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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
+ Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . .z . s
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
* Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Avrial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . L
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
R Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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AlS HOSPITAL DANIEL A. CARRION

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|

ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

1.4.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

Y
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 'y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contrataciéon publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia h&bil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
e https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segln relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la secciéon especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.
RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econémicas
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gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberéa entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse natificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

e Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO
En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el

contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

@
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Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES

0
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3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcioén, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . AIS HOSPITAL DANIEL A.CARRION
RUC N° : 20194048034
Domicilio legal : AV. LOS INCAS S/N YANACANCHA - PASCO - PASCO

Correo electrénico:

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del servicio de
CONCESIONARIA Y/O EMPRESA PARA LA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS
(DESAYUNO, ALMUERZO, CENA) PARA LOS PACIENTES Y PERSONAL ASISTENCIAL DEL
HOSPITAL REGIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DE LA REGION PASCO.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N°02 - 017-DG-2024 del 28 de
octubre de 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
00 - RECURSOS ORDINARIOS.
SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA.
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 730 (Setecientos
treinta) dias calendarios en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las Bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 Soles) en la seccion caja del Hospital Daniel
Alcides Carrién.

La entrega de las bases se efectuara dentro de las fechas de la etapa de registro de participantes
sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion publicado en el SEACE, en la Mesa de
Partes del Hospital Regional Daniel Alcides Carrion, sito en la Av. Los Incas S/N Yanacancha —
Pasco — Pasco.
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1.10. BASE LEGAL

Ley N.° 31953, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

Ley N.° 31954, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio Fiscal
2024.

Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225.
Ley de Contrataciones del Estado, y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, y sus
modificatorias.

Directivas vigentes del Organismo Supervisor de Contrataciones del Estado — OSCE.
Directiva N° 001-2019-OSCE/CD. “Bases y Solicitud de Interés Estandar para los
Procedimientos de Seleccién a convocar en el Marco de la Ley N° 30225.

Decreto Supremo N° 021-2019-JUS, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806,
Ley de Transparencia y Acceso a la informacién Publica.

Directivas y Opiniones del OSCE.

Cadigo Civil.

Cualquier otra disposicién legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria,
gue no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
@ Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o0 analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificaciéon” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Garantiade mplimiento-borpre one asorias—_de-ser e o5

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Cddigo de cuentainterbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade lavigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de

persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.
® Se suprime en merito al cuestionamiento N° 10 del pliego absolutorio.

o




-

Y Carridh  CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

o, AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION

medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.

h) Autorizacion de notificaciéon de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 7 (Anexo N° 12).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

i)  Estructura de costos®.

k) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete?®,

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de prestaciéon de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicibon de MYPE, lo cual ser4d verificado por la Entdad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

10

Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paguete.
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e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya*?.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcidon del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacién requerida en Mesa de Partes Hospital Regional Daniel Alcides Carrién,
sito en la Av. Los Incas S/N Yanacancha — Pasco — Pasco.

FORMA DE PAGO

La entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
Periddicos Mensuales, dentro de los 10 dias calendarios siguientes al otorgamiento de la
conformidad respectiva, en concordancia con el articulo 171 del reglamento de la ley de
contrataciones.

Cada monto para pagar se efectuara por (1/24) del monto total estipulado o de acuerdo a la cantidad
de raciones entregadas (Precios Unitarios) al HDAC - PASCO, siempre y cuando el servicio durante
el periodo mensual se haya prestado segun lo estipulado en estos términos de referencia.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debe contar
con la siguiente documentacion:

e Informe de la jefatura del Area de Nutricion y Dietética, emitiendo la conformidad.

e Consolidado de raciones atendidas.

e Copia de Resultados microbiol6gicos y/o bromatoldgicos emitidos por un laboratorio
certificado por INACAL.

o Copia del certificado de fumigacion de desinfeccion, desinsectacion y desratizacion.

e Copia simple de Ficha Técnica, Hoja de Seguridad y R.D. de los productos quimicos
utilizados.

e Copia simple del Registro Sanitario de los insumos y/o viveres utilizados.

e Pdlizas de Responsabilidad Civil y Deshonestidad.

o Copia simple de la asistencia del personal.

e SCTR del personal.

e Copia simple del Examen Médico Ocupacional del personal.

e Copia simple del Carnet de Sanidad del personal.

Asimismo, en la oficina de logistica se adjuntara en el expediente de pago:

e Copia fedateada de la orden de servicio y/o contrato.

e Acta de conformidad emitido por el encargado de la jefatura del Area de Nutricion y
Dietética.

e Factura del mes a cobrar.

Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.

O
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Pago del primer de servicio:

Adicionalmente para el pago del primer mes de servicio, se requerira al Contratista la presentacion
de los siguientes documentos:
e Copia fedateada del contrato suscrito con la entidad.
e Copia simple de los contratos suscritos con los trabajadores destacados al HDAC.
e Relacion del personal que cambiard o reemplazara (de ser el caso) para ser tomado en
cuenta en la prestacion del servicio del siguiente mes.

Pago a partir del sequndo mes de servicio:

A fin de verificar el cumplimiento de las obligaciones laborales y previsionales por parte del
Contratista, debera adjuntar la siguiente documentacion para el tramite de pago:

e Copia de las boletas de pago o boletas electronicas del mes anterior de todos los
trabajadores destacados al HDAC - PASCO, debidamente firmados por el trabajador y
deposito bancario que acredite el pago.

e Copia de la Planilla Mensual de Pagos - PLAME cancelado del mes anterior.

e Copia de la Planilla de aportes previsionales cancelado del mes anterior.

e Copia del documento que acredite el pago CTS y gratificaciones, cuando corresponda.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Partes del Hospital Regional Daniel Alcides
Carrion, sito en la Av. Los Incas S/N Yanacancha — Pasco — Pasco
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA
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TERMINOS DE REFERENCIA

CONTRATACION DE CONCESIONARIA Y/O EMPRESA PARA LA PREPARACION DE
RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO, CENA) PARA LOS PACIENTES
Y PERSONAL ASISTENCIAL DEL HOSPITAL REGIONAL DANIEL ALCIDES CARRION
DE LA REGION PASCO,

1. AREA USUARIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
Area de Nutricidn y Dietética del Hospital Danial Alcides Carrion,
2. FINALIDAD PUBLICA

El presente procedimiento de seleccidn busca que, a través de la alimentacion con las
condiciones adecuadas de salubrdad y con la racién adecuada, permitan a los pacientes y
personal asistencial a tener acceso a la alimentacion con las condiciones establecidas en el
presente términos de referencia.

3. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de contratacion de PRECIOS UNITARIOS
4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Contratar una persona natural o juridica que brinde el servicic de alimentacion y nutricion con
estandares Optimos de calidad para pacientes y personal asistencial, con derecho a la
alimentacion seguan la directiva institucional vigente a la fecha en: Hospital Daniel Alcides
Carrién de Cerro de Pasco

OBJETIVOS ESPECIFICOS

v Contar con servicio de raciones sdlidas y liquidas para los pacientes y persona de salu
acreditados, matena del presente contrato.

Vv Contar con las dietas cuya calidad corresponda a los criterios fijades tales como contenido
de nutrientes, proteinas, carbohidratos, grasas, dosificacién, adecuacién, condiciones,
sanitarias de recapcion, almacenamienlo, preparacion, distribucion adecuada entre otros.

v Contar con una cantidad suficiente de dietas que corresponda al requermmiento diario
matena del presente contrato.

Vv Obtener un suministro oportunc respecto al horaric del HDAC - PASCO materia del
presente contrato.

v Brindar una alimentacion con aceptabilidad e Inoculdad, asegurando la salud de los
usuarios, garantizando la inocuidad de los alimentos de acuerdo a los esténdares de
calidad y bioseguridad en la efaboracién y distribucion de estos, destinados a la atencién
de los pacientes hospltalizados y personal usuario con derecho a racién alimenticia.

5. PLAZO DE PRESENTACION DEL SERVICIO

El Periodo de prestacion serd de 730 (Setecientos treinta) dias calendarios, contados a partir
del dia siguiente de la suscripcién de contrato y/o hasta agotar presupuesto del monto
adjudicado,
6. REQUISITOS DEL CONTRATISTA
« RNP
« RUC activo
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« Certificacion de Principics Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH) para
servicios de alimentacion a hospitales y/o clinicas emitido por la autonidad sanitaria
correspondiente vigente a la fecha de presentacién de la oferta, en cumplimiento al
Decreto Supremo N° 004 - 2014-SA

* Licencia de funcionamiento municipal en el rubro del servicio.

« El postor debe contar con los Equipos, Bienes y cantidades minimas para ka
presentacion del servicio

7. DESCRIPCION DEL SERVICIO

7.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR

RACIONES
MENSUALES

TIPOS DE RACIONES

T
HOAC- PASCO DIETAS DIARIAS

ASISTENCIALES Desayunos Sélida

Almuerzos

Solida

Cenas | Sélida 80 2400
PACIENTES | Desayunos Solida 55 1650

[ Desayunos Liquidas 15 450

[ Almuerzos Sélida 55 1650

| Almuerzos Liquidas 15 450

| Conas Sélida 55 1650 '
Cenas Liquidas 15 450 / /
Suplemento !{" yz [
fibra, de potasio, I8 15 450 \

de proteina

7.2 CONDICIONES GENERALES

Las especificaciones técnicas son condiciones o caracteristicas basicas de cumplimiento
obligatorio, por io tanto, las propuestas pueden superarias

8. ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS DE LOS ALIMENTOS

El contratista debera presentar al inicio del servicio una propuesta de programacion de menus
mensual del primer mes de acuerdo a las variedades de dielas requeridas fimadas y visadas
por un nutricionista coleglaco y habilitado

El Proveedor se compromete a dar las porciones alimentarias en coordinacion con el
requerimiento de los Nutricionistas del Hospital Regional Daniel Alcides Carrién

Las dietas que se brindaran tanto al personal de guardia como al paciente hospitalizado
deberén ser variadas, suficientes, equilibradas e inocuas. E| valor calérico total de los
regimenes dietoterapéuticos dependers de la prescripcion medico - dietética para cada
paclente,

~
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El {la) Nutricionista responsable del Area de Nulricidn y Digtdlica del HDAC determiners las
especiicacionss minimas que serdn reajustadas de acuerdo ¢on las necesidades del
pacientie.

La presentacitn y variedad de los alimenios para cada tipo de régimen serd con relacidén a
los alimentos penmibdos por la naturaleza de ta dieta.

Pasamos a defallar las especificaciones que deberdn ser consideradas dentro de las
preparacionas dianas.

8.1 DIETAS PARA EL PERSOMAL ASISTENCIAL

8.1.1 Composicidn nutricional y distribucion calérica

El Valor caldnco tofal (VCT) de las dietas serd 2100 keal, tomando como referencia a una
persona de 70 kg de peso. La dstnbucién caldrica se dard de ks siguiente forma:

Desayuno Almuerzo Cana
25% 40% 5%

La compasicibn nutricional de macronuirienies de las dietes para satisfacer los requerimientos
caléricos sera:
Aporte de proteinas: Del 10% al 15% de! VCT (70 % Alto valor biologico [AVE] y 30%
Baje valor biokgico (BVB))
Aporte de carbohidratos: Del 55% al 80% del VCT como mé&xdmo (Mo mas dal 10% del
VCT de azlcares simples)
Aporte de grasas: Del 25% AL 30% DEL VCT (Mo méas de 9% VCT de grasas ssturadas
¥, entre un 15 y un 20% debe provenir de las grasas monoinsaturadas) T
I u)
i 4 ]
{ 4
L' F)

¥

Para el parsonal asistencial con daracho a alimentacion segun nomMmas instilucionales, 3
podra solicitar la stencién de dista segin su patslogia erénica o segln se requiera pravia
coordinacion con el Area de Nutricidn y Dietética.

—

8.1.2 Presemntacién de las raclones para el personal de guardia e

Esquema de aSmentacion
DESAYUNO OPCION 1
Bebida 300 co de bebida de cereal con o sin fruta + AxGear al
%
Fruia 1 IC de fruta entera o picada segim ANEX(O N°1
Pan o equivalentes 2 unidades de pan de 30 - 35 g cfu
Entremés de los pancs 1 pan con entremés proteico v ofra con enlremeés graso
{aceifuna, palia, eic.) segin ANEXO N3
Huevo 1 unidad de hueve sancochado’ escalfado/reveelto con
verduras
DESAVUNO OPCION 2
Rebida 300 oo de café o infusidn con o sin aziear (o eleccidn
del comensal)
Frutn 1 1C de fruta emera o picada seglin ANEXO N°2
Cepeal 3 1C de CHO segin ANEXO N"2
Plato de
fandao Tubércula 11 de CHO segim ANEXO s ) N
Carmes 21C de CARNICO (peso meto) segin ANEX O N2

Mota: 5ie8 opcidn 1, ya no es opoon 2. Ambas cpciones del desayuna deben intercakarse en la planificacion.

3
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Siempre debe haber disponible agua hervida caliente e infusiones y ca’ para el perscnal que no pueda
cansumir ef ceraal en bebida.

ALMUERZO
Ensalada fresca, cocida o mixta 1 IC de Verduras de 3 tipos diferentes segin ANEXO
N°2
1 IC de grasa mono/poliinsaturada segin ANEXO N°2
Sopa (1) Cereales/Tuberculos: I IC de CHO segin ANEXO N°2
Poll/ Came/ huevo: 0.5 IC de CARNICO segin
ANEXO N2
Entrada (2) Cereales/Tubéroulos: 1 IC de CHO segin ANEXO N°2
Polle/ Came/ huevo: 0.5 IC de CARNICO scgin
ANEXO N2
Cereal 3 IC de CHO segin ANEXO N*2
PLATO  Guiso (Tubérculos, 2 IC de CHO segim ANEXO N72
DE menestras, plitano,
FONIDO  choclo, otros.)
Cames 3.5 IC de CARNICO (peso neto) segin ANEXO N°2
Fruta (3) 1 IC de fruta picada o cocida segin ANEXO N°2
Postre elaborado (4) 100 -150 g de postres (no incluye mazamarra)
Refiesco 300 cc de refresco de frutas + azdcar al 5% (Opcidn de
01 vaso extra)

Nota: Sies 1 yano es 2, i es 3 ya no 8s 4. En la programacidn presentada 3| drea de Nutricion y Dietatica
doben estar intercatados de manera inferdiaria el ndmeco 1y 2y, el 3y 4. Las menesiras debsn considerarsa
3l menos 2visemana, Siempre debe haber dispontle agua henvida cabents & infusiones y calé, ademas agua
hervida callente y fria & tbre demanda.

CENA
Ensalada cocida o crema de verduras | IC de Verduras de 3 tipos diferentes segin ANEXO
N°2
1 IC de GRASA monao/poliinsaturada segin ANEXO
Ne2
PLATO Cereal 3 IC de CHO segin ANEXO N°2
DE Guiso (Tubérculos, 1 IC de CHO segon ANEXO N°2
FONDO pldtano, choclo, otros.) )
Cames 3 IC de CARNICO (peso neto) segiin ANEXO N°2
Fruta (1) 1 IC de fruta cocida: 150-200 g segim ANEXO N°2
Postre elaborado (2) 150 - 200 g de postre ¢leborado calientes,
Refresco 300 cc de infusion sin azicar (Opcion de 01 vaso extra)
Nota: Sies 1yanoes 2. Siempre debe hader disponible agua hervida caliente & nfusi y calé, adema

agua harvida calieme y fria a lbre demanda.

8.2 DIETAS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS

El valor calérico total de los regimenes dietoterapéuticos dependerd de la prescripcion medico
- dietética para cada paciente. Existen diversificaciones de los regimenes dietoterapéuticos,
el (la) Nutricionista responsable del Area de Nutricidn y Dietética del HDAC determinard las
especificaciones minimas que seran regjustadas de scuerdo con las necesidades del

paciente.
Los regimenes nommales y dietoterapéuticos estarén acompafiados por agua de la siguente
manera:

- Sin restriccion: Liquidos a voluntad (LAV)
Con restriccién: Segin volumen de agua indicado, por ejm: 500cc

n HOSPITAL *BANELALCIDES CARIION®
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En los regimenes dietoterapéuticos, los liquidos estan incluides (independiente de la cantidad
solicitada) en los costos de la racion porgue forman parte de la prescnpcion dietética y seran
solicitadas por el servicio o quien haga sus veces igualmente, esto ragira para los fitros de
infusion (boido, te, anis, manzanilla, etc.) distribuidos a los pacientes en general (pudiendo
ser un volumen mayor de acuerdo a necesidades propias del paciente y seran solicitadas por
&l servicio o quien haga sus veces.

Los regimenes normales y dietoterapéuticos se clasifican segln el siguiente cuadro’

CLASIFICACION EJEMPLO Abroviaturas
Regimen sin alteracion Régimen Normal / Régimen Completo DC
Regimenes con Régimen Blando BL
modificacién de -
consistencia Régimen Atraumatico ATR
Régimen Licuado Lic
Alimentacion Complementara AC
Liquidas (amplia. restringida y tolerancia LA LR, TO
oral)
' Regimenes con limitacién Régimen Hipoglicida = HGL
idealmaﬁwsonuznenm Regimen Hipocalérico HCAL
Régimen Hipograso HGR
Régmen Hiposodico | HSD
Régimen Renal ; RENAL ¥~ . -
imen Hi : AeR (17 W/
Régimen Hipoalergénco [ @ -
Régimen Blando severo \ sev i} /
| Régimen Astringente Ast [ Sale
Suplemento de alimentos Hiperproteico HP
yio nutrientes
( Fibra + FIBRA
i Potasio K+
l ) S—

8.2.1 DIETAS COMPLETAS O NORMALES

Definicion: Es aquel régimen que aporta alimentos integros y suficlentes que cubre lcs
requerimientos energéticos. completa en su compasicion de macronuinentes, micronutnantes
y fibra; y armonica en proporcién de sus nutrientes
Objetivo: Cubrir  diariamente requerimientos  energéticos, de macronutrientes,
micronutrientes, fibra y agua de un paciente o de un individuo sano.
indicaciones: Indicado para todo individuo sano o paciente que no tiene comprometido el
tracto gastrointestinal, funcion metabdlica.
Alimentos permitidos: Todos los grupos de akmentos y formas de preparacion.
Alimentos no permitidos: Limitacién de alimentos industrializades y derivados o preparaciones
con grasas saturadas, sodio y azicares simples en exceso.
Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas
nutricionales serian:

S
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Macronutricates Encrgin Proteinas Grasas Carbohidratos
Distribucion 2000-2500 keal 12-15% 25-30% 55-65%
caldrica
Cantidad - 65-90 g 56-83 g 275-400 g

Segin hquidos | Yolumen fotal de composicion Aporte total de agun

Cantidad 2500-3000cc 1500-2000c¢

Para los regimenes Hipercaléncos debe considerarse un 20% adiclonal del valor calérico total
diario en los diferentes regimenes dieto terapéuticos, distribuido en desayuno, almuerzo y

comida.
Esquema de alimentacion
DESAYUNO
300 ce de bebida de cereal con o sin fruta + Azicar al
Bebida 5%
I IC de LACTEO semidescremado segin ANEXO N°2
Fruta entera o picadn 1 IC de fruta entera o picada segim ANEXO N°2
Pan o equivalentes 2 unidades de pun de 30-35g ¢/u
Entremés de los panes 1 pan con entremés profeico y ofro con entremdés
calérico graso (aceituna, palta, etc.) segln ANEXO g
N°3 ’ ,"’ PLO Dp- 3%
Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda. ‘
\
ALMUERZO , I
Ensalada fresca, cocida o mixta J IC de Verduras de 3 tipos diferentes segiin ANEXO \\ 5
N°2 N s O
1 IC de grasa mono/poliinsaturada scgin ANEXO R
N°2
Sopa(l) Cereales/Tubéreulos: 1 1C de CHO segin ANEXO
N°2
Polloy Came’ huevo: 0.5 IC de CARNICO scgimn
ANEXO N°2
Entrada (2) Cereales/Tubérculos: | IC de CHO segin ANEXO
N°2
Pollo/ Came’ huevo: 0.5 IC de CARNICO segin
ANEXO N°2
Cereal 3 1C de CHO segin ANEXO N°2
PLATO  Guiso (Tubérculos, 2 IC de CHO segun ANEXO N°2
DE menestras, plitano,
FONDO choclo, otros.) ;
Cames 1.5 IC de CARNICO (peso neto) segin ANEXO N°2
Fruta (3) 1 IC de fruta enters o picada segin ANEXO N°2
Pastre elaborado (4) 100 -150 g de postres (no incluye mazamorra)
Refresco 300 cc de refresco de frutas + aziicar al 5% (Opcidn de
01 vaso extra)

Nota: Sies 1yanoes 2, sies 3yano es4 En la programacion presentada af drea de Nutricion
y Dietética deben estar intercalados de manera interdaaria el nimero 1y 2y, el 3y 4. Las
menesiras deben considerarse al menos 2visemana. Siempre debe haber disponible a agua
hervida caliente y fria a libre demanda
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CENA
Ensalada cocida o crema de verduras 1 1C de Verduras de 3 tipos diferentes sagin ANEXO
N=2
1 1C de GRASA mono/poliinsaturada segin ANEXO
N2
AT Cerel 3 IC de CHO segiin ANEXO N2
DE Guiso (Tubéreulos, 1 TC de CHO sepin ANEXD N72
FﬂNﬁD platano, choclo, otros.} )
Cames 4 IC de CARNICO (peso neto) segin ANEXO N°2
Frma {1} 11C de frata cocida: 150-200 g sepin ANEXO N2
Postre elaborado (2) 150 - 200 g de postre elaborado calientes.
Refresco 300 ec de infisidn sin amicar (Opcidn de 01 vase exira)
Nota: Sies 1yanoes 2. Siempre debe haber disponible agua hervida caliente y fria a libre
damanda.

£.2.2 REGIMENES DIETOTERAPEUTICOS
A) DIETA BLANDA

Definicidn: Es un lipo de régimen distoterapéutico que estd constituido por Houidos y sdiides
integros de consistencia suave y de facl digestion, gue incluye preparaciones poco
condimentadas ¥ con bajo contenido de grasa y fibra.

Chhjetive: Faciliter la digestidn dal pacienta y provocar ascass residuo.

Indicaciones: A todo pacients que no pueda ingerir un régimen nomal o con patologias qua
comprometan el racio gastrointesiinal, ademds es utilizada come un régimen de progresidn
en al posoperatario.

Alimenios permitidos

Léctens: Descremados o semidescremados y sus derivados.

Huevos: Pasados duros o balidos.,

Carnes: Aves, res (sin tajido conadliva).

Pescado: Todos,

Cereales y Legumbres: Refinados v sin fibra.

Tubérculkos y Raices: Todos sancochados.

Verduras y Hortalizas: Todas sancochadas.

Frutas: blandas o sancochadas sin cascaras, en mazamorras o compotas.
Grasas y Oleaginosas: Aceite vegstal.

Miscelinens; Azdcar, miel, gelatina.

Alimentos no permifidos: Frituras, condimentos, embutides, cereales inegrabes, vegelales
crudos o cocidos flatulenios, leguminosas (menestras), frutas crudas y con cascara, frutos
secos y bebsdas carbonatadas.

Praparaciones pemilidas: Guésas, homeados, planchas, al vapor, sancochados.

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracleristicas
nutricionales serian:

Alaervnulrenles ! Energla Proteinas | (rasas Carbohidratos
|
Dristribacidn 2000-2206 keal 12-15% 25-30 % 55-65%
caldrica
Coantidad . G0-83g 56-73 g 275-35T g

Segan ligquidos Volumen tidal de composicidn | Aporte tolal de agun
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Cantidad 2500-2800cc 1500-2000cc

Esquema de alimentacion

DESAYUNO
300 cc de bebida de cereal con o sin fruta + AziGcar al 5%

epsas IC e LACTEO sembdescremado segiin ANEXO N°2
Fruta coctda 1 IC de fruta entera o picada segin ANEXO N°2

Pan o equivalentes 2 unidades de pan de 30-35g c/u

Entremés de los panes 1 pan con entremés proteico y otro con entremés simple

(miel mermelada ete.) segiin ANEXO N°3
Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida cakiente y fria a libre demanda.

ALMUERZO
Ensalada cocida 1 IC de Verduras de 3 tipos diferentes segin ANEXO
N°2
2 IC de grasa mono/poliinsaturada segin ANEXO N°2
Sopa (1) Cereales/Tubéreulos: 1 IC de CHO scgin ANEXO N°2
Pollo! Came/ Clara de huevo: 0.5 IC de CARNICO segin
ANEXO N2
Entrada (2) Cereales/Tubéreulos: 1 1C de CHO segin ANEXO N*2
Polle/ Came/ Clara de huevo: 0.5 IC de CARNICO segin
ANEXO N2
PLATO Cereal 2 IC de CHO segin ANEXO N°2 \
DE Guiso (Tubérculos, 1 1C de CHO segim ANEXO N°2 \
FONDO platano, choclo, otros.) f \
Cames 3.5 IC de CARNICO (peso neto) segin ANEXO N2 x
Fruta cocide 1 IC de fruta picada o entera segin ANEXO N°2 "\ ;
Refresco 300 cc de refresco de frutas + azicar al 5% (Opcidn de 01 s 0
vaso extra) =

Nota: Sies 1yanoes 2; sies 3 yano es 4. En la programacidn presentada al area de Nutricidn
y Dietética deben estar intercaiades el nGmero 1y 2. Siempre debe haber disponible a agua
hervida caliente y fria a llbre demanda.

CENA
Ensalada cocida o crema de | IC de Verduras de 3 tipos diferentes scgan ANEXO
verduras N°2
2 1C de GRASA mono/poliinsaturada scgin ANEXO
N2
PLATO Cereal 53 IC de CHO segin ANEXO N2
DE Guiso (Tubéreulos, 1 IC de CHO segiin ANEXO N*2
FONDO  Plitano, choclo, otros.) )
Cames 3 IC de CARNICO (peso neto) segin ANEXO N°2
Fruta cocida (1) 1 IC de fruta entera o picada segin ANEXO N°2
Postre elaborado (2) 150 - 200 g de postre elaborado calientes.
Refresco 300 cc de infusion sin azicar (Opeidn de 01 vaso extra)
Nota: Sies 1 yano es 2. Siempre debe haber disponible agua hervida caliente y fria a libre
demanda

B) DIETA ATRAUMATICA
Definicién: Es aguel régimen distoterapéutico modificado solo en textura para facilitar su
masticacion y deglucidn
Obistivo: Facilitar la masticacion, deglucion y/o digestion en el paciente.

U AT, WAYTA SRR U 1N AMALIA
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Polle/ Came/ Clara de hueve: 0.5 IC de CARNICO
seplin ANEXO N2

Entrada (2} Cereales/ Tubéreulos: | IC de CHO segiin ANEXO N2
Pallod Came’ Clara de hueva: 0.5 IC de CARNICD
segin ANEXO N°2

Cereal 21C de CHO segin ANEXO N2
PLATO  Guiso (Tubdnculos, I 1€ de CHO seglin ANEXD N=2
DE platano, oiros, ) )

FOMDO  Cames 3.5 IC de CARNICO {peso neto) irifurado/picado
sepin ANEXD N°2

Fruta 1 IC de fruta picada‘triturada segin ANEXD N°2

Refresco 300 oo de refresco de frutas + anicar al 5% (Opeion de
0] vaso extra)

Nota: Sies 1 ya no es 2, En lg programacion presentada al drea de Nutricion y Deetética
deben estar intercalados el nimern 1 y 2. Siempre debe haber disponible a agua henida
calients y fria a libre demanda.

CEMA
Ensalada cocida o crema de verduras | IC de Verduras de 3 tipos diterentes segim ANEXU
Me2
1 1T de GRASA mono/poliinsaturada segin ANEXO
M2
Cereal 2 IC de CHO segin ANEXO N®2
PLATO  Guiso (Tubdrculos, 2 1C de CHO segun ANEXO N°2
DE plitans, choclo, otros.) )
FONDO  Cames 3 1C de CARNICO triturado {peso neto) seglin ANEXO
N2
Fruta cocida (1} 1 IC de fruta picada’triturada segin ANEXO N°2
Postre elaborado (2) 150 - 200 g de postre claborado caliente ANEXO
Me2de consisténeia blanda
Refresco 36 ec de infusidn sin azdear (Opcion de 01 vaso exira)

Hota: 5ies 1vyanoes 2. Siempre debe haber disponible agua hervida caliente y fria a libre
damanda.

C) DIETA LICUADA
Definicion: Es aguel régimen disfoterapéutico de consistencla espesa, sin grumos y allo
contenido de agua,
Dbjetive: Facilitar la deglucion y digestion en el paciente y provocar escaso residud.
Indicaciones: Pacianie edéntulo total, con disfagia, con enfermedades neurclogicas v
respiratonas
Alimentos. permitidos:

« Lacteos: Enteros, descremados o semidascremados v sus dervados, Huevos:

Como ingrediente dentro de los licuados.
Cames: Aves, res (sin lefide conectiva)
Pescado: Todos
Careales y Legumbres: Refinados y sin fibra colados para su consuma.
Tubérculos y Raices: Todos,
Verduras y hortalizas: Todos.
Frutas: Todos.
Grasas y Oleagincsas: Aceite vageatal.
Misceldneos: Azlcar, aceite, miel, espesantes.
Alimenios no permitidos: Alimentos duros o con céscara que generen residuos

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracterisbcas
nutricionales serian:

& 8 8 8 B 8 8 ®
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Macronutrientes Energia | Proteinas Carbohidratos
Distribucion 1500-1800 kcal 12-16% 25-30 % 5585 %
calorica
Cantidad - 4568 g 42609 206-293 g
Segun Hquidos Volumen total de Aporte total de sgua
composicion
Cantidad 2500-2800¢cc 1500-2000cc
Esquema de aimentacion
DESAYUNO ]
Bebida I IC de LACTEO semidescremado segin
ANEXO N°2
Fruta 1 IC de fruta en papilla o puré segun ANEXO
N°2
Mazamorra 200 ce de mazamorra de cereal liceado con 0.5
IC de LACTEO segun ANEXO N°2
Fuente de grasa 1 IC de GRASA aplastado/licuado segim ANEXO

N°2

Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda

ALMUERZO

Sopa licuada o crema de verduras 200cce

PLATO Puré de cereal o tubérculo
DE

FONDO Came licuada

(300cc)

Fuente de grasa
Fruta
Refresco

Cereales/ Tubérculos: 1 IC de CHO  segim
ANEXO N°2Pollo/ Carne/ Clara de huevo: 1 1C
de CARNICO segiin ANEXO N°2

1 IC de VERDURAS segun ANEXO N°2

2 IC de CHO segin ANEXO N°2

2 IC de CARNICO licuadas segin ANEXO
N°2

1 IC de GRASA monao/poliinssurado sitadsdo a la
sopa o al plato de fondo segin ANEXO N°2

1 1C de fruta en papilla, puré segin ANEXO N°2
300 cc de refresco de frutas + azicar al 5%

Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida cabente y fria a libre demanda

Sopa licuada o crema de verduras 200cc

PLATO Puré de cercal o tubérculo
DE

FONDO Came licuada

(300cx)

Fuente de grasa

Fruta

Refresco

CENA
Cereales/Tubérculos: 1 IC de CHO segin
ANEXO N°2
Pollo/ Carne/ Clara de huevo: | IC de CARNICO
segin ANEXO N°2
1 1C de VERDURAS segin ANEXO N°2
2 IC de CHO segiin ANEXO N2

2 IC de CARNICO licuadas segin ANEXO
N°2

1 1C de GRASA mono/poliinsaturado afadido a In
sopa 0 al plato de fondo segin ANEXO N°2

1 IC de fruta en papilla, puré segiin ANEXO N°2
300 cc de refresco de frutas + azicar al 5%

Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda

1
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D) REGIMEN PARA SONDA NASOGASTRICA

Deafinicién: Dieta enteral forzada, administrada por sonda, en caso de pacientes que ne
pueden usar la via convencional de ingreso de nutrientes pero que tienen la funcién
gastrointestinal normal o parcial que puede ser utilzada

QObiativo: Cumplir requernmientos nutricionaies en el paciente que no puede usar la via
oral

Indicaciones: Paciente con trastormo de deglucién con neoplasia de boca, faringe,
laringe, estfago, con trastorno neurologico y otros.

Alimentos permitidos:

elActeos: Descremados o semidescremados y sus derivades, Huevos. Como
ingrediente dentro de los licuados.

o Carnes: Pollo, higado, pavo

» Huevo: Sancochado

o Cereales y Legumbres. Arroz, quinua, harina de malz, sémola, quinua, pan de molde
sin corteza.

« Tubérculos y Raices: Todos.

o Varduras y hortalizas: Cocidos y tamizados.

o Frutas: Naranja, papaya.

« Grasas y Oleaginosas: Aceite de cliva, mantequilia sin sal

» Bebidas: Jugo de frutas, infusionas

* Miscelaneos: Azdcar, miel.

Almentos no permitidos: Cames shumadas, deshidratadas, conservas de verduras,
frituras, productos de pasteleria, condimentos, bebidas gaseosas, frutas crudas

Considerando como mediana, a una perscha de 70 kg de peso, las caracteristicas

nutricionales serian:
Macronutrientes Foergia Protcinas Grasas Carbohidratos
Distribucion Tkeal/ml 12-15% 25-30 % 55-65 %
calorica | e
0\
Cantidad _ 4568 ¢ 4260 2062938 N0

El volumen de este régimen y el nimero de tomas dependera de lo indicado en la historia
clinica. Ejm: 1200 mi en 4 tomas.

La densidad energética sera de 1kcall mi, el contratista puede enviar opciones de este
régimen cumpliendo lo especificado lineas arriba

E) ALIMENTACION COMPLEMENTARIA |

Definicidn: Dieta complementaria & ls lactancia materna, en la que se bandan alimentos ricos
&n macro y micronutrientes como el hierro,
Objetivo: Introducir al menor a la alimentacion que complementa los nutrientes ofrecidos por
la leche materna.
ingicaciones: Pacientes que se encuentran en el rango de edad de 6 y 8 meses.
Alimentos permitidos:
o Lactecs. Yogurt natural y quesos.
o Camicos o derivados: Pollo, sangrecita, pescado, higado de pollo, bazo, yema de
huavo.
Cereales: Arroz. quinua, chufio, maicena, sémola,
Tubérculos: Olluco, camote.
Vegetales: zapallo, zanahoria, espinaca,
Frutas: Platano, manzana, granadilla, melocotdn, pera y membrillo.
Grasas: Mantequiila o aceite vegetal,

D
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= Miscelaneos: Orégano, canela, clavo.
Alimentos no pemmitidos: Ldcteos y derivados, menestras, citricos, mani, sal, sazonadores
artificiales, alementos enlatados o instantdneos, azucar, meel, panela o bebidas azucaradas.
Tampoco se brindara sopas o caldos (sdlo bajo indicacion del nutricionista).

Consistencia_de las_preparaciones Estd pemmitido consistencias en forma de pure,
mazamorras o papillas espesas o aplastadas, pero no licuados.

Las caracteristicas nutncionales serian:

Macronutrientes Energia Proteinas Grasas | Carbohidratos
Distribucion 200-300 keca! 10-15% 3040 % 50-80 %
calorica
Cantidad - 8-15g 7139 25459

Segun liquidos Volumen total de Aporte total de agua

composicion

Cantidad 200-250cc Occ

Esquema de alimentacion (en cocido)

TIEMPO DE COMIDA Y GRUPOS DE
DISTRIBUCION UNIDAD DE CONSUMO ALIMENTOS
___ENERGETICA =
Desayuno (10 %) 2 cucharadas Papillas o compota de
frutas
2 cucharadas Cérnico aplastado
P
Almuerzo (40 - 50%) 2 cucharadas uré de oer:d o
1 cucharada Verduras sancochadas
aplastadas
z ]
1 cucharadita Aceite vegetal
2 cucharadas Cémico apiastado
2 cucharadas Puré de cereal o
Cena (40 50%) ‘ tubsreulo
i cucharada | Verduras sancochadas
1 cucharadita l Aceite vegetal

F) ALIMENTACION COMPLEMENTARIA Ii

Definicion: Dieta de progresion a la ACL

Objetivo: Permitir la progresion de alimentacién en €l menor en cuanto a consistencia,

volumen y variedad de alimentos.

Indicaciones: Pacientes que se encuentran en el rango de edad de 9 a 11 meses.
Alimentos permitidos:

Alimentos
» LActeos: Yogunt natural y quesos, cémicos o devivados: Pollo, sangrecita, pescado
higado de polio, huevo completo, came de res.
» Cereales: Arroz, quinua, chufic, maicena, sémoia, trigo, fidecs, avena, maiz
» Tubérculos: Papa, camote, yuca sin fibra, arroz, olluco
* Legumbres 0 menestras.
13
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» Vegetales: zapalio, zanahoria, espinaca, beterraga, broceli, acelga) vainitas,
caigua, etc.
» Frutas: Plétano, manzana, granadilla, melocotén, pera, papaya, mango. naranja,
mandarnna, camucamu, maracuya, etc.
» Grasas: Mantequilla o aceite vegetal,
Miscelanecs: Orégano, canala, clavo.
Aﬂnmtmmpﬂgm Leche y derivados, mani, sazonadores artificiales, alimentos
enlatados o instantaneos. Tampoco se brindara sopas o caldos (s6lo bajo indicacion del
nutricionista).
Consistencia de las preparaciones: Esta permitido preparaciones con alimentes picados.
Las caracteristicas nutricionales serian

Macronutrientes Energia ~ Proteinas Grasas | Carbohidratos
Distribucion 300 400 keal | 10-15 % 30-40 % 50-60 %
calonca
Cantdad - 11-20¢ 18g 17609
Segun liquidos Volumen total de Aporte total de agua

composicion

Cantided 400-500cc Dce

Esquema de alimentacién (en cocido)

| TIEMPO DE COMIDA Y
DISTRIBUCION UNIDAD DE CONSUMO GRUPOS DE ALIMENTOS
| ENERGETICA
| Desayuno (10 %) 3 cucharadas Fruta picada
| 2 cucharadas Camico triturado ©
desmenuzado Yt N
Almuerzo (40 - 80%) 3 cucharadas Cereal, tubérculo picado g/ £+ 1, L -
legumbres 1S —p=
1 cucharada Verduras picadas o \ \ '
trituradas P
’ 1 cucharadita ' Acede vegetal
Media tarde (10%) 3 cucharadas [ Fruta picada
3 2 cucharadas ' Camico triturado ©
! | desmenuzado
Cena (40 50%) 3 cucharadas ‘ Cereal, tubéreuto picado o
\ legumbres
1cucharada | Verduras picadas o
1 trituradas
1 cucharadita Aceite vegetal

G) ALIMENTACION COMPLEMENTARIA Ili
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-

Definicion: Dieta de progresian a ls ACI iniciada a partir da los 12 hasta los 24 moses en

los que ge brindan alimenios ricos en macro y micronutrigntas como & hierro los cuales $on

ofrecidos picados o en trozos pequedios.

f;_[hlfuﬂ Lograr |a msercién ded menor & la alimentacion completa pertenecients a (& ofla
rrikar.

Indicaciones; Pacientes que se encueniran en el rango de edad 12 meses a 2 aflos.

Almentos permitidos: Todos los alimentos incluidos en |a alimentacidn complementaria | y I

y los que puedan consumirse en un régimen blando.

Alimenios no permitidos: Limitacion de alimentos industrializados, dervados o prepamcionss

con grasas saturadas, sodio y azicanes simples.

Consistencia de ke preraraciones: Estd permitido preparaciones de la olla familiar con

alimentos enleros.

Las caracteristicas nutricionales serian:

Macronutrientes | Energia Proteinas Carbehidratos
Diatribucidn B00-1000keal  10-15% 26-30 % 8585 %
caldrica
Cantidad - 20-38g #3-33g 110-162 g

Segin liguidos Volumen total de Aporte total de agua

composicion

Cantidad BOO0-1000ex 150-240 cc

Esguema de alimantacidn (en cocida)

TIEMPO DE COMIDA Y GRUPOS DE
DISTRIBUCION UNIDAD DE CONSUMO ALIMENTOS
ENERGETICA
150 cc Cereal en bebita
1 unidad Pan blanco blando 30- | -
‘ Desayunoc (20 %) 35 g con entremés | :
profeico segin [ [
ANEXO 4 I' e
Media manana (§ -10%) 1 unidad pequefia Fruta \ J
3 cucharadag Carnico
4 cucharadas Cereal, tubérculo
picado o legumbres
| Almuerzo (30 -35%) 2 cucharadas Verdurae picadas o en
ensalada
1 cucharadita Acelte vegetal
Medla tarde (5 -10%) 1 unidad pequefia Fruta
3 cucharadas Camico triturade o
dasmenuzado
4 cucharadas Cereal, tubérculo
picado o legumbras
Cana [30- 35%)
2 cucharada Verduras picadas o en
ensalada cocida
15
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1 cucharadita Aceite vegetal

H) LIQUIDA AMPLIA

Definicién: Es un régimen dietoterapéutico que proporciona alimentos liquidos y semiliquidos
de escasa viscosidad a temperatura ambiente

Objetive: Favorecer 1a progresion de la respuesta del aparato digestivo a la introduccion de
alimentos solidos, disminuyendo al minimo el estimule del tracto gastrointestinal.

Indicaciones

Progresién del régimen dietoterapéutico liquida restringida Pacientes en estudios especiales
como cistografia, urografia y colonoscopla que necesitan un cambio en la textura de su dieta
0 una minima estimulacién gastrointestinal

Las caracteristicas nutricionales serian:

Macronutrientes Energia Proteinas Grasas Carbohidratos
Distribucidn 400-800 kcal 05% 510 % 86-95 %
calénca
Cantidad - 059 510g 7580¢
Sequn liquidos | Volumen total de Aporte total de agua
composicion
Cantdad 2000cc 1200 cc
Esquema de alimentacion
DESAYUNO
Cereal colado 200 oc
Gelatina coagulada o mazamorra de infusion ¢ 200 cc
de agua de frutas,
Infusidn 200 cc
ALMUERZO
Caldo de verduras con fideos delgados 300 cc
colado
Gelgtina coagulada o mazamora de 200 cc
infusion o de agua de frutas
Infusién o agua de frutas 200 cc
CENA =
Caldo de verduras con fideos delgados 300 cc
colado
Gelatina coagulada © mazamorra de 200cc
infusidn o de agua de frutas
infusién o agua de fntas 200 cc
Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria segun indicacion del
nutricionista del HRDAC.

1} LiQUIDA AMPLIA HIPOGLUCIDA
Definicién: Es un régimen dietoterapéulico que proporciona aimentos liguidos y semiliquidos
de escasa viscosidad a temperatura ambiente para pacientes que requieran controlar los
niveles de glucosa en sangre.
Obietivo: Favorecer |a pregresion de la respuesta del aparato digestivo a la introduccién de
alimentos sélidos, disminuyendo al minimo el estimulo del tracto gastrointestinal

Indicaciones

16
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Progresién del régimen dietoterapéutico liquida restringida. Pacientes en estudios especiales
como cistografia, urografia y colonoscopla que necesitan un cambic en la textura de su dieta
o una minima estimulacion gastrointestinal.

» Cereales: Refinados y sin fibra, colados para su consumo,
» Tubérculos y Raices: Inciuido en las praparaciones
« Verduras: De textura suave en caldos
+ Frutas: En refrescos
Miscelaneos: Infusiones sin azucar, gelatina sin azicar

Alimentos no permitidos: Evitar alimentos que generen un estimulo intenso del peristaltismo,

que retarden el vaciamiento gastrico como cereales inlegrales, legumbres, verduras, frutas,
carmes, pescades, preparaciones con altos contenidos de lipidos y proteinas.

Las caracteristicas nutricionales serian

Macronutrientes Energia Proteinas Grasas Carbohidratos
Distribucion 400-600 keal 0-5 %
calorica
Cantidad . 0-5g S-10g 75-80 g

Segun liquidos Volumen total de composicion Aporte total de agun

Cantidad
Esquema de alimentacion

DESAYUNO

Cereal colado sin azlecar 200 cc

Gelatina coagulada sin aziicar o mazamorra 200 co 0T

de infusion sin azdcar o de agua de frutas, y & 4

Infusion sin azix 200 1 A

niuss s ar (= '( :

ALMUERZO A

Caldo de verduras con fideos delgados 300 cc \

colado

Gelatina coagulada sin azdicar 0 mazamoera 200 cc
de infusién sin azicar o de agua de frutas.

Infusion sin azicar 200 cc

CENA
Caldo de verduras con fideos delgados 300 cc
colado

Gelatina coagulada sin aziicar o mazamorra 200 cc
de infusidn sin azicar o de agua de frutas,

Infusidn sin azicar 200 cc
Nota: Siempra debe haber disponible a agua hervida cabente y fria segin indicacion del
nutricionista del HRDAC.

J) LiQUIDA RESTRINGIDA
Definicién: Es aquel régimen que proporciona preparaciones liquidas para evaluar la
tolerancia gastrointestinal.
Objetivo Evaluar la tolerancia gastrointestinal, ademas de reducir al minimo la estimulacién
del tracto gastrointestinal

17
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Indicaciones: Todo peciente para pre y post operatorio, reinicic de la alimentacion via oral,
preparscion para exameneas o intervencionas guirirgicas a nivel del tracto gaslrainiestnal,
pacientes con trastornos graves de en la funcion gastrointastinal.

Alimentos permitidos: Almentos de consistancia liguida como agua, infusiones carminativas,
galatinas de color clano, caldo de verduras, azucar.

Alireritcs no permitides: Todos los alimentas de taxiura sélida o semisdlida, v algunos de
textura liquida (leche y derivados, néctares, refrescos o zumos de frulss), cereales lquidos
{avena, guinua, maca, kiwicha), almentos con aderezos, alimentos con grasa.

Las caracteristicas nuiricionales serian;

Macronutrienies o [ Carbohidratos
Digtribucion 300-400 kcal 0¥ 0% 100 %
caldrica
Cantidad - g Og 3Ir-60g

Segun liguidos Volumen total de Aporte total de agua

HOSICHIN
Cantidad

Esguema de alimentacion

DESAYLUNO
Infusiin con o sin anbcar 250 oc
ALMUERZO* G
Caldo de verduras colado 300 e e
Infusitn sin amicar 250 cc i 1
i 5 I|
CENA® |:|:
Caldo de verdurss colado 300 cc kK
Infusidn sin azicar 250 cc
Nata: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria segin indicacdn del

nutricionista del HROAC
K| REGIMEN HIPOGLUCIDD

Debnicién: Es aguel régimen regulado en energia y fundamentalimente &n carbohidratos,
teniendo en cuenta ka inclusian de alimentos de menor indice glicémico, generalmente su
contenido de carbohidratos complejos oscila entre 100 y 250 gramos por dia.

Obietivo:  Aportar  diaramente  los  requerimisntos  energéticos,  macronuinenies,
micronutfiantas, fibfa v agua de un paciente evitando tanto la hiparghicemia como la
hipoglicamia.

Indicaciones: Indicado para todo paciente con diabates mallitus tipo | o |, pacientes con
diabetes gestational, pacientes con sobrepeso u obesidad o desequilibrio de la glucosa.

Lacteos: Descremados o semidescremados y sus dervados

Huevos: Claras v yemas pasades duros o batidos

Carnes: Pollo, pavita, res (sin tejido conectivo).

Pescado: Todas,

Cereales y Leguminosas: Enteros en cantidad limitada, de origen integral.

+ Tubérculos y Raices: Todos sancochados, homeados, asados, Merduras y
Hortalizas: Todas de preferencia frescas.

B o& & B 8
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+ Frutas: En cantidad restringida de preferencia frescas,
+ Grasas y Oleaginosas. Aceite vegetal.

Alimentos no permitidos: Preparaciones y productos industrializados con azucares simples
como dulces, chocolates, productos de pasteleria, bebidas azucaradas, bebidas alcohdlicas,
alimentos fuente de grasas saturadas (frituras), frutas como mango platano, guanébana,
chirimoya uva, Kicuma e higos, las cuales se evitaran hasta no lograr no valores de ghcemias
adecuados, Asl mismo se recomienda evitar técnicas culinarias como los licuados o extracios,

Preparaciones permitidas: Guisos, homeados, planchas, al vapor, sancochados.
Considerando como mediana, @ una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas
nutricionales serian:
Macronutrientes Energia | Proteinas Grasas | Carbohidratos
Distribucion calorica 1200-1800 keal 12-15% 30-35% 50-60 %
Cantidad - 3658 g 40-70g 150-270 g

Segun liquidos Volumen total de composicién Aporte total de agua

Cantdad 2500 cc 1500 cc

Esquema de alimentacion

DESAYUNO
Bebida 300cc Cereal con frute variada en bebida sin
azlicar
Fruta % IC de fruta segin ANEXO N2
Pan o equivalentes (1) 1 unidad de pan integral de 30-35g c/u
Tubérculos (2) 1 intercambio de CHO segiin ANEXO N°2 |'I
Entremés del pan (3) Entremés proteico + 1 IC GRASO segun |
ANEXO N°3 \
Alimento proteico + verduras (4) 11C CARNICO 0 1 huevo con verduras en forma
de tortilla‘revoltillo, ctc. Segin ANEXO N°2
Huevo 1 huevo sancochado/revuelto/escalfado

Nota: Sies 1 yanoes 2, y, solo sera 5 cuando sea 1. En la programacion presentada al area
de Nutricidn y Dietética deben estar intercalados de manera interdiaria el nimero 1y 2.

ALMUERZO
Ensalada cocida IC de Verduras de 3 tipos diferentes (no
Nlatulentos) segiin ANEXO N°2
1 IC de grasa mono/poliinsaturada segin
ANEXO N°2
Sopa o crema de verduras IC de Verduras
Cereal (No flatulentos) 1 IC de CHO de baja carga glicémica segim
PLATO ANEXO N°2
DE Guiso (Tubéreulos, plitano, choclo, 2 IC de CHO de baja carga glicémica segin
FONDO otros) ANEXO N°2
Cames 3 IC de CARNICO segiin ANEXO N°2
Fruta | IC de fruta enfera o picada segin ANEXO
N°22
Refresco 300 cc de refresco de frutas sin aziicar
Nota: Siempre debe haber disponible agua hervida caliente y fria a libre demanda.
CENA
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Ensalada cocida o crema de verduras

IC de Verdurss de 3 tipos diferentes (no
flatulentos) segun ANEXO N2

1 IC de grasa mono/poliinsaturada  segin
ANEXO N°2

PLATO Cereal (No flatulentos 1 IC de CHO de baja carga glicémica segin
DE ANEXO N2
FONDO  Guiso (Tubéreulos, pldeano, choclo, | IC de CHO de baja cargn glicémica segin
otros) ANEXO N°2
Carnes 3 IC de CARNICO segin ANEXO N°2
Fruta cocida 11C de fruta entern o picada segiin ANEXO N°2
Refresco 300 ce de infusidn sin azicar

Nota: Siempre debe haber disponible agua hervida callente y fria a libre demanda.
L) REGIMEN HIPOCALORICO

Definicion: Es aquel régimen en el que existe restriccion caldrica diaria, conservando su
aporte de micronutrientes, no esta indicado a pacientes con enfermedades neoplasicas,
cardiopatias, con antecedentas de trastornes de la conducta alimentaria, embarazo y
lactancia.

Objetive: Alcanzar un estado nutricional adecuado produciendo un balance energétice
negativo, en consecuencia, |a pérdida de peso

Indicacicnes: Todo paciente adufto con restriccion calérica,
Alimentos permitidos: 7%

Lacteos: Descremados y sus derivados. "/
Huevos: Completo pasados duros. 1\
Cames: De pollo, pavita, res (sin tejido conectivo).

Pescado: Todos.

Cereales y Leguminosas. Enteros en canbdad lemitada, de origen integral,
Tubérculos y Raices: Todos sancochados, homeados, asados.

Verduras y Hortalizas: Todas de preferencia frescas.

Frutas: Todas de preferencia frescas

Grasas y Oleaginosas: Aceite vegetal

Alimentos no permitidos: Limiacion de almentos industrializados, derivados o
preparaciones con una cantidad excesiva de grasas satwradas, sodic y azucares simples

Preparaciones permitidas: Guisos, hormeados, planchas, al vapor, sancochados.

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas

nutricionales serfan:
Macronutrientes Enorgla Proteinas Grasas Carbohidratos
Distribucion 1500-1800 kecal 12-15% 30-35 % 50-60 %
calorica
Cantidad 45889 50-78¢g 188-300 ¢
20
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Segan liquidos

Cantidad

Esguema de alimentacion

DESAYUND

Fehida 300 cc de cereal con fruta variada en bebida sin
Azlicar

Fruta I EC de FRUTA eniera o picads segin ANEXO
N2

Pan o equivalenies 2 unidades de pan de 30-35g cfu

Entremiés del pan | pan con entremés proleico ¥ oo con entremés
grasn segnin ANEXC N3

Huev 1 huwevo sancochade, escalfedo o reveelio con
verduras.

Mota: Siempre debe haber dispanible agua henvida caliente y fria a libre demanda

ALMUERZD
Ensalada cocida IC dc WERDURAS de 3 tipos diferentes (no

Matulentas) segln ANEXO N°2
1 IC de GRASA mono'poliinsaturnda segin

ANEXO N°2
Sopa o crema de verduras 1C de VERIDURAS segin ANEXO N*2 .
FLATO Cereal (Mo flatulentos) 21C de CHO segim ANEXO N°2 y e
pE  Guiso (Tubérculos, plitano, choclo, 2 IC de CHO segin ANEXO N°2 y i
FONDO o) ) ) ) f i
Cames 3 IC de CARNICO segim ANEXO N°2 oi o .
Fruta 1 IC de fnuta entera o picada segin ANEXO N3,
Refresco 300 ex de refresce de frutas sin azicar Y
Nota: Siempre debe haber disponible agua hervida caliente y fria a libre demanda.
CENA
Ensalada cocida o crema de verduras IC de VERDURAS de 3 tipos diferentes (no

flatalentos) seglin ANEXO N°2
1 IC de GRASA mono/poliinasturada segin

ANEX(D N72

PFLATO Cereal (Mo flatulentos I IC de CHO segin ANEXO N2

DE Guiso (Tubérculos, platann, chocle, 2 IC de CHO segin ANEXO N2
FONDOQ  otros)
Carnes 3 IC de CARNICD segin ANEXD N°2

Fruta cocida I IC de FRUTA entera o picada segin ANEXO
N"2

Refresco 300 cc de infusidn sin azicar

Nota; Slempre debe haber disponible agua hervida calente y fria a libre demanda.

M) DIETA HIPOGRASA

Dafinicidn: Es aguel régimen con modificacidn en el contenido yfo calidad de los lipidos,
siendo su principal fuente principal ka grasa poliinsaturada, insatwadas y baja en
colasterol, contiens un mayor aporte de fibra.

Objgtiver  Reducir el aporte energético  proveniente de  las grasas totales,
Indicacsones: Destinado a todo paciente con alteracién en el metabolismo de grasas con
dighpidemias, enfermedades cardiovasculares, |itiasls wesicular, coledocolitissis,
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colecistitis agua o crénica, pancreatitis en remision, cirrosis hepdtica, esteatorrea. Asi
mismo esta indicado a pacientes con problemas de malabsorcion de las grasas, debido
a alteraciones en Ia estructura del intestino delgado (linfoma Intestinal, enfermedad de
Crohn enteritis actinica) y reduccion de la superficie de absorcién (sindrome de intestino
corto) y también a pacientes con trastornos de! drenaje linfatico ocasionados por
obstruccién y diversas lesiones (insuficiencia cardiaca congestiva)

limen tic

* Lacteos: Descremados y sus derivados.

* Huevos: Claras pasadas duras o batdas.

+ Carnes: Polio y pavita (sin tejido graso)

+ Pescado: Camne blanca

+ Cereales y Leguminosas: Enteros.

« Tubérculos y Raices: Todos sancochados, homeados, asados.

* Verduras y Hortalizas: Todas

» Frutas: En su mayoria

+ Grasas y Oleaginosas: Acette vegetal minimo inciuido en aderezos.

Miscelaneos: Limtacion en azucares.

Ahmenm no permitidos: Alimentoes fritos o gratinades, carnes de pato, cerdol
mariscos, visceras en general y camnes en conservas, lacteos enteros y sus derivados,
embutidos, frutas como el mango y coco, licuma, nueces, mani, pecanas, almendras.
Preparacionas permitidas; Guisos, horneados, planchas, al vapor, sancochados.

Macronutrientes | Foergia Proteinas Crasas Carbohidrates
Distribucion 1800 - 2000 keal 12-15 % 20-25% 55-65 % 1|
caldrica [
Cantidad - 54.75g 42-53 g 261308 g
Scgun liquidos | Volumen total de campaosicidn Aporte total de agua =
Cantidad 2500-2800cc 15002000
Esquema de alimentacién
DESAYUNO
Bebida 300 cc Cereal con fruta variada en bebida + azidcar al
5%
Fruta cocida 1 IC de FRUTA entera o picada cocida segin ANEXO
N°2
Pan o equivalentes 2 unidades de pan de 30-35g ¢/u
Entremés de los panes 1 pan con entremés proteico y otro con entremés simple
(mermelada, miel, etc.) segiin ANEXO N°3
Huevo 2 claras de huevo sancochadas/ revueltas ¢/s verduras,
Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda
ALMUERZO
Ensalada cocida 1 1IC de VERDURAS de 3 tipos diferentes segin
ANEXO N°2
1 IC de GRASA mono/poliinsaturads segin ANEXO
N°2
Sopa (1) Cereales/Tubérculos: 1 1C de CHO segin ANEXO N°2
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Polle! Carnel/ Clara de hueve: 0.5 IC de CARNICO
segin ANEX0 N°2

Entrata (2} Cereales/Tubéroulos: 1 1C de CHO sepin ANEXO N2
Pollo/ Carne/ Clara de hueve: 0.5 IC de CARNICO
segin ANEXO N°2

PLATO Cereal 21C de CHO segin ANEXO N2
DE Giuiso (Tubdreulos, 1 IC de CHO segiin ANEXO N=2
FONDO plétana, choclo, otras.)
Cames 3.5 IC de CARNICO (peso neto) segim ANEXO N°2
Fruta cocida 1 IC de fruta picada o entera sepin ANEXO N2
Refresco 300 oo de refresco de frutas + asibear al 5% (Opcin de

(1 vaso extra)
Nota: Sl es 1 ya no es 2, En ls programacidn presentada al drea de Mutricion y Dietética
deben estar intercalados &l nomero 1 y 2. Siempre debe haber disponible a agua henvida

caliente y fia a bre demanda.
CENA
Ensalada cocida o crema de 1 IC de Verduras de 3 tipos diferentes segin ANEXO
verduras i
1 IC de GRASA mono/poliinsaterada segin ANEXO
Ne2
Cereal 21C de CHO seglim ANEXO N°1
PL]-'.;!}'D Gudso (Tubérculos, 1 1C de CHO segim ANEXO N°2
FiiN I.J{}l plitano, choclo, otros.) ) //,F—'
' Cames 41C de CARNICO (peso neto) segim ANEXO N2 e oy
Fruta cocida { 1) 1 1C de fruta entera o picada segin ANEXOQ N2 (ﬁ_: " A 0
Postre elaborado (2) 150 - 200 g de postre elaborado calientss. | m" e _ 2.
Refresco 300 e de infusidn sin azicar (Opcidn do 01 vaso extra) '-,I
Naota: Sies 1vanoes 2 Siempre debe haber disponible agua hervida caliente y fria a fibre
desmiarnda St

N} DIETA HIPOSODICA

Definicidn: Es aquel régimen con aporte controlade de sodio pera mantenar el estado de
hidratacidn impedir |a retencion de liguidos.
St clasifican en:
Leve Contiene 2000 miligramos de sodio (5 gramos da salfdia). Se limitard el uso de
sal en las siguientes preparacionas: Sopa y aroz.
+  Moderado: Contiene 1000 miligramos de sodio (2.5 gramos de salfdia). Se limitard &l
uso da sal &n |las siguientes preparaciones: Sopa, &MoE v ensaleda
«  Severy Contiene 500 miligramos de sodio (1.5 gremos de salidia). Se evitard el uso
de saf en las todas las preparaciones: Sopa, arroz guso y ensalada,
Objetive: Reducir el apofe de sodio agregado provenients de |a alimentacidn segdn condician
clinica can la finalidad de mantener dentro de los rangos nomales la presion anterial, prevenir
y contiolar los edemas asociados a diferentes patologias, entre otros.
inchcaciones: Indicado a pacientes con edemas o cuando se desea prevenit su formacion,
pacientes con afecciones cardiaces o cimosis con ascitis o hiperlension areral, asl como
inguficiencia renal, glomérula nefritis y nefrosis.

Licteos: Fresca, avaporada y descremados v sus derivados,
Huewos: Clara y yerna pasadas duras o batidas.
Carnes: Pollo, pavila, res (sin tejido graso),

Pescado: Camne blanca.
Cerealas v Leguminosas: Enteros.

C

b




-

AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Tubérculos v Ralces: Todos sancochados, horneados, asados.

W' Todas

: En su mayoria

Grasas y Oleaginosas: Aceite vegetal, mantequilla sin sal

Misceldneos: Hierbas arométicas.

Alimentos no permitidos: Sal de mesa, alimentos en conserva (aceitunas, atin), alimentos
con adicién de sal, charqui, chalona, ahumados, encurtidos, mariscos, aguas minerales, polvo
de hornear, glutamato monosddico y bicarbonato de sodio, dukces comerciales, quesos
salados, lacteos condensados, ceresles integrales.

o Esguema de alimentacion

*  DESAYUNO
Segin esquema de alimentacién de la dieta blanda pero adaptada segim ¢l tipo de dieta
hiposodica,

ALMUERZO
Segin esquema de alimentacion de la dieta blanda pero adaptada segin el tipo de dicta
hiposodica.

CENA*
Segin esquema de alimentacion de Ja dicta blanda pero adaptada segin el tipo de dieta
hiposddica.
Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda
0O) DIETA RENAL

Definicién: Es aquel régimen que controla el aporte de proteinas, sodio, potasio y volumen de
liquidos segun indicacion. y
Objetivo: Proveer aporte adecuado de calorias y micronutrientes. Asimismo, controlar & |\
ingesta de sodio y proteina, evitando posibles complicaciones y mantener nomales los
niveles de fésforo, calcio y potasio sérncos.

Indicaciones: Todo paciente con insuficiencia renal sin  hemodiglisis.

Alimentos permitidos:

Huevos: Clara y yema pasadas duras o batidas

Cames: Pollo, pavita, res (sin tejido graso).

Pescado® Carne blanca,

Cereales y Leguminosas: Enteros.

Tubérculos v Raices: Todos sancochados, homeades, asados
Verduras v Hortalizas: Cocidas y con bajo contenido de potasio
Frutas: Cocidas y con bajo contenido de potasio
Crasas y Oleaginosas: Aceite vegetal, mantequilla sin sal.
Misceldneos Orégano, canela, clavo.

Alimentos no permitides: Sal de mesa (puede ser usada en minima cantidad), alimentos en
conserva (aceitunas, sardinas, aceitunas), alimentos con adicién de sal, charqui, chalona,
ahumados, encurtides, enlatados, mariscos, aguas minerales, poivo de homear, glutamato
monosddico, bicarbonato de sodio, dulkces comercisles, quesos salados, licleos
condensados, cereales integrales, cames rojas, menestras y frutos secos.

Considerando como mediana, @ una persona de 70 kg de pesc, las caracteristicas
nutricionales serian:
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Macronutrientes Eaergia Proteinas Carbohidratos
Distribucion 1800-2000 keal $-15% 25-30 % 55-65%
caldrica
Cantidad - 23-7lg 5363¢g 261-308 g

Segun higquidos Volumen total de composicion Apaorte total de agua

Cantidad 1000-1500 cc 700-1000 cc

Esguema de alimentacion

DESAYUNO
Bebida 300 cc Cereal o denivados en bebida + Azicar al 5%
Fruta 1 IC de fruta entera o cocida segin ANEXO N°2
Pan 2 panes de 30-35g c/u
Entremés de los pancs 1 pan con entremés proteico y ! pan con entremés
caldrico graso seg(n ANEXO N°3
ALMUERZO
Ensalada cocida I 1C de Verduras de 3 tipos diferentes segin ANEXO
N°2
2 IC de grasa monofpoliinsaturada segin ANEXO N°2
Sopa (1) Cereales/Tubéreulos: 1 1C de CHO segin ANEXO N°2

Pollo/ Came/ Clara de huevo: 0.5 IC de CARNICO

segin ANEXO N°2 s
Entrada (2) Cereales/Tubéreulos: 1 1C de CHO segin ANEXO N°2 |/ o—= "I

Pollo/ Came/ Clara de huevo: 0.5 1C de CARNICO!\ " & '
seglin ANEXO N2 N, ]
PLATO Cereal 2 IC de CHO segin ANEXO N2 N Ay et
bE Guiso (Tubéreulos, 2 IC de CHO segim ANEXO N°2 =
FONDO plitano, choclo, otres.)
Sustitwto de came 2 IC de SUSTITO DE CARNE segim ANEXO N*2
Fruta cocida (3) 1 1C de fruta picada o entera segin ANEXO N°2
Pestre elaborado (4) 150 - 200 g de mazamorra
Refresco 300 cc de refresco de fratas -+ azicar al 5% (Opcidn de
01 vaso extra)

Nota: Sies 1yanoes 2; sies 3 yano es 4. En la programacién presentada al drea de Nutricién
y Dietética deben estar intercalados el nimero 1 y 2. Siempre debe haber disponible agua
hervida fria o cakente, el volumen sera indicado por @ nutricionista del HRDAC.

CENA
Ensalada cocida o crema de verduras | IC de Verduras de 3 tipos diferentes segiin ANEXO
N°2
1 1IC de GRASA mono/poliinsarurada segiin ANEXO
N°2
PLATO Cereal 3 1C de CHO segun ANEXO N°2
'DE Guiso (Tubéreulos, 1 1C de CHO segin ANEXO N2
FONDO platano, choclo, otres.)
‘ Came 3 1C de CARNICO segiin ANEXO N°2
Fruta cocida (1) 1 1C de fruta entera o picada segn ANEXO N°2
Pastre elaborado (2) 150 - 200 g de mazamorra
Refresco 300 ce de infusion sin azicar (Opcidn de 01 vaso exira)
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Nota: Sies 1yano es 2. Siempre debe haber disponible agua hervida fria o caliente, el
volumen sera indicado por el nutricionista del HRDAC.

P) DIETA HIPOALERGENICA

Alimentos permitidos: Todos los grupoes de alimentos, excepto alimentes
potencialmente alergénicos.

Alimentos no permitidos: La exclusion del alimento dependera de la determinacion
del agente alergénico.

+ Lacteos: Leche, queso, yogurt.
+ Huevos: Y todas las preparaciones que lo contengan,
= Carnes: Cerdo y los embutidos,
« Pescado: Todos.
« Cereales y Legumbres: Trigo y denvados,
+ Verduras y Hortalizas: Tomate y productos a base de esle,
« Frutas: Citricas, mango, uva, higo.
« Grasas y Oleaginosas: manl y nueces, productos alimentarios con colorantes
y preservantes.
Preparaciones permitidas: Guisos, horneados, planchas, al vapor sancochados

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas
nutricionales serian:

Macronutrientes Energia | Proteinas Grasas Carbohidratos

Distibucién  2000-2200keal  10-15% 25.30 % 5585% /7o

caldrica .r .;:.{lft" B ,.

Cantidad - 50-83g 56-73g 275-3589 |

Segin liquidos Volumen total de Aporte total de agua

composicién

Cantidad 2500-3000 cc

* Esquema de aimentacion

DESAYUNO
Segin  esquema de alimentacion de fa dieta blanda, pero exciuyendo los alimentos
potencialmente alérgenos.

ALMUERZO
Segin esquema de alimentacién de la dicta blanda, pero excluyendo los alimentos
potencialmente alérgenos.

CENA
Segin esqueme de alimentacién de la dicta blanda, pero excluyendo los alimentos
potencialmente alérgenos.

Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda.
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Q) DIETA BLANDA SEVERA

Definicién: Es aquel régimen dietoterapéutico constituido por slimentos de facil
digestiéon de bajo contenide de excitantes gastricos.

Objetivo: Proveer alimentos de facil digestion y escaso residuo

indicaciones: Se indica en pacientes con estenosis esofagica, pacientes Pre y Post-
operados de tracto gastrointestinal, con trastornos en fa motididad mtestinal, con
enfermedades inflamatorias intestinales

Huevos: Clara y yema pasadas duras o batidas

Cames: Pollo, pavita

Pescado. Came bianca,

Cereales; Pastas refinadas,

Tubérculos y Raices: Tedos sancochados, homeados, asados

Verduras y Hortalizas: Cocidas.

Frutas: Cocidas.

Grasas y Oleaginosas: Aceite vegetal,

Alimentos no permitidos: Se debe lmitar el consumo de carnes no magras,
embutidos, cereales integrales, vegetales crudos, vegetales flatulentos, menestras,
frutas crudas y con cascaras, frutas secas y frituras.

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas
nutricionales serian

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas
nutricionales serian

Protcinas Cirasas | Carbohidratos

Energia

Macronutricntes

Distribucién 1500-1700 kcal 12-15% 25-30% 55-65% ",:..
calérica N
Cantidad 48-71 g 42-57¢ 206-277 g

Aporie total de agua

Volumen total de compaosicion |

Segun liguidos

Cantidad 1700-2000 cc 1200-1800 cc
Esquema de alimentacion
DESAYUNO
Bebida 200 cc de cereal en bebida colado + azicar al 5%
+ 1 1C de GRASA
Fruta 1 IC de FRUTA en mazamorra o compota
Pan o equivalentes 2 unidades de pan de 30-35g ¢/u

Entremés de los panes

| pan con entremés proteico + | IC de grasa
mono‘poliinsaturado ¥ otro con entremés simple
(mermelada, micl, etc.) segin ANEXO N°3

Nota: Siempre debe haber disponible aagua hervida caliente y fria a libre demanda.

ALMUERZO
Caldo 250 ce de caldo colado con fideos o arroz
Cereal 2 1C de CHO segim ANEXO N*2
Tubéreulos en puré 2 IC de CHO segin ANEXO N°2
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11C de VERDURAS segin ANEXO N°2

% L&;ro 2 IC de GRASA mono/poliinsaturada segin ANEXO
FONDO N:a
Cames 3 IC de CARNICO segin ANEXO N° 2
Fruta 1 IC de FRUTA en mazamora o compota segin
ANEXON®2
Refresco 200cc de refresco de frutas + azicar al 5%
Nota: Siempre debe haber disponible & agua hervida caliente y fria a Fbre demanda
CENA
Cereal 21C de CHO segin ANEXO N®2
2 IC de CHO segiin ANEXO N° 2
PLATO 2 IC de GRASA mono/poliinsaturada segin ANEXO
DE Tubéreulos, otros. N°2
FONDO 1 IC de VERDURAS seglin ANEXO N° 2
Cames. 3 IC de CARNICO segun ANEXO N°2
Fruta 11C de FRUTA en mazamorra o compota ANEXO N°
2
Refresco 200 cc de infusitn sin aziicar

Nota: Siempre debe haber disponible a agua hervida caliente y fria a libre demanda.
R) DIETA ASTRINGENTE (SIN LACTEOS Y SIN RESIDUO)

Definicion: Es aguel régimen constituido por alimentos liquidos y sélidos pebres en fibra,
grasas y lacteos. =

&

Objetive: Reducir el volumen y frecuencia de evacuaciones intestinales mejorando /’ 3
consistencia & 7}
Indicaciones: Todo paciente que necesite ser preparado para exploraciones del tracto /f J&y
digestivo bajo, pacientes con gastroenteritis aguda, carcinomatosis intestinal, diverticuiis ||
agua, fistulas en el colon \
Almentos permitidos
Huevos: En toda preparacion.
Cames: Magras.

» Tubérculos y Raices: Tedos.
« Frutas: En compotas, sin cascara y semillas (platano membrilio, manzana).
« Grasas: Con moderacion, en aderazos.
+  Miscetaneos: Azucar, té, panetela.
i : Lécteos, verduras, legumbres, cereales integrales, cames altas en
grasa, evitar técnicas culinarias que usen grandes cantidades de aceites

Considerando como mediana, @ una persona de 70 kg de peso, las caracteristicas
nutricionales serian:

Macronutrientes Energia Proteinas Grasas : Carbohidrutas
Distribucidn 1700-1900 kcal 12-15% 25-30% 55-65%
caldrica
Cantidad - 5471 g 4763 g 233-308 g

Volumen total de composicion

Segun liguidos Aporte total de sgua
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Cantidad 2200-2500 cc 1200-1800 cc
Esquema de alimentacion
DESAYUNO
Bebida 200 cc de cereal en bebida colada + azicar al 5%
Mazamorm 200¢c¢ de muzamorra de infusion o de agua de fruta
Pan o equivalentes 1 unidades de pan de 30-35g ¢/u
Entremés de los panes 1 pan con entremés proteico segin ANEXO N°3
Huevo 2 claras de huevo sancochadas/ revueltas s verduras.
ALMUERZO
Caldo 250 cc¢ de caldo colado con fideos o arroz
0.5 IC de CARNICO segin ANEXO N° 2
PLATO Cereal 2 IC de CHO segin ANEXO N°2
DF Guiso de tubérculos sin -~ 2 IC de CHO segin ANEXO N°® 2
FONbO verduras 11C de GRASA segiin ANEXO N° 2
Carnes 3.5 1C de CARNICO segin ANEXO N° 2
Postre 200 g de mazamorra de agua de fruta o infusién
Refresco 200¢cc de agua de manzang, membrille o 1é sin azdcar
CENA
PLATO Cereal 2 IC de CHO segin ANEXON°2
DE Guiso de tubérculos sin -~ 2 IC de CHO segiin ANEXO N°2
FONDO Verduras -
Carnes 3 IC de CARNICO segun ANEXO N° 2 =
Postre 200 g de mazamorma de agua de fruta o infusién ,/‘* '
Refresco 200cc de agua de manzana, membrillo o té sin azicar ’?[ﬁ
|,‘£"’

S) SUPLEMENTO HIPERPROTEICO

Definicion: Es una preparacion que aporta una cantidad adicional de proteinas a la basal
Objetive: Suplementar el aporte de proteinas en cualquier régimen de acuerdo con el
requerimiento nutricional
Indicaciones: Todo paciente con desnutricién caldrica — proteica, puérperas y gestantes
con riesgo, enfermedades hematoldgicas, politraumatismos, con infecciones, Glceras por
presion, quemaduras, hepatopatias sin encefalopatias, cancer o VIH.
Caracteristicas nutricionales: Se recomienda un aporte de 7-10g de proteinas adicicnales
por colacion.
Alimentos permitidos
= Lécteos: Todos.
* Huevos: En lodas las preparaciones
+ Cames Todas.
+ Pescado: Todos
*  Férmulss modulares proteicas,
Alimentos no parmitidos: Limitacién de akmentos industrializados y derivados o preparaciones con
grasas saturadas, sodio y azicares simples en exceso.

Ejm de colacion como suplemento hiperproteico:
Papa con huevo sancochado

Brochetas de polio

Smothie de durazno

Yogurt descremado

Batido hiperproteico
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T) SUPLEMENTO DE FIBRA

Definicidn: Alimentos yfo preparaciones que aportan fibra soluble e insoluble,

Objetivo: Suplementar con fibra cualquier régimen normal © dietoterapéutico.
Indicaciones: Todo paciente con disminucion de 2 motilidad intestinal, con dificutad en
la formacidn de heces fecal y con alteracion en la respuesta insulinica y metabolismo de
la glucosa.

Aporte adicional de Fibra: Se recomienda un aporte de 10-15g de fibra adicionales por
dia.

Alimentos pemmitidos:

+ Cereales y Lequmbres. integrales.

* Verduras y Horalizas: Todas de preferencia frescas.

+ Frutas: Todas de preferencia frescas.
Almentos no permitidos: Bebidas como té, gasecsa, alcohol, cames rojas y visceras,
membnillo, cereales refinados, anis, canela

Ejm de colaciones como suplemento de fibra
» Ensgalada de fruta con chia

= Jugo de papaya con higos
« Yogurt con linaza y salvado de trigo

U) SUPLEMENTO DE POTASIO ALIMENTARIO

Definicion: Son Alimentos o preparaciones que aportan potasio adicional al que ofrece un
régimen basal.

Qbijetivo: Incrementar el aporte de potasio en |a dieta del paciente.

Indicaciones: Hipocalemia de ongen renal, digestivo, medicamentoso, hiperaldosteronismo /
con funcidn renal normal, =,
Agcrie de Potasio Alimentano: Se recomienda un aporte de 200 - 400 mg de potasio [k /égp ‘
adicional por dia. o

Lacteos: Todes

Cames: Todas.

Tubérculos: Todas.

Verduras y Hortalizas: Brécoli, col, calabaza, verduras de color verde v tomate
calabaza.

+ Cersales y legumbres: Todas.

« Frutas: Palta, platancs, naranja, kiwi, papaya, mango, granada.

+ Grasas v oleaginosas: Nueces y semillas.

Alimentos no permitidos: Limitacién de afimentos industrializados y derivados o
preparaciones con grasas saturadas, sodio y azucsres simples en exceso.

Ejm de colaciones como suplemento de potasio!
* Pan con palta
» Batido de platano con leche
+ Jugo de naranja

1 x, HOSPTAL “DANIEL A CDES CARRIDN®
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8.3. CARACTERISTICAS DE LOS ALIMENTOS

Los alimentos para utilizarse en la elaboracion de las preparaciones deberan cumplir kas
especificaciones del CODEX ALIMENTARIO (STAN) ademas de reunir los requisitos de
cabidad y sanidad establecidas por el regiamento de vigilancia y control sanitano de aimentos
y bebidas D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias deberdn cefirse a las siguientes
condiciones:

No se aceptan productos a granel.

Los productos alimenticios envasados deberan conservar adheridas sus etiquetas o
membretes, a fin de poder identificar su fecha de vencimiento y contenido. Se desechara
en el momento productos cuyos envases prasanten abolladuras, grietas, deterioros, cuyas
fechas de vencimiento haya caducado o no cuenten con registro sandaric vigente.

8.3.1 Respecto a los insumos

E! contratisia contara con un registro de sus proveedores y control periédico sanitanio de los
producios que abastecen. Las mismas que deberan contar con las evidencias
comrespandientes y seran solicitadas por el Area de Nutricidn y Dietética cuando se requiera.

a) Camicos

Las camicos que se consideren para las preparaciones deberan ser adquirides de centros de
abastecimiento auterizados que cumpia con kas especificaciones de higiene y salubndad, que
acredile ser de primera calidad e inocuidad correspondientes, tanto para cames (polio, res,
cerdo, cordero) y visceras, Para el caso de aves y huevos deberdn contar con registro
sanitanos, fecha de vencimientos y N° de lote,

Para los productos hidrobiolégicos: pescado fresco y truchas, deberan ser adquindos de
cantroe de abastecimiento autorizados que cumpla con las especificaciones de higiene
salubridad, e ingresan en forma cportuna con su cerificado sanitario correspondiente. En
caso de pescado y mariscos congelados deberén contar con registro sanitario, fecha de ’
vancimiento y N* de icte. ot

b) Productos l&cteos (leche, queso, yogur y mantequilla, entre otros).

Deberan ser productos envasados que cuenlen con fecha de vencimiento, registro sanitario y
numero de lote.
c) Las frutas, legumbres, verduras tubérculos y/o raices serén de categoria extra

d) Los viveres secos (Incluye menestra) deberén ser de calidad extra (sin excepcion) y contar
¢on registro sanitaric

@) Se usaran aceites de origen vegetal, envasadas con fecha de vencimiento y deberé contar
con registro sanitario. No estard considerado ningin tpo de manteca, nl aceite de palma
bajo ningin concepto.

f) Los condimentos a usar seran envasados y deberan de contar con su correspondiente
rotulado y envasado, Las hierbas aromaticas con propiedades medicinales destinadas a la
dotacion de Infusiones para pacientes y personal de guardia deberdn ser utilizadas solo en
presentacion de filtrantes

8.3.2 Respecto a la frecuencia de uso de los alimentos dentro de la programacion:

Vv Fruta de estacidn (vanado) | 4 vecas por semana (*)
3
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v Fruta citrica : 2 veces por semana (*)

v Verduras : Diario

v Tubérculos Diario

v Menestra 2-3 vez por semana (normales, renal)

v Cereales : Diario

v Harinas : Segun preparaciones

v Carnicos Segin ANEXO N* 04 Frecuencia de Camicos
para Almuerzo y la Comida.

Considerados entre desayuno, almuerzo y comida para fos regimenes nomal, y fos
regimenes dietolerapéuticos, de acuerdo con las necesidades del paciente establecidas
por el servicio,

9. SOBRE LA PRESTACION DEL SERVICIO
9.1 TAREAS

a) El contratista proporcionara con siele dias de anticipacién la planificacion mensual
variada de los men(s en caso de la dieta completa y, de los Regimenes
Dietoterapéuticos, en ambos casos, debe incluir le dosificacion y calculo nutncional
en base a una racion, a fin de que el Area de Nutricién y Dietética del HDAC - PASCO
puede efectuar la elaboracidn y realizar las correcciones necesarias y finalmente dar
su aprobacion como cormespondiente, una vez aprobada la programacién no puede
ser cambiada sin justificacién, ni autorizacin de! Area de Nutricidn y Dietética. Dichas
preparaciones podran ser modificadas (hasta un mé&dmo de dos 02 veces por
semana), en coordinacion con el area usuana.

preparacién de los diferentes regimenes propuestos La dosificacion segin s

b) El conlratista deberd cumplir con la dosificacion entregada al servicio para ?]/J
preparacion debe ajustarse a Ia tabla del Ministario de Salud. \

¢) Elcontratista preparara (sopa, *mazamorra de la dieta blanda® y gelatina que pemmita
atender a los pacientes en condiciones de alia.

d) Al finslizar el mes deberd presentar su Iinforme de actividades, incluyendo los
KARDEX de alimentos y control de calidad en |a recepcion de alimentos e insumos a
almacenamiento, en coordinacion con el drea de nutricion y distética, todo actualzado
mensuaimente

@) Elcontratista atenderd los requerimientos de dietss especiales en fechas especificas

f) El contratista debe entregar oportunamente y garantizar durante todo el proceso de
distribucién de preparacionas (desde la recepcion hasta a la entrega y/o servicic), la
temperatura adecuada de los alimentes destinados a pacientes hospitalizados y
personal de guardia para su consume segun reglamento.

g) El contratista es ef encargado del recojo de le vajila utilizada inmediatamente
terminada atencién (sin excepcion) tantas veces amerile y sea necesarno y la
disposicion de desperdicios. El contratista deberd entregar los alimentos a
temperaturas adecuadas para ¢l consumo del personal y pacientes.

h) El contratista atendera los requerimientos de dietas especiales en fechas especificas

(Navidad, Afo Nuevo, 28 de Julio, Aniversario de la Institucion, los cuales serén
32
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coordinados con la jefatura de area de Nutricidn y Dietética) tanto para el personal de
guardia y pacientes, las mismas que por su clasficacion no representaran costo
alguno adicional a la nutricidn, tendré e! siguiente esquema:

EJEMPLO DE DESAYUNO DE NAVIDAD Y ANO NUEVO

v 01tgjada de paneton (peso minimo de 80 gramos)
v Taza de chocolatada (volumen 250 cc)
v Jugo ce fruta o fruta natural (volumen 300 cc)

EJEMPLO DE COMIDA DE NAVIDAD Y ANO NUEVO

v  Plato de fondo con pechuga de pavo (150 gramos)

v Guarnicién

v Ensalada navdefia (125 gramos)

v Postre (durazno en almibar, coctel de frutas o ensalada de frutas)

i} El contratista esta obligedo a efectuar la entrega de alimentos a los pacientes que
tengan alglin procedimiento y se queden en ayunas (procedimientos, examenes
especiales, post quinirgicos, etc) iguaimente, al perscnal de guardia en los
comedores respectivos
Se solicitara 20 minutos de tolerancia al término del servicio sl por causas ajenas al
HDAC, se hubiese producido retraso durante la produccion de preparaciones o en el
horario del inicio en la atencidn. Respecto a la atencidn de las raciones para el
personal asistencial que labora en areas criticas (sala de cperaciones, emergencia
etc.) se podrd requerir tolerancia para la atencidn alimentaria fuera del horario
establecido por un tiempo prudente.

"Los horarios de inicio de stencidn estd sujetos a modificaciones en funcion de /="
[

evenlualidades que pudieran acontecer y/o casos contingenciales.

) El horario de “recepeidn” por el Area de Nutricion y Dietética de las pmpataclooos
para el control respectivo de cada preparacion sera:
e Desayuno: 7:00 am
¢ Refrigerio - 09:45 am
o Almuerzo @ 11:30 am
o Refrgeric : 03:00 pm
o Comida :04:30 pm
k) El servicio de alencion a los pacientes y personal de guardia en el Hospital Daniel
Alcides Carridn - Pasco sera:

Para personal asistencial

e Desayuno : 07:30 - 9:00 am
e Almuerzo :12:30 -2:30 pm
o Comida :07.00-9:00pm

Para pacientes hospitalizados
e Desayuno :07:30am
e Refrigerio : 10:30 am
e Almuerze :12:30 pm
o Refrigerio : 03:30 pm
» Comida - 05:30 pm

33
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) Elpersonal profesional Nutricionista del contratista, encargado del Area de Produccion
estara asignado en funciones en el érea de cocina (preparacion de alimentos) y serd
responsable de controlar, superviser y permanecer durante todo el proceso de
produccion desde la requisicion, recepcion, elaboracién, distribuir de alimentos a los
coches y de vigilar a su personal durante el cumplimiento de sus funciones en todas
las etapas y en todos los horanos. Asimismo, realizard la supervision de la
manipulacion e higiena de los alimentos y el control de calidad de as preparaciones.

m) ElArea de Nutricion y Dietética del HDAC - PASCO, podré rechazar las preparaciones
que no cumplan con las caracteristicas organolépticas y sensoriales adecuadas. y
deberan ser repuestas oportunamente sin costo adicional a la institucién, dandole un
tiempo de subsanacidon prudente al contratista sin que perjudique el horario de
atencion al personal de guardia y pacientes.

El término “prudente” se refiera a los sigulentes tiempos,
Para el desayuno se dard hasta 45 minutos.
Para el refrigerio se dara hasta 15 minutos.

Para el aimuerzo se dara 60 minutos.
Para la comida se daré hasta §0 minutos.

n) De ser nacesario el HDAC sera abastecido con preparaciones, prevenientes de otros
centros de produccién del mismo contratista utilizando los mecanismos convenientes
segun criterio del Area de Nutricion y Dietética y de acuerdo con las normas vigentes
a bioseguridad y cédigo sanitaric con relacidn a ka8 manipulacion y transporte de

alimentos.
10. CANTIDADES
a) Para el calculo de las raciones completas senvidas en el dia se ufilizard la Unidad/> -~ 1" =)
Técnica de Racidn Alimenticia Servida (UTRAS) del Ministerio de Salud con factor ag{,“ 63, U
ponderacion correspondiente a: \1,2_ JF,:' £
+ Desayuno 0.23 de racién e
¢ Media mafiana 0.07 de racidn
« Comds 0.40 de racion
« Media tarde 0.07 de racion
« Cena 0.23 de racion

Para el cllculo de las raciones kquidas los factores de ponderacion seran:

+ Desayuno 0.30 de racidn
» Almuerzo 0.40 de racion
+ Comida 0.30 de racién

b) Para los casos no sefialados se aplicara, ademas, las UTRAS establecidas por el
HDAC - PASCO. Las cantidades de las raciones alimenticias pueden variar, por
encima o debajo de las cantidades referenciaies, en funcion a las necesidades del
centro asistencial E! precio unitario nc cambiaré por este concepto, ademas no podré
superarse el monto de |a propuesta economica.

¢) Para las raciones del personal asistencial y pacientes hospitakarics, ka facturacion se
efectuara en relacion con la cantidad de raciones solicitadas y/o atendidas por el Area
de Nutricion y Dietética.
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d) Se bnndaré apoyo alimentario a los famifiares de los pacientes, que segun evaluacion
del Area de Trabajo Social ko ameriten, previa presentacion de dicho informe al area
de Nutricién y Dietética. Dichas dietas, también seran contabdizadas dentro de ks
raciones atendidas por el Area de Nutricidn y Dietética y por ende, se facturaran.

e) Las cantidades de las raciones alimenticias no pueden exceder el 20% por debajo de
las cantidades referenciales, el contratista debera atender los pedidos si hubiera
exceso o ssumiendo el riesgo si hubiera disminucikdn. El precio unitano no cambiara
por este concepto.

11. SUPERVISION DEL SERVICIO

a) ElArea de Nutrickn y Dietética del HDAC - PASCO supervisara el cumplimiento de
las nomas Instituciones emitidas por los érganos competentes, en lo relacionado a los
servicios de aimentacion y nutricién

b) El contratista debera coordinar permanente y obligadamente a través de su
Nutricionista con el Area de Nutricién y Dietética, los aspectos necesarics para la
adecuada prestacion del servicio.

c) El Area de Nutricion y Dietética del HDAC - PASCO o quien haga sus veces
supervisard directamente la calidad y cantidad de los insumos para la prestacion de
los regimenes en la recepcidon como alimento crudo, lo cual permitird su aceptaciin o
rechazo

d) El Area de Nutricién y Dietética del HDAC - PASCO, supervisara en conjunto con el
Nutricionista del contratista |a calidad y cantidad de los viveres (frescos y secos) y
¢camicos de acuerdo con el cronograma de ingreso presentado previamente por el
contratista, el mismo que serd presentado de forma quincenal. Asimismo, raalizarala
supervision de la manipulacidn e higiene de los alimentos y el control de calidad de/.
1as preparaciones. |’(

haga sus veces, verificard y realizara control de calidad de “las preparaciones y/o
alimentos” elaboradas antes de su distribucion. Para ello el contratista proporcionara
una fraccion de racién de cada tipo de dieta sin costo alguno s la institucion en cada
tipo de comida, de lunes a domingo

f) El personal que realiza |a distribucién de los regimenes dietéticos a los pacientes
hospitalizados acatara las indicaciones del nutncionista del Area de Nutricién y
Dietética del HDAC - PASCO, duranta la distribucidn y precedimientos de atencion.

12. CONDICIONES BASICAS PARA GARANTIZAR LA PRESTACION DEL SERVICIO

Cumpliendo con el manual de buenas practicas de manufactura (BPM) que comprende a los
principios generales de higiene de Codex Alimentanus (PGH), se determind que el servicio de
alimentacién debe aplicar y cumplir dichos principios, establecidos en el reglamento sobre
vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado por decreto supremo N° 007-08
SA modificatorias, principios generales de higiene de los alimentos (CAC/RCP 1-1968), en
concordancia con lo preceptuado en los articulos 88" y 85" de la ley general de salud, respecto
de |la condicidn de la calidad de los alimentos y los aspectos sanitarics del establecimiento para
la produccidn de alimentos elaborados destinados al consumo humano, de acuerdo a @
certificacion de principios generales de higene del Codex Alimentarius.
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El servicio de alimentacion en el establecimiento de salud HDAC debe mantener las
condiciones sanitarias en las cuales cuenta con la certificacion de Principics Generales de
Higiene de Codex Alimentarius (PGH), durante el ejercicio de su produccion.

Se levantara un acta consignando las inspecciones y verficaciones realizadas, asi como los
resultados obtenidos, Dicha acta debera ser firmada por la jefatura de Nutricion y Dietética del
HDAC - PASCO y de! contratista del servicio.

Para garantzar el servicio adecuado, la entidad brindara al contratista los servicios basicos
como son: energla eléctrica, agua, gas, etc

El contratista es el Gnico responsable ante el HDAC - PASCO del cumplimiento de la prestacion
del servicio contratado, que le son adjudicados en las condiciones establecidas por los términos
de referencia, no pudiendo transferir esas responsabilidades a otras entidades o terceros en
general. El contratista asume plena autonomia técnica y la responsabilidad para e! desarrofio
de sus actividades. El HDAC - PASCO podra disolver el contrato conforme lo establecido en el
art. 135 del reglamento de la ley contrataciones cuando haya llegado a acumular el monto
maximo de la penalidad por mora en la ejecucién de la prestacidn a su cargo, en el marco de
la ley de Contrataciones y su Reglamento.

Los participantes deberan presentar una declaracién jurada en |a presentacién de sus ofertas
de forma obligatoria que, los potenciales postores no cuenten con antecedentes que se les
haya resuelto y/o rescindido la relacdn contractual por incumplimeento de contrato, imputables
a los mismos; todo ello con la finalidad de garantizar que se cuente con postores impecables y
que van a garantizar un buen serviclo de calidad a favor de s entidad.

Los trabajadores destacados al HDAC - PASCO para la prestacién de los servicios no

mantendrén vinculo laboral con éste, sino con el contratista. En esa medida, el pago de las

remuneracicnes, reconocimiento de derechos laborales y otorgamiento de los beneficios
sociales sera de acuerdo con el Régimen en la cual el contratista se encuentre; slendo

responsabilidad exclusiva del contratista. /s

121 EQUIPOS Y MATERIALES f{ ]

a) El contratista proporcionara el menaje y enseres adecuados solicitados por el Area de "~
Nutricién y Dietética del HDAC - PASCO para la atencién de pacientes hospitalizados y
personal asistencial (usuario del comedor), |a cantidad se basa en el nimero de usuarios.

b) Para el transporte de alimentos en los coches térmicos se usarén accesorios de acero
(soperas, jarras, bandejas, etc.) las mismas que no deberan estar expuestas a la
intemperie, deberdn tener su cobertor respectivo para el transito a través de las diferentes
éreas del hospital y hasta llegar a su destino.

¢) Respecto al personal asistencial de guardia que percibe alimentacion, el menaje sera de
loza y los cubiertos de acero inox; en caso contingenciales (pandemias y otros) deberd la
empresa usar envases descartables de material bicdegradable los cuales el costo de estos
descartables serd asumido por el contratista, garantizando las medidas de bicseguridad
an las dreas o0 Servicios que se requiera.

d) La reposicion de los utensilios y vajillas deteriorados se realizard de forma inmediata,
comunicando al Area de Nutricion y Dietética.

e) Para la atencién de pacientas en el “servicio de emergencia y aquelios con enfermedades
infectocontagiosas e inmuncdeprimidos”, se utdizaran: envases descartables diversos de
material bicdegradable y/o eco amigable (que garanticen su integridad y calidad de los
alimentos a altas temperaturas) con tapa cubleros descartables (cuchara, cucharita,
tenedor y cuchillo) del mismo material y calidad (protegidos y embolsados), en la cantidad
determinada por el Area de Nutricién y Dietética. Asimismo, todo incremento de uso de
envases descartables en casos contingenciales (pandemia y otros) el costo debera ser
asumida por el contratista

\
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f) La atencién de diefas desde las unidades Periféricas de Nutricion hacia las salas de
hospitalizacién se realzara empleando coches térmicos de distribucidn, los cuales deben
ser conectados en cada area de hospitalizacién con el fin de mantener la temperatura
adecuada hasta el final del reparto.

g) Para el calentamiento de las dietas en el homo microondas, se usara loza o pirex
refractaric.

h) Para la atencién de colaciones, las bebidas se enviaran en recipientes “individuales” con
tapa, para los sandwiches u otros seran empacados y sellados individuaimente. En ambos
casos e material que contiene el alimento debers ser descartable y biodegradable. este
costo serd asumido por el CONTRATISTA.

i) Para la conservacién de alimentos destinados a la atencidn de pacientes y personal se
usard accesorios de acero inoxidable, los cuales deberan estar debidamente protegidos

) El contratista proporcionara pafos de felpa, detergente, lavavajilla de uso hospitalario,
lejia, etc, y todos los Utiles necesaros para mantener una limpieza adecuada de las
instalaciones y del menaje.

k) El contratista proporcionard manteleria para el comedor, el mismo que seré cambiado las
veces que sea necesario. Los secadores de vajilia para pacientes hospitalizados deberan
cumplir con un sistema de rolacion diana, tanto para el desayuno, almuerzo y comida, y
para cada dia de semana.

1) Elcontratista hara entrega al inicio del contrato los uniformes completos y adecuados para
el personal (02 juegos completos con logotipo como minimo por trabajador durante la
vigencia del contrato) segln estacidn y zona geografica, estos serdn repuestos las veces
necesarnas, durante la vigencia de este.

m)Para la atencion de pacientes con enfermedades altamente Infectocontagiosos o con
riesgo, proporcionard equipes de proteccidn personal, material descartable y juego
completo por trabajador, los cuales seran reemplazados dianamente, también, .
proporcionard mascarilla desechable con filtro (minimo de 5 capas, filtracion >= al 95 %). - e
en casos contingenciales pandemias y ofros ls empresa deberd garantizar la entrega d
equipos de proteccién (EEP) a su personal en la cantidad y calidad respectiva para cum r‘
con las medidas de bioseguridad y que debera estar incluida dentro del costo del

n) El uniforme del personal profesional, técnico y auxiliar, sera segun lo establecido en la -
normatividad correspondiente dada por EI MINSA,

0) El contratista mantendra en buen estado los equipos e instaiaciones cedidas en uso en
buenas condiciones, higiénicas y de salubridad reduciendo los riesges de contaminacion,
asimismo se debera contar con una constancia y/o certificado de visita técnica, firmade por
el administrador (la presentacion seré obligatoria en la propuesta técnica), todo elio se
requiere para que el postor conozca la infraestructura, los equipos y mateniales en cesidn
de uso, y tenga conccimiento del tipo de servicio a realizar.

p) El contratista instalaré y mantendra operativo cada equipo solicitado en el hospital y planta
fisica durante la vigencia dei contrato (extintores, cocinas, entre otros).

q) EIHDAC - PASCO para la prestacion del servicio mediante el drea de patrimonio asgnara
al contratista en cesion de uso y bajo inventano los bienes y muebles

BIENES DEL AREA DE NUTRICION Y DIETETICA
B3- sm COCINA CENTRAL
2 | UNIDAD ' Lavaderos de acero inoxidable de dos pozas cada uno
2
1

| UNIDAD ' Lavaderos de manos de acero inoxidable
"UNIDAD | Mesa de acero inoxidable ds 1.5 * 80

| UNIDAD ' Refrigerador marca LG

UNIDAD Microondas marca Samsung

1 UNIDAD  Homo

-

-
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2 UNIDAD | Marmitas de presion
1 UNIDAD | Sartén volcable
s UNIDAD | Carros awdiiares de acero inoxidable -
3 UNIDAD | Carros a bafio maria acero inoxidable
1 UNIDAD | Plancha freidora de acerc inoxidable
1 | UNIDAD | Cocina de acero inoxidable de tres hornillas
2 UNIDAD | Cocinas de acero inoxidable de cuatro homidias =
1 UNIDAD | Lavadora de piatos industnial S

122 INFRAESTRUCTURA

EIHDAC - PASCO dispone para uso de la empresa contratista las siguientes instalaciones de
infraestructura segun el drea de Patrimonio,

AREA DE NUTRICION Y DIETETICA
INFRAESTRUCTURA PERTENECIENTE AL AREA
Comedor
Cocina
Ambientes de Almacenamiento
Almaceén de secos
Vestidores y/o 8s.hh.
Almaceén
Oficina Equipada
Area de Residuos sdlidos

-k AN ) e

(
El contratista se haré cargo de las reparaciones, refacciones o reposicion (si fuera el caso) de | -
ias instalaciones, equipos y mobiliario, asignado a ia ejecucidn del servicio y mantendré en

buenas condiciones de funcicnamiento y estado.

123 HIGIENE DE SALUBRIDAD

a) El contratista al inicio de la ejecucion del servicio debe presentar al HDAC - PASCO &l
certificado de! EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL del perscnal profesional, técnice ylo
auxiliar, para ejecutar el servicio. Los certificados deberan ser expedidos por organismos
publicos ylo privades (Autorizados por el érgano competente), mantenendo vigente dicha
documentacion,

b) Elcontratista debera presentar el respectivo camet de sanidad de su personal (profesional,
técnico, y/o auxiliar) emitido por un 6rgano competents, asimismo mantendra vigente dicha
documentacién durante la vigencia del contrato.

c) Se solicitara al inicio de la sjecucion del mismo. El Plan de Buenas Practicas de
Manipulacion (BPM) y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) adecuandose yio
modificandose a los contextos inmediatos (como pandemias u otros) que se puedan
presentar durante la vigencia del contrato, €l cual debera cumplir y certificar (por una
entidad correspondiente); asimismo presentaré !a certificacion PGH ( Principios Generales
de Higiene), en un plazo no mayor a 03 meses maximo luego del inicic del contrato

d) El contratista debe presentar al inicio de la ejecucion del contrato su Manual de Buenas
Practicas de Manipulacién (BPM), y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), en el
HDAC - PASCO materia del presente contrato, que incluya procedimientos detaliados por




O

'? ’?,,;n;;r AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION

¥ Carrisn  CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

alimento y en base a la Ukima *Norma Técnica de Salud de la unidad Productora de
Servicios de Salud de Nutricién y Dietética’ el misme gue debera cumplir y ejecutar durante
|a vigencia del contrato.

e) El contratista deberd contar al inicio de |la ejecucidn del contrato con su Manual de

Seguridad y Salud en el Trabajo, que abarque a todo su personal, la misma que deberd
implementar y ejecutar durante la vigencia del contrato, Este documento sera solicitado las
veces que sea necesario por el Area Nutricion y Dietética.

E! contratista al inicio de la ejecucion del contrato debe presentar y ejecutar un Protocolo
de Proteccion de Alimentos, previo al ingreso de los insumes a la planta de produccion
{que comprende: el proceso de manipulacién de compra, almacenamiento de la materia
prima en bodega, higiene y conservacion dentro de la unidad de transporte y disposicion
final de los alimentos para su entrega)

g) El contralista debe ejecutar la fumigacion del area de produccion, comedor, otros

ambientes que le sean asignados, una (01) vez cada tres meses segln esquema de
fumigacidn, asi como desinfeccion y desinsectacion; asimismo desratizacion de manera
timestral, u ofros que garanticen la eficacia del control de plagas o segun requenmiento
del drea usuana, los cuales deberdn estar incluidos en su PHS. El contratista debe
presentar el certificado de forma mensual al Area de Nutricion y Dietética la certificacidn
respectiva otorgada por una empresa acreditada.

h) Elcontratista mantendra los equipos e instalaciones cedidas en uso en buenas condiciones

)

higiénicas y de salubridad, reduciendo los riesges de contaminacion. Para elio debera
efectuar la Impieza comespondiente de manera diariz y una vez a la semana se
programard la impieza profunda del ambiente de cocina, asi como el drea de almacén la
cual sera verficada por el personal Nutricionista del HDAC - PASCO, y se evidenciara con
un formato colocado en un lugar visible del ambiente de la cocina.

El contratista en relacion a los residuos de alimentos cautelara que los desperdicios
frescos provenientes de la preparacion de comidas seran depoesitados en recipientes con

los residuos de alimentos bio-contaminados serén colocados en belsas rojas en tachos g/ - ©

depdsitos con tapa, en el &rea de dietas.

tapa, de material de facil limpieza y de dimensiones que permita su manejo y transporte, y/ ROD

El personal del contratista no deberd vaciar residuos slidos (sobras de comidag™
empagues, efc,) a través de los sumideros de los lavaderos ni por las rejillas de las. <

canaletas.

124 RESPONSABILIDADES

a) El contratista asumird el servicio de alimentacion a todo costo.
b) El contratista sera responsable de los dafos, pérdidas y/o sustracciones que pudiera

ocaslonar su personal destacado a la UPSS de Nutricion, servicio de Alimentacion y
Nutricion en la ejecucion de sus labores, debiendo en su caso reparar o reemplazar a
satisfaccion del HDAC - PASCO y conforme a lo que éste disponga en cada caso, |as
instalaciones, muebles, equipos y demas enseres de su propiedad. Si en el término de su
contrato, no realiza la reparacibn o reemplazo, el HDAC - PASCO descontara
automdticamente, el valor de la reparacién y reemplazo de los impories pendientes de
cancelacién. El valor de reparacién o reemplazo del been sera el de vigencia en el mercado
y serd puesto en conacimiento del contratista

c) El contratista es responsable directo del personal destacado para la prestacién del servicio

cantratado, no existiendo ningan vinculo de dependencia laboral con el HDAC - PASCO.

d) El contratista es responsable de! pago oportuno de las remuneraciones de su personal

destacado, asi como de lodos los importes que, por el pago de las remuneraciones por
conceptos de leyes, beneficios sociales, seguro social, indemnizacién por tiempo de
servicios, lributos establecidos; debendo cumplir de acuerdo al Régimen en la cual
legalmenta se encuentre.

L)
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e) El HDAC - PASCO no le correspondera ninguna responsabilidad en caso de accidentes,
dafios, mutilaciones, invalidez o muerte de lcs trabajadores de la empresa contratada o de
terceras personas, que pudieran ocurrir en la ejecucién del contrato, con ocasion o como
consecuencia de este. El HDAC - PASCO no tendré responsabilidad ante la intoxicacion
y/o envenenamiento constatado a causas de Ias raciones servidas a pacientes.

f) La empresa deberd proporcionar @ su personal designado para las instalaciones del
hospital un Carnet de identificacion o fotocheck para el ingreso al HDAC - PASCO.,

g) El contratista estd obligado a suministrar @ su personal, un minmo de detergentes,
hipoclorito, desengrasantes y demas agentes quimicos (Que cuenten con Ficha Tecnica,
Hoja de Segundad y R.D. otorgados por DIGESA ylo DIGEMID), guantes para limpieza y
lavado de las vajillas, esponjas, secadores y olros materiales de limpieza y desinfeccion
que se requieran de manera continua y sin desabastecimiento segin nomas vigentes.

h) El contratista asumira por cuenta propia el servicio de limpieza como sigue:

Limpieza general de ambientes, materiales y equipos en todas las dreas asignadas de
manera diaria después de cada procedimiento o las veces que sea necesario. La impleza
profunda seré una vez a la semana o |as veces que sea necesario que Incluyen pisos,
puertas, paredes, ventanas, vidrics, etc. Con respecto a los almacenes, la limpieza
profunda se efectuara una vez a la semana o segun requenmiento,

i) El contratista debera contar con los resultados de andlisis microbolégicos ylo
bromatolégicos (dentro de los pardmetros permitidos) de manera tnmestral los cuales
seran tomados por un laboratorio que cumpla tas normativas y certificado por INACAL, el
contratista debe presentar en su informe mensual al Area de Nutricion y Dietética la
certificacién respectiva, asimismo los costos seran cubiertos por el contratista

125  CAPACITACION

A 2 %\
Eleonmistnalinidodelconhatopmentar&almadommyoleteﬂcasucmnong XETg 3 '
de capacitacién a todo su personal encargado de las diferentes dreas. Estas actividedes se ' o /
desarrollaran una vez al mes y en coordinacidn con el area usuaria, debiendo asumir ef costo R el
de dichas capacitaciones, y dar las faciidades necesarias para la verificacion de la ejecucion =

de dichas capacitaciones. Comunicaran al drea usuara con las evidencias que acrediten su

buen desarrolio; asimismo deberén evaluar el conocimiento y desempefo a su personal

triimestraimente.

126 OBLIGACIONES LABORALES

a) La remuneracion mensual de cada trabajador no debe ser inferior a S/ 1025.00 (Mi
veinticinco soles) y serd abonada por el contratists en concordancia a la normatividad
laboral vigente. La empresa cumplird con efectuar dichc pago oportunamente, a fin de
demostrar previsién y evitar que el servicio pueda presentar deficiencias generados por
estas causas.

b) En este sentido, se precisa que durante la vigencia del contrate los precios se mantendran
fijos y no estardn sujetos a reajuste aiguno, salvo que el Supremo Gobiemo apruebe el
incremento de la remuneracidon minima vital, en estos casos El HDAC - PASCO,
reconccerd la parte directamente relacionada a la remuneracion minima vital que sean
directamente afectados de acuerdo a ley, siempre que el contralista lo acredie
debidamente y presente la respectiva estructura de costos

127  ACREDITACION PARA LA ADMISION
Se detalia a continuacion®

El nimerc maximo de integrantes que debera conformar un Consorcio es de dos (02)
consorciadas, debiendo acreditar con la copia de la promesa de consorcio
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12.8 SEGUROS

El coniratista debe mantener vigante durante el plazo de ejecucidn del sanvicio polizas de
sequra emitida por compahias de saguro autorizadas por las 5B5.

J Poliza de Segure de Accidentes Personales o Seguro Complementaric de Trebajo de
Rissgo de Salud, al personal aclivo a la fecha y que prestard el servicio, posterior a la
suscripcidn ded contrata

+ Piliza de Seguro de Responsabilidad Civil Contractual por dafos matenales y personales
causados involuntafaments a tefcercs, que ademds incluya la responsabilidad civil
patronal que cubra a la enbidad, postenar a [a suscnpeién de contrato por el monto de §
2000.00 (dos mil dilares americanos)

+ Pdliza da Deshonestdad, la que deberd incluir dafos y perjuicios mientas realicen su
trabajo en el hospital, posierior a la suscripesin del contrato por el monto de $ 2000.00 (dos
mil délares americanas).

128  CONFIDENCIALIDAD

EL contratista se obliga a guarder confidencialidad y reserva absoluta de foda informacidn
relacionada con pacientes y trabajadores del senvicio gue tenga accaso. por lo qua queda
terminantements prohibido de revelar dicha infermacion a terceros.

1210 MEDICION DE LOS RESULTADOS

La jefatura del Area de Mulricin v Dietética del HDAC - PASCO evaluard si;

8) La calidad del servicio &s optima y concordante con las condiciones establecidas en al
conlrato suscrita. ]
b} El sarvicio @ proporciona con & personal, equipo v matenales ofertado y aceptado.
c) La cantidad corespondiente a los requarimisntos pactados. e
d} La prestacion del senvicio se ajusta al horano, pericdicidad, plazos y lugares fijados —
aceplados por las partes,
&) La cantidad d= los equipos de prodeccidn parsonal corresponda a los reguersmeenios
pactados.

La conformidad v recepcidn no invalida & reclamo posterior por parte del HDAC - PASCO,
por inadecuacsdn a las especificacionss técnicas u ofras situaciones andmalas verificablos;
por lo cual se elaborard un acta de supervisidn inopinada con el senicio o personal
responsable que se asigne a la empresa.

1211 PERSOMAL PROPUESTO

El coniratista para la realizacion del servicio deberd contratar al sigusente personal; los
seis primeros cargos v ocupacidn son considerados como personales claves y los Gltimos
cuatro cargos U ccupacion son parsonales no cave; pudiendo ser disgtribuidos de acverdo
a su necesidad, sin afectar la finalidad y el objetivo de |a contratacian

CARGOD U OCUPACION REQUISITOS MINIMOS

Formacion Académica:
Lic. &n Administraciin o Lic, en Nutricidn

Experiencia:
‘“D“HWEDRGE“EML No menor & 12 messs como ADMIMISTRADOR en
Ll senvicios de alimentacidn o concesionana de alimentos en

hospitales yio clinicas.
al

x MOEHEAL DL ALcivza CARRKIN
|

Th AR SATEGI LHEF}}“

- WLimEA It ¥ T TETEE




bl .
[ o enigh.,.,
I Carrion

AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

NUTRICIONISTA GENERAL

1

CHEF ! JEFE DE
PRODUCCION 1 (1)

CHEF ! JEFE DE
PRODUCCION li (1)

CAPACITACION:

Especializacion en GERENCIA DE LOGISTICA Y
OPERACIONES, Minimo 120 horas lectivas.

. Curso en: GESTION INTEGRADA ISO'S (3001, 14001,
22000) ESPECIALIZADO EN INOCUIDAD
ALIMENTARIA, SISTEMAS HACCP, POES, BPM,
GLOBAL GAP. Minimo 120 horas lectives

- Curso en: Alimentacion humana y nutricion clinica,
Minimo 120 horas lectvas

Formacién Académica:

Titulo profesional en Nutricion y Dietética o Licenciado en

Nutricion.

Experiencia:

No menor a 12 meses como Nutricionista en servicios de

alimentacién o concesionaria de alimentes en hospitales

yio clinicas.

CAPACITACION:

- Especlalizacién en: Alimentacién humana y nutricion
clinica.  Minima 120 hores lectivas

Cheff o Cheff Profesional ylo técnico en Gastronomia v\

- Capacitacion en: Gestion alimentaria, nutricion vy
dietétca. Minimo 120 horas leciivas.
- Capacitacion en: Control de calidad, higiene, i
conservacién y manipulacién de alimentos. R0 Dy
Minimo 120 horas kectivas ' e E A
¥ ofy _S°
Formacién Académica: |(, ‘;"" '

Arte Culinario (Titulo ylo Certificado de egresado yfo
Certificado de culminacion de estudios y/o Diploma); con
conccimientos en Gastronomia hospitalaria,
Experiencia:
No menor a 18 meses como JEFE DE PRODUCCION o
JEFE DE COCINA 0 MAESTRO DE COCINA en servicios
de alimentacion ¢ concesonaria de alimentos
CAPACITACION:
- Microbiolegla de alimentos y su relacidn con la salud del
consumicor Minimo 120 horas lectivas.
Capacitacién en; Alimentacion humana y nulricion
clinica, Minime 120 horas lectivas.

Formacién Académica:

Cheff o Cheff Profesional o Técnico en Gastronomia y Arte

Culinario (Titulo y/o Certificado de egresado y/e Certificado

de culminacién de estudios y/o Diploma), con

conocimientos en Gastronomia hospitalaria

Experiencia:

No menor @ 18 meses como JEFE DE PRODUCCION o

JEFE DE COCINA o MAESTRO DE COCINA en servicios

de alimentacidn o concesionaria de alimantos

CAPACITACION:

- Microbiologia de alimentos y su relacion con la salud del
consumidor. Minimo 120 horas lectivas,

42
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- Capacitacién en: Alimentacién humana y nuincion
clinica Minimo 120 horas lectivas.

Formacién Académica:

Con secundana completa acreditado con Cenificade de
estudios o Declaracién Jurada,

Experiencia:

No menor a 12 meses como COCINERO o MAESTRO DE
COCINA en servicios de aimentscion o concesicnaria de
alimentos.

CAPACITACION:

COCINERO (2) Cepacitacion en: GESTION INTEGRADA 1SQ'S (9001,
14001, 22000) ESPECIALIZADO EN INOCUIDAD
ALIMENTARIA, SISTEMAS HACCP, POES, BPM,
GLOBAL GAP. Minimo 120 horas kectives

Formacion Académica:
Con secundaria completa acreditado con Certificado de
estudios o Dedaracdn Jurada.
Experiencia

DIETISTA (2) No menor a 12 meses come COCINERO yic DIETISTA en
servicios ¢e alimentacion en hospial o concesicnara de
alimentos
CAPACITACION:

- Capacitacion en: Nutricion y Dietética. Minmo 120 horag / é
lectivas. .(’ N
|
|

Formacién Académica: %
Con secundaria completa acreditado con Certificado de
estudios o Declaracién Jurada

Experiencia:

No menor a 06 meses como AUXILIAR PARA ATENCION
en servicios de alimentacion o concesionaria de alimenics.

AUXILIAR PARA ATENCION
(3)

Formacion Académica
AUXILIAR DE NUTRICION EN  Con secundaria completa acreditado con Certificado de
HOSPITALIZACION (4) estudios o Declaracion Jurada.
Experiencia:
No mencr a 06 meses como AUXILIAR PARA NUTRICION

Formacion Académica:

Con secundaria completa acrediacgo con Certificado de
estudios ¢ Declaracion Jurada.

Experlencia:

No menor a 12 meses como ASISTENTE
ADMINISTRATIVO o ASISTENTE LOGISTICO o
ALMACENERO en servicics de alimentacion o©
concesionaria de alimentos.

Formacion Académica:

Con sacundaria completa acreditado con Certificado de
esludics ¢ Declaracion Jurada

Experiencia:

No menor a 068 masas como OPERARIO DE LIMPIEZA o
PERSONAL DE LIMPIEZA.

RESPONSABLE DE
ALMACEN (1)

AUXILIAR DE LIMPIEZA (2)
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1212 PERSONAL DESTACADO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

a) El contratista presentara ante la jefatura del Area de Nutricion y Dietética el curriculo vitae
(que incluya nombre, apellidos, profesién yfo especialided y/o cargo) de su personal
profesional, técnico y auxiliar responsable de la ejecucion del respectivo contrato.

b) El personal propuesto por &f contratista debera ser el mismo que ejecutard el servicio
contratado {desde el inicio hasta la culminacion del contrato) en caso de cambio del
personal deberd obligatoriamente ser canalizados y comunicados al drea de Nutncion,
sustentando curriculo vitae con iguales o superiores caracteristicas a las previstas en las
bases para el personal a ser reemplazados

c) El personal (profesional, técnico y auxiliar), a cargo del servicio, no debera registrar
antecedenles policiales ni penales (presentar centificado y/o Declaracion Jurada) al iniciar
contrato; asimismo los personales claves y no claves deberan ser presentados de forma
obligatoria en la presentacion de ofertas de los postores.

d) El personal responsable del servicio vestira uniforme de acuerdo con fa Norma Técnica de
Salud de la Unidad Productora de Servicios de Nutricion y Dietética.

d.1. Personal profesional del drsa de produccion (nutricionista y administrador): gorro y

mascarnilla descartable, chaqueta y pantalon y zapatos antideslizantes,

d 2. Personal del érea de produccion: gorro y mascarilla descartable de color blanco, chaqueta

y pantalén de color blanco, delantal de matenal no inflamable, guantes descartables, zapatos

antideslizantes.

d.3 Personal auxiliar de las dreas de Hospitalizacién: gorro y mascariia descartable de color

blanco, chaqueta y pantaldn de color blanco, guantes descartables, delantal de matenal no

Inflamable color blanco, zapatos antideslizantes. Ademas, de ser necesario, deberd usar otros

equipos de proteccion contemplados en la normativa

d.4. Auxiliar para Atencién y/o Linea: gorro y mascarilla descartadle de color bianco, chaqueta

y pantalén de color blanco, guantes descartables, delantal de material no inflamable, zepatos

antideslizantes. Ademas, de ser necesano, deberd usar otros equipos de pmtoccwn )

contemplados en la normativa

d.5. Personal encargado del almacén: gorro y mascarilla descartable de color blanco, casaca

y pantaldn, zapalos de segundad antideslizantes

¢) El cambio de la vestimenta serd realizado las veces que sea necesario. Las previsiones
para la dotacion de |a vestimenta estaran a cargo del contratista.

1) Los Auxiliares de Nutricién estardn destinados & efectuar la distribucidn de alimenics a
pacientes hospitalizados, este personal destacado debera estar a cargo del drea para
cumplir con las funciones inherentes a su cargo

g) La jefatura de administracion, podré solicitar la medida disciplinaria dentro de 'a cual puede
incluir del cambio del personal, cuando éste incurra en |2 falta a las normas establecidas
yio normas disciplinanas de la institucion, Bl contratista remitird previamente al Area de
Nutricién y Dietética copla de |a sancién mpuesta al referido personal para el registro
correspondiente

h) El cambio del personal indicado se debe realizar en el plazo de (48) cuarenta y ocho horas,
El personal retirado por medidas disciplinanas no podra ser reasignado a ofra unidad del
HDAC - PASCO

i) El parsonal del contratista deberd tener amplio conocimiento de las actividades que le
competen para el cumplimiento de las funciones establecidas

j) Elpersonal del contratista debera cbservar las siguientes normas de conducta: Pulcritud y
orden personal en todo momento, Puntualidad y Confiabilidad, Respeto y Coresia,
uniforme impecable.

k) ElI personal propuesto debe acreditar el tiempo de experiencia o conocimienio en la
especialidad para cuyo efecto deberd presentar las constancias o certificados debidamente
documentado en su hoja de vida

44
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I} La empresa conbratista estd obligada a proporcionar en forma mensual a su personal el
material de escritoria necesano para & control y supervision de su personal (partes de
asistencia, cuadernos para el inventario de equipos, lapiceros elc.).

mijla empresa contratista proporcionara folocopia del legajo del personal gque prestara
servicios al Area de Mutricién, El personal disponible que cubrira permisos particulares,
licencias, faltas, descanso médico yio vecaciones fambién debam contar con la
axpenancia dal caso previa presentacion de |la documentacion alcanzads.

1243 LUGAR DE PRESTACION DE SERVICIO

El Servicio de Alimentacién y Nutrickin se realizand en el hospital Daniel Alcides Carritn de
Fasco

13. DOCUMENTO PARA ENTREGAR Y SU DESCRIPCION DE SER EL CASO

Infarme de servicios realizados de farma mensual para la conformidad de la jefatura del Area
de Nutrician y Distética del HDAC - PASCO.

141 PLAND O DISENO, DE SER EL CASO
Na corresponde
14.2 AFECTACION PRESUPUESTAL
Recursos ordinarios - 00
15. FORMA DE PAGO i

il
La entidad reslizaré el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en mos'r _ vfh? '
Penddicos Mensuales, dentro de los 10 dias calendarios siguientes al otorgamiento de la)) I i
conformidad respectiva, en concordancia con el articulo 171 del reglaments de la ley de
contrataciones. g o

Cada monto para pagar se efectuara por {(1/24) del manto total estipulads wo de acuerdo a la
cantidad de raciones entregadas {Precios Unitarios) al HDAC - PASCO, siempre y cuando el
servicio durante sl pariodo mensual s& haya prestado segan lo estipulado &n eatas beminos
da referencia.

Para efectos del pago de las contraprestacionss ejecutadas por &l contratista, la entidad debe
contar con la siguienta documentacion

+informe de |a jefatura del Area de Mutricion y Dietética, emitiendo fa conformidad.

= Consolidado de raciones atendidas.

+Copia del Resultados microbioldgicos yo bromataldgicos emitidos por un laboratorio
cerlificado por INACAL.

=« Copia del certificado de fumigacon de desinfeccidn, desingectaciin y desratizacion,
+ Copia simple da Ficha Técnica, Hoja de Seguridad y R.D. de log productos quimicas
whilizados.

« Copia simpbe del Registro Sanitano de 108 insumes wo viveras utilizados,

= Pdlizas de Responsabslidad Civil y Deshonestidad,

= Copia simple e la asistencia del personal,

#SCTR del personal

= Copia simple del Examen Médico Ocupacional del personal.

= Copla simple del Camel de Sanidad del personal.

Asimismo, en |a oficina de legistica s adjuntard en el expedients de pago
= Copia fedateada de la orden de servicio yo contrato

, Ty JIOSTTTAL “DABIEL RACIDES CARHICH-
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 Acta de conformided emitido por el encargado de la jefatura del Anea de Nutricién y
Dietética.
» Factura del mes a cobrar.

Pago del primer mes de servicio:

Adicionalmente para el pago del primer mes de serviclo, se requerira al Coniratista la
presentacion de [os siguientes documentos:

= Copia fedateada del confrato suscrilo con la entidad.

# Copia simple da los contratos suscritos con los trabajadones destacados al HDAC
 Relacién del parsonal que cambiard o reemplazard (de ser el caso) para ser tomado
&n cuenta en |3 prestacion del servicio dal siguente mas.

Faoo a partir dei seqgundo mes de servicio:

A fin de verificar &l cumplimiento de las obligecicnes laborales y previsionabes por parte del
Contratista, deberda adjuntar la siguwiente documentacion para el trAmite de pagoc

» Copia de las bolelas de pago o bolelas electrdnicas del mes anlernior de lodos los
trabajadores destacados al HDAC - PASCO, debidamente fimados por ef trabajador y
depdsito bancaro gue acredite &l pago

« Copla de |a Planika Mensual de Pagos - PLAME cancelado del mes antarior.

= Copia de la Planila de aportes previsionales cancelado def mas anterior

« Copia del documento que acredite el pago CTS y gratificacionss, cuando comasponda.

16.  PEMALIDADES POR MORA

En caso de refraso injustiicado del Contratista en la ejecucibn de las presiaciones otpeto del
conlrato, la entidad aplicaré una penalidad por mora, de acuardo a lo estipulado en el ART.
162 del reglamento de la ley de contrataciones del estado N"30225,

a. OTRAS PENALIDADES

Cada incumplimianto de lo estipulado en log diversos numerales de las especificeciones
técnicas resumide en el farmado de evaluacién del semvicio de nutricisn tercerizado (formade /|
MN*0E) serd penalizado con un equivalente del 1% de UL1.T. por cada ocurrencia, hasta por un '_ ) ;;|
monto mdxime equivalente al 10% de ULT. por cada ocurrencia. El Area de Nutricsdn y | 6" 2
Dietética del HDAC - PASCO comunicard a la oficina de |ogistica para la aglicacién de la ° "'p‘. *m !
penalidad, en caso de incurrir en los supuesios del ANEXD N* 05. \\\‘-xh‘q_«,ﬁ_ f’

17. SUPERVISION ¥ CONFORMIDAD DEL SERVICO

La confarmidad v supenvisidn de ka prestacidn del servicio serd otorgada por la jefatura del
Area de Nulricidn y Distélica

a. CONTROL DE CALIDAD Y CONFORMIDAD DE RECEPCION

a) La evaluacién dal cumplimiento de la ejecucidn del contrato se efectuard a fravés de
visitas inopinadas y supervisidn diaria, verificando el cumplimiento de la propuesta
ganadora. El plazo para levantar las observaciones si hublese, serd otorgado par el
Area de Mutricidn y Dietética, cuando por la natwaleza de dicha observacion
corfasponda subsanar.

La evaluacidn de la programacion de los diferentes regimenes ko detemminardn de
acuerdo a la programacian semanal, los mismos que serdn aprobados por el Area de
Mulricida y Dielélica del HDAG - PABCO.
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b) Laevaluacién de la calidad sera por &l Area de Mutricién y Dietética dal HDAC - PASCO,
aplicando los criterios que se citan a continuaciin:

b.1. La calidad de las dietas corresponde a kos criterios fgados en las especificacionas
tacnicas (contenido de nutrientas: protelnas, hidratos de carbono, grasas, dosificacidn
de alimentos, condiciones sanitarias de preparacion, usc de insumes, transporte
adeciadn, abe )

b.2 La cantidad de las detas cormesponde al requermiento diano del Area da Mufricién
y Diatética del HOAC - PASCO

b.3. La detacitn oporuna de raciones corespande al horario y periodicidad filados pof
&l Araa de Nutricion y Dietética HDAC - PASCO,

Esloa aspectos estardn conternplados en el Acta de Conformidad del Sencio,

El confrafista realizara de forma trimestral el control microbicldgice yo bromatoldgico
de los alimentos segln el siguienta datalle:

Las muestras serdn tomadas por laboratorios acreditades por INACAL, por ka autoridad
sanitaria correspondients para realizar tomas de muestras microbioldgicas de los
siimentos con tralamienio tarmicos, superficies vivas y superficles inedtes se adecuard
al sigwenie detalle:

g

c.1. Estas muestras deberdn ser extraldas en presencia del nutricionista del area
usuaria y/o representante del coniratisia

.2, Seran considerados muestras qua debarsn ser lodas directamanle de dos muesiras
de preperacionss alimentarias, una muestra de supedfcies vivas (manos de|||' A
manipulador de alimentos) y una muestra de superficies |neres en contacto con (S5
alimentos (tables de picar, mesas de trabajo, menajes, eic,) k

2.3, Los resultados microbioldgicos wo bromatologicos serén remitidos al Area de
Mutricién y Dietética del HDAC - PASCO. El costo de estas pruebas sera asumido pof
el contratista.

c.4. Los alimentos preparados devusltos por @ drea usuana por conglderarios no aptos
para &l consuma de los pacientes, serdn repuesios inmediatamente por el cantratista
mediante nueva preparacion o adquisicsn de tercems

c.5. lguaimente, las raciones incompletas son sujetas a descuento en mencidn,

.6, La conformidad de recepcidn, no invalida el reclamo posterior por parte del HDAC
- PASCO, por inadecuacidn a las especificaciones lécnicas u olras situacionas
angmalas verificables y documentadas.

c.7. El contral de calidad y conformidad de recepcidn del mes, se hara utilizando el
FORMATO DE EVALUACION DEL SERVICIO DE NUTRICION TERCERIZADO
{ANEXO N 05) La evaluacidn mensual utilizando este formato estara a cargo del
nutricsonista responsabile del HOAGC - PASCO,
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ANEXO N* 01

MODELO DE VALORIZACION NUTRICIONAL DE PREPARACIONES
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ANEXO N°02 INTERCAMBIDS

1 INTERCAMEIO DE CARNICO EQUIVALE

ALIMENTO PESO PESDO TAMARG DE PORCION
CRUDO COCIDD
ALIMENTOS Pascado tilapia crsda 3bg 25 1/3 filele mediano
FROTEICOS Pescado trucha rosada k3 25 1/3 filete medianc
MAGROS cruda
Fallo, came pulpa 35 25 1/3 filete medianc
E: 34 Kcal Prot:7g. cruda
Gr0.5g, CHO:0g Res, came pulpa cruda a5 25 143 filete mediano
Cerdo, carme maora a5 25 172 filete medianc
crugda
Gallina, carne cruda sin 5 26 1/3 filete medianc
pied
pﬁéﬂi‘fgg EISEI'JIA F'ﬂscad:na;(é:;;nhmdu - 30 2 cucharadas colmadas
GRASA| Pescado bonito, carme s a5 143 filete medianc
cruca
ol Pescaco caballa, fresco 35 25 1/3 filste mediane
g, CHO:0g crudo
Res, carme molida 35 30 2 cucharadas llenas
cruda
Res cuadril, churrasco a5 25 1/3 filete medianc
ALIMENTOS Hueve de gallina cruda 50 50 1 unidad mediana
PROTEICOS MEDIA Huevo de gallina frito 52 459 1 unidad mediana
GRASA I
E:46 kcal, Prot7g,
Gr5g, CHO:0g
1 INTERCAMEIO DE FRUTA EQUIVALE
E* PROT GR CHO
B4 Hcal 1gr 0gr 15gr
ALIMENTO PESO TAMARNO DE PORCION
Aguaymanto 120 gr 23 unidades
Chirimoya B0gr V% unidad pequafa
Granadilla 200 gr 2 unidades medianas
Fresa 200 ar 17 unidades madianas
Mandarina 220 gr 2 unidades medianas
Mango 100 ar ¥ unidad paquefa
Manzana 110 gr 1 unidad pequefia
Melédn 300 gr 1 tajada mediana
Uwas 80 gr 15 unidades medianas
HWaranja 180 gr 1 wnidad pequedia
Papaya 230 ar 1 tajada Mediana
Pera 140 gr 1 unidad pequefia
Plétano &0gr 1 unidad pequedna
Pifia 180 gr 1 rodaja peguedia
Sandia 270 gr 1 ¥ lazas
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1 INTERCAMBIOS DE GRASA EQUIVALE

E® PROT GR CHO
49 Kcal 1gr Sgr Ogr
ALIMENTO PESO TAMARNO DE PORCION
Aceite de olivo 5¢9 1 cucharada
Aceiluna botia 16g 4 unidades pequeia
Sacha inchi testado 109 2 cucharadas
Grasas Semilla de ajonjoll/ ajonjoli 10g 1 cucharada ras
Moncinsaturadas negro
Nueces 8g 3 medias mitades
Palta 409 Y. unidad pequeda
Almendra 8¢9 6 unidades
Grasas Chia 12g 1 cucharada colmada
Poliinsaturadas Linaza 109 1 cucharada colmada
Aceita de girasol/soja 5g 1 cucharada

1 INTERCAMBIO DE CEREALES Y TUBERCULOS EQUIVALE

E° PROT GR CHO
77 Keal 29r 1gr 15qr
ALIMENTO PESO CRUDO PESO COCIDO TAMARO DE PORCION
Arroz Blanco 20 gr 48 gr 2 cucharadas llenas crudas 6
1/3 taza cocida
Avena 12gr 240 gr 1 cucharada colmada o 1 taza
de avena liquida
Fideos 20 gr 48 gr 1/3 taza cecida
Maiz, choclo 60 gr 83gr 2/3 mazorca o 1/3 taza cocido
Maiz, Harina 2ar 2 Cucharadas lienas
Quinua Blanca 25 gr 48 gr 2 cucharadas Menas crudao 1/3
Camote 75gr 7Sgr Yz unidad pequeia w0
Papa 80 gr 80 gr 3/ de unidad peguefia, .
I X
|
1 INTERCAMBIO DE VERDURA EQUIVALE Wor aey?
E* PROT GR CHO 2
29 Keal 2gr 05gr 4gr ~
ALIMENTO PESO CRUDO TAMARNO DE PORCION
Colifior sin tallo y sin hojas 200 gr 2 tazas
Lechuga americana 300 gr Jtazas
Rabanito 200 gr 2 tazas
Tomate 150 gr 1taza
Vainitas cocidas 105 gr 1taza
Zanahora 120 gr 1taza
Verduras mixtas crudas 1taza
Verduras mixtas cocidas % taza

1 INTERCAMBIO DE SUSTITUTOS DE CARNE

ALIMENTO TAMANO DE PORCION
Legumbres cocidas % taza
e Y% taza
s4
WAL “DANIL FLCIDES CARHKINT
: hU SATAL DN

il




AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

ANEXO N° 3 ENTREMESES PROTEICO (7g de proteina)

ENTREMES (") PESO ENTREMES FRECUENCIA
QUESO FRESCO
PASTEURIZADO 40 gremce pkmasol
QUESO ANDINO/PARIA 30 gramos 4 vimes
QUESO EDAM 20 gramos 4 vimes
MIXTO
QUESO FRESCO 20 gramos e
MORTADELA Y/O 20gramos
JAMONADA
POLLO 30 gramos 12 vimes
HUEVO (unidad mediana) 50 gramos 8 vimes
ATUN 30 gramos 2vimes
CERDO 30 gramos 8 vimes
EMBUTIDOS (hot dog de
pollo y pavita) 50 gramos 1 vimes
g:?zunoos (Jamon del g iidkose
RES 30 gramos 8 vimes

(*) Dosificacion de acuerdo a la “Tabla de Dosificacitn de Alimentos para Servicios de Alimentacion
Colectiva - INS - CENAN-2008,

ANEXO N° 04 FRECUENCIA DE CONSUMO DE CARNICOS PARA EL ALMUERZO Y

LA COMIDA
REGIMENES
NORMALES
ETOTERAPEUTICOS
PRODUCTO o
31 DIAS 31 DIAS
CARNE DE CARNERO 4 i /- b
Fresco y de calidad extra o primera i1 X
CARNE DE RES (pulpa) ' Si 6% 222
Fresco y de calidad extra o primera N Crgyiih
CARNE DE CERDO (pulpa) 8 i Nty i e
Fresco y de calidad extra o primera i
PESCADO (blanco) 4 2
Fresco (NO CONGELADO)
TRUCHA 4 6
Fresco
CARNE DE POLLO 17 26
Fresco
CARNE DE PAVITA (puilpa) 10 10
Fresco (Medallon de pecho)
VISCERAS 2
CARNE DE GALLINA
HUEVOS (%)

Frescos, integros y limpios B
(") Equivalents a la cantidad de gramos de proteina segqin régimen dielético
(*) Dosificacion de acuerdo a la “Tabla de Dosificacién de Alimentos para Servicios de Alimentacion
Colectiva - INS - CENAN - 2005.
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AMNEXO N° 05
FORMATO DE EVALUACION DEL SERVICIO DE NUTRICION TERCERIZADO
AREA USUARIA: FECHA:
CONTRATISTA : HORA : —
CONTROL TEM & N CO OBSERVACIONES

8. ESPECIFICACIONES TECHICAS MINIMAS
Cumple con proporcionar en las preparaciones, la 81
COMPasicion nutricional segdan especificaciones tacnicas 8.2
minimas de los alimentos, 83

5. SOBRE LA PRESTACION DEL SERVICIO

Cumple con la presentaciin de la Planificacidn de
regimenss nommales v dietas con siete dias de
anticipacidn (dosificacidn nufricional),

Cumnple con |a dosificacién de ingredientes propuesto y
aprobade por el drea de nutricidn,

Cumple con proporcionar fracciones de raclén para
atender a los pacientes de alta.

Cumple al finalizar el mes presantar su informe de
actividades, segun ko establecido en los términos de
referencia.

El contratista atenderd los requedimienios de dietas
especiales.

Enirega oporiunameante y a temparalura adecuada, la
alimentacion a los pacientes hospitalizados y al parsonal
de guardia en los comedores respectivos hasta el término
de atencion.

Cumple con el recojo y Evado de la vajilka segdn lo
establacido en los termings de referencia

Atiende los requerimientos de dietas especales en fechas
pspecifices previa coordinacion con la Jefatura del Area
de Mutricidn y Dietética.

El profesional Mutricicnista del confratista cumplié con
controar, supervisar y permanecer durante todo al
preceso de produccin.

Repang opofunamente 1as préparaciones que no
cumplan ©on las caracteristicas organclépticas y
sansodnales adecuadas.

11. SUPERVISION DEL SERVICIO

El personal que realiza la distribucién de los regimenes
dietélicos a los pacientes hospitallzados acata kas
indicaciones del profesional Nutricionista al servicio.

El contratista proves el abastecimianto de viveras en sus
aimacenes de calidad y cantidad necesaria.

12.1. EQUIPOS ¥ MATERIALES

Proporciona manape y ensenes adecuados para la
atencion de pacientes y parsonal asistencial,

Mantiena en buenas condicionas da funcionamianto los
equipos y mobiliario ofertados en ia ejecucion del senvicio.
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Proporciona equipo yio vestimenta de proteccon a su

parsonal para la atencidn de pacienies con anfermedades m
aliameanie infeciocontagiosas o con fesgo.
Mantiene equipo cperalive dentro de las instalaciones. P

12.3. HIGIENE ¥ SALUBRIDAD
Presenta cerificados de examen médico ocupacional
(otorgado por entidades piblicas yio privada) del personal

Profesional, téenico y auxiliar destacado para ejecutar el a
senvicio
El coniratisia presenia el respectivo carmet de sanidad b

vigents de su perscnal.

Cumpbe con presentar al inicio de ka ejecucion del servicio
su Manual BPM, Programa de Higiene y Saneamiento,
Manual de Seguridad y Salud en el trabajo, Protocolo de
profeccidn de alimenios para que ngresan los viveres al e
Area de produccsdn, asimismo la certificacion en PGH

(Principics Genarales de Higlene), &n un pla2o no mayor a

03 mases.

Cumple con ejecutar & diario los procedimientos d
contenidos en el Programa de Higiene y Sangamiento

Cumple con ajecutar a diarlo los procedimienios

contenidos en & Manual de Buenas Praclicas de d
Manipulacian (BEM).

Cl.inpla con ejecutar a diano los procedimientos

contenidos en su Manual de Seguridad y Salud en el [
trabajo.

Cumple con ejecular a diaric Ios procedimvientos del

Protocolo de proteceion de alimenos para gue ingresen f

los viveres al drea de produccidn

Efectuar la fumigacidn y desralizacion del area de
produccian, comedaor y ofros ambianies de manera
trimestral, & su vezr cumpla con & dasinfeccion y
desinseciacion.

El contratista cumple con ka impieza, lavado v
desinfeccion de los equipos y materiales utilizados en el h il
ARG, =
El Contrafista s& encarga de deposiar an racipientas con

tapa los residucs sdlidos genarados duranie la prestacidn |
del servicio.

12.4. RESPONSABILIDADES

El personal cuanta con su respectivo camat de

identificacidn o fotochack conforme a los “Términos de f
refarancia”

Cuenta con resultados de analsis microbioldgico yio
bromalckigico, de acuerdo a los Eminos de referencia.
12.5. CAPACITACION

El contratista cumple con la capacitacion mensual a su
personal de acuerdo 8 su cronograma & infoma al 125
Senvicio de Mutricidn del centro asistencial ’
oporfunamenta.

12 12 PERSONAL DESTACADD PARA LA
PRESTACION DEL SERVICIO

Presentan oporfunamanta el Curriculo Vitas def personal
sagun &l padfil solicitado.

El personal propuesto por €l Coniratista ejecuta el servicio b
contratado. En caso de cambio, es reemplazado por ofro
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con igual o mejor axpenancaa, o cual s& acredita con |a
presantacian del Curriculo Vitae.

El personal responsable del servicio viste el uniforme
comegpondiente: gorro, mandiles segdn la funcidn que
realice, deberd cambiar de ropa las veces como su
presentaciin lo requiera.

El personal del contratista cumpde con las normas da
conducta detallada en los “Términos de Referancia®.

El reempiazo de personal se realiza en el plazo de 48
horas previamente evaluado por la Jefatura de Nutricidn,
El perscnal Nutncionista y tecnico dal contratista tene
amplic conocimianto de las actividadas que la compalan y
cumple las funciones establecidas

17.1. CONTROL DE CALIDAD ¥ CONFORMIDAD DE
RECEPCION

La calidad de las distas comesponde a los criterios fados
en las aspecificaciones técnicas.

La cantidad de ks distas comesponde al requerimienta
diario de la Unidad de Nutricién y Dietoterapia,

La dotacion oportuna de raciones corresponde al horario y
periodicidad fijados.

Los resubtados de los andlisis microbiokdgicos ywo
bromataldgicos se encuentran realizados por laboratorios
autorizados v certificados por INACAL

Los alimantos devushios por el Sarvicio de Mutricidn par
considerarios no aptos si los hubiera, para el consumo de
pacientes y personal de guardia son repuestos
oportunamenta por el Contratesta

Mo se evidencia el reclamo debidamente sustentado de
usLanos respects 8 su dieta o a una atencién inadecuada
respecto a la provisidn de sus alimentos en las salas de
hospitalizaciin o comedor de personal,

SC 3l CUMPLE HC: NQ CUMPLE

JEFE DEL AREA DE NUTRICION ¥

b1,
b2

b3

GO CANTIDAD DE QCURREMCIAS

EMPRESA CONCESIONARIA
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el
contrato, el comité de seleccién incorpora los requisitos de calificacion previstos por el &rea usuaria
en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

e Inscripcion vigente en el Registro Nacional de Empresas y Entidades que realizan actividades de
intermediacion laboral — RENEEIL. En dicha constancia se debe(n) detallar la(s) actividad(es) de
concesionario de alimentos, servicios de alimentacion y/o similares.

o Certificacion vigente de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH) para servicios
de alimentacion a hospitales y/o clinicas emitido por la autoridad sanitaria correspondiente.
Importante
De conformidad con la Opinion N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
habilitadas para la ejecucion de determinado servicio 0 estar autorizadas para la
comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacién:

* Copia de la constancia vigente de estar inscrito en el Registro Nacional de Empresas y Entidades
que realizan actividades de intermediacion laboral RENEEIL, expedida por el Ministerio de Trabajo y
Promocion del Empleo. NOTA: La Inscripcién vigente en el Registro Nacional de Empresas y
Entidades que realizan actividades de intermediacion laboral RENEEIL, debe estar autorizado en el
ambito geografico donde se desarrollara el servicio.!?

* Copia simple de Resolucién vigente de la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius (PGH) para servicios de alimentacién a hospitales y/o clinicas emitido por la autoridad
sanitaria correspondiente.!3

B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:
e 02 Linea de servicio.
e 01 Congeladora.
e 01 Licuadoa Industrial
e 02 Licuadoras domesticas
e 02 Portabandeja INOX
e 01 Picadora industrial
e 02 Mesas de trabajo INOX
e 04 Anaqueles para almacenamiento.
Acreditacion:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.
Importante

12 Se actualiza en merito al cuestionamiento N°8 del pliego absolutorio.

% Se actualiza en merito al cuestionamiento N°4 del pliego absolutorio.
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En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacién de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.2 INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA
Requisitos:
Oficina administrativa y/o técnica dentro de la ciudad, para las coordinaciones oportunas, entre el area
usuaria y el postor ganador.
Acreditacién:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad de la infraestructura estratégica requerida,
adjuntando su licencia de funcionamiento en el rubro del servicio, asimismo, adjuntar recibo de agua o
luz.14
Importante
En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.
B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.3.1 | FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

e Lic. en Administracion o Lic. en Nutricion o Nutricibn Humana o Nutricion y Dietética del
personal clave requerido como ADMINISTRADOR GENERAL.%*

e Lic. en Nutricion y Dietética o Licenciado en Nutricion o Nutricion Humana del personal clave
requerido como NUTRICIONISTA GENERAL.6

o Cheff o Cheff Profesional y/o técnico en Gastronomia y Arte Culinario o Egresado de carrera
técnica en Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia
Peruana y/o Técnico en Cocina del personal clave requerido como del personal clave
requerido como CHEFF / JEFE DE PRODUCCION [.17

o Cheff o Cheff Profesional y/o técnico en Gastronomia y Arte Culinario o Egresado de carrera
técnica en Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia
Peruana y/o Técnico en Cocina del personal clave requerido como del personal clave
requerido como CHEFF / JEFE DE PRODUCCION 1II.

e Secundaria completa del personal clave requerido como COCINERO (Cantidad 2
personales).

e  Secundaria completa del personal clave requerido como DIETISTA (Cantidad 2 personales).

Acreditacion:

El titulo sera verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de Grados Académicos y
Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacion Superior
Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ o en el Registro
Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente
link: https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segun corresponda.

En caso titulo no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar la copia del
diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

Copia de Titulo y/o Certificado de egresado y/o Certificado de culminacion de estudios y/o Diploma de
Cheff o Cheff Profesional y/o técnico en Gastronomia y Arte Culinario o Egresado de carrera técnica
en Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana y/o
Técnico en Cocina del personal clave requerido como del personal clave requerido como CHEFF /
JEFE DE PRODUCCION | y CHEFF / JEFE DE PRODUCCION II.

Copia de Certificado de estudios o Declaracién Jurada de haber culminado sus estudios secundarios

14 Se actualiza en merito al cuestionamiento N°3 del pliego absolutorio.

15 Se actualiza en merito al cuestionamiento N°21 del pliego absolutorio.

16 Se actualiza en merito al cuestionamiento N°26 del pliego absolutorio.

17 Se actualiza en merito al cuestionamiento N°31 del pliego absolutorio
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del personal clave requerido como COCINERO y DIETISTA.

B.3.2

CAPACITACION

Requisitos:
ADMINISTRADOR GENERAL:

- Minimo 120 horas lectivas, ESPECIALIZACION en GERENCIA DE LOGISTICA Y
OPERACIONES del personal clave requerido como ADMINISTRADOR GENERAL.

- Minimo 120 horas lectivas, CURSO en GESTION INTEGRADA ISO’S (9001, 14001, 22000)
ESPECIALIZADO EN INOCUIDAD ALIMENTARIA, SISTEMAS HACCP, POES, BPM, GLOBAL
GAP del personal clave requerido como ADMINISTRADOR GENERAL.

- Minimo 120 horas lectivas, CURSO en Alimentacion humana y nutricién clinica del personal clave
requerido como ADMINISTRADOR GENERAL.

NUTRICIONISTA GENERAL:

- Minimo 120 horas lectivas, ESPECIALIZACION en ALIMENTACION HUMANA Y NUTRICION
CLINICA del personal clave requerido como NUTRICIONISTA GENERAL.

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en GESTION ALIMENTARIA, NUTRICION Y DIETETICA del
personal clave requerido como NUTRICIONISTA GENERAL.

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en CONTROL DE CALIDAD, HIGIENE, CONSERVACION Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS del personal clave requerido como NUTRICIONISTA
GENERAL.

CHEF / JEFE DE PRODUCCION I

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS Y SU RELACION CON
LA SALUD DEL CONSUMIDOR del personal clave requerido como CHEF / JEFE DE
PRODUCCION I.

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en ALIMENTACION HUMANA Y NUTRICION CLINICA del
personal clave requerido como CHEF / JEFE DE PRODUCCION I.

CHEF / JEFE DE PRODUCCION lI:

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS Y SU RELACION CON
LA SALUD DEL CONSUMIDOR del personal clave requerido como CHEF / JEFE DE
PRODUCCION II.

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en ALIMENTACION HUMANA Y NUTRICION CLINICA del
personal clave requerido como CHEF / JEFE DE PRODUCCION 1.

COCINERO:

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en GESTION INTEGRADA ISO’S (9001, 14001, 22000)
ESPECIALIZADO EN INOCUIDAD ALIMENTARIA, SISTEMAS HACCP, POES, BPM, GLOBAL
GAP del personal clave requerido como COCINERO.

DIETISTA:

- Minimo 120 horas lectivas, Curso en NUTRICION Y DIETETICA del personal clave requerido como

DIETISTA.

Acreditacién:

Se acreditara con copia simple de Constancias y/o Certificados.

Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas
lectivas, segln la normativa de la materia.
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B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:
ADMINISTRADOR GENERAL:

- No menor a 12 meses como Administrador y/o Jefe de Operaciones en servicios de alimentacién o
concesionaria de alimentos de hospitales y/o clinicas del personal clave requerido como
ADMINISTRADOR GENERAL.!8

NUTRICIONISTA GENERAL:

- No menor a 12 meses como en Nutricionista en servicios de alimentacién o concesionaria de
alimentos en hospitales y/o clinicas del personal clave requerido como NUTRICIONISTA
GENERAL.

CHEF / JEFE DE PRODUCCION I:

- No menor a 18 meses como en jefe de Produccion o jefe De Cocina o Maestro de Cocina en
servicios de alimentacion o concesionaria de alimentos del personal clave requerido como CHEF /
JEFE DE PRODUCCION I.

CHEF / JEFE DE PRODUCCION II:

- No menor a 18 meses como en jefe de Produccion o jefe de Cocina o Maestro de Cocina en
servicios de alimentacion o concesionaria de alimentos del personal clave requerido como CHEF /
JEFE DE PRODUCCION II.

COCINERO:

- No menor a 12 meses como COCINERO o MAESTRO DE COCINA en servicios de alimentacion o
concesionaria de alimentos del personal clave requerido como COCINERO (Cantidad 2
personales).

DIETISTA:
- No menor a 12 meses como COCINERO y/o DIETISTA en servicios de alimentacion o

concesionaria de alimentos del personal clave requerido como DIETISTA (Cantidad 2 personales).

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el cdmputo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacién:
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia

simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e '8 Se actualiza en merito al cuestionamiento N°01 del pliego absolutorio.




-

o >
o
B =y
B gides
[ Ca

D L
rrion

AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacién, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la
fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigliedad mayor a veinticinco (25)
afos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se deberé validar la experiencia si las actividades que realizo el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 3,500,000.00(Tres
millones quinientos mil con 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al
objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas
gue se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun
corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicios de alimentacion en hospitales y/o clinicas.
Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'?, correspondientes a un

maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucién periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se ceiiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las

19 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(--)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuto el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del &rea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal ) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracién
jurada.




-

(S
L ]

@DMJ- AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION
¥ Carrion CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden
lo siguiente:

de prelacion de las ofertas, se considera

FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
ASIGNACION

A. | PRECIO

Evaluacion:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el
postor.

Acreditacién:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

La evaluacion consistird en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las deméas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segun
la siguiente férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

[75] puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION

[25] puntos

C. SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL Y SOCIAL

Evaluacién:

sostenibilidad ambiental o social

sostenibilidad ambiental o social para obtener el puntaje.

Se evaluard que el postor cuente con dos (2) practica de

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar alguna de las practicas de| sostenibilidad

(Maximo 5 puntos)

sostenibilidad

Acredita una (2) de las préacticas de

5 puntos
No acredita ninguna préactica en

0 puntos

C.1 Practica:
Certificacion del sistema de gestion de la seguridad y sal

Acreditacion:

ud en el trabajo

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion de seguridad y
salud en el trabajo acorde con la norma 1SO 45001:2018, o con la Norma Técnica Peruana equivalente
(NTP-ISO 45001:2018) o norma que la sustituya, cuyo alcance o campo de aplicacion considere SERVICIO
DE ALIMENTOS, COMEDORES, CONSECIONARIO DE ALIMENTOS. 202!

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestiéon, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con

20

21

Respecto de la definicién del alcance o campo de aplicacién del certificado en funcién al objeto de contratacion, se describe
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de
ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza de

instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

El postor en su oferta podra acompafiar el certificado con documentacion complementaria emitida por la misma Entidad

certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corl

responder a la sede que efectuara la prestacion.

Y
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OTROS FACTORES DE EVALUACION [25] puntos

reconocimiento internacional.??

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?3, y estar vigente?*
a la fecha de presentacion de ofertas.

C.z2

Préctica:
Certificacion del sistema de gestion de la responsabilidad social
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion de la
responsabilidad social acorde con el estandar SA 8000:201425.

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado ante el “Social
Accountability Accreditation Services” (SAAS).

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?, y estar
vigente?” a la fecha de presentacién de ofertas.

C3

Préactica:

Certificacion del sistema de gestion ambiental.

Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion ambiental acorde
con la norma ISO 14001:2015 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 14001:2015), cuyo
alcance o campo de aplicacion considere SERVICIO DE ALIMENTOS, COMEDORES, CONSECIONARIO
DE ALIMENTOS. 2829,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con

reconocimiento internacional3°.

22

23

24

25

26

27

28

29

30

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Entre las certificaciones voluntarias mas difundidas mundialmente, referidas al desempefio social en aspectos de la
responsabilidad social en los lugares de trabajo, se encuentra la correspondiente al estandar SA 8000, propuesto por la
Social Accountability International (SAl). La certificacion bajo este estandar refiere que una organizacion ha demostrado
mediante una evaluacién (Auditoria de Tercera Parte) que cumple con sus requisitos en los siguientes aspectos: Trabajo
infantil, trabajo forzoso o bajo coaccion, salud y seguridad, libertad de asociacién y derecho a la negociacion colectiva,
discriminacion, practicas disciplinarias, horas de trabajo y remuneracion.

En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.
Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacion del certificado en funcion al objeto de contratacién, se describe
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de
ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza de
instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

El postor en su oferta podrd acompafiar el certificado con documentacion complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).



http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/

o

/ oy
e T
Y Carrion

AIS HOSPITAL DANIEL A. CARRION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

OTROS FACTORES DE EVALUACION [25] puntos

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion3!, y estar vigente32
a la fecha de presentacion de ofertas.

C4

Préctica:
Responsabilidad hidrica
Acreditacion:

Copia simple del Certificado Azul emitido por la Autoridad Nacional del Agua que lo reconoce como empresa
hidricamente responsable del “Programa Huella Hidrica” ( ).

C5

Practica:

Certificacion del sistema de gestion de la energia

Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un SGE acorde con la norma ISO
50001:2018 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP ISO 50001) o norma que le sustituya, cuyo
alcance o campo de aplicacion considere SERVICIO DE ALIMENTOS, COMEDORES, CONSECIONARIO
DE ALIMENTOS.33 34,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con

reconocimiento internacional.3®

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion®, y estar
vigente®” a la fecha de presentacién de ofertas.

E. INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA

Evaluacion; (Maximo 5 puntos)
Se e_\{aluara que el postor cuente con certificacion del sistema de Presenta Certificado 1SO 37001
gestion antisoborno

Acreditacion: No presenta Certificado ISO 37001
Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado
un sistema de gestion antisoborno acorde con la norma ISO
37001:2016 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-
ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de
Certificacion acreditado para dicho sistema de gestién, ya sea ante
el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que
cuente con reconocimiento internacional.3®

5 puntos

0 puntos
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En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.
Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Respecto de la definicion del alcance o campo de aplicacién del certificado en funcién al objeto de contratacion, se describe
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de
ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza de
instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

El postor en su oferta podra acompafiar el certificado con documentacion complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.
Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.
Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation

0



http://www.ana.gob.pe/certificado_azul
http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
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OTROS FACTORES DE EVALUACION [25] puntos

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina
a cargo de la prestacién®®, y estar vigente*® a la fecha de
presentacion de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

H.  MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Evaluacion: (Maximo 10 puntos)

1. Capacitacion al personal asistencial del Hospital Daniel
Alcides Carrién, en el tema de inocuidad alimentaria. Mejora 1: 10 puntos

Acreditacién:

Se acreditarad Unicamente mediante la presentacion de una
declaracion jurada y adjuntando curriculum vitae del profesional
especialista y/o capacitador en control de calidad (Ingenieria de
Industrias alimentarias y/o ingenieria industrial).

Importante

e De conformidad con la Opinibn N° 144-2016-
OSCE/DTN, constituye una mejora, todo aquello que
agregue un valor adicional al parametro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos
de referencia, segun corresponda, mejorando su
calidad o las condiciones de su entrega o prestacion, sin
generar un costo adicional a la Entidad.

e En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como el
compromiso de que durante la ejecucion del contrato se
verifiguen condiciones de igualdad de género o de
inclusién laboral de personas con discapacidad; el uso
de equipos energéticamente eficientes o con bajo nivel
de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones, etcétera;
la implementacién de medidas de ecoeficiencia; el uso
de insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; la utilizacion de productos forestales de
fuentes certificadas, organicos o reciclados, el manejo
adecuado de residuos solidos, entre otros.

I SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD

Evaluacion: (Maximo 5 puntos)

Se evaluara que el postor cuente con un sistema de gestion de la | Presenta Certificado ISO 9001
calidad certificado*! acorde con ISO 9001:2015%2 o Norma Técnica 5 puntos

39

40
41

42

for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (
).

En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.
La Certificacién implica que un organismo de certificacién independiente garantiza la conformidad de los productos/
servicios/procesos o sistemas de una organizacion, frente a los requisitos de una norma establecida.

Entre las certificaciones mas difundidas mundialmente, y que es aplicable a todas las organizaciones independientemente
de su actividad o sector, referidas a la implementacion de un sistema de gestion de la calidad, se encuentra la correspondiente
a lanorma internacional 1ISO 9001, propuesto por la Organizacion Internacional para la Estandarizacion (ISO). La certificacion

/



http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
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OTROS FACTORES DE EVALUACION [25] puntos

Peruana equivalente (NTP-ISO 9001:2015), cuyo alcance o campo
de aplicacion del certificado considere SERVICIO DE | No presenta Certificado ISO 9001

ALIMENTO?*,
Acreditacion:

Mediante la presentacion de copia simple de certificado oficial
emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho
Sistema de Gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u
otro organismo acreditador que cuente con reconocimiento
internacional*4. El referido certificado debe estar a nombre del
postor*® y corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la
prestacion“®, y estar vigente*” a la fecha de presentacion de
ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

ALIMENTOS, COMEDORES, CONSECIONARIO DE 0 puntos

PUNTAJE TOTAL 100 puntos*®

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con

puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

43
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de la norma ISO 9001 confirma que una organizacion ha demostrado mediante una evaluacion (Auditoria de Tercera Parte)
la implementacion de un Sistema de Gestion de la Calidad, y con ello su capacidad para proporcionar regularmente productos
0 servicios que satisfagan los requisitos de esa Norma Internacional, del cliente y los legales y reglamentarios aplicables, asi
€omo su compromiso por aumentar la satisfaccion del cliente a través de la aplicacion eficaz y mejora continua del sistema.
Respecto de la definicién del alcance o campo de aplicacion del certificado, en funcién al objeto de contratacién, se describe
a manera de ejemplo, el caso de la contratacion del servicios de limpieza (donde ademas, por la particularidad del servicio,
es importante tomar en cuenta el ambito geografico), donde se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones
en la ciudad de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”,
“limpieza de ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza
de instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

Sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de ILAC (International Accreditation Cooperation) o del IAAC (Inter
American Accreditation Cooperation).

En caso que el postor se presente en consorcio, para obtener el puntaje respectivo, todos sus integrantes deben acreditar
gue cuentan con las certificaciones vigentes con el alcance requerido, siempre que, de acuerdo con la promesa de consorcio,
se hubieran comprometido a ejecutar obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria.

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... , y de ofra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [...............]]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccoevvvviiieieee ], cOn DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cocoenennnne ], el comité de seleccién adjudicé la buena pro del CONCURSO

PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO*

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR SI SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,

49

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacién

u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se debe consignar lo
siguiente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE
REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda.

Importante para la Entidad

En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS®

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucién de las prestaciones accesorias es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE

LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

50

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgar4a [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
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péliza de cauciéon acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZOQ] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

o
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeeiiiiiieeesiiiieeeannns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®2.

51 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

52 pPara mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales @
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURiDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES3 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios®*

PN E

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES5 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES6 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacioén de los requisitos para perfeccionar el contrato.

wn e

> En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

¢ |bidem.

@ 7 Ibidem.
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de servicios®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

8 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.

N Q)
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%°
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100981

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

% Consignar Ginicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

8 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

61 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. @

o
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir o eliminar, segun corresponda
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases
ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
Sefiores

COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias’.
Incluir o eliminar, segun corresponda
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CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el esquema mixto de suma alzada y precios unitarios
incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
|

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

OFERTA A PRECIOS UNITARIOS DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO COSTO

Monto del componente a precios unitarios

OFERTA A SUMA ALZADA DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

Monto del componente a suma alzada

Monto total de la oferta

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

e El postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para
este sistema en el presente anexo y por un monto fijo integral de los componentes previstos a
suma alzada.

®,
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CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

e El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad
= En caso de procedimientos segln relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo

siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir las disposiciones, segin corresponda. Una vez culminada la elaboracion de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a porcentajes incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO OFERTA

Porcentaje ofertado®? %

Monto Total Ofertado

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

»= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir las disposiciones, segin corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas.

62 De conformidad con la Opinién N° 202-2016/DTN, corresponde al porcentaje del monto total a cobrar o recuperar.

@
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a honorario fijo y comision de éxito
incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO MONTO
(A) Honorario Fijo
(B) Comisién de éxito®3
Precio de la Oferta (A) + (B)

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir las disposiciones, segun corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas

63 De conformidad con la Opinion N° 011-2017/DTN: “El postor formula su oferta contemplando un monto fijo y un monto adicional
@ como incentivo que debe pagarsele en caso consiga el resultado esperado”.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Serfores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

8 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

a la Renta.” @
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[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/S / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
[¢) 68
A CliEniE CONTRATO COLFROIELGITE D12 OCP % DE SER EL PROVENIENTE® DE: HIGINIEIDE GIECAE CAMBI% ACUMULADO
PAGO C 66 VENTA 70
ASO

1
2
3
4

65

66

67

68

69

70

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cuewte | OBIETODEL | CoUTRo T DE | CONTRATO CONFORMIDAD)  EXPERENCIA | \ionepa | ivpoRTE | CaMEIo |FACTURADO
PAGO CASOSE VENTA e
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SE’LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacién de items cuando la contratacion del servicio va a ser
prestado fuera de la provincia de Limay Callao y el monto del valor estimado de algin item no supere
los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) debe considerarse el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta la prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado por el postor
en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que el postor pueda acceder a la bonificacion, debe cumplir con las condiciones
establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

Mediante el presente el que se suscribe, [................. ], representante comuin del consorcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIQ], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que los domicilios de todos los integrantes del
consorcio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta la
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

e Para asignar la bonificacién, el comité de seleccién, verifica el domicilio consignado de los
integrantes del consorcio, en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando el monto del valor estimado de algun item
corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL [TEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS])

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-CS/HDAC-PASCO
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




