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SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripeidn
1 {ABC] / [ La infarmacién soficitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
B B completada por la Entidad durants la elaboracién de las boses.

Es una indicacién, o informecién que deberd ser completada por la
2 | [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad al otorgamiente de la buena pre para = caso

especifico de la elaboracién de lu PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se reflere o consideraciones Importantes a tener en cuenta por ¢l érgano

. Imporiante
3 encargade de las contrataciones o comité de seleccidn, segln

¢ Abe N corresponda y por los proveedores.

| Advariencia j Se refiers a advertencias a tener en cuenta por el érganc encargado de
4 | . Abc | las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los

T i proveedores.

5 X S Se refiere a consideraciones Importantes a tener en cuenta por el érgano

5 [mpo__r_t?lite para ia Enilda_d_ encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin

. Xyz corresponda y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
< - et de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parameiros

1 Margenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2,5 ¢cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 ¢m

2 Fuente Arial

MNormai: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterlor)

Auvtomatico: Para el contenido en general

C F " . . .
4 olor de Fuente Azul : Para las Consideraciones impertantes (tem 3 del cvadro anterior}

16 : Para las dos primeras hofas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdging
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segdn la necesidad
8 : Para las Notas al pie

3 Tamafo de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al ple.
6 Aline acidn Centrada : Para la primera pdging, los tifulos de las Secciones y nembres
de los Capitulos]

7 | Interlineado Sencillo
Espaciado Anrer‘lr._:r : 0
Posterior : O
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

9 Subrayado
. concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexfo deberd
quedar en lefra tamaio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sambrear,

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse lu instruccién que se indica en dicha nofa.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junic y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yfo contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusidén
y cofrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretarfa Técnica de la Comisiog ‘

de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! los indicics de conductas anticompetitivg
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legisiativo g
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", 0 norma que la sustituya, asl como &
demas normas de la materia. ‘

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretarfa Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
alas contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién. :
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SECCION GENERAL

%y - if
U

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE( {4
SELECCION NG

{ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTQ DE SELECCION

11. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se estaNES

haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas medificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha seralada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 de! Reglamento. En el caso de §
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

~ Importante

Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habifitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de fas Contrataciones del Estado (OSCE). Para oblener mayor
informacion, se puede ingresar a la sigufente direccion slectrénica: www.mp. gob.pe.

+ Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar af SEACE utifizando st
Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Guia para el registro de participantes efectrénico”
publicado en https:/iww?2.seace.gob.pe/.

o En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro def pfazo :
astablecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o

_quedado sin efecto Ja sancion que le impuso ef Tribunal de Conlrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacidn de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el litera
del articulo 89 del Reglamento.

. Importante

“No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
- homologacién aprobada. Las consuffas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
. tienen como no presentadas.

"

o Para registrarée como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las’ ARNONE
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a =22

las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) dg
articulo 89 del Reglamento. i

. Importante ,
« No se absolverdn consuftas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

- Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consuftas y
; observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absueito en el referido pliego; sin :
perjuicio, def deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articuio 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor {firma manuscrita o digital, segin la Ley
Ne 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado’g

mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderadoN ===
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas . 8

;Importante ' . - - - ”'_\::

o Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben™

llenar para presentar sus ofertas, tienen cardcter de declaracién jurada.

s - En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman fa oferta no
coincida con fo declarado a través del SEACE, prevalece fa informacion declarada en fos
documentos escaneados. :

e No se tomardn en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1,7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

£1 participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

¢ Importante

_ A
T os integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas d% AN

consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate
| procedimientos de seleccién segtin refacion de ftems.

]

Para mayor informacion  sobre  la nomativa  de fitnas y  cedificados  digitales  ingresar  a:
https:ll\mw.indecopi.gob.pefweb/ﬁrmas-digitaleslﬁnnar-y-ceniﬁcados-digitates

S 5
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En la apertura electronica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comite
de seleccién, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina

si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos des#75 o
Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumnplir con lo requeridge

la oferta se considera no admitida.

1.8. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a [o establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) 0 mas ofertas empaten, la determinacién del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectia siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

Importante

| En el caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima |
|y Callao, cuyo valor estimado no supere los dosclentos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del -
i postor se asigna una bonificacion equivalente al diez por clento (10%) sobre ef puntaje total |
| obtenido por los postores con domicilio en la provincia donde prestara el servicio, 0 en las :
. provincias colindantes, sean o no pertenecientes al mismo departamento o regfén. £/ domicifio
. es el consignado en la constancia de inscripcién ante el RNP?. Lo mismo aplica en ef caso de Y

. sefialado anteriormente.

. procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando algun ftem no supera ef mont /- NED
id’

1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo-establecido en los numerales 75.1y 75.2
det articulo 75 del Reglamento.

1.10. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion ne puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE vy sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.11. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el drganc encargado de las contrataciones o el COMIteZ AV
de seleccién, seglin corresponda, revisa las ofertas economicas que cumplen los requisitos de ===

calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo

2

La constancia de inscripcién electrénica se visualizard en el portal web del Registro Nacional de Proveedores:
wvALInp.gob.pe

[~

N \M‘.-’ ’:’Af:‘
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68 del Reglarmento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o

el comité de seleccidn, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos
calificacion de los postores que siguen en el orden de prefacion, en caso las hubiere. _, »P%

1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de

seleccion, segln corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de fos resuitados de la
admisién, no admisién, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5} dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que
fos postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apefacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dfa habil
siguiente de producido.

 Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contratacionedy
| 0 ef 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta “Seyz
| presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del AN

¢ articuto 64 del Reglamento,
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) CAP{TULO |l
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.4. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo )
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado. '

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

vy postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como Secreigy /
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro def dia siguie eé
de haberse solicitado por esctito. L\
Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion =
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité :
de seleccién, segln corresponda.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) fa fectura y/o toma de apuntes, (i} la captura y almacenamiento de
imégenes, e incfuso (iii) pueden solicitar copia de fa documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este (ltimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacién en el menor -
tiempo posible, previo pago por tal concepto. :

«  Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Trémite Documentario de fa Entidad, segun
corresponda. :

22 PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad

‘e Unavez oz‘orgaé’a la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o ef comité de _-=Ne\
seleccion, segtin corresponda, estéa en la obligacion de permitir el acceso de los participantgss

a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el

otorgamiento de ia buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, conid
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpgpe
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento det acto qi

se desea impugnar. A
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CAPITULO ItI
DEL CONTRATO

3.1, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

el articulo 141 del Reglamento.

E1 contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado ne supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con [a recepcion de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccion
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de ltems, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el valor
estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

. El érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segin corresponda, debe f
. consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara ef contrato, sea
© con la suscripcion del contrato o fa recepcion de la orden de servicios. En caso fa Entidad .

© peifeccione el contrato con la recepcion de la orden de servicios no debe incluir la proforma del ey

. contrato establecida en ef Capitulo V de la seccién especifica de fas bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentossy '

sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.21. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento det mismo por una suma equivaiente

al diez por ciento (10%) del monto det contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales comy o

mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestag
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento totaly

fas obligacicnes garantizadas. ‘

" importante

T
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"o En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Sofes {S/ 200,000.00), :

' no comesponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel |
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccién por relacion de ftems, cuando el monto del item |
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado :ﬁ
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a} def articulo 152 del Reglamento. - ;

s Enlos contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
tas micro y pequefias empresas, estas ditimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimie
el diez por ciento (10%) del monto def contrato, porcentaje que es retenido por fa Entidad durame™
fa primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finafizacién del mismo, conformne lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articufo 149 del Reglamento y ef numeral 151.2 del articuto 151 del Reglamento. ‘

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, &
contratista debe presentar una garantia emitida por identico monto conforme a lo
estipulado en el artfculo 153 def Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion
automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas pok
empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros )
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo St
o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas enj{g
gltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Bary
Central de Reserva del Perll. '

ot

;Imrportante

Correspondé a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
i pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual -
- gjecucion, sin perjuicio de la determinacién de fas responsabilidades funcionales que cormespondan. .

fAdvenencia

L os funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta fo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en ef portal web de la SBS (hitp/www sbs.gob. pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-rigsqo).

2 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es /a
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia ala fecha | .
de emisién de la garantfa.

3 Para fines de lo establecido en el articulfo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesg
B, incluye las clasificaciones B+ y B. -

4. Sila empresa que otorga la garantfa cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida :
por distintas empresas listadas en el portal web de la $BS, bastard que en una de elfas |
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento. 1
|
|

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora |
de la garantia, se deberd consuftar a la clasificadora de riesgos respectiva. n
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|
De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacidn de riesgo, a efectos |
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, l

financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a traves de Iog
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora. '

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contempiados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtn caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objg

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada aigls,

de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y o indicado en la seccién
especifica de [as bases.

Estos dos tipos de penalidades se caiculan en forma independiente y pueden alcanzar

cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debis ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pag
a cuenta, segln la forma establecida en la seccién especifica de las bases 0 en el contrato. ¥

dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hifp./fwww.shs.gob.pe/sisterma- ' o

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (1Q) )

T’ i
2

x>
e g
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La conformidad se emite en un piazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion saivo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionaric que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo az
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

i

| En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contralista los intereses legales |
| correspondientes, de conformidad con ef articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, 1
| debiendo repstir contra los responsables de la demora injustificada. |

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

i L
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCICNES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre
RUC N°
Domicilio legal
Teléfone:

Correo electronico:

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
20131380870

Jr. Nicolas Corpancho N° 288 — Santa Beatriz - Lima
315-1030 anexo: 2477

troque@ccfiaa.mil.pe

ptorero@ccffaa.mil.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVGCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacién del SERVICIO DE
RACIONAMIENTO DEL. PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato de Aprobacion de Expediente de

Contratacian N° 044 de fecha 15 de diciembre del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

Importante ;
| La fuente de financiamiento debe corresponder a aquelia prevista en la Ley de Equilibrio Financiero |
! del Presupuesto del Sector Publico del aiio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
| selsccién.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con {o
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacidn esta definido en el Capitulo il de la presente seccion de las bases

1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de DOCE (12) meses
o hasta que se consuman las raciones por fos montos contratados, a requerimiento de la Entidad,
lo que ocurra primero, contados a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta
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de instalacién y entrega de los bienes por parte de la Entidad. El acta de instalacién y entrega de
bienes sera suscrita como maximo a los TRES (3) dias calendarios posteriores a la firma del
contrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el mo ;
adjudicado, la Entidad podré requerir al Contratista que la vigencia de la prestacion continlie hagta

el consumo de las raciones por monto adjudicado, en concordancia con lo establecido eny el

expediente de contratacion.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar OCHO CON 90/100 SOLES (S/ 8.90) de acuerdo a lo establecido en el
TUPA del Ministerio de Defensa — Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas. El pago se
realizara en el Banco de la Nacion en la Cuenta Corriente N° 0000-298220 a faver del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas. Pudiendo recabarlas en la Unidad de Logistica del CCFFAA.

; Importante

El costo de entrega de un efemplar de las bases no puede exceder ef costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

2023.
- Ley N° 31640, Ley de Endeudamiento del Sector Publico del Afio Fiscal 2023,

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley modificada con Decreto S

Legisiativo N® 1444,

-Textc Unico = Ordenado de la Ley N° 30225, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial El Peruano el 13 de marzo
de 2019,

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Regiamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en

- adelante el Reglamento. Modificado por Decreto Supremo N° 377-2018-EF y Decreto Supremo
N° 168-2020-EF.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacidn Publica.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Ley N° 312486, Ley que modifica la Ley N°® 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigitancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Legistativo N° 1062, que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

- Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de inocuidad Agroalimentaria.

- Decreto Supremo N° 008-2018-MINAGRI, que modifica y complementa normas del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria.

- Decreto Supremo N° 022-2011-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento

Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios.
- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE. -
- Decreto Supremo N° 005-2012-TR, Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trab Pt
- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impufs Ay
Desarroflo Productivo y al Crecimiento Empresarial. \¢

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27444 — Ley del Procedimienta A

Administrativo Generai.

- Decreto Supremo N° 021-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27808 — Ley de Transparencia y Acceso
a fa Infermacién Publica.

- Decreto legislativo N° 295, Cdadigo Civil.
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- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacion de los procedimientos de seleccion que se reinicien en el marco del TUO de la Ley
30225.

- Directivas y Opiniones emitidas por el OSCE,

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAP{TULO I ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Seglin el croncgrama de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

importante

" De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
. caso la Entidad (Ministerios y sus organismos ptblicos, programas 0 proyectos adscritos) haya .
- difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
! disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requenmiento. :

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos®, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacidn obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admisién de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

T

En caso de persona jurldica, copia del certificado de vigencia de poder eg\\
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto. L\

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o -
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda,

|

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con &f articuio 4 def Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
rohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
btener directarente mediante fa interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la |
Plataforma de Interoperabilidad del Estado ~ PIDE* y siempre que ol seivicio web
' se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha piataforma, no
* correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
| identidad. '

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b} del articulo 52 del Reglamen
{Anexo N°2) 1

-

d} Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos 8g At
el numerat 3.1 del Capituio Hl de la presente seccién. (Anexo N° 3}

3 La omisién del indica no determina la no admisidn de la oferia.

4 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicics ds |a Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/feeveve.gobiernodigital.gob. pefinteroperablilidad/
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e} Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)°

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las

obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorg]
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5) \

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

importante

e El organo encargado de Jas contrataciones o el comité de seleccion, seglin
: corresponda, verifica fa presentacién de los documentos requeridos. De no cumplir :
con lo requerido, la oferta se considera no admitida. :

'« En caso de requerir estructura de costos o andlisis de precios, esta se presenta para :
" &l perfeccionamiento def contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”

que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |l de la presente seccion de las bases. ={==m

2.2.2. Documentacién de presentacién facuitativa:

a) En el caso de microempresas y pequenas empresas integradas por personas ct \
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por esta
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién por tener la condicién de micro y pequefia empresa. (Anexo
N° 11)

[ Advertencia

£l érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta’, “Requisitos de calfficacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantfa de fiel cumplimiento del contrato.
b} Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notaric de cada uno de los integrantg®,
de ser el caso. -
¢) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, '-f.a
ntimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

5 £n caso de considerar como factor de evaluacién fa mejora del plazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

& Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

,{,, 2
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cuenta con facultades para perfeccionar el contrate, cuando corresponda.
e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

.Advertencia

© De acuerdo con el articulo 4 def Decrelo Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas

| exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan obtener directamente median
' la interoperabilidad a que se refieren fos articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa™
' medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado ~ PIDE" y .
. siempre que ef servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plalaforma,
. no corresponderd exigir los documentos previstos en los fiterales e) y 5. ;

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de fa Entidad sobre la solicitud de ampiliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ®. (Anexo N° 12).

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

i}  Elcontratista debera presentar la relacion detallada de todo el personal propuesto, indicando
sus nombres y apellidos, el puesto y nimero de documento nacional de identidad, debiendo
adjuntar copia simple del documento nacional de identidad y copia simple del certificado de
antecedentes penales.

i) Plan de Trabajo debiendo contener como minimo, los siguientes aspectos y con esa
denominacion:

a. Entrega de programacion det primer mes del mend normal y dieta.
b. Cronograma de recepcién de insumos y productos utilizados en la preparacion de
alimentos.

c. Tiempo de anticipacién requerido por el Contratista para que la Entidad solicite dietas A=

especiales, u otros servicios como coffee break, o algtn evento especial. 4
d. Metodologia y programacion del Contratista para efectuar las fumigaciones, limpiezg
mantenimiento del local. i
e. Metodologia para el control de atencion de raciones diarias por parte del Contratista?

f.  Metodologla del Contratista, para el cumplimiento de los Horarios de Atencionv

establecidos en las Bases.

g. Metodologia para la sustitucion o reemplazo del personali designado por el Contratista,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante la faita de
personal imprevista.

h. Horario del personai del contratista designado por fa FEC.

k) Curriculum Vitae de todo el personal designado por el Contratista (CV documentado en
copias simples).

) Copias simples de los carnets de sanidad vigentes de todo el personal designada por el
Contratista.

m) Certificado de antecedentes policiales vigentes del personal designado por el Contratista.

n) Copias simples de los camnets de vacunacién COVID-19 (minimo 3 dosis) del persenal
designado por el Contratista.

o) Copia simple de la Certificacion en buenas practicas de maniputacion de alimentos de todo
el personal designado por el Contratista.

p) Declaracién jurada mediante la cual el postor declara que cuenta con los bienes a ser
provistos por el proveedor, requeridos en el numeral 5.4. de los Términos de Referencias,
establecidos en el Capitulo Il de las presentes bases.

q) Declaracion Jurada mediante la cual el Contratista se responsabiliza en realizar la

capacitacion mensual a todo su personal, a través del Especialista BPM y PHS. Debiendgzy

remitir las actas de capacitacién de forma trimestral a la Oficina de RRHH de la FEC.
' Declaracién jurada donde el Contratista se compromete a realizar el mantenimier

7 Para mayer informacién de las Entidades usuarias y-del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad &

Estado ~ PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/iwww.qobiernodiaital.gob.pefinteroperabilidad/

3 gntanto se implemente fa funcienalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

?  jncluir s0lo en caso de la contratacitn bajo el sistemna a suma alzada.




/ COMANDQ CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{(PRIMERA CONVOCATORIA)

reparacion y custodia de todos los bienes proporcionados por fa Entidad.

s) Declaracion jurada de reposicion de bienes cedidos por la Entidad al Contratista, en caso
de presentar defectos, roturas o mal estado al momento de la devolucion a la Entidad. Esta
reposicidn de bienes se dara en un periodo no mayor a las cuarenta y ocho (48) horas de _
comunicada la observacion al Contratista.

)  El Contratista debera presentar las pdlizas de seguros requeridas en el numeral 5.3t
Seguros de los Términos de Referencia - Capitulo Il Requerimiento. !

u) Copia simple def documento que sustente la propiedad, posesion, compromiso de comp]
venta o alquiler, mediante el cual acredite que cuenta con un local alternativo para
elaboracién de alimentos y/o restaurante, adjuntando licencia de funcionamiento para dicha ™=
actividad comercial.

v) Registro al Plan para la vigilancia, prevencion y control de la COVID-19 en el trabajo, ante
el Ministerio de Salud.

w) Declaracion jurada de todo el personal designado por el Contratista, donde se detalle que
no presentan sintomatclogia o haber estado en contacto de personas infectadas con
COVID-19, con el propésito de descartar cualquier contagio del personal del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas.

x) Declaracién jurada de responsabilidad por vicios ocuitos, por el periodo minimo de UN 1
afio contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

y} Documento de autorizacion de comunicaciones y notificaciones a través del correo
electrénico en la etapa de ejecucion contractual.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente i
este para el perfeccionamiento def contrato, asf como durante la ejecucién contractual, de .
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley f#
y en el articulo 148 def Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o, 38
la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizadog
de Jo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No.se cumple ef requisito antgs
indicado si se consigna dnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesté, . ‘
en la Directiva Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”. "Wga MELN

'

«  Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas ditimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) def monto del contrato, porcentaje que es retenido por |
fa Entidad durante fa primera mitad def nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devueffo a la finalizacion del mismo, conforme fo
establece ef numeral 149.4 del articulo 149 y el numeral 151.2 del artfculo 151 del .
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, :
consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor {Anexo N° 1) 0 en la solicitud de
retencion de la garantia durante el perfoccionamiento del contrato, que tienen fa condicion .
de MYPE, o cual serd verificado por fa Entidad en e link |
hitp:#iwww 2.trabajo.gob.pe/servicios-en-finea-2-2 opcidn consulia de empresas acreditadas
en el REMYPE. :

e En los coniralos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (/-
200,000.00}, no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia :
de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcién tambien aplica a los |
contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere ef
monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento. 74

‘ Importante

+ Corresponde a la Enlidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la -
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual :
ejecucion, sin peruicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
comespondan.
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e« Do conformidad con el Regfaméhtd Consulfar del Peril 'apro'bado mediante Decreto 'S'L'r;’j’f;nfvb N°
076-2005-RE para que los documentos piblicos y privados extendidos en el exferior tengan |
validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consufares peruanos y

refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se lrate de

documentos publicos emitidos en pafses que formen parte del Convenio de la Apostilla, ey,

cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de fa Haya'.

» LaEntidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en ef presen
_numeral para el perfoccionaimiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con fa suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Mesa de Partes del Comando Conjunto de ias
Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicotas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz — Lima, en el horario de
08:00 a 18:00 haras.

2.5, FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo la conformidad de N

prestacion efectuada.
- Acta de conformidad del servicio prestado, suscrita por el responsabie del drea usuaria.

- Comprobante de pago.

- Se debhera consignar (adjunte al comprobante de pago) las cantidades de las raciones™

mensuales consumidas, previamente conciliadas con el CCFFAA.

Dicha documentacion se debe presentar en la Mesa de Partes de la Oficina de Administracién
del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa
Beatriz — Lima, en el harario de 08:00 a 16:00 horas.

10 Sequn o previsto en fa Opinidn N° 008-2016/0TN.

(& %)
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/

CAPITULO NI
REQUERIMIENTO

Importante
- De conformidad con ef numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsabl fgzé.;\
: de la gdecuada formulac:éq del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir
; necl‘eSJto’ac::j de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en ef proceso
. contratacion,

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA
REQUERIMIENTO N° 012 FEC/SQST//ST (INT)

CONTRATACION DEL SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONALDELA
FUERZA ESPECIAL CONJUNTA

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de racionamiento para el persenal de fa Fuerze gspecicl Conjunta {FEC).

2. FINALIDAD PUBLICA

B presente procedimiento de seleccidn busca bdnder el serviclo de

racionamiento para el personcl que kibora enla FEC, buscands mejorar el nivel
de bienestar def personal.

3. ANTECEDENTES

La Enfidad viene redlizando grocedimientos de seleccidn, medionte los cuales se
efeclio la coniralacion de racionamiento, con la finclidad de salisfocer el
requedrmiento de racionarmiento para el personal de lo FEC. En la actuglidad esta
ENTIDAD cuenta aproximadamente con ciento siete {107} serddores pdblicos, o3
mismos que requieren del sesvicio de racionamiento.

4, OBJETIVO DELA CONTRATACION
4.1, OBJETIVC GENERAL

Efectuer el respeclive procedimiento de selaccion con la fingfidad de
conlrater los serviclos de una empresa pdvada qgue brinde el servicio de
racionamianto para el personal de la FEC, durante un pericdo de DOCE {12)
meses o parir del 01 de enero de 2024

4.2, OBJETIVOS ESPECIFICOS

. Conlar con un servicio de racionamiento paro el parsonatl de la FEC de
unes a viemes.

. Centor con un servicks de raclonamiento pard el personal de guardia de la
FEC {sdbados, deminges y ferades). o - :

Conlar con un servicio de racionamiento para el persona de guardia de
la FEC (sébados, domingos y ferados}, cuandao ordenen &l agresto de lo

Fuerza.
4,3, CANTIDAD
fre N
i DESAYUNO
a. | ALMUERIO 28,330
CENA 4,392
|39
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4.4, VIGENCIA DEL CONYRATO

£l servicio a contratarse lendrd una duracion de DOCE {12) meses, o hasta
que so consuman las raciones por los montos contratados, a requedmiento
de LA ENTIDAD, lo que ocurra primero; dicha prestacion iniciard como
mdaximo ¢ los, TRES {3} dias poslerores ¢ la fitma del conirato y concluida la
instalacién del CONIRATISTA en las instalaciones de la Fuerza Especial
Cenjunia.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE {12} meses no se haya
consumido el monto adjudicado, LA ENTIDAD podrd requerr al CONTRATISTA
que la vigencia de la prestacién conlinte hasta el consumo de las raciones
por el monto adjudicado,

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1 ALCANCE

a. La atencidn del servicio de racionariento {desayunos, almuerzos y cenas)
se efecluard teniendo en cuenta los horarios sefialados por LA ENTIDAD,
pudicndo varar el horario de acuerdo a las necesidades de la misma
previa comunicacién al concesionario.

b. & concesionario estard a cargo de la preparacidn y expendio de
alimentos que comprende: la produccidn, fransporte, almacenamiento,
fraccionamiento, manipulacion, elaboracién y oxpendio de los insumos,
viveres y demds productos a ulilizarse en la prestacion del servicio, el que
deberd efecluarse en condicionss dplimas de modo que no afecte la
calidad y el estado de los mismos, en estricta sujecion ¢ lo dispuesto en el
reglamento sobre vigilancia y conlrol de los alimentos y bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo 007-98-SA, las normas para el
establecimiento vy funcionamiento del servicio de dlimentacién colecliva
aprobado por Resolucién Suprema N° 0019-81-SA/OVM y  demds
disposiciones higiénico - sanitarias que eniite ¢l Minislerio de Salud.

¢, Bl CONTRATISTA esté obligado a utllizar en la elaboracion de las raciones
del presente. proceso insumos y productos en condiciones opltimas de
calidad, en esticka sujecion a lo dispuesto en la Ley General de Salud N°
24842 y el Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y
“Bebidas, apfobado mddiante Decreto Supremio N° 007-98-SA Y demds
disposicionss higiénico - sanitarias en la materia que emita el Ministerio de
Salud. Asimismo los insumos v produclos o utilizarse en la preparacion de
tos mends, deberdn cumplir la Ley General de Induslias N° 23407,

d. EL CONIRATNSIA estd obligado a cumplir las Normas Téenlcas Peruanas
Obligatoras y Normas Melroldgicas Peruanas que le correspondan en los
insumos y productos a ulilizar en la elaboracion de las raciones del
presente proceso emanadas del nstiluto Nacional de la Competencia y
de la Proteccion de la Propiedad Intelectual - INDECOPL

e. Todos los alimentos deberéin ser servidos y consumidos en ¢l comedor de
la FEC.
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5.2 PROCEDIMIENTO

Se realizord ko verlicacién y el eshiclo cumplimiento relacionado a la
Conlratacién de acuerdo ¢ los términos de reforencia.

5.3 DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.3.1 RELACION DE MENUS:

Deberd presentar un cronograma que incluya DOS (2} propuestas de
mens y UNA {1} diela para TREINTA (30} dias.

a. DESAYUNO

{1) OFCION ¥:
-Una [01) laza de 10 onzas de cofd o caté con lache, maca
-Un {01} vaso de 12 onzas de jugo de fruta de la estacion
-Dos {02} huevos sancochadios
-Un {01} pan con lomoe de carne, cherizo
-Un {01} pan con aceilunag, palla, mantequilia

(2) OPCION 2:
-Una (0t} taza de 10 onzos de avena o cereadl, quinua
-Un {01} vaso de 12 onzas de jugo de frula de la estacién
-Un {01) plato de facuy
»Un {01} pan con pollo, relleno, hot dog
-Un {01} pan con jamonada, mortadela, queso

b, ALMUERIO

MENU 1 (KCAL: 800 PROT: 20 GRASA: 20 CHO: 110)

UNA {01) entrada o sopa de came de res

UN {01} segundio de pollo

UN {01} mazamorra con frutos secos o fruia

Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal “e" {Bebidas para
acompaniar kas comidas)

» * & »

MENU 2 (KCAL: 630 PROT: 23 GRASA: 18 CHO: 85)

s UNA [01) enfrada o sopa de carne de pollo

s UN {01} segundo de bisteck de camne de res

+ UN (01) gelalina o frula

o Relfresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal "e" {Bebidas para
acompaiar tas comidas)

MENU DIETA (segln Indlcactén de Nulriclonista para el servicio de
almueizo dlatlo).

UNA {01} entrada o sopa de verduras con pollo,

UN {01} segundo de poilo ala plancha

UN (01) postre o frula

Refresco de acuerdo al numeral $.3.2 fiteral “e" (Bebidas para
acompanar las comidas).

* & & @

3-39
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c. CENA
MENU 1

¢ UNA (01} sopa de casa
+ UN {01} segundo de cau cau
s UNA {01} infusion,

MENU 2

+ UMA (01} sopa ala minuta
« UN (01} segundo de picante de carne
* UNA {01} infusidn,

r

MENU 3

« UNA (01} sopa de menudencla
« UN [01) segundo aroz g la cubana
« UNA {01} infusion.

5.3.2 GRAMAIE
¢, ALMUERIO Y CENA:

Los pesos sefialados deberdn ser considerados en productos crudos
y platos elaborados.

b. ENIRADA O SOPAS:

s |.os cdmicos para las sopas deberdn pesar 30 grs de poilo o carne
sin hueso, 50 grs de galling, pollo o came con huoso,

+ Las enlradas elaboracdas en varedadss como vegelales frescos,
vegetales cocidos, ¢ base de tubéreules, cdrnicas o tipo pastel u
olros, deberdn pesar 150 grs minimos de peso.

c. PLAYO DE FONDO:

« Carme con hueso 200 ars.
Para el caso del cdinico pollo el gramaje estd especificado en ol
numeral 5,.3.4, - :
Cdirnico sin hueso 120 grs.

Guarnicion de arroz como guarmicidn 120 grs y pastas 140 grs.
Menesiras 60 grs {dos veces por semana).

Tubéreulos 100 grs peso neto, verduras cocidas 100 grs.

-

* & & @

d. POSIRE:

« frula do estacién de acuerdo « las caracteristicas de los insumos
de 180 grs [pese neto} [papaya/melén/sandiafpifa) y para los
frutas como {piétano/manzana/mandarina/uval debe ser 180 grs
[peso bruto) como minimo.

o Postres [pasteles) elaborados con un peso minimo de 100 grs y
para los posires como compotas, arroz zambito, arroz con leche,
budin, crema volleada, flan, gelating, efc., debe ser 160 grs peso
minimo.

4-37
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fn el caso para la aplicacién del gramaje on los alimentos
cocinados se tomard como referencia la “Tabla de faclores de
conversion de peso de dlimentos cocidos a crudos det Cenltro
Nacional de Alimentacién y Mulrcion del inslituto Nacional de Salud
del Ministerio de Salud”,

©. BEBIDAS PARA ACOMPANAR LAS COMIDAS:

« Los rofrescos a base de frutas, deberdn ser preparccios con fruta
nalural y ufilizande agua iratada y temperada de acuerdo a la
estacion.

e Las infusiones deberdn ser preparadas con agua lralada y al
tiempo.

Los menUs programados cada mes no podran ser cambiados por

ningun mofivo, salvo autorizacion expresa de la FEC y con un

minimo de 24 horos de anticipacion para requerir dicho camblo.

5.3,3 PROGRAMACION DE CARNES SEMANALES:

]
POLLO . 2
PAYO _ I
CARNEDECERDO | ] i

JPESCADO 2

as (bisteck) cobowa de lomo, r1es

fopa ocgdera )
Poscado lifete) B N

oo {paute pocho, ooy Enlre 200 G

anlieplenol). I e 20 g

ol fparto plemal o i
Pavo {chutela) N 20095 1. 2000
Kdrne de cerdo {chulela) . . 200 ars 120 gis

Arroz come guamicién N 120 grs

Jomé_n !rjg!os ! queso edom clu 20 gis

{clesayuino) e U
Kugso liesco_{desoyuno] ofu e 30 o R
Aoz chaulg, matlscos o simdfar o Mogss b i
Tatudngs 140 grs |
Menasha o - &0 ars

uhérculo pose nelo fonlradal 150 s

fmilr [peso nelo. Minmo sandia / - ]mq‘;..._."_._. )

yopaya { maekdn fpia) o

wha {nidtano 1 manckia / 180 gis

nanzong / uva) pesoe biulo minkmo. - N

(?::;ej) {_Tﬂezes elaborados) poase _,_,____LIEO ars o
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Cuadro referencial de insumos y canlidad de gramaje para las
preparaciones que a conlinuacion se detalla:

5.3,5 CARACTERISTICA DE LOS INSUMOS!

S IARTIGU PRESENTAGION: {22+ CALIDAE “OBSERVACION ]
s ] Eviscerada  sin Pe primera | Cerlificado
g&fge C:If; gg:g;mg menudencla, sinkcalidad  fiime  alfSanllaro vigente
menudencla | o Grosa tacto colqr y oloriy seltca_ do
N ___karacterislico calidadd vigenle
. fviscerada  sn De primera | Certliffcecio
gg:,ge c::; gg;;zloc? menudencia, sin calidad  firme  al| Sanitado vigente
menudencia o grasa taclo color v olory sello do
. . caraclerdsico 1 calidad vigente
Puipq, limpic sin
grasq, sin nervio, -
Came de Frasco  ofbistee, bola ‘do (?e pmerd, oioa_r.y g‘(fr::;gﬁgd‘z gente
VAGURO congelad {lomo, bile, {color L y sello do
’ < cadora, caraclerisiico calidad vigento
ernbokado
- - sefiado
De primera  piel
Perico, i?riiionte imoda
Bonito, ?ggg‘:gg? a mar No se permilird
pez . . ‘1 olras varecdades,
. firne v oldslica ong
Pescadeo | aspada | Flete ol coso do fesco sin st
Fresco o ’ consuttado
congolad y congolado con previomentae
’ o los seffos de
calidad
d corespondiente.
Beshuasado De primera clor
Pescado 2 Fresco  yleviscerado  sinllextura color
firuchal entero cabeza x 120 grs. | caractonislico ¥
- _ lilote, Por Racion. | consislencia lirme
Por Kios, X
Be unidact de _
fruta oslacién acuecido aliDe primera
madura y numeral :5.3.4. sciecclopczcio
fresca cfu. poso minimo | sanas y fmplos.
. En  joha  de
pléslico, o
' R | .. IRegislro
Quoso De¢ leche | Moldeo de Envase g&gi)mﬁ:&rggor Sanifario,  fecha
pasteurizado  |de vaca | de pldstico. | e Yide vencimlenlo
exhurg suave.
] AN vigenle
Do primera
tnvase saco | [grano grande,
plastiticade  conjuniforme,  enlero,
X eliqueta do [limplo.
Atfor ‘ z:;:gdo producto sellade | Color olor, subor y
" supeior en ambos j aspeclo
exframos caraclersiico
capacldad:  50{libre de impurezas
kg % signoe de
S - ..__thumedad, I

Pependiendo del fipo de fruta deberd presentarse pelada y cortada en
et comedor de la Fuerza Especial Conjunia.
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5.3.6 CONTENIDO NUTRICIONAL DE LOS MENUS:

La programacion mensual det Mend deberd ser presentadia SIETE (07)
dias antes de la ejecucidon del mismo, of drea de Recursos Humanos
para ser revisado y aprobado por el Jefe del Deparlamento
Adminisiralivo de la FEC, en un plazo de TRES {03} dias de anlicipacion.

La esluclurg de los menUs propuesto por el proveedor estard
confermada, de acuerdo df siguiente detaile:

a. Desayuno:

(1) OPCICN 1:
-Una {01) taza de 10 onzas do café o café con leche, maca
-Un {01) vaso de 12 onzas de jugo de fruta de la estacion
- Dos {02} huevos sancochados
-Un {01} pan con lomo de came, chorzo
-Un {01} pan con aceiluna, palta, mantequitia

{2) OPCION 2:
-Una {01} taza de 10 onzas de avena o cereal. quinua
-Un [01) vaso de 12 onzas de jugo de fruta de la estacion
-Un [01) plato de facu
-Un {01} pan con polto, refleno, hot dog
-Un {01} pan con jamonada, mortadela, queso

b. Almuerzo: De acuerdo a lo establecido en numeral 53,1

Una vez al mes deberd prepararse un almuerzo mejorado, el cual
podré ser Criolla o Internacional {Gllimo viernes del mes).

c. Mend dieta; Entrada o sopa, segundo, posire vy refresco.
d. Cena: Sopa, segundo y refresco.

£l menU debe cubrir las necesidades y requerimienlos nulricionales
(caldico -proteico} por dia, teniendo en consideracion edad,
aclividad fisica y gasto energélico que desplaza el comensal en el
dia.

£l ment diaro {desayuno, almuerzo y cenal, es de un valor caldrico
de 2,500 Keal por dia, en el desayuno de 5§00 keal, almuerzo de 1,250
Keal v la cena de 750 kedl, of ment debe estar balanceado enlre
proteinas, grasas y carbohidratos. £ mend que presenta el contratista
deberd ser aprobado por la Oficing de Recursos Humanos ¥ por el
Deparlamento Adminisirativo de la FEC, el CONITRAIISTA debera
presentarlo con su respeclivo balance nutricional (en base al valor
caldrico aproximado del desayuno, almuerzo y cenal.

£ CONTRATISTA deberd publicar todos los dias el ment del dia (en el
comedoer cerca de la iinea de servicio).

La programacion deberd ser presentada en forma mensual,
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La presentacién del balance nuiricional seré a lravés do la mesa do
partes de la FEC CCFEAA dirigido @ La Oficina de RRHH.

e. Fechas Especiales:

para la programacion del Ment se deberd tener en cuenta las
siguientes fechas especiales en las que se deberd presentar o
siguiente:

_para navidad, el mend deberd incluir pavo, asimismo  para el
servicio de desayuno debera incluir una lajada de paneton
y chocolatada,

- Para afio nuevo, &l mend deberd incluir lechén.

- Aniversario de La FEC.

. Dia de la Madre, el mend deberd ser criollo,

- Dla del Padre, el ment deberd ser crioflo,

- Fiestas Patdas, el mens deberd ser criallo,

- Dia del Eercilo del Perd, Dia de la fuerza Adrea del Perd, Dio de la

Marina de Guerra det Perd y Policia Nacional del Per(, el mend
puede ser criollo o marino

£l CONTRATISTA, deberd decorar el comedor para dichos eventos
{fiostas especiales) balo su costo.

5.3.7 APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Protalnas  15% del valor caldrico total
Carbohidralos - 55% dlel volor caldrico total
Crasas - 30% del valor caldrico lotal
Fibra £ 20-30 grs. por dia del valor caldrico total

a. £} CONIRATISTA deberd preparar dietas especiales para el personal
que lo requiera pof (azones de salud. Los caraclersticas y contenido
de calotias y protelnas serdn determinadas por la Oficina de Recursos
Humanos y Departamento Administrative de la FEC, solicilado por lat
Enlidad, segun prescripciones médicas. g concesionaio deberd
proveor.lo necesario pard atender las dietas [Hipocaléricas, Hipo
grasas, Hipo Sodicos, Blandias v Blandas sin Residuo), fas mismas gue
serdn supervisados por &l nuiricionista de apoyo.

b. La Oficina de Recursos Humanos Y Deparfamonto Administrativo de
la FEC, deberd coordinar con el Supervisor del concesionaro de la
empresa ganadora lodo lo relacionado ol mens aprobado y dietas,
indicando los ingredientes necesarios, de acuerdo a la prescripcion
madica de cadd caso.

5.3.7.1 DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS
a. £n la dislibucion de los aimentos, en la lnea de servicio deberd
contar con los siguientes elementos: rocolo molido en frasco,

vinagreta y/o dlifio en {rasco y iman natural corlado durante todo el
horaio de atencidn.
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b. LA ENTIDAD a lavés de la Oficing de Recursos Humanos y
Departamento Adminisiralive de la FEC, estd facultada para tomar
muestras de  climentos en cudlquier etapa del proceso de
elaboracién v vesificar los pesos, cdlidad, cantidad y condiciones de
salubridad.

c. LA ENTIDAD tomard muesiras mensualimonto para redlizar examenes
promatolégicos de las diferentes preparaciones del dia.

d. LA ENTIDAD realizard encuestas donde se ovaluard el grado de
sailisfaccién del meny, servicio v atencidn, mediante los formalos que
serdn elaborados con el apoyo de nuticionistas. La Oficina do
Recursos Humeanos de la FEC serd la encargada de procesar dichas
encuestas para detectar el grado de aceptabilidad de los alimentos
y subsanar algunas observaciones, de esla manera brindartes una
rejor atencién a los frabgjadores. Los resultados serén informados al
concesionario v tendrédn un plazo de DIEZ {10} dias cotendarios,
debiendo informar las acciones fomadas para  levantar fas
observaciones.

e. El postor a la suscripcion del conlrato presentard, el Plan de Trabajo
debiendo contener como minimo, los siguientes aspectos:

{1} Entrega mensual de la programacion del men’ a LA ENTIDAD,
para su aprobacidn y con SIETE {07} dias de anlicipacidn al mes
por alender.

{2) Ercronograma de recepcion de insumos y productos ulilizados en
ja preparacion de dimentos serd semanalimente.

(3) Tiempo de aniicipacion requerido por EL CONTRAITISTA para que
i ENTIDAD solicite dielas especiales, u ofros servicios como
coffee breck, cocleles o brindis de honor o agin evento
especial.

{4) Metodologia y programacion del CONIRATISTA para efeciuar las
furnigaciones, fimpiezay mantenimiento dellocal.

(5] Metodologla para el control de atencién de raciones diarlas por
parte del CONTRATISTA,

{6) Melodologia del CONIRATISTA, parg el cumplimiento de los
horarios de alencidn establecidos en las Bases.

{7} Metodologia para la sustifucion © reemplazo  del personal
designado por ¢l conlralista, incluyendo el procedimiento para
lograr un tiempo de respuesta minimo ante la falta de personal
imprevista,

| 6.3.7.2 HORARIOS DEL PERSONAL DEL CONTRATISTA

(1) Personal de guardla:

(Sébados. Domingos v Feriados), incluye feriados declarados por el
Gobierno Nacional).
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NS TIRO . DEMENU-(%)] “HO K
prsaro | B8 e o demno ffds. desco b
2 MUERZO _,?5 :fé”%fﬁ &S&T&?ﬁﬁ &*E;;‘iﬁ*_‘iﬁjf“?f_‘ii
o |l

(2} Personal de la Fuerza Especial Conjunta:

{De Lunes a Viemnes, no incluye Feriados, ni Feriados declarados por
¢l Gobierno NMacional).

(a) PERSONAL DE GUARDIA

| NeTTiPG DEMENU()]: e ; £
Personal de guardec: De !unes a viernos)
I PESAYUNO 1 desde las 0815 hrs. hasta las 09115 hrs.
Personal de guardia: De lunes a viemes
2 ZMUERZO desde las 12:30 hrs. hasta las 14:30hrs
3 loENA Personal de guardia: De lunes a vaemcs
s | _desdelas 17:45 hrs. hastalas 18:30 hrs,

(k) PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA

Parsonal de la {uarza‘Espccnoi Conjunta: De lunos ¢
viernes, desde las 12:30 hrs, Hosta s 15:00 hrs,

-' L.ozg blanca 0”Pohcczri;onc3o o) cxcer-c'f
1 Platos de sopa noxidable., U
b Platos de . L.OZG btonco o} Pohcc:rboncx!o o acerd 150 und.
"I lenlrada - jnoxiclable, - o SN BN
Loza blanca o Policarbonato o acerg 150 undl
3 Platos tendidos  Jnoxidable, )
4 $latos de postre  Loza blanca (V) t”G} }50{?}”(“
5 ?Ucmm de ACero znox;dable [cub:crtos) 150 :md' —
bopa___ [ N
(S {enedor ACero :nomdcxb!e holelero (cubiertos). iSO{:in—d. %GR
7 ECuchutio ACero inoxidablo holelero (cubie-r!os). I“’OL:" nd. 0
8 gﬁ?:nfc de Acero inoxidable hotelero {cubiodos} 350! Td
9 %Vosos “Vidhio o Policarbonato de 284ml. [ 150und.
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N i - Ll
10 Compoleras Acero inoxidable o Pidgsiico PVC. ]‘}()(:J]nd‘
11 Refresqueras {01} unidad Capacidad Minima de 2 folvas, | 30 und,

Azcfates o . 150 und,
12 fociangutares _{¢e0 inoxidable y/o plashco. e
De dispensador en acero o plaslico, minimo
13 Bervilleteros unidades. 30und.
]'- 4 Caritos porta 06 acero, con ruedas y ganchos de Teantidad
” pandejos  _seguddad. . ] necesarid
: . canlidad
f Ollas £n q}umun_t_ci - necesaria
fn aluminio on condiciones adecuadas .
146 Barlenes Exm o prestacion  del  sorvicio  de rfgggif:g
acionamiento, de difergntes igmadios.
17 Utensilios de £n buenas condiciones adecuadas para loycankidad
cocing Er_esicxcién del sewvicio de alimenlacion. necescia
, ; _ - canlidad
E ?gchriios oja de acero, de 35y 22 ms aprox. . necesarid
. canticdad
F ?ﬂ?ﬁaﬁcﬁigg __DG melal, déf_f_nstmfos fcmaﬁ?s“.w necesarict
o 2?&??;5;?&1}0 . Pe colores, pard la basura y papeles de 1o canlidad
__aivén cocina y comedor. ; jrecesad
Hormo 102) unidades Minimo 18 lifros. ;
a microondas L o 2 unid,
72 Cocina a gas___Semiindustrial de 06 hornlilas. 1 unid.
XCGmara I T T
23 ongela do(q‘mAcaro zrzo%fdcbie;m I‘ unid.
Camora . .
24 Conservadord Acero inoxidable, . 2Uﬂid‘ |
- Hcuadora e -
25 fn dustrial Acerg T(.)Xid(lb(e de 10 Lot.{para vgr;j_g_ros} En_dﬂ_
fcuadora . _ ;

6 fnciostiad . {cereinoxidable do 10Lot. fpara futas) ) unid
7 Mesas de trabajoiAcero inoxidable, o » 3unid
28 [Tavola (1) unidad de § pozas con tapa de gcero. 3unid,
a. Adiclonalmenie deberd fraer foda la implementacion NeCosaia pard

brindar un buen servicio,
Los cubierlos que proporcionard EL CONIRAITISTA deberéin  ser
consislentas de tipo holelero,
Adiciongimenle el postor deberd considerar lo que requiera (oflas,
asaderd, gastrénomos, etc.} en funclon de las necesidades.
Los cublertos deberdan estar emboisados y sellados en el momenlto que
se dislibuye los alimentos.
Queda terminants prohibido el uso de menaje pidstico y/o descoriables
para el sevido de los diimentos. Solo se permile embaces de
policarbonato para almacenaje y preparacién.
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5.5

5.6

NOTA;

Todos los equipos que el proveodor necesiia complementar para el
corecto serviclo deberd estar en éplimas condiciones de funciohamiento v
conservacion, cualquier equipo que no cumpla con esta condicién ho serd
lomado en cuenla al momento de la inslalucion al inicio de las aclividades,
quedando pendiente I conformidad de instalacion hasia que los equipos
ostén completos vy deberdt ser anles la aplicacién de pendlidades pof
relraso injustificado en la atencién del serviclo requerido y las causales pard
la resolucion del conkato, seran apficadas de conformidad con el
Reglamento de la Ley Conlrataciones clel Esfado.

B CONIRATISTA, se obliga ol mantenimiento, reparacion y custodia de fodos
los blenes proporcionados por la fuerza Fspeclal Conjunta, ol vencer suU
garantia; durante todo el conlrato afin de manienerlos operativos.

£l postor para la fima de coniralo deberd presentar una declaracidn
jurada, mediante la cual se declare que cuenta con los blenos « sor
provistos, indicgdos on el numeral 5.4,

REGLAMENTO TECNICOS, NORMAS METEROLOGICAS Y/O SANITARIAS
NACIONALES

a. Reglamento sobre vigilancia y conlrol de los dlimentos y bebidas
aprobado medianie Decreto Supremo 007-98-SA, las normas para el gz
establecimiento v funcionamiento  del  servicio  de alimentacion {
colecliva aprobado por Resolucién Suprema N° 0019-81-SA/OVM v |
demds disposicionas higiénico - sanitarias que emile ¢l Ministerio de \
Salud.

b, Ley General do Salud N° 26842 y el Reglamento sobre Vigilancia y
Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decroto
Supremo N° C07-28-SA Y demds disposiciones higiénico - sanitarias en la
maleria que emita el Ministefio de Salud. Asimismo los insumos y

productos a ulilizarse en la proparacién de los ments, deberdn cumplir
fa Loy General de Indusiras N° 23407,

c. Nomes Técnicas Peruanas Obligalorios y Normas Melroldgicas Peruanas
que- lo correspondan cn. l0s. iNsUMos Y producios a ufilizar en o
elohoracidén de las raciones del presente proceso emanadas del
Institulo Nacional de la Competencia y de la Proteccion de {a
Propiedad Inleleciual - INDECOPL

NORMAS TECNICAS:

a. REGLAS DE QRO DE LA OMS - Oraanizaclén Mundlal de la Safud

(1) Etegir dimenlos iratados con fines higiénicos.

(2) Cocinar bien los alimentos.

(3} Consumir inmediclamente los alimenios cocinados,

(4) Guardar culdadosamente los alimentos cocinados.

(5) Mantener g temperaiura adecuada los alimentos cocinados.
(6} Evitar el contacto entre fos alimentos crudos y cocinados.

(7) Lavarse las manos a menudo.
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(8) Mantener escrupulosamente  limplos  todas las superlicles de la
cocind.
(9) Mantener los alimentos tuera del alcance de insectos, roedores vy
olros animales.
(10} Utilizar agua pura.

b, NORMAS DE HIGIENE

(1) La preparacion de los menus se regird a las indicaciones de higiene
y salvbridad, como por ejemplo: el uso de guantes, mascarila
proteciora por el personal, el liempo de exposicién al medio
ambiente de los insumos manipulados,

(2) Se eompleardn procedimienios Y fécnicas  especiales  pard
produccién en grandes cantidades, oplimizando la ufilizacion de
matericles y la eficiencia del personal,

c. HIGIENE DE LAS MANQS

Todo el personal de cocina debe desinfectarse las manos y antebrazos
frecuentemente con jabdn desinfectante cuanlas veces sed necesaro
en las siguientes sifudciones:

) Inmediatamonte antes de empeézar d cocinar,

(2) Después de ir al bano.

(3) Despuds de locarla comida no procesada,

(4) Dospués de locar ias verduras v frulos.

(5) Después de desechar algin resto ol basurero.

() Después de terminar de fimpiar.

(7) Después de tocar objelos con polvo clemplo: viveros enlatados
guardados en el almacén, y material de empacgue gjemplo: bolsa
de arroz, fideos, galletas, arliculos de impieza.

d. HIGIENE DEL CUERPO

(1) €l personail de cacina y los administradivos mantendrdn la higiene
generdl de su cuerpo, deben sstar limpios, con el cabello corto ¥
blen afsilados.

(2) f personal de cocina astord provisto de un minimo de dos mudas
de uniforme,

(3) FEl personal de cocina osié@ obligado a usar mandil, protector bucaly
gor(o ol preparar y semvir [os alimenios,

e. CUIDADO DE LA SALUD

(1) Ninguna persona  que paderca o sed portadora de una .
enfermedad susceplible de frasmiston por los dlimantos, que sufra 7,
de heridas, infecciones de la piel come fordnculos y diamedas no
podrd  rabojar bajo ningUn concepto en cualquier larea de \
preparacién de aimentos.

(2) El personal en su totalidad pasard un examen meédico obligatorio
antes de ingresar a rabajar,

(3) En caso (ue un empleado del comedor represente un fiesgo para
los alimentos, serd evaluado por el medico o el personal de satud
raspeclivo, v se decidird si puede seguir frabojando © debe ser
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separado de la preparacion de alimentos hasta que s¢ determine
que puede reingresar.

(4) los camels de salud deberan mantenerse denlro del concesionario,
a fin de ostar disponibles en cualquier momento para lar ravisidn
sanitaria correspondiente, & incumplimiento de esta disposicion
constiluyo una infraccién al Reglamento Sanitario de Alimentos del
Ministerio de Salud.

{, CUIDADO DE {OS ALIMENTOS

(1) Las cames, granos secos. verduras y frutas serdn almacenddos
separadamente, en depésitos adecuados.

{2) Se debe diferenciar las tablas de picar carmes, de los utilizados para
los vegetales y tas verduras, frutas, lacteos, otc, Estas tablas debe ser
de policarbonato y de colores normadas en e plan HACCP y deben
ser limpiadas y desinfectadas inmediatamente después de ser
ulitizadas.

{3) Los preparados due son de tacil alteracién por el calor, deberdn
astar dolados do las instalaciones adecuadas de refrigeracion.

{4) Todos los implementos de limpieza. deberan manlenerse en lygares
adecuados y separados de los producios alimenticios, aun cuando
se encucnlien en sus envases ongingles,

(5) La preparacién de refrescos ¢ jugos debe realizarse Unicamente con
agua tralada, la Fuerza fspecial Conjunta, podrd solicitar pruebas
en cualquier momenio de la calidad de agua que se Use pard ese
fin.

(8) Los producios deslinados a la preporacion de comidas de consumo
inmediato, deberdn depositarse en un lugar o local separadio Y.
adetuado. Las hortalizas, verduras y frutas deboran deposilarse en
estantos protegidos en jabas, 1as carnas de todo tipo y los MCHisCos
en heladeras o cdmaras frigorificas de Iransito.

(7) Los clesperdicios ¥ rosiduos deben depositarse en bolsas adecuaddads
en recipientes con tapa {tipo sanson) Yy su confenido deboe
eliminarse dianamente. fi acopio serd llevado d punto sefialado por
ia Fuerza fspecial Conjunta para su eliminacion.

g AEMACENAMCI)ENTQ DE PRODYGTOS NGO PERECIBLES (NO REQUIEREN
REFRIGERACION)

(1) B almacén eslard blen fuminado y venlilado.

(2) Se mantendran condiciones de lemperalura Yy humedad
conlroladas para los producios que lo requieran que impidan o]
proliferacion de mohos (lemperatura no mayor de 21°C y humediad
relativa no mayor de 80%.

(3) E acopio o esliba en ef dimacén debe ser en lanmas, anagueles o
patihuelas manlenidos en buenas condiciones, limpios y @ una )
distancia minima de 0.20m del piso 0.40m dol techo, 0.50m enire iy
hiteras y 0.50 m de la pared. f

(4) Lossacos, cajas y similures se apilaran de manera enlrecruzada que
pennitan la circulacion del dire.

(8) Los producios a granel deben almacenarse en envases topados y
etiquetados que permitan la identificacion del producto y de la
fecha de vencimiento.
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(8)

Se prohibe la presencia de cualquicr objeto que no eslé
relacionado y en uso con los dalimentos lales: ropa, articulos do
limpiezd, objetos en dosuso entre olros.

h. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALMENTOS

(1)

2
(3)

(4)

£l personal que ingresa al servicio debe acredilar un buen estado de
saluel, el cual so determina por oxdémenos medicos, vacunas y A
lravés del camel de sanidad vigente.

Contar con cerlificacion en buenas préclicas de manipulacion de
climentos.

Recibir capacitaciones constantes en  manipulacion  sanilaria,
cdlidad y servicio. Se dobera fener siempre a disposicion, fos
regislros de capacitacién, Eslos deberdn ser comunicados a la
Fuerza Especial Conjunta con anlicipacién, para poder asignar @
una persona, si asi se quisiera para estar presente,

Duranfe o manipulacion de dlimontos evitard toser y aslornudcr
directamente sobre estos, asi como escupir, fumar, rascarse I
caberd o infroducir los dedos en la nariz, elc.

Todo manipulador deber& lavarse las manos despuss det

[a} Haber ulilizado los servicios higiénicos.

(o) Toser o estornudar enlas manos o en el pafivelo,

[c) Manipular  cajas,  envases, cublertos Y olros  arliculos
confaminados.

{d} Manipular came cruda, huevos en cascardn, pescados y
MCHISCOS.

{e) Manipular dinero.

Los manipuladores no deben hablar, toser o estomudar sobro la

comida, tampoco locarse ninguna parte del cuerpo durante la

preparacion do los dimentos.

Los alirmentos que no requieran refrigeracion deben almacenarse en
ambientes mpios alstados de la humedad y que no se exponga dia
intemperie. Debe de fomarse en cuenta lo siguiente:

{0} Ordenar los producios de manera que permita una buena
venfitacién,

(b} Para el consumo de los dlimentos amacenados se debe segulr
estriclamonte el sistema FEFO [primero en expirar, primero en
salir} y FIFO {primero en ingresar, primero en sailir) segin sea &l
CCs0.

{c} tos climentos congelados deben ser descongelados en
refrigeracién o si estén en bolsas herméticamente cerradas,
pueden ser descongelados bajo un choiro de agua fric.

[d) No exponer los alimentos al rmedio ambienle por largos
periodos de fiempo, porque puede ocasionar que los

- microorganismos del medio ambiente caigan en los climenios |

ocasionando la contaminacion de estos,

SISTEMA DE CONSUMO Y CONTROL:

(1

£L CONTRATISTA brindard el servicio de dlimentacidn en el comedor
de la Fuerza Especial Conjunta,
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(2) LA ENNDAD comunicard oporfunamente y por escrilo, a El
CONTRATSTA los requerimientos adicionales de racionsas, en refacion
a solicitudes espociales no programadas.

(3) LA ENTIDAD consolidaré y conciliard mensualmente el reporte del
servicio de dlirnentaciéon consumido autorizado, elaborando el
informe corespondiente para el conlrol rospeclivo.

(4) LA ENTIDAD verificard que las raciones se enlreguen exclusivamentio
al personal avtorizado por LA ENTIDAD, quedando prohibido brindar
el servicio a personal no avtorizacio.

(8) EL CONIRATISTA implementard los medidas que sean necesarias
nara el control del sorviclo de dlimentacion, de acuerdo a los
sisternas con los cuales cuento.

5.7 IMPACTO AMBIENTAL
Conirol Ambleniah:

a. La fumigacién de los ambientes del comedor, cecina y almacén serd
yimesiral ¢l Oltimo viernes de cada mes provia coordinacion con LA
ENTIDAD. .

b. £l CONTRATISTA se encargard de la limpicza diciia del mobiliario del
camedor, durante el servicio do almuerzo, sean de propledad de la
Fuerza Especial Conjunta o del conlratisic., asimismo deberd hacer I
impieza goneral do todos los ambientes de la cocina, tales como: de
inea de atencién y del aimaceén.

c. Bl comedor y cocing seran frapeados y aseados después de cada

. senviclo, La cocina deberd ser aseada despuds de haberse preparado 10s
alimenios {almuerzo) y una vez por semand se procederd a realizar Una
fimpieza general con agua 'y desinfeclantes a cargo del personal del
concesionario.

d. Las mesas del comedor deben ser aseadas después de cada setvicio con
agua y detergenie.

e. Todos los equipos del comedor deberdn ser lavados con detergente
después de cada comida y una vez por semand deben ser
desmantelados vy limpiados con desinfectantes de acuerdo a las
instrucciones de cada maquina.

f. Los equipos de cocina deben sor implados regularmente después da
cadd uso, Una ver por semand deberdn ser desmantelados y fimpiados
pleza por pieza para remover I grosa acumulada con dosengrasante;
ecolégico de buena calidady delergente. = T S

g. Asimismo, una vez por mes, como miniro, se deberd realizar la limpleza
intema v externa de la campand exiractora y sus filtros.

h. Las refdgeradoras y congeladoras deben ser descongeladias Lna vez ot
semana y vaciadas para su limpieza y desinfoccion.

. Los matedalos ¥y equipos pard al lavado de utensiios ¥ demds
operaciones antes deseritas incluirén: escobas, frapeadores, detergente
indushial vy doméstico; asf como productos quimicos, desinfectantes,
removedores do suciedad, etc. Estos materiales v utensilios serdn
proporcioncidos por el concesionario.

5.8 REQUERIMIENTOS DEL PROVEEDOR Y DE SU PERSONAL

5.8.1 MANTENIMIENTO PREVENTIVO:
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EL CONIRATISTA obligatoriamente realizarg €l mantenimiento
preveniivo de los bicnes de coclna y comedor perfenacientes a la
Fuerza  Especial  Conjunta, < in de mantensr en  6ptiMo
funcionarmiento los bienes rospechivos.

5.82 SOPORIETECNICO:

a. £ CONTRATISTA, es el Unico responsable de vetificar ¢l estado vy
Ig operativiciad de los bienes y/o equipos de cocina y comedor
pertenacientes a la Fuerza Especial Conjunta.

b. De exislir algin desperfecto en los bienes y equipos do cocing @
emplearse, El CONIRATISTA solicitards a iraves de la Seccidn
Logistica de ki FEC, la aulorizaciéon para realizar la revision
1écnica de los bienes y/o equipos de cocina perteneciente a LA
ENTIDAD,

¢. Si en la ejecucién confractual sucediera algin desperfecto de
los blenes y equipos del comedor y cocina de la Fuerza Especial
Conjunla, Bl CONIRATISTA, €3 el Unico responsable que asumird
los gasios de reparacion o reposicién de los bienes olorgados en
calidad de recursos provistos por LA ENTIDAD.

583 CAPACITACION Y/O ENTRENAMIENTO

£l CONIRATISTA, debord presentar pora la lirma de confrato una
Declaracién Jurada en el cual serd responsable de realizar la
capacitacion mensual ¢ todo su personal, a ravés del Especlalista
BPM y PHS. Debiendo remitic tas actas de capacilacién de forma
timestral ala Oficina de RRHH de la FEC.

584 REQUISITOS DEL PROVEEDOR:

a. Ser und persond juridica y/o natural,

b. Contar con personal propuesto dabidamente cdlificado y con
experiencia en la actividad objelo de la conlratacion.

¢. Contar con implemenios, equipos de cocina y comedor que
deberd eslar en 6plimas condicionos de funcionamiento y
conservacion.

d. Asimisrno; la empresd deberd cumplic obligatoriamente con todo
o solicilado en el presento” témino  do referencia- y -los -
requermientos fécnicos minimos para la citada conlratacion.

e. Contar que sustente la propiedad, posesion, compromiso de
compra venta o dlquiler, mediante el cual acredite que cuenta
con un local alternalivo para los elaboracién de alimentos y/o
rostaurante, adjuntando la icencia de funcionamiento para
clicha actividad comercial, '

5.8.4 PLAN DETRABAJO

£l postbr ganador deberd presenlar un Plun de Trabajo del servicio do
alimentacién para el personal de la FEC, ol cual necesariamente debe
contemplar el cumplimienio de los términos de referencia de tas Bases
integradas. Este plan de trabajo serd enlregado como requisito parct la
firma del conlrato. Para tal efecto, el Plan de Trabajo deberd contener
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como minimo, los sigulenles aspectos y con esa denominacion:

a, Enfrega de programacion del primer mes del rend normaly diela,

b. Cronograma de recepcion de insumos y producios utiizados en la
praparacion de afimentos..

¢. liesmpo de anficipacion requerido por ¢l Coniralista para que La
Enlidad solicite dislas especiales, U olros serviclos como coffee
break, o algin evento especial.

d. Metodologia y programacion del contralisia para efectuar las
fumigaciones, limplezay manienimiento del local.

o. Metodologla para ol control de alencion de raciones dianas por
parte del conlralista.

f. Metodologia del conlratista, para el cumplimiento de los Horaros de
Alencion establecidos en las Bases.

g. Motodologia  para 1o susfilucién o reemplazo  del  personal
designado por el Confrafista, incluyendo el procedimienio pard
lograr un fiempo de respuosta minimo ante la falta de porsond
imprevista.

h. Horarios del personal del coniratista designhado por la FEC,

5.9 LUGARDE PRESTACION DEL SERVICIO

Lugar:

Av, Los palmas {1RA BRIG FFEE). al costadio del BC N° 39
5.10 OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
5.10.1 OBHG’ACIONES DEL CONTRATISTA!

a. Cumplir con lo establecido en los dispositivos  legales,
reglamentos, ¥ ordonanzas  vigentes [{Minksterio  de Salud,
INDECOP!, SUNAT, Municipalidad do tima Matropolitanal.

b, Cumplir y hacer cumplir a su personal las normas de seguridad
que establezca LA ENTIDAD.

c. En cuanlo al personal del CONIRATISTA se tendrd presente lo
siguiento:

(1) Detallor la relacion minima do personal que el CONTRATISTA
deberd designar para el servicio. Ver numeral 5.10.6,

(2) Presentar a la fimna dal conlralo el curdculo vilae de fodo el
personal designado por el CONTRAIISTA. [CV documenlado
en copias).

(1) Presentar fotocopia de los camets de sanidad vigentes de
todo el personal designado por £l CONTIRATISTA,

(2) Presentar Cerlificado de anlecedentes policiales vigentes.

(3) Debord ser personal calificado y enfrenado para la ojecucion
clel servicio.

(4) Deberd conocery practicer la cortesia con e parsonal de LA
ENTIDAD,

(8) Deberd estar correclamente uniformado e identificado con
el Folocheck de EL CONTRAIISTA,
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{4) Deberdt llevar a cabo las indicaciones o disposiciones que
emanen del drea encargada de coordinar ld administracion
del servicio.

(7) Deberé parficipar en fos planes y/o programas de seguridad
que formule LA ENTIDAD, '

d. EL CONIRATISTA deberd disponer y distribuir las funciones de su
personal de acuerdo a las caracteristicas del servicio a brindar,
para lo cual contard como minimo con el persondl requerido. Ver
nameral 5.8.5.

e. El conkalista deberd enlregar copia de los camel de sanidad
vigentes, junlo con el curdeulum del personal designado a i
Direccion de Loghlica; y, debera renovario al vencimiento del
mismo, si uno a mds frabajadores del contralista luvieran sus
camet de sanidad vencidos serén impedidos de ingrosar af local
hasta la subsanacién del mismo Y si no es repuesto por personal
alterno  serad considerado  falto procediéndlose aplicar o
penalidad automatica equivalente a lo indicado en el numerail
5.15.

. € personal calificado, Y aulorizado por LA ENTIDAD, deberé
permanecer duranie toda la presiacion del servicio y solo podrdn
ser removidos por razones de fuerza mayor. Por si dlgun motivo
tfendria que reemplazarse alguno de ellos, deberd comunicarse
previamente a LA ENTIDAD remifiendo ¢ documeniacion, del
mismo o cual deberd cumplir con los mismos términos de
referencia del reemplazado, Personal gque por algun molivo de
salud, vacaciones u ofro molivo, no asista a trabajar, deberd ser
(demplazado de inmedialo, sino se aplicaré 1o penalidad
automdtica cquivalente alo indicado en el numeral 5.15.

g. B personal cdeberd permanecer cortectamente  uniformado,
pulcro y deberG ser amable, respeluoso y cortes dosde el inicio
hasta of final del servicio, segin la descripcion en el numeral
5.10.7,

h., En caso de deteclarse que algin personait de EL CONTRATISTA
adolece de enfermedad  infecto conlagiosa que pucda
ransimilise a lravés de los alimenlos; EL CONIRATISTA deberd
separarlo del servicio y reemplazario inmediatamente, asirnismo el
porsonal de £l CONIRATISTA que comela faita grave contra la
moral y disciplina segin las normas de LA ENTIDAD, serd susliluido
de inmediato.

I.  Cuando LA ENTIDAD maniliesle por esciito la solicilud de cambiar
a un frabajador que no salisfaga las exigencias del servicio o no
sect idéneo, EL CONTRATISTA deberd cambiarlo en un plazo no
mavyor de CINCO (05} dias habiles.

]. LA ENTDAD no asumird  ninguna  responsabilidad  por fas
obligaciones laborales que le corresponden a EL CONTRATISTA
con relacién a su  personal, estando LA ENHDAD exenta de
cualauier pago de remuneraciones y beneficios sociales del
personat  bojo sy cargo {gratificaciones, vacaciones,
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indemnizaclones, seguro socidl, sistema nacional de pensiones O
sisterna privado de pensiones, seguros por accidentes de trabajo,
seguros médicos, seguros, iributos y ofros}, asf como elpago a sus
depenciientes o terceros que requidera para ld ejecucion del
contrato.

k. El personal designado por ol contralista no genera vinculo laboral
con LA ENTIDAD, EI CONTRATISTA tendrd un seguro médico y por
accidentes de trabajo para su personal; Y, aplicard las normas
vigentes de seguridad pard con sus Irabajadores, para lo cual
deberd preseniar una copia de la pdiza de seguro G [t}
suscripcion de condrato.

. Queda entendido que EL CONIRATISTA pagargd a  sus
Irabajadores las remuneraciones durante el liempo que labore
para &l en refacion con &l servicio maleria del conlrato v durante
la vigencia de éste, sin que ello signifique ninguna dependencia
entre el irabgjador de EL CONIRATISTA 'y ia ENTIDAD; en
consecuencia el personal dependerd dnica y exclusivamenie de
EL CONTRATISTA para todos los efectos laborates.

5.10.2 RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO:

a. Larecepcién y conformidad es responsabiiidad de la Oficina de
Recursos Humanos de a Fuerza Especlal Conjunta, de acuerdo al
consumo diario en el mes,

b. LA ENTIDAD se reserva el derecho de no dar conformidad af
servicio de racionamiento, si se verifica que &l menaje compuesto
por lo indicado en el numeral 5.4 esté incompleto de acuerdo al
requenmionto  minimo, ast como el Incumplimiento de la
fumigacion del local indicado on el numeral 5.10.5.

¢c. La conformidad de recepcion requlere la firma de dicho pefsonal
quienes deberén verificat, la calidad y cumplimiento de las
condiciones conlractuales  del servicio  brindodo  por  EL
CONIRATISTA de acuerdo a lo astablecido en el presente
capftulo.

d. La recepcién conforme de LA ENTIDAD no cnerva su derecho a
reclamar posieriormente por defectos o vicios ocullos.

e. EL CONIRATISTA emitird las facturas mensualmente, en los cudles

“ de comnsigndrd las canlidades mensuales conciliadas con LA~
ENTIDAD. Las facturas serdn emitidas, de acverdo con-las normas
triputarias vigentes.

5.10.3 INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DE
ALIMENTOS!

Los insumos vy demas produclos a ulilizarse en ta prestacion del
servicio  deberéin  safisfacer  como minimo  los  siguientes
requerimientos:

a. Todos los alimentos perecibles o de jacil alteracién, sea por ka
nalurgleza de su composicién y/o por accidn bacledana, tales
como: produclos lacteos, pescados, Mariscos, came de res,
came de ave, came de cerdo, hueyos U olros ingredientes,
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deberdn conservarse en refrigeracion a temperatura enlre O° v
10°C.

Los climentos, micnfras estén almacenades o cuando se
preparen, dislibuyan o sitvan, estardn protegidos conlra el polvo,
moscas, roodores y olras plagos. Todas las personas quo
manipulen los dimentos deberdn adoptar  precauciones
razonables para proleger elflos alimentofs) contra los riesgos de
contaminacion,

No deberd permilise que enfren en conlacto con alimentos
preparados, los productos crudos como came de res, came de
aves, pescado, mariscos o productos sin cocer que contengan
diches alimentos.

Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos,
crudos o sin preparar, deberdn lavarse las manos y limplar y
desinfeciar con cuidado lodas las superficies, utensilios y equipos
con los que hayan podido tener contacto los alimentos.

Las frutas y horlalizas crudas o sin elaborar deberdn lavarse por
completo producto por producto, con abundante agua potable
impia, antes de su ulilizacion.

Los alimenlos que se exhiban, se hardn on condicionas
adecuadas de proleccidn de cualquier fiesgo de contaminacion
y los productos perccibles se hardn en vitrinas o mostradores
refrigeracios.

Esté terminantemente prohibido el uso de resicduos de comidas
para la preparacién de nuevas raciones, ulilizar comida del
almuerzo para la cena, ni ulilizar comidas preparadas del dics
unlerior,

Los insumos o productos envasados deberdn conservar sy
eliquela o empaque orginal a fin de hacer posible la
determinacién de  su  informacion  nuticioned, fecha de
vencimiento, condiciones de comservacidn, ingredientes,
emprésa productora, regisiro v autorizacién sanitada, etc., de
conformidad con la Ley de Rotulado de Productos Indushiales
Manufaclurados, oprobado mediante Ley N° 28405, ¥
Reglamento, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2005-
PRODUCE.

NingUn insumo o producto deberd ser adquiriclo a granel,

Lat leche a uliizarse deberd ser evaporada, en lata, entera y light.
Asf como los embuiidos deberdn ser de marca regislrada en
DIGESA y de presiigio no permiligridose productos desconocidos
o a granel.

£l acelte uliizado en la preparacion de los alimentos deberd ser
de orgen 100% vegelal envasado y no deberd ser ulilizaclo mdés
de und ver.

£s obligacion de FL CONTRATISTA la programacion y ¢l conlrol de
las existencias de insumos y demds productos, a fin de maniener
una reserva permanenie de seguridad para la buena atenciéon
del servicio.

La preparacion de las bebidas calientes, los jugos, emparedados,
ensalaclas ¥ los produclos de cofeteria en general deberdn
efecluase en el drea especiaimente deslinada para dicho
ofecto, momentos antes de su consumo Y en presencia de los
usuarios, a fin de que los mismos se hallen en capacidad de
conifrolar el cstado de conservacion, Jas condiciones de
preparacion, calidad de servicio y adecuada manipulacion de
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los insumos (frulas, vegetales, producios lacteos, etc.) ulilizados
on g elaboracién, asf como, ef aseo de los artefaclos ¥ equipos.
Los posties, pasteles, lorfasy simitares deberdn ser frescos.

LA ENTIDAD asumirés los coslos de 1os examenes bromatologicos
que considere perlinente realizar a los alimentos proporcionados
por EL CONTRATISTA. in el caso que el resultado arroje POSITIVO,
se aplicard la deficiencia con penalidad automdatica indicada en
el numeral 5.15.

LA EMTIDAD solicitaré las copias de las gulas de remisién de los
iNSUIMOs s@cos Y frescos internados en los almacenes, asimismo las
coplas del cerlificado sanitario y/o cerlificado de calidad de los
alimenios a usar en las preparaciones det menu,

LA ENTIDAD oplicard encuestas nutricionates permanentemente
para vetificar el grado de aceptabiidad del servicio brindado.

5.10.4 IMPLEMENTOS Y EQUIPOS

a. EL CONIRANSTA asumirG el coslo de los insumos, productos,

implementos, enseres, materales, equipos complementarios o 103
existentes asi como el mobiliario del comedor, de acverdo
numeral 5.4, silas, mesas y bienes necesarios para la prestaclon
adecuada del  sewvicio materia  del presente  lémino de
referencia.

LA ENIDAD, hard entrega de un local adecuado para {a
prestacion del servicio contratado.

£l POSTOR debera demostrar que cuenta con local afterndlivo
para la elaboracion de dlimentos y/o restaurant que cuente con
icencia de funcionamienio para dicha actividad comercial,
acrediténdolo en la oferia con la presentacion de copia de
icencia de funcionamienio o copia del coniralo de alquiler a
nombre del postor, a fin de evitar el desabastecimiento en
siluaciones que la cocind no funcions por falta de servicios
bdsicos como {luz,  agua, gas),  fumigacion, desinfeccion,
mantenimiento  do  ambientes, roparacién  de  equipos e
implementos de cocing bésicos para fa preparacion, entre olrgs
stuaciones que puedan limitar el uso de la cocina y/u comedor,
Se redlizard visitas inopinadas ol tocal alternativo.

EL CONTRAIISTA deberd llevar a cabo el aseo, mantenimiento y
conservacién del focdl, infraestructura, equipos de fluminacion,

grifeda, desagies, “coiraduras “de segurdad, tomacorrienteas, -

eniregados por LA ENTIDAD, la prestacion del semvicio @ fin de
mantener los mismos en optimo esiaco de conservacion ¢
higieno, asumiendo integramente el gasto que dichas
aclividades generon.

f1 poslor deberd contar con vehiculo o camionela tipo panel,
con una anligledad no mayor a 4 ahos, a nombre de la empresd
o con conlrato de alquiler para It prestacidn del servicio de
carga y/o mercancias, se acreditara con copia de tarjela de
propiedad.

£1, conlrafisia deberd proporcionar el mendije de cocina, vajilay
cubicrtos de acuerdo con la especificacion sefalada en el
numeral 5.4, “Implementos requeridos para la presiacién del
servicio" del presenle témino de referencia; adicionaimentc EL
CONTRATISTA doberd prestar o sewvicio uiiizando el mondle v la
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5,10.5

vajilla en perfecio estado, sin rajaduras, roluras, elc. y en oplimas
condiciones de higiene.

£ mendgje {vaijila, cubilertos) utilizado en les presiacién del servicio
a confratarse deberd ser de oz, policarbonalo o acere
inoxidable, do fipo holelero, resistente al calor, quedando
prohibido el uso de pléslico. Asimismo, los equipos. vajilla v
utensilios deberdn ser de material aprobado por Id Autoridad de
Salud,

Los equipos deberdn ser Instalados adecuadamenie de tal modo
que puedan higicnizorse satisfactornamente en todas sus partes,
Réspeclo « los bienes entregados por LA ENTIDAD o [EL
CONTRATISTA, en caso de producirse un robo, sustraccion o que
alguno quede inufilizado como consecuencia de la negligencia
yfo descuido por parle de EL CONTRATISTA, estd obligade ¢
sequir lo especificado en el numeral 5.10.6.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL LOCAL

kl

EL CONIRATISTA deberd efecluar la fumigacion del local
mensuaimente, para lo cual deberd coordinar con LA ENTIDAD,
Los pisos y maoydlicas se favardn diadamente con  aguag,
detérgente y desinfectantes de marcas reconocidas,

Las paredes y techos se impiarén semanalmente.

En e area de almacenamiento de alimentos no perecibles L
CONIRATISTA efecluard una revisidn diaria de las existencias a fin
de deteciar senales de inseclos y/o roedores, danos por
numedad o maoho; en tales casos soficitard la intervencion de un
sorvicio especializado de saneamiento ambienial e informard de
ello a LA ENTIDAD.

£l. CONTRATISTA se encargard de la limpieza diaria del mobiliario
del comedor durante el servicio de desayuno, almuerzo y cena.
ast como de 1odos los ambientes de la cocina, inea de atencidon
y almacen,

£l comedor y cocina serdn frapeados y aseados después de
cada sevicio. La cocina deberd ser aseada despuds de haberse
preparado los alimentos 'y una vez por semana se procederd G
redlizar una limpioza general con agua 'y desinfectantes a cargo
de! personal del concesionario,

Las mesas y sillas del comedor deben ser aseadas después de
ceida servicio con agua y detergente. = o -
Todlos los equipos del comedor deberdn ser lavados con
detérgente después de cada comida y una vel por semanag
deben ser y limpiados con desinfectanies, cde acuerdo a las
insirucciones de cada mdaquind.

tos equipos do cocina deben sef impiados regularmenie
después de cada uso. Una vez por semand deberdn ser
desmantelados y limpiados pleza por pieza para remover la grasa
acumulada con deosengrasante ecoldgico de buena calidad ¥y
detergente, Una vez por semana, como minimo.

Las refigeradoras y congeladoras debon ser descongeladas una
yoz por semana, Y vaciadas para su impicza y desinfeccion,

Los materiales vy equipos para el lavado de utensiios y demas
operaciones antes desciilas incluirdn:  escobas, frapeadores,
detergente  indusldal  y doméslico,  productos  quimicos,
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o

dosinfectantes, removodores  de suciedad, efc.  Serdn
proporcionados por el concesionario.

Las mesas de preparacién de fos aimontos s¢ somelerdn ¢ una
limpieza con agua y delfergente al inicio v término de las labores.
Las mesas y sillas del comedor se fimpiarén diariamente y se
relirardn del uso cuando presente algin desperfecto y/o ponga
en riesgo la seguridad del usuaro, deblendo ser remplazado por
EL CONIRATISTA en un méximo de 48 horas.

La vajila, cublertos y ulensilios se Javardn con agua libia y
detergente adecuados para el sistoma de lavado implementado
y 'en los racks comrrespondientes. £l Oiimo enjuague se redlizard en
agua caliente {80°C) a fin de que los mismos sean esterlizados;
para tal operacion la vajila se colocard en canaslillas,

Lo vajia y cubiertos higienizacos se almacenarén en armarios
cercados o estanteria que no permitan el ingreso de insectos y/o
roedores. Los que muestran sefiales de delerioro serén refirados
del uso.

Corresponde a EL CONIRATISTA recolectar diariamente y por su
cuenia la basura o desperdicios, ast como ser acopiados donde
indique LA ENTIDAD.

5.10.4 REPOSICION DE BIENES

a. EL CONTRATISTA declara bajo juramento, que se compromete ¢

realizar la reposicién de los blenos objeto del presente
procedimiento de seleccién en caso de presenlarse algon
defecto de fabrica, rotos y/o el mal estado del bien, la cual serd
deniro de las cuarenta y ocho (48) horas de comunicada la
observacion ol CONTRAIISTA, sin costos para LA ENTIDAD.
Asimismo, EL CONIRATISTA presenta una Caria de Compromiso
de Canje de los bienes ante LA ENTIDAD,

LA ENTIDAD y EL CONIRATISTA convienen que los blenes de
propiedad del primero, queé enlrega a EL CONIRATISTA para la
alencién del servicio son recibidos en buends condliciones previo
inventario. En este sentido, al lémino © resolucion del conlrato €L
CONIRATISTA devolverd o LA ENTIDAD los blenes recibidos, en las
mismas condiciones, salvo el desgaste por el uso normdat.

para los efectos del conirol, LA ENTIDAD y EL CONIRATISTA se
advienen al procedimienio siguiente:

(1) 1A ENTIDAD efecluard inventarios, tanto al inicio como al
iarmino  del conlralo duranie el periodo que dure el
contrato, con el fin de verificar el estado y la existencia de
los bienos que LA ENHDAD otorgd en uso, asi mismo
verificard el estado de los instalaciones ¢ infraestructura
donde presta el servicio y que fue enlregado mediante
acta de instatacion.

(2) EL CONIRATISTA esta obligado a reponer, dentro de TREINTA
(30} dfas de producidda ocurrencia del hecho, los bienes
que recibi, siempre Yy cuando eslos se encueniren rotos
deteriorados o se hayan perdido por descuido ©
negligencia de la Adminisiracion cle EL CONTRATISTA.
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(3) En caso de desgasie poruso normal EL CONTRATISTA no esta
_en la obligacién de reponerlos. Debiendo conservarios hasta
que se reclicen los Iramiles para su devolucion.

(4} Encaso contrario, se conslderard como fallante.

{5) Si EL CONIRAIISTA, no repone o que le comesponde, LA
ENTIDAD descontard de la garantia, el imporie necesario
para la reposicién a precio vigenie cle mercado.

{(8) LA ENTIDAD brindard a EL CONIRATISTA las facilidades
necesarias para evitar la susiraccion o robo de los bienes
que recibld para su adminisiracion y use.

{(7) De producirse un robo o susiraccion de los blenes que LA
ENTIDAD haya enfregado a EL CONTRATISTA con el
inventario, &ste estd obligado

() Comunicar telefénicamente o personaimente a o
Oficina de Recursos Humanos de la FEC.

{b) Efectuar la denundia policial respectiva deniro de las
VEINTICUAIRO {24} horas de sucedido 1os hechos vy
solicitar la invesligaciéon  policial  cuando ésta sea
procedente.

(c} Informar por escrito, amplia Y detaliadamente 1o
sucedido a la Oficina de Recursos Humanos de la FEC.

(8) Por su parle LA ENTIDAD independientemente podrd realizar
investigaciones correspondiontes vy de acuerde con los
resuliados, establecer responsabilidades.

{9) En caso, que el robo o susliraccién haya sucedido por
descuido o negligencia de FL CONIRATISTA, &ste estd
obligado a reponer 1o suslraido en sy tolalidad.

5.10.7 CONDICIONES PARTICULARES
A conlinuacion se delallan las condiciones parliculares:
a. Requerimiento minimo de personal del coniralisia:

(1) Para la correcta ejecucion del servicio, EL CONTRAITISTA
deberd designar el personal adicional al indicado en el
numeral 5.8.5 que considere necesario pard brindar el
‘servicio. o ‘

(2). Se pasard lista de asistencia al personal del CONTRATISTA
todos los dias alas 11:C0 horas,

b. Uniforme obligatorio

'ACCESORIOS|

e PERSONAL | UNIFORME
Supervisor omandil, gorra, zapalos
' bidminishador e sequidad fapaboca
2, KCocinero o Chef Mondlt,_ QONQ' chatosmpd boca
e cocing. R D
\andil, gorra,  zapatos

lirnentarias, fapa boca

ingeniero, Pesquero)

ngeniero en Indusinas
3 cle seguridad
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T Nulricionista o Bidlogo

Cantaldn  y  camisaffapa boca Y
4 Ayudante de Cocina blonca, wapatos  deguantes de
cocing, delantaly gorra.jebe
Pantalén negro, carmisa

Tapa boca ¥

blanca chaleco

5 Mozos ) “quantes
zapalos negros, nia
sapatos negros, delantal Hescartables.
iy gorrd. R, U —

N, R

(1) Para el personal femenino deberd considerar lo siguiente:

Blusa y pantaldn color blanco, gorro color blanco, rapalos
de seguridad, tapa boca de color blanco, guantes y mandil
yio delantal, maniener los cabellos recogidos, las unas
cortas y limpias sin pintura, rostro sin maquiligje, no usar joyas
que puadan poner en peligro la higiene ¥ sequridad de los
alimenios.

{(2) Para el personal mascuilno deberd considerar lo sigulente:

Mantener los cabellos cortos no debiendo usar barbg,
jambién mantener las uitas cortas y limpias.

EL CONTRATISTA podrd sugerir ofro modelo y color de uniforme, {
que cumpla con todas las plezas sugeridas.

¢ uniforme se cambiard cuantas veces sed necesario, El
pesondal que manipula los atimentos debera estar sin sorfijas,
pulseras, aretes y uias cortas v sin pinfurc.

c.  Relaclén de amblentes que otorga la Enlldad

para la prestacién del servicio LA ENTIDAD pondré a disposicion
de FL CONTRATISTA el comedior ubicado en fess instalaciones de
1a Fuerza Especial Conjunla, el cudt el postor deberd realizar una
visita @ los citados amblenles en que se encuentra el comedor.
 Durante la visita, 1os pariicipantes solicitardn la firma de la
constancia de visita por alguno de los ifitfegrantes det Comilé de’
seleccién a cargo del procedimiento de seleccion.

5,11 CONFIDENCIALIDAD

a. EL CONTRATISTA es consciente de lct importancia de su respornsabilidad g
en cuanto a guardar confidencialidad de la informacion, ya sed
deniro o fuera de las Instalaciones del CCFEAA. Por lo fanto, el |

CONIRATISTA manifiesta haber leido, entendido vy se cormpromete a YW,k

cumplic con todas las disposiciones que normen la confidencialidad,

cualquiera sea su fuenle o registro; oral, escrito impreso, magnélico,
eleckénico, fax, folografia, video o© cualquier ofro medio de
conservacion, Del mismo modo declara que, durante su vinculacion

en el CCFFAA, no intenlurd tener acceso, copiar, comparlir o hacer
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conccer a lerceros ninguna informacion a fravés de cualquier medio
de comunicacién y/o redes sociales,

b. £l CONTRATISTA se compromete a ulilizar lodos los medios razonables
para profeger la informacién cenfiada a su persond y d no hacer uso
de sus privilegios de acceso a la informacidn mds alla de lo
eskictamente necesaio para el cumplimlento de sus funciones, del
mismo modo, no comprometeré la confidencialidad de la informacién
contenida en ella. £l CONIRARSTA no lransporlard informacién
clasificada fuera de las instalaciones del CCFFAA; cuando por razones
de senvicio se requiera frasiadar la misma, lo hard sélo con autorizacion
del Oficial de Seguidad, adoplando los medios necesarios pard
garanfizar la confidenciclidad, £l CONIRATISTA acepta que la
terminacion de su vinculacion con el CCFFAA, cualquiera que sea la
causa, no delerminard la terminacidn de los compromisos que asume
medianie el presente documento, Al término de su vinculacion
dovolverd toda la informaciéon que se le haya sido concedido,
cualquiera sea su fuente: esciito impreso, magnélico y/o cudlquler
medio de soporle de informacion; y que su incumplimiento ocasionaré
la responsabilidad civil y/o penal en que pudiera incurrr.

5.12 MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
SUPERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO POR PARTE DE LA ENTIDAD:

a. La supervisién del prosente servicio estard a cargo de la Oficina de
Recursos Humanos de la FEC, designado para este fin.

b. E Jefe de la Oficing de Recursos Humanos de ta FEC, levard a cabo la
supervision del servicio, que se realizara en forma inopinada; DOS {02)
veces por mes siendo materia de supervision la calidad del servicio, el
mismo que deberd presiarse deniro de los alcances de las bases
vigentes, ofertay confrato,

¢. £l Comilé de Supenvisién de la Fuerza Especial Conjunta, contarg con
el apoyo de las siguienles personas: el Medico de servicio a cargo del
Toplco y un Empleado Civil o Militar en representacidén de los
trabgjadores.

d. Parer la slecclén de los representantes de los- rabdjadores - que
conformardn el Comild de Supervisidn, ostos serdin designados por [a
Oficina de Recursos HUmMAnos de la Fuerza Especiat Conjunia,

e. Asimismo, se verificard el buen estado de los Insumos empleados pard
la preparacion de los alimentos, implementos de limpieza, mueblos,
enscres @ infraeshuciura,

f. El personal encargado de la Supervision verificard en ef dia los insumos
que se encuentren en of almacén del contratista para o elaboracion §
del almuerzo que seré preparado en cumplimiento a la DFOGIrGIMAcion
aprobada, En caso que alguno de los insurmos revisados no cumpliera
con las especlficaciones en cuanto a calidad y canfidad, exigidas en
los bases y conlrato EL CONTRATISTA eslarg en la obligacién de
cambiaro y/o aumenlaro, lo cudl serd verificado por LA ENTIDAD, es
decir, el mismo dia en que se preparda el almuerzo. n caso que LA
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5.11

ENTIDAD verifique que EL CONTRATISTA conlinta incumpliendo con las
especificaciones en cuanto a colidad vy cantidad, se aplicara la
pendlidad automdlica equivalente a lo indicado an el numerat 5,15
con la sigutente descripcidn: “"Por cada dia en cual se verifique el
incumplimiento de la elaboracion de las raciones alimenlicias en lo
que respecta a calidad y cantidad",

1 personal encargado de la supenvision, elaboraré Actas de
Verificacién, en el caso de observar una deficiencia con penalidad
automatica en la prestacién del servicio que amerite la penalidad,
éstais se firmardin acto seguido con los responsables de fa Supervision
de LA EMTIDAD y EL CONTRATISTA, en forma diaria, quedando también
anotadas  las  observaciones  enconlracias  on el servicio de
alirmantacién. En el caso que el Supervisor{a) rohtise a firmar el Acta de
verificacion del dia, se aplicard la deficlencia con penalidad
automdtica indicada en et numeral 5,13,

Asimismo, se deberd conltar con la presencia det Supervisor del
concesionario, para la correcta prestacion del senvicio por parte del
CONIRATISTA, a fin de cubrir fos horardos de atencion astablecidos en
las Bases, es decir de conformidad con lo estipulado en el numerail
5.3.7.2.

Si como rosultado de tales supervisiones ¥ comprobaciones se
delerminara que éste se presta en forma deficionie o en desacuerdo
con los documentos antes indicadas, LA ENTIDAD formulard por escrito
las observaciones. Cuando las observaciones sedn subsanables, EL
CONIRATISTA estaré en ta obligacién de subsanarlas en un plazo no
mayor de SEiS {06) dias calendarios, contados desde la comunicacion
ofecluada de dichas observaciones. De no subsanar en el plazo
inclicado LA ENTIDAD podrd resolver el conlrato.

Para el caso de observacionas que no son subsanables en el momento
de prestar el sevicio de alimeniacién, se considerarén las Penalidades
por Deficiencios Efspecificas  indicadas  en el numeral 3515,
cansiderando la naturaleza del servicio a conlratar, ta aplicacion de
dichas penafidades serd automdtica una vez ocurrida Ia deficiencia
especiica mencionada. Asimismo, LA ENTIDAD formularé por escrito
las observaciones del caso y £l CONTRAHSTA estard en la obligacion
de subsanar en un plazo no mayor de SEIS {06} dias contados desde ta -
comunicacién ofeciuada de dichas observaclones, de no subsanar en
el plazo indicado LA ENTIDAD pocirdi resolver el Conlralo.

£n el numeral 5.15 se dotallan las observaciones no subsanables.

SEGUROS

£1 contratisla deberd conlralar polizas emifidas a favor de ja sede central
del CCFFAA. las cuales deberdn ser presentadas para fa firma de
Conlrato, las mismas que estardn vigentes durante todo el periodo dal |
contrato, segin el siguiente delalle:

da.

Deshoéesﬂdad

28-39




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
(PRIMERA CONVOCATORIA)

por un monlo equivalente a US$ 15,000.00 [Quince Mil y 00/160 ddlaros
americanos). Dicha pdliza deberd cubrir la reposicién integral de lo
pérdida de dinero, objetos o hicnes por deshoneslidad o infidencia del
personal asignado  al servicio, tanto de bienes propios como de
terceros.

b. Responsabliidud Civil

Por un monto equivalente a Us$ 15,000.00 {Quince Mity 00/160 doélares
americanos), Cubre  danos maleriales y/o persondles causados
involuntariamente a terceros incluyendo muertes, en los siguientes
Casos:

Co operaciones, incluyendo la responsabilidad  civil dervada de
incendio y explosivo,

palronal, cubriendo a lodo el personal destacados en la sede centrad.

¢, Péliza de seguro complementario de Trabgjo y Riesgo de salud, vida y
pensién

por lo cual el CONIRATSTA casuma jos presiaciones de salud vy
econdémicas por accldonte de frabadjo y enfermedades profesionalés
a los kabajadores, cmpleados ¥ obreros que lienen [a condlicidn de
aliicidos regulares del Seguro social de Salud y que laboran en un
centro de lrabgjo en el que se desarrollan ks actividades de riesgo
previstas por [a ley, conforme @ la ley Nro.26790 y normas fécnicas del
DS, Nro.003-98-SA, Para tal ofecto, las respeclivas polizas a remihr
deben sefialar a cada uno de los operarios asignados {peneficiarios),
que cubra o cada uno de los trabajadores destacados.

5.12 PLAZO DE SERVICIO

£1 sepvicio se prestarG por ef plozo de DOCE {12} meses o hasta que se
consuman las raciones por {os monios contratados, a requenmiento de la
Entidad, lo que ccurra primero, contados a parlir del dia siguiente de la
suscrpcién del Conlrafo y del acta de instalacion y entrega de bienes
por parte de la Enlidad. £ acla de instalaciény enirega de bienes serd
suscrta como méximo a los TRES (3) dias calendarios posteriores @ la firma
del contrato.

En el supuesio que cumplido el plazo de DOCE {12} meses no se hayd
consumide el monto  adjudicado, LA ENTIDAD podré requerr al
CONTRATISTA Ia vigencia de la prestacion conlinde hasta el consumo de PG
las raciones por el monto adjudicado, '

Asimismo, podria incremenlarse el consumo de raciones por un
desabasiecimiento, por lo que se requerird de un presupuesto adicional
de racionamiento, de acuerdo G la  osignacién  de  personal
corresponciiento al AF - 2024 Ia silugcién diaria es cambiante dehido o
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las acclones y/o operaciones militares que se realizan en la region de
Lima y on zonas declaradas en emergencia,

5.13 LUGAR DE PRESTACION

£l servicio se reafizard en los inslalaciones de la FEC - Av. Las Palmas s/n -
Chorrilios {1ra Biigada de fuerzas Especiales),

5.13 FORMA DE PAGO

a, Todos los pagos cue LA ENTIDAD deba reclizar ¢ favor de EL
CONTRATSTA por conceplo de los servicios objeto del conlralo, se
efectuaran después de cjeculada la respecliva prestacion en pago
periddicos mensuales,

b. La recepcion y conformidad del servicio conlratado es responsabiidad
del Jefe de [a Oficing de Recursos HUmManos.

5.14 PLAZO PARAELPAGO
La Enlidad debe efectuar of pago deniro de los diez {10} dias calendarios
siquichies al otorgamiento de Ia conformidad respecliva, siempre que se
verifiquen Ias demdss condiciones astablecidas en el contrato.
5,15 OTRAS PENALIDADES APLICABLES
a. Penalldades por deficlencias especlliicas
Para el caso de observaciones que no son subsanables en el momenito

de prestar el servicio de alimentacién, se considerardn las penafidades
por deficiencias especificas., :

Considerando la naluraleza del servicio a contratar, la aplicacién de
dichas penalidades serG aulomalica una vez ocurrida la Deficiencia
Especifica que a conlinuacion se detalla.

desayuno sea el caso de bebida cafiente
y/o jugo y/o sandwich, dlmuerzo; sed el 430.00
caso de entrada y/o sopa ylo segundo y/o )
posire y/o refresco y cena sea el caso de
sopa y/o segundo y/o poslre y/orefresco. | .
50% del volor  del
Por la demora en la presentaciéon completa mont por la canlidad
7 {del dmuerzo. Denlro del horario de | de comensales que
atencién de acuerdo ol numeral 5.3.7.2, rocibleron el menu
incompleto

e h e —— A —_— T R i

Por cada incumplimiento de los servicios de
3 | fumigacién de acuerdo alo establecido en 287.00
el Conlrato. o - L
| Por_cada__pessona  designada _por el | 7200 porcada uno_
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uniforme y accesorios, o el uso inadecuado
del mismo (sucio, roto y olros), incluyendo el
supervisor de acuerdo af numeral 5.107.

Por la ausencia de cada persong, die
acverde al requedmicnto minimo  de { 143.00 diarios  por
personal del Conirafista defallado en el cada uno

numeral 5.8.5, S R
Por cada dicd en el cual se verilique &l
incumplimiento de la elaboracion de las
raciones alimenticias en o que respeciaa
la calidad y conlidad de acuerdo dl
6 numeral 5.3.4 v 5.3.1 También por defeciar §43.00
productos  como: lacleos  pescados,
mariscos, cames {res, ave, cerdo) huevos
del mismo modo insumos adulterados,
descompuesios o falsificados.

8 soles por cada plato
rofo, quitado o sucio
Por cada dla en el cudl so verfique que el | durante la prestacion
mongje esté roto, quinado o sucio. del servicio denfro del
horario  del  numerdl
5372

Por coda ver que se vedlique que e
amblonte de la cocing y almacén este 143.00
sucio mientras se claboran los alimenlos, )

SO ——— SUQUSE—

Por el incumplimienlo en la limpisza del
ambiente del comedor, duranfe a 92,00
prestacién del servicio denlro del horario .
del numeral 5.3.7.2. L
Cada vez que se detecte un insecto y/o
10 | cualquier objeto en el plato de comida del 287.00
comensad o I
Cada vez quo el supervisor{a) se rehuse a
firmar el acta de verificacién del dia o
M -constancia—de queja u-olro -documento | = oET00
que motive  conocimiento  para &l e
concesionario, de acuerdo ol numeral $.12.

Por cada incumplimiento de las fechas
12 | especiales de acuerdo ¢ lo establecido en 287.00
_|elnumerct 536, i
Por falla de ingredientes de los monds 087 G0

| aprobades por ki Fuerza Especial Conjunta, | o
Cada vez que los exdmenes 300.00
| bromatolégicos, arojen resullado positivo. i ‘

Del mismo maodo, LA ENTIDAD formulard por escrito las observaciones del
ceso y EL CONIRATISTA estard en la obligacion de subsanar en un plazo
no mayor de SEIS {04} dias contados desde la comunicacién efeciuada
do dichas obscivaciones, de no subsanar en el plazo indicado LA
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ENTIDAD podrd resolver el conlrato, de conformidad con la lLey de
Conlrataciones del Eslado. De igual forma si estas son roiteralivas.

§.14 PROTOCOLO SANITARIO DE PREVENCION PARA EVITAR EL CONTAGIO DEL
CORONAVIRUS (COVID-19) Y RESPONSABILIDADES EN CASO DE HECHOS
FORTUITGS

Fiecucion de la limpieza y desinfeccion por parte del personal que brinda
el sorviclo de dlimentacidon en el CCHFAA;

E personal deberd contar con camet de sanidad vigente.
Lavar y desinfectar todas las superficies, inclusive los empaques do los
produdtos que se compran para el consumo, especiaimente en
situaciones de brotes, epidemias y pandemias.
Las horlalizas, frulos, lubérculos, huevos crudos, deben lavarse en el
chorro de agua, refirando todo polvo y suciedad, dependiendo de la
necesidad de consewvarse en frio, deberd dalmacenarse para su
iovado.
Las carnes, aves v poscado, deben lavarse @ chorro de agua vy
preservarse en congelacién si no se preparan inmediatamente, Estos
alimentos son allamente perecibles y no deben estar oxpuestos o
temperatura ambionte,

- Tener tablas de picar distintas, una para las cames {alimentos crudos} y
olro pararvegetales y frutas {consumo directol.
Para el personal de cocina queda prohibido ef uso del aicohol en gel o
alcohal al 70%, dobido a que es un liquido inflamable,
Conlar con un programa de limpleza y desinfeccion.
Al momento de redlizar ef cambio de indumentaria dol persondl del
servicio de alimeniacién deberd guardar la ropa con la que llegd en
una bolsa cerrada. £l cdizado deberd colocarse en una bolsa
adiciondl, separada de la ropa. Una bolsa limpia sera exclusivamente
para el uniforme de frabajo evilando contaminacién cruzada. En el
casillero no podrd guardarse ropa sin las bolsas de proteccion. E
uniforme de trabdijo sélo se podrd usar dentro de la instalacion,
Usar agua hervida para ta preparacion de refrescos o infusiones.
En caso de contar con lavavajlias, se debe comprobar el
funcionamiento de todos los lavavdiiifas, a fin de que sean correcias
las temperaturas a alcanzar (superior a 80 grados C en el aclarado) y
la dosificacion de productos quimicos.

- Mantener una adecuada conservacion de alimentos. -

- Separa alimenios crudos ¥ cocinados.
fn caso una personal sude, evitard tocarse el rostro, primero tendrd
que refirarse toda la proleccion, lavarse las manos, secarse la cara
con papel o lavarse el roskro y volver a colocarse a proleccion
(mascarillo, guanles, cofia).

. Se prohibe el uso de celulares dentro de la cocina,

. Ulilizer obligatoriamente los implementos personales de bioseguridad,
tales como:

s Colia

» Mascarllas (se deberd hacer el cambio cada cualro (4) horas o
cuahdo so encuentren himedcas, rolas, con sudor u olras situaciones
que lo ameriten). |
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« Guantes {se deberd hacer el cambio de los guantes cada cualro
{4} horas o cada vez que e necesarno y en funcion al riesgo de Id
aclividad, Los guantes deben encontrarse en buen estado de
conservacion {sin rotura ni desgaste), limplo y desinfectando. t uso
de guantes no exime el lavado de manos con agud y jabdn ©
aplicaciédn de la solucion desinfectante.

o Mandil
« Pantaldn

» Calzado cemrado o bolas.

1

Distribuir las mesas v silas del comedor, con la finalidad de respelar, ol
distanciamiento social de dos {02} melros.

Ft comador solo operard en el aforo establecido en su capacidad.

€l comodor debe estar desinfoctado al inicio de labores y al lermino
del mismo

Cada trabajador deberd llevar sus propios menqgjes (faperes, vasos y
cublertos), una vez usados, las deberdn lavar en sus domicilios.

E/la adminisirador {a} que brinda sewvicio de dlimentacion,
previomente protegidofa) hard cumplimiento el presente protocolo,
las buenas praclicas de manipulacién  de  dlimentos, higiens,
saneamiento y el control de calidad dol agua. A continuacion de
detalla clerfas consideraciones para el personal del servicio de
alimeniacién,

*
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5,17 PERFIL DEL PERSONAL

a. Supervisor / Acdministradon

Un (1} licenclado fa) en Nulicion lilulado a nombe de la nacion.

Responsabilidades;

- Serds el encargado de didgic ol personal, de supervisar y confrolat los
Insumos poara la elaboracion de los alimentos y, de conlrolar de que
el proceso de manipulacion y elaboracion do los alimenios se redlice
de acverdo o las Nommas v leghslacion vigenle en lo relucionado a
salubriclad: asimismo, ejeculara tas acciones que sean necosarias
para que a atencion soo rapida y oportuna.

- Conlrolar@ g disliibucion de los lickels dol dosayuno y cena,
verificara que las raclones se entreguen exclusivamenlte ol personal
avlorizado por la Ealidad vy supervisara la  dishibucion de los
almuerzos, por lo que B conlralista establecerd el sistema para el
adocuado confrol del servicio,

-Veiificard on ¢l cumplimtento de los téiminos de referencia de las
bases infegradas v conirato respectivo,

- No parlicipard en ta proparaclon y ol servido de Alimenios.

b, Cocinero o chef:

Un (1} Téenico en cocina o Técnico en Gastronomia o Técnico en
Cocina Nacional e iniernacional o Chof, Hitulado a nombre de la
Nacion,

Responsabilidades;

-Tendrd a su cargo en lorma permonente ta preparacion de los
alimenlos.

' -Serdi responsable de didghr al personal de cocina que estard a su
cargo,

c. Especlalisia profesional en BPM y PHS
Un (01} Ingeniero en indusidos Allmentarias o ingeniero Pesquero,

T Nulricionisla o Bidlogo, licenciado g nombre “de lanacidn con
colegiolura vigente,

Responsabilicdades:
lendra a su cargo en forma permanente lo capacilacién del personal

de forma semanal. Debiendo remilis las actas de capacilacion de
forrna mensuad al drea de RRHH dol CCFFAA.

\, &
3 Sl

d. Ayudanle de Cocing

-Con expedencia kaboral minima de DOS (2} onos de haber
desempenado cargo iguat o similar,
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-Deberd coniar con capacilaciones minima de 12 horas leclivas,
sobre manipulacion de olimenios BPM vy sisfema HACCP a fravés de
Enlidades Publicas, Ministedo de Salud o contros de copacitacion.

Responsabilidades:
Este personal estard directamente ¢ cargo del Chef o Cocinero.

Parsonal de mozo:

@

.Con experiencia laboral minima de UN (i} ano de haber
desempenado cargo igual o similar.

- Este personal deberG conlar capacitacién minima de 2 horas en
servicio de atencion al cliente en restaurantes, emitido a fraves de
Enfidades Poblicas, Ministerio de Salud o centros de capacitacion o
profesional dedicado a Serviclo de Almentacion Colectiva.

_Deberd contar con capacitaciones minima de 12 horas leclivas,
sobre manipulacién de dlimentos BPM y sistema HACCP a través do
enfidados Publicas, Ministerio de Salud o ceniros de capacitacion,
con una anligiedad méxima de 6 meses a prasentacion de oferta.

Responsabilidades:

Fste personal estard directamente o cargo del  supervisor ©
administrador.

Requerimiento minlmo del Personal propuesto por el contrgllista;

g;_-cit_jjgsgbpei{roﬂﬁro-_

T | Supervisor/Adminisitador | Respon
T Responsable  de o
2 | Cocinero o Chef cocina, preparacién de ||
| mendnomnal~diota, |
Ingeniero  en Industriod Verificar a
3 | Alimentadas, Ingenierd Implementacion del | 1

Pasquero, Nulricionista o Bidlogo  BPM y PHS

Responsable do  la

4 | Ayudante de cocina cocina preparacion de | 2

. jmenu-dicles
. o

5 | Mozos Atencién en cl |

I S — _lcomedor . 4 ]

FOTAL e s R ML

(*} Para la supervision del servicio de racionamiento, es necesario
conlar con ki presencia obligatoria del Supervisor/Adminislrador det
CONTRATISTA en ol servicio, desde el inicio del servicio hasla Ia
culminacion  del  mismo.  De sustituir  EL COMIRATISTA  al
supervisor/administrader este deberd conlar con un Supervisor del

mismo petil, que laborarén en horarios conseculivos establecidos
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por EL CONIRATSTA y que pondrén en conocimiento de LA
ENTIDAD,

Asimismo, para la fima de conlralo deberds presentar la relacion
celaiada de lodo el personal propuoslo, indicondo sus nombres y
apefiidos, ¢l pussio y nimero de documento nacional de idlentidad,
debiendo adiuntar copia del documento naclonal de Identidad,

5.18 REQUISITOS DE CALIFICACION

Con la linalidad de garantizar tas capacidadaes necesarias para ejocular
ol prosenle servicio, se requicro fos sigutentes requistios de caliicacion:

Al

A12

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
FORMACION ACADEMICA

Requlsitas:
Supervisor / Adminislrador:

UN {1} LCENCIADO EN NUTRICION, TILADO A NOMBRE DE LA
NAGION CON COLEGIATURA VIGENTE.

Especialista en BPM - PHS

UN {1} INGENIERO DE INOUSIRIA AUMENTARIA O INGENIERO
PESQUERD O NUIRICIONISIA O BIOLOGO, HIULADG A NOMBRE DE
LA MACION CON COLEGIATURA VIGENTE.

Cocinero o Chef:

UM (1) TECNICO PROFESIONA EM COCINA O TECNICO EN
GASIRONOMIA O TECNICO EN  COCINA  NACIONAL €
INTERNACIONAL O CHEF, THULADO A NOMBRE DE LA NACION.

CAPACITACION

Requisiios:

ticenclado en Nulriclém

. Deberd conlar con especializaciéon en “Alimenlacion Saludable
en alimentacion colectiva™ minlma 20 hotas a lavés de
Endidadios Publicos, Ministerio de Salud o centros da Esludios y/o
de Capacilacion con una anligbedad no mayor ¢ 2 anos.

. Deberd conlar con especializacidn en "Heallh Coach™ minima
100 horas a kavés de Universidades, Instilutos o cenfros de
estudios y/o Capacilacion con una anfigiedad no mayor 2
Anos.

. Deberd conlar con biplomado en "Soporle Nuldclonal® minimo
40 horas a havds Universidades, Instiiulos o cenlros de estudios
y/o Capacilacidn, con una anligiiedad no mayor a 2 Ganos.,

. Deberd conlar con carlilicado de BPM - Buenas Practicas en la
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manufacture v Manipulacion de diimentos PCH — y Principios
Genercles ce Higlene y Sislema HACCP, minima con 13 horas
leclivas, emilido a lravés de Enlidades Pobilicas, Minislerio de
Saluct o cenlros de Estuclios y/o de Copacliacion con vna
anfigUedad no mayor a 3 meses,

Coclnero o chel:

- Peberd conlar con una  Especializacion on "Cocina ¥
Alimeniacion Colecliva” minimo 60 horas a ravés de Enlidados
Piblicas, Minislerio de Salud o Cenlros de Esfudios y/o
Capacilacion, con una anfigiedad no mayor ¢ 2 aitos.

- Deberda contar con cerlificado de BPM - Buenas Praclicas en fa
manufaclura y Manipulacion de alimenlos PGH -~ y Principios
Generales de Higiene y Sistarmna HACCP, minima con 13 horas
leclivas, emilido a kavés de Enfidades Pablicas, Minislerio de
Salucd o cenlros de FBstudios y/o <de Capacilacion con una
anligbedad no mayor a 3 meses,

Especlalista profesional enh BPM y PHS

- Deberd conlar con Capacitacién ¢ Talter en Implantacion
HACCP/BPM v Programa de Higiene ¥ Saneamiento, POE, POLS"
emilido por una Univassidad o cenlro de capacitacion, con una
duracion minima de 18 horas leclivas, con una anligedad no
mayor a 6 anos.

- Doberd conlar con Capacilacion o Taller en  Inspeccion
sanifada  para Rostaurantes, minima 10 horas a fraves de
Entidades Poblicas, Ministerio do Salud o cenlros de Esludios y/o
de Capccilacion, con una anligiedad no mayor a 6 anos.

- Deberd conler con Bspecializacion Profesional en Seguridad y
Salud en el Trabagjo en Empresas Procesadoras de Alimentos,
Agroinduskia y Servicio de Cateign, minima de 20 horas leclivas
a lravés do Colagio de ingenicros, Universidades o Colegio de
Nutrclonisla o enlidades publicas, con una anligbodad no
moyor ¢ 4 anos.

- Deberd conlar con Curso en HACCP-BPM "Sislema de Andilisis dle
Paligros _y_ funlos _Ciilicos de_ Conliol - _Pre Requisitos ¢
Implementacidon”, emilido por una Universidad o cenlro de
capacitacion, con una duracion minima de 25 horas leclivas,

con una antigicdad no mayor ¢ 4 afos.

- Doberd conlar con cerdificado de 8PM - Buenas Practicas enla
manufactura y Manipulacion de alimentos PGH - y Princlpios
Generales de Higlene y Sistema HACCP, minima con 13 horas
laclivas, emilido a lavds de Enlidades Pablicas, Ministerio de
Salud o centros de Estudios y/o de Capacifacidn con una
antigtedad no mayor a 3 meses.

Acreditaclén:

Se acredilara con copia simple de Conslancia y/o cerlificados y/o
diploma, segin corresponda,

37-3%




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICAGION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{PRIMERA CONVOCATORIA)

Az

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requlsltos;

- UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION DIETETICA, THULADO A NOMERE
DE LA NACION, con experiencia laboral mifnima de IRES (03) anos
en ¢ manegjo de servicios de dlimentacion colecliva como
adminislrador {a) o supervisor (a), on enlidades pblicas o privadas
dedicadas a suminisirar alimentos, contabilizado o parlir de o
expedicion del litulo profesional.

- UN {1} INGENIERO DU INDUSIRIA ALIMENTARIA O INGENIERO
PESQUERD O NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE
LA NACION, con experiencia laboral minima de TRES {03} anos en el
drea implementacion y supervision del BPM y PHS para empresas
de sovicios de dlimenlacién coloctiva dedicadas a suministror
alimenlos, contabilizacdlo a parlie de la expedicidn del tiluio
profesional.

S UN 1) TECNICO EN COCINA o TECNICO EN GASIRONOMIA ©
ECNICO FN COCINA NACIONAL £ INTERNACIONAL o CHEF,
HIULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia laboral
minima de TRES {3) afos de haber desempefiado cargo de
cociners o chef, en enlidades publicos o privadas dedicadas a
suminisirar alimentos, contabilizado a partic de ta expedicién del
fifulo profesional.

Acrediiacidn;

La experiencia del personal clavo so acreditard con cualquiera de los
siquienies documenios: {i} copia simple de conlralos y su respacliva
conformidad o fii} conslancias o {iil} cerlificados o {iv) cualquier olra
documeniacidn  que, de manera fehacienle demuestre la
axpariencia del personal propuesio.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Se consideran sewviclos similares a los  siguienias: servicio de
alimenlacion o seivicio de racionarmiento o servicio de alimentacion
colactiva en enlidades publicas y/o privadas.
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Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con
copia simple de (i) confratos u drdenes de servicios, v su raspecliva
confermidad o consiancia de prestacién; o (i} comprobanles de
pago cuya cancelacion  se acredite  documental vy
fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporle de estado de cuenta, cudiquier ofro documento emitido
por Enlidad del sisterna financiero que acredite el abono 0
mediante cancelacién en e mismo comprobante de pago,
correspondienies a un mdximo de veinte {20} coniraiaciones,

,

OFICIAL DE PERSONAL - FEC

[EEIITIRREE R R Y edalirs e Fesaned st rrviionid

O - 2250833817 - O+
MIGUEL ANTONI® YARLEQUE ZURIGA
T1E CRLEP
JEFE DE FUNCION SOSTENIMIENTO
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¢ Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para efecutar el contrato, el |
. érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, INCorpora 10S = e
- requisitos de calificacién previstos por el drea usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos, m
~ adicionales, ni distintos a los siguientes: ) gé.“% fa

8
SN
» . . -~ . - (gﬁ?
3.2. REQUISITOS DE CALIFICAGION k\@g% '
ESwe

SRR A

A CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
A EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:

Vehiculo o camioneta tipo panel, con una anligliedad no mayor a cuatro (4) afics, a nombre de la
empresa del postor o con contrato de alquiler para la prestacion del servicio de carga y/o mercancias.

Acreditacién:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o alquiter

u otro documento (tarjeta de propiedad vehicular o copia simple del contrato de alquiler a nombre del
postor) que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

- impoertante

' En el caso que el postor sea un consorcio fos documentos de acreditacion de este requisito
- pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

Especialista en BPM — PHS

+ UN (01) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO 0]
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION CON COLEGIATURA
VIGENTE.

Cocinero o Chef:
e UN{1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN GASTRONOMIA O TECNICO
EN CgCINA MACIONAL E INTERNACIONAL O CHEF, TITULADO A NOMBRE DE LA
NACION.

Acreditacidn:

La copia simple del TITULO, GRADO, DIPLOMA Y/O CERTIFICADO de cada uno de los requisitos serd
verificado por el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, seglin corresponda, en
el Registro Nacional de Grados Académicos y Tituios Profesionales en el portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente !gfg

hitps.Yenlinea.sunedi.qob.pe#/ o en el Registro Nacional de Cerlificados, Grados y Titulos a cargo,
Ministerio de Educacion a través del siguiente link: hitos: MAitulosinstitutos.minedu.gob.pe/, ¢ C
¥

A

corresponda.

En caso alguno de los titulos profesionales, grados, diplomas y/o cerlificados no se encuentren ""-s_-' 2\
en el referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la%==="
formacion académica requerida.

. e =

——

A2 | CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE |
A.2.4 | FORMAGION ACADEMICA FEENNZ
Requisitos: -0( b2 ?
; N
Supervisor / Administrador: : \ }
. UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION CON |
COLEGIATURA VIGENTE.
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A.2.2 | CAPACITACION

Requisitos:
Licenciado en Nutricién:

- Debera contar con especializacion en “Alimentacion Saludable en alimentacion colectiva® minipgd
20 horas a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios yofidy )
Capacitacién con una antigiiedad no mayor a 2 aftos. : K . =

- Debera contar con especializacion en *Health Coach” minima 100 horas a través de Universidadgy.[?
Institutos o centros de estudios y/o Capacitacion con una antigliedad no mayor a 2 afios.

- Debera contar con Diplomado en *Soporte Nutricional” minimo 60 horas a través Universidades,
Institutos o centros de estudios y/o Capacitacién, con una antigtiedad no mayor a 2 aflos.

- Debera contar con certificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Maniputacion de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 13 horas
lectivas, emitido a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios yfo de
Capacitacién con una antigliedad no mayor a 3 meses.

Cocinero o chef:

. Debera contar con una Especializacion en *Cocina y Alimentacién Colectiva® minimo 60 horas a
través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o Centros de Estudios y/o Capacitacién, con una
antigiiedad no mayor a 2 afios.

- Debera contar con certificado de BPM - Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacién de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 13 horas
lectivas, emitido a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacién con una antigliedad no mayor a 3 meses.

Especialista profesional en BPM y PHS:

- Debera contar con Capacitacidn o Taller en implantacién HACCP/BPM y Programa de Higié? .
Saneamiento, POE, POES® emitido por una Universidad o centro de capagcitacidn, con una dura%__
minima de 18 horas lectivas, con una antigiiedad no mayor a 6 afios. RN

. Debera contar con Capacitacion o Taller en Inspeccion Sanitaria para Restaurantes, minima 10 [ 3
horas a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de Capacitacion,
con una antigiledad no mayor a 6 afios.

- Debera contar con Especializacién Profesional en Seguridad y Salud en el Trabajo en Empresas
Procesadoras de Alimentos, Agroindustria y Servicio de Caterign, minima de 20 horas lectivas a
través de Colegio de Ingenieros, Universidades o Colegio de Nutricionista o entidades pablicas, con
una antigiledad no mayor a 4 aiios.

. Debera contar con Curso en HACCP-BPM “Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control — Pre Requisitos e Implementacion”, emitido por una Universidad o centro de capacitacién,
con una duracién minima de 25 horas lectivas, con una antigiedad no mayor a 4 afios.

. Debera contar con cerlificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacién de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 13 horas
lectivas, emilido a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacién con una antigliedad no mayor a 3 meses.

Acreditacién:

Se acreditara con copia simple de Constancia y/o certificados y/o dipioma, segtin corresponda.

L e

Importante f

“Se podra acreditar Ia capacitacién mediante certificados de estudios de postgrad 28
considerando que cada crédito del curso que acredita fa capacitacion equivale a diecisel. o

horas lectivas, segtin Ja normativa de fa materia. _ o X

A3 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
Requisitos:

- UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia
laboral minima de TRES (03} artos en el manejo de servicios de alimentacion colectiva como
administrador () o supervisor {a), en entidades publicas o privadas dedicadas a suministrar
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/

alimentos, contabilizado a parlir de la expedicion del titulo profesional.

- UN (1) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADCO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia labora
minima de TRES (03) afios en el area impiementacion y supervision del BPM y PHS para empre
de servicios de alimentacién colectiva dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a parij
la expedicidn del titulo profesional. |

- UN (1) TECNICO EN COCINA O TECNICO EN GASTRONOMIA © TECNICO EN COCI
NACIONAL E INTERNACIONAL O CHEF, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experienci
laboral minima de TRES (3) afios de haber desempefiado cargo de cocinero o chef, en entidades
ptiblicas o privadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de la expedicidn del
titulo profesional.

De presentarse expedencia ejeculada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sdlo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (jii) certificados o (iv) cuaiguier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Cimportante

s Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, ef cargo desempefado, el plazo de la prestacion indicando el dfa, mes y affo de inicio y |
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la fecha de

emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento 2

s En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experien
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dfas se debe considerar el m
compleio. :

o Se considerard aqusila experiencia que no fenga una anligtiedad mayor a veinticinco (25} aflos "sgt

anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

" Al calificar la experencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
i presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En taf sentido, aun cuando en jos ¢
documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no coincida literaimente con |
aquella prevista en las bases, se deberd validar la experiencia sf las actividades qgue realizé af
personal corresponden con la funcién propia def cargo o puesto requerido en las bases. ?

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 853,186.00 {Ochocientos
Cincuenta y Tres Mil Ciento Ochenta y Seis con 00/100 Soles), por la contratacion de servicios iguales
o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) aflos anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisidn del comprobante de pago,
segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en ef Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequeiia empresa,
se acredita una experiencia de S/ 106,648.00 (Ciento Seis Mil Seiscientos Cuarenta y Ocho Mil con

00/100 Soles), por la venta de servicios iguales o similares al objeto de la convacatoria, durante los ocho

L

(8) anos anteriores a la fecha de la presentacién de oferlas que se computaran desde la fecha d
conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda. En el caso de consorcios,
fos integrantes deben contar con fa condicién de micro y pequeiia empresa.

~,

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de alimentacién o servicio de racionami
o servicio de alimentacion colectiva en entidades pablicas yfo privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de () contratos u ordenes de

S;’d
.7 :__‘ "
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servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (ify comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago'!, carrespondientes a un maximo

de veinte (20} contrataciones. aa 3@
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los comproba & N
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, 19s)
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Poslor ez
{a Especialidad

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacio

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte
del contrato que haya sido ejecutada durante los acho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades comespondientes a tal parte o los respectivos
comprobanies de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcia 0 el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara |a experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del conirato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz ol
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompaﬁ
documentacion sustentatoria correspondiente. [

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizag
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9. X

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monfo facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros Y AFP correspondiente a la fecha de suscripeién del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segan corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad
Importante

« Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentas -
‘ presentados por ef postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida !
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuté el postor corresponden a fa experiencia requerida. '

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integranfes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la .
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
_Contrataciones del Estado”. '

i1 Czbe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 de! Tribunal de Contrataclones del Estado?

= ol solo sello de canceladoe en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede '{ h A
considerado cormo una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado, Admilir ello kmmba
equivaldria a considsrar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado” ’

{..

“Sifuacion diferente se suscita ante ef sello colocado por ef cliente del postor sea utitizando ef término “cancelads” o
“nagado”] supuesto en ef cual si se contarfa con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante fa cual debiera
reconocerse la vafidez de fa experiencia”.
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o

Importante

< TS como resultado de una consuita u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el | e
requerimiento, se solicita la autorizacién def 4rea usuaria y se pone de conocimiento de (af hechg#s
a la dependencia que aprobd ef expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 7249
def artfculo 72 del Reglamento. :

o &l cumplimiento de fos Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de tna™&g SIDES
declaracion jurada. De ser el caso, adicionaimente {a Entidad puede solicitar documentacion que |
acredite ef cumplimiento del algtin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de maneia .
detallada los documentos que deben presentar fos postores en el literal e} del numeral 2.2.1.1 de |
esta seccién de las bases.

para gjecutar el contrato, jo que

o Los requisitos de calificacion determinan si fos postores cuentan con las capacidades necesarias :

debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion |

jurada.

b Yo - o
<, A




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(PRIMERA CONVOCATORIA)

CAPITULO IV ) _
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien {100) puntos.

da &y
o
Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se consid A V¥
lo siguiente: \ A\ E e’/ N
ey
: PUNTAJE { METODOLOGIA PARA e
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el
. maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demés ofertas
puntajes inversamente proporcionales
Acreditacion: a sus respectivos precios, segun la

siguiente férmuia:
Se acreditara mediante el documento que contiene el precio

de la oferta (Anexo N° 6). Pi = QOmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Qi=Precio |

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

100 puntos 2K 55

A

PUNTAJE TOTAL 100 puntos™ \ .

. Importante _ L = _ B -
- Los factores de evaluacion elaborados por ol 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
- seleccidn, seglin corresponda, son objetivos y guardan vinculacién, razonabilidad y proporcionalidad con
- el objeto de la contratacidn. Asimismo, estos no pueden calificar con puniaje el cumplimiento de los :
. Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

12 Esla suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

mportante - S o '_'ﬁ@g@\\\

;;yfff':’.;i&"&
)
%‘s\;@

- Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicional
‘o fa adecuacidn de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso puede
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo seflafado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del SERVICIO DE RACIONAMIENTO DEL
PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, que celebra de una parte COMANDO
CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°
20131380870, con domicilio legal en Jirén Nicolas Corpancho N° 289 Urb. Santa Beatriz, Provincia

y Departamento de Lima, representada porf............. ), identificado con DNIN°[......... ], y de ofra
parte  [...oociieieeienieienen ], CON RUC N° [ l, con domicilio legal en
i) inscerita en la Ficha N° [ J Asiento N° [oo.ooennd]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [o.......c.ccooiiveiicrrnnnn], CON DNIN® [ ], segin pcder
inscrito en fa Ficha N° [............. ]. Asiento N° [........... ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............}1, a quien en adelante se le denominara EL. CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................], €l 6rgano encargado de las contrataciones o et comité de seleccion

segiin corresponda, adjudico la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028X
2023/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA) para la contratacion de SERVICIO NECNES

RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, a[INDICAaR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PROJ, cuyos detalles e importe constan en §
documentos integrantes del presente conirato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto SERVICIO DE RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA

FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a {CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ)], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre fa ejecucién del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES, luego de la recepcién formal y completa de fa documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en G

plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requigra
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso

conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dichg b\ i

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

£n cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicioparse la informacion que resulte peftinente
a efectos de generar &l pago.

—

N
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la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente,

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que s deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo estab[ecid@

en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, |
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucién del presente contrato es de DOCE (12) meses o hasta que se consuman fas
raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, lo que ocursa primero, contados
a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta de instalacion y entrega de los
bienes por parte de la Entidad. E! acta de instalacién y entrega de bienes serd suscrita como
maximo a los TRES (3} dias calendarios posteriores a la firma del contrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12} meses no se haya consumido el monto
adjudicado, la Entidad podré requerir al Contratista que la vigencia de 1a prestacion continde hasta
el consumo de las raciones por monto adjudicado, en concordancia con lo establecide en el
expediente de contratacion.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATQ
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las

partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional, A\

solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de :
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes: f
« De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a traves de la [INDICAR EL TIPOZ,

DE ‘GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida po 53
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento {10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion. )

. Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
- Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridicos de prestacion de servicios en general,

- si ef postor ganador de la busna pro solicita ia retencién del diez por ciento (10%) del monto del
. contrato original como garantia de fief cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], & través de /a retencién que debe
- efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad def namero total de pagos a realizarse, de forma
. prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

importante

. De conformidad con ef articufo 152 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento del :
* contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
- iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion tamnbién aplica a fo /:@3,\
. contratos derivados de procedimientos de seleccion por refacion de items, cuando e monto del fte, 7 AL
| adjudicado o la sumatoria de fos montos de los items adjudicados no supere el monto sefiala BB\

. anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de fa Ley de Contrataciones del Estado.
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CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Regtamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad ser4 otorgada por la Oficina

de Recursos Humanos de la FEC del CIOEC en el plazo maximo de QUINCE (15) dias de producida 25
la recepcion. v

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente} o
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho ()3 r
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para ™32z
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese ai plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto

corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resuita aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
. AREAS QUE SUPERVISANY CONTROLAN EL SERVICIO: La Oficina de Recursos Humanos

de la Fuerza Especial Conjunta del CIOEC sera la responsable de la supervision y control del
presente servicio.

« AREAS QUE BRINDAN LA CONFORMIDAD: La conformidad es responsabilidad de la Oficina\ ..
de Recursos Humanos de la Fuerza Especial Conjunta del CIOEC. FNP? Sorz

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obiigaciongs .
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el EstaddZ/E
en caso de incumplimiento. A

d
Tl
¢ vy
. o
Yo L e F
e

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de Ja Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

£ plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPQO EN ANOS,/NO

MENOR DE UN (1) ARO] arfio(s) contado a partir de fa conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula;

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:;

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta {60) dias.

. 4
ﬁ /
A e

£l retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobada&@/il &
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, s
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este dltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
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tipo, conforme ef numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

. Importante

- penalidades, los supuestos de aplicacion de penafidad, la forma de calculo de la penalidad para ¢

supuesto y el procedimiento mediante ef cual se verifica ef supuesto a penalizar, conforme ef artic Q\ 2

163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penatidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora ¢ el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: OTRAS PENALIDADES
De acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, se aplicaran
las siguientes penalidades por deficiencias especificas por cada ocurrencia:

Por el cambio de la programacién en el desayuno sea el caso de ;
bebida caliente y/o jugo y/o sandwich, almuerzo: sea el caso de 430.00 é
entrada y/o sopa y/o segundo y/o postre y/o refresco y cena sea el '
caso de sopa ylo segundo y/o postre y/o refresco. ' q

ment por ta cantidad |
de comensales que
recibieron el menu
incompleto

Por cada incumplimiento de los servicios de fumigacion de acuerdo 287 00

a lo estairlecido en el Contrato. ’
Por cada persona designada por el CONTRATISTA que incumpla
el uso del uniforme y accesorios, o €l uso inadecuado del mismo
(sucio, roto y otros), incluyendo el supervisor de acuerdo al
numeral 5.107.

Por la ausencia de cada persona, de acuerdo al requerimiento | 143.00 diarios por
minimo de personal del Contratista detallado en el numeral 5.8.5. | cada uno

Por cada dia en el cual se verifique el incumplimiento de la
elaboracion de las raciones alimenticias en lo que respecta a la
calidad y cantidad de acuerdo al numerat 5.3.4 y 5.3.1 Tambien por 143.00
detectar productos como: lacteos pescados, mariscos, carnes (res, )
ave, cerdo) huevos del mismo modo insumos adulterados,
descompuestos o falsificados.

Por ia demora én la presentacién completa del almuerzo. Dentro
del horario de atencidn de acuerdo al numeral 5.3.7.2.

72.00 por cada uno

8 soles por cada |

sucio  durante
prestacion

53.7.2

Por cada vez gue se verifique que el ambiente de la cocina y
8 | almacén este sucio mientras se elaboran los alimentos. 143.00

plato roto, quifado o
Por cada dia en el cual se verifique que el menaje esté roto, J%;" )

4

; : . - 0 &
- De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichy ?‘/gf ;

vifiado o sucio. e R
4 0 servicio dentro d%
horario del numerakiyas

50% del valor deﬁ'

B
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Por el incumplimiento en la limpieza del ambiente del comedor,

9 | durante la prestacién del servicio dentro del horario del numeral 72.00
53.7.2
10 Cada vez que se detecte un insecto y/g cualquier objeto en el plato 287 00

de comida del comensal

Cada vez que el supervisor(a) se rehlse a firmar el acta de
verificacién del dia o constancia de queja u otro documento que

11 | motive conocimiento para el concesionario, de acuerdo ai numeral 287.00
5.12.

12 Por cada incumplimiento de las fechas especiales de acuerdo a lo 287 00
gstablecido en el numeral 5.3.6. '
Por falta de ingredientes de los menus aprobados por la Fuerza

13 : : 287.00
Especial Conjunta.

14 g:gﬁvgez que los exdmenes bromatolégicos, arrojen resultado 300.00

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir i¢
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obstaiiz

aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento dig)

lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de ios 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociade o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualguier beneficio o incentivo ilegal en retacion al contrate.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de ==
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviefas®

conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas yfo de personal apropiadas para eviiar |

los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con :

que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio yfo gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de

aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demas normas de derscho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelve

mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El arbitraje sera de tipo institucional ante el Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio de Lima
a cuyas normas, administracion y decision se someten las partes en forma incondicional,
declarando conocerlas y aceptarlas en su integridad y, resuelto de forma definitiva por Arbitro Unico.

Cada una de las partes asumira los gastos arbitrales en previsiones separadas, en funcion a sus
correspondientes pretensiones propuestas en su solicitud de arbitraje 0 demanda, reconvencion,
acumulacion de pretensiones u ofros.

Las excepciones u objeciones al arbitraje cuya estimacion impida entrar al fondo de la controvergifia®
seran resueltas al finalizar la etapa postulatoria y antes que se fijen los puntos controvertidos zi !

proceso, de conformidad con el articulo 229 del Reglamento de la Ley de Contrataciones

Estado.

Ambas partes manifiestan su voluntad de excluir la aplicacién del arbitro de emergencia y sus
pracedimientos regulados en fa institucién arbitral antes sefialada.

£1 Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en et numeral 45.21 del articuio 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecte de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Jiron Nicolas Corpancho N° 289 Urb. Santa Beatriz, Provincia y
Departamento de Lima.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR#
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA 2
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO] -

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la ot
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

" De acuerdo con el numaral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor © igual a cinco millongs con 00/100

soles (8/ 5 00 000,00).

X ' /
Nl
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De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............ ] al [CONSIGNAR
FECHA]

"LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA’

Cimportante

. Este documento puede firmarse digftaiménte sf ambas paﬁesfcuentan'bon firma digital, ségﬂn la
* Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’™. ?

% para  mayor informacién sobre la nommativa de firmas y cerificados  digitales ingresar  a
https:lfvmv.indecopi.gob.pefweblﬁrmas-digitalesfﬁrmar-y-certiﬁcados—digitaies
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§ .

COMITE DE S}ELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presents.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERQO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARQ BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razoén Social ;

Domicilic Legal :

RUC ; | Teléfono(s) :
MYPE'® St | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferia econdmica.

Soalicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar &l contrato, \ .
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacuﬁ fv' Ko R
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento. e
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de servicios™

BN

o ;n

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hahiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

. Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

: La noﬂﬁcac;én dmgrda a Ia dfrecc.'én de correo e!ectrémco consrgnada se entendera vahdamente
: efectuada cuando fa Ent:dad reciba acuse de recepc:én

6 Esta informacion sera verificada por fa Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Prornocion del Empleo efyigy
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/Awww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y ‘{_ s
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto ™
del contrate, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacidn de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimisme, dicha informacian

se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

7 Cuando el monte del valer sstimado del procadimiento o del ltem no supere los doscientos mil Seles (S/ 200,000.00), en
¢aso se haya optado por perfeccicnar ¢l contrato con una orden de servicios.
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_lmportante S —
Cuando se trate de consorcios, fa declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores: i
COMITE DE S:ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Elque se suscribe, [ .. ..............], representante comin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ), identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTC DE (DENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE |IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Saocial ;

Domicilic Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'8 Si | No |
Correo electrdnico :

Datos del consorciado 2 '
Nompre, Denominacion o0
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'® Si l No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razdn Social ¢

Domicilio Legal

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE20 Sl | No |

Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de ta descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

'8 En los contrates periddicos de prestacion de servicios, esta informacién serd verificada por fa Entidad en la pdgina webjd
Ministerio de Trabajo y Promecion del Empleo en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el §

hitp./Avww2.teabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se lendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buerd(fy i
aro solicite la retencidn del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiente, segan

lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del arfculo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informaci6n se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Regfamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicidn de micro ¢ pequefia empresa.

* Ibidem.

2 bidem.
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2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, sequn orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento. s
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacién de la orden de servicios?!

® o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dids:
habiles de recibida la comunicacion. ®

{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtin del consorcio

lmportante

_ La not:frcac;on dmgrda ala d.'recmén de correo electromco cons;gnada se entendera vélldamente —_—
| efectuada cuando fa Entidad reciba acuse de recepcion.

21 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Scles (Sf 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores ’
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], deciaro bajo juramento:

i, No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni.para contratar con el
Estado, conforme al articuto 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones apiicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta, W
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposicionegfs,
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion .a- '
Conductas Anticompetitivas. 5,,-

-\ o 5

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de selecciomy

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion. .

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

- Importante
. En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que s
- presentada por el representante comdn del consorcio.
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ANEXO N°3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores .
COMITE DE S:ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado |as bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de

[CONSIGNAR.ELOBJETO DE LA CONVOGATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia

que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

In,mo,ﬁ.ame e . : - ﬁ‘; o

" de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acdpite relacionado al contenido de las s

" Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimie ;&

. ofertas de la presents seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁores, .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

Presents.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases dei
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legai o comiin, seglin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
{Sélo para el caso en que un consoicio se presente como postor)

Ser‘tores:: .
COMITE DE S’ELECCION ,
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA.

Asimismo, en caso de obtener ta buena pro, nos comprometemos a formalizar el confrato de consorcio,
de conformidad con lo estabiecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consarcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE

identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° {CONSIGNA
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio pd
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcié

ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]. ‘

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal cominen ... ]-

d) Las obligaciones que corresponden a cada unc de los integrantes del consorcio son las siguientes:

i OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [% ]2
© CONSORCIADO 1] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (% ]%

CONSORCIADQO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES

2 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, 2l cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
3 Consignar tnicamente 2l porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nlimero entero, sin decimales.

24 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentzjes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2 \
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apeilidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio ?
. deben ser legalizadas.
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ANEXON° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sertores .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIVIPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

|- == PRECIO-TOTAL ===

TOTAL

El precio de |a oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar, excepto [a de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Eirma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante fegal o comiin, seglin corresponda

importante

« FElpostor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con :
' la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento def contrato. .

s En caso que ef postor reduzca su oferta, segan lo previsto en of articulo 68 del Reglarmento, |
’ debe presentar nuevamente este Anexo.

« El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

M oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ"




COMANDC CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{PRIMERA CONVOCATORIA)

ANEXQO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA
APLICACION DE LA EXONERACION DEL IGV

Seiiores )
COMITE DE S]ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con

tas condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de ta empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas),

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de Ja empresa se encuentran en la
Amazonla; y

4 - Que |la empresa no presta servicios fuera de la Amazonfa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

- Importante

“Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada serd presentada por cada uno de los .
- integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
- caso debe ser suscrita por ef representante coman, debiendo indicar su condicion de consorcio con |
. contabilidad independiente y el nimero de RUC def consorcio.

3 Enp el afticulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promecion de [a Inversién en la
Amazonla® se define como “empresa’ a las ‘Personas naturales, scciedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aguéllas que gjerzan fa opcion prevista en el Articulo 18 de |z Ley del Impuesto

ala Renta.”
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COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
(PRIMERA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores: )

COMITE DE S}ELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
ne se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 def articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

&

© A efectos de cautelar la veracidad de esta decfaracion, el postor puede verificar la informacion d& ol

. la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion Sesii:
. Vigente en hitp://jportal.osce.gob.pefinp/content/refacion-de-proveedores-sancionados.
. También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de fas contrataciones o al érgano de fa .
| Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor |
' ganador de la buena pro.




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACICN SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{PRIMERA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores i
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidén de micro y pequeria

empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante

« Para asignar la bonificacion, el érgano encargado de fas contrataciones o comité de seleccion,
segiin corresponda, verifica la pagina web def Ministerio de Trabajo y Promocidn del Empleo en ‘
la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http:/fwww2. trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/. |

» Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe :
cumplir con la condicién de micro y pequefia empresa.




ﬁ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(PRIMERA CONVGCATORIA)

ANEXO N° 12

' @

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITU

-

DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores .
COMITE DE S}ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA —~ PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado ylo Representante Legalde[CO{\J—SIGNKREﬁ
GASO DE SER'PERSONA JURIDICA), dentiicado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° {CONSIGNAR NUMERO  DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), autorizo que durante la

ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR ‘EL CORREO.ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampiiacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
. por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
| correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




