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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULOI
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION.
RUC N° . 20172299742

Domicilio legal : AV. Mercedes Indacochea N° 609 - Ciudad Universitaria
Teléfono: . 01-2394671

Correo electrénico: . procesos@unjfsc.edu.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del servicio de
CONTRATACION DE CONCESIONARIO Y/0 EMPRESA PARA PREPARACION DE
RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA) PARA LOS ESTUDIANTES
BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA UNJFSC, SEMESTRE
ACADEMICO 2024

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Memorando N° 0172-2024-R-UNJFSC, de
fecha 28 de agosto de 2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios

Importante

L a fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacién esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccidn de las bases.
1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo desde el dia siguiente
de firmado el contrato en concordancia con lo establecido en el expediente de contrataciéon, el

mismo que se computa desde LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES
PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION. (21 DIAS HABILES)
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9.

1.10.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 5.00 (Cinco con 00/100 soles), y el pago en caja central de la
universidad o a la cuenta 00-321-024157 Banco de la Nacion y recabar las bases en la unidad de
procesos de seleccién de la oficina de logistica.

Importante

E! costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

v' Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

v' Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

v' Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado por el decreto supremo N° 234-2022-EF.

v Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF

v" Ley N° 31367: Ley de endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022

v' Decreto Supremo N° 0021-2019-JUS, que aprueba el TUO de la Ley N° 27806 Ley de
Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

v Ley N° 26842: Ley general de salud, TITULO SEGUNDQ, Capitulo V, articulo 92 en donde
se establece las normas generales sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas
en proteccion de la Salud.

v Resolucion Ministerial N°1653-2002-SA-DM que aprueba el Reglamento Sanitario de
Funcionamiento de Autoservicios de Alimentos y Bebidas.

v Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria para el
funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines.

v Resolucion Ministerial N° 157-2021-MINSA y la NTS N°173-MINSA/2021/DIGESA -
NORMA SANITARIA PARA SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVA.

v Ley Universitaria N° 30220.

v" Resoluciéon Rectoral N° 0580-2024-UNJFSC.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en

caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya

difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
{_disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web |
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

¢) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capltulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

I La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catéalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Y
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e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)3
f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)
g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

i. El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

* En caso de requerir estructura de costos o anélisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.
2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en ia oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |ll de la presente seccion de las bases.

2.2.2, Documentacién de presentacion facultativa:

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

| Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad de! Estado — PIDE* y
siempre que el setvicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
. ho correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

| f}  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Estructura de costoss.

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.
*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al

siguiente enlace https://www.dgobiernodigital.aob. pefinteroperabilidad/

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

@_
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Importante

e £En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de /os integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periodicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monfo del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la ‘
condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://www2. trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consuita de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los coniratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de ftems, cuando el
monto del ifem adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual 0
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de confrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento debe
presentar la documentacion requerida de manera virtual en Mesa de Partes de la Unidad de Tramite
Documentario de la Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrion segin DIRECTIVA
N°0001-2020-UNJFSC aprobada mediante Resolucion Rectoral N° 0188-2020-UNJFSC.

Importante para la Entidad

B e N B

" Esta disposicion solo debe ser incluida en el caso que la Entidad considere Ja entrega de adelantos.
2.5. ADELANTOS®

“La Entidad NO otorgara ADELANTOS.

2.6. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Oficina de Bienestar Universitario emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.
- Comprobante de pago.

®  Sila Entidad ha previsto la enirega de adelantos, debe prever el plazo en el cual el contratista debe solicitar el adelanto, asi

como el plazo de entrega del mismo, conforme a lo previsto en el articulo 156 del Reglamento. o

.
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Dicha documentacion se debe presentar de manera virtual en Mesa de Partes de la Unidad de
Tramite Documentario de la Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrién segun
DIRECTIVA N°0001-2020-UNJFSC aprobada mediante Resolucién Rectoral N° 0188-2020-
UNJFSC.

Importante para la Entidad

 Esta disposicion s6lo debera ser incluida en el caso de ejecucion periddica o continuada de servicios, cuando
la Entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo establecido en el expediente de contratacion.

2.7. REAJUSTE DE LOS PAGOS

NO APLICA
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CAPITULO Il
\ REQUERIMIENTO

Importante
De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
| de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
_contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

—
ek €. 5ANS
SR

TERMINOS DE REFERENCIA

1. DENOMINACION

CONTRATACION DE CONCESIONARIO Y/0 EMPRESA PARA PREPARACION DE
RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA) PARA LOS
ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA UNJFSC,,
SEMESTRE ACADEMICO 2024-11

2. ANTECEDENTES

La Unidad de Servicio Alimentario, depende jerarquicamente de la oficina de Bienestar
| Wniversilario, es la encargada de supervisar, monitorear y dar seguimiento de la normal
3 prestacion del servicio alimentario a los estudiantes, a través de desayuno, almuerzo y cena,
para lo cual pasan por una evaluacion nutricional y socioecondmica, siendo la Unidad la

responsable que la racion que consumen sea inocuo, equilibrado, adecuado y variada que

b € gergin
™
ey
Minaya
A6 UMeERITskig

contengan las kilocalorias adecuadas para una alimentacién saludable asi garantizar todos
los nutrientes necesarios y mejorar sus habitos alimentarios, en ese sentido la Unidad de
Servicio Alimentario cuenta con profesionales en Bromatologia/nutricion, los que supervisan

e Vg

= y controlan la cadena de preparacion de los alimentos desde la recepcion de fa materia prima
hasta el servido, aplicando formatos de control segin Manual de BPM y POES, se capacita
al personal involucrado en 1a preparacion de los alimentes, coordinando con el proveedor del
servicio el cumplimiento de los términos de referencia segun contrato, se da seguimiento a
las observaciones encontradas durante las inspecciones diarias, manteniendo de esta
manera los estandares establecidos de calidad y servicio.

Se otorgara el servicio de alimentacion a los estudiantes de nuestra universidad en forma

(NP 5279

normal, siendo las cifras: 1000 desayunos, 3000 almuerzos y 1500 cenas.

3. FINALIDAD PUBLICA

EROMATOLOG NUTRICHMST4

= Efecluar la prestacidn del servicio alimentario (preparacidn de raciones alimenticias:
desayuno, almuerzo y cena) a faver de la poblacion estudiantil vulnerable de situacion
econdmica escasa a fin de contribuir al fortalecimiento de su sistema inmunolégico a través
de la promocion de una alimentacion saludable, togrando con elio proteccion y cuidado del
estado nutricional de los estudiantes, optimizando el uso racional de los recursos de la

institucion.

H § 3

i

: §§ 4. QBJETIVO DE LA CONTRATACION

H -]

i = § Brindar la atencién alimentaria de calidad e inocua, a los estudiantes de la Universidad
. \Q)§§ 3’2 Naciona! José Faustino Sanchez Carridn, que atraviesen uns situacion de vulnerabilidad

1\§§ 5 econémica, contribuyende & su bienestar y desarrollo académico manteniendo el estado
' Eg nutricional saludable a los beneficiados con el servicio alimentario.

— 28
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CANTIDAD DE DIAS A CONTRATAR: 21 DIAS SEGUN CUADRO ADJUNTO. \\\ ﬂ‘,[;_,. J-,-;;
. B fl
RACIONES e
SERVICIO e D DIAS _J
DESAYUNO 1,000 21
ALMUERZO 3,000 I 21
CENA 1,500 | 21

5. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS ALIMENTOS:

La composicion de los nutrientes que integran las raciones normales de estudiantes para

§ El valor caldrico de los regimenes normales de ios alimentos de acuerdo a ia labor intelectual

E de los estudiantes sera de 1800 a 2,000 calorias por dia, gue sera distribuida de la siguiente
= forma:

E 23 Desayuno : 400 keal

= 3 Almuerzo . 1000 keal

= 23 Cena : 500 keal

.E =

\l
\ satisfacer los requerimientos nutricionales y caléricos sera:

Energia proveniente de proteinas: de 15% al 20% del valor calérico total.
Energia proveniente de carbohidratos: de 65% al 60% del valor calérico total.
Energia proveniente de grasas: de 20% al 25% del valor caldrico tota.

RECEPCION DE LA MATERIA PRIMA:

Toda la materia prima debe estar en perfeclas condiciones de calidad y caracteristicas

CNP; 6270
o

organolépticas propias del ingrediente a utilizar, los cuales seran verificados por el (a)

KYMATOLOGD NUTRIC !nmﬂi

Bromatdlogo/Nutricionista de la Unidad de Servicio Alimentarios de la Universidad Nacional
José Faustino Sanchez Carridn al momenio de su ingreso al almacén segtin la ficha técnica
de los productos y controlados antes de la preparacion del menu, en el caso de incumplimiento
de estas condiciones se rechazara el producto solicitando su reposicion y se daréa cuenta de
estos hechos al Jefe de la Unidad de Servicio Alimentario de la UNJFSC.

ALIMENTOS RECEPCION DE LA MATERIA PRIMA

Solamente se aceplara carnes procedentes de camales oficiales, debiendo

s o mostrar los sellos de inspeccion y clasificacion. La carne fresca o congelada
§ debe mostrar las siguientes caracteristicas:

- Consistencia al tacto: firme y eléstico, al ejercer presion con &l dedo, no

a) Carnes debe dejar huella; color rojo mas encendido que la carne fresca.
-Las carnes congeladas con signos de alteracidn tales como:
D enrranciamiento de las grasas, zonas verdosas, colores anormales y
consistencia blanca (al descongelarse) no seran admitidas.

- La carne de ave congelada debe presentar un color rosa palido; no debe
presentar hematomas ni zonas verdes o mal olor y cuando son
descongelados deben presentar caraclerislicas similares a la came de
ave fresca.

Entre las visceras se consideran las mas utilizadas: higado, mondango,

..il;‘:
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corazon, los que deben presentar las siguientes caracteristicas: R;g {:
- El higado debe presentar una superficie lisa, brillante de color pardoglaro, +\: | 73
consistencia algo blanda y elastica, aspecto uniforme. No U,e;ﬁe;.;u o

b

observarse quistes de ningun tamafo, ni engrosamiento de los canaleg™
b) visceras biliares.

- El mondongo debe estar completamente limpio, sin restos de contenido
estomacal; no debe observarse coleracién verdosa ni otres indicios de
putrefaccion. El mondongo congelado debe presentarse sin manchas ni
mal olor

- E! corazén mostrard superficie brillarite, consistencia firme, ausencia de
parasilos, abscesos u ofras anormalidades.

Et pescado fresco o congelado debe mostrar las siguientes caracteristicas:
<) pescado - Carne dura a la presion de los dedos.

- Agallas de color rojo vivo.

- Ojos brillantes y saltones.

- Escamas bien adheridas.

d) Huevos Deben presentarse i htegros.' cascaras sin residuos de excrementos ni tierra.
Deben mostrar los signos de frescura.
Leche pasteurizada
- Deben presentar sus caracteres organolépticos: Color blanco opaco
ligeramente azulado, sabor sui géneris, ligeramente dulce, la
pasteurizacion no produce alteracion del sabor,
derivados Queso fresco

- Solo se aceptara queso fresco.

- No se aceptara requeson ni quesillos.

Mantequilla

- Consistencia sélida y aspecto homogéneo, solo uso para ids
preparaciones especificas.

- Color amarillo claro, sabor y olor caracteristico.

- Humedad no mayor del 16% de su peso, no exudara suero.

- Se rechazara cualquier mantequilla con caracteres anormales.

- Buen estado de madurez.

f)Hortalizas - No haber emitido inflorescencia (no florear) para el caso de las verduras
de hoja.

- No estar atacados por insectos o moluscos.

- No mostrar barro, ni otras materias extranas en la superficie.

Fruta fresca:
g) Frutas - Adecuado estado de madurez.
- No contener parasitos internos o externos.
- No estar danada por golpes.

]
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ologa y Hulricianiste:

o - Tamano homogéneo seglin especie
§ Fruta seca
h 3 ;S > - No debera contener insectos, hongos, mohos ni cuerpos extraiios a su
¢ % naturaleza.
o

Los granos deben ser sanos v limpios.

El arroz debe presentar las siguientes caracleristicas:
- Grano bien lustroso,
- Afgjo.
- No estar mezclado con polvillo.

h) Granos - Carente de olor a humedad y de cuerpos exiranos.
- Las harinas en general, no deben presentar trozos solidificados, deben
B ser pulverulentas en la totalidad de su masa y carecer de olor rancio.
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Derivados - Los fideos deben liegar debidamente empaguelados; en caso “dé st
presentarse roturas en las bolsas por el transporte, separarias y utilizarias
inmediatamente, para evitar la contaminacion por gorgojos.
- En el caso de la quinua tiene que ser de primera calidad y cumplir con:
ausencia de saponina y ausencia de pisedritas.
- Todo producto alimenticio industrializado debera estar debidamente
inscrito y aprobado por la autoridad sanitaria.
- Todo afimento enlatado debe estar provista de una etigueta, marbete o

13
:; DEPreductos rotulo perfectamente adherido al envase, a fin de identificar al producla.
in Enlatados - Se desecharan las conservas cuyos envases presentan abolladuras,
S perforaciones, oxidaciones, rezumaderos, abombamientos y
i resoldaduras.
‘; - Al abrir el envase no se apreciara escape de gases, ni olores
;; desagradables.
- - Al reconocimiento del contenido, este deberad responder al tipo de
“a productc envasado, rechazdndose a todo aquel que presente
i caracteristicas anormales.

NOTA:

¢ Los cereales y legumbres deshidratadas (frijoles, garbanzos, habas, lentejas, pallares,
arvejas, etc.) de primera calidad en buen estado fitosanitario, no debe contener
piedras,

+ Las frutas, verduras, hortalizas, bulbos, raices, tubérculos; todos seleccionados de
primera calidad, en buen estado fitosanltario.

+ No se aceptara el queso fundido, margarina (grasas trans) en ninguna preparacién; se

debe utilizar mantequilla procedente de la vaca.

El contratista esta obligado a tener en stock el 15% mas de las materias primas para

cualquier emergencia que pueda suceder durante el proceso en las preparaciones de

los alimentos,

RUTRICINNIVT 4
L]
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7. ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS PERECIBLES:

RRGMATOLOGO

Seran verificados por el (ia) Bromatdlogo/Nutricionista de la Unidad de Servicio Alimentario de

la UNJFSC, y aquellos insumos que no cumplan con lo estipulado se rechazaran.

"ALIMENTOS | ALMAGENAMIENTO - CONSERVACION ‘

» las carnes frescas deben almacenarse a temperaturas no mayores de ‘
5°C y por periodos que no excedan las 72 horas.
a) Camnes: » Una vez descongelada la carne debera utilizarse inmediatamente (no |
mas de 24 horas).

La carne molida y las visceras se descomponen con mayor rapidez, por
lo tanto, deberdn almacenarse en congeladora (menor a 5°C por
periodos no mayores de 24 horas y 48 horas para la carne molida).

E! pescado fresco se limpiard y eviscerard inmediatamente a su
recepcion y se utilizara preferentemente durante el dia: en caso contrario
b) Pescado: se almacenara en refrigeracion menor o por debajo a 5°C y por un
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h\% periodo no mayor de 24 horas.
"‘\ ": : » El pescado congelado, una vez descongelado no podrd volverse a
gl congelar, - |
5;3 | » Las aves frescas se almacenaran a temperaturas por debajo de 5°C por

periodos no mayores de las 48 horas.
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c) Aves: » Se almacenaran por separado las aves y las menudencias Iimpms R

ey

» Las aves congeladas, a falta de congeladora, se coloca‘iim__ab?'
refrigeracion y se utilizaran dentro de las 24 horas. No podra volverse a

congelar.

d) Huevos: % Se almacenaran en ambientes frescos y aireados por un tiempa limite de
I dos semanas.
[ % Leche evaporada: Se almacenara en temperatura ambiente.
» Queso fresco: Se almacenara en refrigeracién por periodos no mayores
de 7 dias.

» Mantequilla: cuando el envase estd abierto se almacenara en

e) Lechey refrigeracion por un tiempo que no exceda los 15 dias.
Derivados. > La calidad de la leche y sus derivados (mantequilla) procedente de la

vaca, pasleurizado, contar con Registro Sanitario. La leche a ser utilizada
| en el desayuno y como ingrediente en la preparacion del ment (entrada,
sopa y sequndo) debe ser LECHE EVAPORADA , NO SE ACEPTARA
EL USO DE LECHE MODIFICADA NI LECHE DE SOYA, No se permitira
el uso de requesdn como iNsumo para las cremas.
f) Hortalizas y » Nose depogit_arén en el suelo; deben colocarse en anagueles o envases
como jabas, de acuerdo a la naturaleza del producto.
Los platanos no se refrigeran.

¥

PRINCIPIOS GENERALES PARA LA PREPARACION Y CONSERVACION DE LOS
ALIMENTOS:

Seran verificades por el (la) Bromatologo/Nutricionista de a Unidad de Servicio Alimentario
de ta UNJFSC, vy aguellos insumos que no cumpian se rechazaran.

ALIMENTOS

CONSERVACION

a) Carnes:

» Se cocina el tiempo necesario para lograr su ablandamiento, dependiendo
éste del tipo de corte; la temperatura interna de coccidn no sera menor de
' 80°C.
> Se considera terminada la coccién cuando el corte presente coloracion
uniforme y no drene liquido sanguinolento; teniendo especial cuidado con
la carne de cerdo.
» Las carnes cocidas se cortaran en superficies limpias, ulilizando cuchillos
igualmente limpios.
Las carnes cocidas que no se utilicen de inmediato se guardaran en
refrigeracion.
» Las preparaciones a base de carnes molida, seran cocidas hasta que la
carne haya perdido su color rojo.

v
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¢} Frutas:

i
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) Hortallzas:

Las verduras se lavarén escrupulosamente en agua fria cormriente y
abundante, las verduras de hojas se lavarén por un chorro de agua, a fin
de ser desinfectadas garantizar la inocuidad.

Y

e) Tubérculo

Deben ser lavados eficientemente hasta eliminar todo residuo de tierra de
la cascars, a fin de ser desinfectadas garantizar Ia inocuidad.

> Deben ser lavados eficientemente hasta eliminar todo residuo de tierra de |

la cascara, a fin de garantizar la inocuidad de la papa y camote.
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ﬂ_ca?\dimentos
y Especias. fitosanitario.

#» No se hara uso de ninguna forma el glutamato monosédico, como ad
en las preparaciones del meng.

g) Aceites

> El aceite debe ser vegetal y sera usado una sola vez. ‘

8. RACION Y EL SERVICIO:

Con la finalidad de garantizar los términos de referencia establecidas en el presente

iz Currion

documento, el concesionario y/o empresa debera incluir en su personal a un profesional

Bromatodlogo y Nuiricionista y/o Nutricionista permanente (personat clave) en las instalaciones

msting Sting

donde brinde el servicio, a fin de garantizar los requerimientos técnicos, sanitarios y calidad

3 de servicio.
: \" 3 Para la Racién {desayuno, almuerzo y cena} se esia considerando la tabla de dosificacién del
T '|8%  CENAN-2019.

9.1 En la elaboracion del DESAYUNO se debera tomar en cuenta lo siguiente:

Hidratos de carbono Cereales, pan, elc

- Lacteos Leche, queso, elc.

é Frutas Zumos, Jugos, et

Proteinas Atin, pollo, huevo, res, etc.
Grasas

Palta, aceituna, etc.

BROMATOLOGD ﬁmtcmmm
CNP 52T

CANTIDAD DE ALIMENTOS POR RACION A UTILIZAR DURANTE LA PREPARACION DE

DESAYUNO
CANTIDAD POR FRECUENCIA
et R RACION EN CRUDO | DE CONSUMO
! Avepa, quinua, siete semillas, | 24-30g Diario
Cereales chufio, punki, maca, etc. | R
pan (02) 28 -30g Diario
Frutas Manzana, membrillo, pifa, | De acuerdo ala
maracuya, eic. 20 a 30g ‘ programacion
Pollo ‘
Alimentos | Sangrecita
Vo deorigen [ pHyevo
és proteico :;:’; S — Dependiendo de
: " Salchicha huachana ] 30g 2 Pé'gghrnaernz'amon
: > nu.
§§ 3 A ‘
-3 Queso (tajada) |
. ﬁ >z Relleno - ' I
-\\. - 3& | Alimentos | Palta, huevo sancochado, | 3vez por
{74 32 © | degrasas | pescado azul. 30g semana .
_E_ g saludables "Aceivina (6 unidades) 30g 1vez por '
g 5 I semana

NOTA: No se aceptara preparacion de pan con mantequilla, mermelada y manjar blanco.
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£l Jugo de fruta deberé ser preparado por procedimientos tecnologicos adecuad_?s‘ ; fg‘
condiciones sanitarias apropiadas, procedente de la parie comestible de frutas en-buet™
estado debidamente maduras y frescas, sanas, lavadas y sanitizadas, aplicando los

Principios de Buenas Practicas de Manipulacién.

El endulzante a utilizar debe ser azlicar proveniente de Ia cana de azicar y en cantidad

suficiente, no se aceptara el usc de edulcorante.

wars Shinaya
AR Gn SRS RRID

9.2. En la elaboracién del ALMUERZO se debera tomar en cuenta lo siguiente:
Plato Principal: Como base de este plato se tendra en cuenta una obligatoriedad minima
de las siguientes combinaciones balanceadas (gramaje en crude);
CEREAL + MENESTRA + P.QA

UENTENTRTIEN

ingy N hogfFwgsnmo Sanf ier Caremn

'-xr N6 (100 g) (80g) (100 a 150g)
\ |°¢€
CEREAL + TUBERCULO + P.O.A.
(100g) (100g) (100 a 150g)
CEREAL + P.OA.
(100g) (100 a 150g)
P.O.A: Producto de Origen Animal
I
§ g CANTIDAD DE ALIMENTOS POR RACION A UTILIZAR DURANTE LA PREPARACION DE
{ E:: ALMUERZO
T x ;:
: _
@ggg ~ ALMUERZO | VECESDE CANTIDAD POR
Y5 PREPARACION | RACION
i85 2 Yz por 150 g incluidos
[ Aves frescas pollo semana huesos
| . 100 g pulpa
[ pavo- pavita | cada 15 dias 120 g pavo congelado
. 1 vez por 100 g pulpa (presa -
! Productos . |semana picaditio) S
Calidad De | (smjcqs 1 vez por 100 g pulpa
Los cerdo
Productos semana | 150 g incluido hueso
Alimenticios | Productos bo AL
\ hidrobiologicos | jurel 1 vez por 100 g filete
i i ylo derivados caballa, Pota, semana 120 g con espina
: o atin ete.
J mondongo res
\\ visceras [ higado de res | cada 15 dias 100 g por racion
¥ . . | bofeete | | |
S
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. CANTIDAD POR RACIONEN |  FRECUENGH
[ ALIMENTOS CRUDO |
Arroz blanco 1009 | Diario |:
Menestras (leguminosas) 80 g 2 veces por semana '
' i o 100g - guisos 100g crudo - Dependiendo de la |
| g |Tubreulos: (papa yuca camote) | ogijs Programacitn de Meni |
; N ;1 | Entrada (papa) _ Min. 150g | 1 vez por semana
7; S g; Ensalada cruda y/o fresca 140g | 2 vez por semana
§‘§ ,x_"je“;i:“'“Ensalada cocida 140g : 1 vez por semana
NN —— Do g
- i} , pendiendo de la
IRMmL | AmGEVErsel 130g. | Programacion de Ments |
FIN EI‘?;’\Tallarin rojo, verde o chifa 120 g. ) | 1 vez por semana |
H ‘“ \Eé | Volumen de la sopa | 300 ml | 1 veces por semana
) | Frutas _ 150 g | Diario
Refresco de frutas 220 -250cc 2 veces por semana
Emoliente 220 -250cc 15g. se cebada, 10g
Chicha morada de linaza y maiz 10g. 2vez por semana
Infusion - 220 -250cc _ | 1 vez por semana
NOTA:

¢ No se aceptaran caldos o caldillo.

» La empresa ylo concesionaria ofrecera agua adicional permanente a los estudiantes
durante el almuerzo.

=  Evitar en lo posible las frituras para salvaguardar la salud de los estudiantes, de
acuerdo a ias guias alimentarias del Peru 2019.

» Solo se aceptard como endulzante a la azlcar rubia proveniente de la cana o
remolacha. Esta Prohibido el uso de edulcorantes artificiales.

EROMATOLOGO RUTRICH Wi

CNP: 6279

9.3 PROGRAMACION Y FRECUENCIA DE LA CENA

Plato Principal: Como base de este plato se tendra en cuenta una obligatoriedad minima
de las siguientes combinaciones balanceadas (gramaje en crudo):

CEREAL + TUBERCULO+ P.O.A.
(80g) (100g) {100g)

CEREAL + P.O.A.
(80g) (100g)

P.0.A: Producto de Origen Animal

N

£ CANTIDAD DE ALIMENTOS POR RACION A UTILIZAR DURANTE LA PREPARACION DE

2 CENA

- e yrem '

© | ALIMENTOS SR 'DA(grsch RACION | LoecUENGIA DE CONSUMO |
1 | e e e e
| Arroz Blanco 80 0. crudo N Diario

Cames 100 g. pulpa

| 150 ¢ con hueso j|[Diarie _
Tubérculos: (papa, yuca, | 100 g - guisos Dependiendo de la

camote) | 120g - picadillos | Programacion de Menu
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:__Av;roz ilérde

1309

Dependiendo de la
Programacion de Menu

Cada 10 dias
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4 Emoliente o chicha morada | 220 -250cc

i
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|

hY

e
ulig ‘Lﬁ ]

Tallari_n roj-o.- m 120 g.

Frutas "~ 150g 2 veces por semana
Compota, mazamor;s | 200mi | 2 veces por semana
Gelatina | 200 mi N _I 1 veces por semana

2 veces por semana

0~ SUPERVISION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ

CARRION AL CONTRATISTA:

Los servicios de alimentacion que se ofrecen en la Unidad de Servicio Alimentario, seran
~w.supervisados por sus (as) Bromatdlogos/Nutricionistas, quienes desarrollardn labores de

inspeccion, vigilancia, verificacion permanente y cumplan con los términos de referencia la

empresa y/o concesionaria y asi asegurar la mejor calidad posible buscando la atencidn

integral de los estudiantes.

e Se vigilara el cumplimiento de las BPM y POES, mediante el control permanente de las
condiciones higiénicas y sanitarias del servicio, inspecciones diarias a los manipuladores
de alimentos como medida de control.

e Se realizara el control del servicio de alimentacion en todo momento de 1a preparacion y
distribucion de los alimentos, se tomaréa folografias como evidencia de los hallazgos
encontrados durante la labor que desarrolla el contratista, y se le hara presente de ios
hallazgos encontrados a el CONTRATISTA, para su correccion inmediata.

11. OBLIGACIONES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ

CARRION:
Son obligaciones de la UNJFSC:

1. Entregar a EL CONTRATISTA, e! uso temporal de los ambientes del comedor, para una
eficaz y eficiente prestacion de servicio, cuyos ambientes son:
a) Almacén de materia prima seco, cocina, almacén de productos de limpieza, vestidores
y servicios higiénicos de damas y varones para el personal de la empresa, dos cdmaras
de frio, una de congelacion y la otra de conservacion, un cuarto de desinfeccion de
frutas y verduras, servicios higiénicos para alumnos hombres y mujeres, area de lavado
de ollas, drea de lavado de gamellas, area de residuos solidos, siendo de cargo y
responsabilidad de EL CONTRATISTA, el cuidado y la limpieza de las instalaciones de
dichos ambientes.
b) El comedor de estudiantes; siendo de cargo y responsabilidad de EL CONTRATISTA,
el cuidado y la limpieza de dicho ambiente.
2. Entregar en calidad de préstamo mediante un Acta de entrega los siguientes bienes:
Cuatro campanas extractoras, cuatro marmitas volcables a gas de 500Its, 3,000 cucharas,
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3.000 tenedores, una cortador de carne, dos cocinas a gas de cuatro hornillas *dog_ ** <
procesadoras de alimentos con sus cuchillas en hojuelas, en cubos, bastones, talla;\’5:("75’-":":1“9:x
otros, ocho licuadoras Industriales, dos peladoras de papa, dos hornos eléctricos grandes,
tres sartenes basculantes, dos planchas freidoras de acero, dos batidoras industriales, dos
mil quinientas gamellas, dos mil quinientos tazas, dos mil quinientos vasos, y dos mil
quinientos platos de sopa, seis mesa dertrabajo para cocina de acero inoxidable, seis

mesa de trabajo con mural para cocina de acero inoxidable, un equipo lavavajilias de

arrastre calefaccion total a vapor en acero inoxidable, cuatro tavolas calientes, dos tavolas

[v0ra Mipgya
LTAR Uk, ERSITARIG

de refrigeracion, diez ollas de acero inoxidable de 500 raciones, diez olias de acero

v /i

/

inoxidable de 100 raciones, cinco tinas de acero inoxidable de 400 Lts., ocho pozas dobles

¢ Fimastine Sarges Cortmn

i Nis e fe

de acero inoxidable, cincuenta gastronor de acero inoxidable, diez extinlores de polvo
quimico, 246 mesas cromadas y madera 2.00 x 0.80, 999 sillas cromadas respaldar y
asiento acrilico, una camara de congelamiento y una cdmara de conservacion, una
congeladora de 230 Its, una balanza plataforma electronica cuatro ruedas de 500 kgs, seis
carros transportador con garuchas, una aspiradora industrial, una electrobomba, cuatro
pistolas de agua a presién alta y baja, diez casilleros personales metdlico con llave, un
grupo electrégeno 8000 walts, una compresora, dos bombas 2.5 HP, un combeo de inversor
TIG, un set de herramientas, un contenedor de basura, las mismas que al termino del
contrato deberan ser devuellas en iguales condiciones, sin mas desgaste que el producido
por el uso normal, siendo de responsabilidad de EL CONTRATISTA el cuidado, Ja limpieza.
Si hubiera perdidas EL CONTRATISTA tendra que reponer en iguales condiciones en que

CNP: H27%

se le entrego.
3. Abonar el pago del servicio prestado en forma mensual, en funcidn al avance de la

KROMATOLOGO NUTRIC IDNiSTA

prestacion, y los montos entregados tendran el cardcter de pago a cuenta.

4. En los casos de suspension de labores por disposicion legal expresa se comunicara por
escrito al concesionario con 24 horas de anticipacion, debiéndose tener en cuenta que
esas raciones no consumidas deberan ser redistribuidas en dias posteriores.

5. La jefa de Ia oficina bienestar universitario en coordinacion con el jefe de la Unidad de

Servicio Alimentario de la Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrion, previo

informe de los Nulricionistas, se aprobara y aulorizard su ejecucidn del menlt mensual,

mediante acta.

—empue

. Que a reguerimiento de la Universidad y por necesidad institucional, el Contralista se
compromete a la atencidn de mayores raciones a requerimiento del area usuaria con la

A

{
,
ensgawwieare

finalidad de cumplir en su integridad con el nimero de raciones aprobados para €! ano

¥ Ao
il

a
JUp——"- Y r4

académico 2024.

CNP.N" 9589

7. En caso que el gobierno central decrete alguna norma y/o directiva, a consecuencia de

Renalalogay Hulriclonisle
(=]

virus 0 bacteria, queda a disposicion de la entidad de resolver el contrato por hechos
fortuitos.

10
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OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:
rgsus &t ¢

e Por el presente documenio, EL CONTRATISTA se obliga ante la UNJFSC, a brinda Su
estudiantes, en forma eficaz, eficiente y oportuna, el servicio de preparacion y servi&tr! é

18
b

12.

=]

;‘l’!’_ﬁ@*
raciones €n el comedor.

s EL CONTRATISTA remitira la relacion de mends mensual con su respectiva dosificacion
firmada por el Bromatdtogo/Nutricionista y el representante legal de la empresa y/o
concesionaria, fos mismos que deben cumplir con los términas de referencia,

o Debe prestar las facilidades para desarmrollar las labores de supervision del servicio

Rz Carrion

prestado.
» EL CONTRATISTA atendera el comedor, de lunes a viernes en los siguientes horarios:

LD VR Misipa

FiCtnat 0 BIEN TS RO

6:30am hasta agotar raciones

Almuerzo 11:30 2 14: 30 pm

Cena 17:30 hasta agotar raciones
EL CONTRATISTA ests obligado a ingresar su materia prima desde las 6:00 a.m. hasta
las 3:00 pm, bajo supervision de los Bromatélogos/Nutricionisias de la Unidad de Servicio
Alimentario.
El traslado de los productos congelados vy los praductes en su estado fresco deben ser
manteniendo Ja cadena de frio a una temperatura no mayor de 4°C en un carro furgén

Desayuno

3
3
g
¥

refrigerado o frigorifico.
FL CONTRATISTA cuando utiliza carne o visceras congeladas debe adicionar un 10% def

CNP: 6279

peso tolal para cubrir la merma por descongelamiento del producto.

EL CONTRATISTA se encargara de Iz apertura y el cierre de las entradas al comedor de
alumnos. Esta prohibido &l cierre las puertas antes que termine el servicio.

El CONTRATISTA esta obligado a maniener ia cantidad de personal propuestc para

£

SROMATOLOGO NUTRICINNNTA

garantizar un adecuado servicio.

EL CONTRATISTA debe garantizar la homogeneidad, en el servido de los alimentos.

Es obligacién de EL CONTRATISTA, en caso de incumplimiento del presente contrato y
se genere danos a la salud e integridad fisica de los comensales, asumira los gastos

ocasionados por el tratamiento requerido.
El contratista estd obligado & realizar los mantenimientos preventivos de los equipos y
magquinarias que le son entregados en condicién de préstamo, y mantenimientoe correctivo

A
Bromalologa

si el ¢caso lo amerite.

El contratista se hace responsable de los cuidados, mantenimiento y reposicion de los
dafios originades a los accesorios de la infraestructura, tales como fluxometros de
urinarios, inodoros, llaves de lavadero, trampas de desagiie, pintura de las paredes de la

g Hulricianislu

CNP.N° 9589
»

infraestructura internas, de baldosas del piso y muros
s Fl contratista esta obligado a acatar cualquier norma yfo directiva que el gobierno central
decrete, estado de emergencia por virus o bacleria, quedando a disposicion de las

decisiones que adopte ia entidad.

it
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a)

b)

c)

d)

€)

f)

g)

h)

HIGIENE Y SALUBRIDAD: &\ A
El personal operario maniputadores de alimentos DEL CONTRATISTA deben cu)l;‘:',fi}m..ﬁ,
con los articulos 49, 50, 51, 52, 53, 55 y 56, del TITULO IV: CAPITULO V y con%"f‘ —
CAPITULO VIl y ART. 62y 64 del D.5. N° 007-98-SA Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos y bebidas.

EL CONTRATISTA al inicio del servicio debe presentar 2 la jefatura de fa Unidad de
Servicio Alimentario de la UNJFSC, el camet de sanidad del personal operativo del
servicio, los mismos que seran expedidos por un establecimiento de salud publico, y
asi mismo el personal nuevo que ingrese deberd presentar este requisito antes que
comience su labor como manipulador.

EL CONTRATISTA Debe dar el fiel cumplimiento, que el personal de limpieza queda
terminantemente prohibido realizar otras aclividades que no les corresponda (apoyo
de cocina, recepcion de alimentos, lavado y desinfeccion de fruta y verduras, entre
otros), y deberd ulilizar uniforme de color diferente.

EL CONTRATISTA debe disponer de un programa de limpieza y desinfeccion, que
entregara la primera semana de inicio de atencion del comedor, el mismo que
ejecutara y sera objeto de revision y comprobacion durante ja inspeccion diaria.

EL CONTRATISTA es responsable del lavado vy desinfectado de vajillas utilizadas
durante el servicio. Debe utilizar la maquina lavavajilla Esta prohibido servir los
alimentos en charolas mojadas o suclas.

EL CONTRATISTA debe asegurar el lavado eficiente de las ollas, bandejas,
coladores, coches lransportadores de ollas y otros utensilios.

EL CONTRATISTA, debe iener los implementos de limpieza rotulados con el nombre
del area destinada, y deben ser de uso exclusivo del drea. Dichos implemenlos no
podran circular del area sucia al drea limpia, ademas debe mantener los ulensilios de
limpieza en orden y limpios, debe contar con todos sus materiales de limpieza y
desinfeccion en la cantidad suficiente y en buenas condiciones.

EL CONTRATISTA debe presentar su control de proveedores para sustentar la
procedencia de las materias primas a utilizar.

EL CONTRATISTA debe almacenar los desperdicios frescos provenientes del
proceso de la preparacion de comidas las cuales seran depositados en recipientes
adecuados con el uso de bolsas y con tapa de facil limpieza y de dimensiones que
permita su manejo y transporte debiendo contar con el nimero suficiente. Los
residuos de alimentos gue quedan después de consumir el almuerzo por los
comensales en el ambiente de recojo de charolas, seran recolectados en depdsitos
similares a los citados y deposilados por el personal de EL CONTRATISTA, llevados
al cuarto de residuos. La disposicion de los residuos organicos e inorganicos, la
limpieza y desinfeccién de los tachos y el cuarto de desperdicios es de entera
responsabilidad de El CONTRATISTA.,

El personat manipulador del CONTRATISTA debe cumplir con los siguientes

12
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requusnos
% Debe acreditar buen estado de salud por medio del carnet de sanidad Vlgeﬂf;._ﬂﬁﬁ

-~ Bl personal maniputador de alimentos debe estar capacitado en la
Manipulacion de Alimenilos antes de hacerse cargo de sus funciones por el
CONTRATISTA

f Seran excluidos de |as labores en la preparacién de alimentos y otras actividades,
y \i todo personal que sufra de enfermedades infecto-contagiosas que pueden ser
; vehiculizados por los alimentos.

H El manipulador debe practicar estrictamente buenos habitos de higiene personal,
f 3 como el bafio diario, el afeilarse diariamente, ufias recortadas y limpias, no usar
:\:‘;& “ _ magquillaje, usar cabello recortado y resogido.

f t::i, \es m) Todo manipulador de alimentos debera lavarse las manos:

I U » Antes de iniciar la manipulacién de alimentos.

> Inmediatamente después de haber usado los servicios higiénicos.

> Después de toser o estornudar utilizando fas manos o paiuelo.

Después de rascarse la cabeza u ofra parte del cuerpo.

» Después de manipular cajas, envases, bultos y otros articulos contaminados.

¥

> Después de manipular alimentos crudos como carnes, pescados, mariscos,

=

g elc.

<

E 2

Ed ? 12.2 RESPONSABILIDADES:

g% o EL CONTRATISTA asume plena y exclusiva responsabilidad frente a los reclamos y
3 obligaciones refacionados con el servicio contratado.

2

& s FEl contratista asumira la merced conductiva por el uso equipos, agua y luz

mensualmente por el monto de CUATRO MIL Y 00/100 SOLES.

e EL CONTRATISTA debera llevar un cuademo de KARDEX en el que registre las
entradas y salidas de los insumos utilizados en la preparacion del mend diario, cuya
informacion seré supervisada por la Jefatura de Ia Unidad de Servicio Alimentario de
la UNJFSC, las veces necesarias cuando estime conveniente. El uso del KARDEX en
almacén es obligatorio.

¢ EL CONTRATISTA debe colocar el botiquin de primeros auxilios en un lugar donde
el personal pueda hacer uso y debe contener lo basico como: vendas, gasas,
esparadrapo, mascarilias, algodon. agua oxigenada, crema topica, pastillas para la
alergia a la humedad, algoddn, alcoho! etilico de 96° para desinfectar Ias heridas,
crema para las quemaduras. antinflamatorios, analgésicos, antibiéticos, tiras
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adhesivas, jabon antiséplico, entre otros.

¢ EL CONTRATISTA es responsable directo del personal destacado para la prestacion
del servicio contratado, no existiendo ningdn vinculo de dependencia laboral con la
UNJFSC.

o Fl CONTRATISTA es responsable en casos de accidentes, dafios, multilaciones,

Qe
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Ay |
que pudiera ocurrir en la ejecucion del conirato, por accién o como consecuencua-{i@;\&h,g/ &
“*C;;;__”_‘.‘-‘-.‘ .

mismo.

» FElContratista debe y es su responsabilidad colocar en lugar visible semanalmente en

el comedor universitario el valor nuiricional de la racién servida, con la siguiente
informacion minima:

Energia.
Carbohidratos.
Grasas,
Proteina.

v ovw oy

NOTA: Las Tablas usadas de referencia para obtener los datos son: FAO y
LATINFOODS.2002. Tabla de Composicion de alimentos de América Lating, las
mismas a ias que se puede acceder en: Hitp:/hwww.ric.fao.org/bases/alimento.

e EL CONTRATISTA queda estrictamente prohibido de servir:

Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes.

W “l

Alimentos semi crudos.
Alimentos guardados cocidos del dia anterior.
Alimentos contaminados o en condiciones antihigienicas.

vow

"

Alimentos adulterados y descompuestos.
» El ment incomplelo.

¢ EL CONTRATISTA al inicio de la ejecucion conitractual, presentara a la jefatura de la

Unidad de Servicio Alimentario, {a relacion delallada de sus trabajadores indicando
sus funciones especificas que cumpliran. Dicho personal deberd permanecer en lo
posible durante la vigencia del contrato; asimismo.

e EI CONTRATISTA es responsable de los uniformes de sus frabajadores de aguerdo

a la actividad que realizaran:

¥ Manipuladores de atimenlos responsables del servicio, vestiran uniforme de
color blanco tfimpio y completo (dos mudas como minimo que serdn verificados
por la U.S.A.), uniforme a utilizar sera de la siguiente manera: pantalon blanco
sin bolsillos, camisa blanca sin bolsillcs, chaqueta blanca sin bolsillos, vincha,
cofia de color blanco, mascarilla de color blango, mandil de color blanco, botas
de color blanco, guantes de latex.

v Personal de Limpieza, vestiran uniforme color azul noche o gris (dos mudas
como minimo que seran verificados por la USA). cofia de color blanco,
mascarillz de color blanco, botas de color blanco, guantes de latex.

¥ Almacenero, ulilizara uniforme de color plomo (mameluco) y casaca de frio para
el ingreso a la cdmara de congelacién, (dos mudas como minimo) cofia de color
blanco, mascarilla de color blanco, botas de color, guantes de latex, verificados
por la U.S.A.

e El personal de EL CONTRATISTA debe cumplir con las siguientes normas de

14




—
/ "7“\ UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
k{c\?{—g\ . CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC
x&,.f/ N

conducta:
+ Pulcritud, buen servicio y orden personal en todo momento. \:&%\ WP

» Puntualidad y confiabilidad.
» Respelo y Cortesia con los usuarios. (Buen trato a los alumnos).
» El personal del contratista durante las labores de manipulacién de alimentos
evitara estornudar diractamenle sobre los alimentos, asi como escupir, fumar,
rascarse la cabeza o cualquier parle del cuerpo, introducirse dedos en la nariz,
en general cualquier otra actitud gue pueda ocasionar la contaminacién de los

Cuernun
Miraya
RLAT
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unsign Suinghf.

alimentos.
» El personal del contratista no debe usar anillos, areles, relojes, pulseras,

coliares, MP3, celulares y ofros similares durante la manipulacion de alimentos

H AR

Dra ¥4y

. y toda la prestacién del servicio.

y » EL CONTRATISTA debe cumplir con la Base Legal siguiente:

» Reglamento sobre Vigilancia y Control de Alimentos Y Bebidas D.S. N°007-88-
SA.

» Resolucion Ministerial N© 822-2018/MINSA, que aprueba la NTS N°142-
MINSA Norma. Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

» NTS N°O71-MINSA/DIGESA-V.01 NORMA SANITARIA que establece los
criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y

CNup. 6278

bebidas de consumo humano.

» LEY DE INOCUIDAD de los alimentos y su reglamento D.L. N® 1062.

» CODIGO INTERNACIONAL de practicas recomendado-principios generales de
higiene de los alimentos CAC/RCP1-1969, Rev4 (2003).

» NORMA SANITARIA para ia aplicacion del SISTEMA HACCP en la fabricacién
de alimentos v bebidas. RM 449-2006/MINSA

» Promacién de la Alimentacién Saludable en los Servicios de Alimentacion de

jas Universidades. DIRECTIVA SANITARIA N° 003-2017-DG-DESI.

Norma Sanitaria para el funcionamiento de restaurantes y servicios afines RM

363-2005/MINSA,
Decrelo supremo N° 031-2010-sa, reglamento de calidad de agua para

FOLMATOLOGD NUTRE i 5

consumo humano.
» Normas sanitarias para servicio de alimentacién colectiva. NTS N° 173.

13. RELACION, CANTIDAD Y CONDICIONES LABORALES DEL PERSONAL OBLIGATORIO

REQUERIDO PARA EL SERVICIO:
B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

FORMACION ACADEMICA
Requisitos:

» BROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA.

B.3.1

Acreditacion:

15
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El Titulo profesional seré verificado por el organo encargado de las cont_rataabnés-’/

o comité de seleccidn, segin corresponda, en el Registro Nacional de Grados

Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia
Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del sigulente link:

https:/feniinea.sunedu.qgob.pe//.
En casd que el TITULD PROFESIONAL REQUERIDO no se encuentire Inscrito en el

refarido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respective a fin de
acrediiar la formacién académica requerida.

Se acreditara con copia simple del Titulo Profesional.

% UN JEFE DE COCINA O PRIMER COCINERO.

Requilsitos:

Titulo profesional, en turismo, hotelerla y gastronomia y/o titulo técnico
Acreditacién:
Copia de Titulo profesional y/o titulo téenico de instituto.

El Titulo profesional seré verificado por el 6rgano encargado de las contrataciones
o camité de seleccién, segun corresponda, en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia
Nacilonal de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:

https:fenlinea.sunedu.gob.pe//, o en el Registro Nacional de Certificados, Grados
y Titulos a cargo del Ministerio de Educacién a través del siguiente link :

http://www.titulosinstitutos.pe/, segun corresponda.

En caso que el TITULO PROFESIONAL REQUERIDO no se encuentre inscrito en el
referido registro, el postor debe presentar |a copia del diploma respectivo a fin de
acreditar la formacion académica requerida.

CAPACITACION

« UNBROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA

Reguisitos:
% Cursos en Sistema HACCP y Prerrequisitos BPM, PHS, POE Y POES segin el
Codex Alimentarius 2020; y otros similares a la convocatona = 60 horas.
» Capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacion de Alimentos = 08 horas
» Capacitacion en contaminacion de alimentos = 06 horas.

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de Constancias, Certificados, u Otros Documentos, Segin
Corresponda.

Importante;

Se podré acreditar la capacitacién mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a
dieciséls horas fectivas, segun la normativa de ia materia.

+ UN.EFE DE COCINA O PRIMER COCINERO

Regquisitos:

» Capacitacion en Sistema HACCP y Prerrequisites BPM, PHS, POE Y POES

16
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segun el Codex Alimentarius 2020 = 20 horas \7;%’* Mo L .
A o . . . _ oy M AE
Capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacion de Alimentos =0 ‘&‘E%_E;—n\/ﬁ‘:

“f

Capacitacion en contaminacion de alimentos = 08 horas

Operacién de Marmitas y Componentes = 05 horas.

Uso de extintores y lucha contra incendios, manejo segurc de gas licuado de
petréleo GLP = 05 horas (Teniendo en cuenta que, en la cocina del comedor

A4

v

v

universitario, se trabaja con marmitas, sartenes basculantes, cocinas, todos

funcionan con GLP).

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de Constancias, Certificados, u otros Documentos, Segun
Corresponda.

Importante:
Se podré acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios te postgrado,

considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segun la normaliva de la materia.

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:
Un BROMATOLOGO NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA, con experiencia de 01

afio en la atencidn alimentaria en comedores de universidades publicas y/o privada.

Un JEFE DE COCINA O PRIMER COCINERO, con experiencia de 01 afio en el servicio
de comedor en universidades publicas y/o privadas.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: {i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias
o (iii) certificados o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente

demuestre la experiencia del personal propuesto.

jmportante

e los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y
apeliidos del personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion
indicando el dia, mes y afio de inicio y culminacioén, el nombre de la Entidad u
organizacion que emite ef documento, Ja fecha de emisién y nombres y apellidos

de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acredilar la experiencia establezcan el plazo de la
experiencia adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se
debe considerar el mes completo.

e Se consideraré aquella experiencia que no tenga una anfigiedad mayor a
veinticinco (25) afas anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el posior para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacion del cargo
o puesto no coincida literalmente con aquella prevista en las bases, se deberd
validar la experiencia si las aclividades que realizé el personal corresponden con
la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases

Tl =
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EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

£l postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivatente a $/. 1,000,000.00 (UN
MILLON CON 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto
de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de
ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de
pago, segln corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicios alimentacion (concesionario de
preparacion de alimentos) en universidades pliblicas y/o privadas.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u
drdenes de servicios, y su respectiva conformided o constancia de prestacion; o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con
Boucher de deposito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en
el mismo comprobante de pago, correspondientes a un méximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacién, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo
se considerard. para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el
Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucién periodica o continuada, solo se considera como
experiencia la parte det contrato que haya sido ejecutada a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los
respectivas comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el
porcentaje de las obligaciones gue se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no
se computard la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando s€ presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados
antes del 20.098.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion
de Proveedores en Consorcio en las Conlrataciones del Estado”, debiendo presumirse que
el porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de
consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el
porcentaje de participacion se presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes
iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la
matriz én caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria,
debiendo acompanar la documentacion sustentatorio correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionaimente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios 0 comprobantes de pago &l monto facturado
se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venia
publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de
suscripcion del contrato, de emisién de la orden de servicios o de cancelacion del
comprobante de pago, segun corresponda.




= 'E"\\,\ UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
'E\‘ CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC

J —

- 10

+4.
/

temr Ny

PPl Ll

no coincida literalmente con el previsto en las bases, se deberé validar la expsriencia
si fas actividades que sjecuté el postor corresponden a fa experiencia requerids.

Iy i ¥ Nt
ﬁ **;z At
2= O 8l
Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° ‘refenda /¢
Experiencia del Poslor en |a Especialidad. qf.__‘_, - ,/
H o Imporiante
3 3]
3 L s Al calificar la experiencia el postor, se debe valorar de manera integral los
= N e documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido,
53 sun cuando en los documentos pressntados la denominacién del objeto contraclual

e En el caso de consorcivs, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
que se hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecular el objeto
maisria de la convocatoria, conforme a ia Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

Utrn Naae Joef bene

FUNCIONES DEL PERSONAL CLAVE:
1. BROMATOLOGO/NUTRICIONISTA Y/O NUTRICIONISTA

» Garantizar los requetimientos técnicos, sanitarios y calidad de servicio,

% FElaborecién de la programacidn de menis con su respectivo valor nutricional
{macronutrientes) de acuerdo a los TDR, en coordinacion con el jefe de cogina.

% Supervisar los diferenies procesos de elaboracitn de la cadena alimentaria desde su
recepcion hasta su servido en cumplimiento con las Normas Técnicas Sanitarias vigentes.

+ Realizar capacitaciones al personal de la concesionaria en Buenas Practicas de
Manipulacién de Alimentos (BPM), Procedimiento Operative Eslandarizado (POE),
Procedimiento Operativo Estandarizado y Saneamiento (POES) y Analisis de Peligro ¥
Puntos Criticos de Control (HACCP)

» Elaboracion y aplicacion de los programas de Procedimiento Operativo Estandarizado
{POE), Procedimiento Operativo Estandarizado y Saneamiento (POES), Programa de

CNP §27a

ST MATOLOGO NUTRIC NS

Higiene y Saneamiento (PHS),
» Elaboracidn y seguimiento del cronograma de actividades del Programa de Higiene y
Saneamiento (PHS).

2. JEFE DE COCINA Y/O PRIMER COCINERO

» Organizacion general de la cocina, es responsable ante el administrador o gerente del
perfecto funcionamiento del servicio en la preparacion de los alimentos para los estudianles
comensales de acuerdo a la programacién de las minutas realizas en coordinacién con su

ceetsEmmmas

Ysarle Poia.

9 Wulricisniyla

CNP. N 9589

%

Bromatologo/Nutricionista.
» Control de los pedidos y del stock, siempre en contacto directo con ios proveedores, en
coordinacion con el Bromatélogo/Nutricionista y almacenero.
Cuidado de la cocina, debe velar por mantener las instalaciones y el buen uso de las

f“/
&
meessermdiveraa

Lo
X

mismas, 85/ como de sus maquinarias.
» Contratacion de personal, es uno de los Filtros para la contratacion de personal.
» Capacilacién del personal, un buen jefe de cocina debe formar y aumentar el nivel de

19
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conocimiento de su equipo de trabajo.
Supervisar la limpieza, de toda la instalacion del comedor universitario, es basico que tooowﬂ“‘s

¥

esi¢ impecable y asegurar de que sus trabajadores cumplan con lodas las normas de

higiene y manipulacién de alimentos.

g PERSONAL NECESARIO:
% Un almacenero, con experiencia en universidades publicas o privadas, uno (01) afio en

vz Currion

i

aclividades iguales yio similares al objeto de la convocatoria, capacitado en Buenas
practicas de Manipulacion de Alimentos, transporte, recepcion y almacenamiento de la

Foanastur Sane),

materia prima, en Almacenes e Inventarios; capacilacion en Buenas Practicas de

Manipulacién de Alimentos, Contaminacion de Alimentos.

Nue Jos

»  Unayudante para almacén, con experiencia
03 cocineros, con experiencia uno (01) afo en comedor de universidades publicas o

Ly

Y

\ privadas, capacitados en manejo de marmitas, sartenes basculantes, capacitacién en
Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentos, Contaminacion de Alimentos, Operacion
de Marmitas y Componentes.

» 06ayudantes de cocina, con experiencia un (01) afic en comedor de universidades pablicas

o privadas, capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacion de-Alimentos, Contaminacion

de Alimentos, Operacién de Marmitas y Componentes.

04 personas para Limpieza de los ambientes del salon del comedor, con experiencia.

v

02 personas para limpieza de servicios higiénicos.
02 personas de limpieza en la cocina, capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacién

CHP: 6279

de Alimentos, Contaminacion de Alimentos.

PrOMATOLOGO NUTRICINNISTA
A2

» 02 personas para recojo de servicio
» 08 personas para sefrvido en linea (mozos), con experiencia.
» 07 personas para servicio de Lavadores, con experiencia.

» Ser§ presentado para la suscripcion del contrato.

ACTIVIDADES! FUNCIONES DEL PERSONAL NECESARIO

ACT 1VIDADES DE UN ALMACENERO DE ALIMENTOS

Coordinacién con los proveedores para los pedidos de diferentes productos.

Recepcidn y verificacion de materia prima.

Distribucién de la materia prima a las diferentes areas de acuerdo a la programacion de

mend, en coordinacidn con el jefe de cocina.

Elaboracion, del kardex diariamente.

» Almacenamiento de los productos perecibles y no perecibles, en coordinacion con el
ayudante de almacén.

¥ Supervision, ordenamiento y limpieza de los almacenes.

¥ Entrega de los EPPs a los trabajadores

CNP. N° 9589
v ¥V

ACTIVIDADES DE AYUDANTE DE ALMACEN
¥ Ingreso de los productos de recepcion.

20
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v
» Apoyo en fa distribucidn de |2 materia prima a diferentes dreas.
» Orden y limpieza del almacén.
> Rotulacion de la materia prima
ACTIVIDADES DE COCINEROS
£ . » Preparacién de alimentos segin programacion, en coordinacién con el jefe de cocina.
E ;’;’ > Asegurar la inocuidad de los alimentos.
3 Z= » Manejo de insumos en el uso de las diferentes preparaciones para minimizar desperdicios.
H ! § .;’ ®» Cumplimiento de las preparaciones para la atencidn de acuerdo a los horarios establecidos:
;, e~ desayuno, almuerzos y cenas.
f E; » Cumplimiento de las normativas de la ley de inocuidad alimentaria.
RS
¥ N YEs ACTIVIDADES DE AYUDANTES DE COCINA
; \ '3';' » lavado y desinfectado de la materia prima a utilizar
= B 5 Habilitar Ia materia prima para las preparaciones, segiin programacion del menu del dia.
> Mantener el orden y limpieza de su area.
» Apoyo en la preparacidén de los alimentos
» Manejo de residuos organicos e inorganicos de acuerdo a las normas de higiene sanitarias.
\g ACTIVIDADES DEL PERSONAL DE LIMPIEZA DE LOS AMBIENTES DE SALON DE COMEDOR
: é » limpieza, desinfeccién de toda el drea {mesa, sillas, pisos y ventanas), antes y después de

los tres servicios: desayuno, almuerzo y cena.
Manejo de desperdicios.

Suministro de Materiales de limpieza y desinfeccién.
Organizacién de sus materiales de limpieza

CNP: 6279

YV YV

RROMATOLOGO NUTRICII5TA

ACTIVIDADES DEL PERSONAL DE LIMPIEZA DE SERVICIOS HIGIENICOS

% Limpieza, desinfeccidn de toda el area de los servicios higiénicos de damas y caballeros de
los estudiantes, durante el dia en forma permanente y mantener en 6ptimas condiciones

» Organizacion de sus materiales de limpieza

» Reabastecimiento de Suministros: Reponer papel higiénico, jabon y otros suministros de

higiene en los baios.

Manejo de Residuos: Recoger y desechar correctamente los residuos, inorganicos,

manteniendo los tachos de basura limpios y desinfectados.

Reporte de Dafios: Informar sobre cualquier desperfecto o necesidad de reparacion en los

bafios.

y Hulriclanisln
v v
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ACTIVIDADES DEL PERSONAL DE LIMPIEZA EN LA COCINA

» Limpieza y desinfeccién en el drea de cocina en forma permanente durante el proceso de
la preparacion de los alimentos.

Recoger los desechos orgdnicos e inorganicos segun las normas sanitarias.

» Reabastecimiento de Materiales de Limpieza: Controlar y reponer los productos de
limpieza necesarios en la cocina.

CNP.N' 9589

ACTIVIDADES DEL PERSONAL DE RECOJO DE SERVICIO

> Recojo de Bandejas y Utensilios: Recoger las bandejas, platos, cubiertos y vasos usados por
los comensales en el area de comedor.

» Separar los residuos orgénicos e inorgdnicos segun las normas sanitaras,
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» Transporte de utensilios al drea de lavado.

ACTIVIDADES DEL PERSONAL DE SERVICIO EN LINEA (MOZOS) ==
¥ Atencién en la Linea de Servicio: Servir los alimentos a los estudiantes umvers;tanos\e?\:h_

3
2 £2 linea de servicio, asegurando porclones adecuadas.
3% . . R .
< ["\ nZ » Servido correcto de las cantidades establecidas en los términos de referencia.
\:I‘E ! O o
2 2;.‘5 » Mantener |a 2ona de servicio limpia, ordenada y bien abastecida durante todo el tiempo de
H by
5 52 atencién.
g iz
- . . o r3 PN
e § *3 » Apoyo en la distribucién: Reponer alimentos y utensilios en |a linea de servicio conforme se
3 :‘3:1 ;.3 vayan agotando.
2 NEE » Atencién a los estudiantes en forma eficiente.
: \[&%
] S

ACTIVIDADES DE PERSONAL LAVADORES

Lavado y desinfectado de Utensilios y Vajillas.

Manejo adecuado de la maquina lavavajilla y mantener en dptimas condiciones.
Mantener del drea de Lavado limpio y organizado, asegurando

Clasificar los utensilios limpios y guardarlos en los lugares correspondientes para su uso
posterior.

Suministro y utilizacién de materiales de desinfeccién.

YV VYV

v

14. PLAZO DEL SERVICIO:

Sera de 21 dias desde loa fecha en que se cumplan las condiciones previstas en el contrato
para el inicio de la ejecucion del servicio.

15. VALOR ESTIMADO:

BROMATAINGH i ™t 1ONISTA

Por tratarse de una contratacion de servicio le corresponde un valor estimado, el mismo que
serd obtenido producto de la indagacion del mercado por la oficina compatente.

CANTIDAD DE RACIONES A CONTRATAR: 21 DiAS

‘ SERVICIO R&c:;:zs DIAS
!_DESAYUNO R 1,000 21
| ALMUERZO 3,000 21
| CENA s | o

SISTEMA DE CONTRATACION: Ser4 a precios unitarios.

22




-

UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION

~
XN
/ @5—’&‘% CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC
\ iy

CAPITULO V

PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por el presente documento, la CONTRATACION DE CONCESIONARIO Y/0 EMPRESA
PARA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA)
PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA
UNJFSC, CICLO ACADEMICO 2024-II, que celebra de una parte la UNIVERSIDAD NACIONAL
JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20172299742,

con domicilio legal en|...... ... ], representada por [.............. ], identificado con DNI N°[......... Ly
de ofra parte [.............cooiiiiiiiii ], con RUC N° [............... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... JAsiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de[.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [............ccoivieiiinee, J,con DNIN®[....................], segun poder
inscritoen laFicha N° [............. ], Asiento N°[............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudadde[............ 1, @ quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal....................], el comité de seleccion adjudicé la buena pro de la CONTRATACION
DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC, para CONTRATACION DE CONCESIONARIO Y/0
EMPRESA PARA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO
Y CENA) PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE
LA UNJFSC, CICLO ACADEMICO 2024-I1,, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA
PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto la CONTRATACION DE CONCESIONARIO Y/0 EMPRESA
PARA PREPARACION DE RACIONES ALIMENTARIAS (DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA)
PARA LOS ESTUDIANTES BENEFICIADOS CON EL SERVICIO ALIMENTARIO DE LA
UNJFSC, CICLO ACADEMICO 2024-II

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PERIODICOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de guince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido

7

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ 1, el mismo que se computa desde LA
FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL
INICIO DE LA EJECUCION.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

E! presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO] através de lalINDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° {INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de fa Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse o
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a fa finalizacion del mismo.”

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del artfculo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

!
o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a fravés de /a
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos
a realizarse, de forma protrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea iqual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
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Importante para Ia Entidad

ot i s

S6lo en el caso que la Entidad hubiese prewsto otorgar ade/anto “se debe incluir la mgu:ente cléusula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD NO otorgara adelantos directos.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por EL AREA
USUARIA (Oficina de Bienestar Universitario) en el plazo maximo de SIETE (7) dias de producida
la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 1 (UN) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacién,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de dge rivado.




-
/ f“'““‘%\ UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION \
K\' CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC
"\w/ //

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una concifiacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones gue se realicen durante
la ejecucidn del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...cooovveeeeerennnn. ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicifio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR
FECHA]
‘LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA"
‘ Importante

| Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
. Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®

8  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

® Para mayor informacion sobre Ja normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

\_ ©




C

UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION
CONTRACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC

ANEXOS




UNIVERSIDAD NACIONAL JOSE FAUSTINO SANCHEZ CARRION

I,f."‘?%._
( kia%-g\}\ CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC
( J

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LLAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente. -

El que se suscribe, [... ........], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] |dent|ﬂcado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social :
Domicilio Legal : -
RUC : [ Teléfono(s): [
MYPE | Si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electronico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupéd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

. Importante

i La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera va/ldamente
' efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepc:on |

' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacién de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
sefvicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Ef que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE"2 Si ] No |
| Correo electroénico :

| Datos del consorciado 2
| Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :
| RUC: | Teléfono(s) :
| MYPE'3 Si [ No |
| Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

| Correo electronico del consorcio:

[CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

"2 En los contratos periodicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http:/iwww?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segtin
lo sefalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicidén de micro o pequena empresa.

B Ibidem.

" Ibidem.
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Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupo el segundo lugar en el orden de prelaciéon para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios'™®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

! Importante ‘]

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronlco consignada se entendera valldamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

b

IS Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

K Servicios. @
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningdn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. ~Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccidon especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o.
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOQ].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segiin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Los suscritos dectaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONTRATACION
DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de ta Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0 RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal cominen [...................ocoo.. I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

! CONSORCIADO 1] (%17
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1}

5 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%7]1
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%8

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'8 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

7 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'® Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. Q

.
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Consormado1 T Consomadoz

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneraciéon legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segin corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

CONTRATACION DIRECTA N° 003-2024-OEC-UNJFSC.
Presente.

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
| la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
. Vigente en http.//portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

i También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
] Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
| ganador de la buena pro.




Resolucion Rectoral

N° 0131-2024-UNJFSC
Huacho, 14 de febrero de 2024

VISTO:

Expediente N° 2024-009135, de fecha 05 de febrero de 2024, que corre mediante
SISTRAD 2.0, que contiene el Oficio N°030-2024-OL-UNJFSC, de fecha 05 de febrero de
2024, promovido por el Jefe de la Oficina de Logistica de esta Casa Superior de Estudios,
sobre Designacidn del encargado del érgano Encargado de las Contrataciones; Informe
N20011-2024-1-AAL-UPS-OL-UNJFSC, de fecha 07 de febrero de 2024, suscrito por el
Asesor Legal de la Unidad de Procesos de Seleccidn; y el Decreto de Rectorado N°01386-
2024-R-UNIJFSC, de fecha 08 de febrero de 2024, y;

CONSIDERANDO:

Que, con Resolucion de Consejo Directivo N° 012-2020-SUNEDU/CD, de fecha 27
de enero de 2020, del Consejo Directivo de la Superintendencia Nacional de Educacién
Superior Universitaria, se resuelve: “OTORGAR LA LICENCIA INSTITUCIONAL a la
Universidad Nacional José Faustino Sdnchez Carrion, para ofrecer el servicio educativoe
superior universitario, {...) con una vigencia de seis {6) afios computados a partir de la
notificacién de la presente resolucion”.

Que, el articulo 18° de la Constitucidn Politica del Estado, establece: “La educacién
universitaria tiene como fines la formacion profesional, la difusion cultural, la creacidn
intelectual y artistica y la investigacion cientifica y tecnoldgica. El Estado garantiza la
libertad de cdtedra y rechaza la intolerancia. Las universidades son promovidas por
entidades privadas o publicas. La ley fija las condiciones para autorizar su funcionamiento.
La universidad es la comunidad de profesores, alumnos y graduados. Participan en ella los
representantes de los promotores, de acuerdo a ley. Cada universidad es auténoma en su
régimen normativo, de gobierno, académico, administrativo y econdémico. Las
universidades se rigen por sus propios estatutos en el marco de la Constitucién y de las
leyes”,

Que, el Articulo 8° de la Ley Universitaria— Ley N° 30220, respecto a la Autonomia
universitaria, sefnala: “E/ Estado reconoce la autonomia universitaria. La autonomia
inherente a las universidades se ejerce de conformidad con lo establecido en la
Constitucion, la presente Ley y demds normativa aplicable. £sta autonomia se manifiesta
en los siguientes regimenes: 8.1 Normativo, implica la potestad autodeterminativa para
fa creacion de normas internas (estatuto y reglamentos) destinadas a regular la institucion
universitaria. 8.2 De gobierno, implica la potestad autodeterminativa para estructurar,

. organizar y conducir la institucién universitaria, con atencion a su naturaleza,
e
—

T
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Huacho, 14 de febrero de 2024

acabada de la razon de ser de la actividad universitaria. 8.4 Administrativo, implica la
potestad autodeterminativa para establecer los principios, técnicas y prdcticas de
sistemas de gestion, tendientes a facilitar la consecucidn de los fines de la institucidn
universitaria, incluyendo la organizacion y administracion del escalafén de su personal
docente y administrativo. 8.5 Econémico, implica la potestad autodeterminativa para
administrar y disponer del patrimonio institucional; asi como para fijar los criterios de
generacion y aplicacion de los recursos”.

Que, mediante el expediente de visto y Oficio que contiene, que corre inserto
mediante sistema de tramite, el Jefe de la Oficina de Logistica manifiesta que: “...) se
aprobd el Plan Anuai de Contrataciones de la Universidad Nacional José Faustino Sénchez
Carrién (Unidad Ejecutore 108) para el afio fiscal 2024 en el cual se encuentra
programados procedimientos de seleccion correspondientes a Subasta Inversa Electrdnica
y Adjudicacidn Simplificada para la adquisicién de bienes y servicios en general. A razon
de ello, con la finalidad de proceder o la convocatoria, evaluacion y calificacion,
otorgamiento de la buena pro y consentimiento de la misma, este despacho propone y
sugiere se DESIGNE al M{o} JORGE LUIS JUNCO ROMERQ como encargado del ORGANO
ENCARGADO DE COTNRATACIONES (...})".

Que, el Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado,
aprobado mediante Decreto Supremo N2 344-2018-EF, en su articulo 5° establece que:
“5.1. Cada Entidad identifica en su Reglamento de Organizacién y Funciones u otros
documentos de organizacion y/o gestién al érgano encargado de las contrataciones, de
ocuerdo con lo que establece el Reglamento. 5.2. El organo encargado de las
contrataciones tiene como funcion la gestion administrativa del contrato, que involucra el
tramite de su perfeccionamiento, la aplicacién de las penalidades, el procedimiento de
pago, en lo que corresponda, entre otras actividades de indole administrativo. Las normas
de organizacion interna de la Entidad pueden asignar dicha funcién a otro drgano. La
supervision de la ejecucion del contrato compete al drea usuaria o al 6rgano al que se le
haya asignado tal funcién. 5.3. Los servidores del érgano encargado de las contrataciones
de la Entidad que, en razon de sus funciones intervienen directamente en alguna de las
fases de la contratacion, son profesionales y/o técnicos certificados {...)".

Que, asi también el Reglamento citado en el considerando gue antecede, en su
articulo 43° menciona que: “43.1. E/ 6rgano a cargo de los procedimientos de seleccion se
encarga de la preparacion, conduccion y realizacién del procedimiento de seleccién hasta
su culminacion. Los procedimientos de seleccion pueden estar a cargo de un comité de
seleccion o del 6rgano encargado de las contrataciones. 43.2. Para la Licitacion Publica, el

leccion para cada procedimiento. El 6rgano encargado de las contrataciones tiene a
yrgo la Subasta Inversa Electrdnica, la Adjudicacion Simplificada para bienes, servicios
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Que, 2 su turno la Asesora Legal de la Unidad de Procesos de Seleccion con
Informe N°0011-2024-1-AAL-UPS-OL-UNJFSC, de fecha 07 de febrero de 2024, ha opinado:
“Declarar PROCEDENTE Ia designacién del M{o} JORGE LUIS JUNCO ROMERO como
encargado del ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES para llevar a cabo los
procedimientos de seleccion correspondiente a Subasta Inversa Electrénica, la
Adjudicacion Simplificada, la Comparacion de Precios y la Contratacion Directa, por lo que
deberd remitirse al Rectorado para su aprobacion mediante acto resolutivo; conforme a
los fundamentos y considerandos desarrollados en el rubro Ii, del presente informe”.

Que, con proveido N° 009135-2024-DGA-UNJFSC, el Director General de
Administracién, menciona que: “visto, y encontrdndose conforme, se deriva para
gutarizar la emision del acto administrativo que designe al Mtro. Jorge Luis junco romero
como encargado del érgano encargado de las contrataciones en virtud del informe
N®0011-2024-1-AAL-UPS-OL-UNIFSC”,

Que, el articulo 62 numeral 2 de la Ley N° 30220-Ley Universitaria, establece: “Son
atribuciones y ambito funcional del Rector las siguientes: {..) 62.2 Dirigir la actividad
académica de la universidad y su gestion administrativa, econdmica y financiera.”

Que, mediante Decreto de Rectorado N°01386-2024-R-UNJFSC, de fecha 08 de
febrero de 2024, el Titular de esta Casa Superior de Estudios, determina que: “Se deriva
con sus actuados para fa emisién de la resolucion rectoral”.

Estando a lo expuesto en los considerandos precedentes, y en uso de las
atribuciones conferidas por la Ley Universitaria N°30220 y el Estatuto Vigente de la
Universidad;

SE RESUELVE:

Articulo 1°.- DESIGNAR, al M{o) JORGE LUIS JUNCO ROMERO, como encargado del
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES para llevar a cabo los
procedimientos de seleccién, de acuerdo a la Ley de Contrataciones del
Estado y su Reglamento; de conformidad con los fundamentos expuestos
en la parte considerativa de la presente resolucién.

DISPONER, que el M(0) JORGE LUIS JUNCO ROMERO, encargado del
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES, mantenga organizado
el acervo documental (fisico y digital) generados con fecha anterior al
presente acto administrativo y las que produzca en cumplimiento a sus
funciones, asi como la custodia de los mismos, de acuerde a la
normatividad vigente.

NOTIFICAR, al interesado para su conocimiento y fines correspondientes.
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Articulo 4°.-  DISPONER, que la Oficina de Servicios Informaticos efectie la publicacion
del presente acto administrativo, en el Portal institucional Web, dela

Universidad Nacional José Faustino Sanchez Carrién que corresponda
(www.unijfsc.edu.pe).

Articulo 5°.-  TRANSCRIBIR, la presente resolucién a las dependencias e instancias

respectivas de la Universidad para su conocimiento ydpmaés fines.

— |
oot FReEistrese, compniguese y archivese.
/‘I’é»»}-@’iﬁ_.m‘%._ eg ___\\ese, nuesey archive
9 # K -\tp

L kG 7 ys
Dr. CESAR ARM O DIAZ VALLADARES
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Universidad Nacional José Faustino Sdnchez Carrion.
Sefor(a)(ita)

Cumplo con remititle para su conocimiento y fines
consiguientes copia de la RESOLUCION RECTORAL N
® 0131-2024-UNJFSC que es /a transcripcion oficial del
original de la Resolucion respectiva.

Huacho, 15 de Febrero del 2024

Atentamente,

Dr. LINARES CABRERA VICTOR JOSELITO
SECRETARIO GENERAL
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