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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Teenee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
» Abc y por los proveedores.
Advertenciz Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda or los
= Abc
proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
’
= Kpz y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

Color de Fuente . . R ; .
4 Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccidon convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

¢ Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando su
Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes electronico”
publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

~
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1.5.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentard su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segln relacion de items.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos de
Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

Importante

En el caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima
y Callao, cuyo valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del
postor se asigna una bonificacion equivalente al diez por ciento (10%) sobre el puntaje total
obtenido por los postores con domicilio en la provincia donde prestard el servicio, 0 en las
provincias colindantes, sean o no pertenecientes al mismo departamento o regién. El domicilio
es el consignado en la constancia de inscripcion ante el RNP2. Lo mismo aplica en el caso de
procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando algun item no supera el monto
sefialado anteriormente.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomar4 en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, revisa las ofertas econdémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

2

La constancia de inscripcion electronica se visualizard en el portal web del Registro Nacional de Proveedores:

www.rnp.gob.pe

~
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1.12.

1.13.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admisién, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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CAPITULO II
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION
2.1 RECURSO DE APELACION

2.2.

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esté en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.

~




MINISTERIO DE DEFENSA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA BASES INTEGRADAS

3.1.

3.2.

CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con la recepcién de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccién
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el valor
estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de servicios. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de servicios no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento
el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante

~
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3.3.

la primera mitad del nmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion
automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por
empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B
0 superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la
Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Banco
Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

~
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

~
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Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los deméas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Ministerio de Defensa

RUC N° : 20131367938

Domicilio legal . Av. de la Peruanidad S/N Jesus Maria
Teléfono: : 209-8530

Correo electronico: . dirab54@mindef.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del Servicio de
alimentacion para personal de la Escuela Superior Conjunta de las Fuerzas Armadas.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato N° 037-2024-MINDEF/VRD/DGA
de fecha 13.06.2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios.
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de trescientos sesenta
y cinco (365) dias calendarios, el cual iniciara con un (01) Acta de Inicio del Servicio donde se
indicara la fecha de inicio efectiva, suscrita entre el ESCOFFAA y el Contratista, en concordancia
con lo establecido en el expediente de contratacion.
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1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 3.80 en la cuenta corriente N° 0000-308641 del Banco de la Nacion,
debiendo recabar las bases en la Mesa de Partes de la Direccién General de administracion del
Ministerio de Defensa, sito en la Av, La Peruanidad S/N- Campo de Marte, edificio Abelardo
quifiones, 10° piso, Distrito de JesUs Maria, Provincia y Departamento de Lima, en las fechas
sefialadas en el cronograma para el registro de participantes, en el horario de 8:30 a 16:30,
presentando el voucher de depésito por el costo de reproduccion.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 31953 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024

- Ley N° 31954 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el
Afio Fiscal 2024.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF que Aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225, Ley
de Contrataciones del Estado y sus modificatorias

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que Aprueba el TUO de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la
Informacién Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

- Cualquier otra disposicién legal vigente que permita desarrollar el objeto de la
contratacion.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante
De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en

caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento
(Anexo N°2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

3

4

La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catédlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)5

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales.

Importante

e El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir
con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para
el perfeccionamiento del contrato.
2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripciébn en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién por tener la condicién de micro y pequefia empresa. (Anexo
N° 11)

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante deposito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta . 00-000-308641
Banco . Banco de la Nacién
N° CCI7 : 01800000000030864109

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.

& Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
7 En caso de transferencia interbancaria.

~
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2.4.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ®. (Anexo N° 12).

h) Copia de los carnets de sanidad vigente del personal clave y no clave.

i) Copia de la Péliza de Seguro Complementario de Trabajo y Riesgo de Salud del personal
clave y no clave.

i)  Se deberéa acreditar al personal no clave en lo siguiente:

Experiencia para personal no clave requerido de mozo v limpieza:

- Laexperiencia del personal de limpieza debera ser no menor de un (01) afio en limpieza
de ambientes.

- Laexperiencia del personal requerido de mozo debera ser no menor de un (01) afio en
atencién de restaurantes y/o comedores y/o concesionarios.

Acreditacion:

La experiencia del personal se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados
o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia
del personal propuesto.

Capacitacion para personal no clave requerido de mozo:

- 20 horas lectivas de capacitacién en cursos relacionados a mozos y/o azafatas y/o
meseros.

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de constancias y/o certificados.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catéalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

~
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Importante

e Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley
y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o
la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados,
de lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de
retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion

de MYPE, lo cual serd \verificado por la Entdad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia
de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el
monto seflalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya?®.

e LaEntidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el presente
numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida a través de la mesa de partes virtual de la entidad
de 08:30 a 16:30 horas, al cual puede ingresar a través del siguiente link:

De ingresar la documentacion pasada las 16:30 horas, se considerara ingresada al dia siguiente.

Asimismo, de ser el caso, la carta fianza debera ser presentada de manera fisica en la siguiente
direccion: Av. de la Peruanidad S/N Jesus Maria (Frente al Campo de Marte).

10 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

~
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2.6. FORMA DE PAGO

EI CONTRATISTA emitira las facturas mensualmente, en los cuales se consignara las cantidades
de las raciones mensuales consumidas, previamente conciliadas con la ESCOFAA.

Todos los pagos que la ENTIDAD deba realizar a favor del CONTRATISTA por concepto de los
servicios objeto del contrato, se efectuaran después de ejecutada la respectiva prestacion de
manera mensual y segun las raciones efectivas consumidas las cuales deberan estar
debidamente sustentadas.

Para cada pago mensual se debera contar con la siguiente documentacion:

- Conformidad del area usuaria

- Planillas firmadas por el personal que ha consumido el servicio
- Comprobante de pago

- Copia del Acta de Inicio del Servicio (s6lo para el primer mes)

Dicha documentacion se debe presentar a través de la mesa de partes virtual de la Entidad a
través del siguiente link: https://www.mindef.gob.pe/mpvirtual/#/registro.

~
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CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable de la
adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la necesidad de su

reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

“*Decenio de la igualdad de Opor dades para mujeres y hombres™
“Afio de & unidad, |a paz y el desarrclio”

Unidad Orgénica: Escuela Superior Conjunta de las Fuerzas Armadas
Fuente de Financiamiento: RO
Actividad POI: META: 033;

Actividad Operativa: CO256: Gestion Administrativa de la ESCOFFAA
Partida especifica 2.3.2.7.11.5 Servicio de alimentacién de consumo humano

Denominacién de la
Contratacién:

CONJUNTA DE LAS FUERZAS ARMADAS.

SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL DE LA ESCUELA SUPERIOR

I FINALIDAD PUBLICA

Brindar el servicio de alimentacion y las condiciones de trabajo adecuadas al personal que labora en la
Escuela Superior Conjunta de las Fuerzas Armadas, para mantener y mejorar el desempefio de sus
funciones; creando las condiciones idéneas gue redundaran en una mejor atencién al ciudadano, a fin
de satisfacer las necesidades de los trabajadores para continuar con los trabajos administrativos y

académicos.

L OBJETIVO DE LA CONTRATACION

N.1. OBIETIVO GENERAL:

Contratar a una persona natural o juridica que brinde el servicio de alimentacién al Personal que
labora en la ESCOFFAA, conforme a las caracteristicas y condiciones del servicio que se establecen
en el presente documento.

W.2. OBIETIVOS ESPECIFICOS:

-  Contar con un servicio de alimentacién de calidad para el Personal de la ESCOFFAA.

- Garantizar la alimentacion del Personal de la ESCOFFAA, de acuerdo a la normativa vigente.
[[|% ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO:
HLL1. ALCANCE DEL SERVICIO

Se requiere la contratacidén del servicio de alimentacién para el personal de ia ESCOFFAA, de
acuerdo a las siguientes cantidades estimadas:

ITEM DENOMINACION TIPO DE MENU | ESTIMADO DE
RACIONES
1 Personal de guardia de la ESCOFFAA DESAYUNO 365
2 1 Personal de planta y guardia de la ESCOFFAA ALMUERZO 6,745
3 Personal de guardia de la ESCOFFAA CENA 365

El consumo diario ha sido estimado de la siguiente forma:
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N TIPO DE MENU RACIONES CANT.DEDIAS | PROMEDIO DE
| ESTIMADAS POR RACIONES
DIA
1 | DESAYUNO (GUARDIA L-D) 1 365 365
, |AUMUERZO (GUARDIA L- i o "
D)
3 | ALMUERZO (PLANTA L-V) 29 220 6,380
4 | CENA (GUARDIA L-D) 1 365 365

Se considera desayuno, almuerzo y cena para un personal que realiza el serviclo de permanencia
por 365 dias del afio.

Se precisa que las cantidades de los cuadros anteriores son las cantidades referenciales que se
atenderdn para la ejecucién del servicio, aclardndose que el sistema de contratacién es a precios
unitarios, por lo tanto, las cantidades son referenciales (estimadas) y se valorizan en relacién a
su ejecucion real.

H.2. CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

- La atencién de los desayunos, almuerzos y cenas se prestaran en los horarios sefialados por
la ESCOFAA, pudiendo variar de acuerdo a las necesidades, previa comunicacién al
CONTRATISTA.

- El CONTRATISTA estard a cargo de la preparacién y expendio de los alimentos, el cual
comprende la produccidn, transporte, almacenamiento, fraccionamiento, manipulacién,
elaboracién y expendio de los insumos, viveres y demas productos a utilizarse en la
prestacién del servicio, el que debera efectuarse en condiciones éptimas de modo que no
afecte la calidad y el estado de los mismos, en estricto cumplimiento a los dispuesto en el
Reglamento sobre vigilancia y control de los alimentos y bebidas, aprobado mediante DS.
007-98-5A; en las Normas para el establecimiento y funcionamiento del servicio de
alimentacién colectiva, aprobado por RS. N® 0019-81-SA/DVM; y demds disposiciones
higiénico — sanitarias que emite el Ministerio de Salud.

-~ El CONTRATISTA estd obligado a utilizar en la elaboracién de las raciones insumos y
productos en condiciones éptimas de calidad, en estricta sujecién a lo dispuesto en la Ley
General de Salud, aprobado con Ley N2 26842, y el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebldas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y
demds disposiciones higiénico - sanitarias que emita el Ministerio de Salud, Asimismo, los
insumos y productos a utilizarse en la preparacién de los ments, deberdn cumplir la Ley
General de industrias N2 23407.

- El CONTRATISTA estd obligado a cumplir las Normas Técnicas Peruanas Obligatorias y
Normas Metrolégicas Peruanas que le correspondan en los insumos y productos a utilizar
en la elaboracién de las raciones, emanadas del Instituto Nacional de la Competencia y de
la Proteccién de la Propiedad Intelectual - INDECOPI.

- Todos los alimentos deberdn ser servidos y consumidos en el comedor de la ESCOFAA, salvo
casos excepcionales.

IH.3. PLAN DE TRABAIO

El CONTRATISTA deberd presentar un Plan de Trabajo del servicio de alimentacién para el
personal de la ESCOFFAA, el cual necesariamente debe contemplar el cumplimiento de los
términos de referencia de las Bases.

esa denominacién:
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- Entrega mensual de la programacién del mend, para su aprobacién (adicionalmente la
programacion se presentard todos los meses segln lo establecido en los presente TDR).

« Cronograma de recepcién de insumos y productos utilizados en la preparacién de
alimentos.

- Tiempo de anticipacién requerido por €| CONTRATISTA para que La Entidad solicite dietas
especiales,

«  Metodologla y programacién del CONTRATISTA para efectuar las fumigaciones, limpieza y
mantenimiento del local.

- Metodologia para el control de atencién de raciones diarias por parte del E| CONTRATISTA.

- Metodologia del CONTRATISTA, para el cumplimiento de los Horarios de Atencién
establecidos en las Bases.

- Metodologia para la sustitucién o reemplazo del personal designado por El CONTRATISTA,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante la falta de
personal imprevisto.

- Horarios del personal del CONTRATISTA designado a la ESCOFAA.

Es requisito la presentacién de! Plan de Trabajo a la Direccién Administrativa de la ESCOFFAA y
su aprobaciodn, para la firma del Acta de Inicio del Servicio.

4. PROGRAMACION REFERENCIAL DEL MENU

= Previo al Acta de Inicio del Servicio el CONTRATISTA deberd entregar una propuesta de
programacién de mends para los primeros 30 dias calendarios (primer mes),

- Para el segundo mes en adelante, el CONTRATISTA deberd entregar la programacién de
mens, con quince (15) dias de anticipacién a la culminacién de cada periodo programado,
a fin de ser aprobados por la Direccién Administrativa de la ESCOFAA,

- Los mends programados y aprobados no podrén ser cambiados por ningin motivo, salvo
autorizacién expresa de la Direccidn Administrativa de la ESCOFAA, y con un minimo de 24
horas de anticipacién para requerir dicho cambio.

HLS. RELACION DE MENUOS:

La programacién de menus deberd comprender desayuno, almuerzo y cena, bajo la sigulente
estructura:

= Mend Normal (almuerzo)
o Una (01) Entrada o sopa
o Un(01) segundo
o Un (01) postre o fruta
o Refresco de acuerdo a la pagina 4 (Bebidas para acompafiar las comidas)

Deberd comprender como minimo tres (03) veces a la semana fruta de estacién y dos (02)
veces a la semana un postre elaborado dentro de los dias hébiles.

Durante la distribucién de los alimentos, en la linea de servicio se debera contar con los
siguientes elementas: rocoto molide en frasco, vinagreta y/o alifio en frasco y limén natural
cortado, durante todo el horario de atencién.

- Desayuno:

ey
-1 ] 13

0 con cereal).
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Mend Dieta

El CONTRATISTA debera preparar dietas especiales para los trabajadores que lo requieran
por razones de salud, segin prescripciones médicas. Se estima unas DOS (02) diextas diarias
entre lunes y viernes. E| CONTRATISTA debera proveer lo necesario para atender las dietas
(Hipocaldricas, Hipo grasas, Hipo Sédicas, Blandas y Blandas sin Residuo), las mismas que
serdn supervisadas por Direccién Administrativa de la ESCOFAA,

La Direccién Administrativa de la ESCOFAA, deberd coordinar con el administrador o
supervisor del CONTRATISTA todo lo relacionado al ment aprobado y dietas, inclicando los
ingredientes necesarios, de acuerdo a la prescripcién médica de cada caso.

o

o

o]

Una (01) Entrada o sopa

Un {01) segundo

Un (01) fruta o postre

Se recomienda ofrecer fruta o postre de lunes a viemnes.

Refresco de acuerdo a la pagina 4 (Bebidas para acompafiar {as comidas)

Cena:

o

Sopa, segundo y refresco.

GRAMAJE:

Almuerzo y cena:

Los pesos sefialados deberan ser considerados en productos crudos y platos elaborados.

Entrada o sopa:

o}

Los Carnicos para las sopas deberdn pesar 30 gr pollo o carne sin hueso, SO gr gallina
o pallo o carne con hueso.

Las Entradas elaboradas en variedades como vegetales frescos, vegetales cocidos, a
base de tubérculos, carnicas o tipo pastel u otros, deberdn pesar 150 gr. minimos de
peso.

Deberd comprender como minimo tres {03) veces a la semana entrada y dos (02) veces
3 la semana sopa elaborado dentro de los dlas hébiles.

Plato de fondo:

o

Cérnico con hueso {pavo, chuleta, carne de cerdo) 200 grs.

Para el caso del cdrnico pollo, el gramaje estd especificado en el numeral 5.4.
Cérnico sin hueso 120 gr.

Guarnicién de arroz 100 y pastas 125 gr,

Menestras 60 gr (dos veces por semana).

Tubérculos 100 gr peso neto, verduras cocidas 100 gr.

Postre:

o

Fruta de estacién de acuerdo a las caracteristicas de los insumos de 180 gr peso neto
(papaya/melén/sandla/pifia) y para las frutas como
(plétano/manzana/mandarina/uva) debe ser 180 gr. Peso bruto como minimo.

~
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Postres (alfajor, orejitas, queque, pionono, etc.) elaborados con un peso minimo de 80

gr, y para los postres elaborados como compotas, arroz zambito, arroz con leche,

budin, crema volteada, flan, gelatina, etc., debe ser 160 gr. peso minimo.
la aplicacion del gramaje en los alimentos cocinados se tomard como referencia las

“Tabla de Factores de Conversién de peso de alimentos cocidos a crudos” del Instituto
Nacional de Nutricién del Ministerio de Salud.

-  Bebidas para acompafiar las comidas:

(o]

(]

=]

Serdn servidas en jarras de vidrio en cada mesa.

Refresco de fruta, (no en polvo) o infusiones 300 ml minimo (Proporcién de pulpa de
fruta concentrada al natural 35% por vaso servido).

Los refrescos serdn diferentes sabores todos los dfas.

Los refrescos a base de frutas, deberan ser preparados con fruta natural y utilizando
agua tratada y temperada de acuerdo a la estacion.

Las infuslones deberdn ser preparadas con agua tratada y al tiempo.

-  Fechas Especiales:

Para

la Programacidn del Menu se debera tener en cuenta las siguientes fechas especiales,

en las cuales deberd decorar el comedor por cuenta del CONTRATISTA:

o

(o]

o

o

o]

o

Aniversario de la ESCOFAA, menu a base de comida internacional o criolla.
Dia de la Madre, menl 2 base de comida internacional o criolla.

Dia del Padre, menii a base de comida internacional o criolla,

Flestas Patrias programard un menu de comida criolla.

Dia de las Fuerzas Armadas, programard un menu de comida criolla.

Navidad el menG deberd incluir pavo con acompafiamientos de acuerdo a la fecha,
asimismo para el servicio de desayuno deberd incluir una tajada de panetén y
chocolatada.

Afio Nuevo el meni debers incluir lechdn con acompafiamientos de acuerdo a la fecha,
para el servicio de desayuno deberd incluir una tajada de panetén y chacolatada.

Aniversario del Ejercito del Peri, programard un men( de comida criolla.
Aniversario de la Marina de Guerra del Perd, programard un ment de comida criolla.

Aniversario de la Fuerza Aérea del Pert, programara un ment de comida criolla.

N.6. PROGRAMACION DE CARNES SEMANALES:

ALMUERZO FRECUENCIA SEMANAL
CARNES (Rojas) 1
rou.o 2
pAVO 1
CARNE DE CERDO 1
ESCADO 2

7. GRAMOS POR RACION:
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_ALMENTO | CANTIDAD/ | GRAMOSCON | GRAMOS, NETO,
GRAMOS POR HUESO, CRUDA, MAGRA,
RACION CRUDA CRUDA SIN HUESO
(FILETE)
Res (Bistac) cabeza de lomo, res 120 gr.
tapa o cadera
Pescado (Filete) 120 gr.
Pollo (presa) Entre160gr. a 120 gr.
220gr.
Pavo (Chuleta) o 200 gr 120 gr.
| Carne de cerdo (Chuleta) 200gr 120 gr.
Arroz como guamicién 100 gr.
Jamén ingles/ queso Edam c/u 20 gr.
(desayuno)
Queso fresco (Desayuno) c/u 30gr.
Arroz con pollo, arroz chaufa, 130gr.
mariscos o similar
Tallarines 125 gr.
Menestra 60 gr.
Tubérculo peso neto (entrada) 150 gr.

papa a la huancaina, papa
rellena, causa rellena, ocopa,
etc.

Fruta (peso neto. minimo 180 gr.
sandia / papaya / melén / pifia)

Fruta (pldtano /mandarina/ 180 gr.
manzana, uva) peso bruto
minimo

Postres como: (compotas, arroz 160gr.
zambito, arroz con leche,
budfn, crema volteada, flan,
gelatina, etc.) Peso minimo.
Cocido*

*Solo para el caso de postres elaborados, se tomard en cuenta el peso por racién cocida.
Cuadro referencial de insumos y cantidad de gramaje para las preparaciones que a continuacién

se detalia:
= ARROZ CHAUFA DE POLLO UNA (01) RACION
N/O ALIMENTO CANTIDAD
01 Arroz 130gr.
02 Pollo {presa) 160gr. a 220gr.
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03 Cebolla china 20gr.
04 Huevo 20gr.
05 Aceite ajonjoll 0.5¢cc
06 Slllau 0.5¢cc
07 Ajos 0.2gr.
08 Kion 0.2gr.
09 Sal Al gusto
10 Aceite 15¢cc

El arroz Chaufa deberd ser servido con presa de carne o pollo
ARROZ CON MARISCOS UNA (01) RACION

N/O ALIMENTO CANTIDAD
01 Arroz 130gr.
02 Mixtura de Mariscos 120gr.
03 Ajos 0.2gr.
04 Aji panca 12gr.
05 Culantro 05gr.
06 Cebolla 20gr.
07 Pimiento rojo 10gr. |
08 Arveja verde 20gr.
09 Sal al gusto
10 Aceite 0.5¢c
11 Zanahoria 15gr.

El arroz con mariscos deberd ser servido con una porcidn de salsa de mariscos

TALLARIN ROJO CON POLLO UNA (01) RACION

~

N/O AUMENTO CANTIDAD
01 Tallarin 125gr.

02 Pollo (presa) 160gr. a 220gr,
02 Zanahoria 30gr.
03 Aji panca 10gr.

04 Cebolla 37gr.

05 Tomate 48 gr.
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06 Hongos y laurel 0.5gr.
07 Aceite 0.5cc.
08 Ajos 0.2gr.
09 Sal Al gusto

Los tallarines deberdn ser servidos con presa de carne o pollo.

HL.8. CARACTERISTICAS DE LOS INSUMOS:

Los insumos y demds productos a utllizarse en la prestacién del serviclo deberdn satisfacer como
minimo los siguientes requerimientos:

Tados los alimentos perecibles o de ficil alteracién, sea por 1a naturaleza de su composicién
y/o por accién bacteriana, tales como: productos lacteos, pescados, mariscos, carne de res,
carne de ave, carne de cerdo, huevos u otros ingredientes, deberdn conservarse en
refrigeracién a temperatura entre 02 y 100 C,

Los alimentos mientras estén almacenados o cuando se preparen, distribuyan o sirvan,
estardn protegidos contra el polvo, moscas, roedores y otras plagas. Todas las personas que
manipulen los alimentos deberén adoptar precauciones razonables para proteger el/los
alimento(s) contra los riesgos de contaminacién.

No deberd permitirse que entren en contacto con alimentos preparados, los productos
crudos como carne de res, carne de aves, pescado, mariscos o productos sin cocer que
contengan dichos alimentos.

Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos, crudos o sin preparar,
deberdn lavarse las manos y limplar y desinfectar con cuidado todas las superficies,
utensilios y equipos con los que hayan podido tener contacto los alimentos.

Las frutas y hortalizas crudas o sin elaborar deberdn lavarse por completo producto por
producto, con abundante agua potable limpia, antes de su utilizacién,

Los alimentos que se exhiban, se hardn en condiciones adecuadas de proteccién de
cualquier riesgo de contaminacién y los productos perecibles se hardn en vitrinas o
mostradores refrigerados.

Estd terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas para la preparacién de
nuevas raciones, ni utilizar comidas preparadas del dia anterior.

Los insumos o productos envasados deberdn conservar su etiqueta 0 empaque original a
fin de hacer posible la determinacién de su informacién nutricional, fecha de vencimiento,
condiciones de conservacibn, ingredientes, empresa productora, registro u autorizacién
sanitaria, nimero de lote, etc,, de conformidad con la Ley de Rotulado de Productos
Industriales Manufacturados, aprobado mediante Ley N2 28405, y Reglamento, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2005-PRODUCE.

Ningun insumo o producto deberad ser adquirido a granel,

La leche a utilizarse deberé ser evaporada, en lata, entera y Ilght Asi oomo los embutidos

desconocidos o a granel.

El acelte utilizado en {a preparacién de los alimentos deberd ser de origen 100% vegetal
embazado y no debera ser utilizado mds de una vez.

Es obllpdén del CONTRATISTA ia programaddn y ¢l control de las e)daenclas de insumos
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- La preparacién de las bebidas calientes, los jugos, emparedados, ensaladas y los productos
de cafeterfa en general deberdn efectuarse en el drea especialmente destinada para dicho
efecto, momentos antes de su consumo y en presencia de los usuarios, a fin de que los
mismos se hallen en capacidad de controlar el estado de conservacién, las condiciones de
preparacién, calidad de servicio y adecuada manipulacién de los insumos (frutas, vegetales,
productos lacteos, etc.) utilizados elaboracion, asi como, el aseo de los artefactos y equipos.

- Los postres, pasteles, tortas y similares deberdn ser frescos.

- La ESCOFAA solicitard las copias de las guias de remisién de los insumos secos y frescos
internados en los almacenes, asimismo las copias del certificado sanitario y/o ce rtificado de
calidad de los alimentos a usar en las preparaciones del mend, cuando lo considere

necesario.

= La ESCOFAA aplicard encuestas nutricionales para verificar el grado de aceptabllidad del

serviclo brindado,

- Losinsumos a utilizar deberdn cumplir con lo siguiente:

ARTICULO | MEDID PO PRESENTACIO CALIDAD OBSERVACIO
A N N

Camme de | Kg. Fresco o | Eviscerada sin | De  primera | Certificado

pollo  sin congelad | menudencia, calidad firme | Sanitario

menudenci o sin grasa. al tacto colory | vigente y

a Peso por cada | clor sello de

pollo: 1.750- | caracteristico. | calidad
1.800 Kg. vigerite,

Carne de | Kg. Fresco o | Eviscerada sin | De primera | Certificado

pavo  sin congelad | menudencia, calidad firme | Sanitario

menudenci ] sin grasa al tacto colory | vigente y

a olor sello de

caracteristico. | calidad
vigente.

Carmne de | Kg. Fresco o | Pulpa, limpio | De primera, | Certificado

vacuno congelad | sin grasa, sin | olor y color | Sanitario
o nervio, bistec, | rojo vigente y

bola de lomo, | caracteristico. | sello de
bife, cadera, calidad
embolsado vigente,
sellado.

Pescado 1 Kg. Perico, Filete De primera | No se
Bonito, piel brillante | permitird
pez himeda otras
Espada ligeramente variedades,
Fresco o rosado, olor a | sin ser
congelad mar, firme y | consultado
o eldstica en el | previamente

caso de fresco
y congelado
con los sellos
de calidad

T correspondlen |
te

Pescado 2 | Kg. Fresco y | Deshuesado De  primera

(trucha) entero eviscerado sin | olor textura

cabeza x 120 | color
gr. filete, Por | caracteristico
" Y TonsISTenTE
firme.
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Fruta Kg. De Por Kilos. x | De primera fruta e
estacién | unidad de | seleccionada nsalada deber
madura acuerdo  al | sanas y presentarse
y fresca numeral limpias. rortaca y

1.54. cfu. pelada,
peso minimo,

En jeba de

pldstico

Queso Kg. De leche | Molde de | De primera, | Registro

pasteurizad de vaca. Envase de | color Dblanco | Sanitario,

o plastico uniforme vy | fecha de

textura suave. | vencimiento
vigente.

Arroz Kg. Perlado Envase saco | De primera
extra plastificado (grano grande,
superior. | con etiqueta | uniforme,

de producto | entero, limpic.
sellado en | Color olor,
ambos sabor Y
extremos aspecto
capacidad: S0 | caracteristico
kg. libre de
impurezas vy
signo de
humedad.

HIL9. CONTENIDO NUTRICIONAL DE LOS MENU:

El informe de balance nutricional, deberd ser presentado conjuntamente con la
programacion de menus a la Direccién Administrativa de la ESCOFAA, para ser revisado y
aprobada por el Director General, en un plazo de seis (06) dias calendarios antes del inicio
del mes.

El mend debe cubrir las necesidades y requerimientos nutricionales (calérico-proteico) por
dla, teniendo en consideracién edad, actividad fisica y gasto energético que desplaza el
comensal en el dia.

El mena diario (desayuno, almuerzo y cena), es de un valor calérico de 2,300 Kcal por dia,
en el desayuno de 460 kcal, almuerzo de 1,150 Kcal y la cena de 690 kcal, el menu debe
estar balanceado entre protelnas, grasas y carbohidratos. EI CONTRATISTA deberd
presentarlo con su respectivo balance nutricional (en base al valor calérico aproximado de
desayuno, almuerzo y cena).

El mend aprobado se publicara todos los dias en el comedor cerca de la linea de servicio.

La ESCOFAA, estd facultado para tomar muestras de alimentos en cualquier etapa del
proceso de elaboracién de los alimentos y verificar los pesos, calidad y cantidad y
condiciones de salubridad.

111.10. APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Proteinas 15% del valor caldrico total
Carbohidratos 55% del valor calérico total
Grasas 30% del valor calérico total
Fibra 20-30 grs. por difa del valor calérico total
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REGLAS DE ORO DE LA OMS — Organizacién Mundial de la Salud

Elegir alimentos tratados con fines higiénicos.

Cocinar bien los alimentos.

Consumir Inmediatamente los alimentos cocinados,

Guardar cuidadosamente los alimentos cocinados.

Mantener a temperatura adecuada los alimentos cocinados.

Evitar el contacto entre los alimentos crudos y cotinados.

Lavarse las manos a menudo.

Mantener escrupulosamente limplas todas las superficies de la cocina.

Mantener los alimentos fuera del alcance de insectos, roedores y otros animales.

Utilizar agua pura.

111.12. NORMAS DE HIGIENE

La preparacién del menu se rige a las Indicaciones de higiene y salubridad, como, por
ejemplo: el uso de guantes, mascarilla protectora por el personal, el tiempo de exposicién
al medio ambiente de los insumos manipulados.

Asimismo, se emplearan procedimientos y técnicas especiales para produccién en grandes
cantidades, optimizando {a utilizacién de materlales y |a eficiencia del personal.

11.12.1, HIGIENE DE LAS MANOS

Todo el personal de cocina debe desinfectarse las manos y antebrazos frecuentemente
con jabdn desinfectante cuantas veces sea necesario en |as siguientes situaciones:

e}

(o]

Inmediatamente antes de empezar a cocinar.
Después de ir al bafio.

Después de tocar !a comida no procesada.
Después de tocar las verduras y frutas.
Después de desechar algun resto de basureros.
Después de terminar de limplar

Después de tocar objetos con polvo ejemplo: viveres enlatados guardados en el
almacén, y material de empaque ejemplo: bolsa de arroz, fideos, galletas, articulos
de limpieza.

111.112.2. HIGIENE DEL CUERPO

o

El personal de cocina y los administrativos mantendrdn la higiene general de su
cuerpo, deben estar limplos, con el cabello corto, afeitados, ufias cortadas y uso de
guantes.

El personal de cocina estaré provisto de un minimo de dos mudas de uniforme,

El personal de cocina estd obligado a usar mandil, protector bucal y gorro al
preparar y servir los alimentos,

1113, CUIDADO DE LA SALUD
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- Ninguna persona que padezca o sea portadora de una enfermedad susceptible de
trasmisién por los alimentos, que sufra de heridas, infecciones de la piel no podré trabajar
bajo ningln concepto en cualquier fase del serviclo.

- El personal en su totalidad pasard un examen médico obligatorio antes de ingresar a
trabajar.

- En caso que un empleado del CONTRATISTA represente un riesgo para los alimentos, serd
evaluado por el médico o el personal de salud respectivo, y se decidird si puede seguir
trabajando o debe ser separado de la preparacién de alimentos hasta que se determine que
puede reingresar.

- Los carnets de salud deben estar disponibles en cualquier momento, para la revisidn
sanitaria correspondiente. El incumplimiento de esta disposicién constituye una infraccién
al Reglamento Sanitario de Alimentos del Ministerio de Salud.

HL14. CUIDADO DE LOS ALIMENTOS

- Las carnes, granos secos, verduras y frutas seran almacenados separadamente, en
depdsitos adecuados.

- Se debe diferenciar las tablas de picar carnes, de los utilizados para los vegetales y las
verduras, frutas, licteos, etc. Estas tablas deben ser de policarbonato y de colores
normadas en el plan HACCP y deben ser limpiadas y desinfectadas inmediatamente después
de ser utilizadas.

- Los preparados que son de ficil alteracidén por el calor, deberdn estar dotados de las
instalaciones adecuadas de refrigeracién.

- Todos los implementos de limpieza, deberdn mantenerse en lugares adecuados y separados
de los productos alimenticios, aun cuando se encuentren en sus envases originales.

- La preparacién de refrescos o jugos debe realizarse dnicamente con agua tratada, la
ESCOFAA podrd solicitar pruebas en cualquier momento de la calidad de agua que se use
para ese fin.

- Los productos destinados a la preparacién de comidas de consumo inmediato, deberdn
depositarse en un lugar o local separado y adecuado. Las hortalizas, verduras y frutas
deberdn depositarse en estantes protegidos en jabas, las carnes de todo tipo y los mariscos
en heladeras o cdmaras frigorificas de trénsito.

- Los desperdicios y residuos deben depositarse en bolsas adecuadas en reciplentes con tapa
(tipo sansén) y su contenido debe eliminarse diariamente, El acopio seré llevado al punto
sefialado por la ESCOFAA para su eliminacién,

- A suvez, se precisa que la forma de almacenamiento de los alimentos en mencién se hara
con sufecién al Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA; y, las "Normas Sanitarias para el
Funcionamiento de Restaurantes y Serviclos Afines” aprobado por Resolucién Ministerial
N* 363 — 2005/MINSA, asf como a lo indicado en el siguiente parrafo.

- Se mantendran condiciones de temperatura y humedad controladas para los productos que
lo requieran que impidan la proliferacién de mohos (temperatura no mayor de 21 “Cy
humedad relativa no mayor de 60%. mantenidos en buenas condiciones, limpios y a una
distancia minima de 0.20m. del piso 0.60m. del techo, 0.50m. entre hileras y 0.50 m. de la

pared.
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-  Los sacos, cajas y similares se apilardn de manera entrecruzada que permitan la circulacién
del aire.

-  Los productos a granel deben almacenarse en envases tapados y etiquetados que permitan
{a identificacién del producto y de la fecha de vencimiento.

- Se prohibe la presencia de cualquier objeto que no esté relacionado y en uso con los
alimentos tales: ropa, articulos de limpieza, objetos en desuso entre otros.

11.15. CONTROL AMBIENTAL

- £l CONTRATISTA deberd efectuar Ia fumigacién del local mensualmente, utilizando
fungicidas de uso especial para cocina, para lo cual debera coordinar previamente con la
Direccién de Administraciéon de la ESCOFFAA.

- EI CONTRATISTA se encargard de la limpieza diaria del mobillario del comedor, durante el
servicio de almuerzo, sean de propiedad de la ESCOFAA o del CONTRATISTA. Asimismo,
deberd hacer |a limpieza general de todos los ambientes de |a cocina, tales como: de linea
de atencién y del almacén,

- El comedor y cocina serdn trapeados y aseados después de cada servicio. La cocina debera
ser aseada después de haberse preparado los alimentos y una vez por semana se procedera
a realizar una limpieza general con agua y desinfectantes a cargo del personal del contrato.

- Las mesas del comedor deben ser aseadas después de cada servicio con agua y detergente.

- Todos los equipos del comedor deberdn ser lavados con detergente después de cada
comlida y una vez por semana deben ser desmantelados y limpiados con desinfectantes de
acuerdo a las instrucclones de cada méquina.

- Los equipos de cocina deben ser limpiados regularmente después de cada uso. Una vez por
semana deberan ser desmantelados y limplados pieza por pieza, de corresponder, para
remover |a grasa acumulada con desengrasante; ecolégico de buena calidad, y, detergente.

- Los materiales y equipos para &l lavado de utensilios y demds operaciones antes descritas
incluirdn escobas, trapeadores, detergente industrial y doméstico; asi como productos
quimicos, desinfectantes, removedores de suciedad, etc. Estos materiales y utensilios serdn
proporcionados por el CONTRATISTA.

I.16. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

- El personal que ingresa al servicio debe acreditar un buen estado de salud, el cual se
determina a través del carnet de sanidad vigente,

- El personal del CONTRATISTA deberd recibir capacitaciones constantes en manipulacién
sanitaria, calidad y servicio. Se deberd tener siempre a disposicién, los registros de
capacitacién. Estos deberdn ser comunicados a la Direcclén de Administracién de la
ESCOFAA con anticipacidn, para poder asignar a una persona, si asf se quisiera para estar
presente.

-  Durante la manipulacién de alimentos evitard toser y estornudar directamente sobre estos,
asl como escupir, fumar, rascarse la cabeza o introducir los dedos en |a nariz, etc,

- Los alimentos que no requieran refrigeracién deben almacenarse en ambientes limpios
aislados de |la humedad y que no se exponga a fa intemperie. Debe de tomarse en cuenta lo
siguiente:

o Ordenar los productos de manera que permita una buena ventilacién.

o Para el consumo de los alimentos almacenados se debe seguir estrictamente el

' ’

primero en salir) segin sea el caso.
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o Los alimentos congelados deben ser descongelados en refrigeracién o si estdn en
bolsas herméticamente cerradas, pueden ser descongelados bajo un chorro de
agua fria.

o No exponer los alimentos al medio ambiente por largos periodos de tiempo,
porque puede ocasionar que los microorganismos del medio ambiente caigan en
tos alimentos ocasionando la contaminacién de estos.

.17, EJECUCION DE LA LIMPIEZA Y DESINFECCION POR PARTE DEL PERSONAL QUE BRINDA EL
SERVICIO DE ALIMENTACION EN EL MINISTERIO DE DEFENSA DE ACUERDO AL PLAN PARA LA
VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DE COVID-19

Cumplir con el “Protocolo de medidas preventivas de bioseguridad frente al COVID-19 para
restaurantes y serviclos afines en la modalidad de entrega a destino v recojo”, emitido por
el Ministerio de Comercio Exterior y Turismo.

Seguir las precauciones de salud recomendada por el Ministerio de Salud.

Al participar en el presente procedimiento de seleccién, declara conocer y cumplir con las
disposiciones contempladas en el Plan para la Vigilancia, Prevencién y Control de COVID-
19, del Ministerio de Defensa, las cuales se encuentran en el siguiente link:
https://cdn.www.gob.pe/uploads/document/file/789505/Escaneo_del_Plan_para_la_vigil
ancia__prevenci%C3%B3n_y_control_de_COVID-19_en_el_MINDEF.pdf

Cumplir con los lineamientos desplegados por su empleador para la prevencién del contagio
y propagacién del COVID-19.

El personal cocinero y de distribucién deberdn contar con su carnet de sanidad vigente, el
cual deberd ser remitido a |a ESCOFAA para el Inicio del servicio.

Lavar y desinfectar sus manos antes de comenzar labores y cada media hora.

timpiar y desinfectar todas las superficies, inclusive los empaques de los productos que se
compran para el consumo, especialmente en situaciones de brotes, epidemias y pandemias.

Las hortalizas, frutos, tubérculos, huevos crudos, deben lavarse en el chorro de agua,
retirando todo polvo y suciedad, dependiendo de |a necesidad de conservarse en frio,
deberd almacenarse en refrigeracién. No es necesario el uso de ningin detergente para su
lavado.

Las carnes, aves y pescado, deben lavarse a chorro de agua y preservarse en congelacién si
no se preparan inmediatamente. Estos alimentos son altamente perecibles y no deben estar
expuestos a temperatura ambiente.

Tener tablas de picar distintas, una para ias carnes {alimentos crudos) y otro para vegetales
y frutas (consumo directo).

Para el personal de cocina queda prohibido el uso del alcohol en gel o alcohol al 70%, debido
a que es un liquido inflamable.

Contar con un programa de limpieza y desinfeccién.

Al momento de realizar el cambio de indumentaria del personal del servicio de alimentacién
deberd guardar la ropa con I3 que llegé en una bolsa cerrada. El calzado deberd colocarse
en una bolsa adicional, separada de la ropa. Una bolsa limpia serd usada exclusivamente
para el uniforme de trabajo evitando contaminacién cruzada. En el casillero no podra
guardarse ropa sin las bolsas de proteccién. El uniforme de trabajo sélo se podrd usar
dentro de la instalacién.

Usar agua hervida para |a preparacién de refrescos e infusiones.

~
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- En caso de contar con lava vajillas: Se debe comprobar el funcionamiento de todas las
lavavajillas, a fin de que sean correctas las temperaturas a alcanzar (superior a 80°C en el
aclarado) y la dosificacién de productos quimicos.

- Mantener una adecuada conservacién de alimentos.
-  Separar alimentos crudos y cocinados.

- En caso una personal sude, evitara tocarse el rostro, primero tendrd que retirarse toda la
proteccién, lavarse las manos, secarse la cara con papel o lavarse el rostro y volver a
colocarse la proteccién {mascarilla, guantes, cofia).

- Se prohibe el uso de celulares dentro de la cocina.
- Utilizar obligatoriamente los Implementos personales de bioseguridad, tales como:
o Cofia.

o Lentes de seguridad.

o Mascarillas (se deberd hacer el cambio cada cuatro (4) horas o cuando se
encuentren himedas, rotas, con sudor u otras situaciones que lo ameriten).

o Guantes (se deberd hacer el cambio de los guantes cada cuatro (4) horas o cada
vez que sea necesario y en funcidn al riesgo de la actividad. Los guantes deben
encontrarse en buen estado de conservacién (sin rotura ni desgaste), limpio y
desinfectando. El uso de guantes no exime el lavado de manos con agua y jabén o
aplicacion de la solucién desinfectante.

o Mandil.
o Pantalén.
o Calzado cerrado o botas.

- El serviclo de alimentacién durante el periodo de reiniclo progresivo es brindado
Unicamente en los casos autorizados.

- Distribulr las mesas y sillas del comedor, con la finalidad de respetar el distanciamiento
social de dos (02) metros.

- Los cublertos deberdn ser colocados en bolsas pldsticas individuales para evitar su
contaminacion.

-  El comedor solo operara el 40% de su capacidad.
- £l comedor debe estar desinfectado al iniclo de labores y al término del mismo.

- Cada trabajador deberd llevar sus proplos menajes (tdperes, vasos y cubiertos), una vez
usados, las deberan lavar en sus domicilios.

« El CONTRATISTA que brinda servicio de alimentacién, previamente protegido{a) hard
cumplimiento el presente protocolo, las buenas practicas de manipulacién de alimentos,
higiene, saneamiento y el control de calidad del agua. A continuacién de detalia ciertas
consideraciones para el personal del servicio de alimentacién,

El-acopio-o-estiba-en-ei-slmacén-debeser-en-tarimasranaqueles o-parimields——M

111.18. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA.

- Cumplir con lo establecido en los dispositivos legales, reglamentos, y ordenanzas vigentes
{dinistaric.de Salud INDECQR]_SUNAT Municipalidad.da.Lima Metropolitana
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Cumplir y hacer cumplir 3 su personal las normas de seguridad que establezca la
ESCOFFAA,

Los camets de sanidad deberdn renovario al vencimiento del mismo sin mayor
requerimiento de La Entidad. Si uno o més trabajadores del CONTRATISTA tuvieran sus
carnets de sanidad vencidos seran impedidos de ingresar a la Entidad hasta la subsanacién
del mismo y si no es repuesto por personal alterno de manera inmediata serd considerada
falta.

En cuanto al personal del CONTRATISTA se tendré presente lo sigulente:
- Presentar fotocopla de los carnets de Sanidad vigentes cuando se le requiera.
- Deber3 ser personal calificado y entrenado para la ejecucién del serviclo.
- Debera conocer y practicar la cortesia con el personal de la ESCOFAA,

- Deberd estar correctamente uniformado e identificado con el Fotocheck del
CONTRATISTA.

- Deberd llevar a cabo las Indicaciones o disposiciones que emanen del 4rea encargada
de coordinar la administracién del serviclo.

- Deberd participar en los planes y/o programas de seguridad que formule La
ESCOFAA.

El CONTRATISTA debera disponer y distribuir las funciones de su personal de acuerdo a
las caracteristicas del servicio a brindar, para lo cual contard como minimo con el personal
requerido.

El CONTRATISTA deberd disponer como minimo con personal de cocinero y mozo, a la
hora de servir los alimentos.

En caso, el CONTRATISTA quiera camblar o reemplazar a cualquiera del personal minimo
requerido deberd solicitarlo previamente de manera escrita a la Direccién Administrativa
de la ESCOFFAA, justificando con documentos el pedido, adjuntando la documentacién
que demuestre que el personal reemplazante cumple el perfil requerido. La Direccién de
Administracién de la ESCOFFAA se pronunciard en un plazo de cinco (5) dfas habiles,
autorizando o no el pedido.

El CONTRATISTA debera presentar una relacién del personal que, en casos fortuitos o de
fuerza mayor, reemplazard de manera temporal (méximo tres dias) al personal designado
a la ESCOFFAA, antes del inicio del servicio.

El personal designado en un cargo no realizard otra funcién, mas que la que le compete
por el cargo que tiene.

El personal deberd permanecer correctamente uniformado, pulcro y deberd ser amable,
respetuoso y cortes desde el inicio hasta el final del servicio.

En caso de detectarse que algin personal de EL CONTRATISTA adolece de enfermedad
infecto contagiosa que pueda transmitirse a través de los alimentos; EL CONTRATISTA
debera separarlo del servicio y reemplazarlo inmediatamente, asimismo el personal de EL
CONTRATISTA que comaeta falta grave contra la moral y disciplina segun las normas de LA
ENTIDAD, serd sustituldo de Inmediato.

La Entidad puede requerir el cambio o reemplazo de un personal sin causa justificada, por
escrito |a solicitud al CONTRATISTA, éste deberd cambiarlo en un plazo no mayor de cinco
(05) dias hdbiles, presentando la documentacién sustentatorla que acredite el

~
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La Entidad no asumird ninguna responsabilidad por las obligaciones laborales que le
corresponden al CONTRATISTA con relacién a su personal, estando la Entidad exenta de
cualquier pago de remuneraciones y beneficlos sociales del personal asignado.

El CONTRATISTA deberd capacitar trimestralmente a su personal a través de Entidades
publicas y/o privadas autorizadas, sobre higiene de alimentos, vajilla, equipo y local;
saneamiento bdsico, higlene personal y relaciones humanas; debiendo remitir copla de
los certificados respectivos.

1119, LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL LOCAL, IMPLEMENTOS Y EQUIPOS

El CONTRATISTA deberd llevar a cabo el aseo, mantenimiento y conservacién del local,
infraestructura, equipos de iluminacién, griferia, desaglies, cerraduras de seguridad,
tomacorrientes, muebles, enseres y equipos entregados por {a ESCOFAA, a fin de
mantenerios en 6ptimo estado de conservacién e higiene, asumiendo [ntegramente el gasto
que dichas actividades generen.

El CONTRATISTA deberd efectuar [a fumigacion del local mensualmente, utilizando
fungicidas de uso especial para cocina, para lo cual deberd coordinar previamente con fa
Direccién de Administracién de la ESCOFFAA.

Los pisos y maydlicas se lavardn diarlamente con agua, detergente y desinfectantes, no se
permitird el uso de detergente y desinfectantes a granel.

Las paredes y techos se limpiardn semanalmente.

£n ef 4rea de almacenamiento de alimentos no perecibles el CONTRATISTA efectuaréd una
revisién diarfa de [as existenclas a fin de detectar sefiales de insectos, roedores y dafios por
humedad; en tales casos solicitard la intervencién de un servicio especializado de
saneamiento amblental e informaré de ello a la supervislén.

El CONTRATISTA se encargara de la limpieza diaria del mobillario del comedor durante el
servicio de almuerzo y de la limpieza general de todos los ambientes de la cocina, linea de
atencién y almacén.

El comedor y cocina serdn trapeados y aseados después de cada servicio, La cocina debers
ser aseada después de haberse preparado los alimentos y una vez por semana se procederd
a realizar una limpleza general con agua y desinfectantes.

Los materiales y equipos para la limpieza del local, implementos y equlpos incluirdn
escobas, trapeadores, detergente industrial y doméstico, productos quimicos,
desinfectantes, removedores de sucledad, etc. y serdn proporcionados por el
CONTRATISTA.

Las mesas de preparacién de los alimentos se someterdn a una limpieza con agua y
detergente al inicio y término de las labores.

Las mesas y sillas del comedor se limpiaréan diariamente y se retirardn del uso cuando
presente algin desperfecto y/o ponga en riesgo la seguridad del usuario, debiendo ser
remplazado por el CONTRATISTA en un mdximo de 48 horas.

La vajilla, cubiertos y utensilios se lavardn con agua tibia y detergente adecuados para el

realizard en agua caliente (80°C) a fin de que los mismos sean esterilizados; para tal
operacién la vajilla se colocaré en canastillas.

La vajilla y cubiertos higienizados se almacenardn en armarios cerrados o estanter(a que no
permitan el Ingreso de insectos y/o roedores. Los que muestran sefiales de deterioro serdn

retirados del uso,

sistema de lavado implementado y en los racks correspondientes, El ditimo enjuague se
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- Corresponde al CONTRATISTA recolectar diariamente y por su cuenta la basura o
desperdicios, asi como ser acopiados donde se |e indique,

- Los equipos de cocina deben ser limpiados regularmente después de cada uso. Una vez por
semana deberdn ser desmantelados y limplados pieza por pieza para remover la grasa
acumulada con desengrasante ecolégico de buena calidad y detergente. Una vez por
semana, como minimo, se deberd realizar (a limpleza de la campana extractora y sus filtros.

- El CONTRATISTA deberd efectuar el mantenimiento de las campanas extractoras de la
cocina mensualmente, para lo cual deberd coordinar con La Entidad, asimismo presentar
una copia del servicio prestado a la ESCOFAA.

- lasrefrigeradoras y congeladoras deben ser descongeladas una vez por semana, y vaciadas
para su limpleza y desinfeccién.

HL20. RECURSOS A SER PROVISTOS POR EL CONTRATISTA

E1 CONTRATISTA asumira el costo de los insumos, productos, implementos, enseres, materiales,
equipos complementarios 2 los existentes, asi como el mobiliario del comedor mesas
rectangulfares, sillas y bienes necesarios para la prestacién adecuada del servicio materia de los
presentes términos de referencia.

EI CONTRATISTA debera proporcionar el menaje de cocina, vajilla y cubiertos de acuerdo con la
especificacion sefialada en el numeral que sefiala "Implementos requeridos para la prestaciéon
del Servicio” de los presentes términos de referencia; adicionalmente debers prestar el servicio
utilizando el menaje y la vajilla en perfecto estado, sin rajaduras, roturas, etc. y en éptimas
condiciones de higlene.

El menaje (vajilla, cubiertos y demds) utilizado en |a prestacién del servicio a contratarse debera
ser de loza, vidrio, de tipo hotelero, resistente al calor; quedando prohibida la utilizacién de
menaje de material pldstico o similar. Asimismo, los equipos, vajilla y utensilios deberan ser de
material aprobado por la Autoridad de Salud segin el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebldas, aprobado por D.S. N° 007-98-SA.

Los equipos deberdn ser instalados adecuadamente de tal modo que puedan higienizarse
satisfactoriamente en todas sus partes.

W21, RELACION DE IMPLEMENTOS REQUERIDOS POR LA ENTIDAD PARA BRINDAR EL SERVICIO DE

~

ALIMENTACION
N DESCRIPCION DEL BIEN ESPECIFICACION CANTIDAD
MINIMA
1 | Platosde sopa Loza blanca — tipo hotelero (minimo 12 50
onzas. Contenido neto
2 | Platos de entrada Loza Blanca (Vajlita) 50
| 3 | Platos tendidos | _Loza Blanca (Vajilla) 50
4 | Cuchara de sopa Acero inoxidable (cublertos) 50
5 Plato de postre Loza Blanca (Vajilla) 50
6 | Tenedor Acero inoxidable (cublertos) 50
7 | Cuchilio Acero inoxidable (cubiertos) 50
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Cucharita de té / café Acero inoxidable (cubiertos) 50
Vasos De vidrio (llanos y transparentes) 300cc 50
10 | Cucharita de postre Acero inoxidable {cubiertos) 50
11 | Tazas con platito de 250¢cc Loza blanca (vajilla) 50
12 | Compoteras De vidrio (llanos y transparentes) 50
13 | Jarras De vidrio (llanos y transparentes) 1.1/2 10
litros
14 | Aljicero Tamafio mediano de acero inoxidable 10
15 | Servilletero Acero inoxidable 10
16 | Alcuzas c/cuatro divisiones De vidrio (aceite de olivo, vinagre 05
blanco, sal, pimienta blanca)
17 | Termos de sifén (2 Litros Bebidas calientes 04
c/u)
18 | Maéquina conservadora de Tamafio mediano o grande 01
alimentos y/o refrigeradora
19 | Cocina Industrial de {04) Tamafio mediano 01
Hornillas
20 | Azafates rectangulares Plasticos de un solo color 30

Adicionalmente el postor deberé considerar lo que requiera en funcién a la visita a realizar (ollas,
implementos en general, etc.)

Durante la atencién del almuerzo EL CONTRATISTA deberd proveer que cada mesa del comedor
cuente con una jarra para refresco y un servilletero.

Queda terminantemente prohibido el uso de menaje plastico y/o descartable para el servicio de
los alimentos.

11.22. REQUERIMIENTO DE PERSONAL

Deberé contar como minimo con el siguiente personal.

N/O CARGOS FUNCIONES CANTIDAD DE PERSONAL
MINIMO -ALMUERZO L-V
1 Cocinero o Chef Responsable de la cocina, 1
preparacién de menu — dietas
2 Personal de limpleza Lavado, limpieza, etc. 1
3 Mozo Atencién en el comedor
TOTAL 3
PERSONAL CLAVE:
Cocinero o Chef:

- Tendré a su cargo en forma permanente la preparacién de los alimentos.

- El perfil se encuentra detallado en los Requisitos de Calificacién del presente requerimiento.
PERSONAL ADICIONAL QUE DEBE CONTAR COMO MINIMO CONSIDERADO NO CLAVE
Personal de limpieza:

- Tendré a su cargo en forma permanente la limpleza del local, Implementos y equipos.

~
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- la experiencia del personal de limpieza deber4 ser no menor de un (01) aflo en limpieza de
ambientes.

Mozo:
-~ Tendra a su cargo en forma permanente la atencidn del comedor.

- La experiencia de!l personal de mozo deberd ser no menor de un (01) afio en atencién de
restaurantes y/o comedores y/o concesionarlos.

= 20 horas lectivas de capacitacién en cursos relacionados a mozos y/o azafatas y/o meseros.

H1.23. UNIFORME
N/O | DESCRIPCION DEL UNIFORME ACCESORIOS
PUESTO
1 Cocinero o Chef Pantaldn y camisa blanca, botas de Tapa boca
Jebe, delantal y gorra.
2 Personal de Pantalén y camisa blanca, botas de Guantes de jebe,
limpieza Jebe, delantal y gorra. tapa boca
3 Personal que Pantalén negro, camisa blanca, Gorra, tapa boca
atlende en el chaleco, zapatos negros, corbata
comedor {(mozo) mich( y delantal corto,

- El personal femenino debe mantener los cabelios recogidos sujetados con malla, las ufias
cortas y limpias, sin pintura, rostro sin maquillaje, y sin joyas.

- El personal masculino debe mantener los cabellos cortos, debidamente afeitado, mantener
las uftas cortas y limplas, y sin joyas.

- EI CONTRATISTA puede sugerir otro modelo y color de uniforme, que cumpla con todas las
plezas sugeridas.

- El uniforme debe mantenerse limpio y en buen estado.

- El personal que atiende en la linea de servicio en el momento que se distribuye los
alimentos deberd contar con el uniforme y los sigulentes accesorios: zapatos de seguridad,
tapa boca, gorro, guantes descartables, mandil.

-  El personal que atiende en el comedor debera contar con implementos para la limpieza de
las mesas. (pafios de limpieza, desinfectantes, etc.).

HI.24. RECURSOS A SER PROVISTOS POR LA ENTIDAD
RELACION DE AMBIENTES QUE OTORGA LA ENTIDAD

Para la prestacién del serviclo, la ESCOFAA pondra a disposicion del CONTRATISTA el ambiente
asignado como comedor, ubicado dentro de las instalaciones de la ESCOFFAA.

RELACION DE MOBILIARIO QUE OTORGA LA ENTIDAD

Al inicio del servicio se entregard al CONTRATISTA el mobiliario inventariado del Ministerio de
Defensa — ESCOFAA.

REPOSICION DE BIENES
La ESCOFAA y el CONTRATISTA convienen que los blenes, enseres y equipos de propiedad de la

ESCOFFAA serdn recibidos en buenas condiciones previo inventario. En ese sentido, al término o
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resolucién del contrato el CONTRATISTA devolverd a la ENTIDAD en las mismas condiciones, salvo
el desgaste por el uso normal.

Para los efectos del control se establece el procedimiento siguiente:

- La ESCOFAA efectuard Inventarios, durante el periodo que dure el contrato, con el fin de
verificar el estado y la existencia de los bienes, enseres y equipos que se otorgd en uso, asi
mismo verificara el estado de las instalaciones e infraestructura donde se presta el servicio.

- ElI CONTRATISTA debe reponer o reparar, dentro de los QUINCE (15) dias calendarios los
equipos, bienes y enseres rotos, deteriorados o perdidos por descuido y/o negligenda de la
Administracién, en caso de requerir tiempo adicional deberé informar antes de cumplir los
quince (15) dias calendarios previo informe técnico que justifique dicha demora, caso
contrario se penalizard de acuerdo a lo establecido en los presentes términos de referencia.

- Encaso de desgaste por uso normal el CONTRATISTA no estd en la obligacién de reponerlos.
Deblendo conservarios hasta que se realicen los trdmites para su devolucién, para lo cual
deberd presentar el informe técnico de una empresa aceptada de mutuo acuerdo de las
partes, en caso contrario, se considerard como faltante,

- La ESCOFAA brindara al CONTRATISTA las facilidades necesarias para evitar la sustraccién o
robo de los bienes que recibié para su administracién y uso.

- De producirse un robo o sustraccién de los bienes que la ESCOFFAA haya entregado al
CONTRATISTA con el inventario, éste estd obligado a:

o Comunicar telefénicamente o personalmente a la Direccién de Administracion de
la ESCOFFAA.

o Efectuar la denuncia policial respectiva dentro de las veinticuatro (24) horas de
sucedidos los hechos y solicitar la Investigaciéon policial cuando ésta sea
procedente.

o Informar por escrito, amplia y detalladamente, lo sucedido a la Direccién de
Administracion de la ESCOFFAA.

- Por su parte la ESCOFFAA independientemente podrd realizar investigaciones
correspondientes y de acuerdo con los resultados, establecer responsabilidades,

- En caso, que el robo o sustraccion haya sucedido por desculdo o negligencia del
CONTRATISTA, éste estd obligado a reponer lo sustraido en su totalidad.

11.25. SUPERVISION DEL SERVICIO

SUPERVISION DIARIA
~  La supervision del presente servicio estard a cargo de la Direccién Administrativa de la
ESCOFFAA de manera diaria.

- Sera materia de supervision la calidad de los servicios, el buen estado de Jos insumos
empleados para la preparacién de los alimentos en cumplimiento a |a programacién de
menG aprobado, asimismo, los Implementos de limpieza, muebles, enseres e
infraestructura, los mismos que deberdn estar incluidos dentro de jos términos de
referencia, propuesta técnico - econdmica del postor y el contrato.

SUPERVISION SEMANAL

~——Se focmacd un Comitd de Supandsidn,. el cual sstard integrado por al Dkector
Administrativo y un empleado en representacién de los trabajadores de la ESCOFAA.
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-  Esta supervisidn se realizard una vez por semana inopinadamente.

-  Serd materia de supervisién la calidad de los servicios, el buen estado de los insumos
empleados para la preparacidn de los alimentos en cumplimiento a la programacién de
ment aprobado, asimismo los implementos de limpieza, muebles, enseres e
infraestructura,

- Si alguno de los insumos revisados no cumpliera con las caracteristicas en cuanto a
calidad y cantidad exigidas en el contrato, el CONTRATISTA estard en la obligacién de
cambiarlo y/o aumentarlo; por primera vez quedard escrito en el acta como ests
estipulado en el numeral de las penalldades de los presentes términos de referencia.

Para la Supervisién diaria y la supervisién semanal el personal encargado elaborard las Actas
de Verificaciéon. En el caso de observar una deficiencia con penalidad automdtica en la
prestacién del servicio, éstas se firmardn con los responsables de la Supervisién y el
CONTRATISTA. En el caso que el supervisor / administrador del CONTRATISTA se niegue a
firmar el acta se dejars constancia de lo ocurrido como estd estipulado en el numeral de las
penalidades de los presentes términos de referencia.

La Direccion Administrativa de la ESCOFFAA realizara visitas inopinadas a la planta del
CONTRATISTA.

SISTEMA DE CONSUMO Y CONTROL:

La Direccién Administrativa de la ESCOFFAA, comunicard oportunamente y por escrito al
CONTRATISTA los requerimientos adicionales de raciones, en relacién a solicitudes especiales no
programadas.

La Direccién Administrativa de la ESCOFFAA consolidard y conciliard mensualmente el Reporte
del Servicio de alimentacién consumido y autorizado, elaborando el informe correspondiente
para el control respectivo.

La Direccién Administrativa de la ESCOFFAA verificard que las raciones se entreguen
exclusivamente al personal autorizado.

El CONTRATISTA implementard por cuenta de ellos las medidas que crean necesarias para el
control del servicio de alimentacién, adicional al sistema existente brindado por la entidad.

La ESCOFFAA realizaré encuestas a los comensales, donde se evaluari el grado de satisfaccién
del meny, serviclo y atenclén, para detectar el grado de aceptabilidad de los alimentos y subsanar
algunas observaciones, de esta manera brindarles una mejor atencién a los trabajadores. Los
resultados serdn informados al CONTRATISTA y tendrdn un plazo de diez (10) dfas calendarios,
debiendo informar las acclones tomadas para levantar las observaciones.

PROHIBICION DE SUBCONTRATACION

EI CONTRATISTA estd prohibido de subcontratar y/o tercerizar a otra empresa persona juridica o
persona natural para brindar el servicio de alimentacién en caso de detectar esta condicién se
anulard de Inmediato el contrato, siguiendo el procedimiento establecido en la Ley N2 30225 Ley
de Contrataciones del Estado y su Reglamento

IV.  REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS

El contratista deberd cumplir con las disposiciones establecidas y demds disposiciones que dicten los
sectores y autoridades competentes, que resuite aplicables a la presente contratacién, bajo costo y
responsablilidad del contratista, con el fin de salvaguardar la salud del personal a cargo de la ejecucién

~

del servicio, servidores de ESCOFFAA y publico ocasional asistente.
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El personal del CONTRATISTA deberéd contar con su respectiva Péliza de Seguro Complementario de

Trabajo y

Riesgo de Salud, que cubra cualquier accidente que ocurriera como consecuencia de la

ejecucién de este servicio.

AL respecto, el CONTRATISTA debe asumir las prestaciones de salud y econémicas por accidente de
trabajo y enfermedades profesionales a los trabajadores, empleados y obreros que tienen la condicién
de afiliados regulares del Seguro Soclal de Salud y que laboran en un centro de trabajo en el que se
desarrollan las actividades de riesgo previstas por la ley, conforme a la Ley N* 26790 y normas técnicas
del D.S. N® 003-98-SA. Para tal efecto, las respectivas pdlizas a remitir deben sefialar a cada uno de los
operarios asignados {beneficiarios), que cubra a cada uno de los trabajadores destacados.

PRESTACIONES ACCESORIAS {DE CORRESPONDER)
No aplicable

REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

PERSONAL CLAVE
1 FORMACION ACADEMICA
UN (01) Profeslonal técnico a nombre de la nacién, en la especialidad de gastronomia, chef
y arte culinario, chef o cocina del personal clave requerido comeo Cocinero o Chef.
Acreditacién:
£l Profesional Técnico ser4 verificado por el 6rgano encargado de las contrataciones o comité
de seleccidn, segun corresponda, en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos
Profesionales en el portal web de la Superintendencia Naclonal de Educacién Superior
Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe// o en el
Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacién a
través del siguiente link : http://www.titulosinstitutos.pe/, segin corresponda.
En caso Profesional Técnico no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe
presentar la copla del diploma respectivo a fin de acreditar ia formacién académica
requerida.
2 CAPACITACION
Requisitos:
30 horas lectivas en cursos relacionadas a la gastronomia y/o el arte culinario del personal
clave requerido como Cocinero o Chef.
Acreditacién:
Se acreditard con copia simple de constancias y/o certificados. |
3 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
Requisitos:
Chef.
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Acreditacién:

{a experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos:
(i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o {ii) constancias o {iii) certificados
o (v} cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del
personal propuesto.

“ EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

€l postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a $/ 100,000.00 (Cien
mil con 00/100 soles) por la contratacién de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas
que se computardn desde |2 fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
seguln corresponda.

En el caso de postores que declaren tener la condicién de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencla de S/ 15,000.00 (Quince mil con 00/100 soles), por la venta de
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores
a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad
o emisidn del comprobante de pago, segin corresponda. En el caso de consorcios, todos los
integrantes deben contar con la condicién de micro y pequefia empresa,

Se consideran servicios similares a los siguientes: servido de restaurant o servicio de
Alimentacién Personallzada o colectiva.

Acreditacién:

La experlencia def postor en la especialidad se acreditard con coplia simple de (i) contratos u
érdenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (H)
comprobantes de pago cuya cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con
voucher de depdésito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacién en
el mismo comprobante de pago', correspondientes a un méximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacién, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se
asumird que los comprobantes acreditan contrataclones independientes, en cuyo caso solo
se considerard, para la evaluacidn, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el
Anexo N® 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad

En el caso de servicios de ejecucién periddica o continuada, solo se considera como
experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) aflos
anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse copla de las
conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago
cancelados.

En los casos que se acredite experlencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa
de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehaclememente el porcemaje

computara la cxpedenda proveniente de dlcho contrato,

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de selecclén convocados
antes del 20.09.2012, la calificacién se cefiird al método descrito en la Directiva “Participacidn
de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el
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porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de
consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el
porcentaje de participacién se presumird que ias obligaciones se ejecutaron en partes

iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la
matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizaclén societaria,
debiendo acompafiar la documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencla de otra persona jurfdica como consecuencia de una
reorganizacién societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 8.

Cuando en los contratos, drdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado
se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta
publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de
suscripcién del contrato, de emisién de la orden de servicios o de cancelacién del
comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N® 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad

Il. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION

Viil.1. Lugar:

El serviclo se reallzard de manera presencial en las instalaclones de la Escuela Supetior Conjunta
de las Fuerzas Armadas (ESCOFAA), sito en la Avenida Pedro Alas S/N Chorrillos - Lima Perd,

Viil.2. Plazo:

o El servicio se prestara por el plazo de trescientos sesenta y cinco {365) dias calendario, el
cual iniciard con un (01) Acta de Iniclo del Servico donde se indicard la fecha de inicio
efectiva, suscrita entre el ESCOFFAA y el Contratista,

o El plazo maximo de implementacién, serd de CINCO (05) dias calendarios contabilizados a
partir del dia siguiente de suscrito el contrato, en dicho plazo el contratista deberd
presentar a la ESCOFFAA la documentacién solicitada en los términos de referencia para la
correcta ejecucién del servicio, como |a programacién de menus (primer mes), carnet de
sanidad, plan de trabajo, entre otros documentos sefialados en el requerimiento, luego de
lo cual se firmard el Acta de inicio del servicio.

X ENTREGABLES
Debera presentar mensuaimente a la Direccién Administrativa de la ESCOFFAA las plantilas firmadas del
personal que se le ha atendido.

X, _ CONFORMIDAD

La conformidad del servicio es otorgada por la Direccién Administrativa de ESCOFAA, posterior a la
flquidacién mensual de las raciones efectivamente consumidas y el cumplimiento de las demds
condiciones establecidas en los términos de referencia.
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FORMA Y CONDICIONES DE PAGO

El CONTRATISTA emitira las facturas mensualmente, en los cuales se consignard las cantidades de las
raciones mensuales consumidas, previamente conciliadas con la ESCOFAA.

Todos los pagos que la ENTIDAD deba realizar a favor del CONTRATISTA por concepto de los servicios
objeto del contrato, se efectuardn después de ejecutada la respectiva prestacion de manera mensual y
segun las raciones efectivas consumidas las cuales deberan estar debidamente sustentadas.

Para cada pago mensual se deberd contar con la sigulente documentacién:
- Conformidad del drea usuaria
- Planillas firmadas por el personal que ha consumido el servicio
-  Comprobante de pago
- Copia del Acta de Inicio del Serviclo (sélo para el primer mes)
CONFIDENCIALIDAD Y SEGURIDAD DE LA INFORMACION

£l Contratista y su personal se obligan a mantener y guardar estricta reserva y absoluta confidencialidad
sobre toda la informacién de La Entidad a la que tenga acceso de forma presencial o remoto, antes,
durante y después de la ejecucidon del presente contrato, no debiendo divulgarla directa o
Indirectamente a personas naturales o juridicas, salvo autorizacién expresa y por escrito de La Entidad.
Asimismo, la informacién entregada en virtud de este contrato es confidencial y de propiedad de La
Entidad, y no puede El Contratista y su personal usarla para uso propio o cumplir obligaciones ajenas a
las del presente contrato.

El contratista cede todos los titulos de proptedad, derechos de autor y todo otro tipo de derechos de
cualquier naturaleza sobre cualquler material producido bajo las estipulaciones de este contrato son
cedidos a La Entidad en forma exclusiva y sin costo adiclonal alguno. Sin perjuicio de otras obligaciones
2 su cargo, para los supuestos de desarrollo de software o productos informéticos, el (Locador / Prestador
de servicios / proveedor) deberd entregar una versién final del software incluyendo el cédigo fuente,
cédigo objeto, documentacion técnica y manuales, sin ninguna medida tecnolégica efectiva ni sistema
de auto tutela, sin contrasefia ni restriccién. Lo dispuesto en relacién con los programas de ordenador o
software (De corresponder).

£l contratista y su personal declaran conocer y se obligan a cumplir la Politica de Seguridad de la
informacién de La Entidad, la misma que se encuentra disponible en la Direccién de Intermnet:
https:www.gb.pe/institucién/mindef/normas legales/1859195-0181-2021-de, asf como también cumplir
los procedimientos de seguridad establecidos en el Sistema de Gestién de Seguridad de |a Informacién
de La Entidad en todo momento.

El contratista y su personal declaran conocer y se obligan a cumplir la normativa del gobierno
relacionadas a la seguridad de la informacién, tales como la proteccién de datos personales, derechos
de autor, propiedad intelectual, delitos informdticos y otras normativas vigentes, asumiendo la
responsabilidad por el incumplimiento de las mismas por parte de su personal y/o terceros contratados
por &l contratista para cumplir sus obligaciones en La Entidad.

RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA

El contratista es el responsable por Ia calidad ofrecida y por los vicios ocuitos del serviclo ofertado por el
plan de un affo, contado a partir de la ultima conformidad otorgada por la Entidad.

RESPONSABILIDAD POR LA ASIGNACION DE BIENES (de corresponder)
En virtud de lo dispuesto en los articulos 11 y 18 de la Ley N* 29151 Ley General del Sistema Nacional de

~

Bienes Estatales, en aquellos casos en los cuales, para el cumplimiento de la prestacién, la Entidad asigne
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al Contratista algin blen mueble o inmueble, éste serd responsable del buen uso y conservacién de los
mismos de lo contrario, responderd por su deterioro o pérdida, debiendo proceder a su reposicién dentro
del plazo de cinco (05) dlas hébiles.

PENALIDADES

En el caso de retraso injustificado en la ejecucién del servicio se aplicard una penalidad de acuerdo con
lo Indicado en el Articulo 162" del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado vigente, El monto
maximo a aplicar como penalidad equivale al 10% del monto total de la contratacién, luego de lo cual, el
OEFA podré disponer la resolucién del vinculo contractual, sin necesidad de requerir previamente su
cumplimiento.

OTRAS PENALIDADES

Considerando la naturaleza del servicio a contratar, la aplicacién de dichas penalidades serd de acuerdo
a la tabla que se detalla a continuacion:

Cabe indicar que toda deficiencia contemplada como penalidad automdtica serd consignada en un acta
de verificacién, la misma que sera firmada por los representantes de la entidad y el CONTRATISTA, en
caso de que el CONTRATISTA se niegue a firmar el acta se dejara constancia de lo ocurrido.

N/O | DEFICIENCIAS CON PENALIDAD PENALIDAD APLICABLE PROCEDIMIENTO
AUTOMATICA
IT
1 Por cada dia de atraso en la | 5%dela UIT porcadadia — R
reparacion o reposicién de los dela'"““t P Y
equipos de cocina. squiete Cormm:.
2 Por el cambio de la programacién | 1% de la UIT por cada Cada vez que se observe una
£ falta tipificada en la tabla de
en el desayuno sea el caso de | cambio en la cias tandltoti %
bebida caliente yfo jugo y/o | programacién, sea pe" o
de Ia Entidad, notificara en
séndwich, almuerzo: sea el caso | desayuno, almuerzo o stondider @
d/eoe:;;a: \;ﬁor:opafr es‘:\:’/o ::::r:: cena por ocurrencia. CONTRATISTA, debiendo
:’ o “Y Jo yu ndo v/5 suscribir UN (01) de Acta de
i b sl Verificacién elaborado por la
refresco. ESCOFFAA para este fin, en
3 Por la demora en la presentaclén | 2% de la UIT por cada | el cual se dejard constancla
completa en el desayuno | ocurrencia de la deficiencia producida y
almuerzo y cena. Fuera del deberé ser firmada por el
horario establecido. CONTRATISTA y el
4 | Porno realizar la fumigacién en la | 10% de la UIT reprasantante de s
ESCOFFAA; en caso que el
oportunidad sefialada de acuerdo
CONTRATISTA se niegue a
a lo establecido en los términos
RSB firmar el acta se dejara
i constancia de lo ocurrido.
5 Por cada persona designada porel | 1% de la UIT por cada Asimismo, en caso el
CONTRATISTA que incumpla el | ocurrencia CONTRATISTA no se
uso del uniforme y accesorios, o el encuentre de acuerdo,
uso inadecuado del mismo (Sucio, podra presentar su descargo
desgastado, rotos y otros), formalmente al Director
© Por-la-ausencia-del-personal-en-el——1-%-de-le-UiT-diario-y-por- Administrativo de s
drea que le corresponde cada uno ESCOFFMA, quin finsimente
9 ’ ) determinaré si procede la
7 | Porcada dfa en el cual se verifique | 5% de la UIT por cada dia. penalidad.
el incumplimiento de la
elaboraclén de las raciones
alimenticiasen lo gue respectad
Ia calidad y cantidad, asimismo si

Pégina 27 de 30

~




-

MINISTERIO DE DEFENSA

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA

BASES INTEGRADAS

"Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres™
“ANo de |a unidad, la paz y el desarrolio”

se detecta alimentos sin concluir
la coccién y/o preparacion.

Por detectar productos como
lacteos, pescados, mariscos,
carnes {res, ave, cerdo) huevos y
otros insumos  adulterados,
descompuestos o falsificados.

10% de la UIT por cada
ocurrencia

Por cada dia en el cual se verifique
que el menaje esté roto, quifiado
o suclo.

0.5% de la UIT por cada
plato roto, quifiade o
sucio durante el horario
de servicio, por cada
ocurrencia

10

Por cada vez que se verifique que
el ambiente de la cocina y
almacén este sucio.

Se aplicard la penalidad
del 3% de la UIT.

11

Por cada vez que se encuentren
alimentos cocinados del dia
anterior, mientras se elaboran los
alimentos del dia.

5% de la UIT

12

Por cada vez que no se siga el
procedimiento de
almacenamienta de los alimentos
no perecibles

1% de la UIT

13

Por el incumplimiento en Ia
limpleza del ambiente del
comedor, durante la prestacién
del servicio dentro del horario
establecido

5% de la UIT por cada
ocurrencia

14

Cada vez que se detecte un
Insecto y/o cualquier objeto en el
plato de comida del comensal,
debiendo reponer de inmediato el
plato afectado, y de ser el caso
todas las raciones.

5% de la UIT por cada
vez,, por cada ocurrencia

Por incumplimiento en |la
preparacién del meni en las
fechas especiales

10% de la UIT, por cada
fecha

16

Por falta de ingredientes de los
menus aprobados por el MINDEF.

5% dela UIT

17

Por realizar cambios de personal
sin previa autorizacién de La
Entidad.

5% de la UIT por cada
cambio sin autorizacién.

18

Por no estar vigente el carnet de

5% de la UIT por cada vez

~

sanidad.

que se encuentre al
personal con carnet
vencido, por ocurrencia.
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XVIl.  CLAUSULA DE ANTICORRUPCION (OBLIGATORIO)

EL CONTRATISTA declara y garantiza na haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una persona
juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes
legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de
la Ley de Contrataciones de! Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, @n general,
cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del contrato,
con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos llegales o de corrupcidn, directa
o Indirectamente o a través de sus soclos, acclonistas, particlpacionistas, integrantes de los &rganos de
administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las
que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademads, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera
directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; v ii)
adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos o
practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios pibiicos con los que deba
interactuar, en situaciones reflidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la prohibicién de
ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacién, ya sea de bienes o
servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DE ANTISOBORNO (OBUGATORIO)

El proveedor, no debe ofrecer, negociar o efectuar, cualquier pago, objeto de valor o cualquier didiva
en general, o cualquier beneficlo o incentivo ilegal en relacién al contrato, que pueden constituir un
Incumplimiento a la Ley, tales como robo, fraude, cohecho o trifico de influencias, directa o
indirectamente, 0 a través de socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas, en concordancia a lo establecido
en el articulo 11 de la Ley N*30225 Ley de contrataciones del Estado y sus modificaciones y el articulo 7°
de su Reglamento aprobado mediante Decreto Supremo N*344-2018-EF,

Asimismo, el proveedor se obliga a conducirse en todo momento, durante [a efecucién del contrato, con
honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcién, directa o
indirectamente o a través de sus socios, accionista, participantes, Integrantes de los organos de
administracién apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas en
virtud a lo establecido en los articulos antes citados de la Ley de Contrataciones y su Reglamento.
Asimismo, el proveedor se compromete a comunicar a las autoridades competentes, de manera directa
y oportuna cualquier acto o conducta llicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; asi también en
adoptar medidas técnicas, practicas, a través de los canales dispuestos por el MINDEF. De la misma
manera, el proveedor es consciente que, de no cumplir con lo anteriormente expuesto, se someters a la
resolucién del contrato y a las acciones civiles y/o penales que el MINDEF pueda accionar,

XiX. OTROS DOCUMENTOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DE CONTRATO:

£l_praveedac debe acceditar para el perfeccionamienta _del contrato, los siguientes documentos:la—
propuesta del personal que atenderd el servicio (personal clave y no clave)

o Copla de los carnets de sanidad vigente {personal clave y no clave)

° Copla de |a Péliza de Seguro Complementario de Trabajo y Riesgo de Salud del personal clave y
no clave.

Pigina 29 de 30

~




-

MINISTERIO DE DEFENSA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA BASES INTEGRADAS

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres"
"Afio de la unidad, la paz y el desarrolio”

o Se deberd acreditar al personal no clave en lo siguiente:

- La experiencia del personal de limpieza deberd ser no menor de un (01) afio en limpieza de
ambientes.

- La experiencia del personal requerido de mozo debera ser no menor de un (01) afio en
atencién de restaurantes y/o comedores y/o concesionarios.

Acreditacién:

La experiencia del personal se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copla
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

- 20horas lectivas de capacitacién en cursos relacionados a mozos y/o azafatas y/o meseros.
Acreditacién:

Se acreditara con copia simple de constancias y/o certificados.

) XX. SISTEMA DE CONTRATACION
Precios Unitarlos

~
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
o6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, seguin corresponda, incorpora los
requisitos de calificacion previstos por el area usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos
adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.3.1 | FORMACION ACADEMICA
COCINERO O CHEF
Requisitos:
UN (01) Profesional técnico a nombre de la nacidn, en la especialidad de gastronomia, chef y arte
culinario, chef o cocina del personal clave requerido como Cocinero o Chef.
Acreditacion:
El Profesional Técnico sera verificado por el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de
seleccién, segun corresponda, en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales
en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educaciéon Superior Universitaria - SUNEDU a
través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe// o en el Registro Nacional de Certificados,
Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente link:
https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segun corresponda.
En caso el Profesional Técnico no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar
la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacioén académica requerida.
B.3.2 | CAPACITACION
COCINERO O CHEF
Requisitos:
30 horas lectivas en cursos relacionados a la gastronomia y/o el arte culinario del personal clave
requerido como Cocinero o Chef.
Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de constancias y/o certificados.
Importante
Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segun la normativa de la materia.
B.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
COCINERO O CHEF
Requisitos:
03 afios en labores como cocinero y/o chef del personal clave requerido como Cocinero o Chef.
De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.
Acreditacion:
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.



https://enlinea.sunedu.gob.pe/
https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/

MINISTERIO DE DEFENSA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA BASES INTEGRADAS

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacién indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la fecha de
emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé el
personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 100,000.00 (Cien Mil con
00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de S/ 15,000.00 (Quince Mil con 00/100 soles), por la venta de servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante
de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la
condicion de micro y pequefia empresa.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de restaurant o servicio de Alimentacion
Personalizada o colectiva.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes de

cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'!, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad

servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya

11

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“«

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(--)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

~
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En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte
del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuto el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado’.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que
acredite el cumplimiento del algiin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.

~
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el precio
de la oferta (Anexo N° 6).

maximo puntaje a la oferta de precio mas
bajo y otorgar a las demas ofertas puntajes
inversamente  proporcionales a sus
respectivos precios, segun la siguiente
férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

100 puntos

PUNTAJE TOTAL

100 puntos?'?

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de los

Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

12 Esla suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del SERVICIO DE ALIMENTACION PARA
PERSONAL DE LA ESCUELA SUPERIOR CONJUNTA DE LAS FUERZAS ARMADAS, que
celebra de una parte el MINISTERIO DE DEFENSA, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°
20131367938, con domicilio legal en Av. De la Peruanidad s/n edificio Quifiones frente al Campo
de Marte del distrito de Jesus Maria, representada por .............. ], identificado con DNIN°T......... 1,
y de otra parte [...........cocviiiiiiiiiiiieenn, cOn RUC NO [, ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [................]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccoeevvviiieeeeee ], cOn DNENC [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha[............oco.... ], el comité de seleccion, adjudico la buena pro de la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA para la contratacion del SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA PERSONAL DE LA ESCUELA SUPERIOR CONJUNTA DE LAS
FUERZAS ARMADAS, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto la contrataciéon del SERVICIO DE ALIMENTACION PARA

PERSONAL DE LA ESCUELA SUPERIOR CONJUNTA DE LAS FUERZAS ARMADAS.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
MENSUALES, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los servicios, siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

13

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.




MINISTERIO DE DEFENSA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA BASES INTEGRADAS

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de trescientos sesenta y cinco (365) dias calendario,
el cual iniciara con un (01) Acta de Inicio del Servicio donde se indicara la fecha de inicio efectiva,
suscrita entre el ESCOFFAA y el Contratista.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacibn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], através de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de prestacion de servicios en general,
si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del
contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento del
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad ser4 otorgada por la Direccién
Administrativa de ESCOFAA, en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO
QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para

~
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subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de céalculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

~
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OTRAS PENALIDADES

N/O | DEFICIENCIAS CON PENALIDAD PENALIDAD PROCEDIMIENTO
AUTOMATICA APLICABLE
1 Por cada dia de atraso en la | 5% de la UIT por cada dia
reparacion o reposicion de los
equipos de cocina.
2 Por el cambio de la programacion | 1% de la UIT por cada
en el desayuno sea el caso de | cambio en la
bebida caliente y/o jugo y/o | programacion, sea
sandwich, almuerzo: sea el caso de | desayuno, almuerzo o
entrada y/o sopa y/o segundo y/o | cena por ocurrencia.
postre y/o refresco y cena sea el
caso de sopa y/o segundo y/o
refresco. Las penalidades se aplicaran
3 Por la demora en la presentacion | 2% de la UIT por cada de la siguiente forma:.
completa en el desayuno almuerzo | ocurrencia Cada vez que se observe una
y cena. Fuera del horario falta tipificada en la tabla de
establecido. otras penalidades por parte de
4 Por no realizar la fumigacion en la | 10% de la UIT la E'n.t|dad, notificara en
oportunidad sefialada de acuerdo a auto.matlco al CQNTRATISTA’
lo establecido en los términos de debiendo sg;cr|b.|,r UN (01) de
referencia. Acta de Verificacion elaborado
por la ESCOFFAA para este
5 Por cada persona designada por el | 1% de la UIT por cada fin, en el cual se dejara
CONTRATISTA que incumpla el | ocurrencia constancia de la deficiencia
uso del uniforme y accesorios, o el producida y debera ser
uso inadecuado del mismo (Sucio, firmada por el CONTRATISTA
desgastado, rotos y otros). y el representante de la
- — ESCOFFAA; en caso que el
6 I?or la ausencia del personal en el | 1 % de la UIT diario y por CONTRATISTA se niecé]ue a
area que le corresponde. cada uno. . ey
firmar el acta se dejara
7 Por cada dia en el cual se verifique | 5% de la UIT por cada dia. constancia de lo ocurrido.
el incumplimiento de la elaboracién Asimismo, en caso el
de las raciones alimenticias en lo CONTRATISTA no se
que respecta a la calidad y encuentre de acuerdo, podra
cantidad, asimismo si se detecta presentar su descargo
alimentos sin concluir la coccién y/o formalmente al Director
preparacion. Administrativo de la
ESCOFFAA, quien finalmente
8 Fior detectar productos .como 10% de.la UIT por cada determinaré si procede la
lacteos, pescados, mariscos, | ocurrencia penalidad.
carnes (res, ave, cerdo) huevos y
otros insumos adulterados,
descompuestos o falsificados.
9 Por cada dia en el cual se verifique | 0.5% de la UIT por cada
gue el menaje esté roto, quifiado o | plato roto, quifiado o sucio
sucio. durante el horario de
servicio, por cada
ocurrencia
10 | Por cada vez que se verifiqgue que el | Se aplicara la penalidad
ambiente de la cocina y almacén | del 3% de la UIT.
este sucio.
11 | Por cada vez que se encuentren | 5% de la UIT
alimentos cocinados del dia
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anterior, mientras se elaboran los
alimentos del dia.

12 | Por cada vez que no se siga el | 1% de la UIT
procedimiento de almacenamiento
de los alimentos no perecibles

13 | Por el incumplimiento en la limpieza | 5% de la UIT por cada
del ambiente del comedor, durante | ocurrencia
la prestacion del servicio dentro del
horario establecido

14 | Cada vez que se detecte un insecto | 5% de la UIT por cada
y/o cualquier objeto en el plato de | vez,, por cada ocurrencia
comida del comensal, debiendo
reponer de inmediato el plato
afectado, y de ser el caso todas las
raciones.

15 | Por incumplimiento en la | 10% de la UIT, por cada
preparacion del menu en las fechas | fecha
especiales

16 | Por falta de ingredientes de los | 5% de la UIT
menus aprobados por el MINDEF.

17 | Porrealizar cambios de personal sin | 5% de la UIT por cada
previa autorizacion de La Entidad. cambio sin autorizacion.

18 | Por no estar vigente el carnet de | 5% de la UIT por cada vez
sanidad. que se encuentre al
personal con  carnet
vencido, por ocurrencia.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo

~
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7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Pablica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Av. de la Peruanidad S/N Jesus Maria.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

14 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

~
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De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?’®.

15

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?6 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios’

SN

oo

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccidén de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacién
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

17 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE:8 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE2? Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

18 En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del

Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

19 |bidem.

20 |bidem.
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2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de servicios?!

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidon dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2L Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA PERSONAL DE LA ESCUELA SUPERIOR CONJUNTA DE LAS FUERZAS
ARMADAS, de conformidad con los Términos de Referencia que se indican en el numeral 3.1 del
Capitulo Il de la seccién especifica de las bases y los documentos del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuln, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de trescientos sesenta y cinco (365) dias calendario, el cual iniciard con
un (01) Acta de Inicio del Servicio donde se indicara la fecha de inicio efectiva, suscrita entre el
ESCOFFAA y el Contratista.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuln, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)

b)

c)
d)

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucidn del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en [............coceeeiuvnnneen. ]

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 22
1 CoONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [9%]%
" CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%24

22 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~

/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es

la siguiente:

TIPO DE MENU ESTIMADO | precio PRECIO
DE UNITARIO TOTAL
RACIONES
a< DESAYUNO 365
<<
Z L
235 ALMUERZO 6,745
x O
w o
a CENA 365
TOTAL

El precio de la oferta en SOLES incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacidon vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del servicio a contratar; excepto la de aquellos
postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos

respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

¢ El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ’.

~
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Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO /OIS / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
[¢] 28
N CLIENTE CONTRATO COMPROBANTE DE OCP? DE SEREL | PROVENIENTE?” DE: MONEDA IMPORTE CAMBI% ACUMULADO
PAGO C 26 VENTA 30
ASO

1
2
3
4

25

26

27

28

29

30

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la

conformidad se emiti6 dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opiniéon N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusién como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusién;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria

antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que patrticipe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante

de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.

0,
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cuente | QBJETODEL | CrrANTEDE |CONTRATO|CONFORMIDAD| | EXPERENCIA | yiongpa | IMPORTE® | CAMBIO |FACTURADO
PAGO CASOZ VENTA %
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comln, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARAQION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE

MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comln, segin corresponda

Importante

Para asignar la bonificacion, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en
la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con la condicién de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITUD
DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2024-MINDEF/VRD/DGA
Presente.-

El que se suscribe, [.....c.cc........ ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuln, segin corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




