“ANO DEL BICENTENARIO, DE LA CONSOLIDACION DE NUESTRA INDEPENDENCIA, Y DE LA
CONMEMORACION DE LAS HEROICAS BATALLAS DE JUNIN Y AYACUCHO”

COTIZACION

31a BRIG INF

ADQUISICION DE BIENES
) S Ao | 2024
COCHADE | 2410412024

Sirva(n)se cotizarnos los precios de los bienes que se detallan a continuacion y entregarnos al correo oec_2024_02@hotmail.com,
Teléfono: 965028868

PROYECTO/ACTIVIDAD/OBRA: “ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE TROPA
DEL SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO DE LA 31A BRIGADA INFANTERIA”.

UND. DE PRECIO
ITEM | DESCRIPCION MEDIDA CANT. MARCA UNITARIO PRECIO TOTAL
1 | LECHE EVAPORADA UNIDAD 14,427.00
2 | TE A GRANEL KILO 393.216
3 | TRIGO PELADO ENTERO KILO 1,250.743
4 | MIEL DE ABEJA A GRANEL KILO 89.600
OTA: Se adjunta las especificaciones técnicas.
INFORMACION ADICIONAL REQUERIDA
‘ SON FACILES DE OBTENER EN
GARANTIA COMERCIAL EL MERCADO
SE COMERCIALIZAN BAJO UNA
PLAZO DE ENTREGA OFERTA ESTANDAR
ESTABLECIDA POR EL MERCADO
LUGAR DE ENTREGA FORMA DE PAGO

PROVEEDOR SE DEDICA AL OBJETO

DE LA CONTRATACION DISPONIBILIDAD INMEDIATA

CUMPLE CON LAS EE. TT. O LA

CONTRATACION IGUAL O SIMILAR AL LOS BIENES NECESITAN SER

REQUERIMIENTO RIS
NOMBRE O RAZON SOCIAL: ..o
RUC: oo CONTACTO oo
DIRECCION: oo
TELEFONO Y/O CELULAR N oo, EMAIL oo

Firma nombre y apellidos



ESPECIFICACIONES TECNICAS

SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE TROPA SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO

DE LA 31° BRIGADA DE INFANTERIA

1. ANALIDAD PUBLICA
El presente proceso busca contar abastecer de dalimentos a la Compania

Intendencia del Batallén de Servicios N° 31 (Area Usuaria) de la 31° Brigada de
Infanteria, para el racionamiento del personal de Tropa Servicio Militar Voluntario de

la 31° Brigada de Infanteria para el mes de abril AF-2024.

2. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Objelivo General: ' | j
Abastecer de alimentos ITEM PAQUETE N°01 “Viveres Diversos, Condimentos y

especerfas" ala Compania intendencia del Batallén de Servicios N° 31 { Areq Usuo.ric})
de la 31° Brigada de Infanteria., para el racionamiento del personal de Tropa Servicio
Militar Voluntario de la 31° Brigada de Infanteria para solventar mes de abril AF-2024.

Objetivo Especifico:
Contar con un proveedor de cardcter de muy urgente que pueda suplir las

necesidades de abastecer de alimentos de “Viveres Diversos, y Condimentos y
Especerias”.

3. ANTECEDENTES
En cumplimiento a lo dispuesto por el escaldn supetior, ta 31° Brigada de infanteria

aplicara la modalidad de JERT para el racionamiento del personal de TSMV de todas
las Unidades y Pequenas Unidades de esta Gran Unidad de Combate; por 10 que 1o

Compania Intendencia del Batalldn de Servicios N° 31, Unidad a cargo de la
alimentacion de todo el personal de TSMV de la 31° Brigada de Infanteria, deberd

distribuir alimentos de buena calidad, que aporten las proteinas y energia necesari
para el desarrollo de las actividades diarias.

4. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION
PLAZO DE ENTREGA

Para el item Paquete N°1 “Viveres Diversos, condimentos Y Especerias" serd el plazo
sera dos (02) dias calendarios después de notificada la Orden de Compra (Correo
elecironico y/o fisico), interndndose en el almacén de la Compaiiia Intendencia del
Batallon de Servicios N° 31 (Sito en el Distrito de Chilca - Huancayo), para luego de Ia
verificacion por el Comité de Recepcidn continden con la distribucidn hacia los
Puestos de Comando y Bases Contraterroristas (donde se computard igualmente un
plazo de dos (02) dias adicionales para su enfrega), asimismo fos costos de
distribucién asumidos por el proveedor en su totalidad.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL
El plazo de ejecucién del suministro de bienes serd para un mes, el cronograma de

entre.gc 5€ le harG llegar al postor ganador de la Buena Pro. al momento de la
suscripcion del contrato.

LUGAR DE ENTREGA

Los articulos de los [TEM PAQUETE N° 01 "Viveres Diversos, Condimentos y especerias”,
se internardn Inicialmente en el almacén de la Compaiia Intendencia del Batallén
de Servicios N° 31 (Sito en el Distrito de Chilca — Huancayo), para luego de la
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/

/

verificacién por el Comité de Recepcion continien con la distribucidon hacia los
siguientes lugares (donde se computara iguaimente un plazo de dos (02) dias

adicionales para su enfregaq):

BS N° 3I
PPUU__

LUGAR DE
INTERNAMIENTO

y | Cuartel de
Diclembre

Estado Mayor Comondoncio

BS N° 31 Base "Concepcion”

P.C."Pampas”

B.C.T

"Huachocollpc

B.C.T
"Cochabamba
Grande”

B.C.TN°43

B.C.T "Huallhua”

UBICACION
Distrito Provincia
Departamento

Chilca - Huancayo - Junin

El tambo - Huancayo - Junin
Concepclién - Concepcion -
Junin
Pampas -
Huancavelica
Huachocollpa - Tayacaja -
Huancavelica
*C.P. Cochabamba - Tintay
Punco - Tayacaqja -
Huancavelica
*C.P. Huadllhua - Pucacolpa -

Huanta — Ayacucho

Tayacgja -

S ——

B.C.T "Fundicion”

Colcabamba - Tayacagja -
Huancavelica

B.C.T "Mirador”

|

Jauja - Jauvja - Junin

Anexo San Antonio de
Alegn'o - Santo Domingo
Acobamba -
Huoncc O - Junin

B.C.TN°311 BCT" An e Andamarca - Concepcion —
Junin |
B.C.T “Limonal”

B.C.T “Acobamba”

B.C.TN°79

P.C

"Micaela
Bastidas"

B.C.T"Somabeni"

P.C "Villa Maria"

SELVA

8.C.TN°312

8.C.T "Chichireni”

B.C.T"Anapati"

PG

Esmeralda"
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Surcubamba - Tayacagja -
Huancavelica
Santo Domingo de

Acobamba - Huancayo -
Junin

*C.P. Micaela Bastidas -

Pangoa - Satipo - Junin

*C.P Somabeni - Pangoa -
Satipo - Junin

Villa Maria - Pangoa - Satipo
- junin

**CC. NN. Chichireni -
Pangoa - Satipo - Junin

**CC. NN. Anapati - Pangoa
- Satipo - Junin

"Valle{*C.P. Valle Esmeralda - Rio
Tambo - Satipo - Junin
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. ; *C.P San rvﬁguel del Ene -
B.C.T "San miguel Vizcatdn del Ene - Satipo

del Ene™ e
" *C.P Nueva Llibertad -
B.C.T q NUeva|  yizcatan del Ene - Satipo
Litzerta Junin . -
- *CC. NN. San Antonio de
C.E.C N° 31 P.C "Sonomoro” Sonomoro - Pangoa -
Satipo = Junin
(a. P.C "Mazaman" Mazamari - Satipo Junin

Transportes

i = Chanchamayo
CJIR N° 31 P.C "Pichanaqui” P'CP?S&?U > ’

* C.P. (Centro Poblado)
** CC. NN. (Comunidad Nativa)

5. CONFORMIDAD 3,
La conformidad estard en base a la calidad del producto debe cenirse

estrictamente a las caracteristicas del bien especificado, para lo cual el proveedor
internard inicialmente en el aimacén de la Compaiia Intendencia del Batallon de
Servicios N° 31 (Sito en el Distrito de Chilca - Huancayo), para luego de la verificacion

por el Comité de Recepcidén continden con la distribucién hacia los Puestos de
Comando y Bases Contraterroristas, si se encontraran observaciones en los producto

serdn devueltos al proveedor otorgdndoles un plazo méximo de dos (02) dias
calendarios para su reposiciéon. Este bien serd entregado con guia de remisién,(-/}f =NE,
respectiva la que al final sera firmada en sefial de conformidad. 7

5. REQUERIMIENTO DE LOS BIENES A ADQUIRIR.

—agcie

N Iosscmrcnén DELARTICULO  |yepipA  |TOTAL

[TEM PAQUETE N°01 "VIVERES DIVERSOS, CONDIMENTOS Y ESPECERIAS”

i LECHE EVAPORADA Unidad 14,427.000
TE A GRANEL Kilo 393.216

]UNIDAD DE | CANTIDAD

2
'3 |TRIGO PELADO ENTERO Kilo 1,250.743
4 |MIEL DE ABEJA A GRANEL Kilo 89.600

6. DESCRIPCION DE LOS ARTICULOS

LECHE EVAPORADA

DESCRIPCION GENERAL

La leche evaporada es el producto obtenido de leche pura de vaca
pasteurizada, horpogenlzado y esterilizada al que se le agregado vitaminas
A, Cy D, manteniendo su grasa Idctea y sus proteinas propias de la leche.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD
3-11
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No se aceptaradn productos que tengan una fecha de produccidén al
momento del internamiento menor a 2 meses, ni que sean leches evaporadas

modificadas.

Requisitos fisico-quimicos:
Materia grasa: 7.5% minimo

- Solidos totales: 25% minimo

- Proteina en los sdlidos no grasos {min): 34% minimo

- Acidez (en g Gcido 1actico/100 g de leche): 0.45% mdaximo

VIDA UTiL
El tiempo de vida util {TVU) minimo aceptable para el producto LECHE
EVAPORADA es de seis (06) meses, contabilizados desde la fecha de
internamiento en los almacenes de la 31° Brigada de Infanteria.

UNIDAD DE MEDIDA
Unidad = 0.390 - 0.400 Kilogramo

ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada lata de leche evaporada deberd estar debidamente rotulado de

acverdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, articulo 116°y 117°
del Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas,

legible y en idioma castellano lo siguiente:

- Denominacion del producto
- Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor: en el

casode  productosimportados nombre o razén social del importador.

- Informacidn nutricional
- Cddigo de produccidn
- Fecha de vencimiento
- Peso neto

- Redgistro sanitario

- Lugar de origen

ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Lata metdiica sanitaria de 400 ar.
El envase serd de material adecuado para la conservacidn Y manipuleo del

producto; no comunicardn a este, sabores, colores y olores extraios, y podrdan
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a. Decreto supremo N° 007-98-SA reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01 norma sanitaria sobre criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas

de consumo humano.
c. Nomma técnicas pervanas:
N.T.P. 202.002-2007 Leche Evaporada

TE A GRANEL

DESCRIPCION GENERAL |
Se define como te, al producto constituido por hojas y yemas limpias secas

termentadas o no de varias especies del género thea.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD
- Deber& estar libre de todo olor y sabor

extrano
- Humedad: No mayor de 10%

- Telna (cafeinq): 3.4% - 3.6%

VIDA UTIL
6 meses, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeraciony a

temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuesiro pais, contabilizados
desde la fecha de intemamiento en los almacenes de la 31° Brigada de Infanteria.

UNIDAD DE MEDIDA

Unidad = Kilogramo

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de TE deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo dispuesto en

Decreto Supremo 007-98-SA, articuio 116°y 117° del Reglamento sobre vigilancia y
confrol sanitario de alimentos y bebidas, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominaciéon del producto
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor: en el caso de

productos importados nombre o razén social del importac
Informacién nutricional

Caodigo de produccién

Fecha de vencimiento

Peso neto

Registro sanitario

Lugar de origen

ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

producto; no comunicardn q este
: , sabores, colores y olores exirar s
ser de dimensiones y formas iguales. ’ NeF——

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO
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Saco de polipropileno y/o bolsa biorientado primer uso, resistente al

transporte, manipuleo y almacenamiento.
No se aceptard envases elaborados de materiales reciclados o que

contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otfros materiales que pueda ser absorbido por

el producto.

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,

fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad: ’
A) Decreto supremo N° 007-98-SA reglamento sobre vigllancia'y control
sanitario de alimentos y bebidas

sanitaria sobre criterios

B) NIS N° 07 1-MINSA/DIGESA-V.01 norma
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocui

de consumo humano.

C) Norma técnicas peruanas.
N.T.P. 20%.043 1974 té negro (Revisada el 2015)

DESCRIPCION GENERAL | .
El figo pelado entero corresponde a los granos obtenidos remojando en

solucién alcalina caliente y luegoe lavando con agua.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD
Trigo pelado entero, grano seco, duros, limpios y de tamano uniforme, debera

estar libre de sustancias o cuerpos exirafios a su naturaleza, salvo pequenas

cantidades de dlcalinidad procedente del proceso de pelado y de residuos de
envolturas celuldsicas, no contendrd@ granos descompuestos, Ccomo
consecuencia de ataque de hongos, roedores, insectos o de granos

fermentados, deberd estar sueltos, sin grumos, de olor sano y agradable y de
color perla, Amarillento o verdoso de diferentes tonalidades.

Requisitos fisico-quimicos:
Humedad: 14.5 % m/m maximo
Cenizas: 1.5 % max.

VIDA UTIL
£ fiempo de vida ufil (TVU) minimo aceptable para el trigo pelado es de doce

(12) meses garantizando en condiciones de almacenamiento sin refrigeracion
y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro pafs,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la 31°
Brigada de Infanteria.

UNIDAD DE MEDIDA
Unidad = Kilogramo
Saco de polipropileno de 50 kg

ROTULADO DEL PRODUCTO
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Cada saco de trigo pelado, deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,

indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente.

-  Denominacién del producto
- Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos importados nombre o razén social del importador.

-  Fecha de produccion

-  Fecha de vencimiento

-  Peso aproximado en kilogramos
-  NUmero de Lote

- Registro sanitario

- Lugar de origen

ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO | ’
El envase deberd estar envasado en saco de polipropileno de primer uso, segun

comesponda, por el peso de la presentacion de tal forma que permita mantener
sus caracteristicas y su muesitreo e inspeccién y sean resistentes al

almacenamiento (manipuleo) y fransporte, para asegurar un buen opilcmleqto,
el tamano de los envases deberd ser del mismo tamano con peso de 50 kilos

cada saco.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc. cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte, /T

fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracidén y expendio de .
los alimentos y bebidas de consumo humaneo con la finalidad de garantizar sv ]

inocuidad:

Normas Técnicas Peruanas:
NTP 205.035:1974 (Revisada el 2016) trigo mote.

MIEL DE ABEJA
Descripcion general
La miel es un fivido dulce y viscoso producido por abejas del género Apis,

principglmente la abeja doméstica, a partir del néctar de las flores o de
secreciones de partes vivas de plantas o de excreciones de insectos

chupadores de plantas (&fidos). Estas sustancias son recogidas por las abejas,
luegc? tfransformadas al combinarlas con sustancias propias, depositadas,
;?;mdratiqdc;e'yholmocencdos en los panales para su maduracién. La
encion ombre en el proceso de explotacidon de |
colmena es conocida como apicultura. 2 - ——

Caracfep’sﬂcas de calidad

- Color: Ambar oscuro.

- Sabor y Aroma: floral, poco dulce. Persistente, intenso.

- Cuerpos Extrafios: Ausencia

- Textura: Viscosa. Con tendencia g cristalizacion moderada
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- Humedad: < 18% (refractometria)
- Sdlidos insolubles en agua: <0.1%

- Cenizas: < 8%

- Acldez Libre: < 40 meg/kgr.

- Actlvidad Diastésica: < 8 (escala Gothe)

- HMF: < 40 mg/kg (white)

- Conductividad: < 0,8 mS/cm

- Azucares reductores (glucosa+fructosq): >65%

- Sacarosa aparente: > 5%

Vida util
El tiempo de vida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto MIEL DE ABEJA

de (12) meses, garantizado en condiciones de almacenamiento sin

refrigeracidn y a temperatura ambientales de las diferentes regiones de nuesiro
pais, contabilizados desde la fecha de intfernamiento en los aimacenes de la 31°

Brigada de Infanteria.
Unidad de medida
Unidad= kilogramo
Rotulado del producto
debidamente rotulado de acuerdo a lo

Cada paquete deberd estar ' :
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, articulo 116° y ll7. del
Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas,

legible y en idioma castellano lo siguiente:

- Denominacion del producto

- Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados nombre o razon social del importador.

- Informacién nutricional

- Cédigo de produccién

- Fecha de vencimiento

- Peso neto

- Registro sanitario

- Lugar de origen

¥ i T 3
.4\ v/-—-\\\ .
£ ’ ~“ ~ 3
1 ’ \\ \‘ -
/

A
3,
L

Envase primario para internamiento
- Tamina - 1 kilogramo y tapa con sistema inviolable abre facil, ambas realizadas

en polipropileno de uso alimentario, resistente al transporte, manipuleo.

Almacenamiento e impermeable al agua y aceiie.
- No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan

metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

Embalaje para internamiento
- Cajas de cartén comugados, resistente al transporte, manipuleoc vy

almacenamiento.
- Bl envase serd de material adecuado para {a conservacion y manipuleo def

producto; no comunicardn a este, sabores, colores y olores extranos, y podrdan
ser de dimensiones y formas iguales.

Base legal de cumplimiento obligatorio
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- Decreto supremo N° 007-98-SA reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas

-NTS  N° 071-MINSA/DIGESA-V.01 norma sanitaria sobre criterios
microblolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano.
Decreto supremo N° 004-2011-AG reglamento de inocuidad alimentaria.

8. DOCUMENTACION PARA ACREDITAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES
TECNICAS.

El postor deberd presentar una declaracién jurada de cumplimiento de las
Especificaciones Técnicas, detallando las caracteristicas técnicas propias de |os
sub-ftems o productos que componen el item paquete ofertado por €l postor,
sefialando en un cuadro resumen para cada uno de ellos la marca, proc;eqer)cuo
(indicar pais y lugar de origen), asf como el fabricante y/o productor y/O dnsmbyndor
(de ser el caso), tiempo de vida vUtil o de olmocenamiem‘o’del producto segun su
naturaleza, como también la cantidad, calidad, presentacion

TRANSPORTE Y SEGUROS
El transporte, almacenamiento y comercializacién de los alimentos para personas
se efectuard en cajas, canastas, sacos u otros envases apropiados que eviten el
contacto del mismo con el suelo o plataforma del transporte, de acuerdo a lo
establecido en el D.S. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario d
alimentos y bebidas.

El medio de transporte deberd contar con la documentacion necesaria para $u
trasiado final a los distintos almacenes, segun o establecido en el numerat 4. Lug
de entrega; debiendo tomar las medidas necesarias, que aseguren la entrega de
los bienes en las condiciones requeridas.

9. GARANTIA COMERCIAL

Alcance de la garantia:
Contra deterioro prematuro posterior al internamiento de los bienes.

Condiciones de la garantia

En caso de encontrarse algin defecto o alteracién posterior a la recepcidn y
conformidad de los bienes, el proveedor deberd subsanar o readlizar el cambio

respective en un plaze maxime de dos (02) dias calendarics, sin representar costo
alguno a la Entidad.

10. REQUISITOS DE PROVEEDOR

v H Contratista es responsable ante la Entidad d '
| | € cumplir con la entrega de 1os
bienes objeto del presente proceso, debiendo cumplir con las especiﬁ%aciones

v Debe dedicarse g la venta de dlimentos

: ara
Impedida para contratar con el estado. 3 e e Bedhcrns i delor

Requisitos:
El postor debe contar con:
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a. ITEM PAQUETE N°01 “VIVERES DIVERSOS, CONDIMENTOS Y ESPECERIAS”
B postor deberd en caso de encontrarse algun defecto o alteracién posterior a
la recepcion y conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo
en un plazo maximo de dos {02) dias calendario de notificado el hecho sin
represenfar costo alguno a la entidad. (Presentar Declaracién Jurada)

(OBLIGATORIO PARA TODOS LOS TEMS PAQUETES).

Registro Sanitario emitido por DIGESA Y Autorizacion Sanitaria del establecimiento
que realiza el procesamiento primario otorgado por el SENASA, segin el art. 33°
del D.S. N°004-2011-AG. (Obligatorio para todos los productos con procesamiento

primario)

Acrediftacion: p
1.ITEM PAQUETE N°01 “VIVERES DIVERSOS, CONDIMENTOS Y ESPECERIAS”

Copla simple del Registro Sanitario de los blenes componentes del ftem-
Paquete, emitido por DIGESA a nombre del titular del Registro, el mismo que

debera coincidir con la unidad de medida, peso y presentacién detallada

en las Especificaciones Técnicas del requerimiento. Debiendo haber sido
elaborados en plantas que cuentan con validacién Técnica Oficial del Plan

HACCP vigente (debiendo remitir copia simple). emitido por DIGESA. de
acuverdo al decreto supremo N° 007-98 SA y Decreto Supremo N 004-2014-SA.

En el caso de que algin producto no provenga de plantas que cuentan con
validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente, emitido por DIGESA, el

posfor debe presentar: una declaracién jurada indicando que dicho oy
producto ha sido admacenado en el aimacén del postor o de un tercero. | /ﬂo"}?’g@\/ﬂ

N\

Planta y/o Establecimiento para Procesamiento Primario de los Aliment .
Agropecuarios, autorizados por el Area de Inocuidad alimentaria de SENAS

en cumplimiento al DS N° 004-2011-AG., a nombre del ftitular del
establecimiento. (Obligatorio para los sub ffem nimero 3 y/o para los

productos con procesamiento primario)

11. CONDICIONES DEL SUMINISTRO
Los bienes ofertados deberan cumplir estictamente con las especificaciones

teécnicas establecidas, ademdas de sefialar la calidad, mareaq, procedencia (pais o
lugar de origen) y presentacién de acuerdo a lo estipulado en cada una de Ias

especificaciones técnicas.

Sistema de Confratacién
La contratacién se realizard por Suma Alzada

12. FORMA DE PAGO
La Entidad realizarg el Pago de la contraprestacion pactada a favor del

confrafista se efectuard en un solo Pago, previa conformidad del drea usuaria

correspondiente.
Para efectos del pago de 1as contraprestaciones ejecutadas por el contratista, 1a

Entidad debe contar con Ia siguiente documentacién:
v Recepcién del drea del amacén.
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13.

v Informe del funcionario responsable del Comité de Recepcion de Bienes

emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.
v Comprobante de pago.

PENALIDADES

Penalidad por mora en la ejecucion de la prestacién:
En caso de retfraso injustificado del contrato en la ejecucion de las prestaciones

objeto de contrato, la entidad le aplica automaticamente una penalidad por
mora por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automdticamente y se

calcula de acverdo la siguiente formula:

Penalidad diaria= 0.10 x Monto
F x Plazo en dias

Donde f tiene {os siguientes valores: N\ Ty
a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios VWV
en general, consultorias y ejecucion de obras: F=0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1) Para bienes, servicios y consultorias: F=0.25.

(/
GC 17818-—+
DOZA MDYA
MY INT
DTE GIA INT N° 31

O-
JUAN

11-11

Scanned with CamScanner



https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

