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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

Simbolo

1 | [ABC]/ [ieveeed]

2 | [ABC]/ [----o |
Importante

3 e ————————
o Abc

t

Descripcion g

completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

La informacién solicitada dentro de los corchefes sombreados debe ser

Es una indicacion, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de lg buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los

proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

encargado de

corresponda, y por los proveedores. 9

Advertencia

o Xyz

4 las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
* Aoe proveedores.

. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano

5 Importante para fa Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segln

de las bases. ]

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

4

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 HMbirgenss Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm

Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm i
2 Fuente Arial :

3 Estilo de Fuente

Cursi

Normal: Para el contenido en general

va: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Azul

Automdtico: Para el contenido en general

: Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

5 Tamafo de Letra

: Para las dos primeras hojas de las Secciones Generc;l y Especifica
: Para el nombre de los Capitulos. :

: Para el cuerpo del documento en general

: Para el encabezado y pie de pdgina

Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad

: Para las Notas al pie

6 Alineacién

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Segciones y nombres

de los Capitulos)

7 Interlineado

Sencillo

Espaciado

Anterior : 0
Posterior : O

9 Subrayado

Para

los nombres de las Secclones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

§
1

¢

Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd

quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién

Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

A

Elaboradas en enero d'e‘:y »

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022

Se refiere a consideraciones importantes a teney en cuenta por el érgano
las contrataciones o comité de seleccion, segin
*

Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el 6rgano encargado de

corresponda, y deben ser eliminadas una vez Eulminada la elaboracién
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X
b

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion. i

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenien durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia. :

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
J]a Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULOI :
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo:N° 344-2018-EF.

o Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefalada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e [ os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasena). Asimismo, deben observar las instrucciones
seiialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrdnica (SEACE v3.0)" publicado en https.//www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracién jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS
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Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espafol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,

. que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo somponen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participanté puede realizar modificaciones a la cferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

' Para mayor informacion sobre la normmativa de fimas y certificados digitales ingresar a

https:/iwww indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion seguin relacion de items. f

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado e
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento. ‘
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrdnica, ordenando a los postores

por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema generé un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

]
Una vez generado el reporte sefalado en el numeral anterior, el érgano encargado de las

N
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contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segdn corresponda, solicita al postor la recuccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin

poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la

buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO Il "
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta .ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado

En los procedimientos de seleccién segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Unavez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contratactones 0 e/ comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad deberé entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e  Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conacimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO Ill
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante
El érgano encargado de las contrataciones 0 comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefAalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
Jas micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento ( 10%) del monto del contrato or:ginal, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria

conforme alo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, .
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3.3.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

‘

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de ,
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser Kdl;-h,, }\
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision dlrecta de la Superintendencia -,,r./m %

N
1011,“, o)

clasn"cacnon de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de pnmera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pert.

Importante

Corresponde a /a Entldad verificar que /as garant/as presenfadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la detenminacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

A &verten;:ia

. Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguicnte:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garant/a.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento. la clasificacion de riesgo
' B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintes empresas listadas en el portal web de Ja SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a Ja empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado. ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias

debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http:/www.sbs.qob pe/sistema-

financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas- fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de fa garantia a través de los
_mecanismos establecidos (consulta web. teléfono u otros) por la empresa emisora.

La Entidad puede solicitar Ia e ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el nume‘r’al
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

A&véﬁenéia

j En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se '

| deba a caso.fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |

| correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada. 1

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regirévn‘ -

supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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R

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . EJERCITO PERUANO/ UO 0832-1RA BRIGADA
MULTIPROPOSITO

RUC N° : 20131369124

Domicilio legal . AV. ELESPURU S/N FUERTE RAFAEL HOYOS RUBIO - RIMAC

Teléfono: . 3171700

Syl : Irabrigadamultiproposito2023@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de VIVERES PARA LA
COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA DE LA 1RA BRIGADA
MULTIPROPOSITO: :

2.1.4 ITEM PAQUETE N° 4: VIVERES SECOS

N° ARTICULO CANTIDAD um
1 |ARROZ PILADO EXTRA 39,696.120 KG
2 |AZUCAR RUBIA DOMESTICA 21,237.424 KG
3 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 7,343.782 LT
4 |HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA 3,969.612 KG
5 |FIDEOS LARGOS 1,984.806 KG
6 |FIDEOS CORTOS 1,984.806 KG
7 | SAL DE COCINA 4,565.054 KG
8 |HARINA DE TRIGO PREPARADA 2,977.290 KG
9 |[HARINA DE TRIGO 39,696.120 KG
10 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD | EXTRA 2,977.209 KG
11 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR 2,580.248 KG
12 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR 2.580.248 KG
13 |LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR 2,580.248 KG
14 |FRIJOL BAYO CALIDAD 1 EXTRA 2,580.248 KG
15 | GARBANZO CALIDAD 2 SUPERIOR 2,580.248 KG

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de la Comandancia dey la 1ra
Brigada Multipropésito N° 15-2025-EP/1ra BRIG MULTIPROPOSITO del 26 febrero 2025.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

de; Pr¢§upuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimienta de
seleccion.
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1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

edimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo

El presente proc | ‘
| expediente de contratacion respectivo. ;

establecido en e
1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO CORRESPONDE.
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos deff s
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos lll'y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar cinco 00/100 soles (S/ 5.00) en la Cta. Cte N° 000@292087 del banco de
la Nacién y luego con el Boucher de depdsito solicitar la reproduccién de bases en la oficina de
contrataciones de la 1ra Brigada Multiproposito.

1.9. BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2025 )
- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio 2025.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

" En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

"De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
' prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
I obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislalivo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
| Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderéa exigir el centificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
L identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo !l de la presente seccién. (Anexo N° 3).

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) E::I pos:co_r debe incqr_porar en su oferta los documentos que acreditan los
‘Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases. ‘ |

Para mayor inft?nnacibn de_ las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de Ia convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

e et B S e e e S 0 2 S —

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta:en SOLES.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

Importante para la Entidad

* Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible a
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun correrono no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.
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2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decrefo Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y 1).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion 4 (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’.

i)  Carta indicando el nimero de cuenta para las Detracciones tributarias.

j)  Declaracién jurada donde indique su correo electrénico y se comprometa a mantenerlo
activo para él envié de documentos relacionados en la ejecucion contractual.

k) El Postor presentard una Declaracion Jurada de Garantia Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteracion posterior a la recepcion y
conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un plazo de dos (02)
dias calendario, sin representar costo alguno a la Entidad. La GARANTIA COMERCIAL
solicitada por la Entidad sera: de cinco (05) dias calendarios como minimo para los
alimentos perecibles o frescos, y de sesenta (60) dias calendarios como minimo para los
alimentos no perecibles o secos, de acuerdo a todo lo establecido en el requerimiento.

Importante

A —— e

e En caso gue el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paguete.
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y pequefias empresas, estas Ultimas pueden loforgar como garantla de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Enticlad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de e{mpresas acreditadas

en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion tambiéng
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal §'3) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Av. Elespuru s/n Fuerte Militar Hoyos Rubio —
Mesa de partes del Estado Mayor de la 1ra Brigada Multipropésito — Distrito de Rimac — Provincia
de Lima - Departamento de Lima.

®  Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

PN S e ST R
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CAPITULOIIl
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el érea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

1.1 DENOMINACION

“ADQUISICION DE VIVERES PARA COCCION DE ALIMENTOS PARA PERSONAL DE
TROPA DE LA 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO”.

1.2 FINALIDAD

El presente proceso de seleccion tiene por finalidad abastecer con alimentos a la Cia. Int del
BTN LOG N° 21 de la 1ra Brigada Multipropésito, para cubrir la alimentacion del personal de
tropa de la 1ra Brig Mult.

1.3 ANTECEDENTES

En cumplimiento a la normatividad vigente emanada por el escalon superior, la 1ra Brigada
Multipropésito como GGUU tiene derecho a percibir los conceptos para la alimentacién del
personal militar, siendo la Compafiia de Intendencia del Batallén Logistico N° 21, la unidad a
cargo de ejecutar los procesos técnicos de Abastecimiento de Clase | (viveres), como son el
Calculo y Programacion de Necesidades, Almacenamiento, Distribucion y Control de Stock,
teniendo su instalacion ubicado en el Cuartel Castilla del Fuerte GRAL DIV RAFAEL HOYOS
RUBIO en el distrito del Rimac. Asimismo, en cumplimiento a la Resolucién N° 341-2025-TCE-
S4, del 15 ene 2025, se pronuncia respecto a la apelacion del ITEM 4 Viveres secos de la SIE
5.2024 EP/UO 0991, resolviendo lo siguiente: “Declarar la nulidad de oficio ... y dispone
retrotraerlo hasta la etapa de convocatoria, previa reformulacion de las bases”.

2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

2.1.4 ITEM PAQUETE N° 4: VIVERES SECOS

N° ARTICULO CANTIDAD | U/M | PRECISIONES SEGUN FICHA TECNICA
1 |ARROZ PILADO 39,696.120 | KG Precisién 1: Clase y Longitud: arroz
EXTRA pilado extra largo de 6.6mm o mas

Presentacién: En sacos de polipropileno,
de 49 o 50 kg. Resistente a la
manipulacién, transporte, ‘
almacenamiento y distribucién.

Tipo de cerrado: cinta encadenada
de pabilo de 10 cm anterior/posterior del
tramo cosido :

Vida dtil: minimo 6 meses

2 | AZUCAR RUBIA 21,237.424 | KG Precisién 2: la presentacién sera en :
DOMESTICA sacos de papel kraf y/o saco de . |
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polipropileno de 50 kg. Resistente a la
manipulacién, transporte,
almacenamiento,y distribucién. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de
pabilo de 10 cm anterior/posterior del
tramo cosido

Vida util: minimo 6 meses

3 |ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

7,343.782

LT

Precision 2: la presentacion sera en
envase de material botella PET con tapa
rosca de polietileno, contenido neto del
bien 1 Litro, embalaje en caja de 12 U
de 1 litro. El embalaje: carton corrugad
de primer uso.

Vida atil: minimo 6 meses

ST
(=)
NEL~

4 |HOJUELA DE

AVENA PRECOCIDA

3,969.612

KG

Precision 2: la presentacion seraen
bolsa de polietileno de 5 kg de baja
densidad. Resistente a la manipulacion,
transporte, almacenamiento y
distribucion.

Vida util: minimo 6 meses

5 |FIDEOS LARGOS

1,984.806

KG

Precision 1: Fideos largos delgados o
“espagueti”

Precision 2: la presentacion sera en
bolsas de plastico de 500 gramos a 1
kilogramo y envase secundario de hasta
10 kg. Resistente a la manipulacién,
transporte, almacenamiento y
distribucion.

Vida util: minimo 6 meses

6 |FIDEOS CORTOS

1,984.806

KG

Precision 1: fideos cortos “canuto
rallado”, “tornillo”, “codo rallado”, “codo
liso”, “municién,” “caracol”.

Precision 2: la presentacion sera en
bolsas de plastico de 500 gramos a 1
kilogramo y envase secundario de hasta
10 kg. Resistente a la manipulacion,
transporte, almacenamiento y
distribucién.

Vida util: minimo 6 meses

7 | SAL DE COCINA

4,565.054

KG

Precisién 2: La presentacion en bolsa de
polietileno de 1 kg, contenidas en sacos
de polietileno de 10 hasta 25 Kg.
Resistente a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de pabilo de
10 cm anterior/posterior del tramo
cocido.

Vida util: minimo 6 meses

8 |HARINA DE TRIGO
PREPARADA

2,977.290

KG

Vida dutil: minimo 6 meses

9 |HARINA DE TRIGO

39,696.120

KG

Precisién 2: La presentacion en sacos
de papel Kraft de 50 kg. Resistente a la
manipulacién, transporte, -
almacenamiento y distribucién. Tipo de
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FRIJOL PANAMITO
CALIDAD | EXTRA

2,977.209
10

11 | ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 2

SUPERIOR

2,580.248

KG

KG

cerrado: cinta encadenada de
pabilo de 10 cm anterior/posterior del
tramo cocido

Vida util: minimo 6 meses

Precision 2: La presentacion en sacos
de polietileno de 50 kg. Resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y distribucién. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de pabilo de
10 cm anterior/posterior del tramo cocido
Vida util: minimo 6 meses
de 50 kg. Resistente a la manipulacién,
transporte, almacenamiento y
distribucion. Tipo de cerrado: cinta
encadenada de pabilo de 10 cm
anterior/posterior del tramo cocido
Vida util: minimo 6 meses

12 | PALLAR BEBE
CALIDAD

SUPERIOR

2,580.248

KG

Precision 2: la presentacion seraen
sacos de polietileno de 50 kg. Resistente
a la manipulacion, transporte,
almacenamiento y distribucion. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de pabilo de
10 cm anterior/posterior del tramo cocido
Vida util: minimo 6 meses

LENTEJA CALIDAD
2 SUPERIOR

13 2,580.248

KG

Precision 1: Lenteja calidad 2 - superior
de calibre (tamario) 1 Mayor o igual que
7,5 mm.

Precision 2: la presentacion sera en
sacos de polietileno de 50 kg. Resistenie
a la manipulacion, transporte,
almacenamiento y distribucion. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de pabilo de
10 cm anterior/posterior del tramo cocido
Vida util: minimo 6 meses

FRIJOL BAYO
CALIDAD 1 EXTRA

14 2,580.248

KG

Precision 2: La presentacién en sacos
de polietileno de 50 kg. Resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y distribucién. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de pabilo de
10 cm anterior/posterior del tramo cocido
Vida atil: minimo 6 meses

15 | GARBANZO
CALIDAD 2

SUPERIOR

2,580.248

KG

Precision 1: garbanzo calidad 2 - superior de
calibre mediano.

Precisién 2: La presentaciéon en sacos
de polietileno de 50 kg. Resistente a la
manipulacién, transporte, i
almacenamiento y distribucién. Tipo de
cerrado: cinta encadenada de pabilo de
10 cm anterior/posterior del tramo cocido
Vida dtil: minimo 6 meses

ngos los productos deberan reunir las caracteristicas descritas en las FICHAS
TECNICAS APROBADAS adjuntas al presente Requerimiento.

NOTA IMPORTANTE: LAS CARACTERISTICAS TECNICAS (FICHAS TECNICAS APROBADAS)

Se encuentran adjuntas a estas BASES.
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3. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR
3.1 LUGARY PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

3.1.1 LUGAR '
EL CONTRATISTA entregara los bienes objeto del presente proceso de seleccion, en el

Almacén de Clase | de la Compariia de Intendencia del Batallén Logistico N° 21 de la
1ra Brig Mult, ubicado en el Cuartel Castilla del Fuerte Militar Gral Div Rafael HOYOS

RUBIO - Distrito de Rimac.

3.1.2 PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION
EL CONTRATISTA tendra dos (02) dias calendario después de recibida la Orden de
Compra para internar los bienes solicitados por LA ENTIDAD. Los bienes materia de la
presente convocatoria se entregaran a requerimiento de la Entidad. Teniendo como
fecha maxima de ejecucion al 31 de agosto de 2025.

Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado a movimientos de personal, no
le es posible a la Entidad conocer con anticipacion esta informacion y establecer con
exactitud las cantidades mensuales por adquirir, motivo por el cual se han establecido
porcentajes aproximados para los internamientos, que pueden variar en funcién a lo
mencionado anteriormente.

CRONOGRAMA ESTIMADO DE ENTREGA:

ESTIMACION DEL INTERNAMIENTO
N° LUGAR DE
AGO
INTERNAMIENTO ABR | MAY | JUN | JuL G
2025 PREVIO
- REQUERIMIENTO
ALMACEN DE CLASE | DE DE LA CIA
LA COMPARIA INTENDENCIA
INTENDENCIA N°21, Ne 21
1 UBICADO EN EL 20% | 20% | 20% | 20% | 20%
CUARTEL CASTILLA -
FUERTE GRAL DIV
RAFAEL HOYOS RUBIO

El plazo de vigencia del contrato a firmar se computa desde el dia siguiente de su suscripcion
hasta el 31 de agosto de 2025. Nota: El mes para el inicio de la entrega puede variar de
acuerdo cuando se suscriba el contrato.

3.2 FORMA DE ENTREGA

El proveedor contratista debera cumplir con las precisiones establecidas en el presente
requerimiento.

Los documentos de presentacion obligatoria durante la ejecucion contractual (al momento de
la entrega del bien a la entidad) Los alimentos, segun el tipo de procesamiento, deberan cumplir
con las normativas de la materia.

3.3 TRANSPORTES Y SEGUROS

El transporte, almacenamiento y comercializacion de los alimentos para personas se efectuara
en jabas apropiadas que eviten el contacto de los mismos con el suelo o plataforma del
transporte, de acuerdo a lo establecido en el D.S. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de alimentos y bebidas. i

El medio de transporte debera contar con la documenta_di
al almacén de la Entidad; debiendo tomar las medidas n
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de los bienes en las condiciones requeridas; asimismo, deberan contar con seguros contra
todo riesgo.

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo
establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de
alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral
N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Préacticas de Produccion e
Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

3.4 GARANTIA COMERCIAL

El Postor presentara una Declaracion Jurada de Garantia Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algin defecto o alteracion posterior a la recepcion y
conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un plazo de dos (02) dias
calendario, sin representar costo alguno a la Entidad. La GARANTIA COMERCIAL solicitada
por la Entidad sera: de cinco (05) dias calendarios como minimo para los alimentos perecibles
o frescos, y de sesenta (60) dias calendarios como minimo para los alimentos no perecibles o
secos (en los casos de los productos que este establecido la vida dtil en las caracteristicas
solicitadas, prevaleceria lo establecido en dicho punto 2.), pudiendo los postores ofertar una
garantia comercial superior a la solicitada. El procedimiento para ejecutar la garantia comercial
se ajustara a lo siguiente: posterior a la recepcion del bien (segun la Guia de Remisién) en caso
se detecte que alguno de los bienes se encuentre defectuoso, mediante comunicacion escrita
(oficio, carta, etc.) via correo electrénico (declaracién jurada y/o contrato) se le comunicara al
contratista que el bien esta defectuoso, luego, el contratista tendra, a partir del dia siguiente de
notificado, dos dias calendarios para realizar el cambio del bien.

4. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
4.1 REQUISITOS DEL PROVEEDOR

Ser persona natural o juridica, contar con inscripcion vigente en el Registro Nacional de
Proveedores. Debe dedicarse a la venta de alimentos para personas y/o similares y no estar
impedida para contratar con el estado.

Debera presentar para la suscripcion del contrato una Declaracién Jurada donde indique su
correo electrénico y se comprometa a mantenerlo activo para él envio de documentos
relacionados con el procedimiento de seleccion (hasta la culminacion del contrato).

4.2 CONFORMIDAD DE LOS BIENES

La recepcién sera otorgada por el Jefe del Almacén de la Compaiiia Intendencia del Batallén
Logistico N° 21y la conformidad sera otorgada por el comité designado para tal fin, en el plazo
maximo de SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA
EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcién.

4.3 FORMA DE PAGO
Previamente de haberse emitido la conformidad (recepcién del bien e informe de cumplimiento

de las espec_iﬁcaciones técnicas) y de haber recibido la Factura correspondiente, se depositara
el pago mediante transferencia bancaria al CCl de EL CONTRATISTA.

4.4 SISTEMA DE CONTRATACION

@
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La contratacién se realizara por precios unitarios.

4.5 RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
imo de responsabilidad del contratista es de UN (1) afio contado a partir de la

El plazo maxi
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

46 CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

Numero maximo de Dos (2)
consorciados

Porcentaje minimo de Treinta porciento (30 %)
participacion de cada

consorciado
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REQUISITOS DE HABILITACION’

CAPITULO IV

4.1 Requisitos de habilitacion segun los dqcumentos de informacién complementaria
41.4 Parael ITEM PAQUETE N° 4: VIVERES SECOS

(ﬁvé»gy

Nt
DA AN

-

Sl

N° ARTICULO REQUISITO DOCUMENTARIO MINIMO
1 |ARROZ PILADO Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
EXTRA correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado
2 |AZUCARRUBIA en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia /
DOMESTICA Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediant 4
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. =
3 |ACEITE VEGETAL Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorg \
COMESTIBLE Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
4 |HOJUELA DE AVENA | DIGESA, segin Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA,
PRECOCIDA Aprueban la Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
5 |FIDEOS LARGOS HACCP debera aplicarse a lalinea de produccién del bien objeto
de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual
esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
6 |FIDEOS CORTOS norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-
7 | SAL DE COCINA 2006/MINSA. ]
8 |HARINA DE TRIGO Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan
PREPARADA vigentes en tanto se emita la reglamentacién que corresponda,
9 |HARINADE TRIGO | segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290,
Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.
La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacién de dichos documentos.

10 |FRIJOL PANAMITO |Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
CALIDAD | EXTRA Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de

11 |ARVEJA PARTIDA Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
CALIDAD 2 Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
SUPERIOR Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

12 | PALLAR BEBE
CALIDAD SUPERIOR | Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito,

13 | LENTEJA CALIDAD 2 |bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
SUPERIOR Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del

14 |FRIJOL BAYO bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el

" |CALIDAD 1 EXTRA | SENASA.

15 | GARBANZO La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso
CALIDAD 2 hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
SUPERIOR responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente

la renovacién de dichos documentos.

Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA Dm.zoz__z>o_oz DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE PE LA ENTIDAD], en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......i..], representada por
[ mniipnzies ], identificado con DNIN°[......... ], y de otra nmnmﬁu con RUC
| R ], con domicilio legal en [........cccooeiiiiiiinnen .......], inscrita en la Ficha N°
] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
debidamente representado por su Representante Legal,
....................................... ], con DNI N° [............eo..], S€QUN poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas delaciudadde [............ 1,
a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES )

Con fecha [.....ccccovvvnnnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE mm_,_.mOO_Oz_ adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNARILA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la oo::mm_‘mmﬁmo_o: a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRSSPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA mz._‘__u\.y_u debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8 ;
En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse fa Infarmacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago. ;
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde |a oportunidad en que el pago debio6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de I ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e ‘De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Slglo eln el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausuia:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

DA ey NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
por el [C CENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATQ ORIGINAL] del monto del contrato original. ; ATER
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EL CONTRAT/STA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR' EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos

mediante carta fianza o poliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR ELIPLAZQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 de
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS:~VE§§ES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA '‘QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O ‘MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de rgsponsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

\

;‘ A
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transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacién Fiel retrasq como justiﬁcado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos d'e ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si

fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento. /£&%

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

conocim.iento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Fmalmente_, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los:
que .dgt@ interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibiciéon _de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
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Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro de
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no sé llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 4521 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.oeoieiiiciiiiinene ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION

DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”
Importante | 5 -

Este docuf;rento puede f}‘rn;afse digitalmente si ambas partes cuentan con firma d)'gité/, rsegu:n }a
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’®.

® De acuerdp con e_l numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion ‘cuyo valor estimado sea menor 0
soles (S/ 5 000 000,00).

' Para mayor informacion ~sobre la normativa de firmas y cerlificados digitales ingresar &
https:/Mww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales N

igual a cinco millones con 00/100

e
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores )
[CONSIGNAR AORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] B ‘
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

A
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N3 ’."l:ﬁnf'
N\

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en |a localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

]

Nombre, Denominacién o
Razoén Social:

Domicilio Legal :
RUC : Teléfono(s) :
MYPE!! Si i

Correo electroénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.
2 Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir 1a confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

r

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

I Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
secci{)n consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/lwwwz.trabajo.gob.pe/servlcios-en-linea—Z-Z/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite a retencion del diez por ciento (10%) del monto
del ct_)ntrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de blenes, segun
lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. '

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 OO0.0Q); en
caso se haya optado por perfeccionar el contratc con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada esla srgu:ente

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
Presente.-

N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC .

| Teléfono(s) :

MYPE"3

i No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

[ Teléfono(s) :

MYPE'

Si | No: |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE!S

Si [ No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electronico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccic:)n consultg de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

la condicion de micro o pequeiia empresa.

4 bidem.

15 Ibidem.
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1. Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.
2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante
La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/. 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra. L

~
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seriores i

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién. ;
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

e e . e 14 ALV P55 e SO e i

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea .
presentada por el representante comin del consorcio. :

~
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ANEXO N°3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Serores |
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES 'O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] 4
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA  DEL PROCEDIMIENTO

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin corresponda




EJERCTITO PERUANO UO 0991- 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO
SIE N° 5-2024-EP/UO 0991 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL
DE TROPA DE LA 1RA BRIGADA MULTIPROPQOSITO”

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOM|NACIQN O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en S 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1. CONSORCIADO 1] (%177
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

) 83“58282158 Z?E [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4. |15
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

100%"

TOTAL OBLIGACIONES

17 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'® Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
'® Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

-

—~




EJERCTITO PERUANO UO 09917- 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO
SIE N° 5-2024-EP/UO 0991 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL

DE TROPA DE LA 1RA BRIGADA MUL TIPROPOSITO”

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

deben ser legalizadas.

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

™




EJERCTITO PERUANO UO 0991- 1RA BRIGADA MUL TIPROPOSITO
SIE N° 5-2024-EP/UO 0991 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION
DE TROPA DE LA 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO”

DE ALIMENTOS DEL PERSONAL

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que s posible la famc/pacim de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Senores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazoniay coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en casc
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa nho tiene produccién fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

e s A O A S TP S N

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicién de consbrcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 ¢ “ o » i
En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la L.ey de Promocion de la Inversion en la

Am ia” ‘ ) ;
conf;?g:::d asse _iﬁ?jm como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
Juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la

alaRenta.”

Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

21 < 4
En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicién.

~




EJERCTITO PERUANO U0 0991- 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO
SIE N° 5-2024-EP/UO 0991 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL

DE TROPA DE LA 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO"

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEE PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo quée durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




-

EJERCTITO PERUANO UO 0991- 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO
SIE N° 5-2024-EP/UO 0991 “ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL

DE TROPA DE LA 1RA BRIGADA MULTIPROPOSITO”

ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFEBTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Senores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

DOCe E B S NS ey

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

gn caso de procedimientos segun relacién de items, cdnsi;cjhaf Ib’sigaier‘)té: i
.EI postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que 'se presente”.

Incluir o eliminar, segtin corresponda




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general - Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien o
El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

* CARACTERISTICA -

CALIDAD

— Estar exento de sabores y olores
extrafios.

— Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que

Requisitos especificos y representen un peligro para la

generales salud humana.

— No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados fisiolégicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

_ Estar exento de fielén y polvillo.

A Y Z

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con

cultivares de clases contrastantes. NTP 205.011:2023 ARROZ

Arroz elaborado. Requisitos.

Clase y longitud Clase Longitud del grano 42 Edicién
entero
Largo De 6,6 mm o mas
edno | D282 P
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14 %
Grado (tolerancias)
Granos rojos 0,0 %
Granos tizosos totales Maximo 2 %
SQ?QZE s Maximo 5 %
Granos danados 0,0 %
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ACTERISTICA [ '~ ESPECIFICACION ' |
CALIDAD
Mezcla varietal Maximo 2.5 %
contrastante
Materia extrana
(Se considera solo materia NTP 205.011:2023 ARROZ
o ra;:nniteor%:mc;fresencig Méximo 0,15 % Arroz elaborado. Requisitos.
de materias  extrafas 42 Edicién
inorganicas)
Granos quebrados Maximo 5 %
Granos inmaduros 0,00 %

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y  Control ~ Sanitario  de
establecidos por la Direccion General | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto

Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competente?. modificatorias y regulacion
complementaria.

2.2

2.3

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra
mediano o arroz pilado extra corto.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos. envasados. El
disefo y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimeptano, _ofrece[ una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, eyutar danos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

1

Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los it st ol
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deperé indicar en Ia§ bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podré indicar las garacteristucas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademéas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8% Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espafiol:

— nombre dei producto;
— grado del arroz;

— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;
— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
— numero de Registro Sanitario;

— fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— cadigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
CARACTERiéTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien . AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion técnica - AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de Ia

cafia de azucar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El azucar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas:

S S A

ALIDA

Color amarillo pardo, sabor y olor

Color, sabor, olor .
caracteristico.

No debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiquen

GopRElp una manipulacién defectuosa del
producto.
Wolarizacién a20°C Minimo 98,00 °Z

Humedad Maximo 0,40 g/100 g

Cenizas conductimétricas Maximo 0,50 g/100 g
NTP 207.007:2023 AZUCAR.

Color a 420 nm Maximo 3500 Ul Aztcar rubia. Requisitos.
5% Edicién

Azucares reductores Maximo 0,70 g/100 g

Sustancias insolubles Maximo 500 mg/kg

(sedimentos) |

No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacién mayor de 96 °Z.

El factor de seguridad se determina

Factor de seguridad mediante la siguiente ecuacion:

F = %Humedad

100 - °Pol
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control  Sanitario de
establecidos por la Direccion General Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, la autoridad | Supremo N° 007-98-SA, sus
nacional competente’. modificatorias y regulacion

complementarias.

Precision 1: Ninguna.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2

23

24

2.5

2.6

Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso- alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de préacticas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores. :

Rotulado

El rotulado de los envases del azucar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado.
2% Edicién. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafiol:

- nombre del producto; ‘

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto:;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cbdigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las: caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica. S

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Preéisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERI$TICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida . LITRO

Descripcion general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
‘numerales 1 };2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

L .
CALIDAD d

El  caracteristico del  producto

Color designado.

Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
g ; olores y sabores extrafos o rancios.

Materia volatila 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXs 19-1981 (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabon Maximo 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

Impurezas insolubles Maximo 0,05 % m/m

Hierro (Fe) Méximo 2,5 mg/kg
‘Cobre (Cu) 5 - Maximo 0,1 mg/kg
indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

Indice de percxida activo/kg de aceite

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos | y  Control  Sanitario de
por la Direccion General de Salud | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —| aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacién

complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3

2.4

2.5

2.6

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar sy inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Regfétro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad deberé indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad dé postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidon adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si |a entidad requiere que el producto sea embalado, debera,indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espaiiol:

- nombre del producto:

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante; -

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nudmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- c6digo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera:

- contenido en litros, del producto envasado; :

- pais de origen.

Precisién 4. La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado S F
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien “HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Denominacion técnica - HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o
Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccién completa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrana objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
22 Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendados por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segin lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricaciéon de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

| cARACTERi§T|CA

CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz

Tamaiio de particula N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N°® 25
(707 pm).
Materias extrafas Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019

Deben tener color cremoso, HOJUELAS DE AVENA.

Col o
olor brillante y uniforme. Requnsutoz y_ p:létodos g
ensayo. 3% Edicion
Deben tener sabor u olor natural.
Sabor y olor Libre de sabores Yy olores

indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%

Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
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T Esrearacen |11
CALA
ljbra cruda (base seca) Maximo 1,80%
LCenizas (base seca) Maximo 2,30%
LGrasa (base seca) Minimo 6,00%

licidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
Cumplir  con los requisitos complementaria.

establecidos por la Direccion —
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma ‘Sanitaria para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a

autoridad nacional competente’, | base de granos y otros,
destinados a Programas

Sociales de Alimentacién,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de Ia
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 71 1-2002-SA/DM.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria Yy composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado :
El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asf como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién y la NMP 001:2019 Requisitos para:el eti
de preenvases. 52 Edicién; ademas de los requisitos aplicables especificad
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO D
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP. 205
la siguiente informacién minima: .

'\

1 ” ’
Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de_
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre del producto; e ;
- declaracidn de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacién internacional) que se han

empleado’ en la elaboracion del producto, exprosados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

. condiciones especiales de conservacion;

. instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica - PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamario y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensién
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos_insectos
muertos o vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un pellgr'o para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segtn lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

" CARACTERISTICA |
CALIDAD
Méaximo 14,0 g/100g
Humedad (Se tolera una unidad méas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico HUMANO. RGQUiSitO_S- 2
(se expresara como porcentaje EC,"C'(.)n' y su Comgenda
de acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Teécnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

Requisitos.
Caracteristico al producto. Libre de ng‘ﬁ?‘é&: 1? ngSéEENDA

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Cumplir con los  requisitos Reglamento sobre Vigilancia

establecidos por la Direccion XI' Control Sanltario‘ de
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e |ZWmentos 'y  Bebidas,
Inocuidad Alimentaria — Digesa, gprobado mediante FRareto
autoridad nacional competente’. upremo N° 007-88- 5088 suS
modificatorias y regulacion
complementaria. N

Pref:isién 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo qlsponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG. A
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2.2,

Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre dal producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacioén que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

' ESPECIFICACI
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100 g
Humedad (Se tolera una unidad mas del valor
b ead et mdmo) NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
RN Méximo 0,46% de dcido lactico HUMANO. Requisitos. 22

: : Edicion, Sorri
(se expresara como porcentaje Técnice y su Corrigenda
de acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo

de 14 g/100 g de humedad) indicado) '1\1'2522206#0;801:‘%031 6(/)CI=IDEOS

PARA CONSUMO HUMANO.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos | y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — Digesa, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente’. modificatorias y regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto rallado”, “canuto liso”, *tornillo”, “coditos
rallado”, “codito liso”, “municion,” “caracol”, etc.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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A

2.2. Envase y/o embalaje ‘ |
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del Qcoductg durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia -y ‘Control Sanitario” de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA;y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipa de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado .
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y Ja NTP 209.,038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. & Edicion, 'segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante; 3 ) :

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cdbdigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. i

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : SAL DE COCINA

Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de
granulometria grosera, con o sin adicion de antihumectantes y que
cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacién
nacional vigente, segln se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

_CARACTERISTICA .

ARG o ey TR RSN

CALIDAD

ESPECIFICACION

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

RIRRELD extranas visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

Humedad Maximo 0,5 %

Pureza Minimo 99,1 %

— Tamiz ITINTEC 2,00 mm
(N° 10): Minimo 75 %

— Tamiz ITINTEC 177 um
(N° 80): Maximo 30 %

Granulometria: debe pasar

NTP 209.015:2006 SAL PARA

Sustancias CONSUMO HUMANO. 22 Edicion
Impermeabilizantes totales | Maximo 1,0 % :
agregadas
Impurezas

Iarglp::rezas insolubles en Méximo 0,15 %

Sulfato (SO4) Méximo 0,4 %

Calcio (Ca**) Maximo 0,2 %

Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %

Cadmio (Cd) . Maximo 0,5 mg/Kg

Cobre (Cu) ° Maximo 2,0 mg/Kg

Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg

Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
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Pagina 1 de 3




T g

ARACTERISTICA

T S 1o R

| ESPECIFICACION

CALIDAD

Maximo 10 mg/Kg

Hierro (Fe)

Bario (Ba**) Exenta
Materias nitrogenadas Exenta
Boratos Exenta

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran
referidos y estaran dados en base seca.

NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 2° Edicién

f

CXS 193-1995 (2023) NORMA

(para asegurar la proporcién de
yodo, en el procesamiento de la
sal se utlizard el yodato de

' GENERAL  PARA  LOS
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS

ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento idel Decreto Ley
Yodo N° 17387, - Fijan Ios. tipos
de sal para expendio al

30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

publico en el territorio nacional,
aprobado por Decreto Supremo

potasio) N° 00223-71-SA, y su
modificatoria.
Flaor Aprueban normas para la
(en forma de fluoruro de sodio o | 200 miligramos de fluoruro de | adicién del fiior a la sal de
su equivalente en cualesquiera de sodio por kilogramo de sal | consumo humano, aprobada
t’assa;ales de fltior autorizadas a | (200 ppm) mediante Resolucion Ministerial
N° 0131-85-SA-DVM.
Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccién | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD General de Salqd Amb_iental e | Bebidas, aprobado mediante
Inocuidad Alimentaria — | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacién
competente’, complementaria.

—

Precision 1: Ninguna.
2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, seglin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario

de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante D ot fns
modificatorias, p e Decreto Supremo N°. 097 98-SA, y sus

aP;eci§i6n 2: L’a entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
cofrzsas. godra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
ponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de

cerrado; siempre que se haya verifi -
e ya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad

1

Segun articulo 12 del :
Decreto Supremo Nfogzgg&ﬂt&del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediant
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materjales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adec¢uada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales, como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aséguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de la sal de cocina debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5% Edicion, ademas de lo sefalado en el numeral 11 de la
NTP 208.015:2006. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espafiol:

— nombre del producto;
— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;
— nombre y direccién del fabricante;
— nombre, razoén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
— numero de Registro Sanitario;
~ — fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius’'ola norma sanitaria peruana que le es aplicable;
— codigo o clavedel lote;
— el contenido de yodo y fllior expresado en ppm por kg de sal;
— pais de fabricacion;
— peso neto en kilogramos del producto envasado;
— condiciones especiales de conservacién: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la

luz”.
Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ni‘nguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : HARINA DE TRIGO PREPARADA

Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina
y/u otros micronutrientes. Es la harina que contiene un agregado
de sustancia leudante.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos o
en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CAR ( ESPECIFICACION
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00 %
Cenizas, (5 %) en Maximo 0.75 %
base seca

A
Acidez, (+10 %) Wedige, 10

(expres’;aqo dcorpqd El cumplimiento del requisito se debe
gslrf%?ir;;")]e € acldo determinar considerando una humedad de
15 % en la harina. NTP 205.064:2015
Producto  homogéneo,  sin  grumos | (révisada el 2020) TRIGO.
Asnack considerando la compactacién natural del | Harina de trigo para
RpEGd envasado y estibado, exento de toda | CONSUmoO _humano.
sustancia y cuerpo extrafio a su naturaleza. | Requisitos. 12 Edicién
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o

enmohecimiento.

Contiene un agregado de sustancia leudante.
Aditivos alimentarios | Puede contener aditivos autorizados por la
autoridad nacional competente.

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacién de
; Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del | harinas con micronutrientes
MICRONUTRIENTES documento de la referencia. - Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.

Pégina 1 de 3
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. ESPECIFICAGION

7
YA i 4 i *"*4\-4 &l
Reglamento sobre
Vigilancia y Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y

Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente1. N° 007-98-SA, sus

modificatorias y regulacion
complementaria.

2.2

23

24

Precisién 1: Ninguna.

Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3?2 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segln numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje :
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

E! rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, asi mismo se debe incluir la frase “contiene
gluten”, seguin indica el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacién minima en idioma espafiol:

- nombre del producto; .
- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto (ro
de manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la
Ley N° 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

1

Segun articulo 12 del Reglamento del o Inoculdad de los Alimentos, aprobado mediante -
Decreto Suprema N° 034-3008—AG. Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocu
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- nombre y direccién del fabricante; _ ' .
- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
. Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- co6digo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precisiéon 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto -
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : HARINA DE TRIGO
Denominaciort técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida . KILOGRAMO '
Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segin
& normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina
y/u otros micronutrientes.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien
El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos 0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
la salud humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
ESPECIFICACION
Humedad Maximo 15,00 %
Cenizas, (5 %) en Maximo 0.75 %
base seca ]
: Axi [
Acidez, (10 %), Maximo 0,10 %
éi’:g;st:j? dzorénc? do El cumplimiento del requisito se debe
sulfiifico) doterminar ﬁ;"r‘if":er ando una humedad de | NTP 205,064:2015 (revisada
° d eI. 2020) TRIGO. Harina de
Producto homogéneo, sin  grumos | trigo para consumo humano.
considerando la compactacién natural del | Requisitos. 12 Edicion
Aspecto b envasado y estibado, exento de toda
‘ 7% lsustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.
Color Blanco cremoso
Caracteristico, sin indicios de rancidez o
Olor e
enmohecimiento.
Y Reglamento de la Ley que
e dispone la fortificacion de
: Cumplir con lo establecido en el articulo 4 | harinas con micronutrientes- |
MICRONUTRIENTES del documento de la referencia. Ley N° 28314, aprobado|
mediante Decreto Supremo
L N° 012-2006-SA.
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2.2

23

24

[T} IR b AR LA AL

CA | | | ' ESPECIFICACION | ‘11
§ I e $ tbNc L ; ; ;

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulaciéon
complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos por
la Direccion General de Salud Ambiental e
INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria ~  DIGESA,

autoridad nacional competente’.

Precision 1: Ninguna.

Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadds al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 32 Edicién, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje )

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
protecciéon adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segtn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera:indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314. aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacién minima en idioma espafiol:

- nombre del producto; Tl

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto (rot
manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la
N 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

Segun artfculo 12 def Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG ’

Versién 04 Pagina 2 de 3



- nombre y direccién del fabricante; o
- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;
- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;
- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informaciéon que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el humeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica .

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

: KILOGRAMO

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
. FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA

: El frijol panamito calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2.1 Del bien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantene_r sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para Ia'salud,
segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

' CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 32 Edicion,
— Ausencia de granos con |Y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto

Grano enfermo

0,00 %

Grano picado

Maximo 1,00 %

Grano partido o
quebrado

Maximo 1,00 %

Grano arrugado

Maximo 1,00 %

Materias extranas

Méximo 0,050 %

Frijol. Requisitos. 12 Edicion

INOCUIDAD

_

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente?.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

1

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 09

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante




Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su

Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutriclonales, tecnol6gicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafnos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Pr.ecisién 5: La entidad deberé indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
e_“Quetada: La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
sativum L. es usado cominmente en estado seco con fines
alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar exentos de sabores vy
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.

— Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada el

2019) LEGUMINOSAS. Arveja

Requisitos generales

i d Maximo 15 % : S
Contenido de humeda ° partida. Requisitos. 22 Edicion
Grado de calidad

~Grano infectado 0,00 %
""Grano picado Méaximo 0,80 %
Grano partido o Maximo 2,00 %
guebrado
Grano con cascara Méximo 2,00 %
(testa)
Grano quemado Maximo 0,50 %
Materias extrafas Maximo 0,20 %

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo
N°  004-2011-AG, y = sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente.

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2 Envase '
El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades

higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, ésto,s;)ldebenkeys‘ta_r limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1°de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje I ¥ i B i
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera,indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que’ éstas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol: s34 .

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria:

— nombre y direccién del importador, de corresponder:

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario. de Alimentos

Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacién.

P|:ecisi6n S: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
e.thuetada_. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica. « o o S

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacion técnica : PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO .
Descripcion general : Es el grano maduro procedente de la especie Phase:'o{us anatus 'L,
generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica diferencial

unas estrias que irradian del hilio.

N

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien R
El alimento debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segdn indica el numeral 6.1
de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El alimento debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del 'g.rano”del ’culntigrupo
Sieva, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

: Peso de N° de granos
Forma_de la Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos | en 100 gramos
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (@) (9)
Arrinonada o
semiarrinonada, 10-16 8,5-10,5 4-55 40 - 57 225-234
aplanado

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

ESPECIFICACION

DA e

CARACTERIST
= s 4

: g
CALIDAD

— Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos Vvivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios.

— Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.

Requisitos generales — No deben presentar suciedad
‘ (impurezas de origen animal) en
cantidades que puedan representar
un peligro para la salud humana, de
acuerdo a las tolerancias de
sanidad y aspecto descritas en la
presente Ficha Técnica.

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 22 Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1:2021

LEGUMINOSAS. Pallar.

Cada lote de pallar debe estar ?;gﬂfg%ﬂ “f?g;:;lig:CION

conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
Uniformidad caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
.| presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad Maximo 15 %
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1T ESPECIFICAGION . b

Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se especifican en las tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, los lotes de pallar no deben
presentar  granos infestados  con
insectos vivos, muertos o en cualquiera s
de sus estadios, ni granos con hongos.

NTP  205.019:2015
Grano enfermo 0,00 % LEGUMINOSAS.  Pallar.
Requisitos. 22 Edicién, y su

Tolerancias de calidad

Grano picado AXi 9 .

P Miximo-1,50-7% Modificacion Técnica NTP
Grano partido o . 205.019:2015/MT 1:2021
quebrado Méximo 2,00 % LEGUMINOSAS. F’algr.

Requisitos. MODIFICACION
Gra P .
cr:u;‘a’dj‘"uga“ ylo Maximo 6,00 % TECNICA 1. 12 Edicion
Grano abierto Méximo 2,00 %
Grano descascarado Maximo 8,00 %
Materias extranas Maximo 0,20 %
Variedad L.
contrastante Maximo 2,00 %

Total Maximo 21,70 %

Cumplir con lo establecido por ig?;gﬂ:ﬁg;‘:arige I:s,%ubiggg

INOCUIDAD el Servicio Nacional de ~Sanidad mediante. Decréto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional

competente’. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ‘ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICQS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4 Edicion, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Ademas,
el alimento debe ser envasado en sacos u otros envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en
sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o
sellados, se debe comercializar en su envase original, segun lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiguetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado i
Refiérase al nutneral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

numeral 10 de’'la NTP 205.019:2015 y su Modificaciéon Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

—. pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberé indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas téxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
— Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.
— Estar exentos de materias
extranas inorganicas que
representen un peligro para la
Requisitos generales salud humana. Estar conformado
' por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.
i ] Maximo 15 9
Contenido de humédad aximo 15 % NTP 205.022:2014
Calibre iz (revisada el 2019)
(tamafio) Diametro (mm) | | EGUMINOSAS.  Lenteja.
. ~ s =
Calibre (tamafo) 1 Mayor o igual que 7.5 Requisitos. 22 Edicion
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Jolerancias)
Grano infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,50 %
Grano partido o quebrado Méximo 2,00 %
Grano descascarado Maximo 2,00 %
Grano arrugado. - Maximo 5,00 %
Grano quemad§ Maximo 0,50 %
Materias extrafias Maximo 0,20 %
| Variedad contrastante Maximo 2,00 %
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INOCUIDAD

T ssrearcacex [T

nocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

2.2

23

24

2.5

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 2 - superior
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamafo) 1. '

Envase .

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN»", CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicion; que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). J
Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podréa indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado o
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante: Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol: ‘

- el nombre del alimento;

- el grado de calidad: -

— contenido neto;

~ pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder,;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

1

Seqtin articulo 10 de] Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG, :
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Agropecuarios;
- identificacién del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ntra informaci6n que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en €l numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : FRIJOL BAYO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El frijol bayo calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

AURIEg Tax W e 1 : O R T e
EA R, CTEERISTIGg& ESPECIFICACION 7 % ‘REFERVE‘NC\\IA__ G
CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar
. conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 32 Edicion,
. — Ausencia de granos con |y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
o " CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 12 Edicién
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 1,00 %
Grano- partido o Maximo 1,00 %
quebrado
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extrafas Maximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competente’. y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

1
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Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicién, de tal manera quef'el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP, 205.015:2015, y su

Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica. ]

Precisién 2: La entidad debera incicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso aulimentario,.ofrecae[ una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9:de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores. 3

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado :
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante: Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones . establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder,;

— Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

P(ecislén 5: La entidad deber4 indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
e_tnquetada: La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica. ; i

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
oo - GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

: KILOGRAMO o
: El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR

arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, y estar ex.ento de materias
extranas inorganicas y de semillas toxicas o nocivas que representen un pe]lgro para la salud
humana, segun indican los numerales 6.1y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

_ El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

ICA

 CARACTERIST

CALIDAD
Calibre Numero de granos de
(Tamafio del garbanzo contenidos
rano) en lamasade 28,59
9 (onza americana)
40 -42
42 -44
Grande 44 - 46
46 - 48
48 - 50
Calibre 50-55
55 - 60
Mediano
60 - 65
65-70
70-75 NTP 205.023:2014 (revisada
75 - 80 el 2019) LEGUMINOSAS.
Garbanzo. Requisitos.
Pequefio 80-90 2a Edicién =
90 - 100
100 o mayor
— Estar exentos de sabores y
olores extrafos y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.
— Estar exentos de materias

Requisitos generales

o

extrafias inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana.

— Cada lote debe estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales), de
acuerdo a las tolerancias

establecidas en la presente Ficha

Técnica.
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" ESPECIFICACION |

CALIDAD

Contenido de humedad

Maximo 15 %

Grado de calidad

No se acepta que presente granos
infestados con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios, ni granos
con hongos.

Tolerancias de calidad

oo —| NTP 205.023:2014 (revisada
Grano enfermo 0,00 % el 2019). LEGUMINOSAS.
Grano picado Maximo 0,50 % Garbanzo. Requisitos.
Grano partido o 2HEdigD
Avi 0,
quebrado Maximo 2,00 %
Grano arrugado Maximo 2,00 %
Materias extrafias Maximo 0,2 %
Variedad contrastante o
y grano verdoso Méximo 2,00 %
c i . Reglamento de Inocuidad
Iumsplr. ponN Io. establemgo _poc; Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD N b acional de an!da mediante Decreto Supremo
Agraria  — SENASA, autoridad N°  004-2011-AG y sus

nacional competente’.

modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre (tamafio del grano) de garbanzo
calidad 2 - superior requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Garbanzo calidad 2 - superior de calibre mediano.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido; ademés, los recipientes empleados deben ser tales que

salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 42 Edicién. Los envases (incluido el material de envasado) deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deben
ser de material nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no deben transmitir al
producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica
el numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podréa indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.3 Embalaje \
S.e p~odré usar gmbalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefo y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

: ; :
B8igtn il 4R ol Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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\
Precisiéon 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé4 indicar en Iag bases ‘
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademaés, podré indicar las qgracteristtcas del ‘
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas |
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado o
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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