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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N*
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.4

1.2,

1.3.

1.4.

d.5.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : Universidad nacional del centro del peru

RUC N° : 20145561095

Domicilio legal . Av. Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo
Teléfono:

Correo electronico: . oficina.logistica@uncp.edu.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la “ADQUISICION DE CARNES ROJAS
CON FICHA TECNICA PARA EL SERVICIO DE ALIMENTACION 2024-1I, UNCP”

CARNE DE PORCINO — PIERNA SIN PIEL, SIN
HUESO REFRIGERADA
CARNE DE CERDO SIN HUESO

02 | CARNE DE PORCINO — PANCETA SIN PIEL CON 1300 KILOS
HUESO REFRIGERADA
PANCETA DE CERDO

03 | CARNE DE BOVINO — CORTE DE LOMO (BOLA 1400 KILOS
DE LOMO)REFRIGERADA
04 | CARNE DE RES - CORTE SANCOCHADO DE 800 KILOS

PECHO REFRIGERADO
CARNE DE RES DESHUESADO PARA

SANCOCHADO
05 | CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO 1500 KILOS
06 | CARNE DE PORCINO — BRAZUELO SIN PIEL SIN 600 KILOS
HUESO REFRIGERADO
07 | MENUDENCIA DE RES — CORAZON CONGELADO 400 UNIDAD

CORAZON DE RES * 1 KILO

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante DICTAMEN N° 3925-2024-DGA-UNCP de
fecha 09 de setiembre de 2024

La contrataciéon directa fue aprobada mediante resolucion N° 3138-R-2024 con fecha 25 de
setiembre del 2024, por la causal establecida en el literal c) del articulo 27 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respe

-
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1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.

1.8. INVITACION
La invitacion se realizara a través del portal de SEACE y/o correo electrénico.

1.9. BASE LEGAL

- Constitucion Politica del Peru.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, en adelante la Ley, Aprobada con Decreto Supremo
N° 082-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento, Modificado mediante Decreto Supremo N° 376-2019-EF.

- Ley N° 31953 de Presupuesto del Sector Publico para el Ano Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del ano fiscal
2024.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion

- Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

<
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CAPITULO II
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta se presenta dirigido a la oficina de logistica, a través del correo electronico:
oficina.logistica@uncp.edu.pe y/o mesa de partes de la Unidad de Abastecimiento de la
Universidad Nacional del Centro del Peru en los horarios de 8:30 a 17:00 horas, cito en la Oficina
de Logistica (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Peru, sito en Avenida Mariscal
Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo. conforme al siguiente detalle:

CONTRATACION DIRECTA N° 10-2024-UNCP

"ADQUISICION DE CARNES ROJAS CON FICHA TECNICA PARA EL SERVICIO DE
ALIMENTACION 2024-1l, UNCP”

OFERTA ,
[NOMBRE / RAZON SOCIAL DEL POSTOR]

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos’, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentaciéon obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de
dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.

' La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Ca alogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace htts://www.o i
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(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)3

fy Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N°5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

h) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Ill de la presente seccion de las bases.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de

plazo mediante medios electronicos de comunicacion * (Anexo N° 11).

3 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

‘  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de co idad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.
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2.4.

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

i)  Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

j) Copia legalizada del carnet sanitario vigente del personal distribuidor y su boucher
por concepto de carnet sanitario de la municipalidad correspondiente, siendo
responsabilidad del proveedor la revalidacion del carnet, el cual sera verificado por
el area usuaria.

La citada documentacion debera ser presentada a través del correo electronico:
oficina.logistica@uncp.edu.pe y/o mesa de partes de la Unidad de Abastecimiento de la
Universidad Nacional del Centro del Peru en los horarios de 8:30 a 17:00 horas, cito en la Oficina
de Logistica (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Pert, sito en Avenida Mariscal
Castilla N° 4089, EI Tambo — Huancayo

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo Max de 02 dias siguientes al otorgamiento
de la buena pro, debe presentar la documentacion requerida por mesa de partes de la Oficina de
Logistica de la Universidad Nacional del Centro del Peru en los horarios de 8:30 a 17:00 horas,
cito en la Unidad de Abastecimiento (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Peru,
sito en Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo y/o a través del correo
electronico: oficina.logistica@uncp.edu.pe; segun lo sefalado. (Numeral 102.2 del Art, N° 102
del Reglamento)

b

6

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea R AQuete.




UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

-

CAPITULO 1Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
COMEDOR UNIVERSITARIO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Adquisicién de CARNES ROJAS CON FICHA TECNICA para el Servicio de Alimentacion 2024-11 UNCP.

2. FINALIDAD PUBLICA:

Brindar el servicio de alimentacion diaria y balanceada a esludiantes beneficiarios de la Universidad Nacional del
Centro del Per durante el semestre académico 2024 I1.

3.  OBJETO DE LA CONTRATACION
Adaquisicion de Carnes Rojas con ficha técnica para la preparacion de la alimentacién balanceada destinados a
los comensales beneficiarios del servicio de alimentacién de la UNCP.

4 FINALIDAD PUBLICA:
Suministrar al Servicio de Alimentacidn de la UNCP de *Carnes rojas con ficha técnica’, necesarios para la
preparacién de los mends que proporciona a la comunidad universitaria de la UNCP con un adecuado valor
nutricional para sus actividades fisicas, académicas y culturales.

5. META
Meta 21: Unidad Servicio de Alimentacion

6. REQUERIMIENTO:
6.1.1.1. Descripcion del bien.

UNIDAD
N° | DESCRIPCION DEL DE
BIEN MEDIDA

ON
CANTIDAD R

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en
fa ficha técnica del SEACE.

Precisién 1: Came de porcino - pierna sin piel sin
hueso refrigerada, sin capa de grasa, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

CARNE DE PORCINO -
PIERNA SIN PIEL SIN
HUESO REFRIGERADA

CARNE DE CERDO SIN
HUESO

kg

Precisién 2: Envase: Primario: Empacado. Este
material primario debe ser impermeables resistentes y
protegeran las cualidades higiénicas al producto.
Secundario: Bandeja de material de plastico limpias

1800 | (jabas de colores clares), facilmente higienizable,

resistente a su manipulacion durante el transporte,

que garantice la conservacion del producto durante su
almacenamiento y que estos requerimientos cumplan
con lo dispuesto en los Art. 118 y 119 del D.S 007-
1998 S.A MINSA/DIGESA.

Presentacién: Bolsas de 10 Kg. de peso neto.
Precisién 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas {écnicas correspondientes.

CARNE DE PORCINO -
PANCETA SIN PIEL CON
HUESO REFRIGERADA

PANCETA DE CERDO

kg

1300

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en

la ficha técnica del SEACE.

Precisidn 1: Carne de porcino - panceta sin piel con

hueso refrigerada, corte entero de 3 kg

aproximadamente, sin capa de grasa, cuya

temperalura no debe exceder de 4 °C.

Precisién 2: Envase: Primario: Empacado. Este

material primario debe ser impermeables resistentes y
rolegeran las cualidades higiénicas al producto.

S dario: Bandeja de material de plastico limpias

( jaby colores claros), faciimente higienizable,

|
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UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
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resislente a su manipulacién durante el transporte, |
que garantice 1a conservacion del producto durante sy
almacenamiento y que estos requerimientos cumplan
con lo dispuesto en los Arl. 118y 119 del 0.5 007-
1998 S A MINSA/DIGESA.

Presentacion: Bolsas de 12 Kg. de peso neto.

Peso por corte: 3 kg.aprox

Precisiébn 3. Rotulado: Se regiran con el rotulo
eslablecido en las fichas técnicas correspondientes.

CARNE DE BOVINO-

CORTE DE LOMO (BOLA
DE LOMO) kg
REFRIGERADA

1400

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en
1a ficha técnica del SEACE.

Precisién 1: Carne de Res - Corte bola de lomo
refrigerado, en filetes y en trozos (segun

requerimiento del 4rea usuaria), cuya temperatura no
debe exceder de 4 °C.

Precision 2: Envase: Primario: Empacado , este
material primario debe ser impermeables resistentes y
protegeran las cualidades higiénicas al producto.
Secundario: Bandeja de malerial de pléstico limpias
(jabas de colores claros), facilmente higienizable,
resistente a su manipulacion durante el transporte,
que garantice la conservacion del producto durante su
almacenamiento y que estos requerimientos cumplan
con lo dispuesto en los Art. 118 y 119 del D.§ 007-
1998 S.A MINSA/DIGESA.

Presentacion: Bolsas de 10 Kg. de peso nelo.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas lécnicas correspondientes.

CARNE DE RES -
CORTE SANCOCHADO
DE PECHO
REFRIGERADO

CARNE DE RES
DESHUESADO PARA
SANCOCHADO

800

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en
1a ficha técnica del SEACE.

Precision 1: Carne de Res - Corte sancochado de
pecho refrigerado, en corte entero, cuya lemperatura
no debe exceder de 4 °C.

Precision 2: Envase; Primario: Empacado, este
material primario debe ser impermeables resistentes y
protegeran las cualidades higiénicas al producto.
Secundario: Bandeja de material de plastico limpias
(iabas de colores claros), faciimente higienizable,
resistente a su manipulacion durante el transporte,
que garantice la conservacion del producto durante su
almacenamiento y que estos requerimientos cumplan
con fo dispuesto en los Art. 118y 119 del D.S 007-
1998 S.A MINSA/DIGESA.

Presentacién: Bolsas de 10 Kg. de peso neto.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

CARNE DE RES -
5 CORTE TAPA kg
REFRIGERADO

1500

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en
la ficha técnica del SEACE.

Precisién 1: Precision 1: Came de Res - Corte tapa
refrigerado, en filetes o en lrozos (segin
requerimiento del area usuaria) de 200 g
aproximadamenle, cuya lemperatura no debe exceder
ded °C.

Precisién 2: Envase: Primario: Empacado , este
material primario debe ser impermeables resistentes y
protegeran las cualidades higiénicas al producto.
Secundario: Bandeja de malerial de piastico limpias

(jabas de colores claros), facilmente higienizable,

<)
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resistenle a su manipulacién durante el transporte,
que garanlice Ia conservacién del producto durante sy
almacenamiento y que eslos requerimientos cumplan
con lo dispuesto en los Art. 118 y 119 del D.S 007-
1998 S.A MINSA/DIGESA.

Presentacion: Bolsas de 10 Kg. de peso nelo.
Precisién 3: Rotulado: Se regirdn con el rotulo
establecido en las fichas lécnicas correspondientes.
Se cumplira eslrictamente con lodo lo establecido en
Ia ficha técnica del SEACE.

Precisidn 1: Carne de porcino - brazuelo sin piel sin
hueso refrigerado, sin capa de grasa, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

Precision 2: Envase: Primario: Empacado. este
malerial primario debe ser impermeables resistentes y

CARNE DE PORCINO - prolegeran las cualidades higiénicas al productlo.
6 BRAZUELO SIN PIEL SIN K 600 Secundario: Bandeja de malerial de plastico limpias
HUESO REFRIGERADO g (jabas de colores claros), facilmente higienizable,

resislente a su manipulacion durante el transporte,
que garantice la conservacién del producto durante su
almacenamiento y que estos requerimientos cumplan
con lo dispuesto en los Arl. 118 y 119 del D.S 007-
1998 S.A MINSA/DIGESA.

Presentacion: Bolsas de 10 Kg. de peso nelo.
Precisién 3: Rotulado: Se regiran con el rolulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en
la ficha técnica del SEACE.

Precisién 1: Precision 1: Menudencia de Res -
corazon refrigerado, cuya lemperatura no debe
exceder de 4 °C.

Precisién 2: Envase: Primario: Empacado, esle
material primario debe ser impermeables resistentes y

MENUDENCIA DE RES - d Lo
prolegeran las cualidades higiénicas al producto.
CORAZON CONGELADO Unidad 400 Secundario: Bandeja de material de plastico limpias
7 Sx1 . {jabas de colores claros), faciimente higienizable,
S)RAZON DERES x resistente a su manipulacion durante el transporte,
0

que garanlice la conservacion del producto durante su
almacenamiento y que estos requerimientos cumplan
con lo dispuesto en los Art. 118 y 119 del D.S 007-
1998 S.A MINSA/DIGESA.

Presentacién: Bolsas de 5 Kg. de peso neto.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

7. PLAZO DE EJECUCION desde el dia siguiente de la suscripcion del contrato hasta la culminacion del
semestre académico 2024-1 o hasta la culminacién del ejercicio presupuestal 2024, lo que ocurra
primero

8. FORMA DE ENTREGA:
8.1 Entrega del requerimiento,
El responsable de almacén entregaré el requerimiento del producto los dias viernes de cada semana anterior a la
atencion; el conlratista debera acercarse a recoger en fisico su pedido. Este requerimiento estara de acuerdo al
cronograma establecido por el area usuaria

8.2 Lugar de entrega.
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La entrega se realizard en el almacén del Servicio de Alimentacion de la UNCP, ubicada en la Av.
Mariscal Castilla N°. 3909 - El Tambo

8.3 Entrega del producto.
La entrega de cames rojas con ficha técnica para el Comedor Universitario sera de la siguiente forma:
Desayuno y Almuerzo
Para lunes, entrega y/o recepcion los dias viernes de 06:30-07:30 a.m.
Para martes, entrega ylo recepcion los dias lunes de 06:30 - 07:30 am.
Para miércoles, entrega ylo recepcion los dias martes de 06:30 - 07:30 am.
Para jueves, entrega y/o recepcion los dias miércoles de 06:30 - 07:30 a.m.
Para viemes, entrega y/o recepcitn los dias jueves de 06:30 - 07:30 a.m.

CRONOGRAMA REFERENCIAL DE ENTREGA DE CARNES ROJAS CON FICHA TECNICA

A N A A AN A L N A b e e e e —mm—m—m

“ MESES TENTATIVOS EN EL CUAL SE EJECUTARALOS

) —— UNIDAD BE REQUERIMIENTOS EN EL ARO 2024 C‘;’(‘)TT'%D

' MEDID Set Oct Nov Dic

~TCARNE DE PORCINO - PIERNA 450 450 450 450

| S’N PIEL SIN HUESO Kg 1800
REFRIGERADA

“TCARNE DE PORCINO - PANCETA 325 325 325

2 | SIN PIEL CON HUESO Kg. 325 1300
REFRIGERADA

“TCARNE DE RES - CORTE BOLA

3 | DE LOMO REFRIGERADO Kg. 350 350 350 350 1400

“TCARNE DE RES - CORTE 200 200 200

+ | SANCOCHADO DE PECHO K. 200 800
REFRIGERADO
CARNE DE RES - CORTE TAPA

5 | REFRIGERADO Kg. 375 ars 375 ars 1500
CARNE DE PORCINO - 300 300
BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO

5 | REFRIGERADO Kg. 1690
MENUDENCIA DE RES -

7 | CORAZON CONGELADO Unidad 200 200 400

Nota: las cantidades solicitadas son aproximadas se ejecutara segun la necesidad del érea usuaria.

8.4 Condiciones de entrega.

s Todos los productos deben ser entregados en vehiculos adecuados al transporte de alimentos,
los cuales deben de tener sus paredes y techos limpios y desinfectados, en condiciones sanilarias
para la conservacion, sin presencia de grietas o plagas, los compartimientos donde se encuentren
los alimentos no deben de tener comunicacion con la cabina del conductor. Se debe evitar que el
producto mantenga contacto con €l suelo o plataforma de transporte.

o El vehiculo de transporte no debera transporlar animales, plantas, abonos, productos quimicos,
combustibles, pesticidas y cualquier sustancia anéloga que pueda ocasionar contaminacion.

s El personal que interviene en el proceso de manipulacion y despacho de alimentos debe contar
con uniforme limpio, guantes, gorro que cubra totalmente el cabello, mascarilla debidamente
colocada y no debe presentar sintomas de enfermedad alguna.

9 MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL:
9.1 Recepcién.
Sera responsabilidad del encargado del Area de Almacén del Comedor Universitario de la UNCP
donde:

)e?




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
COMEDOR UNIVERSITARIO

+ Se verificar4 la cantidad de los productos que ingresen al almacén, quien verificara las
cantidades de acuerdo al requerimiento sclicitados por la nutricionista.

» Laentrega de los productos sera de acuerdo con el cronograma de entrega donde este
debera de indicar fechas y cantidades, el mismo que debe ingresar los dias solicitados
entre las 06:30 am hasta 07:30 am.

9.2 Control de calidad.
Los alimentos estaran sujetos a control de calidad al momento de su recepcion, de la siguiente manera:
+ La calidad de los produclos alimentarios que ingresen al aimacén eslara a cargo del personal
designado por la Administracion.

»  Sialgin produclo es observado (*) durante la verificacion, sera devuelto al proveedor para que
sean cambiados en un plazo no mayor a 2 horas efectuada la devolucion y se emiliré el informe
de pare del area usuaria.

» Luego del periodo de tiempo, de no ser efectivo el cambio se dara por no recibido el producto
materia de observacion y se emilir el informe de parte del 4rea usuaria para las penalidades del
€aso.

9.3 Presentacion de guias de remision,
Las guias de remision se entregaran el mismo dia de la entrega del producto, siendo de responsabilidad
del proveedor su cumplimiento.
Las guias deberan tener obligatoriamente el sello y firma del responsable de almacén, en conformidad
de los productos recibidos.

10 CONSIDERACIONES ADICIONALES:
A la firma del contrato debera presentar en fisico el camet sanitario vigente del personal distribuidor, siendo
responsabilidad del proveedor la revalidacion del came, el cual seré verificado por el area usuaria.

11 SISTEMA DE CONTRATACION:
Se considerara a precios unitarios por lo que las cantidades solicitadas son aproximadas y se ejeculara de
acuerdo a la necesidad del &rea usuaria.

12 REAJUSTE DE PRECIOS:
Durante la vigencia del conlrato se podrén realizar reajustes a los pagos que correspondan al conlratista, de
acuerdo con 1a variacion del Indice de Precios al Consumidor (IPC), publicado por el Instituto Nacional de
Estadistica e Informatica (INEI), de conformidad con dispuesto en el numeral 38,1 del articulo 38 del Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado.
La solicitud de reajuste de pagos serd presentada por el conlratista en la mesa de partes de la Unidad de
Abastecimiento ubicado en el segundo piso del edificio administrativo de la UNIVERSIDAD NACIONAL DEL
CENTRO DEL PERU, debiendo adjuntar a la solicitud el reporte del INE en el cual se verifique el valor def IPC
correspondiente al mes del suministro. Asimismo, el contratista comunicara el valor del Coeficiente de Reajuste
*K* y los precios actualizados por cada tipo del producto, utilizando la formula del Faclor de Reajusle y
actualizacion de precios, que se detallan mas adelante, a efectos que el drea usuaria proceda a su revision y
validacion.

La informacién del contrafista, que incluya la variacion del precio del bien conlralado (de corresponder) sera
remitida de forma mensual por el &rea usuaria a fa Unidad de Abaslecimiento para el respectivo tramite.

Célculo de Factlor de Reajuste
Para calcular el Factor de Reajuste (K) se utilizar la siguiente formula:

IPCa
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IPCo

Donde:

K= Coeficiente de Reajuste

1PC a = Indice de Precios al Consumidor (IPC) Correspondiente al mes en que se efectud el suministro.
IPCo = Indice de Precios al Consumidor (IPC) Correspondiente al mes en que se registrd la Oferta Econdmica
en El SEACE por el postor adjudicado.

El Coeficiente de Reajuste (K) se aplicara de la siguiente forma, a efectos de reajustar el precio por cada lipo de
producto al momento de pago

Pa=  Po x K
Donde:
Pa = Precio Unitario actualizado, por cada tipo de producto, aplicable al mes de suministro.
Po = Precio unitario, por cada tipo de producto, contenido en la oferta economica del postor adjudicado.
K = Coeficiente de Reajuste

€1 precio final obtenido, por cada tipo de producto, después de aplicado el coeficiente de reajuste (K), sera
redondeado hasta tres (3) decimales, mediante redondeo simple; sin embargo, para el calculo de los sublotales
y del pago total, en cada facturacion, se redondeara a dos (2) decimales.

Si en un determinado mes se produce un decremento en el valor del Indice de Precios al Consumidor y dicha
reduccion no es comunicada por el conlrafista, entonces la entidad de oficio, a traves del Area Usuaria, procedera
al calculo del Factor de Reajuste y de los precios conlratados correspondientes y nolificara al contratista,
mediante correo electronico, para la modificacion de Ia facturacion correspondiente para efectos del pago, quien
esta obligado a hacerlo.

13 FORMA DE PAGO Y CONFORMIDAD:
E1 Pago por los bienes entregados, se realizarén al culminar ef mes y previa presentacion de los comprobantes de pago (Factura)
y el acta de conformidad otorgado por el Jefe de la Unidad de Servicio de Alimentacién.
La entrega y recepcion de las gulas de remision de los productos y/o alimentos es de manera diaria, la demora o relraso por parte
del proveedor no justificara su pago puntual debiendo abstenerse a cualquier reclamo en el futuro. Se le dara a conocer su retraso.

14 PENALIDADES

Si el proveedor no cumple con las actividades encomendadas dentro del plazo estipulado, la entidad le
aplicar una penalidad por cada dia de atraso hasta por un monto méximo equivalente al 10% del monto de
la orden y/o conlralo.

En todos los casos, la penalidad se aplicara automaticamente y se calculara de acuerdo a la siguiente
formula:

- g s 0.10 x monto
Penalidad diaria = ——————
F x plazo en dias

Donde F: tiene los siguientes valores

F=0.40 para plazos menores a sesenta (60) dlas

F=0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias

Monto= monto de fa orden de compra o servicio

Plazo en dias= Plazo de cumplimiento de la ejecucion contractual

La penalidad maxima aplicable sera hasta el 10%

El plazo de entrega se contabiliza desde el dia siguiente de notificada la orden de compra, en dias calendarios.

Para la aplicacion de penalidades, el area usuaria y/o almacén segun corresponda debera informar a la

Unidad de Adquisiciones y Almacena del monto contratado

o
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La Entidad tiene derecho para exigir, ademas de la penalidad, el cumplimiento de la obligacion

15 OTRAS

PENALIDADES:

Se aplicaran otras penalidades al contratista en concordancia con el articulo 163° del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, los cuales serédn aplicados hasta un maximo del diez por ciento.

OTRAS PENALIDADES

ITEM |[SUPUEST
N°  IPENALIDAD

\FORMA DE CALCULO

CALCULO

PROCEDIMIENTO

1 |Retraso injustificado en el horario
de intemamiento:

- El monto del pedido serd
estimado de acuerdo con el
valor monetano.

- El tiempo de relraso se
computa acumulando la
unidad por cada hora o
fraccion posterior al horario de
intemamiento  segun el
comedor hasta un maximo de
dos horas

veces 5 % de la UIT

‘ B

nirega

cumplimiento de las condiciones de 5% de la UIT Ja Vp'ﬁr"he“rér;gz—, las siguientes

veces 5 % de fa UIT

1% de la UIT .1a primera vez, las siguienfes

3 |Entrega Incompleta de Mercaderia

las siguientes veces.

5% de la UIT la primera vez, 10% de la UIT]|

La penalidad es por cada incidente
presentado en el desarrollo del contrato.

Se levantara un acta
donde se indicard el
item de incumplimiento
El drea usuaria elevara
el informe
correspondiente a la
oficina de logistica para
su respecliva
aplicacion.

Si en el caso el
proveedor no quisiera
firmar el acta de
observacion levantada
en el dia, se |Js
colocara:

NO QUISO FIRMAR. '
Y se elevaréd el acia a
instancias !
correspondientes  con
igual validez. '
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADA

Denominacién técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general . Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde a la pierna
entera, a la cual se le ha removido la piel y el hueso, pudiendo quedar
con 0 sin una capa de grasa; el cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 °C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El corte de carne de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. segun se
indica en los numerales 611 y 613 de la NTP 201 003:2012 (revisada el 2021) y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG

El corte de carne de porcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente, en
caso de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius,
segun lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Unién Europea, segun indicaciones del SENASA.

El corte de carne de porcino debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general sanitaria. No debe presentar lesiones en

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  inspeccién

niveles que pudieran comprometer la

calidad de los cortes de carne. NTP 201.003.2012 (revisada

el 2021) CARNE Y

Color Caracteristico de acuerdo a la especie. PRODUCTOS CARNICOS.

Olor

Definiciones. clasificacion y
requisitos de carcasas y
carne de porcinos. 3® Edicién

Sui generis y exento de cualquier olor
anormal.

Consistencia

Firme y elastica al facto, tanto del tejido
muscular como la grasa.

pH Entre 55y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente . N° 004-2011-AG, vy sus
maodificatorias.

Precisién 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de carne de porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar la forma de
presentacién del corte de porcino (como en corte entero o en porciones individuales. entre otras),
si presentara o no capa de grasa e indicando el peso aproximado de cada presentacion.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos. aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2

23

2.4

25

Por ejemplo: Carne de porcino - pierna sin piel sin hueso refrigerada. sin capa de grasa, troceado
en porciones individuales (corte tipo guiso) de 150 g aproximadamente cada uno, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

Envase

El envase que contiene el corte de carne de porcino debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que se puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util,
segun lo establecido en el numeral 6.6 .1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos. determinados por la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto. segun lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su
utilizacion, y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad
de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de carne son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo
indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E!
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado. debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado. documentacién o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de carne de porcino debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria. aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:
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nombre del alimento;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios,

identificacion del lote.

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien . CARNE DE PORCINO PANCETA SIN PIEL CON HUESO
REFRIGERADA
Denominacion técnica - CARNE DE PORCINO PANCETA SIN PIEL CON HUESO
REFRIGERADA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general . Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde a la panceta
entera a la cual se le ha removido la piel y puede quedar con una capa
de grasa, y se ha seccionado la punta para cuadrarla; el cual ha sido
enfriado hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El corte de carne de porcino debe proceder de animales sanos. faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitania, segun se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto. aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
El corte de carne de porcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en
caso de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius,
segun lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Union Europea. segUn indicaciones del SENASA.
El corte de carne de porcino debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  Inspeccion
sanitaria. No debe presentar lesiones en

niveles gue pudieran comprometer la
calidad de los cortes de carne.

Color

Caracteristico de acuerdo a la especie.

Olor

Sui generis y exento de cualquier olor
anarmal.

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto del tejido
muscular como la grasa.

pH

Entre 55y 6.4

NTP 201.003:2012 (revisada
el 2021) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones. clasificacion y
requisitos de carcasas y
carne de porcinos. 3? Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,  aprobado
mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de carne de porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, deberad indicar la forma de
presentaciéon del corte de porcino (como en corte entero o en porciones. entre otras). si
presentara o no capa de grasa e indicando el peso aproximado de cada presentacion.

Version 02
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2.2

2.3

Por ejemplo: Carne de porcino - panceta sin piel con hueso refrigerada. corte entero de 8 kg
aproximadamente, sin capa de grasa. cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Gtil, segun lo establecido en
el numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021)

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autordad Sanitaria. segun lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021}.

El envase debe ser impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6 4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta. el material de envasado debe ser apto para su
utilizacion, y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad
de que en determinados casos no sera necesarno que estén forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de carne son envueltas individuaimente antes de ser envasadas. segun lo
indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del producto por
envase. Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase, tales como. material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacion. ewitar dafios y
permitir un etiquetado correcto. segdn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
En caso de estar envasados, la etiqueta de los corles de carne de porcino debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:
nombre del alimento,
contenido neto:
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pais de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;
- nombre y direccion del importador, de corresponder;
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,
- identificacién del lote:
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO REFRIGERADO
Denominacién técnica - CARNE DE BOVINO - CORTE CABEZA DE LOMO (BOLA DE LOMO)

REFRIGERADO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, 8os

indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibndos.
El corte cabeza de lomo refrigerado es una pieza sin hueso del cuarto
posterior de la carcasa, la cual ha sido enfriada hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Este corte se encuentra ubicado en la
parte anterior del muslo, sobre el cuerpo del hueso coxal. fémur y
rétula; limitando hacia delante con la colita de cadera, hacia atras y
afuera con el cuadrado, hacia adentro con la tapa y hacia arriba con la
malaya. Corresponde a los musculos cuadriceps femoral, vasto lateral,
vasto medial, vasto intermedio y recto femoral

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El corte de carne de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo I del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
El corte de carne de res debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general

Superficie brillante, acabado libre de

defectos.
o " NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores extrafios. v PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones.
anormal u ofensivo. clasificacion y requisitos de

Consistencia

) . carcasas y carne de bovinos.
Firme y elastica al tacto. tanto la grasa 3% Edicidn

como el tejido muscular.

pH Entre 55y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente’ N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

2.2

Precision 1: La entidad debera sefalar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de carne no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos). entre otros,
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1. Carne de Res - Corte bola de lomo refrigerado, corte entero. cuya temperatura no
debe exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte bola de lomo refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente,
cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

Envase
El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores ©

' Sequn articuio 10 del Reglamento del Decrelo Legisiativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Aiimentos. aprobado medante
Decreto Supremo N° 034-2008-AC
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sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistente, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la carne, segun lo
establecido en el numeral 9 de la NTP 201.0565:2021.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados casos no
serd necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales
como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE.

Precisidon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase. tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto. segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
Precisiéon 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisiéon 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado. documentacion o informacion pertinente. segin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de res debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:
-~ nombre del alimento;
contenido neto;
pais de ongen o lugar de procedencia;
- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana;
nombre y direccién del importador, de corresponder.
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,;
- identificacion del lote:
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CARNE DE RES -~ CORTE SANCOCHADO DE PECHO
REFRIGERADO

Denominacion técnica . CARNE DE BOVINO - CORTE SANCOCHADO DE PECHO
REFRIGERADO

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos
El corte sancochado de pecho refrigerado es una pieza con hueso del
cuarto anterior, de la region pectoral. la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Su base oOsea esta
conformada por cartilagos de prolongacion de las costillas y el
esternon. Sus planos musculares principales son los pectorales
superficial y profundo. Puede tener diferente presentacion dependiendo
del nimero de costillas

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El corte de carne de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aguellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
E! corte de carne de res debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general

Superficie brillante. acabado libre de

defectos.
: = NTP 201.055.2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores extranos v PRODUCTOS
ol Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones.
d anormal u ofensivo. clasificacion y requisitos de

Consistencia

Fi lasti |tk taris | carcasas y carne de bovinos.
irme y elastica al tacto. tanto la grasa | a pyicion

como el tejido muscular.

pH Entre 55y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente’. N°® 004-2011-AG. y sus
modificatorias.

2.2

Precision 1: La entidad debera sefalar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de carne no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res. como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros; indicando el
peso aproximado de cada presentacién. Por ejemplo: Carne de Res - Corte sancochado de
pecho refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente. cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

Envase
El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistente, conservar las

' Segun articuic 10 del Reglamento dei Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos. aprobade mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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caracteristicas del producto y. al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la carne. segin lo
establecido en el numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados casos no
serd necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales
como los cortes. son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase. tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre gue se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matenal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisién 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
Los cores de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente. segun lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias
En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de came de res debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol.
nombre del alimento;
- contenido neto;
pais de origen o lugar de procedencia,
nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitana
nombre y direccion del importador, de corresponder:
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;
~ identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO

Denominacién técnica . CARNE DE BOVINO - CORTE TAPA REFRIGERADO

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus. Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El corte tapa refrigerado es una pieza sin hueso del cuarto posterior, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.
Este corte tapa (nalga de adentro con tapa) es el corte redondeado
situado en la parte interna del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se ubica sobre
los huesos isquion, pubis y fémur. limitando con la tuberosidad medial
de la tibia. Tiene como base muscular a los musculos recto interno,
semimembranoso, sartorio, pectineo. aductor, obturador externc,
gemelos y cuadrado femoral.

~ CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien .

El corte de carne de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinana
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefalado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo !l del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte de carne de res debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general

Superficie Dbrillante, acabado libre de
defectos.

Color Caracteristico, exento de colores extrafos. Y PRODUCTOS

NTP 201.055:2021 CARNE

Olor

Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo clasificacion y requisitos de

Consistencia

: o carcasas y carne de bovinos.
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa 38 Edicion

como el tejido muscular.

pH Entre 55y6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de carne no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo. debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero 0 en porciones individuales (filetes o trozos). entre otros;
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por gjemplo:

Ejemplo 1. Carne de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4 °C.

' Segun articulo 10 del Reglamento def Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos. aprchado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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2.2

2.3

2.4

2.8

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte tapa refrigerado. en filetes de 200 g aproximadamente. cuya
temperatura no debe exceder de 4 “C.

Envase

El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico. de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafos al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistente. conservar las
caracteristicas del producto y. al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la carne, segun lo
establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la carne, con la saivedad de que en determinados casos no
sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales
como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA

CARNE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el pesc neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minime la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado. debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado. documentacién o informacion pertinente, segun lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de carne de res debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma

espanol:

nombre del alimento,
-~ contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
-~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitana;
- nombre y direccion del importador, de corresponder:
— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,
- identificacion del lote:
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.
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Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del

bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : CARNE DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADO

. CARNE DE PORCINO -
REFRIGERADO

. KILOGRAMO

. Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde al brazuelo
entero al cual se le ha removido la piel y el hueso pudiendo quedar con
0 sin una capa de grasa, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C.

Denominacion técnica BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO

Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El corte de carne de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. segun se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte de carne de porcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en
caso de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius.
segun lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021). o en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Union Europea, segun indicaciones del SENASA.

El corte de carne de porcino debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  inspeccion
sanitaria. No debe presentar lesicnes en
niveles que pudieran comprometer la

calidad de los cortes de carne.

NTP 201.003:2012 (revisada

autoridad nacional competente’

el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.
Sui generis exento de cualquier olor Deflncianss, clesmcacon ¥
Olor rr% | y a requisitos de carcasas y
SOy carne de porcinos. 3? Edicidn
Comistencia Firme y elastica al tacto, tanto del tejido
muscular como la grasa
pH Entre 55y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG,
modificatorias.

y sus

Precision 1: La entidad debera sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de came de porcino no debe exceder de 4 “C. Asimismo, deberd indicar la forma de
presentacion del corte de porcino (como en corte entero 0 en porciones individuales. entre otras).

Version 02
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2.2

2.3

24

25

si presentard o no capa de grasa e indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por
ejemplo: Carne de porcino - brazuelo sin piel sin hueso refrigerado, sin capa de grasa, troceado
en porciones individuales (corte tipo guiso) de 80 g aproximadamente cada una, cuya
temperatura no debe exceder de 4 “C.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo. estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que manienga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util. segun lo establecido en
el numeral 6.6.1 de la NTP 201.003.2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos. determinados por la Autoridad Sanitaria. segun lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sabre el producto, segun lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su
utilizacion, y ser almacenado y utilizado en forma higiénica, y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad
de que en determinados casos no sera necesano que estén forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser
envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del producto por
envase. Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los corles de carne de porcino debe cumplir con 1o
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana. aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:
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~ nombre del alimento;
~ contenido neto:
pais de origen o lugar de procedencia,
nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria:
nombre y direccion del importador. de corresponder
- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
identificacion del lote:
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
-~ instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No apiica.

Precision 6: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES - CORAZON CONGELADO

Denominacién técnica - MENUDENCIA DE BOVINO - CORAZON CONGELADO

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcién general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El corazon congelado es la menudencia roja a nivel toracico que puede
0 no estar provisto de pericardio, arterias, venas, auriculas y grasa, la
cual ha sido sometida a un proceso de congelamiento rapido. Se
recomienda expenderse abierto y libre de coagulos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

La menudencia debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de
plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacién deben ser sometidas a un
proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 *C o mas baja en el
nucleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

La menudencia de res debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general

Superficie brillante, acabado libre de
defectos. NTP 201.055:2021 CARNE

Color Caracteristico, exento de colores extrafios. | Y PRODUCTOS

CARNICOS. Definiciones,

Olor

Caracteristico y exento de cualquier olor | ciasificacion y requisitos de
anormal u ofensivo. carcasas y carne de bovinos.

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa 3% Edicién
como el tejido muscular.

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA | mediante Decreto Supremo

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, ~ aprobado

autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG., y sus
- modificatorias.

22

Precision 1: La entidad deberd sefalar en las bases que la temperatura de recepcion de la
menudencia congelada no debe exceder de -18 “C. Del mismo modo, debera indicar la forma de
presentacion del corazon, como en piezas enteras o cortado en trozos, entre otros, indicando las
dimensiones y/o peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo Menudencia de
Res - corazén congelado. cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no
debe exceder de -18 °C.

Envase
El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar ofores 0

sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable. resistente, conservar las

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos. aprobadgo mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la menudencia, segun
lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

Precision 2: La entidad debera indicar en las hases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase. tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado. debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacidon o informacién pertinente, segun lo sefalado en el
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana. aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG. y sus modificatorias
En caso de estar envasadas, la etiqueta de los envases de las menudencias de res debe cumplir
con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:
nombre del alimento;
- contenido neto:
- pais de origen o lugar de procedencia;
- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
- nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,
identificacion del lote.
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
Version 02 Pagina 2 de 2

./

el




K

@

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacion complementaria

CARNE DE PORCINO

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de carne,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes de su
entrega: Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Para producto importado:

Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segun lo establecido en los
articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional
y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010; Y,

Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

CARNE DE RES

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de carne
o lamenudencia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes de su
entrega:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne. otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Para producto importado:

Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segun lo establecido en los
articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional
y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010; Y,

Para la cdmara frigorifica donde se almacenara el producto importado:

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

" Los requisitos de habilitacion son fijados por el area j el requerimiento.

y




-~

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https:.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https.://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https.://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

httos://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https://www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea donyyetamente legible.

\&t




/

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 50,000.00 (CINCUENTA MIL CON

00/100 SOLES), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho |

(8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emision del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran bienes similares a los siguientes: CARNES ROJAS EN GENERAL

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequena empresa, se
acredita una experiencia de S/ 12,500.00 (DOCE MIL QUINIENTOS CON 00/100 SOLES). por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de
la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante

de pago. segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condicion |

de micro y pequena empresa
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u ordenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago® correspondientes a un maximo de veinte

(20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara. para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada
durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones
se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion

8

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

« el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(.-)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado’] supuesto en el cual si se contaria con | claracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia’.




/

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.
Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre

de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden
de compra o de cancelacion del comprobante de pago. segun corresponda.

del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia ’

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben lienar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia |

|
|

yu
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la nhormativa vigente ni a lo senalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[ ], identificado con DNIN®[......... lLydeotraparte[.......ccooevviiiiiiiiieinineiniin ], conRUC
N [ ], con domicilio legal en [...............o ...], inscrita en la Ficha N°
(S ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[ e atattisn o i debidamente representado por su Representante Legal,
[ooeeieiiiieiieieeievieevee], con DNENS [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
| I ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.........ocuvennnnn. ], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudico la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO '
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA, SEGUN CORRESPONDA],
luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

9

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza d ta, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

L8
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mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

« De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

o Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a traves
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento del
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion tambieén aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto senalado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES]y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD la unica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo par anar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
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dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] ano(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

~0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso, y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resuita imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

)4t
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefalado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

aglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
b valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100

' De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225
controversias deriven de procedimientos de selec
soles (S/ 5000 000,00).

N
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...ccociiiiiiiiciene. ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’’.

" Para mayor informacion sobre la normativ de firmas y certificados  digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar- icados-digitales

O
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N*
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE2 Si_ | No |
Correo electronico :

N

Autorizacion de notificaciéon por correo electréonico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta economica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compra™

B N e

5.
6.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

La notificacioén dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

11 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

i Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o ¢ no supere los doscientos mil Soles (S/ 200.000.00), en

?
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orugQ (jcompra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
CON$IGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o Razon
Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |

MYPE 4 | si I No
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o Razon

Social : B ) e
Domicilio Legal : B 7 o

RUC : | Teléfono(s) : j
MYPE 5 Si [ | No
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : i
MYPE 16 Si ] | No

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:

[ Correo electrénico del consorcio:

1

16

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los

integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequena empresa.

Ibidem.

Ibidem.

4
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w

5.
6.

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compra'’

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

-

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del ifem no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una ordgh de compra.
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CONTRATACION DIRECTA N°10-2024-UNCP

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea

presentada por el representante comun del consorcio.

)34
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances vy las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo lll de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.

)3
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

V3%
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].

2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [.........c..cooo, ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
CONSORCIADO 1] ’

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o 11
CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/.20
TOTAL OBLIGACIONES §00sc

'8 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

1% Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, ual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

20 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes ligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

_/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Senores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

|

CONCEPTO PRECIO TOTAL ¢

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e FEl postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad
= En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesory
Incluir o eliminar, seguin corresponda

g
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?' se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.??

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada seréa presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comutn, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

21 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia’ se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

22 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta on.
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal. osce.gob.pe/rp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Senores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequena
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




