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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
s Abe proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Ma Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
001-2023/MDC

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES:

“ADQUISICION DE ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PCA Y EL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL
PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA PANTBC DE LA MUNICIPALIDAD DE LA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS”
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
qguedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

\ 0/



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacién de

1 Para

mayor informacibn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.
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En caso de empate, el sistema efectla automéaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccidn de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reldna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.
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Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta

presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO 1Nl
DEL CONTRATO

3.1

3.2.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripciéon del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.
GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante
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e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

¢ En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.
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En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.
3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
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las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio legal

Correo electrénico:

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS - LIMA

20168737565

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

AV AREQUIPA ANTES AV ESPANA PLAZA DE ARMAS SN
KM 11 (LIMA-LIMA-COMAS)

ohuamanyaurih@municomas.com

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA Y EL
PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE CON TUBERCULOSIS
Y FAMILIA PANTBC DE LA MUNICIPALIDAD DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE

COMAS”

PROGRAMA PCA Y PROGRAMA PANTBC

ITEM UNIDAD DE | CANTIDAD | CANTIDAD
PAQUETE Friobdero MEDIDA 2023 2024 UEIAL
PROGRAMA PCA

ARROZ PILADO
SUPERIOR (CLASE 614,280 | 1,023,800 | 1,638,080
LARGO)
FRIJOL CASTILLA
CALIDAD 2-SUPERIOR 6,847 20, 541 27,388
FRIJOL  CABALLERO
CALIDAD 2- SUPERIOR 13, 694 20, 541 34,235
PALLAR CALIDAD
SUPERIOR KILOGRAMO | 13,694 20, 541 34, 235
FRIJOL PANAMITO
CALIDAD 2-SUPERIOR 13, 694 20, 541 34,235
LENTEJA CALIDAD 2 —
SUPERIOR (CALIBRE 2 13, 694 20, 541 34, 235
FRIJOL CANARIO
CALIDAD 2-SUPERIOR 20, 541 20, 541 41, 082
FILETE DE CABALLA EN
ACEITE VEGETAL - é@TA X 170 0 80, 418 80, 418
CALIDAD EXTRA
HUEVO DE GALLINA
CALIDAD - PRIMERA KILOGRAMO | 37,234 68, 190 105, 424
PIERNA ENTERA DE
POLLO CONGELADO 27, 290 40, 935 68, 225
ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE LITRO 45, 678 76, 130 121, 808
AZUCAR RUBIA
COMESTICA KILOGRAMO 210 350 560
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PROGRAMA PANT TBC

ARROZ PILADO

SUPERIOR  (CLASE 38,400 61, 440 99, 840
LARGO)

QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO =755 8, 192 13,312
MAIZ CANCHERO

HUANCAVELICANO DE 12, 800 20, 480 33, 280
CATEGORIA PRIMERA

ACEITE VEGETAL

AT BLe LITRO 10, 240 16, 384 26, 624
FILETE DE CABALLA EN

ACEIT VEGETAL 15, 360 30, 720 46, 080
CALIDAD EXTRA

SARDINA PERUANA O EAI\?TA X 170

ANCHOVETA ENTERA

ANCHOVETA , ENTERA 23, 040 30, 720 53, 760
CALIDAD A

FRIJOL CASTILLA

CALIDAD 2 SUPERIOR 0 5,120 5,120
FRIJOL CABALLERO

CALIDAD 2-SUPERIOR 2,560 5,120 7,680
PALLAR CALIDAD

PALLAR o 2,560 2,560 5, 120
FRIJOL PANAMITO

CALIDAD 2 SUPERIOR KILOGRAMO 2,560 2,560 5,120
LENTEJA CALIDAD 2

SUPERIOR (CALIBRE 2) 2,560 2, 560 5,120
FRIJOL CANARIO

CALIDAD 2 SUPERIOR 2,560 2,560 5,120
AZUCAR RUBIA

AZUCAR A 12, 800 20, 480 33, 280
PAPA SECA 10, 240 16, 384 26, 624

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacién fue aprobado mediante MEMORANDO N°1536-2023-OGA/MDC el
04 de abril del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.
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DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No Corresponde.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/.11.00 en Mesa de Partes de la Municipalidad Distrital de Comas,
ubicada en AV AREQUIPA ANTES AV ESPANA PLAZA DE ARMAS SN KM 11 (LIMA-LIMA-
COMAS) o Mesa de Partes del Centro Civico ubicado en Av. 22 de agosto, Comas.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Texto Unico’ Ordenado de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF — Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y
modificatorias.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que aprueba el TUO de la Ley N° 27444 — Ley de
Procedimiento Administrativo General.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1.

Documentaciéon de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del

representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona

natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, seguin

corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.

(Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas

en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio

asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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2.2.2.

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en [CONSIGNAR LA
MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA].

Documentacién de presentacién facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversiébn en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
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Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién . (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademéas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicibn de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

-
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Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

¢ De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes de la Municipalidad Distrital de
Comas, ubicada en AV AREQUIPA ANTES AV ESPANA PLAZA DE ARMAS SN KM 11 (LIMA-
LIMA-COMAS) o Mesa de Partes del Centro Civico ubicado en Av. 22 de agosto, Comas.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

@
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CAPITULO 1Nl
ESPECIFICACIONES TECNICAS

g m M MUNICIPALIDAD SUBGERENC!A DE
ISTRITAL DE COM PROGRAMAS ALIMENTARIOS

@L@M’%Sé i i
Fule “Afio de la Unidad, la Paz y el Desarroflo”

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LOS ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA PARA EL
PERIODO 2023 - 2024

1. OBJETO:

Adquisicién de-alimentos que conforman la canasta alimentaria para las distintas modalidades del PCA.

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan'brindar una racién complementaria
a fin 'de mejorar la.calidad de vida de fa poblacidn en pobreza, extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles
nutricionales de la-poblacion objetivo dei PCA.

—~ 3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

La presente adquisicion de.alimentos busca realizar el abastecimiento de los alimentos necesarios para que el PCA
pueda cumplir con {as funciones que sevienen desarrollando desde el afio 2011, afio en e que dicho Programa fue
transferido al Gobierno Local en.ejecucion de la-Ley de Bases de Desgentralizacion — Ley N° 27783.

Asimismo, es importante sefialar.que el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) es un programa de apoyo
alimentario tiene por finalidad complementar [a dieta de familias-en situacion de pobreza, pabréza extrema, en rigsgo
y de salud, asl como a grupos vulneratites, nifios y pacientes'con TBC en situacién de riesgo moral y abandono con
la finalidad de contribuira mejorar la seguridad alimentaria del distrito de Comas. Ademés, estd compuesto por las
siguientes Modalidades de Atencion:

s Apoyo a Comedores populares

s . Adultosen.Riesgo

«  Programa para pacientes enfermos con TBC (en coerdinacion con los Centros de Salud),

Asimismo, es importante sefialarque dicho apoyo alimentario tiene por finalidad complementar |a dieta de familias’
en situacion de vulnerabilidad con la finafidad de-contribuir una parte del aporte energético diario en el distiitc de
Comas.

BJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

. Objetivo General

Adaquirir los insumos -alimenticios. para el Programa. de- Complementacion Alimentaria (PCA), para el
abastecimienio de los alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales establecidos. y
estipulados en las Fichas técnicas elaboradas y-aprobadas por la OSCE para los procesos de adquisicion, para
la atencidn de los beneficiarios del Distrito de Comas:.

4.2, Objetivos especificos
Suministrar los siguientes grupos de alimentos pafa la ejecucion del Programa de: Complementacion
Alimentaria.
= Cereal: Arroz Pilado Superior {clase largo)
» Grasa: Aceite vegetal comestible.
= Producto de Origen Animal: Huevo de Gallina -Calidad Primera, Filete de Caballa en aceite vegetal -
Calidad Extra, Huevo de Gallina — Calidad Primera, Pierna Entera de Pollo Congelada.
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o Menestras: Frijol Castilla Calidad 2 — Superior, Quinua Grado 2, Pallar Calidad Superior, Frijol Panamito
Calidad 2 - Superior, Lenteja Calidad 2 - Superior (calibre 2), Frijol Canario Calidad 2 - Superior.
o Azlicar: Aziicar Rubia Domestica.

5. SISTEMA DE CONTRATACION:
A Suma Alzada.

6. MODALIDAD DE SELECCION:
No corresponde para el presente proceso.

7. ADELANTOS (FACULTATIVO):

No corresponde para el presente proceso.

8. NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:
La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

o Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas".
o Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en la
fabricacion de Alimentos y Bebidas”.
Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma
Sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.
Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre vigilancia
y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA.
o Resolucién Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de Alimentos y
Bebidas
o Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatorias.
ecreto Supremo N° 040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas”.
esolucién Ministerial N° 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 069-2008-MINSA/DIGESA-V.01 “Norma
anitaria aplicable a la fabricacion de alimentos envasados de baja acidez y acidificados destinada al consumo
! humano”
e Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma Metrolégica Peruana
de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius para el Etiquetado de los
Alimentos Preenvasados, segln corresponda). :

i
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9, DESCRIPCION DEL OBJETO:

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

El arroz pilado superior, deberé ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores
extrafios; de inseclos vivos, muerios o €n cualquigra de sus estados. fisiologices; exentos de suciedad que
represente un peligro-para la salud humana. Asimismo, .se encontrard exento de granos mohosos, germinados,
sucios, de fielén y polvillo, segtn indican los numerales 5.1, 5:2.4 y 5.2.6 de la NTP 205.011:2021.

De acuerdo a la longitud def grano, el arroz pitado superior puede ser clasificado-en las siguientes clases, segin el
numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021:

Largo De 6,6. mm 0 mas

' De 6,2 mm o'mas,
Mediano pero menos de 6,6 mm

Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara.cuando por lo menos el 80 % de los granas (en masa), estan dentro-de los fimites de la clase
correspondiente, y no mas del 20% {en masa}, son mezcla con cuffivares de clases contrastantes, segin indica el
numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de la especie Oryza sativa L., segin lo
establecido en el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021;

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de'material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas
al producto en condiciones tales que-puedan afectar su inocuidad, y estar fabricade de manera que mantenga la
calidad sanitaria y.composicion del producto durante toda su vida Util, segan el articulo 118 del "Réglamento scbre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprabado mediante D.S. N 007-88-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105, 118
119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007- °
A y sus modificatorias.

7 /&l prroz pitado- superior deberd ser entregado én envases que cumplah con lo especificado en la NTP 399,163~
\ ' /& 72017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
Qo Aenerales y tequisitos. 3% Edicion, : su Corrigenda Técnica2 y qué salvaguarden las cualidades de calidad,
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento; asimismo los-envases-deben ser fabricades con
sustancias que sean inocuas y apropiadas para-ef uso al que se: destinan. No deberan transmitir al preducto
sustancias toxicas ni olores 0 sabores desagradables, segln indican los numerales 9y 9.1 de Ja NTP 205.011:2021.

Estos envases seran sacos de Polipropileno litografiado laminado de primer uso, con-un peso neto de 50 Kg de
arroz pilado superior largo; de tal forma que:

«  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
«  Se encuentren bien cosidos ¢ sellados

o  Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y fransporte:

¢  Faciliten los muestreos e.inspeccicnes.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de los sacos debera ser el siguiente:
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PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 50 Kilos
COLOR Transparente
ESTRUCTURA DEL ENVASE Polipropileno litografiado laminado
PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 5 kilos
Bolsa de polietileno lineal de
ESTRUCTURA DEL ENVASE dansidait
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 kilos
ESTRUCTURA DEL ENVASE Polipropileno Laminado
ROTULADO

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion y la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicion. Asimismo, deberé considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP
205.011:2014:

a) Nombre comercial (Arroz pilado superior)
b) Tipo de arroz (arroz pilado)

c) Grado de arroz

d) Pais de origen

dicionalmente:

Productor.

Registro sanitario

g) Ruc del proveedor

h) Direccion del fabricante

i) Comercializador

j) Ruc

k) Direccion

1) Fecha de produccion

m) Fecha de vencimiento

n) Lote

o) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado

p) Frase:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: El rotulado debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres
de facil lectura, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y
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manipuleo. Para la impresion de estos rotulos deberd utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, ta- misma que no
debe desprenderse ni borrarse: con et rozamiento y manipuleo.

DOCUMENTACION ,
Dentro de los documentos que salicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera considerar
como. minimo:

» Copia simple del Registro' Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental ‘e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los-articulos 102 y 105 del Decreto. Supremo N°
007-98-SA, que aprueba el Reglamento. sobre Vigitancia-y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

« Copia simple de la Resolucion Directoral vigente' que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida
por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad-Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucion Ministerial
N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para fa Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de
Alimentos'y Bebidas. El Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccion dej bien objeto de confratacion
0 auna linea de produccion dentro de'la.cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 dé la norma
‘sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes. sefiafados -estan vigentes en fanto se emita la regiamentacion que
corresponda, seglin lo establecido por la primera y-segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicién Complementaria Transitoria del Decreto. Legislative N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La docurientacion soficitada deberd mantenerse vigente incluso hasta fa culminacion de fas entregas del
producto adquiride. Es responsabilidad exclusiva del proveedor{ramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos.

!
L.

]
El butos del bien v 3
Eggin NTP 205.011.2021. ARROZ. Arroz elabiorado. Requisitos :3° Edicién. .

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia-a emplear para la compiobagion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 8 defa NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 32 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seguin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3? Edicion.

Nota: Para cada una de (as enfregas la empresa proveedora deberé presentar una copia del certificado de calidad
que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el
numeral "2,1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha Arroz pilado superior, el costo que demande la
certificacion:serd asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de:manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y debera
ajustarse a lo sefalado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA y sus modificatorias,
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PRODUCTO: FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol castila calidad 2 - superior se debe comerciafizar en-su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas ‘dé calidad ¢ higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segiin indica el tiltimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

ASPECTO
T

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado por ta
o mistha variedad.
Uniformidad
Variedad confrastante: Maximo 2,00%
Humedad Méximo 15% Bl
- Ausencia de granos infestados, .con insectos
R 2 2 2 i R 4 L
Saniidad vivos en cualquiera de sus estadios. ’;;[J; 2gigt}igitzdos1 538-E156d?g2y05ﬁ
-. Ausencia de granos con hongos. Corri‘éen ! 'Técnica ' NTP
205.015:2015/COR 1:2018
Aspecto CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS,
Frijol. Requisitos. 12 Edicién
- Grano-enfermo 0,00%
- Grano-picado Méximo 2,00%
- Granp partido o .
qusbrado: Maximo 2,00%
& Grano arrugado Maximo2,00%
&
r?%“ aterias extrafias Maximo 0,075%
s \ . .| Reglament de Inocuidad
Cumplir con lo .establec:_do por el Servicio Aggoali men‘:aria aprobado mediante
lOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,| B Supre ONC
autoridad nacional competents ™. 004-2011-AG, y sus iodificatorias, e
ENVASE

El frijol castilla-calidad 2 - superior debe ser envasado segun o estabiecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS' ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edician, y su Comigenda Técnica?, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior s¢ deben enwvasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de cafidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas.y apropiadas
para el uso al que se'destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos:o
seflados, segiin numeral 10.1 de la'NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
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Los envases seran sacos y bolsas de-primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas. del alimento
- Se encuentren bien cosidos o'sellados

- Sean resistentes al almacenamiento {manipuleo} y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase:

ENVASE PRIMARIO
PESQ 10 kilos
COLOR Transparente
- ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno litografiado
ENVASE PRIMARIO
PESO 1 Kilo
2 7 Bolsa de poliefileno de baja
ESTRUCTURA DEL ENVASE | densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE | Saco de polipropileno tejido
ROTULADO
A El rotulado-de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en la
S qrma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 82 Edicion, ademas

a sigujente informacion, segun indica el numeral 10,2 de ta NTP.205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

I nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol";

7 /Nombre: o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos |mportados
nembre o-razén soclal, RUC y direccién del importador;

¢) Fecha-de vencimiento;

d) Cadigo.o'nimero de lote;

&) Condiciones de conservacién o almaceniamiento;

f)  El contenido neto (por efemplo: gramos g, kilograrrios kg);

g) Eigrado de calidad indicade como “Grado 2 o Superior”;

h)  Namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento.de Procesamiento Primario emitida por et SENASA,

Adicionalmente:
i) Fecha de produccion
j} -Frase: conservar en lugarfresco y ventilado
k) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
desprenderse ni borrarse: con-el rozamiento y manipuleo,
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REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, deberéa considerar
como minimo:

e Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seguin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Seguin lo indicado en la NTP 206.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol. Requisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Técnica
NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion

NSAYO O PRUEBA:
xalin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.029:2022 Cereales y Menestras. Requisitos. 22 Edicion.

oth: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad
&g acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el
{meral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Frijol Castilla Calidad 2 - Superior, el costo que demande
a certificacion sera asumida por el Contratista. -

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos),
aprobada a través de la Resolucion Directoral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante
el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol caballero calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no_sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no saniitarias que representen un-peligro para la safud, segun indica el itimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,

El frijol cab
CALIDAD
Cada lote de. frijo} debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
d Variedad contrastante: Méaximo 2,00%
Humedad Maximo. 15%
- Ausencia . de granos infestados, con | NTP 205.015:2015
Yo s insectos vivos en cualquiera de sus | LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos:
Sanidad estadios. 3 Edicion, y su Corigenda
- Ausencia de-granos con hongos. Técnica, NTP
205.015:2015/COR  1:2016
Aspecio CORRIGENDA 1
T LEGUMINQSAS. Frijo!. Reguisitos.|
< Grano enfermo 0,00% 12 Edicién
- Grano picado Méaximo 2,00%
s - Grano partidoo s
o bk quebrado Méximo 2,00%
/ o 5\ Grano arrugado Maximo 2,00%
E] Materias exirafias Maximo 0,075% :
‘Cumplir con.lo establecido por el Servicio ie.ﬁ)]:;?r::s: i de ?or%‘:,lg:g
T Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, gro: s P o
INOCUIDAD SBrdAT RadBnAl Compaianta? mediante Decreto Supremo N
pele:s 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
ENVASE

Et frijol caballero.calidad 2 - superior débe ser ehvasado segiin lo-establécido en [a norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y eni la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1: Dispasiciones generales.y requisitos. 3* Edicidn, y su.Corrigenda Técnica2, de ial manera que el producto
quede debidamente protegido, segtn.indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Los granos de frijol caballero calidad-2 - superior se' deben envasar en. envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades de calidad,; higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento.
Los envases, incluido el materlal de envasado; deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se.destinan, No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar fimpios, ser resistentes y estar
bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,
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Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase:

PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 10 kilos
COLOR Transparente
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno litografiado
PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 1 kilo
Bolsa de polietleno de baja
ESTRUCTURA DEL ENVASE Aanckiad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ULADO
lado de los envases de los granos de frijol caballero calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en
notma NTP 209.038: 2019 ALIMENTOS ENVASA DOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8° Edicion,
4s de la siguiente informacion, segln indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:
El nombre del producto, indicando el nombre comn “frijol’;
j)  Nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
k) Fecha de vencimiento;
I) Cédigo o nimero de lote;
m) Condiciones de conservacion o almacenamiento;
n) El contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
o) Elgrado de calidad indicado como “Grado 2 0 Superior”;
p) Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Adicionalmente:
1) Fecha de produccién
m) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado
n) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

SUBGERENCIA DE ‘
PROGRAMAS ALIMENTARIOS

 MUNICIPALIDAD

“Afio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor-en el sobre de habilitacién, debera considerar
como minimo:

e Copia simple del Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de -Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificada de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comiin {riombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segiin
lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera.mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las eritregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva dej proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
2% dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtin-ficha técnica aprobada porel OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN _
La metodalogia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
2 la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO: o
Seguin o indicado.en la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol. Requisitos. 32 Edicion, y su.Corrigenda Técnica
NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1% Edicion

ENSAYQ O PRUEBA: ; 3
Seguin los métedos de ensayo citados en la NTP205.029:2022 Cereales y Menestras. Requisitos. 22 Edicion. T

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del ceriificado de calidad
que acredite que el bien entregado, cumple- cori las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas enel
numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Frijol Castilla Calidad 2 - Superior, el costo que demande

la certificacion sera asumida por el Gontratista.

TRANSPORTE

Ettransporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo-establecido en la Gufa sobre
Transporte {requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios:y piensos),
aprobada @ traveés de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante
el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Et almacenamiento del alimento debe cumplir cori lo éstablecido en la Guia para el Aimacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos; contenida en las Guias de Buenas Praclicas. de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Précticas de Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

CARACTERISTICAS
El Pafiar Calidad superior. debera ser inocuo y apropiado para el consumo humanoe, segan indica el numeral 6.1 de

la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio.y peso del grano del cuitigrupo Big Lima,
segiin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

’ ; N° de granos en
| ‘Longituddel | Anchodel |Grosordel grana|  Pese de
Forma de la semilla grano {mm) | grano (mm) (mm) 1000{9},'3“05 100 %;a)lmos
) g
Arrinonada.o
semlariones® | 18-32 | 125-16 | 675 153-256 | 40-85
aplanado.

El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas;

‘CALIDAD

Los granos de-pallar deben:

- Estar exentos de olores. y sabores extrafios y
de insectos vivos, muertos o en’ cualquiera de
sus estadios.

- Ser inocuos y apropiados para €l consuma

Rejuisitos generales humano. v

- No deben presentar suciedad {impurezas de| . . .

g origen arimal) en cantidades que. puedan NTP: 205.019:2015

F represéntar tin peligro para la salud humana; de LEGUMINOSAS. Paliar.
dcuardo-a las tolerancias de sanidad y aspecto af)?ll:fliscl;ifon 'I?écniahcﬁ"?‘[’ y 3
dsscritas en la presente Ficha Técnica. 205.018:2015MT 1: 2021

Cada lote de pallar debe estar conformado poruna| LEGUMINOSAS, Paliar.

misma variedad {es décir un rismo color, forma y | Requisitos. MODIFICACION

olras caracteristicas varietales). Se aceptarén | TECNICA. 1° Edicién

Uniformidad granos -de variedades contrastantes én las

tolerancias especificadas en la presente’ Ficha

Técnica.

Y

GContenido de humedad Maximo15%

A
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Sanidad y aspecto

Los lotes de pallar deben cumplir con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las tolerancias.

Asimismo, no se acepta en ningun lote de pallar
que presente granos infestados con insectos
vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios ni
granos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o -
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado y/o )
chupado Méaximo 6,00%
- Grano abierto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8,00%
- Materias extrafias Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maximo 21,70%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional| mediante Decreto Supremo N°
competente. 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
ENVASE Y/O EMBALAJE

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe cumplir con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, debe estar fabricado con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en
sacos U otros envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del
producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes,
y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el numeral 11 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones
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PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 10 kilos
COLOR Transparente
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno litografiado
PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 1 kilo
Bolsa de polietleno de baja
ESTRUCTURA DEL ENVASE el
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO

En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademés de cumplir lo establecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion, deben indicar
en idioma espariol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma
as destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015y su Modificacion Técnica:

El nombre del producto;

El grado de calidad;

El contenido neto;

nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados, nombre
o razon social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el pais de origen;

e) Fecha de vencimiento;

f) Namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA;

Adicionalmente:
g) Cadigo o nimero de lote;
h) Condiciones de conservacion o almacenamiento;
i) Fecha de produccion;
j) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
k) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no
debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

e Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
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Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn {nombre cientifico) del bien correspondignte
a contratar, segln lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada. deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las
entregas del producio adquirido. Es responsabilidad. -exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente Ja renovacion de dichos.documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.

-~ CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia & emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes-a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segn lo indicado en la NTP205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 22 Edicih, y su Modificacion
Técnica NTP 205.019:2015/MT 1: 2021 LEGUMINOSAS. Paliar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA 1. 12
Edicién

ENSAYQ O PRUEBA:
Segin los métodos de-ensayo citados en la NTP 205.019:2015. LEGUMINGSAS. Pallar. Requisitos. 2° Edicion,
y'su Modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT 1: 2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 1 Edicion

RANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario:de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones. para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprughan las Guias
de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento: de inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimente debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Alimacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban fas Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
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PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijo! panamito calidad 2 - superior se debe comerciafizar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no.sea alterado; contaminado, adulterado o
manipulado ‘en condiciones no sanitarias que representen un peligro. para la salud, segun indica el ultimo
parrafo del numeral 10.1 de'la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol ito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de. frijol debe estar-conformado por
la misma variedad.
Kheinmiden Variedad contrastante: Méximo 2,00%
Humedad Maximo 15% —
- Ausentia de; granos infestados, con insectos
vivos en:gualquiera-de sus-estadios. NTP 205.015:2015
Sanidad - Ausencia de-granos con hongas. LEGUMINOSAS Frijol.
‘Requisitos. 3° Edicion, y su
Aspecio Corrigenda Técnica NTP
- 205015:2015[COR  1:2016
- Grano enfermo 0,00% ‘CORRIGENDA 1.
- LEGUMINOSAS. Frijol.
~ Grano picado: Maximo:2,00% Requisitos. 12 Edicion
= Reaigpafido Méximo 2,00%
o0 quebrado
Grano arrugado Méximo 2,00%
Materias extrafias Méaximo.0,075%
; Reglamento. de Inocuidad
; . . | Agroalimentaria, aprobado :
Cumplir con o establecido por el Servicio di Décreto S N° .
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria —. SENASA, g‘&_‘;gﬁ.,\g ° ;”’e""’s”s -
aitoridad nacional competente! " odificatorias'.

ENVASE

El frijol panamita calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DELOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO. CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que:e! producto quede debidamente protegido,
segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP

205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento. Los envases incluido el material de envasado: deben estar fabricades con sustancias que sean
inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni
olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se-envase en sacos, estos deben estar limpios,
ser resistentes ¥ estar bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.
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Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 10 kilos
COLOR Transparente
= ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno litografiado
PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 1 kilo
Bolsa de polietleno de baja
ESTRUCTURA DEL ENVASE dansbiid
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO
egun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

Fecha de vencimiento;

d) Cddigo o nimero de lote;

e) Condiciones de conservacién o almacenamiento;

f)  Elcontenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

g) Elgrado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

h) Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA:

Adicionalmente:
i)  Fecha de produccion;
j) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
k) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no
debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
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Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin
lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberén estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3° Edicion, y
su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos.
12 Edicion.

eqUn los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
quisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
[ EGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad™ de la ficha Frijol Panamito Calidad 2 - Superior,
el costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias
de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-201 1-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene.
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PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS
La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y.apta para el consumo humano, exenta de semillas téxicas o

nocivas, segun indican los numerales 6.1y '6.2.3 de la NTP.205.022:2014 (revisada el 2019).

- Estar exentos de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de materias.extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana.

- Cada lote debe estar conformado por una misma. variedad (es decir un ‘mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se aceptaran granas y variedades contrastantes en las tolerancias establecidas
en la presente Ficha Técnica.

La lenteja calidad 2 - superior se clasificara de:acuerdo a su calibre en los siguientes tamarios, segin indica
el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada.e} 2019):

B Calibre (Tamaiio) Diametro {mm)
Mayor o'igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja Calidad 2 - Superior de Calibre {tamafio) 2, segin
lo establecido en la norma NTP 205.022:2014,

ENVASE

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en-envases dé primer uso que cumplan con lo especificado en
fa NTP 399.183-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON-ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y-su Cotrigenda Técnica2, que salvaguarden las cualidades
de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material
de.envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se
destinen. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores désagradables. Cuando
el producto se envase en sacos; éstos.deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados,
segn se indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP.205.022:2014 (revisada ¢l 2019). .
Los envases seran sacos y bolsas de primér uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan maitener las caracteristicas del alimento
ggncuentren bien cosidos o sellados-
& 1 % esistentes al almacenamiente (manipuleo) y transporte.

W
ilif&n los muestreos e inspecciones

efisticas del envase:

ENVASE PRIMARIO

PESO 10 kilos
COLOR Transparente
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno litografiado

ENVASE PRIMARIO
PESO 1 kilo
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
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ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO
Segin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

a) Elnombre del producto;
b) Elgrado de calidad: “Grado 2 - superior”;
¢) Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de productos
importados, nombre o razén social, R.U.C. y direccion del importador;
d) El contenido neto, en kilogramos;
e) Fecha de vencimiento;
f) Elcbdigo o nimero del lote;
g) Condiciones de conservacion o almacenamiento;
h) Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA; -
Adicionalmente:
i)  Fecha de produccion;
j) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
k) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no
debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
ZDentro de los documentos que solicite fa Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
onsiderar como minimo:

e Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, segn lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seguln los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad™ de la ficha Lenteja Calidad 2 - Superior, el
costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
— sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y

piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias

de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria

aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de

Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de Produccién e

Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
oo Buenas Précticas de Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segln indica el ultimo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol canario calidad 2 — superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado por

Uniformidad la misma variedad.

Variedad contrastante: Maximo 2,00% o

Humedad Maximo 15% _——

- Ausencia de granos infestados, con insectos EE(F;UMINOSAS 206, S‘F rijll.

Sanidad vivos ep cualquiera de sus estadios. Requisitos. 3* Edicion, y su

- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR  1:2016

Aspect:

g CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00 LEGUMINOSAS. Frijol,
- Grano picado Maximo 2,00% Requisitos. 1* Edicion
- Grano partido o Méximo 2,00%

quebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extraiias Maximo 0,075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autoridad nacional competente’. 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
ENVASE

El frijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1 :2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3? Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido
segun indican los numerales 7y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni
olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
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- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 10 kilos
COLOR Transparente
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno litografiado

= PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 1 kilo
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO
>NSegun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

b\ El nombre del producto, indicando el nombre comiin “frijol";

Nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccién del importador;

Fecha de vencimiento;

El codigo o nimero del lote;

) Condiciones de conservacion o almacenamiento;

f)  Elcontenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

g) Elgrado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

h)  Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA,;

Adicionalmente:
i) Fecha de produccion;
j)  Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
k) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no
debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:
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o Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

&

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, seg(n lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y
su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos.
12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segiin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.

b Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
jlad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
< ~gétalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien— Calidad” de la ficha Frijol Canario Calidad 2 - Superior,
el costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias

de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene.




AD p,

MPAD Dig,

/ o ]
¢ 3,

COMAS

e

MU,
%

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA

AD
o m,,

8‘
3
3
i

CQM_A

w0 “'

MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS
“Afio de La Unidad, La Paz y el Desarrollo “
PRODUCTO: FILTE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS

El filete de caballa es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo mediante
corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y came oscura, segin el numeral 3.3 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del
contenido. 22 Edicion.

El tamario de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro, ancho,
largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares segun corresponda. El contenido
debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase, seg(in el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011
(revisada el 2016).

El filete de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El contenido de una lata debe estar formado por pescado
de aspecto y color caracteristicos de la especie y de
acuerdo a la preparacion (en aceite vegetal) y a la
presentacion del contenido (en filete).

El medio de cobertura debe tener el color y la
consistencia normales del tipo de producto NTP 204.018:2015/
correspondiente. CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA
PESCA EN ENVASES

HERMETICAMENTE | -

CERRADOS. Conserva
El producto debe tener olor y sabor caracteristicos de la | de caballa. 2* Edicion

especie, de la elaboracion y del tipo de medio de

Aspecto y color

Medio de cobertura

Materias extraias El producto final debe estar exento de materias extraiias.

sv

e cobertura y debe estar exento de olores y sabores|
objetables.
Textura El pescado debe tener Ia

textura caracteristi
de la especie y no debe presentar sobrecocimiento. ra]

El peso neto medioy el peso escurrido medio, segiin
corresponda, de todas las unidades de muestra
examinadas no son inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por separado
presente un déficit de peso que exceda las tolerancias
establecidas en la NMP 002:2018 Cantidad de producto
en preenvases. 3* Edicion.

Peso neto y peso
escurrido medio
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Una conserva de caballa se debe considerar dentro de la
calidad “extra”, si cumple con los requisitos de esta Ficha
Técnica, si es apta para consumo humano, y si se
encuentra dentro de las siguientes tolerancias:

Considerar la tabla de puntuacién de defectos, para la
presentacion Filete, segin  lo  establecido en la
NTP 204.017:1984 (revisada el 2010) CONSERVAS DE
. PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
Calidad HERMETICAMENTE CERRADOS. Tabla de puntuacién
de defectos para la calificacion. 12 Edicion:

- Se toleraré un (1) defecto mayor que no sea sobre
color, sabor u olor.

- Se toleraran tres (3) defectos menores que no sean
sobre color, sabor u olor.

- Para defectos combinados entre mayores y menores, se
tolerara un maximo de 4 puntos.

Manual Indicadores
sanitarios y de
inocuidad para los
productos pesqueros Y

Cumplir con los requisitos establecidos por el Organismo acuicolas para mercado

¢ i i ; nacional y de
INOCUIDAD Naqonal de Samda;i Pesquera - SANIPES, autoridad exportacion, aprobado
nacional competente . mediante Resolucion de

Direccion Ejecutiva N°
057-2016-  SANIPES-
DE, y su modificatoria.

ENVASE Y/0 EMBALAJE
1 gi," s envases deben proteger y mantener al producto y no deben presentar oxidaciones ni deformaciones que
“«lz;;,,,,:,‘,,., 5 Aomprometan su integridad, segin lo establecido en el numeral 11.3 de la NTP 204.018:2015.

Asimismo, el doble cierre en los envases metélicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en el
numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segun el tipo
de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado
mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016- SANIPES-DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo, segun lo indicado
en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015

Envases de hojalata redondos en caja de cartén corrugado:

Peso escurrido | N° de envases

Envase PesoNeto (9) | . roximado (g) | por caja

% Ib Tuna tapa

abre faci (170 g) | Minimo 170g | - Minimo 119 48
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» Sellado hermético: a verificarse; debido a que cualquier desviacion‘o imperfeccién en la operacion de
sellado incrementara el riesgo de contaminacion por fo que [a vigilancia y control sobre esta operacion es
obligatoria.

»  Todas laslatas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras, abolladuras
que puedan ‘afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.

»  Las'medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los pardmetros normales de produccion.

»  No se aceptaran producciones {lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno.

»  Las cajas deberén ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

»  Encada uno de los lados exteriores de la caja de cartdn, deberé figurar impreso.y de una manera legible
el codigo de produccion.

*  No se aceptaran cajas de cartén sucias, rotas o con sintomas-de adulteracion de las mismas.

EMPACADO _
Latas de 1/21b Tall en cajas de carton corrugado de 48 {atas cada una.

Importante:
Presion de vacio: El Proveedor debera garantizar un vacio adecuado que soporte fas diferentes condiciones
de presion atmosférica y temperatura ambiental.

ermperatira °C): mparmatura:>28°C)
) Minimo incrementar al menos
Envase redondo 3 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas. de Hg
(76,2 mm rig) (12.7 mm de Hg)
Minimo incremeritar al menos
Envase no redondo 1,8 pulgadas de Hg 0,5 pulgadas de Hg
(40 mm Hg) (12,7 mm de Hg}

Hg = tercurio
(*) Deacuerdo a las condiciones de presidn atmosférica y temperatura ambiental
de la zona donde se utilizara el alimento.

La presion de vacio minima serd de:3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

ROTULADGC

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de |a Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe
cumplirfo establecido en tos numerales 11.1y 11.2 de la NTP 204.018:2015.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segiin lo indicado en e Manual de
Advertencias Publicitarias en el marco de lo- establecido en la Ley N° 30021, Ley dé promocion de la
alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N°
017-2017-8A; aprobadoe mediante Decreto Supremo.N°® 012-2018-SA y sus modificatorias, Dichas advertencias
publicitarias deben ser consignadas de manera clara, legible; destacada y comprensible en la cara frontal de
la etiqueta del producto; asi migmo, el rotulado. debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual
indicado.

a) Nombre comun def pescado y el tipo de producto

b} Contenido neto (peso neto) en gramos

¢) Peso drenado {escurrido) en gramos

d) Nombre o razon social y direccion de la empresa productora; importadora o distribuidora

e) Los ingredientes y aditivos en orden decreciénte

f)  Identificacion de! lote, que también podria.estar en el propio envase.del producto

g) Pais de Origenen caso de importacion
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h) Fecha de produccion y fecha de vencimiento

i)  Condiciones de almacenamiento

i) Informacion Nutricional

k) Cédigo de Registro Sanitario vigente expedido por SANIPES

Adicionalmente
) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
m) Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

REQUISITOS

o Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040- 2001-PE, y sus modificatorias.

o Enelcaso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacién: Copia simple de
la Habilitacién Sanitaria de Almacén de productos pesqueros Yy acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo
N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO: -
Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA
EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de Caballa. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 10 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2*
Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Filete de caballa en aceite vegetal,
el costo que demande la certificacion seré asumida por el Contratista.

TRANSPORTE:

Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el
Titulo IV de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.
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ALMACENAMIENTO:
Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben:almacenarse de acuerdo a lo sefialado en el Titulo
IV de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo
N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

PRODUCTO: HUEVQ DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

CARACTERISTICAS
Elh

CALIDAD
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades:
Olor Caracleristico.y fibre de olores: desagradables.
Sabor Caracteristico
- Cascaralibre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos ‘extrafios ni ‘manchas que alteren a
apariencia.
Requisitos fisicos - Limpioy seco. )
- Layema debe tener forma casi esférica, de contomo
ligeramente definido, ubicaciéi céntrica vista:a través
del ovoscopio'y firmemerite sostenida por las chalazas.
De- acuerdo-a su peso, se clasifica’ en los ‘siguientes|
famafios:
Tamaho Peso
Stper chico <509 NTP 611.219:2015
- HUEVCS. Huevos
Chico 50 - 55,55 g de gallina.
Tamafio Mediano 55,55 - 62,5 g Requisitos
clasificacion, 22
Grande 62,5-68,88.g Edicion
Jumbo 68,88-72,22 g
Stper Jumbo 27222
Tolerancia: Maximo10%de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
Cascaia lntegra, limpia, seca, lisa y de forma caracteristica.
Camara de aire ‘S alfura no excede Jos § mm
Yema Géntrica.y fija
Clara Transparente, densa y fija
5 T z z
Categoria Maximo 5%: de huevos de calidad segunda en primera.
Tolerancias Hﬁﬁlﬁis .
:‘otos en Maximo 2,00%
destino
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Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,

aprobado mediante

Decreto  Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: El huevo a ser adquirido en el presente proces es Huevo de Gallina Calidad Primera, de color pardo

y tamafio Mediana. E procesamiento primario debe corresponder con estas caracteristicas (desinfeccion,

envasado, limpiado y seleccionado)

Fubw

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraia - SENASA, autoridad nacional
competente’.

INOCUIDAD

ENVASE y/o EMBALAJE )

Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos; de primer uso, resistentes, que no

transmitan olores, .colores o sabores extrafios, que protejan al producio contra la rotura, que permitan la

ventitacion del produto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables {s6lo de material plastico},

deben ser favados y desinfectados antes de su uso con grado- alimentario, segun el numerat 9.1 de la NTP
011.219:2015.

{os Envases son bandejas de seguridad de carton corrugado de primer uso. Dichas bandejas tienen

capacidad para 30 hueves y el pesa neto de c/bandeja con huevos es de 1.90 ~2.00 kq. Aproximadamente,
14.74-12 Kg (peso aproximado por paquete de 6 handejas), del mismo tamafio, de tal forma que:

Estén limpios y-permitan mantener las caracteristicas del alimento

« Seanresistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transporte
Faciliten los‘muestreos & inspecciones

ROTULADO

Segun ficha técnica aprabada por e} OSCE.

El rotulado del huevo de gailina calidad primera debe cumplir con las disposicicnes establecidas en la NTP
209.038:2019- ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de afimentos preenvasados. 8 Edicion, segln el
numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

a) Nombre comercial;
b) fecha de caducidad;
¢) lote (puede ser la fecha del vencimiento);

nota: ia impresion es minina por el tamaiio del producto.
DOCUMENTACION

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en ¢l sobre de habilitacion, deberad
considerar.como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado, por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, 'segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. EI Certificado
debe indicar el 1ipo.de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.
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Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el
tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segtn lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar: deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 7 de la NTP 011.219:2015. HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y
clasificacion. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun los métodos de ensayo y procedimientos indicados en los numerales 5.1, 5.2, 6.2 y 8 de la NTP
011.219:2015. HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacion. 22 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Huevo de Gallina Calidad Primera,
gl costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

ansporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia

-s§pbre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
* biensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias
de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Précticas de Produccion e Higiene.
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e aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados
consumo humano bajo

PRODUCTO: PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA

uya camne ha sido declarada apta para el
| numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el

imales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-

CARACTERISTICAS
La pierna entera de pollo congelada debe proceder d
0 habilitados por la Autoridad Sanitaria y ¢
=
enado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta lograr una
°G en la misma, segn lo establecido en el numeral 6.5 de la NTP 201.054:2009
entera de pollo congelada debe estar exenta de escarcha o blogues de hielo.

inspeccion sanitaria, segdn lo indicado en
Reglamento Sanitario del Faenado de Ani
2012-AG.

Después del proceso de fa
temperatura interna de -18
(revisada el 2021). La pierna
Nota: La recepcion de la piema entera de pollo congelada, no debera exceder de -18°C. El peso promedio de
asimismo se debera mantener la rabadilla y se debera refirar la grasa

El procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir (congelado y cortado)
er uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar olores o sabores
al producto. Los

cada paquete debera ser de 5 Kg,
abdominal.
ENVASE Y/O EMBALAJE
El envase y embalaje deben ser de prim
segun o establecido en el numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).
diseiio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir
ficadas, segtn lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex

nvoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos sobre el producto,
‘takimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado,

extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben proteger

materiales de e

hen ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las

gridiciones de almacenamiento y uso especi

Y
'.1_

1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso que contienen aproximadamente 5 Kg, de tal

forma que:
Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

L]
Sean resistentes al ailmacenamiento (manipuleo) y transporte

L
Faciliten los muestreos e inspecciones
El peso neto aproximado por empaque sera de 5 Kg.
El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con los requisitos establecidos
en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

ROTULADO
PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

Nombre del producto;
Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

Pais de origen;
Identificacion del lote;

Fecha de vencimiento;

Condiciones de almacenamiento;

f)
Peso neto;
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h) Numero de Autorizacioh Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA

Nota: Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento y manipulea,

REQUISITOS

Copia.simple de! Certificado de Autorizacion Sanitaria de: Establecimiento vigente, oforgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el arficulo 33 de! Reglamente de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en ¢l Ceitificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento dedicado al procesamienta primario de alimentos agropecuarios y piensos se indique el
tipo de alimente que corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

La documentacion soficitada-debera mantenerse vigente incluse hasta Ja culminacion de ias entregas def
preducto adquirido, Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamiente la renovacién-de dichos
documentos. '

ATRIBUTOS DEL BIEN
‘Seguin ficha-técnica.aprobada por e} OSCE.

CERTIFICACIONES ) g
La metodologia a emplear para-la comprobacion de la calidad ds los bienes a coniratar; deberén estar de
acuerdo a fa siguiente esfructura: i

% \METODO DE MUESTREO:
Seguin lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018). DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREO. 1# Edicion.

ENSAYOQ O.PRUEBA:

Los requisitos fisico sensoriales se verificaran por medio de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda
utilizar la NTP-ISO 6658:2020. Analisis sensorial. Metodologia. Guia general. 2* Edicidn, ¢ alguna ofra
especifica de-existir. De ser necesario el uso de escalas, se podré utilizar la. NTP-ISO 4121:2008 (revisada ¢l
2019). Anélisis sensorial. Directrices para fa utilizacion de escalas de respuestas.cuantitativas. 1® Edicion. El
pH se analizara segun-lo-indicado en la NTP-ISO 2917:2005 (revisada el 2020). Caime y productos camicos.
Medicion de-pH. Método de referencia. 22 Edicion,

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el que el bien entregado, cumple con [as caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en-el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad" dé [a ficha piema entera de pollo congelada,
el costo que demande [a certificacion sera asumida por ef Contratista.

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios. primarios que requieran refrigeracion o congelacion
deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la temperatura interior, fos
cuales deben encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de la
Guia para et Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios 'y Piensos, contenida en las Guias de Buenas
Practicas de Produccidn e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA.




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA

AD
LOAD Org,

GERENCIA DE

S ala
£ pian
H 2

COMAS

DESARROLLO SOCIAL

MUNICIPALIDAD
DISTRITAL DE COMAS

SUBGERENCIA DE
PROGRAMAS ALIMENTARIOS

Fuiires

“Afio de La Unidad, La Paz y el Desarrollo *

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resulte preciso para
refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la correspondiente a las especificaciones
para la mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de la Guia para el Transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011- AG-SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de came de vacuno o porcino refrigerada deberan estar provistos de
sistemas de refrigeracion o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de refrigeracion no mayor
a4 °C;y en el caso del transporte de came de vacuno o porcino congelada, los vehiculos deberan contar con
un sistema de refrigeracion adecuado que permita mantener temperaturas de congelacion (-18 °C o més baja)
en el producto, de acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 32 Edicién y en el numeral
65 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,
clasificacion y requisitos de carcasas y came de porcinos. 32 Edicion.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en articulo 60 del
Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

ARACTERISTICAS
 p| aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano. Podran
-/ Zohtener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de
4cidos grasos libres naturaimente presentes en los aceites, segln indican los numerales 1y 2 de la norma
Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de la norma
Codex CXS 19-1981 (2021).




Muw,
2

5 MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA

e

P00,

M Bl MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS

“Afio de La Unidad, La Paz y el Desarrollo

“un
'

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

El  caracteristico del producto

Gohon designado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2% m/m CXS 19-1981 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y
g - % ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabon Mo 0,005% min NO REGULADOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
— Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg
Indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

indice de peroxido aclivois e a0l

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y Control  Sanitario de
por la Direccion General de Salud |Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacion

complementaria.
ENVASE

| envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
edidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
antenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Gtil, segun el articulo 118 del
~IReglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Caracteristica del Envase primario |Peso Neto Peso Neto| Caracteristica del Envase Cantidad
(presentacién unitaria) (litro) | (kg) secundario (unidades)
Botella de polietileno tereftalato (PET) | 1.00 0.80 | Cajas de carton corrugado = g?tﬂ?: %

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los envases a
usarse seran de materiales adecuados para la conservacién y manipuleo del producto.

EMPAQUE
Cajas de carton corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado minimo de 5 cajas de altura.
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El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe indicar instrucciones para
el manipuleo y apilamiento.

El proveedor debera presentar certificado del proveedor que asegure la resistencia de la caja, 0 en su defecto
este requisito debera ser certificado por una certificadora correspondiente e incluido en el certificado de
conformidad.

El contratista debera presentar en la entrega un documento que certifique que el envase cumple con lo
especificado, Los costos deberan ser asumidos por el contratista.

ROTULADO:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion,
y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion:

a) Nombre del producto;

b) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

¢) Nombre y direccion del fabricante;

d) Nombre, razon social y direccion del importador, o que podra figurar en etiqueta adicional;

e) Namero de registro sanitario;

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex Alimentarius
0 la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g) Cadigo o clave del lote;

h) Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo: "Manténgase

protegido de la luz";

Contenido en litros, del producto envasado.

Adicionalmente
Frase:
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial
N° 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
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Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y
acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun lo establecido en la norma Codex Stan 19-1981 (2019).

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal y animal.
Muestreo. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma Codex Stan 19-1981 (2019). Norma para grasas
y aceites comestibles no regulados por normas individuales.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha Aceite Vegetal Comestible, el costo
que demande la certificacion ser4 asumida por el Contratista.

TRANSPORTE ‘

os alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y
é/a ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y
oftrol Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
dffificatorias.
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PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
CARACTERISTICAS

La azlicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CALIDAD
Color amarillo pardo, ‘sabor ¥
Cator, saba. glot dlor caraciaristico.
No dabae presentar insectos,
arena, tierra 1 atras impurezas
Aspecto gue indiquen una manipulacion
defectuosa ded praducto.
Potarizacion a 20°C Minimo 8,00 “Z
Humedad Maximo 0,AC% mim
Cenizas conductimatrices Maximo0,50% mim
- i NTE 207.007:2015 AZUCAR. N
Color 2420 nm NMaximo 3500 W Azocar rabia, Requisies, 4°
. _ y Edician
Azicares reductoras Maximo 0.70% mim
Sustantias insolubles .
{eetimentos) taximo 500 mo'kg
No deba ser mayor da 0,30 para
una polarizacisn mayor de 96
»
Z
El factor da segundad se-
. . delermina mediante 1a sigitiente.
factor de sequridad efLacHn:
F=%Humedad
100 - *Pol
Cumplic can los requisiios [ Reglamento sobte Viglancia
tecides por 1s Directidn |y Contrel  Sanitaric  da
‘Ganeral de Salud Ambiental e | Alimanios v Behidas,
INOCUIDAD Iriectidad Afimentaria - | aprobado mediante Clecrelo
DIGESA, la avtoridad aaciorial | Supremo N® 007-98-SA. sus
competenta’. modificatorias ¥ regulacion
complemeniarias.

ENVASE

El envase que contiene ¢l producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias-que puedan ser =
cedidas al producio en condiciones tales que puedan-afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que

mantenga la calidad sanitdria.y composicion def producto durante toda su vida Gtil, segn el articulo 118 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarlo de Alimentos y Bebidas aprabado mediante Decreto Supremo

N 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en fos articulos 108,
118'y 119 del Reglamento; sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

E| envase no debe alterar las caracteristicas del producto y-debe preservar las mismas durante su fransporte
y almacenamierito, segin lo indica et numeral 8:1 de la NTP 207.007:2015.

lENVASE PRIMARIO
PESO 5 kilos

ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de politileno de media densidad
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PCA
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de Polipropileno Tejido laminado

ROTULADO:

El rotulado de la Aztcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi
como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22 Edicion:

a) Nombre del producto;

b) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

¢) Nombre y direccion del fabricante;

d) Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional,

e) Numero de Registro Sanitario;

f)  Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex Alimentarius
o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g) Cddigo o clave del lote;

h)  Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

j)  Peso neto en kilogramos del producto envasado.

Adicionalmente
\k) Frase:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

ta: Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse
> on el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacién de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien
objeto de contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota:
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Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacién que
corresponda, segdn lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtn lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018). DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREO. 12 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA: .
Segun lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015. AZUCAR. Azlicar rubia. Requisitos. 4° Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
" detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Azicar Rubia Domestica, el costo
qle demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

=3
/“TRANSPORTE
> {os alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y
deberé ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en laNTS N° 1 14-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para
el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion
Ministerial N° 066-2015/MINSA.

CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION
Las cantidades requeridas son las siguientes:

PRODUCTOS = CA.NTIDAD UNIDAD
ANO 2023 ANO 2024 TOTAL

CEREAL | Arroz Pilado Superior (Clase Largo) 614,280 1,023,800 1,638,080 Kg
Frijol Castilla Calidad 2 - Superior 6,847 20,541 27,388 Kg

Frijol Caballero Calidad 2 - Superior 13,694 20,541 34,235 Kg

MENESTRA | Pallar Calidad Superior 13,694 20,541 34,235 Kg
Frijol Panamito Calidad 2 - Superior 13,694 20,541 34,235 Kg

Lenteja Calidad 2 - Superior (calibre 2) 13,694 20,541 34,235 Kg




¥ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA

0RO By

MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS

% “Afio de La Unidad, La Paz y el Desarrollo *

Frijol Canario Calidad 2 - Superior 20,541 20,541 41,082 Kg
zi‘fi‘:aﬂe&:a“a ol el Vegelal 0 80,418 80418 | Latax170g

POA  I'Huevo de Gallina - Calidad Primera 37,234 68,190 105,424 Kg

Pierna Entera de Pollo Congelada 27,290 40,935 68,225 Kg

GRASA | Aceite Vegetal Comestible 45,678 76,130 121,808 L

OTROS | Azicar Rubia Domestica 210 350 560 Kg

Concepto 349;: COMEDORES, ADULTO EN RIESGO (CONVENIOS Y/O ACTAS), HOGARES Y
ALBERGUES - Tipo de Recursos: “P".

OTRAS OBLIGACIONES
a) El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas propias de
la variedad del producto ofertado y licitado.
b)  Los productos deberén presentar un tiempo de conservacion para su consumo a partir del momento de
la entrega, segun el detalle siguiente:
e Arroz Pilado Superior (Clase Largo): Fecha de vencimiento minimo 09 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
o Frijol Castilla Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
o Frijol Caballero Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
e Pallar Calidad Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de entrega y
recepcion del producto.
o Frijol panamito Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
o Lenteja Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de entrega
y recepcion del producto.
e Arveja partida Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
o Frijol Canario Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
e Filete de Caballa en Aceite Vegetal Calidad Extra: Fecha de vencimiento minimo 02 afios a partir de
la fecha de entrega y recepcion del producto.
e Huevo de Gallina Calidad Primera: Fecha de vencimiento minimo 20 dias a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
e Pierna Entera de Pollo Congelada: Fecha de vencimiento minimo 06 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.
o Aceite vegetal comestible: Fecha de vencimiento minimo 09 meses a partir de la fecha de entrega y
recepcion del producto.
e Azicar Rubia Domestica: Fecha de vencimiento minimo 09 meses a partir de la fecha de entrega y
recepcion del producto.
¢)  Esde mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen o almacenen
los productos ofertados debe contar con las condiciones de higiene y salubridad que sefialan las normas
aplicables.
d) La Municipalidad de Comas se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla con las
especificaciones técnicas detalladas en el presente documento, las mismas que seran especificadas en
un Acta que establezca la no conformidad de la entrega, la cual llevara adjunta el Boletin de Rechazo
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emitido por el especialista de la Subgerencia de Programas Alimentarios.

e) Los Registros Sanitarios, sus ampliaciones, y las Resoluciones emitidos por DIGESA careceran de valor
si no cuentan con el sello y firma de la direccién de DIGESA.

f)  Laconformidad noinvalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios ocultos,
evidenciados después de la entregalrecepcion, conforme al Cddigo Civil y Cédigo de Comercio, siendo
factible de evaluaciones fitosanitarios y/o anlisis bromatologico.

10. ACTIVIDADES:

Para la presente adquisicion previa a la distribucion a los Centros de Acopio establecidos en el numeral
13. Lugar de entrega, el proveedor debera presentar el Certificado de calidad correspondiente al lote del
producto entregado (el certificado debera estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacion y
emision del informe de conformidad del 4rea usuaria.

El Control de Calidad ser4 realizado por el Supervisor de Control de Calidad de la Subgerencia de

Programas Alimentarios - PCA, de acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-MIMDES-PRONA-
UGATSAN-"Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en la Unidad —
Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentaria-PRONAA del Ministerio de la Mujer y

Desarrollo Social-MIMDES", el mismo que debera cumplir con las especificaciones técnicas de las
requerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o representante podra estar presente en

el instante de la prueba de control de calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta
correspondiente y se precisara que deben ser cambiados segn el plazo establecido en el articulo 168.4°
del reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades
correspondientes.

11. PLAZO DE ENTREGA:

Para el PCA, la primera entrega de los alimentos se realizara a las 8:00 am el primer dia hébil de la Ultima
semana de cada mes, salvo en la primera entrega que se realizara a 02 dias de notificada la orden de
compra a la empresa. El reparto del PCA se realizara en 03 dias (2 CDCOM por dia). Cualquier modificacion
de las fechas debera ser sustentada previa acta del comité de gestién aprobando los cambios
correspondientes.

12. LUGAR DE ENTREGA:

La entrega de los alimentos sera en los almacenes de la Municipalidad Distrital de Comas, la seguridad del
transporte de los alimentos sera Unica responsabilidad de la empresa proveedora, luego de la conformidad
de la recepcion de los alimentos por parte del Supervisor de Control de Calidad, se procederé al traslado
de los camiones hasta sus puntos respectivamente ,por un lapso de 3 dias consecutivos ,la duracion del
reparto dependeré de la hora en que todos los centros de cada CDCOM hayan recogido sus alimentos .

El Control de Calidad ser4 realizado por parte del Supervisor de Control de Calidad de la Subgerencia de
Programas Alimentarios, de acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-
“Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en la Unidad Ejecutora
005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentaria-PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrollo
Social-MIMDES" .El proveedor o representante podré estar presente en el instante de la prueba de control
de calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta de rechazo
correspondiente y se precisara que deben ser cambiados en un plazo no mayor de 3 dias habiles de




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
AS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA

omo,’

MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
COMAS DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS

“Afio de La Unidad, La Paz y el Desarrollo “

20 ‘0

efectuada la observacion. Asimismo, en cada entrega la empresa debera entregar muestras de los
productos segun el cronograma de entrega previamente a la distribucion de los alimentos.

Las unidades que presenten las empresas y que estaran al servicio del programa deben reunir los
siguientes requisitos:

Los vehiculos que transportaran los alimentos deben estar en perfectas condiciones y deben ser de techo
cerrado, asi como el personal encargado debera de presentar una vestimenta adecuada para el transporte
de alimentos (debera contar con un uniforme limpio de preferencia de color claro y zapatos cerrados) en
cumplimiento del DS N° 007-98-SA “Reglamento Sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, por lo cual la Municipalidad se encargara de verificar su cumplimiento y tomara las acciones
correctivas que vea necesario aplicar.

El transporte debera contar con los servicios de carga y descarga en los centros de distribucion con el
personal debidamente uniformado seguin lo establecido lineas arriba.

Si el transporte de alimentos no retne lo solicitado por las normas sectoriales de salud e inocuidad, seran
motivo de rechazo del producto.

ANEXO N° 01
CENTRO DE CENTRO
DIA | “acopio POBLADO DIRECGION
CDCOM 3 BELAUNDE Calle los Mirtos n° 162
1 AA HH. 2 de agosto comedor Victor Rail
CDCOM 6 SAN FELIPE Haya de la Torre
9 CDCOM 4 ANO NUEVO Local ODICECAT, mercado Velazco Mz. 9
CDCOM 2 SANTA LUZMILA | Local Guillermo Miller n°152
CDCOM 5 COLLIQUE Comedor Micaela Bastidas
3 ——
CDCOM 1 LA LIBERTAD Ref. al costado de la Municipalidad

Comedor Maria Parado de Bellido
Cualquier modificacion de los presentes cuadros estara en relacion al plan de distribucion del PCA, previa acta del
comité de gestion aprobando los cambios correspondientes.

13. CONFORMIDAD:
Para la presente adquisicion la Subgerencia de Programas Alimentarios otorgara la conformidad de
recepcion de los alimentos.

14. FORMA DE PAGO:

De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para efectos del pago de las
contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debera contar con la siguiente
documentacion:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Alimentarios

o Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total correspondencia con el
Numeral 9. Descripcién del Objeto, certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).
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OTRAS PENALIDADES:

SUBGERENCIA DE

PROGRAMAS ALIMENTARIOS

De acuerdo con el articulo 163 se pueden establecer penalidades distintas al retraso 0 mora en la
ejecucion de la prestacion. para dicho efecto, se debe incluir un listado detallado de los supuestos de
aplicacion de penalidad, la forma de céiculo de la penalidad para cada supuesto y el procedimiento
mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar; Conforme el siguiente detalle:

OTRAS PENALIDADES
N | SUPUESTOS DE APLICACIONDEPENALDAD |  Formnl PROCEDIMIENTO
Por incumplimiento del numeral 6.3 de la Resolucion 3UIT vigente porel | ° El &rea usuarla suscribird acla de
1 | Ministerial N* 066-2015-MINSA nmmx verficacion y procederd a comunicar a las
areas comespondientes
Por Incumpimiento de calidad y ficha cnica, del 4 UIT vigente por el El &rea usuaria suscribird acta de
2 | producto eniregado en concordancia al producto m::?:‘mhp:o verificacion y procederd a comunicar a las
descrito en su oferta ganadora de ka buena pro éreas comespondientes
. Segunlnfonmdobbde&méndeh
3 En caso el proveedor entregue los bienes cuya | 2 UIT vigente por el
duracion es inferior solicitada en las bases ncumpimiento  |e lnbrrmdel rea usuaria,
o Muestras fotogréficas del dia de recepcion.
Encasose.oonvuebehaamdo_ndebsbienes 1 UIT vigente por e ! mmmdeisfadum:éndeb
¢ m*’m&w’“ewm““m‘ ncumplmento |+ Informe del &rea usuaia,
o : o Muestas folograficas del dia de recepcion.
En caso de que los camiones 10 s encuentian | ;r ioantg por gl i i‘é’i&f"'“"“’"““ we
5 madmahwmamdasewnbmen incumplimento |+ Informe del &rea usuaria
il o Muestras fologrdficas del dia de recepcion
o Segin Informe de jefe de almacén de |3
En caso que el personal de transporte, estiba no se 2 UIT vigente por el entidad.
adecuadamente con el uniforme correcto incumplimiento | Informe del érea usuaria.
‘*.S o Muestras fotograficas del dia de recepcion
2 +  Segin Informe de jefe de amacén de la
A oo 112 % UIT vigente por entidad.
; s bienes no son fransportados en envases limpios. elncumplmiento |+ Inorme del rea usuaria
° mwmbwﬁqudddiademepdon
El medio de transporte no cumple con los requisitos
péra el transporte de alimentos que son:
o Vehiculo limpio y sin olores exirafios
ol i « Bl drea usuaria emird un informe i irea
g |* Velwlonoadecusdo pera Vanaporth SEmentss | gy gy ta UT do logisica e donde consia la fala
congelados (mantener la cadena de frio) (evidencias fotograficas)
o Los alimentos deberan ir apilados de tal forma
que evilen la contaminacion cruzada de los
mismos.
Establecido en el Decreto Supremo N° 007-1996-SA
S S%delaUlTpor | o El 4rea usuara emitird un informe al area
8 E“W“W;“ﬂ';”’”“"“‘m“'m’ cada tpo de bien de logistca en donde consta a fala
la presentada en3u o (lote) que no cumpla | (evidencias fotogréficas)
1o | Pocatada e retas paraa eposicion el b o c’::‘ﬂ;:lfmff'n « B drea usuara emiich un nfome o aea
lote (Garantia comercial) (lote) que o cumpla de loglstica en donde consta fa falta
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! DISTRITAL DE COMAS PROGRAMAS AL(MENTARIOS :
COMAS ;
ule “Afio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo"”
ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LOS ALIMENTOS DEL. PROGRAMA DE
ALIMENTACION Y NUTRICION AL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA (PANTBC)
PARA EL PERIODO 2023-2024
1. OBJETO:

Adquisicién de-alimentos que. conforman la canasta ‘alimentaria para el Programa de.alimentacion y Nutricién al
paciente con tuberculosis y familia (PANTBC)

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso. busca atender los programas de reduccion de la pobreza multidimensional, para lo ciial es

necesario adquirir alimentos de calidad e inocuidad que pemitan brindar una racion complementaria.a fin de mejorar

la calidad de vida de la poblacion en pobreza, extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles nutricionales y fa
i~ salud de los pacientes afectados con tuberculosis del programa PANTBC.

3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

La presente adquisicion de-alimentos busca realizar el abastecimiento de:los alimentos necesarios: para que ef
PANTBC pueda cumplir con las funciones que se vienen desarroliando desde el afio 2011, afio-en el que dicho
Programa fue transferido al Gobiemo Local en gjecucion de Ja: Ley de Bases de Descentra!lzaclon Ley N° 27783.

Asimismo, s imporiante sefialar que ¢l Programa de alimentacién y nutricion al pamente con tuberculosis y familia
(PANTBC) €s un programa de apoyo alimentario tiene por finalidad la recuperacién del paciente con tuberculosis ¥
profeccién de su familia, mediante ¢! aporte de una canasta-de alimentos que brinde los requerimientos caldricos'y
profeinicos necesarics para la famifia compuesta por un paciente 'y cuatra contactos.

4, OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

4.1. Objetivo General

Adquirir los insumos alimenticios para el Programa de alimentacion y nutricion al paciente con tuberculosis y
familia (PANTBC), para el ‘abastecimiento de. los: alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos
nutricionales establecidos y esfipulados en las Fichas técnicas elaboradas y aprobadas por la-OSCE para los
procesos de adquisicion, para la atencién de los beneficiarios del Distrito de Comas.

. Objetivos especificos
Suministrar los siguientes grupos de-alimentos para'la ejecucion del Programa del PANTBC.

 TIPO DE ALIMEN ESCRIPCION DEL PRODUCTO

s Arroz Pilado Superior (Clase Largo)
o Quinua grado 1.
CEREAL » Maiz Canchero Huancavelicano de Categoria
Primera
GRASA » Aceite Vegetal Comestible
PRODUCTO DE ORIGEN | « Filete de Caballa en Aceite Vegetal - Calidad Extra
ANIMAL - POA « Sardina Peruana o Anchoveta Entera en agua y sal -~
Calidad A,
o Leche Evaporada Entera en 410 gr o su equivalente
en presentaciones de Lata x 400 gr 6 395 gr

v>0
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MENESTRAS Frijol Castilla Calidad 2 - Superior
Frijol Caballero Calidad 2 - Superior
Pallar Calidad Superior

Frijol Panamito Calidad 2 - Superior
Lenteja Calidad 2 - Superior (calibre 2)
Frijol Canario Calidad 2 — Superior
Az(icar Rubia Domestica

Papa Seca.

OTROS

5. NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:
La presente adquisicién debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

» Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”.

o Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en la
fabricacion de Alimentos y Bebidas".

o Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria
que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano”.

o Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre vigilancia y
control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA.

o Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de Alimentos y
Bebidas

o Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N® 007-98-SA y sus modificatorias.

e Decreto Supremo N° 040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas’.

o Resolucion Ministerial N° 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 069-2008-MINSA/DIGESA-V.01 *Norma

Sanitaria aplicable a la fabricacién de alimentos envasados de baja acidez y acidificados destinada al consumo

humano”

% Recreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma Metrologica Peruana de

HRbtulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos

&Pfeenvasados, segun corresponda).
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6. DESCRIPCION DEL OBJETO:

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

El aroz pilado superior, debera ser inocuo. y apropiado- para el consumo humano, exento de sabores y olores
extraios; de’ insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos de. suciedad que
represente un peligro para la salud hiumana, Asimismo, se encontrara exento de granos mohosos, germinados,
sucios, de fielén y polvillo, segiin indican los numerales 5.1, 5.2.4 y:5.2.6 de la NTP. 205.011:2021.

De acuerdo a la longitud del grano, €l arroz pilado superior puede ser clasificado en las siguientes clases, segtin ef
numeral 4.2.2 de Ja NTP 205.011:2021:

Largo De 6,6 mm o mas

Medigig De 6,2 mm o mas,
pero menos de 6,6 mm

Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuandopor fo menos e! 80.% de los grancs (en masa), estan dentro de los limites de fa clase
correspondiente, y no més del-20 % (en masa), son mezcla con cultivares de clases confrastantes, segiin-indica e}
numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Nota: La clase de aroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de la especie Oryza sativa L., segin: o
establecido en el numerai 4.2.2 de la NTP 205.011:2021:

ENVASE

Etf envase que confiene ef producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser ¢edidas
alproducto en condiciones tales que puedan afegtar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga a
calidad sanitaria y composicion del produgto durante toda su vida til, segin-ef articulo 148 del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante D.S; N° 007-98-SA y sus modificatorias.

rﬁ_ vase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seglin lo establecido en Jos articulos 105, 118
19 del “Reglamento sobre Vigilanciay Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante D.S. N° 007-
BESA ¥ sus modificatorias.

e

moz pilado superior deberéa ser entregado en envases que cumplan con lo.especificado en la NTP 399.163-
017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 37 Edicion, y su Comigenda: Técnica2 y que salvaguarden las cualidades de calidad,
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento; asimisma los envases deben ser fabricados con
sustancias que sean inocuas y- apropiadas para el uso, al que se destinan, No deberan transmitir al producto
sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, segn indican los numerales 9y 9.1 de ia NTP 205.011:2021.

Estos envases seran sacos de Polipropileno tejido de primer uso, con un peso neto de 50 Kg de a6z pilado superior
largo, de tal forma que:

»  Estén limpios y permitan mantener fas caracteristicas del alimento.
= Seencuentren bien cosidos o sellados

o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

o Faclliten los muestreos e inspecciones.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de los sacos debera ser el siguiente:
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PCA
ENVASE PRIMARIO
PESO 15 Kilos
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno enmicado
ROTULADO

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicion. Asimismo, debera considerar lo siguiente, segtin el numeral 9.2 de la NTP
205.011:2014:

a) Nombre comercial (Arroz pilado superior)
b) Tipo de arroz (arroz pilado)

¢) Grado de arroz

d) Pais de origen

Adicionalmente:

e) Productor.

f) Registro sanitario

g) Ruc del proveedor

h) Direccion del fabricante

i) Comercializador

j) Ruc

k) Direccion

1) Fecha de produccion

m) Fecha de vencimiento

n) Lote

o) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado
p) Frase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: El rotulado debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con caracteres
de facil lectura, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y
anipuleo. Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no
3kbe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

* DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera considerar
como minimo:

e Copia simple del Registro Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
|a Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas y sus modificatorias.
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o Copiasimple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida
por la Direccion General de Salud Ambiental e (nocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial
N°-448-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de
Alimentos y Bebidas. E} Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion
oatina linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de lanorma
sanitaria aprobada. por fa Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos: documentarios. antes sefialados -estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, seg(in io establecido por la primera y sequnda Dispasicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documientacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la’ culminacion de las entregas -del
producto adquirido, Es responsabilidad exclusiva de! proveedor tramitar oportunariierite la renovacion de dichos
documentos.

EN

o Atributos del bien
Seglin NTP 205.011,2021. ARROZ. Arroz elaborado. Requiisitos 3¢ Edicion.

CERTIFICADOQ DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad:de log bienes a contratar; deberah estar da acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO: ,
Segin lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ, Arroz elaborado, Requisitos. 32 Edicidn.

ENSAYO O P,RUEBA:
Segtin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Amroz élaborado. Requisitos. 3% Edicion.

Nota: Para cada unade las entregas Ja empresa proveedora deberd presentar una copia del certificado de calidad
% jue acredite que e) bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el

numeral “2.1 ‘Caracteristicas del bien — Calidad" de fa ficha Arroz pilado superior, el costo que demande la
prtificacion seré asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera-que se prevenga su contaminacion o alteracion y debera
ajustarse a lo sefialado en el Titulo- V, Capitulo Il “Del Transporte” del *Reglamento sobre Vigilancia y Contro!
Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo.N® 007-98-SA y sus modificatorias.

18
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PRODUCTO: QUINUA GRADO 1

La quinua grado. 1 debe presentar atributos de color, olor y sabor caracteristicos de la variedad o ecotipo utilizada
como materia prima, deben estar exentas.de olores extrafios 0 desagradables.

Su aspecto debe responder a un grado de. homogeneidad respecto a fas caracteristicas sensoriales.

L.a quinua grado 1 presentara las siguientes caracteristicas:

Los granos de quinua deber tener el color
caracieristico- de la varedad o ecotipa
utilizada como materia pfima, deben estar
exentas de  olores.  extrafips @

Requisitos minimos de Gesagradables.

caligad
Su aspecio debe rgsponder a un grado de
homogeneidad tespecio @ caracteristicas
sensoriales.

Requisitos quimice proximales {Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Profelnas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4.0%
- Fibra cruda Minimio-4.0%
~ Saponina Menor gue 0.12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINCS.
- - Quinua en  .grano.
Tamaifio Didmetro R N e
de los promedia de Tos Requisitos. 3 Edicion
Tamafio del-grano __granos | _grancs(mm) |
Grandes Mayor a 1.70
Medianas Entre 1.40a 1,70
Peqliedos Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales o
- Granos entercs Minimo 97%
- Granos quebradas | taxima 1,0%
- Granos danados| W o
(manchados) Maximo 0.5%
- Granos germinados Maximo 0,25%
- Granos recubliertos 0%
- Granops iInmaduros Maximo 0,5%
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- Grarios contrastantes Maximo.0,5%

- Impurezas totales Maximo 0,25%

Eisicos

- Piedrecillas en 100 g AvEsies
de muestia ;

- inseclos {enteros)|

parles o larvas) Ausencla

El contenide de cada savase debe ser
homtogéneo  y  estar  consfituido
unicamente por graros de quinua
procesada de la misma calidad: La parte.
visible de los granos en el envase debe ser
representativa,

Romogeneidad

S Cumplir con los réquisitos establecidos por la autoridad competente!,

Reglamenta de inocuidad

2 sty ; ; . | - | Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecido por el Servicio ApveEeds iR

Namolgal c;;a %anldad Agraria — SENASAZ, Decreto Supremo NS 004-
Autorldad Nacional competente. 2011-AG, ¥ sus

medificaforias.

| Regtamsnto sobre
Vigllancla y  Contral
Sanitario de Alimentos y

INOCUIDAD

Direccion General .de Salud Ambiental &

Inocuidsd Alimentaria — DIGESA® para ?ni%c;i?é a%::f:;
Alsmfemo elaborado. industrisimente Supremo N® 007-98-SA,
{fabricado},

sus modificatodas 'y
regulacion
complementaria.

Nota: La clase de quinua requerida es Quinira grano mediano - Grado 1, segiin i establecido en el numeral 4.2.2
de [a NTP 205.011:2021:

ENVASE

a quinua grado 1 debera ser envasada de tal manera que ef producto quede debidamente protegido. Los envases
embalajes deberan ser de grado alimentario, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo 6
emo al producto. Los envases: deberan. ser de primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad, higiene,
Entilacion 'y resistencia necesarias para asegurar y- garantizar la: inocuidad y -aptitud .def producto durante el
ransporte, la manipulacion, conservacion y comercializacion ‘apropiada de los granos de quinua. Estos envases
deberan estar exentos de cualquier materia y. olor extrafio; segun lo indica la NTP 205:062:2014. Cuando Ia quinua
grado 1 se envase en sacos, &stos deberan estar limpios, sér resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtin lo
especificado en la NTP 205.062:2014. )

8

¥
D&PM

D

0

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y.caracteristicas de las bolsas, éstas deberan ser segin

la siguiente especificacion;
ENVASE PRIMARIO
PESO 2KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE saco de polipropilenc tejido
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ROTULADO

Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el
etiquetado de los alimentos preenvasados y en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5
Edicion, el rotulado contendra lo siguiente, segiin el numeral 9 de la NTP 205.062:2014:

a) Nombre del producto;

b) Nombre y direccion del productor, envasador o comercializador,
c) Clasificacion, tamafio y grado;

d) Peso neto;

e) Numero de lote.

Adicionalmente:

f) Registro sanitario

h) Ruc del proveedor

i) Fecha de produccion

j) Fecha de vencimiento

k) Lote

I) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado

m) Frase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente informacion:

- ntmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA,

DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera considerar
como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
ediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

ota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastaré que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria
e Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

Atributos del bien:
Segln la NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS. Quinua. Requisitos. 2* Edicion

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN: La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los
bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO
Seg(in lo indicado en el numeral 12 de la NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS. Quinua. Requisitos. 22 Edicion.
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ENSAYO O PRUEBA
Seglin los métodos y procedimientos indicados en la NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS. Quinua. Requisitos.
22 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad
que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha de quinua, el costo que demande la certificacion sera
asumida por el Contratista

TRANSPORTE

Eltransporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos),
aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante
el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

PRODUCTO: FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segun indica el Gltimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

ASPECTO
i q 5y ¥ )
- CARACTERISTICA ESP [ REFERENCIA

CALIDAD

-

2szen Dk

Cada lote de frijol debe estar conformado por |
Uniformidad AT =
Variedad contrastante: Maximo 2,00%

Méximo 15%

- Ausencia de granos infestados, con insectos

vivos en cualquiera de sus estadios. ,':;}Z 2g23:;é? safeg;l‘mwofﬁi
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica ' NTP
205.015:2015/COR 1:2016)
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicién

- Grano enfermo 0,00%

- Grano picado Maximo 2,00%

- Grano partido o .
quebrado Maximo 2,00%

- Grano arrugado Méaximo 2,00%

- Materias extraias Maximo 0,075%

(Lb‘
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; 7 S Agroalimentaria, aprobado mediante
Nacional de Sanidad Agraria SENASA, Decreto Supremo N°

INOCUIDAD X . 1
autoridad nacional competente . 004-2011-AG, y sus modificatorias.

ENVASE

El frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos 0
sellados, segtn numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase:

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO

El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en la
norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8° Edicion, ademas
de la siguiente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

a) Elnombre del producto, indicando el nombre comun “frijol";

b) Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos importados,
nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

c) Fecha de vencimiento;

d) Cédigo o nimero de lote;

e) Condiciones de conservacion o almacenamiento;

f)  El contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
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g) Elgrado de calidad indicado como “Grado'2 0 Superior’;
h). Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Adicionalmente;
i) Fecha de produccion
j) Frase: conseivar en lugar fresco y ventilado
k) Frase: PROGRAMA PANTBCMUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para |a impresidn de estos rotulds debera utilizarse tinta indeleble de uso afimentario, la:misma que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que sclicite la Entidad convacante al postor en el sobre de habilitacion, debera.considerar
como minimo: :

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por-e! Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica e! articulo 33 del Reglamento de Inacuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante-Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos def cumplimiento del presente requisito, bastara que én el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre: comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a- coniratar, segan o
establecido por ef SENASA.

La'documentacion soficitada.debera mantenerse vigente incluso hasta la.culminacion de las entregas-del producto
adquirido. Es respensabilidad exclusiva del proveedor framitar oportunamente 1 renovacian de dichos docuntentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por.el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para‘a comprobacion de fa calidad de fos bienes a coniratar; deberan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

§Un lo indicado en la NTP205.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol. Requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica
i7-205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicion

ENSAYO O PRUEBA:
eglin los métodos de ensayo citados én la NTP 205.029:2022 Cereales y Menestras. Requisitos, 22 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia def certificado de calidad
que acredite que el bien entregado, cumiple con fas caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad™ de Ia ficha Frijol Castilla Calidad 2 - Superior, el costo que demande
la certificacion sera asurnida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario.de procesamiento primario debie cumplir con lo establecido en la Gula sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para ¢l transporte de alimentos agropecuarios primarios y: piensos),
aprobada a traves de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Préaclicas de Produccion e Higiene, bajo el marco.del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria aprobado mediante
el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias:

(LG
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ALMACENAMIENTO

£1 almacenamiento del alimento debe cumplir con o establecido en la Guia para el Aimacenamiento. de Alimentos.
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Gulas de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene,

PRODUCTO: FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol caballero calidad. 2 - superior se debe. comercializar en. su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, aseguranda -que el mismo no.sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segun indica el Ultimo parrafo.de!
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su-Corrigenda Técnica.

El frijo} caballero calida i las siguient teristicas:

CALIDAD
Cada lote de frjol debe estar
Uniformidad conformado por famisma variedad.
Variedad contrastante: Méximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos. infestados, con NTP 205.015:2015
. insectos vivos en cualquiera de sus | LEGUMINOSAS Friol. Requisitos.
Sanidad estadios. 3 Edicion, y st -Corrigenda
- Ausencia de granos.con hongos. Técnica NTP
i’ bl 205.015:2015/C0R 1:2016
Aspecto CORRIGENDA !
. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos.
- Granoenfermo 0,00% 12 Eili‘{cif)n fjol. Requistios
= Grano picads Maximo 2,00%
e Fa oo Miximo 2,00%
- Granoarugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
Curnplir cof 1o establecido por el Servicio- Eeg‘a’!‘e“m g de. fnocuidad
s % : groalimentaria, aprobado
INOGUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | 1iante Decreto Supremo” N°
autoridad nacional competente’, 004-2011-AG. y A
modificatorias.
ENVASE

E! frijol caballero calidad 2 - superior debe ser envasado:segan.lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS:

Parle 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica?; de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segun indican los' numerales: 7'y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.
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Los granos de frijol caballero calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento.
Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, ademés, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar
bien cosidos o sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase:

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO

El rotulado de los envases de los granos de frijol caballero calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en
la norma NTP 209.038: 2019 ALIMENTOS ENVASA DOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicion,
ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

El nombre del producto, indicando el nombre comdn “frijol";

Nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

Fecha de vencimiento;

Cadigo o niimero de lote;

Condiciones de conservacion o almacenamiento:

El contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

El grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Adicionalmente:
1) Fecha de produccion
m) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado
n) Frase: PROGRAMA PANTBCMUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera considerar
como minimo:
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Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seg(n ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol. Requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica
NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.029:2022 Cereales y Menestras. Requisitos. 2° Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad
que acredite que el bien entregado, cumple con |as caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Frijol Castilla Calidad 2 - Superior, el costo que demande
la certificacion sera asumida por el Contratista.

angporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
spbrte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos),
pbada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
itas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR
CARACTERISTICAS
El Pallar Calidad superior debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segn indica el numeral 6.1 de

la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del cultigrupo Big Lima,
segtin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:
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: N° de granos en
a] Longitud del Ancho del | Grosor del grano Peso de
Forma de la semill grano (mm) | grano (mm) (mm) 1000‘ g)ranos 100 ?Smos
9
Arriionada o
seﬂ?,,'?ﬁé‘?n"e"n‘iﬂa 18-32 125-16 6-75 153 - 256 40-65
aplanado.

El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores y sabores extrafios y
de insectos vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

- Ser inocuos y apropiados para el consumo
humano.

- No deben presentar suciedad (impurezas de
origen animal) en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana; de
acuerdo a las tolerancias de sanidad y aspecto
descritas en la presente Ficha Técnica.

Uniformidad

Cada lote de pallar debe estar conformado por una
misma variedad (es decir un mismo color, forma y
otras caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en las
tolerancias especificadas en la presente Ficha
Técnica.

Contenido de humedad

Méaximo 15%

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar,
Requisites. 2* Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1: 2021
LEGUMINOSAS. Pallar,
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 1° Edicion
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Los lotes. de pallar deben cumplic con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se acépta.en ninglin lote de paltar
que presente granos “infestados con insectos
vivos, muertos o en-cualguiera de sus estadios ni
granos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0,00%
- Grang picado Maxime 1,50%
- Grano partido-o s o
quebrado Maximo 2,00% s
- Grano-arrugado y/o
chupado = ’ Méiimo 6,00%
- Grano abierio Maximo 2,00%
- Grano descascarado Méximo §,00%
- Materias exirafias Maximo 0,20%
- Variedad contrastante ‘Méximo 2,00%
Total Méximo 21,70%
} Reglamento. ~ de  Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por-el Servicio Nasional| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD de'Sanidad Agraria — SENASA, auloridad nacionall mediante Decreto Supremo N°
competente!. 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
NVASE Y/O EMBALAJE

) allar calidad superior debe ser envasado fomando en consideracion o establecido en la narma Codex CXC 1-1969
b0) PRINCIPICS ‘GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto” quede

4#hldamente protegido. Elenvase del pallar calidad superior debe cumplir conlo especificado en fa NTP 399.163-1:2017 ;
ENYASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTAGTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y ~
Faduisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica2, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas

para el uso que se destinen, no deben transmitir al prodiicto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desag radables.
Adems, el pallar calidad superior debe ser-envasado en sacos u ofros énvases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto. Cuandoel producto se envase en sacos, estos deben ser
de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien.cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original,
segiin el numeral 11 de laNTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica,

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

~ Estén limpios y permitan mantener las.caracteristicas de! alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al:almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones
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Caracteristicas del envase

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO

En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademés de cumplir lo establecido en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, deben indicar en idioma espafiol,
(pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente,
segln el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

a) Elnombre del producto;

b) Elgrado de calidad;

c) Elcontenido neto;

d) nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados, nombre o razon
social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el pais de origen;

e) Fecha de vencimiento;

f)  Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA;

Adicionalmente:
g) Cadigo o niimero de lote;
h) - Condiciones de conservacién o almacenamiento:
i)  Fecha de produccion;
Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;

;i # JPara la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
N & " " .
gesprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera considerar
como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comiin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido
por el SENASA. La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
del producto adquirido.
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ATRIBUTOS DEL BIEN
Seg(n ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la
siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2* Edicion, y su Modificacion Técnica
NTP 205.019:2015/MT 1: 2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA 1. 12 Edicion

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.019:2015. LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2* Edicion, y su
Modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT 1: 2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA 1.
12 Edicion

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad que
acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
“ 1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Pallar Bebe Calidad Superior, el costo que demande la certificacion
sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada
a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Précticas de
Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
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PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS

El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segin indica el Glfimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol panamito calidad - supe presentar las siguientes caracteristicas:

rior debe

ECIFICACION

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado por
) la misma variedad.
- Uniformidad Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con insectos
vivos en cualquiera de sus estadios. NTP 205.015:2015
Sanidad - Ausencia de granos con hongos. LEGUMINOSAS Frijol.
Requisitos. 3* Edicion, y su
Aspecto Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR  1:2016
- Grano enfermo 0,00% CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
- Grano picado Maximo 2,00% Requisitos. 12 Edicion
- Grano partido §
0 quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extraiias Maximo 0,075%
~ Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio ;ﬁzl:‘zemm SU:::;;?:;
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, 004-2011-AG y piey
autoridad nacional competente’ modificatorias,

El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segiin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segln indican los
numerales 7y 10.1 de la NTP

205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
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Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO -
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO
Seg(n Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

a) Elnombre del producto, indicando el nombre comdn “frijol";

b) Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos importados, nombre
o razén social, RUC y direccion del importador;

c¢) Fecha de vencimiento;

d) Codigo o nimero de lote;

) Condiciones de conservacion o almacenamiento;

f)  El contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg):

g) Elgrado de calidad indicado como “Grado 2 0 Superior;

h) Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA;

Adicionalmente:

Fecha de produccion;

rase: conservar en lugar fresco y ventilado;

ase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

& Para la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
Srdnderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera considerar
como minimo:
Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
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Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segtn lo establecido
por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la
siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1? Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seg(in los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos.
3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad que
acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
“2.1 Caracteristicas del bien - Calidad™ de la ficha Frijol Panamito Calidad 2 - Superior, el costo que demande la
certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada
a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
El aimacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas

Yrepdiante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
R@ldccion e Higiene.
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PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS
La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas toxicas o nocivas,
seglin indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

- Estar exentos de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana.

. Cada lote debe estar conformado por una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos y variedades contrastantes en las tolerancias establecidas en la presente Ficha
Técnica.

La lenteja calidad 2 - superior se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios, segin indica el
numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre (Tamaiio) Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja Calidad 2 - Superior de Calibre (tamaio) 2, segun lo
establecido en la norma NTP 205.022:2014.

ENVASE

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en laNTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica2, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas,
nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto
ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos 0 sellados, segun se indica en los numerales 10 y 10.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019).

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

acteristicas del envase:

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO
Seglin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.
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a) Elnombre del producto;

b) El grado de calidad: “Grado 2 - superior’;

¢) Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de productos importados,
nombre o razén social, R.U.C. y direccion del importador;

d) Elcontenido neto, en kilogramos;

e) Fecha de vencimiento;

f)  Elcddigo o nimero del lote;

g) Condiciones de conservacion o almacenamiento;

h)  Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA;

Adicionalmente:
i)  Fecha de produccion;
j)  Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
- k) Frase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rétulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera considerar
como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segn indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido
por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
dquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

RTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

a metodologia a emplear para la comprobacion de Ia calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la
siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos.
22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 201 9) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos.
22 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad que
acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
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w9 { Caracteristicas de! bien — Calidad" de la ficha Lenteja Calidad 2 - Superior; el costo que demande la certificacion
sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamierito primario debe cumplir con o establecido en fa Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el fransporte de alimeritos agropecuarios primarios y-piensos), aprobada
a través de Ja Resohicion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas. de
Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento del alimento debe cumplir con fo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, confenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Préacticas de
Prodiccion e Higiene.

PRODUGTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR -

CARACTERISTICAS

El frijol canario cafidad 2 - superior. se debe comercializar en su envase original, que permifa mantener sus
caracteristicas de calidad. e -higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminade, aduiterado o
manipuiadoen condiciones. no sanilarias que representen. un. peligro para fa salud, segun indica el (ltimo. parrafo del
numeral 10,1 de la NTP 205:015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Ei frijol caniario calidad 2 — superior debe presentarlas siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar canformado por
Uniformidad Ja misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
‘Humedad Maximo 15%
: e NTP 205.015:2015] . .
m - Ausencia de granos infestados, con insectos | | EGUMINOSAS Frigl| -
\\?@ { o, - vivos en cualqmera de sus estgdlos. Requisitas. 3* Edicion, el ¢
3 - Ausencia de granos con hongos, Corfigenda  Técnica NTP
'205.015:2015/CCR  1:2016
- CORRIGENDA 1
Grano enferma . 0.00 LEGUMINOSAS: Frijol,
- Grano picado Maxima 2,00% Requisitos. 1° Edicion
- Grano partido o wit o
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extranas Maximo 0,075%

) | Reglamento “de Inocuidad
Cumplic con 1o establecido por el “Servicio Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autoridad nacional compétente®. 004-2011-AG, ¥y sus
modificatorias.
ENVASE
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El frijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido segin indican los
numerales 7y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

et ):;'EI nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos importados, nombre
0 razén social, RUC y direccién del importador;

¢) Fecha de vencimiento;

d) Elcddigo o nimero del lote;

e) Condiciones de conservacion o almacenamiento;

f)  Elcontenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

g) Elgrado de calidad indicado como “Grado 2 0 Superior”;

h) Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA;

Adicionalmente:
i)  Fecha de produccion;
j)  Frase: conservar en lugar fresco y ventilado:
k) Frase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
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Nota: Para la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, deberéa considerar
como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido
por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la
siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP 205.01 5:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segtin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos.
3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicion.

6ta;Rara cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad que
@ Yue el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
aeatteristicas del bien — Calidad” de la ficha Frijol Canario Calidad 2 - Superior, el costo que demande la
Agign sera asumida por el Contratista.

ANSPORTE

Ansporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada
a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: MAIZ CANCHERO HUANCAVELICANO DE CATEGORIA PRIMERA
CARACTERISTICAS

El maiz amilaceo es el grano que pertenece al tipo de maiz harinoso, blando, suave; puede ser de color variado, y esta
comprendido en la-especie Zea mays L, var, Amilacea. El maiz def grupo comercial canchero, clasificado asi de acuerdo
afatextura del grano, se caracteriza por-tener embrién grande'y presentar una diversidad de colores (seglin laraza o
variedad), sus granos son suaves de forma afargada y 100% harinosos.

El maiz canchero huancavelicano de categoria primera debe presentar las siguiernites caracteristicas:

CALIDAD

- Textura: harinosa
~ Forma del grano: alargado

Caracteristicas fisicas por [ Color-de granos: blanco y amarillo

variedadiraza
Humedad Méximo 14% — _—
T S TP 051 revisada el
Gfaﬂ_OS daitados (m/m) MaXImo 2% {01 9) :CEREAI(.ES Y
LEGUMINOSAS. Maiz amitaceo.
Grano  seéco.  Definiciones,
- _Grano infestados (m/m) 0% dlasiicacion y- requisitos. 2
] dicién
- Materias exrafias 0%

{(impurezas) (m/m)

S envases Seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Reglamente de  inocuidad
[Curnplir con io establecido por el Servicio Nacional Agroalimentaria,  aprobado
INCCUIDAD de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional. | mediante Decreto Supremo N°
competente, 004-2011-AG, y  sus
madificatorias.
ASE

{z canchero huancavelicano de categoria primera debe envasarse en Tecipientes que salvaguarden la higiene y

cteristicas fisicas, nufritivas y organoléplicas. Los recipientes, incluido el material de envasado, deben estar
igaflos con sustancias que sean inocuas y adecuadas para &l uso al que se destinan. No deben transmitir al producto
Bfa sustancia txica ni olores o sabores ajenos al producte. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben
limpios, seryesistentes y estar cosidos y seliados, segln el numeral 7 dé la NTP 205.051:2009 (revisada el 201 9.

ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Balsa de polietileno de baja densidad
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ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.
nombre del producto;

- nombre del cultivar;

- categoria de calidad.

Ademas de lo antes mencionado, el rotulado debe incluir o siguiente:

- nombre y direccion del productor, envasador o comercializador;

- niimero de lote: - fecha de envasado y fecha de vencimiento;

- contenido neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.
Adicionalmente:

Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
Frase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion de estos rotulos debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la misma que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacién, debera considerar
como minimo:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA, segn indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido
por el SENASA.

a documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas de! producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seguin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la
siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun el numeral 11 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019) CEREALES Y LEGUMINOSAS. Maiz amilaceo. Grano
seco. Definiciones, clasificacion y requisitos. 2° Edicion.
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ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de analisis siguientes: - Humedad: NTP 205.002:2021 CEREALES Y LEGUMBRES. Determinacion
del contenido de humedad. Método de rutina. 2* Edicion - Granos dafiados y Materias extraias (impurezas): NTP
205.029:2022 CEREALES Y MENESTRAS. Analisis fisicos. 22 Edicion

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad que
acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
*2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha Maiz Canchero Huancavelicano De Categoria Primera, el costo que
demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia sobre
Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada
a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El aimacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene.

PRODUCTO: FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA
CARACTERISTICAS

Elfilete de caballa es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo mediante corte paralelo
a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y came oscura, segun el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro, ancho, largo o
altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segun corresponda. El contenido debe ocupar

S uSTRIAROQ0 minimo el 95% de la capacidad del envase, segin el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).
3

&, (0
§ % de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:
2 | 2y
s IDAD
El contenido de una lata debe estar formado por pescado
de aspecto y color caracteristicos de la especie y de ’
Aspecto y color acuerdo a la preparacion (en aceite vegetal) y a la gg:JSERV A2§4V018‘2%1E5
presentacion del contenido (en filete). PRODUCTOS DE LA
El medio de cobertura debe tener el color y la| PESCA EN ENVASES
Medio de cobertura consistencia normales  del tipo de producto | HERMETICAMENTE
correspondiente. CERRADOS. Conserva
de caballa. 22 Edicién
Materias extraias El producto final debe estar exento de materias extrafias.
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El producto debe tener olor y sabor caracteristicos'de la

especle, de (a elaboracion y del tipo de. medio de

Olor y sabor c¢obertura y debe estar exento de olores y sabores|
objetables.

Textura El pescado debe tener la textura caracteristica

de la especie y no debe-presentar sobrecocimiento.

Peso neto y peso
escurrido medio

El peso neto medioy elpeso escurrido medio; segin
corresponda, de todas las unidades de muestra
examinadas no son inferiores al peso declarada, siempre
que: ninguno de los envases. tomado por separado
presente un déficit de peso que exceda las tolerancias
establecidasen la NMP 002:2018 Cantidad de producto
en preenvases, 37 Edicion.

Caligad

Una conserva de caballa se debe considerar dentrode la
calidad “exira’; si cumple con’los requisitos de esta Ficha
Técnica, si-€s apta para consumo humano, Yy st se
encuentra dentro de las siguientes tolerancias:
Considerar la tabla de puntuacion de defectos, para Ja
presentacion Filele, segin o establecido en fa
NTP 204.017:1984 (revisada ei 2010) CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN ‘ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Tabla de puntuacion
de defectos parala calificacion. 12 Edicion:

- Se tolerara un (1) defects mayor que no sea sobre
calor, sabor u olor,
- Se foleraran tres {3) defectos. menores que no sean
~ sobre.color, sabor u olor.
- Paradefectos combinados entre mayores y menores, se
tolerara.un maximo de-4 puntos.

INOCUIDAD

Cumplir-con los requisitos establecidos por el Organismo
Nacional de: Sanidad Pesquera - SANIPES, autoridad

nacional competente1 ‘

Manual Indicadores [
sanitarios y de
ingcuidad  para  los
productos: pesqueros ¥
acuicolas para mercado
nacional y de
exportacion, .aprobado
mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N°
057-2016-  SANIPES-
OE, y su modificatoria.

ENVASE Y/O EMBALAJE
Los ‘envases deben proteger y mantener
comprometan su integridad, segun’lo establ

dl producto y no deben. presentar oxidaciones' ni deformaciones que
ecido en el numeral 11.3 de la NTP 204.018:2015.
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Asimismo, el doble cierre en los envases metélicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en el numeral
1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesquercs y acuicolas para mercado nacional
y de exportacién, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria,

Del mismo maodo, los envases metélicos deben cumplir con. las especificaciones. de vacio minimo. segin el tipo de
envase y capacidad, segun lo establecidoen el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios y de inccuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion
Ejecutiva.N° 057-2016- SANIPES-DE; y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de la:intemperie y de los goipes durante.su manipuleo, segtin lo indicado en el
numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015

Envases de hojalata redondos en caja de carién corrugado:

¥ tb Tuna tapa:

abre tcil (170 g) Minimo 170 g Minimo 119 48

*  Sellado hermético: a verificarse; debido a que cualquier desviacion o imperfeccion en la operacién de sellado
incrementara el riesgo de contaminacion:por lo‘que fa vigilancia'y control sobre esta operacion es obligatoria,

¢ Todas las latas deben estar libres de-defectos (fugas de liquido, hinchazén, gﬁétas,_ra‘jaduras. abolladuras que
puedan afectar la hemmeficidad u otros) y oxidacion, '

*  Las medidas.de cierre deberan estar de acuerdo a los: pardmetros normales de produccion,

*  Noseaceptarén producciones {Jotes) cuyo defecto sea desprendimiento de bamiz interio.

»  Las cajas deberan ser tal que garanficen un almacenatmiento v transporte.

= Encada uno de los lados exteriores de la caja de cartdn, débera figurarimpreso y de una manera legible el cédigo
de produccion, '

»  No'se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas.

EMPACADO
Latas de 1/2 b Tall en cajas de cartén corrugado de 48 latas'cada una.

Minim Incrementaral menos
Envase redondo 3 pulgadas de Hg 0,5 pulgadas de Hg
(76.2 mm Ha) {12.7 mm de Ha)
Minimo Incrementar al menos
Envase no redondo 1,6 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg
(40 mr Hg) (12.7 mm.de Hg)
Hg = Mercurio

{') Deacuerdoa las condiciones de.presién atmosférica y temperatura ambilental
de.la zona donde se utilizar el alimento.

La presion de vacio minima sera de 3 pulgadas de Hg. {76,2 mm Hg).
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ROTULADO

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecido en
los numerales 11.1y 11.2 de la NTP 204.018:2015.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segn lo indicado en el Manual de
Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de promocion de la alimentacion
saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA;
aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben
ser consignadas de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto; asi
mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

a) Nombre comin del pescado y el tipo de producto

b) Contenido neto (peso neto) en gramos

¢) Peso drenado (escurrido) en gramos

d) Nombre o razon social y direccion de la empresa productora, importadora o distribuidora
e) Los ingredientes y aditivos en orden decreciente

f) Identificacion del lote, que también podria estar en el propio envase del producto
g) Pais de Origen en caso de importacion

h) Fecha de produccion y fecha de vencimiento

i)  Condiciones de almacenamiento

j)  Informacion Nutricional

k) Cadigo de Registro Sanitario vigente expedido por SANIPES

Adicionalmente
) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
m) Frase: PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

REQUISITOS
o Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, seg(in el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus
modificatorias.

0e: Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del
Degreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

¢opia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, seguin el Decreto Supremo N° 012- 2013-
PRODUCE, para cada bien a contratar.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo a la
siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
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Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de Caballa. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun los métodos de ensayo indicados en el numeral 10 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS
DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 22 Edicion.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de calidad que
acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
‘2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad” de la ficha Filete de caballa en aceite vegetal, el costo que demande la
certificacion sera asumida por el Contratista

TRANSPORTE:

Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el Titulo IV de
la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE,
y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO:

Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben almacenarse de acuerdo a lo senalado en el Titulo IV de la
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y
sus modificatorias.

PRODUCTO: SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL - CALIDAD A
CARACTERISTICAS

El entero de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre 0 no de aletas y
escamas, segun el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion
de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

Las conservas de Sardina Peruana o anchoveta deben ser preparadas a partir de anchovetas o sardina peruana con
un minimo de 12 cm de longitud, con o sin escamas, sin cabeza y visceras, aunque podran conservar las génadas y
rifidn. Deben estar libres de contenido estomacal y de la mayor parte del intestino y estar libre de huesos operculares,

ssortes o roturas ventrales, magulladuras o desprendimientos de la piel segin el capitulo 5 de la NTP 204.054:2011
dJqvisada el 2016).

L GSTRIT

fa Sardina peruana o anchoveta entera en aguay sal calidad A, los pescados deben envasarse ordenadamente, las

injdades contenidas en un mismo envase deben ser de tamafio uniforme, la superficie de corte del decapitado debe

=*$€r uniforme y precisa, el contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase y el peso escurrido
debe ser declarado en la etiqueta, segin lo indicado en los numerales 51.1,5.1.2,514,516 y 5.1.7 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).

A
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La Sardina peruana o anchoveta entera'en aguay sat calidad ‘A debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Presentacion y medio | Entero de sardina peruana
de cobertura - En agua y sal
Debe ser caifficado como Cahidad A, al producta | NTP " 20““05452209'151
apto para consumo humano: g%vlllséEgv Ase DE)
— Cuando no. presente unidades defectuosas, ‘PRODUCTOS
o G o PESQUEROS. Anchoveta
. —  Cuando el namero total dé unidades de las | o Sardina._Peruana en
Calidad muestras defectuosas por manufactura, no | conserva, Requisitos. 2°
és superior al nlimera de aceptacién (c) para Edicién
¢l tamano de la muestra, disefiado en los
planes de muestreo,
Defectos L ;
Debe ser clasificada como defectuosa una unidad de muestra'que tenga
cualquiera de las siguientes condiciones:
Rancio:
Descomposician - Olor caracteristico y persistente de aceite
oxidado.
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La Sardina peruana o anchoveta enferaen agua'y sat calidad A debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Presentacion y medio | Entero de sardina peruana
de cobertura En agua y sal
Debe ser calificado como Calidad A, al producto NTP " 20?‘0545%%1
apto para consumo humano: r%vlllsSaEaV ASe DF}
—  Cuando no. presente unidades defectuosas, | proDUCTOS
0 ! 5 o PESQUEROS. Anchoveta
. - Cuando-el nimero total dé unidades de las | o Sardina _Peruana en
Calidad muestras defectuosas por manufactura, no | conserva. Requisitos. 2
és superior al nimera-de aceptacion (c) para | Edicién
¢l tamao de la muestra, disefiado en los
planes de muestreo. '
Defectos - e s
Debe ser clasificada como defectuosa una unidad de muestra que tenga:
cualquiera de las siguientes condiciones:
Rancio:
Descomposicién ~  Olor caracteristico y persistente de aceite
oxidado.
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— Sabor caracteristico de aceite oxidado que
deja un sabor desagradable.

Olorysabor:

— Olores o sabores objetables, persistentes no
caracteristicos, como a quemado, agrio,
metalico, picante y otros, deferentes a rancio
o descompuesto.

— Olor y sabor objetable, no caracteristico,
persistente y definido como a putrido,
amoniaco, sulfuro de hidrégeno u otros.

Textura: Cuando hay pérdida de la estructura

muscular o la textura del musculo es muy blanda

0 pastosa.

Decoloracién: Coloracién no caracteristica de la
especie y del liquido de cobertura, que sean
signos de descomposicién.

Materialextrafiocritico:

- Presencia de cualquier material, que no
derive del pescado o liquido de cobertura y
que representa un peligro para la salud del
consumidor como vidrios, metales, u otros.

— Olor y sabor identificable y persistente, que
no derive del pescado o liquido de cobertura
y que represente un peligro para la salud del
consumidor como solventes, combustibles u

Materias extrafias chos:
— Presencia de insectos o restos de ellos.
Materialextrario:
Presencia de cualquier material que no derive del
Pescado o liquido de cobertura, pero que no
signifique un peligro para la salud del consumidor,
como arena, partes de crustaceos y
otros.
- Ennegrecimiento por sulfuro. Manchas que
afectan a més del 5% del pescado, en la
Otros defectos unidad de muestra.
— Columna vertebral dura y resistente a la
presién.

D
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cabezas y branquias en mas del 10% del
namero de piezas.en la unidad de muestra:

—  Presencia de aletas desprendidas.

- Desprendimiento o rotura de piel.
Acumtlacion o depésitos notables de piel y
presencia de-mezcla de sangre coagulada y
escamas dando apariencia de "lodo”.

—  Cortes de cabeza no uniformes.

- Unidadesde tamatio no uniforme.

—  Apariencia del producto opaca y sin el brillo
iridiscente. Color no caracteristico.

~ Liquido -de. cobertura con sedimentos
{turbio}, excesiva cantidad de agua en lafase
de aceite. Salsas sin sus ‘caracteristicas
propias.

= Excesivo-contenido-de sal.

~  Textura de la carne muy suave o muy dura,
seca o pastosa. El pescado no mantiene su
forma, con pérdida .de su estructura
muscuiar. )

—  Llenado no adecuado. Falta.de producto o
‘exceso de llenado. Excesiva separacién del
contenido con las paredes del envase.
Empagqueé flojo o muy apretado.

- Roturas visibles en la parte ventral.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad !
para los productos :
) pesqueros 'y acuicolas |
Cumplic con los requisitos establecidos por el| paramercado nacional y !
INOCUIDAD Organismo Nacional de’ Sanidad Pesquera -} de-exportacién, aprobado |
SANIPES, autoridad nacional competente!. mediante Resolucidn de
Direccion Ejecutiva N°!
057-2016-SANIPES-DE, y
su modificatoria

i

—

ENVASE Y/O EMBALAJE
El envase'y embalaje utilizado debe cumplirlo establecidoen los.numerales 8.2y 8.3 de la NTP 204.001:2018
CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicion.

Asimisimo, e!.doble ciere en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en
el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas
para mercado nacionaly de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.
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Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segln el
tipo de envase y capacidad, seg(in lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios yde
inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado
mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016- SANIPES-DE, y su modificatoria.

Envases de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

My,

Peso escurrido | N° de envases
Envase | Peso Neto (g) aproximado (g) | _por caja
Y21b Tuna | Minimo 170 g Minimo 119 48

»  Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion en la operacion de

sellado incrementara el riesgo de contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion
-~ es obligatoria.

e Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras,
abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.

e Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.

»  No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno.

»  Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

e Encadauno de los lados exteriores de la caja de carton, debera figurar impreso y de una manera legible
el codigo de produccion.

e No se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracién de las mismas.

EMPACADO
Latas de 1/2 Ib Tall en cajas de carton corrugado de 48 latas cada una.

Importante:
Presion de vacio: El Proveedor debera garantizar un vacio adecuado que soporte las diferentes condiciones
de presion atmosférica y temperatura ambiental.

Presién de vacio(*) ‘
N Tipo de envase Altura <= ‘.;l ﬁo 0 m.s.n.m Altura > yﬁo m.s.n.m
Temperatura <= 28°C) Temperatura > 28°C)
Minimo Incrementar al menos
Envase redondo 3 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg
(76.2 mm Hqg) (12.7 mm de Hg)
Minimo Incrementar al menos
Envase no redondo 1.6 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg
(40 mm Hg) (12.7 mm de Hg)
Hg = Mercurio

(*) De acuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental
de la zona donde se utilizara el alimento.

La presion de vacio minima sera de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

ROTULADO

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe
cumplir lo establecido en los numerales 11.1y 11.2 de la NTP 204.018:2015.

a) Nombre comiin del pescado y el tipo de producto

b)  Contenido neto (peso neto) en gramos

c) Peso drenado (escurrido) en gramos

d) Nombre o razén social y direccion de la empresa productora, importadora o distribuidora

\L




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA

\OAD 0/,
o 55,
B

” MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
COMAS DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS

“Afio de La Unidad, La Paz y el Desarrolio

Mo,
s
a0

e) Los ingredientes y aditivos en orden decreciente

f) Identificacion del lote, que también podria estar en el propio envase del producto
g) Pais de Origen en caso de importacion

h) Fecha de produccion y fecha de vencimiento

i) Condiciones de almacenamiento

j)  Informacion Nutricional

k) Codigo de Registro Sanitario vigente expedido por SANIPES

Adicionalmente
) Frase: conservar en lugar fresco y ventilado;
m) Frase:

PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

REQUISITOS
Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° -
040- 2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de
la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo
N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberén estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA
EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de Caballa. 2° Edicion.

BNSAYO O PRUEBA:
S&qlin los métodos de ensayo indicados en el numeral 10 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
RODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 22

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Entero de anchoveta en aguay
sal, el costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista

TRANSPORTE:

Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el
Titulo 1V de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO:
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Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben almacenarse de acuerdo a lo'sefialado en €} Titulo
IV de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo
N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

PRODUCTO: LECHE EVAPORADA ENTERA

DEFINICION:

Es un producto que se obtiene mediante la eliminacion parcial del agua de Ia leche por él calor o por cualquier
otro procedimiento que permita obtener. un producto con la misma compasicion y caracteristicas. El contenido
de grasa y/o proteinas podra ajustarse: Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion, mediante
adicién y/o extraccian de los constituyentes de la feche, de manera que o se modifiqiie 12 proporcion entre Ja
caseina'y la proteina del suero en la leche sometida a tal procedimiento (Codex ‘Stan 281-1971. Revisada
2018)

No se permite el uso de leche compuesta, ni leche modificada, segun Norma Técnica Peruana 202.085:2015.
‘Se prohibe {a adicion de insumos, adiivos allmentanos nutrientes y micronutrientes, cuya fecha de vencimiento
de vida 0til sea antérior afa del producto terminado.

REQUISITOS GENERALES:

COLOR  : De crema claro a crema ligero oscuro.

OLOR  :Agradable, exento de olores extrafios ,
SABOR  :Agradable, ligeramente dulce, y exento.de sabores exirafios.
ASPECTO: Homogéneo, fluida, sin grumos, exenta:de materias exirafias,

REQUISITOS FISICO-QUIMICO:
Caracteristica Unidad| Leche
Evaporada’
Enfera
Grasa de leche ¢/100g | Minimo 6,5

Solidos totales de leche| g/100g |Minimo. 23,0
Sélidos no grasos 9/100g {Minimo 16,5/
Proteina de leche ¢/100g | Minimo 6,0

Se podré enriquecer el produicto adicionando los:aditivos alimentarios contemplados-en la Norma
Codex
CXS192-1995, asi como'con crema de leche y/o grasa anhidra de leche.”

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS: Pruebas de esterilidad de 7 dias a.35° C - 37° C

Ensayo N M C Método de ensayo
Aerobios Mesbfilos (ufc/ml) 5 100 0 1SO 4833 0 AOAC 989.10
ENVASE Y DE ROTULADO:

¢ El producto se debera de presentar en-cajas de carton comJgado conteniendo 24 ¢ 48 unidades de
leche evaporada de presentaciones de Lata x410 gr, 400.gr 6 395 gr.

= Elenvase a utilizarse debera ser en hojalata electrolitica, consistente en una delgada y flexible lamina
de acero de bajo carbono, en la.cual se ha depositado una capa muy fina de estafio, de diseiio sanitario
con aplicacion de Una capa de bamiiz interior, especial para alimentos, adecuado para [a conservacién
y manipuleo del producto y no transmiten a este, sabores, colores; ni olores extrafios y deberan contener
400 gramos de! producto o su equivalente en presentaciones de Lata x 400 gr 6 395 gr.

A\
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o Es de sefialar que la presentacion solicitada del envase primario: Lata x 410 gr, 400 gr o 395 gr.
corresponde a lo sefialado en la RM 653-2014/MINSA “documento técnico para la formulacion de la
racion alimentaria del programa de complementacion alimentaria para la persona afectada por
tuberculosis”

o Se debera cumplir con las disposiciones establecido en la NTP 209.038 y la NTP 202.085.

o El rotulo debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, en idioma castellano, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, visible, legible e indeleble, el mismo que no debe
desprenderse ni borrarse. La informacion del rotulado no debe inducir a engafio al consumidor. No se
permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que pretenda remplazar
|a informacién consignada en el rotulado original, en ningln caso, a excepion de lo dispuesto por la
autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original del producto y cuya
disposicion no reemplace ni oculte la informacién del rotulado original.

VIDA UTIL: Debera ser de minimo 04 meses contados a partir de la fecha de entrega.
TRANSPORTE -
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y deberé ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA y sus modificatorias.

DOCUMENTOS DE HABILITACION

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por decreto
supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

o Copiasimple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP
emitida por DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA (*). El Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro
de la cual este inmerso el bien requerido, en razén del Articulo 4 de la norma sanitaria aprobado por
la Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus modificatorias.

« Declaracion Jurada escrita por el postor o su representante legal sobre disponibilidad de stock que
tendra que recorrer necesariamente al lote certificado acreditado en la propuesta técnica, la cantidad
técnica a acreditar correspondera a una (01) entrega mensual como minimo, el cual debera
encontrarse en situacion de libre disponibilidad y no estar sujeto a ningan tipo de gravamen. -

o Encaso de ser distribuidor y/o comercializador del producto o bien objeto de la presente convocatoria,
debera presentar carta de autorizacion del uso de documentos emitida por el fabricante donde se haga
mencion al presente procedimiento de seleccion.

o Ficha técnica del producto emitido por el fabricante
o Copia del rotulado del rotulado del producto
e Certificado de saneamiento ambiental, vigente a la fecha de la presentacion de oferta. Los

distribuidores, representantes o intermediarios presentaran el certificado otorgado al fabricante del
producto, ademas se hace mencion que las actividades minimas que debe indicar el certificado de
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fumigacion son desinfeccion, desinsectacion y desratizacion. Asi mismo se debera adjuntar la copia
de la ficha de evaluacion y descripcion de actividades (anexo 01 del D.S N° 22-2001-SA).

e Declaracion Jurada indicando si es fabricante o distribuidor, en caso de ser distribuidor, debera
presentar el compromiso de uso de sus documentos con su proveedor o fabricante para el referido
procedimiento de seleccion.

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CARACTERISTICAS

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano. Podran
contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfétidos, de constituyentes insaponificables y
de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segtin indican los numerales 1 y 2delanorma
Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de lanorma
Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

El  caracteristico del producto
g designado

Los caracteristicos del producto
Qlor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios

Maximo 0,2% m/m

Materia volatil a 105 °C CXS 19-1981 (2021)

Impurezas insolubles Méximo 0,05% m/m

Contenido de jabén Maximo 0,005% m/m

Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg

NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg
ndice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
A xi Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
. ‘Em s e activo/kg de aceite
i Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos y Control Sanitario de
por la Direccidon General de Salud |Alimentos y Bebidas
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacion
complementaria.
ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida dtil, segun el articulo 118 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
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El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

| Caracteristica del Envase I_rrimario Peso Neto|Peso Neto| Caracteristica del Envase

} (presentacion unitaria) (litro) (kg) secundario

Cantidad l
(unidades) ,

01 Litro

| |
Botella de polietileno tereftalato (PET) | 1.00 0.90 | Cajas de carton corrugado I‘ 12 botellas de J

-

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los envases
a usarse seran de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del producto.

EMPAQUE
Cajas de carton corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado minimo de 5 cajas de altura.

El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe indicar instrucciones
para el manipuleo y apilamiento.

E| proveedor debera presentar certificado del proveedor que asegure la resistencia de la caja, 0 en su defecto
este requisito debera ser certificado por una certificadora correspondiente e incluido en el certificado de
conformidad.

El contratista debera presentar en la entrega un documento que certifique que el envase cumple con lo
especificado, Los costos deberan ser asumidos por el contratista.

ROTULADO:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segn el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases.
52 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicion:

a) Nombre del producto;

Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

Nombre y direccion del fabricante;

Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

Numero de registro sanitario;

Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g) Cadigo o clave del lote;

h) Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo: "Manténgase
protegido de la luz";

i)  Contenido en litros, del producto envasado.

Adicionalmente
j) Frase:
PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

REQUISITOS
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Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segn los articulos 102 y 105 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segiin
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en Ia Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
N° 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y
acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun lo establecido en la norma Codex Stan 19-1981 (2019).

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacion de Ia calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segin lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal y
zanimal. Muestreo. 12 Edicion.

SAYO O PRUEBA:

3 pegun lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma Codex Stan 19-1981 (2019). Norma para grasas
B0 e Ay aceites comestibles no regulados por normas individuales.

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar una copia del certificado de
calidad que acredite que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Aceite Vegetal Comestible, el
costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y
debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia

y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.
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PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
CARACTERISTICAS

La azlcar rubia doméstica debe presentar fas caracteristicas indicadas a continuacion:

Colai amante pardo, sabor y
Galorg SRtols Q00 o carsctenslion.
No debs preseritar (naeclos.
Y arang, som’ 0 oiras impurezas
P yue indiGueh una manipulackin
defectiiosa ded producto.
Polarizaclsn 8 20°C Minima 98,0042
Humedad Maxima 0.A40% mim
Cenlzes LonduCtimeicas Maximo 0.50% mimi
- . HTP 207.007:2015 AZUCAR. R
Color @ 420 nm Hddrimo 3500 Uit Aziicar nibla, Requisilos. 49
Edicid
Azicares reductores MEXimo 0.70% mim dcidn
sustancizs insolublés i
(sedimientos) Niazimo 500 0vgikg
No debe sei-mayerda 0,30 para
una polarizacién mayor de €6
¥
'z
El [acior de -sequridad se
; cgas ina nis fa siguient
Factor de seguridad geiaCdn: d
F= SO
100 - *Pol
Cumplit won l6s rtequisiios | Reglamenio sobne Vigitancia
estabisgides. par la Dieccitn | y - Contiot Sanitario de
Gaoaral de Salud Ambiental o Alimentes ¥ Bebidas,
INOCUIDAD tnecuidad  Alimeniasi - | ap do i Uagrelo
DIGESA. 1a aularidad nacional Supramo N° 007-08-5A, sus
compateite’, madificatorias’ y regulagién
complementadas. |

ENVASE :

El envase que contiene ef prodicto debe ser de material inocuo; estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida til, segan-e! articulo 118 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de” Alimentos y Bebidas ‘aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificalorias. .

El envase debe corresponder al autorizado en el Régistro Sanitario, seglin lo establecido en los-articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimientos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su transporte
y almacenamiento, segtin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

ENVASE PRIMARIO
PESO 5KILOS

Bolsa. de polietileno de media
ESTRUGTURA DEL ENVASE densidad
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ENVASE SECUNDARIO
PESO 50 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno enmicado

ROTULADO:

El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015,
asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22 Edicion:

a) Nombre del producto;

b)  Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

c) Nombre y direccion del fabricante;

d) Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

e) Nimero de Registro Sanitario;

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g) Codigo o clave del lote;

h)  Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

j)  Peso neto en kilogramos del producto envasado.

Adicionalmente
k) Frase:
PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacién, debera
considerar como minimo:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los articulos 102 y 105 del Decreto
Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus modificatorias.

e Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segln Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien
objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
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primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018). DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREO. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA: )
Segtin lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015. AZUCAR. Aziicar rubia. Requisitos. 4 Edicion. —

Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar un certificado de calidad que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas
en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad" de la ficha Azicar Rubia Domestica, el costo que
demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y
debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo |l “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria
vara el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante

Arsolucion Ministerial N°® 066-2015/MINSA.
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PRODUCTO: PAPA SECA

-

CARACTERISTICAS
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color Uniforme, depandendo de la vanedad.
Oloe v sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.
eGiazey Libre de mpurezas en cantidades que puedan

representar un peligro para ia salud humana.
Exenta de malenas extraflas como. matena
minaral U orgds {poivo, pelos,
widnos, remiaa, tegumentos, semillas de otras
€3pecies, insectos mueros, fragmentos o
festos d2 inseclos y olras impurezas de origen
anmal) NTPO11.802:2017 PAPA
e Y SUS DERIVADOS.
No contener mas de 1% de materas extranas, | Papa seca. Requisitos. 1°
de las cuales no mas de 0.25% sera de matena | Edcion
mneral y no mds de 0,10% de msecios

mMuanos, fragmentos o restos de nsectos ylu

olras impurezas de ongen animal
Humedad Manor a 14%
El contenido de cads envase debera ser
9 y estar de
Homageneicad papa seca del memo ongen, especs y calaad
La parte vable del contendo del envase
debera ser rep o todo e
Reglamento sobre
Viglancia y Control
ce y
Cumpie con los por la
S Dreccion General de Salud Ambientsl e MM ‘;’aw‘:
Inocuwdad Aimentaria - DIGESA, sutoridad g -
nacionsl competente’ Supremo N* 007-98-SA,
sus modiicatonas, y
regulacion
complamentana.

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida dtil, segun el articulo 118 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105,
118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1 de la
NTP 011.802:2017.

PANTBC
ENVASE PRIMARIO
PESO 4 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Bolsa de polietileno de baja densidad
ENVASE SECUNDARIO
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PESO 40 KILOS
ESTRUCTURA DEL ENVASE Saco de polipropileno tejido

ROTULADO:
El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la norma Codex CXS 1- 1985 (2018) NORMA GENERAL
PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y ademés contener la siguiente
informacion, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:
- nombre del producto;
- declaracion de los ingredientes en la elaboracién del producto;
- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor, en caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
- niimero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento; - codigo o nimero de lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento; ~
- pais de origen;
- contenido neto.
Adicionalmente
l) Frase:

PROGRAMA PANTBC - MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

Nota: Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento y manipuleo.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

e Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Decreto
Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus modificatorias.

« Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segiin Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien
objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N® 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

ATRIBUTOS DEL BIEN
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Segn ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar: deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura;

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018). DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREOQ. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun el numeral 10 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca. Requisitos. 12 Edicion

MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
AS DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS
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Nota: Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar un certificado de calidad que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas
en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Papa seca, el costo que demande la
certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y
debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias.

ALMACENAMIENTO
Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria

para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Resolucion Ministerial N° 066-2015/MINSA.

CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION
Las cantidades requeridas son las siguientes:

CANTIDAD
- . UNIDAD
PRODUCTOS ANO 2023 | ANO2024 | TOTAL
Arroz Pilado Superior [Clase Largo) 3840 61440 29840 Kg
Quinua grado 1, 8120 8192 13312 kg
CEREAL Maiz Canchero Huancavelicano de
iz -anche a0 | N | B kg
Categoria Primera '
| GRASA | Aceite Vegetal Comestible 10,240 16,384 il L
File_te de Caballa en Aceite Vegstal - 165360 07 600 | LeaXim0g
- Calidad Extra '
Sardina Peruan_a o Anchoveta Entera en 010 07 51780 LA X170
agua y sal - Calidad A. '
Frijol Castilla Calidad 2 - Superior 0 5120 5120 K
MENESTRA | Frijol Caballero Calidad 2 - Superior 2560 5120 7,680 kg
Pallar Calidad Superior 2580 2560 5120 Ky

R
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Frijol Panamito Calidad 2 - Superior 25680 2,560 5120 Ko
Lenteja Calidad 2 - Superior (calibre 2) 2580 25680 5120 Ku
Frijol Canario Calidad 2 — Superior 2,560 2,860 5,120 Ku
OTROS Azicar Rubia Domestica 12,800 20,480 33.290 Ko
Papa Seca. 10,240 16,384 26,624 Kg

Concepto 388: PROGRAMA DE ALIMENTOS Y NUTRICION PARA EL PACIENTE CON TUBERCULOSIS
Y FAMILIA- Tipo de Recursos: “S”.

OTRAS OBLIGACIONES
a) Elproducto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas propias de
la variedad del producto ofertado y licitado.

b) Los productos deberén presentar un tiempo de conservacion para su consumo a partir del momento de

la entrega, segin el detalle siguiente:

o Arroz Pilado Superior (Clase Largo): Fecha de vencimiento minimo 09 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.

e Quinuagrado 1: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de entrega y recepcion
del producto.

o Maiz Canchero Huancavelicano de Categoria Primera: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a
partir de la fecha de entrega y recepcion del producto.

o Frijol Castilla Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.

o Frijol Caballero Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.

e Pallar Calidad Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de entrega y
recepcion del producto.

o Frijol panamito Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.

o Lenteja Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de entrega
y recepcion del producto.

o Arveja partida Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.

e Frijol Canario Calidad 2 - Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de
entrega y recepcion del producto.

o Filete de Caballa en Aceite Vegetal Calidad Extra: Fecha de vencimiento minimo 02 afios a partir de
la fecha de entrega y recepcion del producto.

 Sardina Peruana o Anchoveta Entera en agua y sal — Calidad A.: Fecha de vencimiento minimo 02
afios a partir de la fecha de entrega y recepcion del producto.

o Leche Evaporada Entera en 410 gr 0 su equivalente en presentaciones de Lata x 400 gr 6 395
gr.: Fecha de vencimiento minimo 06 afios a partir de la fecha de entrega y recepcion del producto.

« Aceite vegetal comestible: Fecha de vencimiento minimo 09 meses a partir de la fecha de entrega y
recepcion del producto.

o Aziicar Rubia Domestica: Fecha de vencimiento minimo 09 meses a partir de la fecha de entregay
recepcion del producto.

o Papa Seca.: Fecha de vencimiento minimo 05 meses a partir de la fecha de entrega y recepcion del
producto.
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c) Esde mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen o almacenen
los productos ofertados debe contar con las condiciones de higiene y salubridad que sefalan las normas
aplicables.

d)  Los Registros Sanitarios, sus ampliaciones, y las Resoluciones emitidos por DIGESA careceran de valor
si no cuentan con el sello y firma de la direccién de DIGESA.

e) La Municipalidad de Comas se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla con las
especificaciones técnicas detalladas en el presente documento, las mismas que seran especificadas en
un Acta que establezca la no conformidad de la entrega, la cual llevara adjunta el Boletin de Rechazo
emitido por el especialista de la Subgerencia de Programas Alimentarios.

f)  La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios
ocultos, evidenciados después de la entregalrecepcion, conforme al Cadigo Civily Cadigo de Comercio,
siendo factible de evaluaciones fitosanitarios y/o anlisis bromatoldgico.

6. ACTIVIDADES:

Para la presente adquisicion previa a la distribucion a los Centros de Acopio establecidos en el numeral 13.
Lugar de entrega, el proveedor debera presentar el Certificado de calidad correspondiente al lote del
producto entregado (el certificado debera estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacion y
emision del informe de conformidad del area usuaria.

El Control de Calidad sera realizado por el Supervisor de Control de Calidad de la Subgerencia de
Programas Alimentarios - PCA, de acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-MIMDES-PRONA-
UGATSAN-‘Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en la Unidad
Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentaria-PRONAA del Ministerio de la Mujer y
Desarrollo Social-MIMDES", el mismo que debera cumplir con las especificaciones técnicas de las
requerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o representante podra estar presente en el
instante de la prueba de control de calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta correspondiente
y se precisara que deben ser cambiados segiin el plazo establecido en el articulo 168.4° del reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades correspondientes.

PLAZO DE ENTREGA:

.\ La entrega de los alimentos se realizara de manera mensual en el almacén de la Municipalidad Distrital de
Comas o previa coordinacion con el area usuaria; asimismo, después de dos dias habiles a partir de esa
7 /fecha de recepcion, se solicitar al proveedor de 2 a 3 camiones diarios con 2 estibadores respectivamente,
debido a que los productos tendran que ser transportados a los camiones para su distribucion en los centros
de salud. Es de sefialar, que el reparto de las canastas de los pacientes con TBC se llevara a cabo durante
3 dias habiles a partir de las 7:00 horas hasta las 16:00 horas.

8. LUGAR DE ENTREGA:

Los vehiculos conteniendo los productos llegaran al almacén del PANTBC de la Municipalidad, donde se
realizara el control de calidad y se verificara el cumplimiento de las bases.

Posteriormente después de haber pasado el control de calidad y presentado toda la documentacion, la
empresa ganadora se trasladara con el personal de la municipalidad seglin ruta de reparto a los centros de
salud, donde el personal de la empresa ganadora entregara a cada paciente la siguiente cantidad de
producto, en bolsas o costales transparentes rotulados PROGRAMA PANTBC - MUNCIPALIDAD DE
COMAS.
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UNIDAD DE
Ne PRODUCTO CANTIDAD | “pern
‘ ARROZ PILADO SUPERIOR 15 KG
FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL -
5 CALIDAD EXTRA / SARDINA PERUANA O " LATAS X 170
ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL - CALIDAD G
A
LECHE EVAPORADA ENTERA i | R
B 0 su equivalente en presentaciones:
LECHE EVAPORADA ENTERA 16 LAgAags“g? gr
5 AZUCAR RUBIA DOMESTICA 5 KG
6 MENESTRA 5 kG
7 PAPA SECA 4 KG
8 QUINUA GRADO 1 2 KG
9 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 4 LITROS
o MAIZ GANGHERO HUANCAVELICANO DE ; o
CATEGORIA PRIMERA

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta de rechazo La
indumentaria del personal sera de color entero, adecuada para la distribucion, asi mismo, con las medidas
de proteccion del personal adecuadas, considerando que se tiene contacto con personas con
tuberculosis, las cuales seran asumidas por la empresa ganadora.

La seguridad del transporte de los alimentos sera (inica responsabilidad de la empresa proveedora.
Luego de terminar la ruta de reparto, en tal caso queden productos en los camiones la empresa ganadora
los dejara en el aimacén de la municipalidad donde seran contados, en tal caso falte algiin producto, sera
responsabilidad de la empresa ganadora reponer el producto faltante.

RUTAS SEGUN DIA DE REPARTO

DISTRIBUCION POR DIAS DE REPARTO EN LOS CENTROS DE SALUD- PAN TBC
RUTA| CENTROS DE SALUD DIRECCION HORARIO
Cs. GUSTAVO Jr.Arequipa s/n Collique 5° Zona 9:00 a.m. a 10:30 am
Ruta LANATTA
N COLLIQUE  3RA| 2 STA Rosa SIN Collique 3ra Zona 10:30 am 2 12: 00 pm
P.S. LOS GERANIOS Calle Mariano Condorcanqui S/N Tungasuca 12:15 pm a 12:30 pm
DIA o MILAGRO  DE | ;- 54 e Enero sin Collique 3ra Zona
. PS. R T e Gioroochl BAHH, Tawia|  TenaBan
Ruta | ESPERANZA Esperanza
2 |C.S.ANO NUEVO Jr. Bolognesi s/n Km.16.5 Av.T.Amaru 9:50 ama 11:30 am
P.S. SANGARARA i’r'nfn‘:mp'ep Comunal si Km.16 Av. Tupac| 11.49 am a 12:15 pm
P.S. SAN CARLOS Jr.San Carlos S/N Km 16.5 Av.T.Amaru 12:30 pm a 1:00 pm
P.S. PRIMAVERA Calle 3 PSJE.3- Altura del Parque Sinchi Roca 9:00 a.m. a 9:40 am
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CS. LAURA \ b g o : )
fut RODRIGUEZ Urb, El Pinar S/N -Altura Av, Universitaria 09;55 am a11:30 am
1 [PSATDE JULIO AA.HH.11 de Julio - Afio Nugvo. 11:45 am a 12:10 pm
ﬁfLAG A CLORINDA Pje. Atahualpa sfn Km. 7.5 Av. Tupac Amaru 12:30 pm a 1:00 pm
D;A C.5.CARMEN ALTO __|Jr. 3 de Octubre sin Final Belatnde Este 3:00 a.m. 2 8:20 am
C.S. CARMEN MEDIO | Jr.Cahuide s/n 8° cda. Av.Belainde Este 8:30 a.m..a 10:30 am
Ruta [P.S. SR. DE LOS ; ) )
2 |MILAGROS Jr. 3 Qctubre s/n Cda: 3 Belainde Este 10:40 am a 11:05 am
C.S. STA. LUZMILA Av. Sta. Luzmila s/n Costado Correo 11:20 ama 11:50 am
P.S. EL ALAMO Urb. El alamo 2da etapa s/n 12,00 pm a 12:20 pm
Press San Nicolas Calle Antonio Raymondi 172 retablo Comas 9ama 10.00.am
CS. HUSARES DE Jr, Hisares de Junin s/n -Belaunde Oeste 10.15ama 11,15 am
Ruta [ JUNIN :
1 | C:S. CARLOS PROTZEL | Av. A.Belatinde Este 3%da. Km.13 Av.T.Amaru 11.30 am a 12.00pm
DIA C.S. COMAS JR.Puno GDA. 4 - Km.11.5 Av. Tupac Amaru 12:15 pma1:15 pm
3 C.S. CARLOS PHILLIPS |Jr. BrasiliaMz. 40 LT. 33.- Ej Parral 1.30 pma 2.00 pm
P.S. STA. LUZMILA |i Av. 22 agosto s/n Km. 11 Av. Tupac Amaru 9:00 am a 10:00 a.m.
Ruta agﬂ; n ARANGY Guilemo fa uente N 525 10:10am a .00 pm
4 PS. SANTIAGO { JR.02 de Mayo CDA 07-Alt. KM 11 Av. Tupac S pa b
APOSTOL Amaruy Jr. Puno CDA 15 opmataop

Cualquier modificacion de 1os presentes cuadros estara en relacion al plan de distribucion dal PCA, pravia gota def
comite de-gestién aprobando los caribios correspondierités.

9. CONFORMIDAD:

Para [a presente adquisicion fa Subgerencia de Programas Alimentarios otorgara la conformidad de
recepcion de los alimentos.

De acuerdo z lo establecido en.(a Ley de Contrataciones y su Reglamento, para efectos del pago de
las. contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Enfidad debera contar con la siguiente
documentacian;

*  Recepcion y conformidad de |a Subgerencia de Programas Alimentarios

o Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

» Copiade los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total correspondencia con
el Numeral 9. Descripcion del Objeto; certificaciones entre otros cerfificados solicitados en el
presente documento).
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OTRAS PENALIDADES:

MUNICIPALIDAD GERENCIA DE SUBGERENCIA DE
DISTRITAL DE COMAS DESARROLLO SOCIAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS

*Afio de La Unidad, La Paz y &l Desarrollo

De acuerdo con el articulo 163 se pueden establecer penalidades distintas al retraso o mora en la
ejecucion de la prestacidn, para dicho efecto, se debe incluir un listado detallado de los supuestos de
aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada supuesto y el procedimiento
mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, Conforme el siguiente detalle:

OTRAS PENALIDADES
N | suPuEsTOSDE APLCACIONDEPENALDAD |  Fomo PROCEDIMIENTO
Por incumplimiento del numeral 6.3 de la Resolucion JUIT vi o | El 4rea usuafa suscribird acta de
1| Ministerial N° 066-2015-MINSA mm"“e.'m“m’?‘” verficacion y procedera a comunicar a las
: areas corespondientes
Por Incumplimiento de calidad y ficha técnica, del 4UIT vigente pore! El 4rea usuaia suscribird acta de
2 | producto entregado en concordancia al producto m;?;m‘z verificacion y procederd a comunicar a las
descrito en su oferta ganadora de i buena pro éreas comespondientes
«  Segln Informe de jefe de aimacén de la
3 En caso el proveedor entregue los bienes cuya | 2 UIT vigente por el entidad.
duracion es inferior solicitada en [as bases ncumpimiento  |e  Informe del &rea usuaria,
o Muestras fotograficas del dia de recepcidn,
e ebe la aduberacion de los bienes i " . mmmum«mmh
M . vigente por idad.
¢ ggm&w alo establecido en las ichas incumplimiento |+ Informe del rea usuaria.
o Muestras foograficas del dia de recepcién.
’ in Informe de jefe de almacén de la
Enasodequebscg!;ms'mbse encuentran 2 UIT vigente por e 3 .s:gﬁ' jle
B R establecidoen | "o rolmientn |+ Informe del drea usuaia
g o Muestras fotogréficas del dia de recepcion
o Seqin Informe de jefe de almacén de la
En caso que el personal de transporte, estiba no se | 2 UIT vigente por el entidad.
sentan adecuadamente con el uniforme correcto incumplimiento | Informe del drea usuaria.
& o Mosstras fotograficas del dia de recepcion
o Segln Informe de jefe de almacén de la
: | 1/2%UIT vigentepor | entidad.
; bienes no san fransportados en envases impios. ol ncumpimento |o  Informe del &ea usuaria.
o Muestras fotogréficas del dia de recepcion
El medio de transpore no cumple con los requisiios
para el transporte de alimentos que son:
o Vehiculo fimpio y sin olores extrafios
o e + 1 drea usuari emilrd un inome ol rea
g | Venlcuonoadeouado ora Wansporarslenenlos | g5, go g iy de logisica en donde consi la falta
»  Los alimentos deberén ir apilados de tal forma
que evilen 13 confaminacion cruzada de los
mismos.
Establecido en el Decreto Supremo N° 007-1996-SA
= S%delaUlTpor | o  El &rea usuaria emitird un informe al area
8 E““”""‘“"‘”“,:"Mm“m"“"““ cada fipo de bien de logisica en donde consta la fata
la presentada en su oferta (lote) que no cumpla (evidencias fotograficas)
10 Por cada dia de retraso para |a reposicion del bien ylo S:::;:l;gm o El 4rea usuaria emitira un informe al area
Iole (Garantia comercial) (lote) que o cumpla de logistica en donde consta [a falta




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA
CUi8

<} Incluir aqui la Ficha Técnica del bien

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extrafios.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
Reitiisit | origen animal, incluidos insectos muertos)
equisitos generales y que representen un peligro para la salud
especificos heranE:
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes
Clase y longitud i
y long Clase Longitud del grano
entero
Largo De 6,6 mm o mas NTP 205.011:2021
Misdiatio De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
menos de 6,6 mm Requisitos. 3% Edicion
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Maximo 0,5%
- Granos tizosos totales Maximo 4%
- Granos tizosos Maximo 10%
parciales
- Granos danados Maximo 0,5%
- Mezcla varietal Méximo 5,0%
contrastante
- Materia extrafia Maximo 0.25%
(Se considera solo materia !
| extrafia organica. No se
Version 08 Pagina 1de 3




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA
Consiiyenas
Fulnss

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
permite la presencia de
materias extrafnas
inorganicas)

- Granos quebrados Maximo 15%

- Granos inmaduros Maximo 0,05%

Reglamento sobre

Vigilancia y Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y

iEEIDEE Direccion General de Salud Ambiental e Bet()jigia::, a%roba(:o
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | Medante ecreto
nogun a imen ar:a autorida Supremo N° 007- 98.SA.
nacional competente . st modificatorias y
regulacién

complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composiciéon del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Ediciéon, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- tipo de arroz (arroz pilado);

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS Pj_ASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién

Version 08 Pagina 2 de 3




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

- grado del arroz;
- pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informaciéon que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 08
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

Ao )
Conshiyenis
Fuli'ss

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol castilla calidad 2 - superior es el grano maduro procedente

de la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marrén.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro
para la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El frijol castilla calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.

Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con .
. insectos vivos en cualquiera de sus NTP 205'015'2915
Sanidad estadios. LEGUMINOSAS Frijol.
_ : Requisitos. 3% Edicién, y su
Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Teécnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
£ SRR oo
- Grano picado Maximo 2,00% Requisitas; 1*Edicion
- Grano partido o Méximo 2,00%
quebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extranas Maximo 0,075%
Cumplir con lo establecido por el Reglar'_nento . de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — Agroalimetang Apeobata
INOCUIDAD : : mediante Decreto Supremo N°
SENASA, autoridad nacional 004-
1 2011-AG, y sus
competente’.

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacioén adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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Ao )
Conshiyenis
Fuli'ss

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CABALLERO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general . El frijol caballero calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol caballero calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro
para la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El frijol caballero calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada Ilote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con | NTP 205.015:2015
s insectos vivos en cualquiera de sus | LEGUMINOSAS Frijol.
Sanidad estadios. Requisitos. 32 Edicién, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016
Aspecto CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
= Stmo taftimo 007 Requisitos. 12 Edicion :
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o Maximo 2,00%
quebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extranas Maximo 0,075%
) . Reglamento de Inocuidad
gump I_|r Ncor_\ |°| destsablgdcu‘jjoA por el Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD SEK::?A acmn:moeri daa(ri" a n%’:igia_l mediante Decreto Supremo
et eter‘lte1 N° 004-2011-AG, y sus
P ’ modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol caballero calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol caballero calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol caballero calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038: 2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicion, ademas de la siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre orazon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- coédigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicando como “Grado 2 o superior”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

N2,

Consiiyenas
Fulnss

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PALLAR CALIDAD SUPERIOR
Denominacion técnica :  PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general :  Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus

L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificaciéon Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
cultigrupo Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion

Técnica:
Peso de N*de
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (g) 100 gramos
(9)
Arrifionada o
semiamfionada..| 45,50 125-16 6-7,5 153 - 256 40-65
ligeramente
aplanado.
El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA'
CALIDAD
Los granos de pallar deben:
- Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.
- Ser inocuos y apropiados para el
Requisit | consumo humano.

AquUiRRoR.genaraias - No deben presentar suciedad NTP 205.019:2015
(impurezas de origen animal) en : :
cantidades que puedan representar un ;EGgyﬁiiogfgaiciénpauzﬁ
peligro para la salgd humang; de Mo?diﬁcacic:m Técnica’ LTP
acuerdo a las .toleranmas de samdjady 205.019:2015MT 1- 2021
aspecto descritas en la presente Ficha LEGUMINOSAS Pallar
Jecmica. Requisitos. MODIFICACION

Cada lote de pallar debe estar | TECNICA 1. 12 Edicidn
conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y ofras

Uniformidad caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad Maximo 15%
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Los lotes de pallar deben cumplir con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las tolerancias.
Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningun lote
de pallar que presente granos infestados
con insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios ni granos con
hongos.
Tolerancias de calidad
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o Méximo 2,00%
quebrado
- Grano arrugado y/o Méximo 6,00%
chupado
- Grano abierto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8,00%
- Materias extranas Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Méaximo 21,70%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicién, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u otros envases
que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el
numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
deben indicar en idioma espariol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Modificacién Técnica:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

- fecha de vencimiento;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -

SUPERIOR
KILOGRAMO

El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,
procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El frijol panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
UFifermidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
Sanidad Zsstzzti(())z vivos en cualquiera de sus NTP 205-015:2915
: LEGUMINOSAS Frijol.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016

- Grano enfermo

0,00%

- Grano picado

Maximo 2,00%

- Grano partido o
quebrado

Maximo 2,00%

- Grano arrugado

Méximo 2,00%

- Materias extranas

Méximo 0,075%

CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

S SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC - PRIMERA CONVOCATORIA
TFue8

399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segiin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre orazén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS 'PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

Y

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas
téxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el
2019).

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muertos o
en cualquiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extrafas
inorganicas que representen un peligro

Requisitos generales para la salud humana.

-Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo
color, forma y otras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos y
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad Maximo 15%

La lenteja calidad superior se clasificara | NTP 205.022:2014
de acuerdo a su calibre en los siguientes (revisada el  2019)

tamaros: LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22
Calibre (tamafio) Calibre Diametro (mm) Edicion
(tamaiio)

1 Mayor o igual que 7,5

2 Menor que 7,5

Grado de calidad (Tolerancias)

I Grano infectado 0,00%

+ Grano picado Maximo 0,50%
I Grano partido o quebrado Maximo 2,00%
+ Grano descascarado Maximo 2,00%
+ Grano arrugado Maximo 5,00%
+ Grano quemado Maximo 0,50%
I Materias extrafas Maximo 0,20%
I Variedad contrastante Maximo 2,00%
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS

COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA
Consiiyenas
Fulnss
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamanio) 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln se indica
en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

- nombre o razoén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, R.U.C. y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cédigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA;

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (secciéon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

N2,

Consiiyenas
Fulnss

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol canario calidad 2 — superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
= = NTP 205.015:2015
- Ausencia de granos infestados, con LEGUMINOSAS Frijol
Sanidad |nstze‘gt'os vivos en cualquiera de sus Requisitos. 3* Edicién, y su
©s5{HdI0S: Corrigenda Técnica NTP
- Ausencia de granos con hongos. 205.015:2015/COR  1:2016
Aspecto CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGL_JMINOSAS._ 3 Frijol.
Requisitos. 12 Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o Méximo 2,00%
quebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrarias Maximo 0,075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y enla NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. i

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP

\ @ 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica . FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segun indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
UkifeiRidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
insectos vivos en cualquiera de sus ;
Sanidad estadios q NTP 205.015.2(_)_15
: LEGUMINOSAS Frijol.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
Requisitos. 12 Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o Méximo 2,00%
quebrado
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extraras Maximo 0,075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | aprobado mediante
INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional | Decreto Supremo N° 004-
competente! 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS ,PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcion general

CALIDAD EXTRA
: LATA

: FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA
: CONSERVA DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

: Elfilete de caballa en conserva es el producto preparado a partir
de la especie Scomber japonicus peruanus, u otras familias de
Scombridae, con aceite vegetal como medio de relleno en
recipientes herméticamente cerrados y sometidos a proceso de

esterilizacion comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El filete de caballa es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segun el numeral
3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacién de
acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

El tamario de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segun
corresponda. El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase, segun el
numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Elfilete de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto y color

El contenido de una lata debe estar
formado por pescado de aspecto y color
caracteristicos de la especie y de acuerdo
a la preparacion (en aceite vegetal) y a la
presentacién del contenido (en filete).

Medio de cobertura

El medio de cobertura debe tener el color
y la consistencia normales del tipo de
producto correspondiente.

Materia extrafias

El producto final debe estar exento de
materias extranas.

Olor y sabor

El producto debe tener el olor y sabor
caracteristicos de la especie, de la
elaboracion y del tipo de medio de
cobertura y debe estar exento de olores y
sabores objetables.

Textura

El pescado debe tener la textura
caracteristica de la especie y no debe
presentar sobrecocimiento.

NTP 204.018:2015
CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA
EN ENVASES
HERMETICAMENTE
CERRADOS. Conserva de
caballa. 22 Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

El peso neto medio y el peso escurrido
medio, segun corresponda, de todas las
unidades de muestra examinadas no son
inferiores al peso declarado, siempre que
ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas en la
NMP 002:2018 Cantidad de producto en
preenvases. 32 Edicion.

Peso neto y peso
escurrido medio

Una conserva de caballa se debe
considerar dentro de la calidad “extra”, si
cumple con los requisitos de esta Ficha
Técnica, si es apta para consumo humano,
y si se encuentra dentro de las siguientes
tolerancias:

Considerar la tabla de puntuaciéon de

defectos, para la presentacién Filete,

segin lo establecido en la NTP

204.017:1984 (revisada el 2010)

Calidad CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA

PESCA EN ENVASES

HERMETICAMENTE CERRADOS. Tabla

de puntuacion de defectos para la

calificacion. 12 Edicion:

- Se tolerara un (1) defecto mayor que no
sea sobre color, sabor u olor.

- Se toleraran tres (3) defectos menores
que no sean sobre color, sabor u olor.

- Para defectos combinados entre
mayores y menores, se tolerara un
maximo de 4 puntos.

Manual Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
productos pesqueros y
acuicolas para mercado
nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucion
de Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Cumplir con los requisitos establecidos por
el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, autoridad nacional
competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase debe proteger y mantener al producto y no debe presentar oxidaciones ni deformaciones
que comprometan su integridad, segun lo indicado en el numeral 11.3 de la NTP 204.018:2015.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo,
segun lo indicado en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

1 Segun los articulos 1, 2 'y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402.
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Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucion de Direccién Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por embalaje
requerido. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecido en los numerales 11.1 y 11.2 de la NTP
204.018:2015.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto; asi mismo,
el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripcion general : El huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico

— Cascara libre de roturas y quifiaduras.

— Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.

— Limpio y seco.

— La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno ligeramente definido, ubicaciéon
céntrica vista a través del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los

siguientes tamanos:

Requisitos fisicos

Tamanho Peso
- - NTP 011.219:2015
Super chico =50g HUEVOS. Huevos
Chico 50 -55,55¢g de gallina.
Tamario Mediano 55,55 - 62,5 g Requisitos y
clasificacion. 2%
Grande 62,5-68,88 g Edicion
Jumbo 68,88 -72,22¢g
Super Jumbo 271222
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
glasiﬁcaciones de peso limitrofe.
Céscara Integra, ) l_lmpla, seca, lisa y de forma
caracteristica.
Céamara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Céntrica y fija
Clara Transparente, densa y fija
c , Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
ategoria :
primera.
Tolerancias HUSVZS
quinados o Maximo 2,00%
rotos en
destino
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,| aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y
sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberéa indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicién, segun el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades;

~ instrucciones para su conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA

Denominacion técnica : PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternén es
flexible. La pierna entera de pollo congelada se obtiene
cortando la mitad de la media carcasa posterior a lo largo del
centro del hueso de la espina dorsal (espinazo) en
aproximadamente dos partes iguales y sometiendo la pieza
obtenida a un proceso de congelacion.

La pierna entera consiste de una parte intacta que incluye la
pierna y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La pierna entera de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de -18 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral 6.5 de
la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021). La pierna entera de pollo congelada debe estar exenta
de escarcha o blogques de hielo.

La pierna entera de pollo congelada debe presenta las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA I ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

El corte:

- Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relacién
armoniosa entre la estructura ésea y los
musculos. No debe presentar defectos o
deformaciones que cambien la

apariencia.
- Debe tener la cobertura de grasa bien
- Aspecto general distribuida. NTP 201.054:2009
- No debe presentar incisiones 0 | (revisada el 2021) CARNE
rasgaduras de la piel que afecten su | Y PRODUCTOS
apariencia. CARNICOS. Aves para
- Debe presentar ausencia de | consumo. Definiciones y
desarticulaciones o roturas de huesos. requisitos de las carcasas y
- No debe tener presencia de plumas. nomenclatura de cortes. 22
- No debe presentar lesiones por frio o por | Edicién
escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica al tacto, tanto el tejido

- Consistencia
muscular como la grasa

- pH De5_8a65
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente?. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de la pierna entera de pollo
congelada, la cual no debe exceder de -18 °C. Asimismo, debera indicar el peso promedio de cada
pieza de pollo, y si la rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo
de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes

insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
c El  caracteristico del producto
olor ;
designado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios

Materia volatil a 105 °C

Maximo 0,2% m/m

Impurezas insolubles

Maximo 0,05% m/m

Contenido de jabon

Maximo 0,005% m/m

Hierro (Fe)

Maximo 2,5 mg/kg

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mg/kg

indice de 4cido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de perdxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

CXS 19-1981 (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informaciéon que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafia de azUcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El aztGcar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Color amarillo pardo, sabor y

Color, sabor, olor Sk
olor caracteristico.

No debe presentar insectos,
arena, tierra u otras impurezas

Aspecto que indiquen una manipulaciéon
defectuosa del producto.
Polarizacién a 20 °C Minimo 98,00 °Z
Humedad Méximo 0,40% m/m
Cenizas conductimétricas Maximo 0,50% m/m
Col 420 Maximo 3500 Ul NTP 207.007:2015 AZUCAR.
olora nm Azlcar rubia. Requisitos. 42
" L. Edicion
Azucares reductores Maximo 0,70% m/m

Sustancias insolubles

(sedimentos) Mexime 500 mg/ko

No debe ser mayor de 0,30 para

una polarizaciéon mayor de 96

°Z

El factor de seguridad se

. determina mediante la siguiente

Factor de seguridad acliacian,
F= %Humedad

100 - °Pol

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccién | y Control Sanitario de
General de Salud Ambiental e | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente?. modificatorias y regulaciéon

complementarias.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22
Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fechade vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MAIZ CANCHERO HUANCAVELICANO DE CATEGORIA
PRIMERA

Denominacion técnica : MAIZ AMILACEO VARIEDAD HUANCAVELICANO DE
CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . El maiz amilaceo es el grano que pertenece al tipo de maiz

harinoso, blando, suave; puede ser de color variado, y esta
comprendido en la especie Zea mays L. var. Amilacea. El maiz del
grupo comercial canchero, clasificado asi de acuerdo a la textura
del grano, se caracteriza por tener embriéon grande y presentar
una diversidad de colores (segun la raza o variedad), sus granos
son suaves de forma alargada y 100% harinosos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El maiz canchero huancavelicano de categoria primera debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Textura: harinosa
Forma del grano: alargado
—  Color de granos: blanco y amarillo

Caracteristicas  fisicas :
por variedad/raza

NTP 205.051:2009
Humedad Maximo 14% (revisada el 2019)
CEREALES b'd
Granos dafiados (m/m) Maximo 2% LEGUMINOSAS. Maiz

amilaceo. Grano seco.
Definiciones, clasificacion y
requisitos. 22 Edicion

Granos infestados (m/m) 0%

Materias extrafias

0
(impurezas) (m/m) 0%

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El maiz canchero huancavelicano de categoria primera debe envasarse en recipientes que
salvaguarden la higiene y las caracteristicas fisicas, nutritivas y organolépticas. Los recipientes,
incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica
ni olores o sabores ajenos al producto. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar cosidos y sellados, segun el numeral 7 de la NTP 205.051:2009
(revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del maiz canchero huancavelicano de categoria primera debe especificar lo siguiente,
segun el numeral 8 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019):

- nombre del producto;
- nombre del cultivar;
- categoria de calidad.

Ademas de lo antes mencionado, el rotulado debe incluir lo siguiente:
- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador;
- numero de lote;
- fecha de envasado y fecha de vencimiento;
- contenido neto;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : QUINUA GRADO 1
Denominacion técnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripcion general . Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) vy
eliminaciéon de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede
repetirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecotipo
utilizada como materia prima, deben estar
exentas de olores extrafios o

Requisitos minimos de desagradables.

calidad

Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracteristicas
sensoriales.

Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
= — Quinua en grano.
Tamano Diametro Requisitos. 3% Edicion
de los promedio de los
Tamarnio del grano granos granos (mm)
Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,40a 1,70
Pequefios Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97%
- Granos quebrados Maximo 1,0%
- Granos dafados Maximo 0,5%
(manchados)
- Granos germinados Maximo 0,25%
- Granos recubiertos 0%
- Granos inmaduros Maximo 0,5%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
- Granos contrastantes Maximo 0,5%
- Impurezas totales Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillasen 100 g ™ .
usencia
de muestra

- Insectos (enteros,

Ausencia
partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en el envase debe ser
representativa.

Homogeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente’.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

y : : > | aprobado mediante
:a::nqr;a;dﬁ S'anldlad Agratlrlat— SENASA-, Decreto Supremo N° 004-
utoridad Nacional competente. 2011-AG, y Sus
modificatorias.
INOCUIDAD Reglamento sobre

Vigilancia 'y  Control

Direccién General de Salud Ambiental e SR de; Alientas

Inocuidad Alimentaria — DIGESA3 para BebIFias, aprobado
; % d mediante Decreto
Alimento elaborado industriaimente 5
: Supremo N° 007-98-SA,
(fabricado).

sus  modificatorias y
regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el tamario del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacién y
comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el numeral 7.2 de la
NTP 205.062:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

T Alos alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor

(liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacion, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlados,
la competencia corresponde a la DIGESA.
A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osmética, etc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir
con lo establecido por la autoridad competente correspondiente segun el proceso seguido para la obtencion del
bien de la presente ficha técnica.

2 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

3 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicién, el rotulado debe contener
lo siguiente, seguin el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador;
- clasificacion, tamafio y grado;

- peso neto;

- numero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente
informacion:

= numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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COMAS
Conshilyonds
Fuies

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL
CALIDAD A

CONSERVA DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN
AGUA 'Y SAL CALIDAD A

LATA

Conservas elaboradas a base de la especie Engraulis ringens buena y

consistente frescura, libre de contaminacion y de dafio fisico, envasado
en recipientes planos o cilindricos apropiados y cerrados
herméticamente, sometidos a procesos térmicos para lograr esterilidad
comercial y procesadas bajo sistemas de aseguramiento de la calidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El entero de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras,
libre o no de aletas y escamas, segin el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)
CONSERVAS DE PESCADO. Clasificaciéon de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

Las conservas de Sardina Peruana o anchoveta deben ser preparadas a partir de anchovetas o
sardina peruana con un minimo de 12 cm de longitud, con o sin escamas, sin cabeza y visceras
aunque podran conservar las génadas y rifion. Deben estar libres de contenido estomacal y de la
mayor parte del intestino y estar libre de huesos operculares, cortes o roturas ventrales,
magulladuras o desprendimientos de la piel segun el capitulo 5 de la NTP 204.054:2011 (revisada
el 2016).

En la Sardina peruana o anchoveta entera en agua y sal calidad A, los pescados deben envasarse
ordenadamente, las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de tamafo uniforme, la
superficie de corte del decapitado debe ser uniforme y precisa, el contenido debe ocupar como
minimo el 95% de la capacidad del envase y el peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta,
segun lo indicado en los numerales 5.1.1, 5.1.2, 5.1.4, 5.1.6 y 5.1.7 de la NTP 204.002:2011
(revisada el 2016).

La Sardina peruana o anchoveta entera en agua y sal calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CARACTERISTICA

CALIDAD

Presentacion y medio
de cobertura

ESPECIFICACION REFERENCIA

Entero de sardina peruana

En agua y sal

Debe ser calificado como Calidad A, al producto

apto para consumo humano:

— Cuando no presente unidades defectuosas,
0;

— Cuando el numero total de unidades de las
muestras defectuosas por manufactura, no
es superior al numero de aceptacion (c) para

NTP
(revisada el
CONSERVAS

204.054:2011
2016)
DE

Calidad

el tamaro de la muestra, disefiado en los
planes de muestreo.

Defectos
Debe ser clasificada como defectuosa una unidad de muestra que tenga
cualquiera de las siguientes condiciones:

Rancio:

Descomposicion s . .
P — Olor caracteristico y persistente de aceite

oxidado.

PRODUCTOS
PESQUEROS. Anchoveta
o Sardina Peruana en
conserva. Requisitos. 22
Edicién
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Y

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

— Sabor caracteristico de aceite oxidado que
deja un sabor desagradable.

Olor y sabor:

— Olores o sabores objetables, persistentes no
caracteristicos, como a quemado, agrio,
metalico, picante y otros, deferentes a rancio
o descompuesto.

— Olor y sabor objetable, no caracteristico,
persistente y definido como a putrido,
amoniaco, sulfuro de hidrégeno u otros.

Textura: Cuando hay pérdida de la estructura
muscular o la textura del musculo es muy blanda
o pastosa.

Decoloracién: Coloracién no caracteristica de la
especie y del liquido de cobertura, que sean
signos de descomposicion.

Material extrafio critico:

— Presencia de cualquier material, que no
derive del pescado o liquido de cobertura y
que representa un peligro para la salud del
consumidor como vidrios, metales, u otros.

— Olor y sabor identificable y persistente, que
no derive del pescado o liquido de cobertura
y que represente un peligro para la salud del
Materias extrafas consumidor como solventes, combustibles u
otros.

— Presencia de insectos o restos de ellos.

Material extrafio:

Presencia de cualquier material que no derive del
pescado o liquido de cobertura, pero que no
signifique un peligro para la salud del
consumidor, como arena, partes de crustaceos y
otros.

— Ennegrecimiento por sulfuro. Manchas que
afectan a mas del 5% del pescado, en la
Otros defectos unidad de muestra.

— Columna vertebral dura y resistente a la
presion.

— Descabezado inadecuado. Restos de
cabezas y branquias en mas del 10% del
numero de piezas en la unidad de muestra.

— Presencia de aletas desprendidas.

Defectos de — Desprendimiento o rotura de piel.
manufactura Acumulacién o depdsitos notables de piel y
presencia de mezcla de sangre coagulada y
escamas dando apariencia de “lodo”.

— Cortes de cabeza no uniformes.

— Unidades de tamafio no uniforme.

Versién 03 Pagina 2 de 4




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
COMAS SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

A )

Conshiyenis
Fubiinss

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

— Apariencia del producto opaca y sin el brillo
iridiscente. Color no caracteristico.

— Liguido de cobertura con sedimentos
(turbio), excesiva cantidad de agua en la fase
de aceite. Salsas sin sus caracteristicas
propias.

— Excesivo contenido de sal.

— Textura de la carne muy suave o muy dura,
seca o pastosa. El pescado no mantiene su
forma, con pérdida de su estructura
muscular.

— Llenado no adecuado. Falta de producto o
exceso de llenado. Excesiva separacion del
contenido con las paredes del envase.
Empaque flojo o muy apretado.

— Roturas visibles en la parte ventral.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

: . X pesqueros y acuicolas
Cumplir con los requisitos establecidos por el para mercado nacional y

INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - | de exportacion, aprobado
SANIPES, autoridad nacional competente’. mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°
057-2016-SANIPES-DE, y
su modificatoria

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la
NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicion.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resoluciéon de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias,
el rotulado debe cumplir lo establecido en el numeral 15 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016).

1 Segtin los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402.
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El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de la alimentaciéon saludable para nifios, nifas y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto; asi mismo, el

rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ao )
Conshiyenis
Fuli'ss

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : PAPA SECA
Denominacién técnica : PAPA SECA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,

cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en
envases nuevos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Color Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.

Libre de impurezas en cantidades que puedan

Impurezas 2
representar un peligro para la salud humana.

Exenta de materias extrafias como: materia
mineral u organica (polvo, pelos, piedrecillas,
vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insectos y otras impurezas de origen
animal). NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADOS.
No contener mas de 1% de materias extrafias, | Papa seca. Requisitos. 12
de las cuales no mas de 0,25% sera de materia | Edicién

mineral y no mas de 0,10% de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de origen animal.

Humedad Menor a 14%
El contenido de cada envase debera ser

homogéneo y estar constituido Unicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad.

Materias extrafias

Homogeneidad

La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo el contenido.

Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias, y
regulacién
complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas contener la siguiente informacion, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes en la elaboracion del producto;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor, en caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- pais de origen;

- contenido neto.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1.1 Envase, embalajey rotulado

1.1.1 Envase

INCLUIDO EN EL CAPITULO Il DE LAS BASES

Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

1.1.2 Embalaje

INCLUIDO EN EL CAPITULO Ill DE LAS BASES

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

1.1.3 Rotulado

INCLUIDO EN EL CAPITULO 1l DE LAS BASES

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

2. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

2.1  Lugary plazo de ejecucién de la prestacion

2.1.1 Lugar de entrega
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2.2

INCLUIDO EN EL CAPITULO Il DE LAS BASES

2.1.2 Plazo de entrega

INCLUIDO EN EL CAPITULO Il DE LAS BASES

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

Forma de entrega

2.2.1 Formade entrega

INCLUIDO EN EL CAPITULO Ill DE LAS BASES

2.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

INCLUIDO EN EL CAPITULO 1l DE LAS BASES

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

3.1

Adelantos

| NO ES EL CASO

3.2

Conformidad de los bienes
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3.3

3.4

3.5

INCLUIDO EN EL CAPITULO Il DE LAS BASES

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en [CONSIGNAR S| SE TRATA DE UNICO PAGO O PAGOS A CUENTA, ASIi
COMO EL DETALLE QUE CORRESPONDE EN EL CASO DE PAGO A
CUENTA].

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del [REGISTRAR LA DENOMINACION DEL AREA DE
ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES].

- Informe del funcionario responsable del [REGISTRAR LA DENOMINACION
DEL AREA RESPONSABLE DE OTORGAR LA CONFORMIDAD] emitiendo
la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- [CONSIGNAR OTRA DOCUMENTACION NECESARIA A SER
PRESENTADA PARA EL PAGO UNICO O LOS PAGOS A CUENTA,
SEGUN CORRESPONDA].

Dicha documentacion se debe presentar en [CONSIGNAR MESA DE PARTES O
LA DEPENDENCIA ESPECIFICA DE LA ENTIDAD DONDE SE DEBE
PRESENTAR LA DOCUMENTACION], sito en [CONSIGNAR LA DIRECCION
EXACTA].

Reajuste de los pagos

[DE SER EL CASO, CONSIGNAR LA FORMULA Y EL PROCEDIMIENTO PARA EL
REAJUSTE EN LOS PAGOS]

Advertencia

Este acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

Siel Proveedor incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones
objeto de la presente contratacién, el area de Almacén en coordinacion con la sub
gerencia de logistica y margesi de bienes del La Entidad le aplicara
automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, hasta por un

monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato,
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aplicando la férmula establecida en el articulo 162 0 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, segun detalle:

Penalidad Diaria = 0.10 x Monto
F x Plazo vigente en dias

Donde F tiene los siguientes valores.

Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en
general, consultorias y ejecucién de obras: F 0.40.

Tanto el monto como el plazo se refieren, segln corresponda, al contrato o item
gue debid ejecutarse o, en caso que estos involucraran obligaciones de ejecucion
periddica, a la prestacién parcial que fuera materia de retraso.

Para efectos del célculo de la penalidad diaria se considera el monto del contrato
vigente.

Se considera justificado el retraso, cuando el proveedor acredite, de modo
objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta
imputable.

Esta calificacion del retraso como justificado no da lugar al pago de gastos
generales de ningun tipo.

De acuerdo con el articulo 163 se pueden establecer penalidades distintas al retraso 0 mora en la ejecucién
de la prestacion. para dicho efecto, se debe incluir un listado detallado de los supuestos de aplicacion de
penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada supuesto y el procedimiento mediante el cual se
verifica el supuesto a penalizar; Conforme el siguiente detalle:

OTRAS PENALIDADES:
OTRAS PENALIDADES
N° SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD FO,RMA De PROCEDIMIENTO
CALCULO
1 Por incumplimiento del numeral 6.3 de la Resolucion 3UIT vigenteporel |e El area usuaria suscribirda acta de
Ministerial N° 066-2015-MINSA incumplimiento verificacion y procederd a comunicar a las
areas correspondientes
Por Incumplimiento de calidad y ficha técnica, del . e El drea wusuaria suscribird acta de
4 UIT vigente por el

verificacion y procedera a comunicar a las
areas correspondientes

2 | producto entregado en concordancia al producto

. incumplimiento
descrito en su oferta ganadora de la buena pro P

e Segln Informe de jefe de almacén de la
entidad.

e Informe del &rea usuaria.

e Muestras fotogréaficas del dia de recepcion.

En caso el proveedor entregue los bienes cuya | 2 UIT vigente por el
duracién es inferior solicitada en las bases incumplimiento

4 | En caso se compruebe la adulteracion de los bienes
con sustancias extrafias a lo establecido en las fichas

e Segun Informe de jefe de almacén de la

1 UIT vigente por el entidad.
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OTRAS PENALIDADES
N° | SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD FORMA DE PROCEDIMIENTO
CALCULO
técnicas aprobadas. incumplimiento e Informe del area usuaria.
e Muestras fotograficas del dia de recepcion.
En caso de que los camiones no se encuentran . Segln Informe de jefe de almacén de la
" , . 2 UIT vigente por el %
5 | adecuados a la norma exigida segun lo establecido en ) limient entidad.
las bases incumplimiento e Informe del area usuaria.
o  Muestras fotograficas del dia de recepcion
6 En caso que el personal de transporte, estiba no se | 2 UIT vigente por el Sr?tgi];; dlnforme de jefe de almacén de la
presentan adecuadamente con el uniforme correcto incumplimiento o Informe. del 4rea usuaria.
o  Muestras fotograficas del dia de recepcion
. Segln Informe de jefe de almacén de la
0,
7 | Silos bienes no son transportados en envases limpios. 1/2|(° urT v:gep tet por entidad.
elincumplimiento 1 ¢ Informe del rea usuaria.
e  Muestras fotograficas del dia de recepcion
El medio de transporte no cumple con los requisitos
para el transporte de alimentos que son:
e Vehiculo limpio y sin olores extrafios
e  Vehiculo cerrado . . e .
. . e  El area usuaria emitira un informe al area
8 | e Vehiculo no adecuado para transportarahmentos 3% de la UIT de logistica en donde consta la falta
congelados (mantener la cadena de frio) (evidencias fotograficas)
e Los alimentos deberan ir apilados de tal forma
que eviten la contaminacion cruzada de los
mismos.
Establecido en el Decreto Supremo N° 007-1998-SA
% de la UIT
9 En caso el proveedor entregue con marcas distintas a 5/; d(;'. 2 l('jj bPor e  El area usuaria emitird un informe al area
la presentada en su oferta cada fipo de bien de logistica en donde consta la falta
(lote) que no cumpla (evidencias fotogréficas)
, - . 5% de la UIT por
10 Por cada dia de retraso para la reposicion del bien y/o cada tipo de bien e  El area usuaria emitira un informe al area

lote (Garantia comercial)

(lote) que no cumpla

de logistica en donde consta la falta

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto
del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

3.6 Responsabilidad por vicios ocultos
El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de 1 (UNO) afio(s) contado
a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

3.7 Condiciones de los consorcios
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[DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS]

2
Ndamero maximo de
consorciados
Porcentaje minimo de 30%
participacion de cada
consorciado

3.8 Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

ARROZ PILADO SUPERIOR CLASE LARGO, ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, PAPA SECA,
AZUCAR RUBIA DOMESTICA.

+ Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccidon General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

% Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacién o0 a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas

MENESTRAS (QUINUA GRADO 1, MAIZ CANCHERO HUANCAVELICANO DE CATEGORIA
PRIMERA, FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR, FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2
SUPERIOR, PALLAR CALIDAD SUPERIOR, FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR,
LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR CLIBRE 2, FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 SUPERIOR)

% Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminaciéon de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar

oportunamente la renovacion de dichos documentos.

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

« Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento
primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADO

% Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento
primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota.:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos se indigue el tipo de alimento que corresponde al bien
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de

las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor

FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD A Y SARDINA PERUANA O
ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL —CALIDAD A

< Copia simple de la Habilitaciébn Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, seguln el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada
bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus
modificatorias.

En el caso de gue los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE y sus modificatorias.

% Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a
contratar

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al
que pertenece el bien objeto de la contratacion:
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.
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https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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CAPITULO V

PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[............... ..J,con RUC
[ ], con domicilio Iegal en [... SRR |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... ] deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[oeiiiis 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....cccvvvvvnnnn... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudic6 la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

@
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTOQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
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EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
ser4 otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE COMAS
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Nro. 001-2023/MDC — PRIMERA CONVOCATORIA

OTRAS PENALIDADES
N° | SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD FORMA DE PROCEDIMIENTO
CALCULO
1 Por incumplimiento del numeral 6.3 de la Resolucion 3 UIT vigente por el El &rea wusuaria suscribira acta de
Ministerial N° 066-2015-MINSA incumplimiento verificacion y procedera a comunicar a las
areas correspondientes
Por Incumplimiento de calidad y ficha técnica, del i El area wusuaria suscribird acta de
. 4 UIT vigente por el P . ;
2 | producto entregado en concordancia al producto incumplimiento verificacion y progedera a comunicar a las
descrito en su oferta ganadora de la buena pro P areas correspondientes
3 En caso el proveedor entregue los bienes cuya | 2 UIT vigente por el esr?t?;: dlnforme de jefe de almacen de la
duracion es inferior solicitada en las bases incumplimiento Informe del 4rea usuaria.
Muestras fotograficas del dia de recepcion.
En caso se compruebe la adulteracién de los bienes . Segun Informe de jefe de almacén de la
. N . ) 1 UIT vigente por el X
4 | con sustancias extrafias a lo establecido en las fichas ) limient entidad.
técnicas aprobadas. Incumplimiento Informe del &rea usuaria.
Muestras fotograficas del dia de recepcion.
En caso de que los camiones no se encuentran . Segun Informe de jefe de almacén de la
- . . 2 UIT vigente por el X
5 | adecuados a la norma exigida segun lo establecido en ) limient entidad.
las bases incumpiimiento Informe del area usuaria.
Muestras fotograficas del dia de recepcion
6 En caso que el personal de transporte, estiba no se | 2 UIT vigente por el esﬁfi];: dlnforme de jefe de almacén de la
presentan adecuadamente con el uniforme correcto incumplimiento Informe del 4rea usuaria.
Muestras fotograficas del dia de recepcién
. Segun Informe de jefe de almacén de la
0,
7 | Silos bienes no son transportados en envases limpios. 1/2|(° uT V:.ge.n tet por entidad.
€l incumplimiento Informe del area usuaria.
Muestras fotograficas del dia de recepcion
El medio de transporte no cumple con los requisitos
para el transporte de alimentos que son:
e Vehiculo limpio y sin olores extrafios
e  Vehiculo cerrado . . P .
. ) El area usuaria emitira un informe al area
8 | e Vehlchzno adecuado E)ara éransp()jortfalr alimentos 3% de la UIT de logistica en donde consta la falta
congelados (mantene'r a cadena de Tio) (evidencias fotograficas)
e Los alimentos deberan ir apilados de tal forma
que eviten la contaminacién cruzada de los
mismos.
Establecido en el Decreto Supremo N° 007-1998-SA
- % de la UIT
9 En caso el proveedor entregue con marcas distintas a 5/; df. 2 l('jj bPo': El area usuaria emitird un informe al area
la presentada en su oferta cada tipo de bre de logistica en donde consta la falta
(lote) que no cumpla (evidencias fotograficas)
, . . 5% de la UIT por
10 Por cada dia de retraso para la reposicion del bien y/o cada tipo de bien El &rea usuaria emitird un informe al area

lote (Garantia comercial)

(lote) que no cumpla

de logistica en donde consta la falta
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Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o0 a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®

9

@

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeeiiciiieeeiiirieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?©.

0 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

\ @/
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURiDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE | si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE13 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE14 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

13 Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 |bidem.
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Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1.
2.
3

4.
5

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de comprat®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2
DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)
Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informaciéon que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

®
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demés documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comdn en [........occcevevinineenn. 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 17
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 1.

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

N
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0419
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. Consorc|ado1 Consorc|ado2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa? se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”

2L En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo

caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segln corresponda

@




