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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teree especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
¢ Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 . las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
« Abc
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 ecm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automético: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur}qento er’1 g?eneral
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Espaciado Anterior : 0
P Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre

de 2022
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
005-2023/INABIF

PRIMERA CONVOCATORITA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES
ADQUISICION DE ALIMENTOS VIVERES SECOS CON
FICHA OSCE: REGION AREQUIPA

\K/':

)

/')Z\

' Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periodica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Teécnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

-
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11.

1.2

1.3.

14.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

= Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e [En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, e/l SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacién aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante
e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

» Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e [os formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

* No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

\ El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01

) horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del

\ procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
‘ la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

/J/f‘ El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
: \/ ser descargado y su contenido sea legible.
Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
V] consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
‘ procedimientos de seleccién segin relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica

AN

2 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

9
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de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.8. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectua siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.10. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.11. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comite
de seleccion segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

N\ De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o
" el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

,7A Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de

/ seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el SEACE,

/) incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la

D{; admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
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Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificaciéon de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articulo 64 del Reglamento.

-——

4
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] CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relaciéon de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comite de
seleccién, segtin corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a més tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién, segun corresponda.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberé entregar dicha documentacién en ef menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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3.1.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionaré el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

* En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden oforgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
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cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periodicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que correspondan.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

_ 0
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3.5.
3.6.
3.7.
3.8.

\ //

o

!

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO I
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . PROGRAMA INTEGRAL NACIONAL PARA EL BIENESTAR
FAMILIAR — INABIF

RUC N° : 20507920722

Domicilio legal : Av. San Martin N° 685 — Pueblo Libre

Teléfono: . 4176720

Correo electrénico :milagros.huerta@inabif.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la “ADQUISICION DE ALIMENTOS
VIVERES SECOS CON FICHA OSCE - REGION AREQUIPA”.

ITEM N° DESCRIPCION U.M. | CANTIDAD

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT. 1,584

ARROZ PILADO SUPERIOR KG. 5,400
ARVERJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 168

AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG. 4,350
FIDEOS CORTOS (CORTADOS) KG. 564
FIDEOS LARGOS (CABELLOS DE ANGEL) KG. 180
FIDEOS LARGOS (TALLARIN) KG. 790
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 168
3 - AR1R' oTEs | FRIOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 96
\ FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 168
\\\\, /, GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 168
% HARINA DE TRIGO S/PREPARAR KG. 276
HARINA PREPARADA KG. 264
" HOJUELA DE AVENA KG. 360
Al LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG. 288
‘ PALLAR CALIDAD SUPERIOR KG. 168
SAL DE COCINA KG. 960

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N°9 Solicitud y Aprobacién de
Expediente de contratacion de fecha 09 de mayo del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccidn.
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo

establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION
No corresponde

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Ill de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de 12 meses (365 dias),
contabilizados que inicia el dia siguiente de suscripcién del contrato; sin embargo, siendo el caso
de culminado dicho plazo y de existir saldo contractual, se procedera hasta el agotamiento del
mismo, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA
Las entregas de los viveres se realizaran de manera quincenal segun se indica en el Capitulo 1l

de la Seccién Especifica de las Bases.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (cinco y 00/100 soles) en Caja de la Entidad sito en Av. San Martin
N° 685 — Pueblo Libre, posteriormente debera recogerlas en la Sub Unidad de Logistica.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL
Ley N° 28411 — Ley General del Sistema Nacional de Presupuesto.
Ley N° 31638- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.
Ley N° 31639 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.
Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF, y modificatorias.
Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 344-2018-EF, y modificatorias.
Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.
Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion
Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.
Ley N° 28015, Ley de Formalizacion y Promocion de la Pequefia y Microempresa.
Decreto Supremo N° 007-98-SA, Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de Alimentos
y Bebidas y sus modificatorias.
Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.
Cédigo Civil.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOII
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seguin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de
dicho Decreto Legislativo. En esa medida, sila Entidad es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el

\&) certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.
. —

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) El postor debe incorporar en su oferta los siguientes documentos:

% La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.
*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

J
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ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

Alimentos de Origen Vegetal

Requisitos Documentarios Minimos

Arveja partida calidad 2 Superior

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria (SENASA) segun indica el articulo 33 del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara
que en el Certificado de Autorizacidn Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por
el SENASA.

La documentacién solicitada deberda mantenerse vigente
incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Requisitos Documentarios Minimos

2 Frijol canario calidad 2 Superior

3 Frijol castilla calidad 2 Superior

4 | Frijol panamito calidad 2 Superior

5 Garbanzo calidad 2 Superior

6 Lenteja calidad 2 Superior

7 Pallar calidad superior

Alimentos Elaborados

industrialmente (fabricados)

8 Aceite vegetal comestible

9 Arroz pilado superior

10 Azucar rubia doméstica

11 Fideos cortos (cortados)

12| Fideos largos (cabello de angel)

13 Fideos largos (tallarin)

14 Harina de trigo

15 Harina de trigo preparada

16 Hojuelas de avena

17 Sal de cocina

Copia simple del Registro sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccion General de salud
Ambiental e inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que
aprueba el reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus modificatoria.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente, que otorga
Validacion técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA,
Aprueban Norma sanitaria para la aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien
objeto de contratacion o a una linea de produccién dentro de
la cual este inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4
de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial
N° 449-2006/MINSA..

Nota: Los requisitos documentarios antes sefalados estan
vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segun lo establecido por la Primera y Segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda
Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto
Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
inocuidad de los alimentos industrializados y productos
pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente
incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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f)  Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

lmpdrtante

El 6érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segiin corresponda,
verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido, la
oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion
Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo lll de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condiciéon de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

Advertencia

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia
mediante depésito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta ~: 00-068-376793
Banco : BANCO DE LA NACION
N° CCI” . 018-068-000068376793-73

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO
El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:
a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

® En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira

también para acreditar este factor.
& Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

7 En caso de transferencia interbancaria.
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b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

d) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el numero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

g) Domicilio y correo electrénico para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacién de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion ® (Anexo N° 11).

i) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete™®.

j) Copia del Certificado de inspeccion higiénico sanitario del almaceén vigente del postor
adjudicado con la buena pro, emitido por organismo de inspeccion acreditado ante INACAL.

k) Copia del Certificado de fumigacion integral del almacén del proveedor, emitido por el
organismo autorizado por el MINSA

l) Lista del personal distribuidor autorizados con su respectiva copia de los certificados de salud
o carné de salud o carné de sanidad actualizado, indicando nombre, apellidos, DNI, N° de
carné, vigencia. En los casos que el personal trasportista cumpla ademas la funcién de
personal distribuidor, también debera con los documentos antes mencionados.

m) Lista de vehiculos para la distribucién de los viveres y copia de los documentos de los
vehiculos de transporte de alimentos (nombre de propietario, volumen de carga, placa del
vehiculo y tarjeta de propiedad) adecuadamente acondicionados conforme a la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N°
154-2011-AGSENASA-DIAIA.

n) Declaracién jurada que los alimentos deberan ser transportados de manera que se prevenga
su contaminacién o alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “del
Transporte” del “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas”
aprobado mediante Decreto Supremo 007-98-SA y sus modificatorias

Importante

o En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente este
para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser el caso,
ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en el articulo 148
del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo o la denominacion o razén
social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de lo contrario no podran ser
aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna unicamente
la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e  En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposiciéon Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

o/
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Importante

pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez por
ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera
mitad del numero fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 y el
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N°
1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen
la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http/fwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE.

e  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por
prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante
» Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena

pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual ejecucion,
sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan validez
en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarnios consulares peruanos y refrendados por el
Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de documentos publicos emitidos
en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastara con que estos
cuenten con la Apostilla de la Haya'.

s [ a Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el presente

N numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO
El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacioén requerida en la Sub Unidad de Administracion Documentaria,
sito en: Calle Rodriguez de Mendoza N° 360 — Pueblo Libre, de lunes a viernes (en dias hébiles),
desde las 08:00 hasta las 16:00 horas; o a través de MESA DE PARTES VIRTUAL en la siguiente
direccion electrénica: =~~~ (verificar las condiciones

§/, y procedimientos en la web), salvo para el caso de GARANTIAS, las cuales deben ser entregadas

en original.

2.6. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en Forma
MENSUAL, previa conformidad emitida por la Unidad de Linea.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Orden de compra.

- Informe de calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales suscritos por
el Director o Administrador

- Factura

- Guia de remision firmadas (copia SUNAT y destinatario)

" Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

@
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Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de partes del INABIF, sito en Calle Rodriguez
de Mendoza N° 360 — Pueblo Libre.

2.7. REAJUSTE DE LOS PAGOS

Conforme a lo establecido en el numeral 38.1 del Articulo 38° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, se considerara formula de reajuste de los pagos, conforme a la variacién
del indice de Precios al Consumidor que establece el Instituto Nacional de Estadistica e Informatica
- INEI, correspondiente al mes en que se efectua el pago.

El reajuste se realizara a solicitud del proveedor mediante sustentacion y justificacion, la cual sera
evaluada y gestionada por la Sub Unidad de Logistica.

Para tal efecto, se debe considerar la siguiente formula de reajuste:

CANTIDA
D PRECIO FACTOR —
SEGUN UNITARIO DE MONTO
'IAE DESCS'PC'O PERIODO SEGUN IPCi 'F;C RLéTJTuAsRTIgD REAJUSTAD
(SEMANA | CONTRAT REAJUST | "7 0o 1ay o
L, 0, INC. IGV E ’
MENSUAL
.............. A B C D E=D/C F=B x E G=AxF
Donde:
IPCp - indice de Precios al Consumidor correspondiente al mes de pago.
IPCi - indice de Precios al Consumidor correspondiente al mes de suscripcién de contrato.
Medida - indice Base vigente al momento de su aplicacién
Frecuencia : Mensual
Cobertura : Nivel Nacional
Fuente - INEI

~
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable de la
adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la necesidad de su
reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS .
ADQUISICION DE ALIMENTOS VIVERES SECOS CON FICHA OSCE - REGION AREQUIPA - USPNNA

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de alimentos viveres secos con ficha OSCE - Region Arequipa - USPNNA.

2. OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Suministro de viveres secos para los Centros de Acogida Residencial de la Region de Arequipa de la Unidad de
Servicios de Proteccion de Nifios, Nifias y Adolescentes (USPNNA), que tiene como objetivo la atencion
alimentaria en dptimas condiciones de calidad, higiene y seguridad, la misma que conllevara a garantizar la vida
y salud de los nifios, nifias y adolescentes que acogen los centros de la USPNNA del INABIF.

3. FINALIDAD PUBLICA
La adquisicion de la presente confratacion tiene como finalidad brindar una alimentacion balanceada para los

nifios, nifias y adolescentes que acogen los Centros de Acogida Residencial de Provincias de la Unidad de
Servicios de Proteccién de Nifios, Nifias y Adolescentes (USPNNA) del INABIF.

4. AREAS USUARIA:
Unidad de Servicio de Proteccion de Nifios, Nifias y Adolescentes (USPNNA).

5. FICHATECNICA

ITEM PAQUETE |: ABARROTES

+ Aceite vegetal comestible. Version 15. 04/07/2022

+ Arroz pilado superior. Version 8. 04/07/2022

+ Arveja partida calidad 2 — superior. Versién 6. 04/07/2022
Azlcar rubia doméstica. Version 9. 04/07/2022
Fideos cortos (cortados). Version 1. 30/12/2021
Fideos largos (Cabellos de angel). Version 1. 30/12/2021
| « Fideos largos (tallarin). Version 1. 30/12/2021
Frijol canario calidad 2 - superior. Version 8. 04/07/2022
Frijol castilla calidad 2 - superior. Versién 8. 04/07/2022

+ Frijol panamito calidad 2 — superior. Versién 8. 04/07/2022

= Garbanzo calidad 2 — superior. Version 7. 04/07/2022
Harina de trigo. Version 3. 04/07/2022
Harina de trigo preparada. Version 3. 04/07/2022
Hojuela de avena. Version 3. 17/10/2018
Lenteja calidad 2 — superior. Version 7. 04/07/2022
Pallar calidad superior. Version 5. 04/07/2022
+ Sal de cocina. Version 2. 06/12/2022

.

.
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6. DESCRIPCION DETALLADA DE LAS CARACTERISITICAS DE LOS BIENES A CONTRATAR

DESCRIPCION

um.

CARACTERISTICAS

DETALLE DE LA CARACTERISTICA

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

LT

TiPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

ENVASE EN PRESENTACION DE UN (01} LITRO. EL CUAL DEBE SER DE MATERIAL
INOCUQ, Y ESTAR FABRICADO DE MANERA QUE MANTENGA LA CALIDAD )
SANITARIAY COMPOSICION DEL PRODUCTO DURANTE TODA SU VIDA UTIL SEGUN
EL ARTICULO 118 DEL "REGRAMENTO SOBRE “VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO
DE LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS" aprobado mediante Decreto Suprema N 007 -98-SA, y
sus modificatorias.

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo siguiente;

A} Nombre del producto.

B)  Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del
producto.

C)  Nombre y direccion del fabricante

D} Nombre, razon social y direccion del importader, lo que podra figurar en etiqueta
adicional.

E}  Nudmero de registro sanitario.

Fj  Fecha de vencimiento, cuando el producto o requiera con arregle a lo que
establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es
aplicable

G)  Cadigo o clave del lote.

H)  Condiciones especiales de conservacion, cuando ef producto lo requiera.

I} Contenido en litro, del producto envasado.

Cumplic con fa Ficha Técnica OSCE de ACEITE VEGETAL VERSION 15. Asi como de los
numerales 1y 2 de la Norma Codex 19-1981(2019).

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simgle del Registo Saniterio del bien correspondiente, expedidu por la Direccion
Genera! de Salud Ambiental e inocuidad Alimentaria -~ DIGESA, segun los articulos 102y
105 del Decreto Supremo N° 007-98-8A, que aprueba el Reglamento sobre Vigitancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus madificatorias.

- Copia simple de fa Resolucidn Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacién del Sistera HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a 1a linea de produccion del bien objefo de confratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual este inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 443-2006/MINSA.

- Fecha de vencimiento minimo de 4 meses posteriores al ingreso del aimacén.

£l Acsite debe tener color, olor y sabor caracteristico, envase de material inocuo, botella limpia
y sin abolladuras.

ARROZ PILADO
SUPERIOR

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

ARROZ PILADO SUPERIOR MEDIANO

ENVASE: EN SACO DE POLIPROPILENO POR 50 Kg Y rotulado segun la NTP
205.011.2021 Arroz Elaborado. Reguisitos 3 * edicion:

nombre comercial {arroz pilado superiar)

- tipo de arroz {arroz pilado superior mediano)

grado del armoz

pais de origen
- Envase primario: En saco de primer uso, cumpliendo con fo establecido en la NTP 399.163-
1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3ra edicion.
- Envase secundario: Deberan ser fabricados con materiales que sean inocuos y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan trasmitir al producto sustancias toxicas ni olores o
sabores desagradables.
GRADO 2 SUPERIOR. Clase MEDIANG {de 6.2 o mas, pero menos de 6.6 mm de longitud
del grano entero)
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SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

Cumplir con caracteristicas Segun Ficha Técnica de OSCE version 8. Referencia NTP
205.011.2021 Arroz Elaborado. Requisitos 3 * edicién

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Registro Sanitario del bien correspondiente, expedido por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segan los articulos 102 y
105 del Decreto Supremo N° 007-98-8A, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Controf Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resclucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud ambiental & Inocuidad Aimentaria —
DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Nomma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en fa Fabricacion de Alimentos y Bebidas, £l Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion de! bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual este inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 448-2006/MINSA.

Fecha de vencimiento minimo de 4 meses posteriores al ingreso del almacén.

Granos limpios, bien pulidos, color caracteristico. Incremento en coccion minimo 2 por 1. Libre
de: sustancias, materias extrafias, insectos o huevos de insectos, granos meohosos,
germinados, picados, olores o sabores extrafios.

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 2
SUPERIOR

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5 kg a 1 kg. y rotulado segin la NTP
209.038:2019 y debera considerar o siguiente, segiin el numeral 7.2 de fa NTP 205.025:2014
{revisada 2019):

- Nombre def producto

- El grado de calidad 2 ~ superior

- Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos imporados, nombre o razon social, RUC y direccion de!
importador

- El contenido reto, (por ejemplo: gramos (g), kilogramos (Kg)

- Fecha de vencimiento

- Elcodigo o nimero del lote

- Condiciones de conservacién o almacenamiento

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.
Envase primario: En bolsas de polietileno de primer uso, cumpliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3ra edicion,
- Envase secundario: Deberan ser fabricados con materiales que sean inocuos y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan trasmitir al producto sustancias tixicas ni olores o
sabores desagradables.

GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
CUMPLIR CON LA FICHA OSCE PARA ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR, version

6

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
"Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias,

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén

Granos enteros, sanos, limpics, libre de insectos vivos 0 muertos o cualquier estadio, ni grano
con hangos, libre de sustancias, olores y materias extrafias.

KG

TIPO

AZUCAR RUBIA DOMESTICA
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ENVASE: EN SACO DE POLIETILENO, POLIPROPILENO O DE PAPEL KRAFT POR 50Kg
y rotuizdo segan fa NTP 207 058:2014 Y LA NTP 207.007:2015
- Nombre del producto
Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del
producto.
- Nombre y direccion del fabricante.
- Nombre, razén social y direccion del importador. lo que podra figurar en efiquela
adicional.
- Numero de registro sanitario.
- Fecha de vencimiento, cuando e producto lo requiera con areglo a lo que
establecs el codex alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable
- Cédigo o clave de lote.
- Candiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera.
- Forma en que se presenta, por ejemplo: granufado
Peso neto en Kg de! producto envasado

PRESENTACION

AZUCAR RUBIA

DOMESTICA CALIDAD

Cumplir con la Ficha Técnica OSCE versién 8. Segun numeral 6 .1. Tabla 2, de la NTP
207.017: 2018,

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Registro Sanitario del bien correspondiente, expedido por fa Direcsion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los articulos 102 y
105 del Decrete Supremo N° 007-98-8A, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segln Resolucion Ministerial N° 443-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sisterma HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse & la Iinea de produccion de! bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de fa cual este inmerso ef bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucidn Ministerial N® 443-2008/MINSA

SEGURIDAD

- Fecha de vencimiento minimo de 4 meses posteriares al ingreso del almacén.

CARACTERISTICAS

Granulado, color amarille pardo. Sabor y olor caracteristico, no debe presentar insectos,
arend, tierra u ofras impurezas que indique una manipulacion defectuosa del producto.

TIPO

PRESENTACION

FIDEQ CORTO, CANUTO, TORNILLO, CODITOS, MUNICION Y/O CARACOL.

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILEND, POLIPROPILENC O BOPP 0.25 Kg. y rotulade

segin fa NMP 001:2019 Requisifes para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP
209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 208.01C:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar 1a lista de micronutrientes de fa harina,
segln lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de
harinas con micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

FIDEOS CORTOS KG
(CORTADOS)

*Durante fa ejecucion del contrato se deberd rofar el tpo de fideo corto en cada entega
CALIDAD Cumplir con la Ficha Técnica CSCE de Fideos Cortos (Cortados) Version 1y NTP
206.010:2016 PASTAS Y FIDECS PARA CONSUMO HUMANQ. Reguisitos. 2° Edicion.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido porla
Oireccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, segin los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas™ aprobado por Decreto Suprec N° 007-98-SA y sus modificatorias.

-Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Pian HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N° 449-20C6/MINSA, Aprugban Norma Sanitaria para
la Aplicacion dei Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP

SEGURIDAD

e e N
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CARACTERISTICAS

debera aplicarse a la finea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por Iz Resolucion Ministerial N° 443-2006/MINSA.

Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Deberan estar libres de suciedad {impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presente un peligro para la salud
humana. Los envases deberan ser originales de fabrica y en buenas condiciones de higiene.
Los envases no deberan presentar manchas de aceite, combustibles o cualquier ofra
sustancia guimica o producto extrafio.

FIDEOS LARGOS -
CABELLOSDE
ANGEL

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

FIDEO LARGO: CABELLOS DE ANGEL

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO, POLIPROPILENC O BOPP POR 0.25 Kg a 0.5Kg.
y rafulado segin la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de presnvases. 5° Edicion, y
la NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8? Edicion, seglin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas. el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rofulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina,
segun lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 *Ley que dispone a fortificacion de
harinas con micronufrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.

Cumplir con la Ficha Técnica OSCE de Fideos Largos Versidn 1y NTP 206.010:2016
PASTAS Y FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos. 2° Edicion.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien comespondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segdn los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-5A y sus modificatorias.

-Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Téenica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o 2 una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del aticulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N© 449-2006/MINSA.

-Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Deberan estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vives 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera gue no presente un peligro para la
salud humana. Los envases deberan ser originales de fabrica y en buenas condiciones de
higiene. Los envases no deberan presentar manchas de aceite, combustibles o cualquier
ofra sustancia quimica o producto extrafio.

FIDEOS LARGOS -
TALLARIN

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

FIDEO LARGO: TALLARIN

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENQ, POLIPROPILENG O BOPP POR 0.25 Kg a 0.5Kg.
¥ rotulado segin la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion, y
ia NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, segiin o
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina,
segun lo indicado en el Reglamento de la Ley N* 28314 "Ley que dispone la fortificacion de
harinas con micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Cumplir con la Ficha Técnica OSCE de Fideos Largos Version 1y NTP 206.010:2016
PASTAS Y FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO. Requisitos. 2° Edicion.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN

- Copia simple del Registro Sanitaric vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Aimentos y
Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

-Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para

e e e
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CARACTERISTICAS

la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas, E! Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccién del bien abjeto de contratacion o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso et bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 443-2006/MINSA.

-Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacen.

Deberan estar libres de sucledad {impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presente un peligro para la
salud humana. Los envases deberan ser originales de fabrica y en buenas condicionss de
higiene. Los envases no deberan presentar manchas de aceite, combustibles o cualquier
ofra sustancia quimica o producto exirafio.

FRIJOL CANARIO
CALIDAD 2
SUPERIOR

KG

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5Kg a 1Kg. Y ROTULADA SEGUN LA NTP
209.038: 2019 y segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015.
El nombre def producto, indicando el nombre comn “frijol” y la variedad “canaric”
- Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso
de productos importados, nombre o razdn social, RUC y direccion del importador.

- Fecha de vencimiento.

- Cddigo o ntimero de lote.

B Condiciones de conservacion o almacenarmiento,

. El contenido neto (por ejemplo: gramos (g}, kilogramos (kg)

- Ei grado de calidad indicande como "Grado 2 o superior"

- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento
Envase primario: En bolsas de polietileno de primer uso, cumpliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/72:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3ra edicion.
- Envase secundario: Deberan ser fabricados con materiales que sean inocuos y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan frasmitir al producto sustancias toxicas ni olores o
sabores desagradables.
CALIDAD 2 — SUPERIOR, Cumplir con Ficha Técnica de OSCE para FRIUOL CANARIO
version 8 0 NTP 205.015:2015 y corrigenda Cor1:2018.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple de! Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por ef Servicio Nacional de Sanidad Agraria -~ SENASA segdn indica el articulo 33 del
“Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Granos enteros, sanos, limpios, libre de insectos vivos o muertos o cualquier estadio, nigrano
con hongos, libre de sustancias, clores y materias extrafias.

FRIJOL CASTILLA
CALIDAD 2
SUPERIOR

TIPO

PRESENTACION

o o i
Woinagy

FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5Kg a 1Kg. y rotulada segun la NTP
209.038:2019, y segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su comigenda
Cort:2016:

- El nombre de! producte, indicando el nambre comin “frijol” y la variedad “castilla”

- Nombre o razon secial y direccion de! productor, envasador o vendedor en el caso

de productos importados, nombre o razon social, RUC y direccién del importador.

- Fecha de vencimiento.

- Cédigo o numero de lote.

- Condiciones de conservacion o aimacenamiento.

- Ef contenido neto {por ejemplo: gramos {g), kilogramos {kg).

- Elgrado de calidad indicando como “Grado 2 o superior*

- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Codigo de rastreabilidad generado en e! procesamiento primario del alimento
Envase primario: En bolsas de polietileno de primer uso, cumpliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generaes y requisitos. 3ra edicion.
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CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

- Envase secundario: Deberan ser fabricados con maleriales que sean inocuos y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberén trasmitir al producta sustancias toxicas niolores o
sabores desagradables.

CALIDAD 2 - SUPERIOR, Cumplir con Ficha Técnica de OSCE para FRIJOL CASTILLA
version 8 o NTP 205.015:2015 y corrigenda Cor1:2016.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segln indica el articulo 33 del
“Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Granos enteros, sanos, limpios, libre de insectos vivos o muertos o cualquier estadio, ni grano
con hongos, libre de sustancias, olores y materias extrafias.

FRIJOL PANAMITO
CALIDAD 2
SUPERIOR

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5Kg a 1Kg. y rotulada sagtn fa NTP 209.038;
2018 y segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su corrigenda Cor1:2016:
El nombre del producto, indicando el nombre comin "frijol” y la variedad
“panamito”
- Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor enel caso
de productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del imporiador.
- Fecha de vencimiento.
- Codigo o nimero de ote.
- Condiciones de conservacion o almacenamiento.
- El contenido neto (por ejemplo: gramos (g}, kilogramos {kg).
- El grado de calidad indicando como *Grado 2 o superior”
- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA
- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento
Envase primario: En bolsas de polietileno de primer uso, curapliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3ra edicién,
- Envase secundario: Deberén ser fabricados con materiales que sean inocuos y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan trasmitir al producto sustancias dxicas ni olores o
sabores desagradables.
CALIDAD 2 — SUPERIOR, Cumplir con Ficha Técnica de OSCE para FRUOL PANAMITO
version 8 o NTP 205.015:2015
AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Cerfificado de Auforizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, olorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segin indica el articulo 33 del
“Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Granos enteros, sanos, limpios, libre de insectos vivos o muertos o cualquier estadio, ni grano
con hongos, libre de sustancias, olores y materias extrafias.

< / GARBANZO CALIDAD

2 SUPERIOR

KG

TIPO

PRESENTACION

GARBANZOS CALIDAD 2 - SUPERIOR DE CALIBRE 2 MEDIANCG

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5Kg a 1Kg. Y ROTULADA SEGUN LANTP
209.038:2019 y segln indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada 2019):
El nombre del producto
- Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en caso
de producta importado, nombre o razén social, namero de R.U.C. y direccién del
importador
- Fecha de vencimiento
- Codigo o nimero de! lote
- Condiciones de conservacion o almacenamiento
- Contenido neto, en gramos o kilogramos
- El grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”
- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA
- Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento
Envase primario: En bolsas de polietileno de primer uso, cumpliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3ra edicion.
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CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

- Envase secundario: Deberan ser fabricades con materiales que sean inocuos y apropiadas
para el use al que se destinan. No deberan trasmitir al producto sustancias toxicas ni olores o
saberes desagradables.

CALIDAD 2 - SUPERIOR, Cumplir con Ficha Técnica de CSCE para GARBANZO versién 7
o NTP 205.023:2014 {Revisada 2019}, como minimo en lo siguiente:

CALIBRE 2 (Tamafio del granoj MEDIANO: 50 a 70 granos por 28,5 g (onza americana)

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, ctorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N* 04~
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Granos enteros, sancs, limpios, libre de insectos vivos 0 muertos o cualquier estadio, ni
grano con hongos, libre de sustancias, olores y materias extrafas.

HARINA DE TRIGO

KG

TiPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

HARINA DE TRIGO (SIN PREPARAR)

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO O PAPEL KRAFT POR 0.5Kg a 1Kg. y ROTULADA
SEGUN LA NTP 208.038:2019 y segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada
2020) de acuerdo a catdlogo de bienes vigente del SEACE:
* Nombre del producto
- Lista de ingredientes
- Peso nelo
Nombre y direccion del fabricante, distribuidor, expertador, importador o vendedor
- Pais de crigen
- Lote
- Fecha de vencimiento
- Instrucciones para la conservacion y el uso
- Registro sanitaric o de habilitacion sanitasia del establecimiento de fabricacion o
autorizacion sanitaria de irpertacion
“Incluir fa frase "contiene gluten”
* Indicar proporcion de los micronutrientes: Hierro, Tiamina, Riboflavina, Niacina y Ac. folicoa
que se refiere &l artticulo cuarto del Reglamento de la ley que dispone la fortificacion de harinas
con micronutrientes ley N°28314 aprobado mediante Decreto Supremo N012-2005-SA

CUMPLIR segun Ficha OSCE version 3, vigente con fa NTP 205.064:2015 (revisada 2020).
Harina de trigo para consumo humano.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple def Registro Sanitario vigente de! bien correspondiente, expedida por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inccuidad Alimentaria - DIGESA, segun los
articulos 162 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobade por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

-Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentana - DIGESA,
segln Resolucién Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para fa Aplicacion
del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. E! Plan HACCP debera aplicarse a
la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual
esté inmerso el bien requeridc, en razon del articulo 4 de la norma sanitania aprobada por fa
Resalucion Ministerial N° 448-2006/MINSA.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores a la fecha de ingreso &l aimacén

Libre de sustancias y materias exfrafias.

KG

TIPO

g e Nugyy,
MTay

Nt
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HARINA DE TRIGO PREPARADA
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PRESENTACION ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO O PAPEL KRAFT POR 0.5Kg a 1Kg. y ROTULADA
SEGUN LA NTP 209.038:2019 y segtin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada
2020) de acuerdo a catalogo de bienes vigente del SEACE:
Nombre del producto
- Listade ingredientes
- Peso neto
- Nombre y direccion del fabricante, distribuidor, exportader, importador o
vendedor.
- Paisdeorigen
- Lote
- Fecha de vencimiento
- Instrucciones para la conservacion y el uso
- Registro sanitario o de habilitacion sanitaria del establecimiento de fabricacion o
autorizacion sanitaria de importacion
* Incluir la frase "contiene gluten”

* Indicar proporcion de los micronutrientes: Hiero, Tiamina, Riboflavina, Niacina y Ac. félico
a que se refiere el articulo cuario de! Reglamento de [a ley que dispone la fortificacion de

HARINA DE TRIGO harinas con micronutrientes ley N°28314 aprobado mediante Decreto Supremo N°012-2006-
PREPARADA SA
CALIDAD CUMPLIR segun Ficha OSCE version 3, vigente con la NTP 205.064:2015 {revisada 2020).
Harina de trigo para consumo humano.
SEGURIDAD AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, segiin los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobade por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias,

-Copia simple de la Resclucian Directoral vigente que oforga Validacian Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién
del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. Ef Plan HACCP debera aplicarse a
la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccidn dentro de la cual
este inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprodada por la
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

- Facha de vencimiento minimo 4 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

CARACTERISTICAS | Libre de sustancias y materias extrafias.

HOJUELA DEAVENA | KG | TIPO HOJUELAS AVENA
PRESENTACION ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5Kg a 1Kg. y ROTULADA SEGUN LA NTP
209.038:2009 (revisada 2014) y segin el numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 de acuerdo
a catarogo de bienes vigente del SEACE:
Nombre del producto
- Lista de ingredientes
- Peso neto
- Nombre y direccion del fabricante, distribuidor, exportador, impertador o
vendedor
- Pais de origen
- Lote
5‘) - Fecha de vencimiento
"""" - Instrucciones para la conservacion y el uso
- Registro sanitario o de habilitacion sanitaria del establecimiento da fabricacion o
autorizacion sanitaria de importacion
CALIDAD CUMPLIR CON LA NTP 205.050:2014. HOJUELAS DE AVENA. Requisitos y métodos de
ensayo, segun ficha OSCE version 03 vigente.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

/ SEGURIDAD - Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien comrespondiente, expedido por la

; Direccion General de Salud Ambiental & Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seqin los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

-Gopla simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por fa Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad Alimentaria - DIGESA,
segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion
del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EJ Plan HACCP debera aplicarse a

2 3¢ Nug,
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CARACTERISTICAS

la linea de produccion del bien objeto de contratacion ¢ a una linea de produccion dentro de la cual
esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada porla
Resofucion Ministerial N° 449-2006/NINSA,

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores a la fecha de ingreso de almacén.
Libre de sustancias y materias extrafias.

LENTEJA CALIDAD 2
SUPERIOR

KG

TIPC
PRESENTACICN

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR DE CALIBRE (TAMANO) 2.

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENOC POR 0.5Kg a 1Kg. Y ROTULADA SEGUN LA NTP
209.038: 2019y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de fa NTP 205022:2014
{Revisada 2019) Leguminosas:

- El nombre del producto

- El grado de calidad: “Grado 2 - superior”

- Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, en el
caso de productos importades, nombre o razan sacial, RUC y direccion del
importador

- E1 contenido neto, en kilogramos

- Fecha de vencimiento

- El codigo o nimero del lote

. Condiciones de conservacion o almacenamienio

. NUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA
Codigo de rastreatilidad generado en el procesamiento del alimento

Envase primario: En balsas de polietileno de primer uso, cumpliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisites. 3ra edicion.

- Envase secundario: Deberan ser fabricados con materiales que sean inocuos y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberén trasmitir al producto sustancias toxicas niolores o
sabores desagradables.

CALIDAD 2 - SUPERIOR, Cumplir con Ficha Técnica de OSCE para LENTEJA CALIDAD 2

SUPERIOR versién 7

CALIBRE 2 {Menor que 7,5 mm de didmetro)

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, clorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -~ SENASA seg(n indica el articulo 33 del
*Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Granos enteros, sanos, limpios, libre de insectos vivos o muertos o cualquier estadio, ni
grano con hongos, libre de sustancias, olores y materias extrafias.

PALLAR CALIDAD
SUPERIOR

KG

TIPO

PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

B
nagie U

PALLAR CALIDAD SUPERIOR

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 0.5Kg a 1Kg. Y ROTULADA SEGUN LA NTP
208.038: 2019 y segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015:
El nombre del producto
El grado de calidad
- Contenido neto
- Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador,
en caso de productos imporiados el pals de origen
- Fecha de vencimiento
- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA
- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento
Envase primario: En bolsas de polietileno de primer uso, cumpliendo con lo establecido en la
NTP 399.163-1:2017/MT2:2021 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3ra edicion.
- Envase secundario: Deberan ser fabricados con materiales que sean inocuos y apropiadas
para e uso al que se destinan. No deberan trasmitir al praducto sustancias toxicas ni olores o
sabores desagradables.
SUPERIOR, Cumpiir con Ficha Técnica de OSCE para PALLAR CALIDAD SUPERIOR
version 05 y NTP 205.019:2015

L INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:
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- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segn indica el arficulo 33 del
"Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediantz Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

- Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén.

Granos enteros, sanos, limpios, libre de insectos vivos o muertos o cualquier estadio, ni
grano con hongos, libre de sustancias, olores y materias extrafias

SAL DE COCINA

KG

TIPO
PRESENTACION

CALIDAD

SEGURIDAD

CARACTERISITICAS

SAL DE COCINA

ENVASE: EN BOLSA DE POLIETILENO POR 1Kg. Y ROTULADA SEGUN LA NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién, ademas de lo sefislado
enel numeral 11 de la NTP 208.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, o que podra figurar en efiqueta adicional;
- nlmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y filtor expresado en ppm por kg de sal;

- pals de fabricacion;

- contenido neto del produclo expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la luz",

Cumplir con Ficha Técnica de OSCE para SAL DE COCINA version 02, NTP 209.015:2006
SAL PARA CONSUMO HUMANO. 2° Edicion., CXS 193-1995 [2019) NORMA GENERAL
PARA LOS CONTAMINANTES Y LAS TOXINAS PRESENTES EN LOS ALIMENTOS Y
PIENSOS.

AL INTERNAR EL PRODUCTO AL ALMACEN:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segiin los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Aimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resofucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para
la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Fecha de vencimiento minimo 4 meses posteriores al ingreso al almacén

Libre de sustancias y cuerpos extraiios

Las cantidades son segiin el ANEXO “Cantidades Estimadas”

Importante: Los alimentos, segtin correspondan, serén etiquetados de acuerdo al Decreto Supremo N°015-2019-SA, que
modifica el Reglamento de la Ley de Promocién de la Alimentacién Saludable para nifios, nifias y adolescentes N° 30021.

7.

SISTEMA DE CONTRATACION

Se indica que las cantidades proyectadas en el Anexo ‘Cantidades Estimadas” se encuentran sujetas al
comportamiento poblacional de los residentes y usuarios del INABIF por lo que el Sistema de Contratacion es a

PRECIOS UNITARIOS.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL

El periodo de ejecucién contractual es por 12 meses (365 dias calendario} contabilizados que inicia el dia
siguiente de la suscripcion del contrato, sin embargo, en caso culminado dicho plazo existiera saldo contractual,

se procedera a su ejecucion hasta el agotamiento del mismo.
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« CONDICIONES DE ATENCION
Los viveres secos seran entregados a los CAR indicados en el Anexo “Directorio” quincenalmente, deniro
del plazo de 3 dias calendarios de la notificacién de la programacion via correo Electronico al contratista.
Las direcciones de los CAR pueden variar durante la ejecucion del contrato previo aviso al contratista por
parte del Area Usuaria.

El 6rgano encargado de las contrataciones, en base a la programacion efectuada por el Area Usuaria elabora
la orden de compra, la misma que sera notificada al contratista, area usuaria y almacén.

9. LUGARY HORA DE EJECUCION DE LA PRESTACION

a) LUGAR
Los viveres secos seran entregados en las direcciones indicadas en el Anexo “Directorio”. La entrega de
viveres secos incluye el ordenamiento de los mismos en cada aimacén del CAR, tarimas, anaqueles, jabas
dispuestas para el almacenamiento y conservacion.

El contratista se compromete a la entrega de los productos, el transporte de los mismos, la manipulacion y
demas actos relacionados, de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion, segun la normativa
sanitaria vigente y acorde con las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria
a causa del COVID - 19:

= Eltransporte de los viveres, deberan contar con vehiculos acondicionados para el traslado de los
viveres, considerando las especificaciones detalladas en el articulo 756° al 77 °, del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos aprobado mediante D.S. N°007-98-SA y sus
modificatorias. Asimismo, debe dar cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el
marco de la emergencia sanitaria a causa del COVID - 19.

» Elcontratista se compromete a cumplir con lo establecido en la R M. N°031-2023-MINSA de fecha
10 de enero 2023 y sus modificatorias

e El contratista debera asegurar que €l personal que entrega los bienes cuente con Equipos de
Proteccion Personal segiin corresponda lo estipulado en la R M. N°031-2023-MINSA de fecha 10
de enero 2023 y sus modificatorias

b) HORARIO DE ENTREGA DE LOS VIVERES
Los viveres secos seran recibidos por los CAR desde las 8:00 am 2 1:00 pm y de 2:00 pm a 3:30 pm.

10. OTRAS CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

10.1. Aspectos Generales:

a) Los productos que se internen en los CAR deben reunir las mismas caracteristicas fisicas y
organolépticas propias de la variedad del producto ofertado y licitado.

b) El control de la cantidad y la calidad de los viveres secos estara a cargo de los responsables
(Directores, Administradores o quien haga sus veces) de los CAR, quienes firmaran y sellaran la guia
de remision en sefial de recepcion conforme de los viveres secos, segln lo consolidado por la Unidad
de Linea de los requerimientos generados por los CAR.

¢) Elcontratista se compromete a la entrega de los productas, el transporte de los mismos conforme a la
“Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N°154-2011-
AGSENASA-DIAIA, asimismo la manipulacion y demas actos relacionados acorde con las
disposiciones del Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias que aprueba el Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y deméas normatividad sanitaria aplicable
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en el marco de la emergencia sanitaria a causa del COVID - 19.

1. Sobre los Manipuladores de alimentos (distribuidor de viveres secos) deben contar con su
certificado o carné de salud o camé de sanidad visible y vigente, estar debidamente aseados
y usaran ropa de trabajo exclusiva para su labor en buen estado de conservacion y aseo, dicha
ropa consta de: gorra, zapatos, overol o chaqueta y pantalon, y sera de color claro segin lo
defina el contratista. Asimismo, debe dar cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas
en el marco de la emergencia sanitaria a causa del COVID - 19.

En caso se incorpore un nuevo personal distribuidor al propuesto, el proveedor debera
presentar copia de los certificados o carnet al INABIF y cumplir con lo antes mencionado.

2. El transporte del alimento de pracesamiento primario debe cumpli con lo establecido en a
Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos. Asimismo, debe dar
cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria 2
causa del COVID - 19.

3. El transporte del alimento de procesamiento industrial debe cumplir con lo establecido en el
titulo 5 - capitulo 2 del DS 007-98- SA. Asimismo, debe dar cumplimiento a las disposiciones
sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria a causa del COVID ~ 19.

En caso, se incorpore nuevas unidades de transporte para atender, el proveedor envia la
informacion mencionada al INABIF,

d) De existir observaciones, el Director, Administrador o quien haga sus veces de los CAR, deberan
elaborar un Acta indicando claramente el sentido de estas, otorgandole al proveedor un plazo para
subsanar de dos (2) dias. Si pese al plazo otorgado, el contratista no cumpliese a cabalidad con la
subsanacion, la Entidad puede resolver el contrato, sin perjuicio de aplicar las penalidades que
correspondan, desde el vencimiento del plazo para subsanar. Dicho procedimiento debera ser
informado a través de la Unidad de Linea a la Sub Unidad de Logistica

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso la Entidad no efectia la recepcion o no otorga
la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion,
aplicandose las penalidades respectivas.

e) Sidurante la ejecucion contractual, se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos,
el CAR solicitara un analisis de calidad a un laboratorio de ensayo, requiriendo el certificado respectivo
o algun otro tipo de prueba, a cuenta del INABIF; de resultar el producto con deficiencias, la Entidad
no otorga la conformidad o la invalida en caso haya sido otorgada, debiendo considerarse como no
ejecutada la prestacion, aplicandose las penalidades respectivas; a su vez de considerarlo la Entidad

puede resolver el contrato.

10.2. Recepcion y Control de calidad:
1021 Todos los bienes estaran sujetos a control de calidad para la recepcion, de la siguiente manera:

10.2.1.1 La recepcion se realiza en los CAR dentro de las horas estipuladas en el numeral 9 b), esta a
cargo del Director, Administrador o quien haga sus veces.

= Se verificara las condiciones de efitrega de los productos: vehiculos acondicionados y
autorizados por el INABIF segn propuesta del postor/proveedor. Y los distribuidores
deberan usar ropa protectora en buen estado de conservacion e higiene, ademas
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10.2.3

deberan contar con certificado o caré de salud o carné de sanidad vigente y visible;
ademas de que el personal a cargo del contratista que cuente con los Equipos de
Proteccion Personal que correspondan segtn la R.M. N°031-2023-MINSA de fecha 10
de enero 2023 y sus modificatorias.

= El respensable del CAR, debe, en atencién a las medidas de prevencion establecidas
en la recepcion de bienes alimentarios identificar una zona especifica para la recepcién
y desembalaje, dotar a las personas de guantes y mascarilla e insistir en el lavado de
manos en esa zona.

Sobre los Manipuladores de alimentos (distribuidor de viveres secos): Segun el articulo 49° del
D.8.007-1998-SA, el personal que realice la distribucién de los alimentos no debera ser portador
de enfermedad infecto-contagiosa ni tener sintomas de ellas, por lo cual debera portar su carnet
de sanidad o carnet de salud vigente. Y segun el articulo 50° del D.8.007- 1998-SA, estos
distribuidores deberan estar debidamente aseados y usaran ropa de frabajo exclusiva para su
labor en buen estado de conservacion y aseo, dicha ropa consta de: gorra, zapatos, overol o
chaqueta y pantalon, y sera de color claro segin lo defina el proveedor. Asimismo, debe dar
cumplimiento a las disposiciones sanitarias emitidas en el marco de la emergencia sanitaria a
causa del COVID - 19.

De ocurrir alguna observacion el responsable del CAR elaborara un Acta de Incumplimiento de
Condiciones de Entrega, el mismo que sera remitido. a la Unidad de Linea y esta a su veza la
Sub Unidad de Logistica

El Director, Administrador o quien haga sus veces en el CAR verificara la cantidad total de los
alimentos ingresados de manera quincenal segun la capacidad del aimacén del CAR, el cual debe
ser coordinado con la Unidad de Linea.

Se verificara la calidad de todos los viveres que ingresen a los almacenes, la cual esté a cargo del
Director, Administrador del CAR o quien haga sus veces, para ello se confrontara los viveres con
su especificacion técnica correspondiente.

De existir observaciones en la entrega de los bienes, deben ser informados por el director
administrador o quien haga sus veces a la Unidad de Linea y quien informara segun corresponda
a la Sub Unidad de Logistica.

»  Sise realiza la devolucion de algunos de los productos, se elaborara un ACTA que sera
suscrita por el contratista y por los participantes de la recepcidn (en caso que el
representante del proveedor se niegue a firmar se dejara constancia), otorgandosele un
plazo de dos (02) dia calendario para la subsanacion, debiendo el usuario informar el
levantamiento de las abservaciones al dia siguiente de concluido el plazo otorgado, la
misma que se efectuara a través de correo electronico a la Unidad de Linea y esla
informa a la Sub Unidad de Logistica.

10.3. Conformidad de la entrega:
La conformidad sera otorgada por la Unidad de linea, previa consolidacion de todos los informes de calidad,
cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales de los CAR.

11. FORMA DE PAGO

» Elpago se realizara de manera mensual, previa conformidad emitida por la Unidad de Linea dentro de los
diez (10) dias calendario siguientes a la conformidad de los bienes.

«  El Director o Administrador del CAR o quien haga sus veces debe remitir el Informe de calidad, cantidad y
cumplimiento de las condiciones contractuales, por cada entrega, consignando numero de guia y numero
de contrato, los que deberan ser remitidos a la Unidad de Servicios de Proteccion de Nifios, Nifias y
Adolescentes (USPNNA) en un plazo maximo de 02 dias calendarios de haberse internado los productos,
para tramite de pago, bajo responsabilidad del funcionario responsable. Los cuales deberan ser
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consolidados por la USPNNA y remitidos a la Sub Unidad de Logistica, bajo responsabilidad del funcionario
responsable.

»  El proveedor presentara a Mesa de Partes del INABIF con carta dirigida a la Sub Unidad de Logistica las
Guias de Remision firmadas (copia SUNAT y destinatario} y facturas.

12. PENALIDADES:
12.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, la
Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso. La penalidad se aplica
automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente formula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F tiene los siguientes valores:
a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias: F = 0.40.
b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias: F = 0.25.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, cuando
EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le
resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de LA
ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun tipo, conforme el numeral
162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

12.2. OTRAS PENALIDADES

Supuestos de aplicacion de
penalidad

No contar con vehiculos
acondicionados y autorizados
por el INABIF, segiin propuesta
del postor/proveedor

N° Forma de célculo Procedimiento

Verificacion en el lugar con Acta
frmada por el personal
responsable designado por el
area usuaria y el representante

Por cada ocurrencia la
Entidad e aplicara
automaticamente una
penalidad del § % de una

carné de sanidad visible

vigente al momento de la
infraccién.

! UIT vigente al momento de | del Contratista. En caso de que
la infraccion. el representante del contratista
se niegue a firmar se dejard
constancia.
En caso que el personal | Por cada ocurrencia la| Verificacion en el lugar con Acta
encargado de la distribucién de | Entidad le aplicara | firmada por el personal
los alimentos no cuente con | automaticamente una | responsable designado por el
5 certificado o carné de salud o | penalidad del 5 % de una UIT | &rea usuaria y el representante

del Contratista. En caso de que
el representante del contratista
se niegue a firmar se dejara
constancia.
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13.

14.

15.

16.

Los distribuidores no cuentan | Por cada ocurrencia la | Verificacion en el lugar con Acta
con ropa protectora (EPPs) yla | Entidad le aplicard | frmada por el personal
indumentaria indicada en el | automaticamente una | responsable designado por el
Reglamento sobre vigilancia y | penalidad del 5 % de una | 4rea usuaria y el representante
3 | control sanitario de alimentos y | UIT vigente almomentodela | del Contratista. En caso de que

bebidas” aprobado mediante | Infraccion. el representante del contratista
Decreto Supremo 007-98-SA, se niegue a firmar se dejard
en  buen estado de constancia,

conservacion e higiene.

OTROS DOCUMENTOS OBLIGATORIOS PARA LA FIRMA DEL CONTRATO

13.1. Para todos los viveres secos

e Copia del Certificado de inspeccién higiénico sanitario del almacén vigente del postor adjudicado
con la buena pro, emitido por organismo de inspeccidn acreditado ante INACAL.

« Copia del Certificado de fumigacion integral del almacén del proveedor, emitido por el organismo
autorizado por el MINSA.

» Lista del personal distribuidor autorizados con su respectiva copia de los certificados de salud o
carné de salud o carné de sanidad actualizado, indicando nombre, apellidos, DNI, N° de camé y
vigencia. En los casos que el personal trasportista cumpla ademas la funcion de personal
distribuidor, también debera con los documentos antes mencionados.

+ Lista de vehiculos para la distribucion de los viveres y copia de los documentos de los vehiculos de
transporte de alimentos {(nombre de propietario, volumen de carga, placa del vehiculo y tarjeta de
propiedad) adecuadamente acondicionados conforme a la Guia para el Transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA.

« Declaracién jurada que los alimentos deberan ser transportados de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo [l “del
Transporte” del “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas™ aprobado
mediante Decreto Supremo 007-98-SA y sus modificatorias.

RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS )
El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 ANO contado a partir de la conformidad otorgada
por los responsables de la recepcion de los viveres de los Centros de Atencion Residencial (USPNNA).

PROTOCOLO SANITARIO

Se debera tener en consideracion la RESOLUCION MINISTERIAL N°031-2023-MINSA de fecha 10 de enero
2023 que aprueba la DIRECTIVA ADMINISTRATIVA N° 339 MINSA/DGIESP- 2023, ‘Directiva administrativa que
establece las disposiciones en lo que corresponda, para la Vigilancia, Prevencion y Control de la Salud de los
Trabajadores con riesgo al SARS COV-2.

MEDIDAS SANITARIAS Y DE CONTROL

Teniendo en cuenta que la Organizacién Mundial de la Salud ha declarado, con fecha 11 de marzo de 2020, el
brote del coronavirus (COVID-19) como una pandemia, debido a que se extendio en mas de cien paises de
manera simultanea y ademas considerando |a declaracion de Emergencia Sanitaria a nivel nacional y dictando
normas, medidas de prevencién y control del COVID-19; el POSTOR, esta obligado a cumplir y a hacer que se
cumplan todas las medidas sanitarias dictadas por MINSA.

El proveedor con el fin de evitar la propagacion del COVID-19 debera seguir los siguientes pasos antes de la
entrega del producto al INABIF:

1. El Proveedor verificara y garantizara la condicion de salud de sus colaboradores que se encargaran del
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proceso, desde empacado hasta el reparto.

2. ElProveedor al momento de trasladar el producto limpiara y desinfectara el interior del ambiente donde
seran trasladados los bienes, de preferencia con alcohol y dejara secar por un minuto. Luego, teniendo el
total del producto empacado cerrard el ambiente donde seran trasladados los bienes. EI producto
empacado por ningln motivo sera abierto ni manipulado durante el trayecto.

3. ElProveedor debe estar provisto de su equipo de proteccién personal: mascarilla o protector respiratorio,
guantes y otros que considere necesario, un desinfectante de manos que utilizara antes de retirar los
productos para la entrega al almacén, manteniendo la distancia de por lo menos dos metros de distancia
enire persona y persona con el fin evitar aglomeraciones y contaminacion.

4. El Director ylo Administrador del CAR o la persona encargada de recepcionar, recibira el producto
empacado y proseguira con sus procedimientos internos que les corresponde.

17. ANTICORRUPCION
El contratista declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una persona juridica afravés
de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores 0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio incentivo ilegal en
relacién al contrato.

Asimismo, el Contratista se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del contrato, con
honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos jlegales o de corrupcion, directa o
indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacioncitas, integrantes de los organos de
administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se
refiere el Articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademas, el Conlratista se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera directa y
oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviere conocimiento; y i) adoptar medidas
técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos o practicas.

18. REAJUSTE DE LOS PAGOS
Conforme a lo establecido en el numeral 38.1 del Articulo 38° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado, se considerard formula de reajuste de los pagos, conforme a la variacion del Indice de Precios al
Consumidor que establece el Instituto Nacional de Estadistica e Informética - INEI, correspondiente al mes en

que se efectua el pago.

El reajuste se realizara a solicifud del proveedor mediante sustentacion y justificacion, la cual sera evaluada y
gestionada por la Sub Unidad de Logistica. El precio reajustado no podra ser mayor al mercado del contratista.

Para tal efecto, se debe considerar la siguiente formula de reajuste:

CANTIDAD | PRECIO _——
SEGUN UNITARIO
- FACTOR DE UNITARIO MONTO
ITEM | DESCRIPCION PERIODO SEGUN 1PCi PCp
. [SEMARAL | CONTRATG: REAJUSTE RE?;{éS‘{TéX\?O, REAIUSTADO
L MENSUAL) INC. IGV S
.............. A B c D E=D/C F=B x E G=AXF
Donde:
IPCp : Indice de Precios al Consumidor correspondiente al mes de pago.
IPCi - Indice de Precios al Consumidor correspondiente al mes de suscripcion de contrato.
Medida : Indice Base vigente al momento de su aplicacion
Frecuencia : Mensual
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Cobertura  : Nivel Nacional
Fuente L INEI

19. DOCUMENTOS OBLIGATORIOS PARA LA ADMISION DE LA OFERTA

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

Alimentos de Origen Vegetal Requisitos Documentarios Minimos
1 | Arveja partida calidad 2 Superior Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA) segin indica el
2 | Frijol canario calidad 2 Superior articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Regiamento de Inocuidad

Agroalimentaria y sus modificatorias.
3 | Frijol castilla calidad 2 Superior

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el

4 | Frijol panamito calidad 2 Superior Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn
{nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, sequn lo estabiecido por el
5 | Garbanzo calidad 2 Superior SENASA
6 | Lenteja calidad 2 Superior La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacioe
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
7 | Pallar calidad superior framitar oportunamente la renovacion de dichos documentes.

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Alimentos Elaborados industrialmente

Requisitos Documentarios Minimos

(fabricados)

. . Copia simple del Registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
8 | Aceite vegetal comestible Direccion General dg salud Ambiental e inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los
. ) articulos 102 y 105 del Decreto Suprema N° 007-98-SA, que aprueba el reglamento

9 | Arroz pilado superior sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatoria.
10 | Aziicar rubia doméstica Copia simple da la Resolucion Directoral vigente, que otorga Validacion técnica
) Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e
11 | Fideos cortos (cortados) Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N°449-2006/MINSA,
Aprueban Norma sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion
12 | Fideos largos (cabello de angel) de Alimenios y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion
del bien objeto de contratacién ¢ a una linea de produccion dentro de la cual esté
13 | Fideos largos (tallarin) inmersa el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por

] la Resolucion Ministerial N° 443-2006/MINSA,
14 | Harina de trigo

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emil.

L ;’ 15 | Harina de trigo preparada la reglamentacion que corresponda, segiin lo establecido por fa Primera y Segunda
/ Disposicion  Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
/ ) Complementaria Transitoria def Decreto Legislativo N° 1290, Decrefo Legisiativo que
16 | Hojuelas de avena fortalece la inocuidad de Jos alimentos industrializados y productos pesqueros y

acuicolas.
V Sal de cocina La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
/ 17 de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor

tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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ANEXO: CANTIDADES ESTIMADAS

REGION AREQUIPA
’ UNIDAD DE
TEM  NOMERO  CANTIDAD °prti DESCRIPCION
1 1584 LT.  ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
2 540  KG.  ARROZPILADO SUPERIOR
‘, 3 168 KG.  ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
4 4350  KG.  AZUCAR RUBIA DOMESTICA
5 564 KG.  FIDEOS CORTOS (CORTADOS) |
6 180 KG.  FIDEOS LARGOS (CABELLOS DE ANGEL)
7 790 KG.  FIDEOSLARGOS (TALLARIN)
8 168 KG.  FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
! 9 % KG.  FRWOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
10 168 KG.  FRIOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Bl 168 KG.  GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR
12 276 KG.  HARINA DE TRIGO S/PREPARAR
13 264 KG HARINA PREPARADA
14 30  KG.  HOJUELADE AVENA
15 268 KG.  LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
2 16 168 KG.  PALLAR CALIDAD SUPERIOR
| 7 960 KG.  SALDE COCINA
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

. El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1881 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El  caracteristico del producto
Color .
designado
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios

Materia volatil a 105 °C

Maximo 0,2% m/m

impurezas insolubles

Maximo 0,05% m/m

Contenido de jabén

Maéximo 0,005% m/m

Hierro (Fe)

Maximo 2,5 mg/kg

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mg/kg

indice de acido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de peroxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

CXS  19-1981  (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar

fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o fa norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

recision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
‘écnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcidn general

: ARROZ PILADO SUPERIOR

. ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

: KILOGRAMO

: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

3 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales y
especificos

El arroz pilado debe:

Estar exento de sabores y olores extrafios.
Estar exento de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos)
que representen un peligro para la salud
humana.

No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
Estar exento de fielén y polvillo.

Clase y longitud

La clase se debe asignar cuande por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
méas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes

Longitud del grano
Clevs entero
Largo De 6,6 mm o mas
. De 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

Contenido de humedad

Maximo 14%

Grado (tolerancias)

- Granos rojos

Maximo 0,5%

L= Granos tizosos totales

Maximo 4%

3-\Granos tizosos

| §z/parciales

L2

Maximo 10%

<%

(Se considera solo materia

extrafia _organica. No se

- Granos dafiados Méximo 0,5%

- Mezcla varietal Ay )
contrastante Maximo 5,0%

- Materia extrafia Méximo 0,25%

NTP

205.011:2021

ARROZ. Arroz elaborado.
Requisitos. 3* Edicion

Version 08
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
permite la presencia de
materias extranas
inorganicas})
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Méaximo 0,05%
Reglamento sobre

Vigilancia y  Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | S@nitario de Alimentos y

i ; Bebidas aprobado
Direccion General de Salud Ambiental e A
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | Mediante Dsereto
: 1 Supremo N° 007- 98-SA,
nacional competente . sus  modificatorias  y
regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
e Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicién, y su Corrigenda Técnica? y que
g‘;‘én’ﬁ-""’ix salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del

i }  alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores o sabores
desagradables, segin indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademéas de cumplir con lo establecido en el
( \; articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
/] mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- tipo de arroz (arroz pilado);

' Segtin articulo 12 del Reglamento de! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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- grado del arroz;
- pais de origen.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

\\ /
1

RS

TN

‘A s A 1%)

V‘B o

Y L

2 Forviciog S
3 ~.m\,fy

Versién 08 Pégina 3 de 3




Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados
del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado cominmente en estado seco

con fines alimenticios.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segin lo
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las
siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de arveja partida
deben:

olores extrafos y de insectos
vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios.
Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.

— Estar conformados por una

misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales).

Estar exentos de sabores y

Contenido de humedad

Maximo 15%

NTP 205.025:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Arveja partida. Requisitos. 2°
Edicion

Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,80%
Grano partido o o §
Grado de | auebrado Maximo 2,00%
calidag | Srano con ol o
cascara (testa) Méxireio: 2,00%
Grano quemado Maximo 0,50%
Materias - N
extrafas Maximo 0,20%
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional
competente’.

N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

{ Sty ciok S5
nios

[ Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases,

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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incluide el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion, debe considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cadigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.
Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: KILOGRAMO

: Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafna de azlcar (Saccharum

sp), mediante procedimientos

apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El azlcar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y
olor caracteristico.

Aspecto

No debe presentar insectos,
arena, tierra u otras impurezas
que indiquen una manipulacion
defectuosa del producto.

Polarizacion a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40% m/m

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50% m/m

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

Azucares reductores

Maéximo 0,70% m/m

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Méximo 500 mg/kg

Factor de seguridad

No debe ser mayor de 0,30 para
una polarizacién mayor de 96
°Z

El factor de seguridad se
determina mediante la siguiente
ecuacion:

F=%Humedad
100 - °Pol

NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Azucar rubia. Requisitos. 42
Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccién
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, la autoridad nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-88-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementarias.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Util, segln el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segtin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisién 2: La entidad convocante deber indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de la Aztcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22
Edicién:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fechade vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo
Néapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

(se expresara como porcentaje
de acido lactico y sobre la base
de 14 g/100 g de humedad)

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100 g
Humedat (Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximao)
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico NTP 206.010:2016 PASTAS

(se tolera 10 % sobre el valor maximo
indicado)

O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Regquisitos. 22
Edicidn

Color Caracteristico
Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos |y Confrol Sanitaric de
establecidos por la Direccion | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacién

complementaria.

» u

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

tornillo”, “coditos”, “municion,

TOR Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
*{écnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con fo
dtsponsble en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto”,

wa

caracol”,
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2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117

del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2018 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segln lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

2.3.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. lInserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamario y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension

fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Humedad

Méaximo 14,0 g/100g

(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo}

Acidez titulable

(se expresard como porcentaje
de acido lactico y sobre la base
de 14 g/100g de humedad)

Maximo 0,46% de &cido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor maximo
indicado)

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDECS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 22
Edicion

Color Caracteristico
Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
s ;o Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos S
; < .|y Control Sanitario de
establecidos por la  Direccién Alimentos Habidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e y !

Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente®.

aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos o
“linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

7
1Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicidn, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, segin lo
sefalado en el numeral 10.2 de fa NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol coman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segin indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol canario calidad 2 — superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Méximo 15%
- - NTP 205.015:2015
- Ausencia de granos infestados, con LEGUMINOSAS Frijol
Sanidad instegt'os vivos en cualquiera de sus Requisitos. 32 Edicién, y SU‘
estadios. Corrigenda Técnica NTP
- Ausencia de granos con hongos. 205.015:2015/COR  1:2016
Aspecto CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGU,MINOSAS', oz Frijol.
Requisitos. 12 Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o s o
quebrado Maéximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
y"Tn/ Reglamento de Inocuidad
! «J[ Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
] INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
1/ El frijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
A 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

R 2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
| Versién 08 Pagina 1 de 2
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producto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segtn numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase, Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicién, ademads de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razdn social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nlmero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general - El frijol castilla calidad 2 - superior es el grano maduro procedente

de la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marrén.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro
para la salud, segin indica el ultimo pérrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El frijol castilla calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Méximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. : - NTP 205.015:2015
: I
Sanidad Zsstzgt]%ss vivos en cualquiera de sus LEGUMINOSAS Eriiol
R . Requisitos. 3? Edicién, y su
Ausencia de granos con hongos. Comigenda Técrica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1?* Edici6
- Grano picado Maximo 2,00% e on
- Grano partido o - 5
quebrado Méaximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extranas Méximo 0,075%
. i Reglamento de  Inocuidad
e oot | Agrsimentra,  aprobado
INOCUIDAD SEN!A{S " cl :ut:ri dad n%cional mediante Decreto Supremo N°
com ter:lte‘ 004-2011-AG, y sus
pe ) modificatorias.

Precision 1: Ninguna.
.2. Envase y/o embalaje

El frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

" 13egun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacion Simplificada N° 005-2023-INABIF

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de fa NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar linpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segtin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademads, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8° Edicién, ademas de la siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comtin “frijol”;

- nombre orazén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- ¢bdigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento:

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- nlmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

\ =21 ) {2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESOQRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
/ i Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1 Edicién
R Version 08 Pagina 2 de 2




ﬁ Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.} o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segun indica el Gltimo pérrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. insectos vivos en cualquiera de sus | TP 205.015:2015
Sanidad P e i
: estadios. LEGUMINOSAS  Frijol.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos. 32 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
Requisitos. 12 Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o . i
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
— Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | aprobado mediante
/ﬂ;ﬂ INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional | Decreto Supremo N° 004-
/ competente’ 2011-AG, y sus
modificatorias.
‘% Precision 1: Ninguna.
/ 2.2, Envase y/o embalaje

anye.  Elfrijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex
V. CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

¢gun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
Jﬁ)ediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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/ Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacion Simplificada N° 005-2023-INABIF

399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- elnombre del producto, indicando el nombre coman “frijol”;

- nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- caédigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.
> 1 Precision 4: No aplica.

,/ ] \
f
|
[
j /': g
,‘\w/ .‘/ /
\ Z 2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS ,PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
~ [ Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica 1 GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general :  El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer
arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los granos de garbanzo calidad 2 - superior deben ser inocuos y aptos para el consumo humano, y
estar exentos de materias extrafias inorganicas y de semillas tdxicas o nocivas que representen un
peligro para la salud humana, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
(revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 2 - superior se deben preparar y manipular de conformidad con
las secciones apropiadas de la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, segun indica elnumeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el
2019).

Los granos de garbanzo calidad 2 - superior deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Los granos de garbanzo se clasifican de
acuerdo a su calibre:

Calibre Numero de granos de
{Tamafio del| garbanzo contenidos
grano) enlamasade 28,59
{onza americana)
40 - 42
42 -44
Grande 44 - 46
§ 46 - 48
Calibre 48 - 50

50 - 55

Mediano

65-70 NTP 205.023:2014

70-75 (revisada el  2019)

75-80 LEGUMINOSAS.

Pequefio 80 - 90 Garbanzo. Requisitos. 22
90 — 100 Edicién

100 o mayor

Los granos de garbanzo deben:

- Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muertos
o en cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de materias extranas
inorganicas que representen un peligro

Requisitos generales para la salud humana.

- Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un
mismo color, forma y ofras
caracteristicas varietales), de acuerdo
a las tolerancias establecidas en la
presente Ficha Técnica.
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Adjudicacion Simplificada N° 005-2023-INABIF

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Contenido de
humedad

Maximo 15%

No se acepta, en ninguno de los grados
de calidad, que presenten granos
infestados con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios, ni granos con
hongos.

Grado de calidad Los granos de garbanze calidad 2

superior deben tener como maximo el
porcentaje total acumulado de defectos,
clase contrastante, variedad
contrastante y materias extrafias que se
establecen a continuacion:

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 0,50%
- ?J:gfagi‘“dc’ © Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extranas Maximo 0,2%
- Variedad

contrastante y Maximo 2,00%

grano verdoso

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre (tamafio del grano) de garbanzo calidad 2 - superior
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: garbanzo calidad 2 -
superior de calibre mediano.

2.2,

Envase y/o embalaje

El garbanzo calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 (2020), de tal manera que el producto quede debidamente protegido, ademas los recipientes
empleados deben ser tales que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y
sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3%
Edicion, y su Corrigenda Técnica?. Los envases (incluido el material de envasado) deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deben ser
de material nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no deben transmitir al
producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica el
numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

¥ Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicion
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Adjudicacion Simplificada N° 005-2023-INABIF

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 2 - superior debe cumplir con lo

establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;
nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en caso de producto

importado, nombre o razén social, nimero de R.U.C. y direccién del importador,

fecha de vencimiento;

codigo o numero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

contenido neto, en gramos o kilogramos;

el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”,

ntimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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/ Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : HARINA DE TRIGO
Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion generat : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, seguin
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segtin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas, (+5%) en 5 s o
base soca Méaximo 0,75%
) Maximo 0,10%
Acidez, (+10%),
(expresado como El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de 4cido determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada e
sulftirico) de 15% en Ia harina. 2020) TRIGO. Harina de trigo
. - - para consumo humano,
= Producto homogéneo, sin  grumos Requisitos. 12 Edicién
considerando la compactacion natural
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
) naturaleza.
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.
\ Reglamento de la Ley que
\ dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo | harinas con micronutrientes-
*\\ HIGRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia Ley N° 28314, aprobado
/ x mediante Decreto Supremo N°
\ 012-2006-SA.
‘w /|
\
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Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

: L. . Reglamento sobre Vigilancia y
Cumplir con los requisitos establecidos Control Sanhtario de: Alifentas

por la Direccién General de Salud ! :
. . " . _ | v Bebidas aprobado mediante
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria Decreto Supremo N° 007-98-

S;iEzg )nte‘ autoridad nacianal SA, sus modificatorias vy
P i regulacién complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2.

.
é\\u\‘;:n;;q\\
ALY
LA
FA IS
2

&

Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 32 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segtin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segln el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS

. HARINA DE TRIGO PREPARADA

: HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO
: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segin
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes. Es la harina que contiene un
agregado de sustancia leudante.

ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
o0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1 de la NTP
205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo preparada debe presentar las siguientes caracteristicas:

15% en la harina.

Producto homogéneo, sin grumos
considerando la compactacion natural del

i &
Aspecto envasado y estibado, exentoc de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su naturaleza.
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o

enmohecimiento.

Aditivos alimentarios

Contiene un agregado de sustancia leudante.
Puede contener aditivos autorizados por la
autoridad nacional competente.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maéximo 15,00%
Cenizas, (£5%) en - o
hasesata Maximo 0,75%
= =

Acidez, (:+10%) Midsier 11038
(expresafio como El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de acido . .

s determinar considerando una humedad de
sulfdrico) NTP 205.064:2015

(revisada ei 2020) TRIGO.
Harina de frigo para
consumo humano.
Requisitos. 12 Edicion

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del
documento de la referencia.

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacién de
harinas con micronutrientes
- Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y

INOCUIDAD Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente’, Ne 007-98-SA, sus

modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 32 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de 15%,
segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

oD

Tty
i\\x N

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, asi mismo se debe incluir la frase "contiene
gluten”, segtin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : HOJUELA DE AVENA

Denominacion técnica y HOJUELAS DE AVENA

Unidad de medida H Kilogramo

Descripcién general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa,

L o Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
y que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas o
COopos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las hojuelas de avena deberan provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafa objetable; por lo que deberan cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1982 (Revisada el 2016). Las hojuelas de
avena deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higiénico-sanitarias
acordes con el CAC/RCP 1-1969 (2003) y otros cddigos de practicas recomendados por el Codex
que sean pertinentes para este producto, seglin los numerales 5.1 y 5.2 de la NTP 205.050:2014
y su enmienda ENM1:2016.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo establecido en
Requisitos fisico: el numeral 6.1
- Tamaiio de particula | (correspondiente a hojuela de
-~ Materias extrafias avena normal) de la NTP de la
referencia
Requisitos
fisicoquimicos
- Humedad
- )’:?7‘;"'“3 (bass se0s A ‘ NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE
_ Fit;ra cruda (base Cumplir con lo establecido en | AVENA. Reqms:?os y métodos de
seca) el numeral 6.2 de la NTP dela | ensayo y su enmienda ENM1:2016
referencia

- Cenizas (base seca)
- Grasa (base seca)

;‘@% - Acidos grasos libres
QD é" 0 (base seca)
-~ ¥ ?eg Cumplir con lo establecido en
s Requisitos sensoriales elnumeral 6.4 dela NTP dela
referencia
Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia vy
/ establecidos por la Direccién | Control Sanitario de Alimentos vy
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas  aprobado  mediante
/ Inocuidad  Alimentaria  — | Decreto Supremo N°® 007-98-SA,
) { DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y normas
\ competente!. complementarias

S\ \ Precision 1: Ninguna

Envase
Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas {sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el

! Segln articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al
uso que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o
sabores desagradables, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda
ENM1:2016.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-2014-
SA.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP 208.038:2009 (revisada el
2014), seguin el numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar, en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas
toxicas o nocivas, segin indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el

2019).

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muertos o
en cualquiera de sus estadios.

-Estar exentos de materias extrafias
inorgénicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo
color, forma y ofras caracteristicas
varietales). Se aceptardn granos vy
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

@m\
5

La lenteja calidad superior se clasificara
de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamafos:

Calibre (tamario) Calibre Diametro (mm)
{tamatiio)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
I Grano infectado 0,00%
- Grano picado Maximo 0,50%
~ Grano partido o quebrado Maximo 2,00%
+ Grano descascarado Méximo 2,00%
~ Grano arrugado Maximo 5,00%
+ Grano quemado Maéximo 0,50%
+ Materias extrafias Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Méaximo 2,00%

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 2?2
Edicion

Version 07
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante

autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N¢
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamano) 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicién, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

= el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, R.U.C. y direccién del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o namero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento,

- ntmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA;

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

7

’/Segl’m articulo 10 det Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

PALLAR CALIDAD SUPERIOR

PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

KILOGRAMO

Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus funatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian def hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

£l pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
cultigrupo Big Lima, segln lo establecido en el anexo A de [a NTP 205.019:2015 y su Modificacién

Técnica:
Peso de N de
Formadela | Longituddel | Ancho del Grosor del 1000 granos | 9r@nos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (gg) 100 gramos
(g)
Arrifionada o
semiarrifionada,
ligeramente 18-32 12,5-16 6-7,5 153 - 256 40-65
aplanado.
El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de pallar deben:
- Estar exentos de olores y sabores
extrafos y de insectos vivos, muertos
0 en cualquiera de sus estadios.
- Ser inocuos y apropiados para el
Roouisit " consumo humano.
SUISIOS gantnNes - No deben presentar suciedad )
(impurezas de origen animal) en EgGPUMiNOSAzs(?S‘m%i?l;E

cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana; de
acuerdo a las tolerancias de sanidad y
aspecto descritas en la presente Ficha
Técnica.

Requisitos. 22 Edicion, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1. 2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION

Uniformidad

Cada lote de pallar debe estar
conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en Ila
presente Ficha Técnica.

TECNICA 1. 1% Edicién

4 Contenido de humedad

Maximo 15%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Los lotes de pallar deben cumplir con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las tolerancias.
Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningln lote
de pallar que presente granos infestados
con insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios ni granos con
hongos.
Tolerancias de calidad
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o - o
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado y/o i N
chupado Maximo 6,00%
- Grano abierto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8,00%
- Materias extraias Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maximo 21,70%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2

Envase y/o embalaje

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pailar calidad superior debe
cumplir con lo especificado en fa NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicion, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el paliar calidad superior debe ser envasado en sacos u ofros envases
que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segtn el
numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

ALNE A

{1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
deben indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segtn el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Modificacion Técnica:

- el nombre del producto;
- el grado de calidad;

- contenido neto;
nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

- fecha de vencimiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 05 Péagina 3 de 3
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . SAL DE COCINA
Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo
humano, de granulometria grosera, con o sin adicion de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.
La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacién nacional
vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.
La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspecto extranas visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos

1. Humedad Maximo 0,5%

2. Pureza Minimo 99,1%

3. Granulometria: debe pasar

e Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
Minimo 75%

e Tamiz ITINTEC 177 um (N° 80):
Maximo 30%

4, Sustancias
Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0%
T, agregadas
) S®f 7 16, Impurezas
/ ! \-\ S?’ & ngg:rezas insolubles en Maximo 0,15%
7 .. us¥~ - Sulfato (SO4) Maximo 0,4%
- Calcio (Ca**) Maximo 0,2%
- Magnesio (Mg**) Maximo 0,2%
- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg

Arsénico (As)

Maximo 0,5 mg/Kg

Mercurio (Hg)

Maximo 0,1 mg/Kg

NTP 209.015:2006 SAL
PARA CONSUMO
HUMANO. 22 Edicion

- Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
- Bario (Ba**) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta
Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.
CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
Versién 02 Pagina 1de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Yodo tipos de sal para expendio

{para asegurar la proporcién de
yodo, en el pracesamiento de la sal 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

se utilizaré el yodato de potasio) Decreto  Supremo  N°

Reglamento del Decreto
Ley N°® 17387, Fijan los

al plblico en el territorio
nacional, aprobado por

00223-71-8A, y su
madificatoria.

Aprueban normas para la
adicion del fldor a la sal de

Flaor
(en forma de fluoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de fitior autorizadas a usar) Resolucién Ministerial N°
0131-85-SA-DVM.
Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Cumplir con los requisitos | Sanitario de Alimentos y
establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° (07-98-SA,
nacional competente’. sus  modificatorias vy
regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

2.3.

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Elrotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional:
- namero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- cadigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y flGior expresado en ppm;

¥ Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- pals de fabricacién;
- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacién: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
fa luz".

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 02 Péagina 3de 3

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, incorpora los requisitos de

calificacion previstos por el drea usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni
distintos a los siguientes:
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

B.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 100,000.00 (Cien mil con
00/100 Soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho
(8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisiéon del comprobante de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de S/ 20,000.00 (Veinte mil con 00/100 Soles), por la venta de bienes
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del
comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar
con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes:

e Cereales y derivados y/o

e QGrasas, aceites y oleaginosas y/o

e Leche y derivados y/o

e Legumbres y derivados y/o

e Miscelaneos segun la agrupacion de las Tablas Peruana de Composicion de alimentos

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'?, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumi6 en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidon convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se ceiiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

12 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado”] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia”.
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Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompanar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignaré de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion

Jjurada.
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
z PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el maximo

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditard mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta méas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

[100] puntos

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
el objeto de la contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de fas

Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante ’ N

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de ADQUISICION DE
ALIMENTQOS VIVERES SECOS CON FICHA OSCE REGION AREQUIPA, que celebra de una parte
PROGRAMA INTEGRAL NACIONAL PARA EL BIENESTAR FAMILIAR, en adelante LA ENTIDAD,

con RUC N°J.........], con domicilio legalen|.........], representada por [.............. ], identificado con
DNIN°T......... lLydeotraparte[..........c..ooiiiiiiiie ],conRUCN®[................ ], con domicilio
legal en [....cooiiiiiiiie, ], inscrita en la Ficha N° [..............c ] Asiento N°
[ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [..................], debidamente
representado por su Representante Legal, [.......c.ooooiiiiiiin, ], con DNI N°
[, ], segun poderinscrito en laFichaN°[.............. ], AsientoN°[............ ] del Registro
de Personas Juridicas de la ciudad de [............], a quien en adelante se le denominara EL

CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha[....................], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-
2023-INABIF para la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS VIVERES SECOS
CON FICHA OSCE REGION AREQUIPA, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA
BUENA PROY], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente
contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto la ADQUISICION DE ALIMENTOS VIVERES SECOS CON
FICHA OSCE REGION AREQUIPA

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
MENSUALES, luego de la recepcion formal y completa de la documentaciéon correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ 1, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

 De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

*  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

S Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos
sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)

)
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DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlua la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
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OTRAS PENALIDADES

Supuestos de aplicacion de

N° . Forma de calculo Procedimiento
penalidad
No contar con vehiculos | Por cada ocurrencia la | Verificacién en el lugar con Acta
acondicionados y autorizados por | Entidad le aplicara | firmada por el personal responsable
el INABIF, segun propuesta del | automaticamente una | designado por el area usuaria y el
1 | postor/proveedor penalidad del 5% de una | representante del Contratista. En
UIT vigente al momento | caso de que el representante del
de la infraccion. contratista se niegue a firmar se
dejara constancia.

En caso que el personal | Por cada ocurrencia la | Verificacion en el lugar con Acta
encargado de la distribucién de | Entidad le aplicara | firmada por el personal responsable
los alimentos no cuente con | automaticamente una | designado por el area usuaria y el
2 | certificado o carné de salud o | penalidad del 5 % de una | representante del Contratista. En
carné de sanidad visible UIT vigente al momento | caso de que el representante del
de la infraccion. contratista se niegue a firmar se

dejara constancia.

Los distribuidores no cuentan con | Por cada ocurrencia la | Verificacion en el lugar con Acta
ropa protectora (EPPs) y la | Entidad le aplicara | firmada por el personal responsable
indumentaria indicada en el | automaticamente una | designado por el area usuaria y el
Reglamento sobre vigilancia y | penalidad del 5 % de una | representante del Contratista. En
3 | control sanitario de alimentos y | UIT vigente al momento | caso de que el representante del

bebidas” aprobado mediante | de la infraccion. contratista se niegue a firmar se
Decreto Supremo 007-98-SA, en dejara constancia.

buen estado de conservacion e

higiene.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
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7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecuciéon del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del

4,\2/ plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
J Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

& contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [....ccooiiiiiiicnn, 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

4 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

o
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CORREO ELECTRONICO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO
SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS
REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA’
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

" Para mayor informacion sobre la normatva de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Elque se suscribe, [................. 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : I |
MYPE'® [si ] [No ]
Correo electrénico :

Autorizacidn de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtn orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra'?

PON~

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segtn lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
se tendré en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

'7" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, )
COMITE DE SELECCION

ANEXO N°1

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023

Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE!®

Si

No

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE"

Si

No

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC:

| Teléfono(s) :

MYPE?

Si

No

Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

rCorreo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

o=

18 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacion se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion, seguin orden de prelacion, de

efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

Y Ibidem.
20 |bidem.
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conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacion de la orden de compra?!

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

I Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

_/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N°® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comdn del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
)“_ Representante legal o comtin, segtin corresponda

\)

/

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacién de documentacién que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores ]

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
(U Representante legal o comiin, segtin corresponda
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ANEXO N° 5
PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores’ )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal cominen[............c...c............ I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%122

1 CONSORCIADO 1]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%12
CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

100%24
TOTAL OBLIGACIONES °
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Consorc|ado1 ConsorCIad02
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

2 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
= Cons:gnar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
24 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtun, segtin corresponda

Importante

o En caso que el postor reduzca su oferta, segin lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

« El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto.

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.
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/ Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacién Simplificada N° 005-2023-INABIF

ANEXO N°9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores, .

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
¥/ Representante legal, segiin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de la
\ Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
=\ Vigente en http://portal.osce.gob.pe/mp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de fa
buena pro.




Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacion Simplificada N° 005-2023-INABIF

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda
Importante
* Para asignar la bonificacion, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, seguin

corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccién
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link =

* Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.




/ Programa Integral Nacional para el Bienestar Familiar - INABIF
Adjudicacion Simplificada N° 005-2023-INABIF

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores .
COMITE DE S]ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 005-2023

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin
7 corresponda

Importante

A La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
\)/ ‘ correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




