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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcidén
1 [ABC] / [ | La Informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
HERERE completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro pora el caso
TR especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el casa de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
4 L — Se refiere o advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
1 + Abc por los proveedores.
importante para la Entidad | Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 — === | de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
. Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Los boses estdndor deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas ParGmeiros
1 Mérgenes Superior : 2.5 ¢cm Inferior: 2.5 cm
8 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 em
2 | Fuente Arial
Normal: Paro el contenide en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automético: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes {item 3 del cuadro anterior)
14 1 Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 furmail del Lo 10 : Para el cuerpo del documento en general
@ : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenide de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
B : Para las Notos al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
& | Alineacién Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos}
7 interlineado Sencilio
Anterior 1 0
8 hgpadth Posterior : O
¢ | Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes sombreadeos en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear,

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En ef caso de lo Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junic 2019, diciembre de 2079, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en tode momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores gue participan en el proceso de contratacién.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretarfa Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que fa sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECQOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

(0 4o
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CAPITULO| )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11.

1.2,

1.3

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a fa Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione |a palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefalado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen gjecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

| Importante

| ® Para registrarse como participante en un procedimienic de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para oblener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe. [

s Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefta). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Gufa para el registro de participanfes |
electrénico” publicado en hitps:/Mww2,seace.gob.pe/.

e« En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o conlratistas, el SEACE
rostringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
esfablecido para dicha etapa, siempre que haya oblenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuseo el Tribunal de Contrataciones del Esfado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

i Importanté

: No pueden formularse consuffas ni observaciones respeclc del contenido de una ficha de
| homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente |
. respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.

‘ Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se ftienen como no
. presentadas.
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1.5.

1.6.

1.5
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ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

* Mo se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absueito en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asl como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

|
La soficitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consuitas

y observaciones, asf como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

|
i Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del |
articulo 50 de la Ley. presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas v/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N°® 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

s los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los provesedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

+ Encaso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

1

Para
° https://www.indecopi.gob. pe/web/fimas-digitales/fimar-y-certificados-digitales

mayor informacién sobre la normmativa de firmas y  cerlificados  digitales  ingresar  a:

A
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1.8.

1.9.

1.12.

coincida con lo c;ét;larado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

+  No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad. ‘

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a traves del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabiiidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

—

importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un ‘
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado ftem cuando se trate de ‘
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En ia apertura electronica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detaltados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

E! desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE vy sera
remitida al correo electronico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correc
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.
RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de |a buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas
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que cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccién revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadio comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admisién, evaluacion, calificacién, descalificacién, rechazeo y el
otorgamiento de la buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin gue los

postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las conlrataciones
i o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
| presentada por ef postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
artictlo 64 del Reglamento.

/ UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES \
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, CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

s Una vez oforgada la buena pro, el comité de seleccidn, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada fa buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comite de seleccion.

* A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (if) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Uitimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacién en ef menor
‘tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Ef recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconceniradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra ios actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otergamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto de! procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULOIII
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segan corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.21. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
coma mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada peribddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante ‘

s  Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumaloria de los mornitos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mif Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fief
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren fas
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden oforgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero fotal de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelfo a la finalizacion del mismo,

. conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamenio y

) numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

b 1. |

.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a Io

' 3
. En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
estipulado en el artfculo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS
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Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion autormatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

' Importante

| Corresponde a fa Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador de fa

buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
iy eventual ejecucion, sin perjuicio de Ia determinacion de las responsabilidades funcionales que
I comespondan.

Advertencia B
| Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp:/www.sbs.gob pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, fa clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
‘ de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademds de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp:/fwww.sbs. gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a travées de los
_mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros} por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

La Entidad puede entregar adelantos directos at contratista, jos que en ningin caso exceden en
conjunto de! treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidon especifica de las bases.

/ 3.6. PENALIDADES

Y
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3.7,

3.8.

3.9.

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun io previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
espec(fica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento {10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segin la forma establecida en la seccion especifica de las bases © en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada ila conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para elio, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcicnario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en e! contrato de consorcio.

W

Advertenc?a

En caso de retraso en los pagos a cuenla o pago final por parte de la Enfidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con ef articulo 39 de fa Ley y 171 del Reglamento, debiendo |
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamenta, asi como por las disposiciones legales vigentes.

g
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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[ CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES

RUC N° : 20177689051

Domicilio legal . AV. UNIVERSITARIA S/N — PAMPA GRANDE - TUMBES
Correo electrénico: . gabast@untumbes.edu.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion det servicio de SERVICIO DE
ALIMENTACION DE DESAYUNOS Y ALMUERZOS (RACIONES) PARA LOS ESTUDIANTES DELA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES DE LOS SEMESTRES ACADEMICO

2024 - 1 Y 2024-1.

SEMESTRE ACADEMICO 2024 - |

Dias | Raciones a
L Cantidad aproximados contratar
D p e
s oM Diaria de atencion
Raciones 60,800.00
Desayuno UN 800 767
Raciones 76 60,800.00
Almuerzo UN 800
SEMESTRE ACADEMICO 2024 - 1|
= Dias | Racionesa
oy antida imad tratar
Descripcion Um HESES aproximados contra
—escipeion — Diaria de atencion
Raciones BB o 60,000.00
Desayuno . 8a0 7_5
Raciones 75 60,000.00
Almuerzo UN 800

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién Directoral N.° 040-
2024/UNTUMBES-DGADM, ei 22 de abril del 2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO ( .

Recursos Ordinarios. L \\ f :

-
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Importante

i La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero |
' del Presupuesto del Sectfor Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimientc se rige por el sistema de Precios Unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NC APLICA.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo lil de la presente seccion de las bases.

1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo aproximado de 220
dias calendarios, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un gjemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar 5/.5.00 (Cinco con 00/100 soles) en Caja de |la Entidad y Recabar las

Bases en la Unidad de Abastecimiento de la Universidad Nacional de Tumbes sito en AV,
Universitaria S/N Pampa Grande - Tumbes.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

- Ley N° 31955 Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024,

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

- Reglamento del TUO de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por Decreto Supremo
N® 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso fa Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, |a siguiente documentacion:

221, Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documente analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados ¢ usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante /a interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web >
se encuentre acltivo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir ef certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumpiimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo 1ll de Ia presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de [a oferta.

' Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
o Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/Awww.gobiernodigital. gob.pe/interoperabilidad/
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e) Copia de licencia de funcionamiento del local de preparacion de la comida y
locales de atencion

f)  Copia elaboracion y aprobacion del manual de Buenas practicas de manufactura
(BPM) del servicio alimentario

g) Copia elaboracion y aprobacion del manual del Programa de higiene y
Saneamiento (PHS) del servicio alimentario

h) Copia de certificado de saneamiento ambiental del local propuesto para la
prestacion del servicio de produccién emitido por empresa acreditada por la
DIRESA.

i}  Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)*

i) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes de! consorcio
asl como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

k} El precio de la oferta en soles Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo compaonen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

‘ Importante

‘e El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

» £n caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para &/
perfeccionamiento del contrato.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Ill de la presente seccion de las bases.

2.2.2, Documentacion de presentacion facultativa:
~ Factor de Evaluacion:

» SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL Y SOCIAL

‘Tﬂwdvertencia

El comité de seleccién no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acéapites “Documentos para fa admisién de la oferta”, “Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacién’.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

4 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho

anexo servird también para acreditar este factor. oj
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¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Céddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DN! del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Ad\;enencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisiativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios fa informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Piataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderéa exigir los documentos previstos en los literales e} y ).

g} Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion © (Anexo N° 12),

i) Carnet de sanidad vigente expedido por DIRESA de todo el personal.

j)  Resultado de prueba Bk - esputo de todo el personal

k) Resultado de prueba de COVID NEGATIVA de todo el personal

| Importante |

s En caso que el postor ganador de la buena pro sea un conscrcio, las garantias que presente
asle para el perfeccionamiento del contrato, asf como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el articuio 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamenie el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizadoes, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en fas Contrataciones del Estado”.

s Enlos contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas ditimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero lolal de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuello a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento vy numeral 151.2 del articulo 151
de! Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, Ilo cual sera verificado por la Entidad en el link
hitp:/Mww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

* En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando el |
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados sea igual 0
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

> Para mayor informacion de ias Entidades usuarias de la Piataforma de intercperabilidad del Estado - PIDE ingresar al
siguiente enlace hitps://www.gobiernodigital gob.pefinteroperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de confermidad con [a Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.
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| Importante

‘ s Comesponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador de la

i buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
efecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabifidades funcionales que
correspondan.

¢ De conformidad con el Reglfamento Consular del Perii aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos piblicos y privados exfendidos en el exterior tengan
validez en el Peri, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruancs y
refrendados por el Ministeric de Relaciones Exteriores del Peni, salvo que se trafe de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilia, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para ef perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

2.5.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en la Unidad de Abastecimiento y Patrimonio de la
Universidad Nacional de Tumbes.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS
PARCIALES (QUINCENALES).

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Direccién de Bienestar Universitario de la Universidad
Nacional de Tumbes emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada, que incluira el
Informe Técnico del Area de Nutricién.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacién se debe presentar en la Unidad de Abastecimiento y Patrimonio de la
Universidad Nacional de Tumbes sitc en AV, Universitaria S/N — Pampa Grande - Tumbes

%

Segun lo previsto en Ja Opinion N° 009-2016/DTN.
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3.1.

CAPITULO NI
REQUERIMIENTO

| Importante

De conformidad can el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA

TERMING DE REFERENCIA

SERVICIO DE ALIMENTACION OE DESAYUNOS ¥ ALMUERZOES {RAGIONES)
PARA ESTUDIANTES DE LOSB SEMESTRES ACADEMICO
2024 — | Y 2024-1l - UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES

1. DENOMINAGIGN DE LA CONTRATACION

Cunbatacion del "Servicio de Alimantacidn da Desayunos y AIMuarzos (Hucsorem) s
Cstudiantes de lus seMmostras acaddmico 2024-1 y 2024-11 — Universided Nucionsl Jde
Tumbas®

2. FiNALIDAD FUBLICA

Lu Analidad del earvicio de aiimentacion es sabstucur ks hucesidados nutricionalas del
deseyuno y almuerza a las aatudiantas, ofreciendo s canlided dc roaciones y que
cumpian con los Tegimanas nofmales an materia del manejo higidhico de los slitheitus y
cumplirrienle con e dosificacidn de los alimentos eaqiin preparaclén qua se wjuslaa de
acusrdo a la Tabla del Ministeno de Salud,

3. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
3.1. QBJETIVO GENERAL:

Contér con un seviciv de Provigion de Raciones Alimanticias de desayuno y
almuarze para los estudiantes de los semaeyires acadamicn 2024 1y 2024-11.

3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

3.2.1. Contratacion da una pornonn natural o juridica que brinde el
Serviciu Ju Alimentacidon y Nutricidn con astAndanas aptimas de
calidad nutriclonal pura loy eshedianios de o semestres
acadamico 2024-1 y 202411, que desigoe la nstitucidn de acuerdn
a lar diractivas institucionales vigentes.

3.2.2. Sarantizar gue lae raclanar el desayuno y slmuerzo gua trinda
EL CGONRATISTA cumplan con los requarimientoa nutricionales
para {os esludianles do los somestres académica 2024-1 y 2024-
1, gue designe la institucon de sousde A dinnetivarn
institucionalas vigantes

4. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR
4.1 DESBCRIPCION ¥ CANTIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR

DiASs DE ATENCION POR SEMESTRE

Seyon iesolucidn aprobada por Consajo Univaersitario N 070-2024/UNTUMBES-CU, s
aprusba =l cronograma de actividudes pane inicio dot afio académico 2024,
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SEMESTRES ACADEMICO

pe= FECHAS

DIAS

| samaste acadénico: 20 /05/2024 —
06/09/2024

76 clas habiles

| semestre académico; 23/09/2024 -
170172025

75 ¢lae habites

» No se eoncabilizar sabadcs y corringos

Feriados | semestre

v 7 de junio: dia de la bandera

¥ 29 dejulo; Figstas patrias

¥ B de agosio: Batalla de Junin

¥ 30 de egosto: Sarta rosa de lima

' Feriados || semeetro

8 de octubre: Combate ce Angamos

1 noviernbre: Dia de todos los sartos

9 de diciemore: Batalfa de Ayacucho

23,24y 25: dias no Isborables para el estado

3C,31y 1: dias no laborebles para el seclor Pubico.

SEMESTRE ACADEMICO 2024 - |

<R ARNS

Rias
um | Saotidad . gproximados

Descripeion Diarlz yr e

Raciones a

contratar

Raciones UN 800

Desayunc e

60,600.00

Raciones T6
Almusrza W -

60,800.00

SEMESTRE ACADEMICO 2024 - Il

Dias

Cantidad r
de atencidn

Descripcion um Diarla

Racicnas
Desayund N 800 76

50,200.0C

Radcones [£]
Almuerzo B 800

30,000.00

La distribucién de las racionas astard dividida en Cuatro (04) Locales., distribuidos de la

siguiente manea:
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SEMESTRE ACADEMICO 2024 -1

Diss | Roclonos
LOCALES Raciores Raciones Cantidad | aproxima 2
Deseyuna | Almuerzo Diaria des de | contratar
atencion
LOCAL 01 400 400 800 78 60,800
LOCAL 02 200 200 400 78 30,400
LOCAL 03 160 100 200 76 15,200
LOCAL 0« 100 100 200 70 15,200
121,600
SEMESTRE ACADEMICO 2024~ 1l
Dias Raciones
LOCALES Raclones Raciones Cantidad  apraxima a
Desayuno Alnuerzo Diarla dos de contratar
atencién
LOCAL 01 40C 400 800 75 60,000
LOCAL 02 20C 200 400 75 3C,000
LOCAL 03 100 100 200 5 1E,000
LOCAL 04 100 e 200 75 15,000
. 120,000

La cantidad estimada de raciones rensual se detenrina en funcior al
promedio de la demanda de (o3 estudiantes de los scmestree académico
29324-| y 2024-11; la cantidad de raciones totales a contrata- puede variar,
dz acuerdo ¢ fa nacosidad.

Proparacién da lee mends comesoordientes a cesayuno y almuerzo de
jos estudiantes de 10s semestres académico 2024-l y 20244, que la
alimertacién sea conforme a las necasidadas dietéticas, de calidad e
higlene estableclda segur la nomativa vigenie.

La Preparacion de los menus comrespondienias d desayuno y dinuenzo
da log sstudiantes de os semestes académico 2024-1 y 20241, se
rezlizara en (as irstalacioes de la Universidad Nacional de Tumbes yio
en las Instalacicnes del Contratista
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- Transparta y distribusior de las comidas a las &reas de expendio que s2
indiquen y al comedor universitario

- Recojo y trasado a la cocina del malerizl usado y de los residucs de los
alimantos, segun normativa d2i manejo de residuos sblidos.

- Limpleza general de las instalaciones, dreas destinadas &l expendio de
los atimentos.

4.2, CARACTERISTICAS TECNICAS

4.2.1. El valor zalérico total {VCT) de las raciones solidas deberan encontrarse en el
rango de de minimo 2.4J0 a maximo 2800 calorias por dia distribuidas en la siguiente

forma:
Desayuno : 30%
Almuerzo : 40%
omida g A

Puede darse un ligera incremento en los porcentajes de distribucion cald-ica pero s n
altarar €l 100% del VCT.

4.2.2. valor caltrico total iene que mantener |a misma ralacion ce maco y micro
nutrientes que se es:ablece para los reg'menes norrales.

4.2.3, La compesicidn de nutrientes que inlegran las raciones de los regimenes
normales de los estud antas para safisfacer los requerimientos nutricionales y caloricos

serd
Distribucién Calorica:
De protsinas : De 1C% al 15% del VCT (B0%AVB, 20% BVEB)
De Carbchdratos  : del 55% al 60% del VCT como maximo.
De Grases : del 25% al 3C% del VCT { no mas del 10% de grasa
saturada).

h:{?a’, 4 4
i RN ?M_IF:‘.."' r

e

4.2.4. La reladén da nutriemes para las racones normales y espesificas, asi misma
debera cubrir los raquerimientos de vitaminas y minerales.

4.2.5.Las insumos alimenticios ce origen proteico pocrantener la siguiente frecLencia
de consumo mensual fanto para ragimenes normales, si lo considera pertinente y
siempre que se ajuste a las recomendaciones dadas por la OMS, se medificard la
distritucior de éstos alimentos cuidando que el consumo d2 grasas saturadas na
exceda e 10% del apore diario de grasas.

INSUMOS DESAYUNO{ALMUERZQ
CARINES DE RES 2 2 |
AVES { pollo, galiina, 3 i
pavita en medallon)
pavo) _—
PESCADO FRESCO 0 10
MARISCOS* ] 1*

4

'
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MONDONGO*™ 0 2
HIGADO™ 1* 2
CHANCHO ) ¥ ]
CABRITO 0 —a |
EMBUTIDC 1 1}
HUEYC 10 0
| QUESO [ 5 0
PESCADO § ]
- CCNSERVA (lomito)
TOTAL - 30 30
* Opdional .,
* Nota: Las Visceras una vez por semana y de manera opcional & soficitud de la
nJtricionista del servicic.

4.1.- CONSIDERACIONES GENERALES
4.31. DE LOS ALIMENTOS

4.31.1, =L CONTRATISTA debera acreditar con un comprobante de compie (Guia,
faciura o boletz) ka procedencia de los alimentos; cor ‘a finalidad de garaniizar [a ca¥idad
de producto.

4.3° 2 Los camicos pescados, aves u otros alimentos de naturaleza perecbles o no
verecibles, deberdn contar con le aprobacién pravia de la natricionista de fa
JNJUMBES quien realizara el conirol de calldad organoleplico, una vaz aprobado
ncdrd inicia- ¢l proceso correspondiente, caso conrario se sclcliara el retrc, cambiv u
*aposicidn de fos atmentos cbservados.

4.3,1.3. Los alimentas a utlizarse an la elabuwcidn e las preparaciones, ademés de
reJnir los requishos de calldad y satdad establecidos por el codigo sanitario de
Almenios (D.LN" “705 D.8 007-96-8A) Prinsipios Generales de !igisne RM N°® 538
iy, =97 —SADM, el Regleneniu sobre vigilancia y control sanitario de al menios y oebides
- xcmcién cel Comité Naciit al del CODEX ( Ley Generz! de Salud 26642 , 05 -007-98-

Creona: B

3
STg o)

\‘?ﬁweglan'ento ce etiquetado nutricona , deoceniin cefirse a las sigulontos condiciones:

+ No s= aceptaran productos a grane .

s Nu sz duepdaran producios sin fecha de vancimiento.

o Los produclos alimenficios envasados deberan conservar adheridas sus
eliquetas o Inembretes, a fin de poder dentificar su fecha de vencimiento y
contenido,

v Se cesecwmdn produclos cuyos envasss presenlen delerioos y  hayen
alcanzado su fecha de vencimiento o adulterados.

4.4. CARACTERISTICAS TECMICAS DE CARNES, LACTEOS Y DERIVADOS:

E£n el rubra de alimentcs cémicos los preducios a utilizarae ocran de colided extra o de
primera de acuerdo A :

4.4.1. CARNICOS:
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RES: Frescos de vacuno naclonal de calldad extra o de primers. pulpa limpia,
sin nervioz, sin grase cclor rojo caracteristico, proveniente de ~sses de engorde,
que hrinde garantias ce procedencia con cerfificado sanitario y sello de calidad.
emiido por madico veterinario o el organo de cortrol petinente (SENASA) Parle
de carres: Czbaza de lomo, lcmo fino, lome grueso. asado redordo, boa.

MONDONGO : Parte de kbriillo, panza, sin considerar las tripas
CABRITO: Pare de pierna, sin considerar canllla; Cadera.

CERDO : ~arte chuleta, pierna, solcmillo, panzeta oara chicharones sn
as{ernon.

4.4.2. PESCADO:

Fresco, con las caracleristicas de f"esvura sui-generis. Agallas con buen color y
olor, muscule firme al tacto, en filete. (Blanco, robalo, cherela, corvina, aguja,
toya de lacka, mero). S2gin coondinacién con lic. Nutricionista de la Lntumbes.
Mariscos: Langostinos, calamar, conchas nagras.

CONSERVA DE PESCADO: Marca ccnocida, con fecha de vencmiento, sin
abclladuras, sin golpes, sin oxido.

4.4.3. AVES:

(Pollo, galfina, pavita) frescos, olor caracteristico, tejido no pegajosc, sin golpes. sin mo-
ratones, ni huesas rotos. En la preparacitn ro se consiceraran plel {pelejo), plumas,
alas, menudencias. Asl mismo, todas las carnes de aves deberén contar com copia
simple de Autorizacién Sanitaria ce fundonamiento o Autorizacién Sani‘aria para esta-
blecimientos ded:cades &l procesamiento primario de alimentos agropecuarios y pien-
s0s, el cual debe tensr eicance a Ios producios camicos, vigente. Emitido por SENASA,

i ?roveido por la empresa donde se adquisren fas cames de aves.

POLLO: Pzra guisos se considerara piernas, entrepiemas.
PAVITA: Medallones sin considerar la corva.

PAVO: Pare pechuga, perna

Nota: El tipo de corte de las carnes y los pescados seran determinados por la
nutricionista de la UNTUMBES y coordinade con el nutricionista de la empresa,
El contratista debe realizar la prevision de carnicos fresco, no congeladus. No se
aceptard alimentos congelados.

Fl contratista por ningtin motivo utllizard alimentos rechazacios.,

4.4.4. HUEVOS:; F-esccs, imgics Integros con fecha de vencimiento.

4.4.5. LACTEOS:

Lache Evaporada entara.

Mantequillz de marca conocida, con ¢ sin sal; con fecha de vencimiento. (1o
margarinas)

Quest fresso pasteurizado son o sin sal.

6
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4.4.5. EMBUTIDOS _: Jamon ingles, jamon del Pais. Con registro sanitaric y fecha de
vencimiento

4.4.7. MERMELADA: cor registro sanitario ¥ fecha de vencimiertc, frasco de vidro.
4.4.8. MIEL: Marca conocida con fecha de vencimento, regisiro sanitasic

4.49. ACEITUNAS: Con fecha de vercimiento, no grarel. Ce primsra calidad,
dehussada

4.4.10, PALTA: Fuerte, primera calidad.

4.4.11. CONDIMENTOS: Se ufilizaré on & condimentacibn de lag preparaciones,
hiarbas aromdticas [parejil, tarillo, culantro, romero, oregane, hierbe buara cloahzca,
huacatay hongo, laurel, elc..) € insumos nelurales (azafran, achiote, pimienta entera,
kion, anis, ccming, canela, clava) segln e tipu de preparacicn

4.4.12. FRUTAS, HORTALIZAS, TUBERCULOS: Las frutas, hortatizas, tubercuios yio
ralces a usar seran de calidad extra: limpias, sir magulladuras, de mayor tamafo,
unitormes, seleczioradas, con buena maduracion acorde en calidad y deso .

Fresuencia de consumo al natural, jugos, postres y refrescos

Fruta citrica : 3 vecas por semana

Fruta de estacion : 4 veces por semana

Verduras : Diarie

Tubé-culos : Diario

legumkbres : F'escos y secos de buena czlidad, grandes uniformes,

limplos, sir elemenlus exirafios.

4.4.13. VIVERES SECOS: Los viveres secos emboisados serdn de caidad extia o
o <primera, de tamafia uriforma, sin residuos, sin elamen:os extranos, seleccionadcs, color
o — ﬁ‘forme sui-generis, y contar con registro sanitario.
4l
FEL5IAR0 Wvoneca manjar blancc solo se aceptaran de marca conocida, con registro sanitario,
LV q tyt‘ha de vencim ento, la presentacidn sera méximo de 1 kg para una mejer manipulacion
sy eorservacion

4.4.14. MENESTRAS: Se incluird tres {3) veces por semana, deba ser variada, con
registro sanitario, ‘esha de vencimiento, La presentac:dn sera de 500 gr para una mejor
manipulacion ¥ conservacidn,

4.4.15. CEREALES . Diario, Inciuir aroz trigo, quinua, kiwicha, avena, chufa, moren
¥ otros sagim régimen. Seran de calidad extra o primera (Se solicitara par comdr).

¥ PAN: Pan trances integral, de yema, de canela, pan italano, U oros que cumpla
con bs eslandares de calicad aprcbados por la entidades sanitarias nacional.

4.4.16. HARINAS; Harina de platano, Herina de maca, harina de trigo, harina ce camcte
y diversas seg(ln las preparaciones que lo requieran.

4.4.17. ACEITES: Se usaran aceilas de origen vegetal insalurados, marca conocica
envasados, con fecha de vencimiento y debard contar con registm sanitario, de
presantacion de 1 L de primera calidad.
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% El aceite de oilva extra virgen se utiiizaré para ensaladas.

4.5. DOSIFICACION DE ALIMENTOS

La dosficacidn ce las racionas, se desarrel sran de acuerdo a la programacion de s

menus establecides ‘eniendo em cuenta:

4.5.1 DOSIFICACION EN CASO DE DESAYUNC (PARTE COMESTIBLE):

DESAYUNO: (OPCIONES DE RACIONES)
Lame de res o poilo (pulpa)

Conserva ¢e pescado filete de atin
Embutidus en vinelells

Pascado (pulpa)

Hucve cn omolete, tortillas, eancochade, fritos
Queso

Mantequilia

Mermelaca

Acatuna

Miel

Paita

Pan

4.5.2 DOSIFICACION EN CASO DE ALMUERZO

$80g

160 g en entremes (Escurrido;
:40g

: 5049

:60g

;40

.By

'Bg

:20g

:Bg

:80¢

: 40 ¢ cade uno

Los pesos para las dasifizaciones de carnices [camnes e jes, pescado, aves) s2

conciderard pulpa neta en sopas (50gr).

Poll> para piato de fondo
Carne da ras o pollo (p.!pa)
| 'uevo en deccraciones

%\ (ajl de gallina, nuancalna, ceusa, anues lapado

fjl:mbut,dos en chaufa
'Ceme de Res

# Churrasco

Came de cerdo (crudo)

Cerme Favolpevita (srudo)

Care de Pescado (zrudo)

Cabrito

Higade

Qallina

Mandongn Fresco

Pavo

Mariscos envasados con

fechz de vencirmientu (Pa te comestible)

:80-1209
150 gr (Sopas)

.30¢g

40 g

:120g de pulpa en crude

1225 3

11209 pulpa, Cluiuta 225y,

1150 g de pulpa, 170 g medallonas
1120 g de filste.

. 120 g de pulpa, con hueso 225 g
1/0g

:226¢g

:120¢g

1 230 g de puipz, con huesn 300 g

;160 g

4.6.3 DOSIFICACION DE FRUTAS, VERDURAS, TUBERCULOS, MENESTRAS Y

CEREALES (PESQ PARTE COMESTIBLE)

Fruta en juges
Fruaca en batidos

8

(as0gr
:2C0gr

% Los jugos y batidos se prepararan al Instante.
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Fiula #n mazamona 180 g
Fruta para bebidas con cereal 180g
Fruta en refrescos .80g
Frutas freacas : 200 g (refngerios — almuarzo}
Fruta en compota 200 ¢g
Cebada en refresco :Blq
Malz morado en refresco (804¢
I Verduras (ensaladas} : 200 g (Almuerzo)
| Tubérculos en sopa 140 g
Tubérculos en guamicion 1100 g
Tubéroulos on puré 1100 g
I Tubdrculos :200¢
Menestras :50g
| Careales (Mg
Arroz : 100 g acompafiado cen guarmicion

Asroz chaufa o con pollo

(Prun cinlo)
: 120 g (peso crude)

Si ol momento de la supervisidn el contratista no cumple con dosificeclén
establecida, se realizara descuento de acuerdo al gramaje faltante. Por
efemplo s! asta calculade parn 13 dietas, 1.8 ky de carne (pura puipa), de
120 gr para cada unc y of contratista solo utilizara 1.2 kg para la preparacion
para 14 dietas, se descontard 5 disfas faltanles que se informaran y se
descontaré af término de la quincena.

4.6. ESQUENMAS DE ALIMENTACION,

Derayuno
Los componentes se adecuaran al aporie del 30% del valor caibrico total.

Leche evaporada completa una taza 280 ao (para divlas completas con cocoa,
cafe, vainilla, chocolate, en coerdinacién con Nutricionista, )

Coreal {(Avena, quinua, Kiwicha, trigo, chufla, atc) cen fruta picada (30g), 1 taza
Kl

+ Fruta naturel jugo un vaaoc 250 co
y + Balido de frutas (300 c¢)
— »  Pan ? unidades (peso reglamentario), o tubércules (200 g).

« Pan, uno con entremeas proteico segin o doscerito en of numeral 4.6.1 y ¢l otro
con entrames simple {mermelada, manjarblanco, mantequllla, palta, aceitumn,
segiun el regimen dietético).

Almmuerzy

Entrada. (200 g) regimen completo

Cnsaladas frescas y cocidas: 200 g para regimen dietoterapeuticos
(hipoglucidos, hipercelulocicos, blandas, etc )

Sopa (400 cc)

Plato principal

Refrescos de frutas naturales (200 cc)

Frutas, segan estacidn. (200 g) regimenes completos y regimen
hipercelulocicos, otc.)

Frutas con bajo nive! glicemico.

-

o4
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s Mazamorras de frutas

Los componentes se adecuardn al aporte del 40% del valor caidnco fotal

4.7. DE LA APROBACION PREVIA DE PROPUESTAS DE MENU,

471 La primera pragramacion de menu, se deberd presentar dentro de los 02 dias
siguientes a la firma del contrato, fa misma que serd evaluada por el érea de
Nutricién designada por la UNTUMBES para su aprobacién y posterior aplicacién
en el primer mes de atencitn,

4.7.2 Previa aplicacidn de la programacion de Menis, el Conlratista proporcionara con
15 (quince) dias de anlicipacién desde el segundo mes de haber iniciado la
prestacion de servicio, la planificacion de los ragimenas, con ia dosificacién de los
ingredisntes y el calculo de macrenutrientes, en base a una racidn, indicando el
total de preparaciones programacdas en el mes, a fin que la Unidad de producgion
y control de la calidad alimentaria de fa UNTUMBES pueda efectuar la evaluacion,
observaciones y comecciones de ser necasarias. Asimismo, una vez la empresa
haya recepcionado 12 evaluacion, observaciones y/o corecciones debera remitic
en un periodo de 3 dias calendarios las subsanaciones correspondientes al
servicio de nutricién de la UNTUMBES para su aprobacién y aplicacion.

47.3. Nose aceptaré repeticidn de menus como minimo en el periodo de 2 semanas,
asi como cambios no comunicados oportunamente yfo sin justificacion.

474, El contralista entregar4 a los estudiantes, de acuerdc a lo solicitado por la
Direccién de Bienestar Universitario, leniendo en cuenta la cantidad, dosificacion,
esquema de almentacién; asi mismo la no entrega se considerard como omision
en |a entrega de dieta.

4.8, CRITERIOS TECNICOS DE APROBACION PREVIA DE PROPUESTA DE MENU

« La evaluacion de la cakdad se efectuara, aplicando los criterios que se  citan a
" tontinuacion:

Sl ’ La calidad de las dietas corresponde a los criterios fijados en las
especificaciones lécnicas; contenido de  nutrientes: proteinas,
hidratos de carbono, grasas, cumpimienio de dostficacién de
alimemos,  condiciones sanilarias de preparacion, uso de insumos,
transporte  adecuado, a los diferentes dreas de expendio designados.

. La cantidad de las dietas corresponde segun Jo descrilo en el numeral 4.1
de los requerimientos diarios de la cantidad del servcio a contratar.

. La oportunidad del suministro cofresponde al herario y periodicidad
fijados por UNTUMBES.

. El suministro se efectia en los lugares fijados por el Serviclo de

Nutricion de la UNTUMBES.

Estos aspecios estan contemplados en los formatos de |as directivas vigentes de control
de Calidad alimentaria y Control de Calided, higiene y Manipulacion de afimentos,

Criterios lécnicos de evaluacion de Considerar las caracteristicas sefialadas en eslas
Especificaciones Técnicas para la programacidn de las dietas, sumpliendo los criterios
técnicos de:

10
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Calidad

Variedad

Armnonia

Programacién de regimenes
Doslficacion de nutrientes

Calculo nutricional

Distribucién calorica de macronutrienies
Diferenciacién de tipo de proleinas

4.9. PLAN DE TRABAJO

El contratista debera presentar dentro de los 05 clas calendarios de firmado el contrato,
a la Direccién de Bienestar Universitaric un plan de trabajo para su aprobacion, que
incluya:

+« Manual de buenas practicas de manipulacién (BPM}
+ Procedimientos Estandarizados de Saneamiento (POES), el cual debe precisar
en su estructura:

. Programa de gestién integral de residuos sélidos: En este programa debe
presentar los procesos, proced:miento y registros que deben implementar
para minimizar los riesgos de contaminackn por almacenamiento
inadecuado de residuos solidos l.os residuos sélidos deben de ser
retirados diariamente. Los residuos de alimentos provenientes de éreas de
comedor, asl como los no consumidos serén recolectados en depositos a
pedal debidamente rotulados con tapa y bolsa de color rojo con capacidad
de 75 a 140 litros, con un grosor de 2.5 micras gue debera de ser
proporcionado por el contratista, dichos residuos no podrén ser destinados
para alimentacién de animales, por lo cual deben de ser tratados segin las
disposiciones correspondientes sobre residucs sélidos biocontaminados.
Y aguelios residuos no contaminantes dol drea de produccién central seréan

; recolactados en depositos con tapa y bolsa de color negre debidamente
4 rotulados.
. . Programa de calidad de agua: En este programa el contratista debe de
gactos? establecer lodos los procesos, procedimientos y registros que permitan
seguimiento a la calidad de agua, ya que como materia prima para la
elaboracién de alimentos y para ejecucion de limpieza y desinfeccion debe
garanfizar la calidad de la misma.
. Cronograma de Hmpieza equipos y utensiiios.

. Formatos que se utilizaran para la recoleccién de informacion: Registro de
informacion de alimentos, control de alimentos perecibles y no perecibles
que ingresan a las instalaciones donde se realizard |a preparacion de los
mends, registro de conlfrol de lemperatura del personal, control de
temperalura de equipos de conservacion, control de asistencia de
personal.

4.10. VERIFICACION OE CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS SEGUN LEYES,
REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/Q SANITARIAS,
REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS
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Los alimentos para poder ser administredos a los alumnos y cumplir su funcion
nutricional, cumpliran requisitos de calidad, higiene y sanidad garantizando su
inoculdad, adecudndase a las exigencias dadas por el codigo sanitario de Alimentos

(D.8 OO7-88-3A), el Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y
bebidas y creacion del Comité Naciona: del CODEX (Ley General de Salud 26842 , DS
-007-98-SA), Normas de calidad de alimentos regidas por INDECOP!, Gula de buenas
Practicas de Manipulacion de Akmentos en los Servicios de Nulricién; Lineamientos
para la Organizacion y Funcionamiento ce los Servicios de Nutricion, Norma Técnica de
Salud n* 103 - MINSA- / DGSP- V-01, de la Unidad Productora de Servicios de Salud
de Nutricibn y Dietética; Reglamento de efiquetado nutricional, Reglamento de la Ley
30021 de Alimertacion saludable, Directiva Adminisirativa n°® 321-MINSAIDGIESP-
2021.

Ademas ded Manual de Procedimientos de los servicios y Unidades de Nutricién, cuyos
anexos se cumpliran en la supervision dei servicic en forma permanente durante el
centrato por parte del area de Nulricion de fa UNTUMBES.

4.10.1 VERIFICACION DE CONDICIONES DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL
TRABAJO

4.10.1.1 la empresa conlratada se compromele a cumpli y observar lo
establecido en |a Ley de Segurided y Salud en ¢ Trabajo {aprebado mediante
Ley N"29783) y en su Reglamento (aprobade mediante Decreto Supremo N*
008-2012-TR) durante la ejecucion de las prestaciones relacionada a servicio
contratado, cbligandose a implementar, dotar , proveer y/o suministrar a cada
uno de sus trabajadores, los implementos de seguridad que correspondan de
acuerdo & grado y/o nivel de riesgo que pueda evidenciarse en el desamollo de
las actividades propias de la presente confralacién dentro de tas instalacicnes
te la UNTUMBES.

41012 El contratista fiene la obligacién de distnbuir diariamente el equipo de
proteccion parsonal (EPP) a todo el personal que labora en disiinias dreas de
trabajo, asi como el cumplimiento en las especificaciones de su uniforme. Seguin
la Directiva Administrativa n® 321-MINSA/DGIESP-2021

De consideracitn que los FPP son usados en funcidn a los puestos de
trabajo con riesgo a exposicién a COVID - 19, segin su actividad.

Durante el expendio de los mends desayunc y almuerzo, el parsonat
debe respetar el distanciamiento de al menos 1.5 metros, con el usuario

o cuando ésle tenga puesta la mascarilla,
« Laempresa debera de implementar ur area de cambio de EPF al :ngreso
del drea de produccion.

4.10.4.3 Al inicio de la prestacidn del servicic e contratista presentara al servicio
de nuiricién y de forma mensual (Los primeros 5 dias de cada mes) el Seguro
Complementario de Trabajo de Riesgo (SCTR) de todo su personal. No se
permitira el ingreso a la entidad al personal del conlratista que no cuente con e
referido seguro, considerando esta hecho como inasistencia del personal, la
misma que seré de responaabilidad del contratista.

411, LUGAR, PLAZO Y HORARIO DE PRESTACION DEL SERVICIO

4.11.1. LUGAR

L e
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El servicio de Alimentacion y nutricion se brindard en las diferentes facultades
beneficiadas con el servicio y en el Campus de la Universidad Nacional de Tumbes en
¢l la Ciudad Universitaria - Pampa Grande - Tumbes, pare lo cual deberd presentar
adjunta a su oferla su oropuesta de disposicién e ambientes tanto proporcionados por
la Untumbes como dispuestos por parte del proveedor del servicio, teniendo en
consideracidn que los ambienies con fos que se debe contar como nimimo son:

AMBIENTES Y

LOCALIZACION CANTIDAD |
CARACTERISTICAS '

Local para elaboracion y
preparado de las raciones

Su localizacién debe estar
ubicada deniro del casco
de la Provincia de Tumbes

T

Local para atencion de la
tacultad de Contabilidad

Localizado oOentro dei
perimetro de |a Facullad
de Contabilidad ubicada
en la Calls Arica N°

Local para atencin de la
Facultad de Pesquetla y
cienclas del Mar

Localizado dentro  del
perimetro de la Plazuela
Bolopnesi de la ciudad de
Tumbes

Local para atencion de la
FacuRad de Ciencias
Agrarias

Localizado deniro  del
perimatro de la Plazuela
Bolognesi de la ciudad de
Tumbes

Local - ‘Comedor

dispuesto en el campus
universitario de la

Localizado a espaldas del
area administrativa de la
Untumbes.

Untumbes -1 )
Local - Comedor | Localizado frente a la| 1
dispuesto en ef campus | facullad de aducacién, en
universitario de la | la ciudad univessitaria de la
Untumbes - 2 Untumbes.

s

411.2. PLAZO

La Contratacidn del Servicio de Alimentacion y Nutricién para la Universidad Nacional
de Tumbes tendra una v.gencia aproximada de Doscientos Veinte (220} dias, divididos
en 110 dias por Semestre o hiasta agotar las raciones totaies del conlrato. El término de
contrato serd |a culminacién de cuaiquiera de jos puntos.

La atencién sera de lunes a viernes.

4113 DISPOSICION DEL PERSONAL DEL SERVICIO DE ALIMENTACION Y
NUTRICION:

La distribucién del personal responsable establecido por la empresa, serd en
coordinaciér con el responsable designado por I8 Universidad Nacional de Tumbes

Es responsahilidad del contratista definir a EVLa nutricionista y/o Ingenierc de Industrias
Alirenlarias y/o Agroindustrias, que estard a cargo de la distribucion de las raciones de
lunes a iemes en los horarios establecidos para su distribucion.




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES

41132

411.33

41134

41135

CONCURSO PUBLICO N.° 002-2024-UNT/CS-1

4.11.3.1 La Atencitn 2 los estudlantes de fa Universidad Nacional de Tumbes de los
semestres académico 2024- y 2024-I1, se realizard en los siguientes horarios:

Tiempode Ingesta |  Inicio i Termino !
Alimantaria Atencion
Desayuno 06:00 am _? 0800 am
Almuerzo 1200pm | 1400pm

+ Laentrega de tickes se realizara en el horario del desayunc de 6:00
am a 8:00am y en el horario del almuerzo de 12:00 pm a 2:00 pm, y
se aplicara un software para el registro de los estudiantes
beneficiados por el programa de asistencia alimentaria en
coordinacién con la universidad ylo de acuerdo a las condiciones
del servicio.

Las preparaciones serdn evaluadas de manera aleatcria por la nufricionisla
de la UNTUMBES la misma que verificara la calidad y cantidad de las
preparaciones ardes de su distribucién, mediante |a evaluacion sensorial
organoléptica; quien considerard aptas y no aptos, slendo devuellas
aquellas que se consideren no aptas para la distribucion hacia los
estudizntes; teniendo que ser remplazadas por nuevas preparaciones, Por
ningin molivo las preparaciones rechazadas seran distribuidas a 108
estudiantes.

Para la evaluacion sensorial arganokptica el contratista incluira una racion
completa sin costo alguno e la institucién, el cual serd servido y entregado
al aupervisor de nutricion de la UNTUMBES antes de que sea servido y
distribuide fas preparaciones durante los dias de monitcrec. Por ningln
motivo el contratista servird y distribuird las preparaciones antes de que la
nutricionista de Ia UNTUMBES realice Ia evaluacion sensorial organoléptica
lo dias de menitoreo.

El contralista cumplira con la realizacién del control bromatolégico yo
microbioldgico de los alimentos, cuando sea solicitado por el servicio de
Nutricién cuando exista situacién de riesgo.

Los nutricionistas yfo Ing. de Industrias Almeniarias y/o Ingeniero
Agroindustrial del Contralista debera estar a tempo completo y/o parcial en
ol servicio de alimentacion en (forma diaria) para las coordinaciones
correspondiente con la nutricionista de la Universidad Nacional de Tumbes-
Asignada por ja Escusia de Nutricion y Dietética, efectuard supervision y
asesoria en el area de produccitn para asegurar bioseguridad y calidad
alimentaria, desde la adquisicion alimentaria, recepcidn, almacenamianto de
insumos. durante al proceso de preparacion (operaciones preliminares,
intermedias y finales), servido, dosificacion, distribucion y eliminacion de
residuos; limpieza y desinfeccién de equipos y vajilla, efc.

Al
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4.11.4 INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA

4.11.4.1 ASPECTOS GENERALES

L ESTRUCTURA FISICA DEL LOCAL DEL COMEDOR
Segiin la norma sanitaria para servicios de alimentacion colectiva NTS N°

173-MINSA/2021/DIGESA. Nos refiere sobre Iz estructura fisica para ef
servicio de alimentacién.
A. UBICACION Y ESTRUCTURA FISICA DE LLOS LOCALES DEL CONTRATISTA
Los establecimientos destinados al funcionamientc de servicios

alimentanos yfo restaurantes, y servicios afines deben estar ubicados en

lugares libres de pkigas, humos, polo, malos olores, inundaciones y de

cualquier otra fuente de contaminacion.

Asimismo, se cumpliran las siguientes condiciones:

a)

b)

¢

d)

€)

B

Los pisos se construirdn con materiales impermeables, inadsorben-
1es, lavables y antideslizantes, no deben tener grietas y seran faciles
de limplar y desinfectar. Segin sea el caso, se les daré una pen-
diente suficiente para que los fiquides escurran hacia los sumideros.
Las paredes deben ser de materiales impermeables, inadsorbentes y
lavables y sertin de color claro. Deben ser lisas, sin grietas y faciles
de fimpiar y desinfectar. Se mantendran en buen estado de conser-
vacién e higiene. Cuando corresponda, los angulos entre las paredas
y los pisos deben ser abovedados para facilitar la limpieza.

Los tachos deben construirse y acabarse de manera que se impida
la acumuiaclon de suciedad y ser faclles de limpiar.

Las ventanas y otras aberturas deben consiruirse de manera que se
evite la acumulacion de suciedad y estarsn provistas de proleccion
contra insectos u ofros animales. También deben desmontarse facil-
mente para su limpieza y buena conservacion.

Las puertas deben ser de superficie lisa e inadsorbente, ademas de
tener cierre automético en los ambientes donde se preparan alimen
tos o sirven los alimentos.

La existencia de pasadizos exige que éstos tengan una amplitud pro-
porcional al numaro de personas que iransiten por eflos y en ningdn
caso deben ser utitizados como éreas para el almacenamiento.

15
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Los establecimientos del Contratista daberan disponer de agua potable
‘ de la red plolica, contar con suminisiro permanente y en cantidad

* suficiente para atender las actividades del establecimiento.

| B. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

Los residuos sélidos deban disponerse en recipientes de plastico, en
buen eslade de conservacién e higiene, con tapa oscilante o similar que
avite el contacto con las manos y deben tener una bolsa de plastico en el
interior para faciltar |a evacuacion de los residuos Dichos recipientes
deben colocarse en cantidad suficiente en |a cocina, comedor, bafios y
cualquier otro lugar donde se generen residuos sokdos v, estar ubicados
de manera que no contaminen los alimentos Para la eliminacién de los
residuos solidos se debe contar con colector con tapa de tamafo
suficiente, segin & volumen producido, colocados en un ambilente
destinado axclusivamente para este uso, de acceso facil al servicio
recolector. Este ambiente debe disefiarse de manera que se impida el
acceso de plagas y se evite |a contaminacién det afimento y del entorno.
So deben lavar y desinfectar a diario los recipienies plasticos y la zona
de almacenamiento de residuos.

C. SERVICIOS HIGIENICOS
i Los servicios higiénicos no deben tener acceso directo al servicio

e ' alimentario, las puertas deben tener ajuste automatico y permaneceran
cerradas excepto durante las operaciones de limpieza. Los servicics
higiénicos deben mantenerse operativos, en buen estado de
conservacion e higiene, con buena Huminacion y ventifacidn. Los
inodoros, lavatorios y urinarios deben ser de material fécil de higienizar.
Los servicios higiénicos deben estar separados para cada sexo y su
distribucién per frecuencia de uso
Los servicios higiénicos deben de estar provistos de dispensadores con
jabén liquido o similar, medics para el lavado y secado tde mancs.

. SERVIDO DE COMIDAS
La vajilla, cubiertos y vasos deben estar limpios, desinfectados y en buen

astado de conservacion e higiene Se debe poner atencidn a su manejo de
acuerdo a las siguientes indicaciones. los platos se tomaran por debajo o por

16
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los bordes, los vasos por las bases, los cubiertos por sus Manges ¥ ias tazas
por debajo o por las asas, procurando no tocar con los dedos la superficie
gue enbraré en contacto con los alimentos o la boca de los comensales. En
ningtin caso los platos o fusntes con las preparaciones se colocaran unos
sobre ofros.

/Al senir los alimentos sin envoltura, no debe ulilizarse directamente
las manos, sino guanies desechables, pinzas, espatulas u otros uten-
silios apropiados, segun sea el caso.

v Se promoverd la higiene de mancs de los comensales como medida
sanitaria, a fravés de mensajes educativos y de elementos de uso
individual como toallitas o gel desinfeclante, entre olros

BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION EN EL TRANSPORTE DE
ALIMENTOS AL LUGAR DE SERVIDO

v Los alimentos deben transportarse protegidos de la coniaminacion det
ambiente.

¢ El vehiculo de preferencia debe ser exclusivo para transporlar alimentos
a fin de evitar la contaminacién cruzada con preductos no almenticios.

¥ Los procesos, frecuencia y responsables de la limpieza, higiene ¥ desin-
feccion de los vehiculos deben de conlemplarse en el programa de h-
giene y sansamienta del servicio el cual sera contratado,

v Los alimentos e implementos de servidn deben de estar protegidos du-
rante el transporte.

7 Los alimentos cue requieren ser mantenidos en caliente (mas de 70 *C)
o fio (refrigeraciénicongeiacién) deben mantener dichas condiciones al
momento de transporte.

7 El transporte de los alimentos al lugar de consumo debe de ser en un
tiempo no mayor a dos horas ce ias cuales deben de estar entre fa pre-
paracion y el consumo a fin de reducir el riesga de contaminacién cru-
zada.

MANIPULADORES DE ALIMENTOS

El parsonal encargado de realizar fa labor del servido de los alimentos debe
de cumplir 'as siguientes disposiciones sanitarias:

A. SALUD
El personal encargado del servido de los alimenios no debe de

presentar signos vinculados con enfermedades transmitidas por
afimenios, tates como:

¥ Procesos diameicos

i7




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES

CONCURSO PUBLICO N.° 002-2024-UNT/CS-1

lctericia

Vomitos

Procesos respiratofios

Dolor de garganta

Fiebre

Heridas infectadas y abiertas.
infecciones culaneas: oldos, cjos y nariz.

L T T

El manipulador de los alimentos debe de comunicar oportunaments a
su empleador cuando padezcan o aparezcan cualquiera de las
enfermadades o caracteristicas mencionadas, a fin de no tener contacte
con los alimentos.

El empleador tiene de responsabilidad que sus manipuladores de
alimentos pasen chequeos médicos relacionados con las ETAS e
imnuzaciones corespondientes estando en los documentos pertinentes
y disponibles para la vigilancia y control que realice Ja encargada de ia
entidad.

. HIGIENE

E! manipulador de alimentos debe de mantener una rigurcsa higiene
personal del cual liene Gue seguir las siguientes caracteristicas:

v Cabello corto, limpio y recogido.

v No llevar articulos de uso personal (aretes, collares, piercing,
pulseras, relo], celulares, Baves, lapiceros, entre otros)
Manos limpias con ufias cortas y sin esmafte.
No fumar, ni comer durante el servido de los alimentos
Evitar maquillaje en las mijeres

< s8N

Evitar bigote y barba en varones.

C. VESTIMENTA

Los manipuladares de aimentos (del ésea de cocina) deben usar ropa
protectora de color blanco que les cubra el cuerpo, [llevar
completamente cubierto el cabello y tener calzadc apropiado Toda la
vestimenta debe ser lavabla, manteneria limpia y en buen estadc de
conservecion, a menos que sea desechable. El resto del persona
debe usar ropa protectora mantenida en buen estado de conservacion
e higiene Los operarios de limpieza y desinfeccion de los
establecimientos deben usar delantales y calzados impenmeables.

18
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V.

A

MEDIDAS DE SANEAMIENTO

LIMPIEZA Y DESINFECCION

Eil empleador deberé contar con un programa de higiene y saneamiento
en forma documentada y detallada, de conformidad con las
caracleristicas propias de la actvidad que realiza, considerando como

minimo los procedimientos de limpieza y desinfeccion de los amblentes,
equipos, mobiliarios de cocina, utensllios, superficies de trabajo y

prevencidn y control de plagas.
Los preductos de limpieza y desinfeccion deben contar con regisire

sanitario y ser manejado por personal capacitado.

B.
v

PRACTICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION

Las superficies de |as dreas de trabajo, los equipos y utensilios,
deben limpiarse y desinfectarse a diario, tomando las precaucio-
nes adecuadas para que los detergentes y desinfectantes uliliza-
dos no contaminen log almentos,

(nmediatamente después de terminar la jomada de trabajo o cuan-
tas veces gaa necesario, [os pisos deben limpiarse minuciosa-
mente y desinfectarse, incluidos los desaglies, las estructuras au-
wliares y las paredes de la zona de manipulacién de alimentos.
Los sarvicios higiénicos deben mantenerse limpios en lodo mo-
mento.

Debe disponerse de areas o comparfimentos para el almacena-
miento de los implementos de aseo y sustancias utilizadas para la
impiaza, tales como escobas, escobillas, detergentes. elc., los
cuales deben mantenerse y almacenarse de forma que no conta-
minen los alimentos, los utensilics, el eqitpo o 1a ropa.

Después de la limpieza, en el procedimiento de secado debe utili-
zarse materiales absorbentes

4.11.5 PERSONAL DEL CONTRATISTA PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO:

Para el adecuado funcionamiento de! servicio, la empresa adecuara sus Recursos
Humanos requeridos considerando ef sigulente requerimiento:

PERSOMAL REQUERIDO PERSONAL

TOTAL, DE

NUTRICIONISTA y/o INGENIERO DE 5

19
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INDUSTRIAS  ALIMENTARIAS  YfO
AGROINDUSTRIAL PARA PRODUCCION
MAESTRO COCINERQ 2
AYUDANTE DE COCINA AREA DE
COCINA CENTRAL

PERSONAL DE LIMPIEZA

[PERSONAL DE ATENCION EN SALON
TOTAL

-
~4 [LITS] P

6.2.3.1. El contralista haré entrega previo inicio del servicic 02 juegos de uniforme

completo de acuerdo a fo que se indica a continuacion, en presencla de la
nuiricionista de la Untumbes. Al momento de la entrega del uniforme se
levantara un acta como evidendia de ello en presencia de fa nutriclonista de la
Untumbes.

Los uniformes constan de.

de la empresa

Chagqueta o guardapoivo, de color bianco con logo de la empresa

Gorre y mascarlla descanable cambio diario en cada turno (De uso exclusivo
para &l trabajo)

Guantes descartables (Los guantes seran utilizados para realizar el control de
calidad de alimenlcs y degustaciones de las preparaciones. El cambio de los
guantes se realiza cuantas veces sea necesario).

Fotocheck con fotografla reciente

6.2.3.1.2. Personal no profesional

Chagueta da cobor blanco con logo de la empresa (De uso exclusivo para el
trabajo)

Camisa de colar blanco para le personal de atencion en salon

Delantal impermeable no inflamable para cocineros

Delantal impermeable no inflamable para y personat de limpieza

Delantal de tela para el personal de atencion en salon

Guantes descartables (Los guantes son utilizados para preparar alimentos que
no ingresan a coccién, ensaladas, jugos, batidos; servido de almentos,
distribucién de alimentos. El camblo de los guantes se realiza cuantas veces sed
necesario).

Guantes de jebe para personal de limpieza

Botas de Jebe blancas antidesiizantes (Para personal de cocina y fimpieza}
Uniforme de color claro diferente al blanco para personal de impieza (De uso
exclusivo para el trabajo)

Fotocheck con fotografia reciente

Goro y mascarilla descartable cambio diario en cada tumo {De uso exclusive
para el trabajc).

El cambio de ropa del personai sera dentro de las Instalaciones del local

6.2.3.2. E personal del contralista vestira durante las horas de trabajo con uniforme de
acuerdo a lo antes mencionado.

6.2.3.3. El personat del Contratista deberd regirse bajo las siguientes normas de
conducta:

20
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Pulcrtud y orden personal en todo momento.

Puntualidad y confiabilidad

Respeta y Cortesia.

Utilizar ef uniforme en forma impecable y decorosa, no transparencias.

El Contratista es responsable directo del personal destacado para la prestacion
del servicio contralado, no existiendo ningun vinculo de dependencia laboral
con la Untumbes. Fn caso que sucedieran actos relaclonados con la
dependencia laboral, que alteren la nommal alencion alimentaria de los
estudiantes (paros, protestas), se optara por la sustitucitn del personal por parte
del contralista.

El Contratista es responsable del pago de las remuneraciones de su personal
destacado. Para tal confirmacién, el Contralista presentara a la Direccidn de
Bienestar Universitario, copia de del comprobante de pago firmadas por ef
empleador y trabajador con un tiempa no mayor de 30 dias. Asl mismo se hara
el cruce de informacién en forma aleatoria con los sistemas de la UNTUMBES
para verificar si el personal esta acreditado. Si se delecta alguna incongruencia
sera sancionado con penalidad.

_ De ser necesario &l contratista presentara al servicio da nutricién det personal

reten come minimo (01) por parsonal clave y no clave, que cubrird ia ausencia
por enfermedad, descanso médico, permiso U otro impedimento gue haya
ocasionado la inasislencia de! personal a laborar a la entidad. EI perfil del
personal reten deberd ser igual o superior de lo requerido en Término de
Referencia.

Se deberd llevar el registro de control y toma diaria de temparatura de todo el
parsonal que labora al ingreso del tumo, asl como de otrcs sintomas
sospechosos y el estado da fatiga mental, asi mismo serd verificado por la
nutricionista de la UNTUMBES.

El personal del contratista debe cumplir con el siguiente perf] y asi mismo
realizar las actividades que se mencionan en los siguientes parrafos y otras
funcienes que menclionan en su Manual de funciones:

A. PERSONAL CLAVE
NUTRICIONISTA, INGENIERO DE (NDUSTRIAS ALIMENTARIAS YO

AGROI

NDUSTRIAL PARA AREA DE PRODUCCION: (Tiulado), deberd acreditar el

grado académico mediante la presentacidn de la copia del (ltulo profesicnal,
I. PERFIL

L3

Titulo Profesional
Capacitacion en BPM y PHS
01 afo de experiencia en servicios de Alimentacion y afines.

Il. ACTIVIDADES

Coordinar todes 10s aspectos técnicos para la adecuada prestacion del Servicio
con !a nutricionista de la UNTUMBES; por ser quien dirige la produccitn
alimentaria, reprasenta al contratista; debiendo firmar los formatos de los

21




-

UNIVERSIDAD NACIONAL DE TUMBES \
CONCURSO PUBLICO N.° 002-2024-UNT/CS-1

procesos alimentarios {desde la recepcion del alimento hasta produccion final
del mismo) y actas de supervisién que ¢l area usuaria lo determine.

+ Supervisar y contralar permanentemente el flujo operacicnal de |a produccion de
las dietas desde la adquisicion de alimentos, almacenamiento, operaciones
preliminares, operaciones irtermedias y operaciones finales, dicha supervision
deberd contar con documentos verificables (Registro de requisicion de
alimentos, dosificacion de alimentos, entre otros) que posteriormente seran
solicitados por la Nutricionista de la Untumbes.

+ Realizar requerimiento de alimentos por cada fiempo de comida én una pizarra
1a cual debera estar visible en el area de produccion.

« FElaborar la dosificacién de alimentos de acuerdo al Termino de Referencia y
aquelios alimentos que no se mencionen en terminos de referencia se
consideraran de acuerdo a la Tabla de Dosificacin de Alimentos, (Ministerio de
Salud. RM - 048 — 82 - SA/DVM) y la Tabla de dosificacion para los Servicios
de alimentacion colectiva.

« Presentarala Nutricionista de ia Untumbes la copia del formato de a dosificacion
(g. mi) de alimentos que se utiizaran diariamente, el cual eslara visible para el
uso del mismo por el maesiro cocinero en las diferentes preparaciones de
regimenes normales.

+ Refirar inmediatamente alimentos rechazados por la nutricionista de la
Untumbes del area de preduccion y requerird inmediatamente su reemplazo

« Supervisar las buenas practicas de manutactura para garantizar ia seguridad
alimentaria, y sanitaria de las preparaciones.

» Llevar el registro de reguisicicnes de insumos.

» Mantener y supervisar la buena presentacion (uniformes) e higiene persorial
segun normas sanitarias vigentes

» Vigilancia y moritoreo del cumplimiento de entrega de alimentos en los horarios
establecidos.

« Aplicar normas de vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas para evitar
la contaméinacion cruzada,

« Conlrolar el mantenimienio y uso adecuado del ambiente, equipo y material de
trabajo

+ Supervisar la adecuada dosificacién de alimentacion.

« FEfactuar el control y reporte de limpieza y desinfeccion de cocina, equipos.
gnseres, vajilla y servicios, asi como el embolsado y efiminacién de desechos.

« Supervisar las funciones del personal a su cargo.

« Supervisar la asistencia, labor y efectividad det personal a su cargo.

« Contar con los manuales, registros y otros documentos especificados en el TDR
de manera permanente y actualizada.

+ Entre otras mencionadas en el manual de funcicnes.

B. OTRO PERSONAL (NO CLAVE)
a. PERSONAL 1: MAESTRO COCINERQ: (NO CLAVE)
. PERFIL

« Estudios de secundaria completa.
« Experiencia en servicios de Alimentacin (Experiencia 01 un afio en la
preparacion de dietas)

2
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Capacitacion en BPM, POES, en los Ultimos 3 afios.

| W. ACTIVIDADES

Coordinar el ment a preparar con ei personal clave de la empresa.

Elaborar preparaciones para los estudiantes de acuerdo a la programacion
Servir las raciones de alimentos.

Verificar la calidad y la cantidad de los insumos para la preparacion del ment
Asignar funciones al personal ayudanle de cocina de acuerdo a las
preparaciones nombrando responsable para cada preparacién de ser & caso.
Vigilar que se cumplan las normas de bicseguridad

Supervisa que las preparaciones cumplan con reglas de coccion, aceptabilidad,
gustabilidad y caracteristicas erganolépticas propios de la preparacion.
Organizar la distribucion de las preparaciones en 1as diferentes areas.

Velar por el cuidado y el mantenimiento de los equipos estralégicos y ofros en
genera’

Realizar en forma diaria el inventaric de utensifios del servicic.

Llevar a cabo la limpieza y desinfeccion del ambiente fisico, equipos, menaje
vajillas y alimentos.

Recoger el pedido de utensiios y (tiles de aseo de acuerdo al calendario
establecido.

Cumplir con las medidas de bioseguridad en el desarrolio de sus funciones.
Comurnicar cualquier sinfoma de enfermedad al personal clave.

Las demds funciones que le asigne su jele inmediato (nutricionista) y otras
mencionados en el marual de funciones.

b. PERSONAL 2: AYUDANTE DE COCINA
7 e . L PERFIL

Estudios de secundarnia complata.
6 meses de experiencia en ayudanie de cocina
Capacitacién en BPM y PHS.

. ACTIVIDADES

Coordinar las diferentes aclividades a realizar.

Verifica la programacion del menu a preparar.

Realiza la desinfeccion de los insumes y mesa de trabajo.

Coordina con el masstro de cocina yfo chef sobre |2 preparacién.

Cumplir con las normas de bioseguridad akmentaria en todas sus actividades.
Realizar preparaciones preliminares lavado y desinfeccion de verdura y mesa de
trabajo bajo supervision.

Habiltacién de las verduras, frulas y demds insumos para las preparaciones
respectivas.

Distribucion de las preparaciones a ias diferentes areas de expendio designadas
por la UNTUMBES.

Manlener &l orden y aseo del ambiente de produccion de alimentos.

Veiar por la seguridad conservacién y mantenimiento de los bienes asignados al
sernvicio.

Segregacién adecuada ce restos de alimentos y ofros.
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¢ Lavar los equipos usados.

« Comunicar cualquier sintoma de enfermedad al personal clave.

s Las demas funciones que le asigne su jefe inmediato (nutricionista) y otras
mencionades en el manual de funciones

C. PERSONAL &: PERSONAL DE LIMPIEZA
I PERFIL

. Estudios de secundaria completa.
. 06 meses de experiencia en limpieza
. Capacitacion en PHS.

Il. ACTIVIDADES

« Mantener el orden y aseo def ambiente de produccién de alimentos.

+ Velar por la seguridad conservacién y mantenimiento de los bienes asignades al
sernvicio.

¢ Segregacion adecuada de restos de aimentos y otros.

« Realizar la mpieza y desinfeccién de todas las éreas de produccion en cada
tiempo de comida.

« Las demas funciones que le asigne su jefe inmediato (nutricionista) y otras
mencionados er: el manual de funcicnes

D. PERFIL 6. PERSONAL DE ATENCION EN SALON

1 PERFIL

+ Estudios de secundaria completa.
+ (3 meses de experencia en atencion al cliente
LAY s+ Capacitacion en BPM y PHS

e 18 ACTIVIDADES
s « Mantener el orden y & aseo en e saldn de atencidn
» Recoger los tikes para |a entrega de la racion de alimenios que
corresponde
+ Brindar adecuada atencidn y servicio a los usuarios del senvicio a
brindar.
« Atencion adecuada y oportuna durante el tiempo del servicio en salon

6.3. IGIENE Y SALUBRIDAD

6.31. El contratista para la prestacion dal sarvicko, se obliga a cumplir con la
aplicacion de las Buenas Practicas de Maniputacién en el Proceso de
Elaboracion de Alimentos (BPM), siendo responsable de mantener la inocuidad
alimentaria durante todo el proceso de elaboracitn alimentaria

6.3.2. El personal del contratista es responsable de lievar a cabo la limpieza ¥y
desinfeccion del ambiente fisico, equipos, menaje, vajillas y almenlos.
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6.3.3. El contratista esta cbligado implementar un gabinete de higienizacién exclusivo
para ol parsonal manipulador de alimentos que debe contener jabon liquido,
papet toalla, escobilla para ufias, instructivo de lavado de manos, elc.

6.3.5. El contratista mantendra los equipos e instalaciones cedidas en uso en buenas
condiciones higiénicas y de salubridad reduciendo los riesgos de contaminacion,
Para ello debera efectuar la limpieza y desinfeccidn diaria comespondiente de
acuerdo a las recomendaciones normadas por MINSA.

$.3 6. El contralista para evitar la proliferacién de vectores, mantendré la impieza y el
orden de los equipos, menajes etc, asi mismo presenlard el programa de
fumigacion y desratizacién cuya ejecucion debe estar a cargo de empresas
certificadas que emitan |a constancia correspondiente.

8.3.8. FI contratista se obliga a cumplir ccn el controi de salud de su personal acorde a
lo establacido en la LEY DE SALUD OCUPACIONAL siendo el primer control a
ios 30 clas de iniciada la prestacion del servicio.

£.3.0. El Contratista con relacion a los residucs de alimentos, cautslara que:

Los residuos de alimentos no consumidos seran recolectadas en depositos con lapa a
pedal debidamente identificados los cuaies deben de contener una bolsa plastica de
color rojo con capacidad de 75 a 140 litros, con un grosor de 2.5 micras que debera ser
proporcionade por el contratista, dichos residuos no pedran ser destinados para la
alimentacién de animales, por ko cual deberan ser tratados segin las disposiciones
correspondientes sobre residuos sélidos Bio contaminados.

& 3.10 El contratista debera ser responsable de |a efiminacion de loa residuos solidos de
alimentos y desechos generados por el servicio de alimentacion debiendo ser
retirados del centro asislencial Tumbes en forma diana.

7. OTRAS CONS!DERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
7.1 OTRAS OBLIGACIONES

_7.1.1. &l contratista se obliga a contar con una persona, que se responsabifice de
administrar y resolver lodo tipo de contingencias que se presenlen durante la prestacién
del servicio garantizando el cumplimiento de las obligaciones del contratista.

7.1.2. El Contratista es responsable directo del personal destacado para la prestacion
del servicio contratado, no existiendo ningln vinculo de dependencia taboral con 13
UNTUMBES.

744 A la UNTUMBES no le coresponderd ninguna responsabilicad en caso de
accidentes, dafios, mutitaclones, invalidez o muerte de ks trebajadores del contratista o
ferceras perscnas, que pudieran ocurir en la gjecucién del contrato, con ocasion o como
consecuencia del mismo.

En tal sentido, ¢l Contratista debera presentar al Servicio de Nutricion, el Seguro
Complementario de Trabajo de Riesgo, en forma otligatoria al inicio de la
prestacion de servicio.

7.1.5 El proveedor debera proporcionar @ su personal designade un camnet de
identificaclon o folocheck que llevara a la altura dei lado izquierdo del pecho, con
folografia reciente tamafic camet, nombre de la empresa.
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7.1.7. E! Conratista para garantizar la atencion alimentaria de los alumnosj, contard con
un stock de viveres para dos (2} dias como mindmo. Los alimentos adquiridos, se
recepcionardn en el turno de mafiana para verificar su calidad.

l 8 RESULTADOS ESPERADOS

| El responsable del moniloreo de nufricion de la Universidad Naclonal de Tumbes-
Asignada por 1a escuela de Nutricién y Dietética es la encargada de verificar y de ser
caso corregir la programacion de las preparaciones normales, planificadas de acuerdo
| a guias, protocolos y estandares nacionales € internacionales, con el proposito de cubrir
los requerimientos mutricionales; individuales colectivos de los estudiantes,

asegurando a calidad 6ptima, inocua y adecuada.

Cumplimiento satisfactorio al objeto contrato y los términos de referencia, siendo su
principal responsabilidad garantzar que las preparaciones lleguen en las mejores
condiciones al usuarnio final.

9 DOCUMENTOS OBLIGATORIOS.

« Copia de licencia de funcionamiento del local de preparacion de la comida y loca-
jes de atencion

a Copia elaboracién y aprobacion del manual de Buenas practicas da manufactura
(BPM) del servicio alimentario

« Copia elaboracion y aprobacion cel manual del Programa ce higiene y Sanco
miento (PHS) del servicio alimentario

+ Copla de certificado de saneamiento ambiental del jocal propuesto para la presia-
cin del servicio de produccitn emitidc por empresa acreditada por la DISERA.

9.4 EVALUACION DE LOCALES

Antes del inicio de la prestacién del serviclo, el area usuaria verificard e
cumplimientc de las condiciones higiénico-sanitarias de los servicios
aEmentarios yfo restaurantes aplicando ficha de svaluacion {anexo 1).

10 REQUISITOS ADICIONALES PARA LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO
10.1 DOCUMENTOS REFERENTES AL EQUIPO DE TRABAJO DEL PROVEEDOR

» Constancia de capacilacion al perscnal en Buenas Practicas de Manufachwra y
Programa de Higiene y Saneamiento

» Carnet de sanidad vigente expedido por DIRESA de todo ai personal

» Resultado de prueba de Bk - esputo de todo el pessonal.

» Resultado de prueba de COVID NEGATIVA.

10.2 DE LAS INSTALACIONES
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» Copia de certificado de saneamiento basico, el mismo que debera renovarse
cada sels (8) meses por pante del contralista,

» Copia del manual de Buenas précticas de mamudactura del servicio alimentario

» Copla del Manual de Programa de Higiene y Saneamienio del servicio
alimentario.

» Copia de certificado de vigencia de exfintores del sefvicio alimentario.

El contratista responsable de brindar el servicio de Alimentacion y Nulricidn, debera
comprometerse a cumplir, cuando la Nutricionista de la Untumbes de 'a Unidad de
produccion lo solicite, con la implementacién para la acrediacién ante la autoridad
competente, segin los criterios aprobados por el Ministerio de Salud .

10.3 ADELANTOS

El presente sefvicio no contempla adatantos.

10.4 SUBCONTRATACION

E! contratista no podra subcontratar parcial o totalmente, ni hacer uso dei servicio a ofra
empresa para la ejecucion del servicio de mensajerla de conformidad con lo establecido
con el Articulo 35 de Ley N° 30225 *Ley de Contrataciones del Estado”

10.6 CONFIDENCIALIDAD

Si como parie de |a prestacion, el proveedor pudiera tomar conocimiento de Informacion
{oral o escrita) de la UNTUMBES, esta informacion debe mantenerse reservada; por lo
tanto, el proveedor y todo su personal deobe mantener {a confidencialidad de )a misma.
El compromiso de confidenciaiidad se prolonga indefinidamente aun después de
\erminada |a contratacién y se hace extensivo al personal del proveedor aun cuando
ellos hayan dejado de tener vincula laboral con este.

10.6. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

106.1 La Direccidn de Bienestar Universitario a través del Servicio de Nutricion,
supervisard el cumplimiento de las normas institucionales emiidas por los
grganos competentes, en lo relacionado a los servicios de Alimentacion ¥
Nutricion.

1062 EI {a) Profesicnal Técnico del Contralista, deberda coordinar
permanentemante con la responsable del Area de Nutricion de la Entidad,
jos aspeclos necesarios para la adecuada prestacion del servicio,
requiriéndose la presencia y permanencia del profesional nutricionista del
cantratista durante el horaric de trabajo de iunes a viemes

10.6.3 La nutricionista ce la UNTUMBES y el {a) Profesional Técnico del Contratista,
realizardn la supervision en el proceso de manipulaciin, preparacion e
higiene de ios alimentos y el control de calidad de las preparaciones

10.64En e Arca de produccion, se realizara la supervision presencial por 1
nutricionista de ta UNTUMBES el (a) Profesional Técnico del Contratista en
las diferentes etapas de la preparacién de los alimentos, respecto a |
manipulacion, presentacion y transporte,

P
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10.6.5 El contralista estd obligado a brindar lode tipo de facilidades para que ia
nutriclonista de la UNTUMBES del 4rea de preduccion realice |a supervision
correspondiente, as! misma la toma de fotografias, videos si fuera necesario
coma material de evidencia y asi evitar malentendidos

10.7 CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

De acuerdo al numeral 168.1 y 168.2 del Articulo 168 del Reglamento de la Ley de
Conlrataciones del Estado aprobado por D.S. N°344-2018 y modificada por el D.S.
N°377-2019 establece que: ‘La recepcion y conformidad es responsabilidad del drea
usuana (...)"y que “La conformidad requiere del informe de! funcionaric responsabie def
Area usuaria, quien verifica, dependiendo de fa naluralera de la prestacion, la calidad,
cantidad y cumplimiento de ias condiciones contractuales, debiendo realizar las pruebas
que fueran necesarias (..)".

En tal sentido, fa conformidad del servicio la efectuard !a Direccion de Bienestar
Universitaria sobre fa base del informe emitido por la coordinadora de nutricion de la
Universidad Nacional de Tumbes.

Asi mismo la coordinadora de nutricién o nutricionista ce tumo emitira el Informe de
prestacion de servicio, conjuntamente con el consolidado de la cantidad de raciones
servidas, en los 15 dias y el cuadro de penalidades incurtidas por ¢! contratista s/ fuera
e caso.

La conformidad requiere del Informe Técnico del Area de Nulricion, quien debera

verificar, dependiendo de la naluraleza de la prestacién, la calidad, cantidad, y
l cumplimiento de las condiciones contractusles, para lo cual acompafiard a dicha
conformidad: acta de conformidad, Cuadro de otras penalidades en caso que
corresponda la aplicacién, Reporte de raciones: el Formato del Control de calidad
alimentaria y Control de Calidad de preparaciones, Higiene y Manipulacion de
Alimentos

‘ 10.8 FORMA DE PAGO

10.8.1 Los pagos seran realizados en soles, en forma quincenal, una vez que el
g conlralista recibia la conformidad del servicio, podra emitir la factura por el
l monto aceptado.

10.8.2 Es responsabilidad de ia Direccion de Bieneslar Universitadio sobre |a base
del informe emitido por la coordinadora de nutrician, en un plaza no mayor
de cinca (U8) dias calendarios, luego de terminado el periodo de la

| prastacién. ‘

10.8.3 Los pagos se efectuaran dentro de los quince (15) dias calendarios siguiente
a la conformidad de la presentacion del expediente de pago, en ia Unidad de
Abastecimiento de la Universidac Nacional de Tumbes.

10.8.4 £l pago se efectuard en forma quincenal de acuerde a las DIETAS
CONSUMIDAS, previa conformidad emitida por el drea usuaria.
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11 PENALIDADES

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, se aplicaré lo previsto en el Articulo 161 y 162 del Reglamento de la Ley
de Contrataciones vigente, el cual, ta Enfidad le aplica automéalicamente una penalidad
por mora por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula
de acuerdo a |a siguiente férmula

1.1

Nﬂ

0.10 x monto vigente

Pl fnl iatn F x plazo vigente en dias

Donde:
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
F= 0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES

DESCRIPCION DE PENALIDAD

FORMULA |
CALCULO DE
PENALIDAD

En caso de que el Contratista incurra en el retraso de cada quincena
de fa presentacion de la refacion de Menus

Penalidad diaria
=0.01x VIQxD

P = Penalidad

VT1Q = Valor total
de la quincena

en NUevos soles
D= Dia

En caso de retraso injustificado en fa distribucion de las raciones en
¢! horario de inicio establecido en las bases, ia Universidad Nacional
de Tumbes aplicara al contratista una penalidad par hora de retraso
equivalents al 10% del monto total diario a pagar por el servicio, La
penalidad se aplicara autométicamente

La penalidad a aplicar a; contratista, seré deducida del pago del mes

en la ejecucion del servicio.

La primera vez que incurra en la falta sera una flamada de atencién
la cual quedaré asentada en acta. A partir de la segunda vez que
incurra en falta se aplicara la penalidad indicada.

| P=0.01xVIDX

2 la que corresporde el dia en que el contratista incurrié en retraso |

H
P = Penalidad

VTD = Valor total
del diario.

H= Horas de
retraso.

5

En os casos del personal que labora en fa preparacion de los
alimentos no se encuentren debidamente uniformados {uniforme,
guantes, botas de jebe, gorros y mandiles, segln funcidn gue
realice), la Universidad Nacional de Tumbes aplicard ai contratista
una penalidad correspondiente al 1% del monto total diario a pagar

P=001xVTD
P = Penalidad

| por el sarvicio. La penalidad se aplicara automaticamente, pof cada |

)

VTD = Valor fotal
e R——
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dia que el Contratista incurra en el presente caso.

i a penalidad a aplicar al coniratista, sera deducida de! pago del mes
a [ que corresponds el dia en que el contratista incurrié en el
presente caso, 6 en su defecto de los pagos pendientes de cancelar

D) | Enlos casos del personal que labora en Ia preparacion y distibucion
de los alimentos no cuente con sus camets de salud, la Universidad
Nacional de Tumbes aplicara al contratista una penafidad
correspondiente al 5% def monlo total diario a pagar por el servicio
La penalidad se aplicara si en plazo de tres (03) dias calendarios de
suscrita el acta, no se subsanase tal observacion.

La penalidad se aplicard, si pese al plazo otorgado al contratista, éste
no subsane, y se contabilizard a partir del dia de la observacion
suscrita en el acta,

La penalidad a aplicar al contratista, sera deducida del pago del mes
@ la que comresponde el dia en que @l contratista incurri6 en falta.

'E) | Enlos casos que el Contratista aimacene dentro del Establecimiento
viveres, cames o insumos descompuestos, falsificados yio
adullerados y/o contaminados o que esién fuera de la fecha de
vencimienio para el consumo humano, la Universidad Nacional de
Tumbes aplicara al contratista una penalidad corespondiente al 20%
del monto lotal diario a pagar por el servicio. La penalidad se aplicara
automaticamente, cada vez que e! Contratista incurra en el
presente caso.

La penalidad a aplicar al contratista, sera deducida del pago del mes
a la que corresponde el dia en que e cortratista Incurid en el
presente caso. Asimismo, dichos alimentos serdn desechados y
rapuestos de forma inmediata con el acta respectiva y no deberan
ser utllizados por no ser aptos para &l consumo humano.

= Esta penalidad se aplicarda cuando el contratista realice la
preparacion de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes.

“del diaria

P=005xVID
P = Penalidad

VTD = Valor total
del diario.

P=02x VIMx
n

P = Penalidad
VTD = Valor total
diario

n = nimero de
dias.

F} | Pornro contar con fa cantidad solicitada de utensilios de la cocina de
la cacina central, y enconirar en mal estado de conservacién {con
agujeros, presencia de oOxido, u ofrog) y en condiciones
antihigiénicas, la Universidad Nacional de Tumbes, aplicara a!
contratista una penalidad correspondiente al 5% del monto total
diatio a pagar por el servicio. La penalidad se aplicara si en plazo de
uno (01) dia calendario de suscrita el acta, no se subsanase la!
observacion.

La penalidad se aplicara, por cada vez que incurra en la falta, si
pese al plazo otorgado al contratista, éste no subsane, y se
contabilizard a parlir del dia de la observacién suscrita en el acta.

La penalidad a aplicar al contratista, serd deducida dei pago del mes

P =0.05x VTM
xn

P = Penalidad

VTD = Valor total
diario

n = nimero de
dias.
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a la que c;:nrras;;ond_e_éf' dia en qué el contraligta incurtio en el
presente caso. Las vajillas o utensilios deteriorados deberan ser
reemplazados por olros que sean optimos para su utilizacion.

Esta penalidad se aplicara cuando el contratista realice la
preparaclon de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Naclonal de Tumbes

A

Por tener viveres e insumos para la preparacion de alimentos,
incorrectamente almacenados, tales como: tenerlos direclamenle
sobre el piso o suelo, almacenados conjuntamente con materiales
desinfectantes y delergentes y almacenados teniendo contacio los
alimentos frescos con los secos, la Universidad Nacional de Tumbes,
aplicara al contralista una penalidad cormespondiente al 10% del
monto lotal diario a pagar por el servicio. La penalidad se aplicard si
en plazo de uno (01) dia calendario de suscrta el acta, no se
subsanase tal observacion

La penalidad se aplicara, si pese al plazo otorgado al contratista, éste
no subsane, y se conlabilzard a parlir de! cia de la observacién
suscrita en ef acta.

La penalidad a aplicar al contrafista, sera deducida del pago del mes
a la que comresponde e dia en que el contratista incunid en el
presente caso 0 en su defecto de los pagos pendienies de cancelar.

Esta penaiidad se aplicard cuando el contratista realice ia
preparacion de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Naclonal de Tumbes

P=01x VTD
P = Penalidad

VTD = Vabor fotal
diario

Por tener en mal estado de mantenimiento yfo higiene las camaras
de frio, equipos ylo artefactos eléctricos de uso en la elaboracién y
conservacion de alimentos o bebidas, ls Universidad Nacional de
Tumbes, aplicara al contratista una penalidad correspondiente al 5%
dei monto total diario a pagar por el servicio. La penalidad se aphcara
si en plazo de uno (04) cuatro dias calendario de suscrita e acta, no
se subsanase tal observacion.

La penalided se aplicard, si pese al plazo otorgado ai contratista, éste
no subsane, y se contabilizard a pariir del dia de la observacion
suscrita en el acta.

La penalidad a aplicar a/ contrafista, sera deducida del pago del mes
a la que comesponde el dia en que el contratista incumid en el
presente caso

Esta penalidad se aplicara cuando el contratisia realice la
preparacion de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes

P =005x VID
P = Penalidad

VTD = Valor total
diario

Por tener desecnos y resduos expuestos en el area de cocina del
Establecimiento, fuera de tachos de basura respectivos, la

-
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Unversidad Nacional de Tumbes, aplicars al contralista una| P =0.05x VID |
penalidad comespordienta al 5% del monto total diaric a pagar por P = Penalidad

el seyvicio. La penaildad se aplicara si en plazo de uno (01} dia —
calendario de suscrita el acla, no se subsanase tal observacién. VTD = Valor total

La penalidad se aplicara, si pese al plazo otorgado al contratista, éste ek

ne subsane, y se conlabilizara a partir del dia de la observacién
suscrita en el acta.

La penaiidad a aplicar al coniratista, sera deducida del pago def mes
‘ a la que comespordie el dia en que el condratista incurdd en el
presente caso

Esta penalidad se aplicard cuando el contratista roalice la
preparacion de los alimentos ¢n la instalaciones brindadas por
fa Universidad Nacional de Tumbes

J) | Por negarse a realizar la evaluacion bromatologica, microbiclogica,
paldgena y agente contaminante, la Universidad Nacional de .
Tumbes, aplicaré al confratista una penalidad correspondiente al 5% P =005x VID
del monto total diaric a pagar por el servicio. La penalidad se aplicard | p = penakidad

autométicamente, por cada dia que el Contratista incurra en el
presente caso. VTD = Valor total

diario
‘ La penalidad a aplicar al contratista, sera deducida del pago del mes
a la que correspende el dia en que el contratista incurmié en el
‘ presenle caso.

K) | Por no cumgplir con la cantidad de alimentos y productos alimenticios
en crudo (Dosificacién) para la elaboracion de las raciones
alimenticias para los estudiantes de la Universidad Nacional de F =082 ¥ID
Tumbes, el que se detalla en las Bases aplicara al contratista una | P = Penalidad
penalidad cofrespondiente al 5% del monto lotal diaric a pagar por
el sefvicio. La penaiidad se aplicard autométicamente, por cada dfa | V0 = Valor total
# que el Contratista incurra en el presante caso. diario

Esta penalidad se aplicard de la siguienie manera:

Cuando el faltante sea menor al 5% del total del insumno a utilizar en
el dia, se hard constar en aclas y se obligard que en el dia se
adicione al meng.

En el caso de que sea reincidente en mas de dos veces en fallantes
menores al 5% o Cuando el faltante sea mayor al 5% del total del
insumo, se aplicara la penafidad indicada en la {érmufa y sera
deducida del pago de! mes a la que corresponde

™M) | Por no contar con el minimo de personal destinade segin los
Términos de Referencia en las bases, la Universidad Nacional de _
Tumbes, aplicara al contratista une penalidad comrespondiente al 5% P =005x VID
del monto total diario a pagar por el servicio. La penalidad se aplicara | P = Penalidad

si en plazo de une (03] dias calendario de suscrita el acla, nc se
sunsanase tal cbservacion. VTD = Valor total
diario

La penalidad a aplicar ai contratista, sera deducida del pago del mes
a la que corresponde el dia en que el contratista incurrié en el
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12. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

El contratista serd responsable por la calidad ofrecida y por los vicics oculios del
semvicio, conforme a lo indicado en el numeral 40.2 de la Ley N° 30225 “Ley de
Conlrataciones del Eslado” por un plazo de un (01) afio. contades a parlir de la
conformidad otorgada por la prestacion del servicic.

.  REQUISITOS DE CALIFICACION

B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B4 | EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:
EQUIPOS Cantidad
Balanzade 5 kg digital 1
Cocina industrial de 3 homillas 1
Estantes de metal 2 de 4 cuerpos 2
| Luces de emergencia 1
Ventiladores 2
Extintores 1
Homng Eléctrico 6 de gas (Industnal) 1
Procesador de alimentos 1
Cocinas eléctricas de planchas de 1 homillas de
acero inoxidable 2
Refrigeradoras de 16 pies cithicos con termometro | 1 _
o Congeladoras de 20 pies ciibicos 1 ]
2 Jabas de plastico De acuerdo a la
demanda j
Balanza digital por 100 a 200 kg con plataforma.
{Area de recepcion de alimentos y aimécen) 1
| Balanza gramera digital {Cocina central) 2
Batidora domestica 1
Oba arrocera De acuerdc a Ia
demanda |
Oflas de acero inoxidadle De acuerdc a fa
cemanda
Mesas de trabajo de acero inoxidable 1
Purificador de agua con ozeno (Medidor de cloro
residual) 2 {area de cocina
ceniral)
Licuadoras doméasticas (2 Cocina ceniral) 2
a3

_,T)/g /
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Anaqueles de acero inoxidable 2

Termdrmetro de alimentos cmicos y lacteos 1

Dispensador de jabon liquido 1 area de cocina central
Dispensador de papel toalla 1 area de cocina central
Dispensador de alcohol en get 1 area de cocina central

Gabetas metalicas por dos cuerpos De acuerdo a s

personal

Deposilo para desechos con tapa 4

Prensa papas de acero inoxidable 2

Exprimidor de limon 2

Cuchillo filetero de acerdo inoxidable (2 Cocina | 2

central)

Cuchillos serrucho de acero inoxidable de primera
calidad (2 Cocina central)

Cuchilios hacha de acero inoxidable de primera | 2
calidad (2 Cocina central)
Cuchillos de acero inoxidable de primera calidad | 2

~

10 pulgadas (2 Cocina central)
Tablas de picar de diferenles colores (1 amarillo, 1 | 02 jueg
verde, 1 blanco, 1 azul, 1 rojo, 1 marron) (compuestos de

colores mencionados)
Escumidor de platos, vasos, tazas, cubierios, |[De acuerdo a ‘
cucharones, elc. con su respectiva tapa en el drea | demanda  de los
de cocina central) estudiantes (4 como
minimo)

Acreditacidn:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, &l compromiso
de compra venta ¢ alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del
equipamiento estratégico requerido.

acreditacion de este requisito pueden estar a nombre del consorcio o
| e uno de sus integrantes.

B.2 | INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA
Regquisitos:
AMBIENTES ¥ | LOCALZACION CANTIDAD
CARACTERISTICAS
M

Do
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Local para elaboracion y
preparado de las raciones

Su localizacidn debe estar
ubicada dentro del casco
de la Provincia de Tumbes

Locallnﬁ'a'ra atencién de la
facultad de Contabilidad

Localizado demtro  dei
perimetro de la Facultad
de Contabilidad ubicada
en a Calle Arica N*

Local para atencién de la
Facultad de Pesgueria y
ciencias del Mar

localizado dentra  del
perimetro de @ Plazueta
Bolognesi de la ciudad de
Tumbes

Local para atencién de ia
Facultad de Ciencias
Agrarias

localizado dentro  del
perimetro de la Plazuela
Bolognes! de ka dudad de
Tumbes

Local -- Comedor dispuesto
en el campus universitario
de la Untumbes -1

Localizada a espaldas del
area administrativa de la
Untumbes.

Local ~ Comedor dispuesto
en el campus universitario
de ks Untumbes -2

Localizade frente a la
facultad de educacion, en
la ciudad universitaria de
la Untumbes.

Acreditacién:

Copia de documentos que sustentsn la propiedad, la posesion, &l compromiso
de compra venta o alquiler v ofro documento que acredite ia disponibilidad de la

infraestructura estratégica requerida.

—
B.3 | CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE |
B.3. | FORMACION ACADEMICA
1
Requisitos: |
I PERSONAL PROFESIONAL

- Titulo Profesional de Licenciado en Nutricién, Ingeniero en Indus-
trias Alimentarias, ingeniero Agroindustrial.

Acreditacion:

B
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PERSONAL PROFESIONAL

El Tilulo profesional sera verificado por el comité de seleccion en el
Registro Nacional de Grados Académicos y Ttulos Praofesionales en
el porlal web de la Superintendencia Nacional de Educacion Superior
Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link
hitps#eniinga. sunedu.gob.pe/ o en el Regisiro Nacional de
Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a
través del siguiente link: htips.AMitulosinstitutos.minedu.gob pe/, segin
corresponda.

En caso de titulo no se encuentre inscrito en el requerido registro, el
postor deberd presentar la copia del dipiora respective a fin de
acreditar la formacion académica.

CAPACITACION

Requisitos:

- Capacitacién en Buenas Practicas de Marufactura con una dura-
cidn de 120 Horas lectivas.

- Capacitacion en Programa de Higiene y Seneaimiento con una du-
racién de 120 horas lectivas.

Acreditacion:

Ge acreditard con copia simple de constancia, certificado u otro decumento
segun corresponda.

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
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Requisitos;
- Experercia minima de 1 afic en servicios de alimentazion.
De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape) parz el

cémputo del liempo de dicha expariencia solo se considerard una vez el periodo
traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratcs y su respectiva conformidad o (ii)
constancias o (iil) certificados o (iv) cualquier otra documentacién que, de manera
fehaciente demuestre la experiencie del personal propuests.

ANEXO N°0'. F CHA DE EVALUACION DE LOCAL DEL SERVICIO A_IMENTARIO
PROCESO DE ADQUIS CION:

Nombre persoa natural o razon social o nombre del censorcio:

Nombre representante legal o representante comin;

N° RUC:

Direccién del establecimiento:

' Licencia de funcicnamiento:

Raciones 3 las que postula:

Fecha de la evaluacion:

items a verificar (marcar con un aspa sobre el puntaje que corres- cm_ | Detalle del in-
ponda) pé cumplimiento
TI'JMQLGMMAWARTAEGEFERAHES b 2L LI b gl S b Ll SR T SD

Ubicacién en lugares alejados de cualquier foco de conteminacion
| (basurales, proiferacion de insectos o plagas)

Local o espacic de uso exclusivc para el almacenamients ylo pre-
1.2 | paracién de alimentos. Ubicacidn no tiene conexidn dicecta con
vivienda, T T e =
Estruciura fisica permte la proteccion de fos zlimentos a elaborar
(pisos, paredes, techos, puertas y ventanas sin aberiuras o con

11

1.3
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‘medios de proteccon que impican el ingresc de nsectos, roedo-
res, aves 1 otros animales) en buen estade de consarvacion.

14

Pisos, paredes, teches, puerlzs y ventanas en buen estado de lim-
pieza

1.5

Cuena con adecuada luminacibn natural ylo aificial (luminarias
protegidas).

1.6

Loca! cuenta con vertilac &n natural yfo ertificial debidamente pro-
tegida

‘W P s

S OSSR R : BT

1 :l‘.l.'

g

Los alimentos que s2 mane;an en las Insbalacnones cuentan con
cordiziones que no implica riesge de contaminacion cruzada (no
presencia de productos diferentas & alimentos) Si no hay alimen-
tos se verifica que tampoco exista presencia de producios dife-
rentes a alimentos

2.2

Los equipos y utensiios cumplen con lo dispueslo e el DS 007-
88 SA, en lo referent= a la distancia no menor de: 0.20 m del pise,
0.60 m del techo, 0.50 mde la parec y 0.50 m entre elos; ardena-
dos y clasificados. Sino hay alimentos, se verifca la presencia da
estanies 0 snaqueles y/o tarimas o parihuelas v sus distancias.

23

3| Se cuenta con el equipamierto basico minime requerido para Bl

cperacidon dzl sepvicio alimentario.

Se cuenta con manual de Buenas Practicas de manufaciura y sus

BESe=wn o g U

Roag Ty

> —
i |

Cuenta con equ pan'iento menaje estantes o anaqueles ylo lan-
mas o parihuelas en buen estado de conservacion y {mpieza.

Cuenta con los implementos de impieza {escoba, recogedor, ta-
cho con bolsa intetha y rapezdor) y estos se ercuentran ublcados
en un lugar alejado de los alirentcs dentro de cara area de del |
sarvicio alimentario (*)

a3

Ausencia de contarrinacion por presencia de veciores (roadorm
o animales domésticos o silvestres u otras plagas), asl como sus
excrelas.

34

Origina cel Certificade de Sanzam entc Ambientat del establac-
mienlo donde se encuantra el rea exciusiva para la elaboracion
de alimentos o del 4rea exclusiva para la elaboracion de alimenles
vs. la copia presentada en 2l rejuisio obligaiorio son concorcan-
ins.

a5

Adacuada disposicién de residuos (tache cor {apa y bolsa plastica
&n su interior),

estdn contenidos en dispensadores que se encuantran idertifica-
dos y adecuadamente ublcados. (*)

Los preducios cuimcos para o Javado y desinfeccion de mancs |

Se cuenta cor manual de Pro;rama de Higiene y Saneamnierto del

= == e g —
il ST e e

ETEY

I —

Original cel Camé de Smidad o Certificado Médk:o 0 Cons'ancia
de Salud y los documenios que lo acompafian vs. las copias pre-
sentadas en el recuisito obligalorio, sen concordanzes,

Personal mardpulador con manas limpias, sin hendas, sin alhagjas,
con uftas cortas, fimoias y sir esmalte. (*)

Personal maripulador de alimentos con indumentaria aproplada,
limpia, 2r: buen estado da consersacion y de color clare (mescari-
Hais, toca o redecille, chagueta o guardapolvo o mandil).

-
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44

Personal manipulador ha r=cibido capacitacion sanitaria en los G-
fimos 12 meses (mostrar evidencias).

4.5

Personal manipulader cuenta con Vacunacion contra la Covid-13
segln el esquema ylo disposiciones det gobierno central acred-
tado con camé fisico ylo virtual.

4.6

Se evidencia e personal propuesto en la propuesta técnica (tanto
Prcfesional como no profesional] en la cantidad declarada, colejer
con la propuesta técnica.

B4

_|'OTRCS DOCUMENTOS REQUERIDOS

Original de a Licencia de Funcionamien:o ¢ Constancia de Fur-
cionamiento y/o Constancia de Conduccién de Puesto vs. La copia
presentada 2n el requisitc obligatoric N” 4 son concordantes.

52

Original de Certificado de vigenciz de extintoes, cotejar con I
presentado en propuesta ticnica

5.3

Original de Autcrizacion Sanitaria de funcionamiento o Autorize-
cidn Sanitaria para establecimientos dedicados al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos, el cual debs tener
aicance a los producios camicos (AVES), vigente. Emitido por SE-
NASA, entregzdo per a empresa proveedora de cames de aves.
[,

i PUNTAJE TOTAL:

{*) 'tem subsanable para el postor ganador en caso restite “no conforme” durante la evalugcién de almace-
nes. La subsanacin se debe realizar en un plazo méximo de cinco (5) dias calendarios postericres a la fe-

cha de la firma del acta de compromiso.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje ef cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacién.

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prefacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistird en otorgar el méximo

puntaje a la oferta de precio més bajo y otorgar a
Se evaluarad considerande el precio ofertado por el|las demds ofertas puntajes inversamente
postor. proporcionales a sus respectivos precios, segin la
siguiente formula:

Acreditacion;
Pi = Om x PMP
Se acreditara mediante el documento que contiene el Qi
precio de la oferta (Anaxo N° 6).
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

97 puntos

C. SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL Y SOCIAL
Evaluacién:

(Maximo 3 puntos)

Se evaluard que el postor cuente con una (1) practica de

sostenibilidad ambiental o social Acredita una (1) de las précticas de

sostenibilidad

[3] puntos
No acredita ninguna practica en
sostenibilidad

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar alguna de las practicas de sostenibilidad
ambiental o social para obtener el puntaje.

e
C.1 Praclica: )
&
\

0 puntos

Certificacion del sistema de gestién de la seguridad y salud en el trabajo

Acreditacién: 4/

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sisfema de gestion de seguridad y
salud en el trabajo acorde con la norma 1SO 45001:2018, o con la Norma Técnica Peruana equivalente
{NTP-1SO 45001:2018) o norma que la sustituya, cuyo aicance o campo de aplicacion considere MANEJO
DE RESIDUOS SOLIDOS Y CONTROL AMBIENTAL, EN LOS PROCESOQOS DE FRACCIONAMIENTO,
DISTRIBUCION Y/O VENTA DE ALIMENTOS FRESCOS E INDUSTRIALIZADOS; ASI COMO PARA LA
ELABORACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DE CONSUMO DIRECTO. 8

& El postor en su oferta podra acompafiar el certificado con documentacién complementaria emitida por la misma Entidad

certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuard la prestacion.

N ©/
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El certificadc debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOP!) u otro organismo acreditador que cuente con
reconocimiento internacional

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion'?, y estar vigente!!
a la fecha de presentacion de ofertas.

C.2 Practica:
Certificacion del sistema de gestion de |a responsabilidad social
Acreditacidn:

Copia simple del cerificado que acredita que se ha impiementado un sistema de gestion de la
responsabilidad social acorde con el estandar SA 8000:2014'2,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado ante el “Social
Accountability Accreditation Services™ (SAAS).

El referido certificade debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacién’®, y estar
vigente™ a la fecha de presentacion de ofertas.

C.3 Practica:

Certificacion del sistema de gestion ambiental.

Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestidn ambiental acorde
con la norma 1SO 14001:2015 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-1ISO 14001:2015), cuyo
alcance o campo de aplicacion considere MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS Y CONTROL AMBIENTAL,
EN LOS PROCESOS DE FRACCIONAMIENTC, DISTRIBUCION Y/O VENTA DE ALIMENTOS FRESCOS
E INDUSTRIALIZADOS,; ASI COMO PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DE
CONSUMO DIRECTO.

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacién acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con
reconacimiento internacional’®.

El referido certificade debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacién'®, y estar vigente!”

18

17

Sea fimante/signatario del Acusrde de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
(http:/iwww.iaf.nu) o del interAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (hitp //www .iaac.org.mx) ¢ del European co-operation =3
for Accreditation-EA (hitp:/iwww european-accreditation.org/) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (htip //www ages
pac.org/). f

En el certificado debe estar consignada 1a direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion. I'.
Se refiere al periodo de vigencia que sednala el certificado presentado.

Entre las cerificaciones voluntarias mas difundidas mundialmente, referidas al desempefio social en aspectos de la
responsabilidad social en los lugares de trabajo, se encuentra la correspondiente al estdndar SA 8000, propuesto por la
Social Accountability International (SAl). La certificacién bajo este estandar refiere que una organizacion ha demostrado
mediante una evaluacién {Auditoria de Tercera Parte) que cumple con sus requisitos en los siguientes aspectos: Trabajo
infantil, trabajo forzoso o bajo coaccién, salud y seguridad, libertad de asociacién y derecho a la negociacion colectiva,
discriminacién, practicas disciplinarias, horas de trabajo y remuneracion.

En el certificado debe estar consignada la direccidn exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacidn.

Se refiere al pericdo de vigencia que sefiala el cerificado presentade.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiente Mutuo (MLA) del Intemational Accreditation Forum-AF
{hitp:/Awew.iaf nu) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (hitp:/fwww.iaac.org.mx) o del European co-operation

for Accreditation-EA {http /‘www european-accreditation.org/} o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (hitp:/fwww apec-
pac.org/).

En el certificado debe estar consignada la direccidn exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacién,

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el cerificado presentado.
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a la fecha de presentacion de ofertas.
C.4 Practica:

Responsabilidad hidrica
Acreditacién:

Copia simple del Certificado Azuf emitido por la Autoridad Nacionai del Agua que lo reconoce como empresa
hidricamente responsable del “Programa Huella Hidrica” (http //www ana gob pe/lcertificada_azul).

C.5 Practica;

Certificacion del sistema de gestion de la energia
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un SGE acorde con la norma ISO
50001:2018 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP ISO 50001) o norma que le sustituya, cuyo
alcance o campo de aplicacion considere. MANEJO DE RESIDUQOS SOLIDOS Y CONTROL AMBIENTAL,
EN LOS PROCESOS DE FRACCIONAMIENTO, DISTRIBUCION Y/O VENTA DE ALIMENTOS FRESCOS
E INDUSTRIALIZADOS; ASI COMO PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DE
CONSUMO DIRECTO.

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con
reconocimiento internacional '®

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion'®, y estar
vigente®® a |a fecha de presentacién de ofertas.

PUNTAJE TOTAL 100 puntos?!

i

20

21

Sea fimante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
(http://weww iaf.nu) o del interAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (htip://www.iaac grg.mx) o del European co-operation
for Accreditation-EA (htip://www.european-accreditation.org/) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (hitp://www.apec-
pac.org/},

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion. @
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

' Importante

Dependiendo del abjeto def contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE
DE LA ENTIDAR], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[.........], con domicilio legalen {......... 1

representada por [...........], identificado con DNI N° [....] y de otra parte
[.-. i)y con RUC N® o [L........], con domicilio legal en

i .), inscrita en fa Ficha N° [...........................] Asiento N° [... |
del Reglstro de Personas Juridlcas de la ciudad de [ ]. debidamente representado por
su Representante Legal, {... ; B2 ] con DNI N°[........... ..], segdn poder
inscrito en la Ficha N° [... ... ... ] A5|ento N" [-.izi ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de[............ 1, a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [..... ....], el comité de seleccion adjudicé la buena pro dei CONCURSO
PUBLICQ N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto gue pueda tener incidencia sobre la ejecucion de! servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?#

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en {INDICAR MONEDA],
en [INDICAR Si SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS], !
luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar e cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,

2 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente

o a efectos de generar el pago.
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siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articuio 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debit efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [ ...}, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDQ INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, fa oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccidon que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiente del contrato Ia respectiva garantia incondicicnal,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato oniginal como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), s través de la refencion que debe -
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mifad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prommateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal 2} del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamenteo de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar nc menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
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EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resuita aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga fa conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad gque corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA deciara bajo juramento que se compromete a cumplir las obiligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANQOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en 1a ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta {60) dias.

El retraso se justifica a través de ia solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionaimente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ditimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Regiamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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11 PENALIDADES

En ceso de retraso injustificado del contratists en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, se aplicard lo previsto en el Artculo 161 y 162 del Reglamento de ia Ley
de Contrataciones vigente, el cual fa Entidad ie aplica automaticamente una penalidad

por mora po- cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula
de acuerdo a la sigulente formula:

1114

010 x montc vigente
F x plaro vigente en dias

Penalidaa diaria =

Donde:

F = 0.40 para plazos menares o iguales a seseria (80) dias.

F= 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES

DESCRIPCION DE PENALIDAD

FORMULA
CALCULO BE
PENALIDAD

En caso ce que el Contratisia incura en el retraso de cada quincena
de la presentacién dz la reiacion de Men(s

Penalidad diaria
=001x VTQxD

P = Penalidad

VTQ = Valor total
de la quincena,

=

una penalidad correspond'ente al 1% del monto total diario a pagar

por ¢l servicio. La penalidad se aplicara autométicamente, por cada

en nuevos sol2s
D= Die
En caso de ratraso injustificado en la distibucién de las raciones en
el horatic de inido establecido en las bases, 1a Universidad Nacional "
de Tumbes aplicara al contratista una penalidad por hora de retraso P=0.012ViD2
equivalente al 10% del monto total diario a pagar per el servicio. La H
penalidad se aplicara automaticamente, P = Penaldac
La penalidad a eplicar al contratista, serd deducida del pago del mes | VTD = Vaor total
a la cue coresponde el dia en que el contratista incurrié en retrase | del diario.
en la ejecucion del servicio.
H= Horas de
La primera vez que incurra en la falta serd una lamada de atencién | retraso.
12 cual quedara asentada en acta. A partir de la segunda vez que
ircurra en falta se aplicaré la penalided indicada.
En los casos del personal que labora en la preparacién de ks
alimentos no se encuentren debidamente uniformados (uniferme,
guantes, bctas de jebe, gormos y mandiles, segdn funciér que Pe0M2VID
realice), Ja Universidac Nacional de Tumbes aplicara al contratista | P = Penalidad

VTD = Valor total

%
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dia que el Ccntrafista ncurra en el presente caso

La penaiidad a aplicar al confratisia, serd deducida del pago del mes
2 la que corresponde el dia en que el zontratista incurrio en el
presente caso, 9 en su defecto de los pagos pencientes de cancelar

del diario.

‘D) | En los casos del personal que fabora en [a oreparacion y distibucion
de ios akmantos no cuente con sus carnats ce salud, 'a Universidad
Nacional de Tumbes aplcard al contratista una penalidad
correspondiente al 5% del monto total diario a pager por el servicio.
La penalidad se aplicara si en piazo de tres ()3) cias calendarios de
suscrita el acta, no se subsanase tal observacion.

La penalidad se aplicara, si pese al plazo otorgado al convralista éste
no subsane, y se contshilizara a partir del dia de 1a observacién
suscrita en el acta,

La penakdad a aplicar al contaiista, seré deducida del pago del res
a la que carresponde el dia en que el contratista incur-ic en falta.

F=005xVTD
F = Penalidad

VTD = Valor tola
del diario.

E) | Enlos cases que 2| Contraiista almscene dentro del Establecdmiento
viveres, cames ¢ insumos descompuestos, fakificados yio
adulterados yfo contzminados o que estin fuera de la fecha de
vencimiento para el consumo humano, la Universidad Nacional de
Tumbes aglicari al contratista una panalidad corespondente al 20%
_ del monto total diario a pagar por el servicio. La penalicad sa aplicara
[ automaticamente, cada vez que el Contratista incura en &
presente cas).

t La renalidad a aplicar al confratista, ser# deducida del pago del res
' a la cue corresponde el dia en que el contratista Incurri¢ en el
| presente caso. Asimismo, dichos alimentos serdn desechacos y
repusstos Je forma inmadiala con 2t acta respectiva y no deberan
ser utilizados por no ser aptos para el consumg humano.

Esta penailidad se aplicard cuando el contratista realice la
preparacién de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes.

P =0.2x VTMx
n

F = Penalidad

VTD = Valor fota
diario

n = numero de
dias.

F} | Porno contar con ia cantidad solicitada de utensilios de la zocina de
la cocina central, y enconirar en mal estado de conservacion {con
agujeros, presencia ce dxido, u otros) y en condiciores
antihiciénicas, la Universdad Nacional de Tumbes, aplicard al
contratisia una penaldad correspendiente al 5% del monto tctal
diaric a paga- por el servicio. La peraldad se aplicaré si en plazo de
uno (01) dia calendario de susuita 2 acla, no se subsanase tal
observacion.

La penalidad se aplicard, por cada vez que incurra en la falta, si
pese al plazo otorgade al contratista, éste no subsane, y se
contabilizara a partir dad dia de la observacién suscrita en el acta.

La penalidad a aplicar al ccntratisia, seré deducida del pago del mes

F =005x VIM
xn

F = Penalidad

VTD = Valor tota
diario

n= nurreso de
dias.
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ik

a la que comespoende el dia en que el contratista incurrié en el

presente caso. Las vajillas o utensilios deteriorados deberan ser |

reemplazados por otros que sean Oplimos para su utilizacion.

Esta penalidad se aplicara cuando el contratista realice la
preparacion de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes

G)

Por tener viveres e insumos para la preparacion de alimentos,
incorrectamente almacenados, tales como: tenerlos directamente
sobre el piso o suels, almacenados conjuntamente con materiales
desinfecanies y detergentes y almacenados teniendo conlacto los
alimentos frescos con los secos, la Universidad Nacional de Tumbes,
aplicard al coniratisia una penalidad comespondiente al 10% del
monto total diario a pagar por el servicio. La penalidad se aplicara si
en plazo de uno (01) dia calendario de suscrita el acta, no se
subsanase fal observacion

La penaiidad se aplicara, si pese al plazo otorjado al contratista, éste
no subsane, y se contabilizara a partir del dia de la observacion
suscrita en el acta.

La penalidad a aplicar al contratista, sera degducida del pago del mes
a la gue comesponde el dia en gue el ccntratista incurrié en el
presente caso O en su defecto de los pagos pendientes de cancelar.

Esta penalidad se aplicara cuando el contratista realice la
preparacion de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes

P =01x VTD
P = Penalidad

VTD = Vaior total
diario

Por tener en mal estada de mantenimiento yfo higiene las cadmaras
de frio, equipos y/o artefactos eléctricos de uso en ia elaboracién y
conservacion de alimentos o bebidas, la Universidad Nacional de
Tumbes, aplicara al contratista una penalidad correspondiente al 5%
del monto total diario a pagar por el servicio. La penalidad se aplicara
si en plazo de uno ((4) cuatro dias calendaric de suscrita el acta, no
se subsanase tal observaciin.

La penaidad se aplicard, si pese al plazo otorgado al contratista, éste
no subsane, y se contabilizara a partir del dia de la cbservacion
suscrita 2n el acta.

I.a penalidad a aplicar al contratista, sera deducida del pago dei mes
a la que corresponde el dia en que el contratista incurrié en el
presente caso,

Esta penalidad se aplicard cuando el contratista realice la
preparacién de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes

P =005x VTD
P = Penal dad

VTD = Vaor total
diario

U

Por tener desechos y residuos expuestos en el area de cocina del
Establecmiento, fuera de tachos de basura respectivos, la

ICN N
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Universidad Nacional de Tumbes, aplicara al conratista una
penalidad corrcapondicnte al 5% del monto total diario a pagar por
ol servicio. La penalidad ee aplicaré si en plazo de uno (01) dia
calendario de suscrita el acta, no se subsanase tal observacién.

La penalidad se aplicara, si pese al plazo otorgado al contratista, éste
no subsane, y se contabilizard a parir def dia de la observacion
suscrita en el acta.

La penzlidad a aplicar al contratista, serd deducida del pago del mes
a la que corresponde el dia en que el contratista incurrié en e
presents caso.

Esta penalidad se aplicara cuando el contratista realice la
preparacion de los alimentos en la instalaciones brindadas por
la Universidad Nacional de Tumbes

4

P =0.05x VID
P = Penalidad

VTD = Valor totai
diario

Por negarse a realizar la evaluacion bromatologica, microbiolégica
patdgena y agents contaminante, la Universidad Nacional de
Tumbes, aplicard al contratista una penalidad correspondiente al 5%
del monta total diaric a pagar po- el servicio. La penalidad se aplicard
automaticamente, por cada dia que el Contratista incurra en ol
presente caso.

La penalidad a aplicar al contratista, serd deducida del pago dei mes
a la que comresponde el dia en gue el contratista incurrié en &
presente caso.

P =005x VID
P = Penalidad

VTD = Valor total
diario

Por no cumplir con la cantidad de alimantos y productos alimenticios
en crudo (Dosificacién) para la elaboracidbn de las raciones
alimanticias para los esludianies de la Lniversidad Nacional de
Tumbas, el que se detalla en las Bases aplicara al contratista una
penalidad correspondienta al 5% del mante total diario & pagar por
el servicin | a penalidad se aplicara automaticamente, sor cada dia
que al Contratista incurra en el presente caso.

Esta penalidad se aplicara de Iz siguiente manera:

Cuando el faltante sea menor a 5% del total del insumge a utilizar en
el dia, se hard constar en actas y se obligara que en el dia se
adicione al mend.

En el caso de que sea reincidente en mas de dos veces en faltantes
menores al 5% o Cuando el faltante sea mayor al 5% del total del
insumo, se aplicard la penalidad indicada en la formula y sera
deducida del pago del mes a la que corrcsponde,

P =005x VID
P = Pcnalidad

VTD = Valor total
diario

Por no contar cor el minimo de personal destinade segun los
Términos de Referencia en las bases, la Universidad Nacional de
Tumbes, aplicara al contratista una penalidad correspordiente al 5%
del monto totat diario a pagar por el servicio. La penalidad se aplicara
si en pazo de uno {03) dias calendario de suscrita el acta, no se
subsanase tal observacion.

La penalidad a aplicar al contrafiata, serd deducida dei pago dol mes
a la que carreaponde el dia en que ol contratista incuriic en ¢l

P =006 x VID
P = Penalidad

VTD = valor total
diaric

32
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12. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

El contralista sera responsable por la calidad ofrecida y por los vicios oculfos del
servicio, conforme a lo indicade en el numeral 40.2 de la Ley N° 30225 ‘Ley de
Contratacionas del Estade”, por un plazo de un (01) afo, contados a partir de la
conformidad otorgada por la prestacién del servicio.

importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas |
- penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de céiculo de la penalidad para cada !
| supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo

. 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
|

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maxime equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, ¢ de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerde a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA D_ErCIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resueiva el contrato por causas imputables a aigunas de las partes, se debe resarcir l0s
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Elfo no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente caontrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio ¢ incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente ¢ a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

)
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asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualguier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicabie, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuetven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones de! Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segan lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerde entre ambas partes ¢ se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

Ei Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

TN

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
| los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

T2 T

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iiuimmrecumssismenninsl

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrate, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [...............] al [CONSIGNAR
FECHA].

2 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
scles (S/ 5 000 000,00).

@ Y,
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“LA ENTIDAD" ‘EL CONTRATISTA"

Importante

- Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?*.

#* Para mayor informacion sobre la nomativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar  a
https:/fwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/fimar-y-certificados-digitales °

\ 0
_—
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-UNT/CS-1
Presente. -

E! que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURlI;)ICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en ia localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social

Domicilio Legal :

RUC : | Tetéfono(s) :
| MYPE? Si | No |

Correo electrénico ;

Autorizacion de notificacion por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Regiamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacién de la orden de servicios?

Sl

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos {2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA] Y

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Emplec en |a
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion det diez por ciento (10%) de! monta
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del iterm no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
Servicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-UNT/CS-1
Presente. -

Elque se suscribe, [.................], representante comin del consorcio [CONSIGNAR EL NCMBRE DEL
CONSORCIQ), identificado con [CONSIGNAR TIPQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

| Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?’ Si . No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE2 Si [ No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE# Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electronico:

[ Correo electrénico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones: f _ J
1. Solicitud de 1a descripcion a detalle de todos fos elementos constitutivos de la oferta. l\ -

2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica. \

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

7 En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web ge
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en &l jink
hitp:/hwww2 trabajo.gob pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendré en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buéna
pro solicite la retencién del diez por ciento {10%) del monto del contrato, en calidad de garant(a de fiel cumplimiento, segin
lo sefalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicidn de micro o pequeria empresa.

¥ \bidem.

#  |bidem.
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4,

5.
6.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios*

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
héabiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

comiin del consorcio

-i;{p-ortant-e

La notificacién dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando Ia Entidad reciba acuse de recepcién.

i

Consignar en el caso de procedimientos de seieccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuandc se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
Servicios.

Y
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-UNT/CS-1
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

it.

Vi,

Vil

No haber incurrido y me obligo a ne incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio ¢on ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en casc de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

¥ i P e . i ' &£
Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comiin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁoreg;

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-UNT/CS-1
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de confermidad con los Terminos de Referencia
gue se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Abeliidbs dél ﬁbsfor 0.
Representante legal o comun, segln corresponda

(/

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
. de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
. ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO ‘

Senores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2024-UNT/CS-1
Presente. -

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
{Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores :

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b} Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN]
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERQO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comiin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcic no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢} Fijamos nuestro domicilio legal cominen [........ovocviiiniinind]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

' CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

5  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [% ]2
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES ’> 100%33

-

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

¥ Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

%2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimerc entero, sin decimales.

3 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. o)
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Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

. importante

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad

. De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio |
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores :

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de ia oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores gue gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segin corresponda

Importante

« En caso que el postor reduzca su oferta, segin lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir ef siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]J"

S
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO)]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASC DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] come consecuencia de una reorganizacién societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

J Importahte

- A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
- la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
~ Vigente en hitp://jportal osce.gob.pe/mp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al organo de la |
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor |
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NO'[IFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

{DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores ’

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NCMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal o comun, segun
corresponda

Importantc;

T_La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
f por medios eleclronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacién
| comespondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




