
ACTA DE APERTURA ELECTRONICA, ADMISION, CALIFICACION, EVALUACION Y OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO DEL 

PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN ADJUDICACION SIMPLIFICADA Nº01-2024-MDC/OEC-1  

ADQUISICION DE INSUMOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE CONCHAMARCA, 

PERIODO 2024. 

En el Distrito de Conchamarca, siendo las 11:54 horas del día 08 de mayo del 2024, en la oficina de logística y abastecimiento, sito en 

JR. UNION NRO. S N (PLAZA DE ARMAS) HUANUCO - AMBO – CONCHAMARCA el OEC con la finalidad de realizar el acto de 

Admisión, Calificación y evaluación del PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°01-2024-MDC/OEC/-

1. 

NIZETH DEL PILAR JIMENEZ JAVIER                                  DNI 47679749 OEC 

Procediendo a constatar lo siguiente: 

PRIMERO: Verificación de registro de participantes, a través del SEACE. 

 

ADJUDICACION SIMPLIFICADA Nº01-2024-MDC/OEC-1  

SEGUNDO: Verificación de presentación de ofertas, a través del SEACE. 

 

TERCERO: Se procede a la verificación de los documentos establecidos en las bases integradas, los mismos que han sido presentados 

electrónicamente a través del SEACE por los participantes, cuyo resultado de ADMISION es el siguiente: 

 ADMISION DE OFERTAS INVERSIONES LECHE MASS S.A.C. 

a) DJ. (A NEXO 01) SI PRESENTO 

b) DOC. De Representación SI PRESENTO  



c) DJ Art. 52 ( Anexo 02) SI PRESENTO 

d) DJ Esp. Tec. ( Anexo 03) SI PRESENTO 

e) Copia simple del Registro Sanitario SI PRESENTO 

f) Copia simple de certificado T.plan HACCP SI PRESENTO 

g) Documentos que vinculen el cumplimiento de las características requeridas 
que acrediten el cumplimiento de la FILA 1: LECHE EVAPORADA ENTERA DE 
410 GRAMOS: 
 

Copia del Certificado de Inspección higiénico sanitaria de planta y almacenes a nombre 
del fabricante y con o sin valor oficial; emitido por un Organismos de Inspección acreditado 
ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes documentos normativos como mínimo: DS 
N° 007-98-SA “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos”, DS N° 038-
2014-SA “Modifican Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y 
bebidas, aprobado por D.S. N° 007-98-SA” y sus modificatorias. Art. 119, 119-A. y Código 
de Prácticas "Principios Generales de Higiene de los Alimentos" CXC 1-1969, Rev. 
2020. Capítulo Primero. Sección 3 (excepto 3.1.4), Sección 4, Sección 5, Sección 6, 
Sección 7 y Sección 9. 
 
Declaración Jurada de porcentaje de componentes nacionales suscrita por el 
representante legal del postor indicando que para la elaboración del producto materia de 
la presente adjudicación, se utiliza insumos Nacionales precisándose el porcentaje (%) 
Nacional e importado en concordancia con el art 5 de la ley 27470, en cumplimiento al art, 
4 en el numeral 4.1 de la presente Ley. 
 
Certificado o declaración jurada de los valores físico químico, microbiológico 

organoléptico y micronutrientes, del producto ofertado, emitido por un laboratorio inscrito 

ante INACAL, vigente a la fecha de presentación de ofertas, que acrediten las 

características antes indicadas consignadas en el numeral 3.1 del capítulo III de las bases, 

o en su defecto una declaración jurada suscrita por el representante legal del postor. 

 
Copia del Certificado de Inspección de Buenas Prácticas de Manufactura a nombre del 
fabricante con o sin valor oficial, vigente a la fecha de presentación de ofertas, emitido por 
un Organismo de Inspección acreditado ante INACAL. 

 
FILA 2 : HOJUELAS DE QUINUA, AVENA, HARINA DE CAÑIWA Y KIWICHA 
AZUCARADA FORTIFICADA CON VITAMINAS Y MINERALES 
 

Copia simple y legible del certificado de inspección y evaluación técnico productivo 

de planta a nombre del fabricante y con valor oficial; emitido por un Organismos de 

Inspección acreditado ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes documentos 

normativos como mínimo: RESOLUCION MINISTERIAL Nº 451-2006/MINSA “Norma 

Sanitaria para la Fabricación de Alimentos a Base de Granos y Otros, Destinados a 

Programas Sociales de Alimentación”, D.S. Nº 007- 98-SA “Reglamento Sobre Vigilancia 

y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. 

 
Tal certificado deberá contener el flujograma de producción que permita verificar el 
cumplimiento de las etapas productivas contenidas en los artículos: Artículo 23º.- 
Selección, clasificación, Artículo 24º.- Proceso de despedrado, Artículo 25º.- Proceso de 
escarificado, Artículo 26º.-Proceso de eliminación de saponinas, Artículo 27º.-Proceso de 
secado, Artículo 28º - Proceso de precocción o cocción, Artículo 29º.- Proceso de 
laminado, y Artículo 30º.- Proceso de molienda de la Resolución Ministerial N° 451-
2006/MINSA. 

 
Si algunas de las actividades que comprenden el flujograma de producción son realizadas 
por un tercero, en atención al Oficio Nº 9853-2007/DG/DIGESA emitido por DIGESA, 
dichas actividades deben ser acreditadas con un certificado técnico productivo oficial a 
nombre del tercero donde se llevan a cabo tales etapas faltantes. Debe hacer referencia 
que se ha inspeccionado el producto objeto del procedimiento de selección o productos 
similares que estén elaborados a base de quenopodiáceas (quinua, kiwicha) , gramíneas 
(avena), azucarados y fortificados. 

 
Copia simple y legible del certificado de Inspección de Buenas Prácticas de 

Manufactura (BPM) y condiciones higiénico sanitarias de Fábrica, Almacenes a 

nombre del fabricante y con valor oficial; emitido por un Organismos de Inspección 

acreditado ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes documentos normativos como 

mínimo: D.S. Nº 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos 

y Bebidas”, D.S. Nº 004-2014-SA. Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control 

Sanitario por D.S. N° 007- 98-SA y sus modificatorias. Art. 1° (modificación del artículo 

58°), D.S. N°038-2014-SA Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario 

por D.S. N° 007- 98-SA y sus modificatorias. Art. 1° (modificación del artículo 119°). 

Debe hacer referencia que se ha inspeccionado el producto objeto del procedimiento de 

selección o productos similares que estén elaborados a base de quenopodiáceas (quinua, 

kiwicha) , gramíneas (avena), azucarados y fortificados. 

 
 
 
 
 
SI PRESENTO  
 
 
 
 
 
 
 
 
SI PRESENTO 
 
 
 
 
 
 
SI PRESENTO 
 
 
 
 
 
SI PRESENTO 
 
 
 
 
 
 
 
SI PRESENTO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SI PRESENTO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Copia del certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades de desinfección, 
desinsectación, desratización, limpieza y desinfección de reservorios de agua) en 
correspondencia a los anexos del D.S. 022-2001-SA, realizada a la plantas procesadora 
del producto, almacenes de la planta procesadora y almacenes de la empresa 
comercializadora del producto ofertado. Los documentos requeridos deben ser emitidos 
por empresas de Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-
2001-SA y R.M. Nº 449-2001-SA/DM.  

 
En caso que el postor sea fabricante, bastará que se presente el certificado de 
saneamiento ambiental vigente (actividades de desinfección, desinsectación, 
desratización y limpieza de ambientes) de la planta siempre que el almacén se encuentre 
ubicado dentro de la planta, y si el almacén está ubicado fuera de la planta, deberá 
presentar ambos certificados. 

 
En caso que el postor sea distribuidor que almacena el producto ofertado, adicionalmente 
a los documentos del fabricante, deberá presentar el certificado de saneamiento 
ambiental vigente de su almacén (actividades de desinfección, desinsectación, 
desratización y limpieza de ambientes), y si es distribuidor que se limita a recoger el 
producto del almacén del fabricante, solo deberá presentar los documentos del fabricante. 

 
Declaración Jurada de porcentaje de componentes nacionales suscrita por el 
representante legal del postor indicando que para la elaboración del producto materia de 
la presente adjudicación, se utiliza insumos Nacionales precisándose el porcentaje (%) 
Nacional e importado en concordancia con el art 5 de la ley 27470, en cumplimiento al art, 
4 en el numeral 4.1 de la presente Ley. 

 

 
 
SI PRESENTO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SI PRESENTO 
 

h) Promesa de consorcio (Anexo 05) SI PRESENTO 

i) El precio de la oferta en S/. SOLES (Anexo 06) SI PRESENTO 

 

CUARTO: Habiendo verificado los requisitos de ADMISION y contando con al menos 01 postor admitido, se verifica lo0s postores de 

EVALUACION, con el objeto de determinar el mejor puntaje y orden de prelación cuyo resultado fue el siguiente: 

FACTOR DE EVALUACIÓN 
PUNTAJE / METODOLOGÍA PARA SU 

ASIGNACIÓN 

A. PRECIO 

 
S/. 182,268.00 …………. 50 puntos 

 
 

FACTORES DE EVALUACIÓN Hasta 45 puntos 

B. VALORES NUTRICIONALES                                                                        (10 puntos)  

 

Evaluación: 
Se evaluará en función a la mejora de los valores nutricionales 
establecidos en las especificaciones técnicas. 
 
 
Acreditación: 
Se acreditará mediante Declaración Jurada y/o certificado de calidad. 

(Máximo 10 puntos) 
 

FILA I: LECHE EVAPORADA ENTERA 
Parámetro N° 1: Grasa de Leche 

≥ 6.50 g/100                           3 puntos  

 
Parámetro N° 2: Sólidos no grasos (% 
m/m)    

≥ 17.00 g/100                          2 puntos 
 

FILA II: MEZCLA DE HOJUELAS 
Parámetro N° 1: Proteínas (gr%) 

  ≥7.10 g.                                    3 puntos  

 
Parámetro N° 2: Energía (kcal/100g) 

≥ 257.00 kcal                                 2 puntos   

C. CONDICIONES DE PROCESAMIENTO                                                           (30 puntos)  



FACTORES DE EVALUACIÓN Hasta 45 puntos 

 

Evaluación: 
Se evaluará(n) en función de la mejora de la(s) condición(es) de 
procesamiento, tales como higiénico sanitaria de planta, evaluación 
técnico productiva de planta, entre otras, indicadas en las 
especificaciones técnicas. 
 
a) Certificado de Inspección de Aplicación del Sistema HACCP de planta 

donde se elabora el producto, de acuerdo a la R.M. N° 449-2006MINSA, 
D.S. N° 007-98/SA, D.S. Nº038-2014-SA y CXC 1-1969, Revisado 2020. 
Principios Generales de Higiene de los alimentos, debe ser expedido por 
un Organismo de Inspección Acreditado ante el INACAL-DA, Oficial para 
las hojuelas y no oficial para la leche. 
 

b) Certificado de Inspección Higiénico Sanitario de fábrica, los requisitos 
evaluados deben hacer mención a los documentos normativos: R.M. N° 
451- 2006/MINSA y su modificatoria R.M. N°860-2007/MINSA; CXC 1-
1969, Revisado 2020 Principios Generales de Higiene de los alimentos y 
Título 21 Alimentos y Drogas, Capítulo 1 FDA, Departamento de la Salud 
y Servicios Humanos. CFR de los EEUU. Capítulo 1, parte 110; debe ser 
expedido por un Organismo de Inspección Acreditado ante el INACAL-DA. 
para ambos casos, Oficial para las hojuelas y no oficial para la leche. 

 
c) Certificado de inspección de capacidad de capacidad instalada real de 

planta no oficial para la leche y certificado de capacidad de envasado no 
oficial para las hojuelas, a nombre del fabricante, vigente a la fecha de 
presentación de propuestas, Deben hacer referencia que para su emisión 
ha sido inspeccionado el producto alimenticio requerido o el proceso 
productivo de fabricación de alimentos a base de granos y otros destinados 
a programas sociales de alimentación considerando el envasado 
semiautomático o automático. 

 

Acreditación: 
 
a) Certificado Oficial de Inspección de Aplicación del Sistema HACCP. 
b) Certificado Oficial de Inspección Higiénico Sanitario de fábrica. 
c) Certificado de inspección de capacidad real de planta, no oficial. 
d) Certificado de Tegnologia y Capacidad de envasado, no oficial. 

FILA I: LECHE EVAPORADA ENTERA 
 
Parámetro de cumplimiento de  
a) Inspección de Aplicación del Sistema 
HACCP de planta                (5 PUNTOS) 
 
De 98.01% a 100.00%                  5 puntos  
 
Parámetro de cumplimiento de  
b) Inspección Higiénico Sanitario de 
planta                            ( 5 PUNTOS) 
 
De 98.01% a 100.00%                  5 puntos  
 
Parámetro de cumplimiento de  
c)Inspección de Capacidad Instalada 
Real de Planta                  ( 5 PUNTOS) 
 
De 380,000 a más                         5 puntos  
 

FILA II: MEZCLA HOJUELAS 
Parámetro de cumplimiento de  
a) Inspección Oficial de Aplicación del 
Sistema HACCP de fabrica 
                                                (5 PUNTOS) 
 
Igual a 100.00%:                          5 puntos  
 
Parámetro de cumplimiento de la 
b) Inspección Oficial Higiénico Sanitario 
de fabrica                            ( 5 PUNTOS) 
 
Igual a 100.00%:                            5 puntos  
    
Parámetro de cumplimiento de la 
c) Tegnologia de envasado                                                                             
(10 PUNTOS) 
 
Envasado Automático             5 puntos 
Envasado Semiautomático     3 puntos 
Envasado Manual                   2 puntos 

D. PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES                             ( 5 puntos ) 

 

Evaluación: 
 
Se evaluará la procedencia u origen de los productos y de los insumos 
utilizados en la elaboración del bien ofertado, otorgándole puntaje por 
encima del mínimo legal (90% de componentes nacionales). 
 
Acreditación: 
Se acreditará mediante la presentación de una declaración jurada. 

FILA I: LECHE EVAPORADA ENTERA 
De (93.01%) hasta (100.00%) 5 puntos 
 

FILA II: MEZCLA HOJUELAS 
De (93.01%) hasta (100.00%) 5 puntos 
 

 PUNTAJE SUB TOTAL 95 puntos 

 BONIFICACION MYPE 5 puntos 

PUNTAJE TOTAL 100 puntos1 

 
 

QUINTO: Habiendo verificado los requisitos de admisión y contando con al menos 01 postor admitido y evaluado ( UNICO POSTOR) , 

se verifica los factores de evaluación  

CALIFICACION DE OFERTAS  INVERSIONES LECHE MASS S.A.C. 

A. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD SI PRESENTO  S/. S/. 182,268.00 

 
1    Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluación. 



 CALIFICADO 

 

 

SEXTO: Visto que se cuenta con el menos una oferta valida (admitida-calificada y evaluada); asi mismo la oferta de menor precio reúne 

las condiciones exigidas en las bases , el comité de selección procederá a OTORGAR LA BUENA PRO A INVERSIONES LECHE 

MASS S.A.C. CON RUC 20550700329, por el monto de S/. S/. 182,268.00 ( Ciento ochenta y dos mil doscientos sesenta y ocho con 

00/100 soles ) para el PROCEDIMIENTO DE SELECCIÓN ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°01-2024-MDC/OEC/-1. ADQUISICION 

DE INSUMOS PARA EL PROGRAMA VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE CONCHAMARCA, PERIODO 2024. 

ITEM FILA DESCRIPCION UND MED CANT 

UNICO 

1 LECHE EVAPORADA ENTERA DE 410 GRAMOS. Tarro 28,320 

2 

HOJUELAS DE QUINUA , AVENA ,HARINA DE CAÑIWA 
y KIWICHA AZUCARADA FORTIFICADA CON 
VITAMINAS Y MINERALES EN PRESENTACION DE 1000 
KILOGRAMOS. 

Kg 7,310.40 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


