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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS

RUC N° : 20131368152

Domicilio legal © AV. DEFENSORES DEL MORRO N° 550 (EX AV. HUAYLAS)
CHORRILLOS

Telefono: . 4675553

Correo electrénico: . acastro@munichorrillos.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de la ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), DE LA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE CHORRILLOS.

UNIDAD DE
ITEM PRODUCTO CANTIDAD MEDIDA
ARROZ PILADO ;
SUPERIOR 63,819 Kilogramo
ACEITE VEGETAL .
COMESTIBLE 4,914 Litro
LENTEJA CALIDAD 2 - )
SUPERIOR 2,959 |<||Ogramo
FRIJOL CANARIO .
CALIDAD 2 - SUPERIOR 2,959 Kilogramo
PQT
PALLAR CALIDAD .
SUPERIOR 2,959 Kilogramo
PIERNA ENTERA DE .
POLLO CONGELADA 2,903 Kilogramo
MENUDENCIA DE RES
MONDONGO 2,903 Kilogramo
CONGELADO
ENTERO DE JUREL EN
ACEITE VEGETAL 6,831 Unidad
(LATA x 425 GR.)
AZUCAR RUBIA .
DOMESTICA 252 Kilogramo

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02-001 CD N° 001-2023-OEC-
MDCH el 06 de julio de 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

RECURSOS ORDINARIOS
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO CORRESPONDE
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 Soles), en caja de la Entidad, sito: AV.
DEFENSORES DEL MORRO N° 550 (EX AV. HUAYLAS) CHORRILLOS.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, modificada por el 2.2. Decreto Legislativo
N° 1444.

- Reglamento de la Ley N.° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

- Aprobado mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial El
Peruano el 13 de marzo de 2019.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de [a Ley N° 30225 (vigente
desde el 30 de enero de 2019). Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado y su
modificatoria aprobada mediante Decreto Legislativo N° 1444.

- Ley de Contrataciones del Estado, Ley N° 30225 y su modificatoria aprobada mediante
Decreto Legislativo N° 1444.

- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado mediante Decreto Supremo
N° 344-2018-EF, modificado mediante Decreto Supremo N° 377-2019-EF vigente desde el
14 de diciembre del 2019 y Decreto Supremo N° 168-2020-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Directiva N° 002-2019-OSCE/CD Plan Anual de Contrataciones.

- Directiva N° 004-2019-OSCE/CD, “Disposiciones sobre el contenido del Resumen
Ejecutivo de las actuaciones preparatorias”.

- Ley N° 27815, Ley de Cédigo de Etica de la Funcién Publica.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica

- Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas".

- Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA "Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema

- HACCP en la fabricacion de Alimentos y Bebidas.
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Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba al NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01. "Norma Sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano".

Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA.

Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.

Decreto Supremo N° 040-2001-PE "Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas".

Resolucién Ministerial N° 495-2008/MINSA, que aprueba al NTS N° 069-2008-
MINSA/DIGESA-V.01 "Norma Sanitaria aplicable a la fabricacién de alimentos envasados
de baja acidez y acidificados destinada al consumo humano"

Resolucién Ministerial N° 066-2015-MINSA "Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano".

Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma
Metrolégica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex
Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, segun corresponda).
Decreto Supremo °040-2001-PE, "Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras vy
Acuicolas"

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

g)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 12486, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion gue puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE" y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3).

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4).

El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 5.
El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los

“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

1

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

. Advertencia

El 6rgano encargaclo de las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacién de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articufo 4 del Decreto Legisfativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, sf la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ®. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete*.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tunicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequerias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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24.

durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
htto.//www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de parte de la Entidad, con atencion a la
Subgerencia de Logistica — Av. Defensores del Morro N° 2765 del distrito de Chorrillos.

5

Segtn lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS SE ENCUENTRAN EN ARCHIVO ADJUNTO A LAS
BASES.

CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

PARA LOS PRODUCTOS: ARROZ PILADO SUPERIOR, AZUCAR RUBIA DOMESTICA Y ACEITE
VEGETAL.

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo No 007-98-SA,
y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucién
Ministerial No 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto
de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del
articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial No 449- 2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo No 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

PARA LOS PRODUCTOS: FRIJOL CANARIO, PALLAR Y LENTEJA.

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo No 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria

de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun
lo establecido por el SENASA.

* Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

PRODUCTO: PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA

Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo No 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun
lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES MONDONGO CONGELADO

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte
de camne o la menudencia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo No 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes
de su entrega:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne, otorgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo No 015-2012-AG, o segun indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo No 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente, segun lo establecido
en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la
DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;

Y,

Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado: Copia simple de la Autorizacién
Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA,
segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo No 015- 2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo No 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminaciéon de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

PARA LOS PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS: ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segtn el Decreto
Supremo No 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo No
040- 2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de
la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo No 012-2013-PRODUCE, en
cumplimiento del Decreto Supremo No 040-2001-PE y sus modificatorias.
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Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo No 012-
2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https.//www.perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

hitps.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https:.//www.perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www. perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[, ], identificado con DNI N°[......... lLydeotraparte [..........ccciiiiiiiiiiiiiene, ], con RUC
N® [, ], con domicilio legal en [..........cocooiiiiiiiiiiiininn, ], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[l debidamente representado por su Representante Legal,
o ], con DNI N° [........... ..], segun poder inscrito en la Ficha N°
[..... ...], Asiento N° [... ..] del Reg|stro de Personas Juridicas de laciudad de [............ 1

a quuen en adelante se le denommara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... ..], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
_ funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

7 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto def contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retenciéon que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepciéon también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcidn sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
ONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
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EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepciéon o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de |a prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente féormula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

" Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
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32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o précticas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones reflidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecuciéon del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
‘acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

8

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.ccceiiiiiiieeiiieeane ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA|.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
importante

Este documento puede fifmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

¢ Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

j
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC . Teléfono(s) : l ‘
MYPE |si ] [ No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.
. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de compra’

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

. [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

mportante
La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

Elque se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE"2 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'3 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE 14 Si [ No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

- | Correo electrénico del consorcio: }

QJtOFiZO que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

12\

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

13 |bidem.

4 |bidem.
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1. Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra's

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS
CD N° 01-2023-OEC-MDCH

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacioén, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccién.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Imp\ortante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.




K MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS
CD N° 01-2023-OEC-MDCH

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece la ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), DE LA
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE CHORRILLOS, de conformidad con las Especificaciones Técnicas
que se indican en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firrﬁ.a.,' -N-ombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda
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MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS
CD N° 01-2023-OEC-MDCH

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la CONTRATACION
DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal cominen [..............ccccceooene. 1

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 1] [%]™
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]7
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

100%"®

TOTAL OBLIGACIONES

'8 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'7 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.




/ MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS
CD N° 01-2023-OEC-MDCH

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS \
CD N° 01-2023-OEC-MDCH

ANEXO N° 5

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA (PCA), DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE
CHORRILLOS

TOTAL

El precio de la oferta SOLES, incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la prestacion a contratar; excepto la de aquellos
postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos
respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiun, segun corresponda

Enporta nte

| postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".
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MUNICIPALIDAD DE CHORRILLOS
CD N° 01-2023-OEC-MDCH

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Serfiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
CONTRATACION DIRECTA N° 001-2023-OEC-MDCH

Presente.-

El que se suscribe, [... ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal o comin, segtn
corresponda

lmportante

La notificacion de la deC/SIon de la Ent/dad respecto ala soI/CItud de amp//aCIon de p/azo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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De:

Asunto:

Fecha:

Municipalidad de

Chorrillos

FORMATO UNICO DE REQUERIMIENTO 2023-02993

Ing. HERRERA ALEMAN HENRY HERNAN LY
Gerente De Administracién Y Finanzas "

ARTEAGA DELGADO CECILIA PATRICIA | pocini
Gerente De Desarrollo Social i VO U \

SOLICITO PROCESO DE COMPRA PARA LA ADQUISICION DE LA CANASTA ALIMENTARI,\A\JDEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

Chorrillos, 26 de Junio de 2023

v oap

_4,1 h

Mediante la presente me dirijo a usted para saludarlo cordialmente y a su vez solicitarle, de acuerdo a las
especificaciones técnicas, se sirva dar atencién al requerimiento en mencion.

Centro de costos: PCA - PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

Item

1
2
3

[ I

CN
789

NP

Cant. U.de Medida Descripcion
63,819.00 KLG ARROZ PILADO SUPERIOR
4,914.00 LITRO ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
2,959.00 KLG FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
2,959.00 KLG PALLAR CALIDAD SUPERIOR '
2,959.00 KLG LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
2,903.00 KLG PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA
2,903.00 KLG MENUDENCIA DE RES PULMON CONGELADO
6,831.00 UNIDAD JUREL ENTERO EN ACEITE VEGETAL X 425 g APROX.
252.00 KLG AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Obj. Acc. Actividad operativa
OELI.06 AEL.06.01 ATENCION DE LAS RACIONES ALIMENTARIAS DEL PROGRAMA DE

COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA
NO PROGRAMADO

Es todo cuanto informo para su conocimiento, evaluacién correspondiente y aprobacion.

Atentamente.

CN
789
789
NP
789
789
789
789
NP
789

Sistema de Gestion Administrativa - Version 1.0
Gerencia de Informatica v Tecnoloaia
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ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS PARA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE
CHORRILLOS

1. OBJETO:

Adaquisicion de alimentos que conforman la canasta alimentaria para el Programa de
Complementacion (PCA).

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion
complementaria a fin de mejorar el estado de nutricion de los beneficiarios consumidores y mejorar
su seguridad alimentaria.

3. OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

Objetivos generales:

Disminuir los niveles de desnutricion y mal nutricion en la poblacion menos favorecida en el aspecto
economico y alimentario en situacion de pobreza y pobreza extrema, riesgo de salud, asi como
grupos vuinerables: nifos, adultos mayores y personas con discapacidad en situacién de riesgo
moral, abandono y victimas de violencia familiar suministrando un complemento alimenticio segln
racion para cada modalidad de acuerdo a lo establecido en la canasta aprobada por el Ministerio de
Desarrollo e Inclusion Social (MIDIS).

Objetivos especificos:

e Fomentar la adquisicion de los insumos alimentarios para la conformacion de la canasta
alimentaria segin modalidad de atencion.
e  Contribuir a mejorar la situacion de pobreza y pobreza extrema del distrito de Chorrillos.

clase/ tamaiio
PAQUETE PRODUGTO CALIAD Icalibre
Arroz Pilado Superior Clase mediano
Aceite Vegetal Comestible -
Frijol Canario Calidad 2- superior -
Pallar Calidad Superior
Lenteja Calidad 2 - superior Calibre 2
1 Azlcar Rubia Domestica -
Pierna con Encuentro de Pollo ) )
Congelada
Menudencia de Res - Mondongo )
Congelado
Entero de Jurel en Aceite Vegetal - -
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4, BASE LEGAL:

La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

o Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”.

e Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema
HACCP en la fabricacion de Alimentos y Bebidas”.

e Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.
“Norma Sanitaria que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para
los alimentos y bebidas de consumo humano”.

o Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento
sobre vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°
007-98-SA.

e Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de
Alimentos y Bebidas

o Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

e Decreto Supremo N° 040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas”.

e Resolucion Ministerial N° 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 063-2008-MINSA/DIGESA-
V.01 “Norma Sanitaria aplicable a la fabricacion de alimentos envasados de baja acidez y
acidificados destinada al consumo humano”

e Resolucién Ministerial N° 066-2015-MINSA "Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano".

e Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma
Metrolégica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex
Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, segun corresponda).

e Decreto Supremo ° 040-2001-PE, “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas”

5. DESCRIPCION DEL OBJETO:

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

El arroz pilado superior, deberéa ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores
y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisioldgicos; exentos de
suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo, se encontrara exento de granos
mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP
205.011:2021

De acuerdo con la longitud del grano, el arroz pilado superior puede ser clasificado en las siguientes
clases, segun lo seialado en la NTP 205.011:2021 “Arroz elaborado Requisitos 3 Edicion™

Clase Longitud de grano entero
Largo De 6,6 mm o mas

Mediano De 6,2 mm o més, pero menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
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La clase se asignara cuando por Jo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los limites
de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de clases
contrastantes, segun lo sefialado en la NTP 205.011:2021.

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Mediano de Grano de la especie Oryza
sativa L., Arroz Elaborado Grado 2 - superior, longitud de 6,2 mm o mas, pero menos de 6,6 mm.

Vida Util: Fecha de vencimiento minimo 10 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida dtil, segun
el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y sus maodificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"
aprobado mediante D.S. N® 007-98-SA y su modificatorias.

El arroz pilado superior debera ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos. 3? Edicion, y su Corrigenda Técnica y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento; asimismo los
envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Caracteristicas del envase

Peso : 50 kg

s Estructura del Envase : Polipropileno Tejido

e Color : Transparente

o Tejido : Trama 10 cintas/pulgada Urdimbre 10 cintas/pulgada

o Cosido : Cinta encadenada 10 cm anteriar posterior del tramo cocido del saco
Peso 4 5y1Kg

o Estructura del Envase : Bolsa de Polietileno de baja densidad

e Color : transparente
Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
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NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y
la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion. Asimismo, debe considerar
lo siguiente, segtn el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

nombre comercial (arroz pilado superior),
tipo de arroz (arroz pilado),

grado del arroz,

pais de origen.

Atributos del bien

Segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.
Muestreo

Segun lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3
Edicion.

Ensayos

Segun los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos.
32 Edicion

Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el
tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo [l “Del Transporte” del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias.

Almacenamiento

El almacenamiento de los alimentos, segin el tipo de procesamiento, debera cumplir con las
siguientes directivas sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo | “Del
almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114-
MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados
al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 066-2015/MINSA.
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Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ARROZ PILADO SUPERIOR

. ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

. KILOGRAMO

. Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de ‘a

aspecie Oryza sativa L.

del que se han elmirado, parcial o

totalmente. por 2lakoracion. el saivado y el germen.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y agropiade para &l consume humano. segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado supericr debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales y
especificos

El arroz pitado debe:

Estar exentc de sabores y olores exirafos.
Estar exenio de suciedad (impurezas de
origen animal, incluides insectos muertos)
que representen un peligro para la salud
humana.

No debe contener insectos vivos, muertos ¢
en cualesquiera de sus estados fisiolégicos:
grancs mohosos, germinados, sucios.
Estar exente de felén v polvilio.

Clase y longitud

La clase se debe asignar cuandc por lo menos
el BO% de los grancs (en masa), estdn dentro
de los limites de la clase correspondients, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases confrastanies

Longitud del grano

Clase
ontero

Largo De §,6 mm o mds

De 6,2 mm o mas, pero

tedian ~
Meadianc mencs de 8.6 mm

Certo henas de 6.2 mm

Contenido de humedad

Maximo 14%

Grade {tolerancias)

- Grancs rojos

Maximo 0.5%

- Granos tizosos totales

Maximo 4%

- Grancs tizosos
parciales

Maximo 10%

- Grancs dadados

Meiximo 0.5%

- Mezcla varietal
contrastante

Maximo 5.0%

- Materia extrana
(e corsidera solo matena

exlratia  orcanwca. Mo se

Maximo 0.25%

NTP 205.011.2021
ARROQZ. furoz efaborado.
Reguisitos. 3% Edicidn

Versién 08

Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
oermite

matenas
FORGAMNCas |

- Granecs quatracos Maxmie 15%

- Granos inmaduros Maximo 0.05%

Reglamento sobre
Vigilancia ¥ Contre!
Sanitaric de Almentos vy
Bebidas, aprobade
mediante Decrewc
Supremo M® 007- 98-SA,
sus  modificatorias ¥
regulacion
complemeniaria.

Cumpglir con los reguisitos establecidos por la
Cireccidn  General de Saiud Ambiental 2
Inocuidad Almentaria - DIGESA, autoridad
racionai competente

INOCUIDAD

Precisién 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato) la clase de arrez requerido. segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica, por gjempio; Arrcz pilado superior largo, arroz pilade supericr mediano ¢ armoz
pitfado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que corntiene el producte debe ser de material inccuo, estar libre de susilancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manrera que mantenga la calidad sanitaria y comgesicién del preducto durante teda su
vida atil, segun el articule 118 del Reglaments sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprcbade mediante Decreto Supremo N° 007-38-SA y sus modificatorias.

£l envase debe corresponder al autorizado 2n el Registro Sanitaric, segtn lo establecido en los
articules 105. 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentes y Bebidas.
aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilade sugerior debe ser entregado en envases que cumplan con 'o especificado en la NTP

389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO CON ALIMENTOS.
o Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica® y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y senscriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas v apropiadas
para el use al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias dxicas ni olores o sabores
desagradables. segln indican lcs numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma det contrato). el pesa neto del preducto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales come: material, peso. tipe de cerrado, siempre que se haya verificacdo
que 2stas caracteristicas aseguren la pluralidad de posicres.

2.3. Rotulado
En el rotulado de les anvases de arroz pilado supericr, ademds de cumplir con o establecide en ¢l
articula 117 del Reglamento sobre Vigilanzia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidaa, aprobado
mediante Decreto Supremeo N° 007-98-SA, y sus madificatorias, debe cumplir cen lo indicado 2n la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADCS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
v la NMP 001:2019 Reguisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicidn. Asimismo. debe
congiderar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021.

- nembre comercial {arroz pitado superior},
- tipa de arroz {arroz pilado).

! Began articulu 12 del Ruglamente dei Decistu Legislative N” 1062, Ley du Inucadad Jde lue Alinenstus, spioebadu
medianie Decrelo Supremo N* 034-2008-AG.

< NTP 3%9.163-1.2017/CT 1:2018 ENYASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y raquisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1 Edicion

Version 08 Pdgina 2 de 3
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- grado del arroz;
-~ pais de ongen.

Procision 3. La entidad corvesants deberd indicar en las tases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma cel certrato), otra informacidn gue censiders deba estar retulada. La
infarmacidn adicional gue se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bign descritas en numeral
2.1de la presente ficha tonica.

24, Inserto
No aglica.

Pracision 4. No aglica.

Versidn 08 Paginadde 3
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PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Caracteristicas

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de
la norma Codex CXS 18-1981 (2021).

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segun
el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"
aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias

e Presentacion 1 litro: Envase botella PET (Transparente e incoloro), con capacidad para
1 litro (1,000 ml).

VAl El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los
(® ,/’Z),‘ : envases a usarse seran de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del producto.

1”2. \ \)??v;u o4
Cajas de carton corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado minimo de 5 cajas
de altura.
El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe indicar

instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

Rotulado:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo siguiente, segin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:

e Nombre del producto;
» Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;



o  Nombre y direccion del fabricante;

o Nombre, razon social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta
adicional;

o  Numero de registro sanitario;

s Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el
Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

o Codigo o clave del lote;

» Condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

e Contenido en litros, del producto envasado.

Atributos del bien
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.
Muestreo

Segln lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal
y animal. Muestreo. 12 Edicion

Ensayos

Seg(n lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2021) Norma para grasas
y aceites comestibles no regulados por normas individuales.

Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el
tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo I} “Del Transporte” del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias.

Almacenamiento

El almacenamiento de los alimentos, segun el tipo de procesamiento, debera cumplir con las
siguientes directivas sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo | “Del
almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114-
MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados
al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 066-2015/MINSA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

. ACEITE VEGETAL COMESTIELE

. ACEITE VEGETAL COMESTIELE

: LITRO

. El aceila comestible y mezclz de los mismos en astado déneo
para =l consurmo humanc, Se compore de glicéridos de acidas
grasos y son de crigen vegetal. Mo es un aceile vegelsl
espacificadc.

Dencminacién del bien
Denominacicn lécnica
Unidad de medida
Descripeion geraral

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla da ks mismos en estado déneo para el consume humane.
Podran contener pequedas cantidades de otros lipidos. tales come fosfatides, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes on los aceites, segun indican los
numergies 1y 2 de la norma Codex CX3S 19-1981 (2021).

E! aceits vegetal comaslible podrd contener los aditivos aiimentarios preseniades 2n el numeral 3
de la norma Codax CXS 19-1881 (3021).

El aceife vegelal comestibie debe presentar las siguientas caracteristicas:

irdice de &cido

Maxima G.6 mg de KOH/g de aceite

indice de perdxido

Hasta 10 milleguivalentas de oxigero
activorka de acaita

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El  caraclaristico del  produclo
Cocker designado
Los carscteristicos del  producio
Qior y sabor designada. que debe astar exanio de
olores v sabores exdraras o rancios
BAD o Materia volatil a 108 °C Maximo 0,2% mim CXS 19-1981 {2021}
Impurezas insolubles Maximo 0.05% m/m NORMA PARA GRASAS Y
e — ACEITES COMESTIBLES
Contenide de jabén Maxima 0.006% mim NO REGULADOS POR
Hiarro (Fe) Maxima 2.5 mgkg NORMAS INDIVIDUALES
Cabre (Cul Maximo 0.1 mokg

INOCUIDAD

Cumglir con les requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Amziental e Inocuidad Allmentaria -
DIGESA, Autoridad Nacional
competarta .

Reclamento sobre Vigilancia
y Control  Sapitario  de
Alimentos y Babidas
aprobadc mediante Decrelo
Suprama N° D07-28-3A, sus
modificalorias vy regulacion

complementana.

Precision 1 Nirguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiane el producto debe ser de material inccue, estar libre de sustancias que
puedan ser cadidas & producto en condicicnes lales gue puedsn afectar su inccuidad, y estar
fabricadc do manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante loda su

NN

! Sequn articulo 12 del Ragiamento dei Decreto Legisative N 1062, Ley ¢2 Inocuidad de ics Almentos, aprobade
mecante Decrats Supremao MN° 034-2008-AC

Yarsidn 15 Pagina 1 de 2
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wida util, segun e articulo 118 de! Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitaria de Alimentos v
Bebidas, aprobado medianie Decreto Supreme H' 007-98-84, y sus modificatorias.

El snvasa debe coresponder al autonzado on 2l Registro Sanitario, sagun o establecido an los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebicas,
aprobado madiante Decreto Supremo N C07-88-3A v sus modificaterias.

Precision 2: La entidad corvecanle debera indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
‘écricas numaral 2 ylo proforma del contrato), of conlenico nate del bien por snvasze. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del snvase tales coma: material. peso, tipe de carado, swmpre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren 'a pluralidad de postores.,

23, Rotulade
El rotulade de los arvases de aceits vegetsl comestible debe considerar lo siguients, segun el
articulo 117 del Reglamento sabre Vigilarcia y Control Sanitario de Aimenlos y Sebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo M 007-G8-3A, y sus medificalorias, la NMP 001:201%. Requisitos para
el 2liguetado de proenvases. 5° Edicidn, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS EMNVASADOS
Eliquetado de alimentos preenvasados. & Edicion:

- nombre dal producto;

- declaraciin de los ingredientes y aditivos empleacos en la elaboracion del producto,

- nomise y direccién del fabricante;

= nomeee, rawdn social y direccion del importader, lo que pedra figurar en atiqueta adicional;

- numere da registro sanitaric;

- fecha de vercimiento, tuando @f producto lo raquiera con arregla a lo que establecs el Codex
Alimentarus o la norma sanitaria peruara que le s aplicable:

- codigo o clave del lote;

- condicignas especiales de conservacicn, cuando el procuctc lo raguiera, por ejamplo:
“Manténgase protegide da la luz”;

- contenide en litros, del producio envasado.

Precision 3: La anfidad convocanle debard irdicar en las bases (seccidn aspecifica. especificaciones
lécricas numeral 3.2 yio preforma del contralo). olra informacion que considere deba eslar rotulada. La
irformacion adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descrites an numaral
2.1 da la pressrde ficha técnica.

24. lInserto
No aplica,

Precision 4: No apiica.

Varsion 16 Pagina 2 de 2
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PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Caracteristicas

El frijol canario calidad 2 - superior se comercializara en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado 0 manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segun
indica el ltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al almaceén.

Envase y/o embalaje

El frijol canario calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales
y requisitos. 3? Edicién y su Corrigenda Técnica, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido, segln indican los numerales 7y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas
y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar fabricados
con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir
al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se
envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 50y 10 Kg

e Estructura del Envase : Polipropileno Tejido

e Color : Transparente

o Tejido : Trama 10 cintas/pulgada Urdimbre 10 cintas/pulgada

e Cosido ! Cinta encadenada 10 cm anterior posterior del tramo cocido del saco
Peso : 1Kg

e Estructura del Envase : Bolsa de Polietileno de baja densidad

s Color : transparente

12
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Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, deberan cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 87 Edicion, ademas de la siguiente informacidn, segin indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- El'nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol",

- Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador.
Fecha de vencimiento.
Cédigo o numero de lote.
Condiciones de conservacion o almacenamiento.

- El contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramas kg).

- El grado de calidad indicando como “Grado 2 o superior”.

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Atributos del bien

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.
Muestreo

Segln lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3?
Edicidn, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicién.

Ensayos

Segln los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el
tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en
la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-
SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG
y sus modificatorias.

13
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Almacenamiento

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.
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FICHA TECHICA
APROBADA

£ CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Deromiracién del bien © FRIJOL CAMNARIC CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacién técnica o FRIJOL CANARIO CAMANEZICY FRIJOL CAMARIO Z000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 2 - SLIPERIDR
Unidad ca medida . KILOGRAXMO
Descripcion gareral o El drijel canario calidad 2 - superior es el granoc macura.

procedende de ia especie Phaseolus vulgans (L) o Trial caman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijpl canario calidad 2 - superor se debs comercializar en su envase onginal, que permila
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que al mismo no ses altarado.
cortaminado, adulterado o manipulaco en condiciones no sanitarias que representezn un peligro para
la salud. sagun indica o! Gitimo parrafe del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol canario calicad 2 - suparior dabe presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA ‘ ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lole de frijol debe estar conformacdo
Uniformidad por la misma variedad.

Variedad contrastanta: Maxime 2,00%

Humadad Maxima 15%
MNTP 205.015:2015

- Ausencia de grancs infestados. con LEGUMINOSAS Frijol
insectos vivos en cualguiera de sus | 5 )

Sanidad o Requisitos. 3° Edician, y su
?,Fadfos; B . Corrigenda  Técrica MNTP
- Ausanca de grancs con hongu& 505201 COR 1:2016
Aspecio CORRIGEMDA 1.
- Oranc enfermo 0.00% LEGUN”NOSA’_S . Fl’lg‘:ll.
Requisitos. 1° Edicidn
- Granc picado Maximo 2,00%
- G i
Grane partido o Maxime 2,00%
guebrado
- Grano armugade taxime 2,00%
- Materias axtrafias Maximo 0.075%
persary Reglamentc de Inocuidad
) Cumplir con o establecide por el Servicic | Agroalimentara,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | medante Decreto Suprema

autoridad nacicnal competente”. NTQ04-2091-AG, ¥ sus
modificatorias.

Precisidn 1. Minguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El frijol canario calidad 2 - superior debe ser anvasacdo sequn lo establecido en la narma Codex CXC
1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DELOS ALIMENTOS, y enla NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS FLASTICOS EN CONTACTO COMN ALIMENTCS. Para 1:
Dispasiciones genarales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigerda Técnica’, de tal manera que el

' Segln articula 10 del Reglamento del Decrato Lagisiative N° 1062, Ley de Inocuidad 2o los Allmentos, aprobado
medante Decretd Suprema N* 034-2008-AG. .

SONTR 3900631201 7/CT 12048 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,
Pare 1. Disposicinnes gendraes v reguisitios. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn

Varsidn 08 Paging 1de?2
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producto guede <ebidamente protegido, segin ndican les numerales 7 oy 107 da la NTP
208.015:2015. y su Corrigenda Técnica.

Les granos de frijol canario calidad 2 - superior sa deben envasar en envasas ce primar uso, qua
salvaguarden las cualidaces de calidad, higiénicas (irocuas o no dafinas) nulricionales,
tacrolégicas y sensorizles del alimente. Los envases incluido 2f material de envasado deben esiar
fabricades con sustancias que sean inocuas ¥ 2propiadas para 2l usc al gue se destinan. Mo deban
transmitic al procucic sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
procucto se snvase en sacos, esics deben esiar limpios, ser resistentes y estar Zien cosidos o
sellacos. segin numeral 0.1 de la NTF 205.015:2015, ¥ su Corrigenda Tacnica.

Precision 2: Lz enticad convocante debera indicar an las bases (seccidn especifica,
especificacicnes técnicas numerai 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracterizicas dal envase tales comao: material, peso. lipo de
cerrade, sismpre gue se haya verificadc gque sslas carsclerizlicas aseguren la pluralidad de
posiores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de fricl canario calidad 2 - superior, dabe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.033:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de sliimentos
preenvasados, B* Edicién. ademas de la siguiente informacion, segdn indica el numaral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Tecnica:

- el nombre del producto. indicande el nombre comon “frijol™;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en al caso de productos
importados. nombre o razon social. RUC y direcoion del mportador

- {echa de vencamients;

- codigo o numero da lote;

- condicicnas de conservacion o almacenamianio;

- @l conlenico neto (por ejamplo: gramos g. kilogramaos kg).

- el grado de calidad indicado como "Grads 2 o Superiar,

- rdmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientc de Procesamientc Primario emitida por el
SEMASA

Pracisién 3: Lz entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrata). otra informacion que considers deba estar rotulacda. La
informacién adicicnal que se sclicite no puede modificar las caracleristicas del bien descrtas en numeral
2.1 da la presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aglica.

Precision 4: Mo aplica.

Yarsiin C8 Pagina 2de 2
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PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR
Caracteristicas

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Madificacion Técnica. El pallar calidad superior debe tener
las caracteristicas de forma, tamario y peso del grano del cultigrupo Big Lima, segun lo establecido
en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

Envase y/o embalaje

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su
Corrigenda Técnica, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso
que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u otros envases que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto. Cuando el
producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar
bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el numeral 11 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al aimacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 50y 10 Kg

e Estructura del Envase Polipropileno Tejido

o Color : Transparente

e Tejido : Trama 10 cintas/pulgada Urdimbre 10 cintas/pulgada

* Cosido : Cinta encadenada 10 ¢cm anterior posterior del tramo cocido del saco
Peso ; 1Kg

s Estructura del Envase Bolsa de Polietileno de baja densidad

e Coalor ; transparente
Rotulado

En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, deben
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indicar en idioma espafol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que no
aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segn el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su
Madificacion Tecnica:

el nombre del producto;
el grado de calidad,

- contenido neto;

- nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;
fecha de vencimiento;
nlimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Atributos del bien

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.
Muestreo

Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2°
Edicion, y su Modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT 1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos.
MODIFICACION TECNICA. 12 Edicion.

Ensayos

Seglin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos.
2% Edicion, y su Modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT 1:2015 LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 12 Edicion.

\, Transporte

" La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el
tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en
la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias.

Almacenamiento

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.

18
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

CHO
RRI
110s

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién general

PALLAR CALIDAD SUPERIOR

PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

KILOGRAMO

Es el grano maduroe procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el

numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 vy su Modificacion Técnica.

El pallar calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, lamafio y peso del grano del
cultigrupo Big Lima, segun lo establecida en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacidn

Técnica:
} ‘ Peso de "o &
‘ Forma de la | Longitud del | Ancho del Grosor del granosen |
| ; ! 1000 granos i
semilla i grano (mm) | grana (mm) | grano (mm) 100 gramos |
I L B
i Arrifionada o |
| semarrifonada, | g 35 12516 6-75 153-256 | 40-65
[ ligeramente |
{__ aplanado. |
El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de pallar deben: |
- Estar exentos de olores y sabores |
extrarios y de insectos vivos, muertos |
o en cualquiera de sus estadios. '
- Ser inocuos y apropiados para el
Requisit | consumo humano. |
SR gonermes - No deben presentar suciedad [ NTP 205.019:2015
« d . . ‘ . .
(impurezas de origen animal) en | LEGUMINOSAS. Pallar.

Técnica.

cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana; de
acuerdo a las tolerancias de sanidad y
aspecto descritas en la presente Ficha

I Requisitos. 2* Edicion, y su
| Modificacién Técnica NTP
| 205.019:2015MT 1. 2021
| LEGUMINOSAS. Pallar.

Uniformidad

Cada lote de pallar

debe
conformado por una misma variedad (es
| decir un mismo color, forma y ofras |

estar i TECNICA 1. 1° Edicidn
{
|
|

i caracteristicas varietales). Se aceptaran |
| granos de variedades contrastantes en |

presente Ficha Técnica.

!
la |
|
i
‘
{

Contenido de humedad

jlas tolerancias especificadas en
T

| Maximo 15%
!

Version 05
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

{ Los lotes de pallar deben cumplir con los

f
il | requisitos de sanidad y aspecto que se |
i especifican en las tolerancias. !
i |
| |
| Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningun lote |
i l de pallar que presente granos infestados |
5 | con insectos vivos, muertos o en
i cualquiera de sus estadios ni granos con |
| hongos. f
| Tolerancias de calidad
| - Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,50% :
- Grano partido o m ”
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado y/o £t "
chupado Maximo 6,00%
- Grano abierto Méximo 2,00%
- Grano descascarado Méximo 8,00%
- Materias extrafias Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maximo 21,70%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente'. N° 004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2.

Envase y/o embalaje

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad superior debe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
uso que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u otros envases
que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el
numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N* 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicion

Versién 05 Pégina2de3
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion,
deben indicar en idioma espariol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.019:2015
y su Modificacién Técnica:

el nombre del producto;

el grado de calidad;

contenido neto;

nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC vy direccién del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;

fecha de vencimiento;

numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

Version 05 Paginad del
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PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Caracteristicas

La lenteja calidad 2 - Superior debera ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de sabores
y olores extranos, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de materias extrafias
inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales); exenta de
semillas toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada
el 2019).

La lenteja calidad 2 - Superior se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios, segun
indica la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicion

Calibre (Tamario) Didmetro (mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja calidad 2 - superior de calibre (tamafo) 2, segin lo
establecido en la norma NTP 205.022:2014.

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al aimacén.
Envase

La lenteja calidad 2 - superior debera envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica
2, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales
del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias
que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan transmitir al producto
ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln se indica en los
numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Los envases seran sacos Yy bolsas de primer uso, de tal forma que:

Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
Se encuentren bien cosidos o sellados

Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso ! 50y 10 Kg
e Estructura del Envase : Polipropileno Tejido
e Color ; Transparente
o Tejido : Trama 10 cintas/pulgada Urdimbre 10 cintas/pulgada
o Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior posterior del tramo cocido del saco
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Peso : 1 Kg
o Estructura del Envase Bolsa de Polietileno de baja densidad
s Color : transparente

Rotulado

En el rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debera cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y las
disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

o Elnombre del producto

e Elgrado de calidad: “Grado 2 - superior”

e Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador

s El contenido neto, en kilogramos

* Fecha de vencimiento

o  Elcodigo o nimero del lote

e Condiciones de conservacion o almacenamiento

e Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

Atributos del bien

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

Muestreo

Segin lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 2 Edicion.

Ensayos

Segun los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el
tipo de alimento:

Eltransporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en
la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias.
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Almacenamiento

El aimacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.
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FICHA TECNICA
APROBADA
L CARA_CTERiSTICAS GENERALESDELBIEN N
Denominacion del bien LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas
léxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el

2019).

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA
CALIDAD

ESPECIFICACION

1
H

REFERENCIA

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben: ‘

-Esltar exentos de sabores y olores
extrafos y de insectos vivos, muertos o |
en cualquiera de sus estadios. ‘

-Estar exentos de materias extrafias
inorgénicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Cada lote debe estar conformada por |
una misma variedad (es decir un mismo |
color, forma y otras caracteristicas ]
varietales). Se aceptardn granas y

variedades conlrastantes en las

tolerancias establecidas en la presente

Ficha Técnica.

|

Contenido de humedad

Méaximo 15%

Calibre (tamario)

La lenteja calidad superior se clasificara |
de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamarios:

Calibre
(tamano)

1 Mayor o igual que 7,5

Diametro (mm)

S

2 Menor que 7,5

Grado de calidad (Tolerancias)

+ Grano infectado 0,00%

+ Grano picado Maximo 0,50%

+ Grano partido o quebrado Maximo 2,00%

I Grano descascarado Maximo 2,00%

~ Grano arrugado Maximo 5,00% -
+ Grano quemado Maximo 0,50%

+ Materias extrafias Maximo 0,20% 'i
| Variedad contrastante © Maximo200% |

NTP
(revisada el
LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 2*
Edicion

205.022:2014
2019)

Version 07
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA ]
! Reglamento de |
| Inocuidad !
Cumplir con lo establecido por el Servicio i Agroalimentaria, t

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante

| autoridad nacional competente’. ' Decreto  Supremo  N°
| | 004-2011-AG, y sus )
L | modificatorias. "

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamano) 1.

2.2. Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtn se indica
en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetada de alimentos preenvasados. 8° Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, R.U.C. y direccién del importadar;

- el contenido neto, en kilogramos;
fecha de vencimiento;
el cddigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;
ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA,;

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aproebado
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS ‘PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1? Edicion

Version 07 Pagina 2 de 2
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PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Caracteristicas

La azlcar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no debera
presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una manipulacion defectuosa del
producto, segln lo sefalado en Ja NTP 207.007:2015.

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Gtil, segln
el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Este envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debera alterar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas durante
su transporte y almacenamiento, segiin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Caracteristicas del envase

Peso i 5y1 kg

Estructura del Envase : Bolsa de Polietileno de baja densidad.

Rotulado

El rotulado de la Azucar Rubia Doméstica, debera cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
‘Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante D.S. N°
007-98-SA y sus madificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP
207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014. AZUCAR. Rotulado. 22 Edicion:

Nombre del producto.
Declaracion de Jos ingredientes y aditivos empleados en la efaboracion del producto.
Nombre y direccién del fabricante.
- Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional.
- Numero de Registro Sanitario.
Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera caon arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.
- Codigo o clave del lote.
- Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera.
Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.
- Peso neto en kilogramos del producto envasado.
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Atributos del bien

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

Muestreo

Segun lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREO. 12 Edicion.

Ensayos

Seg(n lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azicar rubia. Requisitos. 42 Edicion.
Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el
tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias.

Almacenamiento

El almacenamiento de los alimentos, segln el tipo de procesamiento, debera cumplir con las
siguientes directivas sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo | “Del
almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114-
MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados
al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 066-2015/MINSA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Danomiracicn del bien
Danomiracion t2cniza
Unidad ce medida
Dascripsidn general

CAZUCAR RUBIA DOMESTICA

CAZUCAR RUBIA DOMESTICA

CKILOGRAMO

: Es ¢l products sdlide o
cafa de azucar |Saccharum

{alizade obtenido dirscio del jugo de la
zp). mediante procedimientos
apropiados. esta corstituida esenciaimenta por crsiass e

sacarosa cubierlos por una pelicula do misl macre.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

£] aziear rubia doméstica ceobe presentar las caracterisficas indicadas a cordinuacion:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color. sabor, olor

Color amarilo pardo. sabor y
olor caracteristice.

Aspecto

Mo debe presentar inseclos,
arena, tierra w olras impurazas
que indiquen una manipulacion
defectuosa dei producio.

Polarizacion a 20 °C

Minimo 98,00 "Z

Humedad

Paxime 0,.40% mim

Cenizas corductimetnicas

Maxime 0,50% mim

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

Azucares reductorss

Maxime 0,70% mim

Sustancias insolubles
{sedimentos)

Maximeo 300 mg'kg

Factar de segunidad

Mo ceba ser mayor de 0,30 para
una polarizacidn maycr de 95
"z

El factor de segundad se
delermina medianie la siguients
acuacién:

F=ltak imedad
100 - "Pal

NTP 207.007 2015 AZUCAR.
Azicar rubia. Requisitos. 4°
Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con fos requisios
astablecidos por la Direcoon
General de Salud Ambiental @
Inccuidad Alimerdaria -
DIGESA, la auloridad pacional
compatante’.

Reglamerito sobre Vigilancia
y  Contral  Sanilario  de
Alimentas y Babidas,
aprobado mediante Decra'o
Supramo N° C07-08-3A, sus
modificatorias  y regulacion
complementanas.

Segun art‘culn 12 del Reglamanio el Decreta Legisiatve N° 1082, Ley de Irace 2ad de 108 AImanies. aprobadc

mediznie Decreto Supramo N 034-2008-A0

Versisn 0%

Pagina 1 da 2
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Precision 1: Nirguna.

2.2. Envase y/o embalaje
£| envase que contierne el producio debe ser de materal inocuc, estar libre de suslarcias qua
ouedan ser cedidas al producto en condicicnes lzles qua puedan sfeciar su inocuidad, y estar
fabricado de manera qua manterga la calidad sanitaria y compesicion del producta duranta loda su
vida il segun el articulo 118 del Reglamento scbre Vigilancia v Control Sanitario de Alimeanlos
Sebidas aprobado mediante Decrate Suprema N” 007-98-SA, v sus modificatlorias.

£l ervase cabe corresponder al sulorizado en ef Registro Sanitaric, segun o establecido en los
articules 105. 118 y 119 del Reglamento sobra Vigilancia y Cantrol Sanitario da Alimantos y Bebidas.
aprobado madiarte Decrato Supremo N° 007-82-3A, y sus modificatorias.

El ervase nc debe alterar las caracteristicas dal producio y debe preservar las mismas cduranie su
ransporie y almacenamiento, segun lo indica =l numeral 8.1 de i NTP 207.0C7:2C15.

Precisidn 2: La entidad convocanle deberd indicar en las bases (seccitn especifica, espacificacionas
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrate), el pese neto del producte per envase. Ademas, podrd incicar
las caracteristicas del snvase tales como: material, peso, lipe de carrado, siempre que ss haya verilicado
que estas caracteristicas aseguren 3 pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Zl rotulado ds la Azicar nobia doméstica debe cumplir con o indicado en el articulo 117 del
Reglamentc sobra Vigilancia y Confrol Sanitaric de Alimentos y Babidas, aprobado medianle
Decrelc Supremo N' 007-98-3A, y sus medificatorias, y las disposicicnes especificadas en el
numaral 8.2 de la NTF 207.007:2015. asi come en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rolulado. 27
Edicidn:

nombra del producto;
- declaracidn de los ingradientes y aditives empleados en la elaboracién del producie:
- rombre y direccion del fabricante;
~ nombre, razdn social y direccion del imperiader, lo que podra figurar en etigueta adicional,
nomero de Registro Sanitario:
- fecha de vencimianto, cuando 2l producio b requiera con arraglo 3 lo que astablece el Codax
Alimeniarius o la norma sanitaria peruana que le 23 aplicable;
codigo o clavs del lote;
condicicras especiales de consarvacion, cuande el producio o requiarg;
forma en qua sa prasenta, por gjemplo: granulade;
pesc nets en kilegramos dal producto envasade.

Precision 3: La enticad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn aspecifica. especificacionas
técnicas numaral 2 y/o proforma del confrato), ofra informacién que considers deba estar rofulada. La
informacién adicional que se solicile no puade modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenta ficha ‘@cnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Pracisian 4: Nc apiica.

Versin 09 Pignalde2
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PRODUCTO: PIERMA COM ENCUEMTRO DE POLLO CONGELADA
Caracteristicas

Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su estado adulto y cuya
extremidad del esternon es flexible. La pierna con encuentro de pollo congelada se obtiene cortando
la mitad de la media carcasa posterior a lo largo del centro del hueso de la espina dorsal (espinazo
inferior) en aproximadamente dos partes iguales y sometiendo la pieza obtenida a un proceso de
congelacion. La pierna con encuentro consiste de una parte intacta que incluye la pierna y el muslo
con una parte del espinazo. Tanto la glandula del aceite, la punta de la rabadilla y la grasa abdominal
pueden o no ser retiradas.

Del bien.

La pierna con encuentro de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada
apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segtn lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacion por congelacion se deberan enfriar lo antes posible,
aplicando un proceso por el cual se sometan a temperaturas bajas por un tiempo determinado que
aseguren que la temperatura interna del producto sea de -18 °C o mas fria, segun lo establecido en
los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. La pierna con encuentro de pollo congelada debe
estar exenta de escarcha o blogues de hielo.

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 04 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar olores
0 sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben proteger al
producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar
residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para
reducir al minimo la contaminacion, evitar darfios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales
para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de
los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun lo indicado en el
numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS.

La pierna con encuentro de polio congelada debe entregarse en envases individuales (bolsas de
polietileno).

Peso : 1 kg
Envases individuales

e Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad
e Color : Transparente
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Rotulado

El rotulado de los envases de pierna con encuentro de pollo congelada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

Nombre del producto.
Pais de origen.
- Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.
Identificacion del lote.
- Fecha de vencimiento.
- Condiciones de almacenamiento.
Peso neto.
- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Atributos del bien

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.
Muestreo

La muestra debe ser tomada acorde con los planes de muestreo, los cuales se podran acordar entre
las partes, segln lo establecido en [a norma NTPISO 2859-1, segin lo indicado en la NTP
201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones y requisitos de las carcasas y
nomenclatura de cortes de aves de corral. 32 Edicion.

Ensayos

Tal como se indica en la NTP 201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones y
requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes de aves de corral. 3? Edicion: Los requisitos fisico
sensoriales se verificaran por medio de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda utilizar la
NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial. Metodologia. Guia general. 2* Edicién, o alguna otra
especifica de existir.

De ser necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Anélisis
sensorial. Directrices para la utilizacion de escalas de respuestas cuantitativas. 1* Edicion.

El pH se analizara segun lo indicado en la NTP-ISO 2917:2005 (revisada el 2020) Carne y productos
carnicos. Medicion de pH. Método de referencia. 22 Edicion. Para el pollo entero, los defectos se
verificaran mediante método de inspeccion visual.

Transporte

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en
la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco
del Reglamento de [nocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias.
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Alimentos agropecuarios primarios refrigerados o congelados

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o
congelacion deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la
temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo con lo
establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resulte
preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la correspondiente a
las especificaciones para la mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno refrigerada deberan estar provistos de
sistemas de refrigeracion o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de refrigeracion
no mayor a 4 °C; y en el caso del transporte de carne de vacuno congelada, los vehiculos deberan
contar con un sistema de refrigeracion adecuado que permita mantener temperaturas de congelacion
(-18 °C o mas baja) en el producto, de acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de
bovinos. 32 Edicion y en el numeral 6.5 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de porcinos.
32 Edicion.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en articulo 60
del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su
modificatoria.

Almacenamiento

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA

Denominacion técnica : PIERNA CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (CON ESPINAZO)
DE POLLO CONGELADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternon es flexible. La pierna con
encuentro de pollo congelada se obtiene cortando la mitad de la media
carcasa posterior a lo largo del centro del hueso de la espina dorsal
(espinazo inferior) en aproximadamente dos partes iguales vy
sometiendo la pieza obtenida a un proceso de congelacion.
La pierna con encuentro consiste de una parte intacta que incluye la
pierna y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la gléndula del
aceite, la punta de la rabadilla y la grasa abdominal pueden o no ser
retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
La pierna con encuentro de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano baja inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacion por congelacién se deberan enfriar lo antes
posible, aplicando un proceso por el cual se sometan a temperaturas bajas por un tiempo
determinado que aseguren que la temperatura interna del producto sea de -18 °C o mas fria,
segln lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. La pierna con
encuentro de pollo congelada debe estar exenta de escarcha o bloques de hielo.

La pierna con encuentro de pollo congelada debe presentar las siguientes caracteristicas:

P— . . . e —
CARACTERISTICA i ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD
Color Caracteristico del pollo
24 ! Sui generis y exento de cualquier NTP 201.054:2023 CARNE Y
: | Otor e anorial | PRODUCTOS CARNICOS.
‘ - e Definiciones y requisitos de las
| Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto el | carcasas y nomenclatura de cortes
‘ tejido muscular como la grasa | de aves de corral. 3* Edicién
pH De58ab,5 1
| Cumplir con lo establecido por el ' Reglamento de Inocuidad
" INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
| Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
! nacional competente!. sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la
pierna con encuentro de pollo congelada, la cual no debe exceder de -18 *C. Asimismo, debera
indicar el peso promedio de cada pieza de pollo, y si la punta de la rabadilla y la grasa abdominal
deberan o no ser retiradas.

' Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo M® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decrelo Supremo MN° 034-2008-AG.

Version 04 Pagina 1 de 2
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2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no

deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasada deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiguetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segln lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
lipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de pierna con encuentro de pollo congelada debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarias y Piensas, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacién
adicional que se solicite no puede moadificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 04
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PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO
Caracteristicas

El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos indicus y def género Bubalus la
especie Bubalus bubalis y sus hibridos. El mondongo congelado corresponde al rumen, el cual ha
sido sometido a un proceso de congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin reticulo y debe
estar semicocido y exento de mucosa.

Del bien.

El mondongo congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de
plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar
aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion
veterinaria, con superficie brillante, acabado libre de defectos, exento de olores extrafios u olor
anormal u ofensivo, firme y eléstica al tacto, tanto la grasa como el tejido muscular, segun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segin lo sefialado en
el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a un
proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el nicleo,

segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

Vida (til: Fecha de vencimiento minimo 04 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables, resistentes,
conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos sobre la
menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para
reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales
para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de
los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun lo indicado en el
numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene de
los alimentos.

El mondongo congelado debe entregarse en envases individuales (bolsas de polietileno).

Peso : 1 kg
Envases individuales

e Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad
o Color : Transparente
o Sellado : hermético
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Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo 27 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
sus modificatorias.

En caso de estar envasadas 0 empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion, debe
cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademés, debe cumplir con los
requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para el
etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el numeral 10 de [a NTP
201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

Nombre del producto.

Pais de origen.

Nombre y direccion det fabricante, envasador o distribuidor.

[dentificacion del lote.

Fecha de vencimiento.

Condiciones de almacenamiento.

Peso neto.

Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensas, otorgado por el SENASA.

Atributos del bien

Segln ficha técnica aprobada por el OSCE.
Muestreo

Segn lo indicado en el numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 32 Edicion.

Ensayos

Segun los métodos de ensayo indicados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP 201.055:2021 CARNE
Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos.
32 Edicion.

Transporte

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en
la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N® 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias.

37



CHO

, CIUBAD
RR] 5o
F%5%3 710005 !

1DS ==

Alimentos agropecuarios primarios refrigerados o congelados

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o
congelacion deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la
temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo con lo
establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resulte
preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la correspondiente a
las especificaciones para la mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA,

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno refrigerada deberan estar provistos de
sistemas de refrigeracion o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de refrigeracion
no mayor a 4 °C; y en el caso del transporte de carne de vacuno congelada, los vehiculos deberan
contar con un sistema de refrigeracion adecuado que permita mantener temperaturas de congelacion
(-18 °C o mas baja) en el producto, de acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de
bovinos. 32 Edicion.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en articulo 60
del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su
modificatoria.

Almacenamiento

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DELBIEN —

Denominacion del bien . MENUDENCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO

Denominacién técnica . MENUDENCIA DE BOVINO - MONDONGO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo congelado corresponde
al rumen, el cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El mondongo congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamenlo Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
nucleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El mondongo congetado debe presentar las siguientes caracteristicas:

~ CARACTERISTICA ESPECIFICACION ? REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

defectos
oo e ot e S — NTP 20»! .055:2021 CARNE Y 1
| Color Caracteristico, exento. de  colofes | pRODUCTOS  CARNICOS.
, C' torist o d i Definiciones, clasificacién y
' Olor aracteristico y exento de cualquier | oo icios de  carcasas y

olor anormal u ofensivo
Firme y elastica al tacto, tanto |la grasa
como el tejido muscular

carne de bovinos. 3* Edicion

[ Cansistencia
‘

Cumplir con lo establecido por el Reglamento de Inocuidad

& . . | Agroalimentaria,  aprobado
| INOCUIDAD ferVécElc,)\&asiona;Sz)rsisgédadnia\gir:;: mediante Decreto Supremo
i SO alants! N°  004-2011-AG, y sus |
| P ' modificatorias. \

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacién
del mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequefios o rectangulos alargados
pequefios, entre otros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo:
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 01 Pagina 1 de 2
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Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracleristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Cadex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3,

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion perlinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus maodificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, par lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Versién 01 Pagina 2de 2
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PRODUCTO: ENTERO DE JUREL EM ACEITE VEGETAL
Caracteristicas

Conserva elaborada a base de la especie Trachurus picturatus murphyi con buena frescura y
consistencia, fibre de contaminacién y de dafio fisico, con aceite vegetal como medio de refleno,
envasado en recipientes sometidos a procesos térmicos para lograr esterilidad comercial

Del bien.

Los productos pesqueros utilizados en la elaboracion de conservas deben ser frescos, estar en buenas
condiciones higiénicas y sanitarias y deben cumplir con lo establecido en la NTP 041.001:2019
PESCADO FRESCO. Requisitos. 3* Edicion, segun lo seialado en el numeral 5.1.1 de la NTP
204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROQS. Generalidades. 2* Edicion.

El entero de jurel en aceite vegetal es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre 0 no
de aletas y escamas, segun indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)
CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

En el entero de jurel en aceite vegetal, los pescados deben envasarse ordenadamente, la mayoria de
las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de tamario uniforme, la superficie de corte
del decapitado debe ser uniforme y precisa, el contenido debe ocupar como minimos el 95% de la
capacidad del envase y el peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta, segun lo indicado en los
numerales 5.1.1,5.1.2, 5.1.4,5.1.6 y 5.1.7 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Vida util: Fecha de vencimiento minimo 10 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje utilizado debera cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP
204.001:2019

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de
exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Envases de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

Envase Peso Neto (g) Peso escurrido N° de envases por
aproximado (g) caja
Hojalata Formato 300 x 407 Minimo 425 g. Minimo 315 g. 24

Hojalata de costura lateral electro soldada barnizada con barnices oleo - resinosos a los que se le
adiciona pasta de oxido de zinc con tapa convencional y/o lamina TFS (cromada) con especificaciones
técnicas del fabricante:
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Caracteristica del envase:

Tipo de Lata : Latas de 1 b Tall

Compuesto hermético ; 50-60 mg.

Sellado hermético . a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion

en la operacion de sellado incrementara el riesgo de
contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta
operacion es obligatoria.

e Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras,
abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.

e  Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.

e  No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno.

e Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

o  Encadauno de los lados exteriores de la caja de carton, deberé figurar impreso y de una manera
legible el codigo de produccion.

o  No se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas.

Empacado
Latas grandes de 1 Ib Tall, en cajas de carton corrugado de 24 latas cada una.
Importante:

Presion de vacio: El Proveedor debera garantizar un vacio adecuado que soporte las diferentes
condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental.

Presion de vacio(*)
Tipo de envase Ajtura <= 2y;'°:° m.s.n.m Altura > 2yo,go m.s.n.m
Temperatura <= 28°C) Temperatura > 28°C)
rYnimo incremertar al meros
Ervase redercdo 3 pulgadas de Hg 0.3 pulgadas de Hg
(76.2 mm Hg) (12.7 mm ge Hqg:
Minimo ‘mcrementar al mencs
Envase no redondo 1.6 pulgadas ce Hg 0.5 pulgacas ce Hg
(40 mm Hg; (12.7 mm ge Fg;

Hg = Nercunio
(*)} De acuerdo a las condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental
de la zona donde se utilizara el alimento.

La presion de vacio minima sera de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).
Rotulado

Ademés de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe cumplir
lo establecido en el numeral 8.1 de la NTP 204.001:2019.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el Manual de
Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de promocién de la alimentacion
saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA;
aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias
deben ser consignadas de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del
producto; asi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.
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Atributos del bien

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

Muestreo

Segun lo indicado en los numerales 7.1 de la NTPCODEX CXS 119:2020 NORMA PARA PESCADOS EN
CONSERVA. 22 Edicion.

Ensayos

Segun lo indicado en el numeral 7.2 de la NTP-CODEX CXS 119:2020 NORMA PARA PESCADOS EN

CONSERVA. 22 Edicion.

Transporte

Los productos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el articulo 37 de la
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatorias.

Almacenamiento

Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a lo sefialado en los articulos 36 y 37 de la

Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacion del bien : ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL
Denominacién técnica . CONSERVA DE JUREL ENTERO EN ACEITE VEGETAL
Unidad de medida . LATA
Descripcion general . Conserva elaborada a base de la especie Trachurus picturatus

murphyi con buena frescura y consistencia, libre de contaminacion
y de dafio fisico, con aceite vegetal como medio de relleno,
envasado en recipientes sometidos a procesos térmicos para lograr
esterilidad comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA

Del bien
Los productos pesqueros utilizados en la elaboracién de conservas deben ser frescos, estar en
buenas condiciones higiénicas y sanitarias y deben cumplir con lo establecido en la
NTP 041.001:2019 PESCADO FRESCO. Requisitos. 3* Edicion, segun lo sefialado en el numeral
5.1.1 de la NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2*
Edicion.

El entero de jurel en aceite vegetal es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre o no
de aletas y escamas, segun indica el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)
CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacién de acuerdo a la presentacion del contenido. 2* Edicion.

En el entero de jurel en aceite vegetal, los pescados deben envasarse ordenadamente, la mayoria
de las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de tamafio uniforme, la superficie de
corte del decapitado debe ser uniforme y precisa, el contenido debe ocupar coma minimos el 85%
de la capacidad del envase y el peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta, segun lo indicado
en los numerales 5.1.1, 5.1.2,5.1.4,5.1.6 y 5.1.7 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El entero de jurel en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Factores de calidad

Un lote de conserva de entero de jurel en aceite
vegetal debe cumplir con todos los requisitos de
esta Ficha Técnica, y los defectos que presenten
se deben encontrar dentro de las siguientes
tolerancias:
- El numero total de unidades defectuosas no
debe ser mayor que el nimero de aceptacion !
(c) de un plan de muestreo apropiado con un |
NCA de 6,5;
El numero total de unidades de muestra que
no se ajustan a la forma de presentacion

(entero) no debe ser mayor que el nimero de | NTP-CODEX CXs |
aceptacion (c) de un plan de muestreo | 119:2020 NORMA PARA
apropiado con un NCA de 6,5; PESCADOS EN |

| - El peso neto promedio y el peso escurrido | cONSERVA. 2° Edicién
promedio, segun corresponda, de fodas las
unidades de muestra examinadas no deben
ser inferiores al peso declarado, siempre que
ninguno de los envases tomado por separado
presente un déficit de peso excesivo.

{
|
Defectos |
Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando preseme! }
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente [

Materias extrafias muestra que no provenga del pescado o del medio

Cualquier materia presente en la unidad de |

| de envasado, que no constituya un peligro para la
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

| salud humana, y se reconozca facilimente sin una
| lente de aumento o se detecte mediante cualquier
método, incluso mediante el uso de una lente de
aumento, que revele el incumplimiento de Ias
. buenas practicas de fabricacion.

Olor y sabor

Texiura

Una unidad de muestra afectada por olores o

sabores objetables persistentes e inconfundibles |

que sean signo de descomposicion o ranciedad.

- Carne excesivamente blanda no caracteristica
de las especies que componen el producto.

- Carne excesivamente dura no caracleristica de ‘ |
las especies que componen el producto. i

- Presencia de orificios en la carne en més del 5%
del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra con claras alteraciones del 1

|
Alteraciones del color que sean signo de descomposicién o | f
color ranciedad o con manchas de sulfuro que afecten a | .

\

mas del 5% del contenido escurrido.
Una unidad de muestra que presente uno o mas | |
cristales de estruvita de mas de 5 mm de longitud.

INOCUIDAD | Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - |

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
| para los productos
pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y
| > ! de exportacion, aprobado
SANIPES, autoridad nacional competente . mediante Resolucién de
Direccion  Ejecutiva N° |
057-2016- SANIPES-DE, |
y su modificatoria. |

Cumplir con los requisitos establecidos por el

Precision 1: Ninguna

22,

Envase y/o embalaje
El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP
204.001:2019.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su madificatoria.

Del mismo modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de
exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccidn Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y/o por embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o el embalaje tales como: material, tipo de cerrado,
entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias,
el rotulado debe cumplir lo establecido en el numeral 8.1 de la NTP 204.001:2019.

! Sequn los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N” 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402.

Version 01 Pagina 2 de 3
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El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N* 30021, Ley de
promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado
por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2018-SA, y sus
modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera clara, legible,
destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto; asi mismo, el rotulado debe
cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precisiéon 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. [Inserto No aplica.

Precisian 4: No aplica.

Version 01 Pagina 3 de 3
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CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION

Las cantidades requeridas son las siguientes:

APORTES
e PRODUCTO UM CANTIDAD
CEREAL ARROZ PILADO SUPERIOR Kilogramos 63819 |
GRASA ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Litros 4914
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR | Kilogramos 2959
MENESTRA PALLAR CALIDAD SUPERIOR Kiogramos | 2959
LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR Kilogramos 2,959
PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO .
CONGELADA Kilogramos 2,903
PRODUCTO MENUDENCIA DE RES — MONDONGO .
ANIMAL CONGELADO Kilogramos 2903
ENTERO DE JUREL EN ACETE VEGETAL .
(LATA X 425 GRAMOS) Unidades 6,831
AZUCAR AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilogramos 252

MODELOS DE ROTULADO DE LOS PRODUCTOS

- A partir de la Primera entrega de los productos se exigira que los mismos presenten sus rotulados
conforme a los rotulados del presente Anexo.
- cambiar el nombre del alimento y el peso segun lo requerido en las etiquetas.

=

/ Nombre del producto

CIUBAD HERGICA

DATOS DE LA EMPRESA ~
PROVEEDOR

0
Q
2
4
=
[=]
T
5}

Ou¥0Id NVS

INFORMACION NUTRICIONAL

(3 /B PRRRERTOS. INFORMACION DEL ROTULADO
W o PROGRAMA DE COMPLEMENTACION SEGUN REGLAMENTO SOBRE
' ALIMENTARIA REA VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO
MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE DE ALIMENTOS Y BEBIDAS D.S 007-98
CHORRILLOS SA.

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA
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OTRAS OBLIGACIONES

El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas
propias de la variedad del producte ofertado y licitado.

Es de mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen o
almacenen los productos ofertados debe contar con las condiciones de higiene y salubridad que
sefialan las normas aplicables.

La Municipalidad de CHORRILLOS se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla
con las especificaciones técnicas detalladas en las especificaciones técnicas del presente
documento, las mismas que seran especificadas en un Acta que establezca la no conformidad de
la entrega, la cual llevara adjunta el acta de verificacion, emitido por el especialista de la Gerencia
de Desarrollo Social.

Cuando se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos, se podra solicitar un
analisis bromatolégico, fisicoquimico y/o microbioldgico a una entidad o profesional especializado
requiriendo el certificado respectivo o algln otro tipo de prueba, a cuenta de la Municipalidad de
CHORRILLOS, de resultar el producto observado con deficiencias de la calidad, se procede a lo
establecido en el numeral 10. otras penalidades, del presente documento.

La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios

ocultos, evidenciados después de la entrega/recepcion, conforme al Cadigo Civil y Codigo de
Comercio, siendo factible de evaluaciones fitosanitarios y/o analisis bromatologico.

CERTIFICACION PARA PRESENTAR EN LA ETAPA CONTRACTUAL:

PARA ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIOS: FRIJOL CANARIO, ARVEJA PARTIDA,
LENTEJA, PALLAR, GARBANZO, PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA, MONDONGO
CONGELADO Y PULMON CONGELADO

o Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el
bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento
debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional vigente o en
ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation
Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del Intemational Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

e En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, o cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en
el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.
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Nota: para el producto Pierna con encuentro de Pollo Congelada

Para producto Importado:

El producto entregado deberd estar acompanado con una copia simple del Reporte de
Inspeccion y Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo
N°® 015-2015-MINAGRI que modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el
marco normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto
entregado.

Nota: para los productos Mondongo Congelado v Pulmén Congelado

Las carcasas, cuartos compensados, cortes de carne y menudencias comestibles, de cualquier
categoria de matadero y en cualquier forma de presentacion o expendio, requeriran contar
obligatoriamente con los siguientes documentos, segun lo establecido en el articulo 69 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 015-2012-AG:

v" Dictamen favorable del Médico Veterinario, el que debe corresponder al matadero
autorizado del cual proviene el producto y debera ser presentado a través de un
Certificado Sanitario de aptitud de la carne (el que debe incluir, entre otros datos, el
numero de piezas, peso, numero de lote y fecha de beneficio), segln indicacién del
SENASA; y,

v" Guia de remision.

Las carcasas y cuartos compensados aprobados para el consumo humano se despacharan
sellados con tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, como resultado de la
evaluacion veterinaria, segun lo establecido en el articulo 65 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto aprobado mediante el Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Para producto Importado:

El producto entregado debera estar acompanado con una copia simple del Reporte de
Inspeccion y Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo
N° 015-2015-MINAGRI que modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el
marco normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto
entregado.

PARA ALIMENTOS DE ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS): ARROZ PILADO
SUPERIOR, ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, AZUCAR RUBIA DOMESTICA Y ENTERO DE JUREL EN
ACEITE VEGETAL.
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o Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccion con el
simbolo de acreditacion" que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad" de la ficha
técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de
Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional vigente o en
ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation
Cooperation (IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC).

e Encaso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de
respuesta seré remitida a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado
de Calidad", respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

PLAZQ DE ENTREGA:

Los bienes de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de Tres (03) entregas, en
concordancia con el expediente de contratacion.

La entrega de los alimentos se realizara segun lo establecido en la firma del contrato, segin
cronograma referencial (Ver Anexo N° 01), a las 10:00 a.m., con una tolerancia de 60 minutos,
después de ese tiempo se considerara 1 dia de penalidad.

NOTA: Las cantidades presentadas en el cronograma (Anexo 1) son referenciales, las cantidades
y fechas finales seran consignadas en el contrato. Asimismo, las cantidades y fechas pueden
variar sequn la necesidad del drea usuaria, de acuerdo a su stock _necesidad y espacio de
almacenamiento, siendo notificada a la empresa 03 dias habiles de la fecha de entrega.

La primera entrega de los productos alimentarios se realizara dentro de los tres (03) dias
calendarios, a partir de notificada la respectiva Orden de Compra y/o a la firma del contrato.
Asimismo, cada entrega mensual se distribuira a cada centro de acopio en el periodo de 02 dias
habiles.

LUGAR DE ENTREGA:

Los productos alimentarios seran entregados en el almacén de alimentos de la Gerencia de
Desarrollo  Social debiendo pasar por un control previo (Inspecciéon Sanitaria-Control
Organoléptico) a cargo del personal designado por la Gerencia de Desarrolio Social y en presencia
del responsable de Aimacén Central de la Entidad, asi como el responsable de Almacén de
Alimentos de la Gerencia.

ALMACEN DE ALIMENTOS DIRECCION
Almacén de Alimentos de Programas Av. Fernando Teran N° 829 - Chorrillos
Alimentarios.

Posteriormente, de recepcionar los bienes, verificando toda la documentacion solicitada, y haber
pasado el control previo, la empresa ganadora distribuira los productos en los diferentes puntos
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de acopio establecidos por la Gerencia de Desarrollo Social, debiendo las empresas considerar a
no menos dos (02) estibadores para cada centro de acopio. Se detalla en la Tabla N°01 para cada
modalidad de atencion.

La seguridad del transporte de los alimentos sera Gnica responsabilidad de la empresa proveedora.

Tabla N° 1: Centros de Acopios del Programa PCA.

CENTRO DE
ACOPIO DIRECCION

COMEDORES ACOPION° 01 | COMEDOR MADRE PURISIMA - MZ. C LT. 3 HEROES DEL PACIFICO

POPULARES | Acopio e 02 | ESTADIO “JOSE AREI ARNO QUINONES® AV, REPUBLICA FEDERAL
ALEMANA AA. HH VISTA ALEGRE DE VILLA

AV. FERNANDO TERAN N° 829 - CHORRILLOS

MODALIDAD

HOGARES Y
ALBERGUES

Nota: Los centros de acopio podran ser modificados sequn indicaciones del Area Usuaria, dentro de los 03
dias habiles antes de la fecha de pragramacién.

GARANTIAS:

Se solicitara para la presente adquisicion una garantia comercial de 01 afio para los insumos
entregados por defectos de fabricacion y/o calidad y/o inocuidad, contados a partir de la fecha en
que se otorga la conformidad de recepcion de bienes.

VICIOS OCULTQS:

Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de alimentos para el
PCA seran como minimo de 1 afio 0 el tiempo de vida del producto.

OTRAS PENALIDADES:

Articulo 162. Penalidad por mora en la ejecucion de la prestacion

162.1. En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso.
La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo con la siguiente formula:
Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente F x plazo vigente en dias Donde F tiene los siguientes
valores: a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en general,
consultorias y ejecucion de obras: F 0.40. b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias: b.1) Para
bienes, servicios en general y consultorias: F = 0.25 B.2) Para obras: F=0.15

Articulo 163. Otras penalidades

Los documentos del procedimiento de seleccion pueden establecer penalidades distintas a la
mencionada en el articulo 162, siempre y cuando sean objetivas, razonables, congruentes vy
proporcionales con el objeto de la contratacion. Para estos efectos, incluyen los supuestos de
aplicacion de penalidad, distintas al retraso 0 mora, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar.

CONFORMIDAD:

La recepcion sera otorgada por almacén central y la conformidad sera otorgada por la Gerencia
de Desarrollo Social en un plazo maximo de siete (07) dias de producida la recepcion.
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12. FORMA DE PAGO:

El pago se realizara de manera total de acuerdo a la entrega ejecutada, el mismo que se realizara
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes al otorgamiento de la conformidad respectiva,
De acuerdo con el articulo 171° del Reglamento de Ja Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante D.S. N°344-2018-EF.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debera
contar con la siguiente documentacion:

Recepcion por parte de almacén central de la Municipalidad Distrital de Chorrillos
Informe del funcionario responsable de la Gerencia de Desarrollo Social emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

Facturas y Guias debidamente firmadas.

Copia de los Certificados de calidad emitidos faboratorios acreditados ante INACAL., los
cuales guardan correspondencia con las CARACTERISTICAS DEL BIEN A ADQUIRIR.
Acta de Verificacién de Alimentos “Control Previo”, emitido por el personal designado por
la Gerencia de Desarrollo Social.

NEA y PECOSA emitida por encargado del almacén central de la municipalidad.
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