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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
s Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . L
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre

de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.




gimas UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA
- «' ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 007-2025-UNSCH/OEC-1 BASES INTEGRADAS

SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

. Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

X



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

1.13.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia hébil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién segun corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
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Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe
consignar en la seccidn especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos peridédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo

UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 007-2025-UNSCH/OEC-1 BASES INTEGRADAS

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza

UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 007-2025-UNSCH/OEC-1 BASES INTEGRADAS

funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : Universidade Nacional de San Cristobal de Huamanga.

RUC N° : 20143660754

Domicilio legal :Jr. Arequipa N° 175 3ER Piso Ayacucho — Huamanga - Ayacucho
Teléfono: s

Correo electronico: . abastecimiento@unsch.edu.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion para la ADQUISICION DEL
SUMINISTRO PRODUCTOS INDUSTRIALIZADOS PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA
UNSCH PERIODO 2025.

ITI\IIEOM DESCRIPCION Dsll:l/llED[?lgA CANTIDAD
Champifiones en conserva x 425 g Unidades 240
Chocolate en pasta x 90 g. Unidades 225
Chorizo Kilogramo 100
Cocoa en polvo x 220 g. Unidades 96
Conserva de durazno x 820 g. Unidades 432
Crema de leche x 946 mL Unidades 60
Esencia de vainillax 1 L Unidades 96
Fideos tallarin chino Kilogramo 100
Flan instantaneo x 5 Kg Unidades 300
Galleta de soda a granel x 3 Kg. Unidades 160
Gelatina x 5 Kg Unidades 600
Guindoén sin pepa Kilogramo 40
Harina de trigo Kilogramo 250
Higo seco Kilogramo 40
Hojuelas de avena Kilogramo 500
Jamonada de pollo Kilogramo 400
Margarina con sal x 500 g Unidades 100

o1 Masa de wantan x 500 g. Unidades 500
Mermelada x 1Kg Unidades 180
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Orején Kilogramo 40
Pasa negra sin pepa Kilogramo 30
Pasa rubia Kilogramo 30
Sémola de trigo Kilogramo 800

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02, de fecha 17 de febrero
del 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSO ORDINARIOS
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION
NO APLICA

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de 279 dias calendarios,

computados a partir de 17 de marzo del 2025 al 20 de diciembre del 2025, en concordancia con
lo establecido en el expediente de contratacion.
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CRONOGRAMA DE ENTREGA

ENTREGAS 2025
| PRIMERA | SEGUNDA | TERCERA | CUARTA | QUINTA | SEXTA | SEPTEMA | OCTAVA | NOVENA | DECIMA |
N UNIDAD | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA A ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA |
o DESCRIPCION OE apartirde | apartirde | apartirde | aparirde | apartirde | aparirde | aparirde | aparirde | apariirde | apartirde | CANTIDAD
MEDIDA | 17/03/2025 | 01/04/2025 | 01/05/2025 | 01/06/2025 | D1/07/2025 | C1/08/2025 | 01/0812025 | 01/10/2025 | 01/11/2025 | 01/12/2025
hasta hasta hasla hasta hasta hasta | hasta hasta hasta hasta
| 3110312025 | 30/04/2025 | 31/05/2025 | 30/06/2025 | 31/07/2025 | 31/08/2025 | 3002025 | 31/10/2025 | 30/11/2025 | 201212025

!_ 1 | Champifiones en conserva x 425 g | Unidades | 240 B | 240
| 2 | Chacolate en pasta x 90 g. Unidades | 225 - | _ [ ] 2
| 3 | Chorizo Kiogramo | 10| 10 10 | 10 | 10 1 | 10 [ 1w | 1w | 10 100 |
| 4 | Cocoa en polvo x 220 g. Unidades 9% | 1 | % |
| 5 | Conserva de durazno x 820 g. Unidades | 432 | - ' T 4|
| 6 | Grema de leche x 946 mL Unidades | 12 12 12 12 12 60'

7 | Esencia de vainillax 1 L | Unidades 48 48 96
| 8 | Fideos tallarin chino Kiogramo | 10 10 10 10 1 | 10 10 10 10 10 100 |
[ 9 | Flan instantaneo x 5 Kg | Unidades | 300 | | | 300
r_ﬂ_ Galleta de soda a granel x 3Kg. | Unidades | 80 | | 80 | | 1e0
11| Gelatina x 5 Kg Unidades | 600 [ 600
12| Guindonsinpepa Kilograme | 20 | H [ a0 | 40

13| Harina de trigo Kilogramo | 50 | 200 | N ) 250

14| Higo seco | Kiogramo | 20 [ 0 | i [ a0
| 15 | Hojuelas de avena Kilogramo | 250 B 250 [ | s00

16 Jamonada de pollo Kiogramo | 25 50 | 50 | s0 25 | 25 | 50 50 50 25 400

17 | Margarina con sal x 500 g Unidedes | 25 | 25 25 25 | 100

18 Masadewantanx500g. | Unidedes | 50 50 50 | s0 | s0 | 80 50 50 50 50 | 500

19| Mermelada x 1Kg Unidedes | 180 _ | - | 180

20 | Orejon - Kilograme 20 | [ 20 | | 40

|21 | Pasa negra sin pepa Kilogramo 20 | 10 30

22 | Pasa rubia B Kilagramo 2 | | 10 | a0 |
23 | Semola de trigo | Kilogramo | 200 | | 200 200 200 | B 800

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez Soles) en caja de la Universidad Nacional San Cristébal de
Huamanga, sito en jr. Arequipa N° 175 tercer piso — Ayacucho - Huamanga — Ayacucho.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Ley N° 32187 - Ley de endeudamiento del sector publico para el afio fiscal 2025.

- D.L. N° 1440 - Ley General del Sistema Nacional de Presupuesto.

- TUO de la Ley N° 30225- Ley de Contrataciones del Estado aprobado mediante D.S. N° 082-
2019-EF, modificados por D.L. N° 1341 y D.L. N° 1444.

- Reglamento de Ley de Contrataciones del Estado, Aprobado mediante D.S. N° 344-2018-EF,
modificado mediante D.S. N° 377-2019-EF, D.S. N° 168-2020-EF, D.S. 250- 2020-EF, D.S. N°
234-2022-EF, D.S. N° 308-2022-EF, D.S. N° 167-2023-EF y D.S. N° 051- 2024-EF.

- D.S. N° 004-2019-JUS, aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444 - Ley del
Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806 Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion
Puablica, aprobado mediante D.S. N° 021-2019-JUS y su Reglamento aprobado mediante D.S.
N° 072-2003-PCM.

- D.S. N° 007-2008-TR, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocion de la
Competitividad, Formalizacion y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y del Acceso al
Empleo Decente, Ley MYPE.

- Ley N° 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Decreto Supremo N° 162-2021-EF Directivas del OSCE.

- Cddigo Civil

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccidén. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@
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e) Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)4

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 1l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condiciéon de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

c) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacion”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccién de las bases, a efectos de
obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.
5 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

\_ 0/
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2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 0401-028714
Banco ' BANCO DE LA NACION
N° cClI® : 018-401-000401028714-04

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE’ y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderda exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la naotificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacidn de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion & (Anexo N° 11).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete'®.

6 En caso de transferencia interbancaria.
7 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

8 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

® Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

10 Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

@
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2.5.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademéas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los
postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual ser& verificado
por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes de la Direccion General de
Administracion de la Universidad Nacional San Cristobal de Huamanga, sito en Jr. Arequipa N°
175 tercer piso — Ayacucho - Huamanga — Ayacucho.

11

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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2.6.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periddicos de manera mensual, de acuerdo al ingreso de productos reportado por el Responsable
de Almacén Comedor Universitario, previa conformidad suscrita por la Unida de Comedor y
Residencia y por el Responsable de Almacén Comedor Universitario de la UNSCH.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién del responsable de almacén del Comedor Universitario.

- Informe del funcionario responsable de la Unidad de Comedor y Residencia emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Guia de remisién

- Comprobante de pago

Dicha documentacion se debe presentar en mesa de partes de la Direccién General de
Administracién de la Universidad Nacional San Cristébal de Huamanga, sito en Jr. Arequipa N°
175 tercer piso — Ayacucho - Huamanga — Ayacucho.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

% UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA
1 “ESPECIFICACIONES TECNICAS”

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE PRODUCTOS INDUSTRIALIZADOS
PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNSCH 2025

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION
Denominacion
Adquisicion del suministro productos industrializados para el Comedor Universitario
de la UNSCH periodo 2025.

Finalidad Publica

La Universidad Nacional de San Cristdbal de Huamanga, brinda a través del
servicio del Comedor Universitario, alimentacion nutritiva y saludable a los
estudiantes de escasos recursos econoémicos durante el periodo lectivo de cada
afno académico. Para tal fin, la prestacidon del servicio requiere la provision de
bienes necesarios como: productos industrializados.

2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

Cantidad a contratar:

ITEM 5 UNIDAD
Ne DESCRIPCION DE MEDIDA CANTIDAD

Champifiones en conserva x 425 g Unidades 240
Chocolate en pasta x 90 g. Unidades 225
Chorizo Kilogramo 100
Cocoa en polvo x 220 g. Unidades 96
Conserva de durazno x 820 g. Unidades 432
Crema de leche x 946 mL Unidades 60
Esencia de vainilla x 1L Unidades 96
Fideos tallarin chino Kilogramo 100
Flan instantaneo x 5 Kg Unidades 300
Galleta de soda a granel x 3 Kg. Unidades 160
Gelatina x 5 Kg Unidades 600
Guindon sin pepa Kilogramo 40
Harina de trigo Kilogramo 250

01 [Higo seco Kilogramo 40
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Hojuelas de avena Kilogramo 500
Jamonada de pollo Kilogramo 400
Margarina con sal x 500 g Unidades 100
Masa de wantan x 500 g.- Unidades 500
Mermelada x 1Kg Unidades 180
Orejon Kilogramo 40
Pasa negra sin pepa Kilogramo 30
Pasa rubia Kilogramo 30
Sémola de trigo Kilogramo 800

2.1. Caracteristicas técnicas

Las caracteristicas de cada producto se esta anexado al final para su
verificacion.

3. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS.

4. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR.
4.1. Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

41.1.

4.1.2.

4.1.3.

Lugar de entrega

Los bienes seran entregados y recepcionados en los almacenes del
Comedor Universitario, sito en la Av. del Deporte S/IN — Residencia de
Estudiantes, responsable de Almacén del Comedor Universitario y del
profesional en Nutricién o a quien se designe del Comedor Universitario. El
horario de entrega y recepcion sera de lunes a sabado a partir de las 06:00
a.m.

Plazo de Entrega
Los bienes se entregaran en el plazo de 279 dias calendarios, computados
a partir de 17 de marzo del 2025 al 20 de diciembre del 2025.

Cronograma de entrega
Los bienes deberan ser entregados segun el cronograma siguiente:
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Forma de entrega

El personal de la empresa contratista debe estar debidamente uniformado
(gorra, protector naso bucal, mandil, guantes), al momento de entregar los
productos.

El contratista debe sefialar su domicilio fiscal de su establecimiento, datos
de contacto (celular u otro medio), suyo y otro referencial.

Los alimentos deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

No se transportaran productos incompatibles como: productos de origen
animal con productos vegetales o productos crudos con productos
elaborados.

. Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

NTP CODEX STAN 87:2017 Norma para el Chocolate y los Productos del
Chocolate.

NTP 203.025:2017 Norma para Duraznos (melocotones) en Conserva.

NTP 209.086 Gelatinas.

NTP 205.064:2015 (revisada €l2020) TRIGO. Harina de trigo para consumo
humano. Requisitos. 12 Edicion.

NORMA PARA LAS UVAS PASAS CODEX STAN 67-1981. Enmienda 2019
NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE AVENA. Requisitos y métodos de
ensayo y su enmienda ENM1:2016.

NTP 203.047:1991 (revisada el 2012). MERMELADA DE FRUTAS.
Requisitos, 12 Edicion.

NTP 209.012 MARGARINA.

NTP 205.032:2015. Sémola de cereales.
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5. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
5.1. Conformidad de los bienes
La conformidad del bien sera otorgado con un informe de conformidad por el
jefe de la Unidad del Comedor Universitario previa verificacion del cumplimiento
de las es pesificaciones técnicas por el profesional en Nutricion para su tramite
de pago.

5.2. Forma de pago
La Entidad realizaréd el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en pagos periddicos de manera mensual, de acuerdo al ingreso de
productos reportado por el Responsable de Almacén Comedor Universitario,
previa conformidad suscrita por la Unida de Comedor y Residencia y por el
Responsable de Almacén Comedor Universitario de la UNSCH.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del responsable de almacén del Comedor Universitario.

- Informe del funcionario responsable de la Unidad de Comedor vy
Residencia emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Guia de remision

- Comprobante de pago

5.3. Reajuste de los pagos
No aplica.

5.4. Penalidad por mora
Las penalidades se aplicaran segun el numeral 162.1. En caso de retraso
injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo
a la siguiente formula:
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Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene los siguientes valores:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en
general, consultorias y ejecucion de obras: F 0.40.

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:

b.1) Para bienes, servicios en general y consultorias: F = 0.25

b.2) Para obras: F = 0.15

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo
debidamente aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en
consecuencia no se aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de
modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta
imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado por
parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos
directos de ningln tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

5.5. Responsabilidad por vicios ocultos
El plazo mé&ximo de responsabilidad del contratista es de un (1) afio contado a
partir de la conformidad otorgada por la entidad.

5.6. Transporte (en la ejecucion contractual)
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y
sus modificatorias.

5.7. Almacenamiento (en la ejecucion contractual)
Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado
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en el Titulo V, Capitulo | “Del almacenamiento” del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus-modificatorias; y en la NTS N° 114-
MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion
Ministerial N° 066-2015/MINSA.

5.8. Normas de anticorrupcion

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o
tratandose de una persona juridica a través de sus socios, integrantes de los
drganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores 0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en
relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante
la ejecucion del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de
no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través
de sus socios, accionistas, participacionistas, integrantes de los 6rganos de
administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y
personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de Ia Ley
de Contrataciones del Estado
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ESPECIFICACIONES TECNICAS: CHAMPINONES EN LATA

Definicion:

Es el producto elaborado con champifiones frescos (Agaricus bisporus), sanos,
limpios, de calidad 6ptima, sin tallos largos y libres de tierra o impurezas visibles.
Los champifiones son seleccionados, tratados térmicamente en un medio de
cobertura (generalmente agua salada o salmuera) y envasados herméticamente en
latas de hojalata que garantizan la conservacién del producto mediante la
esterilizacion comercial.

Envase:
 Material: Lata de hojalata con revestimiento interno de barniz fenol-epéxico,
resistente al contenido dcido y a la accién del producto.
o Cierre: Hermético con barniz blanco epéxico en las areas de cierre.
» Propiedades: Inerte, resistente, ligera, segura, verstil y capaz de mantener
la esterilidad del producto.
Empaque:

¢ Cajade cartén corrugado resistente al manipuleo y almacenamiento.

Rotulado:
Cada lata debe incluir:

« Denominacién del producto.

o Fechade produccién y vencimiento.
e Nimero de lote.

Registro sanitario.

Lugar de origen.

Ingredientes.

Informacién nutricional.

Tiempo de vida qtil:

e Minimo de 3 afios desde la fecha de produccién, bajo condiciones de
almacenamiento adecuadas.

Caracteristicas del producto:

1. Sensoriales:

o Color: Blanco cremoso, uniforme.

o Sabor y olor: Caracteristicos de champifiones frescos, sin olores o

sabores extrafios.

o Textura: Firme, sin signos de descomposicién o blandura excesiva.
2. Fisico-quimicas:

o Tamafio: Uniforme entre las unidades.

o Pesoneto: 425 gpor lata.

o Peso escurrido minimo: 56% del peso neto.
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Llenado: No menor al 90% de la capacidad de la lata.
Vacio minimo: 150 mm de mercurio a 20 °C y 760 mm de presién
barométrica.
o Defectos maximos permitidos:
= Manchas o dafios: 5% en nimero.
= Residuos de tierra o tallos: Maximo 2%.
o Limite de metales o metaloides téxicos:
= Mercurio: < 0,05 ppm.
= Estafio: <250 ppm.
= Plomo:<0,3 ppm.
= Arsénico: < 0,2 ppm.

Requisitos microbiolégicos:
« Esterilidad comercial: Garantizada segtin métodos descritos por la AOAC o
APHA.
¢ Prueba de esterilidad: Lote debe ser comercialmente estéril, segin los
parametros establecidos en la norma.
Criterios de calidad y normatividad:

o Basadosen N.T.P. 203.025 y CODEX STAN 14-1981.

Estas especificaciones garantizan que el producto sea seguro, de alta calidad y
cumpla con las normativas vigentes.
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DEFINICION:

PESO NETO:
ENVASE:

EMBALAJE:
ROTULADO:

ESPECIFICACIONES TECNICAS
CHOCOLATE DE TAZA

Chocolate para taza

Tableta por 90 g.

Flexible laminado BOPP metalizado impreso.
Caja master de carton (12 barras).

Denominacion del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social del
importador.

Fecha de Produccion

Fecha de Vencimiento

Peso neto

Numero de Lote

Registro Sanitario

Lugar de Origen

Ingredientes

DESCRIPCION GENERAL:

Es el producto obtenido a partir de la pasta de cacao, manteca de
cacao y la mezcla de otros ingredientes permitidos, con o sin
fortificacion.

TIEMPO DE VIDA UTIL: 1 afio

CRITERIOS DE CALIDAD:
Caracteristicas Organolépticas:
Caracteristica Especificacion Referencia
De acuerdo a la naturaleza del
Olor y Sabor producto, exento de olores y sabores
extrafios NTP CODEX STAN 87:2017
Color Marrén oscuro, uniforme. Chocolate y Productos del
Homogéneo y exento de materias | Chocolate. Requisitos.
Aspecto

extrafias.

Caracteristicas Fisico Quimicas:

Caracteristica Especificacién Referencia

Manteca de cacao

Minimo 18% del extracto seco

. NTP CODEX STAN
Extracto seco magro de cacao Minimo 14% del extracto seco 87:2017 Chocolate y
Total extracto seco de cacao Minimo 35% Productos del Chocolate.
Almidén/Harina Menos de 8% Requisitos.

Materias extrafias Ausencia
Reglamento que establece el
proceso de reduccion gradual
hasta la eliminacion de las
rasas trans en los aliment
Grasas trans (g/100gr) Menora 5 prasa sy

bebidas no alcohdlicas
lprocesados industrialmente
laprobado con Decreto Supremo
036-2016-SA
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Caracteristicas Fisico Quimicas:

Agente microbiano Categoria Clase N c r:l.imlte por. gM
Escherichia coli 6 3 5 1 3 10
Salmonella spp. 11 2 10(*) 0 Ausencialzsgl -

(**)Hacer compésito para n=5
Fuente: R.M. N° 591-20( A “Norma itaria que los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e

Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”. Criterio VII.1. Chocolates de leche, blanco, para taza, de
cobertura con o sin relleno (bombones, tejas y chocotejas) y chocolate sucedaneo.
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Fecha: Diciembre - 2024

DIRECCION DE BIENESTAR ESPECIFICACIONES TECNICAS Version N°: 01

UNIVERSITARIO

CHORIZO Codigo:

UNIDAD DE COMEDOR Y RESIDENCIA Elaborado por: UCR

1. CARACTERISTICAS GENERALES

Chorizo cocido (embutido con tratamiento térmico después de embutir), elaborado con carne de cerdo,

1.1. Denominacion técnica X o . 2 .
grasa, especias y aditivos permitidos segun normativa.

1.2, Tipo de alimentos Perecible, requiere almacenamiento en refrigeracion a temperaturas entre 0-4°C.

1.3. Grupo de alimentos Productos carnicos procesados con tratamiento térmico.

Embutido elaborado con una mezcla de carne de cerdo, grasa y especias como pimentdn, ajo, comino y
pimienta. Una vez embutido en tripa natural o artificial, es sometido a un proceso de tratamiento térmico

1.4. Descripcion general e S ; < ; TR
P g (coccibn o pasteurizacién) que garantiza su inocuidad y prolonga su vida iitil. Su textura es firme pero

jugosa, y es ideal para consumo directo o coccién adicional en diversas preparaciones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS

2.1. Caracteristicas Organolépticas

Caracteristicas

Especificacion

Referencia

Aspecto

Embutido cilindrico, bien formado, con
relleno uniforme y sin huecos internos.
siempre debera estar exento de materias
extrafias.

Color

Rojizo brillante y uniforme, caracteristico del
uso de pimentén o colorantes naturales.

Olor

Especiado, exento de cualquier olor extrafio.
No deberan presentar olores 4cidos.

Sabor

Agradable y caracteristico del producto;
exentos de cualquier sabor extrafio. No
deberén estar rancios en ningiin caso.

Textura

Compacta y jugosa, con buena cohesién entre

los ingredientes.

NTP 201.006 1999. Carne y
Productos Cérnicos.
Embutidos con tratamiento
térmico después de embutir o
enmoldar.

Nota: Piezas cilindricas de 10-12 ¢cm de longitud, peso individual de 75-150 g, empacadas en bolsas de 500 ga 1
kg de marca reconocida en el mercado, fecha de vencimiento mayor a 1 mes

Caracteristicas Especificacion Referencia
Humedad maxima 70%
oA NTP 201.006 1999. Carne y
Grasa maxima 30% .
e < Productos Cérnicos.
Protefna minima - 1'2 % 5 Embutidos con tratamiento
Cloruro de sodio Maximo 3% térmico después de embutir o
Ph Entre 5.8y 6.2 enmaldas;
Actividad de agua (Aw) <0.94
2.3. Caracteristicas Microbiolégicas
_Agen.te Especificacién Referencia
microbiano
Salmonella spp Ausente en 25 g NTP 201.006 1999. Carne y
Escherichia coli <10 UFC/g Productos Crnicos.
Listeria monocytogenes Ausenteen25g Embutidos con tratamiento
Recuento total aerébico <10° UFC/g térmico después de embutir o
Clostridium perfringens <10 UFC/g enmoldar.
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Fuente: R.M. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad
Sanitaria Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”. Criterio X.11. Embutidos con tratamiento
térmico (curados: jamén inglés, tocino, costillas, chuletas, otros; escaldados: hot dog, salchichas y fiambres:
jamonada, jamén del pais, mortadela, pastel de jamén, pastel de carne, longaniza, otros, cocidos: queso de
chancho, morcilla, relleno, chicharrén de prensa, paté, otros).

3. ENVASES, VIDA UTIL, TRANSPORTE Y ROTULADO

3.1. Envases

Envasado al vacio o en atmésfera modificada, utilizando pléstico de grado alimenticio transparente y resistente.
Los materiales serdn limpios e higiénicos. No comunicaran olores o sabores extrafios al producto.

Serén impermeables resistentes y protegeran al producto.

3.2. Vida util
Refrigerado (0-4°C): Hasta 30 dias en empagque sellado al vacio o atmésfera modificada.
Congelado (-18°C): Hasta 90 dias.

3.3. Transporte
Vehiculo isotérmico que limite los intercambios de calor entre el interior y el exterior.

3.4. Rotulado

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 1172 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N2 007-98-SA, NTP 209.652:2017 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado Nutricional 3ra. Edicién y NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos preenvasados 8va. Edicién, debiendo contener en el envase de presentacion unitaria
la siguiente informacién minima:

* Nombre del producto.

* Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.

* Peso neto.

* Nombre o razén social y direccién del fabricante.

« Codigo de lote.

* Fecha de vencimiento.

« Condiciones de conservacion.

« Codigo de Registro Sanitario.

« Informacién nutricional.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION

4.1. Documentacién

a) Copia simple de la consulta web del Registro Sanitario del producto y anotaciones segtin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, marca, envase y presentacién, vigente durante el periodo de atencién.

4.2. Certificacién obligatoria
No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
COCOA EN POLVO X 220 g

NOMBRE COCOA EN POLVO

DESCRIPCION Producto obtenldo’a .partlr de la Tqrta de Cacao trozada desgrasada, reducida a polvo fino
por procesos mecanicos de pulverizado.

FORMAS En desayunos (bebidas de chocolate caliente), en mezclas para la elaboracion de

DE CONSUMO / USO

Instantaneos, coberturas, polvos para flan y helados, galleteria, pasteleria y productos de
confiteria.

INGREDIENTES

Cacao en polvo, Vitaminas, Minerales, Saborizante artificial

PRINCIPALES
CARACTERISTICAS g:)lor : Marrén o’sc‘urocaractenstlco
SENSORIALES or A.C‘aractensnoo »
Sabor : Ligero sabor amargo caracteristico
g:ﬁ:ﬁ;l’/igIESTICAS Se presenta en bolsas de polietileno o frasco de 220 g.
:ggssg:mo Caja o bolsa x 12 unidades
De acuerdo a la normatividad vigente (resol. Ministerial 451-2006 Art. 14° ) nombre del
producto indicando la clase o variedad,
El contenido neto aproximado, en gramos.
Nombre y direccién del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor.
ROTULADO Ne de registro sanitario, si tuviera
El pals de origen.
Fecha de produccién y vencimiento, cédigo de lote.
Condiciones de conservacién, y valor nutricional por cada 100 g de producto
Nota: para la impresién del rotulado debe utilizarse tinta indeleble de uso alimentario,
no debe desprenderse ni borrarse con el manipuleo
VIDA UTIL 24 meses a partir de la fecha de elaboracién bajo condiciones de almacenamiento

adecuado.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO
Y DISTRIBUCION

El producto debe ser almacenado, en un ambiente ventilado, bajo techo fuera del alcance
de los rayos solares.

Para el traslado del producto, el vehiculo debe estar en buenas condiciones higiénico
sanitario de manera que proteja el producto del polvo y la humedad, se debe de trasladar
solamente alimento de consumo humano.
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" ESPECIFICACIONES TECNICAS
CONSERVA DE DURAZNOS EN ALMIBAR

DEFINICION: Es el producto preparado con duraznos (melocotones)
pelados, exentos de pedunculos, frescos o congelados o
previamente enlatados, maduros, de la variedad comerciales
para conserva que responden a las caracteristicas del fruto
Prunuspersica L. pero excluyendo las variedades nectarinas.
Tratados con calor, en una forma adecuada, antes o después
de ser encerrados herméticamente en un recipiente para
impedir su alteracion.

ENVASE: Hojalata con revestimiento interno de BARNIZ FENOL
EPOXICO. En la parte del cierre de la lata este debera
presentar BARNIZ BLANCO EPOXICO; el envase también
debera ser suficientemente inerte a la accién del producto,
resistente, ligera, segura, versatil, estéril y de cierre

hermético.

EMPAQUE: Caja de cartén corrugado resistente al manipuleo y
almacenamiento.

ROTULADO: El rotulado de cada envase deberd contener la siguiente
informacién:

° Denominacién del producto
Fecha de Produccién

Fecha de Vencimiento
Niumero de Lote

Registro Sanitario

Lugar de Origen
Ingredientes

Informacién Nutricional

TIEMPO DE VIDA UTIL: 03 afio minimo

CARACTERISTICA:
Color : Amarillo
Presentacion : Mitades
Peso Neto: 820 g.
Tipo de Envasados: En medio de cobertura liquido
Medio de Envasado: Almibar Concentrado (182 a 212 Brix)
CRITERIOS DE CALIDAD:
Requisitos Sensoriales:
Color: Debera ser caracteristico normal.
Sabor: Debera tener sabor y olor normal, exentas de olores y
sabores extrafios al producto y a los duraznos.
Textura: Debera ser razonablemente Carnoso y mas o menos
tierno.

Requisitos Fisicos - Quimico:
Tamafio: Uniforme
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Defectos: No deberdn darse en cantidades superiores a las
limitaciones siguientes:
Macas y Recortes; 20% maximo en nimero

Pieles; 8% maximo en nimero
Huesos (carozos); 1 hueso como maximo.
Peso Escurrido: 56 %
Vacié Minimo: 150mm de Mercurio referido a 760mm de

presién barométrica a 202 C
Llenado Minimo: ~ No menor del 90% de la capacidad de agua del
recipiente.

El contenido del envase no debera incluir metales o metaloides
téxicos en mayor proporcién que la sefialada a continuacion:

e Mercurio, max. 0,05 ppm
e Cobre, max. 5 ppm
e Estafio, max. 250 ppm
e Plomo, max. 03 ppm
e  Arsénico, max. 0,2 ppm
e Zinc, max. 5 ppm

Requisitos Microbiolégicos

Plan de
Andlisis muestreo Aceptacién Rechazo
n c

Prueba de
Esterilidad 5 0
comercial (¥)
(*) De acuerdo con Métodos Normalizados 6 métodos descritos por
organizaciones con credibilidad internacional tales como la Asociacion
Oficial de Quimicos Analiticos (AOAC), 6 Asociacién Americana de Salud
Publica (APHA) sobre Prueba de Esterilidad Comercial, considerando las
temperaturas, tiempos de incubacién e indicadores microbioldgicos del
mencionado método, los cuales deben especificarse en el Informe de
Ensayo.

Estéril No Estéril
Comercialmente | Comercialmente

Los criterios de calidad estian basados:
° Segun lo establecido en la N.T.P. 203.025
° CODEX STAN 14-1981
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ESPECIFICACIONES TECNICAS: CREMA DE LECHE X 946 ml

Definicion:

Es el producto obtenido a partir de la separacién de la grasa de la leche fresca,
pasteurizado, homogeneizado y envasado en condiciones higiénicas. Es apto para el
consumo humano directo o como ingrediente en la preparacién de alimentos,
caracterizdndose por su alta concentracion de materia grasa lactea.

Envase:

o Material: Envase de carton multicapa (Tetra Pak) o bolsa plastica apto para
alimentos, resistente a la grasa, con recubrimiento interno que garantice la
inocuidad del producto.

o Cierre: Hermético, con tapa de rosca o sistema de apertura que asegure la
proteccion del contenido después de abierto en cualquiera de sus
presentaciones.

o Capacidad: 946 ml por unidad.

o Propiedades: Resistente, ligero, seguro y diseflado para mantener las
condiciones 6ptimas del producto durante su vida ttil.

Empaque:

o Caja de cartén corrugado que permita el transporte y almacenamiento
seguro.

Rotulado:
El rotulado debe incluir:

Denominacién del producto.

Fecha de produccién y vencimiento.

Nuamero de lote.

Registro sanitario.

Ingredientes.

Informacioén nutricional.

Recomendaciones de conservacién antes y después de abrir.

Tiempo de vida util:

o 6 meses para envases sellados (bajo condiciones de almacenamiento entre 0
°Cy 4 °C, o segun indicaciones del fabricante).

Caracterfsticas del producto:

1. Sensoriales:
o Color: Blanco cremoso uniforme.
o Sabor y olor: Suaves, caracteristicos de la crema fresca, sin olores o
sabores extrafios.
o Textura: Homogénea, fluida o semidensa, sin grumos ni separacién
evidente de fases.
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2. Fisico-quimicas:

o Contenido de grasa lactea: Entre 30% y 36%.

o Densidad: Aprox. 1,03 g/cm® a 20 °C.

o pH:Entre6,4y6,8.

o Ausencia de contaminantes o aditivos no permitidos.
3. Requisitos microbiolégicos:

o Recuento de microorganismos aerobios mesoéfilos: < 10* UFC/ml.
Coliformes totales: < 10 UFC/ml.
Mohos y levaduras: Ausentes.
Salmonella spp.: Ausente en 25 ml.
Listeria monocytogenes: Ausente en 25 ml.

O 0O O O

Criterios de calidad y normatividad:

o Basados en las normas técnicas y sanitarias nacionales vigentes, incluyendo
el D.S. 007-2017-MINAGRI y las recomendaciones del Codex Alimentarius.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
ESENCIA DE VAINILLA
DENOMINACION TECNICA DEL BIEN O SERVICIO
ESENCIA DE VAINILLA
IDENTIFICACION ADICIONAL REQUERIDA
Concentrado liquido que aporta aroma y sabor a los productos alimenticios, El

producto debe estar rotulado con el nombre del producto, productor y/o

empacador (marca comercial), peso, lote de produccién, fecha de vencimiento
superior a doce meses.
UNIDAD DE MEDIDA
FRASCO POR 1 LITRO
CALIDAD MINIMA

Fecha de vencimiento minimo de 12 meses.
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FIDEO TALLARIN CHINO

1. Definicién:

El fideo tallarin chino es un producto alimenticio elaborado a base de harina de trigo,
agua y sal, disefiado para su coccion en sopas, salteados o como acompafiamiento en
diversas preparaciones. Se caracteriza por su textura firme y elasticidad.

2. Denominacién técnica:
o Fideo tallarin chino.
3. Presentacién:

o Tipo de envase: Bolsa de plastico sellada herméticamente y resistente al
manejo.

o Capacidad: 500 gramos.

o Material del envase: Plastico grado alimenticio, inerte y seguro para contacto
directo con alimentos.

« Rotulado: Debera contener informacion clara y legible, incluyendo:

o Nombre del producto.

Marca comercial.

Peso neto: 500 g.

Ingredientes.

Informacién nutricional.

Fecha de produccion y vencimiento.

Numero de lote.

Registro sanitario.

Pais de origen.

0O 0O O 0 0 0 0 0O

4. Ingredientes:
¢ Harina de trigo fortificada, agua, sal.
5. Requisitos sensoriales:
o Color: Amarillo palido uniforme.
¢ Sabory aroma: Caracteristico del trigo, sin olores ni sabores extrafios.
o Textura: Firme y elastica al tacto, sin grumos ni roturas visibles.

6. Requisitos fisico-quimicos:

o Humedad: <12%.
¢ Contenido de gluten: Acorde a especificaciones técnicas para productos de trigo.

7. Requisitos microbiolégicos:

Aerobios mesoéfilos: < 10° UFC/g.
Mohos y levaduras: < 10> UFC/g.
Salmonella spp.: Ausente en 25 g.
Escherichia coli: Ausente en 25 g.
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8. Vida atil:
o Tiempo de vida util: 6 meses en condiciones recomendadas.
9. Condiciones de almacenamiento:
e Almacenar en un lugar fresco y seco, protegido de la luz solar directa.

10. Uso previsto:
Producto destinado al consumo humano, preferentemente como ingrediente principal en
recetas de gastronomia asiética.

11. Empaque:

» Las bolsas individuales deberan estar embaladas en cajas de carton corrugado
resistentes, asegurando la proteccién del producto durante el transporte y
almacenamiento.

12. Informacié6n adicional relevante para solicitar el producto:

o Garantia de trazabilidad del lote (certificados de calidad y control de
produccion).

¢ Declaracion de conformidad con normativas locales e internacionales sobre
alimentos.

o Certificaciones de calidad, como HACCP o ISO, si las hubiera.

o Politicas de devolucion en caso de no conformidad del producto recibido.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FLAN INSTANTANEO

Denominacion técnica : FLAN INSTANTANEO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General : Preparado en polvo para la elaboracion en caliente de flan
de vainilla.

COMPOSICION

Espesantes, colorantes, estabilizantes, colorantes, saborizantes.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS | CARACTERISTICAS

Color Amarillo

Olor Caracteristico, libre de aromas extranos.

Sabor Dulce, ligeramente acido, caracteristico a vainilla
Apariencia Polvo

CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS
PARAMETRO ESPECIFICACION
Humedad <0,5%

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

REQUISITOS CARACTERISTICAS
Aerobios < 5000 ufc/g
mesdfilos

Mohos y | <200 ufe/g
levaduras

Coliformes Ausencial/g
Salmonella Ausencia/ 25 g

CERTIFICACION
Opcional

OTRAS ESPECIFICACIONES

Presentacion
Bolsa x 5 Kg

Envases

Sacos de polietileno x 10 unidades los cuales deberan estar limpios, exentos de residuos de minerales,
estiércol, fertilizantes, pesticidas y otras materias extrafias; no deberan presentar asimismo olores extrafios
a la naturaleza del producto.
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Rotulado

Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no téxico. Asimismo el etiquetado
contendra como minimo lo siguiente:

* Nombre o marca del producto cuando corresponda.

¢ Designacion del producto segun la variedad, calidad y tamafio.

e Peso neto en Kilogramos.

Transporte
El medio de transporte empleado no debera transmitir al flan, caracteristicas indeseables que impidan su

consumo.

Vida uatil
12 meses.
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DIRECCION DE BIENESTAR Fecha: Mayo - 2024
UNIVERSITARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS Versién N°: 03
UNIDAD DE COMEDOR Y GALLETA DE SODA Codigo: GA - 01

RESIDENCIA Elaborado por: UCR

1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1. Denominacién técnica Galleta
1.2. Productos Galleta de soda
1.3. Tipo de alimentos No perecible

1.4. Grupo de alimentos Productos de galleteria

Es el producto elaborado a partir de Harina de Trigo Fortificada Segin DS 012-2006-SA, Grasa Vegetal
Parcialmente Hidrogenada, Glucosa, Sal, Suero de Leche, Extracto de Malta, Leudantes (Bicarbonato de Sodio,
Fosfato Monocilcico), Emulsificantes (Estearoil Lactilato de Sodio, Monoestearato de Glicerilo, Lecitina de Soya),
Levadura, Fosfolipasa, Cisteina, Oxidante (Azodicarbonamida).

1.5. Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS

2.1. Caracteristicas Or

Caracteristicas Especificaciéon Referencia
De acuerdo a la naturaleza del producto, segiin
Color " b3
su composicion. Libre de puntos quemados.
Exento de olores extrafios ajenos a la
ol turaleza del product
naturs e s procucta; Requisitos del Comedor
Sabor Caracterisitico, exento de sabores rancios. Universitario
Textura Suave y crocante.
Integras, exentas de insectos vivos o muertos
Aspecto en cualquiera de sus estadios fisiolégicos u
otras materias extrafias.
Forma Cuadrada.
2.2. Caracterfsticas Fisico Quimicas
Caracterfsticas Especificacién Referencia
Norma Sanitaria para la
Fabricacién, Elaboraciény
Expendio de Productos de
Panificacion, Galleterfa y Pasteleria,
Humedad (%) Méximo 12 aprobada por Resolucién
Ministerial N°1020-
2010/MINSA y sumodificatoria
aprobada por Resolucién
Ministerial N°225-2016/MINSA.
2.3. Caracteristicas Microbiol6gi
Agente Limite por g
icrabiado Categorfa Clase n c = m
Mohos 2 3 5 2 10° 10°
Staphylococcus 8 3 5 3 10 102
aureus
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia /25g -

Fuente: RM. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria
elnocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano". Criterio V.6. Fideos o pastas desecadas con o sin
relleno(incluye fideos a base de verduras, al huevo, otros).

3. PRESENTACION

3.1. Presentacion y envases

Envases Tipo Material Capacidad
Poli ileno Biorientads
Envase primario Bolsa 2 lpropl(;ré)oppl)onen 2 250 g.
Envase secundario Caja Carton corrugado 3Kg.

3.2. Vida util
El producto tiene un tiempo de vida itil minimo de 4 meses. Almacenado bajo sombra, sobre anaqueles, temperatura ambiente, lugar fresco y limpio,
ventilado, sin exposicion a la luz solar.
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3.3. Rotulado
El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 1172 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N® 007-98-SA, NTP 209.652:2017 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado Nutricional 3ra. Edicion y NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de al p! dos 8va. Edicion, debiend en el envase de presentacién unitaria la
siguiente informacién minima:
« Nombre del preducto.
« Declaracion de los ingredi y aditivos
2y Peso neto.
+ Nombre o razon social y direccion del fabricante,
7|« Cédigo de lote.
« Fecha de vencimiento.
« Condiciones de conservacién.
« Codigo de Registro Sanitario.
« Informacién nutricional.
« Instrucciones de uso.

en la elaboracion del producto.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION

4.1, Documentaci6n opcional

a) Copia simple de la consulta web del Registro Sanitario del producto y i seglin correspond pedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, marca, envase y presentacion, vigente durante el periodo de atencién.

b) Copia simple de la Resolucién Directoral que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de proceso
productivo del producto requerido, vigente durante la fabricacién del producto.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : GELATINA

Denominacién técnica . GELATINA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General : Gelatina en polvo fabricada exclusivamente de pieles de

bovino (obtenida por tratamiento &cido). No afecta al sabor
de los productos. La gelatina mejora el contenido de
proteinas de las preparaciones sin aumentar el valor
calérico.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

COMPOSICION
Gelatina en polvo bovina, saborizantes, colorantes, edulcorantes, reguladores de acidez.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS | CARACTERISTICAS

Color Caracteristico

Olor Caracteristico, libre de aromas extrarios.
Sabor Dulice, ligeramente acido, caracteristico a fresa
Apariencia Polvo

CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS
PARAMETRO ESPECIFICACION
Humedad <15%
pH 46-65

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

REQUISITOS CARACTERISTICAS
Aerobios < 1000 ufc/g
mesofilos

Coliformes Ausencial/g
Salmonella Ausencia/ 25 g

CERTIFICACION
Opcional

OTRAS ESPECIFICACIONES

Presentacion
Bolsa x 5 Kg

Envases

Sacos de polietileno x 10 unidades los cuales deberén estar limpios, exentos de residuos de minerales,
estiércol, fertilizantes, pesticidas y otras materias extrafias; no deberan presentar asimismo olores extrafios
a la naturaleza del producto.
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Rotulado

Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no téxico. Asimismo, el etiquetado
contendra como minimo lo siguiente:

e Nombre o marca del producto cuando corresponda.

e Designacion del producto seguin la variedad, calidad y tamafio.

‘) o Pesonetoen Kilogramos.

Transporte
El medio de transporte empleado no deberé transmitir a la gelatina, caracteristicas indeseables que impidan

su consumo.
Vida atil
12 meses.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

GUINDONES
1. IDENTIEICACIO 0 TERMINADO
NOMBRE GUINDONES
PRESENTACION Bolsa de 10 6 20 Kg.

Jadeiciiad q

Producto que ha pasado por un proceso de deshidratado. Siendo yp antes
de su do y posterior al i Es de Calidad extra pues pasa por un riguroso sistema de control
de calidad, que nos permite cumplir con un alto y estricto estdndar, reflejado en las caracteristicas finales de
nuestro producto.

PO 0 Guindones deshidratados

4.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Caracteristico
Olor Caracteristico, sin olores extrafios
Sabor Caracteristico al producto
Textura Suave - Firme
4.2 CARACTERISTICAS FiSICO -QUIMICAS
Humedad (%) [Max. 18 %
4.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
S :7‘;;\’
/\r + 2} Mohos <100 (ufc/g)
¢ %{Levaduras <100 (ufc/g)
M%{Escherichiacoli <10 (ufc/g)
Salmonella sp. Ausencia / 25g
A PR ACIO
ENVASE PRIMARIO Envase flexible BOPP/BOPP
PRESENTACION Bolsa de polietileno x 10 6 20 Kg.

ENVASE SECUNDARIO Caja o saco de polipropileno x 10 6 20 Kg.
VI. TIEMPO DEVIDA UTIL

VIDA UTIL 12 MESES en buenas condici

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

TRANSPORTE Fresco, limpio y seco. Unidad cerrada. Temperatura ambiente.
En un lugar limpio, fresco y seco (se recomienda como méaximo, temperatura de 18 a 20°C y 70% de humedad
relativa), bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y materiales extraiios que puedan transferirse
alproducto.

Apilamiento maximo de 7 camas de alto. El producto debe ser almacenado sobre paletas.

ALMACENAMIENTO

WVIIL. CONTENIDO DE LA E
Nombre del Producto - Marca- Peso - Fecha de Vencimiento - N° Lote - Ingredientes - Registro sanitario -

ETIQUETAPRODUCTO Datos de la empresa - Condici deal

IX. INTENCION DE USO / CONSUMIDORES POTENCIALES

El producto esta dirigido al publico en general con edad para ingerir alimentos por si solos. De consumo directo, mezcla y como insumo de
reposteria u otros productos.
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ESPECIFICACION TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HARINA DE TRIGO

Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene
de la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las especies Triticum
aestivum o Tricum durum, durante el cual se retira el salvado y germen quedando
principalmente el endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segiin normativa vigente.
Puede tener agentes de tratamiento de harina y/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina
de trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estad(os) en cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de
granos descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, seglin
numeral 6.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA CALIDAD
Humedad Méximo 15,00%

NTP 205.064:2015 (revisada el

2020) TRIGO. Harina de trigo

para consumo  humano.
Requisitos. 1 ®Edicién

Cenizas, (£5%) en

base seca

Maximo0.75%

Acidez, (x10%),

(expresado como

porcentaje de

acido  sulfdrico)

Maéximo 0,10%

El cumplimiento del requisito se debe
determinar considerando una
humedad de 15% en la harina.
Aspecto

Producto homogéneo, sin grumos
considerando la compactaciéon natural
del envasado y estibado, exento de
toda sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.

Color Blanco cremoso

Olor
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Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el articulo
4 del documento de la

referencia Reglamento de la

Ley que dispone la fortificacion

de harinas con

micronutrientesLey N°28314,

aprobado mediante Decreto

Supremo N°

012-2006-SA.

Version 03 Pagina 2 de 2

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos

establecidos por la Direccion General

de Salud Ambiental e Inocuidad

Alimentaria —

DIGESA, autoridad nacional

competente.

Reglamento sobre Vigilancia

y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas

aprobado mediante Decreto

Supremo N° 007-98SA, sus

modificatorias y regulacion

complementaria.

Precisién 1: Ninguna 2.2. Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el
contenido del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases,
incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al
uso para el que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores ni
sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser
resistentes y estar bien cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la
NMP 002:2018 Cantidad de producto en preenvases. 32Edicién, el peso se considera en base a la
humedad maxima de 15%, seglin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos

y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien
por envase. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
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Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N®007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001 :2019
Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion; asi mismo, se debe incluir la
frase "contiene gluten", seglin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere
deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto

No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
HIGOS SECOS

1. IDENTIEICACION DEL PRODUCTO TERMINADO
NOMBRE HIGOS SECOS

PRESENTACION Bolsa de 25 Kg.
11. DESCRIPCION

Producto que ha pasado por un proceso de deshidratado. Siendo debid leccionadas y pesadas antes
de su do y posterior al i Es de Calidad extra pues pasa por un riguroso sistema de control
de calidad, que nos permite cumplir con un alto y estricto estandar, reflejado en las caracteristicas finales de
nuestro producto.

PO 0 Higos deshidratados

4.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Caracteristico
Olor Caracteristico, sin olores extrafios
Sabor Caracteristico al producto
Textura Suave - Firme
4.2 CARACTERISTICAS FiSICO -QUIMICAS
Humedad (%) |Ma’x. 18 %
4.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
\Mohos <100 (ufc/g)
Levaduras <100 (ufc/g)
" |Escherichiacoli <10 (ufc/g)
Salmonella sp. Ausencia / 25g
V. ENVASE ESENTACION
ENVASE PRIMARIO Envase flexible BOPP/BOPP
PRESENTACION Bolsa de polietileno x 25 Kg

ENVASE SECUNDARIO Saco de polipropileno x 25 Kg.
V1. TIEMPO DEVIDA UTIL
12 MESES en buenas condici de al

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

TRANSPORTE Fresco, limpio y seco. Unidad cerrada. Temperatura
En un lugar limpio, fresco y seco (se recomienda como méaximo, temperatura de 18 a 20°C y 70% de humedad
relativa), bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y materiales extrafios que puedan transferirse
alproducto.

Apilamiento maximo de 7 camas de alto. El producto debe ser almacenado sobre paletas.

=

ALMACENAMIENTO

VIIL. CONTENIDO DE LA'ETIQUETA
Nombre del Producto - Marca- Peso - Fecha de Vencimiento - N° Lote - Ingredientes - Registro sanitario -

ETIQUETA PRODUCTO

Datos de la empresa - Condici deal
IX. INTENCION DE USO. / .CONSUMIDORES POTENCIALES

El producto esta dirigido al piblico en general con edad para ingerir alimentos por si solos. De consumo directo, mezcla y como insumo de
reposteria u otros productos.
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ESPECIFICACION TECNICA
APROBADA 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Denominacién técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o Avena
bizantina, L) previamente limpiados, secados, estabilizados, descascarados, cortados
transversalmente o no, precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas
o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias nutritivas y otros ingredientes permitidos
por la Autoridad Sanitaria competente. Para ser consumido requiere de un proceso de coccidon
completa.

2.CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN 2.1. Del bien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos,
libres de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que
deben cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano.
Requisitos. 28 Edicién. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo
condiciones higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cédigos de précticas recomendados por el
Codex que sean pertinentes para este producto, seguin lo establecido en el numeral 4.1 de la NTP
205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles méaximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentariusy en lo indicado en laNorma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucién Ministerial N®451-2006/MINSA, y
sus modificatorias.

La hojuela de avena precocida ESPECIFICACION REFERENCIA

debe presentar las Humedad

siguientes NTP 205.050:2019 HOJUELAS DE
caracterist[cas: AVENA.

CARACTERISTICA

Requisitos y métodos de ensayo. 3% Edicién
CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto quedara
retenido sobre el tamiz N°8 (2,38 mm); y no
maés del 15% pasara a través del tamiz N°25
(707 pm).

Maximo 1,0% en masa

Tamafio de particula

Deben tener color cremoso, brillante vy
uniforme. Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores indeseables como

Materias extrafias
Requisitos sensoriales

Color : .
P agrio, amargo, rancio y mohoso.
Requisitos fisicoquimicos Maximo 12,00%
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DIRECCION DE BIENESTAR Fecha: Abril - 2024

UNIVERSITARIO ESPECIFICACIONES TECNICAS Version N°: 03

UNIDAD DE COMEDOR Y RESIDENCIA JAMONADADEEOLLO Codigo: POA=7

Elaborado por: UCR

1. CARACTERISTICAS GENERALES

1.1. Denominacién técnica Jamonada de pollo
1.2. Tipo de alimentos Perecible
1.3. Grupo de alimentos Producto de Origen Animal (POA)

Embutido elaborado a base de pollo, bien triturados y mezclados. A esta masa se le puede agregar o no
1.4. Descripcion general trozos de carnes rojas y/o blancas, puede tener o no agregado de vegetales y algunos aditivos
permitidos, especias y ligantes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS

2.1. Caracteristicas Organolépticas
Caracteristicas Especificacién Referencia

Laformay el tamaiio, deben
corresponder a las caracteristicas
Aspecto propias del producto, en cualquier caso
siempre deberan estar exentos de
materias extranas.

Caracteristico del producto y exentos de
coloracion extrafia. NTP 201.006 1999. Carne y
Productos Carnicos.
Embutidos con tratamiento
térmico después de embutir o
enmoldar.

Color

Agradable y caracterfstico del producto;
Olor exentos de cualquier olor extrafio. No
deberan presentar olores acidos.

Agradable y caracteristico del producto;
Sabor exentos de cualquier sabor extrafio. No
deberén estar rancios en ningtin caso.

Firme al tacto y eldstica, forma y tamaio
caracteristica del producto.

Nota: Presentacién individual cortada de 80 g. a mas o molde de 2 Kg, de marca reconocida en el mercado, fecha
de vencimiento mayor a 1 mes. En caso del molde de 2 Kg, entregar rebanada y presentar la bolsa del empaque
original al momento de entrega en el comedor durante todo el periodo de atencién.

Textura

2.2. Caracteristicas Quimicas
Caracteristicas Especificacion Referencia

Yodo 60 - 80%

Méx. 30 mg. de nitrégeno

amoniacal / 100 g.

Reaccién de Ebar

Nitratos Max. 0.05% NTP 201.006 1999. Carne y
Nitritos Méx. 0.02% Productos Carnicos.
Acido ascérbico Max. 0.1% Embutidos con tratamiento
Acido sorbico Max. 0.05% térmico después de embutir o
Sorbato Max. 0.02% enmoldar.

Sal Max. 4%

Glutamato Max. 0.2%

Polifosfatos Méx. 0.02%

2.3. Caracteristicas Microbioldgicas

_A gen_t 2 Categoria Clase n c Limiteporg
microbiano m M
Aerobios mesoéfilos 3 3 5 1 5x10* 5x10°

Escherichia coli 6 3 5 1 10 10°
Staphylococcus aureus 8 3 5 1 10 102
Clostirdium perfringens 8 3 5 1 10 10?2

Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia/25¢g -

Listeria monocytogenes 10 2 5 0 Ausencia/ 25g =
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Fuente: R.M. N°591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad
Sanitaria Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”. Criterio X.11. Embutidos con tratamiento
térmico (curados: jamén inglés, tocino, costillas, chuletas, otros; escaldados: hot dog, salchichas y fiambres:
jamonada, jamén del pafs, mortadela, pastel de jamén, pastel de carne, longaniza, otros, cocidos: queso de
chancho, morcilla, relleno, chicharrén de prensa, paté, otros).

3. ENVASES, VIDA UTIL, TRANSPORTE Y ROTULADO

3.1. Envases

Seran inocuos y no comunicaran olores o sabores extrafios al producto.
Los materiales seran limpios e higiénicos.

Seran impermeables resistentes y protegeran al producto.

3.2, Vida util
1 mes.

3.3. Transporte
Vehiculo isotérmico que limite los intercambios de calor entre el interior y el exterior.

3.4. Rotulado

El rotulado debe ajustarse a Jo establecido en el articulo 1172 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N2 007-98-SA, NTP 209.652:2017 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado Nutricional 3ra. Edicién y NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos preenvasados 8va. Edicion, debiendo contener en el envase de presentacién
unitaria la siguiente informaciéon minima:

* Nombre del producto.

« Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.

* Peso neto.

» Nombre o razén social y direccién del fabricante.

» Codigo de lote.

« Fecha de vencimiento.

« Condiciones de conservacion.

» Codigo de Registro Sanitario.

 Informacion nutricional.

4. REQUISITOS DE CERTIFICACION

4.1. Documentacion

a) Copia simple de la consulta web del Registro Sanitario del producto y anotaciones segiin corresponda, expedido por la DIGESA, el que debe
corresponder al producto, marca, envase y presentacién, vigente durante el periodo de atencién.

b) Copia simple de la Resolucién Directoral que otorga la Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP emitida por la DIGESA, otorgada para la linea de
proceso productivo del producto requerido, vigente durante la fabricacién del producto.

4.2, Certificacion obligatoria
No aplica.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
MARGARINA CON SAL

1. DESCRIPCION.- Producto esparcible, firme al tacto, color amarillo caracteristico
homogéneo, sabor y olor caracteristicos.

2. USO.- Producto para consumo directo que se unta sobre pan, galletas y es especialmente
empleado en reposteria fina. No requiere tratamiento especial para su consumo.

3. INGREDIENTES: Aceites Vegetales Hidrogenados y liquidos (soya y/o algodén), agua, Sal,
LDP, Emulsificantes (Monoglicéridos y Lecitina de soya). Sustancias conservantes (Sorbato
de potasio), Acidulante/Antioxidante (4cido citrico), Sabor a mantequilla, vitaminas Ay Dy
Betacaroteno.

4. CARACTERISTICAS DELPRODUCTO

4.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS DESCRIPCION
Color Amarillo cremoso a amarillo oro.
Olor Caracteristico a margarina, ausencia de olores extrafios.
Caracteristico a margarina sin sal, ausencia de
Sabor saboresextrafios.
Aspecto Sélido pastoso, uniforme. Untable a temperatura
ambiente. Ausencia de grumos y particulas extrafas.

4.2 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

REQUISITOS ESPECIFICACION
Materia grasa (%) 70 +/- 0-5
Humedad (%) 26+/-0.5
Sal (cloruro de sodio) (%) 4+/-0.1
Acidez [% &cido oleico] Max 0.30
pH 5.2+/-0.3

4.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

REQUISITOS ESPECIFICACION
Mohos (ufc/g) Menor a 10
Levaduras (ufc/g) Menor a 10
Coliformes (ufc/g) Menor a 10
Staphylococcusaureus (ufc/g) Menora 10
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5. PRESENTACION

5.1 ENVASE
La presentacién de 500g. es envasado en una ldmina aluminizada ALUPEL (aluminio y

papel) color plateado.

El producto lleva impreso en el envase la fecha de vencimiento (dia, mes y afio) y el
codigo de envasado.

5.2 EMBALAJE
Las presentaciones de 500g. son embaladas en cajas de cartén corrugado.

6. MODO DE CONSERVACION Y VIDAUTIL

El producto se debe mantener en refrigeracién a una temperatura entre 2 y 8°C para
la situacién del consumidor final, y cuando se trate de almacenar el producto en la
planta, el producto se mantendra a temperaturas entre -5y - 15°C, en ambos casos se
debe mantener en ambientes libres de olores extrafios y de la accién directa de la luz
solar.

Se garantiza un tiempo de vida util de doce (12) meses bajo las condiciones de
embalaje y almacenamiento establecidas.
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MASA DE WANTAN x 500g

1. Definicién:

La masa de wantén es un producto alimenticio elaborado a base de harina de trigo, agua
y sal, moldeada en laminas delgadas, utilizada para preparar wantanes fritos, hervidos o
al vapor. Se caracteriza por su textura flexible y homogénea.

2. Denominacién técnica:
o Masa de wantan.
3. Presentacion:

o Tipo de envase: Bolsa de plastico sellada herméticamente y resistente al
manejo.

» Capacidad: 500 gramos.

o Material del envase: Plastico grado alimenticio, inerte y seguro para contacto
directo con alimentos.

o Rotulado: Debera contener informacion clara y legible, incluyendo:

o Nombre del producto.

Marca comercial.

Peso neto: 500 g.

Ingredientes.

Informacion nutricional.

Fecha de produccion y vencimiento.

Numero de lote.

Registro sanitario.

Pais de origen.

O 0O 0O 0O 0O O 0O 0

4. Ingredientes:
o Harina de trigo fortificada, agua, sal.
5. Requisitos sensoriales:
¢ Color: Blanco cremoso uniforme.
¢ Sabory aroma: Neutro, caracteristico de la masa de trigo.
o Textura: Flexible, homogénea, sin quiebres ni bordes secos.

6. Requisitos fisico-quimicos:

o Humedad: <35%.
» Contenido de gluten: Acorde a especificaciones técnicas para productos de trigo.

7. Requisitos microbiolégicos:

Aerobios mesofilos: < 103 UFC/g.
Mohos y levaduras: < 10> UFC/g.
Salmonella spp.: Ausente en 25 g.
Escherichia coli: Ausente en 25 g.
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8. Vida util:
¢ Tiempo de vida util: 3 meses en refrigeracion.
9. Condiciones de almacenamiento:
o Refrigerar a temperaturas entre 0°C y 5°C.
10. Uso previsto:
Producto destinado al consumo humano, preferentemente como ingrediente principal en

recetas de gastronomia asiatica.

11. Empaque:

» Las bolsas individuales deberan estar embaladas en cajas de carton corrugado
resistentes, asegurando la proteccion del producto durante el transporte y
almacenamiento.

12. Informacién adicional relevante para solicitar el producto:

o Garantia de trazabilidad del lote (certificados de calidad y control de
produccion).

¢ Declaracion de conformidad con normativas locales e internacionales sobre
alimentos.

o Certificaciones de calidad, como HACCP o ISO, si las hubiera.

o Politicas de devolucion en caso de no conformidad del producto recibido.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MERMELADA DE FRESA

Denominacién técnica : MERMELADA DE FRESA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General : Mermelada de fresa de consistencia gelatinosa y viscosa,

que se ha producido por la coccién y concentraciéon de
fresas sanas y limpias mezcladas con, azlcar y otros
insumos permitidos en las normas vigentes.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

COMPOSICION
Producto preparado a base de azlcar, fresas, acido citrico, pectina citrica, benzoato de sodio, sorbato de
potasio y cloruro de calcio.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
REQUISITOS | CARACTERISTICAS

Color Rojo brillante a ligero oscuro de fresa madura.

Olor Caracteristico, libre de aromas extranos.

Sabor Dulce, ligeramente acido, caracteristico a fresa
Textura De consistencia pastosa, semifluida a gelatinosa,

con presencia de fresas enteras (min.3)
uniformemente distribuidos en todo el producto

CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS

PARAMETRO ESPECIFICACION
° BRIX 65 - 67
pH (10%) 3.0-34
% Acidez 06-1.0

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

REQUISITOS CARACTERISTICAS
Mohos (ufc/g) n=5c=1m=103, M =108
Levaduras (ufc/lg | n=5,c=1m=10} M =103

n : Nimero de unidades de muestra a examinar

¢ : Numero permitido de unidades de muestra defectuosa.
m : Limite maximo aceptable,

M : Limite méximo permisible.

CERTIFICACION
Opcional

OTRAS ESPECIFICACIONES

Presentacion
Frasco x 1 Kg
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Envases
Caja x 6 barriles de mermelada de 1 kg. Envase de vidrio tratado para alimentos. Tapa de hojalata con
recubrimiento de barniz, esmalte y tinta. Caja de cartdn corrugado.

Rotulado

Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no tdxico. Asimismo, el etiquetado
contendra como minimo lo siguiente:

e Nombre o marca del producto cuando corresponda.

/ o Designacion del producto segln la variedad, calidad y tamario.

e Peso neto en Kilogramos.

Transporte
El medio de transporte empleado no debera transmitir a la mermelada, caracteristicas indeseables que
impidan su consumo.

Vida util
24 meses.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
OREJON (DURAZNOS SECOS)

1. IDENTIFICACION DEL PRODUCTO TERMINADO

NOMBRE DURAZNOS SECOS
PRESENTACION Bolsa de 10, 20 6 25 Kg.
0

hid. Yasid d 4

Producto que ha pasado por un proceso de deshidratado. Siendo d yp antes
de su do y posterior ali i Es de Calidad extra pues pasa por un riguroso sistema de control
de calidad, que nos permite cumplir con un alto y estricto estandar, reflejado en las caracteristicas finales de
nuestro producto. -

OMP 0 Duraznos deshidratados

4.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Amarillo a anaranjado caracteristico
Olor Caracteristico, sin olores extranos
Sabor Caracteristico al producto
Textura Suave - Firme
4.2 CARACTERISTICAS FiSICO -QUIMICAS
Humedad (%) [Max. 18 %
4.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mohos <100 (ufc/g)
Levaduras <100 (ufc/g)
Escherichiacoli <10 (ufc/g)
Salmonella sp. Ausencia / 25g
V. ENVASE Y PRESENTACION
ENVASE PRIMARIO Envase flexible BOPP/BOPP
PRESENTACION Bolsa de polietileno x 10, 20 6 25 Kg.

ENVASE SECUNDARIO Caja de cartén corrugado x 10, 20 6 25 Kg.
VI. TIEMPO DEVIDA UTIL
12 MESES en buenas condiciones de

VII: CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

TRANSPORTE Fresco, limpio y seco. Unidad cerrada. Temperatura ambiente.

En un lugar limpio, fresco y seco (se recomienda como maximo, temperatura de 18 a 20°C y 70% de humedad
relativa), bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y materiales extrafios que puedan transferirse
al producto.

Apilamiento maximo de 7 camas de alto. El producto debe ser almacenado sobre paletas.

VI1I. CONTENIDO DE LA ETIQUETA

ALMACENAMIENTO

Nombre del Producto - Marca- Peso - Fecha de Vencimiento - N° Lote - Ingredientes - Registro sanitario -

ETIQUETAPRODUCTO Datos de la empresa - Condicil de al

IX. INTENCION DE USO / CONSUMIDORES POTENCIALES

El producto esté dirigido al publico en general con edad para ingerir alimentos por si solos. De consumo directo, mezcla y como insumo de
reposteria u otros productos.

UnivERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE MUAMANGA
DIRECCION DE BIENESTAR VHIVERSTAR

TECNICO EN NUTRICION 11
UNIDAD DL COMEDOR Y RESIDENCIA
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
PASAS SIN PEPA

1. IDENTIFICACION DEL PRODUGTO TERMINADO

NOMBRE PASAS MORENAS SIN PEPA
PRESENTACION (ES) Bolsa de 10 Kg
D R 0

Producto que proviene de la uva (Vitisvinifera) sin semillas, las cuales han pasado por un proceso de
deshidratado . Siendo debid leccionadas y pesadas antes de su envasado y posterior
almacenamiento. Es de Calidad Premium pues pasa por un riguroso sistema de control de calidad, que nos
permite cumplir con un alto y estricto estandar, reflejado en las caracteristicas finales de nuestro producto.

PO 0 Pasas morenas sin pepa

4.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Marrén a café caracteristico

Olor Caracteristico, sin olores extrafios
Sabor Caracteristico al producto
Textura Suave - Firme

4.2 CARACTERISTICAS FISICO -QUIMICAS

Humedad (%) [Max. 18 %
4.3 CARACTER{STICAS MICROBIOLOGICAS
Mohos <100 (ufc/g)
Levaduras <100 (ufc/g)
Escherichiacoli <10 (ufc/g)
Salmonella sp. Ausencia / 25g
ENVASE PRIMARIO Envase flexible BOPP/BOPP
PRESENTACION Bolsa de 10 Kg
ENVASE SECUNDARIO Caja de carton corrugado

VI. TIEMPO DE VIDA UTIL

VIDA UTIL 12 MESES en buenas condici de

ViI. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

TRANSPORTE Fresco, limpio y seco. Unidad cerrada. Temperatura ambiente.
En un lugar limpio, fresco y seco (se recomienda como maximo, temperatura de 18 a 20°C y 70% de humedad
relativa), bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y materiales extrafios que puedan transferirse
alproducto.

Apilamiento maximo de 7 camas de alto. El producto debe ser almacenado sobre paletas.

ALMACENAMIENTO

VIII. CONTENIDO DE LA'E;

Nombre del Producto - Marca- Peso - Fecha de Vencimi - N° Lote - Ingredi - Registro sanitario -

EUIQUETAPRODUCTO Datos de la empresa - Condici deal

IX. INTENCION DE USO./ CONSUMIDORES POTENCIALES

El producto est4 dirigido al publico en general con edad para ingerir alimentos por si solos. De consumo directo, mezcla y como insumo de
reposteria u otros productos.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
PASAS SIN PEPA

I IDENTIFICACIONDEL PRODUGTO TERMINADO
NOMBRE PASAS RUBIAS SIN PEPA
PRESENTACION (ES) Bolsa de 10 Kg
1l:DESCRIPCION

Producto que proviene de la uva (Vitisvinifera) sin semillas, las cuales han pasado por un proceso de
deshidratado . Siendo debid leccionadas y pesadas antes de su envasado y posterior
almacenamiento. Es de Calidad Premium pues pasa por un riguroso sistema de control de calidad, que nos
permite cumplir con un alto y estricto estandar, reflejado en las caracteristicas finales de nuestro producto.

111 COMPOSICION
IV.ESPECIFICACIONES TECNICAS

Pasas rubias sin pepa

4.1 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color Amarillo caracteristico
Olor Caracteristico, sin olores extrafios
Sabor Caracteristico al producto
Textura Suave - Firme
4.2 CARACTERISTICAS FiSICO -QUIMICAS
Humedad (%) [Max. 18 %
4.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mohos <100 (ufc/g)
Levaduras <100 (ufc/g)
Escherichia coli <10 (ufc/g)
Salmonella sp. Ausencia / 25g
ENVASE PRIMARIO Envase flexible BOPP/BOPP
PRESENTACION Bolsa de 10 Kg

ENVASE SECUNDARIO Caja de cartén corrugado
V1. TIEMPO DEVIDA UTIL
VIDA UTIL 12 MESES en buenas condiciones de almacenamiento.

VII. CONDICIONES DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO 7
TRANSPORTE Fresco, limpio y seco. Unidad cerrada. Temperatura

En un lugar limpio, fresco y seco (se recomienda como méximo, temperatura de 18 a 20°Cy 70% de humedad
relativa), bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y materiales extrafios que puedan transferirse

al producto.

Apilamiento maximo de 7 camas de alto. El producto debe ser almacenado sobre paletas.

VII. CONTENIDO DE LA ETIQUETA

Nombre del Producto - Marca- Peso - Fecha de Vencimiento - N° Lote - Ingredientes - Registro sanitario -

Datos de la empresa - Condici deal iento

ALMACENAMIENTO

ETIQUETA PRODUCTO

IX. INTENCION DE USO /. GONSUMIDORES POTENCIALES

El producto est4 dirigido al piiblico en general con edad para ingerir alimentos por si solos. De consumo directo, mezcla y como insumo de
reposterfa u otros productos.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
SEMOLA DE TRIGO

a. Nombre del producto: Sémola.

Descripcion

Es el producto elaborado a partir de trigo, obtenido mediante la molienda del
mismo. Fino de color blanco, inodoro e insipido. Envasado herméticamente.

b. Composicién
Sémola de trigo.

c. Caracteristicas organolépticas, fisico quimicas y microbiolégicas.

Caracteristicas organolépticas

Granulometria

60% * 5% sobre tamiz de
425 p (N° 40).

Especificacion para
Requisito Sémola Referencia
Caracteristico, exento de sabores y olores| NTP 205.032:2015
Sabor y olor extrafios. Sémola de cereales
Aspecto Granulado, sin grumos. Requisitos
Caracteristicas fisico-quimicas
Requisito Spe TacionaA Referencia
Sémola
Humedad Maximo 15%
Cenizas (base seca) | Maximo 1.0% NTP 205.032:2015

Sémola de cereales. Requisitos

R.M. 451-2006/MINSA Norma Sanitaria
para la fabricacién de Alimentos a base
de granos y otros, destinados a

Aflatoxinas No detectable en 5ppb Programas Sociales de
Alimentacion.
Caracteristicas microbiolégicas
Agente microbiano Categoria | Clase | n c L::‘" ite por g

Mohos 2 3 5 2 104 10°
Escherichia coli 5 3 5 2 10 102
Bacillus cereus (*) 7 3 5 2 108 104
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia /25g =

(*) Sdlo para harinas de arroz y/o maiz.
Fuente: R.M. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio V.2).

d. Presentacion y caracteristicas de envases y embalajes

Presentacion

Peso neto
Presentacion (kg)
Bolsas de BOPP (polipropileno 50
biorientado)
Envases:
Envase primario Envase secundario

Bolsas BOPP (polipropileno biorientado).

Sacos de polipropileno de primer uso.
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e. Condiciones de almacenamiento y distribucién

El almacenamiento del producto final sera en ambiente fresco y ventilado, los
cuales seran depositados sobre tarimas. La distribucion se realizara en
vehiculos que cumplan con la higiene y sanidad de manera que se evite maltrato,
contaminacion; dafios en los envases y del contenido por condiciones
ambientales adversas.

f. Vida util esperada

El producto tiene un tiempo de vida Util esperado de 06 meses. Almacenado bajo
sombra, sobre anaqueles, temperatura ambiente, lugar fresco y limpio, ventilado,
sin exposicion a la luz solar.

g. Uso previsto
Para posterior proceso.

h. Contenido del rotulado:
El etiquetado se basa segun las Normas del Decreto Supremo N° 007-98-SA,
Capitulo 2, Articulo 117.

El rétulo deberé estar consignado en el envase de presentacion unitaria, con
caracteres de facil lectura, en forma completa y clara, el mismo que no debe
desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo. No se permitira el uso
de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado.

Nombre del producto.
Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracion del producto.
Peso neto.
Nombre o razén social y direccion del fabricante.
Nombre o razén social y direccion de la empresa importadora, la
que podra figurar en etiqueta adicional.
- Cddigo o clave de lote.
- Fecha de vencimiento.
- Condiciones especiales de conservacion.
Numero del Registro Sanitario.
Pais de origen (requisito adicional)
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B. | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 200,000.00

(Doscientos Mil con 00/100 soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas
que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago,
segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia
empresa, se acredita una experiencia de S/ 30,000.00 (Treinta Mil con 00/100 soles), por la
venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda. En el caso de
consorcios, todos los integrantes deben contar con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes: venta de productos industrializados y/o
alimentos en general.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u
6rdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente con
voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el
mismo comprobante de pago', correspondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo
se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el
Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya
sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas,
debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los

' Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir
ello equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha
sido cancelado”

{.:)

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado”
o ‘pagado’] supuesto en el cual sf se contarla con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual
debiera reconocerse la validez de la experiencia”.
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respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el
porcentaje de las obligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario, no
se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados
antes del 20.09.2012, la calificacion se cefira al método descrito en la Directiva “Participacion
de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el
porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de
consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el
1| porcentaje de participacion se presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes
/| iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la
matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria,
debiendo acompafar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado
por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion
del contrato, de emision de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago,
segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos

integrantes que se hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a

ejecutar el objeto materia de la convocatoria, conforme a la Directiva
“Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.




UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 007-2025-UNSCH/OEC-1 BASES INTEGRADAS

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobo el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacién de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que
acredite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal €) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera
lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO

Evaluacion: La evaluacion consistird en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. | a las deméas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,

Acreditacién: segun la siguiente formula:
Se acreditara mediante el documento que contiene el | Pi = Omx PMP
precio de la oferta (Anexo N° 6). Oi

i= Oferta

Pi= Puntaje de la oferta a evaluar

Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

[100] puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de las
Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... , y de ofra parte
[, , con RUC N° [ ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............o ] Asiento N° [................]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado po
su Representante Legal, [............cocoviiiiiiceennneeee, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.......ccocoinnnn. ], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudic6 la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N°[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

12 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQ].

Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS®™®

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucién de las prestaciones accesorias es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASOQO].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automéatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

13 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)

principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retenciéon que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos
sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaré [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE]adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
poéliza de caucién acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO]siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, seglin corresponda.
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CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante
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De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del CAdigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

O/
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS*
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeeiiiieeeesiiieeeeannns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?®.

14

15

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?6 |si | | No |
Correo electroénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compral?

PONPE

5.
6.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacién
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

17" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE18 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MY PE?20 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

'8 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

1 Ibidem.

20 Ibidem.

0/
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Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién, segun orden de prelacién, de

conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacion de la orden de compra?!

agrwDNE

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La natificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

21 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccceveeininneenn. 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%62¢

TOTAL OBLIGACIONES

22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

24 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”,

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar

lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segun corresponda
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% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la

Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

@
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/C / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA FACTURADO
[} 30
N CLIENTE CONTRATO | COMPROBANTE DE ocp¥ DE SEREL |PROVENIENTEZ DE; | MONEDA | IMPORTE CAMBIO |\ cUMULADO
PAGO CASO VENTA -
1
2
3

27

28

29

30

31

32

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cuewre | OEIOPEL | CovproBanTE e |CQRATO|CONORMDAD | ©XPERENG | woneon | meoRten | cawaio |FACTURADS
CASO? VENTA 2
4
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comln, segln corresponda




UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN CRISTOBAL DE HUAMANGA
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 007-2025-UNSCH/OEC-1 BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condiciéon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacion, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




