
Anexo N" 1

lnforme sustentator¡o para ernplear la comparación de precios

del docurnento
de inforrne

de inforrne

1"5-2023 CüMPRE-003-2023 UO

0875

ú418412A21

2 de la contratación de la

x

del objeto
Suministro de víveres frescos para el Personal de

la contratación del Servicio Mílitar Voluntario mes de Abril

1 Antereder:tes

La sección de intendencia de Ia 33a Brigada de infantería, requíere el s¡¡ministro de Aiimentos frescos
para el personal de Tropa Servicio Militar para el mes de abril del AF-2A23, en las mejores condicienes de
:alidad Y co5t6s que permitan una adecuada alirnentación para ei pPTSMV. Correspondería reali¡ar el
pr"ocedinriento de Selección Por Comparación de Precios N" C03.2023-Ep UO/0875-

4 Verificación del cumplimiento de las condiciones en los bienes y/o
servicics en general

éCutnple con la condición?

5í Cumple No Cumple

a. Disponibilidadinmediata. x
5e cumple con la candición, en la medida qLte son bienes qtie se encuentran fácílmente en e! rnercada y
adentis, se tienen stacks disponihles. y stt efitrego se puede hacer de mcnerc disria.

Cumplan con ias especificaciones técnicas o términos de

. referencia sin necesidad de ser fabricados, producídos,§" 
modificados, suministrados o prestados siguiendo la descripción
particular de la Entidad.

X

Se cumplen las especificaciones técnit*s, y además son bienes cuyas cqrccterísticcs son uniformes, se
aiiade que no requieren de ctlguna ma*ufactura adicional.

c.
Fáciles de obtener o que tengan un estándar establecido en el
nrercado. x
Se cumple la condición, San bienes fácí{es de obtener de monero estandarizoda, y san productas cafi
presentacíanes simílares, a¡licianalmente se cuento con piuralidod cle posto{es.

Nota: De no cumpiir con una de las condiciones señaladas, no procede ernplear la comparación de
precios.

5 Obsen¡aciones

Ninguna.
I
i

I
6

I
'0+

.rr4t¡3.

CHUMBE COVEÑAS
,MY INF I

i{ rnrú*s.g.t*.t

Nonnbre, firrna y sello del funcionario responsable del érgano encargada d* Ias contratac¡orles



Fecha. Sol

REFERENCIA: Oficio N° 0211/33a BRIG INF/CIA C/S N°33/SECC INT

RAZÓN SOCIAL : RUC :

DIRECCION: TELEFONO:

CORREO : 

ÍTEM CANT. UND MARCA V.U. IMPORTE

1 459.600 KG

2 328.150 KG

3 1433.020 KG

4 530.188 KG

5 1134.920 KG

6 244.800 KG

7 244.800 KG

8 244.800 KG

9 160.550 KG

10 160.550 KG

11 160.550 KG

12 160.550 KG

PLAZO DE ENTREGA: FECHA:

5/04/2023

Sirva(n)se cotizarnos Precios Netos incluidos I.G.V. de los artículos que se detallan en 

el cuadro siguiente:

DESCRIPCIÓN

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

MERMELADA

ZANAHORIA

Si esta en condiciones de cotizar, sirva(n)se Ud.(s) llenar este Documento y devolverlo en 

"Sobre Cerrado" adjuntando copia RNP y Ficha RUC

Si por cualquier motivo no esta en condiciones de cotizar, sirva(n)se  Ud.(s) firmar y 

devolver este documento.

OEC FIRMA Y SELLO DEL PROVEEDOR

LUGAR DE ENTREGA:  PERIODICAS MENSUALES EN MACAMANGO, KEPASHIATO, KP127, INKAWASI, 

PUCYURA, YUVENI, PS2 ITARIATO, AERÓDROMO, IVOCHOTE Y VENECIA.

TOTAL

PORO

APIO

EP- 33a BRIGADA DE INFANTERIA

SOLICITUD DE COTIZACION Nº  0003-2023-OEC-COMPRE

TOMATE

LECHUGA CRIOLLA

ALVERJITA FRESCA

ACEITUNA NEGRA

CARNE DE RES CON HUESO

CARNE DE CERDO CON HUESO

POTA (CALAMAR GIGANTE)

CEBOLLA ROJA



E§r§ct FtcACloN Es TECN tCAS

I. D§NOM¡NACION DE TA CONTRATACION

Requerimierlto de suministro de qlimentos ,,2íveres frescos pcro el personcrl de
Trcpo Servicio Militor Voluntorio correspondiente del 0l cl l5 de obril AF-2023
de io 33o Brigcrdo de lnfanterío.

2. FINALIDAD PÚBIICA

EI presente proceso seleccién tiene como finolidod contor con el Sunrinistro
tje AiimerrÍos divei'sos en ics meiores conciicir:rres de coiitiod y costos que
pernritcn unc odecuodo olimentación poro ei personol c1e Tropc Servicio
i\4ilitor voluntoric corresponcJiente del 01 ol lS de cbril At-2023 de lo 33*
Briqodc de lnfonteríc.

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

3.0I" Objetivo Generol

Adquirir Víveres pcrro el suministro de olimentos pcra el personcl tJe Tropa
Servicio fliiitor volunlcrio correspondiente del 0l cri l5 de obril AF 20?3 de
ir- ??o F.ri'-¡r-.-'1.¡ -la lnf nnla¡ír, r- iirr r'{o mnntaner (:! r 1-Añ^ ri¡-la.-) ', actnu-ln Fítir¡ruJ\, u"\/uuuuu¡,r'ui i¡úi .(j.u'ii i(iüi;iijii:ci iui luLvi';u,.-iuuiiluiiui\ju;iiiL,-.;
mós óptirno, osímisnro como pcrte del bienestor pcro el personcl de iropc:
Servici¿r Miiitor Voiuntorio, con lcr finolidod de cunrpiir lc normotividcd
vigente.

3.02. Objetivo Específico

Brindcr uno olimentación odecuodo y bolonceodc en los mejores
condiciones, cbaslecienio <Je víveres, Frescos o lcs diferentes uulppuu
tiependientes cle lo 33" Brigcdo de Infonterícr, porc lo confeccién del
rccioncmienfo pcro el personoi de Tropo Servicio Aliiitcrr Voluntcrio, o lin de
moritener su copocidod y esfodo físico mós óptimo, osímismo como porte
del bienestor o nuesiro personol militor.

4. CARACTERISTICAS Y CONDICIONE§ DE LO§ BIENES A CONTRATAR.

4.0L Descripción y contidodes de bienes.
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DETATLE D-E LAS CARACTERI§TICA§ TÉENICAS

I, MERMELADA

DEsCRtpClÓN: Jcrleo de frufcs corl suspenslén de trozos de frufcrs c 1er cortezo

deellos,deopclriencioclcr<rytronsporente,sci::orycolorcorc¡clerísticocl
cle lo kufo de to que proviene, purede contener oclitivos <rlimentorios estos

cleberÓn esl'rr permilidos segÚn normos'

SABóRES: Fresa, ncronio Y Pinc'

PRE§ENTACIÓN: Colo contenlerrdo 0ó unidodes x I Kg c/u

CARACTERíSNC¡S DEL ENVA§E:

¡¿oterio! cje vldrio resisiente tronsporente qi=re permile ver que nrodueto hctt¡

en el interior dei env()se, sistemo de cierre cle fÓcii cperturo fobrlcod<; cie

hclclctc o ccero opto poro lc climentcrción (tcpc tir'rist off)' 'iotoirnenfe

herméticoqUeCsegUreloconserv<rc]órrdetproductoc]urcntesL]
olmccencmienfo án ,.érrig"roción, Ei rotulodo del envose deberÓ indiccr 1c

presentcción, rrorco, piocedencic {dofos dei.f<rbriconte ó pro<luctor).

Regisiro scnitcrlo, peio'ieto, fecho de produccion y fecho cje vencinrienlc

del prodr:cto o ombos conforme ol ortículo I I ó' y 1 i 7' dei Reglcmenic

sobre vigiloncic y controt sonitcrio de oiimentos y bebidos ciproh-rado

nreclic:nteDecretoSupremo00TgB-SA'Rei'NTP209'038:2009

TIEMPCI DE ViEA. ÚTtt: míninrc) l2 meses

CARACTERíSTIC*S DE CALIDAD

OrgonoláPticos:
. Color, olor y sobor corocterísiico del prociucto

Fisieoquímices:
* SSLIDQ§ §OLUBLES % MíNIMO 65

r PH:3,0-3,8

Requisitos microbiológicos:
. Ci.rmplir con §arÓmetros estqbiecidos en lo NTS N" 071-

MIN§AIDIGESA.V.

SEGUN.IDAD
* Preser"itor registro scnitcrio vigente'
. copic cle f1ác; técnicc o certificoilo cje coliclcd delfobriconte.

2. AE§]IUh¡¿.NEEEA

DEsCRlpCtéN GENERAL: Lo oceiiuna negra es elfrulo de lc voriedcld de olivo

cuitivocio. {Oleo europea sotivo hoffg'Ínk1' sono' cosechodo en el eslcdo

de mcdurez y de caiidod ÓPtimo
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cARACTñRísncas DE cALTDAD
Lss aceitunos negrcs c¡btenidos de frutos cosechodos en plenc mcdurez c>

poco cntes de ellc, pudiendo presentor según ln zonc de producción y
ér-.nr-n aje lrl r-nser-hn , rn r-ninr r'niizn nerrrn r¡iniÁr-on irinloln ^i.r!rA nFñr^v¡/vuv r ruviu vru'uuuu-/ v¡u;uiu uj(-ul'Jl l¡u!,iiu'

verdoso o ccstoño osci.-Jro.
Porc lo conservcclón del prorlucio estó permifido el uso de ingredienles
facultotivos:

Aguc;
. Sal (cloruro de sodio)
n Lc solmuero poro oceitunas negras (solución solino minima de /%)

el peso del producto escurrido r-nínimo 80%.

a

VIDA ÚTlL: Eliienrpo de vido ú1il {TVU) mínin¡o oceptoble poro el produclo
ACEITUNA es de doce (lZj meses. oorontízocjo en condiciones de
oimocerromlento sin refrigerc-¡ción y o temperoiuros crmbienioles de ios
diferentes regiones cle nuestro poís, contobilizodcs desde lcr fecho de
inlernomiento en los olmocenes de 33" Brigodo de lnfonterío.

UNIDA,D DE MEDIDA
Uniooo = Kiiogrcmo (10ü0 gromosj
Bolde de 05-10 kilogrcmos.

ROIULADO DEL PRODUCTO: Codo bidén deberó estar debidomente
rotulcdo de r:cuerdo o io dispuesto en el Decreto Supremo 00/-98-SA,
crlícuic 1 1ó'y I l7' del Reglomenlo sobre vigilcncio v control sclnitcrio cje
aiimentos y bebidos, legible y en iciiomo costellono lo siguienfe:
e Denominoción del producto

" Ncmbre o rozén sociol del produclor, envosodor o vendedcr; en el
ccso de productos irnportodos nombre c:rqzón socialdelimportcdor.

r lnformcciónnutricioncl
. Cóoigo oe prociucción
* Fechc de vencimiento
r Peso neio
o Registrc sonitorio

" Lugor cle origen

INVA§E PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO: Envose resistente ol tronsporie,
nronipuleo y olmocencrniento.
El envase seró de moleriol odecuad<¡ porc lo conservcción y monipuleo
del producio: no con¡uniccrrón o esie, scbores, colores y olores extraños,
y poclrón ser de dimensiones y formcs iguoles.

TMBALA,JE PARA INTERNA.MI ENTO

BALDE cie primer uso. El emboloje deberó ser resistenie al monipuieo y
alrnr:cenomienfo.
No se ccepta envoses eloborodos de materioles reciclcdos o que
conienEcn metoles pesodos como orsénico, cobre, ontimonio, mei-curio,
plomo, uronia, zinc, codmio u otros motericles que puedo ser clbsorbido
por el producto.
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BA§E tEGAt Df CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO: Legisloclórr nocionoi c lc
q,.Je deberón sujetcrse lo procJucción, trr:nsporte, fcbricoción,
clmocencmienlo, frcccionomiento, eicborcción y expendio de los

alin¡entos y bebidcs de consumo hurncrro con la finoiidod c1e gcrcntizclr
su lnocuiclod: Decreto supremo N" 007-98-5A regiomenio sobre vigiloncicr
y control sonitorio de climenlos y bebicios Normo técnicos perucncs:
N.T.P. 209.098 200ó Aceitunc de mes

3" CAqNE DE RES CON HUE§O

DESCRIPCIÓN GENERAL: Corne de vocuno, cuorto compenscdo, (sin

cobezc, sin pctcs, sin vísceros, ni colo) FRESCA de prirtrerc cciidcd. No
debe tener mós de l2 horcs de beneficicdo. lo ccrne deberÓ montener
sus propiedodes orgcrnolépficos {consisiencio firrne y de color roscdo o
rcjo clcro). e;n buen esiotJo de conservoción, con un PH entre 5.5 y ó.4.
Esbozo c1e grcso de coberturo nrínimo. Pesos oproximodos del brazo 55
kg y de lo pierno 65 kilos.

Lc ccrne deberó proceder de comoles cuforizodos por el SENASA, e
internodc con lo CON§TANCIA DE BENEFICIO, expedírJo por el mádico
veierinorio del Centro de beneficio (Comol) y hcrber sicio oeclorodc opto
por el consumo hurnono, por lc outorídcld de solud ontes y post morterlr.

CARACTERI§IICAS DE CALIDAD Lo cr:rne de vccuno cucrto conrpensodo
fresco perienecerón a ic calidod extrc, serÓn Corcoscs de bovinos cie lcs
clcses toretes, vcr¡uillo o novillito cie engorde de dientes cle leche hoslc:
dos {2} dientes permcnentes, con excelente conformoción y grcclo o
ccobcdo, de ospecfo tierno y musculoluro estc cosi tololmente
recubierfo de grcso, con excepeión <Je lo pierno ,tz de lo espoldo ientre
Ios poletcsJ que cún se pueden ver ici porte; ligeros o olgunos eviderltes
depósiÍos cie groso en lo covidod TORAXICA, coemÓs codct piezo deberÓ
11e presentor el sello de ccrmol outorizoclo, elsello <Je evolucción sonitcrio
de color ozul violeto (SENASA).

lllnA tlTlI' El iiamnn r]a r¡ir.ln ¡i*ii lT\/!l! mínimn nr.anf¡rl-:lo nnrc ol nrn¡-ir lrlrrútvr{va¡L.Li iiuii'|.,UUU vtvuutt,.ltvu, Irll¡ll¡llvvuul./luu,u|./uluul Pluuuvlu

cürne de res vccuno cuorto coffrpenscdo fresco es cJe (07) tlícs,
gorontizcdo en condiciones de clmccenanliento c tempercturcs de
refrigeroción, contcbilizcdos desde lo fecho de internonniento en ios
olmccenes cle io 33" Brigoclc de infonterio.

iiN¡DAü DE ñnEDlDÁ: unicioc = Kiiogromo Cuorio compensocio cieicniero
posterior {brrcrzo 55 kg. Piernc ó5 kg Aprox.)

ROTULADO DEt PRODUCIO: Pora el roiulcdo de los envoses cleberÓ
utilizcrse tinto intleleble de uso olinrentario, io que no debe desprencierse
ni borrorse con el rozc;miento y m<;nipuleo. Asimismo, el rolulcdo
contendró como mínirno lo siguiente:

. Nombre del producto.

. Conteniclo neto <rproximcdo, en kilogrcmos.
r Nor¡bre y domicilio legol del productor, envcsodor o distribuidor"

" Número de A.utorizoción Sonitcrio del Estcblecimiento dedicodo ol
Procesamiento Primcrio de Alimentos Agropecucrios y Pienscs
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vig*nte. expedido por el SENASA o NÚmero de Regislro Sonitcrio cle
Á.lirr¡entos oirn vigente, expedido por DIGESA.

. Sistemo de identificación de lole
* techc de envosodo y fechc de vencinlienlo.
. Condiciones especioles de conservocion, cuondo el producto lo

requiero.

ENVASE PRIMA,RIO PARA INTERNAMIENTO:

Br-imqrc: Bolso de polietileno doble derrsidaci (PEAD). que sr:porten
con<Jiciones de tronspcrle, monipuleo y olmocenonriento.
Secund<{ío: Bondejo cle mcrterir:l de plÓstico {jobos}, fÓcilrnente
higienizoble, resistenle o su mcnipulcción duronte el trcnsporte, que
gorcntice lo conservoción del producfo clurorite su clmcrcencmiento.

BA§E LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO: Legisloción nocionol o lcr

que deberón sujetorse lo producciÓn, frclnsporte, fabricaciÓrr.
olmccencrmiento, froccionomienlo, elcborociÓn y expendio cle los

clir-nentos y bebidcs de consunro humcno con Ic finolidod de gorcrntizclr
su inccuicl<rd:
¡ Decreto supremo N" 007-98-SA reglcmenio sobre vigiloncio y confral

sanitcrio de r:linrentos y bebidcs.
r NTS N" 071-,\,4lNSAIDlGESA-V.01 Norn:o Soniiaricl sobre criteric¡s

microbiológicos de calidcd sanitario e inocuiclod poro los r:limenlos
y bebidcs de consunro humona.

" Notmcs Técnicos Perucncs:
. fl produclo deb,eró cumplir los requisitos fijodc;s por los Normcs clel

Có<jex Alimentorius sobre Residuos de Ploguicidos y A.ditivos
Alimentorios.

. Según Io establecido en lo N.T.P N" 201.055-2008 Cornes y productos
cirrnicos.

A. CARHE DE CERDO CON HU

DE§CRIPCION GENERAL: Ccrne de cerdo enlero sin palos rii ccbezo,
ccrne fi'esco de primero ccliCod, nr: deberÓ tener rrrÓs de l2 horr-:s de
benef iciodo.
Cerdo enlero sin potos ni cobeza de 5 <-r l0 meses de edcd, peso entre
a5 a 70 kg.
Lo corne deberó montener sus propleciades orgonolépticcs
iconsistencio firme y de color rosodo o rojo cloro), en buen estodo cle

cüRser'vccién, con un PH, no mayor c:e 6.4%"
Lc corne cleb,eró proceder de comoles outorizodos por ei SENA§A, e
internada con lo CONSIANCIA DE BENEFICIO expedido por el mérjicc.r
veterincrrio del Centro de Beneficio {Ccrnol) y hober sido declaradc
aptc poro el consunlo hunlono. por lc cutoridocj de solud ontes y pcsl
mortem.

CARACTERI§IICAS DE CALIDAD: Pertenecen c primerc cclidad ios

cürcoscrs de cerdo con bueno ccnformociórr (cbundonte mosc
musculcr en pierncs, brozuelos y lonros) groso de color blonco y firme cl
tccto cün un espesor de groso dorsol no mcyor tJe 25 milímeiros o lo
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aituro de lo último costiilo y c cinco centímetros de lc líneo medio dorscl
y en formo porolelcr o esto.
Lcs corcosos deberón proceder de cnirnoles scnos, beneficíodos bcjo
inspección velerinoria v proceder cje centros de beneficios outorizcdos
por SINASA. CALIDAD: Primero

Vl§A UTIL: El tiempo de viclc útil (TVU) mínimo oceptoble poro el
prodi,lclo ccrne de cerdo es cle {07) dí<ls, gcrontizodo en condiciones
cle olmcrcenomienlo c lemperoturos de refrigeroción, contabilizcdos
cesde ia feciro cie internclmienio en ios r:imocenes cie ia 33" Brig<rcic cie
lrfcnterío.

üNIDAD DE MEDIDA: Unidad = Kilogromo, Cr:rccso enterc enlre 45 o /ü
Kg.

ROTULADO DEL PRODUCTO: Poro el rotulado de los envcses deberá
utilizorse tinto indeleble de uso climentorio, lo que no clebe ciesprenderse
iri borrcrse con el rozcmienfo y monipuleo" Asimismo, el rotulodc
cc¡ntendró como mínimo lo siguiente:
. Nombre del produclo.
. Conlenidc nelo i;pr-cxirnccio, err kilcgrcmos.
. Nombre y domicilio legol del productor, envosoclor o distribuidor.
o Número de Autorizcción Soniforic dei Estcrblecimiento dedicoclo cl

Procesomienlo Primorio de Alimentos Agropecuorios y Piensos
vigente, expedido por el SENASA o Número de Regisko Sanitcrio de
Alimentos oún vigente, expedicJo por DIGESA.

r Sisiemo de identificación de lote
r Fecho de envosocio y fecho de vencimiento.
. Condiciones especioles cje conservación, cuoncio el producto lo

requierc"

ENVA§ T P R IMAR ! O PARA I I.JTERfIJAI,4I EI'{TO
Primorio: Bolsa de polietileno de ollo densidod (esie moferioldebe ser
irnpermecble, resistente y protegerón cl producto).
§CeU¡dq¡q: Bcndejo de rnoteriol de plóstico (jcbos). fócilmente
Itigienizoble, resistente o su monipuloción duronte el fronsporte. que
gorontice lcr conservoción del producto duronte su clnrqcenomiento"

BA§E LEGAL DE CUMPLItu1IENTO OBLIGATORIC: Legislcción ncrcionol o lo
que deberón sujetorse lo producción. tronsporle, fobricoción,
clmocenomiento, frocciononrienio, eloboroción y expendio de lcs
olirnentos y bebidos de consumo humono con lc finolidod de gcrcntizor
.r, iñ^^! 

'il-l^-..t"fu It ruutf,tuuu.
c. Decreto supremo N" 007-?B-SA reglomento sobre vlgiloncio y

conirol sonitorio de climentos y bebidcs.
h. NTS No 0/l-MINSA/DIGESA-V"01 Normo Sonitcrio sobre criterios

microbiológicos de cciidod scrnitoria e inocuidcd poro los cllímentos
y bebidcrs de consunto hunrono.

c. Normcs Técnicos Peruoncs:
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d. El producio deberó cumplir los requisitos fiji:dos por ios Normos del
Cócjex Alimentcrrius sobre Residuos de Ploguiciclos y Adilivos
,{limentorios.

Según lo esicblecido en lc N.T.P N' 201.055-2008 Ccrnes y productos
córnicos.

( D¡nT^ 11-Al AlrAO r--lll-^[tTElJ. I \/rI^ tryñLF\rYrAñ \71\7r{lllL,

DE§CRIPCIóN: Potc o colomcr gigonte (Dosidicus gigos) eviscerodo,
conformcdo moyoritoriomente por ei monto {tubo} y oietc, los que
deberón eslor en estodo oltomente fresco, cuyo clporiencio de colr¡r
blonco lrosluciclo o omorillo cremoso dek-reró tener urio texturo firme y
consisiente, con olor y sobor corccteríslico de Ic especie, ogrcrdoble ol
pclcdcr libre de clores cnormoles, sin deshidrot,oción.
Lc poto deberó estor preservcdo en hielo y montenerlo en frío en lodas
ics etopos haslc su expedición fínol.
El tronsporie del producto deberó reclizarse en jovos fócilmente
i:iüienizr",i:i*s LIU+ nr-ciejan ci prociucto c'e dcñ*s nrec*niccs, pei-diei*:.
¡*seer:eióil i¡ üxid*c!én exe--sive

ó. CEBOTLA ROIA

DESCRIPCIÓN: Bulbos grondes de pr"imerc coliclc¡d cJebicJonrente
seleceionccJo lqmaño gronde.v uniforme de uno mismo voriedod, el color
clel producto deberó ser típico de lo vorieclod, deberó estcr lirnpio de
r¡olerios extrcñcs, iierro piedrcs, sin indicios de putrefccción, mclfrcto o
descomposición. Las cebollcs de un mismo lote deberón iener el misnro
grcdo de modurez. presentondo por lo menos los dos primerr:s túniccs
exteriores, csícomo el follo completcmenle desecodo y ei ciiónretro de la
prinrerc cciicioo més oe l0 mm.
Lcs cebollcs rojcs o Allium cepa de bcse ccrnosc e hinchccic constituye ei
L:ulbo formado por numeroscrs copos gruesos v cornoscs cl interior.

CARACTERíSTICAS DE CALIDAD Deberó ser rojo criollo de primeo coiocr:dcr
en socos de polietiieno cje 05 o l5 kg no deberó presentor síntonlcs de
rcncidez ni sabores, niolores que inciiquen su descomposición, deberó esicrr
iibre de humedad sin hojcs seccs ni rosgos de descomposición (puclrición)
de ccuerr1o ol decreto Supremo 007-98 SA Ccpitulo ll: Artículo 2é.

Req uisilos orgo nolépticos
¡ l-nlnr Pr¡io r¡inlÁ¡-on rnin intpnsn rzinlÁr-on' ,."J"

" Sabor: Ccrcrcterístico.
. Formo. Globcso, esféricc o elipsoidol
o Diómetro: Oscilo entre los 3-12 cm
. Peso. Entre 100 y 250 grcmos codc unc¡.

Req uisilos fitosonitorios
n Deberón esior enteros
. Tener un cspeclo fresco

P¡r¡in¡id-1(-



I Estcr scnos y exenlos de podredumbre c deterioro qute

hcrgon que no seon optos pcrc el consumo.
r Estcr limpios y exentos de cuclquier nroterio extraño visible;

golpes, grietr:s. rojoduros"

' Esteir exeriics de plcgos que ofecien cl ospeclo generol del
producto.

. Estor exentos de doños cousodos por plogos.
^ f-'z¡nlnc .-]a lrlm¡r.ln.'i ^wlor^.¡ nn.rrm¡i- i ÁLiir(iJ (iÜ iiui¡,U(trUU Ü^lu¡ I lu ur lvl rl lu¡.

* Estor exenios de cuoiquier olor y/o scbores extraños.
¡ Aliercrcíones: V.N 0 %

" Picoduro: V.N. ü%

Contcminontes; En lc procJucciÓn y cosechc de vegetoles cle cünsumf)
hunlcno deben ccJoptcrse lcs medidos necesorios pcro cseguror que los

residuos de plcguiciclos ogrícolos presentes en esfos no excedon los límites

móxirnos estoblecidos por el Codex Alinreniorius.

V¡DA ÚTlL: El tiempo de vidcr Útil (TVU) mínimo aceptable poro ei productc
,.,.r-.^t{^ rnia nc r1¡ r 7\ r.lin. ^^,+nl"i?^,-l/\ ^^ ^^^.-Ji-.i^^a" ¡..1¡ alma¡nna-icn+n
CUL'UriU irjjij ú') rju ii j UiU5, UuiíUí iii¿u¡Liv ui iL(ii i\jiv¡ii¡ ¡úr úa u,r, ruuE, rul I rl(;r ir\r

11 ternperoturos de refrigerccíÓn, confabilizodos desde lc fechc cje

interncmienlo en los olmocenes de lo 33o Brigodo de lnfonterío.

UNIDAD DE MEDIDA: Unidcd = Kilogrcmo

ENVA§E PRIMAftIO PARA iNTERNAMIENTO: En sccos de polietiieno cle 50 c Bt)

K.g, debe ser de primer usr:. resistente ol trcnsporte, mcnipuleo y
r:Irnc¡cencn'liento.
No se ocepio envcses elcborcdos cle molerioles reciclodas o que
conlengon metoles pesodos ComO orsénico, cobre, <rntimonio, mercurir:.
piOi'ilü, UíCiliO.l;i'lC. UUUiiii\-/ u uiíL/5 íi¡L¡ isiiUrú: tjUú lt,uCuu )Er \rLr)\rr rJlr.rrr lrLii

ei proriucto.

BA§E TEGAL DE CUMPtIMiENTO OBLIGATORIO: Legislcción nocionala la que
deberón sujeicrse lo prodLrcción. fronsporte, fok¡ricoción,
cimocenomiento, froccionor¡iento, elcborociÓn y expendio de los
-l:..--^^¡^- 

t- -t-:-l-,- -l - - - I -. Í:.- ^li^l -'__"'!'-_'
Cliiil-ie¡liOS y DeiJiüüS Lig COr-lSuil^)O i-lUilruilO auil ¡U ililuiluuu uu 9ulurlrl¿ul 51,

inocuidacJ:

c. Decreto Supremo N'004-201 l-AG, Reglomento de lnocuidod
Agroclimentoric.

1. IOMAIE

D§§CRIFCION GENERAL: El tomcte (Lycopersicon esculentum) es unc
hr:r.tolizc, destinocJos c lc comerciciizclciÓn erl estodo fresco porc consumo
hun:cno"

CARACTERI§TICA,§ DE CAL¡DAD: Elprocjucto de primercl, no deberÓ presentor
oltercclones pro<Jucidos por ogenfes exiroños como insectos tierrc y lorvos.
El producto no deberó presentcr síntomos de rancidez ni sobores, colores u

clores que indiquen su desconrposición. El iomote no cleberÓ ser de ínierio.
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L*s tarnotes dehrerÓn ser colocodos en jcvcrs de ptÓstico clebidomenie

cccmodadas de formo que el producto no se moifrcte, sin popelque cubra

el proclucto, de <rcuerdo al Decreto supremo 0c7-98-SA Copitulo ll: Artículo

tb
Requisitos físicos - quírnicos:

' Desprenr-lirniento cle lo piel' Méx,0%
. cortes, cicotrices. nrrogulioduros, grieios. rcjodurcs: bAÓx.2%

. Brotc;miento: r\¡1Óx. 0%

. Pudrición §ecc: MÓx.0%

. Pudrición humedc: Méx' 0%

n comeciuros, perforociones, gcrleríos (dclños ccluscdos por insectos

y roedr:res): Mox. 1%

. A,4ezclos vorietoles: Max- 2%

vlDA uTlL: El tiempo de vido Útil {TVU) mínimo cceptcrble pcro el productcr

tonrote, es de {7) díos, gorontlzodo en conc.liciones de nlmocencmienio c

lernperctur-os c1e ¡efr§eroción, contobilizcdcs descie lc fechc de

iniernr:miento en los clnrccenes de lo 33" Brigodc de lnfanterío"

UNIDAD DE MEDIDA: Unidcd = Kilogrcmo

ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO Jovo de plÓstico x 25 kg. No se

oce¡:fcrcl envcses eloborodos de motericles reciclcdos o que contengcn

metoles pescdos como crsénico, coh:re, antirnonio, mercurio, plomo, uronio,

zinc, ccdmio u otros moterinles que puedcr ser obsork¡idc por el producto'

BA§r LEGAL DE CUMFLIM¡ENTO OBIIGATORIO: Leglsloción nocionoi c lc; que

deberÓn sujetorse lc procjucciÓn, trcnsporte. fc-:briccción, clmocencmienlo.

Í¡,:i:ci*rlr:r¡ii=l"iio. eicb*rl:ciÓn i-r s¡t*tiJio rle i'¡s climenios 'i bei:liri*s rie

cünsl;¡i"tü humcr-ic ccn lc Íi¡ciida'd de gcrcrrtizÜ¡-s..r inccuidad:
o. Decreto surpremo N" 004-2011-AG. Reglomento de lnocuidcd

Agroclimentcric.

8. LECHUGLERPLLA

ür§cRlpcloN GENERAI: Los lechugos deberÓn presentcrrse limpios, frescos,

sünos perienecerÓn ol nrismo cultivcr y <1eberÓn iomar el grodo de tr-lcdurez

comei.ciÜl cdecuodo, que les permito soport<rr el monipuleo, irorispcrfe y

conservcción en buenos condiciones. Color y formc lípico dei ct¡ltivor,

consisfencic: los cok¡ezos deberón de presenicrse i:lcr¡dos y firmes'

CARACTERISTICA§ DE CALIDAD

SanidclcJ: los ccbezos no deberón presentor ollerociones producitios por

ugentes b,ic-rlógicos, mecÓnicos y por presencio de susloncios extrcños"

Req uisitos-orgo noléPticos
. Color:ccrocterístico
. OIor: Suigeneris
r Sobor: suove, ogrodcble Y fresco
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VIDA lJ?it-ili i;*rnpo de vicja Úiii (IVU) míninro cceptoble poro el prociucto

iecl-iug*. **< d* {7} díos, gorclntizcdo en condiciones de olmocerrorniento cr

temp*rcturcs de refrigeroción, confobilizodos desde io fecho de
interncmiento en ios olnrccenes de lc 33o Brigodc de lnfanterío.

UNIDAD DE IUEDIDA: Unidcd = Kilogrcmo

ENVA§E PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO: Bolscs <Je polietileno x l0 kg

resistente ol peso, monipuloción y tronsporte.

BA§E LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBI¡GATORIO: Legisloción nocionci -o lo que

cleberór"r sulelorse lo producción, trcnsporte, fr:bricociÓn, clrrccencmienfo.
frcccionomiento, elcboroción y expendio de los olirner¡tos y bebidcs cje

consuñro humono con lc finolidod de gorontizor su inocuiclod:
Decreto suprenro N" 004-2011-AG, Reglonrento de lnocuidod
Agroclirnentoric.

9" ATVERJ¡TA rRE§CA VEESE

DESCRIPC|ON GfNERA[: De primero colidcd, presentoción limpios, frescr:s,

scnos, de color verde hojo en sus voinos, ccloo voino de ó A B C^/ de lcrgo

de I CM cle diémetro grosor, libre de mohos ni hongos ni indicios de
pufrefocción. presenloción en envcses que los protejcn cJei medio ambiente
y conserven su olor y sr:bor corocterístico'

CARACTERI§TICA§ DE CALIDAD
Sanirjqd. t{o sjeberón presentor oiteroeiones precJucicios pol' clqenles

biológicos, nnecÓnicos y por presencio de susloncic;s extroñas.

Req uisltos'orgonoléPlicos
. Color:carccteristico
. Olor:Suigeneris
¡ 50bc,r: suove, ogrodoble Y fresco

V¡DA UTtL_Et tiempo de vido útil (TVU) mínimo cceptoble poro el producto
iechugc, es de (l) díos, gorontizodo en condiciones de almocenomiento o

iernperc'luros de refrigeroción, coniobilizr:dos desde Ic fecho de

internomiento en los almccerles de !o .3'3o Br"igodc de lnfanterío"

Ut'llDAD DE MEDIDA: Unidocl = Kilogronro

10 zaNar{e8la

DESCRIPCIóN GENERAL: §e enfiende por zonchoric, o Io rcríz de los plcntos

herbáceos que pertenece c icr fomilio de los Umbeliferoe, ol género Doucus

y especie ccroto.
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CARACTERíSTICaS DE CAIIDAD: Lc zonchorio seró de primerc cclidod y
deberó estor conformodo por uno mismc voriedod {es decir color, iormr: y
tamono) deberón ser frescos, sin grietas, mordeduros y rajcduros, de ocuerdo
ni l.-)orrctn Qr rnrornn nn7-qQ,-qA l-nnilr rln Ii' Artínr iln ?A

ñequisitos orgonolépticos
¡ Tomcño: l5 c l7 cm aprox.
. Peso: entre 100 y 250 g. aprox.
. Colcr noronjo con velcs perpendiculores o su longifud de color

arncrillos"
¡ Texlurc clurc y sólido
r Scbor ligeromente dulce.
c Enterc¡s y firmes.

Paar risi*n< §ilnsnni*nrincra*Yv!*.tvr r¡¡vru¡ rr!vr rvr

. Deberón esfor enteros
t Tener un ospecto fresco
r Esicr sonos y exentos de podredumbre o deterioro que hagün

que no seon optos paro el consumo.
. Estcr limpios y exentos de cuolquier moferic exiroño visibie;

goipes, grietc;s, rojcdurcs.
r Estcr exentos de plogcrs que ofecten cl cspecio generol del

producto"
. Estcr exentcs de cjoños couscdos por plcgos.
. Exentos de humedod externo crnormol.
. Fcinr ovontac -\o e t '¡lnr rior nlnr r¡ /,r cahnrac ovlrnñrrcuuv¡!1vrvr vtvt yi v J\ru'vruJ uArl

VIDA ÚTlt: El tiempo de vido i';lil (TVU) mínimo acepla'ole poro el pro.Jucto
zon<rhorio es cie i7) dícs, gcronlizodo en condiciones de oinrccenomienlo
c tenrperoiuros de refrigeroción, contaklilizodas desde lo fechc de
interncn-riento en los clmccenes cJe lo 33" Brigocio de lnfontería.

UNIDAD DE MEDIDA: Unidod = Kilogromo

ENVASE FRIMARIO PARA INTERNAMIENTO: ñl envsse debe ser de primer uso.
sccos de polipropileno de 05 cr 10 Kg, resistenle oi trcnspr:rle, monipuleo y
niryrnncnn r¡ianln

l.i¿: sa ocepto envflses elcborodcs de materiales reciciüao! o cjue
- - -t- -r-.!-^ - -, ! -t- -CuílTürrgün ilrejLjies peSClüOS COrllO Ofser'rlCO, COOi e, úfrTlrllonio, llteiCLrfiu,
piomo, uronio, zinc, codmio u ofros moterioles que puedc ser obsorl:ido p*r
el prorlucto.

BA,§[ LEGAL DE CUMPIIMIENTO OBIIGATORIO: Legisicción nocionclo lo que
deberón suletorse la producción, tronsporte, fobriccción,
<rinrocenomiento. iroccionomienÍo, eioboroción y experrciio cie ios
alimentos y bebidcrs de consumo hurnono con lo finolidcd de gcrcntizcr sr;

inocuidoiJ:

Decrelo Supremo No 004-201 l-AG, Reglomento de lnocuidod
Agrooiimentoric.
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11. PORÜ

DE§CR¡PCIÓN GENERAL: El poro deberÓ presentorse limpios, frescos, scnos

pertenecerÓn ol mismo cultivcr y deberÓn tcmar el grcdo de mcdurez

comerciol odecuodo, que les permito soporlor el nnonipuieo" lroi-lspolle y

cünservcción en buenos condiciones. Color verde ccrocteríslico de formo

típico del culiivar, con lcr debido consistenclo.

PRESENIACTÓH: ¡,tocJos de 5 unidodes mínimo, del:e ser de tomoño de 25 a

3ü Cnr. Y uniforme con hojos verdes fresco limpio y sono, sin moho, riihongos.
niindicios de putrefacciÓn mcliroto o <lescomposiciÓn'

CARACTERíSTICAS DE CALIDAD: Los poros deben estcr limpios y frescos,

pertenecen ol mismo cullivo debiendo tener el grodo tle mcdurez que le
perrnitc soportcr el monipuieo y conservcrse en buencs condiciories, libre de

nrcgulloduros, cje ccuerdo ol Decrefo Supremo 007-?8 SA. Copitulo ll. Artículo

26.

Eequisitos orsoiioléPtico§
. Color:csrqcterístico
. Consistencio: firme
e Formo: tollo lorgo con hojos verdes.

ff equisifoe fitossnitorios
r Pudrición: V.N.0%
r Picodurs: V.N 0%
r Libre de enferrnedodes y plogqs que sfegtqn el oplo duronte su

desonollo Y monejo Posicosecho.

VIDA ÚilI: El tiempo de vido Útil (TVU) minimo oceptoble pcro el producto
por6 es de {7} días, garcniizado eí-t condiciones de filmücenomients a
iemperaturqi d* reirigeraeién, cCIni§b¡iizüdc§ desde ls fecha de

inlernamiento en los olmacenes de [a 336 Brigcdo de lnlonterío'

UNIDAD nE MEDIDA: Unidod = Kilogramo

BA§E LEGAT DE CUMPTIMIENTO OBLIGATORIO

Legisioclón nacionol o lo que deberÓn suietorse lc producciÓn, trcnsporte,

fcL,ricoción. olmacenomlento, frcccionomiento, eioboracién y expendio
de los olimentos y bebidos ele consumo hurnono con lo flnolidcd de
gorantlzcr su inocuidod:

Decreto Supremo No AO4-2011-AG, Reglomento de inocuidod

Rgrooiimeniorio.

14tL, APlq

DE§CRIPC¡éN GENERAL: El opio es unc picrnto herbÓceo de primerc colidcd
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PRE§EI{IAü*üN:ot<ldoscle5unidodesmíninno,debesertomoñocje25<130
crn uniÍr:r¡::* ccn hojos verdes fresco.limpi" V *!1,l'n moho' ni hongos' ni

lnAi.i"t de putrelccciórr moitrclo o clescomposlclon'

Hojr:sdeopio:lapresenciodeenfermedodescjoñosporinsectosy<1oños
físicos(quebrcduros,rnogullocjuros,rosgcc]urosyotrosirestorlviclcde
cncqi:el crl produc.to y 

'áduc"n 
o pL'áen toloimente su potencioi de

comerciolizociÓn'

EsuncultivoexlgenteenOgUOdebuenocclidccl,eliovodose<leL¡eh<rcer
cotr cguc Y clorr: doméstico'

Los cpios no presentorón sintomos de..ronc]d:t':i^t*ores' ni olores que'

indiquen ,, .1",.J*ñ*l¡á" *:t."l9n librre de humedod sin holcs seccs nr

rcsgtos cJe descomposicién (pudriciÓn)

CARACTERISTICASDECA¡.IDAD:Lcsorriosdebenestoriirrlpiosyfrescos,
pertenecer oi mismo cultivo uenieniá de tener el grodo de mcrdurez que ie

permilcsoportorelmcrni6:r'-rleoyconservcrseenbuenoscondiclones'iibre
de nrogulloouras, de acuerdo olDeireto supremo c07-98-SA copitulo ll:

Artículc 2ó. color üde corocterístico de formcr típico del cultivor' con 1o

cJebiclcr consislencio

Requisitos fitosonitorios
r Pudrición:V'N' 0%

* Picodura: V'N 0%

rLibredeenferrnedodesypiogosquecfectoneicpiotlurclntesu
Cescrrcllo'¡ mcnelc Pos cosechc'

VIDAUTIL:EltiempodevldoÚtil{TVU)mínimooceptobiep<rroelprorJuc.lo
cpio costeflo 

'Ju 
ón*t'" c:ojitloo es de 171 dios' gorcntizodo ':u

concliciones oe olLccencmiento c tempercturcs de refri6¡erccton'

contobilizooo, J*uáá lcr fecho ¿e lnternomiento en los olmocenes de lc 330

Brigocic cJe lnfcnterío'

UNIDAD DE MEDIDA: Unidod = Kilogromo

BASEIEGALDECUMPIIMIENTooBLIGAToRIO:LegislociónnocÍonaloloque
deL,:erÓnsujetorselqprodt-recién'tronsporie'fobrtr:actrin'
clmocenomiento, froccionomienü LlaborociÓn y expendio de ios

ollmentns y bebicJos de consumo numono con 1o fincllidod <1e goronfizolsu

inocuidod:DecretoSupremoNo004-201,1-AG'Reglomentode
inocuidod Agrooiimentorio'

¡1.02. §isiems cie eoniroioción

Precio Unitcrio'

4.03" Gcrontío cornerciol

LcgcrcntíctcomerciolesdesieteiOT)dí<rspcrclosolin.ieniosfrescosyde
un míriimo de sesentc (90) díos poro los climentos secos'
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Lc,iBi*::=ldeberÓnenconlrcrseenóplimosconcjicicrnes'ontecuclquier
crefe;f,+ * *trieración posterior " 

l;;";;;cián y conformidcd del productct

o r:lr¡rr:rnenrc *e já recepción, estos deten de ser subsonados en un plozo

r¡:úximo de dos (02) díos .l* .o*irnJ"do el hecho vencido el plozo se

crplicoró tc penáiiclod por mor.'I."".uu'do c lc fórmulo polinórric<:

consicjeronoo-.1üá nronto .i ,untotol del producto o productos

consignodo en lo orden de comPro'

4.04. TronsPorte
Lcrcontrotociéndeolimentosporoeipers<rnoldel.ropoServicioMilitor
voluntcrio de lo 33" Brlgod.";; tntant*rio, oblelos de lo presenie

<ItlquisiciÓr't'- t:unt'o ser" árrtregáá" tn :i alm::en de Close i de la

erllidod,Ceniropoblodo**-no,.cleMoccmanso-CuortelFuerte
pachucútec (sección oe tntenien.io) n*olizofo el intern<rmlentct y o

sr:iicttud de lo óreo usuorio ,u in;átnoiliento {Víveres Secos) se reolizorc

UnC VeZ codc vez ol mes (}..;;; bcse: VENEC|A(KITENI), BCT 314

(KrpAsHlArólr* ]irl, BcT N" s¡i tiÑüwAsi PUCYURA-YUVEI{1i' Bcf N" 33*1

tp52 ITARlAT;-nrnéónoNÁc ivo[HórE] *n el hororio loborobie de 08:00

c lé:0Ü hoics' de ccueido al '*-i'utirr.ié:l::: 
lc secciÓri lntendenclc' v

cuyo gcrstolt:iL'po'rt y t:t'pto'umiento serÓ^cubierlo en su iniegridcd

por el pl-ouIá.ioi 
'ylo cont,oti,to, osí como cucrlquier cjaño que este

sufriero en eiProceso'

Deigucin]onerOeselProveedory/oControtistodeberÓtenerencuentc
ios si-Euientes distoncics de trcslodo:

FUERTE FACHACUTFC

MACAhAANGO
BCI N'314
KEPASHIATC

K? 127

BCT Nu 331

INKAWASI

PUCYURA

YUVENl

BCJ N" 3a3

PS2.ITARIATO

AERÓDROMC

IVOCHOTE

PC VENECTA

VENECTA

1 BOKM

2"00KM

1 94KM

9OKM

1 2OKM

200KN/'

t 45KN^

i72KM

i23KM

4.05. Lugor de to Prestqción

Loen-|regodelosbienes(Víveresfrescos)sereoliz<rrÓdeformodiorlcl.
todos tos Cios ie-L,iu, o Oáming;*n áit ototio de 0ó:00 cr 08:30 horos en

el tuerfe Fochocútec, crsím1smr IJt."ii.oio et rnterncmiento uno (01i vez

o tc sernon,r en iooo bose:vENE¿io (Kri;Ñl),.8919.i4 (KEPAsHIATO-KP 127)',

BC.i N. 331 iPUCYIJRA-YUVEl.^lr l, g-él Ñ; s¡i (AERODRoi\^o lVoci-lo1Ei en

Pásina 14 de 16



,t
t

sl l-;*r*rio labaroble de {ló:00 c 1ó:00 horos, de ccuerdo ol requerimienf<l

r:js lr: secciÓn intendencio'

- AlimentosPerecibles:
r Frutcs y Verduro, Productos cÓrnicos e hicirobiolÓgicos

obostecimienlos DIARIO en ei hororio de 0600 o 0830 en Alocomongc

{De ccuerdo c lo necesidod de obostecimiento de lo entidod)
), Frulos y verduro. Procluctos cÓrnicos e hidrcbiclógicos

cbrcstecinri-onfos unc (0i ) vez por serncnc en el Fuerte Venecio, BCT N0

314 (Keposhiato, KP 127), BCT No 331 (PUCYURA-YUVENI), BCT No 333

(AERÓDRO¡\^C-IVOCHOTE) (De ocuer<Jo c lc necesiclorl de

obcstecimiento de lcr enfidcd)

4.0ó. Plazo de Ejecución de lo Prestoción

g plozo de ejecución del suministro cle bienes se dcrÓ en unc solo entrego.

5. REQUI§ITO§ Y RECURSC§ DE'. PROVEEDCD^ O CCI-{TRATISTA

5.01. Requisitos del Proveedor
El postor o Proveedor deberó cumplir collo mínimo corl los siguientes

requisitos:

" Ser persono naiurci o jurídico, contcrr con inscrlpción vigenie en el Registro

Nc¡cionci de Proveedores.

" Dek¡e ciedicorse c lc ventcr de olirnentos cl por mayor pclro personos ylo
siniilcres {fichc RUC).

El postor presentoró uno Decloroción Jurodo de ReposlciÓn del Bien en el

r:u*i s= ccín.il¡.üt-ít3i*, eil ccsc; cje eilccntrcr:e clgun defeeta o litei*E-icn
p,CSieí;Cr c ic recepciÓn y C¡nfL,rnrjccd dei sien c üi íaÚrn*fiie ie it
l'ecepciÓn, o subsonor o reolizcrr el combio respectivo en un plozo mÓximo

de dos (02) díos colendcrrio cje nolificodo el hecho sin represenfcrr ccstt>

olgun,: o lc entidori.
El postor presentoro uno deci<rrociÓn Jurodc donde se compromeio a que

los pro,Jucfos ofertodos cumplon con eltiempo mínimo de vldc indicodo en

lcs especificcciones técnicos {Se debe detollor el tiempo mínin^ro de vido

oferto<jc de los artículos que componen el pcqueie ofertodo).
Copicl simple del plon cie vigilcncio, prevención y control de CCVIU-l9

cprob<rdo por ei N4INSA (Lo entidod veriflccrrc en el sisiemo SISCOVI|)

Empresos)

á. OTRA§ CONCIDERACTONE§ PARA TA EJECUCION DE LA PRE§TACION

é.01 . Confidenciqlidqd

El postor o Proveedor deberó guardar confidenciaiidod sobre los crspectos

relocionados a lo prestflcién, no enconfróndose outCIr¡zado por lc entidcd
pora lc divulgoción de informoción referido o lo prestoción. todo dentro
del morco legol-
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é.02. Conf*rraidcd
Lr: c**t*r¡:]idacj de lo prestacién seró otorgodo por ei comité de

recepci*n'nombradomedionteresolucióndeloL-.rigodo,denirodeun
plozc *:*ximo ie {z} siete díos cje producidc lc recepción de los Insumos o

bienes. previo presentociÓn de lc Guío cie RemisiÓn, Focturo y clemÓs

dccun-:errtcs Pertinenies'

PoroqueelhÁofericlseoconsidercdocomouncentregaconforme'el
proveetlor deberÓ hcber cumplido con los especificociones técnicos de

lo solicitado Y hober entregcdo'

ó.S3" Forma de Pogo

SeefectucrÓelpagoclelccontropresi<rciÓnpcctodcafovordel
coritratistodeformoperiódicoporccdoerllrego'Unovezemitidclo
conformidoo-ae lo prestociórr, quedorlcjo solo pendienle el trÓmite de

Pago corresPondiente

6.04. Pen<¡lidodes

lospenolidodesporincurnplimientoestÓndeferminossegÚnley,normay/o
segÚn los clÓusulos del ccntrcto

6.05. Responsobilidod por vicios ocultos'

el controtisto es el responsoble por lo colidcrd ofrecida y por los vicios

ocultos de ios bienes entregodos por un plozo de un (1) oño, coritcrndo r:

por"iir oe io conformicioci otorgocio por io eniiooo'

Nuñl,z
tl<' lnlt n¡lcrt¡ i¡

lci'e de la gecr:ión Inteqdenr:i¿ N" 33
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