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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Teneee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
e Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda or los
s Abc
proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
* Xyz y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdéraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

Color de Fuente . . R 7 .
4 Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 | Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.38.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccidon convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

¢ Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando su
Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes electronico”
publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

O
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1.5.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segln relacion de items.

1

Para

mayor informacibn sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

En la apertura electrénica de la oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos de
Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacién del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

Importante

En el caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima
y Callao, cuyo valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del
postor se asigna una bonificacion equivalente al diez por ciento (10%) sobre el puntaje total
obtenido por los postores con domicilio en la provincia donde prestard el servicio, 0 en las
provincias colindantes, sean o no pertenecientes al mismo departamento o region. El domicilio
es el consignado en la constancia de inscripcion ante el RNP2. Lo mismo aplica en el caso de
procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando algun item no supera el monto
sefialado anteriormente.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La natificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccidn, segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

2

La constancia de inscripcion electrénica se visualizara en el portal web del Registro Nacional de Proveedores:
www.rnp.gob.pe



http://www.rnp.gob.pe/
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1.12.

1.13.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admisién, no admisidn, evaluacién, calificacién, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la naotificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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2.1.

2.2.

CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esté en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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3.1

3.2.

CAPITULO 1Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con la recepcién de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccién
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el valor
estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de servicios. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de servicios no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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3.3.

3.2.3.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento
el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion
automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por
empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B
o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la
Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Banco
Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de

la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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/ [UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO

RUC N° : 20185616611

Domicilio legal : JR. MANUEL PRADO N° 361-363-SATIPO-SATIPO-JUNIN
Teléfono: N [ PP PP ]

Correo electrénico: . logisticacotizaciones@rissatipo.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DE TRABAJO, TURNO

NOCHE Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL CENTRO DE SALUD DE MAZAMARI PARA
EL ANO 2024.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante [RESOLUCION DIRECTORAL N° 086-
2024-RSS/DE de fecha 01 de abril del 2024]

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

00 - RECURSOS ORDINARIOS

Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO CORRESPONDE
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 18 MESES en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Q.
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1.10.

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 10.00 (Diez con 00/100 soles) en la UNIDAD DE TESORERIA de la
RED DE SALUD a la vez debera recabar las bases en la UNIDAD DE LOGISTICA.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023

- Ley N°. 31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2023.

- T.U.O. dela Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por Decreto

- Supremo N° 082-2019-EF.

- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto

- Supremo N° 344-2018-EF.

- Directivas del OSCE.

- T.U.O.delaLey N° 27444 - Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado por

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante
De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en

caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento
(Anexo N°2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

3 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

4 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

/ [UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)°

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en [soles]. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir
con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para
el perfeccionamiento del contrato.
2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion por tener la condicién de micro y pequefia empresa. (Anexo
Ne 11)

Importante para la Entidad

c) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la Declaracion
Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la exoneracion del IGV
(Anexo N° 7).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.

6 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

N\
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a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE’ y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

h)  Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 8. (Anexo N° 12).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j)  Estructura de costos?®.

k) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete!?.

Importante

e Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley
y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o
la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados,
de lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de
retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién

de MYPE, lo cual serd  verificado por la Entidad en el link
http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

10

11

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

O
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e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia
de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccién por relaciéon de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el
monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucioén, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Peru aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'?.

e LaEntidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el presente
numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la UNIDAD DE TRAMITE DOCUMENTARIO DE
LA RED DE SALUD SATIPO, SITO, EN JR. MANUEL PRADO 361, 363, SATIPO

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS de manera MENSUAL.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la JEFATURA DE LA MICRO RED MAZAMARI,
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Pedidos de Servicio, (primer pago sera con contrato original y los posteriores con copia
simple).

- Contrato suscrito entre la Entidad y el Contratista, (primer pago sera con contrato original y
los posteriores con copia simple).

- Certificacion de crédito presupuestal, (primer pago sera con el original y los posteriores con
copia simple).

- Consolidado de las raciones brindadas detallando la cantidad y costos unitarios por dia
semana o mes y en forma separada Pacientes Hospitalizados y Personal de guardia.

Dicha documentacion se debe presentar en LA UNIDAD DE TRAMITE DOCUMENTARIO DE LA
RED DE SALUD SATIPO, SITO, EN JR. MANUEL PRADO 361, 363, SATIPO.

12 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

@
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CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulaciéon por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

ANEXO N°04
TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DE SERVICIOS
TERMINO DE REFERENCIA

SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DE
TRABAJO, TURNO NOCHE Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL CENTRO DE SALUD
MAZAMARI

I. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

Contratacion del Servicio de alimentacion para personal con 12 horas continuas de trabajo, turno
noche y pacientes hospitalizados del C.S. Mazamari.

Il. FINALIDAD PUBLICA

El Centro de Salud Mazamari esta ubicado en el Distrito de Mazamari, que brinda el servicio de
atencion a la Salud debido a ello es necesario otorgar la alimentacion para sus colaboradores y
pacientes hospitalizados, El concesionario a contratar tiene por finalidad brindar servicio de
alimentacion al paciente hospitalizado, personal con 12 horas continuas y turno noche en el
centro de salud, mediante una alimentacion adecuada a fin de contribuir en la atencién integral
de’su salud.

li; ANTECEDENTES

,'El;tj;entro de salud Mazamari, dentro de la Atencién Integral brinda a sus pacientes la alimentacion
~nr~did:PAra su tratamiento y recuperacion nutricional. Es por ello que el servicio de Nutricion viene

O gontando con un Servicio de Alimentacion tercerizado.

oW

o
“~“IV. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

e Objetivo General
Proporcionar a través de la contratacion de un Servicio de Alimentacion, raciones alimenticias

0 : con cantidad, calidad e inocuidad para pacientes hospitalizados, personal con 12 horas continuas
,':j; g‘ de trabajo y turno noche.

‘;;/\ EE‘E e Objetivos Especificos

33 :’gf_,w Contar con una empresa concesionaria idonea capaz de cumplir con los requerimientos
;‘;\\ :9; normados y establecidos en los reglamentos y normas técnicas de salud y Términos de
w. )Mzi§, Referencia.

o 0z

Su 3\ V. ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

[

5.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR

El Servicio de Alimentacion por contratar, se encargard de la preparacion de raciones
alimentarias para pacientes hospitalizados, turno noche y personal con 12 horas continuas de
trabajo en el C.S. Mazamari — periodo 18 meses contabilizados a partir del dia siguiente de
suscrito el contrato, hasta la finalizacion del contrato.

PACIENTES HOSPITALIZADOS
N°® ITEM DESCRIPCION CANTIDAD CANTIDAD CANTIDAD
DIARIA" MENSUAL POR 18 MESES
1 DESAYUNO 10 300 5400
2 ALMUERZO 10 300 5400
3 CENA 10 300 5400

*La cantidad de pacientes hospitalizados es impredecible dependiendo de la demanda de
usuarios, por el cual establecemos la cantidad de 10, pero con margenes de fluctuacion de 50%

mas o menos.
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PERSONAL DE SALUD

N°® ITEM

CANTIDAD DIARIA | CANTIDAD

DESCRIPCION MENSUAL

MESES

o

DESAYUNO 300 5400

ALMUERZO 300 5400

CENA 300 5400

|

UPSS QUE RECIBIRAN EL SERVICIO DE ALIMENTACION

ITEM SERVICIOS CANT.

1 Emergencia / Consultorio / Especialista

Internamiento (Hospitalizacion).

Farmacia

Laboratorio

Internamiento (Obstétrico).

Centro Obstétrico

~N|[Ojo AW
el D Bt B B LS T (V)

Conductores

: \ CLASIFICACION DE TURNOS BENEFICIARIOS A LA RACION

| CONSIDERACIONES:
]

CLASIFICACION DE TURNOS

CoDIGO RACION CANT. RACION

MT Almuerzo 1

GD Almuerzo

GN Cena / Desayuno

MGN Cena / Desayuno

MTN Almuerzo / Desayuno / Cena

MN Cena / Desayuno

~

NN W NN =

N Cena / Desayuno

RICIONISTA
C N.P 6362

“85/6?
Kt Chedalla Mamanchura
~

Personal de Salud Beneficiario:

1.

Los beneficiarios que reciben la racién de Desayuno deben estan programados en
el rol de turno con cédigo (N, GN, MGN, MTN y MN), y dar conformidad con una
firma en la lista de anotacién con fecha de al dia siguiente.

Los beneficiarios que reciben la raciéon de Almuerzo deben estan programados en
el rol de turno con codigo (MT, GD y MTN), y dar conformidad con una firma en la
lista de anotacion.

Los beneficiarios que reciben la racion de Cena deben estan programados en el rol
de turno con caédigo (N, GN, MGN, MTN y MN), y dar conformidad con una firma en
la lista de anotacion.

Paciente Hospitalizados Beneficiarios:

it

2

Los pacientes hospitalizados que reciben la racion de Desayuno, Aimuerzo y Cena
deben estar en la lista de hospitalizados.

Para la entrega de raciones a los pacientes hospitalizados, el servicio de nutricién
debera entregar el FORMATO con la relacion de pacientes hospitalizados y la dieta
correspondiente.

5.2. CARACTERISTICAS DE LOS GRUPOS DE ALIMENTOS

CANTIDAD POR 18
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El Proveedor se compromete a dar las porciones alimentarias en cumplimiento a lo establecido
en la Tabla de Dosificacion de Alimentos para Servicios de Alimentacion Colectiva- CENAN 2005
y en coordinacion con el requerimiento de los Nutricionistas del C.S. Mazamari.

Las dietas que se brindaran tanto al personal con 12 horas de trabajo continuo y turno noche,
como al paciente hospitalizado deberan ser variadas, suficientes, equilibradas e inocuas, para lo

cual pasamos a detallar los diferentes grupos de alimentos que deberan ser considerados dentro
de las preparaciones diarias.

5.2.1 GRUPOS DE ALIMENTOS ENERGETICOS.

CEREALES Y DERIVADOS (VER ANEXO N°01 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas.

Arroz: Arroz blanco calidad extra, arroz integral.

* Arroz sin guarnicion (375 g en cocido): Segun programacion.

+ Arroz con guarnicién (200 g en cocido): Segun programacion.

Avena, quinua, kiwicha: en hojuela, a diario 300 cc en liquido y como parte de preparaciones segun
tabla de dosificacion.

Cebada: 300 cc en liquido como minimo.

Maiz: maiz fresco, maiz morado, maiz mote, maiz cancha. En chicha 300 cc como minimo y en
preparacién segun tabla de dosificacién.

Fideos: En Tallarines 375 g en cocido y segun tabla de dosificacion el cabello angel, tornillo, letras,
canuto, tallarin delgado, spaghetti, fideo chino, sémola, Trigo, salvado de trigo; teniendo en cuenta la
A [~programacion.

“Pan: De peso 40 g por unidad el pan blanco (Ciabatti, francés, mollete, yema, integral), bizcochos, pan
\de molde y segun requerimiento.

Tostadas: Tostadas blancas e integrales, 2 unidades por cada pan de reemplazo o segun

alletas: Galletas de vainilla y galletas de soda segun requerimiento.

(' Harinas: Maicena, Harina preparada (trigo), polenta de maiz. Segun requerimiento, preparacion y
programacion (tortas, queques, bizcochuelos etc.)

o ; TUBERCULOS (VER ANEXO N°02 - TDR)
F(-i 5‘ Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas:

“; i30% | Papa con sus variantes (papa amarilla, papa blanca, molinera), camote, en acompafamiento 128 gen
g Eggg cocido, como causa y papa rellena 145 g en cocido y en otras preparaciones segun tabla de dosificacion.
Je isoe Yuca, arracacha, oca en guarnicion sin arroz 170 g en cocido, en otras preparaciones segun tabla de
03N 1322 | dosificacion.

o 5327 | Olluco 182 g en cocido en guisos o ajiaco y en otras preparaciones segln tabla de dosificacion. La
o0 i3 disponibilidad es de acuerdo con el tiempo y estacion

P

AZUCARES (VER ANEXO N°03 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas, azlcar rubia, chancaca, mermelada, miel de
abeja, edulcorante (stevia en polvo). La frecuencia es a diario y de acuerdo a programacion.

GRASAS Y OLEAGINOSAS (VER ANEXO N°04 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas: aceite vegetal, de girasol, de maiz, aceite de oliva
virgen, mantequilla (seleccionada), aceitunas, palta. La frecuencia es de acuerdo a programacion. Se
usaran grasas embotelladas de origen vegetal y deberan contar con Registro Sanitario.

SEMILLAS: Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas semilla de linaza, chia.

+ Aceite vegetal: De buena calidad

* Mantequilla: 1 vez/semana segun programacién, NO margarina

+ Aceituna negra grande: Minimo 1 vez por semana o segun programacion

+ Palta: De buena calidad y presentacion, minimo 2 veces por semana o seglin programacion
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5.2.2. GRUPOS DE ALIMENTOS FORMADORES.

LECHE Y DERIVADOS (VER ANEXO N°05 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas, se empleard para bebida, licuados y en
preparaciones segun programacion, en bebida se debe diluir al medio. En cuanto al queso debe ser de
fresco, corte, dietético, parmesano.

LECHE: NO MEZCLA LACTEA, Sin diluir (150 cc). Evaporada en desayuno a diario 6 segun
programacién y requerimiento. Entera, descremada, deslactosada si se requiere y no menos de 6 g de
proteinas por cada 100 cc.

QUESO (fresco, corte y dietético) (30g x pan): 2 veces por semana en desayuno y segun programacion.
YOGURT NATURAL SIN SABORIZANTE: 250 cc, 1 vez por semana.

CARNES (en cocido) (VER ANEXO N°06 - TDR)

CARNES ROJAS: Deberan ser FRESCAS que se usaran para la preparacion de los menus, que
cumplan con las caracteristicas organolépticas. Carne de res magra, Cerdo magro, Cabrito.

* Chancho: 3 veces al mes (130 g pulpa — 200 g con hueso)

* Res: 2 veces por semana (130 g pulpa — 200 g con hueso)

+ Cabrito: 2 veces por mes (130 g pulpa — 200 g con hueso).

* Embutidos: 2 veces al mes (Jamon de pavo, cerdo, salchicha, chorizo, cabanossi, tocino)

AVES: Deberan ser FRESCAS que se usaran para la preparacion de los menus, que cumplan con las
caractericelas organolépticas, Carne magras, pollo, pava, pato, gallina y pavo.

+ Pava: 2 veces por semana (130 g pulpa — 200 g con hueso)

* Pollo: 3 veces por semana (130 g pulpa — 200 g con hueso)

+ Gallina: 2 veces por semana (130 g pulpa — 200 g con hueso)

* Pavo: 2 veces al afio (130 g Navidad y Aflo Nuevo - 200 g con hueso)

+ Pato: 2 veces por mes (130 g pulpa — 200 g con hueso)

VISCERAS: Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas: Higado de pollo, higado de res, patas
de pollo, patas de chancho, patas de res, lengua, ubre, molleja, corazén de pollo, corazén de res. La
frecuencia es de acuerdo con la programacion.

+ Visceras (higado y corazén): 1 vez por semana (130 g pulpa)

PESCADOS, MARISCOS Y DERIVADOS (VER ANEXO N°07 - TDR)

PESCADOS: Debe ser fresco cumpliendo con las caracteristicas organolépticas: Pescado blanco y
oscuro, tollo lechero, ojo de uva, peje, corvina, bonito, cabrilla.

| * Pescado: 2 veces por semana (130 g pulpa- 200 g con espina) segun tipo de pescado.

* En caso de ceviche: 80 g en cocido.

MARISCOS: Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas: Langostino, pulpo, choros, pota,
conchas de abanico, conchitas. La frecuencia es de acuerdo con programacion y tiempo de estacion.
Cantidad de 130gr o 50gr, dependiendo de la preparacion.

CRUSTACEOS: Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas: cangrejo, langostinos. La
frecuencia es de acuerdo con programacion y tiempo de estacion. Cantidad de 130gr o 50gr,
dependiendo de la preparacion.

ENLATADOS: Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas, contar con Registro Sanitario de
la DIGEMID y fecha de caducidad. Las conservas deben ser sélidos, filetes de atun, conservas de atin
en aceite, atun en agua y sal. La frecuencia es de acuerdo con programacioén. Cantidad 50 g segun
preparacion.

HUEVOS (VER ANEXO N°08 - TDR)

HUEVOS: Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas, deben ser frescos, de gallina, codorniz.
Se utilizaran los huevos a diario o segun necesidad.
* Frecuencia minima de 3 veces por semana o segln programacion.

MENESTRAS (VER ANEXO N°09 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas, lenteja serrana, arveja partida, garbanzo, frijol
bocanegra, frijol caballero, pallar, habas, frijol bayo, frijol bocanegra, frijol panamito y soya (grano). La
frecuencia es de acuerdo con programacion y tiempo de estacion.
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* Menestras: 180 g en cocido como guarniciéon 6 100 g en cocido en ensalada, minimo 3 veces por

semana o segun programacion.

+ Bebida de soya evaporada sin diluir (150cc) o en grano crudo (48 g para 300cc):

Frecuencia de 3 veces por semana segun programacion e indicacién de nutricionista.
5.2.3. GRUPOS DE ALIMENTOS PROTECTORES

FRUTAS (VER ANEXO N°10 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas. Segun calidad, frescas (papaya, pifia, melén, lima,
granadilla, sandia, manzana, durazno, tumbo, pera de agua, platano de la isla, limén, platano de seda,
platano de freir, platano verde, platano manzano, tamarindo, membrillo, mango, higos, fresas, naranja,
mandarina, uvas, ciruelas, tuna, arandano, aguaymanto, carambola, cocona, etc). La frecuencia es de
acuerdo con programacion y tiempo de estacion.

+ Fruta no citrica (180 g en crudo): A Diario; al natural en forma entera, cocidas, jugos o ensalada.

+ Fruta citrica (180 g en crudo): Minimo 3 veces por semana o segln necesidad.
« Frutas Secas: 03 veces por semana.

VERDURAS Y HORTALIZAS (VER ANEXO N°11 - TDR)

Deben cumplir con las caracteristicas organolépticas, acelga, albahaca, perejil, culantro, caigua, habas
verdes, zapallo loche, zapallo macre, zapallo italiano, zanahoria, apio, hierba buena, espinaca, tomate,
cebolla, cebolla china, vainitas, brécoli, rocoto, coliflor, lechuga (lacia y arrepollada), pimiento, aji de
,-mesa, nabo, alverja verde, rabanito, ajos, poro, aji amarillo, repollo, col, col china, colantao, frijol chino,
-/ | etc, ofreciendo variedad de verduras y hortalizas segtin preparacion.

:] FRECUENCIA: A diario 3 a § verduras diferentes, en almuerzo y cena 6 segun programacion y tiempo
de estacion.

\:
+'En Ensalada (3 tazas)
|=«Como parte de preparaciones: Segun tabla de dosificacion.

b

MISCELANEOS

CAFE EN GRANO, INFUSIONES: Deben contar con Registro Sanitario: manzanilla, té, anis, mate
digestivo, boldo, etc. La frecuencia segin programacion.

GELATINA: En polvo, envasada, con Registro Sanitario y fecha de caducidad, diversos colores y
sabores. La frecuencia segln programacion.

HELADO: De sabor diversos. Envasado, Registro Sanitario y fecha de caducidad.

CONDIMENTOS: Azafran, kion, laurel, tomillo, canela china, canela, clavo de olor, vainilla, vinagre,
sillao, sal, cocoa, chocolate para bebida, pimienta, comino, orégano, tausi, mensi. La frecuencia a diario.
Los condimentos para usar seran envasados y deberan contar con registro sanitario.

OTROS: En preparaciones como cabrito 0 arroz con pato y otras, se utilizara chicha de jora, cerveza
negra y vino. La frecuencia es de acuerdo con la programacion.

oS
P2
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5.3. FRECUENCIA 'Y CANTIDAD:

En relacion con la frecuencia, el proveedor cumplira con la entrega de raciones segun
programaciones, previamente aprobadas y visadas por el servicio de Nutricién.
Las programaciones deben adecuarse de acuerdo a lo solicitado por el o la nutricionista del C.S.

Mazamari.
5.4. PRESENTACION DE LAS RACIONES PARA PERSONAL

Esquema de alimentacién (en cocido)

DESAYUNO

Leche y/o Yogurt 300 cc

Cereal en bebida 300 cc.

Jugo de Fruta 300 cc

Café 6 soya liquida ¢ infusiones (Opcional) 300 cc

Pan 6 equivalentes 2 unidades de 40 g c/u

Entremés por Pollo 30g

cada unidad de pan Res 6 carne roja 30g.
Pescado 30g.
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Huevos 1 huevo

Queso 4049

Menudencia 30g.

Aceituna 3 unidades

Palta ¥ unidad mediana

NOTA: El desayuno debe cubrir el total de proteinas indicada.

ALMUERZO

Ensalada con sélo verduras(1)

Verduras: De 3 tipos (200gr)

Ensalada con otros grupos(2)

Verduras: 3 tipos diferentes (200gr)
Menestras: 50 g en cocido
Tubérculos: 40 g en cocido

Cereales: 80 g cocido

Frutas: ¥: Unidad mediana
Oleaginosas: 15 g

Palta: % Unidad mediana

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido)

Entrada(3) 200 gr total

Tubérculo: 145 g cocido
Palta: 1/2 Unidad mediana
*“Pollo, res, atin o Pescado: 40 g cocido

Sopa(4) (300 cc)

™\
N\
2

Verduras: 3 tipos diferentes 20g c/u
Menestras: 20 g en cocido

Tubérculos: 30 g en cocido

Cereales: 20 g cocido

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g pulpa cocida)

» ‘x:(‘éé‘real

L

Sin guarnicion: 375gr cocido.
Con guarnicién: 200 gr cocido.

/-'Fu'bércu|os, otros (platano o
;éncochado). ver tabla de dosificacion

choclo

Como acompafiamiento 128 g cocido.
Como guarnicién sin arroz 170 gr cocido.

Menestras**

150 g en cocido como guarnicion

Carnes (ROJAS Y BLANCAS)

130 g. pulpa 6 170 g con hueso en cocido.

Verduras dentro del Segundo (segun | 3 verduras diferentes de 20 g c/u
preparacion)

Fruta(5) 1302150 gr

Postre(6) 250 cc

Refresco 300 cc (opcional 01 vaso extra)
CENA

Ensalada con sélo verduras(1)

Verduras: De 3 tipos (200gr)

Ensalada con otros grupos(2)

Verduras: 3 tipos diferentes (200gr)
Tubérculos: 40 g en cocido

Cereales: 60 g cocido

Frutas: % Unidad mediana
Oleaginosas: 10 g

Palta: %2 Unidad mediana

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido.)

Entrada(3)200 gr total

Tubérculo: 100 g cocido.
Palta: 1/2 Unidad mediana
*Pollo, res, atun o Pescado: 40 g cocido

Sopa(4)300 cc

Verduras: 3 tipos diferentes 20g c/u
Tubérculos: 30 g en cocido

Cereales: 20 g cocido

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido.)

Cereal

Sin guarnicién: 300gr cocido.
Con guarnicién: 200 gr cocido.

Tubérculos, otros (platano o
sancochado).

choclo

Como acompafamiento 128 g cocido.
Como guarnicién sin arroz 170 gr cocido.

Carnes (ROJAS Y BLANCAS)

130 g. pulpa 6 170 g con hueso en cocido.

Verduras Cocidas (segun preparacion)

3 verduras diferentes de 20 g c/u
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Fruta (5) 180 gr
Postre (6) 250 cc
Refrescos 300 cc (opcional 01 vaso extra)
Café (Opcional) 300 cc

Ademas, las 3 comidas deben tener a la disposicion; agua caliente, agua fria y agua helada
a libre demanda.

5.5. PRESENTACION DE LAS RACIONES PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS.

Para los pacientes existe diversificacion de regimenes: Dietas completas o normales, Dietas
blandas y sus variaciones en hipograsas, hiposodicas, hipoglicidas, hipoalergénica,
astringentes, renales, hipopurinicas, hiperproteicas, hipercaléricas, hipocaléricas e
hipercelulésicas; dietas severas, alimentacion complementaria segun edad del nifio, licuadas
artesanales y con formulas enterales, liquidas amplias y liquidas restringidas que son de acuerdo
a las necesidades de los pacientes.

5.5.1. DIETAS COMPLETAS O NORMALES
Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, los requerimientos serian:
Calorias totales: 2100 Kcal.

DISTRIBUCION | PROTEINAS CARBOHIDRATOS GRASAS
PORCENTUAL (9) (9) (g)
(%)
“J:/, DESAYUNO 30 21 158 70
ALMUERZO 40 28 210 93
30 21 158 70
70 526 233

RECONMENDACIONES RDA

VITAMINA A VITAMINA C CALCIO HIERRO (mg)
1000 60 800 10
DESAYUNO
Leche y/o Yogurt 250 cc
Cereal en bebida 250 cc.
Jugo de Fruta / fruta entera 250 cc/ 150 g
Café, Soya Liquida 6 infusiones (Opcional) 250 cc
Pan ¢ equivalentes 2 unidades de 40 g c/u
Entremés por Pollo 30g
cada unidad de pan Res 6 carne roja 30g.
Pescado o|30g.
derivado
Huevos 1 huevo
Queso 409
Menudencia 304g.
(Higado de res o
_pello)
Aceituna 3 unidades grandes
Palta Y unidad grandes

NOTA: El desayuno debe cubrir el total de proteinas indicada.

ALMUERZO
Ensalada con s6lo verduras(1) Verduras: De 3 tipos (200gr)
Ensalada con otros grupos(2) Verduras: 3 tipos diferentes (200gr)

Menestras: 50 g en cocido
Tubérculos: 40 g en cocido
Cereales: 80 g cocido
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Frutas: %: Unidad mediana
Oleaginosas: 15 g

Palta: % Unidad mediana

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido)

Entrada(3) 200 gr total

Tubérculo: 145 g cocido
Palta: 1/2 Unidad mediana
*Pollo, res, atin o Pescado: 40 g cocido

Sopa(4) (300 cc)

Verduras: 3 tipos diferentes 20g c/u
Menestras: 20 g en cocido

Tubérculos: 30 g en cocido

Cereales: 20 g cocido

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g pulpa cocida)

Cereal

Sin guarnicién: 300gr cocido.
Con guarnicién 200 gr cocido.

Tubérculos, otros (platano o
sancochado), ver tabla de dosificacion

choclo

Como acompariamiento 128 g cocido.
Como guarnicién sin arroz 170 gr cocido.

Menestras**

125 g en cocido como guarnicion

Carnes (ROJAS Y BLANCAS)

100 g. pulpa 6 180 g con hueso en cocido.

Verduras dentro del Segundo (segln | 3 verduras diferentes de 20 g c/u
preparacion)

Fruta(5) 1302150 gr

Postre(6) 250 cc

Refresco

250 cc (opcional 01 vaso extra)

CENA

" Ensalada con sélo verduras(1)

Verduras: De 3 tipos (200gr)

Ensalada con otros grupos(2)

Verduras: 3 tipos diferentes (200gr)
Tubérculos: 40 g en cocido

Cereales: 60 g cocido

Frutas: 7 Unidad mediana
Oleaginosas: 10 g

Palta: % Unidad mediana

*Pollo, carne, atuin, huevo (40 g cocido.)

Entrada(3)200 gr total

Tubérculo: 100 g cocido.
Palta: 1/2 Unidad mediana
*Pollo, res, atiin o Pescado: 40 g cocido

Sopa(4)300 cc

Verduras: 3 tipos diferentes 20g c/u
Tubérculos: 30 g en cocido

Cereales: 20 g cocido

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido.)

Cereal

Sin guarnicién: 250gr cocido.
Con guarnicién: 200 gr cocido.

Tubérculos, otros (platano o
sancochado), ver tabla de dosificacion

choclo

Como acompafiamiento 128 g cocido.
Como guarnicion sin arroz 170 gr cocido.

Carnes (ROJAS Y BLANCAS)

100 g. pulpa 6 180 g con hueso en cocida.

Verduras Cocidas (segln preparacién)

3 verduras diferentes de 20 g c/u

Fruta(5)

1302150 gr

Postre(6)

250 cc

Refrescos o infusién

250 cc (opcional 01 vaso extra)

Ademas, las 3 comidas deben tener a la disposicion; agua caliente, agua fria y agua helada a

libre demanda.

*** ADICIONALES:

Es la denominacidn que se realiza a las colaciones que se indican a media mafiana, media tarde
y en la noche por el profesional nutricionista del servicio de nutricion, con la finalidad de completar
volumen, requerimiento calérico y/o proteico. Es necesario indicar que estas atenciones forman
parte de la dieta indicada la misma que se atiende en forma fraccionada.

5.5.2. DIETA BLANDA
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PS4 VITAMINA A VITAMINA C CALC!O HIERRO (mg)
000 60 800 10
’r.i’!)l
S[/DESAYUNO
1 Leche y/o Yogurt 250 cc
Cereal en bebida 250 cc
Jugo de Fruta / fruta entera 250 cc/ 150 g
Café, Soya Liquida ¢ infusiones (Opcional) 250 cc
Pan ¢ equivalentes 2 unidades de 40 g c/u
Entremés por cada unidad de pan Pollo 30g
Res 6 carne roja 30g
Pescado o|30¢g
derivado
Huevos 1 huevo
Queso 40g
Menudencia 304g.
(Higado de res o
pollo)
Aceituna 3 unidades grandes
Palta Y. unidad grandes
ALMUERZO

5.5.2.1. Dieta blanda normal e hiposédica:

Este tipo de dieta incluye alimentos con muy poca grasa o aceites, especias o condimentos, limita
o elimina el café, bebidas que contengan cafeina y bebidas con alcohol; es modificada en textura
para facilitar su masticacién, es adecuada en nutrientes con un contenido en fibra
moderadamente bajo, no requiere suplementacién a menos que no se ingiera la cantidad
suficiente de alimentos para cubrir sus necesidades.

En algunos casos se pueden sugerir colaciones para aumentar la ingesta energética ¢ disminuir
los sintomas de distensién abdominal.

Alimentos excluidos: Frutas y vegetales crudos, pan integral, alimentos sazonados y de sabor
marcado, menestras y frituras.

Considerando como mediana, a una persona de 70 kg de peso, los requerimientos serian:
Calorias totales: 2100 Kcal.

DISTRIBUCION | PROTEINAS | CARBOHIDRATOS | GRASAS
PORCENTUAL | (g) (9@ (a)
(%)
DESAYUNO | 30 21 158 70
ALMUERZO | 40 28 210 93
CENA 30 21 158 70
TOTALES 70 526 233

RECOMENDACIONES RDA

Verduras: De 3 tipos (200gr)
Verduras: 3 tipos diferentes (200gr)
Menestras: 50 g en cocido
Tubérculos: 40 g en cocido

Cereales: 80 g cocido

Frutas: % Unidad mediana
Oleaginosas: 15 g

Palta: % Unidad mediana

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido)
Entrada (3) 200 gr total Tubérculo: 145 g cocido

Palta: 1/2 Unidad mediana

“Pollo, res, atiin o Pescado: 40 g cocido

Ensalada con sélo verduras (1)
Ensalada con otros grupos (2)

Sopa (4) (300 cc) Verduras: 3 tipos diferentes 20g c/u
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Menestras: 20 g en cocido

Tubérculos: 30 g en cocido

Cereales: 20 g cocido

*Pollo, carne, atin, huevo (40 g pulpa cocida)

Cereal Sin guarnicion: 300gr cocido.
Con guarnicion: 200 gr cocido.

Tubérculos, otros (platano o choclo | Como acompafamiento 128 g cocido.

sancochado), ver tabla de dosificacién Como guarnicién sin arroz 170 gr cocido.
Menestras** 125 g en cocido como guarnicion
Carnes (ROJAS Y BLANCAS) 100 g. pulpa 6 180 g con hueso en cocido.

Verduras dentro del Segundo (segln | 3 verduras diferentes de 20 g c/u
preparacion)

Fruta (5) 130 a 150 gr

Postre (6) 250 cc

Refresco 250 cc (opcional 01 vaso extra)
* 6 ** 6 ***Segln programacion.

CENA

Ensalada con sélo verduras (1) Verduras: De 3 tipos (200gr)

Ensalada con otros grupos (2) Verduras: 3 tipos diferentes (200gr)
Tubérculos: 40 g en cocido

Cereales: 60 g cocido

Frutas: %z Unidad mediana
Oleaginosas: 10 g

Palta: ¥ Unidad mediana

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido.)

Entrada(3)200 gr total Tubérculo: 100 g cocido.

Palta: 1/2 Unidad mediana

*Pollo, res, atin o Pescado: 40 g cocido
Sopa(4)300 cc Verduras: 3 tipos diferentes 20g c/u
Tubérculos: 30 g en cocido

Cereales: 20 g cocido

*Pollo, carne, atun, huevo (40 g cocido.)
Cereal Sin guarnicién: 250gr cocido.

Con guarniciéon: 200 gr cocido
Tubérculos, otros (pldtano o choclo | Como acompafiamiento 128 g cocido.

sancochado), ver tabla de dosificacion Como guarnicién sin arroz 170 gr cocido.
Carnes (ROJAS Y BLANCAS) 100 g. pulpa 6 180 g con hueso en cocida
Verduras Cocidas (segun preparacion) 3 verduras diferentes de 20 g c/u

Fruta (5) 130 a 150 gr

Postre (6) 250 cc

Refrescos o infusion 250 cc (opcional 01 vaso extra)

Ademas, las 3 comidas deben tener a la disposicion; agua caliente y agua fria a libre demanda.
Los condimentos para utilizar deben ser sélo naturzles.

Las presentaciones de los platos seran agradables al gusto y a la vista del paciente, teniendo
en cuenta la gastronomia hospitalaria.

*** ADICIONALES:

Es la denominacion que se realiza a las colaciones que se indican a media mafana, media tarde
y en la noche por el profesional nutricionista del servicio de Nutricion, con la finalidad de
completar volumen, requerimiento calérico y/o proteico. Es necesario indicar que estas
atenciones forman parte de la dieta indicada la misma que se atiende en forma fraccionada.

5.5.3. DIETA LICUADA

La dieta licuada es una valiosa opcién nutricional para pacientes que presentan dificultad para
masticar y deglutir los alimentos. Se basa en consumir alimentos o bebidas que hayan sido
licuados o modificados y pasados por colador antes de consumirlos. Estos alimentos liquidos
pueden ser tomados a sorbos de una taza, usando un sorbete o una cuchara por via oral o por
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algun tipo de sonda. Algunas dietas seran necesariamente fraccionadas para cubrir los
requerimientos de los pacientes.

Alimentos que deberia incluir:
* Panes, cereales, arroz y pasta

o Panes o galletas simples
o Cereales cocidos enriquecidos, como sémola.
o Arroz, pasta o fideos cocidos

+ Frutas y verduras blandas:
o Frutas y verduras cocidas sin la piel ni las semillas

« Carne y ofras fuentes de proteinas:

o Carne tierna de res, pollo, cerdo o pavo cocida

o Carnes coladas para bebés (papillas de bebé)

o Huevos duros o al hilo

o Menestras cocidas, como arvejas o frijol o lentejas sin la piel
+ Postres:

o Mazamorras liquidas

., * Grasas:

%\ o Aceite de oliva

o |

» Otros liquidos y alimentos:

o Leche, jugo, infusién o suplementos nutritivos
o Postres, como batidos o gelatina

g z O CUALQUIER OTRO ALIMENTO QUE SEA SOLICITADO POR LA NUTRICIONISTA Y ES
:E s:‘ NECESARIO PARA LA ATENCION DEL PACIENTE. Ademas, las comidas deben tener a la
m§ 3hy  disposicion; agua caliente y agua fria a libre demanda. Los condimentos a utilizar deben ser solo
8¢ ,.i327 naturales.

.P 6362

5.5.4. DIETA LiIQUIDA AMPLIA

‘a%
Hhecall
NIéY 1oNe

Esta dieta aporta alimentos liquidos y semiliquidos de tal forma que no sea necesario masticar y
su digestion sea facil, incluyen:

Rau

Alimento Tipo
Lacteos Yogures liquidos, leche entera, semi o desnatada
Carne Caldo de carne
Pescado Caldo de pescado
Verdura Zumos de verdura
Caldos y sopas vegetales
Fruta Zumos de fruta y néctares,
Compota de fruta diluida
Diversos Infusiones, bebida de soja
Preparados comerciales liquidos
Azucar, sal, miel
Almendra liquida
Bebidas isoténicas

Ademas, las comidas deben tener a la disposicién; agua caliente y agua fria a libren demanda.
Los condimentos para utilizar deben ser sélo naturales.

5.5.5. DIETA LIQUIDA RESTRINGIDA
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Esta dieta proporciona los requerimientos diarios de agua, pero estimula muy poco el tracto
gastrointestinal. Incluye agua, infusiones, caldos de frutas coladas, gelatina, miel y azucar. Son
a libre demanda.

5.5.6. OTRAS ESPECIFICACIONES

Las demas dietas seran consideradas como lo solicita el Servicio de Nutricion. En caso de dietas
hiperproteicas debe considerarse un adicional de 20% de proteinas de Alto Valor Bioldgico. El
valor caldrico total de los regimenes dietoterapéuticos en general dependera de la prescripcion
meédicodietética para cada paciente. El nutricionista responsable del concesionario determinara
las especificaciones minimas que seran reajustadas de acuerdo a las necesidades.

5.6. DE LAS RACIONES:

El Concesionario proporcionara al inicio del servicio, la programacion de los regimenes normales
y terapéuticos con la dosificacion de los ingredientes y el calculo de macro y micronutrientes. Las
programaciones de los siguientes meses, se entregaran (15 a 20) dias antes de iniciar el
siguiente mes, los mismos que deberan ser validados y aprobados por el Servicios de Nutricion.

La planificacion de los regimenes debera tener en cuenta ademas las estaciones y festividades
importantes. El Contratista esta obligado a efectuar la preparacion y entrega de alimentacion a
los pacientes hospitalizados, al personal con 12 horas de trabajo continuo y guardia nocturna en
_las areas de hospitalizacion hasta el término de la atencion; asi como todas las actividades que

_ estén dentro de las preparaciones alimentarias (Seleccion y adquisicion de alimentos, transporte,
- .recepcion, verificacion, almacenamiento, preparacion, degustacion y servido.)

= /El Contratista, ademas, entregara las preparaciones a temperatura adecuada a los usuarios. Al
/ término de la preparacion de las raciones para personal con 12 horas continuas de trabajo,
" guardia nocturna y pacientes de hospitalizacion, el contratista debera recoger la vaijilla utilizada
y se encargara de la disposicion de residuos, segtin normatividad. Asimismo, se encargara de la
limpieza y desinfeccion de pisos, paredes, una vez culminado cada turno. El horario de atencién

[ 5

Ei 5 alimentaria a los pacientes y personal sera:

< 24

"‘; §§$ ATENCION Hora de Entrega de racion al Personal De Guardia

g: 320 Paciente

« S;;

3 £x DESAYUNO 7:30 a.m. 7:00 a.m. — 8:00 a-m

an NS3Y ALMUERZO 12:00 pm 1:00 p.m. = 2:00 p.m.

ou § CENA 5:30 p.m. - 8:00 pm 8:00 p.m.— 9:00 p.m.
x

- ADICIONALES | 10:00 am, 3:00 pm, 8:00 pm

El horario de recojo de charolas de los pacientes hospitalizados sera:
DESAYUNO : 8:00 a.m. - 8:30 a.m.

ALMUERZO : 1:00 p.m. - 2:00 p.m.

CENA : 6:30 p.m. - 8:00 p.m

El personal encargado del reparto de dieta a los pacientes, también se encargara de la
preparacion, distribucion y reparto de adicionales y jarras de agua o infusion. Los adicionales
sera segun indicacion del nutricionista responsable de acuerdo con las indicaciones médicas y
en los siguientes horarios: 10:00 a.m., 3:30 p.m., 8:00 p.m. Estos horarios pueden variar segin
la necesidad del servicio e indicacion de &l o la Nutricionista.

Las cantidades de las raciones alimenticias atendidas pueden variar, por encirna o debajo de las
cantidades referenciales indicadas, en funcion a las necesidades del centro de salud. El precio
unitario no cambiara por este concepto y ademas no podra superar el monto total de la propuesta
economica.
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En casos excepcionales, (accidentes y otros), donde se incremente el numero de pacientes y
personal asistencial AUTORIZADO, se dara a conocer al concesionario de manera inmediata, a
efectos que tome conocimiento y pueda atender el incremento del requerimiento diario.

5.7. INFRAESTRUCTURA, EQUIPOS Y MATERIALES

EI C.S. Mazamari asignara bienes, muebles y otros que se detallaran en el inventario al inicio del
contrato y bajo responsabilidad.

El Contratista mantendra las instalaciones y mobiliario asignado a la ejecucion del servicio en
buenas condiciones de funcionamiento, bajo responsabilidad.

El Contratista mantendra las instalaciones cedidas en buenas condiciones higiénicas y de
salubridad reduciendo los riesgos de contaminacién. Para ello debera efectuar la limpieza
correspondiente y la capacitacion constante de su personal.

El Contratista deberéa prestar el servicio con un personal minimo de 5 trabajadores, dicho
personal contratado debera contar con su respectivo carnet de sanidad vigente, emitido por el
organo competente (DIGESA, DIRESA o Municipalidad Provincial), el cual debera portar
visiblemente (plastificado) durante su desempefio.

La descripcion de cada uno de los equipos y menajes requerido sera responsabilidad del
proveedor, considerandose como equipamiento minimo lo siguiente por cada item:

7= 01 filtro de agua estandar.

01 licuadora.

'01 botiquin.

= 01 extintor.

= 01 balanza granera digital de marca reconocida con precision a decimales.

* Menaje completo (ollas, sartenes, utensilios de cocina, cucharas, bandejas, platos hondos y
tendidos, tazas y vasos de acero inoxidable)

f. £ * Las charolas a servir a los pacientes serdn de propiedad del concesionario del acero
35 §3~ inoxidable en un minimo de 50 unidades. Los equipos deberan ser instalados adecuadamente
o!/\‘ g;g de tal modo que puedan HIGIENIZARSE Satisfactoriamente en todas sus partes.

W iSoe = El insumo del gas sera propiedad del proveedor y costeado por él mismo.

<
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5.8. HIGIENE Y SALUBRIDAD

C

El Contratista al inicio del servicio, debera presentar en original (Maximo 15 dias calendarios al
inicio del contrato) los certificados de aptitud médica del personal que ejecutara el servicio
alimentario a la UPSS de Nutricién, y copia de esta misrna documentacion a la Unidad de Calidad
del C.S. Mazamari, los mismos que consisten en:

o

&
Rau 4«(,'::;"‘
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+ Examen médico ocupacional (coprolégico, KOH de uiias, frotis faringeo)

« Carnet Sanitario vigente emitido por érgano competente.

» Examen parasitologico seriado

« Examen seroldgico VHB, VIH

» Radiografia de térax.

* Hemograma completo — grupo sanguineo y factor

+ Carnet de Vacunacion: Hepatitis “B”, Influenza, Tétanos.

+ Constancia medica de no ser portador de coronavirus tipo 2 (SRAS-CoV-2)
Las aptitudes medicas deben ser emitidas por una institucién acreditada por la DIGESA para
brindar servicios médicos ocupacionales.

EL Proveedor se compromete a cumplir con lo establecido. Anexo N°02

Estos examenes deben realizarse cada seis (06) meses, mientras dure su contrato, siendo
responsabilidad del Contratista el pago de dichos examenes, asi como su cumplimiento.

5.9. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS:

El contratista debera efectuar el manejo y disposicién final de los residuos.
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El Contratista cautelarda que los residuos de alimentos provenientes de las salas de
hospitalizacion, asi como los no consumidos, sean recolectados en contenedores plasticos de
material resistente y con tapa hermética debidamente identificados.

Los residuos de alimentos se trasladaran directamente al aimacenamiento final segun las rutas
y horarios establecidos, dichos residuos deben estar dispuestos en los contenedores
debidamente cerrados, para evitar la presencia de roedores, gatos e insectos.

Los recipientes para el almacenamiento de residuos alimentarios deberan ser lavados y
desinfectados diariamente.

5.10. INDUMENTARIA

El contratista proveera a su personal de los Equipos de Proteccion Personal (EPP) necesarios
en forma diaria para la realizacién de las funciones, los cuales incluyen minimamente,
mandilones y overoles descartables, botas de jebe antideslizantes.

El Contratista proveera a su personal los uniformes adecuados, como minimo dos juegos para
recambio:

Personal de trabajo: Color blanco.
5.11. CAPACITACION DEL PERSONAL

«. El Contratista capacitara a su personal en temas relacionadas en cocina, atencion al cliente y
i salubridad, en forma trimestral, que fortalecera sus capacidades y repercutira en el mejor
: desempefio de sus funciones.

" Para las capacitaciones el contratista debera contratar una empresa externa que se dedique a
capacitaciones en los temas relacionados a la salud, concluida la capacitacion, el contratista
debera presentar informe de la actividad realizada (Registro de asistencia, pre y post test, horas
del evento, tomas fotograficas y el certificado por cada asistente).

5.12. EXPERIENCIA DEL PERSONAL PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

MAZ DMTE’."’

Requisitos

El Nutricionista contratado debe tener no menos de 02 afos de experiencia laboral, titulada,
desempenara sus actividades en el area Cocina en el turno que le corresponda, quien es el
encargado del control y supervisién de las dietas durante los horarios.

NUTRICIONISTA
C N.P 6362

EO
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El personal de cocina y profesional del Contratista debera tener amplio conocimiento de las
actividades que le competen. Para ello deben acreditar constancias afines a su cargo y ser
alcanzados al Servicio de Nutricién para su Supervisién y Control con un plazo no mayor de cinco
(05) dias de adjudicado el servicio, sin eximir la responsabilidad de contar con todo el personal
solicitado desde el primer dia de atencion su incumplimiento genera penalidad de acuerdo a lo
establecido.

El Contratista para la prestacion del servicio, contara con el personal en forma permanente
durante toda la atencién, es decir de 6:00 am a 10 pm. Sin incluir el tiempo extra que les demanda
para cumplir con dicho servicio.

El Proveedor garantiza el cumplimiento del servicio alimentario con 5 trabajadores permanentes
de acuerdo con el cuadro adjunto para lo cual presentara una declaracion jurada de
cumplimiento. Anexo N° 03

CUADRO DE PERSONAL DE PRODUCCION
PERSONAL ADMINISTRATIVO DE EMPRESA CONCESIONARIO

ITEM | RECURSO HUMANO CANTIDAD / TURNO TOTAL

1 PROFESIONAL EN NUTRICION TURNO M 1
HUMANA Y DIETETICA

2 COCINERA TURNO M/T 1

3 AYUDANTES DE COCINA TURNOMyYT 3
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« El nutricionista debe de estar de manera diaria en la concesionaria y debe de estar en
continua coordinacién con su personal.

TERMINO DE REFERENCIA DEL PERSONAL DE EMPRESA CONCESIONARIO
PERSONAL CLAVE

ITEM N° 01 - PROFESIONAL EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

Formacién Académica
Licenciado (a) en Nutricién Titulado, Colegiatura y con Habilidad Profesional vigente

Experiencia Laboral
Contar minimo con 02 afios de experiencia laboral documentada en Servicios de Alimentacién
colectiva.

Capacitacion

Cursos de Administracion o Gestién en Servicios de Alimentacién o afines, con una duracién
minina de 100 horas académicas, hasta una antigtiedad no mayor a 03 ANOS.

Cursos sobre sistema HACCP (Control de puntos criticos), y/o BPMs de Aimacenamiento y de
Alimentos, con una duracion minina de 50 horas lectivas, hasta una antigiedad no mayor a 03
ANOS.

' /| 6. Contar con el carnet de vacunacién minimo con las 4 dosis de vacunaciéon de COVID 19.

Requisitos

1. Contar con carnet sanitario actualizado. (Para el perfeccionamiento del contrato).
2. Capacidad para planificar, organizar y supervisar el trabajo.

3. Tener conocimiento de las normas y TDR vigente.

4. Tener buenas relaciones interpersonales.

5. Conocimientos basicos de los principios de higiene, de los BPMs de Alimentos

y almacenamiento; y de las disposiciones sanitarias.

(Para el perfeccionamiento del contrato).

7. Tener capacitacion y/o conocimientos en manejo de personal y clima laboral.
8. trabajo en equipo.

9. comunicacion asertiva.

Funciones especificas
. Cumplir y hacer cumplir las normas técnicas de establecimientos de Salud, entre otras.
. Responsable de garantizar la eficiencia el servicio.
. Establecer el aporte de macro y micronutrientes de la dieta tipo y sus derivados.
. Delegar responsabilidades y tareas al personal clave y de limpieza dentro del area de
trabajo.
. Elaborar menus tanto para dietas y alimentacion personal semanalmente.
. Realizar el calculo de viveres frescos y secos semanalmente.
. Supervisar la produccion de la alimentacion desde la recepcion, almacenamiento,
preparacion y distribuciéon de la alimentacion.
8. Supervisar al equipo, que funcione en éptimas condiciones de limpieza como lo establecen
los estandares.
9. Planifica menus y valora el equilibrio nutricional de la oferta alimentaria.
10.Elaborar la requisicion diaria de viveres perecibles y no perecibles segun el menu
programado de acuerdo al numero de pacientes hospitalizados y personal programado.

BWON =

~N o o,

ITEM N° 02 — COCINERA / AYUDANTE DE COCINA

Formacion Académica
Contar con secundaria completa, acreditar con copia simple legalizada de certificados de
estudios.

Experiencia Laboral
Contar con experiencia minima de 01 afio en actividades afines a la funcién a desempaiiar.

Capacitacion

Cocinera: Cursos de capacitacion en cocina (relacionados a la preparacion de alimentos de
consumo humano), con una duracién minina de [120] horas lectivas, con una antigliedad de
no mayor a 03 ANOS.

Ayudante de cocina: Cursos de capacitacion en cocina (relacionados a la preparaciéon de
alimentos de consumo humano), con una duracidn minina de [80] horas lectivas, con una

antigiledad de no mayor a 03 ANOS..
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/-1 9. Informar al responsable del servicio de nutricion cualquier perdida, rotura o desperfecto de
‘| equipo, vajilla para su reemplazo o cambio.

Requisitos

1. Contar con carnet sanitario actualizado. (Para el perfeccionamiento del contrato).

2. Conocimientos de técnicas culinarias y gastrondémicas e inocuidad alimentaria.

3. Conocer, dominar y poner en funcionamiento todos los utensilios y maquinas al servicio
de la cocina.

4. Tener relaciones de cordialidad con sus comparieros de trabajo.

5. Ser amable y dar buena atencion.

6—Contar con-ficha RUC activo-y-habide:

7. Contar con el carnet de vacunacion minimo con las 3 dosis de vacunacion de COVID 19.
(Para el perfeccionamiento del contrato).

Funciones especificas

1. Recibir y verificar los viveres perecibles y no perecibles de acuerdo con la preparacién
indicada por la nutricionista aplicando medidas de seguridad alimentaria.

2. Lavar las carnes, verduras y cereales, asi como limpiar, picar, aderezar y mezclar, aplicando
buenas practicas de manufactura.

3. Realizar preparaciones de alimentos, desde la subdivisién, corte, mezcla, unién y coccién
y presentacion final en cumplimiento de las indicaciones del nutricionista, aplicando buenas
practicas de manufactura.

4. Participar en la distribucion y servido al personal que labora en guardia.

5. Lavar y desinfectar los menajes y vajillas.

6. Cumplir con el horario de preparacion y distribucién culinaria.

7. Elaborar la preparacion de desayuno, almuerzo y cena para personal de guardia de acuerdo
con lo programado.

8. Mantener al dia el registro establecido del inventario de menaje y vajilla.

10. Velar por el mantenimiento y uso adecuado de equipos y materiales de trabajo de la
unidad.

11. Cumple con los turnos de trabajo programados.

12. Uso correcto del uniforme.

13. Las demas funciones que le asigne su jefe inmediato

COMPLEMENTARIAS

1. El Proveedor al inicio del servicio debera presentar al servicio de Nutricion, certificados de
no registrar antecedentes policiales, ni penales del personal destacado para la ejecucion del
servicio, expedidos por los organismos oficiales competentes; asi como cada vez que
ingrese un nuevo personal.

2. El Servicio de Nutricion podra solicitar la sancién y/o cambio de personal, cuando este
incurra en faltas a las normas de higiene establecidas o a las normas disciplinarias.

3. El Proveedor remitira al Servicio de Nutricién una copia de la sancién impuesta al personal
a su cargo por falta cometida para ei registro y monitoreo correspondiente.

4, Toda rotacion del personal del servicio alimentario debera ser comunicada inmediatamente
a la coordinaciéon de la Servicio de Nutricién con la finalidad de evaluar dicha rotacion
brindando sugerencias al contratista, que ayuden a garantizar el buen funcionamiento del
servicio.

5. El cambio de personal indicado en el numeral anterior, se debe realizar en el plazo de 48
horas. El personal retirado por medidas disciplinarias y/o incumplimiento a las normas de
higiene no podré ser reasignado a otro Servicio o planta fisica del C.S.

6. El proveedor al despedir al personal contratado cualquiera sea la causa debera liquidar y
abonar el pago respectivo en el momento de su despido.

7. El personal contratado por el proveedor para el servicio alimentario debera cumplir las
siguientes normas de conducta:

e Pulcritud y orden personal en todo momento (mujeres sin maquillaje, accesorios, ufias
recortadas, limpias y sin esmalte; en caso de los varones cabello recortado y afeitados)

* Puntualidad, responsabilidad y confiabilidad.

* Respeto y cortesia.

e Utilizar el uniforme en forma impecable y decorosa.

¢ No utilizar celular durante la manipulacién de alimentos.

e No podra laborar durante periodos de enfermedades.
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* No podra generar conflictos al interior del servicio alimentario.

5.13. CONTROL DE CALIDAD

El Contratista debera implementar los Principios Generales de Higiene — PGH teniendo un plazo
maximo de noventa (90) dias calendarios a partir de la firma del contrato, el cual debera estar

aprobado por las autoridades competentes.
Los cuales tienen como minimo los Manuales de:
1) Buenas Practicas de Manufactura (BPM),

2) Buenas Practicas de AlImacenamiento (BPAL),

3) Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) de la Central de Produccién donde se ejecutara
el servicio alimentario, desarrollado y visado por un profesional: (Ingeniero Industrial, Ingeniero
de Industrias Alimentarias o afin al rubro de alimentos), debidamente colegiado y habilitado.

El Servicio de Nutricion, sera el encargado de las coordinaciones para efectivizar los examenes
y/o analisis microbiologico de superficies vivas (manos de manipuladores) y analisis

microbiolégico de superficies inertes.

rocedimiento segun el mes correspondiente.

presencia del Representante del Servicio de Nutricion y del postor.

respectivo control.

preparacién o adquisicién a terceros, cifiéndose a las especificaciones dadas por el C.S.

Todo examen adicional de los alimentos superficies vivas e inertes que dispcnga el contratista
adicionalmente a los establecidos en el presente contrato se realizara en presencia del personal

del servicio de nutricion del C.S., caso contrario carecera de valor.

5.14. REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS TECNICOS NORMAS METROLOGICAS

Y/O SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS

5.14.1. BASE LEGAL
Decreto de Urgencia 008-2020-SA.

* Decreto de Urgencia N° 039-2020, Decreto de Urgencia que dicta medidas complementarias para
sector salud en el marco de la emergencia sanitaria por los efectos del Coronavirus (COIVD-19);

y, su modificatoria.

e Decreto Supremo N° 004-2020-pcm, que declara Estado de Emergencia Nacional por las graves

circunstancias que afectan la vida de la Nacion a consecuencia del brote del COVID-19.
Ley General de Salud N° 26842.

Ley N° 27657 del Ministerio de Salud.

Ley N° 30188, Ley del Ejercicio Profesional del Nutricionista.

Ley N° 29571, Codigo de proteccion y defensa del consumidor

Dichos examenes y/o analisis seran realizados con una frecuencia de cada 3 meses,
A\ coordinados por el area usuaria. Los gastos que éstos irroguen correran por cuenta de EL
PROVEEDOR vy se adjuntaran al expediente de conformidad una copia del pago por éste

Estas muestras deberan ser extraidas directamente de los utensilios (ollas, jarras, etc.), en
Los resultados microbiolégicos y bromatologicos seran remitidos al Servicio de Nutricion para su
En caso de que el resultado del examen resultase positivo el C.S. procedera a efectuar el

descuento de las raciones elaboradas y atendidas, en el dia que se ha efectuado el examen.

Los alimentos preparados seran devueltos por el Servicio de Nutricion del C.S. por considerarlos
no aptos para el consumo de los pacientes o personal (cuando el resultado de los analisis
resultase positivo) seran repuestos inmediatamente por el proveedor mediante nueva

Ley N° 30021 de Promocion de la Alimentacion Saludable para Nifios, Nifias y Adolescentes.
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Decreto Supremo N° 004-2014-SA modifican e incorporan algunos articulos del reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-
SA.

Decreto Legislativo N°® 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

Decreto Supremo N° 034-2008-AG que aprueba el Reglamento de la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

Decreto Supremo N°007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N° 009-2006-SA Reglamento de Alimentacion Infantil

Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria para la aplicacion del
Sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas.

Resolucién Ministerial N° 461-2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica para el Analisis
Microbiolégico de Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas

Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria que Establece los
Criterios Microbiologicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de
Consumo Humano.

Resolucion Ministerial N° 363-2005/MINSA que aprueba la Norma Sanitaria para el
Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines.

Reglamento de Salud y de Servicio Médicos y de Apoyo, DS. N° 013-2006-SA.

Reglamento de los Departamentos de Nutricion y Dietética.

5.14.2. NORMAS TECNICAS

R.M. N° 193-2020/MINSA, que aprueba el Documento Técnico:

Prevencion, Diagnoéstico y Tratamiento de personas afectadas por COVID-2019 en el
Peru; y su modificatoria.

R.M. N° 822-2018/MINSA, aprueba la NTS N° 142 - MINSA/2018/DIGESA Norma
sanitaria para restaurantes y servicios afines.

R.M. N° 460-2014-SA/MINSA, aprueba la Guia Técnica para la Metodologia del Calculo
de las Brechas de Recursos Humanos en Salud para los Servicios Asistenciales.

R.M. N° 665-2013-SA/MINSA, aprueba la NTS N°®103 -MINSA/DGSPV.01 "Norma
Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricién y Dietética.
R.M. N° 749-2012-SA/MINSA, aprueba la NTS N° 098 - MINSA/DIGESA-V.01 "Norma
Sanitaria para los Servicios de Alimentacién en Establecimientos de Salud”

RM N° 1020-2010/MINSA Norma Sanitaria para la Fabricacién, Elaboracion y Expendio
de Productos de Panificacion, Galleteria y Pasteleria.

R.M. N° 292-2006/MINSA aprueba la Norma Técnica de Salud para la Atencion Integral
del Nifo y la Nifa.

R.J. N.° 121-2008-OPD/INS aprueba la Tabla Peruana de Composicién de los Alimentos.
Tabla de Dosificacion de Alimentos para Servicios de Alimentacion Colectiva- CENAN
2005.

Tablas Auxiliares para la Formulacion y Evaluacion de Regimenes Alimentarios
INS/CENAN 2014.

Tabla de Dosificacion de Alimentos para Servicios de Alimentacion Colectiva en Nifios.
Tabla de Factores de Conversion de Peso de Alimentos de Cocidos a Crudo.

Tabla de Porcentaje de Parte Comestible de Alimentos.

Directiva de guias alimentarias para la poblacion peruana

5.15. DE LOS ALIMENTOS

Los alimentos perecibles deben ser frescos y almacenados en sus areas correspondientes.

El contratista debera presentar al Servicio de Nutricion de manera obligatoria, el registro de
proveedores donde adquirira los insumos y materias primas.

El personal profesional del Servicio de Nutricién del C.S. verificara la calidad y cantidad de los
alimentos elaborados durante su preparacion y distribucién. Para ello el proveedor inciuira
diariamente una racién mas de Desayuno, una racién mas de Almuerzo y una racién mas de
Cena que permita el control de calidad, sin costo alguno para la institucion.
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La calidad, es el conjunto de cualidades idoneas que hacen aceptables un producto o servicio
para los consumidores. Por tanto, se debera garantizar la Inocuidad Alimentaria, concebida
como: “la garantia de que los alimentos no van a causar dafio a la persona consumidora cuando
se preparen y/o consuman, de acuerdo con el uso ai que se destinan. Es decir, un alimento
inocuo es aquel que esta libre de peligros tales como:

» Fisicos (huesos, piedras, fragmentos de metal o cualquier materia extrafia).

* Quimicos (medicamentos veterinarios, pesticidas, toxinas de microorganismos, agentes
de limpieza y desinfeccion).

* Bioldgicos (presencia de microrganismos patégenos o dafinos a la salud).

Caracteristicas organolépticas (rechazo de producto):

Todo producto que no cumple calidad y/o caracteristicas organolépticas de productos o
preparaciones seran desechadas y/o retiradas de las instalaciones del C.S. Mazamari, Todo
producto que no cumpla calidad y/o caracteristicas organolépticas no puede permanecer en las
instalaciones del C.S. para evitar su retorno como insumo de otra preparacion.

5.16. DEL ALMACEN
El Contratista sera responsable de proveer con parihuelas de plastico al almacén cedido en uso

en numero suficiente que permita el aimacenamiento de los viveres no perecibles u otros que
estime por conveniente.

) \\5.17. DE LA RECEPCION DE LOS ALIMENTOS

‘ | personal nutricionista del contratista, verificara la calidad y cantidad de los viveres perecibles
*y no perecibles que se usaran en las preparaciones, permitiendo su aprobacion o rechazo.
i

~/5.18. DE LA ATENCION:

El Contratista sera responsable de contar con suficiente vajilla de porcelana blanca y menaje de
cocina, no se encuentra permitido el uso de plastico, el material a utilizar solo podra ser acero
inoxidable, vidrio y vidrio pirex: El Contratista contara con el menaje necesario para las labores
diarias tanto para la UCPR y FE y Unidades Periféricas: ollas de diferentes tamarios segun las
preparaciones a realizar, cucharones de diferentes tamafos segun usos, espatulas, trinches,
pinzas, sartenes de diferentes tamafios, tazones y bolos de distintos tamafios , jarras de vidrio o
pirex de distintos tamarios y graduadas, espumaderas, coladores de distintos tamarios, tablas de
picar para distintos grupos de alimentos, cuchillcs de diversos tipos y tamarios para cada
producto diferenciado los mismos que deberan ser de acero inoxidable, contenedores de vidrio
y pirex con tapa hermética para uso en unidades periféricas (traslado de alimentos). Las tablas
de picar deben ser de material acrilico, diferenciado de acuerdo con cada alimento que lo
requiera, que distinga su uso y renovados cada 4 meses. El contratista esta obligado a comunicar
al Servicio de Nutricion el cambio de las tablas para su respectiva verificacion y constatacién del
cambio.
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El contratista debera contar con 04 juegos minimo de tablas, cada juego consta de:

+ Tabla 1 de color blanca : Pastas, Quesos, Pan, Bollerias, etc.
+» Tabla 2 de color verde : Frutas y Verduras.

« Tabla 3 de color amarilla : Carnes Blancas (Pollo, Pavo)

* Tabla 4 de color azul : Pescados y Mariscos.

« Tabla 5 de color roja : Carnes Rojas (Ternera, Cordero)

« Tabla 6 color marrén : Carnes cocidas y fiambres.

El area de servido debe contar con:

+ 1 balanza gramera digital de marca reconocida con precision a decimales

* Menaje necesario para el servido de las raciones preparadas tanto para pacientes como
para personal.

e QOllas necesarias para el servido.
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El Contratista proporcionara permanentemente secadores descartables para vajilla, lavavajillas,
detergente, cloro al 5%, jabén liquido antibacterial, alcohol gel, dispensadores de papel toalla y
todos los utiles de aseo necesarios para mantener una limpieza adecuada de las instalaciones,
equipos, menaje y del personal manipulador de alimentos.

5.19. OTRAS RESPONSABILIDADES

El Contratista sera responsable de los dafios, pérdidas y/o sustracciones que pudiera ocasionar
su personal en la ejecucién de sus labores, debiendo en su caso reparar o reemplazar a
satisfaccion del C.S., y conforme a lo que este disponga en cada caso, tanto en las instalaciones,
muebles y demas enseres de su propiedad. Si en el término de su contrato, no realiza la
reparacion o reemplazo, el C.S. Mazamari descontara automaticamente, el valor de la reparacion
o reemplazo del bien, que sera de vigencia en el mercado y sera puesto en conocimiento del
Contratista.

El Contratista debera garantizar el pago oportuno de su personal a fin de que no ponga en riesgo
el funcionamiento del servicio alimentario que afecte la atencion alimentaria del personal y
pacientes hospitalizados.

Al C.S. Mazamari, no le correspondera ninguna responsabilidad en caso de accidentes, dafios o

mutilaciones, invalidez o muerte de los trabajadores de la Empresa contratada o terceras
~ personas, que pudieran ocurrir en la ejecucion del contrato, con ocasién o como consecuencia
de este.

. La empresa debera proporcionara a su personal designado para las instalaciones del Centro de

\"-Salud, un carnet de identificacion o fotocheck, que llevara en forma obligatoria a la altura del lado

.. | :zizquierdo con fotografia reciente en tamafio carnet, nombre de la Empresa, firma y sello del
/| Representante Legal.

El Contratista sera responsable de la recepcioén y custodia de las instalaciones, los equipos,
menaje, artefactos entre otros de propiedad del Centro de Salud Mazamari, los cuales seran
entregado a través de un inventario institucional y/o repuesto de ser el caso al finalizar su
contrato.

El Contratista debe considerar el cambio de dieta cel personal que lo amerita por condiciones
de salud, ello por indicacion médica de acuerdo a su evaluacién médica, posterior a haber emitido
la aptitud al trabajador indicara la interconsulta al servicio de Nutricién con la finalidad de que
elabore una dieta adecuada para el trabajador y a su vez le dé pase al concesionario para
elaborar la dieta segun corresponda, teniendo en cuenta la disponibilidad de insumos vy la
programacion de la dieta del dia.

VI. SUPERVISION DEL SERVICIO.

La supervision y medicion del servicio ofrecido por el contratista comprende evaluacion del
contenido nutricional de los regimenes, cumplimiento de la prograracion, dosificacion, horario
de entrega de raciones para pacientes y personal de guardia, temperatura de las preparaciones,
condiciones sanitarias de preparacion y manipulacion, calidad de insumos, transporte adecuado,
caracteristicas organolépticas del insumo en crudo y preparaciones terminadas.

En caso de verificarse el incumplimiento de las condiciones contractuales por parte del
contratista, se procede con la aplicacion de penalidades y/o resolucion contractual, segun
corresponda.

El contratista debera coordinar permanentemente a través de su Nutricionista con el Servicio de
Nutricion, los aspectos necesarios para la adecuada prestacion del servicio.

VIl. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:
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El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a UN (01) VECES EL
VALOR ESTIMADO, por la contratacion de servicios de preparacién de alimentos y/o
raciones de alimentos para consumo humangc, en Instituciones o Entidades publicas y/o
privadas, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que
se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun
corresponda.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos
u ordenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con
voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento
emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en
el mismo comprobante de pago, correspondientes a un maximc de veinte (20)
contrataciones.

Importante

= Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando
en los documentos pr dos la denomi ién del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las
actividades que ejecuté el postor corresponden a la experiencia requerida.

+ En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que
se hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de
la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en
las Contrataciones del Estado”.

VIIl. LUGAR Y PLAZO DE PRESTACION DE SERVICIO

e Lugar: Servicio de laboratorio del Centro de Salud Mazamari |-4,

& i; « Plazo: El plazo de ejecucion del presente servicio es de 18 meses, computados desde
Ei 2 el dia siguiente de suscrito el contrato.

al if

03 §;n IX. FORMA DE ENTREGABLES Y CONDICIONES DE PAGO

I\ iSee

3 Soa LA ENTIDAD se obligue a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS

:,'I\\ 5EZ PERIODICOS (MENSUALES), luego de la recepcion formal y completa de la documentacion

ou §§zu correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171° del Reglamento de la Ley de
g" i§ Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los diez (10) dias de producida la recepcion del tramite de pago y que
sus documentos se encuentren completos y conformes.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los quince (15) dias calendario siguiente a la
conformidad de los servicios

7.1. CONFORMIDAD DE LA PRESTACION:

La entrega de las raciones tanto al personal como a los pacientes hospitalizados se realiza
respetando estrictamente lo establecido en los Términos de Referencia.

El contratista tiene potestad de tener una copia de la documentacion sustentatorios del
abastecimiento de raciones mensual tanto al personal como a los pacientes hospitalizados para
su control interno (pedido de raciones, listas de entrega, reportes de sistema)

La entrega de raciones es diaria y por turno y en los horarios establecidos en los Términos de
Referencia.

La racion se entregara a los que estan en la lista de rol de turnos programados emitidos por el
area de recursos humanos, si el personal beneficiario de la racion de alimentacion no se
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encuentre por diferentes motivos la concesionaria informara a la jefatura del area usuaria
(direccion) del alimento preparado, la direccion dispondra la racion para las estrategias sanitarias
previa una lista adicional que se adjuntara en la conformidad de servicio.

Para-la emision de la conformidad el contratista entregara a la coordinacion del servicio de
nutricién del C.S. Mazamari, un expediente de pago debidamente ordenado y foliado con la
siguiente documentacion:

e Reporte del suministro de las raciones alimentarias proporcionadas a pacientes
hospitalizados del C.S. Mazamari.

¢ Reporte del suministro de las raciones alimentarias entregadas al personal con 12 horas
de trabajo continuo y guardia nocturna del C.S. Mazamari.

e Copia de las boletas de pago del mes anterior, de los trabajadores de su empresa (a
excepcion del primer de trabajo).

e Copia del DNI del representante legal (vigente)

e Solo en los meses que corresponda la entrega de los examenes médicos del personal
se adjuntara una copia simple de:

e Examen medico ocupacional: (coprolégico, KOH de ufias, frotis faringeo), examen
parasitologico seriado, examen serolégico VHB, VIH, radiografia de térax, hemograma
completo — grupo sanguineo y factor, carnet de Vacunacion: Hepatitis “B”, Influenza,
Tétanos, Constancia

e Médica de no ser portador de coronavirus tipo 2 (SRAS-CoV-2).

e Los certificados deberan ser expedidos por organismos oficiales competentes. Estos
examenes deben presentarse el primer mes de pago y cada seis (06) meses a partir de
la firma del contrato.

e Los certificados de capacitacion cada tres meses

e Lista adicional que fueron entregados la racion de alimentos a otros servicios
estratégicos sanitarios cuando el beneficiario no consumié.

X. PENALIDADES POR MORA EN LA ELABORACION DEL SERVICIO

El contratista declara que se compromete a cumplir las obligaciones derivadas del presente
. contrato, los términos de referencia y su oferta presentada; en caso de incumplimiento se
# procedera a imponer las penalidades o impedimentos correspondientes

ISTA

+ Murnunchura

L)
°
s Penalidad por Mora: Sera por incumplimiento de dietas programadas, tanto para el personal
i como para pacientes hospitalizados.

(L)
PE SALUDMSA:. A o

reg Bt y«zv-

La penalidad sera aplicada acorde a lo regulado por el articulo 162° del Reglamento de la Ley
de Contrataciones.

X1. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

XIl. OTRAS PENALIDADES:

En concordancia con el art. 163° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, se
consideraran las penalidades que a continuacién se indican.

A fin de facilitar el célculo de penalidades, éste se realice basado en el valor de una Unidad
Impositiva Tributaria (UIT) y por cada ocasion presentada.

VALOR DE 1 UIT PARA EL ANO 2024: S/ 5,150

Otras penalidades

N° | Supuestos de aplicacion de penalidad Forma de calculo Procedimiento
Retraso injustificado por parte del contratista en | 3% de 1 UIT por cada | Informe de la coordinacién del
la presentacion de Menus y/o Formatos de | dia de retraso servicio de Nutricién del C.S.
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A) | Dosificacién  (macro y  micronutrientes)
suscritos por su Nutricionista, quince a veinte
dias antes de iniciar el siguiente mes, la
institucion le aplicara una penalidad por cada
dia de retraso

con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Retraso injustificado en la distribuciéon de las
B) | raciones tanto al personal como a pacientes
hospitalizados segun el horario establecido en
los términos de referencia

5% de 1 UIT Por
ocasion presentada.

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Personal del contratista que no se encuentre
C) | debidamente uniformado segun los términos de
referencia y funcién que realice.

3% de 1 UIT Por cada
persona.

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricién del C.S.
con el visto bueno de |a jefatura
del Centro de Salud.

Personal del contratista sin Carnet de Salud
D) | vigente.

8% de 1 UIT Por cada
persona

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Presencia de insumos descompuestos,
E) | falsificados, adulterados, contaminados o
vencidos, no aptos para consumo humano y
que se encuentran dentro del ambiente de
trabajo

20% de 1 UIT Por
ocasion presentada.

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Ausencia de Nutricionista en el turno que le
F) | corresponda.

10% de 1 UIT Por
ocasién presentada

Informe de la coordinacion del
servicio de Nutricién del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Incumplimiento en los gramajes establecidos
G) | en los términos de referencia para cada racion
alimenticia durante el proceso de preparacion
de las dietas, tanto del personal como paciente
hospitalizado.

5% de 1 UIT Por
ocasion presentada

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Presencia de insectos y roedores dentro de
H) | ambiente de trabajo

8% de 1 UIT Por cada
ocasion presentada

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Incumplimiento en la eliminacién de los
1) | residuos sélidos (mafana y tarde) de ambiente
de trabajo, segun normatividad vigente vy
horario establecido.

3% de 1 UIT Por
ocasion presentada

Informe de la coordinacién del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de la jefatura
del Centro de Salud.

Incumplimiento en la presentacion del Plan de
J) | Anual de Capacitacién, propuesto por el
contratista y dirigido a sus trabajadores.

3% de 1 UIT Por cada
dia de retraso.

Informe de la coordinacion del
servicio de Nutricion del C.S.
con el visto bueno de |a jefatura
del Centro de Salud.
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MODELO DE REGIMENES COMPLETOS

REG LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
DESAYUNOS | LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE
EVAPORADA EVAPORADA EVAPORADA EVAPORADA
AVENA C/™| AVENA CI [ "AVENA C/ | AVENA AVENA CIPINA AVENA CON | AVENA  C/
QUINUA MARACUYA KIWICHA C/MANZANA MEMBRILLO MARACUYA
i _PAN CON | DOS PANES C/ | 1 __PAN CON | 1 PAN CON | DOS PANES CON | 2 PAN CON | DOS PANES
MERMELADA POLLO MERMELADA 1 | PALTA 1 PAN | MUSSDEPOLLO | MUSS DE | CON
DESHILACHADO PAN CON QUESO | CON POLLO SALTADO DE
Ty CORTE MERMELADA RES
HUEVO FRITO
ALMUERZO | SOPA SOPA DE VERDURA | CHILCANO SOPA DE | SANCOCHADO SOPA DE | SOPA _ DE
MENESTRON CIQUINUA VERDURA PESCADO VERDURA
/FIDEO CISEMOLA
SALT. VAINITAS, | POLLOALHORNO | PEPIAN DE | PEPIAN DE | LOMITO SALTADO | PESCADO ENRROLLADO
CAIGUA, CHOCLO GARBANZO APANADO DE POLLO
ZAPALLO
ITALIANO, PURE DE PAPA PESCADO FRIITO | Ci ASADO DE | C/PAPAS FRITAS | LENTEJA LOCRO  DE
PIMIENTO, CON ES SERRANA ZAPALLO
POLLO
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
ENSALADA ENSALADA COCIDA | ENS. DE TOMATE | ENSL. ENSALADA ENS. DE | ENS. ZANAH,
COCIDA CICEBOLLA PEPINILLO, COCIDA CAIGUA  C/ | CEBOLLA,
CEBOLLA TOMATE
REF. DE PINA REF. DE CHICHA | REF. CEBADA REF. MARACUYA | REF. DE LIMA REF. DE | REFRESCO
MORADA MANZANA DE CEBADA
MANDARINA PERA NARANJA GRANADILLA ROJADA DE PINA | DURAZNO LIMA
GOLDEN
SOPA DE | CREMA DE ZAPALLO | SOPA DE | SOPA DE | SOPA DE F.CA. | SOPA DE | SOPA  DE
FIDEOS VERDS/TRIGO VERDURAS CIVERDURAS VERDURA VERDURAS
CIFIDEQ
PESCADO A LA | POLLO AL SILLAO PAVITA AL | GALLINA POLLOALAOLLA | ARROZ A LA | CON QUINUA
PLANCHA HORNO ESTOFADA JARNIDERA
PURE DE | PURE AJIACG DE PAPA | C/ PAPA, ZANAH. | PURE DE | CON POLLO LOMITO
ARRACACHA OLLUCOS Y ARVERJA ZAPALLO SALTADO
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
AGUA DE | AGUA DE CANELA | AGUA DE PINA AGUA BE | MANZANILLA AGUA DE | MANZANILLA
MEMBRILLO MEMBRILLO CANELA
[FLAN | PINAEN ALMIBAR MAZAMORRA. DE | MAZAMORRA DE | CHARLOT DE | COCTEL DE | ARROZ CON
GELATINA PINA POSTRE FRUTAS LECHE
MODELO DE REGIMENES BLANDOS / HIPOSODICOS
REG LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
DESAYUNOS LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE SOVA [ECHE
DESLACTOSAD DESLACTOSA DESLACTOSADA
A DA
AVENA C/ | AVENA _ CJ | AVENA Cl | AVENA AVENA C/PINA | AVENA  CON | AVENA C/ MARACUYA
QUINUA MARACUYA KIWICHA C/MANZANA MEMBRILLO
2 PANES 2 PANES 2 PANES 2 PANES 2 PANES 1 PAN | DOS PANES CON
C/MERMELADA | CLARAS
CLARAS OMELET DE | TORTILLA DE | CLARAS OMELET DE | 1 PAN C/POLLO | SANCOCHADAS
REVUELTAS BROCOLI QUESO SANCOCHA | CLARAS MECHADO
DAS
ALMUERZO SOPA DE | SOPA _ DE | CHILGANO SOPA _ DE | SANCOCHADO | SOPA DE | SOPA DE VERDURA
VERDURAS VERDURA VERDURA PESCADO C/SEMOLA
C/QUINUA CIFIDEQ
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POLLO A LA | PAVITA AL | PESCADO POLLO A LA | POLLO AL | PESCADO AL | PECHUGA ESTOFADA
OLLA HORNO GUISO . JARDINERA PEREJIL HORNO
PURE DE | PURE DE | PURE DE | PLATANO PURE DE | PURE DE YUCA PURE DE PAPA
OLLUCOS ACELGA ARRACACHA SANCOCHA ARRACACHA AMARILLA
CIPAPA DO
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
REF. DE PINA REF. DE | REF. CEBADA REF. REF. DE LIMA REF. DE | REFRESCO DE
CHICHA MARACUYA MANZANA CEBADA
MORADA
COMPOTA  DE | MAZAMORRA COMPOTA DE | COMPOTA MAZAMORRA MAZAMORRA COMPOTA DE
FRUTAS MORADA PERA DE PINA DURAZNO GUINDONES DURAZNO
CENA CREMA SOPA A LA | SOPA DE | SOPA DE | SOPA DE | SOPA DE | SOPA DE VERDURAS
ZAPALLO MINUTA VERDS/TRIGO | VERDURAS | F.CA. VERDURA
CNERDURAS CIFIDEO
POLLO PESCADO AL | FILETE DE | PAVITA SALTADO DE | PURE DE PAPA/ PAVITA AL JUGO
ALVERJADO VAPOR POLLO GUISADA POLLO ZANAHORIA
PLATANO PURE DE | PURE DE | PURE DE | PAPA LOMITO DE | PURE DE VERDURAS
SANCOCHADO VERDURAS ZAPALLO PAPA SANCOCHADA | POLLO
AMARILLA
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
AGUA. DE | AGUA DE | AGUA DE PINA REF. MANZANILLA AGUA DE | AGUA DE MANZANA
MEMBRILLO ANIS MARACUYA CANELA
MAZAMORRA PINA EN | MAZAMORRA MAZ. MAZAMORRA COCTEL DE | MAZAMORRA DE
MARACUYA ALMIBAR DURAZNO MORADA LECHE FRUTAS MANDARINA
MODELO DE REGIMENES HIPOGLUCIDOS
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE
DESCREMADA DESCREMADA DESCREMADA DESCREM
ADA
AVENA C/'|AVENA  C/ | AVENAC/KIWICHA | AVENA AVENA C/PINA” | AVENA CON | AVENA
QUINUA MARACUYA C/MANZANA MEMBRILLO | MARACUYA
PAPAYA DURAZNO PERA AGUAYMANTO | MELON MANZANA | GRANADIL
PICADA PICADO LA
1 PAN |1 PAN | 1 PAN INTEGRAL 1 PAN |1 PAN | 1 PAN |1 PAN
INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL INTEGRAL _| INTEGRAL
2 CLARAS [ C/ SALTADO | 1/4 PALTA QUESO HUEVO C/ POLLO | QUESO
SANCOCHADAS | DE POLLO DIETETICO SANCOCHADO | DESHIL, DIETETICO
LECHUGA,
TOMADO
ALMUERZO | SOPA DE | SOPA  DE | CHILCANO SOPA DE | SANCOCHADO | SOPA DE | SOPA DE
VERDURAS VERDURA VERDURA PESCADO | VERDURA
CIQUINUA C/FIDEO C/SEMOLA
SALT. LOCRITO DE | PESCADO GUISO PEPIAN  DE | SALTADO DE | PESCADO | SALTADO
0 i VAINITAS, ZAPALLO GARBANZO OLLUCO ALHORNO | DE
L. i3 CAIGUA, COLIFLOR
& it | zaPALLO PAVITA AL | C/YUCA C/POLLO PAVITA PURE DE | CON
95 1 iga | ITALIANO, HORNO MECHADA VERDURAS | POLLO
[} Sz~ | PIMIENTO.
N e
< 20¢ ['POLLO A LA | ENSALADA ENSL. ENSL. ENS. CAIGUA | ENSALADA | ENSALADA
0 EEZ OLLA MIXTA LECH/TOM./CEBOLLA | PEPINILLO, C/PIMIENTO DE COCIDA
Qs v CEBOLLA BROCOLI
as I3 1/2RAC.ARROZ | 112 RAC. | 172 RAC. ARROZ 12 RAC. | 112 12 RAC | 12 RAC
w13 ARROZ ARROZ RAC.ARROZ | ARROZ ARROZ
& REF. DE PINA | REF. DE | REF. CEBADA REF. REF.DELIMA | REF.  DE | REFRESCO
CHICHA MARACUYA MANZANA | DE
MORADA CEBADA
PAPAYA FRUTAPERA | GRANADILLA DURAZNO PINAGOLDEN | MANZANA | PAPAYA
NATURAL DE MESA NATURAL
CENA SOPA DE | SOPA  DE | SOPA DE | SOPA DE | SOPA DE | SOPA DE | SOPA
VERD/FIDEO VERDURAS | VERDS/TRIGO POLLO FCA. VERDURAS | VERDS/SE
C/VERDURAS MOLA
PAVITAASADA | POLLO AL | POLLO ESTOFADO | ENSALADA POLLO POLLO | GALLINA SALTD. DE
SILLAO FRESCA ADOBADO GUISADA | VERDURAS
C/ZAPALLO
ITALIANO
SALT. CAIGUA | SALTADO ENSALADA DE | GALLINA SALTD.  DE | SALTD. DE | ENRROLLA
C/PIMIENTO VERDURAS | TOMATE ESTOFADA BERENJENA | CALABAZA | DO DE
CHINAS CHINA POLLO
12 RACARROZ | 112 RAC. | SALT. VAINITAS - | 172 RAC. | ENSALADA ENSMIXTA | 12 RAC
ARROZ PIMIENTO TIPO | ARROZ MIXTA ARROZ
CHAUFA CHIFA
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AGUA. DE [AGUA  DE | CHOCLO Y PIMIENTO | AGUA  DE | AGUA DE | FEF.DE AGUA DE
MEMBRILLO ANIS CANELA CANELA MARACUYA | MANZANA
DURAZNO MEMBRILLO | AGUA DE PINA MANDARINA | MANZANILLA | AGUA  DE | DURAZNO
COC.S/AUZAR CANELA
PERA GRANADILLA | PERA PERA
MODELO DE REGIMENES HIPOGRASOS
REG LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
DESAYUNOS | JUGO  DE | JUGO  DE | JUGO _ DE | JUGOMIXTO | JUGO  DE | JUGO DE | JUGO DE
PERA PAPAYA DURAZNO MANZANA PERA DURAZNO
AVENA  C/ [AVENA C/ | AVENA  C/ | AVENA AVENA AVENA  CON | AVENA (7]
QUINUA MARACUYA | KIWICHA C/MANZANA | CIPINA MEMBRILLO | MARACUYA
2 PANES T _PAN CON | 2 PANES 2 PANES 2 PANES 2 PANES 2 PANES
MERMELADA
CICLARAS 1 PAN | QUESO CICLARAS OMELET DE | C/POLLO POLLO A (A
SANCOCH. | C/PECHUGA | DIETETICO SANCOCH. CLARAS SANCOCHADO | PLANCHA
DESH.
ALMUERZO | SOPA ~ DE | CREMA DE | SOPA F.CA | SOPA DE | SOPA  DE | SOPA DE | SOPA DE POLLO
SEMOLA ZAPALLO C/VERDURAS | TRIGO M. C/ | VERDURAS | PESCADOC/
CIVERDS. VERDURAS VERD.
POLLO PECHUGA AL | PESCADO AL | PECHUGA AL | PECHUGA AL | PESCADO AL | PURE DE PAPA{
PLANCHA HORNO VAPOR LAUREL PIMIENTO HORNO AMARILLA
JUGOZA
AJIACO DE | PURE  DE | PURE _ DE | PURE PURE _ DE | YUCA PECHUGA
PAPA ACELGA ARRACACHA | PAPA/ZAPALLO | ESPINACA | SANCOCHADA | ESTOFADA
ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
REF. DE PINA | REF. DE | REF. CEBADA | REF. REF. DE LIMA | REF. DE | REFRESCO  DE
CHICHA MARACUYA MANZANA CEBADA
MORADA
COMPOTA | MAZAMORRA | COMP.  DE | MAZ. COMP. DE | MAZ. DE | DURAZNO AL
DE FRUTAS | DE PINA DURAZNO GUINDONES | MANZANA MEMBRILLO | ALMIBAR
SOPA  DE | SOPA _ DE | SOPA DE | SOPA DE [ SOPA  DE | SOPA DE | SOPA DE ARROZ
VERD  C/ | VERDURAS | MINUTA POLLO FIDEO VERDURAS
FIDEO CIVERD.
o i, | PECHUGAAL | PECHUGA | ARROZ PAVITA PURE PAPA | PURE DE | PURE DE
8. {5 | PEREJL GUISO GUISADA AMARILLA | ARRACACHA | VERDURAS
& T [PURE DE [PURE  DE | PAPA PURE DE | PECHUGA AL | PAVITA AL | PECHUGA AL
@g i35 ZANAHORIA | ACELGA SANCOCHADA | OLLUCO JUGO HORNO PIMIENTO
0¢ i539 ARROZ ARROZ PECHUGA A | ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
INNiSod LA PLANCHA
€| 330 AGUA  DE | ANIS AGUA DE PINA | AGUA DE | MANZANILLA | AGUA DE | AGUA DE
0z ggz MEMBRILLO CANELA CANELA MANZANA
g \i52Y MAZAMORRA [ MEMBRILLO | COCTAIL DE | MAZ. MORADA | MAZAMORRA | COMP.  DE | MAZ. DE
aj 13 | DEMANZANA | ALALMIBAR | FRUTAS DURAZNO PINA MANDARINA
-
MODELO DE REGIMENES BLANDA SEVERA
REG LUNES MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
DESAYUNOS | LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE
AVENA C/'| AVENA CI'|AVENA  C/ | AVENA AVENA C/PINA | AVENA CON | AVENA  C/
QUINUA MARACUYA KIWICHA C/MANZANA MEMBRILLO MARACUYA
PAN MOLDE BIZCOCHOS PANMOLDE | BIZCOCHOS | PANMOLDE | BIZCOCHOS PAN MOLDE
CLARA POLLO CLARAS TORTILLA | QUESO C/POLLO TORTILLA DE
SANCOCHADA | DESHILACHADO | REVUELTAS | DE DIETETICO PLANCHA VERDURAS
QUESO
ALMUERZO | SOPA DE [ CREMA  DE | SOPA DE | SOPA  DE | SOPA DE | SOPA DE ARROZ | SOPA  DE
SEMOLA  C/ | ZAPALLO FIDEOS MORON C/ | VERDUDRAS | C/VERD POLLO
VERD VERD
POLLO AL [ POLLO _ ALA | PESCADO A | POLLO AL | POLLO POLLO AL [POLLO AL
PIMIENTO ZANAHORIA VAPOR OREGANO __| SANCOCHADO | PIMIENTO LAUREL
AGUADITO AGUADITO AGUADITO AGUADITO | AGUADITO AGUADITO AGUADITO
PURE DE [ PURE  PAPA | CAMOTE PURE  DE | PLATANO PURE DE | PURE DE
ARRACACHA | AMARILLA SANCOCHADO | YUCA SANCOCHADO | ESPINACA PAPA
C/ZAPALLO
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REF.DEPINA | REF. DE | REF. CEBADA | REF. REF. DE LIMA | REF. DE | REFRESCO
CHICHA MARACUYA MANZANA DE CEBADA
MORADA
MAZAMORR DE | MAZAM.  DE | MAZAM.DE MAZ. MAZAMORRA | MAZ.DE MAZ. DE
DURAZNO MANDARINA NARANJA MORADA DE PERA GRANADILLA GUINDONES
CENA SOPA DE VERD | SOPA DE | SOPA  DE | SOPA  DE | SOPA MINUTA | SOPA DE [SOPA  DE
C/ FIDEO POLLO VERDURAS | FIDEOS C/POLLO VERDURAS SEMOLA
POLLO POLLO AL [ POLLO POLLO AL [ POLLO AL | POLLOPLANCHA | POLLO AL
SANCOCHADO | LAUREL SANCOCHADO | PEREJIL HORNO PEREJIL
AGUADITO AGUADITO AGUADITO AGUADITO | AGUADITO AGUADITO AGUADITO
PLATANO PURE DE | PURE  DE | PURE  DE | PURE _ DE | PURE PAPA
SANCOCHADO | ACELGA PAPA PAPA ARRACACHA | PAPA/IZANAHORIA | SANCOCHADA
C/OLLUCO
AGUA DE | ANIS AGUADEPINA [ AGUA  DE | MANZANILLA | AGUA DE CANELA | AGUA
MEMBRILLO MEMBRILLO MANZANA
MAZ. DE | MAZAM.DE MAZ. DE MAZ  DE | REF VAZAMORRA DE | MAZAMORRA
MANZANA MEMBRILLO GUINDON GRANADILLA | MARACUYA | PIRA MORADA
MODELO DE REGIMEN PARA PERSONAL DE GUARDIA
REG LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
DESAYUNOS | LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE SOYA LECHE EVAPORADA
EVAPORADA EVAPORADA EVAPORADA
AVENA AVENA AVENA AVENA AVENA QUINUA AVENA C/PINA
C/MARACUYA | C/MANZANA | C/PINA C/KIWICHA | C/MEMBRILLO | C/MARACUYA
JUGO  DE | JUGO  DE | JUGO MIXTO | JUGO JUGO DE PINA | JUGO DE | JUGO DE MELON
PAPAYA DURAZNO NARANJA PAPAYA
. CIFRESA
PANES | SALTADO | CAUCAU DE | 2 PANES | 2 PANES CON | 2 PANES | MOLLEJAS AL SILLAO
RES POLLO, CON | CON POLLO | 1/2 PALTA C/QUESO CICAMOTE
CIYUCA YUCA MECHADO FRESCO 1PAN
SANC. 1 PAN
1PAN
SOPA SOPA SOPA SOPA CREMA  DE | SOPA DE VERDURAS
MORON CRIOLLA | CHOROS VERDURAS | WANTAN ZAPALLO
VERD. Y | C/POLLO C/POLLO CIPAPA
POLLO AMARILLA
0 i: |TEQUENOS | ENSALADA | CAUSA SALPICON | WALTAN TORTA  DE | PAPA RELLENA
§ 5 | CON QUESO | DEPALTA | RELLENA [ DEPOLLO | FRITO (2) CHOCLO CON | C/SARSA
st £, | CON CREMA SARSA.
2 138~ | DE PALTA.
3 Ni532 [POLLO AL [ LOMO PESCADO | GALLINA ARROZ PESCADO ARROZ CON POLLO
3 0® | HORNO SALTADO | FRITO MECHADA | CHAUFA CON | ENCEBOLLADO
AR CON PAPAS CERDO
DANE FRITAS AGRIDULCE
35 £3v [FRUOL ARVEJA PURE PAPA CAMOTE
o |3 | CABALLERO PARTIDA AMARILLA SANC.
ol
& i¥  [TARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
ARVEJADO
REF. REF. REF. REF. REF. PINA REF.CEBADA | REF. CHICHA MORADA
MARACUYA | CHICHA MARACUYA | CEBADA
MORADA
FRUTA FRUTA FRUTA FRUTA CARLOTA FRUTA FRUTA ENTERA
ENTERA ENTE ENTERA ENTERA ENTERA
RA
CENA ENSALDA ENSALADA: | SOPA _ DE | ENSALADA: | ENSALADA: | ENSALADA: ENSALADA RUSA
COCIDA: CEBOLLA | VERDURAS | PEPINILLO, | VAINITAS, ARVEJA, C/LIMON Y SAL
BETERRAGA, | EN AROS, | CONPOLLO | PALTA Y | ZAPALLO ZANAHORIA,
ZANAHORIA, | PIMIENTO TOMATE ITALIANO, HUEVO Y
CHOCLO Y | AL HILO, BROCOLI Y | ESPINACA
ARVEJA. APIO, PIMIENTO
ZANAHORIA
Y PEREJIL
POLLO A LA | PAVITA AL | PICANTE DE | PESCADO A | POLLO AL | POLLO GALLINA  MECHADA,
PLANCHA SILLADO | RES LA MANi C/ | CIESCABECHE | PAPA DORADA
CIPURE CIVERDUR. PLANCHA, | CREMA
oLLUCOS PURE ESPARRAGOS
ARRACACHA
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ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ ARROZ
AGUA AGUA DE | AGUA DE | AGUA DE | AGUA DE | AGUA DE | AGUA DE PINA
CANELA MANZANA PINA MEMBRILLO | CANELA MEMBRILLO
CARLOTA FRUTA QUEQUE MANZANA AL | FRUTA MAZAMORRA
HORNO MARACUYA
ANEXO N° 02

DECLARACION JURADA DE COMPROMISO PARA REALIZAR LOS EXAMENES MEDICOS DEL PERSONAL A
CARGO DE LA MANIPULACION DE ALIMENTOS

(SE PRESENTARA PARA PERFECCIONAMIENTO DE CONTRATO)
Serior:
CENTRO DE SALUD MAZAMARI

Presente;

De mi consideracion:

..................... de nacionalidad...............c.ccccocoevveenrerirennnnne.n.,  identificado  con
.... @n mi condicién de
Legal o Comun del CONSOMCIo ..ocoooovvveveeeeeiceiiiiin con RUC N°
..................................... , con domicilio legal en

..................................................................................... en relacion al proceso de
.. Declaro bajo juramento:

ealizar los controles médicos al personal manipulador de alimentos y contar con los resultados de los mismos,
como requisito indispensable antes del inicio de la provision del servicio alimentario, los cuales se realizaran de
manera semestral y cada vez que se renueve el personal. El personal que no cuente con sus controles médicos
g}‘?o puede permanecer en el area de produccion.

whurd

Ll
i éAI inicio del servicio, se presentara a los servicios de Nutricion y Calidad del C.S. Mazamari, certificados de aptitud
; pédica del personal destacado para ejecutar el servicio, asi como una copia de la historia clinica ocupacional, que
gonstara de:

+ Examen médico ocupacional (coprolégico, KOH de ufias, frotis faringeo)

* Examen parasitologico seriado

+ Examen serologico VHB, VIH

+ Radiografia de térax.

* Hemograma completo — grupo sanguineo y factor

+ Carnet de Vacunacion: Hepatitis “B”, Influenza, Tétanos.

+ Constancia medica de no ser portador de coronavirus tipo 2 (SRAS-CoV-2)

Los certificados deberan ser expedidos por organismos oficiales competentes. Estos examenes deben realizarse
cada seis (06) meses. Siendo nuestra responsabilidad el pago de dichos examenes, asi como su cumplimiento,
debiendo alcanzar al Servicio de Nutricion los certificados originales en el plazo establecido:

« Inicio del Servicio : Primera entrega.
+ Cada 6 meses contados desde la primera entrega : Tiempo que dure el contrato

El personal contara con su respectivo carnet de sanidad vigente, emitido por el 6rgano competente, el cual debera
portar visiblemente (enmicado) durante su desempefio. El Contratista entregara una copia legalizada al Servicio
de Nutricion para su supervision y verificacion.

Me afirmo y ratifico en lo expresado y me someto a las responsabilidades administrativas, civiles y/o penales a que
hubiere lugar por lo cual firmo el presente documento, en la Ciudad de
alosdias................ delmes ... del 20.....
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FIRMA

NOMBRE Y APELLIDO DEL POSTOR O REPRESENTANTE LEGAL O COMUN

Importante: En caso el postor se presente en consorcio, este formato sera firmado por el
representante comun.

ANEXO N° 03

DECLARACION JURADA DE COMPROMISO PARA GARANTIZAR EL EQUIPO DE TRABAJO
COMPLETO EN EL SERVICIO ALIMENTARIO

(SE PRESENTARA PARA PERFECCIONAMIENTO DE CONTRATO)
Sefior:
CENTRO DE SALUD MAZAMARI

Presente;

De mi consideracion:

...................................... identificado

X con domicilio en
T en mi condicion de Postor o Representante Legal
' el s Consorcio

con

Mi representada se compromete a contar permanentemente con el siguiente personal:

Me afirmo y ratifico en la veracidad de la informacion contenida en el presente documento y me
someto a las responsabilidades administrativas, civiles y/o penales a que hubiere lugar si es que
se comprueba su falsedad por lo cual firmo el presente documento, en la Ciudad de
.................................................... alosdias ................ del mes ................ del 20.....

FIRMA

NOMBRE Y APELLIDO
DEL POSTOR O REPRESENTANTE LEGAL O COMUN
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ANEXO N° 04

DECLARACION JURADA DE CERTIFICACION DE PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE Y LOS
PROFESIONALES RESPONSABLES DE LA IMPLEMENTACION DE LOS MANUALES DE BPM, BPAL Y
PHS

(SE PRESENTARA PARA PERFECCIONAMIENTO DE CONTRATO)

Sefior:
CENTRO DE SALUD MAZAMARI
Presente;

De mi consideracion:
L ¢ L R i o= o [ SRR , identificado con DNI

.. en mi condicion de Postor o

¢ R presentante Consorcio
. RUC N°
en

en relacion al proceso de

-'"licitacion.... eclaro bajo juramento que:

_lmplementaré los Principios Generales de Higiene — PGH en un plazo maximo de noventa (90) dias calendarios a partir
.\ "de la firma del contrato, el cual debera estar aprobado por las autoridades competentes. Los cuales tienen como minimo
los Manuales de: 1) Buenas Practicas de Manufactura (BPM), 2) Buenas Practicas de Almacenamiento (BPAL), 3)
Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) de la Central de Produccién donde se ejecutara el servicio alimentario,
< desarrollado y visado por un profesional: (Bidlogo, Ingeniero Industrial, Microbiologo, Ingeniero de Industrias Alimentarias
» o afin al rubro de alimentos), debidamente colegiado y habilitado.

z

Q

LUD SATI®
AR

i representada se compromete a:

=1. Dichos programas estaran implementados como un sistema de control, bajo la responsabilidad de un profesional
,,:a_w(B:ologo Ingeniero Industrial, Microbiélogo, Ingeniero de Industrias Alimentarias o afin al rubro de alimentos) debidamente
i¥Z colegiado y habilitado, calificado y capacitado con una antigliedad no mayor de dos (2) afios en Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), Buenas Practicas de Almacenamiento (BPAL) y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).

oA

RED OFC Sa
S

Los datos del responsable se detallan a continuacion:
re del Establecimientcion del Establecimiento pre y Apellido del [sién Colegiatura
sional

2. Garantizar con un profesional titulado de acuerdo con el parrafo precedente en la Central de Produccion durante el
tiempo que dure el contrato.

3. Presentar en un plazo maximo de noventa (90) dias calendarios a partir de la firma del contrato la copia legalizada
Certificacion de los Principios Generales de Higiene (PGH) otorgada por DIGESA o sus érganos descentralizados para
las instalaciones del servicio alimentario que adjudiqué.

4. Informar al Servicio de Nutricion por mesa de partes y de forma inmediata en caso sustituya al profesional responsable
de la implementacion y seguimiento de los programas de Buenas Practicas de Manufactura (BPM), Buenas Practicas de
Almacenamiento (BPAL) y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).

Me afirmo y ratifico en la veracidad de la informacion contenida en el presente documento y me someto a las
responsabilidades administrativas, civiles y/o penales a que hubiere lugar si es que se comprueba su falsedad por lo cual
firmo el presente documento, en la Ciudad de ..............ccooiiiiiiiiiiiiciiicccie, S ION IS oo del mes
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FIRMA

NOMBRE Y APELLIDO

DEL POSTOR O REPRESENTANTE LEGAL O COMUN

Imponante: En caso el postor se presente en consorcio, este formato sera firmado por el representante comun.

ANEXO N° 05
DECLARACION JURADA PARA AUTORIZAR AL CENTRO DE SALUD A REALIZAR
SUPERVISIONES INOPINADAS

(SE PRESENTARA PARA PERFECCIONAMIENTO DE CONTRATO)

Sefior:
CENTRO DE SALUD MAZAMARI
Presente;
De mi consideracion:
Y O e g dé nacionalidad: cssnnaensssramnizeneg
con domicilio en
condicién de Postor o
del Consorcio
RUC N°
o conidomiclio:legal 8N «.cuusamnnmmmsnnmannmariie. en
rélacion al proceso de licitacion ................ccoeveeeennene. Declaro bajo juramento que:

Me comprometo a autorizar al CENTRO DE SALUD MAZAMARI a realizar supervisiones
;i)pplnadas (inspeccion, muestreo o analisis, recojo de informacién fotogréafica, y/o audiovisual,
ntre otros) a las instalaciones del servicio alimentario que se adjudique durante la ejecucion
contractual.

Me afirmo y ratifico en lo expresado y me someto a las responsabilidades administrativas, civiles
y/o penales a que hubiere lugar por lo cual firmo el presente documento, en la Ciudad de
................................................................... alosdias .............delmes ............... del 20.....

FIRMA
NOMBRE Y APELLIDO
DEL POSTOR O REPRESENTANTE LEGAL O COMUN

Importante:
En caso el postor se presente en consorcio, este formato sera firmado por el representante
comun.
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CEREALES Y DERIVADOS (VER ANEXO N° 01-TDR)

a,  quinua, kiwicha, cebada, maiz, fideas, pan

galletas, harinas,
CR I0S PARA ACEPTAR (ANALISIS SENSORIAL

tamano uniforme, olor suave, fresco, de consistencia ri gida, |
n refinados y secos..

puntos negros.

MARUAL DU BUENAS PRAC TICAS DI PULACION OF ALMENTOS PARA RESTAURANTES ¥ SERVICIDS AFINES. LIMA-PERLL,
2008. CETUR.

K0 DE COMERCIO EXTER'OR Y TURISMO. MENY

¢ iZ TUBERCULOS (VER ANEXO N° 02-TDR)
Y

of 2 ,

PO )

variantes (papa amarilla, papa blanca, molinera),

rracacha, oca y olluca.

C N.P 8382

w. \ii
on T
2] é CRITERIOS PARA A( \R (ANALISIS SENSORIAL)
y <

De consiste

firme, =in brotes

i presionar, pulpa densa y turgente
ar entre tonos blancos, mar:

acion puede y

olor suave

RIT ¢ PA A REC r )
2 y PARA RECH/{ R

Sin brotes zl presionar, no deben estar aguadas, sin arrugas.

AMANUAL DE BUENAS PRAC TICAS DE MANIPULACION DE ALIMENY OS PARA RESTAURANTES ¥ SERVICIOS AFINES. LIMA DERU,
2008, MNISTERID DE COMERCIO EXTERIOR ¥ TURISMO. MNCE TUR.
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AZUCARES (VER ANEXO N° 03-TDR)

5.
[ Aztcar blanca, rubia o morena
CRITERIOS PARA ACEPTAR (/\N;‘lLISlS SENSORIAL)
Seca, soluble en agua, sabor dulce.

s PARA TAZAR

Calor, amarillento o pardo, pegajosa al tacto, sin presencia de materias
trafas, de sabor muy dulce,

MARUAL DE BUENAS PRACTIC

2008. M TERIO DE COMERCIO EXTERIOR Y TURISMO. MINCETUR.

2 RASAS Y OLEOGINOSAS (VER ANEXO N° 04-TDR)

COLOR i Amarillo, caracteristico del
ASPECTO l Liquido transparente y libre de
| cuerpos extra sa20°C
|
LACTEOS Y DERIVADOS (VER ANEXO N° 05-TDR)
OS DE CALIDAD PARA RECIBIR O RECHAZAS ‘*z'uw){""::ﬂ

Leche, mantequiila y queso.

£ recomendable comprar productos pasteur: zados

ar salado, color uniforme.

: Sabor tipico, toxtura y solor uniform

CHAZAR

in, amarga, color desigual.

ANPULACION DE AUMENTOS PARA RESTAURANTES ¥ SERVICIOS AFINES. LIMA-PERY, |
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CARNES, VISCERAS Y DERIVADOS (VER ANEXO N° 06-TDR)

Debe recibirse entre 0" C y 5° C.

Se debe verificar los sellos de calidad on las carnes
RIOS PARA ACEPTAR (ANALISIS SENSORIAL)

Color de la carne de res: Rojo cerexa brillante,

Color del cordero: Rojo claro.

Color del cerdo: Rosado claro, grasa blanca.

Textura: Firme, cuando se toca vuelve a su posicidn original,
CRITERIOS PARA RECHAZAR

Color: Café, verde o purpura, manchas blancas o verdes.
Textura: pegajosa, mot
Empaque: Envolturas sucias, rotas.

Olor: Agrio, fétido.
AANUAL DE BUENAS PRACTICAS DE MapuAC onne AULERTOS

PARA RESTAURAN ICI0S AFINTS. [ IMA PERY),

10S PARA ACE] R (ANALIS MNSORIAL)
¥

Cotl * Ao - r

Olor: Agradab

Ofos: CL hos

Te

ias oscuras, grisiceo, opaco.

O

Te
wan

105 APINES. LIMA PCRY, ,,
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MARISCOS Y DERIVADOS (VER ANEXO N° 08-TDR)

Cy 5 Clas atmefas, mefiliones y pstiones
ITERIOS PARA ACEPTAR (ANALISIS SENSORJAL )

Olor: A mar, agradable, ligero.

eben mezclar las diferentes entregas
HANUAL DF BUENAS PRAC TICAS DF MANWULAC K0 O ALMENT 08 PARA BESTAURANTEY Y SERVICIOS AFINES.. LOAA PERY)
i
&
3

H Conchas: Cer

i Condicion: 1 viva
\ o

| i

{ Olor: Fuerte olor como a pescado

1 s: Ablertas vy quebradas

| : Muertos al llegar.

{ Delgada, pegajosa o seca.

{

i

MOOE MNETERID [ COMERCIO EXTERNN ¥ TURISAR). MINCE TUR,

HUEVOS (VER ANEXO N° 09-TDR)

“RITERIOS DE CALIDAD PARA RECIE

W IAT R Lt '8 L
iAZAR HUEVOS:

)
|
© y mantenerse entre 0° C y 5° C y Séio se debe comprar §
% aprobados

S PARA ACEPTAR (ANALISIS SENSORIAL)

Irmes, limplos, cuando se rompe la yema se mantione

03, se quichran factimente, las claras se esparcen o

utiifzar huevos pasteurizados para las
clones en pasteleria; sélo utilizar huevos naturales para
s fa Individual

erados a una temperatura de 4° C |

: |
NTOS PARA RESTAURANTES ¥ SERVC O3 VINES, LIMAPERG,
EXTRRIOR Y TURISAMO. ASNCE TUR.
22 o 2 on
jE A
!
Lenteja serrana, arveja partida, garbarzo, frijo! bocanegra, frijol
cabaliero, pailar, habas, frijol bayo, frijol panamito y soya
(grano)
! FRIOS PARA { AL ISIS SENSORIAL Y i
] CR 0OS PARA A {ANALISIS SENSORIAL) }
|
Estar exenta de olores y sabores extrafios, misma fors ' y color. i

4 Que presenten granos infestados con insectos vicos en cualquiera de sus
{ estados, ni granos hongueados,

MANUAL DE BUERAS PRAC TICAS DE MAMPULACION DE AUMENTOS PARA RESTAURANTES ¥ SERVICIOS AFINES LA PERU,
4 2006 MNISTERID DE COMERCIO EXTERIOR ¥ TURISMO. MNCETUR.

[ R—
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FRUTAS (VER ANEXO N° 11-TDR)

VERDURAS (VER ANEXO N° 12-TDR)

oA uUna temperatu

% Que equieren refrizerac
paltas, frutas citricas, cebollas y
FAR (ANALISIS SENSORIALY
vehims
ita
LIMEPTOR PARA RESTAURANTES ¥ AERVICEN AFINES. LIMAPERLE
2O EXTORION Y TURBAMC. MNCE TUR
- \§ | AR A BIR
O3 i
De

( e
P rao jed el cuello o puntas de las al
v Pe o
rmal, de 1abse
an . epans . -
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CRUSTACEOS (VER ANEXO N° 15-TDR)

S N ATS DA D A .
5 - ALIDAD PARA -
~ ~ p———
A 4 4 )
Estan formados por los camarones, cangrejos y langos
a ¢ adquirirse viva
taf tras esté viva y i e .

ha e sensorial para evaluar a las langostas y

sy en los cang

EMBUTIDOS (VER ANEXO N° 16-TDR)

vavo, lamén de cerdo, salehichs, ¢ 3, cabanosel tocine
0S PARA ACEPTAR (ANALISIS SENSORIAL)
!
tibre do cabas v ¢ roma aaradabl anct 4 !
a1 y na agra e, consistencia §
{

amente salado. libre

PDAR A Ha7ZA
PARS PARLAN

Superficie enmohecida (capa viscosa), sabor dcido, sabor y olor a

humedad o ,.»,.-‘L\,,’,}.!

{
§ PARA RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES. LIMAPLRU, |
k

VLACION D6 ALIEN
D€ COMBRC TRORY TURISMO MINCETUR.

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccidon, seguin corresponda, incorpora los
requisitos de calificacion previstos por el area usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos
adicionales, ni distintos a los siguientes:
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:

CANTIDAD | UNIDAD ITEM
1 Und. FILTRO DE AGUA ESTANDAR
1 Und. LICUADORA
1 Und. BOTIQUIN
1 Und. EXTINTOR

EQUIPO O MENAIJE DE COCINA (OLLAS, SARTENES,
UTENSILIOS DE COCINA, CUCHARA, BANDEJAS,
PLATOS HONDOS Y TENDIDOS, TAZAS Y VASOS DE
ACERO INOXIDABLE)

1 Juego

BALANZA GRAMERA DIGITAL DE MARCA
RECONOCIDA CON PRECISION A DECIMALES

50 Und. CHAROLAS DE ACERO INOXIDABLE

1 Und.

Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o alquiler
u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.3

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.3.1

FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

-UN (01) LICENCIADO (A) EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA, Colegiatura y con Habilidad
Profesional vigente.

- CUATRO (04) PERSONALES: UN (1) COCINERO (A) / TRES (3) AYUDANTES DE COCINA, minimo
con secundaria completa.

Acreditacion:

El [TITULO PROFESIONAL] sera verificado por el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de
seleccion, segun corresponda, en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales
en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a
través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe// o en el Registro Nacional de Certificados,
Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educaciébn a través del siguiente link
http://www.titulosinstitutos.pe/, segun corresponda.

En caso [TITULO PROFESIONAL] no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe
presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

B.3.2

CAPACITACION

Requisitos:
LICENCIADO (A) EN NUTRICION

e [100] horas lectivas en [Cursos de Administracion o Gestion en Servicios de Alimentacién] con una
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antigiledad no mayor a 03 ANOS.
e Cursos sobre sistema HACCP (Control de puntos criticos) y/o BPMs de Almacenamiento y de
Alimentos, con una duracién minina de 50 horas lectivas, hasta una antigiiedad no mayor a 03 ANOS.

COCINERO (A)

¢ Cursos de capacitacion en cocina e inherentes a su desempefio laboral, con una duracién minina de
[120] horas lectivas, con una antigiiedad de no mayor a 03 ANOS.

AYUDANTES DE COCINA

e Cursos de capacitacion en salud e inherentes a su desempefio laboral, con una duracién minina de
[80] horas lectivas, con una antigiiedad de no mayor a 03 ANOS.

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple del certificado y/o constancia u otro documento que sustente

.Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segun la normativa de la materia.

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

LICENCIADO (A) EN NUTRICION

-Contar minimo con 02 afios de experiencia laboral documentada en Servicios de Alimentacion colectiva
o similares.

COCINERO (A) /AYUDANTES DE COCINA

- Contar con experiencia minima de 01 afio en actividades afines a la funcién a desempefiar.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia solo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, el cargo desempeifiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la fecha de
emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominaciéon del cargo o puesto no coincida literalmente con
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aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

C EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a [S/. 360,000.00 Trescientos
sesenta mil con 00/100 soles], por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de [S/. 90,000.00 Noventa mil con 00/100 soles], por la venta de servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante
de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la
condicion de micro y pequefia empresa.

Se consideran servicios similares a los siguientes [servicios de preparacion de alimentos y/o raciones
de alimentos para consumo humano, en Instituciones o Entidades publicas y/o privadas].

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes de
servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'?, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte
del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

13 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:
“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser

considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello

equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido

cancelado”

()

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o

‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia”.

\_ O
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Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompaniar la
documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segln corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia

del Postor en la Especialidad

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuto el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera
lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU ASIGNACION

A.

PRECIO

Evaluacion:

Se evaluara considerando
el precio ofertado por el
postor.

La evaluacién consistira en otorgar el maximo puntaje a la oferta de precio mas
bajo y otorgar a las demas ofertas puntajes inversamente proporcionales a sus
respectivos precios, segln la siguiente formula:

Pi = OmxPMP

Acreditacion:

Se acreditar4 mediante el
documento que contiene
el precio de
(Anexo N° 6).

Oi

i= Oferta

Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja

la oferta PMP=Puntaje maximo del precio

[90] puntos

MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Evaluacién:

[PLAN DE MEJORA EN LA ALIMENTACION Y ATENCION].

Acreditacion:

Se acreditar4d Unicamente mediante la presentacion del [PLAN O PROYECTO A

IMPLEMENTAR DESCRIBIENDO CADA UNA DE LAS MEJORAS].

Importante

De conformidad con la Opinion N° 144-2016-OSCE/DTN, constituye una
mejora, todo aquello que agregue un valor adicional al pardmetro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos de referencia, segun
corresponda, mejorando su calidad o las condiciones de su entrega o
prestacion, sin generar un costo adicional a la Entidad.

En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la sostenibilidad
ambiental o social, tales como el compromiso de que durante la ejecucion del
contrato se verifiquen condiciones de igualdad de género o de inclusion
laboral de personas con discapacidad; el uso de equipos energéticamente
eficientes o con bajo nivel de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones,
etcétera; la implementacion de medidas de ecoeficiencia; el uso de insumos
gue tengan sustancias con menor impacto ambiental; la utilizacion de
productos forestales de fuentes certificadas, organicos o reciclados, el
manejo adecuado de residuos solidos, entre otros.

(Maximo 10
puntos)

ACREDITA la
mejora 1l :[10]
puntos

PUNTAJE TOTAL

10 puntos?4

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacién, razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la
contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia
ni los requisitos de calificacion.

14

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

o
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningdn caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de[CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... , y de ofra parte
[, , con RUC N° [ ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [.......................... ] Asiento N° [................ |
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccoevvvvivieeeee ], cOn DNENC [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.......c..coevvntns ], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

15

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacion
u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucién, se debe consignar lo
siguiente: )

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE
REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS'®

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccidon que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

16

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO

DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de prestacion de servicios en general,
si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del

contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma

prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento del
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgar4a [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
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poéliza de caucién acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
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demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?Y’
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeeiiiiiieeeiiiiieeeannns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?8.

17" De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

8 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Spﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?L® Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios?°

PN

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

19 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

20 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Spﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEZ22 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEZ Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2L En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del

Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

2 |bidem.

2 |bidem.
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2.
3.
4

5.
6

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios?*

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

24

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.

o
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sgﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningan proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sgﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo 1l de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sgﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

ngﬁores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [........cccccoevviiiiieeens ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 25
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%17
" CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%27

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

%5 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
% Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

27 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

Q.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sgaﬁores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

¢ El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ’.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segun corresponda
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sgaﬁores

[ORGANO ENpARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

¢ El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente’.

* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias’.
Incluir o eliminar, segun corresponda

@




[UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el esquema mixto de suma alzada y precios unitarios
incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sg:ﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

OFERTA A PRECIOS UNITARIOS DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO COSTO

Monto del componente a precios unitarios

OFERTA A SUMA ALZADA DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

Monto del componente a suma alzada

Monto total de la oferta

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante




/

[UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

El postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para
este sistema en el presente anexo y por un monto fijo integral de los componentes previstos a
suma alzada.

En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento, debe
presentar nuevamente este Anexo.

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY”.




[UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema en base a porcentajes incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
Sefores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO OFERTA

Porcentaje ofertado?® %

Monto Total Ofertado

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.

Importante para la Entidad

*= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

»= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir las disposiciones, segun corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas

2 De conformidad con la Opinién N° 202-2016/DTN, corresponde al porcentaje del monto total a cobrar o recuperar.

o




29

@

[UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a honorario fijo y comision de éxito

incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Sgaﬁores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO MONTO
(A) Honorario Fijo
(B) Comisién de éxito”
Precio de la Oferta (A) + (B)

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.

Importante para la Entidad

» En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestaciéon
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir las disposiciones, segun corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas

De conformidad con la Opiniéon N° 011-2017/DTN “El postor formula su oferta contemplando un monto fijo y un monto adicional
como incentivo que debe pagarsele en caso consiga el resultado esperado”.




[UNIDAD TERRITORIAL DE SALUD SATIPO — UTES SATIPQ]
[ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 003-2024-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

, ANEXO N° 7
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA
APLICACION DE LA EXONERACION DEL IGV

Sgﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condiciéon de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

%0 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”




/ [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXO N° 8
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Seﬁores
[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / OIS / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO [CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA FACTURADO
(o] 34
N CLENE CRNATE | 2OMIFROIZANITE (P13 ocp3 DE SEREL |PROVENIENTE® pE: | MONEDA | IMPORTE CAMBIO 1) cumuLADO
PAGO AL VENTA %

AW [IN|PF

31 Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

% Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

3 Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccién en los que participe”.

34 Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

% El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

% Consignar en la moneda establecida en las bases.




/ [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cLewte | OBIETODEL | oo iNTEDE |CONTRATO|CONFORMIDAD _EXPERENCIA | yiongpa | IMpPORTE | CamBio |FACTURADO
PAGO CASO® VENTA 3%
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]

[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]

ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sgﬁores
[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]

Importante para la Entidad

En el caso de contratacién de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima y Callao
cuyo valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) o el procedimiento de seleccion
segun relacion de item no supere dicho monto, se debe considerar el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

ngﬁores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta la prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacién, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda, verifica el domicilio consignado por el postor en el Registro Nacional de
Proveedores (RNP).

e Para que el postor pueda acceder a la bonificacion, debe cumplir con las condiciones
establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.

o
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[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]

[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

ngﬁores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente el que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIQ], solicito la asignacion de la bonificacion del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje total en [CONSIGNAR EL iTEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que los domicilios de todos los integrantes del
consorcio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta la
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

e Para asignar la bonificacion, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda, verifica el domicilio consignado de los integrantes del consorcio, en el
Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.
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[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE

MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sgﬁores

[ORGANO ENQARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS - PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Para asignar la bonificacién, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en
la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/

/ [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]

[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]

ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITUD
DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

ngﬁores

[ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [ 004-2023-OEC-RSS — PRIMERA CONVOCATORIA]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




