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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de selecciéon convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y

veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacién de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecci6n segun relacion de items.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automéaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
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1.9.

Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidén, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, seglin corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgdndole un plazo méaximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la naotificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificaciéon de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

¢ En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~




/ EJERCITO DEL PERU \

SUBASTA INVERSA ELECTRON’ICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA
“SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL
15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025~

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

N 0
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3.5.

3.6.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizar4 de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES
Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

1.2.

Nombre
RUC Ne°
Domicilio legal

Correo Electrénico :

Ejército del Perd — Unidad Operativa N° 0860
20131369124

Calle Malecén Tarapaca N° 216 — IQUITOS
seccionabasto.oec.vde2024@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de SUMINISTRO DE
VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LAV DE DEL 15

DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025.

N° ITEM | ARTICULOS UU MED. CANT
1 VIVERES SECOS, VIVERES FRESCOS, PRODUCTOS CARNICOS Y
PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

11 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 9,431.03
1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR KG 69,859.50
1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 37,374.84
1.4 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KG 3,492.98
15 HARINA DE TRIGO KG 69,859.50
1.6 HARINA DE TRIGO PREPARADA KG 1,746.49
17 FIDEOS LARGOS KG 2,328.66
1.8 FIDEOS CORTOS KG 1,164.33
1.9 SAL DE COCINA KG 7,090.74
1.10 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KG 5,239.46
111 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA KG 5,239.46
1.12 FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA KG 5,239.46
1.13 LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA KG 5,239.46
1.14 PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA KG 13,739.02
1.15 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG 1,962.72
1.16 CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA KG 1,962.72
1.17 YUCA CATEGORIA | KG 3,336.62
1.18 PEPINILLO CALIDAD PRIMERA KG 1,962.72
1.19 MANZANA DELICIA CATEGORIA | KG 5,397.43
1.20 NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KG 5,397.47
1.21 PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KG 5,397.47
1.22 SANDIA CATEGORIA PRIMERA KG 5,397.47
1.23 | AJO CATEGORIA PRIMERA KG 296.41
1.24 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KG 4,205.82
105 gQﬁANEEREi E’T:iSIGEgXégTO ANTERIOR COMPENSADO CALIDAD KG 3.364.66
1.26 CARNE DE PORCINO - CARCASA REFRIGERADA KG 3,364.66
1.27 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO KG 18,775.61
1.28 BOQUICHICO ENTERO REFRIGERADO CALIDAD A KG 6,542.39
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion de la Comandancia General de
la V DE N° 229 -2024/V DE-6.c.1 del 14 de octubre de 2024

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios

SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA LA DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar DIEZ y 00/100 Soles (S/ 10.00) en la Secciéon Generadora de Recursos
ubicado en la calle Malecon Tarapaca N° 216 - lquitos, y con el comprobante de pago dirigirse al
6rgano Encargado de las Contrataciones de la VV DE ubicado en la misma direccion.

BASE LEGAL

- Proyecto de Ley del Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- TUO de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado con el Decreto
Supremo N° 082-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF; que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado y sus Modificatorias.

- Directivas del OSCE

- Cadigo Civil

- Ley N° 27806 “Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica”

- TUO delaLey N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General y sus modificatorias

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocion de la Competitividad,
Formalizacion y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente, Ley MYPE,
aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacidon obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

0 Y,
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2.3.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccidn general de las bases se presenta en [CONSIGNAR LA
MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA].

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa

Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocidn de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la Declaracion
Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la exoneracién del IGV (Anexo
N° 5)

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion“. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paguete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado —

PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

~
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2.4,

denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcioén consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante para la Entidad

En caso se determine que adicionalmente se puede considerar otro tipo de documentacién a ser
presentada para el perfeccionamiento del contrato, consignar el siguiente literal:

i) [DE ACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL CONVOCADO REQUERIR LA PRESENTACION
DE OTROS DOCUMENTOS, SEGUN CORRESPONDA].

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Malecon Tarapaca N° 216 — Iquitos — Maynas
Loreto.

6

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacioén y finalidad publica de la contratacion

Denominacién
Suministro de viveres con ficha técnica para el personal de tropa SMV de la V DE del 15 de dic 24
al 31 de agosto de 2025

Finalidad publica

El presente proceso busca mantener a la Entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de
poder brindar bienestar en cuanto a alimentacién para el Personal de Tropa del SMV, que sirve
en las diferentes Unidades que integran la V Division de Ejército

2. Caracteristicas del bien a contratar

. - . , . o Unidad de

Item Denominacidn del bien segun la Ficha Técnica Medida CANTIDAD

Viveres secos, viveres frescos, productos carnicos

y productos hidrobiolégicos
1.1 |ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Litro 9,431.03
1.2 | ARROZ PILADO SUPERIOR Kilogramo 69,859.50
1.3 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilogramo 37,374.84
1.4 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA Kilogramo 3,492.98
1.5 | HARINA DE TRIGO Kilogramo 69,859.50
1.6 | HARINA DE TRIGO PREPARADA Kilogramo 1,746.49
1.7 | FIDEOS LARGOS Kilogramo 2,328.66
1.8 | FIDEOS CORTOS Kilogramo 1,164.33
1.9 |SAL DE COCINA Kilogramo 7,090.74
1.10 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5,239.46
1.11 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5,239.46
1.12 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5,239.46
1.13 |LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5,239.46
1.14 | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA Kilogramo 13,739.02
1.15 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 1,962.72
1.16 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilogramo 1,962.72
1.17 | YUCA CATEGORIA I Kilogramo 3,336.62
1.18 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA Kilogramo 1,962.72
1.19 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | Kilogramo 5,397.43
1.20 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA | Kilogramo 5,397.47
1.21 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | Kilogramo 5,397.47
1.22 | SANDIA CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 5,397.47
1.23 | AJO CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 296.41
1.24 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 4,205.82
1.25 CARNE DE RES - CUARTO ANTERIOR COMPENSADO Kilogramo 3.364.66

CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO '
1.26 | CARNE DE PORCINO - CARCASA REFRIGERADA Kilogramo 3,364.66
1.27 | POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO Kilogramo 18,775.61
1.28 | BOQUICHICO ENTERO REFRIGERADO CALIDAD A Kilogramo 6,542.39

2.1 Caracteristicas técnicas

ITEM PAQUETE: VIVERES SECOS Y FRESCOS

Item Denominacién del bien segln la Ficha Técnica Unidad de | Cantidad
medida
1.1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Litro 9,431.03
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FICHA TECNIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominackin del bien . ACETE VEGETAL COMESTIBLE

Denominaciin técnica » ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida CLITRO

Descripcidn general : El aceite comesfible vy mezcla de los mismas en estado iddneo

para el consuma humano. Se compone de glicénkdos de dcdos
grasos y son de ongen vegetal. Mo es un aceite wegetal
especificado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
Es &l aceita vegetal comestible y mazcla de kos mismaos an asiado idoneo para al consumo humanao.
Podrén conlener pequefias canfidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de consfuyventes
insaponificablas y de acidos grasos libras naturalmanta presantes an ks acailas, sagon indican los
numerakes 1v 2 de la norma Codex CXS 191981 (2021).

El aceite vegetal comestible podré contener los adifivos alimentarios presentados en el numeral 3
da la norma Codax CXS 189-1981 (2021).

El aceaita vagetal comeastible debe prasantar las sigueantas caractaristicas:

CALIDAD
El caracteristico del producio
Color designadao.
Los caracteristicos del producto
Olor v sabor designado, que debe estar exenio de
alaras y saboras axtrafios O rancios.
Matara volatl a 105 °C Maximo 0,2 % m'm CXS 19-1981 (2021)
- ) MORMA PARA GRASAS Y
Impurezas insolubles Maximo 0,05 % m/m ACETES COMESTIBLES
Contenido de jabdn Maximao 0,005 % m/fim MO REGULADOS POR
Hiero (Fe) Méximo 2.5 mgkg HORMAS INDIVIDUALES
Cabre [Cu) Maxima 0,1 mgikg
Indice de écido Méximo 06 mg de KOH/g de aceite
) ) Hasta 10 miiequivalentes de oxigeno
indice da pardxida acivalkg de acsle
Reaglameanio sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos | vy Control  Sanitario  de
por b Direccidn General de Salud | Alimenios W Bebidas,
INOCUIDAD Ambiantal & Inocuidad Alimentaria —| aprobado mediante Decrein
DIGESA, Autondad Macional | Supremao N® O0T-88-5A, sus
competente’, maodificatonias v regulaciin
complamantana.

Precision 1: Minguna.

22 Envase
El envase que contiens el producto debe ser de matenial inocuo, estar libre de sustancias que

! Begin ariculo 12 del Reglamen o dal Decreta Leg sl iva N® 1062, Ley da |nocuidad da los Aliment o, aprabada median e Decraio
Suprama M® 0E34-2008-A05.
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puadan sar cadidas al producto an condicionas lales gque puadan afeclar su inocuidad, v aslar
fabricedo de manera que manienga la calidad sanitans y composicidn del producto durante toda su
wvida i, segin al articulo 118 deal Reglamanio sobra Vigilancia y Control Sanilario da Alimantas v
Bebidas, aprobado mediante Decretn Suprema N® 00T-98-54, v sus modificatonas,

El tipo vy malanal de envasa daba comasponder al autorizado an al Registro Sanitario, sagdin ko
establecido en ks artkukaos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia v Cantrol Sanitaria de
Alimanios v Babidas, aprobado mediante Decreto Suprama N®O0T-88-54, v sus modificatonas.

Precision 2: La entidad debers indicar en las bases &l peso neto del producio por envase; ademas,
podra indicar al tipo ¥y matanal dal anvasa (estas tres caraclaristicas daberan comeaspandar a o
declarado en el Registo Sanitario del alimento entregado ), asi como &l tipo de cemado; slempre que
s& haya venficado que todas estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores,

23 Embalaje
Sea podra usar embalaje cuando sa requiara agrupar varias unidades de alimentos anvasados. El
disefia v materiales de embalaje deben ser inocuos vy aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimao la comaminacidn, evitar dafios v
permitir un eliquetada cormecin, segan lo indicado en & numeral 13.2.9 del Cadigo de practicas
CxC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.
Precision 3: 5ila enlidad requiera quea al producio sea embalado, debera indicar an las basas las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
ambalaja, tales como: matarial v tipo de camrado, siempre qua sa haya varficado gue estas
caracter/sticas aseguren la pluralidad de posiores,

24 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segan el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitano de Alimentos v Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-88-5A, v sus modificatonias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preervases, 5% Ediclidn, v la NTP 2080382019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimenios preenvasados, 82 Edicion, Debe contener la siguiente informacidn minima
an idioma espafial:
-  nombre del producta;
- dedaracian de los ingredientes y aditivos empleadas en la elaboracian del producto;
- nombre y direccian del fabricante;
- nombre, razdn social y direccidn del impartador, ko que podra figurar en etiqueta adicianal;
-  numenn de Registro Sanitarnio;
- fecha de vencimiento, cuando el producto ko requiera con ameglo 8 ko que establece & Codex

Alimantarus o la norma sanilaria pauana quea ke as aplicabla;

- ocddigo o clave dal lola;
- condiciones espeaciales de consarvacian, cuando al producto lo ragquiera;
- confanido an litros, dal producio envasado;
- pals de aongean.
Precision 4: La entidad debersd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacidn adicional que sa solicile no puede modificar las caracteristicas del bian
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etiquetado
Refiarase &l numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica,
Precisién &5: Minguna.

26 Inserto
Mo aplica,
Precisidn 6: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdafi de | Cantidad
medida
1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR Kilogramo 69,859.50

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacian dal bian
Danominacian téonica
Unidad de medida
Dvascripoidn ganaral

P ARROZ PILADD SUPERIOR

P ARROZ ELABORADD GRADO 2 - SUPERIOR

D KILOGRAMO

: Es al grano dascascarado procadanta da cualquier cullivar da la
especie Oryzra sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,
por alaboracian, al salvado v al gaman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUN

Dal bian

El aroz piado debe ser inocuo y apropiado para & consumo humano, segon indica el
numeral 5.1.1 da la NTP 205.011:2023.

El amoz pilado debea presantar las siguiantas caractaristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACIGON

CALIDAD

Requisitas  especificos v
ganaralas

Estar exenio de sabores y olores
axlranos,

Estar axanto da suciadad
{impurezas de onigen animal,
incluidos insaclos muardos) quea
representen un peligro para la
salud humana.

Mo debe contener insectas vivos,
MLEMOSs O &n oo besguiera de sus
estados  fisiokogicos;,  granos
mohosos, germinados, sucios,
Estar axanio da falan y pohilla.

La clase sa daba asignar cuando par
o mences el 80 % de bs granas (en
masa ), astan dantro da las limilas de
la clase comespondiente, v no mas
dal 20 % {an masa), son mazcla con
cultivares de clases contrastantes.

NTP 2050112023 ARROZ.

Armoz  elaborado, Requisitos,
Clase y longitud Clase Longitud del grano 4* Edicidn
antar
Largao v 6,6 mm o mas
. D& 6,2 mm o mas, par
Medianc menas de 8.6 mm
Carta Menos de §.2 mm
Contenido de humedad Mdximo 14 %
Grado (lolerancias)
Granos rajos Mdxima 0.5 %
Granas tizasas totales Maxima 4 %
Granas tizosos
e, Mdxima 10 %
Granos dafiados W&o 0,5 %
Versitn (8 FPagina 1de 3
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CALIDAD
Mezcla varetal .
canftrastanta Médmo 5.0 %
Matana extrafa
{Se considam salo masda
! NTP 2050112023 ARROZ
af .M M
::' p;rnl:ﬁ"l:mm: ma 0,25 % Amoz elaborado, Requisilios,
da madas  aeirafias 4* Edicidn
inonganicas |
Granos quebrados Maximo 15 %
Granos inmaduros Mpdmo 0,05 %
Reglamento sobre Vigilancia
Cimmp lir con los requisiios | v Contral Sanitano  de
esiablecidos par la Direccidn General | Alimentos ¥ Bebidas,
INOC LNDAD de Salud Ambental e Inocuidad | aprobado mediane Decrelo
Alimentaria — DIGESA, aulbondad | Supremo N* Q07- 98-SA, sus
nacional competenia’, modificatorias v regulacian
complementaria,

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases la clase de armoz requendo, segin o
establecido en la presente Ficha Técnica; por gemplo; Amoz pilado superior largo, armoz pilado
supanar madiano o arroZ pilado supanor corta.

22 Envase
El armvasa que conliana el producto debe sar da matenal inocuo, eslar libre da sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado da manara qua manenga la calidad sanitana vy compasicion dal producto duranta toda
su wvida fil, segin el artlcul 118 del Reglamenio sobre Vigilancia y Caontrol Sanitano de
Almentos v Babidas, aprobado medianie Decrato Suprama N® D0T7-88-5A, v sus modificatonas.

El tipo v matarial de anmvase daba comespondar al aulonzado an al Registro Sanitano, sagin ko
establecido en ks artlculos 105, 118 v 119 del Reglamenta sobre Vigilancia y Contral Sanitario
da Almamos y Bebidas, aprobado medianie Decreto Supramo N¥ OOT-89B-54, v sus
maodificatonas.

El arroz pilado debe ser entregado en emases que cumplan con ko especificado en la
MTP 399.163-12023 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales v requisitos, 4* Edicidn, vy que sahaguarden las
cudlidades da calidad, higénicas, nufricionales, tecnaldgicas v sansonakes dal aimeanio;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas v apropiadas para
el uso al que se destinan, Mo deben transmitir al producio sustancias tdxicas ni olores o sabores
desagradables, segin indican los numerales 9 v 9.1 de la NTP 205.01 1:2023,

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
ademsas, podra indicar el tfipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
comesponder a o declarado en el Regisro Sanitano del alimento entregada), asl como &l tipo de
camado, siempre que se haya verficedo que todas estas caracieristicas aseguren la pluralidad
de postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenios envasados. Bl
disefo v materiales de embalaje deben ser inocuos v aptos para uso alimentano, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la comaminacidn, evitar dafos v
permitir un etiquetado comecta, segin lo indicado en &l numeral 13.2.9 de I8 norma Codex
CHC 1-19689 (2022) PRINCIPIOS GEMNERALES DE HISIENE DE LOS AL IMENTOS.

' Begin aficulo 12 del Regamenio del Decreto Lagisiativo M° 1062, Ley de mocuidad de los Alimenos, aprobada medanms
Dracraio Supmmao N° 034-2008-A0G.

Wergian (9 Fagina 2 de 3
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Pracigldn 3: Si la entidad requiere que & producih sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades da envasaes por ambalae requandas. Ademas, podra indicar las caraclaristicas del
embalaje, tales comol makenal v tipo de cerrado, siempre que e haya venficado que estas
caraclarislicas asaguran la pluralidad da posioras.

24 Rotulado

En &l rolulado de los anvases da amoz pilado, ademas de cumplir con lo asiablecido an al
artlcula 117 del Reglamento sobre Vigilanca v Contral Sanitario de Alimentos v Bebidas,
aprobado medianie Decrelo Supremo N® 007-88-5A, vy sus modificatonas, deba cumplic
con lo indicada en la NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etguetado de
alimentos preenvasados, 8" Edicidn, la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de
preenvases. 5 Edicikdn y con el numeral 92 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
irfarmacion minima an idioma aspafial:

— nombra dal producta;

- gradodel amoz,

- dedaracidn de las ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre v direccidn del fabricante;

- nombre, rmzdn socal v direcckon del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— nimarn da Registro Sanilario;

— facha de vancimianto, cuando al producio ko requiara con amaglo a lo que astablece al Codex
Alimentanus o la norma sanitaria peruana que ke es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

— condicionas aspaciales de consarvacian, cuando al producio lo requiara;

- peso neto en kilogramaos del producto envasado,

- pals de arngen,

Precision 4: La enlidad debara indicar an las basas olra informacion que considara daba astar
rotulada, La infarmaciin adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas an al numaral 2.1 de la presanta Ficha Téconica.

2.5 Etiquetado
Refidrase alnumeral 2.4 de la presente Ficha Técnkca,

Precisign 5: Minguna.

26 Inserto
Mo aplica,

Precizién &: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdafi de | Cantidad
medida
1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilogramo 37,374.84

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUM

Danaominacion dal bian
Denominacion técnica
Unidad da madida
Drescripciin general

AFUCAR RUBLA DOMEST ICA
; AZUC AR RUBIA DOMESTICA
C KILOGRAKMO

: Es el producto sdlido cristalizado obienido directo del jugo de la
cafia da aamlcar (Saccharum sp), mediante procedimianios
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cublartos por una palicula de mial madra.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bian

El azdcar nubia doméstica debe presentar las caractersticas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Caolor, sabar, alor

Caolor amarillo pardo, sabor y alor
carachern s oo,

Aspacio

Mo debe presentar insectos, arena,
tiara u olras impurazas qua indiquan
una manipulaciin defectuosa del
progducto.

Polarizacidn a 20 *C

Minimo 98 00 *Z

Humed sd

Mo 0,40 gM00 g

Canzas conductimetricas

Maximo 0,50 gM00 g

Calor & 420 nim

M sdima 3500 U

Azdcares redudones

Maximo 0,70 gM00 g

Sustancias irsalubles
{sedimentos)

Mdedimo 500 mgikg

Factor de seguridad

Mo daba sar mayar da 0,30 para una
polarizackin mayor de 96 °Z,

El factor de segurikdad se detemnina
madianta la sigulante acuacian:

F = ZHumeadad
100 - “Pal

NTP 207 .007:2023 AFCAR.
Axgcar  rubia.  Requisitos.
5 Edician

INCCLIDAD

Cumplir oon los requisiios
establecidos por la Direccidn General
de Sald Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, la auondad
nacional compelenta’,

Reglamento sobre Vigilancia
y Contral Sanitaric  de
Alimantos ¥ Bebidas,
aprobado mediante Decrein
Suprema N® 007-98-54, sus
maodificatorias vy regulaciin
o plenn en Erka s,

Precisidn 1: Minguna.

! Segin artkcubo 12 del Fa glamsan o dal Decreto Le gislaliivo M 1062, Ley de Iroduidad oe hos Airmenlos, aprabada med ianta Decraio

Sugrema BN 03420088
Warsian 10
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22 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que
puadan sar cadidas al producto an condicioneas tales qua puadan afectar su inocuidad, y astar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitara y composicidn del producio durante toda su
vida otil, segdn el antlculo 118 del Reglamenio sobre Vigilancia vy Control Sanitario de Alimentas v
Babidas apraobado mediante Dacrato Suprema N 007 -98-5A, v sus maodificatarias .

El tipo y malanal de anvase dabe comesponder al aulonzado an al Ragisro Sanitaro, segan ko
establecido en kos articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigillancia y Control Sanitano de
Almentos v Bebidas, aprobado mediame Decreto Suprema N®007-98-5A, v sus modificatonas.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producio por envase ; ademas,
podra indicar el tipo v maternal del envase (estas tres caraciersticas deberdn comesponder a ko
declarado an el Registro Sanitario dal aimeanto entregada ), asi como al tipo da camado; siampra quea
s hava vernficado que todas estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.,

23 Embalaje
Se podra usar embalaje cuarido se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
diseno v materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentario, offrecer una
protecciin adecusda de los producios para reducir al minima la contaminaciin, evitar dafos v
permitir un eliquetado cormeck, segln kb indicado en & numeral 13.2.9 del Cadigo de practicas
CRC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Sila entidad requiere que el produck sea embalado, debers indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre gue se haya verficedo que estas
caraclaristicas asaguran la pluralidad de postores,

2.4 Rotulad o
El rotulado de los envases del apdcar rubia doméstica debe cumplir con ko establecido en el
articulo 117 dal Reglamanto sobra Vigilancia y Control Sanitano da Alimanltos vy Babidas, aprobado
mediante Decretn Suprema N® B07T-86-5A, v sus modificatorias, v las disposiciones especificadas
anal numaral 8.2 da la NTP 207 .00T:2023, asi como an la NTP 207 .058:2014 AU AR, Rotulado.
22 Ediciin, Debe contanar la siguiente infomaciin minima en idioma espafial ;

- nombre del producto;

dadaracion de los ingredentas y aditivos amplaados an la alaboracion dal producto;

nambrae y diraccion dal fabricanta;

nombra, razdn social y direccidn dal imporador, lo que podra figurar an etiquata adicional,

mimenn de Registro Sanitano;

- fechada vancimianto, cuando al producto lo requiara con arraglo a lo qua astablace al Codax
Alimentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- obdigo o clave del lote;

- gondiciones especiales de conservackn, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso nelo an kilogramos dal producto envasado;

- palsdeongen,

Precisién 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informaciin que considere deba estar
rolulada. La infarmacian adicional qua sa salicila no puada modificar las caraclaristicas dal bian
descritas en el rumeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etigquetado
Refidrase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica,

Precisidén §: Minguna.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6: Mo aplica.

“Warsidn 10 FPagina 2 da 2
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Unidad de | Cantidad
medida

1.4 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA Kilogramo 3,492.98

ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

Unidad de medida P KILOGRAMO

Descripcian general : Es el producto abtenido de los granos de avena (Avena sativa, Lo
Avena bizantina, L} previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos, pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos porla Autoridad Sanitaria

competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccian completa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por insectos ¥ de cualguier otra materia extrafia objetable, por lo gque deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
27 Edicidn. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas yenvasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cadigos de practicas recomendados por &l Codex que

sean pertinentes para este producto, seglin lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050: 2019,

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius v en lo indicado en la Morma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas

Sociales de Alimentacidn, aprobada mediante Resolucidn Ministerial NP 451-2006/MIMNSA, v sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA

CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz

Tamanfio de particula MNP 8 (2,38 mm); y nomas del 15%
pasara a traves del tamiz N 25
(FOF pm).
Materias extrafias Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTF 205.080:2019
HOJUELAS DE AVEMNA
Calar Deben  tener color cremoso,

Requisitos y meétodos de

brillante v uniforme. ensayo. 3° Edicién

Sabor y alor Libre de sabores vy olores

Deben tener sabor u clor natural.

indesaablas como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Requisitos fisicogquimicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Mimimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
¥y Control Sanitario  de
Alimentos VY Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supreamo M2 007-98-5A, sus
modificatorias v regulacion

Cumplir  con los  requisitos | complementaria.
establecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente’. base de granos y otros,

destinados a Programas
Sociales de Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucion Ministerial
M2 451-2006/MINSA, v sus
maodificatorias.

Pracision 1: La entidad podra precisar &n las bases gue se agreguen vitaminas y minerales a las hojuslas
de avena precocidas segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

For ejemplo; Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racidn del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucidn Ministerial N* 711-2002-5A/DM.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gque mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
wvida Util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segan lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaro de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supramo N® 007-98-5A, v sus modificatorias.

Precision 2. La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase ywo embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Morma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacidon, aprobada mediante Resolucion Ministerial N? 451-2008/MIMNSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS EMVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. B? Edicidn yla NMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado
de preenvases. 5° Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CX5 1-1985 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacidn minima:

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N? 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008- A6,
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nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas,

peso neto;

nombre y direccian del fabricante;

nimero de Registro Sanitario;

fecha de preduccion y fecha de vencimiento;

codigo o clave de lote;

condiciones especiales de conservacion,

instrucciones para el uso,

valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precisién 3. La entidad podra indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar rotulada, La

informacian

adicional que se& solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de |la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
15 HARINA DE TRIGO Kilogramo 69,859.50
FICHA TECNICA
AP ROBAD A
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien ! HARINA DE TRIGO
Denominacian teonica : HARIMNA DE TRIGO PARA CONSLUMO HUMAND
Unidad de medida D KILOG RAMO
D s poidn geanaral : Es &l producio dastinado al consuma humanao qua sa ablana dea

la molienda gradual v mekidica de granos limpios de trigo de las
aspacas Trificun aasfivum o Tocum durum, duranta al cual sa
retira el sabado v gemen gquedando prncipalmente el
andaspamo, al cual puade prasantar divarsos grados da
extraccidn., Debe ser fodificada con micronutrientes, segdn
normativa vigente, Puede fener agentes de ratamiento de harina
wiu atros micronutientes,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimenta debe contener los nuirientes que establezcan las normas vigentes, La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluides insectos muerdos o
vivos o en cualkquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
la salud humana. No se debe oblener a pardir de granos fermentados o a parlir de granos
descompuestos como consecuancia del ataque de hongas, roedaores o insectos, segin numeral §.1
de la NTP 205,084 2015 (revisada el 2020).

La harina de rigo debe presentar las sigulentes caracler isticas:

CALIDAD

Humedad Maximao 15,00 %%

Cenizas, (5 %) en .

Dase sn Maimo 0,75 %

Acidaz, (+10 %), Méasximo 0.10 %

{expresado coma _— ini

porcentaje de dcxdo | G, E o e o una Mumedad de

sulfirico) ; i NTP 2050684 2015 (revisada
4 % en la harina, el 2020) TRIGD, Harina de

Producto homogéneo, sin grumos | NGO para consumo humana,
considerando la compactacian natural del | Requisitas, 17 Edicidn

Aspecto envasada vy estibado, exento de toda
sustancia vy cuampo extrafio a su
naturakeza,

Calar Blanoo cremaso

Olar Caracteristico, sin indicios de rancidez o
anmahecmiento.

Reglamanio de la Lay qua
dispone la fortificackn de
Cumplir con o establecido an al articulo 4 | harnnas con micronutnanas-
del documento de la referencia. Ley N* 28314, aprobado
mediante Dacrato Supramao
NE 012-2006-5A.

MICRONUTRIENTES
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22

23

24

Reglamenio sobre Vigilancia
y Control Sanitaric  de
Adimentos W Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supramo N* D0T-88-5A, sus
modificatonas v regulaciin
Comniplbenn entaria,

Cumplir con los requisdos establecidos por
la Direccion General de Salud Ambiental &
Inocuidad Alimantaria - DIGESA,
autondad nacional competente’.

INCCLIDAD

Precisidn 1: Ninguna,

Envase

Sa deban amplaar anvases da primear uso ¥y que constituyan suficianta proteccitn para al conanida
del producto en condiciones normalkes de maripuleo y transporie, Los envases, incluido e matenal
de anvasado, deban estar fabncados con suslancias inocuas v apropiadas al uso para &l quae sa
destinan. Mo deben transmifir al producio sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables,
Cuando al producto 58 anvasa an sacos, ésios deben astar limpios sar resistentes v astar bian
cocidos, El peso debe tenar una olerancia de acuendo a o indicado en la NMP 002 2018 Cantidad
da producto an preanvasas. 3* Edicion, al peso sa considara ean basa a la humeadad maxima da
15 %%, segdn numeral 12,1 de la NTP 205.064.2015 [revisada el 2020),

El tipo v malenal de enwase debe comesponder al autonzado en el Regisro Sanitano, segdn ko
astablacido an kos articulos 105, 118 v 118 del Raglameanio sobre Vigilancia v Control Sanitario da
Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-54, v sus modificalonias,

Precislén 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neo del producto por envase, adem:abs,
podra indicar al tipo ¥ matanal dal anvase (estas tres caracteristicas deberan correspandar a o
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de cemado; siempre que
s& havya venficado que todas estas caracieristcas aseguren la pluralidad de posiores,

Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando e requiera agrupar vanas unikdades de alimenios envasados, B
disefio v materiales de emhbalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentano, ofrecer una
proteccion adecuada de s productos para reducin al minimo a contaminackn, evitar danos y
permitir un etiquetado comecto, segin lo irdicado en & numeral 13.29 de la nomma Codex
CHC 118968 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: 5i la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requerdas, Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matertal v tipo de cemado, siempre que s& hava verificado gue estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores,

Rotulado

El rotulado de los anvases da harina da trigo, ademas da lo contemplado an al aficula 117 dal
Reglamentoa sobre Vigilancia v Control Santano de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decrato Suprama N* 007-98-58A, v sus modificatoras v an al arliculo § dal Reglameanto da la Lay
que dispone la forfficackin de harinas con micronutnientes - Ley N® 268314, aprobado medianie
Decrato Supramao N®012-2006-54, dabe cumplir con lo establacido an la MMP 001:2018 Requisitos
para e etiquetado de preenvases, 5% Edicidn v la NTP 209,038 2019 ALIMENTOS ENVASADODS,
Etiquatado de alimanios preanvasados. B* BEdicidn; asi mismo, sa daba incluir la frase “conbiana
ghuien”, segin & numeral 12,2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguianta informacian minima an idioma aespafiol:

- rnambra dal producto;

= declaracian de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboraciin del producto {rotular de
manara exprasa las proporcionas da los micronulnantes indicados en al Reglamanto da la Lay
M* 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene giuten™);

' Segin aticulo 12 dd Regamanto dal Decaelo Legelaivo MO 1062, Ley da nocuidad de hos Alimanios, aprabada madania
Decrato Supmmo M° 034-2008-405
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- nambra ydiraccan dal fabncania;

- nambre, razdn social y direccidn del importadaor, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numean da Ragistro Sanitano;

- fecha de vencimiento, cuando el producio ko requiera con arreglo a ko que establece el Codex
Alimantanus o la norma sanilaria paruana que ke as aplcable;

- cAdigo o clave del lote;

- condiciones aspaciakes da consarvacian, cuando al producto lo reguiara;

- pesonelo en kilbgramos del producto emnvasado;

- paisdeongen.

Precision 4: La antidad dabera indicar en las bases oba informacion que considara deba asiar
ratulada. La informackin adicional que se soliciie no puede modificar las caracieristicas del bien
descritas an al numearal 2.1 de la presanta Ficha Técnica.

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica .

Precisién 5: Minguna.

26  Insaerto
Mo aplica,

Precision &: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.6 | HARINA DE TRIGO PREPARADA Kilogramo 1,746.49
FICHA TECMICA
APROBAD A
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominackin del bien ! HARINA DE TRIGO PREPARADA
Denominackin técnica P HARINA DE TRIGO PREFPARADA PARA CONS LMD HUMAMND
Unidad de medida D KILOGRAND
Descripcidn general : Es el producio destinado al consumo humano que se obiene de

la molienda gradual vy methdica de granos impios de trigo de las
espacies Triiclrn gesfiiviim o Togum dgurum, durante & cual se
retira el sabhado vy germen quedando prncipalmente el
endospermao, el cual puede presentar diversos grados de
extracciin., Debe ser forificada con micronutrientes, segdn
normativa vigene, Puede \ener agentes de fratamiento de harina
yiu otros micronutrientes. Es la harina que contiena un agregado
de sustancia leudante,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El slimenta debe contener s nutientes que establezcan las normas vigentes, La harinag de trigo
debe estar exenta de suckedad (impurezas de ongen animal, iNncluiklos INsectos MUenos o vivos o
en cuakjuiera de sus estadios) en canfidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. Mo se debe obtener a parlir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 {revisada al 2020).

El alimanto daba prasantar las siguiantes caractaristicas:

CALIDAD
Humedad Maximao 15,00 %
Cenizas, (5 %) en )
base Sacs Miimo 0,75 %
Acidez, (+10 %) hddmo 0,10 %
(exprasada como El cu
mplimieno del requisito se debe
e dedcko | jeterminar considerando una humedad de

15 % en la harina. NTP 205,064 2015

Producto hamogéneo, =in Qrumas {revizada el 2020) TRIGO.

Aspecto considerando la compactacion natural del | Hamna de  ingo para
emvasado y estibado, exento de toda [ SOMSumo humano.

sustancia ¥ cuerpo exfrafio a su naturaleza, Requisitos. 1% Edicion

Caolor Blanco cremasa

Caractaristico, sin indicios de rancidez o

CHor enmaohecimiento,

Contienaun agragado de sustancia leudania.
Aditvos alimentarios | Puede contener aditivos autonzados por la
autaridad nacional compatania.

Raglamanio da la Lay quea
dispone la forificacion de
Cumplir con lo astablecido an al articulo 4 dal | harnnas con micronulnanias

MICRONUTRIENTES |\ cumento de la referencia. - Ley N 28314, aprobado
mediante Decreto Suprama

N® 012-2006-5 4.
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Reglamenio sobre
Wigilancia i Caontral
Cumplir can los requisilos establacidos porla | Sanitario de  Alimenios v

Direccidn General de Sald Ambiental € | Bebidas, aprobadao
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Suprema
nacional competente’ . N°  007-98-S5A,  sus
maodificatonas v regulackin
complamantana.

Precision 1: Minguna.

22 Envase

Se deben emplear envases de primer uso vy que constituyan suficiente proteccidn para & contenida
dal producto an condicionas narmales de manipuleo y fransporte. Los anvasas, incluido al matarial
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas v apropiadas al uso para € que se
dastinan. Mo deban fransmilir al produclo sustancias ldxicas ni olores ni sabores desagradablas.
Cuando & producto se envase en sacos, éstos deben estar Bmplos, ser resistentes v estar bien
cocidas. El paso debea tenar una talerancia de acuardo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producio en preenvases. 3* Edicion, el peso se consiklera en base a la humedad méxima de
15 %, sagin numearal 12.1 da la NTP 205.084:2015 (revisada al 2020).

El tipo v malenal de envase debe comesponder al autonzado en el Registro Sanitano, sagon kb
establecido en los articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de
Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N? 007-98-5A, v sus modificatorias,

Precisitn 2: La entkdad debeard indicar en las bases & peso neto del producko por envase, ademas,
podrd indicar el tipo v matenal del envase (estas tres carackersticas deberdn comespondar a k
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de cemado; siempre gue
s€ haya venficado que todas estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postares,

23 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando e requiera agrupar varias unidades de alimenios envasados, El
disefic v materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacidn, aevilar dafios y
permitir un etiquetado comecto, segdn lo indicado en & numeral 13.2.9 de la norma Codex
CHC 1-1968 (2022) PRIMCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la entidad requiara quea al producio sea embalado, debera indicar an las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracterisficas del
embalaje, tales como: material v lipo de cemrado, siempre gue sa haya verficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotlado

El rolulado de los anvases de harnna de trigo, ademas da lo contemplado an al arlicuks 117 dal
Reglamento sobre Vigilancia vy Contral Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremao N* 007-08-5A, v sus modificatorias, v en e articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortficacion de hannas oon micronuiriantes - Ley N* 28314, aprobado medianta
Decreto Suprema N7 012-2006-54A, debe cumplir con ko establecido en la NMP 001:2019 Requisitas
para & etiquetado de preenvases, 5% Edicidn v la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicidn, asl mismo se debe incluir la frase "contiens
ghuten”, segin indica el numeral 12.2 de la NTP 205,064 2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacidn minima en idioma espafiol;

= nombre del producio;

= dedlaraciin de kos ingredientes y aditivos empleadas en la elaboracitn del producio (rotutar
de manera expresa las proporciones de los micronutiientes indicados en el Reglamento de la
Ley N* 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

! Segin amiculo 12 del Regamano dal Decrelo Legielaiva N9 1062, Ley de Inocidad da hos Almentos, aprobads medamea
Decrato Supmmo N° 034-2008-A05.
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- nombre y direccidn del fabricanta;

- nombre, razén socal v direccidn del importador, o gue podrd figurar en etiqueta adicional,

- nimero de Registro Sanitario;

- facha da vancimento, cuando al producto ko requiara con amaglo a lo qua astablace al Codex
Alimentarius o la norma sanitana peruana que le es aplicable;

- codigo o clave dal lote;

- condiclones especiales de conservacidn, cuando & producto ko requiera;

= peso neto en kilogramos del producto envasado;

-  pais da arigan.

Precisién 4. La entidad deberd indicar en las bases ora informackn que consikdera deba estar
rotulada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caraclaristicas dal bian
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisien §: Minguna,

26  Inserto
Mo aplica,

Precisign 6: Mo aplica.
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EJERCITO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA

“SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL
15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

ltem Denominacién del bien segun la Ficha Técnica Unidad de | Cantidad
medida
1.7 | FIDEOS LARGOS Kilogramo 2,328.66

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominaciaon técnica
Unidad de medida
Descripciaon genearal

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGOD LARGO

¢ KILOGRAMO

. Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Mapoles

(pasta obtenida mediante proceso de moldeado

mediante boguilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafo y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 /100 g Su dimensian

fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera gue no presenten un peligro para
la salud humana, segdn indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, v su Corrigenda

Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segan lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacidn de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremao 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 g/M100g
Humedad

[Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)

Acidez titulable

(s& expresara como poroantaje
de acido lactico v sobre la base
de 14 g/100g de humedad)

Maximo 0,46% de acido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor maximo
indicado]

MTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMOD
HUMAND. Requisitos., 29

Edicién, v su Corrigenda
Técnica NTP
206.010:2016/CT 1:2022

PASTAS O FIDEOS PARA

Colaor Caracteristico CONSUMOD HUMAMNO.
Reguisitos. CORRIGEMDA,
Caracteristico al pmduﬁ‘-[ﬂ Libre de TEgN|CA 1. 12 Edician
Sabor y olar sabores y olores indeseables comao
agrio, amargo y rancio.
) - Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos y  Control Sanitario de
aestablecidos por la Direccion Alimentas Bebidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e ¥ !

Inocuidad  Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente’.

aprobado mediante Decrato
Supremo NP O07-9B-5A, sus
modificatorias ¥ regulacion

complementaria.

Pracision 1: La entidad debera precisar &n las bases &l tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”™, fideos largos gruesos
o “linguini™, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decrefo Legislatvo N® 1062, Ley de Inoouidad de ks Alimentos, aprobado medianis

Decreio Supremao N® O34-2008-A0G.

Versian 02
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SUBASTA INVERSA ELECTRONJCA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA
‘SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL
15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

22. Envase y'o embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria ¥ composicién del producto durante toda
su vida Otil, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N° 007-98-5A, vy sus modificatorias.

El emvase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
MMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, v la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segin lo
sefialado en & numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 v su Corrigenda Técnica.

Elrotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto,

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razan social y direccion del impartador, lo que podra figurar en etigueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que |le es aplicable;

- codigo o clave del lote,

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- pesoneto en Kilkbgramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar |a lista de micronutrientes de |la harina, segun
o indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacidn de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-54,

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: Mo aplica.
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EJERCITO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA

“SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL

15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdafi de | Cantidad
medida
1.8 FIDEOS CORTOS Kilogramo 1,164.33

FICHA TECMNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién genaral

. FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

¢ KILOGRAMO

. Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo
Mapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafo y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensidn y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequenos que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera gue no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, v su Corrigenda

Técnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segan lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N? 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-5SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

[Se tolera una unidad mds del valor
indicado como maximo)

Acidez titulable

[se expresara como porcentaje
de Acido lactico y sobre la base
de 14 g/ 00 gde humedad)

Maximo 0,46% de acido lactico

(se tolera 10 2% sobre el valor maximo
indicado)

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 gM00 g
Humedad

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEQS PARA CONSUMO
HUMAND. Requisitos. 29
Edicidn, 1y su Corrigenda
Teécnica

MNTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
PARA CONSUMO HUMAMC,

Inocuidad  Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente!.

Color Caracteristico Requisitcs. CORRIGENDA
a .
Caracteristico al producto. Libre de TECNICA 1. 1* Edicion
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigiancia
Cumplir con los requisitos |y  Control  Sanitario de
establecidos por la Direccion | Alimentos ¥ Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Supremo M® 007-9B-5A, sus
modificatorias  y  regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con

lo disponible en el mercado, por gjemplo; fideos cortos “canuto rallado”™, “canuto liso™, “tornillo”, “coditos
rallado”, “codito liso”™, *municion,” “caracaol”, etc.

! Segin arficulo 12 del Reglamenio del Decreto Legiskativo N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado mediante

Crecreio Supremo N OD34-2008- A6,
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su wvida 0til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-5A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 vy 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-88-34, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase, Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo MN* 007-98-3A, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
MMMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de preenvases. 59 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 89 Edicion, segan lo
saefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, v su Corrigenda Técnica.

Elrotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso,

- pesoneto en kilogramos del producto envasado,

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar gue |la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-5A,

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra inform acidn que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presenta ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

EJERCITO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRON’ICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA
“‘SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL

ltem Denominacién del bien segun la Ficha Técnica Unidad de | Cantidad
medida
1.9 | SAL DE COCINA Kilogramo 7,090.74

FICHA TECNICA

APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUMN

Danominacion dal bian
Danominacian técnica
Unidad de medida
Descripcion ganaral

: BAL DE COCINA
; BAL PARA COMSUNMO HUMAND — SAL DE COCINA
D KILOGRAMO
. Es la sal yodada y fluorada de vania directa para consumo humana, da

granulometria grosera, con o sin adickdn de antihumectantes v que

cumpla con requisitos da calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen

La s&l de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos, La
granulacion dabe sar unifarme, sagin indica el numaral 7.1.1 dalla NTP 209.015:2008.

La sal da cocina podrd contenar aditivos alimeantaros, segin o indicado an la legislacidn
nacional vigente, segin se indica en el numernal 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos ylibre de sustancias

Papecto exirafias visibles
Calar Blanco

Ohar Inodara

Sabar Salado caraceristico

Requisitos fisico quimicos

Humedad

Mapimo 0,5 %

Puraza

Minimao 88,1 %

Granulaometria: debe pasar

Tamiz ITINTEC 2,00 mm

(N 10): Minima 75 %
Tamiz ITINTEC 177
{(W* BO): Mdodmo 30 %

Wi

NTP 209.015:2008 SAL PARA

Sustancias
Impemeabilizantes totales
agregadas

Mo 1,0 %

CONMSUMO HUMAMD, 2* Edicion

I P re Z s

Ln;ﬂteas insolubles en Miximo 0,15 %
Sulfato {S04) Mzximao 0,4 %
Caalcio (Ca™*) Maxima 0,2 %
Magnesio (Mg**) WA Endiomo 0,2 96
Cadmio (Cd) Mézimo 0,5 mg/Kg
Caobre (Cu) M epdima 2,0 mg/Kg
Ars£nico (As) Mézimo 0,5 mg/Kg

Mercurio (Hg)

Mdptimo 0,1 mgliKg

Versidn 03

Pagina 1de 3
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15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

CALIDAD
Hierro (Fe) Midmo 10 mg'Kg
Bario (Ba™) Exenta
Materas rittogenadas | Exenta NTP 200.015:2006 SAL PARA
Borakos Exerita COMSUMO HUMANG, 2* Edician

Mota: Todos los requisitos, menos la humedad, estardn
referidos v estardn dados en base seca,

CXS 193-1005 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS
Plomao (Pb) Méxima 1,0 mg/kg CONTAMINANTES Y  LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS ¥ PIENSOS

Reglamento del Decreto Ley

Yodo M® 17387, Fian los tipos

para asequrar la proporcidn de de sa&l para  expendio al

yoda, en o pmomamana de la | 30a 40 ppm (o mg'kg de sal) publico en & emritorio nackonal,

=4 28 uilizara el yodalo da aprobado par Decreta Suprema

patasio} M®  00223-71-8A, vy  su
modificatona,

FiGar Aprueban  nomas para b

jen forma de fluanura de sodia o 200 miligramos da fluoruro de | adicion del fldor a la sal de

su squivalemie on cualesquierm de | Sodio por kilbgramo de sal | consumo  humang, aprobada
Bz =ales da Ior autrizadas a | (200 ppm) mediarmea Resalucion Ministernial

usar} N 0131-85-5A- DM,

Cumplir con ks requisitos | Reglamento sobre Vigilancia vy
asiablecidos por la Direccion | Contral Sanitano de Alimentos v
Genaral de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobade mediame

INOCLNDAD

Inacudad Alimantana — | Decrata Suprama N® 007 -98-5A,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias v regulacian
competanta’, complameantaria,

Precisién 1: Minguna,

2.2 Envase
El envase que contiene & producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puadan sar cadidas al producto an condicionas tales que puadan afectar su inocuidad, v astar
fabricado de manera que manienga la calidad sanitaria v composician del producto durante toda
su wvida fil, segin el ariculs 118 del Reglamento sobre Vigilancia v Contral Sanitanio de
Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N® 007 -98-54, v sus modificatonas.

El tipo v material de emvase debe corresponder al autorzado en el Registro Sanitano, segin ko
establecido en los artlculos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia v Contral Sanitario
de Almentos v Bebidas, aprobado mediante Decrets Supremo WN* 00TA8-SA, v sus
modificatonas,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademdas, podrd indicar & tipo v matenal del envase (estas res caracleristicas deberdn
comespandar a8 ko declarado en el Registro Sanitario del aimento entregadao), asl como &l tipo de
camado; siampra que sa haya varificado que fodas astas caracleristicas asaguran la pluralidad
de postores,

' Begin adicuo 12 del Regiamento dal Decmio Legelaivo N° 1062, Ley de mocuidad de os Alimenios, apmbada medama
Dacrata Supmma N° 034-2008-A06.
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“SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL

15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

2.3

2.4

2.5

2.6

Embalaje

5a podra usar ambalaje cuando sa requiera agrupar vanas umnidadas de alimantos envasados. BH
disefo v materiales de embalaje deben ser inocuocs v aplos para uso alimantano, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la conlaminacion, avitar dafias v
permitic un etiquetado corfecto, segin ko indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CHXC 1-19889 (2022) PRIMCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMEMTOS.

Precision 3: 5 la entidad requiare que &l producio sea embalado, debara indicar an las basas
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
ambalaj, tales como: matanal y lipo de carado, siempra que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postones.,

Rotulado

El rowlado de los envases de la sal de cocina debe cumplir con ko dispuesis en el articula 117
del Reglamenio sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremao N* 007-98-54, v sus modificatonas, en la NMP 001:2019 Requisitos para &
etiquetado de preervases, 5 Edicidn, ademas de ko sefialado en el numeral 11 de la
WTP 208.015:2006. Debe conlener la sigulente informackin minima en idioma espanol.:

—  nambra dal producto;

- declaracidn de los ingredientes v aditivos empleados en la elaboracitn del producto;

- nambre y direccian del fabricante;

- mombre, razdn social v direcckan del imponador, o que podra figurar en etiqueta adiconal,

- nidmern de Registro Sanitario;

— fecha de vancimianto, cuando al producio ko requiara con amaglo a lo que aslablece al Codex
Alimentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

— &l contermdo da yodo v fidor exprasado an ppm por kg da sal;

—  pals da fabricacion;

- pesoneto en kilogramos del producto envasadao,

- condiciones especiales de conservacidn: “Manténgase en lugar seco, fresco vy protegido de la
huz".

Precisién 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
rotulada. La informacian adicional que sa solicite no puada modificar las caractaristicas dal bian
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refidrasa alnumaral 2.4 da la prasanta Ficha Téonica.

Precisién §: Minguna.

Insarto
Mo aplica,

Precision 6: Mo aphca.
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EJERCITO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRON’ICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA
‘SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL

15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.10 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5,239.46

FICHA TECNICHA
APROB ADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUMN

Danominacion dal bian
Danominacion teonica
Unidad de medida
Descrpoidn ganaral

D EILOGRAMOD

D ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
D ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: La arvaja parida son los cotledones seaparados y descascarados dal

grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Psum

safivurm L.
alimeanticias,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

as usado comdanmente an aslado seco con finas

21 Del bien

El alimanto debe sear inocuo vy apio
numeral 5.1 de la NTP 2050252014 (revisada el 2019),

El alimenio debe presentar las siguientes caracteristicas:

para al consumo humano, segon lo indicado an al

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitos generales

Estar exermos de sabores vy
alores extrafos y de insectos
vivos, muenos o an cualguierna
de sus estadlos,

Estar exentos de malerias
axrafias narganicas quea
represenien un peligro para la
salud humana.

- Estar conformados por una
misma variedad (es decdcir un
mismo  color, forma y  otras
carackeristicas varnietales).

quebrado

Caontenido de humedad Mdnima 15 %
Grado de calidad
Grano infectadao 0,00 %
Grano picadao Maxima 0,30 %6
Grano partido o Midodmo 1,00 %

{testa)

Grano con CAscara

hspdimao 1,00 %

Grano quamado

Maxima 0,20 %

Mataenas exirafias

Madma 0,10 %%

NTP 205025:2014 (revisada el
2018) LEGUMIMNOSAS. Arvaja
parida. Requisitos, 2* Edicidn

INOC UDAD

Cumplir con ko establecido por
Servicio Macional de Sanidad
Agraria = SENASSA, autoridad
nacional competenta’,

Reaglamanta da Inacuidad
Agroalimentaria, aprabadao
madianta Dvacrela Supramao

N* 004-2011-A0G, W BUS

Precisidn 1: Minguna,

Wersitn O7

! Seqin aicuo 10 dal RegEameanto dal Decmio LagisEaivg MN° 1062, Leay de nocuidad da o2 Alimeanios, aprabada meadianis
Decraio Supmmao N 034-2008-AG
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2.2 Envase
El alimanto deba envasarse an anmvases da primar uso, que salvaguarden las cuglidadas
higknicas, nuticlonales, tecnoldgicas v sensonales del producto. Los envases, incluido el
matarnal de envasado, daban estar fabricados con suslancias que sean inocuas ¥ adecuadas
para el uso al que =& destinan, Mo deben ransmitir al producto ninguna sustanca tedca ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producio sa envase an sacos, ésios deben astar impios,
ser resisientes v estar blen cosidos o selados, segin indican los numerales T v 7.1 de la
MTP 206.025:2014 (revisada «l 2019).
Precision 2: La antidad debera indicar an las basas &l peso neto dal producto par envasa,
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales comd! matenal v ipo de cerrado,
siampra gqua sa haya vearificado quea eslas caraclaristicas aseguran la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalsje cuando se requiers agrupar vari as unidades de alimentos envasados, Bl
diseno v materiales de embalaje deben ser in0ou0s v apios para uso alimentano, ofrecer una
proteccian adecuads de los productos para reducir &l minimo B contaminacian, evitar dafos v
permitir un etiquetado cormeckn, segin b indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
Precision 3: Si la entidad requiere que &l producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademds, podrd indicar las caracter|sticas del
embalaje, tales como; maternal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caractaristicas asaguran la pluralidad de posloras.

2.4 Rotulado
Refibrasa alnumaral 2.5 de la presanta Ficha Téonica.
Precisidon 4: Ninguna,

2.6 Etiquetado
La eliquela da lbos anvasas dal alimanto daba cumplr con lo indicado an el articula 27
del Reglamento de [Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Suprema
N 004-2011-AG v sus modificalorias, ademas de las disposiciones esiablecidas en el
numeral 72 de la NTP 205025:2014 (revisada el 2018). Debe indicar ko siguiente en kdioma
aspafial:
- nambre del alimentao;
~  grado de calidad,
~  contenido neta;
— pais de aongan o lugar da procadancia;
- nambre y direccidn del titular de la autonzaciin sanitarnia;
- nambre vy direccidn del importador, de comespander;
~  Autorizackin Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primano de  Alimemos

Agropacuanos;

- idenfificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemenie antes de;
~ instrucciones para el uso v conservacian,
Precision 5: La antidad debeara indicar an las basas olra infarmacion que considara daba astar
etiquetada. La infformackn adiclonal que se saolicite no puede modificar las caractersticas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
Mo aplica.
Precision 6: Na aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.11 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5239.46
FICHA TECNICA
APROB ADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUMN

Denominacian dal bian : FRLJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacikn téonica  © FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida D KILOG RAMO
Descripcion ganaral : H frjol panamito calidad 1 - axtra as al grano maduro procadanta dea la

espeche Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comdn.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien
El alimanto sa dabe comearcializar an su anmvase aoriginal, que parmila man@anar sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando gque e mismo no sea alterado, contaminadao,
adularado o manipulado an condicionas no sanilaras qua reprasantan un paligro para la salud,
segin indica el dimo parrafo del numeral 10,1 de la NTP 2050152015, v su Caorigenda
Técnica.

El alimanio daba prasantar las siguianies caractaristicas:

CALIDAD
Cada ke de frijpl debs estar
canformado por la misma vareadad.
LUniformidad
Waredad contrastania:; M &Exiimo
1,00 %
Hum edad Mdpdima 15 %
- Ausencia de granos infestadaos,
con insactos Wivas an | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios, Frijal, Requisitos, ¥ Edicidn,
- Musencia de granas oon | Y U Caoamiganda Tacrica
hongos. MTF 205 0152015C0R 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol, Requisitos, 1% Edicion
Grano enfermao 0,00 %
Grano picada Mepdma 1,00 %
Grano partida o .
quebrado Maximao 1,00 %
Grano armugado M dogirma 1,00 %5
Maternias extrafas Mdpdirna 0,050 %
Cumplir con ko astablecido por al | Reglamanio da Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Macional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria - SENASA, aubridad | Decreto Suprema N® 004-2011-AG,
nacional competenta’, v sus modificatonas.

2.2

Precision 1: Minguna.

Envasea

El alimanto deba sar eamvasado sagin b establecido an la norma Codax CHC 1-1860 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS y en la NTF 399.163-1:2023
EMVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO CONM ALIMENTOS. Parle 1

Segin afikcuo 10 dal Regarmanio del Decreto Legisiabivo N° 1062, Lay da Inocuidad da o2 Airmamos, aproiado madiana
Dhacrato Supmmo N 0348 -2008-A0G.
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Disposicionas genaralles y rmaquisitos. 4* Edicidn, da tal maneara que al producio queda
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 101 de la NTP 205.015:2015, v su
Camiganda Taonica.

El aimanto sa daba anvasar an anvases da pamar uso, que sabw\guarden sus cuabidades da
calidad, higinicas (inocuas o no dafinas), nulncionales, tecnoldgicas v sensonales. Los enmases
deban estar fabricados con sustancias qua sean inocuas v apropiadas para al uso al qua sa
destinan, Mo deben ransmite al producto sustancias thxicas nl olores o sabores desagradables,
adamas, cuando al producto s8 armvase an sacos, astos deban astar impios, sar rasiseantas v
estar bien cosiddos o sellados, segin el numearal 10.1 de la NTP 2050152015, v su Cormgenda
Técnica.

Precislon 2: La entidad deberd indicar en las bases e peso neto del producto por envase,
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, talkes comd: matedial v ipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracter Bticas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requisra agrupar vanas unidades de alimentos envasados, B
diseno v materiales de embalaje deben ser inocucs v aplos para uso alimentano, ofrecer una
protecckin adecuada de los productos para reducir al minimao la contaminackan, evitar dafos v
permitir un etiquetado cormecikn, segdn o indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CHC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que &l producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como; malenal y tipo de cerrado, siempre gue se hayva verficado que estas
caracltaristicas asaguran la pluralidad da postoras.

2.4 Rotulado
Reafbrase alnumaral 2.5 dea la prasanta Ficha Téonica.

Precisien 4: Minguna,

2.5 Etiguetado
La satiquata da los anvases dal alimanto daba cumplir con lo indicado an al adicula 27
ded Reglamento de nocukdad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N® D04-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposicionas astablecidas en al
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, v su Comgenda Técnica. Debe indicar 1o siguiente &n
idioma aspafial:

- nombre del alimento;

- grado de calidad,

— contanido nala;

— pals de ongan o lugar da procedeancia;

- nombre y direccidn del titular de la autanzaciin sanitana;

- nombre v direccitn del importador, de comesponder;

- Autorizackin  Sanitara de Establecimiento de Procesamiento Primarno de  Alimenios
Agropacuanos;

- idenfficaciin del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemenie antes de;

~  Imstrucciones para &l Uso Y conservacian,

Precision &: La entidad debersd indicar en las bases otra informaciin que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No aplica.

Precision &: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.12 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 523946
FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn dal bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacidn téonica  : FRIJOL CANARID CAMAMNEIDY FRUOL CANARIC 2000 - IMIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad da madida D KILOGRAMOD

Descripcidn general 1 Bl frijol canario calidad 1 - extra es & grano maduro procedente de la
aspacia Phaseolus vulgaris (L.) o fijal comdn.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen
El alimento se debe comercislizar en su envase onginal, que pemits mantener sus
caractaristicas da calidad a hignicas, asagurando quea al mismo no saa allarado, contaminadao,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitanas que representen un peligro para la salud,
sagin indica &l dfmo pamafo del numearal 101 de la NTP 2050152015, v su Corfganda
Técnica.

El alimenio debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD
Cada ki de frijpl deba easiar
conformado por la misma vanedad.
Ui fo ikl add
Varedad contrastante: Méadmo
1,00 %
Humedad Méximao 15 %
- Ausencia de granos infestadaos,
ey insectos vivos an | NTP 2050152015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frigol. Requisitos. 3 Edician,
— Ausencia de granos con |y suU Comigenda Técnica
hangas. NTP 2050152015 C0OR 1:2016
CORRIGENDA 1, LEGUMINDOSAS,
Aspecto Frijol, Requisilos. 1* Edicién
Grana enferma 000 %
Grano picado M docirna 1,00 %
Grano partikdo o
quebrado M docirna 1,00 %
Grano armugado Madima 1,00 %
Matenas extrafias M Epimmio 0,050 %%
Cumplir con ko establecido por 2l | Reglamento de Inocuidad
INOC UIDAD Servicko  Madional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, auoridad | Decreto Supremo N 004-2011-AG,
nacional competanta’, y sus modificatonas.

Precisién 1: Minguna,

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segin ko establecido en la norma Codex CXC 1-1960 (2022)
PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS v an la NTP 388.163-1:2023

! Segin amicada 10 dal Regameanta dal Decmio LegiBivo N 1062, Lay de inoadidad da s Alirmamos, aprabado me diama
Decrato Supmma N° 034-2008-A5.
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3

2.4

2.5

2.6

ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS BN CONTACTO COM ALIMENTOS. Pare 1
Disposiciones generales vy requisitos. 4* Edicidn, de tal manera que el produckh queds
debidamenta protegido, segdn indican los numerales T v 10,1 de la NTP 2050152015, ¥ su
Caomigenda T écnica.

El alimento s& debe envasar &n enases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, hig@nicas (inocuas o no dafiinas), nuincionales, tecnaldgicas v sensonales. Los anvasas
deben estar fabnicados con sustancias que sean inocuas y apropladas para el uso al que s
deastinan. Mo deban transmitir al producto sustancias toxicas ni alores o sabores desagradablas,
ademds, cuando e producio se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes v
astar bian cosidos o sallados, sagan el numearal 10.1 da la NTP 205 .015:2015, ¥ su Cornganda
Técnica.

Precizlén 2@ La entidad deberd indicar en las bases & peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como; matenal v fpo de cerrado,
siempre que s& haya verificado que estas caracter sticas asaguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. Bl
disefio v materiales de embalaje deben ser inocucs v apios para uso alimentano, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminackin, evitar dafos vy
permitir un etiquetado correcio, segan ko indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXE 1-1968 (2022) PRINCIFIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precislén 3: Si la entidad requiere que & producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas,. Ademas, podrs indicar las caracteristicas del
ambalaj, talas como: matenal y lipo da carrado, siampra gue sa haya wvearificado qua estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores,

Rotulado
Refitrase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisitn 4: Minguna.

Etiguetado

La etiqueta de lbos ervases del alimento debe cumplir con lo indicado en el arlculo 27
dal Reglamamo da Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supramao
N 004-2011-AG v sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en &
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, v su Comigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espaniol:

— nambrae dal alimanto;

— grado de calidad;

- cantenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

~  nombre v direccidn del tiular de ka auton zackin sanitaria;

— nambra vy direccidn dal imporadar, de comaspondar;

— Aulorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamsento FPrimano de  Alimantos
Agropecuarnias;

- dentficacidn del lote;

— fecha da vancimianto o consumir prafarantamania antas de;

- instrucciones para & uso y conservacidn,

Precislén & La entkdad deberd indicar en las bases otra informacin que consklere deba estar

aefiquetada. La infformaciin adicional que se solicite no puade modificar las caracteristicas del
bien descritas en e numeral 2.1 de la presente Ficha Téonica,

Insarto
Mo aplica,

Precision &6: Mo aplca.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Cantidad
medida
1.13 LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA Kilogramo 5,239.46

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacikn dal bian
Danominacin t&cnica
Unidad de medida
Descripoion ganaral

: LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
: LEMTEJA GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA
D KILOGRAMO
: La lantaja es &l grano maduro procedante de la especa Lans cullnans

Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

El alimanio debe sar inocuo vy aplo para &l consumo humano, exenio de semillas toxicas o

nocivas, segin indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada < 20149),

El alimenio debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitns generales

Estar exenlos de sabores vy
olores extrafios y de insectos
VivDS, muerios o en cuakiquerna de
sus estadios,

Estar exenios de matenas
axirafias INongancas qua
represenien un peligo para la
salud humana. Estar conformado
por una misma vanedad (s decir
un mismo cobor, farma y olas
camacteristicas  vanetales) Se
acaplaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
asiablecidas an la prasanta Ficha
Técnica.

Contenido de humedad

Mmoo 15 %%

Calibre (tamafio)

(tamafio)

Calibre Diagmetro (mm)

1 Mayor oigual que 7.5

2 Menor que 7.5

Grado de calidad (Tolerancias

)

Grano infectado

0,00 %

Grano picado

0,00 %

Grano partido o quebrado

M Eedimia 1,00 %

Grano descascarado

M Eedimia 1,00 %

Grano armigado

Mzdmao 4 50 %

Grano quemado

M eaimo 0,20 %

Matenas extrafias

Méaxima 0,10 %

Vanedad contrastante

Mzxdama 1,00 %

NTP 205.022:2014
(revisads el 209
LEGUMINOEAS. Laniaja.

Requisitas, 2% Edicidn

‘Version 08
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Reglamento de Inocuidad
Agroalimamarna, aprobado
medianie Decreto Supsemo
NF 004-2011-A0G, vy sus
madificatorias,

Cumplir con lo esteblecido por
al Sarvicio Macional de Sanidad
Agraria - SEMASA, autondad
nacional competente’,

INOC LIDAD

Precisién 1: La entidad debera pracisar an las basas al calibre de la lankeja calidad 1 - axkra
requenda, de acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Teécnica; por elemplo; Lenieja
calidad 1 - extra de calibre (tamafio) 2.

2.2 Envase

El alimenic debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con ko especificedo en la
NTP 300.163-12023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS, Parte 1. Disposiciones generales y requisitos, 4* Edician, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas v sensoriales del producte. Los
envases, incuido el material de envassdo, deben estar fabricedos con sustancias que sean
imocuas v adecuadas para e uso al que s& destinen. No deben transmitic al produce ninguna
sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Cuando &l producto se envase en sacos,
éstos deben estar limplos, ser resisenies v estar bien cosidos o sellados, segin se indica an s
numerales 10 v 10,1 de la NTP 205.022:2014 (revisada &l 2019),

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por ervase,
Adamas, podra indicar las caracleristicas dal envasa, lales como: matarial ¥ lipo de camada,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiers agrupar vanas unidades de alimenos envasados, B
disafio ¥ matariales da emhbalaje daban sar inocuas v aplos para uso aimantaro, ofracer una
protecciin adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminaciin, evitar dafos v
parmitir un aliquetado correcto, sagon ko indicado an al numaral 13.2.9 da la noma Codeax
CHC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que & producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidadas da anvases por ambalap requandas. Ademas, podra indicar las caractaristicas dal
embalaje, tales como. makeral v tipo de cerrado, siempre que se hava venficado que estas
caractaristicas asaguran la pluralidad da postoras.

2.4 Rotulado
Rafiarasa alnumaral 2.5 dea la prasanta Ficha Técnica.

Precisidn 4: Minguna.

25 Etiquetado
La etiqueta de ks envases del alimento debe cumplir con lo indicedo en el artlcuk 27
del Reglameno de |nocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N? 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademés de las disposiciones esiablecidas an el
numaral 10.2 da la NTP 205.0222014 (revisada al 2019). Debe indicar ko siguante an dioma
espafial

- &l nombre del alimeanto;

- @l grado de calidad,

— ocontanido natlo;

— pals de angen o lugar de procedencia;

— nambre y direccidn del titular de la autonizacidn sanitaria;

~  nombre v direcckin del imponador, de comespander,

~  Autorizackin  Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano de  Alimentos

' Segin afiodo 10 del Regamenio del Decmio Legelaivo M® 1062, Ley de lnosuidad de os Alimenios, apmbado medania
Dhacrmato Siupmma N° 034-2008-A06.
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Agrapacuanas;

- identficaciin del lote,

— fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de;
instrucciones para & uso y conservacidn,

Precision 5: La entidad dabera indicar an las basas olra infarmacion que considara daba esiar
etiquetada. La informaciin adiclonal que se solicite no puede modificar las camactersticas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidn &; Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Cantidad
medida
1.14 PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA Kilogramo 13,739.02
FICHA TECHNICA
PROPUEST A

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM COMUN

Denominacidn dal bian | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

Denominacidn écnica | PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PFRIMERA

Unidad de medida D KILOG RAMO

Descripocidn genaral : La variedad Yungay fiene pulpa cramosa amarilanta y al uso sugardo
es sancochado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimanio daba prasantar las siguianies caractaristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD

Cada lote de papa debe estar
confarmado por la misma wvariedad.
Las papas varedad Yungay
daeban presan tar las siguantas

caracter istcas:
Lrifomaicad Fomma oval - chatos taEmaho
grande v compactas,
—  Pial amarillanta con jaspeas rojizaos,
ajos superficlales v en  pooo
nidmearo.
Pulpa cremaoasa amarillenta,
Didmam {0} Calibres
¥posaigl Exwra Primarm Segqunda
¥
Tamafia’ fmeny | 1517108 | 10373 | 7745 | NTP 011.119:2016 PAPA Y
o SUS DERIWADOS., Papa.
e 10181 a0-45 2232 | Definiciones y requisitos,
F BEdician
F':';EI‘E' rioam | arooaz 13120

Sanidad v aspecko

Inmadurez (papa
paelada o palona con Maxima 1 % mdm
levantamiano de phel)

Caortes, ccatrices,

magulladuras, grietas, Maximao 2 % mdm
rajaduras

Brotam bento 0 %% mSm
Verdeamiemo Q % mm
Pudriciin seca Q % mm
Pudrician hameda Q % mm

Loz didmalms mayor y manor aslan relandos a las dmeansonss masimas ¥ minimas e o ges ongludna y rans wersal oel
b ulo cuando S8 nkersecan an dngulo recio
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CALIDAD
Comeduras,
perforacionas, galarias
{dafos causados por Mdbdimo 2 %6 mim NTP 011.119:2016 PAPA Y
insactos v rosdoras) SUS DERIVADDS. Papa.
Mezclas varietales 0 % m/m ga;mﬂ ¥ requisitos.
map méxime 2 8 i
Cumpiir con la establecido _por | Le9aienie Ge inecuieds
INOCUIDAD el Servicia Macional de Sanidad | (O tlEn o o
Agraria — SENASA, autonidad nacional | @0 o SETER SURIEIO
competerte’. modificatorias. Y

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el tamaho de papa Yungay calidad primeara
requenda, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Téconica: por gjemplo: Papa Yungay
calidad primera de calibre primera,

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segin bo esteblecido en las nomas Codex CXO 1-1960 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS % HORTALIZAS FRESCAS W
CHC 44-19895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que € producto guede debidamente

protegido.

Los envases daeben salisfacer las caractaristicas de higiena, vantilacidn y resistancia neceasarias
para asegurar la manipulacidn, & transporie v la conservaciin apropiada de las papas, v deben
asiar exanlos da cuakquiar matana y olor extrafios. Podran ser sacos, baolsas u olros anvaseas dal
miismo tamano, que cumplan con ks requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
comeaspondianias (por ajempla; NTP 231.275, NTP 311.313, alc.).

Precision 2: La enlidad debara indicar an las bases &l paso nato dal producto por anvass.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemado,
siampra que se haya varificado que estas caracteristicas aseguran la pluralidad dea postoras.,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalsje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados, Bl
disefo v materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentano, offecer una
proteccion adecuada dea los productos para reducir al minima la contaminacian, avitar dafos y
permitie un etiquetado corrects, segin b indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1959 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.,

Precisign 3: Si la entidad requiere que =l producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, talkes como; malkenal vy tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que esias
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.4 Rotulado
Refiérase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidgn 4: Minguna,

#  Segin afdiculo 10 ded Regameno del Decmio Legelatvo N° 1062, Ley de inocuidsd de os Alimenios, apmbada madanie
Dacrato Supmma N° 034-2008-A5.
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2.5 Etiquetado
La eliquata de ks anvasas del aimenlo deba cumplir con lo indicado en &l ariculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
M= 004-2011-A0G v sus modificatorias. Debea indicar ko siguente an idioma aspafiol;

- nombre del alimento;
contenido neto;
paks de ongen o lugar de procedencia;

— nambra y direccdn dal tilular de la autar zacidn sanitarna;

—  nombre v direccian del importador, de comespondear;

- Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primanoc de Alimentos
Agropacuanos;

— anfficacion deal kote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentementa antes de;

- instrucciones para el uso y conservacian,

Precision 5: La antidad debara indicar an las baseas olra informacidn gque considare daba astar

etiquetada. La informaciin adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bian descritas an &l numaral 2.1 da la prasanta Ficha Tacnica.

2.6 Inserto
Mo aplica.

Precisidon 6: Mo aplica.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.15 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 1.962.72

1. CARACTERISTICAS

FICHA TECHNICA
PROPUESTA

GENERALES DEL BIEN COMUN

Danaminacian dal bian

Danaominacian técnica
Unidad de medida
Descripcidn ganaral

2. CARACTERISTICAS

: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

D EILOG RARMO

: Zapallo macra, as al fruto da la espace Cucurbifa maxima Duch, da la

Tamilia de las cucurbitaceas.

ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

El alimanto debe perenecer al mismo cullivar ¥y deba faner al grado de madurez comearcial que

le pemits soportar

adecuadamente el manipuleo,

transporte v conservaciin en buanas

condicionas, sagon indica al numaral 5.1.1 dala NTP011.114:2015.

El alimanio daba prasantar las siguiantes caraclaristicas:

CALIDAD

Prasantacian

Las frulos oe zapallo deben
presaniarsa maduras, limpias,
frescos, enleras v Sanos,

Sanidad

Los frukos deben presentarse sanos,
es decir, libres de atagues de
insectos v enfermedades, salvo las
siguianias lolarancias:

— Dafios antomalagicos: S5a
permiten dafos superficiales que
no compramatan la pulpa.

— Dafos Mopatakagicos: 0 %

Para al caso da los dafios
fitopatokagicos, las pudnciones
notariamantea marcadas dealaminan
la eliminackin del fruta,

Madurez

Dureza de chscara

Las frutos deben presentar la
suficiente dureza de chiscara gque
asegure que & manejo posi-cosecha
no detenorard su calidad fisica, La
dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resisiencia que presente al ser
penetrada con & uha teniéndose
que 8 mayor dureza, mayor debe ser
sU calegorizacidn.

El zapallo macre categoria primera
debe tener una dureza de cascara de
grado alla.

Color de ciscars

Desda wvarde oscuro, varde plomizo,
verde claro hasta orema. Con
aspacio lustrasao, liso o can
hendiduras longitudinakes.

NTP 011.114:2015 HORTALIZAS,
Zapalla macra. Requisitos.
2% Edician
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cCALIDAD

Los frutas deben presentar la texiura
da pullpa ko suficianiamanta firme quea
asegure que & manejo posioosecha
no daba detariorar su calidad fisica.
Este pardmetro se debe evaluar de
Textura de pulpa acuerdo a la resisiencia que la pulpa
aponga al acta.

El zapallo macre categoria primera
debe tener una textura de pulpa de
grado firme.

NTP 011.114:2015
El mpallo macre categcrla primera | HORTALIZAS, Zapallo macre,
Color de pulpa debe tener color de pulpa amarillo | Requisitos.
Tuare. 2 Edician
Tamafio Paso minima 25 kg

Tolerancia da Defectos

Se permiten dafios suparficiales que
nao caomprometan k& pulpa o muastren
dafios da pudnciin.

Caorlas 0 %a

Mo comprometa al esiado da la
Pulpa. Sin pudniciones.,

Magulladuras vy
rajaduras

Taolerancia acumulativa

Cumplir con lo estableddo por Reaglamento de Inocuidad

Agroalimantaria, aprobado
INOCLIDAD el Sﬂmm Nacicnal = de Sm!dad median ke Decreto Supremo
Agrarda  — SEMASA,  aulondad e 004-2011-AG
nacional competente’, - - ' ¥ sus
maodificatorias.

Precision 1: Minguna.

2.2 Envase
El alimanto podra sear no anmvasado, paro su manipulacion daba tenar an consideracion o
establecido en la noma Codex CXC 1-1983 (2022) PRINCIPIDS GEMNERALES DE HIGIEME DE
LOS ALIMENTOS y otros textos partinentes del Codex, asi como la reglamantacidn nacional
vigene, segin indica el numearnal 10.1 de la NTF011.114:2015.

El alimento se transporta a granel v se comercializa de acuerdo al peso de cada unidad.
Los zapallos también deben sear acondicionados de tal manara gue esltén protegidos da
dafios mecanicos v adecuadamente sventilados, segin kbs numerales 81 vy B2 de la
NTP 011,114: 2015,

Precision 2: La entidad debersd indicar en las tases el peso neto del producto por envase, en el
caso de que se encuentre ervasado. Ademds, podrd indicar las caracter(sticas del envase, tales
como; matenial v tipo de cerrado, siempre que se& haya verficado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenios envasados. Bl
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos vy aptos para uso alimentano, ofrecer una
protecckdn adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios v
permitir un etiquetado correcto, segin kb indicado en & numeral 13.2.9 de la norma Codex

' Segin afticdo 10 del Reglarmena dal Decmio Legelaiva MN® 062, Ley de nocudad de los Almenios, aprobado medante
Dacraio Supmma N 034-2008-4G.
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CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: 5i la antidad requiare que &l producio saa ambalado, dabara indicar an las basas
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademds, podrd indicar las caractersticas ded
ambalaja, taks como. malanal y lipo da carrado, siampréa qua sa haya vanficado qua astas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.4 Rotulado
Refiérase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Minguna.

2.5 Etiguetado
Los alimentos agropecuarios primarios deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacidn o informacidn perinente segin kb sefalado
an &l ariculo 27 dal Reglamanto da Inocuidad Agroalimeantana, aprobado mediante Decrato
Suprema N® 004-2011-AG v sus modificatonias,

En caso de estar envasados, la efiquela de los anvases del alimento debe cumplir con lo
indicado en arkul 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante
Decrato Supreama M 004-2011-A0G vy sus modificatorias. Debe indicar lo siguiante an idioma

espariol

- nombre del alimento;

— nambra da la variedad, cultivar o tipo comarncial;

- contenido neto;

- pak de ongen o lugar de procedencia;

-~ nombre y direccion del titular de la autorzackin sanitaria;

~  nombre y direccidn del imponadaor, de comesponder;

— Autorizacidn Sanitara de Esiablecimiento de Procesamiento Primano da  Alimentos
Agropacuanos,

- entficacin del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemenie antes de;

— instruccionas para al uso y consarvacian.

Precisién &: La entidad deberd indicar en las bases otra informaciin que considere deba estar

aliqguetada. La informacidn adicional que sa solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Téconica.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.16 CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilogramo 1,962.72

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUMN

Danominacion dal bian
Danominacion técnica
Unidad de medida
Dascripoidn ganaral

: CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

: CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
D UNIDAD
:Es &l malz fea maps L. amildcea 51, en asiado “chocla”, as deadir,

cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o ferno para su
comarcializacidn directa dastinado al consuma humanao.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUN

21 Dal bien

El alimenio debe presentar las siquientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

~  Estar libire: de lesiones
causadas por contusiones o
cualquier otra causa, asl coma
de olores y sabores extrafios,

~ La mazorca de choclo debe
astar sana, fresca, impia, bian
cubierta v bien formada; con un
grada da maduraz tal gqua
siendo apla para & consumao, ke
pamila soporiar al manipubso,
transporte y Conservacidn en
buanas condicionas.

— Presentar pancas envolvenies
sanas v propias de la varedad,
se tolera una pequefia aberfura
gue pueda haber en la punta.
Cuando la mazonca 58
encuentra Sin panca, Sus
granos deben estar sanos,
frescos, lWmpikos, secos, bien
formados de acuerdo a la
vanedad, con grano bian
desarmollado o bien lleno. Los
granos deban sar lemos,
wurgentes y kechosas,

Color de los granos

Los granos de choclo al estado
fresco deban  presantar  color
blanco en su totalidad, Se podrén
acaplar mazorcas de choclo ocon
granos de color cremoso, asi como
granos da ofro colar producio dea la
polinizacian, siempre que cumplan
con las tolerancias astablecidas an
la presente Ficha Técnica.

Forma del choclo y granos
da chaocko

La fomna del choclko es tpo
cillindrico, ocdnico;, con disposicidn
de sus granos en hileras lineales,
deasda la basa hasta la punia.

Los granos da choclo son anchaos y
achalados.,

NTP 0111052014 (revisada
al 2019) MAIZ AMILACED.
Choclo, Requisitos.
2* Edicidn
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CALIDAD
W Eried ades da oo
Tamafo {caﬂ:m; qua  pEsEnian manoncas Mayar a
{longitud de la mazoma Sn panca grﬂ? ¥ pmzﬂ?u: de las 14,00 am
madida desde la base hasta el razes Lumay
Apica ) Bayar a
Diras vadadades da chado 12,661 cm

Dantro da la cateagoria axtra sa
clasifican las mazorcas de chocko
da un mismao cultivar y tamafio vy

Categoria que cumplan con ks requisitos
mimmas astablacdos an la .
) ) MTP 011.105:2014 (revisada
presente Ficha Técnica. e 2019) MAIZ AMILACEO.
Tolerancias Chadla. Requisitas.
2% Edician

Hasta 10 % en ndmero o masa de
Tamafio choclos qua cormasponda al calibra
inmediato inferor al soliciadao.

Presencia de Indicios de

podradumbna 0.0%
FPrasancia da insacltos 0,0 %
Defacios Deformacionas,

lesiones, contusiones, Mddmo 5,0 %

granos fuara de calor

Reglamanta da Inocukdad

Cumplir con o establacdo por al Agroalimentaria, aprobado

Servicio MNaconal de Sanidad ;

oria ~ SENASA. auond=d | I TG, Y e

nacional compelente’, - - .y sus
madifica toriss.,

INOC UIDAD

Precigldn 1: La entidad deberd precisar en las bases el tamano del chock categoria extra o
primera requerido, de acuerdo a kb establecido en la presente Ficha Técnica, por sjemplo:
Choclo categorla extra o primera de tamano mayor a 12 cm.

2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede prolegido, bien presentado,
homogénsa v debe estar constituidas dnicamenie por mazorcas de chocko del misma angen,
calidad y tamafio. La parla visible dal anvasa debe sar reprasanialiva de todo al conlanidao,
sagin el numeral 7.1 de la NTP 011,105:2014 (revisada < 2019),

Los requisitos de lkos envases deben ser los indicados en la noma Codex
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS % HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccidn al producto
durante su transporie ¥ almacenamianto, deben sar nuawvos, sanitaramenta aplos, de grado
alimentanio, técnicamente adecuados, limpics, homogéneos en presentacidn, resistentes a la
manipulacian ¥ al transporta.

Precision 2: La enlidad debara indicar an las bases al paso nelo del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristices del envase, tales como: matenial v fipo de cerrado,
siampra gque sa haya varificado que estas caraclaristicas aseguran la pluralidad de postoras.

23 Embalaje
Sa podra usar embalaje cuando sa requiara agrupar varias unidadas da alimanios envasados. El
diseno v materiales de embalaje deben ser inocucs v apios para uso alimentano, ofrecer una

! Segin adiculo 10 del Reglamenio dal Decmio Legelaive M° 1062, Ley de inocuidad de los Alimenios, agrobado madania
Dracrato Sup mma N° 034-2008-A0.
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proteccidn adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacian, avilar dafios v
permitir un etiquetado cormeckln, segin b indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXEC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiare que &l producio ses embalado, debera indicar an las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracier isticas del
ambalaje, tales como: malenal y lipo de carrado, siempra qua sa haya venficado que aslas
caracteristicas aseguren ta pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la preseme Ficha Técnica.

Precisidn 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La ebiquala da ks anvases dal aimento debe cumplir con lo indicado an al arficula 27
del Reglamento de [nocuidad Agrogiimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
M* 004-2011-AG v sus modificalonas, ademas de las disposiciones esiablecidas an el
numeral 7.2 de la NTP 011,105:2014 (revisada el 2019), Debe indicar ko siguienie en idioma
aspafial:

- nambre del alimenio;

- categoria o grado;

- tamano (calibre);

- gantidad de choclos,

— contanido nato;

— pals de aongen o lugar de procedancia;

- nambre vy direccian del titular de la autonizacidn sanitaria;

-~ nambre v direccikn del impoartador, de comespaonder;

~ Autorizackin  Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primano de  Alimentos
Aqropacuanas;

- idenfficacitn del kote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemenie antes de;

~ instrucciones para &l uso y conservacion,

Precision & La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere debs estar
etiquelada. La informaciin adiclonal que se saliciie no puede modificar las caracter isticas ded
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Téconica,

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidn &: Mo aplica.
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ltem Denominacién del bien segon la Ficha Técnica | UMidad de | Cantidad
medida
1.17 | YUCA CATEGORIA| Kilogramo 3,336.62

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUN

: YUCA CATEGORIA |

D WUCA S MANDIOCA CATEGORIA |

D KILOGRAKMO

: La Yuca (Mandioca), variedad comearcial dulca, es la ralz obtenida da
Manho! esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceas.

Danominacian dal bian
Danominacian lecnica
Unidad de meadida
Descripcion ganaral

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimanio daba haber alcanzado un grado apropiado da dasarrollo fisioldgico, lEnieando an
cuenta las carackeristicas de la vanedad vy la zona en gue se produce, B desamolo vy
condicion da la yuca daeben sar lales que e pamitan soportar al transporte vy la manipulacion
y Begar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numeral 2.1.1 de la
NMTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada al 20189).

El alimanio daba prasanlar las siguianies caraclarislicas:

CALIDAD
- Estar entera.
~ Estar sana, deben excluirse kbos
productos afectados par

podredumbre, maho o detenonn
qua hagan gue no sean aplos
para & consuma,

~ Estar limpia, vy practicamente
exenta de cualkguer materna
extrana visible, excepto aguelias
sustancias pemitdas que
prolanguen su vida Ol

— Estar practicamenia axanla dea
plagas que afecten al aspecto
ganaral deal producio.

- Estar practicamenie exenta de

Requisitos minimas

dafios causados por plagas.

Estar axania da humadad extama
anomal, salvo la condensacian
consiguianis a su remociaon dea
una camara frigorifica,

Estar exenta de cualquier alor wa
sabor extranos.,

Ser de consistencia fime,

Estar practicamentea exenta
da dafios macancos ¥
magulladuras.,

Estar exenta de pérdida de color
en la pulpa.

El corie en la parte distal
(amngosta) de la yuca no daba
suparar kas 2 cm de diimetro.

El extremo del peddinculo debe
tener un corte limpio entre 1 cm v
1,25 om de longitud.

NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada « 20189) NORNMA
PARA LA YLUICA [MANDIOCA)
DUILCE. 1* Edician

ersian 08
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CALIDAD

Clasificacion y lolarancia
de calidad

La yueca (mandioca) de categoria |
deba sar de buena calidad vy
caracteristica de la variedad vo tipo
comarcial. Podran pamilirsa, sin
embargo, ks siguentes defectos
leves, siempre v cuando no afeciEen
al aspeco general del producta, su
calidad, astado de consarvacian y
presentackin en el envase:

- Defectos keves de forma.

~ Hendas o danfos ccatrizados,
siampra y cuando no suparan
e 5% de la superficie del
producta.

- Raspaduras, siempre y cuando
no suparan & 10% da la
superficie del producto,

En ningdn caso los defecios deben
afectar a la pullpa dal producio.

Talarancia: EI 10 %, an ndmeano o an
peso, de la yuca (mandioca) que no
salisfaga los requisitos dea easla
categoria pero satisfaga ks de la
Categoria 1| o, excepcionalmania,
que no  supere  las  lolerancias
aslablacidas para asta ditima.

Calibra

La wyuca de esta calegoria sa
clasifica en los siguientes calibres,
de acuardo al didmetro an la seccidn
transversal mas gruesa de la ralz, de
acuardo con al siguanta cuadra:

Calibre Diametro (cm)

o 35-80

£ 6.1 -80

c = 8,0

Taolarancia: ElI 10 %, an ndmanm a
en peso, de las yucas (mandocas)
que comaspondan al calibre
inmediatamente supenor wo inferor
al indicado en &l envase,

NTP-CODEX STAM 2382014
(revisada el 2019) NORMA
PARA LA YLMCA (MANDIOCA)
DIULCE. 1% Edicidn

INDCLLIDAD

Cumplir con lo eslablecdoa por
el Servickh HNacional de Sanidad
Agraria — ESEMASA, autaridad
nacianal competenta’,

Reglameanto de Inocuidad
Agroalimantaria, aprabado
mediante Decreto  Supremo
M 0M-2011-A5, vy sus

' Segin aficuo 10 del Regameano dal Decmio Legelaivo M° 1062, Ley de nocuidad de os Alimentos, apmobada medania
Drecrato Supmmao N 034-2008-4G.
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2.2

23

2.4

Precision 1: La enfdad debarda pracisar en las bases &l calibre de la yuca calegoria |
requendo, de acuerdo a kb establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Yuca
categoria |, calibra B.

Envase

El alimanto deba sar envasado segin b establecido an las normas Codex CXC 1-19609 (2022)
PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS v
CMC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, da tal manara que &l producto quada debidameania

protegida.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma v estar constituido
anicamania por yuca da la misma categoria, arigan, variedad yio tipo comarncial ¥ calibra. La
parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el conmtenido, segin incica
el numeral 5,1 de la NTP-CODEX STAM 238:2014 (revisada « 2019),

Los materigles wulillizados en el interor del envase deben ser nuevos {esto incluye el maiknal
recuperado de calidad alimentara), estar impios v ser de calidad tal que evite cualguier dano
externo o interno al producio, Se permite el uso de matenakes, en particular papal o sellos, oon
indicaciones comerciales, siempre v cuando estén impresos o efiquetados con tinta o pegamento
nao téxico, seglin indica & numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019),

Los envases deben satisfacer las caracteristices de calidad, higiene, vanifilacidn y resistercia
necesarnas para asegurar la manipulacidn, el transporte v la conservacidn apropiados de la vuca,
y deben estar exentos de cuakyuier materia y alor extrafos, segon indica & numeral 52,1 de la
NTP-CODEX STAM 238:2014 (revisada al 2018).

Precision 2: La anlidad debara indicar an las bases al paso neto del producto por anvesa.
Ademas, podra indicar las caracteristices del envase, tales como: matenal v fipo de cerrada,
siampra gua sa haya verificado que astas caracteristicas aseguran la pluralidad de postores.

Embalaje

Sa podra usar embalaje cuando se requiara agrupar varias unidades da alimantos envasados, El
digefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y apios para uso alimentano, ofrecer una
proteccion adecuada dea los productos para reducir al minimao la contaminacion, avilar dafics v
permitir un etiquetado cormrect, segon lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CHC 1-18689 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la antidad requiara qua al producio saa ambalado, dabera indicar an las basas
las unidades de envases por embalaje requerndas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
ambalaje, tales como; malenal y lipo de carrado, siempre gque sa haya wvarnficado qua astas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posores.

Rotulado
Refdrase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidgn 4: Ninguna,

Etiquatado

La aliqueta de lbos anvases dal alimanto deba cumplicr con lo indicado en al aficulo 27
del Feglamento de |nocuidad Agroglimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
M 004-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposiciones esmablecidas en el
numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAM 238:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

—  nombre del alimento v tipo (dulce);

- categoria;

~  calibre (expresado como oddigo de calibre o didmetro minimo v mdximo en om);
~  contenido neto;

— pais de argean o lugar de procedancia;
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nambre y direccidn del titular de la autor zackn sanitarnia;

— nambra y diraccidn dal importador, da comaspandar;

—  Autorizacion Sanitara de Establecimianto da Procesamianto Primano da  Alimanios
Agropaouanas,
identificacian del lote;

— fecha de vancimianio o consumir prefarantamanta antes de;

— instrucciones para el uso y conservacian;

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca deberd pelarse y
cocarsa anias da su consuma).

Precislon & La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
atiquetada. La informacidn adicional que sa solicite no puade modificar las caractaristicas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
Mo aphica.

Precisidn 6: Mo aplica,
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EJERCITO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRON’ICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.18 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA Kilogramo 1,962.72

FICHA TECNICA
APR OB ADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacion dal bian : PEPINILLO CAL IDAD PRIMERA
Denominaciin téonica © PEPING CALIDAD PRIMERA
LUnidad de medida D UMD AD

Descripcian general

: Bl pepinila es & fruto de la hontaliza Cucumis safivirs L. cuyvo color va

desde el verde oscura al verde claro; de sabor v color caracterlsticos,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1, Dal bien

El alimento se clasifica de acuerdo a su tamano, segon se indica en la siguiente tabla, de
acuerdo a ko establecido en el numeral 4,1.3 de la NTF 011.1132019 v su Comigenda Técnica;

Cadigo de calibre

Tama o

Rango de lengitud en cm

Rango de masa en g

B

20—-25

500 —a00

15—-148

300 — 500

o

10-14

= 300

El alimenio debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION

CALIDAD

Requisitos generales

Estar enteras, sanos, frescos,
limpiogs, de consistencia fime vy
chscara razonablemente lisa,

— Sar de forma, sabor vy olor
caracteristicos de la variedad,

Ser de cobkor werde oscuro a claro,
paro homogéanaao.

- Estar practicamente rectos,

- [Estar libres de defectos de origen
matearoldgico (granizo, quamaduras
de sol, dafos por frio), mecanico
(rajaduras, magulladuras, cicalricas),

sabaor exirano.

al grado que sean inadecuados para
S COMSUMG,

Warda oscura,

Talerancia; Mékima 10 % con coloracidn

entomakigico (insectos) o gendtico- | NTP 0111132019
fisiobagico {mosaicos). HORTALIZAS, Pepina,
- Estar exentos de cualquier olor o | Requisitos. 2* Edicidn, v

51
— Estar libres de humedad anomal | NTP 011113201 9CT 1:2022
extema, HORTALIZAS, Pepina,
Excluirse tlodes los que estén | Reguisitos. CORRIGENDA
afectadas por pudricién o deterioro, | TECMICA 1, 12 Edicién

Caornganda Técnica

Cclor comercial mediana (es agquel gue
presenta un tercio de su superficie de
un colar verde claro o blanguecing ).
Nomal (practicaments rectos oon muy
Forma ligeras contracciones y gradualmente
angostos en los extremos).
eargion (2 Pagina 1de 3
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CALIDAD

Tolerancia: Maximo 10% de frutos
Forma ligaramania defarmas.
Tamafio Longitud: Maxima 25 cm

Ralacidn anim la longitud y
| masa dal frura)

Peso: Méximo 600 g

Tolerancia: Maximo 5 % de frutos de
calidad inmediata infarnor.

Diameatro

medda de mayar dameio
dal futa womada an angula
mcio & e langiudinall

Maximno; 6,0 cm

Tolerancia: Maximo 5 % de frutos de
calidad infenor.

Frascos, sin signos de deshidratacion
who Bgnificacdn,

Aspecto
Tolerancia: Maximo 10 % de pérdida de
peso por deshidratacian,
Sanos, libras da inseclos,
enfermedades u otras alleraciones que
pusden perjudicar su conservaciin vy
CONSUMD.
Tolerancias:
a) Dafos enomokigicos:
Sanidad - Comeduras (produckdas
ganaralmanta por “gusano de
tiemra”): Maximo 1%

— Parforacionas ({producidas
generaimente  por  Diaphania
nitidalis): 0 %

b} Dafos fitopatoldgicos (enfemedades)

-~ Pudniciones: 0%

Inciplerte  formackn de semilla v
cAscara suavea.
Grado de madurez

Taolerancis: Maximo 5 % de frutos oon
semilla formada.

Dafos mecanicos

Exentos de maguladuras, ocones o
rajaduras,

Talerancia: Maximao 5 %

NTP 011.113:2019
HORTALLZAS, Pepino.
Requisitos, 2 Edcion, vy
2T Caorngenda Técnica
NTPF 011.113:2019CT 12022
HORTALIZAS, Papina.
Requisitas, CORRIGEMNDA
TECHICA 1. 1* Edicidn

Tolerancia
acumulativa 10 %
Cumplir eon  la  establecida  por Hﬂglammrﬁ de '"ﬂﬁd
al Senico Macional de Sanidad | f@T0Smentaria,  aprobado
INOC LIDAD mediante Decreto Supremao

Agrana = SEMASA, auboridad nacional
competantia’.

N* 004-2011-A0G,

¥ sus

Precislon 1: La entidad deberd precisar en las bases el codigo de calibre del pepinillo calidad
primara, da acuardo a ko establacido an la prasanta Ficha Técnica; por ajampla: Papinillo calidad
primera — chdigo de calibre B,

! Segin aficuo 10 dal Regameno dal Decmio Legsiaivo N 1062, Ley de nocuidad de s Amamaos, apmobado mediana
Dhacma o Sugmma N 0348-2008-A06.
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2.2. Envase
El alimento debe ser envasado omando en considerackin ko establecido en las nomas Codex
CXC 11959 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS y
CMC 441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debs ser scondicionado de tal manera que
quade protagido, vantilado v bian prasantado, segin sa indica an los numearales § ¥ 7.1.2 da la
NTF 011.113:2019 v su Comiganda Técnica,

Los envasas y malariales da empaque daban sar nuévos, sanilarameanta aptos, eocnicamanla
adecuadaos, limpios, homogéneos en presentacion, resisenizs a la manipulacidn v al transpaone.
Tambén puadan ulilizarsea anvasas reulilizables, gua cumplan con lodos los raguisilos antas
espacilicados, segln se indica en el numeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2019 v su Comigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad debara indicar an las basas &l paso neto dal producto por anvasa.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: matenal v ipo de cerradao,
siampra qua sa haya varificado que estas caractaristicas asaguran la pluralidad dea postoras.

2.3. Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. Bl
disafio ¥y materiales de embalaje deban sear inocuos vy aplos para uso alimantaro, ofrecer una
proteccidn adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminackin, evitar dafos v
permitir un etiquetado correcto, segon kb indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GEMNERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que & producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de anvaseas por ambalaje requandas. Ademas, podra indicar las caracteristicas dal
embalaje, tales como: makenal vy tipo de cerrado, siempre que se hayva venficado que estas
caractaristicas asaguran la pluralidad de postoras.

2.4. Rotulado
Refitrase alnumearal 2.5 de la presente Ficha Téconica.

Precisidon 4: Minguna.

2.5. Etiguetado
La setiqueta de ks envases del alimento debe cumplir con lo indicedo en el articulo 27
dal Reglamanto de Inocuidad Agroalimeantara, aprobado mediante Decrelo Supramo
N 004-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposiciones esteblecidas en &l
numeral 7.2 de la NTP 011.113:2019 v su Caomigenda Téonica. Debe indicar ko sigulente en
idioma espafial;

-  nombre del alimento;

~ grado de calidad;

~  tamano

—  numan aproadmado da papinillos;

— contanido nalo;

- pal de ongen o lugar de procedencia;

- nambre y direcciin del titular de la suton zecion sanitana,

=  nombre vy direccidn del imponador, de comasponder;

—  Autarizackdn Sanitana de Establecmianto da Procesamiano Primano da Alimantos
AgQropacuanas,

- dentficacidn del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instruccionas para &l uso ¥y consarvacion.

Precision 5: La entidad debersd indicar en las bases otra informacion que considers debs estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en &l numeral 2.1 de la presente Ficha Tacnica,

2.6. Inserto
Nao aplica.

Precision 6: Mo aplica.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.19 MANZANA DELICIA CATEGORIA | Kilogramo 5,397.43
FICHA TECHICA
APROB ADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUN

Denominacian dal bian : MANZANA DELICIA CATEGORIA |

Denominacian técnica  : MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |

Unidad de medida D KILOG RAKMO

Dvascripadn geanaral ; La manzana as al frulo procedantia de cualquiar varedad de la aspacia
Malus domésfica Borkhausen, La varnedad de la marzana es la
Dwalicious da Viscas,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Dl bien
El alimenic debe enconirarse en un estado vy fase de desamollo que ke pamita continuar el
procaso de maduracion vy alkcanzar &l grado de madurez caractaristico de la wvaredad,
conservarse bien durante sy ransporte, manipulaciin v almacenamienta vy legar en
condicionas satisfacltonas a su destino, sagin indica & numaral 5.1 dea la NTP 011.002:2014
(revisada el 20149),

El alimenio debe presentar las siguientes caractersticas:

CALIDAD

Los frulos confanidos an un  mismo
ervase deben ser de la misma
vanadad v en ese sanlido uniformeas
an tamano, forma y color.

Las manzanas deben estar;

—  Emnaras, S5anas, quadanda
exclukdos ks producios que
presanian podredumbrea u  otras
alleraciones que ks hagan
impropios para al consumo,

Requisitos generales —  Limpiss, e3 decir, practicamente
exentas de materas extrafas
visibles.,

—~  Pracficamente exentas de plagas,
magulladuras profundas W
pudnciin, NTP 0110022014

- Pracicamenie exentas de danos | (evisada el 2019) FRUTAS
causadas par plagas. FRESG_AS. . M-anzana

- Exentas de un grado anommal de | Requisitas. 4% Edicidn
humedad exterion.

— Emeantas da oloras vy saboras
extranas,

El indice de madurez de la manzana
asla delarminado basicameania por las
caracter kticas siguientes;

Caracteristicas Minima | Maxima

Indice de madurez Firmeza da la

pulpa (Varnedad
Dalicius da
Viscas)

T7kgf | 11,8 kgf

Sdlidos solubles | 11 “Brix 17 “Brix
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Catagoria da calidad

perlenezcan,

La pulpa no debe haber sufrido ningdn
detanano,

Sempra qua no sa wvaan afectados su
aspecto germeral ni su  calidad,
consarvackn ¥y presaniacan an  al
ervase, algunos  frulos  podrdn
prasantar las dafectos levas
sigubentes:
— Una ligara malformacian.
—  Un ligara defacio da dasarmolio.
LIn ligero defecio de coloracidan,
Ligeros defectos de la epidemis
qua no sobrepasean bs limiles
siguientes;
= 2 om de longitud en el caso de
los defacios da forma alargada;
= 1 cm?® de superficie total en el
caso da ks demas defaclos,
sahvo @ mofia  (Menturia
inaequalis), cuya superficie no
podrd exceder de 0,25 cm?®; v
# 1 om?® de superficie toal en el
caso de las  magulladuras
ligeras, exciuidas las
dacoloradas.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Las manzanas Delicious de Viscas
puadan anconirarsa antra los colores
detallados a continuackn:
Color Munsell Color
SR/5 /10 Rajo
Coloracitin SR S4 510 Rojo teja
28R 75710 Raojo rosado
28R 74710 Rojo cammin
25R &7 10 Raojo coral
SR3rG Raojo vina
28R TS Fosadao
El calibre se determing por & didgmetno
maximo de la seccion ecuatorial, sa
tienen los siguienies calibres;
Calibra
Clasificacion Calibre (mmj)
Calibra B: Pimara 60,1 -80
Las manzanas de easla calegoria
deben ser de buena calidad ¥
prasaniaran las caracltaristicas da NTE 011.002:2014
forma, desamollo y color que sean | ,..i.ada el 2019) FRUTAS
prapias da la wvaredad a la FRESCAS. Marzana.

Requisitos, 4% Edicidn
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dafaclios meanoras

Tolarancias da Defectos Mayoras
Los defectos se expresan en

porcentaje de unidades defectuosas.

Corazdn acunsa ™

Herida hinweda Maxima 5 %
Escaldado Maxima 1 %
Dafo por el sol M ximo 5 %
Magulladura Maximo 5 %
Bitter Pit Maximao 1 %

M dimo 10 %

Sl se presenta corazdn acuoso
durante la inspeccion se debe ampliar
la muestra a 100 frutos de bs cuales
deben ser partidos en forma
transversal. De esta nueva muestia se
contabilizan ks frutos que presentan el
dafo considerado severn.,

defectos mayores

Deshidratackn Maximo 5 %
Pardeamiento intemo Maximo 1%
Pudrician Maximo 1%
Subtotal acumulado MAKIme 5 %

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Las manzanas de esta cakwgoria
puadan habar pardido al padianculo,
siempre que la linea de la rotura sea
limpia v qua la apidarmis adyacania no
& halle deterorada,
Los defecios MEnones (herida
Categoria de calidad cicalnzada, russal ¥y mancha), vy mayar
{magulladuras), que presenten forma
alargada, no deben exceder mas de
2 om de longitud, v para ks defecios
menores  gque  presentan formas
imegulares no deben ocupar mas de
1 cm?® de superficie, ya sea en forma
individual o sumados.
Tolerancias de Defectos Menores
Los defectos se expresan en parcentaje de unidades defectuasas.
Herida seca MG xImo 10 %
Mancha h&ximo 10 %
Russat MG xIma 10
Aocorchamiento G im0 9%
D eformmacitn h&ximo 10 %
MNTP 011.0022014
Subtatal acumulada }
hMaximao 10 % [revisada el 2019) FRUTAS

FRESCAS, Marzana,
Requisitas. 4% Edicidn
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CALIDAD
hddimo 10 %5 NTP 011.002:2014
({revizada al 2018) FRUTAS
Total defectos acumuladas La suma de los sublotales acumulados | FRESCAS, Marzana.
na daba supearar al total acumulado. Raquisitos. 4 Edician

Raglameanio da Inocuidad

Cumplir con Jk easiablacido por Agroalimentaria, aprobado

el Servicio Maconal de Sanidad .
INOCUNDAD Agraria — SENASA, autoridad nacional "@Eﬁ;?fmmﬁ_fg 5"':"35'::
competente . Y

madificatonas.

Precisidén 1: Minguna.

2.2 Enwvase
El envase del alimento debe ser de primer uso v garantizar la proleccon del producto durante el
trangporte v almacenamianto; las frutes deben ser acondicionadas de tal manera que gueden
protegidas, ventiadas v bien presentadas, segdn indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:32014
(revisada el 2019), ademés se debe tomar en consideracion ko establecido en la noma Codex
CMC 44-1985 (2004 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS,

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases & peso neto del producto por envase,
Adamas, podra indicar las caraclaristicas dael anvasea, lales como: malarial v tipo de ceamado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disafio ¥y maleriales de embalaje daban sar inocuos y aplos para uso alimantaro, ofrecar una
prateccian adecuada de los productos para reducir &l minima B contaminacian, evitar dafos v
parmitir un etiquetado corracio, segdn b indicado an al numearal 13.2.89 da la norma Codax
CXC 1-1959 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que & producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidadas da envases por ambalaje requeandas. Adamas, podra indicar las caraclaristicas del
embalaje, tales como: makedal vy tipo de cerrado, siempre que se haya wverificado que estas
caraclarislicas asaguran la pluralidad da posioras.

2.4 Rotulado
Refiarasa alnumearal 2.5 de la prasanta Ficha Técnica.

Precisién 4: Minguna,

2.6 Etiguetado
La etiquetas de ks envases del alimento debe cumplir con lo indicado en e articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N% 004-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposiciores establecidas en el
numearal 8.1 da la NTF 011.002:2014 (revisada al 2018). Debe indicar ko siguanie an idioma
espafiol

~  mombre del alimento;

~  grado de calidad;

— tamafio, an millimatros;

- contenido neto;

— pals de ongen o lugar de procedencia;

' Segin amiculo 10 del Reglarmama dal Decmeio Legieiaiva N2 1062, Ley da nocuidad da oz Mimemos, aprobada medianta
Dhacrato Supmmo N° 034-2003-A5.
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mambne v direccikan del titular de la auton zackn sanitana;

nambra y dirmccidn dal importadar, de comaspondar;

Autorizacion Sanitana de Eslablecimiento da Procesamiento Pramano de  Alimantos
Agropecuanos,;

identficacikn del lote;

facha da wancamianto o consumir prafarantamanta anles de;

instrucciones para & uso v conservacion,

Precisién 5 La entidad deberd indicar en las bases otra informackin que considers deba estar

etiquetada, La informaciin adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
Mo aplica,

Precisidon 6: Mo aplca.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Cantidad
medida
1.20 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA | Kilogramo 5,397.47
FICHA TECHICA
APROB ADS
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM COMUN
Denominacian dal bian : NARANIA VALENCIA CATEGORIA |
Denominacin técnica | MARANIA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIAI
Unidad de medida D KILOGRA MO
Descripcidn general . Frutos de las variedades o cultivares procedenies de la especie Citrus

sinensis (L.) Osheck,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Daeal bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado v haber alcanzado un desamolio v un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con ks criterios apropiados para la varedad. Su
estado de madurez debe pemitides soportar e tansporte v la manipulacidn asl como
lliegar en condiciones satisfactorias al lugar de desting, segin indica & numeral 4.1.4 de la
NMTP 011.023:2024.

El alimanio dabe prasantar las siguiantes caractaristicas:

CALIDAD

-~  Enteras.

— Sanas, se axcluyan ks productos
atacados por la podredumbre, u otras
alleracionas qua ks hagan impropias
para el consumo.

-~ Practicamente exentas de
maguiladuras yio amplias
cicatrizaciones por cores en la
CASCEIE,

~  Practicaments exentas de plagas.

~ Exentas de dahos causados por
plagas vy enfarmeadades que afacten la
pulpa.

— Exentas de dafios considerables wo

Apariancia alleraciones exemas causadas por
ataque de plagas.

— Practicamanta exantas de dafios
causados por quemaduras de saol,

haladas yio bajas temperaturas. NTF 011.023:2024
_ Limpias, précticamente exentas de | CITRICOS. Ciricos dulces.
materias exranas visibles, Requisilos. 3* Edicidn

— Exentas da humedad axtarna
anormal, salva la condensacidn
consiguenia a su ramocidon da una
chmara frigorifica.

~ Exentas de olores ywo sabores
extrafios,

- Exentas de toda sefal de desecacidn
o dashidralacian.

S5a admile una tolerancia tolal dal 10 %4,

en nimerg o an peso, de clricos que no

cumplan con los rmegquisiltos da esia
categaoria pero que se sten a los de la

Tﬂ"‘"‘_“““‘_‘" respecto a la caggurlapll. Eflﬂl'ﬂ.ltl dzuash porcantaja,

Aparkenca nomas de 2 % (la quinta parte) podré ser

dea calegaria infaror,

Se admie hasta 2% de frula con

pudricién.
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Caolorackin

Bien colreadas: el color tipico de la
vanedad predomina sobra al color verda,
el cual en conjunto no puede exceder el
10 % dal araa suparficial .

Mo estd permitide el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo jcan
mlacdn & peso oial del i)

Minimo 33 %

Tolerancia respecto &
granulacian

Se aceplard hasta un 5% de frua
granulada,

Se considera fruta granulada cuandao, al
hacer al corte an al diametro ecuatoral,
e observa esta condicin [granulackin)
an un amea cuyo diametro es mayor al
40 % del diametro ecuatonal de la fruta,

Maduraz
‘Brix Minimaoa 8,0 *Brix
. Minmo 05 %
Acicez Maximo 1,7 %
indice de madurez Minimo 8,5

{"Binx\ clckez |

Tolerancia respecto  al
grado de madurez

Mo mds del 10 % debe estar fuera del
requenmiento m inima,

Categaria

Las frutas deben ser de buena calidad v
ser de consistencia finme.,

Deben presentar las caracterstcas de la
vanedad a la que perienszcan y estar
bian coloreadas.

Podran  pemmitirse, sin embargo, bkos
siguientes defectos leves, siempre vy
cuanda no afectan da farma impartania al
aspecto general del producto, su calidad,
asiado déa consaracian ¥y presantacian an
el envasa;

~ Defectos leves de forma.

— Defactos levas da la peal producidos
durante la formacion v desarnolio del
fruto, como ks causados por Botritys,
incrustaciones pleteadas [(causadas
por Thrips), creasing y quamaduras.
fal como los dafos provocados por
dcaros ¥ queresas, por la presencia
de fumagina yotros agenies,

-~ Defectos leves va sanados de orngen
macanico, laks como los dafos
producidos por granizo, rozaduras
(rameadao, nussel), dafios ocasionados
por la manipulacikin, entre olros.

— Delecltos kvaes an la cascara
causados por aplicaciones foliares,

En mningin caso los defecios deben
afectar la pulpa del fruto,

MTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dukes.
Requisitos, 32 Edicidn
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CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFERENCIA
Tolerancias de Defectos Defectos leves
fdafios
f Si afecta &l color del fruto, &l araa
- o acumulada no debe excader de 100 mm?,
Resta en algo la apariencia del fruto, En
Boritys y Thrips conjunio < 100 mm®.
Fumagina En conjunio meanoas da 25 mmd.
En 10 frutos tomados al azar no mas de
Clueresas 10 guarasas. Y no deba habar mas da

5 queresas en un fruto,

— Cicatrces, rozaduras
{rameado, russef) y
manchas

El &raa acumulada no deba axcadear da:
Claras: < 100 mm?
Oscuras : = 50 mm?®

CHeocelosis

Que en foma indhvidual o agregada no
gupeng 100 mm?,

Cluemadura da sal

— Bufadao Apenas perceplible al tacto.,
Debilita la chscara o se extiends hasta
Creasing un 10% da la suparficsa dal fruto, sin
MTP 0110232024
|
alteracones oe color dentno del creasng. CITRICOS. Cltricos dulces.,
Diameatro en mm R’E—'qu isitos. 3% Edicidn
Calibra
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 &0 63
Calg 62 65
Calg 54 [
Tamafio
Calibras sagin al CalT [iT) ra
difmet atonial
metra {ecustorial) Cal 6 70 74
Cal s T3 TR
Cal 4 T a2
Cal3 B1 B
Cal 2 B4 a0
Cal1 &y A mas
Se admitird para la categoria, vy para
cuakjuiar modo da prasantacsdn, un 10 %%
Tolerancia respecih al | en ndmeno o en peso de cliioos que se
tamanfo ajusian al calibre inmadiatamanta infarior
O supenor al menconado an el emase o
an los documantas da transparia.
Wearsian 05 Pagina 3 des
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El contenido de cada envase debe
sar homogéneo vy estar  constituido
dnicamentie por cliricos del miemao angen,
vanedad, calegoria, calibre y Qgua
presenten un mismo grado de madurez,
La paria wvisible dal contanido dal anvasa
o lote debe ser representativa del
conjunio. Adamas, para la categoria | sa
exige s homogeneidad de coloracidn, MNTP 011.023:2024

Homagenedad ¥ CITRICOS. Ciiricas dulces.
P Los chricos podrdn presentarse alineados | Requisitos. 3* Edicin
an capas regulares de acuardo con las
escalas de calibrado, Bno en envase
camado como an abiaro, Cuando la fruta
s clasifique v envase segon el didmetno
de los frutos, deba ser necasario quea la
diferencia méxima de didmetro entre ellos
comesponda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.
Reglamenio de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por e Servicio | Agroalimentana, aprobado
INOC LI DD Macional de Sankdad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autondad nacional competenia’, N* 004-2011-A0G, vy sus
madificatonias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia categaoria |
requanda, da acuardo a lo esiablecido an la presanta Ficha Técnica; por gamplo: Maranja
Valencia categoria |, calibre Cal 5,

2.2 Envase
El alimenic debe ernvasarse tomando en congideracidn ko establecido en la nomma Codex
CXC 44-1985 (2004 ) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica & numearal 8.3 de la NTP 011.023:2024 .

Loz materiales ywo papeles utiizados en & interior del envase deben ser nuevos, estar limpios v
sar da un matanal que no puada causar allaracionas intamas ni exlamas a la fruta. Sa pamile al
uso de matenakes y, en particular papeles o sellos gue lleven indicaciones comerciales, siempre
qua la imprasion o al etiquatado sa hagan con tintas o gomas da grado alimeantano. Cuandao las
frutos se presenten emuelios en papel, éste debe ser nuevo, inodoro v debe estar seco. Los
anmvasas deban astar exenlos de materias extrafias, segon indica el numeral B3 de la

NTF 0110232024,

Precisidén 2: La entidad deberd indicar en las bases & peso neto del producto por envase.
Adamas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: malerial v fipo de camado,
siempre que s haya verificado que estas caracter (stiicas aseguren la pluralidad de postores.,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiena agrupar vanas unidades de alimenios envasadaos. El
disafo ¥ matariales de ambalaj deban sear inocuos y aplos para uso alimantano, offacar una
protecckin adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminackin, evitar danos v
parmitir un etiqualado corracio, segan ko indicado an el numaral 13,289 da la norma Codex
CXC 1-1959 (2022) PRINCIPIOS GEMNERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la entidad requiere que &l producio sea embalado, deberd indicar en las bases
laz unidades de envagses por embalaje requandas, Ademds, podrd indicar las caracter isticas del
embalaje, tales como: makenal v lipo de cerrado, siempre que se haya venficado gue estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

' Segin amicda 10 del Regamana del Dacmeio Legelaiva N 1062, Lay da nasuidsd da Be Mirmentos, aprabada madiamsa
Decmato Supmma N 034-2008-A0.
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2.4

2.5

2.6

Rotulado
Refigrase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de ks emases del alimento debe cumplir con lo indicado en el arloulo 27
dal Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supramo
N 004-2011-AG v sus modificatorias, ademds de las disposiclones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar bo siguiente an idioma espafal:

- nombre ded alimento (especie) v la vanedad,

~ caraciersiicas comerciakes (categoria, calibre v tratamiento poscosecha);

— ocontanido nato;

— pais da ongan o ligar de procedancia;

- nambre y direccidn del titular de la autonizacidn sanitania;

- nombre y direccidn del imporadaor, de comespander;

-~ Autorizackin  Saritaria de Establecimienio de Procesamiento Primaro de Alimentos
Agropacuarnos;

- idenfficacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ instruccliones para el uso v conservacidn.

Precision 5: La entidad debers indicar en las bases otra informaciin que considers deba estar

etiquetada. La informackin adiclonal que se saolicite no puede maodificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la pregsente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn &: No aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.21 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | Kilogramo 5,397.47

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danaminacion dal

Unidad de medida

bian

Denominackin téonica

D escripcidn general

: PLATAMNO DE SEDA CATEGORIA |
! PLATAMD GROS MICHEL AfA (BAMNAMD) CATEGORIA |
D UMD AD
: Bl pldtano es la fruta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de la

familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento v envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

CALIDAD

El alimenio debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos

Estar enteras (tomando & dedo coma
rafarancia).

Estar sanos, deben excluise os
productos afectados de podredumbne
o deterioro que hagan gue no sean
aplos para el consumao,

Estar impios v practicameania axentos
de cualquier materia extrafia visible,

Estar prdcticamente exenlos de
plagas gue afectan al aspacio ganaral
del producio.

Estar practcamenta exentos de dafios
causados por plagas.

Estar exenios de humedad extema
anarmal, salo la condansacion
consiguentE a su remocidn de una
camara fragorifica vy los platanos
envasados en atmdsfera modificada.
Estar exemos de cualguier olor wo
sabar extranio,

Ser de consistencia finme.

Estar exentos de danos causados por
bajas Eemperaturas.
Estar practicamente
magulladuras.

Estar axantos da malformacionas o
curvaturas anomnales de los dedos,
Estar sin pistilos.

Tanar al padincula intacto, sin astar
doblados ni dafados por hongos o
dasacados.,

exentos  de

Las manas vy los racimos o gajos daban
Incluir o siguienie:

Lina parciin suficiente de cuellk de
color normal, sano v exerlo de
contaminaciin por hongos,; v

un  cuelle de corte  limpkos, no
achaflanado o rasgado, ¥  sin
fragmenios de pedianculo.

NTP-CODEX CXS 205:2019
HORMA PARA EL BAMAND
(PLATAMNO). 1% Edician

Wersiton 02
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CALIDAD

De conformidad con las camcteristicas
Madurez fisiokdgica peculiares da la varedad.
Calitre Longitud minima: 14,0 cm

Grosor minima; 2,7 cm

Tolerancia da calibra

El 10 %, en nOmero o en pesa, de lkos
platanos quea no satisfagan los requisilos
relathvos al calibre, pero gue entren an la
calegoria  inmadistamanta supanor o
inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categorla deben ser
da buana calidad vy caraclaristicos da la
variedad. Podran permitirse, sin embarngo,
los siguianias defactos levas, siampra
y cuando no afecten al aspecto general
dal producio, su calidad, estado da
conservackin vy presentacidin en el
amfasa .
- [Defecios leves de forma y color; ¥
- defectos leves de la cascara debido
a rozaduras ¥ 2 olros  defaclos
superficiales que no superen 2 om® de
la suparficia 1otal

En ningin caso los defectos daben
afectar ala pulpa del fruto,

Tolerancias de calidad

El 10 %, en nimero o en peso, de os
platanos que no satisfagan los requisilos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categaria |l o, excapcionalmanta, qua
no superen las lolerancias establecidas
para asta daltima.

Homoganaidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo ¥ estar constituido
unicamente por platanos  del  miamo
angen, vanedad v calidad. La pare visible
del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

MTP-CODEX CXS 2052019
NORMA PARA EL BAMAND
(PLATANG). 1* Edicidn

INOC U DAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Madional da Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’,

Reglamenio de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Dacrata Supramo
N O04-2011-AG5, vy sus
madificatonas.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases si desea que s plitanos sean entregados
an manos, rAacimos o gajps, o por unidad (dados).

2.2 Envasea

El aimanio daba sar anvasado tomando an considaracion lo astablecido an las nomas Codax

CXC 1-1968 (2022)

FRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

CXC 441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADO ¥ TRAMSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, daban sar amasadas da tal

' Segin afioua 10 del Reglamenta del Decasla Lagsiativa B 1062, Ley de acuidad de los Alimentos, aprabada mediante
Decrata Suprema N° 03420080,

Versidn (2
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manera que e producto quede debidamente prolegido segln indica el numeral 52 de la
NTP-CODEX CXS 2052014,

Los matenales utiizados en el inenor del envase deben ser nuevos, estar impios v ser de
calidad tal que evile cualquiar dafio axiamao o interno al producto. Sa parmite el uso de
mateniales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre vy
cuandos estén impresos o etiguetados con tinta o pegamentd no Koo, segin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CX5 20520149,

Los envases deben satisfacer las caracieristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia
necasarnas para asegurar la manipulacian, al transporie vy la consarvacian apropiados dea los
platanos, Los envases deben estar exentos de cualkguier matena v olor extrafios, segin indica el
numaral 5.2.1 da la NTP-CODEX CX5 205:2018.

Precision 2: La entidad debera indicar an las basas al peso nelo del produclo por anvasa.
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: matenal v po de cerrado,
siampra guea sa haya vanficado que eslas caracleristcas aseguran la pluralidad dea postores,

2,3 Embalaje
S5a podra usar embalaje cuando sa requiara agrupar vanas unidades da alimantos envasados. H
diseno v materiales de embalaje deben ser inocuocs v apios para uso alimentano, offecer una
protecciin adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, avitar dafos vy
permitir un etiquetado cormecio, segin kb indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CHC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la enlidad requiare que &l producio sea embalado, dabard indicar an las basas
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: maienal v fipo de cerrado, siempre gue se hava verificedo que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posores.

2.4 Rotulado
Refiérase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Téonica.

Precisidn 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eltiqueta da los anvasas dal alimeanto deba cumplir con lo indicado en al articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremao
N% 004-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposiciones aslablecidas en &l
numeral § de la NTP-CODEX CX5 205:2019, Debe indicar lo siguienie en idioma espafol:

-~ nombre del alimento;

— nambra dea la variedad o tipo comearcial {facultativo);

- categaria;

- contenido neto,

- palk de ongen o lugar de procedencia;

-~ mombre v direccidn del tiular de la autorzackin saniana;

— nambra y diraccian dal imporador, da comaspondar;

— Aulorizackdn Sanitarna de Estabkecmiento da Procesamibano Pramano da Alimantos
Agropecuanos,

- dentficacikin del lote;

— fecha da vancimianto o consumir preferantameanta anles de;

- instrucciones para el uso y ConsServacian .

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informackin que considere deba estar

atiquelada. La informacidn adicional que sa salicite no puada modificar las caractaristicas dal
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica,

Precisidon 6: Mo aplca.

Versidn (2 Pagina 3de 3




-

EJERCITO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA

“SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL

15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.22 SANDIA CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 5,397.47
FICHA TECNICA
APR OB DA,
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUN
Denaminacian dal bian  SAND B CATEGORIA PRIMERA
Denominackn técnica | SANDLB CATEGORIA PRIMERA
Unidad de meaedida D KILOG RAMO
Descripocsan ganaral : BEs al fruta no climaEnco da forma elipsoidal u oblonga, da tamafo

variable, de coneza verde o veleada de acuerdo con la vanedad, la
parta intama de la corteza v la pulpa (porcidn comastible ) son camaosas
vy jugosas siendo de color blanco la primera v rojo intenso o palido la
sagunda, da sabor dulce, con gran namearo da samillas negras o café
ascun, penensciente a la familia de las Cucurbitdceas, del género v
aspeacia Cifrulus vulgans .

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1

Dl e

El alimento debe estar intacto, impio, exento de cualquier materia extrafa visible, practicamente
libra da plagas v enfarmadadas, libre da dafio causado por plagas v anfameadades quea afactan
la pulpa, libre de humedad extema anormal, fime vy suficiememeante maduro, exeno de
colorackdn axtarna anormal, da cualquier olor vy sabor eaxtrafio, presantar un desamallo y
condickdn que pamita soportar & transporte, & manejo v la Begada a su destino en estado
satlisfactono; aqualios frutos que presantan pudrcidn o delaraoro sardn excluidos, segon indica al
numeral 5.1 de la NTPO11.017:2015.

El alimenio debe presentar las siguienies caracler sticas:

cAaLIDAD

Clasificaci dn

Esta categoria comprende las sandias
que no califican para su inclusidn en la
categoria exira, pero gque cumplen los
requisitos minimos especificados en la
presenie Ficha Téonica,

Las sandias de esta calegoria podran
presentar ciertos defectos, siempre vy
cuanda las sandias consarvan sus
caracieristices esenciales de calidad,
estado de conservacion vy presantackin:

~  Defectos en forma.

~ Ligeros defectos en e color de la
cascara, una coloracian palida de a | yrp 0110172015 FRUTAS
sandia que ha estado en contacto | FRESCAS. Sandlas.
con el suslo durante & periodo de | pequisitos. 2 Edician
crecimienio no es considerado como
un defecto,

—  Grietas supeMiciales cicatizadas.

~ Defectos en la chscara debido al
roce o la manipulacian.,

-  lLeves magulladuras o moretones,

Tolarancia da Calidad asia categoria ni los ragquisitos minimos.

Se permite una wlerancia total del 10 %,
an ndmar o an pasoa, da sandias guea
no cumplan con los requenmienios de

Dentro de esta wlerancia, no maEs
da 2% de producios afecliados paor

pudricin.
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CALIDAD

Tamafio

El tamano es determinado por el peso
da la sandia por unidad.

Para asegurar la wuniformidad en &l
tamano, e rango de tamafo del
producio en el mismo empagque no debe

exceder 2 kg o 35 kg, s la unidad
menos pesada excede los 6 kg, NTP 011017:2015 FRUTAS

FRESCAS. Sandias.
La wuniformidad en peso no  es | Requisitos. 2 Edicidn
obligatoria en aquellas sandias que se
transportan a granel,

Taolerancia de tamano

Es permitido una tolerancia total de
10 %, &n nOmero o &n peso, de sandia
qua no cumplan los requisitos de
calibre.

INOC LI DAD

lamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Reglan )
Servicio Macional de Sanidad | f@0@mentaria, — aprobado

madianta Decrato Supramo
,.ﬁ._gm:a _13-EH.|&.SA, auoridad nacional N®  O04-2011-AG, vy sus

2.2

2.3

Precisién 1: Minguna.

Envase

El alimeniy debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
prasantado; ks rmequisitos de kos amvases deban ser los indicados an la nomma Codax
CXRC 44-1965 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALLZAS FRESCAS, segon indican lkbs numearales 811 vy 8.1.2 da la
MTPO11.01 72015,

Los empaques deben estar limpios y compuesios por materiales que no causen alteraciones al
praducto, asi por ejamplo en cajas da madara, cartdn comugado o de otro matarial adecuado qua
redna las condiciones de higiene, impleza, ventilacidn y resistencia a la humedad, manipulackin
¥y transporta, de modo que garanfice una adecuada consarvacin deal producto, segdn indica -l
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017 2015,

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo v estar compuesto dnicamente
por frulos de la misma wvaredad, grado, color v calibre, La pare visible del conmtenido del
empaque debe ser representativa del conjunto, segin ko indicado en el numeral 9.1.3 de la
NTPO011.017:2015,

Precisién 2: La entidad debers indicar en las bases e peso neto del producto por envase.
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: materal v tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracter lsticas aseguren la pluralidad de postores,

Emibala)je

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados, Bl
diseno v materiales de embalaje deben ser NocUuos v apios para uso alimemano, offecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacian, evitar daflos v
permitic un etiquetado cormecto, segon kb indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXE 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segin aficua 10 del Regiamenta dal Decmto Legieiiva MO 1062, Lay de hosiidad do o Mimenas, sprabada madanta
Decrat Supmmao N° 034-2008-4G.
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2.4

2.5

2.6

Precisidon 3: Si la entidad requiare que &l producto sea ambalado, debears indicar an las baseas
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas, podra indicar las caractersticas del
ambalape, talas como: matanal vy tipo da carrado, siempra qua sa haya varnficado qua astas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.,

Rotulad o
Refidrase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidn 4: Ninguna,

Etiquetado

La eliqueta de ks ernvases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de [nocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG v sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP011.017:2015, Debe indicar ko siguiente en idioma espafial;

~  nmombre del alimento v la vanedad;

- categoria de calidad del producta;

— procadancia;

- contenido neto;

- pals de angen o lugar de procedencia;

~  nambre vy direccion del tiular de la autanzackn saniana;

~  nombre vy direccin del imponadaor, de comespander;

— Aulorizackin Sanitana de Eslabecmiento da Procasamianto Primano da Alimantos
AQropecuanas,

~ dentficaciin del lote;

= fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de;

— instruccionas para al uso ¥y consarvacian.

Precision 5: La entidad debers indicar en las bases otra informaciin que considere deba estar

atiquetada. La informaciin adicional que sa solicite no puada maodificar las caractaristicas dal
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6;: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.23 AJO CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 296.41
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUMN
Denominacion del bien : AJO CATEGORA PRIMERA
Denominacidn técnica  : AJQ CATEGORA PRIMERA
Unidad de medida D KILOG RAMO
Descripcidn ganaral : H ajo as al bulbo o cabaza conformado por dientas, pearteneciania al

género v especke Alium sativum L. de la familla Amandidaceae.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimanio daba presantar las siguiantes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar entaros, compacios y ban
formados.

— Sar da consisancia firma,

— Estar exentos de pudnciones o
dafios fisicos (hendas v rajaduras)
gL afaclan la calidad dal
produck.

— Estar exenios da cualquiar mataria
extrafa (tiemra, piedra, arena u otro
matarial extrafio objatabla).

— Eslar axanios de plagas [(hongos,
insectos, Acaros, nematodos, entre
otros) que afeclten la calidad del
produck.

— Eslar axanios da humedad
exiema, salvo B condensacidn

Requisitos ganeralas consiguiente a su remocikdin de una
camara frigorifica,

~ Estar exenios de cualgquier olor,
colar o sabor no caracteristicos dal
producio. NTP 011.101: 2015 {revisada

~ Los lotes de ajo deban estar el 2021) HORTALIZAS, HQ.
conformados por bulbos de la | Requisitos. 2% Edicidn
formma  tipica de la wvanedad,
compactos vy constituidos  por
dientes ovoldeas, carnosas.,

— Los bulbos daban astar complaios,
secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas amohlcantes secas vy
sin signos de desecacian.

- Cada lote de ajo debe estar
conformada por  una  misma
vanedad,

Categaria, sanidad v aspecto

Defecios menones”
(cortes, cicatrices,
manchas, machonas
radiculares, dientes Mawimo 8 % (an masa dal producto
faltantes, comeduras o por unidad de enmase)
parforaciones)
*Guena ateden laparte
MR bin
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CALIDAD
Defecios mayares®
(mohos superficiales
que no afecten a la
pare comasiibia, Mdpdmao 1% [(en masa del producto
par unidad de emvase)
mm: ;ﬁaﬂﬁ?y WTP 011.101:2015 [revisada
* Quenoaleden laparta &l 2021) HORTALIZAS. Ajo.
ool Requisilos. 2* Edicidn
Pudrician 0 %
Calibre 30g-200g
Fomna v color Caracteristicos de la varedad
Cumplir con o establecido por | oglamento de Inocuidad
| Sericio Macional de Sanidad | f@rodlimentana, aprobado
INOC LIDAD ol sendom hocwnal de s mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad nacional | o™ ooy a0y aG
compeatanta’ ¥ BUS
madifica torias.

Precisidn 1: Minguna,

2.2 Envase
El alimenio debe ser envasado fomando en consideracin ko establecido en las nomas Codex
CXC 11968 (2022) PRINCIPIOS GENMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
CHC 532003 (2017) CODIGD DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS v CXC 44-19895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADD Y TRANSPORTE DE FRUTAS % HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
praducto quads dabidamanta prolagido.

Las bulbos da g0 deban sar envasados an sacos, bolsas u olros anvases da grado alimentano,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamano vy peso variables, kos
armvasas debean astar limpios ¥y compuastos por matarakes que no causan alleracionas dal
progductn, que rednan las condiciones de higiens, limpieza y resistencia a la humedad,
manipulacitn y transporia, de moda qua garantice la consarvacian dal producto, seqon indica al
numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precislén 2: La entidad deberd indicar en las bases € peso neto del producto por envase,
Adamas, podrd indicar las caracleristicas dal envasa, takes como: matarial y fipo de carradao,
siempre que s& haya verificado que estas caracter (sticas aseguren la pluralidad de postores.,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando Se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados, B
disafio v maltariales da ambalaje deban sar inocuos v aplos para uso alimantana, ofrecar una
protecciin adecuada de los productos para reducir al minima la contaminacidn, evitar danos v
parmiticr un etiquetado correcio, segdn kb indicado an al numearal 13.2.8 da la norma Codax
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidén 3. Sila entidad requiere que & producly sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas, Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: maledal v tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas asaguren la pluralidad de postoras.

2.4 Rotulado
Refiérase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

' Segin amiada 10 del Regamento dal Decmio Legieaiva M 1062, Ley da inocuidad da os Alimemos, aprabada medans
Dhascraio Sup m mao N° 034 -2008-A06.
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Precision 4. Minguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los ervases del alimento debe cumplir con lo indicado en el aflcula 27
dal Reglamanto de |nocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supramo
N* 004-2011-AG v sus modificatorias, ademds de las disposiciones estblecidas en el
numaral 8 da la NTP 011.1012015 (revisada al 2021). Debea indicar lo siguanta an idioma

espafiol

— nombre ¥ vamadad dal alimanto;

- categoria;

- contenido neto;

-  pals de ongen o lugar de procedencia;

~  nombre v direccion del titular de la autari zacikdn sanitaria;

— nombra ¥ diraccidn dal importadaor, de comaspandar;

—  Autorizacidn Sanitarda de Establacimianto da Procesamianto Primano de  Alimantos
Agropecuanos;

- entficacion del lote;

— facha da vancmianto o consumir prafarantameanta antas da;

— instrucciones para & uso y conservacian,

Precislén B: La entidad deberd indicar en las bases otra informackn que considere deba estar

etiquetada, La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
Mo aplica,

Precision 6: Mo aplica.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdafi de | Cantidad
medida
1.24 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 4.205.82
FIC HA TECHICA
APROB ADA,
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denaminacian dal bien : HUEWO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Danaminacién téenica | HUEWVD DE GALLIMNA CALIDAD PRIMERA
Umnidad de meadida D KILOG RAMO
Dascripcidn ganaral : BH huevo da galina as &l dvulo completameanta evolucionado de la

especke Galus galus, constitukdo por cascardn, membranas, camara
da aira, clara, chalazas, yama y garman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUN

21 Dal bian
El alimenio debe presentar las siguientes caractersticas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Blanco o pardo an sus difsrentas
Color tonalidades.
Olor Caracteristico vy libre de oores
desagradablas.
Sabaor Caracteristco
Cascara lire de moturas v
quifiaduras,

Sin cuer pos extrafios ni manchas
qua alteran la apariancia.

Limpio yseco,

Requisitas fisicos La yema debe tener forma casi
asférica, de contormo ligarameanta
definido, ubicaciin céntrica vista
a fitravas dal ovoscopio ¥
firmemente sostenida por las

chalazas.
Tamanio Paso NTP 011.2189:22015
3 - HUEWOS, Huevos de
Sdpar chico =50g gallina. Requisitas ¥
Chico 50 — 5555 g clasificacion, 2* Edician
Mediana 65 65 —-B2,5qg
Tamafio Granda 625 —G68BBBg
Jumbao 6B . BB —-T222 g
Sdpear Jumbao =T222
Taolerancia:
Madmo 10 % de huevos de las
clasificaciones de peso limlrofe.
integra, impia, seca, lisa v de forma
Céscara Canacheriatic.
CaAmara de aire Su altura no debe exceder ks 5 mim
Yema Céntrica v fija
Clara Trarnsparenie, densa yfija
Yersian 06 Fagina 1de 3
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CALIDAD
Tolerancias
NTP 011.219:2015
Categoria Miime 5% de Tuevos de caldad | jugyos.  Huevos  de
S&gunca en pnmers. gallina. Requisitas ¥
: na.  hequisia
;I‘:zj;:mq;ﬁaduaurcﬂns Maxima 2 % clasificacion, 2* Edicin
Cumplir con lo establecido por Eg‘:ﬂfﬂmrﬁﬂ:f I:'“i":x
NOCUNDAD al Servicio Macional de Sanidad a Decre SF
Agraria - SENASA, autoridad | TMedianie Decrelo Supremo
e N° 004-2011-AG, y sus
pe : modificatorias,

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el color y amafio del huevo de galling
calidad primera requendo, de acuerdo a ko estableckdo en la presente Ficha Técnica, por
ejemplo; Huevo de galiina calided pimera, de color pardo y tamafio mediang,

2.2 Envase
Los envases del alimenio deben ser limpios, secns, de primer uso, resistertes, no daben
transmitir clores, colores o sabores extranos, deben proteger al produck contra la rotura, deben
permitir la venflacién del producto v colocaras verticalmente, v en caso de serreuliizables sdlko
dea matarnal plastico), deban sear lavados y dasinfecliados antes de su uso con productos de grado
alimentana, segin & numeral 9.1 de la NTP 011.299:2015,

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases & peso neto del producto por envase,
Adamas, podrd indicar las caractaristicas del envasa, lales como: material v tipo de cenado,
siempre que s& hayva verificado que estas caracteristicas aseguren la plurglidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasades, El
disafo y matariakes de embalapg daban sar inocuos ¥ aplos para uso aimantano, ofracar una
protecciin adecuada de los produckos para reducir al minimeo la contaminacian, evitar dafos v
parmitir un eliquelado correcto, segin ko indicado an al numaral 13.2.8 da la norma Codax
CXE 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 3: Si la entidad requiere que e producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de anvasas por embalae requandas. Ademas, podra indicar las caraclarisiicas dal
embalaje, tales como: malkedal v tipo de cerrado, siempre que se hava verficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores,

2.4 Rotulado
Refiérase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Minguna.

2.5 Etiguetado
La stiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicedo en el artfcula 27
dal Reglamano de |Inocuidad Agroaimentaria, aprobado mediante Decrato Supsmo
N® 004-2011-AG v sus modificatoriss, ademas de las disposiciones establecidas en el
numaral 9.2 da la NTP 011.219:2015. Daba indicar ko sigusanta an dioma aspafial:

- nambre del products;
- clagificaciin por peso o presentaciin;
-~ oontenido neto;

! Beginaficua 10 del Regamenta del Decmio LegiElaive N° 1062, Ley de hocuidsd de os Aimentos, spmbada madamsa
Dacrata Supmma WM™ 034 -2008-A05.
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fecha de produccidn wo caducidad,

— pais de ongan o lugar de procedancis;

— nambré y direccan dal litular de la autorizackdn sanilana;

—  mambre y direccian del importador, de comesponder;
Autorizackdin  Sanitana de Establecimiento de Procesamiemo Primano de  Alimentos
Agrapacuanas;

- idenfficacion del lote;

- instrucciones para el uso ¥ consenacidn,

Precision 5: La entidad debara indicar an las bases olra informacidn gue considara daba asiar

efiquetada. La informacidn adicional que se salicite no puede modificar las caracter(sticas del
bian descritas an al numaral 2.1 da la prasante Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica.

Precisidon 6: Mo aplca.
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“SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL

SUBASTA INVERSA EL

EJERCITO DEL PERU
ECTRONICA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA

15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
CARNE DE RES - CUARTO ANTERIOR COMPENSADO .
125 | CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO Kilogramo 3,364.66

1. CARACTERISTICAS GE

FIC H TECNICA
APROB ADM

NERALES DEL BIEN COMUM

Deanominacidn dal bian
Danominacidn bBonica

Unidad da madida
D escripcitn general

:CARMNE DE BOWVIND —

: CARME DE RES — CUARTO ANTERIOR COMPENSADD CALIDAD

PRIMER A REFRIGERADO
CUARTO ANTERIOR COMPENSADD
CALIDAD FRIMERA REFRIGERADO

 KILOG RAKMOD
: Bl bovino comprende & ks animales de las especies Bos fauwrus, Bos

indicus v dal génaro Bubalus la espece Bubalus bubals y sus hibrdos.
Bl cuarto anteror compensado (cuanto delantero) refrigerado es el corie
da una media canal, madia carcasa o pieza antra la sexta y la saptima
caostilla, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una temperatura no
mayar a 4 "C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUN

21 Del bien

El cuaro compensado de res debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccian
wvalarinana y da planias fasnadoras o camalas aulorizados por la Auloridad Sanilaria. Salo sa
Podran comercializar aquellos que hayan sido aprobados como aptos para consumao humano en

la inspeccidn velarnnaria,

sagin ko safialado an &l numaral §.1.1 da la NTP 201 055:2021 v an &l

capltulo Il del Reglamento Sanitaro del Feenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decralo Suprama N*015-20712-A05.

El cuaro compensado de ras debe prasaniar las sigulantes caracter isticas:

CALIDAD

Clasificacion en funcidn de
calegaoria, conformacidn vy
acabadoa (%)

Para la calidad Primera, e cuano
antanor compansado debea provenic
de carcasas que pueden presentar
las siguiantes combinacionas da
pardmetros:

AE2, AB2, Al CE2, CB2, CI3, UE2,

LB, Uiz, ME2, NEZ, NI3 NTP 201.055:2021 CARNE

Superficle brillante, acabado libre de | Y PRODUCTOS
Aspecta general defectos. CARNICOS.  Definiciones,
. dlasificacidn y requisilos da
Colar Caracterlstico, exento de colores carcasas y carne de bovinos.
axTaiGs,  Edicidn
Clor Caracteristico v exenio de cualquier
alor anormal u ofensivo,
Consi L Fime v elistica al tacto, tanto la
slate grasa comao al tajido muscular,
pH Entra 55 v &4
Cungtr_con to_eatioots por | e, Lo
INOC UIDAD el Serviclo MNacional de Sanidad | L 5 te Decreto Supremo
Agraria -  SEMNASA, autondad

N*  004-2011-A06,

nacional competenta’, y sus

) Los cuarios compensadcos deban prooader de conales o carcmsss dmificados corsideranda los pardmetms de
cmegora, confomacdn y acabada, segon loestablecda enal rumeml 4 de & NTPE 201 0552021

Segdn afikcuo 10 dal Reglamanto dal Decmio Lagislativo N® 1062, Lay da nocuidad da os Alimanos, apmobado medana

Dacrato Supmmo N® 034-2008-A0G.
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La Categaria sa refiere a la clasificacidn segin la edad del animal, vy tendrd la siguiente
nomenclaturs segon kb indicado an la Tabla 1 del numeral 4 de s NTP 2010552021

W Taman {a) hasta 1 afio dianias da leche (hasta 150 kqg)
Torala
diertes de leche - 2 dientes
A E;f‘-“; de 122 anhos permanentes (mas de 150 kg)
Tara jovan
c Movillo joven de 2 a3 ahos 4 dientes permanenies
Waca jovan / Vaquillana
L .::::; ':I;'u'tt: dad ad afios & diantes parmmanantes o mas
Tara viejo
M Vaca viaja da 4 afos a mas B diantes parmanantas o mas
Buey

La Conformacidn se refiere g la clagificacidn de la carcass segin su condickdin muscular,
Tendra la siguiente nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la
NTP 2010552021

E EXCELENTE: Perfil general convexo, musculaira muy blen desamallada,

B BUEMNA: Perfil general recto; musculatura bien desamaollada,
| INFERIOR : Parfiles a concavos de musculatura ascasa,

El Acabado se refiere a la clasificeciin de las carcasas segon la cantidad y distribucion de la
grasa da cobertura. Tandra la siguiente nomenclatura segdn lo indicado an la Tabla 2 dal
numeral 4 de la NTP 201 .055:2021:

1 ESCASA O POCA GRASA: Minguna o muy escasa cobariura de grasa.
2 MODERADAMENTE GRASA: Ligara oobarfura da grasa, musculatura visibla
an casi todas las zonas.
ENGRASADA: La musculatura estd casi totalimenie recublera de grasa, con
3 axcapcin de la pierna v de la espalda? que adn sa puaden ver an parta;

ligeros a algunos evidentes depdsitos de grasa en la cavidad tordcica,

EXCESIVAMENTE EMGRASADA: La musculatura  esth  enleraments
racubiarta por grasa, grandes depdsitos de grasa en la cavidad toracica.

Precisidn 1: La entidad deberd precisar en las bases la categoria de la carcasa de res de la
cual provenga &l cuarto anenor compensado calidad primeara mfrigaradu qua dasaa adquirir
que la temperatura de recepcian de dicho bien no debe exceder de 4 *C. Por ejemplo: Came de
res — Cuarto antenor compensado calidad primera refrigerado, categaoria A, cuya temperatura no
debe exceder de 4 “C.

T Laadadbiodgics del anirmal e mlenen cial, sag0n lo sefialeda an B NTP 201 055:2021.
¥ Elweming “espakla” e miers ala pona comaspandans ente las paktas.
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22 Envase
El cuarto compansado de res no raquiena anvasa,

Precisicn Z: Minguna.

23 Embalaje
El cuarto compansado de res no raquiera ambalaja.

Precisicn J: Minguna.

24 Rotulado
Refierasa alnumeral 2.5 da la prasanta Ficha Técnica.

Precisien 4 Minguna,

2.5 Etiguetado
El cuarto compensado de res debe estar adecuadamente idenfficado para facilitar su
rastreabilidad mediante eliquetado, documentacidn o informackin pertinenia, segin lo sefaladao
en € artlculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreto
Supremo N*004-2011-AG, v sus modificatonas.,

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligatoriamente con
tinta da uso alimantano humano da color azul violela, apraobada por la auvlondad competenta. B
gello serd de forma circular v de seis (06) centimetros de didmetro, aplicado en los cuatro (04)
cuartos de la carcasa, segin kb astablecean los articulos 85, 66 v 67 dal Raglamanto Sanitano dal
Fasnado de Animales de Abasto, aprobado medianie Decretn Supremo N* (15-2012-AG.

Asimismo, 56 dabe colocar a cada cuarto compeansado un sallo o etiqueta con la dasificacion ala
que panenece la pleza (segin lbs parametros descntos en la NTP 201.055:2021, recogidos en &l
numaral 2.1 de la presante Ficha Técnica), con informackn de la planla faanadora de
procedencia, la fecha de faenado v con &l nimero v peso de la pieza; segon kb sehalado en el
numearal 4 da la NTP 201 .055:2021.

Precisién & La entidad deberd indicar en las bases otra informackin que considere deba estar

atiquetada. La informacion adicional quea sa solicile no puadas modificar las caractaristicas dal
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica,

Precisidn 6: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.26 CARNE DE PORCINO - CARCASA REFRIGERADA Kilogramo 3,364.66
FIC HA TECNICA
APROB ADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUMN

Denaminacian dal bien : CARME DE PORCING - CARCASA REFRIGERAD A
Deanaominacion téonica : CARCASA O CANMNAL DE MARRAMA JOVEN O VERRACO JOVEN

REFRIGERADA
Unidad da madida D KILOG RAMO
Descripciin general ! La carcasa o canal porcina refrigerada es e cuerpo del animal

constiluido por dos mitades, después de haber sido faanado, con pial,
patas, cabeza y sin visceras; & cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una teamperatura inema antre 1 y 4 "C. La carcasa provandra da
porcinos hembras de 7 a 12 meses de edad o hasta & primer parto,
con minima 150 kg ¥ manos de 180 kg de paso vivo, o da parcinos
machos de 7 a 10 meses de edad con mas de 150 kg v menos
da 180 kg da paso vivo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM COMUN

21 Del bian
La carcasa de porcine debe proceder de animales sanos, faenades bajo inspeccidn vetennaria v
dea plantas Benadoras o camalas autonzados por la Autoridad Sanilaria, segdn sea indica an los
numerales 6.1.1 v 6.1.3 de la NTP 2010032012 (revisada el 2021), v en el articulo 10 del
Reglamanlo Sanitano dal Faesnado da Animales de Abasio, aprobado madiama Decralo
Supremo M*015-2012-A05.

La carcasa de porcino mno debe contener residuos de sustancias de uso veterinario v adithvos
alimantarios qua no cumplan con o dispuasto por la autoridad nacional compealante; an caso da
ausencia de ésta, se tomard como referencia o dispuesto por & Codex Alimentanus, segin ko
indicedo en & numeral §.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada e 2021), o en su defecto ko
dispuesto por la FDWA o Unkdn Europea, segin indicacones del SENASA,

La carcasa de porcing debe presentar las siguientes caractersticas:

CALIDAD

Debe presentar un buen acebado y debe
sar aprobado madianla inspecckn
Aspecto general sanitaria, Mo debe presentar lesiones en
nivedes que pudieran comprometer la )

) MTF 201.003:2012 (revisada
calidad de los cories de carne, ol 2021) CARNE Y

Caolor Caracieristico de acuerdo a la espacia, PRODUCTOS CARMICOS.
Definkciones, clasificacin vy

Sui genens vy exento de cuakuier olor

Cilor requisitos de carcasas vy
enomal carne de porcinos, 3 Edicdn
Firme y elastica al tacto, tanto dal fajido
Cansistencia muscular coma la grasa,
pH Entre 5,5 v 6.4
Reglamenta  de Inocuidad
Cumplir con lo astablecido por al Sarvicio | Agroalimantaria, aprabado
INOC LI DA Macional de Sanidad Agrana — SEMASA, | mediante Decreio Suprema
autoridad nacional competanta’. MNE o DD4-2011-A0G, vy sus
moadificatorias.

'8 o amicada 10 da armama dal Decmio Lajsiaivo M® 1062, Lay da Inocudad da los Alimantos, aprobado medans
] ¥
Dacrata Supmma N® 034-2008-A5.
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2.2

2.3

2.4

2.5

2.6

Precision 1: La enfidad debara precisar an las bases gue la temparalura de recapcion dea la
carcasa refrigerada no debe exceder de 4 “C. También podra precisar el peso mdimo de
carcasa y si requiere que saa cortada an dos vardicalmenta a la altura da la columna. Por
ejemply: Came de porcino - Carcasa refrigerada, con peso de 150 - 160 kg, cuya temperatura no
dabe axcedar da 4 "C.

Envase
El alimanio no requiara anvasa.

Precisidon 2: Minguna.

Ermbalaje
El aimanio no requiara ambalaja.

Precisidgn 3: Ninguna,

Rotulad o
Refiérase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Minguna.

Etiquetado

La carcasa de porcing debe estar adecuadamente identificada para facilitar su rastreabilidad
mediante efguetado, documaniacion o informacidn pedinenta, sagin kb safialado an &l
articulo 27 del Reglamento de Inocuidsd Agroslimentaria, aprobado mediante Decreto
Suprama N* 004-2011-A0, ¥ sus modificatonas.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligatonamernte oon
tinta da uso alimeantario bumano de colar azul violata, aprobada por la Autordad competanta. El
selio debe ser de forma circular v de seis (06) centimetros de didgmeto, aplicado en la cara
axtarna dea las paketas, segun ko astablecen los articulas 65, 66 v 67 dal Reglamanto Santano dal
Faesnado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreln Suprema N® 015-2012-A0.

Precisién 5: La entidad debers indicar en las bases otra informacidin que considere deba estar

etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en & numeral 2.1 de la presente Ficha Teécnica.

Inserto
Mo aplica,

Precisian &: Mo aplica,
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.27 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO Kilogramo 18,775.61
FIC HA TECNICA
APROB ADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUN

Denominacian dal bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENC 1A COMNGELADO

Denominackin técnica : POLLO ENTERO SIN MENUD ENC 18 CONGELADO

Unidad de medida D KILOG RAKMO

Descripcidn ganaral : Polko as al ava da la aspece Galus daomaeasficus, qua na ha Blegado a su
estado adulto v cuya extremidad del estemdn es flexible, El pollo entero
sin menudencia congelado consiste en una carcasa (Cuepo enierno
desangrado, desplumado vy edviscerado) con odas sus partes,
incluyanda pecho, alas, muslos, pemas y espinazo, que ha sido
somaltida a un proceso da congalacidn. Mo contiene las manudancias
{cabeza, cusllo o pescuezo, patas, malleja, corazdn & higado). Tanta la
punta de la rabadilla coma la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no tener rinones o pulmonas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUMN

21 Del bien
El alimanto debe procedar de aveas sanas, Taanadas en establecmianios aulorzados o
habilitados por la Autoridad Sanitana v cuya came ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspaccdn sanilana, segan ko indicado an &l numearal 5.1 dalla NTP 201.054:2023 v
en & Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decrelo
Supramo N*015-2012-A06.

Después dal proceso de fasnado, no deba habar damora an al anfriamianto de la carcasa
hasta lograr una temperatura interna de -18 “C en la misma, segon kb establecido en kos
numaralas 3.14 y 5.6.3 da la NTP 201.054:2023. El pollo antaro sin manudancia congelado daba
estar exento de escarcha o bloques de hielo,

El alimenio debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
~ Debe tener buena conformacidn, es decir
que debe presentar wna relacidn
armoniosa entre la estruciura dsea v los
misculosg,
~ Debe terner la coberura de grasa ben
disribuida.
- Puede presentar incisiones o rasgaduras
Aspecto ganaral de la piel que afecten su apariencia,
seqin las tolerancias indicadas en la
presente Ficha Téonica. MTP 201.054: 2023 CARMNE
— Rotra de huesos: Puada prasantar hasta | Y PRODUCTOS
una desarficulacién en la piema por | CARNICOS, Definkiones
unidad da palla. El cartlago saparado dal | v requisitas da las
hueso de la pechugs no se considera una | carcasas v nomenclatira
dasarticulacion o una rotura. da oorfes de awves da
L]
S o m:‘ﬁf c ".“:'? corral. 3% Edicidn
Ubicacidn da defecto {linest} :“i" I"m'}
Taolerancias Mancha rosada®  en
Puadan pmsentase los | Pachuga, rabadila, 3 em®
sguBmes  delecios pamao akl 4 defacios par
manams que aleclen su pala
ErTp—— Mancha rosada® an Sagmenio
Pumia daak L g1l =] ]
Cafoms an:. Costilas, 6 defecios par
alas o mbadia 9.4 can pailo -
Vergitn (5 Fagina 1de 3
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Tamaho de | Cantidad de
n o8 dafecia! | tolerancia | tolerancia
{lineaal) | it xirmean )
Plumillas  an:  Tarsa, G defactas par
alas o mbadil 1.5 em adila
s ad uras
superficales can 5em 4 dedacios par
adlcda an: Pama o pailo
aspinazn
aduras profundas® 1 dedacia par
2 5em P
an: Piema o aspinazo pilla
era porundada mp®
) @ Pachuga  ceniml Som 1da:|adcr: par
Taolarancias {equillap
Puadan presantass los
sguaras  delecios Bl *"'f'%“"““ oe ¢ 4 delacios par
menams que alecen =i ;ga"':a o Fechuga @ Zcm pdlla NTF 2010542023 CARME
- Y PRODUCTOS
Despigmentacidn da " il
pur 2 e ) 15 B wu pa dicie c.hﬁtmcqs. Definiciones
campleia fatal por padla |y requisitas de las
carcasas y nomenclaiura
“ira arojo brilama en lemperaturas < 2 90 da cortes de aveas da
= Didmeing. corral, 3* Edicidn

© Fiel abierta sin ateciar al mdsoula.
“vira a rjo morada cscuro en lempemums < 2°C
* Propio del enfriamienio en o chiler

Los defecios indicados e mferen a una unidad
completa. La unidad de polio con defectos que supearnan
a tamafio y canidad de oleranca indicada an la fabka
precadanie Sa Oon Sdara OIMa No Con e,

Calar Caraciaristico dal pallo
Olar Sui genens y exento de cualguier olor
anamal
i ) Firme vy eldstica al tack, tanto e iejido
Consistencia muscular comao la grasa
pH De5 8865
Reglamenta de |nocuidad
Cumplir con ko establecido por e Servicko | Agroalimentarnia, aprobado
INCCLIDAD Macional de Sanidad Agrana — SEMNASA, | medianie Decreta Suprema
autoridad nacional competente . WY 004-2011-AG, v sus
madificatorias.,

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases la emperatura de recepoiin del polio
entero sin menudencia congelada, la cual no debe exceder de -18 *C, Del mismo modo, deberd
indicar si la carcasa del pollo podra o no contanar los riflones y pulmonas. Asimismao, debeara
indicar & peso promedio de cada carcesa de palio, v si la punta de la rabadilla v la grasa
abdominal debaran o no sar refiradas.

2.2 Envase
El envese debe ser de primer uso vy estar limpic, inocuo v no debe comunicar olores o sabores
axtrafios al producio; asimisma, deba sar imparmaabla, rasistante v deba prolagear al producta.
Los materniakes de envaltura deben ser limpios e higénicos vy al retirarse no deben dejar residuas
sobra al producto, segin lo establacido an alnumearnal T da la NTP 201 054:2023.

! Segin afioda 10 del Regamena del Decrsta Legelafva MN° 1062, Ley de inocuidad de ios Nimemos, apmbada medianes
Decrato Supmma N® 034-2008-AG

Wersian 05 Fagina 2de 3




/ EJERCITO DEL PERU \

SUBASTA INVERSA ELECTRONJCA N° 0002-2024-EP/UO 0860 1RA CONVOCATORIA
‘SUMINISTRO DE VIVERES CON FICHA TECNICA PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA V DE DEL
15 DE DIC 24 AL 31 DE AGOSTO DE 2025”

El disafio y los materiales de anvasado daban ofrecar una proteccidn adecuada de los productas
para reducir al minimo la contaminacidn, evitar danos v permitir un etiguetado apropiado. Los
matanalas para al anvasado no daban sar 1dxicos ni deban represantar una amanaza para la
inocuidad v la apttud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
aspadcficadas, segln kb indicado an al numaral 7.2.9 da la noma Codex CXC 1-18968 (2022)
PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases &l peso neto apradimado de producto por
amdasa. Adamas, podra indicar las caraclaristicas del anvasa, tales como: matanal y tipo da
cemado, siempre que s& hayva venficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
pastoras.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
embalaje debe ser de primer uso y estar limpio, inobcuo ¥y no debe comunicar olores o sabores
extranos al produck; asimismo, debe ser impemeable, resistente v debe proleger al producto,
seq0n lo establecido en el numeral 7 de la NTF 201 0542023,

Precision 3: Si la entidad requiere que & producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. makenal v tipo de cerrado, siempre que se haya venficado que estas
caracter isticas aseguren la pluralidad de posiores.

2.4 Rotulado
Refierase alnumeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisidn 4: Minguna,

2.6 Etiquetado
La sliqguata de lbs anvases dal alimenio debe cumplicr con ko indicado an al articulo 27
del Reglamento de [Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Suprema
N%004-2011-AG v sus modificatorias. Debe indicar ko siguianta an idioma aspafial ;

~  nombre delalimento,

— contenido nato;

— palsde angan o lugar da procedancia;

- nambre vy direccian del titular de la sutorizacian sanitaria;

- nambre y direccidn del importador, de comesponder;

-~ Autorizacian  Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario de Alimentos
Agropacuarias;

- idenfificaciin del lote;

= fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ instrucciones para el uso vy conservacidn.

Precision & La enfidad deberd indicar en las bases que la etiqueta deberd colocarse en ks
ermvases individuales (para el caso de solicitar las carcasas em@asadas de manera individual) o
en el envase a granel, Asimismo, deberd indicar otra informacidn que considere deba estar
etiquetada. La informackin adiclonal que se solicite no puede modificar las carackeristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6: Mo aplca.
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ltem Denominacién del bien segin la Ficha Técnica Umdaf’ de | Canfidad
medida
1.28 BOQUICHICO ENTERO REFRIGERADO CALIDAD A Kilogramo 6,542.39
FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacin dal bien : BOQUICHICO ENTERO REFRIGERADD — CALIDAD A

Denominackan técnica | PESCADO BOQUICHICO FRESCO ENTERO — CALIDAD A

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripoidn ganaral : Es &l pescado da la especia Frochilodgus nigrcans, provanenia da
centros de cultiva, sanitariamente aplo para consuma humano que no
ha recibido ningdn tratamiento de conservacidn fuera del enfriamiento,
al que no se ke ha extra o las visceras, con o sin branguias.

Z. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Delbien

El boguichico entero refrigerado = calidad A debe presentar las condiciones de frescura de
acuerdo con la especie; asimisma, debe ser limpio v freseco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracieristico de la especie v debe
estar libre de olores anomakes, El mdsculo debe estar firmemente adhenido a la columng
venebral v debe presentar consistencia firme v eldstica, las visceras se deben presentar
diferenciadas con color brillante y textura fimne y las paredes abdominales se deben presentar
sin dafios y sin espinas desprandidas, segin indican kbs numerales 52.1, 5§22 524 y52.5de
la NTP 0410012019,

El boguichico entero refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal que mantenga
tempearaluras meanaras a 4 "C de acuardo a lo sefialado an al literal a dal numearal 1.7 da la
Seccidn | del Anexo |V del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediame Decrelo Supramao N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la
temperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada v suficiente de hielko' picada,
almacanandalo an bandajas poco profundas, segin o indicado an al numearal 4 1.2 da la norma
NTP-CODEX CAC/RCP 522017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADOD Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edicidn.

El boquichico anfaro refrigarado — calidad A debe presantar las siguiantes caractaristicas:

CALIDAD

= |ndiscente, tomasolado
— Pial — Brillania
— Color uniformea

= Mucus wansparenia v

- Mucosidad acunsn

~ Convexos
Caolor y aspacin | —Ojos — Camea franspararta
— Pupila negra y brillante

~ Calar viva

— Calor unifforme a rgjo
sangre

~ Brillante

— Mucus ausanie o trazas
de agua limpia

NTP 041.001:2018 PESCADO
FRESCO, Requisitos, 3* Edician

~ Branguias

TE o wlizado en B acivdades pesquerms debs sar alaborado con agua MpE Y cumpli con la noTmativa wigen e
establecida por la Awandad compeene ¥ debe ser manpuada ¥ amacenado en conddones santanas que evien su
COMEMinacan , sagin ho establechdo an & aiculo 12 dal Reglamento Sedonial de moaidad para Bs Acividades Pesquaras y
Acuicakas, aprabado median e Daoe o Supmma N° 0230-2022-FRODUCE .
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~ Azulada
— Raojo brillania o rosado

— Algas marinas

— Aire oceanico

— Pasto mojadao

Char ~ Ligeramente metdlico
~ & pepino o mekdn

— A camea raja (sangra)
— Aoda

~ Miscule muy  firme o
duro, rigida

~ Biastica

~ Misculo resistente a la
prasion dal dedo

- Misculo consistente

Texura del misculo

Marual Indicadores sanitanos vy
Cumplir con kos requisilos | de inocuidad para lkos productos
astablecidas paor al | pesqueros ¥y aculcolas  para

Organismo  Macional de | mercade nacional de
MOCAL Eag.r;dad Pasquara — | exportacian, aprobado n?'radia'l'la
Sanipes, autonidad | Resolucdn de Direccitn Ejecutiva
nacional compatante?, MN® 057-2016-SANIFES-DE, ¥ su
madificatona,

Precisidgn 1: Minguna.

2.2 Envase yloembalaje
Los envases empleados deben proteger & los productos hidrobiokigicos de la deshidratacian v la
conlaminaciaon vy sar da matanalkes resistantes, quea no alleran las caracteristicas seansonalas ni
transmitan sustancias tdxicas o nocivas, seguin lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Seaclonal da Inocuidad para las Aclividadas Pasqueras y Acuicolas, aprobado medianiea Decrato
Supremao N 020-2022-FRODUCE,

Las cajas, contenedores u oras recipientes ulilizados para & transporte del pescado deben ser
de maleriales imparmeablas, resistentes, no corrosibles, gue no ransmitan olores, sabores
extranos o sustancias Wuicas, v tener supericies lisas facles de implar v desinfectar. Asimisma,
al disafio deba sar tal qua pamita manipular y acondicionar convarnaniamanta lbs reoursoas v
productos hidrobialdglons para evitar danos fisicos, Del mismo modo, deben estar disenados de
tal manara qua, al apilarsa, & paso descanss sobra los propios recipientas ¥ no sobra al
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusidn del hielko
no sa acumule, segin kb indicado an kos numaralaes 5.1, 52, 5.3y 54 da la Seccidn | dal ANEXD
Il ded Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Aculcolas, aprobado
madianta Decreto Suprama NF020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por sjemplo:
jaba plastica, caja térmica, enre ofros, siempre que se haya venficado que estas caracteristicas
asaguran la pluralidad da posloras.

E Segin los artiouins 1, 2 y 3 de la Ley N® 30063, Ley de geacdn del ODmganismo Madonal dJe Sanidad Pesquem, modificada
meadianta Dacmio Lagisiaivo N 1402
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2.3 Rotulado

Los envases de boquichico entero refrigerado — calidad A deben asegurar la rastreabilidad del
ben. Para allo, al sistama dea rastaabilidad de kos eoursos vy productos hidrobialogicos dabea
incluir como minimo los registros de informacion respecto al mombre o denominackin del
proveadar y compradar, direccion del proveador, lipo y cantidad de recursos y productos
hidroblolbgicos comprados v wendidos, fecha de mecepcdn v comercializackdn, seglin o
aslablecdo an al numaral 2.3 de la Seccion | dal Anexo IV dal Reglameanto Seclonal de
Inocuiklad para las Actividades Pesgueras v Aculoolas, aprobado mediante Decreto Supremo
M®020-2022-PRODUCE.

Precisidn 3: Mo aplica,

24 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: Mo aplica,
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N° BIEN U/M | ESPECIFICACIONES TECNICAS COMPLEMENTARIAS - PRECISIONES
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
b. Precision 2: (envase y/o embalaje): ENVASE PRIMARIO: Botellas con tapa de
ACEITE PET, de 900 ml a 1 litro completamente cerrado, ENVASE SECUNDARIO: Caja
LT de carton corrugado, resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento
11 \é(E)cl\BAi-qu\'IIBLE y distribucién.
c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: Arroz pilado superior largo
b. Precision 2: envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno transparente o blanco,
ARROZ A . - .
12 PILADO KG secos, limpios, en envases de primer uso, resistente (cosido y reforzado) de 49
SUPERIOR kg. a 50 kg.
c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
AZUCAR b. Precision 2: Bolsa x 50 Kg. (Contenido Neto) en sacos de polipropileno, envases
1.3 RUBIA KG de primer uso, resistente (cosido y reforzado)
DOMESTICA c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: Hojuela de avena precocida,
HOJUELA DE b. Precision 2: Presentacion: Bolsa de polietileno, bilaminado de 10 kg.
1.4 AVENA KG PSR, o
PRECOCIDA c. Pr’e(_:|S|on 3 Tiempo de vida util y
Minimo seis (06) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
b. Precisién 2: Presentacion: en sacos de tocuyo y/o papel kraft y/o sacos de
HARINA DE . . : . P
15 KG polipropileno nuevos por 50 kg, resistente a la manipulacion y transporte.
TRIGO P, S
c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
HARINA DE b. Precision 2: Presentacion: en sacos de tocuyo y/o papel kraft y/o sacos de
1.6 TRIGO KG polipropileno nuevos por 50 kg, resistente a la manipulacion y transporte.
PREPARADA c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: fideos largos varios
b. Precision 2: Presentacion: Envase primario: Bilaminado (polipropileno
FIDEOS bio_rer)tado cristal) 250 gr, 450 gr o 500 gr. Envase secundario Bolsa de
1.7 LARGOS KG polietileno de 9 Kg. o 10 kg, que asegure la conservacion del producto durante
su almacenamiento.
c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo doce (12) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: FIDEOS Cortos Varios
b. Precision 2: Presentacion: Envase primario: Bilaminado (polipropileno
FIDEOS biorentado cristal) 250 gr. o 225 gr. Envase secundario Bolsa de polietileno de
1.8 KG 45 Kg. o 5 kg, que asegure la conservacion del producto durante su
CORTOS .
almacenamiento.
c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo doce (12) meses desde la fecha de produccion.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
SAL DE b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Bolsas de polietileno, de 25 unidades de 1
1.9 COCINA KG kg o 50 unidades de 1/2 Kg
c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo doce (12) meses desde la fecha de produccion.
ARVEJA
110 PARTIDA KG Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
' CALIDAD 1 - a. Precision 1: (ninguna)
EXTRA
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b. Precision 2: Presentacion: Envase. Bolsas de polietileno o sacos de polipropileno
de primer uso; para asegurar un buen apilamiento, el tamafio de los sacos
debera ser del mismo tamafio.

c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de ingreso al Almacén de la Entidad.

Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
FRIJOL b. Precision 2: Presentacion: Envase. Bolsas de polietileno o sacos de polipropileno
111 PANAMITO KG de primer uso; para asegurar un buen apilamiento, el tamafio de los sacos
' CALIDAD 1 - debera ser del mismo tamafio.
EXTRA c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de ingreso al Almacén de la Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
ERIJOL a. Precision 1: (ninguna)
b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios,
CANARIO . . :
1.12 CALIDAD 1 - KG reS|ster]tes, bien cosidos o st?llados de 50 kg.
EXTRA c. Pr’et_:lsmn 3 Tiempo de vida util _ ) '
Minimo seis (06) meses desde la fecha de ingreso al Almacén de la Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA Calibre 2
LENTEJA b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios,
1.13 CALIDAD 1 - | KG resistentes, bien cosidos o sellados de 50 kg.
EXTRA c. Precision 3: Tiempo de vida util
Minimo seis (06) meses desde la fecha de ingreso al Almacén de la Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA de Calibre Primera (D mayor
PAPA (mm) Calibre Primera 103-73mm peso g 320-132)
b. Precision 2: (envase y/o embalaje) Sacos de yute o polipropileno secos, limpios,
YUNGAY . - ; A
1.14 CALIDAD KG re5|s_te_r]tes, bl_en c05|dos'de 50 kg o mas.
PRIMERA c. Preqsmn 3: Tiempo de vida util _ _
Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
ZAPALLO b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Producto a granel que debera tener un peso
MACRE minimo de 25 kg, y durante su transporte debera estar protegido de dafios
1.15 KG mecanicos y adecuadamente ventilado.
CATEGORIA RPN S
PRIMERA C. Pr’eqsmn 3 T|empo,de vida util _ _ ]
Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: Choclo categoria extra o primera de tamafio mayor a 12 cm
CHOCLO b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios,
116 CATEGORIA KG resistentes, bien cosidos o sellados de 30 a 50 kg.
' EXTRA o c. Precision 3: Tiempo de vida util
PRIMERA Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: YUCA CATEGORIA | CALIBRE A
b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios,
117 YUCA KG resistentes, bien cosidos o sellados de 30 a 50 kg
’ CATEGORIA | c. Precision 3: Tiempo de vida til
Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: PEPINILLO CALIDAD PRIMERA CALIBRE C
b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios,
PEPINILLO . . : . "
118 CALIDAD KG re&s_te_r;tes, bl_en c05|dos_o sgll_ados 0 javas de plastico de 30 a 50 kg
PRIMERA c. Pr’eqsmn 3 T|empo,de vida atil _ _ )
Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
MANZANA a. Precision 1: (ninguna)
1.19 DELICIA KG b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Cajas de cartén o javas de plastico secos,
CATEGORIA | limpios, resistentes, de 20 kg.
c. Precision 3: Tiempo de vida util

~
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Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (Naranja Valencia Categoria |, calibre Cal 7
b. Precision 2: (envase y/o embalaje): Cajas de cartén o javas de plastico secos,
NARANJA limpios, resistentes, de 20 ki
1.20 VALENCIA KG pios, - ’ oG
CATEGORIA | c. Pr’et_:lsmn 3 Tlempo’de vida util _ _ .
Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (forma de entrega): En gajos o racimos.
PLATANO DE b. P(r)(rqul(l)(n 2: (envase y/o embalaje): Cajas de cartdn corrugado o javas de plastico
1.21 SEDA KG por U Rg. o
CATEGORIA | c. Pr’e(_:|5|on 3 Tlempo’de vida util _ _ )
Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
SANDIA b. Precision 2(envase y/o embalaje): A granel por unidades.
1.22 CATEGORIA KG c. Precision 3: Tiempo de vida util
PRIMERA Minimo Tres (03) dias calendario desde la fecha de ingreso al Almacén de la
Entidad.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
AJO a. Precision 1: (ninguna)
1.23 CATEGORIA KG b. Prgqsmn 2(envase y/o embalaje): Cajas de cartdn corrugado o bolsas de
plastico sellado por 5 Kg.
PRIMERA O
c. Precision 3: (ninguna)
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
HUEVO DE a. Preuflon 1: Huevo pardo o rosado de gallina calidad primera, de color pardo y
GALLINA tamatio mediano o o .
1.24 CALIDAD KG b. Precision 2(envase y/o embalaje): javas de cartén limpios y resistentes con
capacidad para treinta huevos.
PRIMERA o
c. Precision 3: (ninguna)
gégNE DE_ Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: Carne de res — Cuarto anterior compensada calidad primera
CUARTO ! g d
ANTERIOR refrlg_e_rgdo, categoria C o U, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C
125 | COMPENSAD | kG | P- Precision2(ninguna) . i . o )
O CALIDAD c. Precision 3: (rotulgdo). En adicion a _Io sefalado en la Flc‘ha Técnica, debera
PRIMERA estar selladas obligatoriamente con tinta de uso alimentario humano de color
REFRIGERAD azul violeta, aprobada por la autoridad competente
O
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: Carne de porcino - Carcasa refrigerada, con peso de 150 - 160 kg,
CARNE DE o
cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.
PORCINO - Ay .
1.26 | CARCASA kg | D Precision2((ninguna) i o .
’ c. Precision 3: En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera estar selladas
REFRIGERAD . . . : : h
A obligatoriamente con tinta de uso alimentario humano de color azul violeta,
aprobada por la autoridad competente.
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: Pollo entero sin menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de
POLLO . - . 9% ,
4 °C., con rifiones y pulmones, con rabadilla y grasa abdominal: Peso promedio
ENTERO SIN . .
127 | MENUDENCI | KG de cada pieza: 1.800 kg a2.000kg, .
’ A b. Precision 2(envase y/o embalaje): En javas de plastico (Para ser devueltas
CONGELADO desp_ug; dg Ia'entrega).
c. Precision 3: (ninguna)
Requerimientos Complementarios (referidos a Ficha):
a. Precision 1: (ninguna)
BOQUICHICO b. Precision 2(envase y/o embalaje): jabas de plastico resistentes y limpias.
ENTERO c. Precision 3: En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera presentar como
1.28 REFRIGERAD KG minimo los registros (Carta o Constancia) de informacion respecto al nombre o
denominacién del proveedor y comprador, direccién del proveedor y comprador,
O CALIDAD A . . s h
tipo de recursos y productos hidrobiolégicos comprados y vendidos. fecha
actualizada.

~
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1 Rotulado

Para los productos envasados, conforme lo requerido en las Especificaciones
Técnicas, deberan indicar obligatoriamente en su envase, como minimo, lo
indicado en las Fichas Técnicas aprobadas y vigentes.

3. Condiciones de los bienes a contratar
3.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Los bienes objeto del presente proceso seran internados en tres (03) unidades que
conforman la V DE (Puntos de Distribucion), cuyas direcciones son las siguientes:

a. U-1 Almacén Principal de la Entidad — Batallon de Intendencia N° 115: Fuerte
Militar Sargento Lores Tenazoa sito en la calle Cornejo Portugal con Leticia s/n
b. U-2 Batallon de Material de Guerra N° 115: Centro Poblado Quistococha,
Carretera a Sungarocoha s/n, altura del Km 5.5 de la carretera Iquitos Nauta.
C. U-3 Compaiiia Especial de Comandos N° 125: El Milagro Km 21

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el PLAZO DE
CINCO (05) DIAS CALENDARIO después de la entrega de la respectiva Orden de
Compra.

El plazo de entrega del suministro de bienes sera hasta el 15 de agosto 2025,

DICIEMBRE (16
MESES AL 31 2024) ENERO FEBRERO MARZO ABRIL
PORCENTAJE 6% 9% 11% 11% 12%
MESES MAYO JUNIO JULIO AGOSTO TOTAL
PORCENTAJE 12% 12% 13% 14% 100%

Importante: Las entregas adjunto a las Especificaciones Técnicas ha sido formulado considerando
cantidades proyectadas y estimadas en base a los efectivos historicos reportados por la Seccién
encargado del control de asistencia de dicho personal y que estan sujetos a variacion permanente
con adiciones por concepto de personal que viene de otras unidades, altas; y deducciones por
permisos, comisiones, destacados, hospitalizados, bajas, etc.

Por tal motivo el postor debe considerar que el cronograma de entregas es solo referencial, y esta

sujeto a diferir por variaciones que dependen de la Asignacion Mensual de Raciones formulado por
el SINTE.

3.2 Formade entrega

3.2.1 Formade entrega

a. EI OEC de la V DE, es el encargado de generar la Orden de Compra; estos
podrian ser remitidos via correo electrénico (detallando las condiciones —
caracteristicas, plazos, lugar de internamiento). En tal sentido, se precisa que,
el lugar de internamiento se referird al Punto de Distribucién, pudiendo ser
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3.2.2

cualquiera de los sefialados en los numerales 5.6.1.1, 5.6.1.2, 5.6.1.3, Se
precisa que, en caso la Orden de Compra no sefiale literalmente el Punto de
Distribucion, esta informaciéon podra ser enviada al correo electronico del
proveedor.

b. Cuando la Orden de Compra indique como Punto de Distribuciéon a la U-1
(numeral 5.6.1.1), el contratista debera internar todos los bienes en dicho punto
y se emitird la conformidad correspondiente, previa verificacion del
cumplimiento de todas las Especificaciones Técnicas y demas condiciones de
cumplimiento que correspondan.

c. Cuando la Orden de Compra indique que el Punto de Distribucién es U-2 o U-
3 (5.6.1.2, 5.6.1.3, respectivamente), el contratista, PREVIAMENTE debera
internar todos los bienes en la U-1 (5.6.1.1), correspondiente al Almacén
Principal de la Entidad — Compaiiia Intendencia del Batallon de Intendencia N°
115: Fuerte Militar Sargento Lores Tenazoa sito en la calle Cornejo Portugal
con Leticia s/n, para la verificacion del cumplimiento de las Especificaciones
Técnicas y demas condiciones de cumplimiento que correspondan. Luego de
este procedimiento, EL CONTRATISTA continuara con el transporte de los
bienes hacia el Punto de Distribucion final indicado.

d. No se emitira la conformidad de los bienes si no se ha cumplido con el
procedimiento antes indicado.

e. La Entidad no asumira ningln costo que genere el traslado (transporte- flete)
de los alimentos desde el Almacén Principal hasta cada uno de los Puntos de
Distribucion.

Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

La conformidad sera otorgada por el COMITE DE RECEPCION DEL BATALLON
DE INTENDENCIA N° 115

Para la emision de la Conformidad de los bienes se realizaran los siguientes
métodos de muestreo y prueba, de conformidad con el Documento de Informacién
Complementaria Aprobado Rubro: Alimentos, bebidas y productos de tabaco:

Bienes

Métodos de Muestreo Pruebas

Referencia / . Referencia /
Acciones

Acciones
Norma Norma

- Verificacién sensorial:

Se tomara una (1) visual (brillo, defectos,

muestra aleatoria | Norma Codex CXG

VIVERES SECOS (producto con envase | 50-2004 Directrices gglr?sri)s'tenciglor' Y: | Ficha Técnica
primario segin Ficha | Generales Sobre ificaci ’ d Aprobada
Técnica Aprobada y/o | Muestreo - \Verificacion  de
solicitado) condiciones  técnicas
requeridas.

- Verificacién sensorial:

Se tomara una (1) visual (brillo, defectos,

muestra aleatoria | Norma Codex CXG

. - color); olor; Y, : Anni
VIVERES FRESCOS (p_rodu_cto con envase 50-2004 Directrices consistencia. Ficha Técnica
primario segin Ficha | Generales Sobre Verificacio d Aprobada
Técnica Aprobada y/o | Muestreo B erldl_c_auon técni €
solicitado) condiciones  técnicas
requeridas.
Norma Codex CXG . o
) 50-2004 Directrices | - Verificacion sensorial: | L/c'@ _Técnica
Se tomara una (1) . h Aprobada /
" Generales  Sobre visual (brillo, defectos,
muestra aleatoria Muestreo /| NTP color): olor- NTP-ISO
PRODUCTOS (producto con envase . I e Y | 6658:2020
< . . . ; 201.055:2021 consistencia. s
CARNICOS primario segun Ficha . Analisis
P CARNE Y | - Verificacion de :
Técnica Aprobada y/o L I sensorial.
L PRODUCTOS condiciones técnicas .
solicitado) A h Metodologia.
CARNICOS / NTP- requeridas. Guia general
ISO 2859-1:2013 9
PRODUCTOS iiest?rr:ara ;Iré Zto(rila)l Norma Codex CXG | - Verificacion sensorial: | Ficha Técnica
HIDROBIOLOGICOS 50-2004 Directrices visual (brillo, defectos, | Aprobada

(producto con envase
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primario segin Ficha | Generales Sobre color); olor; Y,

Técnica Aprobada y/o | Muestreo consistencia.

solicitado) - Verificacion de
condiciones técnicas
regueridas.

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestaciéon

4.1 Adelantos

La Entidad no entregara adelantos.

4.2 Conformidad de los bienes

1) Larecepcién de los bienes estara a cargo del Jefe del Almacén de Clase 1 del Batallon
de Intendencia N° 115 y del Comité de Recepcidn, quienes se encargaran de verificar
la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales, asi como de las
Caracteristicas Técnicas de los bienes contratados.

2) Los productos deberan encontrarse en perfectas condiciones de conservacion al
momento de ser entregados.

3) El contratista debera entregar los bienes acompariando la correspondiente Guia de

Remision, la que sera firmada y sellada por el Jefe del Almacén de Clase 1 del Batallon
de Intendencia N° 115. La Guia de Remision emitida debera estar acorde con las
cantidades y unidades de medidas indicadas en la comunicacién para el
internamiento, enviada por del Area Usuaria (BTN INT N° 115) y la Orden de Compra,
con la finalidad que pueda realizar la entrega programada.
4) La reposicion de los bienes que no relnan las caracteristicas solicitadas se
realizarad en un plazo méaximo de un (1) dia calendario, previa suscripcion del Acta de
Observaciones respectiva, suscrita por el Jefe del almacén y el Contratista, al
momento del internamiento. En caso de que el contratista se niegue a firmarla se
dejara constancia de este hecho y se le notificara por correo electrénico declarado en
la etapa de suscripcion de contrato.

4.3 Formade pago

a. La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
PAGOS MENSUALES, de acuerdo con la Orden de Compra atendida y todas las
entregas realizadas durante el mes, de acuerdo con el cronograma de entrega.

b. Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

1) Recepcion del Jefe del Almacén de Clase 1 del Batallén de Intendencia N°
115, el cual debera estar acreditado mediante su firma en cada Guia de
Remision.

2) Informe del Comité de Recepcion DEL Batallon de Intendencia N° 115, emitiendo
la Conformidad de la prestacion mensual efectuada (Acta de Conformidad).

3) Comprobante de Pago (Factura).

4)  Guia de Remision.

4.4  Reajuste de los pagos

No se aplicara ningun reajuste.
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4.5  Otras penalidades aplicables
OTRAS PENALIDADES
SUPUESTOS DE
N° | APLICACION DE | (are o OF | PROCEDIMIENTO
PENALIDAD
2 % del monto de | Se verificara a través de un Acta de supervisiéon que
1 Si el bien no es transportado | la orden de | sera suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N°
en envases limpios. compra. Por | 115 y el representante de contratista que realice la
ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
Si el bien no es transportado | 2 % del monto de | Se verificara a través de un Acta de supervisién que
2 en vehiculos adecuados, y/o | la orden de | ser& suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N°
con temperatura de | compra. Por | 115 y el representante de contratista que realice la
refrigeracién no mayor a4 °C | ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
Si el personal de la empresa 0.5% delmontode | Se yenﬂcaya a través dg,un Acta de_§uperv|3|on qui
- la orden de | ser& suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N
3 que entrega el bien no usa el : .
uniforme adecuado v limpio compra. Por | 115 y el representante de contratista que realice la
ylimp ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
Si el personal de la empresa 5 % del monto de | Se yenﬂcaya a través dg,un Acta de_§uperv|3|on qui
; la orden de | ser& suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N
4 que entrega el bien no : .
cuenta con carnet sanitario compra. Por | 115 y el representante de contratista que realice la
ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
Si el bien no es transportado | 2 % del monto de Se yerlflcgra a traves dg'un Acta de_§uperv|3|on qu%
p - sera suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N
5 en vehiculos con proteccién | la orden de ' h
de techo compra 115 y el representante de g:ontratlsta que realice la
entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
Si el bien no ingresa en el | 5 % del monto de | Se verificar4 a través de un Acta de supervisién que
6 horario indicado de lunes a | la orden de | ser& suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N°
viernes de 08:00 hrs. a 16:00 | compra Por | 115 y el representante de contratista que realice la
hrs ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
Si el bien no ingresa con 'eI 5 % del monto de | Se verificara a través de un Acta de supervision que
tipo de presentacion . . g 7 -
- la orden de | ser& suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N
! solicitado de acuerdo a las compra Por | 115 y el representante de contratista que realice la
especificaciones  técnicas pra Y P ; b
ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
por cada producto
Si el bien que ingresa no | 10 % del monto de | Se verificara a través de un Acta de supervision que
8 cumple con los estandares | la orden de | sera suscrita por el Comité de Recepcion del Btn Int N°
de calidad, o se encuentran | compra Por | 115 y el representante de contratista que realice la
en malas condiciones. ocurrencia entrega, entregando una copia al contratista en el acto.
S Se verificard a través de un Acta de supervisién que
Si la jaba el cual transporta | 5% del monto de la . ; o S .
9 los bienes tiene contacto con | orden de compra serd suscrita por el Comité de Recepcmn del Btn ‘Int N
. : . 115 y el representante de contratista que realice la
el piso del vehiculo Por ocurrencia . .
entrega, entregando una copia al contratista en el acto.

~

Las penalidades deben son objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la convocatoria.
Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden alcanzar cada una un monto
maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del
item que debié ejecutarse.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista por vicios ocultos es de quince (15)
dias para productos frescos, carnicos e hidrobiolégicos y, de sesenta (60) dias para los
alimentos secos, contabilizados a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
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4.7 Condiciones de los consorcios

Numero maximo de consorciados | Dos (02) integrantes del consorcio

Porcentaje minimo de
participacién de cada | 40% de participacion de cada integrante del
consorciado consorcio

4.8  Otras condiciones, segln el objeto contractual, de ser el caso.

4.8.1. Modalidad de Ejecucion Contractual

El presente proceso se rige por la modalidad de A PRECIOS UNITARIOS

4.8.2. Programacion del Suministro

HORARIO DE RECEPCION DE BIENES:
De lunes a viernes de 08:00 hrs. a 16:00 hrs

PROGRAMACION DEL SUMINISTRO:

a. Alimentos secos: en forma quincenal y/o mensual dependiendo de la
forma que lo requiera la unidad usuaria.
b. Alimentos frescos e hidrobiolégicos: Inter diario y/o diario dependiendo
de la forma que lo requiera la unidad usuaria.
Los viveres deben llegar a su destino final (Unidades que conforman la V DE) en
optimas condiciones y es de total responsabilidad del Contratista y no de la

Entidad.

4.8.3. Garantia Comercial

a. Para vivires secos garantia comercial de seis (06) meses.
b. Para viveres frescos garantia comercial de dos (02) dias.
c. Paracarnesy pescado garantia comercial de un (01) dia

4.8.4. Consideraciones respecto alos bienes

. El contratista debera entregar los bienes en condiciones apropiadas y en los
plazos establecidos.

. Todos los productos, seran entregados con la debida garantia de calidad,
asimismo y cuando corresponda se procedera a solicitar la reposicion y/o
cambios de productos (bienes). Mediante acta suscrita por el Jefe del
Almacén de Clase 1 del Batallon de Intendencia y un representante del
contratista, se detallara los productos en mal estado otorgandose un plazo
maximo de dos (02) dias calendario para la reposicién y/o cambio de los
mismos.

a. Calidad:
Los productos deben cumplir estrictamente con las Especificaciones
Técnicas. Todos los bienes para suministrar deberan estar en buenas
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condiciones, considerando todas las medidas para que esté apto para el
consumo humano, no obstante, de encontrarse en malas condiciones, no
sera recepcionado y estara afecto a la penalidad.
b. Manipulacién de Alimentos:
El personal que intervendra en el proceso de manipulacion de los bienes
objeto de la convocatoria, deberd contar con Carnet Sanitario vigente. Asi
mismo, durante la fase de Ejecucion Contractual, el personal manipulador
de alimentos deberd presentarse con la indumentaria adecuada
(mascarillas, botas, gorro, uniforme de la empresa para el reparto de
alimentos y carnet sanitario en un lugar visible). De no portar lo requerido,
no podra ingresar para los internamientos.
c. Protocolos sanitarios:

Durante su permanencia en las instalaciones de la Entidad, el proveedor
deberd cumplir obligatoriamente en cuanto aplique las normas legales
vigentes y sus modificatorias el protocolo sanitario dado por lo siguiente:
La empresa se encuentra con la obligacion de brindar a su personal toda la
indumentaria para la entrega de los bienes:

1) Respirador y/o mascarilla

2) Botas de PVC

3) Gorro de proteccion personal

4) Uniforme (pantal6n, polo y/o camisa)

5) Fotocheck (nombre completo, DNI y razén social)

El personal de la empresa contratista deberé utilizar la indumentaria en todo
momento, el mismo que debera estar limpio y en buenas condiciones.

La entidad verificara que el personal haga el correcto uso de la indumentaria,
en el caso se pueda evidenciar el uso incorrecto o el no uso de la
indumentaria requerida, el personal del contratista no podra ingresar para
los internamientos.

4.8.5. Recursos del proveedor o contratista

El Postor o Proveedor debera cumplir como minimo con los siguientes

requisitos:

a. Ser persona natural o juridica, contar con inscripcién vigente en el Registro
Nacional de Proveedores.

b. Debe dedicarse a la venta de alimentos al por mayor para personas y/o
similares (ficha RUC).

c. El postor o proveedor presentard una Declaracion Jurada de Reposicion del
Bien en el cual se comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o
alteracion posterior a la recepcion y conformidad del bien o al momento de la
recepcion, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un plazo maximo
de dos (02) dias calendario de notificado el hecho sin representar costo
alguno a la entidad.

d. Asimismo, debera presentar una declaracion jurada, consignando que las
copias de los registros sanitarios de los sub-items ofertados segun item que
correspondan, no han sufrido ninguna alteracién o manipulaciéon al momento
de ser impresas, no obstante, la Entidad se reserva el derecho de realizar la
verificacion posterior de la autenticidad de los mismos.

4.8.6. Otras consideraciones

a. El presente proceso consta de Un (01) item, representando un paquete
conformado por varios sub items. Haciéndose presente que estara
prohibida la subcontratacién, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 35°
de la Ley.
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b. Los alimentos frescos y secos, deberan ser de reciente produccion y/o
fabricacion, cuya presentacion debera estar acorde a lo solicitado, de
acuerdo a las Especificaciones Técnicas detalladas.

c. Unavez otorgada y consentida la buena pro, asi como firmado el
documento que contiene el contrato, no podran modificarse las marcas de
los bienes (industrializados), ni las caracteristicas de los productos
naturales no procesados, salvo causa fortuita o fuerza mayor debidamente
demostrada y considerando que los nuevos productos ofrezcan mejores
caracteristicas técnicas que los anteriores.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 PARA LOS ARTICULOS N° 1.1, 1.2, 1.3, 1.4, 1.5, 1.6, 1.7, 1.8, y 1.9 (ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE, ARROZ PILADO SUPERIOR, AZUCAR RUBIA DOMESTICA, HOJUELA DE
AVENA PRECOCIDA, HARINA DE TRIGO, HARINA DE TRIGO PREPARADA, FIDEOS LARGOS,
FIDEOS CORTOS y SAL DE COCINA), el postor debera contar con:

4.1.1. Registro Sanitario vigente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria—DIGESA, de conformidad con los articulos 102° y 105° del D.S. N°
007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus
modificatorias; el mismo que debe corresponder al grado de calidad, tipo de envase y peso
neto por envase objeto del procedimiento y de acuerdo a lo solicitado en las
especificaciones técnicas.

Acreditacion:

Presentara, por cada producto, copia legible del Registro Sanitario vigente a nombre del
fabricante/productor expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria—DIGESA.

4.1.2. Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
segun Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA y sus
modificatorias.

Acreditacion:

Presentara, por cada producto, copia legible de la Resolucion Directoral vigente a nombre
del fabricante/productor que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por
la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA.

Nota:

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos

4.2 PARA LOS ARTICULOS N° 1.10, 1.11, 1.12, 1.13, (ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA,
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA, FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA, LENTEJA
CALIDAD 1 EXTRA), el postor debera contar con:

Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33° del “Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria”, aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

La autorizacidon para estos productos debera cumplir obligatoriamente como minimo, con los
procesamientos de Seleccionado y Empacado

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

N ®
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La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminaciéon de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

4.3 PARA LOS ARTICULOS N° 1.14, 1.15, 1.16, 1.17, 1.18 (PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA,
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA, CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA, YUCA
CATEGORIA, PEPINILLO CALIDAD PRIMERA) el postor debera contar con:

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seguln indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente, no suspendido ni cancelado, hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

La autorizacion para estos productos deberd cumplir obligatoriamente como minimo, con los
procesamientos siguientes:

- PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA: Lavado, Desinfeccion Seleccionado, y Empacado.

- ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA: Seleccionado, Refrigerado y Empacado.

- CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA: Seleccionado y Empacado

- YUCA CATEGORIA I: Lavado, Desinfeccion, Seleccionado y Empacado

- PEPINILLO CALIDAD PRIMERA: Seleccionado.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente
a contratar, segun lo establecido por el SENASA

4.4 PARA LOS ARTICULOS N° 1.19, 1.20, 1.21, 1.22, 1.23, (MANZANA DELICIA CATEGORIA 1,
NARANJA VALENCIA CATEGORI’A 1, PLATANO DE SEDA CATEGORIA 1, SANDIA CATEGORIA
PRIMERA, AJO CATEGORIA PRIMERA) el postor debera contar con:

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

La autorizacidon para estos productos debera cumplir obligatoriamente como minimo, con los
procesamientos siguientes:

- MANZANA DELIQIA CATEGORIA |, NARANJA VALENCIA CATEGORIA 1, PLATANO DE
SEDA CATEGORIA 1: Seleccionado, Refrigerado y Empacado.
- SANDIA CATEGORIA PRIMERA, AJO CATEGORIA PRIMERA: Seleccionado y Empacado

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente
a contratar, segun lo establecido por el SENASA

4.5 PARA EL ARTICULO N° 1.24 (HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA), el postor debera contar
con:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

La documentacion solicitada deber4 mantenerse vigente, no suspendido ni cancelado, hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

La autorizacidon para estos productos debera cumplir obligatoriamente como minimo, con los
procesamientos de Clasificado, Limpiado y Seleccionado.

~
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Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

Acreditacion:
Presentara copia simple, legible de Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

4.6 PARA EL ARTICULO N° 1.25 (CARNE DE RES CUARTO ANTERIOR COMPENSADO CALIDAD
PRIMERA REFRIGERADO), el postor debera presentar:

4.6.1. Autorizacién Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos Categoria 1, Categoria 2 0
Categoria 3, vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA;
segun lo establecido en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 que no cuenten con infraestructura para la refrigeracion o
congelamiento de las carcasas o cuartos compensados, deben subcontratar estos
servicios.

4.6.2. Opcional 1, de corresponder:

En el caso de que el producto reciba servicio de refrigeracién o congelamiento en un
establecimiento diferente al Centro de Faenado antes de su entrega:

Presentar Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente donde ha
sido refrigerada o congelada la carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

4.6.3. Opcional 2, de corresponder:

En el caso de que el producto se almacene en una cadmara frigorifica diferente a la del
Centro de faenado antes de su entrega:

Presentar copia simple de Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

4.6.4. Opcional 3, de corresponder:
Para producto importado:
Presentar copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores
vigente, segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de
Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010; vy,
Para la cdmara frigorifica donde se almacenara el producto importado:
Presentar copia simple de la Autorizacién Sanitaria de cémaras frigorificas vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.
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4.7 PARA EL ARTICULO N° 1.26 (CARNE DE PORCINO CARCASA REFRIGERADA CALIDAD
PRIMERA REFRIGERADO), el postor debera presentar:

4.7.1. Autorizacién Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos Categoria 1, Categoria 2 0
Categoria 3, vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA;
segun lo establecido en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 que no cuenten con infraestructura para la refrigeraciéon o
congelamiento de las carcasas o cuartos compensados, deben subcontratar estos
servicios.

Acreditacion:

Presentara copia simple de Autorizacién Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos
Categoria 1, Categoria 2 o Categoria 3, vigente, de donde proviene el corte de carne,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

4.7.2. Opcional 1, de corresponder:

En el caso de que el producto reciba servicio de refrigeracién o congelamiento en un
establecimiento diferente al Centro de Faenado antes de su entrega:

Presentar Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente donde ha
sido refrigerada o congelada la carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

4.7.3. Opcional 2, de corresponder:

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del
Centro de faenado antes de su entrega:

Presentar copia simple de Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, seguln indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

4.7.4. Opcional 3, de corresponder:
Para producto importado:
Presentar copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores
vigente, segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de
Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010; vy,
Para la cdmara frigorifica donde se almacenara el producto importado:
Presentar copia simple de la Autorizaciéon Sanitaria de camaras frigorificas vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.
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4.8 PARA EL ARTICULO N° 1.27 (POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO), el postor
debera presentar:

Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y
piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo establecido
por el SENASA. o,

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento
avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segln indica el
articulo 12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

Nota:

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos

Acreditacion:

Presentara copia simple de:

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA,; o,

- Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento avicola vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso
pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este
capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[, ], identificado con DNIN°1......... ],ydeotraparte[............... ..J,con RUC
[ ], con domicilio Iegal en [... SRR |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... o] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......coccevvenenn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

@
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el

N ®
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sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto

corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o0 a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bhienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION

CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeeiiciiieeeniiiieeeaanns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?®.

10

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE: |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccidén de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 Si | No |
Correo electroénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

‘ Correo electrdnico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra4

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

13 Ibidem.

4 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

~
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

§eﬁores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen [.........cccocvvvveeeeeennn. ].
d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0,
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]
" CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
0415
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. consomadﬂ consomadoz
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

15 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

§eﬁores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa’® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.t’

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

6 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”

17 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

§eﬁores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda




