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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° Simbolo

Descripcién

1 | [ABC] / [.eenn]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

2 [ABC] / [ooeeee ] especifico de la elaboracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abc las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
.

proveedores.

o Xyz

Importante para la Entidad

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas

Pardmetros

1 Mdrgenes

Superior : 2.5 cm
Izquierda: 2.5 cm

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

2 Fuente

Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

8 Espaciado

Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
o 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra P . "9
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0

Posterior : 0

9 Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.
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Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE vy a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasena). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?’). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada soélo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccidon, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

' Para mayor informagcid i y certificados  digitales
https://www.indecopi.
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descallificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la naotificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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] CAPITULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacioén.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este dultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepciéon de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO
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En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcioén salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre :  UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
RUC N° : 20145561095

Domicilio legal . Av. Mariscal Castilla N°4089, ElI Tambo - Huancayo
Teléfono: . 064-481066

Correo electroénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente’procedimiento de seleccidon tiene por objeto la contratacion del suministro
“ADQUISICION DE FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA LA UNIDAD DE SERVICIO DE
ALIMENTACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU”.

Ne DESCRIPCION DEL BIEN UNIDAD DE MEDIDA CATgTT'EfD
1 | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 400
o | FRESA CALIDAD EXTRA KILOGRAMO 600
3 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2400
4 | MANGO EDWARDS CATEGORIA PREMIUM KILOGRAMO 1800
5 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5000
6 | MANGO HADEN CATEGORIA PREMIUM KILOGRAMO 1800
7 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 3000
g | MELON CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2000
g | NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 3000
10 |PERA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 1500
11 | TANGELO CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2000
12 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2000
13 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA UNIDAD 24000
14 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 3000
15 | UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 1440
16 | UVAITALIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 1500
17 | PALTAFUERTE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2500
18 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2000
19 | MARACUYA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 600
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacién fue aprobado mediante DICTAMEN N°0759-2025-DGA-UNCP el
11 de marzo de 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
LA INDAGACION DE MERCADO NO PREVEE LA DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO.
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 1l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 7.00 (Siete con 00/100 SOLES) en Caja de tesoreria de la UNCP,
Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo, en el horario de 08:00 a 14:00 horas
o depositar en la Cuenta Corriente N° 0381-019748 del Banco de la Nacion, debiendo recabar el
ejemplar, en la Oficina de Logistica (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Peru,
sito en Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

Ley N° 32185 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Aio Fiscal 2025.

Ley N° 32186 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal
2025.

Ley N° 32187 - Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Aho Fiscal 2025.

Ley N° 28411 - Ley General del Sistema Nacional del Presupuesto.

Ley N° 30225 y su modificacion aprobada mediante Decreto Legislativo N° 1444.

Reglamento de la Ley N° 30225, aprobada mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF
modificado mediante Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto supremo N° 168-2020-EF y
Decreto Supremo N° 250-2020-EF y 162-2021-EF. y DECRETO SUPREMO N° 234-2022-EF
Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 27806 - Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

Ley N° 27785 - Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General de la
Republica.

Cadigo Civil.

Directivas OSCE

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOII ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccioén de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

-

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

. ®

23.

2.2.2,

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

EI monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

Documentacion de presentacién facultativa

Importante para la Entidad

e Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, seguin corresponda, no

pod

ra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los

acapites “Documentaciéon de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)
b)

c)
d)

e)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

3

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado —

PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decisidon de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 4. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’.

i) Copia legalizado del carnet sanitario vigente del personal encargado de la entrega de las
frutas con ficha técnica, siendo de su responsabilidad la revalidacion del carnet a su
vencimiento, el cual sera verificado por el area usuaria.

j)  Carta original de Autorizacion del titular del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias..

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

o Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequenas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicibn de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinaciéon de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perd aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Pertu, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.
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cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Unidad de Abastecimiento en el horario de
08:00 a 15:00 horas cito en el (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Peru,
en Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo

6 Segun lo previsto en
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable de la
adecuada formulaciéon del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la necesidad de su
reformulacioén por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de contratacion. Asimismo,
de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el requerimiento recoge las caracteristicas
técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de Bienes y Servicios Comunes.

3.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
ADQUISICION DE FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA LA UNIDAD DE SERVICIO DE ALIMENTACION.

2. FINALIDAD PUBLICA:
Brindar el servicio de alimentacion diaria y balanceada a estudiantes beneficiarios de la Universidad Nacional del Centro
del Peru durante el semestre académico 2025-1'y 2025-11.

3. OBJETO DE LA CONTRATACION
Adquisicion de frutas para la preparacion de la alimentacion balanceada destinados a los comensales beneficiarios del servicio de
alimentacion de la UNCP.

4. FINALIDAD PUBLICA:
Suministrar a la Unidad de Servicio de Alimentacién de la UNCP de “Frutas con ficha técnica”, necesarios para la preparacion de los
menus que proporciona a la comunidad universitaria de la UNCP con un adecuado valor nutricional para sus actividades fisicas,
académicas y culturales.

5. META
Meta 16: Unidad Servicio de Alimentacion.

6. REQUERIMIENTO:
Descripcion del bien.

UNIDAD PRECISION
N° X DE CANTIDAD
DESCRIPCION DEL BIEN MEDIDA

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: B. (130-190) g.
Envase:

CARAMBOLA CATEGORIA Premswp 2: En jabas cgladas PEAD (I?ohehleno de

1 kg 400 | alta densidad) de uso alimentario de primer uso.

EXTRA . o ,
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: B. (38-44) mm
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD

2 FRESA CALIDAD EXTRA kg 600 (Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de

primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
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Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

GRANADILLA CATEGORIA
EXTRA

kg

2400

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

Precision 1: calibre: B. (>128-139) g.

Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.

Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

MANGO EDWARDS
CATEGORIA PREMIUM

MANGO EDWARD (AL PESO)

kg

1800

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

Precision 1: calibre: 10. (400-420) g.

Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.

Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

MANDARINA SATSUMA
CATEGORIA EXTRA

kg

5000

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

Precision 1: calibre: 1x. (68-73) mm

Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.

Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

MANGO HADEN CATEGORIA
PREMIUM

MANGO HADEN (AL PESO)

kg

1800

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

Precision 1: calibre: 10. (400-420) g.

Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.

Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

MANZANA DELICIA
CATEGORIA EXTRA

kg

3000

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

Precision 1: calibre: A. (mayor a 80) mm
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.

Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.

MELON CATEGORIA EXTRA

kg

2000

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

Precision 1: Peso: 2 kilos. (+-0.250) g.

Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
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Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: 2. (84-90) mm.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
NARANJA VALENCIA kg 3000 (Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
CATEGORIA EXTRA primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: (didmetro minimo 60 mm).
PERA CATEGORIA EXTRA Pregisjén 2: Envase: Ep jabas caladag PEAD.
10 kg 1500 E)I:ic;rl]l::nleja:: de alta densidad) de uso alimentario de
PERA DE AGUA (AL PESO) Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: 1X. (66-73) mm.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
1" TANGELO CATEGORIA K (Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de

EXTRA 9 2000 Jimer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha

técnica.
Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: J. (=2001) g.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: Longitud minima 14,0 cm.
Grosor minimo 2,7 cm.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
Unid 24000 | (Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: Tamafio: De acuerdo a lo indicado en
14 | SANDIA CATEGORIA EXTRA kg 3000 | la ficha técnica.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.

12 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA kg 2000

PLATANO DE SEDA

13 CATEGORIA EXTRA
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Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.

Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.

UVA RED GLOBE Precision 1: calibre: XL (25,0-27,0) mm.
CATEGORIA EXTRA Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
15 kg 1440 (P.olietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.
UVA RED GLOBE Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
CATEGORIA | técnica.

Precisiéon 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: XL (25,0-27,0) mm.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: 12. (300-371) g.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumpliré estrictamente con todo lo establecido
en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: 3. (66-70) mm.
Precision 2: Envase: En jabas caladas PEAD
DURAZNO CATEGORIA (Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de
18 kg 2000 | * .

EXTRA primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha

técnica.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo
establecido en las fichas técnicas correspondientes.
Se cumplird estrictamente con todo lo
establecido en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre 1. (100-120) mm.
Precision 2: Empaque y presentaciones: Se
efectuara en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario
de primer uso; resistentes a la manipulacion,
transporte, almacenamiento y distribucion, dicho
envase debe permitir que el alimento llegue a su

lugar de destino en estado satisfactorio. (NTP
251. 122 ENVASE Y EMBALAJE.)

UVA ITALIA CATEGORIA
16 | ExTRA kg 1500

PALTA FUERTE CATEGORIA
17 | ExTRA kg 2500

MARACUYA CATEGORIA

9 |ExTRA

Kg. 600

Nota: las cantidades solicitadas son aproximadas se ejecutara segun la necesidad del area usuaria.

7. PLAZO DE EJECUCION:
Se ejecutara a partir de la primera semana del mes de junio hasta la culminacion del semestre académico 2025-11 o hasta
la culminacion del ejercicio presupuestal 2025, lo que ocurra primero
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8. FORMA DE ENTREGA:

8.1 Entrega del requerimiento.
El responsable de Aimacén entregara el requerimiento del producto los dias jueves anterior a la semana de
consumo del producto; el contratista debera acercarse a recoger en fisico su pedido. Este requerimiento estara

de acuerdo al cronograma establecido por el area usuaria.

8.2 Lugar de entrega.

La entrega se realizara en el almacén de la Unidad de Servicio de Alimentacion de la UNCP, ubicada en la Av.
Mariscal castilla N°. 3909 — El Tambo.
8.3 Entrega del producto.
La entrega de frutas con ficha técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacién sera de la siguiente forma:

Desayuno

Para desayuno del dia lunes, entrega y/o recepcion los dias viernes de 09:30-10:30 a.m.

Para almuerzo del dia lunes, entrega y/o recepcion los dias lunes de 07:30-8:30 a.m.

Para desayuno y almuerzo del dia martes, entrega y/o recepcion los dias lunes de 08:30 — 09:30 a.m.

Para desayuno y almuerzo del dia miércoles, entrega y/o recepcién los dias martes de 08:30 — 09:30 a.m.
Para desayuno y almuerzo del dia jueves, entrega y/o recepcion los dias miércoles de 08:30 — 09:30 a.m.

Para desayuno y almuerzo del dia viernes, entrega y/o recepcion los dias jueves de 08:30 — 09:30 a.m.

CRONOGRAMA REFERENCIAL DE ENTREGA DE FRUTAS CON FICHA TECNICA

MESES TENTATIVOS EN EL CUAL SE EJECUTARA LOS

Ne DESCRIPCION DEL BIEN anlEDglgEE REQUERIMIENTOS EN EL ANO 2025 C»?«rb(l)TTIBfD
Jun Jul Set Oct Nov Dic

1| SoneaeOA CATEGORIA KILOGRAMO | 80 80 80 80 80 400
2 |FRESA CALIDAD EXTRA KILOGRAMO [ 100 100 100 100 100 100 600
3 | SRANADILLA CATEGORIA KILOGRAMO| 400 | 400 | 400 | 400 | 400 | 400 2400
4 | Detmog ROS CATEGORIA |\ oGRAMO | 300 300 300 300 300 300 1800
l Brsivsiliogss KILOGRAMO | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 | 1000 5000
6 | MPRCO HADEN CATEGORIA Iy ogramo| 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 1800
7 | MANZANADELICIA CATEGORIA |\ ogramo| 500 | 500 | 500 | 500 | s00 | 500 3000
g |MELON CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO | 500 500 500 500 2000
U Pniwivat/gei KILOGRAMO | 500 500 500 500 500 500 | 3000
10 | PERA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO | 250 250 250 250 250 250 1500
11 | TANGELO CATEGORIAEXTRA | K|LOGRAMO | 500 500 500 500 2000
12 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO | 400 400 400 400 400 400 2000
13 E%‘;’RNO DESEDACATEGORIA | ninap | 4000 | 4000 | 4000 | 4000 | 4000 | 4000 | 24000
14 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO | 500 500 500 500 500 500 3000
15 | Doascs CLOBE CATEGORIA  I\y oGRAMO| 240 | 240 | 240 | 240 | 240 | 260 | 1440
16 | UVAITALIA CATEGORIA EXTRA || OGRAMO | 250 250 250 250 250 250 1500
17 | PALTA FUERTE CATEGORIA |y ograMO| 500 | 500 | 500 50 | 500 | 2500
18 | DURAZNO CATEGORIAEXTRA | OGRAMO 400 400 400 400 2000
19 | MARACUYA CATEGORIA EXTRA | K| OGRAMO | 100 100 100 100 100 600
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8.4 Condiciones de entrega.

o Todos los productos deben ser entregados en vehiculos adecuados al transporte de alimentos, los cuales
deben de tener sus paredes y techos limpios y desinfectados, en condiciones sanitarias para la
conservacion, sin presencia de grietas o plagas, los compartimientos donde se encuentren los alimentos
no deben de tener comunicacion con la cabina del conductor. Se debe evitar que el producto mantenga
contacto con el suelo o plataforma de transporte.

e El vehiculo de transporte no deberd transportar animales, plantas, abonos, productos quimicos,
combustibles, pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar contaminacion.

e El personal que interviene en el proceso de manipulacién y despacho de alimentos debe contar con
uniforme limpio, guantes, gorro que cubra totalmente el cabello, mascarilla debidamente colocada y no
debe presentar sintomas de enfermedad alguna.

9 MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL:
9.1 Recepcion.

Sera responsabilidad del encargado del Area de Almacén de la Unidad de Servicio de Alimentacion de la UNCP

donde:

o Se verificara la cantidad de los productos que ingresen al almacén, quien verificara las cantidades de
acuerdo al requerimiento solicitados por la nutricionista.

e Laentrega de los productos seréa de acuerdo con el cronograma de entrega donde este debera de indicar
fechas y cantidades, el mismo que debe ingresar los dias solicitados en el horario indicado en el punto
8.3..

9.2 Control de calidad.

Los alimentos estaran sujetos a control de calidad al momento de su recepcion, de la siguiente manera:

o Lacalidad de los productos alimentarios que ingresen al almacén estara a cargo del personal designado
por el &rea de Alimentacion. La verificacién seré realizada por el Encargado del Aimacén de y Encargado
de Control de Calidad.

e  Sialgin producto es observado (*) durante la verificacion, sera devuelto al proveedor para que sean

cambiados en un plazo no mayor a 3 horas efectuada la devolucion.

e  Luego del periodo de tiempo, de no ser efectivo el cambio se daré por no recibido el producto materia de
observacion y se emitira el informe de parte del &rea usuaria para las penalidades del caso.

9.3 Presentacion de guias de remision.
Las guias de remisién se entregaran el mismo dia de la entrega del producto, siendo de responsabilidad del
proveedor su cumplimiento.
Las guias deberan tener obligatoriamente el sello y firma del responsable de almacén, en conformidad de los
productos recibidos.

10 CONSIDERACIONES ADICIONALES:

v' Ala firma del contrato el proveedor debera presentar copia legalizado del carnet sanitario vigente
del personal encargado de la entrega de las frutas con ficha tecnica, siendo de su responsabilidad
la revalidacién del carnet a su vencimiento, el cual sera verificado por el area usuaria.

v" El Proveedor para la suscripcion del contrato debe presentar la carta original de Autorizacion del titular del
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

11 SISTEMA DE CONTRATACION:
Se considerara a precios unitarios por lo que las cantidades solicitadas son aproximadas y se ejecutara de acuerdo a la
necesidad del area usuaria.

12 REAJUSTE DE PRECIOS:
Durante la vigencia del contrato se podran realizar reajustes a los pagos que correspondan al contratista, de acuerdo
con la variacién del indice de Precios al Consumidor (IPC), publicado por el Instituto Nacional de Estadistica e
Informética (INEI), de conformidad con dispuesto en el numeral 38,1 del articulo 38 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

.
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La solicitud de reajuste de pagos seré presentada por el contratista en la mesa de partes de la Unidad de
Abastecimiento ubicado en el segundo piso del edificio administrativo de la UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO
DEL PERU, debiendo adjuntar a la solicitud el reporte del INEl en el cual se verifique el valor del IPC correspondiente
al mes del suministro. Asimismo, el contratista comunicara el valor del Coeficiente de Reajuste "K" y los precios
actualizados por cada tipo del producto, utilizando la formula del Factor de Reajuste y actualizacion de precios, que se
detallan mas adelante, a efectos que el area usuaria proceda a su revision y validacion.

La informacion del contratista, que incluya la variacion del precio del bien contratado (de corresponder) sera remitida de
forma mensual por el area usuaria a la Unidad de Abastecimiento para el respectivo tramite.

Calculo de Factor de Reajuste
Para calcular el Factor de Reajuste (K) se utilizar4 la siguiente formula:

Donde:
K= Coeficiente de Reajuste

IPC a = indice de Precios al Consumidor (IPC) Correspondiente al mes en que se efectud el suministro.
IPCo = indice de Precios al Consumidor (IPC) Correspondiente al mes en que se registré la Oferta Econémica en El
SEACE por el postor adjudicado.

El Coeficiente de Reajuste (K) se aplicara de la siguiente forma, a efectos de reajustar el precio por cada tipo de
producto al momento de pago

Pa= Po x K
Donde:
Pa = Precio Unitario actualizado, por cada tipo de producto, aplicable al mes de suministro.
Po = Precio unitario, por cada tipo de producto, contenido en la oferta econémica del postor adjudicado.
K = Coeficiente de Reajuste

El precio final obtenido, por cada tipo de producto, después de aplicado el coeficiente de reajuste (K), sera redondeado
hasta tres (3) decimales, mediante redondeo simple; sin embargo, para el calculo de los subtotales y del pago total, en
cada facturacion, se redondeara a dos (2) decimales.

Si en un determinado mes se produce un decremento en el valor del indice de Precios al Consumidor y dicha reduccion
no es comunicada por el contratista, entonces la entidad de oficio, a través del Area Usuaria, procedera al célculo del
Factor de Reajuste y de los precios contratados correspondientes y notificara al contratista, mediante correo
electronico, para la modificacion de la facturacion correspondiente para efectos del pago, quien esta obligado a
hacerlo.

13 FORMA DE PAGO Y CONFORMIDAD:
El Pago por los bienes entregados, se realizaran al culminar el mes y previa presentacién de los comprobantes de pago
(Factura) y el acta de conformidad otorgado por el Jefe de la Unidad del Servicio de Alimentacion.
La entrega y recepcion de las guias de remisién de los productos y/o alimentos es de manera diaria; la demora o retraso por
parte del proveedor no justificara su pago puntual debiendo abstenerse a cualquier reclamo en el futuro. Se le dara a conocer
su retraso.

14 PENALIDADES

O
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Si el proveedor no cumple con las actividades encomendadas dentro del plazo estipulado, la entidad le aplicara una
penalidad por cada dia de atraso hasta por un monto maximo equivalente al 10% del monto de la orden y/o contrato.
En todos los casos, la penalidad se aplicara automaticamente y se calculara de acuerdo a la siguiente formula:

. « . 0.10 t
Penalidad diaria = ————"_
F x plazo en dias

Donde F: tiene los siguientes valores

F=0.40 para plazos menores a sesenta (60) dias

F=0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias

Monto= monto de la orden de compra o servicio

Plazo en dias= Plazo de cumplimiento de la ejecucién contractual

La penalidad maxima aplicable sera hasta el 10%

El plazo de entrega se contabiliza desde el dia siguiente de notificada la orden de compra, en dias calendarios.

Para la aplicacién de penalidades, el area usuaria y/o almacén segun corresponda debera informar a la Unidad

de Adquisiciones y Almacena del monto contratado

La Entidad tiene derecho para exigir, ademas de la penalidad, el cumplimiento de la obligacion

15 OTRAS PENALIDADES:
Se aplicaran otras penalidades al contratista en concordancia con el articulo 163° del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, los cuales seran aplicados hasta un méximo del diez por ciento.

OTRAS PENALIDADES
ITEM SUPUEST FORMA DE CALCULO PROCEDIMIENTO
N°  |IPENALIDAD CALCULO
1 |Retraso injustificado en el horario 1% de la UIT .la primera vez, las siguientes
de internamiento: veces 5 % de la UIT
- EI monto del pedido sera Se levantara un acta
estimado de acuerdo con el donde se indicara el
valor monetario. item de incumplimiento.
- El tiempo de retraso se El area usuaria elevara
computa  acumulando la el informe
unidad por cada hora o correspondiente a la
fraccion posterior al horario de oficina de logistica para
internamiento segun el su respectiva
comedor hasta un maximo de aplicacion.

dos horas

2 |Incumplimiento de las condiciones de| 1% de la UIT .la primera vez, las siguientes| Si en el caso el
entrega veces 5 % de la UIT proveedor no quisiera
firmar el acta de
observacion levantada
3 |Entrega Incompleta de Mercaderia | 1% de la UIT la primera vez, 5% de laUIT | en el dia, se le

las siguientes veces. colocara:
La penalidad es por cada incidente NO QUISO FIRMAR.
presentado en el desarrollo del contrato. Y se elevara el acta a
instancias

correspondientes con
igual validez.

4 |Incumplimiento de documentacion| 1% de la UIT la primera vez, 5 % de la UIT
que respalden las especificaciones las siguientes veces.

técnicas La penalidad es por cada incidente
presentado en el desarrollo del contrato.

Ing.Gloria E. Espinoza Tumialan
Jefe(a) UNIDAD DE SERVICIO DE ALIMENTACION

~sangns

“Suang s
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn bhcnica | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida P KILOGRAMD

Descripeidn ganaral cLa carambola es el frulo proveniente de la especie Averrhos
carambala L. de la familla Oxalidaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento, de acuerdo a su desamollp y condicitn, debe ser tal que permita soportar &l

transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactono al lugar de destino, segan indica el
numeral 2.1.1 de [a norma Codex CXS 187-1993 (2005).

El alimenio debe cumplir las siguientes caracioristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

= [Estar entaras,

= Esfar sanas, deben ouxcluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que No Sean aplos
para el consumao.

- [Estar limpias, v practicamente axentas
i cualguier matedia extrafa visibia,

— Esftar pricticamenta exentas de dafios
Ccausados por plagas.

= Estar exentas de homedad externa
anocrmal, salvo la oondensacidn
consiguianta a su remocion de una

Requisitos minimos camara frigorifica.
- Estar sxentas de cualguier olor o
sabor axtratos.
- Ser de consistancia firme.
- Tener un aspecto fresco, CXS  187-1993  (2005)
- Estar exentas de dafoscausados por | MORMA PARA LA
I bajas temperaturas, CARAMBOLA,
- Eslar axenlEs de manchas
pronunciadas,

- Estar suficientemente desarrolladas v
preseniar un  grado de maduraz
satisfacionio seglin la naluraleza del
producto.

Las carambolas de esta calegoria deben
sar de calidad superior v caracierisbcas de
la variedad, bien formadas y exentas de
manchas. Podran permitirse defecios muy
Clasificacian leves de la piedl v nervaduras debidos a
rozaduras ¥y magullaguras, siempre y I
cuando no afeclen al aspecto general del
products,  su calidad, estado de
consen/acién y presentacion en ¢l anvasa.
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~ ESPECIFICACION

REFERENCIA

—

Tolerancia de Calidad

El 5%. en ndmero o en peso, do las
carambolas que no satisfagan los requisitos
de esta categoria pero satisfagan los de la
Categoria | o, excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecida para
esta Gitima,

El calibre se determina por al peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente

Calibre

cuadro: CXS 187-1993 (2005
MORRMA PARA, LA,
Calibre Peso (en gramos) CARAMBOLA
A 80 - 129
B _ 130 - 190
C > 190

Tolerancias de Calibre

5 %, en nimero o peso, de las carambolas
que ng satisfagan kos requisitos relativos al
calibre, pero que enfren en la categoria
inmediatameante inferior,

INQCUIDAD

Cumplir con o establecido por el Senviclo
Macional de Sanidad Agraria — SENASA,

| autoridad nacional competenta’.

Reglamenic de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrelo Supremo
M* O004-2011-AG, v sus

mdificatorias,

Precisidn 1: La entidad deberd precisar en las bases e calibre de la carambola categoria extra
requernda, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Carambola
categoria exdra, calibre B,

2.2 Envast
El akmento debe ser envasado segin lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 {2022)
PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1895 (2004) CODIGD DE PRACTICAS FPARA EL ENVASADCD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producio quede debidamente

protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por
carambolas del mismo origen, variedad, calidad y calibre. Para la categoria exira, el color y
la madurez deben ser homogéneos. La pare wvisible del comtenido del envase debe
ser representaliva de lodoe el contemddo, segon indica el numeral 5.1 de la norma Codex
CX3 187-1893 (2005).

El alimento debe envasarse de tal manera gue gueds debidamenta protegido. Los materiales
ulilizados en el interior del anvase deben ser nueves (incluye el material recuperado de calidad
alimentaria), estar Empios y ser de calidad tal que evite cualguier dafo extemo o interno al
producto. Se permile o uso de maleriales, en particular papel o selos, con indicaciones
comerciales, slempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no txico,
sagun indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1983 (2005),

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, venlilacitn y resistencia
MECAsands para asegurar la manipulacion, el transporte y I3 conservacidn apropiada de la

Segin articula 10 del Reglaments del Decreto Legislaiive N* 1082, Ley de inocuscad o los Almenios, aprobadn medsnis
Dochels Supremo N* 034-2008-A0G

Varsion 06 Pigina 2 de 3




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

24

2.5

2.6

carambola calegorla extra, los envases deben estar exentos de cualquier materia y clores
extrafios, sagun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempra que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y apltos para uso alimentanio, ofrecer una
protecc:on adecuada de los proguctos para reducir al minime ka contaminacidn, evitar dafios ¥
permitir un efiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrade, slempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postones,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna,

Etiguetado

La etiqueta de lps envases del alimenlo debe cumgplir con lo indicads en e articuls 27
del Reglamento de Inocuidad Agroamentaria, aprobado medianle Decrelo Supremao
W 004-2011-AG ¥y sus modificalorias, ademds de las disposiclones establecidas en e
numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005). Debe indicar lo siguiente en idioma

asparial;

- nombre del alimenio;

= categoria;

= calibre (codigo de calibre 0 gama de pesos en gramos);

- conlenido nato;

- pals de origen o lugar de procedencia;

= nombre y direccion del tular de la aulodizacion sanitaria;

- nombre y dirgccidn del importador, de cormesponder;

= Autorizacibn Sanitartia de Establecimients de Procesamiento Primario de  Alimanios
AQropacuanios;

- identificacion del lota;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemeants antes de:

= Instrucciones para el uso ¥ conservacion,

Precisidén 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considers deba estar

ebguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas el
béen descritas en o numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto

Mo aplca,

Precision 6: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion dal bien : FRESA CALIDAD EXTRA

Denominacion técnica : FRESA CALIDAD EXTRA

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcidn general i La fresa es wna fruta producida por los hibridos originasos de los
cruces de las especies Fragara virginiana v Fragana chiloensis,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen
Las fresas deben ser del mismo cultivar. Deben presentarse frescas y limpias, con un grado de
madurez tal que les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacidn, sin que ello afecte
su calidad, sabor y aroma liplco, Las fresas deben estar provistas del ciliz, segin lo gue indica
el numeral 4.1.1 de la NTP (M 1.011:1975 {revisada el 2019).

El alimenio debe presentar 1as siguientes caracteristicas:

~ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
| Forma 1 Tipica _ B
Pulpa Suculenia ¥ camosa
Pedinculo Prasente
Color Tipico
Rango de
[ tamafio Didmetro (m)
Tamafo (didmetno o calibre) A 440 m&;
=] 38— 44
Maximo & 10% de frutas de
Tolerancia de tamafo rango inmediato  inferior  al
indicado.
Sanidad
Dafios serios: Indicios de | Mo se tolera frutas con indicios da | NTP 011.011:1975  (revisada
pudricain puedriciin, al 20149} FHI._ITAS FF!ES_'IL‘AE.
So iolors hasta 3% on Fresas, Requisios. 1* Edicion

O : Her I
afios  leves eridas o mnimers  de  frulos con

ccatrizadas magulladuras ligeras.
Las frutas deben estar:
= Librgés de toda humedad
exterma.
Allarac a— =0 e HExenms de oigres y sabores
extrafias p : H'.
= Libras de impurezas ¥ CUenpos
gxirafos.
- Exentas de  sintomas  de
deshidratacidn.
El contenide de cada envase
debe perenscer al rango de
f
el e tamafio declarado con  las
| Iolgrancias indicadas.
Versidn 02 Pagina 1 de 3
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I <. GAH‘.AB‘I‘EHSTIEA ESPECIFICACION - REFERENCIA

I .

i Cumplir con o establecido por el Aﬂmam:::m ﬂ;ﬂ Tn-_—.prmurdad

| Servicio MNacional de Sanidad : e

| INGCUIDAD - : mediante Decrelo  Supremo

| Agraria — SENASA, autoridad | ..o 004-201 1-A03 sus

| nacional compatenia’. | modificatorias, i __J

==

Precislén 1: La entidad deberd precisar en las bases el tamafno (didmetre o calibre) de la fresa
calidad exira que desee adquidr, segdn lo indicads en la presente Ficha Técnica; por ejemplo;
Fresa calidad extra — rango de tamano A

2.2 Envase
El alimento debe ser envasade segin lo establecido en las normas Codex CXC 1-1868 (2022}

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODGO
DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y segun 1o indicado @n los numerales 7.1 v 7.2 de la NTP 011.011:1975 (revisada o
2018), de tal manera que quede protegido, ventilads ¥ bien presentado.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
siempre que s& haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envazacdos. E1

disefio y maleriales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reduci al minimo la contaménacidn, evitar dafos ¥
permitir un atiquelado correcto, segun ko indicado en e numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 3: 5i la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademdas, podrd indicar las caracleristicas dal
ambalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempee gque se haya verificado gue estas
caracilerisiicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidn 4: Minguna,

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimenio debe cumplir con lo indicado en el ariculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N 004-2011-AG v sus modificatorias, ademdas de las disposiciones establecidas en al
numeral 7.3 de la NTPF 011.011:1875 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

aspafiol:

= mombre del alimento;

- cakdad,

= rango de tamafio;

= fecha de cosecha;

= pontenido neto;

- pais de onigen o lugar de procedencia;

= mombre y direccidn del Mular de la autorizacion sanitaria:
= mombre y direccidn del imporiador, de corrasponder;

- Autorizacidn  Sanitaria de Establecimientio de Procesamiento  Primario de  Alimentos
AQropecuinos;

Segin aticula 10 ded Reglamento del Deorato Logislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimerdas, aprobada mediants
Decreto Supremao W 034-2008-A0

Versidn 02
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- dentificacidn dal lote;
= fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:
= instrucciones para el uso ¥y conservacion,

Precisidn 5: La entidad deberd indicar en las bases obra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
hen descrias en ol numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplica.

O
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : GRANADILLA CATEGOR A EXTRA

Denominacion técnica @ GRAMADILLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcidn general  : La granadila (Passiflora Ngularis Juss) es |a fruta obtenida de la familia
Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, despuds de
SuU preparacion v envasado,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien
El alimento debe presentar las siquientes caracleristicas:

~ CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION | REFERENCIA

= [Estar emeras.

= Prasentar una apariencia fresca

- Ser de consistencia firme,

- Eslar sanas, y oxentas de
podredurnbre o deterioro  que |
hagan que ng Sean aptas para el
CONSUMQ,

| - Estar Emplas y exentas de

| cualquier maleria extrana visible,

- Estar practicamente exentas oo
plagas y dafios causados por ellas,
que afeclen al aspecio general del
producto,

= Estar exentas de humedad extema
anormal, salvo la condansacion
consiguiente a su remocion da una |
camara frigorifica. [

= Estar exentas de cualesquiera

| clores ylo sabores extranos.
- Estar dotadas da un | NTP=CODEX CX5 316:2019

tallfpedanculo gque debe llegar | NORMA PARA, LAS

Requisites minimos

hasia &l primer nudo, FRUTAS DE LA PASION.
= Exentas de hundimientos, 1* Edicidn
= [Exenlas de grialas
| Grado de madurez Coloracion extermna caracleristica

—

Las frutas deben sor da calidad
superior  y caracleristicas de la |
variedad,

Mo deben tener dofecios, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre ¥y cuando no afecten al
Cal ; aspecte  general del producto, su
Sgona calidad, estado de conservacion y
presentacion én &l envase,

Se tobera el 5 % en numers o en peso
de las granadilas que no salisfagan
los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la categoria | de la
norma de la referencia,
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_ CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Codigo de
| ““5;. Rango de peso (g)

A >139
Calibre (se determina por . Eis8 A%
el peso dd frulo) C =122 - 128

D =106 - 122

= 63 - 106 NTP-CODEX CXS 316:2019

F =74 - B3 MORMA PARA LAS

FRUTAS DE LA PASION,

El 10 %, en ndmero o en peso, del : 1* Ediicién
Tolerancia de calibre calibre  inmediatamente  inferior yio |

supanor al indicado an el anvase,

El contenido de cada ervase debe ser
homogénea vy estar  constiluido
Unicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad ongen, wariedad, calidad, color v
calibre. La parte visible del contenido |
del envase debe ser representativa de
lodo al contenido,

. Ragl i
cunpe_cin 1o asstecsn s | RoSlsTe 0 et

[ ¢l Servicio MNacional de Sanidad
INQCUIDAD

! Agraria = SENASA, auloridad nacional N 004-2011-AG,
I

mediante Decrato Supremo
1 ¥ Sus
competenta’. mipcilicatorias,

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de las granadilas gue desea
adquirr, de acuerdo a lo establecido en la presenle Ficha Técnica: por ejemplo: Granadiila
calegoria exira = calibre por peso D).

2.2 Envase
El akmenio debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en las normas Codex

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, Asimismo, debe ser envasado de Lal
manera  que quede debidamente profegido, segin @ numeral 52 de Ia
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los maleriales utilizados en e interior del envase debén ser nuevos, estar limpios v ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo ¢ interno al products. Se permite el uso de
matarialas, en particular papel o sellos v adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o efigustados con linta o pegamento no tdwico, segin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: malerial v lipo de cerrado,
siampra que se haya verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados., El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso alimentanio, ofrecer una
profeccion adecuada de los producios para reducis al minimo la contaminacidn, evitar dafios ¥

. Eﬂl}l:ﬁﬂ'l:l.ﬁ1DMWHMLWMM1MELwﬂlwdﬂﬂmmm.pﬂﬁbﬂnwmm
Decralo Suprema W® 034200845
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26

permitir un etiquetado correécto, seglin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Fi'lcli_-lﬁn 3: 5i la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya wverificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotuladao
Refifrase al numaral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisian 4; MNinguna,

Etiguetado
La eliquela de los envases del alimenlo debe cumplr con lo indicado en ¢l articulo 27

del Reglamenic de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral § de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

= nombrée del alimento;

- categoria de calidad;

= calibre (cddigo de calibre por paso);

- gontenido neto;

= pals de origan o lugar de procedancia;

- nombre y direccidn dal titular de la autorizacidn sanitaria;

= nombre y direccidn del importador, de cormesponder:

- Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropicuanos;

= identificacion del lofa:

= fecha de vencimiento o consumir prefereniomente antes de:

- instruccionas para el uso v consanacion,

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar

a_r.ique'r&ua_. La informacidn adicional que se solicile no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presenie Ficha Téonica.

Insarto
Mo aplica,

Precision B: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MANGO EDWARDS CATEGORIA PREMILIM

Denominacidn ienica @ MANGD EDWARDS CATEGORIA PREMILIM

Unidad de medida CKILOGRAMD

Descripcin general . El mango Edwards calegoria premium es una fruta obtendda da la
especie Mangifora indica L. de la familia de las Anacardidceas, que se
suminisira fresca al consumidor, después de su acondicionamiento v
envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El desamrallo y condicidn del alimenio deben ser tales que permitan asegurar la continuacion del
proceso de maduracibn hasta que alcancen el grado adecuado de madurez que comesponda a
las caraclerislicas propias de la variedad, soportar el fransporte vy la manipulacidn y legar en
estado satisfaciono a su desting, segin se indica en el numeral 4.1 de la NTP 011.010;2020, v
su Comigenda Técnica NTP 011.010:20200CT 1:2023,

El aimenic debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

— [Estar enteros.
| = [Estar sanos; deben excluirse los
t producios afeciados por podradumbee o
daterioro gue hagan que no Sean aplos
| para ¢l consumao,
- Eslar limpios y practicaments exenlos |
de cualesquiora malerias axtrafias
[ wisibles,
= Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas,

= [Estar exenios de humedad axterna
anormal, salvo la condensacidn
consiguiente 8 su remocidn de una
camara Frigorifica.

- Estar exentos de cualquier olor o | NTP 011.010:2020 MANGO. |

Mango fresco, Requisitos.

saber extrafo.
. - Ser de consistencia firme. 3*  Edicion, y  su
Requisitos minimos | = Tener un aspecto fresco. Comigenda Técnica NTP
- Estar exentos de dafios causados por | Ui 10 2020/CT 1:2023
| bajas wo altas temperaturas. e ?? Mango  fresco.
- Estar exentos de manchas necréticas o | 7210 tos.  CORRIGENDA
estrias. TECNICA 1

- Estar axentos da magulladuras,

- Estar suficientemente desarrollados v
presentar un grade de madurez
satisiaciono. |

= Estar practicamente exentos de
secrecion y guemaduras producidas por
Iatex, dafios por guemaduras de sol y
defectos en la chascara producidos por
rozaduras,

= Presentar formas vy caractersticas
propias de la variedad.

- Tener pedinculo no menor de 0.5 cm |

L_ de longitud K mayor a 1 cm,
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= .. '__"E .- CA : _' E.gp;qmq,mpﬁn REFERENCIA

CALIDAD

Los mangos de esta categoria deben ser
de calidad superior a la categoria | vy
r caracteristicos de la varnedad,

No deben temer defectos, salvo defectos
superficiales muy leves, siempre y cuando
no afecten al aspecto general del producio,
su calidad, eslado de conservacion vy
Calidad presentacion en el envase,

Tolerancia de la categoria: El 5% en
nimere o en peso de los  mangos
contenidos en una unidad comercial de
venta pactada, que no satisfagan los |
requisitos  de  esla  calegoria, pamF
satisfagan los de la categoria | 0. en casos |

excepcionales, que no  superen  las
folerancias establecidas para esta Gllima,
Las frutas deben tener una coloracion tipica
Color | de |a varedad v la presentacitn debe ser
homogénea en relacidn con el color, |
Peso | Peso Peso
Calibre | promedio | Inferior | superior
@ | @ 19| NTP 011.010:2020 MANGO,
4 1000 BTs 1125 Mango fresco. Reguisitos,
3* Edicidn, W S
u 800 725 875 | Comigenda Técnica NTP
g B&T 612 725 011.010:20200CT 1:2023
MANGD. Mango fresco.
. 7 5N 530 812 | Requisitos. CORRIGENDA
' 8 500 470 530 | TECNICA 1
9 444 420 470 '
10 _ 400 380 420
12 333 307 380
u 14 286 266 Jor
. 15 250 235 266
18 222 210 235
20 200 190 210
22 182 164 190 |
24 167 159 i 182
Motas:
1. El eddigo de cakbre indica el nimero
de frulcs que se pueden colocar
@n una caja de cartdn de 4 kg neto
| (referencial).
| 2. Los rangos especificados incluyen la | I
tolerancia de calibre, que es de = 10 %
an peso de la frula contenida en cada
BAVASE,
Warsion 02 Pagina 2 de 4
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| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

Tolerancia de calibre | puede no ajustarse a los limites de calibre | NTP 011.010:2020 MANGO.

Maximo el 10 %, en nimers o en peso, de
los mangos conenidos en cada envase

del grupo en un 50 % de la diferencia | Mango In_'u.sm. Requisitos.
maxima permisible para el grupo, 3 Edicidn, ¥ sU

Homogeneidad calidad y calibre. La parte visible del | TECNICA 1

- Corrigenda  Técnica NTP
El contenido de cada envase debe ser | 411.010-20200CT 1:2023

hemogéneo y estar constituide dnicamente | paNGO. Mango fresco.
por mangos del mismo origen, variedad | Requisitos. CORRIGENDA

contenide  del  envase debe  ser
reprasenialiva de todo el contenido.

Madurez fisiolbgica NTP 011.025:2010 MANGO.
: Mango fresco, Determinacidn
i"‘;ﬂﬂ“ solubles Minima 7,5 “Brix de madurez fisicigica.
= 1% Edicién, ¥y  su

Firmeza 11 =16 kglom? Determinacién de madurez

| Corrigenda  Técnica NTP |
1,025 20100CT 1:2019
MANGO. Mango fresco.

fisiokdgica, CORRIGENDA
TECHICA 1. 1* Edicidn

| Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecide por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado

INODCUIDAD MNacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autondad nacicnal competents’. N* 004-2011-AG, y sus
modificalonias, |

2.2

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del mango Edwards categoria
premium que desea adquirir, segin lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo;
Mango Egwards calegoria premium - calitire 4.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS v
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal manesa qua &l
producto quede debidamente protegido, segin lo indicado en e numeral 7.2 de Ia
NTP 011.010: 2020, y su Comigenda Técnica NTP 011.010:20200CT 1-2023,

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar impios y ser de
cahidad tal que evilen cualquier dafio externc o intemo al producto. Se permite el uso de
malenales, especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerciales, siempre y
cuangdo osbén impresos o eliguetados con tinla o pegamento no lwico, segin indica el
numeral 7.2 de la NTP 011.010:2020, ¥ su Comigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023,

Los envases deben salisfacer las caracleristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesaras para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segun Indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020, v su Comrigenda Técnica NTP 011.010:20200CT 1:2023,

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del productn por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material v lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segin articule 10 del Reglamenis del Decreto Legisiativo N* 1062, Ly 00 hocuidad de los Alimentas, ApRE Modae
Dipcreds Suprerna N* 038-2008.A5
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2.3

24

2.5

26

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefioc y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofracer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la conlaminacion, avitar daflos y
permilir un etiquetado correcto, segdn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar en las bazes
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: MNinguna,

Etiguetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulp 27
dél Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supramao
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.010:2020, y su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.

Debe indicar lo sigulente en idioma espafiod;

= nombre del abmeanto, incluyendo la varedad:

- categoria;

= Calibra;

- numero de wnidades (Tacultativo);

= contenido neto;

= pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion dal titular de la aulorizacion sanitaria;

= nombre y direccibn del importador, de corresponder:

- Autonzacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primario de  Alimentos
AOroPacuarnios;

- dentificacidn del late:

= fecha de vencimignio o consumir preferentemente anfos de:

- instrucciones para el uso ¥ conseracion,

Precisién 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precizion 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica ;| MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida s KILOGRAMO

Descripcidn general  : La mandarina Salsuma es un frulo citico, de |3 familia Rutaceas,
género Citrus, de nombre cientifico Cifrus unshiy Marcowviteh,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios aproplados para la variedad. Su
eslado de madurez debe permitides soportar el transporte y la manipulacion asl como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar |as siguienles caracteristicas:

- Sanas, se axcluyen los productos atacados
por la podredumbre, u ofras alteraciones
que los hagan impropias para el consumo.

= Practicamenls exentas de magulladuras
wo amplias deatrizaciones por cortes en la
CAsCAara.

= Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa,

- Exentas de dafios considerables vo
alleraciones extermnas causadas por alague

Apariencia de plagas,

- Practicamente exenlas de dafios causados
por quemaduras de sol, heladas y'o bajas NTP  011.023:2024

temparaturas.
- Limpias, practicamente exentas de Eimcus. Citricos
materias extraftas visibles. iapann Requisitos.

- Exentas de humedad exiterna anormal,
salvo la condensacidn consigulente a su
remocion de una camara frigorifica,

- Exentas di olores yo sabores axtrafios,

= Exentas de loda sefial de desecacidn o

deshigratacion,

Se admite una tolerancia del 5 %, on Nlmens o
en peso, de ciiricos que no cumpla con los
requisiios de esla categoria pero gue se
Tolerancia respecto a la | ajusten a los de la categoria |. Dentro de esta
apariencla tolerancia, el total de producios gue cumplan
los requisitos de calidad de la categoria Il no
podrdn sobrepasar un 1 %.

Se admite hasta 1 % de fruta con pudriclédn,

Varsidn 05 Pagina 1 de 4
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| . [ESPECIFICACKON REFERENCIA
Muy bien coloreada, gue tiene un color lipico
de la variedsd.
Coloracidn No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de ka fruta
Conlenido de jugo (con nimo
relacein al peo ictal ded bas) i 35 %
Se aceplard hasta un 2 % de fruta granulada.
. | Se considera fruta granulada cuando, al hacer
Tolerancia | .
skl FESPRCID 2| ol corte en el didmetro ecuatorial, se observa
esta condicion (granulacidn) en un drea cuyo
diametro s mayor al
40 % del didmetro ecualorial de La fruta,
Madurez
*Brix Minimo 7.5 *Brix
ncidoz eru.mn 0.5 %
Mdaamo 1,5 %
indice '
s de  madurez Minimo 6.5
Tolerancia respecto al [ No mas del 5% debe estar fuera del
grado de madurar requerimiento minimo.
Las frutas de esta calegoria deben ser de gir.rpléucﬂg”'mg;;zﬂl 24
calidad superi i )
perior y de consistencia firme. lcan. Requishos.
gl
Su forma, aspecto exterior, desamolip y | o COWGON
| coloracidn (muy bden coloreada) deben ser
caracteristicos de la varedad a la gue
Categoria parlenezcan,
Solo podran permitirse defectos muy leves en
U superficie, SMEMpa ¥
cuando estos no alecten al aspecto genearal
del prodwcio. su  calidad, estado de
conservacion y presentacidn en o envase,
Ima"dﬁ de Defectos Defecios muy leves
- Acaros -
—~ Botritys y Thrips
- Fumagina .
-  Queresas 5
= gﬂmg' mziﬁmﬁ' Suaves, le restan a la apariencia no mas que
a:" ussel) ¥ | una decoloracién permitida en la categoria.
- Oleocelosis
- Quemadura de sol e =
=  Bulado -
- Creasing iJ
Version 05

ONAL DE
ONQE SE; &
% OF SE..4)
< 2,
AR

D
3

com,
N

<
=]
@7
o«

Q!
S

PRES“]ENTEQS’
""/ANW‘%.

O




-

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

0

documentos de transpore.

prasentacion

Homoganeidad ¥

El contenido de cada envase debe
sar homogéneso v estar constituido Onicamente
por cilricos del mismo orgen, variedad,
categoria, calibre y que presenten un mismo
grado de madurez. La parte visible del
conlenido del envase o del lote debe ser
representativa dal conjunto. Ademas, para la
categoria extra so exige la homogeneidsd de
coloracian,

Los ciircos deben presentarse alineados en
capas regulargs de acuerdo con las escalas
de calibrado, tanio en envase cerrado como
en abierto, Cuando ka frula se clasifique y
envase segin el didmetro de los frutos, daba
ser necesario gue la dferencia maxima de
diimetro entre ellos coresponda a  fres
calibres sucesivos de la escala de calibrado.

- CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Didmetro en mm
Calibre —
Minima Maximo
Cal5 45 50
Cal 4 50 o4
Tamano Cal
Calibres segdn el 2 e cal
didmelre (ecualorial) Cal 2 58 B3
Cali &3 LT
Cal 1X &8 R
E | Cal 1XX (2X) 73 78
T Cal 1XXX (3X) | A mas
Se admilird para la calegoria, v para cualguier
T mado de presentacidn, un 10 % en nomeno o
ancia respecio al | en peso de citricos que se ajusten al calibre -
tamafio inmediatamente  inferior ©  superior  al E’L‘;I cﬂg”ﬂ?ﬂ;ﬁd
mencionade en el envase o en los : g

dulces. Roquisios. 3°
Edicitn

| INOCUIDAD

Cumplir con ko establecido por e Servicio
Nacional de Sanidad Agraria = SEMASA,
autondad nacional competenta’,

Reglamento oe
Inccuidad
Agroalimaniaria,
aprobado médiante
Decreto Supremo  W°

004-2011-AG, y sus |

| rhodificatorias,

Frecisién 1: La entidad debera precisar en las bases o calibee de la mandaring Salsuma
categoria extra requerida, de acuerdo a ko establecide en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:;
Mandaring Satsuma catagoria extra, calibre Cal 5,

2.2 Envase

El alimento debe envazarse tomando en consideracion lo establecido en la nofsma Codex

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024,

Segin arliculo 10 del Reglamenio dal Decrelo Legisialivo W 1062, Ley de Inpcuidsd do lod Akmentos, aprobada modianto
Decreto Supremo N (34-2008.AG,

Varsion 05
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Los materiales yio papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar impios y
ser de un malenial gue no pueda causar alleraciones internas ni externas a la fruta. Se parmite el
uso de materiales y, en particular, papeles o sellos que Beven indicaciones comerciales, siempre
que la impresidn o ¢ etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado akmentario. Cuando los
frules se presenten envuelios en papel, éste debe ser nuevo, Inodoro v dabe estar seco. Los
envases deben ostar exenios de materias extrafias, segin indica el numeral 8.3 de Ia
MNTP 011.023:3024.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademds, podrd indicar las caracleristicas del envase, tales como: matarial y tipo de cerrado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas asggunen la pluralidad de postores,

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la comtaminacion, evitar dafos ¥
permitir un etiquetado correcto, segun o indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd Indicar las caracteristicas del
embalage, tales como: matenal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refirase al numeral 2.5 de la presenta Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliquala de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en el articuls 27
del Reglamenic de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
M° 004-2011-AG y sus modificatonias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol;

= nombre dal alimento (especie) v la varedad;

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

= conlenido neto;

= |pais de origen o lugar de procedencia;

= nombng y direccion del titular de la aulorizacion sanitaria;

= nombre y direccién ded importador, de comasponder;

= Autorizacién Sanitaria de Establecmienic de Procesamientc Primaric de  Alimentos
Agropecuarios;

- identificacibn del lote;

= fecha de vencimiento o consumir preferentements antes da:

= instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La enlidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas ded
béen descritas en @l numaeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Insarto

Mo aplica,

Precision &: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion dol bien : MANGD HADEN CATEGORIA PREMILIM

Denominacion léenica : MANGO HADEN CATEGORIA PREMILM

Unidad de medida S KILOGRAMO

Descripcidn general  © El mango Haden categoria premium es una frula obtenida de |a
espece Mangifera indica L. de la familia de las Anacardidceas, que se
suminisira fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El gesarrolio y condicidn del alimento deben ser tales que permilan asegurar la continuacion del
proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de madurez gue corresponda a
las caracteristicas propias de la variedad, soportar el transporte y la manipulacién y Begar en
estado satisfactorio a su desting, segin se Indica en al numeral 4.1 de la NTP 011.010:2020, y
su Corigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.

El alimento debe prosentar las sigulentes caracleristicas:

'CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

| - Estar enteros. '

| -~ Estar sanos; doben excluirse los
productos alectados por podredumbre o

| deterioro que hagan gue no sean aplos
para el consumao, |

- [Estar limpios y practicamenie exentos
de  cualesguiera materias  extrafias
visibles.

| = Estar practicamente exentos de daftos |
Causadas por plagas.

= Estar exentos de humedad exderna
anormal, salve la  condensacion
consiguiente a su remocidn de wna

camara frigorifica
- Estar exentos de cualquier olor yio | NTP 071.010:2020 MANGO.
sabor exirafio. Mango fresco. Reguisitos.

- Ser de consistencia firme. 3 Edicidn, y  su
Requisitos minimos | = Tener un aspecto fresco, Comigenda Técnica NTP
bajas yio alas ternperaturas. | MANGO.  Mango fresco.

- Estar exentos de manchas necriticas o | ?Eg”'fgf' CURRKGENDA
esirias. | il

= Estar exenlos de magulladuras. I

| = Estar suficientemente desamollados y

' preseniar un  grado de madurer
salisfaciornio.

- Estar pricticamenie axentos de
secrecidn y quemaduras producidas por |
litex, dafos por gquemaduras de sol y
defectos en la clscara producidos por
rozaduras.

= Prasamar formas y  caracteristicas
propias da la varedad,

= Tenér pedinculo no meanor de 0.5 cm
de longitud ni mayor a 1 em. |
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mﬁﬂﬂn ~ ESPECIFICACION : REFERENCIA
CALIDAD

Loz mangos de esta calegoria deben ser
| de calidad superior a la categoria | y
caracteristicos de la variedad,

No deben tener defectos, salvo defecios
suparficiales muy leves, siempre v cuando
na afectan al aspecto general del producio,
su calidad, estado de conservacion vy
presenfacidn en e gnvase,

Calidad

Tolerancia de la categoria: El 5% en
nimero o en paso de los mangos
conenidos en una unidad comerclal de
venla pactada, que no satisfagan los
requisitos de osta categoria, pero
salisfagan los do la calegoria | o, en casos
excepcionales, qué no  superen  las
tolerancias establecidas para esta ditima.

Las frutas deben tener una coloracion lipica
Color de la varedad y la presemacsdn debe ser
| homogénea en ralacin con el color,

Peso Paso Poso
Calibre | promedio | Inferior | superior

ta) @ 1 9 | n1e 011.010:2020 MaNGO.

4 1000 875 1125 Mango fresco, Requisios
3s Edicion, ¥ SU

. i 725 875 | Comigenda Técnica NTP

(i1 G867 612 725 011.010:2020/CT 1:2023

7

8

9

. MANGO. Mango fresco,
571 530 612 Requisitos. CORRIGEMDA

500 aTo 530 | TECNICA1
444 420 470
10 400 380 420
12 333 307 380
: 14 286 266 307
Sl 5 | 260 | 235 | 266 |
18 222 210 238 |
20 200 190 210
22 182 164 190
24 'l 167 159 182

—

Motas:

1. El cédigo de calibre indica el nimero
de frulcs qua se pueden colocar
en una caja de cardn de 4 kg neto

| {referancial).

2. Loz rangos especificados incluyen |a
inderancia de calibre, que es de £ 10 %
&N paso de la frula contenida en cada
BIVASE,
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mﬁ ~ ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Maximo al 10 %, en ndmero o an paso, de
les mangos contenidos en cada envase
Tolarancia de calibre | puede no ajustarse a los limites de calibre | NTP 011.010:2020 MANGO.
del grupo en un 50 % de la diferencia | Mango fresco.  Requisitos.

méxima permisible para el grupo. 3 Edicion, ¥y  su
Comgenda Tdcnica NTP

El conlenido de cada envase debe ser | 011.010:2020/CT 1:2023
homogéneo y estar constituido Gnicamente | pMANGO. Mango fresco.
; | por mangos del mismo origen. variedad | Requisitos. CORRIGENDA
romogenekad calidad y calibre. La parte visible del | TEGNICA 1

contenido  del envase debe ser
1 _ representativa de todo el contenido,

Madurez fisioldgica NTP 011.025:2010 MANGO.
soiub Mango fresco, Determinacidn

ﬂﬁs o Minimo 7.5 *Brix de  madurez  fisiclogica.
1" Edicidn, y sU

Comigenda Técnica MNTP
011025201 VCT 1:2019
_ | MANGO, Mango  fresco.
Firmeza 11 = 16 kglem* Determinacion de madurez
fisiolégica. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

Reglamenio de  Inoculdad
Cumplir con o establecido por el Serviclo | Agroalimentaria,  aprobado

INCCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | madiante Decrelo Supremo
autondad national compelente’. N 004-2011-AG, y  sus
modificatorias,

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre del mango Haden categoria
premeum que desea adquinr, segdn lo eslablecido en la presente Ficha Técnica: por ejemplo
Mango Haden categoria premium - calibre 4,

2.2 Envase
El akmenio debe ser envasado lomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS ¥
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal manera que el
producty quede debidamente protegido, segin lo indicado en el numerad 7.2 de la
NTP 011.010:2020, y su Comrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023

Los mateniales uldizados en el interior del envase deben sar de primer uso, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o infemo al producto, Se permile o uso de
materiales, especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerclales, siempre y
cuando estén impresos o eliquelados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el
numeral 7.2 de la NTP 011.010:2020, v su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020iCT 1:2023.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn v resistencia
necesarias para asegurar la manipulacidn, el fransporle v la conservacidn apropiados de los
mangos. Los envases deben eslar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el
numaeral 7.2.1 de la NTF 011.010: 2020, v su Corrigenda Técnica NTP 011.010:20200CT 12023,

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempne que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Segin aricule 10 dal Reglamenio o Decrelo Legistative N* 1082, Loy de Incouidad de los ASmanlcs, aprobado mediants
Decroto Suprema N 034-2008-AG
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2.4

25

L6

Embalaja

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer wna
profeccidn adecuada de los productos para reducir al minimao g contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Minguna,

Etiquatado

La ebiqueta de los envases del alimento debe cumplir con o indicado en of articuly 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.010:2020, y su Comigenda Técnica NTP 011.010:20200CT 1:2023.
Debe indicar lo siguiente en idioma espafol:

= nombee ded alimenta, incluyendo Ly varedad,

- calegoria;

- calibrea;

- filmann da unidades (facultativo);

- conlenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

= nombre y direccidn del tilular de la aulorizacidn sanitana;

= nmombre ¥y dreccion dil importador, de corresponder;
Autorizackbn  Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario de  Alimenios
Agropacuanios;

- identificaciion del lote;

= fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

= insbrucciones para el uso ¥y Conservacion,

Precisidn 5. La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicité no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en ¢l numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserio
Mo aplica,

Precisidn 6: No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : MANZAMNA DELICIA CATEGORIA EXTRA
Denominacidn tkcnica - MANZANA DELICIOUS DE WISCAS CATEGORIA EXTRA

Unidad die madida D KILOGRAMO

Descripcibn ganaral ¢ La manzana es ol frulo procedente de cualquier variedad de |a especie
Malus domdstica Borkhausen. La variedad de la mamzana es la
Delicious de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento debe encontrarse en un estado y fase de desamollo que le permita continuar el
proceso de maduracidn y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien duranle su transporfe, manipulacidn y almacenamiento y legar en
condiciones salisfaciorias a su destino, segin indica & numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014

{revisada el 2019).
El alimenio debe presentar las sigulenies caracteristicas:
~ CARACTERISTICA | ESPECIFICACION ; REFERENCIA

CALIDAD

Los frutos comenidos en un mismo
anvass deben ser de la misma
vanigdad v en ese senlido uniformes
an lamano, forma y color,

Las manzanas deben aslar:

-  Enteras, sanas, guadando |
exclugos  los  producios gue
presenten podredumbre u olras
alteraciones que los  hagan
Impropios para el consumo.

Requisitos ganerabes - Limpias, es decir, practicamantsa
exentas de malenas extrafias
visibles,

- Practicamenie exenlas de plagas,

magulladuras profundas ¥
pudrician. NTP 011.002:2014

- Practicamente exentas de dafios | (revisada el 2019) FRUTAS
causados por plagas. FRESCAS. Manzana.

| = Exentas de un grado anormal de | Nedquisitos. 4% Edicidn
humedad axterir,

- Exentas de olores y sabores
axirafios.

El indica da madurez de la manzana
estd deferminado bdsicaments por las
caracleristicas siguienies

Caracteristicas | Minima | Mixima
IndSce de madurez e T———

pulpa (Varedad

Delicius e T.7kgl | 11,8 kgt

Viscas)

_ Sdidos solubles | 11 "Briz: | 17 *Brix
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- CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD

Las manzanas Delicious de ‘iscas
pueden encontrarse enire los colores
detallados a continuacidn: I

Color Munsell Colar
5RI5 /10 Rojo
Coloracion 5R/4710 Roo tefa

25R /5710 Rojo rosado
25R/14/10 | Rojo carmin
25R 16710 Rojo coral N

! SR3/6 Rajo ving
25R T8 Rosado

El calibre se determina por ¢l didmetro
maximo de la seccidn ecuatorial, se
tnan bos siguienies calibres:

Calibre -
Clasificacidn Calibre (mm)
Calibre A: Extra Mayor a 80
S NTP O011.002:-2014
Las manzanas de esla categoria | (revisada el 2019) FRUTAS
deben ser de calidad superior, deben | FRESCAS. Manzana,

presentar las caracterisbicas de forma, | Requisilos. 4* Edicidn
desarrolle y color gue sean propias de
la varedad a la que perlenezcan y
deban conservan  su  pedanculo
intacto.

La pulpa no dete haber sufrido ningan
deteriorno.

Ademas, mnd pueden  presoentar |
defectos, galve ligarisimas
: , alteraciones supericlales da la
Catagoria da calidad epidermis gue no afecten al aspecto
general del producio ni a su calidad,
conservacidén y presenlacidn en al
anvase,

Los defectos menores  (herida
cicatrizada, russel v mancha), y mayor
(magulladuras), que presenten forma
alargada, no deben exceder mas de
2 cm de longitud, y para los defeclos
menores gué presentan formas
irregulares no deben otupar mas de
1 em® de superficia, ya sea en forma
individual o sumadas,

Versidn 08 Pagina 2 de 4
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|

ST E F =
 CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
T
Los defeclos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas,
Herida seca Miximo 5 %
Mancha Maximo 5 %
Fussat Maximo 5 9%
Acorchamiento Maximo 5 %
Deformacidn Maximo 5 %
Subtotal acumulado
defecios menores Mindmo 5 %
T i M
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas,
Herida hdmeda Maximo 5 %
Escaldada Mmoo 1 %
Dafio por al sol Maxima 5 %
Magulladura Maximo § % NTP 011.002:2014
{revisada ¢l 2019) FRUTAS
Bitter Pit Miximo1% | FRESCAS. Manzana.
Mdximo 5 % Requisitos. 4* Edicion
* 5l S0 presenta corazdn ACUQSD
durante la inspeccidn se debe ampliar
Corazdn acuoso * la muesira a 100 frulos de los cuales
deben ser partidos en forma
transversal. De @sta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el
dafio considerado savero.
Deshidratacitn Maximo 5 %
Pardeamibenbo inleeno Ildodinig 1 9%
Pudricidn Maximo 1 %
Subtotal acumulado Méximo 5 %
defectos mayores i
Maximo 5 %
Total defectos acumulados La suma de los subtotales acumulados
no debe suparar al total acumulado.
Cumplr con lo establecide por | (t9'amento de Inocuidad
2 : Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD o Servicio Nacional de Sanidad | Lo Deoretn Suprem
Agraria — SENASA, autoridad nacional i
competente’ N® 004-2011-AG, y sus
i rrodificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase del alimenio debe ser de primer uso v garantizar la proteccion del producto durante el

Segin aricula 10 del Reglamenta del Decreto Logisiative N 1082, Ley de inocuidad de los Alimenios, aprobads medisns

Daocrato Suprema N 034-2008-A0,
Versidn 08
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2.3

24

25

2.6

lransporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de lal manera que queden
protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019), ademds se debe tomar en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Precisién 2: La enlidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
ssempre que se haya verificedo que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se poded usar embalaje cuands se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasades. E1
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentano, offecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minime la contaminacién, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segdn o indicado en ol numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Preclslén 3: 5i la entidad reguiere que el producto sea embalado, deberd indicar an las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cefrado, siempre que se hava verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postones,

Rotulado
Refidrasa al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisidn 4: Ninguna,

Etlquetado

La ebiqueta de los envases del alimenlo debe cumplir con lo indicade en o articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificalonas, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en kdioma

espanal.

= nombra del alimeanio;

- grado de calidad;

- tamafio, en milimatios:

= gonlenido nelo;

- pals de origen o lugar de procedencia;

= nombre y direccién del litular de la avtorizacidn sanitania;

- nombre y direccion del importador, de cormesponder,;

= Aulorizacidn  Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primaric de  Alimentos
AQropeCUanos,

= identificacidn del lote;

- focha de vencimienio o consumin preferentaments antes de;

— instrucciones para e uso y conservacion,

Precislon 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacidn que considers deba estar
afiquatada. La informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristcas dal
bien descritas en el numeral 2,1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
Mo aplica.

Preclsién 6: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : MELON CATEGORIA EXTRA

Denominacidn téenica
Unidad de medida
Descripcidn general

: MELON CATEGORIA EXTRA
D KILOGRAMO
D Meldn frulo perteneciente a la especie Cucumis rmelo, familia

Cucurbitaceas,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento debe presentar un desamollc y condicibn que permita soportar el transporte, el
manejo y la liegada a su destino en estado satisfactorio, segin se indica en el numeral 5.1 de la

NTP 011.014:2015,

El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:

~ CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

|
| Requisitos minimeos

Eslar enlaros bien
desarroilados.

= Ser de consistencia firme.

- Ser sanos  interior  y
exlefiormanta.

- Eslar limpios, exentos de
cualquigr malaria extrafia,

- Estar exenlos de plagas o
de dafos producidas por
éstas, incluyendo seflales de
enfermedadas.

= Libre de humedad axiermnsa

| anormal.

- Estar exentos de  olor
anormal o axirafio.
- Estar exentos de sabor

anormal o axtrafo,

Clasificacidn

meiones gue cumplen los
requerimientos de la categoria o
grado Primera, exceplo que los
medones lienen una muy buena
calidad interna y uniformidad en
apariencig,

Los melonds deban estar bien
formados,  béen
libres de puedricion, libres de
insercihn hdmeda ¥
escaldaduras, libres de dafo

| causados por liquidos en la

cavidad nlerma del  fnulo,
suciedad, moho supericial u
ofra enfermadad, afidos u obros
ingecios, cicatrices, rajaduras,

| depresiones y raspaduras.

Esta calegoria comprende a los

raticulados ¥y

NTP 011.014:2015 FRUTAS
FRESCAS, Malones,
Requisitos. 2* Edicidn

Versidn 09
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O

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

| Calidad inferna (5% de sdlidos
| solubles)

Muy buena cafidad (mayor o
igual @ 11)

Unsorme.,

No mas de un décimo (10 %) de
los paqueles de cualquier lole
contiene melones que muesiran
una variacidn en  forma,
tamafio, color o empague que
malerialmente e restan  la
apariencia de los contenidos de
paguetes individuales o los que

- Afides u otros insecios

= Prasencia de cicatrices

- Pressncia de Zonas
hundidas

- Moretones y magulladuras

ADBMIENCia na astdn empaquetados acorde
a los mélodos de empaque
aprobados v reconocidos.

|
= Maduros pero no  Sobra

madurps,
- Bien formados (forma tipica
di la variedad),
- Buena presencia de
nervadura (lipica de la
| varedad).

.I Dafios por:

|

= Pudricidn

= Insercion himeda

= Ingolacion

— Liguidos en la cavidad de

la semilia

= Quemaduras solares

- Sucisdad No hay lolerancias

- Moho superficial u olra

enfermedad

NTP 011.014:2015 FRUTAS
FRESCAS. Melones.
Requisilos. 2° Edicidn

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio MWacional de Sanidad
Agraria = SEMNASA, autondad
nacional compeatenta®,

l modificatorias.

Reglamente  de  Inpcuidad
Agroalmaniaria, aprobato
mediante Decrato Supremo
M* 004-2011-AG, y sus

= =

Pracision 1: Minguna.

4.2 Envase

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede proiegido, ventilado y bien
preseniado, seqin lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

' Segln aticulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisistive N* 1062, Ley te nocuidsd o9 los Alimentos, aprchads mediants

Decrelo Supramo MN® 034-2008-A0.

Versidn 08

Pagina 2 de 3




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

2.3

24
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286

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015,

Precision 2: La enligad deberd indicar en las bases e peso neto del producto por envasa.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, lales como: malerial v tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plurakidad de posloras.

Embalaje

Se podrad usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E
digefio y maleriales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso alimentario, ofrecer ung
profeccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permalir un eliquelado correcto, segan lo ndicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRIMCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracieristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya verificado que eslas
caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refieraze al numaral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna,

Etiquetado
La etiqueta de los envases del aimenio debe cumplir con lo indicado en el aniculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroamemiaria, aprobado mediante Decrelo  Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en o
numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del aimanto;

= categoria de calidad;

= onlenido neto;

- pais de ongen o lugar de procedencia;

- nombre y dirgccidn ded titular de la autarizacion sanitaria;

= nombre y direccidn del importador, de comesponder;

- Aulorizacibn  Sanitaria de Establecimients de Procesamients Primario de  Alimenios
Agropecuanos;

= identificacion del lole;

- fecha de vancimiento o consumir preferentemente antes da:

- ingtruccionas para ol uso ¥ consarvacion,

Precisidn 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacién que considere deba astar

etigurada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descrilas en el numeral 2,1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica,

Precisidén 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacién del bien : MARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn tbenica @ NARANJA DEL GRUPD BLANCAS CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida P KILOGRAMOD

Descripcion general  : Frutos de las variedades o cullivares procedentes de la aspecie Cilrus
sinensis (L.) Osbeck,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Dol bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrolio ¥ un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los crilerios apropiados para la varedad, Su
estado de madurez debe permitiles scporar el transporte y la manipulacidn asi como
Begar en condiciones satisfactorias al lugar de desting, segin indica el numeral 4.1.4 do la
NTP 011.023:2024.

El alimenta debe présentar las siguientes caracteristicas;

' CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Enleras.

- Sanas, se excluyen bos productos
atacados por la podredumbre, v olras
alleracionas que los hagan impropias
para ¢l consumdo.

- Priéclicamente exentas de magulladuras

| vio amplias cicalrizaciones por corles

en la chscara,

| - Practicamente exentas de plagas.

|

1

- Exentas de dafios causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.
= Exemlas de dafios considerables o

Apariancia alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.
- Préchcaments exentas de dafos
causados por quemaduras da  sol P .
- Limpias, praclicamente exentas da | guices. Requisitos. 3*
materias extrafias visibles, Edicitn

= Exentas de huemedad axterna anommal,
salvo la condensacion consiguienle a
SU remocion de una camara frigorifica,

- Exentas de olores yio sabores extrafos,

- Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacion.

Se admite una tolerancia del 5 %, an
namero © en peso, de cilficos que no
cumpld con ks requisitos de esta calagoria
pero qua se ajuston a los de lp calegoria |
Tolerancia respecto @ 19 | Denro. da esta  lolerancia, ol toal de
LSS productos que cumplan los requisilos de
calidad de la categoria Il mo podran
sobrapasar un 1 %.

| Se admite hasta 1 % de fruta con pudricidn.
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quimicas coloramtes aplicadas sobre a
superficie de la fruta.

Conlenido de jugo (con
relackin al peso iotsl ded fruta)

=

Minimo 33 %

F

Se aceplard hasta un 2% de frula
granulada,

~ CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION REFERENCIA
Muy bien coloreada, que tiens el color
tipico da la vanedad

|

Coloracian No estd permitido el uso de sustancias

Tolerancia respecte a | Se considera frula granulada cuando, al
granulacidn hacer &l corte en &l diamelro ecuatorial, se
observa @sta condicidn (granulacidn] en un
drea cuyo diamelro es mayor  al
40 % del didmeftro ecuatorial de la fruia.
Madyraz
| *Brix Mindmo 8.0 *Brix
Acidez Minimo 0,5 %
Maximo 1,7 %
I : . —
.;I'EEF df:' madurez Minime 6,5
Tolerancia respecio al | Mo mis del 5% debe esiar fuera del
grado de maduerez regquenmignio minimao. NTP 011.023-2024
| Las frutas de esta categoria deben ser de | CITRICOS. Citricos
calidad superior y de consistencia firme. duices. Reqguisitos. 3
Edicidn
Bu forma, aspecto exdlerior, desamollo y
coloracidn (muy blen coloreada) deben sar
| caracteristicos de la vanedad a la que
Calegoria pertenazcan.
Solo podréan permitirse defeclos muy leves
&n T superficie, SiEmipre ¥
cuando estos no afecten al aspecio general
del products, su calidad, estado de
) conservacion y preseniacidn an o anvase,
Tolerancias de Defectos Defectos muy laves
- hﬂﬂrﬂﬂ
- Bolritys y Thrips -
- Fumagina -
= [ueresas
= Cicatrices, rozaduras | Suaves, le reslan a la apariencia no mas
(rameado, russel) y | que una decoloracion permitida en la
manchas categoria
- Dleocelosis =
- Quemadura de sol
| = Bufado -
= Craasing -
Version 05 Pégina 2 da 4
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o TR TR r LT - T y
| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION ~ REFERENCIA
Didmetre ¢n mm
Calitsre
Minima Maxima
Cal 11 58 61
Cal 10 &0 63
Cal 8 62 65
Tameno Cal & 64 &8
Calibres  segin o Cal7 &7 T
1 ial
dismetro (ecuatonial) Cal 6 70 74
Cal § 73 TH
Cal 4 i7 82
Cal 3 81 B&
Cal 2 a4 B0
Cal 1 BT Amas
Se admitird para la calegoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 % | NTP 011.023:2024
Tolerancia respecto al | en nimerg 0 en peso de cilricos que sa CITRICOS, Citricos
tamadio ajusten al callbre inmediatamente inferior o | dulces.  Requisitos,  3°

superior al mencionado en el envase o en | Edicidn
kos documenios de transporte.

El contenide de cada envase debe
ser homogénes Y estar  constituido
Unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre vy gque
presenian un mismo grado de madurez. La
| parte visible del contenido del envase o del
lote dabe ser represenialiva del conjunio.
Agemds, para la categoria extra se exige la
homogeneidad de coloracidn,

Homogeneidad y
presentackin Los cilricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerds con las
escalas de calibrado, tanmlo en envase
cemado como en ablerts. Cuando la frula
s@ clasifigue ¥ envase segin el diametro ca
los frutos, debe ser necesaric que Ia
diferencia midma de didmetro entre allos
coresponda a tres cahibres sucesivos de la
escala de calibrado,

Reglamento de¢ Inocuidad

. ) .. | Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecido por e Servicio aprobado rrigediante

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrana — SEMASA,
aulofidad nacional competenia’. Eﬁﬂfé‘suprﬂﬂ;“ W [:J:;

modificaloras, |

Precisién 1: La enlidad deberd precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia calegosia
eudra requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo; Maranja
Valencia categoria exira, calibre Cal 5.

Sagin articuls 10 del Reglamento del Decrelo Legislatve MN* 1062, Ley de Inccuidad de los Aimenics, aprobade mediants
Decrelo Suprems) N° 034-2008-A0
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2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en consideracidn lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segln indica o numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024,

Los materiales y'o papeles uliizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios ¥
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni extenas a la fruta. Se permite &l
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que leven Indicaciones comerciales, glempre
que la impresidn o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado akmentario, Cuando los
frufos se presenten envuelios en papel, édsle debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco, Los
ervases deben estar exenfos de materias extrafias, segin indica & numeral B3 de la
NTP 011.023: 2024,

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracleristicas del envase, lales como: material y lipo de cerrado,
siempre gque se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

23 Embalajo
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentas envasados. EI
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocwos v aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minime la contaminacién, evitar dafos v
permitir un etiquslado correcto, segln o indicado en el numeral 13.2.9 de |a norma Codex
CHC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si |a entidad requiere que el products sea embalado, deberd indicar en las bases
las wnidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: malerial y tipo de cerrado, siempre que se haya verficado que estas
caracteristicas asequren la pluralidad de poslores.

24 Rolulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presenta Ficha Técnica,

Precisidn 4: Minguna.

2.5 Etiquetado
La efiqgueta de los envases del alimento debe cumpsir con 1o indicado en e articulo
27 del Reglamenio de Inocuidad Agroakmentaria, aprobado mediante Decreto Suprema
N 004-2011-AG v sus modificalodas, ademas de las disposiclones establecidas en el
numaral & de s NTP 011.023:2024. Debe indicar o sigusente en idioma espaiol;

- nombre del aimento (especie) y la variedad;

- caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosechal);

= gontanido neto;

- pais de ongan o lugar de procedencia;

= nombre y direccidn del titular de la autorizacidn sanitaria:

= nombre y direccién del imponador, de corresponder;

- Aulorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento  Primario de  Alimenios
Agropecuarios;

= identificacion del lote,

= fecha de vencimiento o consumir praferantements antes de;

=  INSINCCONES para al uso y consenvaciin

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases olra infarmacian que considere deba estar

eliqualada. La informaciin adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del
bien descrilas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
Ma aplica.

Precisién 6 No aplica,
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PERA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn lécnica : PERA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida ; KILOGRAMO

Descripcion general  © La pera es el fruto de las variedades obtenidas de la especle Pyrus
communis L. o los hibridos de esla espacie con ofras especias, en
estado fresco. Deben ser Esas, lustrosas, sabor acidulo, algo
azucarado. El peddnculp situado en la extremidad superior del fruto,
debe estar intkcto y firme, ¥ cortado a res ded frulo con grado de
maduracifn adecuado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El alimento debe ser del mismo cultivar, deba presentarse fresco y limpio con un grado de
madurez lal que le permita soportar su manipuleo, transparte y conservacian, sin por ello afectar
su calidad, sabor y aroma lipico, Segun ko gue indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.004:2014
(revisada el 201%),

El alimento debe presentar las siguentes caraclaristicas:

- CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION . REFERENCIA
| CALIDAD
Requisi — ]
Forma | Tipica del cultivar
Pulpa Suculenta y camosa, no debe ser
CRemOsa
Color Tipico del cultivar
) = Libres de humedad extemna
Alteraciones  y | - Exentas de olores y sabores
Sustancias extrafos
exirafias - Exentas de  sinlomas  de
dashidralacion
Sanidad Producto sano, sin alleraciones, exenlas _
de dafos causados por plagas. NTP 011.004:2014 (revisada
T el 2019) FRUTAS FRESCAS, |
- Las peras deben ser de cakdad Peras. Requisilos. 29 Edicidn
SuUpeTion, presantardn las
caracleristicas de forma, desarollo y
color Que sean propios de |a
variedad a las que pertenercan y
comserdaran su pedunculo intacto.
| La pulpa no debe haber sufrido
Grado de calidad | ningln deteriorg,
= Mo podran preseniar defectos, salvo
ligarisimas alteraciones superficiales
de la epidermis que no afectan el
aspecio general del producio ni a su
calidad, consanacion y preseniacion
an &l envase,
= Las peras no deben ser péireas.
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 CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD
Se parmite un 5 % en NOMEeno o BN peso
de peras que no cumplan los requisitos
Tolerancia de calidad | de esta categoria pero que se ajusten a
los de la calegoria primera de la norma
da la referancia.
Calibre {didmetro
i Ia maxima p
circunferencia Minimo 60 mm
acuatorial)
Maximo, el 10 % en némero o en peso | NTP 011.004:2014 (revisada
" - de peras que se ajusten al calibre | g 2
rancia de callbre | inmediatamente inferior al indicado en o Peras. Requisitos. 2* Edicion |
envase.
El conlenido de cada envase debe ser
homogénes, incluyendds  Onicamente
peras del mismo origen, variedad,
calidad, estado de madurer y calibre,
Homogeneidad ademds de la homogeneidad de
coloracidn,
La parte wvigible del contenide del
envase, lendrd que ser representativa
del conjunts.
Cumplic con ko establecido por ef | LcolBmento  de  Inocuidad
s . i Agroalimentaria, aprobado
| INOCUIDAD Serviclo  Nacional  de = Sanidad | ouenie” Decrelo | Supremo
Agraria — SENASA, auloridad nacional | o
competents’ M 004-2011-AG, y  sus
| : | modificatorias.,

4.2

2.3

Precision 1: Ninguna.

Envasa

El alimento debe ser envasado lomando en consideracion o establecido en las normas Codex
CxXC 11969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMEMNTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Adomas, & aimenio debe envasarse
de lal manera que ¢ producto quede debidamente protegido, ventilado y bien presentado, segin
los numerales 7.2, 9.1 v 11.1 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019),

Las peras deben comercializarse en cajas de madera, carldn comugado o de otro malerial
adecuado, que relna las condiciones de higiene, ventilacion, resistencia a la humedad,
manipulacidn y transporie, de modo que garaniice una adecuada conservacidn del producto,
segln se indica en ¢ numeral 9.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2018).

Precigién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producty por envase,
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material v lipo de oerado,
siempre que s haya verficado que es1as caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Embalaje
S& podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inGcuos y aptos para uso almentario, offecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la confaminacidn, evitar dafios y

Sagin articuio 10 del Reglaments del Deoreto Legislative N* 1062, Ley do Inoousdnd do koa Almanicd, spobads madianls
Decrelo Suprema N* 034-2008-A0.
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2.5

2.6

0

Vershbn 02

permilir un eliquetado corrects, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: 5i la entidad requiete que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siampre que se haya wverificado que estas
caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de ks presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna,

Etiquetado

La eliquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianle Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.3 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

aspafiol

- nombré dal aimento;

- categoria de calidad del producto;

= conlenido neto;

- pais da origan o lugar de procedencia;

- nombee ¥ dirgccion del titular de ka autorizacidn sanitaria;

= nombre y dirgccidn del importador, de comresponder:

= Autorizacidn Sanitaria de Establecimianio de Procesamientc Primario de  Akmenios
Agropecuanios;

- (deabficacion del lote;

= fecha de vencimiento o consumir preferentements antes da:

- inglrucciones para el uso y conservacin,

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
eliqualada,. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en ¢l numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precision 6: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : TANGELD CATEGORIA EXTRA

Denominacion téonica : TANGELOD CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida CKILOGRAMO

Descripcidn general  © Es un fruto hibride de las especies Cifrus reficwlala Blanco con Citrus
paradisi Macfadyan, variedad Mineola,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzade un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios aproplados para la varedad. Su
estady de madurez debe permilides soportar el transpore y la manipulacién asi como
lliegar en condiciones salisfactorias al lugar de desting, segin indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.

El alimanto debwe presentar las siguienies caracterislicas:

F

. CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
alacados por la podredumbre, u otras
alleraciones que los hagan impropias
para &l consumo.

- Practicamente exontas de magulladuras
yio amplias cicalrizaciones por corles
en la cégcara,

= Practicamente exenlas de plagas.

- Exentas de dafos causados por plagas
y enfermadades que alecten la pulpa,

- Exentas de dafios considerables yo

Apariencia alteracipnes exiernas causadas por
ataque de plagas.

= Practicamente exentas de dahos
causados por guemadwas de  sol,
heladas yio bajas temperaturas.

- Limpias, practicamente exenlas de
malenas axtranas visibhes.

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacidn consiguiente a
SU remocidn de una camara frigorifica,

= Exentas de olores ylo sabores extrafos.

- Exentas de toda sefial de desecacién o
deshidratacidn,

Se admiteé una tolerancia del 5 %, en
| nUmero o én peso, de cilicos que no
cumpla con los requisitos de asta catagoria
pero que se ajusien a los de la calegoria |
Tolerancia respecio a la | Denfro de esla iolerancia, o total de |
apariencia productos que cumplan los requisitos de |
calidad de la calegoria 1l no podran
sobrepasar un 1 %.

NTF 011,023 2024
CITRICOS, Citricos |
dulces. Requisilos, 3*
Edicidn

Se admite hasta 1 3% de fruta con pudricién.
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Sclo podran permitirse defectos muy leves
an su superficia, siempra ¥
cuando estos no afecten al aspecio general
dal producio, su calidad, eslado de
consenaciin y presentacidn en ¢l envase,

Tolerancias de Defectos
I dafios

Defecios muy leves

- Acaros

= Boiritys y Thrips

= Fumagina

- Qusrasas

-

- Cicalrices, rozaduras
(rameado, russet) v
manchas

Suaves, ke restan a la apariencia no mdas
Que wna decoloracion permitida en la

categoria.

- Dleocolosis

= Quemadura de 5ol

= Bufado

= Creasing

CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION : REFERENCIA
Muy bien coloreadas, es declr que deben
tener ol color lipico de la varedad.
Coloracion Mo estd pormitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la frta.
Confenido de {eon g
relacion al mmﬁmn WENETIG 43, %
Se aceptard hasta un 2% de frula
granulada.
Tolerancia respecto a | Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer ¢ core én el diameiro ecuatorial, se
ocbserva esta condicion (granulacidn) en un
drea  cuyo didmetro es mayor al
40 % del didmetro ecualorial de Ia fruta.
Madurez
*Bring Minimo 8,0 *Brix
F Minimao 0,5 %
Akl Maximo 1,5 %
!E;"‘rﬁ ks i Minima 6,0
Tolerancia respecto al | No mas del 5% debe estar fuera del
grado de maduraz requerimianio minimao,
Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistencia firme. MTP 0110232024
CITRICOS. Citricos
Su forma, aspecto exierior, desarollo y | dulces,  Requisitos. 3*
coloracion (muy blen coloreada) daben ser | Edicidn
caracteristicos de la varedad a la gue
| Categoria pertenazcan.
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'CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
Diametro en mm
Calibre
Minimo Miximo
Cal 3 54 60
Cal 2 58 B5
Tamalio Cal 1 63 B4 |
| Calibres  segin el Cal 1X &5 T3
O ) Cal 1XX (2X) 7 78
Cal 1XXX (3%) 76 83
Cal 4x 81 B8
Cal 5X 84 a3
CaléX | 90 A més
Se admilirh para la categoria, v para
cualquier modo de presantacidn, un 10 %
Tolerancia respecto al | en nimero o en peso de citricos que se | NTP 011.023:2024
tamanio austen al calibre inmediatamente infefiof o | CiTRICOS, Ciiricos
supenor al mencionado en el envase o en | dulces. Requisios. 3°
los documentos de transporte Edicion
El comtenido de cada envase debe
ser  homogénes v eslar  constiluido

| imicamente por citricos del mismo origen,
variedad, calegoria, calbre y qua
presenten un mismo grade de madurez. La
parte visible del contenido del envase o dal
lole debe ser representativa del conjunto.
Ademas, para |a categoria exira so exige la
Homogeneidad " homogeneidad de coloracn.

Pregemacon Los citicos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuendo con las
escalas de calbrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta {
se clasifique y envase segin el didmetro de |
ks frulos, debe ser necesaro que la
diferencia maxima de dametro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de la
ascala de calibrado,

Reglameants de Inocuidad

. | Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecido por & Sendcio aprobado redianle

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
| autoridad nacional competenta’, Decrato Supramo N° 004-
2011-AG, ¥ 5US

i _ modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases e calibre del langelo categoria exira
requerido, de acuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Tangelo
categoria extra. calibre Cal 3.

Segin afticulo 10 del Reglamento del Decrete Legslatve M° 1062, Loy de Inocukdad do los Almenios, aprobado medianis
Decrelo Suprema N 034 7008-A0

Varsidn 05 Pagina 3 de 4




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

0

22 Envase
El alimentc debe envasarse tomando en consideracdn lo esiablocido en la nosma Codex
CHC 44-1995 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.3 di la NTP 011.023:2024,
Los materiales y'o papeles ulilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar Empios y
ser de un material gue no pueda causar alleraciones inlernas ni externas a la fruta, Se permite al
usc de materiales y, an paricular papales o sellos gue lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o @ stiquetado se hagan con linlas o gomas de grado almentario. Cuando los
frutos se presenten envuelios en papel, éste debe ser nuevo, inodoro v debe estar seco. Los
envases deben eslar exenios de materias extrafias, segun indica el numeral 83 de la
TP 011.023: 2024,
Preclsién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material v tipo de cemrado,
shempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar vafias unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos v aptos para uso alimemario, offécer una
profeccion adecuada de los productos para reducir al minimo la confaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en & numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
Freclsldn 3: 5i la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracterislicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya werificado que eslas
carpcleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de Ia presente Ficha Técnica,
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del aimenlo debe cumplir con lo indicado en el ariculos 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentardia, aprobado mediante Decreto  Supremao
N* 004-2011-AG ¥ sus modificaloras, ademas de las disposicionas esiablecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo sigulente en idioma esparial:
- nombre del aimenlo (espacia) v la vaniedad;
- caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamients poscosechal;
= gontanido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia;
— mnombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;
= nombre ¥ direccidn del importador, de comasponder;
= Audorizacidn Sanitaria de Eslablecimienio de Procesamienio Primario de Alimentos

Agropecuarios;

- identificaciin del lole;
- fecha de vencimiento ¢ consumir prefereniemente anles de;
= msirucciones para el uso y conservacion.
Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacidn gue considere deba estar
etiguatada. La informacidn adicional que so sclicite no puede modificar las caracteristicas del
béen descritas en &l numaral 2.1 de la presants Ficha Técnica.

26 Inserto
Mo aplca.
Precisidn 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien : PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion Wenica | PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida D KILOGRAMO
Descripcion general  : Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la familia
Carncacean,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio ¥ madurer capar de
soportar ol transporte, manipulacion y legar en estado satisfactorio al lugar de desling, sagin
indica @l numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1943 (2011}

El contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constituido Gnicamente
por papayas del mismo origen, variedad ylo tipo comercial, calidad y calibre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
reprasentativa de lodo el conlenido, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex
CxS 183-1993 (2011).

El alimanto debe presentar las siguientes caracleristicas:

i e - ]

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Eslar enteras. |

- Estar sanps vy  exentas de
podredumbre o delerioro que hagan
que no $ean aplas para el consumao,

= Estar limpias y prdcticamenia exentas
de cualguier maternia extrafa visibla,

- Estar priclicamente exentas de
plagas que afeclen al aspecio ganeral
del producio.

= Estar praclicamente exentas de dafios
causados por plagas. |

Requisitos minimos - Estar exentas de humedad externa
anormal, salve la  condensacion
consiguiente a su remocidn de una
camara frigorifica.

- Estar exenlas de cualquier olor ylo | CxS  183-1993 {2011)
sabor extrafios. | NORMA PARA LA PAPAYA

~ Sar de consistencia firme,

- Tener un aspecio fresco.

- Eslar exentas de dafos causados por
bajas yo allas temperaiuras,

= Cuando lengan pedinculo, su longitud I
no debe ser superora 1 om.

Las papayas de esla categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicas de la |
variedad yio lipo comercial. No deben
| tenar defectos, salvo delectos
Clasificachin superficiales muy leves siempra vy cuando
no afecten al aspeclo general  del
producto, su  calidad, estado de
conservacidn  y  presentacidn  en el

envasa. J
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| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION  REFERENGIA
CALIDAD

El 5%, en ndmero o en peso, de las
papayas qua no satisfagan los requisilos
de esla categoria pero salisfagan los de
la Categoria | o, excepcionalments, que
no suparen las lolerancias establecidas
para esta ditima,

Calibre Pesao g)
A 200 =300
301 - 400
401 = 500
501 =600
601 - 700 CXS 1831993  (2011)
e NORMA PARA LA PAPAYA
801 = 1100
1101 - 1500
| 1501 — 2000
J = 2001

La tolerancia en el calibre serd el 10 %,
| &N NiMeno O en peso, de las papayas que
correspondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de Calibre | superior yio inferior al indicado en &l
envase. con un peso minimo de 190 g
para las papayas envasadas en la
categoria del calibre mas peguefio.

| Tolerancia de Calidad

| Calibre

Z|l@imim(o|lalo

Reglamenio de Inocuidad
Cumplir con lo establacido por el Serviclo | Agroalimentaria,  aprobado

| INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
auloridad nacional competenia’, M* D04-2011-AG, vy  sus
| modificatorias.

—

= —_

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases ¢l calibre de la papaya categoria exira
requendo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papaya
categoria axtra, calibre G.

2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado tomando en consideracidn lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44.1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
EMVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que &l
producto quede debidamente prolegido.

Los envases deben salislacer las caracteristicas de calidad, higiene, venlilacidn y resistencia
necesaras para asegurar la manipulacién, el transporte v |a conservacion aproplados de las
papayas, y deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, seglin indica el
numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 {2011).

T Segin arliculg 10 del Reglamentc del Decreio Legislativa N° 1062, Ley de Inoculdad de los Almerios, aprobacao medanis
Dl Suphino N 004-2008-AG
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2.3

24

2.5

2.6

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases & peso meto del produclo por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerado,
simpre que s& haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando & requiera agrupar varias unidades de alimentos emasados, E|
e ¥ matenales ¢8 ambalaje deban ser inocuos y aptos para uso alimentano, offecer una
protecciin adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evilar dafos y
permitir un etiguetads cormecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de Il norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademads, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verficads gue estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Minguna.

Etiquetado
La eliquela de los envases del almento debe cumplie con lo indicado en o aniculo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones estabdecidas en el
numeral & de la norma Codex CX3 183-1993 (2011), Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol;

= mnombre del alimento;

— categoria de calidad del producio;

= contenido nelo;

- pals de crigen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizackn sanilaria;

= nombre y direccion dal importador, de corresponder;

- Aulorizacidn  Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamienlo Primaric de Almenios
AgQropecuanos,

= identificacibn del lote;

= factha dé vencmiantd o consumir préferantemants antes da;

= INSIICCONes para el uso y COnServacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba eslar

eliqueiada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
beéen descritas en al numesal 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precisiéon 6: Mo aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA,

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : PLATAND DE SEDA CATEGORIA EXTRA

Denominacion lécnica @ PLATAND GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida D UNIDAD

Descripcién general  : El pldlano es la fruta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de la
familia Musacea, en estado verde, que habrd de suminisirarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamienio v envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas;

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION ~ REFERENCIA
CALIDAD

- Estar enteros (fomando el dedo como |
roferancia). |

- Eslar sanos, deben excluirse los
producios afectados de podredumbre
o deterioro gque hagan que no sean
apios pafa &l consumo.

- Eslar impios y practicamente exenios
de cualguier matena exirafa visibla, |

= Estar pricticamente exenlos de

| plagas que afecten al aspecio ganeral
del producto.

= Estar practicaments exenos de dafios
causados por plagas.

- Estar ewentos de humedad externa
anormal, salve la  condensacidn
consiguienté a su remocidn de una
camara frigorifica y los plitanos
envasados on atmasfera modificada,

- Estar exentos de cualquier olor ylo
sabor extrafo. NTP-CODEX CX5 2052013

Requisitos minimos = Ser de consistencia firme. | NORMA PARA EL BAMAND

- Eslar exentos de dafics causados por | (PLATANO). 1* Edicién '
bajas temperaturas

- Estar praclicamenie exentos de
magulladuras. |

- [Eslar exentos de malformaciones o
curvaturas anormalas de los dedos

- Eslar sin pistilos.

- Tener ¢l pedincule intacio, sin estar
doblados ni dafados por hongos o

desecados. |
| |
Las manos y los racimos o gajos deben |
incluir lo siguienta: |

= Una porcion suficienle de cuello de
color nofmal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

- un cuelic de corte lmpio, no j
achaflanado o rasgado, vy sin |
fragmenios de peddinculo, | i

Version 02 Pagina 1 de 3

O




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

 CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD
Madurez fisiolégica De conformidad con las caracleristicas

peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

El 10 %, en nimero ¢ en peso, de los
pldtancs que no salisfagan los requisitos
Tolerancia de calibre relativos al calibre, pero que entren an la
categoria  inmedialamente supeniof o
inferior al caliboe,

Los pldtanos de esta categoria deben ser
| de calidad superiof ¥ caracteristicas de la
I variedad ylo lipo comercial. Los dedos de
los platancs no deben tener defeclos,
Calegoria salvo defectos superficiales muy leves, | NTRP.CODEX CXS 2052019
siempre v cuando no afecten al aspeclo | NORMA PARA EL BANANO
gengral del preducio, su calidad, estado {PLATAND). 1* Edicién

did conservacion y presenfacidn en el
BAVaSE.

El 5%, en nimero o en peso, do los
platanos gue no salisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria | 0, excepcionalmente, que
no superen las iolerancias establecidas
para esta ditima,

{ El contenido de cada envase debe
| ser homogéneo y estar constituido
7 unicamente pof platanos del mismo
Homogeneidad ongen, variedad y calidad. La parte visible
| | del contenido del envase debe Ser
representativa de todo el contenido.

Coalibrg

—

Tolerancias de calidad

Reglamente de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD MNacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autoridad nacional competenta’, M* 004-2011-AG, y sus
migdificatorias,

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases si desea que los platanos sean enlregacos
£n manos, racimos o gajos, o por unidad (dedos),

2.2 Envase
El aimento dets ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en las normas Codex

CXC 1-1060 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44.1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53.2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademds, deben ser envasados de tal
manera que el producto quede debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CX5 205:2019,

Los matenales utlizados en @l intenar del envase deben ser nuevos, eslar impios y ser de
calidad tal que evite cualguier dafio externo o intermo al producto. Se permite el uso de
malefiales, en particular papel o sellos y adhasivos con indicacionas comarciales, siempre y
cuando estén impresos o eliqguelados con tinla o pegamento no toxico, segan indica el

' Segin ariculo 10 dol Reglamenta del Decrato Legislativg N 1062, Ley oo hocuidad de ks Alimenios, aprobado mediario
Decredo Suprema N* 034-2008-A0
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23

2.4

2.5

26

@

numeral 5.2 de la NTP-CODEX CX3 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn ¥ resistencia
necesarias para asegurar la manipulacidn, el transporie y la conservacion aproplados de los
platanos, Los envases deben estar exentos de cualquier matera y olor exirafios, s@gon indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases ¢l peso neto del producto por envase,
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, lales como: material v lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plurabdad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, offecer una
proteccion adecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios ¥
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisidn 3: 5i la entidad requiene que @l producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: malerial y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que esias
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulada
Refidrase al numeral 2.5 g la presenta Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetads

La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con ko indicado en & aricula 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

= nombre del alimenio;

= nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

=~ categoria;

= gontenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia

= nombre y direccion del litular de la autorizacian sanitaria;

= nombre y direccidn del imporador, de comesponder:

- Aulorizacién  Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primario de  Alimentos
AQropecuanos;

- identificacidn del lote:

= fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

- instrucciones para el uso v Conservacian.

Precisién 5: La entidad daberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar

abiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bian descritas en el numeral 2.1 de la presenta Ficha Téenica.

Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6: Mo aplica.
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1. CARACTERISTICAS

FICHA TECNICA
APROBADA

GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien ; SANDIA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS

: SANDIA CATEGORIA EXTRA
! KILOGRAMO

: Es @l fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio
variable, de corleza verde o veteada de acuerdo con la variedad, la
parie intéma de la corteza v la pulpa [porcidn comestible) son carnosas
¥ jugosas siende de color blanco la primera y rojo infenso o palido la
segunda, de sabor dulte, con gran niomero de semillas negras o café
ascuro, perteneciente a la familia de las Cucurbitdceas, dal género y

aespacie Citrelus vilgaris.,
ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

El alimento debe estar intacto, limpio, exento de cualguier materia extrafia visible, practicamente
libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y enfarmedades que afeclen
la pulpa, libre de humedad externa anormal, firme y suficieniemente maduro, exento de
coloracion externa ancrmal, de cualquier clor y sabor extrafio, presentar un desarollo y
condicidn que permita soporar el transporte, el manejo y la llegada a su desting en estado
safisfactorio; aquelios frutos que presenten pudricidn o deteriors seran excluidos, segon indica el
numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015,

El alimenlo debe presentar las siguienies caracieristicas:

 ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Clasificacidn

Las sandlias de esta categoria podran |

presentar los siguientes defaclos leves,

| siempre y cuando no afecten al aspecto

general del productd, su cakdad, estado
de conservacidn y presentacion en el
aimpaque,

= Un ligero defecto en ka forma tipica.

= Ligeros dafectos en el color de la
céscara, una coloracion palida de la
sandid que ha estado en conlacio
con o Suald durante el periodo de
crecimignto no es considerado como
un defects,

- Griglas superficiales leves
cicatrizadas.

= Dalfactos laves en la chscara, diebido
al roce o a la manipulacitn,

| FRESCAS. Sandias,

Tolerancia de Calidag

Se parmite una tolerancia total del 10 %,
an nomero o en peso, de sandias que

| no cumplan los requerimientos de esta

categoria pero satisfagan los de la
categoria  Primera. Dentro de  esta
toderancia, ni mas de 1 % en lolal pueda
consistir en productos que no cumplan
I requisitos de calidad de la categoria
Primera, ni los reguisiios minimos, o de
producios afectados por pudricidn,

NTP 011.017:2015 FRUTAS

Requisitos, 2* Edicion
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| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION T Rererencia

CALIDAD

Tamafio exceder 2 kg o 3.5 kpg, s la unidad

=z g

El tamafio es determinado por el paso
de la sandla por unidad.

Para asegurar la uniformidad en el
tamafo, o rango de tamafio del
products én @l mismo empagque no debe

menos pesada eccede 108 6 kg. Lﬂ;:sgl‘gﬂi?:m‘lﬁ ;J:.Udll'ﬁﬁ
. ndias,

: S
La uniformidad en peso no es | eduisitos. 2% Edicion

obligalonia en aguellas sandias que se
frangportan a granel,

Es permitido una tolerancia tolal de
10 %, en nimerg o en peso, de sandia

Tolerancla de temario que no cumplan los requisitos de
calibra.
) - Reglamenio de  Inocuidad
Cumplir con lo establecide por el .
INOCUIDAD Senvicio  Macional de  Sanidad mtﬂmm aspulpumhamu:
Agraria = SENASA, auloridad nacional N°  004-2011-AG, y sus

:mpﬂ 1
onte’. madificalonias .

2.2

23

Precision 1: Minguna,

Envase

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegico, ventilado v blen
presenlado; los requistos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, seghn Ingican los numerales 9.1.1 y 8.1.2 de ia
NTF011.017:2015.

Los empaques deben estar limplos y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
products, asi por ejemplo en cajas de madera, carton cofrugado o de otro material adecuado qua
redna las condiciones de higiene, limpieza, ventilackin y resistencia a la humedad, manipulaciin
¥ ransporte, de modo que garanlice una adecuada conservacién del producto, segin indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente
por frutes de la misma varedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empaque deba ser representativa del conjunio, segdin lo indicado en el numeral 9.1.3 da la
NTP 011.017:2015,

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y lipo de cemado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentario, ofrecer una
probeccion adecuada de los producios para reducic al minimo la contaminacion, evitar dafios ¥
permitir un etiquetads correcto, segdn ko indicado en e numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

1

Sopln articula 10 del Reglaments del Decrelo Legislative N* 1062, Loy oo Inotuidad da ios Alimenios aprabads madianty
Decreto Supremo N* 034-2008-A0
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2.4

25

26

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postoras.

Rotulade
Reférasze al numeral 2.5 da la presente Ficha Técnica

Precision 4: Minguna,

Etiguetado

La eliquela de los envases del alimento debe cumplir con bo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015. Debe indicar lo sigulente en idioma espafol:

- mambie dal alimento y la variedad,;

- categoria de calidad del producio;

= procadencia;

= oontanido nato;

- pais de ongen o lugar de procedencia;

= mnombre y direccidn del titular de l autoizacion sanitaria;

= mombré y diraccidn del importador, de correspander;

- Awutorizacidn Sanilaria de Establecimiento de Procesameentc Primario de  Alimentos
Agropecuarnios;

= identificacion del lpte;

= fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de:

= ingtrucciones para al uso y consenvacion,

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacian gue considere deba esiar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn &: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del blen : UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica © UVA DE MESA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general | La uva red globe es la variedad comercial de uva de mesa oblenida
{por culivar) di la especie Vils vinifera L. de la familla Vilaceae, de
color rosado a rojo oscuro que habrd de suministrarse freses al
consumidor, despuds de su acondiclonamiento y envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del blen
El almenlo debe conlar con racimos y granos sanos y exenios de podredumbre o deteriorn, que
o sean aptos para &l consume; limpios y prdcticamants exenios de cualquier materia extrafa
visible, de plagas y de daflos causados por plagas que afeclen su aspecto general, exentos de
humedad externa anofmal (salvo condensacitn consiguiente a su remocion de ung cimara
frigorifica), de cualquier olor yo sabor extranos, practicamente exentos de dafos causadas peat
temperaturas bajas y altas; ademas los granos de uva deben estar enteros, bien formados ¥
normaimanie desarrollados, segan indica e nemaeral 4.1 de la NTP 011.012-2021.
El alimento debe estar suficientemente desarrollado y mostrar un grado de madurez satisfaclorio
de acuerdo con la variedad; su desarrollo y condicion deben ser tales que les permitan soporar
el transporte, manipulacidn y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segdn se indica en
los pumerales 4.1.1 y 4.1.2 de la NTP 011.012:2021,
El alimento debe prasantar las sigulentes caracteristicas:
~ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Grado de madurez
Sohdos solublas Minima 15,0 *Brix
Relacion "Brivacidez 20:1
Peso del racimo Minima 200 g
Calibre Didmetro (mm)
M 21,0=230
L 23,0 =250
: X 25,0 =27,
Calibre = o NTP 011.012:2021 UVAS DE
J 2T 0-200 MESA. Requisitas, 3* Edicion
JJ | 29.0 a mas
Tolerancia: Se admite hasta un 10 %
de bayas de menor calibre”. ,
Cédigo Color
RG1 - A
acuerdo al
RG3 en la Tabla 4 de la
NTP 011.012:2021.
R4
W Anaxo B da la NTP 011,012 2021
Version 05 Pagina 1 de 4
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- CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Tolerancia: Las bayas pueden
Coloracién de los granos | presentar hasta un 5 % de halos con
falta de color.

Las uvas de esta categoria deben
ser de calidad superior,

Los racimos deben presentar la
foma, desamglly vy coloracion
caracteristicos de la  variedad
tomando en consideraciin la zona en
la que se cultivaron,

Las bayas de uva deban ser de
pulpa  firme, estar  firmemante
adheridas al raguis o escobajo,
espaciados  homogéneamenta a
Iravés de! mismo v lenar su pruing
Clasificacién y tolerancia e

do calidad Deben estar libres de defectos, (ver
especificaciones  de  tolerancias),
salve defectos superficiales  muy
lovas, siampra y cuando no afecten
el aspecio general del producto, su
calidad, estado de conservaciin y
prasentacion en el envase.

Tolgrancia: ¢ 5% en I
racimos que no wp:-ﬁ:a:ﬂ ﬁ MTP 011.012:2021 UVAS DE
requisitos de esta categoria, pero | MESA. Requisitos. 3° Edicidn
cumplan los de la Categoria | o,
exceépcionalmenta, que no superen
las tolerancias establecidas para

- osta Glima,
Tolerancias de defeclos mengras
Bayas con cicalrices, _
manchas y russal Maximo 5 %
Subtotal acumulado . —
defecios menores Maxime 5§ %
Iglerancias de defectos mayores
Partiduras ¥  baya .
revenlada Maodmo 2 %
Blanqueamiento Maximao 2 %
Pardeamiento MEximo 2 %
RN e Méximo 2 %
Baya mojada Ao %
Desgarro pedicelar Maximo 2 %
Subtotal acumulado _
dafactos mayores Maximo 5 %
Defecto critico:
- Bolritis (bayas aisladas) Moimo 0.1 %
e Pagina 2 de 4
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~ CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION  REFERENCIA
CALIDAD

i NTPF 011.012:2021 UVAS DE
o m""!'ﬁ-’lﬂﬂ | it MESA, Requisilos. 3* Edicion

Cumplr con lo establecido Huglamnm ~de  Inocuidad
e Agroalimentaria, aprobado

el Servicio Macional de Sanidad )
INOCUIDAD : : medianle Decreto Supremo
Agrania = SENASA, auloridad N® 004-2011-AG. y  sus

: 2
nacional competenta’, fiicatonias. ]

Procision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la uva red globe categoria
extra requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Uva red
globe categoria exira de calbre XL

2.2 Envase
E! alimento debs ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la noma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que # produclo guede debidamente
protegida, segun indica al numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los maleriales whilizados en el inferior del envase debon ser de primer uso (eslo incluye &
matenal reciclado de calidad alimentaria), estar Bmpios v ser de cahdad ftal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto, Se permite el uso de impresionas en los matenales de
empaque, siempre y cuando no conlengan sustancias toxicas; para el caso de la uva red globe
categoria extra los racimos deben estar empacados @n una sola capa, seg(n indica el numeral
6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, venlilacian y
resistencia necesarias para asegurar una manipulacian, transporte y conservacion apropisdos de
las uvas de mesa, y eslar exenlos de cualquier materia v olor extrafos, segdn lo indicado en el
numeral .21 de la NTP 011.012:2021.

El contenido de cada envase debe ser homogénes y estar constiluido dnicamente por racimos
del mismo origen, variedad, calidad y grado de madwez; en la calegoria Extra, oS racimos
deben ser més o menos idénticos en cuanto a lamano y coloracidn. La parte visible del contenido
del envase debe ser representativa de tode el confenido, segdin indica el numeral 6.1 do la
NTP 011.012:2021.

Precision 2: La enlidad deberd indicar en las bases ¢ peso neto del producto por envase,
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material v tipo de cerrado,
siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefo y malenales de embalaje deben ser inccuos y aplos para uso alimentano, ofrécer una
profeccion acecuada de 105 productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafos v
permitic un eliguslade correclo, seglin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: 5i la enlidad requiers que el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: maledal y tipo de cerrado, slempre que se hava verificade que estas
caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

¥ Beglin artioulo 10 del Reglamenio ded Decrelo Legislative N* 1062, Loy do Inocuidad da los ASmanios, sprobado mediants
Ducrele Supremn N 034-2008-A0

Vergidn 05 Pagina 3 da 4
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2.4 Rotulade
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisidn 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efigueta de los envases del alimenlos debs cumplir con lo indicado en el aricule 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado madiante Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7 de la NTP 011.012:2021. Deba indicar lo sigisanle én idioma espafol:

- nombre del aimento y variedad:

- categoria;

= contengo neto;

= pais de origen o lugar de procedencia;

= nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria:

= nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizackin Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
AGropecUanios,

- Identificacion del lote:

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

instrucclones para el uso v conServacion,

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra infarmacian que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
been descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
Mo aplica.

Precislén &; No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : UVA ITALLA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica : UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida P KILOGRAMO

Descripcidn general  © La wva ltalia es la variedad comercial de uva de mesa oblenida (por
cultivar) de la especie Vitly vinifors L. de la familia Vitaceae, de color
virde a amarillc qua habrd de suministrarse fresca al consumidar,
después de su acondicionamiento y envasado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN PR
2.1 Del bien
El alimento debe contar con racimos y grancs sanos ¥ axentos de podredumbre o deleriono, que
no sean aplos para el consumo; impios y practicamenta axentos de cualquier materia extrafa
visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten su aspecto general, exentos de
numedad externa anormal (saho condensacion consiguiente a su remocidn de una chmara
Irigorifica), de cualguler olor o sabor extrafos, practicamente exentos de dafios causados por
lemperaluras bajas y allas, ademds los granos de uva deben estar enteros, bien formados v
normalmente desarrollados, segun indica ¢ numaeral 2.1 de la NTP 011.012:2021,
El aimenlo debe estar suficientemente desarrollado y maostrar un grado de madurez satisfacionio
di acuardo con ka variedad, su desamollo v condicidn deben ser tales gue les permitan soporiar
&l ransporte, manspulacion y legar en eslado satisfaciono al lugar de desting, segln 5@ indica an
los numesales 4.1.1 y 4.1.2 de la NTP 011.012:2021.
El alimento deba presentar las siguientes caracleristicas;
.L t:mmnimm , | EEF_EEIFIGAGIW REFERENCIA
CALIDAD
| Grado de madurez
Solidos solubles Minirmo 15,5 *Brix
Relacion "Bricacidez 201
Calibre Didmetro (mm)
M 21.0=23.0
L 230250
Calibre XL 250 =270
d 270 =290 NTP 011.012:2021 UVAS DE
MESA. Requisitos. 3* Edicion
i 29,0 a mds
Tolerancia: Sa admita hasta wn 10 %
da bayas da menor calibra’.
Cadigo Color
TE Da
aciperdo al patrhn
Coloracidn de log granos TS2 de colores mosirado
TS3 én |a Tabla 4 de la |
MTP 011.012:2021.
T54
Vr Anaxo B do la NTP 011.012:2021.
Versibn 05 Pagina 1 de 4
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_ CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

'r

Clasificacién y tolerancia
| de calidad

Las uvas de esta categoria deben
ger di calidad superior.

Los racimos deben presentar la
forma, desamolic vy  coloracidn
caracteristicos de I8 vanedad

tomando an consideracion la zona en
la que s cultivaron.

Las bayas de uva deben ser de
pulpa firme, estar firmemente
adheridas al ragquis © escobajo,
espaciados  homogdneamente  a
raves del mismo y tener su pruina
intacia.

Deben estar libres de deleclos, (ver
especificaciones de  lolerancias),
salvo defectos superficiales muy
leves, siempre y cuando no afecten
&l aspecto general del producio, su
calidad, estado de conservacidn y
presentacidn en al envase.

Tolgrancia: el 5% en peso de los
racimos que no cumplan los
requisilos oa asta calegoria, pero
cumpian los de la Categoria 1 o,

NTP 011.012:2021 UVAS DE

excepcionalments, que nNo SUpenin | MESA Requisitos. 39 Edicidn
lag tolgrancias  eslablecidas para i
> aala (itima,
| Tolerancias de defectos mencres i
Bayas con cicatrices, e
manchas y nusset M4 =%
Subtotal acumulado "
defectos menores Aiiedemo 5%
Tolerancias de defecios mayores
Partiduras vy baya
tada Maxima 2 9%
Blanquaamisnio Maximo 2 %
Pardeamienio Maximo 2 %
Baya acuosa Mdimo 2 %
Baya mojada Miximo 2 %
Dasganro pedicalar Maximo 2 %
| Sublotal acumulado .
defectos mayores Wddmo 6%
Defecto critico: ;
— Botritis {bayas aisiadas) SO L%
| Total acumulado Maximo 5 %
Varsion 05 Pigina 2 da 4
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O

. CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  REFERENCIA

CALIDAD

INOCUIDAD Agraria = SEMNASA  auloridad ﬁ&diﬂﬁ El:l:l:lﬁﬂ':g o
nacional compatente’. rrru:ﬁ'ﬁcat:;fiﬂﬂ e

| . Reglamenlo de Inocuidad
Cumplir con o establecido por . :
el Servicio Nacional de Sanidad | “groalimentaria, =~ aprobado

2.2

23

24

Pracision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la uva Nalia categoria exira
requerida, de acuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Técnica: por ejemplo: Uva Mtalia
calegoria axtra da calibre XL,

Envase

El alimento debws Ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de lal manera que el producto quede debdamente
proteqido. segin indica el numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales utilizados en el imerior del envase deben ser de primer uso (eslo ncluye el
matarial reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evile cualquier
dafio externo o interno al producto, Se permite el wso de impresiones en los materiales de
empague, siampre y cuando no conlengan suslancias idwicas; para el caso de la wa Halia
calegoria extra los racimos deben estar empacados en una sola capa, segln indica el numeral
6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deben satistacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar Lna manipulacion, iransporte y consenvacion apropiados de
las uvas de mesa, y eslar exentos de cualquier materia y olor exirafios, segin lo indicado en al
numeral B.2.1 de la NTP 011.012:2021.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Onicamenta por racimos
del mismo origen, vanedad, calidad y grado de madurez; en la calegoria Extra, los racimos
deben ser mas o menos idénticos en cuanto a lamafio y coloracién, Lo parte visible del contenida
del envase debe ser representativa de todo el contenido, segdn indica ¢ numeral 6.1 de |a
NTP 011.012:2021.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y lipo de cerrado,
siampre que s& haya verficado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de posioses.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimentos envasagos, El
disefio y matariales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso abmaniario, ofrecer una
proleccidn adecuada de los productos para reducir &l minimo la conlaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcio, segén o indicado en ¢ numoral 13.2.9 de la norma Codax
CXC 11969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la entidad reguiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado gue estas
caracteristicas aseguren la plurakdad de posiores.

Rotulado
Refidgrase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Tédonica,

Precision 4: Ninguna.

Segin aricule 10 dol Reglamenio del Decrabs Legislativa H® 1062, Ley de inocuided da los Almantas, apecbada medianis
Dtratd Supherno N 004 -2008-A0

Varsion 06 Pagina 3 da 4
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2.5 Etiquetado

La eliguata de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articuly 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N D04-2011-AG v sus modificatorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral T de la NTP011.012:2021. Debe indicar lo siguiante en idioma espafiol;

2.6

nombag di alimanto y vanedad,
calegoria;

conenido neto;

pails de ofigen o lugar de procedencia;

nombre y direccaon del ttular de la avtorizacidn sanitania;
nombve y direccidn del importador, de cormespondir;
Autorizacibn Sandtaria de Establecimients de Procesamienlo Prmanio de Almentos
Agropacuarios,

identificacidn del lobe,

fecha de vencimienio o consumir praferentaments antas da:
instrucciones para el uso y consarvacion.

Precizlén 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
gliquetada, La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bign Gaschtas on o numaral 2.1 de la presants Ficha Técnica.,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6: Mo aplica
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion téonica -
Unidad de medida
Descripcidn general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMLUN

Denominacion dal blen : PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
D RILOGRAMOD
. La palta e un frulo proveniente de la especie Persea amaricans Ml

de la famika de las Lauraceae.

Dl bien

El alimento debe presentar las siguienies caracieristicas:

El alimento debe mantener la forma caracleristica de ka variedad o cullivares, Asimismo, debe
habér alcanzado una fase de desamollo fisioldgico que asegure la finalizacién del proceso de
maduracion (madurez de consuma). El desamrollo y condicion de las paltas deben ser tales que
les permitan soportar el ransporte y la manipulacidn, y Begar en estado satisfactorio al lugar de
desting, segin indica ¢ numeral 4.1 de la NTP 011.018:201%.

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA ]

' CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteras.

Estar sanas, deben excluisse
bos productos  afectados por
podredumbre o dceterioro que
haga que no sean aplos para el

CONSUMG NLAMano,

Estar fmplas y exenlas da
cudlguier materla  exirafa
wvisilba.

Estar practicamante exenlas de
plagas que afeclen al aspecto
general del producta.

Estar practicamente exentas de
dafos causados por plagas.
Egiar exentas de humedad
extema anormal, sako la

condansacion consigulents a su |

remocion  de  una chmara
frigorifica.

Estar exentas de cualquier olor
Yo Sabones axtranos.

Estar exentas de dafios
causados por bajas yio altas
temperaiuras,

Tener un pedanculo de longitud
no suparor a 10 mm, cortado
impiamaenia. Sin embargo, su
ausencia no  se considera
defecto, siempre y cuando el
lugar  da insarcion del
pedinculo asté seco e intacto.

Las pallas maduras no deben tener
Sabor amango.

NTP 011.018:2019 PALTA.
Requisitos. §* Edicidn

Versson 06
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:".. EIH-_-lI;ETE' :H]ET': .

" ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Homogeneidad

El conlenido de cada envase debe
ser homogéneo vy estar constituico
unicamenta por paltas del mismo
origen, variedad, calidad y calibre.
La parte visible del contenido del
envase debe ser reprosentativa de
todo @l contenido.

Categoria

Las paltas do esla categoria deben
ser de calidad superior. Deben ser
de aspecio caracleristico de la
varipdad. No deben laner defactos,
salvo defecltos superficiales muy
leves siempre v cuando no afectan
&l aspecio general dal producto, su
calidad, estado de conservacion
presentacidn en el envase. Debe
presantar padonculo v estar intacio,

Tolerancias de calidad por
S0 aspecio extemg

El 5% en ndmero o peso, de las
paltas que mo salisfagan los
requisiios de esta calegorip, pero
satisfagan los de la Categoria |, ©
excepcionalmenie, qQue NO SUPERen
las tolerancias establecidas para
esia Gitima.

polre o3

Tolerancias

[ i

kL SCACES Tl o
Lod valored &8 expredan & poncenlae de unidados ool pClLcsas B rdmeas

Manchas Mioimo 5 %
Decaloracion Maximo 5 %%
Rameado, rozadura o .
racpado Maximo & %
Darbos por inseclos
[quar ng invplucre L CondcHin
dzll”hm, alectandolo  sblo Miuimo 5 %
suparficialments en la piel]
Desdrdenes fisioldgicos
{8u causa o s debs a dafos Maximo 1 %
mschnicos o Mopalogancs)
Cambio de color Miximeo 5 %
Herida cicatrizada 0%
Caonlaminantas
menores: fumagina, cal, Maximo 5 %
pintura blanca
Subtotal de defectos :
HNOTSS Maximo & %

LR A ey ST

AFlL=

Lo wathorad g axprekan an porcentaje de unidades defechuosas en ndmen

(82 consideca defacta grave
oubndd aocla W pial e fams
c Ponida)

Ausencla de peddnculo I

Maguiladura o golpe

0%

0%

Dafos por haladas

0%

NTP 011.018:2019 PALTA
Requisitos. 6* Edicidn

e

Versidn 06
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O

~ CARACTERISTICA - ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Quemadura de sol | 0%
Pudricion 0%
Herida ablerta 0%
Conlamdnantas
mayores: excrstas de 0% NTP 011.018:2019 PALTA.
aves Requisitos. 6% Ediclédn
Subtotal da defectos 0%
mayores
Tofal defectos
-ﬂﬂumlﬂﬂdﬂgﬂ Nicoameo 5%
Cédigo por Peso (en
calibre gramos)
2 »1220
4 781 - 1220
] 576 - TBO
B 456 - 576
10 _ 364 - 482
12 300 - 371
=y
F Calibwe (tamafia) 14 258 - 313
16 227 - 274 CXS 187-1995 (2013) NORMA
18 203 . 243 PARA EL AGUACATE
20 184 - 2197
22 165 - 196
24 151 - 175
26 144 - 1567
2B 134 - 147
i 123-137
El 10% en peso do las palas
, que comespondan  al  calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente supericr o inferior
al indicado en el envasa,
Cumplir con lo establecido por el R“ﬁ'a'l?“"““ _de  Inocuidad
_ Serviio Nacional de Sanidad | “@roalimentaria,  aprobado
INCCUIDAD . . mgdiantd Decrato  Supremo
| Agraria - SENASA, auloridad N' 004-2011-AG
nacional competente’. | madificatorias SCEISIE Y, e

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la palta fuerte categoria extra
requerida, de acuerdo a lo eslablecido en Ia presente Ficha Técnica; por ejemplo; Palla fuene

categoria exira calibre 18

2.2 Envase
El aimanto debe ser envasado lomande @n consideracidn lo establecido an la norma Codex

' Segin srticuio 10 del Reglarnants del Decreto Legislativg W* 1062, Loy e Inocuidad de kos Almentos, sprobado medianis
Dacreds Suprema N® 034 2008-A0.

Varsicn D6 Pagina 3 de 4
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O

23

24

2.5

26

CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRAMNSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en o interior del envase deben ser nuevos, estar Impios ¥y ser de
calidad tal que evile cualguier dafio externo o inlerno al products. Se permite & uso do
maleriales, en parlicular papel o sellos, con indicaciones comarciales, siempre ¥ cuando eslén
impresos o etiquelados con linta o pegamento no bhxico, segin el numeral 8.2 do la
NTP 011.018:2015,

Los envases deben satisfacer las caracleristicas de cafidad, higiene, ventilacién y resistencia
NECESANas para asegurar una manipulacian, transporte y consenvacidn aproplados de las paltas,
¥ deben estar oxentos de cualquier materia v olor exirafios, segdn indica el numeral 8.2.1 da Ia
NTP 011.018:2019,

Precisidn 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del producio por envase.
Ademnds, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: malerial v tipo de cerado,
siempre que s haya verificado que eslas caraclerislicas aseguren |a pluralidad de posiores,

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando & requiera agrupar varas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en e numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisidn 3. 5i la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademdas, poded indicar las caracieristicas del
embalaje. lales como: material y tipo de cemrado, siempre gue se haya verificado gue estas
caracieristicas aseguran la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la prasante Ficha Técnica,

Precisidén 4: Minguna,

Etiquatado

La etiquela de los envases del alimenlc debe cumplir com lo indicado en el articuls 27
del Regiamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Suprermo
W 004-2011-AG vy sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.018:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafial:

= & nombre del akmeanto;

- la categoria de calidad del products;

= contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del litular de la autorizacidn sanitaria;

= nombre y direccion del importador, di cormespondar;

= Aulofizacibn  Sanitaria de Eslablecimignto de Procesamienio Primarie de  Alimenios
Agropecuanios:

- ientificacibn del lote;

= fecha de vencimiento o consumir prefereniemente anles da:

= imstrucciones para al uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad deberad indicar en las bases olra informacidn que considene deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas dal
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn 6: No aplica.

Varsidn 06 Pigina 4 de 4
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien @ DURAZND CATEGORIA EXTRA

Denominacidn bicnica | DURAZNG O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA

Unidad de madida : KILOGRAMO

Descripcidn general  : El durazno o melocoton es @l frulo proveniente de la especie Prunus
persica (L.) Bafzch, de la familia de Rosaceze. Es una drupa de forma
redondeada, péel con lextura aterciopelada, pulpa de color blanco,
amarillo, anaranjado o rosado segin la variedad, que alberga un
Carozo en su interior que puede estar live o adherido segin la
wvanedad,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

File LT T T T " [ 3 g
:=_cng;.ctgn{mn . ESPECIFICACION b REFERENCIA
CALIDAD

= Estar enlergs, s

- Presentar forma, textura, color y
olar caracteristico de la vanedad

= Tener pulpa suculenta y carnosa,

- Estar exento de sabores vy olores
exftrafios.

= Estar sanocs (excluidos los que |
prasenten dafios yo delecios
siguientes. carozo parlido, griclas
de crecimienio, heridas
cicatrizadas, manchas,
deformidades y defectos de color),

- Estar limpios y exentos da
materias exirafas visibles.

- Estar exgnlos de dahos fisicos,
tales como maguiladuras, comes,

golpes, desprendimients de la piel,
entre otros, NTP 011.650:2012 (revisada

- Estar exentos de  humedad | 8 2018) FRUTAS FRESCAS.
exlerna, con excepcitn de la Durazno [ mislocaban,
condensacion  natural que 20 R&quisitﬂs. 1* Edicidn
genara  inmediatamente  después
de la remocidn de un ambilente
refrigarado.

= Haber alcanzado um  grado
apropiaado de desarmolle y madurez
fisioldgica de acuerdo con las
caracteristicas del cullivar de la
Zona de produccion, gque parmila
soporfar @ transporte ¥ la
manipulacidn para Begar an astado
satisfactono a su lugar de desting,

Reguisitos generalas

Madurez
Firmeza do la pulpa Entre 2,0 kg-f v 4.9 kg-f
Minimo, el equivalente a 10 grados :
) Solidos solubles | Brix a 20 °C |
Versibn 07 Fagina 1 de 3
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 CARACTERISTICA | ESPECIFICACION * REFERENCIA

| CALIDAD

El calibre se determina por el didmetro
ecualorial de la fruta:

Didmetro ecuatorial
Calibre
- (mm)
x = B
Tamano o Calibrg 3 r—
2 T1=T4d
3 66— 70
Fr 4 6 NTP 011.650:2012 (revisada
1-65 al 2018) FRUTAS FRESCAS
5 56 = B0 Durazno 4] rresocabdn,

Requisitos, 1* Edicidn

Calibre minimo 5 (56 mm),
En un lote se fiolera hasta 5% de

Tolarancia de |
o o Lo frutas de rango de tamafo inmedialo

inferior al indicado
Tipica del cultivar,

Forma En un lote no se ioderan frutas con
deformidades.

Color Mo se loderan frulas que no alcancen
la coloracibn tipica da la variedad,

Manchas Mo se tolera frutas con manchas,

Cumplir con lo establecido por | 0giamento  de  Inocuidad
ol Senicio Macional da Sanidag | M@08limentaria,  aprobado

e i Agraria - SENASA, autoridad nacional | Te®ante Decreto  Supremo
! iy N° 004-2011-AG, y sus
' modificatorias.

2.2

Precisidn 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre del durazno categoria extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo; Durazno

categoria extra, cakibre 4,

Envase
El alimante debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecids &n las normas Codax

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de lal manera que quede

debldamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constiluido por alimento del mismo
origen, variedad, cullivar, categoria de calidad y tamafio. Las frulas visibles en la parte superior
del envase que las contenga, deben ser representativas de todo el contenido del mismo, seqln
indica &l numaral 7.1 de la MTP 011.850:2012 (revisada el 2018).

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de calidad, Bmpleza, venlilacion y resistencia
nacesanas para asegurar la manipulacion, el transporte y |la consersacion de los producios. Se
permite 8l uso de matleriales, como papel, sellos y adhesives con indicaciones comerciales,
siempre y cuando astén aborados con tinta o pegamenio no (dxico, segun indica el numeral 7.2
de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

T Segin articulo 10 del Reglamenty del Deoreto Legeslativa N* 1062, Ley de Inoouidad de los Alimenios, sombade madianis
Decreto Suprema N® 034-2008-A0
Vergidn 0T Pagina 2 da 3
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Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademis, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material v tipo de cemrado,
sempre que 58 haya verificado que eslas caracierislicas aseguren la pluralidad de posiores,

Embalajo

Se podra usar embalaje cuando $e requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inccwos y aplos para uso aimemanio, offecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafos y
permitir un efiguelado cofreclo, Segan lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precigion 3: Si la entidad requiera que el preducio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de anvases por embalaje requeridas, Ademds. poded indicar [as caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipd de cemrado, siempré que se haya verificado gue eslas
caracleristicas asaguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

Etiguetado

La stquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo  Supremo
M OM-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones esiablecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada ¢ 2018). Dabe indicar lo siguiente en idioma
aspaliol:

= mombre del alimento, nombre de la variedad, cullivar o cullivares cuando corresponda;

- nombre, direccién legal del productor o asociacidn de produciores, del acopiador yio
distribuidor cuando sea aplicable, chdigo de identificacidn del productor (facultativo);
fecha de cosecha y facullatvamente, nombre de la localidad, valle, distrito o regidn de
producoidng

-~ nombre y direccidn del ttular de la awlorizackdn sanilarnia;

= ¢ategaria da calidad;

- calibre (tamaha);

= paso neto;

- Autorizacidbn Sanitaria de Establecimienty de Procesamients Primario de  Alimentos
Agropecuarios,

= fecha de envasado,

- identificacitn de lole;

= fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

= instrucciones para @l UsSo ¥ conservacian,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn gue considers deba estar
atiquetada. La informacidn adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bian descritas en el numeral 2.1 de la presentae Ficha Téonica,

Insario
Mo aplica.

Precisién 6: Mo aplica,

Version OF Pagina 3 da 3
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion técnica
Unidad de maduda
Dascripcidn genaral

Denominacidn del ben : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
- MARACUYA CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO

: La maracuyh (Passilfova edulis Sims) a5 la fruta oblenida de la familia

Fassifloraceas, que se suministran frescas al consumidor, después de

U praparacion y anvasado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

4.1 Dwel bien

i
|r Requisilos minimos

El alimento debe presentar las siguienies caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
= Estar enteras,
—  Presentar una apariencia
frasca.
= Ser de consislancia frme.
= Eslar sanas, Yy exenias de

podredumbre o delerioro que
hagan que no sean aplas para

— Estar practicamente exentas de

plagas v dafics causados por
gllas, gue afecten al aspecio
general del producto.
Estar exentas de humedad
externa anormal, saho la
CONGENSACcION consiguientie a su
remocion  de  una camara
frigorifica.

- Estar exenlas de cualesquiera
olores yo sabores extrafios.

- [Estar dotadas da umn
tallo/pedunculo que dabea |begar
hasta &l primar nudo.

= Exentas de hundimientos.

— Exentas de grietas.

&l COnSum, |

- Estar limplas vy exenlas de |
cualquier maleria  exfrafia
vigibla,

! Grado de maduraz

| Colpracion externa caracteristica

I Categoria

Las frutas deben ser de calidad
supetior y caracteristicas de la
variedad.

Mo deben tener defectos. sahlo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspects general del producto, su
calidad, estado de conservacién y
presentacidn en el envase,

MTP-CODEX CXS 316:2019
MORMA PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 1* Edicidon

Varsidn 02
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ﬂwmﬂﬂ E!FEI:IFIEMI-CII_I f . - REFERENCIA
CALIDAD
Se lolera el 5% en nomero o en
peso de las maracuyds gue no
I salisfagan los requisitos de esia
Categorla calegoria, pero salisfagan los de la
calegoria | de la norma de la
refarencia.
Codigo de
Calibee | RANGo de peso (g)
A *139
Calibre (se delermina por el = 2139 -4
peso deal fruto) C =122 - 128
NTP=-CODEX CX5 316:2019
D >106 - 122 NORMA PARA LAS FRUTAS
E =83 . 106 DE LA PASION, 1* Edicidn
F 274 -B3
{ El 10 %%, an nimero o en paso, del
| Tolerancias de calibre calibre inmediatamente inferior yio

superior al indicado en el envase,

El contenido de cada envase debe
30r homogéneo ¥ o3tar consttuido
unicamente por maracuya del
Homageneidad mismo origen, varedad, calidad,
codor v calibre, La parte visible del
contenido del envase debe ser
represeniativa de lodo el confenido,

———

Reglamento  de  Indcuidad

Cumplr con lo establecido por & | 4ocosimentaria,  aprobado

Servicle Macional de Sanidad )

INOCUIDAD | i r miediante Decrelo  Supremo
|Agraria. ~ SENASA. autorided | 1™ 004, 2011-AG, y  sus
E : modificalonas,

Preclsién 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de las maracuyds que desea
adquirlr, de acuerdo a lo establecido en la presenie Ficha Técnica, por ejemplo; Maracuya
categorla extra — calibre por peso D.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomands en consideracidn lo establecido en las normas Codex
CHC 44-1965 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que & producto quede debldamente protegicdo, segln el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019,

Los materiales utilizados en of interior del envase deben ser nuevos, estar mpios ¥y ser de
calidad tal qua evite cualquier dafo extemo © internd al producto, Se permite e uso de
malariales, en particular papel o sellas y adhesivos con indicaclones comerciales, siempre ¥
cuando estén impresos o eliquelados con tnla o pegamento no loxico, segin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisién 2: La entidad deberd ingicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademds, podrd Indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
sismpre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

' Segin aficulo 10 dal Reglamanio del Dachelo Legiaative N 1062, Ley du Inocuidad do los Almoriss. aprcbacs modanio
Decraba Supsemo M 034-2008-A5

Varsidn 02 Pagina 2 de 3
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2.3

.4

25

2.6

Embalaje
Se podrd usar embalaja cuando s& reguiera agrupar vanas unidages de alimenios envasados. El
disefio ¥ materiales de embalaje deben ser inocuos v aplos para uso alimentario, ofrecer una
profecciin adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquelado comecto, segln lo indicado en o numeral 13.2.9 de la norma Codex
CxXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: 5i la entidad reguiere que al producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unddades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya verificado gue estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiégrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

Eliguetado
La efiqgueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado eén & ariculo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroaimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG v sus modificalorias, ademas de las disposiciones esiablecdas en el
numeral & de la NTP-CODEX CX5 316:2019. Debe indicar lo siguianie én idioma espanol:

- nombre del aimento;

= calegoria de calidad;

= calibre (cddigo de calibre por peso)

= comtenido melo;

- pals de crigen o lugar de procedencia;

= nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanilarnia;

= nombre y direccidn del importador, dé comasponder;

- Autorizacién  Sanitaria de  Establecimienio de Procesamiento Primario de  Alimenos
Agropecuarios;

= identifcacion del lote,

- fecha de vencimianto o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para ol US0 ¥ conservacion,

Precisidn 5: La entidad deberd indicar en las bases olra informachkin que considere deba astar

etiquetada, La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en al numaral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
Mo aphca,

Precision &: No aplica.
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CAPITULO IV .
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacién complementaria
16. REQUISITOS DE HABILITACION

16 REQUISITOS DE HABILITACION:
Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos

A/ &

Ing.Gloria E. Espinoza Tumialan
Jefe(a) UNIDAD BE SERVICIO DE ALIMENTACION

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electronicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf
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https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

[ |
Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contrataciéon, como
la inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.



https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[oeiiinnns, ], identificado con DNIN°[......... lLydeotraparte[..........coviviiiiiiiiiiiiie, ], conRUC
[N S P ], con domicilio legal en [..........ccooiiiiiiiiiinins ...], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
Lo, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[coriiiee ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO .
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, seguin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8 ndiendo de la naturaleza del co

En cada caso concreto, d 0, podra adicionarse la informacioén que resulte pertinente a
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaré [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

.
=l J
"g]) MIEMERC '&
~sangns




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZOQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente féormula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecuciéon del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [..cccoeiiecieee. 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5000 000,00).

Para mayor informagio i y certificados  digitales
https://www.indecopi.

ingresar  a:
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : | ‘

MYPE ! |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccioén de correo electronico consignada se entenderé validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor_estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE '3 Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE 4 Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE 15 Si | No |

Correo electroénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

14 |bidem.

15 |bidem.

AR
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1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compraé

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderé validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

“Auanges ~sangns




UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 07-2025-UNCP —1

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

~sangns
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ANEXO N° 4
PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)
Sefores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° .....

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].

2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comuUn €n [........ccccceeeviniieennn. ]-

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 17
1. CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]1
" CONSORCIADO 2] °
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%'°
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. Consorc|ado1 consorc|adoz
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
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20

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucién del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° .....
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.

. )
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