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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo | Descripcian
1 [ABC] /[ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completade por la Entidad durante Ia elaboracién de las hases,

Es una indicacien, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con poesterioridad al oforgamiento de fa buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los

proveedores, en el caso de |os ANEXOS de la oferta,

Se refiere g consideraciones importantes a tener en cuenta por el drgono

Importante
3 - encargade de las contrataciones 0 comité de seleccidn, segin
d 9
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se reflere a advertencias o tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comite de seleccién, segin corresponda or los
o Abc ; seg P Y P
proveedores.
Se refiere a consideraciones importantes d fener en cuenta por el drgano
I i i i £ .
5 mportante para Ia Entidad encargade de las contrataciones o comité de seleccion, segun
° Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez wiminada la elaboracisn
. | delas bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener fas siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 M rsnes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
g lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente l Arial

Nermal: Para el contenido en general
3 | Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado Y pie de pagina
Para las Consideraciones Importantes (ftem 3 de| cuadro anterior)

Automético: Para el contenido en general

t . ) . 5 :
A “olorde Fuente Azul : Para las Consideraciones Importantes (item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primergs hofas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado Y pie de pagina
Para el contenide de los cuadros, pudiendo varier, segun la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letrg

lustificada: Para el contenido en general y notas ol pie,
6 | Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

Interlineado i Sencillo
Anterior : 0
d
Espaciado Pasterior : 0

Para los nombres de las Secciones Y Para resaltar o hacer hincapié en algdn
concepfo

Subrayado

1. Una ver registrada o informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreeados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamaio 10, con estilo nermal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en Ja Seccién General. En el caso de Ja Seccién
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2079
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julia 2020, julie
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segin corresponda a sus Gompetencias, a fin de comunicar Presuntos casos de fraude, colusion

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisisn
de Defensa de Ia Libre Competencia del INDECOP! [os indicios de conductas anticompetitivas

a las contrataciones del Estado Gue sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL
= VNOSENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

s Cuando en el presente documento se mencione |a palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a Ia Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N* 344-2018-EF,

® Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

G Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en |a fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta |a
‘ fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorgio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

®  Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convacadp por las

ntidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inseripeién
vigente y estar habilitado ante e/ Registro Nacional de Proveedores (RNP) gue administra el
Organismo Supervisor de jas Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor

Informacién, se puede ingresar a la sigufente direccicn electrénica: www. rnp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su patticipacién deben ingresar al SEACE utifizando
su Certificado SEACE {usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta

=% Inversa Electronica (SEACE v3.0)" publicado en https;//wwa.seace.gob.pe/.

[ participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones dei Estado,

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

{ a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en sl Certificado SEACE,
i asignade al momento de efectuar sy inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica, Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debers aceptar el
formulario que le mostrars el SEACE.
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REGISTRO DE OFERTAS

Les documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
pliblico juramentado o tfraductor colegiado certificado, segtin corresponda, salvo el caso de |a
informacioén técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en g idioma original. EJ postor es responsable de g exactitud y
veracidad de dichos documentos,

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman Ia
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, seguin Ia Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin Y. en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el Pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a Ia legislacion vigente, asi como cualquier otrg

El monto total de la oferta Y los subtotales que Io Componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

@) Registrar los datos de Su representante legal en g formulario correspondiente. De
bresentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun,

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto dal item al cual se presenta, el cual serg
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En Jos procesos
convecados bajo el sistema g precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de Ja oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segiin relacion de items, el registro se
efectla por cada item en g que se desea participar, mediante el formulario correspondiente,

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe bresentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle I3 confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En fa Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacidn de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sala oportunidad y por todos los ftems registrados.

1

@

Para

mayor  informacién  sohre o normativa  de  firmas y certificados  digitales ingresar  a:

https:/fwww.indecupi.gob.pelweb/ﬁrmas-digitaleslﬁrmar-y«certiﬂcadosdigitales
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Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items,

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha Y hora sefialada en e cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica e registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto,

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de Sus ofertas a través

nea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, ef postor debe realizar |o siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de sy usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a I ficha del procedimiento Yy seguidamente acceder a Ia opcién mejora de
precios,

¢) Hacer efectiva sy participacion en Ia mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento,

El postor puede mejorar su propia oferta durante el perfodo establecido en gl calendario
del procedimiento, Ests obligado a enviar lances siempre inferiores g sy ulfimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién dej horario indicado en el calendario del
pracedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores Pueden enviar sus dltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINAGION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada |a etapa de apertura de ofertas Y periodo de lances, e| sistema procesa los
lances recibidos del item o items de |a Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de Su dltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los

Para efectos de conocer of ganador del proceso, el sistemna genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el tltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer g postor
§ue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

\

9/
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1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado Ia documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento ¥ la Directiva sobre "Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de |a buena pro.

En caso que Ia documentacién retna las condiciones requeridas por las bases, el organo
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, seglin corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demds ofertas respetando el orden de prelacicn.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relina las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las Contrataciones o el comité de seleccidn, segun
corresponda, debe verificar |g existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el drgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun Corresponda, solicita al postor Ia reduccién de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgéndole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contadas desde el dia siguiente de Ia notificacién de Ia solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzea su oferta econdmica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de

buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena Pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan gjercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en Cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento,

El consentimiento del otorgamients de la buena Pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el olorgamiento de la buena pro, el Grgano encargado de las contrafaciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza Iz verificacion de la oferta
Presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

\
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CAPITULO ||
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad ctonvocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT, Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quien se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién v
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten |a continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segtuin corresponda, estd en Ia obligacion de permitir ef acceso de los

A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este (itimo caso, la Entidad debers entregar dicha
documentacion en el menor liempo posible, previo bago por tal concepto.

* Elrecurso de apelacitn se bresenta ante la Mesa de Partes de/ Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Dacumentario de la Entidad, segtin
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de |a buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados eon posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
Cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles,

LY,
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3:1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 de| Reglamento,

El contrato se perfecciona con |a suscripcién del documento que lo contiene, salvo en log
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de |ag bases.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases Ia forma en que se perfeccionara el contraio, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de Ia orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
&l contrato con |a recepcion de ja orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de [ buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en |a seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores Y/o contratistas, seglin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato Y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, e postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo POr una suma equivalente
al diez por ciento ( 10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de Ia recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

*  Enlos contratos peribdicos de suministro de bienes que celebren Jas Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que

* Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.

\
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases |a entrega de adelantos, el
contrat]

ista debe presentar una garantia emitida

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

por idéntico monto conforme a lo

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de Ia Entidad. Asimismo, deben ser

Importante

Corresponde a Ia Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de |a buena

pro y/o coniratista cumplan

con /os requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y

eventual efecucion, sin perjuicio de fa determinacion de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

. Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones

| 1. La clasificadora de ries
! debe encontrarse listada

distintas a las establecidas en e/ presente numeral, debiendo tener en cuenta jo siguiente:

go que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
en el portal web de la SBS (hrfg://www.sbs.qob.pe/sistema— '

| ﬁnancr‘ero/cfasiﬁcadoras~de-riesqoJ.

| 2. Se debe identificar en Ia pégina web de |a clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la

de emisién de la garantia.

clasificacién vigente de ja empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha

3. Para fines de lo establesido en el articulo 148 de/ Reglamento, la clasificacion de riesgo’ |

B, incluye las elasificacion

es B+ yB.

4. Sila empresa que olorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
| por distintas empresas listadas en el portal web de Ia SBS, bastars que en una de elias
| cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamenio. |

- En caso exista alguna duda sobre Ia clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
 de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de tiesgos respectiva.

ﬁnanCiero/rEIaCfon~de—empreg_as_-que—se—encuentran-autarizadas-a-em:‘ﬁr—cartas—ﬁan@).

Los funcionarios compete
mecanismos establecidos

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos |
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
 debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.fwww.sbs.gob.pe/sistema- !

ntes deben verificar la autenticidad de Ja garantia a través de los |

(consuita web, teféfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar |a

ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

LY
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en Ia ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento,

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a Ia mencionada en el numeral
precedente, segin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debis ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para Ia resolucign del contrato, serén aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza despuss de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del Contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente,

caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir Ia conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indigue en el contrato de consorcio.

| Advertencia

En caso de retraso en los Pagos a cuenta o pago final por parte de ja Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al conlratista los infereses legales |
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo |
fepetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en Ias bases se regiran
supletoriamente por la Ley v su Reglamento, asl como por las disposiciones legales vigentes,

\
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECGION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

L)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre . MARINA DE GUERRA DEL PERLU
RUC Ne ! 20153408191
Domicilio legal * Av. la Marina Cdra. 36 Nro. Sn Cuarte |a Perla (Av. la Marina Cdra.
36 Esq. Insurgentes)
Teléfono:; © 996414 578 /99 013 277
Correo electrénico: : COMESTELSA ADM@MARINA.PE / OMMENDOZA2008@GMAIL.COM

1.2. OBJETODE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del suministro por la
adquisicion de viveres secos, frescos, ingredientes para pan, mejoramiento de rancho y verduras
para el personal a cargo de la Estacion Naval El Salto, periodo mes julio 2024 hasta Junio 2025
BIEN PP 0135.

=y

DESCRIPCION ITEM CANTIDAD

o

ADQUISICION DE VIVERES SECOS,
FRESCOS, INGREDIENTES PARA PAN,
MEJORAMIENTO DE RANCHO Y
VERDURAS PARA EL PERSONAL A PAQUETE 1
CARGO DE LA ESTACION NAVAL EL
SALTO, PERIODO MES JULIO 2024
HASTA JUNIO 2025 BIEN PP 0135

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Memorandum Nro 005 de fecha 22 de mayo
del 2024 por el Comandante de la Estacion Naval El Salto.

1.4, FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Rercurso Ordinario RO
Expecifica de gasto: 23.1.1.1.4
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquelia prevista en Ja Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Piblico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
Seleccion.
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de a SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo,

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplicable
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion ests definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que farman parte de la presente seccién en los Capitulos lll y 1v.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de descargar electrénicamente un ejemplar de las
bases de manera GRATUITA a traves del SEACE.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccién.

BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Ptblico para el Afio Fiscal 2024,

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2024.
- Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segln el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE,

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra Ia siguiente documentacin:

221, Documentacién de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).
b) Documento Que acredite la representacién de quien suscribe |a oferta,

En caso de Persona juridica, copia de| certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de Persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes dsl consorcio que suscriba Ia promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N* 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener direciamente mediante
la interoperabilidad a que se refleren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,

o corresponderd exigir el certificado de vigencia de poder Yfo documento nacional de identidad.
¢) Declaracidn jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2),

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Téchicas contenidas
en el Capitulo [/l de |3 presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de Ia presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de Ia convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta 0 respecio de/ item al que se presenta al que se refisre el literal
c) defl numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES,

Para mayor informacién de las Entidades usuarias v del Catélogo de Servicios de Ia Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enface hﬂgs:!."www.gobiemodigital.gob.ge!interogerabi lidad/

TN
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2.3.

2.2.2, Documentacién de bresentacién facuitativa

Importante para la Entidad

* S/ durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de [a exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de Ia Inversién en Ia Amazonia,
consignar el siguiente literal

a) Los postores que soliciten el beneficio de Ja exoneracion del IGV previsto en Ja
Ley N° 27037 Ley de Promocién de Ia Inversién en ja Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de Ja
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).
[ Ad\;eﬁeﬁcié

El organo encargado de Jas contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
' podré exigir al postor fa presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
| acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacién
__facylrat{va_-_”. T, _ T " 7 "] -
REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO
El postor ganador de Ia buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato,

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de las integrantes,
de ser el caso,

¢) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria ¥ la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativa N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios Ja informacion que puedan obtener directamente mediante
fa interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 ¥ 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Enfidad es usuaria de Ia Plataforma de Interoperabifidad del Estado — PIDES y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
ho corresponderé exigir los documentos previstos en los literales elyh.

f)  Domicilio para efectos de Ia notificacién durante Ia ejecucion del contratg.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre Ia solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 4, (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’.

Para mayor informacién de |as Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de [a Plataforma de Interoperabilidad del

Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace https:flwww_gobiemodigital.gob.Qe!interogerabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en &l SEACE, de conformidad con la Primera Dispasicién Complementarig Transltaria
del Decrato Suprema N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso gue la convocatoria del procedimiento sea por paguete.
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24,

Importante

En caso que el postor ganador de la buena Pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucin contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley yen
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre campleto o la
denominacién o razén social de los infegrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion def consorcio, conforme o dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periédicos de suminisiro de bienes que celebren las Entidades con las micro
Y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento e/
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la ptimera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a fa finalizacion del misma, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
regisirados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N® 1) o en la solicitud de retencién de Ia garantia durante el perfeccionamiento del conlrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sers verificado por la Entidad en el link
hitp://www2.frabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
No corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por refacion de ftems, cuando
el monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no sipere
el monto sefialado anteriormente, conforme a o dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento,

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos Y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Pera aprobado mediante Decreto Supremo
N*® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peri, salvo que se trate de
documentos ptiblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
Cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de Ia Haya¥.

La Entidad no puede exigir documentacién o informacioén adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Administracién de la Estacién Naval
El Salto, ubicado en la Carretera El Bendito s/n — Zarumilla — Tumbes.

6

Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 28.8 del articuto 29 def Reglamento, el 4rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica ¥ reducir fa
necesidad de su reformulacion Por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge Jas Caracleristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacién
Adquisicidn de viveres Secos, viveres frescos. Ingredientes para pan y mejoramiento de

N rancho y verduras, para el personal a cargo de la Estacién Naval Ef Salto, periodo mes
julio 2024 hasta junio 2025 /BIEN PP 0135
rl?inalidad publica
anda de racionamiento del personal

5 do julio 2024 hasta junio 2025

4 2. Caracteristicas del bien a contratar
L ITEM DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA TECNICA ‘ CANTIDAD ' umm
1 HUEVC DE GALLINA CALIDAD PRIMERA l 4380.00 ] UNIDAD
YUCA CATEGORIA EXTRA 400.10 KILOGRAMO

200.00 KILOGRAMO
5084.00 KILOGRAMO

KILOGRAMO
SANDIA CATEGORIA EXTRA 1985.00 KILOGRAMO

PLATANO DE SEDA f 11970.00 ] UNIDAD

,_ 9 MARACUYA CATEGORIA EXTRA 324.00 KILOGRAMO
0 PAPA PERUANITA CALIDAD PRIVERA
11 CAMOTE AMARILLO CALIDAD FRIMERA . 395.88 KILOGRAMO
12 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIVIERA [ 804.00 KILOGRAMO
13 COL CRESPA CALIDAD PRIMERA 160.00 KILOGRAMO
14 HOJUELA CRUDA DE AVENA 449.00 KILOGRAMO
i5 SAL YODADA DE COCINA 890.00 KILOGRAMO
16 POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADS 6105.00 KILOGRAMO
17 CARNE DE RES $IN HUESO REFRIGERADO CORTE BOLA DE LOMO ' 964.00 KILOGRAMO

18 PESCADO BONITO EVISCERADO 5IN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A 1171.00 KILOGRAMO
19 | CARNE DE CERDO LOMO ENTERG REFRIGERADO \{_W KILOGRAMO
20 | ALVERJA VERDE EN VAINA CATEGORIA EXTRA 150.00 KILOGRAMOD
21 [ FIDEOS CORTOS DIVERSOS 502.00 KILOGRAMO

'_ 22 ]FIDEOS LARGOS DIVERSOS J 502,00 [ KILOGRAMO
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21 Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIVERA
Denominacién técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida I KILOGRAMO
Descripcién general : El huevo de gallina es el gvulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascaron. membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen,.

2. __CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

/'\\
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
Sabor Caracleristico
- Cascara libre de roturas ¥ quinaduras.
~ 8in cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.
. - Limpio y seco.
Requisitos fisicos - La yema debe tener forma casi esférica, de
contorne  ligeramente definido, ubicacién
céntrica vista a través del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.
De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamanos:
Tamaio Peso
= = NTP 011.219:2015
Super chico <50g HUEVOS. Huevos
Chico 50 - 5555 g de gallina,
] Requisitos y
Tamaro Mediano 55,55 -625g clasificacion, 2a
Grande 62.5-6888¢ Edicion
Jumbo 688872204
Super Jumbo =7222
{ .
L Joletancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
2 integra, limpia, seca, lisa y de forma
Cascara caracteristica.
Camara de aire Su altura no excede los 5 mm
oo—eceare | Su ,
Yema Cénlrica y fija
Clara Transparente. densa ¥ fija
; Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
Calegoria primena,
Tolerancias Huzvos
fithados o Maximo 2,00%
rotos en
destino
| Version 05 Pégina 1 de 2
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INOCUIDAD

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG, y
sus modificatorias.

22. Envase ylo embalaje

grado alimentario, segin el

Precisién 2: La entidad convoca

2.3. Rotulado

- nombre del producto:

SENASA;
~ fecha de caducidad:

- instrucciones para su

ecnicas numeral 2 yio proforma
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisi6n 4: No apiica.

Precisién 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma

Los envases del huevo de galina calidad primera deben ser limpios. secos. de primer uso,

reutiizables (sélo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con

humerai 9.1 de la NTP 011.219:2015.

nte debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
1as caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de posiores.

El rotulado del huevo de gallina calidad pnmera debe cumplir con las disposiciones eslablecidas en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguelado de alimentos preenvasados. 8*
Edicién. segin el numeral 8.2 1. de |a NTP 011.219:2015;

> marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
= clasificacion por peso y presentacion;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

~ lote (puede ser la fecha del vencimiento);
- contenido nelo o nimero de unidades;

conservacion.

Precisién 3: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tec

del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar ias caracteristicas dei bien descritas en numeral

' Segiin adiculo 10 del Reglamento dei Decreto Legrslativo N° 1062, Ley de Inocudad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Version D5

Pagina 2 de 2
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Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

© YUCA CATEGORIA EXTRA

YUCA / MANDIOCA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La Yuca {Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida
de Manihot esculenta Craniz. de |a familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien

La yuca categoria exira debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio fisiologico, teniendo
€n cuenta las caracteristicas de (a variedad y la zona en que se produce. El desarrolio y condicién
de la yuca categoria extra deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion
¥ llegar en estado satisfactorio ai lugar de destino, segin indica el numera 2.1.1 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 {revisada el 2019).

La yuca categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos

La yuca debe:

Estar entera,

- Estar sana, deben excluirse |los
productos afectados por podredumbre,
moho o deterioro que hagan que no
sean aplos para el consumo,

Estar limpia, y practicamente exenia
de cualquier materia extrana visible,
exceplo aquellas suslancias
permitidas que prolonguen su vida Gtil.
Estar priclicamente exenta de plagas
que afecten al aspecto general del
producto.

Estar practicamente exenta de darios
Causados por plagas.

Estar exenta de humedad externa
anormal, salvo |Ia condensacién
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

Esfar exenta de cualguier olor yio
sabor extrafios.

Ser de consistencia firme.

Estar praclicamente exenta de darios
mecanicos y magulladuras.

- Eslar exenta de pérdida de color en la
pulpa.

T

Elcorle en Ia parte distal {angosta) de la
yuca no debe superar los 2 em de
diametro.

El extremo del pedinculo debe tener un
corte hmpio entre 1 cm y 1.25 cm de
longitud.

Clasificacién y tolerancia
de calidad

Las yucas (mandioca) de categoria extra
deben ser de calidad superior vy
Caracleristica de la variedad yfo tipo
comercial. No debe tener defectos. satvo

NTP-CODEX STAN
238:2014 (revisada el
2019) NORMA PARA
LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 1° Edicion
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Lris o b
defectos superficiales muy leves siempre
¥ cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad. estado de
conservacien y presentacion en el
envase.

Tolerancia: El 5%, en nimero o en peso.
de la yuca {mandioca) que no satisfaga
los requisilos de esta calegoria pero
salisfaga los de la Categoria | o
excepcionalmente, que no Supere las
lolerancias  establecidas para esta
Ultima.

La yuca categoria extra se clasifica en
los siguientes calibres, de acuerdo al
diamelro en la seccion fransversal mas
e gruesa de la raiz, de acuerdo con el
siguiente cuadro:

Calibre Didmetro {cm!
Calibre A 3.5-60
B 6.1-8.0
C >80
Tolerancia: El 10%. en numero o en
peso, de las yucas {mandiocas) que
correspondan al calibre inmediatamente
Superior yio inferior al indicado en el
envase,
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido porel Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA. | aprobado mediante
autondad nacional competente’. Decreto  Supreme N°¢
004-2011-AG, y sus
modificatonas.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en ias bases (seccith especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre de fa yuca calegoria extra requerido de acuerdo a
Io establecido en la presente Ficha Técnica. por ejemplo: yuca categoria exira, calibre B.

Los materiales ulilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el materiat
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dario
externo o interno al producto. Se permite el uso de maleriales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no
loxico. seguin indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

' Segan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos. aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034 -2008-AG.
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad. higiene. ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion. el lransporte ¥ la conservacién apropiados de Ia yuca
calegoria extra, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral
5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en ias bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato). el peso neto del produclo por envase, Ademas. podra indicar
las caracleristicas del envase lales como: material, peso. tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Roatulado
Cada envase de yuca categoria extra debe llevar las siguientes indicaciones en lelras agrupadas en
el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble ¥ visible desde el exlerior, o bien en los
documentos que acompaiien el envio. segun indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN
238:2014 (revisada e 2019):

nombre del produclo y tipo {dulce] si el contenido no es visible desde el exlerior:

nembre de ia variedad (facultativo):

nombre y direccion del envasader y/o expedidor:

Pais de origen y. facultativamente. nombre del lugar, distrito o region de preduccion:
Categoria exlra;

calibre (expresado como c6digo de calibre o didmetro minimo y maximo en cm);

pese neto:

instrucciones de preparacion {incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse y
cocerse antes de su consumo);

numero de Aulorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas det bien descrilas en numeral
2.1 de la presente ficha lecnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIiEN

CHOCLO CATEGORIA

EXTRA O PRIMERA

CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

UNIDAD

Es el maiz Zea mays L. amiticea St, en estado “choclo”, es decir.
Cuyos grancs se encuentran en estado tnmaduro o lierno para su
comercializacion direcla destinado al consumo humano.

Del bien

Los checlos Categeria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generales

La mazorca de chocio debe:

- Estar libre de lesiones causadas
PoOr contusiones o cualquier olra
causa, asi como de olores y
sabores extrafios,

Estar sana, fresca, limpia. bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez ta! Que siendo
apta para el consumo, le permita
soportar el manipuleo, transporte y

conservacion en buenas
condiciones.
Presentar pancas envolventes

3anas ¥ propias de la variedad. se
lolera una pequeria abertura que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin panca,
Sus granos deben estar: sanps,
frescos.  limpios, secos, bien
formados de acuerdo a g varnedad,
cen grano bien desarrollado o bien
lleno. Los granos deben ser
tiernos. turgentes y lechosos.

Color de los granos

Los granos de choclg al estado fresco
deben presentar color blanco en su
totalidad. Se podran aceplar mazorcas
de chotlo con granos de color
Cremoso. asi como granos de otro
color products de Ia polinizacion,
siempre  que cumplan con las
lolerancias  establecidas  en la
presente Ficha Técnica.

Forma del choclo ¥ granos
choclo

.

La forma del choclo es tipo cilindrico,
€Onico; con disposicion de sus granos
en hieras lineales, desde la base
hasta la punta.

Los granos de chocle son
achatados,

anchos y

NTP 011.105:2014
{revisada el 2019) MAIZ
AMILACEO.  Choclo.
Requisitos. 2* Edicion
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anedades de choclo que
presentan mazorcas | Mayora
Tamario (calibre) grandes y provienen de tas | 14.00 em
{longitud de 1a mazorca sin panca) Fazas Cusco y Pardo
medica desde la base hasta el apice) Mayor a
Clras variedades de choclo 12.00 em
Dentro de ia calegoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo de
Categoria un mismo cultivar, tamario Yy que
cumplan con los requisitos minimos
establecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 10% en nimero o masa de
Tamarno choclos  que cofresponda  al
— calibre inmediato inferior al solicitado.
Presencia de
Indicios de 0.0%
podredumbre
: Presencia de o
Tolerancias ieatise 0.0%
Defectos
Deformaciones,
L?;?Ssﬁgﬁes‘ Maximo 5,0%
granos fuera de
color
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el inocuu_iad :
Servicio Nacional de Sanidad Agrana Agroalimentaria,
INOCUIDAD -  SENASA autoridad  nacional Sprobado UL
. Decreto  Supremo N
Compaterdst, 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocanle debera precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma det confrato) el tamario del Choclo categoria extra o primera

2.2. Envase ylo embalaje

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44.1995
S (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
/ HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanlicen la proteccion al producto durante su
lransporte y almacenamiento. deben Ser nuevos. sanilariamente aptos, de grado alimentario,
lecnicamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacian, resistentes a la manipulacion y al
transporte,

Les choclos categoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera que queden

choclo del mismo origen, calidad ¥ tamano. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segin el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 201 9),

Precisién 2: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

! Segdn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legsslativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ks Alimenlos. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Qque eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases del choclo calegoria extra o primera o bien los documentos que
acomparien el envio, deben cumplir con lo siguiente, segin el numeral 7.2 de fa NTP 01 1.105:2014

{revisada el 2019);

identificacion: nombre (“choclo o maiz chocle”):
direccion del envasador y/o expedidor;
codigo de identificacion (lote);

erigen (pais de origen);
categoria o grado:
tamafio (calibre);
cantidad de choclos:

numero de Autonzacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilida

por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 ylo proforma del contrato). otra informacion que considere deba eslar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general ¢ Elajoes el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryliidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Los ajos deben:
- Estar enteros, compaclos ¥y bien
N formados,
- Ser de consistencia firme.
- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
la calidad del producto.
- Estar exentos de cualquier materia
extrafia (lierra, piedra, arena u otro
material extrario objetable),
- Estar exentos de plagas (hongos,
nsectos, Aacaros, nematodos, entre
olros) que afecten la calidad del
producto.
Requisitos generales - Estar exentos de humedad externa,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.
- Estar exentos de cualquier olor. color o
sabor no caracleristicos del producto.
-Los lotes de ajo deben estar NTP  011.101:2015
conformados por bulbos de la forma (revisada el 2021)
tipica de la variedad, compactos y HORTALIZAS.  Ajp.
conslituidos por dientes ovoideos. i a i
e Requisitos. 2* Edicion
- Los bulbos deben eslar completos,
Secos © curados, cubiertos con sus
prop:as hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.
—_ - Cada lote de ajo debe estar conformado
PoOr una misma varniedad,
Cal , ;
Defectos menores”
{cortes, cicatrices,
manchas, mechones
radiculares. dientes | Maximo 9% (en masa del producto por
faltantes, comeduras o | unidad de envase)
perforaciones)
" Que no afecten la parte
comestible.
Defectos mayores”®
(mohos superficiales que | Maximo 1% {en masa del producto por
no afecten a la parte | unidad de envase)
comeslible, bulbos
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22,

2.3.

CALIDAD
brotados y  bulbos
abiertos)
* Que no afecten la parte
comastble.
Pudricion 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristicos de la variedad
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroatimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria SENASA. aprobado  mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

El ajo categoria primera, debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los bulbos de gjo deben ser envasados en sacos. bolsas u olros envases de grado alimentario,
para el expendio al per menor en mallas, cajas, u otros envases de lamario ¥ peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
bulbo de ajo de la misma vanedad y calidad: los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alteraciones del producto. que retnan las condiciones de higiene,
limpieza y resislencia a la humedad, manipulacion y transporte. de modo que garantice la
conservacion del producto, segun indica el numeral 10 de la NTP 01 1.101:2015 (revisada el 2021).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: maternial, peso, tipe de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotuiado

El rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021)

el nombre y variedad del producto indicado;
categoria indicada como “primera”;

- peso nelo, en kilogramos;
nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
Importados nambre o razon social del importador:
el pais de origen;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA,

! Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Lagislativo N° 1062, Ley de inceuidad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soiicile no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA -
APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : HARINA DE TRIGO
Denominacian técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto destinado al consume humane que se obliene de
la molienda gradual y metédica de granos impios de trigo de las
especies Tnlicum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
relira el salvadoe y germen quedando principaimente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortficada con micronutrientes, segun
hormativa vigente. Puede lener agentes de tratamiento de
harina yiu olros micronutrientes.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La hanina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de ongen animal. incluidos insectos muerlos Q vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentades o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 {revisada el 2020).
La harina de tnigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Humedad Maximo 15.00%
Cenizas, (£5%) en : »
baseseca Maximo 0,75%
Maximo 0,10%
Acidez, (£10%),
(exvresa!ﬂ‘: como El cumplimiento del requisito se debe
p“;"ie.“tale de dcido determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada e
sulfidrico) de 15% en la harina. 2020) TRIGO. Harina de trigg
- -~ para consumo humano
Producto  homogéneo. SN QIIMOS | oo iitos. 10 Edicion
considerando la compactacion natural
Aspeclo del envasado y estibado, exento de toda
sustancia  y cuerpo extrafio a su
naturaleza.
Color Bianco gremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.
Reglamenlo de la Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con fo establecido en el articulo harinas con micronutrientes-
MICRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
012-2006-SA,
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INOCUIDAD

Reglamenlo sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional SA. sus  modificatorias v

! -
competente’. regulacion complementaria.

Precisién 1: Ninguna

2.2.  Envase y/o embalaje

Se deben emplear en
del producto en condi

vases de pnmer uso y que censtituyan suficiente proteccion para el contenido
ciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material

de envasado. deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.

S€ envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien

cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de produclo en preenvases. 3* Edicidn, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%. segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, sequn lo establecido en los
arliculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Pracision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlralo), el contenido neto del bien por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo. ademas de lo conlemplado en el articulo 117 del

Reglamento sobre V/
Decreto Supremo N*

igilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
007-98-8A, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley

que dispone la forlficacién de harinas con micronulrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos

para el eliquetado de
Etiguetado de alimen

preenvases. 5° Edicion y la NTP 209.028:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
los preenvasados. 8* Edicion; asi mismo, se debe incluir Ia frase “contiene

glulen”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segun articuio 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062. Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N*

034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA
A, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : LIMON CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Crirus

aurantifolta (Christmann) Swingle. de la familia de las Rutaceae.
También llamado limon de cebiche y limdn de pica.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El limén categoria extra debe haberse recolectado cudadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad yla zona
en que se producen. El desarrollo y condicion de los limones deben ser lales que les permitan
soporiar el ransporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica ef numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de fimén categoria extra debe ser del 40% con relacion al peso total
del fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podrd presentar decoloraciones {manchas
amarillas) hasta el 30% de su superficie. segin indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

El limon cal

oria extra debe presentar la;

CALIDAD

Los imones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Eslar sanos, deben excluirse los produclos
afectados por podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para el consumo.
Estar impios y practicamente exenlos de
cualquier materia extrafa visible,

- Estar praclicamente exentos de plagas que
afecten el aspecto general del producto.
Estar practicamente exentos de daros
causados por plagas.

Estar exentos de dafios causados por bajas
lemperaturas.

Estar exentos de humedad externa anormal,
salvo la condensacién consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

Estar exentos de cualquier olor yio sabor
extrano.

Los limones de esla categoria deben ser de
calidad superior y caracteristicos de Ia
vanedad. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad. estado de conservacién y
presentacion en el envase.

Requisilos minimos

NTP 011.006:2005 FRUTAS
Limén Suti. Requisitos. 4
Edicion

Categoria

Jolerancia: Cinco por ciento, en numero o
peso. de los limenes que no salisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satsfagan los
de la Calegoria | o, excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para esta
Gitima
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El limon categori

a extra, de acuerdo a su
diametro se clasifica en los siguientes calibres:
Unidades
Diametro del
Calibre| ecuatorial producto
(mm) por
Kilogram_
Calibre {tamaio) A 44 amas 20-22
B 41a439 23 -27
= 382409 28 -33
D 35a37.9 34 - 39

Tolerancia: Diez por ciento en numero o en
peso de los limones que comrespondan al
calibre inmediatamente superior y/o inferior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase (o lote, para los
~ productos presentados a granel) debe ser

] homegeneo y estas constituide unicamente por
limenes del mismo origen, variedad, calidad y

Homogeneidad calibre. La parte visible del contenido del
envase (o lote. para productos presenlados a
granel} debe ser represeniativa de lodo el
contenido.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo esltablecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. | mediante Decreto Supremo N?
autoridad nacional competente’. 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre del liman calegaria extra requerido, de acuerdo a
lo eslablecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limon calegoria extra de calibre C,

22. Envase y/o embalaje
El limén categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo eslablecido en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer as caracleristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte ¥ conservacion apropiados de los limones.
Los empagues deben estar exentos de cualquier matena y olor extrafio, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran ser cajas de cartan, plastico. mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
N que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria). estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto, Se permiten el uso de materiales.
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales. siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con linta o pegamento no taxico., segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas. podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

)

* Segun articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062. Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrete Supremo N° 034.2008.A6.
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2.3. Rotulado
El rotulado del limén categoria extra debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

nombre del producto y nombre de la variedad:

nombre/razon social del productor, envasador ylo distnibuidor comercializador;

ongen del producto;

calegoria;

calibre;

Peso neto;

fecha de envasado;

lote;

nimero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion def bien :  SANDIA CATEGORIA EXTRA o
Denominacion écnica ¢ SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcion general ¢ Eselfruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamano

variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la pante interna de la conteza ¥ 1a pulpa (porcidn comestible) son
camosas y jugosas siendo de color blaneo la primera yrojointenso
0 palido la segunda, de sabor dulce, con gran numero de semillas
negras o cafe oscuro, perteneciente a la familia de las
Cucurbitaceas. del género y especie Citrullus vulgars.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.

Del bien

Las sandias calegoria extra deben estar intactas, limpias, exemas de cualquier materia extrana
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dano causado por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracion externa anormal, de cualquier olor y sabor extrano, presentar un
desarrollo y condicion que permita soportar el ransporte, el manejo y 1a llegada a su destino en
eslado satisfactorio: aquellos frutos que presenten pudrnicion o deterioro seran excluidos, sequn
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

Las sandias categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Clasificacion

Las sandias de esla calegoria podran presentar los
f siguientes defectos leves, siempre y cuando no
| afecten al aspecto general del producto, su calidad,
| estado de conservacion y presentacion en el
| empague:

i
I - Unligero defecto en la forma lipica.
| - Ligeros defectos en ef color de la cascara, una
l coloracion palida de la sandia que ha estado
| en comacto con el suelo durante el periodo de
| crecimiento no es considerado como un
| defecto.

- Grietas superficiales leves cicatrizadas.
l Defectos leves en Ia cascara, debido al roce o
]

a la manipulacion. NTP 011.017:2015

FRUTAS FRESCAS.

Tolerancia de calidad

Se permile una tolerancia lotal del 10%, en numerp| Sandias. Requisitos, 2°
0 en peso. de sandias que no cumplan los| Edicion

requerimientos de esta categoria pero satisfagan
los de la categoria Primera. Dentro de esta
tolerancia. ni mas de 1% en lotal puede consislir en
productos que no cumplan los requisitos de calidad
de la categoria Primera, ni los requisilos minimos,
0 de preductos afectados por pudricion,

Tamano Para asegurar la uniformidad en el tamano, el

Ellamano es determinado por el peso de la sandia
por unidad.

rango de tamano del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg o 3,5 kg, si la
unidad menos pesada excede los 6 kg.
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Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje

La uniformidad en peso no es obligatoria en |
aquellas sandfas que se ransportan a granel. {
Es permitido una tolerancia totai de 10%, en |
Tolerancia de tamano | numerc o en peso. de sandia que no cumplan los |
requisitos de cahbre.
7 TRegamente T de
i Inocuidad
Cumplir con Io eslablecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria ~ SENASA, auloridad nacional | aprobado mediante
competente? Decreto  Supremo  N°
| 004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

Las sandias calegoria extra deben ser acondicionadas de 1al manera que queden protegidas,

ventiladas y bien presentadas; los equisilos de los envases deben ser los i
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASA|

ndicados en la norma
DO Y TRANSPORTE

OE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTP

011.017:2015.

Los empaques deben estar limpios Y compueslos por malenales gue no causen alleraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, carton corrugado o de otro material adecuado que
reuna las condiciones de higiene, limpieza, ventifacion y resistencia a la humedad, manipulacion y
ransporte. de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segun indica el

numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015,

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente por
rutos de la misma variedad. grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe

ser representaiva def conjunto, segun lo indicado en el numeral 9.1.3 de fa N

2.3. Rotulado

TP 011.017:2015,

Elrolulada de los envases debe estar conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTQS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, o la norma Codex CXS 1-1985

(2018) NORMA GENERAL PARA EL
Ademas, el rolulo debe contener lo Sigu

ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
iente, sequn indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

nombre del producto y la variedad;

categoria de calidad def producto;
peso neto en ky;
procedencia y fecha de cosecha:

nombre o razén social o marca del producior 0 exportador; en el caso de productos
importados. nombre o razon social del importador;

numero de Autorizacion Sanitaria
el SENASA.

de Establecimiento de Procesamiento Primaric emiuda por

! Sequn articulo 10 def R lamento del Decreto Legislative N° 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
g eg €g ¥ pr

madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 ylo proforma del contralo), otra informacion que considere deba eslar rotulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente licha téenica

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacién técnica

Unidad de medida
Descnpeion general

: PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA

EXTRA
. UNIDAD

: El platano es la frula oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en eslado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Requisitos minimos

Los platanos deben:

- Estar enteros {tomando el dedo
como referencia).

- Eslar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aplos para el consumo.

- Eslar hmpios vy practicamente
exentos de cualquier matena extrafa
visible.

- Eslar priclicamente exentos de
plagas que afeclen al aspecto
general del producto.

- Estar practicamente exenlos de
dafos causados por plagas.

- Eslar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frgorifica y los platancs
envasados en atmasfera modificada.

- Eslar exentos de cualquier olor yio
sabor exlrafo.

- Ser de consistencia firme.

Estar exentos de dafos causades

por bajas temperaturas.

- Eslar praclicamente exenlos de
magulladuras.

- Eslar exentos de malformaciones o

curvaturas anormales de los dedos.

Estar sin pistilos.

- Tener el pedinculo intacle, sin estar
doblados ni dafados por hongos o
desecados.

.

Las manos v los racimos o gajos deben

inciuir lo siguiente:

- Una porcion suficiente de cuello de
color normal, sano y exenlo de
contaminacion por hongos; y

- Un cuello de corte flimpio. no
achaflanado © rasgado., y sin
fragmentos de pedunculo.

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1* Edicidn

Version 01
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De conformidad con las caracteristicas
peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2.7 cm

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satsfagan los
Tolerancia de calibre requisitos refativos al calibre, pero que
entren en la calegoria inmediatamente
supenior o inferior af cahbre.

Los platanos de esta calegoria deben
ser de calidad superior y
Caracteristicas de la variedad vio tipo
comercial. Los dedos de los platanos
no deben lener defectos, salvo
defectos  superficiales muy leves,
siempre y cuande no afecten al
aspeclo general del producto, su
calidad. estado de conservacion ¥
AN presentacidn en el envase.

Madurez fisiologica

Calibre

Calegoria

El 5%, en nimero o en peso, de los
platancs que no sabsfagan los
requisitos de esla categoria, pero
Tolerancias de calidad satisfagan los de la categoria | o,
excepcionalmente, que no superen las
lolerancias estabiecidas para esta
ultima.

El contenide de cada envase debe ser
homogeneo y estar constituido
unicamente por platanos del mismo
Homogeneidad origen, variedad y calidad, La parte
visible del contenido del envase debe
ser represeniativa de todo el
contenido.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria,  aprobado

I e e
) Ot K N°  004-2011-AG. y sus
competente’,

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del cantrato) si desea que los platanos sean enlregados en manos,
racimos ¢ gajos. o por unidad (dedos).

2.2. Envase ylo embalaje

El platano categeria exira debe ser envasado lomando en consideracion lo establecido en las

normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
—~ ALIMENTOS, CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas. deben ser
envasados de tal manera que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los malenales ulilizados en el inlerior del envase deben ser nuevos, eslar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales. siempre y cuando estén

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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impresos o eliquetados con tinla o pegamento no toxico. segin indica el numeral 5.2 de ia
NTP-CODEX CXS 205.2019.

Los envases deben satisfacer las caracleristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte ¥y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extranios, segin indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases {seccibn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma dei contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas. podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: malenal, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado
El rotulado de los envases del platanc categoria extra debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

= nombre y direccién del exporlador, envasador yio expedidor;

- nombre del produclo, nombre de Ia variedad o lipo comercial {facullativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distnto o regién de produccion:

= platanos en dedos (si procede):;

- categoria;

- peso neto (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitido
por el SENASA.

Pracisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), olra informacion que considere deba estar rolulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de ia presente ficha técnica,

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general - La maracuya (Passifiora edulis Sims) es la fruta obtenida de [a

familia Passifloraceae, Que se sumimnistran frescas al
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La maracuya categoria exira debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Eslar enteras.

S - Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo,
Estar limpias y exentas de cualquier
materia extrana visible,

- Estar praclicamente exentas de
plagas y dafos causados por ellas,
que afecten al aspecto general del
produclo.

- Eslar exentas de humedad externa
anormal. salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara fngorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores
yfo sabores extranos. NTP-CODEX CXS

- Eslar doladas de un tallo/peduriculo | 316:2019 NORMA
Que debe llegar hasta el primer nudo. | PARA LAS FRUTAS

Requisitos minimos

Exentas de hundimientos. DE LA PASION. 1*
- _Exenlas de grietas. Edicion
Grado de madurez Coloracion externa caracleristica

a. Las frutas deben ser de calidad
supenor y caracleristicas de |a
vanedad,

b. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,

™\ siempre y cuando no afeclen al

aspecto general del producto, su

Calegoria calidad, estado de conservacién y

presentacion en el envase.

Jolerancia: Se tolera el 5% en namero o
€n peso de las maracuyas que no
salisfagan los requisilos de esta
categoria, pero satisfagan los de la
categoria | de la norma de la referencia.
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Cédigo de Rango de peso (g)

A >139
Calibre (se determina por el peso B >128 — 139
del fruto) C >122 - 128

D

E

F

>106 - 122
>83 - 106
>74 - B3

El 10%, en nimero o en peso, del calibre
Tolerancias de calibre mmediatamenle inferior ylo superior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo Y eslar constliluido
Unicamente por maracuyd del mismo
Homogeneidad ongen, variedad, calidad, color y calibre.
La parte visible def contenido del envase
debe ser representativa de lodo el

contenido.
Reglamento de
Inccuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. aprobade mediante
aulenidad nacional competente’ Decreto Supremo N¢

004-2011-AG. y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre de las maracuyas que desea adquirir, de
acuerdo a lo eslablecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por gjemplo: maracuya categoria extra —
calibre por peso D,

22. Envaseylo embalaje
La maracuya categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido enlas
nommas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE

Los maleriales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos. estar impios ¥ ser de calidad
tal que evite cualquier dafio extemo o interno al producto. Se permile el uso de malteriales. en
particular papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales. siempre y cuando estén
impresos o eliquetados con tinta o pegamento no tgxico, segun indica el pumeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado. siempre que se haya
verificado que eslas caracteristicas aseguren 1a pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de la maracuya categoria exira debe cumplic con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes;

i Segin articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrolo Supremo N* 034-2008-AG.
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calegoria de calidad:

peso nelo (facultativo):

el SENASA.

numeral 2.1 de la presente ficha
24. Inserto
No aplca.

Precisién 4. No aplica,

nombre de! producto. nombre de Ia variedad {facultativo);

nombre. direccion legal del productor o asociacién de productores, del acopiador y'o
distribuidor cuando sea apiicable, codigo de identificacién del productor (facultativo ¥

pais de origen. y facultativamente, nombre det tugar. distrito o region de produccion;

calibre (codigo de calibre por peso);
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido por
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones

tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descntas en

técnica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica :  PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida :  KILOGRAMO

Descripcion general La variedad peruanita tiene pulpa color amariflo y el uso sugerido

es sancochado, puré.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La papa peruanita calidad primera debe presenlar las siguientes caracteristicas:

e

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas variedad
peruanita deben presentar las sigyientes
caracteristicas:
Uniformidad
~Forma oblonga.
~Piel de 2 colores: rojo-morade y amarifie,
0jos semi profundos.
~Pulpa de color amarilla.
Diametro Calibres
L2 {yq?em Extra | Primera | Segunda
Tamario' D mayor i 5 .
(mm) 130-88 | 87-60 59-50
D menor
wa 98-63 62-45 | 44-50

Peso (g) 509-265 | 264-56 | 55-45 | g:ﬁ on.ng;zsrﬂg
A Y
DERIVADOS. Papa.
Definiciones
requssitos. 3* Edicion

Sanidad y aspecto
- Inmadurez (papa pelada

o pelona con Maxime 1% m/m
levantamiento de piel)

- Cortes, cicatrices,
magulladuras,  grietas, Maximo 2% mim
rajaduras

- _Brolamiento % mim

- Verdeamiento 0% mim

- Pudricion seca 0% m/m

- Pudricion humeda 0% m/im

- Comeduras,

perforaciones, galerias
(danos causados por
insectos y roedores)

Maximo 2% m/m

- Mezclas varietales 0% mim
Porcentaje maximao 5% rmim
acumulado

' Los didmetros mayor y menor estan refendos a 1as dimensiones maximas y minimas de s ojos longitudinal v

transversal del lubéreulo cuando se intersecan en angulo reclo.
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e
Reglamento
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto  Supremo N©
004-2011-AG. y sus
modificatorias.

de

Cumplit con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agrara — SENASA.
autoridad nacional compelente.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debers precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de papa peruanita calidad pnmera requerido, de
acuerdo a io establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; papa peruanita calidad primera de
calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje
La papa peruanita calidad primera debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
=N FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben salisfacer las caracieristicas de higiene. ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
eslar exentos de cualquier matena y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo lamafio. que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311,313, etc.).

Precision 2: La enlidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que eslas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los reguisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038.2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos
preenvasados. 8? Edicion, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por ef
SENASA

Precision 3: La enltidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral Z y/o proforma del contralto). otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas dei bien descritas en numera!
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

 Segun articulo 10 del Reglamenio de! Decreto Lagislativa N° 1062, Ley de Inccudad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacisn del bien : CAMOTE AMARILLO GALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie

Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvulaceas, en
eslado fresco y destinada para el consumo humano,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

¢ ity
CALIDAD

Cada lote de camote amanillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es

decir. color, forma y piel).

Exento de: )
ABAraSionis vl Humedad externa anormal (mojado).

Olores y sabores extrafios.
Impurezas y malerias extranas visibles
{berra, piedras. etc.).

Calibre de 60 mm a 100 mm

sustancias extrafias

Tamarno {didmetro
berpendicular al eje de | Se aceptard por unidad de envase. un

crecimiento) maximo de 15% en peso del producto de
lamaiio diferente al establecido. NTP 011.120:1992
Desprendimiento de la (revisada el 2012)
piel ’ 0% TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amariio.
Cortes, cicatrices, Requisitos, 1% Edicidn
magulladuras, grietas, Maximo 2%
| rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
{las toierancias sa refieren
al porcentajs en poso dal P <3 0%
i cio por undad. de udncion seca o
envase) 3 =
Pudricién himeda 0%
Perfaraciones. galerias
(dafios causados por Maximo 1%
inseclos)
Mezclas varietales Maximo 2%
Reglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional compelente’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: No aplica.

! Sequin anticulo 10 del Reglamento del Decrato Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
El camote amarifio calidad primera debe ser envasado lomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1989 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE Los
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caraclerislicas de higiene, ventilacion y resislencia necesarias
Para asegurar la manipulacion. el transporte ¥ la conservacién apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier matena y olor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u olros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Téenicas Peruanas
correspondientes. segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en ias bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 vio proforma de! contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso. tipo de cerrado, siem pre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la plurahidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con o establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
¥ las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

s - el nombre del producto indicade como “camote amarilio”;

- el grado de calidad: “primera”

+  Mmasa aproximada en kilogramos;
nimero de Aulorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 /o proforma del <contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha lécnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
: 13 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien ¢ ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica 1 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcion generai : Zapallo macre. es el frulo de 1a especie Cucurbita maxina Duch,

de la familia de las cucurbitacesas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2:%:

Del bien

Los zapallos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permila soportar adecuadamente e manipuleo, transporle y
conservacion en buenas condiciones. segin indica el numeral 5.1.1 de fa NTP 011.1 14:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Presentacion

Los frutos de zapallo deben presentarse
maduros, limpios. frescos, enteros y sanas.

Sanidad - Dafios entomoldgicos: Se permiten darios

Los frutos deben presentarse sanos. es decir.
libres de ataques de insectos ¥
enfermedades,  salve las  siguientes
tolerancias:

superficiales que no comprometan la pulpa.
- Darios fitopatoldgicos: 6%

Para el caso de los dafios filopatologicos, las

pudnciones notoriamente marcadas

delerminan Iz eliminacion del fruto. NTP 011.114:2015
T HORTALIZAS.

Madurez

Zapallo macre. 2°
Los frulos deben presentar la suficiente | Edicion

dureza de cascara que asegure que el manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo 2 Ja
Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con
cascara !a ufa: teniéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su calegorizacion.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Color de Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, lise

Cancora © con hendiduras longitudinales.
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Los frutos deben presenlar la textura de pulpa
le suficientemente firme que asegure que ef
manejo post-cosecha ng debe deleriorar sy
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a Ia resistencia que [a pulpa

oponga al tacto.

Textura de
pulpa

El zapallo macre calegoria primera debe lener
una textura de pulpa de grado firme,

El zapailo macre categoria primera debe tener
Color de pulpa color de pulpa amarilio fuerte.

Tamario Peso minimo 25 kg

Toleranc f

Se permten dafos superficiales que no
= Magulladuras ¥ rajaduras | comprometan |a pulpa o muestren danos de

pudncidn,
- Corles 0%
: . No comprometa el estado de |a pulpa. Sin
T
olerancia acumulativa pudriciones.
e
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo eslablecido por el Servicio Agroalimentana,
INOCUIDAD Nacional de Sanigag Agraria - SENASA. aprobado mediante

aularidad nacional competente!, Decreto Supremo No
004-2011-AG, ¥ Sus
modificatorias,

Precision 1: Ninguna,

22. Envase y/o embalaje
El zapalio macte categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 {2020} PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS ¥ ofros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigente, segun indica el numeral 101 dela NTP 011.114:2015.

Precision 2: |3 enlidad convocante deberd indicar en tas bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 ylo proforma del conlrate), el peso netg dgel producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado Que eslas caracleristicas aseguren ia pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acompanen el envio del zapallo macre calegeria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliguelado
de alimentos preenvasados. 8° Edicion, deben indicar, en idioma esparniol, lo siguiente:

! Seqgin articuto 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medante Decrolo Supremo N° 034-2008-AG,

Version 04 Pégina 2 de 3

\




( MARINA DE GUERRA DEL PERU
ESTACION NAVAL “EL SALTO"

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

el nombre del producto:
peso neto. en kilogramos;

nimero de Aulorizacion Sanitari
SENASA,

informacién adicional que se solicite no pu
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

nombre de la vanedad, cultivar o tipo comercial;

nombre y domicilio legal del productor, envasador. distribuidor, importador o vendedor:

a de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

Precision 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate), otra informacién que considere deba estar rolulada. La

ede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién téenica
Unidad de medida
Descripeién general

: KILOGRAMO

: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: Hortaliza de la familia de las eruciferas correspondiente a

la especie Brassica oloracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

La col (snonimo de repoilo’) trespa cakdad primera debe presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soporlar el manipuleo. ransporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral
3.1.1 de ta NTP 011.108.1974 (revisada el 2018} y su Comigenda Técnica,

La col crespa calidad primera debe

presentar las su

CALIDAD
Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar

Las cabozas deben presentarse
Consistencia duras, firmes y compacias, salvo
lolerancias indicadas.

Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por
agenles bioldgicos. mecinicos y
Sanidad por  presencia  de  sustancias
extrafas: salvo tolerancias
indicadas en la presente ficha
lécnica.

Factores de calidad

Tamadio] Relacitn didmetro/peso
A Mas de 31 cm; mas de

B 9

B Masde2icmadicm;

Tamarie (relacidn

didmelro/peso) mas de 3 500 g a6 000
Tolerancia: 10% de coles de calidad
inmediata inferior,

Consistoncia Tolerancia 5% de cabezas blandas

4cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de
6 em de longitud del tocon.

Las cabezas deben presentar una
longitud del tocon tal, que no
provoque danocs en ias cabezas
contiguas durante el transporte.

Longitud del tocon

NTP 011.108:1974
(revisada el  2018)
HORTALIZAS. Cal
Crespa. 1* Edicion y su
Cornigenda Técnica NTP
011.108:1974 (revisaca
el 2018)CT  1:2019
HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

* Segun 1a Real Academia de 'a Lengus Esparala. la paiabra “col” es sintnimo de “repoiia”
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N* de hojas coberioras

6~10(22)

Tolerancia. maximo 5% de coles de
caldad segunda

Danes
enlomolodgicos
(plagas)

Comeduras de
hojas producidas

Toleanca:
Maximo  2%de coles con

r )
g?e didar gusand perforaciones solamenle en las
(PSGUdO usia ho;as cobertoras, en numerg y area
sp.) P variables (no limitantes),

Decoloraciin,
pudncidn,
Fumagina:
producidas  por
pulgones
{Brevicoryne
brassicae)

Jolerancia:

Maximo 3% de coles con colonias
presentes solamente en las hojas
cobertoras, comprometiendo  un
area de hasta 10 cm de didmetro,
observandose la  decoloracién
consiguente de dichas hojas y la
presencia (no  siempre)  de
fumagina.

Perforaciones
producidas  por
gusanos de terra
{Noctwdeos)

Maximo 1% de coles con
perforaciones en las hojas
cobertoras dnicamente, de hasta 3
cm de diametro. Localizacion: Parte
inferior de la cabeza.

Dardios
fitopatoldgicos

Pudricién
himeda
(producida  por
Escleroliniosss)

Toloranciy:

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocon o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras. el
que se manifiesta en el tocon
medianle  una pudricion htmeda
que afecta su parte basal en una
longitud de aproximadamente 0.5
&m, mienlras gue en las hojas
cobertoras la pudncién himeda
afecta un drea maxmo de 3 cm de
diametro. Es necesario precisar gue
la cabeza en si no es afeclada.
pudiendo eliminarse las partes
afectadas (locon y hojas cobertoras 1
mediante romocion.

Manchas

{preducida por
Mildia)

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas coberloras
/o en fas hojas superficiales de la
cabeza en si, estando dicho ataque
en una elapa inicial, cbservandose
los signos de hongo (micelio, que
forma una ligera eflorescencia
blanco pfomiza), en un area (unica y
acumulativa). de maxmo 5 cm de
didmelro.

Defectos
comearciales

Cabeza
reventada

Maximo 4%

Cabeza
maguliada

Maximo 5%
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Reglamento

Cumpiir con lo ostablecido por el | Mocuidad
Servico  Nacional de Sanidad | Agrealimentaria.

Agraria -~ SENASA. autordad | PPrODAd0 ol
nagional competente®. telo  Supremo
004-2011- AG y sus

modificatorias.
— -

de

Precision 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contralo) el tamafio de la col crespa calidad primera requenda de
acuerdo a lo eslablecido en ia presente Ficha Técnica, por ejempio: Col crespa de calidad primera, de
tamado B.

22 Envase ylo embalaje
La col crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad pnmera debe ser acondiconada de tal manera que guede protegida,
F vantilada y bien presentada. segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 {revisada el
) 2018) y su Corngenda Téenica,

Precision 2: La entidad convocante debera indiear en las bases (seccidn especifica. espacilicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del cantrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra
Indicar las caracteristicas del envase lales como; material, peso, lipo de cerado, siempre que se haya
venficado que estas caracleristicas asaeguren la pluralidad de poslores,

23 Rotulado
El rolulado de la col crespa caldad primera debe cumplic con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Elguetado de alimentos preenvasados, 8°
Edicion y fas disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018} y su Corrigenda Técnica:

™ - alnombre del producto,

nombre de la variedad, cultivar o lipo comercial,

cabdad primera;

tamario;

peso nelo, en kilegramos;

nombre y dom:tikio legal de! productor. envasador, distribuidor, importador o vendedor;

el pais do origen.

numera de Aulonizacion Sanitana de Establecimiento de Precesamiento Primano emutida por
ol SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, espaeciicaciones
léenicas numeral 2 y/o proforma del contrata), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristcas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
\ No aplica.

Precigién 4: No aplica.

% Segun articuio 10 del Reglamento dal Decreto Legislativo N* 1052, Ley ce Inocuidad de Ios Alimentos, aprobado
medante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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ESTACION NAVAL “EL SALTO”

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°

001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCA TORIA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL RIEN
Denominacion del bien : HOJUELA DE AVENA CRUDA
Denominacion tecnica : HOJUELAS DE AVENA CRUDAS
Unidad de medida - KILOGRAMO
Deseripeion general - Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena saliva, Lo
Aventa  bizantina. L) previamente limpiados. secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no, y
que han sido aplastades para lormar las hojuelas, escamas o
copas; pudiendo 0 1o estar agregados de suslancias nutritivas ¥
oros ingredientes permitidos  por la  Auloridad  Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa,
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21.  Del bien
Las hojuelas de avena crudas deben provenir de dranos de avena enleros, limpios, sanos, libres de
infestacion por insectos y de-cualquier olra maleria extrana objetable, por lo que deben cumplir con
los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2" Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendados por el Codex gue
sean perlinentes para este producto, segun lo establecido en el numeral 4.1 de Ia
NTP 205.050:2019.
Los adilivos alimentanos y fos niveles maximos permitidos utllizados en las hojuelas de avena
crudas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius yen ioindicado en [a Norma Saniaria
para la Fabrication de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministenial N© 451-2006/MINSA. y sus modificatorias,
La hojuela de avena cruda debe presemar las siguienies caracteristicas
CARACTERISTICA |  eseeoFicacion | REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos fisicos
Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz
Tamano de particula N®8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a traves del tamiz N* 25
(707 pm).
S
Malenas extranas Maximo 1.0% en masa
Requisitos sensoriales
o = '“r NTP 205.050:2019
Color Deven tener color cremoso, HOJUELAS DE AVENA.
| e B o brillante y uniforme. | Requisitos y metodos de
Deben tener sabor u olor nawral, | €nsaye. 3* Edicion
Libre de sabores y olores
Sabbeypion indeseables como agrio, amargo.
1ancio y mohoso.
Requisitos fisicoquimicos
Humedad I— Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5.7) Minimo 10.50%
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
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CALIDAD

I B — |
Cenizas (base scca) Maximo 2.30% |

Grasa (base seca) Minimo 6.00%

Acidos grasos libres (base seca) Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Conwol Santtano de
Alimentos y Bebutas
aprobado. mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
; maodificatorias  y requlacion
Cumplr con los reqeisines compiementaria

establecidos por la  Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma  Sanaria para la
Inocuidad Amentaria - DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autondad nacional competerve’. | Dase de granos y otros,

destinados  a  Programas
Socales de Alimentacion,

~—~ aprobada mediante
Resolucion Ministenal
N®451-2006/MINSA, y sus

L madificatorias.

Precisian 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuctas
de avena crudas segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluraldad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena cruda enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores minimos
establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la Racion del
Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 711-2002-SA/DM.

2.2. Envase yio embalaje
El envase que conliene el producto debe ser de material nocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones takes que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad saniaria ¥ composicion del producto durante loda su
vida ulil, segun el anticulo 118 def Reglamento sobre Vigilancia y Cantrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007.98-SA, ¥y sus modificatorias.

El envase debe corrosponder al autorizado on of Registro Sanitario. seqgun lo establecido en los
articuios 105, 118 y 119 def Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas.
aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisidn 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del praducic por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase ylo embalaje. tates comao: material, lipo de cerrado,
entre otras. siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

£l rowdado de los envases de hojuela de avena cruda debe cumplir con lo establecido en ia Norma

Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y atros, deslinados a Programas
—~ Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA. y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquatado
de preenvases. 5 Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, sequn lo establecido en ef numeral 10 de ia NTP 205.050:2019. Debe comener
la siguiente informacion minima:

' Segun aniculo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de ios Almentos. aprobado
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion intérnacional) que se han
empieado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitalivamente y en orden
decreciome segun las proporciones empicadas;

- peso neto;

- nombre y direccitn del fabricanto;

- numero de Registro Saniario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento:

- Codigo o clave de iote;

- condiciones especiales de consenvacion;

- Instrucciones para of uso;

- valor nutricional per 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra mfarmacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas def bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha wecnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica.

Versen01 ~ Paginaided




MARINA DE GUERRA DEL PERU \
ESTACION NAVAL “EL SALTO*

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° (01-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCA TORIA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . SAL DE COCINA
Denominacién téenica : SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humane, de granulomelria grosera, con o sin adicién de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad o
inocusdag,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme. segun indica el numeral 7.1 1 de la NTP 209.015.2008

La sal de cocina podra contener aditivos alimentanios. segdn lo mdicadaen la segiskacion nacional
vigenle. sequn se ndica en ¢ numeral 7.2 de la NTP 209.015.2006.

La sal de cocina sebe cumplr con las Siguientes caraclensicas.

CALIDAD
> Requisitos sensoriales
Granulosos y bre de sustancias
Aspecty extraitas visibles
Color Blanco
Olor Inodora
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
N e T L
2. Pureza Minimo 99 1%
- * Tamiz ITINTEC 2,60 mm (N 16}
Minimo 75%
1 3. Granulemetria: debe pasar « Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80).
. Méximo 30%
4. Sustancias
4 Oy,
N Im:)ef;nuzasbs!szantes totales | Maximo 1,0% NTP 208.015.2006 SAL
T PARA CONSUMO
- Impurezas  insolubles en 3 HUMANO. 2* Edicion
i Maximo 0,15%
- Sullalo (S04 Maximo 0.4%
- Calcio (Ca™) Maximo 0.2%
- Magnesio (Mg**) Maximo 0,2%
- Cadnvio (Cd} Maximo 0.5 mg/Kg
- Cobre {Cu) Maxime 2.0 mg/K
- Arsénico (As Maxme 0.5 ma/Kg
- _Mercurio (Hg) Maximo 0.1 ma/
- Hierro {Fo Maxima 10 ma/Kg
- _Bario (Ba*") Exenta
- Materia nirogenacdas Exenta
- Boratos Exenta
Nota: Todos los requisitos. mencs 'a humedad, estaran refarncos y estaran
A ©agos en base seca
CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL
Piomo (Pb) Maximo 1.0 mgiKg PARA LoS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS ¥ PIENSO
Reglamento def Decreto
Ley N* 17387, Fiyon los
Yodo lipos de sal para expendio
ipara asegurar la proporcion de al publico en el ternitono
yodo. eneig:r'msmmodalasa; 30240 ppm (o mg/Kg de saf) nacﬁr,onai. aprobado por
5€ ulizara el yodato de potasio) Decrete  Supremo N°
00223-71-SA, ¥y su
modificatoria.

Aprueban normas para la
Flaor adicion del fidor a la sal de
{en forma de fiuoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
equivalente en cualesquera celas | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de fiacr aulonizadas a usar) Resolucion  Ministerial N*
0131-85-SA-DVM.
Reglamentc sobre
Vigilancia ¥ Control
o~ Cumpiit  con  los  requisitos | Santarie de Alimentos y
1 eslablecidos por {a Direccidn General Bebidas, aprobado
INOCUIDAD do Salud Ambental e Inocudad | mediante Decreto
Alimentania — DIGESA, aworidad Supremo N° 007-98-SA.
nacional compelente®. sus  modificalorias  y
regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el produclo debe ser de malerial inocuo. eslar ibre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inccuidad. y eslar
fabricado de manera que mantenga la caliidad sanitaria y compasicién del producto duramte toda
Su vida Otil, segun el articulo 118 de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de
Almentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo estabiecido en los
articulos 105. 118 y 119 del Reglamento sotre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos ¥
Bebidas. aprebado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, ¥ sus medificatonias,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica. especi es
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas. podra
indicar las caracteristcas del envase y embalaje tales como. material. tipe de cerrado. siempre que se
haya verfficado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rolulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao
N® 007-98-SA. y sus modificalonias, la NMP 001:2019 Requisitos para el otiquetade de
N preenvases. 5° Edicion, ademas de lo seftalado en el numeral 11 de la NTP 209.015.2006:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes:

- nombre y direccién del fabnicanto.

- nombre, razén social y direccién del importador. lo que podra figurar en etiqueta adicional:
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- Codgo o clave de lote;

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm,

' Segun articufo 12 cel Reglamento cel Decrels Legsislive N 1062, Ley de Inocuksad de los Afentos, airobado medianie
Decreto Supteme N* 034-2008-AG
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pais de labncacidn;

contenido neto del preducto expresado en kilogramos,

condiciones especiales de conservacién, “Manténgase an lugar seco. fresco y protegido de
la uz'.

Precisién 3: La entidad convecante debard indicar en las bases (seccitn especifica, espacificaciones
lacnicas numeral 2 ylo proforma del contrato). otra inlormacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente licha técnica.

24. Inserto
Ne aplica.

Pracision 4. No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS CENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADQ
Denominacian técnica : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO

Unidad de medida
Descripcitn general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

! KILOGRAMO

. Pallo es ¢l ave de la especie Gallus domeésticus. que no ha llegado a su
eslado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. El pello entero
con menudencia refrigerado consiste en una carcasa (cuerpo enlers
desangrade, desplumado y eviscerado) con lodas sus partes,
ncluyendo pecho, alas, muslos, piermas y espinazo. Conliene las
menudencias (cuelic 0 pescuezo, patas, cabeza, mollea, corazon e
higado). La carcasa y las menudencias deben haberse sometido a un
proceso de enfriamienta hasta alcanzar una lemperatlura ne mayor a
4 *C. Tanlo la punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o
no eslar presentes. La carcasa puede o no lener rifiones o pulmenes.

El pollo entero con menudencia reftigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimienlos aulorizados o habiltados por fa Autoridad Sanitana y Cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeceidn sanitaria, segin lo indicade en el
numeral 5.1 de fa NTP 201.054.2023 y en el Reglamento Santtario de! Faenado de Animales de
Abaslo, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias deben estar presentadas de la siguienle manera y podran ser colocadas
dentro de la carcasa. segun lo eslablecido en el numeral 4.5 de la NTP 201.054:2023:

VISCERA

Higado No debe tener la vesicula biliar

Corazon Puede eslar con o sin pancarpio

Maolleja Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, n contenido

APENDICE

Cuislio o pasciese Ccmmmae [as virtebras cervicalos. asi coms las tejidos blandos que las
redean

Patas Comprenden los metatarsos y falanges. asi como ios tejides biandos que

* los rodean y las uas

Cal Cormresponde los huesos del craneo Y cara, asi como los tefdos blandos

que los rodean

Después del proceso de faenado, no debe habar demara en el enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una temperatura interna de 0 “C a 4 °C en las mismas, segan o
estabiecdo en el numeral 5.6.1 de la NTP 201.054 2023,
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E! polls entero con menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracleristicas.
CALIDAD
De la carcasa del polio
- Debe tener buena conformacitn, es decr
que debe presentar una relacion armoniesa
entre la estructura dsea y los misculos.
- Debe tener la coberura de grasa ben
distribuida
- Puede presentar insiones o rasgaduras de
13 piel que alecten su apariencia, segun las
%
Aspecto general Iclerancias indicadas en la presente Ficha
Técnica.
- Rotura de huesos: Puede presentar hasta
una desarculacion en la perna por unidag
de polio. El cartilago separado del hueso de
a2 pechuga no se considera una
desarticulatién 6 una rolura
—~ Tipo de defecta | Tamafo de Cantidad do
; THE g :
delecto (lineai} {mbxima)
Mancha  roseds’
en -
Pechuga, ratusditls, SR
pema o aa 4 Sefecios pot
Marchy  rossda’ i
s .
m it NTP 201.054:2023
Ponis fe ule CARNE Y PRODUCTOS
Cafones en . CARNICOS. Definiciones
detecios
!C'-:’l;;: das o 05om g .N,f: = y requsilos de las
: carcasas y nomenclatura
Pumidlas én de corles de aves de
a € celectos po
N ;“;:;a o SR tam soto | ] corral. 32 Edicien
Rusgadurss
supeficiges con e 4 defuctos por
Taolerancias Sulicuta en - poly
Pusden presentates ks Piema o espinazo
HFaehiles delectos
Awnores que Mfecten du 5“’_‘9"”";?; S 1 :e::apo-
o Perna o esprarc it
Vena
prorncada 2 atan
en Stm ':{,:l'llf' P
Pechuga  ceotral 4
(il
Boisas
subtuldness de 2o 4 Slectos por
agua” en : solke
Pechuga o pema
Despigmentacdn "
Oé culicudy én - 15».', Spaciois
o~ Pailo completo tetal por ol
" Vira a 1o brillante en temperatutas < 2 °C
“ Diameiro
Pist abierta s afectar of musculs
Vit B g0 marado 6aturs en lenperaturss < 2 °C
* Procio del enfravento en of chiller
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Los defectos indcadod se referen & s uriidad compiels
L3 aredad hcnﬂumdﬂ«lmquemtﬂ&lmaﬂoy
canticad de loieranca nucads en la lably precadents s
SUNSESED Somo ng Conferme.

Cator Caracteristico dei polic

Oior Sui generis y exento de cualguler olor anormal

Consisienca Fume y elistica al taclo. fanlo el tejido
muscular como la grasa

pH De58a65

De ias menudencias

Color Caracteristico

Olor Sut generis y exento de cuaiquier olor anormal

Cncielstandn Firme y elastica 2 tacls, tante el tejdo

muscular como ia grasa

Reglamento de Inocuidad

Cumplic con lo establecida por el Sewvico Agﬂ::;noenlana_ i
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 29 ficaate

; Decrelo Supremo N° 004-
aulondad nacional competente!. 2011-AG. ¥ SUS

medificatonas.

Precizibn 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién ospacifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) fa lemperatura de recepoaidn de las
4 carcasas y de las menudencas. la cual no debe exceder de 4 “C. Del msmo modo, deberd indicar si
la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones v puimones. si el corazén contendra o ne el
pencarpa y si la molleja presentard o no grasa. Asimismo, debera indicar el peso promedio de cada
carcasa de pollo, y si la punta de fa rabadilia y la grasa atdominal deberdn o no ser retiradas.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y eslar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores 0 sabores extranos al producto: asimismo. deben ser impermeables. resistentes y deben
proteger al producto. Los maleriales de envoltura deben ser mpios e higiénicos y af retrarse no

deben dejar resduos sobre el producto. segun lo establecdo en el numesal 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los matenales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los produclos
para reducir al minimo la contaminacién. evitar dafos ¥ permilir un eliquetado apropado. Los
mateniales para ef anvasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
inccuidad y [a apllud de los alimenlos en las condcignes de almacenamientc y uso
especificadas, segun fo indicado en el numeral 7.2.9 de |a norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procisién 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especifica, especficaciones
lécnicas numeral 2 ylo proforma del contralo). si las carcasas de polio entero refngerado se
N despachardn emboisadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo, debera
Indicar st la menudencia se colocara envasada denlro de cada carcasa de manera individual ¢ en un
envase separado de ésla. Ademas. la enlidad deberd indicar kas caracleristicas del embalaje. lodo
eslo siempre gue se haya verfficado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segun atliculo 10 0 Reguaments del Decrista Legesiativo N* 1062 Ley de Inocudad de ke Aimentos, Steobedo mediate
Decreto Supeemo N 034-2008-AG.
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2.3 Rotulado
El rotulado de i0s envases de polio enlere con menudencia refrigerado debe cumpir con los
requisitos establecdos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADQ DE LGS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe mdicar lo siguiente:

nombre del producto;

pais de ongen.

nombre y direccion del fabricante. envasador o distnbusdor;

dentificacion del ote;

fecha de vencimiento;

condiciones de almacenamiento,

peso neto:

numero de Aulorzacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamionto Primario
de Amenlos Agfopecuarios y Prensos, olorgado por el SENASA

El rdtulo también aplica para ios envases en los que se presenten las menudencias.

Precisién 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones

lécmicas

nhumeral 2 yio preforma del contrato), Gue el rotulado deberd coiocarse en los envases

individuales (para ef caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en of envase a
granel. Asumsmo, debera indicar ora informacion que considere deba estar rolulada. La informacién

adicional
presente

Que se solicde no puede modfficar los atributos del bien descrilos en el numeral 2.1 de la
ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aglica.

Version 04
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.___CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

‘CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO

REFRIGERADO

Denominacién téenica : CARNE DE BOVINO — CORTE CABEZA DE LOMO {BOLA
DE LOMO) REFRIGERADO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripaion general - El bovino comprende a los animales de las espocies Bos

taurys, Bos ndicus y del gérero Bubalus la especie Bubalus
bubalkis y sus hibridos. El cone cabeza de lomo refrigerado
€3 una pieza sin hueso del cuarto posterior de la carcasa. la
cual ha sdo enfnada hasta alcanzar una femperatura no
mayor a 4 °C. Esto corte se encuentra ubicado en la parte
antenor del muslo, sobre el cuerpo del hueso coxal, fémur y
fétula; imitando hacia delante con la colita de cadera, hacia
atras y afuera con ef cuadrado. hacia adentro con la tapa y
hacia arriva con la malaya. Corresponde a los musculos
cuddniceps femoral., vasto lateral, vasto medial vasto
inermedio y recto femoral

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen

El corte bola de lomo refrigerado debe proceder de animales sanos. faenados bajo inspeceidn
velerinaria y de plantas faenadoras o camales auterizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquelics corles de carne provenienles de carcasas que hayan silo
aprobadas como aptas para consumo humano on la inspeccién veterinaria, segun o senalado
en el numeral 6,1.1 de la NTP 201.055.2021 y @n el capitule Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012.AG.

El corte bola do lomo refrigecads dobe present r las siguientes caracteristicas;

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Superficie brilanle, acabado lore de
Aspecto general dafontis
Solor Caracteristco.  exenlo de  colores NTP 201.055.2021 CARNE Y
extrafos PRODUCTOS  CARNICOS.
Olor Caraclerisico y exenlo de cualquier | Definiciones. clasificacion  y
olor anormal u olensivo requisilos de carcasas y came
Firme y elastica al lacto, tanto la 9ras3 § da bovinos. 3* Edicion
Consistencia como el lejido muscular
pH Entre 5.5 y 6.4
Cumplir con lo establecido por el :;?;:bmn?:rm adn lanoh dad
INOCUL Servicio Nacional de Samidad Agrarna - - P
DAL SENASA. autoridad naciona | Mediante Decrelo Supremo N
competenie* 004-2011-AG, y sSus
el . modificatonias.

Precisidn 1: La entidad convocante deberd safatar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
lecnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que ia lemperatura de rocepedn del conte bota de lomo

refrigerado no debe exceder de 4
corle de res. como en core entero

“C. Del mismo modo. debera indicar la forma de presentacidon del
© en porciones individuales (fileles o rozos), entre olros: indicando

el peso aproximado de cada presentacion. Por ejempio:

Ejemplo 1: Came de Res - Corte

bola de lomo refrngerado, corte entero, Cuya lemperalura no debe

' Segun el anticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocudiad de los Alimentos,
aprobado medante Decrelo Supremo N° (34-2008-AG.
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exceder de 4 °C
Ejemplo 2. Came de Res - Corte bola de lomo refrigerade. en filetes de 200 g aproxsmadamente. cuya
temperalura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos., impios e higibnicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios af producto, Asimismo. deben ser impermeables,
fesistentes, conservar las caracteristicas del producto ¥, al eimnarse. no deben dejar residups
sobre [4 carne. segin o establecdo en el numeral 9 de Ia NTP 201.055:2021.

El gisefio y los materiales de envasado deben ofrecer una prolectidn adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacion, evdar gangs ¥ permily un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser I6xICoS ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aplitud de los alimentos en las condiciones de Imacer 0 y uso especificadas, segan
lo indicado en el numeral 729 del eodigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los almentos.

Cuando Ia came sea envasada o envuella, el matenial debe ser aplo para su ulilizacion y las
Cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
—~ la came, con la salvedad de Que en delerminados casos ne serd necesario que estén forrados o

protegidos de olra manera si las piezas de came. tales como fos corles. son envueltas
individuaimente anles de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC $8-2005. Cédigo de practicas de higiene para la came.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, espeocificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del conlrato), el peso nete aproximado de producto por envase.
Ademis. podra indicar las caracteristicas del envase tales como. matenal. tipo de cerrade o
presentacion a granel en envases con 1apa. siempre que se haya verdicado que eslas caracterislicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente ientficados para faciditar su
rasireabilidad mediante etiquetado. documentacidn o informacién pertinente, segun lo senalado
en el arliculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentara. aprobade mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar dos © empacados. 1 eliqueta o 1otulo utiizago para ja comercializacson,
debe cumplir con la legisiacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
N ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion. Ademas, debe
cumplr con los requisitos aphcables especificados en Ia norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Neorma general para el eliquetado de los alimentos preanvasades. segin lo sedaiado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021. por lo que ceberd mdicar lo siguente:

- nombre del producto,
- pais de ongen;
- nombre y direccion del fabricante. envasador o distribuidor:
- dentificacion del lote:
- fecha de vencimiento,
candiciones de atmacenamento,
- pesoneto,
N - numero de Autorzacion Sanitana de Establecimiento dedicado al Procesaneento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contralo) ofra informacion que considere deba estar rotulada, La
mformacion adiconal que se soiicite no puede modificar los alritulos del bien descritos en ef numeral
2.1 de la gresente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4. No aplica.
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2.

%

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacsén del bien - BONITO EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO - CALIDAD A

Denominacsn técrica PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO SIN CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descrpcion general . Es el pescado de la espacie Sarda chiliensis. sanitafiamente apto para
consumoe humano que no ha recibido ningin  tralamiento  de
conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha extraido las
visceras y la cabeza. con 0 sin alelas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN _
1 Dol bien

El bondo eviscerado sin cabeza refrigerado - calidad A debe presontar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asmismo, debe ser mpio y fresco, sin ninguna clase de
maguiladuras. desgarramientos o coloraciones anormales. debe tener el olor caracteristico de la
espacie y debe estar libre de oloros anormales. tal comoe se indica en los numerales 5.2.1y 5.2.2
de la NTP 041.001.2019. ) bonito eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad A debe estar
compielamente e de restos de visceras. limpio ¥ los misculos abdominales y dorsales deben

en la Resolucidn Ministerial N° 206.2001.9E. Aprueban relacion de talias minimas de caplura y
lolerancia maxima de ejemplares juvendes de principales peces marninos e invertebrados, y sus
modificatorias.

El bonito eviscerado sin cabeza refrigerado - calidad A debe ser preservado de manera tal gue
manlenga temperaturas menores a 4 “C de acuerdo a fo senalado en ef literat a del numeral 11.7
de la Seccdn | del Anexo IV det Reglamento Seclorial de Inocuidad para las Actvidades
Pesgueras y Acuicolas, aprobade mediante Decreto Supramo N°® 020-2022-PRODUCE. Para
regular la lemperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de hielo!
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicidn. ’

€l bonilo eviscerado sin caboza relrigerado - calidad A debe presentar las siguientes
caracleristcas.

- irdiscente. tomasolado
- Piel - Ballante
— Color unitorme

- Mucus  lransparente
~Mucosidad [/~ S "Late ce100i2019 PESCADO
Cotor y aspecto = FRESCO. Requisiios. 3* Edicion
- Rojo brilfante o rosado
- Musculp - TransiGcido
- Liso
- Brilloso

* B heia uilizedo en ias actvidades pesquecas. dele ser slaborado con Sgua lmpia y cumple con iy rorTaliva vigente
eslabecds sor b Auloridad competente ¥ Oebe str mangulado y alnatensdo en condicionds ssnilaias que eviten su
contaTenacan, segin i eslableciag en € aticuio 12 el Reglamento Sectonal de inocuidsd pars s Advidages Pesqueras y
Acuicolas. aprotads medante Decrelo Suprema NP 020-2023-PROGUCE
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~ Algas mannas

- Aire ocednico

- Pasto mojado

Oilor - Ligeramente metalico

- A pepino o meldn

- A came 1o (sangre)
Aicdo

~ Misculo muy firme o
duro. rigido

- Elastica

- Musculo resistente a Ia
presion del dedo

- Musculo consistente

Textura del miseulo

Manual Indicadores sanitarios y
de mocuidad para los productos
pasquaras  y  acuicolas  para
mercado naconal ¥ de
exportacion. aprobado medianie
Resal 1de D in E) va
N® G57-2016-SAMIPES-DE. vy su
modificatoria.

Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los praductos
establociios por el | pesqueros  y  acuicolas para
Organismo  Nacional de | mercado  nacional y de

Presencia de parasilos Ausencia

IRGCUIDAD Sandad  Pesquera - | exportacion, aprobado mediante
Sanipes. autoridad | Resolucion de Direccidn Ejecutiva
nacional competente?. N® D57.2016-SANIPES-DE. y su

modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a los praducios hidrobiolégicos de la deshidralacion yla
conlaminacién y ser de malteriales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
ransmilan sustancias Wxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Regiamento
Seclorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicalas. aprobade madiante Decroto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE

Las cajas. conlenedores u olros recipientes utifizados para el ransporte del pescado deben ser
de materales mpermeables. resistentes. no corrosibles. que no transmitan olotes, sabores
extrafos o sustancias taxicas, y lener superficies lisas facies de limpiar y desinfectar. Asimisme,
el disefio debe ser tal que permita manipular ¥y acondicionar conveniéntemente los recursas y
productos hidrobiologicos para evitar danos fisicos. Dol mismo modo, deben estar disefados de
lal manera que. al apilarse. el peso descanse sobre los Propos recipientes y no solwe ol
pescado. asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue el agua de fusién del hielo
no se acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 ¥ 54 de la Seccién | del
ANEXO IlI del Reglamento Sectorial de Inocudad para ias Achvidades Pesgueras v Acuicolas.
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo
jaba plastica. caja Wrmica, entre olios, siempre que se haya wverificade que estas caracieristicas
aseguren la plurahdad de postores.

2 Segus les articulos 1, 2 ¥ 3 2 5 Ley N° 30063 Ley de creacdn del Organismo Nacional de Sarvcad Pesguers, modficada
medante Decrele Legalativo N° 1402

Version 04 Pagina 2de 3

\




i

MARINA DE GUERRA DEL PERU
ESTACION NAVAL “EL SALTO"

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCA TORIA

2.3 Rotulado
Los envases de bonito eviscerado sin cabeza refrigerado -
rastreabilidad del bien. Para olio. el sistema de rastreabiidad

calidad A deben asegurar la
de los recursos y productos

hidrobiolégicos debe inciuir come minimo los registros de informacién respeclo al nombre o

denominacién del proveedor y comprador, direccion del proveedo

7, Upo y cantidad de recursos y

productos hidrobioldgicos comprados y vendides, fecha de recepodn y comercializacién, segin
lo establecido en el numeral 2.3 de 1a Seccion | del Anexo IV del Reglamenlo Sectorial de
Inocuidad para las Activdades Pesqueras y Acuicolas, aprobade mediante Decreto Supremo

N? 020-2022-PRODUCE,
Precisién 3: No aplica.

2.4 Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del b,
Denominacion técni
Unidad de medida

Descnipeion general

ien : CARNE DE PORCINO - LOMO ENTERQ REFRIGERADO

ca
- KILOGRAMO

: CARNE DE PORCINO - LOMO ENTERO REFRIGERADQ

: Corte primario de |a carcasa de cerdo que comprende la region
dorsal del porcino. el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
lemperatura no mayor a 4 “C. El limite anterior es el corte que
lo separa del cuello y el limite poslerior es el corte que lo separa
de la pierna y cola. E! limite inferior son las costillas, en una
longitud no mayor de 6 cm a partir del medaiién U 0jo de la
chuleta, asi como los tejidos blandos que los rodean, con la piel
que lo recubre y con grasa de cobertura de 15 milimetros como

maximo.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1. Del bien

El corte lomo enlero refrigerado debe proced

velerinaria y de pla

indica en los numerates 6.1.1 y6.1.3dela
del Reglamenlo Sanitario de! Faenado

Supremo N° 015-20

El corle lomo entero refri
aditivos alimentarios que n

er de ammales sanos. faenados bajo inspeccién

ntas faenadoras o camales aulorizados por la Autondad Sanitaria, segun se

12-AG.

NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articulo 10
de Amimales de Abaslo, aprobado mediante Decreto

gerado no debe contener residuos de suslancias de uso veterinario y
0 cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional compelente; en caso

de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius, segun lo

indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012

por ia FDA o Unidn

GARACTERISTICA|

CALIDAD

El corte iomo entero refrigerado debe presentar las

Europea. segin indicaciones del Senasa.

uientes caracteristicas:

{revisada el 2021), o en su defecto lo dispuesto

Aspeclo general

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccién sanitaria.

No debe presentar iesiones en niveles que
pudieran compromeler la calidad de los
cortes de carmne.

Color

Caracleristico de acuerdo a la especie

Olor

Sui generis v exento de cualquier olor
anormal

Consistencia

Firme y elastica al tacto. tanto del tejido
muscular como la grasa

pH

Entre 55y 6.4

NTP 201.003:2012 (revisada el
2021} CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones,
clasificacion y requisitos de
carcasas y camne de porcinos.
3% Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agrana - SENASA.
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, ¥ sus
modificatorias.

recisién 1: La entidad convocante debera sefialar

cnicas, numeral 2 yio p

Jrcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, &
omo en corle entero o en trozas, entre otras

en las bases (seccion especifica. especificaciones

roforma del contrato) que la lemperatura de recepcion del corte de carne de

ebera indicar la forma de presentacion del corte de porcino
). indicando el peso aproximado de cada presentacion, Por

emplo: Came de porcino - lomo entero refrigerado. corle entero de 12 kg aproximadamente. cuya
mperatura no debe exceder de 4 °C.

Segun el articulo 10 del Reglamenta del Decreto L

ediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

egisiativa N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos. aprobado

arsion 01
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de malenial inocuo. estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y eslar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitania y composicion del producto durante toda su vida Gtil, segun lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los matenales de envollura deben ser Iimpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles supericres a los limites
maximos permitidos, determinados por la Auloridad Sanitaria, segun lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el produclo, segun lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021).

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utiizacion,
y ser aimacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas ¢ cartones deben disponer de un forro
adecuado o de olro medio adecuado para proteger la came, con la salvedad de que en determinados
<asos no sera necesarnio que eslén forrados o prolegdos de ofra manera si las piezas de came.

o

tales como fos cortes, son envueltas individualmente antes de seren S, Segun (o indi en
el numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase ylo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, e!
tipo de cerrado. entre otros, siempre que se haya verficado que eslas caracleristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Retulado
Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimeniaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N"004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de eslar envasados, el rétulo de los cortes de came de porcino debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetade de preenvases. 5° Edicién, y con lo eslablecide por la
legislacion nacional vigente, sequn Io sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplic con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar lo sigwente:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de ongen o lugar de procedencia:

- nombre y direccién del ttular de la aulorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricanle, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, olorgado por el SENASA:

- wdentificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- inslrucciones para el uso y la conservacion,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 01 Pagina 2 de 2

)




MARINA DE GUERRA DEL PERLU]
ESTACION NAVAL “EL SALTO”
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001

2024 MGP/COMESTELSA ~ PRIMERA CONVOCA TORIA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

: VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

: KILOGRAMO

- La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum
sativum L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas). que contiene las semillas de arveja
verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las vainas de la arveja verde categoria extra deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, lrescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y deben estar

en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte
segun lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011

El contenido de cada unidad de empaque debe ser hom
por arvejas frescas de la misma variedad,

yconservacion en buenas condiciones,
.106:2016.

ogeneo y estar compueslo unicamente

grado, color y calibre. La parte visible del contenido

del empaque debe ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 8.1.3 de la

NTP 011.106:2016.

Y debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Consistencia

: T
Granos tiemos y consistentes, no

Lienado de vainas

harinosos. |
e e "
|

100% lenado de vainas.

Color de vaina y granos

Verde brillanie (claro u oscuro, segun
variedad).

r NTP 011.106:2016
Tamano dei grano TS | Enve 7. ) oy 6.7 aiih HORTALIZAS. Arveja
Mediano | EV€ B’Z‘::r’lm Y103 | yorda. Requisitos.  2¢
Grande Mayor a 10.3 mm .
Danos serios;
Indicios de | No se lolera indicios de pudricion.
pudricion !
; Danos  leves:
Sanidad s sy
ligeras, No se tolera vainas con defectos.
heridas
cicatrizadas
Reglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agrania | aprobado mediante
- SENASA, autoridad nacional | Decreto Supremo N° 004-
competente’. 2011-AG. y sus

modificatorias.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N°

1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprabado

mediante Decreto Supremo N* 034.-2008-AG.
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
ESTACION NAVAL “EL SALTG"
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el lamane de las arvejas verdes, de acuerdo a o
eslablecido en la norma NTP 011.106:2016, por ejemplo: Arveja verde calegoria extra - lamano grande.

2.2. Envase y/o embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria extra deben ser envasadas tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS Asimismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, seqgun lo
indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por malenales que no causen alleraciones al
producto, y sean de malerial adecuado que reuna las condiciones de higiene, limpieza,
ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y al ransporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion del produclo, segun se indica en el numeral 8.14 de Ia
NTP 011.106:2016.

Precision 2: La enlidad convecante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contralo), el peso neto del producto por envase. Ademas. podra
indicar las caracteristicas del envase lales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
£l rolulado se debe efectuar de acuerdo con o establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS AUMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 82 de la NTP 011.106:2016, conleniendo las
siguientes indicaciones:

peso nelo en kilogramos;

procedencia y fecha de cosecha:

nombre o marca del productor:

numero de Autorizacion Sanitatia de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3: La enidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristcas del bien descritas en
numerat 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 01 i o = " Paginazdez




MARINA DE GUERRA DEL PERU
ESTACION NAVAL "EL SALTO"
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacién téenica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de tngo. tipo

Napoles (pasla oblenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla). o Bologna {pasta oblenda mediante proceso
de laminado), de tamafo y forma variable, sin caracleristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es gual o
menor a 14 g'100 g. Sen mas pequenios que los largos.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
mueros 0 vives 0 en cualquiera de sus eslacios) de tal manera que no presenton un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016. y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos cortos deben sor elaborados con harina fortficada. segan o indicado en el articulo 5
de! Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortficacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cornos deben cumphir con las siguientes caracleristicas.

CALIDAD

Maximo 14.0 g/100
e oora una unidad mas del valor | NTP 206.010:2016 PASTAS
YN e iy O FIDEOS PARA CONSUMO
2 HUMANO. Requisitos. 2*
Acidez tdulable Maximo 0.46% de dcido lactico ;
{s@ expresara como porcentaje $g'cm‘ y su Comgenda
e acido lactico y sobre ta base | (se tolera 10 % sobre 6l vaior maximo S
e 14 gi100 g de humecad) indicado) NTP 206.010.2016/CT
1.2022 PASTAS O FIDEOS
¢ e . PARA CONSUMO HUMANO.
oo B Requisitos.  CORRIGENDA
: hetathth
Caracleristico al producto, Libre de | TECNICA 1. 1° Edicién
Sabor y olor sabores y olores indeseables como

agrio. amargo y rancio.

Reglamento sabre Vigllancia
Cumplir con los reguisitos [y Conlrol  Sanitano  de
establecidos por ia  Direccion | Alimentos ¥ Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobade mediante Decreto
Inocuidad Alimentana — Digesa. | Supremo N°® 007-88-8A, sus
aulondad nacional competente’. modificatorias y regulacion

complementaria.

Precisién 1. La entidad debera precisar en ias bases of lipo de fideos cortos requerids, de acuerds con
le disponible en el mercado, por ejemplo: fideos corlos “canuto rallado’, “canuto liso”, “lormilio”. ‘codios
rallacde”. "codito liso”. ‘mumicén,” “caracol’, etc.

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legmlative N 1962, Ley de Wocuidad de los Aumentos. aprobade mediants
Decrato Suprema N* 034-2008-AG
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
ESTACION NAVAL ‘EL SALTO”
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

2.2. Envase ylo embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de matenal inocuo. estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida utl. segun el articule 118 del Reglamente sobre Vigilancia y Control Sanitano de
Alimentos y Bebidas. aprobado mediante Decreto Supeemo N* 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

El envase debe corresponder al aulorizado en el Regislro Sanitario. segun lo establecido on los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatonas.

Pracisién 2. La entidad debers indicar en las bases el peso neto del producto por envase, Ademas,
podrd indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, lipo de cerrado. siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rolulado de los envases de los fideos cortos debe curmnplir con o establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA. y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para ol eliquetado de preenvases, 5° Edicidn, y la NTP 209.038.2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de akmentos preenvasados. 8° Edicion, segun lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010 2016, ¥ su Corngenda Técnica.

El rolulado de los envases de fideos corlos debe contener como minimo ta siguiente informacin:

= nombre del producio;

- declaracidn de los ingredientes y aditvos empleados en la elaboracion det producio,
nombre y dreccidn del fabricante:

nombre, razén socal y direccién del imporlador. lo que podra figurar en etiqueta adicional;
numero de Registro Santtano;

fecha de vencimienlo, cuando el producto o requiera con arreglo 2 lo que establece el Codex
Alimenlanus o la norma sanilaria peruana que ie es aplicable;

- obdgo o dave del iote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

instrucciones para el uso,

Peso neto en kilogramos del producto envasado.

"

0

Ademas. el rolulado de los envases de fideos cortos debe indicar que 1a pasta fue elaborada con
harma fortificada y el rolulado debe especificar 1a ista de micionutnentes de la hanna, segin lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la forlificacion de harinas con
micronulnentes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3. La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacién adicional gue se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Procisién 4: No aphca.
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MARINA DE GUERRA DEL PERL
ESTACION NAVAL “EL SALTO”
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn def bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcitn general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo. tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminada) de tamanio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada. rectangular u otros, ¥ cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 9/100 g. Su dimension
fundamental es fa longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

= 21. Dl bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad {impurezas de origen animat, incluidos insectos
muerlos o vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana. segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos fargos deben ser elaborados con harina forlificada. segun lo indicado en el articulo §
del Reglamenlo de la Ley N° 28314, Ley que dispone la forlificacién de harinas con
micronulrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largas deben cumplir con fas siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Maximo 14.0 g/100g

Humedad (Se tolera una unidad mas de! valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO

Acidez litulable Maximo 0,46% de 4cido lactico HUMANO.  Requisitos. 2
(se expresara como porcentaje Edlcr{:n. y su Corrigenda
de acido lactico y sobre la base | (se lolera 10 % sobre el valor maximo Tecnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEQOS PARA

Color Caracleristico CONSUMO HUMANO,

- Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de TECNICA 1. 1 Edicidn
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio,

Reglamento sobre Vigilancia

Cumplir  con los  requisitos /
.« §y¥ Control Sanitario de
eslablecidos por la Direccidn Almeritas y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambien_lal 8 | aprobade medisits Decrite
Inocuidad  Alimentaria - Digesa, Supremo N° 007-98-SA. sus
autoridad nacional competente®. modificatorias y regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el ipo de fideos largos requerido de acuerde con
lo disponibie en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”. fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”_ ete.

; Segun articulo 12 del Regiamento del Decréto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Ah-,}.e"nws, aprobada mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA - PRIMERA CONVOCATORIA

22. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de matenial inocuo, eslar libre de suslancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocudad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitana y composicion del producte durante toda
su vida Gtil, segun el articulo 118 gel Reglamenlo sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatonas.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitano, segun lo establecido en los
articuios 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del produclo por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulade
El rotutado de los envases de los fideos largos debe cumplir con fo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Controt Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-08-SA. ¥ sus modificatorias. Asimismo. debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquelado de preenvases. 5% Edicion. y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquelado de alimentos preenvasados. 8° Edieién. seqdn lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Cornigenda Técnica.

El rotulade de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

nombre del producto;

declaracion de Ios ingredienles y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

nombre y direccion def fabricante;

nombre. razon social y direccion del importador, io que podra figurar en eliquela adicional:

numero de Registro Sanitario:

- fecha de vencimiento. cuando el producto lo requsera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanilaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote!

- condiciones especiales de conservacion, cuando el praducto lo requiera;

- inslrucciones para el uso:

- peso nelo en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rolulado de los envases de fideos largos. debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especilicar fa isla de micronulrientes de la harina. segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N® 28314 Ley que dispone ia fortificacion de hannas con
micronulrientes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar ratulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de fa presente ficha lécnica.

24, Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplica.
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MARINA DE GUERRA DEL PERL
ESTACION NAVAL “EL SALTO”

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.21 Envase

El producto suministrade debera estar acondicionado y provistos de
medios suficientes para proteger de los efectos del calor, de la humedad,
sequedad y de cualquier otro efecto indeseable que pueda ser ocasionado
por la exposicién del bien, al medio ambiente,

2.2.2 Embalaje

Los productos deberan estar debidamente rotulados de acuerdo a lo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98 SA, Art. 116 y 117 reglamento
sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas 4[

2.2.3 Rotulado

Ei rotulado debe contener informacisn sobre las caracteristicas particulares
de los productos, su forma de elaboracién, manipulacién y/o conservacién,
Sus propiedades y su contenido, fecha ultima envoltura, detalle fecha de
vencimiento y caracteristicas, seguin corresponda

3. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demés condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

3.1 Lugary plazo de ejecucién de la prestacién

3.1.1 Lugar de entrega

Pariol de viveres de |a Estacién Naval El Salto, ubicado en la Av. Tumbes
Norte S/N. Villa Naval de Tumbes.

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran a requerimiento de |a Oficina de Administracién—[
en el plazo de TRESCIENTOS SESENTA Y SEIS (365) dias calendarios,
durante el periodo comprendido durante el mes de julio 2024 hasta junio
2025 considerando internamientos de manera proporcional a las
cantidades establecidas de acuerdo con el siguiente cronograma de
internamiento y/o hasta agotar el importe adjudicado, en concordancia con
lo establecido en el expediente de contratacién.

El plazo indicado en el parrafo precedente se computa a partir del dia
siguiente del perfeccionamiento del contrato o desde la fecha que se
establezca en el contrato.
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CRONOGRAMA DE INTERNAMIENTO PERIODO JULIO 2024 HASTA JUNIO 2025

UNIDIDAD ANO FISCAL 2024 ANO FISCAL 2035
HEM DESCRIPCI
¥ o MEDIDA

JUL AGO SET ocr Nov bic ENE FEB MAR ABR MAY JUNIO

HUEVO DE GALLINA
| CALIDAD PRIMERA UNIDAD 350.00 | 350.00 |345.00| 370.00 | 340.00 370.00 | 390.00 | 365.00 | 380.00 | 270.00 380.00 | 370.01

R | YUCA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO | 40.00 45.00 40.00 | 45.00 45.00 45.00 58.35 | 58.00 | s58.00 | 58.00 460.00 47.1

CHOCLO CATEGORIA

B EXTRA O PRIMERA. KLOGRAMO | 41.50 | 44.00 | 29.50 | 43.00 42.50 44.50 | 41.50 | 41.00 | 40.25 | 38.50 44.00 | 39.7

L ;‘;ﬁ;’fsom" KLOGRAMO | 14.00 | 1500 | 13.00 | 1500 | 1400 | 1500 | 19.00 | 19.00 | 19.00 18.00 | 2000 | 19.00
b HARINA DE TRIGO KILOGRAMO | 420.00 410.00 | 410.00 430.00 400.00 450.00 | 440.00 | 419.00 430.00 | 415.00 430.00 | 430.

5 | LMON CATEGORIA EXTRA | KILOGRAMO 30.00 | 34.00 | 30.00 | 30.00 30.00 34.00 | 40.00 | 40.00 | 42.00 | 40.00 42,00 | 40.00

~F g’;:ﬁ’“ CAIECORA KLOGRAMO | 160.00 | 170.00 | 155.00 | 164.00 | 164.00 | 170.00 | 170.00 | 170,00 | 169.00 160.00 | 176.00 157.0’
5 [ PLATANG DE SEDA UNIDAD |1 990,00 [1,050.00 | 950.00 | 1,018.00 | 1,016.00 | 1,060.00 | 59500 | 990.00 | 983.00 | 53350 1,056.00 | 950.0
iDL COMERTERONA L resmnie| 2500 | dsop 25.00 | 27.00 | 27.00 | 2800 |27.00 | 27.00 | 27.00 | 27.00 | 29.00 | 28.00
PAPA PERUANITA
1 S KLOGRAMO | 190.00 | 195.00 | 185.00| 195.00 | 195.00 | 195.00 |207.00 | 207.00 | 204,00 | 202.00 | 222.00 203,
CAMOTE AMARILLO
A AR KLOGRAMO | 32.00 | 3400 | 31.00 | 33.00 | 3300 | 3610 | 33.00 | 33.00 | 32.00 | 3200 3500 | 317
Ay
TAPALLO MACRE
W | carecoria privers | KLOGRAMO | 65.00 | ¢5.00 | 6300 | 68.00 | 4800 | 70.00 70.00 | 70.00 | 65.00 | 64.00 | 72.00 | s4.00
3 E;;EC;:ESPACALIDAD KILCGRAMO | 12.00 13.00 12.00 13.00 13.00 13.00 14.00 14.00 14,00 13.00 15.00 14,
' :Séﬂim RO B KLOGRAMO | £4.00 | 5200 | 52.00 | 5500 | 5000 | $6.00 | 57.00 | 5400 | 55.00 | 5400 §5.00 55.011
I | SAL YODADA DE COCINA | KILOGRAMO | 70.00 | 75.00 | 7000 | 70.00 | 7009 | 7500 79.00 | 79.00 | 79.00 | 75.00 | 78.00 | 70.00
POLLO ENTERD CON OL
1% | MENUDENGIA KLOGRAMO | 504,00 | 538.00 | 484.00| 520.00 | 518.00 | 540.00 | 506.00 | 502.00 | 494,00 | 472,00 540.00 | 485
—~ REFRIGERADC

CARNE DE RES SIN HUESO
1L7 REFRIGERADO CORTE KILOGRAMO | 79.00 B5.00 | 74.00 | 82.00 81.00 85.00 80.00 | 80.00 | 78.00 | 76.00 86.00 | 75.00
BOLA DE LOMO

1B | EVISCERADO SIN CABEZA | KILOGRAMO 97.00 | 103.00 | 95.00 | 99.00 99.00 104.00 | 97.00 | 96.00 | 94.00 #1.00 | 103.00

PESCADO BONITO
93
(™| REFRIGERADO CALIDAD A

. CARNE DE CERDO LOMO

ENTERO REFRIGERADO KLOGRAMO | 79.00 | 85.00 | 76.00 | 82.00 81.00 85.00 | 80.00 | 80.00 | 78.00 | 74.00 86.00 | 74.

ALVERJA VERDE EN

.00 .01 i £ ; i g il
VAINA CATEGORIA Bra | NLEOGRAMO | 12.00 13.00 | 11.00 | 12.00 12 13.0 13.00 | 13.00 | 13.00 | 13.00 13.00 1 99ﬁ

FIDEOS CORTOS

DIVERSOS KLOGRAMO | 40.00 | 42.00 | 39.00 | 41.00 41.00 4450 | 43.00 | 43.00 | 42.00 | 40.50 | 45 00 | 41.00

FIDEOS LARGOS

J 1 | oversos KLOGRAMO | 40.00 | 42.00 | 39.00 | 41.00 | 41.00 44.50 | 43.00 | 43.00 | 42.00 | 40.50 45.00 | 41.04

\_ Q)
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Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

~

Los bienes materia de la presente convocatoria, deberan ser internados segtin
lo previsto en las fichas técnicas y el cronograma de internamiento,
considerando el transporte adecuado, la forma de envase, material e informacion
complementaria necesaria para realizar la ejecucion de la prestacion.

En el caso de viveres frescos (cerdo, pollo, res, pescado):

El proveedor debera internar los productos en forma semanal considerando el
internamiento el dia viernes de cada semana, a requerimiento y disponibilidad de
la oficina de administracién hasta completar la cantidad requerida conforme al
cronograma de internamiento establecido.

Debera presentar en cada internamiento copia simple del Certificado de
Autorizacién Sanitaria otorgado por la entidad competente, que garanticen la
procedencia de las carnes materia de la presente convocatoria, segin
corresponda.

Los viveres secos

El proveedor debera internar los viveres secos e ingredientes para pan el primer
dia habil de cada mes, a requerimiento, capacidad de almacenaje y disponibilidad
de la oficina de administracidn hasta completar la cantidad requerida conforme al
cronograma de internamiento establecido.

Debera presentar en cada internamiento copia simple del Registro Sanitario
Vigente emitido por la Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA) de los
productos industrializados.

El mejoramiento de rancho y verduras deberd ser internado por el proveedor en
el horario de 6 am hasta las 16:00 horas, de forma diaria, incluido sabado
domingo y feriados, en coordinacién con el Jefe de Administracién de la Estacion
Naval E| Salto, de acuerdo a la disponibilidad, capacidad de almacenaje,
cronograma de internamiento, en concordancia con lo establecido en el expediente
de contratacion

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

Para el presente proceso de seleccidn no se requiere la presentacion de

muestras

4. Ofras consideraciones para la ejecucion de ia prestacién

Adelantos

Para el presente proceso de seleccion no se ha considerado la entrega de
adelantos.
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4.5

Conformidad de los bienes

La conformidad de recepcion sera otorgada por la Oficina de Administracion, en el
plazo maximo SIETE (7) dias cumplido el cronograma mensual de internamiento, salve
que se requieran hacer pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la
obligacion, en cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de QUINCE

(15) dias

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en Forma Parcial (Mensual), y en funcién directa a la entrega segun requerimiento,
capacidad de almacenaje, y cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcidn y conformidad por el funcionario responsable del Area de Almacén.

- Informe del funcionario responsable del Area Usuaria, emitiendo Ila
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Guia de Remision.

- Una (1) copia simple del contrato.

- Una (1) copia del registro nacional de proveedores (RNP) actualizado

- Una (1) copia de la consulta RUC, SUNAT, actualizada

- Carta a MARINA DE GUERRA DEL PERU indicando N° DE CUENTA
CORRIENTE, N° DE CCl y BANCO/EMAIL, adjuntando el reporte de la
consulta de CCl

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficina de Administracion de la
Estacién Naval E| Salto, ubicado en la Carretera El Bendito s/n — Zarumilla —
Tumbes.

Reajuste de los pagos

Para el presente proceso de seleccidn no se ha considerado el reajuste de los pagos.

Otras penalidades aplicables

Se aplicara al contratista cuando esta incurra en retraso injustificade en la
ejecucion de las prestaciones objeto del presente proceso de seleccion, la Marina
de Guerra del Perl le aplicara una penalidad por cada dia de atraso, hasta por
un monto maximo equivalente al DIEZ (10 %), del monto del contrato vigente, o
de ser el caso, del item que debid ejecutarse. Segin lo establecido en el art 133
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado
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4.7

Responsabilidad por vicios ocultos

La conformidad de la recepcidn de la prestacién por parte de la Estacion Naval
El Salto — Marina de Guerra del Perd, no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) Afio contado a
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

El nimero méximo de consorciados es de DOS (2).

El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de VEINTE
PORCIENTO (20%)

CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacién seg(n los documentos de informaclén complementaria

Copia simple de la licencia de funcionamiento del establecimiento comercial de la empresa
postora donde se acredite que la empresa postora realiza actividades econdmicas relacionados
a la presente convocatoria.

Caopia simple de la ficha RUC (CIR) Constancia de Informacién Registrada donde conste que
su estado sea ACTIVO, su condicién HABIDO, y su actividad econémica sea VENTA DE
ALIMENTOS, BEBIDAS Y TABACO.

7 Los requisitos de habifitacidén son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones conirarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en esie capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... 1. con domicilio legal en [......... ], representada por

T i 1. identificado con DNIN°[......... lL.ydeotraparte[.......ccoceevnivriccsemenccnennnnn], CON RUGC
R ], con domicilio legal en [................cccoeciinnennn], INSCrita en la Ficha N°
[veoocooiiieieeeeeiennnn] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
fonsammmemmonisnies I debidamente representado por su Representante Legal,
L ermsm e cmiamisrrr e v com DN M I mmnn i ]. seglin poder inscrito en la Ficha N°
P ] Asiertey N [ cnm e pnn ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ k

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

(O76Te {=To' o - I 1, el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTQ CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier oiro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcitn, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

a

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podré adicionarse la informacién gue resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASC].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, |a oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE _GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del gontrato original
coma garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, duranie la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prarrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los coniratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los ftems adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sofo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“ A ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos

directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrafo original.
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompanada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacién de ia solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASQ SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias, Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinenies. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resuita aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, seglin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que correspenda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
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cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este dltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad. la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir €l monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el confrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
" darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerde a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y petjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan,

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
confrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vihculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualguier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios pblicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUGION DE CONTROVERSIAS®
Las coniroversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del coniraio se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Plblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [i.iccivenisisiasasmmonis 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

De acuerdo con el numeral 225,3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar  a
https:/iwww.indecopi.gob.pelweb/irmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

0,
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [...ocovvnvvnnnn. 1. postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JUR[DiCA}. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURED!CA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JUR[DICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDlCA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razoén Social:

Domicilio Legal :

RUC - Teléfono(s): | |
MYPE'1 E [No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccidn de la oferta econdmica.

2. Salicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el arficulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcidn, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a fa direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/fwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro salicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto

del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, seguin
lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [........c........ ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'?

Si

No

Carreo elecirdnico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal ;

RUC : | Teléfonols) :

MYPE4

No

Correo electronico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'™®

Si

No

Correo electrénico ;

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrdnico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo slectronico indicado las siguientes actuaciones:

12 Esta informacién ser4 verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo v Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/Awww?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcie ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto def contrato ariginal, en calidad de garant(a de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

la condicién de micro o pequefia empresa.
™ Ibidem.

5 [bidem.

\
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1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, seglin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en ef articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacién de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcidn, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de carreo electronico consignada se entenders validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

¢aso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra,

)
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seriores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el susecrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PE

vi.

vii.

RSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N® 27444, | ey del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con hingun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presenio en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE GUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CON§!GNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican

en el Capltulo 11l de la seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
{Sélo para el caso en que un consercio se presente como postor)

Sefiores

[CONﬁIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el conirato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACI(:)N 2] RAZC:)N SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2],

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comuin del consorcio para

efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripeion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [o..ceciicincecans 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL g 1 1r
CONSORCIADO 1] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL ', .15
CONSORCIADO 2] L4l

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

18
TOTAL OBLIGACIONES 100%

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

s Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresada en numero entero, sin decimales.
® Este porcentaje corresponde a |a sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los infegrantes del consorgio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consoreiado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 de! Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores gue gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocibn de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXON°5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASQO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del |GV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, saivo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente v el niimero de RUC del consorcio.

@ En gl artfeulo 1 det “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la
Amazonia” se define como "empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del impuesto
ala Renta.”

#'  Encaso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.




:

MARINA DE GUERRA DEL PERU
ESTACION NAVAL “EL SALTO”
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 MGP/COMESTELSA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribg, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal © comun, segiin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuenfe con la auforizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de |a oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el fributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segtin relacion de items, consighar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segiin corresponda




