CRONOGRAMA DE INTERNAMIENTO DE VIVERES PARA LA CAPITANIA DE PUERTO DE PISCO

ANO 2025 ANO 2024
. UNIDAD | yec | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | ANUAL
ITEM |  DESCRIPCION DE VIS MY | S | M | MR | MES | VRS | M| MES | MBS ) MR
MEDIDA
1 | CEBOLLA ROJA Kg 28 |39 [ 39 30 | 29 [ 30 | 38 | 38 | 38 | 38 | 28 | 39 | 442
2 |oluco Kg 7l 718l sl 6| ¢ | 77|77 86
3 | TOMATE Kgj 70 70|70 70| 70| 70| 63| 63 | a3 | 63 | 64 | 64 | 800
A LIMO ENTERO
4 | AL Kg i 2] o2 |0 ] ! ! i 2 15
5 |PERENLPORATADO | Und | 20 20 | 20 [ 20 | 21 [ 21 [ 19 L 19 [ 20 | 20 | 20 | 20 | 240
ALBAHACA POR
I ey Und {3 13 alalal a2 213]a3]|s3]|a3 36
CEBOLLA CHINA
7 | roRr ATADG Und | 4 1 4 4| 4| sl 5| 33| 4| & | 41| 4 48
8 | COL CHINA Und BN ERE 1 1 1 ] I ] 12
JAMONADA DE
9 | POLLO POR Und | 24 | 24 0 24 124 | 25 | o5 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 290
PAQUETE DE 90 GR
A AMARILLO
10 | AMARLS Kg 6l 616l 6|6l 6| 5| 55| 5] 616 48
KION FRESCO
RN Bt Kg RN RN ! ] ! ! ] ! 12
12 | PIMIENTO ROJO Kg 2ol 2l 3ialas|la|l 22121271214 30
13 | ZANAHORIA kg | 1ol ne| e nol el |75 1075107501075 107.5| 10751 1306
14 | APIO POR ATADO kg |3 |30 |30 [ois 3292 313 3] 3] 3
15 | NABO POR ATADO Und | 30 | 30 |30 | 30131 3 | 20| 201 3| 3 | 3| 30 | 30
16 | PORO POR ATADO und |30 130 |30 303 31029 | 29 3|3/ 3] 3| s0
ESPINACA POR
17 ond | 6 | 6| 6| 6| 71715 | 5| 6| 6| 6] ¢ 72
CULANTRO POR
18 | oaoe und |12 f2 |zl 2zl az |z 2| 14
19 |ROCOTO Kg 4 | 4 40
20 | BROCOLI Und 2 3 | 1 3 2 2 24
HUACATAY POR
1 [ Und vl 222 2|0 } ! ! 2 | 2 18
LECHUGA
22 | ORGANICA POR und | 2l 2|3l alalal 21212121213 29
UNIDAD
COLIFLOR POR
2 | iNDAD und | 8l s | 8|89 ]| 9| 8 ia s | 8| s | s 98
PLANTA DE HIERBA
24 | BUENA - MENTHA und | 7072 7177176 6| 6| ]| 7|7 80
SATIVA POR ATADO
25 | MEMBRILLO Kg ninIinlinolnlualw ol o] ot | 3
26 | PINA HAWAIANA Kas wit 1191|2219 (19w w9191 19| 23
27 | MANZANA DE AGUA | Kg 2wl alala] 2] 2] 2] 20
28 | MANZANA ISRAFL Kg i a3l ] ] e
MIXTURA DE
27 | MARISCOS Kg 3 3 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 40
PESCADO BONITO
30 |0 BT Kg 76 |76 7 bar | or 77| 74 | 74 | 74 | 74 ) 74| 74 | 904
CARNE DE RES
31 [ prtsto MOLBO Kg wlw|winolwo|lw|lse ]| s8] sl sl | ¢ 10
CARNE DE CERDO
32 | FRESCO CORTE kg | 124 | 124 | 126 | 124 Jazs |25 [ 123 [ 123 1123 D 123 | 124 | 124 | 1486
ASADO
OREGANO SECO
3y | e S | Und | 325|325 | 325|325 |a25 (325 | 1 | 32 L 32 | 32 | 32 | 32 | 386
VINAGRE DE VINO .
34 | o ito | 7 1 7| 8| 8 8|8 | 71718 i8] s/l s 92
PIMIENTA MOLIDA
35 | NeGRA Kg I N R T B A ! 1 1 ! ! 1 12
36 | COMINO MOLIDO Kg NN EEE 1 1 ] ] 1 1 12
GLUTAMATO
3 | ONOMODICO Kg s | s 15| s | s5isis5 |5 |55 ]| 5|5 &0
38 | HARINA DE CAMOTE | Kg N 1 1 ] 1 1 1 12







EMOUENTE POR 15

3 | g | 7 7 a2 a el sl ] 7| s

40 | PALILLO MOLIDO kg 105105 05]05|05105]| 05|05 05]|05]|05]05] 6
MERMELADA POR

a MRV und | 6 | 616 | & el s st e s 6| 70
QUESO FRESCO DE

1 | S Kg sl 7717170706 6t 6| 6| 7| 7] s0
HIERBA LUISA POR

4z | HIERBA und | 4 | 4 | 4| sl s | 5| 3| 3| 4| a4l s]| a]|
ROMERO POR

ag | ROMER Und |13 13 | i a2 e a2 b2 | 2| a2 | s
SALSA DE OSTION

45 | SASADES) und | 3 | 31 4 alalal2]2]3i3]|3! 3/ 3

46 |HOTDOGDEFOLO o o fwo il it e 9| 9 9 10110 12
X PAQ

47 | AJi MIRASOL kg |05 05|05 05] 1 | 1 [o6|oelor|os o707 8

48 | HONGO SECO kg |02102|c2|02101] 010101 |02 |02 02|02 2

49 | LAUREL SECO Kg 102102 02 o2 01 |01]|c1 ol |02 |02]o02]|o02]| 2

50 | CANELA ENTERA K 105]05 05 |05|05]|05]| 05 05)]05)]056]05]|0s]| s
CLAVO DE OLOR

51 | SLAvO kg 05|05 05|05 |05 05|05 05|05 050505/ s
COLAPIZ A GRANEL

50 |SOUARILA und | 5 | s | s | s | s (5] 5|55 |5 | 35| 5| e
AJl PANCA ENTERO

s3 | Kg I A T T BT SR I | ] vl | 14

54 | MAIZENA Kg 4| 4l 4] a| s | s &« a4 4] 2«4/ %

55 | CEBADA TOSTADA Kg N ] 1 | v 12

5 | TOCING Kg s |33 3| a4l 3| a3 13| 41 4| 4
MANI ENTERO

57 | AN T Kg il b toe|ostorortoriort 10
CAFE INSTANTANEO
MOLIDO

58 o ooporl Und |26 | 26 | 26 |2 | 26 |27 | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 | 307
200 GR

59 | PAN FRANCES Und | 3242 | 3242 | 3242 | 3242 | 3242 | 3242 | 3198 | 3198 | 3198 | 3198 | 3198 | 3198 | 38640
LECHE EVAFORADA

60 | ENTERA X 400 g Und | 649 | 649 | 649 | 649 | 649 | a9 | 632 | 632 | 632 | 632 | e32 | 632 | 7686
APROX.

61 | MANTEQUILLA kg | 26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 26 | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 | 26 | 307

62 | GELATINA Kg 8 8 7 | 7 8 90

63 | FIDEC CHING Kg 2 | 2 2 | 2 24
CREMA DE LECHE X

64 | CREMA BE G und | v b ] ] 1 ] 1| 12

45 EERF'LTRANTE PORDS Y yng 1 5 s | 5| 5] 6|6t s | 5|51 5|5 s 63
NUEZ MOSCADA

66 | i M und |6 6| 6l el 6] 6] 6t s 6| 616l 6l 7
GALLETA DE SODA

67 | POR PAQUETE DE nd | 3|3 izl 22 | wadoas | 3] s
500 GR
SALSA DE TOMATE

68 |SASADETC und | 7 | 7 18| 8| 8is| s | s |8 |8 /| 9| s | 9
QUESO PARMESANO -

g9 | ESO A und |10l e lwlw]wlwiiw]|w!liwoel]w]|w]| w0l 20
MANZANILLA

70 | o atano | Und | 777 i a8 s s 6| 6| 6| 6| 8
CHICHARRON DE

71 | PRENSA POR und | 7 | 7l 717 8]l 8 | s | 6| 6| 6| 6| 6| so
BAGUETE DE 90 GR
SILLAO OSCURO

72 | SUAD OS¢ und | 7 | 7l 7l 7 el sl 6| 6| 61 6| 6| 6| a0
COCGA EN POLVO

73 | SO und |1 6+t 6| 6l et el et el el e e | 77| 74
CONDIMENTO TUCO

74 |ENPOLVOPOR324 | tnd | 6 | 6 | 7 1 7 | 7|7 | 6 6| 7| 7171 71 &
GR

75 | MORON ENTERO Kg DR : 1 2 18

76 |MOSTAZAX200GR | Und | 2 | 2 | 2 | 2 > | 2 24

77 | MIEL DE ABEJA Kg N v T | ! ] 1 12

78 | PECANA ENTERA kg |03]03|03| 0304|0403 03 03|03]|04]|o04s]| 4







79 | ACEITUNA NEGRA Kg 4 a4 a4 s | s a4 4t 4| 4| 4 50

80 | TOMILLO Kg |06 |06 07 07070703 {03 03|03 04]04]| 6
ACEITE DE AJONJOL

81 | boR 270 ML Und | 3 | 3 {3 | 3| 4] 4|3 |33 i3/ 3/|a 38

82 | PASTA WANTAN Paquele 4 4 | 4| 4| 3| 34 4| 4| 4 46

83 |TAUSIPOR 15 GR Und 8 s |9 |9 |8 | 8|8 | s |8 ]| s | w00

84 | MENSIPOR 15 GR und 8 9 |9 | 9| 8 | 8| 8|8 |8 | 8 | 00
CHAMPIRONES EN

85 |CONSERVAPORS592 | Und | 3 | 3 | 4 | 4 L 4 | 4! 3 | 3| a | 3|3 | 3 40
GR

86 | SALCHICHA Kg 4| 4| 4| 475 15 04| 4| 4| 4 i 4 4 50







