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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
La informacidn solicitada dentro de los corchetes
1 | [ABC]/[....... ] sombreados debe ser completada por la Entidad durante la

elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser
completada por la Enftidad con posterioridad al
2 | [ABC]/ [....-.. ] otorgamiento de la buena pro para el caso especifico de la
elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta

Importante , . -
3 por el érgano encargado de las confrataciones o comité de
* Abe seleccién, segin comresponda y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano
4 Abe encargado de las contrataciones o comité de seleccién,

segun comesponda v por los proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
Importante para la Entidad | 1 o] drgano encargado de las contrataciones o comité de
. Xz seleccidn, segun corresponda, y deben ser eliminadas una
vez culminada la elaboracién de Ias bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las sig
caracteristicas:

N° | Caracteristicas | Par@metros

1 | Margenes Superior: 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina

8 | EstileaciS)RUEnE: Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro

anterior)
Automdtico: Para el contenido en general )

4 | Color de Fuente | Azul : Para las Consideraciones importantes {Iltem 3 del cuadro
anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

Tamano de : ] e
5 9 : Para el encabezado y pie de pagina
Letra ] . . .
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la
necesidad

8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada : Para la primera pdaginag, los titulos de las Secciones y

6 | Alineacién

nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Espaciado Am‘erigr 1Y
Posterior : 0

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié

9 | Subrayado en algin concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en
gris, el texto deberd quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de

\ negrita y sin sombrear. )
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2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En
el caso de la Seccién Especifica debe seguirse la instruccidon que se indica en dicha
nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021,
junio y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE ADJUDICACION SIMPLIFICADA PARA
LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

BASES INTEGRADAS

ADJUDICACION SIMPLIFICADA

N° 038-2023-EP/UO 0732
PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES'
“* Adquisicion de Viveres para la Coccion de
Alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y
Suboficiales del COLOGE para el AF-2024 *

PAC N° 1123

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica,
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos
en la Ley de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la
Secretaria Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI,
en todo momento segUn corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos
casos de fraude, colusidn y comupcion por parte de los funcionarios y servidores de la
Enfidad, asi como los proveedores y demds actores que parficipan en el proceso de
contratacién.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comisidn de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos
del Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o
norma que la sustituya, asi como las demds normas de la materia.

postor y/o contratista del proceso de contrataciéon deben permitir al OSCE gfc
Secretaria Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDEFE
acceso a la informacion referida a las contrataciones del Estado que sea req
prestar testimonio o absolucién de posiciones que se requieran, entre otras for
colaboracion.

N
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SECCION GENERAL

SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

~
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se
estd haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y
cuando se mencione la palabra Reglamento, se enfiende que se estd haciendo
referencia al Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por
Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefalado en
el arficulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del
procedimiento de seleccidn, debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso
de un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

= Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convod@si
por las Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuen
con inscripcidn vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores
(RNP) que administra el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Esfado
(OSCE). Para obtener mayor informacidn, se puede ingresar a la siguiente direccién
electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su partficipacion deben ingresar al SEACE
utilizando su Certificado SEACE (usuario y contrasena). Asimismo, deben observar
las instrucciones sefialadas en el documento de orientacién “Guia para el regisfro
de participantes electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se
encuentren inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o
contratistas, el SEACE restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar
nuevamente registrar su participaciéon en el procedimiento de seleccién en
cualquier otro momento, dentro del plazo establecido para dicha etapa, siempre
que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o quedado sin efecto la sancién
que le impuso el Tribunal de Confrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectua de conformidad
con lo establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi

como el literal a) del articulo 89 del Reglamento.

Importante

\
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No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha
de homologacidn aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el
particular, se tienen como no presentadas.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan
conforme a las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del
Reglamento y el literal a) del articulo 89 del Reglamento.

Importante
e No se absolverdn consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma
fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucidn de consultas
y observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido
pliego; sin perjuicio, del deslinde de responsabilidades corespondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que confor
la oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o diggie
segun la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas docum
deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su represent t-\:@._
legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persong=
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de laimagen de una fir
o visto. Las ofertas se presentan foliadas. ¢

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores
deben llenar para presentar sus ofertas, tienen cardcter de declaracion jurada.

e FEn caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la
oferta no coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién
declarada en los documentos escaneados.

« No se tomardn en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentard su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde
las 00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el
cronograma del procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bagjo su responsabilidad, gue el archivo
pueda ser descargado y su contenido sea legible.

2  Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

‘mn
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuaies ni conformar
mds de un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item
cuando se frate de procedimientos de seleccién segin relacién de items.

En la apertura electronica de la oferta, el érgano encargado de las confrataciones o
el comité de seleccidn, segin comresponda, verifica la presentacién de lo exigido en
la seccidn especifica de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73
del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién
especifica de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no
admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y
el literal a} del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mds ofertas empaten, la determinacién del orden de
prelacién de las ofertas empatadas se efectia siguiendo estrictamente el orden
establecido en el numeral 91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numeralefgs
y 75.2 del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del
Reglamento. El plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un
(1} dia hdbil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y serd
remitida al comeo electronico consignado por el postor al momento de reaiizar su
inscripcién en el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las
notificaciones a dicho correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el
dia de su envio al correo electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomard en
cuenta la subsanacidon que se presente en fisico a la Enfidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el comité de seleccién segin comesponda, revisa las ofertas econdmicas que
cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el
rechazo de ofertas, previsto en el arficulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse aiguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segdn corresponda, revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién,
en caso las hubiere.

v
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1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el
SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admisién, evaluacién, calificacion, descalificacion,
rechazo y el otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mds ofertas, el consentimiento de la buena
pro se produce a los cinco (5) dias hdbiles siguientes de la notificacién de su
otorgamiento, sin que los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso

de apelacioén.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro
se produce el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las

establecido en el numeral 64.6 del articulo 64 del Reglamento.




/

Adjudicacion Simplificada N° 038-2023-EP/UO 0732
Adquisicién de Viveres para la Coccidén de Alimentos para el Personal de Oficicles, Técnicos y
Suboficiales del COLOGE para el AF-2024

] CAPITULO Il )
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

22.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento del
contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y
resuelto por su Titular, cuando el valor estimado sea iguat o menor a cincuenta (50) UIT.
Cuando el valor estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se
presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidn segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de
seleccidn y otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad
de este, se impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

¢« Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las confrofaciones f
comité de seleccidn, segin corresponda, estd en la obligacion de permitir el -{;,;:
de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la inform J._(J.- i

calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la mcfe
mds tardar dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de
calificacion no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las
conftrataciones o el comité de seleccidn, segin comresponda.

¢ A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de
distintos medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y
almacenamiento de imdgenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la
documentacién obrante en el expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la
Entidad deberd entregar dicha documentacion en el menor tiempo posible, previo
pago por tal concepto.

s FElrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las
oficinas desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Trdmite Documentario de la
Entidad, segin corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacidn contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se inferpone dentro de los cinco (5) dias hdbiles siguientes de
haberse notificado el otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del
procedimiento, se interpone dentro de los cinco (5) dias hdbiles siguientes de haberse
tomado conocimiento del acto que se desea impugnar.

\
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CAPITULO IlI
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme alo
indicado en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en
los contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/
200,000.00), en los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra,
conforme a lo previsto en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidon por relacion de items, se puede perfeccionar
el contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de
compra, cuando el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en
el pdrrafo anterior.

Importante

El drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segin correspon
debe consignar en la seccidn especifica de las bases la forma en que se perfeccionag
confrato, sea con la suscripcién del confrato o la recepcidn de la orden de compr
caso la Entidad perfeccione el conirato con la recepcién de la orden de compra no ¢
incluir la proforma del contrato establecida en el Capitulo V de la seccidn especifica d&

bases. X

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién
especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son
las de fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el confrato, el postor ganador
debe entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del confrato original. Esta se
mantiene vigente hasta la conformidad de la recepcidn de la prestacién a cargo
del confratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias,
tales como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se oforga una
garantia adicional por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto
del contrato de la prestacidén accesoria, la misma que debe ser renovada
periddicamente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

s
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Importante

e En los confratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no comesponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion fambién
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items,
cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems
adjudicados no superen el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en
el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefas empresas, estas Ultimas pueden otforgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del
mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del
Reglamento y el numeral 151.2 del arficulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidén especifica de las bases la enfrega de
adelantos, el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto
conforme a lo estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la Ultima lista de bagicos
exiranjeros de primera categoria que periddicamente publica el Banco Central"de
Reserva del Per.

Importante

Comesponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador
de la buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para
su aceptacién y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las
responsabilidades funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo
condiciones distintas a las establecidas en el presente numeral. debiendo tener en
cuenta lo siguiente:

I. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la
garantic  debe encontrarse listada en el portal web de la  SBS

(htip://www.sbs.aob. pe/sistema-financiero/clasificadeoras-de-riesgg).

2. Se debe identificar en la pdgina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl
es la clasificacidn vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la
vigencia a la fecha de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento. la clasificacion de
riesgo B. incluye las clasificaciones B+ y B.
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4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mds de una clasificacion de
riesgo emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la $BS, bastara que
en una de ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la emprasa
emisora de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado. ademds de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo.
a efectos de verificar sila empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para
emitir garantias, debe revisarse el portal web de dicha Enfidad
(hitp://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero frelacion-de-emoresas-gue-se-

encueniran-autorizadas-g-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a fraveés
de los mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa
emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
La Enfidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun, &

exceden en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato ;f‘f;
siempre que ello haya sido previsto en la seccién especifica de las bases. (S

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de refraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automdaticamente una penalidad por
mora por cada dia de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Enfidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en
la seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento {10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, serdn aplicadas de conformidad con el
articulo 36 de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo

contemplarse pagos a cuenta, segin la forma establecida en la seccién especifica de
las bases o en el contrato.

e
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La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre
que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

La conformidad se emite en un plazo mdximo de siete (7) dias de producida la
recepcion salvo que se requiera efectuar pruebas que permmitan verificar el
cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la conformidad se emite en un plazo
mdaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del funcionario que debe emitir la
conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se redlizard de
acuerdo a lo que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo
que se deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al confratista los intereses
legales correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del
Reglamento, debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES
Todos los demds aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se

legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS INSTRUCHS
INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio iegal

Teléfono:

Correo electrénico:

20131369124

San Borja - Lima

E-mail:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

3171700 ANEXO 3235

Ejército Peruano — U/O 0732: Servicio de Intendencia del
Ejército SINTE/COLOGE

Av. Paseo del Bosque N° 740 - Cuartel General del Ejército -

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacién de Viveres para
la Coccidén de Alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales del
COLOGE para el AF-2024

UNIDAD DE
ITEM ARTICULO MEDIDA CANTIDAD P
LECHE EVAPORADA Y/O RECONSTRUIDA X
395 GR. A MAS KILOGRAMO 7,776.00 (
SEMOLA DE TRIGO KILOGRAMO 1,708.00 \§
TE EN HOJAS A GRANEL KILOGRAMO 304.00
TRIGO ENTERO KILOGRAMO 1,620.00
HARINA DE ALVERJAS KILOGRAMO 2,277.00
] LEVADURA GRANULADA SECA KILOGRAMO 61.00
MANTECA VEGETAL KILOGRAMO 607.00
ACEITUNA NEGRA ENTERA SIN RELLENO KILOGRAMO 540.00
JAMON DEL PAIS KILOGRAMO 540.00
MANTEQUILLA CON SAL KILOGRAMO 270.00
QUESO FRESCO DE VACA KILOGRAMO 540.00
MERMELADA KILOGRAMO 540.00
UNIDAD DE
ITEM ARTICULO MEDIDA CANTIDAD
APIO KILOGRAMOS 2,846
BETERRAGA KILOGRAMOS 1,708
CEBOLLA ROJA KILOGRAMOS 5,123
2 |PORO KILOGRAMOS 2,846
NABO KILOGRAMOS 1,708
TOMATE ITALIANO KILOGRAMOS 3,985
IANAHORIA KILOGRAMOS 2,277
UNIDAD DE
ITEM ARTICULO MEDIDA CANTIDAD
3 PECHUGA DE PAVITA EN TROZOS KILOGRAMOS 4,050

—,
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1.3.

1.4.

1.5.

1.8.

1.7.

1.8.

UNIDAD DE
MEDIDA

ACHIOTE MOLIDO KILOGRAMO 40
AJIPANCA SECO KILOGRAMO 61
CANELA ENTERA KILOGRAMO 40
COMINO MOLIDO KILOGRAMO 81
ESENCIA DE VAINILLA LITRO 30
GALLETA DE SODA A GRANEL KILOGRAMO 285
GLUTAMATO MONOSODICO A GRANEL KILOGRAMO 82
HARINA DE CHUNO KILOGRAMO 304
HONGO SECO Y LAUREL KILOGRAMO 81
INFUSIONES KILOGRAMO 854
KION FRESCO ENTERO KILOGRAMO 20
OREGANO SECO ENTERO KILOGRAMO 61
PALILLO MOLIDO KILOGRAMO 40
PASAS NEGRA DESHIDRATADA KILOGRAMO 30
PIMIENTA MOLIDA NEGRA KILOGRAMO 71
REFRESCO EN POLVO KILOGRAMO 1,139
SILLAO OSCURO LITRO 4]
MEJORADOR DE PAN KILOGRAMO 192
SUSTANCIA DE CARNE KILOGRAMO 202
SUSTANCIA DE POLLO KILOGRAMO 202
TUCO EN POLVO KILOGRAMO 40
VINAGRE DE VINO TINTO LITRO 30

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de confratacién fue aprobado mediante Resolucion N° 308 del 15 d
diciembre del 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Constancia de Prevision Presupuestaria N° 069 - Presupuesto Recurso Ordinarios RO AF-
2024 de la Unidad Ejecutora 003: Ejército Peruano, Unidad Operativa 0732: Servicio de
Intendencia del Ejército.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

No Corresponde.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No comesponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién estd definido en el Capitulo lll de la presente seccion de las
bases.

~
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1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregardn en el plazo de 03 dias
calendarios para la primera entrega y asi sucesivamente de acuerdo a los
requerimientos de la Enfidad, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacién, en forma periddica (mensual).

CRONOGRAMA DE ENTREGA

EL CONTRATISTA enfregard a LA ENTIDAD los bienes objeto del presente proceso, en
forma parcial {mensual} , por un periodo estimado de diez {10) meses el cual puede ser

mdsy/o menos el mismo que estard supeditado a los requerimientos solicitados por dicha
ENTIDAD.

El plazo de entrega del suministro de bienes serd a partir del mes de enero a octubre AF-
2024 aproximadamente, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacién, empezando de acuerdo al cronograma de entrega, segin detalle:

ENE FEB MAR | ABR | MAY | JUN | JUL AGO SET ocT TOTAL

10% 10% 10% 10% | 10% | 10% | 10% 10% 10% 10% 100%

computdndose d|cho plazo para la primera entrega, a partir del dia siguiente de la fi

del contrato y entrega al proveedor de la Orden de Compra, en tanto &e f
sucesivo, el plazo de tres (03) dias se computard a partir de la fecha de entrega dé
Ordenes de Compra, que serdn emitidas por la Entidad de acuerdo a las cantiday g

\
que requiera, asimismo, no es posible a la Enfidad establecer con exactitud S0

cantidades mensuales por adquirir en razén que el personal militar a veces se desplaza
de un lugar a ofro, los mismos que pueden variar en funcién a lo mencionado
anteriormente.

Nota: El mes para el inicio de la entrega puede variar de acuerdo cuando se suscriba el
contrato.

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados pueden solicitar las bases, mediante comreo electrénico
sintecontrataciones@gmail.com vy fisicamente en la Seccién Adquisiciones
Departamento de Abastecimiento, del Servicio de Intendencia del Ejército en el Cuartel
General del Ejército, ubicado en Av. Paseo del Bosque N° 740 — San Borja — Puerta N° 01,
en las fechas sefaladas en el cronograma, en el horario de 08:00 a 16:00 horas, sin costo
aiguno.

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 31638 Ley de presupuesto del sector pUblico para el ARo Fiscal 2023

- Ley N° 316339 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio
fiscal 2023

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
en adelante el Reglamento.

- Decreto Supremo N° 162-2021-EF, modificacién del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

~
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- Decreto Legislativo N° 1341 que modifica la Ley de Contrataciones N° 30225
- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Pdblica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocién de la Competitividad,
Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequena y del acceso al empleoc decente, Ley
MYPE, aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPTULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el
SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademds de un indice de documentos 3, la siguiente
documentacién:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder
del representante legal, apoderado o mandatario designado para tal
efecto. 4

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidagy
o documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgad %
por persona natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda. :

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada
uno de los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio,
segun corresponda.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del arficulo 52 del
Reglamento. (Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas
contenidas en el numeral 3.1 del Capitulo lil de la presente seccién. (Anexo
N° 3).

e) Documentacién que servird para acreditar el cumplimiento de las
especifcaciones técnicas.

(1) Detalle de los arficulos que componen el item ofertado por el postor,
sefalando en cada uno de ellos la marca (en caso de ser productos
procesados o industrializados), asi como datos del productor o su
procedencia (indicar pais o lugar de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto segun su naturaleza, ademds de la
calidad, cantfidad y presentacién de acuerdo a las condiciones
establecidas en las Especificaciones Técnicas de las Bases, debiéndose
presentarse al total de los sub-items o arficulos que conforman cada

3 | a omision del indice no determina la no admisién de la oferta.
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uno de los ftems solicitados por la Entidad, caso contrario serd
descalificado.

(2) Copia simple del Registro Sanitario vigente, expedido y autorizado por
la Direccién General de Salud Ambiental - DIGESA a nombre del titular
del registro, segin los articulos 102 y 105 del D.S. N° 007-98-SA
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" y sus modificatorias; el mismo que debe cormesponder al
grado de calidad, tipo de envase y peso neto por envase objeto del
procedimiento y de acuerdo a lo solicitado en las especificaciones
técnicas PARA LOS PRODUCTOS: Leche Evaporada Entera y/o
Reconstituida x 395 gr. a Mas, Sémola de Trigo, Manteca Vegetal,
Jamén del pais, Mantequilla con Sal, Mermelada, Achiote Molido,
Galleta de Soda, Harina de Chuiio, Hongo Seco y Palillo Molido, Pasa
negra, Pimienta Molida Negra, Refresco en Polvo, Sillao oscuro,
Sustancia de Res, Condimento Tuco en Polvo y Vinagre de vino tinto.

(3 En los articulos Aceituna negra Entera sin Relleno, Aji Panca Seco Sin
Picante, Canela Entera, Comino Molido, Laurel, Infusiones, Orégano
Seco Entero el postor podrd presentar registro sanitario o la
autorizacién de alimentos Primarios y Piensos de SENASA.

(4) q) Copia simple de la Resolucién Directoral vigente para los
productos del que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP.f
emitida por la DIGESA, segin R.M. N° 449-2006-MINSA. PARA LOSK:

Mas, Manteca Vegetal, Mermelada, Refresco en Polvo y Sillao oscuro:

(5) b) El Plan HACCP deberd aplicarse a la linea de produccién del
bien objeto de contratacién o a una linea de produccién dentro de la
cual este inmerso el bien requerido, en razén del Articulo 4 de la R.M.
N° 449-2006-MINSA, y sus modificaciones. PARA LOS PRODUCTOS:
Leche Evaporada Entera y/o Reconstituida de x 395 gr. a Mas, Manteca
Vegetal, Mermelada, Refresco en Polvo y Sillao oscuro.

(6) Copia simple legible y de valor oficial del Certificado de Autorizacién
Sanitaria de establecimiento primario, otorgado por el SENASA segun
indica el articulo 33 del D.S. N° 004-2011-AG. (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril del 2011). PARA LOS PRODUCTOS:
Te a granel y Trigo Entero - Para bienes de origen nacional.

(7) La Autorizacién Sanitaria deberd contar con las operaciones
obligatorias de limpiado y seleccionado PARA LOS PRODUCTOS: Te a
granel y Trigo Entero - Para bienes de origen nacional.

(8) Para el articulo de té a granel podrdn presentar Autorizacion Sanitaria
de establecimiento primario y/o registro sanitario vigente.

(9) La Autorizacién Sanitaria deberd contar con las operaciones
obligatorias de lavado, limpiado y seleccionado PARA LOS
PRODUCTOS: Apio, Beterraga, Cebolla Roja, Poro, Nabo, Tomate
Iltaliano y Zanahoria.
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(10) Copia Simple legible de valor oficial del Certificado de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento primario, otorgano para SENASA segun
indica el articulo 33 del DS N° 004-2011-AG (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril del 2011). ltem 3

La autorizacion sanitaria deberd contar con las operaciones de
procesamiento de seleccionado, limpiado, cortado, eviscerado,
picado, deshuesado, lavado, dividido, empacado, etiquetado y
refrigerado.

f} Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)+

g} Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del
consorcio asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones.
(Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en Soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados

con dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con
mds de dos (2) decimales.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

seccidn de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequenas empresas infegradas por personas
con discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad
por estas empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual
acredite su inscripcidén en el Registro de Empresas Promocionales para
Personas con Discapacidad®

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para
perfeccionar el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los
integranfes, de ser el caso.

d) Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados,
el nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite
gue cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en
caso de persona juridica.

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

i En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
~ también para acreditar este factor.
5 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

\_ X
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h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Enfidad sobre la solicitud de
ampliacién de plazo mediante medios electronicos de comunicacién ¢ (Anexo N°
11).

i} Detalle de los precios unitarios del precio oferfado?.

i} Detalle del precio de la ofefa de cada uno de los bienes que conforman el
paqguetes,

k) Declaracion Jurada donde indique la marca del bien a internar.

[} Cormeo Electronico para notificar la Orden de Compra.

m) Copia de la Constitucion de la Empresa y sus modificaciones de ser el caso.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, para
dicho efecto el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo
141 del Reglamento, debe presentar la documentacién requerida en el Servicio de
Intendencia del Ejército ubicado en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San Borja, Puerta N°
1 (Departamento de Abastecimiento-Seccién Contrataciones).

2.5. FORMA DEPAGO

La Entidad redlizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
PAGOS PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratfista, gy
Entidad debe contar con la siguiente documentacion: -'

- Acta de Recepcion y Conformidad del Bien Internado
- Numero de CCI.
- Factura.
- Vdlidacion de la Factura.
Guia de Remision.
- Validacion de la Guiad fe Remision.
- Consulta RUC.
- Consulta RNP.
- Copia del confrato suscrito.

Dicha documentacién se debe presentarse en Mesa de Partes del Servicio de
Intendencia del Ejército Dpto de Planeamiento y Presupuesto-Seccién Devengados sito
en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San Borja, Puerta N° 1.

§  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicidon Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

" Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

& Incluir solo en caso de contrataciones por paguete.

@ Y
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

“REQUERIMIENTO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL MILITAR PROFESIONAL
OFICIALES TECNICOS Y SUBOFICIALES “ JERO “ AF 2024

DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Adquisicion de viveres frescos y viveres secos para la coccién de alimentos para e
racionamiento del personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales AF 2024

FINALIDAD PUBLICA:

El presente procedimiento busca mantener a la Enfidad abastecida con viveres
3ecos y viveress frescos a fin de poder brindar Bienastar en cuanio a Almentacion
para el personai de Ciciales, Técnicos y Suboficiales AF 2024,

ANTECEDENTES
De conformidad a la Directiva N° 002-2023/SINTE T-13.5.1/10.04, El Servicio de

Intendencia del Ejército, como enfidad responsable del racionamienio del

personal militar profesional lleva a cabo los procedimientos de selecciép
para la adguisicidon de alimentos para el personal militar profesionas, pargrgy,
AF — 2024, (=

dependientas del COLOGE, solicita efectuar el procedimiento de seleccion parg
la  adquisicidn de articulos componentes de la racidn bdasica, para A
racianamiento del personal corespondiante al AF - 2024

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

El presente procedimiento es para la adquisicion de viveres frescos y viveres secos
tiene por objeto la coccién de alimentos para etracionamiento del personal militar
prafesional Oficiales, Técnicos y Suboficiales. de acuerdo aisiguiente detalle:

N
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_ CONFICHAS TECNICAS DE LA ENTIDAD
L | VIVERES SECOS ‘- |

| \M]leche Ewaperada Entera y /o Recorstituida x 395 gr. Q hMas Kg r 777600
1.2] Sémola de Trgo - kg 1,708.00 |
13 Te agranal Ka 304.C0
14| Trigo Entero _ kg 1,620.00
15| Harina de alverjos _ Ka 2,277.00
18| Lavadura Granulads Sece o Kg 61.00
I.7) Manteca Vagetel I 1 Kg | _607.00
I VIVERES FRESCOS o Sy i = — 1
2.1 | Apio _ o Kg 2.846.25 |
22| beleraga _ o Kg 1,707.75 |
23| Cebola Roja ) g 5,123.25 .
24| Poro ) - _ £a 2,846.25
2.5] Naiiso kg | 1,707.75
| 28| Tomate Italiano _ o Ko 3.784.75
27| Ianehorig Kg 2,277 .40
28| Aceituna negra Entera sin Rellana | Kka 4000
29] Jamon delpa - kg 240.00
| 210] Manlequit: con Sal Ko | 270.00f A
211 Queso Iresco de vaca 4g "
_212| Mermelda — L% L 54000
M. PR CARNICOS B | —
|31 Pechugo de pavila en rozos T
V| MEJORAMIENTO DE RANCHO e S _(
41 Achlote Mofdo - 1« ) 40.00 |
4.2| Aji Panca Seco Ky 61,00
43| Cenela Entera _ _ kg 40.00
! 44| Comino Molido } Kg_ | 81.00,
' 45| Esencia de Vainilla , ) AT 0.L0,
15| Galeta de Sada agransl ) __igg ! 284 63|
47 Gutgmato Monosddice a granal Ke | §2.00
4.8 Harina de Chufio ] G 304.00
43| Hongo Secoy Laurel - ] KG 81.00
410/ Infusiones _ _ ES 63_538_@_1
4.11 | Kion Fresco Entero | kg .00
. 4.12| Orégano Seco Entero . £g | 61.00 |
! 413 Falllo Malido ) _ kg | 40.C0
_¢14| Pasa negra deshidratada | Ka 30.00
415 Fimiente Moice Negra - | Ky 71.00
4.15| Refresco er Polve kg 1,138.50
4.7 | Sillao oscuro L 41.00
1.8 | Mejorader dz Pan i 15200
419 Sustancls ge came | & | 202.00 |




/ Adjudicacion Simplificada N° 038-2023-EP/UO 0732 \
Adquisicion de Viveres para la Coccidén de Alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y
Suboficiales del COLOGE para el AF-2024

420 | Sustoncia de polie | kg 202.00
421 TCondimemo Tuco an Jove | kg 40,00
422 | Vinggre ge vino tinto [ u 30.00

Dicha adqguisicidn permitird continuar realizando el abastecimients en forma
permanente y cportuna el racionamierto del personal militar profasional Oficiales,
Tecnicos y Suboficiales durante el AF 2024, por lo que solicita se redlice o
adquisicion de acuerdo a normas vigentes v estar en cendicionss de cumpdir Ic
misién asignada.

CRONCOGRAMA DEL SUMINISTRO:

Bl plczo de enfrega del suministro de blenes serd a partlr del mes de enerc a
octubre AF-2024 aproximadaments, de acuerdo al cronograma de entraga,
segun detalls:

ENERO | FEBRERO | MARZC | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULID | AGOSTO | SETIEMBRE | OCTUBRE | TOTAL
10 % 10 % 10% 10% | 10% 10% | 10% 10 % 0% 0% loo%

Los bienes seran entregados @ parilr del dia siguisnte de recepcionada la Orden
de Compra - Guia de internamiento, previo perfeccionamiento para suscripcion
dsl contrato de acuerdo al cronograma de entregas, solicitadas por la Unidaed
Usuania,

El plazo de enfrega de los bienes serd de 03 dias de generada la Qiden de
Compra.

El ploze indicade en el parncfo precedente se computa a partir del dia siguientd
del perfecciocnamienfo dal contrate

GARANTIA COMERCIAL:
Sesenta (60) dios en viveres seccs y de 02 dias maximo para los viveres frascos; 3
especificamente se refiere a "La vida Uil de los alimentos el cuadi se entiande com
el tiempo transcurride entrae la produccion y envasado del alimento hasta el
momento en que plerde sus propiadades arganolépticas v, poer tanto, deja de ser
inocuc para el consumicor”, asimismao er cuanto @ la Garantia comercial, estard
en funcion a lo estabiecido en ias flchas 1&cnicas respectivas.

PRESENTACION DE BIENES
De acuerde a lo senclade on Ias aspacificaciones t&cricas.

FORMA DE PAGO:
La Entidad redlizard el pago de la confraprestacidn poctada a favor del
contratista en PAGOS PARCIALES.

Parc efectos det pago de las contraprestaciones ejecutadas por el centratista, 1o
Enfidad debe contar con la sigulente documentasion:

= Acta de Recepcion y Conformidad del Blen Internado
* Numero de CCl

«  Factura

«  Valldacién de la factura

= Guia de Ramision

=  Validacién de la Guia de Remislén

=  Consulta RUC
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=  Consulto RNP.

LUGAR DE EJECUCION:

Los bienes serdn entregados por el contratista en jos almacenes de Clase ! de ia
entidad ubicado en el Batallén de intendencia A/M N° 511 . Calle Antonio Poio 504
Pueblio Libre — Lima.

OTRAS OBLIGACICNES:

Bt Contratista es responsable ante la Entidad de cumplir con la enirega de los
bienes cobjeto dsl presente procedimiento, debiendo cumplir con s
especificaciones establecidas en las respeciivas bases.

ADELANTOS:
La Entidad no enfrega adelonto.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
La verificacion de los productos estard a cargo del Comité de Recepcidn del Clase
I Batalidn Int A/M N° 511 al que le comresponde el internamienio.

4.  DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES A CONTRATAR:
_CON FICHAS TECNICAS DE LA ENTIDAD

L |viveessecos " — L
| 1.1| Leche Evaporcda Entara y /o Reconstiiuida < 395 . a Mas g i 7,774
12! Sémola de Trigo Kg | _1.708.00
1.2 Te agronel ) i Kg 304 O
[ 1.4 | Trige Enterc _ Kg_ | ___1.5620.00
15 Haorna de aiverjos B Kg 2277001 |
I 1.6 | Levadura Granulada Seca o - Ka 61.00 \
17 Manleca Vegetai R ——— | Ka | &07.0C
_ . VIVERES FRESCOS S—- S TR0 A
[ 21l apio ] | Ko 2.846.25 |
[ 22| Beteraga _ Ag 1.707.75
- 2.3 | Cebolla Roio kg 512325
24| Paro o ] . Kg - 2.844.25 |
25 Nabo o) 1.707.75 |
26| Tomats itaianc = g 3,984.75 |
. 27| Zaonaheria o ) ¥g 2.277.00
28| Aceituna negro Enferu sin Relieno Ka - 540.00 |
28] Jamén del pok - Kg 540.00
2,10 Mantequilla con Sai Ka 270.00 | {
2.11| Queso fresco de vaca ) 1 Kg 546.00
| _272| Mermelada _ .__ - 1 ke ] se00c] |
. | PRODUCTOS CARNICOS ) | 1 7 |
i 3.1| Pechuga de pavita en frozos ] ~ T k] 4,050.00
A | MEJORAMIENTC DE RANCHO - T o {
41| Achicte Maoldic Ka 40.00
421 Aji Ponca Seco Ka &1.0C
| 43| Canek Entera ) Kg 40.00
2.4 Comino Moido = Ka | 81.00
45| Esencia de Vainilic o LT _30.00 |
| 46| Gaolleta de Sodo cgrenel . - W | 284.63
171 Glutarrgto Morcsédico o grane| Ka | ____82.00
48| Horina de Chufic ) | K& | 304.C0
48| Hongo Secoy Laurel - B o G 81.00
£.10] Infusiones _ ka £53.88
____4.11] Kion Fresco Entaro . | Kg 20.00
4.12 | Orégano Seco Entero Kg 41.00
4.13| Palilo Melido i Kg | 4G.00 |
| 44| Posa negre deshicratada - Ka | 30.CO |
4.15 | Pimienta Molca Negra XKg 71.C0 |
4.16| Refresco en Polve : | kg 1.138.50
L 417 Slllae oscure L 41.00
4.18 | Mejorador de Par ) el . 192.00
4.18 | Sustarcia de carne i 202.00 |
420 Susiancic de polic | kg | 202.C0 |
t21, Condimente Tuco en Polvo. - | kg 40.C0 |
L 4.22| Vinagre de vino lintc Y 1T 30.C0O |

CONDICIONES DEL SUMINISTRC:

Los bienes oferfados deberén cumplir estrictamente con Igs especificaciones
teécnicas establecidas. ademds de sefialar o calidad, procedencia {pais o lugar
de origen) y presentacion de acuerdo a o estipulado en las especificaciones
técnicas:
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FORMA DE ENTREGA DE LA PRESTACION:
N mew | cawmoap | wm | T EsPECIFICACIONEs TECNicAs
. . #° 01 VIVERES $8C0O3 B
i ;L;xhe Evc‘p-oreda‘EMerG vio| 7.7;6.&3 _ [ ;Q ‘ - _‘ _ ]
i econsfiiuidax 395 gr. a Mas Saglin Especificacidn Técnica
1.2_| S$émelke de Trigo 170800 | __Kg Segun Espacificacion Téenica
|13 |Teagronel 304.00 Kg Segun Especlficacion Téenlea
i 14 |TMgo Enters 1,620.00 Kg Segin Especificecién Tacnica
|, 5| Haring de giverjas 2.277.00 Kg Segun Especiticacion Técrica
|16 |levadura Granuiada Seca 61.00 _ Kg Segin Bspecificacion Técniea
1/ [MentecaVegetal | 407.00 [___ Kg _ Segin Espacificocion Téonica
(I Rl ™ 2 L N“aav{vsﬁssnescos = B M
[—2.| . Apio [ 2, 84625 Kg Sequn Esgeciﬁcomon Técnica |
| 22 |3eleraga 1.707.75 Kg _Segun Especificacién I4znica ]
23 [Cebola Roja 5,123.25 £g Ssgun Especificacicn Técnicy
2.4 | Poro 2.846.25 Kg Segin Especifieacion [dcrica
| 25 |Nobo 1.707.75 kg __Seqln Bsoscificacion Técnica
2.6 | Tomate Halicno 3.984.75 £g Segun Sspeclficacion Técniea [ i
2.7 | Ionahortia 227700 Kg Sequn Especificacisn Técnca '
Acgftunc aagra Entera sin 540.00 _ -
| 28 [Refeno T Kg ___Sequn Especificacion léenica
L 2% |Jamén delpeis 540.00 Kq Sequn Especificacion Técnlco
2.10 , Manisquila eon Sai 270.00 £a Segun Especificacitn Téenica
2.11 | Queso fresco de vaca S4C.00 Kg Segdn Especticacién Técrica
L 212 [Mermeloda | 54000 Kg ___Seqin Espacificacion Técnice €
N’ 03 PRODUCIOS mm;g; .
| 31 | PzCHUGA DE PAVITA EN TROZOS | 405000 | KG3 { segin Bspeciicacivn Técnica |l
0 104 MEIORAMIENIO DERANCHO
__4__ | Acmte Melido L4000 KGS Seqtn Espacificacién Tecnica
42 | AjfPanca seco | 6L KGS Segun Especilicocion Tecnica |
4.3 . Cansla Entera | 4000 KGS Segon Epecificocisn [eerico
L4 | Comino Maiido 81.00 | KGS Segun Especificacion Técnico
4.5 | Zsercia de Vdinila 30.00 L 1 Segin Especiicacion Téenico
4.4 | Galleis ce Soda a grenel 284.63 KGS Segln Especiticocién Técnica
lufamzto Monasddic
| o jemmr!n o Monosodico o 82.00 KGS Sequn Especiicacion Téenica ]
4.8 |Hodne ds Chudo 304.00 KGS§ Sequn Especiicacion Técnica
4.9 | Hongo Secoy Lauret 81.08 ~ KGS Segin Bpecificacion Técnica
|_4.10 | Infusiones ) 853.88 KGS Segin Especilicacién Tscrica
4.11 | Kion Fresco Entero - 2000 KGs Sagin Espociiicacidn Técrica
| 4.12 | Orégong Seco Enterc 6:.00 KGS Segun Especificocion Técnica |
4.13 | Paiilo Molido . 20.00 KGS Swgin Especificacion Taenica
414 |Pasanegra deshidroface | 30.00 KGS Segun Especificacion Técnica
4.15 | Pimienia Melida Negra 71.00 KGS $agin Bspecificacién Técnica
41§ | Refresca en Palva 1, 138.50 DSPLAY X 12 UU Segun Especiicacion Técnica
417 | Siliao oscurp ) B 47.00 78 Segin Especiicacion Técnica
418 | Msjoroder de Pon 192.00 kG3 Sogin Especificacion Técnica |
4.19 | Sustancia de carme 202.00 DISPLAY % 24 U feain Especificocidn Técnica |
420 |Sustoncic de pbh‘o Z02.C0 DISPLAY ¥ 26 UU Sagin Epeciicocian Tdcnica 1
142" | Condimento lucoenPolva |  40.00 OisPLAY Segun Especificacion Técnica
Lig_j? 1 Vinagre de vino finto 30.00 BOTELLA X ) L5 S@dn Especificacitn féerica |

~
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CUNSIDERACIONES GENERALES:

PARA LOS PRODUCTOS: Leche Evaporada Entera y/o Reconsiituida x 395 gr. a Mas,
Sémela de Trigo, Manteca Ve getal, Jamén del pais, Mantequilla con Sal,
Mermelada, Achlote Molido, Gallela de $oda, Harlna de Chufio, Hongo Seco y
Palillo Molldo, Pasa negra, Pimlenta Molida Ne gid, Refresco en Polve, Sillac oscuro,
Sustancia de Res, Condimento Tuco en Polvo y Vinagre de vino finto

Copia simple del Registro Sanitario vigente, expedido y autorizado por la Direccién
General de Sclud Ambiental - DIGESA a nombre de! fitular del ragistro, segin lcs
articulos 102 y 105 del D.5. N? 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitaiic de Almentos v Bebigias" y sus madificatorias; el mismo que debe
corresponder al grado de calidad, fipo de envase Y peso neto por envase objeto
del procedimiento y de acuerdo a lo solicitado en las especificaciones técnicos.

PARA LOS PRODUCTOS: Aceltuna negro Enfera sin Relieno, Aji Panca Seco Sin
Picante, Canela Entera, Comino Molido, Laurel, Infusiones, Orégano Seco Enfero:
En Estos artfculos el postor podra presentar registro sanitaro o la autorizacién de
afimentos Primarios y Plensos de SENASA.

PARA LOS PRODUCTOS: Leche Evaporada Endera y/o Reconstituida de x 395 gr. a
Mas, Manfeca Vegetal, Mermelada, Refresco en Poivo y Slllao oscuro.

a) Copic simple de la Resolucion Directoral vigente para ios productos del que |
otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la DIGESA. segun
R.M. N° 449-2006-MINSA.

b) Bl Plan HACCP deberd aplicarse o la inea de produccion del bien objeio de
contratacion o a una llnea de produccién dentio de la cual este inmerso el bien
requerido, en razén dei Arficulo 4 de la RM. N° 449-2006-MINSA, v sus
modificacionas.

PARA LOS PRODUCTOS: Te a granel y Trigo Enfero

Para blenes de crigen naclonat:

a) Copia simple legible y de valor oficial del Certificado de Autorizacion Sanitarta
de establecimiente pimario, otorgado por el SENASA sequnindica el articulo 33
del D.5. N° 004-2011-AG. {publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de
abadl del 2011).

b} La Autorizacion Sanitaria deberé contar con las operdciones obligatorias de
impiado y seleceionado.

c| Para el arficuio de té a granel podran presentar Autorzacion Saritaria de
establecimiento pimario v/o registro sanitario vigente,

Para bienes Importados;

a. Autorizacion Saniaria para el ingreso af pais de alimentos agropecuarios pimarios
y piensos oforgados por el SENASA, segun indica el arficulo 40 del D.S, N° 004-2011-
AG. Declaracion Unica de Aduanas que acredite &l ingreso legal del producto a
s,

b. En caso, el postor no cuente con la autorizacion sanitaria de procesamiento
primario, deberd presenfar en forma obligateria, una carta dande ia empresa gue
prestarg el servicio exfienda este documento, garantizando que los giimentos

S
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agropecuaros piimanos y plerscs a suministrar seran procesados y/o ingresados
por el establecimiento que cuenta con dicha auiorzacicn sanitaria otorgada por
SENASA. deblendo presentar el documento debidemente legalizado.

C. Ademdas, Decloraclén Jurada al postor, donde acredite ka razén social, nimera de
RUC, direccién y teléfono del lugar de expendio, con copid de la constancia,
ceftificado o documento equivalente emitido per el proveedor indicando ia
precedencia de los bienes que le abastece.

PARA LOS PRODUCTOS: Aplo, Beterraga, Cebolla Roja, Poro, Nabo, Tomate Haliano Y
Zanahoria.

La Autorizacion Sanitaria deberd contar con fas operaciones obligatorias de lavado,
impiado y seleccionado.

- Ofros documentos para suscripcion de contrato
Copia simple del Registro Sanitario vigente, expedido y auterzado por la Direccidn
General de Salud Ambiental - DIGESA ¢ nombre del titular del registro, segdn los artfculos
102 y 105 del D.S. N® 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Conircl Sanitaro de
Alimentos y Bebidas" y sus modificatorias: el mismo que debe comesponder al grado de .
calidad, fipe de envase y peso neto por envase objeto def procedimiento y de acuerdo #
d o soficitado &n las especificaciones técnicas. f

10. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS:
Elimporte que demanda lg presente adquisicién serd con cargo al presupuesto de R.O
AF-2024.

1. MARCA Y PROCEDENCIA DE ARTICULOS:
El proveedor deberd incluir la marca y procedencia de manera claro y precisa de
arficulos ofertades.

- Ustado de los bienes a internar donde deberd indicar la marea y procedencia del
articulo {nacional y/o extranjero), documento que debera presentar a la suscripcion
de contrato

12, PRESENTACION DE LOS DOCUMENTOS:
El proveedor deberd presentar los documentos para realizar el pago respectivo de
acuerdo a la Orden de Compra - Guia de Infemamiento, de acuerdo al siguiente
detalle:

Numero de CCl

Factura

Validacion de g factura

Guia de Remisién

Validacion de la Guia de Remisicn

Consulta RUC

ASRSENENENEN

147354750+
ERICEZO0OUGLAS FLORES PIRA

TIECRLINT °
COMANDARTE BINTA/MN® 511

~
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3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Las fichas Técnicas se encuentran adjuntas en la parte final de las bases con los
siguientes nombres:

ftem 01
ftem 02
ftem 03
ftem 04
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3.1.1 Consideraciones generales

a) Condiciones de los consorcios
De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area usuaria puede incluir
lo siguiente:

1) El nimero maximo de consorciados es de Dos (02) Integrantes.

2) El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de 50% por cada
integrante.

3) El porcentaje minimo de participacién en la ejecucion del contrato, para el integrante
del consorcio que acredite mayor experiencia, es de 50%.
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la venta de bienes
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) anos anteriores ala fecha
de la presentacion de ofertas que se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién
del comprobante de pago, segun comesponda y de acuerdo al siguiente:

ltem 01: Cuatroscientos Cincuenta Mil 00/100 Soles (S/ 450,000.00).
ltem 02: Doscientos Mil con 00/100 Soles (S/ 200,000.00)

ltem 03 ; Doscientos Mil con 00/100 Soles (S/ 200,000.00)

Item 04 : Doscientos Treinta Mil con 00/100 Soles (S/ 230,000.00)

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequena
empresa, se acredita una experiencia por la venta de bienes iguales o similares al objeto de
la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas
que se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
segun comesponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la
condicién de micro y pequefia empresa, de acuerdo al siguiente detalle:

ltem O1Treinta y Nueve Mil Quinientos con 00/100 Soles {S/ 39.500.00). @ﬁ‘ -
ltem 02: Diecisiete Mil Cuatrocientos con 00/100 Soles (S/ 17,400.00) S/
Item 03 : Dieciseis Mil Setecientos con 00/100 Soles {S/ 16,700.00) 5

ltem 04 : Diecinueve Mil Novecientos con 00/100 Soles (S/ 19,900.00) ‘

PN

Se consideran bienes similares a los siguientes:

ltem 01 : Leche, semola, te, frigo, harina, levadura, manteca vegetal, aceituna, jamon del pais,
mantequilla, gueso y mermelada.

ltem 02: Apio, beteraga, cebolla, poro, nabo, fomate y zanahoria.

[tem 03: Todo tipo de carne de pavo.

Item 04: Todo fipo de especerias.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contratos u
érdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente con

voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro
documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante

cancelacién en el mismo comprobante de pago?, comespondientes a un méximo de veinte
(20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola

?  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“ .. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“nagadoa’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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contratacién, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se
asumird que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en CUYO caso solo
se considerard, para la evaluacién, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el
Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya
sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacidn de ofertas,
debiendo adjuntarse copia de las conformidades comespondientes a tal parte o los
respectivos comprobantes de pago cancelados.

Enlos casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa
de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje
de las obligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario, ho se computard
la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados
antes del 20.09.2012, la calificacién se cefiird al método descrito en |a Directiva "Participacion
de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el
porcentdje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de
consorcio o del confrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el
porcentaje de participacién se presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia comresponde a la
matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria,
debiendo acompaiar la documentacién sustentatoria comespondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de
reorganizacién societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto factura®
se encuentre expresado en moneda exiranjera, debe indicarse el tipo de cambio vent S
publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fechc?
suscripcion del contrato, de emisién de la orden de compra o de cancelacién del
comprobante de pago, segin comesponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
que se hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado".
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se
considera lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO

Evaluacién: La evaluacién consistird en otorgar el
mdaximo puntaje a la oferta de precio mas
Se evaluard considerando el precio ofertado por el |bajo y otorgar a las demds ofertas

postor. puntajes inversamente proporcionales a
sus respectivos precios, segun la siguiente
Acreditacién: férmula:
Se acreditard mediante el documento que contiene | Pi =  Omx PMP
el precio de la oferta (Anexo N° §). Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

[98.00] puntos
B. INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA
Evaluacién: (Maximo 02 puntos)

Se evaluard que el postor cuente con certificacion
del sistema de gestidn antisoborno Presenta Certificado ISO 37001

[02.00] puntos
Acreditacién:
No presenta Certificado ISO 37001

Copia simple del certificado que acredita que se ha [00.00] puntos
implementado un sistema de gestién antisoborno
acorde con la norma ISO 37001:2016 o con la Norma
Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 37001:2017).

El cerfificado debe haber sido emitido por un
Organismo de Certificacion acreditado para dicho
sistema de gestion, ya sea ante el INACAL {antes
INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente
con reconocimiento internacional. 0

El referido certificado debe comresponder a la sede,
filial u oficina a cargo de la prestacién', y estar

0 Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
(http:/iwww.iaf.nu) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (hitp://www.iaac.org.mx) o del European co-
operation for Accreditation-EA (http://www.european-accreditation.ora/) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC

http://www.apec-pac.ora/).

"' En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.
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5

FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

ASIGNACION
vigente!? a la fecha de presentacién de oferfas.
En caso gque el postor se presente en consorcio, cada
uno de sus integrantes, debe acreditar que cuenta
con la certificacién para obtener el puntqgje.
PUNTAJE TOTAL 100.00

2 Se refiere al periodo de vigencia que sefala el certificado presentado.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por el presente documento, la contratacién de Viveres para la Coccién de
Alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales del COLOGE para el AF-
2024, que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante LA

ENTIDAD, con RUC N° [......... ]. con domicilio legal en [........,], representada por
[oeriiiiinnes ], identificado con DNIN° [......... ]. y de otra parte [... e e—— ...].con
RUC N [, 1. con domicilio legol en[... . ] mscn’ro en Ic F|ch0 N°
Lo ] Asiento N° [... .| deI Reglsfro de Personos Juridicas de la ciudad
de  [aviiiiinnns 1. debidomen’re represen’rodo por  su Representante Legal,
[coeeienenns ], CONDNIN® [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[overieeieeenn ] AS|enTo N° [cereienennn. ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de

[ceveianannn, ]. a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Con fecha [..cciviiiniinie ]. el érgano encargado de las confrataciones o el comité de
seleccion, segin corresponda, adjudicd la buena pro de la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732, para la contratacion de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA
BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente
contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que s

incluye todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los fributos, seguros, transporte,
inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién
vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién
de la prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™"

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR
MONEDA], en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcién
formal y completa de la documentaciéon comespondiente, segin lo establecido en el
articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de oforgarla conformidad de la prestacién deberd hacerlo
en un plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se
requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo mdximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad de dicho funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de
otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones
establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito
o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendrd derecho al pago de intereses legales conforme a
lo establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171
de su Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debid
efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

E! plazo de ejecucidn del presente contrato es de [........ 1. el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO, DESDE LA
FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS
CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION, DEBIENDO
INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD DE LLAVE EN MANO
DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi
como los documentos derivados del procedimiento de seleccidn que establezcan
obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia
incondicional, solidaria, imevocable, y de realizacién automdatica en el pais al solo
requerimiento, a favor de LA ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a fravés de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERQO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%)
del monto del confrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta Ig
conformidad de la recepcion de la prestacion. y

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no Ic1 RN
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto enel 7
literal a) del numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contratacione
del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién serd otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE
OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo méximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O
MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente
el sentido de estas, otorgdndole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de
ocho (8) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a
realizar el plazo para subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince {15)
dias. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la
subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las
correcciones pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora
desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan
con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la
recepcion o no otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como
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no ejecutada la prestacion, aplicdndose la penalidad que comesponda por cada dia de
atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con
el Estado en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcidon conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho
a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
arficulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS,
NO MENOR DE UN (1} ANO] ano(sjcontado a partir de la conformidad otorgada por LA
ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automdaticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
gue el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién
del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos
generales ni costos directos de ningun tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 1462 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin comesponda;
o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel
cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penadlidades pueden alcanzar cada una un monto mdximo
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del confrato vigente, o de ser el caso, del
tem que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo
para otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contfrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3
del articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el
articulo 165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe
resarcir los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn comrespondiente.
Ello no obsta la aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que
dicho incumplimiento diere lugar, en el caso que éstas comrespondan.

Lo senalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las
demds obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de
una persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las
gue se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
ofrecido, negociado o efectuado, cualguier pago o, en general, cualquier beneficio o
incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién
del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos
ilegales o de comupcidn, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas,
participacionistas, integrantes de los 6rganos de administraciéon, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el
articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademds, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes,

de manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corupta de la qugs#

tuviera conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personf
apropiadas para evitar los referidos actos o précticas.

los gque deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y '

acepta la prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién,
beneficio y/o gratificacién, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la
que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su
Reglamento, en las directivas que emita el OSCE y demds normativa especial que resulte
aplicable, serdn de aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil
vigente, cuando corresponda, y demds normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS 14
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidn del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resoiver dichas
controversias dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del
Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién
dentro del plazo de caducidad correspondiente, segin lo seialado en el articulo 224 del
Reglamento de la Ley de Confrataciones del Estado, sin perjuicio de recurir al arbitrgje,
en caso no se llegue a un acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

~
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Las controversias sobre nulidad del contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el
momento de su notificacidn, segin lo previsto en el numeral 45.21 del arficulo 45 de la Ley
de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualqguiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo
con todos los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen
durante la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.cccciereneccssuensessncaes 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada
a la ofra parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de guince (15)
dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato,
las partes lo firman por duplicado en seial de conformidad en la ciudad de [................
[CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"

Importante

Este documento puede fimarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital,
segun la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’s.

'S Para  mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:
hitps://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

9 Y,
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad
de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO
DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razodn Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) : |
MYPE! [ si
Comreo electrénico :

No]

—

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al comeo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de
prelacién, de conformidad con lo previsto en el articuio 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.
Nofificacién de la orden de compra!?

Eal SR

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de
dos (2} dias hdbiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

¢ Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo
sefalado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 dei articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

17" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

El que se suscribe, [..ovoiveenennee. ]. representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacidn se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'8

No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razdn Social :

Domicilio Legal .

RUC : | Teléfono(s) :

MYPET?

Si

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE2

Si

No |

Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

8 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacion se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

¥ |bidem.

20 |bidem,

\

>0
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Autorizo que se notifiquen al coreo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripciéon a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacidn de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién, segin orden de

prelacidn, de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacion de la orden de compra?!

a0

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo méximo de
dos {2) dias habiles de recibida la comunicacioén.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidn dirigida a la direccién de comeo electrdnico consignada se entender
vdlidamente efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

M Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

S,eﬁores
ORGANO EN(’ZARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurido y me obligo a no incumir en actos de corrupcién, asi como a
respetar el principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidon ni para
contratar con el Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Conirataciones del
Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su
Reglamento, asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General. :

iv.  Participar en el presente proceso de contrataciéon en forma independiente sin medi&
consulta, comunicacién, acuerdo, ameglo o convenio con ningdn proveedor;{y
conocer las disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislative g 1@"‘!

aprueba la Ley de Represidon de Conductas Anticompetitivas. , ;

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento
de seleccién.

vi. Serresponsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de
seleccién y a perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con ia buena
pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo
que sea presentada por el representante comun del consorcio.

©
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senocres

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las
bases y demds documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los
alcances y las condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATOQORIA], de conformidad con las Especificaciones
Técnicas que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccién especifica de las bases
y los documentos del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin comresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el
cumplimiento de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acdpite
relacionado al contenido de las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases
del procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente
procedimiento de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE
LA MODALIDAD DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y
PUESTA EN FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de enfrega establecido en las bases
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal o comin, segin corresponda
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ANEXO N° §

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Senocres

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
] Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante
el lapso que dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta a la
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

[
b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COM
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIG \i‘\e "_ ,
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comuin del consorcio pard=z.~
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion,
suscripcidon y ejecuciéon del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA
ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra
impedido, inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c} Fijamos nuestro domicilio legal comun en [, 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

I CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 5,

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

2 Gonsignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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TOTAL OBLIGACIONES 100724
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Consorciad; 1 ........... Consorclado2
Nombres, apellidos y firma del Nombres, apellidos y firma del
Consorciado 1 o de su Representante Consorciado 2 o de su
Legal Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Tipo y N° de Documento de
Identidad Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del
consorcio deben ser legalizadas.

= En caso de procedimientos segin relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un sclo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= Fn caso de confrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias,
consignar lo siguiente:
"“El postor debe detaillar en el precio de su oferta, el monto comrespondiente a la

prestacion principal y las prestaciones accesorias".
Incluir o eliminar, segin corresponda

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi
oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
fributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales
conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda fener
incidencia sobre el costo del bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen
de alguna exoneracién legal, no incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin comrresponda

~
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ANEXO N° 9

DECLARA,CléN JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR
LA DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion
societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

importante

A efectos de cautelor la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la
informacién de la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del
Estado con Sancidn Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rmp/content/relacién-de-
proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de
la Entidad al que se le haya asignado la funcidn de verificacién de la oferta presentada por el
postor ganador de la buena pro.

=
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITUD DE
AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 038-2023-EP/UO 0732
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR
EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante
la ejecucion del contrato se me notifigue al correo electréonico [INDICAR EL CORREO
ELECTRONICO] lo siguiente:

v Notificacién de la decisidon de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, segin
coiresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo
se efectUa por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuenfe con la
autorizacién correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a tfravés del
mecanismo ufilizado.

~
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ITEM N° 01



EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

Ne DAT LECHE EVAPORADA Y/O RECONSTITUIDA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Liquido uniforme
Color Blanco- cremoso
Sabor y olor Agradable ligeramente dulce
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 143
Agua 72.4
Proteinas 7
Extracto etéreo 8.1
Carbohidratos 10.9
Fibra 0
Cenizas 1.6
3.|MINERALES ( mg.)
Calcio 231
Fésfore | ===
Hiero | -
4. | VITAMINAS ( mg.)
Caroteno [ -
Tiamina [0.03
Rivoflavina 10.66
Niacina 0.31
Acido ascérbico reducido |0

ACABADO
Producto terminado

Referencia :
PRESENTACION
Embalaje

Caracteristicas del envase

Inscripciéon

Exento de olores y sabores extrarios.
Producto elaborado a partir de leche fresca entera a la cual se le ha
extraido parte del agua que lo contiene y de la materia grasa, obteniendo
asi entre 1% y7.5% de materia grasa.
Estandarizado con solidos lacteos hasta alcanzar los requisitos
establecidos para una leche concentrada, enriquecida con vitaminas y

minerales.
NTP 202.002; NTP 209.038

El empagque (caja) de carton corrugado, deberan estar cerradas y
selladas a fin de asegurar la proteccion del contenido.

Estas deberan estar debidamente identificadas con las indicaciones y
recomendaciones para su manejo, ademas de las caracteristicas
sefaladas para el envase del producto.

Material de hojalata altamente resistente, con revestimiento anticorrosivo
y antioxidante inerte al contacto con el producto.

Sin presencia de abolladuras, hinchazén o signos de oxidacion,
totalmente estéril mientras el envase permanezca hermético a fin de
asegurar la conservacion del producto durante su almacenamiento.

Debera cumplir con la Norma INTITEC 350.007 envases metalicos para
conservacion alimenticia.

El rotulado del envase debera indicar la presentacion, la marca,
la procedencia (datos del fabricante 6 productor).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta enriquecida,
el Registro Sanitario, peso bruto y peso neto.

También sefalara las fechas de produccion y vencimiento delos ==

productos.




EP - COLOGE - SINTE | ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT SEMOLA

CARACTERISTICAS | DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES "

Aspecto fisico | Granulosa fino.

Color | Blanco.

Olor | Sui géneris.

2.| Contenido en 100 gr. de

la parte comestible :

Componentes ( gramos )
Calorias 362
Agua 12.1
Proteinas 7.8
Extracto etéreo 1.1
Carbohidratos 78.4
Fibra 0.9

Cenizas 0.6

3.| MINERALES ( mg.)

Calcio [40

Fosforo 125

Hierro 0.8

4. | VITAMINAS ( mg.)

Caroteno 0

Tiamina 0.14

Rivoflavina 0.08

Niacina 1.2

5.| ACABADO .

Producto terminado | Producto granulado obtenido por la molienda gruesa y

cernida del trigo duro ( Triticum durum ) de primera
calidad.
No debiendo ser mezclada con productos de similares
caracteristicas o de cuerpos extrafios a su naturaleza, |
suelto, sin grumos, libre de insectos o de sus estados
larvarios y sin olores rancios.

Referencia NTP 205.032; NTP 209.038.

6. PRESENTACION
Embalaje Sacos de tocuyo y/o sacos de papel de uso alimentario

Caracteristicas de envase

Rotulado

de 25 kg.

Material de tela tejida (tocuyo) resistente que proteja al
producto de la luz, el calor, el oxigeno y la humedad,
totalmente cosido y cerrado, reforzado a fin de asegurar
la  conservacion del producto  durante  su
almacenamiento.

Debera indicar la presentacion, fa marca, la procedencia
(datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta

neto.
También sefialara
vencimiento de los productos.

enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso

las fechas de produccion’ y:




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16 |

Ne DAT TE EN HOJAS A GRANEL
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Hojas finas
Color Marrén oscuro
Olor Sui géneris
2. | Contenido en 100 gr. de |
la parte comestible : |
Componentes ( gramos )
Calorias 308
Agua 11.4
Proteinas 8
Estracto etéreo 4
Carbohidratos 714
Fibra 6
3. | MINERALES ( mg. )
Calcio 400
Fosforo 300
Hierro 11.9
4. | VITAMINAS ( mg.)
Caroteno ————
Tiamina 0.08
Rivoflavina 0.73
Niacina 6.5
5. PRESENTACION

Articulo terminado

Envase

Exento de humedad, olores y sabores extrafios.

Saco de papel, Bolsas de Polietileno, polipropileno y/o

bolsa biorentada de 5-10 Kg.

Libre de hongos.

El envase de papel u otro material utilizado debera ser
inerte con y proteger al producto de la humedad y de
cualquier agente contaminante externo, asi como de
pérdidas 0 mermas por derrame durante respecto al

| producto a fin de no alterar sus cualidades, resistente

transporte y almacenamiento.
N.T.P 209.040,209.041,209.038




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

DAT TRIGO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
.| GENERALIDADES
Aspecto fisico | Sélido
Color | Amarillento
Olor Sui géneris
Humedad 14,5 % maximo
Trigo germinado Ninguno

.| Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias
Agua
Proteinas
Extracto etéreo
Carbohidratos
Fibra
Cenizas
.|MINERALES ( mg. )
Calcio
Fésforo
Hierro
.| VITAMINAS ( mg.)
Caroteno
Tiamina
Rivoflavina
Niacina
Acido ascorbico reducido
.| PRESENTACION
Embalaje

.|OTROS

Producto terminado

Libre se gorgojos, insectos y sin fumigacion.

:358
[12.6

Bolsas de polietileno de 50 kg.

‘ Inscripcién con : marca, calidad, cantidad, procedencia,
Fecha limite de consumo del producto.
|NTP 205.009




NO

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-I

HARINA DE ARVEJA

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

.| GENERALIDADES

CARACTERISTICAS

HARINA DE ARVEJA SECA
Caracteristicas: Las harinas de legumbres no deben contener
mas de 10 unidades de inhibidor de tripsina por miligramo de
harina seca, 300 unidades de hemo - aglutinantes por gramo
de harina seca ni mas de 0,1 mg de &cido cianhidrico por
gramo de harina seca.

Las harinas no deberan contener insectos, partes de estos o
sus estados evolutivos, acaros ni otros elementos exirafios.

La harina deberéa responder a los siguientes requisitos:

a) Contener hasta un maximo de 15,0% de humedad;

b) Contener hasta un méaximo de 0,25% de acidez
expresada en acido sulfirico, sobre la base de 14,0%
de humedad;

c) Contenerhasta un maximo de 0,65% de cenizas, sobre
la base de 14,0% de humedad




EP - COLOGE - SINTE

| ESPECIFICACIONES TECNICAS

19.12.16

N° DAT i LEVADURA
|
. CARACTERISTICAS | DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES

4,

Descripcion
Composicion

Aspecto fisico

.| CARACTERISTICAS

FiSICO QUIMICAS
Materia seca
Proteinas

Fosforo

.| CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS
Recuento de
microorganismos aerobios

mesofilos
Coliformes totales
E. Coli (GEI+)
ACABADO
Producto terminado

Referencia

.| PRESENTACION

Embalaje

Rotulado

Caracteristicas del envase

| Efectiva en masas con contenido de azucar inferior a
10% sobre el peso total de la harina.

Levadura Saccharomyces cerevisiae y agentes de
hidratacion.

Pequefios cilindros con superficie porosa.

Mayor al 95%.
50 +/- 3.0%.
[2.4 +/- 0.2%.

Menos de 1 x 10% UFC/g.

Menos de 100 UFC/g.
| Menos de 1 UFC/g.

| Agente leudante deshidratado, de uso instantaneo para
panificacién en granulos finos obtenida a partir del
concentrado y secado de la levadura del genero
| Saccharomyces cerevisiae.

INTP 209.180; NTP 209.152; NTP 209.038.

; Bolsas de papel parafinado x 0.50 Kg.

'De material adecuado y totalmente hermético, de
‘manera que asegure la conservacion del producto
durante su almacenamiento en ambientes secos y
frescos.

Empacado en caja de 20 paquetes aproximadamente.

| Debera indicar la presentacion, la marca, la procedencia
(datos del fabricante o productor).

Debera registrar peso bruto y peso neto.

También sefialarar las fechas de produccidn vy
! vencimiento de los productos.




EP - COLOGE - SINTE | ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ne° DAT MANTECA VEGETAL
CARACTERISTICAS | DESCRIPCION
1.| GENERALIDADES '
Aspecto fisico Semi solido pastoso.
Color Blanco cremoso.
Olor [ Sui géneris.
Tipo Vegetal (no de palma).
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible : |
Componentes ( gramos )
Acidez 0.35%. Max.
indice peroxido 0.10 2 0.30 Mg/Kg
Punto de fusién 45 °C.
Humedad y material volatil 0.2% Max.
3.|ACABADO
Producto terminado Grasa de origen vegetal 100% obtenido a partir de
 frutos y semillas oleaginosas, en estado sdélido, de olor
‘y sabor caracteristicos a su procedencia.
No debera contener materias extrafias en suspension.
No debera contener aceites polimerizados ni aceites |3
minerales.
[ Se tolerara que el producto contenga los contaminantes
* ‘ en proporciones indicados en la N.T.P. 209.002
' Referencia |NTP 209.002; NTP 209.038.
4.| PRESENTACION
Embalaje Cajas de cartén por 10 a 15 kg.
Caracteristicas del envase | Material de carton doble resistente al manipuleo y

apilamiento.

Debe estar el producto protegido por un envase interno
de papel manteca que lo proteja de agentes
contaminantes externos u otros como la luz, el oxigeno
y la humedad.

‘Asimismo el empaque debera estar cerrado y sellado a
' fin de asegurar la conservacion del producto durante su
almacenamiento.

Rotulado Debera indicar la presentacién, la marca, la procedencia
(datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso
neto.

También sefialara las fechas de produccién vy
vencimiento de los productos.




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

N° DAT ACEITUNA NEGRA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Aceite vegetal, pulpa, sal y semilla blanco, suave al
tacto, tamafio grande y uniforme, sin tallos.
Color Azul azabache, evitar el color marron.
Olor Agradable, evitar el olor rancio.
Sabor Agradable al paladar y facil de cortar.
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 3989
Agua 57,59
Proteinas 0,89
Grasa total 32,19
Carbohidratos totales 7,39
Fibra cruda 1,49
Cenizas 2,39
Calcio 86mg
Fosforo 55mg
Hierro 2,4mg
Tiamina 0,3mg
Niacina 0,8mg
Riboflavina 0,22mg
3.|ACABADO
Articulo terminado | Exento de olores y sabores extrafios
4.| PRESENTACION

Caracteristicas del envase
Inscripcion

Recipientes de PVC, no reciclados.

Las aceitunas negras deberan ser alimentos frescos y
secos a granel de primera calidad, de reciente
produccion y/o fabricacion, cuya presentacion sera en
kilogramos, deberan estar debidamente identificados de
ser el caso en sus respectivos envases.

Estar practicamente exentos de dafios hechos por
plagas que afecten al aspecto general del producto.
Exentas de humedad externa anormal, salvo la
condensacién consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.




NO

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

CL-1

JAMON DEL PAIS

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

GENERALIDADES

PRESENTACION

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

ENVASE EMBALAJE

ROTULADO

TRANSPORTE

JAMON DEL PAIS
TIPO: Chacineria diversa — Embutidos variedad jamoén
del pais curado

bolsa de primer uso x 1 kilo cortado en tajadas de 20
gramos

Empaque en perfecto estado, rotulado, con nimero de
registro sanitario, fecha de vencimiento

la superficie no debe estar hUmeda ni pegajosa, ni
exudando liquidos, no habrd partes fldcidas

Primario: Bolsa de polietileno de doble densidad
Secundario: Bandeja de material de plastico (javas),
facilmente higienizable, resistente a su manipulacion
durante el fransporte, que garantfice la conservacion
del producto durante su almacenamiento.

Los envases deben llevar impreso en forma clara, con
caracteres indelebles y en idioma espanol, la siguienfe
informacion:

Nombre del proveedor, NUmero de lote, Fecha de
faenamiento, Lugar de origen, Peso aprox., Registro
sanitario, Tiempo de vida Ufil.

a. Vehiculos provistos de sistemas de refrigeracion o
isotérmicos, de manera que aseguren und femperatura
de refrigeracion no mayor a 4°C

b. El fransporte de productos congelados, contard con
sistema  de refrigeracién  que permita mantener
temperaturas de congelacion (-18°C) en el producto.
c. La carroceria serd de materiales aislantes e
impermeables que permitan su facil impieza.




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

) CL-I MANTEQUILLA CON SAL
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Pastoso, deberd ser de origen animal.
Color Amairrillo.
Olor Sui géneris.
Sabor Salado.
2.| COMPOSICION (%)
Fase grase 82%
Triglicérido 0.82
Fosfaticos 02-1%
Caroteno 3-9 ppm
Vitamina A 9 - 30 ppm
Vitamina D 0.002 - 0.040 ppm
Vitamina E 8 - 40 ppm
Agua <16 %
| Extracto magro seco <2%
Lactosa 0.1-03%
Acido lactico ( fermetada) | 0.0015
Materias nitrogenadas 02-08%
Caseina 02-0.6%
Lacto albUmina 0.1-0.05%

Trazas de
Sales ( = CINa )
Citratos
Vitaminas C
Vitaminas B2

.| ACABADO

Producto terminado

.| PRESENTACION

Embalagje

Caracteristicas del envase

Inscripcion

Proteinas de la membrana Péptidos Aminodcidos.
0.001

0.0002

3 ppm

0.8 ppm

Exento de olores y sabores extranos

Moldes de 1 a 6 kilos o cajas por 10 kilos (barras de 2 kilos

cada una).

Material de cartén (doble) resistente al manipuleo y
apilamiento, debiendo estar el producto protegido por un
envase interno de pldstico u ofro material que 1o proteja
de agentes contaminantes externos u ofros agentes
como la luz, el oxigeno y la humedad, asimismo el
empaque deberd estar cerado y sellado a fin de
asegurar la conservaciéon del producto durante su
almacenamiento a temperaturas de refrigeracion.

El rotulado del empague deberd indicar la presentacion,
la marca, la procedencia (datos del fabricante 6
productor).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso netfo.
También sehalard las fechas de produccidn vy
vencimiento de los productos.




NO

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

CL-1

QUESO FRESCO

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

. | GENERALIDADES

CARACTERISTICA

SEGURIDAD

CARACTERISTICAS

QUESO FRESCO DE VACA

Tipo: Queso fresco pasteurizado con sal
PRESENTACION: por kilo

Calidad: de primera.

Color blanco, olor sabor caracteristico libre de
microorganismos  patégenos, no  presencia  de
coloraciones no propias del producto.

REGISTRO SANITARIO vigente, sujeto a andlisis
microbicldgico fisico y quimico.

Fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.

Envase sellado y Rotulado segin NTP 209.038:2009

ALIMENTOS ENVASADOS
Transporte deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V

Capitulo I "Del fransporte” del "Reglamento sobre |§
Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas" §

(D.S. N° 007-98-SA).

QUESO PARMESANO X 35 G

TIPO: Queso fermentado por bacterias secado y rallado
PRESENTACION: por bolsa sellada x 35 gr.

Calidad: de primera,

CARACTERISTICA: Color, olor y sabor caracteristico, libre
de microorganismos patdégenos

SEGURIDAD: REGISTRO SANITARIO vigente, sujeto a
andlisis microbioldgico fisico y quimice.

Fecha de elaboracién y fecha de vencimiento.

Envase sellado y Rotulado segun NTP 209.038:2009

ALIMENTOS ENVASADOS

Transporte deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V
Capitulo Il "Del fransporfe” del "Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”
{D.S. N° 007-98-SA).




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

[9.12.16

N° |
DAT | MERMELADA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Para untar.
Color Segun el sabor.
Olor Sui géneris.
Sabor | Dulce.
2. Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 50
Proteinas 0
Extracto etéreo e
Sodio 0
Carbohidratos 12
Azucares 8
3.|ACABADO
Producto terminado Jalea de frutas con suspension de trozos de frutas o la
corteza de ellas, de apariencia clara y transparente,
agradable sabor y color caracteristico al de la fruta de la
gue proviene.
| De contener aditivos alimentarios estos deberan estar
| permitidos seguin normas. 203.048
Concentracion de azucar (°Brix) 65 - 68.
Ph entre 3.0- 3.8
4.| PRESENTACION
Embalaje Material de plastico resistente que proteja al producto
de la luz, el calor, el oxigeno y la humedad.
| Con sello de seguridad en la tapa, totalmente hermético
| que asegure la conservacion del producto durante su
almacenamiento en refrigeracién.
Rotulado Debera indicar la presentacién, la marca, la procedencia

(datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso
neto.

| También sefalara las fechas de produccién y
vencimiento de los productos.




ITEM N° 02



EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

Ne DAT APIO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. GENERALIDADES
Aspecto fisico Verdura de aspecto blando textura fibroso.
Color Tallo blanco con hojas verdes.
Olor Sui géneris
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 21
Agua 93.4
Proteinas 0.7
Extracto etéreo 0.2
Carbohidratos 4.8
Fibra 1
Cenizas 0.9
3. | MINERALES ( mg.)
Calcio 70
Fésforo 28
Hierro 1.5
4. | VITAMINAS ( mg.)
Caroteno 0
Tiamina 0.03
Rivoflavina 0.08
Niacina 0.23
Acido ascorbico reducido | 8.03
5.|ACABADO
Producto terminado Verduras seleccionadas en 6ptimo estado de frescura 'y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
su descomposicion, turgentes.
Resistentes a la manipulacién, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
Referencia NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003
6.| PRESENTACION
Embalaje Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de

polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta
para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una
buena ventilacion de las mismas.




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

N° DAT ! BETERRAGA
CARACTERISTICAS | DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Tubérculo carnoso.
Color Rojo.
Olor | Sui generis.
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos ) |
Calorias [30
Agua 88.8
Protefnas 1.3
Carbohidratos 6.4
Fibra 3
3. MINERALES (mg.)
Potasio [ 300
Yodo |40
Sodio 66

VITAMINAS ( mg. )

retinol)

Vitamina C
ACABADO
Producto terminado

Referencia

.| PRESENTACION

Embalaje

Vitamina B3 (de Eq. de|0.4

5

Verduras seleccionadas en 6ptimo estado de frescura y

su descomposicion, turgentes.

Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
\NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP

001.003

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
‘ una buena ventilacion de las mismas.

madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16 |

N° DAT CEBOLLA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico | Tubérculo carnoso.
Color | Exterior rojo, interior blanco rojizo.
Olor | Sui géneris.
2. | Contenido en 100 gr. de |
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 49
Agua 186.3
Proteinas [
Extracto etéreo 0.2
Carbohidratos ' 11.3
Fibra 0.8
Cenizas 0
3. | MINERALES (mg.) .
Calcio | 20
Fésforo | 35
Hierro (1.2
4. | VITAMINAS ( mg.) '
Caroteno 0
Tiamina 0.03
Rivofiavina 0.06
Niacina 0.22
Acido ascérbico reducido | 4.09

ACABADO
Producto terminado

Referencia

PRESENTACION
Embalaje

su descomposicion, turgentes.

001.003

1 buena ventilacion de las mismas.

Verduras seleccionadas en optimo estado de frescura 'y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique

Resistentes a la manipulacién, que evite pérdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
'NTP 011.114; NTP 011.108, NTP 001.102; NTP

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta
para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una




~ EP - COLOGE - SINTE _ | ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT | PORO
CARACTERISTICAS | DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES :
Aspecto fisico Verdura de aspecto blando textura fibrosa.
Color Tallo blanco con hojas verdes.
Olor Sui géneris.

Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )

Calorias (40
Agua 87.8
Proteinas [2.7
Extracto etéreo (0.8
Carbohidratos 7.6
Fibra 1.3
Cenizas 1.1
MINERALES ( mg. ) |
Calcio 78
Fosforo 1 50
Hierro 0.7
VITAMINAS ( mg. )
Caroteno 0.06
Tiamina 0.09
Rivoflavina 10.08
Niacina 0.46
Acido ascorbico reducido | 8.6
ACABADO
Producto terminado 'Verdura seleccionada en 6ptimo estado de frescura y
' madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
su descomposicion, turgentes.
Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior conservacion.
Referencia NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003.
PRESENTACION .
Embalaje ' Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de

| e )
' polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta
para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una
buena ventilacion de las mismas.




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
DAT NABO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
.| GENERALIDADES
Aspecto fisico Verdura de aspecto blando.
Color Blanco.
Olor Sui géneris.

.| Contenido en 100 gr. de |
la parte comestible : |
Componentes ( gramos ) |

Calorias 16
Agua 94.7
Proteinas 0.6
Extracto etéreo 0.2
Carbohidratos 3.6
Fibra 0.6
Cenizas 0.9
.|MINERALES ( mg.) '
Calcio ‘ 34
Fosforo 34
Hierro 0.1
.| VITAMINAS ( mg.) |
Caroteno 0
Tiamina 10.01
Rivoflavina 0.04
Niacina 0.23
Acido ascorbico reducido | 21.1
.| ACABADO )
Producto terminado | Verduras seleccionadas en éptimo estado de frescura y|

madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique

'su descomposicidn, turgentes.

| Producto freso

.|PRESENTACION

Embalaje Envasado en bolsas de polietileno, o sacos de malla
abierta para hortalizas, tipo red resistente.

)
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EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

DAT

TOMATE ITALIANO

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

3.

.| GENERALIDADES

Aspecto fisico

| Componentes ( gramos )
| Calorias
'Agua
| Proteinas
Estracto etéreo
Carbohidratos
| Fibra
Cenizas
'MINERALES ( mg.)
Calcio
Fosforo
Hierro
VITAMINAS ( mg.)
Caroteno
Tiamina
Rivoflavina
Niacina
Acido ascorbico
ACABADO

Referencia

PRESENTACION

Color
Olor
.|CONTENIDO EN 100 gr.
DE LA PARTE |
| COMESTIBLE :

Blando al tacto, fruto carnoso.
Rojo.
Sui géneris.

16
94.8
0.8
0.2
3.6

1
0.6

7
25
0.3
|
0.3
i0.06
0.06
0.63
32,5
Verdura seleccionada en éptimo estado de frescura y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
| su descomposicion, turgentes.
Resistentes a la manipulacién, que evite pérdidas o
| mermas durante su transporte y posterior conservacion.
NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003.
Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
| una buena ventilacion de las mismas.




EP - COLOGE - SINTE

i ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ne DAT ZANAHORIA
CARACTERISTICAS | DESCRIPCION | OBS.
1.| GENERALIDADES |
Aspecto fisico [ Tubérculo carnoso. I
Color Anaranjado. '
Olor | Sui géneris.
2. | Contenido en 100 gr. de ‘
la parte comestible : | I
Componentes ( gramos ) [
Calorias [ 41
Agua 89
Proteinas 0.6
Extracto etéreo 0.5
Carbohidratos 9.2
Fibra 1.2
Cenizas 0.7
3. |MINERALES ( mg.) |
Calcio 33
Fosforo 16
Hierro 0.5
4. | VITAMINAS (mg.) :
Caroteno {1
Tiamina 0.04
Rivoflavina 0.04
Niacina 0.18
Acido ascérbico 17 .4
5.|ACABADO
Producto terminado Verdura seleccionada en 6ptimo estado de frescura y
i madurez comercial, sin olor, color o sabor gue indique
su descomposicion, turgentes.
'ReS|stentes a la manipulacién, que evite perdldas 0
| mermas durante su transporte y posterior conservacion.
Referencia NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003.
6.| PRESENTACION
Embalaje Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de

polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
una buena ventilacion de las mismas.
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EP - COLOGE - SINTE
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NP | CL-1 PECHUGA DE PAVITA EN TROZOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS 19.12.16

| CARACTERISTICAS : DESCRIPCION OBS.
1. GENERALIDADES CARNE DE PAVO (PECHUGA ENTERA)

| CARACTERISTICAS | Caracteristicas: La carne de pechuga de pavo fresco, !
' ' de tipo de musculo que se prepare debe ser musculo
'limpio, es decir, sin tendones, cartilagos, visceras!_
‘(corazdn, higado y/o contre), huesos, piel, cuero,
cafiones, plumas ni cafiones, cualquier membrana
ajena al musculo, hematomas, codgulos o manchas i
de sangre, ganglios, cumulos de grasa, materia grasa |
gue no comesponda a dicha ave o restos de ellas.
provenientes de otro animal, independiente de su|
| especie. ’

|

iPara lo anterior, cada corte utilizado debe ser
| limpiado previamente para extraer la grasa visible.

| EMPACADO

i Empacado. En bolsas de plastico impermeable u otra
itecnologia siempre que conserve la inocuidad del
producto

t |

PRESENTACION ‘ Presentacién: Debera internarse la pechuga cortada

'en bolsas de plastico impermeable con un peso de 5
' Kg cada uno, PH no mayor de 6.5
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EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-| ACHIOTE
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
GENERALIDADES Es el producto constituido por las semillas maduras, previamente

| secas, de la especia Bixa Orellana, este solo sera producto de la
molienda de |a semilla sin agregado alguno de cualquier otro material
o sustancia extrana

REQUISITOS QUIMICOS .- Humedad; Max. 12%

- Cenizas totales (m/m): Max. 6%

. Cenizas insolubles en acido clorhidrico al 10% (m/m): 1%
- Extracto alcohdlico: Min. 3%

- Extracto étereo: Min. 4%

- Fibra: Méx. 15%

- Requisitos microbiolégicos:
- Numeracion de bacterias aerobias: <10° UFC/g
_ Numeracién de entero bacterias: <102 UFC/g
- Salmonella: Ausencia/50g
- Numeracion de bacterias coliformes: £102 UFC/g
- E.coli: Ausencia
- Staphylococcus aureus coagulasa positiva: Ausencia
. Numeracién de Clostridium sulfitoreductor: <10 UFC/g
- Numeracién de hongos y levaduras: £102 UFC/g

ACABADO INCLUIR REGISTRO SANITARIO

.| PRESENTACION |
I - No dgberé presentar agregados de féculas extrafias a las
especies.

| - Elcontenido de impurezas no excederd del 3% (m/m)

| . Estara libre de cualquier olor y sabor extrano.

- Debera estar exento de colorantes artificiales.

. El achiote debera comercializarse en envases gue sSse€
encuentren en condiciones higiénicas, que no transmilan al
producto  sustancias desagradables y que la protejan
adecuadamente contra la absorcion de humedad y la
contaminacion.

- Vida util 02 anos

CARACTERISTICAS DE | Frasco de Vidrio hasta 10 kg
ENVASE
ROTULADO Debera cumplir con lo establecido en la NTP 208.038.

En forma especifica en cada envase 0 rotulo adherido a él, debera
especificar lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial

v Nombre y direccion del procesador o envasador

v Pesoneto

v Lugar de procedencia

v Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

<




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS ]

CARACTERTISTICAS

.| ACABADO

PRESENTACION

De color rojo oscuro, de aspeclo arrugado vy brillante
generalmente, de sabor muy picante y caracteristico, de olor
aromatico y natural, limpias y sanos.

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

A granel, en bolsas plasticas de primer uso, resistentes, de hasta
cinco (5) Kg

Ne CL-| AJi PANCA S/SEMILLA OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES Horalizas rojas secas, sin semillas, familia capsicum frutescens

ROTULADO

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a él,
debera especificar lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre vy direccion del procesador o envasador
Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

ANA NN




EP - COLOGE -
SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS
~—— | OBS.

N CL-|

CANELA ENTERA

| CARACTERISTICAS

DESCRIPCION |

1. | GENERALIDADES

ACABADO

3. | PRESENTACION

CARACTERISTICAS
DE ENVASE

Son las capas de corteza inlerna, entera de las ramas y de los brotes tiernos|
de ciertas especies del género Cinnamomun. Estas capas de corteza se |
obtienen cuando se separa la corleza externa, la corteza interna y el |
parénguima cortical. Estas son convenientemente secadas. Se presentan|
bajo la forma de cilindros o lubos

|

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

- No debera presentar elementos vegetales extranos. |
- No deberd ser aromatizada artificiaimente. |
- Debera estar exenta de insectos vivos o muertos, materia terrosa, |
parasitos, mohos, suciedades y microorganismos gue indiguen una |
manipulacién defectuosa del producto. [
- El envase debera proteger de la humedad y contaminaciones. El |
material debera ser resistente a la accién del producto y no -
modificara en este sus caracteristicas fisicas y/o quimicas |
Vida util minimo 06 meses |

En presentacién de bolsas o taper de hasta 1 Kg.

ROTULADO

El rotulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 208.038.

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a él, debera
especificar lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial

Nombre y direccion del procesador o envasador

Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento

RRSANENRN




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

.|ACABADO

3. PRESENTACION

debera proceder de frutos maduros o proximos a la
maduracion, sanos, limpios y desecados

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o
muertos.

No debera presentar alteraciones producidas por
ataque de microorganismos.

No podra ser aromatizado artificialmente.

El envase debera proteger de la humedad vy
contaminaciones. El material deberé ser resistente
a la accién del producto y no modificara en este sus
caracteristicas fisicas y quimicas.

Vida Util 12 Meses

Ne CL-1 COMINO MOLIDO 0BS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION |
1. | GENERALIDADES Son los frutos finamente molidos del Cuminun cyminum, |

CARACTERISTICAS DE | En presentacion de bolszs de polietileno/ polipropileno de
ENVASE hasla 5 Kg. i
ROTULADO En forma especifica en cada anvase o rotulo adherido a

el, debera especificarse lo siguiente:

AN S S

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ne CL-| VAINILLA 1 OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1.| GENERALIDADES
Denominada también esencia de vainilla. Es la esencia
aromatica, con aroma a vainilla
2.| CARACTERISTICAS Es un endulzante sin calorias
1 Vida Uutil: hasta 18 meses
ACABADO éDEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO
|
3.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

Botellas por 1 litro

Botellas por 1 litro

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: normbre del producto, nombre o razdn social y
direccion del producter, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, numero de lote, nimero de registro sanitario y fecha

de venciiniento




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CARACTERISTICAS DE

ENVASE

Humedad (g/100g): Max. 12%

Requisitos microbiologicos:
- Mohos: €102 UFC/g
- Bacillus cereus (*): <102 UFC/g

(*) Para aguellos elaborados con arroz, maiz y sus
derivados.

Se emplearan envases nuevos que reunan las
condiciones necesarias para que el producto mantenga
la frescura y calidad requeridas, asi como la suficiente
proteccion en las condiciones normales de manipuleo y
transporte.

Vida Util 07 Meses

En presentacion de bolsas de polipropileno de hasta 8 Kg

Ne CL-1 GALLETA DE SODA OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1.| GENERALIDADES Son productos abtenidos mediante el hormneo apropiado
de una masa (sdlida o semisolida), de las figuras
formadas del amasado de derivados del trigo u otras
harinas sucedaneas, con otros ingredientes aptos para el |
consumo humano, que tiene un sabor |
predominantemente salado |
2. l
ACABADO INCLUIR REGISTRO SANITARIO
3. | PRESENTACION Regquisitos fisico-quimicas:

ROTULADO

El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP
209.038.

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a
el debera especificarse lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

AN RN
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EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL -1

GLUMATATO MONOSODICO

| OBS

CARACTERISTICAS

[

DESCRIPCION

2.

.| GENERALIDADES

| ACABADO

PRESENTACION

| CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Sazonador de Glumatato Monosadico al 99% De primera calidad.i
de granulos blancos

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

No debera presentar agregados de féculas extrafas a las
especies.

Estara libre de cualquier olor y sabor extrano.

Debera estar exento de colorantes artificiales.

Debera comercializarse en envases que se encuentren en
condiciories higiénicas, que no transmitan al producto
sustancias desagradables y que |a protejan adecuadamente
contra la absorcion de humedad y la contaminacion.

Bolsa por 1 Kg.

ROTULADO

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a él,

AN NN

debera especificar o siguiente:

Nombre del preducto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.
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EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

cL-1
~ CARACTERISTICAS

HARINA DE CHUNO
" DESCRIPCION

OBS.

.| GENERALIDADES

ACABADO

. | PRESENTACION

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

Fécula de papa congelada en polvo, se entiende por
Harina de Chufio a polvo fino o fécula que se obtiene
motiendo el tubercuio.

Consiste en un polvo fluido sin grumos, libre de olor
rancio o extrafio al producto, color blanco, consistencia
suave.

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Empaque Bolsa bilaminada de polietileno de baja
densidad de 5 kg; o sacos de papel multicapa de 25 kg

ROTULADO

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido
a él, debera especificar lo siguiente:

- Nombre del produnto y nombre comercial

- Nombre y direccion del procesador o envasador
- Pesoneto

- Lugar de procedencia.

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento




EP - COLOGE - SINTE [ ESPECIFICACIONES TECNICAS
CL-1 - HONGOS Y LAUREL OBS.

CARACTERISTICAS | DESCRIPCION

GENERALIDADES [ Producto obtenido por desecacién o liofilizacién de hongos
comestibles de una sola especie, ya sean enteros o en lonjas

.| ACABADO |
INCLUIR REGISTRO SANITARIO

PRESENTACION | - No debera presentar parasitos y/o insectos vivos 0
muertos.

- No debera contener materias extrafias al producto.

- No debera ser coloreado ni aromatizado
artificialmente. .

| - No debera contener elementos vegetales extrafios a

| la especie.

' - Debera estar libre de peciolos y tallos.

| - Se debera emplear envases que protejan al

[ producto de la humedad y de las posibles

| contaminaciones. El siguiente materia, debera ser

| resistente a la accién del producto y no modificara |

i sus caracteristicas fisicas y quimicas, ni comunicara

l sabores extrafins al  producto. Debera ser

|

|

[

impermeable al azeite, al aire y al agua. |
Vida Util 06 Meses |

CARACTERISTICAS DE Ei producto deberd mantenerse a una temperatura baja

ENVASE que conserve su calidad durante el transporte,
almacenamiento y distribucion hasta el internamiento a
nuestra Entidad.

| Se debe impedir que estos productos absorban humedad

iy sean atacados por &caros o insectos, en particular
polillas y gorgojos.

! Se presentaran en bolsas de polipropilenc de hasta 2 kg.

ROTULADO _i El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP
| 209.038 y ademas debera contener ia leyenda "laurel’
| seguido de su clasificacion (entero).

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido
debera especificarse lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procasador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

AN NN




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ne CcL-1 INFUSIONES
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1.| GENERALIDADES Productos envasados en bolsas filtrantes para usc inmediato y que

.|ACABADO

.| CARACTERISTICAS

.| PRESENTACION

cumple con los requisitos establecidos en la NTP 209.228 1984

Debera ofrecerse infusiones de las siguientes hierbas:

- Manzanilla - Hierbaluisa
- Hinojo - Anis
- Toronjil

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Requisitos microbioldgicos:

v Numeracién de bacterias aerobias viables: <10* UFC/g
v Numeracion de E. coli: <10 UFC/g

v~ Numeracién de hongos y levaduras: <102 UFC/g

No debera contener méas del 2% de materias extranas.
No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o muertos.
No podra ser aromatizada ni coloreada artificialmente.
La envoltura o capa interior debera resistir su inmersién en agua
hirviente por lo meno=z 15 minutos, sin deshacerse ni dejar pasayf
particulas a fa infusion, debiendo ademas estar libre dggZ ¢
impresiones y colorzntes, al igual que la pita que sujeta g2
etiqueta. Haey
v Debera serirocuo e impermeable a liquidos y al vapor de
v Debera ser hermético y resistente a roturas y otros dafos o quB
produzcan escapes de la hierba envasada. !
v Cada envoltura interior filtrante debera estar adherida al extremo ’
de una pita y en cuyo otro extremo habra una etiqugta que.
identifique al producto, los cuales también deberan ser inGTUTS.
v Los envases filtrantes se comercializaran con una envoltura
inmediata exterior de modo que sea acogida la bolsa filtrante.

VAN

CARACTERISTICAS DE | En envase primario y sobres de papel filtrante
ENVASE
ROTULADO El rétulo debera indicar especialmente lo siguiente:

Nombre o razdn social del fabricante o envasador.

La leyenda de la hierba en infusion por ejemplo "Manzanilla"
Autorizacion sanitaria.

Peso neto.

Fecha y cddigo de produccion.

Fecha de vencimiento del producto.

En el caso de la hierba luisa esta debera cumplir con la NTP
209.244 y la manzanilla con la NTP 208.228, para el caso de
caracteristicas organolépticas y quimicas

AN NANE T YN
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-I

KIiON

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBs.

.| GENERALIDADES

2.|ACABADO

.| CARACTERISTICAS

.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

Jengibre entero fresco, que procede de rizomas fibrosas de
forma irregular y de longitud no mayor de 20 cm. Semejando
una mano, presentara ramificaciones o “dedos” de 3 cm a 6
cm de largo, y de 1 cm a 2 cm de ancho.

INCLUIR REGISTRO SANITARIO

No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o muertos.

No debera contener materias extrafias en un porcentaje
mayor al 2,0%

No debera presentar alteraciones producidas por ataque de
microorganismos; en cantidades superiores alas descritas en
el numeral 5.5 de la Norma Tecnica Peruana N°
209.220.1984 (revisada el 2015) o cualquier otro agente
biolbgico, quimico o fisico

No deberd ser aromatizerdo artificialmente

Caracteristicas organolépticas:

- Qlor: Caracteristico del producto. No presentara olores
desagradables.

- Sabor: Picante, caracteristico del producto. No presentara
sabor a rancio y amargo.

Color: Corteza marrén palido vy sin corteza blanco
amariliento.

Requisitos Microbiologicos: Debera cumplir con las
caracteristicas quimicas establecidas en la Tabla N° 1 del
numeral 5.4 de la Norma Técnica Peruana 209.220.1984

Debera cumplir con los requisitos microbioldgicos
establecidos en la Tabla N° 2 de la Norma Técnica Peruana
209.220.1984 (revisada el 2015)

Debera ser de un material suficientemente inerte al producto;
impermeable y que permita sus caracteristicas fisicas y
quimicas. Presentacion de hasta cinco (5) Kg.

ROTULADO

La informacién minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccién del productor, peso neto, nimero de lote.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-1

OREGANO

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

| oBs.

.| GENERALIDADES

ACABADO

CARACTERISTICAS .

PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Hojas secas del género perenne Origanum, especies y sub
especies, pertenecientes a la familia de las lamiceas. Las
hojas del orégano desecado son de un color palido verde-
grisaceo a un verde oliva

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

No deberé tener materias extranas al producto, como restos
de origen animal, vegetal o mineral, distintos al producto.

Debe presentar ausencia de insectos vivos, y practicamente
ausencia de insectos muertos, fragmentos de insectos y
contaminacion por roedores apreciables a la vista.

Debe cumplir con los requisitos  microbiologicos
contemplados en la Tabla N° 2 de la Norma Técnica Peruana
N° 209.190 asi como con los requisitos quimicos y fisicos
contemplados en la Tabla N° 03 de la Norma Técnica
Peruana N° 208.190:2011/ENM 1 2013.

Vida Util 06 Meses

Presentacion:

Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un material que
no ejerza ninguna accion sobre el producto, y fo proteja frente
al aumento o pérdida de humedad y sustancias volétiles.
Presentacion de hasta un (1) Kg.

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado def
producto es: nombre del producto, nombre o razon social y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, numero de lote.

Debera ser de un material suficientemente inerte al producto;
impermeable y que permita sus caracteristicas fisicas vy
quimicas. Presentacion de hasta cinco (5) Kg.

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del. productor, peso neto, nimero de lote.




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

[ OBS.

N° CL-I PALILLO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1.| GENERALIDADES Es el producto conslituido por los rizomas primarios o

ACABADO

PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

secundarios, previamente curados, de la especia Curcuma
long Linnaeus

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Vida Util 12 Meses

- No debera presentar agregados de féculas extrano.
- Deberé estar exenta de colorantes artificiales.

- Estar libre de cualquier olor mohoso o rancio.

El envase debera ser un envase limpio, sano y seco,
hechos de un material que no afecte el producto y que lo
proteja de la absorcion de humedad y de la pérdida de
aceites volatiles

En presentacion de bolsa, taper o balde de hasta 1 Kg.

ROTULADO

[Debera cumplir con I establecido en ta NTP 209.038.

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el
debera especificarse lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial

Nombre y direccion del procesador o envasador

Masa neta, Lugar de procedencia

Fecha de envasado, Cualquier otro requerido por el
comprador.

AV

C it



| EP-COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

N° | cL-|

PASAS

| CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

7. GENERALIDADES
|

1

ACABADO

2. | CARACTERISTICAS

|
3. PRESENTACION

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

Es el producto elaborado con uvas provenientes de las
diferentes variedades de la especie Vitis vinifera L.
fitosanitariamente sanas, limpias, convenientemente maduras y
libres de cualquier residuo de pesticidas, a las cuales se las ha
deshidratado

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

El producto requerido por nuestra Entidad es sin semillas y de
color negro.

Las uvas empleadas en la elaboracion de pasas deberan ser
cuidadosamente lavadas, libre de toda sustancia extrana como
insecticidas y fungicidas.

Las uvas empleadas en la elaboracién de pasas deberan ser
javadas con agua acidulada a la temperatura de 20°C cuando
provengan de plantas rociadas con productos arsenicales.

Contenido de humedad sera de 25% como maximo.

No debera presentar inipurezas minerales provenientes de
piedras u otros materialess objetables.

No presentaran hojas o pedazos de ellas y otros elementos |
vegetales extrafnos

Requisitos organoleplicos:

Aspecto: Frulas desecadas, enteras, sin semillas
Color: negro propio

Olor: propio

Sabor: propio

Requisitos microbiologicos:

El producto estara libre de microorganismos patdgenos y de los
causantes de la descomposicién asi como de las sustancias
producidas por ellos

Vida Util 12 Meses

Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un material que
no ejerza ninguna accion sobre el produclo, y lo proteja frente
al aumento o pérdida de humedad y sustancias volatiles.
Presentacion de hasta un (1) Kg

En presentacion de bolsa, taper o balde de hasta 5 Kg.

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)

peso neto, numero de lote.




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ne CL -1 : PIMIENTA MOLIDA 0OBS.
CARACTERISTICAS ! DESCRIPCION

1. | GENERALIDADES | Es el fruto del arbol de 1a pimienta (Piper nigrum L.), recolectado
antes de su maduracion y desecado. No debera contener
ninguna materia extrana

2. | ACABADO | DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

3. | PRESENTACION El envase deberd proteger a la pimienta de la humedad y
contaminaciones. El material deberéa ser resislente a la accion
del producto y no modificara en éste, sus caracteristicas fisicas

[y quimicas
[

CARACTERISTICAS DE | ,
ENVASE | VIDA UTIL MINIMO 06 MESES

|
| En bolsa o taper de hasta 1 Kg.

ROTULADO I"El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038.
| En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el,
| debera especificarse lo siguiente:
| v Nombre del producto y nombre comercial
| v Nombre y direccion del procesador o envasador
| v Masa neta, Lugar d= procedencia, Fecha de envasado

v Cualguier otro requerido por ef comprador
Cualquier otro dato que fuese requerido por ley o reglamento




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

REFRESCOS INSTANTANEQS

loBs.

Ne CL-1
CARACTERISTICAS DESCRIPCION f
1.| GENERALIDADES Mezclas en polva o granulados, constituido por

azUcares, edulcorantes o mezclas de estos,
acidulantes, saborizantes, colorantes, y de okros|
ingredientes o aditivos  permitidos, que por |
reconstruccion en agua permiten la obtencion de una |
bebida instantanea )
Se requiere que las bebidas sean de los siguientes
sabores: pifa, naranja, chicha morada y durazno

ACABADO i
DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO
2.
CARACTERISTICAS Requisitos especificos:
Las bebidas instantaneas preparadas a partir de las
mezclas en polvo, deben tener sabor, aroma vy
apariencia caracteristicos del producto, libre de olores y
sabores extrafos u objetables.
Requisitos fisico-quimicos:
Las mezclaz en polvo para preparar bebidas
instantaneas aeben cumplir con lo siguiente:
Humedad, % m/m maximo 5,0%. Método de ensayo |
AOAC 925.45° |
Vida util: Hasta veinticuatro (24) meses
3. | PRESENTACION Envase: sobres de polipropileno biorientado o sachet

{trilaminado de 15 a 25 kg

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razéon social y
direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, numero de lote, nimero de registro sanitario.

ar®




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

N® CL-1I SILLAO OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1.| GENERALIDADES Es una salsa elaborada de frijoles de Soya, fermentados
pacientemente en salmuera es un proceso natural. De color
oscuro debido a que tiene agregados de caramelo de azucar
de cafa sin aditivos y de glucosa, mezclados en especial
proporcion que permite aprovechar el matiz especial del
caramelo de cafa de modo que da una coloracion unica y
especial a las comidas.
Su sabor, mas suave, facilita su uso en comidas de corte
internacional.
Producto elaborado a base de soya, de calidad "primera”
DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO
ACABADO
2.| CARACTERISTICAS
3.| PRESENTACION Envase sellade y rotulado segin NTP 209.038:2009

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Alimentos Envasados. El envase requerido es el siguiente:

V.da Uil Hasta cinco (5) afios.

Botella de PET hasta de 5 Kg o 5 litros

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y
fecha de vencimiento
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EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

| CL-1

SUSTANCIA DE CARNE

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

GENERALIDADES

ACABADO

.| CARACTERISTICAS

PRESENTACION

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

Es un polvo enriquecido y concentrado al fuego,
preparado con carne de res, legumbres y finas especias
para realzar el sabor de las recetas, dandoles un toque
especial

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Calidad: De primera.

El producto debe estar debidamente sellado, exento de
sabores, y olores extranos.

Vida util: hasta 12 meses

Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la
manipulacion

Bolsa herméticamente sellada por 500 grs

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y fecha
de vencimiento




NO

EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-1

SUSTANCIA DE GALLINA !

CARACTERISTICAS

DESCRIPCION |

.| GENERALIDADES

ACABADO

.| CARACTERISTICAS

.| PRESENTACION

CARACTERISTICAS
ENVASE

DE

Caldo deshidratado de gallina en polvo, tipo instanténeo,
concentrado en polvo, de calidad de primera

DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Calidad: De primera.

El producto debe estar debidamente sellado, exento de sabores,
y olores extranos.

Vida util: hasta 12 meses

Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la
manipulacion.

Bolsa herméticzmente sellada por 500 grs

<

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razén social y
direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso
neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de
vencimiento




EP - COLOGE - SINTE

ESPECIFICACIONES TECNICAS

NG cL-1 TUGO TALLARIN OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION

1. | GENERALIDADES
No debera presentar sintomas de rancidez, sabores, colores
u olores que indiguen descomposicion

2.| CARACTERISTICAS Calidad: De primera.
El producto debe estar debidamente sellado, exento de
sabores, y olores extrafias.

Vida util: hasta 18 meses
ACABADO DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO
3.| PRESENTACION En sobres de 100 gr., resistente a la manipulacion, transporte

CARACTERISTICAS DE
ENVASE

y almacenaje

En sobres de 100 ¢r.

ROTULADO

La informacion minima que debe contener el rotulado del
producto es: nombre del producto, nombre o razon social y
direscion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)
peso neto, numero de lote, nimero de registro sanitario y fecha
de vencimiento




EP - COLOGE - SINTE ESPECIFICACIONES TECNICAS

CL-1 VINAGRE TINTO OBS.
CARACTERISTICAS DESCRIPCION
.| GENERALIDADES . El vinagre es un liquido miscible, con sabor agrio, proveniente

de la fermentacion acética del vino (mediante las bacterias
Mycoderma aceti). Aungue la mayor parte de las bebidas
alcohdlicas son susceplibles de servir de base para la
obtencion del vinagre, las mas utilizadas son el vino, la sidra,
la cerveza y el alcohol. Sin embargo, en su funcién como
conservante, €l vinagre debe ser de buena calidad y provenir
del vino blanco o del tinto

.| CARACTERISTICAS Energia: Kcal 8 1

Proteinas: g 0,00,0

Grasa Total: g 0,5 0,1

Hidratos de carbono disponibles: g 0,7 0,1
Azucares totales: g 0,3 0,0

Sodio: mg 495

ACABADO DEBERA INCLUIR REGISTRO SANITARIO

Vida util: minimo 06 meses

.| PRESENTACION En botella de 250 mi, 500 mml o de 01 litro. Herméticamente
sellado y con precinto de seguridad

| CARACTERISTICAS ~ DE
ENVASE En botelia de 250 ml, 500 mm! o de 1 litro.

| ROTULADO La informacion minima que debe contener el rotulado del

] producto es: nombre del producto, nombre o razén social y

i direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen)

' | peso neto, numero de lote, numero de registro sanitario y fecha
| de vencimiento




