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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun
* Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
L]
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad | P s | por. gan
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

Superior : 2.5 cm

L Mdrgenes Izquierda: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

3 Estilo de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . : .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tamafio de Letra 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o0 a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacidn técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien 0 suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviard una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reldna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgdndole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la natificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentaciéon obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccidn por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificaciéon a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

Y,



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio legal

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHI

20187172129

Correo electronico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto ADQUISICION DE SUMINISTRO DE

JR. CESAR VALLEJO 109 URCOS - QUISPICANCHI - CUSCO

ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA.

ITEM DESCRIPCION UND. | CANTIDAD
MED.

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 5029
ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2 KILO 60150
(TAMANO MEDIANO)
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR KILO 2550
AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILO 455

| ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL LATA 11004
CALIDAD EXTRA DE ENVASE DE PESO NETO
DE 425 g.
ENTERO DE SARDINA PERUANA O LATA 10940
ANCHOVETA EN SALSA DE TOMATE
CALIDAD A EN ENVASE DE PESO NETO DE
425 g.
HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA KILO 350
(CALIBRE 2)
LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR (CALIBRE KILO 6325
2)
QUINUA GRADO 1 (TAMANO MEDIANO) KILO 2475

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 (Solicitud y aprobacion
de expediente de contratacion), de fecha 11 de octubre del 2024; con N° 08-2024-MPQ-

GAF/EXP.CONTRATACION, emitida por Gerente de Administracion y Finanzas.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de

seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
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1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez con 00/100 SOLES) en CAJA DE LA MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE QUISPICANCHI en la direccién Jr. Cesar Vallejo N° 109 Urcos y luego con el
comprobante recabar un ejemplar (impresién) de las Bases en la Oficina de Logistica en la
direccion Jr. Cesar Vallejo N° 109 segundo piso de la Municipalidad provincial de Quispicanchi.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31953, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

- Ley N° 31955, Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el afio fiscal 2024.

- Decreto Legislativo N° 1440 - Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 — Ley de
Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado y modificatorias vigentes (Decreto Supremo N° 234-2022-EF).

- Ley N° 27444 - Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la
Informacién Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

- Cadigo Civil.

- Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria,
que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a)

b)

d)

e)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anéalogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitaciéon” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta soles].

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacién obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

N Y,
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f)
g)

h)

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién 4. (Anexo N° 6)

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opciéon consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria

del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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2.4.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Mesa de Partes de la Municipalidad Provincial de
Quispicanchi, ubicada en Jr. Cesar Vallejo N° 109 Urcos, Quispicachi, Cusco.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el

requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

56—
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1. GENERALIDADES
El PCA es un programa descentralizado que busca complementar la alimentacién de sus usuarios -

grupos vulnerables, nifas, nifos, adolescentes, jovenes, adultos, adultos mayores, personas con
discapacidad, en situacion de riesgo moral y abandono y victimas de violencia moral ylo fisica incluidos
en el padrén de usuarios del centro de atencion qQue provee la racion alimentaria- a través de los
Centros de Atencion agrupados en sus diversas modalidades (Comedores, Adultos en riesgo, Hogares

—albergues y Trabajo comunal).

El Programa es ejecutado por la Municipalidad provincial de Quispicanchis, sobre el que el MIDIS
ejerce rectoria a través de un Convenio de Gestidn que establece las obligaciones y compromisos para

la ejecucion del Programa y que es requisito para la transferencia de recursos financieros

1.1 DEFINICIONES

a. Gobiernos Locales
Municipalidades provinciales y/o distritales a las cuales se les ha transferido el Programa de
Complementacion Alimentaria.

b. Usuarios
Persona que recibe el apoyo alimentario que le otorga el Centro de Atencion, bajo una
modalidad especifica; debiendo estar incluido en el padron de usuarios del Centro de Atencion
mediante el cual recibe la racién alimentaria

c. Centro de Atencion
Es la entidad, organizacion y/o colectivo de personas a través de la cual se entrega el apoyo
alimentario a los usuarios del programa, sea preparado o en crudo, segun la modalidad de

atencion a la que pertenezca.

1.2 DENOMINACION DE LA CONTRATACION
La denominacion para el presente proceso es: ‘Adquisicién de Suministro de Alimentos para

el Programa de Complementacién Alimentaria”

1.3 FINALIDAD PUBLICA
El presente proceso de seleccion busca suministrar con productos alimenticios para el Programa

Social de Complementacion Alimentaria de la Municipalidad Provincial de Quispicanchis -Cusco
con el propdsito de otorgar un complemento alimentario a los usuarios del PCA en sus dos
modalidades: Comedores y Hogares — Albergues de la Provincia de Quispicanchis - Cusco, en
concordancia con el “Reglamento de las Modalidades del Programa de Complementacion
Alimentaria — PCA” de acuerdo con la RESOLUCION MINISTERIAL N° 041-2022-MIDIS donde se

establece las modalidades de atencion y los beneficiarios del presente programa.
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1.4 ANTECEDENTES
Mediante el Acta de fecha 29 DE FEBRERO DEL 2024, del libro del Comité de Gestién Local del

Programa de Complementacion Alimentaria PCA. con los representantes de las Organizaciones
Saciales de Base OSB, y representantes de la Municipalidad, quienes mediante votacion de bases
eligieron los productos componentes de la canasta del PCA para el gjercicio 2024.

2. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

2.1 OBJETIVO GENERAL
Contribuir con la alimentacion de personas que tienen como actividad principal la preparacion de

alimentos y apoyo social mediante comedores populares, clubes de madres, comedores
parroquiales y otros afines, asi como también a beneficiarios que acogen a nifios(as) y/o
adolescentes y/o personas victimas de violencia moral ylo fisica, en estado de abandono
otorgandoles trimestraimente un complemento alimentario el cual consiste en una racién de 200
gramos/beneficiario para la modalidad de comedores y 190 gramos/beneficiario para la modalidad

de albergues.

2.2 OBJETIVO ESPECIFICO
e Brindar asistencia alimentaria a personas que se atienden mediante Comedores Populares.

e Brindar asistencia alimentaria a personas que se atienden mediante Hogares y Albergues

e Adquirir productos alimenticios garantizando los parémetros de inocuidad y calidad nutricional
que exigen las normas legales vigentes.

® Adquirir de manera oportuna y eficiente los productos que componen las canastas para los

beneficiarios del programa.

3. ALCANCE Y NUMERO DE BENEFICIARIOS

3.1 ALCANCE
El Programa de Complementacion Alimentaria realiza la asistencia alimentaria a Comedores

Populares reconocidas como tal por Ia Municipalidad de acuerdo a sus leyes especificas, Ley N°
25307 y Ley N° 27731, y sus Reglamentos, entre otra normativa aplicable y a Hogares — Albergues
que son Organizaciones con personeria juridica las cuales deberan estar certificadas ylo

acreditadas por la entidad del estado pertinente.

3.2 BENEFICIARIOS
El nimero de beneficiarios proyectados para el afio 2024 del PCA de la Municipalidad Provincial

de Quispicanchis es de 1,943 Beneficiarios para Comedores Populares, para una atencion de 11

meses; y de 96 Beneficiarios para Hogares yALb7g es, para una atencion de 11 meses.
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DIAS DE
CENTROS DE NUMERO DE MESES DE TOTAL DE
ATENCION CENTROs | BENEFICIARIOS ’:,T(fgﬁ'gs" ATENCION | RACIONES
Comedores Populares 51 | 1,953 20 11 429,660
Hogares y Alberges 2 | 96 30 11 | 31,680
TOTAL 53 ‘ 2,039 l 461,340

4. DISTRIBUCION DE RACIONES POR MODALIDAD DE ATENCION

La distribucién de las raciones minimas, por cada alimento Yy por cada modalidad se detalla a

continuacion

COMEDORES | HOGARES Y

E i i POPULARES ALBERGES
1| ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2 (TAMAKO MEDIANO) 1359 80g
2 | TRIGO ENTERO PELADO (*) 10g 10g
3| QUINUA GRADO 1 (TAMANO MEDIANO) 59 10g
4| LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR (CALIBRE 2) 15g 12g
5 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR 59 12g
6 | HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA (CALIBRE 2) . g |
7 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA 15g j
g | ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA DE 10g 12,5
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g ’
ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA EN SALSA DE 1% -
TOMATE CALIDAD A EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 g g 28
10 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 10g 15g
L RACION MINIMA TOTAL DIARIA /BENEFICIARIO 200g [ 190g
DIAS DE ATENCION 20 [ 30 ]

(*) El presente producto no cuenta con ficha técnica y no es parte de la contratacion.

5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1 DESCRIPCION Y CANTIDADES DE LOS BIENES

CODIGO DE FICHA TECNICA

J CANTID J UNIDAD DE { 5
PRESE"TAC_!C’N ; PERU COMPRAS

: f AD |- MEDIDA

PRODUCTO.

5022110800133492

ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2 | :
1 N 60,150 Ki SACO X 50 KILOS Resolucion Jefatural N° 000156-
| (TAMANO MEDIANO) el G . : | 2024-PERU COMPRAS-JEFATURA
| N 5022110100374253
2 | QUINUA GRADO 1 (TAMARNO 2415 g SACOXS0KILOS | Resouckn Jofatiral N* 000156.
MEDIANO) ; 2024-PERU COMPRAS-JEFATURA
T LENTEIA il ' il AF, T T 5042450100330416
3 | LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR 6325 kg SACOXS50KILOS | Resolucion Jefatural N* 000156-
| (CALIBRE 2) . , | 2024PERU COMPRASJEFATURA
‘ 5042400300330410
4, | QAYEIA PARTIDA.CALIDAD 2.~ 2,550 Kg SACO X 50 KILOS Resolucion Jefatural N° 000156-
~ SUPERIOR L | | 2024-PERU COMPRAS-JEFATURA
HABA ENTERA SECA CALIDAD 22 R0ty
5 350 K SACO X 50 KILOS Resolucion Jefatural N° 000156-
SEGUNDA (CALIBRE 2) ’ i | 2024-PERU COMPRAS-JEFATURA
5016150900278002
6  AZUCAR RUBIA DOMESTICA 455 Kg SACO X 50 KILOS Resolucién Jefatural N° 000156-
, / 5 | 2024-PERU COMPRAS-JEFATURA
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5015151300002526

7 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 5029 Botela  BOTELLAX1LITRO ~Recgueon efetral " 000i56-
JEFATURA

ENTERO DE CABALLA EN ACEITE LATA DE 425 5012153803851 15

8 VEGETAL CALIDAD EXTRA DE 11,004 Lata GRAMOS Resolucion Jefatural N° 000133-
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g CAASXaBLATAS  ZO%SPERU COMPRAS
ENTERO DE SARDINA PERUANA O LATA DE 425 5012153800358097

9 ANCHOVETA EN SALSA DE 10,940 Lata GRAMOS Resolucion Jefatural N° 000133-
TOMATE CALIDAD A EN ENVASE ' CAASX48LATAs  2073PERU COMPRAS-
DE PESO NETO DE 425 g JEFATURA
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6. DESCRIPCION DE LAS CARACTERISTICAS TECNICAS
Para el presente numeral se adjuntan las correspondientes fichas técnicas del listado de bienes y
servicios comunes de la pagina del SEACE de cada uno de los items a adquirir.

6.1 6.1 FICHA TECNICA ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2 (TAMANO MEDIANO).

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN_

Denominacion del bien = ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion técnica  ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el grano descascarado procedente de cualquer cultivar de la
especie Oryza satvs L del que se han el parcial o totaim

por elaboracion. el salvado y el germen

2__ CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El arroz pilado debe ser mocuo y apropiado para el consumo humano segun indica el
numeral 5 1.1de la NTP 2050112023

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Estar exenlo de sabores y olores
extranios
- Estar exento de suciedad
(impurezas de ongen animal
ncluidos msectos muertos) que
Requistos especificos y representen un peligro para la
generaies salud humana
- HNo debe contener insectos vivos
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisiologicos granos
mohosos germinados sucios
- Estar exento de nelén y pohallo

La clase se debe asignar cuando por

lo menos el 80 % de los granos (en

masa) estan dentro de los limites de

la clase comespondiente y no mas

del 20 % (en masa). son mezcla con NTP 2050112023 ARROZ
culhvares de clases contrastantes Aoz elaborado  Requisitos

Clase y longitud Clase Longitud del grano 4% Edicion
entero
Largo De 6 6 mm o mas

De 6 2 mm o mas pero

Mediano menos de 6 6 mm
Corto Menos de 6.2 mm
Contenido de humedad Maximo 14 %
Grado (lolerancias)
Granos rojos Maximo 0.5 %
Granos tizosos totales Maximo 4 %
Granos tizosos Maximo 10 %
parciales
Granos danados Maximo 0.5 %
2 )i :
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA i
CALIDAD
Mezcla vanetal -
contrastante Maximo 5.0 %
Matena extrana
(S& considera solo matens -
5 3 NTP 2050112023 ARROZ
33N A 2 "
:"axmg: o ';w;; Maximo 0.25 % Arroz elaborado  Requisitos
de  matenas  ewvrafas 4* Edicion
Norgancas)
Granos quebrados Maximo 15 %
Granos inmaduros Maxamo 0.05 %

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos y Control Sanitano de
establecidos por la Direccion General  Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad aprobado mediante Decreto
Alimentana - DIGESA. autoridad Supremo N° 007- 98-SA. sus
nacional competente” modificatonas y regulacion

compiementana

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de aroz requerido. segin lo
establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo Arroz pilado superior largo arroz pilado
superior mediano o arroz pilado superior corto

22 Envase
El envase que contene el preducto debe ser de material inocuo estar kibre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales Que puedan afectar su inocuidad. y estar
fabncado de manera que mantenga Ia calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Santtario de
Alimentos y Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario segun lo
establecido en los articulos 105. 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano
de Ahmentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatonas

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399 163-12023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS Parte 1 Disposiciones generales y requistos 4° Edicion. y que salvaguarden las
cuakdades de calbdad. higiénicas nutncionales tecnologicas y sensonales del alimento
asimismo los envases deben ser fabncados con sustancias Que sean mocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni clores o sabores
desagradables segun indican los numerales 9 ¥y 9 1dela NTP 2050112023

Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase
ademas podra indicar el tipo y matenal del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado) asi como el tipo de
cerrado siempre que se haya venficado que todas eslas caracteristicas aseguren Ia pluralidad
de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de aimenlos envasados El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion evitar danos y
permitir un etiquetado correcto segun lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Regamento de Decreto Legsiatvo N° 1032 ~&y de [nocuicad de ios Alimemos. aprotado mesame
4-2003-45

Segun amiculo 12
Decreto Suzremo!
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Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado debera indicar en las bases
Ias unidades de envases por embalaje requendas Ademds. podra indicar las caracteristicas de!
embalaje tales como material y tipo de cemado siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.4 Rotulado

En e! rotulado de los envases de amoz pilado. ademas de cumplir con lo establecido en e!
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebtidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-95.SA y sus modificatonias. debe cumplir
con lo indicado en la NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de
almentos preenvasados 8° Edicion la NMP 0012019 Requisitos para el efiquetado de
preenvases. 5° Edicion y con el numeral 9 2 de la NTP 205 0112023 Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espariol

= nombre dei producto

= grado del amroz

= declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto

= nombre y direccion del fabricante

= nombre. razon social y direccion del importador. lo que podra figurar en etiqueta adicional

- numero de Registro Sanitano

- fecha de vencimiento. cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentanus o la norma sanitana peruana que le es aplicable

- codigo o clave del lote

- condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo requiera

= peso neto en kilogramos del producto envasado

- pais de ongen

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada La informacion adicional que se solicite no puede modificar as caracteristicas del bien
descntas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica

Precision 5: Ninguna

2.6 Inserto
Mo aplica

Precision 6: No aplica

Version 09 Pagina 3 de 3
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6.2 FICHA TECNICA QUINUA GRADO 1 (TAMANO MEDIANO)

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacson gel bien  QUINUA GRADO 1
Denominacon tecnica  QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1
Umidag de meda KILOGRAMO
Lescrpoon general Quinua procesaca (beneficiada) son ios grancs de quinua (genero y
espece Chenopodium quinoa Wild ) que han sido som s a
OPeraciones 0 procesos Ge mpeza escarfcadso. avado secado
despedrado.  seleccion (clasfracion) y eliminacion de  granos
contrastantes (granos de color). resultando un producto aplo pa
comerciaizacon v el comsumo humano \jguﬂJ operac
opaaonaimente puede repe )
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Delbien
El aimento debe presentar as siguenies caracternsticas
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el
COoM! acterisuco ce la vanedad o
ecolpo utilzada como matena pnma
S = se | deben  estar exentas de ciores
Requstos minenos: ‘07 g rranos o dexagiadables
calidaa
Su aspecto debe responder a un
grado de homogenexdad respecto a
caractensticas sensonales
R p (Valores expresados en base
seca)
Humeaad Maxmo 130
Proteinas Minvmo 10 %
Cenzas Maximo 35 %
Grasa Minimo 4.0 %
NTP 205062 2021 GRANOS
Fi A 0 4.0 =
T crvds Minimo 4.0 % ANDINCS Quinua en grano
Saponna Menor que 0.12 % Regusos 3° Edicion
Tamano de | Diametro promedio
los granos | de los granos (mm)
Tamano del granc Grandes Mayor a 1.70
Medianos Enre 1402170
Pequencs Msayor a 120

Grado (tolerancias de cah

dad)

Se

iales

Granos entecos

Alimmo 97 *

Granos quetrados

Maximo 1.0 %

Granos canados .
os ‘ Maumo 0.5
(manchac
Granos gerr Maxmo 0 25
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHI _ _
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA SIE N° 05-2024-CS/MPQ-U Primera Convocatoria

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS - CUSCO

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Granos recubiertos %

Granos inmaduros Maximo 0.5 %

Granos contrastantes Maximo 0.5 %

Impurezas totales Maxmo 0,25 %

Fisicos
Piedrecilas en 100 g Ausencia NTP 2050622021 GRANOS
de muestra ANDINOS. Quinua en grano
Insectos (enteros Ausencia Requisitos. 3° Edicion

partes o larvas)

E! conterido de cada envase debe
ser homogéneo y estar conslituido
unicamente por granos de quinua

Homogene:dad procesada de la misma calidad La
parte wisible de los granos en el
envase debe ser representativa
N o
Servicio Nacional de Sanidac 2:19‘;:;:,‘;;::;““;" ::':i;ﬁ:g
Agrana - SENASA, para S
INOCUIDAD alimentos de procesamiento Medante Dcuc'? Supremo
primano-, o N' O0042011-AG. y sus
modificalonas
Cumpiir con los requisitos
estableados pot Ia Reglamento sobre Vigilancia
autondad nacional Oireccdn  General de  Saiug y Control Samtane de
competente’ Ambiental e Inocuidad | Alimentos y Bebwdas
Alimentaria DIGESA para | aprobado mediante Decreto
alimentos claborados | Supremo N° 007-98-SA. sus

industnalmente (fabrcados) modificatonas  y

complementana

regulacion

22

Precision 1: La entidad debera precisar en ias bases el tamafo del grano de quinua grado 1
requendo. de acuerdo a lo establecdo en la presente Ficha Técnica, por ejemplo. Quinua grano
grande - grado 1

Envase

El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto guede debidamente protegdo. Los
envases y embalajes deben ser nuevos. estar Impios y ser de cahdad lal que evite cualquier
dano externo o interno al producto Los envases deben ser de pnmer uso y conservar sus
caraclerisicas de caixdad, higiene. venbiacibn y resislencia necesanas para asegurar y
garantzar la mocudad y aptitud del producto durante el ransporte. la mamipulacion
conservacion y cometciabzaadn apropiada de los granos de quinua. segun lo indica el
numeral 7.2 de la NTP 205.062 2021
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/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHI _ _
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA SIE N° 05-2024-CS/MPQ-U Primera Convocatoria

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS - CUSCO

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA. el tipo y matena! de envase
debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitano. segun lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del Reglamento sobee Vigilancia y Control Santtanio de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias

Precision 2: En el caso de que el bien se encuentre controlado por el SENASA la entidad
deberad indicar en las bases el peso nete de! producto por envase. Ademas. podra indicar las
Caracteristicas del envase. tales como: matenal y Upo de cerrado. siempre gue se haya venficado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA. la entidad debera indicar en
las bases el peso neto del producto por envase. ademas, podra indicar el tipo y matenal del
envase (eslas lres caracteristicas deberan <orresponder a lo declarado en el Registro Sanitario
del alimento entregado), asi como el tpo de cerrado. siempre gue se haya venficaco que todas
c©stas caracteristicas aseguren la pluraldad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas umidades de almentos envasados. El
disefio y mateniales de cembalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario. ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos pata reducyr al minmo la contanunacion. evitar dafios )
permilr un etiquetado correcto. segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: S la entidad requiere que ¢! producto sea embalado. debera indicar en las bases
las undades de envases por embalaje requendas Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje. tales como. matenal y ipo de cenado. siempre que se haya venficado que estas
Caracleristicas aseguren la pluralidad de postores

2.4 Rotulado
Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA. el rotulado debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Santano de Ahimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias. con la NMP 0012019
Requisttos para el etquetado de preenvases. 5° Edicion y con el numeral B de la
NTP 2050622021 E! rolulado debe contener la siguiente mformacion minma en dioma
espafol

nombre del producto

clasificacion, tamafio y grado,

dedaracion de los ingredientes.

nombre y deeccion del fabricante

nombre. razon social y dreccion del importador . 10 que podra figurar en ctigueta adicional
numero de Registro Sanitano.

fecha de vencimiento. cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que estabiece el Codex
Almentanus o la norma sanitana pervana que le es aphcable

COtgo o dave del lote.

condiciones  especales de conservacon. cuando el producto lo requicra. por ejemplo
“Manténgase protegido de la luz”,

peso neto en kilogramos del producto envasado

pais de ongen

Precision 4: La entdad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caractensticas del bien
descritas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

2.5 Etiquetado
St al atimento le cormresponde Que sea controlado por el SENASA, la etiqueta de su envase debe
cumplir con lo ndicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocurdad Agroalmentana, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificalorias y con el numeral 8 la
NTP 205.062.2021 La etiqueta debe indicar lo siguiente en xdoma espanol
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ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS — CUSCO - ul

nombre del alimento
clasilicacion, tamano y grado

conterido neto

pais de ongen o lugar de procedencia

nombre y dreccon del titutar de la autonzacion sanitana
nombre y dreccion del importador. de corresponder
Autorizacdon Santana de Estableamiento de Procesamiento Pnmano de Almentos
Agropecuatios

Kentficac:on del lote

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de
instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad det indicar en las bases olra mformacion que con te deba estar
eliguetada La inf, aon adiconal que se solicite no puede modificar las caracteristicas de

bien descitas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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6.3 6.3 FICHA TECNICA LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR (CALIBRE 2)

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS
Denominacion del bien - LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica  LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La lenteja es el grano maduro procedente de Ia especie Lens cuiinans
Medikus. Es una leguminosa de grano seco

GENERALESDELBIENCOMUN

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El almento debe ser inocuo y apto para el consumo humano exento de semillas toxicas o
nocivas segun indican los numerales 6 1y 6 2 3 de la NTP 205 022 2014 (revisada el 2019;

El alimenlo debe presentar las siguientes caracteristicas
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA ‘%
CALIDAD

- Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
Vivos. muertos o en cualquiera de
sus estadios

- Estar exentos de matenas
extranas inorganicas que
representen un peligro para la

Requistos generales salud humana Eslar conformado
por una misma vanedad (es decir
un mismo color. forma y otras
caracteristicas vanelales) Se
aceptaran granos y vanedades
contrastantes en las lolerancias
estabiecidas en |a presente Ficha

Técnica
3 =
Contenido de humedad Maxamo 15 % NTP 205 022 2014
Calibre . (revisada el 2019)
(tamaiio) Dimetro(mi) | | eauuiosAs. Lo
- i |
Calibre (tamario) 1 Mayor o igual que 7.5 Requisitos 2 Edicion
2 Menor que 75
Grado de calidad {Tolerancias)
Grano infectado 0.00 %
Grano picado Maximo 0,50 %
Grano partido o quebrado Maximo 2,00 %
Grano descascarado Maxmo 2,00 %
Grano arrugado Maximo 5.00 %
Grano quemado Maximo 0.50 %
Matenas extranas Maximo 0.20 %
Vanedad contrastante Maximo 2,00 %
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION

x|~
ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS - CUSCO 9

CARACTERISTICA ! ESPECIFICACION REFERENCIA
‘ i ' ' Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por
el Serwicio Nacional de Sanidad Agrfahmegl:;:wiptobadc
Agrana -  SENASA  autordad R
nacional competente” N° 004-2011-AG. y sus
modificatonas

INOCUIDAD

Precision 1: La enbdad debera precisar en ias bases el caiibre de la lenteja calidad 2 - supenor
requenda de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica: por ejemplo Lenteja
calidad 2 - superior de calibre (tamafio) 1

2.2 Envase

E! aimento debe envasarse en envases de pnmer uso que cumpian con lo especificado en la
NTP 399.163-12023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1 Disposiciones generales y requistos. 4° Edicion que salvaguarden las
cuakdades de calidad higiénicas nulricionales tecnolégicas y sensoriales del producto Los
envases. incluido el matenal de envasado. deben estar fabncados con suslancias que sean
INoCuas y adecuadas para el uso al que se destinen No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradabies Cuando el producto se envase en sacos
éstos deben estar impios. ser resistentes y estar bien cosidos o seflados segun se indica en los
numerales 10 y 10 1 de la NTP 205 022 2014 (revisada el 2019)

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase
Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase. lales como: matenal y tipo de cemado
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se réquiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion. evitar danos y
permitir un etiquetado comrecto segun lo indicado en el numeral 1329 de Ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado. debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas. Ademas. podra indicar las caracteristicas del
embalaje. tales como matenal y tipo de cemado siempre que se haya venficado que esfas
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2 5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplr con lo indicado en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modfficatonas ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de fa NTP 205022 2014 (revisada e! 2019} Debe indicar lo suiente en idioma
espanol

- el nombre el alimento

- elgrado de cakdad

~ contenido neto

- pais de origen o lugar de procedencia

— nombre y direccion del ttular de la autorizacion santana

- nombre y direccion del importador de corresponder

- Aulorizacion Sandana de Establecimiento de Procesamiento Pnmano de Alimentos

Segun aniculo 1T del Reyamento de’ Decrets ~egsatvo N* 1022, Ley de Inozuizad de os Almertos, aprobads mesiante
Decreto Supremo N° 024-2003-4G
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION

0-
ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS — CUSCO =

Agropecuanos
- dentficacion del lote
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de
= instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se sobcite no puede modificar las caracteristicas de!
bien descritas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHI _ _
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS - cusco
6.4 FICHA TECNICA ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o o
Denominacion del bien  ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica - ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La arveja partida son los cotiedones separados y descascarados del
grano de arveja La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
sstvum L es usado comunmente en estado seco con fines
akmenticios
2.__CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano segun lo indicado en el
numeral 5 1 de fa NTP 205 025 2014 (revisada el 2019)
El aimento debe presentar ias siguentes caracteristicas
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de inseclos
vivos. muertos o en cualquiera
de sus estadios
- Estar exentos de matenas
extraias  inorganicas  que
Requisitos generales representen un pebgro para la
salud humana
- Estar conformados por una
misma vanedad (es decr un
mismo color forma y otras
caracteristicas varietales) NTP 205025 2014 (revisada el
A 2019) LEGUMINOSAS Arveja
Contenido de humedad Maximo 15 % partida Requisitos. 2° Edicion
Grado de calidad
Grano infectado 0.00 %
Grano picado Maximo 0 80 %
Grano partide o . . 5
quebrado Maximo 2 00 %
Grano con cascara . ¢
(testa) Maximo 2.00 %
Grano quemado Maximo 0 50 %
Matenas extrafias Maximo 0 20 %
Cumplir con lo establecido por el }‘Qegla.n‘ento de inocuidad
Agroaimentana aprobado
Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD a mediante  Decreto  Supremo
Agrana - SENASA  autoridad N°  004-2011-AG
nacional competente” 2 y s
modificatonas
Precision 1: Ninguna
Segun amiculo 10 del Regamento de! Decrato Legsizvo N* 1032, Ley de Inocuizad de ios Aimentos. aprotado mezarte
Decreto Supremo N° 034-2003-AG
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2.2 Envase
El aimento debe envasarse en envases de pnmer uso. que salvaguarden las cuahdades
higiénicas. nutricionales tecnologicas y sensonales del producto Los envases. incluido el
matenal de envasado. deben estar fabncados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica mi olores
0 sabores desagradables Cuando el producto se envase en sacos. éstos deben estar impios
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados segun ndican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205 025 2014 (revisada el 2019)
Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase. tales como matenal y tipo de cerrado
siempre que se haya verficado que estas caracterisbcas aseguren la pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas umdades de alimentos envasados El
diseno y matenales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentano ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion evitar danos y
permitir un etiquetado correcto. segun lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado. debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas Ademas podra indicar las caracleristicas del
embalaje. tales como matenal y tipo de cerado siempre que se haya venficado que estas
caracleristicas aseguren Ia pluralidad de postores

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2 5 de la presente Ficha Técnica
Precision 4: Ninguna

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en e! articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modfficatorias ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 72 de la NTP 2050252014 (revisada el 2019) Debe indicar lo siquiente en idioma
espanol
- nombre del aimento
- grado de calidad
- contenido neto
- pais de ongen o lugar de procedencia
- nombre y direccion del ttular de la autorizacion sanitaria
- nombre y direccion del importador. de corresponder
- Autorizacion Santana de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuanos

- dentficacion del lote
~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de
- nstrucciones para el uso y conservacion
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descntas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
Mo aplica
Precision 6: No aplica
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6.5 FICHA TECNICA HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA (CALIBRE 2)

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN S

Denominacion del bien  HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA
Denominacion técnica ~ HABA SECA GRADO DE CALIDAD SEGUNDA

Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general El haba seca es el granc maduro procedente de la especie Vicis
faba L

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Deben estar exentos de olores y

i I -
Condiciones generales sabores extranios

Cada lote debe estar conformado por
una musma varedad Se aceptan
granos de variedades contrastantes en
13s tolerancias estabiecidas

Hokformidan Cada Iote de haba debe ser
homogéneo segun sea su
clastficacion por calibres en cuanto al
color. tamano. y olras caraclersticas
propias del grano seco de haba
Humedad Maximo 15 %
Sanidad y aspecto
Grano enfermo Maamo 0.5 %
Grano picado Maximo 1.5 % NTP 205024 2014 (revisada
Otros defectos el 2019) CEREALES
(grano  aderto, arrugado . LEGUMINOSAS Y
descascatass  gemnnado Maamo 4 0 % PRODUCTOS DERIVADOS
DAL 5, B, 19100, Habas Requisitos
o3 3° Edicion
Vanedad contrastante Maximo 110 %
Matenas extranas Maamo 1.0 %
No se acepta que los lotes presenten
granos infestados con inseclos vivos
Granos infestados y/o muertos en cualquiera de sus
estades
Namero de granos
Calibre por283495¢g
{onza americana)
1 Menor a 9 habas
Calibre 2 10 a 12 habas
3 13 a 15 habas
4 16 a 18 habas
5 Mayor a 19 habas
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22

23

24

25

INOCUIDAD

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentana.  aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG. y sus
modificatonas

Cumplir con lo establecido por
el Seracio Nacional de Sanidad
Agrana - SENASA autoridad nacional
competente’

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de haba entera seca calidad
segunda requendo. de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo Haba
entera seca calidad sequnda de calibre 2

Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la noma Codex CXC 1-1969 ({2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. de tal manera que el producto
quede debidamente protegido

El envase que contiene al alimento debe ser de matenal inocuo y de primer uso, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afectar su
inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitana y composicion del
producto durante su vida utit segun lo establecido en el numeral 11 1 de la NTP 205 0242014
(rewisada el 2019;

El aimento debe ser envasado en recipientes que salvaguarden sus cualidades higiénicas
nutnitivas, tecnologicas y organolépticas Los envases deben ser fabncados con sustancias que
sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan No deben transmitir al producto
ninguna sustancia toxica mi olores o sabores desagradables. ademas. cuando el producto se
envase en sacos. estos deben estar impios ser resistentes y estar bien cosidos o seilados
segun numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA PARA DETERMINADAS
LEGUMBRES

Precision 2: La enlidad debera ndicar en las bases el peso neto del producto por envase
Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase fales como matenal y tipo de cemrado
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se fequiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario. ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacion. evitar danos y
permitir un etiquetado correcto. segun lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requendas Ademas podra indicar las caracteristicas del
embalaje. tales como matenal y ipo de cemrado. siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

Rotulado
Refierase al numeral 2 5 de la presente Ficha Técnica

Precision 4: Ninguna

Etiquetado

La ehqueta de los envases del alimento debe cumpiir con lo indicado en ei articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroaiimentana, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modfficatorias. ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 2050242014 (rewisada el 2019) Debe indicar lo siguiente en dioma
espanol

Segun amiculo 10 del Regameno d& Dacrers Legsiatng N 1032, Ley de Inocunisad de os Alirertos 3protado mamane
Seg £l 7
Cecreto Sugremo N 024-2003-AG
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- nombre del alimento

= grado de calidad

- contenido neto

- pais de ongen o lugar de procedencia

= nombre y direccion del tdular de 1a autorizacion santana

= nombre y direccion del importador. de corresponder

- Autorizacion Sandana de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentcs
Agropecuanos

- identficacion del lote

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de

= instrucciones para el uso y conservacion

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

eliquetada La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descntas en el numeral 2 1de la presente Ficha Técnica

2.6 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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6.6 FICHA TECNICA AZUCAR RUBIA DOMESTICA

FICHA TECNICA
APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion técnica AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descnipcion general Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cana de azucar (Ssccharum sp). mediante procedimientos
apropiados. esla ¢ esencial te por cnstales de

sacarosa cubsertos por una pelicula de miel madre

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Color amanllo pardo sabor y olor
Color. sabor. olor caracteristico

No debe presentar insectos. arena
tierra u otras impurezas que indiquen

Aspecto una manipulacion defectuosa del
producto

Polanzacion a 20 °C Minimo 98 00 *Z

Humedad Maximo 0.40 g/100 g

Cenizas conductimétricas Maximo 0 50 g/100 g )
NTP 207 007 2023 AZUCAR

Color a 420 nm Maximo 3500 UI Azlcar  rubia  Requisitos
5% Edicion

Azicares reductores Maximo 0.70 g/100 g

Sustancias insolubles Maximo 500 mg/kg

{sedimentos)

No debe ser mayor de 0 30 para una
polarizacion mayor de 96 °Z

El factor de seguridad se determina
Factor de seguridad mediante |a siguente ecuacion
F = %Humedad
100 - *Pol

Regiamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos y Confrol Santano de
establecidos por la Direccion General Alimentos ¥y Bebidas
de Salud Ambiental e Inocuidad aprobado mediante Decreto

INGCUIDAD Alimentana - DIGESA la autondad Supremo N° 007-98-SA sus
nacional competente” modificatonas y regulacion
complementanas

Precision 1: Ninguna

Segun aticulo 12 del Reglamerto oe Decreto Legisiativo S° 1032 ~ey de Inocudad delos Amentos. aprobado medante Decreto
s N3 i

Supremo N° 034-2008-AG
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de malerial inocuo. estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Ubl segun el articulo 118 de! Reglamento sobre Vigilanc:a y Controi Sanitario de Almentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-93-SA y sus modificatorias

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario. segun lo
establecido en los articulos 105 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias

Precision 2: La entidad debera indicar en 1as bases el peso neto del producto por envase ademas
podra indicar el tipo y matenal del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del al to entregado). asi como el tipo de cerrado. siempre que
se haya verficado que todas estas caracteristicas aseguren I3 pluralidad de postores

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentano. ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion. evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto. segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3 Si la entidad requiere que el producto sea embalado. debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requenidas Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje tales como material y tipo de cemado. siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

24 Rotulado
El rotulade de los envases del azUcar rubta doméstica debe cumplir con lo establecide en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control S o de Al tos y Bebidas aprobad

mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatonas. y las disposiciones especificadas
en el numeral § 2 de la NTP 207 007 2023. asi como en la NTP 207 058 2014 AZUCAR Rotulado
2% Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espanol

- nombre del producto

- declaracion de los ingred y aditivos empleados en la elaboracion del preducto
nombre y direccion del fabricante

- nombre. razon social y direccion del importador. lo que podra figurar en etqueta adicional

- numero de Registro Sanitano.

- fechade vencimiento. cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentanus o la norma santtana peruana que le es aplicable

- codigo o clave del lote

- condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo requiera

- forma en que se presenta por ejemplo granulado

- peso neto en kilogramos del producto envasado
pais de origen

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2 1 de 1a presente Ficha Técnica

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica

Precision 5: Ninguna

26 Inserto
No aplica

Precision 6: No aplica
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6.7 FICHA TECNICA ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida LITRO

Descnpcion general El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de ongen vegetal No es un aceite vegetal
especificado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano
Podran contener pequefias cantidades de ofros lipidos tales como fosfatidos de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturaimente presentes en los aceites. segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 {2021)

El aceite vegetal comestible podra contener los adtivos ahmentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021)

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION i REFERENCIA

CALIDAD

El caracteristico del producto
Color designado

Los caracleristicos del producto
Olor y sabor designado. que debe estar exento de

olores y sabores extranos o rancios
Matena volatii a 105 °C Maxamo 0 2 % m/m CXS 19-1981 (2021)

- z o NORMA PARA GRASAS Y

Impurezas insolubles Maximo 0 05 % m/m ACEITES  COMESTIBLES
Contemdo de jabon Maximo 0 005 % m/m NO REGULADCS POR
Hierro (Fe) Maximo 2 5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0 1 mgkg
indice de acido Maximo 0.6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 milequivalentes de oxigeno

Indice de peroxido activolkg de acedle

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos y Control Sanitario de
por la Dweccion General de Salud Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD Ambeental e Inocuidad Alimentaria — aprobado mediante Decreto
DIGESA Autoridad Naconal Supremo N° 007-98-SA sus
competente’ modificatonas y regulacion

complementaria

Precision 1 Ninguna
2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo. estar libre de sustancias que

Segn articulo 12 del Reglamento de' Decreto egsiztvo N° 1032 Leyde inccuidaz de cs Aimentes agrobado medante Decreto
Supremo \° 034-2003-AG

C3-AG
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar
fabricado de manera que mantenga Ia cadad santaria y composicion del producto durante toda su
vida util. segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modficatorias

El tipo y matenial de envase debe comesponder al autonzado en el Registro Sandano segun lo
eslablecido en los articuios 105 118y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. ademas
podra indicar el tipo y matenal del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado) asi como el tipo de cerrado siempre que
se haya venficado que todas estas caracteristicas asequren la pluraiidad de postores

23 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso almentano. ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducrr al minimo 1a contaminacion. evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto. segun lo indicado en el numeral 13 2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
Precision 3 Si la entidad requiere que el producto sea embalado debera indicar en las bases las
unidades de por embalaj Ademas. podra indicar las caracleristicas del
embalaje. tales como matenal y lipo de cerrado. siempre que se haya venficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

24 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias. la NMP 001 2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases 5° Edicion y la NTP 209038 2019 ALIMENTOS ENVASADOS
Etiquetado de alimentos preenvasados §* Edicion Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espariol
- nombre del producto
- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto
- nombre y direccion del fabnicante
- nombre. razén social y direccion del importador. lo que podra figurar en etiqueta adicicnal.
- numero de Registro Santario
- fecha de vencimiento. cuando el producto lo requiera con arregio a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aphcable;

- codigo o clave del lote
- condiciones especiales de conservacion cuando el producto lo requiera
- contenido en litros, del producto envasado
- pais de origen
Precision 4. La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
rolulada La informacion adicional que se solicte no puede modificar 1as caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2 1 de Ia presente Ficha Técnica

25 Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de la presente Ficha Técnica
Precision 5: Ninguna

26 Inserto
No aplica
Precision 6 No aplica

Version 16 Pagina 2 de 2

<

(R " . e
Paul/i Castré Ortiz
INGENIERO QUIMILO
CIP 138920

26




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA SIE N° 05-2024-CS/MPQ-U Primera Convocatoria

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS — cusco

6.8 FICHA TECNICA ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA DE
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien | ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA. EN
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

Denominacion técnica CONSERVA DE ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA. EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

Unidad de medida LATA

Descripcion general Conserva elaborada a base de carne de pescado de la especie
Scomber jsponicus peruanus u olras familias de Scombridae. en
recipientes herméticamente cerrados en aceite vegetal como medio de
cobertura y que ha sido sometido a estenhzacion comercial

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El entero de caballa es el pescado que se presenla sin cabeza mi visceras libre de aletas y
escamas. segun el numeral 3 2 de Ia NTP 204 002 2011 (revisada el 2016)

Los pescados deben envasarse ordenadamente. la mayoria de unidades contenidas en un
mismo envase deben ser de tamaiio uniforme el pescado se debe envasar libre de roturas y
prefi te sin magulladuras Ia superficie de corte del decapitado debe ser uniforme y
precisa. segun lo indicado en el numeral 5.1 de 1a NTP 204 0022011 (revisada el 2016)

El producto comestible no debe tener residuos de peroxido de hidrogeno. sustancias
decolorantes. antibioticos y conservadores. segun el numeral 7 3 5 de la NTP 204 018 2015

El entero de caballa en aceite vegetal calidad exira debe presentar las siguientes caracteristicas
> I 1 /]
CARACTERISTICA ESPECIFICACION { REFERENCIA !
CALIDAD

El contenido de una iata debe estar
formado por pescado de aspecto y
. color caracteristicos de Ia especie y
\specto y color de acuerdo a la preparacion (en
aceite vegetal) y a la presentacion

del contenido (entero)

El medio de cobertura debe tener el
Medio de cobertura color y la consistencia normales del

tipo de producto correspondiente
i o NTP 204 0182015 CONSERVAS

DE PRODUCTOS DE LA PESCA
EN . ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS
Conserva de caballa 2° Edicion

El producto final debe estar exento

Malerias extrafias de matenas extranas

El producto debe lener el olor y
sabor caracteristicos de la especie
Olor y sabor de la elaboracion y del tipo de medio

de cobertura y debe estar exento de
olores y sabores objelables

El pescado debe tener ia textura
Textura caracteristca de la especie y no
debe presentar sobrecocimiento
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CARACTERISTICA

Peso neto y peso
escumndo medio

Calidad

Presencia de
parasitos visibles

Contenido del
envase

Version 03

ESPECIFICACION

El peso neto medio y el peso

escurndo medio. segun corresponda
de todas las umidades de muestra
examinadas no son infenores al peso
declarado siempre que ninguno de
los envases tomado por separado
presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecdas
en ia NMP 0022018 Cantidad de
producto en preenvases 3° Edicion

Una conserva de caballa se debe

considerar dentro de la calidad

‘extra’. si cumple con los requistos

de esta Ficha Técnica. si es apta

para consumo humano. y si se
encuentra dentro de las siguientes
tolerancias (considerar Ia tabla de
puntuacion de defectos para la

presentacion  Entero  segun o

establecido en la NTP 204.017 1984

(revisada el 2023) CONSERVAS DE

PRODUCTOS DE LA PESCA EN

ENVASES HERMETICAMENTE

CERRADCS Tabla de puntuacion

de defectos para la calfficacion 13

Edicion)

- Se tolerara un (1) defecto mayor
que no sea sobre color sabor u
olor

- Se loleraran tres (3) defeclos
menores que no sean sobre
color. sabor u olor

- Para defectos combinados entre
mayores y menores se lolerara
un maximo de 4 puntos

Ausencia

El contenido debe ocupar como
minimo el 95% de la capacidad del
envase

(7] umiy(f'astro Ortiz

HIIMILO

INGENIERC

REFERENCIA

NTP 2040182015 CONSERVAS
DE PRODUCTOS DE LA PESCA
EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS
Conserva de caballa 2° Edicion

Manual Indicadores santanos y de
inocuidad para los productos
pesqueros y  acuicolas  para
mercado nacional y de exportacion
aprobade mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva ¢ 057-2015-
SANIPES-DE y su modificatonia
NTP 2040022011 (rewisada el
2016) CONSERVAS DE
PESCADO Clasfficacion  de
acuerdo a la presentacion del
contenido 2* Edicion
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION e REFERENCIA

Manual Indicadores santanos y de
inocuidad para los productos
pesqueros y  acuicolas para
mercado nacional y de

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo

INOCUIDAD g:gg::' de as;g"%aa% pes?:;zgna'l exportacion aprobado mediante
competente’ Resolucion de Direccion Ejecutiva

N?087-2015-SANIPES-DE  y su
modificatona

Precision 1: Ninguna

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabnicacion de conservas deben ser resistentes no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las aracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermétco que proteja al producto hidrob 0gico de la cc acion. asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion segun lo indicado en los numerales 52 1 542y 582del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actiidades Pesqueras y Acuicolas. aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE . El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario segun indicaciones del Sanipes

Asimismo. el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minmos
establecidos en el numeral 126 del Manual Indicadores sandarios y de inocuidad para los
productos pesquercs y acuicolas para mercado nacional y de exporlacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE y su modsficatona

Del mismo modo_los envases melalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio mnimo
segun el tipo de envase y capacidad segun lo establecido en el numeral 127 del Manual
Indicadores santtarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion. aprobado mediante Resolucion de Direccion  Ejecutiva
N°® 057-2016-SANIPES-DE. y su modificatona

El embalaje debe proteger los envases de la intempernie y de los golpes durante su manipuleo
segun lo establecido en el numeral 11 4 de la NTP 204 018 2015

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escumdo del producto por envase
como el peso por embalaje requeridos Asimismo de ser necesario podra indicar el maternial del
envase y/o embalaje. el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall
oval elc) sin indicar sus dimensiones siempre que se haya verficado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores

2.3 Rotulado
Los envases de entero de caballa en aceite vegetal calidad extra deben estar etiquetados? Vi
contener como minimo la siguiente informacion segun lo indicado en los numerales 113 1 |
1111 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitano
emitido por SANIPES que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad

~ nombre comin cuando difiera de la denominacion del producto. y nombre cientifico de!
recurso hidrobiologico empleado Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género. ello debe ser precisado

" Segin los articulos 1 2y 3 de la Ley N® 300683 Ley de creation el Organismo Nacona! 2e Sandas Pesquera mosficasa
mediarte Decreto Legsiatwo N°® 1402

2 L3s mewcancs que sean enguetadas 23)0 [3s disposiiones de 13 Norma Sanitana pars las Actwdades Pesqueras ¥ Azuionias
3protada medante Decreto Supremo N® 040-2001-PE 4o sean PUESI3S en vent3 antes de 3 entrada en wipenoa o
Reglamento Sectoral de Inocudas para las Actwizades €5queras y Acuicoias. pueden contnuar en circulacion y comertio
siemere y CUando Se M3nteng3 su apitud pAra & CoASUMO O USO 3 que se destne. segun lo estatiecdo en i3 segunda
disposicon compiementara transtona del Regamento Sectonal de imocurdad para las Actvmdades Pesaueras y Acuicolas
3prozade mesante Decrete Supremo N* 020-2022-PRODUCE
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~ pais de fabricacion o produccion

- si el producto es perecible
a Fecha de vencimiento. duracion minima o limite de venta segun se requiera
b Condiciones de conservacion o almacenamiento

- fecha de produccion

~ contenido neto del producto hidrobiologico:

- peso drenado o escumdo

= en caso el producto hidrobiologico contenga algun insumo o materia pnma que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario. debe ser declarado. acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 de! Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor

- listado de ingredientes y aditivos ak tanos ordenados de forma decreciente

- dentficacion de lote, el cual también puede estar en ef propio envase del producto

— nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora. y del importador
distnbuidor y/o comercializador segun corresponda codigo de habiltacion o autorizacion
sanitana de Ia planta y en caso de empresa(s) constituida(s) en Pery. indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC)

- instrucciones para su uso

- numero de registro sanitario del producto hidrobrologico. segin corresponda. el cual también
puede estar en el propio envase del produclo siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion

Asimismo. el etiquetado del producto debe cumplir 1as disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectonal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE

El rotuladc debe contener advertencias publicitanas. en caso corresponda. segun lo indicado en
€l Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de o establecido en la Ley N° 30021 Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifios. nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA y sus modificatorias Dichas advertencias publictanas deben ser consignadas
de manera clara. legible. destacada y comprensible en la cara frontal de Ia eliqueta del producto
asi mismo. el rotulado debe cumphir con todo lo establecido en el Manual indicado

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases olra informacién que considere deba eslar

rotulada La nformacion adicional que se solicte no puede modificar las caracteristicas del bien

descritas en el numeral 2 1 de la presente ficha técnica

2.4 Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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6.9 FICHA TECNICA ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA EN SALSA DE TOMATE

CALIDAD A EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien  ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA EN SALSA DE
TOMATE CALIDAD A. EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 9

Denominacion técnica - CONSERVA DE ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA
EN SALSA DE TOMATE CALIDAD A EN ENVASE DE PESO NETO

DE 4259
Unidad de medida LATA
Descripcion general Conserva elaborada a base de came de pescado de la especie

Engraulis nngens. 1a que debe estar en buena y consistente frescura
libre de contammacion y de danos fisicos. envasado en recipientes
planos o cilindricos apropiados y cerrados h &t

a procesos térmicos para lograr la estenhdad comercial y proecesados
bajo sistemas de aseguramiento de la calidad El medio de cobertura
utilizado debe ser salsa de tomate

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El entero de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin cabeza ni visceras
iibre o no de aletas y escamas. segun el numeral 3 2 de la NTP 204 002 2011 (revisada el 2016)

Los pescados deben envasarse ordenadamente la mayoria de unidades contenidas en un
mismo envase deben ser de tamano unforme el pescado se debe envasar libre de roturas y
preferentemente sin magulladuras la superficie de corle del decapitado debe ser uniforme y
precisa. segun lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 204 0022011 (revisada ei 2016)

El entero de sardina peruana o anchoveta en salsa de tomate calidad A debe presentar las
siguientes caracteristicas

CARACTERISTICA m' oN

CALIDAD

REFERENCIA

Las conservas deben ser preparadas a
partir de anchovetas o sardina peruana
con un minimo de 12 cm de longitud
con o sin escamas. sin cabeza y
visceras aunque podran conservar las
gonadas y nion Deben estar libres de
contenide estomacal y de la mayor
parte del intestino
El pescado debe mostrar cores NTP ad 20': 054.,:;0"6'
unformes en forma perpendicular u gg)v;JsQE;V‘Se e DE)
oblicua a la columna vertebral segiin PROE)UCTBS
presentacion. PESQUEROS
Debe estar libre de huesos operculares Anchovela o Sardina
cortes o roturas ventrales. maguliaduras Peruana en co;serva
o desprendimiento de piel Requistos 2 Edicion
Las anchovetas deben ser de tamaiio -
if y llenar apropiac le el
envase
- Los pescados deben ser colocados
preferentemente con la parte ventral
hacia amiba en los envases planos
El medio de cobertura debe ser salsa
de tomate

Presentacion y medio de
cobertura
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION ‘ REFERENCIA

Debe ser calificado como Calidad A, al

producto apto para consumo humano

- Cuando no presente unidades
defectuosas. o

- cuando el numero total de unidades

Cahdad
de las muestras defectuosas por
manufactura. no es superior al nimero
de aceptacion (c) para el tamarno de la
muestra. disefado en los planes de
muestreo

Defectos

Debe ser clasificada como defectuosa una unidad de muestra que
tenga cualquiera de las siguientes condiciones

Rancio Cuando el contenido muestre los

siguientes defectos

- Olor caracteristico y persistente de
aceite oxidado

- Sabor caracteristico de aceite oxdado
que deja un sabor desagradable

Olor y sabor

- Olores o sabores  objetables.
persistentes no caracteristicos. como
a quemado. agrio. metalico picante u
otros. diferentes a rancio o

Descomposicion descompuesto NTP 204 054 2011
e - Olor y sabor objetable no (rewisada el 2016)
caracteristico. persistente y defindo CONSERVAS DE

como a pitndo. amoniaco. sulfuro de PRODUCTOS

hidrogeno u otros PESQUEROS

Anchoveta o Sardina
Peruana en conserva
Requistos 2* Edicion

Textura Cuando hay pérdida de la
estructura muscular o la textura del
musculo es muy blanda o pastosa
Decoloracion Coloracion no
caracleristica de ia especie y del liquido
de cobertura que sean signos  de
descomposicion

Material extrano critico

- Presencia de cualquier material que
no derive del pescado o liquido de
cobertura y que represente un peligro
para la salud del consumidor como
vidrios. metales. u otros

- Olor y sabor identificable y
persistente que no derive del pescado
o liqudo de cobertura y que
represente un pehgro para la salud del
consumidor como solventes
combushbles u otros

- Presencia de inseclos o restos de
ellos

Material extraiio

Presencia de cualquier matenal que no

derive del pescado o liquido de cobedura

pero que no signifique un peligro para la

salud del consumidor como arena. partes

de crustaceos y otros

Materias extranas
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CARACTERISTICA

Otros defectos

Defectos de manufactura

Presencia de parasitos
visibles

Contenido del envase

Version 04

ESPECIFICACION

- Ennegrecimiento por sulfuro Manchas
que afectan a mas del 5% del
pescado en la unidad de muestra

- Columna vertebral dura y resistente a
1a presion

- Descabezado inadecuado Restos de
cabezas y branquias en mas del 10%
del numero de piezas en la unidad de
muestra

- Presencia de aletas desprendidas

- Desprendimiento o rotura de piel
Acumulacion o depositos notables de
piel y presencia de mezcla de sangre
coagulada y escamas dando
apanencia de ‘lodo’

- Cortes de cabeza no uniformes

= Unidades de tamafio no uniforme

- Apariencia del producto opaca y sinel
brilio nidiscente Color no
caracteristico

- Salsas sin sus caracteristicas propias

- Excesivo contenido de sal

- Textura de la came muy suave o muy
dura. seca o pastosa El pescado no
mantiene su foma con perdida de su
estructura muscular

- Llenado no adecuado Falta de
producto o exceso de lienado
Excesiva separacion del contenido
con las paredes del envase Empaque
flojo 0 muy apretado

- Roturas visibles en la parte ventral

Ausencia

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la capacidad del envase

. 74

/ Paul . Castro Ortiz

INGENIERO QUIMILO
CiP 138920

REFERENCIA

NTP 204 054 2011
(revisada el 2018)
CONSERVAS DE
PRODUCTOS
PESQUEROS
Anchoveta o Sardina

Peruana en conserva
Requisttos 2* Edicion

Manual Indicadores
sanfarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion. aprobado
mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva
Ne 057-2018-SANIPES.OE
y su modificatoria

NTP 204.002 2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE

PESCADO Ciasificacion
de acuerdo a ia
presentacion del
contenide. 2* Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA

Manual Indicadores
santanos y de inocuidad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos pesqueros y acuicolas
por el Organismo Nacional de Sanidad para mercado nacional y

INOCUIDAD Pesquera - Sanipes autoridad nacional de exportacion. aprobado
competente’ mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva

N° 057-2018-SANIPES-OE
y su modificatonia

Precision 1: Ninguna

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabncacion de conservas deben ser resislentes no fransmutir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobioldgico de la contaminacion. asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion segun lo indicado en ios numerales 52 1 54 2 y 58 2 del
Reglamento Sectonial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas. aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autonizado
en el Registro Sanitario. sequn indicaciones del Sanipes

Asimismo. el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requistos minimos
establecidos en el numeral 126 del Manual Indicadores sandarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion. aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE ¥ su modsficatona

Del mismo modo. los envases melalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad segun lo establecido en el numeral 127 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE y su modificatona

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escumdo dei producto por envase
como el peso por embalaje requendos Asimismo de ser necesano podra indicar el matenal del
envase y/o embalaje el tipo de cerrado (lapa simple o abrefacil) y la forma del envase {como tail
oval elc) sin indicar sus dimensiones siempre que se haya venficado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores

2.3 Rotulado
Los envases de entero de sardina peruana o anchoveta en saisa de tomate calidad A deben
estar etiquetados? y contener como minime la siguiente informacion segun lo indicade en los
numerales 113 1y 111 1 del Regl to Sectonal de | ad para las Actradades Pesqueras
y Acuicolas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE

- nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u ofras
denominaciones de marca y/o calidad

- nombre comin cuando difiera de la denominacion del producto. y nombre cientifico del
recurso hidrobiologico empleade Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo genero. ello debe ser precisado

- pais de fabricacion o produccion

" Segin los articuios 1. 2 y 2 de ia Ley N* 20083 Ley de creacon ced Organismo Naconal de Sandaz Pesquera modficaza
mediarce Decreto Legsiatvo N° 1402

Las mercancias que sean enguetadas t3jo 1as disgosiconss de 13 Norma Sartana pars las Actwidades Pesqueras y Acuiosias
3preeads medante Decreto Supremo N° 040 -PE 40 sean puestas en venta 3ntes de 3 entrada € wpenca 3¢
Reglamento Sectoral Se Inocudas para las Ac des Fesqueras y Acuiocias pueden CORtAUSr €0 Creua0on y Comercio
S:EMpre y cuando se mantenga su apitud para € CoNSUMO O WSO 3 Qque se destne ser,;;—' lo estabiecdo en I3 Seguna
disposicon compiementana transitcna del Regamento Sectonal de (nocursad para las Actidades Pesaueras y Acutolas
3pratado medante Decreto Suprema N° 020-2022-PRODUCE
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= siel producto es perecible
a Fecha de vencimiento. duracion minima o limite de venta. segun se requiera
b Condiciones de conservacion o almacenamiento

- fecha de produccion

- contenido neto del producto hidrobiologico:

- pesodrenado o escumdo

~ €n caso el producto hidrobiologico contenga algun insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario debe ser declarado. acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor

- histado de ingredientes y adtivos alimentanos ordenados de forma decreciente

- identficacion del lote_ el cual también puede estar en el propio envase del producto

— nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora y del mportador
distnbuidor y/o comercializador. segiin corresponda codigo de habiltacion o autorizacion
sandana de 1a planta. y en caso de empresa(s) constiuida/s) en Peru ndicar el numero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC)

— nslrucciones para su uso

- numero de registro sanitario del producto hidrob logico. segin corresponda el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion

Asimismo. el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectonal de Inocuidad para las Actvidades Pesqueras ¥
Acuicolas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE

El rotulado debe contener advertencias pubkicitanas, en €aso corresponda. segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo eslablecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifos. nifias y adolescentes. y su Reglamento
aprobado por Decrelo Supremo N° 017-2017-SA aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA y sus modificatorias Dichas adverencias publicitanas deben ser consignadas
de manera clara. legible. destacada y comprensible en 1a cara frontal de ia etiqueta del producto
asi rismo. el rotulado debe cumplir con todo io establec:do en el Manual indicado

Precision 3: La enbdad podra indicar en ias bases ofra informacion que considere deba estar
rolulada La informacion adicional que se solicte no puede modficar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2 1 de la presente ficha técnica

2.4 Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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A

7. PRECISIONES A LAS CARACTERISTICAS TECNICAS
De acuerdo a lo considerado en las fichas técnicas de los diferentes productos se detallaran

las precisiones correspondientes a las caracteristicas especificas de los bienes.

v Frase “Prohibida Su Venta — Distribucién gratuita.

| DENOMINACIONDEL 5 T
[ PRECISION 1 -. -
La clase de arroz que sera requerida corresponde a ARROZ PILADO SUPERIOR
’ GRADO 2 - MEDIANO
’ La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % da los granos (en
masa) estdn dentro de los limites de
j G120 % o haty oo Wt
| cultivares de clases conlrastantes
! Clase y longitud Clase Lo»ﬂll:: ::: grano
' Largo De 6.6 mm o mas
| vete | O4g2monts o |
‘ T Coto | Mencsde62mm
I Referencia punto N° 2 de la ficha técnica de Arroz Pilado Superior
PRECISION 2 - ENVASES. -
{ Envase Primario
l El envase primario debera ser fabricado con sustancias que sean inocuos y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia téxica
; ni olores ni sabores desagradables. Los envases deben cumplir con lo establecido en los
ARROZ PILADO articulos 118° y 119° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control
! SUPERIOR - GRADO 2 Sanitario de Alimentos y Bebidas”, cumpliendo las siguientes caracteristicas
' (TAMANO MEDIANO)
| v Peso Neto del bien: Sacos de 50 Kg
' v Material del Envase: Polipropileno Tejido.
v Color: Transparente
l v Tejido: Trama 10 cintas/in.
| v Tipo de cerrado: Sacos cocidos con pabilo.
' v Peso minimo del envase:
v Logotipo: De acuerdo al Anexo 1.
’ PRECISION 3 - Embalaje. -
‘ El producto no requiere ser embalado
g PRECISION 4 - Rotulado. —
‘] Ademas de la informacion del rotulado consignado en el punto 2.4 de la ficha técnica del
producto se requiere que lleve el siguiente rotulado
J ¥ Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - URCOS
! v Programa de Complementacion Alimentaria
L
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ey ) Chazif JURCOS
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ALIMENTARIA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS - CUSCO -

2 4 2.
PRECISION 1
Laclase de alimento que seré requerida corresponde al GRANO DE QUINUA DE GRADO
1- TAMANO DE GRANO MEDIANO

Tamanio de [ Diametro promedio
los granos | de los granos (mm) |
Tamaiio del grano | Grandes | Mayora1.70
Iedianos Entre 1,402 1.70
Pequenos | Mayor a 1,20

Referencia punto N° 2 de la ficha técnica de Quinua Grado 1‘

PRECISION 2 - ENVASES. -

Envase Primario

El envase primario debera ser fabricado con sustancias que sean inocuos y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores ni sabores desagradables. Los envases deben cumplir con lo establecido en los
articulos 118° y 119° del D.S. N° 007-98-SA “‘Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas”, cumpliendo las siguientes caracteristicas

Peso Neto del bien: Sacos de 50 Kg
Material del Envase: Polipropileno Tejido.
Color: Transparente

Tejido: Trama 10 cintas/in.

Tipo de cerrado: Sacos cocidos con pabilo.
Peso minimo del envase:

Logotipo: De acuerdo al Anexo 1.

SRK KUK

QUINUA GRADO 1 PRECISION 3 - EMBALAJE. -
(TAMANO MEDIANO) El producto no requiere ser embalado

PRECISION 4 - ROTULADO. -

Para el rotulado de los envases debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la que
no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo. Asimismo, el rotulado
contendra como minimo o siguiente:

¥ Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - URCOS
V" Programa de Complementacién Alimentaria
v' Frase “Prohibida Su Venta — Distribucion gratuita.

El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion, con caracteres de facil lectura,
en forma completa y clara. Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el
incumplimiento de este, es también motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO
1

RECISION 5 - ETIQUETADO. —

Para el etiquetado de los envases debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la
que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo. Asimismo, el
rotulado contendra como minimo lo siguiente:

v Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - URCOS
v' Programa de Complementacion Alimentaria
v Frase “Prohibida Su Venta — Distribucion gratuita.

El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion, con caracteres de facil lectura,
en forma completa y clara. Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el
incumplimiento de este, es también motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO

1
/" Paul 1. Castro Ortiz
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~ DENOMI

LENTEJA CALIDAD 2 -
SUPERIOR (CALIBRE 2)

= g3
PRECISION 1 - CARACTERISTICA DE GRANO
El tipo de grano de Lenteja seleccionado de acuerdo a la NTP 205.022.2014 para el
presente proceso de adquisicion corresponde a las siguientes caracteristicas:
LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR DE CALIBRE 2

Calibre
(tamaio) Diametro (mm)
Calibre (tamafio) 1 Mayor o igual que 7.5
2 | Menor que 7 5

PRECISION 2 - ENVASES. -

Envase Primario

El envase primario debera ser fabricado con sustancias que sean inocuos y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia toxica

ni olores ni sabores desagradables.

El envase debera ser de elaborado de materiales inocuos y fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida util, de
acuerdo al articulo 118° y 119° del D.S. N 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, cumpliendo las siguientes caracteristicas.

Peso Neto del bien: Sacos de 50 Kg
Material del Envase: Polipropileno Tejido.
Color: Transparente

Tejido: Trama 10 cintas/in.

Tipo de cerrado: Sacos cocidos con pabilo.
Logotipo: De acuerdo al Anexo 1.

SSLSsKL L

PRECISION 3 - EMBALAJE. -
El producto no requiere ser embalado

PRECISION 4 - ROTULADO. -
Refiérase al numeral 2.5 de la ficha técnica (Etiquetado)

PRECISION 5 - ETIQUETADO

Para el rotulado de los envases debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la que
no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo. Asimismo, el rotulado
contendra como minimo lo siguiente:

v Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - URCOS
¥ Programa de Complementacion Alimentaria
v' Frase “Prohibida Su Venta — Distribucion gratuita.

El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con
el rozamiento ni manipuleo. Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el
incumplimiento de este, es también motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO
1
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e $i

BIE

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 2-SUPERIOR

PRECISION 1
De acorde a la ficha técnica no existe caracteristicas para esta precision.

PRECISION 2 - ENVASES. -

Envase Primario

El envase primario debera ser fabricado con sustancias que sean inocuos y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores ni sabores desagradables.

El envase debera ser de elaborado de materiales inocuos y fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida dtil, de
acuerdo al articulo 118° y 119° del D.S. N 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, cumpliendo las siguientes caracteristicas.

Peso Neto del bien: Sacos de 50 Kg
Material del Envase: Polipropileno Tejido.
Color: Transparente

Tejido: Trama 10 cintas/in.

Tipo de cerrado: Sacos cocidos con pabilo.
Logotipo: De acuerdo al Anexo 1

SSKNSSNS

PRECISION 3 - EMBALAJE. -
El producto no requiere ser embalado

PRECISION 4 - ROTULADO. -

Para el rotulado de los envases debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la que
no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo. Asimismo, el rotulado
contendra como minimo lo siguiente:

¥ Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - URCOS
V" Programa de Complementacion Alimentaria
v Frase “Prohibida Su Venta — Distribucion gratuita.

El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con
el rozamiento ni manipuleo. Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el
incumplimiento de este, es también motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO
1
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- DENOMINACIONDEL
BIEN

HABA ENTERA SECA
CALIDAD SEGUNDA

PRECISION 1
La clase de alimento que sera requerida corresponde al HABA SECA ENTERA CALIDAD
SEGUNDA DE CALIBRE 2

Menor a 9 habas
102 12 habas
13 a 15 habas
15 2 18 habas

Mayor a 19 habas

§

©w e ow

PRECISION 2 - ENVASES. -

Envase Primario

El envase primario debera ser fabricado con sustancias que sean inocuos y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores ni sabores desagradables.

El envase debera ser de elaborado de materiales inocuos y fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida dtil, de
acuerdo al articulo 118° y 119° del D.S. N 007-98-SA ‘Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, cumpliendo las siguientes caracteristicas.

Peso Neto del bien: Sacos de 50 Kg
Material del Envase: Polipropileno Tejido.
Color: Transparente

Tejido: Trama 10 cintas/in.

Tipo de cerrado: Sacos cocidos con pabilo.
Logotipo: De acuerdo al Anexo 1.

LA AL

PRECISION 3 - EMBALAJE. -
El producto no requiere ser embalado

PRECISION 4 - ROTULADO. -
Refierase al numeral 2.5 de Ia ficha técnica (Etiquetado)

PRECISION 5 - ETIQUETADO

Para el rotulado de los envases debera utilizarse tinta indeleble de uso alimentario, la que
no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo. Asimismo, el rotulado
contendra como minimo lo siguiente:

¥ Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - URCOS
v" Programa de Complementacién Alimentaria
v Frase “Prohibida Su Venta — Distribucion gratuita

El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con
el rozamiento ni manipuleo. Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el
incumplimiento de este, es también motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO
1
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PRECISION 1
De acorde a la ficha técnica no existe caracteristicas para esta precision
PRECISION 2 - ENVASES. -
Envase Primario
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad,
y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto
durante toda su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-98-SA, y
sus modificatorias.
El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-
98-8A, y sus modificatorias

v Peso Neto del bien: Sacos de 50 Kg

v Material del Envase: Polipropileno Tejido con Liner de polietileno o polipropileno

laminado, sacos de papel Kraft, bolsén o saco de polietileno opaco o transparente
AZUCAR RUBIA de minimo 4 pulgadés dg espesor de primer uso
DOMESTICA v Color: Sacos de Polipropileno Tejido Transparente

v Tejido: Sacos de Polipropileno con Trama de 10 cintas/in.

v Tipo de cerrado: Sacos cocidos con pabilo.

v Peso minimo del envase:

v Logotipo: De acuerdo al Anexo 1.
PRECISION 3 - EMBALAJE. -
El producto no requiere ser embalado
PRECISION 4 - ROTULADO. -
Los envases del producto deberan llevar rotulado, en forma destacada el nombre del
producto y las siguientes indicaciones en caracteres legibles, segun lo sefalado en el
articulo 117° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”, los mismos que deberan concordar con la NTP 209.038
“ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado”, debera considerar lo siguiente, segin el
numeral 9.2 de fa NTP 205.011.

v Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - CUSCO

v Programa de Complementacion Alimentaria.

v Frase “Prohibida Su Venta — Distribucion gratuita
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DENOMINACION DEL
o BIENE T RN

PRECISION1
De acorde a la ficha técnica no existe caracteristicas para esta precision

PRECISION 2 - ENVASES. -

Envase Primario:

El envase podra ser botella de plastico PET de primer uso, que cumpla con lo establecido
en la NTP 311.286 ENVASES DE PLASTICO. El envase primario y secundario debe
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”.

v Contenido Neto del bien: Botellas de 1 Litro

v Material del Envase: PET (Tereftalato de Polietileno).
v Color: Transparente

v Capacidad del Envase: 1 Litro.

v Tipo de cerrado: Tapa y precinto de seguridad.

ACEITE VEGETAL PRECISION 3 - EMBALAJE.
COMESTIBLE El embalaje de los productos sera en cajas selladas de cartén corrugado con un contenido
de 12 unidades (Botellas de 01 Litro).

PRECISION 4 - ROTULADO. -
De acuerdo a la precision del numeral 2.4 de la ficha técnica se solicitara que cada envase
lleve la siguiente informacion adicional

v Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - cusco
v Programa de Complementacion Alimentaria.
v Frase “Prohibida Su Venta — Distribucién gratuita

El rétulo se consignara en el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, para la impresion se usara tinta indeleble, de uso
alimentario el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni
manipuleo.

Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el incumplimiento de este, es también
motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO 2
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De acorde a la ficha técnica no existe caracteristicas para esta precision

PRECISION 2 - ENVASES/EMBALAJE. -

Envase Primario

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no
transmitir sustancias téxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan
un cierre hermético que proteja al producto hidrobiologico de la contaminacion, asi como no
deben presentar signos de golpes y oxidacién, segun lo indicado en los numerales 52.1,
54.2 y 58.2 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe
corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun indicaciones def SANIPES.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado
mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio
minimo segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del
Manual indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucién de Direccién Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su
ENTERO DE CABALLA manipuleo, segun lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.
EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA DE v Peso Neto del bien por envase: Envases de 425 g.
ENVASE DE PESO v Peso Escurrido Minimo: 280 g
NETODE 425 g 3
v Latas de 425 gramos. Hojalata electrolitica (INTICTEC 350.003:1978), espesor de la
tapa del envase minimo de 0.20 mm, espesor del cuerpo del envase minimo 0.16 mm
Importante
Para la presion de vacio el Contratista debera garantizar un vacio adecuado que soporte las
diferentes condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental.

Presién de vacio (*)

Tipo de Altura <= 2000 m.s.n.m. Altura >2000 m.s.n.m.
envase ylo ylo
Temperatura <=28°C Temperatura <28°C
Envase Minimo 3 pulgadas de Hg Incrementar al menos 0.5
pulgadas de Hg
redondo (76,2 mm Hg) (12,7 mm de Hg)

(Hg=Mercurio)
(*) De acuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental de la zona
donde se utilizara el alimento.

Embalaje
Cajas de carton corrugado de 24 latas cada caja, resistentes al manipuleo y transporte. No

se aceptaran cajas de carton sucias, recicladas, rotas o evidencias de adulteracion de las
mismas

En cada una de los lados exteriores de la caja de carton debera figurar impreso y de una
manera legible, el cédigo de produccion, colocando ademas una etiqueta identificadora del

’

bien en los lados de la caja. 4
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PRECISION 3 - ROTULADO. -

De acuerdo a la precision del numeral 2.4 de la ficha técnica se solicitara que cada envase

lleve la siguiente informacién adicional

v Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - CUSCO
¥ Programa de Complementacion Alimentaria.
v Frase "Prohibida Su Venta - Distribucion gratuita

El rétulo se consignara en el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil lectura,
en forma completa y clara, para la impresion se usara tinta indeleble, de uso alimentario el
mismo que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo.

Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el incumplimiento de este, es también motivo
de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO 2

PRECISION 1
De acorde a la ficha técnica no existe caracteristicas para esta precision

PRECISION 2 - ENVASES/EMBALAJES -

Envase Primario

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no
transmitir sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y
permitan un cierre hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacién,
asi como no deben presentar signos de golpes y oxidacién, segun lo indicado en los
numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun indicaciones
del SANIPES.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos
minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de

ENTERO DE SARDINA exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-

PERUANA O SANIPES-DE, y su modificatoria.

ANCHOVETA EN SALSA

DE TOMATE CALIDAD A Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio

EETE(;%QS‘ESQE PESO minimo segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7
del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y
acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su
manipuleo, segun lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

v Peso Neto del bien por envase: Envases de 425 g.
Peso Escurrido Minimo: 280 g
v Latas de 425 gramos. Hojalata electrolitica (INTICTEC 350.003:1978), espesor de
la tapa del envase minimo de 0.20 mm, espesor del cuerpo del envase minimo
0.16 mm
Importante
Para |a presion de vacio el Contratista debera garantizar un vacio adecuado que soporte
las diferentes condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental.
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Presién de vacio (*) —]
Tipo de Altura <= 2000 m.s.n.m. Altura >2000 m.s.n.m.
envase ylo ylo
Temperatura <=28°C Temperatura <28°C
Envase Minimo 3 pulgadas de Hg Incrementar al menos 0.5
redondo (76,2 mm Hg) Pigadas de Hy
o (12,7 mm de Hg)

(Hg=Mercurio)
(*) De acuerdo a las condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental de |a
zona donde se utilizara el alimento.

Embalaje
Cajas de cartén corrugado de 24 latas cada caja, resistentes al manipuleo y transporte.

No se aceptaran cajas de cartén sucias, recicladas, rotas o evidencias de adulteracion
de las mismas

En cada una de los lados exteriores de la caja de carton debera figurar impreso y de una
manera legible, el codigo de produccion, colocando ademas una etiqueta identificadora
del bien en los lados de la caja.

PRECISION 3 - ROTULADO. -
De acuerdo a la precision del numeral 2.4 de Ia ficha técnica se solicitara que cada

envase lleve la siguiente informacion adicional

v Logo de la Municipalidad provincial de QUISPICANCHIS - cUscO
v Programa de Complementacion Alimentaria.
v" Frase “Prohibida Su Venta — Distribucién gratuita

El rétulo se consignara en el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, para la impresion se usara tinta indeleble, de uso
alimentario el mismo que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni
manipuleo.

Se debe considerar ademas el modelo adjunto, el incumplimiento de este, es también
motivo de rechazo. Debe tenerse en cuenta el ANEXO 2
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8. VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS. B
a) ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2 (TAMANO MEDIANO). - La fecha de vencimiento

del bien debe ser mayor o igual a 12 MESES por cada lote entregado.

b) QUINUA GRADO 1 (TAMANO MEDIANO). - La fecha de vencimiento del bien debe ser mayor
o igual a 12 MESES por cada lote entregado

¢) LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR (CALIBRE 2). - La fecha de vencimiento del bien debe
ser mayor o igual a 12 MESES por cada lote entregado.

d) ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR- La fecha de vencimiento del bien debe ser
mayor o igual a 12 MESES por cada lote entregado.

e) HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA (CALIBRE 2).- La fecha de vencimiento del bien
debe ser mayor o igual a 12 MESES por cada lote entregado.

f) AZUCAR RUBIA DOMESTICA - La fecha de vencimiento del bien debe ser mayor o igual a 12
MESES por cada lote entregado.

g) ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA DE ENVASE DE PESO
NETO DE 425 g. - La fecha de vencimiento del bien declarada por el fabricante debe ser
superior a 24 meses por cada lote entregado.

h) ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA EN SALSA DE TOMATE CALIDAD A EN
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g. - La fecha de vencimiento del bien declarada por el
fabricante debe ser superior a 24 meses por cada lote entregado.

i) ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
La fecha de vencimiento del bien declarada por el fabricante debe ser superior a 12 meses por
cada lote entregado

9. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
El Contratista deberéa presentar condiciones que permitan, en cualquier momento de la ejecucion

del contrato, desarrollar el proceso de trazabilidad del bien; es decir, contar con procedimientos
que permitan identificar en que parte de la cadena de produccion, almacenamiento o distribucion
(entrega efectiva de los bienes a la Entidad) se pudo identificar la observacion o inconformidad del

bien.

9.1 CONTROL DE CALIDAD REALIZADOS POR LA ENTIDAD
El area usuaria mediante la Gerencia de Desarrollo Social de la municipalidad Provincial de

Quispicanchis podra realizar de manera inopinada el control de calidad de los productos que
seran destinados al PCA, De evidenciarse una no conformidad se informara a la entidad para
la devolucién del lote y aplicar la penalidad correspondiente de acuerdo al contrato.
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9.2 TRANSPORTE Y CONDICIONES DE MANIPULACION DE LOS BIENES

9.21 TRANSPORTE
Las condiciones de Transporte deberan ajustarse a lo dispuesto en los Articulo 75° al

77° del DS 007-98-SA, donde se tomaran en cuenta las siguientes consideraciones:

v Las unidades vehiculares deberan estar acondicionadas para proteger el bien de los
efectos del calor, exposicién de la humedad, u otro efecto indeseable o
contaminante.

v Las unidades deberan ser de uso exclusivo para el transporte de alimentos.

<

Las unidades deberan estar completamente limpias y saneadas.

v El compartimento destinado a la carga debe estar separado de la cabina de
conduccion.

v Las paredes internas deberan ser de materiales resistentes, lavable, no toxicas, no
absorbente ni degradables.

v Los vehiculos deberan estar cerrados y libres de medios contaminantes, las cajas
deberan estar sobre parihuelas o pisos protegidos y limpios.

v Previo a la carga de los alimentos en el vehiculo el contratista debera desinfectar
todo el interior con una solucién de lejia.

v El personal designado para los servicios de carga y descarga deberan contar con

las medidas de proteccién adecuadas para la correcta manipulacién de los

alimentos.

10. CONDICIONES DE LA MANIPULACION Y ENTREGA DE LOS BIENES

10.1  BUENAS PRACTICA DE MANIPULACION
El contratista debera contar con personal a cargo del envasado, almacenamiento y

distribucion capacitado en Buenas Practicas de Manipulaciéon de Alimentos BPM, ello
involucra a todo el personal que intervendra en la manipulacién de los bienes objeto de la

presente convocatoria.

El contratista debera cumplir con los procedimientos de supervision del control de salud del
personal garantizando que el personal designado para la manipulacion y trasporte de los
alimentos no presenten sintomas asociados a enfermedades de transmisién alimentaria
ETA. Si durante el proceso de manipulacion y transporte de los alimentos se identifica
signos de enfermedad en alguno de los manipuladores, se procedera a suspender las
labores del personal identificado y dicho hallazgo sera asentado en las actas para que el
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102 INDUMENTARIA DEL PERSONAL

Durante la etapa de manipulacién y distribucion de los bienes el personal debera estar
correctamente aseado y con el uniforme laboral entregado por el contratista que debera
constar de: Protector de Cabello, Naso bucal, Zapato de trabajo cerrado o botas, pantalon,
polo o0 mameluco o guardapolvo.

11. ENTREGA DE LOS BIENES
Durante la distribucion el Contratista debera asegurar por medio de su personal, el conteo de todos

los envases que son entregados en el almacén. En caso se identifique producto faltante o
inconforme (abierto, golpeado, oxidado, roto, sucio, mojado, con hongos, con insectos o cualquier
agente ajeno a la naturaleza de cada tipo de alimento), el area Usuaria lo consignara mediante el
acta y comunicara al contratista en un periodo menor o igual de un dia calendario. El contratista
debera reponer dichas unidades hasta tres (03) dias calendario posterior a la observacién
consignada mediante acta y notificada por el area usuaria. Luego de la reposicion de los bienes se
dara la conformidad respectiva.

1.1 PLAZO DE ENTREGA
Se realizara a los CINCO (5) dias Calendario contados a partir del dia siguiente de haber
recibido la notificacion de la orden de compra de acuerdo al cronograma del area usuaria.
Formalizado dicho procedimiento de seleccion, sera por el contrato.

11.2 CRONOGRAMA DE ENTREGA DE LOS BIENES

a% 3 ITR ; ~-~.—<ENT A- ‘ ¢ ik e e S
CINCO (5) dias Calendario contados a partir del dia siguiente de
PRIMERA NOVIEMBRE DEL 2024 haber recibido la notificacion de la orden de compra o firma de

contrato
CINCO (5) dias Calendario contados a partir del dia siguiente de
SEGUNDA DICIEMBRE DEL 2024 haber recibido la notificacion de la orden de compra

ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2

AEDI REGA __ENTREGA  TOTAL _
Kg 30,075 30,075  60,150.00

T Tamaro MEDIANO)

2 QUINUA GRADO 1 (TAMARO MEDIANO)  Kg 1,238 1,237 2,475.00

3 L;NTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR (CALIBRE Kg 3163 3162 6,325.00

4 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR  Kg 1,125 1,125 2,250.00
HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA

5 (CAUBRE 2 Kg 175 175 350.00

6  AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kg 228 227 455.00
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

7 CALIDAD EXTRA DE ENVASE DE PESO Latas 5,502 5,502 11,004
NETO DE 425 g
ENTERO DE SARDINA PERUANA O

g  ANCHOVETA EN SALSA DE TOMATE Lt 5,470 5,470 10,940

CALIDAD A EN ENVASE DE PESO NETO DE
425 g

9 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 2,515 2,514 5,029
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11.3 LUGAR DE ENTREGA
Los productos seran entregados de acuerdo al cronograma establecido y estos seran
recepcionados en el local de la casa de la juventud en la Urb. Tambillo, del distrito de Urcos,
Provincia de Quispicanchis y Departamento de Cusco.

12. GARANTIAS
El alcance de la garantia cubre los siguientes casos y el periodo sera el siguiente de acuerdo al

tipo del bien:

v Aceite Vegetal Comestible: Botellas abiertas o sucias, rancidez, cajas mojadas o sucias.

v Azlcar Rubia doméstica: Envases abiertos, deteriorados y/o humedecidos, presencia de
hongos o insectos.

v Menestras y otros granos: Envases abiertos, deteriorados y/o humedecidos, presencia de
hongos o insectos.

v Conservas: Latas hinchadas, con oxido, latas deterioradas, producto en mal estado, abolladas

en la lata o en la costura de cierre.

13. CONFORMIDAD DE LOS BIENES

El contratista hara entrega de manera oportuna es decir al momento de la entrega de los alimentos
en los almacenes de la entidad los correspondientes certificados de calidad o de conformidad ylo
informes de ensayo de cada bien y donde ademas deberan corresponder a cada lote de producto
a entregar, los certificados deberan estar vigentes a la fecha de entrega del bien y deberan ser
emitidos por empresas acreditadas ante INACAL donde en dichos documentos se deberan reportar
los siguientes resultados:

v Los resultados de los analisis Fisicoquimicos

v Los resultados de los analisis Organolépticos

v Los resultados de los analisis Microbiolégicos.

} PRODUCTOS L CERTIFICACION

\‘ ’ CERTIFICADO O INFORME DE ENSAYO que acredite las caraéféﬁ;ﬁgas, |
! 01. ARROZ PILADO SUPERIOR - GRADO 2 (TAMARNO | microbioldgicas, fisicoquimicas y organolépticas, emitido por una |

MEDIANO) ENTIDAD acreditada ante INACAL. De acuerdo a la NTP-ISO 2859-1,
‘ 02. AZUCAR RUBIA DOMESTICA ’ nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo simple para
fiozes | inspeccion normal y LCA 0.65. las caracteristicas microbioldgicas,
\ 03. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | deben realizarse de acuerdo a la establecido en la R.M. Nro. 591-

| 2008/MINSA.
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’ | CERTIFICADO O INFORME DE LOS ENSAYOS: que acredits las ]
| 04. LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR (CALIBRE 2) ' caracteristicas organolépticas, fisico-quimicas, y microbiologicos, [

05. ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR emitido por una ENTIDAD acreditada ante INACAL. De acuerdo a la J
|‘ 06. HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA NTP-1SO 2859-1, nivel de inspeccion especial S4, plan de muestreo

(CALIBRE 2) | simple para inspeccion normal y LCA 0.65. las caracteristicas
07. QUINUA GRADO 1 (TAMANO MEDIANO) [ microbioldgicas, deben realizarse de acuerdo a la establecido enla
) e | R.M. Nro. 591-2008/MINSA.
08. ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL 1‘ O
CALIDAD EXTRA DE ENVASE DE PESO NETO DE '
425 g . CERTIFICADO OFICIAL SANITARIO o PRUEBA DE ESTERILIDAD
l

09. ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA COMERCIAL, expedido por el SANIPES o por un LABORATORIO

ACREDITADO ante INACAL
EN SALSA DE TOMATE CALIDAD A EN ENVASE RN
| DEPESO NETO DE 425 ¢ ‘

e Todos los resultados de los analisis deberan realizarse de acuerdo a las NTP y normativas
correspondientes a cada producto en funcién a lo mencionado en cada Ficha Técnica de cada
producto.

o Si varias entregas tienen el mismo nimero de lote, la cantidad total del lote debera estar
especificado en el certificado de conformidad y podra entregarse la copia notarial o certificado
original solo al iniciar dicho lote.

¢ Todos los gastos asociados a la gestion de dichos certificados seran asumidos por el contratista.

e Una vez emitido el informe de conformidad de acuerdo a los resultados de los certificados de
calidad y los resultados del control de calidad realizados por la entidad se procedera con el
traslado correspondiente de los bienes.

El acta de conformidad de los bienes sera emitida por el responsable del PCA y esta se otorgara
luego de ser emitido el informe de conformidad de los resultados de los certificados de calidad,
resultados de control de calidad de la entidad y la entrega efectiva de los bienes a la entidad.

14. FORMA DE PAGO
La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista cada entrega

hasta culminar el plazo de ejecucion del contrato, de acuerdo al cronograma de entrega y luego de
emitida la conformidad por parte del responsable del Programa de Complementacion Alimentaria.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe

contar con la siguiente documentacion.

e Copia del Contrato u Orden de Servicio

e Guias de remision con recepcion por parte del Aimacén de la Municipalidad Provincial de
Quispicanchis — Cusco.

e Conformidad emitida por el personal responsable del Programa de Complementacién

/

Alimentaria, por la prestacion efectuada. :

7

e Comprobante de pago. //\ 7
{ /
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* Copia del CERTIFICADO DE SANEAMIENTO AMBIENTAL DE LOS VEHICULOS DE
TRANSPORTE DE ALIMENTOS que utilizara el postor y/o fabricante, donde se detalle las
actividades de desinsectacion, desinfeccién, y limpieza.

e Originales o copias legalizadas o documentos digitales firmados electrénicamente de los
CERTIFICADOS DE CALIDAD (Microbiolégico, Fisicoquimico y Organoléptico) de CADA
PRODUCTO de acorde al cuadro del numeral 13 del presente documento.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes de la entidad con atencion al Programa

de Complementacion Alimentaria.

15. PENALIDADES
En el caso de retraso injustificado del contratista en Ia ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia del atraso, de
conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

FORMA DE

CALCULO PROCEDIMIENTO

SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD
No mantener vigente el Registro Sanitario DIGESA, la cancelacién del
Certificado de Autorizacién SENASA, no mantener vigente el Protocolo 01 UIT por cada
Técnico de Registro Sanitario SANIPES de acuerdo al tipo de bien, ocurrencia

durante la ejecucion del contrato.
Para cada uno de los

No mantener vigente el Certificado de Saneamiento Ambiental, supuestos de
expedido por una empresa de Saneamiento Ambiental autorizada por 01 UIT por cada aplicacion, el

el ministerio de salud, de la planta de fraccionamiento o almacenes a ocurrencia procedimiento sera el
ser utilizados por el Contratista siguiente:

Segun Informe

No mantener vigente la Resolucion Directoral que otorga la Validacion 01 UIT por cada oportuno del Area

Técnica Oficial del Plan HACCP a nombre del fabricante emitido por

DIGESA segtin la RM N° 449-2006-MINSA ogurrancia usuaria a la unidad de
Logistica
50% de la UIT por
Bien observado en la en la etapa de Medidas de Control Durante la cada no
Ejecucion Contractual (Numeral 5) conformidad
registrada.

16. DOCUMENTOS DE HABILITACION
De acuerdo a las bases estandar de Subasta Inversa establecidas por el OSCE los requisitos de

habilitacion para dicho proceso de seleccion de los diferentes tipos de alimentos se encuentran
detalladas o previstas de acuerdo al siguiente enlace de pagina web:
https://www. perucompras.qob pe/userﬁ/es/m/sc/documento»onenrac«on—ap/‘obado—OO7 -2016. pdf;
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Por consiguiente, de acuerdo a la consulta de dicha pagina web se solicitara la siguiente

documentacion como documentos de habilitacion para el desarrollo del proceso de seleccion.

PRODUCTO REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS (COPIA SIMPLE) —!

1. Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

2. Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de

01. ARROZ PILADO SUPERIOR - Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion
GRADO 2 (TAMANO Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria para la
MEDIANO) Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y

02. AZUCAR RUBIA DOMESTICA Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del

03. ACEITE VEGETAL bien objeto de contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual
COMESTIBLE esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma

sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:
Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente |a renovacién de dichos documentos.

1. Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —

SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

04. LENTEJA CALIDAD 2 -

SUPERIOR (CALIBRE 2) Agroalimentaria,
05. ARVEJA PARTIDA CALIDAD aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
2 - SUPERIOR modificatorias.
06. HABA ENTERA SECA
CALIDAD SEGUNDA Nota:
(CALIBRE 2) Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
07. QUINUA GRADO 1 (TAMANO Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comtun (nombre cientifico) del

bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

MEDIANO)
La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

08. ENTERO DE CABALLA EN Para producto nacional:

ACEITE VEGETAL CALIDAD Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
EXTRA DE ENVASE DE pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
PESONETODE 425 g Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

0S. ENTERO DE SARDINA
PERUANA O ANCHOVETA
EN SALSA DE TOMATE
CALIDAD A EN ENVASE DE ST N
PESO NETO DE 425 g A /)

/
/ ’ Whowy MUTS 122 IDATDZOVINGIAL DE
/ / < 27 oA~ UrCos ¥
VAR O - (s o
/' Pwml’l. Castio Oriiz 2%
INGENIERO QUIMILO
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS — cusco
‘2. Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta T
procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
} Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

3. En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su
comercializacion:
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES.

Para productos importados:
1. Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
| pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera f
l - SANIPES, para cada bien a contratar.

‘ Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de
l Sanidad Pesquera - SAﬂPES

17. NORMATIVA ESPECIFICA

a) Decreto Legislativo N° 1062. LEY DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS, aprobado el
27/06/2008, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

b) Reglamento de INOCUIDAD AGROALIMENTARIA aprobado por Decreto Supremo N° 004-
2011-AG y su modificatoria aprobada mediante Decreto Supremo N° 006-2016-MINAGRI.

¢) LEY GENERAL DE SALUD N° 26842.

d) Decreto Supremo N° 007-98-SA. Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

€) Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA — Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas

f) Resolucién Ministerial N° 066-2015-MINSA, aprueba la NTP N° 114—MINSA/DIGESA-V.01,
NORMA SANITARIA PARA EL ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS TERMINADOS
DESTINADOS AL CONSUMO HUMANO.

9) REGLAMENTO SANITARIO PARA LAS ACTIVIDADES DE SANEAMIENTO AMBIENTAL EN
VIVIENDAS Y ESTABLECIMIENTOS COMERCIALES, INDUSTRIALES Y DE SERVICIOS
Decreto Supremo N° 022-2001-SA.

h) Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM, Aprueban NORMA SANITARIA PARA
TRABAJOS DE DESINSECTACION, DESRATIZACION, DESINFECCION, LIMPIEZA Y
DESINFECCION DE RESERVORIOS DE AGUA, LIMPIEZA DE AMBIENTES Y DE TANQUES

SEPTICOS. p
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS — CUSCO

i) RESOLUCION MINISTERIAL N° 591-2008/MINSA. aprueban NORMA SANITARIA QUE
ESTABLECE LOS CRITERIOS MICROBIOLOGICOS DE CALIDAD SANITARIA E
INOCUIDAD PARA LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS DE CONSUMO HUMANO.

j) LEY Ne° 30063, LEY DE CREACION DEL ORGANISMO NACIONAL DE SANIDAD
PESQUERA (SANIPES), Y SUS DEMAS DISPOSICIONES Y REGLAMENTOS

k) NTP-ISO 2859-1 2013 Procedimientos de muestreo para inspeccion por atributos.

P~ , %r(»,
/" Paull. Castro Ortiz
4 INGENIERO QUIMILO
CiP 138920
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS -~ CUSCO

18. ANEXOS
o ANEXO 1: Rotulo de la Municipalidad para los siguientes productos:
[N __PRODUCTO

L ARROZ PILADO SUPERIOR (GRADO 2) _ !
QUINUA GRADO 1 (TAMANO MEDIANO) B l

i !
| 2 [¢
3| LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR (CALIBRE 2)
|_4 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR - 4
|5 | HABA ENTERA SECA CALIDAD SEGUNDA (CALIBRE 2)

|6 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA

/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE

QUISPICANCHIS

SREAGE 13 3% O S0 O TR
e -

T g
E

- Dg @
R

w

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
NOMBRE DEL PRODUCTO
DISTRIBUCION GRATUITA

#» Peso Neto
» Fecho de Produccién
» Fecho de Vencimiento
» Numero de registro sanitario y, o cutorizacién sonitaria.
» Codigo de Lote
DATOS DEL PROVEEDOR
» Nombre o razén socicl
» Direcciéon
» RUC
PROHIBIDA SU VENTA
PRODUCTO PERUANO
LEYENDA
ANVERSO
¢ Logo de la municipalidad PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS debe guardar relacién como se ve en la muestra, de azul
marino

“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA”, es de color azul marino.

El nombre del PRODUCTO, en color azul marino

El mensaje “PROHIBIDA SU VENTA y DISTRIBUCION GRATUITA” de color rojo

La informacién del rotulado o etiquetado del producto debera estar de acorde a la informacion solicitada en la ficha
técnica de cada producto, la misma que sera rotulada en color azul marino

e Borde del recuadro en color negro.

OTROS DATOS:
e Las dimensiones del rotulado de los sacos son de 65 -7
e Eltamano de las letras de los titulos, deben ser e

LTO x 40 - 45 cm de ANCHO (aproximadamente).

INGENIERO QuiMiLO
CIP 138920

~
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS — cusco

0 ANEXO 2: Rotulo de la Municipalidad para los siguientes productos:

N° __PRODUCTO
[ ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA DE

' | ENVASE DE PESO NETO DE 425 ¢
f } ENTERO DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA EN SALSA DE
 TOMATE CALIDAD A EN ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

|3 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Para los siguientes productos ademas del rotulo de cada producto se debera adicionar el
siguiente etiquetado

LEYENDA

ANVERSO

*  Logo de la municipalidad PROVINCIAL DE QUISPICANCHIS debe guardar relacion como se ve en la muestra, de azul
marino

* “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA”, es de color azul marino.

*  Elnombre del PRODUCTO, en color azul marino

*  Elmensaje “PROHIBIDA SU VENTA - DISTRIBUCION GRATUITA" de color rojo

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE\
QUISPICANCHIS

TSN & 7150 vt 06 STy

=,
alge

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION

ALIMENTARIA
NOMBRE DEL PRODUCTO

QROHIBIDA SU VENTA - DISTRIBUCION GRATUHy

y 7 HUNICIPALIOAD PROWNCIAL DE
---------- - ot
PautI. Castro Ortiz %)
INGENIERO QUIMILO '“9 Qay) H%Mamam

CIP 136920 - GERENTE DE GESARKOLLO SOCIAL (e)
56
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segtn el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de

cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como

la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
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4.2. Requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los documentos de informacién
complementaria:

No se ha considerado.

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[............... ..J,con RUC
[ ], con domicilio Iegal en [... SRR mscrlta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... ] deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....cccoovvvnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacibn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
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sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

9

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE QUISPICANCHI
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA SIE N° 05-2024-CS/MPQ-U Primera Convocatoria

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieciceeeiieeeiineeninees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATOQO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?®.

0 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE |si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacioén de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?S Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 |bidem.

15 Ibidem.
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1.
2.
3

4.
5

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)

b)

c)
d)

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en [............cocceeinvnnnenn. ]

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [% 1™
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o 11
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

©
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Ne 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

2L En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-CS/MPQ-U - 1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ’.




