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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yio contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seglin corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretarfa Técnica de [a Comisionsg i\ Sor
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! los indicios de conductas anticompetitivgss \\
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo ¥ l\ >>
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como K ' '4‘ p

demads normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO I
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se estaNz2itis
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se ]
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas inciuyen sus respectivas madificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario dei procedimiento de seleccidn,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

- Importante

e Para registrarse como participante en un pracedimiento de seleccidn convocado por
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra ef
Organismo Supervisor de fas Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.mp.gob.pe. i

« Los proveedores que deseen registrar su participacidn deben ingresar al SEACE utilizando su
Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacién “Guia para el registro de participantes electrénico”
publicado en htips:/iwww2.seace.gob.pe/.

« En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren -
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o coniratistas, el SEACE
restringiré su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccidn en cualquier olro momento, dentra del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya oblenido la vigencia de su inscripeidén o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado. :

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

l.a formulacion de consultas y observaciones a las bases se efecttia de conformidad con i b
establecido en los numerates 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literafe
del articulo 89 del Reglamento. |

" Importante

- No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
. homologacion aprobada. Las consultas y observaciones gue se formulen sobre el particular, se
. tienen como no presentadas. f

Qe
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a == ==
las disposiciones previstas en et numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) ?A" e
g

articulo 89 del Reglamento.

Importante

s No se absolverén consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

- Cuando exista divergencia enlre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y |
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del desfinde de responsabifidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales"). Los demds documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderade o

mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado. A==

No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas #

lmportzinte ' | ’ \\' -_;;_ ‘

"« Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores
llenar para presentar sus ofertas, tienen carécter de declaracion jurada. :

e En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conhfarman la oferta no -
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

«  No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentaré su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
ta oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

| Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas deygn a4l

- consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se trate d
! procedimientos de seleccién segtin relacién de items.

i Para mayor Informacion sobre la nomativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar &
https:.'fw.wm.indecopi.gob.pefweb!ﬁrmas-digita[esiﬁrmar-y-certiﬁcados-digitales
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En la apertura electrénica de la ofeita, el érgano encargado de las contrataciones o el comite
de seleccién, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigide en la seccidn especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 det articuio 73 del Reglamento y determina

si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos degs5

Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con lo requeridfi,
la oferta se considera no admitida. ]
1.8. EVALUACION DE LAS QOFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y @l literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 det Reglamento.

En el supuesto de que dos {2) 0 mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectiia siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

importante

i En el caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima
|y Callao, cuyo valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del
| postor se asigna una bonificacién equivalente af diez por ciento (10%) sobre el puntaje fotal
. obtenido por los postores con domicilio en la provincia donde prestard el servicio, o en las
. provincias colindantes, sean o no pertenecientes al mismo departamento o region. El domicilio
- es el consignada en la constancia de inscripcion ante el RNF?. Lo mismo aplica en el caso ds
. procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando algin item no supera el mon &

- sefialado anteriormente. ﬁ;‘ XU
.4 ‘lp

1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1,10. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. Ei
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

1.11. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comite

de seleccion, segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de

calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo

2

L.a constancia de inscripcidn electrénica se wvisualizardé en el portal web del Registro Nacional de Proveedores:
www.mp.gob.pe
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112,

1.13.

importante

. Una vez consentido el otorgamiento de la huena pro, el drgano encargado de las contratacion
| 0 ef brgana de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta ™
© presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

. artlculo 84 del Reglamento. :

68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o

el comité de seleccién, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de

calificacion de los postares que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida ta oferta ganadora, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admisién, no admisién, evaluacién, calificacién, descalificacién, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la nofificacion de su otorgamiento, sin que

los postores hayan ejercido el derecho de interponer ef recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el misma dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil ,

siguiente de producido.

e rerae gt
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) CAPITULO Ii
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo —

del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacidn se presenta ante la Entidad convocante, y es conacido y resueito por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, ef recurso de apelacién se presenta ante y es rasuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacidn.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

* Importante

» Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de fas contrataciones o el comité de
seleccion, segiin corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participant
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como secr 7
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiegité
de haberse soficitado por escrito.

no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las conirataciones o el comité
de seleccién, segiin corresponda. ;

s A efectos de recoger la informacion de su interds, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de |
iméagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este ditimo caso, la Entidad deberé entregar dicha documentacion en el menor :
tiempo posible, previo pago por tal conceplo. :

. Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas |
' desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de fa Entidad, segtin
corresponda.

2.2, PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dfas habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, cong
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpq
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto qies
se desea impugnar. )

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion ;™= 2 g
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el pracedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en S

el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que [o contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con la recepcién de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccion
especifica de las bases.

En el caso de procedimientas de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcidn del documento o con la recepcién de una orden de servicios, cuando el valor
estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

- Importante

£l érgano encargado de fas contrataciones o el comité de seleccién, segiin corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contralo, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de servicios. En caso la Entidad

perfeccione el contrato con la recepcion de la orden ds servicios no debe incluir la proforma del | pyrmea,

contrato establecida en ef Capitulo V de la seccidn especifica de las bases,

Para peifeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documento3E M

sefialados en el articulo 139 dei Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garant(as que deben otorgar fos postores y/o contratistas, segln corresponda, son fas de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad fa garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacidn a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales comg <

mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por y

las obligaciones garantizadas.

" Importante
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«  Enlos contratos cuyos monios sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel |
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion tambien aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de flems, cuando el monto del jtem !
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefalado 5, a2
anteriormentae, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

+  Enlos contratos periddicos de prestacién de servicios en general que celebren las Entidades g
las micro y pequerias empresas, esfas difimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimierRg3:A" .
el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad duranteS&IRes
ta primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con |
cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 def Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. :

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adslantos, el
contratista debe presentar una garantfa emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 de! Reglamento,

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacién

automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por

empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de Banca, Seguros Ae==s
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B3P
o supetrior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantfas; o estar consideradas eny
altima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periddicamente publica el Ba
Central de Reserva del Pert. \

importante

—

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
. pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceplacion y eventual |
- sfecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantlas emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http./iwww.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantfa, considerando fa vigencia a Ja fecha |
de emisién de la garantia. T

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, fa clasificacion de ricsd®
B, incluye las clasificacionss B+ y B.

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de elfas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alquna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.
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De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a fa clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,

ﬁnanciero/reIacfon-de-empresas-que-se—encuentran~auton'zadas—a-em:'tir-cartas—ﬁanza}.

s
Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de r.-I
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora. \

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en hingun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que elio haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penafidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del ftem que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pag
a cuenta, segln la forma establecida en la seccion especffica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a faver del contratista dentro de los diez (10) -'
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabitidad del funcionario

competente.

debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http./iwww.sbs.qob. pe/sistemna-

"Jj. =< .
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La conformidad se emite en un plazo méaximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir fa conformidad.

En &l caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a 5
que se indique en sl contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales ;
i

| correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, |
| debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada. i

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asf como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO !
GENERALIDADES

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre - COMANDOQ CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
RUC N° 1 20131380870

Domicitio legal «Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz - Lima
Teléfono: 1 315-1030 anexo: 2477

Correo efectrénico: : troque@ccHaa.mil.pe

ploreroi@ecifaa.mil.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del SERVICIO DE
RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato de Aprobacién de Expediente dey ..
Contratacién N° 001 de fecha 06 de marzo del 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

: importante

L a fuente de financiamiento debe corresponder a aquelfa prevista en fa Ley de Equilibrio Financiero
- del Presupussto del Sector Publico del aiio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
. selsccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo,

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo lil de la presente seccién de las bases

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestard hasta que se consuman las
raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, dicha prestacién iniciara
como maximo a los TRES (03) dias posteriores a la firma del Contrato y concluida la instalacién
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del Contratista en las instalaciones de la Fuerza Especial Conjunta, cuya constancia es la
suscripcién del acta de instalacién y entrega de bienes.

En el supuesto que cumplido el plazo no se haya consumido el monto adjudicado, la Entidad .#=7=3
podra requerir al Contratista que la vigencia de la prestacidn continde hasta el consume de [z %
(

u

raciones por monto adjudicado, en concordancia con lo establecido en el expediente g4
contratacién.

1.9, COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen e derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar OCHO CON 00/100 SOLES (S/ 8.00) de acuerdo a lo establecido en el
TUPA del Ministerio de Defensa — Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas. El pago se
realizara en el Banco de la Nacién en la Cuenta Corriente N° 0000-298220 a favor del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas. Pudiendo recabarlas en la Unidad de Logistica del CCFFAA.

Importante

. Ef costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder ef costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- Ley N° 31953, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.
- Ley N° 31954, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del Afio Fisghf

2024,
- Ley N° 31955, Ley de Endeudamiento del Sector Publico del Ao Fiscal 2024. .

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley modificada con Decrelgdz, Sy

Legislativo N° 1444.

-Texto Unice Ordenado de la Ley N° 30225, aprobado  mediante
Decreto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial El Peruano el 13 de marzo
de 2019.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en

- adelante el Reglamento. Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF y Decreto Supremo
N° 168-2020-EF.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Ley N° 31246, Ley que modifica la Ley N° 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Legisiativo N° 1062, que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

- Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de inocuidad Agroalimentaria.

- Decreto Suprema N° 006-2016-MINAGRI, que modifica y complementa normas del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,

- Decreto Supremo N° 022-2011-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamlento
Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 005-2012-TR, Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajé

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulsdi@
Desairollo Productivo y al Crecimiento Empresarial,

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27444 — Ley del Procedimieritg
Administrativo General. o

- Decreto Supremo N° 021-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27806 — Ley de Transparencia y Acceso
a la Informacién Publica.

- Decreto legislativo N° 295, Cédigo Civil.

- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacion de los procedimientos de seleccién que se reinicien en el marco del TUO de la Ley
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30225,
- Directivas y Opiniones emitidas por el OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

- De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
: caso la Enlidad (Ministerios y sus organismos ptbficos, programas 0 proyeclos adscritos) haya

| difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha :
. disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento. '

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademaés de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.4. Documentacién de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para fa admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos det postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder 4§
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad © h

documento anzlogo, o de! certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, seglin
corresponda.

Advertencia

“De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decrelo Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la .
! Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y sismpre que el servicio web
se encuenire activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no .
| corresponderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

(Anexo N°2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos §)
el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

3 |.a omisién del indice no determina la no admisidn de la oferta.

4 para mayer informacién de las Entidages usuarias y del Catalego de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace htips:/iwww.qobiernadigital.qob.oefinteroperabilidad/
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e) Declaracién jurada de plazo de prestacién del servicio. (Anexo N° 4)°

fy Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comdn y lag,

obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consor
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 8.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos {2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e El brgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun

’ comesponda, verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no cumplir .
con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

-« En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para
‘el perfeccionamiento del conlrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferfa los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”

que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Hi de la presente seccién de las bases. ==

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefas empresas integradas por personas cf

discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por esta®d
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su

inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién por tener la condicion de micro y peguefia empresa. (Anexo
N° 11)

1 Advertencia

Ef érgano encargado de las conirataciones o el comité de seleccion, segtin corresponda, no
podré exigir al postor la presentacidn de documentos que no hayan sido indicados en los
acépites “Documentos para fa admisién de la oferta”, "Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantfa de fiel cumplimiento del contrato.
b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integranig®
de ser e caso.

¢} Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, &%

numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del piazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.

8  Dicho documento se tendra en cansideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
g) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Adﬁertencia .

7 exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obltener directamente median8af% -
 la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa N2

- medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE y
- siempre que ef servicio web se encuenire activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma, -
~ no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales e) y 1). :

fy  Domicllio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacidn ®. (Anexo N°12).

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

i)  Elcontratista debera presentar la relacién detaliada de todo el personal propuesto, indicando
sus nombres y apellidos, el puesto y nimero de documento nacional de identidad, debiendo
adjuntar copia simple del documento nacional de identidad y copia simple del certificado de
antacedentes penales.

i) Plan de Trabajo debiendo contener como minimo, los siguientes aspectos y con esa
denominacién:

a. Entrega de programacion del primer mes del ment normal y dieta.
b. Cronagrama de recepcién de insumos y productos utilizados en la preparacion de
alimentos.

¢. Tiempo de anticipacién requerido por el Contratista para que la Entidad solicite dietas £ s

especiales, u otros servicios como coffee break, o aigun evento especial. _
d. Metodologia y programacién del Contratista para efectuar las fumigaciones, limpiezg
mantenimiento del local.
e. Metodologia para el control de atencién de raciones diarias por parte del Contratistal

f.  Metodologia del Contratista, para el cumplimiento de los Horarios de §

establecidos en las Bases.

g. Metodologia para la sustitucion o reemplazo del persanal designado par el Conlratista,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante ia falta de
persanal imprevista,

h. Horario del personal del contratista designado por la FEC.

k) Copias simples de los carnets de sanidad vigentes de todo el personal designado por el
Contratista.

Iy Copias simples de los carnets de vacunacion COVID-19 (minimo 3 dosis) del personal
designado por el Contratista.

m) Copia simple de la Certificacion en buenas practicas de manipulacién de alimentos de todo
el personal designado por el Contratista.

n) Declaracién jurada mediante la cual el postor declara que cuenta con los bienes a ser
provistes por el proveedor, requeridas en el numeral 5.4. de los Términos de Referencias,
establecidos en el Capitulo l1l de las presentes bases.

o) Declaracién jurada donde el Contratista se compromete a realizar el mantenimiento,
reparacién y custodia de todos los bienes proporcionados por la Entidad.

p) Declaracién jurada de reposicién de bienes cedidas por la Entidad al Contratista, en caso
de presentar defectos, roturas o mal estado al momento de la devolucién a la Entidad. Esta

reposicion de bienes se dard en un periodo no mayor a las cuarenta y ocho (48) horas deffds 5
comunicada la observacidn al Coniratista. f

q) Declaracién jurada de responsabilidad por vicios ocultos, por el periodo minimo de UNK

7 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/hwww,.gobiemedigital.gob, pefinteroperabilidad/

8 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad conla Primera Disposicidn Complementaria Transitoria
del Decrato Supremo N° 234-2022-EF.

9 Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.
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afio contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad. :
r} Documento de autorizacién de comunicaciones y notificaciones a través del correo
electrénico en ia etapa de ejecucidn contractual.

« En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presenig
aste para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, dayy

ser el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de fa Ley "N

y en el articulo 148 def Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o
la denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados,
de lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contralaciones del Estado”.

o Enlos contralos periédicos de prestacién de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro v pequeiias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel .
cumplimiento el diez por ciento (10%) def monto del contrato, porcentaje que es retenido por |
la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma .
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo -
establece el numeral 149.4 del articulo 149 y el numeral 151.2 del ariculo 151 def
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, ?
consignando en fa Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexa N° 1) o en la solicitud de -
retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion |
de MYPE, lo cual serd |wverificado por la Entidad en el link
hitp:/iww? trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE. :

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S,
200,000.00), no corresponde presentar garantla de fiel cumplimiento de contrato ni garantfey
de fiel cumplirniento por prestaciones accesorias, Dicha excepcion también aplica a it :

contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el montaigd;:
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere ef gl

monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 def -
Reglamento. :

Importante

s Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual -
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que :
correspondan.

« De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y |
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exiariores del Perli, salve gque se lrate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastard con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'™. 1

‘e LaEntidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el presente
' numeral para el perfeccionamiento del contrato. :

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO ')

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto wig=s=

el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Mesa de Partes del Comando Conjunto de las
Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz — Lima, en el horario de

18 Geqiin lo previsto en la Opinién N° 009-2016/0TN.

importante Y i
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08:00 a 16:00 horas.

2.5. FORMADE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAG t-l/

PERIODICOS MENSUALES.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad deb -

contar con la siguiente documentacidn:

- Informe del funcionario responsable del drea usuaria emitiendo la conformidad de la
prestacién efectuada.
- Acta de conformidad del servicio prestado, suscrita por el responsable del 4rea usuaria.

- Comprobante de pago.
- Se debera consignar {(adjunto al comprabante de pago) las cantidades de las raciones
mensuales consumidas, previamente conciliadas con el CCFFAA.

Dicha documentacién se debe presentar en la Mesa de Partes de la Oficina de Administracion
del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa
Beatriz — Lima, en el horario de 08:00 a 16:00 horas.
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3.1,

CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

- Importante

e eanformidad con ef numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el 4rea usuaria es responsabh
. de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir

*_contratacion,

s

75

0y

TERMINOS DE REFERENCIA

TERMINOS DE REFERENCIA

CONIRATACION DEL SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DE LA
FUERZA ESPECIAL CONJUNIA |

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

servicio de rocionamiento para el personal de lo Fuero Tspecial Conjunta (FEC]).

2. FINALIDAD PUBLICA

Bl presente procedimiento de seleccidn busca brindor el servicio de racionamianto
para el personal que takora enla FEC, buscondo mejorar &l nivel de bienastar del

personal.

3. ANTECEDENYES

ia Enlidad viene relizando procedimienios de seleccion, medianle los cucles se
efeclin la conlrolacién de racionamienta, con la tinvlidod de salisfacer e
requernmiento de racionamiento para el personadl de la FEC. En la actualidad esta
ENTIDAD cuentcs aproximadamente con clenlo sesenta (160) servidores plblicos,
los mismos que requieren del servicio de racionomiento.

_ OBJETIVO DE LA CONTRATACION

4.1, OBJETIVO GENERAL

Efectuar el respeciivo procedimienio de ssleccidon con la finalidad de
conkralar los servicios de una empresa privada que biinde el servicio de
. racionamiento pare €l personal de la FEC, hasta que se consumaon lodas los

raciones.

4.2, OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Conlarcon un servicio de rocionamiento paro el personal de la FEC de lunes

a viernes,
. Conlar conun servicio de racionarmienio poro el personal de guordia de fa

FEC {sabados, domingos ¥ feriados).
. Cenlar con un servicio de raclonamienta para el personal de guardic de lo
FEC {séibados, domingos v feriodos), cuando ordensn el apreslo de o

Fuerza.

4.3, CANUDAD

1EM | 1iPO DEMENU  |: TOTAL DE RAGIONES POR ATENDER -

DESAYUNO 20,454
1 ALMUERIO 20,454
CENA 2117

F5p

" necesidad de su reformufacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan ern el proceso d& _iRf




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° (028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

BASES INTEGRADAS

4.4, VIGENCIA DEL CONTRATO

El servicio a contratarse fended una duracion hasla gue se consuman las 15

raciones por los montos conttatados, a requerimiento de LA ENTIDAD; dicha
prestacién iniciarg como méximo ct los TRES (03] dias posteriores a la firma del 3
conlrato y concluida fa instalacién del CONTRATISTA en los instalaciones de ki
Fuerza Especial Conjunia, cuya constancia es fa suscripcion del acla de
instalacion y enfrega de blenes.

Fn el supuesio que cumplido el plozo no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podrd requerir ol CONTRATISTA que la vigencia de la
prestacién continte hasta el consumo de las raciones por el monto
adjudicado,

5, ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.} ALCANCE

o,

La atencién del servicio de racionamiento idesayunos, aimuerzos y cendas)
se efectuard teniendo en cuenta los horaros sefaladoes por LA ENTIDAD,
pudiendo varar el horario de acuerdo ¢ las necesidades de fa misma
pravia comunicacion al concesionario.

£l concedonario estard o cargo de la preparacion y expendio de alimentos
que comprende: lu  produccién, transporte,  almacendmiento,
fraccienamiento, manipulacion, elaboracion y expendio de fos insumos,
viveres y demdés productos a uliizarse en la prestacién del servicio, el que
debera efectuarse en condiclones éplimas de mode que no alecle lu
calidad v el estado de los mismos, en esticta sujscion alfos dispuesio en el
raglamento sobre vigiloncia y conirol de fos alimentos y bebidas aprobado
mediante Decreto Supreme 007-98-SA, las normas para &l establecimiento
y funcionamiento del servicio de afimentacion colectiva aprobado por
Resolucion Suprema N° 0019-81-SA/DVM vy demds disposiciones higiénico -
sanitadas que emite el Ministerio de Safud,

EL CONTRATISTA esté obligado a ulilizar en la elaboracién de las raciones
del presente proceso insumos y productos en condiciones opimas de
catidad, en esldcia sujecion a lo dispuesto en la Ley General de Salud N°
26842 v el Reglamento sobre Vigilancia y Condrol Sanilario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y demds
disposiciones higiénico ~ sanitarias en la matera que emitd el Ministerio de
Scilud. Asimismo, los insumos y productos a utlizarse en la preparacion de
los mens, deberdn cumplir ia Ley General de Indusidas N° 23407,

£L. COMTRATSTA estéi obligado a cumplir fas Normas Técnicas Peruands
Obligatorias y Nomas Mefrolégicas Peruanas que le correspondan en fos
insumos y productos a utilizar en la slaboracion de las raciones del presente
proceso emanadas del Instituto Nacional de ta Competencia y de ia
Proteccién de la Propledad Intelectual - INDECOPL

Todos los alimentos deberdn ser servidos y consumidos en el comedor de lo
FEC.
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5,2 PROCEDIMIENTO

Se realizaré la verilicacion y el esticio cumplimiento relacionado o o
Contratacién de acuerdo ¢ los 1érminos de referencia.
5.3 DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.3.1 RELACION DE MENUS:

DESAYUNO

a) El desayuno estard conformado por: Jugo de frulas o frula ol
naturalf o yougurd, Avena 30 gr, o 100 mi de leche
evaporada y/o leche fresca 180 CC, se considera i leche
‘entera por ser un alimento de alto valor biolbgico y fuente de
calcio que se deberd proporcionar 3 veces par semand
alfemando con avana que puede contener fruta, macd o
quinug, que son ceraales fuente de caibohidratos profeinas
vegetales y fibra.

b) £l desayuno debe incluir solo 2 unidades de pan de 150 gr.
clu, con huevo duro, o mantequilla, o aceltunas, o
mermelada, 0 queso fresco o palta o torfiia {omelette] para
mejorar el rendimiento fisico e inlelectual, pues conshruye und
fuente de energia que el cuerpo necesita despuéds de una
noche desayuno,

¢ Se proporcionard huevo sancochado o fiito, con frecuencia

de 3 veces por semana, lo quo permilié reforzar o

dlimeniacién y nuliicién por su alfo Indice profeico ya que

contiens todos los aminoécidos esenclales importanies para

al hombre. Adicionalimente aporfa nuliientes que se

absorben con facilidad por lo que es un alimenta idéneo para

[t recuperacion muscular después de una actividad infensa,

se recomienda consumino sancochado pora el mejor

~ aprovechamiento de sus bondades nuliifivas ¥ facililar su
digestion.

d) Lo fruta serd proporcionada en una (01} unidad de 150 gr.,
carojugo o entera at nalural, por su aporte de vilaminas. Sales
minerales y fibra, Jas cuales son indispensables en los procesos
melabdlicos y previenen ef esirefiimiento, no deberd ser
sustituicta,

ALMUERIO

a} Lla estruciura del almuerzo constard de una enfrada (sopa de
cosa o crema & eleccién o ensalada fresca), el plalo de fondo
o segundo (aroz lapado o estofado de pollo o chicharrdn de
pescadoe o lallaines rojos con’ came/atin/pollo), posire
{mazamorra morada, aroz con leche, gelatina, flan, efc. o 1
unidad de fruta de 140gr.} v refresco elaborado con frutas,

b} Para las sopas de han establecido 15 gr. de fideos 3 veces
por semaict y 15 gr, de $émola 2 veces por semana u olfros

3-28
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considerados como sustitutos, ya que aportan energla pard
mantener una dieta equilibrada,

¢} E consumo de meneshras serdt varado de fres veces por
semana esta serd en forma vadada [frejol canailo, pallares,
alveria verde parlida y otras de la zona), a razén de 70
arfracion, tos cudles serdn uliizados en el plato de fondo, por
su aporte de proteinas de origen vegelal, Carbohidratos y
fibrg, aporiando energia suficlente paca poder realizar
aclividades que requieran desgaste fsico e intelectual,

d} Se deberd asegurar el aporie de proteings de erigen animal,
con predominio de productos comicos {cames magras), por
su bajo conlenido en grasas saturadas que disminuyen el
fiesgo de suffr enfermedades cardiovasculares las cuales se
programarén de fa siguiente manera:

ENA;

a} Piconte de came, gjfi de galling, arroz a la jardinera o arroz a
fa cubana de 15 gr. O cau cau de polio o pollo-at sillao o
plcante de came o arroz ¢ la cubana,

b} Bebidos- pare  acompaiiyr - los  cornidas, mate  {onls,
manzanilla, mufia, cedrdn, hierba lulsa o refresco)

PRODUCTO CARNICO | GRAMOS/ FRECUENCIA DE
RACION CONSUMO
PECHUGA Y PIERNA
CON ENCUENIRO DE 0.350 1 vee por semana
POLLO
FILETE DE PESCADO
DEL DIA 0.350 1 vez por semana
PECHUGA DE PAVO 0.350 T vez por semana
CERDO DESHUESADO 0.350 1 vez por semnand
FILETE DE RES 0.200 1 vez por semana

e) Referente o lus caracleristicas de los cortes de productos
camicos para mantener cortes uniformes v asegurar el
requerimiento de proteina deberd usarse:

POLLO " Pechuga especial y piema con encueniro
PESCADOQ : Hilates magros de los diferenies fipos de pescado.
RES - Yapa, lomo o cadera,

4-78
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Pave : Pechuga entera,
Cerdo  : Entero sin palas, viseras ni cabeza,

Viseras de Polio: Higado, palas, corazdn, pescusio y molisjas,
solo se emplearan paord las sopas.

f) Se ha programado dos veces por semand el consumo de
menudencia o visceras [higado de pollo, mollejas, efc.} en
las sopas como aporte de proteina, hierro, vitaminas y
coltgeno ayudando g prevenir ka desnukicion y la anemia.

g} Para un buen aporfe de vitaminas, minerales, antioxidanies
y Fibra, "consumir dos veces por semana_en formda de
enirada. enisaladas de verduras frescas y/o cocldas en 150
gr/racion.

h) € amoz siendo un cereal indispensable para und clista
aquillbrada, serd ullizado en el dlmuerzo razén de 180 gr
diados, pudiendo sustitvirse por fideos tipo tallarn y algunos
tubérculos u.otros cereates.

i} Se deberd incluir fubérculos como la papa amarilla, yuca o
camote amaiillo, en el amuerzo en enlradas, sopas y
segundos, segin coresponda al mend, a razén de 180 grs
dicirios.

I} E iigo. quinua y mole serd ullizado en el almuerzo, en
enlradas, sopas, segundos o postres, a razon de 30 gr, dos
veces por semana segin la programacion del mend,

K} Considerar en el aimuerzo bebidas calientes o fricis segin la
estacién, preparado en base ainfusionesy refrascos de frufa
{lo gr racion).

La pregramacién semanal del mené

a} La programacion semanal del men(: nomoal v mentd dieta
deberdn ser enlregadas a la Entidad, la cual no podrd ser
repelida hasta dentro de guince (15) dias y no deberdn ser
cambiados una vez aprobados por la Enfidad, para fo cual
deberd ser remitidos los dias viemes hasia las 12:00 a el AREA
USUARIA para su aprobacién, conocimiento y clifusién del
meny semanct

b} Los producios cdrnicos, en todas sus formas, deberén ser
came de primera colidad, para o cual deberdn contar con
el cerdilicado corespondiente, de acuerdo a lo esfablecido
en la Ley General de Salud, sus modificaciones y reglamenta.

¢} Parg el caso de pescados se ulilizaré diterentes variedades,
que podrén ser: coving, cojinava, lenguado, perico o bonito,

d) Cuando se programe enlos ments carme de ave como plato
fuerte, se deberd considerar Gnicamente pechuga y piemas
[encueniro y piema); de ninguna manera se deberan incluir
alas, cuello, espinazos, elc,




/ COMANDC CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

BASES INTEGRADAS

&)

f}

- Se enkregardn dos (02} tipos de mend para emplear came
del dia o en su defecio en porcentajes que no exceda el
gramaje diado,

- Pese sugerido; 300 gr.

- Considerar: zapallo, apio, col, zanahoria, betarragy, grano
d? choclo, vainita, pore, tomate, cebolla, coliffor, brécoli y
ofros,

- Considerar: frijof canario, alverjita verde, pallor y ofros,

Los refrescos & base de frulos, deberdin ser preparados con
fruta  natural v utiizando agua ralada hervida o fratada
temperada debiendo servirse bebidas segin la estacion. Los
infusiones debearén ser preparadas con agua lratada v
temperatura al tiempo. '

Deberan utilizarse las especies y condimentos necesarios para
la efaboracion de fos menus,

ta prepaoracion diada del men( deberd ser con fres
alternativas {2 ment normat y | dieta} (3 enlradas, 3 plaios de
fondo y 3 bebidas) de acverdo at pedido programado poria
entidad v de manera que ef comensyl pueda escoger und
opcidén de cada uno. ’

* Men( normak
- Unaentrada o sopa
- Unplato de fondo
- Postres {mazamorrg morada, droz con leche,
gelating, itan, elc, o fruta de acuerdo o la estacion]
- Bebido

* Men( dletéiico:

- Unaeniradda o sopd

- Unplate de fondo

- Frelc o posire

- Bebida :
Se preparard diciiamente menG dietélico {que se encuenira
denfro de una de las 03 opcionss de mend), para aquel
personal que deba evitar comidas con alfo contenido de
grasas vy azlcar, por razones medicas,

LA ENTIDAD, a través def comité de conbrol de calidad, esta
facullada para tomar muesiras de dlimentos en cualquier
etapa del precese de slaboracién de estos y vedficar los
pesos, cdlidad vy cantidad, asf come las condiciones de
salubrdad;  asimismo, podrd  solicitar  los  exdmenes
bromatoldgicos que fueran necesaros. Deblendo de llevar un
registro donde se anotardn las novedades del caso,

ta ENTDAD elaborards  peiiddicamente  encuestas
nuldcionales, para delectar el grado de aceptabilidad de fos
alimentos y subsanar las observaciones, de esta manera
brindar una mejor atencion al personal,
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k) Bajo ningtn motivo se deberd preparar ningin tipo de
dlimento o insumo con anlelacién que pemiita oxidacion yfo
altere el vator nuiicional,

[} Se deber& considerar menl mejorado por la celebracion de
fiestas patdas, dia de la bandera, navidad, y dia del Ejérclto.

INFORMACION NUTRICIONAL

a) Caraclersticas organolépticas de los allmentos

b} Flujo de apottacionss dietética

¢} Diagrama aimeniario considerando ef mend narmal
d) Reglas de oro de la OMS {10 Reglas fundamentaies)

5.3.2 GRAMOS POR RACION Y CARACTERISTICAS DE LOS INSUMOS:

vRes {bislc;;:kf -Cébéza deﬁ Io;'no, res '
tapa o cadera 150 grs
Pescado (fllete) 150 grs

Pollo {parte pecho, ala ¥y Entre
antrepiemal. 200 a 150 grs
250 grs

Entre

Paollo {parte piernay} 150 a
170 gis

Pavo {chulela) 200 grs 150 grs
Came de cerdo {chuleta} 200 grs 150 grs
Aoz como guarnicion 100 grs
Jamén ingles / queso Edam c/u
[cesayuno)

Queso fresco [desayunoc) cfu 30 grs
Asroz chaufa, mariscos o similar 150 grs
Tallarines 150 grs
Menesira &0 grs
Tubérculo pese neto {entrada) 150 grs
Fruta [peso neto. Mipimo sandic / 150 grs
papaya f meldn / pina)

Fruta {platane / mandadna /.
monzana / uva) peso  bruto 156 ars
minimo.
Posires asteles  elaborados

peso minir&?o ] 150 grs

30 grs

7-28
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Cuadro relerencial de insumos v canfidad de gramaie para los
preparaciones que a continuacion se detailal

5.3.3 CARACITERISTICA DE LOS INSUMOS:

: . |De  primera | Cerfificado
Came de Eviscerada sin . . g
: calidad leme | Sanitario
polio sin{ Fresco o { menudencia,
A al facto color | vigente y sello
rct:enudenc: congslado | singrasa olor | do cafidad
caracterisfico | vigente
Came de Eviscerada sin 22“ d qg"?ﬂi;g ?gen?;gzgdo
pavo sin| fresco 0§ menudencia, al tacte color | vigenie vy sello
;nenudenm congelado | sin grasa y olor | de caiidad
caracleristico | vigenfe
Pulpa, limpio
sin grasa,  sin . Cerlificado
; : De primerq, o
Came de|fresco o© gg?goée%ﬁﬁ’ olor vy color 3?%:;20 selio
vacuna. congelado | e cadsra' rojo dg c‘élidcxd
erﬁlbglsado caracteristico vigenie
seliado
De prAmera
plel  brllante
himeda
ligeramente
, rosado olor a (o
sorite, poz mor, fime v s P
Pascado | gspada Filete cas0 o vadedadss, sin
fresco o fresco ser consultado
congelado congekado y praviamenie
con los sellos
de calidad
correspondie
nle.
De phimerd
Deshuesado olor textura
eviscerado sin | color
E?Jggg}o 2 :f:ecrg Y| cabeza x 120 | caracteristico
grs. filele. Poriy
Racion., consistencia
N firme
Por Kilos X
De g@gggo d; De pimera
Fruta askacion nomeral 5.3.2 selecclonada
madura vy UL sanaos ¥
fresca cf u. pEs0 irmpias
minimo Enjaba '
do pléstice.

8-28
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De primerq, | Registro
Queso De leche Molde de i color blanco { Sanitario,
pasteurizad de vacd Envase de | uniforme v | fecha de
0 . pidstico. fextura vencimienta
suave, vigente
De primera
{grano
Envase  saco 8;%2?;;
.plastificado entero !
con efliqueta i io‘
Perlado de producto C o?or' olor
Afroz exira sellado en| Jhor !
superior ambos aspecio ¥
exiremps , caractetslico
capacidad: 50 ibre de
Xg impurezas ¥
signo de
humedad.

Dependiendo del fipo de fruta deberd presentarse petada y corlada en
el comador de la Fuerza Especial Conjunta.

5.3.4 CONTENIDO NUTRICIONAL DE LOS MENUS:

La programacion mensual del Ment deberd ser presentada SIETE (07) dias
anles de la sjecucion del mismo, ol drea de Recursos Humanos para ser
revisaco y aprobado por el Jefe del Departamento Administrative de la
FEC, en un plazo de TRES (03] dias de anficipacion.

lg eshuctura de los mends propuesto por e} proveedor estara
conformada, de acuerdo alsiguiente detalle:

a. Desayuno:

E desayuno estard confarmado por: Jugo de frutas o fruta ol
natural/ o yougur, Avena 30 gr, o 100 mi de leche
evaporada y/o leche fresca 180 CC. se considerd la leche
entera por ser un dlimento de alto valor bioldgico y fuente de
calcio que se deberd proporcionar 3 veces por semand
allemande con avenda que puede confener fruta, maca o
quinua, que son cercales fuente de carbohidratos profsinas
vegelales y fibra,

El desayuno debe incluir solo 2 unidades de pan de 150 gr.
cly, con husvo duro, o mantequilla, o aceitunas, ©
memnelada, & quese fresco o palta o lortilfa {omeletis} para
mejorar strendimienio fsico e intelectual, pues construye una
fuente de energla que el cuerpo necesita después de und
noche desayuno.

9-28
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b

c.

d.

Se proporcionard huevo sancochade o fito, con recuencia
de 3 veces por semand, lo que permiliré reforzar la
afimentacién y nuldcidn por su allo indice proleice ya que
contiene todos los aminodcidos esenciales imporianies para
el hombre. Adicionadimente aporfa nulientes que se
absorben con facilidad por lo que esun dlitmento idéneo para
Ja recuperacion muscular después de una aclividad Intensa,
se recomiendq consumio sancochadeo para ef mejor
aprovechamienio de sus bondades nuldtivas y fachitar su
digestion,

La fruta serd proporcionada en una {01) unidad de 150 gor.,
carojugo o entera al nalural, por su aporte de vitaminas, Sales
minerales v fibra, las cudles son Indispensables en los procesos
metabdlicos y previenen el estreilmiento, no deberd ser
susfituida,

Almuerzo:

Una vez ol mes deberd prepararse un almueize mejorado, sl cual
poded ser Criolla o iInternacional [Olfimo viemes del mes}.

Meni dieta; Entrada o sopda, segundo, postre v refresco,
Cenca: Sopa, segundo ¥ refresco.

€l ment debe cubiir los necesidades y requedmientos nulricionales
[calbdco-proteico) por dia, teniendo en consideracion edad.
actividad fislca y gasto energélico que desplaza el comensal en el
dici.

Fl ment diario [desayuno, dimuerzo y cenal, as de un valor calérico
de 2,500 Keal por dia, en el descyuno de 560 keal, almuerzo de 1,250
Xcaty la cena de 750 kedl el menit debe estar balanceado enlre
profeines, grasas y carbohidratos. B mend que presenta el conlratista
deberd ser aprobado por la Olicing de Recursos Humanos vy por &l
Departamento Adminisiealivo de e FEC, el CONIRATISTA deberd
presentario con su respeclivo balance nulricional {en base b valor
caldrico aproximacto del desayuno, amuerzo ¥ cenal,

£t CONIRATISTA deberd publicar todos tos dias el ment del dia, enun
lugar visible {en el comedor cerca de la linea de servicio},

La programacion del men deberd ser presentada con anficipacion
en un cuadro semonal en forma mensual, ala seccién de personal.

La preseniacion del balance nuticional serd o fravés de fa mesa de
partes de fa FEC CCFFAA dirdgido a La Oficina de RRHH,

5.3.5 APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Protefngs 1 15% del valor caldrico lotal
Carbohidratos : 5% del vator caldrico tolal
Grasas : 30% dsl valor caldrico folal
Fibra : 20-30 grs. por dia del valor caldrico total
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. B} CONIRATISTA debera preparar dietas especiales para of personad

que lo requiera por razones de salud. Las caracterisiicas y contenido
de calorias y proletnas serdn determinadas porla Oficina del Oficial de
Parsonal de Célula FCG Sostenimiento, solicitado por la Enfidad, segin
prescripcionss médicas, £ concesionaro deberd proveer o necesano
para atender fas distos {Hipocaléricas, Hipo grasas. Hipo Sddicas,
Blandas v Blandas sin Resicduo), los mismas que serdn supervisados por
ol nutdcionista de apoyo,

b. La Oficina del Oficlal de Parsonal de Célula FCG Sosienimiento de la

FEC, deberd coordinar con el Supervisor del concesionaio de ki
empresa ganadorc todo lo relacionado af menG aprobado y dietas,
indicando los Ingredientes necesarios, de acuerdo a fa prescripcion
médica de cada caso.

5.3.5.1 DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

[<B

£n la dishibucion de los alimenios, en la linea de servicio deberd contar
con los siguientes elementos: rocoto molido en frasco, vinagrela yfo
dlito en frasco v limén natural cortado durante todo el horerio de
atencién.

. LA ENTIDAD ¢ fravés de la OEiciﬁa del Oficlal de Personal de Célula

FCG Sostenimiento, estd facultada para fomar muesiras de alimentos
en cuadlquier etapa del proceso de elaboracion y verficar fos pesos,
calidad, contidad y condiciones de salubridad,

5.3.5.1 HORARIOS DEL PERSONAL DEL CONITRATISTA

{1} Personal de guardla:

{sabados, Domingos y Ferados}, incluye fedados declarados por el
Goblemo Naclonalj.

ORARIL
De lunes a domingo v fedados, desde las
08:15 hrs. hasta las §9:185 hrs. i
De lunes a dominge v feriados desde las
12:30 hrs, hosta las 14:30 his.

3 lCENA De lunes a domlngo v feriados, desde las
| " 17:45 his, haste fas 18:30 hs.

| |DESAYUNC

2 ALMUERIO

{2) Personal de la Fuerza Especial Conjunta:

{De Lunes a Viemes, no incluye Feriados, ni Feriados declarades por
el Gobiemo Nacional].

{a) PERSONAL DE GUARDIA

Personal de guardio: De lunes a viemes)

DESAYUNO | jo5qie lass 08:15 trs. hasta tas 09:15 hs.
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Personal de guardiar De lunes a viernes
2| AMUERIO | yocde tas 12:30 hrs. hasta las 14:30 hrs

Personal de guardia: De lunes a viemes,
desde las 17:45 hrs. hasta las 18:30 hrs.

3 CENA

{o} PERSOMAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA

e e HORARIO T e
Personal de la fuerza Especial Conjunia: De
DESAYUNO lunes a viemnes, desde las 08:15 am. Hasta las
02:15 am.

Persondal de la Fuerza Especiol Conjunta: Del
ALMUERIO lunes a viemes, desde tas 12:30 hrs. Hasta lag

15:00 hrs,

TIFO DEMENU (4]

5.4 BIENES A 3ER PROVISTOS POR EL PROVEEDOR

1 | Platos de sopa Lloza blunca (minimo 14 onza, Contenido | | }0 und,
neto) ")
Plottos de ) . 130 und.,
2 | enirada Loza blanca (Vaijife) )
3 | Platostendidos | Loza blanca {Yajilia) ‘ 25;0 und.
4 | Platos de posire | Loza blanca {Vajilla} :,3;0 und.
Cuchara de N , 130 und.
5 sopa Acaro inoxidable {cubieros) ")
6 | Tenador Acero inoxidable hotelero {cubierios) :,f;o und.
7 | Cuchitlo Acero inoxidable hotelero {cubiertos) (5;’0 und.
Cuchaiita de . X 130 und.
8 posire Acero inoxidable hotelero {cubiertos) ¢
2 1 Vasos De vidiio {llanes v transparentes} 300cc {};3;0 und.
é Compoteras Vidrio 25;0 und,
: Jarras De vidrio con fapa {iransparentes) 1.1/2litros | 30 und.
I 1 Aralates _ . 130 und.
2 | rectangulores Acero inoxidable y/o pldstico A )
é Servilleteros Acero inoxidable o acriico ¢ madera 30 und.
b | Comilos porda De acero, con ruedas y ganchos de canhdog
; : necesan
4 | bandejas seguridad, a
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AINIA
| candidad
5 Obas En cluminic necesar
) <
) £n aluminio en condiciones adecuadas para | canfidad
6 Sartenes ia prestacién del servicio de racionamiento, | necesar
de diferenles tamafios . a
1 | Utensifios de £n buenas condiciones adecuados para la ggggg;’f
7 | cocing pres?ocién del servicio de alimentacion a
. : cantidad
8 Cuchillos Hoja de-acero, de 35 y 22 cms Gprox. necesar
a
i canfidad
9 Coladores - De melaql, de dislintos lamanos necesan
L a
2 f)?g;?gf;de be g:olores, para la basura y papelss de la gggg?gf
0 tachos vaivén cocina y comedor a
2 | Homo Capacidad: 18 litros interior en GCero |, oy
1t microondos inoxidable '
% Cocing a gas Semi industriat de 04 homiflas 1 unid.
2 | Camard o .
3 | congeladora Acero inoxidable 1 unicl
2 | Camara sk ;
4 | conservadora Acero inoxidable 2 unid.
2 | ticuadora _— .
5 | industict Acero inoxidable de 10 Lhipara verdurast 1 unid,
2 | beuadora N .
6 | Industricl Acero inoxidable de 10 Lt {para frulas) i unid,
2 | Mesas de N . .
7 | rabajo Acero snoxidcb[_e : 3 unid,
‘2 Acero inoxidable, conserva los alimentos
8 Tavola calientes {mantener encendidos | 3 unid.
permanentemente} ]

a. Adicionalmente deberd traer loda la implemeniacion necesaria para
brAndar un buen servicio,

b. Los cubierfos que proporcionaré EL CONTRATISIA deberéin  ser
consistentes de lipo hotelero,

c. Adicionalmente sl postor deberd considerar lo gue requiera {ollas,
asadera, gasironomos, efc.) en funcién de las necesidacdes.

d. Los cubierlos deberdn estar embolsados y sellados en el momento que se
distibuye los diimentos, ,

e. Queda termincante prohibido et uso de mendije plasiico y/o descartables
para ef servido de los alimentos. Solo se pemmite embaces de
policarbonato pard dimacendie y preparacion.
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NOTA;

Todos fos equipos que el proveedor necesita complernentar para el correcto
servicio deberg eslar en dplimas condiciones de funcionamiento v
conservacion, cualquier equipo que no cumpla con esia condicidn no serd
tomado en cuenta ol momente de la instalacién al inicie de las aclividades,
quedando pendiente la conformidad de instatacion hasta que los squipos
estén complelos y deberds ser antes Ia aplicacién de penaiidades por retraso
injuslificado en k atencion del sewvicle requeddo v las causales para o
resolucién det confrato, serdn aplicadas de conformidad con el Regiamento
de ¢ Ley Coniralactones del Estado.

El CONIRATISTA, se obliga al mantenimiente, reparacién y custadia de todos
los bienes proporcionados por a Fuerza Especial Conjunia, al vencer su
garanties; durante todo el conlralo a fin de mantenerlos operativos,

Para Ja presentacién de oferta se deberd presentor una declaracion jurada,

- medianfe la cudl se declare que el postor cuenta con los bienes a ser

5.5

5.6

provistos por el proveedor, indicados en el numerat 5.4.

REGLAMENTO TECNICOS, NORMAS METEROLOGICAS Y/O SANITARIAS
NACIONALES ’

¢ Reglamento sobre vigilancia y conifrol de los alimenios vy bebldas
aprobado medionte Decreto Supremo 007-98-5A, fas normas pora el
asiablecimiento v funcionamiento det servicio de aimentacion colectiva
aprobade por Resolucién Suprema N° 0019-81-SA/OVM v demds
disposiciones higiénico — sanitarios que emite ef Ministerio de Salud,

b. Ley General de Salud N°® 28842 y el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 007-98-SA v demds disposiciones higiénico - sanitaras en la maleria
que emita el Ministedo de Salud. Asimismo, los insumos y produclos ¢
utilizarse en la preparacién de los mends, deberdn cumplir la Ley General
de Indusiias N° 23407,

¢. Normas Técnicas Peruanas Obligalorias y Normas Metroldgicas Peruanas
que le comespondan en los Insumos y productos a ullizor en la
slaboracién de las raciones del presente proceso emanadas det Instituto
Naclonal de o Competencia y de la Proteccién de la Propiedad
inteleclual - INDECOPE. '

NORMAS TECNICAS:
o, REGLAS DE ORO DE LA OMS - Organizaclén Mundlal de la Salud

(1) Elegir dlimentos tratados con fines higiénicos.

{2y  Cocinar bienlos aimenlos.

{3)  Consumirinmediaiamente los alimentos cocinados.

(4  Guardar culdadosamente los alimentos coclnados.

{5) Mantener ¢ lemperalura adecyada los glimentos cocinados.
{6)  Evitar el conlacio entre fos alimentos crudos y cocinados.

{7} Lavarse las manos a menudo.
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{8) Mantener escrupulosamente limpias todas ks superficies de la
cocing.

(%) Mantener los dlimentos fuera del dicance de insectos, roedores ¥y
ohros animales.

{10) Ulilizar agua pura.

b. NORMAS DE HIGIENE

(1) La preparacién de fos menUs se regiré a las indicaciones de higisne
y salubrdad, como por ejemplo: el uso de guantes, mascarilla
prolectora por el personal, e tiempo de exposicidon «l medio
ambiente de los insumos manipulados.

{2) Se emplearén. procedimientos y fécnicas especiales para
produccién en grandes cantidades, oplimizando la ullizacién de
matericles y la eficiencia del personal,

¢, HIGIENE DE LAS MANOS

Yodo el personal de cocina debe desinfectarse los manos y anfebrazos
frecuentemente con jabdn desinfectante cuantas veces sea necesario en
fas sigulentes situaciones:

(" inmediatamente antes de empezar a cocinar,

(2) Después de ir gl bafio,

{3} Después de tocar la comida no procesada,

(4} Después de tocar fas verduras v frutas,

{5} Después de desechar algin resto al basurera,

{¢} Despuds de ferminar de fimpiar.

{7} Después de focar objelos con polvo ejemplo: viveres enlatados
guardados en el adimacén, y material de empague ejemplo; bolsa de
arroz, fideos, galletas, ariculos de limpieza,

d. HIGIENE DEL CUERPO

(n £l personal de cocing v los administrativos mantendedn ta higiene
general de su cuerpo, deben estarimplos, con el cabello cortoy bien
afeitados. ) ’

(2) £l personal de cocina estard provisto de un minimo de dos mudaos
de uniforme,

{3} El personal de cocina estd obligado a usar mandil, protector bucal
y oo al preparar y servir os alimentos.

e, CUIDADO DE LA SALUD

{n Ninguna persona due padezca o sea portadera de una
entermedad susceplible de lrasmisién por [os alimentos, que sufra de
hetidas, infecciones de Ia piel como forinculos y diarreas no podrd
rabajar bajo ningln conceplo en cudiquier tarea de preparacion de
alimentos. '

{2) Ei personal en su tolalidad posard un examen médico obligatorio

- anles de ingresar o fabajar,
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(3

@

En caso que un empleado del comedor represente un fesgo para
los alimenios, serd evaluado por ¢l médico o el personal de salud
respectivo, v se decidird si puede sequir trabajando o debe ser §
separaco de lo preparacién de amentos hasta que se determine 3
que puede reingresar.

los camefs de salud deberdn mantenerse dentro  del
concestonaiio, a fin de estar dispaniibles en cualguier momento para
lot revisidn sonilaria comsspondlente. El Incumpiimiento de esta
disposicidn conslituye una infraccidn al Reglamento Sanitado de
Alimentos del Ministero de Salud.

f. CUIDADO DE LOS ALIMENTOS

{n
(2)

)
(4)

(8)

{8)

7}

Las cames, gronos secos, verduras v frutas serdin almacenados
separadomente, en depdsitos adecuados.

Se debe diferenciarios tablas de picar cames, de los ulllizados para
fos vegetales y las verduras, frutas, lacieos, efc. Estas tablus deben ser
de policarbonato v de colores normadas en el plan HACCP y deben
ser fmpiadas v dssinfectadas inmediatamente después de ser
vlilizadas,

Los preparados que son de facl alteracién por sl calor, deberan
astar dotados de las instalaciones adecuadas de refrigeracion,

Todos los implementos de impieza, deberdn mantenerse enlugares
adecuados v separados de los productos alimenticios, aun cuando
se encueniren en sus envases originales.

La preparacién de refrescos o jugos debe realizarse Onicamente
con agua tratada, la Fuerza Especial Conjunta, podrd solicitar
pruebas en cualquier momento de la calidad de agua due se use §
para ese fin. \

tos producios desfinados o la preparacion de comidas de
consumo inmediato, deberdn depositarse en un fugar o local
separado vy adecuado, Los hortalizas, verduras v frulos deberan
depositarse en estantes protagidos en jabas, las cames de todo tipo
y los marscos en heladeras o cdmaras frigorificas de transito,

Los desperdicios v residuos deben deposfarse en  bolsas
adecuadas en recipientes con fapa {tipo sansdn} v su contenido
debe eliminorse diciomente, B acopio serd levado af punio
seficlado por la Fuerza Especial Conjunta para su eliminacion,

g. ALMACENAMIENTO DE PRODUCIOS NO PERECIBLES (NO REQUIEREN
REFRIGERACION)

(I
(2)

(3)

(4)

£l almacén estard bien duminado vy ventilado.

S0 mantendrdn condiciones de lemperatura y humedad conlroladas
para los productos que lo requieran que impidan la proliferacion de
mohos {femperatura no mayor de 21°C y humedad refaliva no mayor

.de 60%.

£l acopio ¢ estiba en el almacén debe ser en tarimas, anaqueles o
parihuelas manfenidos en buenas condiciones, limpios ¥ a una
distancia minima de 0.20m del piso 0.40 m del techo, 0.50 m enire
hileras y 0.50 m de la pared.

Los sacos, cajas v similares se apllaran de manera enlreciuzadd que
perrmitan ki circulacién del dire.

16-28




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

{5) Llos producios a granet deben almacenarse en envasss tapados y
etiquetados que permitan la identificacién del producte y de la
fecha de vencimiento.

{6) Se prohtbe la presencia de cuakquler objeto que no esté relacionado
¥ an uso con los alimentos tales: rapa, articulos de impleza, objelos
en desuso entre ohros.

h. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

(1) Elpersonal que ingresa af servicio debe acredilar un buen estado de
salud, el cudd se determing por exdmenes médicos, vacunas v &
iravés del camel de sanidad vigente.,

{2) Durante la manipulacion de dlimentos evitard loser y estomudar
directamente sobre estos, st como escupl, fumar, rascarse I
cabezda o intreducir fos dedos en fa narz, efe.

Todo manipulador deberd lavarse las manos después de:

{a} Haber utilizado los serviclos higiénicos.

b} Toser o estarnudar en las manos o en el pafuelo.

{c} Manipuler  cajos,  envases, cublerdos ¥ olros  arlfculos
-contaminados.

() Manipular came cruda, huevos en cascaron, pescados y
MAriscos,

fe} Manipular dinero,

{3) Los manipuladores no deben hablar, toser o estomudar sobre lo
comida, tampoco tocase ninguna parte del cuerpo durante la
preparacion de los alimentos,

{4) Los dlimentos que no requieran refigeracion deben almacenarse en
ambientes impios aislados de Ia humedad y que no se exponga ala
Intemperie, Debe de tomarse en cuenia lo sigulenie:

{a}) Crdenar los productos de manera que permita uhg buena
ventilacldn, :

(b}  Parael consumo de los alimentos almacenados se debe seguir
eshictamente el sistema FEFO {primero en expirar, pdmero en
sailir} y FIFO fprimero en Ingresar, primero en salir} segin sed el
CQaso,

{¢} tos ciimenios congeludos deben ser descongelados en
refrigeracion o si estén en bokos hermélicamente cerradas,
pueden ser descongelados baojo un chorro de agua fria,

{d] No exponer los dlimentos al medio ambienle por largos
perodos de fiempo, porque puede ocasionar que los
microorganismos del medio ambiente caigan en los olimentos
ccasionando la confaminacién de estos,

l. SiSTEMA DE CONSUMO Y CONTROL:

(1) EL CONIRATISTA brindar efservicio de alimentacién en el comedor
de la Fuerza Especial Conjunta.
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{2} LA ENTIDAD comunicarG oporunamente y por escrifo, a EL 4
CONIRATISTA los requerimientos adicionales de raclones, en refacion J
a soliciludes especiales no programadas, _

{3) LA ENTIDAD consolidard y caonciliord mensuaimente el reporie del
serviclo de alimentacién consumido y autorizado, eloborande el
infarme comespondiente para el canlrol respective.

(4) LA ENTIDAD verficard que los raciones se enfreguen exclusivamenie
al personal auterizados por LA ENTIDAD, quedando prohibido brindar
e} servicio a personal no autorizado.

(5) EL CONIRATISTA implemeniard las medidas que sean necesarias pard
el confrol del servicio de alimentacion, de acuerdo alos sistemas con
fos cuales cuente.

57 IMPACTO AMBIENTAL
Conlrol Amblenlal:

a. La fumigacién de los ambientes del comedor, cocina y almacén ser
timesical el dlfimo viemes de cada mes previa coordinacion con LA
ENTIDAD, ,

b. £l CONTRATISTA se encargard de la lmpieza diaria del mobiiaio del
camedor, duranie el servicio de alrmuerzo, sean de propiedad de la Fuerza
Especial Conjunia o del conlralista., asimismo deberd hacer la limpieza
general de todos los ambientes de la cocina, fales como: de finea de
atenciény del almacén.

¢. El comedory cocina serén rapeados y aseados después de cada servicio.
La cocina deberd ser aseada después de haberse preparcdo los climentos
{aimuerzo} v unc vez por semana se procaederd a redlizar una impieza §
general con agua y desinfeclantes a cargo del personct del
concesionario,

d. Las mesas del comedor deben ser aseados después de cacda servicio con
agua vy detergente, o

. Todos los equipos del comedor deberdn ser lavados con defergente
después de cada comida y una vez por semanqa deben ser desmondelados
y limpiados con desinfectantes de acuerdo a los insirucciones de cada
méaquina.

f. Los equipos de cocina deben ser Tmplados regutarmente después de
cada uso. Una vez por semana deberdn ser desmantelados y limpiados
pleza por pleza para remover la grasa acumulada con desengrasante;
ecolégico de buena calidad y detergents.

g. Asimismo, una vez por mes, como minimo, se deberd reafizar la limpieza
inferna v extemna de la campana exiractora v sus filtros.

h. Las refigeradoras y congeladoras deben ser descongsladas una vez por
semana y vaciadas pora su impleza y desinfeccién.

I Los materales y equipos pora el kavade de utensilios y demdés operaciones
anles descritas incluirdn: escobas, Fapeaderes, detergente industial vy
doméstico: asi como productos quimicos, desinfectantes, removedores de
suciedad, efc. Estos materales y utensiios seréin proporcionados por el
concesionado,
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58 REQUERIMIENTOS DEL PROVEEDOR Y DE SU PERSONAL

5.8.1

582

583

MANTENIMIENTO PREVENTIVO,

Et. CONIRATISTA obligatoriamente realizard el mantenimienic
preventivo de los blenes de coclna y comedor perenecientes d la
Fuerza Especial Conjunta, @ fin de mantener en optimo
funcionamiento los bienes respectivos.

SOPORIE YECNICO:

a. El CONTRATISTA, &3 &l Unico respansable de verificar ol estado y
operatividad de los bienes y/o equipos de cocina ¥ comedor
pertenecientes  la Fuerza Especial Conjunta,

b. De existir clgin desperfecto en los blends y equipos de cocina o
emplearse, El CONIRATSTA solicitard ¢ través de la Seccion
Logistica de la FEC, la autorzacion parareatizar la revisidn técnica

 delos bienes y/o equipos de cocina perfeneciente a LA ENTIDAD.

¢. Sienlaejecucién contractual sucediera algun desperfecto de los
blenes y equipos del comeder ¥y cocina de la Fuerza Especial
Conjunta, EL CONTRAITISTA, es el dnico responsable que asurnird
Jos gastos de reparacién o reposicion de los blenes olorgados en
calidad de recursos provisios por LA ENTIDAD.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR;
a. Ser una persona juridica y/o natural,

b, Contar con personal propuesto debidamente calificado y con
experiencia en la aclividad objelo de lo confratacion.

5.9 - PLAN DE TRABAJO

El

postor ganador deberd presentar un Plan de frabajo del servicio de

alimentacion pare el personal de la FEC, ef cual necesariamente debe
contemplar el cumplimiento de los témminos de referencia de las Bases
Integradas, Esie plan de trabajo serd eniregado como requisito para Ia
firma del contrato. Para tal efecto, el Plan de Trabajo deberd contener
como minimo, los siguientes aspectos y con esa denominacion;

a
b.

C.

. Enrega de programacion del primer mes del mend normal y dieta,

Cronograma de recepcién de insumos y productos ulilizados en la
preparacion de dimentos.

Tiempe de anticipacion requerido por el Contratista para gue La
Entidad soficile dietas especiales, u olros servicios como colfee break ©
algdin evento especial.

. Metodologla y programacion del conteafista para  efectuar las

fumigaciones, limpieza y mantenimiento del local,

. Metodologia para el control de atencidn de ractones diasias por parte

del contralista,
Metodologia del confratista, para el cumplimiento de los Horarios de
Atencién establecidos en las Bases.

. Metadologia para la sustifucién o reemplazo del personal designado

por el Conlratista, incluyendo el procedimiento para fograr un Hlempo
de respuesta minimo ante la falla de personal imprevista.

. Horarios del personal del contralista designado por la FEC.
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Lugar:

.

d,

[+H

510 LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO

Av. Las Palmas [1RA BRIG FFEE), ol cosiade del BC N° 39
511 OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
5.11.1 OBLIGACIONES DEL CONIRATISTA:

Cumpilr y hacer cumplir ¢ su personal las normas de seguridad que
establezca LA ENTIDAD. . .

5.11.2 RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO:

ta recepcion y conformiduad es responsabilidad de la Oficina de
Recursos Humanos de la Fuerza Especial Conjunia, de acuerdes df
consurne diario en el mes, .

5113 INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DE
ALIMENTOS: : S

Los insumos v demdss productos g uliizarse en la prestacion del servicio
deberan safisfacer como minimo los sigulentes requerimientos:

Todos los aimentos perecibles ¢ de f4cil alteracién, sea por la
noturgleza de su composicion y/o por accidn baclerdana, tales
como: productos idctecs, pescados, metiscos, came de res, came
de ave, came de cerdo, huevos u otros ingredientes, deberdn
conservarse en refrigeracion a femperaturarentre 0°y 10° C,

Los alimenios, mieniras estén aimacenados o cyando se preparern,
distibuyan o sivan, estardn prolegidos conira el polvo, moscas,
rosdores y ofras plagas, Todas las personas que manipulen los
afimentos deberdn adoptar precauciones razonables para
proteger elflos alimentols) contra los desgos de contaminacion.

No deberd permilise que enlren en confacto con dlimentos
preparados, los productos crudos como came de res, came de
aves, pescado, mariscos o productos sin cocer que conlengan
dichos alimentos.

Todas los personas que manipulen digunos de estos alimentos,
crudos o sin prepary, deberan lavarse las manos v limpiar y
desinfeciar con cuidado todas las superficies, ultensilios y equipos
con los que hayan podide tener contacto los alimentos,

Las frutas v horalizos crudas ¢ sin slaborar deberdn favarse por
completo producto por producto, con abundante agua potable
fimpla, antes de su ulilizacion,

Los dlimentos que se exhiban, se hardn en condiciones adecuadas
de protecclén de cuclquier desgo de contaminacién y los
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a

P

productos perecibles se haran en vilinas o  mostradores
refdgeraclos. :

EstG terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas
para la preparacion de nuevas resciones, uliizar comida del
almuerze para la cena, ni ulilizar comidas preparadas del dia
anterior,

Los insumos o productos envasados deberan conservar sy eliquetd
o empaque original a fin de hacer posible lu determinacidn de su
informacion nulicional, fecha de vencimiento, condiciones de
consarvacién, Ingredientes, emprésa productora, regisiro v
autorzacién sanifara, etc., de conformidad con la Ley de
Rotulado de Produclos Indusiiiales Manufaclurados, aprobado
medionte Ley N° 28405, y Reglamento, aprobado mediante
Decreto Supremo MN° 020-2005-PRODUCE,

Ningon insumo o producto deberd ser adquindo a grangt,

La leche a utiizarse deberd ser evaporada, en lata, enfera y light.
Asi como los embulidos deberén ser de marca registrada en
DIGESA v de presligio no permitiéndose productos desconocidos o
agranel.

Bl aceile utilizado en la preparacion de los aimentos deberd ser de
origen 100% vegelal envasado y no deberd ser vlilizado mds de
una vez,

£s obligacién de EL CONIRATISTA la programacién y el conirol de
s existencias de insumos y demds produclos, a fin de mantener
una reserva permanente de seguridad parala buena atencién del
sarvicio,

ta preparacion de las bebidas calientes, los jugos, emparedados,
emsaladas y los producios de cafeterfa en general deberdn
efeciuarse en el &rea especiaimente destinada para dicho efecto,
momentos anles de su consumo y en presencia de los usuarios, o
fin de que los mismos se hallen en capacidad de controlar el
estado de conservacion, las condiciones de preparacién, cdlidad
de sewvicio 'y adecuada manipulacién de fos insumos {frutas,
vegelales, productos lacteos, efc.} uliizados enla elaberacidn, asi
como, ef aseo de los artefactos y equipos.

Los posiras, pasteles, tortas y simitares deberdn ser frescos.

LA ENTIDAD solicitaré las copias de las guias de remision de los
insumos secos ¥ frescos intemados en los almacenes, asimismo fas
copias del certificado sanitario v/o cerificado de calidad de los
dlimentos o usar en las preparaciones del mend,

LA ENTIDAD aplicard encussias nutdcionales permanentemente
para vesficar el grado de aceplabilidad del servicio hrndado.
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5.11.4 LIMPIEZA ¥ MANTENIMIENTO DEL LOCAL

5.42

513

5.15

5.16

a. Los pisos vy maydlicas se lavardn diciamente con  agug,
detergente y desinfeclantes de marcas reconocidas.
b, Los paredes y techos se limpiorén semanafmente.

CONFIDENCIALIDAD

a. EL CONTRATISTA se reserva absoluta en el manejo de lainformacién ala
que se lenga el acceso y que se encuentre relucionada con la
prestacion, quedando prohibido revelar dicha informacién o terceros.

b. En iat senlido, EL CONTRATISTA deberd dar cumplimiento a todas las
politicas y estdndores definides por LA ENTIDAD, en maleria de
seguiidad de la Informacion, dicho  obligacién  comprende  la
informacion gue se enfrega, como también la que se genera durante la
realizacion de las aclividades vy la informacidn producida una vez que
se haya concluido el servicio.

MEDIDAS DE CONTROL BURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
SUPERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO POR PARTE DE LA ENTIDAD:

a. La supervision del presente servicio estard a cargo de la Oficing de
Recursos Humanos de la FEC, designado para este fin,

b. Asimismo, se verificard el buen estado de los insumos empleados para
lo preparacion de los alimentos, implementos de limpieza, muebles,
enseres e infrasshruciura,

PLAZO DE SERVICIO

El servicio se presiard hasta que se consuman as raciones por los montfos
confratados, arequerimiento de la Enfidad,

En el supuesto que cumplido el plozo no se haya consumide el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podidi requerir of CONTRATISTA [a vigencia de la
prestacién contine hasta @l consumo de las raciones por &l monto
adjudicado.

LUGAR DE PRESTACION

Fi setvicio se reqlizard en Ias instalaciones de la FEC - Av, Las Palinas s/n -
Chonilios {1ra Bigada de Fuerzas Especiales),

FORMA DE PAGO

o, Jodos los pagos que LA ENTIDAD deba reqiizar o favor de EL

CONTRATISTA por conceplo de los servicios abjete del conlralo, se
efectuaran después de ejecutadd la respeciiva prestacion en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES para Ir monitoreando el servicio segin raciones
consumidas y aplicar posibles penalidades.
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b. La recepcion y conformidad del servicio contratado os responscbiidad
del Jete de ka Oficing de Recursos Hurnanos de ka FEC.

517 OTRAS PENALIDADES APLICABLES
a. Pendlldades por deflclencias especilicas

Para el case de observaciones que no son subsanables en el momenio
de presior el sewviclo de alimentacion, se corsiderardn las penalidades
por deficiencias especificas.

Considerando la naturaleza del servicio o contratar, la aplicacién de
dichas penalidades serd automdlica una vez ocuride Ia Deficiencia
Especifica que a continuacién se detalia.

Por el cambio de la programacién en el
desayuno sea of caso de bebida caliente
y/o jugo y/o sandwich, dimuerzo: seq &l 490.00
caso de entrada y/o sopa yio segundo y/o :
posire yfo refresco y cena sea el cuso e
sopct y/o segundo y/o postre y/o refresco.

50% dei valor del meny
Por lct demora en la presentacion complefa | por la cantidad de

9 ldel dmuerzo. Dentro del horario de comensales que
atencidn de acverdo al numerat 5.3.5.1. recibieron el  mend
incompleto
Por cadda incumplimiento de los servicios de
3 1 fumigacién de acuerde a fo establecido en 287.00
el Contraio.

Por cada persona designada por el
CONTRATSTA que incumpla el uso del
4 | uniforme y accesorios, ¢ el uso inadecuadio | 72.00 por cada uno
det misrno {sucio, rolo y olros}, incluyendo el {
supervisor de acuerdo al nuraeral 5.6. y 5.18.

Por la ausencia de cada pessona, de :

acuerdo ol requermiento minimo  de| 143.00 diarios  por
personal del Conliatista detaliado en et cadauno

numeral 5.19.

Por cada dia en el cudal se verfique el
incumptimiento de la elaboracién de as
racionss alimenticias en lo que respecia a
la calidad y contidad de acuerde ot
4 | numeral 53.1, 53.2, 533 Y 53.4. También 143.00
por detectar productos como: acteos
pescados, mariscos, cames {res, ave, cerdo}
huavos del mismo  modo  insumos
adulterados, descompuestos o falsificados,
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8 soles por cada p[aio-
rofo, quifiado o sucio
7 Por cada dia en el cual se verifique que el | durante la prestacion
menqje esté roto, quiftado o sucio, del servicio deniro del
horario el numerat
5.3.5.1
Por cada vez que se verlique que &l
8 ambiente de la cocina y almacén este sucio 143.00
mientras se elaboran los aiimentos. ’
Por el incumplimiento en la limpieza del
9 ambiente del comedor, duranle la 7200
prastacion del serviclo dentro det horario del )
numeral 5.3.5.1,
Cada ver que se delecte un insecio yfo
10 | cualquier objeto en el plote de comida del 287.00
cormensal
Cadg vez que ef supsrvisor(a} se rehise o
" firmar el acta de verficacién del dia © 287 00
constancia de quejc u olro documento que )
rolive conocimiento para el concesionario.
12 Por falta de ingredienies de los mends 287.00
aprobados por la Fuerea Especial Conjunta. )
Cada vez que los exdmenes |
1B bromatoldgicos, arojen resultado positivo, 300.00

Del mismo modo, LA ENTIDAD formulard por escrito las observaciones del
caso y EL CONTRATISTA estard en la obligacion de subsanar en un plazo no
mayor de SEIS {06} dias contados desde la comunicacién efecluada de
dicheas observaciones, de no subsanar en el ploze indicado LA ENTIDAD
podid resolver of contrato, de conformidad conla tey de Contrataciones
del Estado, De igual forma sl estas son relterativas.

518 PROTOCOLO SANITARIO DE PREVENCION PARA EVITAR EL CONIAGIO DEL
CORONAVIRUS {COVID-19} ¥ RESPONSABILIDADES EN CASO DE HECHOS

FORTUITOS

Ejecucion de la impieza y desinfeccién por parfe del personal que brinda
el servicio de alimentacién en el CCFFAA.
- Respetar el Profocolo de medidas preventivas de blosegurdad frente ol

COVID-19 para restaurantes y servicios afines en lamodalidad de enfrega
adestinoy recojo, emitido por el Ministerio de Comercio Exterdor y Turismo.

- Dar cumplimiento al Protocolo sanitaio de operacion ante el covid-19

para restaurantes y servicios afines en la moddlidad de atencion en salén
RESOLUCION MINISTERIAL Nro,208-2020 PRODUCE,
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- Enwiar &} Plan para la vigilancla, prevenclén y conrol de COVID-19- (de
su empresa) af Grea de RRHH para la verficacién por el encargado en
CCFFAA,

- Seguir las precauciones de salud recomendada por el Minisierio de Salud.
- Cumplir con las disposiciones contempludas en el presente Plan.

- Cumplir con los lineamientos desplegados por el CCFFAA para la
prevencion del contagio v propagacién del COVID-19.

- Bl personal deberd contar consu certificado sanitardo {carmel de sanidad}
correspondiente.

- Lavar y desinfectar todas las superficies, inclusive os empagues de los
productos que se compran parg ef consumo, sspecialmente en
sHuaciones de broles, epidemias y pandemics.

- Las horalizas, frutos, tubérculos, huevos crudos, deben lavarse en el
choro de aguag, refirando fodo polvo y suciedad, dependiendo de la
necesidad de conservarse en frio, deberd almacenarse para sy lavado.,

-los cames, aves y pescado, deben lavarse a chomo de agua y
preservarse an congelacion st no se preparan inmediatamende. Esios
aimentos son altamente perecibles v no deben estar expuestos a
temperalura ambiente.

- Tener foblas de picar distintas, una para las comes (alfimentos crudos} y
olre para vegelates y frufas {consumo directo),

- Para el personal de cocina queda prohibido el uso del clcohol en gel o
alcohol al 70%, debido a que es un liquido inflamable.

- Contar con un programa de fimpieza y desinfeccion,

- Al momento de redlizar el cambio de indumeniaria det personal del
servicio de alimentacion deberé guardar la ropa con la que llegé en una
bolsa cerada. Bl calzado deberd colocarse en una bolsa adicional,
separada de la ropa. Una boka limpla serd exclusivamente parg el
uniforme de frabajo evilando contaminacion cruzada. £n el casiilers no
podra guardarse ropa sin fas bolsas de proteccién, Etuniforme de trabalo
s6lo se podré usar dentro de lu nstalacion.

- Usar agua hervida pard o preparacion de refrescos e infusiones.

_En coso de contar con lovavajilos: Se debe comprobar el
funclonamiento de todos los lavavajilios, ¢ fin de que sean corectas las
temperaturas a alcanzar (superior a 80 grados C en el aclarado} v fa
dosificacion de preductos quimicos.

- Mantener una adecuada conservacidn de alimentos.

- Separar dlimentos crudos y cocinados,

- En caso una personal sude, evitard tocarse el rostro, primero tendré que
retirarse toda la profeccién, lavarse las manos. secarse ka cara con papel
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o lavarse el rostro y volver a colocarse la profeccion {mascarilta, guanies,
cofial. ‘

- Se prohibe el uso de celulares deniro de la cocing,

- Ulilizar obligatoriamente los implementos personales de bioseguridad,
lales como:

+»Cofia

eMascarlias [se deberd hacer el cambio cada cualro {4} horas o cuando
se encuentren himedas, rolas, con sudor u ofras sifvaciones que o
ameriten],

«Guanies [se doberd hacer el cambio de los guantes cada cualro {4)
horas o cada vez que sea hecescrio vy en funcidn al desgo de la
aclividad. Los guantes deben enconirarse en buen estado de
conservacién {sin rotura ni desgaste}, impio y desinfectando. El uso de
guantes no exime el lavado de manos con agua y jabdn o aplicacién
de la solucion desinfectande,

sMandil
s Pantaldn
eCalzado cenado o bolas.

- Distiibuir Jas mesas vy sillos def comedor, con o findlidad de respetar, el
distanciomiento soclal de dos (02} meiros,

- € comedor solo operard en el gforo establecido en su capacidad.

- £l comedor debe estar desinfectado at inicio de labores y al termino del
mismo

- Cada rabajador deberd llevar sus propios mendjes [laperes, vasos ¥
cubtertos}, una vez usados, las deberdn lavar en sus domicilios.

- El/La administrador [a] que binda servicio de aimentacion, previamente
prolegido{a) hard cumplimienio el presente profocolo, ks buenas
praclicas de manipufucién de dlimentos, higlene, saneamiento y el
conirol de calidad dsl agua.

5.19 PERFIL DEL PERSONAL:

a. Supervisor / Adminislradon:

Un {1] licenciado {a) en Nuldcion tifulado a nombre de la nacién.
Responsabilidades:

- Ser& el encorgado de diigir of personal, de supervisar y conirolar los
insumos pardt a eloboracién de los aiimenios y, de conlrolar de que el
proceso de manipulacién y elaboracién de los alimentos se reciice de
acuerda ¢ los Nemmas ¥ leglstacién vigente en lo relacionade a
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salubridad: asimismo, ejeculard las acciones que sean necesanas para
que la atencidn sea répida y oporiuna,

- Controlard la distdbucion de los tickets det desayuno y ceng, verificard
que lus raciones se enfreguen exclusivamente al personal autorizado
por fa Enfidad y supervisard fa cislibucién de fos dimuerzos, por lo que
El conlradista establecerdt el sistema para el adecuado conirol del
servicio, _

- Verificard en et cumplirmiento de los términos de referencia de las bases
integradas y conlrato respectivo.

- No participard en la preparacion y el servido de Alimenios.

b, Cocinero o chef:

Un {01) Técnica profesional en cocina o Técnico en Gasfronomia ¢
Técnico en Cocina Macional e Intemacional o Chef, titulado a nombre
de la Nacidn,

Responsabilidades:

-Tendré a sy cargo en forma pemmanente lo preparacién de los
afimentos.
.- Seré& responsable de difgir ol personal de cocina que estard a su cargo.

c. Especiallsia profeslonai en BPM vy PHS
n {01} Ingeniero en Industda Alimentadd o Ingenlero Pesquero,

Nutricionisia o Bidlogo, licenclado a nombre de Ia nacién con
colegiatura vigente,

Responsabiiciades:

Tendré @ su cargo en forma permanente la capacifacion delf personal
de forma semanal. Debiendo remilir las aclas de capaciiacién de forma
mensual of drect de RRHH de ka FEC,

Requerimiento minime del Personal or H r e| coniratisia;
N DES__C‘.R!PCIéN DEL PUESTO FUNCIONES CANT,
Supervisor / | Responsable Operalivo. i

Administrador

Responsable de la  cocing, 1

2 | Coclnero o chef preparacion de mend normal -
diela.
3 Especialista  profesional | Verficar la implementacion del 1
en BPM y PHS BPM v PHS,

Asiste al cocinero o chef en ka 2
preparacion de alimenios.

Realzar el servicio de alencién y
. distribucién  de alimentos ¥y
7 | Mozo bebidas en el comedor, 1
organizar su plaxa de irabgjo,
acondicionar los racursos

5 | Ayudante de cocing
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matericles, dor la acogida df
comensal desde su ingreso hasta
su salida, ast como, realizar que
ios muebles, mesas v sillas, estén
ordenados y  abastecidos.
Organizar st comedor.

TOTAL )

5.20 REQUISITOS DE CALIFICACION

Con k1 finalidad de garantizar fos capacidades necesarias para ejecutar
el presenie servicio, se requiere los siguientes requisitos de calificacion:

A.1.1 CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
FORMACIGN ACADEMICA

Requisifos:
Supervisor f Administrador:

UN (1) LICENCIADO £N NUTRICION, TIIUU\DO A MOMBRE DE LA NACION
CON COLEGIATURA VIGENTE,

Cocinero o Chel

UN (1) TECMICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN
GASTRONOMIA O TECNICO EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL
O CHEF, TTULADO A NOMERE DE LA NACION.

Especidlista en BPM - PHS

UN {1) INGENIERO DE iNDUSTRIA AUMENTARIA O INGENIERO PESQUERO
O NUTRICIONISTA O BIOLOGQO, THULADO A NOMBRE DE LA NACION
CON COLEGIATURA VIGENITE,

A1.2 CAPACITACION

Requlsitos;
Licenclado en Nutrlcién:

- Deberd coniar con especializacidn en “Allmentacion Saludable en
afimentacién colectiva” minima 18 heras o través de Enfidades
Poblicas, Ministeric de Salud o cenibros  de Estudios vio de
Capacitacién con una onfigliedad no mayor & 2 ¢ilos,

- Deberd contar con cedificado de BPM — Buenas Praclicas en la
manufaciura vy Manipulacién de dimentos PCH — y Principios
Generales de Higiene v Sistema HACCP, minima con 18 horas
lectlvas, emitido o fravés de Entidades Piblicas, Ministerio de Salud
o cenlros de Estudios y/o de Caopacitacion con una anfigledad no
mayor a 3 meses. o
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Cocinero o chei;

- Debera conlar con una Especializacion en “Cocina y Allmeniacion
Coleciiva” minlmo 18 horas, a kavés de Enlidades PUblicos,
Ministerio de Salud o Centios de Estudios yfo Capacitacion, conuna
anfigtedad no mayer a 2 anos.

- Debert conlar con cerlificado de BPM ~ Buenas Practicas en la
manufaciura vy Manipulacion de aimentos PGH -y Principios
Generales de Higlene y Sisiema HACCP, minlma con 18 horas
leclivas, amitido a través de Entidades Pdblicos, Ministerio de Salud
o centros de Estudios yfo de Capacitacién con una anfigbedad no
mayor & 3 meses, ) .

Especiallste profeslonal en BPM y PHS

- Deberd contar con Capacitacién o Taller en Implankacion
HACCP/BPM v Programa de Higiene y Saneamiento, POE, POES®
emitide por una Universidad o cenlro de capacitacién, con una
duracién minima de 18 horas leclivas, con una anfigliedad no
mayor ¢ 6 afos,

- Deberd contar con Capacifacién o Taller en inspeccidn Sanitaria
para Restaurantes, minima 18 horas, a fravés de Enfidades poblicas,
Ministerio de Salud o ceniros de Estudios y/o de Capacitacion, con
una antigbiedad no mayor a é afios,

- Deberd contar con Especializacién Profesional en Seguiidad y Salud
an el Trabajo, mintma 18 heras lectivas, a fravés de Colegio de
Ingenieros, Universidades o Calegio de Nutrcionista o enlidades

. publicas, con una anfigliedad no mayor o 4 anos.

- Deberd contar con Cupso en HACCP-BPM “Sisterna de Andilisis de
Pefigros y Punlos Crilicos de Conirol - Pre Requisitos e
implementacion”, emilide por una Universidad o cenfro de
capacitacién, con una duracién minima de 18 horas lecilvas, con
una anligledad no mayor a 4 aios,

- Deberd contar con cerificade de BPM - Buenas Practicas en la
manvfactura vy Manipulacion de alimentos PGH — vy Pdncipios
Generales de Higlene v Sistema HACCP, minlma con 18 horas
lectivas, emilido o fravés de Enfidadss POblicas, Miristerio de Salud
o cenlros de Estudios y/o de Capacitacién con una anligiedad no
mayor a 3 meses,

Acraditaclén:

Se acreditard con copia simple de Constoncia yfo cerlilicados y/o
diploma, segin corresponda,

A2 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

. Requisiios: '

- Ui {01} LICENCIADO EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE 1A

© NACION, con experiencia laboral minima de TRES {03] offos en el
manejo de servicios de alimenlacién colecliva como adminisirador

{a} o supervisor [a}, en entidades publicas o privadas dedicadas
suminisirar aimentos, contobifizade o pardir de o expedicidn del
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B.1

titulo profesianai,

UN {01) INGENIERO DE INDUSIRIA ALIMENTARIA O INGEMNIERO
PESQUERO O NUTRICIONISTA O BIOLOGO, HIIULADO A NOMBRE DE LA
NACION, con experiencia laboral minirna ce TRES {03} afos on el
drec implementacién v supervlsién del BPM y PHS para empresas de
servicios de alimentacién colecliva  dedicadas o  suministrar
diimentos, conlabifizado a parllr de lo expedicion del filulo
profesionait.

~ UN (01 TECNICO PROFESIONAL EN COCINA o TECNICO EN
GASIRONOMIA o TECNICO EN  COCINA NACIONAL E
INTERNACIONAL o CHEF, THULADO A NOMBRE DE LA MACION, con
experencia  laboral minima de IRES [3) afos de haber
desempeiado carge de cocinero o chef, en enlidades piblicas o
privadas dedicadas a suministror alfimentos, confabilizado a partirde
la expedicion del tulo profesional,

Acredltagién:

La experencia del personad clave se acreditard con cualquiera de los
siguientes documentos: {if copia simple de condralos v su respecliva
conformidad o (i} constancias o [iii} cerfificados o {iv} cualguier olra

-documentacion que, de manera fehaciente demuesire la experiencia

del personal propuesto,
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
FACTURACION

Requlsitos:

Et postor debe acrediiar un monio facturado acumulado equivalente
hastar o TRES [03) veces el valor estimado, por la confralacion de
servicios iguales o similares al abjeto de la convocaterna, durante los
acho [08) afos anteriores a fa fecha de la presentacion de ofertos que
se computardn desde la fecha de la conformidad o emision det
comprobante de page, segin comesponda,

Se consideran servicios similares o los siguienies: servicio de
dlimeniacion o serviclo de racionarmiento o servicio de alimentacién
colectiva en entidadess publicas y/o privadas.

Acredlfacibn

La experioncia del postor en la especialidad se acraditarc con copla
simple de {i} conlratos v drdenes de servicios, vy su respectiva
conformidad o conslancia de prestacion; o i} comprobantes de
pago cuya cancelacidn se acredite documental y fehacientemente,
con voucher de depdsito, nola de dbono, reporie de estado de
cuentq, cualquier olio documento emitido por Entidad def sistema
financiero que acredife el abono o mediante cancelacién en el mismo

30-28
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comprobante de pago, comespondientes a un maximo de veinte {20}
conlratacionss,

Loghlico de ki Fuerza Especial Conjunia
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. Importante

' Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
' érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segtin corresponda, incorpora los

requisitos de calificacién previstos por el drea usuaria en ef requerimisnio, no pudiendo incluirse requisitos,
~ adicionales, ni distintos a los siguientes: _ ) ~ o _ - / (/
3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION \] 2

_____

A2 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

A.2.1 | FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Supervisor / Administrador;

e UN (1) LICENCIADC EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION CON
COLEGIATURA VIGENTE.

Especialista en BPM - PHS

¢ UN (01) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION CON COLEGIATURA
VIGENTE.

Cocinerg o Chef:
«  UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN GASTRONOMIA O TECNICO
EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL O CHEF, TITULADO A NOMBRE DE LA

NACION.

Acreditacidn:

el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en i portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:
hitos:/enlinea,sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo dal
Ministerio de Educacion a través del siguiente link: hitos./Mitulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segin
corresponda.

En caso alguno de los tilulos profesionales, grados, diplomas y/o certificados no se encuentren inscritos
en el referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respeclivo a fin de acreditar la
formacion académica requerida.

La copia simple del TITULO, GRADO, DIPLOMA Y/O CERTIFICADO de cada uno de los requisitos sy \
verificado por el drgano encargado de las contrataciones o camité de seleccion, segln corresponda, e,

A.2.2 | CAPAGITACION

Requisitos:
Licenciado en Nutricion:

- Daebera contar con especializacién en “Alimentacion Saludable en alimentacién colectiva® minima
18 horas a través de Entidades Plblicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios yio de
Capagitacidn con una antigliedad no mayor a 2 afios.

alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minimo con 18 by
lactivas, emitido a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios yi
Capacitacién con una antigiiedad no mayor a 3 meses.

Cocinero o chef:
- Debera contar con una Especializacion en “Cocina y Alimentacion Colectiva” minimo 18 horas a

través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o Centros de Estudios y/o Capacitacidn, con una
antigliedad no mayor a 2 afios.

- Debera contar con certificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacion %

——
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- Debera contar con certificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacion de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 18 haras
lectivas, emitido a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacién con una antigliedad no mayor a 3 meses.

Especialista profesional en BPM y PHS:

- Debera contar con Capacitacién o Taller en Implantacién HACCP/BPM y Programa de Higie :

9 o
Saneamiento, POE, POES™ emitido por una Universidad o centro de capacitacién, con una dura(n

minima de 18 horas legtivas, con una antigitedad no mayor a 6 ailos.

- Debera contar con Capacitacién o Taller en Inspeccién Sanitaria para Restaurantes, minima 18
horas a través de Entidades Pdblicas, Ministerio de Salud o centros de Esludios yfo de Capacitacion,
con una antigiiedad no mayor a 6 afios.

- Debera contar con Especializacién Profesional en Seguridad y Salud en el Trabajo, minima de 18
horas lectivas a través de Colegio de Ingenieros, Universidades o Colegio de Nutricionista o
entidades publicas, con una antigliedad no mayor a 4 afios.

- Deber4 contar con Curso en HACCP-BPM “Sisterna de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control — Pre Requisitos e Implementacion”, emitido por una Universidad o centro de capacitacidn,
con una duracién minima de 18 haoras lectivas, con una antigliedad no mayor a 4 afios.

. Deberé contar con certificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacién de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 18 horas
lectivas, emitido a través de Entidades Pdblicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacién con una antigiiedad no mayor a 3 meses.

Acreditacion:

Se acreditard con copia simple de Constancia y/o certificados y/o diploma, sequn carresponda.

Importante

._m\wh
I,

“Se podra acreditar ia capacitacion mediante

. horas lectivas, segin la normativa de la matera.

cortifivados de estudios de postgradolis > [
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a digciséis \% TN

A3

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

- UN (1) LICENCIADC EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia
laboral minima de TRES {03) afios en el manejo de servicios de alimentacion colectiva como
administrador {(a) o supervisor (a), en entidades publicas o privadas dedicadas a suministrar
alimentos, contabilizado a partir de 1a expedicién del titulo profesional.

- UN (1) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia laboral
minima de TRES {03) afios en el 4rea implementacién y supervision del BPM y PHS para empresas
de servicios de alimentacién colectiva dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de
la expedicion del titulo profesional.

- UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN GASTRONOMIA O TECNICO EN
COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL O CHEF, TITULADO A NOMERE DE LA NACION, con
experiencia laboral minima de TRES (3) afios de haber desempenado cargo de cocinero o chef, en
entidades plbiicas o privadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a parlir de la
expedicion del titulo profesional.

De presentarse experiencia eiecutada paralelamente (traslape). para el computo del tiempo de d
experiencia solo se considerard una vez ef pericdo traslapado.

S

Acreditacién:

o~

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia e

simple de contratos y su respectiva conformidad o {if) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

/q

QT‘J;I'porta nte

10
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s Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personaf .
clave, el cargo desempediado, el plazo de la prestacion indicando el dfa, mes y afio de inicio y |
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la fecha de |
amisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

A

e . En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiengidy
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el meg
completo.

s« Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afos
anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas.

« Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el pastor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los |
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquefla prevista en las bases, se debera validar la experiencia si fas aclividades que realizé el |
personal corresponden con fa funcién prapia del cargo o pugsto requerido en fas bases. :

éXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

£l postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 344,200.00 (trescientos
cuarenta y cuatro mil doscientos con 00/100 Soles), por la contratacion de servicios iguales o similares
al abjeto de la convocatoria, durante los ocho (8) aflos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas
que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun
corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa,

venta de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anterighg
a la fecha de la presentacién de ofertas que se computardn desde la fecha de la conformidad o em{sid

cantar con la condicién de micro y pequefia smpresa.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicia de alimeniacidn o servicio de racionamiento
o servicio de alimentacién colectiva en entidades publicas y/o privadas.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditar& con copia simple de (i) contratos u drdenes de
senvicios, y su Tespectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacidn se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago!', correspondientes a un maximo

de veinte {20} contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que carresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se asumiré que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacidn, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad

se acredita una experiencia de S/ 86,050.00 {ochenta y seis mil cincuenta con 00/100 Soles), por ] %

del comprobante de pago, segln corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes ddgen, 2 L Y/

En el caso de servicios de ejecucion periédica o continuada, solo se considera como experiencia la pa@ﬂ’m\

3 it
LA
" Cabe precisar que, de acuerdo conh la Resolucién N° 0065-2018-TCE-$1 del Tribunal de Contrataciones del Estado égi \-

“« ol solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede
considerado como una acredilacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuenira cancelado. Admitir &
aquivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

{...)

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea ulilizando el término “cancelado” 0
“pagado”] supuesto en el cual sf se contaria con la declaracidn de un tercero que brinde certoza, ante la cual debiera
reconacerse la validez de la experiencia”,

-

/o

-
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del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectives
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa dg #7275

. . . . P-refn:
consarcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de JASGN-
obligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario, no se camputard fa experie ?" :

proveniente de dicho contrato.
Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes Hgkk

en Cansorcio en las Contrataciones del Estado”™, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consarcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia correspande a la matriz en
caso que el posior sea sucursal, o fue transmitida por regrganizacion societaria, debiendo acompafiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalimente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFF correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de
emisién de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad

Importante

o Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los document
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En fal sentido, aun cuando e
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincid
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar fa experiencia si las actividades
qua ejecuté el pastor corresponden a la experiencia requerida.

' o En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a gjecutar el objeto maleria de Ja |
convacatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las

__ Contrataciones del Estado”. ;

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el .
requerimiento, se solicita la autorizacién del drea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho -
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del artfculo 72 del Reglamanto. 3

s El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presenfacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede soficitar documentacion que :
acredite el cumplimiento del algtin componente de estos. Para dicho efecto, consignard de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal o) del numeral 2211de |
esta seccion de las bases.

«  Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con fas capacidades necesari
para ejecutar el conlrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaraci
jurada.

20.09.2012, la calificacién se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores e
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se consid4 '

lo siguiente:
PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION

A. PRECIO
Evaluacion:; La evaluacion consistird en otorgar &l
maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demés oferias
puntajes inversamente proporcianales
Acreditacién: a sus respectivos precios, segun la

siguiente férmula:
Se acreditard mediante el documento que contiene el precio

de la oferta {Anexc N° 6). Pi = QOmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om:= Precio de |a oferta méas baja
PMP=Puntaje maximo de! precia

PUNTAJE TOTAL 100 puntos?? \ é\'] :

Importante -
' Los factores de evaluacion elaborados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité de |
| selgccion, segin corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
. el objeto de la conlralacién. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de los

. Términos de Referencia i los requisitos de calificacion.

2 Egla suma de los puntajes de todos los factores de evaluacian.

100 puntad’k o
pun 7%} VI
1‘3(' C 44
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO
. Importante

. Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicional ;
' 0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningdn caso puede]
. contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigenle ni a lo sefialado en este capitulo,

Conste por el presente documento, la contratacién del SERVICIO DE RACIONAMIENTO DEL
PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, que celebra de una parte COMANDO
CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°
20131380870, con domicilio legal en Jirdn Nicolds Corpancho N° 289 Urb. Santa Beatriz, Provincia

y Departamento de Lima, representada por {............. ], identificado con DNIN°[......... 1, y de ofra
PAME  [orvievrrrerereeenimccmmimscnniennnn)y, €ON RUC N® [ ], con domicilio legal en
e vievirerieesenon], inscrita en la Ficha N° [ ] Asiento N° [ceeeenrinnnnnnd]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de {................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.occcooooeeoiiiiinmmmnnnnennn ], CONDNEN® L ] seguin poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ 1, a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Con fecha [....................], el drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
seglin comresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028- , ...
2023/MD-CCFFAA (SEGUNDA CONVOCATORIA) para la contratacién de SERVICIO _g)\"\ oSN
RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, a [INDIC -
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en

documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto SERVICIO DE RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA

FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impusstos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todes los lributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos labarales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucidn del servicio materia del presente
cantrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES, luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en up#s
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiglg
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo casoljl
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dic
funcionario. ~

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dfas calendario siguientes de otorgada
1a conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el

13 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacidn qua resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

£n caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

mayor, EL CONTRATISTA tendra derecha al pago de intereses legales conforme a lo establecido =g

en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, lg&:3%
que se compuitan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse. '

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZQ DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION S
El plazo de ejecucién del presente contrato se prestara hasta que se consuman las raciones po
los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, dicha prestacion iniciard como maximo a los
TRES (03) dias posteriores a la firma del Contrato y concluida la instalacion del Contratista en las

instalaciones de la Fuerza Especial Conjunta, cuya constancia es la suscripcian del acta de
instalacién y entrega de bienes.

En el supuesto que cumplido el plazo no se haya consumido el monto adjudicado, la Entidad podra
requerir al Contratista que la vigencia de la prestacién contintie hasta el consumo de las raciones
por monto adjudicado, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacién.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asf como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,

solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA \

ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

«  De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOJ, a través de la (INDICAR ELTIPO |
DE.GARANTIA_ PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida oy

[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Manto que es equivalente al diez por ciento (10%) def

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la ~===\

recepcion de la prestacion.

importante

- Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
. Conlrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacién de servicios en general,
si el postor ganador de fa buena pro solicita ia retencién del diez por ciento (10%) del monto def
contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente.

" “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a fravés de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante fa primera mitad del namero lotal de pagos a realizarse, de forma .
. prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

. De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento def :
. contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contralos cuyos monios sean
© iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los |
_ contratos derivados de procedimientos de sefeccion por relacién de items, cuando el monito del flem e
- adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monio sefalad
- anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA; EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar ia ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTAno las hubier gl

renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
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CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por la Oficina

de Recursos Humanos de la FEC del CIOEC en el plazo maximo de QUINCE (15) dias de producida

la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando clarament
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho \

dias. Dependiendo de ta complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo pargds A
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado, Sewmae

EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse comao no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
« AREAS QUE SUPERVISAN Y CONTROLAN EL SERVICIO: La Oficina de Recursos Humanos

de la Fuerza Especial Conjunta del CIOEC serd la responsable de la supervisién y control def
presente servicio,

+ AREAS QUE BRINDAN LA CONFORMIDAD: La conformidad es responsabilidad de la Oficina
de Recursos Humanos de la Fuerza Especial Conjunta del CIOEC.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA )
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligacior

derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estafjg .

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN {(1YARO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobalie. \ B515 .
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalida Nt
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

transcurrido no le resulta imputable. En este ditimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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Importante

De haberse previsio establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas

* penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada .3

supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el artictyd ‘{ "~

163 del Regiamento de la Ley de Conirataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o $i
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la gjecucidn de la garantia de fiel cumplimiento. ™

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: OTRAS PENALIDADES
De acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, se aplicaran
las siguientes penalidades por deficiencias especfficas por cada ocurrencia:

Por el cambio de la programacién en el desayuno sea el caso de
1 bebida caliente y/o jugo y/o sandwich, almuerzo: sea el caso de 430.00
entrada y/o sopa y/o segundo y/o postre y/o refresco y cena sea el ) X
caso de sopa y/o segundo yfo postre y/o refresco. /z ;
50% del valor dgfs
5 | Por la demora en la presentacion completa del almuerzo. Dentro gnenu por la cantida TN
del horario de atencién de acuerdo al numeral 5.3.5.1. © .c‘omensales AU
recibieron el mend
incompleto
3 Por cada incumplimiento de los servicios de fumigacion de acuerdo 287.00
a lo establecido en el Caontrato, '
Por cada persona designada por el CONTRATISTA que incumpla
el uso del uniforme y accesorios, o el uso inadecuado del mismo
4 (sucio, roto y otros), incluyendo el supervisor de acuerdo al 72.00 por cada uno
numeral 5.8. y 5.18.
5 Por la ausencia de cada persona, de acuerdo al requerimiento | 143.00 diarios por
minimo de personal del Contratista detallado en el numeral 5.19. | cada uno
Por cada dia en el cual se verifique el incumplimiento de la
elaboracion de las raciones alimenticias en lo que respecta a la
6 calidad y cantidad de acuerdo al numeral 5.3.1, 5.3.2, 5.3.3y 5.3.4 143.00
También por detectar productos como: [acteos pescados, '
mariscos, carnes (res, ave, cerdo) huevos del mismo modo
insumos adulterados, descompuestos o falsificados.
8 soles por cada
plato roto, quifiado o
7 Por cada dia en el cual se verifique que el menaje esté roto, ;S)l;g;?a i édnurante diaa; _anserp
quifiade o sucio. servicio denfro defi®
horario del nume
5.3.5.1. )
Por cada vez que se verifique que el ambiente de la cocina y N { o
8 | almacén este sucio mientras se elaboran los alimentos. 143.00
Por el incumplimiento en la limpieza de! ambiente del comedor,
9 | durante la prestacién del serviclo dentro del horarlo del numeral 72.00
5.3.5.1.

———
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Cada vez que se detecte un insecfo ylo cuélqme'riob;eto en élnprlia't'c;‘ 287“ Od
de comida del comensal '
Cada vez que el supervisor(a) se rehse a firmar el acta de

10

11 verificaciéon del dia o constancia de queja u otro documento que 587 00
motive conocimiento para el concesionario. ’

12 Por falta de ingredientes de los ments aprobados por la Fuerza 287.00
Especial Conjunta. )

13 Cadg_t vez que los examenes bromatoldgicos, arrojen resultado 300.00
positivo.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a aigunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas  hg I

obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de ui e
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, e '

representantes legales, funcionarios, asesores 0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la gjecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y if) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
{os referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la

prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacio

ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea ta finalidad con la gue se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglament®{Zz
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resuite aplicable, seran de

aplicacian supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

mediante conciliacién o arbitraje, segtin el acuerdo de [as partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversig&ay

dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamentd

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una congillacion dentro dglp
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de 1a ™= =

Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El arbitraje sera de tipo institucional ante el Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio de Lima
a cuyas normas, administracién y decision se someten las partes en forma incondicional,
dectarando conocerlas y aceptarlas en su integridad y, resuelto de forma definitiva por Arbitro Unico.

Cada una de las partes asumira los gastos arbitrales en previsiones separadas, en funcién a sus
correspondientes pretensiones propuestas en su solicitud de arbitraje o demanda, reconvencion,
acumulacion de pretensiones u otros.

Las excepciones u objeciones al arbitraje cuya estimacion impida entrar al fondo de 1a controversia
seran resueltas al finalizar la etapa postulatoria y antes que se fijen [os puntos controvertidos del
procese, de conformidad con el articulo 229 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Ambas partes manifiestan su voluntad de excluir la aplicacion del arbitro de emergencia y s
procedimientos regulados en la institucion arbitral antes sefialada.

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Jirén Nicolds Corpancho N° 289 Urb. Santa Beatriz, Provincia y
Departamento de Lima.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra

parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario. #2345

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las pa &
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [oeeerienena] @l [CONSIGNE
FECHA]. \

% De acuerda con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, fas partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimienics de seleccidn cuyo valor estimado sea menar o igual a cinco millones con 00/100
soles (S7 5 000 000,00}

3y
su notificacién, segtn lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones ™

e 9
)

R T
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“LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA"
“importante -

T Este documento pueds firmarse digitaimente si ambas partes cuentan con firma digital, segtin ia"§
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®. 5

% Para  mayor Informacién sobre la  nommativa de fimas y  certificados digitales  ingresar
https:lhwww.indecopi.gob.pef\,vebfﬁrmas-digitalesfﬁrmar-y-certiﬁcados-digita!es

a:
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [...........v, J, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER %
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°®
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASQ DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE

SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE!® Si l No |
Correo electrénico ;

Autorizacién de notificacién por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalte de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Salicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segiin orden de prelaciapf ;,.»4 ¢
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Regltamento. N
5. Respuesta a |3 solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacién de la orden de servicios'?

el ol

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

- La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderd validamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Esta informacién sera verificada par la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promacion del Empleo en ¥ %
seccidn consulla de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/Awww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se e
tandra en consideracion, en caso el gostor ganader de la buena pro solicite la retencidn del diez par ciento (10%) del monto
dei contratg, en calidad de garantfa de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segdn lo
sefialado en el numeral 149.4 del articule 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacidn
se tendra sn cuenta en casa de empate, conforme a lo previsto en el articulo 81 del Reglamento.

7 ruando el monto de! valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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Jmportante e
~ Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores,
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA —~ SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Elque se suscribe, [...........o. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO), identificado con [CONSIGNAR TiIPO DE DOCUMENTO DE I[DENTIDAD] N®
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE1® Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consarciado 2

Nombre, Denominacién o

Razdn Social :

Domicilio Legat :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electrénico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razon Social

Domigilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electrénico ;

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

3 £n |os contratos periddicos de prestacién de servicios, esta informacidn serd verficada por la Entidad en la pagina weblddlf L
Ministerio de Trabajo y Promecién del Empleo en la seccidn consulta de empresas acrediladas en el REMYPE en elj] nl}( i

hitp:/www2.trabajo.gob. pe/servicios-gn-linea-2-2/ v se tendrd en consideracidn, en case el consorcio ganador de la buspag 18

pro solicite la retencidn del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, sequigd
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del artfculo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha ™
infarmacion e tandra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento, Para dichos
efectos, tados los integrantes del consorcio deben acreditar la candicién de micro o pequeria empresa.

" bidem.

2 |bidem.




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtn orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el artfculo 141 del Reglamento. 2 &
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacién de la orden de servicios!

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en ol ptazo maximo de dos (2) didg
habiles de recibida la comunicacian.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos dei representante
comin del consorcio

. Impoitante

. | a notificacién dirigida a fa direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
- efectuada cuando fa Entidad reciba acuse de recepcion. )

&

21 ruando el monto del valor estimado del procedimiento o del flem no supere los doscientos mil Soles {8/ 200,000.00), en
case se haya optada por perfeccionar ef contrato con una orden de sarvicios.

\_




COMANDO CONJLUINTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores’
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA —~ SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor ylo Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, as/ como a respetar el
principio de integridad.

i, No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta #2Ts 5

comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposicion
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién gé
Conductas Anticompetitivas.

vi. Ser responsabie de la veracidad de los documentos informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccidn y a
perfeccionar ef conirato, en caso de resultar favarecido con {a buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

[fnportante

En ef caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que s
© presentada por el representante comun def consorcio.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁores'
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las hbases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 det Capitulo 1| de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segln corresponda

Importante

~ Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacién que acredite el cumplimie
 de los términos de refarencia, conforme a jo indicado en el acépite relacionado al contenido de |
_ ofertas de la presente seccidn de las bases.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATCRIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁore§
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conacimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADQ].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁore§
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevacable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA.

Asimismo, en caso de obtener ia buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1).
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2).

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR&AGs So
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio pafa New/
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcid { b W
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]. A\ tadde

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c¢) Fijamaos nuestro domicilio legal cOMUN €N [oeieccciininnnnss I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son ias siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]22

1 CONSORCIADO 1)
(DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORGIADO 1]
, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (g 123

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2 Consignar dnicamente el porcentaje total de las obligacicnes, el cual debe ser expresado en nimerc entero, sin decimales.
7 Consignar Gnicamente ef porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimaies.

2 Egte porcentaje corresponds a la sumatoria de fos porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.




COMANDO CONJUNTQ DE LAS FUERZAS ARMADAS

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° (428-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

BASES INTEGRADAS

...................................................

Consorclado 1
Nombres, apeltidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

Consorciado 2

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2 §

o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

aiinsg

. De conformidad con el articufo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

~ deben ser legalizadas.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seiiores )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

~-CONGEPTO =, = = = = = - | PRECIOTOTAL =

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepio la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e Hl postor debe consignar el precio total de Ja oferta, sin perjuicio que, de resuitar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

o En caso que el pastor reduzca su oferta, segun jo previsto en el artfculo 68 del Reglamento, |
debe presentar nuevamente este Anexo. :

.« Elpostor gue goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
! materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto: :

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY"




COMANDGC CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA
APLICACION DE LA EXONERACION DEL IGV

Seﬁores'
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento que gozo det beneficio de la exoneracidn del 1GV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en ta Amazonla, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicitio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazon(a y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia {exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

“Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada sera presentada por cada uno de los
- integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
' caso debe ser suscrita por ef representante comin, debiendo indicar su condicién de consorcio con
. contabilidad independiente y e/ numero de RUC del consorcio. -

% En o articulo 1 del “Reglamento de las Dispasiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promecion de la Inversion en la
Amazania® se define como “empresa” a las *Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto 2 la Renta, generadoras de rentas de tercera categorfa, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales san aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de !a Ley del Impuesto
ala Renta.”
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COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
(SEGUNDA CONVOCATORIA} BASES INTEGRADAS

ANEXG N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores:

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacién societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efecios de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion ._?
. la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancioy
_ Vigente en http://portal.osce.gob.pe/mp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

- También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o af érgano de la

. Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor -
© ganador de la buena pro. _




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
{SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%} POR TENER LA CONDICION DE/
MICRO Y PEQUENA EMPRESA i

Seﬁores' )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda

| Importante

- & Para asignar la bonificacién, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién,

: seguin corresponda, verifica la pdgina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en
la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
htip:rwwewdtrabajo.gob. pefservicios-en-linea-2-27.

.« Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
. ___cumplir con la condicién de micro y pequeria empresa.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
{(SEGUNDA CONVOCATORIA) BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITUD

DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores, )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Prasente.-

El que se suscribe, fo......cocceeev ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE'SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERC DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL:CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de Ja decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

* Importante

" L a nolificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectia
por medios elecirénicos de comunicacién, siempre que se cuenle con la autorizacién
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado. :




