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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
i [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano

| Importante
3 e encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, seguin
» Abe corresponda, y por los proveedores.
{'AdVenénc!a - Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 j Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
v Abc

proveedores.
' " t la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
mpo an e pam a n a encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin

5 T S .. < .
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
‘ de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

Automadtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente ; : . £ ;
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

) 16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur.nenfo en g.eneral
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera péging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo
8 Espaciado Anterior : 0
P Posterior : O
9 Subrayacds Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seglin corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor

— ylo contratista del proceso de contratacion deben permitiral OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,

basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

‘ Importante

|

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
_vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administrael | ||

' Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participaciéon deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contraseiia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el

formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

JULiIO
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, seglin corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y

veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitates'). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los

tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del

representante legal comdn.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segln corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos

convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segln relacién de items, el registro se
efectta por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efecttia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

~
g Importante 5
| H
| Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un |
2 consorcio en un procedimiento de seleccién,© en un determinado item cuando se trate de |
. proced/m/entos de sgfeccion segun relaC/on de ltems ) I
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el

procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de

precios.

c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicar3 si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio

ofertado.

Cinco_ (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del

procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los

postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el dltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores

que han obje el gimer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las basfB et S A56..de-subs nacion, se procedera de conformi 1d con lo sefiafago en el
a'fﬁ'@"y]g 60 et Regly M} la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subastg Inversa
EIectrttsmirha\”E‘,\L -‘ Ari éeaeﬁndido elotorgamiento-de la buena-pro.
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1.9.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segln corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun

corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la

buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho

otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones |

| 0 el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
i‘ presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
L

articulo 64 del Reglamento
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

|

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, seguin corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia

siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos

———————medios; tales-como:(i}-1atectura-y/o-toma de-apuntes,(ii}-ta captura y-almacenamientode— —

imégenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este dultimo caso, la Entidad debera entregar dicha

documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e FElrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun

corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en

cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias hébiles.//\
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcidn de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importanie

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en g,#temjﬁculo 152-del Reglamento.
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3.3.

~— [ clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a lafecha |

3.4.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en e! articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

L

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la

de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecuciénde las Qarantl’as conforme a Jbs supuestos templados
en el articulo 155 del amento(O e
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningiin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion

especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.” |

)
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDAD

ES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°
Domicilio legal
Teléfono:

Correo electrénico:

20167652108

972142415

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE ALIMENTOS DIVERSOS PARA CADETES DE LA |[EPM COLEGIO MILITAR

“ELIAS AGUIRRE”

COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE"

CARRETERA A PIMENTEL KM 10 — CHICLAYO - PIMENTEL

abastocmea@gmail.com

item 1. Cereales, Leguminosas y otros
N.° Bien/Producto :;J]gi;izg Cantidad
1 | Aceite vegetal comestible Litro 3050
2 | Arroz pilado Extra Kg. 28300
3 | Arveja partida calidad 1 - Extra Kg. 1302
7 |Azicar rubia domestica “Kg. | 10850 :
5 |Filete de atun en aceite vegetal Lata 3600
6 | Frijol bayo calidad 1- Extra Kg. 790
7 | Frijol caballero calidad 1 - Extra Kg. 810
8 | Frijol panamito calidad 1 - Extra Kg. 750
9 | Fideos cortos (cortados) Kg. 980
10 | Fideos largos Kg. 1851
11 | Hojuelas de avena Kg. 1049
12 | Lenteja calidad 1 - Extra . Kg. 790
13 | Sal de cocina Kg. 850
14 | Ajo categoria primera Kg. 2300
15 | Choclo categoria Extra o primera Uno 1650
16 | Col crespa calidad Extra Kg. 1600
17 | Huevo de gallina calidad primera Kg. 3629
18 | Palta fuerte categoria Extra Kg. 1742
19 | Papa canchan calidad Extra Kg. 5200
20 | Papa Yungay calidad Extra A Kg. 4299
21 | Yuca - categoria Extra K Kg. 1969
22 | Zapall % - categoria primera N Kg. 3900
I eg}{?f’ JTRITUAY U
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23 | Mazorca de maiz morado categoria primera Kg. 1840
24 | Camote amarillo calidad primera Kg. 3539
item 2. Verduras, Frutas y otros
N.° Bien/Producto :l:';zg Cantidad
1 | Vainita calidad Extra Kg. 1950
2 | Pepinillo calidad primera Uno 1747
3 | Quinua grado 1 Kg. 800
4 | Arveja verde categoria Extra Kg. 1456
5 | Limon - categoria Extra Kg. 1430
6 | Carambola - categoria Extra Kg. 950
7 | Mandarina Satsuma categoria Extra Kg. 851
8 | Maracuya categoria extra Kg. 432
9 | Manzana delicia categoria Extra Kg. 560
10 | Melén - categoria extra Kg. 2250
11 | Naranja valencia - categoria extra Kg. 753
12 | Papaya - categoria extra Kg. 3050
13 | Granadilla categoria extra Kg. 1900
14 | Mango Kent categoria | Kg. 490
15 | Platano de seda categoria Extra Kg. 4900
16 | Carne de res — Corte tapa refrigerado Kg. 5280
17 | Pollo entero con menudencia refrigerado Kg. 14180
N 18 | Pierna entera de pollo refrigerada - Kg. | 205 [
19 ?e?:lr;zrc;zsorcmo Pierna sin piel con hueso sin pata Kg. 4520
20 | Menudencia de res - Mondongo refrigerado Kg. 1210
21 | Menudencia de res — Corazén refrigerado Kg. 380
22 | Pescado jurel eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A Kg. 1098
23 | Pescado bonito eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A Kg. 1900
24 | Tollo entero refrigerado — calidad A Kg. 700

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 SOLICITUD Y
APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION N° 03-2025-IEPMCMEA/DIR, el 26 de

febrero de 2025.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

establecido en el expediente de chntratacion respectivo.

El presente procedimiento se rlge@a de A PREC! UNITARIOS, de acuefdo con lo
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1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de

Habilitacién, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos lll y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el importe de S/. 7.50 efectuando un depdsito en la Cuenta N° 0231-
031251 del Banco de la Nacion. Estos ejemplares seran entregados en el Colegio Militar “Elias

Aguirre”, sito en km 10 carretera a Pimentel.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 Ley De Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley De Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio

Fiscal 2025.
- Ley N° 32187 Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225,

Ley de Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

- Directivas vigentes del OSCE.
- Resolucion Directoral N° 005-2007-EF/77.15
- Decreto Legislativo N.° 1341 que modifica la Ley de Contrataciones N.° 30225

- Ley N. 227444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

PRES IDENTE

Ley N. 227806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

Ley N.° 28015 Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacién y Desarrollo de la Micro
y Pequefia y del acceso al empleo decente, Ley MYPE, aprobado por Decreto Supremo
N.° 007-2008-TR.

Decreto Supremo N° 011-2011-ED — Aprueban Reglamento de las Instituciones Educativas
Publicas Militares del Nivel de Educacion Secundaria de la Educacién Basica Regular.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOII )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segln el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. - Documentaciéon de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun

corresponda.

Advertencna

De acuerdo con e/ art/culo E de/ Decreto Leg/s/at/vo N° 1246, las Ent/dades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

identidad. o o -

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los

“Requisitos de Habilitaciéon” tallan_en el Capitulo IV de la presente

eccion de las bases. ﬂ\
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

. S -
| ]
|

|

|

1

{

!

1 Importante

| El'monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal |
| ¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en [CONSIGNAR LA 1

MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA]

2.2.2. Documentacion de presentacidn facultativa

Importante para la Entidad

o Si durante la fase de actos preparatorlos las Ent)dades advierten que es pos:b/e la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia,

consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracién del IGV (Anexo N°5).

; Advertencia

f El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentaciéon de documentos que no hayan sido indicados en los
acap/tes “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacién de presentacion

facu/ta tiva”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO
El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:
a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.
c) Cobdigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
ntmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia R - -
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la /nteroperab///dad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderé exigir los documentos previstos en Ios literales e) y f).
\’
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f)  Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacién ¢. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el

nagquete’.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tinicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://iwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucioén, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

i )

* Eﬁﬁﬁé.: S RRIE fﬁiﬁrﬁh’dad enel SEKﬁEWM%%@E%qQNﬁn@g Disposicién Complementarigyfansitoria
del Degreto SHeElam 284712022-EF. b dE SELECCION
PRESIDENTE DEL DE SELECCION MIEMBRO DEL COMITE ,
5 Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete. ~ ____.. U comanassas
8 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN. JUAN A PONAN TUMES
\
MIEMBRO D
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2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en SITO EN CARRETERA A PIMENTEL KM. 10
LAMBAYEQUE - CHICLAYO - PIMENTEL CON ATENCION AL DEPARTAMIENTO DE

ADMINISTRACION.

Bach. Ad istracion

'7&'&6’% Ul RITUAY T i
' DARNY MIGUEL AREVALO NAVARRO.
PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION TCO. E.P.

MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCIGN
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS
. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Suministro de alimentos para o personal de cadetes de la [EPM Colegio Miltar "Ellas Aguinre”

2. FINAUIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca mantener 3 i3 Entidad abastecida con Viveres secos y frescos 3
fin de poder trindar bienestar en cuanto 3 la alimentatién y preparar aimenics para &f
personal de cadetes de nuestra IEPM Colegio Militar "Elias Aguirre”, en base a una diela
slimentaria que permita una mejor eficianie atencitn a ios usuancs

3. ANTECEDENTES
La Enfidad realiza aniaiments Is contratacion Oe alimentos que deben sef suminisirades

Gurants todo ! aflo escolar (marzo 3 diciemire)

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION:

Contratacién de suministro de bienes de Viveres secos, y frescos pars la aimentacién
proyeciada de cadetes de fa IEPM Colegio Mitar "Eilas Agurre”, a partir del mes de marzo
hasta diciembre del 2025 (Haciendo un ciiculo por un totaf de 220 dias).

5, ALCANCE Y DESCRIPCION DE AUMENTOS PARA PERSONAS
5.1. Caracteristicas y Condiclones:

ITEM | - CEREALES, LEGUMINOSAS Y OTROS
N BlenProducto Unica  |cantidad
1 | Acelte vegetal comestible | o 3150
T 2 [AwzplacoExn — | kg |80, |
|3 | Acveis partica caidad 1 - Extra kg | 1502
|4 | Azicar rubla domestica | Kg 11050
5 |Fistsdestinenacetevegelsl [ Laa 800 |
6 | Frijo! beyo caidad 1- Extra K3 43
7 | Frijol caballero caiidad 1 - Exra Kg %8 |
8 ;Fﬁdmwlam Kg. 00 |
. @ | Fidecs coros (cortados) K3 1150
| 10 | Fideos largos Ka. 1851
| 11 | Hojuelas de avena K3 1250 |
|12 | Lentela calicad 1 - Exve Ko %20 |
| 13 |Sal de cocina Kg. 1080
14 | Ao categorta primera Kg. 2450
| 15 | Choclo categoria Exira o primera Uno 1750
| 16 | Col crespa caidad Extra Kg. 1700
17| Fuevo de gaina caiidad prmera | Kg. | 0
18 | Patafuene categoria Extra T kg | 1m0 |
| 19 |Papa canchen calicad Extra g 5300 |
20 PapaYungaycaidadExra 00 Kg. 00 |
21 |Yuca-categodaBxn Kg | 299 - \\

— )
""'%('f QUi RITUAY =
- Regpenyts

juL‘ co ist ac‘on N9 e®. - oo
Bach. 'y CION DAKNY MIGUEL AREVALO NAVARRO
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| 22 |Zspaiomacre-categorlaprmea Kg 4330 |
23 | Mazorca de maiz morada categoris primers Kg. | 1950 |
24 | Camote amarito calidad primera Kg 3788
‘ ITEM Il - VERDURAS, FRUTAS Y OTROS
e Blen/Producto Uniand | Cantidad
1 | Vainta casdsd Extra ' R Kg | 2150
2 |Pepinillo calidad primera Uno | 1850
3  Quinua grado 1 Kg. | 1000
4 | Arveja verde categoria Extra Kg | 1758
§ | Limén - categoria Extra Kg. | 18%0
8 | Caramboia - categoria Extra Kg. | 1200 |
7 ' Mardarna Satsuma categoria Extra Kg | 851
8 | Maracuya categoria extra Kg. | 490
) ;ummmmham Kg. | 860
10 | Medon - categoria extra ' Kg. | 2850
11 Naranjavalencia -categoriaedtra 1K | B
i = —
13 | Granadila categoria exva B 2100
14 | Mango Kent categeria | 450
15 Platano de seca categoria Extra - 5400
16 | Camne de res - Corte tapa refrigerado B B 5530
17 | Polio entera con menudencia refrigerado s g 14410
| [ 18 Piema entera de polio refrigerada -

18 | Carne de porcing - Piema sin piel con hueso sin pata refrigerada

F|a|slea|e s\ 5la 50
£

20 | Menudencia de res - Mondongo refrigerado 1380
21 | Menudencia de res - Corazén refrigerado 403
22 | Pescado jurel eviscerado sin cabeza refrigerado caiidad A 1100
23 | Pescado bonito eviscerado sin cabeza refrigersdo cafidad A 2100
24 | Tollo entero refrigerado - calided A | Ko | 800
52. Requisitos segln leyes, Reglamento Técnices, Normas Metroldgicas yio
Sanitarias, reglamentos y demés normas

= Ley N.° 28811 - Ley Genaral de Ambiente
- Decreto Legisiativo N.* 285, Cécigo Civi.
- Ley N 30225 - Ley de contratacionas del Estado

§.3. impacto Ambiantal

Na corresponde
§.4. Condiclones de Operacién

Deberdn cumplir estrictamente con tas caracteristicas Técnicas establecidas en ia Ficha
Técnica, y con todz la documentacién que lo acredite, ademhdeaww—— \\

(pals o lugar de origan) y presentacion.
\:-_:—.._“"“"
, $-224677578-0r
/’\ Daray Migue! Arévalo tavarro. {2
: t0l. EP
soscaan XTTYTT YT P RBarneatahia s Svodak ¢
JULIO SA v 1 RITUAY |
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| 'H rouiado de los envases de aceis vegetal comestibie deberd

55. Envass y rotulado

Los anvases debardn salisfacer las condiciones da higiene ventiiazién y resistencs
necasarins para Asegurar la manipulacidn, el transports y la conservacion apropiada de
lo% alimentos. dabardn estar axentos de cuaiguier matera y olor axlrano; adecusde pera
facilitar su fransporte, manipulacién, almacenamiento y empieo,

Tmmmm-ahwnud«mmmm:;w scompanan & envis,
ademas de los requisitos aplicables espocificados en la "NTP 208-038 ALIMENTOS
ENVASADOS ~ Eliquetado’, daberdn indicar en idioma espafiol, pudiendo llevar ademas
o mmbommyuwwmonhnuﬂuma«.h

enta.

»  Nombre del producio indicando la clase y variedad

+  Grada de calided primera segunds, tercea

= Contenido neto sproxemade en kilogramos yio Litros.

. mndzwmmammmm envasador, distribuider, imperiader o vendeder.

. s de origen
Para [a impresidn de a8t68 rdhulos en ol envase, debers uliizarse tinta Indeleble no toxcs
dcmu‘:mnum i qua no dabe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y
manip

Lummnvrommwlnuummnmm

Imu
"'s?g"'if ARTICULOS ARACTERISTICAS DEL ENVASE
' Ei envase deberd coresponder al aulorizado en el Registro
! Sanitario, ol cusl debe ser Balde por 20 iitros, el cual deberd contar
con una vida Ol de 12 meses o 1 afe,

El envase qua contiens el products deba ser de moterial inocuo,
watar lbre de sustancias que pusdan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puadan afectar su Inocuidad, y estar
fabrcade do maners que mantenga la calidad sanitarias y
dei producto durante toda su vida Ot ugnmuanh
118 del *Reglamentc solwe Vigilancia y Control Sanitado de
Alimentzs y Bebidas® aprobado madiante Decreto Suprema N° 007-
98-5A, y sus modificatorias. .

.Wm'od:m segdn al articulo 147 del Reglamento sobre |
\ﬂﬂmg Sanitario de Alimenlos y Bebidas aprobads
e | NP 0012018, D L i e ¥

preenvases {
1.1 vﬁ%mL Edicion, y la NTP 200.038.2019 ALIMENTOS ENVASADOS. ‘
" COMESTIBLE mnh::umommma 8% Edicion |

producte;
b) declaracién de los Ingredientes y aditives empleados en s
producto. i

elaboracidn del
¢) nombre y diraccién de! fabricante, ;
d) nombes, nmndinnmemm o que podrd |
‘ an etiqueta adicional, i
! 8] numero de registro sanitario, |
i nhdndlmtmmto mﬂmummam
! # lo que astablece el Codex Alimentarios @ |a norma sanitaria
peruana que e es aplicable,
i g} cédigo o clave del lols,
h)mmumdmdomlmmdwmh
: M. de la fuz";
| i} contanido n litros, del producto envasado.
i iSssitmassision :
———————n

s-;:ae"rﬁ,m.o. p\""’“

Danny l‘ul winlo Mavar

ee?, EP. v
= 4 jiagatisik

.‘-----.%
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|
E

i
i
:

nigidnicas,
12 ARWF&ADO asmitmo los envases Jeben ser fabncados con sustancias aue

N* D07-88-8A y sus modificatorias, debetd cumplir con fo indicado |
on la NTP 209.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado de

alimanios 8* Exficidn y la NMP 0012019 Requisiios |
i para o de preanvases. 5% Edicion. Asimiamo, daberd |
i considerar 0 siguiente, segin el rumersl 02 de la NTP
205.0112014: !

e - e e e 7

i
;
:
|
:
:
:

——
3-224677:'7”‘
mm?ﬂx o Nyamg
feey, LB

£ : s :

QUI RITUAY

'mﬁafss 7
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e e Aartatoion Goriius G Esaatoakaints s pos
SENASA.
am!”mhfﬁm«mazysmtuao

| Bl anvase que contiene @ producto debe ser de material inocuo, |

| presecy
fmnmuwnu-mmms
Rotulads

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

muwwo “Eate requisito antes sefalado se cebe

 mantenet vigents. 710 SUSPeNcido, r Cance!ads hasta ta cuminacdn

aumwmmmm EtMQM
mantenss Autorzacidn

Sanitania
mmwmmabmuun
ywuummwoswmzmm En @l caso de
dmmmmmmmw

Rotulado
En o rotulsdo de los anvases de arveia partida caiidad extra, |
ademis de cumplr o establecide en fa NTP 2000382010

li
- codige de rastreabiidad genersdo en e procesamianto del

kilogramos, de primer uio los mismos que deben ser fabrcados con
sustancias Que Sean NOCLOS y apropiadas para of uso al que se
Mmmmszoum i

en |

mmos N’ 007-68-8A y su modificatonia
0.5 N*0M-2014-SA,

-Maummmmwub

indicado en of anticulo 117 de! "Reglamento sobre Vighancia y
Control Sanitario de Almentos y Bebidas® aprobado mediants D 5.

N* COT98-8A y t 2;7
especificadas en o numern! 8.2 de fa NTP 207 007 2015, aslt como
| en la NTP 207.0582014
| 8} Nomive de! producto.
b) Declaracién de los ingredientes y aditivos smpleacos en fa
elaboracidn del producto —
s-ucmsn.o.
Il?dm»a;oﬂ
'ﬂl!&ljb«ﬁ(
— | 9%
DANNYMIGUEL AREVALO NAVARRO == =o= AN TUMES.
N HAPONAN TUMES
TCO. E.P. o 444 iy
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|15 | ACEITE

e UL L T % y
Jutioc sm?

Bach, Agn i
PRESIRENTE DEL COMITE DE SELECEI6N

T'dy Nombre, razon social y direccion det impontador, hq\nm&i

B
il
iy

bunm#mmmobmm;
mwbum 5

) Cédigo o clave de
mmwaw mumb

i
H
E
g
§
g

|
|
5
3
-

8% Edicitn, ademis

preenvasacos siguiente infarmacidn, |
mme;um-mzubmmmsmtsyw
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mbr‘o‘gndosowm - !
wuwwammm;

ol SENASA,
mammmdmwm‘

um H

E1 frijol cadallers caidad 1 - exira deberd ser envasado sagun o |
 establecido n la norma Codex CXC 11869 (2020) Principios |
generales de higene da los alimentos y la NTP 380 183.1.2017 |
| ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON |
AUMENTOS. Pade 1: Disposiciones generales y requiasitos. 3* |
| Edicidn y su Comigenda Técnical. de tal manera que of i
 productc quede dedidamente prolegido, segin indican fos |
rTmnsarysotnumzoamsmsyumwu,
dcnica i
’mmmwmw1 -« gxlrs 88 envasardn en
mammumumam

| enoidgicas y sensorales cel alimenta. Los envases incluido o
material de envasado daberan estar fabricados con sustancas que
sean inocuas y apropiadas pava of usc al que se destnan. No i
deberdn transmitir 8l producto sustancias 19xicas ni olores 0 sabores
desagradables, ademds, cuando & POGUCIO 58 &TVaSe 81 33205,
estos deberdn estar impics, sar resstentes y astar dien

cosidos o seliados, segun numersl 10.1 de fa NTP 205 0182015y |

mc«mtm

amamwammummw‘
1 « exira. deberdn cumplir con 0 establecido en la norma NTP |
mmzmmuwosw . Eltiquetado de !

simentos preenvasados B° Edicién, ademds de ia siguients |
Mmmdwwzuummmms«
y su Corrigenda Tcnica: ;
- ¢l nombre del producte, indicando ef nombre comin “frijol”; !
- nombre o razdn social y direcsidn del productor, envasader © |
vandedor an ol caso de producios !
imporiados, nomive o razdn social, RUC y directidn ded importador, ;
« fecha de vencimiento; i
Womndobh,

-dmm(pum gramos g, kifogramos kgj |
- ¢l grado de calidad indicande como “grado 1 o extra”, ‘grada 2¢
suparior” 0 "grado 3 o corrients”] !
dmawmammw;
- codige ce rastreabiiidad generado en el procesamiento primaric

*

| FRUOL

18 | PANAWTO
. CALIDAD ¢
| EXTRA

dei

£l frijol panamito caldad 1 - axtra deberd ser envasado segin lo
establecico en fa norma Codex CXC 1-1888 (2020) Principios
mh de jos alimentos y la NTP 398 16312017
u.moanm mg-::u mnmfo:
EﬂnymMT&hﬂ.bﬁmmdm
mmmmmmmnm
' de la NTP 205 0152015 y su Comigenda Técnica

| Los granos de frijol panamito calidad 1 - exira se anvasarin en
mammmmmmam
| nulricicnales, tscnoldgicas y

mnynwﬂtmdudunm No deberdn
| ransmite 8l producto producto sustancias ioxicas ni olores o sabores
| desagradables, ademds, cuando sl producto $6 SWESE B0 SACOS, |
| 8308 deberdn sstar _30¢ rewstentes dien o >

§-228677578.-0+
Dancy
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Reioiasabie 0. Sabedy Mimentye' g
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i sollados, segin numersl 10.1 de in NTP 2060152016 y | w
| Corrigenda Técnica. |
; Rotuiado
Elmwwodo!etcmmdom?umdﬂriﬂpmmnouuad,
1 « extra, deberdn cumplr con lo establecido en la norma NTP
209.038 2010 ALIMENTOS ENVABADOS. Etiguetado de alimentos
| preenvasados, 8* Edicion, ndemas de la sigulente informacidn,
| segin indica of numeral 102 de la NTP 206015620156 y su
Corrigenda Téenica!
- 8] nombre del producto, indicando el nombre coman *frijol”;
: - nombre o razdn soclsl y direccidn del productor, envasador o
| vandadot an el caso de producios
importados, nombre o razén sceisl, RUC y direccion de! importadar;
« fecha de vencimlento,

- cibdigo o numero de lote,

- condiciones de conservacidn o aimaceramiento;
'-dmddomb(pwqcm gramos g, kitogramos kg
? -ugw«uﬁmwmnm *grado 1 o exira’, mzo\
superior” © “grada 3 o comiente”,
- nidmaro de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por |

¢ SENASA;
doé&godom!nnhﬁdadoonmoondpmmhpvm
(]

amqucnmmldpmdwouuw«mm-lm;n.

t | astar libre de sustancias que puedan seor cedidas al producto en

| condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado

de manera que mantenga o calidad sanitaria y composicién del |

wmmmvmwmm nmndlmm 118 del

gm sobre Vigilancia y Conltro! Sanitario de Alimentos y

aptobado madisnte Decreto Supremao N* 007-08-5A, y sus

mmm: Elmudnuummdmaomol

gtum segun lo establecido en los articulos 108, 118 y

! 1 mm.omwwmhycmusmmu

é Alimanios y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-
1 D&Mymnmwm:

i ' Rotulado
i FIDEDS ‘Etmdmdﬂosmmmmmumumwmplrmlo

18 ] CORTOS establecido en ¢! artfculo 117 del Reglamantc sobra Vigdancia y
{CORTADOS) | cmw Sanitarlo de Alimentos y Bebides, sprobado mediante
r N® 007-88-8A, y sus modificatorias. Asimismo,
J dobo uNMPoommnoqm:mummu
T T presnvases. 5% EGiTIon, vwmwoamrmenm ] I S

! ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion,
{ | segin lo sefalado en el numeral 10.2 da la NTP 208.010:2016,
| Ademis, el rotulsdo da fos envases de fideos fargos, debe indicar
*uhmﬁndMommm&ydwmm;
‘up:eﬁ:«hmammmhhuim ugﬂnbhm
an
R auwwmwwqu-mmmwnm
con micrenutriantes’, mhdomodtmhbmbswm
012-2006-8A

polipropllenc

Qramos, mmmamummmmmw»bu
mMManMMMqumnMMu
yummmruduwllundwm.mmwmzm
FIDEOS 0 24 meses.
110 LARGOS El envase que contiene el producto debe ser de materal inocuo, :

oslar libre de sustancias que puedan ser cedidas & producto en |
condiciones ales que puedan afectar su inpculdad, y estar fabiricado |
don\-mqutmmﬂgluumuMympoddMW'

, producto durante foda su vida G,
. . Reglamento sobre Viglancia o de Mwmxﬂ\

L
:“‘

»224377 78-0+
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| Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N* 007-98-8A. y sus |

modificatorias. El envase debe corresponder al sutorizado en &l |
Registro Sanitario, segin lo establecida en los articulos 108, 118y
110 del Reglamento sobre Viglancis y Contrel Sanitaro de
Alimantos y Bebidas, nprobado mediante Decreto Supremo N* 007.
98-8A. y sus modificatoring, !
Rotulado i
El rotulado de los anvases de los fideos largos debe cumplir con lo |

establecido an el aticuio 117 def Raglamento sobre Vigilancia y
Conirol Sanitario de Alimenios y Bebidas, aprobado mediants |
Dacrsto Supremo N* 007-R8-8A, y sus modificatorias. Asimismo, |

| debe cumph con la NMP 0012019 Requisitos para el eliquetado da |

preenvases, 5 Ediion, v la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS |
ENVASADOS. Etiqustado de alimentos praenvasades. 8 Edicidn,
segun fo sefalado en el numeral 102 de s NTP 200.010.2018,
Ademas, of rofulado de fos envases de fideos largos, debe Indicar
que ia paste fue elahorada con harine fortificada y el rolulado debe
upodﬁw la |ista de micronutriantes de la haring, sagin lo indicado

Rtghmm!o de ta Loy N° 28314 "Ley que dispens |a fortificacidn de
harinas con micronuirientes’, sprobado mediante Dacrelo Supremo
012-2008-8A.

b AVENA
‘i
LENTEJA
112 | CALIDAD 1
EXTRA

Bach. stracion
PRESIDENTE DEL commz DE SELECCION

| El rotulado de los envases daberd cumpiir con 10 establecido la NTP
| 209,038:2009 (ravisada al 2014), dnﬂnmfIHO!dﬂlNTP -
2050502074 y su &n ja 2018,

Bolsas de polietiieno de 10 Kgs, con una vida util de 8 meses.
Las hejuelas deberdin envasarse en recipiantes que salveguarden
las cuslidades higidnicas, nutritivas, tecnolégicas y organclépticas
(ssnsorinles) del producto, Los recipientes, inclusive el material de
envasado, deberdn ser fabricados con sustancias que sean inocuas
y de acuerdo con ol Uso que se destine. No deberan transmitic al
producto ninguns  suslancia ftoxica ni olores o sabores
desagradables, segin el numeral 10.1 de la NTP 206.050:2014 y su
enmisnda ENM1:2010,
El anvase deberd corresponder al autonzado en el Registro
Sanitarlo, segin lo establecido en fos artlculos 1085, 118y 110 de!
Regiamento sobre Vighancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante DS N* 007-08-5A y su modificatoria
Rqumar ol D5, N*038-2014-8A.

ado:

umndi calidad 1 -mudobm .nnum;‘nT-nmndnpdmr
uso que cumplan con lo especificado en la NTP 368 183.1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS, Parte 1. Disposiciones ganerales y requisitos,
:"‘n E:;Hn.“ su Corrigenda Tm:u‘t;id qua salvaguarden las
on caidad, higldnicas, onaies, tecnoidgicas y
sensoriales del producto. Los envases, inchuido & material de
envasado, deberdn estar fabricados con sustancias que sean
Inocuss y adecuadas para el uso al que se destinen, No debardn
transmitic al producto ninguna sustancia toxica ni clores © satores
desagracdables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos
deberdn estar limplos, ser resistentes y estar blen cosidos o
sallados, segin se indica en los numerales 10 y 10,1 de ja NTP |
205.022:2014 (ravisada o 2010). i
Rotulade i
En ¢l rolulado de los envases de lenteja calicad 1 ~ ext/a deberd |
eu con lo indicado en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS |
ASADOS, Etiquetado ¢s alimentos preenvasados. §* Edicidny |
las d;gmldonu especiicadas en ol numeral 10.2 de la NTP |
2014 (revisada ol 2010). !
ﬁdmmmwpmducto e
+ ¢l grado de calidad: *Grado 2 - superior”;

‘

|+ nombre o razon social y GMLLQAEE(W anvasador o ,

R —
a0

§-224677570-04
Danny m?n\ Arévalo Navatre 0
tod. EP, &

Bespanabie Cata. Sabud y Mipgatudds
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[ Tvendedor eneicasode
| productos importades, nombre o razén socal, mcvawoanw
S

| imporiador,
| » ¢l contenido neto, an kiogrames, g
. « fecha de vencimients; i
| » &l cédigo o nGmero del iote,
| « condiciones de conservaciin 0 almacenamianic; {
e mammammwi
elSERASA,

codm de rastresbiidad generado en & procesamienic del

wmuwxwm
iBmemammwn
'mmhmmeMMmm;
| sean inocuos y apropiadas para &l uso al gue se destinan, con yida
xwazmoum
Bmum&ndmwmumlm :
_ | esiar Ebre de sustancias que puedan ser cedidas & producio en |
wmubqgmﬂed:mw’tﬂm;
i | de manera que mantenga 'a calidad sandania y composicidn del |
| | producto durante toda su vida (8, segin e articulo 118 del

i
i
s
TH
Hiki
i

a
mmmbm.nmmmm 118y
| 118 gal Reglamento scbre Vigiancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebicas, aprobado mediante Decreto Supremo N” 007- |
B8-SA y sus modificatonas. i
! Rotuiado
{ 593 | SALYODADA | Bl rohsiado de los envases debe cumplr con ko dispuesto en el |
> DECOCINA :mmuwmmymus-m«f
| Alimentos y Bebicas, aprobado meciants Decreto Suptemo N° 007- |
| B8-SA y sus modificatorias, Ia NMP 0012018 Requisitos para el |
| etiquetado de preenvases. 5* Ecicidn, ademds de lo sefialadoenel |
,wuunwmmsm !
{ - nombre del producto; !
| - deciaracitn de los ingredientes:
%-nmlnydmn‘ﬂnddm ! I I

| - cédigo o clave de lote;
i ;-dMﬁMymmmmwmad
i | - pais de fabricacidn;
f mmdﬂyfcﬁ:ow en kiogramas,
| - condiciones especiales de conservacitn. “Manténgase en lugar
i | 3200, fresco y protegido de la k',
'smmmmmiumm-n,
| consideracién lo establecido en las normas Codex CXC 1-188%
| {2020} Principios generaies de higiens de ios aiimenios, CXC 53- |
:mmnwmmammumr
; | hortafizas frescas y CXC 44-1985 (2004) Codigo e practicas para
| ¢f envasado y transpote de Futas y horalzas frescas. o 3 |
! | AJOENTERO | maners que ’
114 | CATEGORIA JMWMM
| PRIMERA | Los buibos de sjo deberdin ser envasados en sacos, boisas u ofros |
| envases de grade alimentario, para ol expendic al por mencr en
i §ﬂ.mummmm’mm¢
| | pontenido de cada unidad de embalaje debe ser homogénec y estar
! | compuesto Onicamente por buibc de ajo de la misma varedad y
{ . calidad; los envases deben estar impics y compugsios por —
i %Mummm“%m”mu

e osxmczae@®

ULIDAESS U RITUAY RS e — et
y Bach. Ad‘ E‘”C'W - NNWMlGUELARL‘JALU NAVARRO ¢
IDENTE DEL COMITE DE SELECCION TCo.EP.  mmmes=so LY S
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MIEMBRO DEL CO ITE DE SELEQpide

TTUTY




COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

-

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

de Pigiene, limpieza y fesistencia 3 13 Pumedad, |
de modo qua garantice i3 conservatitn |
& numeral 10 de ia NTP 011.101:2015

i
%

?mhmcooucxsmmams)umwmué
preenvasados, ademas

;.pmrw,muogm
: mommwmm envasador o vendedor, md

{ . ser representativa de 1000 #l conlenido, segin el numeral 7.1 de la

: - #i pals de ongen;

- nimenp de Autorizacidn Sanitana de establacimiento emitido por
| #l SENASA®

- cbdigo de rastresbiidad generada en @ procesamiento del

"Los requisitos de jos envases serdn ios indicados en I3 norma

| Codex CXC 44-1985 (2004) Codigo de practicas para e! envasado
f frescas, de tal forma que

5

| mismo origen, calidad y tamafo. La parte visibie del envase debard
| NTP 011 1052014 {revisada e 2018)
Rotuads

?BM&I&M&MMMOMM
iduu.-m mdmmw:nb

mammammnd
- chdigo de rasiresbilidad generado en & procesamiento del
aimento.

1,18

La ool crespa calidsd exita deberd ser envasada tomando e&n
consideracitn lo establecido en @as Normes Codex: CXC 1-1968
{2020} Principios generales de higiene da ios alimentos, CXC 53-
2003 20171 de practicas de higiene para las futas y
hortalizas frescas y CXC £4-1895 (2004) Cédigo de pracicas para
ol envasado y transporte de frutas y hortalizss frescas.

La ool crespa calidad exira deberd ser acondicionada de tal manera
que quede protegida, ventiada y bien presantada, segin ingica ef
numeral 6.1 de ia NTP 011.105:1974 (revisada e 2018) y su
cmwrm

amahwmmmmmmmwk
ia NTP 2090382018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado de | )

COL CRESPA

/
JULIO C£SAR Y RITUAY
Bach. Adrs
PRESIRENTE DEL COM

- DE SELECCION

.

N h\;\_h—:ﬂ’:'—'—/’r.
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f .47 §

preenvasados. B' Edicén y ias  disposiciones
up:iadumdmaﬂl&dnhﬂf?ﬁ!imlﬁnm
dma)ywcmﬂau
| - & nombre def produtio:
a-muhmmomm

mawquMpa

| o SENASA:
wmmedméﬂf

e B R u' .m""au|““,¢.gﬂﬁu¢:kbdﬂﬂhﬂllﬂhﬂiﬂ'UT

| ¥

m) gdeberdn ser favados y Gesinfectados anies de su uso con

mmmdmu dela NTP 011.2152015
Ls Autorizacidn Sanitara deberd contar con ias operacionss

mum pesado y selaccionade.

EMGM&W“MMW@
HUEVOS DE las disposiciones establecdas en la NTP 2090382016
ALIMENTOS ENVASADOCS. Efiqueiadc de  alimenios |

ms‘m‘“ | preenvasados. 8 Edicién, segin & numeral 52.1, de Iz NTP |
PRIMERA onM2e2ns :
--mﬁm !
| - marca registrada o razén social y domicilio fiscal def productor ¢

mwpuoymmuh: {
' - nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecmyento olorgado por

mmm

= IMSUCCIONES PArA U CONSEIVaTIon, -
wammmdmm ;

118

ummmm«snmmﬂ
consideracién jo establecido en la norma Codex CXC 44-1635
{2004) Cédigo de praciicas pers el envassco y ransporie da frulss
ymmuumnnmm'

debidamente protegido.

Los materisles ulifzados en el inferior del envase cdeberdn ser

mﬂhmywawﬂu“wm;

exiemo © infemo al producio, Se permiie ol uso de maleriales, en

particular papel o seflos, con indicaciones comerciales, siempre y |
PALTA ~ cuando estén impresos o eliquetades con tints © pegamento no |

CATEGORIA | téxico, seg(n & numaral 8.2 de la NTP 0110182012 !
EXTRA Los envases cebordn satisfscer les caracteristicas de caicad, |

higisne, ventilacidn y resistencis para una
manipulacion, transpenie y spropiacos de ias paitas, y
deberan estar axentos de matsria y olor exdrafios, segin
indcael numenal 82 10efa 11.018:2018

'muafé,;

’ Sthﬁn-u:

S$-224877578-0+
Banny Mizuel Arvalo Havsre
Tea2. EP.
h::ai’f.ms.’.{;ﬁm:x.z
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| ol mismo lado, marcadas de forma legibie e indelebie y visibie desce |

&l exterior, lo siguiente, segln el numeral 9 de la NTP 011.018.2018:

nmmummsmammomeow:

192 1 TCALIDAD

SENASA, i
uwot-mnmmdmlcrmmﬂnm'

establecido en las normas Codex CXC 1-1888 (2020) Principios
generales de higiene de jos alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de pricticas de higiena para fas frulas y horlalizas frescas y CXC

44-1605 (2004) Codigo de practicas para e envasado y transporte |

de frutas y hortakzas frescas, de tal manera que el producio quede

debidaments protegido.

Rotutado

mmoummmmqmmmdmo
especificados

maw&mammmmw
el SENASA,
wumwummdwwmm

. EXTRA

| 121 CATEGORIA
EXTRA

o

frecnansong

QU RITUAY
Bach Kd astracmn
PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION

umvmmestqmm
cauaduommmucmcxcnmmmuu;
| generales ce higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo |

| ds practicas de higiens para iss frutas y hontalizas frescas y CXC
| 44.1985 (2004) Cédiga de practicas para el envasado y transponte

| dnﬁmuymmnwmnqmﬂmmm

‘dﬁmﬂyhmldmmldﬂamu y ceberan |
PAPA YUNGAY ' estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrdn sar |
1.20 ~CALIDAD | sacos, boisas u otros envases del mismo tamafio, que cumplan cor |

| debidaments protegido.
| Los envases deberdn satisfacer jas caracteristicas da higlm
| ventilacién y resistencia necesarias para ssegurar la manipulacién, |

| los requisitos que se indican i

en Ias Normas Técnicas Peruanas |
mew NTP 231275, NTP 311.313, elc).
:meommmmmammum

ademas de jos requisitos aplicables especificados en la NTP
209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion, deberdn indicar 1o siguiente.

- nimaro de Autorizacidn Sanitana de Establecimientos emitido por

el SENASA
- chdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primaric
del aimento.

'La yuca categoria extra debera ser envasada segun lo establecido

en las normas Codex CXC 1-1889 (2020) Principios gensrales de
higlene de los aiimentos, CXC 53-2003 (2017) Codigo de practicas
de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1895 (2004)
Cédigo de pricticss para el envasado y transporte de frudas y
:omins frescas, de ia! manera que el producto quede

£l contenido de cada envase deberd ser homogéneo encuanic a ia ‘

forma y astar constituido Gnicaments por yuca categoria | del misma |
origen, variedad yfo tipo comercial y calbre. La pane visidle dal.
contenido del envass deberd ser de todo o

| contenido, segin indica el numeral 5.1 4 ia NTP-CODEX STAN

i

$-223677578-0-
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3

'am

2332014 [revisaca of 2015)
ROTULADOC

Cada envase deberd levay fas siguentes indicaciones en fetras |
mmdmmmummom
y wishis desde ai axtancr, O bien en los documanios que
mummmuwazaam—cooex
STAN 2382014 (revisada o 2015

- nombre del producio y tpo (uice) & @ contenido no as visitie |
desce o exterior;

mwmwmmomwwmy
nm'nuu);

peso neta;
mmmmUnmmrmm

MQWW*MMw

of SENASA,
mammmum@m

—

122

* — RN — 'FBNASADO&M*"" )S. Efiquetado ce slimenics preenvasades. & Edicion, |
| Seberdn indicar. en idioms espaficl, o sigulente ;

filcmomesmrrmeneed]

b 123 |

| de los afimentos y otros fexios pertinentes de! Codex, asi como
naconal

ZAPALLO
MACRE —
CATEGORIA |

MAZ MORADO
- CATEGORIA

-3 mmmwummm

emmmmmw:\ommw
manipulacids deberd lener en consideracén lo establecos en @@
noma Codex CXC 1- 1m¢mmmmam

reglamentacién vigente, i
segin indica & numeral 101 cela NTP 011.114.2015.
£ zapalic macre calegoria extra g8 bansporta 8 granel y se
comerciaiza de acuerdo con ¢l peso de cada uniciad. Los zapalics
también deberdn ser acondicionados O 13! manera que asién

¥
segin jos numerales B 1 y 82 de fa NTP 011.1142015
| ROTULADO
mmmmdmmamm
apiicabies especificados en la NTFP 2090382018 ALIMENTOS

- af nombre ded producta;
mmbmmomm
- PEso neto, &n §
- nombve y domiclio lega del procuctor, envasador, distnibuicor, |

| imporiador © venoedor,

' al SENASA;
mawmmdmw

amwmm MMWWM‘
fas disposicones estabiecidas en la NTP 2080382018
ALIMENTOS ENVASADOS Etquetado de  alimenios |
MQ‘MymmMnﬁ
nureral ¢ de ls NTP 011.006 2005: i

- nombre del products y nombwre de Ia variedad.

- nombrefrerdn socisl del productor, envasador yio dnsu.idnr
comercializador; i
= Drigen ded producty;
- categoria:

- calre;

peso nelo,
fecha ce evasado. e

iyl
Adidin}

ot e Y

8.224877578-0»
Danay Mizesl Mrdvalotavatre o
c.z. ER
S

Bac DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRO JUAN ALB
PRESIDENTE DEL comy TCO.E.P. '
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' uws mev &iw’”wsm"“’”“& Establecimiento emitdo por
eeago de rastreabdiiidad generado en & procesamianic dai

! ammmmmwmmm
f su manipuUacion debend tener e consideradidn fo establecids en la
! ! norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios genara‘es de higiena
de los alimentos y olros texios pertinentes del Codex, asi como la
| feglamentacion nacional vigente,

segln indica #f numaera’ 101 de fa NTP 011 1142015,

El camote smarifio calidad primesa ss transporia a granel y se
comerciales de SCuerto con ¢ Peso S cada unidad. Los zapalios
también deberdn ser acondicionados de tal maners que esiédn

protegidos daf\os mecinicos y adecusdamente
ughlamwinl 1 yudobNTPOH 1142018
ROTULADO

W
§ ,,
§
3
I
3

HH

- o o N3 _ | indcade en la NTP 200.0382018 ALIMENTOS ENV, _
. Etiquetado slimantos os. 8° Edicion y las
VAINITA mdmmo.zdthnumcwx
21 CALIDAD CXS 187-1993 (2008)
EXTRA ~ nombre del producto
-cﬂa(mmuﬁuomammm
,m;:ymw
- ol 0ddigo o clave del lote,
- fecha de envasado,
- ndmeso da Autorizacidn Sanitaria de establecimiento amiido pof
of SENASA,

- M Eoor Illﬁllm\bmf
PEPINILLO nmmmcxcmmmmma%

| higlene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Codigo de pricticas |

22 CALIDAD | o0 ciane para las fnutas y hortakzas frescas y CXC 44-1985 (2004 |
PRIMERA caggo de pricticas para #! envassdo y 9 de frtas y |

| hotahzas fresces de lal manera opé e producto queds |

bl R
Dasay Migee Atvalo i
i to Havarre
?q . EP ‘\
Resptasatis Dpta. St | Alpmmtadife

Ll L T T T yeps / ‘
juLio CE%:{ IRIT — SENIARRD 0 ecememces 2
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‘%

neto,

calibre (cédige de calibre 0 gama de pescs an gramas),
- nombre y direcsion del envasador yfo expedidor, i
- pals de origen, {
-dcﬂﬁnooehnddbh. 2
- fecha de envasado, }
- némero de Aulcrizacién Sanitans de establecimiento emtico por |
=l SENASA,
m de restreadifidad generado en & procesamienis dd’

4.8 8.4

QUINUA
GRADO 1

| BOPP, bigdegradable. polipropilenc termo pidstico |
| biodegracable, #! cual se debe sefislar segin jo establecico en ia
;mmcxct.lmamo) generales de higiene

| ENVASES Y ACCESORIOS FLASTICOS EN CONTACTO CON
gnuueuros Pante 1° Disposiciones generales y requisitos. 3*
;EﬁuﬂnwaTmuUmudm
| quada debidamanta profegido, segun hﬁcmlouuwﬂu?ylm
| deia NTP 205 015:2015 y su Comgenda Técnica.

 Quinus grado 1 se envasardn en envasas de primer uso. que

—— salvaguarden fas cuslficades ce calidad figénicas (inocuas oo |

| dafiinas), nutricionales,

| tacnoldgicas y sensorizies dal afmento. Los envases incluido of
| material de envasado deberdn estar fabricados con sustancias que
| inocuas y apropiadas para el uso 3l que se destinan. No
mmummmmduuom!
| dasagradables, ademds, cuando el producio se envase en §ac0s, |
| eslos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o |
| seligdos, segin numeral 101 da la NTP 2050152015 y su

!
5
i
i

5§

amammaumawmt deberdn |
cumplic con lo establecide en 2 norma NTP 209.038:20182018
ALIMENTOS ENVASADOS  Efiquetado de  aiimenics
preenvasados. 8* Edicdn, ademas de la sigulerie informacidn,
ngmm?dmmmzdehmzosmsmwyu

- cbaigo o ndmero de lote; — -
- condiciones de consenvecidn o apienkoc— ]
.ummwwmm"gﬁ———}
— ;f T ——
§-2248677575-0~
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

| = & grago de calidad indicanco Como “grado 1 o exdra”, wadozc
| superior” o “grado 3 o cofrients”,
| - cummplir una vida 0t de 18 meses ~
| - Registro Santario vigente emitido por digesa, dicho documento
. debe sefiaiar todo lo axigido por el drea usuara da la enfidad
convocame ;
- cidigo de rastreabiidad generado en @ procesamiento pamaric
. del slimenio.
‘BM&MMWwWyW
constituido Unicamenie por fmones del mismo onigen, variedsd
. cafidad y calitre, en is categoria |, el color deberd ser homogénes |
La parte visibie de! contenido del envase deberd ser representative |
da tado el conlenico, segdin indica e numeral 8.1 de la NTP |
011.0068:2005. i
| Aryeia verde categoria primera ceberd ser envasado fomando en
| consideracién Jo establecids en s norma Codex CXC 441685

v ———p——

24 | CATEGORIA | indcaciones comercisles, siempre y cusndo estén impresos G
PRIMERA | eliquetados con mowmmmhﬁnd

s
3
|
i
{
:

f | La parte visitie del contenico del anvase deberd ser representativa |
| LIMON :awummtmcwuahm
25 | CATEGORIA | 011.006:2005.
EXTRA ummmmtwmm-a
Frrprdpfocrpdabidinm Ly parioed
{ | {2004) Cédigo de practicas para ¢ ¥y transpose. —
i ymm-qnuﬂadtuﬁazmhm N
*mwo&zousmwmmnm_ .

~
. S S

— o ——an

$-224677573-0+
Danay ﬂ’?el Artvielisvarts A@o
ol

km‘;!i,;..‘,,,. 1)

D

DANNVMIG[%ELAREVALO NAVARRO £ CYADM. Y
: 10N
MIEMBRO DEL COMITE DE SE{Fecid MIEMBRO DEL COMITE DE SELECC J




COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

de calidad, higiene, mymmm{
apropiados |

| Los empaques deberdn estar exentos de cualquier materia y olor

82.1 de la NTP 011.008.2005.
Podran ser cajas de candn, pldstico, maias u olros (avitar ¢! usc de
cajas de madara) de tal manera

| que ef producto queds debidamente protegido. Los materdales |
| envase ceberdn ser nuevos (se incluye |
, i alimentaria), estar limpics y ser de |
| calidad tal que evite cuaiquier Gaflo extemo o intemo af producto
| Se permiten @l usa de matenales, en particular pape! © sefics con
' 3 cuando estén

. WEW
i
i
i

:
|
g%

| ingicaciones comerciaies, ¥ impresos o
| etigustados con tinta o no tdxico, segin indica ef |
{ numeral 8.2 de ta NTP 0110062005 i
| ROTULADO

| EJ rotulado dal Smdn categoria extra deberd cumpir con las |

ENVASADOS. Etquetado de 8 Ediciény |
demés disposicionss establecidas en ol numersl § ca la NTP
011.006:2008:

- nombre del producto y nomtee de ka varledad;
- nombrairazdn social del productor, envasador yio distribuider
mmhlndar

- origen el producto,
- categeria,

'
;i

:mw*mom“mmm)'
+ nombre y direccion del envasador yio expedidor,

27 | CATEGORIA | 1965(2004), segin indca e numeral 9.3 de la NTP 011,0232016

A

$-224677578-0+
Danny Arévalo llavang,,

-~
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

o o

| oeminatrohlao (facutabe) - Nimero 0 Aulorzacin Santane 98 |

| Establecimiento emitida por ol SENASA - Cédigo de rastreadiided
o & crocesamient del aimento

%aummm debardn ser e primer

| MARACUY)
26  CATEGORWA
| EXTRA

~

us0 y garantizar la proteccidn del products durante o transporis y |
MMMan«ﬁm%

0 daberd tomar en consderacitn 1o establecdo en 1a norma Codex
CXC 44-1995 (2004) Codigo de précticas para e envisado y |

transporte de frutas y honaiizas frescas.

ROTULADO

B rolulado, ademds de cumpiit con io estabiecido en 3 NTP
209 038:2019 ALIMENTOS de alimanios

‘m mbww segineinumersi 81 |
mhmmmumdm

A ?

PRESIDENTE DEL COMITE DE smccmn

2% | CATEGORIA
EXTRA
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

- tamafio, an millmelros, :
- contanido neto; H
- nombre o razdn social o marca del producior, envasador o

MOW
mawwnmmp«
| ¢l SENASA.
mammmcmm
 del afimento.

210 | CATEGORIA
| EXTRA

" Los melones categoria axira deben ser acondicionados de tal

amnn que gueden protegidos, ventiadcs y bien presentados,
| segin io esiabiecido en &l rurmeral 8.1 de A NTP 011.014:2015

| ROTULADO

Ei rotuiado de ios envases, serdn conforme 3 fo indicado en ia NTP |
209 038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de mf
preenvasadcs. §* Edicidn o fa norma Codex CXS 1-1885 (2018).
mwmdwaumm
Ademés. el réhuio debera contaner io sigulente,
muwﬂumhmoﬂ 0142015 -dmd‘im

xumwmmMMMm
consideracién ko establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44- |
1555(2004), segdn indica &l numess 8.3 de ja NTP 0110232014, |

papsies ubtlizados en ef inledor del envase |
mwm(wmdmmmnuﬁac
almentania), estar Empios y ser de un material que no pueds Causar |
| alteraciones infernas ni extemas 2 (3 fruta Se permile f uso de |
| materiaies y, mmmomumm»
mmmhwmodmumm{
| fintas o gomas no tdxicas. Cuandd ios frulos se presenten envuelios |
1mmmuﬁmm:mym'lm Los envases |
| deberdn estar exenios de malerias extrafias. No obstanie, 5@ |
permitir qua even adherida una rama corta, no lefiosa provista de |
mmmmnﬁadweaahm
0110232014

211 | CATEGORA

Emammmwmym,

representativa del conjunto. Ademds. para s Categodia | se exige s |
mammmamstanm

011.023:2014.

ROTULADO

Cada envase debera levar, mmmmwau

costados y que sean legities, indelebles y visibles desde e extenar, |

lss siguentes indicaciones, segin & numaral 10 de fa NTP

Q110232014 i

- Nombre o razdn social

/

'3&1'.5%"4
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[ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

facuitativa).

- Peso peto, es el comapide neto promedic de Ios envases
individuaies de la musstra, no puade ser inferior al pesoe nominal
rotuiado (facuitatvo)

« Numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiants amitido por
e SENASA

- Cédigo de rastresbilidad generado en ¢l procesamients dal

PAPAYA
212 | CATEGORIA
EXTRA

| etro;
| - pais de ongen (para productos de importacion);

- namero de iote (facultative),
L —pumedg de-Autarzacdn Sa
_aSENASA.

mramlexwmmltMOmi
mlouwbleddommnmcmcxc 11860 |
(2020) Princigios generales de higiene de fos silmentos, CXC 83« |
2003 {2017) Codigo de praclicas de higlene para tas frutas y |
rortalizas frescas y CXC 44-1896 (2004) Cédigo de praclicas pam
ol envasade y fransporte de frutss y hedafizas frescas, de fal
manera que
¢l producto guade debidaments protegido.
Los envases deberan satisfscer las caracteristicas de calidad,
higiene, ventilacién y resistencia necesanas pera asegurar ls
manipulacién, el transporte y fa conservacién apropiados de las
papayas, y deberan estar exsntos de cualquier materia y olor
extraflos, sagun indica &l numeral 521 da la norma Cadex CXS
183-15993 (2011)
El contenido de cada envese debera sar homogéneo y estar
canstituido Unicamanta por papayas del mismo origen, variedad yio
tipo comercial, calicad y calibre. La pane Visible del contanido del
envase deberd ser reprasentativa de todo o contenlido, segin indica
el numeral 5.1 de fa norma Codax CXS 183-1983 (2011)
ROTULADO
El totulade de los envases de ia papaya categoria | deberan cumplir
con lo indicade en la NTP 206.038:2018 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de aPmentos presnvasados. 8a Ediciény
tas disposiciones especificadas en el numeral 82 de ia rorma
Codex CXS 183-1883 (2011}
- nombte dal produtio:
- categoria.
- peso nelo,;
- nombre y direccion del comercializador, envasadar, productor,

- calibre {codigo da calibre o paso medio &n gramaos).
- facha de envasado,

maw:mmmmsmw:

GRANADILLA
213 | CATEGCRIA
EXTRA

La wwdth categoria extra deberd ser envasada segin o
esiablecido en las normas Codex CXC 1- 1m('mmprcwpm
generales de higiane de ks alimentes, CXC 53-2003 (2017) Codigo
aumdohglmmthyhmthmyCXC\
44.1005 (2004) Codigo de practicas para ef envasado y iransporta |
de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que o producio queda |
debidamente protegida, ;
ROTULADO

£l rotutado de (s carambola categor(s exira deberd cumpiir con lo
indicado an 18 NTP 2000382018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquatado de afimentos preenvasados. B* Edicion y las
disposiciones sspecificadas en el numaral §2 da la norma Codex
CXS 187-1983 (2005)

- categoria,

JULTC')'(%{%ZW RiTURT
Bach. AdmiNistracicn
PRESIDENYE DEL COMITE DE SELECCION

- peso neto,
-wmm(mmwmuommgm_.._w N
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

~nombre y direccitn del envasador ylo expedidor,
« pals de origen,

- 8| codigo o clave dal lote,

- fecha de envasado,

= nimeso de Autorizacidn Banitara de astablacimisnto amitido por
ol SENASA,
-ﬁyodcmmmmmmdomﬂmmmw
al 0.

214

MANGO KENT
CATEGORIA |

Mango Kent categoria |, oebera ser enyasada segun lo establacido
en las normas Codex CXC 1- 1988 (2020) Principios genarales de
higien= de los alimentos, CXC §3-2003 (2017) Cadigo de practicas
da higlens para las frulas y hortalizas frescas y CXC 44-1586 (2004)
Cédigo de practicas para &l envasado y transporta de frutas v
hortslizas frescas, de 18 mensra que o producic quede
dabidamenia 4

ROTULADO

El rotulado de la caramboia categoria extra deberd cumplir con o
indicado &n s NTP 208 038:2098 ALIMENTOS ENVASADOS
Etiqustads de aslimenios presnvasados. 8° Edicién y las
disposiciones especificadas en &l numeral 8.2 de la norma Codex
CXS 187-1683 (2005}

= nombre del producio.

- categorna,

- pesc neto,

» calibre {oddigo da callbre o gama de pasos en gramos),

- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

- pais da origen,

- ¢l cédigo o clave del icte,

- fucha de snvasado,
~nmmammsmmmummmmmwm
&l SENASA

- ¢hdigo de rastreabdidad generado en el procesamiento del
alimento.

El platano de seda debera ser envasada segun jo establecido en las
normas Codex CXC 1- 1968 {2020] Principios generales de higiena
de los aimantos, CXC 53-2003 (2017} Codign d= praclicas ds
higiene para fas frutas y honalizas frescas y CXC 4410985 (2004}
Codige de practicas para ef envasado y transports de frutas y
hortalizas frescas, de lal manera que el producte quede
mempmgido

ROTULADO

E! rotulads de |a carambola categaria extra debard iz con o

216

FLATANC DE
SEDA

indicado en la NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENV. 08,
Efiquetadc de almentos preenvasados 8' Edicidn y fas
disposiciones aspacificadas en & numaral 8.2 de |a norma Codex
CX5 187-1983 (2005}

'mmw Mc

categoria,

peso neto,

calibre (cddigo de calbre o gama de pescs én gramos),

« nombre y direccién del envasador y/o expedidoar,

- pals de origan,

- &) codigo o dave del ole,

- facha de envasado.

- numero de Autorzacidn Sanitaria de establecimiznto emitido por

&l SENASA,
- cédigo de rustreabliidad generado on ef procesamiento dal
slimenta

-
-
-

2.18

CARNE DE RES
~CORTE TAPA
REFRIGERADO

Camet de res — corte tapa refrigerado debe estar adecuadamsnte
identficado para faciitar su rastresbilidad medisnte stiquetado

documentacién o Informacdn pertinente, segun lo sefalada en el
erticulo 27 del Reglamanto de Inctuidsd Agroaimeniaria, aprobade
mediante Decrete Supreme N* 004-2011-AG, ymgmglw

'mna'ﬁ%?'
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

“Lummmdmmhmﬁmm

o
| {04) cuanos de ia Carcasa, sepUn io establecen 105 articulos 55, 86
| y §7 gal Regismentc Saniacio del Fasnado de Animaiss de Abasto,
aprobado madiants Decreto Supremo N° 015-2012-AG Asimismo.
se debe colocar & cada cuane compensado un sello o stiquata ton
ia clasificacitn a i3 que perfenace la pieza (segin los

descritcs on la NTP 201 0552021, recogidos en el numsral 2 1 de
ia presante fichs téonica). con nformacion oo la piants fsenadors
de procedancip i fechs de Senado y con &l nimer y pesd de fa
pezs, sagun lo sefiaiado en e numeral 4 de @ NTP 201 0652021

217 | MENUDENCIA

| {2020). Princpos generaies de higinna de ios afmentos, del Codex
Alimentarivs.

| El rotulado de ios envases de poiio aniero sin menudencia

El snvase y embaisje deberan s de primed uso y estar bmpics,
INOCUDE ¥ No deberdn comunicer olores © sabores exirafios al
producto. ssimismo, ceberén aet impermeables. resslentes y
protegerén ol produtio. Los maledales de envoltura deberdn ser
Smpics & higignicos y af retirarss no daberan dajar residuts sobre &l
producio. segin io establacido an o numersl 67 de @ NTP
201.054:2008

El dsefo y los malensies de envasadc deberdn ofrecer una
Mmaummpnmdmmu
contsmnacién svitsr dsflos y permity un stiquetado
deMMMWMNm
wmmhkwﬂdﬁyhmﬂﬂhd&mﬂmh
congiciores da aimacenamiants y use especificadas segin o
nﬁuﬂemswnnwwmmmmm

Rotudado
dabard cumplir con los recuisios esishiecdos en la

mummmcxsp;mmm Norma general
| pars el stiguelado da los simentos preemvasados, y debera indicar

Corndiciones de almacenamienio.

Peso netc.

mmwmammn
Procesamienio Primario de Alimenios Agropecuarncs y P:ensm.
otorpado por el SENASA.

i

218 POLLO

amyMde'muoyuhm
houmrmdabnhmubuoubasnﬁﬂad
producio, asimismo, deberdn ser imparmeables. resistentss y |
protegendn of producic. Los materiales de envolturs deberan ser
| limpios & higiénices y o refivarse no deberén dejar resicuds sobre &f
producio segin i esteblecido en & numers! 8.7 de la NTP
2010542009

represantar
mmththauMmm
condiciones de simacensmients y uso sepecificadas, segin o
Mmumﬂuauwamm:-am
mmmmmmmmww
Alimentarnus.

'3&1‘.5'?'/'_
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Elmtuhdndtlmmmnmwbmmmnm
refrigatado, daberd cumplir con los requisitos establecidos s la
mmdﬁCoduMmMmmHusmml) Norma gansral
para of etiquetado de |08 slimantos preanvasades, y debard indicar

ofigen.
Nombre y direccitn del fabrdcants, anvasador o distribuldor.
ldentificacitn del iote.

LR S

« Fecha de vencimients,
- Condgicionss de almacenamisnta.

 Peso neto.
Mmmumwmmnusmmmmd
Procesamiantc Primaric de Alimentos Agropecuarios y Plensos,

8l

219

glorgado por ol SENASA,
La carcata cebe sstar adecuadaments dentificada para facilidar su
rastraablided mediante stigustade, documentacsdn o Informacién
mmwm-:-mvwwu
aprobade medianie Decrelo Suprémo
N‘om-zonm y sus modificatorias. mwumwaudu
para of consume humano deban sstar seliadas sbiigatioriaments con
tinta de uso slimentaro humans de color azul viclets, aprobada por
ia Autoridad competente. £l sello debe ser de forma cittular y de
m(mmm«dﬁm nmmmhmmmde
tas paletas. segin lo mmmmu 85 y 67 del
Reglamento Santano del Faenado de Animales de Abasto,
aprobade mediants Decrets Supremo N° 015-2012-AG

El envase y embaiaje deben ser inccuos, Impios @ higiénicos, de
grado abmentario y no deben
comunicas olgres o sabores axirafios al producio. Asmismo, deben

ser impermeables. resistentes, conseivd les carecleriaticss del
My.uﬂlm mummw

ia menudencis, segin lo establecido en & numemni & de s

mamosaznm
El disefa y los materisles de envasado deben ofrecer una
proteccion adecuada da los productos
pars reducly al minimo |8 contaminacian, evitar dafios y permilir un

0

220

MENUDENCIA
DE RES ~

MONDONGO
REFRIGERADO

mediants upreme
N* 004-201 1-AG, y sus modificalorias

En casc de estar envasadas o empacadas, fa stigueia o o
utiiizado para la comercializacion,

debs cumplic con |l lsgislacidn naciona vigente o an su dafecto con
ummmmo

ENVASADOS,
mvm Adamis, debe
mﬂrmmwmmmhm
Codex CXS 1-1688 (2018), _

S-223017878.0»
Denay Miguel Arivale Havarre
?m. £P 1
__ Respsaiedgts ety bimeoticit AY? '
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

sagln o sefalado an ol

numeral 10 da ta NTP 201.065:2021, por lo que deba indicar lo
sigulante

« nambre del products,

- pals de origen;

~hombre y direccién del fabrcante, envasador o distribuidor,

= {dentificacian del lote;

- facha de vencimianio;

« candiciones de aimacenamiento,

- poso noto,

- noamero de Autorizacion Sanitatla de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primarts de

2

MENUDENCIA
DE RES -
CORAZON

REFRIGERADO

Alimantos Agropecuarios y Plensos, otorgado por 6! SENASA.
El envase y smbalaje deben ser inocuos, IMpios & higiénicos, de
grdo alimantario y no deben

comunicar olores o sabones exirafcs pf producto. Asimismo, deben
ser imparmeables, reslstentes. conservar las caractaristicas del
producto y, 8l sliminarsa, na deben dejar residuos

sobire 1a menudencil, segun jo astablecide an e numeral @ de |a
NTP 201.065:2021.

El disefo y los materiales de envasado deben ofrecer una
proteccién adecuada do los producton

para reducir al minime |a cantaminacin, evitar dafios y permaie un
stiquetade aproplade, Los

materiales pars ef anvasado no deben sef taxicos ni representar una
amenaza para la inocuidad

y i aptitud de fos alimantos en las condiclonas de aimacanamisnio

uso espacificadas, seglin
Indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de prictica Codex CXC

1-1888 (2020}, Principlos
generaigs de higiene da los allmentos
ROTULADO
Las menudenclas da res deben estar sdecuadaments (denificadas
para facitar su rastreabiidad
mediants atado. documentacidn o informacidn pertinente,
8QUn jo o gn of articulo
27 del Reglamento de (nocwdad Agroaiimentara, aprobado
madiante Decreto Suptemo
N’ 004.3011-AG, y sus modificatorias,
En caso de sslar envasadas © empacadas s etiqueta o rdiulo
utilizadp pare la comerciatizacion, —

dabe cumplir con fa legistacian nacional vigents o en s defects con
ta NTP 200.038 2018

ALIMENTOE  ENVASADOS Etiquatade de  alimenios
prasnvasades B Edicidn Ademis, deba

cumplis zon los requisitos aplicables espacificades en la noma
Codex CXS 1-1685 (2016)

Norme generml para of stiguetads de los alimaentos prasnvasados,
sagun lo sefalade en ol

numaedal 10 de la NTP 2010552021, por lo que debe indicat (o

.z)mb!l dal producio:;
- pals dé origen,
< nombre y dirsccidn del fabircants. envasador o distribuidar,
- identificacion del lote;
« fecha de vencimianto,
- eondiciones de simacenamisnto
- pago neto;
« pamero de Autorizacién Sanitarie de Establecimiento dedicado al
Procasamianto Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por ol SENASA

'iﬁﬁﬁ'éé%' e
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Las cajas, contenadores u otros recipientes utilizados para el |

transporie y despacho de! pescado deben ser de maleriales |
resistenies & Ia coroslén, lisos, no absorbentes y ficiles de
idantificar, implar y desinfectar. Asimismo, deben impadic que sa
PESCADO , aitsren las caracleristicas organolépticas del pescado, evilar que se
‘ JUREL | transmita al pescado las sustanclas neclvas a la salud humana y ser
227 | EVISCERADO | resistantss da manera tal que aseguren la proteccisn de los
SN CABEZA  productes contra la contaminacién y dafos lisicos. Del mismo
REFRIGERADO | modo, deben estar disefiados de tal manera que, 2l apliarss, &f peso
CALIDAD A duwummmmmdmmuymmb-udpmdo estd
prohibide colocar el pescado directamante sobre el suelo, gegin o
indicado &n los Art. 32, 44 y 40 dal D.S. N* 040-2001-PE y sus
madificatorias. El producto deberd ser agrupado y iransportada an

javas de piastico.

tss cajas, contenedores U otros recipientes utlizados para el
transporta y despacho del pescado deben ser de materiales
resistenies 8 la comosidn, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar, implar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se
PESCADO sileren las caracterisicas organoléplicas del pescado, evitar que e
| BONITO trgnamitz ai pescado 188 sustancias nocivas ala salud humana y ser
223 | EVISCERADO | resistentes de manera lal que aseguren Ja profeccidn de los
Y1 SNCABEZA | productos contra |a contaminacion y dados fisicos. Del mismo
| REFRIGERADO | mado, deben estar disefiados da tal manera que, 3] apilarse, &l peso
CALIDAD A descanss sobrs [os proplos reciplentes y no sobre el pescade; esid

JULIO C SA.\ 4 v I RITUAY

PRESIDENTE DEI. CO v IE DE SELECCION TCO.E
K@ MIEMBRO DEL COMITt DE SELECCION

calocar el pascacde directamente sobre el suslo, sagln lo
indicado en fos Ad. 32, 44 y 46 del D.5. N* 040-2001-PE y sus
modificatorias. El producto deberd ser agrupado y transportado en
| jBvas de plgstico.
Las cajas, contenadores u otros recipientes uliizados pare el
transporta y despacho del pescado deben ser de maleriales
resistantes a ia compsidn, Fsos, no absorbentes y faciles de
identificar, fimpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que ss
alteren las caracteristicas organalépticas del pescado, evitar que se
TOLLO fransmita al pescado las sustancias nocivas a la safud humana y ser
324 ENTERQ resistentes de manera & que sseguren la profeccitn de los
. REFRIGERADO | productes contra la contaminacién y dafos fislcos. Del mismo
~CALIDAD A | modo, daban estar disedados de tal manera quoe, al apilarse, elpao
d«musobnlocpmptosreupiemesym sobre el pescado, esta
prohibido colocar el pescado directaments sobre el suelo, segun Io
ndicado e fos Art 32 42 y 49 del S, NT040-2001-PE v sus
modificatorias. Ef produtio deberd ser agrupsdo y transpontado en
_favas de plastico.

5.8, Modalidad de ejecucion contractual

El pragsente proceso de seleccidn se rige por ol sistema de precios unitarios, de
scuerdo con 1o astablecdo en &l expeiente ce contratacidn respectivo.

5.7. Tranaporte y Seguros

£l transporte, aimacenamiento y comercializacion de los allmentos para personas se
efectuars en cajas, canasias, SHCOS U OUOS BNVases apropiados qua evilen el contacto
del mismo con el suslo o plataforma del transporie (Ant, 25 del D.§, 007-88-84
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebitas), para item 1, s9
dabera presantar tarjeta de propiedad de! vehiculo para realizar las entregas a la enticad.
donde detalie [as eapecificacianss del equipamiento requerido indicando modalo, marca,
placa y equipo de refrigeracién utilizado del vehiculo a emplearse.

£l medio ge transporte debard conlar con la documentacién necesaria para su {raslado
final en la cludad de Lambayeque deblendo lomar las medidas necesarias, que aseguren
ia enfrega de los bienes en |as condiciones requeridas. Pwtoqmpamww\\
solicitars Acta de Inspeccion del vehiculo de transports on cumilnﬂmyf lo establecido .

—

e ———
$-224677574- ?"
1 5]
muyui‘ue Arfea mm‘ 14

m&mwﬁ,xwm

4

—
—
N
Coesecnassvecesreancsencvans

DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRO

MIEMBRO DEL COMlTE DE SELECCIGN

J




Jffﬁ&'c SAR Y

PRESIDENIE DEL co

/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

en la Guia de Transoortes de Alimantos Agropecuaries primarios y piensos contenidos
en 1a gula de buenas pricticas de produccion e rﬁgleno aprobadas mediantz Resolucién
Diractoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA segin indica al Aticulo N*{7 del Decrato
Supremo N'004-2011-AG.

5.8. Garantia comarcial

El Postor presentara una Declaracion Jurada de Garantla Comerclal en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteraclén posterior a la recepcién
y canformicad del bien, a subsanar o realizar ef cambio respective en un detarminado
plazo, sin representar costo alguno & fa entidad,

Eil contratista es &l Unico respansable anta fa IEPM Colegio Miitar "Elias Aguire” def
cumplimiento de los blenss que le gon adjudicadss de conformidad con las condicianes
establecidas por la presente bases. Debiende mantener un stock de seguridsd que le
permita cumplic con su obligacién de reponer materiales con deficiencias no detectables

o no varificablas durante |a recapcion.
TEm1 I
suB UNIDAD | GARANTIA | PLAZO
n: ARTICULOS us:no confacm nspc:‘mcuo
11 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO | 45 DIAS 101A
12 |ARROZ PILADO EXTRA KILO | 45DIAS |  1DIA |
1.3 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD EXTRA | Ko | 30DIAs 1 DIA
1.4 | AZUCAR RUEIA DOMESTICA KILO | 48 DIAS 1DIA
15 Seoggeiva FILETE DE ATUN EN ACEITE KiLO 7 DIAS 1 DA
1.6 | FRIJOL BAYO CALIDAD EXTRA KILO 30 DIAS 1 DIA
1.7 | FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 EXTRA ] KiLo 30 DIAS 1 DIA
1.8 |FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA KILO 30 DIAS 1 DIA
18 |FIDEOS CORTOS (CORTADOS) _KILG | 45DIAS 1 DIA
- [ 0§ LARGOS KILO | 45DIA5 1 DIA
111 | HOJUELA DE AVENA KiLO | 45DIAS 1 DIA
112 | LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA KILO | 30DIAS 3 DIA
1.13 [ SAL YODADA DE COCINA KILO | 45DIAS 1 DIA
114 | AJO ENTERO CATEGORIA PRIMERA KILO = 7 DIAS 1DIA
115 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA KLO | 7DIAS 1 DIA
118 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA | KO | 7DIAS 1DIA
117 | HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1DIA
118 | PALTA CATEGORIA EXTRA KiLo 7 DIAS 1 DIA
118 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA KILO 7 DIAS 1DIA
1.20 | PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA KILO 7 DIAS 1DIA
121 | YUCA CALIDAD EXTRA KILO 7 DIAS 1DIA
(122 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO | 7DIAS 1DIA |
123 | MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA KiLo 7 DIAS 1 DIA
124 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KILO | 7DIAS 1DIA |
{TEm 1l
21 | VAINITA CALIDAD EXTRA KILO | 7DlAS 1DIA |
22 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA ] KILO @ 7DIAS 1 DIA
23 |QUINUA GRADO 1 KILO @ 7DIAS | 1DIA
24 | ARVEJA VERDE CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1D,
25 |LIMONCATEGORAEXTRA KiLO (  7DIAS 10:5
- ——‘m_—;‘“'-—g‘;:>’

§-224G77578-0+
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

26 [CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA KILO | 7DAS 1DIA
27 | MANDARINA SBATSUMA CATEGORIA EXTRA | KILO | 7 DIAS T DA
128 |MARACUYA CALIDAD EXTRA KILO 1:A 7 DIAS 1 DiA
128 [ MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KIiLO 7 DIAS 1 DIA
2.10 | MELON CATEGORIA EXTRA KILO | 7DIAS 1DIA
211 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA KILO | 7DIAS 1 DIA
212 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILO | 7DIAS 1DIA
213 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA KILO | 7DWAS | 1DA
214 | MANGO KENT CATEGORIA | KiLo | 7DIAS 1DIA
215 | PLATANO DE SEDA KILO | 7DIAS 1DIA
218 | CARNE DE RES CORTE TAPA REFRIGERADD | KILO | 7DIAS TDIA
POLLO ENTERO GON MENUDENGIA !
PR oAy KLO = 7DIAS 1 DIA
218 | PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA | KILO |7 DIAS TDA
CARNE DE PORGING -PIERNA SIN PIEL CON
218 | 5UESO SIN PATA REFRIGERADA KLO | 7DiAs 10IA
MENUDENCIA DE RES - MONDONGO !
R [ g KILO | 7DIAS 10IA
~ TMENUDENCIA DE RES — CORAZON
21 [RENCRERSIA s KILO = 7DIAS 1 DIA
PESCADO JUREL EVISCERADO SN CABEZA
222 | RerRIGERADO - CALIDADA KILO | 7DIAS 1 DIA
PESCADO BONITO EVISCERADO SN CABEZA f
223 | REFRIGERADO CALIDAD A Bo ) Toae 10N
224 | TOLLO ENTERO REFRIGERADO ~ CALIDAD A | KILO | 7 DIAS 10iA |

El contratista es responsable ante [ entidad de cumplir con 18 antrega de los bianes
objeto del presente procesc, el plazo de reposicidn s screditard mediants la
preseniscion de una declaracion jurada

Calidad

L3 calicad de los articulos debe entenderse como la condicidn de estar conformas con

las especificacionas técnicas requeridas, fa misma que es consecusncis del

wmwmmmmatuuﬂauuyamm;ndmodﬂWoSmuﬂo

1ot sdudbeysal et 00
mmwmmwtrnwmmm-mmammmrm

5.8. Disponibilidad de servicios y repuestos

No corresponde
6.10. Prestaciones accesorias a la prestacion principal

5.10.1. Mantenimlento preventivo
Na corrupondo

6.10.2. Soporte técnico
No comesponds

5,10.3. Capacitaclén ylo entranamianto
No corresponde

8.1, Lugary plazo de qocucwn de la prestacion
5.11.1. Lugar

E) confratista intamard los productos de scuerdo con las cantidades y
espacificaciones de las Ordenss de compra emitidas, en e almacén de!

alimenta de la IEPM Coleglo militar *Ellas Aguirre”, sito en el km 10 canstersa—
mma-wmmmmuwmnowuwmawaeoem- \
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

5.11.2

13:30 y de 16.00 & 18.00 horas, de scuerdo con &l cronograma ds entregas y
les raquerimientos det oficlal de Rancho, d

La pericdicidad de los intemamienios por parie del Contratieta se realizard a
partic del dla sigisente de la firma del contrato y con la de fa Orden de
Compra-Gula de internamiento respectiva, dentro de un plazo dos (01) dias
calendario para &l intsmamiento, segun s& indica a continuacion

~ Alimantos Perecibles o Frescos A razén da dos {2) veces por semana,
2 partir del dis siguisnte de la firma del contrato, Como requisito minimo
se considera una vida Glil de 02 dias.

- Alimentos No Parecibles o Secos En forma mensual computadas a
partir del dia siguiente de la firma del contrate y prmer dia calendado de
cada mes Como requisito minimo se considera una vida Otll de 20
dins

Plazo

Los bienes objato dei presents proceso sa reslizard de manera periddica del

mes da marzo hasta diciembre dal AF 2025, de acuerdo con el requarimienta

yio asignacidn prasupuastal de ts insfitucion, da acuerde con al cronograma
qus s& adjunta:

CRONOGRAMA DE ALIMENTOS PARA 10 MESES (MARZ - DIC 2025)

e

'1&1'.5'5

PRESIDENTE DEL COM

>/DE SELECCION

ENES - MESES
L Iy inc8 MEDIOR | CANTIDAD -
MAR | ABR | MAY | JUN | JUL ?AGO SEP {OCT [NOV ' D
1 comatible Litre 3150 f
7 Aoz piiado Extra | Kg. | 28300
Arveja partida :
3 1- Extra Kg: 1502 {
Azicar rubla 2
4 : Kg. | 11050 "
— FEAEAREIESE AN g gma s
Filate de atun en YBCES | Veces | veces | vecas | veces | veces | veces veces | ve:
¥ | aceite vegetal lats | 3800 | o | & | o | of | o | & | & |0 & ¢
- S mes | mes | mes | mes | mas | mas | mes mes: | m
ol bayo
8 |4 Kg 849
Frijol caballaro
7 | calidad 1 - Extra g "
Frijol panamito
8 | caliged 1 - Bxtra Kg 900
Fiduos coros
8§ (cortados) Kg 1150 tuna
: 4om | Luna | Lu
10 | Fideos largos Kg 1851 luns!lunailuna lunajlunajlune luna i |
dom | dom | dom | dom | dom | dom | dom
11 | Hojuelas de avena | Kg 1250
Lenteja cardad 1 -
12 Ext Kg $20
13 | Sal ds cocina Kg.. 1080 T
v g TN

5-224877578-0+
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

r COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

Ajo categorla
4 i Kg 2450
Chaclo categoria R
15 Extra 0 Uno 1750
Col crespa calidad
18 Extra Kg 1700
Hueva de galling 3 2
17 Kg 3750 !
oalidg primwe 2 a2 |2la]la|2lal™]2l:
VOCHE | VECES | VOCas | veces | VECas | VECes | veces veces | ve
| ecomaas | K3 | 180 | o | w | @ [ o | o | o | & ™| & |
mes | Mmes | més | mes | Mes @ mes | mas mes ' m
Papa canchan i
18 lidad Extra Kg 5300 ‘
i {
Papa Yungay '
2 calidad Extra Kg 4400
Yuca - categoria
21 Extira Kg. 2289
Zapailo macre -
22 categoria primers ¥g 4330
Mazorea de maiz
23 | morado catageria Kg. 1850
primera
Camote amarifio y
| caldadpimera | "9 | Y80
iremn
1 Em"""' —— Kg 21560
Pepinilio calidad
2 i Uno 1850
3 | Quinua grade 1 Kg 1000
Arveja verde
4 categoria Extra Ko 1798 _ !
b Exti Kg 1680 i
Carambola -
. talegoria Extra Ke 1200
Mandarina
7 |Sstsuma categoda | Kg 851
Extra
Maracuyd e
’ categoria exira kg - i ‘\
-
R —
$-224B77578-0+
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Manzana delicia
categoris Extra

680 |

10

Meldn - categoria
axira

2850

LR}

Naranja valencia -
categoris axtra

753

i2

Papaya - categoria
exira

3200

13

Granadiila
categoria extra

2100

14

Mango Kenl
categoriz |

480

15

Pislans de seda
categoria Extra

&| & &| &| 3| &| &

16

Came de res ~
Corte tapa
refrigerado

&

17

Pallo enters con
menudencia
refrigerado

14410

18

Pisma anera de
palle refrigerada

)

18

Carme de poreing -
Piema sin plel con

hueso sin pats
refrigerada

4850

N\

Manudencia de res
- Mondongo
refrigerado

1350 i

21

Menudancia de res

= Corazon
refrigarado

Pascado jurel
eviscatado sn
cabeza refrigerada
calidad A

1100

23

| Pascada bonita

evigcerado sin
cabezs refrigerado
calidad A

2100

24

Tollo antarc

refrigerado -
calidgad A

-------- :
JULIO CESAR V/
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Dado que &l requenimiento da s Entidad esta supeditado al sfectiva mensual de jos cadetes y del
personal de 5 IEPM Colegio Militar *Ellas Aguirre”, no s posible 2 1z Entidad establecar con exactitud
fas cantidades mensusales por adquirs. motivo por el cual sa han establecido cantidades aproximadas
parn los internamiantos, que pueden variar en funcidn a lo mencicnado aneriormants

Ei plazo indicado en e parrafo precedente s& computa a partic del dla siguiente de la suscripcicn del
contrato y emitida |3 orden de compra a favor del CONTRATISTA

8. Raquisitosyr del prov
Ser persona natural o persona juridica. deberd contar con inscripcitn vigenta an el Registo
Nacional de Provesdores

Debe dedicarse o la venta de alimentos para personsas yio simiiares y no estar impetida para
contratar con &! estado.

HABILITACION
Eﬂm os:

1 Para los artleulos Acelte vegetal, arroz pllado extra, azicar rubla, hojuela de avena,
Quinua Grado 1, Fideos Largos, Sal Yodada de cocina, s& debers prasentar copia simple
del Registro Sanitario vigents del bien carrespondients, expedido por l2 Direccién General de
Salud Ambiental = Inocuidad Alimentaria-DIGESA, segin los articulos 102 y 105 dal
*Regiamento sobre Viglancsa y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobade por
Decrelo Supremo N.* D07-88-SA y sus modificatorias
Cop'a simple de la Resolucion Directoral vigenie que otorga la Validacién Técnica Oficial af
Pian HACCP, emitida por la DIGESA. segin RM N° 445-2008-MINSA. Ei Plan HACCP deberd
aplicarse a la linea de produccitn del bien objeto de contratacién o a una linea de produccién
dentro de ia cual este inmerso &l producto reguernido. en razdn del aniculo 4 de la norma
saniaria aprobada por la RM N.° 440-2008-MINSA,

scmph d‘ fl Hamm Sandtaria de le de Proo-nmunto lncmtrm dn Pmducm
Pesquearcs y Aculcolas vigents olorgada por &l Organiama Naciona! de Sanidad Pesquera -
SANIPES, sagin =l Decreto Supramo N* 012-2013-PRODUCE, pars cada bien a contratar,
&n cumplimianta del Decreto Supremo N°* 040- 2001-PE, y sus modificatorias. En el caso de
que {os bisnes hayan sido almacenadas previements a su comercializacion: Copia simple de
la Habilitacion Samitaria de Almaceén de productos pesqueros y aculcolas vigents, otorgada
por &l Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun &l Decreto Supremo N
012-2013-PRODUCE, en cumplimlenic dsl Decrefc Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatonas

3. Paralos articulos Ajo categoria primera, Choclo categoria primera, col crespa - calidad
extra, palta- categoria extra, Papa canchan - calidad extra, papa Yungay ~ calidad extra,
Camote amarillo calidad primera, Yuca - categorfa extra, Zapallo macre — categoria
extra, maiz Morado categoria primara, se deberd presentar Copia simple del Cerlificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Naciona! de
Sanidsd Agraria - SENASA, ssgin indica & arculo 33 del Reglaments de inocuidad
Agroatimantaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG. y sus
madificatorias.  Para efectos dal cumplimisnte del presente requisitc, bastard que en &l
Canificade de Aulorizactén Sanilaria de Establecimiento indigue’ Nombre coman (nombie
ciantifico) da! blen correspondianta a contratar, sagun lo establecido por ai SENASA

S-224677878-04
Danny &‘.xen-t Artvaty Mavarrg
iy
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

4 Para los articules limén - categoria extra, Vainita calidad extra, Mandarina — categoria

oxtra, maracuyé categoria extra, papaya -~ categoria extra, plitano de seda, carambola
- categoria extra granadilla categoria extra, mango Kent categoria |, meldn ~ categoria
extra, se debera presentar copia del Cenficado de Autorizacidn Sanitana de Establecimiento
vigante, otergado por el Serviclo Nacional de Sanidad Agraria - SENASA sagin indlea sl
articuia 33 de! Reglamento ds Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante DS N* 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complamentarias

Para los articulos manzana delicla - categoria extra, naranja valencia ~ categoria extra,
arveja verde categoria primera y pepinillo calidad primera se deberd presantar copla tel
Cerlficado de Autarizacidn Santaria de Establagimianto vigente, olorgado por el Servitio
Necional de Sanidad Agraria - SENASA segin indica el articulo 23 del Reglamenio de
inocuidad Agroalimentaria® aprobade mediante DS N.* 004-2011-AG, y sus modificatonas y
complamentarnas

Para los articu'os frejol bayo calidad 1 extra, frojol caballero ~ calidad 1 extra, frejol
panamito - calidad 1 extra, lenteja - calidad 1 extra, Arvea partida calidad 1 - Extra, se
deberd presentar Copia simple del Certificado de Autorizacidn Sanitaris ds Establecimiento
vigante, ptorgado por &l Servicio Nacional de Sanidad Agrara - SENASA segin indica &l
afticuio 33 del Reglamento de Inocuidad Agresiimentaria, aprobade medianie Decreto
Supremo N* 004. 2011-AG, y sus modificatonias. Nota: Para efectos de! cumplimento del
prasente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimients
indigus; Nombra comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun fo
establecido por 8l SENASA

Parz fos articulos Pollo entero con menudencia refrigerado, plerna entera de pollo
refrigerado, came de poroino ~ pierna sin plel con hueso sin pata refrigerada y cams
de res - corte tapa refrigerada sa daberd presentar copia del Certificado de Autorizacion

'mﬁaﬁa(' z

PRESIDENTE DEL comné DE SELECCION

Saniana ce Establecimianio vigente, clofgado por el Sanvicio Nacional de Sanidad Agrania -
SENASA segun indica &l anticulo 33 del Reglamanto de Inoculdad Agroalimentaria® aprobado
madiante DS N.? 004.2011.AG, y sus modficatorias y complamentarias, conjuntamants sa
deba prasantar ia sutorizacidn para &l funcionsmients dal matadaro (cames rojas) y para las
cames biancas (polio) so debe presentar la autonizacién del centre de faenamiento dichcs
documentos  debe fener y guardar concordancia con e Autorizacidn Sanitaria de
Establecimients. Los dos se deben enconirar vigentes,

Para los articuios mondongo de res refrigerado y corazén de res refrigerado se debera
presentar copia de! Cenficado de Autorizacitn Sanitaria de Esfablecimiento vigents,
otorgada por & Serviclo Nadonal de Sanidad Agrarias - SENASA segun indica el anticulo 33
del Reglameanio de Inoculdad Agroatimentaria® sprobado mediante DS N.2 D04-2011-AG, y
sus modificatorias y complemantarias, conjuntaments s& debe presentar la autorzacién para
¢l funclonamiento del mataderc el cual debe tener y guardar concordancia con i Autarzacién
Sanitara de Establecmiento. Este requisito antes sefalsdo se debe mantensr vigente, no
suspandido, i cancalado hasta la culmnacion de la entrega del producto adquirido. Es

i
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respongablidad  exclusiva del conlrabste mantenss |a  Aulorizacitn  Sanitaria  da
Estavlecimianto y ta sutorizacidn para of funcionamiento del matadero sin suspension en
razon de los artloudos 35, 38, 37 y numaral 12 del articulo 56 del DS N.* 004-2011.AG.

8 Paras ol asticula de Huavo de Galling Calidad Primara, es doberd presaniar copla simple del
carifieady de autorizacién sanitaria de esteblecimiento vigente, olorgado por af Servicio
nacianal de sanided agratia - BENASA segon indica of anticuls 33 de! Decrefo Supremo N.°
004-211-AG, Reglamento de Inoculdsd Agroalimentata y sus modificstores Es
responsabliidad exclusiva del contrabista montensr o Aulodzacldn  Saniteria  de
Establecimianto sin suspenaion en razdn de los srtlcuios 35, 58, 57 y numersl 12 del articulo
56 def DS N° D04-2011-AG bastard que sl Cenificado de Autorizacion Santarda de
Establecimienta Indigue Nembre comin (nombre clentifico) del bien comespondients a
contratar, segan o eatablaciso por el SENASA

10, Para ol producto Pescado jurel eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A, pescado
bonito eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A y pescado tollo entero refrigerado,
debe prasentarse Copla simple de la Hablltacion Sanitana vigerts del Desembarcadero
Pasquero Anssanal (DPAs), mualles o sistemas de descarga, olorgada por #l Organiamo
Nascional de Sanidad Pesquera ~ SANIPES, segin 8l Decreto Supremo N* 012-2013
FRODUCE. de donde proviene el blen 8 adaulrz, en cumglimiente del Dacreto Suprema N*
040-2001-PE y sus modificatorias. En ol caso de que los blanes hayan sido almacenados
praviamente 8 su comarcializacidn’ Copla simple de Habilitacidn Sanitaria de Aimacén de
Productos Pesqueros y Acujcolas vigents, olorgada por ef Serviclo Naclonal de Sanidad
Pesquera - SANIPES, segun el Dacreto Buprema N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento
dal Decrato Supremo 040-2001.PE. y sus modificatonas,

Copla simple del Protocolo Técnico de Habiitacidn Sanitara de Transpore Terrestre de

Protuctos Pesqusros y Aculcolas (vahioulos isolsimicos, refiigersdos yio congelados)
viganta, clorgade par al Serviclo Necional de Sanidad Pasquera - SANIPES, an cumplimiento
dsl Decroto Suprema N° 040-2001-PE, ymm&ﬂ\mﬂu y del Dacreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE.

7, Otras consideraclones para la sjecucion de la prestacién

7.1 Otras abligaciones
Ef Contratista es responsable ants la entidad de cumpilr con la entregn de los blanes
objeio da! presente proceso, debiendo cumplr con [as sspacificacicnas astablecidas en
fa respactiva base

Garanlia comarcial, @ cusl debe supsral ¢l bempo de gerantia establecids como
requermiants 18¢nico minimo, deblendo un plazo de reposicdn, se acreditard mediante
ia presentacidn de daclaracion jurada,

7.2 Adelantos
Ls Enlidad no entrega adelanto ~
7.3 Subcontratacion ( ;
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Nao cotresponde

7.4 confidencialidad
Na corresponde

7.5 medidas de control durante la ejecucion contractual

La verificacion del producto estard a cargo del Comité de Recepcidn de la IEPM Colegio
Militar "Elias Aguirra”

7.6 Conformidad de los bignes
Ls conformidad de recapcidn, de los productos astara referida 8 Jos siguientes aspecios:

a) Verificacién de is comespondencia de los productos recibidos y ol detalle de las
i iones técnicas incluidss en las propuestas adjudicadas, asl como las
condiciones sefialadas an las respectivas drdenes de compra

b} Verificacién da la intagridad fisica y adecuado estado de conservacion da les
productos

¢} Encasode que las cantidaces no estuvieran conformes no se firmaran ias gulas de
remisién hasta |a subsanacidn correspondisnte,

d) De no ser encentrado conforme el producto el representants ds almacén de
alimentos (Oficial de rancho), procaders a informar a la secclon de abastecimiento
y esta notificara al contratista para que recoja el preducto observado y fo cambie por
otro lote que cumpla con los requerimientos técnicos solicitadas, dentro del plazo
maximo de dos (2) diss calendarios, contados a partir del dla siguients de recibida
la notficacién En ests caso se suspanderd ol procedimiento de aplicacidn de
penatidades y en caso de incumplic 8l contratista coni ef cambio de lole observado
dentro del plazo olorgado, se considerars ia aplicacion de ia penalidad deede o dia
siguiante a aguel 8n qua & contratista estuvo obligads a cumplir con ia antrega.

\

a) Los doscumentns qua deban de sar devuslios al contratista con posterioricad a la
recepcion y conformidad para efectos de su sciicitud de pago de factures son los
siguisntes:

« Guia de remisian {Destinatario + SUNAT). dabidamants firmada y sellada.
« Laorden de compra (el original), deberd ser firmada por el representante del
simacén de alimenios {Oficial de rancho)

La recepeibn y conformidad es responsabliidad del drea usuaria, En el caso de blenes,
fa recepcién es responsabilidec del éres del almacén y la conformidad es
responsabillidad de quien se indigue en los documentos del procedimiento de seleccidn

7.7 Forma de pago

La Entidad deberé realizar a! pago de la contraprestacidn pactada s favor de| contratista
en forma mensusl a través da su CCI, ya que el Tesorerc Piklico - Ministerio de
Ecanomia y Finanzas asigna el prasupussto en asa prioridad a la Unidad Ejscutora 301
Colsgio Nilitar *Elias Aguire”

Para efectos del pago de las coniraprastacionss ejecutadas por &l contratista, la Entdad
deberd contar con |2 siguiente documentacion:

- Recsptidn y conformidad del Comité de Recepcién : \\
- Informe del funcionaric responsable def érea usuana tn\lﬁondo(u‘cmmu !

——e
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la prestacion afecluada
Comprobarde de pago (Faclum)
Guin dé Remisan
7.8 Farmulas do reajuste
No correspande
7.9 Responsabllidad por vicion ocultos

Drefinlr 8l corresponde
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denomimaclén del blen : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominacién thenioa ; ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida : LITRO
Dascripeidn gensral : Ef aceite comestble y mezclas de los mismos en estado (doneo

para ol consumo humano. Se compone de glicéridos de Acidos
grasos y son de origen vegetsl No es un aceits vegetal

sapecificade,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen
Es ol acaite vagalsl comestible y mezcls de los miamos en estado idéneo para el consumo humang,
Podrén contenar paguefias cantidades de otros Iipidos, tales como fosfitidos, de constituyentes
insapondicables y de dcidos grasas libres naturaimente prosentss en los aeceites, segun Indican oy
numaraies 1y Z da In nomma Codex CX5 181881 (2021),

El soaita vagetal comastibie podrd contener o8 aditivos alimentarios prasentados an ef numeral J
e la narma Codex CX8 191881 {2021).

El peeite vagetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
El caracteristico del  producio
Color designado.
Los caractaristicos del producio
Ofor y sabar designado, que dobe estar sxenio de
olores y sabores axirafios o rancios.
Materia volétil a 108 °C Maximo 0.2 % mim CX8 19-1581 {2021)
) NORMA PARA GRASAS ¥
{Impurazas insolubles | & Madmo00S%mim | Aceres COMESTIBLES
N — ,,,_..f;#mmmmm__mmm_xmm_ujn_m_m
Hierro (Fo) Miximozmokg | O WASINDIVIDUALES
{CobrajCu) | Maximo 0,1 mgig
[ndice de dcido Masimao 0,6 mg de KOH/g de ncalte
Hasts 10 miliequivalentes de oxiganc
| - . setvoig da sceile
Raglamanta schra Viglancla
Cumplir con los requisitos vstablecidos | ¥ Control  Sanitaric  de
por la Direceidn Geneml de Salud | Allmentos  y  Bebidas,
INOCUIDAD Amblental 8 Inoculdad Allmenistis ~| aprobadn medante Decreto
DIGESA, Autaridad Naclonal | Suprema N° 007-08-8A sus
compatenta’, modificatorias ¥ regulscion
complamaertaria,

Precisién 1- Ninguna.

22 Envase
El anvase qua contiena al producto debs sar de material inowu. #star libre dc sustancias que

' Bogun atikuls 12 el Reglsments del Detreto Lagisiativo N 1042, mewuumm M:lmm
S0 N DMA00MAG s

vmlm 1’ - ',‘.W"—‘
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puedan ser codidas of producto en condiciones tales que pundan afectar su Inoculdad, y estar
fabricade de manera qua mantenga la celidad sanilaris y compoaleion dal producto durante toda su
vida 0tl, segin el artizule 118 del Reglamento sobre Vigllancla y Control Sanitardo da Allmantos y
Bebidas, aprobado madiants Decreto Supramo N° 007.88.8A y sus modificatorias.

El tipo y materiol de envase debe corresponder al autorizado en 8 Registro Sanitario, segun o
astablecdo en los aniculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitario de
Alentos y Bebidas, aprobade mediants Dacrelo Supremo N° 007-08-5A, y sus modificatorias,

Procisién 2: La ontidsd deberd indicar en las hases ol pevo nato del producto por envase; ademdas.
paded indicar ol tipo y materal dej snvase (estas tres caracleristicas deberdn corresponder a lo
declarado an el Reglairo Sanltars del alimento entregado), as! coma el ipo de certdo; siempre que
#e haya verificads que todas sstas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores,

23 Embalaje
Se podrd user embalaje cusndo se requinr agrupir varas unidades de slimentos anvasados. El

disefio y materialea do ambalaje deben ser nocuos y apios para uso alimentario, ofrecer una
proteceién adecuada de jos productos pars reducl sl minimo s contaminacion, evitar dafios y
pamitit un etiquatada correctn, sagin lo indicado en el numeral 13.2.0 del Cadigo de practices
CXC 1-1860 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Procialén 3: §i la entidad requisre gus el producto sen embalado, deberd indicar en las bases las
unldades de envases por smnbasiaje wridas, Ademas, podrd Indicar fas caractoristicos del
embalaje, tales como: materisl y lipo da cerrado, slempre que se hays verificado que ostas
caracteristicns aseguren la pluralidad de postores,

24 Rotulado
El rotulado do los envasas de aealte vegetal comestibie debe considerar lo siguients, segin &l
articulo 117 dal Reglaments sobre Vigllancia y Control Sanitario de Afmantos y Bebldas, aprobado
madiante Decrato Suprama N® 007-58-8A, y sus modificaterias, la NMP 001:2019 Requisitus para
sl stiquatado e preenvesas. 5 Edicion, ¥ la NTP 200,038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimenios preenvasados. B* Edicidn. Debe contaner la siguiente informacin minima

an idioma espahiol:

nombre del producto,

declaracidn e los ingredientas y aditivos empleados an la elaboracidn de! producto;
nombre y direccion del fabricante;

nombre, razdn social y direccidn del impartador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

K¢ 5w » @

nimaro de Registro Sanitario;
1 i

6700

X g pRcimenio, o 3 Fooucio 1o requis
Abmuntanius o la norma sanitorla peruana que le s aplicable;

mm“&wdﬂbm

can espaciales de conservacidn, cuando af cto la fars;

contanida én liros, del produsto envasada, oo -

pals de origen,

Precision 4: La entidad daberh Indicar an las bases ot Informacién qua mﬁdondabaum
retulada, La informacidn adicional que se solicits no puede modificar a8 caractaristicas del blen
descritas en of numaral 2.1 da |2 presents Ficha Taenica.

25 Etiquetado
Refiérass al numaeral 2.4 de ia presents Fichs Técnica,

Procislon 5: Ninguna.

28 Inserto
Na aplica.

Precision 6: No aplics.

$ .5 0
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARAGTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominocién del bien - ARROZ PILADO EXTRA
Denominaclon técnica | ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

Unidad do madida
Descripeidn genetal

: KILOGRAMO
( Es el granc descescarade procedents de cualgul

or cultivar de o

aspacis Oryza sativa L. del que se han sliminado, parclal o totalmente,
por elaberacion, el salvado y of germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delblen
El arroz

pliads
numeral 51,1 de la NTP 205,011:2023.
El mrroz pllads debe presentar las siguientes caracierlsticas.

debe sor inocuo y aproplade para el consumo humana, segun Indica el

gunerales

| Requisitos especificos y

- Estar exenio de sabores y olores
axtrafios, .

- Estar axenlo de sucedad
(impurezan de organ  animal,
incluldos Insecton muarlos) que
représentsn un peligro para la
salud humana,

~ No deba conlener inseclon vivos,
musrios o an cuslesqulen de aus
eatados  fisloldgicos;  granos
mohaans, germinacdos, sucion

- Estar axanto da falén y polvil,

Lo class se debe asignar cusndo por
io menos ol BO % de fos granos (en
musa), ssidn dantro de los limites de

Clase y longilud

ia clase correspondiente, y no mas
dof 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Longltud def grane
Clase entaro

Llfoo  De 6.6 mm o més

De 8,2 mm o més, paro
manod de 6,6 mm

Corlg Mmudcﬂ.?rm_w

Contenido de humedad

Méximo 14 %

Gr-nu.r;;t

0,0 %

cmogumwmu

Miximo 2 %

Granos tizasos
parciales

Maximo & %

T 00%

Versidn 08
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Mezcla vanetal
~ contrastante Mibximo 2,8 %
LTS e
 rdgiatt NTP 205.011:2023 ARROZ.
s A N e Maxima 0,16 % Arroz slaborado. Requisitos.
e wwhg 4* Edicion
B inorginkas |
L ,E'L"“““mq,“ o Maéxima 5 %
Grunos (nmaduron 0,00 %
Reglamento sobre Vighancia
Cumplis  ocon  los  requisitos |y  Control  Sanitardo  de
sstablecidos por la Direccidn Genaral | Allmentos y Bobldan,
INOCUIDAD de Salud Amblental e Inccuidad | sprobado mediants  Decreto
Amentaria - DIGESA, auterded | Supremo N° 007 88-SA, sus
i naclonal competanta®, modificatorins ¥y regulacion
i complemantarnia. i

Precisién 1: La snlldad deberd peacisar wn (as bases s clage de arroz requerida, segin lo
stablecido an la prasents Ficha Técnica, por elemplo; Arroz pdudo exira largo, aroz plado extra
mediang o arroz pilado extra coro,

Envase
E! snvase que contiens el producto dabe ser de material Inocuo, estar litve de sustancias que

puadan ser cedidas al

products en condicionas tales que puedan afectar su inocuidad, y estar

sy vida U, segin el artioulo 118 del
Alimantos y Babides, aprobado madiante

fabricado de maners que mantengs la celidad sanitaria y composicidn del products durants foda

Reglamanto sobre Vigliancia y Control Sanitario de

Decrsto Supremo N* 007-58-8A, y sus modificatorias,

El tipo y material de envase debe cotresponder al autorizado en of Reglstro Sanitaro, segin lo
establecidn en los artizulos 105, 118 y 110 del Raglamenta sobre Vigilancia y Control Sanitario
mm y Babigas. sprobado medante Decrsto Supremo N 007-88-8A, vy sus

5 phado oo T Iragaco NVESEE QUi .U 1y Coly 10 o & E
NTP 300.163.1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS, Parte 1; Disposiciones generales y requisitos, 4% Edicldn, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nulriclonales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimlame los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropladas para
#l uso al que se destinan, No deban ransmitlr af produclo sustanclas t6xices ni olores o sabiores
tesagradables, segun indican los numersles 9 v 8.9 de la NTP 205,011:2023, ’

Pregision 2: La antidad deberd Indicar eh las bpses ol peso neto del producio por snvase;
adomis, podrd indicar e tipo y material dal envage (estas tres caracteristicas deberdn
corresponder & lo declarado en el Registro Sanitana del alimento entregado), asl camo el tipo de
:m:mmummoqmmmmhm-mhuMﬁ

2.3 Embalaje ,
Se podri usar smbalale cuando se requism agruper varas unidades de alimentos envasados, E
disaflo y materinles de embalaje deben ser Inocuos y aptos pata Uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuads de los productos pard reducir 8l minimo la contaminacidn, evitar daflon y
parmitir un sfiquatado correcto, segun fo indicado an of numera! 13.2.9 de ia norma Codex
CXC 11568 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

e el |
' Sagon arlieun 12 pel Reglements del Decrale Lagislaivg 301052, Ley de Inocuidad te oa Almenion \ppr

@
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24

26

Procislén 3: & la entidad requiem giie el produtto ses embalado, deberd indloir an lna bases
las unidaces de snvases por embalaje requeridas. Ademias, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. material y Upo de cerado, slempre que se hayn verficado que estas
caracieristicas aseguren io pluralidad de podtores.

Rotulado

£n el rolulads de loa anvases de aroz plado, ndemds de cumplr con lo establecido en el
aticule 117 del Reglamento sobre Vigiancin y Control Senitario e Alimentos y Babidas,
aprobady mediante Decrsto Supremo N® 007-D8-8A, y sus modificatorios, deba cumplr
con Jo ingicado en la NTP 2080382018 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de
slimentos preenvasedos, B* Edicidn. la NMP 001:2018 Requisitos psra el sliquetado de
preervases, 8 Edicidn y con el numernl 8.2 de iy NTP 205.011,2025. Debe contenes I siguiente
informacidn minima en idioma espafiol

nombre del producto;
- grado del arroz;
declaracién do los Ingredientes y aditives empleados en la elaboracién del produgto;
- nombre y direccidn del fabricante;
- nombre, mzon soclal y dirsccidn del importador, 1o que poded figurar en stiquela sdicional;
- ndmare de Registro Sanitario; |
- fecha da vencimianto, cuanda el producto la requiera con srregio a lo que establpes of Codex
Alimantarius o ia norma sanitaria pensanh que le es apiicable;
-~ cldign o clave del jote)
- gondiclones especieles de conservacidn, cuando el producto o rqulera;
« poso nato en klogramos del produscto envassdeo,
« pals de origen,

Procision 4: La entidad deberd indicar en las bases ofra Informacidn que considers deba estar

rotulads. La nformaciin adicional que s solicite no pusde modificar las caracieristicas del bien
descritas sn ol numerl 2.1 da la prasante Ficha Técnica.

Etiquetado
Reflérnge al pumeral 2.4 de la pregents Flcha Téonlca.

Procisidn §; Ninguns.

Pracisién 6: No aplica
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$-2240/7578-04
Dauny Mnrtu';wmlo Kavasre
ol F R

Mesponsablelyte | Lo

A5E

e e
\ i

.
ceevevosa®

m Sfovecawsscsswa 5
QUI RITUAY : JUAN ALBERTO'CHAPONAN TUMES
Bach. A istracion DANMMIG%%(;\BEYQ_LO NAVARRO E.C. ADM.
PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION M'EMBRODELCOM!TE'DESElECCIQ




COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIOA CALIDAD 1 - EXTRA '

Denominacion téenica | ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeitn gensral  © La arveja paitida son los cotiedones separados y descascarados del
grane de arvela. La arveja o8 dgrnmpcmdtmdohup ecn Plsur
sativum L. es usade cominmants en estade ssco con fines
alimenticios,

2, CARACGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.4 Dsl blen
El alimentc debe ser inocuo y aplo para el consumo humano, segin lo indicado en el
numeral 5.1 de in NTP 205.025:2014 (revisada el 2018).

El alimanto debs presentar ias sigutontes caracteristicas:

CALIDAD
- Estor exentos do sabores y
olores sxtrafios ¥ de insectos
ViVOs, mueros o an
de sus eatadios.
- Estar sxenios de malenias
Requ gennra oxtrafias  inorgdricas . que
A s rapresentan un peligre para la
salud humana,
- Estw conformados  por  una
misma varedsd (es declt un
mismo color, forma y obras
I corscleristicas varielales). | NTP 206.025:2014 (revisada sl
| Contenido de humedad | Mtnmo 15 % 2010) LEGUMINOSAS. Arveja
Grado de calidud .
| Grana infectado 0.00 %
| Grana picado Maximo 0,30 %
Grana partido o
quebrado Maxime 1.00 %
Grang con clscan Mixime 1,00 %
Grano quemado Miximo 0,20 %
L Matorias axtrafan i Maxime 0,10 %
Cumpllr con lo establecido por el wm::ui-,d‘ Iﬂocmdag
wesBp m "'f:m' s s Goce S
mdomm ' N'  004-2010AG, ¥y wus |
il modificatorias, ;

Precision 1; Ninguna.

' Begin aricuo 10 del mmmudnwmwummm_yrﬁ’mnumf” alinss madinsie
{134-3008. ¢ ‘

Dacreta Supmma N* Al
Versién 07 S S —— 7 pagina 1 de 2
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

22

2.3

24

25

Envase

£ alimenio debn onvasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cuslidades
higignicas, nutricionalas, tecnclégicas y nensorntes del producto. Los envases, Inchiido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancies gqus sean Inocuss y adecuadas
pora @l uso @l que se destinan, No deben fransmitr al producto ninguna sustancia téica ni alores
o sabores desagradables, Cuando e producto se enviss an sacod, dstos deben estar impias,
saf rosistentas v estar blen cosidos o sellados. segon Indican 1o numerales 7y T.1daia
NTP 206.026:2014 (revisada e 2018),

Precision 2 La antided deberd indicar en las bases sl peso neio del producto por envase,
Ademas, podrd Indicar las camctersticas del envise, Wles como: mam tipa de cerrads,
slempre que 86 hoye verificede que estas caracteristicas assguion s plura e postoras,

Embalaje

Sn podrik usay embalaje cusndo se roquiera agrupar varias unidades de alimantos gnvasados, Bl
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocucs y aptos pars isa alimentario, afracor una
protecaién adecunda de los productos pars reducir al minimo fa contaminacidn, evitar dafios
pormite un stiquelado corectn, segin lo indicade en ol numeral 13.2.0 da la sorma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisldn 3: Sl s entidad requlere que ¢l producto sea smbalado, deberd indicar en las bases
las unidadas de anvases por embalale requeridas, Ademas. podrd Indicar las caracteristicas del
embalsje, tales como. material y ipo de ostrado, sismpre que s¢ haya verificado que eslas
caraciersticas aseguren ia pluralidad de postores.

Rotulado ‘
Reflérase i numerl 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Pracisién 4: Ninguna.

Etlquetado

La eliqueta de los enveses del amento deba cumple con lo Indicaca an el antlculo 27
del Reglaments de Inoculded Agroslimentaris, eprobado medlante Decrelo  Supremo
N* 004-2011-AG v sus modificetorlas, sdemis de las disposicianes aatablecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205,025:2014 (revisada of 2010), Debe indicar io sigulente en idloma

wapanol

- ambe dal alimento
_grada de calidad; —

contenido neto;

pafs de origen o kigar de procedencls;

nombxe v direccion del Huler de fa autorizacién sanitara;

nomben y direccidn del importador, de comesponder;

- Aulotizacidn  Sanitaria de Establacimiante de Procesamisnlo Primaria de Alimentos
Agropecuanos:

- identificacidn del lote.

- fecha do vencimianto o coniumis ireferentamants antes de;

~ Instrucclanes pata al uso y consenacian.

Pracisién 5 La entidad debers indicar en las bases olra informacién que conslidere deba estar
etiquetada. Ls informacién adicional que se solicite no puetde modificsr fas caracteristivas de!
bien descritas en of numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

¥ i ¢

Inserto
Na aplica.

Pracisién €: No apiica,
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN I —
Denominacion del blen : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Danominacidn thonica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA '
Unidad de medida ; KILOGRAMO
Deacripcidn genersi : Es ¢l producio sdlido cristalizade cbienido directo del jugo de la

cafla de azbgoar {Saccharum sp), mediants procsdimisntos
aproplados, estd constiuids essncialiments por cristales de
sacaross cublaros por una pelicula de miel madee.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delblen
El mzdcor rubls doméstics debe presentar iss catacteristicss!

l CALIDAD '

]
gCo‘m.llbot,obf mwmo; Ilbwyolor
3

No ddn wmnm inndm. ¥
tlerra U clras impurezas quo indiquen

P |una manipulacion defectuosa  del
EES—— G i producto, .
Polarizacién & 20 *C Minima 66,00 *Z
Humedad Miximo 0,40 /100 g
Cenizas conductimétricas | Maxima 0,50 /100 g
: NTP 207.007:2023 AZUCAR.
Maximo Azoar  rubm.  Requisitos.
Bt AOPIONS SHIR cuisih S Edcion
HArlcsres redudtores—————Méximo 070400 g —
tadmerios) Mixima 500 mg/kg
Mo debe ser mayor de 0,30 para una
| polarzacian mayor de 86 °2.
| I factor de seguridad se determing
Factor da seguridad | o0 iante ta sigurenie scuscicn:
| o
100 - “Pol
chlmw sobre Vigilancia

Cumplie con  los  requisitos Control  Saniteno  de
ombhdduporhmmeclm Genaral Almmu ¥ Babidas,
de Ssiud Amblenta! & inotuidad | aprobado mediante Decreto

INOCUIDAD Alimentaria - DIGESA, la aulorided | Supremo N° 007-98-8A, sus
nacional competents’, modificatorias y  regulacién
complementarias.

Pracisién 1: Ninguna,
' mmv:aﬁwﬂMmewonwmvrﬂ';mmch:ﬁﬁmm
Suptema W (8-2006-AT ‘ ‘

Versién 10 " Piing 1 do 2
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.2

2.3

Envase

El envase qus contiene el producto debe ser de material inocuo, estar lbre de susiancias gue
puadan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su Ingouidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la ealidad sanitaria y composicion del producio durante toda su
vida Util, negin of artieule 118 doi Reglamenio sobre Vigilanaa y Gontrol Sanitario de Alimentas y
Bebldas aprobado mediants Degrato Supramo N* 007-92-5A, y sus modificatonias.

El tipo y material de envase debs corrssponder al sutorizado en 8! Registro Senitario, segin lo
establacido en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Condrol Sanitario de
Allmentes y Babidas, sprobado mediante Decreta Suprema N® 007-68-SA, y sus modificatorias.

Procisién 2: Ls entidad deberd indicar en las bases s peso nato del producto pot envase; ademés,
podra indicar el tipo ¥ material def envase (estas Ures caracteristicas deberan corresponder a lo
declarads en el Registro Sanifario del alimenta entregado), asl como e tipo de cerrado; siempre que
5o haya verficado que todas estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores,

Embalaje

Sa podra usar ambalaje cuanda a2 requiara agrupar vanas unidades de alimantos envasados. El
disefio y matériales de embslaje deben ser inocues y aplos para uso slimentario, ofrecer una
proteccidn adecusda de los productos pars reducr al minimo s contaminacion, evitar dafios y
permitit un etiguetado corrects, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 dal Cédige de praclicas
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 3. Si ln entidad requiere que ei producto sea embalade, deberd indicar en las bases las
unidadas de anvases por embalsje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracteristicas dal
embalaje, tales como: matsrisl y tpo de cemado, siempre gue se haya verficado que esias
carncterialicas assguren b pluralidad de posiores,

Rotulado

El rolulado de los envases del azicar nibia doméstica debe cumplr con lo establecide en el
articulo 117 del Reglamenta sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobada
madiants Ducrelo Supramo N* 007-98-8A, y sus modificatorias, y las disposiciones espacificadas
en &l numeral 8.2 de la NTP 207,007:2023, asf como en la NTP 207,058:2014 AZUCAR. Retulado.
2* Edicién, Debe conlener la sigulente informacion minima en idioma espadiol:

nambre del producto;

declarscidn de los ingradientss y aditivas empleados e is elabaracion del praducto;
nombre y direccidn dal fabricanle,

nombre, razén social y direccidn de! importador, lo que podra figurar en atiqueta adicional,

\

2.5

namero ds Reglsiro Sanitano,

fecha de vencimiento, cuando el producto fo requiera con arraglo 3 Io que establece &) Codex
Alimentarius o fa norma sanilaria peruana que |s es aplicable,

codigo o clave del lote;

condicionss pspecisles de consarvaciin, cuando & producio o requien;

forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

peso noto en kilogramos dal producte envasado;

pals de arigen,

Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases oira informacién gue considere deba sstar
rotulada, La informacién adiclonal que 56 solicite no puede modificar las caraclerislicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

b KK W-E 8

A oA e

Etiquetado
Rafidrase al numeral 2.4 de 1a presenta Fiche Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

28 Inserto
No aplica.
Precinion 6: No splica, /J,—x—*""—" .-—‘“'-—-,\’
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacide del bien | FtLETEbgt:. ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
40g

Danominacitn tdenfea : CONSERVA DE FILETE DE ATON EN ACEITE VEGETAL. EN
ENVASE DE PESONETODE 140 g

Unidad de medida L LATA

Daescripeldn general  © Consecva slaborada 8 base de came de pescado de lu ospacies
Thunnus sfalungs, Thunnus albaceres, Thunnua atfenticus, Thunnts
obeaus, Thunnus maccoys, Thunnua thynnus, o Thunmis longgol,
precovids, con acelle vegels! como medio de relleno o liguido de
goblaro, envasada on recipientas cerrades herméticaments, que han
sldo nomatidos # esterlizacién comercial

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Delblen
El filate da ailn es &l musculo langitudnal {dorsal y ventral) del pescado, separado dal cuerpo
madianta corle paralelo n |a sepina dorsal, ain pisl nl sspinas, segin Indica e numeral 3.3 de la
NTP 204,002:2011 (revisada sl 2018),

El tamafio de foa fistes debe ser, de scuerdo ol tipo del nnvase, de manarm tal que ocupen e
didmaetro, anchao, large o aliura de forma completa, en s formates ciindricos o rectangutares,
ugﬂn coresponda, segln 1o indicade en el pumaeral 5.2 da la NTP 204.002:2011 (revisads of

El filnte de alin an nceite vogetal debe presentar las sigulentes camcterislicas!

CALIDAD

Un lote de conserva de filste de atin en
acelte vagels! deba cumplir con lodos fos
requisiios de esta Ficha Técnica, y los

dentro de lan siguiantes interanclas:

-~ EI  mimero fotal  de  unidades
defectuosas no debe ser mayor que ol
numern de aceptocion (o) de un plan de
msmho aproplado con un NCA de i
6.6 P.CO

~ ul numerc fotsl de unidadsd da muestra :;ANNDREO):ONORMA

qus no se mjustsn a la forma de

Factoras de caldad & PARA EL ATUN ¥
que o nimaers de acaptacién (o) de un 3% Edlelén :
plan de muesireo aproplado con un
NCA g8 8.5,

- o peso nelo promedio o el peso
asoumda sEgUn
corresponda, de lodas lu unidudes de
musstra  examinadas no deben ser
Inferioren &l peso declarado, siempre
que ninguno de los envases Wmade por
separado presents un défict de peso
BXCBEVD,

$.224077578.00
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

~

Qatoctay
Uni unldad de muesira ae conadernrd defactuosa cuanco prasents
cunlquiera de las caractarlsticas que sa delerminen saguldamesnte

Matarias extrafias

Cualquier materia presente en 1a unidad de
myestra que no provanga del peascado o
dol medio do envasado, que no constituyn
uh paligra para la salud humans, y se
reconozes feiments a simple vista o Be
detecte mediante cualquler método, Incluso
madignte of uso de unae lenie de sumentio,
que revels sl cumplimlento de las busnas
practicas de fabricackdn e higiens,

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olofes
o sabores cbistables persistentos o
Incorfundibles que  sean signo  de
dmmpmbidnomncbdld

Textura

(= Came excesivamanis blanda o

caractaristics de |48 especies  gue
componan el products,

- Came excesivamente dura no
carncteriitica de |as especies gue
companan el producta,

- Pressnca de odficios en [a came an
min del 5% del pcontenido escurrido,

Altsractanas del color

Uns unided de muestra con claras
alteracionss del color que sean signo de
descomposicidn o minciedsd ©  oon
manchas de sulfuro qua afeclen & mis del
5% del contenido escurrido.

Uno unidad de muestrs que presents uno o

NTP-CODEX

STAN 70:2010 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA, 3* Edicidn

Muterias objstables min crizstalas de estruvita de mas de 5 mm
da longllud.

Manual indicatiores
sanitarios y de inoculdad
para los | productos
posqueros y acufcolas para

Prassncia de Ausencle moercade nacienal y de

pardsitos visibles i sxporacién. | aprobade

madiante  Resolucidn  de
Dirgccidn Ejacutiva N* 087
2016-SANIPES-DE, y su
meodificatoria,

Contenido del envase

El contanido debe ocupar como minime o
98% dae la capacidad del envase.

NT® 204 002:2011
{ravisnda &l 2016)
CONSERVAS DE
PESCADD, Clasificacidn
da acuerdo @& s

Juugc AR ‘

PRESIDENT: DE SELECCION

presaniacldn dal cantenido.
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

l Manual Indloadoras
sanitarios vy dd inoculdad

para jos | productas
| Cumpbr con loa requisitas asiablacidos por | pasgqueras y aculcolns para
'8l Organismo  Nacional de Sanidad | marcado nacional y da

INOCUDAD  Peaguera -~ Sanipas, auloridad nacional | axportacion, aprobado
sompetenta’. modionts  Resolucidn  de
Directitn . Ejecutivit
N® 057-2010-SANIPES-DE,
y su modificatoria,

Precisién 1: Ninguna,

2,2 Envase y/o ambalaje

Los envases mwldm la fabricacion de conservas deben sar rasistontes, no transmils
sustancias tdxicas o a8 gus alteren las caracleristicas sensordales y permitan un clore
hemdtico gue proteja al producto hidrobloldgico de fa contaminaclén, asi como no deben
prasantar signos da golpes v oxidacidn, segin lo indicado en los numaerales 52.1, 64,2 y 58.2 del
Reglamento Sectorlal de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
madisns Duecreto Supremo N 020-2022-PRODUCE. €l envase debe corresgonder al autarizade
on sl Reglstro Sanitario, segin Indicaciones del Sanipas.

Asimismo, 8| dobie clerre en loy envases meldlicos debe cumplir con los requisiton minimos
patablocidos an el pumaral 1.2.8 del Manual Indicadores saniarios y da incculdad pam fos
producics peaquercs y aculcolns para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resoluclon de Direcoidn Ejscutive N* 0587-2018-SANIPES-DE, y su modificatoria,

Oel mismo mode, ios snvases metdlicos deben cumply con ks mepacificacionss de vacio minimo
sefun ol tipo de envase y capacidad, segun o establecldo on ol numaral 1.2.7 del Manual
Indlcadores sanftarios y de inoculdad para los productos pesquercs y aculcolss pars marcado
nacional y de exportacidn, aprobado medlants Resclucidn de  Direccidn  Ejecutiva
N° 057-20168-SANIPES-DE, y su modificatoris, ‘

Pracislén 2: La entidng daberd indicar e [as basas (anto of peso sscurrido del producto por snviss,
como el peso por embalaje requerides. Asimismo, de ser necasirio, podrd indicur el materal del
arvase ylo embalajo, ol tipo de coerrado (tapa simple o abeefdcll) v la forma del envige (como tad,
oval, #lo.) sin indicar sus dimensiones, alempre que se haya verficads que estas caraciarsticas
_assguren |a plurakdad do postores. |

2.3 Rotulado !
Los enyases de fiets de atdn en aceits vegelsl deben esiar etiquelsdos® y conlener como
minimo s algulsnte informacidn, segin lo indicado en los numersles 113.1 |y 111.1 del
Reglaments Sectorial de noculdad parn las Actividades Pasqueras y Aculcolas, aprobado
medianta Docreta Euprameo N® 020-2022-PRODUCE!

- nombre o denominscion del products de scuerdo con lo indicado en ef mgisiro sanitaro
smifide por SANIPES: qua na incluyan como parte del misme ef nombre comarcial U oiras
denominaciones de maros yio calidad, ;

. nombre comun, cuando diflers de s denominacidn del produtto, y nombre clentifico dal
recurse hidrobleldgico empleado. Cuando el producta contenps una mezcia de ospacies del
mismo género, elfo debe sor precisade; i

« pals da fabricaridn o produccidn;
! Bagin tos artiecion 1, 2y 3 e s Loy N* 30083, Lay di crencitn del Orgarvmo Nacional de Ssrided Pesduern. modifioada
ragiants Detrato Legaimive N° 1402,
¥ Las marouncian que see ins diwposicones da 1s Norms Bantara para las Actividades Praqians y Acuioolns
sorobeds mediants Decrelo N° O40-2001PE wo sedn pusstel w1 vents antas de ln entretia en vigencia del
sempre y cuando Mnmnmum mv‘m Mmb';mzﬁ
B8 o e
u.wal. . o inooyidsd pars tas Acivdades m,w
sprabado madanis Dssrto Supremo N Fid
Version 01 B, A ~Pagine Sde 4
— e st i
S IIIRTIS?S O
Bomy iy e dvividu e M9
L—.“*; ; a ‘
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

- &l 8l products es perscible;

a. Fecha de vensimiento, duracién minima o mite de venta, segin se requiera. |
b, Condlcionas da consarvacian o almacenamignta,

~ fecha de produccidn; _

~ eortenido neto del productn higroblologlon:

< peso dranade o escuido;

- #n caso el producto hidrabioldgica contanga algdn Insumo o materla prima qup reprasenta
algun rieego para 8 consumidor o usuarlo, debe ser deciarado; acorde o lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 def Codigio de Proteccidn y Defensa del Consumidor;
fistado da Ingredientes y aditivos akmentarios ordenades de forma deceeclents;
idontificacion del lote, al cual también pusde estar én &f proplo anvasa del producio,

- nombre o razon social y direccidn legal de la empresa productors; y del importadar,
distribuidor yio comarclatizador, segin corresponds; codigo de habiltactdn o autorizacion
saniteria de la planta; y en caso de empresa(s) constituldals) en Pard, Indicar sl nimare de
Registro Unica da Contribuyente (RUC);

- Inptrucciones parn su uso;

- nimern da reglsim sanitario del produsto hidrobloldgico, segin comesponds, el cusl también
puada estar an el proplo anvase del producto slempra y cuando la stiquets contengs una
referencia de su ubicacian,

Agimlsmo, el stiquetado de! producto diebe cumplr las disposicionas aplicables establecidas en
o wrticuln 113 del Regliments Sectoral de Inocuidsd pars las Actvidades Pasquerss y
Aculcalas, aprobado mediants Decreto Suprema N® 020-2022.PRODUCE, {

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso correspanda, segin 1o indicado en
ol Manual de Advertanciss Publichtarias sn ol marco de lo establecido en [a Ley N 30021, Lay de
promocidn de fa allmentacidn salutdable para nifics, nifas y adolescentas, y su Reglamenio
aprobado por Deereto Supremo N° 017201784 aprobado madlants Deceato Supremo
N 912.2018-84, y sus modificatorias. Dichas adverancias publicitarias deben ser cansignadas
de maners clara. legible, destacads y compranaible an la cara frontal da la etiqueta del producto.
sl misms, o rotutado debe cumplic cen todo lo establecido en e Manual indicado,

Procisién 3¢ La entidsg podrd indicar en Ins bases oira informackin que considers deba estir
rolutada. Ls Informacion adicional que ae salicits no puade modificar les ciracterlsticas del blen

descritas an ¢ numeral 2.1 de ls prasentas ficha técnica

\

24 Insorto o
Pracision 4: No apica.
¥ A \
( " ”
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

( COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacian del bien | FRIJOL BAYO CALIDAD 1 - EXTRA {
Dencminacion tdenica : FRIJOL BAYD MOCHICA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general Bl Irjol bayo calidad { - extra &5 el grane madura procedente da la
espece Phaseolus vulgans (L.) o frijol comin.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien i
El alimento se debe comercializar sn su envase original, que permits mantener sus
caraclaristicas de calidad & higignicas, asagurando que & mismo no sea alterado, contaminade,
edulterada 0 manipulado en condiciones no sanitarias que representen un pelgro pora la salud,
%oqﬁgt indica & Ulimo parafo del numeral 10.1 da Ia NTP 206.015:2015, y su Corrigenda

El afmento debe presentar las sigulentes caracteristicas

CALIDAD
Cada fots ds frijol debe satar
conformade por la misma varedad,
Uniformidad
Variedad contrastante:  Maximo
1,00 % N i
| Humedad Mawmo 16% |
- Ausencia de granos infestadas,
i con  inseclos  vivos  en | NTP 2050152015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol.  Requisites, 3* Edicién,
- Ausencia de granos con| y su  Carigenda  Técnica
hangos. NTP 206.015:2016/COR 1:2018
Aspecty CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS,
.| Frijol. Requisitas. 1% Edicién
Grano anfermo 0,00 %
- | —Gmnopleado—+——  Médmet00% | ——— | =
Grano partido o '
brade Méxime 1,00 %
Gmmumoadur Mixime 1.00 %
Materias extrafins Méaxime 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglaments de Inoculdad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalmentaria, aprobade madiante
Agraris -~ SENASA, autoridad | Decrato Supramo N° 004-2011.AG,
nacional compstents’, y sus modificatorias.

Pracisidn 1: Ninguna,

22 Envase !
El alimento debe ser envasado segdn lo esiablacido en la norma Codex CXC 1-1988 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 388, 183-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1

e

- ‘,"P'
' Sagin aticuio 10 dol Regiaments def Dacrato Lagilativa N* 1082, ey de inocuided de los Aimantos, probado madarts
34-2008-AG - e
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.3

2"

Disposlciones generples y requisitos. 4% Edicidn, de lal manam que e producto gueda
debidamants protegido, segin indican los numerales 7 v 10,1 de g NTP 206,016:2015, ¥ 5
Corriganda Téenica,

E1 afimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no daflinas), nutricionales, leanolégicas y sensoriales. Los envases
deban esiar fabricados con sustancias que sean inocuss y apropladas para el uso al que se
dastinan, No deben transmitr al producto sustancing toxicas nl olores o sabores desagracables.
ademas, cuando el producio se envase en sacos, estos deben estar limplos, ser resistentes y
?‘::kb:n cosidos o Rellados, segon Bl numeral 10,1 de la NTP 206.015:2016, y su Carriganda

Procisién 2: La entidad coberd indicar an ias bases el peso neto de| producto por envase,
Ademas, podri Indicar ins caractaristicas del envase, tales como: material y tipo de comrado,
siampra qus se haya verificado que estos carcteristicas ssaguren b pluralidad de postores.

Embalaje

So pocd usar embalaje cuando se requisrs agrupar varias unidades de alimaentos envasadas. El
disefin y materlales de embalaje deben ser Inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
protecein adecunda de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios
pearmite un stiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codax
CXC 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procision 3; S| is entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por ambalajs requeridas, Ademas, podrd Indlcar las caractadsticas dal
embalaje, tales como! materi) y fipo de cerrade, slempre quo s6 haya verificado ale walas
caracter/aticas aseguren la phuralidad da postores.

Rotulado
Rafidrase ol numen! 2.6 de la presante Ficha Téonica,

Precisidn 4; Ninguna,

Etiquetado

Ls oliquels de los anvases del alimantc debe cumplr con lo indicada on ol artlouto 27
del Reglamento de  Inoculdad  Agroalimentaria, aprobiado  mediants Deoreto  Supramo
N* (04-2011-AG y sus modificatorias, sdemds de las disposiciones establecidas en i
mumensl 10.2 da i NTP 205.015:2018, y su Comigends Téenica. Debe indicar fo sigulanta en
Idloma sspasol

- nombra del slimanto;

~ grado ds calldad;

~ contenido neto,

- pais da arigen o lugar de procedencis;

~ nombye y disceldn del ttulsr de la sutorizacin sanitaria:

- nombre y direccidn del importader, de conesponder

- Autorizacidn Sanitaris de  Establecimiento de Procesamiento Primaro de  Alimenios

Agropeci
- Identificacitn del lots,
- fecha dé vencimiento o consumls preferentemants antes da,
- instricclones para &l uso y conservacian.

Precision 5: La entidad daberd indicar 6n 1as bases olra informacidn que considers cebn estar
stiquetada, Ls informasién adiconal que se solicha no pusde madificar las caracteristices del
blen descritas en sl numaeral 2.1 de la presents Ficha Téenica,

24 Insarto
No aplica.
Precisién 8: No aplica. ~ N “\
( -
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 - EXTRA '
Denominacion tdenica  FRIJOL CABALLERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de madida { KILOGRAMO

1

1

Descripcion general  © El fijo! caballere calided 1 < axtra @8 of grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgars (L) o frjel comin,
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El slmento se debe comercializar en &u 6nvase origingl, que permita manienar sus
camcteristicas da calidad e higlénicas, asagurando que el mismo no ses akterade, contaminado,
sdulterndo o manipulads en condiclones no sunitarias que represanten un peligro pare la selud,
segln Indice o titimo pémafo dal numeral 10,1 ds I NTP 208.015:2018, y su Corrigenda

Téenlea,
E1 alimanto debe presentar las siguisntes carsctetisticas;

@

CALIDAD
Cada lots ds frijol debe estar
cordormado por la misma varedad,
Uniformidad
Varedad contmstante:  Maximo
T L ol
|Mumedad | Miximoth¥
« Ausencis de granos infestados,
coh  Insectos  vivos  en | NTP 2050162015 LEGUMINOSAS |
Banidad cuskquiera de sus estadios, Frijgl,  Raquisitos, 3* Edicidn,
~ Ausencla de grapos con [y 8 ! Técnics
hengos. NTP 208.015:2015/COR 1:2018
. e o A et CORRIGENDA t. LEGUMINOSAS. |
Ampecto Frijol, Requisitos. 1* Edician
Grang enfermo 0,00 %
Grann pleada Miime 1,00 %
Geano partide o
q“m Mtﬁmn 1,0“*
anno argaco Maximo 1,00 %
Materias extrafins Maximo 0,060 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamanto de Inocuidad
INOCUIDAD Servicla Naclonal de  Sanidad | Agroalimentaria. aprobado mediante
Agraria - SENASA,  sutoridad | Decrels Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competenta’, y sus modificaterias,
Pracisién 1: Ninguna,
2.2 Envass

El alimeno dabe ser envasado segon lo establecido an la norma Codex OXC 1+1666 (2022)
PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y an la NTP 368,163.1:2023
ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS, Parts 1

s

" Bagin articut 10 del Raglamants del Dasreis Lagisiative N 1083, Lay e | a fon Almenice, 3 2 medianis
Davrate Bupremno W 03200840, N
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Disposiciones genesnlss y requisilos, 4* Edicidn, de tal manern tus o producte quede
dabidamants protegido, sagan Indican los numerales 7 y 10.1 de s NTP 205.016:2016, y su
Corrigonda Téenica,

i atmento &8 debe envasar e srvases de prmer Uao, que salvaguarden sus cualidades do
cuiidad, higidnicas (inocuss o no dafinas), nuiicionales, tecnologicas y sensorizles, Los snvases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para ei uso &l que se
destinan, No deben transmitir al producta sustanclas tdxicas ni olores o aabores desagradables,
ademdas, cuando 8l producta 88 envase en Sacos, gatos deben sutar limplos, ser resistentos y
;cw bien cosidas o sellados, segon el numenl 10.1 de & NTR 206.016:2015, y su Corrigenca

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd Indicar 1as caracteristicas del envase, tales como: material y lipo de cemado,
siempra que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren |a pluralidad de poslores.

2.3 Embalaje
S podrd usar smbalale cuando 56 requiors agrupar varag unidades da alimentos envesados, El
dissfio y malerisles de ambalaje deben ser Inocuos y aplos para uso alimantarie, ofrecer una
protaccidn adecuada de los producios pars reducir af minima la contaminacién, evitar daflos y
U cormecto, en ol numeral 13.2.9 do la norma Codex

permity un eliquetado sagun lo indicado
CXC 1-1988 (2022) PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procision 3; Si ln entigad requisre el producio ses ambalado, deberd Indicar an las bases
{as unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las cnracteristicas del
embalajo, talps como: matedal y tipo de cefrado, slemprs cUs e hays vedficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refidrase o) numeral 2.5 de ia presents Ficha Téenlca.

Preclaion 4: Ninguna,

25 Etiquatado
La etiguels de los snvases del alimento debe cumplr con ko indicado en el ariculo 27
dul Reglamento de Inoculdsd Agroalimentarla, aprobado mediants Decreto Suprema
N' 004-2011.AG y sus modificatonas, edemas de lss disposiciones establacidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205,015:2018, y su Comigends Téenice, Debe Indicar lo siguients en

"

nombre del slimanto;

grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencls,

nombre v direccion del titular de 1a autorizackan sanitaria;

nombre y direccidn del Importador, de coresponder;

. Autorizacion Sanitars de Esiablecimisnto de Procesamiento Primaric de Allmenios
Agropecuanios;

- identificacion del lote,

- ftecha de vencimiento o consurnie prefereniements anles de,

- instrucclones pam sl uso y conservacion,

Precision §: La antidad deberd indicar en las bases otra informacidn qus considere daba estar
astiguatada, La informacién adiclona! que 6 solicte no pusde modificar las caracteristicas dal
blen descritas en of numaral 2,1 ce ia presents Ficha Téonica,

O I A B T

2.6 Inserto
No splica.
Preciaién 8 No aplica. o ~
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién dol blen . FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacidn téenica | FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de madida : KILOGRAMOD
Dascripcidn general Bl frijo] panamito calidad - wxtra 8s ol grano maduro procadents de la

aspecls Phagecius vulgara (L) o frijol coman,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delblen
£] alimento ss debs comercializar en sy envase originel, que permita mantener sus
enraclarisicas da calidnd & higiénicas, ssegumndo que af mismo no sea altarads, contaminado,
adultersdo o manipulado en condiciones no sanitariss qua reprasantan un peligro para la selud,
_m indica & Glimo pérrafe del numarnl 10.1 de la NTP 208.018:2016, y su Corrigends

£l alimento debe praseniar las siguientes ciracteristicas:

CALIDAD I
Ecm Iote de frjol debe estar
| vonformado por fa mismas variadad,
Unifarmidad :
Varadad conlrastants:  Maximo i
R (... S
Humedad B Maximo 15 %

. Ausencie de granos infestados,
con  insectos  vivos  en | NTP 205,016:2018 LEGUMINOSAS

Sanidad cunlguiera de sus estad/os. Frijol. Requiaitos. 3°  Edicidn,

~ Ausencia de granos con |y U O 20
; NTP 205.015:2015'COR 1:2018
hongos | CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS,

. | Frljol. Requisitos, 1 Edicién . o
Grano enfermo 0.00% i
Grano picado Miximo 1.00% |
mm“ . Maximo 1,00 % g
Gyntiu mmﬂd Méximo 1,00 % ‘
Mataring axtirafias Maximo 0,050 %

Cumplis con lo establecide por el | Reglumento [ inoculdad
Senviclo Nacional de Sanldad | Agroslimentaris, aprobada madiants

INOCUIDAD Agrafie - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N* 004-2011-AG,
nacional competente’, y sus modificatorias,
Pracision 1: Ninguna,
2.2 Envase

E1 alimanto dabe sar envasade segin lo establecido en |a norma Codex CXC 11060 (2022)
PRINGIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 369,163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOB EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parde 1

T Bapdn ertleuie 10 det Reglaments del Decesto Ligishative 1 1062, szmuum&b‘ucomm

Decryto Supremo N* 014 2000-AG (
Vicaion 8 e e Pagira 1 da 2
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

23

24

Disposiciones genarales v roguislios. 4* Edicldn, da ml mansm qus Bl producto quede
debldamants protegide, segin indican los numerales 7 y 10.1 da la NTP 205.015:2015, y su

Corrigenda Técnica.

£1 alimanto 58 debe envasar en envases de primer uso, quo salvaguarden sus cualidades de
calidnd, higidaicas (nocuas o no dafilnas), nutriclonales, tecnaldgioas y sansoriales. Los envasas
deben estar fabricados con sustanclas que sean Inocus y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmair s producto sustancias tdxicas ni olores o sabores desag les,
ndemas, cusndo el praductd sa envase en sacos, estas deben estay Emplos, ser resistanios v
:-‘t; )::en vosldos o saliados, segun al numetsl 10.1 de la NTP 206.015:2015, y su Corigenda

Pracision 2: La entidad deberd indicar en lax bases el peso neto del producto por envase,
Ademas, podrd Indicar las caractaristicas del envase, tales como: material y tpo de cerrado,
siempre que se haya verficado que estas caracterlsticas aseguren la pluralicdad de postores,

Embaiaje

S@ podrd usar embalae cuando se Tequinra agrupar varias unidades de alimenios envasados, Ei
dlsefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso allmentario, ofrecer una
proteccian adecunda de los productos para reducir al minimo ln conlaminacidn, evitar dafios y
parmitie un atiquetado cormecto, segun lo Indicado en el aumanl 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1068 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3; 5i la snijdad requisre que el products sea embalado, debard indicar en las bases
las unidades de envases por embalajs requandas. Ademis, podd Indicar las caracleristicas dal
embalaje, tales como; materlal y tipo de cerrado, slempre que 3@ hays verficsdo que estos
caracteristicas aseguren la pluralidad de poalonis,

Rotulado
Refiérase al numaral 2.5 de In presents Ficha Tcnica.

Precisidn 4: Ninguna,

Etiquetado
La otiquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el artleuls 27

del Reglamento de Inocuidad Agronfmentada, aprobsdo mediante Dacreto  Supremo

mze*%‘e y'u modificatorlas, adem = ST, ,,.,. slabiiacial i 5
numeral 10.2 do |a NTP 208,045 2015, y su Corrigenda Téonioa, Debe Indicar f siguiente en
idioma espafial

nombre del slimento;

grada de calidad,

contenido netg,

pals de origan o lugar de procedencli,

nembe y diraceidn del tulsr de ia autarizacian sanitana;

~ nombre y diceccidn del impartador, de coresponder,

. Autorizacidn Sanitaria s Esablecimiento de Procesamiento Primario do Alimentos
Agropecuarios,

- identificacion dal lote;

~ techs de vencimiento o consumis preferentements ontes de,

= iNSirucoiones para el Uso ¥ consarvacian,

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases otrs informacién que considers deba estar
stiguetads, La informacian adicional que se solicte no pueds modiicar las caracteristices del
bisn descritas en el numeral 2.1 de ta presenta Flcha Téenlca,

LI I A

2,6 Inserto
No aplioa.
Praclsién 6: No apiica. e —
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T —
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

-

FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN o
Denominacian del bien TFIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Oenominacian ticnlea : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida  KILOGRAMO
Descripeldn geraral . Eg ia pasia o fidea fbricados B base de harina de Vigo, Up

o
Nipoles (pasta cbtonids mediante proceso de moldeado
mediante bogulia), o Bolegna {pasts obienida mediante proceso
da laminado), de tamafic y forma varable, sin caractoristicas
dafirdas de dimentidn y cuyo contenido de humetnd as Igusl o
manar @ 14 g/100 g. Son maa pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN !

21, Delblen

Log fideos cortos deben estar libres d suciedad (impurezes de origen animal, incluidos insectos
muanos o Vivos o an cuslquiera de sus estadios) da tal manera que no prasenten un peligro para
1# salud humana, segn Indica ) numeral 61,3 de la NTP 2060102016, y su Carmigonds

Téenica,

Lmﬁdqumabmmehmaosmnmtmm‘uqﬁnlnmdiudumdmtwbs
dol Reglamenio de fa Ley N° 28314 Ley que dispons ia fortficacion de harnas oon
micronutriantes, aprobade madiante Decrato Supremo 012-2008-3A,

Los fidaos cortos daben cumplir con las sigutentes caractarlsticas!

CALIDAD
Maximo 14,0 1100 g
Hiridad (Su tolwta una uided mas 08I VY | NP 208,010:2018 PASTAS
R 0 FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez Utulable Méxima 040% de dcido lcto | HUMANO.  Requiston. 0
{e0 sxpresard como porceniale T“““'
da Acido Mctico y sabre I8 basa | (e tolara 10 % sobre ol valor MINMe | W ro 208 010:2018/CT
MISEHNGoURmIMAG | nteis) 112022 PASTAS O FIDEOS
' PARA CONSUMO HUMANO.
Color Cornclaristico Raquisice CORRIGENDA |
»
Caracteristica sl producto, Libre de | T=oNVOA 1. 1% Edician ;
Sabar y clor sabores y olores indesesbles como !
ugria, amarga y rancio. WRTT——
Hoplamento sobre Vigilancis |
Cumplr con fos  requisitos | y  Conlrol  Sanitaric  de |
establocidos  por |8 Dineccion | Alimentos Babidas,
INOCUIDAD General de Salud Amblental e | aprobado Dacreto
inocuidad  Alimentaria ~ Digesa, | Supremo N° 007-88-8A, sus
autoridad naclanal competanta’. modificatorias v reguiscidn

Precision 1: La entidod deberd precisar on las buses &l Upo de fideoa cortos requarido, de acuerds con
jo disponible en el mercado, por ejsmplo; fidecs cortas “oanuin rallada’, “canuto Fao", “omillo”, "coditos

ralisde’, “codito liso®, *municidn,” "caracol, eis.

T —— uwwmum;mmn@mumum@.mmm
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Envase ylo embalaje

El envase que contlens af producto debe ser te materls! inocuo, eatar libre de sustancias qua
puedan ser cecidss 8l producta en condiciones tales qua pusdan alectar su inocuidad, y estar
fabricada de manera que mantanga |a calidad sanilaria y composicisn del producto durante toda
su vida 0fil, segin el articulo 18 del Reglamentn scbre Viglancio y Conirol Sanitario do
Alimentos y Bebidas, sprobade mediants Dacreto Supramo N° (07-98-8A. y sus medificatorias,

El envass debs correspander al autorizado en ol Registro Sanitario, ssgun io esiablecida en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y
Bebidas, aprobado mediante Decrets Supramo N* 007-88-8A, y sus modificatorias,

Procisién 2. La entidad deberd Indlcar en las bases el pesc noto ded producto por snvase, Ademas,
podra Indicar las caracteristicas del envase y smbaaje tales como: matertal, lipo ce cemade, siempre
que se haya verificada que estas caractetisticas aseguran la plurafidad de postares.

23,

Rotulado

El retulado de fos envases de los fideos cortos dabe cumplr con o establecido an el antiuulo 117
del Reglamanto sobra Vigllancia y Contral Sanitario de Aimentos y Bebidas, aprobado madianta
Decreto Supremo N° 007 Ay sus modificaionas, Asimismo, debe cumplr con la
NMP 001;2019 Requisitos para el etiquatado de praenvases. 5" Edicion, y la NTP 209,038:2018
ALIMENTOS ENVASADROS, E de alimentos preenvasados, 8° Edicidn, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de ia NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Téenlca,

Ei rotulado de los envases de fideos cortos debe contener coma minimo |s siguiente Informacion:

nombra del producto;

declaracién da los ingrediantas y aditivos empleadas en ta elsboracidn del producte;
nombra y direccion del fabricante,

nombre, razon social y direcsién dal importador, o que padrd figurar en stiquats adicional,
numero de Registro Sanitario;

facha da vancimisnto, cuando el preducto o requisra can srmeglo 8 fo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaris peruans que le es aplicable;

- cidige o clave del lote;

- condicianes sspaciales de conservacion, cusndo &l producto lo requiers;

-~ imstrucclones para ol Use;

« paso nelo en kilogramos del producto envasado.

Ademis, &l rolulado de los envases de fideos cortos dabe indicar qua la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotutado debae especificar la lista de micranulrentas de 13 harina, sagin lo

I R0 R Y

Indicado en & Reglamenio de ia Lay N 26314 Ley que dispone [a foriificacion de fiafinds con
micronutrientss. sprobado medianta Decrato Suprama 012-2006-SA.

Precisién 3: Lg entidad deberd indicar an las bases olra informacion gue considere deba estar rotulada.
La informacién adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de ia presents ficha tdenica.

24, Inserto

No aplice.

Pracisién 4: No aplica,
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion oel bisn . FIDEOS LARGOS
Denomisacion onics : PASTA O FIDED BECO DE TRIGOD LARGO
Dnuu:nw ;&hm fides fabvicado # base de harne S8 ¥igo, Bpo
s a 8
nw (pasis obtenida medanie process de moldeado
madiants boquitia) o Bologna (pasta oblenids medanis proceso
dam)doMymm con o 3in hueco, de
setoitn redonda, ovalada, rectangulasr U Olros, ¥ CUyo contanido
de humedad es igual o manor 8 14 /100 ¢. Su dimensitn
fundamental es la longitud.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN o
2.1, Del bien

Los fideos largos deben estad ibres de suckedad { Whmmmm

muerios o vivos o en cualquiers de sus estadios) de tal manera que no presentsn un pailgro
2 saiud humana, mmdmu:aumumox‘&,uw

Técnics.
mmmm-cmmmmmbmxmdms
del Reglamento de la Lay N° 28314, Ley gus dispons la fortficacitn de harinas oon
micronuinienies, sprobado mediants Decreto Suprama 012-2008-8A.

Los fdeos largos deben cumplr con lss sguentes caractaristicss.

‘ [ Widimo 14,0 /1009

| ——_—" | (Be tolere Uns uridng mis del valor NTP 208.010:2018 PASTAS |

& .OFDEOBPMAM&K;.

Acides thiabie Miximo 0 46% de fcido lctico HUMANO.  Requisitos. ;
— ¥ 80bre-1a B0s6 | (ue tolees 10% scbre ol veiee minimp - Thonica _____ NTP . -

de 14 g/100g e humadad) aiesas) 208 010:2016:CT Venzz

-1 PASTAS O FIDEOS PARA |

Caracteristico al procucto, Libre 08 | TEGNICA 1. 1* Edicién E

Sabor y olot sabores y olores indeseables coma i

. P qb,mymeia. §

Reglamento soble Vigilancis

Cumply con bn- m y  Conol  Ssmit ‘.

INOCUIDAD Ganerni e Sed Ambienial A il e |

mum—m Supr N'm-l&&l.uif

Precision 1: Ls anlidad debard praciast on los
1o disponibie on ol marcada, por sjemplo.

& ‘nguini”, Kideos largos deigados ¢ “cabelios de dngel”, sl

bases o lipn de fidoos largos requendo de acusrds con
MWMO “sspaguelis”,

I Bmgim wrinbe uuwumwwsmwﬁwnn%m
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

22, Envase ylo smbalaje
£l envase que contena of producto dabe ser de matarial inocuo, estar Bore die sustancias que
puedsn ser cedidas al products en condiclones talss que pusdan slectiy kU Inoduidad, y eatar
fabricado de maners qua mantenga is calidad sanitara y composicidn del preducts durante tods
st vida OUl, ssgon el articulo 118 del Reglamenta sobre Vigilancia y Cantrol Sanitario de
Almentos y Bebldas, nprobade mediante Decreto Supremo N° 007.65-84, y sus modificatorias.

El envase debe comesponder 8l iutorizado en of Registro Sanitario, segun lu establucido on los
artlcuios 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigitancis y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediants Decrato Suprama N* 007-08-84, v sua madificatorias.

Precision 2: La entided deberd indicar en las bases ef pedo nelo del producio por envase. Ademas,
mtkmwmm:mw-mmymmhmmzm&uﬂu.upodnnmoo,umm
qu® se haya varificado que estas caracleristicas aseguren i pluralidad de postores,

2.3 Rotulado
Ei rotulado e los envases de los fideos largos debe cumplir con fo establecido en el artlculo 117
del Reglamanto sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Babidas, aprobado madiants
Decrota Supremo N° 007-88-8A, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
KMP 0012010 Requisitos para of stiquetado da preenvases. 5* Edicidn, y Ia NTP 209,038 2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiqustado de alimenins preenvasados. 8° Edicién, segun fo
safatado e of numaral 10.2 da ta NTP 208.010:2018 y su Comgends Técnica,

El rolulado de los snvases de ideas largos debe corlener coma minimo la sigulents informacide:

nombre del producto;

- decaracitn de fos ingredientss y aditivos empleados &n 18 elaboracion del producto,

« nombre y direccisn del fabricante; ,

+ hombre, razdn social v direccion del importader, o que podrd figurer en sliqueta adiclonal,

- pomaro de Regiatro Sanitario]

. (acha de vancimiento, cundo sl products fo requlern con arreglo 8 lo gue establace ef Codex
Alimaentarius o la norma sanitaria peruana que |s es aplicable;

- cédign o clave del lote;

. condiciones especiales de conssivacidn, cuando el producto lo requiera;

= inatrucciones para ef uso.

« pesn neto an kilogramos dal producto anvasdo,

Ademds, of rotulada de los anvases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue slaborada

mmmmwmmmmmmtmammmumm.m
io indicade an el Reglamento da |a Ley N* 28314 Ley qus dispane Ia fortficacion de hanings con
micranuifientes aprobado mediants Dacrata Suprama (12-2008-8A —

.

\_

Ll N

Precisién 3: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacidn qua considers deba estar rotulaca.
Ls informacidn adicional que se solicite no pusde modificar los caracteristicas del bien descritas en
numersl 2.1 de fa prosants ficha téenioa.

24, inserto
No aplica.
Pracision 4 No apilca.
( )
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Donominacén del blan T HDJUELA DE AVENA PRECGCIDA
Derominacion técrics : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidid de modida { KILOGRAMO
Descripcion ganaral : En 8l praducts obtenido de los grmnos de avenas (Avena sative, L o

Avena  blzantine, L) previamenis limpiados, secados
astsbilzados, descascarades, conados tansversaimente o no,
precocidos y qus han sido apiastados para formar las hojuelas,
sscamas o copos; pudlendu @ na et agregados de sustancas
nuiritivas y otros ingrediontes permitides por in Autoridad Santaria
competents, Para sar consumide requiare de un procesc de
coccidn completa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del blen

Las hojuelas de avena precocidas deben pravenir de granos de avena enteros, impios, sanas, libres
te infestacidn por insecios y de cualquier otrs matena exirafia objetable, por lo que debon cumplir
con los requisiton establocidos on la NTP 205,033:2018 CEREALES. Avana grano, Requlsites.
2% Edicion. Log hojualas de avena deben sef proparadas, procesadas y envasadas bajo condiclones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1069 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros podigos de précticas recomendados por ef Cadex que
mm&rs pars este products, segin 1o establecido en »l numeral 43 do la
080:2010.

Los nditivos admentarios y los niveles maximos permitidos utiizados en las hojuslas de avens
pucodduuwmmnnbdhpumowutcoduﬂmmkuynniolnwoomllNorma
Sanltaria par fa Fabricacidn de Aimontos a base da grancs y otios, destinados u Programas
Seclales do Almantacidn, aprobada madiants Resolicidn Minkterial N® 451-2006/MINGA. y sus

madificatorias,

La hejuela do avena precocida debe prasentar las sigulentes caracteriaticas:

@

CALIDAD
~ | Requisitos fisleos [ e
| Como minimo el 34% del produsto
guedard misnido sobre sl tamiz
Tamadio de particuls N" 8 (2,38 mm), y no mds del 15%
pasand 8 través doi tamiz N° 25
| (707 um). ,
Materins axirafias - Mo 1,0% an masa
Requisitos sensoriales NTP 206.080:2018
i Deben lener color cramoso, HOJURLAS. DF  AVENA
{ Color bel y urh Requisitos y métodos de
f e : ansayo. 3* Edicidn
B::n terior sabar U alor natural,
! de saboras y  olorss
BAD0FY 2lor indessables como agrio, amargo,
e e | COYMOhORS:
Requisitos fislcoquimicos
Humedad Miximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5.7} Minime 10.50% ™~
el T.. RS
Varsion 04 e Pagraiaed
52248775780+
Danny Ardvaln Y owseen
" 19
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

-

CALIDAD
Fibra cruda (base seca) Méximo 1,80%
Cenizas (bass seca) Maximo 2,30%
Grasa (bans saca) Minimo 5,00%
Acidos grasos iibres (base seca) | Maximo B,00%
Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanl de
Alimentos v Bebidas,
sprobado mediante Decrelo
Supremo k::s 007-98-SA, sus
modifica
Cumplir con los  requisitos canpﬂcmanmiay -
sstablacidos por la  Direccion
INOCUIDAD Ganeral de Salud Ambiental s | Noma Sanitaria para la
inoculdad Alimentaria - DIGESA, | Fabricacién de Alimentos a
autoridad nacional competente’, | Dase da granos y ofros,
destinados a Programas
Sociales de Alimentacién,
aprobada medianta
Resolucion Ministatial
N® 451-2008/MINSA, y sus
modificatorias.

Procision 1: La entidad podra precisar en Jas beses que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuslas
do avena precncidas #agln sus necesidades, siempra que &8 haya verificado que esias caracteristicas
aseguren ks pluralidad de postores.

Paor sjemplo: Hojuela de avena precocida ennquecida con vilaminas y minerales, segln los valores
minimos establecidos en Ia Tabla 2 del numoni 7 da la Directiva Valores Nulriclonales Minimos da fa
Racitn dal Programa del Vaso da Lachs, aprobada mediante Resolucidn Ministedal N°® 711-2002.5A/0M.

22 En
El anvase quewnﬁuwelpmdudodebswdemwlmuw.mmawmqu
puedan ser cedidas sl producto en condiclones tales qus puedan sfeclar su Inocuidad, y estar
fabricade de manera qua mantenga la calidad sanitana y composicion del producto durints toda su
vida O, s8gdn ef aniculo 11awammmmvhnd-ymmmmummosy
Bsbidas, aprobado mediante Decrato Supremo N 007-98-8A, y sus modificatonas.

El envase debe corresponder al sutorizado en el Reglstro Sanliarlo, segln lo astablecido en ios
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanftario de Allmentos y Bebidas
aprobado medianta Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatonias,

Precisidn 2: La enlidad debera indicar en las bases ¢l peso nato del producto por envase ylo ambalsje.
Ademis, podrd indicar las caracleristicas del snvasa y/o embalaje, tales come; material, tipo de cerrado,
anire olras, slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postares,

2.3, Rotulado

El rotuiado de fos envases de hojusia de avena precocida debe cumplic con lo establecido en la
‘Norma Sanitaris para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y olros, destinados a

Soclales de Aimentacién, sprobada mediante Resaolucién Ministerial N® 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asl como lo establecida en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimanios preenvasados. 8° Edicidn y la NMP 001:2018 Requisitos para el atiquetado
de preenvases. 5 Edicdin, ademas de los requisitos aplicables e en la norma Codex
CX8 1.1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en si numeral 10 de la NTF 205.050:2019. Debs contenér
fa siguisnte Informacion minima: o

! Segin articulo 12daﬂmmde!nmmemlamwdm Lwnlmmum%m.mm
medignds Decreto Supremo N® (34-2008-AG.

e
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

« nombre del producto;
- declarackén de los ingredientas y aditvos (Indicando su codlficacién intarnacional) qua ss han

smpleade an la slaboracién del producto, exprasados cualitaliva y cuantitativamente y en
orden decracienta segin las proporcionas emplaadas!

- peso nato,

- pombre y direccién del fabricanta;

numera de Registro Sanitario]

fachs de produccion y fecha da vendmiento;

codigo o clave de jote;

condiclones especiaies da consarvaclon;

Instrucclones para 2l uso;

valar nutricional por 100 gramos de producto,

Precisién 3: La entidad podra indicar an las bases ofra informacion qus considers deba estar rotulfada. La
informacidn sdiconal que se soliclte no pueda modificar s caracterisiicas de! blen descritas en numeral

2.1 de la presente ficha téonica.

24, Inserto

Precisidn 4: No aplica,

{
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

1. CARACTERISTICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

GENERALES DEL BIEN COMUN

Unidad de madida
Descripcion general

Denominacion del bisn | LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Dencmipacion téenica ;| LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO
: La lentajs as al grano maduro procedents de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una legumindsa de granc seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delblen
£1 alimento deba ssr

inocuo y aple para of consumo humang, exento da semillas téxicas o

nocivas, £8gun indican los numerales 6.1 y 6.2,3 de la NTP 205.022:2014 {revisaca el 2018).
El aliments debe presentar las sigulentes caractersticas.

CAI.IDAP
Estar exentcs de sabores y
olores extrafios y de nseclos
vives, muertos o en cualqulers de
sus astadios.
-~ Eslar exentos do maleras
extraftas Inorganicat que
un peligro para ia
Requisitos generales aslud humans. Estar conformade
por una misma variedad (es decir
un miamo color, forma y otras
caracleristicas  variolales), Se
aceptarén granos y varedades
contrastantes en las tolsrancias
eslablecidas en la presante Ficha |
Téenica, o |
Contenido da humedsd Maxime 15 % NTE m‘mf% 4
Callbre ; (ravisada 8l 014
S . | (tamano) | Dimetro (mm) L GUMINOSAS, Lentaje.
Callbre (tamafio) 1 Mtyor oigual que 7.5 Requisitos. 2° Edicion
2 Manor qua 7.5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano mfectado 0.00 %
Grano picado 0,00 %
Grano partida 0 quebrade Maximo 1,00 %
Grano descascarado - Maxima 1,00 %
Grano arrugado Maximo 4,50 %
Qrano quamado Maximo 0,20 %
Materias axtrafias Maximo 0,10 %
Variedad contrastante Maxime 1,00 %
¢ R
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

- | Reglamento de Incculdsd
Ie I -

S it sl | A, st
Agraris ~ SENASA, autoridad | oo oo 08T SUreTD

nacional compatente’. modficatadis

Precisién 1: La snlkiad debard precisar an las bases el calbre ds la lenteja cakdad 1 - exira
requerida, de acuerdo a lo establecido en la prasente Ficha Tdcnica: por efemplo: Lentela
calidad 1 - extra ds calibea (lamafio) 2.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer usc que cumplan con lo espacificado en 1a
NTP 300.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Pante 1. Disposiciones genarales y requisitos. 4* Edicidn, que salvaguarden lss
cuslidades de calidad, higitnicas, nulricionales, tecnolégicas y sansorisles del producto. Los
anvases, incluido &l matarial de envasado, deben estar fabricados con eustanclas gque sean
inccuas v adecuadas para el uso Al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sahores desagradabiss. Cuando el produclo s envase en sacos,
éstos daban astar limplos, ser resistentas y estar blen cosidos o sellades, segun se indica en los
numeralss 10 y 10.1 de fa NTP 206.022:2014 (revisada &l 2018).

Precisién 2: La entidad debard indicar en las bases el peso nalo del producto por anvase.
‘Ademds, podra Indicer las caracleristicas del envase, lales coma: materdal y ipo de cerado,
sigmpra que se haya verificade que estas caracter(sticas aseguren ia pluralidad de postoras.

2.3 Embalaje
Se pudrd usar embataje cuando se requiers agrupar varias unidades ds alimentos envasados. El
duhoymsmdudeommjudobmwh\owmy:pmpemmmmqmoww
proteceién adecuada da los productos para reduel al minimo la contaminacion, evilar dafios v
parmitir un stiquatado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.6 da la norms Codex
LES DE HIGIENE OE LOS AUMENTOS. 1T

CXC 1-1888 (2022) PRINCIPIOS GENERALES > DELOS

Precision 3: Si la sntidad requlsre que &l producto sea embalade, deberd indicar et las beses
|as unidades de envases por smbalaje requaridas. Ademds, podr indicar las caracteristicas dei
wmbalafe, tales como: materal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracier{sticas aseguren fa pluralidad de postores.

24 Rotulado
Rafidrase al numera!l 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna,

2.5 Etiquatado
Ls stiqueta de los envases del alimento debe cumply con lo Indicado en el ariculo 27
del Reglamento de Inocuidsd Agroalimentaria, aprobadc mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de lss disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (ravisada sl 2018), Debe Indicar lo aigulenta en idioma

espatiol

- il nombee del shmento;

- o} grado de calidad;

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia,

~ nombre y direccién del ttular de ia autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del imporiador, de coresponder;

- Aiftarizaclén Sanitsfia de Establecimiento de Processmienio Primaro de Alimentos

mmwawmmmmw19uma|mmamaﬁn‘im\mdomu.
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[ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

BEUATOS,
. identificacion del lote;
- facha de vencimiento o conaumir preferentaments antes de;
- Instricclenes para ol uso ¥ consarvaion

Precisién §: La entidsd deburd Indicar en las bases otra Infarmacidn qu cansiders debn estns
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no pusde madficar las caracteristicas de!
blan descritas en #f numersl 2.1 de la presaents Fleha Taeonica,

2.6 Insorto
No aplica.

Pracision 8: Na aplica,

N
{ !
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del blan |

SAL DE COCINA

Denominacian tenica © SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA

Unidad de medida
Descripeién genoral

: KILOGRAMO
: Es 1a 5ol yodada y fluorada de venta directs para consumo humang, de

granulomalrls groseras, con o Bin

adicldén de anthumaectantes y que

cumple con requlsitoa de calidad @ Inoculdad.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2,1 Del blen

La sal de cooine debs presantarse bajo la forma ve crivtales blancos sgropados y unidos. La
granulacion debe ser upiforma, segin indicn el numaeral 7.1.1 de la NTP 206,015:2006,

La sal de cocing podrd contener aditivos siimentarios, sagun lo Indicada en la leglalasion
nacional vigents, satUn se indica en el numaeral 7.2 de la NTP 208.015:2008,

La sal du cocina debe cumplif con lss siguientes caracteristices:

CALIDAD
Roquisitos sensoriafes

Color Blanco

Olor Inodoto o

Sebor Salsdo carncteristeo

Raquiaitos fisico quimicos

Humedad Maximo 0.5 % i -
Pureza Minimo 88,1 %

Gmnulomaetria: debe pasar

~ Tamlz ITINTEC 200 mm
{N® 10): Minime 75 %
- Tamiz ITINTEG 177 pm

(N7 BO): Maximo 30 %

NTP 200,016:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMAND, 2% Edician

Bach. A Stracidn

PRESIDENTE DL cOMITE DESELECCION
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Sustanclas
Imparmeabliizantes tolales | Maximo 1.0 %
agregadas
T Impurezas Insohsien 80 | vk n ik m
L
Suifato (S04) Maxime 0,4 %
Galclo (Ca™) Miximo 0.2 %
Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %
Cadmis (Cd) Maxime 0.6 mg/Kg ;
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Arsinica (As) MAximo 08 mgiKg |~ T
Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/kg A |
\“‘,,_,,,‘. g "'W_‘ -
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

200 misgramos de fluoruro de

'.T'.mﬁuu:w‘a".?é sodic por kilogamo de sal | consume  humang,
It aalen dd for swtorizaces & | (200 ppm)
- | N D131-6-5A-0VM,
’ Cumplr_con los _ requisitos |

aslablecidos por s Direccidn eronol

General de Salud Amblental e
INOCUIDAD inpcuidod Alimentaria -

DIGESA, aulordad nucional

compatante’, oomphmmtaﬂl

cALIOAp . - N
_ Hemo(Fe) | Méximo 10 maiKg
Bario (Ba™") Exanta _—
Matarias nitrogenadas | Exenta NTP 200,015:2000 SAL PARA
. ; CONSUNMO HUMANO. 2° Edicién
Horatos Exenta
' Nota Todos Tos uquuuos, menos 8 humedad, utartn
referidos y estardn dacos g\bmmo
{ CXS m-ms {2023) NORMA |
CONTAMNANTES. ¥ LAS
Plama (Pb Maxime 1.0 (& INANTES
e : e TOXINAS FRESENTES EN LOS
| ALIMENTOS Y PIENSOS
S Reglamento del Decrelo Loy
You Ne 17387, Flan los tipos
(,.,.om ™ o de sal para expendic ol
yado, an &l proc s da s | 30 8 40 ppm {0 mg/Kp da sal) pliblica en el territoric naconal,
sl se tizara & yodws de aprobado por Decrelo Supremo
Fotesio) N*  00223-T1-8A. y  &u
- madificatara. ]
Fiior Aprushan normes  para 1A
Y adicién del Nior a la sal de

aprobada
madianie  Resolucion  Ministeral

Rodamcmo sobre Viglancle y
Control Saniterio de Abmentos y
apfobado  madinte
Dacrato Supremo N* 0O7-98-8A,
sus modificatorias y reguiacion

2

Precisién 1: Ninguna,

.2 Envase

El envass que contiens @l producto debe ser de material inoouo, estar libve de sustancias que
puadan sae eadidas ol producto en condicionss tales que puedan afectar su inocuidad, y estar

fabricado de mansra que
su vida Gt s
Alimantos y

E| tipo y maters| de envases debe

manteng

un sl arlouln 118 del Reglamento wbu
a8, sprobado madianta Decrato Suprama N°

al aularizado en ol Registro Sanitario, segin o

u la calidad sanitarla y componicidn del producte durante toda

flancia y Contigi Sanitorio de
T-H8-8A, y sus modificaloniss,

gorrespondar
establecids en ks artloutas 105, 118 v 118 del Reglamento sobre Vigiancia y Contral Sanitaria
de Aimentos y Bebidos. aprobudo medianta Decreto Supremo N* oo‘r-u-sa ¥ RuE

modifieatorias,

Pracisién 2; Lo anfidad debierd indicar en las bases al peso neto del producio por envase,
ademas, podrd indicar ol Upo y materal del envase (sstas tres caracleristicas dabardn
mm-bmuumendﬂms-mmwmmmmy a8l coma el tipo de
cerrado; slempre que &8 hays varficado que todas esiss caracierlsticas aseguren la pluralidad

de postores,

Bagin articuln 13 del Reglar

ol T Lagi

: P, o
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

24 Embalaje
Se podrad usar smbalafe cuando as requiers agrupar virlas unidades de alimantos anvasados, El
digafia y maleriales da embalaje doben ser inocuos r #ptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecusda de fon productos para reduclr 8l minimo la contaminacidn, evitar dafios y
paimite un etiquetado corecto, segin fo Indicado en el numeral 13.2.0 da la norma Codex
CXC 1-1960 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Pracision 3 51 la entidad requiers que el producto sea embalado, debard indicar en las bases
jas unidaces de enveses por embolaje requeridas. Ademés, podra Indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como. material y tipo de cerrado, slempra que se hays venficado que sslas
caraciaristicas asegurmn 1a pluraiidad da postores.

24 Rotulado
El motulado de los envases de la sal de cocina detie cumpér con lo dispuesto en of articulo 117
del Reglamanio sobre Viglianzia y Cantrol Sanitirio de Almantos y gebldas, sprobado mediante
Dacreto Supremo M° 007.-88-8A. y sus modificatorias, en la NMP 001:2018 Roquisiios pera e
sbauetade de prosnvases. 5 Edicidn, ademds de lo sefialsdo Bn ol numaral 11 de la
NTP 2000152008, Debe contenor la sigulentn Informacidn minima on ldioma sspaficl

- nombre del producio;
declaracion de los ingredientes y aditivos ampleados o |a slaboracidn de! producte;
nombre y diraccidn del fatricante,
nombre, razén sacial y direceidn del iImportador, 1o que podré figurar en eliqueta adicional,
nimaro de Registro Sanitario;
fecha g vencimienta. cuanda el producto lo requiers con ammegio 8 lo qua establece af Codex
Alimaniaiius o la norma sanitaria pariana que ls es apscable,
- ghaige o clave del lote;
- ol contenido de vodo y fior sxprasada an ppm por kg de sal;
- pafs de fabricacidn,
« peso neto an kilogramos del products envasado,
- ;::;dmm especiales de conservacién: "Manténgaae un lugar seco, frasco y protegido de ]

Precisién 4: La entidad debard indicar n las hases oira informacién que considers deba eatar
rolulada. La informacidn adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien
dosertas on el numaral 2.1 da ls prasente Fichi Téenica.

¢ A S i

2.5 Etiguetado
__Rafigrane al numeral 2.4 de Lo presents Fichs Técnica.

Pracisldn §: Ninguna

24 Inserto
No aplisa

Praclsldn 6: No aglica
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacicn del bien : AJO CATEGORIA PRIMERA
Dencminacion técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad do madida | KILOGRAMO
Descripelon general Bl sjo es el bufbo o cabeza conformada por dientes, pertenecients al
género y especls Alium sativum L, de la familia Amarylidacess.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMON

2.1 Delblen
El alimento debe praseniar las sigulenies caracteristicas:

{

| CALIDAD

- Estar entercs, campactos y blen
formados,

| —~ Serde consistencia firme,

| - Estar sxpritos de pudriciones ©

dafics lislcos (heridas y rajaduras)

gue afecten ls  calidad del

5‘ producto.

f -~ Estar exsnfos de cualquier materia

wxiraha (e, pledra, arena u ofro

material axtrafio objstabls), }

- Estar exenfos de plagas (hongos, |

| Inseclos, dcaros, nemafodos, anire |
atros) que afecten la cabdad del
products,

- Estar exentos de humadad
sxiema, saivo @ condensacidn

Requsias generales consigulents 8 su remocidn de una
cémara frigorifica.

- Estar axenios da cualquler olor,
color o sabor no caracteristicos del

procucto, s NTP 011,104:2015 (revisada

1 1. los loles de sjo_deben astar |8l 2021) HORTALIZAS. Ap. |
conformados por bulbos de ls | Requisitos. 2° Ediclon
forma tipica de la  variedad,
compactos y constiluidos por
diantes ovoidens, camosos.

~ Los bulbos deben astar completos,
secos o curados, cublerics con sus
propias hojas envelventes secas y
sin signos de desacacion,

- Cads kie de ajo debe estar
conformada por una  misma
variedad,

c ! idad
Defectos menores”
{canes, cicatrices,
manchas, mechones
radiculares, dientes Maximo 8% (en mass del producio
fakantss, comeduras o | PO unidad de envase)

pedoraciones) RS S
¥ Qug no sfectsn l pente e \ !

Versién 09 S——— Pdgina 1 de 3
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD »
Defectes mayaras® ‘
{mohos luaorﬁois::e i
8N 8
o mg:“fa::uu,. Maxima 1% (en masa del producty
ulbos idad de envase )
gu!bo- ﬁ:ﬁ’ P : NTF 011.101:2015 (revisada
* G no shecten 1 parte ol 2021} HORTALIZAS, Alo,
comestile. Redquisitos. 2" Edicién
Pudricidn 0%
Cabbre 30g-200g
Forma y eofor | Caracteristicos de la vanedad
. Agroalimentara,  aprobado
INOCUIDAD ¢! Sendcio Naclonal de Sanidad mediants Decret o
Agraria - SENASA, auterdad nacional |y 504 2011.AG s“y‘“m‘“s
i ] .
| ) Rampen, modificstorias, {

Precialén 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser anvasado tomando en consideracitn jo establecido en las normas Codex

CXO 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 532003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que e!

products quade debidaments protegido,

Los bulbos de ajo deben ser envasados an sacos, bolsas U ofros envases de grado alimentario,
para el axpendia al por menor en mallas, caies, U olros envases da tamadio y peso varables; los
snvases deben estar limplos y compuestos por materigles que no causen siteraciones del
producto, qus rednan las condiclones de higiene, lmpleza y resistencia a la humedad,
manipulacidn y transporte, de modo que garantice la conservacidn del producto, segun indica ¢
_numeral 40 de fa NTP 011.101:2015 (revisade i 202¢). S E—|

Precisién 2: La entidad deberd Indicar en las bases el peso neto del producio por envase,
Adsmas, paded Indicat las camcteristicas del anvase, lales como: malersl y tipo de cermado,
siempra que s haya verificado que estas caracteristicas sseguren ia pluralidad do postores,

23 Embalaje
Sé podré usar embalaje cuando s requiera agrupar varss uneades de alimentos envasados, E
dlsefio ¥ materiales de ambalajs daben sar inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
protaceién sdecuada de los productos pars reducir &l minimo la contaminacion, avitar dafios y
parmitir un stiquetado correcto, segin lo indicado en sf numeral 13,28 de |a norma Codex
CXC 11860 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si s entidad requiers que e! producto sea embalade, deberd indicar an las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar Jas caracteristicas del
ambalaje, tales como matarial y lipo de cemado, sismpre qua se haya verificado que estas
caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotutado _
Rafigrase al numeral 2.5 de Ia presante Ficha Téenica.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Pracision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La atiqueta de loa envases del slimento debe cumplr con lo Indicado on al anticulo b1

del Reglamento deo Inocul

N* 004-2011-AG y sus mo

gad  Agroalimentaria, aprobado mediants UDecreto  Supremo
dificatorian, sdemds de les disposicones establecidas en al

num&r;!  do la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021), Dabe indicas lo sigulente @n idioma
asp H

- nombre y variedad del alimento;
. categoria;

- pantenida noto,

« pals de origen o luger de procedencls;

- nombre ¥ direccidn del ttular de la autorizacidn ssnitaria,

~ nombre y direceion del Importador, de comespondar;

. Autorlzacion Banllada de Establecimisnto de Procesamienio Primado de Almentos
Agropecuarios;

« |dentificacion del lote;

~ fecha des vencimiento ¢ consumir prelerantamants anles de;

- instruedones para ol uso y consanvacian,

Pracisién 5: La enlidad debara indicar an las basas olrs informacion qua considers deba estar

eliquatada, La informacién adicional que s solicie ro pueda modificar fas camctaristicas del
bien descritas en el numaral 2,1 do la presents Ficha Técnica,

2.6 Insaerto
No aplica.

Precision 6; No aplica,
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROSADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denorminacion del bien - CHOCLO CATEGORIA EXTRA O

Denominacidn Wonics ©
Linidad da madida
Descripcidn ganarsl

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMON

PRIMERA
CHOCLD CATEGORIA O GRADO EXTRA C© PRIMERA
{ UNIDAD

Es ol maiz Zea mays L smilicea SU en estado “thocky’, es decr,
mmum:mmuhdoimﬁnommw

21 Delbien

£1 aimardo debe presentar ks siguienies caracteristicas:

§
§eyeg” E

gg
i

i
H
sill

i

§§
il
: it

il
3
E

Color de los granos

i
|

3 .
1
1]
gf

s§§

I
R

i
£

i
$33

1

g choclo

Forma dal chociy y granos

©

e
2
=

|

n | NTP O11,105.2014 (revisads |

MAIZ AMILACEO.
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD _
Tvaracetes 60 chooi | i |
Tamafio {calibre) QUi [Fesentan mazarcas W.
yrindes y provienan da i 14,00 em
ongsud o8 i maroes ain
c{nm- “pacn la Dase mpu:-mﬂ tmens Ouscs y Pardo
Seive) Qlirns varindadea de chocio m ;"
o Daniro de In categoria extra se
clasifican las mn;m:u de mc.t:‘odo
de un mismo cultivar y tamafio y
Categorla que cumplan onnwbs redquisiton
minimos _ establocidos @1 18 | NTp (11,106:2014 (revisada
1 | presente Fichs Técnica. | ol 2010) MAIZ AMILACEO.
Chocka, Requisitos,
Toloranclas ) _ o Raciin
Hasta 10 % en ndmaro o masa de
Tamafa chuclos que corraspondn al calibrs
inmediato Inferior al solictado,
Prasencla de Indicios de 00%
Presencia de nsectos | 00%
| Defecios Delormaciones, |
. lesiones,  confusiones, Miximo 5.0 %
granos fuera de color o .
Cumplir con lo astablecida por ol m&n:‘ m
INOCUIDAD Serviclo Nascignal de  Sanidad mediante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad N' 004-2011AG, y sus
nacional competents’, modificatoriss.

T Precisién 1: Ls entidad debard pracisar an Tas Gases el smafio del choclo categoria axta o
primors requendo, de acuerda a lo establecida en la presents Ficha Técnica, por ejempio.
Choclo categosis extra o primers de tamaflo mayor a 12 em,

22 Envase
El akmanto deba sar acondicianado de tal manera que queds proteglido, blen presantado,
homoganeo y debe ester constiiuidos Unlcsments por mazorcas de choclo del mismo origen,
calidad y tamafo, La parta visible del envase debe ser representativa de todo &l contenida,
segun al numeral 7.1 de la NTP 011.106:2014 {ravisada el 2019),

Los requisilos de los  emwases deben aer los  Indicedos en 18 norma  Codex
CXGC 44-1996 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que gamnticen I proteccidn sl praducto
durante su transporte y almacenamiento, deban ser nuevos, sanitaraments aptos, da grado
alimentario, técnicamente adecusdos, fimplos, homogéneos en pressniacitn, resistectas a i3
maniputacian y al transporte,

Procisidn 2: La antidad deberd Indicar e0 las bases &l peso nelo del producto por envase.
Ademis, podrd indicar las coracteristicas del envase, inlas como: materal y tipo de cerrado,
slempre que se haya verfficado que estas camcteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23 Embalaje
Sa podra usar embalaje cusndo se requiern agrupar varias unidades de alimantos anvasades, E|
disofc y materiales de embolaje deben ser inocuos y aptos pam Lso plimentinio, ofrecar una

-
>
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

proteceidn adecuada da los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitie un etiqustado durecto, segtn lo Indicade sn el numeral 13.2.9 de Ja norma Codex
CXC 1-1068 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precislon 3: 8l Is entidad roquiere que e producio sea embalado, deberd indinar en 1as bases
las unidades de snvases por embalaje requaridas. Ademds, podrd Indicer fas caracleristicns del
embalaje, tales como! material y tipo de cerado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de posioros.,

24 Rotulado
Rafinrase al numeral 2.5 de la presente Fichs Téonica.

Precislén 4; Ninguna.

2.5 Etiquetado
La stiqueta de los anvases dal almento dobe cumplr con lo indlcado en @ pritule 27
dol Reglamento de |aoculdsd Agroalimentaria, aprobado mediante Dacreto Supremo
N* 004-2011-AG y sus modficotorias, ademds de fas disposiciones establecidas en el
numaral 7.2 da ja NTP 011.1056:2014 (revisada ¢l 2019). Dabe indicer lo sigulents en idioma

aapafiol

- nombre del alimento;

- categora o grado]

- tamano (cakibre);

- cantidad do choclos;

= gontenida neto;

- pala de ofigen o lugar de procedancia;

- pombra y direccidn del ttular do a aulenzacion sanilaria;

- nombre y direocion del imporiador, de correspander;

. Aulorizaciin Sanitsris de Establacimiento de Procesamisnto Primario de Alimentos
Agropecuanos,

« ideniificacidn del lote;

- facha de vencimlento o congumir preferentemants antes de;

- Instrucclonaes para el Uso y coNgarvacion,

Procisién 8: La entidad deberd indicar en las bases ulre Informacidn que considare daba astar
oliquetada, La informacidn adicionsl que sa solicite no puede modificar las caracteristicas del
bisn descritas 8 el rumaral 2.1 de In presante Fiocha Téenion.

26 Inserto
Na aplica,
Proclsidn 6: No apica,
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
AFROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danomnacion dol bign . COL CRESPA CALIDAD EXTRA
Derominacion thonica | COL CRESPA CALIDAD EXTRA

Unidad do madida
Dascripcién general

! KILOGRAMO

- Hortafiza de la familn de las cruciferas cotrespondients o la aspacie
Brassic ocleracea var, Sabauda L Se In conoce con el nombre de

rapolia!.

2. GARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMON

2.4 Dalblen

El niimento debe presentarse limpic y fres

mitdurez comarcinl qus lo permita sopartir &l manipuleo
condicionas, segun indica al numeral 3.1.1 de I8 NTP 0111081674 (ravisada of 2018) y su

Corrigenda Tacnica.

El alimento deba presentar las siguienies carmscleristicas:

co, porienecer al mismo cultivar y tener up grado dn
. ransporte v consarvacion an busnas

OA\JDAQ
Color | Tipicoceiounrvar |
Farms Tipica def cutver

Las cabezes deben pressniarse
Consiatancis duras, firmas y compactas, salvo

| wisrancias indicadas.

Las cabezas no deben presentar

altarsciones producidas por agentes
Sanidad binldgicos, mecdnicos ¥ por

presencia da sustancias axtrafas.

salvo tolerancias Indicadas on la
e ———: gmﬂwuﬂmhl.‘_y.,,f AN—— [ =
Eactores da calidad - NTP 0111081974 (revisada

- Dedmabre minima: 31 am gnfg:." r:?arw Coyi
direrors | v 11 o coon oo | S0 LT AOARAS
; ‘ |Inmediata intedor. ol crespn.  CORRIGENDA
Cansistencia Tolerancia | U % do cabezas blandas TECNICA 1. 1* Edickin

4 em

Tolsrancia: <3 om 3 % te coles con

mas de 5 om d longitud del tocin,
Langitud del tocdn

Las cabezas deben presentar ung

longliud  del tocdn el aue no

provogue dafics ®n s caberas

conliguas durante ef imnsporta,

8-12(x2)

N do hojas coboeriorss

Tolrancis: 0% I __*Y__\__W'_

E hegin fe Real Acsdermis de [ Lavgus Ligafale, s palabrs "t nm&';ma“(!'nu'u‘v - :
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( COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

| CALIDAD

| Ranos ontomologicos (pingas) S )
Comeduras de hojas
producidas por 0%
gusanc  madidor
| (Pseudoplusia sp.)
Decolaracian,
pudricién, Fumagina:
producidas por
Bravicoryne NTP 011.108:1674 (revisads
Deussicee) |l 2018) HORTALIZAS, Col
Petforaciones Cresps..  1* Ed(d(;_n‘ y
producidas su a Crica
gusanos de ol 0% NTP 011,108:1674 {revisada el
{Noctuldeos) 2018)/ICT 1:2018 HORTALIZAS,
- Col craspa, CORRIGENDA
Daflos fitopaloidgicos TECNIGA 1, 1* Edicién
Pudsicidn  humada
{producida por 0%
Escierotiniosis)
Manchas {producida 0%
 por Mitdi)
Defectos comerciales
Cabeza reventada Maximo 2 %
Cabeza maguilada Maximo 2 %
| Reglaments  de  Inocuidad
Cumplr con lo establecido por | pocoogmuntada,  aprobado
INOCUIDAD ol Servicio Nacional de Sanidad | g. e Decreto  Supremo
Agrarfa - SENASA, aulorided N'  OD4-2011-AG ot
nacional compelante’. : ¥
- modificatorias.

Precisién 1: Ninguna,

22 Envase ‘
El simento deba ser envasado lomando en considaracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53.2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y

HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

El glimento debe ser acondicionado de fal manera que quede protegido, ventilade y blen
presentada, segun Indica el numeral 8.1 de la NTP 011.108:1874 (revisada el 2018) y su
Corrigends Téenica.

Procisién 2: La entidad debard indicar &n las bases sl peso neto del producio por snvase.
Ademgs, podra indicar las caracierfsticas del envass, tales como’ matenal y tipo de cerrado,
siemprs que se huyas verificado que sstas camclerfsticas aseguren |a pluratidad de postores.

23 Embalaje
Sa podra usar smbalaje cuando se requisra agrupsr varias unidedes de alimentos anvasados. E1

* Sagin stculo 10 del Regiamanto de Dacreto Legasih r«wm,w«‘@u«um@mm«m
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

dissfic y materiales da embalaje deben ser lnocuos y aplos para uso alimentario, ofrecar una
proteccion adecuada de fos productos para reducir sl minimo la cottaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquatada correcto, segan lo indicado an el numeral 13,2.8 de la norma Codax
CXC 1-1968 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Pracision 3: S la entidad requisre qus el producto sea embalado, debard indicar en las basas
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podrd indicar as caracter(sticas del
embalaje, tales como. material y tipo de cemrado, slempre que sé hays verificado qua astas
caracteristicas aseguren fa pluratidad de poslorss.

24 Rotulado
Refiérase ai numeral 2.5 de ia presanta Ficha Téenica.

Preclsién 4: Ninguna.

2,5 Etiguetado
La etiquels de los envases del almenlo debe cumplic con lo ndicado en al articulo 27
del Reglamento de Inoculdad Agroalimentsria, apretado medants Decralo Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificalorias, ademds de las disposiciones astablecidas en &l
numeral 5,3 de la NTP 011,108:1874 (revisada el 2018) y su Corrigenda Téanica. Dabe indlcar lo
sigulsnis en |dioma espaftol:

- nombre del slimanto,

- nombre de I8 variedad, cultivar o tipo comercial;

~ calidad;

- tamafio;

- conlenide nato;

~ pals de origen o lugar de procedencla;

~ pombre y direcuidn dal tlular de s sutorizacidn sanitaria;

- nombre y direccidn del impertader, de carresponder;

- Autorizacién Senitaria oe Establecimiento de Procesamiente Primario de Allmentos
Agropecuanios;

- identificacion del lote;

~ fecha de vencimients o consumir prefarantaments antes de;

- instrucciones para 8l uso ¥ consarvacion,

Procisién 5: La entidod deberd Indicar an las bases oira informacién qua considere doba estar
atiquetads, L informacién adicional que e solicite no puede modificar las camcteristicss del
hien descritas en el numeral 2.1 de la presenta Ficha Técnica.

2§ Inserto
Nao aplica.
Pracisidn 6: No aplica.
- - T i\\
..(:.,. — e —— >l =
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del blen | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacién téoniea : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad dé madida : KILOGRAMO

Descripeion gonaral

¢ El husvo de palina es e dvuio complelamente evoluclonado de la

wspecla Oallue galus, constitiido por cascardn, mambranas, cdmara

de ajre, clars, chalazpa, yema y german.

2. _CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El aimento debe prasentar las sigulentes caractersticas:

CALIDAD
Colar

]Bsm:o o pardo en sus diferentes
| lonakdudes,
Cm«m&m y Ifbn de olores
sdcuguclblu

Carmctaristico

- QCéscarn  linte  de  roturas v
quifinduras,
- Sin cuerpos extrafos ni manchas
gua altaren i aparisncis,
Limpio y secn,
La yema debe tenes forms casi
esférica, ge conforno ligeraments
defirido, ublcaclén eéntrica viste
8 través del ovoscoplo y
firmemants sostenida por Ing
chalazos.

o Tamafo Peso NTP

.

Olar

'Sabor

Requisitos fisicos "

<309
&0 - 56,68 g
8555 ~-026¢g
62,5-08088¢g
B8,88-7222¢

Buper chice
Chico
Madiano
Grande
Jumbo
Siper Jumbo

galiing,

Tamafho

TYolerincia:
Maximo 10% de huevos de las
dasificaciones de peso imivote,

Intagra, impis, seca, fisa y de forma
carattaristica,

Su altura no debs exceder ios & mm
CMMCI v Nn —
Tmm donu }.ﬂr‘ .

. Hupves du |
Requisitos
claaificacion, 2% Ediclon

S T [ ——— =1 HUEVOS.

011.218:2016

-./‘

Versién 08
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
Talsranclas
e S NTP 011,219:2015
Méxmo 5% de huevps de calidad 3 :
Categoria HUEVOS, Hueves de
3 = segunda =n primers. gakina. R;?“é:?gn y
uavos quinados o rolos clasificacidn,
an dastine Maximo 2 % B
de Inoculdad
Cumplr con lo establecio por | Cglamento |
ol Servicio ‘Naconal de Sanidad | AJrosimentaria, sprobads |
INOCUIDAD 2 mediante Docreto Suproma |
3; e g SWIN0Rd | N 004.201-AG, 'y sus
. i modificatorias,

Precision 1: Ls entidad deberd precisar en las bases &l color y tamafo de! huevo ds galina
calidad primera requerida, de acuerdo a lo establecido en la presents Ficha Téenlca; por
siemplo: Huevo de galina calidad primera, de color pardo y tamafio mediana.

2.2 Envase
Los envases del alimento deben ser limpios, sucos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir clores, colores o sabores extrafos, deben proteger al producto contra ia rotura, deben
parmitlr la vantilacion del producto y colocarios verticalmenta, y #n caso de ser rautilizables (sl
de materisl plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segin el numeral 8,1 de la NTP 011.218:2015.

Precisién 2: La entidad debera indicar en Jas basas e peso neto del producto por envase,
Ademdés, podrd Indicar las caraclerfsticas del envase, lales como: material ¥ tipo de cefrado,
slompra que se haya verificado que estas caracteristicas ssaguran ia pluralidad de posiores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando & requiera agrupar varies unidades de alimentos anvasados, El
disefto y materales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
“—— — poleccidn sdecuada para raducir al minima Is contaminacion, evitar defies ¥
permitir un etiquetado correcto, sagin o indicado en &l numerat 13.2.9 ds la norma Codex
CXC 1-1989 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracision 3: Si la entidad requiere que e! products sea embalado, deberd indicar en las bases
{as unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd Indicar las camcteristicas dal
ambalale, tales como: material y tipo de cerado, siempre que s& haya verificado que estas
caracteristicas aseguren fa ad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Técnica,

Pracision 4: Ninguna,

2.5 Efiquetade
Lloﬁqumdob:mnmwahnmmbeummblmdomdmteubw
del Reglamento de Inocuidad Agrosiimentaria, sprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones eslablecides &n el
numaral 8,2 de la NTP 011,218:2015, Debe indicar lo sigulents n idloma sspafiol:

- nombre del producto,

- clasificacidn por paso o presentacian;

- pantenido neto;

/"’J‘_‘.——!_
~
k S-nt'uumsowmmmwmwmwwﬂ.mmmamgmm
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

- facha da produccddn y/o caducidad;

- pals de onigen o lugar de procadencia;

- nambre y direccidn del titular de la autorizacion sanitaria;

~ nombre y direccidn dal importador, de correspander. )

- Autorizacidn Sanitaria de Establecimienta de Procesamiento Primario de  Almenios
Agropecusrios!

- |dentificacién del lots;

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precislén §: La entidad debard Indicar en Ias bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada, La Informacién adicional qua se solicite no puede modificar las carscteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de Ia presents Ficha Téenica,

2.6 Inserto
No aplica.
Precisién 6: No apica,
. —— e ——
§-224G7787K 0 ¢ o
Version 06 Doany Migue! Arivls faars Paging 5 de 3
Jeod ES
Respossable Bgce. 3346 - Fetein

/) b“ ’

N At AT
Bach. AQmipfstracion DANWMIGUELC;}REVALONA\"ARRQ
E.P

PRESIDENTE ~i *OMITE DE SELECCION

7CO. E.p.
MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

117

),




COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

-

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

haber alcanzado una fase de desarrslio
madirasién {madurez de consumo), £

les permiton soportar el trensporte v la manipulacian, y Hegel
desting, segun indlea of numeral 4.1 de la NTP 011.018:2018,

£l alimanto dabe prasantar fas siguiantes caractaristicas,

CALIDAD

- Estar onteras.

- Estar sanas, deben exclurse
jos productos afeciados por
podredumbre o deterioro que
hags que no sean aplos pars ol
cansumo humuno.

- Estar limpias y exentss de
cusiquine  madera  extafa
vislble,

- Estar prdcticaments sxentas de
plagas que afecten ol aspecto
genetal dil producto,

- Estar prdcticamanta exentas de
dafios causadas per plagas,
Estar axentes de humadad
gitgrma  anormal,  salvo (e
condensacidn consiguients 8 su
mmacian  de  una  camans
frigorifica.

- Estar exentas de cualquler olor
yio sabores extrafios,

- Estar axentss de dafos
covsadon por bajss yo aites
temporaturas,

- Taner un pedinculo de longitud
fio superior a 10 mm, confsdo
limplamante. Sin embargo, su
ausencla no  se  conaslders
defacto, slempre y cuando el
jugne  de  inearcion  del
pedinculo esté soto @ Intacto,

Raquisitos minimos

Las paltas maduras no deban faner
sabior amarngo,

Denominacién dol bion | PALTA FUERTE CATEOORIA EXTRA

Denominacion onica - PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripoién genaral | La palts o8 un fruto proveniente de la especis Perase americana Mil,
do s famiia de lss Lauraceae,
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DELBIENCOMON
2,1 Delblen

£ afimanto debe mantener 1a forma caractotistica de s varledad o cullivares, Aaimiamo, debe
leo que asegure fa finalizacitn del procesc de
Io y condieidn da las paltas debien ser tales gue
r an estado sabisfactorio ol luger de

NTP 0110182019 PALTA,
Roqulaitos. 6* Edicion
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD l

Homeganeidad

El contanido de cada envass debe
set homogéneo y estar conatituido
Unlcamente por paftas del mismo
origan, variedad, calidad y calbre,
La parte visible de! contenido del
envasn deba aer represunistive de
todo el contenido,

Categoria

Las paltas do esta uhgoﬂl daben

ur de calicud superior, Deben ser
aspscto caractariatico de la
nrlndtd No daben tener defectos,
salvo defectos superficidies muy
loves sismpre y cuands no alecten
al aspecto general dal producto, su
celidad, estado de conservacion
prasantacién en @ anvise, Debe
prasentar padinculo y estar intscto,

Tolerancias de calidad por
au aspecto extens

Fl 5% en pimers o peso, de las
paltas  qua no  sabisfsgan  los

requisitos de esta categoria, pero
mmmdohmhmmi,o
excepelonsiments, qus no kuperen
las tolarancian establecidas para
esta (iima.

; - Maximo 5%
Decoloracitn Maximo 5 % .
Rameado, rozsdurs o
raRbad Maximo 8 %
] "WW'f E I . N -
A8 Rivalonrs 1 Sadiciert :

dal s, swctandolo #dio Méximo 5 %
superficigimants & (s plel)
Dasdedanas fislologicos
{8 Ghuss 10 be dobe & dafton Méximo 1 %
macaricos o fopatdgensaj
Cambic ds colar Maximo 5%
Henda cicatrizade | ’(_)!t,_m i E
Contaminantes
menores: fumagina, cal, Miximo B %
pintura blanca

Subtatal  de  defectos

eossaa - cascsssce

JUUO% Ul RITUAY
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
Quamadura de 50 0%
Pudricion 0%
Herida aberta 0%
%&ﬁ:‘ azt:sm de 09 gz:u!s:;:%"BE?dob’ign PALTA,
Subtotal  ¢e  defecios 0%
mayores
:;,"’Mm"“ oo Maximo 5 %
T R Cédigo por Peso (en
calibre gramos) :’
2 »1220
4 781 - 1220
8 576 780
: e
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre {tamafio) 14 268 - 313
8 227-274 | cxs 197-1805 {2013) NORMA
18 203-243 | PARA EL AGUACATE
a0 | is4-217 | -
7 ‘ I > 5-196 |
24 181-175
% 144 - 157
28 134 - 147
B 10 123-137
El 10% en peso de lss paltas
ird«ana'as de calibre m mm:" m;lo m
L al indicado en el snvase.
selableci Reglamentc de Inocuidsd
;m'ocumgp m m;adbond de 03210{6:3 m‘mw .Spumwm
Agreria - SENASA, autorided | R900R RS0 SURMETS
' pacional compatenta’.
i ; modificatorias.

Precisién 1: Ls entidad deberd precisar en las bases el calibre de la palis fuerte calegoris extra
requerida, da acuerdo s lo establacido an la presente Ficha Técnica: por efemplo; Palta fuarte
calagoria extra calibre 18,

2.2 Envase
El slimento debe ser envasado tomando en conskieracion fo establecido en la norma Codex
—
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CXG 44-1805 {2004) cODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y THANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, da tal manera que queds debldamanta protegldo.

Los materales utiizados en el interior dal envase daben ser nueves, estar implos y sor de
calided tul que ®vite cuniguler defo externc o Intemo al producto. Se permille ol uso de
malariales, an partcular papel o selios, con indicaciones comarcialas, slempen y cuando estén
Impresoe o eliquetados con tinta o pegamanto no tdxico, segin of numeral 82 de la

NTP 011.018:2010,

Los anvases deban sallsfacer las carmcteristicas de calidad, higiene, ventdacion y resistencls

nacesarias para asegurar une manipulacién, ansporte ¥ conservacidn aproplados de |as paitus,

% g;baninm ;O:;arnn- de cuakquier mateda y olor extrafios, segun indica el numaers! 8.2.1 da la
011.,018:2019,

Precision 2: Ls sntided deberd indicar en las bases ol peso nelo dol producio pot anvese.
Adamas, podrd indicar las caractoeristicas de! envase, talas como: material y tipo e carado,
slempre que se hays verificado que estas caraclénsticas sseguren i pluuldu} de posiores.

2,3 Embalaje
e podrd user smbalaje cuando se requiera agrupar varas unidades do alimentos envasados, Ei
disefio y materiales de smbalajs deban ser inocuos y aptos pam uso slimentaria, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos pars reducle al minimo la contaminacion, evitur dafios y
permitic un etiquatado corrects, segdn la Indicado en e numeral 13.2.9 do la noma Codex
CXC 1-1668 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE OF LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la antidad requisre que ef producto sea embalado, deberd Indicar an las bases
{88 unidadaa de snvases por embalaje requeridaes, Ademas, podrd Indicar los caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrudo, slempra que ae hays verificado que estas
cammclaristicas aseguren la pluralidad da postotes.

24 Rotulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presonts Ficha Tdenlca.

Prociaion 4: Ninguna,

2.5 Etguetado
uuﬂquoudum-nmndnlmmmwmpﬁmbmmoandmzv
dol Ruglamento de Inocuidad entaria, aprobado mediants Decreto  Supramo

N* 004-2011-AG v sus mod as, ndamds de las disposicones pstablecidas en el
__numersl 0 de la NTP 011.018:2010, Dabe indicar ko siguiente en idioma aspafiol

-~ ol nombre del alimenio;

- |a catagoria de calldad del producto;

- pontenido nety,

= pals de ordgen o lugar dé procedencia,

- nambre y diraceidn del titular de ia aulorizaclon aanitare;

~ nombre y diracoién del imporiador, de corrasponder:

- Autorizacién Sanitaria de Estsblscimianto de Procesamients Primaric de Alimenios
Agropecunnios;

~  |dentificacion daf lote;

- fecha de vancimiento o consumir preferantements anies de;

- instructiones para sl uso y consarvaciin,

Precisidn 5: La entdad deberd Indlcar an las bases otra informasién que considero deba estar
atiquatada, La Informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas dal
bien descritas an ef numeral 2,1 da ta presents Ficha Tdeonica,

2.6 Inserto
Nop aplica
Pracisién 8: No apiica, o ™~
( B i
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del blan - PARPA CANCHAN CALIDAD EXTRA
Danaminacién téenlca : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unldad do madida s KILOGRAMO

Descripcién general La variadad Canchdn, también conocida como “papa rognca’ por al
color do su cdscara, ene pulpa color blanca & blanca cremosa y ol uso
sugerido es para frituras,

2. GARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN T

2.1 Del blen
El alimanto deba presantar las sigulentas caractaristicas:

CALIDAD
Cada  lote de plpu “debe  ewwar
conformado por la misma varedad,
Las papas  varedad  Canchén
deben presentar las  siguienias
caractaristicas:
Uniformidad
Forma redondsadsa,
-« Pl de color rojo,  ojos
suparficiales.
~ Pulps de color blanca @ blance
cramoea. B
Oidmen () Caliay
veena ol e | Primen | Segunda
O mayot i
Temao' | P03 | NOLTE | MY p 011.118:2018 PAPA Y |
[ S 7 T P T K st od
"&7’ ndi | wiese | asgs | T EONH00 1
Inmadurez (papa
pelads © pelona con Maximo 1 % m/m
.,,,*‘:’1:'1‘,1'?""9.‘{‘!,"1"__.’ N T 0 Y LR PO LU O
Corles, cleatices,
maguiiaduras, grietan, Méxima 2 % m/m
B rajaduras
Hrotamisnta 0 % mim
Verdeamiento 0 % mim
Pudricidn sece 0 % mim -
Pudricidn himeda o%mm |

' mevamnmmnmmwnWynﬂnm*hmM {rarsversal de!

Barouth suendo s | 1 8n Srgulo recia { .
Veridn 08 e orr o Pagine 1 da d
§- &m:rzu.o.
Danay { mnm
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
mxum. - '
raclonas, galerias
(dafios causados por Nasma R % am NTP 011,119:2018 PAPA Y
..o st SO B 5US DERIVADOS. Papa.
Muzclas varielales : 0 % mim %ﬁgﬂ’" y requisitos.
:’omm maximo 5 % mim

e Reglamente de Inocusdsd
Cumplie  con lo  esiablecido  por roilhaartin
Ql&lnbonwaSanide‘ enrs, o Ho

INOCUIDAD mediante Decrelo Supremo
m-sem& avtoridad nacional | \o" 604 5011.AG, v sus
- modificatonias.

Precisién 1: La antidad deberd precisar en Iss bases ef tamafio de paps Canchin calidad extra
tequerido, de acunrda a lo establacido en fa presenta Ficha Técnlca; por sjemplo; Papa Canchan
cabdad extra de callbre primers,

2.2 Envase
€1 alimento debe ser envasado segun o establecido en las normas Codex CXC 1-1868 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
O PRAGTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1695 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCASE, de tal manera que of producla quade debidamente

prategida,

Los snvases dobon satistacer ias caracteristicas de higlens, ventilacidn y resistencia necesarias
péara asegurar la manipulacian, el ransporty y ls conseracion aproplada de las papas, ¥ deben
gstar exenios de cuslquier materia y olor extrafios, Podriin ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamana, que cumplan con los enquisitos que se indican en las Normas Técnloas Peruanas
correspondientes (por ajemplo; NTP 231,276, NTP 311,313, alo,).

Precisién 2: La enlidad debsrd Indicar en lan bases el peso neto del producio por envase.
Adamas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: matarial y tipo da corrada,
slempre que #a hays verficado que estan caracteristicas aseguran (a plursiidad da postores,

2.3 Embalaje
So podré usar embalaje cuando se requiers agrupar varias uridades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embainje deban ser inocuos y aptos para usa slimentario, ofrecer una
proteccidn adecusdas de los productos para reduclr al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permity Un stiguetadd correcto, segdn o Indicado en el numeral 15.2.8 de la normas Cotlex
CXC 11060 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precislén 3: 5i la entidad requiere gue of producto sea smbalade, debard indioar an las bases
las unidaces de envases por embalsla requendas. Ademas, podrd Indicat las carmctefisticas del
embalaje, lales como; material y tpo de cerrado, slempre que se hays verficado que oatas
camaieristicas aseguren la ad do postorss,

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 di s presents Ficha Técnica,

Precision 4; Ninguna,

i Begun wetitle 10 det Reglenents dsl Dacrals Lage wvm<md-mgwd-uw.mw
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

25 Etiquetade
La atiquota de los envases del alimento daba cumplic con I Indlcado en i arliculo 27

del Reglamentc de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada  mediante Dearelo  Supremo
N® 004-2011-AG y sus modifisatorias, Debe Indicar o siguiente an |dioma espadiol;

- nambee del alimenio;

- eontenido neto,

~ pals de origen o luger de procedencla;

. nombre y dirsccion del tituler de la autorizaciin sanitaria;
nombre y direccién del importador, do carrsspondor,

- Aulorizacidn Sanitaria de Establecimiente de Procesamlento Frimanio do Alimenios
Agropecuarion;

~ Identificacién del lets;

- {ocha de vapcimients o consumic praferantemente antes de;

- instrutcones para ol Uso ¥ conssvacion

Procisién 5 La antidad doberd indicar an las bases otra informacion que considere deba esiar
aliquatada, La informacion adicional que se solicile na pusdn modificar Iss caracterisions del

bien descritas s ol numeral 2.1 de la presents Ficha Tacnica,

2.6 Inserto
No aplica,

Precisién 8: No apbos.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
PROPUESTA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o

T Denominacion del bien - PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA i
Denominacion téenica | PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad do madida : KILOGRAMO
Duaserlpeidn general La varledad Yungay liena pulpa cramosa amarilenta y e uso sugendo
rancochado,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delbien
£l alimanto dabe presentar s siguientas caracloristicas)

GCALIDAD
Coda lote de pops deba estar
conformada por la misma varedad,
Las  papas  varedad  Yungay |
deben  presentar  {as  siguiantes i
carmcteristicas: ' i
Uniformidad Forma oval - chatos tamafo |
grands y compactas. i
- Plgl amarienia ton juspes roflzos,
ofos suparficiales y an poto
numero.
Pulpa cramose smariiiama,
Diamatrs () Cbres
Yoo | gy | Primees | Segunde
Ommer | qqrage | 10073 | 7048 | NTP 011.110:2016 PAPA Y
1
i = SUS DERIVADOS, Papa.
mENE | yoipy | e04s | 432 | Defipiciones ¥ requisitos.
o 2 Edicidn
Pk nage | 190482
- - "'**jjfjj_jjj’jfmJ“’ g ey o
Sanidad v aspecte o
Inmadurez (papa
pelada o pelona con Madme 1 % mim
Roicabiontscchoscbusch scsil L :
Cortes. clealrions,
magulladuras,  grietas, Maximo 2 % mim
| rejadurss
Bmtmnhmov 0% mim
Verdeamlents 0 % m/m
Pudricién seca ) ,,_Qfg‘ﬂ 1
Pudricin himeda 0 % mim i I

= Jra——

t Lox didmeires mayar y mmm-uwnmmwmaummw transvers! de
'mmmm“mmimhm ¥ i
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD -
bprhysentier ari
poraracionas, galarias
{dahos causados por M 2 Sy NTP 011,118:2016 PAPA Y
inseclos y rosdorns) it I SUS DERIVADOS, er.
Mazcles varietules 7 0 % mim ?.'2’:@;‘:‘" y roguisitos.
Porcentafe mixime ,
acumulado % mim

Reglsmento de Inocuidad
| Cumplr gon  lo  establecide  por e
 wibiiibad of Sevicio Naconsl de Senigad | AUDEImentaria, sprobeds |

compatants’,  modificetorias. |

Procisién 1; Lo entidad deberd precisar en las bases e tamafio de papa Yungay calided exira
requerido, de acuerdo a lo astablecida en fa presenta Ficha Técnlca, por sjemplo; Papa Yungay
calidad axtra de calibre primers.

2.2 Envase
E} alimento debe ser anvasado segun o sstablecido en las normas Codex CXC 1-1668 (2022)

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC §3-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 441665 (2004) CODIGC DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, do tal manera que & producio quede debidamente

protegido,

Los anvases deben salisfacer las caracietistcas de higlene, venliacion y resistencis nacesarias
para psagurar la maniputacidn, el tmnsparta y 1a conservacion apropisda de las papss, ¥ deben
wstar exentos de cualqular materta y olor extrafios, Podrdn ser sacos, balsas u otros envases det
mismo lamafio, Gue cumplan con los requisitos quie se indican an las Normas Técnicas Penianas
_compsporddientes (por ajempia’ NTP 231.275 NTP 311.313, ele), o o

Precisién 2: La entidnd deberd Indicar en lan bases ol peso nelo del producio por anvase,
Adamas. podrd indicar las caractoristicas dol envase, talas coma: matarial y tipo do cerrade,
slampra que ae haya verificado que estas paracteristicas aseguren ia plurafidad de postores,

: 2.3 Embalaje
i Se podrd usar embalsje cuande se requiss pgrupar varies unidsdes de afimantos envassdos, E|
diasfio y materiales de embalaje deben ser inocuos y antos para uso slimarntarlo, ofrecer una
proteceion adecuada de los productos para reducl al minkme 8 contammacidn, evitar dafios y
permitis un eliquetsdo corecto, segqun o Indicada en ef numeral 13,29 de 18 norma Codex
CXC 1-1660 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precialén 3; Si ja entidad requisre que el producto ses embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de srvases por embalaje requeridas. Ademds, padrd indicar lag carcteristicas del
wmbalsje, tales como: matanal y tipo de cerado, siemprs que se hays verficado que estas
carncteristicns aseguren i pluralidad da postores.

24 Rotulado

Reflérase al numer! 2.5 de la presenta Ficha Téonjca,

Pracisidn 4; Ninguna,
b Bagin 10 del Rogimmentn dei Decrein Lagaistiva W 106, Ley-die ECOTST de-lon Al , sprchedo medant
Decroto Suprernn N* 034-2000-A0 /
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.5 Etiquetado
Lo eliquets de los envases del alimento debs cumplr pon lo Indicado en ol atfcule &7

del Reglamento da Inoculdad Agrosimentaris, sprobado medianie Dacrato  Bupremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, Debe indicar lo siguients an idioma espanol

~  nambre del alimsnta)

- pontanide nato,

~ pais de origan o lugar de procodencla;

- nombre y direcoidn del tirular da la autorizacidn sanitana;

- nombre y direccién del importadar, de corraspander,

- Aulorizscidn Sandaria de Establocimiento de Procesamianta Primatio de Allmentos
Agropecunriog;

- identficacian del lote;

- facha de venaimiento o consumir proferentements antes de;

- instrucclones para ol USe Y conservacion

Precisidn 8: La entiday debers indicar en las basaes otra Informacian que consldere daba estar

etiqustads, La infarmacién adiclonal que se salicite no pusde modificar las caractaristicas del
blen descritas en of numeral 2,1 de la presante Ficha Téonlca,

2.6 Inserto
No aplics.

Procision 8: No aplica,

Vermion 09 = I Pagiria 3 de 3
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FIGHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bisn : YUCA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : YUCA / MANDIOCA CATEGORIA EXTRA
Unidad do madida { KILOGRAMO

Descripcidn general  * La Yuea (Mandioca), variedad comercial dulce, s la relz oblenida de
Manihot escutanta Crantz, de |a famifia de fas Euphorbiaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Dslblen
E) almento debs haber alcenzado un grado apropiado de desarrufio fisioldgico, tenlenda an
mhm“mﬁnlmmuwdndanyhmmmqwnp!tmum!Jdamoﬂqy
condlclén de tn yucs doben et tales que la parmitan soportar el transpone ¥ ln manlpulscion
y flegar en estado smatisfactorio al hugar de destino, segun indica & numeral 2.1.1 de la

NTP-CODEX STAN 238:2014 (ravisada sl 2019),
El alimento debe presentsr las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD ,

- Estar entars.

- Estar sana, deben axcluirss los
praductos sfectados por
pedradumbre, maha o deterioro
que hagsn qua no sean aplos

{ pare ol consuma.

| - Estar bmpla, y précticaments
sxonia  de cualquier maleria
extruda visible, excepte agqueiias
sustancias  permitidas  que
prolenguen su vida Gt

- Eslar praclicaments exents de

—t — ————— | ——plages quealectan-al-aspecte - - — —— - ——

guneral dal producto.

Estar prdclicaments axents de

tafios causados por plegas I NTR.CODEX STAN 2352014

- Estar oxenta de humadad extems | (revisada ol 2019) NORMA

Reauishos minimos anormal, salvo ln condensacidn | PARA LA YUCA (MANDIOGA)
consigulente a sy remocidn de | DULCE, 1% Edicidn
una eamara frigarifios,

- Esiar axenia da cuslquiar olor yio |
sabor exirafios, ;

-~ Ser ¢u congistencia firme,

~ Estar practicamente  axenta
de  dafios  mecdnicos  y
maguliaduras.

- Estar axenta de pérdida de colos
an b pulpa.

- El coms en la parts distal
{angosta) de la yuca no debe
superar los 2 om de didmetro,

- El extramo dal pedinculc dobe
tener un corte limpio entre 1 am y
1,28 om de longhud, JREAT e

SRy
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD

La yuts {mandioca) de calegoria
| extra debe ser de cafidad superory

caracteristica de la variedad yio tpo
comercial, No debe tener dafeclos,
salve defectos superficales muy
feves siempre y cuando no afecten ol
ug;cto genoral del producto. su
calidsd, estado de conservacidn y

prasentacién en el snvase.

Tolerancia: EI 5%, en nimera ¢ en |
peso, de la yuca (mandioca) que no
satisfaga los requisitos de esla
categotia pero satisfaga los de la
Categoria | o, escepcionalments,
gus no supers las lolerancias
aslablacidas para #sia ilima

La yuca de esla catsgaris se
clasifica en los siguleniss calibres,
da acuerda al diamelro en la seccidn
transversal mas gruesa de la raiz, de
acuerdo con 2l sigulente cundro:

Clasificacidn y lolemancia
de calidad

Dismetro {cm}
35-80 |
61-80

>58.0

Calibre

A
Calbre 8
c

Tolarancia, El 10 %, en nimee ©
on peso, de las yusas (mandiocas)
que  cofrespondan  al  calibe

| al indicado en & envase,

Inmediatamente superior ylo infetior |

NTE-CODEX STAN 2382014
(revisads el 2019) NORMA

PARA LA YUCA (MANDIOGA)

DULCE. 1* Edicidn

Cumplir con lo establegido por
el Servicle Naclonal de Sanidad
Agrarla - SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Reglamanto de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo

N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Pracisidn 1! Ls entidsd deberd pracisar en las bases e callbre de |a yuca cetegoria exira
requerido, de acuerdo a lo esiablecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplal Yuca
categorls extra, calibre B,
2.2 Envase
El allmento debe ser envasado segun lo establecidn en las nommas Codex CXC 1-1869 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44.1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que #l producto quade dabidaments

protegido,
WESHR
il \
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( COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS \

£l contenide de cada anvase debe ser homogéneo en cumnta @ la forma y estar constituido
Grdcamants por yuca de la misma catogorla, origen, varladad yio tipo comarcial y callore, La
parta visihle dal contenido del envase debe se’ representativa de todo el contenida, sagin Indica
ol numaral 5,1 da ls NTP-CODEX STAN 238:2014 (rovisads el 2018),

Los materisles ulilizados en el interfor del envase deban ssr nuevos (esto incluys el material
recuperada de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tai que evile cualguier daflo
extomo o interno al producto. Se permits el uso de malsrialas, an particular papel o seilos, con
indicaciones comercisles, slampra g cunndo estdn imprasos o eliGuetados con tinta o pegamento
no 19xicn, asgln indica al numersl 5.2 de la NTP.CODEX STAN 2382014 {rovisada el 2018).

Los envesas deben salisfacer les caracteristicas de calidad, higiare, ventitacién y resistencia
necasarias pars asegurar la manipulacion, of ransporta y la conaervacidn apropiados de la yuca,
y daben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segln indica af numeral 6.2.1 de la
NTP.CODEX STAN 238:2014 (revisada sl 2018},

Precision 2; L eniidad deberd indicar en las bases el peso nelo dol producto pof envase.
Ademis, podrd indicar las camcteristicas del snvase, lales Como! matarial y tipo de cerado,
slempre que e haya verificado que s8tas caracteristicas asaguren la pluratidad de postores.

2.3 Embalaje
Sa podrd usar embalaje cusndo se requism agrupar varins unidades da alimantos envasados, El
diseio y materinles de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso plimentann, ofrecer una
proteccidn adecunda de fos productos para reducir al minimo {a cortaminacion, evitar dafios y
permitle un eliquetado corracto, segdn o Indicado en of numeral 13.2.9 da Ia norma Codax
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 31 §i la entided requiers que &l producto sea embalado, deberd indicar on tns bases
las unidudes de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar lnn carncteristicas del
smbalaje, tales como: material y Upo de cerrado, slempra que B8 hays verificada que estar
caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores,

2.4 Rotulado
Refidrase al numaral 2.8 de | presante Ficha Téenica,

Pracislon 4: Ninguna,

1.6 Etiquetade
La stiquats de los snvases del alimento debe cumpilr con fo Indicada en ol articulo 27
S — ~del- Reglamento —de  Inocuidad -Agroakmentana, aprobado mediants  Decreto Supremo
N 004-2011-AG er modificatorias, ademés do las disposiciones establecidas en el

numaral 8.2 de la NTP.CODEX STAN 238:2014 (ravisndn ol 2018). Deba |
g { ) a indicar ko sigulents en
- nombre del simento v tipo {dulce),
- categoria;
~ calibre {pxpresado como cddigo de callbre o didmeltro minimo y madximo en emj;
contanido neto;
-~ pais de ongen o luger do procedencis,

« nombre y dirsccidn dal tiular de ia sutorizacidn saniaria;

« nombre y dirsccion del importador, de carrespandar;

- Atorizncidn Sanitaria de Establecimiento de Processmignlo Primario de Alimanios
Agropecuarnios,

- Identificacin del ote,

- fecha de vencimianto o consumir preferantemente antes de;

- instrueciones para el uso Y conservacian,

- instruecionas de proparacidn {inclulr una leyenda qua indigue que la yuca deberd pelame y

cocerse antes de su consumo),
»/,.;e”"—' i
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Precision §; La entidad deberd Indicar en las bases olra Informacion que considers deba estsr
etiquetada. La informacion adicional que s solicite no puede modificar las caracleristicas del
bian descritas en al numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
Mo aplica.

Precislén 6: No aplica.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

1.

FIGHA TECNICA
PROPUESTA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denaminatién del blan : ZAPALLO MAGRE CATEGORIA PRIMERA
Danominacion thenica | ZAPALLO MAGRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad do medida : KILOGRAMO
Deseripeitn ganeral Zapallo maces, es sl fruto da la espacte Cucurbita maxima Oucn, de la
familfa de fas cucurbiaceas.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMON
2.1 Dalblen

El oimento debe pertenecar sl mismo cultivar y deba tenas ol grado de madures camercial que
i permita soportar adecuadaments ef manipuleo, tranaposs y conservacidn en busnas
condiciones, segan indica el numersl 5.1.1 de ta NTP 011,114.:2015,

El nimento deba prasentar ins sigulentes caractaristicas

CALIDAD 7 ]

Prasentacion

Banidad

Los futos de zapsiio deben
prossptarse  maduros,  limplos,
frescos, onteros y sancs.

Los frutas deben presentarse sanos,
s decir, libtes de alagues de
insecios v enférmedades, salvo les
pigulentes lolerancias:

- Daflos prtomaoldgicos! Su
purimiten dafios superficiales que
no campromatan ia pulps,

- Dafos fitopateldgloos: 0 %

NTP 011.114,2015 HORTALIZAS

Maduraz Zapalio

macre,  Requisios.

Lo fnAos deben praseniar M |- Coidion

suficionte dureza do cdscars gue
asoegure que &l mansjo post-cosecha
no deterforard su calidad fisica. La
dureza 8¢ debe evaluar de acuerdo a
la resistencla qua presente 8l ser
penotrada con (@ ufla; (enkindose
que B mayor durezs, mayor debs ser
su calegorizacidn,

El rapalle macta calsgorie primen
debe tener una dureza do clscara da
grado nita,

Dureza de céscars

Dasda vorde oscurs, verde plﬁnim,
varde claro hasta crema, Con
papbcto  fustroso, lsd o oon

Color de céscara

| hendidiras longitudinales. N
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD

Lox frutos deban prasentas s textura
de pulpa lo suficlentements fieme que
asegure oue el manejo posi-cosecha
a0 debe detoriorar su calidad fisica,
Este pardmatro se debe evaluar de
Textura de pulps acualto i la rasistancis que la pulos
apongs al tacto.

| El zapallc macre categoria primera
debe tenar una texiura de pulps de
o feme. NTP 011,114:2018
£l zapalio macta calegorle primers | HORTALIZAS.  Zapallo  macre.
Color de pulps debe tener color de pulpa amanho | Requiaitos,

e 2* Edicidn
L e | Pesominima 25 kg
Tolerancia do Doleclos
o pormiten dafios suporficiales que
Mo.gdulbduu ¥ 1S Coararaten Ja pUes O TSSINA
s dafios de pudrician.
Certos 0%

" Ne comprometa el mmr s la
Tolerancia acumulaliva pulpa. Sin pudrciones.

Cumplir con lo establecido por M“m“m'“m " ’;‘;’,.‘i"ﬁ:;‘
INOGUIDAD R ™ oarsced | medianis Decreto  Supremo
Agraria - ’ N'  004-2011.AG, y sus

nacional compeianta’, modificatorias,

Pracisién 1; Ninguna.

2.2 Envase
El alimenio podrd ser no envssado, pero su manipulacion debe fener &n considerscion o
establecids en la norma Godex CXC 1-1988 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y otros textos pertinanies del Codex, asl como ia reglamentacisn nacional
vigente, ssgun indica el numaral 10.1 de la NTP 011,114:2016.

El aliments s transporta & granel ¥ se comercializa de acuerdo al peso de ouda unidad.

Les zapallos tamblén deben ser scondiclonsdos de @l maners que esién prolegldos de

m mon:r;gu y adecuadaments ventilados, sagin los numerales 8.1 y 8.2 de la
$1.114:2015.

Precision 2; Ls entidad deberd indlcar sn las bases el peso neto del producto por envase, en ol
cant do que as encuentro snvasado, Ademas, podrd indicar laa caractaristicas del envase, tales
como; materal y tipo de carrado, slempre que se haya verficado que estas caracteristicas
aseguran la pluralidad de postorss,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuands ee requiera agruper vanss Unldades da simentos anvasados. El
disefio y materinies de embalaje deben ser inocuns v aptos para uso afimentario, ofrecer una
protaccidn adacuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquatado correcto, segdn o indicado en e numeral 13.2.8 de la norma Codex

| Begin mtielo 10 ded Reghaments di Decrato Lagiwsiivo N 1062, Loy g inoGiited oy s Afmarnios, Sbxabads medisnts

Decrala Suprorno N? 034200800 ¢ y
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24

28

CXG 1-1060 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Proclialén 3: 8i la antidad reguiere que sl producto sea embalado, debard Indicar en Ia8 bases
tan unidudes de snvases por embalaje requeridas, Ademis, podrd indicar las carscteristicas del
ambalaje, s como, matsllal y tipo de cerado, slempre aus 8 haya verifieade que estas

carsoteristioas asaguren fs plurelidad de postores.

Rotulado
Ralidrase al numeral 2.5 do la presente Ficha Téenica.

Prociaion 4: Ninguna.

Etiquetado

Lo slimentos sgropecuarios primarios deben estar adecusdamente identificados para fackitar au
rastroabilidad mediante etiquetado, documentacidn o informacidn pertinents segun lo seflalado
ah 8l mrculo 27 del Reglamento de Inoculdad Agroalimentania, aprobado mediente Dacrelo

Supremo N* 004-2011-AG y sus modificatorias.

En caso do esiar anvasados, la stiguets do los envases del alimento debe cumplie con 1o
indicads on articudo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediants
Decreto Supremo N°* 004:2011-AG y sus madificatorias, Debe indicar lo sigulente aa idioma

anpafiol

nombre del alimento;
- nombte de la veredad, cultivar o tipo comercial;
- gonenido neto;
- pals de orlgen o lugar de procedanchy;
- nombre y direccion del ltular da 18 autorizacion sanitaria;
. nombre y direccién del imponiador, de cormesponcarn
- Autnrw::h Sanitarla de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimantos
- ldentificacion del iole;
- lecha de vencimiento o consumir prefarentements anies de;
- |nstruetionea para el Lso Y canservacion.

Precision 8: Lu entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
stiquetads. La informacidn adicional que ge solicite no pueds modficar las camcterlsticas del

blan descritas on of numeral 2.1 da la preasents Ficha Ticnica, o

2.6 Inserto
No aplica.
Procision & No apien
N
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denorinacicn del bisn « MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Denominacion taenica + MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida {KILOGRAMO

Descripcion goneral  ; La mazorca de maiz morado es al frula de la plants de malz morado
conformada pot la coronta o marlo y los granos de malz morado que se
achieren a eits, E8td constituide, 6n base seca, aproximadamente de
unaoﬁpumyznﬁwmm.&umnnwm
p)am:'nm antotlanicos que colorean el pericarpio del grano ¥ la corona
a mario,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BJEN comoN
2.1 Del blen
] alimento debe ser INGCUo y BRropado para su uso en el consumo directo, No deba presentar
contaminantas de tipe fislco, guimieo y microbloldgice que afecten la salud, segin indica al
numeral 8,1 de ta NTP 011.601:2016,

i abmenio debe estar conformado por un mismo cultivar o varedad, segun indica ol
numeral 8.1,1 da la NTP 0118012018,

1 alimanto dabs presentar ins sigulshles carclaristioas:

CALIDAD o
Requisitos sansoriales
Enters o partida gin  granos
doleciunsos,
Aspacto genaral - Sunp, win  pudncién,  win
presencia de hangos,
~ Limpla,

Caractaristicn 8 maiz  morade
S ~ isano, &in olores extrafos {(como
humedad, fermeniads, rancider
o » ‘enmohacimiento, entre alros)
Sabot Caracteristco, ain saboras
axirafios, NTP  011.8012018 MAIZ
AMILACED., Mazorcas de

Bueno, evcelonts 5 promedio
Golor {segun el anexa D de fa norma de ';:"‘E-;wr;;m Requisitne,
la referencla).
Cédigo da calibre | Mazorca
Outiors I 12 om o més
K —— il Gema 1Zem
Requisitos fislcoquimicos |
Humedad Mixmo 13% ' 4
Porcantaie de snfocianing Minimo 0,8 %
Longhud (base hasta la o
punta de la mazorca) Mayor a 8 em O
7 ' Y
{ I
= ~;:;-_-.-—~=-'"‘.“‘.——-"1
Varskin 02 »
e Pgne1 e}
Danny Kavarre
e02. E.P.
Aesporsadie Byta. Seady & mectich q tf

oncws e pe=e==T7 [l N MES
: BARNT VIGUELAREVALO NAVARRO ~juAN ALBERQHIFONATTE
Bach. 7CO.E.P. WIEMBRO DEI: cu““éDESELEC(“oN

K@ PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

/




-

\

COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Precision 1: La entidad deberd precisar an las basas ol calibre de la mazerca de malz morda
eategorin primera que desea adaulrlr, de acuerdo a lo establecido en la presents Fichs Tacnica,

por plo: Mazoroa de malz morado rig primers - calibre | Asimismo, n el
lnn.n,g"“ o NTP 011.801:2018 se dabe m ol golor do maiz marado a wqulm."m

2.2 Envase
El abmento debe ser envasado tomando an consideracidn io establacido en ia norma Codex
CXG 1-1989 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

E! alimento debe envasarss on recipienies que salveguarden les cuslidades higldnicas,
nulritivas, teanalégicas y organoiptican del producta. Loa reciplentes, Incluido al matorial de
nm dshen astar fabricadas con BUSIAnciAs que sean inocuss y adecuadas para of uso Al
quiududnon.Nodmwmmmrllmmnmwwlmﬂownom
dessgradabien. Cusndo of producio se envase en sacos, éstos deben esiar limplos, ser
rosislentes y esta; blen cosidos o seliados, sagin se indica en e numeral 10.1 de la

NTP 011.601:2018.
' Sagin st'oulp wwmamwmmumwm mhlmmﬁhm@ﬁem
Dacrotn Supeemp N OM-2008-A0 PN -
.—.a.._ e o ——
Versién 02 Piging 2 de 3
S-220677878-00
Danny Navarrg
‘?M EP 98
Respeniaic Bgte. Sakd ;L it i
/
conaas a|aes cSeecaneew - -
ﬁz/ DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRD ~ =-=m-===dco=demtesemssnres
mugachs: istglc?til:UAv T, B0 IUAR ALBE po n?lNM AR
PRESIBENTE DEL COMITE DE SELECCION WIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION —— ofL COMITE OE sueccnor@

Requisitos de Sanidad -
Defectos de opanoncla omu
Mazorca entera con  granos
complelos,
Aparancia da la mazorca
Se tolets hasla el 5 % an poso en
o granos sualtos
Daflos y detectos
Grano picade (por afecto
dal gorgojo, pur efocio de No »o lolers
i o) NTP  011,601:2016 MAIZ
Mazorca  defada  por Hasta { % AMILACEQ. Mazorons  de
Huliothis . | mulz  motado, Requisitos,
T Ly
Mazorca  cafiada  por 14 Edicton
animalas manores (ratas o No se tolera
D-ﬂuwunfmqqu!du No s tolera -
Prasencia  de  masterlas
bl Hasta 1 %
Total  lclerancia  serios 2%
Hasia 2 %, o:z\am';o 0 O;r; peso,
de mazoreas de maiz morade que
Total tolerancia no cumplan o8 requarimianios de
nhalhgorln._ ) )
Cumplie con lo establecido por ef wmm‘" m‘{.‘:’;:
Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD Agrarin - GENASA, autoddad mediants  Decrelo  Supremo
T " = JRNNIRT P OIS 1% | Al e 4 w om‘zo”‘m x_,#,!uL,,, S
1 nacianal compatenta’ modiicatores.
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23

25

2.6

Precisién 2: La entidad doberd indicar en las bases ol peso neto del producto por shivisse.
Adamis, podrd Indicar las caractaristican del anvase, tales como: matarial y tipo de cerraco,
slempro que se haya verificado que estas caractotisticas aseguroen {a pluralidad de poatorsa.

Embalaje

Se podnd user ambalaje cuando se requiers sgrupar varlas unidades ca altmerilos snvasados. El
disafo y materiales de ambalaje daben ser inoclios aftm para uso alimentano, ofrecer una
proteccion adecunda de loa productos parn reducir of minimo s contaminacian, eviter dafios y
parmitie un etiquelada cormecto, segin ko indicado en el numarsl 13.2.9 de la norma Codax
GXC 1-1660 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DF HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Procision 3: 8i la entidad requiere que 8l producto sea embilado, deberd indicar en as bases
tas unidades de envases por embilaje requeridas, Ademds, podré indicar las carscteristicas dal
ambalaje, talos como: material y tipy de cerrado, sismpre que se haya verificads quo estis
coracteristicas aseguren | plurafided de postores.

Rotulado
Rafitrase al numeral 2.5 da s pressnte Ficha Técnica,

Pracision 4; Ninguna.

Etlquetado v
L-aﬁqumnm-mqunddmmduhwmplkoon!ohdumcndmtcubv
del Reglamenio de Inocuidsd Agroalimentaris, aprobade mediante Docrato  Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificalorias, sdemds de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la 011.601:2016, Dabe indicar 1o sigulanta en idoma espafiol

~ nombre del slimenio;
grado de cabdad;
~ calibre;
= condenido neto;
- pals de origen o lugsr de procedencl
nombre y direccién del tular de s autorzacion sanitatl,
~ nombre y dirsecin def Importadar, de catresponder,
- Autorizacién Banllada de Establecimisnta de Procesamiento Primaro de  Alimenios
o8,

Agropecua
= ldentificacion del lote; . o

It}

fecha de vendmiants o consumle preferentamants antes de,
instruccionss parg of ubo y conservacian,

(I

Precision 6: Lo entided deberd indicar en lns based ofra informacion que conslders deba estar
aliguetada. Lu informacidn sdicional que se solicite no pusde modificar las caracleristions del
blen deseritas en el numend 2,1 de s presents Fichis Téenion,

Inserto
No aplica.

Preclsion 6; No aplica

Version 02 2 4@ T8 | Phgina 3 06 3

Denny Mignel As' -
Yend

93

Riapeentc e

)
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNIGA
APROBADA

1, GCARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN L -
Denominacin del bion ;| CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion téenica | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Unidad do madida ¢ KILOGRAMO

Descripcidn ganeral — © El comole es fa ralz comestible provenionts del gdnoro y aspacie
ipomosa batatas L de la famiia de las Conyalvul , 6n estado
fresco y destinada para ol consumo humana.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del blen
El alimanta debe presantar las sigulentes caractaristicas;

OALIDAD J— e,
Cada bte de oamots amariiio debe estar j
| Un“formidad conformade par una misma varledad (es !
dacr, colod, forma y plal}. -
Exento deo;
- Humedad externa snarmal {mojado).
m';“m:Ml ~ Olores y sebores extrafon,
Impurezas  y  malerias  extrafing

visibies (tlerra, pledras, ele.), .
Calibre de 80 mm a 100 mm i

i

Tamafo Mm de | 98 nceplard por unidad de pnvase, un

miime de 16 % en peso dal products

de tamafio diferenis al establecido, NTP 011.120:129? (revisada
etprendimiants el 2012) TUBERCULOS Y
f,’..,p,ﬁf ‘ 0% RAICES. Camote amanio,
. Cortes. Gosvieas || Requishos. 1"Edicldn. | o

maguliaduras, Mixime 2 %
DRty o

Sanidad y aspecto e ['Pudricidn sech 0%

:nauu; P Lnided e Fs::tohnn

. golerias (cdanos :

cam(por Miximo 1 %
_ingactos)
Mazclas variotates Méximo 2 %
Miximo porcentsje 5%
ncumulndo

Cumplr con o ostablecido por x‘""""“ » n.."' ’:“Ml -

8l Sewviclo Nacional de  Sanidad »
INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad nacional zv'mmoio‘cr:g Supramo
compatents’. 004-2011-AG, y sus
) modificatorias,

Pracisién 1: Ninguna.

' m-ﬁmwonwwnmwmw\mﬁwﬁfwnnm-}mmm

Dacreto Supreme N° 034300840, ¢
Version 02 - Pagina 1 da 2
& 53346775740
m is Havamo
G _Te02 ER 6
Respamsatie gty Laiot | Liastic o q

PRESIBENTE ¢ DESELECCIG TCO. E.P. E.C. ADM.
DELC MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCIGN MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION @/




/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

22 Envase
E} alimanio dabe ser envasado lomanda an consideracion lo esiablecide en tas normas Cedex
CXC 1.1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
CXC 44-1805 (2004 CADIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE D
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,

Los envases deben satisfacer las coracteristicas de higlene, ventiacion y resistencia necesarias
pmmmhmm!puhcim.dmwumvhoommclonmtdmdﬂum.v
deben estar oxenios de cualguier materia y olor extrafios, Podrn ser sacos, bolsas u otros
anvases, que cumplan con oo requisitos qua e Indican en fas Normas Técnioas Paruanas
corespondiontes, segin (ndica o) nurmeral 11,1 de la NTP (11,120: 1082 (rovisada of 2012).

Pracision 2: La ontidad doberd indicar e lan basos el peso neto del producid por anvase.
Adomas, podrd indicar las carmcteristicas del anvase, lales como. materal y tipo da cerrado,
slemipte que 8o haye verificado que estas caractoristicas aseguran Is pluralidad de poslores,

2.3 Embalaje
Se podrs usar smbalaje cuanio se requiens agrupar varias unidades do alimentos anvasados. El
disefio y materiales e embalsje doben ser nocuos y aplos para Lac alimentano, ofrecer un
adncunda de 1os produmton par reduck al minimo I contaminacion, evitar dafios y
permitir un sliquetado correcio, segun fo indlcado en al numaral 13.2.6 de ia norma Codax
CXC 1-1969 (2022} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3¢ Si la entidad requiers que el producto sea embalado, deberd indicar en Ins bases
Jas unidades da anvases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las camcteristions dal
ambaloje, tales como. malesial y tipo do cerrado, slempro qua s haya verificada que estas
caracteristicas sseguren la pluralidad de posiores,

24 Rotulade
Reflérase al numaersl 2.6 de la presents Floha Téenics.

Precisian 4: Ninguna,

2.5 Etguetado

La sliqueta de los cnvases del alimante debe cumplr con lo indicada en el ardiculo 27
del Reglaments de Inoculdad Agroalimentaria, aprobade madianta Dacrale  Supremo
N' 004-2011-AG y sus modificalorlas, ademas de las disposicionss establecidas en i
numerad 10 de ta NTP 011.120:1682 (revisada el 2012). Debe indicar lo siguients en Idioma

sspanal:

- numbre del slimenic;

grado de calided;

contenido neto;

pals de origon o lugar ds procedencia;

nombire y direcoida dal tiuler da |8 autarizaciin saniiarial

nombre y direccidn del importador, de corresponder;

Autorizsoldn  Ssnitaris da Establecimisnto do Procesamients Primarc de Almentos

Agropecuarion;
- ldentificacién del lote;
- focha de vensimiento o consumir preferentamente sntes de,
~ Instrucslonds pars ol Uso y consarvacion,

Pracision 8 La entidad deberd indicar en las bases oira informacién qua conaldens debia estar
stiquotada, La Informacién adicional qua se solicits no pusde modficar tas caracteristicas del
binn desoritas an ol numaral 2.1 de la prasante Ficha Técnica,

BRI

2.6 Insarto
No aplica,
Preciaién ; No aplica, e Bl ™
Veridn 02 - - Pagina 2 de 2
o g
cod LI 95

| =
fisbo Lodusiy ? waofaclde
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( COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TEGNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién dal bien : VAINITA CALIDAD EXTRA
Danominacion téenlca | VAINITA CAUIDAD EXTRA

Unidad de madida { KILOGRAMO
Descripcion genersl ¢ Ls valois es una hortalizs, es ol frulo inmadure de la aspecia
Phaseolus vidgars L. Es de color verde, de forma alargads y shusada,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Daiblen
El alimenlo debe presentarse limplo, fresco, entero y sano, deba perenacer al mismo cuitivar,
gaba tener un grado de madutez comercial que le parmita soponar sl man! transpons
conservacdn an husnas condiclones, segin Indica el numersl 4.1.1 da la P O11.111:1874

(revisada ol 2021),
E| alimenta debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

ILu valnitas deben estar frascas,
Aspaclo i pin  sintomas de marchitez yo
ligrificacicn,

vainita con Torosdad  inciplente
{grado 1: ldentificable por el hecho
gs gue no presents dificultsd al
rompimisnio, quedsndo  las  dos
pariaa nelsmente separadss y no
produciéndose  rasgaduras  en  las
paredas de fa vainia),

Fibroaidad Tolerancia: 5% de frutos igeramants
—— SO P fibrosos (grado 2° Vainis gemmente ;.
fibrosa, carsclerizado por presentar

tgera resistente al rompimiento, lo que |
da lugar & una separacion neta de jas
partes, pero con de ligeras
rasgaduras en la cars externs de las | NTP 0111111874 (revisads
paredes de la valiita). ol 2021) HORTALIZAS.

Frutos no atrjolsdos (grado 11 Vainkte | VAIns. Requisitos. 1° Edicidn
no aftjolads, 18 gue presents une
forma normat én huae y sin sinuosided
sn su superficls, Al corle transversal
se obsarva el desarrolle lnclmm de
la samita y un tefido tra fue
lena In cavidad intama do i vainita),

lamilast Toleruncla: Méximo 5% de frulos
Ay o fgeraments  afrjolades  (gmdo 2
Vainita ligeramante afrjciada s que
presonts  ligers sinuosidad en WU
wperficie. Al corts transversal se
observa la semifla ya dasarrollada,
acupanda un lercio de la eaccién
transversal, El tojide transilcido no PSR
cubre tolaiments la cavidad intema, | ke 3
quedando un peguefio vspaciovicio). !
Version 08 s _&_, o S Pégina 1 de d
5-224677578-0¢
Daney Migugl Arfealo Havarig

Teo2. E7 q \‘

RszcosabieBrin dalss fibentacin

SORTENPIPOTIE SRRV < e e
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CALIDAD ) ]
| Dafios meoknicos o
(quemaduraa)
Lu vainas deben tenet uns forma |
alaigada y shussde, sin snuosidades
suparficiales, ilpice del  ouiltivar
considerado  y con una madurez
Forma vomercial convenlents.
Se aceplan formas lrregulares de
neuerdo a ln sigulente lolorancia’
Méxima B % de frutos deformes.
La veinita debe wet color verde lipico
del cultlvar y de acuerdo a las
Cotor condiciones  requeridas  para sy
5 comercializacian al estads frasco. :
o No se permiten variacionss de cdor_
gnmntro NG . Maxima 08om 2l
Peso _ Mamo7g
; Maximo de 10 % de Initos de calidad
Telerencia inmediata inferior, NTP on.a) 111974 (uvlﬁ
o 1ol 2021) HORTALIZAS,
Mésimo 11 om Vainita, Requisios. 1° Edicidn
Longiud Tolerancia: Miximo 6 % de frutos con
bggiludn QO hasta 14 em.
-~ — ———{Las vainitas deben preseniarse sanas, e T
Sanidad fibres de insectos, enfermedades u
otras  slteraclones  capacss  de
parfudicar su conservacion y consumo.
con |
vainita  {producids | Maximo 1 % de vainitas con pastulis,
por Raya) |
Pudricidn neca 0%
{Antracnonis) ‘
Pudricion humada 0%
{Esclerectiniosis)
Tolarancia acumulativa Maximo 10 % i B
f e
e D —————
Varsion 08 Pégina 2de 4
52246775780+
Danny Miguc! Ardvalo Hovarra
o3, §.8 q}
Spiggnisbo b dlad - Uiamatytds

'mr.afé/
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
f 5 rF!ﬂnlttmm) dn lnoc:wdld
§Cumpllr con lo  edlabiecido  por Agroalimentaris,  aprobao
INOCUIDAD {ol Serviclo Naclonal de  Sanldad medianta Decreto S
| Agraria - BENASA, mutoridud naclonal | TIPOI0THE  JBO - Supramo
| compatente’. 3 kN
- | _ madificatorins.
Preciaidn 1: Ninguna,
4.2 Envase

El alimenio debe ser acondiclonado de Yal manera que queds protegido, ventitado y hien
presentado, segin lo indicado en el numeral 7.1 de Ia NTP 011,111:1874 (revissds el 2021),

Los roquisitas de los anvases deben sor ios indicados en la norma Codex CXC 44-1005 {2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, da tal manera que ol producto quade debidamants prolsgido,

Pracisidn 2: La entidad deberd indicar en las basas ol peso neto del producto por anvase,
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como; materdal v tipo da cermado,
slampra qua 58 haya verificado que estss earsctaristicas aseguren la pluralidad de postares,

23 Embalajs
Se podri usar embalaje cusndo se requisra sgrupar varies unidades de allmentas envasados. EI
dizeflo y materiales do smbalaje deben ser nocubs v aplos pars Uso atimentano, offecer uns
proteccidn adecuada de los producios pars reducl i minimo |8 contaminacidn, evitar dafios y
permitit un etiquetado correctn, segin lo indicado an el numaral 13.2.9 de s noma Codex
CXO 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Pracisién 3: S la antidad requisre que el producto soa ambalado, debard Indicar en las bases
las unidades de envases por embalale requendas. Ademis, podrd Indicar las camcteristicas del
embalaje, tales como, matenal oy lipo de cwrrsdo, siempro que se haye verificado que estes
caracter(sticas aseguren & pluralidad de postorss

Rafidrase al numeral 2.5 de la presents Ficha Téenlcs,
Procision 4: Ninguna,

25 Etiquetado
Ls wtiqueta de los envases del alimento debe cumplr con lo indicadn an el aricule 27
del Reglamento de Inocuided Agroalimentada, sprobado mediante Decreto Suprems
N 0042011 AC y aus medificatordens, ademds do las diaposiciones eslablocidas en ol
fumeral 7.3 da la NTP D11.111:1674 (ravisada ef 2021} Debs Indicar lo sigulents an Wioma

sapaiol;

desinacion da ls horalizs segure nombre, cultiver, calidad y tamado;

contenido nelo;

pitls de origen o lugar do procedencia;

nombre y direccién del ttular de la suterdzacidn sanitarks,

nombre y direceidn del impartador, de corrmaponder;

Autorizacién Sanltaris ds Establecimiento de Procesamiento Primaris de Alimentos
Agropecuarios;

idantificacion del lole;

~ focha e vancimisnto o cansumir preferentementa antes de;

~ instrucciones para of Uso y consarvacion, )

£ 1 ¢+ 4 2y

¢ a-wn-memmamnmum«wumwmf'uya-woumab-“& non, spreteds ¢ o
Dacreto Supremo N* 034.1008AG. e i _—
Varsion 08 Paging 3 de 4
B-224877578.0+
Dansy Miguel Arévalo Navarre
Tead, £0,
[ Sy R T— 9%

>
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Precisién §: La sntidad deberd indicar on las bases otra Informacidn que considere debs estar
otiguetsds, Lo informacidn adicional que se solicits no pusde modificar lss caracteristicas del
bian desonias en o numers! 2.1 de ls presents Ficha Téonioa,

26 inserio
Ko aplica,

Pracisién 8: No aplica
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

’0

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien ; PEPINILLO CALIDAD PRIMERA

Denominacion tacnica | PEPING CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida . UNIDAD

Dascripcidn general  : El pepinilio es &l fruts de la hontaliza Cucumis sativus L, cuyo color va
dasde el verde oscuro ol verde claro, de sabor y color caracteristicos,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

. Del blen

Ef aliments se clasifica de acuerdo a su tamafio, segin se indica an |s siguiente tabls, de
acuardo a lo establecido en el numeral 4.1.3 de la NTP 011.113:2018 y su Corrigenda Técnica:

Tamado
Cadigo de callbre -
Rango de longltud en om Rango demasaen g
B 2025 ~ 500-600
c 15-18 300 - 500
2] 1014 < 300

El alimenio debe presentar las sigulantes caracterislicas:

CALIDAD

Requisitos generales

-~ Estar enleros, sanos, frescos,
limpios, ds consistencis fime y
cascara razonablementa lisa.

-~ Ber de forma, ssbor y alor
caracteristicos de la varledad,

- Ser de color verde oscuro & claro,
pern homogéneo,

~ Estar pricticaments rectos, |

- Estar fbres de defectos de origen
muleorolgica (granizo, quemaduras
de sol, dafios por frin), macanico
(rajaduras, magulladuras, dcatrices),
enfomoldgico (inseclos) o genético-

fisialdgicn (mosaicas).

NTP 01111328
HORTALIZAS, Pepino.
~ Estar exenlos de cualquier olor o MBM?E&W ¥y

sabor extrafio. Corrigands Thenles

~ Estar libves de humedad anormal NTP 011.113:20189/CT 112022
axiems, HORTALIZAS, Peaping,

- Exclufrse lodos los que esién Requlsitos, CORRIGENDA
afectados por pudricién o deterioro, | TECNICA 1. 1% Edicidn
&l grado que sean inadecuados para |
sl consumo,

Color

Varde oscuro.

Tolerancla: Maxime 10 % con coloracion
comercigl mediana {es aquel que
presenta un tercio de su superficie de
un color verde claro o blanquacino).

Forma

Normal (practicamante rectos con muy | . — :
ligeras conlraccicnes y gradusiments 3

angostos en oS extremos), 3 i

Varsidn 02
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
o[ s o & 5
T
By gt ¥ Tolaranca: Miino 6% do fruios do
Dismetro Miximo: 6,0 cm

(madids do mayor dldmeind | voigrancia: Maximo 5% de frutos de
del truts mads an dnguls

rocio s sje enghuanaly - | Coldad infertor, _

Frescos, &in signos de deshidralacion

o lignificacién,
Aspacto
Tolerancia: Méximo t0 % de pérdida de
e o peso por dashidratacidn, 7 5
enfermedades U ovas 2l'tuldonn qu.o' NTR 011,113:2018
pueden perudicar su consarvacion y | HORTALIZAS. Pepino.
consumo. anuwlm 2*  Edicidn, y
Cov:iglndlm‘fw\ia
Toloransiie NTP 011.113:2019/CT 12022
.f’ Dafios entomoldgicos: HORTALIZAS. i)
Ssnided = S (producisan | TEATEY, e Eacon
generalments por “gusanc  de
terra®), Maxima 1 %
- Patforaciones {producidas
gensraimente  por  Diaphania
nitidalia); 0 %
bl Dafos fitopatotdgless (enfarmedades)
. [t FN——— | = Pudriclones; 0% | . SN
Inciplente formacién  de semilla vy !
cAscora suave. i
Grado de madurez |
Tolerancia: Maximo 5% de frulos con i
semilla formada. I

Exontos do maguliadurss, cones o
Dafos macénicos rejedures.

Tolorancia Msimo 5 %
Tolerancis
soomiatie W%
Cumplir  con  fo  establecida wm%.“ m
INOCUIDAD o Sendcio Naclonal do Sanidad | oysn,” necrete Supremo
Agraria ~ SENASA, autoridad nacional N D04-2011-AG, § tus
oampmu‘ momtnms '

Sy ne— S, S — o e et Nttt

Procisién 1: L entidad debard preclsar on fus bases al addigo de calibre del pepinillo calidsd
primera, de acuerdo a lo establecido en (s presents Ficha Técnica por sjemple: Papintio calidad
primarm - podigo de calibre B, . -

" mmmumwbmxwm1m L ummumnmm IM

Desretn Bupreenn N° 034.2008.A0. wom—
Varalén 02 Phgina 2 de 3
$-2246T76578-0»
mmvuumm MNovane
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.2, Envase

El alimenio debe ser snvasado lomando an conslderacitn lo establecide en las normas Codex
CXC 11888 (2022) PRINCIPIOS GENERALER DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1098 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Asimismo, deba ser poondicionado de tal manera que
fuede protegido, ventiindo y bien presentads, segun se indics en fos numorales 8y 7,12 da la
NTP 011,413:2018 y su Comiganda Técnics,

Los onvases y materiales de ampague daben eer nusves, santaramenie aptoe, tdenicamente

adecuados, implos, homogéneos en presentacian, realslentes a ta manipulacidn y el transports,

Tamblén pueden wilizemse enveses reutiizables. que cumplan con todos los requisitos sntes

m::fﬁcﬂm sagun se Indlca sn el numeral 7.1 6 de Is NTP ou 1132018 y su Corrigenda
ca

Procisldn 2! La enlidad daberd Indicar en las bases sl peso nelo del producto por envase.
Ademds, podrd indcar lag caracleristicas del snvase, tales como; material v tpa de cemade,
sismpre gue e haya verificads qus estas carcledsticas aseguren ia plurafidad de postores.

2.3, Embalaje

8o poded unar embalaje tusndo 58 requisrs sgrupe? vanas Unidedes de alimantos snvasadas, Ei
diseno y materdples de embalgje deben ser inocucs v aptos pare uso plimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la coptaminacién, evitar dafios v

permitir un etiquelade correcto, segdn o indicado en & numeral 13.2.9 de la noma Codex
cxc 1-1860 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOE ALIMENTOS,

Precislon 3: 6 |a entidad requiere que el producio sen ambalado, deberd indicer en lea bases
ins unidades de envases por ambalaje requeridas. Ademas, podrd indicar ias caracteristicns dal
embalaje, tales come: material y tipo de cerrado, slempra que se hays verficado que estas
carscietisiicas aseguren la pluralided de posiores,

2.4, Rotulado

2.5,

Rafidrase al numeral 2.5 de la pretente Ficha Téonica,
Precisién 4; Ninguna.

Etlquetado

La eligusta de los envases del abmento debe cumplr con kb indicado en el artouls 27

dal Reglaments de Inoocuidad Agroslimentars, aprobado madianta Decrelo Supremo
N* 004-2091-AG y sus modificatorlas, ademéa de laa disposicionas sstablacides en al

zunlm,%‘zdd‘thwﬁ 011,113:2019 y su Corrigenda Técnica, Debe Indicar lo’ sigulente en
loms aspafo

~ nombre dal alimento;
grado de calidad,

- lamafio;

- nemero aproximade de pepindios;

-~ gontenido neto;

= paia e ongen o liger de piocadencis

- nainbes y direccion del tiular de la autorizaciin santara,

~ nombre y drectidn dal Impartador, de corresponder;

- Autorizacidn Swenitards de Establecimiento de Procesamiento Primardo de Alimentos
Agropecuaries,

- |dentificacion dsl lote;

- fecha de vencimiento o consumir prafereniamente antes de;

- Instruzciones para of uso y conservacidn,

Pracision §: La ontidad deberd indicar en las bases otra informacitn que considers deba esiar
etiquetada. La informacion adicions! que 36 solicite no pusde modificar fas caracter(sticas del
blen descritas en el numaral 2.1 de la presente Ficha Técnloa,

2.8, Insarto
No aplics, B |
Precisidn 6: No aplica. p »
o Pagina 3 da 3
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del blan . QUINUA GRADO 1

Deneminacién tdenlea - QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeidn general  © Quinua procesada (baneficlada) son los granos de quinug (género y

Chenopodium quinoa Willd,) que han sldo sometidos @

operacionss o procesocs de limpless, escarificado, lavado, secado,
despedrado, weleccidn  (clasificacitn) sliminaclén  de  granos
conlrastantas (granos de color), muMnJo un producto apto para la
comercializacién vy el consumo  humano  (alguna  operacidn
apoionalmente puade repatire).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN P

2.1 Delblen
El afimanic debe presentar aa sigulantes caracteristican:

Los grancs de quinus deban taner sl

volor coracteristico de la varedad o

| ;?ﬁpo utiizada camo mmﬂad. pd&n:',

Reauisi i { n o estar  exentas o
mind de g axtrafios o desagradables

calidad

[ Su mspecto cebe respondel @ un
| grado de homogenaidad respecto 8
| caractar/sticas sermorisles,

ioq\;mm quimico proximales (Valoras npn‘a?u an base
BoCY

 [umedad [ awmo130% SRR S 1

Protoinan Minimo 10 %

Cenizos Maximo 3,5 %

Grasa N Minime 4.0 %

Fomouds | Minmoao% ANDINOS. Oraun a0 graro,

Saponing Manor que 0,12 % Requisitos, 3* Edicion
Tamano de | Diamaetro promedio
fos granos | de los granos (mm)

Tamafio del grano Grandes Mayor a 1,70
Mediencs Entre 1400 1.70
Pequshios Mayor 8 1,20

 Grado (tolaranclas de calidad)

Sansoriales

Granos enisrns Minime 97 %
| Orenosqusbrados | Maximo 1,0 %
<hieritrn sl Mbomo0S% | ~
__ Gunosgeminados | MaxmoO28% | -
Yersion 04 R el Pagina 1 de 4
5.274677576-0+
m%&&fv:hh&m
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
Granos rocubierios 0%
Granos Inmadurcs Maximo 0,5 %
Granos conlrastantes Maximo 0.5 %
Impurazas tolales Maxima 0.25 %
Elgicos S '
Pledrecilas en 100 g Ausencla NTP 205,062:2021 GRANOS
de musstra ANDINOS, Quinua en grano,
h : Requisitos. 3° Edicién
Insectos (nnhros
panes o larvas) Ausencia
El contenido da cada envase debe
ser homogéneo y estar comnu‘;go
id unicamente por granas de guinua
G ” procesada de la misma calidad, La
parte visible de los granos en el
anvase debe sar raprogsentativa,
- Servido Nacional de Sanidad m%“ m
Agrana - SENASA,  pafa | oo ganie Decrsio Supremo
INOCUIDAD | alimentos do  procesamiento | o ng 5011.AG, y  sus
primario?; o, modificaloriad. £ .
f,“.’;;,m’“';;" a ‘ Reglamento scbrs Vigitancia
autoridad nacional |~ Direccién  General de Sald |y Control  Senftario  de
competanta, Ambiental 8 Inocuidad | Alimentos y Bebidas,
Alimsntaris - OIGESA pars | nprobado mediante Decrato
alimentos elaborados | Suprema N 007-88-8A, sus
ndustriaiments (fabricados)’, modificatorias  y  regulacidn
oompiemeutnria

Pm:klén 1: La entidad deberd precisar &n las boses ol tamsﬁo del grano de q&inul gmdu 1
requerido, de acuerdo a lo establacido an ia pnmtu Ficha Técnics; por ejemple. Quinua grano

grande - grado 1,

2.2 Envase

El alimanio debs ser envasada de 12l manera gue al products queds debidaments profepido. Los
snvases y embaljes deben ser nuevos, astar impics y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio axterno o Intemo al producto. Los envases deben ser de phmer USQ y conservar sus
caracteristicas de calidad, higlene, ventiacion y resisiencia necessnas peara assegurer y
mﬁwhmmdyamwwmmmdmdmm 1a manipulacidn,
conservacidn y comercializacion aproplada de Jos granos de guinua, segin lo indica &
mmamvzmumpzosoazzm

t

Decrte Supromo N 03 2008-AG. E
Versién 04 e e  Pagina2ded
$.224817578-0+
panny mguﬂ Ar&valo Navare
mmmrm
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La sviordad competstits ep # dei pt guida pars la ok 4n dal bian,; o bs operacidn de do esr i es
wrmm;iuummmmuuymmmnmnnmqmmdlmuwa
deshidrtacisn osmdlica, cnhnm-dmmuddﬂm o1 66 sEntica, & bian y provesdor dabarin cumplic
enulouhtnddo-nbu fios b4 i wmilidos por of BENASA en mateds de inocuidad slimantens,
%mudmuhmmmwmnﬁmmh alomizacién, o), @ edordad
compatente sord fa DIGESA; &n eee sariide, 8 bian y proveeder deberdn cumplc con in estalistido en los documantss
thonicos da afersntia emiddon por ls DIGESA en materia de nocudad simentaris, Ln srtdad ro requarind hacar dicha
preciitn, e responsablided del provesdor cumpir con lo mfatiesids por is sudordad competents comespondients segin o
prcesn seguido pars i oblancidn del bien de la preaents Ficha Téanics.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

En el case do que e blen se sncuentre controiado por Ja DIGESA, el tipo y materal de anvase
deba corrssponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos
105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimenios y Bebidas,
sprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

Precisién 2; En el caso de que el bien se encuentre controlado por el SENASA, la entidad

debera indicar en las bases ol pesa nete del producto

por envase. Ademds, podrd Indicar las

caracteristicas del envase, tales coma; matesial y tipo de cerrade, slempre que se haya varificado
que 8sias caracteristicas aseguren la pluraiidad de posicres.

En &l cato de que o bien se encusnira controlada por la DIGESA, la entidad deberd indicar en
lubeate!pasonﬂndolpmductopmenvaso;adun&podrﬂndiura!ﬁpoymalaﬂalda!
anvase (estss tras caracter(sticas debersn coresponder @ fo declarado en el Registro Sanlarlo
del alimanto entregade), asl como sl tpo de cerrado; siempre que se haya venficado que todas
estas carmcteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos efivasados, El
dissfio y maleriales de embalaje debsn ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de fos producies para raducir al minimo I3 contaminacion, evitar daftos y
permitr un etiquetado comecto, segdn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1980 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracision 3: Si la entidad requisre que el producio sea embalado, deberd indicar an las bases
las unidades de enveses por embalaje requeridas, Adamas, poded indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de ceade, siempre que se haya verificado que eslas
caracleristicas aseguren la pluraidad de pogtores.

24 Rolulado

St #if alimento le corresponde que sea confrolado por ta DIGESA, el rotulado debe cumplir con el
anticule 117 del Regismento sobre Vigllancia y Control Sanitario de Almentos y Bebidas,
sprobado mediznte Decrato Suprema N° D07-88-S4A, y sus modificatorias, con 1a NMP 001:2018

Requisitos para

el stiguetado de preenvasss, 5° Edicién y con el numeral B de s

NTP 2050622021, El rotulado debe contener la sigulente informacion minima an Idioma

espanal:
nombre del producto;

O A |

clasificacién, tamaflo y grado,
declaracidn de los ingredientss,
nombre y direccidn dal fabricante,;
nambre, razén sacial y diraccidn dal importador, lo qua podré figurar an stiqusta adicional;
pumere de Registro Sanitario;

fecha de venolimisnto, cuando ol producto fo requiera con atfegio a ko que oxtablece & Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

cbdigo o clave del lote;

[ |

condiciones especiales de conservacidn, cuando el producto lo requlera, por sjempio:
"Mantdngase protegldo de la ™

~ peso nato en kiogramoes del producio envasado;

~ pals de origen,

Precisién 41 La entidad debers indicar en las bases otra informacion que considere debs estar
rolulada, La Informacién adicional que se soficita no puede modificar las caracterfaticas dal bien
descritas en el numarsl 2,1 de la pragente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado

Sl al alimento le comesponde que sea controlado por el SENASA, la etiqueta de su envass debs
cumplir con la indicado en el artizulo 27 del Reglamanto de Inaculdad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrelo Supramo N° 004-2011-AG y sus modificatorias y con e numeral 8 la
NTP 205,062:2021, La stiqueta debe Indicar o dwmﬂm‘ﬁrwdz‘.

Varsidn 04
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

« nombre del allmento,
~ clasihoacién, wmafio y grado;
~ gontenido nelo;

~ pils de origen o luger de procedencia,

- nombre y dirsocitn del tindar da |a atlorizacian sanitara;

~ nombre y direcelon del importador, de corresponder;

- Aulorizacidn Sanilafis de Establocimiento do Procesamlento Primarie da  Alimentos

Agropecunrion;
- identificacidn del lold,

- facha de vencimiento o consumir pruferentemaente antes do;
-~ Instrucelones para i uso y consavacian,

Procislén 8 La entidad deberd indicar en las bases otra Informacidn que considers doba estar
etiquetada, La informacidn adicional que me solicite no pusde medificar las caracteriaticas del
bien descritas #n el numernt 2.1 de la prasants Ficha Técnica.,

28 Inserto
MNo aplica,

Precisién 8 No aplca

Varsion 04

§-22467 *570.0+
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del blen @ ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Donominacion tonicn - VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad domadida  : KILOGRAMO

Descripcion genersl - La arveja verde es la semiila lmadurs de la especie Plsum salivum L
Ln vaina os o futo oo (o plantas de la famille Fabaceas
{Leguminosas), que contens |as sarmilias do arveja verde,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN . —

2.1 Del blen

Ei simentn debe presantarse con ls adecunda madurez comercial, §mpio, frenco, entero y sanc;

deba ;mummnhmbmnmhdadydnbantncnoondbtmnﬁwndnmmmmpubo,

&mﬁm: y g:sn;arv;uﬂn en buenas condiclones, segin ko especificade an el numeral 5.1.1 de
1.106:2015,

El contanide de cada unided de smpaque deba ser homogéneo y estar compueato Unicamente
por arvojas frescas da la misma variedad, grade, color y callora. La parte visibls del contenido del
smpagus deba sur repregentativa del conjunto, segin lo indicade en el numerpl 8.1.3 de la
NTP 011.108: 2016,

£l alimento debe presentar las sigulantes caracteristicas:

M

- Grancs liemos y consistentss, no
hatinosos,

Consistenoin

Lienade de vainas 100 % Bunado de vainas,

Vards brillants (claro u oscuro, segun
Color ds vaina y grancs varieded).

Temsho Diémetro ecuatorial
Tambfia dal grano Paquefio | Entra 7,1 mmy87mm | NTP 011,108:2016 |
- Y HORTALIZAS, Arvela verde, ;
Modiano | Entre 8,7 mm y 10,3 mm | Requishos_ 2* Edicidn

i

SR ——— TR ———

Grande Mayor 8 10,3 mm

Sanidad |
e 1715508 | N s tolara Indiios de pudricin.
Dafios laves: manchas '
ligeras, hetldas | No se iolara vienas con defectos,
. Reglamento de Inocuidad |
Cumplit con o establecido por
INOCUIOAD ol Servicio Nacons) de Sanidad | AGOSImantaria,  sprobado
Agraria - SENASA,  autaridad | L0000 RIS ";""m
ancional compatanis S bl

i

sz!:n }; La antidad dcb:-t procisar :& meuu el lamano de tas arvejss verdes, de
ncuards @ wh te i o i
Rawrog -uhhddal ficasan u Tdonios, por alemplo; Arvels verds categoria

Y Bagn anlzuo 13 del B el Dueratn vo N° 1085 L .» " Alirial bk
: www Lagisiativo tfrurya-:"mun -;M
Version 02 i ; - Phaing 1 de 2
§-224677578.0+
MW Ardvaio Havarre
cad. E ; 8'3
’"”&S.ggf}/ L AIvAY DANNT MIGUEL AREVALO NAVARRO :
P : " TCO. E.P. ' Y .

RES!DENTE DEL COMITE DE SELECCION MIEMBRO DEL COMITE OE SELECCION  MiEMBRO DEL COMITE bE i

Y,




f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.2 Envase
El simento debe sar envasado lamando en consideracidn lo establecido en fas normas Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debs ser acondiclonndo da tal mansra qus
m1 : zs.emmndo y bien presentodo, segin lo indicado an el numenl 8.1.1 da la
1,106:2016,

Los empagues daban astar limpios y compuestos por materiales que no causen aleracones al
producto, y sean da material adecuado que reina las condiciones de higlene, Iimpieza,
vantilacion y resistencia @ la humedad, manipulacion y al ransporte, de modo que garantice
una pdecuadn ;:onumamn del producie, segin se Indica en el numeral B.14 de la
NTR 011.106:2016

Precision 2: La enddad deberd indicar an las bases el peso nelo del producio por anvase,
Ademds, podrh Indicar s carncleristicas del envase, tales como: materal y tipa de cemade,
slampre que 86 hayn verificado que estas caracterfsticas aseguren Is pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Sa podid usar embalaje cusndo 88 requiera agrupar varies unidades de slimentos envasados. El
disefo y materisles da embalnje deben ser inocuos y APIOR para uso slimantario, ofrecer una
proteccion adecuada de fos productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
parmitie un atiquetado correcto, segln o Indicado an el numaral 13.2.9 da la norma Cadax
CXC 1-1060 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3t 8 la entidad requisre que el producto sea embalado, deberd indicar an las bases
Iss unidaces de onvases por embalaje requendas. Ademas, podnd Indicar las caracteristicas del
wmbalaje, 1ales como: material L.m de cerrado, slempre que se hays verficado que estos
coracieristicas aseguran la pluralidad de postores,

24 Rotulado
Rafidrase al pumeral 2.5 de la presentes Ficha Téenica.

Procisldn 4: Ningunp.

2.5 Etiquetado
La stiqueta de los envases del slimento debe cumplir con lo indicado en el arlculo 27

gel Reglaments ce Inoculdad Agrosiimentaria, sprobado mudianle Decrsto Suptamo
N 004.2011-AG y sus modificatoriag, ademds do las disposiciones establacides en sl o
numers| 8.2 de fa NTP 011.108:2018, Deba indicar fo siguiente an idioma sspanol.

- nombre del almento,
- cuntenido neto;
~ pals de origen o lugar de procadencls,
~ fecha de cosecha)
- pombrs y dirsceitn del thular da la autorizscitn sanitans:
- nombre y direccidn dei impenador, de corasponder;
- Autorizacion Sanitara de Establecimiento de Procesamienic Primano de Alimenios
Agropecuarion;
- iantificacidn del lote,
fecha de vencimianto o consumir preferentaments antes de:
- Instrucciones para el uso y conservaciin,

Procision 8: La entidad duberd indicar en las bases otra informacian que considers deba estar
sliquetada. L infermacidn sdicional que se schoite no pusde modficar tas caracteristicas del
bian dascritas on sl numerni 2.1 de la prasenta Fichs Técnica

246 lnwerto
No aplics, =
Pracisién 6 No apica. r = T “‘,
{ -
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FICHA TEGNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o

Denominacion del bian - LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacion téenica + LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Dascripoion genaral  © Es i fuito te do cuslquler vardedad de la sapecie Citrus
aurantifola (Christmann) Swinglo, de le famila de las Rutacess.
También llsmado imdn da cabiche y limdn de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Ei aliments debe hoberse recolectado cuidadosaments, haber alcanzado un grado sproplade de

desarrolla y madurez da acuerdo con los criterios pecubares de la varladad y Ia zona en que se
preduce. Ei desamolla y condicion de fos Imones deben ser tales que les permitan soporar el
‘ransporte y fa manipulaclan, y legar en estado salisfactorio 8l lugar de desting, segun indica el
numeral 5.9.1 de la NTP 011.008:2008. ‘

El contenida minimo da [ugo de limén debe ser del 40 % con relacidn i peso total del fruto,
ademis su coloracion debe ser tiplca de in varledad por lo mencs en dos tercias de fa suparficle
del fruto, E1 fruto debe ser verde pero podré presentar decoloraciones (manchas smariias) hasta
ol 30 % de su supatficle, segdn indloa ef numaral 8.1.2 de la NTP 011,008:2008.

El alimenio dabe presentar las sigulgntes camclerislions

CALIDAD

- Estar antaros.

- Ser de consistencla fiema,

- Estar senos, doben excluirse los
productes sfectados por potradumbre i
o detertoro que hage gue no SeAn
splos pam el consuma,

- Estar limpios y practicamanis exentos |
de cunlquisr materia extrafia visible, |

~ Ester priccements  exenton de

‘Requisitos minimos del producto,
- Estar pedcticaments exentos de dafios

causados por p;gn
- Estar axantos de daflon causados Por | \yp 011,000:2008 FRUTAS,
bajus temperaturas. Limén  Bull,  Raquisios,

- Estar exanios de humedad externa 4 Edioian
ancrmad,  malvo & condensacion |
consigulanta a su remocldn da una
cimara frigorifica,

- Esler sxentos de cuslquler cloe yo
sabor axirafio,

Les fimones ds asta categaria deben ser
de calidad superlor y caractaristioos de ls
variedad, No dcbo;w” tener fmn:h salvo
dafecios supericiales muy lsves, slempre
Categaria y cuando no afectan al aspecto general
del products, su calidad, estado de
conagrvacidn y prasentagidn en el {
enyasa, e =

™
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CALIDAD

| Tolranda: Cinca pot clents, en aumers o
{ ::aa, de fos limones que no salislagesn
| Categoris requisiton de esta categorls, patn

salisfagan los de la Categoria | o,
excepcionaimants, que no supersn las
tolarancias establecidss para eala ditims,

[ e Didmetro | Unidades del
Calibra | ecustorisl | producto por
{mm) | Khogramo
A 44 8 mas 20-22
2] 410439 23-27
Callora (tamafio) ¢ | ssadom 28-33 | NTP 011.006:2008 FRUTAS.
Bt IR i R ,
o 35an7e 3490 %‘:‘mnm ——

Tolerancia: Diez por clento en Pimens o
@n peso de los Emonas qua correspondan
al calive inmedistamenta superor ylo
infarior ol indicado s el snvase.

El contenldo de cada anvase (d lole, para
las productos prasentados & gransl) debe
ser homogéneo estar constituldo
Unicamente  por | dal mismo
Harmoganeldad origen, varledsd, calided y cafibre. La
parte visible del contanido del snvase (o
lols, para producios presantados 8
granal) debe ser representativa de todo al
contenida,

s s .wq

Raglamento  de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agrosimentaria,  aprobado
Decreté  Supremo

INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agraria - BENASA, | mediante
autoridad nacionsl compatanta’, N* ODA-Z011-AG, ¢ sus

Procisidn 1: La entided deberd procisar en las bases of calbre del Imén categorls exira
requerido, de acuerdo a lo establecldo en la presante Ficha Técnics; por sjemplo: Limon
categoria extra de calibre C.

2.2 Envase
El alimenio debe ser envasado tomanda en consideracidn o esfablecido en la rorma Codex
CXC 44-1805 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVABADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y (TALIZAS FRESCAS, sugon indica el numerat 8,2.de la NTP 011,008:2006,

Los empaques daban satisfacer las caracteristicas de calidad, highane, ventiacidn y resistancia
necessrias pama aseguar una manlpulacion, tmnsporte y conservacidn sproplados de fos
fimones. Los #s debion estar axentos de cualguler materia y olor extrafio, segin indica ef
numaral 8.2, 1 de ta NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de cartdn, plstico, malias u otros {evitar of uso de cajas de madera) de tal
manera que ol producto quede debidaments protagido, Los materiales utilzades en el interior del
anvass deben ser nuavos (se incluye materal recuperado de calided alimentaria), estar limplos y
mdoeludadww-mwnqummmmoow«mg!mﬂ»n(ml\hndmdo

> il

" Sogt srteuts 10 ool Regiemento del Deereis Laginlsivo N* 1062 Lay da Irotuidas da tos Abmaniss, agfchsss mediante
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23

24

25

Veralén 05

il

PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION

materiaies, en particulor papel o selios eon indicacionss comerciales, sismpre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica al numeral 8.2 de la
NTP 011,008:2008,

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases ol peso nelo dal producio por envase.
Ademds, podra indicar 85 caracierislicas del envase, tales como: matarial y tipo de cemado,
slempre que se hays verificado que oslas caracterfsticas aseguren la plurslidad de pestores.

Embalaje

Se pocra usar embalaje tuando sa requiem agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocucs y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn acdecuada de los productos para raducir al minima ls conlaminacion, evitar danos y
permite un etiquetado corecto, segin fo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procisién 3: Si ls antidad requlere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de anvases por embalale requendas, Ademas, podra indicar las camctaristicas del
embalaje, tales coma: materdal y Upa oo cerndo, slempre que se haya vadficado qua estas
caractaristicas sseguren |a pluralidad de postares.

Rotulado
Refidrase 6 aumernl 2.5 de fa presents Ficha Téenica,

Precisién 4: Ninguna,

Etiquetada :

La sfigueta de los envases del mimento debe cumplir con lo indicado en ef ariculo 27
del Reglomento da Inocuidad Agroalimentsria. aprobado madiante Decrelo Supreama
N° 004-2014-AG y sus modificateras, ademds de las disposiciones establecidss en el
numeral @ de In NTP 011.006:2005, Debe indicar k siglifenta en idioma espafiol:

- pombra de! allmento;

~ calegotia;

- calibre;

- conmenido nelo,

- pals de origen o lugar de procedencla;

- nombri y direceidn del titular da la autorizacién sanilarky;
nombre y dirsccidn del Importadar, de corraspondar;

- Autorizacién Sanitaria de Esisblecimiento de Frocessmisnfo Primario ds  Almenios
Agropecusrios;

- Identificacién del fots; -

- facha de vencimiento o consumir praferentamanta antes de;

- Instrucclones para &l uso y conservacion.

Precisién §: Lu entided debara Indicar on lps boses otrm informatidn qus conaidets deba eslar

stiquetada. Le informacidn adicional que se solicite no pueds modificar las caructeristicas del
bien destritas en el numaeral 2.1 de Ia presentes Ficha Técnica.

Inserto
No aplica,

Pracisién 6: No aplica,

r Y
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Danominacion del bun : CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA
Denominacion tenica . CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Unldad de madida ¢ KILOGRAMO
Dascripelon general Lo cammbols es @l frto proveniente de la especie Averhos
cacambols L. de la famifla Oxalidacoas,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN e LT T

21 Del blen
El alimento, de scusrdo @ su desamolio y condicidn, deba ser 18] que permita soporar

transporte, maniputacion y legar en .mdo uﬂlllumh al luger de destino, segin indica el
numersl 2.1.1 de la norma COdu CX8 187-1693 (2008).

El alimanto debe cumplir les siguisntes ceraclardsticas:

- CALIDAD ) ] 7 ‘ |

- E:tur anterss.

- Estar sanas, deben exchulrse m
producion mcudotporpodm&ambrw
deterioro que Nagan qus Ne se8an apm
para &l consumo,

Estar limplas, y pricticamente axenm
do cualquler materis extrafia vishle.

- Estar practicaments axeniss de dafos
eausados por plagas

- Esiar sxeniss de humedad extemas
snormal,  salve  ja condenéscidn

a su remocidn de una

Requisitos minimos camara frigorifica.

Elw exentas de cualquier olar yio
Sar de cowmnda fierma,

Tenor un Bspecto fresco, CX§ 187.1003  (2008)

~ Estar axentss de defios causados por | NORMA  PARA LA
bwnmpmmm CARAMBOLA

axentas da manchas

pmmdudu |

~ Eatar suficientemants dasamoliades y!
presentar  un grado de  madurez
satlsfactonio segun |a naturalezs del
producto.

Las corambolas de esia calegotis deben
sar de calidad superior y caracter(slicas de
la variedad, bien formadas y exeniss de
manchas, Padrin permitirse defectos muy
Clasificacion teves du la piel y nervedures debidos a
rozaduras y maguitaduras, slempre Y
cuando no sfecten ol sepecto general del
products, sy  calided, estado  de
consarvacidn ¥ presentacian en el anvase.

A
Varsién 06 T Pégina 1 da 3
ouae? LIASTTETRGS
iy Rige vals Navare
g ]

Retpontstie Unta Sakedy unrticijn E
/_\/

JULI:C?'SQS ' mmmruu%énsngo?v'A'vﬁ?«b' 'g;,;;[m GO AvANTUES

ac o Bl
Pnsswsmoncowrcossneccmn WIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION mzmsnooucounéoesmccm




SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

( COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

El 8%, on ndmero o Bn peso, de las
carambelas que no satisfagan los requisitos
de esla calegoria pero satisfagan los de la
Categoria | o, excepoionalments, que no
suparen las Ioleranclas establacids para
wals Ulilma,

El calitre sa determing por &l paso de la
cammmbals, de acuerdo con el sigulenta
i CXS  187-19983
~1 NORMA  PARA
CARAMBOLA

Tolsrancia de Calidad

{2006)
LA

Calibre Paso (en gmﬁu) )
A B0 - 126
B 130 - 180
c » 180

> 5 %, an nimero o peso, de las carambolas
que no satisfagan los requisios relatives al
Toleranciss de Calbre calibre, pero que enbren en la calegotia

it sscastdibiad ok

Colibre

Reglamento de Inoculdad

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Naclonal de Sanidad Agraria - BENASA,
putoridad nacional competanta’.

Agroalimentaria, aprobsido
madiants Dacreto Supremo
N DO4-2011-AG, y sus

modificatorias,

Pracision 1: La onbidad debers precisar en lss bases sl calibre de s carambola categoria oxira
roquerida, de scuerdo B lo establecido en ls presants Ficha Técnica, por ejemplo; Caramboia
cutagor(s extra, cailbre 8,

2.2 Envase
O Etalimeno debe se snvasado segin fo establotido en s normas Codex CXC 1-1086 (2022 -
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 83-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1065 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de ta! manere que el producto gqueds debldaments

protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogénen y estar constifuido dnicaments por
carmmbolus del mismo origen, varedsd, calidad y calibre. Pars in categorie extra, el valor y
la madurez deben ser homogéneos. La parg visible del contenldo del envasa daba
sor represantativa de fodo sl contanido, segdn indica el numeral 5.1 da ls noma Codex
XS 1871083 (2008),

El alimento debe envasarse de lal maners que quede debidaments profegido. Los materales
ulibzados an e interior dal anvase deben ser nuavos (ncluye sl materal recuperato de cabded
almentaria), estar limplos y ser de calidad tal que evite cualquinr dafio extermo o intemo al
producto. Se permite ol usa de materales, en particular pape! o sellos, con Indicacicnes
oomarciales, slempre y cuando estén Impresos o stiqustades con tinta o pegamenta no tdxies,
segin indica e numersl 5,2 de la norma Codex CXS 187.1993 (2005).

Los envases debien satisfacer las caracteristicas de calidad, higlens, ventilacidn y resistancia
necesarias para ssegurar la manipulacidn, i transporia y la consarvacidn aproplads de In

il I
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cammbols categoria exirn, los envasss deben estar exenlos de cuplquisr materis y clores
extrafios, segun Indica el numeral 5.2.1 de la nerma Codax CXS 187-1893 (2005),

Precision 2: La entidad deberd indicar én las bases el pesc neio del producto por envase,
Ademas, podrd Indicar las camcieristicas dat envose, lales como: material y tipo de cerrade,
slampre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluratidad de postores,

2.3 Embalaje
Sa podra usar embalaje cugndo se requlera agrupar varas unidades de alimenios envasadas. El
diseno y maleriales ds embslaje debien set (nocucs y aplos para uso simentanic, ofrecer una
proteccién sducuads de los productos para reducir al minimo 1a contaminacion, evitar daflos y
permitir un etquetado correcto, segun fo indicado en el numeral 13.2.8 de In norma Codex
CXE 110969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procision 3: Si la antided requiare que of producio sen embalado, deberd indicar on las basas
las unidates de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracleristicas dal
smbaldje, tales como: material y Upo e cerrado, sismpre cue se haya verificads que estas
caractar(stican aseguran la pluralidad de postaras.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presanta Ficha Téenica,

Precisién 4: Ninguna,

2.5 Etquetado
La atiquata de los envases dal almento debe cumplie con lo Indicado en ef ariculo 27
del Reglomenio de Inoculdad Agroalimentaris, aprobade mediants Decrelo  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatotias, adem#s de las dispositiines establecidas en e
numedsl 8.2 de In norma Codex CX8 167-10893 (2005), Oobe indicar lo sigulente on idoma

aapafiol

nombrs del alimanto;

- cateqorls;

- paliben (cddigo de calibre o gama de peacs an gramaos),

- contanido nelo;

- patis de origen o lugar do procedencia,

- nombre y drectidn del titular de la autorizacidn sanitaria;

- nombre y direccidn dal importador, da corespondar;

= Autorlzacién  Senitaria de  Establecimiento de Processmisnto Primerdo de  Alimentos

AQropecNTon . 0 inicass i e

- ldantficacion del lote; ,

- focha de vencimlento o consumir proferentemants antes de,

- Instrucciones para el uso y conservacion,

Pracisién & La aniidad debara indioar en las bases oba mlommacion gque sonsidens debe oular

atiquetads. La informacién adicionsl que se solicite no pusda maodificar las caracterlsticas del
blen descritas en el numaral 2,1 da la presenta Flicha Téenlcn,

2.0 Inserto
No aplica,

Pracisién 8: No aplica.
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s
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN _
Denominacién del ben . MANDARINA BATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida  : KILOGRAMO

Descripcion ganaral  © La mandaring Satsuma es up fruto chirico, ds la mmlii Rutacean,
pénera Citrus, de nombra cientifico Gitrus unshiy Marcovitch.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delblen
Ei alimenio debe haber side cuidsdosaments recolectada y haber alcanzado un desatrodo y un
estado de madurez adecuado, de mcuerdo con los criterios aproplados para I variedad. Su
sstado de madurez deba permilies soporiar @l tronspotie y la manipulacion asl como
Pegar en condiclones satisfactorias al jugar de deslina, segln Indica of numeral 4.1.4 da la
NTP 0110232024, '

El slimants dabe presentar las sigulantes caracteristicas:

CALIDAD

Enteras,

- Sanas, se excluyen los productos atacados

’ por fa podredumbre, u otras aiteraciones
qua loa hagan impropias para el ConsUmo.

- Practicaments exentas de magulladuras
yio amplss cicatrizaciones por corfes an la
chscarn.

~  Pricticamente exentas de plagas.

- Exantas de dafos causados por plagss y
enfermedades qua afactsn |a pulpa,

Apariend ‘ W o wudu .:hwo
@ exismas caun por atague

" de plagas.
= Prcticaments exentas do daflos caussdos
S A MW‘!‘ g. .gL mm y"o b.l., CNTR - 011.023:2024 b

tamperaluras, f
- Limpiss, practicam P, | ciTRICOS,  Ciircas
matarias extranas mﬁ: - g,"'E""" " Roquisitos.

~ Exentas do humedad externa anommal,
salvo Ja  condensacién consigulents a su
remocién de una edmara frigorifing,
- Exantas da olores y/o sabores exirafios.
~ Exentas de toda sefial de desecacidn o |
deshidratacion. :
Se admita una tolerancia del & %, en ndmero o
en peso, de citrcos que no cumpla con los
requisitoa de esta categoria pero qus se
Tolerancls respecto s la | ajusten & Jos de (s categorls |, Dentru de esta

sparancia tolerancis, of totel de productos gue cumplan
fon requisitos de calidad de la categorls |l e
podrin sobrepasar un 1 9%,
. So admite hasta 1% de fruta con pudrcidn,
N
4
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Muy bign coloreada, qus tene un color Vpico i

da la vadedad
Coloraciin No ostd permitido e uso de sustancies
quimicas colorantes aplicadas  sobre fa
supm da in fruta
Contenida de feamn
ot %I;ﬁm:; Minimo 35 %
Se poaplarh hasta un 2 % de fruta granulada.
Sa consldera fruta granulada cunndo, 8l haces
iy, P52 8 | gl corta en el didmetro ecualorial, se observe |
g esta condicldn (granulacion) en un drea ciyo |
(1 mayor al
40 % del didmetra scuatorial da I fruta.
Madurez ]
B I Minime 7,6 *Brix
Minimo 0.6 %
Ao Maximo 1,6 %
Indice de madurez
(Binhederl Minma 88
Talorancia respecto & | No mas del 5% debe eatar fusm del
grado de madurez ragquetimisnio minmo, 5
Los frutas de esta categorla deben wer de | Rire 0110232024
calidad superior y de consistencs finne. duices,  Raqulsioe.
Su forma, mspecto exteror, desamolio y % Edicion
voloracidn {muy blen colorenda) deben ser
carsctaristicos de la variedad a la que
Categoria perienazcan.
Sobpodﬁnpomﬂﬁmdﬂwhamuytwnm
U superficie, slempre
o cuando estos o afecten ol aspecio qmr*’ -
dol producte, sy calidad, eatado  de
aonumdﬁn y pmmacbn on ol envase,
| = Acaros . ]
- Fumagina -
~ Quarssis *
« Cleatrices, rozadurss ;
' Suaves, le restan # ta apansncis no mas que
(rameado, russEl} ¥ | yng decoloracidn pormitida en i categoria
manchas : ;
- Oleocelosis A i
-~  Ouemadin de saol . B
- Bufade -
- Crensing e "‘~,§r
r/ .
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Didmatro an mm
Calibre Minimo Miximo
Cal 5 48 80
Cal 4 50 54
Tamafo cald 84 68
Cafibres  segin &l |-
wibmetro (ecustorial) Cal 2 g8 -
Cal 1 83 68
Cal 1X & 73
Cal1XX(2X) | 73 78
Cel 1)OOX(3X) | 78 A mas

S0 admitird para la categorla, y pars cualquier
modo de presentscion, un 10 % en ndmero o
Tolerancia respects al | en peso de citreos que s8 mustan al ouﬂm NTP 011.023:2024

tamafto inmediataments  Inferiar o wportor al
moncionsdo en el envase o los cn%‘wm
documenios de fransports, Edicion o

El costenido do cada aenvaso debs
ser homogéneo v eslar constituldo dnicamenta
por citicos del mismo  origen, verledad,
categoria, calibre y que presenten un mismo
grade de maduwez. La perte visible dal
contenido del envase o del lole dabe ser
reprassniaiive del conjunto. Ademas, pam ks
categoria extra se exige la homogenekiad de
Homogeneidad y | coloracion.

preseftacion ‘
Los cliicos deben presentarse alinsados en
capas regulares de acuerdo con las ascalas
de calibrado, tanta on envase cerrado como
en ablerto. Cuando la fruts se clasifique v
anvase sequn el didmatro de los frutos, debe
ser necesaro que ls diférencis maxima de
didmelro enird alics comesponda @ ires
calibras suceaivos de i sscala de calbrado.

Inocuidad
Cumplir con lo astablecide por ol Serviclo | Agroalmentania,
INOCUIDAD Nacional da Sanidad Agrarda -~ SENASA, | sprobado  medisnte
autoridad nacional competenta’, Decreto Supremo N*

Pracision 1! La entidsd deberd precisar en ias bases el calibre de ia mandarina Satsuma
categoris exirs requerioa, de acuerdo a lo establacido an la pressnta Ficha Téenica; par sjemplo:
Mandarina Satsuma catsgoria extra, calibre Cal §,

2.2 Envase
£1 alimento debe snvasarse emando en considerscidn o walablecido an la norma Codex

CXC 44-1805 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segiin Indica ef numeral 8.3 de la NTP 011,023:2024,

A mm*nawwmwmqwamumm%m
Dawrelts Buprama N* 032-2008.AG e N——
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Los materiales yio papeles utiizades en o interior del envase deben ser nuavos, eatar impios ¥
ger de un material que no pusda causar slteraciones intamas nl extemnas a la fruta, Se permite &l
U0 de materiales y, an particular, papeles o sellos que llaven indicaciones comercigies, slempre
que Ia impresién o el stiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envuslios en papel, ésts debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segun Indica of numeral 8.3 de I3
NTP 011.023:2024,

Precisién 2; Le entidad debsra indicar on las boses af peso neto del produclo por snvase.
Adamas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales coma: materal y lipo de cerrado,
sismpre gua se haya verificado que estas caracterislicas aseguren |a pluralidad de postores,

2,3 Embalaje
Se podra usir embalaje cuando sa requisra agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteceién adecuada de los productos para reducl al minimo 1a contaminacitn, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo Indicada en el numeral 13.2.8 da j& norma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad raquiare que &l producte sea embalado, deberd indicar an las bases
las unidaties de envases por embalsje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales coma. material y tpo de cerade, slempre que s haya yerificado que estas
caracteristicas aseguren la piuralidad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de ia presents Ficha Técnlca.

Pruclsidn 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La etigueta do los enyases el afmento debs cumiplir con o indicado en el ariculo 27

del Reglamento de Inoculdad Agroslimantaria, aprobado medianle Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificalorias, ademds de |as disposiciones establecidas en ol
numeral © da Ja NTP 011,023:2024, Dabe indicar lo siguients en idioms esdpaiol!

- nombre del alimento (espacie) y Ia variedad;

- caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosscha);

- pentenido neto;

- pals de origen o lugar de procadencis,

- nambre y direcciin dal tiular de la autorizacidn sanitara;

- nombre y direccion del imporiador, de corresponder;

- Autorizacién Sanhtaris de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- facha de vencimients o consumis preferentemanta antes da;

~ Instrucciones para el uso y conservacion,

Pracisién 5; Lo entidad deberd indicar en los bases otra Infermacién que considers deba estar

etiquetada, La informacidn adicional que se solicite no pueds modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numersl 2.1 da la presente Ficha Técnica.

2.6 Insarto
No aplica,

Preclsién 6: No aplica.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN RN S

Denominacion del bian | MARACUYA CATEGORIA EXTRA

Danominaddn thonics | MARACUYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Deseripcién gansral  * La maracuyd (Passifiora edulis Sims) es la fnita obtenida da la familia
Passifioracens, que ss suministran frascas al consumidor, después de

su preparacidn y envasado.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
£l siimento dobe presentar las sigulentas camclersticas,

CALIDAD

- Presentar una  apafiencis |
fresca. i

o ~ Ser de conslatancia firma,

~ Estar sanas, y wexenlas da

ve o deteroro que
hagan que no sean #plas pam
al consuUmo.

- Eslar lmplas y exaning de
cuglquier  matens  exirafa
visible,

- Estar practicamonts exentas de
plagas y dafos caussdos por

Raquisitos minimos sliay, que stecten al aspecto
genecal del producto,

. Eftar exonlas de humaedad
axterna mmnl, salvo  la

pondensacon consigulenta 8 sit
rempcin  de  una  cAMOra | NTP-CODEX CX8 316:2019 |
frigarifica, NORMA PARA LAS FRUTAS |
~ Eslar axentas de cualesquiers | DE LA PASION. 1* Edicién
lates ylo sabores axtrafion.
{ Estar doladas do un
i talio/padincido que deba Begar i
hasta e primer nudo.
- Exentas de hundimentos, {
- Exentas ge grielss, ?

Grado de madurez Coloracidn exterma carasteristics

Las frulas deben ser de oalided
superiot y caracteristicas de Ia
variedad,

No deben lener defettos, salvo
Calagoria defoctos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecio genersl del producto, sy
calidad, sstado da congervacién y
presentacion on el anvase.
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( COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD

Sg totera el 5% en nimero o en
pesy de las mamcuyds que no
Calegoris satisfagan los requisitos de esis |

e cotegotla, pero setsfagan los de la
calwgorls | de la norma de ia
referencia,

Cédign dv | Rango de paso ()

»136
>126- 138

2122:128 | \r1pGODEX CX8 316:2010
>106 - 122 NORMA PARA LAS FRUTAS
383. 108 DE LA PASION, 1* Edician

Foo a7é-83

Ef 10 %, on nimarm o en peso, del
Telaranclas de calibre calibre Inmedistamenta inferior yo |
superior al indicada en ol snvase.

El contanido de cada snvase debe
sor homogéneo y estar conslituldo
unicaments  por mm_cuyi'd::!
Homogengidad mismo origen, vaneded, calidad,
colof y calibra. La parte visible det
contenido del envise daebe sef
reprosantativa da todo al contanido,

Calibre (g daterming por sl
paso del fruto)

mioio mi>}

Reglamento  de  Inocuided
| Cumplr con fo eslablacido por el orohad
Sarvido Necons da Senidad | (BESENNC, Sieng

INOCUIDAD
rmie < 35'“3""“, nutorided | ya 004.2011.AG, y  sus
nacional compatanie’. modificatorias, z

= |

Proclaldn 1: Ln entidad deberd precissr en fas bases of calibre de lss marscuyds que duses
adquirlr, de scuerde 8 lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo; Maracuyd
calegoria extra - calibre por peso D,

2.2 Envase
£l ulimenio debe ser envasado fomando an consideracdn lo eatablecido en lsa normas Codex
CXC 44.4005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TE DE
FRUTAS ¥ m’.lns FRESCAS y CXC 53-2003 (2017 CODIGO DE TICAS DE

HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAB FRESCAS, Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que el producio quede dabldamente protegido, segin ef numeral 6.2 de la

NTR.CODEX CX8 318:2010.
Los materfales utiizados en ol intarlor del envase deben e NUevos, estar y ser de
calidad tal que evite cualquier dafto extemo o interno al producio, Se ol uso de

maternies, on particular papel o sellos y adhesivos con indicacdiones comarciales, slempre y
cuando estdn impresos o stigustados con tins o pegaments no xico, segun indica ef
numaral 6.2 de la NTP-CODEX CX8 3168:2010

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases sl peso nelo del producio por énvase,
Ademds, podrd indicar las carscteristicas dal envase, tales como; matersl y tipo de cerrado,

\ PRES!DENTE DEL COMITE DE SELECCIGN — oelggw';:é%ssmccm
: N

slempra que se haya verificado que satas carscteristicas as iralidnd de postores.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.3 Embalaje ‘
Se podra usar smbalaje cuando e requlera agrupar varas unidades de alimentos envasados, €I
disefio y materiales de ambalaje deben ser inocuos y aplos para usu alimantario, afrecer una

n adecuads de los productes para redutle al minimo ta contaminacitn, evitar dafos y
permitir un etiquetsdo cormecto, n Jo indicado en el numaeral 13.2.0 db la norma Codex

X0 1-1060 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. |

Praciaidn 3! 8 la enlidad requisre qua e producto sea embaindo, deberd indicar an las Dases
las unidades de envases por smbalaje requeridas, Ademas, podr indicar las caracteristicas del
ambalaje, tales como; material y tipo de cerrado, slempro gqus se haya verificado que estas
caracterfalicas anaguren i pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refidrse sl numeral 2.5 de la prasente Ficha Técnica.

Proaisidn 4 Ninguna.

2.6 Etiquetado ‘
La ofiqueta de los envases del slimento debe cumplr con lo Indlcado en ol artieulo 27
del Reglamenic de Inoculdad limantaris, aprobado mediants Ducrato Bupremo
N* 004-2011-AG y sus medificn . ndemds de las disposiciones establecidas en al
numaral 8 de la NTP-CODEX CX8 316:2010. Debe indicar lg sigulenta en Idloma sspafiol:

- nombre del alimento;

- oategors de calidad,

- calibra (chedigo do calibre por peso).

- contenido neta,

-~ pals de origan o lupar de procedencia;

- nombre ¥ direceldn del thular de ks autarizacion sanitars;
nombrs y diraceién del Imporiador, de comeaponder;

- Aulorizacion Ssrilatia de Estsblecimienio de Procssamiente Primario de Alimenios
Agropecuaticos;

- Identficacion del lols;

-~ tacha de vencimianto o consumir preferentamente antes de;

- Instrucclones pars & usp y consarvacian.

Pracisidn 5: La entidad deberd indicar sn las bases oira informucidn que considers deba estar

tiguatada. L informacidn adiclonal gue se sclicite no pusde modificer las carsctatisticas del
plen descritas an el numentt 2.1 de la presente Ficha Téonica,

2,0 inserto
No aptica

Precisién 8; No aplica.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN .

Denominacion del blen | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA i

Denominacion téenica : MANZANA DELICICUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA

Dacred i : ﬂLOGMMC’ ol fry cadenls de cuniquier variedad de la especi

Descripoidn genersl  © La manzana o to pro Y o r {8 1 o "
Malus doméstics Borkhausen, La variedsd do 1a manzana e la
Delicious de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN R e
2.1 Dol blen -
El aliments debe encontrarse on un ostato y fase da desaralio que le permita continus el
proceso o0 maduracion y akanzar el grado de madurez caracterislico de la vartedad,
conservarse bien durante su iransports, manipulacidn y almacensmientc y llager en
condiclones satsfectonias & su desting, segon indica el numeral 5.1 de Ja NTP 011.002:2014
{revisada of 2018),

El alimants dabe presentar as sigulentes carsclersticas

CALIDAD 7 _—

Los frutos contenidos an un mismo
envase ceben ser de |8 misma
varisdad y on ese sentide unformes
an tamanio, forma y color,

Las manzanas deben estar

- Entarns, BANNS, gusdsndo
oxciuidos los productos  que
presamten podredumbes o otras
alteracionss  que loa  hagan i
impropios para el consumo. ]

Requisitos genasrmies = Limplas, es decl; practicamants

exanias de malerias exirafiae

| - Précticsmente axentas de plagas,
magulisduras fundas
pudricion, i Y e 011,002:2014

- Praclicamente exenlas de dafios | (fevisada el 2018) FRUTAS
causados por plagas, FRESCAS. Manzaha,
Exentes te un gredo snormal de | Reduisitos. 4° Edicién
humaedad exieriar,

- Exentas de olores y saboms
-wunont

b e e e 2 s i SR OR—— e e

Ef indie du madurez de tn manzana
astd determinasio bisicamants por las
cancteristicas sigulsntes!
Caractaristicas | Minima | Maxima | |
s domedust | Fimaza do ta|
pulpa (Varisdad
’ Vidoes)

Séfidos solubles | 11 *Brix | 17 *Beix e

Verign 08 v Pigina 1 de 4

§- 2246775780+
Pamns Bliei drtvsin Nabatm
Yoy B8

mua*eﬁ(v

Bach. Admini
PRESIDENTE DEL COMITE p

acién
E SELECCION

DANNY MIGUEL AREVALO NAVARR

TCO.E.P.

MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

LD D L E L DR L L L L e T T Y




COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD B L ]
| Las manzanas Delicious de Visces
pusden sncontrarie snire ios colores
datallades a continuacidn: !
" ColorMunsell | Color
ERIEHOW o Roje
Caolaracién BR/4/10 Rolo tjp
28RiI6/10 Rajo msado
26R/4/10 | Rojo oarmin
28R/8/10 Rojo coral
5R a8 Rojo vino
) 25R7/8 Rosado
& El calibro so detarmina por ol didmetro
miximo de o seccidn ocuatorial, se
tiaran los sigulentes callbres:
Cabibre

Clasifleacion Callbre (mm)

Calibre A Extin Mayor a BO {
P ' NTP 011.002:2014
Las manzanas de esta categora | (revisadp ef 2019) FRUTAS
deben wer de calidad supérior, deben | FRESCAS. Manzana,
presentar Ing caraclorfsticas de foma, | Requisitos, 4* Edicién
desanollo y color que s8an proplas de
la varedad a la que pertenazosn y
deben conssrvan  su  pedinculo

Intacts.

La puipa no debe haber sufrido ningdn
datanara,

Adaman, no wtan  presentag
defectos, uﬁ )

piteraciones  superficiales de s

ChuRogpori o sednd apidermis que no afeclen al sspecto
genersl del producio nl 8 su colidad,
ponsarvacidn y presentscidn en el
envase.

Los defecios manores  (harida
citatrizats, russsl y mancha), y masyor
(mogulinduras), que prasentan forma
slargada, no deben exceder mas de
2 om da langiud, y pam jos dafeclos
manores  que  presentan  formas

res no deben ocupsr mas de
1 om* de superficie, ya sea en lorma
individual o sumades,

Pigina 2 de 4
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD o ’

Talarancias de Defecios Manores
Los defecios s axpresan an poroentsje do W‘Q!F’f_{ geraduous.

Viaise soch Maximo § %
Mancha Méximo & %
Russel Maxmo5%
Acorchamiento MémoS%
Deformacién 1 Mbxime 5 % i
g:‘m =Wf° Maximo B %

Tolerancias da Defectos Mavores
Los defectos se expresan en porcantale de unidades dafectuosas, -

Herlda homeds Maximo 8 %
Escaldads Maximo 1 % ]
Dafa por ol sol Maximo 5 % -
Maguflad T Méximo 5 % ' NTP 011,002:2014
= - | (revisada al 2019) FRUTAS
Bitter Pt ~ Maximo 1 % | FRESCAS. Manzana.
’ ' Maximo § % Reqisitos. 4* Edicion
* Sl ae presants corazdn acuoso
durante la inspecaldn se daba ampliar
Corzon acuoss * la musstra @ 100 frutos de los cusles

deben ser patidos  en  forma

transversal. De sata nueva muestire se

gontabilizan los fruos que presantan of
dafo conslderado savero,

" Deshidrstacian

e

Pardeamianio mlum x !

Miximo & % ;

La suma de fos sublotalas acumulades |
no debe superar al total scumulado,

Gumplr con o0 establecido por Reglamento de |rucuidad

Total defecios scumulados

@l Baivicle Nacionsl de Sanidad “"“i"'m' e 'o.p'mma
INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad nacional | \y 004-20‘1468
competents’. i e
- jmod&fummf
Pracislén 1: Ninguna,
2.2 Envase

El gnvase del alimento debe ser de primer usa y garantizar la protecoldn del producto duranta el

' mwmwanwwmwﬂmaw|m Luulwmuukm badh madisnis

Decrate Sigmmas N 034200840 s i
v.ﬂbﬂ m -~ L.;;:Z’,‘:' ;’ig: e mm 3 d. 4
ba 3-2‘2“"31& O
""i’t;"-':' iy &
']Dl'lbg's: U RITUAY mmuncﬁf%ééﬁ%ii[é?&'vmb JUAN ALBERTO 0.3 ANTUNES
traclon E.P .
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

transporie y almacenamisnto, las frutes deben sar acondicionadas de tal manera que guedsn

idas. ventiladas y blen presentadas, segdn indica el numeral 8.2 da la NTP 011.002:2014
{rovisada el 2018), ademas se debe tomar an consideracidn lo establecido en {a norma Codex
CXC 44.1535 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESTAS.

Precision 2: La entidad deberd Indicar en las bases el peso neto del producio por snvase.
Ademas, podrd Indicar las caracter(sticas del envase, tales coma: matenial y tipo de carrado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiers agrupar varas unidades de alimentos anvasados, E
disefio y materiales de embalsje deben ser nocucs y 8plos para uso alimentaric, ofrecer una
proteceidn pdecuada de los producios para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permilir un etiquatado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1860 (2022} FRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 3: Si la entidad requiere que of products sea embalado, deberd indicar en {as bases
\as unidades de envases por embalaie raqueridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
ambalgje, tales como: matenal y tipo de cerrado, slemore que se haya verificado gue estas
caracterisiicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refigrase al numaral 2.5 de |s presents Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2,5 Etlquetado .
s stiqueta de los snvases del alimento debe cumplr con lo indicade en el ariculo 27

del Reglamento ce mnocuidad Agmalimentaria, aprobado medianie Decreto  Supremo
N° 00M-2011-AG y sus modificatorins, sdemas da las disposiciones establecidas en &l
numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 {revisada e! 2019), Debe indicar lo siguserde en idioma

aspaial

~ nembra del alimanto;
~ grada de calidad;
~ tamadio, en milimeliros,
- contenido nelo;
~ pals de origan o lugar de procedencia:
- nombre y direccin del titular de la aulorizacion sanitaris;
- nombre y direccitn del importador, de corresponder,
~ Autorlzacién Sanitaria de Establscimiento de Procesamienfo Primaro da  Allmentos

Agmpmm‘
— |dantificacion del lois,
- fecha de vencimianto o consumir preferentamants antes de:
- Instruccionas para ef uso y consarvaciin,

Precisién 5: La entidad deberd indicar &n las bases otra Informacitin que considers deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solcite no puede modificar Ias carmcieristicas del
bien descrilas en el numaral 2,1 da 1a presants Fichs Técnica,

2.8 Inserto
No aplica.

Precision 6: No splica.

S —— 7
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

{, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denaminacin del bien - MELON CATEGORIA EXTRA
Dencminacian tenles | MELON CATEGORIA EXTRA
Unidad do modida  : KILOGRAMO '
Descripcidn genersl - Maldn frito  pertenecients @ [ espscie Cucumiz melo, familia
Cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.4 Delblen
El alimanto deba presentar un desarrollo y condicién que parmita soportar sl frarsports. &
manajo y la legeda a su dealino an estado satistactorio, sagin sa ndica an &l numaral 6.1 de |a

NTP 011.014:2015,
1 aliments deba prasantar las siguientes carsclertalicus:

- Estur enteros bien
desarrolisdos,
-~ Sarde consistencia firme.
- Set sanos  inferior Y
pxisriorments,
- Estar fmpios, exenics de
cualguler matera extrafis,
- Estar gxantos de plagss o
Requisitos minimos de daflos producidas por !
datas, Incluyendo safnles de §
afifarmedades i
- Libre da humedad exama
anormal.
~ Esjar wxentos de olor
- anermal o extrafio,
- Estar sxonios de  sabor

snaomisl 0 sarafc, NTP 0110142015 FRUTAS |
Esta categoria comprende a fos | FRESCAS. Melones, |
melones gue cumplen fos | Requisios. 2* Edicidn !
reguenmisnios de la calegoria o
grado Primers, exceplo que los
melenes tenan una muy buena
calidad Internd y uniformidad en
spatiencis.

Los malonas deben estar ben
Clasificacion formados, blen reliculados
libres de pudncidn, Tbee de
Ingereidn humeda y
escaldaduras, bbras de dafio
caumados por lguidos en i
cavigad intema  del  lruto,
suciedad, moho superficlal u
otra enfermedad, dfidos u otras
Inssctos, cloattices, rajaduras,
depresiones y raspaduras, |

Versién 08 ‘ et Phgina 1 de 3
sn:zaaﬁmg'
Danny Miguel Avkvala Navatro
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD
Cakidad imerma (% de sdlidos | Muy buena caldad (mayar ©
solublas) jguala 11) i
Uniforme.
No més de un décimo (10 %) de
joa paguetes de cualquier Iote
contene melones qus musasiran
una varacién en  farma,
tamafio, oolor a empaque que
materigimente  le  restan |8
gparlencia ds los contenidos de
paguetes individuales o los que
Aparisncia no estin empagquetados acorde
a los métodos de empague
aptobados y reconocidos.
|~ Maduros para no  sobre
maduros.
~ Blen formados (forma Upica | NTP 011,014:20156 FRUTAS
ge 1a variadud). FRESCAS, Melones.
~ Buena  presencla U8 | Raquisitos, 2* Edicidn
nervadura  (liplea de la
variedad).
Dafios por:
- Pudricion
| - Insercitn himaeda
| = Insolacion
- Liguidos en la cavidad de
la semiiia
- Quemaduras solares
« — Biciadad No hay lolerancigs
~ Moho superficial u aotra
enfenmadad
~  Afidos u otros insectos
- Presencig da cicatrices
- Presancia de  zonas
hundidas
- Moreiones y maguliaduras
Cumplr can o establecido por el ;‘;""“i ‘“"" E“ inocuided
INOCUIDAD Serviclo MNaclonal de Sanidad medisnt De 2 " swlmo
Agraris - SENASA, autoridad N°  004-2011.AG
nacional competente’, o T
modfficatorias.
Precisian 1: Ninguna.
2.2 Envase

El alimantc debe ser acondicionado da lal manara

qus gueds protegid
prasantado, sagin jo establecido en el numearal 8,1 de la NTP 011.014:2015,

o, vertilsda y bien

t Sagin anicua 10 del Sagiamento del Detels Legisletivo N* mu-yummﬁummm;:‘mm
Cutrato Suprama N 034 2008-A0. g ;
{ P
- - By S RE g
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COLEGIO MILITAR

ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

'mmfgx/'

Los requisitos de los envasess deben ser los indicadas an la norma Codex CXC 44-1685 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, sagin indica 8! numeral 8.1 de la NTP 011,014;2015.

Pracisidn 2: La entidad deberd Indicar en lan bases el peso neto del produtio por envase.
Ademds, podrd indicar fss caracteristicas dal envase, tales como: malerial y tpo de cerrado,
siempre que se haya venficado que estes caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podrd usar smbalaje cuando se requiera sgrupar varias unidaded de alimentos envasados, E|
disafio y matedales de smbalzje deben ser inccuss y aplos pars uso afimentanio, ofrecer uns
proteccion adecuada de los productos para reducis al minimo la contaminacién, evitar dafios y
pemmitir L eliquelado correctn, segln lo indicado en al numarsl 13.2.8 de la norma Codex
CXC 11668 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: S| la eniidad requigre que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd Indicar las caracteristioas del
ambalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siampre que se haya verificado que astas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.3 de ia prasente Ficha Téonica,

Precisidn 4: Ninguna.

2,5 Etiquatado
Lz etiqueta de los envases dei alimento debe cumplir con lo indicado en e aricule 27
del Reglamenta de Inbculdad Agroslimentaria, aprobado mediante Decrele Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establacidass en el
numeral 8.2 da ia NTP 011,014:2015, Debe Indicar lo siguiente en idioma easpaficl:

- nombre del alimento;

- categoria de calidad;

~ gontanido nelo;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de la aulorizacidn sanitaria,

- nambre y direccidn dal importador, da corresponder;

-~ Autorizacidn Sanltaria de Establecimiento da Procesamienio Primarip de  Alimentos
Agropecuarios;

~ identificacion del lote;

- fucha de vencimianto o consumir preferentementa antes de;

~ [nstrucciones para & use y conservacian.

Precisién 5: La entidad deberd Indicar an las basss olra informacian que considers deba eslar

stigustada, La infermacién adicional que e socite ne pusde medificar las caractoristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de fa presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica,

Precisién 6: No aplica,

~Pagina 3 de 3
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bian - NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica © NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA

Unidad da medida : KILOGRAMO

Deseripcion genaral  © Frutos de las varledades o cuflivares procedantss de la espede Clrus
sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
Et alimenio debe haber sdo culdadosamante receloctado y haber alcanzada un desarollo y un
estsdo de madurez adecuado, de acusrdo con los criterios aproplades para @ varledad. Sy
estado de madurez debe permitirles soportar ef fransports y s menipulacidn esi como
nuogorow sntisfactardas al lugar de desting, segin indica of numeral 4,14 de ia
1,023:2024,

El -umm debe presentar las sigulentes caracteristicas:

~ Enteras,
Sanas, sa excluyen [os productos
atacados por fa podredumbre, u otras
alleraciones que los hagan Impropias
para el consumao.

- Prdcticamanta exentss de magulladures
yio amplas cicatrizaciones por corles
on la cdscara,

- Pricticamente exentas de plagas.
Exentas de dafos causados por plagas
y snfermadades que afecton la pulpa.

A ~ Exentas de dafica considerablas ylo 3

Apsiriencia sleraclonss extemas causadas por
slaque de plagas.

~ Practicamente exentas de  dafios
cousados por quemaduras de ol | NTP  011,023:2024

Zﬁdn yia bajas mng;r-mm. ” CITRICOS. Citricos
- Limplas, prclicame: axartas dulces. Requisitos.  3*
malerias extrafias visibles, Edwidn s

{ ~ Exentas de humedad extema ancrmal,

§ salvo la  condansacidn consigulente @

su remocion de Una cdmarn frigorifica, {

Exentas de clores y/o sabores extrafios, i

- Exentas de tods sefial de desecacion o
deshidratacion

Se admile una tolerancia del & %, en
Agmen o an peso, de cfiricts que no
wmﬂamnmwwg%o:umwr
pero que sa ajustan ¢ @ la catagoria |
Tolerancia fespacto # 18 | pans do :Lu tolerancia, of tolal de

apariencla productos que cumplan los requisitos da
calidad de la cetegoria Il no podrdn
sabrepaser un 1 %,
Ho admite hasta 1 % de fruts can pudsicion—|- i .
C R
B, et
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Muy ben coloreads, quo tena of color
tiplca de ta variodad,

Colaracion No estd parmitide el usa de sustancias

quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de i fruts, s o s i e

Contanide de o
e v o By | Moo 3%

s- mpum hnu un 2% de ir;;u
granulads,

Tolerancia respecto | Se considers fruta granulada cuando, al
granutacian hacer el conte en el ddmetro ecuatorisl, se
observa esta condicion (granulaciéng en un
drea  cuyp didmetro ey mayor &l
40 % del didmetro acustoral de |a fruta.

.. Minimc 8,0 *Brix B
! Minimo 0,8 % E
§ Ad ¥
2 3 Méximo 1,7 %
 Indice oo madurez
| Corsncce sito A
Talvmohnmanat Nomhddb%dwcuwmradﬂ
 r0cs o madues requerkniento minma, 011.023:2024
Las frutes de eata calegoria deben sef de G'TNGOB: Citricos
calidad superior y de congistanci firme, dulces, Requialton, &*
Bu forma, aspects extedor, desarrcllo y
coloreuidn (muy blen coloroada) deben ser
caracteristicos de la varedad 8 Ia que
Catagoria partanercen
Solo podran permitise defuctos muy leves
- -jen sy supedicle, - slemprs  y
mmommohdmdwoww
del producto, sy calidad, estado de
conservacitn y presertacion en of envase,
Tolarancias do Defectos | Defoctos muy leves
~  Acaros o -
-~ Betritys y Thrips .
Fumagina .
Eo L R D SRR -
~ Cleatrices, rozaduras | Suaves, le restan o la apatiencia no mds
(ramesdo, russet] y | que una decoloracidn permitide an ia
manchas catogoris,
- _Olsccelosis
- Quemadura de sol
= Bufado
Creasing . - T
o 5,
{ et
e A —
Version 08 Péagins 2 de 4
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Didmeatro en mm
St Minima Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 -8
Cal 9 ) e |
——_— Cal 8 84 B ’
Catibres  segdn &l Cal 7 a7 7
diametro (ecuatorial) Calb % %
Cal & n 78
- Cald 77 82 B
Cal 3 81 #6
Cal 2 a 0
Calt 7 97 A mas

ST T - il v e —— -
Se admiird para 1 calegotia, y para
cualquler modo de prasentacion, un 10 % | NTP 011,023:2024
Tolemncla respecto al [ en nimern o en peso de cliricos que se | CITRICOS, Chricos
lamafo sjuston al calibra Inmadistaments inforfor o | dulces.  Requistos, 3%
superior al mencionado en el anvase o an | Edicidn
los documantss de tranaporte.

El contenids de cada envass dabe
sar  homogénec ¥ estar  consbiluldo
unicaments por citficos del mismo origen,
vartedad, categorfe, cafibre vy que
presenten un mismo grado de madurez La
parte visible del contenido del snvase o del
iote debe ser representativa del tonjunto,
an,pmhmmcmnmooh
Hom idad ¥ Homogensidad de coloracidn, -

prasantacidn Los cliricos deben presentarse ainsados
o capas mgulares de souerdo con e
oscalas de callbrado, tanta an envase
corrado como en ablarto, Cuanda la fruta
se clasifique ¥ snvsse segun of ddmetro de
fos frulos, debe ser neceswrio gque la
diferencia maxima de diamstro antrs elios
corraspbnds a tras calibres sucesivas de ia
escala de calibrado.

3 : Agroalimentaria,
Cumplir con lo establecide por al Servicio mediants

INOCUIDAD Nacional de Sandad Agrana - BENASA, m"'““ nsu
; premo N 004.
autoridad nacional compatents’, 2011-AG, y Sus

Precislén 1: Lo entidad deberd pracisar an las bases ol calibeo do la naranje Velencle categarfs
axtra requerida, d'mudunbombbddamhmmﬁwnﬂcﬁnwm Naranja

Valencia catagor(a extra, cafibre Cal &, .y
' Begln anticuio 10 del Raglamerts cal Dedrsts Legalobw 8 1082, umwﬁhmmmm
Dacreto Suprenio N* 004-3008-AG -
Versién 05 it _— Pagina 3 de 4
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

2.2 Envase .
El alimerlo debe snvasarse tomando eh considemcién ko esisblecide ea o norma Codex
CXC 44-1006 (2004) CODIGO DE PRAGTICAB PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, sagin indica &l numeral 8.3 da la NTP 011,023 2024,

Los materiales y/o papsles utilizados an ol interior del snvase deben ser nuevos, estar mpios ¥

ser de un material que no pueda causar alleracionas infemas ni externas a ia fruta. Se permite al

UsG de matoriales y, 8n particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, alempre

que la Impresién o el etiqustado s hagan con tntes o gomas de grado alimentario, Cuando los

frutos se presenten envuelios sn papel, dste debe ser nuave, inodoto ¥ debe ester seco. Los

mvm g;sb;gzuur exenton de materias exirafay, segon indlca e numeral B3 de la
11.023.2024,

Precialon 2: La entidad deberd Indloar an fas bases el peso neta del producto por envass.
Ademas, podrd indicar las caracletisticas del snvese, tales comd; materal y tipo de carrada,
slempre que 58 haya vanficado que estas carsclariaticay aseguren ls pluralidad de postores,

2,3 Embalaje
Se poded usar embalaje cunndo sa requism agrupar varas unidedes de alimentos snvasados, B
dissfio y malorigies de embalaje deben ser inocuos y aplos pars liso afimentaro, ofrecer unp
proteccidn sdecuada de ios productos pars raducis al minime Ja contaminacion, evitar dados y
pefimite un aliqustado correctn, n lo indicado en el numaral 13.2.9 do la nerma Codex
CXC 1-1060 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precislén 3; Si la entidad requiare qua el producty sea embalado, debera indicar on las banss
las unidades de snvazes por embalaje requerdas, Ademas, podrd indicar s caractoristicas del
embalaje, tales como: materlal 'yd.u:o de cerrado, slompre gue ae haya verdficado gue sstas
carsoterislicas aseguren la plura e postores,

24 Rotulado
Refidrase al numersl 2.6 dis la pressnie Ficha Téon'cs.

Preclaién 4; Ninguna,

2,8 Etiquetado
Lo etiquels de los envases dol alimento debe cumplir con lo indicado en af artfouko
27 del Reglamenio de Inoculdad Agroalimentaria, eprobado mediante Decreto Bupremo
N 00#:2011-AG v wus modilicatonas, ademds de las didposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024, Dabe Indicar o sigulents aa idloma espailal:

- pombre del alimaento (especia) y ln varledad;

caracteristicas comerciales (categorly, calibre v tratamiento goscosechal,

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn dal tiular de la autorizacitn sanitara;

nombra y direecidn del impartador, de cormespandar,

- Adtorizacion Senliarla de Establecimianto de Procesamlenio Primade de  Alimentos

Agropecustios,;
= identficacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir prefarentamants anles de;
- instrucciones poara ol uso v .

Precisidn 8§ La entidad debard indicar en las basas ofa informacidn que considers deba estar
atiquatads. La informacidn adiclonal que e saliclte no pusde modificar las carscteristicns del
bian descritas en of numarmi 2.1 de 1s presenie Ficha Técnica,

F X3 ¥ %

2.6 Inserto
No aplca.
Precisién B: No aglica, ; B
Varsién 05 e Y- Pagina 4 de 4
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COLEGIO MILITAR

/

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

1,

ELIAS AGUIRRE

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bian : PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnlea | PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  © Es el frulo provenients de la especia Carica papaya L., de Ia famila
Carlcaceas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

CALIDAD

El alimanto debe haber sicanzado un grado apropiado de desarrolle y madurez capaz de
soportar el transparte, manipulacion v legar en estado satisfactorio al lugar de destine, segun
Incica el numeral 21,1 de Ip norma Codex CXS 183-1883 (2011),

Ef contenldo da cads envasa de alimanto debe ser homogénss v estar constituida Gnicamanta
por papayas del miamo origen, variedad y/o tipo comarcial, calidad y calibrs, También deben ser
homogéneos el calor y la madurez, La parte visible del contenido del envase debe ser

tiva de lodo el contenide, segin fo Indicade en el numeral 8,1 da la norma Codex

CX8 183-1093 (2011},
£l alimanio debe presentar las sig_ulm:u caracteristicas:

Estar enteras,

Estar sanss y exenlas de
podredumbre o deterloro que hagan
que no sean apias para el condumo,
Estar limplas y précticamente sxantas
de cualquier materia exirafa visible,
Estar pricticamenie exenlss de
plagas que afecten al aspecto ganeral
dal producto,

Estar practicamente axentas de dafos
causados por plagas.

salvo I condensacion
conslgulente a su remocidn de una
CAMETE "
Estar exentas de cualquier olor yo
sobor sxtrafios.
Ser de consistencia firma.
Tener un aspecto fresco.
Estar exentas de dafios causados por
bajas yio altas temperaturas,
Cuando tengan pedinculo, su longitud
no deba ser superior a 1 cm,

Requlsites minimos

CXS  183-1993  (2011)
NORMA PARA LA PAPAYA

Las papayas da esta categor(a deban ser
de calidad superor y caracteristicas de (2
variedad wo tpo comercial, No deben
tener  defeclos, sshvo  defectos
superficlalas muy leves slampre y cuando
no afeclen @l aspecto genersl del
producto, su  calidad, estado de_
conservacién y praseniacin  en- @
enyasa.

Clasificacién

. ®
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD

Tolerancis de Calldad

El 6%, on ndmero o en peso, de ias
papayas fus no satiafagan jos requisitos
de asia categorla pero satisfagan los de
ta Calagoria | o, excepcionaiments, que
no superen las ilarancies establocidas

pars esta Oltima.

Calibra

| Tolerancias de Calibre

Calibre

A 200 - 300

Posole)

301 - 400

401 - 500

501 ~ 8OO

601~ 700

701 - B0

801 - 1100

| oxs
| NORMA PARA LA PAPAYA

1101 - 1500

-izlo|mnimiolole

1501 - 2000

J & 2004

: Ll lomlnm on 8l calibre serd of 10 %,

#0 NS 0 &N , dit las papayns que
vorraspondan al cafibre inmediatamente
superior ylo inferior ol indicado en &
envaze, con Uh pets minima de 180 g
para lss paps anvesades o |8
eategoria del ca mas pequaia,

183-1003  (2011)

INOCUIDAD

Cumplir con ly establecido por ol Servicio
MNaclonasl de Sanldad Agraria - SENASA,

Reglamento de Inocuidad
Agroabmentaria,  aprobado
mediante Dacralo Supremo

{

é

|

sutoridad nacional competente!. N 0042011-AG. y wus |
modificatorias, !

:

Pracisién 1: La entidad deberd precisar en las bases ¢l calibre de (s papays categors extra
roquerido, demmnhmgbddomhwmmFme;wnpmaw: Papaya
calegoria exira, calibre G.

2.2 Envass
El alimenta debe ser acondicionado tomando en contiderscion jo establecido en las normas
Codox CXC 1-1988 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 63-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE MIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FREBCAS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de lal maners qua el
produsts queds debidaments pratogido.

Los envases deban satisfacer las carncleristions de calidad, higiene, ventincion v resisiencia
necesatias para asegurar la manipulacidn, el tanspoite ¥ Ia conservaclén apoplados de jas
papayst, y deben sstar exentos de cusiquler maleda y olor exirafios, segin Indica ol
numarsl 5:2.1 de Is norma Codax CX5 183.1203 (2011),

' Begin aifoda 10 del Aeglaments dal Dacreto Lagaistm N 1082, L-,mmﬁﬁamm,mm}mm.
Benrete Buprermn N? (34-2008.A0 {
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Precisidn 2; La sntidad ceberd indicar an las bases el pesa neto del producto por envase.
Ademas, podra Indicar las caracteristicas del envase, tales como. materlal y tipa de carado,
siompre qua 8e hays verificado gue salas carsctaristicas aseguran ba pluralidad do postoras.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requista agrupar varlas unidades de alimentos envasados, E
diseflo y materiales de embaisie deben sar inocuos y aolos para uso alimantario, ofrecar unn
protecelon adecuada de los producton piara redudir al minimo la conlaminacidn, evitar dofos y
permilic un etiquetado corectn, segin lo indicado #n ef numeral 13.2.9 de | norma Codex
CXC 1-1869 (2022 PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracision 3: 8i la sntidad requisre qué el producto sen ambalade, deberd indicar an lns Lases
Ias unidades de envases pur embalaje requerides. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
ombilaje, tales como. maleral ¥ lpo de perrado, slempre que se bayas verficado que estas
carmciaristioas aseguren la plumiidad do postores,

24 Rotulado

28

Rafldrass al numaral 2.8 da la presents Ficha Téenica,
Procision 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimento debe cumplr con o Indlosdo en o srtloule 27
dol Reglaments de Inoculded Agroafimentaria, aprobade mediante Decreto  Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatonas, ademis de fas disposicionss establecidas #n el
numaral 8 de fa norma Codex CXS 1683.1003 (2011). Deba indicar io slgulenie en idioma

ospafiol

nombre del alimento;

categoris de calidad del producto;

pontanido neto,

pals da origen o lugar de procedencia;

nombse y direceidn del titular de la sutorizacién sanitarla;

nambsa y direccidn del importador, de corresponder;

- Autorizacidn Sanftaria de Establecimisnto de Procesamienio Primwie de Alimentos
Agropecuarios,

identificacion del lote; I -

facha de vencimianio o conaumir preferentemaents antes de,

Inslnicciones pars sl uso y consarvacion,

Procinion 8: La antidad deburd indicar en las bases olra Informacidn que corsidets debw aatar

atiquetada. La informacidn adicional qus se solicite no puede modificar las camceristicas del
blen descrilas en of numeral 2.1 do Ia presents Ficha Téenlca. ’

N TR I O B |

| &

| R

2.6 fnserto
No aplica,
Preclsidn 8: No aplica.
( -
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Denominacién tacnica ; GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

; KILOGRAMO

: La granadilla (Passiflors ligularis Juss) es la fruta obtenida de la familla
Passifioraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de

Unidad de medida
Descripaitn general

su preparacitn y envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen

Ef alimento cebe presentar las sigulentss caracieristicas:

CALIDAD

Requisiios minimos

~ Estar enleras,

- Presantar una apariendia fresca,

~ Ser de consistencia firme,

-~ Estar sanas, y oxentas de
podredumbre o deteroro  que
hagan qua no sean aptas para el
LONSUMO,

~ Estar limplas y exentas de
cuslquier materis axtrafz visible,

- Estar prdcticamente exeniss de
plagas y dafos causados por allas,
gue afecten sl aspecto genera) del
product,

|~ Eslar exentas de humedad sxlerma

anormal, salvo |a condensacidn
conslguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

- Estdr exenlas de cunlosquiera
olores yio saboras exirafos.

-~ Estar dotadas de un
allo/pedineuto que debe Hagar
hasts el primer nudo,

Exentas de hundimientos.
~ Exentas de grisias.

NTP-CODEX CXS 318:2018
NORMA  PARA  LAS
FRUTAS DE LA PASION.
1% Edicién

Categoria

Grada de madurez

Colaracidn extema caractaristica

Las frutas deben sar de caldad
superior v caractaristicas de 1a

| variedad,

Ne deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
slempra y cuando no afecten al
aspectc genaral del producio, su
calidad, estado de conservacidn y
presentacion en el envase,

Se tolera el 5 % en rdmero o en peso

de las granadillas que no satisfagan
os requisitos de ssla categoria, pero |

aahfagmloadslacnhgorlaldah
norma de |a referencia, 7

Version 02

'mua'ag% iR

Bach. Admlms}racién
PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION

A

=S

—= Pagina 1 de 3

S-224677578-0+
Danny umfw e‘r'r» Wa Mavarre

ﬁ\\

TCO. E.P.

MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRO

JUAN ALBERTC

MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

\PONAN TUMES
E.C. ADM.

®




/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD .
Codlod® | pango de peso ()
) A 138
Calibre (s# defermina pos : e bl
ol peno del fruto) c | ;-
o »106 - 122
E >83- 108 NTP-CODEX CXS 316:2010
FRUTAS DE LA PASION,
El 10 %, an ndmera O 81 peso, del | 4 Edicidn
Tolarancia da calibre calibre  Inmediatamanta Inferier  yo
superior sl indicado on ol snvese.
£l comtenido de cada anvase deba ser
homogéneo  y  estar g:ﬂm::g
Unicamenio por ﬂw‘l tm
Hamogenaldad ongen, varedad, calidad, color vy
calibre. La parta visible del contenido
dal snvase debe ner representativa de
| todo e contanido.
Cumpit con o establecido por Amllman?m:h ’:mdo
Agraria - SENASA, autoridad naclonal | o™ 004.2011.AG, y sus

Pracisién 1: La ertidad deberd precisar on las bases of calibre de las granadilas que deded
adquidr, de scuerdo @ fo establecido en ls presents Ficha Técnica; por sjemplo! Granadiils
categaria exira - calibre por peso 0.

£l pimento debe ser anyasndo lomando en considarcion o astablecido an las normas Codex
CXC 44-1985 mcﬁomo DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ M [ZAS FRESCAS y CXC 53.2003 {2017) COBIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Asimismo, debs ser envassdo de tal
manera  que quede debidamente protegido, segln el pumetal 52 ds i
NTP.CODEX CXS 3162016,

Los materiales utilizedos en el intarior del snvese deban see nusvos, estar limplok v ser da
cafidad tal que eviten cualquier daflo extemo o Intemo al producio, Se parmite ol uso de
materisles, en particulir papel o selios y adhesivor con (ndicacionss comerdiales, slampre y
cusnda astén mpresos o aliguetsdos con tnts o pegamanio ne e, segdn indica el
numaral 5.2 de la NTP-CODEX CX5 316:2018,

Precisidn 2: La entidad daberd Indicar an las bases e paso rato del producto por envise.
Ademas, podrd indicar ns carmcteristicss del anvass, s como; material y tipo de cermado,
slempra que se haya verficado que satas caracterislicas aseguren ta pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar ambalaje cusndo sa requisr agrupar varias unidades de alimentos snvassdos, Ei
disafa v materiales de embalaje deben ser Inocuos y Bplos pars Uso almentirio, offecer Ung
profeccidn sdecusda de Jos productos pars raducis al minima la contaminacion, evitar dafios y

! Begon mlieuls 10 del Megiemento vel Decrate Laghliina N 1082, G0 Incruadad ou los Abvenion, medinrin
Docruto Bugesma N* 034-2008-AG, ﬁ ,
Veraibn 02 TS ——— Pégina 2 de 3
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

JULIO

24

5

permitir un eliguelado carmecto, segin ko indicado en el numeml 13.2.9 de le norma Codex
CXC 1-1880 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precislén J: Si la entidad requiere que el producto ses embalade, debend Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridss, Ademas, podri Indicar |as carsclersticas del
ombalaje. tales como; mataral y tpo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracterigticas aseguren la pluralidad de postorss,

Rotulado
Rafidrass sl numeral 2.5 de la presants Ficha Téenica,

Pracisién 4: Ninguna,

Etiquetado

La stiqguels de los snvases del alimento debs cumplr con lo Indicado on ol alculo 27
del Reglamant da Inoculded Agroslimantars, sprobado mediante Decrelo  Suprema
N' 004-2011°AG vy sus modificalonas, ademds de |as dsposiciones eslablecidas sn el
niumaral 8 de la NTP-CODEX CX8 316:2019. Debe indlcar to sigulenia an idiama sspafiol;

- nombre del afmento,

- categoria de calided,;

= cabbra {codigo de calibre por psso).

- gontenido neto,
pals de origen o lugar de procedencia;

- nambrs y direccidn del titulor de is sutorlzacian sanitaris;

- nambre v direccldn del Importadaor, de corresponder;

- Autorizacion Ssnitaris de Esmblecimlanic de Procssamlento Primaro de Alimentos
Agropecuarios;

- |dentificacion del lote;

~ fachi de vencimiento o consumir preferentermants anies de,

~ Insiruccionos pura & uso y consarveciin.

Precision 5: La entidad deberd indicar en Jas bases olrs Informacidn que considera deba eslar
sliquatada. L informacidn adicional que sa soliclte no pusde modificar las caracteristicas ded
bian descritas an ol numerni 2.1 de la presants Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No splica,
Precialdn 8: No apica,
-~ e m-\
!Il il
' : ey
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bian : MANGO KENT CATEGORIA |
Denominacon téenica | MANGO KENT CATEGORIA |
Unidad do madida : KILOGRAMO
Descripelén genaral 1 Bl mango Kent categorls | es una fruta obtenlda ds la especs
indica L. do fa familla de las Anascardidceas, 80
suministra fresca &l conaumidor, despuds de su apondiclonamisnto y
anvasedo.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El desarollo y condicién del afimento daban sar talns qus permitan ssegurac Ia continuacion del
process da maduracidn hasts gue alcancen el grado adectsdo de madurez que cofresponda a
las caracteristicas proplas de la variedad, soporar el transporte y fa manipulactén y llegar en
ulldouﬁmdmoawdnum.nnﬂnnw!uendnummﬂﬂdchNTPOHOm‘m?O ¥
i Corrigenda Tédenlon NTP 011.010:2020/CT 1.2023,

Ef alimanto debe presentar las sigulentss caracteristicas:

CALIDAD

« Estar enteros,

- Eslar sanos; deben exclurse los
productos afectados por padredumbre o
deterioro que hagan que no sean aplos
para al consumao.

- Eslar limplos y pricticamente exenios
de oualesquinra maleriss  extrafias
visibles,

- Estar practcaments exentos de daflos |
chlsaton por plagses.

~ Estar exantos de humedad axtema
snormpl, — salve 8 condensacidn B
x i;‘ngh 2 sl remocion de una

mara frigorifica,

sabor extrafto. Mango fresco. Requisitos,

- Sar da conslstencia fieme, a Edichnf Yy Bu

Requiailos minimos | = Taner un aspecto fresco, aConm’ (r;da wctﬂlﬁ;o?aNTP
’ ~ Estar sxenios de daftos Cslssdos por M%Om m‘ freaco
DA 10 L188 lompurakoni. Requisitos, CORRIGENDA

- Estar exantos de manchas noordlicss o Tecum'i

esinias,

- Estar axentoa de magulladuras,

~ Estar suficientamants desarrolisdos v
presentar  un  grsdo  de  madutez
salisfaciorla,

- Estar  prdcticamenis  exantos  de
secrecién y gusmaduras producidas por
litex, defics por quemadurng de yoi y
defectos en la cdscara producidos por
roxaduras.

- Presentar  formas  y  caracteristicas
propias da la varedsd, .

~ Tener pedinoulo ne menar de 0,6 om N
de longitud ril mayor 8 1 om, \

BUSITISI S

W —

Versin 02 T Pagina 1 ded

§2240877878-0+

Danny ktigual Mnb Navarg 5)
lto.

£ O ml-;h TS PYRs

PRESIDENTE DEL COWMITE DE SELECCION MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

@ 'iffﬁé'ﬁg' TOM1 RITUAY "DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRO

E. M.
stracién L MIEMBRO DEx COMILE DE SELECCION /




-

o

COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD

Los mangos de esta catagoria deben ser
da huona calidsd y carapteristicos de la

variedad.

Podrdn permitrse, sin embarge, fos

sigulentes  defsctos leves, slempre vy

cuando no afecten el aspecio general dal
products, su calidad y estado de
conssrvacion y prassntacion en el envasa!

- defeciog leves de forma,

- defecios leves on la céscara como
razaduras o quemaduras producidas
por el sol (color anaranjado), manchas
severizadas dobido & la exudacidn de
resina (incluidas asiras alargadas) y
maguliaduras que no excedsn de 1 cm®.

Ss permiile ls prasencia de lenticelas
rojizas severizadas esparcidas, asi como el
amarilismiento de las variedades de color
vefile, debido & una exposicion directs ala
fuz salar, pcmm que excada el 10 % de la
supericle, siempre y cuando no existan
safiales de necrosis (bianco amarillanto)

S tolera 8l 10 % en numero 0 en peso en
fa unidad comercial de vanta pcctldi. que
no satisfagan los requisiios de esta
categoria, pero satisfagan los de la
categoria 1l, Indicada en la norma de
redarencia.

Calibre

Peso Peso Peso
Calibre | promedio | Inferior | suparior
(g} (@) ()

1000 ars 1128

800 725 876

671 530 812

500 A4T0

4
5
6 667 612 725
7
8
)

444

10 400

14 285

420
380
12 333 307
266
235

15 250

530
470
420
380
307
266
235

222 210

200 190 210

18

20

22 182 | 184 180
24 | 167 | 15 182

NTP 011,010:2020 MANGQ.
Mango fresco. Reguisitos.
» Edicién, y 54
Corrigenda  Téonica NTP
011.010:2020/CT 1:2023
MANGO. Mango fresco.
Requisies, CORRIGENDA
TECNICA 1
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

-

CALIDAD

Notas!

1. Ei eddige de callbre indica ol ndmara
de frutos que so puedon colocar
on ung cals do corldn do 4 kg nelo

Calibre (referoncisl).

2. Los rangos especificados incluyen ia

tolecancin du calibe, que es de ¢ 10 %
an podo de fa frula contenida en cada
envasa, __

Miximo el 10 %, en ndmero o en pedo, do
los mangus contenidos en cadas envase

NTP 011,010.2020 MANGO,
Mango fresco, Raqguisiios,
3 Edicion, y au
Comgenda  Técnica NTP
011,010,2020/CT 12023

puede no ajustarse a los imites de calibre | MANGO, frasco.
del grupo en un B0 % oe la diferencis | Requisiios, CORRIGENDA
maxima parmisible para of grupo, TECNICA 1

El contenido de ceds ammge dobe sor
hoimogéneo y estar constitulde dnicamants
por mangos del mismo origen, variedad

Tolmrancis de calibre

Homoganeided calidad y callbre, Ls parte visible del
contenide  del  envese dabo  ser
reprosantativa de odo el conkenido. .
Madurez fisiolégicn mP Ow&:mwo.
Bolides solubl ; ngo fresco, acidn
lotales i Minimo 7 « 8 "Brix de  madurez faslckgica,
: 1 Ediclan, au
nda  Téonica NTP
011,025 2010/CT 1:2018
- - o R
fislolsgica, CORRIGENDA
o - TECNICA 1. 1* Edicidn
Raglamants  de  Inoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agrostimantada,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrans - BENASA, | mediante Decrsto Supramo
B : nacionalcompetents'. [N 00A2011.AG, y sus

modificatorlas. |

Procisién 1: La entidad dobord precisar en laa bases el colibre de! mange Kent categoris | quse
dossa adquirir, segin ko astablecido en la presents Ficha Técnica; por gjamplo Mango Kent
eategoria | - calibre 7,
2.2 Envase
£l afimento debe ser snvasado tomando an consideracian o satablecido en les normis Codex
CXC 1-1980 (2022) PRINGIPIOS OENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1906 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ MORTALIZAS FRESCAS, Asimismo, debs ser envasado de fal manam que el
producto  quede debidomante protegido, segin o indicado en e numeral 7.2 de la
NTE 011.010:2020, y su Corrigenda Téenloa NTR 011.010:2020/CT 12023,

Los materdales utilizados en el interior del envase debaen ser de primer uso, estar Bmplos y sef de
onfidad tal que mvilen cualquier dafio extsmo o Intema al producto, Se permite ef uso de
materiples, especialmants papel o sellos, qua lisven ospacilicacionos comerciales, siempra y
cusndo estén impresos o sliquelados con Unta o pegaments no lxico, segin Indica el
numaral 7.2 de 1a NTP 011,010;2020, y su Corrigands Tdenica NTP 011,010:2020/C7 1.2023.

' Bagin eticulo 10 del Regmnento del Dacrsio Lagiising N* 1062, Lay da iocuidad de loa Akmanisa, sorcthds medwits

Ducrato Baiprarnn N® 334 5
Version 02 e Piginn 3 de 4
5-224877578.0+
end. L, 4y
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS
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Bach. Administracion
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24

8

Los snvases deben satistacer las caracterlstices de calidad, higlene, ventilacién y resistancla
necesaras para asegurar la manipulacidn, el transporta y la consarvacion apropiados de los
manges. Los envases deben estar exentos de cualquler mateda y olar exirafios, segdn indics el
numaral 7.2.1 de la NTP 011,010:2020, y su Cotrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase,
Ademas, podra Indicar las caracteristicas del envase, tales como; material y tipo de carrado,
slempra que se haya verificado que estas caracteristcas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cusndo se requiera sgrupar varias unidaces da alimanios envasacos. El
disnfc y mteriales de embalaje deben ser mpcuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion sdecuada de los productos para redicr al minimo 2 contaminacidn, evitar daftos y
permitie un_ etiquetado correctn, segln lo indicado en el numaral 13.2.9 de la nurma Cadox
CXC 1-1888 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracision 3; Si la entidad requisrs que & producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de anvases par embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalajs, tales como: materiat y tipy da cerrado, slempre que se haya verificado qus eslas
caracteristicas aseguran la plusalidad de posiores,

Rotulado
Reflérase al numeral 2.5 da la presents Ficha Técnica.

Pracisién 4; Ninguna,

Etiquetado
Laaﬁqumdtbsmmﬂelaimmmdnbawmpi’conbwmenelank.uh'ﬂ

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentarda, aprobaco medianta Decreto Supramo
N* 004-2011-AG y sus modificatorias, sdemds de las disposiciones establecidas en el
numeral & de fa NTP 011.010:2020, y su Comigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023,
Dabe indicas lo sigulente en idioma espafiol:

nombra del akmento, incluyendo la varlsdad,

categoria;

calibra,

nimern de unidadas (facultativa))

contanide nelc;

pals de origen o lugar de procedencia,

nombira y diraccidn del titular de ia autorizacidn sanitaria;
nombre y dirgecidn del importador, de correspondar,
Autorizacién Sanitala de Establecimiento de Procesamiente Prmaro de Almentos
Agropecuarios,

= identificacién del lote,

= fechs ds vencimiento o consumir preferentements antas de;
- instrutciones para ol uso y cotiservacian,

Vit sk 8 bt

Ppchlén 5: La entidad deberd Indicar an las bases otra informacidn que considers deba estar
stiquetada. L informacidn adicional que so solicte no puede modificar las caractoristicas dal
blen descritas en el numaral 2.4 de la presents Ficha Técnica,

Insarto
No aplica,

Pracisién 6: Na aplica.

o

i
{
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denaminacion del blen : PLATANO DE BEDA CATEGORIA EXTRA
Danominackin téenica + PLATANG GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : UNIDAD

Doescripcion ganoral ¢ El platano es fa fruts obtenids de la sspecie Musa Spp (AAA), do s
famiia Musaces, en ssiado varde, gue habrd de suministraree fresco al
consumidor, despuds de su scondiclonamiento v snvasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
£l alimento debe praseniar les siguientss caracteristicas:

CALIDAD

- Estar enteros {tomando ef dado como
rafecancia),

- Estar sants, deben oxchiiree los
producics afectados de podredumbre
o delerioro que hagan que no saan
aplos par #f conaumo.

- Estar limplos y practicaments exenlos
da cualquier mataria extrafia visible,

- Ester précticamenis  sxenics de
plagas que afscten al especto general
del producto.

- Estar précticaments axentas de dafios
causados por plagas,

- Estar exantos de humedad extems
anormal,  salve  |a  condensacidn
consiguients a su remocidn de una
cAamara frigorifica y los  pldtanos
arvasados sn almd;hm modificada.

- Estar sxentos de cualquier olor yo

. saber sxtrafio. NTP-CODEX CX§ 2052015

Requisitos minimos - Ser de consistencis firme. NORMA PARA EL BANANO

- Estar exantos de dafos causados por | (PLATANO), 1* Edieién
bajas tamperaturas,

- Estar  practicaments  exentos de

magulladuras,
- Estar exontos de malformaciones o

turvaluras anormates de jos dedos,

~ Estar sin pistilos,

~ Tener el pedinculs Intacto, sl pster
doblpdos n| dafindos por hongos o
dosecados.

Las manos y loa racimos o gajos deben
inalier o sigulenta:

= Una porclén suficente de cuello de
coler normal, sano y exenin de
cantaminactén par hongos; y

- un cuello de corte limpiv, no

| schaflanade o  rasgsdo, y sin |

i frmmldiptdmm T "

RSOSSN L = o ;——-
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Ve COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

CALIDAD

i olagi De conformidad con las caracteristicas
i MAEIE e s pocullares de 1a variedad.
! Caibrs Longltud minima; 14,0 cm

Grosor minimo; 2,7 cm

El 10 %, en nimero o en peso, de los
pldtanos gue no salisfagan los requisitos
Tolerencla de cafibre | relatives al calibre, pero que antren an la
categorla Inmediatamente  superor ©
inferior af calibre.

Los plétanos de esta categoria deben ser
de calidad superior y caractaristicas de la
variedad y'o lipo comarcial, Los dedos de
ios platancs no deben tener defectos,
Catagoria salvo defectos superficiales muy leves, | NTP.CODEX CXS 205:2019
slampre y cuando no afecten al aspecto | NORMA PARA EL BANANO
general del producto, su calided, estado | (Pt ATANO). 1* Edicién

de conservacidn y prasentacidn en al
onvase.

El 6%, 60 nimero o en peso, de los
plitancs que no saﬁtfw";""” "q“;“ss
dt #eta catagoria, pero satslagan e
Tolerancias de cabdad catagurls | o, excepcionalmente, que

no superen Ins lolerancias establecidas
para pata dftima.

E! contanido de cada envase debs
ser homogéneo y estar  constituido
tnicamentes por pldtancs del  mismo
Homogenaidad origen, variedad y calidad. La parte visible |
del contenide del envese debs ser
reprasentativa de tado el contenido,

ki S — - | Reglamento ds. Inocuidad
Cumplir con lo establecido por @ Sarvicio | Agrealimentaria,  aprobado |

INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo |
sutoridad nacional compatenta’. N 004-2011-AG, y sus
madificatorias, | i

1

Precisién 1: La entdad debera precisar en las bases si desea que los pldtznos ssan entregados
8n manos, racimaos O gajos, o por unidad {dedos),

2.2 Envase

El alimento debe sar prvasado lomando en consideracidn lo establecido en les normas Cadex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LGOS ALIMENTOS,
CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Adamas, deban ser envasados de tal
manera que &l producto quede debldamente protegido segdn indica el numeral 52 de Ia
NTP-CODEX CXS 205:2019,

Los materlales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios v ger de
cakdad tal qua evile cualquler dafic exterma o Intamo 2l producto, Se permite sl usa de
malarialas, en particufar papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siemprs y
cuando estén imprescs o etiquetades con tnta o pegamiento no txico, segin Indica s

' Sagin srticula 10 dal Raglaments do| Decreto Lagishntve N* 1042 quWﬂmme-
Ducreio Supremo N° U34-2006-AG. 7

{ oy
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

numeral 5.2 de fa NTP-CODEX CX8 2052018,

Los envases deben salisfacer las caractarislicas de calided, higiens, ventlacion y resistencis
necesarias parm asegurar 1z manipulasian, el Yransports y 18 conssrvacion apropiados de foa
platancs, Los envases deben estar exentos de cualquier materis y obor axtrafios, segun Indics el
pumoral 6 2.1 da la NTP-CODEX CXS8 205:2018.

Precisién 2: La eniidad dobard indicar en las bases el peso neto dal producto por envase.
Ademas, podré Indicsr las caracteristicas dal envase, tales como: material ¥ tipo de cedado,
sinmpra qus 18 haya verlficado que estas caracteristicas asegunen la pluralidad de postores.

2,3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiers agrupar varias unidades de alimentos envisados, El

disefic y malertales de embalaie deban ser Inooucs y aptos para Uso alimantario, ofrecer una
protaceién adecunds de los productos pera reduci al minima la cantaminacicn, svitar deflos y
permitir un stiqustado corresto, segan 1o indicado en &l numeral 13.2.6 de la noma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Preclsion 3: 6 la entidad requiare que of products sea smbalado, deberd Indiosr an fas bases
tas unidades de envases por embalaje requeridas, Ademds, podri indicar las carcteristicas del
embalaje, tales como: matersl y Upo de cerrado, slemprs que na haya vedificade que estas
caracteristicas assguren la dad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numersl 2.8 de fa presents Fichs Tecnice,

Precisidn 4: Ninguna.

2.5 Etiquatado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con fo Indicado en el articulo 27
dol Reglamento de Inocuidad Agroalimentaris, sprobado mediapte Decreto  Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones estableciday en ol
pumeral 6 de la NTP-CODEX CXS§ 208:2018, Debe indicar lo sigulente en idioma sepadcl

~ nbmbre del amanto,

~ nombrs de la variedad o tipo comaercial (facultative);

~ catagoria;

- comenida neto,

- pals de origen o lugar de procedancla;

~ nombra y direccidn del ttular de s autorizecldn sanitara; _ -

- nombre y direccidn del Impartador, de comresponder,

- Autorizacidn  Sanitaria de Establecimisnto de Procesamiento Primaria de Alimenios
Agropescuanios;

- tdentificacién dal lots;

- fecha de vencimisnto o consumir prefereniements antes de;

=~ Instrucciones pam ol uss y conservacion.

Procision 8: La anlidad deberd indicar en s bases otra Informacion que considere deba estar
eliuatada, La informacidn adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristions del
bleri descrilas an of numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

26 Inserto
No aplica,
Precisién 6: No apica,
L ot
e A e
Danny Rrévalo Kavane
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNIGA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del blen : CARNE DE RES ~ CORTE TAPA REFRIGERADO

Deneminacién téenica © CARNE DE BOVINO ~ CORTE TAPA REFRIGERADO

Unldad da madida ‘KILOGRAMOD

Descripeldo general €] bovino comprends a lou snimales de las especies Bos laurus, Hos
indicus y del género Bubalus In especis Bubalus buballs y sus hitiridos,
El corte tapa refrigerado o8 una pleza aln huaso del cuano postarior, ia
cual ba sido enfriade hasta alcanzar una temperatura ro mayor a 4 *C,
Este cotte tapn (nalga de adentro con tapa) 68 @f core redondeado
sliuato en la parte ntema del muslo, imiando en su parte delantsra
con ef pejerrey ¥ an la postarior con la cabeia de lomo. Sa ubica sobre
lox huesos Isquion, publs y fémur, bmitindo con la tuberbsidad medial
de la tibla. Tiens como base muscular a los miscylos recto intema,
samimambranoso, aaroro, pectines, aductor, obturador axiema,
gamelos y cundrado famoral,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN o

2.1 Del blen
El corte de carne de res debe procedsr da animales sanos, fasnados bajo inspecclon vetarinaria

y do planias faenadorss o camales mutorizados por la Autbridad Banitara. Solo se padedn
comerclalizar aquslios cortes de cama provenlentes de corcasas que hayan skio aprobadas
comp aplas para consumo humano en is Inspaccidn veterinaria, segun lo sefalado wn el
nurmeral 8.1.1 da la NTP 201.065:2021 y en o capitulo |i del Reglamento Sanitario tel Fasnado
de Animales de Abasto, aprobada mediants Decrsto Supremo N° 015-2012-AG.

{1l corta da cama de res daba presentar las sigufentes cartcloristicas;

CALIDAD
Superficle briflarts, acsbado libre da
Aspecio genersl defectos,
NTE 2010652021 CARNE
Coor .| Coractaristico, sxanio de colores extafios. |~ " bpnnietos
Olor Caracteristico y exento de cusiquier olor | CARNICOS.  Dafinicionss,
anarmal u otensivo. clasificactdn y requisitas de
Firme y eldstica al tacto, tanto i grass e e
Consetancid | como ol tejdo muscular _ -
pH _ |Emres55y84
Cumplit con lo establecido por el Bervicl Am'.tmmn:' M
r (+] g :
INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agrarda - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad naclonal competonta’. N*  004.2011-AG, y wus
madificatorias,

Precisién 1: La entldad deberd sefalir en las bases que la temparatura de recepcion del corts
do cam no debe exceder de 4 °C, Del mismo modo, deberd Indicar la forma de presentacitn del
corte de res, como en cotte anlero o en porcicnes individuales (Nletes o trozos), enire otros.
indicando el peso aproximado de cada prasentacion. Por sjemplo;

fmd:f’ém de Ros - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatirs no debe

Y Segdn stitilo 10 de! Regiament dei Decreta Lagisistvo N 1002, Loy us tpeited vs s Abmenios, m&hmmm

Dacredn Supremo N¢ 034-2008-A0 \ 7
b — I Paging 1083
§-224677578.0+
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Ejamplo 2: Cama de Res - Corts laps refrigerado, an fletes de 200 g sproximadaments, cuys
temparatura no dobe exceder de 4 °C,

2.2 Envase
El snivass dabe sar inocuo, lmpio @ higiénico, de grado alimentano y no debe comunicar clores 0
ssbores extrafios el producto. Asimismo, debe ser impermesbie, resistente, conservar (as
paracteristicas dal producto y, al elminarse, no debe dejar residuos sobre la came, segun 1o
sxtablecida an ol numeral 8 da la NTP 201.066:2021.

Cuanda la corne sea envasada o envuelia, sl mataral debe ser aplo para su uliizacidn y ser
almacenado en forma higiénica, Las cajua o carlones daben dispanar de un formo adecuato o de
otro medio adecutido para prolager la came, con ia salvedad do que en detenminados casos no
serd necesano que eslén forrados o projegidos de ore manera sl las plezas de camoa, lales
coma los cortes, son envueliss Individuaiments antes de ser envesadis, segun lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA

CARNE.

Precisién 2; La entidad debord indicar en las bases el peso nato aproximade do products por
anvase, Ademds, podrd Indicar [as caracteristicas del envase, tales como: materlal, tipo de
carrado o prasentacion @ graned an envases con tapa, siempre que se hays verificado que estas
carsctarfaticas asaguren la pluralidsd de postores.

2.3 Embalaje
Se po:li usar smbalsje cuanda se requiers agrupar varias unidades de plimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deban ser Inotucs y aptos para uso alimantario, ofrecer una
memummmmmmummuwmtm.muMy
jir un stiquetado comectn, segln o indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex

perm
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Pracisién 3: Bl Is entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar @n lag bases
las ynidades de snvases por smbalaje requeridas. Ademds, podri indicar lns coracteristicas dal
embalaje, tales como! material y 1ipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caractoristicas aseguren la pluralidad de postores,

24 Rotulado
Refidrane 8l numeral 2.5 de In presente Fichs Tdonica,

Procision 4: Ningunas.

25 Etiguetado
Los cortes de came de res deben eslar adecuadamente ldeniificados pars fachitar su
rastraabilidad mediante atiquetado, documentacidn o informacidn pertinente, seqdn lo seftalado
en sl aticulo 27 del Reglamanta da Inocuidad Agroalimentaria, aprobade madiante Decreto
Supremp N© 004-2011-AG, y sus modificatoriag, ;

En caso de estar anvasados, la stiqueta de los cortes de came dé res debe cumplir con lo
Indicado an ol articula 27 del Roglamento de Inoculdad Agroalimentarla, aprobado mediants
Decreto Supremo N° 004-2011.AG y sus modificatorias. Debe Indicar lo slguiente en idloma

espafol:

nombre del plimanto;

contanido nelo,

pals de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de ta autorizacidn aanitsnia;

nombrs y direccion dal importador, de cofresponder,

Autorizacion Sanitaria da Establecimisnto de Procesamiento Primano de Alimaenios

FY &5t

Agropecuarioy;
- idantficacion del lote;
~ fecha de vencimiento o consumiz preferentemente antesde;, — —
= Instrucciones pars 8l UaD y consarvanion. P s
Varsidn 02 — S Pégina 2 de 3
§: 2246775780+
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Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
eticustada, La Informaciédn adiclonal que se solicte no puede maodificar las caracteristicas del
bien descrias en ol numeral 2.1 de la prasants Ficha Técnica.

2.6 Inserto
Mao aplica,

Precialén 6: No aplica,
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

1.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danotinacion def blan - POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Danominacian tdenice | POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO

Unidnd de medida - KILOGRAMO

Duscripelin genaral

. Pollo a3 ol ave de |a aspecls Gaflus damestious, que ne hi legacdo B su
vatado sdulto y cuya extramidad del esterntén es Raxible, £l palio entero

con menudencia refrigersdo consiste en une carcasa {ousrpo entaro
desongrado, desplumado y eviscersdo) cor lodes sua  pares,

inciy

yando pecho, alas, mualos, pwmas y espinazo, Contiena las

menudanclas {cusllo o pesouszo, pates, cabeza, molief, comzon o
higado). La corcase y las menudencios deben haberse sometido & un
proceso de enfriamiento hasta alcanzar una temperatura No mayos
a4 *C. Tanto la punta do la mbsdilla como o grasa nbdaming! pueden
@ no oatar presentes, La carcasa pueda o 1o tener rifonas o pulmenes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

1

Dal bien

€ alimentc debe proceder de aves supas, faenades on saiablecimienios sutorizados o
habiitados por tn Autoridad Sanitarin y ouyn came ba sido declarada apta para ol consumo
humano bajo inspaceidn sanltarie, sagdn fo Indlcado en el numeral 6.1 de la NTP 201.064:2023 y

an ol Reglamants Banltarlo del Fasnado de Animales de Abasto, aprobade
Supremo N*® 016-2012-AG,

medianie Decroto

Las menudenciss deben estar presentadas de la sigulente maners y podrdn ser colocadas
dentro de la carcasa. segin lo sstablecido an sl numaeral 4.6 de la NTR 201,084, 2023;

vuc!t!A ) : ; ‘
Higado Mo dabe tener ia vesicula biflar
Corazdn Puada sstar con o sin pericarpio 7 __J
Moiiejs Pusde estar con o sin grass, debe sstar sin membrans, i contenido
APENDICE 7 7 7 7
< . Comprands [ms vinebras carvicales, ssi como los tejidos blandos qus |as
Cuelio o mm rodesn
Patas Camprenten los metatarsos y falanges, asl coma los tefidos blandas que
s . fos rodean y las uilas -
Comesponds los Huescs del crdneo y care, as! como os bejidos blandos
e qua ks fodean i

Daspuds del process de faenado, no debe haber demors en el enfriamiente de |a carcasa y les

menudencias, hasts lograr una

interna de 0 °C n 4 *C en las miemas, sagun lo

temperatur
aatablecide an o numarsl 5.6 1 da ls NTP 201.054:2023,
El alimento debs presentar las siguientes caracteristicas:

@
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Calor o Caracteristico del polio 7
Olor Sul genens y exento de ounlguier olor
ancrmal
Firmn Yy oldstica al tacls, tanto ol Isjido g
Consistancia NTF 201.054:2023 CARNE
7 MURCUIST LOMo s grasa I PRODUCTOS
pH_ |Dessabs S m:';g.os. o i
Da las menudencias ;M: d?oom
Color : ) de @ves de corral
et i O Caracteristico SUSIENESE— . L 3
Ofor Bui geners y exenlo de cuslquler olor
o anormal
== Fire y eldstica sl tacto, tanto el tejido
Consistencia muscular como la grass

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediants Decreto
auloridad nacianat competenta’, N 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Reglamenta de  Inoouidad
Cumply con to establecido por of Serviclo | Agroalimentaria; sprobado
Bupremo

23

Pracisidn 1: La entidad deberd #0 las bases la temperaturd de recepeidn de lag
carcasas y de s menudencias, s cual no debe axceder de 4 *C, Dol mlamo modo, debard
indicar 8 Ia cercasa del polio podrd o no contener los fifonas y pulmones, sl el corazdn
contandrd o no el parfcarplo y sl In molieja prese o no grasa. Asimismo, daberd Indicar e
peso promadio de cada carcasa de polio, y 8 la punta de Ja rabadilla v la grasa abdominal
dsberdn o no ser retiradas,

Envaso

Ef anvase debe sor de primer uso y estar lmplo, ncouo y no debe camunicsr olores o sabores
extrafios al producto; asimismo, nét imparmeable, resistents y debe proteger ol producto,
Los matenales de anvalturs deben ser impies e highinicos v al retirarss no deben dejar residuos
sobre of prodicto, sagin o establecido an @l numaral 7 de ta NTP 201.054:2023.

El dissfio y los materinies do envasado deben ofrecer una proteccion adecuada da los producion
parn reduct al minimo la contsminacidn, svitar dafos y parmitle un stiquetado apropisdo. Los
matariales para of anvasado no deben ser dxicos ni deben representar una amenaza para la
Incouidad v la apltud de los alimentos en las condiciones de slmacenamiento y ulo
especificadas, segn lo indicado en ¢l numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 11068 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precistdn 2: L aniidad debard indiesr an las hases of las carossus de polio anlem refrigerado
to despachardn embolsadas de maners individual o a granel sn envases gon Laps. Asimismo,
debsrd indicar 8l ta menudencia se colocard ervisada deniro de cada carcesd de mENICE
individual o &n un envase separado de dats, foda esto slampra que se haya verificado que estas
caratlerfaticas aseguren s pluralidad de postores,

Embalaje
Sa podra usar smbalaje cusndo se requiers agrupar vanas unidadas de alimenios anvasados, Ei
embalaje debe ser de primer uso y sstar implo, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
sxirfios al products; asimismo, deba ser imparmeable, resistante y debe proteger al producto,
aeqgln to establecido en el numeral 7 de la NTP 201,064:2023, «

Pracisién 3: Si la antidad requiere qua ol producto sea embalado, deterd Indicar en s bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podré indicar fas del
embilaje, tales como. material v lipo de cermado, siempre gue s haya verficado que astas

" Bogin atcuta 10 dol Reglamenso d Dscreto Lagislatva N 1082, Ley s inocuidad o lox Almetios, Miyebsdo mesirts
Dmcrate Supramo N 034-2008-A0 : s
Versién 08 g Pégina 3 de 4
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24

25

caracterislicas aseguren Ja pluralidad de postores.

Rotulado
Refidraze ai numeral 2.5 de ta presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna,

Etiquetade

La efiqueta de Jos envases del afimenic debe cumpir con lo indicade en al atleulo 27
del Reglaments ds inocuidad Agroskmentaria, aprobado mediante  Decroto Supremn
N* 604.201 1-AG y tus modificatorias. Debe Indicar lo algulents en idioma sapaiiol

nombre ded alimanto:

contenido neto;

pals de origen o lugar de procedancia,

nombea v diracelén de! tiular de b sutorizacion sanltania;

nombxre v diraceidn del Impontador, de corrseponder;
Autorizacidn Sanitans de Ewtablecimiento de Procosamiento Primano de Alimsnics

Agropecuarios;

Identificacién dal lole

fecha de vencimianto o consumir preferentsments antes de;
instrucclonas para sl Uso ¥ conservacion,

£/ stiqustado también aplica parn los envases en los que se praseninn ks menudencias,

Pracisién 8 La entidad deberd indicar en lan bases Gue |i eliquats deberd colocarsa en los
envases Individusles [para ol caso de solicilar [as carcasss envasadas de manera individual) o
sn ol snvase o granel. Asimismo, daberd indicar otra informacién que considers deba sslar
stiquetads, La informacién adicional que se solicte no punde medificar las caracteristicas del
bian descritas sn al numaral 2,1 de la prosente Fichs Téonica,

26 Inserto
MNa aplics,
Preclsidn 6: No aplics
.4" = = o -~ )\H
"';" -
- ,,
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FICHA TECNICA
APROBADA

{. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacin del blsn | PIERNA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion técnica © PIERNA MUSLO O PIERNA EBPECIAL (SIN ESPINAZO) DE POLLO
AEFRIGERADA

Unidad da medida - KILOGRAMO

Descripcion ganeral  © Pollo 08 of ave de la eapecie Gallus domesticus, que no ha flegade & su
estado adullo y cuyo extremided del esternén es flexible, La plama
especial de pollo rafrigersda se obliene Bl coner |a meds carcass
Inferior &n dos porcienes Iguales, antre fa unidn del fémur v ef hueso
pitvico, eliminands (s espaida o lamblén lsmedo rabadita, el core
oblenido na snfriado hesta slcanzar una temperatura no manor & 4 *C,
La grasn abdominal ¥ la plel puede o no estar reoortada o remavida,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Dalblen
El corte de caine de polio debe proceder de aves sanss, lasnadas en establecimientos
auterizades o habilitades per ta Autsridad Sanitaria y cuys corme ha sido declarada apta para ol

consumo humano beje inspuscidn sanitards, segln lo Indicade an el numeral 6.1 de In
NTP 201,064:2023 y en &l Reglamanto Sanitario dal Fasnado de Animales de Atasto, sprobado

mediante Docreto Suprema N® 018-2012-AG.

Daspuds del proceso de seccionsdo, na debs haber demorn en &l enfriamisnto del cora hasts
lograr uni temperatura interna de 0 “C & 4 "C, segin lo establecido en ol numeril 56,1 de la

NTP 201,0584:2023.
El corte de cama de pollo debe presentar ias sigulenies canicteristicas:

CALIDAD 7
Color Caractaristico del polio
Sul qenerls y axente de cualquier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
Olor et et PRODUCTOS GARNICOS.
e e ' : - Definiciones Y raquisites de las
- Consistencis Firme y slastica al tacto, tanlo 8l | carcasas y nomanclatura de cones
; | tejido muscular como 1 grasa | do aves de comal, 3° Edicidn
pH DubBabs o ,
Cumplir eon o establecide por ol | Reglamento da Innculdad
INOGUIDAD Serviclo  Naclonsl de  Sandad | Agroalimentaria, sprobado medisnts
Agrarln  ~ SENABA,  aviorided | Decrato Supremo N* 004:2011-AQ, ¥
- nacional wnmnwi  |hus motficatorias. ]

Precislén 1: Ln entidad debard precissr en las banes s tempersiura da recepcidn del cone da
came de pofio, fa cunl no debe exceder de 4 *C. Asimismo, deberd indicar el peso promedic de
cada pleza, y 8l la grasa abdominal y I8 pisl deberdn o no ser retiradas. :

2.2 Envase
£l envase debe ser do primer Uso y asiar limplo, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
axtrafios al producto; asimisme, debe ser impermenble, resistents y debe proteger al praduato.
Loa materiagies de envoltura deben ser limpios @ higlénices ¥ al retirarse no deben dejar tesiduos
sobra of products, segan lo establacide an el numeral 7 de la NTP 201.064.2023,

T

| Bagin amiouin 10 del Magiamanss del Decrsto |agietative b |42, u{ﬁ-mmuummo;bamm

Supremo N §34.2008-A0 N $ 5
Version 03 S e pagine 1de 2
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25

El disefio y los maleriales de snvasado deben ofrecer una proleccion atecuada de los productos

para reduct al minimo la contaminacién, svitar dafios y permitic un etiquataco aproplado, Los

materiales para el enyasado no deben ser tdxicos ni daben representar una amenaza para la
inoculdad y @ epiitud de los aimentos en las condiciones de aimscenamiento y uso
especificadas, segin ko indlcado en &l numeral 7.2.8 da la norma Codex CXC 1-1080 (2022}
PRINCIPICS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Pracision 21 La entidad deberd Indicar an las bases el peso neto aproximado de producty por
envase, Ademas, podrd indicar Iss caracteristicas del envass, tales como: matarial y tipo de
cemrada, slempre que se hays verficado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de

postores,

Embalaje

Se podra usar embalajs cuando se requiers agrupar varias unidaces de alimentos anvasados. El
disefio y malerisles de embalaje deben ser inotues y aplos para uso slimentario, ofrecer una
proteceidn adecusda de los productos para reducic al minimo la conlaminacitn, evitar dafics v
permitir un etiquetado correcto, segin o indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1080 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Procisién 3: Si Is entidas roquiere gue & products sea embalado, debera indicar an las bases
las unidacas de envases por embalaje requeridas. Ademas, pedrd indicar las caraclaristicas del
ambalaje, tales como: material y Upo de cerrado, slempre que se haya verficado que eslas
caracteristicas assguren la pluralidad de postorss.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presants Ficha Ticnica,

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
LnMiquetadcInsammsdabemﬁmdemeﬂepdlodabempﬁvcmlahﬂlmﬂoene{

articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado madiante Dacreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, Deba indicar lo sigulents an idionta espadiol

- nombre del aimento;

- contenido nelo;

~ pals de ofigen o jugar de procedancia;

-~ nombre y direccién del ttular de 1a autorizacion sanitaria;

- nembre y direccién del importador, de corresponder. . ,

- Autorizaclén Sanitaria de Establecimiznto de Processmiento Primario de Akmentos

~ fecha de venunﬂmto o consumir preferentements antes de,
~ instrucciones pars el uso y conservaciin,

Precialon §: La entidad deberd indicar an jas bases que | sliqusta deberd colocarse an s
snvases individuales (para &l caso de soliciiar los cones envasados de manera Indlvidual) o en &
anvass a gransl, Asimismo, deberd indioar otra informacion gue conaldere deba estar stiquetada,
La informacién adicional que ss solule no pusce modificar las caracteristicss del blen descritas
un &l numeral 2.1 de In presents Ficha Téenica,

2.6 Inserto
No aplca.
Precisién 6: No aplica,
~ o o aﬂ\
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN _ )

Denaminaddn del bien | CARNE DE PORCIND - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA
REFRIGERADA

Denominacidna téenica | CARNE DE PORCING - PIERNA SIN PIEL CON HUESO EIN PATA
REFRIGERADA

Unidad de madida : KILOGRAMO

Descripeion genersl - Corte secundanio de la carcasa de cardo que cormesponde a la plama
antota & la cual 88 l¢ ha remavido la plel y separado fa saceltn con un
carte on la anticutacion (unlén de tibla/perond y los huasiiios dal tarso);
-l‘eucnl ha sido enfrlade hasta aloanzar uni lempefalira no mayor
ad*C,

2. CARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN COMUN _ R

2.1 Dol bien
El corte de came de porcino debe proceder de mnimales sanos, fasnados bajo inspeccidn
vetarinario v de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Banltaria, sagun se
indica en Jos numersles 8,11 y 8.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisnda ol 2021), y en el
articula 10 del Reglamento Sanitaric det Fasnado de Animales de Abasto. nprobado medlants

Decrato Suprenia N° 015-2012-AG.

Ei core dé camae de porcing no debe contener residucs de sustancias de Uso VELEMNENo y
aditivos alimentarics que no cumplan con lo dispuesto por la sutoridad nacional compatante, an
£aso e pusencia de ésta, se lomard como raferencia Yo dispuosio por of Codex Allmaontarius,
segin lo indicado s of numeral 6.2.2 de s NTP 201.003:2012 (ravisada el 2021). o en su
dafacta lo dispuesto por in FOA o Unidn Europes, sagin indicaciones del BENASA.

£ cors de came da porcing debe presentar las sigulentes carscteristicns:

CALIDAD

D.N"M‘m hm acabado vy debe
ser madiante  inspeccion
 Aspecto ganaral sanitaria. No debe preseriar lesiones en ) I
niveles que pudieran compromelsr 1 | o 204 0652012 (revisada

' eldndvnioncotmdniume. ool 2081)  CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a ls sspecie. PRODUCTOS CARNICOS.
‘ Definigiones, clasificaclén y
Olar Sul goneris y exenio de cusiquier olor | o bl de  careasan v
— elaisdiiue B cams de poroinos, 3* Edicién
Flrmo v eldstica ol taclo, tanlo del tefido
Consistencis muscular como la grasa,
pH Entre 5,5y 04 ]
Cumpl lo establecida por sl Servicio mm»m ‘opmu;g
Foon pr . L]
INOCUIDAD Nacional de Banidad Agrans - SENASA, | mediants Dacrelo Supremo
autaridad nacional competents’. N 004-2010AG, vy sus

Procision 1 La entidad deberd sefalar en Ias bases que a temperatura de recepcion del corts
danmod-pmhwnod-h.-xmderd-d'C.Amhma,debemmmdpudlmnmdo

e

* Bagin arioula 10 vel Raglamenko del Decrsta Lighiativn N 1083 Cay é Wnocuidad de e Almanton. Reyohacs mediarts
Desrdio Supremo N° 034-3008-A0, m»‘__} P 3
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

-

cada plaza. Por elomplo: Cune de poreins - plama sin plal con hueso sin pata refrigeradn, plezi
du B Kg - O kg aproximadamente, cuys temperaturs no debe exceder de 4 °C.

22 Envass
El anvase que contisns sl corts da carme da porcing gebe ser de matenal inocuo, natar libre de
sustancias que s8 puedan Wansferir el producto, afectando su Inocuidad y estar fabricade de
manara qua mantenga la calidad sanitana y composicidn del producto durante loda su vida b,
sagun fo establecido en el numeral 6.6.1 da la NTP 201,003:2012 (revisadas sl 2021).

Los matstislen do envolturs deben ser Empios e higiinicos, no deben contanar Sustancias que
puedan ser censideradas dafinas pars b anlud, on canticadus © nivelas supericros a los limites
méximos permitidas, determinados por I8 Autoridad Saniarls, segin lo sstablecido en el
numaral 8,6,2 da la NTP 201,003 2012 {revinnda = 2021). !

El anvase debe ser mpermeable, resistente, debe proteger sl praducto v ser de primer Udo,
Asimismo, ul abminar ol anvase no debe quedar residuos sobre el producto, segin lo satablecido
on fos numenilss 6.6,3 v 6.6.4 de la NTP 2010032012 (revisada el 2021),

Cuando |8 carme sea envanads o envushta, ef malarlal da envasado debe ser aplo para su
ulilizacide, y ser aimacenada y utkzado an forma higidnica; y lag cajas o cartonas deben
dispaner de un forro adecuado o de olro medio adecuado para proteger la came, con la salvedad
de que en determinades casos no serd necasard que eatén forrados o prategidos de olra
manera sl las plezas de came son snvueltas individuaimenta antes s et envadadas, segun o
indicado en ol numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2008 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Procision 2: La entidad debera indicar en las bases el paso neto aproximado del producto por
snvose, Ademés, podtd Indicar (ps caracteristicas del envase, lales como: malefisl y Upo de
cerrado, slempre que se hays varificado que esias carsclerisiicas sseguren I phoratidad de

posiores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando s requisr sgrupar varias upidades de alimentos gnvasados, El
diseNo y materiales de embalpje deban sir inacuos y aplos para usc alimentario, ofrecer una
n adecusdi de Jos producios para reducl al minimo 1s contaminacion, evitet dafics ¥
permitir un efigustada corrects, segin jo indicado en el numersl 13.2.8 da la norma Codex
CXC 1-1809 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Pracialén 3: Sl la entidad requiere gue ol products sei smbalsdo, dabeni Indicar an las bases
las unidades de snvases por embaisje requaridss, Ademis, padrd Indicar lan carcterislicas del
embalaje, lalos como: material y Upo de cerrado, slempre que S0 hays verificado que estas
curacter(sticas aseguren ia pluralidad de posiorss,

24 Rotulado
Rafidrase sl numaral 2.5 de la presents Ficha Técnica,

Precisidn 4: Ningutia,

2.8 Etiquetade
Los cordes de carne de porcing deben estar adscuadaments |dantificados pams faciliter su
mm r;;di::u R:gg‘::udo. dac:monh'cgan o informacién pertinents, sagon jo sefalade
en i enlo de inocuidad Agroalimentsrs, aprabado medints Deoreto
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias,

En cano de estsr envasados, |8 efiquets de los cortes de cama de porcino dabs cumplie con lo
indicada an of aticulo 27 del Raglamento da Inocuidad Agroamentaria, aprobade madianta
Duarato Supromo N° 004-2011-AG y sus modificatorins. Debe indicar lo sigulente en Idioma

espafol
= nombre del sfimento; i
- sontenido neto, ¢ ~

b, ORI -3
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

pals do origen o lugar de procedencs;

nombra y direccidn del ttular de ta autonzaclon sanitaria;

nambsre y direceldn del Importador, de correspandar;

Autarizacién  Sanltana de Eswablecimiento de Procesamients Primare de  Allmentos
Agropiacuarios,

- ldentificacin dal lole;

- fachn de vencimiants 6 consumir proforantamants antas de;

- Instrucclones para 8l uso y conservacién,

Precisién 8 La entidad deberd indicar an las bases olrs Informacidn due considers debs ostar
etiquetada. La infarmacion adicional que se solicits no pueds madificar las camcteristicas del
bion descritas on ol numaeral 2.1 de [a presante Ficha Tdonioa,

Py o1

2.8 Inserto
No aplica,

Precisién 8: No aplica.
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[ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del blen - MENUDENCIA DE RES ~ MONDONGO REFRIGERADOD

Denominacion técnica - MENUDENGIA DE BOVINO ~ MONDONGO REFRIGERADO

Unidad de madida . KILOGRAMD ]

Dascripcién general  © El bovino comprends @ los animales de las especies Boy taurus, Bos
Inclicus y del género Bubalus la especis Bubalys bubalis y sus hibrides.
El mondengo refrigerado corresponde al rumen, el cual ha sido
enfriade hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Puade
comarcializame con o sln reticulo y debe estar semieacida y exento de

mucoss.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN o

2.1 Del blen
Lo menudencls debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn vetaringla y de

plmtas facnadotas o comales autorizades por 8 Autoridad Sanitaria, Solo se podrin
comarcislizar squellas menudencias que hayan sido aprobadas como Bplas parm consumo
humano &n la Inspeccién velsrinaris, segun lo sefalada en el numeral 61,9 de fa
NTP 201.085:2021 y en el capitulo || del Reglamento Sanitario del Faenado da Animalas de
Abasto, aprobada mediants Decreto Suprama N* 015-2012-AG.

El mondongo que se comereiafice debe estar semicocido y exento de mucosa, sogin lo sefatado
on sl articulo 79 del Reglamento Sanitaric del Fasnado de Animales de Abasto, aprobado

madiante Decrelo Supramp N° 015-2012-AG.
La manudencia da res debe presentar las sigulentes carscteristicas:

1

CALIDAD

Aspectoceneral | Supeficie  brfante, acabado fiore  da |
skt | dafectos. NTP 201.056:2021 CARNE |

Coior | Cameteristico, xenta de colores extrafios. | Y PROBUCTOS |
CARNICOS.  Dafiniciones, |

Camctristica y exento de cuslquier olof | clasificacion y requisitos de |
anormal u ofsnsivo, e carcasas y cama de bovinos. |

s Fime y eolistica sl tacto, tanto la a | 3" Edicion i
Consivtencia coma ol tajido muscular, -

Clar

| Gumplr con o establecida por of Servicio "‘&'T‘"“" iy ’mmmomuwi
plir con 1o esis por mentaris, i
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, e Deariie Sre |
wutoridad nacional compstante’, N® 004.2011-AG, y sus |

{
i

s

SN vt e ISR WA OR At S SR SRS SSE——

Praclsién 1: La entidad debard sefialar en las bases que la femperatura de rece| de ia
menudencia refrigerada no debe exceder de 4 *C. Dal mismo modo, deberd indicar ia forma de
presentacion del mondonge, come Bn plezas enteras o corado &n cubos pequefios ©
rectdngulos slargados paquefios, entre oros; indicando las dimensiones aproximadas da cada
presentacién, Por sjemplo. Menudencls de Res - mondongo refrigerado, cortado en cubos
da 2 om oproximadaments, cuya tomperaturn na debe exceder de 4 °C,

2.2 Envase
El envase gabe ser inocun, Emplo @ higiénico, da grado alimentario y no debe comunicar olores o
pabores extrafos al producto. Asimismo, dobe ser impstmeable-resisianis, conservar las
i ~—
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23

24

2.5

caracteristicas dat producto y, ul eliminarse, no debe dejur rewiduos sabre L menudencia, segun
10 establecido en af numeral @ da fa NTP 201,066:2021,

Precisién 2: Ls antided deberd indicar an las bases o pesa neto aproximado de producto por
envise, Ademas, podrd indicar las caractoristicas del envase, tales como; materini, tipo de
carmada o presentacion i granal en envases con lapa. slempre que se hayd yanhcado qus estng

caracteristicas aseguren la pluralided de postores,

Embalaje

S pouri usar embalaje cuondo se rqulers agrupar varias unidudes 46 alimentos snvasados, El
disafio y materiales de embalaje deben sar inocuos y aplos paca usy alimentario, olrecer una
proteccidn adecusda de los productos paras reduclk sl minimo la contaminaclén, avitar dafos y
parmitl un sliquetado corecta, segdn la Indicado en ol numeral 1320 de o poarma Codox
£X0 1.1960 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: §i la sntidad requiera que e! producta ses embalado, deberd Indicar en las bases
{4s Unidades de arvases por ambalaje requerides, Ademas, poded indioar las carpctaristican del
ambalaje. tales como; matetiyl y Upo de cerrado, slamprs que se hays verficado que nalas
camciarislicas aseguren [ plurtidad de postores,

Rotulado
Rafidrase al numaral 2.6 de ia presents Ficha Técnica,

Pracialén 4; Ninguna,

Etiquetado
Las menudencias de fes deban estar adecuadaments identificadas para facilitsr sy rastresbilided

medisnta etiquetado, documentacidn o Infarmacin pertinents, segUn lo sefiglado en @l
aticulo 27 del Reglamento de Inccuidad Agrosimentaris, aprobade medidnte Decrato
Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias, -

En coso de estar snvasadas, | atquetn de los envases de lss menudanclas de res debs cumplir
con o Indicado en el srioulo 27 del Reglamentn de Inoculdad Agroslimentaris, aprobado
madinrte Docroto Supremo N® 004-2011-AG y sus madifioatorias. Dsbe indicar fo niguwente on

idioma espafiol;

nombra del alimanto;

~ gonienido nelo;

- pals do arigen o fugar de pracadenciy;

~ nombre y dirsccitn del tular de la autorizacion sanitana; B

~ nambee v dirsccldn del imponador, de comesponder;

~ Autorizacidn Sanilaris de Establecimiente de Procesamisnta Primario de  Alimentos
AGropecunrios;

- ldentificacién del lote;

- fecha de vencimienio o consumi preferentemunts anws de;

~ Instruccionas pard of Uso Y conservasion.

Precisién §: La entidad debord indicns en las bases ofre informacidn que considars debs esiar

stiguetada. La Informacién adiclona! que & soficita no puede modficar las caracteristicas del
bien descritas en o numaral 2,1 de fa presents Floha Téonica.

Inserto
No ap¥ics,

Procisién §; No aplics,

\
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o

Denominackén dal bisn : MENUDENCIA DE RES - CORAZON REFRIGERADO

Denominadon técnica | MENUDENCIA DE BOVING - CORAZON REFRIGERADC

e e fg‘ﬁRAMo nda a los animales de les espacies Bos tawus, Bos

Descripcion general - no comprends & a 8 las . i

o indicus y del género Bubalus la ia Bubalus bubalis y sus hibridos.

E| parazon refrigsrado es la menudencia rojs & nived toracico que puede
o0 no estar provisto de pericardio, anerias, venas, auriculas y grasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una tempsaratura no mayor a8 4 °C.
Se recomiends expenderse ablero y fre de codgulos,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien )
La menudencia deba proceder de animales sanos, fasnados baje inspeccién veterinaria y de
plantas faenadoras o camales sulorizados por la futoridsd Sanitariz. Solo se podran
cumercislizar aquetias menudencias que hayan sido aprobades como aplas para consuma
humano en la Inspeccion veterinara, sequn lo sefalado en el numeral 8.1.1 de la
NTP 201.085:2021 y en el capltulo If del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasta, aprobado mediante Decreto Suprama N° 01 5.2012-AG,

L menudencia de res debe presentar las sigulentes caracieristicas:

CALIDAD

|
Superficle briflante, acabado llbre da
L e s e
P PRO

Caolor ; Caraclerisiico, mmducgbfes mnm. CARNIGGS.  Definiconts, l
Olor | Caracteristico y exento de cuslquier olof | dasificacion y requisitos de |
anormal u ofensivo. | carcasas y cams e bovinos. |
i - Firme v sldstica al tacto, tanto |5 grasa 3" Edicién |
Cor coma & tejido muscular. i
Reglamento de  Inocuidad |
S | Cumplir con lo establecido por &l Servicio | Agroalimentaria,  aprobado |
. INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo |
sutoridad nacional competenia’, N 004-2011-AG, y sus
f | modificatorias, }

Pracisién 1; La entidad debera sefialar en las basas que la temperatura de recepcion de fa
manudenca refrigerada no debs exceder de 4 “C. Del mismo modo, deberd Indicar |z forma de
presantacitn del corazén, como en piezas enteras o conado en frozos, entre olros, Indicando tss
dimensiones yio peso aproximado de cada presentaclén. Per ejemplo: Menudencia de
Res - corazdn refrigerado, cortado &n cubos de 2 em aproximadaments, cuya lempersturs na
debe exceder da 4 °C.

2.2 Envase
El envase debe ser inocue, Emplo e higisnice, de grado aimentario y no debe comunicar olofed o
sebores extrafios al producto, Asimismo, debe ser impermeabls, resistents, conservar las
caracteristicas del producto v, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre [a menudencia, sequn
lo establecido en el numeral 8 da la NTP 201.0565:2021.

.‘—b"_ —_A—“‘
' Segun aiculs 10 cel Ragiamenin dai Dacreto Legsising N° 1003, ufdﬂ%hh%m.}’wmm
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Procisién 2: La entidod deberd indicar en las bases ef peso neto aproximado do producto por
anvase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, Upo do
cetrado o presentacidn a granal en onvases con tapa, siempre que 8e haya verificado quo estas
caraciaristions nesguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podr usar embalaje cuanda se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseflo y materiales do embalaje deban ser In0Cuos y aplos pers uko alimentario, ofracer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minmo fa contaminacidn, avitar danas y
permilir uh etiquatado correcta, segin lo Indicado en el numenl 13,29 de la narma Codax
CXG 1-1909 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOB ALIMENTOS,

Preciaién 3: Sl In sntidad requiere que f producto sea embalado, deberd Indicar an |85 bases
{48 unidades de envases por embalaje requerids, Ademas, podrd indicar las paracteristicas del
smbalaje, tales como. mataral y tipo de cerrado, siempra que se hays vetificado que natas
caractetistican assguron l plurdlidgad de postores,

24 Rotulado
Refidrase al pumeral 2.6 da Is presants Ficha Téenica,

Precinién 4: Ninguna,

2,5 Etiquetado
Las menudencias de rea doben estar adecundamentes dentificadas para faclitar su rstreablidad
mediante stiguetado, documentacion o Informacidn pertinants, segin lo sefiglada on ol
ariculo 27 dol Reglemento de Incculdad Agroaiimentaria, aprobado mediante Decreto
Bupramo N* 004.2011-AG, y sus modificatorias,

En casa de sstar envasadas, [a eiqueta de los envases de las manudencias de ros debe eumpilir
con lo Indicado en el articulo 27 del Reglemenio de Inocuidad Agroalimentaria, sprobado
mediants Dacreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias, Debe indicar lo siguienta an

idlema #spafiol

nombie del akmento,
contenido neto,
- pals de prgan o luger de procedencis,
-~ hombre y direccidn del titular de 1a sutorizacidn saniars,
- nambre y direocian dal Imponadar, da carespander,
. Autwizacién Senllada de Establecimisnio de Procesamisnts Primario de Almantos

Agropscusrios;
- identificacion del lote:
- fecha de vencimiento o consumiv prefereniements antas de,
- Instrueclonas para el uso y conservacion,

Precision 8: La sntidad debers indicar on fas bases oifs iInformacion que considers deba estar

stiquetada, La informacion adicional que se solicte no pusds modificar loe caracieristicas del
bler destritas én of numeral 2.1 de Ia prasents Ficha Téenica,

2.6 Insento
Mo uplics.

Precislon 6; No aplica.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

1!

2,

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _ ) "
Denaminacion det bien . JUREL EVISCERADOD 8IN CABEZA REFRIGERADD - CALIDAD A
Danominacion técnica | PESCADO JUREL FRESCO EVISCERADO SIN GABEZA ~ CALIDAD

A

Unidad de madida : KILOGRAMO

Dascripcidn general  * Es ol pescado de lo especls Trachurus pleturatus  murphyl,
sanialaments apto pars cansumo humana qua no he reeibido ningn
iraturmiento de conservacién fusra del enfriamianio. i cull sa 8 ha
extraldo las visceras y Js cabeze, con o gin alelas,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2,1 Del bian

CALIDAD

El jural eviscerado sin cabezs rﬂmmda-uudndAdehupmmwtummdnmm
de mcusrdo con la especie; ssimiamo, debe ser fimpio y fresco, sn ninguna clase da
magulinduras, desgaramientos o coloraciones enomales, debe tenar sl olor caracipristios de la
Mymmmuw.clmm.tﬁmnumnoﬂmmomsz.l y 632
da la NTP 041.0012019, El jurel aviscorado sin cabeza refrigerado - calided A debe estar
complataments libro da restos de visceras, limplo y fos masculos abdominales y doraslas daben
sar firmes ¥ no deben permitic ol faci desprendimiento de espinas, segin se Indica an el numarsl
§.2.6 da la NTP 041.001:2019. El tamafe minimo del pescado debe corresponder @ lo indicado
an by Resolucion Minksterial N° 200-2001-PE, Aprusban relacidn de taliss minimas de capturs y
mmmwmm- da sjemplares juvenies de principales peces marinos e inveriebrados, y sua
I B

Euwwuamsoslnnbcummmnm~awldAMeurmmdodommhIWn
mantengs temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en ol literal & del numers 11,7
de la Seccidn | det Anexo [V del Reglamento Sectordal da Inotuidad para las Actividados
Pesqueras y Aculcoles, nprobado mediente Decreto Supramo N° 020-2022-PRODUCE, Pars
ragular I temperstura del pescado se rodeard con una cantidad adecuuda y suficients de hislo’
plcade, almacendndalo en bandsjas poco profundas, segin je ndicado en el numeral 4.1.2 do la
nerms NTP-CODEX CAC/RCP 82:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edlcidn,

E! jursl eviscarado win cabera refrigerado - calidad A debs presenisr lss sigulenies
caractes(sticas:

c
olot y sapecto FRESCO. Requishos, 3* Edicién

- ricisoente, fomasoisdo |
Pial - Brillsnta
= Cokr uniforme

. ~Mucus  transparente Y
Mucosidad | ooso NTP 04100112018 PESCADO

- Azulado

- Rajo brillante o rosada
-~ Mysouls - Tranalicido

‘ -~ Liso
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/ COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

- Algan marinss

~ Nire ocednico
- Pasto majado
Olor - Ligaramenie metélco
- A pepino a melon
-~ A came rojs {sangre)
ol fﬁm
- Mlseulo muy Trmaé o
dutp, rigido
Eldsticn
Textura dol mosculo - Maseilo resistents & s
presion del dedo
- Misculo consistants ]
Manual Indicadores sanharios y
de inoculdad para 08 producton
pesguercs y  aculcelas  pors
Prasencla de pardsitos Ausencin m""““" 1.|amelung Jﬂ'g:
Rosclucién de Direcoltn Ejecutiva
N? 067:2018-8ANIPES-DE, y su
N modificstora, =
| Manual indicadores sanitaros y
Cumplr con los requisitos | de Inoculdad pars los producios
esiablecidos  por el | pesgqueros y  scultolas  pam
INOCUIDAD Organismo  Nacionsl  de | mercado  nacional  y  de
, Sanidad  Pesguera - | sxportacidn, eprobada medianie
Sanipas, aulorided | Resolucion de Direccidn Ejecutiva
naclonsl compatente”, N' 057.2018-SANIPES-DE, y su |
| modificatoria, |
Pracisién 11 Ninguna,

2.2 Envase ylo embalaje
Los unyases smpleatos deben proteger 8 los productos hidrobloléglcos de f deshidrataciin y 1
contaminacidn y ser de materiales resistanies, que no alteren Ing carmcteristioas sensoriales ni
ansmitan sustancias idxicas o nocivas, segun lo indicado an ef articule 80 dal Reglamanto
Sactorial de inocuidad parm las Actividades Pesqueras y Aculcolas, sprobado mediante Decresto
Supreme N° 020.2022-PRODUCE,

Las cajas. contenedores U otros reciplentes utilizados pare el ranspurts del pescado deben sur
de malerialos impurmsables, mesistentes, no corroaibles, us na tansmitan alems, sabores
oxtrafios o sustancias tdxicas, y tener superficles isas ficiles de mplar y desinfectar, Asimismo,
¢l disefio debe ser tal que permite manipulsr y acondiclonar convenigntements |os recursos y
praductos hidroblologioos para evitar dafios fislcos, Del mismo modo, deben ostar disefiades de
tal manera que, ol apilarse, ol peso descanse sobre jos proplos reciplentas y no sobre sl
pesuado, asimamo debe presentar drenajes adecundos 8 fin de que ol sgua de fusidn del hislo
no se acumule, segun lo indicado en los numaerales 5.1, 5.2, 63 y 54 de la Seccidn | del
ANEXO 1l dal Reglamento Sectotial de inoculdad paca fas Actividedes Pesquaras y Aculcoles,
aprobade medlante Decreto Suprama N* 020-2022.PRODUCE.

Praciaion 2 Ls antidad deberd indicar an las basse al snvase paca recibir of pescado; por ejempla:
jaba pldstica. caja térmica, ontre otros. slempre que se haya verificade que sstas caractaristicas

anaguren s pluratided e postores.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.3 Rotulado

Los mnvases de jurel eviscersdo sin cabeza refrigeradn - calidad A deben asegurar ia
rastresbilidad del bien. Para elio, i sistema de rastresbilidad de los recursos y productos
hidrobiolégices debe Incluir coma minima los registros de Informacidn respecto al nombra o
denominacion del provieedor y comprador, direccidn del provesdar, tipo y cantidad de recursos y
producios hidrobiolagicos comprades y vendidos, fecha de recepcién y comercializacién, segun
o establecido en e numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorlal de
Inocuidad para fas Actividadas Pasqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto Supreme
N® 020-2022-PRODUCE.

Preocision 3: No aplica,

24 Inserto
Ne apfica.
Preclsion 4: No apiica.
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bisn . BONITO EVISCERADO SiN CABEZA REFRIGERADO -~ CALIDAD A

Oenominacion técnica ; PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO SIN CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de madida | KILOGRAMO

Descripcidn gensral  * Es el pescado de 15 aspecis Sarda chillensis, sanitariaments aplo para
consumu humano Que no ha recibido ningdén  tralamiesnto  de
conservacién fusrs dal enfriamiento, al cusl se fe ha extraldo las
viscerss y ia cabeza, con o sin alelas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4 Delblen
El bonito svistarado sin cabeza refrigerado — calided A debe presentst las condiclants de
1rucuradamudocmlaupsds:uwmo.debemﬂmpbym.mnimuﬂlchude
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la
espocie y debe estar libre de olores anarmales, tal como se indico en los numarales 5.2.1 y52.2
de la NTP 041,001 2019, El bonlto eviscerado sin cabeza refrigerado - calidad A debe estar
completaments libre da restos de visceras, limpio y los miscuios abdominales y dorsales deben
ser firmas y no deban permitic of ficil desprendimiento de eapinas, sagin s8 indica en el nrumaral
5.2.8 de 1a NTP 041.001:2018, E| tamafio minimo del pescado debe cotresponder a o indicado
an la Resolucion Ministerial N® 200-2001-PE, Aprusban relacién de tallas minimas de captura y
tolerancia méxima de sjemplares juvenilss de principales peces marinos & invertebrados, y sus

Elbmﬂnevbwndoshuhuurumoemdo—wmdAdabcwpmemdodemmmhlwe
mantenge lamperaturas mencres 8 4 "C de acuerdo & lo safialado en el literal a del numeral 1.7
daummnlwmuvwammmsmmmwmmmm
Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
roguhrhumpnumwpescwoummwnumanﬁd-dnmdaywﬂdmdchmw
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segdn lo indicado an el numeral 4.1,2 de la
norme NTP-CODEX CAG/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS, 1* Edicidn.

£l bonito eviscerado sin cabezs refrigerado — calidad A debe presentsr las siguientes
caracteristicas: ) -

CALIDAD

- Irdiscente, lomasolado |
- Color unifarme

~ Mucosid ~Mucus transparente ¥

Color y aspecta ad | acuoso NTP 041,001:2018 PESCADO
' hx FRESCO. Requisitos. 3* Edicién

- Rejo brillante o rosado

= Miseulo - me«

' 1 bk uitzado en lay acthidades pegusrsa debe ser sishorada con ague fmpiy cumplc con [ nomnatve wgEnte

esialiacida por In Autordas competerde y debe ser manipuisdo y simacenadt en condicanss ue aviien wu
mﬂnﬁnﬁn,ugﬁnhuﬂheuomdmﬂﬂwwiﬁwimﬂ Jas Fesgueras
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~ Algas marinas
~ Airs ocednizo
- Pasto mofado
Oor - Ligaraments mataiico
- A peping o meitn
~ A came roja (sangre)
~ Alodo
- Misouls muy fi'me o
dura, rigido
. - Eldstica
Toxtors del mimculo ~ Misculo resisients & la
presidn del dedo
~ Misculo consislente
Manua! Indicadorss sanitarios y
de inoculdad para los productos
mercado yw:‘c‘u :eofas p.d’:
n a
Prasencia de pardsitos Ausencia exportacion, aprobada ‘:‘d‘m
Resalucidn de Direccion Ejecutiva
N® D57-2016-SANIPES-DE, y su
maodificatora.
Manual indicadores sanitarios y
Cumplir con los raquisitos | de inocuidad para jos productos
astablecidos por gl | pasquercs  y  acuicolas  para
Organismo ~ Macional de | mercado  nacional  y  de
INOCUIDAD Sanidad  Pesquera  — | mxportacidn, aprobado medianta
Ssnipas, autaridad | Resolugidn de Direccion Ejecutiva
nacional competente®, N® (57-2018-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases ampleados deben proteger a los productos hidroblologicos de [a deshidratacian y ta
contaminacion y ser de materales resistentas, que no altaren |as caracteristicas sensorlsles ni
transmitan sustancias tixicas o nocivas, segdn o Indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sactadal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculenlas, aprobade mediante Decrato
Suprema N° 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedaores u otros mcapimu ulilizados  para el fransporte del pescado deben ser
do materiatas impermeshles, © &y, no corf b que o lrsremitan clores, sabores
exirafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limplar y desinfectar, Asimismo,
#l disafio debe smmqmmhmwpuhyacmﬁdomfmnmmmlmwmy
prodiictos hidrobiolégicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apllarse, ol peso descanse sobre los propics recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuadns & fin de que el agua de fusién del hisio
no s soumule. segun lo Indicada en los numerales 51, 52, 58 y 54 de Is Saccidn | del
ANEXO Il dal Reglamento Sectarial da Inocuidad para las Acthvidades Pesqueres y Aculcofas,
aprabado mediante Decreto Supramo N? 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debaerd Indicar en las bases ol envase para recibir ol pescado; por sjomplo:
{aba plastica, cala térmica, entre olros, slempre que se haya verificado que estas caractaristicas
aseguren ia pluralidad da postores.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

2.3 Rotulado
Los envases de bonllo eviscerado ain cabeza refrigerado ~ calidnd A deben asegurar ia

rstreabilidad del bign. Para ello, o sistems de rastreabilidsd de los recursos y productos
hidroblolégicos debe meluir come minimo (o8 reglstros de informucion respects 8l nombis o
danominacion dol pravesdor y comprador, diveccidn del provesdar, tpe ¥ cantidad do rocursas y
productos hidroblolégicas comprados y vendidos, fecha de recepoitn y comercializacidn, segin
o establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV dal Reglamento Sectorial de
Inoculdsd pam lan Actividades Pasqueras y Aculcalas, sprobade maedianta Dasrgto Supremo

N* 020-2022-PRODUCE,
Precisidn 3: No aplios,

24 Inserto
No aplics.

Precision 4: No aplioa.
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

-

FICHA TEGNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN e

Danominacién dal bisn ; TOLLO ENTERO REFRIGERADO ~ CALIDAD A
Deniominacién téorica | PESCADO TOLLO FRESGO ENTERO - CALIDAD A

Unidad de madida - KILOGRAMO
Descripeién general  + Es of pescada de la especie Muslelus whitneyi, sanitarisments apio
para consuma himane qus no ha recibido ningun tratemianta de
conservacidn fusra del anfiamianto, Al que no se s ha axtraldo fus
visourag
2 ucmncrgnlmcu ESPECIFICAS DEL BIEN -
2.1 Del bien

El tollo entero refrigerado ~ calidst A debie presentar las condiciones de freacura do acuerdo con
la especie: asimismo, deba ser limpio y fresco, sin ningune clase de maguliaduray,
desgarramientos o coloraclones ancemales, deba taner ol olor caracterlstico de 1a espoecia y debs
astar kbre de olores anormmles, El misculo debe estar firmements adharkio & Ia columna
veriebral y debs prosentar consistencia firme y eldstica, las viscoras sg deben presantar

diferenciadas con color brillante y texiura firma
uin dafor y aln espinas desprandidas, segun Ind

las paredes abdominales se deben prasantar
n los numarales 5,29, 5.2.2, 6524 y 526 de

fa NTP Gd1,001:2018.

El tolio wntero refrigerado -
temparaturas monores a 4 °C de acusrdo w

calidad A debm aer preservado de manera tel qus m

aritanga
1o sefalade en el iteral a del numeral 11.7 da la

Saccidn | dal Anaxo |V del Reglamento Sectorial de inocuidad pira las Actividades Pesqueras y

Aculcolss, aprobade medisnte Decreto Buptemo

no N* 020-2022-PRODUCE. Para ragulesr ln

{amperalura de! pescado o rodeard con una contidsd adecusda y suflciente de hielo" pieade,

pimacendndolo sn bandejss poco profundas,
NTP.CODEX CAC/RCP 622017 CODIGO

sagan fo indicado en ef numeral 4,1.2 de la norma
DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS

PRODUCTOS PESQUEROS, 1% Edician.
£1 tollo entero refrigerada ~ calidad A debe presentar las sigulentes carmcteristicas:

CALIBAD
| - Convexs
i 4 : - Qjos | - Muy biillants e indiscenta. .
R ;. Pupiias paqusfing
Colot y aspacts 0N e .
~ Pl y| parcalments rigdo; presencia | NTP  041,001:2018  PESCADOQ
mutus | de un poco de mucouidad FRESCO. Reguisitos. 3® Edicidn
; clara sobre Ja plel )
Olor - A dlgan marinas
Tuxturs ~ Firme y eldstica Iyt
Resolucidn  Ministerial  N* 208-
2001-9.&“ m&b«x relacion de
toflns  m s de  capturs
Tamafio minimo {om) w&::lthm) tlerancis maxima de ejemplares
juveniles de principales peces
marinos e invertebrados. vy sus
o mapahdn.

T Bl Nets uliizado 0 iss actividades peaguersy dabi sof elabofato cof sgua fmpla y oumpl ton s nonmetve
eatabincidn por i Autordomd competende y debe 861 manipudedn y Amacaeadit en condiianes naritiras Mcm
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

rmual Mdlmdmbnmrbs ¥
Inoculdad para los producios
Cumplir con los  requisitos ’
establecidos por el Organismo | PoRTUR0s :gcb.g::m‘ e
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera | "0 M R
- Sanlpes, autoridad nacional | o s SEEPURCS - O
competants? g Resolucidn da Direceidn Ejecutiva
. N® 057-2016-SANIPES-DE, ¥ su
modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.

22 Envase y/o embalaje
Les envases ampleados deben proteger a los productas hidrobioldgices da la deshidrataclén y la
cantaminacién y ser de materisles resistentes, que no alteren las caracteristicas senscriales ni
transmitan sustanclas téxicas o nocivas, segin lo indicado on el aticulo 50 del Reglamento
Sectorial d& inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediants Decreto
Supremao N° (020.2022-PRODUCE.

: Las cajas, comenedoras u olros recipientes utilizados para &l transporie del pescado deben ser
- de materiales impermeables, rasisientes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias twxicas, y tener superficies lisas ficies de limplar y desinfactar, Asimismo,
&l diseflo dabe ser tal que permits manipular y acondicionar convenientemente ios recursos y
productos hidrobioldgicas para evitar dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera qua, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre al
pascado; asimismo debs presentar drenajes adecuados 8 fin de que af agus de fusidn del hielo
no se scumule, segan fo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccita | del ANEXO
il del Reglamanto Sectorial de inocuided para las Actividedes Pesqueras y Aculcolas, sprobade
medianta Decreto Supramao N* 020.2022-PRODUCE.

Procisién 2; La entidad deberd indicar en las bases el envase para recibir ef pescado, por ejemplo;
jabs pldstica, caja térmica, enlre otros, slempre que se haya verificade que estas caracteristicas

sseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de follo entero refrigerado - calidad A deben asegurar ls rastreabifidad dal bien,
Para ello, el sistema de rastreablilidad de los recursos y productos hidrobloldgicas debe inclulr

como minimo los registros de informacidn respecto al nombre o denaminacidn cel provaedor y
comprador, direccién del proveador, tipo y cantidad de recursos y productos hidrobloldgices
comprados y vendides, fecha de recepcion y comercializacidn, segln lo establscido en el
numeral 2.3 de la Secclén | del Anexo IV del Reglamento Secloral de Incculdad pera las
Actividades Pesqueras vy  Acufcola, aprobado mediante  Decreto Supremo
N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3; No aplica.

24 Inserto
No aplica,

Pracisién 4: No aplica,

—
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COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS
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1.1

1.2

1.3

Otras penalidades aplicables

DE ACUERDO CON EL ARTICULO 163 SE PUEDEN ESTABLECER
PENALIDADES DISTINTAS AL RETRASO O MORA EN LA EJECUCION DE LA
PRESTACION. PARA DICHO EFECTO, SE DEBE INCLUIR UN LISTADO
DETALLADO DE LOS SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD, LA
FORMA DE CALCULO DE LA PENALIDAD PARA CADA SUPUESTO Y EL
PROCEDIMIENTO MEDIANTE EL CUAL SE VERIFICA EL SUPUESTO A

PENALIZAR.

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacién Forma de Procedimiento
de penalidad célculo

01 SUPERAR EL PLAZO DE | 0.50 UIT

REPOSICION

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

[DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS]

Numero maximo de | [CONSIGNAR EL NUMERO MAXIMO DE
consorciados INTEGRANTES DEL CONSORCIO]

Porcentaje minimo de | [CONSIGNAR EL PORCENTAJE MINIMO
participacion de cada | DE PARTICIPACION DE CADA
consorciado INTEGRANTE DEL CONSORCIO]

MIEMBRO nacomut DE SELECCION
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segtin los documentos de informacion complementaria

SE ENCUENTRAN ESTABLECIDOS EN EL CAPITULO I

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacién:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

i %‘ﬁm'

e 220N Administracicn NY MIGUEL AREVALO NAVARRO “JUAN ALES PONANTUMES
RESIDENTE DEL COMITE DE SELECCIGN TCO. E.P. 'C. ADM.
¥IEMBRO DEL COMITE DE SELECCION MIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION

7 Los requisitos de habilitacién son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

| Importante

: Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
| o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden |

‘ contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

i

Conste por el presente documento, la contratacion de CONTRATACION DE SUMINISTRO DE
ALIMENTOS PARA CADETES DE LA IEPM COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”, que celebra
de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC
N s ], con domicilio legal en [......... ], representada por [.............. ], identificado con DNI N°
[coiiiinns Lydeotraparte [.......c.coo v ], con RUC N° ... ], con domicilio legal
N (it ], inscritaenlaFicha N° [............c.o.coieiie. ]AsientoN°[............... ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por

su Representante Legal, [..........coviviiiiiiiiiiiii, ], con DNI N° [....................], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la

ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Confecha [..........cecevnn ], el COMITE DE SELECCION adjudicé la buena pro de la SUBASTA

INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS, para la contratacién de CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES DE LA IEPM COLEGIO MILITAR “ELIAS
AGUIRRE", a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PROQ], cuyos detalles e importe
constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ]
El presente contrato tiene por objeto CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA

CADETES DE LA I[EPM COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE"

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la

prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],

en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,

SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, seglin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién deberd hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

/AN
8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contfato, podra adicionarse la informacion que esulie/p mente a

efectos de generar el pago,

<
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecuciéon del presente contrato es de |........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o  De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcion de la prestacion.

Importante

| Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
| Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
| ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
| como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la retencion que debe |
| efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

| De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
| 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
| seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de

| los items adjud/cados no supere el monto senalado anter/ormente |

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la  conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica RATISTA in

sentido de estas, otorgandole un plazo para subsariar no menor de dos ( 2) ni mayor

............
-----------------
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dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad nor mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectta la recepcion o no
otorga la conformidad, segtn corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO]J afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,

de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

! Importante

penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
t 1 63 del Reg/amento de /a Ley de Contratamones de/ Estado

i

i De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
i

I

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto'méximo de la penali or mora o el mon aximo parfa otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
/
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del

Reglamento de |2 Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcioén, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; vy ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demés normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven

mediante conciliacién o arbitraje, segtn el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de selecciéon cuyo valor estimado se m&mhio millones can,00/100

soles (S/ 5 000 000,00).
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos

los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante

la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1cccccviciciicinccicnnens ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION

DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
|Importante - *

| . Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados D/g/ta/es"’

" Para mayor informacion  sobre @mas certificados )dlgitales i ek
https://www.indecopi.gob.pejweb/firmas- dlgnta@mar ertificados- dlgltales g

Ui RITUAY DANNVMIGULLA“EVALD'\} VARRO
TCO E. P ?




-

@

COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

'ibﬁ&ﬁ{' VSTQUI RITUAY

PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION

ANEXOS

eemet e oo CHAPONAN TUMES
" ~¢.C. ADM.
MIEMBRO DEL COMITEDE SELECc\y

DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRO
TCO.E.P.
WIEMBRO DEL COMITE DE SELECCION




%

COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, ]
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURI’DICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : |
MYPE"" |si | No
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccioén de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacioén de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segdn corresponda

Importante

| La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
? efectuada cuando la Entidad reCIba acuse de recepc:on *

I Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item-no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 :
caso se%m do por, rfeccionar el contrato con una ordeR_de compra. /

-------------------




COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Importante

1 Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:
ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, )
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE Si | No

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'® Si | No

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

la condiciéon de micro o pequefa empresa.

' Ibidem. *\
15 bidem. (

"o ----.-.. wscncsossmcssnnasmssssanane  _______ [T
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
héabiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

' Importante

]

| La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entenderé validamente
| efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. f

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento

DANNY MIGUEL AREVALO NAVARRO JUANALB
TCO. E.P.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTC DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores', .
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea |
presentada por el representante comin del consorcio. [

[APONAN TUMES

----- i e v
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁore§ ]
COMITE DE SELECCION ]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

orePerTaANLaanw aeaseNGesasas JUAN ALB ------------
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores’ .
COMITE DE SELECCION .
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA

ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN @) RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comln del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c¢) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [.........cc.ccooovinrnne ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%"
CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%1
CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

04,19
TOTAL OBLIGACIONES 100%

17 Consignar tinicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

'8 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, €l cual debe ser expresado en nimere.gntero, sin decimales.
umatoria de los porcentajés de las obligaciones de cada uno de los integrantes dgf i

'S Este porcentaje corresponde a
JULIO CESAR yLod| RITUAY S eeaeeen oo
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-

i Importante

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

|
|
| deben ser legalizadas.

| De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

Ul RITUAY
Bach. Admimstracién
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

Importante para Ia Entldad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es pOSIb/e la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocidn de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberé ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁores’ .
COMITE DE SELECCION i
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?’ se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.i-'.irma; Nomt.).r.é; 'y.ApeIIido's.deI postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad /ndepend/ente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del "Reglamento de Ias Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion pr n-el-Articulo 16 de la Ley del Impuesto

alaRenta.”
2 En caso de ?gsa de rcializacién, no consignar esta icion. //
“JULI0 CESARAAZQUI RITUAY DANRY MIGUEL A AZ‘EIR{WAHRU e
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f COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE \

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SCOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDICS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores,
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

El que se suscribe, [... .], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal o comun, segin
corresponda

| Importante

1
| La notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua n

| por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autonzamon,

|
|
|
|
|

; correspond/ente y sea pOSIb/e obtener un acuse de reC/bo a través del mecanismo ut//lzado f

33‘65—025‘\_‘{; 7 “DANNY MIGUELA! REVALO NAVARRO
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2025-CMEA/CS

ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 01-2025-CMEA/CS

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firﬁna, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segtin corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ'".

|

Importante para la Entidad

" En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segtin corresponda

) e
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