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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
RSN completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que debera ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
T especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 1 i encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segln
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Kb las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
.
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Méraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
SR lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina )
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuent Automdtico: Para el contenido en general )
or g8 Tesnie Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
: d |
5 Yoo de Lefoa 10 : Para el cuerpo del ocur.nemo en g?enercl
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdginag, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Espaciado Anterior : 0
P Posterior : O
9 Subtayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamado 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI. en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS
e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

» Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripciéon
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www. mp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https.//www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma esparfiol. Cuando los
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N°® 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacién de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segtin relacién de items.

P
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a mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar  a:
http -//www_indecopiAgob.pe/web/%g\itaIes/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus dltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitirdn mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobye “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspepdido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segtn corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no redna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta economica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el o6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
0 el drgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

D\ W
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, CAPITULO II
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

» A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitaciéon
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el

contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

3.2.

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir ta proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas (ltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en gl literal a) del articulo 152 del Reglamento.

N %/
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena

~ pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y

eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisioén de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

g




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

\
Y

@

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

| Advertencia

| En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se f
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo |
repetir contra los responsables de la demora injustificada. |

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

Vv
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CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
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(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N°

Domicilio legal

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA

20131366702

Teléfono: . 219-6218

correo

logistica.mdpp2020@gmail.com

1.2, OBJETO DE LA CONVOCATORIA

CALLE 9 DE JUNIO N° 100 — DISTRITO DE PUENTE PIEDRA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA

ITEM UNIDAD DE
PAQUETE DETALLE DEL PRODUCTO CANTIDAD | MEDIDA
ARROZ PILADO SUPERIOR 256500 | KG
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 19206 | LT
FRIJOL BAYO CALIDAD 2- SUPERIOR 5850 | KG
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR 3900 | KG
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR 5850 | KG
PALLAR CALIDAD SUPERIOR 3900 | KG
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR 3900 | KG
HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA 3900 | KG
I LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR 3900 | KG
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 4032 | KG
PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA 7620 | KG
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 3828 | KG
SOLIDO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA 17990 | LATAS X425G
MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO 3830 | KG
MENUDENCIA DE RES- MONDONGO CONGELADO 3830 | KG
AZUCAR RUBIA DOMESTICA 540 | KG

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante resolucion jefatural N° 008-2023-OGAF-
MDPP de fecha 26 de enero de 2023

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

00- Recursos ordinarios

01-

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del ario fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

X/
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema suma alzada, de acuerdo con lo establecido en
el expediente de contratacion respectivo.
DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11 y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar 5 soles con 00/100 Soles (S/ 5.00) en la Caja de la Entidad

BASE LEGAL
Ley N.° 27972 Ley Organica de Municipalidades y sus Modificatorias
Ley N° 31638 de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, Aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2019-JUS

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién
Publica, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 021-2019-JUS

Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023
Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley de Contrataciones

del Estado y sus modificatorias - Directivas OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

a)

b)

r %ﬁ/
X
\

e)

X |

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacién obligatoria

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representaciéon de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catadlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

. ©

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El'monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccioén general de las bases se presenta en soles.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa

Importante para la Entidad

* Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la
Ley N°27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El organo encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segtn corresponda, no
podra exigir al postor la presentaciéon de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE?® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

\
¥

\

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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f)
9)

h)

Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

Detalle (ze los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefas empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

N

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
Segun lo previsto en la Opinién/N° 009-2016/DTN.

X
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2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes de la entidad, sito en: CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad coi el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada forlacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asinusmo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Cu:n'nes.

Denominacién y fir alidad publica de la contratacion

Denominacién

PCA

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA

Finalidad publica

poblacién objetivo del FCA.

El presente proceso b Jsca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan
brindar una racién con plementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacién
en pobreza, extrema oobreza, permitiendo mejorar los niveles nutricionales de la

Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segtin la Ficha Unidad de Cantidad
Técnica medida

ARROZ PILADO SUPERIOR KG 256500
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT 19206
FRIJOL BAYO CALIDAD 2- SUPERIOR KG 5850
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR KG 3900
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR KG 5850
PALLAR CALIDAD SUPERIOR KG 3900
FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR KG 3900
HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA KG 3900
LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR KG 3900
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KG 4032
PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA KG 7620
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA

CONGELADO KG 3828
SOLIDO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL

CALIDAD EXTRA LATAS X425G 17990
MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO KG 3830
MENUDENCIA DE RES- MONDONGO

CONGELADO KG 3830
AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 540
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Caracteristicas técnicas

- Incluir aqui la Ficha Técnica del bien

Importante

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacion. Para dicho efecto acceder al
Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que

corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.

1.
Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2

2.1. Del bien

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

ARROZ PILADO SUPERIOR

: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

: KILOGRAMO

: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa | del que se han eliminado, parcial o
tolalmente, por elaboracion, el salvado y el gernen

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para ¢f consumae humano. segun indica al
numerat 5.1.1 de la NTP 205.011:2021

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caraclerislicas

CARACTERISTICA

Requisitos generales y
especificos

Clase y longitud

Granos rojos

- Granos tizosos totales

- Granos tizosos
parciales

- Granos dafados

- Mezcla varietal
contrastante

- Materia extrana
(Se considera solo malena
extrana  organica. No  so

Version 08

»

ESPECIFICACION

El arroz. biiédo debe:

Estar exenlo de sabores y olores extranos
Estar exento de suciedad (impurezas de
ornigen animal, incluidos Insectos muertos)
que representen un peligro para ta salud
humana.
No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados lisiologicos;
granos mohosos, germinados, sucios
- E exento de felén y polvillo
La clase se debe asignar cuando por lo menos
¢l 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes

Ldngllud d;(é?aua

o i entero

. largo De 6,6 mm o mas
| De 6,2 mm o mas. pe

t 2 6, as. pero
% Medn_ano menos de 6,6 mm

| Corto Menos de 6,2 mm

Maximo 14%

Maximo 0.5%

Maximo 4%

Maximo 10%

Maximo 0,5%
Maximo 5,0%

Maximo 0,25%

REFERENCIA

NTP 2056.011:2021

ARROZ. Arroz elaborado.

Requisitos. 3" Edicion
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2.2.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
p()rmi‘(’c;m. ia |)le$eﬂ€i'd L‘e ’ - T T o o
materias exlianas
_dnorgdnicas) —
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Maximo 0,05%
R o ' Reglamento  sobre
- Vigilancia y  Contral
Cumplir con los requisitos establecidos por la _5"’""““9 de Alimentos y
A Direccion  General de Salud Ambiental ¢ | Bebidas, aprcbado
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, autoridad | Mediante _ Decreto
acional tente’ Supremo N° 007- 98-SA,
ngcional compsiente . sus  modilicatorias
requlacion
complemenlaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar on las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo. arroz pilado superior mediano o arroz
ﬂ pilado superior corto.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias Que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y eslar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanilario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado superor debe ser entregado en envases que cumplan con 1o especificado en fa N1 1P
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parle 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, lecnolagicas y sensoriales def
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NT1? 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

("\ 23,

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorias. debe cumplir con lo indicado en ta
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados 8¢ Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquelado de preenvases. 5 Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, seguin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial {(arroz pilado superior);
- lipo de arroz (arroz pilado);

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

? NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 LNVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 12 . dicion

Version 08
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- grado del arroz;
- pais de origen.

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version08

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (scccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contralo), otra informacién que considere deba estar rotulada. | 4
informacion adicional que se solicite no puede modificar las Garacleristicas del bien descritas en numeral

Pagina 3 de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA

~ CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ¢ ACEITE VEGETAL COMES IBLE

Denominacion lécnica - ACEITE VEGETAL COMESTIRBLE
Unidad de medida : LITRO
Descripcion general . El aceite comestible y mezcla de los ismos en estado idoneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de ongen vegelal No es un aceite vegetal
especificado.

_ CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idonco para el consumo humano
Podran conlener pequenas cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

Ll aceite vegetal comeslible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceile vegetal comestible debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA } ESPECIFICACION i REFERENCIA
CALIDAD
Bl caracteristico  del  producto
Color .
il designado .

Los caracteristicos del produclo
Olor y sahor designado, que debe eslar exento de
... Olores y sabores exlrafios o rancios
| Mologh villle W0R°0 | Maximo 0.2% m/m CXS 191981 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y|
T i 0005 i ACLITES  COMESTIBLES,
| Contgidadejabon | WeNmO RIS NO  REGULADOS ~ POR|
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES |
Cobre (Cu) ' T Maximo 0,1 mgikg
indice da acido Maximo 0,6 mg de KOM/g de aceite |

Indica de peréxido Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

' 'Reglamonto sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y~ Control ~ Sanilario  de
por la Direccion General de Salud  Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria - aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad MNacional” Supremo N® 007-98-SA. sus
competente’. Jnodificatorias y  regulacion

‘complementaria,

Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, eslar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanilaria y composicion del producto durante toda su

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, L ey de thocuidad de los Alimentos, aprobaio
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.

Version 15
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DE PUENTE PIEDRA

2.3.

24,

vida atil, segun el arliculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorias.

tl envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario. segun lo establecido en ios
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificalorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bascs (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indica
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, sicmpre que se haya verificado
Que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
El rotulado de los envases de aceile vegetal comestible debe considerar lo siguiente, sequn ol
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion:

- nombre del producto,

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en fa claboracion del produclo;

- nombre y direccion del tabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en eliqueta adicional,

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable,

- ¢ddigo o clave del lote,

- condiciones especiales de conservacion, cuando el produclo lo requiera, por ejemplo:
“Manténgase protegido de la luz",

- conlenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (scecion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba eslar rotulada. | a
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 15 o Pagina 2 de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA
_117.__WCARACTERI'STHICAS GENERALES DEL BIEN -
Denominacion del bien - FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica - FRUOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general - El frijol bayo calidad 2 - superior es el grano maduro procedente de
la especie Phaseolus vulgans (1..) o frijol comun,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El frijol bayo calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantencr
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda [écnica
El frijol bayo calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracleristicas:
CARACTERISTICA l ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- (\use?cia de granos i?fe‘sta/dzs; Son NIP 205.015 2015
Sanidad l?sezps vivos en cualquiera de sus || sUMINOSAS Frijol
estadios. Requisitos. 3* Edicion, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda  Técnica NTP
e e eiisialitiiibel ) 205.015:2015/COR  1.2016
Aspecto - o CORRIGENDA 1.1
Grano enfermo 0,00% LECUMINOSAS.  Frijol
S | Wo— R — | Requisitos. 17 tdicion
- Grano picado Maximo 2,00%
(Grana peikida.o Méximo 2,00%
_.Quebrado : S
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrarias Maximo 0,075% ;
Cumplir con lo eslablecido par ol chlgmenl'o (.1,0 Inocu@ad !
i : S o Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - )
INOCUIDAD % : mediante Decreto Supremo
SENASA,  autoridad nacional N . x
X 3 004-2011-AG, y sus |
compalents’, modificatorias. |

2.2

Version 08

Precision 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

El frijol bayo calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y enlaNTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N® 1062, Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Pagina 1 de 2
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Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corngenda | ¢cnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de [rijol bayo calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daninas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al produclo suslancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
produclo se envase en sacos, eslos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda 1écnica

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {(seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8" Edicion, ademds de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador:

- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg),

- el grado de calidad indicado como "Grado 2 o Superior”;

- namero de Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion yue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

£ NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMEN [0S,
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 E dicion o
Version 08 Pagina 2 de 2
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2.2,

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

FICHA TECNICA
APROBADA

 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN.

ARVEJA PARTIDA CALIDAD ? - SUPERIOR
ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La arveja partida son los coliledones separados y descascarados
del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado seco

con fines alimenticios.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apla para el consumo humano, segun 1o
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada ¢l 2019), y debe presentar las

siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisilos generales

Contenido de humedad

HGrano infectado .

Los granos de arveja partida |
deben: !

Estar exenlos de sabores y

olores extrafos y de insectos
vivos, muertos o en ;

cualquiera de sus estadios.

Estar exentos de malerias
extrafias  inorganicas que .
representen un peligro para

la salud humana.

Estar conformados por una
misma variedad (es decir un

mismo color, forma y olras
_Caraclerislicas varietales)

Maximo 15%

Precision 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

noir o 000%
Grano picado Méximo 0,80%
Grago zurhdo 0 Maximo 2.00%
Grado d0§ quel rao IR SN S
calidag | Grano con Maximo 2,00%
cascaraftesta) | T T
_Grano quemado | Maximo 0,50%
Mot Maximo 0,20%
extranas N
Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de
INOCUIDAD Sanidad Agraria - SENASA,

autoridad nacional

competente’.

- Arveja partida. Requisitos. 24
- Ldicion

REFERENCIA

NI 206.025:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria,  aprobacdo
mediante Decreto Supremo |
N 004-2011-AG, y sus |
maoditicatorias. i

La arveja parlida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, lecnologicas y sonsoriales del producto. Los envases,

Version 06

c%

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ly de nocudad de los Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias qQue sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna suslancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben eslar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los nurmerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2. La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calided 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8"
Edicién, debe considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de la N1P 205.025:2014 (revisada el
2019):

el nombre del producto;
el grado de calidad 2 - superior;
- nombre 0 razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, en el caso de

productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador:

el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el cadigo o ndmero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

numero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.
Precision 3: La entidad convocanle debera indicar en las bases (seccion especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba eslar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterislicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenle ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 06 ) - Pagina 2 de 2
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2.2

FICHA TECNICA
APROBADA
CARACT}ERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica . FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2
SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general © El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phascolus vulgaris (L.) o frijol comin

~ CARACTERISTICAS ESPEC_ifj{:AS“ DEL BIEN
el b
El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comercialicar en su envase onginal, que permila
mantener sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asequrando que ¢l mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no saniarias que representen un peligro para
la salud, segun indica el Gltima parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijol panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de frjol debe estar
: . formado por la misma variedad.
Uniformidad con do por la misma varieda

| Variedad contrastante: Maxima 2,00%

Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infeslados, con !
insectos vivos en cualquiera de sus NTP 205.015:2015 !
Sanidad i 5.015.201\):
esladios. IEGUMINOSAS  Frijol.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos. 3* Edicion, y su |
Sl o Corrigenda Técnica. NTP
Aspecto 200.015:2015/COR 1:2016
N i e ) CORRIGENDA 1
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
- i i S -1 Requisitas. 1* Edicion
- Grano picado Maximo 2,00% !
- Grano partido o Maximo 2.00%
_Quebrado S
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0,075%
Y | T Reglamento de Inocuidad
Cumplic con lo establecido por el | Agroalimenlaria,
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - | aprobado mediante
INOCUIDAR SENASA, autoridad nacional | Decreto Supremo NY 004-
competente’ 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje
El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE 1L.OS ALIMENTOS, y en la NTP

! Segan articulo 10 del Reglamenlo del Decreto Legislativo N° 1062, 1 ey de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.3.

inform
2.1de

2.4,

399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS N CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicién, y su Corrigenda 1 écnica’, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dadinas). nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el malesial de envasado deben esta
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se deslinan. No deber
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando ol
producto se envase en sucos, eslos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10,71 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda | écnica.

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las basos (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de corrado, siempre que se haya verificado
Que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS [NVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

el nombre del producto, indicando el nombre coman "frijol”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en ol caso de productos
importados, nombie v razon social, RUC y direccion del importador;
fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido nelo (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- elgrado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada La

acion adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas del bien descritas en numeral
la presente ficha técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP
__Pare
Versio

399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicion ) o
n 08 Pagina 2 de 2
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L, generalmente de color blance

2, CARACTERISTICAS ESPE_Q!E[CAS_DEL BIEN
2.1, Del bien

numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion 1écnica,

Técnica:

& i

Forma de la Longitud del ; Ancho del Grosor del E
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm)

i

Arrinonada o
semiarrifonada,
ligeramente
_.aplanado.

18-32 | 125--16 675

|
!
|
i

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

CALIDAD
I | Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores y sabores
extranos y de insectos vivos, muertos
0 en cualquiera de sus esladios.
Ser inocuos y apropiados paia el
consumo humano,
- No deben presentar  suciedad
(impurezas de origen animal) en
cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana; de
acuerdo a las tolerancias de sanidad y
aspecto descritas en la presente Ficha
_Técnica.
Cada lote de pallar debe estar
! conformado por una misma variodad {es
decit un mismo color, forma y ofras
Uniformidad caracterislicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
. presenle Ficha Técnica,

Requisitos generales

Conlenido de humecas Maximo 15%

Version 05

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica ol

El pallar calidad superior debe tener las caracterislicas de forma,
cultigrupo Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019-201% y su Modificacion

FICHA TECNICA
APROBADA
BAQTERISTICAS GENERALES DEL BIEN )
nominacion del bien : PALLAR CALIDAD SUPERIOR
Denominacion técnica . PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general © Es el grano maduro procedente di fa cspecie Phaseolus lunatus

que iene como caracteristica

diferencial unas estrias que irradian del hilio,

lamano y peso del grano del

TN de
granos en
100 gramos

O

Peso de }
1000 granos

153256 | 40-65
i

El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caraclensticas

REFERENCIA |

NTP 205.019 2012
LEGUMINOSAS. Patlar
Requisitos. 2* Edicion v s
Modificacion  Técnica N1
205.019:2015/MT 1 202¢
LEGUMINOSAS. Pattar
Requisitos, MODIFICACIC!
TECNICA 1. 1* Edicion

' P‘:}\gi»na‘i de 3
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- Grano abierto

2.2,

Maximo 2.00%

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA }
. T Los lotes de pallar deben cumpli cor los | T
requisitos de sanidad y aspecto que se i
especifican en las tolerancias !
Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningun lole :
de pallar que presente granos infestados 1

con inseclos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios ni granos con i
i hongos. |
Tolerancias de calidad '

- Grano enfermo 0,00%

- Grano picado Maximo 1,50% ;
- Grano partido o G o
| guebrado Méximo 200%
- Grano arrugado y/o Maximo 6.00%
chupado s |
e N |
|

Maximo 8,00%

© Méximo 0.20%

 Maximo 2,00%
 Maximo 21,70%

Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por ¢l Servicio| A roalimentaria, aprobado
P :

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SUNASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N® 004-2011-AG, y sus |
modificatorias. ;

Precision 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje ‘

El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo eslablecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. Ef envase del pallar calidad superior dehe
cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposicionos generales y requisilos. 3* Edicion, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para ol
uso que se destinen, no deben transmilir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en SaCos u otros envases
que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto
Cuando el producto se envase en sacos, eslos deben ser de prirner uso, estar limpios, scr
resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segin ¢
numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Madificacion Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bascs (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 12018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASIICOS N CONTACTO CON ALIMENTOS
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1 14 Edicion

Version 05 ' - Pagina 2 de 3
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2.3. Rotulado

y su Modificacion Técnica:
el nombre del producto;

- el grado de calidad;
contenido neto;

importados el pais de origen;
fecha de vencimiento;

el SENASA.

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

Version 05

W

En el rolulado de los envases de pallar calidad superior, ademas
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOQS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
deben indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademas Insenpeiones enolro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, sequn el num

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de P

de cumplir lo establecido en lu

eral 10 de la NTP 205.019:2015

nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del imporlador, en caso de productos

rocesamiento Primario emitida po

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo), otra informacion que considere deba estar rotulada La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral

Pagina 3 de 3
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Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripgion general

2.1, Del bien

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
FRIJOL CANARIO CAMANE JO/ I RIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro,
procedente de la especic Phascolus vulgaris (L.) o frijol coman

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, aseqgurando que el mismo no sea alterado,

contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no saritar

la salud, segun indica el
Técnica.

El frijol canario calidad 2

ias (que representen un peligro para

ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205,01 5:2015, y su Corrigenda

superior debe presentar las siguicnics caracteristicas:

- Grano Eé‘rtid’o}v) i
... Quebrado
- Grano arrugado
- Malerias extranas

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

CARACTERISTICA ESPECIFICACION
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidat por la misma variedad.
Variedad conlrastante: Maximo 2.00%
Humedad Maximo 15%
gty || S o némgr e 'lado:;, o
) inseclos vivos en cualquiera de sus
Sanidad estadios.
- . Aq§en(:ia de granos cgr1_f)pri_gos.
Aspecto il I
- Grano @énfermo 0,00%
- Grano picado Méximo 2,00%

Maximo 2,00%
Méximo 2,00%
Maximo 0,075%

Cumplir con lo establecido por el Servicio

Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, |

autoridad nacional competente!

T |

| REFERENCIA

NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS Frijol

Requisilos. 3¢ fdicion, y su
Corrigenda  Teenica NTP
205.016.2015/COR 12016
CORRIGENDA 1,
LEGUMINOSAS Frijol.
Requisitos. 19 Edicion

Reglamento  de  Inocuidad
i Agroalimentaria.  aprobado
mediante Decreto Supremo
IN?004-2011-AG, y sus
[ modificatorias.

Elfrijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE 1LOS Al IMENTOS, y enla NTP 399,163

1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN C

ONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1.

Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de lal imanera que el

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, L¢

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.,

2 NTP 399.16341:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
.. Parte 1. Dispositiones generales y requisitos. COR

Version 08

y de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

DA TECNICA 1. 1% Cdicion

Pagina 1 de ?
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2.3,

2.4,

producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015,2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de orimer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daninas), nulricionales,
lecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el malerial de envasado deben eslas
labricadis con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se deslinan. No deben
transmitir al producto suslancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios. ser resistentes y estar bien cosidos ¢
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica,

Precisién 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material. peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caraclerislicas aseguren la pluralidad de
postores

Rotulad
El rolulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS i NVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8" t:dicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de s
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda ['écnica:

=3

- elnombre del producto, indicando el nombre comn “fojol”;

- hombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
imp: “ tados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o namero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- elcontenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos k),

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”,

- numero de Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

Precision 3. La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

|

Inserto
No aplica,

Precision 4: Na aplica.

Version 08 " o ~ Pagina2de?
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FICHA TECNICA
APROBADA

HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA

“HABA SECA GRADO DE: CALIDAD PRIME RA

: El haba seca es el grano maduro procedente de |

Condiciones generales

Uniformidad

Sanidad {|Manchado, partido,
y aspecto

Calibre

Version 07 |

_Gfaqg enfermo
\Grano picado
Otros  defectos

(grano abierto,
arrugado,
descascarado,

germinado,

rofdo y sucio)
Variedad
[|contrastante
Materias cxtraﬁas

Granos
infestados

1. C ACTERISTICAS GENE ALES DEL BIEN
Dehominacion del bien
Dehominacion técnica
Unidad de medida  KILOGRAMO
Descripcion general
faba L.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Dellbien
El'haba entera scea de calidad primera debe present
CARhCTERlSTICA ESPECIFICACION
CALIDAIJ

Deben estar exentos de olores y
sabores exirafios.

Cada lote debe estar co conformado por !

una misma variedad. Se aceptan
granos de variedades contrastantes
en las tolerancias establecidas.

Cada Iote de haba debe ser
homogéneo,  segin  sca  su
clasificacion por calibres, en cuanto al
color, tamanio, y olras caraclerislicas
propias del grano seco de haba.

Maximo 15%

Maximo 2,0%

Méxuno 5,0%

00%

No se acepta que los lotes presenten
granos infestados con insectos vivos
ylo muertos en cualquiera de sus

| estados.

Numero de granos
Calibre por 28,3495 g (onza
americana)

_Menor a 9 habas
10a 12 habaa
13a 15 hdbm
16 a 18 habas

|__Mayora 19 habas | |

ar las siguientes caracteristicas:

REFERENCIA

NIP 205.024:2014
(revisada el 2019)
CLREALES,
LECUMINOSAS Y
PRODUCTOS
DERIVADOS, Habas.
Requisitos. 3" Edicion

Pagina 1 de 3
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22.

23,

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG

CARACTERISTICA ESPECIFICACION ! REFERENCIA
- Cumplir con lo establecido “pé'r'oi gk@g@ﬁﬂlﬁd"aé‘”lr‘mmi(‘lad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria i Agroalimentaria, i
INOCUIDAD - SENASA, autoridad nacional aprobado mediante

compelente’. Decrelo Supremo N° 004
1 2011-AG, y su
| modificatorias,

i

i

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las basos (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o protorma del contrato) el calibre de haba entera seca calidad primera requerido,
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: haba entera seca calidad
primera de calibre 2.

Envase y/o embalaje

El'haba entera scca calidad primera debe ser envasada segun o establecido en la norma Codex
CXC 141969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido

El envase que contiene al haba entera seca calidad primera debe ser de matcenial inocuo y de
primer uso, eslar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales
Que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria
y composicion del producto durante su vida Gtil, segun ¢l numeral 11.1 de la NTP 205.024:2014
(revisada el 2019).

El haba entera seca calidad primera debe ser envasada on recipientes que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y organolepticas del produclo. Los envases deben
ser fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para ¢l uso al que se deslinan. No
deben lransmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, eslos deben estar limpios, ser resistentes y
eslar bien cosidos o sellados seguin numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA
PARA DETERMINADAS LEGUMBRES.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especiticaciones
técnicas numeral 2 y/o proforina del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podi
Indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Rotulado

Los envases del haba seca calidad primera, ademas de los requisitos aplicables especificados
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados, 8
Edicion, debe indicar en idioma espariol lo siguiente, segun ¢l numeral 10 de la NTP
2056.024:2014 (revisada el 2019):

~ el nombre del producto;
el pals de origen;
el grado de calidad,
el peso neto, en kilogramos;
nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;
el cddigo o clave del lote;
~ el mesy afio de envasado;
el mes y afo de vencimiento;
condiciones especiales de conservacion, cuando ¢l produclo o requiera;
numero de Autorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamicnto Primario emitida
por el SENASA.

Version 07 ' ‘ Pégma 2de 3
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en ¢l
numeral 2.1 de la presente ficha lécnica,

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica

Version 07 Pagina 3 de 3
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L

21,

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

Del bien

FICHA TECNICA
APROBADA

__CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPH RIOR

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. £s una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para ¢l consumo humano, exenta de semillas
loxicas 0 nocivas, segln indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NIP 205.022:2014 (revisada ¢l

2019).

La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA J

ESPECIFICACION

| CALIDAD

Requisitos generales

Contenido de humedad

Calibre (tamario)

+ Grano infectado
+ Grano picado
Grano partido o quebrado

+ Grano descascarado

+ Grano quemado

Los granos de lenteja deben:

i
i

-Estar exentos de sabores y olores

extranos y de insectos vivos, muerlos o
en cualquiera de sus estadios

-Estar exentos de materias cxtranas
inorganicas que representen un peligro

para la salud humana.
-Cada lote debe estar conformado por

una misma variedad (es decir un mismo

color, forma y ofras caracleristicas
varietales). Se aceplaran granos y
variedades  contraslantes  en  las
tolerancias establecidas ¢n la presente

| _Ficha Técnica.

Maximo 15%

La vle'n'téj'a calidad superior se clasificara

de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamanos:

Calibre Diametro (mm)

(tamano)l .
1 ayor o igual que 74 |
2 Mener que /5 :

Maximo 0,50%
Maximo 2,00%
Maximo 2,00%

Maximo 5,00%
Maximo 0,50%

F Materias extrafas

+ Variedad contrastante

Version 07

Maximo 0,20%
Maximo 2,00%

REFERENCIA

NTP 205.022:2014
(revisada el  2019)
LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 2*
Edicion
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Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bascs (seccion especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo- | enteya calidad 2 - superior de calibre
(tamario) 1.

2.2. Envase y/o embalaje
La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de prmer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCE SORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3" Edicion, y su Corrigenda
Teécnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nuliicionales, lecnologicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar tabricados con
suslancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando ¢l producto se envasc
en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seqgun se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya veriflicado
que eslas caracleristicas asequren la pluralidad de poslores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplic con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Fdicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la N1P 205.022:2014 (revisada el 2019);

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: "Grado 2 - superior”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor: en el caso de
productos impartados, nombre o razon social, R.U.C. y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o numero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Autorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primanio emitida
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (scccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. 1.a
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenle ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N® 1062, Ley de lnocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.

# NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* bdicion
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_CALIDAD

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

FICHA TECNICA
APROBADA

_CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN -
- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

* HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO

. El huevo de gallina es el ovulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, conslituido por cascaron, membranas, ‘

camara de aire, clara, chalasas, yema y germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

" Del bien

El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracleristicas: |

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

Color

Olor

Sabor

Requisilos lisicos

Tamano

Cdscara

Cémara de aire

Yema |
| Clara
Categoria
Tolerangias| Huevos
quifiados 0
rotos en
| destino

Version 05

RIRY,

| Caracteristico

Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Caracteristico y libre de olores desagradables.

-~ Cascara libre de roturas y quifaduras.

- Sin cuerpos extranos ni manchas que alteren
la apariencia.

- Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno  ligeramente  definido, ubicacion
céntrica visla a través del ovoscopio y

_firmemente sostenida por las chalazas. .
De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes lamanos:

Tamano Peso

Super chico

<50 q
Chico 50

1b,859

5555 625 g
620 68884
68,88 1222 g

. ' > 7?_22

ediano
Grande

Jumbo

huevos de las

_clasificaciones de peso limitrofc.

Integra, limpia, seca, lisa y de forma
caracteristica. )

_Su altura no excede los § mm

Centrica y fija _

Transparente, densa y fija L
Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
primera.

Maximo 2,00%

REFERENCIA

NTP 011.219:2015

HUEVOS.  Huevos
de galtma
Requisitos y!
clasificacion b
Fdicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
‘ Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,| aprobado mediante |
autoridad nacional compelente'. Decrelo Supremo§
N® 004-2011-AG, y|
S | S . sus modificatorias. |

Precision 1:‘ La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el color y tamano del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de éo(or pardo y tamano mediano.

2.2, Enva:-‘.‘a y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resist ‘nles, que no transmitan olores, colores o sabores extraiios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (s6lo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:201%.

Precisién 2: La enlidad convocante debera indicar en las bascs (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

‘

2.3. Rotulado
El rolulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicion, segun el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015.

- nombre del producto;
marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador:
clasificacion por peso y presentacion;
numera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida poi
SENASA,
fecha de caducidad
lote (puede ser la fecha del vencimiento):
conlenido neto o numero de unidades;
Instrucciones para su conservacion.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo protorma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada 1 a
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas dol bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segan arliculo 10 del Reglamento del Decrelo Lagislativo N° 1062, Lcy de Inocuidad de los Alimentos, aprabido
mediante Dacreto Supremo N” 034-2008-AG.
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Denominacion del bien
Denaminacion técnica

Unidad de medida
Descripci()n general

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: PIERNA ENTERA Dt POLLO CONGELADA

 PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA

. KILOGRAMO

s Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha
llegado a su estado adullo y cuya extremidad del esternon es
flexible. La piera entera de pollo congelada se obliene
cortando la mitad de la media carcasa posterior a lo largo del
centro del hueso de la espina dorsal (espinazo) en
aproximadamente dos patles iguales y sometiendo la pieza
obtenida a un proceso de congelacion.

La pierna entera consiste de una parte intacta que incluye la
pierra y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECiFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

La pierna entera de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.064°2008 (revisada el 2021) y en el Reglamenlo Sanitanio del Faenado de Animales de
Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012 AG.

Despues del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de -18 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral 6.5 de
la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021). La pierna enlera de pollo congelada debe eslar exenta
de escarcha o bloques de hielo.

La plerrna entera de pollo congelada debe presenta las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

| CALIDAD

- Aspecto general

El corte:

- Debe tener buena conformacion, s decir
que debe presentar una relacion
armoniosa entre la estructura dsca vy los
musculos. No debe presentar defeclos o
deformaciones  que  cambien  la
apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- No debe presentar incisiones o
rasgaduras de la piel que alecten su
apariencia,

Debe presentar ausencia de
desarticulaciones o roturas de huesos.

- No debe tener presencia de plumas.

- No debe presentar lesiones por trio o por
escaldado.

- Color
- Olor

Consislencia

- pH

Caracteristico del pollo

Sui generis y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica al lacto, tanlo ¢l lejido
muscular como la grasa

Deb58a65

!

'REFERENCIA

NTR 201.054:2004

(revisada el 2021) CARNL.
Y PRODUCTOS !
CARNICOS.  Aves para |

consumo.  Definiciones vy
requisitos de las carcasas y
nomenclatura de corles. 2¢
f:dicion

o 'I"’:lgina 1de?2




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

| CARACTERISTICA |

~ ESPECIFICACION 1 REFERENCIA

| ‘ Reglamento  de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicia Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SIENASA, | mediante Decreto Supremo

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la pierna entera de pollo
congelada, la cual no debe exceder de -18 °C. Asimismo, debera ndicar of peso promedio de cada
pieza de pallo, y si la rabadilla y la grasa abdorinal deberan o no ser reliradas

2.2, Envase y/o embalaje
kbl envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistenles y deben
proteger al producto. Los maleriales de envoltura deben sor limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y pernlic un cliquetado apropiado. 1 os
maltenales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1 1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENFE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: L.a entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase ylo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yfo embalaje tales como: malerial, tipo
de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad
de poslores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA FEL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe ndicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor:

- identificacion del lote,

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por ¢l SIENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4; No aplica.

' Segun el articulo 10 del Raglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley da Inocudad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N7 034-2008-AG.

Versién 03 Pagina 2 de 2

AY

autoridad nacional compelente!, N 004-2011-AG, y sus
modificatorias. |




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA

SIE N° 001-2023-CS-MDPP

NS

Version 03

FICHA TECNICA
APROBADA
3 CARf\CTERﬂSTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO
Denominacion lécnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Galus domesticus, que no ha
llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. EI pollo entero sin menudencia congelado consisle
en una carcasa (cuerpo entero desangrado  desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piernas y espinazo, que ha sido sometida a un
proceso de congelacion. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescucso, patas. molleja, corazén ¢
higado). Tanto la rabadilla como 1a grasa abdominal pucden
0 no estar presentes.
. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
1. Del bien
El pallo entero sin menudencia congelado debe proceder de aves sanas, laenadas en
establecimientas autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y Guya carne ha sido
declarada apla para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.
Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasla
lograr una temperatura interna de -18 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral 6.5 de
la NTP 201.064:2009 (revisada el 2021). El polio entero sin menudencia congelado deber estar
exento de escarcha o bloques de hielo.
El pollo entero sin menudencia congelado debe presentar las siguientes caracterislicas
[CARACTERISTICA| ESPECIFICACION REFERENCIA
 CALIDAD

La carcasa:

- Debe tener buena conformacion, es decir que
debe presentar una relacion armoniosa entre
la estructura osea y los musculos. No debe
presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

Debe tener la cobertura de grasa bien

hueso de la pechuga no se considera una | consumo. Definiciones
desarticulacion o una rotura.

No debe tener presencia de plumas.

. Edicién
- No debe presentar lesiones por frio o por
escaldado.
Color Caracleristico del pollo
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal
ConsistBhcia Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular
como la grasa
pH De58a65

Pégiha 1de?

i

|
!
|

distribuida,
- Aspecto general | - No debe presentar incisiones o rasgaduras de | NTP 201 054:2009
la piel que afecten su apariencia. (revisada el 2021) CARNE
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones | Y ) PRODUCTOS
o roturas de huesos. Fl cartilage separado del | CARNICOS.  Aves  para |

|

yi
requisitos de las carcasas y |
nomenclatura de cortes. 2 |
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 ESPECIFICACION ? REFERENCIA |

- Reglamenlo de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimenlaria, aprobadao |
INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | medianle Decrelo Supremao |
competente’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: | a entidad convocante debera precisar en las bascs (seccion especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 2 yio proforma del contralo) la temperatura de recepaion del pollo entero sin
menudencia congelado, lia cual no debe exceder de -18 “C. Dal mismo modo, deberd indicar si la
carcasa del pollo podra o no contener los rifiones. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio
de cada carcasa de pollo y sila rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producta. Los materiales de envoltura deben scr limpios ¢ higiénicos y al relirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la
NTP 201.054:2009 (revisaca el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proleccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje lales como. malerial, lipo
de cerrado, entre olros, siempre que se haya verificado que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad
de poslores.

2.3. Rotulado
El rotlado del pollo entero sin menudencia congelado debe cumplic con los requisilos
eslablecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). NORMA GENERAL PARA [L
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Fstablecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera indwvidual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precision 4' No aplica.

! Segun el anticuto 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N” 1062, Ley de Inocuddad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SOLIDO DE CABALLA EN AGEITE VEGETAL CALIDAD
EXTRA ’
Denominacion lécnica - CONSERVA DE SOLIDO OF CABAI LA EN ACEITE VEGE AL
CALIDAD EXTRA
Unidad de medida T LATA
Descripcion general ¢ El sélido de caballa en conserva es el produclo preparado a
partir de la especie Scomber japonicus pervanus, u olias
familias de Scombrivae, en recipientes  herméticamente
cerrados y sometidos & proceso térmico, con aceite vegelal
como medio de relleno, que han sido sometidos a esterilizacion
comercial,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien
El sdlido de caballa es ¢l musculo de pescado cortado en segmentos transversales que se deben
colocar en el envase con los planos de sus corles transversales paralelos al fondo del mismo, segun
p\. el numeral 3.5 de la NTP 204.002:2011 (revisada ol 2016) CONSERVAS DE PESCADO
Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 2° Edicion.
Las unidades preferentemente deben acondicionarse de tal manera que evidencien ordenamienta
El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase. El peso escurrido debe
ser declarado en la etiqueta. La mayoria de las unidades contenidas en un mismo envase debeii
ser de tamano uniforme; se permitira adicion de un trozo de filete de la misma calidad para completay
el peso neto requerido, el cual no debe superar el 18% dcl peso escurrido del envase, segun el
numeral 5.4 de la NTP 204.002:2011 (revisada cl 2016).
El producto comestible no debe tener residuos de peroxido de hidrogeno, sustancias decoloranies.
anlibidlicos y conservadores, segun el numeral 7.3.5 de la NTP 204 01 8:2015
£l solido de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ]' ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El contenido de una lata dobe estar
formado por pescado de aspecto y color
Aspecto y color caracterislicos de la especie y de acuerdo
a la preparacion (en aceite vegelal) y a la
presentacion del contenido (en salido).
El medio de cobertura debe tener el color
Medio de ¢obertura y la cansistencia normales del tipo de | i
ﬁ _producto correspondiente. NTP 204.018:2015
4 - P PR, . CONSERVAS DE
Materias extrafias :n'at‘;’r‘l’::‘p;"(r;’:?l debe estar cxento de | JonmcTos DE LA
v e PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE:
El producto debe tener olor y sabor CERRADOS. Conserva
caracteristicos de la especie, de la de caballa. 2 Cdicion
Olor y sabor elaboracion y del tipo de medio de )
cobertura y debe estar exento de olores y
sabores objetables.
tl pescado debe lener la textura !
Textura caracleristica de la especie y no debe
presentar sobrecocimiento.
ey | R Pégmé PP
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CARACTERISTICA i ESPECIFICACION REFERENCIA ;
El peso nelo medio y el peso escurrido | T
medio, segln corresponda, de lodas las
unidades de muestra examinadas no son
inferiores al peso declarado, sicmpre que
ninguno de los envases lomado poi
separado presente un deficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas on la
NMP 002:2018 Cantidad de producto en
preenvases. 3" Edicion.
Una conserva de caballa se debe
considerar dentro de la calidad “extra”, si |
cumple con los requisitos de esta Ficha
Técnica, si es apta para consumo humano,
y si se encuentra dentro de las siguientes
tolerancias:

Considerar la tabla de puntuacion de

defeclos, para la presentacion Iilcle,
segin lo establecido en la NIP

204.017:1984  (revisada @ 2010)

Calidad CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA
PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Tabla

de puntuacion de defectos para la
calificacion. 1* Edicion:

- Se tolerara un (1) defecto mayor que no
sea sobre color, sabor u olor.

- Se toleraran tres (3) defectos menores
que no sean sobre color, sahor u olor

- Para  defectos  combinados  enltre
mayores y menores, se lolerara un
maximo de 4 punlos.

Peso nelo y peso escurrido
medio

Marnual Indicadores
sanitarios y de
inocuidad  para  los
productos pesqueros y -
acuicolas para mercado
nacional y de
exportacion,  aprobado
" mediante Resolucion de
. Direccion  Ejecutiva N°
| 057- 2016~ SANIPLS-
DE, y su modificatoria.

. Cumplir con los requisitos establecidos por
c el Organismo Nacional de  Sanidad
| Pesquera - SANIPES, autoridad nacional
| competente!.

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
Los envases deben proteger y mantener al producto y no deben presentar oxidaciones ni
deformaciones que comprometan su integridad, segun lo establecido en el numeral 11.3 de la NTP
204.018:2015.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplic con los requisitos minimos
eslablecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los produclos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejeculiva N* 057-2016-SANIPES-DE, y su modificaloria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el Lpo de envase y capacidad, segun lo establecido en ¢ numeral 1.2.7 del Manual

' Segin los arliculos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organisnio Nacional de Sanidad Pesqueri,
modificada metiante Decreto Legislativo 1402,
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@

Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos PesqUEeros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccidn Ejeculiva N* 057-2016
SANIPES-DE, y su madificatoria.

Elembalaje debe proteger ios envases de la intemperie y de los golpes durante sumanipuleo, segin
lo indicado en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Precision 2: 1 a entidad convocante debera indicar en las bascs (seccion especifica, especificaciones
técnicas nurmeral 2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por embalaje
requerido. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: malterial, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23,

Rotulado

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Aclividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PF, y sus modificatorias,
el rolulado debe cumplir 10 establecido en los numerales 11,1 y 1.2 de la NTP 204.018:2015.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N* 017-2017-SA: aprobado mediante Decrelo Supremo N° 012
2018-3A y sus moditicalorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, deslacada y comprensible en la cara fronlal de la cliqueta del producto: asi mismo. ¢l
rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba eslar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha lécnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2.2,

FICHA TECNICA
APROBADA

_ CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

Denominacion técnica - MENUDENCIA DE BOVINO - PULMON CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general ¢ El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del génera Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El pulmon congelado, denominado
también "bofe”, es el drgano que se encuentra en la cavidad
toracica, el cual ha sido somelido a un proceso de
congelamiento réapido.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien

El pulmén (bofe) congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
velerinara y de plantas laenadoras o camales autorizados por la Aulonidad Sanitarnia. Solo se
podran comercializar aguellas menudencias que hayan sido aprobadas como aplas para
consuino humano ¢n la inspeccion veterinaria, segun lo sedalado ¢n el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en ol capitulo Il del Reglamento Sanitario del }aenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Las menudencias de res deslinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
nucleo, sequn lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055.2021

El pulmén (bofe) congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CABAD
i Superficie brillante, acabado libre de
Aspeclo general dafaclos
i . P Ty e NTP 201.055:2021 CARNE Y
P ~t 3 | N 38 % Ao -
Color Caraoteristico. exento de oS | bOOUCTOS  CARNICOS.
EEie 7 T i : | Dehiniciones,  clasificacion y
stico y exento de cualquier o I
Olor ; requisitos  de  carcasas y
olor anormal u ofensivo ! i .
el P ——; = carne de bovinos, 3* Edicién
Condlbencia Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
o comoeltejido muscular - o
Cumplir con lo establecido por el i;";)l‘;'l::“g:ﬁdn‘:@ I’nci%gdgg
Servicio Nacional de Sanidad Agraria groi A, ap .a
INOCUIDAD - . | mediante Decreto Supremo
SENASA, autoridad  nacional | #
. N”004-2011-AG, 'y sus
competente’, h
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd seialar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepeion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 “C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del pulmén, como en piezas enteras o cortado en trozos, entro otros, Indicando las dimensiones y/u
peso aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - pulmén congelado,
cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extranos al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral Y de la NTIP 201.055:2021.

! Segin el articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N° 1067 Ley de Inocuidad de ks Ahmentos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AC
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2.3.

2.4,

El diseno y los maleriales de envasado deben ofrecer una proleccion adecuada de los productos
para reducir al minimoe la contaminacion, evitar danos y permitic un cliquetado apropiado. Los
malteriales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaca para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproxmado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase lales como matenal, lipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad
de poslores.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, sequn lo senalado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo uliizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defeclo con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo senalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del produclo;

- pais de origen,

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimienlo;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimienlo dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA.

Precisi6n 3: La entidad convocante debera indicar en las bascs (scccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presenle ficha técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

© MENUDENCIA DE BOVINO
. KILOGRAMO

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefalado

Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

medidnte Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION }
CALIDAD
Asoel sorieral Superficie brillante, acabado libre de l
i | il defectos
Caracteristico, exento de (‘:olomsi
Color Ea i
A extranos. PER— i
Caracteristico y exenlo de cualquior |
Olor
! olor anormal u ofensivo
Condlencia FFirme y elastica al tacto, tanto la grasa i
m____“s__l_"_ T como el tejido muscular )
Cumplir con lo establecido por ¢l |
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
INORINDAD SENASA, autoridad  nacional ;
competente’. i

temperalura no debe exceder de -18 °C.

aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AC.
Version 01 |

- MENUDENCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO

MONDONGO CONGELADO

¢ El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. £l mondongo congelado corresponde
al rumen, el cual ha sido somelido a un proceso de
congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

El mendongo congelado debe proceder de animales sanos facnados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aplas para consumo

en el numeral 6.1.1 de la

NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado do Animales de

Elmondongo que se comercialice debe estar semicocido y exenlo de mucosa, segan lo sefalado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado

Las menudencias de res destinadas a la conservacion pos congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelarniento rapido hasta llegar a una temperalura de -18 °C o mas baja en el
nucleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055 2021

El mondongo congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

REFERENCIA

NTP 201.055:2021 CARNE Y |
PRODUCTOS  CARNICOS.
Definiciones . clasificacion y

1
|
|
|
5
|

frequisitos  de  carcasas  y
i carne de bovinos. 3* Edicion

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria,  aprobado

- mediante Decreto Supremo

N¢  004-2011-AG, y sus |

. modilicatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera serialar en las hases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepeion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequeios o reclangulos alargados
pequenos, entre otros, indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo;
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya

T Segun el aticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
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2.2

2.3.

24,

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higi¢nicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafos al producto. Asimismo, deben ser iinpermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al climinarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NP 201.055:2021.

El disenio y los maleriales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y permilir un eliquetado apropiado. Los
maleriales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cadigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convacante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 3.2 y/io proforma del contrato), el peso neto aproxinado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como™ malerial, lipo de cerrado o a granel
en envases can lapa, siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacidn pertinente, segun lo sefalado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N” 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo ulilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigenle o en su defecto con la NTE 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquelado de alimentos preenvasados. 8¢ Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo senalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distiibuidor,

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especilica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descitos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOME S TICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

- KILOGRAMO

- Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafa de azucar (Saccharum sp). mediante procedimientos
apropiados, esta consliluida esencialimente por cristales do
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2, CARAQT_ERiSTICAS ESPECI'FI_QAS‘ DELBIEN

21. Del bien

El aztcar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CARACTERISTICA l

ESPECIFICACION

CALIDAD

Color, sabor, olor

Aspecto

Polarizacion a 20 °C

Humedad

Cenizas conductimétricas

Color a 420 nm

Azucares reductores

(sedimentos)

Factor de seguridad

INOCUIDAD

Sustandias insolubles

Color amarillo pardo, sabor y
olor caracteristico.

Minimo 98,00 °2

Maximo 0,40% m/m

Maximo 0,50% m/m

Maximo 3500 Ul
Maximo 0,70% m/m

Maximo 500 mg/kg

| Nodebe ser'mayor de 0,30 para

una polarizacion mayor de 96
vz

El factor de seguridad se
determina mediante la siguente
ecuacion:

b= ZHumedad
100 - *Pol

Cumplir  con los requisilos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental ¢
Inocuidad Alimenlaria
DIGESA, la autoridad nacional
competente'.

No debe presentar insectos, i
arena, tierra u otras impurczas [
que indiquen una manipulacion !
| defectuosa del producto. j

NTP 207.007:2015 AZUCAR.

REFERENCIA

Acucar rubia. Requisitos. 42
Ldicion

Reglamento sobre Vigilancia
y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacion
complemenlarias

T Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Aliientos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 09
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2.2

2.3.

2.4.

Precision 3:
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

Version 09

Precision 1: Ninguna.

Envasp y/o embalaje

El envese que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto duranle toda su
vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario. segiin 1o establecido en 1os
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

El envase no debe allerar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transparte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007 2015,

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterislicas del envase tales como: material, peso, tipo de corrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207 058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2¢

nof bre del producto;

- declaracion de los ingredientes y adilivos empleados en la claboracion del producto;
nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar ¢n etiqueta adicional,

- ndmero de Registro Sanitario:

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que eslablece el Codex
Alilnentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable,

- codigo o clave del lote,

- col jdiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera,
fo a en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

a enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

Pagina 2 de 2

B
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PRODUCTO: ARREZ PILADO SUPERIOR

2.2 Envase, emb

2.21 Envase

‘ laje y rotulado

Estos

envases seran sacos de Polipropileno tcjido de primer uso, con un peso neto

de 50Kg de arroz pilado superior largo, de tal forma que:

® Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
® Se encuentien bien cosidos o sellados
® Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

e Faciliten los muestreos e inspecciones.

Asimismo, para asegurar un buen apilamicnlo, el tamano y caracteristicas de los

sacos debera ser el siguiente:

o Peso : 50 Kg

® Estructura del Envase Polipropileno Tejido.

e Dimensiones’ : 56 cm x 92 em (22 pulg. X 36 pulg.)
+ 3%

e Color : Transparente

e Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

e (osido 3 Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

Precilsién

Exce}cionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.2.2 Embalaje

No corresponde.

Prec

sion

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional

que
ficha

2.2.3 Rotul

e consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
técnica.

ado

ROTULADO

7 Segun NTP 311.303 1989 (revisada el 2018), “Sa

de|rafia de poliolefinas para arroz pilado de 50 kg. Requisitos”
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En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademids de cumplir con lo
establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y
la. NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion.
Asimismo, debe considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP

205.011:2021:

a)| Nombre comercial (Arroz pilados superior)

b)‘ Tipo de arroz (arroz pilado).
c) ; Grado de arroz

pats deorive
d)l Pais de origen
|

Precl#lién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

incluir; otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien

descritas en la ficha técnica.

|
wias

Advertencia

§ Solo se puedén realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica. |

3. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

3.1 Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
espe(iriﬁcado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

segur idad del transporte de los alimentos sera inica responsabilidad de la empresa
pr()vgj edora.
i
Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
Conforlpnidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidaﬂ encargado se procederaala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros

de AC(f)pi() - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi_como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un
protocolo _de bioxeguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser
presentado a la firma del contrato
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3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe senalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante

Legal de la empresa proveedora.

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz
elaborado. Requisitos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seg\'m los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz
elaborado. Requisitos. 3*  Edicion.

1 Advertencia

. Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
. certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
§ certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
| Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
| contratacion.
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' Para  mayor informacion sobre los Documentos de Informacién
| Complementaria ingresar al siguiente link:
| https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

5[ aprobado-001-2016.pdf

{

4. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

4.1 Adelantos

i
|
z
.
|
J

NO CORRESPONDE

4.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

A3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Aimacén Central.

 Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

L]

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

4.4 Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

- de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

; - Advertencia
%} ' Este acapite s6lo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada

\
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4.5 Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio(s) contado a
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nuamero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacién de cada | ejecucién del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

4.8 Envase, embalaje y rotulado

4.81 Envase

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo

establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias.

® Presentacion 1 litro: Envase botella PET (Transparente e incoloro), con

capacidad para 1 litro (1,000 ml).
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El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la
calidad del mismo. Los envases a usarse seran de materiales adecuados para la

conservacion y manipuleo del producto.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

4.8.2 Embalaje

Cajas de carton corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado
minimo de 5 cajas de altura.
El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe

indicar instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

El contratista deberd presentar en la entrega un documento que certifique que el
envase cumple con lo especificado, Los costos deberan ser asumidos por el

contratista.

Precision
Excepbionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacioén que considere del embalaje. La informacion adicional

que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

4.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo
siguiente, segin el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5* Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion:

nombre del producto;

® declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracion del producto;

® nombre y direccién del fabricante;

® nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra
figurar en etiqueta adicional;

® nlmero de registro sanitario; - fecha de vencimiento, cuando el
producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable; -
codigo o clave del lote;

® condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo

requiera, por ejemplo: "Manténgase protegido de la luz";




o

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

® contenido en litros, del producto envasado. —l

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

dvertencia

:
L.

A
S

olo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

5. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demés condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

5.1

Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

5.1.1 Lugar de entrega

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederaala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribuciéon los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos seré tnica responsabilidad de la empresa

proveedora.

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

5.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo

establecido en el expediente de contratacion.

Import‘ante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).
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5.2

6. Otras consideracio

6.1

4y

Conformidad de los bienes

6.2

Forma de entrega

5.21 Forma

de entrega

Los
consi

disp
enca

Lega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

productos programados que no sean entregados seran
derados como stock. Estos alimentos que son considerados

como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se

nga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
'gado del programa en representacion de la SGPS, asi como

por parte del representante del almacén central y del representante

de la empresa proveedora.

5.2.2 Métod
bienes

Ds de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

MI]
Segul

de of

ENS
Segl
Norn

[ODO DE MUESTREO:
h lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas

igen vegctal y animal. Muestreo. 1* Edicion.

AYO O PRUEBA:
1 lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2021)

na para grasas y aceites comestibles no rcgulados por normas individuales.

Advel

rtencia

aprob

Adelantos

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspecciéon u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de
Informaciéon Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para | mayor informacion sobre los Documentos de Informacion

Complementaria ingresar al siguiente link:
https:#/www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

ado-001-2016.pdf

nes para la ejecucion de la prestacion

}/O CORRESPONDE
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6.4

6.3 Forma de pﬂgo

| Advertencia

—

La recepcién sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de

contrataciones del estado.

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacién:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales
¢ Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

» Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
tal correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
rtificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
cumento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

Reajuste de Jos pagos

NO CORRESPONDE

i
|
|
i
|

| en el articulo

B

blo puede ser incluido en el caso de ejecucién periddica o continuada

ndo la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
8 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
nzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
ntrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

®)
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|
El plazo m r’i]mo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

6.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | EI porcentaje minimo de participacién en la
participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del
consorciad consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.
PRODUCTO: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR

6.8 Envase, embTIaje y rotulado

6.8.1 Envase
\

Caracteristicas del envase

Pesa s 10 Kg
Estr+ tura del Envase : Polipropileno Tejido.
C()loI Transparente.

'I‘ejido g Trama 10 cintas/ pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 ¢cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

ion
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Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

6.8.3 Rotulado

EN\T’A

El rotulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 2 - superior, debe
Cum\rplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS

SADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion, ademads de la

siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:201 5,y

su Ciorrigenda Técnica:

® el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

® nombre o razbon social y direccion del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos importados, nombre o razén
social, RUC y direccion del importador;

® fecha de vencimiento; - codigo o niimero de lote;

® condiciones de conservaciéon o almacenamiento;

® ¢l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

® el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

® ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

incluir

|

i

|

|

1

|
PreciJién
Excep“ ionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descri;%s en la ficha técnica.

| Advertencia \

| Solo se puede}) realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica. |

I
\

7. Condiciones de los

Indicar las demas cond
desnaturalizar lo estab

71

[

ienes a contratar

iciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
ecido en la ficha técnica del bien.

Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

7.1.1 Lugar de entrega

lote 3
correo
L con 03
especif

mismao

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacién

Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A

o,

(Cualquier modificacion de la direccién ser comunicada al proveedor via
institucional), se detalla que la empresa proveedora deberé de presentarse
transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
icado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la
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seguridad del transporte de los alimentos sera nica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepciéon del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederaala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para_el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

7.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe senalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

7.2 Forma de entrega

7.21 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacién de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

7.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

Frijol. Requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicién.

~
METODO DE MUESTREO:
} Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.

ENSAYO O PRUEBA:
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8.1

8.2

8.3

Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA l.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

8. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

Adelantos

NO CORRESPONDE

Conformidad de los bienes

La recepciéon sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de Ia ley de
contrataciones del estado.

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

e Recepcién y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacéen Central.

« Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

L]

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
/UNIO N° 100 PUENTE PIEDRA
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8.4

8.5

8.6

8.7

Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

|
|
|
i
{
i

I

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto

en el articulo 38 del Reglamento.

L

Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero maximo de
consorciados

De conformidad con el numeral 49.5 del
articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de
participacion de cada
consorciado

El porcentaje minimo de participacién en la
ejecucién del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.
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PRODUCTO: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR

8.8 Envase, embalaje y rotulado

8.8.1

8.8.2

8.8.3

X
¥\

Envase

Caracteristicas del envase

Peso 3 10 Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tejido : Trama 10 cintas/ pulgada

Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

Precisiéon

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

Embalaje

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

Rotulado

El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir
lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8* Edicion, debe considerar lo siguiente, segin el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razoén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del
importador; - el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cbdigo o ntimero del lote; - condiciones de conservacion o almacenamiento;
- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
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Precision

Excepcionalmente y siempre que |a ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

1 Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

9. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse |a contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

9.1 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacién

9.1.1 Lugar de entrega

\ 9.1.2
ﬁ 9.2 Forma de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacién de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera Unica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios. los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

}iesentado a la firma del contrato

Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo

establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En ol caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
al debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).




~

~

o

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

\
|

9.2.1 Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante

Legal de la empresa proveedora.

9.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

METODO DE MUESTREO:
Segtn lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 2° Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segtin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 2°* Edicion.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccién Il o Ill, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informaciéon sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userﬁles/misc/documento—orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

10. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

10.1

Adelantos

NO CORRESPONDE
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10.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

10.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

10.4 Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

' Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
| de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

|
! i
L | | |

10.5 Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del montc del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.
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10.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afo contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

10.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area

usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero maximo de
consorciados

De conformidad con el numeral 49.5 del
articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de
participacion de cada
consorciado

El porcentaje minimo de participacion en la
ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

10.8 Envase, embalaje y rotulado

10.8.1 Envase

Peso

Estructura del Envase

Caracteristicas del envase

10 Kg

Polipropilcno Tejido.

Color Transparente.
Tejido Trama 10 cintas/ pulgada
Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido Cinta encadenada 10 cm anterior y
Posterior del tramo cocido del saco.
Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

\
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10.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precisiéon

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

10.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior,
debe cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicion, ademas de la
siguiente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y
su Corrigenda Tecnica:

e el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

e nombre o razon social y direccion del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos importados, nombre o razon
social, RUC y direccion del importador; - fecha de vencimiento;

e cbdigo o nimero de lote;

e condiciones de conservacion o almacenamiento; - el contenido
neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg); - el grado de
calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

e nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

V'Adverteh’cié

11. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

111

Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

11.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion

Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
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lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especilicado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos seré (inica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el _petsonul que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de biosequridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

11.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante
" En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la

convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

11.2 Forma de entrega

11.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como

% por parte del representante del aimacen central y del representante
\ ;

Legal de la empresa proveedora.
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11.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

METODO DE MUESTREO:

Segln lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seglin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 2* Edicion.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspecciéon u otras
certificaciones previstas en la seccién Il o Ill, de los Documentos de
Informaciéon Complementaria, seguin corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

12. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacién

121

Adelantos

NO CORRESPONDE

12.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacén central y la conformidad serad otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

12.3 Forma de pago

v e Factura y Guias debidamente firmadas por Alimacén Central.

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

~
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total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,

documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar

certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente

12.4 Reajuste de los pagos

12,5

12.6

12.7

NO CORRESPONDE

E Advertencia

| Este acépite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada

| de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto

| en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del

contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la
articipacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del
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consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de

50%.

PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR
12.8 Envase, embalaje y rotulado

12.8.1 Envase

Caracteristicas del envase

Peso : 10 Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tejido : ‘Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

12.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional

que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

12.8.3 Rotulado

En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo
establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8* Edicion, deben indicar en idioma espaiiol, (pudiendo
llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mas
destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su
Modificacion Técnica:

L4 el nombre del producto;

e cl grado de calidad;

e  contenido neto;

® nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en

el caso de productos importados, nombre o razon social, RUC y
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direccion del importador, en caso de productos importados el pais

de origen;
e fecha de vencimiento;

® numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

i
|
i
i
f
|
i
|
{

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

13. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

131

Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

13.1.1Lugar de entrega

La‘entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especilicado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera Gnica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procederaala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

13.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacién.

Importante
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13.21

13.2.2

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

13.2 Forma de entrega

Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante

Legal de la empresa proveedora.

Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:

Segln lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 2* Edicion, y su Modificacion Tecnica N'TP 205.019:2015/MT
1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 1*

Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 2* Edicion, y su Modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT
1:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA. 1°

Edicion.

—%,&/

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de
Informaciéon Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf
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i4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

141

Adelantos

NO CORRESPONDE

14.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

14.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

¢ Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

14.4 Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

—
1 Advertencia

] Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periodica o continuada
f de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
| en el articulo 38 del Reglamento.

NO}PLICA

X 14.5 Otras penalidades aplicables
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Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

14.6

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

14.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero maximo

consorciados

de

De conformidad con el numeral 49.5 del
articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

minimo
de

Porcentaje
participacion
consorciado

de
cada

El porcentaje minimo de participacion en la
ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR
14.8 Envase, embalaje y rotulado

14.8.1 Envase

Peso

Color

Tejido

Cosido

Estructura del Envase

Caracteristicas del envase

10 Kg
Polipropileno Tejido.
Transparente.

Trama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada

Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne

no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.
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14.8.2 Embalaje

No corresponde .

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

14.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe
cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion, ademas de la
siguiente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y
su Corrigenda Tecnica:

® el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

e nombre o razon social y direccion del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos importados, nombre o razon
social, RUC y direccion del importador;

e fecha de vencimiento;

e cbdigo o niimero de lote;

e condiciones de conservacion o almacenamiento;

e el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

® el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

e numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

- Advertencia

| Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

15. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

151 Lugary

lazo de ejecucion de la prestacion

ugar de entrega
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La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificaciéon de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberé de presentarse
con 03 transportes para la distribucién los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos sera tnica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera ala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

debera contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

15.1.2Plazo de entrega

|

@

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

15.2 Forma de entrega

15.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
egal de la empresa proveedora.
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15.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los meétodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 1* Edicion.

Advertencia

. Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
| certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

16. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

16.1

Adelantos

NO CORRESPONDE

16.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad serd otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

16.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
7pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

~
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e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

16.4 Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

16.5 Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

16.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

16.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:
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Numero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero

maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
16.8 Envase, embalaje y rotulado

16.8.1 Envase

Caracteristicas del envase

Peso 2 10 Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tejido : ‘Trama 10 cintas/ pulgada

Urdimbre 10 cinlas/[)ulgada
Cosido : Cinta encadenada 10 cm anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas dei envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

16.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

16.8.3 Rotulado

Segiin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.
Los envases del haba seca calidad primera, ademas de los requisitos aplicables

especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

de alimentos preenvasados. 8* Edicion, debe indicar en idioma espanol lo

siguiente, segiin el numeral 10 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;

el pais de origen;

el grado de calidad;

el peso neto, en kilogramos;

nombre o razéon social del productor, envasador o vendedor,

distribuidor, importador;

el codigo o clave del lote;

el mes y afio de envasado;

el mes y afio de vencimiento;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo
requiera;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

Precisiéon

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

f Advertencia

‘ Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

17. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

171 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

17.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacién
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberin cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

proveedora.

\, “conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de

D Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros

seguridad del transporte de los alimentos serd (nica responsabilidad de la empresa
£

Una vez presemado el pr()vcedor con los transportes por CDA, y previa

de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
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el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba v desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para_el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

17.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el

Importante

cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

17.2 Forma de entrega

17.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante

Legal de la empresa proveedora.

17.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:
Segln lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019)
CEREALES, LEGUMINOSAS 'Y PRODUCTOS DERIVADOS. Habas.

Requisitos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensayo indicados en el numeral 9 de la NTP
205.024:2014 (revisada el 2019) CEREALES, LEGUMINOSAS Y
PRODUCTOS DERIVADOS. Habas. Requisitos. 3* Edicion

\
X
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Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccién u otras
certificaciones previstas en la seccién || o lll, de los Documentos de |
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacién
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob,pe/use/ﬁ/es/misc/documento-orientac/on-
aprobado-001-2016.pdf

18. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

18.1 Adelantos

™ LNO CORRESPONDE

18.2 Conformidad de los bienes

La recepcién serd otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

18.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

» Copiade los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

18.4 Reajuste de los pagos
%/N CORRESPONDE J
AN

O
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\
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Advertencia

en el articulo 38 del Reglamento.

18.5 Otras penalidades aplicables

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtin lo previsto

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

18.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de 01 afno contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

18.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR
18.8 Envase, embalaje y rotulado

/
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Ty

18.8.1 Envase

Caracteristicas del envase

Peso 10 Kg
Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color Transparente.
Tejido Trama 10 cintas/ pulgada
Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido Cinta encadenada 10 cm anterior y
Posterior del tramo cocido del saco.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

18.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la

ficha técnica.

18.8.3 Rotulado

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo
indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de
alimentos l)recnvasad()& 8* Edicion y las (lisl)uslcionﬁs csl)ccil'icddas en el

numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;

el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

nombre o razéon social y direccion del productor, envasador o
vendedor; en el caso de productos importados, nombre o razén
social, R.U.C. y direccion del importador;

el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el codigo o nlimero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA;
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Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

' Advertencia

' Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

19. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

19.1  Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

19.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos seré en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especilicado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seouridad del transporte de los alimentos sera tnica responsabilidad de la empresa
& | I

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

19.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

"En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el

cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

19.2 Forma de entrega
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19.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

19.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:
Segln lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Seglin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicion.

Advertencia

- Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los

certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
' certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de
. Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informaciéon sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
. https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

' aprobado-001-2016. pdf

20. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

201

Adelantos

NO CORRESPONDE
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20.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

20.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

» Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA J

20.4 Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

; Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada
. de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
- en el articulo 38 del Reglamento.

20.5 Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

®)
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20.6 Responsall:ilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

20.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nimero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero

maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
| 50%.

PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
20.8 Envase, embglaje y rotulado

20.8.1 Envase

Estos envases deberan ser paquetes de 06 bandejas de carton de primer uso
que contienen aproximadamente 12 Kq de huevos (2 kg x bandeja), del mismo
tamario, de tal forma que:

e Esten limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
» Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
* Faciliten los muestreos e inspecciones

El ﬁeso neto aproximado por empaque sera de 12Kg.

Nota: El huevo debera tener impreso sobre su cascara la fecha de vencimiento,
dicr?a impresion debera ser realizada con tintas de grado alimentario. La
documentacion que certifique el grado alimentario de las tintas sera presentada
al momento de la entrega de productos.
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Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

20.8.2 Embalaje

No Corresponde.

Precision

Excépcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional

que se consigne
ficha técnica.

20.8.3 Rotulado

no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la

El rotulado de

disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segun el numeral 9.2.1, de la
NTP 011.219:2015:

| huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las

nombre del producto;

marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o
empacador,

clasificacion por peso y presentacion;

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de
Procesamiento Primario emitida por SENASA;

fecha de caducidad;

lote (puede ser la fecha del vencimiento);

contenido neto o numero de unidades;

instrucciones para su conservacion.

Precision

Excebcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

incluir otra infor

maciéon que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar

21. Condiciones de los bienes a
Indicar las demas cdndiciones e
desnaturalizar lo establecido en
\
\
211 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

contratar

n las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
la ficha técnica del bien.

©)
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21.1.1Lugar de entrega

| : ; o
La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion
A

lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via

imentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A

correo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberd de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberdn llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seguridad del transporte de los alimentos serd tinica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una |vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad cm'arga(lo se procederdala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de A(‘()l)i() - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del dislrilo); adicionalmente

) el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba_del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para_el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

21.1.2Plazo|de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual idebe senalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
qu/nvfena/es 0 mensuales).

21.2 Forma de entrega

21.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los | productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.
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21.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

METODO DE MUESTREO:
Segiin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de

allina. Requisitos y clasificacion. 2* Edicion.
g | y

\
ENSAYO O PRUEBA:
Segin los metodos de ensayo y procedimientos indicados en los numerales 5.1,
5.21, 6.2 y8dela NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y

clasificacion. 2* Edicion.
‘
|

i
‘ Advertencia

f

j So/of incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
| certificados de conformidad o certificados de inspecciéon u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contl;ratac/o’n

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/useffiles/misc/documento-orientacion-
aprol‘nado-001-2016.pdf

22. Otras consideraci9nes para la ejecucion de la prestacion

221

22.2

22.3

Adelantos |

NO CORRESPONDE

Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepciélp, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

|

Forma de pTgo

La Entidad realizaré el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista
en pagos n}ensual de acuerdo al cronograma de entregas.

‘ )
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

\




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

 Facturay Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

° i Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
 total correspondencia con el Numeral 9. Descripcién del Objeto,
 certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
i documento).

®

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N®/100 PUENTE PIEDRA

22.4 Reajuste d‘,e los pagos
|

NO CORRESPONDE
1

it

' Advertencia
. Este acépitego’/o puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada

' de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
i en el articul

i
i
i
|
L

38 del Reglamento.

‘

22.5 Otras pena%idades aplicables

NO APLICA

Las penalidaﬁdes deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria; Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigehte, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

22.6 Responsabi]idad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

22.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

T
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Numero‘ maximo de | De conformidad con el numeral 495 del

consorciados articulo 49 del Reglamento, el namero
‘ maximo de consorciados es de dos (2)
I integrantes, siendo el porcentaje minimo de
\ participacién de cada consorciado de 30%.

Porcenta}e minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso que contienen
aproximadamente 5 Kg, de tal forma que:

» Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
e Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
» Faciliten los muestreos e inspecciones

El Teso neto aproximado por empaque sera de 5Kg.

Prec’*isién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicfr las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no p [ ede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

22.8.2 Embalaje

No corresponde

incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

22.8.3 Rotulado

El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con

los requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
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( GENERAL PARA EL ETIQUETADO DELOS ALIMENTOS PREENVASADOS, |
y *i.lcbc indicar lo siguiente:

‘ ® nombre del producto;

® pais de origen;

® nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;
e identificacion del lote;

| ® fecha de vencimiento;

¢ condiciones de almacenamiento;

®  peso neto;

® namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos,

otorgado por el SENASA.

Pregision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incl ir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacién
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien

descritas en la ficha técnica.

Advertenciaﬁ

Solo se pue&en realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.
I
L

23. Condiciones de los bienes a contratar

J

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

231

Lugary pla 0 de ejecucion de la prestacion

23.1.1Luga ‘de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacion

imentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A

i30 (Cual(luicr modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
il .

corfeo institucional), se detalla que la empresa proveedora deberd de presentarse
con‘()S transportes para la distribuciéon los mismo que deberan cumplir con los

especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

Una ,:‘ve'/. presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
d encargado se procederd a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
pio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

nal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

|-protocelo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

I N
presentado a la firma del contrato

|




-
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|
2019) Analisis sensorial. Directrices para la utilizaciéon de escalas de respuestas
cuantitativas. 1* Edicion. El pH se analizara scg(ln lo indicado en la NTP-ISO
2917:2005 (revisada el 2020) Carne y productos carnicos. Medicion de pH.

‘\
23.1.2 Plazh) de entrega

Losjbienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.
|

Imp

‘En “Ihcas'o'de suministro de biéhés, A“cdns/gnér el crohograma de entregas, el
cual debe senalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
conyocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,

|
quincenales o mensuales).

23.2 Forma de entrega

23.2.1Forma de entrega

El ;jazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
junto al presente documento.

Los| productos programados que no sean entregados seran
;iderados como stock. Estos alimentos que son considerados
0 stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
'ad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
esarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
ue el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
)nga su uso. Esta acta de custodia deberéa estar firmado por el
argado del programa en representacion de la SGPS, asi como
arte del representante del almacén central y del representante

al de la empresa proveedora.

de

los de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

‘TODO DE MUESTREO:
in lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES
GE 1"‘JERALES SOBRE MUESTREO. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

s [Fequisitos [isico sensoriales se verificarin por medio de evaluaciones fisicas y
oriales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial.

sdologia. Guia general. 2* Edicion, o alguna otra especilica de existir. De ser

necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el

Método de referencia. 2* Edicion.
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24.1
N

24.2

24.3
)

\incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Infofmacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
plementaria ingresar al siguiente link:
i//www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
ado-001-2016.pdf

|
LA

‘.

24. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

Adelantos |

|

i
i
NO CORR%SPONDE

coordinacidn con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de

Conformidad de los bienes
La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
contrataciones del estado.

Forma de pago

La Entidad
en pagos

alizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
ensual de acuerdo al cronograma de entregas.

S del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
contar con la siguiente documentacion:

| ecepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales
||| actura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
" tal correspondencia con el Numeral 9. Descripcién del Objeto,
ertificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
locumento).

Il

(]

N entacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
00 PUENTE PIEDRA

|

Dicha docu
JUNIO N° 1
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24.4 Reajuste de los pagos

' Advertencia

NO CORR

SPONDE

3%

24.5

24.6

24.7

| Este acép/tef

de bienes, ¢
en el articula

Otras penalidades aplicables

olo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
ando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
38 del Reglamento.

NO APLICA

Las penalid

convocatoria
alcanzar cad
contrato vige

es deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
te, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Responsabilidad por vicics ocultos

El plazo ma

ximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la confovmidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De confor
usuaria pu

B3

idad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
e incluir lo siguiente:

consorcia

participac:&:l de cada

Numero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del

consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participaciéon de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

l’R()DdFTO: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

24.8 Envase, embalaje y rotulado




-
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24.8.1 Envase

abdominal.

Los énvases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

® Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del

alimento
®  Se encuentren bien cosidos o sellados
®  Scan resistentes al almacenamiento (mdni[)ulc()) y transporte

e Faciliten los muestreos e inspeccioncs

Caracteristicas del envase

Peso Promedio : 2 Kg +- 0.25Kg
Estructura del Envase : Polietileno
Color : Transparente.
Tipo de cerrado : Sellado

Nota; Ll promedio de cada carcasa de pollo podra venir con rabadilla y grasa

Asimismo, los pollos podrin ser entregados de maneral individual o

agrupados siempre y cuando estén debidamente sellados y empaquetados.

ién

rlas

aje

cionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne

de modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

No corresponde.

Prec§ ion

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

24.8.3 Rotulado

El rotulado del pollo entero sin menudencia congelado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,

y de Fe indicar lo siguiente:

nombre del producto;

pais de origen;

nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor; -
identificacion del lote;

[echa de vencimiento;
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®  condiciones de almacenamiento;

g peso neto;

{0 nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos,

otorgado por el SENASA.

1l
Pretjisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
itas en la ficha técnica.

Solo se pue

|l

1‘

en realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

25. Condiciones de | ‘ bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

25.1 Lugar y plazo de ejecucion de la prestaciéon

2511 Lugaw de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacion
Alif;ncnlaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lot«l 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
con"co institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse

\ . ) ; .
con |03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los

especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
‘

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

idad del transporte de los alimentos seré (inica responsabilidad de la empresa

edora.

ez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa

conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de

al que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para_el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma de! contrato

25.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.
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25.2 Forma de

=

Importante

caso de suministro de bienes, consignar el crono'g'raihé‘ déméh't'régéé,welv
lebe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la

catoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
enales 0 mensuales).

cual
coni
quine

trega

25.2.1For i de entrega

El dlazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adj&pto al presente documento.

Eproductos programados que no sean entregados seran
iderados como stock. Estos alimentos que son considerados
10 stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
enti ad en caso los aimacenes no brinden las condiciones

‘ue el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
dhga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
enc }gado del programa en representacién de la SGPS, asi como
por‘ yarte del representante del almacén central y del representante
| de la empresa proveedora.

25.2.2Méto os de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

blen?

'
Losirequisitos fisico sensoriales se verilicaran por medio de evaluaciones fisicas y

scx‘ riales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Andlisis sensorial.
)

nci

odologia. Guia general. 2* Edicion, o alguna otra especifica de existir. De ser
sario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el
) Andlisis sensorial. Directrices para la utilizacion de escalas de respuestas
cuantitativas. 1* Edicion. El pH se analizara segin lo indicado en la NTP-ISO
29\ I

M(’T iodo de referencia. 2* Edicion.

:2005 (revisada el 2020) Carne y productos carnicos. Medicion de pH.

Ad%lﬂenc:a

' Solo

wnc/wr los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
pados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
aciones previstas en la seCC/on Il o lll, de los Documentos de |

ratacion.
2 mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
lementaria ingresar al siguiente link:
( www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
bado 001-2016.pdf
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L

26. Otras consideraci

26.1

Adelantos |

i
i
\

es para la ejecucion de la prestacion

\

=

NO CORR%#PONDE

26.2 Conformidad de los bienes
|

La recepci‘@m serd otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la

subgerencia
la recepciép
contratacio

de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
es del estado.

26.3 Forma de pago

\ 26.4

—

La Entidad
en pagos

ealizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista

nsual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la

Entidad de‘

e contar con la siguiente documentacion:

Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

Factura y Guias debidamente firmadas por Alimacén Central.

o :Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

Reajuste de

los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

Este acapite s6lo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada

de bienes, cu
en el articulo

iando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto

38 del Reglamento.
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26.5

Otras penalidades aplicables

NO APLIC/

Las penalidg:

alcanzar ca

26.6

es deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria, Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
una un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigi ite, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

|

Responsalﬂ‘il‘idad por vicios ocultos
|

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

|
|
\
26.7 Condicionﬂs

de los consorcios

De conforrfr idad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Numero

consorciaF os

maximo de

De conformidad con el numeral 49.5 del
articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentajé

participachbn de
consorciado

minimo de
cada

El porcentaje minimo de participacién en la
ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: SOLilDO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

1

26.8 Envase, embj
|

laje y rotulado

26.8.1 Envase

-

Envases de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

' Peso escurrido N° de
Peso Neto K
| Envase (2) aproximado envases
(il & ] (g) por caja
s 4
| Ib Tall (125 425 240 24
//" g)
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“‘ "~ Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o

1 imperfeccion en la operacion de sellado incrementars el riesgo de

j contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion es

‘ obligatoria.

;0 Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén,
; grietas, rajaduras, abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u
otros) y oxidacion.

L Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales
de produccion.

®  No se aceptardn producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento

de barniz interno.

2 indic

pcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
Ir las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
ede modificar las caracteristicas del bien descritas en |a ficha técnica.

|

26.8.2 Embalaje

‘
|
|
|
Cajas de carton corrugado de 24 latas cada una.
) £

!
‘ , ) .
. Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

®  En cada uno de los lados exteriores de la caja de carton, debera figurar
I

il
; impreso y de una manera legible el codigo de produccion.
|

‘
® No se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de

adulteracion de las mismas.

E
M inf:Tdt

scionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
I otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional

P
“5

tablecido en la Ley N° 30021, Ley de promocion de la alimentacion saludable
*’a nifos, ninas y adolescentes, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo
1017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012- 2018-SA y sus
md‘){‘ljl'i('.ntm‘ids. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera

clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del
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€Il

I / . - < i
roducto; asi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido

| ¢l Manual indicado.

Pr

Ex
inc

ision
pcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
ir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

onal que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
critas en la ficha técnica.

27. Condiciones de

Indicar las deméas
desnaturalizar lo e

len realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

bienes a contratar

ndiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben

271

‘blecido en la ficha técnica del bien.

20 de ejecucién de la prestacion

27.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos serd en las oficinas del Programa de complementacion
Alihentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
o fo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
es f:il‘ic&d() en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberdn llegar a la hora especiicada para el control de calidad previo; la

sepuridad del transporte de los alimentos sera nica responsabilidad de la empresa

yroveedora.

|
Una ez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa

conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidac encargado se procederaala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros

de Aeopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente
el al que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

i
rotacelo de bioseguridad para_el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

‘21’85‘8

[ .
ado a la firma del contrato

27.1.2Plazo ;c;le entrega

Los jenes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
esta {ecido en el expediente de contratacién.




{fh

-

. . Advertencia
| Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
{
|
|
!
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ortante
) €l caso de suministro de bieneé, conslg‘rviéf el Cronogfé}na de entfegés, el
al debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la

ocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
cenales o mensuales).

ntrega

a de entrega

plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
Into al presente documento.

productos programados que no sean entregados seran
siderados como stock. Estos alimentos que son considerados
stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
esarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
Jue el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
Onga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el

enc : rgado del programa en representacién de la SGPS, asi como
po arte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

27.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bien

ODO DE MUESTREO:

n lo indicado en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
DUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE
CERRADOS. Conserva de caballa. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los meétodos y procedimientos indicados en la NTP 204.018:2015
%SERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
‘RMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2* Edicion.

| certificados de conformidad o certificados de inspecciéon u  otras
| certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
. Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
. contratacion.

Para|| mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
- Complementaria ingresar al siguiente link:
| hitpsy/www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

' aprobado-001-2016. pdf
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28. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

28.1 Adelantos'l

NO CORR&SPONDE

28.2 Conformidrwd de los bienes

La recepci

On sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en

coordinaci

la recepcid

contratacio
\

n con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la

, €n concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
es del estado.

subgeren iE de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
f

|
!

|
28.3 Forma de pago

|

La Entidad
en pagos

realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
nsual de acuerdo al cronograma de entregas.

del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
contar con la siguiente documentacion:

ecepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales
actura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

opia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar

tr)tal correspondencia con el Numeral 9. Descripcién del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° H.DO PUENTE PIEDRA

28.4 Reajuste de los pagos

NO CORR#SPONDE
|

[

il

Adverten ciﬂ

| Este acépiteJ, Lh;é/o puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada

| de bienes, ¢

ndo la entidad considere el reajuste de los pagos, segtn lo previsto

en el articulo 38 del Reglamento.

4

28.5 Otras penalidades aplicables

'}

y L/

i
\
NO APLICA

ﬂ#‘k
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|

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria, Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar ca{it una un mento maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del

contrato vigg te, o de ser el caso, del item que debio6 ejecutarse.

\
28.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

28.7 CondicionT de los consorcios

N
De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:
|
Numero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
‘ maximo de consorciados es de dos (2)
‘ integrantes, siendo el porcentaje minimo de
| participacién de cada consorciado de 30%.
I
Porcentajé minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la
participacion de cada | ejecucioén del contrato, para el integrante del
consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.
R PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO
28.8 Envase, embalaje y rotulado
28.8.1 Envage
El Pulmén de bovino crudo y entero congelado (bole) debera ser comercializado
envasados o empacados, con la finalidad de garantizar la inocuidad del producto y
tener un control adecuado de su procedencia mediante el rotulado.

| |*  Elenvase y embalaje deberan ser inocuos y no deberan comunicar
‘

olores o sabores extranos al producto.
| /®  Los materiales de envoltura deberan ser liml)ios e higiénicos.

| |* Elenvase y embalaje deberan ser impermeables resistentes y l)rolcgcr[ln

‘
\ | al
3 L [)ro(luct().
o |'/® Al eliminar el envase, no deberan quedar residuos de éste sobre la
) }\‘ / ‘ carne.

o
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I

Em jaquc primario (envase): Laminas de polietileno de baja densidad
envéﬂvicudo o cubriendo al producto en bloque.

28.8.2 Embalaje

|
Precision

|
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indica} las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no p%ede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

I
I

aque secundaric (embalaje): Cajas de carton corrugado cerradas, Venta al

l
28.8.3 Rotulrldo

consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
écnica.

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente,

aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. En

sean lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
Casfl de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la
comercializacion, debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto
conlla NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
pre,[mw.ls‘\dos. 8* Edicion. Ademds, debe cumplir con los requisitos aplicables
especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para el
Cti:iljlt:ldd() de los alimentos preenvasados, segln lo senalado en el numeral 10 de

la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

: w()ml)re del producto

- Pais de origen

- Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor
= |

entificacion del lote

~

=

echa de vencimiento

ondiciones de almacenamiento

==

€s0 neto

I:nel‘o de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento

ario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.
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Adverten cié

ional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien

tas en la ficha técnica.

Solo se pue

n realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

\
29. Condiciones de | q‘s bienes a contratar

Indicar las demas ccuwdiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben

desnaturalizar lo estg

blecido en la ficha técnica del bien.

291 Lugary pla‘; de ejecucion de la prestacion

29.1.1Lugar de entrega

[
|
con

ttb'l)

S€g
&

La g:‘ wtrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion
Aliﬂncmdrm de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A

lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via

correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse

‘
03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los

cificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

misto deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

idad del transporte de los alimentos seré (nica responsabilidad de la empresa

Una

conl

broveedora.

vez l)rcscmado el provcc(lor con los transportes por CDA, y previa

midad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de

d encargado se procedera ala entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
&

opio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

nal yue realizara el traslado_de alimentos asi como la estiba y desestiba_del mismo

contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

olo_de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

1do a la firma del contrato

29.1.2Plazo

de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo

establecido en el expediente de contratacién.

Importante

En

caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el

cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la

con
quin:

catoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
enales 0 mensuales).
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29.2 Forma de entrega

29.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante
Legal de la empresa proveedora.

)
29.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes
METODO DE MUESTREO:
Segln lo indicado en el numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y
carne de bovinos. 3* Edicion.
ENSAYO O PRUEBA:
Segilin los métodos de ensayo indicados en los numerales 6.2y 6.3 de la
NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,
clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion
. Advertencia
. Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
l~ | certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
{

" certificaciones previstas en la seccion Il o Ill, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segtin corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
| https://ivww. perucompras.gob.pe/userﬁ/es/misc/documento—orientacion-

| aprobado-001-2016.pdf

30. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

30.1 Adelantos

& NO CORRESPONDE
, Xiv/
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30.2

30.3

304

Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo méaximo de 7 dias de producida
la recepcién, en concordancia segun el articulo 168 del reglamento de la ley de
contrataciones del estado.

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

« Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

30.5

Este acépite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada
| de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del

contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.
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30.6 Responsabilidad por vicics ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

30.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

De conformidad con el numeral 49.5 del
articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacién de cada consorciado de 30%.

Numero maximo
consorciados
Porcentaje minimo
participacion de
consorciado

El porcentaje minimo de participacion en la
ejecucion del contrato, para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES-MONDONGO CONGELADO

30.8 Envase, embalaje y rotulado

30.8.1 Envase

al

e producto.

carne.

El envase del mondongo congelado debera ser:

e Elenvase y embalaje deberan ser inocuos y no deberan comunicar
olores o sabores extraios al producto.
e  Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos.

e  Elenvase y embalaje deberdn ser impermeables resistentes y protegeran

e Al eliminar el envase, no deberan quedar residuos de éste sobre la

Nota: La recepcion de la menudencia de res-mondongo congelado, no debera
g £

exceder de -18°C. El peso [)romedio de cada paquete debera ser de 10Kg.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.
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30.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional

que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

30.8.3 Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente,
seglin lo sefalado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
™ aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la
comercializacion, debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto
con la N'TP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe cumplir con los requisitos aplicables
especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para el
etiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo senalado en el numeral 10 de
la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

e nombre del producto;

e pais de origen;

e nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

e identilicacion del lote;

e fecha de vencimiento;

e condiciones de almacenamiento;

o peso neto;

e ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al

Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos,

otorgado por el SENASA.

Precisiéon

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

' Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

31. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
esnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

@




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA

SIE N° 001-2023-CS-MDPP

311

Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

31.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especificado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi
mismo deberan “ngl' a la hora cspeciﬁcada para el control de calidad previo; la
seguridad del transporte de los alimentos serd Ginica responsabilidad de la empresa

proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo

deberd contar con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

31.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante
" En el caso de suministro de bienes, consignér el crohog‘;éfﬁ’é de eritrégéfé, el
cual debe senalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la

convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

31.2 Forma de entrega

31.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el

| encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
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por parte del representante del almacén central y del rearesentante

Legal de la empresa proveedora.

31.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

METODO DE MUESTREO:

Segin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y

carne de bovinos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
chfln los métodos de ensayo indicados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP
201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion

y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion.

i
i

Advertencia

' Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
| certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras

certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de

' Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
| contratacion.

" Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion

. Complementaria ingresar al siguiente link:

https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

32. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

Adelantos

NO CORRESPONDE

32.2 Conformidad de los bienes

La recepcion serd otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacién con el almacén central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcioén, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

N 32.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
ep’'pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
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@

Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

¢ Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Obijeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

Dicha documentacion se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

32.4 Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periodica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

32.5 Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

32.6 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

32.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

"
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|
!

Namero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
maximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participacion de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacién en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

32.8 Envase, embalaje y rotulado

32.8.1 Envase

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas
durante su transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP
207.007:2015.

Peso : 10 Kg
Estructura del Envase : Polietileno
Color : Cristal opaco
Sellado Termosellado
Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
‘no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

32.8.2 Embalaje

No corresponde.

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

32.8.3 Rotulado

El rotulado de la Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el
articulo 117 del chlamcnlo sobre Vigildll('id y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante  Decreto  Supremo N® 007-98-SA, y sus
modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP
207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2*

Edicion:

e nombre del producto;
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® declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del

producto;

® nombre y direccion del fabricante;

® nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra ligurar en
etiqueta adicional,

® numero de Registro Sanitario;

®  lecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que
establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es
aplicable;

e codigo o clave del lote;

® condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

® forma en que se presenta, por ¢jemplo: granulado;

®  peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacion

adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

33. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

331

Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

33.1.1Lugar de entrega

La entrega de los alimentos sera en las oficinas del Programa de complementacion
Alimentaria de la Subgerencia de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A
lote 30 (Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor via
correo institucional), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse
con 03 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los
especilicado en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi

mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad previo; la

seouridad del transporte de los alimentos sera tnica responsabilidad de la empresa

provccd()ra.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa
conformidad de recepcion del recurso por parte del Supervisor de Control de
Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 07 Centros
de Acopio - CDA (03 transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente

el personal que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo
! ]
W deberd _contar_con los implementos de bioseguridad necesarios, los cuales debe obedecer a un




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd ser

presentado a la firma del contrato

33.1.2Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de 9 meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el

cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

33.2 Forma de entrega

33.2.1Forma de entrega

El plazo para la entrega del bien sera de acuerdo al cronograma
adjunto al presente documento.

Los productos programados que no sean entregados seran
considerados como stock. Estos alimentos que son considerados
como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la
entidad, en caso los almacenes no brinden las condiciones
necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin
de que el proveedor salvaguarde los alimentos hasta que se
disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el
encargado del programa en representacion de la SGPS, asi como
por parte del representante del almacén central y del representante

Legal de la empresa proveedora.

33.2.2Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

METODO DE MUESTREO:
Segln lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE MUESTREO. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
chﬁll lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. AzGcar

rubia. Requisitos. 4* Edicion.

| certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras

 Advertencia
' Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los

| Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de

Certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
i
L

| contratacion.
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i

| Para, mayor informacién sobre los Documentos de Informacién
| Complementaria ingresar al siguiente link:
| httpsi//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
j aprobado-001-2016.pdf

{

34. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

341 Adelantos

NO CORRESPONDE

34.2 Conformidad de los bienes

=, La recepcion sera otorgada por la subgerencia de programas sociales en
coordinacion con el almacen central y la conformidad sera otorgada por la
subgerencia de programas sociales en el plazo maximo de 7 dias de producida
la recepcion, en concordancia segun el articulo 168 del reglamentos de la ley de
contrataciones del estado.

34.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en pagos mensual de acuerdo al cronograma de entregas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

* Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Programas Sociales

e Factura y Guias debidamente firmadas por Almacén Central.

e Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar
total correspondencia con el Numeral 9. Descripcion del Objeto,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente
documento).

L ]

Dicha documentacién se debe presentar en la oficina de logistica, en CAL 9 DE
JUNIO N° 100 PUENTE PIEDRA

34.4 Reajuste de los pagos

ﬂ\
% NO CORRESPONDE

 ®
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Advertencia

34.5

34.6

34.7

34.8

Este acapite $olo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segtn lo previsto

en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

NO APLICA

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria.| Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Responsabhilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 01 afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area
usuaria puede incluir lo siguiente:

Nuamero maximo de | De conformidad con el numeral 49.5 del
consorciados articulo 49 del Reglamento, el numero
méaximo de consorciados es de dos (2)
integrantes, siendo el porcentaje minimo de
participaciéon de cada consorciado de 30%.

Porcentaje minimo de | El porcentaje minimo de participacion en la

participacion de cada | ejecucion del contrato, para el integrante del

consorciado consorcio que acredite mayor experiencia, es de
50%.

Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de|digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del

documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LOS ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA

1. OBJETO:

Adquisicién de alimentos qu¢ conforman la canasta alimentaria para las distintas modalidades del PCA.
2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca rld(]uirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion
complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacion en pobreza, extrema pobreza, permitiendo

mejorar los niveles nutricionales de la poblacion objetivo del PCA.

3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

A La preserte adquisicion de alul‘ncnlos busca realizar el abastecimiento de los alimentos necesarios para que el
PCA pueda cumplir con las funciones que se vienen desarrollando desde el afio 2011, afo en el que dicho
Programa fue transferido al Gobierno Local en ejecucion de la Ley de Bases de Descentralizacion — Ley N°

27783.

1
Asimismo, es importante seﬁdtar que el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) es un programa

de apoyo alimentario tiene por linalidad complementar la dieta de familias en situacion de pobreza, pobreza

extrema, en riesgoy de saludr asi como a grupos vulnerables, nifos y pacientes con TBC en situacion de riesgo
moral y abandono con la finalidad de contribuir a mejorar la seguridad alimentaria del distrito de Puente
Piedra. Ademas, esta compuesto por las siguientes Modalidades de Atencion: Apoyo a Comedores populares,

Adultos en Riesgo y el Prograia para pacientes enfermos con TBC (en coordinacion con los Centros de Salud).

Asimismo, es importante seflalar que dicho apoyo alimentario tiene por finalidad complementar la dieta de

familias en situacion de vulndrabilidad con la finalidad de contribuir una parte del aporte cncrgético diario en

el distrito de Puente Piedra.

& 4. OBJETIVO GENERAL Y ES F ECIFICOS:

4.1. Objetivo General

Adquirir los insumos alitenticios para el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA), para el
abastecimiento de los alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales establecidos y
estipulados en las Fichag {écnicas elaboradas y aprobadas por la OSCE para los procesos de adquisicion,
para la atencion de los beneficiarios del Distrito de Puente Piedra.
4.2. Objetivos especificos |
Suministrar los siguientcs grupos de alimentos para la cjccuvi(')n del Programa de C()mplcmentaci(’)n

Alimentaria.
e Cereal: Arroz Pilado Superior

® (rasa: Aceite vegctal comestible.
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5. SISTEMA DE CONTRATA
A Suma Alzada.

Producto de Origen

Animal: Huevo de Gallina calidad primera, pierna entera de pollo congelada,

pollo entero sin mcpudcncm congelado, solido de caballa en aceite vegetal, menudencia de res-

pulmén congelado, menudencia de res-mondongo congelado.

Menestras: Frijol bayo calidad 2- superior, arveja partida calidad 2 superior, frijol panamito calidad

2-superior, pallar cal

dad superior, [rijol canario calidad 2-superior,haba entera seca calidad primera,

lenteja calidad 2-supérior.

Azucar: Azicar Rubi

2 Domeéstica.

CION:

6. MODALIDAD DE SELECCION:

No Corresponde para el prcscmc proceso.

7. ADELANTOS (FACULTATIVO):

No COrrCSl)()lldC l)al'd el l)rescme [)l'()CCS().

8. NORMAS OBLIGATORI

S Y/O YVOLUNTARIAS:

La presente adquisicion deber:

9. DESCRIPCION DEL OBJE

Decreto Supremo N
Bebidas”.

Resolucion Ministeri

a guarddr total Corrcsp(mdcxwia con las siguientes normas:
" 007-98-SA “chlamcnlo sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

al N© 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP

en la fabricacion de Alimentos y Bebidas”.
Resolucion Ministerial N” 591-2008/MINSA, que aprueba la N'TS N 071-MINSA/DIGESA-V.01.

“Norma Sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los

alimentos y bebidas de consumo humano”.

Decreto Supremo N

? 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre

vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-

SA.
Resolucion Director
Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N

Alimentos y Bebidas
Decreto Supremo N

Resolucion Minister

al N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de

© 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
aprobado por el Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatorias.
* (040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas”.

al N“ 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N* 069-2008-MINSA/DIGESA-

V.01 “Norma Sanitaria aplicable a la fabricacion de alimentos envasados de baja acidez y acidificados

destinada al consum

Decreto  Supremo

Metrologica Peruand

humano”
N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N°® 004-2011-AG, Norma

de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius

para el Etiquetado d¢ los Alimentos Preenvasados, segin corresponda).

TO:
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PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el numeral 5.1.1 de la
NTP 205.011:2021.
La clase se debe asignar cuando por{lo menos el 80% de los granos (en masa), estan dentro de los limites de la clase

correspondiente, y no mas del 20% (en masa), son mezcla con cultivares de clases contrastantes

Clase Longitud de grano entero
Largo De 6,6 mm o mas
Mediano De 6,2 mm o mas, pero menos de 6,6
mm
Carto Menos de 6,2 mm

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de la especie Oryza sativa L., segin lo
establecido en el numeral 5.2.2 de la NTP 205.011:2021.

ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicion del productp durante toda su vida atil, seglin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentds y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA y sus
modificatorias.

El envase debe corresponder al autprizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilanicia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debe ser er tregado en envases que cumplan con lo especificado en laNTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones gcncralcs
y requisitos. 3* Edicion, y su Cd rrigenda Técnica2 y que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas,
Y nutricionales, tecnologicas y sensor iales del alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores
o sabores desagradables, segin indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Estos envases seran sacos de Polipr »pileno tejido de primer uso, con un peso neto de 50Kg de arroz pilado superior

largo, de tal forma que:

e Estén limpios y permitah mantener las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren bien cositdos o sellados
e Sean resistentes al alma¢enamiento (manipuleo) y transporte.

L] Faciliten lOS muestreos e inspccciones.

\
\
e Peso : 50 Kg
e Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.

 ®

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamario y caracteristicas de los sacos debera ser el siguiente:
& &
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ROTULADO

En el rotulado de los envases de ary
Reglamento sobre Vigilancia y Conl
007-98-SA, y sus modificatorias
ENVASADOS. Etiquetado de alimg

de preenvases. 5* Edicion. Asimism

e) Nombre comercial (Arroz

f)  Tipo de arroz (arroz pilad

g) Grado de arroz

h)  Pais de origen
DOCUMENTACION

Dentro de los documentos que

Considerar como minimo:

Nota: Los requisitos docume
corresponda, segun lo estableg
segunda Disposicion Complen

fortalece la inocuidad de los al

La documentacion solicitada
producto adquirido. Es respo

dichos documentos.

Atributos del bien
Segln NTP 205.011 .2021. ARR(

Dimensiones®
Color
Tejido

Cosido

Copia simple del Registro
de Salud Ambiental e Ino
sobre Vigilancia y Contro
007-98-SA, y sus moditica

Copia simple de la Resolu
emitida por la Direccion G
Ministerial N 449-2006/
Fabricacion de Alimentos
objeto de contratacion o

razon del articulo 4 de la

56 em x 92 em (22 pulg. X 36 pulg.) + 3%
Transparente
‘T'rama 10 cintas/pulgada

Cinta encadenada 10 em anterior y

Posterior del tramo cocido del saco.

oz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
trol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ntos [)rcenvasados. 8* Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
0, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

pilados superior)

).

solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera

Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
cuidad Alimentaria — DIGESA, seg(in los articulos 102 y 105 del Reglamento
| Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

torias.

cion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Olficial al Plan HACCP,
eneral de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion
MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien
1 una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
orma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/ MINSA.

itarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
ido por la primera y scgun(la Disposici(’)n Com[)lcmentaria Final y la primeray
hentaria Transitoria del Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo que

mentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

lebera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del

nsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

DZ. Arroz elaborado. Requisitos

8 Seguin NTP 311.303 1989 (revisada el

Y

0"1‘8), “Sacos de rafia de poliolefinas para arroz pilado de 50 kg. Requisitos”

@)
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CERTIFICADO DE CALIDA|
La empresa proveedora debera |

1. Un “Certificado de Conforn
acreditacion” que confirme que
numeral “2.1 Caracteristicas del

D DEL BIEN
bresentar lo siguiente:
nidad o Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccion con el simbolo de

el bien entregado cumple con las caracteristicas y especilicaciones detalladas en el

bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deber4 ser

emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional

vigente o en ausencia de esta, ¢o
del Acuerdo de Reconocimien

International Accreditation Fory

Accreditation Cooperation (ILA

1acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante
to Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
m (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
.,

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el

proveedor al Instituto Naciona

convocante, el proveedor podr

laboratorios acreditados que cor

calidad detalladas en el numeral

Nota:

Para cada una de las entregas la

el bien entregado, cumple con l4

sera asumida por el Contratista.

de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
a presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
firme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
‘2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

s caracteristicas y especificaciones técnicas , el costo que demande la certificacion

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Seglin lo indicado en el numeral

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo cita

TRANSPORTE

Los alimentos y bebidas deben tr

8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3* Edicion.

dosenla NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3* Edicion.

ansportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y debera
£

ajustarse a lo sefalado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben

almacenamiento deberd ajustarse

sobre Vigilancia y Control Sanit
SA, y sus modificatorias; y en la

almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracién y el
a lo senalado en el Titulo V, Capitulo I “Del almacenamiento” del Reglamento
ario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-
NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento

i, # . " ~ ;i . .. . o -
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucién Ministerial N°® 066-

2015/MINSA.

CARACTERISTI

RODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Es el aceite vegelal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano. Podran contener

pequenas cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de acidos grasos
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libres naturalmente presentes en los aceites, segin indican los numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981

(2021).
El aceite vegetal comestible podra ¢

CXS 19-1981 (2021).

ENVASE

El envase que contiene el producto

ntener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de la norma Codex

debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que pucdan ser cedidas al

producto en condiciones tales que puedan alectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad

sanitaria y composicion del producté durante toda su vida Gtil, seglin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia
y P I £ g g

y Control Sanitario de Alimento

modificatorias.

s y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus

El envase debe corresponder al autérizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y

119 del Reglamento sobre Vigilan;
Supremo N° 007-98-SA y sus modi

® Presentacion 1 litro: Envas

El envase no debe transmitir sab¢

usarse seran de materiales adecua

EMPAQUE
Cajas de carton corrugado de prix
El rotulado de las cajas debe ser |

manipuleo y apilamiento.

El contratista debera presentar

especificado, Los costos deberdn

ROTULADO:
El rotulado de los envases de ac
Reglamento sobre Vigilancia y C
N° 007-98-SA, y sus modificator;
y laNTP 209.038:2019 ALIMEN
e nombre del produ
e declaracion de los
® nombre y direccio
® nombre, razon sod

e namero de registr
lo que establece el

clave del lote;

e  condiciones especi

I)rotegido de la luz"

\
L

e contenido en litro

cia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto

ficatorias.
e botella PET (Transparente e incoloro), con capacidad para 1 litro (1,000 ml).

r ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los envases a

los para la conservacion y manipuleo del producto.

1er uso por 12 botellas, resistentes a un alnlado minimo de 5 cajas de altura.

a misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe indicar instrucciones para el

en la entrega un documento que certifique que el envase cumple con lo

ser asumidos por el contratista.

rite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segln el articulo 117 del
mtrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
ias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion,

TOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos l)recnvasadus. 8* Edicion:

-

Cto;

ngrcdiemcs y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

n del fabricante;

ial y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

) sanitario; - fecha de vencimiento, cuando el l)roducl() lo requiera con arrcglo a

Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable; - codigo o

ales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo: "Mantengase
;

, del producto envasado.
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REQUISITOS
Dentro de los documentos que

considerar como l?]illill]('):

®  Copia simple del Registr

solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera

) Sanitario vigcnle del bien currcsl)()ndicnlc, cxl)c(li(l() por la Direccion General

de Salud Ambiental e Inpcuidad Alimentaria -~ DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento

sobre Vigilancia y Contr

ol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

007-98-SA, y sus modifidatorias.

¢ Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,

emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion

Ministerial N* 449-2006

MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la

Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien

objeto de contratacién o

a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en

razon del articulo 4 de lajnorma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N 449- 2006/ MINSA .

Nota: Los requisitos documne

ntarios antes senalados estan vigenles en tanto se emita la rcg]amentacién que

corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y

segunda Disposicion Complemcntaria Transitoria del Decreto chislativo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los a
La documentacion solicitada
producto adquirido. Es respe

dichos documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

imentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del

nsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

Segiin lo establecido en lanorma Codex Stan 19-1981 (2021) Norma para grasas y aceites comestibles no regulados

por normas individuales.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado de Conform

acreditacion” que confirme que ¢

idad o Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccion con el simbolo de

| bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el

numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser

emitido por un Organismo de C
vigente o en ausencia de esta, con
del Acuerdo de Reconocimient
International Accreditation Foru
Accreditation Cooperation (ILA(

2. En caso no se emitan en el pai:
proveedor al Instituto Nacional
convocante, el proveedor podra
laboratorios acreditados que con
calidad detalladas en el numeral

Nota:
Para cada una de las entregas la ¢
el bien entregado, cumple con la

sera asumida por el Contratista.y

ertificacion de Productos u ()rganism() de lnspccci(’m con acreditacién nacional
acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante
o Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
n (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory

).

los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
irme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de

2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.
]

mpresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

s caracteristicas/y especilicaciones técnicas, el costo que demande la certificacion
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METODO DE MUESTREO:

Segun lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal y animal.

Muestreo. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin lo indicado en el numeral

2 del apendice de la norma CXS 19-1981 (2021) Norma para grasas y aceites

comestibles no regulados por normas individuales.

TRANSPORTE
Los alimentos y bebidas deben u
ajustarse a lo senalado en el Tity

Sanitario de Alimentos y Bebidas

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben
almacenamiento debera ajustarse
sobre Vigilancia y Control Sanita
SA, y sus modificatorias; y en la

de Alimentos Terminados destin;

2015/MINSA.

PRODI

CARACTERISTICAS
El frijol bayo calidad 2 - superi
caracteristicas de calidad e higién

manipulado en condiciones no sani

numeral 10.1 de la NTP 205.015:2

ENVASE

El frijol bayo calidad 2 - superior d
PRINCIPIOS GENERALES DE H
ACCESORIOS PLASTICOS EN C
3* Edicion, y su Corrigenda Técnig
los numerales 7y 10.1 de la NTP 2

Los granos de frijol bayo calidad
cualidades de calidad, higié¢nicas (it
envases incluido el material de env
uso al que se destinan. No deben tr
cuando el producto se envase en §
segin numeral 10.1 de la NTP 20§

Los envases seran sacos y bolsas de

- Esteén limpios y permitan mant

ansportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y debera
lo v, Capitulo II “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control

aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-98-SA, y sus modificatorias.

almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
a lo senalado en el Titulo V, Capitulo I “Del almacenamiento” del chlamcmo
rio de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-98-
N'TS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
ados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N°® 066-

LICTO: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR

or se debe comercializar en su envase origixml, que permita mantener sus
icas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
arias que representen un peligro para la salud, segin indica el Gltimo parrafo del

2015, y su Corrigenda Técnica.

ebe ser envasado seglin lo establecido en la norma Codex CXC 1- 1969 (2020)
IGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos.
a2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segn indican

05.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

D |- superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
10cuas o no daiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento. Los
asado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el
ansmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
acos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados,

.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
primer uso, de tal forma que:

ener las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e insl)eisciones

4 y
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Caracteristicas del envase
Peso

Estructura del Envase

Color

Tejido

Cosido

ROTULADO

El rotulado de los envases de los

.o

10 Kg

Polipropileno Tejido.

Transparente.

Trama 10 cinlds/l)ulg‘ula

Urdimbre 10 cintas/pulgada

Cinta encadenada 10 em anterior y posterior

del tramo cocido del saco.

granos de frijol bayo calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en la

norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion,

ademas de la siguiente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la N'TP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica:
e elnombre del pr
e nombre o razon
importados, non
e fecha de vencimi
°
e ¢l contenido netg
e el grado de calida
e n(mero de Auto
SENASA.
REQUISITOS

Dentro de los documentos que

considerar como minimo:

e Copiasimple del Certifica

Nacional de Sanidad Agy

Agroalimentaria, aprobad

»ducto, indicando el nombre comun “frijol”;

social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
y ) I

bre o razon social, RUC y direccion del importador;

ento; - codigo o numero de lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

(por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
d indicado como “Grado 2 o Superior”;

rizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

do de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
aria — SENASA, scg(m indica el articulo 33 del chlamcnl() de Inocuidad

» mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

Sanitaria de Establecimiento indi

que: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debe
adquirido. Es responsabilidad

documentos.

ATRIBRUTOS DEL BIEN

Seglin ficha técnica aprobada por
CERTIFICADO DE CALIDAL

La empresa provccdora debera p

1. Un “Certificado o Informe de

cumple con las caracteristicas y €

ra mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto

exclusiva del provccdor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

el OSCE
D) DEL BIEN

resentar lo siguiente:

Inspeccion ‘on el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado

oliones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad”
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de la ficha técnica Corl'esl)ondicmv. Dicho documento debera ser emitido por un ()rganisnm de Ins])ccci(’m con

acreditaciéon nacional vigente o e

h ausencia de esta, con acreditacion en otro l)al's Cuyo organismo de acreditacion

sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation

(IAAC) o del Acuerdo de Rec
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pai
proveedor al Instituto Nacional
convocante, el proveedor podrd
laboratorios acreditados que con
calidad detalladas en el numeral

Nota:

Para cada una de las entregas la ¢

»nocimiento Mutuo del International Laboralory Accreditation Cooperation

5 el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
irme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

mpresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista.

METODO DE MUESTREO:
Seglin lo indicado en el numeral
su Corrigenda Técnica NTP
Requisitos. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segln los métodos de ensayo in
Requisitos. 1* Edicion, y su
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisi!

TRANSPORTE

El transporte del alimento agrop:
sobre Transporte (requisitos y
piensos), aprobada a través de la
Buenas Practicas de Produccion ¢

mediante el Decreto Sul)rcmo N

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento ¢
Agropecuarios Primarios y Pien
aprobadas mediante Resolucion

Practicas de Produccion e Higien
PRODUC(

CARACTERISTICAS
La arveja partida calidad 2 - super
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2

ENVASE

La arveja partida calidad 2 - super
higiénicas, nutricionales, tecnolog
deben estar fabricados con sustancia
al producto ninguna sustancia toxid

V.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y
205.015:2015/COR  1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.

dicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Jorrigcnda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
tos. 1* Edicion.

ccuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
Resolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
® 004-2011-AG y sus modificatorias.

lebe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
sos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

c

TO: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR

ior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo indicado en el
14 (revisada el 2019).

ior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
cas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado,
s (ue sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir

a ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos
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deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la NTP

205.025:2014 (revisada el 2019).

Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén liml)ios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase
Peso

Estructura del Envase
Color
Tejido

Cosido

ROTULADO

El rotulado de los envases de ar

s 10 Kg
Polipropileno Tejido.
Transparente.
‘T'rama 10 cintas/pulgada
Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cinta encadenada 10 cm anterior y posterior

del tramo cocido del saco.

eja partida calidad 2 - superior, ademds de cumplir lo establecido en la NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, debe considerar
lo siguiente, segn el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razon social y direce
nombre o razon social, RUC y di
- fecha de vencimiento;
- el codigo o nimero del lote; - ¢

- niimero de Autorizacion Sanitar

REQUISITOS
Dentro de los documentos que

considerar como minimo:

e Copiasimple del Certifica

Nacional de Sanidad Agraria

Agroalimentaria, aprobad

il

on del productor, envasador o vendedor; en el caso de productos importados,

reccion del importador; - el contenido neto, en kilogramos;
ondiciones de conservacion o almacenamiento;

ia de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el SENASA.

solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

lo de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

b mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

Sanitaria de Establecimiento indi

jue: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debérd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto

adquirido. Es responsabilidad

documentos.

exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

\
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ATRIBUTOS DEL BIEN

Segun ficha técnica aprobada porel OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de|Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y éspecificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente o eh ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral 42.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:

Para cada una de las entregas la émpresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especilicaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberin estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja partida.

Requisitos. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los métodos de ensayo atados en la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja

partida. Requisitos. 2* Edicion.

TRANSPORTE
El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre 'l‘ransporte (rcquisil()s y ecomendaciones para el transporte de alimentos dgropccuarios primarios y

esolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de

Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

piensos), aprobada a traves de la
Buenas Practicas de Produccion

mediante el Decreto Supremo NP 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion [Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.
PRODUCTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

CARACTERISTICAS
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El frijol panamito calidad 2 - sup
caracteristicas de calidad e higién
manipulado en condiciones no sani
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2

ENVASE

El frijol panamito calidad 2 - supe
(2020) PRINCIPIOS GENERALES
Y ACCESORIOS PLASTICOS E

requisitos. 3* Edicion, y su Corri

erior se debe comercializar en su envase ()rigindl, que permita mantener sus
icas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
arias que representen un peligro para la salud, seglin indica el Gltimo pérrafo del

015, y su Corrigenda Técnica.

rior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES
N CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
enda Teécnica2, de tal manera que el producto quede debidamente protegido,

segun indican los numerales 7 y 1011 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las

cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento. Los

envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el

uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,

cuando el producto se envase en

segin numeral 10.1 de la NTP 205
Los envases seran sacos y bolsas d

- Estén limpios y permitan mante
- Se encuentren bien cosidos o se
- Sean resistentes al almacenamig

- Faciliten los muestreos e inspec

Caracteristicas del envase
Peso

Estructura del Envase

Color

Tejido

Cosido

ROTULADO

El rotulado de los envases de los

cos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados,

.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
e primer uso, de tal forma que:

ener las caracteristicas del alimento
llados
nto (manipuleo) y transporte

clones

10 Kg

P()lipropilcno Tejido.

Transparente.

Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/pulgada

Cinta encadenada 10 ecm anterior y posterior

del tramo cocido del saco.

granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido

en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion,

ademas de la siguiente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

e el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos

ibre o razon social, RUC y direccion del importador; - fecha de vencimiento;

e  condiciones de ¢onservacion o almacenamiento; - el contenido neto (por ejemplo: gramos g,

el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

® numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

Técnica:
® nombre o razon
importados, non
e codigo o nimerg de lote;
kilogramos kg);
SENASA.
REQUISITOS il
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Dentro de los documentos que

considerar como minimo:

solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

® Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comtn (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

segln lo establecido por el SENA

SA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto

adquirido. Es responsabilidad ' exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segin ficha técnica aprobada por

el OSCE

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera pr

1. Un “Certificado o Informe de

cumple con las caracteristicas ye

esentar lo siguiente:
&

Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado

spc(‘iﬁcaci()ncs detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”

de la ficha técnica correspundielie. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con

acreditacion nacional vigente 0 e
sea miembro firmante del Acuerd
(IAAC) o del Acuerdo de Rec
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais
I

proveedor al Instituto Nacional

convocante, el proveedor podra

ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
0 de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation

bnocimiento Mutuo dCl International Laboratory ACCFC(“ld“()n L‘-OOI)Cl'dU'()ll

¢l documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad

presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en

laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de

calidad detalladas en el numeral

Nota:
Para cada una de las entregas la e
el bien entregado, cumple con la

sera asumida por el Contratista.

2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

mpresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

s caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

La metodologia a emplear para laj comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja partida.

Requisitos. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los metodos de ensayo citados en la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja

partida. Requisitos. 2* Edicion.
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PUENTE PIEDRA

TRANSPORTE

El transporte del alimento agroj

sobre Transporte (requisitos

b

becuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia

piensos), aprobada a través de iIa

Buenas Pricticas de Produccion

mediante el Decreto Supremo N

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento

Agropccuarios Primarios y P@e

aprobadas mediante Resolucién

Practicas de Produccion e Higier

CARACTERISTICAS

El pallar calidad superior debe ser

recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
Resolucion Directoral N 154-2011 -AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
¢ Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
©004-2011-AG y sus modilicatorias.

debe cumplir con lo establecido en la Guifa para el Almacenamiento de Alimentos
hsos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

€.

PRODUCTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral 6.1 de la

NTP 205.019:2015 y su Modificadion Técnica.

El pallar calidad superior debe ten

o las caracteristicas de forma, tamaio y peso del grano del cultigrupo Big Lima,

seglin lo establecido en el anexo Alde la NTP 205.019:2015 y su Modificaciéon Técnica:

N® de
Forma de la Longitud del Ancho del Grosor del 103832::03 granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (%) 100 gramos
(g)
Arrifonada o
semiarrifionada, <8 2 5518 6_7E 61 _ 754 P
ligeramente 18-132 125-18 B-75 153 - 256 40 - 65
aplanado.
ENVASE Y/O EMBALAJE

El pallar calidad superior debe ser

envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-

1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto

quede debidamente protegido. El

envase del pallar calidad superior debe cumplir con lo especificado en la NTP

399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

‘
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, debe estar fabricado con sustancias que

sean inocuas y adecuadas para el ugo que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni

olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u otros envases que

sa]vaguardcn las cualidades higiéni

s, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto.

Cuando el producto se envase enjrcos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien

cosidos o sellados, se debe comer
Modificaciéon Técnica.

alizar en su envase original, segun el numeral 11 de la NTP 205.019:2015 y su

Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantgner las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almaccnam;i

37 : |
- Faciliten los muestreos e inspe

|
- \
Caracteristicas del envase

Peso i

Illo (manipuleo) y transporte

iones

10 Kg
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Estructura del Envase
Color

Tejido

Cosido

ROTULADO

Polipropileno Tejido.

Transparente.

Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/ pulgada

Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior

del tramo cocido del saco.

En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Et

quetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, deben indicar en idioma espanol,

(pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mas destacada), lo
|

siguiente, segun el numeral 10 d

¢ la N'TP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

e ¢l nombre del producto;

® el grado de calidad;

®  contenido neto;
)

®  nombre o razon

nombre o razon

de origen;

social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,

social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el pafs

e fecha de vencimiento;

*  namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.
REQUISITOS
Dentro de los documentos que

considerar como minimo:

solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplir

niento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre coman (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

seglin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debéra mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto

adquirido. Es responsabilidad

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de

nspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien cnlrcgad()

cumple con las caracteristicas y especilicaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”

de la ficha técnica correspondien

acreditacién nacional vigente o e

sea miembro firmante del Acuerd

te. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
n ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion

de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation

(IAAC) o del Acuerdo de Recgnocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).
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|

2. En caso no se emita en el pals el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional (l( Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor l)()dla‘[)l esentar un “Certilicado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que conlirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “‘2. I Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

‘
Nota: :
Para cada una de las entregas la eil'nprcsa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien anregad(), Cuml)lc con latis caracteristicas y csl)cdﬁcacioncs técnicas, el costo que demande la certificacion
serd asumida por el Contratista. !
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
ala siguiente estructura:

|
METODO DE MUESTREO: |
Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2* Edicion, y su
Modificacion Técnica NTP 205.(?19:2015/MT 1:2021 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION
TECNICA. 1* Edici6n. 1

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los métodos de ensayo Lilaﬂm en la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. 2* Edicion, y
su Modificacion leuncaNlPZ()S 019:2015/MT 1:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION
TECNICA. 1* Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo NT 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento (élcbc cumplir con lo estableaido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion ;Direcloral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

(]
Practicas de Produccion e Higiene.
\

PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR

CARACTERISTICAS |
El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o
manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segin indica el altimo parrafo
del numeral 10.1 de la NTP 205101 5:2015, y su Corrigenda Técnica.

ENVASE }

El frijol canario calidad 2 - aupc‘ ior debera ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO ( ON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones gcnelales y le&lumlo; 3* Edicion y
su Corrigenda Técnica 2, de thl manera que el producto quede debidamente pr otegido, segin indican los
numerales 7 y 10.1 de la NTP 209 015:2015 y su Corrigenda Técnica.




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP ‘

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daiiinas), nutricionales, tecnologicasy sensoriales del alimento. Los
envases incluido el material de envasado deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o

sellados, seglin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.
Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

_ Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

< Faciliten los muestreos e il]SPCCCiOI’lCS

Caracteristicas del envase

Peso i 10 Kg

Estructura del Envase ! Polipropileno Tejido.

Color ; Transparente.

Tejido : Trama 10 cintas/ pulgada
Urdimbre 10 cintas/ pulgada

Cosido : Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior
del tramo cocido del saco.

ROTULADO

El rotulado de los envases de los granos de [rijol canario calidad 2 - superior, debe cumplir con lo establecido en
la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion,

ademas de la siguiente informacion, segin indica ¢l numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica:
e el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;
e nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
e fecha de vencimiento;
e cddigo o nimero de lote;
e condiciones de conservacion o almacenamiento;
e el contenido neto (por ¢jemplo: gramos g, kilogramos kg);
e clgradode calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;
e namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.
REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

considerar como minimo:

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
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Nota: Para electos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,
segtin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa I)roveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion
£

serd asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguienle estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segtin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3* Edicion, y
su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR  1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segan los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1° Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a traves de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modilicatorias.

»

N
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ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para ¢l Almacenamiento de Alimentos

Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Précticas de Produccion e

Higiene.

PRODUCTO: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA

CARACTERISTICAS

El haba entera seca de calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Condiciones generaes

Deven eslar ex<entos de oéores Yy
satores extrancs

Cada iole debe estar conformadso por
una misma varedads. Se aceptan
grancs de vanedaces contrasianies
en ias tolerancias establecicas

Undformidad Cada &te de haba debe ser
homogénea, segun sea su
ciasficaciin por caires, en cuanta al
cobor, tamafio, y oUas caractesisticas
propias del granc seco de haba.

Humedad Maxmmo 15%

Srano enfenno 0.0%
Grana picadg 3.0%
Ouos defecios
grano avleno,
FTUGAAD,
BEECARCINBAO, Maximo 2.0%
GENTINIVO,
Sanidag | Machado, parcac,
o Sk}
y aspecto} 1210 ¥ S
Wariedago 5
M na §.0%
contrastants arienai B
tAaterias extran as) 2.0%
No se acepta aue los loles presenten
Granas Qrancs niSsSaU0S COn NSEQtUS VAVOS
nfestados ¥O mueos en cualguera de sus
£513d 0
Mumeroe de granos
Calibre por 28.3435 g (onza
amwilcanal
Meoor a @ habas
Cafibre pe 10 & 12 habas
13 a 18 nabas
E 18 a 18 habas
& Mayor a 18 haoas

NTP 205 024 2014

irevisada el 2018)
ZEREALES,
LEGUMINCGSAS k
PRODUCTOS
DERIVMADOS Habas

Requisitos 2* Edicion

Nota: El calibre del haba a ser requerida es haba entera seca calidad primera de calibre 4, segin lo establecido en
lanorma NTP 205.024:2014. (Rcvisa(la el 2019) CEREALES, LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS.

Habas. Requsitos. 3* edicion.

ENVASE

El haba entera seca calidad primera debe ser envasada segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el I)I'()(lucl() quede

debidamente protegido.

El envase que contiene al haba entera seca calidad primera debe ser de material inocuo y de primer uso, estar libre

de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar

fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante su vida til, segin el
numeral 11.1 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019).

El haba entera seca calidad primera debe ser envasada en recipientes que salvaguarden las cualidades higi¢nicas,

nutritivas, tecnologicas y organolépticas del producto. Los envases deben ser fabricados con sustancias que sean

inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al [)roducto ninguna sustancia toxica ni

olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser

resistentes y estar bien cosidos o se

PARA DETERMINADAS LEGUMBRES.

Los envases seran sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

llados seglin numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA

—————
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- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos ¢ inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso i 10 Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/ pulgada
Cosido 4 Cinta encadenada 10 ems anterior y posterior

del tramo cocido del saco.
ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por ¢l OSCE.
Los envases del haba seca calidad primera, ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos l)rccnvasados. 8* Edicion, debe indicar en
idioma espaiiol lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019):

e el nombre del producto;

® el pais de origen;

e el grado de calidad;

e el peso neto, en kilogramos;

e nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;

o el codigo o clave del lote;

e el mesyano de envasado;

® el mesyafo de vencimiento;

e condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

e nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

Considerar como minimo:

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria -~ SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre com(n (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

segun lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

documentos.
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ATRIBUTOS DEL BIEN

Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa provecdora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especilicaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation
(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais ¢l documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especilicaciones de

calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019) CEREALES, LEGUMINOSAS Y
PRODUCTOS DERIVADOS. Habas. Requisitos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segtn los métodos de ensayo indicados en el numeral 9 de la NTP 205.024:2014 (revisada el 2019) CEREALES,
LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Habas. Requisitos. 3* Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N® 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion ¢ Higiene.
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PRODUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 — SUPERIOR

CARACTERISTICAS

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas toxicas o nocivas,
segin indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

La lenteja calidad 2 - superior se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes tamanios, segin indica el
numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 2* Edicion:

Calibre (Tamaiio) Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja calidad 2 - superior de calibre (tamaiio) 1, segin
lo establecido en la norma NTP 205.022:2014.

ENVASE

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Teécnica2, que salvaguarden las cualidades de
calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de
envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se
envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln se indica en los

numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso : 10 Kg

Estructura del Envase : Polipropileno Tejido.
Color : Transparente.

Tejido : Trama 10 cintas/pulgada

Urdimbre 10 cintas/pulgada
Cosido | Cinta encadenada 10 cms anterior y posterior

del tramo cocido del saco.
ROTULADO
Seglin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y las disposiciones especificadas
en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

e el nombre del producto; d

e clgradode calidad: “Grado 2 - superior”;
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® nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, R.U.C. y direccion del importador;

e ¢l contenido neto, en kilogramos;

e fecha de vencimiento;

® el codigo o namero del lote;

e  condiciones de conservacion o almacenamiento;

e numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA;

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

considerar como minimo:

¢ Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria| -~ SENASA, seglin indica el articulo 33 del chlamcnto de Inocuidad

Agr()alimcnlaria, al)robado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

seglin lo establecido por el SENASA,

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segt’m ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de lnspccci(’m con el simbolo de acreditacion” que conlirme que el bien cnlrcgado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multitateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certilicado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de

calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especilicaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista.
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La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los meétodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 2* Edicion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N® 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.
PRODUCTO: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

CARACTERISTICAS

El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
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CALIDAD

Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico

- Cascara libre de roturas v quifiaduras.

- Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.

- Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contomo  ligeramente definido, ubicacion
centrica vista a través del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los

siguientes tamaiios:

Requisitos fisicos

Tamaio Peso
- — NTP 011.219:2015
Siper chico <50¢ HUEVOS. Huevos
Chico 50-5555¢ de gallina.
Tamafio Mediano 55,55 -6254 Requisitos ¥
— — clasificacion. 2*
Grande 625-6888¢ Edicién
Jumbo 68838-7222¢
Saper Jumbo 27222

Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
integra, limpia, seca, lisa y de forma

Cascara .
caracteristica.
Camara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Céntrica v fija
Clara Transparente, densa v fija
Categoria Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
primera.
Tolerancias | Huevos
quifladesi Maximo 2,00%
destino

Nota: El huevo a ser adquirido en el presente proceso es Huevo de Gallina Calidad Primera, de color pardo
y tamafno Mediano.

ENVASE y/o0 EMBALAJE

Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, que no
transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra la rotura, que permitan la
ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (solo de material plastico),

deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con grado alimentario, segin el numeral 9.1 de la NTP
011.219:2015.

Estos envases deberan ser paquetes de 06 bandejas de carton de primer uso que contienen aproximadamente
12 Kg de huevos (2 kg x bandeja), del mismo tamario, de tal forma que:

o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
¢ Faciliten los muestreos e inspecciones

El peso neto aproximado por empaque sera de 12Kg.
Nota: El huevo deber4 tener impreso sobre su cascara la fecha de vencimiento, dicha impresion debera ser

realizada con tintas de grado alimentario. La documentacion que certifique el grado alimentario de las tintas sera
presentada al momento de la entrega de productos.
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ROTULADO
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, segun el numeral
9.2.1,delaNTP 011.219:2015:

e nombre del producto;

e marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador,

o clasificacion por peso y presentacion;

e nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

SENASA,;

o fecha de caducidad;

o lote (puede ser la fecha del vencimiento);

e contenido neto 0 nimero de unidades;

e instrucciones para su conservacion.

DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

considerar como minimo:

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique

el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segln ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente.
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Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Seglin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y

clasificacion. 2* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segliin los métodos de ensayo y procedimientos indicados en los numerales 5.1, 5.2, 6.2 y 8 de la NTP
011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacion. 2* Edicion.

TRANSPORTE
El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia

sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y

iensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
P I P

Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado

mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA

CARACTERISTICAS

La pierna entera de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion
sanitaria, segin lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta lograr una
temperatura interna de -18 °C en la misma, segin lo establecido en el numeral 6.5 de la NTP 201.054:2009
(revisada el 2021). La pierna entera de pollo congelada debe estar exenta de escarcha o bloques de hielo.

Nota: La recepcion de la pierna entera de pollo congelada, no debera exceder de -18°C. El peso promedio de

cada paquete debera ser de 5Kg, asimismo se deberd mantener la rabadilla y se debera retirar la grasa abdominal.

ENVASE Y/O EMBALA]JE
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar olores o sabores
extraiios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben proteger al producto. Los materiales

de envoltura deben ser limpios e higi¢nicos y al retirarse no deben dejar residuos sobre /cl‘ producto, segin lo

establecido en ¢l numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021). /
\}

©
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al
minimo la contaminacion, evitar danos y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado, no
deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de
almacenamiento y uso especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969

(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso que contienen aproximadamente 5 Kg, de tal
forma que:

¢ Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
¢ Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
o Faciliten los muestreos e inspecciones

El peso neto aproximado por empaque sera de 5Kg.

ROTULADO

El rotulado de los envases de pierna entera de pollo congelada debe cumplir con los requisitos establecidos en la
norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

e nombre del producto;

®  pais de origen;

e nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

e identificacion del lote;

e fecha de vencimiento;

e condiciones de almacenamiento;

®  pesoneto;

e numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de

Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

REQUISITOS

e Copiasimple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota:

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se
indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

dichos documentos.

Documentos de presentacién obligatoria durante la ejecucion contractual (al momento de
la entrega del bien a la entidad) :

4

Para producto importado:
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\
El producto entregado debera estar acompanado con una copia simple del Reporte de Inspeccion y
Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, segin lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N°® 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normativo del Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha tecnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES SOBRE
MUESTREO. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Los requisitos fisico sensoriales se verificaran por medio de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda
utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial. Metodologia. Guia general. 2* Edicion, o alguna otra especifica
de existir. De ser necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-1SO 4121:2008 (revisada el 2019) Andlisis
sensorial. Directrices para la utilizacién de escalas de respuestas cuantitativas. 1° Edicion. El pH se analizara segin
lo indicado en la NTP-ISO 2917:2005 (revisada el 2020) Carne y productos carnicos. Medicion de pH. Método
de referencia. 2* Edicion.

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o congelacion deben
estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben
encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo con los Piensos, contenida en las Guias de Buenas practicas
de produccion e Higiene , aprobadas mediante Resolucion Directogal N9 154-2011- A _SENASA-DIAIA.

®
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ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

CARACTERISTICAS

El pollo entero sin menudencia congelado debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados
o habilitados por la Autoridad Sﬁnitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo humano bajo
inspeccion sanitaria, segin lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG. “

Despues del proceso de facnado“» no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta lograr una

temperatura interna de -18 °C en la misma, segln lo establecido en el numeral 6.5 de la NTP 201.054:2009
(revisada el 2021). El pollo enlercw sin menudencia congelado deber estar exento de escarcha o bloques de hielo.

El pollo entero sin menudencia congelado, presentara las siguientes caracteristicas:

|
CARACTERISTICA “ ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD il
i

I
Aspecto general La cai{pasa:
\l
-Debe% tener buena conformacion, es decir que debe
presentar una relacion armoniosa entre la estructura 6sea
y los masculos. No debe presentar defectos o
deforTaciones que cambien la apariencia.
I
- Deqie tener la cobertura de grasa bien distribuida.
I
- No qebe presentar incisiones o rasgaduras de la piel que
afecten su apariencia.
:
i . v .
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones o roturas | NTP 201.054:2009
de huesos. El cartilago separado del hueso de lapechuga | (.eyisada el 2021)
no se considera una desarticulacion o una rotura.

CARNE Y
| . PRODUCTOS
- No deben tener presencia de plumas. i
\ CARNICOS. Aves para
- No debe presentar lesiones por frio o por escaldado. | consumo- Deliniciones y
Color Caracteristico del pollo requisitos de las carcasas y
nomenclatura de cortes.
Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal 2% Edicion
Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular como la
grasa
pH De8.846.5
| AN
J
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INOCUIDAD Cumpli
Sanid ‘

comp

r con lo establecido por el Servicio Nacional de
Agraria - SENASA, autoridad nacional
ente

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria
aprobado mediante
Decreto Supremo No
004-2011-AG y sus
modificatorias.

Nota: La temperatura de recepcion del pollo entero sin menudencia congelado, debera ser de -16 °C +/- 2°C.

Asimismo, la carcasa del pollo podra contener los rifiones

ENVASE Y/O EMBALA]JE

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar olores o sabores

extraiios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben proteger al producto. Los materiales

de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residuos sobre el producto, segin lo

establecido en el numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envas

do deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al

minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado, no

deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de

almacenamiento y uso especificadas,

PRINCIPIOS GENERALES DE HIG

seglin lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
IENE DE LOS ALIMENTOS.

Los envases serdn sacos y bolsas de primer uso, de tal forma que:

e  Esten limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

e Se encuentren bien cosidos o sellados

e Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

e  Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso Promedio

Estructura del Envase

Color

Tipo de cerrado

Nota: El promedio de cada carcasa

2 Kg +- 0.25Kg
Polietileno
Transparente.

Sellado

de pollo podra venir con rabadilla y grasa abdominal. Asimismo, los pollos

podran ser entregados de maneral individual o agrupados siempre vy cuando estén debidamente sellados y

empaquetados. ‘
ROTULADO |

El rotulado del pollo entero sin menudencia congelado debe cumplir con los requisitos establecidos en la norma

Codex CXS 1-1985 (2018). NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS, y debe indica

e nombre del producto;

®  pais de origen;

lo siguiente:

e nombre y direccion del ﬁal)ricanle, envasador o distribuidor; - identificacion del lote;

e fecha de vencimiento;

\
e condiciones de almacenamiento;

° peso neto; ‘

e nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Prifario de Alimentos

Agropecuarios y Piensos,
1

otorgado por el SENASA.
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REQUISITOS

e Copiasimple del Certificadé de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

Nacional de Sanidad Agrz{ria -~ SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado

Nota: Para efectos del cum

mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias;

plimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

Sanitaria de Establecixnienqo dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se

indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segtin lo establecido por el SENASA.

e O, Copia simple de la Aut

orizacion Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento

avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segln indica el articulo

12 del Reglamento del Sistéema Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N°©029-2007-AG,

y su modificatoria. \
\
Nota: La documentacion st
del producto adquirido. Es
P 1
de dichos documentos.

Documentos de presen
la entrega del bien a la

olicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion

tacion obligatoria durante la ejecucion contractual (al momento de

entidad) :

Para producto importgglo:
|

El producto entregado de
Verificacion (RIV) con dic
Agraria - SENASA, segun
modifica y complementa n
de Sanidad Agraria — SENA

La fecha y lote Consignado?l

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segun ficha técnica aprobada por é

CERTIFICACIONES

bera estar acompaiiado con una copia simple del Reporte de Inspeccion y
tamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
o establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
prmas reglamentarias para fortalecer el marco normativo del Servicio Nacional

SA.

en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

1 OSCE.

La empresa proveedora debera presentar lo siguiente:
\

cumple con las caracteristicas y e

ecificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”

1. Un “Certificado o Informe de 3Especcién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado

o8 . o |
de la ficha técnica correspondient
acreditacion nacional vigente o en

. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion

sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC). |

2. En caso no se emita en el pm’s‘

el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el

proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad

convocante, el proveedor podra

presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en

laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de

calidad detalladas en el numeral

11 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.




I ‘

-~

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE P
SIE N° 001-2023-CS-MDPP |

YENTE PIEDRA

|
\

Nota: \

Para cada una de las entregas la elanrcsa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

el bien entregado, cumple con las

sera asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear parala ¢

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segin lo indicado en la NTP
MUESTREO. 1* Edicion.
ENSAYO O PRUEBA:

Los requisitos fisico sensoriales s

caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

omprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES SOBRE

verificaran por medio de evaluaciones fisicas y sensoriales. Se recomienda

utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial. Metodologia. Guia general. 2* Edicion, o alguna otra especifica

de existir. De ser necesario el uso

sensorial. Directrices para la utiliz

de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Analisis

cion de escalas de respuestas cuantitativas. 1* Edicion. El pH se analizara seglin

lo indicado en la NTP-ISO 2917:2005 (revisada el 2020) Carne y productos carnicos. Medicion de pH. Método

de referencia. 2* Edicion. -

TRANSPORTE

Los velu’culos que lransportan alimentos agr()pccuarios ])rimarios (lllC requicran rcﬁ'igeraci(’)n O congclaci(’)n dcbcn

estar equipados con disposilivos e
encontrarse en un lugar facilmente

de produccion e Higiene , aprobac

ALMACENAMIENTO:
El almacenamiento del alimento
Alimentos Agropccuarios Prim

Higiene, aprobadas mediante R

cternos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben
visible, de acuerdo con los Piensos, contenida en las Guias de Buenas practicas
as mediante Resolucion Directoral N® 154-2011- AG-SENASA-DIAIA.

debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
ios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e

solucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias

de Buenas Pricticas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: SOLIDO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS

El s6lido de caballa es el misculo de pescado cortado en segmentos transversales que se deben colocar en el envase

con los planos de sus cortes lrjrsversalcs paralelos al fondo del mismo, segin el numeral 3.5 de la NTP

204.002:2011 (revisada el 2016)

contenido. 2* Edicién.

CONSERVAS DE PESCADO. Clasificaciéon de acuerdo a la presentacion del

Las unidades preferentemente deben acondicionarse de tal manera que evidencien ordenamiento. El contenido

debe ocupar como minimo el 959

de la capacidad del envase. El peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta.

La mayoria de las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de tamafio uniforme; se permitira adicion

de un trozo de filete de la misma calidad para completar el peso neto requerido, el cual no debe superar el 18%
del peso escurrido del envase, seglin el numeral 5.4 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El producto comestible no debe tener residuos de peroxido de hidrogeno, sustancias decolorantes, antibioticos y
conservadores, segin el numeral 7.3.5 de la NTP 204.018:2015

ENVASE Y/O EMBALA]JE

Los envases deben proteger y mil ntener al producto y no deben presentar oxidaciones ni deformaciones que
£ t
}
g

I
I
|
I

lo establecido en el numeral 11.3 de la NTP 204.018:2015.

comprometan su integridad, se

Asimismo, el doble cierre en los envases metélicos debe cumplir con los requisitos minimos establecidos en el

numeral 1.2.6 del Manual lndicﬁdorcs sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
fl
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mercado nacional y de exportac

SANIPES-DE, y su modificatoria.

l.

ion, aprobado mediante Resolucion de Direcciéon Ejecutiva N° 057-2016-

aja de carton corrugado:

Envases de hojalata redondos en €3
f
|

Envase 1

Peso escurrido N° de envases

Peso Neto (g) aproximado (g)

por caja

11b Tall (425 g

425 240 24

° Sellado hermético: a veri
sellado incrementara el r

es ol)ligatoria.

° Todas las latas deben est

que puedan afectar la her
e Las medidas de cierre del
®  No se aceptaran produce
®  Las cajas deberan ser tal ¢
e En cada uno de los lados
el codigo de produccion.

®  No se aceptaran cajas de

EMPACADO
Latas de 1 1b Tall en cajas de carto

Importante:
Presion de vacio: El Proveedor d

presi(’m atmosférica y temperatura

icarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion en la operacion de

esgo de contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion

libres de defectos (fugas de liquido, hinchazon, grietas, rajaduras, abolladuras
meticidad u otros) y oxidacion.
! . 3
peran estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.
ones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno.
jue garanticen un almacenamiento y transporte.

exteriores de la caja de carton, debera figurar impreso y de una manera legible

carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas.

n corrugado de 24 latas cada una.

ebera garantizar un vacio adecuado que soporte las diferentes condiciones de

ambiental.

Tipo de envase

- Presion de vacio(*)

Altura <=2 000 m.s.n.m Altura > 2 000 m.s.n.m

Envase redondg

i ylo ylo
| Temperatura <= 28°C) Temperatura > 28°C)
Minimo incrementar al menos

3 pulgadas de Hg
(76.2 mm Hag)

0.5 pulgadas de Hg
(12.7 mm de Hqg)

Minimo incrementar al menos
Envase no redongo 1,6 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas de Hg
(40 mm Hg) (12,7 mm de Hg)

Hg = Mercurio
(*) Deacuerdoala
de la zona don

La presion

ROTULADO

Ademais de lo indicado en los artic
aprobada mediante Decreto Su”
establecido en los numerales 11.1
El rotulado debe contener adver
Advertencias Publicitarias en el m

saludable para nifios, nifas y adol

\
|&‘andic:iones de presidn atmosférica y temperatura ambiental
se utilizara el alimento.

vacio minima sera de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

11‘ s 150y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
remo N° 040-2001-PE, v sus modificatorias, el rotulado debe cumplir lo
y 11.2 de la NTP 204.018:2015.

eincias publicitarias, en caso corresponda, segln lo indicado en el Manual de
rco de lo establecido en la Ley N® 30021, Ley de promocion de la alimentacion

eécenles, y su Reglamento aprobado per Decreto Sipremo N°® 017-2017-SA;
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aprobado mediante Decreto Supr
deben ser consignadas de manera

producto; asi mismo, el rotulado

exLo N® 012- 2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del

ebe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

REQUISITOS

e Copia simple de la Habilita;:i(')ll Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo
N° 040- 2001-PE, y sus madificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de

la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
SANIPES, segin el Decreto Supremo N® 012-2013-
PRODUCE, en cumplimientq del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —

e Copia Simple del Registrg Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo
N° 012- 2013-PRODUCE para cada bien a contratar.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segin ficha tecnica aprobada por el (" SCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DtL BIEN

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccion o Informe de Inspeccion con el simbolo de
acreditacion” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser
emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional
vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante
del Acuerdo de Reconocimiento| Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory

Accreditation Cooperation (ILAC).

2. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el

proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en

calidad detalladas en el numeral “2.1

laboratorios acreditados que conli mwie que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota: l ‘
Para cada una de las entregas la e lpi'esa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion
serd asumida por el Contratista.
|
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

a la siguieme estructura:

METODO DE MUESTREO: \
|

Segln lo indicado en el numeral 9 dela NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENVASES HERMETICAMENTE|CERRADOS. Conserva de cabally.

N
~dicion.
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ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos y procedimien:

tos indicados en la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE

LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2* Edicion.

TRANSPORTE:

Los productos pesqueros enlatados

deben transportarse de acuerdo con lo senalado en el articulo 37 de la Norma

Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus

modificatorias.

ALMACENAMIENTO:

Los productos pesqueros enlatados

deben almacenarse de acuerdo a lo senalado en los articulos 36 y 37 de la

Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N 040-2001-

PE, y sus modificatorias.
PRODU

CARACTERISTICAS
El pulmon (bofe) congelado debe

CTO: MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO

proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas

faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellas menudencias

que hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefalado en el

numeral 6.1.1 de la NTP 201.055
Abasto, aprobado mediante Decre

12021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
to Supremo N°®015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a un proceso de

congelamiento rapido hasta llegar
numeral 6.5.2 de la NTP 201.055

Nota: La recepcion del Pulmén de

a una temperatura de -18 °C o mas baja en el nicleo, segin lo indicado en el

:2021.

bovino crudo y entero congelado (Bofe), no deberd exceder de -18°C. El peso

promedio de cada paquete debera ser de 10Kg.

ENVASE Y/O EMBALA]JE

El envase y embalaje deben ser ing
o sabores extrafios al producto. A
producto y, al eliminarse, no debe

la NTP 201.055:2021.

El disenio y los materiales de enva

minimo la contaminacion, evitar

scuos, limpios ¢ higi¢nicos, de grado alimentario y no deben comunicar olores
sinismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del
n dejar residuos sobre la menudencia, segiin lo establecido en el numeral 9 de

sado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al
dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no

deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de

almacenamiento y uso especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-

1969 (2020). Principios generales

de higiene de los alimentos.

El Pulmén de bovino crudo y entero congelado (bofe) debera ser comercializado envasados o empacados, con la

finalidad de garantizar la inocuidad del producto y tener un control adecuado de su procedencia mediante el

rotulado.

e El envase y embalaje deberan ser inocuos y no deberan comunicar olores o sabores extranos al

producto.

e  Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos.

e El envase y embalaje deberdn ser impermeables resistentes y protegeran al
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—-d

e producto.

e Al eliminar el envase, no

deberan quedar residuos de éste sobre la carne.

Empaque primario (envase): Laminas de polietileno de baja densidad envolviendo o cubriendo al producto en

bloque.

Empaque secundario (embalaje): Cajas de carton corrugado cerradas, Venta al Peso.

Nota: El peso neto aproximado por empaque sera de 10Kg.

ROTULADO I

5 (i
Las menudencias de res deben |
etiquetado, documentacion o inf‘
Inocuidad Agroalimentaria, aprob‘

de estar envasadas o empacadas,

estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad mediante
rmacion pertinente, segun lo senalado en el articulo 27 del Reglamento de
do mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. En caso

la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion, debe cumplir con la

legislacion nacional vigente o en ap defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado

de alimentos preenvasados. 8* Ed

norma Codex CXS 1-1985 (2018

icion. Ademas, debe cumplir con los requisitos aplicables especificados en la

). Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo

sefialado en el numeral 10 de la NI'P 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- Nombre del producto

- Pais de origen

- Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor

- Identificacion del lote
- Fecha de vencimiento
- Condiciones de almacenamiem(;n

- Peso neto

- NGmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios y Piensos, otorgad(

REQUISITOS

) por el SENASA.

e Copia simple del Ccrlificajio de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el

corte de carne o la menud
— SENASA, segln indica e!
Decreto Supremo N 004-

ncia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el produg
de su entrega:
e Copia simple de la Autori

otorgada por el Servicio

se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes

zacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne,
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 81 del

Reglamento Sanitario del I%'raenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-

2012-AG, o segln indica e
Decreto Supremo N° 004-

Para producto importado:‘

e  Copiasimple del Registro ‘
en los articulos 100, 103 y
Intrasubregional y con Te

DECISION 737 de la Com

articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

2011-AG, y sus modificatorias.

y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segin lo establecido
104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
rceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la

unidad Andina del 08/06/2010;
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Y, Para la cdmara frigorifica donde se almacenard el producto importado:

e Copia simple de la Autori
de Sanidad Agraria — SE ’

Animales de Abasto, al)rob;

33 del chlamcnl() de Ino‘

AG, y sus modificatorias. |

icion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional

SA, segin indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
do mediante Decreto Supremo N® 015- 2012-AG, o segin indica el articulo

uidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°¢ 004-2011-

Nota: La documentacion solicitadlclebel'é mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del

producto adquirido. Es responsabili

documentos.

ATRIBUTOS DEL BIEN ;

ad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos

Segn ficha tecnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

1. Un “Certificado o Informe de |

cumple con las caracteristicas ye S

de la ficha técnica Corresl)ondienf

speccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
ecificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion con

acreditacion nacional vigente o enjausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion
sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del Acuerdo de Recohocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el

proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad

convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confifme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el bien entregado, cumple con las|caracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

sera asumida por el Contratista. ‘

La metodologfa a emplear para la gomprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

|

ala siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo indicado en el numeral 7 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,

s y carne de bovinos. 3* Edicion.

clasificacion y requisitos de carcas
ENSAYO O PRUEBA: |
Segun los métodos de ensayo indicados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion.
TRANSPORTE !

Los vehiculos que transportan alit

entos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o congelacion deben
estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben

encontrarse en un lugar ficilmente visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el
'
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Transporte de Alimentos Agropé;n:uari()s Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

ALMACENAMIENTO: f

El almacenamiento del alimento di)e cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos

Agropecuarios Primarios y Piens

aprobadas mediante Resolucion [T’ircctoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

Practicas de Produccion e Higienef |

PRODUCTO: MENUDENCIA DE RES-MONDONGO CONGELADO

CARACTERISTICAS

El mondongo congelado debe pr

faenadoras o camales autorizados j)or la Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellas menudencias
que hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, seglin lo senialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N°015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, seglin lo sefialado en el articulo 79

del Reglamento Sanitario del Fae
2012-AG.

Las menudencias de res destinadlas a la conservacion por congelacién deben ser sometidas a un proceso de

congelamiento rapido hasta llegar
numeral 6.5.2 de la NTP 201.055
|

Nota: Larecepcion de la menudengia de res-mondongo congelado, no debera exceder de -18°C. El peso promedio

de cada paquete debera ser de 10Kg.

ENVASE Y/O EMBALA]JE

El envase y embalaje deben ser ingcuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben comunicar olores

o sabores extrafos al producto. A

producto y, al eliminarse, no debén dejar residuos sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 9 de

la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al

minimo la contaminacion, evitar

deben ser toxicos ni representar uha amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de
almacenamiento y uso especiﬁcade, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-

1969 (2020). Principios generales:

El envase del mondongo Congelado debera ser:

e Elenvasey embalaje debgran ser inocuos y no deberan comunicar olores o sabores extranos al

producto.

e  [os materiales de envolt\tra deberan ser limpios e higienicos.

e Elenvase y embalaje debi
e producto.

e Al eliminar el envase, no

ROTULADO

Las menudencias de res deben

Inocuidad Agroalimentaria, aprolf\d() mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG,y sus modilicatorias.
{itn

{ :j etiquetado, documentacion o infi

s, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,

oceder de animales sanos, laenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas

ado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-

a una temperatura de -18 °C o mis baja en el nicleo, segin lo indicado en el

:2021.

simismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del

Janos y permitir un eliquetado apropiado. Los materiales para el envasado no

de higiene de los alimentos.

ran ser impermeables resistentes y protegcrén al

deberan quedar residuos de este sobre la carne.

estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad mediante

brmacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de

|
|
\

N @/
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En caso de estar envasadas o emp

la legislacion nacional vigente o e

cadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion, debe cumplir con

u defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado

de alimentos preenvasados. 8% Edicion. Ademas, debe cumplir con los requisitos aplicables especificados en la

norma Codex CXS 1-1985 (2018

senalado en el numeral 10 de la

e nombre del producto;

®  pais de origen;

e nombre y direccion del

e identificacion del lote; |

e fecha de vencimiento; |

e  condiciones de almacen«r%iemo;

®  peso neto; |

e namero de Autorizacion
Agropecuarios y Piensos

REQUISITOS
°

Nota: La documentacion solic
producto adquirido. Es respo

dichos documentos.

corte dC carne o la menu

. Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo

P 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

lh)ricanlc, envasador o distribuidor;

éanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos

torgado por el SENASA.

|
Copia simple del Certificaﬂb de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el

— SENASA, segun indica e
Decreto Supremo N° 004

En el caso de que el prod :

de su entrega:
Copia simple de la Auto
otorgada por el Servicio

Reglamento Sanitario del

‘ ﬁ.cia, seglin corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

! 501 1-AG, y sus modificatorias.

[

se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes

rizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne,

acional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del

lalenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-

K
2012-AG, o segin indica% articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 004

Para l)[‘OdUCtO im[)orlado

Copia simple del Registro
en los articulos 100, 103
Intrasubregional y con T
DECISION 737 de la Co
p &

Para la camara frigorifica

Copia simple de la Autori

de Sanidad Agraria — SENI

Animales de Abasto, apro

33 del Reglamento de Ing

AG, y sus modificatorias. |

\
ﬁOl 1-AG, y sus modificatorias.

)

Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segin lo establecido

104 del Reglamemo Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
eros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la

nidad Andina del 08/06/2010;

nde se almacenara el producto importado:

ion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
SA, segn indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
ado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segln indica el articulo

uidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-

ada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del

sabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de
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ATRIBUTOS DEL BIEN 1l
|

Segl'm ficha técnica aprobada por ﬂ 1} OSCE.

CERTIFICACIONES

cumple con las caracteristicas y es
de la ficha técnica Correspondien

acreditacion nacional vigente o en

sea miembro firmante del Acuerda

(IAAC) o del Acuerdo de Rec

(ILAC).

2. En caso no se emita en el pais
proveedor al Instituto Nacional
convocante, el proveedor podra

laboratorios acreditados que Conff ‘
calidad detalladas en el numeral ‘i

Nota:

|

1. Un “Certificado o Informe de [

speccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien entregado
- Calidad”

¢. Dicho d()Lumento del)era ser emitido l')OI‘ un Orgam;mo dC lnapecmon con
l
\

ecificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —

1sencia de esta, con acreditacion en otro pdlb cuyo or ganmrm de acreditacion
e Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation

rocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation

\
\
1
\
¢l documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
‘ e Calidad -

resentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en

INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad
P
‘me que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de
’1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

o

Para cada una de las entregas la wpresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

el bien entregado, cumple con la

sera asumida por el Contratista.

La metodologia a emplear para la

a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segiin lo indicado en el numeral 7

E[aracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion
|

C mprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

L laNTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,

clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segln los métodos de ensayo i

PRODUCTOS CARNICOS. Defir

TRANSPORTE

Los vehiculos que transportan ali

estar equipados con dispositivos

encontrarse en un lugar facilme

Transporte de Alimentos Agropl,

Produccion e Higiene, aprobadas

ALMACENAMIENTO:

El almacenamiento del alimento

Agropecuarios Primarios y Pie

aprobadas mediante Resolucion

Practicas de Produccion e Higiene.

PRODU

CARACTERISTICAS

El azicar rubia doméstica debe

icados en los numerales 6.2 y 6.3 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y

iciones, clasificacion y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3* Edicion.

S

ntos agropecuarios primarios que requieran reﬁ'igeraci()n o Congelacién deben
(ternos apropiados para el control de la temperatura interior, los cuales deben
: visible, de acuerdo con lo establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el
Cuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de
mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

e cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
s, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
irectoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas

/

TO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

sentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

Gid

@




\”

@

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE : ENTE PIEDRA
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

g

S
A R

CALIDAD

Cobor, sabor, olor

Color amar#io pardo, sabor y
olor caracteristico.

No debe presertar insectos,
arena, tierra u otras impurezas

Aspecto i que indiguen una maniputacion
| defectuosa del producto.

Polarizacion & 20°C || Minimo 8,00 °Z

Humedsd | Maxima 0,40% m/m

Cenizas conductmétiitas Maxima 0,50% m/m

Color & 420 nm ‘ 1 Maximo 3500 Ul NT'F’ 207.097:2015_A;UCAR.

| Azlicar rubia. Requisitos. 4*

: o

Anicares reductores il Maximo 0,70% m/m Extieion

Sustancias insolubles | i ’

(sedimentos) ‘ Maximo £00 mgkg
] No gebe ser mayor de 0,30 para

Factor de seguridad

una polarzacion mayor ce 98

El factor de seguridad se
determina mediante |a siguente
ecuacion:

F=%Humedag
100 - *Pol

INOCUIDAD

Cumpir con los requisitos
estabiecidos por i3 Direccidn
General de Salud Ambiental 2
Inocudad Almentaria -
DIGESA, la autoridad nacional
competente’.

Reglamento scbre Vgilancia
y Control Santaro de
Alimentos ¥ Bebias,
aprebado mediante Decreto
Supremo N°® 007-88-SA. sus
modifcatorias y regulacion

ENVASE

El envase que contiene el productao

producto en condiciones tales que

| compiementanas.

debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al

dan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad

sanitaria y composicion del product@ durante toda su vida til, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia

y Control Sanitario de Aliment‘; y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias.

El envase debe corresponder al autdrizado en el Registro Sanitario, segn lo establecido en los articulos 105, 118 y

119 del Reglamento sobre Vigila cia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las car

almacenamiento, segln lo indica el

Peso

Estructura del Envase

Color
Sellado

ROTULADO:

El rotulado de la AzGcar rubia dor

Vigilancia y Control Sanitario de ‘ ‘

modificatorias, y las disposicion

207.058:2014 AZUCAR. Rotula

e nombre del producto;

leristicas del producto y debe preservar las mismas durante su transporte y
‘ umeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

il : 10 Kg

“ : Polietileno

w : 1 Cristal opaco
il

|

|

J

Termosellado

| éstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del Reglamento sobre
imentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°007-98-SA, y sus

especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP
0. 2* Edicion:
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{

® declaracion de los ingredig
® nombre y direccion del fa
® nombre, razon social y d
® nGmero de Registro Sani
¢ fechade vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo alo que establece el Codex Alimentarius

o la norma sanitaria perug na que le es .1plicablc;
° C(’)digO o clave del lote;
®  condiciones especiales ddg¢onservacion, cuando el producto lo requiera;
e forma en que se presenta‘ »or ejemplo: granulado;

®  peso ncto en kilogramos del producto envasado.

REQUISITOS |
Dentro de los documentos que [§olicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera

Considerar como ml’nimo:

®  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de

Salud Ambiental ¢ Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los aiticulos 102 y 105 del Reglamento sobre

Vigilancia y Control Sanitarigde Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,

y sus modificatorias.
e Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion Geng
Ministerial N 449-2006/MINS
idas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto
de contratacién o a una line ‘I'

@ aprobada por la Resolucion Ministerial N” 449- 2006/ MINSA.

al de Salud Ambiental ¢ Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion
A, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y B
produccion dentro de la cual esté inmerso ¢l bien requerido, en razon del

articulo 4 de la norma sanitari

Nota: Los requisitos documd
corresponda, segin lo estable@ido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitadaldebera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del

producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

; |
dichos documentos. ‘ ‘

\
ATRIBUTOS DEL BIEN ‘ ’
Segin ficha técnica aprobada por F’l OSCE.
Il
|

CERTIFICACIONES

1. Un “Certificado de Conformi

acreditacion” que confirme que e bien enlregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el

numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser

emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional

vigente o en ausencia de esta, conjac editacion en otro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante

del Acuerdo de Reconocimientd | Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del

I
I

Accreditation Cooperation (ILAG).

International Accreditation Forum | (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
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2. En caso no se emitan en el paisilos documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al Instituto Nacional |d¢ Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad
convocante, el proveedor podrajpresentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confitme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de
calidad detalladas en el numeral “Bli1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota: I

Para cada una de las entregas la ¢ :

el bien entregado, cumple con lagicaracteristicas y especificaciones técnicas, el costo que demande la certificacion

resa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que

sera asumida por el Contratista. :
\
; | . )
La metodologia a emplear para laj¢omprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo

ala siguiente estructura:

|
METODO DE MUESTREO: ||
Segin lo indicado en la NTPH700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES SOBRE

MUESTREO. 1* Edicion.

ENSAYO O PRUEBA: |
Seglin lo indicado en el numeral ﬂe la NTP 207.007:2015 AZUCAR. AzGcar rubia. Requisitos. 4* Edicion.

|
TRANSPORTE \ ;

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y debera

ajustarse a lo senalado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas}probado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO |

Los alimentos y bebidas deben | nacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
almacenamiento debera ajustarse|a|lo senalado en el Titulo V, Capitulo I “Del almacenamiento” del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanit de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-
SA, y sus modificatorias; y en la NTS N° 114- MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento

de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 066-

2015/MINSA.
CANTIDADES REQUERIDA PARA LA ADQUISICIéN
Las cantidades requeridas son las [uienles:
I
i UNID
‘ DE
REQUE IENTO PCA 2023 TOTAL MEDIDA
CEREAL ARROZ PILADO SUPERIOR 256500 | KG
GRASA ACEITE VEGETALCOMESTIBLE 19206 | LT
FRIJOL BAYO CALIDAD 2- SUPERIOR 5850 | KG
ARVEJA PARTI ¢AL|DAD 2 SUPERIOR 3900 | KG
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2- SUPERIOR 5850 | KG
MENESTR '
A PALLAR CALIDAD SUPERIOR 3900 | KG
FRIJOL CANARIQ! CALIDAD 2- SUPERIOR 3900 | KG
HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA 3900 | KG
LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR . / ’ 3900 | KG
\
il
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HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 4032 | KG
PIERNA ENTERA DE POLLO CONGELADA 7620 | KG
POLLO ENTERQSIN MENUDENCIA CONGELADO 3828 | KG
POA il LATAS
SOLIDO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA 17990 | X425G
MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO 3830 | KG
MENUDENCIA DE RES- MONDONGO CONGELADO 3830 | KG
OTROS | AZUCAR RUBIAIDOMESTICA 540 | KG

Concepto 349: COMEDOR
ALBERGUES - Tipo de Recu

ROTULADO:

Para la primera entrega de IOS l’)l"

deban presentar los rotulados ind

de los productos se exigira que |

OTRAS OBLIGACIONES

a) El pl‘Odl]ClO que se entreg

variedad del producto ofert

b) Los productos deberan pre

entrega, segin el detalle sig

Arroz Pilado Superior:
Aceite vegetal comestib
almacén.

Frijol Bayo Calidad 2 - §
al almacén.

Arveja partida Calidad
ingreso al almacén.
Frijol panamito Calidad
ingreso al almacén.
Pallar  Calidad Superior
almacén.

Frijol Canario Calidad 2
ingreso al almacén.
Haba entera seca calida
ingreso al almacén.
Lenteja Calidad 2 - Supe
almacén.

Huevo de Gallina Calida
al almacén.

Pierna Entera de Pollo
ingreso al almacén.
Pollo entero sin menude
de ingreso al almacén.

Solido de caballa en acei

fecha de ingreso al alma

L ADULTO EN RIESGO (CONVENIOS Y/O ACTAS), HOGARES Y
o0s: “P”.

uctos podran ser con envase comercial, por lo que no se exigira que los mismos

dps en el anexo N° 02 “Rotulado de Alimentos”. A partir de la segunda entrega

| .
niismos presenten sus rotulados conforme a los rotulados del presente Anexo.

|

debe reunir las mismas caracteristicas (isicas y organoléplicas propias de la

oy licitado.

|

! ‘f’rll' un tiempo de conservacion I)dl'a S consumo a partir (lCl momento dc ld

nte:

ha de vencimiento minimo 09 meses posterior a la fecha de ingreso al almacén.

1 Fecha de vencimiento minimo 09 meses posteriores a la fecha de ingreso al

erior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso

uperior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
- Buperior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
‘qcha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso al

Superior: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de

=

imera: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de

-

Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso al

|

rimera: Fecha de vencimiento minimo 20 dias posteriores a la fecha de ingreso

=

gelada: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de

ia (.‘ongelado: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la [echa

<

<;getal calidad extra: Fecha de vencimiento minimo 02 afio posteriores a la
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® Menudencia de Res-pulmon congelado: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de

ingreso al almacén.

® Menudencia de Res- Mondongo congelado: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha

de ingreso al almacén. |

® Azlcar Rubia Domestica: Fecha de vencimiento minimo 09 meses posteriores a la fecha de ingreso al

,
almacén.

¢) Esde mencionar que los esitéblecimiemos de los postores donde produzcan, comercialicen o almacenen los
productos ofertados debe l€ontar con las condiciones de higiene y salubridad que sefialan las normas
aplicables. \I

d) La Municipalidad de Puem%c Piedra se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla con las
especificaciones técnicas detalladas en el presente documento, las mismas que seran especificadas en un Acta
que establezca la no Conlbrp‘)idad de la entrega, la cual llevaré adjunta el Boletin de Rechazo emitido por el
especialista de la Subgcrenc}ig de Programas Sociales.

e) Cuando se presente alguntobservacién sobre la calidad de los productos, se podra solicitar un analisis
bromatologico, fisicoquimi o y/ o microbiologico a una entidad o profesional especializado requiriendo el

certificado respectivo o algt n otro tipo de prueba, a cuenta de la Municipalidad de Puente Piedra, de resultar

el producto observado conl deficiencias de la calidad, se procede a lo establecido en el numeral 19. otras

penalidadcs, del presente documento.

f)  La conformidad no invalida ualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios ocultos,

trega/recepcion, conforme al Codigo Civil y Codigo de Comercio, siendo
Hireg I ) g y g )

evidenciados después de 11

factible de evaluaciones fitos. ilitarios y/ o analisis bromatologico.
I
10. ACTIVIDADES: ‘

Para la presente adquisicion previa + la distribucion a los Centros de Acopio establecidos en el numeral 13. Lugar

de entrega, el proveedor debera T"ﬁ sentar el Certificado de calidad correspondiente al lote del producto entregado

(el certificado debera estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacién y emision del informe técenico

de verificacion (Boletin de ingre :)* realizado por el especialista responsable del Programa de Complementacion
|

Alimentaria PCA. |
[

|
El Control de Calidad sera realiz L por el responsable del Programa de Complementacion Alimentaria - PCA,

,‘:“ 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-“Normas y Procedimientos para

‘. ‘Alimemicios en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia

de acuerdo a la Directiva Gener4d
el Control de Calidad de Produ
Alimentaria-PRONAA del Mini

con las especificaciones técnic

erio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES”, el mismo que debera cumplir
I

: rn el instante de la prueba de control de calidad.

e las requerimientos teécnicos del presente documento. El proveedor o

represenlante l)Odl‘é estar I)I'CSC

|
Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta correspondiente y se

precisara que deben ser cambiadjs seglin el plazo establecido en el articulo 168.4° del reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades correspondientes.

11. CRITERIOS DE CAL[FI(}% ‘Q ION DEL POSTOR:
El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las

il
mismas que establecen las fichas éi‘fnicas aprobadas por el OSCE.

T
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Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsat Ildad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una cop a la Municipalidad.

12. PLAZO DE ENTREGA: i‘

os se realizard a los tres (03) dias de firmado el contrato, a las 8:00 a.m., con

La primera entrega de los alime
|

una tolerancia de 60 minutos, lagsiguientes entregas se realizaran los terceros miércoles de cada mes. Cualquier
I

modificacion de las fechas debérd ser sustentada previa acta del comité de gestion aprobando los cambios
i

correspondientes y en razon al P “I de distribucion.

Il
13. LUGAR DE ENTREGA: ‘
# |

La entrega de los alimentos sera én las oficinas del Programa de complementacion Alimentaria de la Subgerencia
de Programas Sociales, sito en Urb. Bedoya Mz A lote 30 (Cualquier modificacion de la direccién ser comunicada
al proveedor via correo institugonal), se detalla que la empresa proveedora debera de presentarse con 03
transportes para la distribucion | .‘ mismo que deberan cumplir con los especificado en el numeral 9. Descripcion
del objeto, del presente docum ‘ to, asi mismo deberan llegar a la hora especificada para el control de calidad

previo; la seguridad del transporte de los alimentos serd (nica responsabilidad de la empresa proveedora.
‘

Una vez presentado el proveedor con los transportes por CDA, y previa conformidad de recepcion del recurso

por parte del Supervisor de Control de Calidad encargado se procederd a la entrega del recurso a cada uno de los

I
07 Centros de Acopio - CDA ( | transportes para distribuir a nivel del distrito); adicionalmente el personal que

realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo deberd contar con los implementos de biosequridad

necesarios, los cuales debe obedecer aun protocolo de bioseguridad para el personal y para los vehiculos de transporte que deberd

ser presentado a la firma del contratg I Los centros de distribucion se detallan a continuacion:

CENTROS DE DISTRIBUCION DEL PCA

59 TRES MARIAS \‘ MZ.PLT 15 AA.HH ENSENADA DE CHILLON

60 NINOS MENESTEROSOS MZ J LT 32 1ERA EXPL. LADERAS DE CHILLON

61 VIRGEN DE FATI MZ B LT 14 ASOC. VILLA CRUZ

62 SANTA MARIA DE i S JR.AYACUCHO MZ. 74 LOTE 38 AA.HH SANTA ROSA
ANGELES ‘
|
63 9 DE JUNIO 1ER.SECTOR MZ E LT 10 AA.HH 9 DE JUNIO 1ER SECTOR

MZ. M LOTE 6B CALLE LOS LAURELES CENTRO
POBLADO CALICHE

64 EL CALICHE

65 BELLA AURORA | MZ J LT 15 AA.HH BELLA AURORA

Fuente: Subgerencia de Programas Sociales

Py

Cualquier modificacion de los presentes cuadros estara en relacion al plan de distribucion del PCA, previa acta del

omité de gestion aprobando log ¢ambios correspondientes. Asimismo, se sefiala que para la primera entrega se

@)
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podra recepcionar los productq

trabajardn en base al Plan de Dis

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

PRESTACIONES ACC
No aplica para la presente

DISPONIBILIDAD DE
No aplica para la presen

REAJUSTES:
No aplica para la presen

GARANTIAS:

len envase comercial, adicionalmente los saldos obtenidos de las entregas se

\
; bucion aprobado por el Comité de Gestion Distrital Local de Puente Piedra.

IAS:
adquisicion.

VICIOS Y REPUESTOS:

2 adquisicion.

‘ adquisicion.

Se solicitara para la prcsenﬁ% adquisicién una garantia comercial de 01 afio para los insumos cntregados por
0

defectos de fabricacion y/

conformidad de recepcion

VICIOS OCULTOS: i

Las responsabilidades del i
Programa de complemen

producto.

Seglin lo establecido en e

CONFORMIDAD:

conlando previamente

OTRAS PENALIDADES: ‘

calidad y/o inocuidad, contados a partir de la fecha en que se otorga la

de bienes.

pntratista para el caso de la presente adquisicion de alimentos para el

wion alimentaria (PCA) seran como minimo de 1 ano o el tiempo de vida del

articulo 162° del reglamento de contrataciones del estado.

n el informe técnico de verificacion (Boletin de ingreso) emitido por el

Para la presente adquisic%l la Subgerencia de Programas Sociales otorgara la conformidad de recepcion,
|
!

especialista responsable di

FORMA DE PAGO:

contraprestaciones ejecu

Programa de Complemcntaci(’m Alimentaria PCA.

as por el contratista, la Entidad debera contar con la siguiente documentacion:

1
|

De acuerdo a lo estableiﬁ) en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para efectos del pago de las
i
1

e Recepcion y conformit
e Factura y Guias debid
e Copia de los Certifica
Numeral 9. Descripci
documento). |

ad de la Subgerencia de Programas Sociales

ente firmadas por Aimacén Central.

s de Conformidad (los cuales deberan guardar total correspondencia con el
del Objeto, certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente

\




I

-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE .
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

l UENTE PIEDRA

IXO N° 01 CRONOGRAMA DE ENTREGAS-PCA

PROCESO 2023

PRODUCTO

PRESENTACION

1RA

2DA

3RA

4TA

5TA

6TA

7MA

8VA

9INA

TOTAL
(Kg)

ARROZ PILADO
SUPERIOR

570

570

570

570

570

570

570

570

570

256500

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

SACO X 50KG
|

2134

2134

2134

2134

2134

2134

2134

2134

2134

19206

FRUJOL BAYO
CALIDAD 2-
SUPERIOR

SACO X 10K

195

195

195

5850

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 2
SUPERIOR

2
|
6

SACO X 10K(

195

195

3900

FRIJOL PANAMITO
CALIDAD 2-
SUPERIOR

SACO X 10K(¢

oY

195

195

195

5850

PALLAR CALIDAD
SUPERIOR

SACO X 10KG

195

195

3900

FRIJOL CANARIO
CALIDAD 2-
SUPERIOR

|

SACO X 10KG

195

195

3900

HABA ENTERA
SECA CALIDAD
PRIMERA

SACO X 10KG

195

195

3900

LENTEJA CALIDAD
2- SUPERIOR

|

SACO X 10KG

195

195

3900

HUEVO DE
GALLINA CALIDAD
PRIMERA

|

JABA X 12

&

336

4032

PIERNA ENTERA DE
POLLO
CONGELADA

BOLSA X 5|

o

762

762

7620

POLLO ENTERO SIN
MENUBENCIA
CONGELADO

o)

BOLSA X 2Ki

1914

3828

SOLIDO DE
CABALLA EN
ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

LATA X 4 ASR

8995

8995

17990

MENUDENCIA DE
RES-PULMON
CONGELADO

BOLSA X 10KG

383

3830

MENUDENCIA DE
RES- MONDONGO
CONGELADO

BOLSA X 10KG

383

3830

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

BOLSA X

540
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ANEXO N° 2 ROTULADO

Municipalidad de s
Puente Piedra &

y
PROGRAMA DE,
COMPLEMENTACQON
ALIMENTARIA
M R%A ‘ 35N PROHIBIDA SU VENTA
PLEM ACI
conl’\'l.lMEN ARIA
Municipalidad de
Puente Piedra
informadén Municipal
Informadién de rotulado segin
; -y gy | leyamasr’mg?he Obh;?;ad-e SaA mentos
& COMESTIBL PROGRAMA DE,
CONTENIDO NET: 1l COMPLEMENTAQON
‘ ALIMENTARIA
DGRAMA D PROHIBIDA SU VENTA
\ 0 |'1 MIENT#

il
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Municipalidad de f
Puente Piedra |

Municipalidad de
Puente Piedra

nformaddn
infarmaddén de sotulado

S~y Ty
PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA

Informadén Muridpal
Infarmaddn de sotulado aﬂ
y £ a m-ﬁd-.SA
PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

PROHIBIDA SU VENTA




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE%PUENTE PIEDRA

SIE N° 001-2023-CS-MDPP “L :

PROGRAMA DE_
COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

informadde Munidpal
nfarmaddn de rotulsdo

g yb&ﬁm&‘?ﬁ
PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA
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pmmm DE
COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

PROHIBIDA SU VENTA
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COMPI.EME ;
ALIMENTARIA
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|
Il
i.

brformadiie
Informadén de sotulado

O Beiiias D G20 T oA
PROGRAMA DE

COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

PROG DE. PROHIBIDA SU VENTA
commmsmon
- ALIMENTARIA

PROGRAMA DE PROHMIBIDA SU VENTA

MPLEMENTACION
commmnm
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Municdpalidad de
Puente Piedra

Informadéan Murddpal
Infarmaddn de sotulado

O ot D8 00~ a4

PROGRAMA DE
ENTACION

ALIMENTARIA

~_PROG PROHIBIDA SU VENTA
raoctt
O TIMENTARIA
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M ipalidad de
Puents Piadra

DE .
pRgchan
coIIII.IME ARIA

Municipalidad de
Puente Piedra |

M!NUDENCM

DE
ACION
ARIA

informaddén Munidpad
infarmadidn de rotulado

gttty o Sy

PROGRAMA D
COMPL ammén
A IMENTARIA

DISTRIBUCION GRATUITA
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilita cion segun los documentos de informacién complementaria

|
v

Copia simple del Registr@/Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General

i ODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

de Salud Ambiental e Ina¢uidad Alimentaria — DIGESA, seglin los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Contr i Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modifidatorias.
| ‘

Copia simple de la Resol | i6n Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Olicial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion ;neral de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucion
Ministerial N* 449-2006 /IMINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentogly Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien
objeto de contratacion of@luna linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en
razon del articulo 4 de la | Orina sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N” 449- 2006/ MINSA.

!

Nota: Los requisitos documghtarios antes senalados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que

corresponda, segiin lo establégdido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
[

segunda Disposicion Compl sMentaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los

imentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas
I
I
P DUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
|
Copia simple del Registr [ Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental e Ings uidad Alimentaria — DIGESA, segin los articulos 102 y 105 del Reglamento

sobre Vigilancia y Contr@l Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

007-98-SA, y sus modifi¢ [

{1

orias.

Copia simple de la Resoll ion Directoral vigente que otorga Validacion Tecnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion jneral de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion
Ministerial N” 449-2006 /IMINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la

I
Fabricacion de Aliment : v Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien

objeto de contratacion o una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en

razén del articulo 4 de[|48 orma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N® 449- 2006/ MINSA.
T
corresponda, segln lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera

Nota: Los requisitos doctitnentarios antes sefalados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
y segunda Disposicion C ! iplementaria Transitoria del Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo

que fortalece la inocuidadlide los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

PRODUCTO: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 — SUPERIOR
Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aproba ‘mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

|

* Los requisitos de habilitacionson fijados p r el area usuaria en el requerimiento.
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Nota: Para efectos del cumpli l

Sanitaria de Establecimiento in

segln lo establecido por el SEN

l’RODl[‘

® Copiasimple del Certific
Nacional de Sanidad Ag
Agroalimentaria, aproba ;
Nota: Para efectos del cumpli‘
Sanitaria de Establecimiento indj
\
segin lo establecido por el SEN
\
I
PROD
|
e Copiasimple del Certil‘ic;
Nacional de Sanidad A

Agroalimentaria, aproba ‘
|

Nota: Para efectos del cumplﬂ

i

Sanitaria de Establecimiento ind‘

segun lo establecido por el SEN ‘

l’R()Di

e Copiasimple del Certifica

|

Nacional de Sanidad Ag

Agl'oalimentaria, aproba ‘

Nota: Para efectos del cumplit

Sanitaria de Establecimiento indi
seglin lo establecido por el SEN
PRODU

e Copiasimple del Certifici
Nacional de Sanidad A

Agroalimentaria, aproba ‘

i

Nota: Para efectos del cumplf

Sanitaria de Establecimiento ind;

segln lo establecido por el SEN ‘

PRODU

e Copiasimple del Certific

Nacional de Sanidad Ag

Agroalimentaria, aprobad

I
Nota: Para efectos del cumph
1
Sanitaria de Establecimiento ind
‘

segln lo establecido por el SEN

ento del presente requisito, bastard que en el Certificado de Autorizacion

e: Nombre comiin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

HA .

'O: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR

de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
ia — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
'mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
‘
iento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
e: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,
A

CTO: FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 — SUPERIOR
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
ia — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

|

jento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
e: Nombre comln (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

A

CTO: PALLAR CALIDAD SUPERIOR

de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
ria — SENASA, seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
‘mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
\
ento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

¢: Nombre com(n (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

AL

O: FRIJOL CANARIO CALIDAD 2- SUPERIOR

de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
ria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

ento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
¢: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

O: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
o de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
ia — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

niediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

ento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
¢: Nombre comuh (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,

Al
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Nota: Para efectos del cumplif
Sanitaria de Establecimiento in

seglin lo establecido por el SENA

PRC

e Copiasimple del Certifica

Nacional de Sanidad Agfig

Agroalimentaria, aproba

PRODU

e Copiasimple del Certific

Nacional de Sanidad A ‘
Agroalimentaria, aprobad

El Certificado debe indi ’

Nota: Para efectos del cumpli
Sanitaria de Establecimiento ded

el tipo de alimento que correspo

PRODUCTO:

Copia simple del Certificag

Nacional de Sanidad A
Agroalimentaria, aprobad
El Certificado debe indic

Nota: Para efectos del ¢
Sanitaria de Establecimie

indique el tipo de alimen

La documentacion solicitid

producto adquirido. Es res

dichos documentos.

PRODU

Copia simple del Certifica
Nacional de Sanidad Ag

Agroalimentaria, aprobad

Nota: Para efectos del ¢
Sanitaria de Establecimie

O, Copia simple de la
avicola vigente, otorgada
12 del Reglamento del Si

y su modificatoria.

PRODUCTO: SO
Copia simple de la Habil

Acuicolas vigente otorgag
SUPraimo N° 012-2013- "l'

N°® 040- 2001-PE, y sus #

]

indique el tipo de alimenfg

DUCTO: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

lo de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

=3

a - SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

[
Fediante Decreto Supremo N°€ 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

ento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

¢: Nombre coman (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar,
|

ii‘ O: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

0 de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

ia - SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.

\
hiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de Autorizacion
gado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indiquc

¢ al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

iRNA ENTERA DE POLLO CONGELADA

0/ de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
aria — SENASA, segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.

limiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion

» dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se

Jue corresponde al bien a contratar, seg(n lo establecido por el SENASA.
debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del

ponsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de

TO: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

ria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad

| mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias;

ﬁlimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
{

dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se
que corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

orizacion Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento
yor el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin indica el articulo
l}‘la Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N°®029-2007-AG,

|
bb DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

t"i('m Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, seg(in el Decreto
ODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo

dificatorias.
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En el caso de que los bieties hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de

|

la Habilitacion Sanitaria ‘n ¢ Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional defiSanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-

\
PRODUCE, en cumplin i rLlo del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.
Copia Simple del Registiio| Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios

vigente, otorgado por el @

I
N°012- 2013-PRODUCE

ganismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo

para cada bien a contratar.

If
[

I
PROD ‘ (TO: MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO

Il

Copia simple del Certi['i
\

o de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el
|

|

corte de carne o la menudgncia, segin corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria

|
— SENASA, seglin indica H |articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

0 se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes

Decreto Supremo N° OO "’.s 1-AG, y sus modificatorias.

M
En el caso de que el produg
de su entrega: ;
Copia simple de la Auto || “aci(')n Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la carne,
otorgada por el ServicigfiNacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del i' ‘mladu de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-
2012-AG, o segln indica @l articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004 ‘-;"a 1-AG, y sus modificatorias.

e

Para producto importado !

Copia simple del Registra 1 utorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segun lo establecido
en los articulos 100, 103 r 04 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con
DECISION 737 de la Co \y[ nidad Andina del 08/06/2010;

Y, Para la cdmara frigorificd

grceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la

| [nde se almacenara el producto importado:

Copia simple de la Autoriz ¢i6n Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
|

de Sanidad Agraria — SEINASA, segin indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de

bado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segin indica el articulo
P g

Animales de Abasto, aprd
33 del Reglamento de I ': idad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N¢ 004-2011-

AG, y sus modificatorias. k

PROD
Copia simple del Certifi¢

L 'TO: MENUDENCIA DE RES-MONDONGO CONGELADO

4o de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el

corte de carne o la menud | ” cia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— SENASA, segln indica ¢ articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004 \"'a 1-AG, y sus modificatorias.

\i\

En el caso de que el produgito se almacene en una cimara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes
[

de su entrega:

Copia simple de la Autgilizacion Sanitaria de camaras [rigorificas vigente de donde proviene la carne,

11

l

I

otorgada por el ServicigliNacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del
il /

\

f :

chlamemo Sanitario dellfaenado de Animales de AbasXaprobado medianfe Decreto Supremo N°015-

\
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®  Copiasimple de la AutoriZ

I
I
|

I

2012-AG, o segln indica iurti.culo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

Decreto Supremo N° ()0 1‘! 11-AG, y sus modificatorias.

Il
[
il
i
‘l

Para PFOdUCt() iml)()rlado

¢  Copiasimple del Registrofy Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segin lo establecido

9
en los articulos 100, 103 H 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con '[ )

DECISION 737 de la Co ‘”
Y, “

Para la camara 1‘rigor1’ﬁca 1

\
On
i1}

eros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la

nidad Andina del 08/06/2010;

de se almacenara el producto importado:

i on Sanitaria de camaras frigorilicas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de

i

I

|
\

AG, y sus modificatorias. ‘

Animales de Abasto, aprabado mediante Decreto Supremo N°® 015- 2012-AG, o segln indica el articulo

33 del Reglamento de Infleuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N© 004-2011-

L
PROD i ‘ “TO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Copia simple del Registro Saf itario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de

Salud Ambiental e Inocuidad ‘kimcntaria — DIGESA, segln los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre

Vigilancia y Control Sanitarid

\
!
y sus modificatorias. ’

Copia simple de la Resoluc' l‘l
:Il al de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segfm Resoluciéon
Ministerial N° 449-2006/MI[ 5 SA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la

il

Fabricacion de Alimentos y B ihi
.
\

¢ Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N¢ 007-98-SA,

Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,

emitida por la Direccion Ge

as. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto

de contratacion o a una linedde produccion dentro de la cual este inmerso el bien requerido, en razon del

articulo 4 de la norma sanitari@ aprobada por la Resolucion Ministerial N” 449- 2006/ MINSA.

|

|

‘\
Nota: Los requisitos documghtarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
ido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y

entos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

corresponda, segiin lo establ ”
segunda Disposicion Compl “ h taria Transitoria del Decreto Legislativo N© 1290, Decreto Legislativo que

fortalece la inocuidad de los qhix

Advertencia H N

En caso de dig/talizacién n lescaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento

|
L : :
original a efectos que la inf E'- macion sea completamente legible.

1
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| CAPITULO V
' PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto d
0 la adecuacion de las p
contemplar disposiciones

Conste por el presente do
CONVOCATORIA], que ¢

ntrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
estas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
arias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

—_—

‘ ento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
bra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, cc ' UG N [......... ], con domicilio legal en [.........], representada por
[, ], identificado caRDNI N°[......... l.ydeotraparte[.......................................], con RUC
NO [ ], con do ,}'10 legal en [ ], inscrita en la Ficha N°
[ ] Asient® N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[..... . debidafmente representado por su Representante Legal,
VUSRS I ycon DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [..#llL1. ... ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1.
a quien en adelante se le dénominara EL CONTRATISTA en los terminos y condiciones siguientes:
CLAUSULA PRIMERA: CEDENTES

Con fecha [................... | [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,

ORGANO ENCARGADO

buena pro de la SUBAST
PROCEDIMIENTO DE SE
DE LA CONVOCATORIA]
detalles e importe constan

CLAUSULA SEGUNDA:

LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
VERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
CCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
los documentos integrantes del presente contrato.

ETO

El presente contrato tiene |

CLAUSULA TERCERA:
El monto total del present
todos los impuestos de Le

Este monto comprende e
pruebas, asi como cualqu
prestacion materia del pres

CLAUSULA CUARTA: D

objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

TO CONTRACTUAL
ntrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

sto del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
nte contrato.

AGO"

LA ENTIDAD se obliga a
en [INDICAR EL DETALL
SEGUN CORRESPONDA
correspondiente, segun
Contrataciones del Estado

Para tal efecto, el respon
plazo que no excedera d
efectuar pruebas que p
conformidad se emite en
funcionario. ‘

LA ENTIDAD debe efectu
la conformidad de los bien

En cada caso concreto, dependi
a efectos de generar el pago.

r la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
EL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,

‘ luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
| stablecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de

e de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
tan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

| pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

, pgdra adicionarse la informacion que resulte pertinente

/

de la naturaleza del contr
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para ello, bajo responsabili

En caso de retraso en el p2
mayor, EL CONTRATIST.
en el articulo 39 de la Ley
que se computan desde la

CLAUSULA QUINTA: DE

d del funcionario competente.

|

0 por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
endra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
' Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
portunidad en que el pago debi6 efectuarse.

LAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién de
[CONSIGNAR SI ES DEI
DESDE LA FECHA QUE

SE CUMPLAN LAS CONL
EJECUCION, DEBIENDO |

CLAUSULA SEXTA: PAR

resente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
lAi SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
[ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
leNES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
!dAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Y S INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta
derivados del procedimien

CLAUSULA SETIMA: GA

| formado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.
il

[
NTIAS

EL CONTRATISTA entreg
solidaria, irrevocable, y de
ENTIDAD, por el concepto

e De fiel cumplimientod
DE GARANTIA PRE
[SENALAR EMPRES
monto del contrato ori
recepcion de la presta

Importante

| perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
ealizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
onto y vigencia siguiente:
l {
;o_ntirato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
NTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
‘UE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
|, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
ml |

Al amparo de lo dispues
Contrataciones del Estado,
ganador de la buena pro s
como garantia de fiel cum,

e “De fiel cumplimiento d
efectuar LA ENTIDAD,
prorrateada, con cargo

De conformidad con el a
del contrato, en contrato
200,000.00). Dicha exce;
seleccion por relacién de i
los items adjudicados no

CLAUSULA OCTAVA: EJ

:en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
3n el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
‘ ita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
iento de contrato, debe consignarse lo siguiente:
i |

| ontrato. [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
Irante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma

; er devuelto a la finalizacion del mismo.”

ulo 152 del Reglamento, no se constituiréd garantia de fiel cumplimiento
‘ uyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
ion |también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
ms, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
ere el monto sefialado anteriormente.

UCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicite
renovado antes de la fech
155.1 del articulo 155 del

CLAUSULA DECIMA: RE
La recepcién y conformid
Reglamento de la Ley de

EL AREA O UNIDAD ORG
sera otorgada por [CON
CONFORMIDAD] en el pl

DIAS, EN CASO SE RE
CUMPLIMIENTO DE LA Q

De existir observaciones,

la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
e su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
glamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

EPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
trataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
NICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
IGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
» maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
JUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
IGACION] dias de producida la recepcion.

‘, ENTIDAD las comunica al NTRATISTA, indicando claramente el
\
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sentido de estas, otorgan le: un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la ¢ plejldad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser m rde cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no curfipliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos fadicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la pengli |ad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.
Este procedimiento no regllita aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condicion@s ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepciéon o no
otorga |2 conformidad, jun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la [ nahdad que corresponda por cada dia de atraso.

. . Il
CLAUSULA UNDECIMA: ‘ CLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA decl bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente co 0, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimientof ||

CLAUSULA DUODECIM ESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcion conforme de [@r gestacnon por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defect vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
o de Contrataciones del Est \ L/ 173 de su Reglamento.
‘ 1

El plazo maximo de respo ilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TE ERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incufie en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, LA ENTIDAD le apli Ifa automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente f@imula:
|

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalid “ iaria =
Donde: j

F = 0.25 para plazos may es a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos men éF o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a t
Adicionalmente, se consi
() cuando EL CONTRATIS
transcurrido no le resulta i
por parte de LA ENTIDA
tipo, conforme el numeral

és de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
'@ justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
able. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
j‘da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun

; fs del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
|

Estado.

Importante M

De haberse previsto est cer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
Q penalidades, los supuestoside aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada

supuesto y el procedimient pdrante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
- 163 del Reglamento de la de Contrataciones del Estado.
, 4
Estas penalidades se ded p de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra ‘| onto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de pen “ |des pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del mont ‘ ! contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir onto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el cas qA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

-
\ ®
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CLAUSULA DECIMA CU

TA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes p
32 y articulo 36 de la Ley
darse el caso, LA ENTI
Reg'amento de la Ley de

CLAUSULA DECIMA QUI
Cuando se resuelva el con
dafios y perjuicios ocasio
aplicacion de las sancione
lugar, en el caso que ésta

Lo sefalado precedentem
obligaciones previstas en

CLAUSULA DECIMA SE

resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo

|Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De

procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
rataciones del Estado.

: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
s, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
dministrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
respondan.

te no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
resente contrato.

A: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declar:
persona juridica a través d
representantes legales, fu
7 del Reglamento de la
cualquier pago o, en gene

Asimismo, el CONTRATI

contrato, con honestidad,
corrupcion, directa o indi
integrantes de los 6rgano
asesores y personas vinc
Contrataciones del Estado

Ademas, EL CONTRATIS
manera directa y oportu
conocimiento; y ii) adoptar
los referidos actos o practi

Finalmente, EL CONTRA
que deba interactuar, en
prohibicién de ofrecerles

ya sea de bienes o servici

CLAUSULA DECIMA SE

/\garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
s socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,

Jnarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
ualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
abidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
tamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
as a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de

(| se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
.| /lcualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
didas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar

TA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
aciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
0s cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en
en las directivas que emit
aplicacion supletoria las di
demas normas de derech

CLAUSULA DECIMA OC

contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
2l OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
siciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
rivado.

VA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™

Las controversias que su
mediante conciliacién o ar

Cualquiera de las partes ti
dentro del plazo de caduci

Facultativamente, cualqui
plazo de caducidad corre
Ley de Contrataciones de
acuerdo entre ambas part

De acuerdo con el numeral 225.3
controversias deriven de procedi
soles (S/ 5 000 000,00).

entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
je, segun el acuerdo de las partes.

derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
d previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

e las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
diente, segun lo sefalado en el articulo 224 del Reglamento de la
tado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
0 se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
ntos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100




MUNICIPALIDAD DISTRITAL D
SIE N° 001-2023-CS-MDPP

{

JENTE PIEDRA

|
contrato solo pueden ser

El Laudo arbitral emitido e
su notificacién, segun lo
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NO

|

eiidas a arbitraje.

napelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de

to en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

A: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes
los gastos que demande

CLAUSULA VIGESIMA:

|

elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
ormalidad.

ICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el sig
la ejecucién del presente

DOMICILIO DE LA ENTID

DOMICILIO DEL CONTR
GANADOR DE LA BUEN
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio
parte, formalmente y por

De acuerdo con las bases
por duplicado en sefal de

“LA ENTIDAD”

Importante

Este documento puede firn
Ley N° 27269, Ley de Firm

2 para mayor informacion |

|
1|
re la

Nte domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante

rato:

5TA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR

7RO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION

i declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
0, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

formidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA|.

‘EL CONTRATISTA”

* ruw b s R T ———
rse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
¥ Certificados Digitales’?.

normativa mas y cerificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/ “§s~digitales/firmar-y-cer‘(iﬁcados-digitales

@)
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ANEXO N° 1

DECL ACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefores j |
COMITE DE SELECCION ‘ |
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.- ‘
‘ \
El que se suscribe, [.............. w!| postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identifie ‘do con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE CUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE S }[' PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] A Slento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA|],
DECLARO BAJO JURAMEN w que la siguiente informacioén se sujeta a la verdad:
Nombre, Denominaciéon o |
Razén Social: i

Domicilio Legal : ‘ H‘l

RUC - il | Teléfono(s) : l |
MYPE Il [si [ [No_]
Correo electrénico : ‘N

Autorizacion de notificacion por correo electronico:

Autorizo que se notifiquen al c@iireo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de laloferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion ¢ *os requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar lo§jdocumentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo pre ! Bto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud deji a ceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden delgompra’

Asimismo, me comprometo a r 1|P itir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunica On

[CONSIGNAR CIUDAD Y FEC ]

H i || a, Nombres y Apellidos del postor o
apresentante legal, segtin corresponda

1
Importante | \

- La notificacién dirigida a la | eccion de correo electrénico consignada se entendera vélldamente
efectuada cuando la Entida; eCIba acuse de recepcion.

) la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
Jitadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
ostor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
arantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
glamento.

13 Esta informacion sera verificada f
seccion consulta de empresas ac
tendra en consideracion, en caso
del contrato original, en calidad dé
lo sefalado en el articulo 149 del

'* Cuando el monto del valor estima ‘1 ! del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), e
. caso se haya optado por perfeccidfigr el contrato con una orden de compra)
{1 {8
‘;
|
um

1
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Importante

Cuando se trate de consorc

DECL

Sefiores
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECT

Presente.-

El que se suscribe, [........

CONSORCIO], identificado ¢

[CONSIGNAR NUMERO DE
siguiente informacion se sujet

‘ la declaracién jurada es la siguiente:

| 1 ANEXO N° 1

ACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

INICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

|

| representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
[CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
CUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

\la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE"S

Si

No

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE'¢

Si

No

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE'"

Si

No

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion

r correo electrénico:

( Correo electronico del consg

10:

Autorizo que se notifiquen al ¢

reo electronico indicado las siguientes actuaciones:

15 Esta informacion sera verificada

seccion consulta de empresas ac
tendra en consideracion, en cas
monto del contrato original, en ¢a
segun lo sefalado en el articulo 1
la condicion de micro o pequefia

18 |bidem.

17 |bidem.

' la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
tadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
'del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
resa.
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& 8 Cuando el monto del valor esum

1. Solicitud de reduccién de |

2. Solicitud de subsanacion d

3. Solicitud para presentar lo

de conformidad con lo pre

4. Respuesta a la solicitud de

5. Notificacion de la orden de
|

Asimismo, me comprometo a

[CONSIGNAR CIUDAD Y FE 1A]

~Importante

La notificacién dirigida a la
efectuada cuando la Ent/da

caso se haya optado por perfeqq
{

1 |t|r la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunpc s

\
|
|
|
"
%
|
l
i
|
|
!
I
|l
|
E
\

U
l ferta econémica.
l 0s requisitos para perfeccionar el contrato.
ﬂ} ocumentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
ll‘l en el articulo 141 del Reglamento.

ceso al expediente de contratacién.

: !“!- mpra'®

Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

ecc:én de correo electrénlco consignada se entendera véalidamente
| c;ba acuse de recepcion.

\
1

'

. del procedimiento o del item no supere los doscientos il Soles (S/ 200 000.00), en

‘!‘ el contrato con una orden de cgmpr.

|

| \@\ @
| /
\
\
[ |
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DECLARACION JURADA

0 ANEXO N° 2
|
|
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)
|

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELEC

; ‘NICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ]
Presente.- ‘

Il
|
Mediante el presente el suscrit 1\ postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
ajo juramentc:

i. No haber incurrido y miie obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el

o

ii. No tener impedimento dara postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al arfi 2ulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sancioneglBontenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposig;i les aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General. .

\

iv. Participar en el pres‘ 8 proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerd@iiarreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativ@lN® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticom as.

V. Conocer, aceptar y{ eterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

\ ‘

vi. Ser responsable de la ¥@racidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seledgic

vii. Comprometerme a mafitener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a

) perfeccionar el contrat@ en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Fifma, Nombres y Apellidos del postor o
dpresentante legal, segiin corresponda

i

Importante

ga integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea

En el caso de consorcios,
presentada por el represé‘n

.

-
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DECLARACION JURAD | DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

ANEXO N° 3

|
Seﬁoreg l
COMITE DE SELECCION | (il

SUBASTA INVERSA ELECTRS ‘1 ICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, pardihacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del proc il miento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dicfips documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL

OBJETO DE LA CONVOCATQRRIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion €8pecifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FEC

i V:a, -Nombres y Apellidos del postor o
resentante legal o comun, segun corresponda

. S

N

/V%
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ANEXO N° 4

. i PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para ﬁl @S0 en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECT
Presente.- ‘

ICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Los suscritos declaramos exp
que dure el procedimiento de
ELECTRONICA N° [CONSIG

samente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
selleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
R NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener |& b
de conformidad con lo estableq
Estado, bajo las siguientes co

uena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
itlo por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Jiciones:

it
|
|
C
11
|

\
Il NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
2 +||‘ TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUME Mi DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en t@@os los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y

ejecucion del contrato corr@8pondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos ¢ ‘
inhabilitado ni suspendido P&

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMIN
2. [NOMBRE, DENOMIN

ION O RAZON SOCIAL DEL. CONSORCIADO 1].
ION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIG
identificado con [CONSI

‘el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
a contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio I@gal comunen [.............c.cccceeii. 1

|
d) Las obligaciones que corresf

|

£ [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

onden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES

/| 0, 19
1 CONSORCIADO 1) [%]
w
[DESCRIBIR LAS @IBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
|
|
,  OBLIGACIONES @E [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL -
~ CONSORCIADO 4 b
|
|
[DESCRIBIR LAS BIBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
|
‘ 100%2"

tal de las obligaciones, el cual d ser expresado en numero entero, sin decimales.

Btal de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
oria de los porcentajes de las cbligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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>
A

[CONSIGNAR CIUDAD Y FEC

Consorciado 1 [
Nombres, apellidos y firma dell c nsorciado 1
o de su Representante gal
Tipo y N° de Documento d@ldentidad

Importante ‘ |

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el artli lo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.
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AUTORIZACION DE
SOLICITUD DE AMPL

(DOCUMENTO A F

Sefiores

COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTR
Presente.-

El que se suscribe, [............
CASO DE SER PERSONA
IDENTIDAD] N° [CONSIGNA
ejecucion del contrato se me
lo siguiente:

R

v" Notificacion de la decision @

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECH#

Fi
lepresentante legal o comtn, segun

Importante

La notificacion de la decision i
por medios electrénicos &
correspondiente y sea posibj

ANEXO N° 6

OTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA

ION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

SENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

ICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
IRIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

ifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]

MERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la

2 la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

a, Nombres y Apellidos del postor o

corresponda

la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion

obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
ON DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECT
Presente.-

|
|

(EN CASO DE REDU ‘l
|
|
iNICA N° [CONSIGNAR NOMENCIATURA DEL PROCEDIMIENTO]
|

Ecer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la

Es grato dirigirme a usted, par: ;
oferta, declaro que mi oferta eslla siguiente:

7N 1
[picerte PRECIO TOTAL
TOTAL i
El precio de la oferta [CONSIGINAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciPhes, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como gllalquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar, excepl@ la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su of@fta los tributos respectivos.
|
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECIHHA]
Fifina, Nblflbres y Abellidos del postor o
N Repre Ptante legal o comtn, seguin corresponda
Importante
El postor que goce de é/guna ,bneracién /ega/,mdégéw indicar QUe su oferta no "i'hcll.)ye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo ifj@luir el siguiente texto:
|
\\ “Mi oferta no incluye [CONSI } R EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.
|
|
|

\%\ I ®




