SIMBOLOGIA UTILZADA:
N° | Simbol Descripcién
A gams La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
1 [ABC] / [eeeeed] letada por la Entidad di la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano

3 encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
# corresponda, y por los pr d

s g g Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el drgano encargado de
e - 9 4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los

2 proveedores.
BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
4 . Xyz corresponda, y deben ser eli das una vez cul da la elaboracién

ELECTRONICA d los b

PARA LA CONTRATACION DE BIENES O PR

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

SUMINISTRO DE BIENES W | Caracritens | Fard

1 | Margenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 an
4 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 an
2 | Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 | Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Apro bc do me dion fe Direc ﬁva No 0 O 1 o 2 O ’ 9- O SCE /C D Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

A atico: Para el en general
4 | Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

o)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 | Tahao de Letra 10 : Para el cuerpo del documento en general

Y 1 { tpeswnn 9 : Para el encabezado y pie de pégina
| Dpersen ain Para el contenido de los auadros, pudiendo variar, segin la necesidad
' " | ::::"‘ 8 : Para las Notas al pie
i § Sy

20

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 | Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
?/ 7 Interlineado Sencillo
! Anterior : 0
C 8. | Epadado Posterior : 0
9 | subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

3 . » 1. Una vez registrada la informacién solicitada denfro de los corchefes sombreados en gris, el fexto deberd
SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD ~ DIRECCION TECNICO NORMATIVA quedar en letra tamaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE
2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nofa.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

=
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

= Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
SECC|ON G ENERAL 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE _ )
SELECC' éN El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,

basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD) Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.mp.gob.pe.

« Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de onentacién “Cémo participar en un proceso de Subasta

Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https.//www?2.seace.gob.pe/.

« En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringiréd su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su

participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo

7 establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o

quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los




f

@

GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS

TERCERA CONVOCATORIA

documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segtin corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
Ne° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segin los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segln relacion de items, el registro se
efectiia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS
El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.
En la Subasta Inversa Electrénica convocada segin relacion de items, la presentacion de
ofertas se efecttia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.
Importante
Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacién de ftems.
' Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar  a:
https:/Awww.indecopi.gob.pe/web/fi igi /i y-certificados-digi
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Gltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ditimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectiia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segln corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segtn corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, seglin corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificaciéon de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

\
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CAPITULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

22.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

« Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como |
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este udltimo caso, la Entidad deberé entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e  El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

~
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO
3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

3.2.

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el

contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

\

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionard el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcioén de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capltulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.
GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seguin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequeiias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

o En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

-
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizaciéon automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastarg que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consuita web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

\
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

' A dvertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales

correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
| repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI
RUC N° 20393066386

Domicilio legal Jr. Raymondi 220 - Pucallpa
Teléfono: 061-586120

Correo electrénico: procesos@regionucayali.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023.

'PAQUETE UNICO: BIENES COMUNES ; ;

= P i ] | UNIDAD DE | .

ITEM i o DESCRlPCIéN ~ MEDIDA CANTIDAD
1 | COL CHINA UNIDAD 3300
2 | PAPAYA KG 3190
3 | SANDIA KG 1650
4 |YUCA KG 3960
5 |DURAZNO KG 49.5
6 | NARANJA KG 825
7 |CHOCLO KG 3300
8 [ZAPALLO KG 1650
9 |HUEVO DE GALLINA KG 550
10 | GARBANZO KG 44
11 _|PALLAR KG 44
12 | MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1 KG 770
13 | MAIZ AMARILLO DURO GRADO 3 KG 275
14 [ QUINUA KG 33
15 |ARVEJAS KG 825

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO 02 el 27 de junio del 2023.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos ordinarios.
Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Puablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.
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1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (cinco y 00/100 soles) en caja del Gobierno Regional de Ucayali,
sito en Jr. Raymondi N° 220 en el horario de 08:00 hasta las 14:40 horas y recabarla en la Oficina
de Logistica.

Importante
El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del ario fiscal 2022.

- D.L. N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- D.L. N° 1436, Decreto Legislativo Marco de la Administracion Financiera del Sector Publico.

- Decreto Legislativo N° 1444 que modifica la Ley N° 30225 “Ley de Contrataciones del Estado”.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF que aprueba el Reglamento de la “Ley de Contrataciones
del Estado”.

- Directiva N° 004-2019-OSCE/CD, disposiciones sobre contenido del resumen Ejecutivo de las
Actuaciones Preparatorias.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra la siguiente documentacion:
224, Documentacién de presentacién obligatoria
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtn corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuaros la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderé exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo lll de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comin vy las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan Igs
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Pl deIr P del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/www.gobiemodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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Importante

EI monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

222, Documentacién de presentacién facultativa

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocio6n de la Inversién en la Amazonia, deben presentar la Declaracién
Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la exoneracién del IGV
(Anexo N° 5).

| Advertencia

| El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
| podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
| acdpites “Documentaciéon de presentacién obligatoria” y “Documentacién de presentacion
| facultativa’”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacién se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantfa
mediante depésito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta 000-2939182
Banco SCOTIABANK PERU SAA
N° cCP 009 170 000002939182 28

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Céadigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales €) y ).

f) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de

3 En caso de transferencia interbancaria.
*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Pl
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/Awww.gobiemodigital.gob.pe/interoperabilidad/

de Interoperabilidad del
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2.5.

plazo mediante medios electronicos de comunicacion®. (Anexo N° 6)
h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

« En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, as/ como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantla de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantfa durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

« Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando
el monto del Item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

« Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual

ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que |

correspondan.

« De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastaréd con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

« La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes del Gobierno Regional de Ucayali
sito en Jr. Raymondi N° 220 — Calleria en el horario de 08:00 hasta 16:30 horas, con atencion a
la Oficina de Logistica.

Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.

~
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante = ; 3 " ; —
De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacién. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

SE ADJUNTA AL FINAL Y FORMA PARTE INTEGRANTE DE LAS BASES

\
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I CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION®

SE ADJUNTA AL FINAL Y FORMA PARTE INTEGRANTE DE LAS BASES

# Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

X
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO
Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS
ANIMALES DEL PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023, que celebra de una parte
GOBIERNO REGIONAL DE UCAYALI, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20393086386, con
domicilio legal en Jr. Raymondi N° 220, representada por [..............

[.........], ydeotraparte [.............cceerecereuunnenn], €ON RUC NO
N [ieavasiiavisniniassaliinscritaenia FichaiN® [t
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [..................
su Representante Legal, [.............cccovmiiiiiinunnncnenes
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [

ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechall.........c..ioce.e ], el Organo Encargado de las Contrataciones adjudicé la buena pro de
la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-CS / TERCERA
CONVOCATORIA para la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS
ANIMALES DEL PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023, a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA LOS ANIMALES DEL
PARQUE NATURAL DE PUCALLPA PERIODO 2023.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO)], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en PAGOS PARCIALES, luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido

9 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde el dia
siguiente de la firma de contrato.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantfa de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la retencién que debe

efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma

prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de

seleccién por relacion de Items, cuando el monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de |

los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La reoepcnén serd otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE A SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las

\
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caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectta la recepcién o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (01) afo contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacioén correspondiente. Ello no obsta la
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aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™"
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contratacione:
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

10 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
ias deriven de p imientos de ion cuyo valor sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

2\ 4
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Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a Ig otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [.... ] al [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'".

" Para mayor informacién certificados  digitales

sobre la nomativa de
https:/Awww.ir pi.gob Ifi

fimas vy
b/fi igi y-certificad igi

ingresar  a:

~
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seriores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : |
MYPE™ [si ] No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, seglin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
| efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

12 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion lta de emp i en el REMYPE en el link http:/Avww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

13 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores ’

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: [ Teléfono(s) : | [
MYPE™ | si [ [No ]
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: [ Teléfono(s) : | in
MYPE™ [ 'si [ [No T
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacioén o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s) : | |
MYPE'™® [ si [ [No ]
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio: ]

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

14 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en/la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/Awww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

5 Ibidem.

16 Ibidem.

N
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5. Notificacién de la orden de compra'

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

17 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

b
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC | TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

iil No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningtin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

Conductas Anticompetitivas.
V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.
Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante
En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comdn del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

~
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC | TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [..............cccoue.... ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 1] [%]*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 4115
ADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%2

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

8 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde ala sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

=
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 008-2023-GRU-GR-CS TERCERA CONVOCATORIA
................. Consorclado1 LA Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal

Tipoy N° de Documento de Identidad Tipoy N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa21 se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia® se define como “em " a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

alaRenta.”
2 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

2
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin
corresponda

Importante

' La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

~
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ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores :
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 008-2023-GRU-GR-OEC / TERCERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda

Importante

| El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia |
| de la exoneraci6n, debiendo incluir el siguiente texto: |

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONT..
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

-

. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de Alimentos para los Animales del Parque Natural de Pucalipa periodo 2023.

FINALIDAD PUBLICA

a4

La Entidad tiene a su cargo la administracion y mantenimiento del Zooldgico Parque Natural de Pucalipa, por fo que
requiriere el cuidado y alimentacion de las distintas especies de animales con los que se cuentan, a fin de que los
visitantes tengan una buéna impresion de jos mismos.

3. ANTECEDENTES.
El Parque Natural actualmente tiene en cautiverio 310 animales, segun el censo realizado en diciembre del 2022,

de diferentes especies, los cuales requieren ser alimentados durante todo el afio, siendo necesario realizar dicho
procedimiento de seleccion en forma anual.

»

. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

o Objetivo General
Adquisicion de alimentos para afencion y bienestar de los animales de ia coleccion Zoofogica. -

° Objetivoapecrﬁco
Brindar atencion personalidad en la distribucion y atencion de alimentos conforme a cada especie en cautiverio.

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1.  Caracteristicas y condiciones
5.1.1. Caracteristicas técnicas

'CARACTERISTICAS Y CONDICIONES

FILA | Unidad de |

Descripcion | Requerimientos Técnicos Minimos
Medida B

Cantidad
Total
Anual

PAQUETE UNICO - hIENES COMUNES

Tipo: Fresco

y Pmsesmbn por kilo

Huevo-de | “Calidad: Primera . 550
gallina Caracteristicas: De primera, tamafio grande, buen

0 N +| -estado-de madurez, textura firme, sin-quebraduras. * -

Peso por unidad minimo de 80 gramos.

KG Papaya - Camcterlsﬂcas De primera, - tamafio” grandebuen| 3190
estado de madurez, texturafirme, sin-picaduras y fibre de -
productos quimicos.

Peso:-por unidad minimo de 2 kilos.

Tipo: Fresco
| Presentacion:-por-kilo

KG Sandia c Ko primers 1650

50 )

N
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Caracteristicas: De primera, tamafio grande, buen
estado de madurez, textura firme, sin picaduras y libre de
productos Guimicos.

Peso: por unidad minimo de 7 kilos.

Tipo: Fresco
. Presentacion: por kilo
Naranja Categoria: i o
:m'nmm Caracteristicas: De primera, tamafio grande,  buen
estado de madurez, textura firme, debe ser dulce.
Peso: por unidad minima de 200 gramos.

. 825

Tipo: Fresco
Presentacion por kilo
Categoria: primera 4
Caracteristicas: De primera, tamafio grande, buen | = 1650
estado de madurez, textura firme, sin picaduras y libre de
productos quimicos. ;

Peso: por unidad minima de 15 Kilos.

Zapallo macre

Tipo: Fresco
Presentacion por kilo
Categoria: segunda
Caracteristicas: De primera, tamafio mediano, estado | 3300
de' madurez lechoso con panca, textura firme, libre de
productos quimicos. :

Peso: por unidad minima de 800 gramos.

Tipo: Fresco

ngntacién: por kilo

Carsoni + 3960
sticas: De primera, tamafio mediano 30 cm,

buen eslado de madurez, textura firme.

Peso: por unidad minima de 1 kilo.

Tipo: Fresco
Presentacion: por unidad
Calidad: primera
Caracteristicas: De primera, tamafio grande, duro y | -~ 3300
compacto, buen estado de madurez, sin tierra, sin hojas
Peso: por unidad minima de 6 kilos.

Col china {Col

UNIDAD crespa)

Tipo: Fresco -

Presentacion por kilo

Grado: 1 v 770
Caracteristicas: De primera, tamafio mediano, estade

| de madurez SECO'y entero, textura firme.
- Peso: por unidad minima de 50 kilcs.

Maiz amarillo ‘
KG duro grado 1
(entero )

Tipo: Fresco
Maiz amarillo macion porye v
duro grado 3 Orado:. 3 : . 275
(partido) Caracteristicas: De primera, tamafio mediano, estado
de madurez SECO y PARTIDO, textura firme.
| Peso: por unidad minima por kilos.

10 KG.

Tipo: seco
Presentacion: por kilo
Calidad 2: superior

1 Garbanzo Caracteristicas: De primera, tamafio mediano, buen 44
KG. estado de madurez, color uniforme, entero, sin tierra y
libre de productos quimicos.

Peso: por kilo.

Tipo: seco 44

12 o Presentacion: por kio

4 )
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KG.

Calidad: superior

Caracteristicas: De primera, tamafio mediano, buen
estado de madurez, color uniforme, entero, libre de
productos quimicos.

Peso: por kilo.

13

KG

Quinua

perlada

Tipo: granulado

Presentacion: por kilo

Grado: 1.

Caracteristicas: Los granos de quinua deben tener el
color caracteristico de la variedad o ecotipo utilizada
como maleria prima, deben estar exentas de olores
extrafios o desagradables.

Peso; por kg

33

14

KG

(alimento para
animales)

Tipo: Fresco

" | Presentacién: por kilo

Categoria: |

Caracteristicas: De primera, tamafio grande, buen
estado de madurez, textura firme y jugosa.

Peso: aproximado de 150 gramos por unidad

49.5

KG

Arveja verde
categoria

Tipo: Fresco

Presentacién: por kilo

Categoria: primera

Caracteristicas: De primera, lamaﬁograndewan.
buen estado de madurez, textura firme.

Peso: por unidad minima de 50 gramos.

825

i
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CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

. K ? Gobierno Regional de Ucayali
Zoologico Peraue Natural de Pucallpa ‘Especificaciones Técnicas
§ FICHA TECNICA
APROBADA

Dencminzcion del bien
Denaminacién tcnica

Unidad de medida
Descrigpcion general

- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO

. El huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de fa
especie Gailus gafius, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien
El huevo de galina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.

Caracteristico y libre de olores desagradables.

Caracteristico

Requisitos fiscos

— Cascara libre de roturas y quifladuras.

- Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.

- Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contomo ligeramente  definido, ubicacion
céntrica vista a través del ovoscopio y

firmemente sostenida por las chalazas.

Tamafo

De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamafios:

Tamaiio
Super chico
Chico
Mediano
Grande
Jumbo
Super Jumbo

Peso
<50g
50-5555¢g
55,55-625g
625-6888g
68,88 -7222¢
27222

Tolerancia: Méximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

Cascara

Integra, limpia, seca, lisa y de forma
caracteristica.

Camarz ce zie

Su altura no excede los 5 mm

Yema

Céntrica y fija

Clara

Transparente, densa y fiia

Categoria

Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
primera.

Tolerancias| TUEV0S

rolcs en
destino

quiitados o

téximo 2,00%

NTP 011219:2015
HUEVOS. Huevos
de gallina.
Requisitos Y
clasificacién. Vo
Edicion

K1)
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Reglamento de
Inacuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,

Nacional de Sanidad Agrana - SENASA,
autoridad nacional competente®.

aprobado mediante
Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y,
sus modificatorias.

Precision 1 La entidad convocante debera precisar en las bases

, especific

tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el color y tamaiio del huevo de gallma calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de oolor pardo y tamafio mediano.

22.

Envase /¢ embalaje

Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios. secos, de primer uso,
, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producta contra
@ rotura. gue permitan la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizatées (s¢io de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado ali io, segin el 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisiéon 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
tas caracteristic.as del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulade
El rotuiado def huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposnuones &etablecsdas en
fa NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eti do de s P 8

Edicién, segin @l numeral 9.2.1, de la NTP 011219 2015

- nombre del producto;

- marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacidn por peso y presentacion;

- numera de Autorizacién Sanitaria de Establ
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (pusde ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion.

> de Prc Primario

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas pumeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Preclsion 4 No zpica

! Segun articulo 10 det Feglamento del Decreta Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
* CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien PAPAYA CATEGORIA |
Dencminacion técnica PAPAYA CATEGORIA |
Unidad d2 madica KILOGRAMO
Descrizcidn general Es el fruto proveniente de la especie Carica papaye L., de la
familia Caricaceae
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del hien
Las pepayas catzgoria | deben haber io un grado apropiado de d ! i

y capaz
de soporar el transporte, manipulacién y liegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El conterizo de cada envase de papaya categoria | debe ser homogéneo y estar constituido
Unicamerile por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenide del envase debe ser
represenistiva de todo el contenido, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1993 (2011).

La papaya cetegoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

Las papayas deben:

- Estar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
detericro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas de
cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general de! producto.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- [Estar ‘exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- [Estar exentas de cualquier olor yio sabor

Requisitos minimos

extrafios.
- Ser de consistencia firme. CXsS 183-1993
- Tener un aspecto fresco. (2011) NORMA
- Estar de dafios por bejas yio PARA LA PAPAYA
altas temperaturas.

Cuando tengan peddnculo, su longitud no debe ser
superior a 1 cm.

Las papayas de esta categoria deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. Podrdn permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando no
Claskicecién afecten al aspecto general del producto, su calidad,

estado de conservacién y presentacion en el envase:

- Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la piel (como magulladuras
mecénicas, quemaduras de sol y/o manchas

45)
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pe
debera superar el 10%.

- En ningun caso los defectos deberan afectar
a la pulpa del frutc.

El 10%, en niimero o en peso, de las papayas que no
satisfagan los requisitos de esta categoria pero

Tolerancies do satisfagan los de la Categoria Il 0, excepcionalmente,

Falidad que no superen las tolerancias establecidas para esta
altima.
La papaya categoria | se clasifica en los siguientes
calibres (determinados por el peso del fruto):
Calibre Peso (g)
A 200 - 300
B 301 -400
<] 401 -500
Calibre D 501 —-600
E 601 - 700
F 701~
G 801-1100
a H 1101 - 1500
! 1501 - 2000
J > 2001

\_;‘ La tolerancia en el calibre serd el 10%, en nimero o
j.:} en peso, de las papayas que correspondan al calibre

,@' Tol de inm te superior y/o inferior al indicado en el
e calibre envase, con un peso minimo de 190 g para las
1 papayas envasadas en la categorla del calibre méas
pequeiio.
Reglamento  de
Inocuidad
Cumplircan lo establecido por ef Servicio Nacional de | ASrealimentaria
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional| 2PrOPado

mediante Decreto

1
contpetente!. Supremo N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.
Precision 1: La entidad cor debera p en las bases (seccion especifica,

técnicas numersl 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria | requerido de acuerdo a lo
establecido en Ia presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria |, calibre G.

22. Envase y/o embalaje
La papaya cetegoria | debe ser acondicionada tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidaments protegido.

! Segtn arlicule 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Ir d de los A iprobadi
mediante Decretc Supreme N° 034-2008-AG
Version 05 Pagina 2de 3 L
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Los ervases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesaries pera asegurar la manipulacion, el fransporte y fa conservacién apropiados de las
papayns, v deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafics, segin indica el numeral 5.2.1
de s norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precision 2: Le entidad convocante debera indicar en las bases (
técnicas numearal 2 y/o proforma del contrato), €l peso neto del producco porenvase Ademas, podra !ndicar

las caracieristicas del envase tales como: material, peso, tipo de Il pre que se haya
que estas caracteristicas guren la pl i de p
23. Rotulado

El rolulado de los envases de la papaya categoria | deberﬂn cump!r con lo indicado en la
NTP 2i12.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etic de dos. 82 Edicion
y las d'sposicicnes especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex st 183-1993 (2011):

- nomibre del producto;
- categoria;
- pese ne!o
- namicre yd
- pais de origen (para productos de nmpormén),

- caliore (cédigo de calibre o peso medio en gramos);
- fecra de envasado;

numero de lote (facunanvo)

i6n del col izad! dor, pr , otro;

- nimero de Establ de P i Primerio emitida por el
SEHMASA.
Precision 3: La ¢ntidad convocante deberd indicar en las bases o ifi fficaciones
técnicas numeral 2 y/o p del cfra i idere deba est.ar rotulada. La
informacién edicional que se solicite no puede medificar las car risticas del bien descritas en

2.1 de la prasente ficha técnica.

24. Insertc
No aplica

Precision 4: Mo aplica.
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Zoologico Pargue Natural de Pucallpa ) Especificaciones Técnicas Zoo&»gxco Pargue Natural de Pucallpa ) ificaciones Técnicas
' FICHA TECNICA
APROBADA -
Eltamaﬁos_determinadopore{pesodela
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN sandia por unidad.
Denorrinecion def bien :  SANDIA CATEGORIA PRIMERA Para asegurar la uniformidad en el tamaiio, el
Denominzcion técnica : SANDIA CATEGORIA PRIMERA e rango de tamafio del producto en el mismo
Unidad de redida . KILOGRAMO empaque no debe excader 2 kg 0 3.5 kg, si la
Descripei¢n general : Eselfruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio unidad menes pesada exceda los 6 kg.
de corteza verde o de acuerdo con la variedad, La uniformidad en peso no es obligatoria en
la parte Imgma de la corteza y la pulpa {porcion comestibie} son que se a granel.
carnosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso 2= 5 z
3 o pélido la segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas ) Toleranca de Es permitido una tolerancia fotal de 10%, en
! negras o café oscuro, pereneciente a la famiia de las Temaiio : mi;g; &‘:sc‘;'ligfe_sw'“ Qi Tmpian
Cucurbitaceas, del género y especie Citrullus vulgaris. Regiamento ey
o Inocuidad
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN Cumplir con lo establecido por ef Servicio | Agroalimentaris,
2.1. Del bien ] . INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
' Las sandias categoria primera deben estar intactas, limpias, exentas de cualquier materia extrafia . i petente? Decreto Supremo N°
visible, practizamente libre de plagas y enfermedades hbre de daﬁo causado por plagas 24 004-2011-AG, ' y sus
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humed: I, firmes y st modificatorias.

maduras, exsatas de coloracién extema anormal, de cua|quler olor y sabor extrafio, presentar un

desarmollc y condicién que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en Pracisicn 1: Ninguoe

estado satisfectorio, aquellos frutos que p pudricién o ioro seran s, segin 2.2. Envase ylo embalaje
indica 2l numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015. Las samyna, categoria primera deben ser icionadas de ta que queden protegidas,
vantiladas v bien p losT seran los indicados en la norma Codex

CXE 44-1698 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTP
11L.017:2015.

Las sandias categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

Los anipaques deben estar nmplos y oompuestos por materiales que no causen alleraciones al

producio, asi por &j en ca;as de o gada o delotro ) que
raina las condiciones de higiene, y resi ia a la 18
Esta categoria cgsmpre_nde las sandias que no transgorts, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segun indica el
califican para su inclusidn en la categoria extra, numearal 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.
pero que cumplen los requisitos minimos
especificados en fa presente Ficha Técnica. El contznica de cada unidad de debe ser y estar sto tni por
Las sandias de frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. ananevlslbledel conlemdodelempaquedebe
sal esta categoria podrén presentar d z e A
ciertos defectos, siempre y cuando las sandias Ser rap del , segun lo i enel 9.1.3 de la NTP 011.017:2015.
conserven sus caracteristicas esenciales de Precisién 2. La emtidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
calidad, estado de conservacién y presentacion: técnicas numerel 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
‘ ’\ . las caracterislicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
Clasificacion - Defectos en forma. \ que estas caractadsti guren la d de postores
i - Ligeros defectos en el color de la céscara,
2.3. Rotulado
una w'gfnﬂdéﬂ Dé“t‘f;n d: ': :ﬁdmun:eh; gfm\s 01;.&157:2015 Ei rotulado de los debe estar a lo indicado en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS
; b0 4 SCAS. ENVASADOS. Eli de 8% Edicion, o la norma Codex CXS 1-1985
periodo de crecimiento no es considerado| Sandias. Requisitos. 2° (2013) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
como un defecto. Edicién Ademés, el rotuio debe contener lo siguiente segun indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:
- Grietas superficiales cicatrizadas.
- Defectos en la cascara debido al roce o la - nombre Cel producto y la variedad;
manipulacién. 4 i :Z‘;J:s‘a?;ﬁw del producto;
- Leves magulladuras o moretones. i \cia y fecha de
s : <
| e permite una tolerancia total dei 10%, en | < Segan articuio 10 del gel D Legistativa N° 1062 Ley de idad b losA
| numero o en peso, de sandias que no cumplan mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Toleranca de con los requerimientos de esta categoria ni los )
Calidad requisitos minimos. Dentro de esta tolerancia,
no mas de 2% de productos afectados por
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Zooligico Paraue Natural de Pucallpa 0 cificaciones Técnicas Zoologico Pargue Natural de Pucally ificaciones Técnicas
. ) : pa .
) ) FICHA TECNICA
' APROBADA
- rombre o razon social o marca del productor o exportador; en el caso de productos 1. GARACYERISVICAS GENERALES DEL BIEN
. BN : Denominacion del bien - NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |
importados, nombre o razén social del importador, Denaminzcisn técnica © NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA |
- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por Unidad s mecica ¢ KILOGRAMO
ol SENASA Descripe-on general . Frutos de las variedades o cullivares procedentes de la especie
: 2 Citrus sinensis (L.) Osbeck.
Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Zi " 5 % e 5 | 2.1. Delbien
Y ?emms."me.@] 2 }lﬂo mem'na. del contrato), °tfa informacion q‘:‘e. cunsnder.e deba estar rofulada. La | ik Las Naranjas Wzshington Navel Categoria | deben haber sxdo idad te recolectadas y haber
informacién ediciona! que se solicite no puede modificar les caracteristicas del bien descritas en &l numeral ' alcanzada un desarrollo y un estado de mad do con los criterios apropiados

para la variedad. Su estado de madurez debe permitiries soportar el transporte y la manipulacién

2.1 de la presents ficha técnica
o asi come: iegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 de

ia NTP 011.023:2014.
24, Inserto
! Las nara1jes Washington Navel Categoria | deben presentar las siguientes caracteristicas:
Ne aplca
. pica. 1 SR

Precisidn 4; No aplica. CALIDAD
Las frutas deben presentarse:
- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos atacados por la
podredumbre, u otras alteraciones que los hagan
lmpmpies para el consumo.

- P de ylo

amplias cicatrizaciones por cortes en la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.

Apariencia - Exentas de dafios considerables y/o alteraciones

- extemas causadas por ataque de plagas.

- Practi de dafios por
quemaduras de sol, heladas /o bajas
temperaturas.

- Limpias, practicamente exentas de materias
extraias visibles.

- Exentas de humedad externa anormal, salvo fa | NTP  011.023:2014
condensacién consiguiente a su remociondeuna | CITRICOS.
cémara frigorifica. Mandamas tangelos,

- Exentas de olcres y/o sab naraRs

- Exentas de toda sefial de d ion o |F 2'5"'0'6"

deshidratacion.
La fruta, al momento del empacado, no podrad
tener @reas con color “Valor IC: -18” o inferiores
(més verde) de acuerdo con la tabla de colores
del Anexo A de la norma de la referencia.

De acuerdo a fa coloracién, las frutas deben ser
de la siguiente manera:

o f # Color

H i i P S DI - Bien coloreadas: el color tipico de la variedad
o 2 predomina sobre el color verde, el cual en
conjunto no puede exceder el 10% del area
superficial
No esta permitido el uso de sustancias quimicas
colorantes, aplicadas sobre la superficie de la fruta.
Contenido de jugo
{con relacion & pesa lolal del Minimo 33%

frute)
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Pucallpa

CALIDAD

Tol § a

Se aceptara hasta un 10% de fruta granulada.
Se iders fruta g do, al hacer el

granulazion

conte en el diametro ecuatorial, se cbserva esta
condicion (granulacién) en un drea cuyo diametro es
mayor al 40% del didmetro ecuatorial de la fruta.

“Brix

Minimo 8.0 *Brix

Madurez | “<ide2

Minimo 0.5%
Méximo 1,5%

ndice de
madurez
(CEdx teidez)

Minimo 6.5

Tolerancia respecto al
graco de madurez

No méas del 10% debera estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

- Las frutas deben ser de buena calidad y ser de

- Deben presentsr las caracteristicas de la

variedad a la que pertenezcan y estar bien

coloreadas.

- Podrén permitirse, sin embargo. lcsstgulentes
f leves, siemp ycumdono de

forma i el aspecto g

su calidad, estado de

| del p 3
msamdony

- Defecmslevesdelamel'pmduddosmmelu
lormacu‘:n y dﬁam:llo del fruto, como los

porB
(causodusporﬁms).emaskqumm
As(mobsdaﬂosprovoadmpovmrosy
q poriap de fumagina y otros
agentes.

- Defectos leves ya sanados de origen mecanico,
tales como los dafios producidos por granizo,
rozaduras (rameado,  russet),  dafios

por la i6n, entre otros.

- Defectos Ieves en la cascara causados por
aplicaciones foliares.

En ninglin caso los defectos deben afectar la pulpa
del fruto.

Tolerancia respecto a
fa apanencia

Se admite hasta 2% de fruta con pudricién.

Tolerancias Defectos /
dafios

Defectos laves

- Acarcs

Si afecta el color del fruto, el area acumulada no
debe exceder de 100 mm*,

- Betritys v Thrips

Resta en algo la ia del fruto. En conjf <
100 mm?.

- Fumegina

En conjunto menos de 25 mm?,

«Q

En 10 frutos tomados ai azar no mas de 10

Y no debe haber mas de 5 queresas en

un fruto.

£

Gobierno Q{eg;’mm[ dz Ucayali

Zoolvgico Pargiz Natural de Pucallpa

Especificaciones Técnicas

- Cicalricas, )
rozadias Ei éreg acumulada no debe exceder de:
(rameario, russat) glaras: 10500""‘:‘:2
y manchas i

- Oleocelosis S“\:z fan forma individual o agregada no supere 100

- Quemadura de sol

- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta un 10% de ia
- Crezsing superficie del fruto, sin alteraciones de color dentro
del creasing.
Diametro en mm
Calibre Minimo | Maximo |
Cal 11 58
Cal 10 60 3
Cal 9 62 S
Tamafio Cal 8 64 68
Calibres seg.n ¢! Cal7 67 71
diametro (ecuatcrial; Calb 70 74
Cal5 73 78
Cal4 77 82
&Y Cal3 81 86
H Cal2 84 90
] Cal 1 a7 amas

Tolerancia respesio al
tamafic

Se admitira para la categoria y, para cualquier modo
de presentacién, un 10% en nimero o en peso de
frutas que se ajusten al calibre inmediatamente
inferior o superior al mencionado en el envase o en
fos documentos de transporte.

Homogenaidad

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y
estar constituido Unicamente por citricos del mismo
crigen, variedad, calidad, calibre y que presenten un
mismo grado de desarrollo y madurez. La parte
visible del mmenido del envase o lote debe ser

Ademas, para la
Cabgorfa Ise exlqe lah geneidad de ¢

Los citricos podrén presentarse alineados en capas
regulares de acuerdo a las escalas de calibrado,
tanto en envase cerrade como €n abierto. Cuando
se clasifique y envase segtn el didmetro, debe ser

necesario que la diferencia maxima de didmetro|

entre los frutos comesponda a ftres calibres
sucesivos de la escala de calibrado.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Semdo Naaona!

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria, :

de Sanidad Agraria — SENASA,
competente’.

E'ecmo Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

del Decreto Legistat

' Segin articule 1C del Regl
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

de los Alin s ad

N° 1062, Ley de |

27 )
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360

Especificaciones Técnicas

Pracigion 1. Lz entided convocante deberé precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) el calibre de la naranja Washington Navel categorfa |
requeride, ce scusrdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Naranja Washington
Navel categeria |, calitre Cal 5.

22. Envase y/o embalaje
La nararjas Washington Navel categoria | debe envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 9.3 de la
NTP 01+.023:2014.

Los matzrizles vio papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material racuperedo de calidad alimentaria), ester limpios y ser de un material que no pueda causar
alterecicnes internas ni extemas ala trum Se permite ei uso de materiales y, en particutar papeles
o selios gue lleven i pre que la impresion o el etiquetado se hagan
con tinles o gomas no téxicas. Cuando los I‘mtos se presenten envueltos en papel, iﬁe debe ser
nuevo, fno e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar tos de r

No obstante. se permitiré que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes sequn 'ndica el numerai 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
“que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Cada ervasa aebe llevar. en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles v visibles desde el exterior, las siguientes ir i segln el 1 10 de la
NTP 01°.023:2C14:

- nambre o razdn social;

- dreccidn:
- datos de contacto (teléfono, fax y correo eledrénioo).
- namire del producto ( )y

a

- pais de arigen y facu\tatwamente nombre del lugar, distrito o regién de produccién;

- caracteristicas comerciales {categoria, calibre y tratamiento post cosecha);

- datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (ldenhfcadbn del productor,
icentificacién de la planta de empagque, fecha de emp y te otros datos de

mansra facultativa);
- pesaneto, esel ido neto p io de los individuales de la muestra, no puede
sar inferior 2l peso nominal rotulado (fawltatsvo)
- namero de Autarizacion i de de Pri o Primario emitida por el
SENASA.
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases io ifica, especificaci
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que oonsndem deba estar rotulada. La
informacion adicioral ¢ue se solicite no puede modificar las del bien en
2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserio
No aplice.

Precision 4: No anlica.
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Zooldgico Pargue Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomiracian del bien ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad e medida KILOGRAMO §
Descripeion general Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,
de la familia de las cucurbitaceas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los zapallos mzcre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el gradu de
madurez comercial que les permita soportar ad el

conservacicn en buenas condiciones, segln indica ei numeral 5.1.1 de la NTP 011. 1142015

Los zapalios maicre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los frutos de zapallo deben preseniarse

Presentacion maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de ataques de insectos y
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias:

- Dafios entomologicos: Se permiten dafios
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Dailos fitopatoldgicos: 0%

Para el caso de los dafios fitopatolégicos, las
pudriciones notoriamente marcadas
determinan la efiminacion del fruto.

Sanidad

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS.

Zapallo macre. 2?
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicion
dureza deca que queel
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo ala
Dureza de ia que p! te a ser p con
cascara la ufia; teniéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacién

Ei zapailo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Madurez

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustraso, liso
o con hendiduras longitudinales.

Color de
cdscara

35\
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Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo sufici te firme que gure que el
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este pardmetro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de puipa de grado firme.

El zapallo macre categoria primera debe tener
color de pulpa amarillo fuerte.

Color de pulpa

Tamafio Pesa minimo 25 kg

Tolerancia de Defactos

Se permiten dafios superficiales que no
- Maguliaduras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de
pudricién.

- Cortes 0%

No comprometa el estado de la puipa. Sin

Tolerancia acumuiativa pudriciones,

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Precision 1: Ninguna
2.2, Envase yfc embalaje
El zapallo inecre categoria primera podra ser no ipulacién debe tener en

considzrac on lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINC!PIOS GENERALES DE
HIGIENE LE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigents, segin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015,

El zapal'o macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecénicos y adecuadamente ventilados, segin jos numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precisicn 2 La enti cor debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificac ones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Adsmés, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, puo bpode
cerrade, siampre que se haya verificadoe que estas isticas g la de
postores.

2.3. Rotulado
Les decumentos cue acompafien el envio del zapallo macre ia primera, ademas de los
requisites eplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentcs preenvasados. 8* Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

' Segln articulo 10 del R del Decreto Legisiativo N° 1082, Ley de |
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

d de los Ali bado

fi
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- elnombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre v domicilio legal del productar, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- nlmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entided convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yic proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicionel que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presence fiche técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4; No apliza.
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Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denorminacién del bien CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA
Denominacicn técnica CHOCLO CATEGORIA O GRADO SEGUNDA
Unidad ce mecdida " UNIDAD
Descripcicn general Es el maiz Zea mays L. amilécea St, en estado “choclo”, es decir,
cuyos granos se er en estado duro o tierno. para su
ializacion directa desti al h
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los choclos categoria segunda deben presentar las siguientes caracteristicas:

- CALIDAD

La mazorca de choclo debe:;

- Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, asi como de olores y
sabores extrafios.

- Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, le permita
soportar el manipuleo,
transporte y conservacion en
buenas condiciones.

P pancas h
sanas Yy propias de la variedad,
se tolera una pequeiia abertura
que pueda haber en la punta.
Cuando la mazorca se
encuentra sin panca, sus granos
deben estar: sancs, frescos,
limpics, secos, bien formados de
acuerdo a la variedad, con grano
bien desarrollado o bien lleno.
Los granos deben ser tiemnos,
turgentes y lechasos.

| Color da les granos

Los granos de choclo al estado
fresco deben presentar color blanco
en su totalidad. Se podrén aceptar
mazorcas de choclo con granos de
color cremoso, asi como granos de
otro color productc de la
polinizacién, siempre que cumplan
con las tolerancias establecidas en

la presente Ficha Técnica.

; Forma dsi choclo ¥ granas de
| choclo

i

La forma del chocle es tipo
cilindrico, cénico; con disposicién
de sus granos en hileras lineales,
desde la base hasta la punta.

Los granos de choclo son anchos y
achatades.

NTP 011.105:2014
{revisada el 2019) MAIZ
AMILACEC.  Choclo.
Requisitos. 2* Edicion

5%
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e o
flue presentan | ne 12,00 om
;I’:nr;:;nd(x’u‘;‘:sbnﬁ i m:sn dg'laa"sder:za‘s' 21399 cm
medida desda {a bzse hasta e dpice) Cuscoy Pardo
Otras variedades de | De10cma
kchoclo 11,98 cm
Dentro de la categoria segunda se
clasificaran las mazorcas de un
mismo cultivar y tamafio y que
Categorla cumplan con los  requisitos
establecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 10% en namero o masa de
chaclos que corresponda al calibre
Tamano inmediato inferior o superior al
solicitado.
Fresencia  de
indicios de 0.0%
podredumbre
Toleraricias | Presencla  de
Hsecios Maximo 2,0%
Defectos
Deformaciones,
lesiores, R
contusiones, Méximo 5.0%
grancs fuera de
celor
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Serviclo  Naclonal de Sanldad | aprobado
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N°(004-
nacional competente’. 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Le entided convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numerel 2 yio proforma def contrato) el tamafio del choclo categoria segunde requerido de
acuerdo a lo establecido e la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria segunda de tamario

de 10 cm a 11,99 em.

2.2. Envass yio embalaje

Los requisitas de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que geranticen la proteccion al producto durante su

transport? y elmacsnamiento, deben ser nuevos, sanitariamente aptos, de grado alim

técricamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacion,

entario,

al transporte,

ipul y

Los choclos categoria segunda deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
bien preseniados, homogéneos y deben estar constituidos Uinicamente por mazorcas de choclo
del mismo origen, calidad y tamafio. La parte visible del envase debe ser representativa de todo el
contenido, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entided convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estais caracteristicas aseg la pluralidad de p

! Seguin articuio 10 del Ragiamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de | dad de los Ali , aprobad
madiante Decrato Supremo N* 034-2008-AG,
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23. Rotulado
Elrotulado de los envases del choclo categoria segunda o bien los dc tos que acompafien el Flir;égsggfl\
envio, deben cumplir con lo siguiente, segtin el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisada el
201¢): 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
' Denominacién del bien 1 YUCA CATEGORIA Il
- idzntificacion: Nombre (“choclo o maiz choclo”); ( Denominacion lécnica : YUCA / MANDIOCA CATEGORIA Il
- direccion del envasador y/o expedidor; Unidad de medida - KILOGRAMO
- cédigo de identificacion (lote); A Descripci¢n general : La Yuca (Mandiocaj ial duice, es la raiz obtenida
- origen (pais de origen); < de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.
) - categorla o grado; ! \ 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
- temaflo(caiibre); 2.4, Del blen
canticad de choclos; La yuza sategora Il debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio fisiolégico, teniendo
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Proccesamiento Primario emitida &n cuenta las caracteristicas de la variedad yla zona en que se produce. El desarrollo y condicion
por el SENASA. de la yuca categoria Il deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacién y
llegar en estado satistactorio al lugar de destino, segén indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX
. Precisién 3: Lz entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones . STAN 228:2014 (revisada el 2019).
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La i :
informacion aciconal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en La yuce ca'egoria Il debe presentar las siguientes caracteristicas:

numeral 2.1 de le presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

CALIDAD

La yuca debe:

Precision 4: No apiica.

Estar entera.

Estar sana, deben excluirse los

productos afectados por podredumbre,

moho o deterioro que hagan que no

sean aptos para el consumo.

Estar limpia, y practicamente exenta

de cualquier materia extrafia visible,

excepto aquellas sustancias

permitidas que prolonguen su vida Gtil.

- Estar practicamente exenta de plagas

que afecten al aspecto general del

producto.

Estar practicamente exenta de dafios
causados por plagas. NTP-CODEX STAN

. Estar exenta de humedad externa [238:2014 (revisada el 2019)

Requisitos minimas anomal, salvo la condensacion NORMA PARA LA YUCA

consiguiente a su remocién de una (MANDIOCA) DULCE. 12

camara frigorifica. |Edicion

Estar exenta de cualquier olor y/o

sabor extrafios.

> Ser de consistencia firme.
Estar practicamente exenta de dafios

o mecénicos y magulladuras.
% Estar exenta de pérdida de color en la
v ¢ pulpa.

| — El corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 cm de
didmetre.

El extremo del pedinculo debe tener un
corte limpio entre 1 cm y 1,25 cm de
longitud.
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Clasificacion y
‘olerancia de caldad

Esta categoria comprende la yuca
(mandioca) que no puede clasificarse en
las categorias superiores, pero satisface
los requisitos minimos definides en la
presente  Ficha Técnica. Podran
permitirse, sin embargo, los siguientes
defectos, siempre y cuando la yuca
(mandioca) conserve sus caracteristicas
esenciales en lo que respecta a su
calidad, estado de conservacion y
presentacion:

~ Defeclos de forma.

- Herides o dafios cicatrizados, siempre
y cuandc no superen ef 10% de la
superficie del producto.

- R iempre y do no
superen el 20% de la superficie del

producto.

En ningln caso los defectos deben
afectar a la pulpa del producto,

Tolerancia: El 10%, en nimero o en
peso, de Ja yuca (mandioca) que no
salisfaga los requisitos de esta categoria
ni los requisitos minimos, con excepcién
de los productos afectados por
podredumbre o cualquier otro tipo de
deterioro que haga gue no sean aptos
para el consumao.

Calibre

La yuca categoria Il se clasifica en los
siguientes calibres, de acuerdc al
dia enla ion tr mas
gruesa de la raiz. de acuerdo con el
siguiente cuadro:

Calibre _Diametro (cm)

A 35-6.0
B 6,1-80

c >8.0
Tolerancia: EI 10%, en numerc o en
peso, de las yucas (mandiocas) que
correspondan al calibre inmediatamente
superior y/o inferior al indicado en el
envase.

INCCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
idad nacional

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus

medificatorias.

Precisién 1: L2 entidad convocante debera precisar en las bases (

ic

: eapeci
técniws_numera! 2yio profoyma del contrato) el calibre de la yuca categoria Il requerido de acuerdo a lo
establecido en a presente Ficha Técnica, por efemplo: yuca categoria II, calibre B.

' Segln antictla 10 del Reglamento de! Decreto Legislativa N° 1062, Ley de |

idad de los

mediante Decreto Suoremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envasa yic embalaje
La yuce categoria I debe ser segun lo ido en las normas Codex
CXC 1-1362 [2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIS0 DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1695 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAE Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue e! producto quede debidamente protegido.

El contenido de: cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Unicaments por yuca categorfa Il del mismo origen, variedad yio tipo comercial y calibre. La parte
visicle del contenido del envase debe ser rep tativa de todo el ido, segin indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los matarialzs utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de czlidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de i en particular papel o sellos, con indicaciones
comercieles, siempre y cuando estén imp o etiq contintao no téxico, segln
indica el nurneral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los envases deten satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia

13s para ia pulacion, el porte y la conservacion apropiados de la yuca
categoria Il, ¥ deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral
5.2.1 de ta NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas nuraeral 2 vio proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristcas cel envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas icas aseg la idad de p

23. Rotulado

Cada ervase debe llevar las siguientes indicaciones en lefras agrupadas en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentes que
acemoafien el envic, segin indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el
2018):

- norbre del producto y tipo {dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;

- nermbre de la variedad (facultativo);

- norabre y direccion del envasador y/o expedidor;

- pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar. distrito o region de produccion;

- categoria ll;

- caliore (expresado come codigo de calibre o didmetro minimo y maximo encm);

- pesoneis:

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse y
cocerse anes de su consumoy;

- ndrmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimi de Pi i Primario emitida per
el SENASA.

Precision 3: L3 entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas nurneral 2 y/c proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infermacian zdicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. inssito
No aplicz:.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacion def bien
Deromtinacion técnica
Unidac de medida
Descripcisn general

- COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

. KILOGRAMO

s Honanza de Ia familia de las cmcéferas correspundlenze a
L.

la esp var.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La col (sinénimo de repolio’) crespa calidad primera debe presentarse limpia y fresca,
pertenccerd al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soparier el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral
3.1.1delz NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

CALIDAD

tar las siguientes caracteristicas:

Color Tipico del cuitivar
Forma Tipica del cultivar
Las deben pi
Consistencia duras, firmes y compactas, salvo
Las cabezas no deben presentar
alteraciones  producidas  por
agentes biolégicos, mecanicos y
Saridad por presencia de sustancias

extrafias; salvo tolerancias
indicadas en la presente ficha
técnica,

Factores de calidad

Tamaiio {relacién
didmetropesa)

Tamano| Relacién dia p

NTP ©11.108:1974
(revisada el  2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa 1* Edicién y su

A | Masde31cm; masde
6000g

Misde23cma3iom;
misde35009ab000g

Tolerancia: 10% de coles de calidad
inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia

5% de cabezas blandas

| Longiwuc del tocin

4cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de
6 cm de longitud del tocon.

Las cabezas deben presentar una

longitud del tocon tal, que no

provoque dafios en las cabezas
o diwante ol

genda Técnica NTP
011.108 1974 {revisada
el 201BYCT 1:2019
HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1° Edicion

! Segin la Rez! Acaderia de la Lengua Espafiola, la palabra “col” es sinénimo de “repolic”.

26)
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6-10{z2)

Tolerancia: maximo 5% de coles de
calidad segunda
i Comeduras  dej 0 onoia
! hejes producidas |y g 2% de  coles  con
I Pef  9USaNO|orforaciones solamente en fas
1 (Foeudopl ho:ascobeﬂoras enm)memyérn
i 52.) ol
I . Tolerancia.
| Decoloracion, Maximo 3% de coles con colonias
i pudricion, presentes solamente en las hojas
| Daflos Fumag do un
| entomoldgines | producidas  por &ea de hasta 10 cm de diameuo
| (plagas) | pulge obser la i6n
i (Brevicoryne de dichas hojas y la
nrassicae) presencia (no  siempre) de
fumagina.

Perforaciones  |Maximo 1% de coles con
| producidas  por|perforaciones en  las  hojas
| gussanos de tierra | cobertoras dnicamente, de hasta 3

Noctuideos) cm de Localizacion: Parte

inferior de la cabeza.

Tolerancia:

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocén o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocon
mediante una pudricion humeda

Pudricién que afecta su parte basal en una

himeda itud de apr damente 0,5

iproducida  por cm, mienl’ralsa que en las ho;as

afectannareum&xmode?:cmde
Es
la cabeza en si no es afsctada,
Cefios pudiendo eliminarse las partes
floperolgicos afectadas (tocon y hojas cobertoras)
mediante remocion.
Tolerancia:
Maximo 1% de coles con atague
localizado en las hojas cobertoras

i y/o en las hojas superficiales de la

#anchas cabeza en si, estando dicho ataque

(producida por | en una etapa inicial, observandose

Miidia) los signos de hongo (micelio, que
! i forma una ligera eflorescencia

blanco plomiza), en un area (nica y
acumulativa), de maximo 5 cm de
diametro.

Cabeza &

Dstocton revertads Maximo 4%
comercidle | cabezs N ——
i magullada Sdme
Version 08 Pagina2de 3
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INOCUIDAD

Reglamento de ‘
Inocuidad

g ia,
aprobado mediante
Decreto  Supremo  N°
004-2011- AG y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Sarvicio Naci de
Agraria ~ SENASA, autoridad
nacional competente?,

Precision 4: La ertidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica.

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a by estabiecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio: Col crespa de calidad primera, de
tamafio B

2.2 Envase y/o embalaje
La ¢of crespa calidad p debe ser er tc en i
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADC Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad debe ser icionada de tal que quede protegida,
ventiada y bien presentada. segtn indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Cormigenda Técnica.

Precision 2. La evt.dad convocante deber indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
ingicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estes caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulaco
El rotuaco de la col crespa calidad primera debe oumphr con lo indicado en la
NTP 202.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eti
Edicisn v las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de Ia NTF' 011, 108 1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica:

- el nombre d2f producto;

- nombre ce ki variedad, cultivar o tipo comercial;
- calidad primera;

- tamefic;

-~ peso neto, en kilogramos:
- nombre y domicilio legal del productor, dor, distrib , importador o d
- elpals de origen:
- nimero ce 4 ién Sanitaria de E! de Prc > Primario emitida por
¢l SENASA.
Precision 3: La ertidzd convocante debera indicar en las bases i6 ifi ificaci
técnicas nureral 2 y/o p ), otra i que idere deba estar rotulada. La

informacion: adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4  Inserto
Nao adfica.

Precision 4: Mo zplica.

d de los Al

2 SegCn articuls 10 cel Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de
mediants Decre'o Supremo N° 034-2008-AG.

Version 08 Pégina3de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién def bien : MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1

Denomiriacien técnica : MAIZ AMARILLO DURO GRADO 1

Unidad cle mzdica : KILOGRAMO

Descripcidn general . El maiz amarillo duro es el grano que pertenece a los maices

durcs o
mays L. variedad indurata.

comprendidos en la especie Zea

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Delblen )
El maiz amarillo duro grado 1 es el grano seco que se comercializa a nivel nacional como
alimento pera snimales, segin indican los numerales 1y 3 de la NTP 205.008:2009 (revisada el
2013).

El maiz amarillo duro grado 1 debe las sigui isticas:

Requisitos con respecto al Grado 1

Granos dafiados Méaximo 3% m/m

Gmﬂ)s particos Maximo 2% m/m NTP 205.008:2009

fas extrafias Méximo 1,5% m/m (revisada el 2019) MAIZ
o i AMARILLO DURO.
Mase hectclitrica Méximo 75 kg/hL Definiciones y requisitos. 2%
Edicion

Requisitas con resp ala calidad

Centenide de humedad Maximo 14%

Olores Exento de olores exirafios
Cumplir con lo establecido pore! Agleamd""mme o oo W’ ooy “g
Servicio Nacional de Sanidad

INOCUIDAD ” mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad | o 0042011-AG y sus
nacional competente’. rriodificatorias.

Precision 1: Ninguna.

22 Envass y/c embalaje

EJ maiz amarili duro grado 1 debe en que u fa higiene y las
caracteristicas fisicas. nutritivas y organclépti del prod los que depen ser
fabricados <on ias que sean i y para el uso al que se destinan, no

deban ransmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabot_m ajenos al producto;
cuanda ef producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar cosidos
o sellados. segln se indica en el numeral S de la NTP 205.008:2009 (revisada el 2018).

Precision 2: La e-tidad convocante deberé indicar en las bases ion especifica,

técnicas numaral 2 v/ proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caraclerist'cas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que sehaya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segtn articulo 10 g2t F del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de idad de los Al p
mediante Deerato Supremo N 034-2008-AG.
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- Gobierno Regional de Ucayali X

Especificaciones Técnicas Zoolbgico Parque Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas
8. Sowms FICHA TECNICA
Ereenv:s;u’;bédei:im rse de acuerdo a fa NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de APROBADA
Bdemis oebe eriny m ireu'ilce el numeral 9.4 de la NTP 205.008:2009 (revisada el 2019); 1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
- mimere de Autortzaci - s sl Denominacion del bien : MAi.Z AMARILLO DURO GRADO 3
Por £ SENASA Sanitaria de > de P iento Primario emitida Denominacién técnica : MAIZ AMARILLO DURO GRADO 3
P 2 Unidad de medida : KILOGRAMO
& Descripcion general - El maiz amarillo duro es el grano que pertenece a los maices
Precision 3 Le entidadd convocante debera indicar ion especifica, especifi A i id did: i
she en las bases (seccié i " cristalinos duros o s DS, €Ol en la esp Zea
ilécnk:as iné:re;e;alr 2 yllo proforma del contrato), otra inft i6 qhe sty de;;c: estar he s mays L. variedad Indurata. i
informesc S cional que se solicite no puede medificar las as ien d
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. s def.bien on < 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del blen
24. "‘53"? El maiz amarillo duro grado 3 es el grano seco que se€ co i a nivel i I como
No aplicz. alimento para animales. segin indican los numerales 1y 3 de la NTP 205.008:2009 (revisada el
Precisidn 4: No apli i
n 4: No aplica.
P ; . El maiz amarillo duro grado 3 debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos con respecto al Grado 3

Granos daflados Méaximo 8% m/m
Granos partidos Maximo 5% m/m
NTP 205.008:2009
Materias extrafias Maximo 3.0% m/m (revisada el 2019) MAIZ
AMARILLO DURO.
Masa hectolitrica Maximo 69 kg/hL Definiciones y requisitos. 2°
Edicion
Requisitos con respecto a la calidad
Contenido de humedad Maximo 14%
Olores Exento de olores exirafios
Cumplir con lo establecido porel | Reglamento de  Inocuidad
Servicio Nacional de d | Agros ria  apr
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo
nacional competente’. N° 004-2011-AG. y sus |
modificatorias. J
Precisién 1: Ninguna.
2.2, Envase y/o embalaje
El maiz amarillo duro grado 3 debe envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las
caracteristicas fisicas, nutritivas y organolépticas del producto, los mismos que deben ser
dos con st que sean | Yy das para el uso al que se destinan, no
[ deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores ajenos al producto;
7‘ cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser y estar
f o sellados, segun se indica en el numeral 8 de la NTP 205.008:2008 (revisada el 2019).
A 173 LA Ay TV EiA of 1 Precision 2: La enti te ré indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
o4 écni | 2 y/o p del contrato), el peso neto del producto por Ademas, podra

indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado, siempre que sehaya
verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de pastores.

! Segun articuio 10 del Reg| del Decreto L N° 1062, Leyde dad de los ap d
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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23, Rotulado
El rotulado debe efectuarse de acuerdo a la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de

preenvases. 5 Edicion, segln indica en el numeral 9.4 de la NTP 205.008:2009 (revisada el
2019); ademds, debe incluir lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

3 técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

,mfonnacaén adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

P

Gobierno Regional de Ucayali
Zoologico Pargue Natural de Pucallpa

Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Cerominzcicr: del bien
Denorninzciér técnica

GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR
GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad ds medida KILOGRAMO
Descriazian general :  El Garb es el grano mad| d de la especie Cicer
erietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los granos de garbanzo calidad 2 - supenor deben ser inocuos y aplos para el consumo humano, y
estar exentos de ias extrafias i a yde toxicas o nocivas que representen un
peligrc para la salud humana, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
{revisada =1 2019).

Los grancs de garbanzo calidad 2 - superior se deben y de

las secciones apropiadas de la Norma Codex CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, segtn indica elnumeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el
2018).

Los granos de garbanzo calidad 2 - superior deben presentar las siguientes caracteristicas:

Los granos de garbanzo se clasifican de
acuerdo a su calibre:

Calibre Namero de granos de
{Tamafio del] garbanzo contenidos
grano) enlamasade28Sg
{onza americana)
40-42
42- 44
Grande 44 - 48
46 - 48
Cal bre 48-50
50 - 55
Madi 55-60
60 - 65
65-70 NTP 205.023:2014
70-75 (revisada el 2019)
'5— 80 LEGUMINOSAS.
Peguefio 0— 90 Garbanzo. Requisitos. 22
90 — 100 Edicién
100 o mayor
Los granos de garbanzo deben:
- Estar exentos de sabores y olores
ydei vivos,
0 en cualquiera de sus estadios.
- Estar de

inorganicas gue representen un peligro

para la salud humana.

Cada lote debe estar conformado por

una misma variedad (es decir un

mismo nolor forma y ofras
isticas ), de

a las tolerancias establecidas en la
TR presente Ficha Técnica.

Requisitos generales

T
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Precision 2: Le ansidad convocante debera indicar en las bases
técnicas numere 2 y/o proforma del contrato), el pese neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristiczs del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caractaristcas g la pluralidad de

Méximo 15%
No se acepta. en ninguno de los grados

de calidad, gue presenten granos
infestades con insectos vivos en

2.3. Rotulado
El rotulads de los envases de granos de garbanzo calidad 2 - superior debe cumplir con lo
establecids en Iz NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

cuslquiera de sus estadios, ni granos con preznyvasedes. 8" Edicidn, segln indica el numeral 10.2 de fa NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):
Gradio de calidad . - el ncmbra del producto;
Lﬁeﬂgrﬂi“‘ garbanzo “.h?ad : = nomare o raizén social y direccién del productor, d } en caso de prod
Superior | n tener como maximo irperiado, rombre o razén social, nimere de R.U.C. ydueecuén del mponador
porcentaje total acumulado de defectos, - fecha de vencimiento:
clase oornrasm_nte‘ variedad - o3dige o némero del iote;
contrastante y materias extrafias que se - concicienes de conservacién o almacenamiento;
- : establecen a continuacion: - contenido neto, en gramos o kilogramos;
Tolerancias de calidad - el grado de calidad indicado como “Grado 2 0 Supenof'
3 conon " ; p
e i 0.00% :Jsmﬂ?;lo A:éi\ de E: Primario emitida por
- Granc picado Maximo 0,50% p 2
BT Y Precision 3: Le entidad convocante debera indicar en las bases i i
L agi Maximo 2,00% técnicas numerzl 2 y/o profc del otra i que i deba estar rotulada. La
.G0ur: informacién adiconal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
- Cranc arrugado Maximo 2,00% 2.1 de |z present2 ficha técnica.
- Nateras extraiias Maximo 0.2% 24. Inserto
- Variedad No aplica
contrestente y Maximo 2,00%
g-anec verdoso Precision 4; No aplica.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

NOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarie - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’, N° 004-2011-AG, y sus b
modificatorias. /
K
Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases i6n especifica, ificaciones 3
téenlcas numerel 2 yfc prof del to) el calibre del grano) de garbanzo calidad 2 - superior {t
de a lo establecido en Ia p Ficha Técnica. por ejemplo: garbanzo calidad 2 -

superior de caliore mediano.
2.2. Envase y/o embalaje

El garbanac calidad 2 - superior debe ser do segtn lo blecido en la norma Codex CXC 1-
1959 (2020), de tal manera que el p c quede det ite protegis los reci

. empleados dehen ser tales que salvag las cualidades higiénicas, nutritivas, lbgicas y .
sensoriales del alimento. q

El envase dabe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1 2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: D p 8
Edicién. y su Corrigenda Técnica?. Los envases (incluido el material de envesado) deben estar
fabrcadoscmsus:ancnsque sean xmcuasyapmpmdaspmeltsoalquesedesﬁnan deben ser

nuevo (i p de calidad alf no deben transmitir al
procucts sustancias téxicas hi clores o Cuando el p se envase en 7’\
sacos, £sWs deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados segun Indica el .
numerz! 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada &i 2019).

' Segin aricu'o 10 dal R del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de delos
mediants Cecreio Supremao N* 034-2008-AG.

2 NTP 399 16:-1 2017"3T 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: T y isitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicidn
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FICHA TECNICA
' APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacén del bien PALLAR CALIDAD SUPERIOR
Densminac én *cnica : PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de rnedida . KILOGRAMO
Descripcion general :

Es el grano maduro praced de la especie lunatus
L. generaimente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilic.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del blen
El pailar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para ei consumo humano, seg(n indica el
numerz! 6.7 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El palier celidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
cullign.co Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién

Téenica:
Peso de N*de
Formade la | Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos | _@ranes en
samilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (g) 100 gramos
Arifionada o
semienifionada,

ligeraments 18-32 125-16 5-75 153256 40-65

|___aplanade.

El pailer dle cal dad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos vivos, muertos
© en cualquiera de sus estadios.

- Ser inocuos y apropiados para ef

o consumo humano.

I. Reguisitcs generales - NG debén. fresenar sucledad

(impurezas de origen animal) en | NTP 205.019:2015
cantidades que puedan representar un LEGUMINOSAS. Pallar.

" 2 Requisitos. 2* Edicidn, y su
peligro s g:""’m' d; Modificacién Técnica NTP

e 205.019:2015/MT 1: 2021
sl p Ficha | | EGUMINOSAS.  Pallar.

Técnica. Requisi
Cada lote de pallar debe estar TECNICA1R1?[E):1FI§(‘;CION

conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
Uniformidact caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Coentenido de humedad Méximo 15%

Version 05 Paginatde3
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Los lotes de pallar deben cumplir con los
requlsntos de sanidad y aspecto que se

ifican en las

, no se acepta en ningln lote
de pallar que presente granos infestados
con insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios ni granos con

hongos.
| Telerancias ds calidad
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picadc Maximo 1,50%
il Maximo 2,00%
: g’s;g e Méximo 6,00%
- Grano zberio Maximo 2.00%
- Grano cescascarado Méaximo 8,00%
- Materias exirafias Méximo 0.20%
| - Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maxima 21,70%

Reglamentc de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decretc Supremo
autoridad nacional competente!. N® 004-2011-AG, y sus

modificatori
Precision 1: Ninguna.
22. Envase yio embalaje
El paliar calidac superior debe ser consideracion lo ido en la norma
Code ©XC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
que &l orod! qued El envase del pallar calidad superior debe
cumpiir con fe especificado en la NTP 399 163-1 ‘2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: D i y itos. 3* Edicién, y su

Corrgenda Técnica?, debe estar fabricado con susmndas que sean inocuas y adecuadas para el
uso Jue s destinen, no deben alp sstancia toxica ni olores o sabores
desegradables. Ademas, el pallar calldad supenor debe ser envasado en sacos u ofros envases
que salvaguercen las fid: y

Cuande ¢l productc se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios ser
resistartes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segun el
numesral 11 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2 l.a entidad cc te debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones

técnicas numerat 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

las caracteristicas uel envase tales como: matedal peso. ﬂpo de cerrado, sismpre que se haya verificado
de pe

que estas caric guren la ph

' Segin articuiu 10 del Regh del Decreto L ivo N° 1062, Ley de idad de los Al api
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.

2NTP 323.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Paria 1: Disoosi y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicién
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) Especificaciones Técnicas

23. Rotulado

En el rolulado ce los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la
INTP 209.C38:2019 ALIMENTOS ENVASADCS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion,
deben indicar en idioma espaiiol, (pudiendc llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
ne gparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP 205.019:2015

y su Modificacion Técnica:

1)

o

Gobiérno Wg;gzmna[ de Ucayali
Zooligico Pargue Natural de Pucallpa

3 Especificaciones Técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def sien
Denominacion técrice
Unidad de medids

- QUINUA GRADO 1
2 QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1
: KILOGRAMO

Cescripcidn general : Quinua precesada (beneficiada) son los granos de quinua

el nombre del producto; (génsr_g { i;:ecle Qhenagodlum qu;zza_ Wilid.) que han s:!d:
€l gracio de calidad; tavado o v )5 oscanico y
confenido rato; . secado,

eliminacion de granors contrastantes (granos de colcr),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede

rombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importades, nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos
importados 21 pais de arigen;

fzcha de vencimiento: repetirse).
ramiero de Autorizacién Sanitaria de E: imiento de Pr Primario emitida por 2 ARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
¢l SENASA, -
2% Del bien
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases ion ifi P X S < e
técnicas numeral 2 yic p del ). otra inf i6n que idere deba estar rotulada. La La quinua crade 1 debe p las sig isticas:
. informacion adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas de! bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica. .
2.4. inserto
No zplica. Los granos de quinua deben tener el color
" . istico de la iedad o ecotipo
Precision 4. No aplica. utilizada como materia prima, deben estar
- 2 exentas de olores extrafics o
Requisitcs minirnos de
caiidad desagradables.
Su aspecto debe responder a un grado de
: h i D a isticas
sensoriales.
Requisites quimizo p (Valores exp! os en base seca)
- Humeded Méximo 13.0%
- Protenes Minimo 10%
- Cenizas Méximo 3,5%
- Grasa Minime 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
Quinua en  grano.
l. Tamano Diametro isitos. 3* Edicion
P \% promedio de los Regushcs.
Tamafo del grano S (mm)]
Mayor a 1,70
Entre 1402 1.70
2 Mayor a 1,20
7 Grada (Tolerancias de calidad)
Senscrigles
i - Grenos enteros Minimo 97%
AN - Granos quebrados Méxime 1,.0%
« Granos cafiados| :
{menchadcs) MBS 0.5%
- Granos germinados Maximo 0,25%
- Granos racubiertos 0%
- Granos inmacuros Méximo 0,5%
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- Granos c-)n'msldntes

Maxime 0.5%
- Impurezas totales | Maxime 0.25%
~ Piedrecillas en 100 g .
de mussta Ausencia
- Insectos {enteros, Aus

partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar  constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en el envase debe ser

Homogeneidad

Cumplir con fos requisitos establecidos por la autoridad competente™.
Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Senvicio| AJrOAmentaria,
Nacional de Sanidad Agraria — SENASAZ, | 2P1°
Avitoridad Nacional t Decreto Supremo N° 004~
ri lacional competente. 2011-AG, y sus
modificatorias.
INOCUIDAD Reglamento sobre
Vigilancia vy Control
Direccién General de Salud Ambiental e Sz:;'&a:so de Aﬁ'::mz
Inocuidad Alimentaria -~ DIGESA® para mediant; Decreto
Alimento  elaborado industriaimente
(fabricado) Supremo N° 007-98-SA,
- sus modificatorias  y
regulacion
p taria.

Precislon 1: La emticad convocante debera precisar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el tamafio def grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo esiablecida en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

22, Envase vio embalaje

La guinua grade 1 debe ser er ja de tal que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embdalajes deben ser , estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio extemo ¢ interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracieristizas de calidad, higlene, ventilacién y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacién y
comercializacidn apropiada de los granos de quinua, segln lo indica & numeral 7.2 de la
NTP 205.052:2021.

Precision 2: La 2ntdad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o oroforma del contrato), el peso neto del producta por envase. Ademas, podra
indicar las caractaristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que #stas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

A los alimentos an [os cuales se aplique un secado industrial, sdewweuapluwmdemsaym
(liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacién, etc.}. donde se requiere que dichos p sean

la competencia comespende a la DIGESA.
A!osaumenbsenbswalesseapﬂqmmsamdoquasdohpfmumnnsfuenuademm(mulado

dashidratacion osmética, etc.), donde no se req que sea
oorr&spondealaENASA La entidad no ira hacer dicha precisi6 0 ilidad del p jor cumplir
con lo estabecid ridad pondi segdnel, guido para la obtencién det

bien de la prasente f.cha técnica.

: Segdne‘amuiuﬁdeiR.ghmhdalebLeghhﬁvoN‘1062.Leyde‘ idad de los P
mediante Dzcreto Supremo N* 034-2008-A(

?  Segun articulo Zce{ReyamlodelDecranLegslauvoN'lOSZ.Leyde de los Ali d:
mediante Decreta Supremo N” 034-2008-AG.
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‘ 2.3. Rotulado
Ademas ce los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERA. PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP C01 2013 Requisitos para el de . 5* Edicion, el rotulado debe contener
io sigu'ene, segun &l numeral 8 de la NTP 205. 062 2021:

- nomprz de producto;
- mombrs y cireccion del productor, envasador o comercializador;
- clasificacién, tamafic y grado;

- pesorato;
- numerd de lote.
Adicionaknente, si el p que sea 0 por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 dal Ragl sobre Vigilancia y Control de y d
gfbdun :e Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
£ Siel preducts cor de que sea por el SENASA, debe pi 2 fa si
. informacion:
- numerc de A Sanitaria de Establecimi de P Primario emitida por
' el SENASA.
Pracision 3: Lz entidad convocante debera indicar en las bases i6 ifi
técnicas, nurneral 2 y/o proforma del to), otra i 1 que i deba estar rotulada. La
informacién adic cnal qus se solicite no puede modificar las isticas del bien itas en el

21de la prasente ficha 1écnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No apiica.

1
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1.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dznominacion del bien

Danominacién técnica
Unicadd de medida
Dascrizesn general

: DURAZNO CATEGORIA |

: DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA |

: KILOGRAMO
. El durazno o melocot:

es el fruto p

Prunus persica {L.) Batsch, de la tamnla de Rosaceae Es
una drupa de forma redondeada, piel con textura
aterciopelada, pulpa de color blanco, amariilo, anaranjado o
rosado segin !a variedad, que alberga un carozo en su
interior que puede estar libre o adherido segun la variedad.

2. m CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24
o

Dal bien

" El durazno catzgoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALID AD

Requisites generales

Los duraznos categoria | deben:

— Ester enteros.

- Presentar forma, textura, color y olor
caracteristico de la variedad.

— Tener pulpa suculenta y carnosa.

— Estar exento de sahares y olcres
extrafios.

— Estar sanos (excluidos los que
presenten dafios y/o  defectos
siguientes: carozo partido, grietas de
crecimiento, heridas  cicatrizadas,
manchas, deformidades y defectos de

).

— Estar limpios y exentos de materias
extrafias visibles,

— Estar exentos de dafios fisicos, tales
como magulladuras, cortes, golpes,
desprendimiento de ia piel, entre otros.

— Estar exentos de humedad externa.
con pcion de la o
natural que se genera inmediatamente
después de la remociéon de un

ambiente refrigerado.
~ Haber alcanzado un gradc aproplado
de di Yy 8 de

acuerdo con las caracteristicas del
cultivar de la zona de produccion, que
permita soporter el transporte y la
manipulacién para llegar en estado
satisfactorio a su lugar de destino.

Firmeza de

o ta ol Entre 2.0 kg-fy 4.9 kg-f
Sdlidos Minimo, el equivalente a 10 grados Brix a
salubles 20°C

NTP 011.650:2012 {revisada
el 2018) FRUTAS
FRESCAS. Durazno o
melocotén. Requisitos. 14
Edicion

Versién 05

Pagina 1de 3

IO\

e

e

Gobuerno Regpional de Ucayali

Zooligico Paraue Natural de Pucallpa
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£l calibre se determina por el diametro
ecuatorial de la fruta:

Diametro ecuatorial
(mm)
>80
75-80
71-74
66-70
61-65
56 - 60
=55
46-50

Calibre

Tamafic o Calivre

ola|o] | win] afx

Calibre minimo 0 {46 mm).

En un lote se iolera hasta 10% de frutas
de rango de tamafio inmediato inferior o
superior al indicado.

Tipica del cultivar.
Enun lote se tolera hasta 5% de frutas con
deformidades.

En un lote se tolera hasta 10% de frutas
que no alcancen la coloracion tipica de la
variedad.

En un lote se tolera hasta 4% del nimero
de frutos con manchas.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente'. N® 004-2011-AG. y sus
modifi i

INOCUIDAD

Precision 1: La entidac convocante debera precisar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el calibre del durazno categoria | requerido de acuerdo a
lo establecidc en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Durazno categoria |, calibre 4.

2.2,

Envase yio embalaje
El durazno categoria | debe ser envasado tomando en i ion lo | en las
normas Codzx CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, C)(C 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGC DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORT E DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. acomodado de tal
manera cue el producto quede debid pr

El conterido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por durazno categoria |
del mismo origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la parte
superior del envase que las cont ser ivas de todo ef contenido del mismo,
segun Incica ¢l numeral 7.1 de la NTP 011 6502012 (revisada el 2018).

Los enveses de durazno categoria | deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,
ventilacién y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion de los duraznos categoria |. Se permite el uso de materiales, como papel, selios y

' Segtn aniculs 10 del

del Decreto L

N° 1062, Ley de de los Al

mediante Decreta Supremo N* 034-2008-AG.

Versién 06
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Zooligico Parque Natural de Pucallpa ) Especificaciones Técnicas ‘ Zooldgice Pargue Natural de Pucallpa . Especificaciones Técnicas 0 q’
FICHA TECNICA
5 . APROBADA
adhesivos con indicacicnes comerciales, siempre y cuando estén elaborados con tinta o 1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
MENo No toxico, segun indi (7. 6501 i 2 = et &
pegamento no téxico, segin indica el numeral 7.2 de la NTP 011.650:2012 {revisada el 2018). Denoin 256 del blen T ARVEJA VERDE CATEGORIA BRIVERA
Precision & La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones Oef“’”"’ii‘w" faonica * VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato). el peso neto def producto por envase. Ademas, podra Undad de medida ; KLOSRAMO b st
indicar las caracteristeas del envase tales como: material, peso. tipo de cefrado, siempre que se haya Descripcion general - La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum
verificado que estes isticas aseguren la pluralidad de postores. sativum L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja
23. Rotulaco verde.
El rotulade de! durazno categoria |, debe cumplir con io indicade en la NTP 209.038:2019
ALIVENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y las ~ 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018): 2.1. Delbien
3 Les vaings de la arveja verde categoria primera deben pi tarse con la ad da madurez
? nomibe del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda; “comercial, limpies, frescas, enteras y sanas; deben peneneeera la misma variedad y deben estar
 nombre, direccidn legal del productor o asaciacion de productores, del acopiador yio en cordiciones edecuadas para su manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones,

distribuicior cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);
fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o region de
producceidn;

categoria de calidad;

calibra (tamafio);

segun lo sspecificado en ef numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

El ccnnerido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente
por arv/gjas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empague debe ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 8.1.3 de la

p2so nato; NTP 011106:2018,
fecha de envasado;
nimeroe de lote (facultativo); Y debe presenter las sigulentes caracteristicas:
nimeno ce Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por &t SENASA.
PR
Pracision 3: La antidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones CALIDAD
técnicas numerai 2 y/o proforma del , otra inf ién que idere deba estar rotulada. La Cobish . Granos tiemos y consistentes, no
t informacior adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en i onsistencia harinosos.
e numeral 2.7 de: la presente ficha técnica. b o 5
1 Ulenado de vainas m«:rsable hasta el 90% de vainas
24, fInserto e Verde brlants
No adlica. o Ay ert rilante (claro u oscuro,
Cclor de veina y granos segun variedad).
Pracision 4: bo aplica,
NTP 011.106:2016
Earriio tin ¥e. HORTALIZAS. Arveja
2 verde.  Requisitos. 22
D ; @) Ente 87 mmy 103 | | edicien
: mm
% | Grande | Mayora10.3mm
Defios serios:
Indicios de | No se tolera indicios de pudricion.
pudricién
Sanidac | Dafos leves:
manchas Se tolera 20% de arvejas con
ligeras, heridas | defectos.
cicaTizadas ;
Cumpiir con lo establecido por e | Fodiamento de Inocuidad
q Servicio Nacional de Sanidad | Adroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD % < mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autcridad
nacional competente! N 004-2011-AG. y sus
i : madificatorias.
* Segan articule 10 del Regl del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Ali p
mediante Decrete Suprerno N° 034-2008-AG.
Version 01 Pégine 1 de 2
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Precision 1: La enticatl convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 3.2 vio proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en 1z norma NTP 011.106:2018, por ejemplo: Arveja verde categoria primera - tamafio
grande

2.2, Envase y/o emlalaje
Las veines de arvejas verdes categoria primera deben ser envasadas tomando en consideracion
Io establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRAMSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser
acond cicnadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segln lo
indicado 2n &l numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016.

":"errpﬂques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al

Ucto, de material adecuado que reina las condiciones de higiene, limpieza, ventilacién y
istenca & la humedad, manipulacion y al ransporte, de modo que garantice una adecuada
© eonservacion def producto, segun se indica en el numeral 8.1.4 de la NTP 011.106:2016.

Precision 2: _z ertidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numera! 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar ias caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulade
El mtulatic s& debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018; NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.108:2016, conteniendo las
tlgwenleb inclicaciones:

p2so neto en kilogramos:;

rozedencia y fecha de cosecha;

narbre o marca del producter;

ndrers de Auforizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por ef SEMASA.

Precisién 3: Le entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adcional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

&.1.2. Condiciones de opemckin s
Les alimentos deben estar libre de i y ad

jo para el ¢ animal.
Caracteristicas Generales de la fruta
»  Que estén sanas, es decir no deben presentar sefiales de estar atacadas por bacterias,
hongas, roed 5 tengan fesi Anicas que hayan afoctado su infegridad

»  Sien su sabor, oloro oolorse aprecia algtin producto extraiio no seran recibidos.

S

-
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Zooldgico Parque Natural de Pucallpa Especificaciones Técnicas

»  Producto con madurez comercial que permita una parte para utilizacion inmediata y otra
para el almacenamiento y conservacion de 2 a 3 dias por cada entrega de producto.

»  Lasfrutas deben tener una consistencia y madurez para corte en ensaladas y no maduras
como para jugo, de lo contrario seran devualias.

»  Deben presentar sabor agradable — dulce. No deben ser écidas.

» Deben ser camosas {abundante pulpa), jugosas y presentar turgencia adecuada para
corte,

Caracteristicas Genem!es delas mdums

»  Que ésténi sanas, es decir no deben presentar seﬂales de estar atacadas por bacterias,
hongos, roedores, tampoco tengan lesi que hayan afectado su integridad.
Aquella que presente cualquiera de eslas sefiales no serén aoeptadas por o que se
devolveran.
Si en su sabor, olor.o color se aprecia algun producto extraiio no serén recibidos.
Deben estar recién lectadas, o en perfectas - condiciones de conservacion,
desprovistas de humedad exterior anormal y sin olor, ni sabor extrano.
No deben estar floreadas. Deben estar en estado vegetativo. 3
Deben presentar una Coloracion verde caracteristica de plantas frescas.
En el caso del fardo de alfaifa no debe tener plantas extrafias.
Las cajas caladas donde vengan les verduras deben estar ﬁmpnas da lo contrario se
devolveran con los productos que hayan venido.

YooV

V¥ Vi ¥

5.1. 3 Embalajey rotulado.

v Embalaje: El embalaje de cada alimento, e/ modo de envi6 y las condlcfonas climéticas
durante el transito y en destino requieren de un embalaje adectiado de cada alfmenfo suendg
el contratista e tinico responsable ante e/ gobiemo regional de Ucayali no pudiendo transferir
esas responsabilidades a los transportistas, subcontratistas, ofras entidades o terceros en
general.

El proveedor deber4 trasr personal adecuado para la descarga de los productos en fa zona

de desembarque con la proteccién personal adecuada segtn la situacion actual de
emergencia sanitada

Frutas:
v Las frutas deben veniren cafas de madera y/o jabas de pléstico caladas de cafia baja limpias.

) Verduras

Las verduras deben llegar frescas en jabas de pléstico caladas apilables/ desarmables
liegar en atados y a su vez en jabas de pléstico caladas apilables.

liegar en atados de 10 a 12 kg. como méximo cada uno. se sugiere que sea transportada en
cajas caladas de cafia alta, para que fenga ventilacion y no se caliente.

v Camote, zenahoria, yuca y choclo en sacos de malla de pescador de no mayor de 1 pulqua
o malla rosada. sin exceso de tierra. cada saco no mayor de 50 kg cada uno o en cajas
caladas.

SN

Huevos
v LoshuevusdebenvenrempecadosconsunchodesegundadcadsSp:sos cada piso con
iones de cartén adecuad

P

» Plazo de reposicién )
Si el producta no cumple con las caracteristicas descritas en el punto: 5.1.1 seré devuelto. Siendo
el plazo méximo de enlrega hasta las 3:00 p.m. del mismo dia de la entrega.

5.1.4. Reglamentos Técnicos, Normas Metrologicas y/o Sanitarias nacionales
No aplica
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5.2

53.

§.1.5. Normas técnicas
No Aplica

5.1.6. Impacto ambiental
No Aplica

5.1.7. Transporte y Seguros
e Transportes
El medio detransporte debe contar con la documentacion necesaria para su circulacion y
reunir las condiciones de seguridad, de rdo a la naluraleza de cada alimento a ser
transportados. Asimismo, el contratista podra contrater los servicios de carga y descargs,
entre ofros, que aseguren la enfrega de los bienes en las condiciones requenidas.

e Seguros

No aplica

5.1.8. Garantia comercial
El Contratista, garantizaré la buena calidad y autenticidad de fos alimentos, en caso de
incumplimiento a les especificaciones técnicas o se defecte aigin vicios, el Contratista serd
responsable de reponer / reemplazar / subsanar / sin generar algin costo acf icional a la
Entidad, en el mismo dia de comunicado el hecho.

Requisitos del proveedor y/o personal
o Del Proveedor
- El postor debera ser una persona natural o juridica debidamente mscma y habllrtada en el
Registro Nacional de Proveedores, seccion bienes.
- Contar con RUC activo, condicion habido, en el que el objeto de la convocatona se encuentre
dentro del CliU de la empresa registrada en SUNAT.
Debera contar con Licencia de Funcionamiento sefialando que se ded;que al objeto de la
convocatoria.
El postor contar con certificado de fumigacion.
El postor debera contar con Certificado de Salubridad Ambiental vigente

Lugar'y plazo de ejecucion de fa preatacion

s Lugary Hora :
Los alimentos serén enriegados porel CDnIrafrsta med:anfs suministro segun los requerimientos del
Area Usuaria, en el Area de Proveeduria del Parque Natural de Pucallpa, sito en Ia Carretera Federico
Basadre km 4.200. inferior 800 mefros (Zooldgico Parque Natural de Pucallpa), de 6:00 hasta las
08:00 horas.

CUMPLIMIENTO DE PROTOCOLOS DE PREVENCION Y CONTROL DE COVID-19 EN EL
TRABAJO por parte del proveedor a Ja entrega de los bienes.

- Referencia Resolucion Ministerial N° 448-2020-MINSA, modifican el documento técnico:
“Lineamisntos para la vigilancia, prevencion y control de la salud de los trabajedores con
Riesgo de Exposicin a COVID-19.

- El proveedor al ingresar al Zooidgico Parque Natural de Pucallpa debera contar con lo
siquiente: zapato, pantalon, manga larga, mescarilla y lenfes transparente,

- Ep dor debera ing de ordenada y respetando el distanciamiento entre
las personas de 1.5 metros de distancia.

e Plazo de efecucion de Ja prestacién
La ejecucion es durante el afio 2023 que se compula desde el dia siguiente de fa suscripcion del
contrato. Los bienes serén entregados por suministro segin cronograma en el plazo de 02 dia
calendario posterior a la recepcion de la orden de compra.

oy 4
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CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ALIMENTOS
ZOOLOGICO PARQUE NATURAL DE PUCALLPA

| unioap A0 2023
PAQUETE UNICO - BIENES COMUNES | DE -
|MEDIDA| MES S | MES4 | MES S [ MES § | MES 7 | MES 8| MES 9 |MES 10/MES 11|MES 12 fora
Husw de galtina xG. | 50 b se |vso sl so {iso | so |50 so laco | ss
Papaya kG | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 290 | 200 | 200 | 200 | g0
i p 3190
Sandia KG. | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 300
‘ ; 5 | 1850
Narenja k. | 75 |75 | s s s s | s L] s | s
i ¥ 825
Zapallo macre kG. | 160 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 180 | 150 | 300
o ¥ v 1es0
Chodlo serrano 1 ke | 300 | 300 | 300 {3001 300 { 300 200 | 600
> < | 3300
Yuca KG. | 360 {360 { 360 {360 { 380 { 360 360 | 720 -
5 i | 3860
Col china unidad | 300 | 300 { 300 | 200 | 300 | 300 300 | 600
: ¢ ~ | 3300
Maiz amarillo duro grado 1 (entero ) ke | 70 | 70| 0| 70 ] 70 | 70 70 | w40 | 770
Maizamarillo duro grado 3 (partido) KG. | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 %5 | 50
] 275
Garbanzo KG. 4 4 4 4 4 4 ry 8
2l 44
Pallar KG. 4 4 4 4 4 4 4 e
; | s
Quinua perada :
3 3 3 354 3 3 33
Durazng {alimento para animales) Y - :
kg | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 495
Anveja verde categoria primera : i ! S
7542255 75 Fi2st] 7s [{753] 75 %S a5

5.5.

56

5.7

‘e Conitrol ds calidad :

Las entregas semanales de alimentos seran sometidas a corirof de calidad por'etlesponsabk de
mmuda o el médico veterinario, antes de ser admitidos. E! control consiste en examen

Entrogables
No aplica

Adelantos
No se oforgeré adeientos.

Subcontratacion
No se admitird subcontratacién.

Confidencialidad

El proveedor se compromete a mantensr confidencialidad y reserva absoluta en el manejo de informacién
a la que tenga acceso y que se encuentre relacionado-con la prestacion, quedando prohibide de revelar
dicha informacién a terceros.

£
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5.9.

5.10.

5.11.

512

5.13.

Medidas de control durante la ejecucién contractual

o Areas que coordinardn con el proveedor: Autoridad Regional Ambiental, Direccion de
Conservacion y Diversidad Biolégica y Z?ﬂo_gico Parque Natural de Pucalipa

o Areas responsables de las medidas de control: Autoridad Regional Ar}zblenral, Direccion de
Conservacion y Diversidad Biofogica y Zoologico Parque Netfural de Pucalipa.

Forma de pago

La Entidad, se obliga a pagar la contraprestacion al Contratista en moneda naciona! (soles), en forma
mensual, mediante abono al c6digo de cuenta inferbancario; luego de la recepcion formal y completa de
ia documentacién correspondiente.

Para efectos del pago, ! proveedor deberé adjuntar la siguiente documentacion:
- Conformidad emitida por el Autoridad Regional Ambiental de Ucayali y Perque Natural de
Pucallpa.
- Factura
- . Guia de Remisién

Conformidad de prestacion
La conformidad ser4 emitida por la Administracién de! Zoolégico Parque Natural de Pucalipa.

Sistema de Contratacion
Suma Alzada

Otras penalidades aplicables
No aplica

Responsabilidad por vicios oculfos
Por un plazo de 1 afio ;

6. REQUISITOS DE HABILITACION

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO -

/ ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

1 Huevo de gallina Copia simple del Certificado de Auforizacion
2 | Papaya 5 | Sanitaria de Establecimiento vigents, oforgado
Sandia ¢ : por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria

4 Naranja ; SENASA, segun indica el aricuio 33 del
f Zapalio macre i Reglamento de Inocuidad ' Agroalimentaria,
T Choclo aprobado mediante Decrefo Supremo N° 004-

7 Yuca 2011-AG, y sus modificatorias.

g Colcrespa__ Nota: Para efsdos de/ cumplimiento del
9| Maiz amarllo duro gredo 1ortero) e s Arachy, St o
0| Maiz amarillo duro grado o) E.sfablwmtemz i flbite com
1_ | Garbanzo 4 : ciionto’ Moiguot: (Y00 a
2 T Paler (nombre-cientifico) del bien correspondiente &
15 T Quinia contratar, segtin lo establecido por e SENASA.
La  documentacion  solicitada  deberd
14 | Durazno mantenerse  vigente incluso hasta Ja

15 | Arveja verde categorfa primera culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del

tramitar  oportunamente
renovacion de dichos dt ntos.




