QiRECCIéN DE NORMAS ACH: TECNICA DE
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N°

Normatividad con calidad PRODY TOS E INSUMOS MGP-O77029
ormatividad con calida A MENTICIOS

PESCADO TOLLO HGY CONGELADO

Aprobocian 5 N 001-18-MGP-DRIM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMAZACION | B2 T S g VERSOND
Fecha de enfrada-en vigencia: Paginas des € 1 hasta é Actuafizacion:
Mayo 2018 24 AR 2023

PESCADO TOLLO HGT € DNGELADO

1.- HNALDAD

La finglidod de la presente ficha técnica « s contar con un documento fécnico
ague -contenga la descripcion, “carac sristicas,  especificaciones vy ofras
condiciones técnicas y de calidad que ¢ sberd poseer el 'pescado ollo HGT
congelado”, para que Al ser utiizada « 1 los diversos procesos adquisitivos
permita obtener un producto de calida , vitol para que la preparacion del
racionamiento orgdnico del personal no val sea éptima, balanceada y de
calidad,.

2. DESCRIPCION Y USO

Hay DOS {2) especies de pescado toll, que més se capturan, ios cudles
pertenecen ala especie Mustelus whitney y Mustelus mento.

Fl Pescado jollo HGT congelado, eviscerado, sin cabeza, sin aleto y sin cola, h
congelado y sanitariamente aplo pare el consumo humano debe ser :
congelado rapidamente a temperatfuras de -18°C o menores.

3.. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

H

a.  Caracteristicas organolépiicas:

(1} Color: Caracteristico

(2) Olor: Caracterisfico, libre de olores anormales
(3} Sabor: Caracteristico

{4) Texiura: Firme; elastica (no pegajosal)

(5} Deshidraiacion: Ausencgia.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) Deberd de estar exento de bloques de hielo en la parte interna con

en la parte externa del envase que confiene ai producto.
(2) Exento de contener metfales nocivos como plomo, cobie y arsénigo.
(3) Libre de quemaduras por frio
(4) pH=66-638
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D}RECCiéN DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECMICAS DEL MATERIAL ‘ FT. O

Normatividad con calidad FRODUCTOS E INSUMOS MGP-077029
aativaad Con calida . AUN\ENT}C!OS

.

PESCADO TOLLO HGT CONGELADO

Aprobacian. RD N 001-18-MGP-DNTM VERSION: 2
Fecha; 22 MAYO 2018 RD 0052023 AGP-DNIM
Actudlizacion:

24 AR 2073

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

fecho de enirada en vigencia: Paginas desde 2 hasia 6
Mayo 2018

c. Requisitos microbioldgicos:

Agenie . Limfle pora |
| microbiano Cafegoria Clas? i c T m T 1
Aerobios 2 3 s | 2 | sxios | o108
mesofilos B
Escherichio coli 4 R IR 3 10 107
Stophylococcus v 5 3 5 o 102 103
cureus _ -
Ausencia/
fhaimoneﬂa 5P 10 | 2 5 4| 25
Vibric choleroe 10 2 5 o (Ausencio/ |
- . 259
Vibrio Ausencia/
parahaemalylicus 10 | 2 ° 0 75g

d. Contaminontes:

Se deberd evitar cudlquier sustancia o compuesio no  abodido
“infencionalmente ai producto hidrobiotdégico, que esica presenie en los
mismos como resuliado de 1o produccidn, fabricacién, procesomiento,
envasado, empaqueiado, distribucion o almacenamienio u otra etapa de
lo cadena productiva o, como resuliado de lo contaminocién ambienial.

ENVASE

., Envase
No Aplicable

b, Unidad de medida
1 {UNA) unidad = 1Kg. = 1000 gr.

c. Vida util :
El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceploble para el Pescado Tollo HGT ¢
Congelado es de UN [01) ANO, garantizodo en condiciones de
almacenamiento o temperaturas de congelacion, confabilizadas desde la

techa de internamiento en fos almacenes de la Marina de Gueng det Perd.
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% ] TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077029

} Normatividad con calidad | ALMERTICIOS
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PESCADG TOLLO HGT CONGELADO

prrobocu‘m RD N° 001-18:MGP- DrﬂM VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Fecha: 22 MAYO 2018 R 005,2073 WGP DNTM

Actudiizocion:

Fecha de entrdda en vigencia: Pog:nos desde 3 hasta & 24 AR 2023

Mayo 2018 |

5.- EMPAQUE

a. EMPAQUE INDIVIDUAL PAR, EL INTERNAMIENTO
Bolsa de pohehleno de dot e densidad (PEAD} de primer uso, que soporte las
condiciones de transporte mcmpuleo y almacendamiento.

oR EMBALAJE PARA INTERNAKN ENTO:
Soco de polipropileno (PP de primer uso, resistente al fransporte, mcmapuleo

y almacenamiento.

£l envase que contiene e’ producio-debe ser de material inocuo, estar liore
de sustancias que puedar: ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuicad y estar fapricado de manera que manienga o
calidad sanitaria y composicion del producto durante foda su vida Util.

No se acepta envases elohorados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como aisénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u offos mateiales que pueda ser absorbide por el producto.

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase que contenga el Pescado Tollo HGT Congelado deberd estar
debidamente rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-
98-SA, Articulo 114° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia. y Control Sanitario
de Alimenios vy Bebidas", indicando en forma impresa, legible y en idioma
castellano lo siguiente:

Denominacién del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor;
de productos imporiados nombre o razdn social del importador
Fecha de Faenamiento

Fecha de Vencimiento

Tiernpo de Vida Util

Peso Neto -

NUmero de Lote

Lugar de Origen

Condiciones de almacenamienio

o0

TFaToe a0
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DIRECCION DE NORMAS
TECHICAS DEL MATERIAL

Normatividad com calidad

DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION

I [ — ——
FICHA TECNICA DE:
ET.We
PRODUCTOS E INSURMOS MGP-077029
ALIMENTICIOS
PESCADO TOLLO HGT CONGELADO
Aprobocidn: RD N 001-18-MGP-DINTH VERSION: 2

Fecho: 22 MAYO 2018 RD 005-2023 MGF-DNIM

fecha de entrada en vigencia:
LM/oyo 2018

Actuglizocidn:

. 4
Paginus desde 4 hasta 6 D4 AR 2023

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL FRODUCTO

5 Documem‘o
Emitido por

a.

Base legal

Tipo

Documento
Emifido por

EFmido por
Documento
Emitido por
Tipo

Documenio

Emitido por
Tipo

Documentacion a ser presentada dl momento del internamienic dei bien.

Cerlificado Oficial Sanitorio y de Catidad
Servicio  Nacional  de Sanidad  Pesquera
[SANIPES) del Instituio Tecnolégico Pesquero del
Perd - ITF

Decrelic  Supremo  N° 012-2013-FRODUCE,
Reglomenio de lo ey de Creocion del
Organismo  Nacional de Sanidad Pesquera
SANIPES.
: Copia

Ficho Técnica del producto
Fabricante
Original {Hoja membretodal)

Ceriificodo de garaniic
Fobricante o distribuidor
Original (Hoja membretada)

Constoncia de origen ,
(solo para producios naciondes, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lofe a internar}
Fabricante o producior

. Original {Hoja membretado)

. Cerdificado de Andlisis Microbioldgico, segun lo

gue establece la NTS N7 07 1-MINSA/DIGESA- V.01
para el fipo de producto.
L aboratotic acreditado por INACAL.

;. Original
8.- BASALEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legisiacion nocionot a la que deberdm sujetarse 10 produccion, transporte,

tabricacion, aimacenarmiento, fraccionamienio, elaborociony expendio de los
alimentos v bebidas de consuimo humano con la finalidad de garantizar su

inocuicad:
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad fidad PRODUCTOS E INSUMOS
ormatividad con calida ALIMENTICIOS

F.T. We
MGP-077029

PESCADD TOLLO HGT CONGELADO

[ it - g
Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTAM”

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION  £0 o o va 2018

VERSION: 2
RD 0052023 MGP-DNTM

mMayo 2018

Fecha de entrada en vigericia: Paginas desde 5 hasia &

"2 MAR 2023

Aciualizacion:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bevidas,

o NIS N° O71-MINSA/DIGE! A~ V.01 “Norma  Saniiaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Cafide 1 Sanitaria e Inocuidad paro tos alimentos y
bebidas de consumo humc 10",

c. NORMAS TECNICAS PERUA AS:
N.T.P. 041.001 - 2019 Pescc 1o Fresco. Requisitos.
NIP - 209.038 - 2019 Alirmantos Envasados. Hliquelado de alimenios
preenvasados. _
NTP 900.080:2015 Envase: y embualojes, Requisitos de los envases y
embalagjes. .
NTP-CODEX CXS 36 2027. Pescodos no eviscerados y eviscerados
congelados rdpidamente,

9.- CRITERIOS DE CALIDAD

B cumplimierito de las caracteristicas y requisitos indicades en el pdrréfo (3)
de la presente ficha técnica.

d

b

Tollo HGT Congelado.

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION ' l
. CANTIDAD: DOS (02} unidades [muestra y contramuestra)
. PRESENTACION: Cada unidad de TRES [03) kilogramos de Pescado

DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1)  Documento . Certificado Cficial Saniiario y de Calidad
Emitido por © Servicio Nacional de Sonidad Pesqguera
[SANIPES} del Instituto Tecnoldgico Pesquero

del Per0 - TP

Base legal . Decreto Supremo N° (12-2633-FREA

SANIPES.
Tipo . Copia
[2) Documenio © Ficha Técnica del producto
Emifido por . Fabricante
Sdeé




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N

SO W e atividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077029
% . orynatda, £031 Canidad AL”\&E‘\ITICIOS

PESCADO TOLLO HGT CONGELADO

DEP ARTAMENTO DE NORMALZACION Aprobocion: RD N° 001-18-MGP-DNIM. | VERSION: 2

Fechar 22 MAYO 2018 RD 005-2023 MGP-DNTM
fecha de entrado en vigencia: Pagings desde 6 hasia 6 iit‘ig‘;ég’fién:
| Moyo 2018 :
Tipo < Original [Hoja membretada)

deniro de una caja con topo de poliestireno
IPS)/Tecnopor. No debe presentar  informaocion

d. ENVASE UNITARIO:  Envase de fébrica sin abrir. Las DCS {2) muestras
impresa o escrita de la empresa posiora.
R

OTULADO DE CADA MUESTRA! ,
Efiqueia blanca gue no identifigue © la empresa
posioro, con la siguiente informacion:

(1} Presentacion

(2) Numero de lote

(3} Fecho de produccidn
{4} Fecho de vencimiento
{5) Lugaor de origen

dde b




DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NQRMAS F.T. N°®
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

CAFL SOLUBLE

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM <0
Fecho: 22 MAYO 2018 VERSION: 4

Fecha de entrada en vigencia: o R.D. N° 013-2023/DNTM
Marzo 2021 Paginos desde 1 hasto 3 12 Junio 2023

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

CAFE SOLUBLE
1.-  DESCRIPCION GENERAL

El café soluble o instanténeo es el producto comercial consistente en un polvo
fluido, de color, sabor y aroma caracteristicos, obtenidos por la deshidratacion
del extracto acuoso de granos de café tostados y molidos, pudiendo ser el polvo
adicionando aromas y aceites provenientes exclusivamente de café tostado.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas:

(1} Color: marrdn caracteristico

(2) Sabor: Agradable

[3) Olor: caracteristico

(4) Solubilidad en agua caliente: se disolverd rapidamente en 30 segundos
con moderada agitacion.

(5) Solubiidad en agua fria: se disolverd en 3 minutos con moderada
agitacion.

. Requisitos fisico-quimicos:

Eil producto deberd estar libre de todo cuerpo exirafio y no deberd conte
ninguna sustancia forénea a la naturaleza propia del café.

REQUISITOS PARAMETRO
Humedad mdaxima. 3.5%
Cenizas totales maximo: 10 % mdaximo
Cafeina: 0.9% minimo
pH: 48-5.2
Almidodn: Ausencia

c. Reaquisitos microbiologicos:

T imit r
Agenie mizrobiano Categotia | Clanes n [ Limite por g
. m h
totios 3 3 5 1 40 g
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.T.N°
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS
Nommatividad con calidad
CAFE SOLUBLE

Aprobacién: RD N° 601-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYD 2018 VERSION: 4

Fecha de enfrada en vigencia: L. R.D. N® 013-2023/DNTM
Marzo 2021 Paginas desde 2 hasta 5 12 Junio 2023
3.-  VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Utit {TVU) minimo acepiable para el producto café soluble es
de UN {1} aho, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refrigeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pdis, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes
de la Marina de Guerra del Pery,

4.- PRESENTACION
Unidad = De 180 a 250 gramos.

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cadagnvase de café soluble deberé estar debidamente rotulado de acuerdo a
ispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
eglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominaciéon del productio

Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados nombre o razén social delimportador.

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

Numero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

Sae ™o Qa

~ ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Lata de hojalata, frasco de vidrio o bolsa bilaminada de aluminio con poliefileno
o doypack.
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F1.N°
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL

ALIMENTICIOS

Nommatividad con calidad

CAFE SOLURLE

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM -
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 4

R.D. N 013-2023/DNTM
12 Junio 2023

fecha de entrada en vigencia: .
Marzo 2021 Paginas desde 3 hasta &

El erivase serd suficientementie inerte a la accién del producto, estéril, resistente
al fransporte, manipuleo y almacenamiento.

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
: Caja de cartén corrugado resistente al manipuleo y almacenamiento.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metadles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido
por el producto.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documenio . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglament
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia

.

b.  Documento . Ficha Técnica del producto |
. Emitido por . Fabricanie
Tipo . Criginal {Hoja membretada)
c. Documento : Cerlificado de garantia (Declaracion jurg
Emitido por . Fabricante o distribuidor /
Tipo : Original {Hoja membretada)
d. Documento : Constancia de origen (Declaracion juradal
([solo para productos nacionales, debe ipct
fecha de produccidon y nimeros de lote a
internar) —
3ded




DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104

MATERIAL AUMENTICIOS

Normatividad con calidad
CAFE SOLUBLE - -
- Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM S
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £ s S8 oots VERSION: 4
Fecho de enfrada en vigencia: . R.D. N° 013-2023/DNTM
Marzo 2021 Paginas desde 4 hasta 5 12 Junio 2023
Emitido por Fabricante o productor
Tipo + Original {Hoja membretada)

e. Documento

Emitido por

Base legal

Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

g. Documento

por

inocuidad:

. Cerlificado de Vdalidacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccidn General de Salud Ambiental {DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

Copia

. Informe de Ensayo Microbioldgico, segin lo que
establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01

para el tipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

: Original

Informe de . Ensayo Fisico-Quimico  {cenizas
totales, cafeina,azOcar agregado y almidén)
Laboratorio acreditado por INACAL

Criginal

ASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la gue deberdn sujetarse la produccidn, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de 1os
alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b.VYYNTS N 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria  sobre  Criterios

icrobioldgicos de Cadlidad Sanifaria e Inocuidad para los dlimentos y
@dos de consumo humano™.
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DIRECCION DE
NORMAS TN

TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

FICHA TECNICA DE:

Normatividad con calidad

CAFE SOLUBLE

: Aprobocion: RD N° 001-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 4

R.D. N® 013-2023/DNTM
12 Junio 2023

Fecha de enirado en vigencia: o
Marzo 2021 Péginas desde Shosta 5

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.316 - 2019 Café Soluble.

9..  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS (02) unidades {muestra y conframuestra)

b. P:'RESENTACION: Cada unidad de 180 o 250 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1) Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidn General de Salud Ambient
(DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Controt Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo . Copid

(2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo ;. Original (Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fdabrica sin abrir. No debe pre

informacién impresa o escrita de la empresa postgrp

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiueta blanca que no identifique a la £mpresa
postora, con la siguiente informacion:

(1} Presentacion

(2) NuUmero de lote

(3) Fecha de produccion

{4} Fecha de vencimiento

(&) Registro sanitario

(6) Lugar de origen
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ey DIRECCION DE NORMAS FCHA TECNICA DE:
i TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
ALIMENTICIOS

Norratividad con calidad

MEJORADCR DE MASA

. Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM P
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 4

Fecha de enirada en vigencia:

5qiT R.D. N°013-2023/DNTM
Marzo 2020 Poginas desde 1 hasta 4

12 Junio 2023

MEJORADOR DE MASA
1.- DESCRIPCION GENERAL

El mejorador de masa es destinado a la elaboracion de variedad de biscochos
y paneiones, otorga volumen ya gue refuerza el gluten, da un color dorado ala
corteza y produce una miga homogénea.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas:
(1} Polvo fino, libre de grumos y materias extranas.
b. Requisitos fisico-quimicos:

{1} Humedad: 13.60 % Maximo
{2} Cenizas: 1.60 % Max.
(3) Acidez tfitulable: 0.56% Max.

3.-  VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para el mejorador de masa es de
SEIS {04) MESES, garantizado en condiciones de almacenamienio
refrigeraciéon contabilizadas desde la fecha de infernamiento en los almacen
de la Marina de Guerra del Per0.

4,- PRESENTACION
Unidad = MiIL {1,000) gramos.

5- ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada envase de mejorador de masa deberd estar debidamente rofulado d
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116%y 117° de

“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:
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FICHA TECNICA DE;

FI.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
ALIMENTICIOS
" MEJORADOR DE MASA

Aprobacion: RD N®01-18 -MGP-DNTM £
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 4

Fecha de entradao en vigencia:

. R.D. N° 013-2023/DNTh
Marzo 2020 P&ginas desde 2 hasta 4

12 Junic 2023

a. Denominacidon del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

Fecha de Produccidn

Fecha de Vencimiento

Peso Neto

NUmero de Lote

Lugar de Origen

o

@™o Qo

é.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa' de Polietleno  (PE) resistente ol  fransporte, manipuleo  y
almacenamiento.

.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por el producio.

a.  BEMBALAJE PARA INTERNAMIENTO

Caja de cartdn corrugado de primer uso.

VALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO
cumentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.
a. Documenio . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
Documenio - . - . Cerlificado de garantia {Declaracion jurada) -
Emitido por . Fabricante o distribuidor

Tipo . Original {Hoja membretada)

Documento . Constancia de origen (Declaracién jurada)
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OB DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
g% TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

MEJORADOR DE MASA

- Aprobacion: RD N° (1-18 -MGP-DNTM -
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION echo: 22 MAYO 2018 VERSION: 4
Fecha de enirada en vigencia: - R.D. N° 013-2023/DNTM
Marzo 2020 Péginas desde 3 hosta 4 12 Junio 2023
{solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote ainternar)
Emitido por : Fabricante ¢ productor
Tipo . Original {Hoja membretada)
d. Documento . Informe de Ensayo Fisico-Quimico [cenizas,
acidez titulable)
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo » Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transport
fabricacién, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglomento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. Especificacion técnica propia.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS (02) unidades {muesira y contramu
b. PRESENTACION: Cada unidad de MIL {1,000) gramos.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)
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FICHA TECNICA DE:
FT. N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
ALIMENTICIOS
MEJORADOR DE MASA
. Aprobacién: RD N° (1-18 -MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION e e 99 MAYO 2018 VERSION: 4
Fecha de enfrada en vigencia: o R.D. N® 013-2023/DNTM
Marzo 2020 Paginas desde 4 hosta 4 12 Junio 2023

d.

ENVASE UMITARIO:  Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar

informacién impresa o escrita de la empresa
postora,

OTULADO DE CADA MUESTRA:

Etiqueta blanco gue no ideniifigue a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

{1} Presentacién

(2) NUOmero de lote

(3) Fecha de produccién
(4) Fecha de vencimiento
(5} Lugar de origen

4 de 4



DIRECCIOM DE NORMAS ACHA TECMNICA DE

TECHICAS DEL MATERIAL . FI.Ne
Normatividad con calidadl PRODUCTC  E INSUMOS MGP-077102
arrialividad con catidad AL”\AE ”C'OS
ANIS
aprobacién: RD NP 2118 MGP-DNTM | VERSION: 4
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 RO N° 012-22 MGP/DNTM
fecha de entrada en vigencia: . Fecha actualizocion
worzo 2021 Paginas desde 1 hosia 4 1 Mayo 2022
ANIS

.- DESCRIPCION GENERAL |
Sustancia de origen vegetal, deshidratadd empleada para sazonar o mejorar
el sabor de los alimentos. Es obtenido de ic  frutos del pimpinefla anissum.

2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracterisiicas organolépticas:
= Olor: Aromdtico

« Sabor: Dulce -
b, Requisitos fisico-guimicos:
»  Aceite esencial: No menor de 2%
» Cenizas Totales: No mayor de ¢
c. Requisitos microbioldgicos:
XVIL2 Hisrbas de uzo elimentario para infusiones (té, mab- manzanilie, boido, otros),
Agente miciobiang Calegoria | Clases n e r:“mm porg " '
1
Hohos ' 3 3 s ] 1 107 1¢°
Enferobaclerircess 5 3 5 | 2 10? 10>
3.- VIDAUIIL

El Tiempo de Vida {til {TVU) minimo aceptable para el Anis es de SHS {06
garantizado en condiciones de dalmacenamienfo sin refrigeracion y
temperaturas  ambientales de las diferentes regiones de nuestro
contabilizadas desde la fecha de infernamiento enlos almacenes de la Maring
de Guerra del Perd.

4- PRESENTACION
Unidad = MIL {1,000) gramos

v

5~ ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada bolsa de Anis deberd estar debidamente rotulada de acuerdo a !
dispuesto en el Decrelo Supremo 007-98-5A, Arficulo 118° y 117°
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y Beb1das
indicando en forma impresa, legible y en idiomd castellano io siguiente:
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DIRECCION NE HORMAS

FICHA TECHNICA DE

TECHICAS DEL MATERIAL FT.N°
Normatividad cor cafidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077 102
wormanviaaa corcalidac AL”\"‘EN“CIOS
AkMls
. . Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-ONTk | VERSION: 4
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Cochon 72 MAYO 2018 R.D. N° D12-22 MGP/ONTM
Fecha de enlrada en vigencio: o Fecha actudlizacion
Marzo 2021 Pégings desde 2 hosia 4 11 Mayo 2022

a. Denominacion del producio
b. Nombre o rozén social del productor, envasador o vendedor; en el caso de
producios importados nombre o razdn social del importador,

. Fecha de produccion
. Fecha de vencimianio

C
d
e. Peso neto

f. Numego de lote
g

h

. Regfstro sanitario
. Lfgar de ongen

adlmacenamiento,

amacenamienio.

Documenio
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documenio
Emitido por
Tipo

c. Documenio
Emitido por
Tipo

a.  Documesnio

NVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO
o de polietileno {PE) transparente, resistente dl fronsporte, monipuleo y

mbaloje parg intermnamienio:
$aco de poliefilenc (PE) de primer uso, resistente al fransporte, manipuleo y

No se acepta envases elaborados de materiales reciciodos o que confengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plorno, uranio,
sine, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producio.

VALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTC
Documeniacion a ser presentada ol momento del infernamiento dei bien.

Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Servicio Nocional de Sanidad Agraria {SENASA)
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamenio
de Inocuidad Agrodlimentario.

Copia

Ficha Técnica del producic
Fabricante
Original (Hoja membrefaday)

Ceriificado de garaniia (declaracion jurada)

Fabricante o disiriouidor

Original (Hoja mermbreiadal

Consiancia de origen {declaracion juroda)
2ded :



DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;

TECHNICAS DEL MATERIAL F1.N°
‘ ) ) ‘
MNormaiividad con calidad - RO DALT_ICA}'kgiT‘IEC”ELSJ MOS MGP-077102
_ AN(s
. . A:;)rob';:::ién: RD N° 01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 4
2 C )
DEPARTAMENTO OF NORMALIZACION Focho: 13 MAYO 2018 R.D. N®012-92 MGP/ONTM
rad i i . Fech alizacid
Fecha de entrada envigencic: Péginos desde 3 hasta 4 a actu cion

Marzo 2021 11 Mayo 2022

isolo para productos nacionadles, debe incluir
fscha de produccién y numeros de lofe

ternar)
Emitido por . abricante o productor
Tipo © Original {Hola membretada)
e.  Documento . Neclaracion Unica de Aduanas {DUA]
solo para productos importados)
Emitido por . Autoridad Aduanera
Tipo . Copia
f. Documento . informe de Ensayo Microbiolégico,’seg@n lo gque

: astablece o NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.0
nara el fipo de producto
Emitide por . Laboraforio acreditado por INACAL
Tipo . Criginal

8.- BASF LEGAL DE CUMPLIMIENTC DBLIGATORIO
Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, franspp
fapricacion, almacenamienic  fraccionamiento, elaboracion y ex @_
tos alimentos y bebidas de corsumo humano con la finalidad de garantizansy

inocuidad:

(15

" a. Decreto Supremo N° 00/-98-SA.-. Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de aiimentos y bebidas.

b, NIS N¢ 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Normia  Sanitaria  sobre  Critgr
Microbiotdgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para tos afimentds
bebidas de consumo humano™.

e ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.,

9.~ 'PRESENTACJON DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02) unidades

3ded




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECHNICAS DEL MATERIAL F.I1. e
\}) Normativided lided PRODUCTOS E INSLMOS MGP-077 102
_)3?9 prmawviaac con caliga ALEMENTICIOS
AN

. i °01-18 - DN VERSION: 4
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbaciort RD I D1-18 -MGP-DRTM

] Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N® 012-22 MAGP/DNTM
Fecha de entrado en vigencia: - Fecha actudlizacion
Marze 2021 Pdaginas desde 4 hasia 4 11 Mayo 2022
b.  PRESENTACION: Cada unidad de MIL (1,000} gramos

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1)  Documenio . Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por : Sewicio Naciondl de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal . Decreio Supremo N? -004-2011-AG, Reglamer

de Inocuidad Agroclimeniaria,
Tipo . Copia
(2} Documento . Ficha Técnica del producio

Emiticlo por 1 Fabrcanie

pbo . Origingl (Hojo membretada)

NVASE UNITARIO:  Bolsa de polietileno (PE] fransparente, resistente al
manipulec, sefiada, No debe presentar informacién
impresa o escrita de la empresd posioro.

ROTULADO DE CADA MUESTRA!
Etigueta blanco que no identifigue o la empresa
posiora, con la siguiente informacion:

= Presentacion

= NUimero de iote

= Fecha de produccion
= Fecha de vencimienlo
» Registro sanitario

= Lugar de origen

4de 4 ' ' \



DIRECCION DE NORMAS FICHA "FONICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL ET.N?

)\ Normalividad con calidad PRODUCT S € INSUMOS MGP-077302
. Normaltividad con cauda ALIM NTICIOS

LEVADURA INSTANTANEA

—_—

Aprobacién: RD N° 01-18 MGP-DNTM VERSION: 3 -

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION b 72 MAYO 701 RO, N° 00321 /DNTM
Facha de enlrada en vigencio: . . Fecha aclualizacidn
Marzo 2021 . pégings desde | hasta 4 Morzo 2021

LEVADURA [NSTANT/NEA

1.- DESCRIPCION GENERAL

se define como levadura, el produck aclive oblenido por cultivo,
concentracion y purificacion de ricroorga ismos del genero sacharomycas,
- cuya funcién es la de producir alcohol o anh fido carbénico.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

2.-

a. Caracteristicas organolépticas:

{1} Aspecto: Granulado (
{2} Color:  Crema
(3} Oilor. Sui Generis
b, Requisitos fisico-guimicos: .
(1) Humedad mdxima: &%

(2)  Cenizas méxima: 5%
(3) Actividad de Fermentacidn minimo: 98%

vIDA UTIL

El Tiempo de Vida Utit (TVU) minimo aceptable para la levadura insiantdnea
de DOS {02) afos, garanfizado en condiciones de almacenamien
temperaturas de refrigeracion, coniabilizadas desde la fecha de interndmmi
en los aimacenes de la Marina de Guerra del PerQ.

4.- PRESENTACION
Unidad = QUINIENTOS {500} gramos
5. ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada envase de levadura instanidnea deberd estar debidarnente rotulado d
4o

acverdo o lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116°y 11
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanjtario de Alimentos v Bebidas?,

indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano o siguiente:
1 de 4



TECNICAS DEL MATERIAL

‘\U E(uuguh?)A
ﬁ@ég%% DIRECCION DE NORMAS HICHA TECNICA DE:
; £ N

o SE 07730
, 5\ MNormatividad con calidad PRO%&%\Z?NQT?(I:?SEMOS MGF-077302
g
—

LEVADURA INSTANTAREA

Aprobacion: RO N° 0118 -MGF-DNIM VERSION: 3

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ¢o 1679 Y0 7018 R.D. N° 003-21/DNIM
Fecha de eniradao en vigencia ' - : Fecha cctuaizacion
Marzo 2091 Pagings desde 2 hasta 4 MQIZO 2021

Denominacion del producio
Nombre o razén social del productor, envasador © vendedor; en el caso

de productos importados nombre © razon social detimportador,
Fecha de Produccion

Fecha de Vencimienio

Peso Neto

NUmero de Lofe

Luger de Qrigen

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Papel  tilaminado  fitografiado, resislente ol iransporte,  manipuleo Y
almacenamienio,

No se acepla envases elaborados de materiaies reciclodos o gue contengadn
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plorno, uranio,
Jinc, cadmio U ofros matedales que pueda ser absorbido por el producta.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momenio del internamiento del bien.

a. Documento . Fichd Técnica del producto
Emifido por : Fabricante .
Tipo © Original {Hojo membreiada)
Documento . Certificado de garantia (Declaracién jurada)
Emitico por . Fabricante o distribuidor
Tipo . Original {(Hoja membrefada)
c. Documento . constancia de origen (Declaracion jurada)

(solo para productos nacionales, debe inciuir
fecha de produccién y numeros de lote @
, internar)
Emilido por . Fabricante o productor

2de 4
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
gy TECNICAS DEL MATERIAL AN
D Nerrmatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077302
‘ ht ormattvidad con caliada AL[MENT]C'OS
LEV ADURA INSTANTANEA
Aprobacién: RD N7 01-18 -MGP-DNIM | YERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £oco; 22 MAYO 2018 R.D. N° 003-21/DNIM
Fecha de entrada en vigencia: o Fecha oclualizacion
Mazo 207] ) Paginas desde 3 has?c 4 Marzo 2021
Tipo . Original {Hoja membretadal)
d. . Documento - Informe de Ensayo fisico-Quimico  (cenizas,
, aciividad fermentativa)
. Ernitiddo por .Loboroioriq acreditado por INACAL
Tipo Criginal '

.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIEN O OBUGATORIO

Legislacidn nacional a la «que deberan sujelarse id produccion, fransporfe,
tabricacion, aimacenamiento, fraccionamienio, elaboracion y expendio de
los dlimentos y bebidas de consumo humano con la finclidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decrelo Supremo N 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia
sanitario de alimentos y bebidas.

b, Especificacién técnica propia.

9. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS,'(OQJ unidades (muestra y conframuesira)
b, PRESENTACION:  Cada unidad de QUINIENTOS (500) gramos.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento « - © fleha Técnica del producto
Emitido por . Fabricanie
Tipo : Original {(Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fébrica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresd postora

Jde 4
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

DEPA}{\AMENTO DE NORMALIZACION

2 TECHICAS DEL MATERIAL £ N®
Normatividad fidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077302
ormalnviaan Con catas AL”‘AENT‘C]OS
LEVADURA INSTANTANEA
Aprobactén: RD N2 01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 3

Fecha: 22 MAYO 2018

R.D. N° 003-21/DNTM

Marzo 202

Fecho de"—infrodu en/v‘e’mncm: e6gin

os deascle 4 hasto 4

Facha oclualizacion
Marzo 2021

e

=<

ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Fligueta blanca gue no identfifique ¢ lo empresa
poslora, con la siguiente informacion:

NUm

——— —— — p— —
[ otni e St S

Prasantacidn

ero de icie

Fecha de produccién
Fecha de venciriento
Lugar de origen

4ded




FICHA TECNICA DE:

- FT.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110
ALIMENTICIOS

VINAGRE DE VINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacién: RD N 0118 -MGP-DNTM 1 yyepei N 4

Fecha: 22 MAYO 2018
R.D. N°013-2023/DNTM
12 Junio 2023

Fecha de entroda en vigencia: .
Marzo 2020 Paginos desde 1 hasta 5

VIN.AGRE DE VINO
1.-  DESCRIPCION GENERAL
Es el obtenido por la fermentacién acética del vino.
Alcance: Vinagre de vino finto, vinogre de vino blanco.
2.- CARACTER[STICAS DE CALIDAD
a. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

{1). Aspecto:limpido

{2). Olor; caracteristico

(3). Sabor: caracteristico

(4). Color: caracteristico al vino de procedencia.

b. REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

(1)  Densidad {a 20° C): 1.010 @ 1.023
(2) PH potencidmetro{minimo): 4
) Acidez fotal en gramos de &cido acético por 100 ml (minimo):
} Acidez fija en gramos de Gcido tartdrico por 100 mi: 0.1 0 0.3
) Alcohol en volumen a 20° C (méaximo): 1 %
6) Extracto seco a 100° C {minimo): 1.2%
) Extracto libre de azdcares reductores {(Minimo): 0.7%
) Cenizas totales {minimo): 0.1%
) Alcdlinidad de las cenizas en mililitros de dcido normal [minimo): 2{1%
] Cloruro de sodio {mdximo}: 0.1 %
) Sulfatos expresados en KHSO4 {mdximo): 0.1 %

c. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

(1) Estar libre de gérmenes y bacterias paidgenas.

(2) Estar libre de anguilulas, vegetales criptogdmicos y olros pardsitos o
insectos.
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FICHA TECHNICA DE:

F.T.N°

PRODUCTSS E INSUMOS MGP-077110
ALIMENTICIOS

VINAGRE DE VINO

. Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-DNTM A
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 4

Fecha de entrada en vigencic:

S R.D.N®013-2023/DNTM
Marzo 2020 Paginas desde 2 hasta 5

12 Junio 2023

3.-  VIDA DTt

El Tiernpo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para el vinagre de vino es de UN
{01) ANO, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeracion y o
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro pais,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la Marina
de Guerna del Perd.

4,- \PRESENTACION

£ de 200 a 5000 miliditros
RGTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolella de vinogre de vino debidamente rotulado de acuerdo a lo
ispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articuto 116°y 117° del "Reglamento
obre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimenios y Bebidas”, indicando en forma
impresaq, legible y en idioma castellano lo siguiente:

(1) 'Denominocién del producto

(2) Nombre o razdn social del productor, envasador © vendedor; en €l caso
de productos importados nombre o razdn social del importador.

{3) Fecha de Produccion

{4) Fecha de Vencimiento

{5) Pesoneto.

{6} NUmero de Lote

(7) Registro sanitario

(8) Lugar de Origen
{9) Ingredientes

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Galonera PET y/o PVC de alta densidad, resisiente al fransporte, manipuleo y
almacenamiento.

2de b



FICHA TECNICA DE:
F.T. N®
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110
ALIMENTICIOS
VINAGRE DE VINO
: Aprobacidn: RD N® 01-18 -MGP-DNTM L,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 4
Fecha de enirada en vigencia: - R.D. N° 013-2023/DNTM
Marzo 2020 Poginas desde 3 nasta 5 12 Junio 2023

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartén de primer uso.
No se acepla envases elaborados de materidles reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,

plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por
el producto.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento Registro Sanitario del producto
Emitido por Direccion General de Salud Ambientat {DIGES
Base legal Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglament
sobre Vigilancia y Control  Sanitaric de
Alimentos y Bebidas.
Tipo Copia
b. Documentio Ficha Técnica del producto
Emifido por Fabricante
Tipo Crigindl (Hoja membretada)
C. Documento Certificado de garantia {Declaracién jura
Emitido por Fabricante o distribuidor
Tipo Original {Hoja membretada)
d. Documento Constancia de origen [Declaraciéon jurad
[solo para productos nacionales, debe [ing
Fecha de produccion y Nros. de lote a intgyig
Emitido por Fabricante o productor
Tipo Original {Hoja membretada)

3des



DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110

Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

VINAGRE DE VINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RDN®O1-18-MGP-DNIM | ;ppgicyn- 4

Fecho: 22 MAYQO 2018
R.D. N° 013-2023/DNTM

Fecho de enfrada en vigencia:

Marzo 2020 Paginas desde 4 hasto 3 12 Junio 2023
€. Documento . Certificado de Validacidn Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emitido por . Direccién General de Salud Ambienial (DIGESA)
Base legdl . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
: sobre Vigitlancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia
f. Documento . Informe de Ensayc Microbioldgico {gérmenes y
bacterias patdgenas). ‘
Emitido por . Laboratorio acreditado por ENACAL
"~ Tipo ' : Original
g. Documento  Informe de Ensayo Fisico-Quimico {acidez).
Emitido por . Laboratorio ocred1’rodo por INACAL
Tipo ' © . Original
Cudando presentar . Almomento del internamiento del producto.

SE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

egislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fdpricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alifwentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

NTS N°  071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humono :

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.020 -1970 Vinagre.
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FICHA TECNICA DE:

FINe

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110
ALUMENTICIOS

VINAGRE DE VINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RD N*O1-18 -MGP-DNIM | \/epaiyn. 4

Fecha: 22 MAYO 2018
R.D. N° 013-2023/DNTM
12 Junio 2023

Fecha de entrada en vigencia: .
Marzo 2020 Paginas desde 5 hasta 5

g.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a, CANTIDAD: DOS  [02) muestras

b.  PRESENTACION: Cada unidad de QUINIENTOS (500) mililitros

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1) Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambigntl
(DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N°® 007-98-SA Reglame

sobre Vigilancia y Control  Sanitario e
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo . Original {(Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abri. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa postora,,

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifigue a la emprg
postora, con la siguiente informacion:

(1 Presentacion

(2) NUmerec de lote

(3) Fecha de produccidn
(4) Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario -

(6) Lugar de origen
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MANTECA VEGETAL
- - -'—I - A RO R ; . VERSIOMN: 5 T
. T . 2, ~probacidn; RD 0118 SAGP-DRir « 2
[~ i) ., | O L ,(l‘ .A; ,L , N B
DEPARTAMENTO DE MORMALIZACION l =3eha: 22 maye 2018 2 D, MO G0-23 MGP/DINTM
Fecha de enirada an vigsncia: . Fecha actualizacian
. PAgings desdes | hosta 5 .
Marzo 2021, 1 iginos desd osta 08 sefiembre 2022

MANTECA VEGETAL

1.-  OBJETO O FINALIDAD

Establecer en los procesor adquisitivos las caracieristicas organocléplicas, re-
-quisitos fisico-quimicos y mi- robiologicos de os insumaos componentes de la ra-
cien erganica y mejoramie 1fo de rancho correspondientes @ las viveres a serf
entregados alas unidades  dependencias que preparan el racionamienio del
personal militar en activided y acuartelado de acuerdoe a lo estabiecido en'l
Insirucciones para et servicis de racionamiento en las unidades y dependen
cias ISRAC-13201.

9.-  DESCRIPCION Y USO

La manleca vegetal es la que proviene exclusivamente de grdsas v aceites d

orngen vegelal, hidrogenac s 0 ne.
3.- CARACTERISTICAS DE CALIL 4D

a. Caracteristicas organ Jlepticas:

(1) Contener color, olory saior caraciersticos del producio gesl
[2) Deberd estar exento de clores y sabores extraios o rancios.

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1) Indice de cido: 0.6 mg de KOH/g de grasa o aceife Max. \

(2)  Impurezas insolubles: 0.05 % m/m Max.

(3] Indice de perdxido: 10 Mg/Kg. Max.
Materia volatil a 105° C: 0.2 % m/m MaX.

(5) No deberd conlener materias extrafias en suspension.

{6) Se permilird et uso de los aditivos alimentarios en proporciones
indicados en la Narma General para los aditivos alimentarios {CX5192-
1995).
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MANTECA VEGETAL

S e ADIObOGIoN: RD M7 01-18 MGP-DNiM | YERSION: 5
EP/ -+ TO DE RIOR z O - - )
DEPARTAMEMTO DE PIORMAL /'\CJ IR Focha: 72 mayo 2015 2 0. N7 (120-22 MG PR/OMTM

Fecha de entrodo sn vigencia
Marzo 2021

Fecho actualizacion
05 sefiambre 207272

Pagines desds 2 hosla 5

(7) Deberdn cumplir con los niveles mdaximos estipulados en la Norma
' general pora los contaminantes y las foxinas presentes enlos olimentos
y piensos (CXS 193-1995).

4.~ ENVASE

a. Bolsa de poliefileno de alia densidad (PEAD], resistente al transporfe, mani-

puleo y ol rnocencmiemo
No se acenta envases eloborados de materiales reciclados o gue conten-

gan metoles pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo,
uranio, zinc, cadmio u ofros materiales aue pueda ser absorbido por el pro-

ducio «

b. Fl Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para lo manteca vegelal es de
OCHO108] meses, gorontizado en condiciones de almocenamienio o
eraiuras de refrigeracion, contabiizadas desde la fecha de infernomiento
ios almacenes de la Maring de Guerra del Peru.

resentacion:
Unidad: En el obieto de la convocatoria se definird la presentacion del
preducto.

EMPAQUE

Empaque para internamiento: Coja de carldn de primer uso
ULADO D_EL PRODUCTO

envase de manteca vegetal deberd estar debidamente-rotulaco de
acuekdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-5A, Arficulo 116°%y 117° clel
“Reglaiiento sobre Vigilancia y CGonfrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicande en forma impresa, legible y enidioma castellano io siguiente

a. MNombre del,producfo

b. Declorocion de ingredientes
c. Contenido nefo
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MORMAS

FICHA TECHICA DE:
T NP
PRODUCTOS E IRISURACS PMGP-077304
ALMENTICIOS

DEPARTAMENTO DF MORMALZACION

FAANTECA VEGETAL

E Lorolacion: RD A 01-18 -MGP-DMIAM
| 2nehar 77 moyo 2008

VERSION: 5
R.D. M° 030-22 MGP/ONTM

1
Fecha de enfrada en vigencio:
arze 2071

ceiginas desde 3 hasla 5

Fecha octualizocion
08 setiembre 2022

d. Nombre y direccion Deberd indicarse con fines de establecer respon-
sabilidades, el nomb-s y domiciio legal del fabricante, envasador, distri-

buidor, importador, €
Registro sanitario
Codigo de lote
Fecha de vencimien
Pais de origen

. Condiciones de. cont

To o

7.-

Documentacion a ser pres::

a. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo
0. Documento
Emifide por
Tipo
Documenio
Emitido por
Tipo
Documento

Ernitido por
Base legal

portodor o vendedor del alimento.

vacion

EVALUACION DOCUMENTAINA DEL PRODUCTO

“ada al momento del intermamiento del bien.

Regisiro Sanitario del producto

Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
Decrete Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimenios
y Bebidas.

Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original {Hoja membretada)

Declaracién Jurada de origen
Debe incluir Fecha de preduccion o fe
vencimiento y cédigo de lote a infernar)
Proveedor

Original {Hoja membretada)

Rasolucion Directoral  vigente que  ofor
Validacion Técnica Oficicd del Plon HACCP
Direccion General de Salud Ambientat {DIGEYA
Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento sopre
Vigilancia y Control Sanitario de  Alimentoy vy
Rehidas.
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FHZHA TECHICA DE:
F3on
BRGUUCTON ZHMTS FAGP-07 T304

ALRATNTLIOS

MANTECA VEGETAL

DEPARTAMENTO BE MORMALIZACION Apiaiacion: RO P 0118 4GP Ditid | YERSIOM: S

Fecha: 23 moys 2018 R.D. M7 03G-22 MGR/DHTM
Feche de ahfrado &n vigencic: Péings desde 4 hasic § Fecha ociuglizacion
Mo 2021 s Uesde o 08 sefiembre 2022
lipo . Copio
e. Documenio © Informe de Ensayo  Fisico-Quimice  (indice de

geido, impurezas insolubles, indice de perdxido,
materia voldtil).

Emitido por : Laboratorio acreditade por INACTAL.
Tipo ’ Original
f. Docurnento . Informe de Ensayo Microbioldgico. ssgun io
establece la NTS N° 07 1-pMINSA/DIGESA-VT]
OGO,

tmitido por . Laboratoric acreditado por INACAL.
Tipo : Origingl

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacicnol o lo que deberdn sujetarse la produccion, tronsporie,
fabricacion, almacenarniento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consurno humano con la finalidad de garantizar su
inecuidad:

Codex Alimentarius “Norma pare grasas vy cceiles comestibles no regulados

por normas individuales” CXS 19 ~ 1981,

Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglomento sobre vigilancia y control

sanifario de alimentos y bebidos.

Resolucidn Ministeriol N® 449-2006/MINSA “Normo Sanitaric para la aplicacidn

dei Sisterna HACCP en o fabricacion de alimenios y bebidas”,

N ONTS  Ne O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma  Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanifaric e nocuidod parg los olimentos y
bebidas de consumo humano™.

&, NORMAS TECNICAS PERUANAS:

NTP 209.038 — 2019 AUMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de dlimentos
preenvasodos.

Q.

9.~ . CRITERIOS DE CALIDAD

\/ Se verificard el cumplimiento de ias caracterislicas de calidad esiablecidas en
AR N

la presente ficha técnico
: 4de 5
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,?52* [ECMICAS DEL MATIT AL FT e
‘}jj Normalividad can catic | PRODUCTOS FIMLhats rAGE-077 204

ALBAEMTICIOE

PMAMTECA VEGETAL

N Lprobacion: RD M 01-18 -sGR-DRITM VERSION: 5
AER N RAAA Ao k . H
DEPARTARMERNTO DE MORMALIZAZ'ON Fechar 22 (ayG 2018 P20, M° 030-22 MGP/DNTM

Fecho actualizachin

fFecha de enfrada en vigencicl:
08 setiempre 2022

- Péginas desde S hasia b
Marzo 2021 9 ’

10.- PRESENTACION DE niUESTRAS
a. CANTIDAD: DOS {02} unidades {muestra y conframuestra)

b. PRESENTACION Cacdia unidad de UM {1) kilogramo.

c. DOCUM'ENTACI( N TECNICA DE PRESENTACION OBLUGATORIA

' (') Documenl!. : Regisiro Sanitario det producto
Emitido por © Direccion  General de  Salud  Ambienta
(DIGESA] '
Base legal - Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglameny

sobre Vigilancio y Control Sanitario d
Alimentos y Bebidas.

Tipo .. Copia

{2) Documenic . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo - Original {Hoja mernbretada)

(| ENVASE UNITARIO.  Envase pldstico con tapa a presion. No debe presentar
informacion impresa o escriia de la empresa postora

0

a. ROTULADO DE CAZA MUESTRA:
Cliqueta blanca qué no identifigue a ia emprés
pastora, con la siguiente informacion:

Nombre del producto
Contenido neto
Cddigo de lole

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario

(1
(2
(3
(4
(5
(6
(7} Pais de origen
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DIRECCION DE HMORMAS FICHA TECNICA DE:

TECHNICAS DEL. ATERIAL FI N

Normatividad cor aldad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077034
LI ALIMENTICIOS

s , TOMATE PINTO ITALIANO

Aprobacion: RO 1 0118 MGP-DNTM | YERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZ# CION oy 20 MAYO 2018 2 D. N° 004-2020/ONTM
Fecha de entrada en vigencia: } : Fecha actualizacion
P&gings desde | hasta 3 14 de febrero 2020

_Mayo 2018

"OMATE PINTO ITALIANO
1.-  DESCRIPCION GENERAL

£l tomate (Lycopersic n esculentum) es und hortaliza, destinados a |
comercializacion en es: 1do fresco para consumo humano. Bl tomate italiano
es el que muesira un  ambic de coloracidn de verde a amcrrilio tanino,
rosado o rojo, segun la ariedad.

2.. CARACTERISTICAS DE CZ IDAD

£

Fi producto de primera no deberd presentar alteraciones producidds por
agentes exirafios come inseclos, terra y larvas. H producto no deberG
presentar sinfomas de rancidez ni sabores, colores u olores gue indigquen $
descomposicion. EL tornate no deberd ser de injerto. Los jomaies deberan s

'Supremo 007-98-SA Cap:ulo Il Articulo 26.

a. Requisifos organolép cos:
(1)  Colorn Amarillo exterior)
Anaranj ida |pulpa)
{2) Forma: Tipica del culfivo
{3) Digmetro: 10 cm de masa
{4)  Aspecto: fresce

b. Requisitos fisico - quimicos:

I Desprendimiento de la piel, Max. 0%

(2) Corles, cicatrices, magulladuras, griefas, rajaduras, Max. 2%

) Brotamiento, Max. 0%

{4)  Pudricién seca, M&x. 0%

[5)  Pudiicién himeda, Max. 0% ,

(6} Comeduras, perforaciones, galeras (dafos causados por insectosy
roedores), Mé&x. 1%

(7) Mezclas varieiales, Max. 2%

ldad




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FI.NC
Noymalividad con ealidad PRODUCTOS E INSUMOS 1‘\’16970770;’)6

) ' P ALIMENTICIOS

TOMATE PINTO TALIARO

v

- . 6 0118 MGP- VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProocion: RD R 01-18-MGP-DRIM

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecho de entrada en vigencia: o oscie 2 hasla 3 Fecho aclualizacion
Mayo 2018 oginas aesoe 2 hasla 14 de febrero 2020
3.~ VIDA UTit

H Tiempo de Vida Utit {TVU) minimo oceplable para el producto tomale pinto
italiano de primera calidad es de SIETE (07) DIAS, garonfizado en condiciones
de almacenamiento a temperaiuras de refrigeracion, contabiizadas desde
lo fecha de infernamiento en los aimacenes de la Marina de Guerra del Perd.

UNIDAD DE MEDIDA
'No oplica.

5.-  ROTULADO DEL PRODUCTO

AIVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

gjén de maderda resistente al manipuleo, fransporte y almocenamiento,

No se acepto envases elaborados de matericies reciclados o que coniengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el PRODUCTO.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion o ser preseniada al momento del infernamiento del bien.

Documenio . Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por : Servicio Nacionat de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legal . Decrefo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentarid.
Tipo ;. Copid
b. Documenio © Declaraciéon Jurada ddnde se compromele d

dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglomenio sobre

2de3




DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE;

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha: 22 MAYO 2018

TECNICAS DEL MATERIAL FI N®
Nommmtividad con calidadd PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077034
Normaticadd con caaldgd AUMENT[CIOS

TOMATE PINTO ITALANO
Aprobacion: RD K° 01-18 -MGP-DTte | VERSION: 2

R.D. N® 004-2020/DNTM

fecha de enfrada en vigencia:

Paginas desde 3 hasta 3

Fecha aclualizacidn

Mayo 2018 14 de febrero 2020

Vigilancia y Conlrol Sanitario  de Alimenios y
Bebidas.

Emitido por : Representante legal de la empresa o proveedor.

Tipo . Original (Hoja membretada)

c. Documento -« Cevlificado de garantia {Declaracion juradga
Ernitido por © Fabricante o distribuidor
Tipo ; Original {Hoja membretada)

8.- . BASE LEGAL DE CUMPLMIENTO ©

BUGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujelarse la produccion, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garaniizar

suinocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigitancia y control
sanitario de alimenios y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.0l “MNorma Sanitaria scobre Criter
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los
bebidas de consumo humano”.

c. ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.

9..  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADGUISICION

No aplica.

3cded







DIRECCION % NORMAS FICHA TECNICA DE: _
TECNICAS D MATERIAL ANy

.. . PRODUCTOS F INSUMOS MGPLO77037
Nommabividad 1 calidad ALIMENTICIOS

IANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD

AproDacion: RD N 01-18 MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | o po 97 14AYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de enfrada en vigencia: Paginas desde 1 hasio 4 Fecha actualizacion
Mayo 2018 9 14 de febrero 2020

7ANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD
1.- DESCRIPCION GENER, .

. S¢ enliende por zana iid, a faralz de las planfas herbdeeas que perlenece a
Ia familia de las Umbe ‘erae, al género Daucus y especie carota,

2.  CARACTERISTICAS DE ¢ \LIDAD

La zanahoria serd de nimera calidad y deberd estar conformada por un
misma variedad (es ¢acir color, forma y tamano). Deberdn ser frescas, si
grietas, mordeduras y rojaduras.

Segin el Decreto Supreino 007-98-SA Capitulo I Acficulo 26, "Enla produccion y
cosecha de vegetaler de consumo humano, deben adoptarse las medidas
necesarias para asegu i gue los residuos de plaguicidas agiicolas presentes en
&sios no excedan los i ites méaximos establecidos por el Codex Alimentarius”.

a. Requisitos organolé ficos:

(1) Tamade: 15 a 17 cm aproximado.

(2) Peso: Entre 100y 250 g. aproximadamente.

(3) Color naranja con velas perpendiculares a su longitud de r
amanritlas.

{4) Textura dura y solida.

(5) Sabor ligeramernie duice.

[é) Enterasy firmes.

b. Requisitos filosanitarios:

(1] Aspecio: fresco y sano (se excluyen las zanchorias afeciadas jpor
podredumbre o dafios que impidan el consumo humano). '

{2) Limpias: Exentas de materias extranas |grasa, fierra, residuos visibley de
agroquimicos, efc}.

(3) Exentos de humedad exferior anormal.’

1 de 4




v DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
; o TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N

N vidad lided PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077037
> armatividad con calida ) ALIMENTCIOS

IANABORIA DE PRIMERA CALIDAD

. . . . 1R P VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RO N 01-18 -MGP-DNTM

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° QU4-2020/DNTM

Fecha de enfrada en vigencia: . Fecha acludiizocién
Maye 2018 Pdginas desde 2 hosta 4 14 de febrero 2020

{4) libre de microorganismos, insectos y hongos.

{5) Libre de dafios mecdnicos como golpes, grietas, heridas o rajaduras que
provocan el deterioro del producio y hacen que el mismo no sed apio
para el consumo humano.

[4) El producto debe presentar un desarrollo y un estado tal que le permia
resislr el Iransporte, la manipulacion y lliegar en  condiciones
satisfactorias al lugar de deslino.

(/) Exentas de deformaciones severas due afectan severogmente lo

aparencia del producto.

No debe de presentar consistencia lefiosa [no zanahoric fronco).

Pudricion: V.N.: 0%

Pieadura: V.N.: 0%

(expresados en ufc/g).

Agenle microblano Categoria | Cluse n c ntfmite Bol QM
Escherichia colfi 5 3 5 2 102 103
Ausenicia
\g%moneﬁa sp. 10 2 5 0 josg |
d. Wsitos microbiclogicos:
s
ParaNa zanahoria se deberd tener en cuenta fo siguiente
4] les Pesados: La zanohoria deberd cumplir con los niveles maximos
neldles  pesados establecidos por la Comisidn del Coaex
Alimentarivs:
. Cadmio {Cd}: Nivel Mdximo [NM) 0.1 mg/kg
Plomo (Pb): Nivel Mdximo (NM) 0.1 mg/kg

2 de 4
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Novmatividad con calidad

)

FICHA TECNIC A DE:

’ F.T e

PRODUCTOS F INSUMOS MGP-07 7037
ALIMENTICIOS

'ZANAHOR!A DE PRIMERA CALIDAD

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° G1-18 -MGP-DNTM VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 - | R.D. N° 004-2020/DNTM

tAayo 2018

Fecha de snirada en vigencia:

Fecha actudlizacion
Paginas desde 3 hasia 4

14 de febrero 2020

2) Residuos de plaguicidas: Lo zanahoria deberd cumplir con los niveles
mdaximos para residuss de plaguicidas establecidos por la Comision del

Codex Alimentarius.

3.-  VIDA UTit

El Tiempo de Vida Util (TYU minimo aceplable para el producto zanahotic dd

primera cdlidad es de @ ETE {07} DIAS, garaniizado en condiciones de

almacenamienio a lemps-aturas de refrigeracion, conlabiizadas desde la
" fecha de internamienio en ios aimacenes de la Marina de Guerra del Perd.

4.- PRESENTACION

* Unidad = CINCUENTA (50) Ilogramos

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Mo aplica.

almacenamiento.

4.- ENVASE PRIMARIO PARA Il TERNAMIENTO ! .
Malla de poliefileno [PE} de primer uso, resistente al fransporte, manipulecAy
fgan

No se acepla envases elaborados de materiales reciclados o que conf
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio U ofros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

Q.

Documento
Emitido por
Base legal

- Autorizacion Sanitaricr del establecimiento
. Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agrodalimentaria

3de 4




DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

P N .1
NUFHIH[H'[([H(( cUn (‘:l{l(lﬁ[!

FICHA TECNIC A DE:

F.T.Ne

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077037
ALIMENTICIOS

IANAHORIA DE PRIMERA CAUDAD

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-DNTM | ¥ ERSION: 2

fechio: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
fecha de enfroda en vigencic: . fecha aclualizocion
Moya 2018 P&ginas desde 4 hasta 4 14 de fabrero 2020
Tipo Copia

b, Documento

Emitido por
Tipo

c.  Documento
Julido por

o

Cuando presentor

inocuidad:

Declaracion Jurada dénde se compromete d
dar cumplimiento d lo establecido en el Decreto
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamenio  sobre
Vigilancia y Conirol  Sonilario  de Alimenios y
Bebidas

Representanie legal de la empresa o proveedor
Qriginal (Hoja membretadal

Cerlificado de garantia (Declaracion jurada)
Fabricante o distribuidor

Origing! {Hoja membretada)

Al momento del internamiento del producto

.SE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional d la que deberdn sujelarse la produccion, fransporie,
fabricacion, almacenamienio, froccionamienio, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la findidad de garantizar su

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de alimenios y bebidas.

b, NTS N° O071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitada  sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaiia e Ihocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano™.

c. Especificacién técnica propia.

9. MUESTRAS PARA LA EVALUACION PARA CONTROL DE CALIDAD

Mo aplica.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.H®

. ) PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
Normalividad con caltdad ALMENTICIOS

CEBOILA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

‘ ; " . VERSION: 2

. Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNFM a R

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Coehs 22 MAYD 2018 R.D. N 004
2020/ONTM

Fecha de entrada en vigencia: . Fecho acludlizacion
Mayo 2018 Poginas desde 1 hosia 4 14 de febrero 2020

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

1.- DESCRIPCION GENERAL

Las cebollas rojas o Allum cepa de base carnosa & hinchada consiifuye el bulbo
formado por numerosas capdas gruesas y carmnosas dl interior. ;

Las cebolias rojas a diferencia de las blancas, contienen un fipo de anfioxidantes,
las antocianinas, que son los pigmentos naturcles que les confieren &l COoiQr
violGceo, :

2.- -CARACTER[STICAS DE CALIDAD

Deberd ser roja criolla de primera calidad, colocada en mallas de CINCUENTA (5
Kg.. no deberd presentar sinfomas de rancidez ni sabores, ni olores que indiquen su
descomposicidn, deberd estar libre de humedad sin hojas secas ni rasgos de
 descomposicion (pudricidn). ,

Segun el Decreto Supremo 007-98-SA Capitulo II: Arficulo 26, "En ol produccion
cosecha de vegetales de consumo humano, deben adoptarse fers medidis
necesarias para asegurar que los residuos de plaguicidas agricolas
&stos no excedan los limites mdaximos establecidos por el Codex Alimentarius™,

a. Requisitos organoclépticos:

(1) Color Rojo violdceo, rojo intenso, violdceo
(2) Sabor: Caracieristico

(3) Forma:  Globosa, esférica o elipsoidal

{4) Peso: Fntre 100 y 250 gramos cadd unda

g/ b, Requisitos fitosanitarios:

(1} Deberdn estar enferas
{2) Tenerun aspecto fresco
(3] Eslarsanasy exentos de podredumbre o deterioro que hagan qug no
sean aptas para el consumo

{4)  Estar limpios y exentos de cudlquier materia extrafia visile: golpes,
R . grietas, rajaduras

i ' [5) Eslarexenias de plagas que afecten al aspecto general dei producio.
[4) Estar exentas de dafios causados por plagas
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a0 B0 3 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

% TECNICAS DEL MATERIAL AN
Y B ratividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
] atwvidad con calic AUMENTICIOS

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

VERSION: 2

: Aprobocién: RD N°® 001-18-MGP-DNTi .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION o 72 MAYO 2018 R.D. e 004
’ 2020/DNTM

Fecha oclualizocidn

Fecha de enirada en vigenciar o
Paginos desde 2 hosta 4 14 de febrero 2020

Mayo 2018

{7) Exenlas de humedod externa anormdl

" 18)  Eslar exenlas de cudlquier olor y/o sabor extraios
(9} Alleraciones: Y.N.O %
(10} Picadurc: V.N.O %

c. Regquisitos microbiclogicos:

Las cebollas rojas deben cumplir con los requisitos minimos siguientes:
[Expresados en ufc/g).

AGENTE LIMITE POR G.
MICROBIANO CATEGORIA | CLASE ¢ N C " v
\ Escherichigol 5 3 5 2 102 103
clmongfla sp. 10 2 5 0 |Awencia/2sg| -
Contaminanies:

En la produccién y cosecha de vegeldes de consumo humano deben
adoplarse las medidas necesarias para asegurar gue los residuos de
plaguicidas agricolas presentes en éstos no excedan Jos limites mdximos
esiablecidos por el Codex Alimentarius.

DA UTIL

\empo de Vida Utit {TVU) minimo aceptable para el producio cebola roja
a de primera calidad es de SIETE (07} dias, garaniizado en condiciones de
acenamiento atemperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha

V 4.- PRESENMCION
/)- a. Unidad = CINCUENTA (50) kilogramos.

2ded ' »\




DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECN ~ AS DEL MATERIAL FT. N
Nom tvidad con caliccl PRODUCTQS E INSUMOS MGP-077009
i) VILLH U0 CALLURC AL'MENIIClOS
CERBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE wORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 031-18-MGP-DNIM o -
Fecha: 22 MAYO 2018 RD. N 004

2020/DNTM
Fecha de enitrada en vigencic: Pécinas desde 3 hasla 4 Fecha actualizacion
LMcyo 2018 ¢ © 14 de febrera 2020
5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

No aplica.

ENVASE PRIMARIC *ARA INTERNAMIENTO

. Malia de polietile o [PE) de primer uso, resistente al transporte, manipuleo\ ¥

alrmacenamienio.

No se acepla envases efaborados de maiericies reciclados o que contengan
metdles pesados Como arsenico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio, Zing,
cadmio u otros maieriales que pueda ser absorbido por el producto.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a sor presentada al momento del internamiento del bien.

Q. Documento
Emitido por
Base lsgal

Tipo

b. Documenio

Emilido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

Autorizacion Sanitaria det establecimiento
servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENAS
Decreto Supremao N° 004-2011-AC, Re n
de Inocuidad Agroatimentaria

Copia

Declaracién Jurada dénde se compromete ¢ dar
o

' cumplimiento a lo establecido en el Decr

Supremo  N°  007-98-SA Reglamento  sopie
Vigilancia y Conirol  Sanitario de Aliment
Bebidas

Represenianie legal de la empresa o proveedpr.
Original {Hoja membretada)

Cerlificado de garantic {Declaracion jurada)

Fabricante o distribuidor
Original {Hoja membretadal)
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DIRECCIGN DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TEGNICAS DEL MATERIAL FI.N°
Normatividad didadd PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07700%
NoFnaaviGad Con dalidad AU?“\’LENTIC]OS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
. o116 VERSION: 2
- . Aprobocion: RD N° S18-MGP-DNTV o ~
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 92 MAYO 2018 R.D. N 004
2020/ONTM

Mayo 2018

Fecha de enfrado en vigencia:

Paginas desde 4 hasta 4

Fecha ocludlizocién

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

14 de febrero 2020

Ltegislacion nacional a la que deberdn sujelarse la produccion, fransporle,
fabricacién, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de tos
alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su
inocuidad:
a. - Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigiloncia y conirol
sanitario de alimenlos y bebidas.

"NTS N 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma  Sanitaria

sobre  Criterios

Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad pora tos glimentos v
bebidds de consumo humano'.

ESPECIFICACION TECNICA

No aplica.

PROPIA.
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DIRECCION DE : FICHA TECNIC A DE:
NORMAS F.T, e

2 4 .
il TECNICAS DEL MATERIAL |, RODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
3 ALMENTICIOS

Normatividad con calidad

' HOFIALIZAS
ApIobaien: R.D. N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION; 2
T Fecha: 22 Moyo 2018 R.D. ° 005-2023 MGP-DNTM

Fecha de entrada en vigencia: | péaings desde 1 hasta 6 Actualizocion:
Noviembre 2018 , rodine 24 MAR 2023

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

]

HORTALIZAS

1.- FINALIDAD

La finalidad de la presente fic «a técnica es contar con un documenio
técnico que contenga la des ‘fdpcion, caracteristicas, especificaciones y
ofras condiciones técnicas v ¢ : calidad, que deberd poseer el producio
“hortalizas”, que al ser utilizade an los diversos procesos adquisitivos permita
obtener un producio de calide 1para que la preparacion del racionamiento
orgdnico del personal naval se 1 optimay de calidad.

2. DESCRIPCION Y USO

a. Es la planta herbacea de distintas especies de huertas que se cultivan
para consumir sus hojas, aices, tallos, flores, frutos y semillas. Pueden ser
consumidas en estado freico y seco. .

b, Alcance: col ching, esphiaca, espinaca serrana, lechuga {americanal,
camote morado, col clina, lechuga {americana, moradal, lechugao
orgdénica, brocoli, coliflo. olluco, gspinaca, espinaca serana, cebola
ching, poro, anis, betarra 'a, rabanito, culaniro, perejil, chincho, acelga.
albahaca, cola de cabal », espdrago, hierba luisa, hierba buena, hisrba
mate, hierbas tres maria  {hierba buena, culantro y perejil), huacatay,
manzanila, menta, nab 1, orégano fresco, pack choy, romero, siele
hierbas, tomillo, sacha culantro, salvia, foronjil, cedrén, caigua, rocot
entero, chonia, pimieni> {verde, rojo, amcrillo y morrdn),. chont
alcachofa, zapdlito italano, zapallo loche, jengibre (kion], canel
entera, canela china entera, laurel, champifiones, hoengos, arvej ;
arveja verde, brotes de frijol chino, frijol verde, frijol chino, haba fresc
verdura china. -

3.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépficas:

las horializas deberan estar:  enteros, sanos, y exentos
podredumbre o detericro que hagan que no sean aplos para
consumo humano.

magdurez. -
[2) Forma: caracteristico al tipo de hortaliza
[3) Aspecio: caracteristico o fipo de hortalizgl
(4) Tamaio: uniforme de acuerdo dl tipo de hortaliza
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FTN®
TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTCS E INSUMOS MGF077122
ALIMENTICIOS
Novrmalividad con calidad
HORTALIZAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD-N° 001-18-MGP-DRIM § VERSION: 2

. Fecha: 22 Moyo 2018 R.D. N° D05-2023 MGP-DNTM,
Fecha de entrade en vigencia: .. Actuglizacion:
Noviembre 2018 Poginos desde Z hasta & | 24 MAR 2023

{5) B conlenido de cado envase deberd ser homogeéneo y esiar
constituido Unicamente por hortalizas del mismo origen, variedad,
calidod y cdiibre.

(6) Los lotes de hortolizas deberdn ser praclicomente uniforme en
cuanto a madurez y coloracion.

. Requisitos Fisico-quimico

I Deberd enconirarse impios, y practicamente exentos de cualquier
malerio extrafa visible: exentos de plagas, y daftos causddos por
tas, que afecten al aspecio general del producio; exentos de
hurmedod externa anermal; exenios de cudlquier olor y/¢ sabor
exirafios, exenlos de dafos cousados por bdjos y/o allas
temperaturas o congelocion; estar praciicamente exentos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco.

esarrolio y condicion de las hortalizas deberdan ser toles que les
ermitan soportor el tronsporie vy la manipulacion; y llegar en
estado satisiactorio al lugar de destino.

Llas hortalizas deberdn estar suficientemente  desarrolladas y
presentar un grado de madurez satisfaciorio.

Fl desonollo vy eslado de modurez de las hortalizas deberdn ser
iciies gue les permiton conlinuar €l procesc de madurgcion vy
alcanzar el grado de madurez apropiado.

El producio deberd cumplir con los niveles mdximos de la Norma
General del Codex para los Confaminanies y las Toxinas presenties
en los Alimentos v Piensos {CODEX STAN 193-1995].

£l producto deberd cumplir con los limites mdéximos de residuos de
ploguicidas esiablecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

c. Reqijsitos microbiclogicos:

i Limile
Agenle}’a&rd&am Cstegorin{ Clase a e - imile px o .
Escherichia coll [ 5 < 2 pre 0
Saimonels 5p. 10 2 3 0 Ausenda 125 g A
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DIRECCION DE FCH » TECNICA DE:
NORMAS ' FT.N®

JECNICAS DEL MATERIAL PRODI 1TOS E INSUMOS MGP-077122
P MENTICIOS

Nonnatividad con calidad

HORTALIZES

DERARTAMENTO DE NORMALIZACION | Apropacion: B2 1 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2

Fecha: 22 May» 2018 - ®.D. M 005-2023 MGP-DNTM
Fecha de entroda en vigencia: o Actualizacién:
i Paginas desds 3 hasla 4
Noviembre 2018 ¢ 24 MAR 2023

4,- ENVASE
a.  Envase primario

{1} Los hortalizas deberén envasar 3 de tal manera que el producto
guede debidamente proiegic . Los maieriales vlilizados en &l
inferior det envase deberdn ser  vevos {1° Uso), limpios y de buena
calidad, con la findlidad de evit r cualquier dano externc o inferno
del producto.

(2} Se permile el uso de papel O s&ins, con indicaciones comerciaies
siempre vy -cuando estén imprssos o efiquetados con tinta
pegamento no tOxCo; siendo <. preseniacidon de acuerdo a o
determinado por el usuario et el objeto de la convocatoria,
resistente al fransporte, manipule : y almacenamiento.

(3) Los envases deberdn satfisface. las carocieristicas de cafidad,
higiene, ventilacion y resistenc:a necesarias pard asegurar ia |
manipulacién, el fransporte v la conservacion.

{4) Las hortalizas deberdn disponer 3 en envases que se ajusten ol

Codigo Internacional de Préctica Recomendado para €l Envasado
y Transporte de Frutas y Hortalizas ‘rescas [CAC/RCP 44-1995).
b,  Envase para infernamiento
NOTA: £n el objelo de la convocatoric se definird la presentacid
fipo de envase.,

c. Vida util

; £ Tiempo de Vida Usit (TVU) minimo aceptable para las hottalizas es d

SIETE {07) DIiAS, garantizado en condiciones de almacenamiento '
iemperaturas de refrigeracion, coniabilizadas desde g fecha d .
infernamiento en los amacenes de la Marina de Guerra del Peru,

5.- EMPAQUE

a. En mallas de polipropileno:  camote morado, c¢ol china, lechug
{americona, morada}, lechuga organica, brocoli, coliflor, olluco.

b. En atados: espinaca, espinaca  sefrrand, cebolia ching, poro, anis,
betarraga, rabanito, culantro, perejl, chincho, acelga, altbahoca, cola de
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."'}{‘/’" ’q: I £ . .
o, )+ DIRECCION DE ACHA TECNICA DE:
S NORMAS £T.Ne
5} TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
' ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

HORTALIZAS

Aprobacion: RD. 1 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
. Fecho: 22 Mayo 2018 ) R.0. N® 005-2023 MGP-DMTIA
Fechg de enirada en vigencia: Acludiizacion:
. i Pagings desde 4 hasta 6
Noviembre 2018 gin “ 24 MAR 2023

DEPARTAMENTC DE NORMALZACION

caballo, espdrrage, hierba luisa, hierba buena, hierba mate, hierbas tres
‘marias (hierba buena, culantro y pereiil), huacatay, manzanilla, menta,
nabo, orégano fresco, pack choy, romero, siete hierbas, iomilio, sacha
culantro, salvia, foronjil, cedron.

c En cojas de madera: caigua, rocoto entero, chonta, pimienio [verde, rojo,
amarille y morrdn}, chonia, dicachofo, zapallito itatiano, zapalio loche.

Bufsa de polielileno/polipropilenc: jengibre (kioh], canela enlera, canela
hina entera, lourel, champifiones, hongos, arveja china, arvejo verde,
brotes de frijol chino, frijol verde, frijol chine, haba fresca, verdura ching.

TULADO DEL PRODUCTO

/ Cada envase de hortalizas deberd estar debidamente rofulado de acuerdo
) o lo dispuesto en el Decrelo Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
*Reglamenio sobre Vigiloncia y Control Sanitario de Alimenios y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma casieliono lo siguienie:

1) Denominacidn del producio {especie y variedad)

Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre-o razon social detimporiador.
Presentacion

Autorizacién sanitaria

N°® de Lote

Fecha de produecidn

Fechao de vencimienio

Crigen

SO O s

e e et At et it

LUACION DOCUMENTARIA DEL FRODUCTO

Documentacién a ser presentada ol momento del internamiente del bien.

a.  Documento - Autorizacion Sanitario del establecimiento
Emifido por - Servicio Nacional de Sanidad Agrario {SENASA)
Base legal - Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamenio
de lnocvidad Agroalimentaric.
Tipo » Copia
. Documenio . Declaracién Jurada dénde se compromete a

dar cumplimiento alo esiablecido en et Decreto
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamento sobre
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;g.g;égg; % DIRECCION DE F.2HATECHNICA DE:
b, 1 é’ HNOBMAS ET NG
TECNICAS DEL MATERIAL PRC  UCTOS E INSUMOS MGPO77122
LIMENTICIOS

Normafividad con calidad

HORTALILAS

DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | ~probacion: kD, N7G01-18 MGP-DNTM | VERSION: 2

fecha: 22 Mo-fc 2018 R.D. N° 005-2023 MGP-DNTM
Fecha de enlrada en vigencia: PaGings desce 5 hasta & Actudlizacion:
Noviernbre 2018 9 24 MAR 2023

Vigilancioi y Control  Sanitario  de Alimentos y

Bebidas.
Emifido por . Represerianie legal de lo empresa o proveedor.
Tipo . Original | oja membretada}
c. - Documento © Cerfificac » de garanfia
Emitido por . Fabricant o distribuidor
- Tipo » Qriginal {F ja membretada)
d. Documento : Ceriificad de conienido de residuos \de
plaguicidc:. :
Emitido por ; laborciorn aoredilado por INACAL
Tipo :+ Criginal

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORI )
Legislacidn a la que deberdn sujetarse ia produccion, ‘ianSporie-, faobricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaberacion y expendio de los alimentos
y bebidas de consumo humano con lo finzlidad de garontizar su inocuidad:

a. Normas técnicas infernacionales:

(1) Norma de Codex Alimentarius - FA:

2) Cédigo iniermnacional recomendat!s de practicas para el env
fransporte de frutas y horfalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, ema.
2004.

(3} Cédigo de practicas de higiene para las frutas y horlalizas frescas
CAC/RCP 53-2003. Revisado 2020

[4) Norma General del Codex parc los Confaminantes y las Tofinas
presentes en los Alimentos y Pienso; ([CODEX STAN 193-1995).

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y cont
sanitario de alimentos y bebidas.

S NTS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 *Norma  Sanitaria sobre  Criteric
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos
bebidas de consumo humano™.

d. Normas Técnicas Peruands -

NTP 011.118:1991 (revisada el 2018) FRUTAS Y HORTALIZAS, Condiciones
fisicas en camaras de refriigeracion. Definiciones y medicion.
NTP 011.108:1974 Irevisado el 2018) HORTALIZAS. Col crespa. 1° Edicion
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
e R NORMAS . FT.N®
23 )\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
; ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
HORTALIZAS
e ARTAMENTO DE NORMALIZACION | APODocion: RD. 1 00118 MGPONIM | VERSION: 2
fFecha: 22 Mayo 2018 RD. M‘YO_OSQGZ:& RAGP-DNIM

Fecha de enirado en vigencia: PoainGs desde 6 hasta 6 Actuadlization:
Noviembre 2018 anes < ' 24 MAR 2023

N

8.- "CRITERIOS DE CALIDAD

Se

fificara el cumplimienio de las caracteristicas de cdlidad establecidas
lo presente ficha técnica. '

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

“a. Cantidad: DOS (02} muestras

b. Presentacion: Segun requerimiento del usuorno
.. Documentacion 1écnica de presentocion obligotorio
(1) Documenio - auforizacién Sanitaria del establecimiento
Emitido por - Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legadl - Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Regiamento
de Ihocuidod Agroalimeniaria

Tipo . Copia

d. Envase unitarnio: Bolsa de polisfileno (PE) transparente, resistente ol

manipuleo, selada.  No  debe preseniar
informacion impresa o escrifa de la empresa
postora.

&\ Rotulado de codo muestra
Etigueta blonca que no ideniifique o I empresa
.o postora, con fa siguiente informacion:

{1} Preseniccion

[2) NUumero de lote

(3) Fecho de produccion
(4) Fecho de vencimiento
(5) Autorizacion sonitaric
{4) Lugar de origen
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