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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° Simbolo

Descripcion

1 | [ABC] / [cverd]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informaciéon que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

2 [ABC] / [oneees ] especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de |a oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda
« Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 . las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los

proveedores.

o Xyz

Importante para la Entidad

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas

Pardmetros

1 Madrgenes

Superior : 2.5 cm
lzquierda: 2.5 cm

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

2 Fuente

Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
% : P |
5 P i | s 10 : Para el cuerpo del docur:nen'ro en genercl
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
Espaciado

Posterior : O

9 Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

T:
2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre

de 2022
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50: ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1

1.2.

1.3.

1.5.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

. Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion vigente
y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el Organismo
Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor informacion, se puede
ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando su
Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes electronico”
publicado en https.//www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE restringira
su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su participacion en el
procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo establecido para dicha
etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripciéon o quedado sin efecto la sancién
que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectua de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)

del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de homologacion
aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.
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1.6.

1.7.

1.8.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben llenar
para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman

la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un

consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccion especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

1

Para

mayor informacion  sobre la  normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.9.

1.13.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacién del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanaciéon no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién, segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admisién, no admisién, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que

los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de Ja oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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, CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelaciéon del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en‘la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccidén, segun corresponda.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (ifi) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha documentacién en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Trémite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepciéon de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccidn especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seguin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento
por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o Ja
sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.5.

;ﬁgcf ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificaciéon de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la

' buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion

: Advertencia

y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la.clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

| 2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la

clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo

B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga Ja garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida

por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establéecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora

de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos

de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

_mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

y
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3.6.

3.7.

3.8.

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidon especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidén especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

| “Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . HOSPITAL BARRANCA-CAJATAMBO Y SBS

RUC N° : 20170137346

Domicilio legal . AV. NICOLAS DE PIEROLA N°210-224, BARRANCA, LIMA
Teléfono: : 01-235 4675

Correo electrénico: . procesoshbc@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacion de la ADQUISICION DE
VIVERES SECOS QUE NO CUENTAN CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE
NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL DE BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS
BASICOS DE SALUD Y EL HOSPITAL DE SUPE LAURA ESTHER RODRIGUEZ DULANTO
CORRESPONDIENTE AL PERIODO 2025.

Lista de Viveres Hospital Barranca Cajatambo y Servicios Basicos de Salud

N° NOMBRE DEL ITEM MEDIDA TOTAL
1 | ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN 500ml UNIDAD 40.00
2 | ACEITE DE AJONJOLI X 2670 mL UNIDAD 10.00
3 | CAFE MOLIDO X 1Kg KILOGRAMO 40.00
4 | TRIGO PELADO KILOGRAMO 100.00
5 | MAIZ MOTE PELADO KILOGRAMO 100.00
6 | CEBADA TOSTADA. KILOGRAMO 60.00
/ﬁ\ 7 | MAICENA - ALMIDON DE MAIZ KILOGRAMO 20.00
8 | CHUNO X 25 KILOS BOLSA 20.20
9 | SEMOLA X200 g BOLSA 200
10 | COCOAEN POLVO X 160 g UNIDAD 100
11 | CANELA ENTERA KILOGRAMO 10
12 | CLAVO DE OLOR KILOGRAMO 5
; 13 | PALILLO MOLIDO A GRANEL KILOGRAMO 5
14 | ACHIOTE MOLIDO KILOGRAMO 5
15 | GLUTAMATO MONOSODICO X 1KG CAJA 10
16 | COMINO MOLIDO X 4GR, CAJA POR 100 SOBRES CAJA 30
17 | PIMIENTA EN POLVOX 125gr CAJA 30
18 | OREGANO EN POLVO X 50 GR, CAJA POR 50 SOBRES CAJA 30
19 | ESENCIA DE VAINILLA X 90 mL BOTELLA 10
S 20 | VINAGRE BLANCO X 600 mL Aprox. UNIDAD 120
21 | VINAGRE TINTO X 600 mL Aprox. UNIDAD 150
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22 | CHOCOLATE EN BARRA X 90 g UNIDAD 40
23 | MERMELADA DE FRESA X 1 KG UNIDAD 120
24 | CONSERVA DE DURAZNO EN ALMIBAR X 820G LATA 30
25 | GUINDON KILOGRAMO 30
26 | PASAS KILOGRAMO 30
27 | LECHE EVAPORADA ENTERA X 400 g APROX. UNIDAD 1,440
28 | LECHE EVAPORADA SEMIDESCREMADA X 400 g APROX. UNIDAD 1,440
29 | LECHE EVAPORADA SIN LACTOSA X 400 g APROX. UNIDAD 1,440
30 | LECHE ENTERA SIN LATOSA X 170 G APROX. X 48 UNID UNIDAD 20
31 | MANTEQUILLA X 400 gr PAQUETE 100
32 | QUESO PASTEURIZADO KILOGRAMO 630
33 | GALLETA DE SODA X 28 gr APROX. UNIDAD 1,500
34 | PAN FRANCES UNIDAD 68,000
35 | TOSTADA X 10 UNIDAD 700
36 | PANETON X 1 kg UNIDAD 45
37 | CHANCACA EN CHIPA CHIPA 22
38 | FLAN INSTANTANEO X 5 KG UNIDAD 10
39 | GELATINA X 5 KG UNIDAD 30
40 | MAYONESA X 1KG UNIDAD 32
41 | MOSTAZA X 227 GR FRASCO 80
42 | SILLAO X 500 ML UNIDAD 100
43 | PASTA DE TOMATE X 320 GR UNIDAD 100
44 | SALSA DE OSTION X 500 mL UNIDAD 120
45 | HONGO SECO Y LAUREL KILOGRAMO 3.40
46 | TE A GRANEL KILOGRAMO 5
47 | LINASA (AL PESO) KILOGRAMO 50
48 | ANIS FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 30
49 | MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 30
50 | MAIZ PACCHO KILOGRAMO 100
51 | HARINA DE HABAS KILOGRAMO 40
52 | pAJoNJOLI KILOGRAMO 5
>3 | CANELA CHINA KILOGRAMO 20
54 | MANI MOLIDO KILOGRAMO 10
55 | SALSA BARBACOA X 400GR APROX. UNIDAD 40
56 | QUINUA GRANO ORGANICO X 250 G BOLSA 200
57 | QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO 150

—

)
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Lista de Viveres Hospital Laura Esther Rodrigquez Dulanto-Supe

N° ITEM PRODUCTO MEDIDA | TOTAL
1 PASTA WANTAN PQTE 40
2 CAFE DE CEBADA INSTANTANEO X 195 gr UNIDAD 40
3 CAFE INSTANTANEO x 200 gr. UNIDAD 40
4 QUINUA PERLADA Kg. 50
5 MAIZ MOTE PELADO Kg 30
6 MORON ENTERO Kg 20
7 LINAZA EN GRANO Kg 30
8 KIWICHA Kg 20
9 TARWI (CHOCHO) Kg 20
10 MAIZ PACCHO Kg 20
11 CACAO A GRANEL UNIDAD 30
12 CEBADA TOSTADA Kg 60
13 HARINA DE CAMOTE X 1kg Kg 5
14 HARINA DE HABAS Kg 5
15 HARINA DE MAIZ Kg 10
16 HARINA DE ARVERJAS Kg 5
17 POLVO DE HORNEAR X 20 GR. UNIDAD 9
18 | SEMOLA x 200 gr. UNIDAD 150
19 MARGARINA SIN SAL A GRANEL kg 10
20 COCOA EL POLVO X 160 Gr. UNIDAD 16

21 CANELA ENTERA Kg 10
22 CANELA EN POLVO A GRANEL Kg 1
23 AJONJOLI Kg 5
24 SALSA DE TAUSI X 500 ML BOTELLA 20
/a 25 GLUTAMATO MONOSODICO X 1Kg Kg 10
26 | VINAGRE BLANCO X 600 ML APROX. UNIDAD 80
27 VINAGRE TINTO X 600 ML APROX. UNIDAD 60
28 MERMELADA DE FRESA x 1 kg. UNIDAD 30
29 MANJAR BLANCO x 1kg. UNIDAD 10
30 CONSERVA DE DURAZNO EN ALMIBAR X 820 GR. UNIDAD 40
. 31 CONSERVA DE PINA EN RODAJAS EN ALMIBAR X 340 GR. UNIDAD 24
32 COCO RALLADO Kg 1
33 GUINDON KILO 12
34 PASAS Kg 20
35 MANI PELADO Kg 10
36 PECANA PELADA Kg 10
37 LECHE CONDENSADA X 400 Gr Aprox. UNIDAD 10
38 LECHE ENTERA EN POLVO x 96 gr. Aprox. SOBRE 19
39 LECHE EVAPORADA DESCREMADA x 400 gr. APROX. UNIDAD 480
40 LECHE EVAPOTRADA SIN LACTOSA x 400 gr. APROX. UNIDAD 480
41 LECHE DE SOYA x 410 ml. LATA 60
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42 QUESO PARMESANO SOBRE 50
43 QUESO PASTEURIZADO KILO 250
44 YOGUR X 1.90 ml GALON 80
45 GALLETA SODA x 28 gr. APROX. PAQUETE 1,500
46 GALLETA VAINILLA X 37 gr. APROX. X 6 PAQUETE 500
47 PAN FRANCES UNIDAD 39,650
48 TOSTADAS x 10 UNIDAD 100
49 FLAN INSTANTANEO x 5 Kg. UNIDAD 20
50 GELATINA X 5 Kg. UNIDAD 40
51 COLAPIZ x 20 gr. UNIDAD 6
52 KETCHUP x 390 gr. UNIDAD 40
53 MOSTAZA x 500 gr. UNIDAD 30
54 SALSA DE TAMARINDO X 500 ML BOTELLA 30
55 SALSA DE OSTION X 500 mL UNIDAD 40
56 SALSA DE SOYA (SILLAU) x 500 mL BOTELLA 45
57 MENSI X 500 mL APROX UNIDAD 30
58 SALSA BARBACOA X 400 Gr. APROX. FRASCO 30
59 HONGO SECO Kg 2
60 ANJS ENETRO (AL PESO) Kg 8
61 LAUREL (AL PESO) Kg 1
62 HIERBA LUISA FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 20
63 FLOR DE JAMAICA FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 20
64 ACEITE DE AJONJOLI X 270 ML UNIDAD 20
65 TRIGO PELADO Keg 10
66 MAICENA - ALMIDON DE MAIZ Kg 20
67 CLAVO DE OLOR Kg 5
68 COMINO MOLIDO X 4 g/APROX. X 100 Kg 3
69 PIMIENTA MOLIDA X 125 Gr Kg 3
70 OREGANO SECO X 50 Gr Kg 2
71 ESENCIA DE VAINILLA X 90 ML. FRASCO 4
72 LECHE ENTERA SIN LACTOSA x 410 gr. APROX. UNIDAD 1,440
73 CHANCACA X CHIPA UNIDAD 5
74 PASTA DE TOMATE X 320 Gr. SOBRE 20
75 ANIS FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 10
76 MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 20

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

1.4.

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDO N°258-2025/GRL-DIRESA-

L/UE-1289/DA el 04 de marzo 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

1 00 Recursos Ordinarios
2 09 Recursos Directamente Recaudados

=)
F

f
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero del
Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

NO APLICA

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de Diez (10) meses
calendarios en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

Cronograma de entrega de Viveres Hospital Barranca Cajatambo y Servicios Basicos de Salud

< -

N° NOMBRE DEL ITEM E E é g 5|3 § & g é 2 g
1 | ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN 500m UND al 4| a| a| 4| 4| a| 4| 4 al a0
2 | ACEITE DE AJONJOLI X 2670 mL UND 1 T Y T Y Y T ! 1 10
3 | CAFE MOLIDO X 1Kg KILO al 4| 4|l a| 4| a| a| 4| 4 4 40
4 | TRIGO PELADO KILO 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 1Pn
5 | MAIZ MOTE PELADO KILO 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
6 | CEBADA TOSTADA. KILO 6| 6| 6| 6| 6| s 6| 6| s 6 60
7 | MAICENA - ALMIDON DE MAIZ KILQ 2 2| 2| 2| 2| 2| 2| 2| 2 2 20
8 | CHURNO X 25 KILOS BOLSA 2| 20 2| 2] 2| 2| 2| 2| 2| 22| 2020
9 |SEMoLAX200¢g BolsA | 20| 20| 20| 20| 20| 20| 20| 20| 20| 20| 200
10 | COCOA EN POLVO X 160 ¢ uniDAD | 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
11 | CANELA ENTERA KILQ 1 T T Y Y T Y Y 1 10
12 | CLAVO DE OLOR KILO | 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05 5
| 13 | PALILLO MOLIDO A GRANEL KO | 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 0.5 5
14 | ACHIOTE MOLIDO KO | 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05 5
15 | GLUTAMATO MONOSODICO X 1KG CAJA T Y T Y Y T R 1 10
16 [JCOMINO MOLIDO X 4GR, CAJA POR 100 SOBRES |  CAJA 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3] 3 3 30

T
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17 | PIMIENTA EN POLVOX 125gr CAJA 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3 3 30
L5 | OREGANO EN POLVO X 50 GR, CAJA POR 50| . 2 sl sl s sl sl 3| 3| 3 3 20
SOBRES
19 | ESENCIA DE VAINILLA X 90 mL gotewta | 1| 1| 1| 1| 1| 1| 1| 1] 1 1 10
20 | VINAGRE BLANCO X 600 mL Aprox. UNIDAD | 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 120
21 | VINAGRE TINTO X 600 mL Aprox. UNIDAD | 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 150
22 | CHOCOLATE EN BARRA X 90 g unibap | ol o] ol o o o o o o] a0 40
23 | MERMELADA DE FRESA X 1 KG UNIDAD | 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 120
24 | CONSERVA DE DURAZNO EN ALMIBAR X 820 G LATA ol ol ol o o ol o o o 30 30
25 | GUINDON KILO 3 3 3 3 3 3 3 30
26 | PASAS KILO 3] 3] 3| 3| 3| 3 3 30
27 | LECHE EVAPORADA ENTERA X 400 g APROX. UNIDAD | 144 | 144 | 144| 144| 144| 144| 144| 144| 144| 144| 1,440
28 :i%i EVAPORADA SEMIDESCREMADA X 400 8| \\\i5ap | 144 | 144| 144 | 144 | 144| 124 124| 144| 124| 142| 1,880
29 | LECHE EVAPORADA SIN LACTOSA X 400 g APROX. | UNIDAD | 144 | 144 | 144 | 144 | 144| 144| 144| 144| 144| 144| 1,440
2o | LECHEENTERA SIN LaTOsA X 170 6 aprox. x 48| = T~ 1 1 L1 L1 L1 L 2| ol , 20
UNID
31 | MANTEQUILLA X 400 gr paQTE | 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
32 | QUESO PASTEURIZADO KILO 70| 70| so| 70| 70| 70| 70| 70| 70| 70| 680
33 | GALLETA DE SODA X 28 gr APROX. UNIDAD | 150 | 150| 150 | 150| 150| 150| 150| 150| 150| 150| 1,500
6,80 | 6,30 6,80 | 6,80 | 6,80 | 6,80 | 6,80 | 6,80 | 6,80
34 | PAN FRANCES unipap | 250 P P T Tl e g | 6800 | 68,000
35 | TOSTADA X 10 unipap | 70| 70| 70| 70| 70| 70| 70| 70| 70| 70| 700
36 | PANETON X 1 kg unbap | o| o] o] o o o o o ol a5 45
37 | CHANCACA EN CHIPA CHIPA 3| 3| 2| 2| 2| 2| 2| 2| 2 2 22
38 | FLAN INSTANTANEO X 5 KG I A Y L Y Y Y 1 10
39 | GELATINA X 5 KG unioap | 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3 3 30
40 | MAYONESA X 1KG unibap | 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| a 4 32
41 | MOSTAZA X 227 GR FRASCO | 8| 8| 8| 8| 8| 8 8| 8| s 8 80
42 | SILLAO X 500 ML UNIDAD | 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
43 | PASTA DE TOMATE X 320 GR UNIDAD | 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
44 | SALSA DE OSTION X 500 mL UNIDAD | 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 120
45 | HONGO SECO Y LAUREL KO | 93| 03| 03| 03] 03| 03| 03| 03| 05| os| 3.0
46 |TE A GRANEL KILO | 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| o5 g
KILO
47 | LINASA (AL PESO) s| s| 5| s| s| s| s| 5| s 5 50
48 | ANIS FILTRANTE X 100 SOBRES unibap | 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3 3 30
49 | MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES unibAaD | 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3 3 30
KILO
50 | MAIZ PACCHO 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
KILO
51 | HARINA DE HABAS al 4| 4| 4| a|l a| a| a| a 4| a0
- ? {
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52 | AJONJOLI KILO 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 0.5 0.5 5
53 | CANELA CHINA KILO 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
54 | MANI MOLIDO KILO 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
55 | SALSA BARBACOA X 400GR APROX. UNIDAD 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
56 | QUINUA GRANO ORGANICO X 250 G BOLSA 20 20 20 20 20 20 20 20 20 20 200
57 | QUINUA GRADO 1 KILO 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15| 15 15 150
Cronoqgrama de Entrega de Viveres Hospital Laura Esther Rodriguez Dulanto-Supe
o
w PRODUCTO meoma | £ | & | S| 5| 3|8 |sr| 5|88 5
1 | PASTA WANTAN PQTE 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
2 | CAFE DE CEBADA INSTANTANEO X 195 gr | UNIDAD 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
3 | CAFE INSTANTANEO x 200 gr. UNIDAD 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
4 | QUINUA PERLADA Ke. 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
5 MAIZ MOTE PELADO Kg 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
6 MORON ENTERO Kg 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
7 | LINAZA EN GRANO Kg 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
8 KIWICHA Kg 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
9 | TARWI (CHOCHO) Kg 4 0 4 0 4 0 4 0 4 0 20
10 | MAIZ PACCHO Kg 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
11 | CACAO A GRANEL UNIDAD 0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 30
12 | CEBADA TOSTADA Kg 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60
13 | HARINA DE CAMOTE X 1kg Kg 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 5
14 | HARINA DE HABAS Kg 1 0 1 0 1 0 1 0 1 0 5
15 | HARINA DE MAIZ Kg 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 10
16 | HARINA DE ARVERJAS Kg 0 1 0 1 0 1 0 i 0 1 5
17 | POLVO DE HORNEAR X 20 GR. UNIDAD 0 0 3 0 0 3 0 0 3 0 9
18 | SEMOLA x 200 gr. UNIDAD 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 7
19 | MARGARINA SIN SAL A GRANEL kg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 ]
20 | COCOAEL POLVO X 160 Gr. UNIDAD 0 2 2 2 2 2 2 2 2 0 16
21 | CANELA ENTERA Kg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
22 | CANELA EN POLVO A GRANEL Kg 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
23 [ AJONJOLI Kg 1 1 0 1 0 1 0 1 0 5
24 | SALSA DE TAUSI X 500 ML BOTELLA 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
25 | GLUTAMATO MONOSODICO X 1Kg Kg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
26 | VINAGRE BLANCO X 600 ML APROX. UNIDAD 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 80
27 | VINAGRE TINTO X 600 ML APROX. UNIDAD 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 60
28 | MERMELADA DE FRESA x 1 kg. UNIDAD 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
29 | MANJAR BLANCO x 1kg. UNIDAD 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 10
28 gggtéﬁVA DE DURAZNO EN ALMIBAR X | |\ o 5 g 4 i 5 " " i 1 z -
31 ,(A:\(LDICJIIS;AR;/?( 325 GF:'NA BN RODAAS & UNIDAD 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 24
32 | COCO RALLADO Kg 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
33 {\GUINDON KILO 1 1 1 1 1 2 1 1 1 2 12

\




34 | PASAS Kg 2 2 2 2 2 2 2 2 2 . 20
35 | MANI PELADO Kg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
36 | PECANA PELADA Kg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
37 | LECHE CONDENSADA X 400 Gr Aprox. UNIDAD 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 10
38 | LECHE ENTERA EN POLVO x 96 gr. Aprox. | SOBRE 3 0 4 0 4 0 4 0 4 0 19
39 ;E.C:PER (E)\)/fPORADA DESCREMADA x 4001, nipap 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 480
40 gE.CAHngY(’.\POTRADA Slbi LAienR 5. 00« s 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 48| 480
41 | LECHE DE SOYA x 410 ml. LATA 12 o| 12 o| 12 o| 12 o| 12 0 60
42 | QUESO PARMESANO SOBRE 10 o| 10 o| 10 o| 10 o| 10 0 50
43 | QUESO PASTEURIZADO KILO 25| 25| 25| 25| 25| 25| 25| 25| 25| 25| 250
44 | YOGUR X 1.90 ml GALON 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 80
45 | GALLETA SODA x 28 gr. APROX. PAQUETE | 150| 150| 150| 150| 150| 150| 150| 150| 150| 150| 1,500
46 | GALLETA VAINILLA X 37 gr. APROX. X 6 PAQUETE| 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50| 500
47 | PAN FRANCES UNIDAD | 4,030 | 3,900 | 4,030 | 3,900 | 4,030 | 4,030 | 3,900 | 4,030 | 3,900 | 3,900 | 39,650
48 | TOSTADAS x 10 UNIDAD 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 100
49 | FLAN INSTANTANEO x 5 Kg. UNIDAD 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
50 | GELATINA X 5 Kg. UNIDAD 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
51 | COLAPIZx 20 gr. UNIDAD 0 2 0 0 2 0 0 2 0 0 6
52 | KETCHUP x 390 gr. UNIDAD 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
53 | MOSTAZA x 500 gr. UNIDAD 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
54 | SALSA DE TAMARINDO X 500 ML BOTELLA 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
55 | SALSA DE OSTION X 500 mL UNIDAD 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 40
56 | SALSA DE SOYA (SILLAU) x 500 mL BOTELLA 5 5 5 5 5 5 5 5 5 45
57 | MENSI X 500 mL APROX UNIDAD 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
58 | SALSA BARBACOA X 400 Gr. APROX. FRASCO 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 30
59 | HONGO SECO Kg 0 1 0 0 0 0 0 1 0 0 2
60 | ANIS ENETRO (AL PESO) Kg 1 0 1 1 1 1 1 1 1 0 8
61 | LAUREL (AL PESO) Kg 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
62 | HIERBA LUISA FILTRANTE X 100 SOBRES | UNIDAD 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
ks E;;%F:(EEE JAMAICA  FILTRANTE X 100{ - 5 5 5 5 5 5 5 ; 5 5 -0
64 | ACEITE DE AJONJOLI X 270 ML UNIDAD 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
65 | TRIGO PELADO Kg 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 10
66 | MAICENA - ALMIDON DE MAIZ Kg 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
67 | CLAVO DE OLOR Kg 1 0 1 0 1 0 1 0 1 5
68 | COMINO MOLIDO X 4 g/APROX. X 100 Kg 0 1 0 0 1 0 0 i 3
69 | PIMIENTA MOLIDA X 125 Gr Kg 0 1 0 0 1 0 0 1 3
70 | OREGANO SECO X 50 Gr Kg 0 0 1 0 0 0 0 1 2
71 | ESENCIA DE VAINILLA X 90 ML. FRASCO 0 1 0 1 0 1 0 1 4
72 - /L\i%i. ENTERA SIN LACTOSA x 410 €| \ipap | 144| 144| 142| 144| 144| 124| 144| 144| 144| 144| 1,840
73 | CHANCACA X CHIPA UNIDAD 1 0 i 1 0 1 0 1 5
74 | PASTA DE TOMATE X 320 Gr. SOBRE 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
75 | ANIS FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 1 1 1 1 1 3 1 1 1 1 10
76 | MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20
0
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar la suma de S/ 5.00 (Cinco con 00/100 Soles), en caja de la Entidad, la
copia seréd entregada en la Unidad de Logistica, sito en Av. Nicolas de Piérola N°210-224,
barranca, de lunes a viernes de 08:00 am hasta las 16:00 Horas.

lmportante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N°082-2019-EF.

- Decreto Supremo N°344-2018-EF, Reglamento de la Ley N°30225, Ley de Contrataciones del
Estado y sus modificaciones

- Texto Unico Ordenado de la Ley N°27806, Ley de Transparencia y de acceso a la informacion
Publica, aprobado por Decreto Supremo N°043-2003-PCM.

- Ley N° 28411, Ley General del Sistema Nacional del Presupuesto

- Cadigo Civil

- Directivas y Opiniones OSCE

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ’
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta

a)

b)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda. .

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio: que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

"De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener |

directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de
dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3).

Declaracion Jurada de contar con el Producto Pan Frances.

Documento que acredita que la Esencia de Vainilla no necesita registro sanitario.

2

La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

\
|
\/}

_/
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g) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)*

h) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N°5)

i)  El precio de la oferta en Soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién segtin corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificaciéon”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo lll de la presente seccidn de las bases.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequefia empresa (Anexo N° 10).

c) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacion”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccién de las bases, a efectos de obtener
“ el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

$ 2.3.

Advertencia

' El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segtin corresponda, no |
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los

| acépites “Documentos para la admisién de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

5 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente medijante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDES y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificaciéon de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacién’ (Anexo N° 11).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado8.

i)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razdn social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de /a
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya™.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el

¢ Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/

7 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

% Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

? Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
0 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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2.4.

2.5.

presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes del Hospital de barranca
Cajatambo y SBS, Sito en Av. Nicolas de Piérola N°210-224, Barranca, en el horario de atencion
de 08:00 hasta la 16:30 horas.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en UNICO
PAGO.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del responsable del almacen del Hospital Barranca Cajatambo y Servicios Basicos
de salud y el Hospital Laura Esther Rodruiguez Dulanto de Supe o la que haga sus veces,
segun corresponda

- Informe de conformidad del funcionario responsable del area usuaria.

- Comprobante de pago.

- Guia de Remision.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes del Hospital de barranca Cajatambo
y SBS, Sito en Av. Nicolas de Piérola N°210-224, Barranca, en el horario de atencion de 08:00
hasta la 16:30 horas.
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3.1.

CAPITULO IlI
REQUERIMIENTO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Requerimiento

Especificaciones Técnicas

Organo ylo Unidad Organica SERVICIO DE NUTRICION Y DIATETICA DEL
OSPITAL  BARRANCA  CAJATAMBO Y
SERVICIOS BASICOS DF SALUD

Actividad del POIl: SERVICIO DE NUTRICION

Denominacion de la contratacion: ADQUISICION DE VIVERES SECOS SIN FICHA
TECNICA PARA EL HOSPITAL BARRANCA
CAJATAMBO Y SFR\’ICIO" BASICOS DE SALUD
CORRESPONDIENTE A LOS MESE DE MARZO A
DICIEMBRE 2025

. FINALIDAD PUBLICA

la alencidn integral de los pacientes y personal asistencial con un s&mvicio de
alimentacion de calidad durante su permanencia en el Hospiral de Barranca Caatamb
Se BVICios 8 151008 u Salud

I O OBJETIVO DE LA CONTRATACION

el presente requerimiento tiene por objetivo establecer las condich y legales para
contratar a una persona natural y/o juridica encargada de suministrar viveres secos, que no
cuentan con ficha técnica del OSCE, para el servicio de nutricidn del Hospital de Barranca
Cajatambo y Servicios Basicos de Salud

técnicas

HI CARACTER[ST!CAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

3 1 Descripcion du lo-‘s bwnus a contratar

N* NOMBERE DEL ITEM MEDIDA TOTAL
1 | ACEITE DE OUVA EXTRAVIRGE r“ ;rwf 1 ;xz;o .
2 | ACEITE DE AJONJOULI X 2670 mi. UNIDAD

| 3 | CARE MIOUDO X 1Kg KILOGRAMO 4000
| 4 | TRIGO PELRDO KILOGRANMD xoooo
| 5 | Mma1z moOTE PELADO KILOGRAMD 100,00
| 6 | CEBADATOSTADA - KILOGRAMAO €0.00
7 | MAICENA « ALMIODON DE MAIZ KILOGRAMO 20,00
........... CHURO X 25 XILOS BOLSA 20.20
9 | SEMOLAX 200g IOLSA 200
c“:-:c AEN POLVO X 160 g JNIDAD 100
L1 | CAME LA ENTERA X "'GF"’J ) io
AVO DE OLOR CLOGRAMO 5
[ " MOLIDO A GRANEL CLOGRAMO | s
| 14 | ACH OTE MOLI0O KILODGRAMO s
“1' GLUT ,m,:g n ﬂﬂf"v’ﬂ:!a) X ANG CAIA 10
16 | CORMING TAOLINO X 4GR, CAJA POR 100 SOBRES cn [ 30
17 : PIMIENTA EN 3 :s._ CAIA 30
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18 | OREGAND EN POLVO X 50 GR, CAJA POR 50 SOBRES | CAA ll 30
19 | ESENCIA DE VAINILLA X 50 mi, [ soTELA } 10
20 | VINAGRE BLANCO X €00 ml Ao, | uwoao | 120
2 } VINAGRE TINTO X 600 mi Aprox. 1 UNDAD | 150
22 | CHOCOLATE EN BARRAX 90 ¢ C unoap | a0
23 . MERMELADA DE FRESA X 1 KO UNIDAD | 120;
24 | CONSERVA DE DURAZNG EN ALMIBAR X 820 G ‘ LATA ‘ 0
25 | GUINDON | xwocRamo | 30|
26 | PASAS | wosmme | 30
27 | LECHE EVAPORADA ENTERA X 400 g APROX. |  umos2o | 1,-:40}
28 | LECHE EVAPORADA SEMIDESCREMADA X 400 g APROX. | UNIOAD | 1440 |
29 | LECHE EVAPORADA SIN LACTOSA X 400 g APROX. l UNIDAD | 1440]
30 | LECKHE ENTERA SIN LATOSA X 170 G APROY. X 48 UNID : UNDAD | 20
31 | MANTEQUILLA X €00 gr [ paquere | 100
32 | QUESO PASTEURIZADO [ KILOGRANMO 680
33| GALLETA DE SODA X 28 gr APROX. | unoap | 1500
[ 34 | PAN FRANCES ; UNDAD | 63,000
| 35 | TOSTADAX 10 [ umoao | 00|
| 36 | PANETON X 1 kg wNoAD | 45|
| 37 | CHANCACA EN CHIPA | CHIPA i 22|
35 FLANINSTANTANED X § KG T UNIDAD | 10
39 | GELATINA X 5 KG | unoao 30
40 | MAYONESA X 1KG UNIOAD | 32 |
41 | MOSTAZA X 227 GR FRASCO i 80|
42 | SILLAO X 500 ML UNDAD | 100
43 | PASTA DE TOMATE X 320 GR ' UNIDAD 100
44 | SALSA DE OSTION X 500 mi UNIDAD J 120
| | 5 | HONGO SECO ¥ LAUREL KLOGRAMO | 3.40
| 46 | TE A GRANEL KILOGRAMO | s
4 | 47 | UNASA (AL PESOY KLOGRAMO | 50
48 | ANIS FILTRAMTE X 100 SOBRES UNIDAD | 30
| 49 | MAMZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES UNIDAD | 30
| 50 | MAIZ PACCHO KILOGRAMO l 100
|51 | HARINA DE HABAS KILOGRAMO ] &0
57 Tgomou ¥LOGRAMO | 5
|53 canE LA CHINA OLOGRAMO | 20
[ 7% | Mant MOUDO JILOGRAMO 10
E 55 | SALSA BARBACOA X 400GR APROX. UNIDAD 40
[ 56 | QUINUA GRANO ORGANICO X 250 G BOLSA | 200
57 | QUINUA GRADO 1 KLOGRAMO | 150

3.2 Caracteristicas técnicas
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s

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien: ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN

Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion general: El aceite de oliva es un aceite vegelal extraido de las

aceitunas (Clea europaca). Es un producto fundamental
en la cocina mediterrdnea y se utliza para coc
aderezar ensaladas y como ingrediente en dive
preparaciones

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas

- Olor: Aroma suave y frutal.

- Forma: Liquido transparente ¢ ligeramente amanliento.
- Color: Verde claro o amarillo dorado.

- Sabor: Sabor suave y ligeramente amargo

- Textura: Liquida y suave.

Forma de Embalaje
- Bolelias de vidrio o plistico de diferentes capacidades (250 mi, 500 ml, 1L).

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidon del been: ACEITE DE AJONJOLI
Unidad de medida: UNIDAD
Descnpcién general: El' aceite de gjonjoll es un acedte vegetal extralco de las

sémillas de ka planta de ajonjolf (Sesamum indicum). Es
un producto versatil utlizado en 1a ¢ocina para agres
sabor v textura a diversas preparaciones.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas

- Olor: Aroma intenso y caracteristico a nuez.

- Forma: Liguido transparente o ligerameanta amarillento.
- Color: Amarillo claro o dorado,

- Sabor: Sabor intenso y Bgeramente amargo

- Textura: Liquida y suave

Forma de Embalaje
- Botellas de vidno o plastico de diferentes capacidades (250 ml. 300 ml, 1 L).

FICHA TECNICA

CAFE MOLIDO

KILOGRAMO

Descripcion general: Producto alimenticio obtenico de la molienda de granos
de calé (Coffea arabica)

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Olor: Aroma intenso y caracteristico a cafd.

olor: Marron claro 0 oscuro

- extura: Polvo fino.

- Forma de Embalase. Bolsa de papel o pléshico de 100 ¢ 0 500 g.

- Transporte: Vehiculos cublertos y ventilados.

- Condiciones de Almacenamiento; Lugar lresco y $eco, lemperatura entre 10°C y 25°C,

humedad relativa menor a 60%.

1 () C

Vida Util: 6 meses a partir de la fecha de produceidn
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A

FICHA TECNICA
],_CARACTER!STICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del blen: TRIGO PELADO
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcion general: Producto alimenticio oblenido de la molienda de granos

de trigo (Triticum aestivum).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- Olor: Aroma caracteristico a trigo.

- Color Blanco o crema. - Textura: Harina fina.

- Forma de Embalaje. Bolsa de papel o polipropileno de 1 kg o 5 kg.

- Transporie: Vehiculos cublertos y ventiados

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relatva menor a 60%.

Vida Ut 12 meses a partic ¢e @ fecha de produccion, AS17

.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN i
Denominacion del bien: MOTE PELADO
Unidad de medida; KILOGRAMO
Descripcion general. El mote pelado es un producto alimenticio obtenido de la

qQuinua ¢ el maiz

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- Sabor: Ligeramente dulce.

- Textura: Granulos suaves,

- Color. Blanco o crema,

-~ Humedad: Maxirno 12%

- Forma ¢e Embalaje: Bolsa de papel o polipropileno de 1 kg © S kg.

- Condiciones de Almacenamianto: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN _
Denominacién del bien:

Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripoidn general: La cebada tostada es un producto obtenido a partir de

granos de cebada que han sido toslados para realzar su
sabor y texturs. Se uliliza en la preparacion de sOpas,
ensaladas y otros plalos.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- Caracteristicas
- Olor: Aroma a grano tostado.,
- Forma: Granos de cebada 10stacos.
« Color: Marrdn ¢laro o dorado.
- Sabor: Sabor nulriio y geramente tostado.
- Textura: Crocante

Forma de Embalaje
- Bolsas de plastico o papel que contienen 10s granos de cedbada tostada.
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CAB{\_ETER!ST!CAS GENERALES DEL BIEN COMUN s 211 s e o
Denominacion del bien: MAICENA - ALMIDON DE MAIZ

Yo

D

Jmdad de medida: KILOGRAMO

Das g al

Lescrpcion general. La maicena es un productc ahmenticio obtenido de la

harina de malz.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Sator; Insipido.
- Textura: Polvo fino.
- Cclor. Blanco.

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C

60%.
ir de la fecha de produccion

humedad rel
- \ida Ol 6 v
Forma de Embalaje:
Paquete o Cajita de papel o carton de 100 0 500 g

Ativa Menor

¢$e$ a part

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacidn del bien: CHURNO X 25 KG
Uniddad de medida: KILOGRAMO
Descrpcion general: El chufic es un producto alimenticio obtenido ce |a papa
Solanum tuberosum) que ha sido sometida a un procssc
de deshidratacién y molie

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- Fisicas

- Olor: Aroma Caract#nstice & pana s=ta.
- Sabor: Sabor dulce y hgeramente amargo.

noa.

Forma de Embalaje:
Saco de papel o polipropéanc

~

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN )

Denominacién del bien: SEMOLA

Unidad de medida: BOLESA

LTl alen ar I

Descripcion general: La sémola es un producto alimenticio obtenido de la

molienda de granos de trigo duro (Tnticum durum),

- Dlor: Aroma caracteristion a tngo.
- Color, Amarillo cloro o

Textura' Granulos fing
- Humedad: Maxmo 12%.
- Protainas: Minimno 12%
- Grasas: Maximo 2¢

Forma de Embataje
- Envase: Bolsa de papel o pelipropileno ¢e 1 kg o 5 kg.
Etiqueta: Debe incluir informacién de identificacién, ingredientes, valor nutricional y fecha de

vencmento.




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien: COCOA EN POLVO

Unidad de medida: UNIDAD

Bias sirtesids , . )

Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de la molienda de granos
de cacao.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractaristicas:

Olor: Aroma a chocolate
- Sabor Sabor a chocolate amarga.
- Textura: Polvo fino.

- Color: Marrdn claro 0 0scuro

Forma de Embaslaje
- Envase de papel o plastico con cierre de tapa o adhesivo,

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien: CANELA ENTERA
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcion general: L& canela entera es una especia oblenida ce 1a coneza

del arbol de canela (Cinnamomum verum). Se utiiza
como condimento en diversas preparaciones culinanas
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracleristicas
¢ - Olor: Aroma cdlicdo y caractaristico a canela
- Forma: Ramas o palilos dekgados y curvados.

- Color. Marrdn claro o rojizo.
- Sabor: Sabor cilido y dulce.
- Textura: Dura y fibcosa.

Forma de Embalaje
p - Bolsas de plastco o papel que contienen las ramas de canela,
FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien: CLAVO DE OLOR
Unidad de medida: KILOGRAMO
Deacripcidn genenst: Especia oblenida de la flor del clavers (Syzygium

aromaticum).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas.
- Olor: Aroma caracteristico del producto.
- Sabor: Sabor caracteristico del producto.
- Textwra: Polvo o granulos finos.
- Color. Blanco 0 crema,

Forma de Embalaje
- Saco de papel ¢ polipropitenc de 25 kg, con ciemre de cordel o adhesivo
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _gOMUN
Denominacion del bien: PALILLO MOLIDO
Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcion general: El palilo es una planta medicinal utilizada como
condmento
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

cas:
- Saber. Picante y hgeramente amargo.
Textura: Polve fino.
«  Color: Verde claro o mamén,
- Mumedad: Maximo 10%
-~ Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10
humedad relativa mence a 60%
orma de Embalaje
- Bolsa de papel o polipropienc de 100 g 0 500 g..

oV T e
(I e N

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN e AL L
Denominacién del bien: ACHIOTE
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcion general: El achiote, (Bxa orellana) es una especie botanica de
planta arborescente de las regiones intertropicales de
Amdérica. Estos colorantes de origen vegetal son aptos
para mejorar el color de 103 alimentos; su coler varia del
rojo al marron dependiendo del Lpo de sclvente ulhzado
para sy extracckin

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN _CS)MUN

QO

Caracteristicas:
- No debera presentar agregados de féculas extrafias a la especie.
- Elcontenido de impurezas no excederd el 3% (m/m).

Estard libre de cualquier olor y sabor extrafios.

- Debera estar exento de colorantes artificiales

Envase yfo Embalaje

- Segin la NTP 209.200: 1982: las semillas det
secadas, a fin de que alca N la humedad adecuada que garantice su conservacicn.
achwote molo solo serd producto de la molienda de la semilla gin agregado alguno de
cualquier olro matenial 0 sustancia extrafia.

as y ser convenmntemente

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN ‘

Denorninacion del bien: GLUTAMATO MONOSODICO X 1KG

Urdad de medida; KILOGRAMO

Descripaion general: El glutamato monosodico es un aditivo  alimentario
utilizado como potenciador del sabor,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- Color: Blanco.
- Humedad: Maximo 2%
cones de Aimacenamienlo: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,

ad relativa menor a 60%.
12 meses a partir de la fecha de produccion
Forma de Embalaje

Bolsa de papel o polipropileno de 1 kg o 5 kq.
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN QOMUN il e at
Denominacidn del bien: COMINO MOLIDO X 4 g SOBRES EN CAJA 100 Unid.
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion general: Especia obtenida de las semillas de! comino (Cuminum

cyminum).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractenisticas:

- Olor: Aroma intenso y caracteristico a comno,
- Sabor: Sabor picante y aromético.

- Textura® Dura y fibrosa,

- Color: Marrén ¢claro o cscuro

Forma de Embalaje
- Caja de cartdn con 100 sobres de papel o polipropileno.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien: PINIENTA EN POLVO (Caja)
Unidad de medida: KILOGRAMO
Oescripcion general, Producto alimenticio obtenidio de 1a molienda de grancs

de pimienta (Piper nigrum).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas

- Olor: Aroma intenso y caractoristico a pimienta,

- Color. Blanco 0 negro.

- Textura: Polvo fino.

- Humedad: Maximo 10%.

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y saco, tempearatura entre 10°C y 25°C,
humedad relatva menor a 60%

- Vida Util: 6 meses a partir de |a fecha e produccidn

Forma de Embalaje
- Caja de papel 0 cartdn x 100 sobres con bolsa de pléstico interor.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN 1 e A
Denominacién del bien: OREGANO EN POLVO X 50 GR. CAJA x 50 SOBRES
Unidad de medida: CAJA
Descripcitn general: El orégano es una planta medicinal utiizada como

condimento,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas.

- Sabcr: Picante y ligeramente amargo.

- Textura: Polvo fino.

- Color: Verda claro o marron.,

- Humedad: Méximo 10%

- . Condiciones de Almacenamiento: Lugar frasco y seco. tampaeratura entre 10°C v 25°C,
humedad relatva menor a 60%.
Vida Utll: & meses a partir de la fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Caja de papel o cartdn con bolsa de plastico interior
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES QEE BIEN COMUN S 3 ORI
Denominacion del bien: ESENCIA DE VAINILLA X $0 ML
Unidad de medida: BOTELLA
Descripcién general; Producio akmenticio obtenido de la extraccion de la
vainila (Vanilla planifolia).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas

- Olor: Aroma intenso y caractoristico a vainilla.
Sabor: Sabor dulce y cremoso.

v Liguida

= Color: Amarilic claro o dorado

-
XU

Forma de Embalaje
- Frasco de vidro con tapa de metal o plastico

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacién del blen: VINAGRE BLANCO X €00 mL.
Unidad de medida: BOTELLA
Descripcion general: Preducto alimenticio obtenido de la fermentacidn de vinos

blancos
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

™o ra At rla s A ‘
Laractensicas

- Olor: Aroma intenso y caracteristico a vinagre.
- Color: Incoloro o blanco claro.
- Textura: Liquica.

- Transpore: Vehiculos cubienos v ventilados,
Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%

- Viga Ut 12 meses a partr ¢e la fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Botella de vidno o plastico de 600 ml.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien: VINAGRE TINTO X 800 mL
Unidad de medida: BOTELLA
Descripcion genecal: Producto alimenticio obtenido de la fermentacian de vinos

tintos,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Olor. Arg nlenso y caracteristico a vinagre.

- Color: Rojo ¢laro o Intenso

- Textura: Liquida.

- Transporte: Vehiculos cubieros y ventilados

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar freaco y $&co, tlemperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%

Viga Utl: 12 meses a partic de ka lecha de producaon

Forma de Embalaje
- Botalla de vidrio o plastico de 100 mi o 600 m




s HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD | \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. ( ARACTERIS‘HCAS GENERALES DEL BIEN COMUN
De \neminackon del bien: ‘CHOCOLATE EN BARRA
Unidad ce medida: UNIDAD
Descripcién general: El chocolate en barra es un producto obtenido a partir de

a mezcla de cacao, azlicar y leche (opcional). Se
presenta en forma de barra rectangular, Se vilizs como
pPostre O snack

2. “CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracleristicas:

- Qlor: Aroma a s.f"-uCuLilt.h

- Forma: Barmra rectangular

- Color: Marron claro ¢ n QCUNo

Forma de Embalaje
- Envollura de popel metalico

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

C‘q nominacion del bien: ,KFR|4|EL.ADA DE FRESA X 1 KG
Unidad de medida: FRASCO
Qescripeién general: La mermelada es un producto alimenticio obtenido de la
coccidn de frutas y azicar.
/ 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:
@ y geramenta Acido

e a suave y gelatinosa,

- Color: Rojo clar

- Humedad: Maximo 20%

- Condiciones de Almacenamiento; Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.

Vida Util: 8 meses a poartlr de 18 fecha de produccion,

Forma de Embalaje
- Envase de vidrio o plastico de 1 kg.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS_GENERALES DEL BIEN CQMQN
Denominacién del p

L,ONSE RVA DE DURAZNO f‘\l Al Mi‘mfx )\ 20G

Unidad de medida: LATA

Descripcion general: Prcducto alimenticio obtenido de la conservacion de
duraznos en almibar.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractaristicas

- Qlor: Ar""‘a dulce y ca'act»r stico a durazno

- Sabor. Sabor dulce vy dcd

- Textuea, Suave y gelatinosa,

- Color amarillo claro ¢ dorado

Forma de Embalaje
- Frasco de vidrio con tapa de metal o plastico.




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien; GUINDON
Unidad de medida: KILOGRAMO
Des

y cocing.

sCripeién general: £l guindon =5 un Lipo de fruta seca Ltlzada en reposteria

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractonisticas:

Dulce y ligaramente acido

-~ Textura: Suave y gelatinoss,

- Color: Rojo o amarillo.

- Humedad: Maximo 20%

- Congiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y
humedad relativa menor a 0%
Vida Ut B meses o partir de la fecha de produccidn.

Forma de Embalaje
- Bolsade papel o polipropileno de 1 kg o 5 k.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN _

Denominacion del bien: PASA
Unidad de madida: KILOGRANMO
Descripcion general:

Frutas secas obtenidas de la uva (Vitis vinifera),

r: Aroma dulce y caracteristico a pasas.

o~

Golee; Mamrdin claro ©

- Textura: Suave y gelatinosa.
Hurnedad: Maximo 209

humedad relativa menoe a 80%,
- Vida Utl; 8 meses a partic de la fecha de produccion.
Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o plastico de 100 g ¢ 500 g.

- Condciones de Almacsnameento; Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C ¥ 25°C,

FICHA TECNICA

| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIENCOMON
Denomnacon del bien: " LECHE EVAPORADA ENTERA X 400 g APROX
Unidad de medida UNIDAD

Descripcidin general:

Producto lacteo obtenide de la leche de vaca

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:
- Clor: Aroma caracteristico a leche
- Color: Blanco o crema.

Textura, Liquida.

Transporte: Yehiculos cubiertos y ventilados

e e

humedad relativa menor a 8
- Vida Uli: 12 meses a partir de Ia fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Tarro de vidrio azul de 400 mi.

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperalura entre 10°C y 26°C,




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: LECHE EVAPORADA SEMI DESCREMADA X 400 g
Unidad de medida: UNIDAD

Descripciin general:
v Producto lacteo obtenido de la leche de vaca.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractoristicas

- Qlor; Aroma caracterisico a leche,

- Color: Blanco o crema.

- Textura: Liquida

- Transporte: Vehlculos cublertos y ventilados.

- Condiciones de Almacenamiento; Lugar fresco v seco, tlemperalurs entre 10°C y 25°C
humedad relativa menor a 60%

- Vida Unil: 12 meses a partie de la fecha de produccion,

Forma de Embalaje
- Tarro de vidrio azul de 400 ml.

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL @lg?jggﬁﬂt{f{ 0 R ; il
Denominacikin del blen LECHE EVAPORADA SIN LACTOSA X 400 g
Unidad de medida: UNIDAD

Descripcion general:

Producto lfcteo obtenido de la leche de vaca sin laclosa.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractoristicas:

- Oler: Aroma caracteristico a leche,

- Color: Blanco © crema.
Textura; Liquida

- Transporte: Vehiculos cublertos v ventilados.

- Condiciones de Alimacenamiento: Lugar fresco y $eco, tlemperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.

- Vida Ut 12 meses a partir de la fecha de produceion,

Forma de Embalaje
- Envase de candn o plastico de 400 mi.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMU
Denominacion del bien; LECHE ENTERA S
Unidad de medida: CAIA
Descripcion geneoral:

SIN LATOSA X 170 G X 48 UNID

Producto lacteo obtenido de la leche de vaca.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- Qlor Aroma caracieristico a leche.

- Color: Blanco ¢ crema.
Textura: Liquida.

- Transporte” Vehiculos cublertos v ventilacos.

- Condiciones de Almacenamiento; Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.

- Vida Utii: 12 meses a partic de 1o fecha de produccion

Forma de Embalaje
., - Envase de cartén o plastico de 170 mi




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: MANTEQUILLA X 390 gr
Unidad de mediga: KILOGRAMO
Descripeon general: La mantequilla es un producto lacteo obtenido de la

crema de leche

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caractersticas:

- Sabor: Dulce y ligeramante 4cido.
Textura: Suave y cremosa

- Color: Amanlio claro o dorado

- Murmnedad: Maxmo 16%.

- Condiciones de Aimacenam

ento” Lugar fresco y refrigerado, lemperatura entre 2°C y 8°C,

humedad relativa menor a 60%
- Vida Util: 3 meses a partir de la fecha de produccion

Forma de Embalaje
“ ’2-.";/’!

- Envase de papel o plastico de 390 g.

FICHA TECNICA
ARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN B
1 i QUESO PASTEURIZADO DE VACA SIN SAL X 1KG
UNIDAD
Producto lacteo  obtenido de la leche de vaca

pasteurizada,

(sLCas.

. Aroma Caracteristico o Q

- Color Amarilo claro ¢ dorado.
- Texlura: Solida y cremosa.
Transporte: Vehiculos refrigerados.

(9

de Almacenamiento: Lugar fresco y refrigerado, temperatura entre 2°C y 8"

. Cond

humedad relatva menor a B0%

Vida D, 8 meses a partir de la fecha de produccidn

Forma de Embalaje
- Envase de plastico o papel ¢e 100 g0 500 g

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del blen GALLETA DE SODA X 28 gr APROX.

Unidad de medida: UNIDAD

Descripcion qeneral: Preducto alimenticio obtenido de la mezela de harin 1,
azlcar y otros ingredientes,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracleristicas:

- Qlor: Aroma dulce v caracts

- Sabor: Sabor dulce y 3
- Textura: Crocante
-~ Color: Blanco 0 dorade

Forma de Embalaje
-~ Bolsa de papel o poligropilens con cerme de cordel o adhesivo




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN A A b i
Denominacidn del bien: PAN FRANCES
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion general: Producto alimenticic oblenido de la fermentacion de

harina de trigo.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas:
- Olor: Aroma caracteristico a pan
- Color: Dorado claro o oscuro.
- Textura. Suave y esponjosd
- Transporte: Vehlculos cublertos y ventilados
- Condicion=s de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C v 25°C,
humedad relativa menor & 60%.

Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o pldstico de 100 g 0 500 g.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN m
Denominacikn del bien: TOSTADA X 10
Unidad de medida: UNHDAD

Descripcidn general;
" o Producto alimenticio obtenido de la lostada de pan

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas.

- Qlor: Aroma caracteristico a pan tostacdo.
e - Color: Dorado claro o oscuro.

- Textura. Crocants.

- Trar ~.;-3r' o: Vehiculos cublertos y ventilados.

- 5 de ‘\im'scon amiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C.,
numedad relatva menor a 60%.
Forma de Embalaje
- Bolsa cde papel o plastico de 100 g 0 500 q.
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN e
Denominacién del bien; PANETON
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion genaral: El panetdon es un producto alimenticio tipo pan duice,

olaborado con harina  de  trigo, azGcar, hueves,
mantequilla y frutas secas, destinado al consumo humano
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas:
- Olor: Aroma dulce y caracteristico a paneson.
- Color: Dorado claro o marrdn claro.
Textura Suave y esponjosa,
- Humedad: Maximo 25%.
- Grasas: Minirme 10%.
- Proteinas: Minimo 8%
Forma de Embalaje
- Envase: Bolsa de papel o plastico de 400 g 0 800 g
ETTTR - Etiqueta: Debe incluir informacidn de identificacion, ingredientes, valor nutricional y fecha de
o ‘Av:.;'w;'-, \, vencimiento,
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FICHA TECNICA
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacidn de : CHANCACA EN CHIPA
Unidad de medida; UNIDAD

Descripcidn general: La chancaca es un producto obtenido a parir de la cana

$ O Chipas Ce

Ca azucar, Se presenta en forma de lros

azGcar moreno, Se utiliza como edulcorante en diverss
preparacionas culinanas

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- Qlor Aroma a azucar moceno

- Forma: Trozos 0 chipas irre

- Color: Marrén claro ¢ oscuro.

- Sabor. Sabor duice y ligeramente caramelo.

- Textyra Dura y cristalina.

Forma de Embalaje 5

- Bolsas de plasuco o papel que conbenen los trozos de chancaca
FICHA TECNICA

1. CARACTERISTIC{\S GENERALES DEL BIEN COMUN n

Denominacitn del bien: FLAN INSTANTANEQ X S KG

Unidad de medida: UNIDAD

Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de la mezcla ce
ngredientes para proparar flan.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- Olor: Aroma dulce vy caracteristco a flan.

- Sabor. Sator dulce y cremoso.

o vt ire: Tink
- exiura: Polvo fino.

- Color; Blanco o crema.

Forma de Embalaje

- Bolsa ce papel o polipropileno con cierre de cordel o adhesivo \\ig

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN _

Denominacion del bien: GELATINA X 5 KG
Unidad de medida; UNIDAD
Descripcion general; La gelatina es un procucto almentico oblendo de la

hidrolisis de colagenc animal, utilizado como agente
gelificante y espesante en la industria alimentaria,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Car:

~
- o

rristicas;

icteristicas: Fisicas

bor: Insipido y ligeramente amargo,

- Textura: Polvo fino 0 granulos pequenos.

ol

sinas: Minimo 85%.
- Grasos: Maximo 29
- Mumedad: Maximo 12°

Forma de Embalaje

- Bolsa de papal o polipropilens de 5 kg.

- Cierre de corgel 0 aghesivo

- Ewvqueta con informacion de identificacion, ingredientes, valor nutrcional y fecha de
vencimiento
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
-."rorr nacién del bien: NAYONESA X 1KG
Unidad de medida: FRASCO
Descripcion general: Producto alimenticio obtlenido de la mezcla de aceds,

huevo y vinagre.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

Olor Aroma caracteristico a mayonesa

- Color: Blanco o crema.

- Textura: Pasta suave y homogénea.

- Transporte: Vehiculos cublertos y ventilados.

- Condiciones de Almacenameanto: Lugar fresco y refngarado, temperatura entre 2°C y 8°C,
humedad relativa menor a 80%.

Forma de Embalaje
- Envase de plastico o vidrio de 1 kg

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN STl i ok s R BT
Dmf minackdn del blen: MOSTAZA X 227 GP
Unidad de medida: FRASCO
Descripcdn general: La mostaza es un condimento obtenido de las semillas

de la planta de mostaza (Brassica juncea).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- Sabor: Picante y ligeramenie amargo.

- Textura: Pasta suave.

- Color: Amarillo claro o dorado.

- Humedad: Maximo 10%.

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C
humedad relativa mencr a 50%.

- Vida Utl: 6 meses a partic de la fecha de produccién

Forma de Embalaje
- Frasco de vidrio con tapa de metal o plastico de 227 § 0 500 g.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del ben: SILLAC

Unidad de medida: UNIDAD

Descripcion general: Producto alimenticio obtenldo de la fermentacion de scya
y sal,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracter(sticas:

- Olor: Aroma intenso y caracteristico a soya

- Cclor: Mamén claro ¢ oscuro.

. Textura: Liquida y VISCOosa.

- Humedad: Maximo 20%

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.

- Vida Ut 6§ meses a partic de 1a Techa de produccidn

Forma de Embalaje

- Envase de viddo o plastico de 100 ml o 500 ml.

T
=
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FICHA TECNICA
1. CARACTERIST!CAS GENERALES DEL BIEN COMUN

’e'"‘ﬂrr ina ‘A"C':!tnn "‘“TA DL T’JVM'
Unidad de medica: UNIDAD
Descripcion general: Producto alimenticio obtenkdo de 1a coccidn de tomates Y

aZucar.

z CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
e Lol
- Oleor: Aroma intenso y caracteristico a tomate,
- Color: Rojo claro ¢ intenso,
- Textura: Pasta suave y homogénea,
- Hum d: Maximo 20%.
- orciiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, te ratura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.
- Vida Utl: 6 meses a partir de |a fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Envase de vidno o plastico de 100 ml o 500 ml,

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS Qg_&ERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: ALSA DE OSTION X 500 mL
Unidad de medida: L\!’)A')
Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de la coccién de ostiones y

especias
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
ET facteristicas
- Quar Ar wnzm'wwovcarucb st co.ac"»cn
«  Color; Marrdn 0 O OSOUIO
« ','v~v<' Ura :';L':l.'l suave y homogénea
- Humedad: Maximo 20%.
- Cond cwones de Alnacenamiento. Ly Jar frosco Y seco, temperatura entra 1 0'C b 25'C
humedad redativa menor a 60%
- Vida Util: 6 meses a parir de la fecha de producsion

Forma de Embalaje \S

- Envase de vidrio o plastco de 100 mi o 500 ml,

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién cel bien: HONGO SECO Y LAUREL

Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcion general: El hongo seco y laurel son Ingredientes utilizados en
cocina para agregar $abor y arorma

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Cﬁ’l“"‘"" caa

- Sabor: Intenso y caracteristico.

- TU)’J! 1. Seca Y Quelnradiza
Color: Marrén o verde

ad: Maoamo 10%

- Condiciones de Almacenamie
humedad relativa menor a 60°

- Vida Uul: 6 meses a partic ¢& la fecha G DrOGUCCIOn

nto. Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,

Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o polipropilenc de 100 g 0 500 g
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien: TE A GRANEL
Unidad de medida: KILOGRAMO
Dascripcion general: Producto alimenticio obtenido de las hojas de Ia planta de

te (Camelha sinensis).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas:
Clor- Aroma caracteristico a té.
- Color: Verde claro o mamrdn claro.
- Texturs. Hojas secas ¥ quebracdizas.
- Transporte: Vehiculos cublertos y ventilados.
- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor & 650%.
Vida Ul 12 meses a partir de ta fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o polipropilenc de 1kg o 5 kg

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMC e ]
Denominacin del bien LINASA
Unidad de medida. KILOGRAMO

Descripcidn goneral: La linaza es un producto slimenticio obtenido de las
semillas de la planta de lino (Linum usitatissimum)

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- Sabor: Ligeramente amargo.

- Textura: Polvo fino.

- Color: Marrén claro,

- Humedad: Maximo 10%.

- Condiciones de Aimacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor & 50%.

- \fida Util: 6 meses a partir de la fecha de produccién

Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o polipropileno de 1 kg o S kg

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: ANIS FILTRANTE CAJA X 100 SOBRES
Unidad ce medida: UNIDAD
Descripcién general. €l anis filtrante e$ un producto Ltlizado para preparar

infusiones y bebidas. Se presenta en forma de sobres
fitrantes que contienen semillas de anis

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracleristicas:

- Olor: Aroma intenso y caracteristico  anis.

- Forma: Sobres fllrantes de papael.

- Color: Blanco o crema (sobres) y marrdn claro (semillas de anis).

- Sabor: Sabor duice y ligaramente anisado.

- Textura: Sobres de papel delgado y semillas de anis pequenas y duras

Forma de Embalaje
- Caja de cartdn que contiene 100 sobres fitrantes
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TR

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denomin: acion del bien: MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES
Unidad de medida: UNIDAD UNIDAD
Descripcion general: La manzanila es una planta medicinal utilizada para

preparar infusiones.
2 CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
;r ‘"”",‘ t(‘ 19
>abor: Ligeramente amargo y floral.
- Textura: Hojas secas y quebradizas,
Color: Verde o o amarllo,
- MHumedad: Maximo 10%.
- Condiciones de Almacenaméiento Lugar fresco y seco, temperatura ontre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 80%
- Vida Util* 6 mesas a partic 6= a !e.:h.'1 de produccion
Forma de Embalajo
Paquete de papel o canén con 100 sobres de papel

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Dencminacion del bien: MAIZ PACCHO

Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcion general: Productic alimenticio obtenido de la molienda de granos
de maiz (Zoa mays).

2 CARACTERESTICAS DEL BlEN COMUN

SUCES.

- Olor, Aroma caraciecistico a maiz.
- Color; Amarilio claro o dorado.

- Textura: He m'm fina.

- Transporte: Vehiculos cubiertos y ventilados,
- Condiciones :1r~ Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relatva menor & 60%.
Forma de Embalaje
- Bolsa de papel 0 polipropdeno de 1 kg o 5 kg _x
FICHA TE:CNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN Co QBRI D o 8 o
Denominacion del bien: HARINA DL
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcion general: Es el producto obtenido a partir de granos de haba seca
de la especia Vicia faba L., que han r.w 0 POr un
proceso de tratamiento térmico como ¢occidn, tostado o
extrusion y posterior molienda reduciéndolos a un polvo
fino de determinados grados de granulometria para su
Oy Consurmo directo.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas
- olorys 1bor Exenta de sabores y olores extranos, como los producicos a causa de mohos G

yvio rancidez

Envase y'o embalaje

- Elenvase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias '.‘J
pusdan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v «
fabricado de maners que rmantenga la calidad sanitaria cwmr(‘mr) 3 del producto di
toda
su vida Gvl, segin el articulo 118 del Reglamentd sobre Vigilancia y Control Sanitario ¢
Alimenlos y Bebidas, aprobado medi nrh, Decreto Supremo N° 007-98-SA,
modificatonas
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN i e
Denominacién del bien AJONJOLL
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcion general: Producto alimenticio obtanido de las semillas de la planta

de ajonjoll (Sesamum indicum).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- QOlor: Aroma intenso y caracteristico a ajonjoli.

- Color. Blanco 0 crema.

- Textura: Semillas pequenas y oleosas,

- Humedad: Maximo 10%.

- Transporte, Vehiculos cubiertos y ventilados.

- Cendiciones de Almacenamiento: Lugar frasco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa mencre a 60%.

- Vida Utl: 8 meses a partir de la fecha de produccion

Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o plastico de 100 g ¢ 500 .

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o
Denominacion del bien: CANELA CHINA
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de la corteza de la canala

{Cinnamomum verum).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN |
Caracteristicas: o

- Olor: Aroma intenso y caracteristico a canela.

- Color: Marron claro 0 0sours

- Texturg: Polvo fino 0 palitos.

- Transporte: Vehiculos cublertos y ventilados.

- Condiciones de Aimacenamiento: Lugar fresco y seco, lemperatura entre 10°C y 25°C,

humedad relativa menor a 60%,

- Vida Util:  meses a partir de la fecha de produccidn
Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o plastico de 100 g 0 500 g.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN : e i
Denominacidn del bien: MANI MOLIDO
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcién genoral: Producto alimenticio obtenido de la molienca de granos

de mani (Arachis hypogaea).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas:
- Olor: Aroma intenso y caracteristico a mani,
- Color: Marrdn claro o oscure
- Textura: Poivo fino. - Humedad. Maximo 10%.
- Transporte: Vehiculos cublertos y ventilados.
- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y $€¢o, lemperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.
- Vida Util: 8 meses a partir de la facha de produccibén
Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o plastico de 100 g 0 500 g.
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F!CHA TECNICA

1. CARACTERIST!CAS GENERALES DEL BIEN COMUN ; 1

: SML SA BA\RR:«C(’AX 400GR

Unidad de medida: FRASCO

Descripdion general: Producto alimentico obtenido de la mezcla de
ingredientes para preparar salsas.

2 CARACTEREST!CAS DEL BIEN COMUN

waract Cas.

E C of: Aroma intenso y caracteristico a barbacoa
- Color, Marrén claro ¢ oscurp
- TL"('J' 1 Pasta suave y homogénea,
- ransporte: Vehiculos cublertos v ventilados
- C:r“: ciones de Almacenamiento; Lugar tresco y seco, temperatura entre 10°C y 25*C,
humedad relativa menor a 50%,
Vida Utl: 12 meses a partic de la fecha de produccion
Forma de Embalaje
Botelia de viddo o plastico de 400 mi. APROX

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Penominacién det bien: QUINUA GRANEL
Uridad de mocida: KILOGRAMO
Descripcién general: Quinua procesada (beneficiada) Son s granos de quinua

que han $ido sometidos a operaciones © procesos de
limpiaza, escarificado, lavado, secado, despedrado,
selecoion  (clasificacian) y eliminacidon  de grancs
contrastantes (granos de color), resultando un producto
apto para la comercializacion y el consumo humano.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas
- REQUISITOS: Los granos de quinua deben tener el color caractecistico de la varedad o
ocolipo  utiliz !dl como materia prima, deben estar exentas de olores extrafos o
desagracables. Su aspecto debe responder a un grado de homogeneidad
caracteristcas sensonales,
Envase y/o embalaje
- Los envases y embalajes deben ser de grado alimentano, estar impios y ser de cabdad tal
Que evite cu.‘éiqu e dano extemo o interno al producto. Los envases deben ser de pnmer uso
¥ CONServar sus «‘;zr'nc'--ri-;t-"‘ 5 dn- calidad, higiene, ventilacién y resistencia necesaras para

¢ comercralizacion d:)fopmda d-: 'ua wqf.:"IOa. de c..ulr g, E:f.L.*- envasaes Ju’ @0
o cualquier materia y olor extrafio, seqin lo Indica el numeral 7.2 de la NTP

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMON

Denominacion cel bien: QUINUA PERLADA POR PAQUETE

Unicad e medida: \J\“D‘\D UNIDAD

Descripodon general: Quinua perlada selecta. Elaborade & base ¢e quinua
blanca Seleccionados y perados en seco para eliminar la
saponina (No amarga), No se necesita lavar ni escoger.
Se cocina en 15 minutos. Libre de gluten 1
impurezas

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Carart

aracie

- Color N
Caractensico, Aspecto: Homogéneo y uniforme

ural, caracteristico de la vanedad, Olor Natural, sin olores exiranos, Sabor
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3.3 Condiciones de operacién

Los bienes a entreqar deberdn ser manipulados en condiciones normales de temperatura y
humedad, durante el tempo de traslado.

3.4 Embalaje y rotulado
3.4,1 Embalaje
SEGUN FICHA TECNICA
3.4.2 Rotulado
SEGUN FICHA TECNICA
3.5 Modalidad de ejecucion llave en mano
3.5.1 Instalacion
NO APLICA
3.5.2 Puesta en funcionamiento
NO APLICA
3.6 Transporte
El transporte y manipulacion de los alimentos deben cumplir con b establecido en la “Guia
para el transporte de Alimentos Agropecuanos Primarios y Piensos® aprobade mediante R.D
N*154-2011-AG-SENASA-DIAL on ol cual debera de considerar:
- El transporte de ser para uso exclusivo para alimentcs, en forma higiénica evitanco su
/D alteracion contaminacion con sustancias toxicas.
- El transporte debe impedir f detedoro y contaminacién manteniendo el control ¢e la
temperatura y humedad.

3.7 Seguros

El contratista es responsable de proveer I0S sequros necesarios sl fuera el caso, para e
cumplirmiento de la ejecucion de La prestaciin.

3.8 Garantia comaercial
El contratista debera de proveer a través do una declaracion jurada, una garantia comercial

por los productos, en la cual se compromata a que, si existiera alguna observacion en cuanto
a las especificaciones técnicas solictadas al momento de la recepcion de los bienes, ol

contratista debera de reemplazar inmediatamente, por un producto que cumpla con lo
requendo en las especificaciones técnicas.

3.9 Disponibilidad de servicios y repuestos
El proveedor debera contar con un establecimiento en cual cuente con el sanvicio de atencion
al cliente, dentro dal distrito de Barranca para las coordinacicnes y consultas que requieca la
Entidad.

3.10 Prestaciones accesorias a la prestacion principal

3.10.1 Mantenimiento preventivo y/o correctivo

NO APLICA
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3.10.2

3.10.3

3.10.4

Soporte técnico

NO ARPLICA

Capacitacion y/o entrenamiento
NO APLICA

Otras prestaciones accesorias

NO APLICA

3.11 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacién

3114

3.11.2

Lugar

Los alimentos serdn entregados al responsable del almacén central del Hospital
Barranca Cajatambo y Servicios Basicos de Salud, sito en Av. Nicolas de Pidrola
N*210-224, Distrito de Barranca, Provincia de Barranca, Departamento de Lima, en
horario de 08:30 a 16:00 horas.

Plazo
El plazo de ejecucion de la prestacidn serd de 10 meses, contados a partic del dia
siguiente de la suscnpcion del contrato yio notificacion de la orden de compra

Log alimentos serin entregados de manera mensual de acuerdo con el siguiente

cronograma:
< ' '\ : w
g |lelel=zlz2laloln [ 0= | > | ¢ =
| ne 18 T ' | < < | 5 o | 2 -
NOMBRE DEL ITEM ' g | 3 t‘z‘: 3 3 = 3 ::)a i g & ke
| | o | Pucd
| | |
b e ! ! s
ACEITE DE OLIVA { . {
{ VIRGEN 500m: | UNP o I T T T Y ] I O 40
| | OLL
5 : DE AJONJOL UND 1 g . | 1 1 1 1 ’ 1 10
- - H 4
3| CAFE MOULIDO X 1Kg KILO 40 4 4 & 4 4 4 4| 4 , 4 20
-~ - KILO " "
4 | TRIGO PELADO 10| 10| 10| 1| w| w0 w0 w0 w| 1 100
BT KIL| I ,
§ | MALZ MOTE PELADO ° 1 w0 ol w| w0 0] wl w0 w0 w0 w 100
. KILO |
& CEBADA TOSTADA. 6 6 61 6 8 L t o L 6o
s 2| 2| 2| z2| 2| =2
BOCSA 2 2 2 b 2 2
1 |
0| 20 20( 20| 20| 20{ 20{ 20| 20| 20| 200
= UNIDAD | 10| 10 10| 10| 10| 10| 10 10| 10| 1o 100 |
o . (I | |
CANELA ENTERA KLO 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1] 10|
| —— oo ot ot - > "J‘..> p— Wa— e |
‘ CLAVO DE CLOR “ | 05| 05| 05| os| os| os| 08| os| os| os 5
| PALI MOUDO A KILO 1 1
.‘L 13 | G A 05| 05| os| os| os| os| os| os| os| os| 5
T " - T~ 1
12 | ACHIQTE MOLIDO MO s 08| os| os| os| os| os! os| osl os] 5
GLUTAMATO |
15 o CAJ 1 1 |4 toa
MONOSODICO X IKG A Vo 1 ' 1 e
COAMING MOLIDO X |
16 | 4GR, CAJA POR 100 ChIA 3/ 3| 3| 3 3 3 3 3| 3 y an
| so8RES ‘ |
PINIENTA £ ;
g CAJA 3 | 8| 9 3 3 30 |
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OREGANG EN POLVOD

18 | X 50 GR CAJAPOR SO | CAJA al a3l 3| s a| s s 3| 3| 3 30
SOBRES | .
o | ESENCIA DE VAINILLA | BOTELL ) N ‘
\ 2 | e ery A | 1 1 1 1 ] 1 1 1 10
20 ‘Z‘gﬁﬂzil:mox waioad | 12| 12| 12| 2| 92| 2| 2| 2| 2| w2 120
VINAGRE TINTO X 600 . . [ .
| 21 | i grox UMIDAD | 15 [ 150 18| s 15| 1s| 18| 15| 15| 15| 150
| C £ E) |
22 | GHOCCLATE EN wibad | o] o o o o o o o of 4w 0
' A | wn L - “ « “ - -
FRESA X 1 KG UNIDAD 2 12 12 12 12 12 12 12 12 1.\ ) 140.
CONSERVA DE ! 1 [
24 | DURAZNO EN LATA ol of o of o o o o o @ 30
ALMIBAR X 820 G | l
[ | ‘
25 | GUINDON o al 3| 3| 3| 3| 3| 3 3 3| 3 0|
26 | PASAS o al 3| 3| 3| a3l 3| 3| 3 3| 3| a0
LECHE EVAPORAGA ; ‘ . x
27 |ENTERA X 4N g UNIDAD | 144 | 144 | 144 | 144 184 | 144 144 tad ) tad | 44| 1,440
MOX — | ; |
LECHE EVAPORADA < ; ;
28 | SEMIDESCREMADA X | UNIDAD | 144 | 144 ] 144 | 144 | 144 | 14¢]| 144] 144] 144 144 | 1,440)
b | 400 g APROX. | |
LECHE EVAPORADA | T |
29 [SINLACTOSA X400 | UNIDAD | 144 | 144 | 14| 144 | 244 | 184| 1a8| 18] 144 | 1aa|  1.20|
] APROX. | | | ;
LECHE ENTERA SIN | [ [ ,
30 |LATOSAX 170G UNIDAD 2| 2| 2 2 2 2| 2| 2| 2| 2 20
APROX. X 48 UNID | | { | | |
e : ] T [ \
3 ;"‘"TEQU"-‘-""““ PaTE | 10| 10| 10| 10| w| 10| | 0| 10| 1| 10
1 d
QUESO | - ‘
a2 0| T L Fe 7 i 0 2
2 | DASTRUREZADO ko | rof 70| s| 7| | 2| o w 70| 70 esn!
GALLETA DE SODA X . | , ) e | 1n |
33 | 33 o APROX UNIOAD | 150 150| 150| 150| 150| 1%0| 10| 50| 10| 10| 1.500]
680 | 6,80 | 650 | 680 | 680 6.90| 6.80 6.80| 6.80 | 6,50 |
a4 » E
24 | PAN FRANCES UNIDAD | *Fo TR T 0 el ol el el ol ol 68000
| | |
36 | YOSYADA X 10 vaoao | 7e| vo| Tl vl vo| | 7| 7| 0| w0 700
36 | PANETON X 1 kg wnoap | of of of af of o o o of as s
37 | CHANGACA EN CHIPA | CHIPA al 3| 2| 2| 2| 2| 2| 2 2| 2 72|
38 | PLANKSTANTANEOX | uoan [ 3| 4l 1| 1| <] | 1| | 1| 1l 0
5 KG |
39 | GELATINA X5 KG unoao | 3| 3| 3| 3 { 3f 3| 3/ 3 3| 3 30
| 40 | MAYONESA X 1KG uvioao | 3| 3| 3| 3| 3| 3| 3] 3] 4| s 32
41 | MOSTAZAX227 GR  |Frasco| 8| 8| s| s s| 8| s 8 & l & 80
1 ‘
42 | SILLAD X 500 WL [unoap | ¢ 1| 0| 1| el 1| 10| 10 10| 10 100
PASTA DE TOMATE X | | N | .
ol 410 al JIR 1 1 1
43 320 GR ' UNIDAD 10 10 10 1 10 10 10 4] 0 Q 00
| 44 |SALSADEOSTIONX | ioan | 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12 92| 2| 120
| HONGO SECO Y KILO , wal g p
| 4s |0 | "0 | 03] 03] 03] 03| 03| 03| 03 03| 05| 05| 3
{ I KILO
| 46 l TE A GRANEL | 08| 05| 05| os| 08| 05| 05/ 05 05| 05 5
7 |unasameresoy | O s| s| s| s| s| s| s| s| s s ©
| AMIS FILTRANTE X |\ o Al < _ ) :
4 | o0 sopRES |wiioap | 3| 3 3| 3| 3/ 3 3 3 3| 3 30|
| MANZANILLA ‘ || 1
| 49 | FILTRANTE X 100 [wioao | 3| 3| 3| a3 3| 3| 3 3 3| 3 30|
SOARES , ! ‘ |
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. Kl | " " . - i
MAIZ PACCHO LO 10 10 10 0 10| 1 10 | 10 0 100
) S—— + —————
KILO |
HARINA DE HABAS 4 4 4 4| 4 4 4 4 4 A a0
82 | AJCKIOLL KILO 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05| 05 5
CANELA CHINA KILO 2 2 2 2 2 2 2 ? 2 7 i
54 | MANI MCOLIDO KILO 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0
84 “'« MARBACOA X . |
Qun L ;-. | \ | |
g | QU “”‘;Q""‘ [ Bowss | | 20| 20| 20| 20 20 20| 20| 20| 2 200
NICO X 250G | |
57 | QUINUA GRADO 1 [ Ko 18 18] 18] 8| 18] 18| 18| 18| 8| 18 150
] |

Nota: la primera entregs se realizard a ks cinco (05) dias h.ttdr-s: de suscrito el contrale, las de
entregas se realizar durante la primera se nan: ocu <,nJJ mes, en m()rdm I x/m con ¢ ! .(r'- } usuarnia.

IV.RECURSOS A SER PROVISTOS POR EL CONTRATISTA

REQUIS!TOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR
- Contar con el Registro Nacional de Proveedores-RNP-Bienes
- Registre Unico del Contribuyente-RUC, con el objeto de la contratacion.
- Licencia de Funcionamiento con el giro de negocio objeto de la contratacion,
- Registro Sanitario o Certificado de Registra Sanitario, emitido por la Autoridad de Sakud
competante v vigente a la fecha.

4.2. EXPERIENCIA DEL PROVEEDOR:

- El Proveedor debera ce acreditar una expenencia acumulada mayor a tres (03) veces el
valor H"r'.'sdv por la contratacion ¢o Dienes iguales y/o simulams al objelo de la
convocatona, con una antigledad no mayor a ocho (08) afios, contados a partir de la

o .\ormm.d.

- S, considerara bienes wquales y/o similares al suministro de viverss en general a

nstituciones del estado

V OTRAS CONSIDERAC!ONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

5 1 OIr.:a. obligaciones
5.1.1 Otras obligaciones del contratista
- Camet de sanidad emitido por un establecimiento de salud
- Contar con ¢l uniforme adecuado para la manipulacion de alimentos de consumo
humano.
5.1.2 Otras obligaciones de la Entidad
- Otomgar las facilidades para internamienios de los blenes
5.2 Adelantos
La entidad no entregara adelantos
5.3 Subcontratacidn
£l contratista no podra subcontratar ningune de los items
5.4 Confidencialidad
La emprasa proveedora debera guardar confidencialidad de la informacién que se entrega,
asi como la que se genera durante ka ejecucion de las prestaciones y ta informacion producida
una vez que se hayan concluido las prestaciones. Dicha informacidon puade consistir en

mapas, dibujos, fotografias, mosaicos. planos, informes, rscomendaciones, calculos,
w:,‘.?\\ documen 'y,"durm- c,ocumm 6 @ i ‘o*«nclrbn compllados o recibidos por el contra
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5.5 Medidas de control durante la ejecucion contractual
Durante la ejecucidn del contrato, la entidad. mediante su drea de nutricidn podrd realizar la
calidad de los bienes entregados a través del método de musesireo aleatoro, para la
comprobacién de la calidad y vigencia de los bienes, asi como el tipo y 1a oportunidad de
presenmtacién de los certificacos de conformidad o certificados de inspeccidn u oos
documentos ¢e caradcter obiigatorio que estén previstos en ks documentos del procedimiento

5.6 Conformidad de los bienes

5.6.1 Area que recepcionara y brindara la conformidad )
La racepcién serd otorgada por el responsable de la UNIDAD ORGANICA DE
ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES y la conformidad serd otorgada por la
UNIDAD ORGANICA de NUTRICION Y DIETETICA del Hospital Barranca Cajatambo
y Servicios Basicos de Salud, en el plazo maximo de SIETE (7) DIAS HABILES dias de
produciaa la recepcion

5.6.2 Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes
NO APLICA
5.6.3 Pruebas do puesta en funcionamiento para la conformidad de los bienes
NO APLICA
5.7 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada & favor del contratista en PAGOS
MENSUALES, de acuerdo con la cantidad entregada.

Para efectos del pago de las contraprestacones sjeculadas por 2l contratsta, la Entdad cabe
contar con la sigulente documentacion.

- Recepcion del responsable del area de almacén del establecimiento de salud y/o quien haga
SUS VOCos.

- Informe del funcionario responsable de la Unidad de Nutricidn y Dietético emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

. Gula de Remisidn,

Dicha documentacion se debe presentar en mesa se partes del Hospital de Supe Laura Esther
Rodriguez Dutanto, sito en Jr, Alfonso Ugarte N°350, Distrito de Supe, Provincia de Barranca,
Departamento de Lima, en horaro de 08:30 a 16:00 hocas.

5.8 Foérmula de reajuste
No se aplicara reajustes

5.9 Penalidades
En caso de retraso Injustificado del contratista en la ejecucion de las presentaciones objeto
del contrato la entidad le aplica automdticamente una penalidad por mora por cada dia atraso

la penalidad se aplica automaticamente v se calcula dé acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x Monto vigente
F x Plazo vigenta en Dias

Penalidad Diarla

donde F tiene los sigulentes valores:
a) para plazos menores o iGuales sesenta (60) dias para bienes y servicio: F=040
b) para plazos mayores a sesenta (60) dias para bienes y servicios: F=025
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5.10 Otras penalidades aplicables

La Entidad puede establecer penabdades distintas ala mencionada en el numeral precedente,
segin ko previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la secckdn espocifica do
las bases,

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diex por ciento (10%) del monte cel contrato vigenta, ©
de sar e| caso, del item que debio ejecutarse.

Otrax ponalidades

3 i i ] rma
N* Supuestos de aplicacion de Forma de Brocedimitento
penalidad calculo
. 4 La penalida¢ serd apicada e
Ent do productos con fechs y 5%, do I
01 CIRrega 0 p ?JJ.u. s con fecha de 0.5% de la scuerdo con o Informe del Area de
vigenca vencido UIT

nutrcion

La penalidad serd aplcada de

Entrega ce productos sin peso 0.5% dela

02 = ocics uIT acuerdo con el informa del drea de

e ML, 4

nulricion,

Incumplimiento de 08 g galy L8 Ppenalidad serd aplicada de
03  aespecificacones técnlcas de los l_;IT acuerdo con ol informe del area de

biencs nutricion,

No contar con & personal i oenaliisd serd aokcads @
~. debidamente uniformado  0.5% dela -0 PEnalcad o BETHAS O
04 » e acuardo con el informe del drea de

(indumentana adecuada para ol T

. R MATCOn
de abmentos)

5.11 Responsabilidad por vicios ocultos
La recepadn conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a

reclamar posterormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por s
irticulos 40 de la Ley de Conltrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ano contacko a partie de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD

5.12 Condiciones de los consorcios

En el caso de consorcios, solo se consilera la experniencia de aguelios integrantes que
ejecutan conjuntamente el objeto del contrato. Asimismo, ol drea usuara puede establecs

) Maximo dos (02) de consorciados

i Un porcentaje minimo da 20% participacion de cada oconsorciado

) Elintegrante cel consorcio que acredine mayor expenencia cumpia con un porcentaja
minimo de 50 % de paricipacion

513 ;/;xlidoz de la oferta

La oferta deberd tener validez desde la suscripcsdn del contrato y/o fima de la orden de
compra, suscria por el proveedor, quedanco obligado a su cumplimiento

5.14 Anticorrupcion

Con la elaboracion y notificacion de la Orcen de Senvicio, se formaliza el vinculo contrasiua ’
para lo cual se inclura el siguients texto:

Con la notificacidn de la presente, El Proveedor, declara y garantiza no haber, directa o
indirectamente, haber negociado o efectuado, cualquier pago ©, en general, cualquier
beneficio 0 incentivo ilegal en relackin al contrato.
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EL Provaedor, se obliga a conducirse en {odo momento, durante la ejecucién del contrato,
con honestidad, probidad, veracidad ¢ integridad y de no cometer actos ileqales o de
corrupcidn, directa o indirectamente.

EL Proveedor, se Compromete a: (i) comunicar a las autondades competentes, ¢e manera
directa y oportuna, cualquier acto o conducta llicita ¢ corrupta de la que tuviera conocimiento;
y (#) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropladas para evitar los
refendos actos o praclicas.

Bl incumplimiento de las obligaciones astablecidas en esta clausula, durante la ejecucién
contractual, da &l derecho al Goblemo Regional de Ancash a resolver automatcamente v ce
pleno derecho el contrato, bastando para tal efecto que se remils una comunicacion
nformando que se ha producido dicha resolucion, sin perjuicic de las acciones civiles, penalos
y administrativas a que hubiera lugar.
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Requerimiento

Especificaciones Técnicas

Organo yio Unidad Organica SERVICIO DE NUTRICION Y DIATETICA OFL
HOSPITAL SUPE LAURA ESTHER RODRIGUEZ
D\}._f\f" L

Achvndad det POl ERVICIO DE NUIPICI’)'\J

Donommacnon de la contratacién: »\DOUI MICION DE VI VFQ:-‘S S ,OS SIN FICHA
TECNICA PARA EL HOS MT ! SUPE U\L;‘r\
ESTHER RODRIGUEZ DULANT!
FER ™ CORRESPONDIENTE A LOS MESES DE MARZOD A
R DICIEMBRE 2025

- rof b
R FINALIDAD PUBLICA
Fortalecer 1a atencién inte f:',x de los pacientes y personal asistencial con un servicio de

alimentacion de calidad durante su permanencia en el Hospital de Supe Laura Esther Rodriguez
') Jl“l’\ te.

1. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

ol presente requerimiento tiene por ut.;utwo es tln,C\ r las condiciones técnicas y legales para
contratar a una persona natural y/o juridica encargada de suministrar viveres secos, que no
cuenian con ficha técnica del OSCE, para el servicio de nutricién del Hospital de Supe Laura
Cather ﬁm*( quez Dulanto.

III. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

3.1 Descripcion de los bienes a contratar

M
|

NUITEM PRODUCTO | MEDIDA | TOYAL
|

T eastawantn T T T | w
2 CAFE DE CEBADA INSTANTANEQ X 185 gr UNIDAD @0
CAFE INSTANTANED x 200 gr. UNIDAD 40

e [ GuuA e ALADA Ve L]
1ORON ENTERQ KR 20

7 NAZA EN ul 30

) 8 KIWICHA 5 20
= 9 TARWI (CHOCHO K3 20

10 MAZ PACCHO Kg 20
11 CACAD A GRANEL UNIDAD 30
12 CEBADA TOSTADA Ky 60
13 HARINA DE CAMOTE X Zkg Kg 5

h

10

L]

17 POLVO OE HORNEAR X 20 GR 9
18 Sk ‘W Ax 200 gr 150
19 | MARGARINA SIN SALA GRANEL " 10
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20 | COCOM EL POLVO X 160 Gr
21 | CANELAENTERA
22 | CANELAEN POLVO A GRANEL

UNIDAD

nAD

UNIDAD

QUINCOMN

W PASAS Kg 20
35 | MANIPELADO '8 10
36 ECAMA PELADA ! X 10
‘ LE '.'A';: (C NDENSADA X 400 Gr Apto,. ’ 10
33 LECHE ENTERA EN POLVO x 96 gr. Apron. ‘ 19

1.90 ml

OOA x 28 gr. APROX

1,500

kY GALLETA VAINILLA X 37 gr APROY. X 6

500

PAN FRANCES

UNIOAD

39,650

48 TOSTADAS x 10

UNIDAD

100

FLAN INSTANTANEQ x 5 Kg

UMIDAL

UNEDALD

20

40

UNIDAD

6

UM :] A _f“.

40

-

RS

MDA

BOTE

UNIOAD

ok SALSA DE

BOTELLA

SALSA BARE

59 HOMNGO SECO Kg 2
g ANIS ENET “p 8
1,.” o e ”

0 20

63 FLOR DE JAMAICA FILTRANTE X 100 SOBRES

UNIDAD

UNIDALD

LB\
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o . ‘>
{27 %
it el iRl o
v 10
¢ AL X 20 ¥
§7 Kg 5 | )
M
| COMING MOLIDO X 4 g/APROX. X 100 LI 3
PIMIENTA MOUDA X 125 Gr rg 3
OREGANO SECO X 50 Gr Kg 2
71 t A X 90 ML FAASCO A

73 FERASIN LACTOSA x £10 gr APROX.
73 CHANCACA X CHIPA
74 PASTA DE TOMATE X 320 Gr.

P ANIS FILTRANTE X 100 SOBRES

76 MANZANILLA FILTRANTE X 100 SO8RES

3.2 Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: CAFE INSTANTANEO X 200 G

Unidad de medida. KILOGRAMO

Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de la molienda de granos
de café (Coffea arabica).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- Olor; Aroma intenso y caracteristico a café.
- Coclor: Marrdn ¢ 0 OSCUI0.

- Textyra: Potvo fino,

- Transporte: Vehiculos cubiertos y ventilado:

/D - Condiciones de Almacenamiento; Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C
: humsed lativa menor a 80°

¥ a partir de 1a fecha de produccion

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: TRIGO PELADO

Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de la molienda do granos
de trigo {Triticum aestivum).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMON

O a irgo.
- Textura: Hatina fina,
olsa de papel {

s cublertos

- Qlor: Arorr

™ Pal
Color: B

3 qe

- 2 mases a partir de la fecha de produccion. AS17
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FICHA TECNICA '
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN CO"/IUN
D MAIZ MOTE PELADO
‘”‘. LALIO
E1 mote pelaco s un producto alimenticio obtenido de la
quinua o 8l maiz.
2. CARACTERESTICAS DELBIENCOMUN R
8s 1L or. L
- papel ¢ polipeopilenc
nto: ar fresco y 3 entre 10°C y 25°C,
{
FICHA TECNICA B
1, STICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
C‘ Cv J:)" :)f"\ Tu c;”l.‘-D.‘.\
Unidad "x..:J"'\\'i:J
Descripcion general; La cebac artir di

qgraneg
sabor y
n'; ..h.’,‘ 18 4
| 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

| -

|

| .

| o O dorado

' do vy ligeramente lostado. i
|

1 F o=

| Yk (

l—._ Kol ) Da | PR 0 nNen 10s Qrano 9} cebada 1a¢

FICHA TECNICA
. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

MAICENA - ALIMIDON DE
K u._O\JF".-‘l -‘_‘

| Denominacién del bien:

|
L
‘ Unidad ce
I

La maicena es alimenticio obtenigdo d

harin

un producto

a ce malz

| 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

i
SR

L
> Almacenamienio: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
menor ! '
Y O ll \ il (o ( .‘:" J N ‘
n g |
el o de 10 » 500 g |
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FICHA TECNICA Nk,
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN B et
Denominacidn del bien: ‘ SE?,'I,X!&J‘L/-. v
Unidad de medkia BOLSA
Descripcion general: La sémola es un producto alimenticio cbtenido de la
molienda de granos de trigo duro (Triticum durum).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
- Olor Aroma caracteris a trigo
- Color: Amar
- Textura: Gram
- MHumecad: Max ¢
- 8. Minimo 12%.
- Grasas; Maximo 2%.
Forma de Embalaje
- Envase: Bolsa de papel o polipropileno de 200 g.
- Etiqueta: Debe incluir informacid » wdentificacion, ingredientes, valor nutncional y fecha de
vencimionto.
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bign. COCOA EN POLVO X 160 G
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcidn general: Producto alimenticio oblenido de la molienda de grancs

e cacaon.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
% Caracteristicas:
- Qlar Aroma a chocolate

~ Sabor: Sabor a o ate amargo.
" Textura Polvo fino

- Color. Marrén claro o oscuro.

Forma de Embalaje
- Envase de papel o plastico con cierre de tapa ¢ adhesivo.

FICHA TECNICA

Denominacién del bien: CANELA ENTERA

Unidad de medida: KILOGRANO
Descripcion general; La canela ¢ntera €3 una especia obtenida de la coneza

del &rbol de canela (Cinnamomum verum). Se utiliza
como condimento en diversas preparaciones culinaras

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracter!

- Qlor. Aroma cahdo y caracterstic

Sabor: Sabor calido v dulce.

- Textura: Dura y fibrosa.

S5
878

\ : L~
i
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|' FICHA TECNICA R
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN AR
|
| =
| d 2 flor ¢ o ro  (SHyzyqlun
= & papel o polipropileno de 25 kg, con cierre de cordel 0 adhesivo.
L
FICHA TECNICA
. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COI}_‘L}N R -
20 UTAMATO MONOSODIC ") ,\ K",
RILOGRAMO
!.7.' glutamato monosodico es un aditivo alimentaric
tiltzado como potenciador ded sabor,
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN FOMUN
namentor LL fre ¥ $6C0, lemperatura entre 10°C y 25°C
3 ©
wrtie de la fech Yiucear
leno de 70 5Kkg
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES | DEL BIEN COh’UN N

\29)
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o
ENTAL IOL DJ\ ;( 125 G

Denominacidn del bien: ‘>l. E

Unidad de medxia: KILOGRAMO
Descripcidn gener: Producto alimenticio obtenido da fa molienca Ge granos
de pimeenta (Piper nigrum).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN -
Cara L
o a pimienta
ones de Almacenamiento: Lugar fresco vy seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
numacac reialn N a0
- Vida Ut 05 r de la fecha de produccion ;
Forma de Embalaje
- Caja de papel o cartén x 100 sobres con bolsa de plastico interio,
FICHA TECNICA ‘:
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
C minacién del bien OREGANQ SECO X 50 GR,
Unidad de medida CM../\
:‘J:::z:r.pcnon general: El orégano es una planta mediinal utiizada como
condimento,
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
- inte y igeramente amargo
- 0.
- de claro o marrdn
Humadad: Maximo 10%.
- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco v seco, temperatura antre 10°C y 257C,
relaliva menor a 60%. .
- 1 6 meses a partir de la fecha de produccion
Forma de Embalaje
Caja de papel o carlén con bolsa de plaslico mtenor,
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN L
Denominacién del bien: U._!».f“ A DE VAINILLA X a0 ML
Uﬂ dad de medda; BOTELLA
:SCripcion general Producto alimenticio obtenido de la extraccion de la

vamilia (Vanilla planifolia).
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicns:

- Olor Aroma intensg y caracteristico a vain
Sabor: Sabor f:i:- ¥ Cremoso,
Textura: Liguida.

Color. Amarilio claro o dorado

Forma de Embalaje
- Frasco de vidno con tapa de metal 0 plashico.

-




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN CO‘v‘lUN

Denominacién del bien: INA > BL “\r\\,Ol:‘: 0 mL
|

Forma de Embalaje
Botelta de vidrio o pltastico de 600

nido de la fermentacion e vings

FICHA TECNICA

. CI\PI‘LC‘TERIST!CAS GENERALES DEL BIEN COF\'UN o
A /»‘\r‘-.”_‘—’i\—: )’w”')r'rL
"’C ELLA

Producto alimenticko obtenido de la fermentacidn de vir

CO Y $8¢0, temperatura entre 10°C 5C
ceion
Forma de Embalaje
go de video o - w0 BO0
FICHA TECNICA
1 CARACTF RISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN T
.z' 1 del bien MANJAR BLANCO X 1“:‘;]
Unidadg edida V»D/,
Descrpcidn general f
s permitidos
2. STICAS DEL BIEN COMUN
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA of 4.
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN Q_MQ §
Den OMINACcION J&l Dien: MERMELADA DE
Unidad de medida: FRASCO
Descripcion general: La memelada es un producto alimentcic obtenico de la
coccion de frutas y azucar.
2 RACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
C
- geramante 4cido.
Textura: Pasta suave v gelatinosa,
Color: Rejo ¢claro o d
- fumedad: Maximo 2
- Condiciones de Alm gar frasco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C
Aumedcadc relaliva me OV Y.
- Mida Ltil. 8 meses a panic de la fecha de produccion.
Forma de Embalaje
- Envase ¢ vidno o plastco da 1 kg.
FICHA TECNICA i
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN ) N
Denominacidn del bien: CONSERVA DE DURAZNQ EN ALMIBAR X 820 G |
Unidad de medid LATA
Descripcion ge Producte alimenticio obtendo de la conservacion e
duraznos en almibar.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
P dsislilbsipinluis A TA TS
- Obor: Aroma dulce y caracteristico a durazno.
- Saber: Sab ce Yy acK
- Textura: Suave y gelatinos |‘
- Color. Amarillo clarg o ( "
!
pa de metal ) 9
J

FICHA TECNICA 1
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIENCOMUN |

% Denominacion del bien: GUINDON

Unidad de medda: KILOGRAMO
Descripcion general. El guindon es un tipo de fruta seca utlizada en repostena

¥ COCINE.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas:
- Sat

D

r: Dulce v ligeramente 4¢:do.
- lFextura: Suave y qelatnosa.
Caolor: Rojo o amarilio.

Maximo 20%.

de Admacenami

- Humedad:

andicione

no: Lugar fresco vy seco, temperatura entre 10°C y 25°C

) 1a fecha de produccon.

| Forma de Embalaje

| . L )
| - Bolsa de papel o polipropileno de 1 kg © 5 kg.

s
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
ISTICAS GENERALES DELBIEN COMUN

(
1. CARACTE

W

cas obtenidas de la uva (Wit
) CO Y cO, tlempera 1 €N
| ’
. duccion

ol O plastice

1
s vinilera),
0°C v 25°C
Cy25C

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

ominacion del bien:

0 LECHE CONDENSADA
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion general:

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

X 200 g APROX,

na

-~ h
Laracter
= gradable ¢e sabor dulce concentrado.
RO Cremosd
08 Y yeninac
- \ o Lugart 0, ten ura entre 10°C y 25°C {
i !
1

¢ » & Jd pe ae i Cha Jd@ proQueCio |
" |
Form |
- T APrOX |

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del blen: LEC APORADA DESCREMADA
Unidad de medida: UNIDAD
Descnpcion general:

Producto lacteo obtenido de

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

~lor

8 cublertos y ventilacdo

eo0, lemperatura

snamento: Lugar fresco y s

la leche de v

tre 10°C

X400 g

acn

e, KK
LY L0
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

- e R /&
| k5
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BlEN_ ! ON
Cenominacion del bien: LECHE EVA u—m\ A SIN LACTOSA X 400 ¢
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcidn general;

Producto lacteo obtenido de la leche de vaca sin lactosa.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Text lLvlfu

niento: \.x,'. r ‘r 15C0 y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,

J-- la fecha de produccion.

Forma de Emh"lnju
- Envase de carton o plastico de 400 mil.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN ——
C'wr_,n" nacidn del bien LECHE ENTERA SIN LATOSA X "" G w’l-'i) X
Unidad de medida CAJA
Dascripcion general:

Producto lacteo oblenido de la keche de vaca.

2 Lo

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

C ,~~; risticas:
Olor: Aroma caracteristuco a leche,

- Color: Blanco o crerna.

- Textura: Liquida.

- Transporte: Vehiculos cubiertos y ventlados.

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60%.

- \ida Utl: 12 meses a parlir de la fecha de produccidn

Forma de Embalaje

- Envase de carldn o plastico de 410 m

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FICHA TECNICA

Denominacion del blen: QUESQ PASTEURIZADO
Unidad de medida: UNIDAD
Dascrpcion general Produclo lacteo obtenido de la leche de vaca

pasteurizada.
2. CARACTERESTICAS DEL ESI[:N CO MON

,\

aracteristicas:

- QOfor: Aroma caracteristico 8 queso.

" Color: Amarillo claro © dorado.

- Textura: Solda y cremosa.

- ‘r nsporte; Vehiculos refrigerados.

- ondiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y refrigerado, temperatura entre 2°C v §°C,

% amadad relativa menor a 60%
- Nida Util: 6 meses a partir de la fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Envase de plastico o papel de 100go 800 g
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD \

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN CVOMU‘N o
Denominacion del bien: GALLETA DE SODA X 28 gr APROX.
hanna,
[ . y ,
| - a ipel 0 polipropileno con cierre de cordel o adhesivo
‘ FICHA TECNICA
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN ) )
| Denominacion del blen: PAN FRANCES
| Unidad e i
Descnpcion genera nticio obtendo de la fermentacion de
| 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Caracteristicas:
O Aroma caracleristco a pan.
w Do y Glarey «
ur IVE Y @S
f te: Vel 035 Cu
o C de Almacs 1 c co, temperatura entre 10°C ) |
[ | i "t :
] 1 =mb
\ ! & DADE je 100 g ¢ & {
| .’
[ 1
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN = |
| C cién del bien; T ‘
| - ~ ‘
| Lesacripcion genera
i enioo g ostag par |
| 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
|- Qtor caracter o0 pan O i
- i
y ventlado _ 1
” Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
| Form [
i |




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA G
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN : _J ey
Denominacién del bien: MENSI X 400 ¢ , e

Unidad ce medida: UNIDAD
Descripcion general: L.a Salsa Mensi es un aderezo de origen oriental,

elaborado a base de soya Yy tigoe Termentados
naturalmente en salmuera, y aderezado con ajos frescos
y una mezcia de ngredientes seleccionados

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

waracior «35

.»'\]O Y soya fermentada

ar. marron brillante,

Semi liquida y homogénea.
fehiculos cublertos y ventilado

de Almacenarmiento: Lugar fresco

v refrigerado, temperatura entre 2°C y 8°C,
ativa menor a 50%.

Forma de Embalaje

» O viding de 400 g Aprox. |

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMQ_N
Denominacién del bien CHANCACA EN CHIPA
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion general: La chancaca es un producto obterido a partir de la ¢

Y ~ " - e ”
de azdcar. Se presenta en forma de trozos ¢ chips

car moceno. Se utiliza como edulcorante en diversas

az
preparaciones culinanas
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- QOlor. Aroma a azicar moreno.

- Forma: Trozos ¢ chipas imegulares.
/ - Color. Marrdn claro o oscuro.

Sabor: Sabor dulce y ligeramente caramelo,

w waAdOC Of ou

- Textura: Dura y cristalina.

Forma de Erobalaje
Bolsas de plastico o papel que contienen 103 trozos de chancaca

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion de! bien: FLAN INSTANTANEO X 5 KG
Unicad ge med da: JNIDAD
Descripcidn general: Produclo almenticio oblenido de la mezcla de

ngredientes para preparar flan,
.l CARACTERESTICAS_ D‘EL BIEN (,OMUN

f or« ¥
wa ldie Lehsa.

- Aroma dulce y caracterist
r: Sabor dulce y cren

Textura: Polvo fino.

£ o] oo P
- w G, O ~

Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o polipropileno con cierre de cordel o adhesivo




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA A,
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Danominacidn del bien: GELATINA X 5 KG 5 ’
Unidad de medida: UNIDAD -
Descripeidn general: La gelatina €3 un procducio alimenticio obtenido de la

hidrolisis de coldgeno animal, ullizado como agenle

selificante y espesante en la Industria alimentaria,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Brisucas

extura; Polvo fino o granulos pequenos, Color:

Cha e
FICHA TECNICA
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DFL_BlFNCO‘dUN - ) B
| Denominacion del bien: KETCHUP X 390 g
| Unicac ce medida: FRASCO
j Descripcitn general Procucto formulado a partir del tomate en cualquiera de
| sus formas, eliminadas pieles y semillas al que
afade sal, vinagre de alcohol, !
aromas, especlas, acidulante
conservagores
| 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Pasta svave y b
Tr note: ehic ntilaco
- C fe A Lugar fresco y refrigerado, ternperatura entre 2°C y 8°C

FICHA TECNICA
AS GENERALES DEL BIEN COMUN
MOSTAZA X 500 GR

FRASCO

"

La mostaza es un condimento oblenido de las semillas

¢é la planta de mostaza .'T‘:vr.mr.ir:.i juncea).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

, T Aevvaridbey e skres ¢ v d ey
wra. Pasla suave, Color, Amanilic ¢lard o ¢orado.

gar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIENCOMUN

acion gel blen: SALSA DE SOYA X 500 mL

Unidad de medida: UNIDAD

Descripcidn general; Producio alimenticio obtenido de la fermentacy DY
y sal.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracteristicas:

- r: Aroma intenso y carac CO a 50Ya

= Color; Mamron claro 0 0scuro,

- Textura: Liquida y viscosa.

- Huradad: Maximo 208

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,

humedad relativa menor a 60%.

- Vida Util; 6 m a pantir de la fecha deé proguccion

Forma de Embalaje

- Envase de vidrio o plastico de 100 ml o 500 ml.
FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien; PASTA DE TOMATE X 3209

Unidad de medida: UNIDAD

Descripcion general: Producto alimenticio obtenido de I Y

rcar
AIUCar,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

NGO Y Caraclenslico a tomate,

|- Color Roio claro o intenso.
/6 « Textura: Pasla suave y homogénea.

e
d: Maximo 20

humedad relativa menor a3 60%
- Vida Uti: 8 meses a parir de la fecha de produccion

Forma de Embalaj
«  Envase ¢e vidrio ¢ plastico de 320 mi ¢ 500 mi.

¢

nes de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,

FICHA TECNICA

NX 00 mL

: ' SALSA DE
Unidad ¢e medida UNIDAD

Descripcion general

Carac
. Qlor. Aroma Intenso y Caracteristico a ostion,
. Marrdn claro o oscuro.

3 Pasta suave y homogénesa

b AAS s Ta b
y MAXIMO 24U,

Forma de Embalaje
- Envase de vidro o plastico de 100 ml o 500 mi,

. ¢ Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
liva menor a 60%.
- ses a partiv de 1a fecha de producadn

ucto alimenticio obtenido de la coccon de ostiones y




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

[ FICHA TECNICA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien: HONGO SECO
KILOGRAMC

aurel son Ingredentes L
ibor y aroma.

, n y peraly
1yt n 1 0%
o mes a partir de la fec I JCCI0N
- B [ Yy P optleno de 100 ¢ 0 500 g
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN CON’U*J
f" nominacidn del bler ANIS FIL TT-/\‘”E CAJA X 100 L?C)L" C;‘i
Unidad ¢e media: UNIDAD
Dascripcion general: El anis fitrante es un produclo utiiz Heparar
infusiones y bebidas, Se presenta en forma de sobres
filtrantes e contienen semilas de anis |
[ 2 CARACTERESTICAS DEL BIEN COMU‘J S
| i
|
(-
|~ rrOn Claro (semilas de anis).
- sdo. |
|- las de anis pequenas y duras
| e
i : filtrantes
FICHA TECNICA 7
S DEL BIEN COMUN -
MANZANILLA FILTRANTE X 100 SOBRES !

UNIOAD

pri 'rt'-;' NUSIONES

La manzanila es una planta medicina

Jtl: 6 meses a panir de la fecha do produccion

| ¢ cantdn con 100 sobxes de papel
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HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacidn del bien; MAIZ PACCHO
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descrocion gereral: Producto alimenticio obtenide de la molienda de granos
de maiz (Zea mays).

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- exlurg Harina Nna.

- Transporte: Vehiculk

- Condiclones oe Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C.,
humedad relativa menor a 60%.

Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o polipropllenc de

kqgo 5 kg

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: HARINA DE HABAS

Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcion general: Es el producio obtenido a partir de granos de haba ¢
de la especle Vicia faba L., que han pasaco por un
proceso de tratamiento térmico como Coccion, tado o
extrusidn y postenor molienda reduciéndolos a un polvo
fino de determinados grados de granulometria para su
130 y consumo directo

L BIEN COMUN

2. CARACTERESTIC

Caractenshcas .
- olory sabor: Exenta de sabores y olores extrafos, como los producidos a causa de mohos

YIQ rancs der

e ot Envase ylo embalaje

- El envase que contiene el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias ¢
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su nocudad, y e
fabncado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante

oda

su vida Otil, segun el articulo 118 del Reglamento solxe Vigilancia y Control rio d
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° O y Ssus

oddcatonas

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
 Denominacén del bien AJONJOL
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general: Producto alimenticio oblenido
de ajonjoli (Sesamum indicum).

ESTICAS DEL BIEN COMUN

- Qlor: Aroma intenso y caracteristico a ajonjoli,
- Colc

Hanco O crema.

- Textura. Semllas pequenas y oleosas.

- Humedad: Méximo 10%.

- Transporte: Vehiculos cublertos y ventiiados.

- Ceondiciores de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10"C y 25°C,

edad relativa menor a 60%.

4a Util: 8 meses a partir de la fecha de produccion
Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o plé

tico de 270 g 0 500 q.




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

[ FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERA g
De i | bien
)“
D " la 4 i e
y $8C0, peratura entre 10°C y 25°C,
FICHA TECNICA
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DF.'L BIEN COP.‘IUN
| Denominacion del ben: :
J’"‘C 3¢ de medida. UNI C AD
Descripcién general: Quinua perlads cla. Elaborado a base de quinua
' blanca Selec

ning (NO a . No 8
| Se cocina en 15 minulos.
Mpurezas

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

y perlados én s&co para ekminar la

| C 1
- Co Natural, caracteristico d v ad, Qlor Natu “ wranos, Sabe
C Gl \ clo. Ho eQ Yy yig
,’ FICHA TECNICA
‘ 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
l D v DIEN PASTA WANTAN X 500 g
Uf\lu,‘- J
La pasta se& prepara con hanna, huevos, agua Vi sal, Y.

una vez estirada, deben conarse

2, CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Cuadrados Ce

Sabor

J

d

(i




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

T
314

FICHA TECNICA J -
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN I
Danominacidn del bien CAFE DE CEBADA INSTANTANEO X 195g
Unidad de medida: UNIDAD
Dascriocion general: Es una tizana hecha a base de cebada tostada y molida,
no contene cafeina, pero si poses exiraordinaras
propiedades de la cebada por lo lanto es muy importanta

su consumo para la dieta diaria tanto en nifos, adultos,
personas embarazadas y hasta deportistas.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Car.

IrNSUCas.

Jor: Aroma intenso y caracteristico a café, Color: Ma 'r"n ¢laro u o Textura: Polve fino,

- ."-':'r*‘.. de Embalaje. Bolsa de papel ¢ plastco de 200 g o 500 g.
- Transporte: Vehiculos cublertos y ventilados
& 0 nes de Almacenamiento: Lugar fresco v saco, temperatura entre 10°C y 25°C,

elativa menor a 60%.
- ".’wJ., .;I : 6 meses a partir de la fecha de produgcion

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacidn del bien: MORON ENTERO
Unidad de medxis KILOGRAMO

Descripcion -1.~;-m:r( £l Morén entero se obtiene a partir del grano ce cebada.
Al grano del cereal se le ha retirado la cascarilla p

l luego pufirio, obteniendo como resultado un granc fino y
' posible de utilizar como ingrediente de cocina tanto @

Qann
SO

. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

$ como ensaladas.

»
3

1

caracteristico a triqo, Color: Blanco ¢ crema, Forma de Embalaje. Bolsa de

> de 1 kg o 5 kg,

1 Vehiculos cubiertos y ventilados,

as de Almacenamiento; Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
wmedad relativa mencr a 60%.

- Vida Wi 12 meses a partic de la fecha de produccion.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del tran: KIWICHA

Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcion general: La kiwicha deben provenir de granos de Kwicha
procesada (beneficinda) limphos, sang e Qe

tacion por insectos y de cualquier otra materna

ext f:m: objetable. Asimismo, 108 granQs e X wicha deben
cumplir con b indicado en la norma NTP 205.054:2020
GRANOS AMDINOS. Kiwicha en grano. Requisitos, 3™
Edicidn.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

anco o crema.
leno da 1 kg o 5 kg.

Nor: Arcma caracteristico a cereal, Color B
- Forma de Embalaje: Bolsa de papel 0 po
- Transporte: Vehlculoa cub nncf. y ventilados.
- Condiciones de A r‘m,cr_rn;.r."w_r'n'.o‘. Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 80%.
Vida Utl: 12 meses a partir de la facha de produccion.

1(‘)
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soimillas de |

2. CARACTERESTICAS DELBIEN COMUN

- draCle -
“ or: Ligeramente amargo
ura: Poivo fino.

- Color: Marrén claro,

Humedad: Maxaimo 10%.
- Condiciones de Almacenamiento: Lugar [resco y seco, temy

humedad relativa menor a 60%,
- Vida Uti: & meses a partir de la fech produccion

ap O pOhprop 10 CL H - "

\
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien: " LINASA EN GRANO
jad de medida KILOGRAMO
Descnpcion general: La linaza es auco obtenigo de las

num usitalissimum).

FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
TARWI (CHOCHO)

KILOGRAMO

Dencominacion del ben:
Unidad de medida:

Descripcion general: El Tarw

mo faun 0 ¢

)

. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMON

(Lupinus Mutabilis Sweet)

hierro, calcio y fosforoy nco en vitam

pe {

800, lem

AL

1ura entre 10°C y 25°C.

FICHA TECNICA

Y=

. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
6 CACAQD A GRANEL

N A
KILOGRAMO

L/t

C &l cacao (Theobroma cacao L) es un ¢ limentico ‘
oblenido del arbol de cacao. que crece er AMazonia ‘
es un alimento altamente nutritivo IMinas y |
complejo B, rico en fibra y 8l buen |
funcicnamiento gigestivo }

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN I

- 1ente amargo, Textura: granos tipo balla,

- Gris, marmn, negro

- fic lo Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C ‘

h( menor \ |

- fa Ltk 8 r es a partirde la f 3 Jucoor |

Sorr de Emb

- de 1 ipropenc de 1 kg 0 O kg
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN C_OM}JP;J_

Denominacion del bien: HARINA DE CAMOTE X 1 Kg
Unidad de medida: KILOGRAMO

Descripcién general; La harina de camote es un almento versaul y nutrive
Se obtiene a partir del camote, una raiz abundante ef
Pery. Esta harina ofrece propiedades nutricionales
mportantes vy diversos beneficlos para la :m!ud
Ademds, se puede wusar en numerosas recelas
saludables como pan
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- lory '.:\‘vv-

v.vr ncidez

xenta de sabores y clores extrafios, Como ks produci

Envase y/o embalaje
- Elenvase que conliene el produclo debe sor de malerial inccuo, estar kbre de sustancias que
puedan ser ce : das al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y

fabricado ¢ lanara que mantenga la calidad santaria y composicion del producio gun

oca |
su vida Gtil, sequn el articuio 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de |
Almentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus \l
maodificatoria

{ FICHA TECNICA

& ARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COHUN

é Denominacidin del ben: HARINA DE MAIZ
N Unidad de medida- KILOGRAMO
e Descripcion general La Harina del maiz es el polvo de moler 105 gQranos o

semillas de una mazorca de maiz. Hay diferentes técnicas
y formas de obleneria, Es un alimento rico en magnesio,
calcio y potasio y dado que su contenido en fibra es
elevado. Ademas, no contiene gluten y es apla pam
cellacos.
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Caracleristicas;
- olory sabor: Sabor suave, exenta de sabores y olores extrafios, como los producidos a causa
de mohos y/o rancidez

Envase y/o embalaje
Gl envase que contiene el producto dabe ser de ma terial inocuo, estar libre de sustanc
puednn sar cedidas al producto en condicNes 13les que puedan & fectar su inoCuKiad,
fabricado de manera que mantenga ia cal .I,\c S n,“.l'.ﬂllf, y composiciin del producto durante

su vida Glil, segin el articulo 118 del Reglamento scbre Vigilancia y Control
\Jimentos y Bebidas. aprobado mediante Cecreto Supremo N° 0C7-98-3A, y sus

modificatornas |

Sanitario de
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

npo

ce manera que manlenga la ca sanitaria y ©o

Denominacion del bien: HARINA DE ARVEJA

Unidad de medida: KILOGRAMO

Descnpcidn genera Es &l producto obteniio a partir de granos Jde arveja secos
de Isum sativum L., que han pa n
proc itamiento térmico como Coce l0s1ad0 ©
extrusion y posterior melienda reduciendolos a un polvo
fino de determinados grados de granulometria, de tal
manera gue permiten su uso y consumo directo.

2. CAR“CTERESTICAS DEL BIEN COMUN

- olor vwbor Sabor suave, exenta de sabores y olores extranios, como l0s producidos a cau

de mahos y/o rancide
Envase y/o embalaje
- El envase que contione el producto debe ser de matenal inocuo, estar libre ce suslancias Que
r cochigas al producto en condicionas tales que puedan alectlar su Inocucad, y estar

sicion del producto durante

3U v sequn el articulo 118 del Reg 1O > Vigilancia y Control Santario de
Ahmaentos y Bebidas, aprobado medi cre Supremo N* 007-98-8A, y s

medificatonias

FICHA TECNICA
TICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
POLVO DE H(Jr’.f\t AR X 20 ﬂ']
L VL rF\r\ Wl

también se encuentra en el bicarponato sédico) y u
(como

naicena o un producto similar para evitar que S«

grumeg
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
g veiaaned
- Color ol
- sabor: Sabor suave, exenta de sabores y olores extranos, como 108 producidos a ¢
mohos y/o rancidez
Forma de Embalaje
- Envase de vidno o plastco de 100 mlo 500 m

4

El polvo de horm:.nr c *'vlwrv bicarbonato de sodio (

| bitartrato de I.’”.l: o), Tambien pueds contar

(que
n acido

o

',) e

Wsa G

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Qenominacion del bien FAARGARINA SIN SAL A G
Unidad de medda. KILOG ‘-v'«'.".)
Descripoion general L85 margannas son grasas

similar a la mantequilla, pero |
madiante procedimientos industnales a pa
nsaluradas de origen vegetal (margaring h
© bien a partir de grasas de ongen animal y
me: 'C!-.’!“» s (margarinas mixtas)..

‘& -'.»'-‘
Caracterist

- Olor:

<

C ,,;,(u rlatinn i
de sabores y olores ext

mohos v/o rancidez

Forma de E

clarg, sabor: Sabor suave, €

eyl
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidon dael blen CANELA EN POLVO A GRANEL

1 ¢ - v T ~
Unidad de medida; KILOGRAMO

L

MNoe e eile] ~ - . o = o .
Lascripcion genera Se traila de la corteza mtema desecada del canelo o
*Cinnamomum verum”, un drbol de hoja perer 18
puede alcanzar los 15 metros de altura originanc ¢e Sn
Lanka
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN [
|
Caract j: ;
Olor: Caracteristico del producto, Color: Pardo, pardo rojizo, sabor: Sabor suave, exenta de |
sabores vy olores extrafios, como los producidos a causa de mohos y/o ran |
|

Forma de ‘El"\@.’l:.d'.‘:
k B A

- Bolsa ce papel o plastico de 500 g ¢ 1.000 g.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien; SALSA DE TAUSI x 500 mL
Undad de medida UNIDAD
Descripcion general Lo Salsa Tausiesuna s

alsa hecha a base de frijol de

€Sta 58

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

Yo ranCied

Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o plastico de 500 g 0 1,000 g

o v fermentado, [0 que le da un sabor Peco COmun a

: Fuente caracteristico del producto, Color: Pardo, pargo rojizo, sabor: salade aigo

amargo y dulce, exenta de sabores y olores extrafios, como los produckdos a Causa de monhes

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del hien: GALLETA DE VAINILLA X 37 gr APROX x 6.
d de medida: UNIDAD
Descripcion general Producto alimentcio obtemdo de la mezcla de hanna

azdicar y olros ingredientes.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

'f.;.;'r-n': ensncas

- Qlor: Aroma duice y caracteristico a galleta,
- Sabor: Sabor dulce y salado,

- Textura: Crocants,

- Color: Blanco o dorado

Forma de Embalaje
a de pape! o polipropileno con cierre de cordel 0 adhesivo

fale

- O
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denomunacion cel bien CONSERVA DE -’lNr« EN RODAJAS ALMI BAR X 340 G

edida: LATA
1 general Se entiende por piia en conserva el producto
(a) preparaco con pifa madura, fresca, congelaca ¢
previamaent COnservada, won
caraciernsticas ce Apanas nosus (L) Merr. (Ananas

(L) Lindl) y de la que se ha quitado la piel y e

COrazon;

(b) envasado con agua v otro medio de codenura liquice

apropiado; puege CC"&"-‘:' los edulcerantes nutritivos;
or de una manera adecu )

! encemrado herméticamen

recipie 'u» a fin de evitar su alteracion.

cleristico a pina, Sabor: Sa
y olores extrafios al g

1. CARACTERISTICAS GENERAL

Denominaciéon del bien:

Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcdn general:

£l coco rallado se presenta en forma de pequenas virulas,

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN CO? MUN

| Caracteristic
- :"Of Aroma tico a ¢oco, Sabor: Dulce y agradable tipico a coco, Toxtura:
Form
- 3 £ ano selladas hermé amenie

FICHA TECNICA
_‘1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

3| blen "‘«"H*ﬁ\;:)
KILOGRA "")
ral; Alimento pueslo de mani (al oual se le ha retiraco (a

cascarn :': ito c‘n impure
por ciartas especles de hongos,
sustancias extranfas que modifiquen sus caracteristicas
fisicoquimicas.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN 9.9’-‘9.?9 ‘_

Caracteristicas’

- Olor: Caracteristico de la Oleaginosa

niforme masron rofizo cara

me y $ec0, Textura: Dura y Liza, Color:
U tegumentc

Forma de Embala

Bolsas de plastco de uso alimenano s as hermeticamer
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: PECANA PELADO.

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general Las nuaces pecanas son un tipo de nuex que se
del arbol Carya illinoinensis de hoja caduc
conocido como pacano o pecararo. A diferencia
nuez comuan, su cascara es lisa y ovoide, a
fruto.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

-~

nuez de color blanco con cascara pardo rojita, Sabor: ligeramente amargo

Forma de Embalaje

S8cisas de plastico de uso alimentario selladas hermeéticamente

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN -

Denominacion del bien: LECHE DE SOYA X 410 G APROX

Unidad de medida: CAJA

Descripcion general La leche de soja (0 soya) ¢ bebida de soja &3 un liquide
que se elabora remojando, moliendo y filtrando grano:
¢a sC

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

aracteristicas

Oya.

-~

Ior acteristico al grano de soya

- Color: ) Crema.
Toxtura. Lic A

- Transporie: Vehiculos cubiert ¢ vertilacdos

- Condiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 10°C y 25°C,
humedad relativa menor a 60

- Vida Utl: 12 meses a parlr de la fecha de produccion

Forma de Embalaje
- Envase de candn o plastico de 410 mi

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien: QUESO PARMESANO
Unidad de medida: KILOGRAMO
Descripcidn general: El Queso Farfmaesano, se enliende el queso de baja

humedad, madurado, elaborade con leche entera o
estandarizada, acidificada por cultive e Dbactenas
lacticas. coagulada por cuajo de ternero o eENZiMas
coagulantes adicionado de enzimas lipoliticas.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

-t b
Arama fragante, pero delicada, Sabor; Lictico caracteristico. salado, afrutado y de
nuez, Color: Blanco amarillento, uniforme, Textura: Fibrosa, eldstica y cerrada
Transporie: Vehiculos cubiertos y ventilados,

ndiciones de Almacenamiento: Lugar fresco y seco, temperatura entre 2°C y 8°C, humedad

Ce
relativa menor a 31 a 35 %.

- Wida Util; 12 meses a partir de |a fecha de produccion
Forma de Embalaje

- Envase de ¢

v o plastico de 500 a 1000 G
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN o
del bien _LL"M. DE ENTERA EN POLVO xt ) g APROX
ixia v5\.,];‘\
cion gensral Es un produclo lActeo en polvo obtemido mediante la
gliminacion cast total del agua de const §
antera, de esla forma se vierte en un
traslado. Es ideal tanto para el consumo inmedialo
dilucion,
ESTICAS DEL BIEN COMUN
- GO, exento de © saboras extranaos como:. dcxdo, amargo, rancio, viejo
slizado, Color: Bl EMOSo
- bre de terrond ,.‘a ¢ ncion de los que se deshacen facimente,
| - gublertos y vent
|- Almaconamiento: Lug
| - a parir de la fecha ¢
; > tico de O APIOK
;‘ FICHA TECNICA
| 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN B o
| Denominacion cel bien. YOGURT X 1890 ml
| Unidad ¢er ' UNIDAD ’
| Descripcion genera ¢ fermentacion lactca de leche |
al cultivo mixto de Lactobaciius |
J U rmoph con pH infancr a !
20 roto
sencia de ity
Imacenamiento: L y SO, \\
partir de la fecha de produccion tkj
plastico de 190 mi Aprox
FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Oenominacion del bien COLARIZ X 20 g
Un de medida: UNIDAD
Descnpesd eneral El colapiz én ente  versatil « s
reposteria. Provien animales, siendo
fuente ce colag paraciones suaves .
COMS MOUsses
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
o co a lactofermentado C slor: Blanco, Textura: polvo firme sin grumas
- Vehiculos r\*r"‘,./*w*" 0
«", s C $ 7 (' SQU "‘.,w" { \I,»
- Vida |\ 12 meses a panir o fech
Forma de Embalaje
- Envase de cartén o plastico de ) ml Aprox
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FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN _
Oenominacion del bien: SALSA DE TAMARIN
Unidad de medida: UNIDAD
Descripcion general

x 500 mL

La salsa tamarindo proviene del tamanndo, es una fruta
de ongen wropical v se dice que es orlurkio de La India.

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

O o pay a e
LAracterisucas
™,

- Olor: Dulce aromatico, Color: Pardo, pardo rojizo, sabor: Agrio ¥ duice, exenta ¢a sabores y
olores extranios, como los producidos a causa de mohos y/o rancidez

Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o plastica de 500 g 0 1,000 9.

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacxin del bien; ANIS ENTERO (al peso) ‘

Unidad de medida KILOGRAMO ,

Cescripcion general: Pimpinelfa  anisum. conosda  cOMQ anis, anis |
verde, matalahGva o matalah(ga, &5 una hierba do 1o |
familia de las apidceas., tambidn llamada anis o |
raramente anix. es una plants con flores di la [
familia Apiaceae ongnaria de

medcderranea on

alcanzar 60-80 ¢cm

0 permiten.
/§ 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

ental y del suroeste de

| Caracteristicas:
- Olor: aromatico, Color: verde, sabor: especias

Forma de Embalaje ’
- Bolsa de papel o plastico de 500 g o 1,000 g.
( FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN QO!&"UN‘ o
Derominacadn del bvan: HIERVA LUISA FILTANTE X 100 SOBRE
Unidag de medida: UNIDAD
Descripcidn general: Las hojas de laurel se pueden usar frescas © $eCas, La
hierba lusa 'mbopogon  ¢itratus) vna planta
herbficea aromatica Que s propaga por esquees
perteneciente a la famiia de las gramineas, llamada
limonaria, limoncillo o zacate limon, sus hojas son muy
aromaticas v de forma alargadas como histones de color
verde claro,
2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN
Carac et
- Olor: aromatico, Color: verde claro, sabor: limoncillo
Forma de Embalaje
- Bolsa de papel o pldstico de paquete x 100 sobres. '




e HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

FICHA TECNICA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FLOR DE JAMAICA FILTRANTE X 100 SOBRES
nidad de medida: ‘H’)‘\L,

#scnpcidn genaral: La flor de Jamaica, conocida cie
wriffa, pertenece a

us flores, que miden ce & a 10 ¢m de

anominac

<

Malvace
didmetro

2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

C aract
{ s 1

- Olor: aromatico, Color: rojo intenso, sabor: ligeramente acido y muy aromatco

Forma de Embalaje

- Bolsa de papel o pldstico de paquete x 100 sobres.

b ——————

FICHA TECNICA j
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN ‘
Denominaciédn del bien: ACEITE DE AJONJOLI X 270 inL

{
|
” . NIl
WA VINIAAL

N general £l aceite da ajonjoli, 1amblén conocido como aceito
sésamo provieng Jde una planta mada ) {

Indicum’”, la cual se cree que €s una de las plantas mas
antiguas del mundo y probablemente, unc de los primeros

aceles veqgetales ©

| 2. CARACTERESTICAS DEL BIEN COMUN

onsumidos por el ser humano.,

|- Olor: caracteristico, libre de olores extrafios. Color: amarillo intenso, sabor: Intenso,
Almacenamiento: Manteéner en un lugar fresco, seco a temperatura ambiente y fuer |
icance de la luz, Aspecto: liquido igeramenta claro
Forma da Embalaje

- Botella ¢e vidno ¢ plastico de x 270 mL

3.3 Condiciones de operacion

eran ser manpuiadcs en corn diciones normak MEPETAtura y

w
>

Embalaje y rotulado
3.4.1 Embalaje
SEGUN FICHA TECNICA
3.4.2 Rotulado
SEGUN FICHA TECNICA
3.5 Modalidad de ejecucion llave en mano
3.5.1 Instalacion

' ‘DL[\.‘/:\

3.5.2 Puesta en funcionamiento

NO APLIC A
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3.6 Transporte

El transporte y manipulacion de 10s alimentos deben cumplis con lo establecido en la “Guia™ ™~
para el transporte de Alimentos Agropecuanos Pnmarics y Piensos” ‘r")t:.lr\ mediante R.D,
IN"154-2011-AG-SENASA-DIAL on ol cual debera de considerar.

- Eltransporte de ser para uso exclusivo para alimentos, en forma higienica evilando su
alteracion contaminacion con suslancias WOXICas.

- El transporte debe impedir el delerioro y contaminacion manteniendo el con
temperatura y humedad.

(&3
(=3

3.7 Seguros

El coniratista es responsable de proveer s seguros necesarios si fuera el casQ. para «
cumplimiento de Ia ejecucion de la prestacion,

3.8 Garantia comercial

El contratista debera de proveer a través de une declaracidn jurada. una garantia comercia
por los produclos, en la cual se comprometa a que, si existiera alguna observacion en cuanio
a las especificaciones técnicas solicitadas al momentlo de la recepcion de los dDienes, e
contratista debera de reemplazar inmediatamente, por un productd que cumpla c:f 0

requerncdo en las CACIONeS tECNICas.

3.9 Disponibilidad de servicios y repuestos

El proveedor debera contar con un establecimiento en cual cuente ¢on ¢
al cliente, dentro del distnto de Barranca para las coordinaciones y con
Entidad.

w 3.10 Prestaciones accesorias a la prestacion principal
/6 3.10.1 Mantenimiento preventivo y/o correctivo
NO APLICA
3.10.2 Soporte técnico
NO APLICA

3.10.3 Capacitacion y/o entrenamiento

.

= NO APLICA
3.10.4 Otras prestaciones accesorias
NO APLICA
3.11 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

3.11.1 Lugar
Los alimentos seran entregados al responsable del almacén central del Hosp

il e
Supe Laura Esther Rodriguez Dulanto, sito en Jr. Alfonso Ugarte N*350, Distnto de

Supe, Provincia de Barranca, Departamento de Lima, en horaro ce OE, 30 ¢
hora

3.11.2 Plazo

El plazo de ejecucion d& la prestacidn serd de 10 mases, contados a :,:;“‘: r del ¢la
siguiente de la su » o y/o notificacion de 1a orden de compra

Los alimantos serdn entregados de manera mensual de acuerdo con el sigquiente
cronogram
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trega se realizara a los cinco (05) dias "mt‘ s dé susc
rante primera semana oe Ci IL, 1 mas, en

IV RECURSOS A S.ER PROVISTOS POR EL CONTRATISTA
4.1, REQUISITOS Y ‘-‘ECURSOS DEL PROVEEDOT\

ar con el Registro Nacional de D'r vaadores-RNP-Bien
jistro Unico del Contnibuyent J el objeto de la contrata
- Licencia ce Funcion OCKO ODJEtO e
- Registro Sanitano o (‘r—r“ cad ro Sanitario, emitdo po

competanle y vige h

n i"f‘l"‘

4.2, FXT’FRIE’NCIA DEL PROVEEDOR

editar una expenancia acumulada mayor a

1A are )
e N
- e viveres en gen |

V OTRAS CONSIDERAC‘IO!\ES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

o
-

Otm» obll_]duom.s

5.1.1 Otras obligaciones del contratista

- Carnet de samdad emtigo por un estadblecimeento de salud
- Contar con el uniforme adec 1 manipulacion de alimer de Cconsurt

5.1.2 Otras obligaciones de la Entidad
- Otorgar las facilidades para internamientos de 10s bienes

5.2 Adelantos

La entid:

5.3 Subcontratacion
El contratista no podra subcontratar ninguno de 108 items
5.4 Confidencialidad

do la 'it"‘:rr* ICON que

formacion prod
Z'J m\ n’:"r"_‘,i" puede con
informes, recomendacionas

s e Informacion compilados o recibidos por el contratista

A EMPresa POV Eed

asi .Nx:»lua.»

5.5 Medidas de control durante la ejecucion contractual
Durante la ejecucion del contrato, la entidad, mediante su drea ce nulric

0o de muestre

o el contrate, las demés
con con el dred usuana,

\d de los blenes enlregados través del a
robacdn de la cakdad y vigencia de los bignes, asi como el tipo y la op
n de los cenificados de conformidad o cedificados de in: -
documentos de caracler oDlgatono gue estén previstos en los cocumentos cel pec o
5.6 Conlormidad de los bienes
5.6.1 Area que recepcionara y brindara la conformidad
a recepckdn v.:»r'. otorgaga por el responsable de la UNIDAD O .@x!\ CA .,L
AACEN Q LA QUE “!.-"\C“A SUS VECES ¥ la conformidad glorqada por
RICION Y DIETETICA del Hospital Barranca C lj-._l‘..,l 3

o de SIETE (7) DIAS HABILES dias ¢&
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5.7

w
oz

5.9

5.6.2 Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes
NO APLICA

5.6.3 Pruebas de puesta en funcionamiento para la conformidad de los bienes
NO APLICA

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS
MENSUALES, de acuerdo con la cantidad entregada.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutacas por el contratista, la Entdad debe

contar con la siguiente documentacidn;

Recepcidn del responsable del Area de almacén del establecimiento de salud y/o quien haga
S$us veces.

Informe del funcionario responsable de I3 Unidad de Nutricidon y Dietélico emitendo la
conforrmdad de la prestacion efectuada.

Comprobante de pago.

ks
~

Guia de Remisién.

Dicha documentacion se debe presentar en mesa se partes del Hospital de Supe Laura Esther
Rodriguez Dulanto, sito en Jr. Alfonso Ugarte N*350, Distrito de Supe, Provincia de Barran
Departamento de Lima, en horzno de 08:30 3 16:00 horas.

Formula de reajuste

NO se aplicara reajustes

Penalidades

En caso de retraso injustficado del contratista en la ejecucion de las presentaciones objetc
del contrato la entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada €13 atraso

la penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente formula

0.10 x Monto vigente

F x Plazo vigente en Dias

Penalidad Diaria

donde F tene los siquientes valores
a) para plazos menores o iguales sesenta (60) dias para bienes y servicio: F=040
b) para plazos mayores a sesenta (80) dias para bienes y serviclos: F=025

5.10 Otras penalidades aplicables

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en ¢l numeral precedente,
sequn lo previsto en el anicylo 163 del Reglamento v o indicado en la seccion especifica de
las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o
de ser el caso, del itemn que debid ejecutarse.

Otras penalidades
Supuestos de aplicacion de Forma de

N* penalidad chicuis Procedimiento
a
i ) a penabdad sers aplicada de
. Entrega de productos con fechade  0.5% dela -8 y o o
U o ACURITO CON ¢ INToIMe Gl anea Ca
vIgencia vencigo Uit

nutnicion

02 Envega de productos sin peso 05%dela La penaidad sera aphcada de

-t -,
v\‘—l
VY, ) 2
A Al
¥/
f
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&xacto uir acuerdo con el Informe del drea daX *
nutncidn,
neumplimiento las . La penalidad serd aplicada d¢
. 1.5% de la s
03 especilicac Wenicas de 1038 - acuerdo con el informe gel area O«
Ul "

bienes Ul 1on.

No contar con el personal .

d ] { 4 La penalidad serd aplicada o
- xDicamaente in mado 0 pr :
04 °° e AWGGREOS e acuerdo con el informe cel area ce

ndumentaria adecuada para ol Uit

rutrkaon

maneio de alimen f"‘"'i)

5.11 Responsabilidad por vicios ocullbs

cion conforme de la prastacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
" |

08 0 vicios ocultos, conforme a I QispuBsio DO 108

amar posteriormenie por defe

iculos 40 de la Ley de Conlrataciones del

Estado v 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contralista es de UN (1) ano contado a parur de

conformidad olorgada por LA ENTIDAD
5.12 Condiciones de los consorcios

de consorcios, solo se considera la expenencla de aquellos integrantes qu
untamente el objeto del contrato, Asimismo, el area usuana puede estableces

008

)  Maumo dos (02) de consorc
taje minimo de 20% participacién de cada consorciado

grant c | consorcio que acredite Mayor expenéencia cumpla con un porcentaj«

' e
inimo de 50 % de participacidn

3 1L

5.13 Validez de la oferta

dez desde la suscripcion del contrato yio firma de la orden de
eder, quedando obligado a su cumplimiento.

La oferta debera tener v

COMPra, suscnta por el prove

1

S5.14 Anticorrupcion
racion y nodficacion de la Orden ¢e VICI0, 8& formaliza el vinculo contractual
e incluirg & 3 41

0 El Proveedor, declara y garantiza no haber, directa o
indirectamente, haber r‘vt: ociado o efectuado, cualquier pago ¢, @n general cualquier
benelicio o incentivo legal en refacion al contralo.

EL Proveedor, se obliga a conducirse en 10d0 momento, durante la ejecucikin del contrato,
con honestdad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos llegales o ce

corrupcion, directa o indirectamente

car a 1as autornic 8 competentas, de
¢ita o corrupta de la que tuvierd conoCimients
y/o ¢e personal apropadas para evit

veedor, se Compromete a:
directa y cporluna, cuakjuigr acto O
y (i) adoptar medidas técnicas, ©

radaiifi g vh r s
refendos aclos ¢ pracicas,

L‘il incumphmiento de las obligaciones »'-"ml—'-r‘:m en esta clausula, durante la eec
actual, da el cerecho al Gobierno Regional de Ancash a resolver automaticamente v
no daereche el contrato, bastando para tal efecio que s& remita una comunicacy
nformando que se ha producido dicha resolucion, sin perjuicio de 1as accionas cviles, penales

Y a':“l".s\rm vas a que hubtera lugar.

s

1\
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

—

A.

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

- Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria SENASA (no se aceptara certificados sin valor oficial) — (Trigo,
Maiz (Maiz Mote, Maiz Paccho), Cebada, Canela (Canela China o en Polvo, Canela Entera),
Clavo de Olor, Palillo, Achiote, Hongo, Laurel, Te, Linasa, Ajonjoli, Mani (Mani Entero, Mani
Molido), Quinua, Moron, Kiwicha, Tarwi, Pecana, Anis.

Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud
ambiental e inocuidad Alimentaria — DIGESA (Para los demés Productos).

- Carnet de sanidad vigente del personal o la que haga sus veces, vigente a la fecha de la
convocatoria.

Certificado de saneamiento ambiental vigente (Desinfeccion, desinsectacion, desratizacion). En
caso el postor, sea el productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la
planta siempre que, el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si, el almacén esta
ubicado fuera de la planta, debera presentar ambos certificados (certificado de la planta y de
almacén), asimismo, en caso que, el postor sea un distribuidor que almacena el producto
ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus instalaciones.

Importante

De conformidad con la Opinion N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada con
cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad materia de
contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales se establecen
determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar habilitadas para la
ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la comercializacion de ciertos bienes en el
mercado.

Acreditacion:

- Copia de Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria SENASA (no se aceptara certificados sin valor oficial) —
Trigo, Maiz (Maiz Mote, Maiz Paccho), Cebada, Canela (Canela China o en Polvo, Canela
Entera), Clavo de Olor, Palillo, Achiote, Hongo, Laurel, Te, Linasa, Ajonjoli, Mani (Mani Enterc
Mani Molido), Quinua, Moron, Kiwicha, Tarwi, Pecana, Anis.

- Copia de Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud ambiental e inocuidad Alimentaria — DIGESA (Para los demas Productos).

- Copia de Carnet de sanidad vigente del personal o la que haga sus veces, vigente a la fecha
de la convocatoria.

- Copia de Certificado de saneamiento ambiental vigente (Desinfeccidn, desinsectacion,
desratizacién). En caso el postor, sea el productor o fabricante, bastara que se presente los
certificados de la planta siempre que, el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si,
el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera presentar ambos certificados (certificado de
la planta y del almacén), asimismo, en caso que, el postor sea un distribuidor que almacena el
producto ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus instalaciones.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar
las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar este requisito.
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N

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/360,000.00 (Trescientos
sesenta mil con 00/100 Soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun
corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia
empresa, se acredita una experiencia de S/ 40,0000 (Cuarenta mil con 00/100 Soles), por la venta
de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la
fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision
del comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben
contar con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes con experiencia en venta de bienes: Abarrotes en
general.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago
cuya cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de
abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema
financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago!

correspondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion,
se debe acreditar que corresponden a dicha contrataciéon; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes
de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

1

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(..)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

/

J14
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Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz
en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompanfar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato,
de emision de la orden de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

" En el caso de consorC/os solo se considera la experlenC/a de aquellos /ntegrantes que se hayan
comprometido, segtn la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria,
conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracién
Jurada.
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CAPITULO IV )
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:
4 PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. |PRECIO
Evaluacién:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.

Acreditacion:
Se acreditara mediante el documento que contiene el precio de la
oferta (Anexo N° 6).

La evaluacion consistira en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio
mas bajo y otorgar a las demas
ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos
precios, segun la siguiente formula:

Pi = Om x PMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP =Puntaje maximo del precio

[100] puntos

PUNTAJE TOTAL

100 puntos'?

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad
con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de

las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

2 Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

)

AN
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[55 5 s mismnes ], identificado con DNIN°J......... lLydeotraparte [.......ccooevvvei i ], con RUC
NO [s suassssmanass 1, con domicilio legal en [......ccoocoviiiiiiii i, ], inscrita en la Ficha N°
[.ceieiiiiiiiciiicee ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
TR I debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
[..coivon. ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................], el 6brgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segln corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PROQO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO'?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA, SEGUN CORRESPONDA],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion deberé hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e Defiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de Ia
recepcion de la prestacion.

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:
e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a traves
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL

DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento del

contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcidn sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES]y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
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subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanaciéon, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcién o no
otorga la conformidad, seguin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sanciéon de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso, y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
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32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.ecvveiiieiiiiieciine 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

" Este documento puede firmarse C]}é}fg/mente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
/} Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’ .

S Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o]
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE' Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacién de la orden de compra'?

OO

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direcciéon de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

17 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

CON$IGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Elque se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacidn se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE 18 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificaciéon por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcidon a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

'8 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se

tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.
" |bidem.

2 |bidem.
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2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacion de la orden de compra?'

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacioén.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contrataciéon en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente

procedimiento de seleccién.
vil. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal, seglin corresponda
Importante
En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

(@3
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccién especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtlin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacién de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

[COI\{SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seglin corresponda

el

03




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/CS-1

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].

2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comuin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripciéon y
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal cominen [.........cccvvvveeeereann, 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 1]

[% ]2
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%12
CONSORCIADO 2] d

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/.24
TOTAL OBLIGACIONES 1002

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Conso',-da.d(; 1 s Consomadoz ¥ s 3

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
% Representante legal o comun, segln corresponda
Importante

o E/ "bégtor débe consignar el precio total de la oferta, sin b?eﬁuicio que deresu/tarfavorec:do con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".




(s}

'S9SEq SE| U3 EPIO3|Je}S Bpauow g| us seubisuo)

- 0e
‘epuodsaiiod unbas ‘obed ap 9

2jueqoudwiod [9p UQIOE[SOUED Bp O BIdWOD Bp USPIQ B| 8P UQISIUS | 9P ‘0}eIju0d [9p ugiodiosns ap eyds) | B sjualpuodsaliod sgs el Jod opedljgnd [e jopuodsaliod aqap ejuan oiquied ap odiy (3 4,
"0SBO |3 185 9p ‘S89U0I9oNPal A S3[EUOIDIPE OPIN(OUI OPEINDS[S 0JEIJUOD [P OJUOL [E 19 3G ¢

“.odioied anb sof us ug29|8s ap sosas0id soINNy SOf U ‘BJIOSAP Sajue
BLR}8I00S UuQlorZIURbIOS. Bl 8D BIOUSNI3SU0D OWO0D ‘ephiwsuel] elousuadxe ef sesjdws pipod ajuejnsal pepsjoos e ‘elouew Bjse aJ "epiiLIsuRi) 0/006au ap eaull ef e 8jusipuodsallod ‘epipuiosa
Pepaloos ef ep elousladxa gl eAnS owoo iejipaioe gipod sjue)nsal pepsloos el ‘ejajduwiod oioobau ap Baul| BUN U3 3)udlsisuod [eiuowiied enbojq un aisysuel) 8 UQISIOSS B 9p PNUIA US IS ‘OLUSILLISE
‘ugrsny el ep ojonpoid enbuljxe 8s enb ‘epiqiosqe 0 epesodiodul pepsloos el ap elousLIadxa el eAns owioo iejipaioe eipod ajueyNsSal PEPaldos Bl ‘UQISIOSE BUN OWOD UQISny eun ojue) apuaiduiod
anb ele}s100s ugleziuebiosl ep ugroelsedo eun us *, ‘N1A/SL0Z-0L0 N uoluldo e| us ojsinaid o] unbas ‘opow owsiw [9q °,zMUBW NS 9p elouUdLAdxXd Bl BANS w09 Jejipaioe spand [esinans ef
‘eolplnf euoSIad eWSIW Bl UBANISUOD [BSININS B] A ZLjeW PepaIoos el anb opueiapisuo), N1A/LL0Z-91Z N uoluidQ e| unbas ‘ojoadsal |y "8)uslpuodsaliod BLOJeIUSISNS UOIDB)USWNIOP B Jeuedwooe
opualqap ‘elie}aioos ugioeziuebioal 1od epiiwsuel) any 0 ‘|esinons eas Jojsod |9 anb osed us zujew e| e apuodsaliod eppusuadxe eyolp Is 1eubisuoo ‘1ojsod |8 sa ou epusuadxe | ap Jejny |9 IS 7

‘opouad oyoIp ap 0JjUSP OINLIS S PEpILLIOJUOD
e| anb Jeyipaioe aqsp Jojsod |9 [BND [ US 0SED ‘SBUajo ap ugioejuasald ap BYIS) Bl B SBI0LSjUE SOUE (g) 0Yd0 SO| B BIASId BaS ‘0Je1ju0d [8p 0JuSILIEBUOIDISHSd [9p BYDS) B] OPUEND ‘BJUSWIEDIUN g4,

"epuodsa1100 unbas ‘obed ap sjueqoidwiod [ap ugioe|2oUED 8p 0 BIAWOD 8p USPIO B| 9P UQISILIS B| P ‘0Je1jU0d [3p UQIOdLIOSNS Bp BYDS) B| B 21881 8S o

14
€
4
L
o¢ 9zOSVO
Sovimocy] Siamvo | waomm | vason | WSO TaNesaa | k20 | s suvacuanos | SERMOD | swamo |
OLNOW V13d VYHO34 |13d VHO3d

‘avannvioads3 v N3 VIONIIYIdXT suainbis e e|jejap 0}iosns |2 ‘sjuasald |9 sjuelpajy

-'31Ussalg
[OLNIINIA3D0¥d 13A YHNLYTONINON HVYNDISNODI oN YavoldIT1dInIS NOIDVOlanrav

[VvaNOdS3¥¥0D NNO3S ‘NOIDDI T3S 3a ILINOD O SINOIDVLYHLINOD SY13d 0AVOHVIONI ONVOJYO "HVNOISNOO]
salouag

avaividoads3 V1 N3 J401S0d 13d VIONIIYIdX3

8 oN OX3ANV

L-030/SGSADEH-5202-¢00.N YAV OIdIldWIS NOIDYOlanray
/ anivs 3d. )ISVE SOIDINGFS A OGWYLYIYO YONYHYEYE TV.LIdSOH




epuodsaliod unbas ‘unwod o jehs] sjuejuasaiday
o 103sod |op sopijjedy A sauquop ‘ewdi4

[VHO34 A avanio YYNDISNOD]

IvV101l
0¢
0]
6
8
VA
9
S
og 9zOSVO
Sovamings| Smmvo | wasoum | vaon |BBlANION iR | v e00 | sasuvacuamos | SOMNOD | anano | o
OLNOW V13d VHO34 |13d VHO3d .

\w “U\V.MWMW L-030/SGSADEH-520¢-200.N YAvOId4IldWIS NOIOYDlanrady
K / : dn’vs 3d SOJISYE SOIDINYFS A OGWYLYIYD YONVHYEYS TV.LIASOH




HOSPITAL BARRANCA CAJATAMBO Y SERVICIOS BASICOS DE SALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°002-2025-HBCYSBS/OEC-1

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[COI\{SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCI()N,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de /a
buena pro.

R

/
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequeria
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante
e Para asignar la bonificacion, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segiin

corresponda, verifica la pag/na web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Emp/eo en la seccion

en-linea-2-2/.

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NO'[IFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segtin
corresponda

Importante

La not/ﬁcaC/on de /a dems:on de la Ent/dad respecto a /a so//cn‘ud de amp//aCIon de p/azo se efectua
por medios electronicos de comunicacion, siempre que sSe cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

o
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