ADQUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES PARA EL PROGRAMA DE

COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA — 2025

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

ADQUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA — 2025, segun ITEM PAQUETE:
ADQUISICION DE ARROZ PILADO SUPERIOR CLASE MEDIANO.

2. FINALIDAD PUBLICA

La finalidad de la presente contratacién es buscar adquirir alimentos de calidad e inocuidad que
permitan brindar una racién complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacién en
extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles nutricionales de la poblacién objetiva del
Programa de complementacién Alimentaria, a través de las organizaciones de base, en el ambito de
la Provincia de Jauja.

3. ANTECEDENTES

Los beneficiarios del Programa de Complementacion alimentaria es aquella poblacién que estd en
condicidn de pobreza o pobreza extrema; personas vulnerables como nifios(as) y adultos mayores;
personas con tuberculosis y/o discapacidad en situacidn de riesgo moral y/o abandono; y victimas de
violencia familiar y politica. El cual pueden acceder a este programa a través de comedores.

4. MARCO LEGAL

- Ley N° 29792, Ley que crea el Ministerio de Desarrollo e Inclusidn Social.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la informacidn Publica.

- Ley N° 27972, Ley Organica de las Municipalidades.

- Ley N° 25307, que crea el programa de apoyo a la labor alimentaria de las Organizaciones
Sociales de Base.

- Ley N° 29792, creacion de la Organizacion y funciones del Ministerio de Desarrollo e Inclusion
Social.

- Decreto Legislativo N° 1062, Derecho Legislativo que aprueba la Ley de inocuidad de
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 008-2007-EF, aprueba los Lineamientos para la distribucién y Ejecucién
de los Fondos Publicos de los Gobiernos Locales provenientes de la Fuente de Financiamiento
de Recursos Ordinarios.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N°004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N°
007-98-SA.

- Decreto Supremo N°004-2011-AG “Aprueban reglamento de Inocuidad Agroalimentaria”,
facultades del SENASA.

- Resolucién Ministerial N° 041-2022-MIDIS, “El MDIS establece los lineamientos y estrategias
para la adecuada gestion del Programa de Complementacion Alimentaria.

- Ley 31638- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley 31639- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio 2023

- Ley 31639, Ley de equilibrio financiero del presupuesto del sector publico del afio 2023

- Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

5. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION



5.1 Objetivo General:

Adquirir productos para brindar alimentacion a las personas que se encuentren en riesgo de
desnutricién abandono y victimas de violencia familiar y politica, cumpliendo los
requerimientos minimos nutricionales, para la alimentacién de los beneficiarios del
programa de complementacién alimentaria a Municipalidad Provincial de Jauja.

5.2 Objetivos Especificos:

» Otorgar un complemento alimentario a los beneficiarios del Programa de
Complementacién Alimentaria.

» Contribuir en la disminucién de anemia y desnutricién de los beneficiarios del

Programa de Complementacién Alimentaria.

» Brindar una canasta alimentaria que cumpla con el requerimiento de los

beneficiarios del Programa de Complementaria Alimentaria.
» Mejorar el estado nutricional de los beneficiarios del Programa de

Complementacién Alimentaria a través de la entrega del bien a adquirir.

6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

El alcance y descripcidn de la convocatoria es la ADQUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES
PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE

JAUJA - 2025,

6.1 CARACTERISTICAS Y CONDICIONES

KG

ITEM DESCRIPCION CANTIDAD UNIDAD DE
MEDIDA
ARROZ PILADO SUPERIOR X 50 26,028.00 KG

6.1.1. ARROZ PILADO SUPERIOR.

e CARACTERISTICAS TECNICAS

Ver en la Ficha Técnica.




FICHA TECHICA
APRDBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM CORMUMN

Dencminackin del Dken : ARROZ PILADS SUPERIOR

Dencminackin técnica © ARROZ ELABORADO GRADC 2 - SUNFPERICR

Unidad de medida S KILOGRAMD

Descripcion general - Es el grane oescascarado procedents de cualguler culbivar de la
especie Oryza sativa L el que s han elminado, parclal o totalmeants,
par elaboracion, el salvado y &l germen.

2 CARACTERISTICAS EZPECIFICAS DEL BIEN COMUMN

£1 Del blen
El armoz pllads debe ser inocus y aproplade para el consumo humane, segam Indica el
numeral 3.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arraz pllado dedbe presentar a5 sigukentes carattemsicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERERCIA

CALIDAD

- Estar exenta de sabares y clores
extrafios.

- Estar exenic de  suciedad
{impurezas ce origen animal
Inciukdes Insectos muertos) que

Reguisitos especiicos represemen un peligre para la

QENEraies salud humana.

- Mo debe contener Insacios vives,
muerics ¢ en cualesquiera oe sUs
estados  flslokiglcos;,  granos
mMohosas, Qerminatas, SUcks.

— Esiar exenio de figén y pollia.

La clase se debe aslgnar cuando por
ia mencs el B0 % de los granas (en
masa), estan dentro oe o5 Imies oe
i3 clase cormespondiente, ¥ nNo mas
del 20 % (2N Masa), 500 M22ClE 80N | won ons 091:2023  ARROZ.

cultivares de clases contrastantes. Aoz elaborade. Requisios.
Clase y longhud Claas Longtud del grana 4* Edician
aniero
Large De 6.6 mm o mas
Mediano :'E;j:s";: Qﬁ?ﬁm
Corta Kenos de §,2 mm
Conmanide de humedad Raxime 14 %
Graoo itolerancias)
{Srance najos Mlasima 0,5 %
Grance tizosos tolales Masimo 4 %
fa?'u'}gfﬁ"mm Maxima 10 %
Grance daflades Maxima 0,5 %
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CALIDAD
Mezdda vareial
eonirastarts Maxima 5,0 %
Maseria exirafia
(A BN DO S NTP 205011:2023 ARROZ.
o pamale b prabanch Maxima 0,25 % Amoz elaborad. Requisiios.
da MEEILE ashmdus 4% Edickim
morgancEs)
Grancs quetrados MaxIma 15 %
{Zranos Inmadurss Maxima 0,05 %
Reglamento sobre Wigllancla
Cumplir  con  lgs  requisttos |y Control  Sanitaie de
establecidos por la Direccian General | Almentos ¥ Bebldas,
IROCLIDAD de Salud Amblental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Allmentaria — DIGESA, aulorkdad | Supremo N° 007- 38-SA, Sus
nackonal compstente’. modificatarias v regulacion
complementaria

Preclalon 1: La entidad debera precisar en las bases 13 clase de amoz requerdo, egon o
estableckdo en la presente Ficha Tecnica; por glempio; Amoz pllade superior larga, armz pllade
superor mediane o amoz plado superior corto.

22 Envasa
El envase que contiens el producto debe ser de materal Inocwo, estar libre de sustanclas que
puedan Ger cedidas al prooucin en condiciones tales gUe puedan alectar su Inoculdad, y estar
fabricads de manera que manienga la calidad sanitana y composkcion del producis durante toda
sU wida ull, s=gum & arficuls 118 ded Reglamenko sabre Vglancla y Confrol Sanbario e
pamentos y Bebidas, aprobato mediante Decreto Suprema N* D07-98-54, v sus modficatoras.

El tipo y material de envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, sequn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamenta sobre Vigliancia y Cantrol Sanitario
de Almentos y Bebidas, aprobasa mediante Decreto Supremo N° 007-98-BA, y SUS
modincatarnias.

El armoz pllade debe ser eniregaco en envases que cumplan con lo especificads en la
MTP 399.163-1:2023 EMVASES ¥ ACCESORIDS PLASTICOS EM CONTACTO COM
ALIMENTOS. Parte 1: Disposkiones generales y requisitos. 4° Edician, y que salvaguarden 1as
cudlidades de calidad, higkenicas, nuinclonales, iecnologicas ¥ sensonales del alimemh;
asimismo ko5 envases deben ser Tabricados con sustancias que 6ean Inocuas y apropladas para
el u=0 a3l gue se destinan. Ko deben ransmitr al progucts ELStancias txlcas Nl olores o Sabones
desagradables, segqln Indican ks rumerales 9y 9.1 e 3 NTP 205.01122023.

Precieldn ¥ L3 entidad oebera incdicar en |3 bases el peso netos el FII'EI[’J[:'I]] por ervase;
ademas, podra Indicar e tpo y materlal del envase (estas Wres caracteristicas deberan
comesponder a ko declarado en & Registro Sanitaro del allmento entragado), 35! como & Tpo de
cemado; slempre que 52 haya werlficado que todas estas caracieristicas aseguren la pluralidad
de postores.

23 Embalaje
Se podra usar embalale cuando 2 requiera agrupar varlas unidades de allmentos envasados. El
diseflo y materlales de embalale deben ser inocucs v aptos para wso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de 106 producios para redudr al minima 13 contaminacion, evitar daflos
permir un etiquetads cOMECio, s2gun o Indicade en el numeral 13.2.9 de 13 noma Codex
CHC 1-1969 (2022 PRINCIPMOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOE.

' Segun sriliculn 12 del Reglimans del Dacrals Lagsklisn MY 1082 Lay da mocwudad S los Abmanio, azobado medmnia
Lmcrals Suprams W 034 -2E0H-ALL.
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Precieldn 3: 3 la epfidad requiers gque & producis s2a emibalade, debera Indicar en 135 bases
las unidades de envases por embalaje regueridas. Ademds, podrd Indlcar las caracieristicas oe|
embalaje, fales como: materlal y tipo de cemado, slempre que s haya verficado que eskas
caracterislicas aseguren 13 pluralidad ge postores.

2.4 Rotulado

En & robulade oe loE envases de arroz pllade, ademas de cumplir con lo establecido en el
anicule 117 del Reglamenbo socbre Vigllanda vy Contrel Sanitario de Allmenics v Bebldas,
aprobada medlante Decrets Supremo N° DO7-98-5A, y sus modficatonas, debe cumplr
con lo indlcade em 3 WNTP 205900352019 ALIMENTOZ ENVASADOS. Eflguetado e
almemos presenvasados. 8% Ediclén, la NMP O01:2079 Requisics para el efiquetado de
preenvases. 5° Edicdan y con el numeral 9.2 ge la NTP 205.011:2023. Debe comtener |a slgulenis
Informackin minima en idioma espafiol:

~ nombre del produch;

- grado del amoz;

- dedarackn de loe Ingredientas y adittvos empleados en la elaboracion del producis;

- nomire y direccian del fabricanie;

- nombre, razon soclal y drecckin del Impartader, lo que podra figurar en etiqueta adiclonal;

- nimend de Reglsing Sanitano;

- fecha de vencimiento, cuando & producto |o reguiera con ameglo a o que establece &l Codex
Almentarius o la namma sankarla peruana gue le es apilicable;

- codgo o clave del lote;

- condiclones especiales de conservackin, cuando &l producto ko requiera;

- pesa neto en Kliogramas del producio envasaca;

- pals g origen

Freclialdn 4: L3 entidad debera indcar en las bases oira imformnacion gue consldere defia eslar

rofulada. La imformacion adiclonal gue s sollcite no puede madficar las caracterisicas del blen
descrfias em el numeral 2.1 de |3 presente Flcha Técnlca.

25 Ebguetado
Fefigrase al numeral 2.4 de la presenie Flcha Tecniza.

Frecieldn 5: Kinguna.

26 Insario
Mo aplca.

Frecialdn & Ko aplica.
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e PRECISIONES Y CARACTERISTICA TECNICAS:
A contunuacion, se efectuan algunas precisones con relacion a las caracteristicas
especificas de los bienes:
La Clase de Arroz requerido: Arroz Pilado Superior Mediano Longitud de 6.2 mm o mas,
pero menos de 6.6mm

¢+ ENVASE:

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria
y composicion del producto durante toda su vida util, segun el articulo 118 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas” aprobado mediante D.S. N°
007-98-SA y sus modificatorias.

Estos envases deben ser de primer uso, con peso neto de 50 kilos.

a. Envase

Peso neto del bien por envase: 50Kg.

Material: Sacos de Polietileno trilaminado con fuelles.

Tipo de cerrado Cosido: cerrado cosido en tramos encadenados

Color: transparente

Tipo: Saco

VVVYYYVY

% ROTULADO Y SELLADO

El rotulado de envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido
en la NTP 209.038.2009 revisado el 2014, debera considerar lo siguiente, segun el
numeral 9.2 de la NTP 205.011.2014:

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA).

Logotipo de la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA

Distribucién gratuita

Prohibido su venta

Nombre del producto

Nombre y direccion del fabricante

Registro sanitario

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Lote

Peso neto

LU

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprender
ni borrase con el manipuleo y rozamiento.

< VIDA UTIL
El tiempo de vida util es de dos (02) afios, como minimo (Vigencia desde la fecha de
entrega del bien ofertado), debiendo coincidir con el Registro Sanitario.

X3

hS

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculos de transporte) deberd cumplir con la regulacion
especifica segun el tipo de alimento

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el titulo y control V,
Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de



/7
0‘0

Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificaciones.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en
la Resolucion Ministerial N°066-2015/MINSA que aprueba la NTS N°114-

minsa/digesa-v. 01 “Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano”

ANEXO N°01

“MODELO REFERENCIAL” de rotulado de los envases

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE
JAUJA

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

GOBIERNO DEL PERU
PESO NETO:
FECHA DE PRODUCCION:
FECHA DE ENVASADO:
LOTE:
RUC:

PROVEEDOR:

NOMBRE DEL PRODUCTO

+» CERTIFICADOS DE CALIDAD.
Presentacion enla etapa de entrega de los productos al almacen de |
programa: certificados de calidad los cuales deberan ser emitidos aoplicando
los metodos de muestreo y las pruebas de ensayo indicados en las fichas
tecnicas.
Debera presentar copia simp’le del certificados o informes de ensayos de Iso
requisitos organolepticos, fgisicoquimicos y microbiologicos, emitidos por la
empresa fabricnate del producto o por un laboratorio acreditado ante el
INACAL, donde se advierte el cumplimiento de los requisitos establecidos en
la ficha tecnica. (ARROZ PILADO SUPERIOR.)
VIDA UTIL
El tiempo de vida util es de dos (02) afios, como minimo (Vigencia desde la
fecha de entrega del bien ofertado), debiendo coincidir con el Registro
Sanitario.

TRANSPORTE



La unidad de transporte (vehiculos de transporte) debera cumplir con la regulaciéon
especifica segln el tipo de alimento.

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el titulo y control V,
Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificaciones.

s ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en
la Resolucién Ministerial N°066-2015/MINSA que aprueba la NTS N°114-
minsa/digesa-v. 01 “Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano”

6.2. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

e El contratista es el responsable directo de la entrega total de los bienes debiendo
cumplir con las caracteristicas detalladas en las presentes especificaciones técnicas.

e Encaso de que se encuentre posteriores a la entrega latas o sacos siniestrados o por
defectos de fabricacion de los productos sefialados en los parrafos precedentes, el
proveedor debera realizar el cambio respectivo en un plazo de tres dias (03)
calendarios contados después del dia siguiente de notificada tal observacion, a fin de
no afectar el stock del producto por ende la distribucidon de la misma a los usuarios
del Programa de Complementaciéon Alimentaria, esta obligaciéon sera durante el
tiempo que dure la garantia comercial.

e Los bienes deben ser almacenados bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo
sombra, sobre parihuelas en un ambiente fresco, ventilado y seco, asimismo, el
recinto debe de estar libre de plagas y olores fuertes y desagradables, alejada de la
luz directa.

e Los bienes se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente
acondicionado para el fin.

e Los productos finales se dispondran en el interior del vehiculo evitando contacto
directo con el piso, paredes, techos, teniendo cuidado su rétula y vaciado de su
contenido durante el transporte. Los vehiculos de transporte deben limpiarse y
desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando olores y elementos
indeseables.

e El contratista es el responsable por la calidad ofrecida de los productos ofertados.

6.3 GARANTIA COMERCIAL DEL BIEN
El postor debera presentar una garantia comercial por eada-ure-de los bienes, por el periodo
no menor a un afo (1) afio, contados a partir de la conformidad de bienes.

6.4 ALCANCE DE LA GARANTIA
Pudiendo ser contra defectos de fabricacién, entre otros, por un mal funcionamiento o
pérdida total de los bienes contratados, derivados de desperfectos o fallas ajenas al uso
normal habitual de los bienes, no detectables al momento que se otorgd la conformidad.

6.5 REPOSICION DEL BIEN:
Las fallas en el sellado en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la total
del lote y la falta de peso de los productos motivaran la devolucién parcial reposicion de los
productos sin costo adicional para la Entidad dentro del plazo de tres (3) dias calendarios
siguientes de levantada la observacién.

7. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
e Ser persona natural y/o juridica.



e Contar con inscripcidn vigente en el Registro Nacional de Proveedores (RNP) en el capitulo
de bienes.

e No estar inhabilitado o suspendido para contratar con el estado

e Contar con el cédigo CCl

8. LUGAR Y PLAZO DE ENTREGA
8.1. LUGAR DE ENTREGA:
La entrega de los bienes se realizard en las instalaciones del almacén del Programa de
Complementacién Alimentaria de la Municipalidad Provincial de Jauja, sito en Av. Mariscal
Castilla S/N Camino a la Laguna de Paca, el horario de 8:30am a 04:00pm.

8.2. PLAZO DE ENTREGA
El plazo de entrega de los bienes sera de acuerdo al siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA

ITEM DESCRIPCION DEL ENTREGAS TOTAL
BIEN 1ra entrega. 2da entrega.
A los tres (03) | 15 de Juino
dias del 2025
calendarios.
Contabilizados
a partir del dia
siguiente  de
suscrito el
contrato
ARROZ PILADO | 17,352.00 8,676.00 KG. | 26,028.00 KG.
SUPERIOR K.G.

NOTA: Las cantidades y el plazo de entrega pueden ser modificadas de acuerdo a la necesidad
del area usuaria, por razones justificadas. De existir variacion, el drea usuaria notificara al
proveedor mediante carta simple o correo electrénico, con una anticipacién de tres (3) dias
calendarios.

9. MEDIDAS DE CONTROL

9.1. Area que supervisa: El responsable del Programa de Complementacién Alimentaria.

9.2. Area que coordinara con el proveedor: El proveedor tendra que coordinar con el responsable
del Programa de Complementaciéon Alimentaria, la Sub Gerencia de Abastecimientos, el
encargado del Almacén y la Sub Gerencia de Desarrollo Social.

9.3. Area que brindara la conformidad: Los responsables de emitir la conformidad de recepcién
del bien serdn el responsable de la Oficina del Programa de Complementacion Alimentaria.

10. CONFORMIDAD DE LOS BIENES.
La conformidad sera emitida por la sub gerencia de programas alimentarios conforme a lo
indicado en el articulo 168° del Reglamento de la Ley de Conrataciones del Estado.Asi mismo,
de existir observaciones, se aplica los plazos establecidos y dispuesto en los articulos
mencionados.
La municipalidad se reserva del derecho de solicitar el analisis de los productos cuyo gasto sera
asumido por el contratista de encontrarlo responsable
11. FORMA DE PAGO
La entidad realizara el pago de la contraprestacion a favor del contratista en pagos parciales de
acuerdo al cronograma en funcion a las cantidaes de bienes entregados, el mismo que se
realizara dentro de los diez (10) dias habiles siguiente al otorgamiento de la conformidad
respectiva y de acuerdo a lo establecido ern el articulo 39° de la Ley de Contrataciones del
Estado articulo 171° del Reglamento del Estado
, De acuerdo al siguiente detalle:



N° FORMA DE PAGO MONTO A
PAGO PAGAR

1 El pago se realizard a la primera entrega total del bien conforme al | 66% del

cronograma y previa presentacion de la conformidad correspondiente. monto del
contrato

2 El pago se realizard a la segunda entrega total del bien conforme al | 34% del

cronograma y previa presentacion de la conformidad correspondiente. monto del
contrato

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debe contar
con la siguiente documentacion:

12.

13.

14.

15.

16.

e Acta de recepcién de los alimentos.
e Comprobante de pago.

e Guia de remision del bien.

e Certificados de calidad.

SUB CONTRATACION
El contratista no podra transferir parcial ni totalmente la responsabilidad del cumplimiento del
contrato, teniendo responsabilidad plena sobre la ejecucién y cumplimiento de este.

CONFIDENCIALIDAD

El postor deberd mantener confidencialidad y en ningin momento divulgara a terceros, sin el
consentimiento de la Entidad, documentos, datos u otra informacién que hubiera sido directa o
indirectamente proporcionada por la Entidad en conexién con el Contrato, antes, durante o
después de la ejecucion del mismo.

RESPONSABLIDAD POR VICIOS OCULTOS
El contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del bien ofertado por
un plazo de un (01) afios, contando a partir de la conformidad otorgada, de conformidad al Art

40° del TUO de la Ley de Contrataciones del Estado.

La recepcion conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente, en
concordancia con el articulo 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

SISTEMA DE CONTRATACION
ITEM PAQUETE A SUMA ALZADA.

PENALIDADES

Si el contratista incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las presentaciones objeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso
del monto del contrato original, esto de conformidad al ARTICULO 162° del Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado.

17 . ANTICORRUPCION

v

v

v

El contratista declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 8 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado
o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién con
el contrato.

Asimismo, el contratista se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacioncitas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 8 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, el contratista se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera
directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento;



y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos
actos o practicas.

18. AFECTACION PRESUPUESTAL
La presente adquisicién del bien sera afectada presupuestalmente en la meta siguiente:

Fuente de Financiamiento : Recursos Ordinarios
Meta : 081
Especifica :2.2.2.3.1.1

REQUISITOS DE HABILITACION SEGUN LOS DOCUMENTOS DE INFORMACION
COMPLEMENTARIA

ARROZ PILADO SUPERIOR

v

Nota:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccidon General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y
bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°007-98-SA, y sus modificatorias.
Copia simple de la Resolucidon Directoral vigente que otorga validacién Técnica Oficial
al PLAN HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun Resolucion Ministerial N°449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacién de alimentos y
bebidas. El plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de
contrataciéon o a una linea de produccidon dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N°449-2006/MINSA.

Los requisitos documentarios antes sefalados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segln lo establecido por la primera y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminaciéon de las

entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacidn de dichos documentos.

. Lugar de entrega Los bienes seran entregados en el almacén de la MPJ, sito en AV Mariscal
Castilla S/N — Centro Civico, en el horario de 8:30 am a 4:00 pm

11. Plazo de entrega Seglin cronograma.

I11. Conformidad del bien La conformidad estara a cargo de la oficina del Almacén y el area usuaria de la

MPJ, la misma que sera otorgada en un plazo no mayor de 04 dias habiles de
recepcionado el bien a satisfaccién del area usuaria.

V. Forma y condicion de pago El pago sera Unico Parciales después de la conformidad del area usuaria y

almacén general.

PENALIDADES

Si el proveedor no cumple con las actividades encomendadas dentro del plazo estipulado, la entidad le aplicara una
penalidad por cada dia de atraso hasta por un monto maximo equivalente al 10% del monto de la orden y/o contrato.
En todos los casos, la penalidad se aplicara automaticamente y se calculara de acuerdo a la siguiente formula:

La Entidad tiene derecho para exigir, ademas de la penalidad, el cumplimiento de la obligacién.

Penalidad Diaria = 0.10 x monto
F x plazo en dias
Donde F: tiene los siguientes valores:
F=0.40 para plazos menores o iguales a 60 dias
F=0.25 para para plazos mayores a 60 dias
Monto = monto de la orden de compra o servicio
Plazo en dias = plazo de cumplimiento de la ejecucidn contractual
La penalidad maxima aplicable sera hasta el 10% del monto contratado




