ADBUISICION DE ALIMENTOS AGROINDUSTRIALES PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACIGN ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE JAU.JA - 2025

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACIGN
ADQUISICION DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA X {70G. PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025.

2. FINALIDAD PUBLICA

La finalidad de la presente contratacion es buscar adquiric alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racidn
complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacion en extrema pobreza, permitiendo mejorar los niveles
nutricionales de |a poblacidn objetiva del Programa de complementacian Alimentaria, a través de las organizaciones de base, en
el &mbito de la Provincia de Jauja.

3. ANTECEDENTES

Los beneficiarios del Programa de Complementacidn alimentaria es aquella poblacian que esta en condicion de pobreza o pobreza
extrema; personas vulnerables coma nifios(as) y adultos mayores; personas con tuberculosis y/o discapacidad en situacion de
riesgn maral y/o abandono; y victimas de violencia familiar y politica. El cual pueden acceder a este programa a través de
comedares.

4. MARCO LEGAL

- LeyN? 29792 Ley que crea el Ministerio de Desarrollo e Inclusian Social.

- leyN® 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N" 2780G. Ley de Transparencia y de Acceso a la informacidn Pablica.

- LeyN? 27972, Ley Orgénica de las Municipalidades.

- Ley N° 25307, que crea el programa de apoyo a la labor alimentaria de las Organizaciones Sociales de Base.

- LeyN® 29732 creacian de la Organizacian y funciones del Ministerio de Desarrallo e Inclusidn Social.

- Decreto Legislativo N° [062, Derecho Legislativo que aprueba la Ley de inocuidad de Alimentos.

- Decreto Supremo N° 008-2007-EF, aprueba los Lineamientos para la distribucion y Ejecucion de los Fondos Pablicos de
|os Gobiernos Locales provenientes de la Fuente de Financiamiento de Recursos Ordinarios.

- Decreto Supremo N® 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N°004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA.

- Decreto Supremo N°004-2011-AG “Aprueban reglamento de Inocuidad Agroalimentaria”, facultades del SENASA.

- Resolucidn Ministerial N 041-2022-MIDIS, "El MDIS establece los lineamientos y estrategias para |a adecuada gestidn
del Programa de Complementacidn Alimentaria.

- ley 3I638- Ley de Presupuesto del Sector Piblico para el Ao Fiscal 2025

- ley 81638- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Piblico del afio 2025

- Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto Suprema N
082-2019-EF.

5. DBJETIVOS DE LA CONTRATACION

9.1 Objetivo General:

Adquirir productos para brindar alimentacidn a las personas que se encuentren en riesgo de desnutrician abandono y
victimas de violencia familiar y politica, cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales, para la alimentacion de
|os beneficiarios del programa de complementacian alimentaria a Municipalidad Provincial de Jauja.

9.2 Objetivos Especificos:
> [torgar un complemento alimentario a los beneficiarios del Programa de Complementacion Alimentaria.
> Lontribuir en la disminucion de anemia y desnutrician de los beneficiarios del Programa de
Complementacidn Alimentaria.
> Brindar una canasta alimentaria que cumpla con el requerimiento de los beneficiarios del Programa de
Complementaria Alimentaria.



>

Mejorar el estado nutricional de los beneficiarios del Programa de Complementacian Alimentaria a través
de la entrega del bien a adquirir.

B. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
El alcance y descripcian de la convocatoria es |a ADBUISICION DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA X
170G. PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JAUJA - 2025, segin

B.| CARACTERISTICAS Y CONDICIONES

ITEM

DESCRIPCION CANTIDAD LINIDAD DE MEDIDA

FILETE EN CABALLA EN ACEITE VEGETAL B1.245,00 UNIDAD
GALIDAD EXTRA X 170G

B.1. FILETE DE CABALLA CALIDAD EXTRA EN ACEITE VEGETAL X 170G
o CARACTERISTICAS TECNICAS

Ver en la Ficha Técnica

o PRECISIONES A LAS CARACTERISTICAS TECNICAS EN FILETE EN CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD
EXTRA X 170G.
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ENVASE Y EMBALAJE:

CARACTERISTICAS DE LAS LATAS

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida dtil, segan el articulo 118 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Contraol D.S. n® 007-38-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Cantrol Sanitario
de alimentos y bebidas” aprobado mediante D.S. N® 007-98-SA y sus modificatorias.

CARACTERISTICAS DE LAS CAJAS Y ENVASE.

Las cajas deberan de ser, tal que garanticen su almacenamiento y transporte apropiados para asegurar las
condiciones de limpieza de los envases y evitar su deformacidn fisica.

En cada uno de los lados exteriores de |as cajas de carton deberd figurar impreso y de una manera legible el
cadigo de produccion colocando ademds una etiqueta identificadora de los productos en los lados de la caja.

No se aceptan cajas de cartdn sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas:

Estén limpios y permitan las caracteristicas del alimento.

Se encuentran sellados.

Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo y transporte)
Faciliten los muestreos e inspecciones.

Peso neto {70 gr.

Peso Escurrido: 120 gr.

N° de envases por caja 48.
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ROTULADOD Y SELLADD

El rotulo de nevases de Filete de caballa calidad Extra en aceite vegetal por 70gr, Peso Escurrido: 120gr.
ademés de cumplir con lo establecido en la NTP 208.038.2009 revisado el 2014, debera considerar lo
siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011.2014:

Logotipo de la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE JALJA

Distribucidn gratuita

Prohibido su venta

Nombre del producto

Nombre y direccian del fabricante

Registro sanitario

NN
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v" Fecha de produccidn
v" Fecha de vencimiento
v lote

v Pesoneto

Adicionalmente deberd llevar impreso el siguiente texto: PROGRAMA DE COMPLEMENTACIGN ALIMENTARIA
(PCA).

CERTIFICADOS DE CALIDAD.

Presentacion enla etapa de entrega de los productos al almacen de | programa: certificados de calidad los
cuales deberan ser emitidos aoplicando los metodos de muestreo y las pruebas de ensayo indicados en las
fichas tecnicas.

Debera presentar copia simp”le del certificados o informes de ensayos de Iso requisitos organolepticos,
fgisicoguimicos y microbiologicos, emitidos por la empresa fabricnate del producto o por un laboratorio
acreditado ante el INACAL. donde se advierte el cumplimiento de los requisitos establecidos en |a ficha tecnica.

(FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA X 170G)

CONFORMIDAD DE LOS BIENES.

La conformidad sera emitida por la sub gerencia de programas alimentarios conforme a lo indicado en el
articulo 168” del Reglamento de la Ley de Conrataciones del Estado.Asi mismo, de existir observaciones, se
aplica los plazos establecidos y dispuesto en los articulos mencionados.

La municipalidad se reserva del derecho de solicitar el analisis de los productos cuyo gasto sera asumido
por el contratista de encontrarlo responsable

VIDA 0TIL
El tiempo de vida atil es de dos (04) afios, como minimo (Vigencia desde |a fecha de entrega del bien ofertadn),
debiendo coincidir con el Registro Sanitario.

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculos de transporte) deberd cumplir con la regulacian especifica segin el tipo
de alimentu.

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacidn o alteracion y
debera ajustarse a lo sefialado en el titulo y control V, Capitulo || “Del Transporte” del "Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Suprema N® O07-38-SA y
sus maodificaciones.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacian o alteracidn y el
almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado en la Resolucian Ministerial N°0BB-201a/MINSA que aprueba
la NTS N°ll4-minsa/digesa-v. 0 "Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados
destinados al Consumo Humano"

ANEXDO N°DI

“MODELD REFERENCIAL" de rotulado de los envases

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE
JAUJA

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA

GOBIERNO DEL PERU
PESO NETO:
FECHA DE PRODUCCION:
FECHA DE ENVASADO:

LOTE:



B.2. OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

e [l contratista es el responsable directo de la entrega total de los bienes debiendo cumplir con las
caracteristicas detalladas en las presentes especificaciones técnicas.

e Encasode que se encuentre posteriores a la entrega latas o sacos siniestrados o por defectos de fabricacicn
de los productos sefialados en los pérrafos precedentes, el proveedor debera realizar el cambio respectivo
en un plazo de tres dias (03) calendarios contados después del dia siguiente de notificada tal observacian, a
fin de no afectar el stock del producto por ende |a distribucidn de la misma a los usuarios del Programa de
Complementacian Alimentaria, esta obligacidn sera durante el tiempo que dure la garantia comercial.

e  Los bienes deben ser almacenados bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre parihuelas en
un ambiente fresco. ventilado y seco, asimismo, el recinto debe de estar libre de plagas y olores fuertes y
desagradables, alejada de la luz directa.

e |os bienes se transportaran en vehiculos de uso exclusivo y debidamente acondicionado para el fin.

e Los productos finales se dispondran en el interior del vehiculo evitando contacto directo con el piso. paredes,
techos. teniendo cuidado su ratula y vaciado de su contenido durante el transporte. Los vehiculos de
transporte deben limpiarse y desinfectarse antes y después de cada uso, eliminando olores y elementos
indeseables.

e Flcontratista es el responsable por la calidad ofrecida de los productos ofertados.

B.3 GARANTIA COMERCIAL DEL BIEN
El postor deberé presentar una garantia comercial por cada uno de los bienes. por el periodo no menor a un afio (1)
afio. contados a partir de la conformidad de bienes.

6.4 ALCANCE DE LA GARANTIA
Pudiendo ser contra defectos de fabricacion, entre otros, por un mal funcionamiento o pérdida total de los bienes
contratados, derivados de desperfectos o fallas ajenas al uso normal habitual de los bienes. no detectables al momento
que se otorgd |a conformidad.

B.5 REPOSICIGN DEL BIEN:
Las fallas en el sellado en el uso de material no idéneo en el empaque. asi como en |a total del lote y la falta de peso de
|os productos motivaran la devolucian parcial reposician de los productos sin costo adicional para la Entidad dentro del
plazo de tres (3) dias calendarios siguientes de levantada la observacian.

7. REQUISITOS DEL PROVEEDOR

Ser persona natural y/o juridica.

Contar con inscripcion vigente en el Registro Nacional de Proveedores (RNP) en el capitulo de bienes.
No estar inhabilitado o suspendido para contratar con el estado

Contar con el cadigo CCI

8. LUGAR Y PLAZD DE ENTREGA
8.1 LUGAR DE ENTREGA:
La entrega de los bienes se realizara en las instalaciones del almacén del Programa de Complementacicn Alimentaria
de la Municipalidad Provincial de Jauja, sito en Av. Mariscal Castilla S/N Camino a la Laguna de Paca, el horario de

8:30am a 04:00pm.
8.2. PLAZO DE ENTREGA

El plazo de entrega de los bienes serd de acuerdo al siguiente cronograma:

CRONOGRAMA DE ENTREGA
fTEM DESCRIPCION DEL ENTREGAS TOTAL
BIEN Ira entrega 2da entrega
A los 07 dias calendarios, 13 de junio de 2025

contabilizados a partir del
dia siguiente de suscrito
el contrato.




FILETE EN CABALLA EN 40,830.00 UND. 20,415.00 UND. B1245 UND.
ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA X 170G

NOTA: Las cantidades y el plazo de entrega pueden ser modificadas de acuerdo a la necesidad del &rea usuaria, por
razones justificadas. De existir variacian, el area usuaria notificara al proveedor mediante carta simple o correo
electranico, con una anticipacian de tres (3) dias calendarios.

9. MEDIDAS DE CONTROL

9. Area que supervisa: £l responsable del Programa de Complementacian Alimentaria.

9.2. Area que coordinara con el proveedor: El proveedor tendra que coordinar con el responsable del Programa de
Complementacian Alimentaria, la Sub Gerencia de Abastecimientos, el encargado del Almacén y la Sub Gerencia de
Desarrallo Social.

9.3. Area que brindaré la conformidad: Los responsables de emitir la conformidad de recepcion del bien seran el
responsable de la Oficina del Programa de Complementacidn Alimentaria.

10. FORMA DE PAGO ,
Los pagos se realizaran en FORMA PERIODICA, de acuerdo al siguiente detalle:

N° PAGD FORMA DE PAGO MONTO A
PAGAR
1 El pago se realizard a la primera entrega total del bien conforme al cronograma y previa | 66% del monta
presentacion de la conformidad correspondiente. del contrato
2 El pago se realizard a |la sequnda entrega total del bien conforme al cronograma y previa | 34% del monta
presentacion de la conformidad correspondiente. del contrato

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad debe contar con la siguiente
documentacian:
e Acta de recepcian de |os alimentos.
Comprobante de pago.
Guia de remisidn del bien.
Certificados de calidad de corresponder.

11. SUB CONTRATACIGON
El contratista no podré transferir parcial ni totalmente la responsabilidad del cumplimiento del contrato, teniendo
responsabilidad plena sobre la ejecucidn y cumplimiento de este.

12. CONFIDENCIALIDAD
El postor debera mantener confidencialidad y en ningin momento divulgaréd a terceros, sin el consentimiento de la Entidad,
documentos, datos u otra informacion que hubiera sido directa o indirectamente proporcionada por la Entidad en conexidn
con el Contrato, antes, durante o después de |a ejecucion del mismo.

13. RESPONSABLIDAD POR VICIOS OCULTOS
El contratista es responsable por |a calidad ofrecida y por los vicios ocultos del bien ofertado por un plazo de dos (2) afios,
contando a partir de la conformidad otorgada, de conformidad al Art 40° del TUD de |a Ley de Contrataciones del Estado.
La recepcion conforme de |a Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente, en concordancia con el articulo 173"
del Reglamento de |a Ley de Contrataciones.

14. SISTEMA DE CONTRATACION
ITEM PARUETE-A SUMA ALZADA.

15. PENALIDADES
Si el contratista incurre en retraso injustificado en la ejecucian de las presentaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica
gutomaticamente una penalidad por mora por cada dia de retraso del monto del contrato original, esto de conformidad al

ARTICULD 162" del Reglamentao de la Ley de Contrataciones del Estado.
16. AFECTACION PRESUPUESTAL

La presente adquisicion del bien sera afectada presupuestalmente en la meta siguiente:



Fuente de Financiamiento - Recursos Ordinarios
Meta -8l
Especifica 222311

REQUISITOS DE HABILITACION SEGUN LOS DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA

o  FILETE EN CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA X 170G
Para producto nacional:

v [opia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por
el Organisma Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, para cada bien a contratar.

v [opia simple del Protocolo Técnico de Habilitacian Sanitaria de planta de procesamiento industrial, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, para cada bien a contratar.

v" En el caso de que |os bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacian: Copia simple del
Protocolo Técnico de Habilitacidn Sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES.

Para productos importados:

v" Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueras y acuicolas, otorgado por
el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, para cada bien a contratar.

v" Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacian sanitaria de almacén de productos pesqueros y acuicolas,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES.

[ Lugar de entrega Los bienes seran entregados en gl almacén de la M sito en AV Mariscal Lastilla
8/N - Lentra Livico, en el horario de 830 am a 400 pm

I Plazo de entrega Segin cronograma.

M. Lonformidad del bien [a conformidad estard a cargo de fa oficing del Almacén y el drea usuaria de fa M/

la misma que serd otorgada en un plazo no mayor de 4 dias habiles de
recepcionadn el bien a satisfaccion del srea usuaria,

V. Forma y condicidn de pago H pagn serd dnico después de la confarmidad del drea usuaria y almacén general.

PENALIDADES

57 el proveedor no cumple con fas actividades encomendadas dentro del plazo estipulads, /a entidad e aplicars una penalidad
por cada dia de atraso hasta par un monta méaximo equivalente al 1% del monta de la orden y/o contrato.
£n tados los casos, la penalidad se aplicard automaticamente y se calculard de acuerdn 4 la siguiente farmula:
Penalidad Diaria = 010 x monto
Fx plazo en dias
Donde F: tiene los siguientes valores:
F=[140] para plazos menores o jguales a 60 dias
F= 1175 para para plazos mayores a 60 dias
Monto = monto de la orden de compra o servicio
Plazo en dias = plazo de cumplimients de /a giecucidn contractual
La penalidad méxima aplicable serd hasta el 0% del monto contratado
La Fntidad tiene derecho para exigir, ademss de la penalidad, g/ cumplimients de la abligaciin.

Sello, posfirma y firma
del responsable del requerimiento






