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BASES INTEGRADAS

SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, seguin
s Abc corresponda y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado
4 Abe de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L]
proveedores.
| i la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 mportante para la Entida encargado de las contrataciones o comité de seleccién, seguin
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur‘nento en qenerul
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en diciembre 2021
Modificadas en junio y octubre 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores
y demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o horma que la sustituya, asi como
las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién
referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de
posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.38.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de
un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

. Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efecttia de conformidad con lo

establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal
a) del articulo 89 del Reglamento.

Importante



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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@

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme
a las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado
0 mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este 0 su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se
presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentard su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que
conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

1

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de selecciéon, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién
especifica de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y
determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y
condiciones de las Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de las
bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el
literal a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o més ofertas empaten, la determinacién del orden de prelaciéon
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el
numeral 91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y
75.2 del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia hébil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion
en el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaréa en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion segln corresponda, revisa las ofertas econdémicas que cumplen los requisitos
de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el
articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o

el comité de seleccidn, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
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1.13.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la natificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se
produce el mismo dia de la naotificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

Através del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esté en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracion de nulidad, cancelaciéon y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar.

\_ 0/
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
en los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo
previsto en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato,
sea con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las
bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total
de las obligaciones garantizadas.

Importante

0 Y,
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e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepciéon también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.
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En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningin caso exceden
en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya
sido previsto en la seccién especifica de las bases.
3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccién especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de
ser el caso, del item que debid ejecutarse.
3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.
3.8. PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el
contrato.
La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)

dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
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competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a
lo que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS FERMIN FITZCARRALD

RUC Ne° : 20202020098

Domicilio legal : JR. FITZCARRALD NRO. 504 ANCASH - CARLOS F.
FITZCARRALD - SAN LUIS

Teléfono:

Correo electrénico: : MESA DE PARTES VIRTUAL: WWW . FACILITA.GOB.PE/T/3930

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro de
ADQUISICION DE INSUMOS (LECHE EVAPORADA ENTERA X 410 GR Y HOJUELA DE
AVENA PRECOCIDAS ENRIQUECIDA CON VITAMINAS Y MINERALES X 800 GR) PARA EL
PROGRAMA DE VASO DE LECHE PARA LA ATENCION DE LOS BENEFICIARIOS
DURANTE EL ANO FISCAL 2023 DE LA UNIDAD DEL PROGRAMA DEL VASO DE LECHE
DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL CARLOS FERMIN FITZCARRALD,para la atencién de
959 beneficiarios por 365 dias calendario.

ITEM | CONCEPTO UNIDAD | CANTIDAD
DE
MEDIDA
| | LECHE EVAPORADA ENTERA EN TARRO TARROS | 69,096.00
PQTE POR 410 GR
I | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KG 9,220.387
ENRIQUECIDA CON VITAMIAS Y
MINERALES X 800 GR

Importante para la Entidad

e En caso de procedimientos de seleccién segun relacion de items o por paquete consignar el
detalle del objeto de estos (descripcion, unidad de medida, cantidad, etc.).

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado FORMATO 001-2023-MPCFF-GM el 09/02/2023
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

00=RECUROS ORDINARIOS

Importante
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La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
1.8. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran de acuerdo con el siguiente
cronograma, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

CRONOGRAMA DE ENTREGA
Insumos
Entreds Fecha de Entrega Hojuela de Avena Leche Evaporada
g precocidas enriquecida | Entera Tarros 410
con vitaminas y ml.
minerales en bolsas de
800 g.
1 5dias después de firma 2,305.260 17,274.00
de contrato
2 01 de Abril 2023 768.420 5,758.00
3 01 de Mayo 2023 768.420 5,758.00
4 01 de Junio 2023 768.420 5,758.00
5 01 de Julio 2023 768.420 5,758.00
6 01 de Agosto 2023 768.420 5,758.00
7 01 de Setiembre 2023 768.420 5,758.00
8 02 de Octubre 2023 768.420 5,758.00
9 01 de Noviembre 2023 768.420 5,758.00
10 01 de Diciembre 2023 767.767 5,758.00
TOTAL 9,220.387 69,096.00

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo

@ Y,




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS

FERMIN FITZCARRALD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023-MPCFF/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

BASES INTEGRADAS

1.10.

efecto deben cancelar en:

Pagar en : Oficina de Sub Gerencia de Tesoreria de Municipalidad Provincial de Carlos
Fermin Fitzcarrald

Recoger en : Unidad de Logistica y Control Patrimonial de la Municipalidad Distrital de
Yauya
Costo de bases : es 0.10/100 soles por cada hoja A4.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
BASE LEGAL

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado. Aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225

- Decreto Supremo N° 377-2019-EF, que modifica el Reglamento de la Ley N° 30225

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023

- Ley N° 24059, Ley de Creacion del Programa del Vaso de Leche.

- Ley N° 27470, Ley que establece normas complementarias para la ejecucién del Programa
del Vaso de Leche.

- Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que Aprueba la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N° 022-2001-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de
Saneamiento Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de
Servicios.

- Decreto Supremo N° 034-2008-AG, Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de
Inocuidad de Alimentos.

- Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI, Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de
la Leche y Productos Lacteos.

- Resolucién Ministerial N°449-2001-SA-DM que aprueba la "Norma Sanitaria para Trabajos de
Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios de
Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanques Sépticos"

- Resolucién Ministerial N° 711-2002-SA-DM, que aprueba la Directiva “Valores Nutricionales
Minimos de la Racién del Programa del Vaso de Leche”.

- Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”.

- Resolucién Ministerial N° 451-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Fabricacion de Alimentos a Base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacioén”.

- Resolucién Ministerial N°591-2008-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano”

- Resolucién Ministerial N°066-2015-MINSA que aprueba la "Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano".

- Resolucién Ministerial N°624-2015-MINSA, que aprueba la "Norma Sanitaria que Establece
la Lista de Alimentos de Alto Riesgo (AAR)".

- Norma Técnica Peruana NTP 209.038:2009, Alimentos Envasados. Etiquetado.

- Norma Técnica Peruana NTP 209.284: 2012. Alimentos cocidos de reconstitucion
instantanea. Enriquecido lacteo y mezcla fortificada. Requisitos.

- Norma Técnica Peruana NTP 209.284: 2012/COR 1 -2013. Corrigendum 1. Alimentos cocidos
de reconstitucién instantdnea. Enriquecido lacteo y mezcla fortificada. Requisitos.

- Norma Técnica Peruana NTP 2859-1:2013, S-4, AQL 6.5%, Plan de muestreo simple Normal.

- Norma Técnica Peruana NTP 202.085-2015. Leche y productos lacteos. Definiciones y
clasificacion.
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- Norma Técnica Peruana NIP 202.002:2019. Leche y productos lacteos. Leche evaporada.
Requisitos,

- MINSA —ENS-CENAN7 2010. Guia Formulacién de la racién del Programa del Vaso de
Leche.

- Norma FIL — IDF 113A:1990.

- Norma NTO — ISO 5538 (IDF 113:2004):2010 (2015)

- NTP ISO 2859-2.1999 (Rev 2018).

- NTS 071-MINSAIDIGESA V 0.1. (R.M. 591-2008/MINSA)

- Resolucion Ministerial N.° 448-2020-MINSA, que aprueba el Documento Técnico: -
“Lineamientos para la Vigilancia, Prevencion y Control de la salud de los trabajadores con
riesgo de exposicion a COVID-19".

- Decreto Supremo N° 139-2020-PCM.

- Decreto Supremo N° 031-2020-SA

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

DOCUMENTACION DE PRESENTACION OBLIGATORIA :

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, seguin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS

FERMIN FITZCARRALD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023-MPCFF/CS — PRIMERA CONVOCATORIA
BASES INTEGRADAS

LECHE EVAPORADA ENTERA POR 410 GRAMOS.

Declaracion jurada donde indique si es fabricante o distribuidor del producto

ofertado, Para ampliar la pluralidad de postores. Para el perfeccionamiento del
contrato “presentar carta de compromiso, emitida por el fabricante donde
indique que es su distribuidor autorizado”. Para asegurar el abastecimiento
periddico y regular de los productos ofertados.

Importante

Se admitiran registros sanitarios de productos cuya denominacién no sea exactamente
igual a la del producto objeto de la contratacion, siempre y cuando éste comparta la
misma composicion cualitativa de ingredientes basicos y los mismos aditivos alimentarios
que el producto solicitado por la Entidad. Para dicho efecto adjuntar copia de la
documentacion presentada a DIGESA que acredite tal condicion.

f)  Copia simple del Certificado de Validaciéon Técnica Oficial del Plan HACCP
vigente o Resolucién Directoral que la otorga, emitida por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre del fabricante,
de conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA,
modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el
caso de alimentos elaborados industrialmente).

Importante

e El Plan HACCP debe estar referido a la linea de produccion del producto objeto de
contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso dicho
producto, segun el articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

CONSIGNAR OTRA DOCUMENTACION VINCULADA AL CUMPLIMIENTO DE LAS
CARACTERISTICAS REQUERIDAS] que acredita el cumplimiento de [INDICAR LA
CARACTERISTICA Y/O EL ACAPITE DEL NUMERAL 3.1. ESPECIFICACIONES
TECNICAS EN EL QUE SE INDICA LO EXIGIDO].

g) Declaracion Jurada suscrita por el representante legal del postor, indicando
si es fabricante o distribuidor y, en caso sea distribuidor, debe presentar una
carta original de compromiso, emitida por el fabricante a nombre de la
Entidad, donde conste que en caso de ganar la buena pro, se atendera con
el producto ofertado durante toda la relacion contractual. para garantizar el
abastecimiento periédico y regular de los productos

h) Copia del Certificado de Conformidad, Calidad o de Inspeccion de Lote o
prototipo del producto ofertado, emitido por un Organismo de Certificacion de
Productos o de Inspeccién de Lote acreditado ante el INACAL, o en su defecto
Declaracion Jurada acreditando el cumplimento de las caracteristicas
Microbioldgicas, Fisico Quimicas, del producto ofertado. El referido documento
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también servira para efectos de acreditar el factor de evaluacion Mejoras a
los Valores Nutricionales.

i) Copia simple y legible del certificado de inspeccidén y evaluacién técnico
productiva de planta a nombre del fabricante; emitido por un Organismos de
Inspeccion acreditado ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes
documentos normativos como minimo: D.S. N° 007- 98-SA “Reglamento Sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

i) Copia simple del Certificado de Buenas Practicas de Manufactura (BMP),
emitido por un Organismo de Inspeccion Acreditado ante INACAL-DA a
nombre del Fabricante, vigente a la fecha de presentacion de ofertas.
Debe hacer referencia que se ha inspeccionado el producto objeto del
procedimiento de selecciéon o la linea de produccién de productos lacteos
esterilizados (leches evaporadas).

k) Copia del Certificado de la Aplicacion del sistema HACCP, emitido por un
Organismo de Inspeccién Acreditado ante INACAL-DA a nombre del a nombre
del fabricante, de conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto
Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA, vy
conforme la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma
Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y
Bebidas”. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

) Copia de la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius (PGH) del establecimiento para el almacenamiento de alimentos no
perecibles destinados al consumo humano a nombre del postor, en concordancia
con la norma sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados
destinados al consumo humano, aprobado por R.M. N° 066-2015/MINSA.
Otorgado por DIGESA.

m) Copia simple del certificado de inspecciéon Buenas Practicas de Almacenamiento
emitido por un organismo acreditado ante el INACAL-DA a nombre del postor.

n) Copia del certificado de origen y componentes nacionales, o en su defecto
Declaracion Jurada de porcentaje de componentes nacionales que utiliza en la
elaboracién del producto ofertado, siendo que dicho porcentaje no podra ser
menor al 90% en cumplimiento del articulo 2° de la Ley N° 27712 que modifica
el numeral 4.1 del articulo 4° de la Ley 27470.

HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDA ENRIQUECIDA CON
VITAMINAS Y MINERALES X 800 GR.

a) Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido por
la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
segun los articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba
el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

Importante
Se admitiran registros sanitarios de productos cuya denominacién no sea exactamente

igual a la del producto objeto de la contratacion, siempre y cuando éste comparta la
misma composicion cualitativa de ingredientes basicos y los mismos aditivos alimentarios

©/
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que el producto solicitado por la Entidad. Para dicho efecto adjuntar copia de la
documentacion presentada a DIGESA que acredite tal condicion.

b) Copia simple del Certificado de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
vigente o Resolucion Directoral que la otorga, emitida por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre del fabricante,
de conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA,
modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el
caso de alimentos elaborados industrialmente).

Importante

e El Plan HACCP debe estar referido a la linea de produccién del producto objeto de
contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso dicho
producto, segun el articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

CONSIGNAR OTRA DOCUMENTACION VINCULADA AL CUMPLIMIENTO DE LAS
CARACTERISTICAS REQUERIDAS] que acredita el cumplimiento de [INDICAR LA
CARACTERISTICA Y/O EL ACAPITE DEL NUMERAL 3.1. ESPECIFICACIONES
TECNICAS EN EL QUE SE INDICA LO EXIGIDO].

o) Declaracion Jurada suscrita por el representante legal del postor, indicando
si es fabricante o distribuidor y, en caso sea distribuidor, debe presentar una
carta original de compromiso, emitida por el fabricante a nombre de la
Entidad, donde conste que en caso de ganar la buena pro, se atendera con
el producto ofertado durante toda la relacion contractual. para garantizar el
abastecimiento periédico y regular de los productos

c) Copia del Certificado de Conformidad, Calidad o de Inspeccion de Lote del
producto ofertado, emitido por un Organismo de Certificacion de Productos o de
Inspeccién de Lote o prototipo acreditado ante el INACAL, o en su defecto
Declaracion Jurada acreditando el cumplimento de las caracteristicas
Microbioldgicas, Fisico Quimicas, Organolépticas y Toxicologicas del producto
ofertado. El referido documento también servira para efectos de acreditar el
factor de evaluacidon Mejoras a los Valores Nutricionales.

d) Copia simple del Certificado toxicolégico, (Relacionado, AUSENCIA DE
AFLATOXINAS Y SAPONINAS) Dicho certificado debe ser emitidos sobre el
lote del producto terminado y equivalente a la primera entrega (Sistema de
Certificaciébn N° 7) o sobre muestra prototipo (Sistema de certificacién N° 1),
emitido por una Certificadora acreditada ante INACAL-DA, (Instituto Nacional de
Calidad) el certificado debera encontrarse a nombre del fabricante vigente a la
fecha de presentacion de propuestas.

e) Copia simple y legible del certificado de inspeccién y evaluacién técnico
productiva de planta a nombre del fabricante y con valor oficial; emitido por
un Organismos de Inspeccion acreditado ante INACAL, bajo el alcance de los
siguientes documentos normativos como minimo: RESOLUCION MINISTERIAL
N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a Base
de Granos y Otros, Destinados a Programas Sociales de Alimentacién”, D.S. N°
007- 98-SA “Reglamento Sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas.

Tal certificado deberéa contener el flujograma de produccion que permita verificar
el cumplimiento de las etapas productivas contenidas en los articulos: Articulo
23°.- Seleccion, clasificacion, Articulo 24°.- Proceso de despedrado, Articulo
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a)

h)

)

k)

25°.- Proceso de escarificado, Articulo 26°.-Proceso de eliminaciéon de
saponinas, Articulo 27°.-Proceso de secado, Articulo 28° - Proceso de
precoccién o coccion, Articulo 29°.- Proceso de laminado, y Articulo 30°.-
Proceso de molienda de la Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA.

Copia simple y legible del certificado de inspeccién de buenas précticas de
manufactura (incluye fabrica, almacenes y transporte) a nombre del
fabricante vy con valor_oficial; emitido por un Organismos de Inspeccion
acreditado ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes documentos
normativos como minimo: D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos y bebidas”, D.S. 038-2014-SA MODIFICATORIA
ART. 119., Resolucién Ministerial No 451-2006/MINSA “Norma sanitaria para la
fabricacion de alimentos a base de granos y otros, destinados a programas
sociales de alimentacion”. Resolucion Ministerial N° 860-2007/MINSA que
modifica el art. 12° de la R.M. N° 451- 2006/MINSA. Deben hacer referencia
que para su emisién ha sido inspeccionado el proceso productivo de fabricacién,
almacenamiento y transporte de alimentos a base de granos y otros destinados
a programas sociales de alimentacion: linea de productos crudos precocidos
que requieren coccion.

Copia simple del certificado oficial de Inspeccién Higiénico Sanitario de
Transporte, emitidos por un Organismo de Inspeccién acreditados ante el
INACAL DA-Pera bajo los documentos normativos minimos: Decreto Supremo
N° 007-98-SA “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y
bebidas, Resolucién Ministerial N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la
fabricacion de alimentos a base de granos y otros, destinados a programas
sociales de alimentacién”

Deben hacer referencia que para su emisién ha sido inspeccionado el proceso
de transporte de alimentos a base de granos y otros destinados a programas
sociales de alimentacion: linea de productos crudos.

Copia del Certificado OFICIAL de la Aplicacién del sistema HACCP, emitido
por un Organismo de Inspeccion Acreditado ante INACAL-DA a nombre del a
nombre del fabricante, de conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto
Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA,
RESOLUCION MINISTERIAL N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la
Fabricacion de Alimentos a Base de Granos y Otros, Destinados a Programas
Sociales de Alimentacién”, y conforme la Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos
elaborados industrialmente). linea de productos crudos precocidos que
requieren coccion.

Copia Copia de la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos emitidos por el
SENASA a través de sus Direcciones Ejecutivas a nivel nacional, emitido a
nombre del fabricante, evidenciando que se ha cumplido con la inspeccion del
proceso por el que se verifica el procesamiento primario de minimo: limpiado y
seleccionado: de avena, en cumplimiento de las Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.

Copia simple del certificado de inspeccion Buenas Practicas de Alimacenamiento

emitido por un organismo acreditado ante el INACAL-DA a nombre del postor.

Copia simple y legible del CERTIFICADO DE INSPECCION DE LUMINOSIDAD
a nombre del fabricante, vigente a la fecha de presentacion de ofertas; emitido
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2.2.1.2.

n)

a)

por un Organismos de Inspeccién acreditado ante INACAL, bajo el alcance del
D.S. N° 007-98-SA “REGLAMENTO SOBRE VIGILANCIA Y CONTROL
SANITARIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS". Deben hacer referencia que para su
emision ha sido inspeccionado el producto alimenticio requerido o el proceso
productivo de fabricacion y almacenamiento de alimentos a base de granos y
otros destinados a programas sociales de alimentacion (linea de productos
crudos, deshidratados y precocidos que requieren coccion).

Copia de los Certificados Microbiologicos de los muestreos de superficies
inertes “isopados” (equipos y que intervienen en el proceso de produccion),
muestreo ambiental “plaqueo” (ambientes de las areas de procesamiento) y
muestreo de superficie viva “ejuague” (personal del area de envasado).
Emitidos por un laboratorio Acreditado ante INACAL-DA en cumplimiento de los
articulos 46° y 50° del D.S N° 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas. a nombre del postor.

Copia del certificado de origen y componentes nacionales, o en su defecto
Declaracion Jurada de porcentaje de componentes nacionales que utiliza en la
elaboracién del producto ofertado, siendo que dicho porcentaje no podra ser
menor al 90% en cumplimiento del articulo 2° de la Ley N° 27712 que modifica
el numeral 4.1 del articulo 4° de la Ley 27470.

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comudn, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

El precio de la oferta en soles. Debe Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Calificacion” que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccion

de

las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

b)

c)

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacion”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccion de las bases, a efectos de
obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
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2.3.

Discapacidad*

d) Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

Importante para la Entidad

= Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista
en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, consignar el
siguiente literal:

e) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley
N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacioén”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Caddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ®. (Anexo N° 11)

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete’.

k) Carta de compromiso, emitida por el fabricante donde indique que es su distribuidor

autorizado”.

4

Dicho documento se tendra en consideraciéon en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del

Reglamento.

5

6

7

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

o/
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Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los
postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcidn consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante para la Entidad

En caso se determine que adicionalmente se puede considerar otro tipo de documentacion a ser
presentada para el perfeccionamiento del contrato, consignar el siguiente literal:

) [DE ACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL CONVOCADO REQUERIR LA PRESENTACION
DE OTROS DOCUMENTOS, SEGUN CORRESPONDA].

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

8 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

@ Y,




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS

FERMIN FITZCARRALD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023-MPCFF/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

BASES INTEGRADAS

2.4.

2.5.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en ubicado en Jr. Fitzcarrald Nro. 504 Ancash -
Carlos f. Fitzcarrald - San Luis - departamento de Ancash (en el horario de 08:00 a 17: 30

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en FORMA
MENSUAL

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Almacén del Programa del Vaso de Leche.

- Informe del funcionario responsable del Programa del Vaso de Leche de la Subgerencia de
Programas Sociales emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Original o copia simple de los Certificados de analisis de Calidad y de las caracteristicas
Fisico Quimicas, Organolépticas, Microbioldgicas y Toxicolégicas, con resultado negativo
respecto a saponina. Debera constar la fecha de produccién y la fecha de vencimiento,
debera estar referida al producto ofertado, al stock, vigente a la fecha de presentacién de
propuestas emitidas por un laboratorio acreditado por el INACAL.

- Declaracion Jurada de la composicién del producto u origen de los productos y de los
insumos utilizados, suscrito por el representante legal del postor, para la elaboracién del
producto materia de la presente convocatoria, precisdndose el porcentaje (%) por cada
insumo tanto nacional como importado, en concordancia con el Art.2 ° de la Ley 27712 y el
Art.5 ° de la Ley 27470.

- Copia de Certificado de Inspeccion Higiénico Sanitario de Vehiculo a nombre del postor,
emitido por un laboratorio acreditado ante INACAL, adjuntar copia de tarjeta de propiedad,
tarjeta de mercancia, y Seguro Obligatorio de Accidentes de Transito (SOAT), de acuerdo
alaley N° 29157, Decreto Legislativo N° 1062 y Decreto Supremo N° 004-2011-AG, que
prueba el reglamento de inocuidad Agroalimentaria; articulo N° 17.

- Carta de Autorizacion (para el pago con abonos en la cuenta bancaria del proveedor).
- Registro Nacional de Proveedores.

Dicha documentacion se debe presentar en la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS
FERMIN FITZCARRALD. sito en Jr. Fitzcarrald Nro. 504 Ancash - Carlos f. Fitzcarrald - San
Luis - departamento de Ancash (en el horario de 08:00 a 17: 30).
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CAPITULO 1II
REQUERIMIENTO

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
3.1.1 Consideraciones generales
1) DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Suministro de bienes alimenticios para atender a los Beneficiarios del
Programa Vaso de Leche, de la Municipalidad Provincial de Carlos Fermin
Fitzcarrald, periodo fiscal 2023.

ITEM | CONCEPTO UNIDAD DE | CANTIDAD
MEDIDA

LECHE EVAPORADA ENTERA EN

01 TARRO POR 410 G. TARROS 69,096.00
HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
02 ENRIQUECIDA CON VITAMINAS Y KG 9,220.387

MINERALES X 800 GRAMOS

2) FINALIDAD PUBLICA.

Llevar apoyo social a través de una racién nutricional diaria a poblaciones
de caracteristicas vulnerables que se constituyen como los beneficiarios de
dicho programa; mejorando el nivel nutricional de los sectores mas pobres 'y
asi contribuir a mejorar la calidad de vida de esta poblacién que, por su
precaria situacién econdémica, no estaria en condiciones de atender sus
necesidades elementales, y asi prevenir la desnutricion y fomentar la
participacion de lacomunidad organizada.

3) ANTECEDENTES.

- El comité de Administracion reconocido por la Municipalidad
correspondiente es el responsable de la seleccion de los insumos
alimenticios y las representantes de las Organizaciones de Base,
alcanzaron sus propuestas de insumos, previa consulta a las
beneficiarias.

- Personal de salud que integra el Comité de Administracion, como
representante del Ministerio de Salud, realiz6 la formulacion de la
racion alimenticia del PVL utilizando los insumos propuestos por la
Organizacién Social de Base. Dicha racion, segun la Resolucion
Ministerial N° 711-2002-SA/DM, debe aportar como minimo 207 kcal
y cubrir el 100% de los requerimientos de hierro, vitamina Ay C, y el
60% de los micronutrientes restantes.

4) Objetivos de la contratacion
3.1. Objetivo General:

Mejorar la situacion alimentaria nutricional de la poblacién menos favorecida
de la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS FERMIN FITZCARALD
mediante la asistencia alimentaria y desarrollo de capacidades para la mejora
de su calidad de vida.
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5)

6)

3.2. Objetivo Especifico.

- Disminuir los niveles de pobreza y pobreza extrema de las familias de
escasos recursos periurbano y sobre todo del ambito rural.

- Disminuir los niveles de desnutricion, morbilidad y mortalidad en la
poblacion infantil inmersa en el Programa.

- Mejorar el estado de nutricién y la calidad de vida de los beneficiarios
(niflos de 0-06 afios, madres gestantes y lactantes).

- Ofrecer complemento nutricional sin costo, a través de una racion de
alimentos.

- Brindar Asistencia Nutricional a través de raciones alentarias.

NUMERO DE BENEFICIARIOS Y PARAMETROS NUTRICIONALES.

Se deberé consignar el nimero de beneficiarios indicando si los mismos son
de primera o segunda prioridad. Para ello, se debe tener en cuenta que el
articulo 6 de la Ley N°27470 precisa que el Programa del Vaso de Leche da
cobertura a los beneficiarios del Programa del Vaso de Leche: nifios de 0 a
6 aflos, madres gestantes y en periodo de lactancia, priorizando entre ellos
la atencion a quienes presenten un estado de desnutricion o se encuentren
afectados por tuberculosis. Asimismo, en la medida en que se cumpla con
la atencion a la poblacion antes mencionada, se mantendra la atencion a los
nifios de 7 a 13 afios, ancianos y afectados por tuberculosis.

ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR .

6.1 Caracteristicas y condiciones.
CARACTERISTICAS NUTRICIONALES DE LA RACION:

El Programa del Vaso de Leche tiene como objetivo contribuir a mejorar la
nutricion de nuestro objetivo primario poblacional de la jurisdicciéon. La
Municipalidad en cumplimiento de la Ley N° 27470 y la Resolucion
Ministerial N° 711-2002-SA/DM entregara la siguiente racién, la cual cumple
con la citada Resolucion Ministerial y detallamos a continuacion.

Por lo tanto, para establecer los parametros de los valores nutricionales
minimos que debe cumplir la racién diaria del programa del Vaso de Leche
se tuvo en cuenta lo dispuesto en la Resolucién Ministerial N°711-2002-SA-
DM, y demas normas pertinentes.

TABLA 01: Requerimiento Minimo De Energia Por Racion/Dia

CANTIDAD (Kcal)
Energia Minima 207

TABLA 02: Requerimiento Minimo De Vitaminas Y Minerales Por Racion/Dia

VITAMINAS CANTIDAD
Vitamina A — ug de retinol 425
Vitamina C — mg 41.5
Tiamina — mg 0.45
Riboflavina — mg 0.49
Vitamina B6 — mg 0.60
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Vitamina B12 — ug 0.46
Niacina — mg 5.85
Acido folico — ug 41.25
MINERALES CANTIDAD
Hierro — mg 10
Yodo — ug 42
Calcio — mg 465
Fosforo — mg 390
Zinc —mg 6

Requerimiento minimo de Vitaminas y Minerales por racién/dia.

Segun Guia: Formulacién de la racién del Programa del Vaso de Leche. CENAN-
INS-MINSA (2010), para el cumplimiento de los requisitos de micronutrientes la
Unica posibilidad existente es por la via de fortificacion del producto sélido (harina'y
hojuelas) en la misma escala establecida en la Resolucidon Ministerial N.°© 711-2002-

SA/DM. Los micronutrientes contenidos naturalmente en

consideran como un adicional.

los alimentos se

7) Caracteristicas y condiciones de los bienes a contratar.

TABLA 03: Descripcion y cantidad de los bienes

ITEM ALIMENTO PROPUESTO CANTIDAD | UNIDAD
I Leche Evaporada Entera x 410 gr. 82 GR Tarro.
HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDA
Il ENRIQUECIDA CON VITAMINAS Y 26.67 Bolsa
MINERALES. (EN BOLSA DE 800 G)

TABLA 05: Distribuciéon Energética

CALCULO DE LA RACION PVL DISTRITO DE SAN LUIS 2023

Requerimiento RM 711-2002-SA/DM

REIS,:IJ;‘JQI\EZS(S:I?)E L Carzg;jad Carbohidratos Grasa Proteinas
CODIGO
INSUMOS Gramos | Gramos | kcal |Gramos | kcal | Gramos | kcal
[ iecrEEvaorapaEnTEra | 8200 |  820] 3280 549[ 4945] s08] 2034
A7 AVENA HOJUELAS 26.00 19.24 76.97 1.56| 14.04 3.51 14.04
FOSFATO TRICALCICO 0.60 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
PREMIX VITAMINICO 0.07 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
TOTAL 108.67 27.44| 109.77 7.05| 63.49 859| 34.38
ENERGIA TOTAL (Kcal) 109.77 63.49 34.38
DISTRIBUCION ENERGETICA 100% 52.87 30.58 16.56
207 KCAL 60-68% 20-25% 12-15%

Nota: Los valores estan dentro de los parametros establecidos en la Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM

Aporte energético: Proteinas = 4 Kcal. /gr. Grasas =9 Kcal. /gr. Carbohidratos = 4 Kcal.

Fuente: Tablas Peruanas de Composicién de Alimentos 2017
Tabla de alimentos industrializados. (Documento de trabajo).
D.S. N° 004-2022/MINAGRI “Modificatoria del Reglamento de la Leche y Productos Lacteos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI”.
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Requerimiento minimo de vitaminas y minerales por racién/dia.

Segun Guia formulaciéon de la racién del Programa del Vaso de leche CENAN-INS-MINSA (2010), para el
cumplimiento de los requisitos de micronutrientes la Unica posibilidad existente es por la via de fortificacion del
producto solido (harina y hojuelas) en la misma escala establecida en la resoluciéon Ministerial N° 711-2002-
SA/DM. Los micronutrientes contenidos naturalmente en los alimentos se consideran como un adicional.

Racién/dia a entregar
Leche Hojue!as De Avena_Preqocidas Base legal
T Evaporada Fortificada Con Vitaminas Y referente: R.M.
Entera Minerales N°711-2002-SA/DM
82¢ 26.67 9.
Vitamina A - ug de retinol 0 Min. 425.00 425.00
Vitamina C — mg 0 Min. 41.50 41.50
Tiamina B1 -mg 0 Min. 0.45 0.45
Riboflavina — mg 0 Min. 0.49 0.49
Vitamina B6— mg 0 Min. 0.60 0.60
Vitamina B12- ug 0 Min. 0.46 0.46
Niacina — mg 0 Min. 5.85 5.84
Acido Félico - ug 0 Min.  41.25 41.25
Racién/dia a entregar
Leche H Hojuelas De Avena
Minerales Evaporada Precocidas Fortificada Con | Base legal referente:
Entera Vitaminas Y Minerales R.M. I;A7/1D}\;|2002-
44 g 42 g
Hierro — mg 0 Min. 10.00 10.00
Yodo — ug 0 Min. 42.00 42.00
Calcio - mg 0 Min. 465.00 465.00
Fosforo — mg 0 Min.  390.00 390.00
Zinc — mg 0 Min. 6.00 6.00

FORMA Y CONDICIONES DE PREPARACION DE LA RACION:

e Manipular el producto con las manos limpias (lavarse bien las manos con agua y jabon
y luego desinfectar los utensilios a utilizar).

e Disolver el producto 26.67 gr. en 1/2 litros de agua fria previamente hervida.

e En una olla adicionar entre 1/2 litro de agua dependiendo de la consistencia final
deseada junto con canela y clavo de olor y poner a hervir.

e Extraer los residuos de canela o clavo de olor, luego agregar la disolucion de la
preparacion.

e Dejar hervir a fuego lento, removiendo constantemente para que no se pegue al fondo
de la ollla, teniendo in cocimiento aproximado de 8 -10 minutos contados desde que
rompa en hervor.

e Adicionar leche evaporada entera y azucar al gusto.

e Finalmente servir tibia o fria segun la palatabilidad del beneficiario.

La racion se entregara debidamente cocida y/o preparada a los beneficiarios.

Por cada beneficiario se disolvera y preparard 26.67 g. de hojuelas de avena fortificada con
vitaminas y minerales finalmente adicionar 44 g. de leche evapora entera




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS

FERMIN FITZCARRALD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023-MPCFF/CS — PRIMERA CONVOCATORIA
BASES INTEGRADAS

@

3.1.2 Consideraciones especificas

ITEM | : PRODUCTO: LECHE EVAPORADA ENTERA X 410 G
FICHA TECNICA: LECHE EVAPORADA ENTERA

1) CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : LECHE EVAPORADA ENTERA
Denominacion técnica
Tipo de alimentos: No perecibles
Grupo de alimentos : Leche y productos lacteos
Unidad de medida : Tarros (410 ml)
Descripcién General: Es un producto que se obtiene mediante la eliminacién parcial del
agua de la leche por el calor o por cualquier otro procedimiento que permita obtener un
producto con la misma composicion y caracteristicas. El contenido de grasa y/o proteinas
podra ajustarse Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion estipulado en
la Norma Técnica Peruana 202.002.2007, mediante adicion y/o extraccién de los
constituyentes de la leche, de manera que no se modifique la proporcién entre la caseina
y la proteina del suero de leche sometida a tal procedimiento.

2) DEFINICION.- La leche evaporada entera “GLORIA” es leche entera obtenida mediante
la extraccion de parte del agua contenida en la leche y estandarizada hasta alcanzar la
composicion centesimal declarada en la etiqueta, ademas ha sido enriquecida con
vitaminas A, Cy D.

3) INGREDIENTES: Leche entera, emulsificante: lecitina de soya, estabilizantes (SIN 339)
(SIN 407) y vitaminas A, Cy D.

4) MODO DE EMPLEO.- Producto para consumo directo, diluido al gusto en agua hervida o
para preparacion de postres y comidas. No necesita ningun tratamiento especial para su
consumo. Una vez abierto el envase debe conservarse en refrigeracion. Este producto
esta dirigido a publico en general.

5) CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
a) CARACTERISTICAS

La leche evaporada se clasifica de acuerdo a su contenido graso en leche evaporada
entera, leche evaporada parcialmente descremada y leche evaporada descremada.
Se podra adicionar aditivos alimenticios que estén aprobados por el Codex
Alimentarius en su Ultima versién vigente, en las dosis establecidas para la leche
evaporada.
La leche evaporada entera no necesita refrigeracion cuando el envase esta cerrado
herméticamente, almacenandose en una temperatura de medio ambiente; una vez
abierto el envase del producto se debera consumir inmediatamente o refrigerar.

b) REQUISITOS
i. Documentacion obligatoria
a) Copia simple del Certificado de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente o
Resolucion Directoral que la otorga, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre del fabricante, de conformidad con el
articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
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b)

d)

e)

)

h)

aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo N°004-
2014-SA y conforme la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la
“Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y
Bebidas”. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

Declaracion Jurada suscrita por el representante legal del postor, indicando
si es fabricante o distribuidor y, en caso sea distribuidor, debe presentar una
carta original de compromiso, emitida por el fabricante a nombre de la
Entidad, donde conste que en caso de ganar la buena pro, se atenderd con
el producto ofertado durante toda la relacién contractual. para garantizar el abastecimiento
periddico y regular de los productos

Copia del Certificado de Conformidad, Calidad o de Inspeccion de Lote o prototipo del
producto ofertado, emitido por un Organismo de Certificacibn de Productos o de
Inspeccion de Lote acreditado ante el INACAL, o en su defecto Declaracion Jurada
acreditando el cumplimento de las caracteristicas Microbiolégicas, Fisico Quimicas, del
producto ofertado. El referido documento también servira para efectos de acreditar el
factor de evaluacion Mejoras a los Valores Nutricionales.

Copia simple y legible del certificado de inspeccién y evaluacién técnico productiva
de planta a nombre del fabricante; emitido por un Organismos de Inspeccion acreditado
ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes documentos normativos como minimo: D.S.
N° 007- 98-SA “Reglamento Sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.
Copia simple del Certificado de Buenas Practicas de Manufactura (BMP),
emitido por un Organismo de Inspeccién Acreditado ante INACAL-DA a
nombre del Fabricante, vigente a la fecha de presentacion de ofertas.
Debe hacer referencia que se ha inspeccionado el producto objeto del
procedimiento de seleccion o la linea de produccion de productos lacteos
esterilizados (leches evaporadas).

Copia del Certificado de la Aplicacion del sistema HACCP, emitido por un Organismo
de Inspeccién Acreditado ante INACAL-DA a nombre del a nombre del fabricante, de
conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos Yy Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por
Decreto Supremo N°004-2014-SA, y conforme la Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en
la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos elaborados
industrialmente).

Copia de la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH)
del establecimiento para el almacenamiento de alimentos no perecibles destinados al
consumo humano a nombre del postor, en concordancia con la norma sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al consumo humano, aprobado por
R.M. N° 066-2015/MINSA. Otorgado por DIGESA.

Copia simple del certificado de inspeccién Buenas Practicas de Almacenamiento emitido
por un organismo acreditado ante el INACAL-DA a nombre del postor.

Copia del certificado de origen y componentes nacionales, o en su defecto Declaracion
Jurada de porcentaje de componentes nacionales que utiliza en la elaboracion del
producto ofertado, siendo que dicho porcentaje no podra ser menor al 90% en
cumplimiento del articulo 2° de la Ley N° 27712 que modifica el numeral 4.1 del articulo 4°
de la Ley 27470.

Atributos del bien

Requisitos organolépticos

Color : Blanco a crema

Olor . Agradable, libre de olores extrafios
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Sabor . Agradable caracteristico, ligeramente dulce y libre de sabores
extrafios a su naturaleza.
Aspecto : Liquido Uniforme

La muestra del producto, sometida a una incubacién durante 7 dias a 35 °C
— 37 °C debe cumplir con los siguientes requisitos:

¢ No sufrir modificaciones que alteren el envase, tales como hinchamiento,
fugas, etc.

e Las caracteristicas sensoriales tales como abombamiento, fugas, color,
aspecto, entre otros, no deben diferir sensiblemente de las de una leche
esterilizada sin incubar.

Requisitos fisico — quimicos

Caracteristica Leche Evaporada Entera Higiodo gz
Ensayo
Materia grasa (% m/m) Minimo 7.5 NTP 202.135
Sdlidos no grasos (g/100g) Minimo 17.5 *
Sdlidos totales (% m/m) Minimo 25.0 NTP 202.135
Proteina (N x 6,38) en los sélidos no grasos Minimo 34.0 NTP 202.135
(% m/m)

(*) Se obtendréa por diferencia entre los sélidos totales y la materia grasa.

Requisitos microbiolégicos*

Esterilidad Comercial: El producto debe cumplir con las condiciones de la esterilidad
comercial entendida como condicién conseguida por la aplicacién de calor, por la cual
se eliminan del alimento microorganismos capaces de reproducirse en condiciones no
refrigeradas de almacenamiento y distribucion y microorganismos viables de
importancia para la salud.

Plan de
P muestreo .,
Anélisis Aceptacion Rechazo
n c
Prueba de Esterilidad | 5 0 Estéril comercialmente | No estéril comercialmente
Comercial

(*) R.M. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiol6gicos de Calidad Sanitaria e
Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano” (Criterio XIX.1)

INFORMACION NUTRICIONAL

Tamafo de porcion :100¢g
Porciones por envase 4

CANTIDADES POR PORCION

Energia : 122 kcal Energia de la grasa : 68 kcal
% Valor Diario

Grasa total (g) 7.5 12

Grasa saturada (g) 4.7 24

Grasas trans (g) 0

Colesterol (mg) 22.0 7

Sodio (mg) 100 4




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARLOS

FERMIN FITZCARRALD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023-MPCFF/CS — PRIMERA CONVOCATORIA

BASES INTEGRADAS

Carbohidratos totales (g) 10.0 3
Azlcares (Q) 10.0

Fibra dietaria () 0.0

Proteinas (g) 6.0 12
Vitamina A 30%

Vitamina C 10%

Calcio 28%

Hierro 0%

Fosforo 23%

Vitamina D 30%

* Los Porcentajes de Valor Diario estan basados en una dieta de 2 000 Calorias.
Los Valores Diarios pueden ser mas altos o méas bajos dependiendo de sus necesidades caloricas.

iv.

(@)

(b)

(€)

CONTAMINANTES

El producto debe cumplir las especificaciones requeridas, ser inocuo y tener insumos
permitidos en el Codex Alimentarius o aquellas permitidas por la autoridad sanitaria
nacional competente.

El producto no debe tener contaminantes, no debe presentar residuos de hormonas
y debe estar exento de otros contaminantes especialmente de sustancias
farmacologicamente activas en cantidades que puedan representar un riesgo para la
salud de los niflos y nifias del nivel inicial y primaria de instituciones educativas
publicas.

El producto respetara los limites establecidos por el Codex Alimentarius.

Todos los ingredientes, incluso los ingredientes facultativos deben ser inocuos y de
buena calidad.

El producto y sus componentes no deben haber sido tratados con radiaciones
ionizantes.

RASTREABILIDAD

En todas las etapas de la produccién, transformacion, distribuciéon y comercializacion
debera asegurarse la rastreabilidad del producto, es decir que se debe asegurar la
identificacion de los productos desde la recepcion hasta la expedicion, de forma que
se pueda reconstruir documentalmente el historial de un producto para comprobar
las verificaciones a que ha sido sometido.

OTROS

. Envase

Envase primario:

Envases de hojalata electrolitica, integros, limpios, sin abolladuras, sellados
herméticamente y con de barniz epoxido interior que aisle el producto respecto al
envase metdlico, de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del
producto y no transmitiran a este, sabores, colores y/o olores extrafios.

Bolsas de polietileno coextruido de baja densidad con espesor minimo de 2.5
milésimos de pulgada y barrera protecto a la luz (coextruido 3 capas blanco, negro y
cristal).

Envase multilaminado compuesto de cartén, aluminio y polietileno (tetra brik). De
preferencia debera presentar abre facil.

Envase secundario: El sobre-empaque debera estar disefiado para proteger los
productos, pudiendo ser bolson de polietileno de minimo 3 milésimas de pulgada de
espesor, el mismo que deberé presentar sellado térmico o precintado que garantice

o/
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hermeticidad y seguridad o jabas plasticas reciclables y/o cajas de carton a fin de
permitir un mejor manejo durante el transporte, distribucion y almacenaje.

El envase primario y secundario debe cumplir con lo establecido en los articulos 118°
y 119° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”.

ii.  Tiempo de vida atil
Minimo (Nueve) 09) meses contados a partir de la fecha de produccién.

iii. Presentacion
Envases de 410 ml

Consideraciéon paralamodalidad productos: El proveedor para efectos de entrega
bajo la modalidad productos con el fin de minimizar riesgos de contaminacién durante
la utilizacion del producto, podra ofertar dependiendo de la informacién que figure en
el “Reporte de Requerimiento de Alimentos No Perecibles”, las siguientes
presentaciones comerciales:

a) Grandes: 410 ml.

iv. Rotulado
Los envases del producto deberan llevar rotulado, en forma destacada el nombre del
producto y las siguientes indicaciones en caracteres legibles, segun lo sefialado en
el articulo 117° del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas”, los mismos que deberan concordar con la NMP
001:1995 “PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulado”, y NTP 209.038 “ALIMENTOS
ENVASADOS.

Etiquetado” y Codex Stan 1-1985 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO” - Adoptada 1985, enmendada 1991, 1999, 2001,
2003, 2005, 2008 y 2010, segun corresponda:

a. Nombre de la entidad

b. Nombre del producto.

c. Forma en que se presenta.

d. Declaracion de los ingredientes y aditivos (indicar nombre especifico y
codificacion internacional, en caso de contener) que se han empleado en la
elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas.

e. Peso del producto envasado.

f.  Nombre, razon social y direccién del fabricante.

g. Sistema de identificacion del lote de produccion.

h. Fecha de produccion y fecha de vencimiento.

i.  Nombre del pais donde se elabor6 el producto.

j- Numero del Registro Sanitario.

k. Condiciones de conservacion.

I.  Valor nutricional del producto.

m. Nombre del Programa

n. Prohibida su venta

La informacién sobre el valor nutricional debe consignarse en el orden siguiente:

e La cantidad de energia expresada en kilocalorias (kcal).
e Elnumero en gramos de proteina, carbohidratos y grasa

@ Y,
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Vi.

1)

2)

El rétulo se consignara en todo el envase de presentacion unitaria, con caracteres de
facil lectura, en forma completa y clara. Para la impresion de estos rotulos debera
utilizarse tinta indeleble de uso alimentario (no toxica), la que no debe desprenderse
ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo.

Transporte

El medio de transporte a utilizarse debera ser de uso exclusivo para transportar
alimentos, el mismo que no debe transmitir al producto caracteristicas indeseables
gue impidan su consumo, y deberd ajustarse a lo establecido en los articulos 75°, 76°
y 77° del Titulo V Capitulo Il del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” (D.S. N° 007-98-SA).

Almacenamiento
El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en los articulos 70° y
72° del Titulo V Capitulo | del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” (D.S. N° 007-98-SA).

ITEMII D MENT PRODUCTO: H ELA DE AVENA PRE IDA

FICHA TECNICA DE HOJUELA DE AVENA PRECOCIDAS

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien: HOJUELAS DE AVENA
Denominacidn técnica:

Tipo de alimentos: No Perecibles

Grupo de alimentos: Cereales y derivados
Unidad de medida: Kilogramo (kg)

DEFINICION

Hojuela de Avena de Grano Entero

Producto obtenido a partir de la laminacion del grano de avena entero, limpio y sano, sometido
previamente a un tratamiento térmico que asegure la inactivacion de sus enzimas. En la
elaboracién de este producto no se han utilizado aditivos ni conservantes quimicos.

Los productos de avena integral contienen 6 de los 8 aminoacidos esenciales para nuestro
organismo, 65 % de acidos grasos insaturados y un contenido de Betaglucanos que supera el
5%.

Descripcién General: Es el producto obtenido de granos de avena (Avena Sativa, L 0 Avena
bizantina, L) previamente limpiados, secados, estabilizado, descascarados, cortados
transversalmente o no, precocidos o no y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas 0 copos; pudiendo o no estar agregado de sustancias nutritivas u otros ingredientes
permitidos.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN
CARACTERISTICA
Las Hojuelas de Avena deberan provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable; por lo que deberan
cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 205.033.
Las hojuelas de avena deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénicas sanitarias acordes con practicas correctas de fabricacion.
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Su proceso y composicién debera ajustarse a lo dispuesto en la Resolucion Ministerial N°
451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la fabricacion de alimentos a base de Granos y otros,
destinados a Programas Sociales de Alimentacion”.

COMPOSICION

Ingrediente Contenido
HOJUELA DE AVENA 100.00 %
VITAMINAS Y MINERALES 250 %

CARACTERISTICAS QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, FiSICAS.

CARACTERISTICAS QUIMICAS

Pardmetro Limites (%)

Humedad 10,00 - 11,50

Proteina 9,50 - 13,60

Fibra cruda (base seca) Max. 3,00

Cenizas Min. 1,20

Grasa total Min. 8,00

Acidez Grasa (expresada en acido oleico) Max. 6 % (Como porcentaje de la grasa
extraida)

Actividad enzimatica (lipasa) Negativa

Aflatoxina Totales (B1-B2-G1-G2) Max. 10 ppb

Zearalenona Max. 200 ppb

Deoxinivalenol Max. 750 ppb

Ocratoxina Max. 5 ppb

Residuos de Pesticidas Res.Ex.N°33 de 2010 que fija tolerancias

maximas de residuos de plaguicidas en
alimentos y Res.Ex.N°762 de 2011.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametros Limite por gramo
n c m M

Recuento Aerobios Mesdfilos 5 2 103 104

Coliformes 5 2 <3 20

E. Coli 5 0 <3 --

Donde:

n = nimero de unidades de muestras a ser examinadas;

¢ = nimero maximo de unidades de muestra que puede contener un nimero de microorganismos
comprendidos entre “m” y “M” para que el alimento sea aceptable;

m = valor del pardmetro microbioldgico para el cual o por debajo del cual el alimento no representa
un riesgo para la salud;

M = valor del pardmetro microbiolégico por encima del cual el alimento representa un riesgo para la
salud (D.S 977/96).

CARACTERISTICAS FiSICAS

DEFECTOS

Parametros Limites (100 g de muestra)
Hojuelas Gelatinizadas Max. 5 Unidades

Hojuelas Degeneradas 0 Unidades

Hojuelas Quemadas 0 Unidades
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Granos sin Aplastar Max. 1 Unidades
IMPUREZAS

Parametros Limites (100 g de muestra)
Cascaras Max. 4 Unidades

Agujas Max. 2 Unidades

Otros 0 Unidades

OTROS GRANOS DE CEREALES

Parametros Limites (100 g de muestra)
Trigo Max. 30 Unidades

Cebada Max. 2 Unidades

Raps Max. 0 Unidades
MALEZAS

Parametros Limites (100 g de muestra)
Ballica 0 Unidades

Arvejilla 0 Unidades

Rabano 0 Unidades

Avenilla 0 Unidades

Otras 0 Unidades
GRANULOMETRIA

Pardmetro Limites (100 g de muestra)
Retencion Malla N° 7 Min. 60%
Retencion Malla N°25 Max. 25%
Fondo Max. 6%

Espesor 0,78 mm a 0,82 mm

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICA

Apariencia Mezcla homogénea de hojuelas de tamafio uniforme, de forma ovalada, bordes
suaves, superficie suave, compacta y sin desprendimiento de particulas.

Color Blanco con ligeras tonalidades castafio.
Olor Caracteristico a avena tostada y libre de aromas extrafios
Sabor Caracteristico, exento de sabores extrafios.

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion . Ytaza (70g)
Porcion por envase aprox. : 357 porciones (25 Kg)

100 GR 1 porcidn
Energia (Kcal) 376 263
Proteinas (g) 12.4 8.7
Grasa Total (g) 6.8 4.8
Fibra Dietaria Total 10 7
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@

Hidratos de Carbono disp (g) 66.3 46.4

Soluble 5.8 4.1

Insoluble 4.2 2.9

Sodio (mg) 5 3.5
ALERGENOS

Definicién del alérgeno: Gluten

En el caso especifico de la avena, si contiene gluten, pero en un muy bajo indice (menor a

100 mg/Kg) lo cual debe ser considerado tomando en cuenta los distintos niveles de celiaquia a los
que se ve afectado ese tipo de consumidores y las necesidades nutricionales que éstos tienen, las
cuales pueden ser suplidas en gran parte por este cereal.

GRUPO VULNERABLE
Personas que padecen celiaquia o intolerancia al gluten.
Clasificacion: Bajo contenido en gluten < 3 ppm

DECLARACION OGM

(Organismos genéticamente modificados)

La avena bruta como materia prima y la hojuela como producto final, no son productos genéticamente
modificados.

VIDA UTIL
Desde su elaboracién y en condiciones éptimas de almacenamiento, su vida 0til es de 12 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

Debera efectuarse en lugar cerrado, con ventilacion protegida del ingreso de insectos, en condiciones
Optimas de temperatura y humedad relativa ambiente, separada de productos quimicos, maderas,
cereales sin procesar o cualquier producto con olores intensos.

DESCRIPCION DEL ENVASE:

Tipo de envase primario : Saco Polipropileno Termo Laminado

Tipo de envase secundario (opcional) : Bolsa de polietileno

Peso : 800 gramos

Color : Blanco con impresion (disefio corporativo)
Sellado : Costura de hilo Unica, sin saltos ni defectos

El producto sera envasado sélo en sacos de polipropileno o en sacos con bolsa de polietileno en su
interior de acuerdo a requerimientos, con un peso no superior a 25 Kg. Los envases estaran cerrados,
sin pérdidas de alimento. No presentara cierres de tipo metalico (ganchos o grampas).

ROTULADO

Los envases del producto deberan llevar rotulado, en forma destacada el nombre del producto y las
siguientes indicaciones en caracteres legibles, segun lo sefialado en el articulo 117° del D.S. N° 007-
98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”, articulo 14° de la
R.M. N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a Base de Granos y
Otros, destinados a Programas Sociales de Alimentacién”, los mismos que deberan concordar con la
NMP 001:1995 “PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulado”, y NTP 209.038 “ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado” y Codex Stan 1-1985 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO” Adoptada 1985, enmendada 1991, 1999, 2001, 2003, 2005, 2008 y
2010, segun corresponda:
a. Nombre de la entidad
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b. Nombre del producto.

Forma en que se presenta.

d. Declaracion de los ingredientes y aditivos (indicar nombre especifico y codificacion
internacional, en caso de contener) que se han empleado en la elaboracion del producto,
expresados cualitativa y cuantitativamente y en orden decreciente segin las proporciones
empleadas.

Peso del producto envasado.

Nombre, razén social y direccién del fabricante.

Sistema de identificacion del lote de produccién.

Fecha de produccion y fecha de vencimiento.

NUmero del Registro Sanitario.

Condiciones de conservacion.

Valor nutricional del producto.

Nombre del programa.

m. Prohibida su venta

o

AT T Ta o

REQUISITOS
Documentacién obligatoria

a) Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido por la
Direccidon General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias. (Para el
caso de alimentos elaborados industrialmente).

b) Copia simple del Certificado de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente o
Resolucién Directoral que la otorga, emitida por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre del fabricante, de conformidad
con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto
Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resoluciéon Ministerial N° 449-2006/MINSA,
que aprueba la “Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica
de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

p) Declaracion Jurada suscrita por el representante legal del postor, indicando
si es fabricante o distribuidor y, en caso sea distribuidor, debe presentar una
carta original de compromiso, emitida por el fabricante a nombre de Ila
Entidad, donde conste que en caso de ganar la buena pro, se atenderd con
el producto ofertado durante toda la relacion contractual. para garantizar el
abastecimiento periédico y regular de los productos

c) Copia del Certificado de Conformidad, Calidad o de Inspeccion de Lote del producto
ofertado, emitido por un Organismo de Certificacién de Productos o de Inspeccion de
Lote o prototipo acreditado ante el INACAL, o en su defecto Declaracion Jurada
acreditando el cumplimento de las caracteristicas Microbiologicas, Fisico Quimicas,
Organolépticas y Toxicolégicas del producto ofertado. El referido documento también
servira para efectos de acreditar el factor de evaluacion Mejoras a los Valores
Nutricionales.

d) Copia simple del Certificado toxicoldgico, (Relacionado, AUSENCIA DE
AFLATOXINAS Y SAPONINAS) Dicho certificado debe ser emitidos sobre el lote del
producto terminado y equivalente a la primera entrega (Sistema de Certificacion N° 7)
0 sobre muestra prototipo (Sistema de certificacion N° 1), emitido por una Certificadora
acreditada ante INACAL-DA, (Instituto Nacional de Calidad) el certificado debera
encontrarse a nombre del fabricante vigente a la fecha de presentacion de propuestas.

e) Copia simple y legible del certificado de inspeccién y evaluacién técnico

0/
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a)

productiva de planta a nombre del fabricante y con valor oficial; emitido por un
Organismos de Inspeccion acreditado ante INACAL, bajo el alcance de los siguientes
documentos normativos como minimo: RESOLUCION MINISTERIAL N° 451-
2006/MINSA “Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a Base de Granos y
Otros, Destinados a Programas Sociales de Alimentacion”, D.S. N° 007- 98-SA
“Reglamento Sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

certificado deberd contener el flujograma de produccion que permita verificar el
cumplimiento de las etapas productivas contenidas en los articulos: Articulo 23°.-
Seleccioén, clasificacion, Articulo 24°.- Proceso de despedrado, Articulo 25°.- Proceso
de escarificado, Articulo 26°.-Proceso de eliminacion de saponinas, Articulo 27°.-
Proceso de secado, Articulo 28° - Proceso de precoccién o coccion, Articulo 29°.-
Proceso de laminado, y Articulo 30°- Proceso de molienda de la Resolucion
Ministerial N° 451-2006/MINSA.

Copia simple y legible del certificado de inspeccién de buenas practicas de
manufactura (incluye fabrica, almacenes y transporte) a nombre del fabricante vy
con valor oficial; emitido por un Organismos de Inspeccién acreditado ante INACAL,
bajo el alcance de los siguientes documentos normativos como minimo: D.S. N° 007-
98-SA “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas”, D.S.
038-2014-SA MODIFICATORIA ART. 119., Resolucion Ministerial No 451-
2006/MINSA “Norma sanitaria para la fabricacion de alimentos a base de granos y
otros, destinados a programas sociales de alimentacion”. Resolucion Ministerial N°
860-2007/MINSA que modifica el art. 12° de la R.M. N° 451- 2006/MINSA. Deben
hacer referencia que para su emision ha sido inspeccionado el proceso productivo de
fabricacion, almacenamiento y transporte de alimentos a base de granos y otros
destinados a programas sociales de alimentacion: linea de productos crudos
precocidos que requieren coccion.

Copia simple del certificado oficial _de Inspeccién Higiénico Sanitario de
Transporte, emitidos por un Organismo de Inspeccién acreditados ante el INACAL
DA-Peru( bajo los documentos normativos minimos: Decreto Supremo N° 007-98-SA
“Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, Resolucién
Ministerial N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la fabricacion de alimentos a
base de granos y otros, destinados a programas
sociales de alimentacién”

Deben hacer referencia que para su emisién ha sido inspeccionado el proceso de transporte

h)

de alimentos a base de granos y otros destinados a programas sociales de
alimentacion: linea de productos crudos.

Copia del Certificado OFICIAL de la Aplicacion del sistema HACCP, emitido por un
Organismo de Inspeccion Acreditado ante INACAL-DA a nombre del a nombre del
fabricante, de conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-98-
SA, modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA, RESOLUCION MINISTERIAL
N° 451-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a Base de
Granos y Otros, Destinados a Programas Sociales de Alimentacion”, y conforme la
Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso
de alimentos elaborados industrialmente). linea de productos crudos precocidos que
requieren coccion.

Copia Copia de la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos emitidos por el
SENASA a través de sus Direcciones Ejecutivas a nivel nacional, emitido a nombre del
fabricante, evidenciando que se ha cumplido con la inspeccion del proceso por el que
se verifica el procesamiento primario de minimo: limpiado y seleccionado: de avena,
en cumplimiento de las Buenas Practicas de Produccién e Higiene.
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i) Copia simple del certificado de inspeccion Buenas Préacticas de Almacenamiento
emitido por un organismo acreditado ante el INACAL-DA a nombre del postor.

k) Copia simple y legible del CERTIFICADO DE INSPECCION DE LUMINOSIDAD a
nombre del fabricante, vigente a la fecha de presentacion de ofertas; emitido por un
Organismos de Inspeccién acreditado ante INACAL, bajo el alcance del D.S. N° 007-
98-SA “REGLAMENTO SOBRE VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO DE
ALIMENTOS Y BEBIDAS”. Deben hacer referencia que para su emisién ha sido
inspeccionado el producto alimenticio requerido o el proceso productivo de fabricacion
y almacenamiento de alimentos a base de granos y otros destinados a programas
sociales de alimentacién (linea de productos crudos, deshidratados y precocidos que
requieren coccion).

) Copia de los Certificados Microbiologicos de los muestreos de superficies inertes
“isopados” (equipos y que intervienen en el proceso de produccion), muestreo
ambiental “plaqueo” (ambientes de las areas de procesamiento) y muestreo de
superficie viva “ejuague” (personal del area de envasado). Emitidos por un laboratorio
Acreditado ante INACAL-DA en cumplimiento de los articulos 46° y 50° del D.S N° 007-
98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. a
nombre del postor.

m) Copia del certificado de origen y componentes nacionales, o en su defecto Declaracion
Jurada de porcentaje de componentes nacionales que utiliza en la elaboracién del
producto ofertado, siendo que dicho porcentaje no podra ser menor al 90% en
cumplimiento del articulo 2° de la Ley N° 27712 que modifica el numeral 4.1 del articulo
4° de la Ley 27470.

INSTRUCCIONES PARA LA MANIPULACION/PREPARACION

Para las Hojuelas de Avena Austral Granos, se recomienda un