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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la

2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda
* Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L]
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

o Xyz

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdéraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general
4 Color de Fuente 9

Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
L 16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
AR 11 : Para el nombre de los Capitulos.
R\ :
AL 5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur}1enfo en qenercl
{ 9 : Para el encabezado y pie de pdgina

Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 | Interlineado Sencillo

P Anterior : 0

/8 Espaciado -

It P Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

La.nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre
de 2022
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BASES ESTANDAR DE ADJUDICACION SIMPLIFICADA
PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-
CVH-CS-2°-SEGUNDA CONVOCATORIA

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES!
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA LA

PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE ALIMENTACION
Y SERVICIOS DE ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO
VACACIONAL HUAMPANI — PAQUETE N° 02 “CARNE VISCERAS Y
HUESO DE BOVINO

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periodica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un

‘eonsorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

. Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripciéon o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

~
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absoluciéon de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

Ir"‘q;._('f). FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
e ‘por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
=7 mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este 0 su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

2 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@




.

CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
‘ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI ”

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.8. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectlia siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

[1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

{ \\ | La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
\ del articulo 75 del Reglamento.

1.10. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
__plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

=" La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

) . RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién segun corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
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Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cingo (5) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugn \?\

\
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe
consignar en la seccidn especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS
(&}
 Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segn corresponda, son las de fiel
nx,x'.lcumplimiento del contrato y por los adelantos.

AV

\.3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe

entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
¢+~ = conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de

realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser

emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de

Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con

\\ clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o

m\ estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
| periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la

buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion

y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
% _ correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

=
2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora

de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.
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De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES

i

x"\_ 3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

v\

(\%‘/ En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

%,
'\.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
.~ precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
A especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7

]

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

—Lgs-causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del

~
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funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre ' CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

RUC N° 20155140942

Domicilio legal : CAR.CENTRAL KM. 245 CHOSICA (ALT. MERCADO DE
CHACLACAYO) LIMA - LIMA - LURIGANCHO

Teléfono © 01-3585844 / 01-4971008 — ANEXO 2101.

Correo electronico © Locador05.logistica@huampani.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del suministro de
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA LA PROGRAMACION DE INSUMOS
PREPARACION DE ALIMENTACION Y SERVICIOS DE ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL
CENTRO VACACIONAL HUAMPANI - PAQUETE N° 02 “CARNE VISCERAS Y HUESO DE
BOVINO”, segln detalle:

L >
sk L
LII—J 8 DESCRIPCION 5 DENOMINACION MEDIDA CANTIDAD
< D
a 7))
2 2.1 | CARNE DE RES LOMO FINO KILOGRAMO 60
CARNE, 2.2 | BOLA DE LOMO KILOGRAMO 1,200
K VISCERAS Y 2.3 | BOFE DE RES KILOGRAMO 200
I".. h HUESO DE 2.4 | CORAZON DE RES KILOGRAMO 150
WA
"'&I"‘;&'I BOVINO 2.5 | HIGADO DE RES KILOGRAMO 700
A \ 2.6 | MONDONGO DE RES CONGELADO KILOGRAMO 800

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDO N° 859-2024-CVH-OAF el
.26 de agosto del 2024.

1.4-"FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios — R.O.
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

1/5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.
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1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
No corresponde
1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde
1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
1.9. PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de 02 (dos) meses,
contados a partir del dia siguiente de suscripcion del contrato y/o hasta agotar el saldo del

contrato, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

- umpaoDE | 1ERA. | 2DA. | CANTIDAD
R
I paquere: | |Tiem o MEDIDA | ENTREGA l ENTREGA | TOTAL
| 2.1| CARNE DE RES LOMO FINO KILOGRAMO 60.00 60.00
’7 2.2| BOLA DE LOMO | KILOGRAMO|  600.00 600.00|  1,200.00
N2 2; CARNE, VISCERAS | 2.3 | BOFE DE RES [KILOGRAMO|  100.00 100.00 200.00
¥ HUEVO DE BOVINOS [ 2.4 | CORAZON DE RES | KILOGRAMO 60.00 90.00 150.00
| 2.5 HIGADO DE RES - KILOGRAMO 350.00|  350.00 700.00 |
| 2.6]MONDONGO DE RES CONGELADO [KILOGRAMO | 400.00|  400.00 800.00 |
Nota: Las cantidades solicitadas podrian variar sequn la necesidad de Centro Vacacional Huampani..

Los pedidos se realizaran mediante Orden de Compra mensual, quincenal y/o semanal, cuyas entregas se efectuaran seguin cronograma adjunto
Una vez notificada la orden de compra y/o cronograma el proveedor deberd atender en un plaze no mayor de CUATRO (04) dias calendarios
Las cantidades son referenciales, debido que variaran de acuerdo a la necesidad de la entidad.

1%(‘)\ COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

\\J" efecto deben cancelar S/ 7.00 (Siete con 00/100 soles) en CAJA DE LA ENTIDAD, sito en

r\(:,\}l Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
- \ carretera central km 24.5 — Lurigancho — Lima — Lima.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

-.
% P -

P AT

_",_,':-
111 BASE LEGAL

- Ley N° 31953 — Ley de presupuesto del sector publico para el afio fiscal 2024.

- Ley de equilibrio financiero del presupuesto del sector publico para el afio 2024.

- Ley de endeudamiento del sector publico para el afio 2024.

- Decreto Legislativo N° 1440 - Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- Ley N° 27815 — Ley de codigo de ética de la funcion publica

-] Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225,
Ley de Contrataciones del Estado y sus modificaciones.

ecreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de

Contrataciones del Estado y sus modificaciones.
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- Directiva N° 04-2019-OSCE/CD, Disposiciones sobre el contenido del Resumen Ejecutivo de
las Actuaciones Preparatorias.

- Directiva N° 006-2019-OSCE-CD/ Procedimiento de seleccion de Subasta Inversa Electrénica

- Ley N° 27444- Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Codex alimentarius

- Ley N° 26842- Ley General de salud

- Decreto Legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los alimentos

- Decreto supremo N° 034-2008-AG que aprueba el reglamento de la Ley de inocuidad de los
alimentos

- Decreto supremo N° 07-1998-SA que aprueba el reglamento sobre vigilancia y control sanitaria
de alimentos y bebidas

- Decreto supremo N° 038-2014-SA modifican reglamento sobre vigilancia y control sanitario de
alimentos y bebidas, aprobado por decreto supremo N° 07-98-SA y sus modificatorias.

- Resoluciéon ministerial N° 591-200B-MINSA que aprueba la norma sanitaria que establece los
criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consuno humano.

- Resolucion Ministerial N° 461-2007-MINSA que aprueba la guia técnica para el andlisis
microbiolégico de superficies en contacto con alimentos y bebidas.

- Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA, norma sanitaria para la aplicacion del sistema
HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas.

- Resolucion ministerial N° 822-2018-MINSA “Norma sanitaria para restaurante y servicios
afines”.

- Resoluciéon Ministerial N° 157-2021-MINSA “Norma sanitaria para servicios de alimentacion
colectiva”

- Normas técnicas peruanas de los alimentos y sus modificatorias objeto del proceso

- Guias de Buenas Practicas de produccion e higiene.

- Ley N° 29783-Ley de seguridad y salud en el trabajo.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
oy corresponda.

Y 5
1w

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

3 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

*+  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Copia de la ficha técnica de cada producto ofertado en el PAQUETE N° 02
“CARNE, VISCERAS Y HUESO DE BOVINO”, segn corresponda, en la cual se
acredite fehacientemente el cumplimiento de las especificaciones técnicas
requeridas.

f)  Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)5

I g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

) A consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
nh\Y! obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
’\V’ asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

:/ Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
= gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condiciéon de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.
6 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

0/
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Importante para la Entidad

Esta disposicion solo debe ser incluida en el caso de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea
igual o menor a cincuenta (50) UIT:

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta . 00-068-380146
Banco . Banco de la Nacién
N°e ccl’ : 018-068-000068380146-78

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

I El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

HA\N

(\k'r' a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

¢) Cadigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta

_con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
‘Ue) "Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
“ persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electréonicos de comunicacion ® (Anexo N° 11).

h) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete?®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en

7 En caso de transferencia interbancaria.

8 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

°  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

10 Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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Importante

el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los
postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

N e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
LY N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
Wy tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
] y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de

documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
Y cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5:-"I,I:PEI?QFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

)
El-contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la mesa de partes del centro vacacional
huampani, sito en carretera central km 24.5 Chosica (Alt. Mercado de Chaclacayo), con atencion
a la oficina de logistica (Organo encargado de las contrataciones).

2.677 FORMA DE PAGO

=Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
periddicos mensualizados.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

11 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

- Recepcién del almacen central del centro vacacional huampani

- Informe del funcionario responsable de la Sub Gerencia de Alimentos y Bebidas, emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacién se debe presentar en la secretaria de la Sub Gerencia de Alimentos y
Bebidas del centro vacacional huampani sito en carretera central km 24.5 Chosica (Alt. Mercado
de Chaclacayo) — Lurigancho.
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CAPITULO 1Nl

REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA LOS CLIENTE
VACACI P

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
“Adquisicion de Carnes Blancas y Rojas para Programacion de Insumos Preparacion de Aimentacién
y Servicio de Atencion para los Clientes del Centro Vacacional Huampani®.

2. FINALIDAD PUBLICA
El presente proceso tiene por finalidad obtener los insumos de carnes blancas y rojas que tienen
fichas aprobadas SEACE, para ia elaboracidn de alimentos diversos, lo cuales cubrirdn el servicio de
alimentacién y atencién de los Chentes del Centro Vacacional Huampani, por un periodo dos (02)
meses

2.1 ACTIVIDAD DEL POI VINCULADA CON LA CONTRATACION:

PEI AMPLIADO 2018-2026
Objetivo Estratégico Institucional Especifico OE| -01: Mejorar los servicios de

hoteleria, convenciones y esparcimiento que se brindan a la poblacién en general.

Actividad del POI de la Sub Gerencia de Alimentos y Bebidas -AO1:
Programacion de Insumos Preparacion de Alimentacion y Servicio de Atencién para los
Chentes del Centro Vacacional Huampani

g O

~ANTECEDENTES:

Teniendo en cuenta que esta Sub Gerencia de Alimentos y Bebidas es una unidad organica de tercer
nivel del Centro Vacacional Huampani que brinda los servicios de Cocina, Restaurant, Bar y anexos a
nuestros clientes particulares, corporativos, publicos y privados; actualmente se requieren la
adquisicidn de Carnes Blancas y Rojas que cuentan con fichas aprobadas en el SEACE, para
Programacion de Insumos Preparacion de Alimentacion y Servicio de Atencion para los Clientes del
Centro Vacacional Huampani, basada en procedimientos y normas vigentes que garanticen la salud
(prevencion de enfermedades transmitidas por alimentos) de los comensales, siendo el primer filtro la
obtencion de alimentos de fuentes seguras y confiables

Adquisicion que permitira cumplir con el Objetivo Estratégico Institucional Especifico OEI-01 *Mejorar
los servicios de hoteleria, convenciones y esparcimiento que se brindan a la poblacién en general”, a
través de la siguiente Actividad Operativa: Procgramacion de Alimentacion y Servicio de Atencion para
los Clentes del Centro Vacacional Huampani.

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Objetivos Especificos:
* Adquirir productos alimenticios de calidad para la Programacién de Insumos Preparacion de
Alimentacion y Servicio de Atencion para los Clientes del Centro Vacacional Huampani

= Proveer a los comensales del Centro Vacacional Huampani de una alimentacién sana, variada,
completa, armdmica y adecuada

5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR
5.1 DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES

~
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Los bienes a adquirir serdn por medio de ilems paquetes, debido a la maximizacion de los
recursos publicos, asimismo, por la especializacdn del rubro, objeto de la convecatoria.

RN - o
M em | UNIDAD cmnow]
DESCRIPCION
| pAQUETE [, . | B | meowoa | TOTAL |

(. —-*’— 2.1 | CARNE DE RES LOMO FINO _ |xwoGRamo| 6000
N°2:CARNE, | 22 |BOLADELOMO | KILOGRAMO|
VISCERASY | 23 |BOFEDERES —JNROGNAMO o)
HUESODE | 74 | CORAZON DE RES 'KILOGRAMO| 15000/
BOVINOS [ 5™ | HIGADO DE RES  |wioGRAMO|  700.00]

2.6 | MONDONGO DE RES CONGELADO | KILOGRAMO | 800.00 |

SISTEMA DE CONTRATACION: PRECIOS UNITARIOS

5.2 CARACTERISTICAS TECNICAS
Las caracleristicas estan en funcion a las fichas publicadas en el SEACE. toda vez que cofresponden
al listado de bienes comunes (s& adjunta copia de las fichas actualizadas)

5.3 OTRAS CONDICONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

mcg;c:oulmu

ESPECIFICACIONES TECNICAS

- ——

tranm.mv:[ . '
-

PRODUCTO |

.
1
Toire———
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21

CARNE DE RES
LOMO FINO

KILOGRAMO

En bolsas de poletieno de primer
empacado sl vacio x 2.2.6 Kg. Aprox,

Relngerado de 0°Cad* C.

Procedencia

Naconsl.

Caracleristicas

Paza Mo 00 NamMalomas, Sin particulas m
coloraciones exrafes. libres de malera
focal y coaguios de sangre, sn parficulas m
COACION S exvalas, coldr e
CAraclensico, olor caracieristico y exento de
cualquer olor anormal u olensivo.
Consissoncla: fieme y alistica o iacio
Aspecto  penaral  superfce  bvillante,
acabago lbre de defectos
INOCLEDAD: Cumplr con 1o establecido por
el Servico Nacional de Sanidad Agrana —

&w«mmm,_vm_
Segun o articulo 117 del DS N* 007-98N

S.A. Reglamento sobre Viglanca y Control
Sanilario de Almentos y Bebidas y sus

modificatorias y s NTP 2 209 033

Transpone

Enphdepummammldchd
impieza y desnfeccion. 1 medio de
rangpono ompleado deberd cumplr con
sefaiado en of articudo 75 del D.S. N* 007-
96.SA Roglamerto sotve WViglanca vy
Contrel Sanitario de Alimenrtos y Bobidas y
sus modficatonas Temperatura controlada
de 0P a &° C°.

Tempo mirmo
oe vida Gl para

& recepoon

7 dias anles de yancer.

22

BOLA DE LOMO

KILOGRAMO

Presantacidn:

En Dosas Oé polwtileno de primer uso,
empacado al vaciox2-25Kg.

Refrigerado de 0" Ca 4" C.

Procsdencia

Nacional

Plozas marouaes enplos, ibces de matera
fecal y codgulos de sangre, sin particulas
coloracones axrafing. color rop
carmceristico, olor CATACIONstco y exmnto de
cudiqueer alor ancrmal u ofensvo, loxhura
ursforme y compacta, ausenca de hueso y

Qrasaa suboutAnes

acabade lire de cafecios

3
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INOCUIDAD: Gumglr con lo estabiecida por |
o Serviclo Nacional de Sanidad Agrana -
SENASA, autancad naconal competente

Corte yio cone saltado, segin necesidad de B

A SA Reglamenio Vighanca y

£ jaba Ge pldstico ablerta o cerrada de feck
lempieza y desimfeccion €1 medio de
wanspone empleado debera cumplr con ©
sofatado en ol articulo 78 del 0.8 N° 007-
Trarsporte 98.8A Reglamenio sobre Viglancha y

Tiempo miremo
de vida Otil para | 7 dias antes de vencer
la recepcion

B— SO

23 BOFE DE RES
N* 2: CARNE,
VISCERAS ¥
HUESO DE

CORAZON DE
2 HES

Prasertacion. En Doisas Ot poletieno o |
primer uso Ml vacio x S Kg 4
Congelada de -18” C 8 mencs.
Procedunca |mpoetado et
Producto nacicnal, plezas kmpias, ibres de
grass, Codjuics do  sanpre, quistes.
pardsilos 0 cuakquier 8po

Color, caracieristico, exenlo de colores

CasaclorisSicas | color normal u ofensive

| Consigtencia: Srme y eldstica l tacto

| Aspecto  genersl:  superficie  Drillante,
| acabado kbre de defoctos

MILOGRAMO | - SENASA autosidad nacional competents |
Corte: Corte 1 om x ! om. x 1 cm.aprox
!W\d.ﬂlm HfddD.S.N'OcOL“
| SA Reglamonto sobre Vigilancia y Control
Rotuecix 's-mmo oe Ah:;c:‘o’s”y’w y sus
__Imodfcatoras y laNTPR 200038
En jaba 08 plasiico abwerta 0 a do
ol impwza y desinfeccidn. 1 medio de
| wanspone empleado deberd cumplr con Jo
.muomdwmvswoswom-
T | 98-5A Reglamento sobre Viglanca y
| Control Sanitario e Alimentos y Bebides y
| sus modficatores. Tamperatura controlada
R |g0:10Pa. 15" C" i
Tempo micimo
de vida bl para 'ﬂmmmcew
Ia recapeién . —
a el .Eﬂmdcpnhﬂemoooﬂmwttjd-s
KROGRAMO | Condiciones | Congeledo de -18" C a menos )
Procederca Imaortsco

K
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Picza lore de hematomas, exceso de
|grasa, canilagos, restos de hueso y

,cotw

| Color:  caracleristco, exento de colores

exirafios

Olor: caractarisico y exantd de cusiquier
CaraclerisSicas:  color normal u ofensivo

-‘Aspodo general. superfcie  brillante,

|

| scabado bre de defectos
CINOCUIDAD: Cumplr con lo establecdo
por of Servick Nacional de Sardad Agraria

= SENASA, suterdad nacional competerts |
Conte: i Entero

Sogun of articuto 117 del D.§. N* 007-98N

Roaslado: S.A Reglamento sobre Vigilancia y Control
; Sanitario de Almentos y Bebdas y sus

modificatorias y & NTP 200 038

En jaba e pléstco abeers o cerada de
1aci Wempiaza y desinfeccsion. E1 medio de
Yanspone empleaco deberd cumpli con o
Transporte: sefilado en el articulo 75 del D.S. N* 007-
- 88-SA Reglamenio sobve Vigiancia y
Control Sanitario de Alimerdos y Bebidas y
' sus modiicaloras. Temperalura conlrolaca

(g 10 15 C
Trompo mamo
de vida (0 para | 8 meses anles de vencer
13 recapcitn

Presentacion: | En boisas do poletilano x § Kg. Aprox
Condiciones. Congelado de -18° C a mencs

e e LT e o —— — -~ ——

Procedenca | knportado

Preza ore de hematomas, exceso de
grasa, carlilagos, restos de hueso y
oodgulos.

| Color: caracleristico, ewento de colores
-‘mm
| Coor: caracinristoo y exenlo de cusiguser
Caratioriscas. | colr normal u ofensivo
Consistencia: fieme y eldstica al taclo

VISCERAS HIGADO KILOGRAMO NOCUIDAD: Cumplir con o estadbleciso
HUESO D& - OERES por of Servicio Nacioral de Sanicad Agrara
= SENASA, autonidad nacional compatente |

Cocte Fivtoado © picado para saltado. segun
requenrmento de ta Entdad.

Segun &l anicuo 117 ¢el DS N° 007-68N
Rotulado: | SA. Reglamento sobve Viglancis y Control

) | Sanitano de Almenios y bebwdas y sus
| modifcatorias y W NTP 200 038

£n jaba de Aol wmpieza y desinfeccidn. £
medio de ransporie empleads debera
1 cumplr con o sefslado en ef afticulo 75
upone oal DS N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sandaro de Almentos
y Bebigas y sus modificatonas
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—

THIMPO Minmo
e vida abil para
la rocepcion:

b e e -

Presemacion JEnmqusm.wou -

' |

'Omm&m

S ————

Congiclones: | Congelado de 18" C a menos

i ——

Procedenos | imponiaco

3 Precocso , piezas impias, res do materia

Caraclensicas: | numial  color Gema daro, no  debe

D [ SEE—

c Csu ¢au 0 core taliano, s8QUn Necesicad

e

i Sogin o artcauio 117 del D.8. N' 007-0ON
MONOONGO . | S A Reglaments scbre Viglancia y Control

20 O€ | viLoGRAMO Rotulade: | Sanitario 00 Almentos y bobidas y sus

RES CONGRLADO | modficatories y 1s NT? 209.038

En jaba thad impeza y desinfeccin. El
medio de Yarsporte cmpleado debard
| curmgle con 0 safalado en el anticulo 75
Transporte: | S s K" 007-98-SA Reglamento sobre
Vigianom y Control Sanitario de Almenics
“m,anm

e e —— . —-——

— -—

Tiempo minimo
covdnuglpm 9 moses antos o vencer

S [ S . —

- Los en la de Presentacion de Ofertas del Procedimiento de Seleccion,
Mm adjuntar hmFICHA TECNICA DE CADA PRODUCTO, en iz que acredite
fehacientemente el cumplimiento de las especificaciones 1écnicas requerndas.
Elposwfanwﬂeguladormdpmoedinimbdesaewﬂ:maemregarel
Certificado de Calidad por cada lote entregado al CVH, donde =2 cortfque la ausenca os
nitrato, pressrvantes yio similar, y concantracién de PH de las cames

OBLIGATORIAMENTE siends productos parecederos. #&ias bhenan que fer transportacan
especiaimente en vehiculos ‘rigorificos

De acuerde a! CODEX ahimeniario ne reauiere que las son si
constancia y/o certificado y/o documentd similar que acredite 'os andlsis microbiolégicos
actualzado de cada lote a enlregar

rarnee daban comar
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5.3. REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS
Y/O SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS

Codex Alimentarius

Ley N°26842, Ley General de Salud

Decreto Legislativo N*1062 que aprueba ia Ley de Inocwdad de jos Alimentos.

Decreto Supremo N'034.2008-AC que aprueba el Reglamento de la Loy de Inocuidad de

los alimentos

Decreto Supremo N* 007-98-SA. que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas

v Decreto Supremo N° 038-2014-SA, que modifica el Reglamento sobre vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N® 007-98-SA y sus
moddicatorias

¢ Resolucidn Ministerial N*591-2008/MINSA, que aprueba @ Noma Sanilara que
establece los criterics microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los almentos
y bebidas de consumo humano.

7 Resolucién Ministerial N*481-2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica para el Analisis
Microbiolégico de Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas.

7 Resolucién Ministerial N° 225-2018-MINSA, que modifica la NTS N* 088-MINSA/DIGESA-
V.01 Norma Sanitaria para la Fabricacion, Elaboracion y Expendio de productos de
Panificacidn, Galleteria y Pasteleria, aprobada por Resolucion Ministerial 1020-
2010/MINSA

v Resolucidn Ministerial N*449.2006-MINSA, Norma Sanitaria para la aphcacion del
sistema HACCP en la fabricacion de Aimentos y Bebidas.

v/ Resolucién Ministerial N'822-2018/MINSA, Norma Sanitaria para Restaurantes
Servicios Afines

v Resolucién Ministerial N*157-2021/MINSA, Norma Sanitaria para servicos de
Alimentacion Colectiva

v Normas Técnicas Peruanas de los alimentos objeto del proceso y sus modificatorias.

v Guiss de Buenas Practicas de Produccion e Higiene

v Ley N* 20783- Ley de Sequridad y Salud en el Trabajo

L s s

s

5.4. IMPACTO AMBIENTAL
No aphca.

5.5. CONDICIONES DE OPERACION

» Se realizaré una evaluacion sensoral fisico guimica y oirns que ameriten [a condcion a
wdosbspmdwtosauemsendm.elmlestaraacargodelpemmal
designado por la Subgerencia de Amentos y Bebidas, para ello se confrontard los
productos con su especificacidn técnica correspondiente, dentro del horario establecido
de lunes a viernes de 09:00 a las 15:00 horas y sabado de 9.00 a las 12.00 horas, segun
Orden de Compra.

» Sila evaluncién sensonal resulta "CONFORME® procederd su Internamiento para su
consumo. si dicha evaluacion resultara “NO CONFORME", el proveedor debera retirar
todo el lote observado, para ser canjeado por otro en el término de |a distancia, sequn las
necesidades del servicio, el cual nuevamente sera examinado para otorgar su
conformidad

» En caso de que el producto durante su periodo de aimacenamiento muesire alguna

alteracion de sus caracteristicas, el Centro Vacacional Huampani tene la potestad de
enviar a reakzar un control de cakdad fisico — quimico y/o microbloiégico a cualquiera de
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los laboratorios acreditadas por el INACAL. El costo del presente examen correra por
cuenta del proveedor

» En etapas de estacionalidad, cambio climatico o desastres naturales que impidan el
abastecimiento del producto adjudicado, el postor esta obligado a presentar una cartaa la
Unidad de Logistica con una alternativa a ofrecer, la cual debera ser aprobada por la
Subgerencia de Aimentos y Bebidas teniendo en cuenta costos y cakdad

~ El contratista brindara las facilidades necesarias a una comision designada por la
Gerencia General del Centro Vacacional Huampani, para realizar visitas inopinadas a

las instalaciones de la empresa las veces que ésta requiera durante la vigencia del
contrato del presente proceso de seleccion; pudiendo ser de manara mensual

Los productos entregados por el proveedor estaran sujelos a compromiso de cambio, si
estos sufrieran alteracion de sus caracteristicas fisicas o deterioro de sus envases. De
ser el caso, el Centro Vacacional Huampani notficara al contratista a fin de que se realice
@l cambio correspondiente.

Y

» La recepcion conforme, no limita el derecho a reclamo posterior del Centro Vacacional
Huampani por defectos o vicios ocultos, inadecuacion a las especificaciones técnicas u
otras situaciones andmalas no detectables o no verificables durante la recepcién de los
productos.

"

La entidad exigira al proveedor que, duranie la ejecucion contractual y de manera
cbigatoria al menos en una oportunidad y en la oportunidad que determine, realice la
entrega de un "Certificado de Conformidad de Producto con Valor Oficial” o un certificado
de Inspeccién con "Valor Oficial® que confirme que @l ben entrégado, cumple con las
especificaciones de calidad e inocuidad detalladas en tas CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO de la ficha técnica emtida por la empresa que lo procesa o ndustrialza.
7\ mas no por la empresa que lo comercializa Dicho documento deberd ser emitido por un
%N\ Organismo de Certificacidn de Productos u Organismos de Inspeccién acreditado por el
~ INACAL. En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe
-2/ ser consultado oficiaimente por el proveedor al INACAL y cuya copla de respuesta serd
P emitida a la Entidad, el contratista podra presentar un "Certificado de Calidad”, sin el
- simbolo de acreditacién, que confirme que el bien entregado, cumple con las
espocificaciones de calidad e inocuidad detalladas en las CARACTERISTICAS DEL
PRODUCTO DE LA FICHA TECNICA® Dicho documento debera ser emitido por un
Organismo de Certificacion de Productos u Organismos de Inspeccion acreditado por el
INACAL. Los costos que demande esta cerificacitn deberdn ser asumidos por el
contratista,

5.6. EMBALAJE, ROTULACION O ETIQUETADO
Detallado en el numeral 5.2 Caracteristicas Técnicas.

5.7. SISTEMA DE CONTRATACION
PRECIOS UNITARIOS

5.8. TRANSPORTE
e Los productos seran trasportados en vehiculos FRIGORIFICOS cerrados en perfectas
condiciones e higiene. El medio de transporte a utilizarse deberd ser de uso exclusivo
para transportar alimentos, el mismo que no debe transmitir al producto caracteristicas
indeseables que impidan su consumo. Si es que la entrega no cumple con dicha
condicién los productos seran devueltos. De la misma manera los productos seran
transportados y recibidos en envases de plasticos limpios e higienizados.
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« El contratista tendra en cuenta que al momento de traer la mercaderia debera contar con
un vehiculo adecuado para el transporte, teniendo como medidas referenciales las del

puente de ingreso a la entidad, 2 hoy3 le
5.9. SEGUROS
No aplica

5.10. GARANTIA COMERCIAL
La garantia comercial estard vigente en funcion al perodo de vida Utll de cada producto
descrito en el numeral 5 2 de las Especificaciones Técnicas,

EL CONTRATISTA, adjudicado tendra el compromiso y la responsabilidad de reponer los
bienes adquiridos ante cualquier defecto detectado en el uso de lcs bienes, dentro de un plazo
no mayor a DOS (02) dias calendario, una vez notificada la ocurrencia

5.11. DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS
No aplica.

5.12. PRESTACIONES ACCESORIAS A LA PRESTACION PRINCIPAL

5.12.1. MANTENIMIENTO PREVENTIVO
No aplica.

5.12.2. SOPORTE TECNICO
No apliica.

5.13. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

5.13.1. LUGAR

La recepcién se efectuard en of Aimacén Central del Centro Vacacional Huampani, sto
en la Carretera Central Km 245 (alt Mcdo. Chaclacayo) Distrito de Lungancho,
Departamento de Lima, de lunes a viernes de 09:00 a las 15:00 horas y sabado de 9:00 a
las 12.00 horas, segin Orden de Compra,

El Centro Vacacional Huampani, no esia obligado a recibir los productos fuera de los
dias, lugar y horano de entrega sefialados.

5.13.2. PLAZO
El periodo de contratacidn serd por un periodo de dos (02) meses, contados a partir del
dia sigwente de suscripcion del contrato y/o hasta agotar el saldo del contrato,

El plazo para la entrega de los bienes sera de CUATRO (04) dias calendarios una vez
notificada la Orden de Compra y/o cronograma, segun la necesidad de la ENTIDAD,

. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR

6.1. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
Persona natural yio juridica dedicada al rubro y que no fenga impedimento de contratar con
el estado

6.2. RECURSOS A SER PROVISTOS PARA EL PROVEEDOR
El personal que transportara y entregara el bien

» Debera contar con carnet de sanidad vigente y disponible a la vista del personal del area
de control de calidad de [a Entidad.

10
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» FEl personal encargado de & entrega del producto cAmico, solo iIngrasara si cuenta con &l
CARNET DE SANIDAD VIGENTE. y en el caso de no contar o o=tar fuera de fecha de
evidencia, 1ard evigencado

Debera contar con ropa de trabajo exclusiva para su labor caracteristica de la empresa

(no short, ni sandakas), asimismo esta deberd mantenerse en buen estado de

conservacion e higiene, ademas, debera llevar zapatos de seguridad, casco de seguridad

y guantes al momento de la entrega del béen.

» El personal debe contar con fa indumentaria adecuada para entregar dichos productos en
el almacén, asi como. Botas do seguridad, guantes adecuados para In actvidad
uniforma toca, mascaniia y casco

» Cumpimiento del DECRETO SUPREMO N' 118.2022-PCM, deben acraditar haberse
aphcado |as lres (3) dosis de vacunacion contra la COVID-12 en af Perd o en @l
extranpero. asi mismo deberan de adaptarse 108 cambios de NOrMativas con respecto a la
covib -19

» Debera mantener su higiene personal (cabello corto o sujetado cublerto por una toca o
gorro, sin bigote ni barba, ufas cornas y limpias), sin alhajas ni accesorios que pongan en
riesgo ka calidad e inocuidad del bien

» Debera contar con capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacidn de Alimentos y/o
Almacenamiento de alimentos, con una antigiedad no mayor a 1 aflo. Las copias de
los certificados serdn entregadas a la Unidad de Logistica, como maximo a los 30 dias
calendanos después de la firma del contrato. Ademas, en caso de contar con personal
nuevo, la empresa estd en la obligackin de brindar la capacitacion en Buenas Pricticas
de Manipulacion ylo Almacenamiento y hacer entrega de la copia del certificado a la
Entidad, antes de que dicho personal ingrese al Centro Vacacional Huampani,

"

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
7.1. OTRAS OBLIGACIONES

7.1.1. OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
No aplica

7.1.2. OTRAS OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD
No aplica

" 7.2. ADELANTOS
No aplca

7.3. SUBCONTRATACION
No apiica

7.4. CONFIDENCIALIDAD
EL. CONTRATISTA se compromete y se obliga a no dfundir a terceros la informacion
cbtenida, bajo responsabiidad de las acciones legales perfinentes por parte de LA
ENTIDAD, en caso suceda lo contranio. El proveedor mantendra en forma reservada toda
informacitn suministrada o a la que tenga acceso de LA ENTIDAD.

7.5. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
LA ENTIDAD se reserva las medidas de control que pueda ejercer durante la ejecucion
contractual

7.6. CONFORMIDAD DE LOS BIENES

7.8.1. AREA QUE RECEPCIONARA Y BRINDARA LA CONFORMIDAD
11
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. Estara @ cargo del Aimacén Central de la Unidad
de Logistica.
i . Estara a cargo de la Subgerencia de Alimentos

y Bebidas

7.6.2. PRUEBAS O ENSAYOS PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES
Estaré a cargo de la Subgerencia de Alimentos y Bebidas. quien sera la responsable
de la supervision técnica de la entrega de los bienes.

7.6.3. PRUEBAS DE PUESTA EN FUNCIONAMIENTO PARA LA CONFORMIDAD DE
LOS BIENES
No aplica

7.7. FORMA DE PAGO
Bpagosomizafémodehconfamdadcwespmdiemdehenmadelbien, segun
orden de compra

7.8. FORMULA DE REAJUSTE
No aplica.

7.9. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

Se aplicara otras penalidades distintas a las detalladas en e At N° 162° y 163" del
Reglamento de la Ley de Contrataciones, los mismos que se detalla a continuacion

Se aplicard otras penalidades distintas a las detalladas on @ Art. N* 182° y 163" del
Reglamento de la Ley de Contrataciones, los mismos que se detalla a continuacion:

a) No cumplir con reemplazar ol lote, que Como resultado de la garantia comercial (ver
| consideraciones dol numeral 5.10), en el plazo maximo de dos (02) dias calendarios
siguientes a la comunicacion de i3 entidad serd 10% de una UIT, por cada ocurrenca.

b) Presentacion incorrecta del personal operario a & hora de entregar los bienes {faita de
higiene personal, undforme incompleto, deteriorado y/o sucio). El montoc por esta
infraccion serd del 5% de una UIT por cada ocurrencia

¢) Los envases ylo el vehiculo de transporte no se encuentran en optimas condiciones de
conservacion e higiene. El monto por esta infraccon serd del 5% de una UIT por cada
ocurrencia.

d) No transportar los productos on vehiculos cerrados en perfectas condiciones de higiene
El monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por cada ocurrencia

e) No contra con camet de sanidad vigente. El monto por esta infraccion sera del 5% de una
UIT por cada trabajacor,

f) Elpersonal que transporta y entrega el bien no cuenta con carnet do sanidad o éste no se
enmnttavigemydspo:ﬁloabvistaddpersonaldoltmdeoontrddeeabdaddela
Entidad. El monto por esta infraccidn sera del 5% de una UIT por ocurrencia,

g) Incumplimiento de las especificaciones técnicas descritas en el presente documento, el
cual representard un 5% de una UIT por cada ocurrenca.

h) Elpemonalqueuamporuymeqaﬂbenmcuemaoonapmciénmaoenas
Practicas de Manipulacion y/o Aimacenamiento, con una antigledad no mayor a 1 afo; el
monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por cada persona.

i) En caso de incumplimiento de aiguno de los alcances, constituye en precedente para a
resolucion del contrato

j) El proveedor debera cumplr la Ley 20783, DS-005-2012-TR y el REGLAMENTO
INTERNO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DEL CENTRO VACACIONAL

12
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HUAMPANI! aprobado por RESOLUCION DE PRESIDENCIA DE DIRECTORIO N° 085.
2022-CVH-PD el cual lo puede descargar de portal de trasparencia de la entidad en el
sguiente link:
hitps /transparencia huampani.gob pe/resolucion/PRESIDENCIA_DIRECTORIO/2022/re
solucion-055-2022-CVH-PD.pdf y en caso de incumplimiento se aplicard una penalidad y
se procedera de acuerdo a lo estipulado en el Art. 24°, 25%y 26° del Reglamento en
mencidn ylo de acuerdo al cuadro siguiente:

PENALDAD MUY GRAVE APLICACION

Agredic verbaimente al supervisor, coordinadores en general, | 0.5 % de una UIT por
y miembro del Comité de Seguridad y Salud en el Trabajo. | ccurrencia.

Obstaculizar o impedir la labor del drea de Seguridad y Salud 05 % de una UIT

en el Trabajo, asl como la del Comité de Seguridad y Salud en oéurmci. pee

el Trabajo '

Que algun trabsjador desarrolle sus labores en estado de

haber consumido drogas, licor ylo cualquier otro 22‘,:;:" UIT por dia

Cualquier acto de imprudencia o negligencia que cause la

muerte o lesion @ un irabajador de la empresa contratante o | 0> ¢ de una UIT por

oISy ocurrencia.

Falsificar documentacidn o adulterar documentos del Sisterna

de Gestion de Seguridad y Salud en el trabajo estipulados en | 0.5 % 0 una UIT por

el TDR. umento,

No tener y/o contar oportunamente con sus Equipos de | 05 % de una UIT p

Proteccion Personal adecuado ylo bloseguridad, o que estos equipo  de  Proteccidn

estén defectuosos. personal gefectuoso.
_PENALIDAD GRAVE
\ No reportar oportunamente los accidentes e incidentes, | 02 % de una UIT por
£\ incidentos peligrosos de trabajo. ocurrencia.
£ Reanudar los trabajos sin haber subsanado previamente las | 0.2 % ce una UIT por
w |causas que motivaron dicha paralizacion. ocurrencia,
' PENALIDAD LEVE

0.1 % de una UIT por
ocurrencia.

Emplear herramientas inadecuadas, utilizar materiales, equipos :.“ % ‘:"u““‘ uir 90;

y herramientas de manera incorrecta. jecuada

La faita de orden y limpieza del ambiente de trabajo.

Procedimiento; ElmpmublodehSubGoronchdoG«ﬁbnlntogrddoSogmdadyRmoo
Quien haga sus veces, procederd a realizar un Informe técnico sustentado indicando las
observaciones, las mismas que seran presentadas a la Unidad Organica responsable de la
adquisicion del bien para su ejecuciin correspondionte.

7.10. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
El CONTRATISTA sera responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los
bienes por un plazo no menor a 01 afo contado a partic de la conformidad otorgada por parte
de la Entidad, conforme a lo indicado en el Articulo 40° de Ley N"30225-Ley de
Contrataciones del Estado,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion ded bien : CARNE DE RES - CORTE LOMO FINO REFRIGERADO

Denominacién técnica :CARNE DE BOVINO - CORTE LOMO FINO
REFRIGERADO

Unidad de medida : KROGRAMO

Descripcion general : El bevino comprende a los animales de las especies Bos

tswus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte lomo fino refrigerado es una
pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha side enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte
comresponde al lomo con corddn, pero sin el cordon, es decir,
retirando el musculo psoas menor,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte lome fino refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comerclalizar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion velerinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo || del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

El corte lomo fino refrigerado debe presentar las sigulentes caracteristicas:

ICARACTERlSTICA] ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de
: NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores extrafos Y PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo clasificacion y requisilos de
. Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | carcasas y came de
Conslstencis como el lejido muscular bovinos. 3* Edicion
pH Entre 55y6.4
Regiamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competenta’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que a temperatura de recepcion del corte lomo fino
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corie entero ¢ en porciones individuales (filetes o lrozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por egemplo.
jemplo 1: Came de Res - Corte lomo fino refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C,
Ejemplo 2: Came de Res - Corte lomo fino refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
“temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben

! Segun el articulo 10 dei Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos,
aprobado medante Decrelo Supremo N™ 034-2008-AG.
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comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eiminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, segin ko establecido en el numeral @ de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducic al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un aetiquetado apropiado, Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para 1a inocuidad
y la aptitud de los aimentos en las condiciones de aknacenamiento y uso especificadas, segin
o indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principics
generales de higiene de los alimentos,

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la came. con la salvedad de que en determinados Gasos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, socn envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segln lo indicado en el numeral 151 del codigo de
praclicas Codex CXC 58-2005, Codigo de practicas de higiene para la came.

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producio por envase.
Ademas, podrda indicar las caracteristicas del envase tales como: malterial, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carme de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segun lo sefialaco
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatonas.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comerciakizacion,
debe cumplir con 1a legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018),
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo sefnakado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar o siguiente:

- nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccidén del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

fecha de vencimiento;

condiciones de almacenamienio;

peso neto,

numero de Autorizacion Sanitaria de Estableciméento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numaral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO
REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO - CORTE CABEZA DE LOMO (BOLA
DE LOMO) REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte cabeza de lomo refrigerado
es una pieza sin hueso del cuarto posterior de la carcasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Este corte se encuentra ubicado en la parie
anterior del muslo, sobre el cuerpo del hueso coxal, fémur y
rétula; limitando hacia delante con la colita de cadera, hacia
atrds y afuera con el cuadrado, hacia adentro con |a tapa y
hacia arriva con la malaya. Corresponde a los musculos
cuadriceps femoral, vasto lateral, vasto medial, vasto
intermedio y reclo femaoral.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El corte bola de lomo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, Solo se
pedran comercializar aquelios cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo I del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

£l corte bola de lomo refrigerado debe ntar las siguientes caracteristicas:

BARAC'I’ERIS‘"CA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

R 0 ge | m'?o brillante, acabado libre de

Col Caracteristico, exenlo de colores | NTP 201.055:2021 CARNE Y
extrafios PRODUCTOS  CARNICOS.

Olor Caracteristico y exento de cualquier | Definiciones, clasificacidn y
olor anormal u ofensivo requisitos de carcasas y came

Firme y eldstica al tacto, tanto la grasa | de bovinos. 3* Edicion

Consistencia como el tejido muscular
pH Entre 55y 6,4
Cum_pllr con o establgddo por el mn?::am“ lal pmuculdad
INOCUIDAD mmw\::mad Agraria - | mediante Decreto Supremo N°
competente! 004-2011-AG, y sUS
> modificatorias.

ecision 1: La entidad convocante deberd sefatar en las bases {seccitn especifica, especificaciones
. '” | . numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que a temperatura de recepcion del corte bola de lomo
/eﬁbctadonodebeexcederda4 *C. Del mismo modo, deberd indicar [a forma de presentacién del
J\?’cone de res, como en corte enterc o en porciones individuales (filetes o rozos), entre otros; indicando

, el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:
M Ejemplo 1: Carne de Res - Corte bola de lomo refrigerado, corte entero, cuya lemperatura no debe

1 Segln el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N* 1062, Lay de Inoculdad de los Alimentos,
o~ aprobado madiante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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exceder de 4 “C,
Ejemplo 2; Camne de Res - Corte Bola de lomo refrigerado, en filetes de 200 g aprodamadaments, cuya
lernperalura no debe axeader de 4 "C.

2.2. Envase yfo embalaje
E| ervass v ambalaje deben ser inocuas, limpios & higiénicos, de grado alimentario ¥ no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deban ser impermeables,
resistentes, conservar las caracheristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residucs
sobre B carme, Segqun |0 establecido en el numeral 8 de la NTP 201.065:2021,

El disefic y los materiales de emasado deben ofrecer una proteccion sdecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacisn, evitar dafios ¥ permilic un efiguatads apropiado. Lo
malariakes para ¢l envasads no deben ser Wxhcos nl representar una amanaza para la nocuidad
v la aptited de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cbdigo de practica Codax CXC 1-1968 (2020} Pringipios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envueelia, & maberial debe ser aplo para su utilizacidn y las
cajas o carionas deben disponer de un forro adecuado o de ofro medio adecuado para probeger
Ia carne, con la salvedad de gue en delarminados casos No Serd necesano que astén forrados o
protagidos de olra manera si las pieras de came, tles como los corles, son envuetas
individualmente antes de ser envasadas, segon ko indicado en el numeral 151 del codigo de
préciicas Codex CXC 58-2005. Cddego de practicas de higiens para |a carne,

Precision 2; La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del confrafo), € peso nelo aproximado de producto por envase.
Bdemas, podra indicar las caracterisficas del envase fales come: matesial, tpo de cerrado o
presaniacitn a granal en envases oon tapa, siempre que se haya verificado que eslas caraclerislicas
aseguren la plurabdad de postores.

2.3, Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificades para fecilitar su
rastreabilidad mediants efiquelado, documentacion o informacion pertmente, segin o sehalkado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Suprema N 004-2011-80, v sus modificatorias.

En caso de astar anvasados o empacados, kb elgueta o rdulo utilizads para |8 comarcializacian,
debe cumplir con k& legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 2090382018
ALIMENTOS ENVASADDS. Eliguetado de alimentos presnvasados. BY Edician, Ademas, debe
cumplir con kos requisitos aplicables especificades en la norma Codex CXS 1-1985 (2018),
Morma gensral pars el etiquetado de los alimentos preenvasados, segdn lo sefalado en e
numaral 10 de la WTP 201,055:2021, por lo que debera indicar o siguiente,

-  nombre dil producto;

- pais de origen,

- nombre y direccion del fabricanta, emasador o distibuidor;,

- identificacidn dedl lole;

= fecha de vencimbenio;

= condiciones de almacenamisanio;

- peso nato;

- numers de Autorizacidn Sanilaria de Establecimiento dedicads al Procesamients Primario
de Alimentos Agropecuarios v Piensas, otongado por el SENASA,

Precisidn 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato) ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atribwios del bien descritos en &l numearal
2.1 de la presenie (o ecnica.

24. Inserto
MNo aplica.

Precisidn 4. Mo aplica.
Versidn 01 Pégina 2 de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES ~ PULMON REFRIGERADC
Denominacion técnica . MENUDENCIA DE BOVINO - PULMON REFRIGERADO
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

tawrus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El pulmén refrigerado, denominado
también "bofe”, es el 6rgano que se encuenira en la cavidad
tordcica, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El pulmén (bofe) refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprcbadas como aptas para
consumo humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo 1l del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El pulmdn (bofe) refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas;

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Superficie bri%ante, acabado libre de
Aspecio general defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores |Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracterislico y exento de cualquier | clasificacion y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas y came de
3 Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | bovinos. 3 Edicién
Consistencia como el tefido muscular
Reglamento de Inocuidad
g:m.l; asioret a?‘s?:nis‘:'a?/x;:iﬁ Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD SENASA autoridad nacionsl mediante Decreto Supremo
w'“‘, N* 004-2011-AG, y sus
e ’ moddicatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de a menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 "C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
pulmén, como en piezas enteras o cortado en trozos, entro otros, Indicando las dimensiones y'o peso
aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de Res - pulman refrigerado, cortado en
cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios € higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o0 sabores exirafics al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben cfrecer una proteccidn adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

1 Segun ol articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimantos,
aprobado mediante Decrelo Supremo N* 034-2008-AG.
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materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inccuidad
y la aptitud de los alimentos en Jas condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segan
lo Indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproxamado de producto por envase,
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores,

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segdn lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuided Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N*® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para a2 comercialzacion,
debe cumplir con 1a legislacion nacional vigente o en su defeclo con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo senalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de arigen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento,

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nGmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Plensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral |
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominaclén del bien - MENUDENCIA DE RES ~ CORAZON CONGELADO
Denominacion técnica - MENUDENCIA DE BOVINO ~ CORAZON CONGELADO
Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Subalus
bubalis y sus hibridos. El corazén congelado es la
menudencia roja a nivel tordcico que puede o no estar
provisto de pericardio, arterias, venas, auriculas y grasa, la
cual ha sido sometida a un proceso de congelamiento rapido.
Se recomienda expenderse abierto y libre de codgulos.,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

£l corazén congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de plantas faenadoras © camales autorizados por ka Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la NTP
201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento répido hasta liegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
nicleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El corazén congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general m‘;‘ brillante, acabado libre de .

2 NTP 201,055:2021 CARNE Y
Color oo de colores | pRODUCTOS CARNICOS.
Olor Caracleristico y exento de cualquier D‘W"écda:m y

olor anormal u ofensivo de 30 Edidény
Consistencia Firme y elastica al taclo, tanto Ia grasa came de bovinos.

como el tejido muscutar

Cumplir con lo establecido por el Regﬁm"\:nto de lnoculdgg
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria P t“'o‘c'a'"' ""S oba

~ SENASA, autoridad nacional | modiante reto  Supremo

compe.em-' N° 004-2011-AG, y sus

Procisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que k3 temperatura de recepcion de la menudencia
. congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
5._ del corazon, como en piezas enteras o cortado en rozos, entre otros; indicando las dimensiones ylo
| peso aproximado de cada presentacidn. Por ejemplo: Menudencia de Res - corazén congelado, cortado

~en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya lemperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extranos al producto. Asimismo, deben ser impermeables,

C,~, ' Segin el articuio 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1062, Ley de Wocuidad de fos Alimentos,
-%robndo medante Decreto Supramo N° 034-2008-AG,

%
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al efliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo fa contaminacidn, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para e! envasado no deben ser tOxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los aimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.2 del cidigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, fipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya venficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabildad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatonas.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la comerciaizacion,
debe cumplir con la legistacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:20189
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiento:

- nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

« identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamianto,

- peso neto;

. numero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.
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09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°

ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO

Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — HIGADO CONGELADO
Unidad de medicda . KILOGRAMO
Descripcidn general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos, El higado congelado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un proceso de congelamiento rapido. Debe expenderse
libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

Del bien

El higado congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Sclo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humanoe en 2 inspeccion velerinaria, segin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201,055:2021 y en el capiule Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 "C en el nucleo o mas
baja, segln lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El higado congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA l ESPECIFICACION I REFERENCIA
CALIDAD
Superficie brflante, acabado libre de
ASpecio genaml defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colres |Y PRODUCTOS
extrafos CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquer | clasificacion y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas Yy came de
c . Firme y elastica al taclo, tanto ia grasa | bovinos, 3* Edicidn
nsbacas como & tejido muscular
Cumplir con lo establecido por el ﬁgml dl - mg
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - ¢
INOCUIDAD SENASA. autoridad sl mediante Decreto Supremo
aomaehanie? N° 004-2011-AG, y sus
P e modificatorias.

L

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del conlrato) que ia temperatura de recepcion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presemacion
, del higado, como en piezas enferas o cortado en filetes, entre otros: indicando las dimensiones
| |\ aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pieza entera,
cuya temperatura no debe exceder de -18 “C.

7
' 2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalsje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar clores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
e sobre fa menudencia, segan lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislstivo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Atmentics,

£ \aorobado mediante Decreto Supremao N* 024.2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo Ia contaminacion, evitar dafos y permilir un etiquetado apropéado, Los
materiales para el envasado no deben ser tOxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamientio y uso especificadas, segin
o indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1989 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos,

Precision 2; La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del confratc), el peso nelo aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado © a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren ia pluralidad
de postores,

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identficadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacidn o informacidn pertinente, segln lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N" 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de eslar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo uliiizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de slimentos preenvasados. 8* Edicion, Ademas, debe
cumpir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el etiguetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, per lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto,

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote,

- fecha de vencimiento;

« condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por ¢l SENASA.

Precisién 3; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24, Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.
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ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

1.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - MENUDENCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO
Denominacion lécnica - MENUDENCIA DE BOVINO — MONDONGO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general - El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus ia especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo congelado corresponde
al rumen, el cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento répido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1,

Del bien

El mondongo congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para cConsumo
humano en la inspeccion veternaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de |a
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasio, aprobado mediante Decreto Supremo N 01 5-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefalado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacidn por congelacion deben ser somebtidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
nicleo, segin ko indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201 J055:2021.

El mondengo congelado debe presentar las siguientes caracleristicas:

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general m brillante, acabado libre de

Color Carocteriics, exenio 9o 630753 | PRODUCTOS  CARNICOS.
CorecioiEs Sl @0 OO0 | euston Go corcans.

olor anormal u ofensivo

. 5 2
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa : de hovinos. 3 Edicon

S como el tejido muscular
Cumplr con lo establecido por el mmmomad:e mﬁ:g
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria -

> mediante Decreto Supremo
— SENASA, autoridad nacional N® 004-2011-AG, y sus

competente’. modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera seflalar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yfo proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacicn
del mondongo, como en plezas enteras o corado en cubos pequefios o rectangulos alargados
pequefios, entre otros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo:
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C,

aprobado meadianta Decreta Supremo N* 034-2008-AG

)/‘ Segdn el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legsiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos,
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser mocuos, limplos e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extranos al producto, Asmismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residucs
sobre la menudencia, seguin lo establecido en el numeral 8 de la NTP 201,055:2021.

El diseno y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y permifir un etiquetado apropeado. Los
materiales para el envasado no deben ser 1dxicos nl representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en & numeral 7.2.9 del codigo de praclica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccion especifica, especficaclones
lécnicas numeral 3.2 y'o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con {apa, siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren |a pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad

mediante eliquetado, documentacion o informacidn pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas 0 empacadas, la etiqueta o rdtulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con 1a legisiacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alementos preenvasados, 8" Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en 1a norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun ko sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar o siguiente:

- nombre del productio;

- pals de origen,

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de aimacenamiento;

- peso neto,

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral

2.1 de ia presente ficha técmca.
24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

-,

Y
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, incorpora los requisitos de
calificacion previstos por el area usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni

distintos a los siguientes:

3.2.

HABILITACION:

REQUISITOS DE CALIFICACION

[hannqum [l‘::sl oEscRPCIdN r

REQUISITO

HABILITACION

s —

21

N* 2: CARNE,
VISCERAS Y
HUESO DE

BOVINOS 22

CARNE DE RES
LOMO FINO

BOLA DE LOMO

*Autorizacion Sanitaria de
Establecmiento vigente de
donde proviene el corle de
carne 0 la menudencia,
segun corresponda; otorgado
por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria ~ SENASA,
segun indica el articulo 33
dei Reglamento de inocuidad

i aprobado

— modificatorias

* Autonzacion Santaria de
camaras frigorificas vigenta
de donde proviene la carne,
olorgado por el Semdov
Nacional de Sanidad Agrana
— SENASA. segin indica el
articulo 81 del Reglamento
Sanitario del Faenado dJde
Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015.2012-AG, o
segln indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad
imentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N* 004-2011-AG, y sus
modificatonas.

*COPIA SIMPLE del Certificado de
Autorizacion Sandaria de Establecimiento
vigente de donde proviene el corte de |
came o la menudencia, segun
coresponda; otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria = SENASA,
segin indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado medante
Decreto Supremo N* 004.2021-AG, y sus
modificatorias.

almacene en una cémara frgoifica
dderente a la del centro de core ales de
s entrega.

*COPIA SIMPLE del Certificado de
Autorizacidn  Sanitarla de camaras
trigorificas vigente de donde proviene la
came, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segin
indica el articulo 81 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decrefo
Supremo N° 015-2012-AG, o segun
indica el articulo 33 del Reglamento de
inocuidad  Agroalimentaria,  aprobado
mediante Decreto Supremo N* 004-2011-
AG, y sus modificatorias

23

BOFE DE RES

2 jucto importado.
*Registro y Autorizacion de
eslablecimiento de
exportadores vigente, segun
lo establecido en los anticulos
100, 103 y 104 del

o Andno de
Cuarentena para el Comercio
o 1a Movilizacion
Intrasubregional y con
| Terceros Paises de Animales

Para producto imporado:

*COPIA SIMPLE del Certificado de
Registro y Autorizacion  de
establecimiento de exportadores vigenie,
segun lo establecido en los articulos 100,
103 y 104 del Reglamento Andino de
Cuarentena para el Comercio © la'
Movilizacion  Intrasubregional y con
Terceros Paises ¢e Animales Terrestres
y sus Productos, adoptado medianie la

14
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CORAZON DE RES
25 | HIGADO DE RES
26 | MONDONGO DE
| RES CONGELADO

Terrestres y sus Producios,
adoptado  mediante 13
DECISION 737 de Ia
Comunidad Andina  del
08/06/2010,

Para la cidmara fgorifica
donde se aimacenard el
‘Aulorizacion Sanitaria de
camaras frigorificas vigente,
olorgada por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria
- SENASA, segin indica el
articulo 81 del Reglamento
Sanitano del Faenado de
Animales de Abasto
aprobado mediante Decreto
Supremo N* 015-2012-AG, o
segin Indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad
Alimentaria, aprobado
mediante Decreto

N° 004-2011-AG, y sus
modificalorias.

DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010.

Para_la_cémara frigorifica donde se
aimacenard el producto importado:

‘COPIA SIMPLE del Cenificado de
Aulorizacion  Sanitaria de cémaras
figorificas wigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, seqin indica &l articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o
segin Indica el arficulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Alimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N*
004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada debera mantene
entregas del producto adquirido. Es

oportunamente la renovacién de dichos documentos.

rse vigente incluso hasta la culminacién de las
responsabilidad exclusiva del

proveedor tramitar

~
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera
lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO

Evaluacion: La evaluacion consistird en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,

segun la siguiente férmula:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.

Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el | Pi = Omx PMP
precio de la oferta (Anexo N° 6). Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, son objetivos y guardan vinculacién, razonabilidad y proporcionalidad con
el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de las
Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del suministro de ADQUISICION DE CARNES
BLANCAS Y ROJAS PARA LA PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE
ALIMENTACION Y SERVICIOS DE ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO
VACACIONAL HUAMPANI - PAQUETE N° 02 “CARNE VISCERAS Y HUESO DE BOVINO”, que
celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con

RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por [.............. ], identificado con
DNIN°[......... l,ydeotraparte[...........coeeiiiiiiiiiicennne ., CONRUC NO [, ], con domicilio
legal en [...cocoviiiiiiiiiiinn. ...], inscrita en la Ficha N° [.............oo ] Asiento N°
[ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente
representado por su Representante Legal, [...............cococeeiiiee, con DNION°
[ ], segun poder inscrito en la FichaN°[.............. ], AsientoN°[............ ] del Registro
de Personas Juridicas de la ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL

' CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

%
|\‘\.".||
LY

%

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....ccoovvvinennis ], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N°[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA LA
PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE ALIMENTACION Y SERVICIOS DE
ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI - PAQUETE N° 02
“CARNE VISCERAS Y HUESO DE BOVINO”

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

12

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

~
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funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

?__1 ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:
LA

[\ }»  De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
f\\,/‘ DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

A monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

i Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
- Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencién que

debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

n el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante
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Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

) Importante

k!

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos
sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

“CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
era otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcidn conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

~
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contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Y

~\\  Importante

A\
“\V De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
) penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de céalculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

k!

OTRAS PENALIDADES
“Se aplicara otras penalidades segun se indica en el numeral 7.9 de las especificaciones técnicas
del'presente requerimiento.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
_~"] por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

—Clando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo

0 Y,
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7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
, . en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
" ‘-\‘ aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
F_\I,C;"‘:‘demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®?
" Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

¥ Y.

“Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
~~1su natificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Pablica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

r
#

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeiceeeineesineenanneen |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHAY].
“LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales*.

% Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURiDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?L5 |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
5;, Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. ' Notificacion de la orden de compral®
AN
“Asitismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
~hébiles de recibida la comunicacion.

PR

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

/]

67TEt_e;mformacic'm sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
| tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacién

se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR 3

SeﬁoresE )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTHDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominaciéon o

Razon Social : g
Domicilio Legal : { ]
RUC : | Teléfono(s) : =
MYPEY Si | No | [

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?8 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

17 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

8 Ibidem.

1 Ibidem.

~
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién, segun orden de prelacién, de
conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

6. Notificacion de la orden de compra?°

agrwDNE

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La natificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

20 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demés documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

~




/ CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

A\ OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

MY 1. [%]2
A\ CONSORCIADO 1]
%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]2
..~ CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%23

TOTAL OBLIGACIONES

[ 2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2¥Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

|
% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

@

~

/
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
‘ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI ”

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

~
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CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
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ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacion, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/

-

CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1° DERIVADA DE LA SIE N° 04-2024-CVH-CS-2°
ADQUISICION DE CARNES BLANCAS Y ROJAS PARA EL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 09-2024-CVH-CS-1

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectlia
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




