SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N2 Simbolo

Descripcion

1 [ABC]

Es una indicacion que debe ser completada o eliminada por la
entidad contratante durante la elaboracion de las bases
conforme a las instrucciones brindadas.

2 ABC

Es una indicaciéon o informacién que debe ser completada por la
entidad contratante con posterioridad al otorgamiento de la
buena pro para el caso especifico de la elaboracién de Ia
PROFORMA DEL CONTRATO; o por los proveedores, al
completar los ANEXOS de la oferta.

3 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por los evaluadores
e Abc y los proveedores. No deben ser eliminadas.
Importante para la
entidad contratante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por
4 . Xyz los evaluadores y deben ser eliminadas una vez culminada la
elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases deben ser elaboradas en formato WORD y deben tener las caracteristicas del presente documento.
De existir algun cambio en el formato como mdrgenes, fuente, tamafio de letra, entre otros, no acarrea su
nulidad, salvo que por el tipo o tamafio de letra impida la lectura por parte de los proveedores.

INSTRUCCION DE USO:

Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes, el texto debe quedar en letra tamafio
10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.
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CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo
N° 009-2025-EF. Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. ALCANCE

La presente base estandar correspondiente al procedimiento de seleccién de subasta inversa
electrénica se utiliza por la entidad contratante para la contratacion de bienes y servicios
comunes que cuenten con ficha técnica, con independencia de su cuantia. Esta base no es
aplicable para el caso de contratos de contingencia, en cuyo caso independientemente si el
bien o servicio cuenta con ficha técnica, no se utiliza el procedimiento de seleccién de subasta
inversa, utilizandose el procedimiento de seleccidon que corresponda segun su objeto y cuantia’.

T El uso de la ficha técnica es obligatorio independientemente del tipo de procedimiento de seleccion que se
convoque.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CAPITULO Il ]
DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. ETAPAS DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

Las etapas del procedimiento de seleccion de Subasta Inversa Electrénica son las siguientes:

: BASE

ETAPA CARACTERISTICAS LEGAL
a) Convocatoria | Se realiza a través del SEACE de la Pladicop en la fecha | Articulos 63
sefalada en el cronograma. y 64 del
Reglamento.
b) Registro de |Aplica lista abierta, por lo que cualquier proveedor puede | Articulos 65
participantes | registrarse como participante en el procedimiento de seleccion. |y 95 del
Reglamento.

c) Evaluacién Registro de ofertas:

de ofertas 1. Registrar los datos de su representante legal en el formulario | Articulos 68,
correspondiente en el SEACE de la Pladicop. De presentarse |69, 74, 78 y
en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, | 96 del
incluyendo los del representante legal comun. Reglamento.

2. Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos
escaneados de su oferta, de acuerdo con lo requerido en las
bases y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha
Técnica y/o documentos de informacion complementaria
publicados a través del SEACE de la Pladicop, asi como en
la normativa especifica que regula el objeto de Ila
convocatoria con caracter obligatorio, segun corresponda.

3. Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual
se presenta, el cual sera utilizado por el sistema para dar
inicio al periodo de lances en linea. La oferta econdmica y
sus subtotales se expresan en dos decimales y todos sus
valores desagregados pueden ser expresados con mas de
dos decimales.

Presentacién de Ofertas:

1. La presentacion de ofertas se realiza a través del SEACE de
la Pladicop en un plazo no menor de seis dias habiles
contabilizados desde la convocatoria.

2. Las ofertas son presentadas por los participantes desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia (hora peruana),
segun el cronograma del procedimiento de seleccion;
adjuntando el archivo digitalizado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo con lo
requerido en las bases.

3. Al momento de realizar la presentacion de ofertas a través
del SEACE de la Pladicop, el postor registra el monto total de
la oferta o del item al cual se presente, el cual es utilizado por
el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea.

4. Si el procedimiento de seleccién se convoca segun relacion
de items, la presentacién de ofertas se efectia en una sola
oportunidad y por todos los items registrados.

5. En la subasta inversa electronica no se realiza la evaluacion

& técnica de las ofertas y la revision de los requisitos de

calificacién se realiza posteriormente a la evaluacion

econdmica.

Apertura de ofertas y lances:
1. Apertura de las ofertas: El sistema realiza |la apertura en la
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fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en el
SEACE de la Pladicop. Para tal efecto, verifica el registro y
presentacion de dos ofertas como minimo por item, para
continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

2. Periodo de lances: La evaluacion de la oferta econémica se
realiza mediante lances en linea a través del SEACE de la
Pladicop. Consiste en establecer el orden de prelacion de los
postores considerando en el primer lugar a quien oferte el
menor monto, de acuerdo con lo siguiente:

i. El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada
en el cronograma publicado en el SEACE de la Pladicop,
la cual debe tener una duracion minima de una hora.

i. El periodo de lances en el SEACE de la Pladicop, se
realiza de la siguiente manera:

a. El postor Ingresa al SEACE de la Pladicop con su
usuario y contrasefa en la fecha y hora programada

b. Accede a la ficha del procedimiento y selecciona
"Mejora de precios".

c. Envia lances en linea, observando el monto de su
oferta, en tanto el SEACE de la Pladicop le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando
la subasta en tiempo real.

d. Los postores pueden mejorar su oferta dentro del plazo
establecido, enviando montos inferiores a su ultima
oferta.

e. Cinco minutos antes del cierre, el sistema alertara sobre
el fin del periodo de lances. Finalizado este plazo, no
se admitiran mas mejoras.

Revision de requisitos de admision y calificacion:

1. Finalizado el periodo de lances, el sistema ordena a los
postores por item segun su ultimo lance estableciendo el
orden de prelacion de los postores mediante un reporte. La
entidad contratante puede visualizar el monto final ofertado
y su registro en el sistema. En caso de empate, el sistema
realiza un sorteo automatico para establecer al postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

2. Una vez generado el reporte senalado en el parrafo
anterior, el oficial de compra debe verificar que los postores
que han obtenido el primer, segundo y tercer lugar hayan
presentado la documentacién correspondiente a la
admision de ofertas y los requisitos de calificacion
contemplados en las Bases, salvo existan solo dos
postores, en cuyo caso solo se verifica a estos.

3. En caso de subsanacion de ofertas, se procede de
conformidad con lo sehalado en el articulo 78 del
Reglamento, quedando suspendido el otorgamiento de la
buena pro. El plazo para la subsanacion de ofertas se
computa desde el dia habil siguiente de notificado el
requerimiento al postor a través del SEACE de la Pladicop.
La presentacion de los documentos a ser subsanados se
realizara por el mismo medio.

4. En caso de que la documentacion reuna las condiciones
requeridas por las Bases, el Oficial de compra otorga la
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buena pro al postor que ocupd el primer lugar.

5. En caso de que no reuna tales condiciones, procede a
descalificar la oferta y revisa las demas ofertas respetando
el orden de prelacién.

6. Todos los actos se realizan a través del SEACE de la
Pladicop.

d. Otorgamiento | Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna | Articulos 80,
de la buena pro |las condiciones exigidas en las Bases, el oficial de compra debe | 82, 83, 84,

verificar la existencia, como minimo, de dos ofertas validas, de lo | 96 y 301 del
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién. Reglamento.

Definida la oferta ganadora, el oficial de compra, elabora el acta
de otorgamiento de la buena pro con el resultado de los postores
que ocuparon los primeros lugares obtenido por cada item, el
sustento debido en los casos en que las ofertas sean
descalificadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado.

Dicha acta se publica en el SEACE de la Pladicop el mismo dia
de otorgada la buena pro, incluyendo los documentos que
sustenten los resultados de la evaluacion, calificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

Unicamente en el caso de productos farmacéuticos y dispositivos
médicos que cuenten con ficha técnica y que se convoquen por
subasta inversa electrénica, es posible otorgar la buena pro con
una sola oferta valida, siempre que se cumplan las condiciones
establecidas en el articulo 301 del Reglamento.

Cuando no se perfeccione el contrato por causa imputable al
postor, la Entidad debera seguir el procedimiento establecido en
el articulo 91 del Reglamento.

2.2 EVALUACIC')N’DE OFERTAS ECONOMICAS QUE SUPEREN LA CUANTIA DE LA
CONTRATACION

En caso la oferta econémica del postor que obtiene el mejor puntaje total supera la cuantia de la
contratacion, se siguen los siguientes pasos:

a)

b)

La DEC gestiona la solicitud de la ampliacion de la certificacion o previsidon presupuestal
correspondiente. De otorgarse la ampliacion, se procede a adjudicar la buena pro.

De no contar con la ampliacion de la certificacion o prevision presupuestal, los evaluadores
negocian con el postor que obtuvo el mejor puntaje total la reduccion del monto o la reduccion
de las prestaciones o condiciones del requerimiento, conforme al numeral 132.1 del articulo
132 del Reglamento. En el caso de la reducciéon de condiciones del requerimiento, estas no
deben alterar la ficha técnica del bien o servicio.

En caso el postor con el mejor puntaje no acepte, se procede a negociar con los siguientes
postores en orden de prelacién. Si el postor que procede en el orden de prelacién oferté un
monto por debajo de la cuantia de la contratacién, se le adjudica la buena pro.

En caso el postor que obtuvo el mejor puntaje total reduzca su oferta econémica pero la
reduccion no se encuentre dentro de la cuantia de la contratacion, se solicita la ampliacion de
la certificacion de crédito presupuestario y/o previsidon presupuestal correspondiente. En caso
se otorgue la ampliacién, se adjudica la Buena Pro. Caso contrario, se puede optar por:
negociar con los siguientes postores en el orden de prelacion o declarar desierto el
procedimiento de seleccién.

Las decisiones adoptadas por los evaluadores en la negociacién constan en actas que se
publican en el SEACE de la Pladicop y se sustentan en el principio de valor por dinero,
priorizando el cumplimiento de la finalidad publica de la contratacion.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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2.3 CONSIDERACIONES PARA TODOS LOS PROVEEDORES

2.31

2.3.2

2.3.3

234

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por una
entidad contratante, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion vigente ante el
Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el Organismo Especializado para las
Contrataciones Publicas Eficientes (OECE). Para obtener mas informacién se puede ingresar
a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE de la Pladicop
utilizando su certificado (usuario y contrasena).

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales). No se acepta insertar la imagen de una firma.
Las ofertas se presentan foliadas en todas sus hojas. El postor, el representante legal,
apoderado o mandatario designado se hace responsable de la totalidad de los documentos que
se incluyen en la oferta. El postor es responsable de verificar, antes de su envio, que el archivo
pueda ser descargado y su contenido sea legible.

En el caso que el proveedor, al registrarse como participante, presente una declaracion jurada
de desafectacion del impedimento debido a parentesco establecido en el inciso 2 del numeral
30.1 del articulo 30 de la Ley 32069, se debe incluir como requisito adicional de admisién de
su oferta la acreditacion documental de su condicion de desafectacion, conforme a lo sefialado
en el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento.

2.4 CONSIDERACIONES ADICIONALES PARA LOS CONSORCIOS

241

242

243

En el caso de consorcios, basta que uno de sus integrantes se haya registrado como
participante en el procedimiento de seleccion, para lo cual dicho integrante debe contar con
inscripcion vigente en el RNP como proveedor de bienes y/o servicios. Los demas integrantes
del consorcio deben contar con inscripcién vigente en el RNP en las demas etapas del
procedimiento de seleccion. No se considera consorcio a la asociacion de personas de duracion
ilimitada o indefinida que, denominandose consorcios, han sido constituidas como personas
juridicas en los Registros Publicos.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de
un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidon segun relacion de items. Tratandose de un procedimiento por
relacion de items, los integrantes del consorcio pueden participar en items distintos al que se
presentaron en consorcio, sea en forma individual o en consorcio.

Como parte de los documentos de su oferta el consorcio debe presentar la promesa de
consorcio con firmas digitales de todos sus integrantes o, en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne lo siguiente:

a) La identificacion de los integrantes del consorcio. Se debe precisar el nombre completo o
la denominacién o razoén social de los integrantes del consorcio, segun corresponda.

b) La designacion del representante comun del consorcio.

c) El domicilio comun del consorcio.

d) El correo electronico comun del consorcio, al cual se dirigiran todas las comunicaciones
remitidas por la entidad contratante al consorcio durante el proceso de contratacion,
siendo éste el Unico valido para todos los efectos.

e) Las obligaciones que correspondan a cada uno de los integrantes del consorcio.

f)  El porcentaje del total de las obligaciones de cada uno de los integrantes, respecto del
objeto del contrato. Dicho porcentaje debe ser expresado en numero entero, sin
decimales.

!
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2.4.4 Lainformacion contenida en los literales a), e) y f) precedentes no puede ser modificada, con
ocasién de la suscripcidn del contrato de consorcio, ni durante la etapa de ejecucion
contractual. En tal sentido, no cabe variacion alguna en la conformacién del consorcio, por lo
que no es posible que se incorpore, sustituya o separe a un integrante.

2.4.5 Elrepresentante comun tiene facultades para actuar en nombre y representacién del consorcio,
en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y ejecucion del contrato,
con poderes suficientes para ejercitar los derechos y cumplir las obligaciones que se deriven
de su calidad de postor y de contratista hasta la conformidad o liquidacion del contrato, segun
corresponda. El representante comun no debe encontrarse impedido, inhabilitado ni
suspendido para contratar con el Estado. Para cambiar al representante comun, todos los
integrantes del consorcio deben firmar (mediante firmas legalizadas o firmas digitales) el
documento en el que conste el acuerdo, el cual surte efectos cuando es notificado a la entidad
contratante.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia).

2.4.6 En el caso de consorcios las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las
bases que conforman la oferta deben estar debidamente firmados por el representante comun
o por todos los integrantes del consorcio, segun corresponda (firma manuscrita o digital, segun
la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia). En el caso de los documentos que deban suscribir todos los integrantes del consorcio,
la firma es seguida de la razén social o denominacién de cada uno de ellos. Lo mismo aplica
en caso deban ser suscritos en forma independiente por cada integrante del consorcio, de
acuerdo con lo establecido en los documentos del procedimiento de seleccién. En el caso de
un consorcio integrado por una persona natural, bastara que la persona natural indique debajo
de su firma sus nombres y apellidos completos.

2.4.7 En el caso de microempresas y pequefias empresas, o en el caso de consorcios conformados
en su totalidad por estas empresas, se acredita dicha condicién con su inscripcion en el
Registro Nacional de la Micro y Pequefia Empresa - REMYPE.

2.4.8 Los integrantes de un consorcio se encuentran obligados solidariamente a responder frente a
la entidad contratante por los efectos patrimoniales que ésta sufra como consecuencia de la
actuacion de dichos integrantes, ya sea individual o conjunta, durante el procedimiento de
seleccion y la ejecucion contractual.
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3.1

3.2

3.3

CAPiTULONI
RECURSO DE APELACION

ACCESO AL EXPEDIENTE DE CONTRATACION

Una vez otorgada la buena pro, la DEC est4 en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, con excepcion de la informacién calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia y de aquella
correspondiente a las ofertas que no fueron admitidas, a mas tardar dentro del dia habil siguiente
de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este ultimo caso, la entidad contratante debe entregar dicha documentacion en
el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto previsto en el Texto Unico de
Procedimientos Administrativos (TUPA) de la respectiva entidad contratante.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato, incluyendo
aquellos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y otros
actos emitidos por la entidad contratante que afecten la continuidad de éste.

El recurso de apelacion se presenta ante la mesa de partes digital o fisica de la entidad
contratante o del Tribunal de Contrataciones Publicas, segun corresponda, y son resueltos por
éstos.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpo<ne, como maximo, dentro de los cinco dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro a través del SEACE de la Pladicop, salvo que su
cuantia corresponda a la de una licitaciéon publica o concurso publico, en cuyo caso el plazo es
de ocho dias habiles.

En el caso de la apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento de
seleccioén, el plazo indicado en el parrafo precedente se contabiliza desde que se toma
conocimiento del acto que se desea impugnar. Se considera que se ha tomado conocimiento en
el dia de la publicacién en el SEACE de la Pladicop del acto que se desea impugnar.

L
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CAPITULO IV
DEL CONTRATO

4.1 REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO:

Para perfeccionar el contrato, el proveedor o proveedores adjudicados presentan lo siguiente, de
conformidad con el articulo 88 del Reglamento:

REQUISITO

CONSIDERACIONES ADICIONALES

BASE LEGAL

a) Garantias, salvo casos
de excepcion.

En los contratos de bienes y servicios el
postor ganador de la buena pro presenta
una garantia de fiel cumplimiento por una
suma equivalente al 10% del monto del
contrato original.

La garantia de fiel cumplimiento puede ser:
i) fideicomiso, solo en caso el plazo de
ejecucion del contrato supere los 90 dias
calendario, (ii) carta fianza financiera, (iii)
contrato de seguro o (iv) retencion de pago.

Asimismo, en la seccion especifica de las
bases pueden considerarse la presentacién
de garantia por adelantos directos, siempre
que se cumplan las condiciones sefaladas
en el Reglamento.

La retencion de pago como garantia de fiel
cumplimiento aplica para items cuya cuantia
adjudicada sea igual o menor a S/ 480
000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100
soles) en el caso de bienes y servicios. En el
caso de las micro y pequeias empresas
estas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento la retencion de pago por parte
de la entidad contratante con independencia
de la cuantia de la contratacion.

Excepciones:
Conforme a lo dispuesto en el literal a) del

articulo 139 del Reglamento, en los
contratos de bienes y servicios cuyos
montos sean menores o iguales a 50 UIT, no
corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesoria.
Esta excepcién no aplica cuando la
sumatoria de los contratos derivados de
procedimientos de seleccion por relacion de
items, adjudicados a un mismo postor,
superen el monto sefalado.

Numerales 614 vy
61.5 del articulo 61
de la Ley.

Articulos 88, 113,
114,115,116, 138y
139 del
Reglamento.

b) Contrato de consorcio,
de ser el caso.

Cuando el postor ganador de la buena pro
sea un consorcio, el contrato de consorcio
se formaliza mediante documento privado,
el cual debe cumplir con los siguientes
requisitos:

Literal b) del articulo
88 del Reglamento
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a. Contener Ila informacidn minima
indicada en el numeral 2.4.3 del
Capitulo Il de las presentes bases.

b. Identificar al integrante del consorcio a
quien se efectuara el pago y emitira la
respectiva factura o, en caso de llevar
contabilidad independiente, sefalar el
Registro Unico de Contribuyentes
(RUC), del consorcio.

c. Consignar las firmas legalizadas ante
notario publico de cada uno de los
integrantes del consorcio, de sus
apoderados o de sus representantes
legales, segun corresponda.

Lo indicado no excluye la informacién
adicional que pueda consignarse en el
contrato de consorcio con el objeto de
regular su administracién interna, como es el
régimen y los sistemas de participaciéon en
los resultados del consorcio, al que se
refiere el articulo 448 de la Ley N° 26887,
Ley General de Sociedades.

En ningin caso puede aceptarse la
presentacion de la promesa de consorcio
que fue parte de la oferta,
independientemente de que dicha promesa
contenga firmas legalizadas ante notario.

c)

Cédigo de cuenta
interbancaria (CCl) o,

El CCl es requisito indispensable para
realizar una transferencia entre cuentas de

Articulo 67 de la
Ley.

elegida por el postor,
de corresponder.

en el caso de bancos diferentes, siendo requerido para
proveedores no| efectuar el pago a los proveedores| Articulo 88 del
domiciliados, el domiciliados en el Peru. Reglamento.
numero de cuenta o
bancaria y nombre de Para los proveedores no domiciliados,
la entidad bancaria en corresponde el nimero de cuenta bancaria
el exterior. y nombre de la entidad bancaria en el
exterior.

d) Documento que Corresponde a la vigencia de poder del| Literal d) del
acredite que cuenta representante legal que acredite que cuenta | numeral 88.1 del
con facultades para con facultades para perfeccionar el contrato. | articulo 88  del
perfeccionar el Asimismo, corresponde que el | Reglamento.
contrato, cuando representante legal presente copia de su
corresponda. DNI.

En el caso de personas naturales, se solicita
la copia del DNI del postor.
En el caso de consorcios, estos documentos
deben ser presentados por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriban la
“ promesa de consorcio, segun corresponda.
e) Institucion Arbitral Este requisito es obligatorio para todos los | Articulos 77, 83 y

84, asi como la
Décima Disposicion
Complementaria
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contratos que superen las 10 UIT2. Desde
el 1 de enero de 2026, la institucién arbitral
elegida debe encontrarse inscrita en el
Registro de Instituciones Arbitrales y
Centros de Administracion de Juntas de
Prevencion y Resoluciéon de Disputa
(REGAJU).

Transitoria de la
Ley.

Articulo 88
Reglamento

del

f) Centro de
administracion de la
JPRD elegida por el
postor, de
corresponder

Solo procede este requisito cuando el
contrato tenga como objeto el suministro de
bienes, su monto supere los S/ 10 000
000,00 (diez millones y 00/100 soles) vy,
adicionalmente, se haya determinado la
JPRD como medio de solucion de
controversias en la estrategia de
contratacion.

Articulos 77 y 79,
asi como la Décima
Disposicién
Complementaria
Transitoria de la
Ley.

Articulos 88 y 346

del Reglamento

4.2 PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los requisitos para perfeccionar el contrato
dentro del plazo de ocho o cinco dias habiles, segun corresponda, contabilizados desde el dia
siguiente al registro del consentimiento de la buena pro en el SEACE de la Pladicop o de que
ésta haya quedado administrativamente firme, de conformidad con el procedimiento y plazos
dispuestos en los articulos 88, 89, 90 y 91 del Reglamento.

En los procesos convocados que utilicen la modalidad de pago de precios unitarios, el precio
unitario se determina al momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final
de la oferta ganadora.

Cabe indicar que el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento establece que la entidad
contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con
la buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo
con la normativa de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento
puede proceder a la firma del contrato mediante medios manuales".

4.3 CONSIDERACIONES PARA LOS CONSORCIOS

4.3.1

43.2

Las garantias que presenten los consorcios para el perfeccionamiento del contrato durante la
ejecucioén contractual y para la interposicién de los recursos impugnativos, ademas de cumplir
con las condiciones establecidas en la Ley y el Reglamento, deben consignar expresamente el
nombre completo o la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad
de garantizados, de lo contrario no pueden ser aceptadas por las entidades contratantes o el
Tribunal de Contrataciones Publicas. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
Unicamente la denominacién del consorcio.

Para que un consorcio solicite la retencion del 10% del monto del contrato original en calidad
de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114 del Reglamento, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar en su oferta la condiciéon de micro o pequefa
empresa, sin perjuicio que puedan acreditarlo al momento del perfeccionamiento del contrato.

4.4 CONSIDERACIONES PARA LAS GARANTIAS FINANCIERAS

4.41.

En caso de garantias financieras, estas deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la respectiva entidad contratante

2 De conformidad con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley, el arbitraje puede ser ad hoc solo en los casos en los que el
monto-de la controversia no supere las diez UIT.

—_—
No
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bajo responsabilidad de las empresas que las emiten. Las empresas que emitan garantias
financieras deben encontrarse bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca,
Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones, contar con clasificacion de
riesgo B o superior, y deben estar autorizadas para emitir garantias o estar consideradas en la
ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que peridédicamente publica el Banco
Central de Reserva del Peru.

4.4.2 La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia debe
encontrarse listada en el portal web de Ila SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

4.4.3 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia. Para fines de lo establecido en el articulo 61 de la Ley, se requiere
la clasificacién de riesgo B o superior.

44.4. Silaempresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida por
distintas empresas listadas en la sede digital de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en la Ley.

445 En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

446 Ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos de verificar si
la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, debe revisarse
la sede digital de dicha entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-
empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

4.5 CONSIDERACIONES PARA LOS DOCUMENTOS EXTENDIDOS EN EL EXTRANJERO

En el caso que los documentos para el perfeccionamiento del contrato incluyan documentos
publicos extendidos en el exterior, a los que no sea aplicable el Convenio de la Apostilla, se
debe tener en cuenta que, de conformidad con lo previsto en el articulo 137 del Reglamento
Consular del Peru, aprobado mediante Decreto Supremo N° 032-2023-RE, para que estos surtan
efectos legales en el Peru deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
competentes, cuyas firmas deben ser autenticadas posteriormente por el &rea competente del
organo de linea consular, ademas de cumplir con los requisitos adicionales que contemple la
legislacion peruana para su validez en el Peri. Debe considerarse que el mencionado Convenio
de la Apostilla contiene definicién de documentos publicos.

Cuando se trate de documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de
la Apostilla, basta con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya que el dispositivo normativo
establece. Sin perjuicio de lo anterior, se debe cumplir con los requisitos adicionales que
contemple la normativa de la materia para la validez en el Per( de los documentos extendidos
en el exterior.

En el caso de los documentos privados, es aplicable el articulo 138 del referido del Reglamento
Consular del Peru, segun el cual el funcionario consular solo legaliza firmas en documentos
privados cuando hayan sido suscritas en su presencia o cuando conste de modo indubitable su
autenticidad, verificando en ambos casos la identidad de los firmantes.

4.6 DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se rigen por
la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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SECCION ESPECIFICA
CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS

INSTRUCCIONES INDICADAS)
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1.1.

1.2

1.3.

BASE LEGAL

CAPITULO |
GENERALIDADES

- Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
- Decreto Supremo N° 009-2025-EF, Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de la Ley

General de Contrataciones Publicas.
- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el aio fiscal 2025.
- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal

2025.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

ENTIDAD CONTRATANTE

Nombre
RUC N°

Domicilio legal

MARINA DE GUERRA DEL PERU
20153408191

Av. La marina S/N Capitania de Puerto de Salaverry - Distrito de

Salaverry - Provincia de Trujillo - Departamento de La Libertad

Teléfono:

Correo electronico:

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

913856610

Capisala.administracion@dicapi.mil.pe

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del suministro de viveres
secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho para las dotaciones de Capitania de Puerto
de Salaverry, correspondiente al periodo julio 2025 a junio 2026.

IENES Y SERVICIOS COMUNES

FECHA
o A';E"é'TE DENOMINACION DEL BIEN UM | CANT COTDI'E%?“'::'XHA PUBLICACION
EN EL SEACE

VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO »

>

1 ARROZ POPULAR KG. | 1,750[5022110800317622 | 0410912024 ¢

2 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG. | 1,010|5016150900278002 | 04/09/2024 |

3 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | LTRO| _ 260 |5015151300002526 |  04/09/2024 2

LENTEJA CALIDAD 3 - 5

4 o O KG. 172 5042450100330417 |  04/09/2024 P

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 3 - 5

5 oAt KG. 160 | 5042180100329916 |  04/09/2024 |

HOJUELA DE AVENA CON m

6 A PRECOEIIA KG. 185 |5022110100314031 |  04/09/2024 <

FIDEOS LARGOS (TALLARIN 4

7 DELGADO) | KG. 300| 5019200200389780 |  17/10/2023 |

8 FIDEOS LARGOS (TALLARIN KG. 190 | 5019290200389780|  25/10/2023 E

GRUESO "

9 SAL DE MESA A GRANEL KG. 180 | 5017155000003453 |  04/09/2024 |,

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 3 - <

10 |ARVEAPAE KG. 160 | 5042400300330411 | 04/09/2024 |0

) [7)]

—_—
(O]




MARINA DE GUERRA DEL PERU

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

FECHA
o A';E'E'TE DENOMINACION DEL BIEN UM | CANT COTDI'E%?"'EgHA PUBLICACION
EN EL SEACE
VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO
FRIJOL CANARIO CALIDAD 3 -
11 LoIoL oAl KG. 160 | 5042180100329910 |  04/09/2024
HUEVO DE GALLINA CALIDAD
12 |HUEVODE UND. | 3,600 |5013161200342335 |  04/09/2024
ATUN EN FILETE EN ACEITE
13 | OtaETAL X 1704 UND. |  290|5012153800003425 |  17/10/2023
ZAPALLO MACRE CATEGORIA
14 |ZAPALO KG. 259 | 5040672300330397 | 04/09/2024
PAPA YUNGAY CALIDAD
15 |earA YN KG. 600 | 5040571100329934 |  04/09/2024
16 |LIMON CATEGORIA I UND. | 2,400 |5030420200331451 |  04/09/2024
AJO ENTERO CATEGORIA
17 AR ENTE KG. 48 | 5042381000330383 |  04/09/2024
18 lFI’LATANO DE SEDA CATEGORIA | y\p. | 2,500 | 5030170700388660 |  04/09/2024
19 | MANZANA DELICIA CATEGORIA Il | KG. 146 | 5030157200330422 |  04/09/2024
20 | MARACUYA CATEGORIA Il UND. |  491]|5030520500388653 |  04/09/2024
21 PAPAYA CATEGORIA Il UND. 140 5030510500331429 |  04/09/2024 |
MANDARINA SATSUMA -
22 | MANDIRINAS KG. 302| 5030443800331433 | 0410912024 5
POLLO ENTERO CON 5
23 | PO R O CERAS KG. | 1070|5011151500133847 |  04/09/2024 P
CARNE DE RES - CORTE >
24 | CHURRASCO LARGO KG. 305 5011151300375437 |  05/00/2024 |2
REFRIGERADO 2
25 | HARINA DE TRIGO PREPARADA | KG. 53|5022110200002841 |  04/09/2024
1.4. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado el 03 de junio del 2025, con Memorandum N° 027 del
Comandante de la Capitania de Puerto de Salaverry.

1.5. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

-

21 CRONOGRAMA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

CAPITULOII
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE de la
Pladicop.

N
@)

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y S




MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

2.2 CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contiene, ademas de un indice de documentos, la siguiente documentacion:

2.21 Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1 Documentacién para la admisién de la oferta:

El oficial de compra verifica la presentacion de los documentos sefialados en el presente
acapite.

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Pacto de integridad (Anexo N° 2)
c) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, estos documentos deben ser presentados por cada uno
de los integrantes del consorcio que suscriban la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, Decreto Legislativo que
aprueba diversas medidas de simplificacién administrativa, las entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

d) Declaracién jurada declarando que: (i) es responsable de la veracidad de los
documentos e informacion de la oferta, y (i) no se encuentra impedido para
contratar con el Estado, de acuerdo con el articulo 33 de la Ley. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas digitales, o en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne los integrantes, el representante comun, el
domicilio comun y las obligaciones a las que se compromete cada uno de los
integrantes del consorcio, asi como el porcentaje equivalente a dichas
obligaciones. (Anexo N° 4)

f)  Documentacidon que acredite la desafectacion del impedimento, en caso el
proveedor al registrarse como participante hubiera presentado la Declaracion
Jurada de Desafectacion del Impedimento (Anexo N° 5), de conformidad con el
numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento.

Advertencia

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma Nacional de Interoperabilidad

— PIDE ingresar al siguiente enlace _https://www.gob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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23

El requisito indicado en el literal f) inicamente se solicitara al proveedor que al registrarse
hubiera presentado la Declaracién Jurada de Desafectacion del Impedimento.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.6 del Capitulo 1l de la presente seccién de las bases

La entidad contratante tnicamente incluye los requisitos de habilitacion contemplados
en la ficha técnica o en los documentos de informacién complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algun requisito
obligatorio.

2.2.2 Documentacion de presentacion facultativa

En el caso de que los proveedores que gocen del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
presentan una Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion
de la exoneracion del IGV (Anexo N° 10).

Advertencia

El oficial de compra no puede exigir al postor la presentacion de documentos que no
hayan sido indicados en los acéapites “Documentacion de presentacion obligatoria”,
“Requisitos de calificacion” y “Documentacion de presentacion facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, solicitud de retencion (Anexo 6) o declaracion
jurada comprometiéndose a presentar la garantia mediante fideicomiso (Anexo 7), de ser
el caso.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y nombre de la entidad bancaria en el exterior (Anexo N°
14).

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f)  Autorizacion de notificaciones durante la ejecucidon del contrato al correo electronico
contemplado en el contrato (Anexo N° 8).

g) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado.

h) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete de los
items N°5,6y 7.

i)  Propuesta de la Institucion Arbitral elegida por el postor (Anexo N° 9).

j)  Copia de consulta de Cédigo de Cuenta Interbancario (CCl) expedido por el sistema del
banco para validar la informacién declarada en la carta CCl

k) Carta simple indicando numero de cuenta de detracciones, adjuntando constancia de cuenta
de detracciones emitida por el banco.

I)  Declaracion Jurada de no prestar servicios para la Marina de Guerra del Peru. (Anexo N2
15)

m) Declaracion Jurada de compromiso anti soborno. (Anexo N? 16)

n) Declaracion Jurada de no tener impedimento para contratar con el estado. (Anexo N217)

Advertencia

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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2.4

2.5

La Institucion Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones arbitrales
que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccién. Para dicho efecto,
al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de la buena pro comunica a
la entidad contratante la Institucién Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
entidad contratante una Institucién Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucion Arbitral es
elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva. Las partes pueden
establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la medida que no
contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones publicas y/o las disposiciones especiales
contenidas en la normativa general de arbitraje”.

a) Propuesta de Centro de Administracion de JPRD elegida por el postor ganador de la buena
pro, en caso se haya previsto la JPRD como medio de solucién de controversias, caso
contrario eliminar este literal (Anexo N° 11)

b) Declaracion Jurada actualizada de Desafectacion de Impedimento (Anexo N° 12) y la
documentacién que acredite dicha desafectacion.

Advertencia

e FEl requisito indicado en el literal k) unicamente se solicitara si el postor adjudicado hubiera
presentado la Declaracién Jurada de desafectacion del impedimento en el procedimiento de
seleccion.

e De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha
plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales d) y e) del presente
numeral.

e Encaso el postor declare la inaplicabilidad del impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1
del articulo 30 de la Ley, referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios
Morosos (REDAM) del Poder Judicial presenta la Declaracion Jurada respectiva (Anexo N° 13).

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

En caso el contrato se perfeccione mediante un contrato, la entidad contratante suscribe el
contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la buena pro cuente con
certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa de la
materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la
firma del contrato mediante medios manuales.

El contrato firmado digitalmente se remite a la siguiente direccion electronica:
capisala.administracion@dicapi.mil.pe, en caso de no contar con firma digital, la suscripcién
del contrato se realiza en la oficina de la Dependencia Encargada de Contrataciones de la
Capitania de Puerto de Salaverry, Av. La marina S/N Capitania de Puerto de Salaverry - Distrito
de Salaverry - Provincia de Trujillo - Departamento de La Libertad

FORMA DE PAGO

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez dias habiles siguientes de otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es
prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza de acuerdo con lo

4

Para mayor informacién de las entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad
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que se indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
DOCE (12) PAGOS A CUENTA a partir del mes de julio del 2025 hasta el mes de junio del 2026.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad
contratante debe contar con la siguiente documentacion:

e Documento de recepcion y verificacion del almacén de viveres de la Capitania de Puerto de
Salaverry.

e Para verduras, frutas e insumos de mejoramiento: Acta de conformidad de la prestacién
efectuada suscrita por el Jefe de la Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de
Salaverry, por los encargados del almacén de viveres.

e Comprobante de pago (factura) debidamente sellado y firmado en el reverso por el Jefe de la
Oficina de Administracion y el Comandante de la Capitania de Puerto de Salaverry.

e Guia de Remision emitida por el contratista en forma quincenal, debera estar sellada y firmada
por el encargado del almacén de viveres de la Capitania de Puerto de Salaverry

e Guia de Remision emitida por el contratista de forma quincena y consolidando los

internamientos del mes, debera estar sellada y firmada por el encargado del almacén de

viveres de la Capitania de Puerto de Salaverry.

Nota de Entrada a Alimacén (NEA), firmada por el encargado del almacén de viveres y el Jefe

de la Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de Salaverry.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion,
asi como de conformidad, el contratista debe presentar la documentacion restante en la
oficina de la Dependencia Encargada de las Contrataciones (DEC) de la Capitania de Puerto
de Salaverry, sito en Av. La marina S/N Capitania de Puerto de Salaverry - Distrito de
Salaverry - Provincia de Trujillo - Departamento de La Libertad

Advertencia

En caso se verifique que el proveedor tiene multas impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo,
se incorpora al contrato una clausula de compromiso de pago de la multa, estableciéndose que durante la
ejecucién del contrato la entidad contratante retiene de forma prorrateada hasta el 10% del monto del contrato,
para el pago o amortizacion de multas.

CAPITULO I
REQUERIMIENTO

Advertencia

Al elaborar las bases, el Oficia de compra incluye en esta seccion el requerimiento que forma parte
del expediente de contratacién aprobado. EIl area usuaria es responsable de formular
adecuadamente el requerimiento, en coordinacién con la dependencia encargada de las
contrataciones, de conformidad con el articulo 20 del Reglamento. El requerimiento debe elaborarse
de acuerdo con el formato consignado en este capitulo y estar incluido en el cuadro multianual de
necesidades.

3.1 FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

Adquirir de productos de primera calidad que permitan elaborar alimentos nutritivos para el
racionamiento del Personal Naval que labora en la Capitania de Puerto de Salaverry, mejorando el
desempeiio del personal que labora en las diferentes areas de la Institucién, permitiendo mayor
eficiencia y desempefio en sus funciones.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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3.2 DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

Adquisicion de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho para las dotaciones
de Capitania de Puerto de Salaverry, correspondiente al periodo julio 2025 a junio 2026.

ITEM N° DESCRIPCION DEL OBJETO DEL iITEM PAQUETE
1.1 ARROZ PILADO POPULAR
1.2 AZUCAR RUBIA DOMESTICA
1.3 HARINA DE TRIGO
1.4 POLLO ENTERO CON MENUDENCIA SIN VICERAS
1.5 VIVERES FRESCOS — CARNES ROJAS
1.6 VIVERES SECOS
1.7 INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO

3.3 CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR

ITEM DENOMINACION DEL BIEN U/M | CANTIDAD
1 | ARROZ POPULAR KG. 1,750
2 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG. 1,010
3 |ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LTRO 260
4 | LENTEJA CALIDAD 3 - CORRIENTE KG. 172
5 |FRIJOL PANAMITO CALIDAD 3 - CORRIENTE KG. 160
6 |HOJUELA DE AVENA CON QUINUA PRECOCIDA KG. 185
7 |FIDEOS LARGOS (TALLARIN DELGADO) KG. 300
8 |FIDEOS LARGOS (TALLARIN GRUESO) KG. 190
9 |SAL DE MESA A GRANEL KG. 180
10 |ARVEJA PARTIDA CALIDAD 3 - CORRIENTE KG. 160
11 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 3 - CORRIENTE KG. 160
12 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD TERCERA UND. 3,600
13 |ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g UND. 290
14 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA KG. 259
15 | PAPA YUNGAY CALIDAD SEGUNDA KG. 600
16 | LIMON CATEGORIA II UND. 2,400
17 | AJO ENTERO CATEGORIA SEGUNDA KG. 48
18 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA II UND. 2,500

P 19 | MANZANA DELICIA CATEGORIA Il KG. 146
20 |MARACUYA CATEGORIAII UND. 491
21 |PAPAYA CATEGORIA Il UND. 140
22 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA I KG. 302
23 |POLLO ENTERO CON MENUDENCIA SIN VISCERAS | KG. 1,070
o4 S/EESI% EEARDEOS CORTE CHURRASCO LARGO KG. 305
25 |HARINA DE TRIGO KG. 53

3.4 ESPECIFICACIONES TECNICAS

VEINTI

CINCO (25) Fichas Técnicas (Anexo N° 18)
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3.5 CONDICIONES DE CONTRATACION

Advertencia

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien o servicio.

a. Modalidad de pago
El contrato se rige por la modalidad de SUMA ALZADA, de conformidad con el articulo 130 del
Reglamento.

b. Plazo

El suministro de viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho, materia de la presente
convocatoria se entregaran, en el plazo de TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO (365) DIAS
CALENDARIOS, computados desde el UNO (1) de JULIO del 2025 hasta el TREINTA (30) de
JUNIO del 2026, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

Importante para la entidad contratante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el cual debe sefalar la
periodicidad de las entregas, de acuerdo con el objeto de la convocatoria (por ejemplo, puede establecerse
fechas fijas, semanales, quincenales o mensuales).

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

c. Lugar
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregan de la siguiente manera:

Los viveres frescos, secos e insumos objeto de la presente convocatoria deberan ser entregados,
en el Pafol de viveres de la Capitania de Puerto de Salaverry, ubicado en la Avenida La Marina
S/N Distrito de Salaverry, Provincia de Trujillo, Departamento de La Libertad, en presencia del
Jefe de Administracion de la Capitania de Puerto de Salaverry y el encargado de dicha oficina, en
el horario de 08:00 horas a 13:00 horas solo en los dias laborables, excepcionalmente podra ser
entregado los dias no laborables a la misma hora, con autorizacion del Capitan de Puerto de
Salaverry en coordinacion con el Jefe de Servicio.

d. Adelantos
NO APLICA

e. Penalidades
Penalidad por mora:

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la entidad contratante le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso que le sea imputable, de conformidad con el articulo 120 del Reglamento.

f. SUBCONTRATACION
NO APLICA

g. REAJUSTE DE LOS PAGOS
NO APLICA

Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o continuada, cuando la entidad
contratante considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto en el literal e) del numeral 44.2 del articulo
44 del Reglamento.
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h. METODOS DE MUESTREO, ENSAYOS O PRUEBAS, CERTIFICADOS Y OTROS
NO APLICA

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los certificados de conformidad o
certificados de inspeccién u otras certificaciones previstas en los Documentos de Informacion
Complementaria, seguin corresponda al bien materia de contratacion.

En el caso de medicamentos y productos farmacéuticos es obligatorio incluir lo indicado en los documentos
de informacién complementaria.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacién Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

i. SOLUCION DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES:

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidon del contrato se resuelven
mediante conciliacion, cuando se haya pactado, y arbitraje.

Para el arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes Instituciones
Arbitrales para administrar el arbitraje:

e Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio y Produccién de La Libertad.

e Centro de Arbitraje del llustre Colegio de Abogados de La Libertad.

3.6 REQUISITOS DE CALIFICACION
3.6.1 REQUISITOS DE CALIFICACION OBLIGATORIOS

A. CAPACIDAD LEGAL

Reaquisitos:

e Contar con Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado en los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Copia
simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una
linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA. Nota:
Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas. (Para Subitem Arroz,
azucar, harina, aceite, avena, fideos y sal).

Contar con Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias; Nota: Para efectos del cumplimiento del presente
requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos se indique el tipo
de alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA. O
contar con Autorizacion Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de faenamiento
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avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun
indica el articulo 12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria. (Para Subitem Pollo entero).
Contar con Autorizacion Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos Categoria 1,
Categoria 2 o Categoria 3, vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA,; segun lo establecido en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG. Nota: Los
mataderos tipo 1 que no cuenten con infraestructura para la refrigeracion o congelamiento de
las carcasas o cuartos compensados, deben subcontratar estos servicios: a) En_el caso
de que el producto reciba servicio de refrigeracion o congelamiento en un
establecimiento diferente al Centro de Faenado antes de su entrega: Copia simple del
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente donde ha sido refrigerada
0 congelada la carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. b) En el caso de que el producto
se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de faenado antes de su
entrega: Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
(Para Subitem Carne de Res).

Contar con Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias. (Para Subitem verduras y frutas de mejoramiento de
rancho).

Contar con Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente
al bien a adquirir. Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que,
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que
corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA. (Para Subitem
Huevos).

Acreditacion:

e Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado
en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Copia
simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA. (Para
Subitem Arroz, azucar, harina, aceite, avena, fideos y sal).

e Copia simple del Certificado de Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento  de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias. (Para Subitem Pollo entero).

e Contar con Autorizacidon Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos Categoria 1,
Categoria 2 o Categoria 3, vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA; segun lo establecido en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de
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Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG. (Para Subitem
Carne de Res).

e Contar con Certificado de Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias. (Para Subitem verduras y frutas de mejoramiento de
rancho).

e Contar con Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente
al bien a adquirir. Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que,
en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que
corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA. (Para Subitem
Huevos).

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

Advertencia

La entidad contratante no puede incluir requisitos de habilitacién adicionales o diferentes a aquellos
contemplados en la ficha técnica o en los documentos de informacién complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algun requisito obligatorio.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de alguna
norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como la

inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

3.6.2 REQUISITOS DE CALIFICACION FACULTATIVOS
A. PARTICIPACION EN CONSORCIO

Requisitos:

¢ El nUmero maximo de consorciados es de DOS (2).
¢ El porcentaje minimo de participacién de cada consorciado es de CINCUENTA (50) POR
CIENTO.

Acreditacion:

Se acredita con la promesa de consorcio.

No
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CAPITULO IV ]
FACTORES DE EVALUACION

El unico factor de evaluacion es el precio. La evaluacién de ofertas econdmicas es mediante

lances.

Para determinar la oferta con el menor precio y el orden de prelacion de los postores, se considera

lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACION UNICO

PUNTAJE / METODOLQGiA PARA SU
ASIGNACION

OFERTA ECONOMICA

Evaluacion:

Se evalla considerando el menor precio ofertado
por el postor mediante lances en linea a través del
SEACE de la Pladicop.

Acreditacioén:

El participante registra el monto total de la oferta o
respecto del item al cual se presenta en el SEACE
de la Pladicop.

Una vez culminada la etapa de apertura de
ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la
Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su
ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Advertencia

Dependiendo del objeto de la contratacion, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso
pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sehalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD
CONTRATANTE], en adelante LA ENTIDAD CONTRATANTE, con RUC N°[......... ], con domicilio
legalen[......... ], representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [..................... ] Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [............cocoviviiiieennneeee, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha[.................... ], el oficial de compra adjudico la buena pro de la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION]
para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA] a
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ,
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de ley.

Este monto comprende el costo del [CONSIGNAR EL OBJETO CONTRACTUAL], todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas, y, de ser el caso, los costos laborales
conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia
sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGOS

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en
[INDICAR MONEDA], en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debe hacerlo en un plazo
que no excedera de los siete (7) dias del dia siguiente de producida la recepcion, salvo que se
requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de veinte (20) dias, bajo responsabilidad de dicho
servidor.

5 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD CONTRATANTE debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias habiles siguientes
de otorgada la conformidad [DE LOS BIENES] [DEL SERVICIO], siempre que se verifiquen las
condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE, salvo que se deba a
caso fortuito o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales
conforme a lo establecido en el articulo 67 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

Importante para la entidad contratante

En caso de que la ENTIDAD CONTRATANTE verifique en la Pladicop que el CONTRATISTA tiene multas
impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA [,11112...: COMPROMISO DE PAGO DE MULTA

Durante la ejecucién del contrato la ENTIDAD CONTRATANTE retiene al CONTRATISTA de forma
prorrateada desde el primer o unico pago que se realice, segun corresponda, hasta el 10% del monto del
contrato, para el pago o amortizacion de multas impagas en el marco de lo previsto en el articulo 89 de la
Ley N° 32069, que no se encuentran en procedimiento coactivo.

e FEn el caso que, adicionalmente, el proveedor presente la DECLARACION JURADA SOBRE
INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4 DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO
30 DE LA LEY N° 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN EL REGISTRO DE DEUDORES
ALIMENTARIOS MOROSOS — REDAM que autoriza descuento para el pago de deuda alimentaria,
se debe indicar la siguiente clausula:

CLAUSULAL....... ] : AUTORIZACION DE DESCUENTO DE PENSION ALIMENTARIA

EL CONTRATISTA autoriza que se le descuente del pago de su contraprestacion el monto de la pension
mensual filada en el proceso de alimentos ascendiente a [CONSIGNAR MONTO] seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE ALIMENTOS] ante el
[CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO CORRESPONDIENTE] en el tramite
del expediente [CONSIGNAR EL NUMERO DE EXPEDIENTE JUDICIAL].

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DESDE EL DIiA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO
O DESDE LA NOTIFICACION DE LA ORDEN DE COMPRA O DESDE LA FECHA QUE SE
ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS
CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION,
DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN CASO DE SISTEMA DE
ENTREGA DE LLAVE EN MANO O LLAVE EN MANO CON MANTENIMIENTO DETALLAR EL
PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION, PUESTA EN FUNCIONAMIENTO Y
MANTENIMIENTO, SEGUN CORRESPONDA].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccidon que establezcan obligaciones para las
partes, incluyendo las modificaciones contractuales y adendas aprobadas por la entidad
contratante, de ser el caso.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD CONTRATANTE, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e Garantia de fiel cumplimiento del contrato: Por la suma de [CONSIGNAR EL MONTO], a
través de la [INDICAR EL MECANISMO DE GARANTIA PRESENTADA: CONTRATO DE
SEGURO/CARTA FIANZA FINANCIERA/RETENCION DE PAGO/DECLARACION JURADA

No
0e]
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DE_CONSTITUCION DE FIDEICOMISO]] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO]
emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe mantenerse vigente
hasta la conformidad de la conformidad de la prestacion. El monto sefialado es equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato original.

Importante para la entidad contratante

Conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 139 del Reglamento, en los contratos de bienes y servicios
cuyos montos sean menores o iguales a 50 UIT, no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato. Esta excepcion no aplica cuando la sumatoria de los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, adjudicados a un mismo postor, superen el monto sefialado.

De acuerdo con lo sefialado en el numeral 4 del articulo 138 del Reglamento, en los contratos para la
adquisicién de bienes y servicios, la constitucion de fideicomiso como garantia de fiel cumplimiento solo
procede cuando el plazo de ejecucién contractual es mayor a noventa dias calendario.

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD CONTRATANTE puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL
CONTRATISTA no las hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo
dispuesto en el articulo 118 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Importante para la entidad contratante

Sélo en el caso que la entidad contratante hubiese previsto otorgar adelanto directo en el caso de bienes de
alta complejidad que se ejecuten bajo el sistema de entrega de llave en mano o llave en mano con
mantenimiento o en el caso de servicios que lo requieran por condiciones de mercado conforme lo sustentado
en la estrategia de contratacion, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD CONTRATANTE otorgaré [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE]
adelantos directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD PARA
LA SOLICITUD SEGUN LAS BASES], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza
o0 contrato de seguro acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD CONTRATANTE debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO SEGUN
LAS BASES] siguientes a la presentacion de la solicitud del contratista.”

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacidon se regula por lo dispuesto en el articulo 144 del
Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas. La recepcion sera
otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA
SUS VECES] y la conformidad sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA
QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR PLAZO MAXIMO
DE_SIETE (7) DIAS O DE VEINTE (20) DIAS, ESTO ULTIMO EN CASO SE REQUIERA
EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION]
dias computados desde el dia siguiente de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar el cual no debe ser
mayor al 30% del plazo del entregable &correspondiente, dependiendo de la complejidad o
sofisticacion de las subsanaciones a realizar. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no

8 En caso de que el plazo obtenido como resultado de la aplicacion del porcentaje sea una cifra decimal, corresponde que la
entidad contratante efectue el redondeo a favor del contratista, computandose como un dia completo adicional en dicho supuesto.
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cumpliese a cabalidad con la subsanaciéon, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar sin
considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad contratante para efectuar las revisiones y
notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no efectua la
recepcion o no otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no
ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestién de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el impacto
de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto durante
la ejecucion contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 69 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 144 de su
Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO

MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD
CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto
F x plazo

Penalidad Diaria =

Donde:
F=0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales ni costos
directos de ningun tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-
2025-EF.

Importante para la entidad contratante
En caso se haya incluido otras penalidades, se agrega el siguiente parrafo:
“Adicionalmente a la penalidad por mora se aplicaran las siguientes penalidades:
Otras penalidades

L , , Procedimiento de
N° Supuesto de aplicacion de penalidad Forma de calculo " .I. © y
verificacion

1 [[RELLENAR ESTE CUADRO SEGUN EL
LITERAL e) DEL NUMERAL 35 DEL

w
o
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CAF’I'TU’LO Il REQUERIMIENTO DE LA
SECCION ESPECIFICA DE LAS BASES]

2

La suma de la aplicacién de estos dos tipos de penalidades no debe exceder el 10% del monto vigente del
contrato, o de ser el caso, del item correspondiente.

La entidad contratante considera las particularidades de las otras penalidades y sefiala el plazo y forma en
que se notifica al contratista el supuesto incurrido para que remita sus descargos, de corresponder. En dicho
caso, también se debe precisar el plazo en que la entidad contratante evalua dicho descargo y emite una
decision.

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases.

Las penalidades se deducen de los pagos a cuenta, pagos parciales o del pago final, segun
corresponda; o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de
fiel cumplimiento.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la aplicacion de la penalidad por mora y otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede resolver el contrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del articulo
68 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucién del contrato, LAS PARTES proceden de
acuerdo con lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Importante para la entidad contratante

Sélo en el caso que la entidad contratante hubiese previsto durante la estrategia de contratacion, la aplicacion
de la figura de resolucion por terminacion anticipada, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA [...]: RESOLUCION POR TERMINACION ANTICIPADA

Las partes acuerdan la resolucién por terminacién anticipada del contrato el resultado de algun hito impida o
haga innecesatria la continuidad del siguiente, sin que resulte atribuible a alguna de las partes, de acuerdo con
lo previsto en el articulo 121 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

Los hitos del contrato son [INCLUIR EL DETALLE DE LOS HITOS DEL CONTRATO]
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripciéon de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
< negociado, prometido o efectuado ningin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal,

de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor

de la entidad contratante.
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Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes
de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o proveedores
de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la contratacion, actores del proceso
de contratacion’ y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener alguna
ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas,
organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos
previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupciéon o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratdandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucion contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato®. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario
de los catalogos electronicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catalogos Electrénicos de Acuerdo Marco®. En ningln caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera
lugar'®.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

El marco legal comprende la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y su
Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF, las directivas que emita la Direccion
General de Abastecimiento del Ministerio de Economia y Finanzas, asi como el OECE y demas
normativa especial que resulte aplicable.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS"

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante [CONSIGNAR EL_MECANISMO DE_SOLUCION DE _CONTROVERSIAS], segun el
acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento.

Importante para la entidad contratante

En caso de haberse pactado la conciliacion como medio de solucién de controversias, previo al inicio del
arbitraje, debe incorporarse el siguiente texto:

7 Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
8 Literal d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
9 Literal d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

© Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

"

De acuerdo con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley General de Contrataciones Publicas, las partes pueden recurrir al
arbitraje ad hoc solo cuando el monto de la controversia no supere las diez UIT.

[O8)
N
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Cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del plazo de caducidad
correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 82 de la Ley General de Contrataciones Publicas, sin
perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se lleque a un acuerdo entre ambas partes o se llegue a un
acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

En caso las partes opten por la Junta de Prevencion Y Resolucion de Disputas (JPRD), como medio de
solucién de Controversias, previo al inicio del arbitraje, debe considerarse lo siguiente:

- Los adjudicadores que conforman la JPRD deben cumplir los requisitos establecidos en el articulo 329 del
Reglamento y aquellos referidos a la experiencia especifica establecida en las bases del procedimiento de
seleccion, de ser el caso.

- Una vez establecido el centro de administracion de la JPRD, las partes tramitan el contrato tripartito.

- El procedimiento ante la junta de prevencion y resolucién de disputas es un presupuesto de arbitrabilidad
en aquellos contratos en los que se haya contemplado la inclusién de una cladusula de sometimiento a esta
Jjunta.

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 84.9 del articulo 84 de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: CONVENIO ARBITRAL

Las partes acuerdan que todo litigio y controversia resultante de este contrato o relativo a éste, se
resolvera mediante arbitraje de acuerdo con los articulos 332 y 333 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.
El arbitraje es organizado y administrado por [CONSIGNAR LA INSTITUCION ARBITRAL, CORTE
ARBITRAL CONSTITUIDA EN OTRO PAiIS O UN FORO DE REPUTACION RECONOCIDA
INTERNACIONALMENTE, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con sus reglamentos y
estatutos vigentes, a los cuales las partes se someten libremente y considerando [INDICAR LAS
ESTIPULACIONES ADICIONALES QUE LAS PARTES HAYAN ACORDADO SEGUN EL
NUMERAL 332.3 DEL ARTICULO 332 DEL REGLAMENTO DE LA LEY N° 32069, LEY
GENERAL DE CONTRATACIONES PUBLICAS, APROBADO POR DECRETO SUPREMO N°

009-2025-EF].

Advertencia

La Institucion Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones
arbitrales que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion.
Para dicho efecto, al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de la
buena pro comunica la Institucién Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
entidad contratante una Institucién Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucion Arbitral
es elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva.

Las partes pueden establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la
medida que no contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones publicas y/o las
disposiciones especiales contenidas en la normativa general de arbitraje.

El arbitraje es resuelto por arbitro tinico o por un tribunal arbitral conformado por tres arbitros, segun
el acuerdo de las partes, conforme a lo dispuesto en numeral 84.2 del articulo 84 de la Ley. En caso
de duda o falta de acuerdo, el arbitraje es resuelto por arbitro unico, a no ser que la complejidad o
cuantia de las controversias justifique la conformacién de un tribunal arbitral, lo cual es determinado
por las partes o conforme al Reglamento de la institucién arbitral competente. En el caso de los
arbitrajes ad hoc, la controversia es resuelta por arbitro tnico.

CLAUSULA VIGESIMA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA: NOTIFICACIONES DURANTE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen via
notarial conforme la Décimo Tercera Disposicion Complementaria Transitoria del Reglamento:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD CONTRATANTE: [.......ccccocoiiiniens 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince dias calendario.

ElI CONTRATISTA senala el siguiente correo electrénico para efectos de las notificaciones que se
realicen durante la ejecucion del presente contrato, que no se realicen a través del SEACE de la
Pladicop:

CORREO ELECTRONICO CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO
SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS
REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del correo electrénico aqui declarado debe ser comunicada a la entidad contratante,
formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de cinco dias calendario

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD CONTRATANTE” “EL CONTRATISTA”

Advertencia

La entidad contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la
buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa
de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la firma del
contrato mediante medios manuales, de acuerdo con el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Senor
OFICIAL DE COMPRA )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE

SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]

N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razoén Social:

Domicilio Legal:

RUC: Teléfono(s): | |
MYPE 2 SI () NO ()
Correo electrénico:

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de negociacién regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién del correo electrénico, en el plazo
maximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

Advertencia

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente efectuada
cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.

Advertencia

'2 Esta informacion sera verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo
en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y
se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln lo sefialado en el articulo 114, del Reglamento.

w
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Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR EN CONSORCIO

Seior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comudn del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o
Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :

MYPE'3; Si | No |

Correo electronico:

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razoén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE '4: Si | No |
Correo electronico:

Datos del consorciado 3

Nombre, Denominacion o

Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE'S: Si | No |

Correo electronico:

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

Correo electréonico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de negociacion regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

'3 Esta informacion sera verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo
en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: y
se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114,. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa

* Ibidem

'8 Ibidem

w
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacidon de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion del correo electrénico, en el plazo
maximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del representante
comun del consorcio

Advertencia

La notificacion dirigida a la direcciéon de correo electréonico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.
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ANEXO N° 2
PACTO DE INTEGRIDAD"®

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], en
su calidad de proveedor en el ambito de aplicacion de la normativa de contratacion publica, suscribo
el presente Pacto de Integridad bajo los siguientes términos y condiciones:

PRIMERO: Declaro, bajo juramento:

1. Que conozco los impedimentos para ser participante, postor, contratista o subcontratista,
establecidos en el articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

2. Que los recursos que componen mi patrimonio o el patrimonio de la persona juridica a la que
represento no provienen de lavado de activos, narcotrafico, mineria ilegal, financiamiento del
terrorismo, y/o de cualquier actividad ilicita.

3. Que conozco la obligacion de denunciar cualquier acto de corrupcion cometido por los actores
del proceso de contratacién, asi como las medidas de proteccion que le asisten a los
denunciantes '7; ademas de las consecuencias administrativas y legales que de estos se
derivan.

4. Que conozco el alcance de la Ley N° 28024, Ley que regula la gestiéon de intereses en la
administracion publica y su reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 120-2019-PCM, asi
como el marco de aplicacion de la Ley N° 31564, Ley de prevencién y mitigacion del conflicto
de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico, y su reglamento aprobado
por Decreto Supremo N° 082-2023-PCM'8,

5. Que conozco el alcance de la clausula anticorrupcién y antisoborno de los contratos suscritos
en el marco del proceso de contratacion y las consecuencias derivadas de su incumplimiento®.

6 De conformidad con el literal b del numeral 69.1 del articulo 69 y el numeral 57 del Anexo | Definiciones del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

7 Decreto Legislativo N° 1327, Decreto Legislativo que establece medidas de proteccion para el denunciante de actos de
corrupcion y sanciona las denuncias realizadas de mala fe, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 010-2017-JUS,
modificado por Decreto Supremo N° 002-2020-JUS, en concordancia con la Directiva N° 002-2023-PCM-SIP: Directiva para la
gestion de denuncias y solicitudes de medidas de proteccion al denunciante de actos de corrupcion recibidas a través de la
plataforma digital Unica de denuncias del ciudadano, aprobada por aprobada por Resolucion de Secretaria de Integridad
Publica N° 005-2023-PCM-SIP.

'8 Articulo 24.- Inhabilitacién de ex funcionarios, ex servidores publicos, empresas e instituciones privadas

El incumplimiento de los impedimentos sefialados en el numeral 4.2 del articulo 4 de la Ley por parte de las personas, las
empresas e instituciones privadas involucradas en dicho incumplimiento, es sancionado con la inhabilitacion por cinco afios para
contratar o prestar servicios al Estado, bajo cualquier modalidad, sin perjuicio de las acciones civiles y penales a que hubiera
lugar conforme al numeral 7.7 del articulo 7 de la Ley. En caso de ex funcionarios y ex servidores publicos se aplica
el procedimiento administrativo disciplinario sujeto a la Ley N° 30057, Ley del Servicio_Civil o normas especificas. En caso de
empresas e instituciones privadas se aplica el procedimiento administrativo sancionador sujeto a la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado.

% Conforme a lo establecido en el articulo 68 de la Ley General de Contrataciones Publicas, asi como en el articulo 274 numeral
d), de su Reglamento:

Articulo 68. Resolucion del contrato

68.1. Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes supuestos:

d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion.

w
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SEGUNDO: Dentro de ese marco, asumo los siguientes compromisos:

1. Mantener una conducta proba e integra en todas las actividades del proceso de contratacion,
lo que supone actuar con honestidad y veracidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente, asi como respetar la libertad de concurrencia y las condiciones de competencia
efectiva en el proceso de contratacion y abstenerme de realizar practicas que la restrinjan o
afecten.

[Solo para personas juridicas] Lo anterior se hace extensivo, para conocimiento, a los socios,
accionistas, participacionistas, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a la persona juridica que
represento.

2. Abstenerme de ofrecer, dar o prometer regalos, cortesias, invitaciones, donativos u otros
beneficios similares, a funcionarios o servidores publicos de la dependencia encargada de las
contrataciones, actores del proceso de contratacion y personal de la entidad contratante.

3. Denunciar ante las autoridades competentes, de manera oportuna, los actos de corrupcion,
inconducta funcional, conflicto de intereses u otro de naturaleza similar, respecto de lo cual
tuviera conocimiento en el marco del proceso de contratacién
(https://denuncias.servicios.gob.pe/).

4. Facilitar las acciones 0 mecanismos implementados por la entidad publica responsable del
proceso de contratacion para fortalecer la transparencia, promover la lucha contra la corrupcion
y fomentar la rendicion de cuentas.

TERCERO: Este pacto de integridad tiene vigencia desde el momento de su suscripcion hasta la
culminacién de la fase de seleccion??; y, en caso de resultar adjudicado con la buena pro, este mantiene
su vigencia hasta la culminacion del contrato.

CUARTO: Para efectos de salvaguardar el contenido del Pacto de Integridad frente a eventuales
incumplimientos de los compromisos asumidos, me someto a las acciones de debida diligencia,
supervision, fiscalizacién posterior u otros que correspondan; asi como a las responsabilidades
administrativas, civiles y/o penales que se deriven de estos, conforme al marco legal vigente.

En senal de conformidad, suscribo el presente pacto de integridad, a los ( ) dias del mes ( ) de
20( ), manifestando que la informacion declarada se sujeta al principio de presuncién de veracidad,
conforme a lo dispuesto en el articulo IV del Titulo Preliminar de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General?'.

Firma

N° de DNI:

Articulo 274. Causales de exclusion de proveedores adjudicatarios de los catalogos electrénicos de acuerdo marco
Un proveedor adjudicatario es excluido de los Catalogos Electrénicos de Acuerdo Marco, en los siguientes casos:
d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcién y antisoborno.

20 Articulo 92. Culminacién de la fase de seleccién, del Decreto Supremo N°009-2025-EF:
La fase de seleccion culmina cuando: a) Se perfecciona el contrato, b) Se cancela el procedimiento de seleccion, c) Se deja
sin efecto el otorgamiento de la buena pro por causa imputable a la entidad contratante, d) No se perfeccione el contrato por
los supuestos establecidos en el articulo 91.

1.7 Principio de Presuncién de Veracidad. - En la tramitacién del procedimiento administrativo, se presume que los
documentos y declaraciones formulados por los administrados en la forma prescrita por esta Ley, responden a la verdad de los
hechos que ellos afirman. Esta presuncién admite prueba en contrario.

21
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Seior

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA

OFICIAL DE COMPRA )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento, asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccién.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

Advertencia

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

H
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por los articulos 88 y 89 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF bajo las
siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio . .
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccioén, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [........ccccocceeeennnen. ] y nuestro correo electrénico comun:
[oiiients ], al cual se notificaran todas las comunicaciones dirigidas al Consorcio durante el
procedimiento de seleccion hasta la suscripcidn del contrato.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 22
1 CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (.,

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

22 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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0o/ 24
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. consomadﬂ Consorc|adoz
Nombres, apellidos y firma del consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del consorciado 2
o de su Representante Legal o de su representante legal
tipo y N° de documento de identidad tipo y N° de documento de identidad
Consorciado 3
Nombres, apellidos y firma del consorciado 3
o de su Representante Legal 7))
Tipo y N° de Documento de Identidad <
- }
=
(@)
(&)
(/2]
o
o
>
14
w
(/2]
>
(/2]
w
4
=
o0
<
(14
<
£ o
<
o
pd
O
14
|_
(@)
L
-
w
<
(2]
14
w
>
Z
<
|_
(2]
<
=
24 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio. (/2]
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

Advertencia

El Anexo N° 5 tnicamente es presentado por los postores que, si bien son parientes de los impedidos referidos
en el numeral 1 del parrafo 30.1 de la Ley N° 32069, no le son aplicables los impedimentos en razén de
parentesco del numeral 2 del citado articulo, debido a que cumplen alguna de las siguientes condiciones: i) Han
suscrito un contrato derivado de un procedimiento de selecciéon competitivo o no competitivo o, ii) han ejecutado
cuatro contratos menores en el mismo tipo de objeto al que postula. Para el caso de bienes y obras, el pariente
debe haber ejecutado los contratos dentro de los dos afios previos a la convocatoria del procedimiento de
seleccibn, contratacion directa o a la adjudicacion de un contrato menor. Para el caso de servicios, los dos afios
de experiencia son consecutivos.

] ANEXO N°5%5
DECLARACION JURADA DE DESAFECTACION DE IMPEDIMENTO

Seior

OFICIAL DE COMPRA .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito een la Sede Registral
de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO
DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siquientes parientes?$, los cuales cuentan con impedimento de caracter
personal?” de conformidad con el inciso 1 del nhumeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siguiente:

[NOMBRE DEL PARIENTE 1] con DNI [.......c...... ] con CARGO [.evevuvernrnrnnnen. ] en la ENTIDAD
T ] que a la fecha de la presente declaracion cuenta con impedimento de caracter personal de
Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, seguin corresponda] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

[NOMBRE DEL PARIENTE 2] conDNI[.............. Jconcargo [..coeveinrninnnnnnee ]enlaentidad[........... ]
que a la fecha de la presente declaracién cuenta con impedimento de caracter personal de Tipo
[CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO Io siguiente:

Me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razén de [INDICAR
SUPUESTO: HABER EJECUTADO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO DE
SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO CONTRATOS
MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos afios previos
a la convocatoria del procedimiento de seleccién, contratacién directa o a la adjudicacién de un
contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069%, Ley
General de Contrataciones Publicas, lo cual acreditaré documentalmente para la presentacion
de ofertas, de conformidad con el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-
EF.

2 Numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por
Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

% Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al conyuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

27 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.
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[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, seguin corresponda
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
— PROVEEDORES NO MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato, en la primera mitad del niumero total de pagos a realizarse, se me aplique la
retencion de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como
mecanismo de garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 de su Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda

Advertencia

La retencién como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales
61.8 y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069 y el articulo 114 de su Reglamento siempre que:

e Elplazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

e Se consideren, segin corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones
perioddicas en funcién del avance de obra.

e | a cuantia adjudicada sea igual o menor a S/ 480 000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100 soles).
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
— PROVEEDORES MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato, del numero total de pagos a realizarse, se me aplique la retenciéon de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como mecanismo de
garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61 de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y el articulo 114 de su Reglamento, asi como el
articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias de cumplimiento en
los procesos de contratacion publica de las MYPE.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda

o

Advertencia

La retencién como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales
61.8 y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 del
Reglamento, asi como el articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias
de cumplimiento en los procesos de contratacion publica de las MYPE, siempre que:

e Elplazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

e Se consideren, seglin corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones
peribddicas en funcién del avance de obra.

e Cuando se adjudique la buena pro a un proveedor que califique como micro o pequefia empresa, procede
la retencion con independencia del monto de la contratacion.
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE PRESENTACION DE FIDEICOMISO COMO GARANTIA DE
FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], declaro bajo juramento
el compromiso de presentar la constitucién de un fideicomiso como mecanismo de garantia de fiel
cumplimiento del contrato, en un plazo no mayor a veinte dias habiles contabilizados desde el dia
siguiente de perfeccionado el mismo, en el marco de los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley
N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF..

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda

Advertencia

El fideicomiso es aplicable, de acuerdo con los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley N° 32069, siempre
que el plazo de la ejecucion contractual sea mayor a noventa dias calendario.
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ANEXO N° 8

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE
SOLICITUDES PRESENTADAS DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL MEDIANTE
CORREO ELECTRONICO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucién del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREQO ELECTRONICO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda
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ANEXO N° 9
ELECCION DE INSTITUCION ARBITRAL?

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seior

OFICIAL DE COMPRA .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo la institucién
arbitral del listado proporcionado por la entidad contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DE LA INSTITUCION ARBITRAL ELEGIDA, DE ACUERDO AL

LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL CAPITULO Iil DE LA SECCION ESPECIFICA

DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segun
corresponda

29 Para la eleccion de la institucion arbitral, la entidad contratante debe tomar en cuenta, como aspectos
relevantes, lo previsto en el literal d) del numeral 77.6 del articulo 77(Requisitos para resolver
controversias en contrataciones publicas) y el numeral 84.1 del articulo 84 (Reglas aplicables al
arbitraje) de la Ley.
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ANEXO N° 10

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA

EXONERACION DEL IGV

Senor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversidon en la Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®

establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso

de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la

Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.3"

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

Advertencia

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los integrantes del
consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo caso debe ser suscrita
por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con contabilidad independiente y el

numero de RUC del consorcio, asi como adjuntar el contrato de consorcio con firmas legalizadas.

30

en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto a la Renta.”

3 En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.

se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia”, aprobado por Decreto Supremo N° 103-99-EF, se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades
conyugales, sucesiones indivisas y personas consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de
rentas de tercera categoria, ubicadas en la Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista
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ANEXO N° 11
ELECCION DEL CENTRO DE JUNTA DE PREVENCION Y RESOLUCION DE DISPUTAS

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Senor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo el Centro de
Administraciéon de la Junta de Resolucion de Disputas del listado proporcionado por la entidad
contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DEL CENTRO DE ADMINISTRACION DE JUNTA DE RESOLUCION
DE DISPUTAS ELEGIDA, DE ACUERDO AL LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL
CAPITULO Il DE LA SECCION ESPECIFICA DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda
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ANEXO N° 1232

DECLARACION JURADA DE ACTUALIZACION DE DESAFECTACION DE
IMPEDIMENTO

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Senor

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Sede Registral de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siguientes parientes®, los cuales cuentan con impedimento de caracter
personal®* de conformidad con el numeral 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siguiente:

NOMBRE DEL PARIENTE 1 [....ccoviiiiennne, ] conDNI[.....e.....e. ]con CARGO [....cevvvinnnnnn. ]
enla ENTIDAD[........... ] que ala fecha de la presente declaracion es un impedido de caracter personal
del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun correspondal.

NOMBRE DEL PARIENTE 2[.....cccvvvivivinanene. ] conDNI[................ ]con CARGO [....cvvvieveininnnn. ]
en la ENTIDAD [............... ] que a la fecha de la presente declaracion es un impedido de caracter
personal del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda] .

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO Io siguiente:

A la fecha me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razén de
[INDICAR SUPUESTO: HABER SUSCRITO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO
DE SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO
CONTRATOS MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos
afnos previos a la convocatoria del procedimiento de seleccién, contrataciéon directa o a la
adjudicacion de un contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la
Ley N° 32069%, Ley General de Contrataciones Publicas, lo cual acredito de conformidad con el
numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

En ese sentido, mediante el presente cumplo con presentar la acreditacion documental
correspondiente:

[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

%2 De conformidad con lo previsto en el numeral 39.2 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

% Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al conyuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

34 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

3% Conforme el numeral 2 “Impedimentos en razon del parentesco” del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas.
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Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segin corresponda
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ANEXO N° 13

DECLARACION JURADA SOBRE INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4
DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO 30 DE LA LEY N° 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN
EL REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS — REDAM

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato en caso de proveedores con procesos
de alimentos en ejecucién de sentencia)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA
Presente. -

El que suscribe, [................. ], postor y/o apoderado de [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA
PERSONA NATURAL QUE OTORGA EL PODER, DE SER EL CASOQ], identificado con [CONSIGNAR
TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD], con poder inscrito en la Sede Registral de [CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON
APODERADO] en la Ficha N° JCONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADOQ] Asiento N°
[CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADO], DECLARO BAJO JURAMENTO que no
me resulta aplicable el impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley,
referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios Morosos del Poder Judicial
(REDAM), considerando lo siguiente:

[EL PROVEEDOR DEBE CONSIGNAR SOLO UNA DE LAS OPCIONES QUE SE ESTABLECEN A
CONTINUACION, SEGUN SEA EL CASO]:

e Que, se ha remitido el/la[CONSIGNAR LA DENOMINACION EXACTA DEL DOCUMENTO
REMITIDO POR EL PROVEEDOR AL JUZGADO A CARGO DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] con fecha de recepcién [CONSIGNAR FECHA DE RECEPCION] dirigido/a
al [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A CARGO DEL
PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA], mediante el cual se informé la
cancelacién de la deuda alimentaria derivada del proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS], para lo cual me sujeto al principio de presuncion de veracidad. Se adjunta
el cargo de recepcion del indicado documento.

e Que, si me encuentro en el REDAM, por lo que; autorizo se me descuente del pago que me
corresponde como contraprestacion del contrato derivado del presente procedimiento de
seleccion, el monto de la pension mensual fijada en el proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] ante el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO
CORRESPONDIENTE], para lo cual adjunto:

a) La sentencia emitida por el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A
CARGO DEL PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA] en el tramite del proceso de
alimentos seguido en el expediente [CONSIGNAR EL NUMERO DE EXPEDIENTE JUDICIAL]

b) La informacion complementaria solicitada por la entidad contratante para realizar el descuento, la
que comprende lo siguiente: [LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE CONSIGNAR LA INFORMACION
QUE REQUIERA DEL PROVEEDOR PARA HACER EFECTIVO EL DESCUENTO]

(@]
(O]
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o

apoderado, segun corresponda
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 14

LOGO/MEMBRETE DEL PROVEEDOR

CARTA AUTORIZACION

Ciudad, fecha

Seior:
Director General de Economia de la Marina
Presente:-

Asunto: Autorizacion para el pago con abono en cuenta.

Por medio de la presente, comunico a Ud., que el numero del Cdédigo de Cuenta
Interbancario (CCl) de la empresa que represento es el XXXXXX (20 DIGITOS), de la empresa
con RUC .

Agradeciéndole se sirva disponer lo conveniente para que los pagos a nombre de mi
representada sean abonados en la cuenta que corresponde al indicado CCI en el Banco XXXX.

Asimismo, dejo constancia que la factura a ser emitida por mi representada, una vez
cumplida o atendida la correspondiente Orden de Compra y/o Orden de Servicio o las prestaciones en
bienes y/o servicios materia del requerimiento, quedara cancelada para todos sus efectos mediante la
sola acreditacion del importe del referido comprobante de pago a favor de la cuenta en la entidad
bancaria a que se refiere el primer parrafo de la presente.

Atentamente,

Firma y sello del representante Legal
RUC. XXXXXXX

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 15

DECLARACION JURADA DE NO PRESTAR SERVICIOS PARA LA
MARINA DE GUERRA DEL PERU

Seior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025 MGP/ CAPISALA
Presente.-

De nuestra consideracion:

El que suscribe, ST T identificado con DNI
N ,representante legal de la empresa.................... conRUC.N° ..., (RUC
de la empresa), y domiciliado en..................ooeenne. luego de haber tomado conocimiento del
contenido de las Bases Administrativas de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025 MGP/
CAPISALA para la adquisicion de ........cccoiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeas , DECLARO BAJO
JURAMENTO que:

a) No me encuentro prestando servicios para la Marina de Guerra del Pert — Capitania de Puerto de
Salaverry.

b) No tengo parientes que se encuentren prestando servicios para la institucion hasta el segundo
grado de consanguinidad y/o segundo grado de afinidad.

Atentamente,

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

(Oa]
0e]
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 16

Y O, , identificado con DNI........................ , representante
legalde: ..., ,conRUC:.................. , me comprometo
a conducirme en todo momento, durante la ejecucion del contrato, con honestidad, probidad, veracidad
e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus
socios, accionistas, integrantes de los 6érganos de administracion, apoderados, representantes legales,

funcionarios, asesores y personas vinculadas.

Ademas, me comprometo a comunicar a las autoridades competentes, de manera directa y oportuna,
cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; y adoptar medidas técnicas,

organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos o practicas.

Ciudad,

HUELLA DIGITAL

[
(O4]
\O
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MGP/CAPISALA PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 17

MEMBRETE DEL PROVEEDOR

DECLARACION JURADA DE NO TENER IMPEDIMENTO PARA CONTRATAR CON EL ESTADO

Sefores

De nuestra consideracion:

Mediante la presente, €l SUSCIItO .........ccoiiii i e , identificado con
DIN.LN° , Representante Legal delaempresa ..., ,
conRWU.C.N° ...l , Declaro bajo juramento:

1. No tener impedimento para contratar con el Estado, conforme al articulo 11 de la Ley N° 30225 —
Ley de Contrataciones del Estado, ni en ninguna otra causal contemplada en alguna disposicion
legal o reglamentaria de ser postor o contratista del Estado.

2. Contar con inscripcion vigente en el Registro Nacional de Proveedores.
3. No encontrarme inhabilitado para contratar con el Estado.

4. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion presentada en el proceso de
Contratacion.

5. Conocer las infracciones y sanciones establecidas en el articulo 50 de la Ley N° 30225 — Ley de
Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi como en la Ley N° 27444 — Ley de Procedimiento
Administrativo General.

6. No encontrarme prestando servicios laborales como personal civil y militar en la Marina de Guerra
del Peru, en “situacion de actividad”.

Ciudad,

Nombres: ...,

Apellidos: .......coooeiiiiii

HUELLA DIGITAL
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ANEXO N° 18

VEINTICINCO (25) Fichas Tecnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denarninacion del bien : ARRCZ PILADO POPULAR

Denominacion técnica 1 ARROZ ELABORADC GRADC 4 - POPULAR

Unidad de medida D KILOGRAMO

Descripcidn general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cuitivar de la

especie Oryza satfva L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elabaracion, ef salvado y ef germen

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El arroz pilado popular, debe ser inocuc y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de ja NTP 205.011:2021.

El arroz pilado popular debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

E! arroz pilade debe:

- Estar exento de sabores y olores extrafios.

- Estar exento de suciedad (impurezas de

- origen animal, incluidos insectos muertos)
Reqmgtos generates y que representen un peligro para la saiud
especificos hUmana.

- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
granos mchosos, germinados, Sucios.

- Estar exento de Aelén y pobvillo,

La clase se debe asignar cuando por io menos

el 80% de los granos (en masa), estén dentro

de los limites de la clase correspondiente, y no

mas del 20% (en masa), son mezcia con

cultivares de clases contrastantes,

Clase y longitud [ i
ylong Clase Longitud del grano
entero
Largo De 6,6 mm 0 mas NTP 205.011:2021
Medi De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado.
ediano menos de 6,6 mm Reqguisitos. 3% Edicion
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grada (tolerancias)
- Granos rojos Méaximo 4,0%
- Granos tizosos totales Maximo 11%
- Graryos tizosos Maxima 11%
parciales
- Granos danados Maxime 3,0%
- Mezcla varietal Méximo 20,0%
contrastante
- Materia extrafia Maximeo 0.45%
{Se considera solo materia '
extrafia_organica. No se
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permite la presencia de

materias extrafias

inorganicas)
- Granes quebrados Méaximo 35%
- Granos inmadures Maximo 0,15%

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control

. - . Sanitario de Alimenios vy
Cumplir con los requisitos establecidos por Ia Bebidas, aprobado

Direccion General de Saiud Ambienial e .
INOCIHD AD . . . . mediante Decreto
Inocuidad  Alimentaria — DIGESA, autoridad Supremo N® 007- 98-GA,

nacional competente®, . .
sus  madificatorias vy

reguiacion
compiemeniaria.

Precisian 1: La entidad convocante deberz precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segtin io establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado popular fargo, arrez pilade popular mediano o arroz pilado
popular corto.

2.2. Envase yfo embalaje
El envase que contiene e producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Util, sagdn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Controt Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, y sus modificatorias.

El envase debe carresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprabado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificztorias.

El arroz pilado popular debe ser entregado en envases que cumpian con lo especificado en ia NTP
389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICCS EN CONTACTO CON ALIMENTCS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica®? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensariaies del
alimento; asimisme los envases deben ser fabricados can sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores o sabores
desagradabies, seguin indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2 La entidad convocante-debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma dei contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracieristicas del envase tales como: material, pese, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que esias caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

2.3. Rotulado
En ei rotulado de los envases de arroz pilado popular, ademds de cumplir con io establecide en el

articulo 117 dei Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decretc Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiguetado de alimentos preenvasades. 8% Edicion
y l]a NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun el numeral §.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado popuiar);
- tpo de arroz (arroz pilada);

1 Seguin articulo 12 del Regiamento def Decreto Legislative N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremc N° 034-2008-AG. ]
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS, Parte

1: Dispasiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicidn
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- gradc del arroz;
~  pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (ssccion especifica, especificaciones
iéenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de ia presente ficha técnica,

2.4. Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APRORADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: KILOGRAMO

: Es el producto saiido cristalizade obtenido directo del jugo de la
cafia de azucar (Ssccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubierlos por una pelicula de miel madre,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

£] azlicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color -amarilio pardo, sabor y
olor caracteristico.

Aspacto

No debe presentar insecios,
arena, tierra u ofras impurezas
que indiquen una manipulacion
defectuosa del producto.

Potarizacion a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40% m/m

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50% m/m

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

Azlcares reductores

Maximo 0,70% m/m

Sustancias insolubles
(sedimentas)

Maximo 500 mg/kg

Factor de seguridad

No debe ser mayor de 0,30 para
una polarizacion mayor de 96
°Z

Ei factor de seguridad se
determina mediante la siguiente
ecuacion:

100 - °Pol

NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Azicar rubia. Requisitos. 4#
Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e
inocuidad Alimentaria o
DIGESA, la autcridad nacional
competente!.

Reglamento sobre Vigilancia
y Controt Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementarias.

1 Segan articuio 12 dal Regiamento de! Decreto Legislative N°® 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supramo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase yfo embaiaje

El envase que contiene el producto dehe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas ai producto en condiciones taies que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanifaria y compaosicion del producte durante toda su
vida Util, segun el articulo 118 del Reglamente sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreio Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias.

E! envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitarie, segun lo establecido en ios
articuios 105, 118 y 119 del Regiamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-38-SA, y sus madificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producio y debe preservar las mismas durante su
fransporie y almacenamiento, segln io indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisidén 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numerai 2 y/o proforma del contrato), el pese neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracieristicas del envase tales come; material, peso, ipo de carrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado
Ei rotulado de la Azlcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en ef articulo 117 dei

Regiamento sobre Vigitancia y Centrol Sanitario de Alimenios y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2¢

Edicion:

- nornbre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empieados en |12 elaboracion del producto;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razon social y direccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que estabiece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codige o clave del lote;

- condiciones especiales de consetvacion, cuando el producio lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granufado;

- peso neto en kilogramos del producte envasade.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
iécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rofuiada. La
informacian adicional que se solicite ne puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: Nc aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

» LITRO

© El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idonec
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegestal. No es un aceile vegstal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano,
Podran contener pequefias cantidades de otros |ipidos, tales como fosfatidos, de constituyerites
insaponificables y de acides grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

E] aceite vegetal comestibie podra contener los aditives alimentarios presentados en el numerai 3
de la norma Codex CXS 19-1881 {2021).

El aceite vegetal comestibie debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El  caracieristico  del  producic
Color .

designado

Los caracteristicos del producto
Olor v sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafos o rancios

Materia volatii a 105 °C

Maximo 0,2% m/m

Impurezas insolubles

Maximo 0,05% m/m

Caonienido de jabon

Maximo 0,005% m/m

Hierrc {Fe)

Maximo 2,5 mg/kg

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mgfka

indice de acido

Maxime 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de perdxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

CXS 191981  (2021)
NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumpiir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente!,

Reglamento sobre Vigitancia
y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N°® 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase yfo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, astar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inccuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitariz y compesicion del producto duranie toda su

! Segn articule 12 del Reglamento del Decrsto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Ailmentos, aprobado
mediants Decreto Supremc N° 034-2008-AG.
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vida Utll, segun ef ariicuio 118 de! Reglamenio sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimenies y
Bebidas, aprebado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias.

El envase debe corresponder al autarizado en el Registro Sanitario, seguin lo estabiecido en ios
articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado medianie Decreto Supremo N° 007-88-SA y sus medificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de carrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren Iz piuralidad de posiores.

2.3,

Rotulado

£l rotulado de los envases de aceiie vegetal comestibie debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus madificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiguetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS,

Etiguetado de alimentos preenvasadoes. 8% Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |12 elaboracion del producio;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, 1o que podra figurar en etiqueta adicional;

- pumero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuande el producio lo requiera con arregio 2 lo que establece el Codex
Alimentarius ¢ la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lole;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el preducio lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz",

- contenido en litros, del producto envasado.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infermacidn adicional que se solicite nc puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien LENTEJA CALIDAD 3 - CORRIENTE
Denominacion técnica LENTEJA GRADC DE CALIDAD 3 - CORRIENTE
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcidn general i.a lenteja es el grano madure procedente de la especie Lens
cufinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.
2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

La lenteja caiidad 3 - corriente debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas
taxicas o nocivas, segln indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 {revisada !

2019),

La lenteja catidad 3 - carriente debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

- Estar exentos de sabores y olores exiranos
y de insectos vivos, muertos o én
cuaiquiera de sus estadios.

-Estar exenios de materias exirafias
inorganicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Cada lote debe estar conformado por una
misma variedad {es decir un mismo coior,
forma y ofras caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos y variedades
conirastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

Calibre {tamafo)

La lenteja calidad corriente se clasifica, de
acuerdo a su calibre, en los siguientes

tamafios:
Calibre Diametro (mm)
(tamano)
1 Mavyor ¢ iguai que 7.5
2 Menor que 7.5

Grade de calidad (Toleranc

ias)

L Grano infectado

£.00%

- Grano picado

Maxima 1,00%

L Grano partido o quebrado

Maximo 3,00%

L Grano descascarado

Maximo 3,00%

~ Grano arrugado

Maximo 7,00%

- Grano quemado

Maximo 1,00%

- Materias extrafias

Maximo 6,50%

- Variedad contrasianie

Maximo 4,00%

NTP

{revisada
LEGUMINOSAS.
Lentaja.

Edicidn

205.022:2014
el 2019)

Requisitos. 2°
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FeRABiars

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprabado mediante
autoridad nacional competente!. Decreto  Supremo  N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisidén 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 v/o proforma del contrato) el calibre de Iz lenteja calidad 3 - corriente requerida, de
acuerdo 2 lo establecido en Ia presente Ficha Técnica, per ejemplo: Lenteja calidad 3 - corriente de calibre

{tamafio) 2.

2.2. Envase y/o embalaje

La ienteja calidad 3 - corriente debe envasarse en envases de primer uso gue cumplan con lo
especificado en fa NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOQS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTQS. Parte 1. Disposiciones generaies y requisitos. 3% Edicidn, v su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas vy
sensoriales del producto. Los envases, incluide el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso ai que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Cuando ef producto se envase
en sacos, éstos deben estar impios, ser resistentes v estar bien cosidos ¢ sellados, seguin se indica
en jos numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisidon 2: La entidad convocante deberg indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numerai 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del preducte por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase taies como: materiai, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren iz pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de lenieja calidad 3 - corriente debe cumpiir con lo indicade en la NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn y las
disposiciones especificadas en e numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada ef 2018):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: “Grado 3 - corriente”;

- nombre ¢ razdn sacial y direccion del productor, envasador ¢ vendedar; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, R.U.C. y direccion del importador,;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimienio;

- el cédigo o nimerc del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procasamiento Primario emitida

por &l SENASA.

Precisién 3; La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
i&cnicas numeral 2 yfo proforma del contrafo), otra informacion que considere deba estar rofulada. La
informacion adicianai que se solicite no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha iécnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: Nc aplica.

1 Segun articulo 10 dei Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N°® 034-2C08-AG. ’
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,

Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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FiCHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacion del bien © FRIJOL PANAMITO CALIDAD 3 - CORRIENTE
Denominacion técnica : FRIJOL PANAMITC MOLINERO GRADO DE CALIDAD 3 -
CORRIENTE
Unidad de medida o KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol panamiio caiidad 3 - corriente es el granc madurg,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris {L.} o frijol comun.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El frijol panamitc cajidad 3 - corriente se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando gue el mismo ne sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, sequn indica el dltimo parrafc ded numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

El frijo! panamito calidad 3 - corriente debe presantar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado par ia misma variedad.
Variedad contrastante: maximo 4,00%
Humedad Méximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con NTP 205.015:2045
Sanidad S;zgtfg&; vivos en cuaiguiera de sus LEGLFMINOSAS - Frijol.
: Regquisitos. 3* Edician, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP
A 205.015:2015/COR  1:2018
specto CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo D'DOOA3 LEGUMINOSAS, FrlJOf

Requisitos. 12 Edicidn

- Grano picado Maximo 3,00%

- Grano partido ¢ Maximo 3,00%
quebrado

- Grano arrugado Maximo 4,00%

- Materias extranas Maximo 1,00%

. . Reglamento de |nocuidad
Cumplir con lo establecido por el . ;
= . . . Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — .
mediante Decreto Supremo

SENASA,  — autoridad  nacional | o604 2011.4G, y sus
competente’. i i
maodificatorias.

INOCUIDAD

Precision 1; Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol panamiic calidad 3 - corriente debe ser envasado segln lo establecido en la norma Codex

CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
398.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1 Seglin articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
meadiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el praducio quede debidamente protegido, segdn indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

L.os granos de frijofl panamito calidad 3 - corriente se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nuiricionales,
tecnoldgicas y sensoriaies del alimento. Los envases incluido el material de envasadc deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
fransmitir al producto sustancias toxicas ni clores o sabores desagradabies, ademas, cuando e
producic se envase en sacos, estos deben estar limpics, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segln numeral 10.1 de [a NTP 205.015:2015, y su Carrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
iécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracieristicas del envase tales come: material, peso, fipo de certade, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

El rotutado de ios envases de los granes de frijot panamito calidad 3 - corriente, debe cumplir con lo
establacido en fa norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
presnvasados, 8% Edicidn, ademas de la siguiente informacién, segin indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Tecnica:

- ei nombre del producto, indicando el nombre comun “frijoi”;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en ef caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador,

- fecha de vencimiente;

- codigo o numero de {ote;

- condiciones de canservacion ¢ almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos Kkg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 3 o Cormiente”;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precisién 3:; La entidad convocante deberz indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del conirate), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicionai que se solicite ne puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numerai
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No apiica.

Pracision 4; No aplica.

2 NTP 398.183-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTCO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales v requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1% Edicion
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Denominacion tecnica 1 HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

Unidad de medida T KILOGRAMO

Descripcion generai : Bs el producio obtenido de los grancs de avena {Avena sativa, L o
Avena bizantina, L) previamente Iimpiados, secados,
estahilizades, descascarados, cortades fransversalmente o no,
precocidos y que han side aplastados para formar las hojuelas,
ascamas 0 copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por insectos v de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que deben cumpiir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
22 Edicion. Las hojuetas de avena deben ser preparadas,-procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con fa norma Codex CXC 1-1868 {2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy otros cédigos de practicas recomendados por ef Codex que
sean pertinentes para este producto, segin lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios vy los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en jo dispuesto por ef Codex Alimentarius y en lo indicado en la Narma
Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de grancs y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucidn Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La hojueta de avena precocida debe presentar as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedard retenido sobre el tamiz
N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N® 25
{707 pm}.

Tamano de particuia

Matarias exirafias

Maximo 1,0% en masa

Requisitos sensoriales

Deben tener color cremoso,
Color . .

brillanie y uniforme.

Peben tener sabor u olor naturai.

Libre de sabares vy olores
Sabor y oior

indeseabies como agrio, amargo,
rancio y mahosa.

Requisitos fisicoguimicos

Humedad

Maximo 12,00%

Proteina {base seca) (x 5,7)

Minimo 10,50%

NTP 205.050:2019
HOJUELAS DE AVENA
Requisitos y méfodos de
ensayo. 3% Edicion
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CALIDAD

Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigiiancia
y  Coniral  Sanitarioc  de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N® 007-98-SA, sus
medificatorias vy regulacidn
Curnplir  con  los  requisitos | complementaria.

esiablecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Noma Sanitaria para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | fabricacion de Alimentcs a
autoridad nacional competentg!, | base de granos y ofros,

destinades a  Programas
Socciales de  Alimentacion,
aprobada madiante
Resolucion Ministerial
N® 451-2006/MINSA, v sus
modificatorias,

Precisién 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por eiemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Direcliva Valores Nuiricionales Minimos de ia
Racion del Programa del VVaso de Leche, aprobada mediante Resolucién Ministerial N® 711-2002-SA/DM.

2,2. Envase y/o embalaje
El envase que contiena ef producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al productc en condiciones fales gue puedan afectar su inocuidad, y astar
fabricade de manera que mantenga la cafidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su
vida Util, segun el articulo 118 del Regiamenio sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-88-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en ios
articuios 105, 118 y 119 del Raglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentes y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-5A, y sus modificatorias.

Precisién 2, LLa entidad deberd indicar en las bases el paso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales comoe: material, tipo de cerrade,
entre otras, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
E} rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo estabiecido en la

Norma Sanitaria para ia Fabricacidn de Aiimentics a base de grancs y ofros, desiinados a Programas
Sociales de Aiimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006/MINSA, v sus
madificatorias, asf come lo establecide en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion y la NMP 001.201¢ Requisiios parz el etiquetado
de preenvases. 57 Edicidn; ademas de los requisitos aplicabies espacificados en la norma Codex
CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS
FREENVASADOS, segun lo establecido en el numerat 10 de fa NTP 205.050:2019. Debe cantener
la siguiente informacion minima:

1 Sagin articulo 12 del Reglameante del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Ihocuidad de las Afimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional) gue se han
empleado en la elaboracion del producto, expresades cualitativa v cuantitativarmente y en
orden decreciente segun las proporciones empieadas;

peso neio;

nombre y direccién del fabricante;

ntimero de Registro Sanitario;

fecha de produccidn y fecha de vencimiento;

cadigo o clave de lote;

condiciones especiales de consarvacion;

instrucciones para ef uso;

valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en: las bases ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracierisiicas de! bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
N¢ aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion def bien : FIDEOS CORTOS {CORTADOS)
Denominacidn técnica : PASTA O FIDEOQ SECC DE TRIGO CORTADQ
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasta o fidec fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles {pasta obtenida mediante procesco de moldeado
mediante boguilla}, o Bologna {pasta obtenida mediante proceso
de laminadc), de famafio y forma variable, sin caracleristicas
definidas de dimensidn y cuyo contenido de humedad es iguai o
menor a 14 g/100 g. Son més pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, De{ bien
Los fideos cortos deben estar iibres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualguiera de sus estadios) de tai manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTF 206.010:2016, v su Caorrigenda

Técnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en &l articuio 5
del Reglamenio de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micrenutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-20068-3A.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Maximo 14,0 g/100 g
Humedad . .
(3¢ tolera una unidad e det valor NTP 206.010:20168 PASTAS
O FIDEQS PARA CONSUMO
o "
Acidez titulable Maximo 0,46% de Acido lactico HU.MANO' Requtsﬂos. 2
. . Edicion, y su Caorrigenda
(se expresard como porcentaje Técnica
de dcido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre &l valor maximo
de 14 g/10C g de humedad) indicado) NTP 206.010:2016/CT

1:2022 PASTAS O FIDEOS
- PARA CONSUMO HUMANO.
Calor Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

Caracteristice al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amarge y rancio,

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | v  Control  Sanitario  de

eslablecidos  por la  Direccion | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria —~ Digesa, | Supremo N°® 007-98-SA, sus
autoridad nacionai competente!. modificatorias vy regulacién

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos reguerido, de acuerdo con

lo disponible en el mercado, por ejempilo: fideos cortes “canuto rallado”, “canute liso”, "tornilio”, “coditos
rallado”, “cadite liso”, "municion,” “caracol”, etc,

1 Segun articulo 12 del Regiameanto de! Decreio Legisiafivo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Oecreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricade de manera que mantenga la calidad sanitaria y compesicion def producte durante toda
su vida utif, segun el articulo 118 de!l Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrato Supremo N° 007-88-3A, vy sus modificatorias.

E] envase debe corresponder al autorizade en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y
Bebicas, aprobado mediante Decrete Supremo N° 007-88-SA, vy sus madificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las basas el peso neto del producto por envase. Ademas,
padré indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como; material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidac de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos corfos debe cumplir con lo establecido en el articuio 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° (007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumpiir con ia
NMP 0C1:201S Requisites para e! etiquetado de preenvases, 57 Edicion, y la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de alimentos preenvasados. 8% Edicidn, segdin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTF 206.010:20186, y su Corrigenda Técnica.

El ratulado de los envases de fideos cortos debe contener comao minime ia siguiente informacion:

- nombre del producto;
- declaracién de los ingredientes y aditivos empieados en |a elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuandc el producto lo requiera con arregio a lo que establace el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave detl lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando &l producto lo reguiera;

- instrucciones para el uso;
- peso neto en kilogramos del producto envasado,

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que 1a pasta fue elaborada con
harina forlificada y el rotuiado debe especificar la ista de micronutrientes de la harina, segdn lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la foriificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacian que considers deba estar rotulada.
t.a informacicn adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien . FIDEOS LARGOS

Denominacion técnica : PASTA C FIDEQ SECO DE TRIGO LARGO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Cescripcion general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, v cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/t100 g. Su dimensién
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animai, incluidos insectos
muertos o vivas 0 en cuaiguiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligre para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos targos deben ser elaborados con harina fodificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamentc de la Ley N° 28314, Ley gue dispone la fertificacion de harinas con
micronuirientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-5A.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Maximo 14,0 g/100g
Humedad (Se tolera una unidad mas del vafor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Méximo 0,46% de acido lactico HUMANO.  Requisitos. 27
(se expresara come parcentaje E?IC@H- y su Corrigenda
de 4cido lactico y sobre |a base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Técnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicada) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANG.

. - Requisitos. CORRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de | TEcNICA 1. 12 Edicidn

Sabor y ofor sabores v olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia

lCumphr o con los reqmsfigs y Control Sanitario de
establecidos por la Direccion Alimentos Bebidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e y X

. . . - aprobado mediante Decreto
[nocuidad  Alimentaria ~ Digesa, Supremo N° 007-98-SA, sus

auteridad nacional competente’, o . o
maodificatorias vy regulacion
complementaria.

Precision 1. La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerde con
lo disponible en el mercado, por ejempie: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
0 “linguini”, fideos largos delgados ¢ “cabelios de angel”, etc.

t Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobade mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion def producto durante toda
sy vida Util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, vy sus modificatorias.

] envase debe corresponder al autorizado en ef Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articutos 105, 118 y 119 del Reglamanto sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supreme N° 007-98-SA, v sus madificatorias.

Pracision 2: La entidad debera indicar en las bases ei peso neto del producte por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase v embalaje tales como; material, tipo de cerrado, siempre
que se hava verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulade de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con fa
NMP 001:2013 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn, segun fo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 v su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en ia elaboracion del producto:

- nombre y direccion del fabricante;

~ nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar an etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo gue establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando e producto lo requiers;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone [a fortificacidn de harinas con
micronuirientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considers deba estar rotulada.
La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numerat 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacién técnica . SAL PARA CONSUMO HUMANO ~ SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es ia sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulometria grosera, con ¢ sin adicion de
anfihumectanies v gue cumpie con requisitos de calidad e
inocuidad.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Lz sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segln indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006,

La sal de cocina podra contener aditives alimentarios, segun lo indicado en 2 legisiacion nacionai
vigenie, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2008.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracieristicas:

PR
CALIDAD
Requisitos sensoriales

Granulosos vy libre de sustancias

Aspecto exirafas visibles
Color Blanco
Olar Inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Méximo 0,5%
2. Pureza Minimo 89,1%
» Tamiz ITINTEC 2,00 mm {(N° 10}
Minimo 75%

3. Granuiometria: dehe pasar « Tamiz [TINTEC 177 pm (N° 80);
Maximo 30%

4. Sustancias

Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL
S Tpures PARA  CONSUMO
- impurezas insolubles en HUMANO. 2¢ Edicidn

Maximo 0,15%

agua

- Sulfato (S04) Maximo 0,4%

- Calcio {Ca™) Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg*™) Maximo 0,2%

- Cadrmio (Cd) Maximo 0,5 myg/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
- Arsénico {Asg) Maximo 0,5 mag/Kg
- Mercurio (Hg) Maximo 0,1 ma/Kg
- Hierro {Fe) Méaximo 10 mg/Kg
- Bario {(Ba**} Exenta

- Materia nitrogenadas Exenta

- Boratos Exenta

Nota: Todos los reguisites, menos ia humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.

CXS 1931995 (2019)

NORMA GENERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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Eriting

PRESENTES EN LOS
ALIMENTQS Y PIENSOS

Yodo

{para asegurar la proporcion de
yodo, en el procesamienio de |z sai
se utilizara el yodato de potasio)

30 z 40 ppm {o mg/Kg de sal)

Regiamenio del Decrsto
Ley N 17387, Fijan los
tipos de sal para expendio
al plblico en &i territorio
nacional, aprobado por
Decreto  Supremo  N°
00223-71-SA, y 5U
modificatoria.

Flaor

{en forma de fluoruro de sodic ¢ su
equivaiente en cualesquiera de las
sales de fltor auicrizadas a usar)

200 miligramos de fluorure de sodio
por kilogramo de sal (200 ppm)

Aprueban normas para la
adicion def fluor a la sai de
consumo huamano,
aprobada mediante
Resolucién Ministerial N°
0131-85-SA-DVM.

nacional compeatenta®,

Reglamento sobre

Vigilancia vy Control

Cumpilir con los requisitos | Sanitaric de Alimentos vy

establecidos por ia Direccidn General | Bebidas, aprobado

INCGCIUIDAD de Saiud Ambiental e Inocuidad | medianie Decreio
Alimentaria — DIGESA, auioridad | Supremo N°® 007-88-SA,

sus  modificatorias vy
regulacion
complementaria.

Precisidn 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje

El envase gue contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producic en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compesicidn del producio durante toda
su vida dtil, segin el articule 118 del Regiamento sabre Vigilancia y Contral Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-G8-8A, y sus madificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun o establecido en los
articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-88-5A, y sus modificatorias.

Precisidn 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 vo proforma del contrato), el peso neto del productc por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de carrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulade de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articule 117 del Reglamentec sobre
Vigitancta y Control Sanitario de Aiimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 007-98-SA, y sus maodificatorias, la NMP 001:2018 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 52 Edicidn, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracidn de los ingredientes;

- nambre y direccion del fabricante;
- nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;
- cbdigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y fluor expresado en ppm;

t Segun articuic 12 del Reglamento dei Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inccuidad de ios Alimentes, aprobade madiante

Decreto Supremo N°* 034-2008-AG.
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- pais de fabricacion;
- contenido neto del producto expresado en Kilogramos;
- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la luz”.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que cansidere deba estar rotulada. La
informacidén adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2,1 de ia presente ficha técnica.

2.4, Inserio
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APRGBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien ;. ARVEJA PARTIDA CALIDAD 3 - CORRIENTE
Denominacidn técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 3 - CORRIENTE
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcidn general . La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja, es ef grano procedente de |a
especie Pisum sativum .. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La arveja partida calidad 3 - corriente debe ser inocua vy apta para el consumo humane, segun io
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las

siguientes caracteristicas:

!’\.}

CALIDAD

Los granos de arveja partida
deben:

- Estar exenios de sabores y
olores extranos y de insectos
vivos, muertos 0 en
cuaiquiera de sus estadios.

— Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para
ia salud humana.

— Estar conformados por una _
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 {revisada

mismo coior, forma y otras | & 20189) LEGUMINOSAS.

Requisitos generales

caracteristicas varietales). Arveja partida. Requisitos. 2°
_ . Edicidn
Contenido de humedad Maximo 15%
Grano infectado 0.00%
Grano picado Maximeo 2,50%
Grano partido o Maximo 3.00%
quebrado
Grado de Grano con
calidad . Maximo 3,00%
cascara (lesta)
Granc quemado Maximo 1,00%
Materias Maximo 0,50%
extranas
Cumpiir con lo establecido por | Reglamenio de  Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobadeo
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrefo Supremo
autoridad nacionaj | N® 004-2011.AG, vy sus
competente!, modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
L.a arveja partida calidad 3 - corriente debe envasarse en envases de primer uso, gue salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, fecnoldgicas v sensoriales del producto. Los envases,

1 Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiative N® 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremc N° 034-2008-AG.
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incluido el material de envasado, deben estar fabricades con sustancias que sean inocuas y
adecuadas pars el uso al que se destinan. Mo deben fransmitir al producto ninguna sustancia tdxica
ni clores o sabores desagradables. Cuando el producio se envase en sacos, éstos deben esiar
limpios, ser resisienies y estar bien cosidos o selladas, segin indican ios numerales 7y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisidén 2: La entidagd convocanie deberd indicar en ias bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), e peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracterisficas del envase tales como: material, pesc, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - corriente, ademas de cumplir lo establecido

en la NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADQOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 83
Edicion, debe considerar io siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019):

- e nombre del producio;

- el grado de calidad 3 - corriente;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el casc de
productos importados, nombre o razon social, RUC y direccidn del importador;

- el contenido neto, en kilogramoes;

- fecha de vencimiento;

- &l codige o numerc del lote;

- condiciones de conservacion o afmacenamiento;

- numere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primario emitida por al

SENASA.

Precision 3: {a entidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha tecnica.

2.4. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica

Unidad de medida
Descripcion general

FRIJOL CANARIO CALIDAD 3 - CORRIENTE
FRIOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALICAD 3 - CORRIENTE

KILOGRAMO

El frijol canario calidad 3 - cormriente es el grano maduro,
procedente de la especie FPhaseofus vulgaris {1..) o frijol comdn,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

El frijol canario calidad 3 - corriente se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando gue el mismo no sea alterado,
contarninado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segdn indica el Ultimo pérrafo del numerai 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El frijal canario cafidad 3 - corriente debe presentar las siguienies caracieristicas:

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por |z misma variedad.

Variedad contrastante: Maximo 4,00%
Humedad Maximo 15%

Sanidad y aspectc

- Ausencia de granos infestados, con

insectos vivos en cualquiera de sus
estadios.

- Ausencia de granos con hongos.

Aspecic

NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS Frijol.
Requisitos. 3% Edicidn, y su
Carrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1

INOCUIBAD

- 4] .
Grano enfermo 0.00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
Reguisitcs. 12 Edicidn
- Grano picado Maxime 3,00% 4 !
- Grano partido o Méximo 3.00%
quebrado
- Grano arrugado Maximo 4,00%
- Materias extranas Maximo 1,00%
Reglamenic de Inocuidad
Curnpiir con o establecide por el Servicio | Agroalimentaria, aprobade

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’®.

mediante Decreto Supremo
N®  004-2011-AG, vy sus
madificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El frijol canario caiidad 3 - corriente debe ser envasado segun lc establecido en Ia norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, vy en la

T Sequn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de tnocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrete Supremo N° 034-2008-AG.
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NTP 398.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, v su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producic quede dehidamente protegido, segiin indican los numeraies 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 3 - corriente se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daninas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para &l uso al gue se destinan. No deben
fransmitir al producto sustancias tdxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producio se envase en saces, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cesidos ©
sellados, sequn numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, v su Corrigenda Técnica.

Precision 2; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio par envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase taies como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de postores.

2.3. Rotuiado
Ei retulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 3 - corriente, debe cumplir con io
estabiecido en la norma NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS, Eliguetade de alimentos
preenvasados, 82 Edicidn, ademas de la siguiente informacion, segun indica e numeral 10.2 de ia
NTP 205.015:2015, vy su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nambre comun “frijof”;

- nombre 0 razdn social v direccion del productar, envasador o vendedor en ef caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC vy direccidn del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo ¢ nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el conienido neto {por ejemplo: gramas g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 3 o Corriente”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienic Primario emitida por
el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar ias caracieristicas del bien descritas en numerai

2.1 de la presente ficha técnica,

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.

2 NTP 389.183-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTQS.
Parte 1: Disposicicnes generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 19 Edicién
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FICHA TECNICA

APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien s HUEVO DE GALLINA CALIDAD TERCERA
Denominacion {écnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD TERCERA
Uridad de medida s KILOGRAMO
Descripcion general . E} huevo de galiina es el dvuio completamente evclucionade de la

especie Gallus gallus, constituido por cascardn, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del hien
El huevo de gallina calidad tercera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Calor Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olar Caracterisiico v libre de clores desagradables.
Sabor Caracteristico.

— Cascara libre de roturas y quinaduras.

— Sin cuerpos extranos ni manchas que
alteren la apariencia.

— Limpio y seco

— La yema debera tener forma casi esférica,
de contorno ligeramente definido, ubicacion
céntrica vista a fravés del ovoscopic vy
firmemenie sostenida por |as chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en jos

siguientes tamanfas;

Requisites fisicos

NTP 011.218:2015

Tamafo Peso HUEVQOS. Huevos
Saper chico <50 g de . gallina.
Chico 50-5555¢ 322%'\323%& 2
Tamafio Mediano 55,55-625¢ Edicion
Grande 62,5-6888¢
Jumbo 68,88 -72,22g
Super Jumbo 27222

Tolerancia: Méximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
Con grietas o dafada pero con ia membrana

Cascara intacta. Sucia, porosa.

Camara de aire Su altura po excederd los 15 mm
Yema Movible

Clara Transparente y sin firmeza.
I;;J;ivnos quifiados ¢ rotos en Maximo 2,00%
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Regfamento de

Inocuidad
Cumplir cen lo establecido por el Servicio ,;-\g:gsh;nentana,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | @Probado
- . mediante Decreto
auforidad nacionai competente’. o
Supremo N° 004.

2011-AG, vy sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad tercera
requerido, de acuerdo a lo establecido en ia presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
tercera, de color pardo y tamario mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidacd tercera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, coiores ¢ sabores extranos, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan fa ventilacion del producto v colocarios verticaiments, v en caso de ser
reutiiizables ‘(sdlo de material piastico}, deben ser lavados y desinfectadas antes de su use con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de |la NTP 011.218:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, aspecificaciones
técnicas numeral Z y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales comao: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulade
Ef rotulado del huevo de gallina czlidad tercera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasades. 8°
Edicion, segin el numeral 8.2.1, de la NTP 011.218:2015:

- normbre del producto;

- marca regisirada o razon social y domicilio fiscal del productor ¢ empacador;

- clasificacidn por peso v presentacion;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser ia fecha del vencimienio);

- contenido neto o ndmerc de unidades;

- instruccicnes para su conservacion.

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Insarto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

' Segun articulo 10 del Reglamenic del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETO DE 170 g

Denominacién técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESC NETC DE 170 g

Unidad de medida D LATA

Descripcion general . Conserva elaborada a base de carme de pescado de las especies
Thunnus alaiunga, Thuhnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccovii, Thunnus thynnus, © Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de rellenc o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido somefidos a esterilizacion comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
El filete de attin es el muscuio longitudinal (dorsal v ventral} del pescado, separado del cuerpo
mediante coarte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segln indica el numeral 3.3 de la

-NTP 204.002:2011 (revisadz ef 2016).

E| tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipe del envase, de manera tal que oclpen ef
digdmetro, ancho, fargo o altura de forma comgpleta, en los formates cilindricos ¢ rectangulares,
segun corresponda, segln io indicado en el numeral 5.2 de ja NTP 204.002:2011 (revisada el

2016).

Eifilete de atiin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIBAD

Un iote de conserva de filete de atin en
aceite vegetal debe cumplir con todes los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
deniro de las siguientes tolerancias:

- El'  nuimero total de  unidades
defeciuosas no debe ser mayor que el
nimero de aceptacion (¢) de un plan de
muesireo apropiado con un NCA de

- 2;5nll}mero total de unidades de muesira NTP-CODEX

: STAN 70:2019 NORMA
que no se ajustan a la forma de PARA EL  ATUN Y
presentacién (filete) no debe ser mayor BONITO EN CONSERVA
que el nimero de acaptacién (¢) de un 38 Edicion ’
plan de rmuesireo apropiado con un

Factores de cafidad

NCA de 6,5;
— el peso neto promedic o el peso
escurrido promedio, segun

corresponda, de iodas las unidades de
muesira examinadas no deben ser
inferiores al peso declarade, siempre
que ninguno de los envases fomade por
separado presenie un déficit de peso
excesivo.
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Defecios
‘Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas gue se determinan seguidamente

Materias extranas

Cualquier materia presente en la unidad de
muesira que no provenga del pescado o
del medio de envasade, que no constituya
un peligro para ta salud humana, y se
recanozea facilmente a simple vista ¢ se
detecte medianie cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene,

Una unidad de muesira afectada por olores

o sabores ohjetables persistentes e
Otor v sabor . : .

inconfundibles que sean signo de

descomposicion o ranciedad.

— Carne excesivamente blanda no
caracteristica de las especies que
camponen el producto.

- Camne  excesivamente dura no

Texiura = )
caracleristica de las especies que

componen el producto.
— Presenciza de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del coior

Una unidad de muestra con claras
alteraciones dei coiar que sean signo de
descomposicion 0  ranciedad o con
manchas de suifuro que afecien a mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetabies

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

NTP-CODEX
STAN 70:2018 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 32 Edicidn

Presencia de
parasitos visibles

Ausencia

Manual indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productes

pesqueros v acuicolas para
mercado hacionai y de
expottacion, aprcbado
medianie Resolucion de
Direccidn Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
85% de la capacidad del envase.

NTP
{revisada al
CONSERVAS DE
PESCADQC. Ciasificacion
de acuerdo a la
prasentacion del contenido.
22 Edicién

204.002:2011
2016)
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Manuai Indicadores

sanitarios y de inocuidad

para ios producios

Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para

el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de
INOCUIDAD . . . L

Pesguera — Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado

competenie’, mediante Resolucion de

Direccion Ejecutiva

N 057-2016-SANIPES-DE,
v su modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empieados para ia fabricacidon de conservas deben ser resisientes, no fransmitir

sustancias idxicas o nocivas que aiteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producio hidrobioldgico de la contaminacion, asi come no deben
presentar signes de golpes y oxidacian, segun le indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglarmento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicelas, aprobado
mediante Decreto Supreme N° 020-2022-PRCODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitaric, segun indicaciones de! Sanipes.

Asimisme, el doble cierre en los envases metalicos debe cumpiit con los reguisitos minimes
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesquercs y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecide en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesquercs y acuicolas para mercado
nacional v de exporiacion, aprobado mediante Resolucion de Direccidn Ejecutiva
N® 057-2016-SANIPES-DE, v su modificatoria.

Precisidn 2: La eniidad debers indicar en las bases tanio el peso escurrido dei producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podré indicar e material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
aval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado gue estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atun en aceite vegetal deben estar efiquetados? y coniener como

minimo la siguiente informacion, segin lo indicade en las numeraies 113.1 y 1111 del
Reglamento Sectoriai de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supreme N° 020-2022-PRODUCE:!

- nombre o denominacion del producto de acuerde con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; gue no inciuyan como parie del mismo el nhombre comercial u ofras
denominaciones de marca ylo calidad;

~ nombre comtn, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobicldgice empleado. Cuando el producio contanga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacidn o produccion;

Segun los articuios 1, 2 v 3 de {a Ley N° 30063, Ley de creacién del Organisme Nacional de Sanidad Pesquera, modificada

medianie Decreto Legislativo N° 1402,

|Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprchada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puesias en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, pueden continuar en circuitacién y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso al que se destine, segun lo establecide en la segunda
disposician complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de inocuidad para ias Actividades Pesgueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decrato Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

L3
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~ si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimienio, duracion minima o mite de venia, segiin se reguiera,
b. Condiciones de conservacion o almacenamienio.

~ fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobioldgice;

- peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobioldgico contenga algun insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuaric, debe ser declarado; acorde a lo dispuesio en los
articulos 25 vy 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decrecienie;

- identificacion del lote, el cual también puede estar en el propic envase def producto;

- nombre o razén social y direccion legal de la empresa productora; y del imporiador,
distribuidor yio comercializador, segin corresponda; codige de habiiitacién o auiorizacion
sanitaria de la planta; v en caso de empresa(s) constituida(s) en Penl, indicar ! ndmerc de
Regisiro Unico de Contribuyente (RUCY);

- instrucciones para su uso;

-~ ndmero de registro sanitaric del producto hidrobioldgico, segun corresponda, el cual tambien
puede estar en el propio envase del producio siempre y cuando la etigueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimnismo, el etiguetado del producio debe cumplir las dispasiciones aplicabies estabiecidas en
el artfeulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras vy
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Suprema N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecide en ta Ley N° 30021, Ley de
promocién de la alimentacidn sajudable para nifios, nifias y adoiescenies, y su Reglamento
aprobado por Decrete Supremo N® 017-2017-SA; aprobado mediarte Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus madificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manerza clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de fa etiqueta del producto;
asi mismo, &l rotuiado debe cumpiir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La enfidad podrd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotusfada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4 Inserto
Ne apiica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APRCBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidan del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

ZAPALLGC MACRE CATEGORIA TERCERA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA

KILOGRAMO

Zapalio macre, es e fruto de la especie Cucurbita méaxima Duch,

de |a familia de las cucurbitaceas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los zapallos macre categoria tercera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporie vy
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria tercera deben presentar las siguienies caracieristicas:

Los frulos de zapalle deben
presentarse maduros, impios, frescos,
enteros y sanos.

Los fruios deben presentarse sanos, es
decir, libres de ataques de insectos vy
enfermedades, salvo las siguientes
tolerancias:

- Dafos entomoldgicos: Se permiten
dafios  superficiales que  no
comprometan la pulpa.

- Danfos fitopatoidgicos: Hasta 5% de
pudriciones incipienies.

Para e casc de los dafos
fitopatoidgicos, las pudriciones
notoriamernte marcadas determinan la
efiminacion del frute,

Los frutos deben presentar la suficiente
dureza de cascara gue asegure que &l
manefo post-cosecha no deteriorara su
calidad fisica. La dureza se debe
evaluar de acuerdoe a |a resistencia que
presente a ser penetrada con la ufia;
teniéndose que a mayor dureza, mayor
debe ser su categorizacion.

El zapallo macre categoria tercera
debe tener una durera de cascara de
grado moderada.

CALIDAD
Presentacidn
Sanidad
Dureza de
cascara
Madurez
Color de
cascara

Desde verde oscurc, verde plomizo,
verde claro hasta crema. Con aspecio
lustroso, lise o con  hendiduras
jongitudinales.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapalio
macre, Requisitos. 28 Sdicidn

Version 04

Pagina 1 de 3




Los frulos deben presentar la texiura de
pulpa lo suficientemente firme que
asegure que el manejo post-cosecha no
debe deferiorar su calidad fisica. Esie
parametrc se debe evaluar de acuerdo

s a la resistencia que la pulpa oponga a!
pdip tacto.

Textura de

E} zapalle macre categoria tercera debe
lener una texiura de pulpa de grado
moderada.

El zapallo macre cateqoria tercera debe
Color de puipa | tener color de pulpa de amarillo fuerte a
amariilo palide.

Tamarno Peso minimo 15 kg

Tolerancia de Defecios

Se permiten dafios superficiales que no
Magulladuras y rajaduras comprometan a pulpa o muestren
dafos de pudrician.

10% de frutos con dafios de 3cm a 5
Cortes cm de longitud que afecten a la cascara

y la pulpa.

Hasta 5% de pudriciones incipienies
que no comprometa la pulpa.

Tolerancia acumuiativa

Reglamentc de Inocuidad

Cumplfir con lo establecido por e Agroalimentaria,  aprobado

Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~

INOCUIDAD . . mediante Decrefo Supremo
SENASA, T autoridad nacional No  004-2011-AG, v  sus
competente’. . :

medificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
Ef zapallc macre categoria tercera podra ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
consideracion lo establecido en |a norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigenie, segdn indica el numerat 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria tercera se transporia 2 granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapafios también deben ser acondicionades de tal manera que estén protegidos
de daflos mecanicos y adecuadamente ventilados, segun fos numerales 8.1 y B.2 de ia
NTP 011.114:20185.

Precision 2: La eniidad convocante deberda indicar en las bases {seccion especifica,
especificaciones técnicas humeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podré indicar las caracieristicas del envase tales como: material, peso, #ipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de

posiores.

1 Segin articule 190 del Reglamento def Decretc Legistativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprabado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
Les documentos gue acompafien el envic del zapalle macre categeoria tercera, ademas de los

requisitos anlicables especificados en la NTP 209.038:2012 ALIMENT QS ENVASADQS. Etiquetado
de alimentos preenvasades. 87 Edicién, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

- el nombre dei producic;
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- pesc neto, en kilogramos;
- nembre y domicilio legal def productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
numere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primario emitida por e

SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adictonal que se saiicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha écnica.

2.4, lnserto
No apiica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien . PAPA YUNGAY CALIDAD SEGUNDA

Denominacian técnica © PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD SEGUNDA

Unidad de medida . KILOGRAMGC

Descripcion general . La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillentz y el usc

sugerido es sancochado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La papa Yungay caiidad segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cadz lote de papa debe estar conformado
por la misma variedad. Las papas variedad
Yungay deben presentar las siguienies
caracteristicas:
Uniformidad —Forma oval — chatos tamano grande vy
compactas.
—Piel amarillenta con jaspes rojizos, ojos
superficiales v en poco ndmero.
—Pulpa cremosa amarillenta.
Diametro Calibres
(D) y peso :
(q) Extra | Primera | Segunda
Tamario! Dmayor | 454404 | 103-73 | 77-45
(mm)
(E:n"r”ne)’mf 101-61 | 60-45 | 44-32
390 NTP 041.119:2016
Peso (g) 710-321 131-20 PAPA Y SuUs
132
- DERIVADOS. Papa.
Sanidad y aspecic Definiciones y
- Inmadurez (papa pelada requisites. 3 Edicién
o pelona con Maxime 3% m/m
levantamiento de piel}
- Cortes, cicatrices,
magufladuras,  grietas, Maxime 3% m/m
rajaduras
- Brotamienio Maxirmo 2% m/m
- Verdeamiento Maximo 2% m/m
- Pudricion seca Maximo 1% m/m
- Pudricion himeds 0% mim
- Comeduras,
pertioracnones, galerias Maximo 2% mim
(danos causados  por
insecios y roedores)
- Mezcias varietales 0% m/m
Porcentafe maximo 45% mim
acumuiadoe

! Los diametros mayor y menor estan referidos a las dimensicnes méximas y minimas de los ejes longitudinal vy
transversal del tubgrculo cuando se intersecan en anguio recio.
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et Pl G R T Aim el e
Reglamento de

inocuidad
Cumplir con io estabiecido por e Servicio | Agroalimentaria
INOCUIDAD Nacionai de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competenie?, Decreto  Supremo N°

004-2011-AG y sus
modificatarias.

Precisién 1: La enfidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate) el tamafio de Papa Yungay calidad segunda requerido, de
acuerdo a fo establecido en la presenie Ficha Técnica, por ejemplo: papa Yungay calidad segunda de
calibre primera.

2.2, Envase y/o embalaje
La papa Yungay calidad segunda debe ser envasada seglin o establecido en las normas Codex
CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE GE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
{2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADC Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamenie protegido.

Los envases deben satfisfacer ias caracteristicas de higiene, ventilacidon y resistencia necesarias
para asegurar la manipuiacion, el transporie y la conservacion apropiada de las papas, vy deben
estar exentos de cualquier materia y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas U otros envases del
mismo tamafo, gue cumpian con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311,313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documenios que acompatian el envio, ademas de los reguisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de alimentos
presnvasados. 8% Edicion, deben indicar lo siguiente:

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por al
SENASA.

Precisidn 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/c proforma del contrate), oira informacion que considere debz estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del hien descritas an numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - LIMON CATEGORIA I
Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA 1l
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es el fruto procedente de cuaiquier variedad de la especie Cifrus
aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
Tambien ilamado limén de cebiche y iimdn de pica.
2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

CALIDAD

El éimdn categoriz || debe haberse recclectade cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrolle y madurez de acuerdo con los criterios pecuiiares de la variedad y |a zona
en gue se producen. El desarrallo y condicidn de los iimones deben ser tales que ies permitan
soportar &l fransporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segiin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP $11.006:2005.

El contenido minimo de jugo de imon categoria Il debe ser del 40% con relacién af pesc total del
fruto, ademas su coloracion debe ser tipica- de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del frulo. Bl fruto debe ser verde pero podrd .presentar decoloraciones (manchas
amarillas) hasta el 30% de su superficie, segiin indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

1

1

tar |

Ef limén categoria || deb

T

Requisios minimos afecten &l aspecto general del producto.

Les limones deben:

Estar enteros.

Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados por pedredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para el consumo.
Estar limpios y practicamente exentos de
cuaigquier materia exirafa visibie.

- Estar practicamente exentos de piagas que

- Estar practicamente exentos de danos
causados por plagas.

- Estar exentos de danos causados por bajas

femperaiuras.

Estar exenios de humedad exierna

anormail, salvo la condensacion | NTP 011.006:2005 FRUTAS.

consiguiente a su remocion de una camara | Limon  Sutil.  Requisitos. 42

frigorifica. Edicion

- Estar exentos de cualgquier olor yfo sabar
extrano.

Categoria

Esta categoria comprende los iimones que no
pueden clasificarse en las caiegorias
supertores, pero satisfacen los reguisitos
minimos especificados en la presente Ficha
Técnica. Podran permitirse los siguientes
defectos, siempre y cuando los fimones
conserven sus caracteristicas esanciales en
o que respecia a su calidad, estado de
conservacion y presentacion:

- defecios de farma;

- defectos de coloracién;

- Defectos leves de la cdscara que no
superen 2 cm?.
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AT

Tolerancia: Diez por ciento, en nOmers o en
peso, de los limones que nos satisfagan los
requisitos de esta categoria ni los requisiios
minimos, a2 excepcién de los productos
afectados por podredumbre o cualquier otro
tipo de deterioro que haga que no sean aptos
para ef consumao.

Calibre (tamafio)

El Himan categoriz I, de acuerdo a su
diametro se clasifica en los siguientes
calibres:

Unidades
- Diametro de
Caiibre producto
{mm)
por
Kiiogramo
A 44 a mas 20-22
B 412438 2327
C 38 & 40,9 28-33
D 35a379 34 -39

Tolerancia: Diez por ciento an ndmero o en
pesc de los limones gue correspondan al
calibre inmediatamente superior y/o inferior al
indicado en el envase.

Homogeneidad

El contenido de cada envase (o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser
homogéneo vy esias constituido Unicamente
por limones del mismo origen, variedad,
calidad y cafibre. La pare visible del
contenido del envase (o tote, para productos
preseniados a granel) debe ser
represantativa de {odo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir cor io estabiecido por el Servicic
Nacicnal de Sanidad Agraria —-SENASA,
autoridad nacionat competente?.

Reglamenic de  Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sUS
madificatorias.

Precisién 1: La entidad convocanie debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate) el calibre del imon categoria || requerido, de acuerdo a o
astablecide en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: limon categoria |l de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
El imon categoria il debe ser envasado tomando en consideracion io establecido en ta norma Codex
CXC 44-1995 (2004). CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiens, ventilacidn y resisiencia
nacesarias pars assgurar una manipulacian, transporte v conservacion aprepiados de los limanes.
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y ocior extrano, segun indica ef numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran sar cajas de carton, piastico, malias u otros (evitar el usc de cajas de madera) de tal manera
que ef producio guede debidamente protegido. l.os materiaies utilizados en el interior del envase

1 Sequn artfculo 10 ded Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrete Supremo N° 034-2008-AG.
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deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar fimpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafo externo o interno ai producto. Se permiien el uso de materiajes,
en particular pape! o selios con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica ef numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precisidn 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Acdemas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

2.3. Rotulado
El rofulado del iimdn categoria Il debe cumplir con las disposiciones establecidas en ia

NTP 2G9.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasades. 8% Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTF 011.006:2005;

- nombre del producio y nombre de la variedad;

- nambrefrazon social del producior, envasador yo distribuidor comercializador;
- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;
- nimero de Autorizacidn Sanitaria cel Establecimienio de Procesamiente Primario emitida por

el SENASA.

Precisién 3: La enfidad convocarte debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numerai 2 y/o proforma def contrato), otra informacién que considere deba estar rotuiada. La
informacién adicienal gue se soiicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacian det bien © AJO CATEGORIA SEGUNDA
Denominacién técnica . AJO CATEGORIA SEGUNDA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general © Elajo es el bulbe o cabeza conformado por dientes, pertenecienta

al género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryilidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
E| ajo caiegoriz segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los ajos deben;

- Estar enteros, compactos v bien formados,

- Ser de consistencia firme.,

- Estar exentos de pudriciones o dafios fisicos
{heridas y rajaduras) que afecten la calidad
del producto.

- Estar exentos de cuaiquier materia extrafia
(tierra, piedra, arena u otro material extrafo
objetabie).

- Esiar exentos de plagas (hongos, insectos,
acaros, nemetodos, entre otros) que afecten
la calidad del producia.

- Estar exentos de humedad externa, salvo la

Requisitos generales condensacion consiguiente a su remocion de
una camara frigorifica,

- Estar exentos de cualquier olor, color o sabor
no caracteristicos de! producto.

- Los lotes de ajo deben estar conformados por
butbos de ia forma tipica de la variedad,

compactos  y constituidos por  dierdes NTP 011.101:2015

{revisada el 2021)

avoideos, carncsos.
- Los bulbcs deben estar completos, secos o H.O RTAUZ.AS' "
Ajo. Reaquisitos. 2

curados, cubiertos con sus propias hojas Edicion
envoiventes  secas vy sin signes  de
desecacion.

- Cada iote de ajo debe estar conformado por
una misma variedad.

Caieqgoria, sanidad vy aspecto

Defectos menores”®

{cartes, cicatrices,

manchas, mechoneas

radiculares, dientes | Maximo 12% (en masa del producto por unidad
fallantes, comeduras o | de envase)

perforaciones)

* Que no aiecien la pane

comestible.

Defectos mayores*

{mohos  supetficiales
que no afecien a [a | Maximo 3% (en masa de! producio por unidad
parte comestible, | de envase)

bulbos  brotados vy
bulbos abiertos)
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CALIDAD
* Que no afecten ia parte
comestible.
Pudricidn 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristices de ia variedad
Reglamento de
inocuidad
Cumplir con o establecide por el Servicio Agroshmentarla,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | 3prabado
toridad ional tente’ mediante Decreto
autoridad nacional competente . Suprema N° 004-
2011-AG, v sus
modificatorias,

Precisidn 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje
El ajo categoria segunda, debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en ias

normas Codex CXC 1-1968 {2020} PRINCIPIOS GENERALES OE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADC Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido,

Los bulbos de ajo deben ser envasades en saces, bolsas u otros envases de grado aiimentario,
para el axpendio al por menor en mallas, cajas, U otros envases de tamafo y peso variables, el
contenide de cada unidad de embalaje debe ser homogénec y estar compuesto Gnicamente por
bulbe de aio de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales gue no causen alteraciones del producto, que rednan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia a la humedad, manipulacién y transporte, de modo que garantice la
conservacion del producto, segun indica el numeral 10 de 2 NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precisidn 2: La eniidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 /o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas asaguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del ajo categoria segunda, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985

{2018} NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 9 de fa NTP 011.101:2015 (revisada el

2021):

- al nombre y variedad det producto indicado;

- categoria indicada como "segunda”;

- peso neia, en kilogramos;

- nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor, en el casc de producios
importados nombre ¢ razon social del impartador;

- al pais de arigen;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

! Segon articulo 10 del Reglamento def Decreto Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.

Version 08 Pagina 2 de 2




Precisién 3: La entidad cenvocante deberd indicar en las basas (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conirato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los afributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha écnica.

2.4. Inserioc
No aplica.

Pracision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del hien
Denominacién tecnica
tUnidad de medida
Descripcion general

: PLA:\TANO DE SEDA CATEGORIA i
: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA i

: UNIDAD

. Elpldtano es |a fruta obtenida de |a especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musaceaz, en estado verde, gue habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento v

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien

CALICAD

El platano de seda categoria Il debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos

Los piatanos deben:

- Estar enteros (lomando e! dedo

coma referencia),

- Estar sanos, deben excluirse los

productos afectados de
podredumbre o deteriore que hagan
que no sean aplos para al consuma,

- Estar  limpios vy practicamente

exentos de cualquier materia extrafia
visible.

- Estar practicamenie exentos de

plagas que afecten al aspecic
general del producto.

- Esiar practicamente exentos de

dafos causados por plagas.

- Estar exemtos de humedad externa

anormal, salvo la condensacidn
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmosfera modificada.

- Estar exentos de cuaiquier olor y/o

sabor exirafio.

- Ser de consisiencia firme.
- Estar exentos de dafos causados

par bajas temperaturas.

- Estar practicamenie exentos de

magulladuras.

- Estar exentos de maiformaciones ¢

curvaturas anormaies de los dedos,

- Estar sin pistilos.
- Tener ef pedincule intacto, sin estar

doblados ni danados por hongos o
desecados.

L as manos y los racimos o gajos deben
incluir lo siguiente:

- Una porcion suficiente de cuello de

color normal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

- Un cuello de corte fimpic, no

achaflanado o rasgado, v sin
fragmentes de peduncula,

Madurez fisioidgica

De conformidad con las caracierisficas
peculiares de la variedad.

NTP-CODEX CXS 205: 2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANC). 12 Edicidn

Version 01
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Longitud minima: 14,0 ¢m
Grosor minimao: 2,7 cm

Calibre

Ei 10 %, en nlmerc ¢ en peso, de Jos
platanos que no satisfagan  Jlos
Tolerancia de calibre requisitos refatives al calibre, pero que
entren en la categoria inmediatamente
supatior o inferior ai calibre,

Los pldtanos de esta categoria
permiten; ios defectos de forma y color,
siempre vy cuande el producio
mantenga las caracieristicas normales
del platano; v defectos de {a cascara
Categoria debidos & raspaduras, costras,
rozaduras, manchas U otros defecios
superficiales que no superen 4 cm? de
la superficie totai.

En ningun casc los defectos deben
afectar a la pulpa detl fruto.

El 10 %, en ndmero o en peso, de los
pidtanos  que no satisfagan  los
requisitos de esta categoria ni los
requisitos minimos, con excepcion de
Tolerancias de cafidad los productos afectados por
podredurnbre, imperfecciones
notables, o cualquier otro tipc de
deterioro gue haga que no sean apios
para el consumeo.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy  estar  constituido
Unicamente por piaiancs del mismo
riomogeneidad origen, variedad vy calidad. Lz parte
visible del contenido del envase debe
ser representaiiva de todo el
contenido.

. . Reglamenic de Inocuidad
Cumplir con o establecido por &f . .
s X ; . Agroalimentaria,  aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - .
SENASA autoridad nacional mediante Decrelo Supremo
4 N®  004-2011-AG, vy sus
competanie’,

INOCUIDAD

modificatorias.

Precisién 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea gue los platanos ssan entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase ylo embalaje
El piatano categoria It debe ser envasado tomando en cansideracian lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1869 (2620) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la NTP — CODEX

CXS 208:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios vy ser de calidad
tal que eviie cualquier danc exierno o internc al producto. Se permite al uso de materiales, en
particuiar papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, stempre y cuando estén

1 Segun articuio 16 del Reglamente del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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impresos ¢ etiguetados con dinla o pegamento no taxico, segin indica el numeral 5.2 de la NTP
— CODEX CX8 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar ja manipulacion, ei transporte v la conservacion apropiados de los
piatancs. Los envasas deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segdn indica el
numeral 5.2.1 de la NTP — CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 v/o proforma del contrato), ef peso neto def producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales come: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya
varificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotuladc
El rotulado de ios envases del platano categoria Il debe cumplir con las disposicicnes
especificadas en & numeral 6 de la NTP ~ CODEX CX8 205:2018, siguientes:

- nombre y direccidén dei exportador, envasador vic expedidor,

- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del iugar, distrito o regidn de produccion;

- platancs en dedos {(si procede);

- categoriz;

- peso neto (facuftativo);

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienic Primaric emilido
por et SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (saccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 v/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserio
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn def bien . MANZANA DELICIA CATEGORIA I

Denominacidn técnica . MANZANA DELICIOU DE VISCAS CATEGORIA I

Unidad de medida ;. KILOGRAMO

Descripcion generai : La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de ia

especie Malus domésiica Borkhausen. La variedad de ia manzana
es la Delicivos de Viscas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La manzana Delicia categoria il debe encontrarse en un estade y fase de desarroilo que le permita
continuar el procese de maduracidn v alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporie, manipulacion y almacenamiento y llegar en condiciones
satisfaciorias a su desiine, segun indica el numeral 5.1 de ta NTF 011.002:2014 (revisada el 20189).

La manzana Delicia categoria il debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los fruios contenides en un mismo envase
deben ser de la misma variedad y en ese
sentido uniformes en tamano, forma y color.

Las manzanas deben de estar;

— Enteras, sanas, quedando excluidos los
productos gue presenten podredumbre u
otras alteraciones que Jos hagan impropios
para el consumo.

— Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias exirafias visibles.

~ Practicamente exentas de plagas,
magulladuras profundas y pudricion.

- Practicamente exentas de dafios causados
par plagas,

- Exentas de un grado anormal de humedad | \Tp 011.002:2014
exterior. ) {revisada el 2019)

— Exentas de olores vy sabores extrafos. FRUTAS FRESCAS.

El indice de madurez de la manzana esid | \iapzana. Requisiios. 42

determinado basicarnente por @3 | Edician

caracteristicas siguientes:

Requisitos
generales

indice de madurez Caracteristicas Minirma | Maxima
Firmeza de la pulpa
(Variedad Deficius | 7,7 kgf | 11,8 kof
de Viscas)
Sdlidos solubles 11 °Brix {17 °Brix
Las manzanas Deiicious de Viscas pueden
encontrarse entre los colores detallados a
continuacian:

Colaracion Color Munsel] Color
SR /5 /10 Rojo

SR /74710 Rojo teja

2 ER /51710 Rojo rosado
! ,.5R/4/10 Rojo carmin
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2.5R/ 6/ 10 Rojo coral
SR 3/8 Rojo vino
2R 7/8 rosado

Ei calibre se determina por ef didmetro maximo
de la seccion ecuatorial, se tienen los
siguienies calibres:

Calibre ———— -
Clasificacidn Cziibre (rnm)
Calibre B: 6C,1 - 80
Segunda

Esta categoria comprende las manzahas que
nc puedan clasificarse en las categorias
superiores perc gue cumplan los reguisitos
generaies, indice de madurez y coloracidn de
ia presenie Ficha Técnica.

La puipa no debe preseniar ningun defecto
importanie.

Siempre que el fruto conserve sus
caracteristicas  esenciaies de  calidad,
conservacion vy presentacion, se pueden
admitir;

—  Malformaciones,

— Defecios de desarrollo.

— Defectos de coloracidn.

Categoria de calidad] — Defectos de la epidermis que no
sobrepasen los limites siguienies:

= 4 cm de longitud en el caso de los
defectos de forma alargada;

. 2,5 cm? de superficie iotal en e caso
de ios demas defectos, inciuidas jas
magulladuras ligeramente
decoloradas vy exciuida la rofia
{Venturia inaequalis), cuya superficie
no podrd exceder de 1 cm?

Los defectos menores de forma alargada no
deben exceder mas de 4 cm de longitud, v
para los defecios menores que presenten
formas irregulares no deben ocupar mas de
2,5 cm? de superficie, ya sea en forma
individual ¢ sumada,

Tolerancias de Defectos Menores
Los defectos se exprasan en paorceniaje de unidades defeciuosas.

- Herida saca Maximo 10%
- Mancha Maximo 10%
- Russet Maximo 10%
- Acorchamiento Maximo 10%

Sin Rastriccian, en {a Categoria ! los frutos

- Deformacion . i
daformes no son considerados defecivosos.

Subtotal acumulado Méximo 15%
defectos menores
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Tolerancias de Defecios Mavores

Los defecios se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herida himeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- Dano por €| sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- Bitder Pit Maximo 1%

Sin Restriccidn, en g Categoria If los frutos
que presentan  corazdn acuoso  no  soN
considerades defectucsoes.

*3i se presenta corazon acuoso duranie la
inspeccién se debe ampliar la muestra a 100
frutos de jos cuales deben ser paridos en
forma fransversal. De esia nueva muesira se
contabilizan los frutos que presentan el dafo
considerado severo.

- Corazon acuoso ™

- Deshidratacion Maximo 5%

- Pardeamlento Méximo 4%
nterno

- Pudricion Maxima 1%

Subtotal acumulade Maximo 40%

defectos mayores

Maximo 15%
Total defectos
acumulados La suma de los subtotales acumulados no
debe superar al total acumulado.

Reglamento de Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacionai de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto

autoridad nacional competenta’. Supremo  N®  004-2011-
AG, y sus modificatorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2.

Envase y/o embaiaje

L os envaseas de la manzana Delicia categoria I} deben ser de primer usc y garantizar |a proteccion
del producto durante el fransporte v almacenamiento; las frutas deben ser acondicionzadas de tal
manera que gueden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica ef numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada el 2018), ademas se debe tomar en consideracion lo establecido en ia
norma Codex CXC 44-1995 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 vio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: materiai, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3

Rotulado

£) roiulado de |la manzana Delicia categoria il, ademas de cumplir con lo estabiecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién v la
norma Codex CXS 1-1985 (2018} NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en idioma casteliano, pudiendc lievar inscripciones

T Segdn artictio 10 del Regiamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 07 Pagina 3 de 4




en otros idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y debe contensr la siguiente
informacion, segun el numeral 8.1 de {a NTP 011.002:2014 {revisada &l 2019):

- nombre del producio;

- grado de calidad: {I;

- tamano, en milimetros;

- contenido neio;

- nombra o razén social 0 marca del producior, anvasador o vendedor o importador;

- nimero de Aulorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida
por el SENASA.

Precision 3. La entidad convacante debera indicar en las basas {seccién especifica, espacificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), aira informacion que considere deba estar rotulada. La
infarmacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4, Inserioc
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APRORBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

- MARACUYA CATEGORIA 1
: MARACUYA CATEGORIA I}
: KILOGRAMO

. La maracuya (Passiflora edulls Sims) es la fruta obtenida de la
familia Passifloraceae, que se suministran frescas af
consumidor, después de su preparacion y envasado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.
2.1, Del bien

La maracuya categoria If debe presentar ias siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteras.

Presantar una apariencia fresca. -

Ser de consisiencia firme.

Estar sanas, ¥ exentas de
podredumbre o deteroro que hagan
que no sean aplas para el consumo.
Estar limpias y exentas de cuaiquier
materia extrana visible.

Estar practicamente exentas de plagas
y dafios causados por elias, que
afecten al aspecio general de!
producio.

Esiar exenias de humedad externa
ancrmal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

Estar exentas de cualesquiera alores
v/o sabores extranos.

Estar dotadas de un tallo/pedinculo
gue debe llegar hasta ef primer nudo.
Exentas de hundimientos.

Exantas de grietas.

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica

Categoria

Esta categoria comprende las
maracuyas que no califican para ser
incluidas en las categorias superiores,
pero satisfacen ios reguisitos minimos
especificados  en la presenie Ficha
Técnica.

Padran permitirse, sin embargo, los
siguientes defecios, siempre y cuando
las maracuyas conserven sus
caracteristicas esenciales en o que
respecta a su calidad, estado de
conservacidn y presentacion;

Defectos de forma como  una
prolongacion de la zona cercana al
pedunculo.

Defectos de la corieza come
cicatiices o rugosidad. Estos
defectes no deben superar ef 20% de
la superficie totai def fruto, v
Defectos de coloracion.

NTP-CCDEX CXS
316:2018 NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. ¢
Edicion
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En ningin caso los defectos deben
afectar z la pulpa del fruto.

Tolerancia; Se tolera el 10% en numero

o en peso de las maracuyas gue no
satisfagan  los  requisiios de esia
categoria ni los requisitos minimos, con
excepcion de los productos afectados
por podredumbre o cualquier otro tipo de
deterioro gque haga que no sean apias
para sl consumo humanc.

Calibre
(se determinz par el peso det
fruto)

digode

atibre -, e
A >13%
B >128 - 139
C >{22 - 128
D >106 - 122
E >83 -~ 108
F >74 - 83

Tolerancias de calibre

£l 10%, en némero © en peso, dei cafibre
inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

Homogeneidad

E! contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy estar  conslituido
tnicamente por maracuya del mismo
origen, variedad, calidad, color y calibre.
La parie visible de! contenido de! envase
debe ser representativa de todo el
contenido.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con fo estabiecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | agrobado  mediante

autoridad nacional competente®.

Decrefc Supremo  N°
004-2011-AG, vy sus
madificaterias.

Precisidn 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato), el calibre de las maracuyas que desea zdquirir, de
acuerdo a lo establecido en la NTP-CODEX CXS 316:2018. Por ejemplo: maracuya categoria |l —

calibre por peso D,

2.2. Envase yfo embalaje

La maracuya il exira debe ser envasada tomando en consideracion [o establecide en las normas
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE FPARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasadas de
tal manera que & producto quede debidamente protegido, segun ef numeral 5.2 de la

NTP-CODEX CXS 316:2019.

L.as materiales uiilizades en el interior del envase deben ser nueves, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producio. Se permite &l uso de materiales, en
particular papel o selios y adhesivos con indicacicnes comerciales, siempre y cuando estén

1 Segun articuio 10 def Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de nocuidad de los Afimentos, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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impresos o etiquetados con tinta o pegamento no idxico, segun indica €] numeral 5.2 de g
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisidn 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: maierial, peso, tipc de ¢errado, siempre que se hava
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulade de la maracuva categoria || debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTCS
PREENVASADQS v las disposiciones especificadas en el numeral § de la NTP-CODEX CXS
316:20189, siguientes:

- nombre del producic, nombre de la variedad (faculiative);

- nombre, direccién legal dal producior o asociacion de produciores, del acopiador yfo
distribuidar cuandc sea aplicable, codigo de identificacion def preductor {facultativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del Jugar, distrito o regién de produccidn;

- categoria de cafidad;

- calibre (codige de calibre por peso);

- peso neto (facultativo};

- ndmero de Autcrizacién Sanitaria de Establecimiento de Procasamiento Primario emitido
por ef SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 v/o proforma det contrato), otra informacidn que considere deba esiar rotulada. La
informacién adicional que se soliclle no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserio
Ne aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 01 Pagina 3de 3




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de madida
Descripcion general

PAPAYA CATEGORIA I
PAPAYA CATEGORIA I
KILOGRAMO

Es el fruto provenienie de la especie Carica papaye L., de la

familia Caricaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del hien

l.as papayas categorfa |l deben haber alcanzado un grado apropiado de desarrclio y madurez capaz
de sopariar el transporte, manipuiacion vy ilegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin
indica ef numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1983 {2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria |l debe ser homogéneo y estar constifuido
Unicamente por papayas del mismo arigen, variedad y/o tipo comercial, cafidad y calibre. También
deben sar homogéneos ai color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
represantativa de fodo el contenido, segun lo indicado en el numeral 5.1 de |a norma Codex CXS

183-1993 (2011).

La papaya categoria |l debe presentar {as siguienies caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos -

Las papayas deben:

Estar enieras.

Estar sanas y exentas de podredumbre
o deterioro gue hagan que no sean
aptas para el consumo.

Estar limpias vy practicamente exentas
de cuaiquier materia aexirafa visible.
Estar practicamente exentas de plagas
que afecten al aspecto general del
producto.

Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

Estar exentas de humedad exierna
anormal, salvc la  condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

Estar exentas de cualguier olor yio
sabor extrafios.

Ser de consistencia firme.

Tener un aspecio fresco.

Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o altas temperaturas.

Cuando tengan pedunculo, su longitud no
debe ser superior 2 1 cm.

CXS 183-1993 (2011)
NORMA  PARA LA
PAFPAYA
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Clasificacién

Comprende
clasificarse en las categorias superiores, pero

las papayas que nc pueden

satisfacen los requisitos minimos de la
presente Ficha Técnica. Podran permitirse, sin
embargo, los siguienies defectos, siempre y

cuando las  papasyas  conserven  sus
caracteristicas esanciales en lo que respecta a
su calidad, estado de conservacion vy

presentacion:

Defecios de forma

- Defecios de coloracion

- Defectos de la piel {como magulladuras
mecanicas, guemaduras de sol y manchas
de latex), la superficie total afectada no
deberd superar &f 15%.

- Ligeras marcas causadas por plagas.

En ningdn caso ios defecios deberan afectar a
Ia pulpa def fruto.

Tolerancias de

El 10%, en namero o en peso, de las papayas
que no satisfagan los requisitos de esta
categoria ni los requisitos minimos, con

calidad excepcion de ios productos afectados por
podredumbre o cualquier ofro tipc de deterioro
gue haga que no sean aptos para el consumo,
La papaya categorfa |l se clasifica en los
siguientes calibres (determinados por el pesc
del fruto);
Calibre Peso (g)
A 200 - 300
B 301 - 400
Calibre C 407 - 500
C 501 — 600
E 601 — 700
F 701 - 800
G 801 — 1100
H 1101 — 1500
! 1501 — 2000
J = 2001

Tolerancias de calibre

l.a folerancia en el calibre sera al 10%, en
numero o an peso, de las papayas qgue
correspondan  al  calibre  inmediatamente
superior yfo inferior ai indicado en el envase,
con un peso minimo de 190 g para las papayas
envasadas en la categoria del calibre mas
pequeiio.

INGCUIBAD

Cumpiir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente.’

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprabado mediante

Decreto Supremo  N°
004-2011-AG, v sus
maodificatorias.

1 Segln articuic 10 del Reglamento del Decreto Legisfativo N° 1062, Ley de inoccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.,

Version 05 Pagina 2 de 3




Precision 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, espesificaciones
tecnicas numeral 2 vio proforma del contrato) el calibre de |z papaya categoria |l requerido de acuerdo a
ic establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; papaya categoria ||, caiibre G.

2.2,

Envase y/o embaiaje
La papaya categeria Il debe ser acondicionada tomando en consideracién lo establecido en jas

normas Codex CXC 1-1868 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1895 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que e producic quede

debidamenie protegidoe.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporie y la conservacion apropiados de las
papayas, y deben estar exentos de cuaiquier materia y olor extrafios, sagln indica el numeral 5.2.1
de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precisidn 2: La entidad convocante deberg indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas def envase taies como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria il debe cumplir con leo indicado en ia NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de afimentos preenvasados. 82 Edicién vy las
dispasiciones especificadas en el numerai 6.2 de la norma Codex CXS 183-1983 (2011):

- nombre del producto;

- categoria;

- peso nelo;

- nombre y direccion del comerciafizador, envasador, productor, otro;

- pals de origen (para productos de importacidn);

- calibre (cédigo de calibre o pesc medio en gramos),

- fecha de envasado;

- ndmero de lote (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificacianes
técnicas numeral 2 yio proforma de! conirato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacicn adicional que se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presenie ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisicn 4: No apfica.
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FiCHA TECNICA
APRORADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn generai

MANDARINA SATSUMA CATEGORIA Il
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA NI

KILOGRAMO

l.as mandarinas son los frutos citricos procedenies del género
Citrus. Constituyen un conjunte de especies, incluidas las
Mandarinas Satsumas (Cifrus unshiu Marcovitch).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las mandarinas Satsurna categoria Hl deben haber sido cuidadosamente recolectadas vy haber
afcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acusrdoe con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permiiiries soportar el transporte y la manipulacion
as! como llegar en condiciones satisfaciorias al lugar de desting, segun indica e numeral 5.1.4 de

la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria il deben presentar las siguienies caracteristicas:

CALIDAD

Apariencia

Las frutas deben presenfarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos

atacades por la podredurmbre, u ofras

alteraciones que los hagan impropias para

el consumo.

Praciicamente exentas de magulladuras

y/o amplias cicatrizaciones por cortes en la

cascara.

Practicamente exentas de plagas.

Exentas de danos causados por plagas y

enfermedades que afecten la pulpa.

Exentas de dafos considerables y/o

alteraciones exiernas causadas por

ataque de plagas.

Practicamenie  exentas de  dafos

causades por gquemaduras de sol, heladas

ylo bajas femperaturas.

Limpias, practicamente exentas de

materias exirafias visibles.

Exantas de humedad externa anormai,

salvo ia condensacion consiguiente a sy

remocion de una camara frigorifica.

- Exentas de alores y/o sabares exirafios.

- Exentas de toda sehal de desecacion o
deshidratacion.

T

t

1

Color

La fruta, al momentc del empacado, no
podra tener areas con color “Valor IC: -18" o
inferiores {mas verde) de acuerdo con la
tabia de colores det Anexo A de la norma de
la referencia.

De acuerdo a |a coloracion, las frutas de esta
categoria deben ser de |la siguiente manera:

- Pobremente coloreadas: Cuando mas del
35% de la fruta es de color verde; pero, no

NTP 011.023:2014
CITRICOS. Mandarinas,
tangelos, naranjas vy
toronjas. Reduisiios. 22
Edicidn
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mas del 25% de la fruta es de color verde
QsCUro,

Nc estd permiiido el uso de susiancias
quimicas coloranies, aplicadas sobre la
superficie de 1a fruta.

Contenido de jugo o
{con relacion al peso total del Minime 33%
fruto)

Se aceplard hasia un 20% de frula granulada.

Se considera fruta granulada cuando al hacer

Tolerancia respecto a la P ;
el corte en &l didmetro ecuatorial s& obssrva

acit . - .
granulacion esia condicion {granufacion) en un érea cuye
diametro es mayor al 40% del diametro
ecuatorial de |a fruta.
“Brix Minimo 7,5 °Brix
. Minimo 0,5%
Acidez . ’
Madurez Maximo 1,5%
Indice de
madurez Minirmo 6,5
{"Brix/Acidez)
Tolerancia respecto al No mas del 10% debe estar fuera del
grado de madurez requerimiento minimo.
Esta categoria incluye los citricos que no
pueden clasificarse en las calegorias
superiores, pero que estan exentos de dafhos
Categoria considerables.

En ningun casa los defecios deben afectar s
pulpa del fruto.

Tolerancia respecto a la Se admitird hasta 5% de fruta con pudricion.

apariencia
Calibre D’iéfmetro en' rrtlm
Minime | Maximo
Calb 45 50
Cai 4 50 54
Tamado Cai 3 54 58
Calibres seqtin el Cal 2 5g &3
diametro (ecuatorial) Cal 1 53 e
Cal 1X 58 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 A mas
Se admitirda para la categoria y para
cualguier modo de presentacian, un 10% an
Tolerancia respecto al ndmero o en peso de citricos gue se ajusten
tamafic al calibre inmediatamente inferior o superior

al mencionado en el envase o en los
documentos de transporte.
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Homogeneidad

El confenido de cads envase debe ser
homogéneo y estar constituido Gnicarmente
por cftrices del mismo origen, varedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desarrollc y madurez. La parte
visible del contenido del envase ¢ lote debe
ser represeniativa del conjunto, no se exige
homogeneidad de tamafie, color, ni del grado
de madurez.

Los citricos podran presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrago como en
abierto. Cuando se clasifique y envase segin
el diamefro, debe ser necesario que ia
diferencia maxima de diametro enire los
frutas corresponda a tres calibres sucesivos
de la escala de calibrado.

INOCUIDAD Nacionai de Sanidad Agraria — SENASA,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado medianie

X . . Decreto Supremoe N° 004-
1
autoridad nacionat competente’. 2011-AG, y cUs

Cumplir con lo estabiecido por el Servicio

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) &l calibre de la Mandarina Satsuma Categoria Il requerida
de acuerds a lo establecide en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Mandarina Satsuma Categoria i,

calibre Cal 5.

2.2,

Envase ylo embalaje

|5 Mandarina Satsuma Categoria il| debe envasarse tomandc en consideracion lo establecido en
ia norma CXC 44-1935 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2014,

Los materiales y/o papeles ulilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad afimentaria), estar impios y ser de un material que no pueda causar
alieraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que Hleven indicaciones comerciales, siempre que {a impresion o el etiquetade se hagan
con tintas o gomas no tdxicas. Cuando los frutos se presenten envuelios en papel, este debe ser
nueve, fino e inodors vy debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias.
No obstante, se permitira que lleven adherida una rama coria, ne jefiosa, provista de aigunas hojas
verdes sagun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precisién 2; La entidad convocanie debers indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), f peso neio del producio por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siemore gue se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3,

Rotuiado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en unco de sus costados y que sean legibles,
indelebles vy visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segiin el numeral 10 de la

NTP 011.023:2014:
- nombre o razén social,
direccion;
- datos de contacio (teléfono, fax y correc electronico),

' Segun articulo 10 del Regiamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- noamhbre del producta (especie) v la variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o ragién de produccion;

- caracteristicas comerciales {categoria, calibre y fratamiento posi-cosecha);

- datos de trazabilidad, fos mismoes que pueden ser codificados (identificacion del producior,
identificacion de la planta de empaque, fecha de ampague y adicionatmente otros datos de
manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuaies de la muestra, no pusde
ser inferior al peso nominat rotulado (facuitative);

- ndmero de Aulorizacién Sanilaria de Establecimientc de Procesamiento Primaric emitida por
el SENASA.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {saccion especifica, especificaciones
t&cnicas numeral 2 y/o proforma del conirato), ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserio
No aplica.

Precision 4; No apiica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denorninacion del bien
: POLLO ENTERO CCN MENUDENCIA REFRIGERADO

: KILOGRAMO
: Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su

Denominacian técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADC

estado adulte y cuya extremidad del esternon es flexible. El polle entero
con menudencia refrigerado consiste en una carcasa (cuerpoe entero
desangrado, desplumadc y eviscerado) con iodas sus  paries,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. Confiene las
menudencias (cuello o pescuezo, patas, cabsza, molleja, corazon e
higade). La carcasa y las menudencias deben haberse sometido & un
proceso de enfriamiento hasia alcanzar una temperatura no mayor a
4 *C. Tanto la punta de ia rabadilla como la grasa abdominal pueden o
no estar presenies, La carcasa puede o no iener rificnes o pulmanes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL RIEN

2.1 Delhien

El pollo entero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientes autorizados ¢ habilitados por & Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamanio Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podran ser colocacdas
dentro de la carcasa, segun lo establecido en el numeral 4.5 de la NTP 201.054:2023:

e VPR AR AP R ITE

VISCERA

Higado No debe tener la vesicula biliar

Caorazon Puede estar con o sin pericarpic

Molleja Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni contenide
APENDICE

Cuello o pescuezo

Comprende las vértebras cervicales, asi como ios tejidos blandos que las
rodean

Patas

Comprenden los metatarses v falanges, asi como los tejidos biandos que
los rodean vy las ufias

Cabeza

Corresponde los huescs del crdneo v cara, asi como los tejidos blandos
que los rodean

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa vy las
menudencias, hasta lograr una temperatura intema de 0 °C a 4 °C en {as mismas, segln lo
establecido en el numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.
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El pallo entere con menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

o

CALIDAD

De |a carcasa del pollo

Aspecio general

Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presantar una refacidn armoniosa
entre la estruciura ésea vy los musculos.
Debe tener la cobertura de grasa hien
distribuida.

Puede presentar incisiones o rasgaduras de
ia piel que afecten su apariencia, segun ias
jolerancias indicadas en la presente Ficha
Técnica.

Rotura de huesos; Puede presentar hasta
una desarticulacion en la pierna por unidad
de polta. E! cartitago separado del hueso de
la  pechuga no se considera una
desarticulacion o una rotura.

Toierancias

Pueden presemarse ios
siguientes defectos
menores que afecten su
apariencia

Mancha rosada®

oA 3 omP

Pechuga, rabadilia,

piema c ala 4 defectos por
pollo

Mancha rosada®

an: Segmento

Punta de ala campleto

Cadones en: .

Costillas, alas o 0,5 cm 6 defegﬁc;s por

rabadilia P

Plurnilias en: B defectos por

Tarso, alas o 1.5 cm ollo P

rabadilla a

Rasgaduras

superficiales con 5 em 4 defectos por

cuticula en: polia

Piema o espinazo

Rasgaduras .

. - 1 defesio par
profundas® en: 5cm allo
Piema o espinazo P
Vena

. g
S;gnunctada roja 6 o 1 defecto por
Pechuga  ceniral polio
{guilla)
Boisas
subcutaneas de 5 et 4 dgefectos por
agua® en: poile
Pechuga o pierna
Desplg'meniagaon 15% superficie
de cuiicula en: - fatal nor polio
Pollo completo porp

2 Vira a rojo brillante en iemperaturas < 2 °C,

& Digmetro,
© Pigl gbierta sin afectar ef miscule.
¢ Vira a rofo morado ascuro en temperaturas < 2 °C.

® Proplo del enfriamiento en el chiller.

NTP 201.064:2023
CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones
y reguisitos de las
carcasas y nomenciatura
de cortes de aves de
corral, 3% Edicién
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Los defactos indicades se refleren a una unidad completa.
La unidad de polio con defecics que superen ef tamafio y
cantidad de tolerancia indicada en la tabla precedente se
considera como no conforme,

Color Caracteristico detl polic

Otor Sui generis y exento de cualquier olor ancrmal

Firme vy elastica al tacto, tantc ef iejido

Caonsistencia
“ muscular como la grasa

pH De58a65
De las menudencias

Color Caracteristico

Olor Sui generis v exento de cualquier clor anormai

Firme vy elastica al tacto, tanio el tejido

Consistencia
muscular como la grasa

Reglamenic de Inocuidad
Agroalimentaria,

Cumplir con Jo establecido por el Servicio anrobado mediante
INOCUIBAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, P o
. . | Decreto Supremo N° 004-
autoridad nacional competente®,
2011-AG, ¥ sUS

maodificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) la temperatura de recepcion de las
carcasas y de las menudencias, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar si
lz carcasa del pollo podrd o no contener los rificnes v pulmones, si ef corazdn contendrd o no el
pericarpic y si la molleja presentara o no grasa. Asimismo, debera indicar el peso promedio de cada
carcasa de polic, v si fa punta de la rabadiffa y ia grasa abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2 Envase y/o embalaje
E} envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
oiores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resisienies y deben
preteger al productc. Los materiales de envoliura deben ser limpios e higiénicos y al ratirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la

NTF 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo Ia contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad vy i& aptitud de ifos afimentos en las condiciones de almacenamienio y uso
especificadas, sealn lo indicado an el numeral 7.2.8 de |z norma Codex CXC 1-1863 (2020C)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 vio proforma del contrato), si las carcasas de pollo entero refrigerado se
despacharan embotsadas de manera individuai © a granel en envases con tapa. Asimismo, deberd
indicar si la menudencia se colocara envasada dentro de cada carcasa de manera individual o en un
envase separado de ésta. Ademas, la entidad deberd indicar las caracteristicas del embalaje, todo
estc siempre que s& haya verificado gue estas caracteristicas aseguren |a plurafidad de posiores.

-y

Sequn articilo 10 del Reglamento det Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimenies, aprobade mediante
Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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2.3 Rotulado
El rotuiade de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA Tl
ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADCS, y debe indicar jo siguienta:

- nombre del producto;

~  pals de origen;

— nombre vy direccidn def fabricante, envasador o distribuider;

- identificacion dei lote;

- fecha de vencimienic;

~ gondiciones de almacenamiento;

-  pesonelo;

— numere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiente Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por ef SENASA.

El rotulo tambien aplica para los envases en los gue se presenten las menudencias.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulade debera colecarse en los envases
individuates {para ei casc de sclicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granei. Asimismo, debera indicar ofra informacion gue considere deba estar rotulada. Lz informacion
adicionai que se solicite no puede moedificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Dencominacion del bien : CARNE DE RES — CORTE CHURRASCO LARGO REFRIGERADOQ

Denominacion técnica : CARNE  DE  BOVINO -~ CORTE CHURRASCO LARGO
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovine comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos

indicus y del género Bubalus ia especie Bubalus bubafis y sus hibridos.
El corte churrasco largo refrigerado es una pieza del cuarto posterior
con huesc la cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Comprende como base dsea las seis vértebras lumbares
y las dltimas toraxicas, conjuntamente con los musculos iliocostal
lumbar v el longisimo, retractor costal, rotatores costafes,
intertransversos, transverso espinoso y multifidos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
kl corie de carne de res debe proceder de animales sanos, faenades bajo inspeccidn veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por [a Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comerciaiizar aquellos cortes de.carne provenientes de carcasas gue hayan sida aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo It del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG,

£l corte de carne de res debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general defectos.
P~ - NTP 201.055:2021 CARNE
Colar Caracteristico, exento de colores extrarios. Y PRODUCTOS
Olor Caracteristico vy exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo. clasificacion y requisitos de

. . carcasas y carne de bovinos,
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa 32 Edicidn

Consistencia -
como el tejido muscuiar.

pH Entre 55y 6.4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Suprema
autcridad nacional competente!, N°  (004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Precisidn 1: La entidad deberd sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de came nc debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presantacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuaies {filetes), entre otros; indicando el
peso aproximado de cada presentacion. Par ejemplo: Carne de Res - Corte churrasco largo
refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2 Envase
El envase debe ser inocue, limpio & higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeabie, resisiente, conservar las
caracteristicas de! producto vy, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la carne, segun lo
establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

" Segun articulo 10 del Reglamentc del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Cuando la carme sea envasada ¢ envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y ser
almacenado en forma higiénica. Las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados casos no
sera necesario gue estén forrades o protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales
como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segdn lo indicado en el
numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto aproximado de preducto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun o indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que &f preducto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, padra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material v tipo de cerrado, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segun lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, v sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los cortes de carne de res debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroaiimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:

— nombre del alimento:

—~ contenido neto;

- pafs de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del tituiar de (a autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del imgortador, de corresponder,

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion de! lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y consarvacion,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

efiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de 1a presente Ficha Téchica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisidn 6: No aplica.
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FICHA TEGNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO

Denominacidn técnica ! HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

Unidad de medida T KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producio destinado al consumo humano que se obtiene de

la maolienda gradual y metddica de granos fimpios de trigo de tas
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durants e! cual se
retira el salvado y germen guedando principaimente el
endosparmo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina
y/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El aiimento debe contener los nuirientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad {impurezas de origen animal, incluides insectos muerios o
vivos o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
lz salud humana. No se debe cbiener a partir de grancs fermentades o a pariir de granos
descompuesios como consacuencia del atague de hongos, roedores o insectos, segln numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

Sl
CALIDAD
Mumedad Maximo 15,00 %
- 5
cenizas, (£5 %) en Maximo 0,75 %
ase seca

At [}
Acidez, (£10 %), Maximo 0,10 %

(expresado como

porcantaje de acido El cumplimiento del requisito se debe

determinar considerando una humedad de NTP 205.064:2015 (revisada

sulfurico} .
15 % en la harina. - | &l 2020) TRIGO. Harina de
Producto  homogéneo, sin  grumos | NGO para consumo humano.
considerando la compactacién natural del | Requisitos. 12 Edicion
Aspecio envasade y estibado, exentc de toda
sustancia y cuerpo exirafo a su
naturaleza.
Calor Blanco cremoso
Caracteristico, sin indicios de rancidez o
Olor

anmohecimiento.

Reglamento de la Ley que
dispone la forificacién de
Cumplir con lo establecido en ef articuio 4 | harinas con micronutrientes-

dal documenio de ia referencia. Ley N°® 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2008-SA.

MICRONUTRIENTES
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Hin

Reglamenioc sobre Vigilancia

. - . y Control Sanitaric de
Cumplir con los requisitos establecidos por Aimenios v Bebidas

la Direccion General de Sajud Ambiental e aprobade mediante Decreto
lnocuidad  Alimentarie  —  DIGESA, | EP08¢e TN ENE "
autoridad nacional competente?. P T SIS

INOCUIDAD

modificatorias  y regulacion
compiementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

Se deben empiear envases de primer uso v que constituyan suficiente proteccién para el cenienido
del producto en condiciones normales de manipuleo v transporie. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricades con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producic sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producio se envase en sacos, ésios deben estar mpics ser resistentes y estar bien
cocidos. Fl peso debe tener una tolerancia de acuerdo z o indicado en ia NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3° Edicidn, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, seguin numeral 12.1 de la NTP 205.084:2015 (revisada el 2020).

El tipo y materiai de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitaric, segun lo
establecido en les articuios 105, 118 y 119 del Reglamenio sobre Vigilancia y Conirol Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-3A, vy sus madificatorias.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto ded producto par envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en ef Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el fipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que fodas estas caracteristicas aseguren la piuralidad de postores.

2.3  Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasadaos. Ei

disefio y materiales de embailaje deben ser inocuos v aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir ai minimo ia contaminacion, evitar dafios v
permitir un etiquetade correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si ia entidad requiere que el producto ses embaiado, dehera indicar en fas bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, padrd indicar ias caracteristicas del
embalaje, tafes como: material y tipo de cerrade, siempre que se haya verificade que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Ei rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en ef articuio 117 del

Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobade mediante
Decrete Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacicn de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-5A, debe cumplir con lo estabiecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion y la NTF 209.038:2078 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquetade de alimentos presnvasados. 82 Edicidn; asi mismo, se debe incluir 1a frase “contiena
gluten”, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada ei 2020). Debe contener la
siguiente informacién minima en idioma espanol:

- nombre del producio;
- declaracion de tos ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién def producto (rotutar de

manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la Lay
N 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

' Segun articuio 12 del Reglamenio dei Decreto Lagislativo N® 1062, Ley de inocuidad de los Afimentos, aprobado medianie
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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- nombre y direccion dei fabricante;

- nombre, razén social y direccion del imporiador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numerc de Registro Sanitario:

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregle a lo que establece e Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que e es aplicable;

- codige o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuande el producic lo requiera;

- peso neto an kilogramos del producio envasado;

- pals de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. |2 informacién adicicnal que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2 4 de |a presente Ficha Técnica

Precisidn 5: Nirguna.

2.6  inserto
No aplica.

Precisidn 6: No aplica.
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