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1. OBJETO O FINALIDAD

La finalidad de ta presente ficha técnica es contar con un documento técnico
que contenga la descripcidn, caracteristicas, especificaciones vy otras
condiciones técnicas y de calidad, gue deberd poseer el producto “Anis”, que

( o al ser utiizada en los diversos procesos adquisitivos permita obtener un
producto de calidad para que la preparacion del racionamiento orgdénico del
personal naval sea optima y de calidad.

2.- DESCRIPCION Y USO

a. Descripcion General:
Es obtenido de los frutos de Pimpinella anisum.

. Uso:

Este producto es un producio para ser utilizado para sazonar o mejorar el
sabor de tos alimentos para el personal de la Institucion.

3.- ESPECIFICACIONES Y CARACTERISTICAS TECNICAS
a. Requisitos Generales:
{1} No deberd presentar insectos vivos o muertos

( (2) No deber& presentar contaminacion apreciable de excremento o pelos
de roedores a simple vista,

b. Requisitos organolépticos.

{1) Olor: caracteristico del producto, libre de clores desagradables o ajenos
al producto.

{2} Sabor: Caracteristico ol producto

{3} Aspecto: Caracteristico al producio.

¢. Requisitos microbiolégicos:
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d. Aditivos Alimentarios:

Se podrd aiadir adifivos de acuerdo con especificaciones esiablecidas por
la legislacion nacional vigente, el pdis de destino o lo establecido por ta
norma detl Codex Alimentarios CXS 192-1995, revisado 2023 excepto
colorantes.

e. Contaminantes:

El anis deberd cumplir con lo establecido en la legislacidon nacional vigente,
o en la norma CCXS 193-1995, revisado 2023 para metales pesados y
residuos de plaguicidas, en canfidades que puedan represenfar un peligro
para la saflud humana.

4.-  ENVASE

a. Forma vy tipo de envase:

Bolsci de polietileno (PE} ransparenie, resistente al fransporie, manipuleo y
almacencamiento.

NOTA:

H envase que contiene el producto dehe ser de material inocuo, estar fibre

de sustancias gue puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que

nuedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera gque mantenga
la colidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Glil.

Los envases, que esten fabricados con metales o aleacioneas de fos mismos

o con material pldstico, en su caso, no podrén:

{1) Contener impurezas constituidas por plomeo, antimonio, zinc, cobre,
cromo, hierro, estafo, mercutio, cadmio, arsenico u ofros metates o
metaloides que puedan ser considerados dafinos para a satud.

[2) Contener mondmeros residuales de estireno, de cloruro de vinilo, de
acrinolitrilo o de cualguier otro mondmero residual o sustancia que
puedan ser considerados nocives para la salud, en canfidades
superiores a los limites maximos permitidos.

Prohibase la utilizacion de envases fabricados con reciclados de papel,
cartén o pldstico de segundo uso.
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b. Vida Otit:
El Tiempo de Vida Utit {TVU)} minimo aceptable para el producio anis es de
SEIS {&) meses, garantizado en condiciones de damacenamiento sin
refligeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra de Peru,
5.- EMPAQUE

a. Para tfransporte y manipulec:

Bolsa de polipropileno (PP} de primer uso y resistente al transporte,
manipuleo y aimacenamiento,

. Presentacion y Unidad de medida:

Unidad = 1000 gramos como minimo

NOTA: En el objeto de la convocatoria la presentacion del envase,
empaque y el peso del producto serd determinada por el Grea
usuarict

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de anis deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo
dispuesto en el Decreto Supremo 006-2022-MIDAGRI, Arlicuto 27° “Decreto
Supremo gue modifica el Arlicuio 27° del Reglumento de Inocuidad
Agrodlimentaria, aprobado por Decrefo Supremo N° 004-2011-AG. La etiqueta
en idioma espanol confendrd la siguiente informacién: ,

a, Nombre del dlimento.

b. Contenido Neto,

c. Pais de origen o lugar de procedencia.

d. Nombre y Direccion del titular de la autorizacidn sanitaria.

e. Nombre y Direccidon del importador, de corresponder.

f. Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios,

g. Idenfificacion del Lote.

h. Fecha de Vencimiento o consumir preferentemenie antes de.

i. Instrucciones para el uso y conservacion.
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EVALUACION DOCUMENTARIA DEL BIEN

Docurnentacidn d ser preseniada dl momento del interncamiento det bien.

a.  Documento Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por Servicio  Nacional de Sanidad  Agraria
(SENASA)
Base legal Decreto Suprerno Ne Q04-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
Tipo Copia
b. Documenio Ficha Técnica del producto
Emitido por Fabricante
Tipo Original {Hoja membretada)
c.  Documento Declaracion Jurada de otigen.
(Debe incluir fecha de produccion o fecha
vencimiento y codigo de lote a internar]
Emitiddo por Proveedor
Tipo Original {Hoja membyreiada)
d.  Documentc Informe de Ensayo Microbioldgico, segun o
que establece fa NTS N® 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto
Emitido por Laboratorio acreditado por INACAL
e. Documento Declaracion jurada del contenido de aditivos
aglimentarios del lote o infemor por cado
internamiento
Emifido por Laboratorio del fabricante y firmado por el jefe
de control de calidad.
Tipo Original
g. Documento Declaracion jurada, de conlaminantes del

Emiido por

Tipo

lote ainternar por cada internamiento
Laboratorio del fabricante y frmado por el jefe
de conirol de cdlicdad.

Criginal
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8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIC

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
tos alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto  Supremo  N°  004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria.

b. Decreto Supremo N° 006-2022-MIDAGRI, Decreto Supremo que modifica el
Articulo 27° DEL Reglamento de Inocuidad Agrodlimentaria, aprobada por
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria  sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e tnocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

d. Norma General para los Aditivos Alimentarios (CXS 192-1995, revisado 2023}

e. Norma General pard los Contaminantes (CXS 193-1995, revisado 2022).

9.-  CRITERIOS DE CALIDAD

Bl anis deberd cumplir con los criterios establecidos en la base legal de
_ cumplimiento obligatorio, con la findiidad de mantener la inocuidad del
(.. producto.

10.- PRESENTACION DE MUESTRAS
a. Cantidad: DOS {02) unidades {muestra y contra muesira).
b. Presentacion: Cadda muestra de mil (1,000} gramos

c. Documentacion técnica de presentacién obligatoria:

{1} Documenito : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento

de Inocuidad Agroalimentaria.
Tipo . Copia
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{2) Documenio :  Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo . Original {Hoja membretada)

d. Envase unitario;

Bolsa de polietiteno {PE) transparente, resistente al manipuleo, selffada. No
debe presentar informacion impresa o escrita de la empresa postora.

&. Rotulado de cada muestra:

Fliqueta blanca que no idenlifique a la empresa postora, con ka siguiente
informacion:

{1) Nombre del producto
(2) Contenido neto

(3) Cddigo de lote

{4) Fecha de produccidn
(5) Fecha de vencimiento
(6) Numero registro sanitario
{7} Pais de origen
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