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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda
+ Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
) i proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccidén, seguin
. Xz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
. Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
1 Maérgenes X
Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
Automdtico: Para el contenido en general
4 Color de Fuente X X R P .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra P X A g
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado
8 pad Posterior : O
Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algin
9 Subrayado Y P P 9
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre
de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

" Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES
La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectta de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

Y



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/

@
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15.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absoluciéon de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e En caso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccidon, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccidn, segln corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segin corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.
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1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.
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3.3.

Importante

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento
por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Advertencia

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serdn aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segln la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.
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En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Despacho Presidencial

RUC N° : 20161704378

Domicilio legal : Jr. de la Union N° 264, Cercado de Lima
Teléfono: : 630-5600 Anexo 4609

Correo electrénico: . epanta@presidencia.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de Suministro de Pescado
con Ficha técnica del OSCE para la Unidad Funcional de Alimentacién de la entidad.

ITEM
PAQUETE PRODUCTO UM CANTIDAD

PESCADO BONITO ENTERO EVISCERADO (AL PESO) KG 1,351
PESCADO JUREL EVISCERADO (AL PESO) KG 406

1 PESCADO PERICO EN FILETE KG 2,660
PESCADO PERICO EN FILETE CONGELADO KG 2,200
PESCADO TOLLO EN FILETE (AL PESO) KG 900
FILETE DE TRUCHA EVISCERADA KG 1,296

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato de Aprobacion de Expediente de
Contratacién N° 14-2025-DP/OGA de fecha 23 de mayo de 2025.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.
Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero del
Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precios unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION

No aplica.

1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.
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1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

1.9. PLAZO DE ENTREGA
El plazo de ejecucién del contrato sera por trescientos sesenta y cinco (365) dias calendarios o
hasta alcanzar al monto contratado. La vigencia se inicia a partir del dia siguiente de la suscripcion
del contrato o al término de un contrato vigente, en corcondancia con lo establecido en el
expediente de contratacion.

CRONOGRAMA TENTATIVO DE PESCADO CON FICHA TECNICA DEL OSCE

Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes Mes Mes
N® PRODUCTO u.m. Anual
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

PESCADO BONITO ENTERO
KG | 113 (113 | 113 | 113 | 113 | 113 ) 113 | 112 | 112 | 112 | 112 | 112 | 1351
! EVISCERADO (AL PESO)

o | PESCADOJURELEVISCERADO | (o | 34 | 34 | 34 | 34 | 34 | 34 | 34 | 34 | 32| 34 | 33 | 33 | 406
(AL PESO)

3 PESCADO PERICO EN FILETE KG | 222 (222 | 222 | 222 | 222 | 222 | 222 | 222 | 221 | 221 | 221 | 221 | 2660
(AL PESO) REFRIGERADO

4 PESCADO PERICO EN FILETE KG | 184 (184 | 184 | 184 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 2200
(AL PESO) CONGELADO

PESCADO TOLLO EN FILETE (AL

KG | 75 |75 | 75 |75 | 75 |75 | 75 | 75 | 75| 75 | 75 | 75 | 900
5 PESO)
PESCADO TRUCHA EN FILETE
6 (AL PESO) KG | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 1296

NOTA: Las cantidades son referenciales de manera mensual y estan sujetas a las entregas semanales segun
necesidad de la Unidad Funcional de Alimentacion.

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 7.60 (Siete con 60/100 Soles) en efectivo en la Oficina de Contabilidad
y Finanzas, sito en Jiron Carabaya Cuadra N° 1 — Palacio de Gobierno, desde las 8:00 a 16:00
horas.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su
reproduccion.

1.11. BASE LEGAL

- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- Ley N° 31953 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2024.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 — Ley de
Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

- Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobada por Decreto
Supremo N° 344-2018-EF y modificaciones.

- Decreto Supremo N°004-2019-JUS, Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de transparencia y de Acceso a la informacion
publica, aprobado por el Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Cadigo Civil.

- Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.
Cualquier otra disposicién legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria,
que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del estado

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admisién de la oferta

a)

b)

d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de
dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)*

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion segln corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 1l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En

el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con

discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripciébn en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequefia empresa (Anexo N° 10).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS

PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia
b) Garantia
c) Contrato

de ser el

de fiel cumplimiento del contrato, de ser el caso.

de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso

de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

4 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

> Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio y correo electronico para efectos de la notificacion durante la ejecucion del
contrato.

h)  Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 7 (Anexo N° 11).

i)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

i) Copia de la Constancia de Buenas Practicas de Manipuleo (BPM), e Higiene de los
alimentos emitido por el Ministerio de Salud o Autoridad competente, al personal del
proveedor.

k) Copia legible y vigente de Carnet de Sanidad de su personal.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

8

9

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

Entantos

e implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria

del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo

en caso de contrataciones por paguete.

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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2.4,

2.5.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Mesa de Partes de la Entidad sito en Jirén de
la Union N° 258 — Cercado de Lima, en el horario de 08:30 a.m. a 16:30 p.m. o0 a través de Mesa
de Partes Digital del Despacho Presidencial.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista, en pagos
parciales de forma mensual, de acuerdo a las ordenes de compra u efectuada la entrega mensual
de acuerdo al cronograma de entrega, teniendo en cuenta que el cronograma de entrega es
referencial, pudiendo la cantidad ser modifiada de acuerdo a la necesidad de consumo

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:
- Recepcion del Alimacén.
- Conformidad emitida por la Unidad Funcional de Alimentacién y contara con el visto bueno
de la Oficina de Operaciones del Despacho Presidencial.
- Comprobante de pago, presentadi a través de mesa de partes dirigido a la Oficina de
Abastecimiento del Despacho Presidencial.

Dicha documentacion debe ser presentar por mesa de partes del Despacho Presidencial situada
en el Edificio Palacio de Jr. de la Unién N° 264 — Cercado de Lima o ingresada por Mesa de
Partes Digital del Despacho Presidencial.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS SE
ADJUNTAN A LAS PRESENTES BASES
ADMINISTRATIVAS
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

A.

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Para el Pescado Bonito Eviscerado con cabeza Refrigerado Calidad A y Pescado Jurel Eviscerado
con cabeza refrigerado Calidad A

Requisitos:

1. Habilitacion Sanitaria vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAs), muelles o sistemas de
descarga; O, Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Primario o Artesanal
vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente para su comercializacion:

2. Habilitacién Sanitaria de Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

3. Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Para los pescados en presentacion filete: Filete de Perico Refrigerado, Filete de Tollo Refrigerado
y Filete de Trucha Refrigerado

Requisitos:

1. Habilitacién Sanitaria de Planta de procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y acuicolas
vigente; O, Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Primario o Artesanal
vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

2. Habilitacion Sanitaria del Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, seguin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

El caso de que los filetes se encuentren envasados:

3. Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgada
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, para cada bien a contratar.

4. Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Para el pescado Filete de Perico sin Espinas Congelado

Requisitos:

1. Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo
N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-
PE, y sus madificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

2. Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

3. Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, para cada bien a contratar.

4. Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y Acuicolas
(vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Importante

De conformidad con la Opinion N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
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habilitadas para la ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la
comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Para el Pescado Bonito Eviscerado con cabeza Refrigerado Calidad A y Pescado Jurel Eviscerado
con cabeza refrigerado Calidad A

Acreditacion:

1. Copia simple de la Habilitacion Sanitaria vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAS),
muelles o sistemas de descarga; O, Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento
Primario o Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040-2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

2. Copia simple de Habilitacion Sanitaria de Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

3. Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Nota:

En caso que el postor (proveedor y/o distribuidor y/o concesionario, etc.), no sea el Titular de las
habilitaciones sanitarias, debera adjuntar una Carta de Autorizacién emitida por el procesador primario o
artesanal, segun corresponda, para el uso de dichas habilitaciones.

Para los pescados en presentacion filete: Filete de Perico Refrigerado, Filete de Tollo Refrigerado
y Filete de Trucha Refrigerado

Acreditacion:

1. Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de procesamiento Industrial de Productos Pesqueros
y acuicolas vigente; O, Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Primario o
Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-
PE, y sus modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

2. Copia simple de Habilitacion Sanitaria del Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

El caso de que los filetes se encuentren envasados:

3. Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo
N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

4. Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Nota:

En caso que el postor (proveedor y/o distribuidor y/o concesionario, etc.), no sea el Titular de las
habilitaciones sanitarias, debera adjuntar una Carta de Autorizacion emitida por el procesador industrial o
primario o artesanal, segun corresponda, para el uso de dichas habilitaciones.

Para el pescado Filete de Perico sin Espinas Congelado

Acreditacion:

1. Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros
y Acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, seguln el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto
Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

2. Copia simple de Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos Pesqueros y Acuicolas vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.
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3. Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo
N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

4. Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Nota:

En caso que el postor (proveedor y/o distribuidor y/o concesionario, etc.), no sea el Titular de las
habilitaciones sanitarias, debera adjuntar una Carta de Autorizacion emitida por el procesador industrial,
segun corresponda, para el uso de dichas habilitaciones.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
P PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion:

postor.
Acreditacion:

precio de la oferta (Anexo N° 6).

Se evaluara considerando el precio ofertado por el

Se acreditara mediante el documento que contiene el

La evaluaciéon consistira en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar a
las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segin la
siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP =Puntaje maximo del precio

100 puntos
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningdn caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la CONTRATACION DE SUMINISTRO DE PESCADO CON
FICHA TECNICA DEL OSCE PARA LA UNIDAD FUNCIONAL DE ALIMENTACION DE LA
ENTIDAD, que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante

LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por [.............. 1
identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte [..........cciiiiiiiiiiiiieeeeeel], €cOn RUC N©
[, ], con domicilio legal en [.......cccoiiiiiiiiiiiiiens ], inscrita en la Ficha N°
[ ]JAsiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[oeiiiis 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[eiii, con DNEN® [, ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.......ccocoinnnn. ], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-
DP-1 para la CONTRATACION DE SUMINISTRO DE PESCADO CON FICHA TECNICA
DEL OSCE PARA LA UNIDAD FUNCIONAL DE ALIMENTACION DE LA ENTIDAD, a
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )

El presente contrato tiene por objeto la CONTRATACION DE SUMINISTRO DE PESCADO CON
FICHA TECNICA DEL OSCE PARA LA UNIDAD FUNCIONAL DE ALIMENTACION DE LA
ENTIDAD.

ITEM
PAQUETE PRODUCTO UM CANTIDAD

PESCADO BONITO ENTERO EVISCERADO (AL PESO) KG 1,351
PESCADO JUREL EVISCERADO (AL PESO) KG 406

1 PESCADO PERICO EN FILETE KG 2,660
PESCADO PERICO EN FILETE CONGELADO KG 2,200
PESCADO TOLLO EN FILETE (AL PESO) KG 900
FILETE DE TRUCHA EVISCERADA KG 1,296

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley, conforme al siguiente detalle:

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacidon materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en soles, de manera
mensual de acuerdo a las 6rdenes de compra y efectuada la entrega mensual de acuerdo al
cronograma de entrega, teniendo en cuenta que el cronograma de entrega es referencial, pudiendo
la cantidad ser modificada de acuerdo a la necesidad de consumo, luego de la recepcion formal y
completa de la documentacidn correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

10

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de de trescientos sesenta y cinco (365) dias
calendarios o hasta alcanzar al monto contratado. La vigencia se inicia a partir del dia siguiente de
la suscripcién del contrato o al término de un contrato vigente.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento del
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado

anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES]y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a realizar el plazo para
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subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de tres (3) afios, contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso, y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Otras penalidades:

Los documentos del procedimiento de seleccion pueden establecer penalidades distintas a la
mencionada en el articulo 162, siempre y cuando sean objetivas, razonables, congruentes y
proporcionales con el objeto de la contratacion. Para estos efectos, incluyen los supuestos de
aplicacion de penalidad, distintas al retraso o mora, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar.

Estas penalidades se calculan de forma independiente a la penalidad por mora.
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ENCARGADO DE

MOTIVO MONTO VERIFICACION
Entrega de mercaderia incompleta. S/. 200.00 por
(No entrego lo requerido por el area usuaria Incidente
solicitado por correo electrénico item N° 4.2) .
Mediante un

Transporte de Mercaderia en vehiculo
inadecuado.

(No cumple con la Normativa vigente
estipulado en el item N° 4.5)

S/. 200.00 por
Incidente

Personal con vestimenta inadecuada de trabajo.
(No cumple con la Normativa vigente estipulado
en el ltem N° 4.6)

S/. 100.00 por
Incidente

Hacer entrega de mercaderia posterior a la hora

S/. 50.00 por hora o

documento (Guia de
entrega firmado por el
encargado de
recepcion de la
mercaderia por parte
del area de Almacén y
Unidad Funcional de
Alimentacion)

o fraccién indicada en el dia que debid | fraccidn hasta un tope
efectuarse la entrega de cinco (05) horas x
(item N° 4.2) dia

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademaés, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
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ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cddigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™"
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [..euveeeeeiiiieeeeannnne ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

“LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”

11

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’2.

12 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

0/
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o]

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 si ] No |
Correo electroénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacién de la orden de compra4

SN

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda
Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?L5 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?26 Si | No |
Correo electroénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEY Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

15 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

16 |bidem.

7 |bidem.
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2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacion de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

8 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

Q/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcidn, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece la CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE PESCADO CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA LA UNIDAD FUNCIONAL DE
ALIMENTACION DE LA ENTIDAD, de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.

o/
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion, en el plazo de trescientos sesenta y cinco (365) dias calendarios o hasta alcanzar al
monto contratado. La vigencia se inicia a partir del dia siguiente de la suscripcién del contrato o al
término de un contrato vigente.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1 .

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccoevvivieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%21

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

19 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
20 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

21 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

o/
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Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es

la siguiente:
CANTIDAD PRECIO PRECIO TOTAL
CONCEPTO UNIDAD UNITARIO
PESCADO BONITO ENTERO EVISCERADO
(AL PESO) KG 1,351
PESCADO JUREL EVISCERADO (AL PESO) KG 406
PESCADO PERICO EN FILETE KG 2,660
PESCADO PERICO EN FILETE CONGELADO KG 2,200
PESCADO TOLLO EN FILETE (AL PESO) KG 900
FILETE DE TRUCHA EVISCERADA KG 1,296
TOTAL

El precio de la oferta en soles, incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien a contratar; excepto la de aquellos
postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos
respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

En caso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:

“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

0/
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NO CORRESPONDE

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA

EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.-

2.-

3.-

4.-

Que el domicilio fiscal de la empresa?? se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.2?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

22

23

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO /OIC/ TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
o 27
N CLIENTE CONTRATO COMPROBANTE DE OoCP?2 DE SEREL |PROVENIENTE?® DE: MONEDA IMPORTE CAMBI% ACUMULADO
PAGO C 25 VENTA 29
ASO

1
2
3
4

24

25

26

27

28

29

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cewte | OBIETODEL | CoURiCoiNTEDE | CONTRATO|CONFORMIDAD)  EXPERENCIA | \ionepa | IMPORTES | CamEIo |FACTURADO
PAGO CASOZ VENTA =
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.




DESPACHO PRESIDENCIAL
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condiciéon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacion, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/

/ DESPACHO PRESIDENCIAL
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 008-2025-DP-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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Firrna Digital

Oficina General de
Administracion

Despacho

Presidencial

EETT: “SUMINISTRO DE PESCADO CON FICHA TECNICA DEL OSCE
PARA LA UNIDAD FUNCIONAL DE ALIMENTACION DE LA ENTIDAD”

DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Suministro de Pescado con ficha técnica del OSCE para la Unidad Funcional de Alimentacién de la
entidad.

FINALIDAD PUBLICA

Suministro de Pescado con ficha técnica del OSCE, basica para la elaboracion, preparacién y atencion
oportuna y saludable al personal del Despacho Presidencial que permita una mejor y eficiente
atencion a las autoridades, servidores civiles beneficiados administrada, personal Militar y Policial.

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

3.1 Objetivo general
Suministro de Pescado con ficha técnica del OSCE para la cocina de la Unidad Funcional de
Alimentacion de la entidad, en condiciones que aseguren la provision de producto de buena
calidad que ayudaran a garantizar el funcionamiento adecuado del Servicio de Alimentacion.

3.2 Objetivo especifico
Suministro de Pescado con ficha técnica del OSCE para la cocina de la Unidad Funcional de
Alimentacion de la entidad, lo cual va a permitir la continuidad del servicio que se brinda a los
comensales debidamente autorizados

ALCANCE Y DESCRIPCION DE LA ADQUISICION

El Despacho Presidencial requiere el Suministro de Pescado con ficha técnica del OSCE, detallado en
el cuadro lineas abajo.

El Proveedor debera asumir todos los gastos que implique lo solicitado, asi mismo debera contar el
personal técnico idéneo a fin de garantizar un adecuado y eficiente servicio, cumpliendo con las
normas de seguridad y salud en el trabajo.

Despacho Presidencial
Firmado digitalmente por PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS: PESCADOS CON FICHA TECNICA DEL OSCE
VILLANUEVA DIAZ Robert Jimmy
R Do e 18 saft Producto Unidad | Cantidad Especificaciones Técnicas
Fecha: 20.05.2025 12:00:13 -05:00 DenominaCién. BONITO EVISCERADO CON CABEZA
) REFRIGERADO - CALIDAD A
Nombre cientifico: | Sarda Chiliensis
Presentacion Longitud minima de 52 cm. De acuerdo a la RM. N°
209-2001-PE y sus modificaciones
PESCADO
BONITO g Presentar caracteristicas organolépticas tipicas del
1 ENTERO KG 1,351 Caracteristicas producto de acuerdo a la ficha técnica
EVISCERADO - —
(AL PESO) Transporte en v_ehlculos acondicionados y en cubetas
Transporte o coolers con hielo con control de temperatura -
P Articulo N° 30, 33 y 46 del Decreto Supremo N°040-
2001-PE,
Codigo: 5012153900379489 )
Ficha técnica RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU
COMPRAS-JEFATURA
Nombre JUREL EVISCERADO CON CABEZA
comercial: REFRIGERADO - CALIDAD A
Nombre cientifico: | Trachurus picturatus murphyi
L Longitud minima de 31 cm. De acuerdo a la RM. N°
Presentacion 209-2001-PE y sus modificaciones
PE%%’;EO Caracteristicas Presentar caracteristicas organolépticas tipicas del
2| EVISCERADO KG 406 producto de acuerdo a la ficha técnica
(AL PESO) Transporte en vehiculos acondicionados y en cubetas
Transporte o coolers con hielo con control de temperatura -
p Articulo N° 30, 33 y 46 del Decreto Supremo N°040-
2001-PE,
Codigo: 5012153900379483 )
Ficha técnica RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU
COMPRAS-JEFATURA
Nombre
DESCADO comercial: FILETE DE PERICO REFRIGERADO
3 PEF'TI'JCE?EEN KG 2,660 Nombre cientifico: | Coryphaena hippurus
Presentacion Filetes sin piel y sin espinas
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Caracteristicas Presentar caracteristicas organolépticas tipicas del
producto de acuerdo a la ficha técnica
Transporte en vehiculos acondicionados y en cubetas
Transporte o coolers con hielo con control de temperatura -
P Articulo N° 30, 33 y 46 del Decreto Supremo N°040-
2001-PE.
Cédigo: 501?153900379494 )
Ficha técnica RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU
COMPRAS-JEFATURA
Nombre
. FILETE DE PERICO SIN ESPINAS CONGELADO
comercial:
. De acuerdo al Articulo N° 93 (c) Operaciones de
Tipo congelado congelacién del Decreto Supremo N°040-2001-PE.
Nombre cientifico: | Coryphaena hippurus
PESCADO Presentacion Filetes sin piel y sin espinas
4| PERICOEN KG 2200
FILETE ' Caracteristicas Presentar caracteristicas organolépticas tipicas del
CONGELADO producto de acuerdo a la ficha técnica
Transporte en vehiculos acondicionados y en cubetas
o coolers con hielo con control de temperatura -
Transporte Articulo N° 30, 34 y 46 del Decreto Supremo N°040-
2001-PE.
Coédigo: 5012153700379620 )
Ficha técnica RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2024-PERU
COMPRAS-JEFATURA
Nombre FILETE DE TOLLO REFRIGERADO
comercial:
Nombre cientifico: | Mustellus whitneyi
Presentacion Filetes sin piel y sin espincas
PESCADO Caracteristicas Presentar caracteristicas organolépticas tipicas del
5| TOLLOEN KG 900 producto de acuerdo a la ficha técnica
F”'PE;SEO()AL Transporte en vehiculos acondicionados y en cubetas
Transporte o coolers con hielo con control de temperatura -
P Articulo N° 30, 33 y 46 del Decreto Supremo N°040-
2001-PE.
Codigo: 5012153900379493 )
Ficha técnica RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU
COMPRAS-JEFATURA
Nombre FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO
comercial:
Nombre cientifico: | Oncorhynchus mykiss
Presentacion Filetes con piel y con espinas
- Presentar caracteristicas organolépticas tipicas del
FILETE DE ' o
6 TRUCHA KG 1,296 Caracteristicas producto de acuerdo a la ficha técnica
EVISCERADA Transporte en vehiculos acondicionados y en cubetas
Transporte o coolers con hielo con control de temperatura -
p Articulo N° 30, 33y 46 del Decreto Supremo N°040-
2001-PE.
Cabdigo: 5012153900379496 )
Ficha técnica RESOLUCION JEFATURAL N° 000133-2023-PERU
COMPRAS-JEFATURA

4.1 EL INTERNAMIENTO de los Pescado con ficha técnica del OSCE se realizan en almacén del
Despacho Presidencial deben reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas propias
de la variedad del producto solicitado. El internamiento serd todos los sabados y de manera
excepcional otros dias previa coordinacion escrita.

4.2 LA RECEPCION A cargo de la Unidad Funcional de Almacén
o La Unidad Funcional de Almacén verificara la cantidad de todos los pescados con ficha técnica
del OSCE que ingresen al almacén, quien recibira la cantidad de acuerdo a la programacion de la
Unidad Funcional de Alimentacion.

Pégina 2 de 28
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olLa entrega de los suministros de los pescados con ficha técnica del OSCE sera de acuerdo al
cronograma de entregas semanales donde se indica fechas y cantidades.

o La frecuencia de entrega sera todos los sabados, el mismo que debera ingresar el dia solicitado
entre las 07:30 a 11:30 horas. (salvo excepciones escritas)

o El cronograma se remitira de manera mensual y las entregas seran semanales, la misma que se
enviara a la Unidad Funcional de Contrataciones con la finalidad que pueda hacerle llegar al
proveedor, con un minimo de 48 horas de anticipacion, con la finalidad que pueda realizar las
entregas programadas.

4.3 EL CONTROL DE CALIDAD: todos los alimentos estaran sujetos a control de calidad al
momento de su recepcion, de la siguiente manera:
La calidad de todos los productos alimentarios que ingresen al almacén estara a cargo del
personal designado por la Unidad Funcional de Alimentacion.
Nota importante. — Si los bienes No cumplen con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, la
Entidad NO efectuara la recepcién o No otorgara la conformidad, segiin corresponda debiéndose
considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por
cada dia de atraso.

4.4 LA GUIA DE REMISION: La Guia debe tener obligatoriamente el sello y firma del encargado de
la Unidad Funcional de Almacén por recepcionar dicha mercaderia.
La Unidad Funcional de Alimentacion firmara y sellar4d la guia de remisiébn en sefal de
conformidad por los productos recepcionados por la calidad indicada en las especificaciones
técnicas que forman parte de este informe.

4.5 ElI TRANSPORTE, sera asi:
El proveedor deberd contar con vehiculos acondicionados para el traslado de los productos
Hidrobioldgicos

o Debe de ser de uso exclusivo para transportar alimentos, el mismo que no debe transmitir a los
Pescados, caracteristicas indeseables que impidan su consumo, y deberd ajustarse a lo
establecido en los articulos 75°, 76° y 77° del Titulo V Capitulo Il del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” (D.S. N° 007-98-SA).

Nota importante. - El proveedor deberd presentar La Habilitacion Sanitaria del Vehiculo de
Transporte Terrestre de Productos Hidrobiolégicos es otorgada por SANIPES, de acuerdo a lo
establecido en el articulo 25 del reglamento de la ley N° 30063

o Las Productos hidrobioldgicos deberan ser trasladados en jabas térmicas o plasticas (con hielo)

para mantener su temperatura
4.6 MEDIDAS PREVENTIVAS DE BIOSEGURIDAD Y OPERATIVIDAD
El proveedor debera de proporcionar los EPP de Bioseguridad minimos.

o Cofia 0 gorro, mascarilla o protector bucal, uniforme limpio, Para Ingresar a la Unidad Funcional

de Alimentacion.
4.7 BASE LEGAL

o Decreto Supremo N° 007-98-SA: que aprueba el “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas”.

o Decreto Supremo N° 040-2001-PE “Norma sanitaria para la actividad pesquera y acuicolas”.

o Normatividad Sanitaria Aplicable y demas Normas Técnicas Peruanas.

o Reglamento de la Ley N° 30063, Ley de Creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
(SANIPES)

4.8 CONDICIONES DE LA PRESTACION

El proveedor debera cumplir con:

o Personas naturales y/o juridicas.

o Registro Unico del Contribuyente - Activo y vigente

o Registro Nacional de Proveedores - Habilitado

o No estar impedidos de contratar con el Estado

o No estar incluido en el Registro de Proveedores inhabilitados para contratar con el Estado.
Para la firma del Contrato deber4 presentar:

o Copia de la Constancia de Buenas Practicas de Manipuleo (BPM), e Higiene de los alimentos
emitido por el Ministerio de Salud o Autoridad competente, al personal del proveedor

o Copia legible y vigente de Carnet de Sanidad de su personal.

5 LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION
5.1 Lugar

La entrega de los productos se realizara en las Instalaciones del Almacén central del Despacho
Presidencial, siendo el ingreso por la puerta de desamparados (Espalda de Palacio de Gobierno)
sito en Jr. De la unién S/N — Cercado de Lima.
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EETT: “SUMINISTRO DE PESCADO CON FICHA TECNICA DEL OSCE
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Plazo

El plazo de ejecucién del contrato sera por trescientos sesenta y cinco (365) dias calendarios o
hasta alcanzar al monto contratado. La vigencia se inicia a partir del dia siguiente de la
suscripcion del contrato o al término de un contrato vigente.

6 OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

6.1

6.2

Confidencialidad

El proveedor se compromete y se obliga a no difundir a terceros la informacion obtenida, bajo
responsabilidad de las acciones legales pertinentes por parte de la Entidad, en caso suceda lo
contario. El proveedor mantendra en forma reservada toda informaciéon suministrada por la
entidad y al término del suministro, devolvera todos aquellos documentos e implementos que le
fueron proporcionados, eso incluye tanto material impreso como grabado en medio magnético y/o
digitalizado

Medidas de control durante la ejecucion contractual

LA AUTORIZACION DE INGRESO:
Estan basadas en la Directiva “Procedimiento de seguridad para el ingreso y salida de las
instalaciones del Despacho Presidencial (Resolucion N° 020-2017-DP/SSG), por lo tanto, el
contratista debera remitir con tres (03) dias de anticipacién la relacion de su personal (nombre
y apellido completo indicando su DNI) de quienes ejecutaran la prestacién del servicio, por lo
tanto, se les debe generar su “Autorizacion de Ingreso”. Ellos ingresaran a nuestra institucién por
la Puerta de Desamparados (Referencia: Frente de la Casa de la Literatura) y siempre deben de
portar su DNI. (Obligatoriamente)
Nota importante:
En caso de contar con personal extranjero, debera de presentar copia legalizada de:

- Carnet de extranjeria

- Permiso temporal de permanencia

- Ficha de canje de internacional
Del ingreso del personal del proveedor dejara su DNI y/o Carnet de extranjeria al ingresar a las
instalaciones de Palacio de Gobierno, esto con la finalidad de identificacién y posterior entrega
del pase de ingreso, esto no exime que la institucion (Despacho Presidencial) efectie las
indagaciones policiales y/o penales por una medida de seguridad, de tal forma que si existiese
algun trabajador con problemas policial y/o judicial este Ultimo serd detenido y puesto a
disposicion de la autoridad competente.

7 CRONOGRAMA DE ENTREGA
El proveedor en la entrega del bien solicitado entregara la respectiva GUIA del Productos o bienes
solicitados, la misma que debera estar firmada por el proveedor y por el Despacho Presidencial
(Unidad Funcional de Almacén y Unidad Funcional de Alimentacién).

CRONOGRAMA TENTATIVO DE PESCADO CON FICHA TECNICA DEL OSCE
° Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes | Mes Mes Mes
N PRODUCTO u.m. 1 2 3 4 5 6 7 3 9 10 1 > Anual
PESCADO BONITO ENTERO
1 EVISCERADO (AL PESO) KG | 113 | 113 | 113 | 113 | 113 | 113 | 113 | 112 | 112 | 112 | 112 | 112 | 1351
2 PESCADO JUREL EVISCERADO KG 34 | 34 | 34 | 34| 34| 34| 34 34 | 34 34 33 33 406
(AL PESO)
PESCADO PERICO EN FILETE
3 (AL PESO) REFRIGERADO KG | 222 (222|222 | 222|222 (222|222 |222|221| 221 | 221 | 221 | 2660
PESCADO PERICO EN FILETE
4 (AL PESO) CONGELADO KG | 184 | 184 | 184 | 184 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 183 | 2200
5 gE:g?DO TOLLO EN FILETE (AL KG 75 75 | 75 | 75 75 75 75 75 75 75 75 75 900
6 (F’:Egéng)TRUCHA ENFILETE KG | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 108 | 1296

NOTA: Las cantidades son referenciales de manera mensual y estan sujetas a las entregas semanales segin
necesidad de la Unidad Funcional de Alimentacion.

8 CONFORMIDAD DE LA PRESTACION:

8.1

La conformidad de la prestacion del bien adquirido se regula por lo dispuesto en el articulo 168°
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del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

8.2 La conformidad sera otorgada por la Unidad Funcional de Alimentacion y contard con el visto
bueno de la Oficina de Operaciones del Despacho Presidencial.

8.3 De existir observaciones en la documentacién, LA ENTIDAD debe comunicar las mismas a EL
CONTRATISTA, indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar
no menor de dos (2) ni mayor de ocho (08) dias, dependiendo de la complejidad. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede
resolver el contrato, sin perjuicio de aplicar las penalidades que correspondan, desde el
vencimiento del plazo para subsanar.

8.4 Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios realizados no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose las
penalidades respectivas.

9 REAJUSTE DE PRECIOS
En este procedimiento no se considerara reajuste de precios

10 SISTEMA DE CONTRATACION
A precios unitarios

11 FORMA DE PAGO

11.1 El pago se efectuara en moneda nacional, de manera mensual de acuerdo a las 6rdenes de
compra y efectuada la entrega mensual de acuerdo al cronograma de entrega, teniendo en
cuenta que el cronograma de entrega es referencial, pudiendo la cantidad ser modificada de
acuerdo a la necesidad de consumo.

11.2 Debera presentar su FACTURA por el importe vendido; adjuntando las guias debidamente
firmadas por la Unidad Funcional de Almacén y Unidad Funcional de Alimentacion.

11.3 Para que proceda el pago el proveedor debera hacer entrega de Comprobante de pago en mesa
de partes de la Entidad, dirigida a la Oficina de Abastecimiento del Despacho Presidencial.

11.4 El comprobante de pago debera ser emitida a nombre de DESPACHO PRESIDENCIAL,

considerar el RUC: 20161704378 y el nimero de la orden de compra

12 PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, de
conformidad con el articulo 162 del Reglamento, segun la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

12.1 Otras Penalidades aplicables
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el nhumeral precedente,
segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion especifica de las
bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el
caso, del item que debié ejecutarse.

PROCEDIMIENTO
DE VERIFICACION
1. Entrega de mercaderia incompleta. Mediante un
(No _entrego lo 'requerlo'lc,) por I_a Unidad S/. 200.00 por Incidente docymento (Informe
Funcional de Alimentacion solicitado por firmado por el
correo electronico ltem N° 4.2) encargado de
2. Transporte de Mercaderia en vehiculo . recepcion de la
inadecuado. S/. 200.00 por Incidente mercaderia por parte

SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD FORMULA DE CALCULO
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(No cumple con la Normativa vigente de la Unidad

estipulado en el ltem N° 4.5) Funcional de Almacén
3. Personal con vestimenta inadecuada de y Unidad Funcional

trabajo. de Alimentacion)

(No cumple con la Normativa vigente S/ 100.00 por Incidente

estipulado en el item N° 4.6)

4. Hacer entrega de mercaderia posterior a la
hora o fraccion indicada en el dia que debié
efectuarse la entrega
(item N° 4.2)

S/. 50.00 por hora o fraccién
hasta un tope de cinco (05)
horas x dia

13 CLAUSULA ANTICORRUPCION
En EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecuciéon del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademés, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento;
y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos
actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los que
deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la prohibicién
de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion, ya sea de
bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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REQUISITOS DE CALIFICACION

A. CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Para el Pescado Bonito Eviscerado con cabeza Refrigerado Calidad A y Pescado Jurel Eviscerado
con cabeza refrigerado Calidad A

Requisitos:
1.

Habilitacion Sanitaria vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAs), muelles o
sistemas de descarga; O, Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento
Primario o Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente para su comercializacion:
Habilitacion Sanitaria de Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.
Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y
Acuicolas (vehiculos isotérmicos refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE.

Para los pescados en presentacion filete: Filete de Perico Refrigerado, Filete de Tollo Refrigerado
y Filete de Trucha Refrigerado

1.

1.

Requisitos:

Habilitacion Sanitaria de Planta de procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
acuicolas vigente; O, Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento
Primario o Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Habilitacion Sanitaria del AlImacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

El caso de que los filetes se encuentren envasados:

Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y
Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE.

Para el pescado Filete de Perico sin Espinas Congelado
Requisitos:

Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.
Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente,
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos Pesqueros y
Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE.
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Importante

De conformidad con la Opinion N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, estad relacionada con cierta
atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad materia de contratacion, este
es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales se establecen determinados requisitos que las
empresas deben cumplir a efectos de estar habilitadas para la ejecucion de determinado servicio o estar
autorizadas para la comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Para el Pescado Bonito Eviscerado con cabeza Refrigerado Calidad A y Pescado Jurel Eviscerado
con cabeza refrigerado Calidad A

1.

Acreditacion:

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanal
(DPAs), muelles o sistemas de descarga; O, Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta
de Procesamiento Primario o Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple de Habilitacion Sanitaria de Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y
sus modificatorias.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de
Productos Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos refrigerados y/o congelados) vigente,
en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Nota:

En caso que el postor (proveedor y/o distribuidor y/o concesionario, etc.), no sea el Titular de
las habilitaciones sanitarias, deberdq adjuntar una Carta de Autorizacion emitida por el
procesador primario o artesanal, segun corresponda, para el uso de dichas habilitaciones.

Para los pescados en presentacion filete: Filete de Perico Refrigerado, Filete de Tollo Refrigerado
y Filete de Trucha Refrigerado

1.

Acreditacion:

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y acuicolas vigente; O, Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
Procesamiento Primario o Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

Copia simple de Habilitacion Sanitaria del Almacén de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-
PE, y sus modificatorias.

El caso de que los filetes se encuentren envasados:

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de
Productos Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Nota:

En caso que el postor (proveedor y/o distribuidor y/o concesionario, etc.), no sea el Titular de
las habilitaciones sanitarias, deberd adjuntar una Carta de Autorizacion emitida por el
procesador industrial o primario o artesanal, segun corresponda, para el uso de dichas
habilitaciones.
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Para el pescado Filete de Perico sin Espinas Congelado
Acreditacion:

1. Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:

2. Copia simple de Habilitacién Sanitaria de Almacén de productos Pesqueros y Acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-
PE, y sus modificatorias.

3. Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

4. Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de
Productos Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE.

Nota:

En caso que el postor (proveedor y/o distribuidor y/o concesionario, etc.), no sea el Titular de
las habilitaciones sanitarias, deberd adjuntar una Carta de Autorizacion emitida por el
procesador industrial, segun corresponda, para el uso de dichas habilitaciones.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar las obligaciones
vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar este requisito. Por ejemplo, en caso que el
objeto de la convocatoria sea el suministro de alguin insumo quimico y/o producto o subproducto o derivado que
esté sujeto al registro, control y fiscalizacion sefialado en el Decreto Legislativo N° 1126 y el Decreto Supremo N°
348-2015-EF y modificatorias, se debe requerir lo siguiente: Requisitos: El postor debe contar con: - Inscripcion
vigente en el Registro para el Control de Bienes Fiscalizados a cargo de la SUNAT, que lo autoriza para realizar
actividades fiscalizadas con el insumo quimico y/o producto o subproducto o derivado que esté sujeto al registro,
control y fiscalizacion objeto de la convocatoria Acreditacion: - Copia de la Resolucion de Intendencia expedido por
la SUNAT que otorga al postor la inscripcion en el Registro para el Control de Bienes Fiscalizados. - La vigencia de
la inscripcién asi como la inclusién del insumo quimico y/o producto o subproducto o derivado sujeto al registro,
control y fiscalizacion, objeto de la convocatoria, deben ser verificados en la base de datos del Registro para el
Control de Bienes Fiscalizados publicado en la pagina web de la SUNAT.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominacion del bien : BOMITO EVISCERADO COM CABEZA REFRIGERADOD — CALIDAD A
Denominacién técnica : PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO COM CABEZA —
CALIDAD A
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general - Es el pescado de la especie Sarda chiliensis, sanitariamente apto para
consumo humano gque no ha recibide ningdn tratamiento de
conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha extraido las
visceras, con o sin aletas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1 Del bien

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad & debe presentar laz condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpic y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgamramisntos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 3.2.1 vy 5.2.2
de la NTP 041.001:2019. El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad & debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio v los misculos abdominales vy dorsales deben
zer firmes v no deben permitir el facil desprendimiento de espinas, segin =e indica en el numeral
5.26 de la NTP 041.001:2019.

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal gue
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Ansxo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobade mediante Decreto Supremo MN® 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado =2 rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de higla?
picado, aimacenandolo en bandejas poco profundas, segin lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
nerma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADOC Y LOS
PRODUCTOS PESQUERDS. 12 Edicidon.

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CALIDAD

Color y aspecte | — Olos — Comea transparente

— Irdiscents, tornasolado
- Piel — Brillante
— Color uniforme

— Mucus transparente vy
acuoso

— Mucosidad

- Convexos
NTP  041.001:2019 PESCADO

— Pupila negra y brillante FRESCO. Requisitos. 3* Edicion

— Color vivo

— Color uniforme a rojo
sangre

— Brllante

— Mucus ausente o trazos
de agua limpia

— Branquias

1 El hielo wiilizado en las actividades pecgueras debe ser elaborado con agua limpia y cumplir con la nomativa vigente
establecida por la Autonidad competente y debe ser manipulado y almacenado en condiciones sanitarias que eviten su
contaminacion, segin ko establecido en el articulo 12 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremc N 020-2022-PRODUCE.
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— Misculo

— Azulado

— Rojo brillante o rosado
— Translicido

— Liso

— Brillozo

Olor

— Algas marinas

— Aire oceanico

— Pasto mojado

— Ligeramente metalico
— A pepino o meldn

— A came roja (sangre)
— Aliodo

Textura del misculo

— Mudsculo muy firme o
duro, rigido

— Elastica

— Musculo resistente a la
presion del dedo

— Musculo consistente

Tamafio minimo {cm)

Longitud a la horguilla de
46 cm

(tolerancia maxima 20%)

Resolucion Minigterial
MN® 209-2001-PE, Apruslban
relacidén de tallaz minimas de
captura y tolerancia maxima de

ejemplares juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados, ¥ sUS
modificatorias.

Presencia de parasitos

Ausencia

Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesgueros  y  acuicolas  para
mercado nacional W de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccién Ejecutiva
N® 057-2016-5ANIPES-DE, y su
modificatoria.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos

establecidos por el
Organizmo  Macional de
Sanidad Pesguera -
Sanipes, autoridad

nacional competentes.

Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesguercs  y  acuicolas  para
mercado nacional W de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
N® 057-2016-SANIPES-DE, y su

modificatornia.

Precision 1: Minguna.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobioldgicos de la deshidratacion v la
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segan lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgqueras vy Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

2 Segin los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N® 300683, Ley de creacion del Organismo Macional de Sanidad Pesquera. modificada
mediante Decreto Legislative N* 1402.
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Las cajas, contenedores u otros recipientes utiizados para el transporte del pescado deben ser
de matenales impermeables, resistentes, no comosibles, gue no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, v tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismao,
el disefio debe ser tal que permita manipular v acondicionar convenientemente los recursos y
productas hidrobiclégicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera qgue, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusidn del higlo
no s2 acumule, segin lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 53 y 5.4 de la Seccion | del
AMEXO Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremao N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobioldgicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiologicos comprados y vendidos, fecha de recepcion ¥ comercializacion, segun
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominacion del bien : JUREL EVISCERADO COM CABEZA REFRIGERADO — CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADO JUREL FRESCO EVISCERADD COM CABEZSA —
CALIDAD A
Unidad de medida D KILOGRAMO
Descripcion general :Es el pescado de la especie Trachurus picfuratus muorphyi,
sanitariamente apto para consumo humano gue no ha recibido ningun
tratamiento de conservacion fusra del enfiamiento, al cual se le ha
extraido las visceras, con o sin aletas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
241 Del bien

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpic v fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgamramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 5.2.2
de la NTP 041.001:2019. El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio vy los misculos abdominales y dorsales deben
ser firmes y no deben permitir el facil desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral
3.2.6 de la NTP 041.001:2015.

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo W® 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado =& rodeara con una cantidad adecuada vy suficiente de hiela?
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segin lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
noerma NTP-CODEX CAC/RCE 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERDS. 17 Edicion.

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CALIDAD

Color y aspecto | - Oios — Comea transparente NTP 041.001:2019 PESCADO

— Irndiscents, tornasolado
- Piel — Brillante
— Color uniforme

— Mucus transparente vy
acuoso

- Mucosidad

— Convexos

— Pupila negra y brillante FRESCOC. Requisitos. 3* Edicion

— Color vivo

— Color uniforme a rojo
sangre

— Brillante

— Mucus ausente o frazos
de agua limpia

— Branguias

1 El hielo utilizado en las actividades pesgueras debe ser elaborado con agua limpia y cumplir con la nomativa vigents
establecida por la Autoridad competente y debe ser manipulade y almacenado en condiciones sanitarias gue eviten su
contaminacion. segim bo establecido en el articulo 12 del Reglamento Sectorial de Inocuidsd para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.
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— Azulado

— Rojo brillante o rosado
— Musculo — Translicido

— Liso

— Brillozo

— Algas marinas

— Ajre oceanico

— Pasto mojado

Oilor — Ligeramente metalico
- A pepino o melon

— & came roja (sangre)

— Aiodo

- Musculo muy firme o
duro, rigido

— Elastica

Textura del misculo . )
— Musculo resistente a la

presion del dedo
— Muisculo consistente

Resolucién Ministerial
MN® 209-2001-PE, Aprueban
relaciom de tallas minimas de
- P Longitud total de 31 cm captura y tolerancia maxima de
Tamano minimo (cm) (tole%ancia maxima 30%) ejgmplar:s juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados, W 5US
modificatonas.

Manual Indicadores sanitarios vy
de inocuidad para los productos
pesquercs Y acuicolas  para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
M® 057-2016-SANIPES-DE, v =su
modificatona.

Fresencia de parasitos Ausencia

Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos

establecidos por el | pesqueros  y  acuicolas  para
Organismo  Macional de | mercado nacional ¥ de
INOCUIDAD Sanidad Pesguera — | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, autoridad | Resolucion de Direccion Ejecutiva
nacional competente2. N®* 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Precision 1: Minguna.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiologicos de la deshidratacion y la
contaminacion v ser de materiales resistentes, gque no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segin lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectoral de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

? Segin los articules 1, 2 y 3 de la Ley N® 30063, Ley de creacion ded Organismo Macional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislative N* 1402,
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Las cajas, contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impemeables, resistentes, no comosibles, que no fransmitan olores, sabores
extranos o sustancias toxicas, v tener superficies lisas faciles de limpiar v desinfectar. Asimismo,
el dizefio debe ser tal que permita manipular v acondicionar convenientements los recursos y
productos hidrobiolégicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar dizsefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes v no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue el agua de fusidn del hielo
no se acumule, segin lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 53 v 5.4 de la Seccion | del
AMEXO Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiologicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiolagicos comprados y vendidos, fecha de recepcion y comercializacion, segun
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo [V del Reglamente Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesgqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE PERICO REFRIGERADO
Denominacion técnica : PESCADO PERICO FRESCO EN FILETE
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descrpcion general . Son tajadas de came de pescado de la especie Coryphaena hippurus
de forma y dimensiones imegulares, separadas del cusrpo mediante
cortes paralelos a la columna vertebral.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM
24 Del bien

El filete de perico refrigerado debe ser preservado de manera tal que mantenga temperaturas
menores a 4 °C de acuerdo a lo sefialado en el literal & del numeral 11.7 de la Seccion | del
Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la temperatura del
pescado se rodeara con una cantidad adecuada v suficiente de hielo! picado, almacenandolo en
bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX
CACI/IRCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADC ¥ LOS PRODUCTOS
PESQUEROS. 12 Edicion.

El filete de perico refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie.
Frescura E_I pe_scado debe ser limpic vy fresco,
sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o  coloraciones | NTP  041.001:2019 PES{:AP'D
anormales. FRESCO. Requisitos. 3* Edicion
El pescado debe tener el olor
Olor caracteristico de la especie y debe
estar libre de olores ancrmales.
Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los producios
pesquercs vy acuicolas  para
- . . mercado nacional y de
Presencia de parasitos Ausencia exportacién, aprobade medianis
Resolucion de Direccién Ejecutiva
M® 057-2018-SANIPES-DE, y su
modificatona.
Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos de inocuidad para l'.:'s productos
establecidos por el Organismo E:;_‘:;E:’s ﬁac;’:ﬁ::mlai pa;z
INOCUIDAD x:::g‘:l de fﬁg:_?dzdd Pes?,:irign; exportacion, aprobado mediante
com &telntez Resolucion de Direccion Ejecutiva
P . M® 037-2016-SANIPES-DE, ¥ su
modificatoria.

' El higke utilizado en las actividades pesgueras debe ser elaborado con agua limpia y cumplic con la nomativa vigente
establecida por la Autoridad competents y debe ser manipulade y almacenado en condiciones sanitarias que eviten su
contaminacion, segum bo establecido en el articulo 12 del Reglamente Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

? Segin los articules 1. 2 y 3 de la Ley N° 30083, Ley de creacitn del Organismo Macional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislative N® 1402,

Version 04 Pagina 1 de 3

Pagina 1o ae 28
Unidad Funcional de Alimentacion - marzo 2025




PER L’J Despacho Oficina General de

Presidencial Administracion

EETT: “SUMINISTRO DE PESCADO CON FICHA TECNICA DEL OSCE
PARA LA UNIDAD FUNCIONAL DE ALIMENTACION DE LA ENTIDAD”

Precigion 1: La entidad debera precizar en las bases =i reqguiere que los filetes presenten o no piel
ylo espinas.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiolagicos de la deshidratacion v la
contaminacion ¥ ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el arficulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impemeables, resistentes, no comosibles, gue no fransmitan olores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, v tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal gue permita manipular y acondicionar convenientements los recursos y
productos hidrobiologicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes vy no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue el agua de fusion del hielo
no se acumule, segln ko indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del ANEXO
Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embalaje a utilizar; por
gjemplo: bolsas de polistilieno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre otros, siempre
y cuando s haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del filete de perico refrigerado deben estar etiguetados? y contener como minimo la
giguiente informacion, segin lo indicado en los numerales 1131 y 111.1 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras v Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SAMIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca yfo calidad;

— nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobicldgico empleado. Cuando el producte contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

— si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segin se requiera.
k. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

— fecha de produccian;

— contenido neto del producto hidrobicldgico;

— en caso el producto hidrobioldgico contenga algdn insumo o materia prima gue represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditives alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lote, el cual tambien puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor yo comercializador, segln corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; v en caso de empresa(s) constituida(s) en Perl, indicar €l nimeno de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

— nimero de registro sanitario del producto hidrobiclogico, seglin corresponda, el cual también

3 Las mercancias gue sean etiguetadas bajo |las dsposicionses de la Morma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE yio sean puestas en wenta antes de la entrada en wigencia del
Reglaments Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, pusden continuar en circulacion y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para & consumo o uso al gue s= destine, sagin lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inccuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo W 020-2022-PRODUCE.
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puede estar en el propio envase del producto siempre vy cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimizsmo, el etiguetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremao W® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considerse deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional que =e solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE PERICO SIN ESPINAS CONGELADO
Dencminacién técnica : FILETE DE PESCADO PERICO SIN ESPINAS CONGELADO

RAPIDAMENTE
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descrpcion general . Los filetes de perico sin espinas congelados son lonjas de pescado de

la especie Coryphaena hippurus, aptas para el consumo humano; de
tamano v forma irregulares que se separan del cuerpo del pescado
mediante cortes paralelos a la espina dorsal, asi como log frozos en
que se cortan dichas lonjas para facilitar el envasado, a las que =2 les
ha retirado todas las espinas (incluidas las espinas costales) y que han
sido sometidas a un proceso de congelacion rapida. Pueden o no
contener la piel.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24 Del bien

El filete de perico sin espinas congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad
apta para venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un
proceso de congelacion en un equipe adecuado, de modo gue el intervalo de temperaturas de
cristalizacion maxima transcurra en el menor tiempo posible. El proceso de congelacidn rapida
no deberda considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 *C o
inferior en el centro térmico, una vez estabilizada la temperatura, segun lo indicado en el numeral
2.2 de la norma Codex CXS5 190-1985 (2017). Asimismo, podran utilizarse antioxidantes o
humectantes aplicados de acuerdo con los criterioz de la norma Codex CX5 192-1995 (2021)
HNORMA GEMERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segun lo indicado en el numeral 4
de la norma Codex CX5 190-1995 (2017) v en el numeral 110.4 del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 020-2022-PRODUCE.

Si el filete de perico sin espinas congelado esta glaseado, el agua ufilizada para el glaseado o
para la preparacion de soluciones de glaseado debe ser agua potable’, segin lo indicado en la
norma Codex CX5 190-1995 (2017).

El filete de perico sin espinas congelado debe presentar las sigujentes caracteristicas:

CALIDAD

El nimero total de unidades defectuosas, clasificadas de conformidad
con los siguientes reguisitos, no debe ser mayor que el nimero de
aceptacion (c) de un plan de muestreo apropiado con un NCA de 6,5,

C¥5 190-1995 (2017)
HORMA PARA FILETES
DE PESCADO
COMGELADOS

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente RAPIDAMENTE

cualquiera de las caracteristicas que se determinan a continuacion.

1 Agua apta para consumo humano, libre de microorganismos, inodora, incolora, nsipida y con un nivel bajo de sales minerales
disueltas. con un residual de cloro libre, segin o definido en el numeral 5 del articulo 4 del Reglamento Sectorial de Inocuidad
para las Actvidades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremeo N® 020-2022-PRODUCE.
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En mas del 10% de la superficie de la
unidad de muestra, o en las superficies gue
se especifican para los envases de los
tamafios gue =e indican mas abajo, se
ohserva una pérdida excesiva de humedad
que se manifiesta claramente en forma de
alteraciones de color blanco o amarille de
la superficie gque enmascaran el color de la
came, penetran por debajo de la superficie
y no pueden eliminarse facimente

Deshidratacion raspando con un cuchillo u otro instrumento

profunda afilado sin afectar en exceso el aspecto del
bloque.
. Superficie
Tamano del envase del defectn
unidades = 200 g z 25 cmé
unidades de 201 a 500 g z 50 em®
unidades de 501 a 5000 g | = 150 cm®

Cualguier materia presente en la unidad de
muestra gque no provenga de pescado, que

de una lente de aumento que revele el

no constituya un peligro para la salud | CX5  190-1995  (2017)

humana y se reconozca facilmente sin una | HORMA PARA FILETES
Materias extranas lente de aumento o se detecte mediante | DE PESCADOD

cualquier método, incluso mediante el uso | CONGELADOS

RAPIDAMENTE

incumplimiento de las buenas practicas de
fabricacion & higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores
anormales persistentes e inconfundibles
que s=ean signo de descomposicion o
ranciedad o caracteristicos de los piensos.

Alieraciones de la carne

Una unidad de muestra gue presents una
came gelatinosa en exceso, junto con un
contenido de humedad superior al B6% en
cualguiera de los filetes, o una unidad de
muestra con textura pastosa debida a una
infestacion parasitaria gue afecte a mas del
5% en peso de la unidad de muestra.

Mas de una espina de 10 mm de longitud o
mas, o de 1 mm de diametro o mas por
kilogramo de producto; una espina de 5
mm de longitud o menos no se considera
un defecto siempre v cuando su diametro

Espinas no supere los 2 mm; la base de una espina
(por donde estaba unida a la vértebra) no
se tomara en cuenta si tiene 2 mm de
ancho o menos o si pusde separarse
facilmente con la ufia.
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Manual Indicadores
sanitarios y de inoccuidad
para los productos

pesqueras Y acuicolas
para mercado nacional vy
de exportacion, aprobado
mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N®
057-2016-SANIPES-DE, vy
su modificatoria.

Presencia de parasitos Ausencia

Manual Indicadores
sanitarices y de inoccuidad
para los productos

Cumplir con los reguizitos establecidos por | pesqueros vy acuicolas
el Crganismo Macional de Sanidad | para mercado nacional vy
Pesguera — Sanipes, autoridad nacional | de exportacion, aprobado
competente?. mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N®
057-2016-5SANIPES-DE, v
su modificatoria.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases =i requiers que los filetes presenten o no piel.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiologicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, gue no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segin lo indicado en el articulo S0 del Reglamento
Sectoral de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contensedores u otros recipientes utilizados para el transports del pescado deben ser
de materales impermeables, resistentes, no comosibles, gue no fransmitan olores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal gue permita manipular v acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobioclogicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefados de
tal manera gue, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2 v 5.3 de la Seccion | del ANEXO 1l del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase vy embalaje que debera usar el
postor, por ejemplo:; bolsas de polistieno selladas dentro de caja témica o bolsa de polistilieno
sellada dentro de caja de carton corrugado, entre ofros, siempre gue se haya verficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Loz envases del filete de perico sin espinas congeladoe deben estar etiguetados® y contener
coma minimo la siguiente informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 v 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE:

2 Segin los articulos 1. 2 y 3 de la Ley N° 30083, Ley de creacidn del Organismo Macional de Sanidad Pesquera. modificada
mediante Decreto Legislatwo N* 1402,

¥ Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesgueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-FE yio sean puestas en wenta antes de la entrada en wigencia del
Reglamento Sectorial de Inccuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacion y comercio,
siempre ¥y cuando se mantenga su aptitud para & consumo o uso al gue se destine, segun lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inccuidad para las Actividades Pesgqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremao N* 020-2022-PRODUCE.
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— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SAMIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca yio calidad;

— nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, ¥ mombre cientifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo genero, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

— si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, seglin se requisra.

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

c. En caso de productos hidrobiologicos envasados al vacio, indicar “Mantenga el producto
hidrobiclogico congelado. Descongele en el refrigerader antes del consumao®.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobiclogico. En caso se trate de productos hidrobiclogicos -
congelados, el contenido neto no incluye el peso del glaseado;

— en caso el producto hidrobicldgico contenga algdn insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 v 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes v aditives alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

- nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor yo comercializador, segin corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perl, indicar &l nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

- numero de registro sanitario del producto hidrobioldgico, segin comresponda, el cual tambien
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etigueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiguetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establacidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras v
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion gue considere deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descrtas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS

FICHA TECHICA
APROBADA

GEMERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS

: FILETE DE TOLLC REFRIGERADC

: PESCADO TOLLO FRESCO EM FILETE

C KILOGRAMO

: Son tajadas de came de pescado de la especie Mustelus whitney de
forma y dimensiones irregulares, separadas del cuerpo mediante corles

paralelos a la columna veriebral.

ESPECIFICAS DEL BIEM

Del bien

El filete de tollo refrigerado debe ser preservado de manera tal que mantenga temperaturas
menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal a del numeral 11.7 de la Seccion | del
Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la temperatura del
pescado se rodeara con una canfidad adecuada y suficiente de hielo! picado, almacenandolo en
bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX
CACIRCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO ¥ LOS PRODUCTOS
PESQUEROS. 12 Edicion.

El filete de tollo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Frescura

Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie.
El pescado debe ser limpio y fresco,
gin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o  coloraciones
anormales.

Olor

El pescado debe temer el olor
caracteristico de la especie y debe
estar libre de olores anormales.

NTPF 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3 Edicion

Presencia de parasitos

Ausencia

Manual Indicadores =zanitarios v
de inocuidad para loz productos
pesquercs vy acuicolas  para
mercado nacicnal b de
exportacion, aprobado mediante
Resclucion de Direccion Ejecutiva
N? D57-2016-SANIPES-DE, v su
modificatona.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos  por el Organismo
Macional de Sanidad Pesquera —
Sanipes, autoridad nacional
com petente2.

Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros  y  acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
M® 057-2016-SANIPES-DE, v =su
modificatona.

1 Bl higlo wilizado en las actividades pesqueras debe ser elasborado con agua limpia y cumplir con la nomativa vigente

establecida

la Awutoridad competents y debe ser manipulado y almacenado en condiciones sanitarias gue eviten su

contaminacion, segin ko establecido en el articulo 12 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 020-2022-PRODUCE.
2 Segin los articulos 1. 2 y 3 de la Ley N° 30083, Ley de creacion ded Organismo Macional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislatvoe N 1402.
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Precision 1: La entidad debera precisar en las bases si requiers que los filetes presenten o no piel
y/o espinas.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobioldgicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, gue no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impemeablas, resistentss, no comosibles, gue no transmitan olores, sabores
extranos o sustancias toxicas, y tener superficies lizas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobioldgicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes v no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue el agua de fusion del hislo
no se acumule, segun ko indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 vy 5.4 de la Seccidn | del ANEXO
Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embalaje a utilizar; por
gjemplo; bolsas de polistiieno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre otros, siempre
y cuando se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del filete de tollo refrigerado deben estar etiguetados? y contener como minimo la
siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 1131 y 1111 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca yfo calidad;

- nombre comdn, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiologico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mizmo género, £llo debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

— =i el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segln se requiera.
. Condiciones de conservacion o almacenamienta.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobiologico;

— en cazo el producto hidrobiolégico contenga algdn insumo o matera prima que represents
algan riesgo para &l consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor wo comercializador, segln corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; v en caso de empresa(s) constituida(s) en Penl, indicar €l nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrobiologico, segin corresponda, el cual tambign

3 Las mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras v Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE yio sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacidn y comercio,
siempre ¥ cuando se mantenga su aptitud para & consumo o uso al gue se destine, segin lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras v Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE.
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puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etigueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimizsmo, el etiguetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesgueras vy
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Suprema N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases oftra informacion que considere deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO
Denominacion técnica : PESCADO TRUCHA FRESCO EN FILETE
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descrpcion general . Son tajadas de came de pescado de la especie Oncorhynchus mykiss
de forma y dimensiones imegulares, separadas del cuerpo mediante
cortes paralelos a la columna vertebral.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM
21 Del bien

El filete de trucha refrigerado debe ser preservado de manera tal gue mantenga temperaturas
menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal a del numeral 11.7 de la Seccion | del
Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-PRODUCE. Para regular la temperatura del
pescado se rodeara con una cantidad adecuada y suficiente de hielo' picado, almacenandolo en
bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.12 de la norma NTP-CODEX
CACIRCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS
PESQUEROS. 12 Edicion.

El filete de trucha refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie.
Frescura E_I pe;mdo debe =er limpio vy fresco,
sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos  ©  coloracionss | NTP  041.001:2013 PESCADO
anormales. FRESCO. Requisites. 3* Edicion
El pescado debe tener el olor
Olor caracteristico de la especie y debe
estar libre de olores anormales.
Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para log productos
pesgueros Yy acuicolas  para
- - . mercado nacional W de
Presencia de parasitos Ausencia exportacién, aprobado mediante
Resolucion de Direccién Ejecutiva
N® 057-2016-SANIPES-DE, v su
modificatona.
Manual Indicadores sanitarios vy
Cumplir con los requisitos de inocuidad para IE:s productos
establecidos  por el  Organismo Eﬂeﬁgzﬁs ﬁac;:::llmla?; pa;z
INOCUIDAD g:::;g:l de aSLﬁg:_?d'ldd Pes?-,:irigm; exportacion, aprobado mediante
com etelnte! Resolucion de Direccion Ejecutiva
P ) N® 057-2016-SANIPES-DE, vy su
modificatona.

' El hieko uiilizado en las actividades pesqueras debe ser elsborado con agua limpia y cumplic con la nomativa vigents
establecida por la Autondad competente y debe ser manipulade y almacenado en condiciones sanitarias que eviten su
contaminacion. segin ko establecido en el articulo 12 del Reglamente Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N 020-2022-FRODUCE.

2 Segin los articulos 1, 2 y 2 de la Ley N° 30083, Ley de creacidn del Organismo Macional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legislative N® 1402.
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Precision 1: La entidad debera precizar en las bases si reguiere gue los filetes presenten o no piel
ylo espinas.

2.2 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiolagicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, gue no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo MN® 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utiizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no comosibles, gque no fransmitan olores, sabores
exfrafios o sustancias toxicas, v tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismao,
el dizefio debe ser tal gque permita manipular v acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiologicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de gue =l agua de fusion del hislo
no se acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del AMEXO
Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremeo N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embalaje a utilizar; por
gjemplo: bolsas de polistileno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre ofros, siempre
y cuando se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del filete de trucha refrigerado deben estar etiguetados?® y contener coma minimo la
siguiente informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 v 111.1 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE:

— nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca yio calidad;

— nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, v nombre cientifico del
recurso hidrobiclogico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

— 5i el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segln se requiera.
. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

— fecha de produccion;

— contenido neto del producto hidrobiologico;

— en caso el producto hidrobiologico contenga algdn insumo o materia prima gue represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion v Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor wo comercializador, segun corresponda; codigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresais) constituida(s) en Perl, indicar el nimerno de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso,

— numero de registro sanitario del producto hidrobicldgico, segln corresponda, el cual también

¥ Las mercancias que sean etiguetadas bajo las dsposicionss de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE wio sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglaments Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacion y comersio,
siempre ¥ cuando se mantenga su aptitud para & consumo o uso al gue s destine, segln lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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puede estar en el propio envase del producto siempre v cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etigustado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras vy
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precizion 3: La entidad podrd indicar en las bases ofra informacion que considers deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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