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“Adquisiciéon de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion
del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
La informacién solicitada dentro de los corchetes
1 [ABC] / [ ....... ] sombreados debe ser completada por la Entidad durante la
elaboracién de las bases.
Es una indicacion, o informaciéon que debera ser completada
por la Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena
2 [ABC] / [ _______ ] pro para el caso especifico de la elaboracion de la PROFORMA
DEL CONTRATO; o por los proveedores, en el caso de los
ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
3 . Abc por el érgano encargado de las contrataciones o comité de
seleccidn, segln corresponda y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano
4 . Abc encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda y por los proveedores.
Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
Importante parala Entidad | ¢ o] rgano encargado de las contrataciones o comité de
3 o Xyz seleccién, segln corresponda, y deben ser eliminadas una
vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:
Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes

caracteristicas:
N°® | Caracteristicas Parametros
3 Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
1 Margenes )
Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
Automatico: Para el contenido en general
4 Color de Fuente . . . : .
Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
N 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamarfo de Letra ) , .
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pagina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0
8 Espaciado )
Posterior : O
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
9 Subrayado
concepto

~




INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados en
gris, el texto deberd quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de
negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccion General. En
el caso de la Seccion Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha
nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modlificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 20189, julio 2020, julio y diciembre
2021, junio y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE ADJUDICACION SIMPLIFICADA
PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES!
“ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA
BRINDAR SERVICIO DE ALIMENTACION DEL COMEDOR

UNIVERSITARIO 2025- SUMINISTRO DE VERDURAS Y
TUBERCULOS”

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periodica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.2.

1.38.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

= Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectla de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

~
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Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante
e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

2 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@




1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

"f‘ Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacién Simplificada N° 002-2025-UNI -1

‘QG % PRV .. . . . . . .z
g ’.‘\E “Adquisicion de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion
Z z

2 >

del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacién del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrdnico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segin corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

~
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1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admisién, evaluacioén, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segln relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esté en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.

~
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CAPITULO 1Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe
consignar en la seccidn especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacién
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

~
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Importante

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

~

©



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo

-

ACION,,
gg;’g Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacién Simplificada N° 002-2025-UNI -1
5/«%\% “Adquisicion de Suministro de Alimentos para brindar Servicio de Alimentacién del
z 2 Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

7

%

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

-
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4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.
EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.
PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.
INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucion del contrato, serdn aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)

~
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“"dfas calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

~
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . Universidad Nacional de Ingenieria

RUC N° 20169004359

Domicilio legal . Avenida Tupac Amaru 210 Rimac

Teléfono: : 3810568

Correo electrénico: ;. compras@uni.edu.pe; compras22@uni.edu.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién del “Adquisicién de
Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion del Comedor Universitario 2025-
Suministro de Verduras y Tubérculos”.

ITEM N° DESCRIPCION CANT. v
1 | ACELGA (AL PESO) 288.00 KG.
ke 2 | AJI AMARILLO FRESCO (AL PESO) 1,021.00 KG.
:'g 3 | AJIPANCA (AL PESO) 314.00 KG.
g 4 | AJIMIRASOL (AL PESO) 33.00 KG.
< 5 | ALBAHACA (AL PESO) 51.00 KG.
_é 6 | APIO (POR ATADO) 880.00 UNID
2 7 | BETERRAGA (POR ATADO) 56 UNID
S 8 | CAMOTE MORADO 23,523.00 KG
g 9 | CEBOLLA CHINA (POR ATADO) 869.00 UNID
g 10 | CEBOLLA ROJA (AL PESO) 31,150.00 KG
3 11 | CEDRON (POR ATADO) 138.00 UNID
3 12 | CHINCHO (POR ATADO) 102.00 UNID
.?:z; 13 | COL CHINA (AL PESO) 678.00 KG
I 14 | COL DE CORAZON 728.00 UNID
3 15 | CULANTRO (POR ATADO) 768.00 UNID
S 16 | ESPINACA (AL PESO) 1,119.00 KG
g 17 | FRIJOL VERDE 120.00 KG
§ 18 | HABA FRESCA 1,542.00 KG
5 19 | HIERBA BUENA ( POR ATADO) 260.00 UNID
:g 20 | HIERBA LUISA (POR ATADO) 108.00 UNID
3 21 | HINOJO (POR ATADO) 108.00 UNID
o 22 | HUACATAY (POR ATADO) 156.00 UNID
23 | KION FRESCO (AL PESO) 346.00 KG

~
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oﬁms 24 MANZANILLA FRESCA (POR ATADO) 120.00 UNID
o 25 MENTA (POR ATADO) 114.00 UNID
26 MURNA FRESCA (POR ATADO) 52.00 UNID
27 NABO ( POR ATADO) 672.00 UNID
28 OLLUCO PICADO 1,232.00 KG
29 PAICO ( POR ATADO) 32.00 UNID
30 PALLAR VERDE 240.00 KG
31 PEREJIL (POR ATADO) 544.00 UNID
32 PIMIENTO MORRON 1162.00 DOCENA
33 PORO (POR ATADO) 633.00 UNID
34 ROCOTO AL PESO 199.00 KG
35 TOMATE AL PESO 9,230.00 KG
36 TORONJIL (POR ATADO) 108.00 UNID
37 ZANAHORIA (AL PESO) 6,335.00 KG
38 ZAPALLO LOCHE (AL PESO) 94.00 KG
1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion Directoral N° 043-2025-
DIGA/UNI, de fecha 24 de febrero de 2025.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

No aplica

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran, en un plazo de ejecucion es de
Doscientos Setenta (270) dias calendarios y/o hasta agotar el total de las cantidades contratadas,
el mismo que se computa a partir del dia siguiente de entregado el cronograma tentativo para el
suministro de bienes adquiridos por parte del area usuaria al contratista, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.
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CRONOGRAMA DE ENTREGA: Este se encuentra definido en el Capitulo Il de la presente
seccién de las bases.

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las Bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco y con 00/100 Soles) en la Caja de la Entidad ubicada en
AV. TUPAC AMARU 210 - RIMAC, siendo que, para el recojo de las bases, previamente deberan
coordinar a través del correo electrénico: , donde deben adjuntar copia
del pago efectuado, (El recojo del ejemplar de las Bases se realizara en la Unidad de
Abastecimiento - Piso 2 del Pabellén Central del Campo Universitario — Rimac en Horario de
8:00 a 15:00 Horas)

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 - Ley de Presupuesto en el Sector Publico para el afio fiscal 2025

- Ley N° 32186 - Ley de Equilibro Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2025.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por
Decreto Supremo N° 082-2019-EF. Decreto Supremo N° 344-2018-EF, y modificatorias,
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2019-JUS.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica

- Directivas emitidas por el OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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AL i
e CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@ Y,
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e) Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequefia empresa (Anexo N°9).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

5

6

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.
Dicho documento se tendra en consideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

~
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2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

¢) Cadigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE’ y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion @ (Anexo N° 10).

h) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

i) Carta de Compromiso de Canje.

j) Copia Simple de SOAT vigente

k) Copia simple del registro de propiedad del vehiculo (Copia de tarjeta de propiedad del
vehiculo o documento analogo que acredite la propiedad). Si el vehiculo es alquilado debera
adjuntar copia simple del contrato de alquiler.

I) Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento — SENASA para el postor adjudicado;
sin en caso el postor no es el titular del certificado, deberd presentar Carta de Autorizacién
del titular del certificado permitiendo su uso al postor adjudicado en el presente procedimiento
de seleccién.

m) Carta estableciendo la persona responsable de contacto entre la Entidad y el contratista, en
dicho documento se debera establecer Teléfono de contacto, correo electrénico para una
comunicacion directa durante la ejecucién contractual.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

® Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

@ Y,
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Importante

y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los
postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'°.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la Mesa de Partes de la Unidad de
Abastecimiento, ubicada en el segundo piso del pabellébn central del campus Universitario,
Avenida Tupac Amaru 210, Rimac, en el horario de 08:00 a 16:30 horas.

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periédicos de acuerdo al cronograma de entrega de los alimentos, reportado por el responsable
de almacén del comedor universitario.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe de la recepcion del Almacén del comedor universitario.
- Informe del funcionario responsable de la Direccion de Bienestar Universitario
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

10 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

N @




ACION,,
ggfg Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacién Simplificada N° 002-2025-UNI -1
5/&\% “Adquisicion de Suministro de Alimentos para brindar Servicio de Alimentacién del
z & Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

- Comprobante de pago.

- Guia de Remision.

- Copia del contrato.

- Copia de la Orden de Compra.

Dicha documentacién se debe presentar en Mesa de Partes de la Unidad de Abastecimiento, sito
en segundo piso del Pabellén Central de la UNI, Av. Tipac Amaru 210 Rimac, en el horario de
atencion de 08:30 a 16:30 horas.
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CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

ESPECIFICACIONES TECNI

SUMINISTRO DE VERDURAS Y TUBERCULOS PARA EL COMEDOR
UNIVERSITARIO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. NOMBRE DEL AREA USUARIA
Comedor Universitario-Direccién de bienestar Universitario.

2. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Suministro de Verduras y Tubérculos para el Comedor Universitario.

3. FINALIDAD PUBLICA
La presente adquisicién busca brindar a los estudiantes de la Universidad Nacional de
Ingenieria raciones alimenticias con un valor nutricional adecuado para el rendimiento
optimo de sus actividades académicas, fisicas y culturales.

4. OBIETIVO DE LA CONTRATACION

Adquisicién de Acelga (Al Peso), Aji Amarillo Fresco (Al Peso), Aji Panca (Al peso), Aji Mirasol
(Al Peso), Albahaca (Al Peso), Apio (Por Atado), Betarraga (Por Atado), Camote Morado,
Cebolla China (Por Atado), Cebolla Roja (Al Peso), Cedrén (Por Atado), Chincho (Por Atado),
Col China (al peso), Col De Corazdn, Culantro (Por Atado), Espinaca (Al Peso), Frijol Verde,
Haba Fresca, Hierba Buena (Por Atado), Hierba Luisa (Por Atado), Hinojo (Por Atado),
Huacatay (Por Atado), Kion Fresco (Al Peso), Manzanilla Fresca (Por Atado), Menta (Por
Atado), Mufa Fresca (Por Atado), Nabo (Por Atado), Olluco Picado, Paico (Por Atado), Pallar
Verde, Perejil (Por Atado), Pimiento Morrén, Poro (Por Atado), Rocoto (Al Peso), Tomate (Al
Peso), Toronjil (Por Atado), Zanahoria (Al Peso), Zapallo Loche (Al Peso) para la atencion del
Comedor Universitario.

5. CARACTERISTICAS DE LOS BIENES A CONTRATAR
Los alimentos se detallan en el siguiente cuadro:

ITEM | SUB- DENOMINACION DEL BIEN UNIDAD DE CANTIDAD
PAQ. | ITEM MEDIDA
1 ACELGA (AL PESO) Kilogramo 288.00
N AJI AMARILLO FRESCO (AL PESO) Kilogramo 1,021.00
8 3 All PANCA (AL PESO) Kilogramo 314.00
Q a AJT MIRASOL (AL PESO) Kilogramo 33.00
g 5 ALBAHACA (AL PESO) Kilogramo 51.00
E 6 APIO (POR ATADO) Unidad 880.00
ng: 7 BETARRAGA (POR ATADO) Unidad 56.00
§ 3 CAMOTE MORADO Kilogramo 23,523.00
9 CEBOLLA CHINA (POR ATADO) Unidad 869.00
10 CEBOLLA ROJA (AL PESO) Kilogramo 31,150.00

~
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1 CEDRON (POR ATADO) Unidad 138.00
" CHINCHO (POR ATADO) Unidad 102.00
13 COL CHINA (AL PESQ) Kilogramo 678.00
14 COL DE CORAZON Unidad 728.00
15 CULANTRO (POR ATADO) Unidad 768.00
16 ESPINACA (AL PESO) Kilogramo 1,119.00
17 FRIJOL VERDE Kilogramo 120.00
18 HABA FRESCA Kilogramo 1,542.00
19 HIERBA BUENA (POR ATADO) Unidad 260.00
20 HIERBA LUISA (POR ATADO) Unidad 108.00
21 HINOJO (POR ATADO) Unidad 108.00
22 HUACATAY (POR ATADO) Unidad 156.00
23 KION FRESCO (AL PESO) Kilogramo 346.00
24 MANZANILLA FRESCA (POR ATADO) Unidad 120.00
25 MENTA (POR ATADO) Unidad 114.00
26 MURNA FRESCA (POR ATADO) Unidad 52.00
27 NABO (POR ATADO) Unidad 672.00
28 OLLUCO PICADO Kilogramo 1,232.00
29 PAICO (POR ATADO) Unidad 32.00
30 PALLAR VERDE Kilogramo 240.00
31 PEREJIL (POR ATADO) Unidad 544.00
32 PIMIENTO MORRON Docena 1,162.00
33 PORO (POR ATADO) Unidad 633.00
34 ROCOTO AL PESO Kilogramo 199.00
35 TOMATE (AL PESO) Kilogramo 9,230.00
36 TORONLIIL (POR ATADO) Unidad 108.00
37 ZANAHORIA (AL PESO) Kilogramo 6,335.00
38 ZAPALLO LOCHE (AL PESO) Kilogramo 94.00
5.1 CARACTERISTICAS TECNICAS
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1. ACELGA (AL PESO)

DENOMINACION DEL

PRODUCTO ACELGA (AL PESO)
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 288.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La acelga, es una subespecie de Beta vulgaris, al igual que las
remolachas, betarragas y el betabel, aunque a diferencia de estas
se cultiva para aprovechar sus hojas en lugar de sus raices y sirve
para el consumo en cualquier etapa de su periodo vegetativo.

PESO

800 gr 0 1000 gr por unidad, longitud de 40 cm de largo y unos 20
cm de ancho,

INGREDIENTES PRINCIPALES

Acelga, fresca entera.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Color: verde intenso sin presencia de hojas amarillas.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: Hojas limpias y grandes. No debe presentar ningtin
orificio o dafio por insectos, cortes, dafio mecanico, diferencia de
color, presencia de plagas, hongos, dafio por frio, magulladuras,
picaduras, podredumbre y presencia de humedad externa.

Grado de Calidad:
-Categoria primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para
los alimentos y bebidas de consumo humano”, item. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningtin tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del establecimiento
que realizo el procesamiento primario otorgado por el SENASA,
segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Apto para todo el
publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque:
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir con
lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N°
007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas".

-Presentacidn:

La acelga se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de
alta densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes a la
manipulacidn, transporte, almacenamiento y distribucién, dicho
envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de destino
en estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacién de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.5 004-2011-
AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar
y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el
fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se tomaran
las sanciones respectivas.

~
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2. AJI AMARILLO FRESCO (AL PESO)

DENOMINACION DEL

AJl AMARILLO FRESCO (AL PESO)

PRODUCTO
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 1,021.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Aji Amarillo (Capsicum Baccatum) es un fruto pulposo color
amarillo al madurar, de propiedades pungentes (picante) y
aromaticas.

65 g. por unidad, longitud minima de 10 cm parte utilizable

MICROBIOLOGICAS

PESO PROMEDIO
(cuerpo)
INGREDIENTES PRINCIPALES Aji Amarillo, maduro.
Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:
-Forma: Alargado y delgado. Pulpa de color amarillo y de semillas
color cremoso o blanquecino.
-Textura: Carnosidad firme y fresca.
-Olor: caracteristico intenso y libre de olores extrafios.
-Sabor: Sui generis.
-Aspecto: No debe presentar ningln orificio o dafio por insectos,
cortes, dafio mecanico, diferencia de color, presencia de plagas,
hongos, dafio por frio, magulladuras, picaduras, podredumbre y
CARACTERISTICAS DEL BIEN presencia de humedad externa.
Grado de Calidad:
-Categoria primera
Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Mé&ximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg
NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbiolédgicos de calidad sanitaria e inocuidad para
los alimentos y bebidas de consumo humano”, item. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).
CARACTERISTICAS -Escherichia coli: méximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del establecimiento
que realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA,
segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consumo directo y sometido a coccién. Apto para todo el publico.
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-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran serdan de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir con
lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N°
007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Aliment Bebidas"
EMPAQUE Y PRESENTACION mentosy Bebidas

-Presentacion:

El aji amarillo se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el alimento llegue a
su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y
EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacién de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar
y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacidn, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el
fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se tomaran
las sanciones respectivas.

~
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3. AJIPANCA (AL PESO)

DENOMINACION DEL

PRODUCTO AJI PANCA (AL PESQ)

UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO

CANTIDAD 314.00
Aji colorado seco es el fruto maduro, seco y picante del Capsicum

DESCRIPCION DEL PRODUCTO | frutescens, arbusto de la familia de las solanaceas. Sin pepa, solo parte
utilizable (cuerpo).

PESO PROMEDIO Bolsa por 1 kg peso neto.

INGREDIENTES PRINCIPALES | Aji colorado seco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:
- Aspecto: seco, limpio, sin pepas.

- Color: rojo oscuro caracteristico.

- Olor: Aromatico natural.

- Sabor: Picante caracteristico.

Grado de Calidad:
-Categoria primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos permisibles
(LMP) establecidos por el Codex Alimentarius

- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg

- Malation: Limite Méaximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg

- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece los
criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano”, ftem. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA, segtn el
art. 332 del D.S. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario Oficial El
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Apto para todo el
publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no deberan
transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de dimensiones y
formas variadas, los mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N° 007-98-SA
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas"

-Presentacion:

El aji colorado se recibird en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno
de alta densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes a la
manipulacidn, transporte, almacenamiento y distribucion, dicho
envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de destino en
estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

Minimo 6 meses posterior a la fecha de entrega.

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO
DE TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA Reglamento
sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas) y lo
dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-AG/SENASA; ademas
debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavary
desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al transporte
de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en condiciones
sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes de proceder a
su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas y
cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin de
no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.

~
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4. AJI MIRASOL (AL PESO)

DENOMINACION DEL

AJl MIRASOL (AL PESO)

PRODUCTO
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 33.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Aji Mirasol es un aji secado al sol, lo que le da un sabor y una
intensidad (nicas. Es mucho menos floral y citrico que los ajies frescos
pero tiene un gusto mas complejo y concentrado.

PESO PROMEDIO

Bolsa por 1 kg peso neto.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Aji mirasol seco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:
Aspecto: Seco, limpio, sin pepas.

Color: Rojo oscuro caracteristico.

Olor: Aromatico natural.

Sabor: Caracteristico.

Grado de Calidad:
-Categoria primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos permisibles
(LMP) establecidos por el Codex Alimentarius

- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg

- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg

- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece los
criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano”, item. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ninglin tratamiento).

-Escherichia coli: mdximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA, segun el
art. 332 del D.S. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario Oficial El
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Apto para todo el
publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no deberan
transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de dimensiones y
formas variadas, los mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N° 007-98-SA
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas"

-Presentacidn:

El aji mirasol se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de
alta densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes a la
manipulacion, transporte, almacenamiento y distribuciéon, dicho
envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de destino en
estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

Minimo 6 meses posterior a la fecha de entrega.

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacién de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO
DE TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA Reglamento
sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas) y lo
dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-AG/SENASA; ademas
debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar y
desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al transporte
de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en condiciones
sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes de proceder a
su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas y
cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin de
no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.
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5. ALBAHACA (AL PESQ)

DENOMINACION DEL

PRODUCTO ALBAHACA (AL PESD)
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 51.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Planta herbacea, anual, hasta de S0 cm de altura, muy aromatica. Tallo
anguleso, muy ramificade. Hojas opuestas, pecioladas, aovadas,
puntizgudas, anchas, de un color verde intenso, con glandulas de
aceite, Flores blancas o rosadas.

PESO PROMEDIO

250 gr a 350 gr por und,

INGREDIENTES PRINCIPALES

Albahaca fresca.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Reguisitos fisicoguimicos ¥ organolépticos:

-Aspecto: limpio, sin raiz.

-Color: verde oscuro caracteristico.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: No debe presentar ningln orificio o dafio por insectos,
cortes, dafio mecanico, diferencia de color, presencia de plagas y
enfermedades, hongos, magulladuras, picaduras, podredumbre y
presencia de humedad externa.

Grado de Calidad:
-Categoria primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos permisibles
[LKAP) establecidos por el Codex Alimentarius

- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/ke

- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) & mg/fkg

- Paragual: Limite Maximo de Residue (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MTS N2 O71-MINSA/DIGESA-Y, 01, “Norma Sanitaria que establece los
criterios microbialdgicos de calidad sanitaria & inocuidad para los
alimenteos y bebidas de consumo humane”, item., XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).

-Escherichia coli: maximol0?

-Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que
realizd el procesamiento primario otorgado por el SENASA, segiin el
art, 332 del 0.5, N2 003-2011-AG (publicado en el Diaria Oficial EI
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTEMNCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Apto para todo el
publice.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no deberan
transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de dimensiones y
formas variadas, los mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N° 007-98-SA
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas"

-Presentacion:

La albahaca se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de
alta densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes a la
manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucién, dicho
envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de destino en
estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO
DE TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA Reglamento
sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas) y lo
dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-AG/SENASA; ademas
debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar y
desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacién con |a cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al transporte
de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en condiciones
sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes de proceder a
su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas y
cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar contaminacion.

*La entrega deberad realizarse en los horarios establecidos, con el fin de
no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.
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6. APIO (POR ATADO)

DENOMINACION DEL
PRODUCTO

APIO (POR ATADD)

UNIDAD DE MEDIDA

LUNIDAD

CANTIDAD

E80.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Apio (Apium graveolens), hortaliza de tallos gruesos estirados con
hiojas acufiadas.

PESO PROMEDIO

4 kg, por paquete, peso por cabeza de apio 1 kg,

INGREDIENTES PRINCIPALES

Apio, fresco entero,

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Reguisitos fisicoguimicas ¥ organolépticos;

-Forma: Tallo alargado grueso cilindrico, hueco y estriade.
-Color: Verde, no amarillento

=Textura: Firme

-Olor: caracteristico intenso y libre de olores extrafios.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Mo debe presentar ningun arificio o dafio por insectos,
cortes, dafio mecdnico, diferencia de color, presencia de plagas v
enfermedades, hongos, magulladuras, picaduras, podredumbre y
presencia de humedad externa.

Grado de Calidad:
-Categoria primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos permisibles
[LMP) establecidos por el Codex Alimentarius

- Cloratalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg

- Malation; Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg

- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MTS N2 07 1-MINSA/DIGESA-Y, 0L, “Norma Sanitaria gue establace los
criterios microbiolagicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humana”, item. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).

-Escherichia coli: maxima10°

-Salmonella sp.; Ausenciaf25g

Copia del Certificada de Autorizacidn Sanitaria del establecimiento que
realizd el procesamiento primario otorgado por el SENASA, seguin el
art. 332 del 0.5, N2 004-2011-AG (publicado en el Diario Oficial I
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMOD ¥
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consurno directo y sometido a coccion. Apto para todo el pablico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no deberan
transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de dimensiones y
formas variadas, los mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N° 007-98-SA
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas"

-Presentacién:

El apio se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes a la
manipulacién, transporte, almacenamiento y distribucion, dicho
envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de destino en
estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA
ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segtn la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO
DE TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA Reglamento
sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas) y lo
dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-AG/SENASA; ademas
debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar y
desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al transporte
de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en condiciones
sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes de proceder a
su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas y
cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin de
no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.
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7. BETARRAGA (POR ATADO)

DENOMINACION DEL

PRODUCTO BETARRAGA (POR ATADO)
UNIDAD DE MEDIDA UNIDAD
CANTIDAD 56.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Las betarragas deberdn estar limpias, frescas, enteras y sanas.
Perteneceran al mismo cultivar y deberan tener un grado de madurez
comercial, que les permita soportar el manipuleo, transporte y
conservacién en buenas condiciones.

PESO PROMEDIO

1 kg. por atado, tallo superior corto que no supere los 10 cm.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Betarraga, fresco entero.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Forma: Globular cilindrica o cénica.

-Color: Rojo grosella a morado oscuro.

-Textura: Fibrosa, fresa, carnosa y jugosa.

-Aspecto: No debe presentar ninglin orificio o dafio por insectos,
cortes, dafio mecanico, diferencia de color, presencia de plagas y
enfermedades, hongos, magulladuras, picaduras, podredumbre y
presencia de humedad externa.

Grado de Calidad:
-Categoria primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos permisibles
(LMP) establecidos por el Codex Alimentarius

- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg

- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg

- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece los
criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano”, ftem. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del establecimiento que
realizo el procesamiento primario otorgado por el SENASA, segln el
art. 332 del D.S. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario Oficial El
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consumo directo y sometido a coccién. Apto para todo el publico.
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-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran serédn de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no deberan
transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de dimensiones y
formas variadas, los mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo N° 007-98-SA
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
EMPAQUE Y PRESENTACION | 01938

-Presentacidn:

La betarraga por atado se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucion, dicho envase debe permitir que el alimento llegue a su
lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y
EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacion de envase; indicando:

INSTRUCCIONES EN LA -Nombre o marca del producto cuando corresponda.
ETIQUETA -Designacion del producto segln la calidad y tamafio.
- Procedencia.
- Peso neto del producto
Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-5A Reglamento
sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas) y lo
dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.5 004-2011-AG/SENASA; ademas
debe cumplir:
- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavary
desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que dificulten estas
actividades.
-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
CONDICIONES DEL VEHICULO comunicacién‘con la cabina del conductor:. ‘
DE TRANSPORTE -Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al transporte

de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en condiciones
sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes de proceder a
su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas y
cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin de
no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.
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& CAMOTE MORADO

DENOMINACION DEL PRODUCTO CAMOTE MORADO
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 23,523.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTD

PESO PROMEDIO

Camote morado (Ipomoea Batata) es una rait comestible de la familia
de las Conwvolvulacea.

Peso unitario: 400-600 g por unidad.

INGREDIENTES PRINCIPALES

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Camote morado

Requisitos fisicoquimicos y organalépticos;

-Forma: Redondo liptico,

-Color: Piel lisa morado por fuera y pulpa amarilla por dentro,
-Textura: Firme al tacto

-0lor: caracteristico v libre de olores extrafios.

-Sabor: Sui genaris,

-Aspecto; Exento de: Humedad externa anormal (mojado]), Olores y
sabores extrafios, impurezas y materias extrafias visibles (tierra,
piedras, etc.), libre de hongos, gusanos y signos de putrefaccion.
Grado de Calidad:

-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalanil: Limite Maximo de Residuo (LMER) 3 mg/fkg
- Malation: Limite Maximeo de Residua (LMR) 8 mg/kg
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMB) 0.2 mg/ke

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MNTS N2 07 1-MINSA/DIGESA-V.01, “Norma Sanitaria gue establece los
criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano”, item. ¥IV.1 Frutas y
hartalizas frescas (sin ningun tratamienta).

-Escherichia coli: miximol0?

-Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del establecimiento
que realizd el procesamiento primario otorgado por el SENASA, sagiin
el art. 332 del D.5. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario Oficial E
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
COMSUMIDORES POTEMCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para todo el
publica.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empague

Los envases y embalajes que se utilizaran serdn de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberin transmitirse sabores ni olores extrafios y podrdn ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir con lo
establecido en los articulos 1187 y 1197 del Decreto Supremo N° 007 -
98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y¥ Bebidas"

-Presentacion:

El camote morado se recibira en jabas caladas limpias PEAD
{Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir gue el alimento llegue a su
lugar de desting en estade satisfactorio (NTP 251, 122 ENVASE Y
EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

INSTRUCCIOMES EN LA ETIQUETA

4 dias posterior a la fecha de entrega

5e permite en el etiguetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en |a presentacion de envase; indicando:
-Mombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamaria,

- Procedencia,

-Peso neto del producta

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir 1o dispuesto en el Art. 25 del 0.5 007-98-5A Reglamento
sobre vigilancia y Control Sanitarie de Alimentos y Bebidas) y lo
dispuesto en el art, 15, 16 y 17del D.5 004-2011-AG/SENASA; ademas
debe cumplir;

- Las parades y techas interiares deben ser faciles de impiar, lavar y
desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo gue dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentas de carga no deben tenar
comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfactados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes
de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustiblas, pesticidas y
cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin
de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.
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9. CEBOLLA CHINA (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

CEBOLLA CHINA (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CAMNTIDAD

869.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Es una especie del génaro de las cebollas (Allium). En gustoy en olor
s muy semejante a ceballa blanca; ésta no forma verdaderos bulbos
sino un engrosamiento del conjunto de sus hojas en su base muy
similar al puerro.

PESO PROMEDIO

Peso minimo de 1kg por atadolpaguete) .

INGREDIENTES PRINCIPALES

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Cebolla china fresca.

Requisitos fisicoguimicos v organolépticos:

-Color: tallo verde y cabeza blanca caracteristico [no coloracion
amarillenta).

-Olor: intenso caracteristico.

-Aspecto; Limpio, No debe presentar ningun orificio o dafo por
insectos, cortes, dafioc mecanico, diferencia de color, presencia de
plagas v enfermedades, hongos, magulladuras, picaduras,
podredumbre y presencia de humedad externa.

Grado de Calidad:

-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 megfke
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mgfkg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 O71-MINSA/DIGESA-Y.01. *“Norma Sanitaria gue establece los
criterios micrebiclogicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos v bebidas de consumo humano, ftem. ¥IW.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningdn tratamienta).
-Escherichia coli: méximo10°

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion 5anitaria del establecimiento
gue realizd el procesamiento primario otorgado por el SENASA, seglin
el art. 332 del D.5. N? 004-2011-AG (publicado en el Diario Oficial EI
Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para todo el
publico.
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EMPAQLE Y PRESENTACION

-Empaque

Los envases y embalajes que se utilizardn serdn de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberdn transmitirse sabores ni olores extrafios y podrdn ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumnplir con
lo establecido en los articulos 118 v 119" del Decreto Supremo N¥
007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”

Presentacion:

La cebolla china se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucion, dicho envase debe permitir que el alimento llegue a su
lugar de destino en estado satisfactorio (NTP 251. 122 ENVASE Y
EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
peEgamentn no txico &n la presentacion de envase; indicande:
-Mombre o marca del producto cuando correspanda,
-Designacion del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

Debe cumplir lo dispuesto en el Art, 25 del D5 007-38-54
Reglamento sobre vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas) v lo dispueste en el art. 15, 16 v 17del 0.5 004-2011-
AG/SEMASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar y
desinfectar, sin presencia de grietas ni dngula que dificulten estas
actividades,

-En caso de camiones [os compartimantos de carga no deben tener
comunicacion con la cabina del conductor,

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicadas al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiena y limpieza, antes
de proceder a su carga,

-MNo deberdn utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas v
cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar contaminacion.
*|a entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin
de no perjudicar |la atencion del dia; de lo contrario se tomaran las
sanciones respectivas.
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10. CEBOLLA ROJA (AL PESO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

CEBOLLA ROJA (AL PESO)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMOD

CANTIDAD

31,150.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La cebolla roja (Allium cepa L) es el bulbo de |a planta herbécea
bianual, Roja de cabeza, fresca, madura,

PESO PROMEDIOD

INGREDIENTES PRINCIPALES

Peso minimao 450 g/unidad.

Cebolla roja de cabeza

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:
-Forma: Redondo uniforme

-Color: Piel roja pdrpura por fuera y eapas gruesas coler blanca con
matices rojizos por dentro,

-Textura: Firme al tacto

-Olar: caracteristico y libre de olores extranos.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Presentar estado de madurez dptimo, libre de sustancias v
materias extranas, insectos o parasitos, sin magulladuras, no
partidas ni putrefactas, sin raices, sin quemaduras de sol ni

manchas, Deberan estar exento de: Humedad externa anormal

CONSUMIDORES POTENCIALES

CARACTERISTICAS DEL BIEN ) ) .
(mojado) y signos de putrefaccian.
Grado de Calidad:
-Categoria Primera
Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Cloratalenil: Limite Maximeo de Residua (LMR) 3 mgike
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) & mefke
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMRE) 0.2 mgfke
MTS N2 07 1-MINSASDIGESA-Y.01, “Narma Sanitaria que establece
los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humanao”, ftem. XIV.1 Frutas y
hortalizas frescas (sin ningan tratamiento).
CARACTERISTICAS -Escherichia coli: maxima10?
MICROBIOLOGICAS -Salmonella sp.: Ausencia/25g
Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento
que realizé el procesamiento primario otorgado por el SEMASA,
segln el art. 332 del 0.5, W2 004-2011-AG (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril de 2011).
FORMA DE CONSUMO Y

Consumo directo y sometide a coccidn, Es apto para todo el piblico.
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-Empague

Los envases y embalajes que se utilizardn serdn de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberdn transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir con
lo establecido en los articules 1187 y 1197 del Decreto Supremo N
007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia v Control Zanitario de
EMPAQUE Y PRESENTACION Alimentas y Bebidas

-Presentacion:

La cebolla de cabera se recibira en jabas caladas limpias PEAD
{Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir que el alimento llegue a su
lugar de destino en estado satisfactorio. (NTP 251. 122 ENVASE Y
EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiguetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico &n la presentacion de envase; indicando;
-Mombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del 0.5 007-98-54
Reglamento sobre vigilancia v Control 5anitario de Alimentos y
Bebidas) v lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.5 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir;

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar, lavar y
desinfactar, sin presencia de grietas ni angula que dificulten estas
actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben tener
comunicacion con |a cabina del conductor.

-Les compartimentos de carga de los vehieulos dedicadas al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza, antes
de proceder a su carga,

-Mo deberdn utilizarse vehiculos de transporte de animales, plantas,
abonos, productos quimicos, aceites, combustibles, pesticidas y
cualguier sustancia analoga gue pueda ocasionar contaminacion.
*Laentrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el fin
de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se tomarén las
sanciones respectivas,

CONDICIONES DEL VEHICULD DE
TRANSPORTE
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11. CEDRON (POR ATADOD)

DENOMINACION DEL PRODUCTO CEDROM (POR ATADO)
UNIDAD DE MEDIDA UNIDAD
CANTIDAD 138.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Hojas angostas y alargadas, asperas, delgadas, de 5 - 10 cm de
largo, de olor agridulce muy caracteristica.

PESO PROMEDIO

Peso promedio por atado(paquete) de 350g

INGREDIENTES PRINCIPALES

Cedron fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Aspecto: limpio.

-Color: verde oscuro caracteristico,

-Olor: intense caracteristico,

-Aspecto: Presentar estado de madurez optimo, libre de
sustancias y materias extrafias, insectos o pardsitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los [imites maximos

permisibles [LMP) establecidas por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil; Limite Méximo de Residuo (LMR) 3 ma/ke
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mgfkg
- Paraqual; Limite Maximo de Residua [LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MTS NE 07 1-MINSA/DIGESA-V.01, “Norma Sanitana que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humanc”,
ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningln tratamienta).
-Escherichia coli: méximol0?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamisnto primario
otorgado por el SENASA, segin el art, 332 del .5, N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. E5 apto para
todo el publico,
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-Empaque

Las envases y embalajes gue se utilizardn seran de materiales
adacuados para la consarvacion v manipuleo del producto, no
deberdn transmitirse sabores ni olores extranios y padran sar de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118" y 119" del Decreto
Supremo N* 007-98-54 "Reglamento sobre Vigilancia y Contraol
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacién:

El cedron se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Folietileno
de alta densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes
a la manipulacigén, transporte, almacenamiento y distribucion,
dicho envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de
destino en estado satisfactorio (NTP 251, 122 ENVASE Y
EMIBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EM LA ETIQUETA

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Se permite en el etiguetado, el uso de materiales continta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Mombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamanio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del 0.5 007-93-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentas y
Bebidas) v lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.5 004-2011-
AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo gue
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no debean
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

=Moo deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualguier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacian,

*La entrega deberd realizarse en los hararios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.
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12. CHINCHO (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

UNIDAD DE MEDIDA

CHINCHO (POR ATADO)

UNIDAD

CANTIDAD

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

PESO PROMEDIO

102.00

Es una planta herbacea que posee hojas de forma lanceolada
redondeada, aserrada en los bordes y de olor intenso,
desarrolla flores pequefias y color amarillo intenso,

Peso promedio por atado(paquete) de 1kg.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Chinche, fresco,

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:
-Color: verde oscuro caracteristico.

-Dlor: caracteristico,

-Aspecto; Presentar estado de madurez dptime, libre de
sustancias y materias extranas, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
gquemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation; Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 ma/ke
- Paragual; Limite Mdximo de Residuo [LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MTS N2 071-MINSA/DIGESA-Y.01. "Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolagicos de calidad sanitaria e
inccuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano™,
ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningun tratamiento).
-Escherichia coli: maximo10?

-Salmeonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento gue realizo el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segin el art. 332 del D.5. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruana el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE COMNSUMO Y
CONSUMIDORES POTEMCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
tada el publica.
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-Empaque

Los envases y embalajes gue se wtilizardn seran de materiales
adecuados para la conservacidn v manipulao del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extranos y podran ser de
dimensiones v formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 1187 y 1197 del Decreto
Supremo MN* 007-98-54 "Reglamento sobre Vigilancia y Control
EMPAQUE Y PRESENTACION Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacidn:

El chincho se recibira en jabas caladas limpias PEAD
{Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacidn, transporte, almacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
3 su lugar de destine en estado satisfactorio. (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAJIE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiguetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuandeo corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamanio.

- Pracedencia.

-Peso neto del producto

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.5 007-98-5A
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesta en el art. 15, 16y 17del 0.5 004-2011-
AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo gque
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor,
CONDICIONES DEL VEHICULO DE -Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
TRANSPORTE transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados v en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-Mo deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productas guimicos, aceites, combustibles,
pesticidas v cualguier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacian,

*La entrega deberd realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.
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13. COL CHINA (AL PESO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

COL CHINA (AL PESO)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

678.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Hojas verticales y alargadas, y pencas y nerviaciones muy
marcadas y grandes. La planta puede alcanzar hasta 50-60cm de
altura.

PESO PROMEDIO

Unidades grandes de minimo 1.5 kg.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Col china fresca.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Forma: con hojas verticales, irregularmente dentadas.
-Color: verde oscuro.

-Aspecto: Presentar estado de madurez 6ptimo, libre de
sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Mdximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Mé&ximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
{tem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtin tratamiento).
-Escherichia coli: méximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segln el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Es apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque

Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podrén ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacién:

La col china se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacidn de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademés debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni dngulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacién.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.

~
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14. COL DE CORAZON

DENOMINACION DEL PRODUCTO COL DE CORAZON
UNIDAD DE MEDIDA UNIDAD
CANTIDAD 728.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La col tiene un sabor y olor fuerte siendo su color blanco o
verde pélido. Las hojas son lisas y cruda tiene un sabor fresco.

PESO PROMEDIO

Peso minimo 3kg. Por unidad

INGREDIENTES PRINCIPALES

Col de corazdn fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Color: verde claro caracteristico (Tronco) y brote blanco.
-Olor: caracteristico.

-Aspecto: Limpio, compacta. Presentar estado de madurez
optimo, libre de sustancias y materias extrafias, insectos o
parasitos, sin magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin
raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ninglin tratamiento).
-Escherichia coli: méximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consumo directo y sometido a coccion. Es apto para todo el
publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacién:

La col de corazon se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademés debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacién.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.
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15. CULANTRO (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

CULANTRO (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

768.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El culantro es una hierba natural de la familia de las apiaceas
(eryngium foetidum). Posee hojas dentadas y largas.

PESO PROMEDIO

Peso promedio por atado(paquete) de 1 kg.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Culantro fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Color: verde intenso.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: Hojas limpias. Presentar estado de madurez éptimo,
libre de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite M&ximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ninglin tratamiento).
-Escherichia coli: méximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccién. Es apto para
todo el publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizardn seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacién:

El culantro se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en |la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacidn del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacidn con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.

~
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16. ESPINACA (AL PESO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

ESPINACA (AL PESQ)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

1,119.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La espinaca presenta un color verde, brillante y uniforme. Las
hojas han de tener un aspecto fresco y tierno.

PESO PROMEDIO

Peso promedio por atado 1Kg

INGREDIENTES PRINCIPALES

Espinaca fresca.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Forma: Hojas grandes sin agujeros.

-Color: Verde intenso

-Textura: Firme al tacto

-Olor: caracteristico y libre de olores extrafios.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Limpias. Presentar estado de madurez dptimo, libre
de sustancias y materias extrafas, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los [imites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paragual: Limite Mé&ximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtin tratamiento).
-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, seglin el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccién. Es apto para
todo el publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizardn serdn de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberdn transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacidn:

La espinaca se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacidn de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencidon del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.

~
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17. FRIJOL VERDE

DENOMINACION DEL PRODUCTO FRIJOL VERDE
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 120.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El frijol verde, es una leguminosa de origen americano
encerrada en una vaina de 7 a 10 cm de largo.

PESO PROMEDIO

En jabas de 10 kg. Peso neto

INGREDIENTES PRINCIPALES

Fresco, maduro con vaina (cdscara).

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

Color: Vaina verde claro intenso y granos perlados.

Olor: caracteristico.

Forma: Ovalada.

Aspecto: vaina y granos grandes. Presentar estado de madurez
6ptimo, libre de sustancias y materias extrafias, insectos o
parasitos, sin magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin
raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Méximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).
-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Es apto para
todo el publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El frijol verde se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacién de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacidn, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomardn las sanciones respectivas.




Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacion Simplificada N° 002-2025-UNI -1
“Adquisiciéon de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion

del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

18. HABA FRESCA

DENOMINACION DEL PRODUCTO HABA FRESCA
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 1,542.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Leguminosa en forma de vaina, con dos valvas unidas por sendas
suturas, de seccidn casi cilindrica o ligeramente aplastada, con las
suturas muy poco resaltadas.

PESO PROMEDIO

Vainas de 10 cm que contenga en promedio 4 unidades

INGREDIENTES PRINCIPALES

Habas frescas, fresco con vaina (céscara)

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Forma: Vaina alargada y granos grandes.

-Color: Verde caracteristico.

-Textura: Firme al tacto

-Olor: caracteristico y libre de olores extrafios.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Presentar estado de madurez 6ptimo, libre de
sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:

-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece
los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para
los alimentos y bebidas de consumo humano”, ftem. XIV.1 Frutas
y hortalizas frescas (sin ningtin tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento
que realizo el procesamiento primario otorgado por el SENASA,
segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-AG (publicado en el Diario
Oficial El Peruano el dia 27 de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccién. Es apto para todo
el publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque

Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

Las habas frescas se recibiran en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte, almacenamiento y
distribucion, dicho envase debe permitir que el alimento llegue a
su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE
Y EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacidn del producto seglin la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni dngulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia anadloga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con el
fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario se tomaran
las sanciones respectivas.
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19. HIERBA BUENA (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

HIERBA BUENA (POR ATADOQ)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

260.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La hierba buena es una hierba aromatica del genero Mentha,
empleada en la gastronomia por su aroma intenso y fresco.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado 1Kg

INGREDIENTES PRINCIPALES

Hierba buena, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicogquimicos y organolépticos:

-Color: verde caracteristico.

-Olor: caracteristico Intenso.

-Aspecto: limpio, hojas grandes verdes. Presentar estado de
madurez éptimo, libre de sustancias y materias extrafias,
insectos o parasitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningin tratamiento).
-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segln el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Es apto para
todo el publico.

~
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-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizardn seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
EMPAQUE Y PRESENTACION Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

La hierba buena se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte, almacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segtn la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademads debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario se
tomardn las sanciones respectivas.

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

~
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20. HIERBA LUISA (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

HIERBA LUISA (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

108.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Es un arbusto de hoja, que crece hasta un méximo de 5 metros.
Las hojas son muy fragantes, lanceoladas, dispuestas en grupos
de tres en cada nodo.

PESO PROMEDIO

Peso promedio por atado 1Kg

INGREDIENTES PRINCIPALES

Hierba luisa, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Olor: caracteristico.

-Sabor: caracteristico.

-Color: Verde.

-Aspecto: hojas lanceoladas. Presentar estado de madurez
éptimo, libre de sustancias y materias extrafias, insectos o
parasitos, sin magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin
raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningn tratamiento).
-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del
establecimiento que realizo el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segln el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Es apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizardn seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

La hierba luisa se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segtn la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.

~
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21. HINOJO (POR ATADO)

DENOMINACIGN DEL PRODUCTO

UNIDAD DE MEDIDA

HIMOIO (POR ATADO)

UNIDAD

CANTIDAD

108.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El hinojo es una planta es herbacea. Las hojas, de color verde
intenso, son largas y delgadas, acabando en segmentas con
forma de aguja.

PESO PROMEDIO

INGREDIENTES PRINCIPALES

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Peso minimo por atado 350g. Largo de tallo minimo 25cm, sin
raiz.

Hinojo, fresco.

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

<Color: verde caracteristico.

-Dlor: caracteristico.

-Aspecto: limpio. Presentar estado de madurez dptimao, libre de
sustancias y materias extrafias, insectos o pardsitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
gquemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMFP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/keg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paragual: Limite Maximo de Residus (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MTS N2 071-MINSADIGESA-V.01, “Norma Sanitana que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inccuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).
-Escherichia coli: mnimol10?

-Salmaonella sp.; Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del
establecimiento que realizo el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.5. N2 004-2011-
AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO ¥
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
todo el pablico.

~




10
sc,

N,

'v

479

>
o

s o0
108

UNIVERS
i :
ViyziNao®™

@,0

Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacion Simplificada N° 002-2025-UNI -1

“Adquisicion de Suministro de Alimentos para brindar Servicio de Alimentacién del

Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque

Los envases y embalajes que se utilizardn serdn de materiales
adecuados para la conservacidn y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El hinojo se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno
de alta densidad) de uso alimentario de primer uso; resistentes
a la manipulacién, transporte, almacenamiento y distribucién,
dicho envase debe permitir que el alimento llegue a su lugar de
destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y
EMBALAIJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacidon, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.
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22. HUACATAY (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

UNIDAD DE MEDIDA

HUACATAY (POR ATADO)

UNIDAD

CANTIDAD

156.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Huacatay (Tagetes minuta), de la familia de las astardceas, as
una hierba de intenso aroma, de uso culinaro

PESO PROMEDIO

Peso promedio por atado 1Kg.

INGREDIENTES PRINCIPALES

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Huacatay, fresca,

Requisitos fisicoguimicos y organclépticos:

-Aspecto: Limpio, sin raiz.

-Color: verde intonso.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto; limpio, hojas grandes verdes, Presentar estado de
madurez dptimo, libre de sustancias v materias extrafias,
insectos o parasitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentariis
- Clorotalonil; Limite Méximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 meg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MTS N2 07 1-MINSA/DIGESA-V.01. "Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inccuidad para los alimentos y bebidas de consumo humana™,
ftem, XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningdn tratamiento),
-Escherichia coli: méximo10®

-Salmanella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizo el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-2011-
AG (publicade en el Diarie Oficial El Peruano el dia 27 de abril de
2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
todo el pablico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizardn seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser de
dimensiones y formas variadas, los mismos que deben cumplir
con lo establecido en los articulos 118° y 119° del Decreto
Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El huacatay se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el alimento llegue
a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.5 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y en
condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y limpieza,
antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.

~




5 Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacion Simplificada N° 002-2025-UNI -1
\°g “Adquisiciéon de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion

del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

23. KION FRESCO (AL PESQ)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

KION FRESCO (AL PESO)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

346.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Raiz con un sabor picante e intenso.

PESO PROMEDIO

100 gr a 200 gr por und.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Kion, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Olor: caracteristico.

-Sabor: caracteristico.

-Color: Amarillo.

-Aspecto: Presentar estado de madurez dptimo, libre de
sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtin
tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Es apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto,
no deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacién:

El kion se recibira en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno
de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporte, almacenamiento y
distribucidn, dicho envase debe permitir que el alimento
llegue a su lugar de destino en estado satisfactorio.(NTP 251.
122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademés debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberén utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.
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24, MANZANILLA FRESCA (POR ATADO])

DENOMINACION DEL PRODUCTO

MANZANILLA FRESCA (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

120.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La manzanilla fresca es una hierba perenne de la familia de
las asterdceas(Chamaemelum nobile).

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado 350g.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Manzanilla, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicogquimicos y organolépticos:

-Color: verde caracteristico.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: limpio. Presentar estado de madurez dptimo, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:

-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, ltem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtin
tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizod el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segin el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
todo el publico.
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-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran serdn de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto,
no deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
EMPAQUE Y PRESENTACION y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El manzanilla se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacion, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segtn la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacién.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

~
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25. MENTA (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

MENTA (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

114.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La menta es ungénerode plantas herbdceas vivaces,
perteneciente a la familia Lamiaceae (lamidceas o labiadas).
Son unas plantas herbaceas perennes y aromdticas que
alcanzan una altura maxima de 120 cm aproximadamente.
Las hojas se disponen en pares opuestos, simples y de forma
oblonga a lanceolada, a menudo con margen dentado.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado de 350g.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Menta, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Color: verde caracteristico.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: limpio. Presentar estado de madurez 6ptimo, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtin
tratamiento).

-Escherichia coli: méximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccién. Es apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto,
no deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

La menta se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucidn, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacidn de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; adem3s debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacidn con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega deberd realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario
se tomardan las sanciones respectivas.
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26. MURNA FRESCA (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

MUNA FRESCA (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

52.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La mufia es una planta arbustiva lefiosa que alcanza de 80 a

120 cm de altura, es frondosa en la parte superior. Su tallo es

ramificado desde |a base y posee hojas pequefias. Sus flores
son blancas y se encuentran reunidas en cortos racimos.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado de 350g.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Munia, fresca.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Color: verde oscuro caracteristico.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: limpio, hojas enteras. Presentar estado de
madurez dptimo, libre de sustancias y materias extrafas,
insectos o parasitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Méximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y behidas de consumo
humano”, ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtn
tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Es apto para
todo el publico.

~




ACION,,
ggfg Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacion Simplificada N° 002-2025-UNI -1
g/w\% “Adquisicion de Suministro de Alimentos para brindar Servicio de Alimentacién del
z % & Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”
< S
e &
-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto,
no deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
EMPAQUE Y PRESENTACION y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas

-Presentacion:

La mufia se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a |la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacidon, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega deberé realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.
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27. NABO (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO NABO (POR ATADQ)
UNIDAD DE MEDIDA UNIDAD
CANTIDAD 672.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El nabo pertenece a la familia de las cruciferas. La forma
puede ser redonda, aplanada o cilindrica.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado 2.5kg. Peso por unidad: 700-800g.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Nabo fresco, maduro

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Color: Hojas verdes, bulbo blanco caracteristico.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: limpio. Presentar estado de madurez dptimo, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Méximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Méximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningdn
tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccién. Es apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto,
no deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El nabo se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.

~




40
SCrgy,
)'
P
R
1ov g

UNIVERS 7
i S
YiyziNao™

Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacion Simplificada N° 002-2025-UNI -1
“Adquisiciéon de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion

del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

8. OLLUCO PICADO

DENOMINACION DEL PRODUCTO OLLUCO PICADD
UMNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 1,232.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

PESO PROMEDIO

Tubérculo de raiz comestible. De aspecto similar al de una

papa pequefia, de colores amarillo, con manchas rosas o
maradas.

' Bolsa trasparente de polietileno de 10 kg. Refrigerado con

temperatura menor a 8 °C

INGREDIENTES PRINCIPALES

Fresco, maduro, picado, lavado y cortado al estilo juliana.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Color: amarille caracteristica.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: Limpio, sin preservanta, Prasentar estado de
madurez aptimao, libre de sustancias y materias extranias,
insectos o parasitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin guemaduras de sol ni manchas.

Grade de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximaos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Cloratalenil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residua (LMR) 8 mefke
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

MNTS N2 071-MINSA/DIGESA-Y.01. “Morma Sanitaria que
establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humana, ftem. ¥IV.1 Frutas v hortalizas frescas [sin ningun
tratamiento).

-Escherichia coli: méximol0?

-Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamignto primario
otorgado por el SENASA, segin el art. 332 del D5, N2 004-
2011-AG {publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
tode el plblica.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto,
no deberdn transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El olluco picado se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o0 marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni dngulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.

~
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29. PAICO (POR ATADO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

PAICO (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

32.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El paico es una hierba erecta, perenne o anual que puede
alcanzar hasta 1 m de altura. Su tallo puede ser simple o
ramificado, de agradable aroma.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado de 350g.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Paico, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organoclépticos:

-Color: verde oscuro caracteristico.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: limpio, hojas enteras. Presentar estado de
madurez éptimo, libre de sustancias y materias extrafias,
insectos o parasitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”, ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtn
tratamiento).

-Escherichia coli: maximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segln el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
todo el publico.
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-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran serdn de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto,
no deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
EMPAQUE Y PRESENTACION y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El paico se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacidn, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacidn del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademaés debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

~
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30. PALLAR VERDE

DENOMIMACION DEL PRODUCTO FALLAR VERDE
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 240.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Es una especie herbacea anual de la familia de las
leguminasas, el pallar fresco estd contenida en una vaina
aplanada de & o 10 cm de largo.

PESO PROMEDIO

En jabas de 10 kg,

INGREDIENTES PRINCIPALES

Pallar, fresco con vaina (cdscara).

Requisitos fisicoquimicos v arganolépticos:

-Color; Vaina verde claro intenso y granos perlados.
-Olor: caracteristico.

-Uniformidad: Debe estar conformada por una misma
variedad.

-Aspecto: vaina y granos grandes, Presentar estado de
madurez dptimao, libre de sustancias v materias extranias,
insectos o parasitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

CARACTERISTICAS DEL BIEN
Grado de Calidad:
-Categoria Primera
Contaminantes:
- Residues de plaguicidas: Mo exceder los limites maximeos
permisibles (LMF) establecidos por el Codex Alimentarfus
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mefkg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) & mg/kg
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/ke
MTS M2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria gue
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano®, ltem. XIV.1 Frutas v hortalizas frescas (sin ningin
tratamienta).
CARACTERISTICAS -Escherichia coli: maximol0?
MICROBIOLOGICAS -Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento gue realizo el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segdn el art. 332 del 0.5. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
todo el publico.

~
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empague

Los envases y embalajes que se utilizarén serdn de materiales
adecuados para la conservacian ¥ manipuleo del producto,
nao deberdn transmitirse sabores ni olores extrafos v podran
ser de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 1187 v 1197 del
Decreto Supremo M° 007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"”

-Presentacicn.

El pallar verde se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacion, transporte,
almacenamienta y distribucidn, dicho envase debe permitir
gue el alimento llegue a su lugar de desting en estado
satisfactorio [NTP 251, 122 ENVASE ¥ ERBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o

pegamento no toxico en la presentacion de envase;
indicanda:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacidn del producto segin la calidad v tamafio,
- Procedencia.

- Peso neto del producte

COMDICIOMES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuests en el Art. 25 del D.S 007-93-5A4
Reglamento sobre vigilancia v Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) v lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del 0.5 004-
2011-AG/SEMASA; ademads debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimento:s deben astar limpios, desinfectadas vy
en condiciones sanitarias para la conservacidn, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberdn utilizarse vehiculos de transparte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

"La entrega deberd realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario
se tormaran las sanciones respectivas.
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DENOMINACION DEL PRODUCTO

31. PEREJIL (POR ATADO)

PEREJIL {POR ATADCY)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

544.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Plantas alegamas, de porte erecto y de hasta 1,3 m de altura,
con tallos asurcados y ramas ascendentes.

Hojas 2-3 pinnadas, deltoideas, con foliolos ovado-
lanceolados o lineares, de 2-5 % 1-4 cm y peciolulados.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado de 1 kg.

INGREDIEMTES PRINCIPALES

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Pergjil, fresco

Requisitos fisicoguimicos y erganolépticos:

-Color: verde oscuro caracteristico,

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: Hojas limpias. Presentar estado de madurez
optimao, libre de sustancias y materias extrafas, insectos o
pardsitos, sin magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin
raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentorius
- Clerotalonil: Limite Méaximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Mdximo de Residuo [LMR) 8 ma/ke
- Paragual; Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 me/kg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

MTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humaneo", ltem. ¥IV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningdn
tratamiento).

-Escherichia coli: maximol0?

Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del
establecimiento gue realizd el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segin el art, 332 del 0.5, N 004-

2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de

abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO ¥
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consumoe directe y sometido a coccidn. Es apto para todo &l
publico.

~
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EMPACUE Y PRESENTACION

-Empagque
Los envases y embalajes gue se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberin transmitirse sabares ni alares extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismes gue deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 1197 del
Decreto Supremo N° 007-98-54 "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacidn:

El perejil se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
wso; resistentes a la manipulacian, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe permitir
gue el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio. (MTP 251. 122 ENVASE ¥ EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIOMNES EM LA ETIQUETA

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase;
indicandao:

-Mombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad v tamafio.

- Frocedencia.

-Peso neto del producto

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.5 007-98-54
Reglamento sobre vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir;

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo gue
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacidn, higiene w
limpieza, antes de proceder a su carga.

-Mo deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas v cualguier sustancia analoga gue pueda ocasionar
contaminacian,

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respactivas.

~
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DENOMINACION DEL PRODUCTO

31. PIMIENTO MORRORN

PIMIENTO MORRON

UNIDAD DE MEDIDA

DOCENA

CANTIDAD

1,162.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Pimiente morran (Capsicum annwum) es una variedad gruesa,
carnosa y de gran tamario, su piel lisa brillante y sin
manchas.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por unidad de 200g.

INGREDIEMTES PRINCIPALES

Pimiento morrdn, fresco

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organslépticos:

Forma; uniforme.

-Color: rojo y/o verde brilloso

-Textura: Firme al tacto

-Olor; caracteristico v libre de olores extranios.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Limpio. Presentar estado de madurez optimao, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:

-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMFP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo [LMR) 3 mg/ke
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LME] 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-Y.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumao
humana”, ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningln
tratamiento).

-Escherichia coli: maximol0?

-Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacian Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art, 332 del 0.5, N2 004-
2011-AG [publicado en el Dianoe Oficial El Pervano el dia 27 de
abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO ¥
COMSUMIDORES POTEMNCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccidn. Fs apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El pimiento morrén se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a |la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacién de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni dangulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacién, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
contaminacién.

*La entrega deberad realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.
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DENOMINACION DEL PRODUCTO

33. PORO (POR ATADOD)

PORD (POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

633.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Perteneciente al génera Allium, el poro es una especie de
cebolla cuyo bulbo es comestible y de sabor suave y dulce.

PESO PROMELDIO

Peso minimo por atado de 2kg.

INGREDIENTES PRINCIPALES

Poro, fresco

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisites fisicoquimicos y organalépticos:

-Color: Hojas verdes, bulbo blanco caracteristica,

-Olor: caracteristico,

-Aspecto: bulbo y hojas frescas. Presentar estado de madurez
dptimo, libre de sustancias y materias extrafias, insectos o
parasitos, sin magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin
raices, sin quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los limites maximos

permmisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clarotalonil; Limite Méximo de Residuo (LMR) 3 me/ks
- Malation: Limite Maximo de Residuo [LMR] 8 mg/ke
- Paraqual; Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 me/kg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

MTS N2 OT1-MINSA/DIGESA-V, 01, “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inccuidad para los alimentos v bebidas de consumo
humana”, ftem. XIVW.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningdn
tratamiento).

-Escherichia coli: maximal0?

Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SEMASA, segan el art. 332 del D.5. N% D04-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de
abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO ¥
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccién. Es apto para
todo el publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empague

Los envases y embalajes que se utilizardan seran de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismos gue deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118% y 1197 del
Decreto Supremo N° 007-98-54 "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”

Presentacidn:

El poro se recibird en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno
de alta densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacidn, transporte, almacenamianto W
distribucion, dicho envase debe permitir que el alimento
llegue a su lugar de destino en estado satisfactario [NTP 251.
122 ENVASE Y EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIOMES EM LA ETIQUETA

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Se permite en el etiquetado, el uso de mateniales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Membre o marca del producte cuandoa corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad v tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del 0.5 007-98-54
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D_S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor,

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transpeorte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene
limpieza, antes de proceder a su carga.

-Ma deberin utilizarse vehicules de transporte de animales,
plantas, abonos, productos guimicos, aceites, combustibles,
pesticidas v cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
comtaminacion,

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.

~
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3. ROCOTO AL PESO

DENOMIMACION DEL PRODUCTO ROCOTO AL PESO
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMOD
CANTIDAD 199.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Aji de |a sierra, de tamafio mediano, pulpa gruesa y forma
cuadrada. Es comercializade inmaduro (verde) o maduro
[Fiaje),

PESO PROMEDIO

INGREDIENTES PRIMCIPALES

Peso minima por unidad 85g.

Rocoto fresco, madura.,

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Colores variados: rojo, verde caracteristico.

-0lor: intenso caracteristico.

-Aspecto: limpio. Presentar estado de madurez aptimo, libre
de sustancias y materias extrafas, insectos o pardsitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas,

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clarotalanil: Limite Méiximo de Residua {LMR) 3 mg/ke
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) & me/ke
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

MTS N2 07 1-MINSA/DIGESA-V.01. “Morma Sanitaria que
establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano®, item, XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningln
tratamiente).

-Escherichia coli: maximold?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificads de Autorizacidn Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segln el art. 332 del D.5, N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO ¥
CONSUMIDORES POTEMCIALES

Consumo directo v sometido a coccidn. Es apto para todo el

publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberdn transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El rocoto se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segun la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacion con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega deberd realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.
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35. TOMATE (AL PESO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

TOMATE (AL PESO)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

9,230,00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Tomate (Solanum lycopersicum) maduro o semi maduro, es
una baya gruesa y carnosa con dos o mas segmentos, de
diferentes formas y colores segin la variedad,

PESO PROMEDIO

120- 150 g por unidad

INGREDIENTES PRINCIPALES

Tomate, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Forma: ovalada

-Color: Rojo brillosos yfo amarillo seglin sea el grado de
madurez que se solicite para cada entrega.

-Textura: Firme al tacto

-Olor: caracteristico v libre de olores extrafios.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Limpio. Presentar estado de madurez optimo, libre
de sustancias y materias extranas, insectos o pardsitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:

-Categoria Primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: Mo exceder los limites maximaos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMRE) 3 ma/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mag/kg
- Paragqual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

NTS N2 07 1-MINSA/DIGESA-V.01. "Norma Sanitaria gue
establece las criterios microbiclégicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentes y bebidas de consumo
humano”, item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtin
tratamiento).

-Escherichia coli: mdximal0®

-Salmonella sp.: Ausenciaf25g

Capia del Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segln el art. 332 del 0.5, N2 004-
2011-AG (publicado @n el Diario Oficial El Peruano el dia 27
de abril de 2011).

FORMA DE COMSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consumo directo y sometido a coccion. Es apto para todo el
publico.
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

El tomate se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe permitir
gue el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacidn de envase;
indicando:

-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segln la calidad y tamafio.

- Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-
2011-AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
contaminacioén.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos,
con el fin de no perjudicar la atencidon del dia; de lo contrario
se tomaran las sanciones respectivas.
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36. TORONIIL (POR ATADO)

DENOMIMACIGN DEL PRODUCTO

TORONIIL {POR ATADO)

UNIDAD DE MEDIDA

UNIDAD

CANTIDAD

108.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El tarangil (Melissa oficinales) es una hierba parenne,
hemicriptafita, con los tallos herbdceos rastreros, Presenta
hojas opuestas, claramente pecioladas, con limbo ovalado y de
margen dentado.

PESO PROMEDIO

Peso minimo por atado de 350g,

INGREDIENTES PRINCIPALES

Toranjil, fresco,

CARACTERISTICAS DEL BIEN

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos;

-Color: verde caracteristico.

-Olor: caracteristica.

-Aspecto: Limpio. Presentar estado de madurez éptimo, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, na partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sal ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:
- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximaos
permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residue (LMR) & mg/kg
- Paragual: Limite Maxime de Residue (LMR) 0.2 ma/kg

MNTS M2 071-MINSA/DIGESA-V.01. "Norma Sanitaria que

establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humana®,
item. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningun tratamiento).
-Escherichia coli: méximol0?

-5almonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autarizacion Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D5, N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de
abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO ¥
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion, Es apto para
todo el publico.
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EMPACUE Y PRESENTACION

-Empague

Los envases y embalajes que se utilizardn serdn de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones v formas variadas, los mismos que deben
cumplir con o establecido en los articulos 118% y 119° del
Decreta Supremo N° 007-98-58 "Reglamento sobre Vigilancia y
Control 5anitario de Alimentos v Bebidas™

-Presentacidn:

El toronjil se recibird en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacidn, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe permitir
gue el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENWVASE ¥ EMBALAJE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIOMES EM LA ETIQUETA

Se permite en el etiguetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no tdxico an la presentacion de envase; indicando:
-Mombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacion del producto segun la calidad y tamano.
-Procedencia.

-Peso neto del preducto

COMDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del 0.5 007 -98-54
Reglamenteo sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispueste en el art. 15, 16 v 17del 0.5 004-2011-
AG/SEMNASA; ademas debe cumplir:

- Las parades y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacian con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberdn utilizarse vehiculos de transparte de animales,
plantas, abonos, productas quimicos, aceitas, combustibles,
pesticidas v cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
contaminacidn.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencidn del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas,
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37. ZANAHORIA (AL PESO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

ZANAHORIA (AL PESO)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

6,335.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Zanahoria (Daucus carota) es una hortaliza de forma cdnica y
color naranja muy utilizadas en la cocina cotidiana.

PESO PROMEDIO

100 - 250 g por unidad.

INGREDIEMTES PRINCIPALES

Zanahoria madura, fresca

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoguimicos y organolépticos:

-Forma: alargada, longitud minime 17 em.

-Coler: Anaranjado caracteristico.

-Textura: Firme al tacto

-Olor: caracteristica y libre de olores extrafios.

-Sabor: Sui generis.

-Aspecto: Limpio. Presentar estado de madurez optimo, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
quemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categaria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMFP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil; Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mgikg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) & mgfkg
- Paragual: Limite Maximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS M2 07 1-MIN3A/DIGESA-V.01. "Morma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consume humano”,
[tem. ¥IW.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningln tratamiento).
-Escherichia coli: méximalo?

-Salmonella sp,: Ausenciaf25g

Capia dael Certificado de Autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizd el procesamiento primario
otorgado por el SEMASA, segln el art. 332 del 0.5, N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruanc el dia 27 de
abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Consumo directo v sometido a coccion. Es apto para todo el
puiblico,
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EMPAQUE Y PRESENTACION

-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales

adecuados para la conservacién y manipuleo del producto, no
deberdn transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

La zanahoria se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacidn, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIE.).

VIDA UTIL ESPERADA

4 dias posterior a la fecha de entrega

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacidn de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacidén del producto segun la calidad y tamafio.
-Procedencia.

-Peso neto del producto

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademds debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga no deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacion, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

*La entrega deberd realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencién del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.
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38. ZAPALLO LOCHE (AL PESO)

DENOMINACION DEL PRODUCTO

ZAPALLO LOCHE (AL PESO)

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

94.00

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Calabaza de tamafio mediano con una piel de color verde
azulado oscuro con protuberancias ocasionales.

PESO PROMEDIO

Peso minimo: 500 g. por unidad

INGREDIENTES PRINCIPALES

Zapallo loche, fresco.

CARACTERISTICAS DEL BIEN

Requisitos fisicoquimicos y organolépticos:

-Color: cascara verde pulpa amarilla caracteristica.

-Olor: caracteristico.

-Aspecto: Limpio. Presentar estado de madurez optimo, libre
de sustancias y materias extrafias, insectos o parasitos, sin
magulladuras, no partidas ni putrefactas, sin raices, sin
guemaduras de sol ni manchas.

Grado de Calidad:
-Categoria Primera

Contaminantes:

- Residuos de plaguicidas: No exceder los limites maximos

permisibles (LMP) establecidos por el Codex Alimentarius
- Clorotalonil: Limite Maximo de Residuo (LMR) 3 mg/kg
- Malation: Limite Maximo de Residuo (LMR) 8 mg/kg
- Paraqual: Limite Mdaximo de Residuo (LMR) 0.2 mg/kg

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

NTS N2 071-MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano”,
ftem. XIV.1 Frutas y hortalizas frescas (sin ningtn tratamiento).
-Escherichia coli: méximo10?

-Salmonella sp.: Ausencia/25g

Copia del Certificado de Autorizacidn Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario
otorgado por el SENASA, segun el art. 332 del D.S. N2 004-
2011-AG (publicado en el Diario Oficial El Peruano el dia 27 de
abril de 2011).

FORMA DE CONSUMO Y
CONSUMIDORES POTENCIALES

Para su consumo someter a proceso de coccion. Es apto para
todo el publico.
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-Empaque
Los envases y embalajes que se utilizaran seran de materiales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, los mismos que deben
cumplir con lo establecido en los articulos 118° y 119° del
Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y
EMPAQUE Y PRESENTACION Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"

-Presentacion:

La zapallo loche se recibira en jabas caladas limpias PEAD
(Polietileno de alta densidad) de uso alimentario de primer
uso; resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe permitir
que el alimento llegue a su lugar de destino en estado
satisfactorio.(NTP 251. 122 ENVASE Y EMBALAIJE.).

VIDA UTIL ESPERADA 4 dias posterior a la fecha de entrega

Se permite en el etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no téxico en la presentacién de envase; indicando:
-Nombre o marca del producto cuando corresponda.
-Designacién del producto segtin la calidad y tamafio.
-Procedencia.

-Peso neto del producto

INSTRUCCIONES EN LA ETIQUETA

Debe cumplir lo dispuesto en el Art. 25 del D.S 007-98-SA
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas) y lo dispuesto en el art. 15, 16 y 17del D.S 004-2011-
AG/SENASA; ademas debe cumplir:

- Las paredes y techos interiores deben ser faciles de limpiar,
lavar y desinfectar, sin presencia de grietas ni angulo que
dificulten estas actividades.

-En caso de camiones los compartimentos de carga ho deben
tener comunicacién con la cabina del conductor.

-Los compartimentos de carga de los vehiculos dedicados al
transporte de alimentos deben estar limpios, desinfectados y
en condiciones sanitarias para la conservacién, higiene y
limpieza, antes de proceder a su carga.

-No deberan utilizarse vehiculos de transporte de animales,
plantas, abonos, productos quimicos, aceites, combustibles,
pesticidas y cualquier sustancia andloga que pueda ocasionar
contaminacién.

*La entrega debera realizarse en los horarios establecidos, con
el fin de no perjudicar la atencion del dia; de lo contrario se
tomaran las sanciones respectivas.

CONDICIONES DEL VEHICULO DE
TRANSPORTE
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6. SISTEMA DE CONTRATACION
Precios unitarios.
7. PLAZO DE ENTREGA, CANTIDAD ¥ CRONOGRAMA DE ENTREGAS
Durante el Plazo de un (01) diz calendario posterior a la suseripeién de contrato, el drea usuaria
remitira a través del correo institucional el cronograma tentativo para el suministro de bienes
adguiridas,
En ese sentido, el plazo de ejecucion es de Doscientos Setenta (270) dias calendarios y/o hasta
agotar el total de las cantidades contratadas, el mismo que se computa a partir del dia
siguiente de entregado el cronograma tentative para el suministro de bienes adguiridos por
parte del area wsuaria al contratista,
La primera entrega deberd realizarse en el plazo establecido en el cronograma remitide por el
drea usuaria.
Vale precisar gue, a partir de la segunda entrega, de existir alguna modificacion al cronograma
tentativao, el Area usuaria comunicard al Contratista via correo institucional en un plazo de dos
(02) dias calendarios de su wencimiento, dicha modificacian, a efectos de que el contratista
preve la atencion de lo requerido.
CRONOGRAMA TENTATIVO DE VERDURAS ¥ TUBERCULOS
e ; UNIDAD CANTIDAD TENTATIVA POR ENTREGAS CANTIDAD
DESCRI M DE ENTREQA EMTREGE ENTREGE ENTREGE ENTRES ENTREY ENTREY, ENTREGA, ENTREGHA, ENTREGA, TOTAL
MEDIDA 1 2 1 £ 7 L] a 10
) |PCELGA jAL
PESO) KILOGRAMO |18 b6 18 o6 18 2] 18 158 Z88.00
All AMARILLD
2 FRESCO {AL
PESO) KILOGRAMO | 112 115 108 o5 5 B3 117 140 129 27 1,021.00
3 |MIFANCA [aL
PESO) KILOGRAMO [16.% 42,2 44,4 43.5 15.7 ] 44.3 43.7 4.7 14 314.00
4 A MIRASOL
(AL PESO) KILOGRAMO (1.5 1.3 4.3 |55 E] 4.8 7.8 3.8 o 33.00
c |ALBAHACA [l
PESO) KILOGRAMO 17 17 17 51.00
APIO [POR
& | atapo) UNIDAD 9 128 102 132 a0 P! 119 ] 155 EE] 220,00
7 BETARRAGA
(PORATADO) [ LIMIDAD 14 14 14 14 56.00
a CAMOTE
MORADD KILOGRAMO [ 1555 27az IETE 3626 1698 1030 2456 2865 2634 1043 23,523.00
CEBOLLA
9 CHINA(FOR
ATADO) UMIDAD 67 50 &8 147 s 9 116 130 73 7 260.00
10 CEBOLLA ROJA
{AL PESO) KILOGRAMO |1893 4349 4040 4510 1614 212 4434 4314 4305 B74 31,150.00
1 CEDROM [POR
ATADC) LINIDADR 12 12 18 24 & & 18 24 12 B 138.00
12 |CHINCHO [POR
ATADO) UNIBAD i 14 1 4 20 11 24 102.00
12 CEELSE;'M{M ;'LDGMM 7 m | 7 &0 110 | &0 7 1 678.00
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12 COLDE
CORAZON UNIDAD 19 110 91 91 182 163 72 728.00
CULANTRO
= (POR ATADO) | UNIDAD 54 135 44 76 31 10 148 157 91 22 768.00
16 ESPINACA (AL KILOGRAM
PESO) o] 63 241 58 137 34 18 211 166 172 19 1,115.00
KILOGRAM
17 |FRIJOL VERDE 0 0 20 20 120.00
KILOGRAM
18 | HABA FRESCA o] 245 166 237 23 42 260 285 175 109 1,542.00
19 HIERBA BUENA
(POR ATADO) | UNIDAD 14 37 22 38 9 3 48 41 40 8 260.00
20 HIERBA LUISA
(POR ATADO) | UNIDAD 6 18 18 18 6 6 6 18 12 108.00
271 HINOJO (POR
ATADQ) UNIDAD 6 18 18 12 6 18 12 12 6 108.00
22 HUACATAY
(POR ATADQ) UNIDAD 7 14 31 32 13 31 14 14 156.00
23 KION FRESCO KILOGRAM
(AL PESO) 0 26 41 19 48 28 1 38 42 45 28 346.00
MANZANILLA
24 | FRESCA (POR
ATADQ) UNIDAD 6 18 18 12 6 18 18 18 6 120.00
25 MENTA (POR
ATADQ) UNIDAD 12 18 12 18 6 24 6 12 6 114.00
26 MURNA FRESCA
(POR ATADO) UNIDAD 4 10 10 4 14 10 52.00
27 NABO (POR
ATADO) UNIDAD 61 | 113 | 63 94 b 10 | 100 | 53 | 123 32 672.00
28 oLLuco KILOGRAM
PICADO Q 152 472 152 152 152 152 1,232.00
29 PAICO (POR
ATADO) UNIDAD 1 20 3 1 4 3 32.00
30 |PALLAR VERDE | KILOGRAM
0 40 40 40 40 40 40 240.00
1 PEREIJIL (POR
ATADO) UNIDAD 354 70 99 49.4 38 4 66.4 76.4 90.4 15 544.00
22 PIMIENTO
MORRON DOCENA 97 158 151 114 83 51 119 193 113 83 1,162.00
33 PORO (POR
ATADO) UNIDAD 51 113 51 94 22 10 89 53 118 32 633.00
24 ROCOTO AL KILOGRAM
PESO o] 97 97 4 1 199.00
35 TOMATE (AL KILOGRAM
PESO) o] 511 1434 1019 1501 427 130 1487 1414 919 388 9,230.00
36 TORONIJIL
(POR ATADO) | UNIDAD 6 18 12 18 6 6 6 18 12 6 108.00
37 ZANAHORIA KILOGRAM
(AL PESO) o] 341 905 700 918 292 118 1038 745 929 349 6,335.00
ZAPALLO
38 | LOCHE (AL KILOGRAM
PESO) o] 7 19 4 6 5 20 18 12 3 94.00

8. LUGAR DE ENTREGA
La entrega de los bienes sera en el ALMACEN DEL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA, ubicado en el campus universitario: Avenida TlUpac
Amaru 210 - Rimac, en el horario de (8:00 a 11:00 horas).
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El contratista debe traer personal suficiente y adecuado para la descarga y entrega de los
bienes en la zona de desembarque de alimentacién del Comedor Universitario, cuidando los
protocolos sanitarios.

FORMA DE ENTREGA

. TRANSPORTE:

Para el transporte Acelga (Al Peso), Aji Amarillo Fresco (Al Peso), Aji Panca (Al Peso), Aji
Mirasol (Al Peso), Albahaca (Al Peso), Apio (Por Atado), Betarraga (Por Atado), Camote
Morado, Cebolla China (Por Atado), Cebolla Roja (Al Peso), Cedrén (Por Atado), Chincho (Por
Atado), Col China (al peso), Col De Corazoén, Culantro (Por Atado), Espinaca (Al Peso), Frijol
Verde, Haba Fresca, Hierba Buena (Por Atado), Hierba Luisa (Por Atado), Hinojo (Por Atado),
Huacatay (Por Atado), Kion Fresco (Al Peso), Manzanilla Fresca (Por Atado), Menta (Por
Atado), Muiia Fresca (Por Atado), Nabo (Por Atado), Olluco Picado, Paico (Por Atado), Pallar
Verde, Perejil (Por Atado), Pimiento Morrdn, Poro (Por Atado), Rocoto (Al Peso), Tomate (Al
Peso), Toronjil (Por Atado), Zanahoria (Al Peso), Zapallo Loche (Al Peso) tener en cuenta: El
transporte del alimento de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y piensos, contenida en las Guias
de Buenas Practicas de Produccién e higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral
N°154- 2011- AGSENASA-DIAIA.

. SEGURIDAD:

Para los Sub items: Acelga (Al Peso), Aji Amarillo Fresco (Al Peso), Aji Panca (Al Peso), Aji
Mirasol (Al Peso), Albahaca (Al Peso), Apio (Por Atado), Betarraga (Por Atado), Camote
Morado, Cebolla China (Por Atado), Cebolla Roja (Al Peso), Cedrén (Por Atado), Chincho (Por
Atado), Col China (al peso), Col De Corazén, Culantro (Por Atado), Espinaca (Al Peso), Frijol
Verde, Haba Fresca, Hierba Buena (Por Atado), Hierba Luisa (Por Atado), Hinojo (Por Atado),
Huacatay (Por Atado), Kion Fresco (Al Peso), Manzanilla Fresca (Por Atado), Menta (Por
Atado), Muiia Fresca (Por Atado), Nabo (Por Atado), Olluco Picado, Paico (Por Atado), Pallar
Verde, Perejil (Por Atado), Pimiento Morrén, Poro (Por Atado), Rocoto (Al Peso), Tomate (Al
Peso), Toronjil (Por Atado), Zanahoria (Al Peso), Zapallo Loche (Al Peso) estan sujetos a la
NTS N°071 — MINSA/DIGESA V.01 Norma Sanitaria, que establece los criterios microbioldgicos
de calidad sanitaria e inocuidad de alimentos y bebidas de consumo humano, aprobado por
RM N°591 — 2008 — MINSA.

El personal que interviene en el proceso de manipulacién y despacho de alimentos debera
contar con uniforme limpio con logo de la empresa, guantes, gorro que cubra totalmente el
cabello, mascarilla debidamente colocados y no debe presentar signos de enfermedad alguna.

OTRAS CONDICIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
10.1 CONFORMIDAD DE LOS BIENES:

La recepcion sera otorgada por el Almacén del Comedor Universitario y la conformidad
serd otorgada por el Jefe(a) de |la Direccidn de Bienestar Universitario; en un plazo maximo
de 07 dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, el drea usuaria reportara a la Unidad de Abastecimiento para
que notifique al Contratista, estableciéndose un plazo para que subsane, el cual no podra
ser menor a dos (02) ni mayor de diez (10) dias calendarios, dependiendo la complejidad.

~
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10.2 FORMA DE PAGO:

La Entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos perioddicos de acuerdo al cronograma de entrega de los alimentos, reportado por el
responsable de almacén del comedor universitario.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacidén:

- Informe de la recepcién del Almacén del comedor universitario.

- Informe del funcionario responsable de |la Direccion de Bienestar Universitario
emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago.

- Guia de Remision.

- Copia del contrato.

- Copia de la Orden de Compra.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Partes de la Unidad de
Abastecimiento, sito en segundo piso del Pabellén Central de la UNI, Av. Tupac Amaru 210
Rimac, en el horario de atencién de 08:30 a 16:30 horas.

10.3 RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS:

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (01) afio contado a partir de
la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

10.4 PENALIDADES POR MORA:

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones
objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este (ltimo caso la
calificacion del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de
gastos generales ni costos directos de ningln tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo
162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado
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10.2 FORMA DE PAGO:
La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos periodicos de acuerdo al cronograma de entrega de los alimentos, reportado por el
responsable de almacén del comedor universitario.
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacion:
- Informe de la recepcién del Almacén del comedor universitario.
- Informe del funcionario responsable de la Direccion de Bienestar Universitario
emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.
- Comprobante de pago.
- Guia de Remisién.
- Copia del contrato.
- Copia de la Orden de Compra.
Dicha documentacién se debe presentar en Mesa de Partes de la Unidad de
Abastecimiento, sito en segundo piso del Pabellén Central de la UNI, Av. Tapac Amaru 210
Rimac, en el horario de atencién de 08:30 a 16:30 horas.
10.3 RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS:
El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (01) afio contado a partir de
la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
10.4 PENALIDADES POR MORA:

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = - v
F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la
calificacién del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de
gastos generales ni costos directos de ningun tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo
162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado
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CARTA DE AUTORIZACION DEL TITULAR DEL CERTIFICADO.

Si el postor no es el titular de Certificado de Autorizacién Sanitaria de establecimiento -
SENASA debe presentar una carta de autorizacion del titular del certificado, permitiendo su
uso al postor en el presente procedimiento de seleccion.

Vale precisar que dichos documentos deberan ser presentados para la firma de contrato.

CONFIDENCIALIDAD:

El proveedor y su personal se obligan a mantener y guardar estricta reserva y absoluta
confidencialidad sobre todos los documentos e informaciones de la entidad a los que tenga
acceso durante el procedimiento de seleccion y la ejecucion del contrato. En tal sentido, el
proveedor y su personal deberan abstenerse de divulgar tales documentos e informaciones,
sea en forma directa o indirecta, a personas naturales o juridicas, salvo autorizacién expresa y
por escrito de parte de la entidad.

CLAUSULA ANTICORRUPCION:

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado
o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o
de corrupcidn, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administraciéon, apoderados, representantes legales,
funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o
gratificacidn, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

~
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CARTA DE AUTORIZACION DEL TITULAR DEL CERTIFICADO.

Si el postor no es el titular de Certificado de Autorizacién Sanitaria de establecimiento -
SENASA debe presentar una carta de autorizacidn del titular del certificado, permitiendo su
uso al postor en el presente procedimiento de seleccion.

Vale precisar que dichos documentos deberan ser presentados para la firma de contrato.

CONFIDENCIALIDAD:

El proveedor y su personal se obligan a mantener y guardar estricta reserva y absoluta
confidencialidad sobre todos los documentos e informaciones de la entidad a los que tenga
acceso durante el procedimiento de seleccion y la ejecucion del contrato. En tal sentido, el
proveedor y su personal deberdn abstenerse de divulgar tales documentos e informaciones,
sea en forma directa o indirecta, a personas naturales o juridicas, salvo autorizacién expresa y
por escrito de parte de la entidad.

CLAUSULA ANTICORRUPCION:

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado
o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o
de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales,
funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademads, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o
gratificacion, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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CARTA DE AUTORIZACION DEL TITULAR DEL CERTIFICADO.

Si el postor no es el titular de Certificado de Autorizacion Sanitaria de establecimiento -
SENASA debe presentar una carta de autorizacion del titular del certificado, permitiendo su
uso al postor en el presente procedimiento de seleccién.

Vale precisar que dichos documentos deberan ser presentados para la firma de contrato.

11. CONFIDENCIALIDAD:

El proveedor y su personal se obligan a mantener y guardar estricta reserva y absoluta
confidencialidad sobre todos los documentos e informaciones de la entidad a los que tenga
acceso durante el procedimiento de seleccion y la ejecucidn del contrato. En tal sentido, el
proveedor y su personal deberan abstenerse de divulgar tales documentos e informaciones,
sea en forma directa o indirecta, a personas naturales o juridicas, salvo autorizacion expresa y
por escrito de parte de la entidad.

12. CLAUSULA ANTICORRUPCION:

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado
o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o
de corrupcidn, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los drganos de administracion, apoderados, representantes legales,
funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademds, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; vy ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o
gratificacién, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

~
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A. | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

Para los productos: Acelga (Al Peso), Aji Amarillo Fresco (Al Peso), Aji Panca (Al Peso), Aji
Mirasol (Al Peso), Albahaca (Al Peso), Apio (Por Atado), Betarraga (Por Atado), Camote
Morado, Cebolla China (Por Atado), Cebolla Roja (Al Peso), Cedrdn (Por Atado), Chincho
(Por Atado), Col China (Al Peso), Col De Corazdén, Culantro (Por Atado), Espinaca (Al Peso),
Frijol Verde, Haba Fresca, Hierba Buena (Por Atado), Hierba Luisa (Por Atado),Hinojo (Por
Atado), Huacatay (Por Atado), Kion Fresco (Al Peso), Manzanilla Fresca (Por Atado), Menta
(Por Atado), Mufia Fresca (Por Atado), Nabo (Por Atado), Olluco Picado, Paico (Por Atado),
Pallar Verde, Perejil (Por Atado), Pimiento Morrén, Poro (Por Atado), Rocoto (al Peso),
Tomate (Al Peso), Toronjil (Por Atado), Zanahoria (Al Peso), Zapallo Loche (Al Peso).

a) Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente que realiza el
Procesamiento Primario, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria-SENASA
segun indica el articulo 33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG. El certificado de autorizacidon deberd
mantenerse vigentes, no suspendido, ni cancelado, incluso hasta la culminacién de las
entregas del bien contratado.

Para efectos del cumplimiento, bastara que el certificado indique: Nombre comun de los

bienes correspondientes a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

b) Certificado de Saneamiento Ambiental que corresponde: Desinfeccion, Desinsectacion y
Desratizacién del almacén a nombre del postor que oferta el bien, el mismo que debe
estar vigente a la presentacion de la oferta y mantenerse hasta el término del contrato.
Nota:

El ambiente donde se almacenardn los bienes a contratar, debera estar ubicado en la
Regidon de Lima. La empresa que emitira el certificado de saneamiento ambiental debera
estar autorizada por el Ministerio de Salud.

c) Certificado de Saneamiento Ambiental que corresponde: Desinfeccidn, Desinsectacion y
Desratizacién de cada vehiculo que transportara los bienes, el mismo que debe estar
vigente a la presentacion de la oferta y mantenerse hasta el término del contrato.

Nota:
El postor presentard una declaracidn jurada indicando los vehiculos con los que cuenta

para el transporte de los bienes a suministrar.

Vale precisar que el postor adjudicado, debera presentar la siguiente documentacion
para la firma de contrato: copia simple del SOAT vigente, copia simple del registro de
propiedad de ser propio de la empresa (Copia de la Tarjeta de Propiedad del Vehiculo o
documento analogo que acredite la propiedad); si el vehiculo es alquilado, debera
adjuntar copia simple del contrato de alquiler.
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Acreditacion:

a) Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria-SENASA

b) Copia simple del Certificado de Saneamiento Ambiental (almacén).

c) Copia simple del Certificado de Saneamiento Ambiental (vehiculo).

Nota: En caso de que el postor no sea titular de los certificados solicitados, deberd presentar
una carta de autorizacién del titular del certificado correspondiente, permitiendo su uso al
postor en el presente procedimiento de seleccidn.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

B. | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a 569,293.40 soles (Quinientos
sesenta y nueve mil doscientos noventa y tres con 40/100 soles), por la venta de bienes iguales o
similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N°1 tener la condicién de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de 71,161.68 soles (Setenta y un mil ciento sesenta y uno con 68/100
soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad
0 emision del comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes
deben contar con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes VERDURAS Y TUBERCULOS EN GENERAL
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite

el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pagoll, correspondientes a un maximo
de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las

veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 7 referido a la Experiencia del Postor en

11

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumiré que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 8.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N°7 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado’.

Importante
e Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacién de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal €) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.

~
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
< PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacién consistira en otorgar el maximo

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditard mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de las

Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.




DCON,,
L/ f‘i Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacién Simplificada N° 002-2025-UNI -1
g e e “Adquisiciéon de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion
z %} H del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

< <

7, &

CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por el presente documento, la contratacion del “Adquisicion de Suministro de Alimentos
para brindar servicio de Alimentacién del Comedor Universitario 2025- Suministro de
Verduras y Tubérculos”, que celebra de una parte la UNIVERSIDAD NACIONAL DE INGENIERIA
en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20199004359, con domicilio legal en Avenida TUpac Amaru

210, Rimac, representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ceiiiiiiiiiiiiiiiieeeeenl ], inscrita en la Ficha N° [l Asiento N° [Laealiilll]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.........c.cooeiiiiiiiiiicicceceee ], cOn DNEN® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....ccoovvininis ], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudico la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-
2025-UNI-1 para la contratacion de “Adquisicién de Suministro de Alimentos para brindar
servicio de Alimentacién del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y
Tubérculos”, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e
importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto la contratacién del “Adquisicién de Suministro de Alimentos
para brindar servicio de Alimentacién del Comedor Universitario 2025- Suministro de
Verduras y Tubérculos”

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en soles, en pagos
periodico, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segin lo
establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los

12

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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gue se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de Doscientos Setenta (270) dias calendarios y/o
hasta agotar el total de las cantidades contratadas, el mismo que se computa a partir del dia
siguiente de entregado el cronograma tentativo para el suministro de bienes adquiridos por parte
del &rea usuaria al contratista.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por la Almacén
del Comedor Universitario y la conformidad seré otorgada por el Jefe de la Direccion de Bienestar
Universitario en el plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién

~
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Y& existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (01) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

~
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OTRAS PENALIDADES.

R FALTAS Y PENALIDADES DEL . APLICACION PROCEDIMIENTO
N CONTRATISTA CONDICION
0.5% del |EL &rea de produccioén elabora
Si el bien no es transportado en envases . monto total un informe y adjunta el FM-AP-
1 Lo Por ocurrencia. . . L
limpios. del contrato. | 05-Registro de incumplimiento

del proveedor

0.5 % del EL area de produccién elabora
Si el Personal de la empresa que entrega el | Por ocurrencia. monto total | uninforme y adjunta el FM-AP-

2 bien no usa el uniforme adecuado y limpio. del contrato. | 05-Registro de incumplimiento
del proveedor
0.5% del EL &rea de produccion elabora
3 Si el bien no es transportado en vehiculos con | Por ocurrencia. monto total | uninforme y adjunta el FM-AP-
proteccion de techo. del contrato. | 05-Registro de incumplimiento
del proveedor
0.5 % del EL &rea de produccién elabora
4 Si el bien no ingresa en el horario indicado de | Por ocurrencia. monto total | uninforme y adjunta el FM-AP-
8:00 a 10:30 horas del contrato. | 05-Registro de incumplimiento
del proveedor
0.5 % del EL area de produccién elabora
5 Si el bien no esta de acuerdo a las | Porocurrencia. monto total | uninforme y adjunta el FM-AP-
especificaciones técnicas por cada producto. del contrato. | 05-Registro de incumplimiento
del proveedor
0.5 % del EL area de produccion elabora
Si el bien no cumple con la reposicion del plazo Por ocurrencia. monto total | un informe y adj_unta el FM-AP-
6 del contrato. | 05-Registro de incumplimiento

maximo de las 24 horas. del proveedor

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demés
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de

~




\_

DCON,,
L/ ;"f‘a Universidad Nacional de Ingenieria - Adjudicacién Simplificada N° 002-2025-UNI -1
g e e “Adquisiciéon de Suministro de Alimentos para brindar servicio de Alimentacion
z i;%} H del Comedor Universitario 2025- Suministro de Verduras y Tubérculos”

% S

A}
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Avenida Tupac Amaru 210 Rimac

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

13

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR

FECHA].

‘LA ENTIDAD” ‘EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!4.

¥ Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

a.
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DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?L5 | si ] | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compra?®

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

" Esta informacién seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

“Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

~
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEY Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?8 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

Ibidem.

Ibidem.

@
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. ' Solicitud de reduccion de la oferta econdémica.

1

2

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
4
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Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién, segun orden de prelacién, de

conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacion de la orden de compra?°

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

* Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO Ne 2
DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el “Suministro de verduras
y tuberculos para el comedor universitario”, de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases y los documentos del

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de

las ofertas de la presente seccién de las bases.

~
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ANEXO N° 4
DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de ejecucion del presente contrato es de Doscientos Setenta (270) dias
calendarios y/o hasta agotar el total de las cantidades contratadas, el mismo que se computa a partir
del dia siguiente de entregado el cronograma tentativo para el suministro de bienes adquiridos por parte
del area usuaria al contratista, conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

~
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2 % ANEXO N° 5
Liare ® PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)
Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comuUn en [........ccccceevviiiieeeens ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]2

L CONSORCIADO 1]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 1,

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/423
TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

Z Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

@
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante
De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

UNIDAD
ITEM N° DESCRIPCION CANT. DE U'?\ﬁffé?o TOTAL
MEDIDA
1 | ACELGA (AL PESO) 288.00 KG. S/ 0.00 S/0.00
2 | AJIAMARILLO FRESCO (AL PESO) 1,021.00 KG. S/0.00 S/0.00
3 | AJI PANCA (AL PESO) 314.00 KG. S/0.00 S/0.00
4 | AJI MIRASOL (AL PESO) 33.00 KG. S/0.00 S/0.00
° 5 | ALBAHACA (AL PESO) 51.00 KG. S10.00 S/0.00
= 6 | APIO (POR ATADO) 880.00 UNID S/0.00 S/0.00
2 7 | BETERRAGA (POR ATADO) 56 UNID S/0.00 S/0.00
& 8 | CAMOTE MORADO 23,523.00 KG S/0.00 S/0.00
2 9 | CEBOLLA CHINA (POR ATADO) 869.00 UNID S/0.00 S/0.00
S 10 | CEBOLLA ROJA (AL PESO) 31,150.00 KG S/0.00 S/0.00
5 11 | CEDRON (POR ATADO) 138.00 UNID S/0.00 S/0.00
° 12 | CHINCHO (POR ATADO) 102.00 UNID S/0.00 S/0.00
€ 13 COL CHINA ( AL PESO) 678.00 KG S/ 0.00 S/ 0.00
S 14 | COL DE CORAZON 728.00 UNID S/0.00 S/0.00
o 15 | CULANTRO (POR ATADO) 768.00 UNID S/0.00 S/0.00
© 16 | ESPINACA (AL PESO) 1,119.00 KG S/0.00 S/0.00
s 17 | FRIJOL VERDE 120.00 KG S/0.00 S/0.00
2 18 | HABA FRESCA 1,542.00 KG S/0.00 S/0.00
E 19 | HIERBA BUENA ( POR ATADO) 260.00 UNID S/0.00 S/0.00
s 20 | HIERBA LUISA (POR ATADO) 108.00 UNID S/0.00 S/0.00
S 21 | HINOJO (POR ATADO) 108.00 UNID S/0.00 S/0.00
= 22 | HUACATAY (POR ATADO) 156.00 UNID S10.00 S/0.00
- 23 | KION FRESCO (AL PESO) 346.00 KG S/0.00 S/0.00
£ 24 | MANZANILLA FRESCA (POR ATADO) 120.00 UNID S/0.00 S/0.00
S 25 | MENTA (POR ATADO) 114.00 UNID S/0.00 S/0.00
g 26 | MUNA FRESCA (POR ATADO) 52.00 UNID S/0.00 S/0.00
o 27 | NABO ( POR ATADO) 672.00 UNID S/0.00 S/0.00
° 28 | OLLUCO PICADO 1,232.00 KG S/0.00 S/0.00
5 29 | PAICO (POR ATADO) 32.00 UNID S/0.00 S/0.00
2 30 | PALLAR VERDE 240.00 KG S/0.00 S/0.00
= 31 | PEREJIL (POR ATADO) 544.00 UNID S/0.00 S/0.00
3 32 | PIMIENTO MORRON 1162.00 | DOCENA | S/0.00 S/0.00
' 33 | PORO (POR ATADO) 633.00 UNID S/0.00 S/0.00
~ 34 | ROCOTO AL PESO 199.00 KG S/0.00 S/0.00
35 | TOMATE AL PESO 9,230.00 KG S/0.00 S/0.00
36 | TORONJIL (POR ATADO) 108.00 UNID S/0.00 S/0.00
37 | ZANAHORIA (AL PESO) 6,335.00 KG S/0.00 S/0.00
38 | ZAPALLO LOCHE (AL PESO) 94.00 KG S/0.00 S/0.00
TOTAL S/ 0.00

~
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El precio de la oferta SOLES incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien a contratar; excepto la de aquellos
postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos

respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante
e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,

debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracioén legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.

~
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872 ANEXO N° 7
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/C / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA FACTURADO
[o] 27
N CLIENTE CONTRATO | COMPROBANTE DE ocp DE SEREL |PROVENIENTE DE; | MONEDA | IMPORTE CAMBIO 1\ cumuLADO
PAGO CASO VENTA o

1
2
3
4

.

24

25

26

27

28

29

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacién sustentatoria correspondiente. Al respecto, segtn la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Compra o de cancelacién del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.

~
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cuewie | OBIETODEL | iCoune o iNTEDE | CONTRATO CONFORMIDAD) | EXPERIENCIA | \ionepa | IMPORTE® | CAMEID |FACTURADO
PAGO CASOZ VENTA 2
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comln, segln corresponda
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G ANEXO N° 8
DECLARACION JURADA

(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la Entidad al
gue se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.
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ANEXO N° 9
SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seﬁores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el

puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacion, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin

corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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7876 ANEXO NO 10

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Spﬁores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2025-UNI-1

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

~




