 BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O

SUMINISTRO DE BIENES

Aprobado mediante Directiva N°001-2019-OSCE/CD
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ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

] ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
[ s completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacion que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

AR especifico de la elaberacién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o peor los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
9 ; seg
« Abc corresponda, y por los proveedores.
| Advertencia Se refiere a advertencias o tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
e Abc
proveedores.

- Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
o Xyz correspondq, y deben ser eliminadas una vez cuiminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
. Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 em
! Marganes lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente - .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0

8 Espaciado :

P Posterior : O

Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algin

9 Subrayado yP P 9
concepto

P
- o SE“‘@?"

A t,_lNSTRUCClONES DE USO:

- ,-ﬁi' Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
4 quedar en lefra famafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
Yy corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad. asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

¢ Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

* Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccidn,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www. mp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario Yy contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
Sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3. 0)” publicado en https./ivww2 seace. gob.pe/.

* En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/0 se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro moimento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido Ja vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal. el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefa contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP,

?) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
/ formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

comparfian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los

~
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
L tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacidn, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

A El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada solo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectiia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacién de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

ILosi
Q?/ consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
\© procedimientos de seleccion seguin relacién de items.

1 Para mayor
hitps:/fwww.inde

informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales  ingresar  a:
g;@L%ei eb!ﬁrmas-digitales!ﬁn‘nar—y-ceﬂificados—digitaies

ntegrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través

de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcidn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su dltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema,

En caso de empate, el sistema efectua automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

@OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

%|Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
\. O jcontrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, debe verificar que los postores
; H_N\%Q;/ que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida

——"  en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el

articulo 60 lamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
i 0 suspendido el otorgamiento de la buena pro.

o O/" 0/
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En caso que la documentacién redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupo el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna las condiciones exigidas en
las bases, el dérgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segtn
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo méximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificaciéon de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el dérgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
—~ de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacidn publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez olorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las conirataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

» A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
T*;o caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

nC
i
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el

articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el

contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

3.2,

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segtin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel

cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entfdadeé con -

las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,

gmie~a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

\B©
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ditima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Perd.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena

| pro y/o contratista cumplan con los requisitos ¥ condiciones necesarios para su aceptacién %
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

|' Advertencia ‘

| Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
| distintas a las establecidas en e presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente: ‘

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia |
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http:/fwww.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de Ia clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando Ia vigencia a |a fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
‘ B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en ef portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
i de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos

de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, |
debe revisarse el portal web de dicha Entidad  (http://www.sbs.gob.pe/sistema- |

‘ ﬁnanciero/re!acfon-de-emoresas-que—se-encuentran-autorfzadas—a-emit;‘r—cartas—ﬁanza). ‘

“freg 0% : ; - v .
oA ‘ Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de Jos ‘

> \La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
=" zen el articulo 155 del Reglamento.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segtin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

| Advertencia

£n caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se :
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales

correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo

repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente’k ey y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

_J
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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GENERALIDADES

CAPITULO |

1.1.

ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre
RUC N° 20187346488
Domicilio legal
Teléfono: 319-2530

Correo electronico:

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la ADQUISICION DE VIVERES Y
CARNICOS PARA LAS OLLAS COMUNES DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION

MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR

AV. REVOLUCION S/N CRUCE CON AV. CESAR VALLEJO
GRUPO 15 SECTOR 2 VILLA EL SALVADOR

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

contrataciones@munives.gob.pe

ALIMENTARIA (PCA) DE LA MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR.

CONGELADO

ITEM N°® | : | Ni
meta | CATEGORIA | DESCRIPCION | ”MQQ,EEE CANTIDAD | PRESENTACION
0073 [ - .
ARROZ PILADO 50 KG (SACO DE
C R A
EREALES SUPERIOR KG 62,400 50KG)
FRIJOL CASTILLA - e WK%SKAE;O =
CALIDAD 1-EXTRA i 5 KG (SACODE §
. KG)
. 10KG (SACO DE
FRIJOL CANARIO - 1,800 10 KG)
CALIDAD 1 - EXTRA . - 5 KG (SACO DE &
! KG)
FRIIOL PANAMITO - 1,500 mKu! 108:(?:0 oF
CALIDAD 1 - EXTRA o 5 KG (SACODE 5
e - . | ko)
. i 10KG (SACO DE
L~ SEia | ITEM1 | MENESTRAS | LENTEJA CALIDAD f KG i 10 KG)
»0 kq}- : ¥ OTROS - EXTRA B 20 5 KG (SACODE 5
r;'p‘. KG)
- ; GARBANZO 1420 -
o, <0 &Y CALIDAD 1 — EXTRA e . 5 KG (SACO DE 5
pESIOY - KG)
ARVEJA PARTIDA - iy TL’KG: 'asr?g? -
CALIDAD 1 - EXTRA = o 5 KG (SACO DE &
= Ki3G)
— 10KG (SACO DE
PAPA SECA KG 38 KC)
b 5 KG (SACO DE 5
KG)
~aemiere | POLLO ENTERO SIN
CARNICOS - _ . s 10 KG (BOLSA DE
AVES MENUDEMNCIA KG G50 1ORG)

140
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~

| PIERNA CON L . I
| ENCUENTRO DE KG 1,100 | 10KG (BOLSA DE
| POLLO GONGELADA | _ 1 W
HUEVO DE GALLINA K = | 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA . 80 DE 10KG)
. CARNE DE ===
CARNICOS - | PORCINO - " n 10 KG (BOLSA DE
PORCINO | PANCETA ENTERA RG 1,650 10 KG) ‘
, o __CONGELADA | |
; . | MENUDENCIA DE ] i |
C"Rgécsos RES ~ PULMON KG 2 300 | 1953 (ROISADE
. CONGELADO ) | T
BONITO ENTERO KG 620 10 KG (BOLSA DE
CONGELADC 10 KG)
ENTERO DE JUREL . ' '
EN ACEITE i i 435GR (HOJALATA
. 3 ( |
PRODUCTOS | . VEGETAL, EN LATA | 2,880 ' 0
> | ENVASE DE PESO : -
PESQUERQS e : |
ENTERO DE '
CABALLA EN |
| ACEITE VEGETAL 425GR (HOJALATA |
CALIDAD EXTRA. EN LATa , 4500 DE425GR) |
ENVASE DE PESG .
 NETO DE 425G - ;
ACEITE VEGETAL 1LT(BTDE 1
GRASAS COMESTIBLE LITRO 4.680 LITRO) |

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02 con numeracién N°014
2025-OGA/MVES-F2 el 20 de febrero del 2025.

1.3. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

01 recursos Ordinarios.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.4. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de Suma Alzada, de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacidn respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

EI alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
abilitacién, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Ill y IV,

ON Y ENTREGA DE BASES
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Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de S/ 5.00 (cinco con 00/100 soles) en la caja de la Entidad, sito

en AV. REVOLUCION S/N CRUCE CON AV. CESAR VALLEJO GRUPO 15 SECTOR 2 VILLA
EL SALVADOR

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.8. BASE LEGAL

- Ley N° 32185 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025.

- Ley N° 32186 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico
del afio fiscal 2025.

- Ley N° 27806 - Ley de Transparencia y Acceso a la Informacién Publica.

- Ley N° 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 —
Ley de Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF que Aprueba el Reglamento de la Ley N°
30225 - Ley de Contrataciones del Estado, modificado por Decreto Supremo N°
377-2019-EF, N° 168-2020- EF, N° 250-2020-EF y N° 162-2021-EF.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que Aprueba el TUO de la Ley N° 27444 —
Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la MYPES.

- Codigo Civil.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

- Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la
convocatoria, que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del
Estado.

- Oftras normativas de alcance del presente objeto de contratacion.

Las referidas normas incluyen sus respectivas maodificaciones, de ser el caso.

s —

MY
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CAPITULO II )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21,

2.2

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacién obligatoria

a)

b)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no

correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comdin, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en soles

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

T

Advertencia ' o |

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segtn corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los

acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacién de presentacion |
| facultativa’.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.

Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en

ra mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
tado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

n tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Yoratoria del procedimiento sea por paguete.

'\.

|4
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el articulo 148 del Reglamenrto, deben consignar expresamente el nombre complefo o Ia
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrdn ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
Y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://iwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

»  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de |a
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

s  De conformidad con el Reglamento Consular del Perii aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e la Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacidn requerida en mesa de partes de la Municipalidad de Villa El
Salvador, sito en Av. Revolucién S/N cruce con AV. César Vallejo Grupo 15 Sector 02, durante
el horario de lunes a viernes de 8:02 am a 5:22 sm.

¢
ko)
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& ™~8agurTo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

3.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

ADQUISICION DE WIVERES Y CARNICOS PARA LAS OLLAS COMUNES DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) DE LA MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR.

2. ANTECEDENTES:

Mediante la RM-041-2022-MIDIS de Reglamento de las Modalidades de Atencién Del Programa de
Complementacion Alimentaria en el Capitulo 4, titulo 9, subtitulo 9.2, Literal C inciso 5:" asegurar la provisién
oportuna a los centros de atencién del PCA".

Titule 2, capitulo 1, Titulo 10, subtitulo 10.1.3, literal F, “Suscripcién de convenios interinstitucionales con otras
entidades pdblicas y privadas, en el marco de las leyes vigentes que coadyuven en la eficiencia de los
praocesos de compra y distribucién de alimentos, y de cualquier otro mecanismo con el misma fin". Literal G,
En caso de que el mecanismo sea “entrega de alimentos en especie” y en otras formas de entrega como:

“tarjetas de alimentos", los gobiermnos locales realizan el proceso de contratacion de acuerdo a la normativa TR

vigente”,

3. OBJETO DE LA CONVOCATORIA \-

-

L2 ADQUISICION DE VIVERES Y CARNICOS PARA LAS OLLAS COMUNES DEL PROGRAMA DE-.".
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA DE LA MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR para ef

periodo de 1 afioc.
4. ALCANCES Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR:

o

g

W P P
ots | CATEGORIA | DESCRIPCION e CANTIDAD | PRESENTACION -
0073
ARROZ PILADO 50 KG (SACO DE
CEREALES i S KG 62,400 ph s
FRIJOL CASTILLA - 34500 10KG1 gs:go oF
CALIDAD 1-EXTRA i SKG (SACODES
KG)
T0KG (SAGO DE
FRIJOL CANARIO i 1,500 10 KG)
CALIDAD 1 - EXTRA - 5KG (SACODE &
KG)
FRIJOL PANAMITO - 560 e
CALIDAD 1 - EXTRA 120 S5 KG(SACODE 5§
KG) |
z 10KG (SACO DE
TEM1 | MENESTRAS | LENTEJA CALIDAD 1 - e 10 KG)
Y OTROS - EXTRA = 5KG (SACODES
KG)
— ToRS és:é:}o BE
GARBANZO ’
CALIDAD 1 — EXTRA KG = 5KG (SACODE S
KG)
ARVEJA PARTIDA o 3,250 10«{3‘“()%:3 -
CALIDAD 1 - EXTRA N = 5KG (SACODE§
KG)
1,250 10KG (SACO DE
X 10 KG)
BAPA SECA KG % EKG (SACODE S
KG)
POLLO ENTERO SIN
CARNICOS - 10 KG (BOLSA DE
AVES ggﬁggﬁgg e 3,850 10KG)
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PIERNA GON
ENCUENTRO DE KG 1,100 10 “GT‘OB,?GLSA DE
POLLO CONGELADA )
HUEVO DE GALLINA ¢ 3800 10KG (PAQUETE
CALIDAD PRIMERA ' DE 10 KG)
CARNE DE
CARNICOS - PORCING - KG 1850 10 KG (BOLSA DE
| PORCINO PANCETA ENTERA & 10KG)
MENUDENGIA DE
car{;lé%os " | "RES - PULMON KG 2300 10ke e
CONGELADO adiss N
BONITO ENTEROD 10 KG (BOLSA DE
CONGELADO KG 20 10KG)
ENTERO DE JUREL
EN ACEITE
435GR (HOJALATA
PESQUEROS
Y ACUICOLAS [—NETO DE 435 g
ENTERO DE
CABALLA EN
) B
ENVASE DE PESO
NETO DE 425 G
ACEITE VEGETAL TLTBTDET
GRASAS COMESTIBLE LITRO 4,880 LITRO)
ITEMN® |CATEGORIA m;“g""“ﬂ DENOMINACION CoDico DOCUMENTO
ARROZ ELABORADO RESOLUCION
CEREALES "RSRU%ZE;:'S‘RDO GRADO 2 5022110800133492 | JEFATURALN

SUPERIOR

FRIJOL CASTILLA
FRIJOL CASTILLA
CALIDAD 1-EXTRA | GRADO DE CALIDAD | 5042180100329911

1-EXTRA
FRIJOL CANARIO RESOCUIGION
FRIJOL CANARID | CAMANEJO/FRIOL JEFATURALN®
CALDAD § 2 CANARIO 2000-INIAA | 5042180100320808 | 000156-2024.PERU
EXTRA | GRADO DE CALIDAD COMPRAS-
1-EXTRA JEFATURA
FRIJOL PANAMITO RESOLUGION
FRIJOL PANAMITO | MOLINERO GRADO JEFATURAL N° |
B CALDAD1-EXTRA |  DECALIDAD Y. | OOMZ1E010RR0014 | 000f%6 8064 Pene
PAQUETE ERTEA JEFATURA
RESOLUCION
MENESTRAS | | ENTEJA CALIDAD 1 | LENTEJA GRADO DE JEFATURAL N
Y OTROS - EXTRA CALIDAD 1~ EXTRA | 5042450100330415 | 000156-2024-PERU
COMPRAS-
JEFATURA
RESOLUCION
GARBANZO GARBANZO GRADO JEFATURALN®
CALIDAD 1 - EXTRA DE CALIDAD 1 - 5042681800330412 000156-2024-PERU
= EXTRA COMPRAS-
JEFATURA
ARVEJA PARTIDA HESALCION
JEFATURAL N*
p— Borppisye e, | SRADO DE CALIDAD | 5042400300330400 000156-2024 PERU
SE4ee 1~ EXTRA COMPRAS-
e X JEFATURA
RESOLUCION
JEFATURAL N*
PAPA SECA PAPA SECA §042560200004600 | 000156-2024-PERL)
COMPRAS-
JEFATURA
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RESOLUCION
POIhLéJ ENTERO SIN JEFATURAL N°
NUDENCIA 5011151500385106 000156-2024-PERU
CONGELADO POLLO ENTERO SIN COMPRAS-
MENUDENCIA JEFATURA
CONGELADO
PIERNA CON
CARNICOS - | pierna con ENCUENTRO O Resolucion Jefatural
ENCUENTRODE | PIERNA PROXIMAL | 5011151500385110 Rl y
POLLO CONGELADA | (CON ESPINAZO) DE JEFATURA  A-F +8v 5
POLLO CONGELADA A
RESOLUCION =
HUEVO DE GALLINA | HUEVO DE GALLINA JEFATURAL N°
CALIDAD PRIMERA | CALIDAD PRIMERA | 0131612004233 | 00ois62024 PeR
JEFATURA
R
CARNICOS - PORCING. | CARNE DE PORCINO JEFATURAL V-
~ PANCETA ENTERA | 5011 151400300662 000156-2024-PERL
PORCINO PANCETA ENTERA CONGELADA COMPRAS-
CONGELADA JEFATURA
RESOLUCH
. MENUDENCIA DE MENUDENCIA DE JEFATURAL N*
CARES S | 'RES—PULMON | BOVINO~ PULMON | 5011151300380347 | oo AURALN"
CONGELADO CONGELADO COMPRAS-
_JEFATURA
BONTOENTER | PESCADO BONITO -y e
ENTERO 21 7 0001 i
CONGELADO c £ 5012153700379504 gg—MMPERU
RAPIDAMENTE JEFATURA
: ENTERO DE JUREL E!::T%NR%ESEle?FfﬁL Resolucion
EN ACEITE ENACETS Jefatural N°
PRODUCTOS |  VEGETAL, EN VEGETAL EN 5012153600392084 | 000133-2023-PERU
PESQUEROS | ENVASE DE PESO ENVASE DE PESO COMPRAS-
Y AcUiCOLAS NETODE 435g NETO DE 435 g JEFATURA
CONSERVA DE
ik o ENTERO DE RESOLUCION
ACEITE VEGETAL | CABALLA EN ACEITE JEFATURAL N° _
CALIDAD EXTRA En| VEGETAL CALIDAD | 5012153800385115 |000133-2023-PERU
ENVASE DE PESO | | EXTRA, EN ENVASE COMPRAS-
DE PESO NETO DE JEFATURA
NETO DE 425 G e
RESOLUGION
GRASAS ACEITE VEGETAL | ACEITE VEGETAL JEFATURAL N°
COMESTIBLE COMESTIBLE 5015151300002526 | 1552024 PR
JEFATURA

6. FINALIDAD PUBLICA:

Abastecer con viveres y carnicos la distribucién de los mismas a los
Complementacién Alimentaria (PCA) de la modalidad comedores po

6. JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD

para el Programa de Complementacitn Alimentaria-PCA, ya que se

Surtir a la Sub Gerencia de P
adecuados para la ejecucié
medalidad de Comedores P
lo establecido en el articulo

preservacion y de facil comercializacion.

Centros de Atencién del Programa de

pulares y ollas comunes.

rogramas Sociales de viveres y camicos para la canasta regular de producios
n de la accién de distribucién de alimentos a los centros de atencién de la
opulares del Programa de Complementacién Alimentaria, Asimismo, conforme a
37, inciso 37.1 del Reglamento de la Ley N
que manifiesta: “La entidad puede efectuar contrataciones por pagi
contratacion, varios bienes, servicios en general o consultorias

considerando que la contratacion conjunta es mas eficients que efe
sentido, se entiende que los bienes requeridos se encuentran vincu

*30225 de Contrataciones del Estado
uete, agrupandc en el objeto de la
distintas pero vinculados entre si
ctuar confrataciones separadas”. En tal

lados entre si por tratarse de alimentos
trata de productos empaquetados, con
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7. FORMA DE ENTREGA DE LA PRESTACION
7.1 ROTULADO:
711 ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 1 del Decreto Supremo N*008-2022-MIDAGRI,
que modifica el Articulo 27 del Reglamento de Inacuidad Agroalimentaria, aprobado por Decreto
Supremo N°004-2011-AG, ademés. al tratarse de un programa social dirigido a la poblacién en
situacién de vulnerabilidad, se debe tener las previsiones necesarias para evitar cualquier tipo de
tergiversacion, es por ello que el rotulado del envase de presentacién unitaria debe contener la
siguiente informacién;

*  Logotipo de la Municipalidad Distrital de Villa el Salvador, Iz frase “Distribucion Gratuita®,
“Prohibida su Venta" y “Programa de Complementacion Alimentaria {PCA)"

Nombre del Producto

Indicar Peso Neto

Pais de origen o lugar de procedencia

Nombre y Direccion del titular de la Autorizacién Sanitaria.

Nombre y Direccién del importador, de corresponder.

Indicar la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios.
Identificacion del lote

Fecha en mes y afio del envasado/produccién

Fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de.
Instrucciones para uso y conservacién

La frase “Praducto Peruana”, de corresponder.

Indicar en la orilla izquierda inferior del saco el numero de entrega segln el mes correspondiente
(Ejemplo: Enero — “1*, Febrero - "2", etc.)

&« & & " & @

El rotulo debera estar consignado en el envase de presentacién unitaria con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, en idioma castellano y el mismo no debe desprenderse ni borrarse
con el razamiento al manipuleo. La informacién del rotulade no debe inducir a engafio al consumidor.
No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacién del rotulado, que pretenda
reemplazar informacién consignada en el rotulado original, en ningtn caso, a excepcién de lo
dispuesto por Ia autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicion original
del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacion del rotulado original.

7.1.2  ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

El rotulado debe ajustarse a lo establecido en el articulo 117° del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°007-08-SA. la NTP
209.652:2017. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado Nutricional, 3era Edicion y la NTP
209.038.2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos pre envasados, 8va. Edicion,
ademas, al tratarse de un programa social dirigido a la poblacién en situacién de vulnerabilidad, se
debe tener las previsiones necesarias para evitar cualquier tipo de tergiversacion, es por ello que el
rotulado del envase de presentacién unitaria debe contener la siguiente informacién:

. Logotipo de la Municipalidad Distrital de Villa al Salvador, la frase “Distribucién Gratuita®,
“Prohibida su Venta” y “Programa de Complementacidn Alimentaria (FCA)™

Nombre del Producto

Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en [a elaboracién del producto.
Indicar Peso Neto

Pais de origen o lugar de procedencia

Nombre y/o Razén social y direccion del fabricante

Cédigo de lote

Indicar el Registro Sanitario.

Indicar fecha de envasado

Indicar fecha de vencimiento

Indicar las condiciones de conservacién

Informacién nutricional

La frase “Producto Peruano’, de corresponder.

L I I N T T I R T )

El rotulo debera estar consignade en el envase de presentacién unitaria con caracteres de facil
lectura, en forma completa y clara, en idioma castellano y el mismo no debe desprenderse ni borrarse
con el rozamiento al manipuleo. La informacion del rotulade no debe inducir a engafio al consumidor.,
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No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado, que pretenda
reemplazar informacién consignada en el rotulado original, en ningin caso, a excepeion de lo
dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que no se refiera a la composicién original
del producto y cuya disposicién no reemplace ni oculte la informacién del rotulado original.

En cada entrega el postor debera presentar al responsable de almacén central: Guia de remisién, factura,

copia de los certificados de calidad de los productos a entregar, dichos certificados deben estar vigentes
al momento de la entrega.

Se realizaran las coordinaciones con el proveedor para determinar la veracidad de dichos certificados.

7.2. DOCUMENTOS DE PRESENT ACION OBLIGATORIA DURANTE LA EJECUCION
CONTRACTUAL {AL MOMENTO DE LA ENTREGA DEL BIEN A LA ENTIDAD)

7.2.1. ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
7.211. POLLO ENTERO CONGELADO Y CORTES DE POLLO CONGELADO

Para producto importado;

El producto entregado debera esiar acompariado con una copia simple del Reporte de
Inspeccién y Verificacion (RIV) con di n | ins| otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo
N° 015-2015-MINAGRI que modifica ¥ complementa normas reglamentarias para fortalecer e
marco normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del product
entregado.

7.21.2. CARCASAS, CUARTOS COMPENSADOS, CORTES Y MENUDENCIAS DE
BOVINO Y PORCINO

Las carcasas, cuartos compensados, cortes de came y menudencias comestibles, de cualquier
categoria de matadero y en cualquier forma de presentacién o expendio, requerirén contar
obligatoriamente con los siguientes documentos, segun lo establecido en el articulo 69 dei
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante el Decreto
Supremo N° 015-2012-AG:

- Dictamen favorable del Médico Veterinario, el que debe carresponder al matadero
autorizade del cual proviene el producto y debera ser presentado a través de un
Certificado Sanitario de aptitud de la carne (el que debe incluir, entre otros datos, el
numero de piezas, peso, nimero de lote y fecha de beneficio), segan indicacion dei
SENASA;y,

- Guia de remisién.

Las carcasas y cuartos compensados aprobados para el consumo humano se despacharan
sellados con tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, como resultado de la
evaluacion veterinaria, segin lo establecida en el articulo 65 del Regiamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto aprobado mediante el Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

uc H

El producto entregado deberd estar acompafiado con una copia simple del Reporte de
Inspeccién y Verificacion (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo
N® 015-2015-MINAGRI que modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el
marco normativo del Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con Ia fecha y lote del producto
entregado.

7.2.2. PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS

Para los siguientes productos importados:

- Pescado congelado

EE
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- Conservas de pescado

El producto entregado debera estar acompafiado de una Copia simple del Certificado oficial
sanitario para productos pesqueres y acuicolas importados o que reingresen al pals, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

La fecha y lote consignados en este certificado deben coincidir con la fecha y el lote del producto
entregado,

7.3. METODOS DE MUESTREO, ENSAYOS Y PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD DE BIENES
(CERTIFICADOS DE CALIDAD)

CATEGORIA BIEN METODO DE MUESTREO ENSAYOS O PRUEBAS

SEGUN LO INDICADO EN EL .
DE (A nrp|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO

NUMERAL 8 :
e | o | ot or, gnr SUES Sl ™ 20
EDICION, ' REQUISITOS. 4* EDICION.

SEGUN LO INDICADO EN EL|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
NUMERAL 82 DE LA NTP|INDICADOS EN EL NUMERAL 11 DE LA
205.015:2015 LEGUMINOSAS. (NTP  205.015:2015 LEGUMINOSAS,
FRIJOL CASTILLA | FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION, | FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION, Y SU 2
CALIDAD 1-EXTRA | Y SU CORRIGENDA TECNICA NTP | CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2018 | 205.015:2015/COR 1:2018 CORRIGENDA
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. | 1. LEGUMINOSAS. FRIJOL.
FRIJOL. REQUISITOS. 1* EDICION | REQUISITOS. 1* EDICION.

SEGUN LO INDICADO EN EL|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
NUMERAL 92 DE LA NTP|INDICADOS EN EL NUMERAL 11 DE LA
205.015:2015 LEGUMINOSAS. |NTP  205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRLOL CANARIO | FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION, | FRIJOL. REQUISITOS. 3° EDICION, Y SU
CALIDAD 1 - EXTRA | Y SU CORRIGENDA TECNICA NTP | CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016 | 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. | 1. LEGUMINOSAS. FRIJOL.
FRIJOL. REQUISITOS. 1* EDICION. | REQUISITOS. 1* EDICION.

SEGUN LO INDICADO EN EL[SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
NUMERAL 92 DE LA NTP|INDICADOS EN EL NUMERAL 11 DE LA
205.015:2015 LEGUMINOSAS. |NTP  205.015:2015 LEGUMINOSAS.
FRIJOL PANAMITO | FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION, | FRIJOL. REQUISITOS. 3* EDICION, Y SU
CALIDAD 1 - EXTRA | Y SU CORRIGENDA TECNICA NTP | CORRIGENDA TECNICA NTP
205.015:2015/COR 1:2016 | 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. | 1. LEGUMINOSAS. FRIJOL,
FRIJOL. REQUISITOS. 1* EDICION. | REQUISITOS. 1* EDICION.

SEGUN LO INDICADO EN EL "
MENESTRAS | LENTEJA CALIDAD 1 | NUMERAL 91 DE LA~ np|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO

s CITADOS EN LA NTP 2050222014
Y OTROS _EXTRA 205.022.2014 (REVISADA EL 2019)| oo b S8 2019) LEGUMINOSAS.
LEGUMINOSAS. LENTEJA. | | ENTEJA. REQUISITOS. 2¢ EDICION
REQUISITOS. 2* EDICION. : : :

SEGUN LO INDICADO EN EL|SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
GARBANZO NUMERAL 8 DE LA NTP|INDICADOS EN LOS NUMERALES 6.1,
CALIDAD 1 — EXTRA | 205.023:2014 (REVISADA EL 2019) | 6.2 Y TABLA 1 DE LA NTP 205.023.2014
LEGUMINOSAS, GARBANZO. | (REVISADA EL 2019) LEGUMINOSAS.
REQUISITOS. 2* EDICION. GARBANZO. REQUISITOS. 2" EDICION.
SEGUN LO INDICADO EN EL .
NOMERAL 6 DE L TS| SESUN LOS METOCOS DE ENsavo
ARVEJA PARTIDA | 205.025:2014 (REVISADA EL 2019) (REVISADA EL 2019) LEGUMINOSAS
CALIDAD 1- EXTRA | LEGUMINOSAS. ARVEJA ARVEJA PARTIDA REQUISITOS. 2
PARTIDA.  REQUISITOS. 2 EDICION :
EDICION :

PARA CARACTERISTICAS EN LAS QUE
NO SE PRECISA METODO DE ENSAYO
O PRUEBA SE REALIZARA MEDIANTE
METODOS FISICOS SENSORIALES Y/O
SEGUN EL NUMERAL 10 DE LA gfggc;ggogmecgé Cg’gcgatﬁﬁ
NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS | SALIBRA LA NTRIEO  Beetana
et sosnsoc ponit s SECA-| ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA
: * GUIA GENERAL. 2* EDICION, O ALGUNA

OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
‘o 5 NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE

{ L1 J PODRA UTILIZAR LA NTPISO 4121-2008
: - — L(REVISADA __EL _ 2019) _ ANALISIS

PAPA SECA
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SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS CUANTITATIVAS. 1*
EDICION. LA HUMEDAD SE DEBE
DETERMINAR SEGUN LO SENALADO
EN EL NUMERAL 42 DE LA NTP
011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS.
PAPA SECA. REQUISITOS. 1* EDICION.

CARNICOS -
AVES

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA
CONGELADO

LA MUESTRA DEBE SER TOMADA
ACORDE CON LOS PLANES DE
MUESTREO, LOS CUALES SE
PODRAN ACORDAR ENTRE LAS
PARTES, SEGUN Lo
ESTABLECIDO EN LA NORMA
NTPISO 2859-1, SEGUN LO
INDICADO EN LA NTP
201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
DEFINICIONES Y REQUISITOS DE
LAS CARCASAS
NOMENCLATURA DE CORTES DE
AVES DE CORRAL. 3* EDICION.

TAL COMO SE INDICA EN LA NTP
201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. DEFINICIONES Y
REQUISITOS DE LAS CARCASAS Y
NOMENCLATURA DE CORTES DE AVES
DE CORRAL. 3 EDICION: LOS
REQUISITOS FISICO SENSORIALES SE
VERIFICARAN POR MEDIO DE
EVALUACIONES Fisicas ¥
SENSORIALES. SE  RECOMIENDA
UTILIZAR LA NTPISO  6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUIA GENERAL. 2* EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE

UTILIZAR LA NTP-ISO 4121:2008
(REVISADA EL  2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA

¥ UTILIZACION DE ESCALAS DE

RESPUESTAS CUANTITATIVAS, 1°
EDICION. EL PH SE ANALIZARA SEGUN
LO INDICADO EN LA NTP-ISO 2917:2005
(REVISADA EL 2020) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. MEDICION
DE PH. METODO DE REFERENCIA. 2°
EDICION. PARA EL POLLO ENTERO,
LOS DEFECTOS SE VERIFICARAN
MEDIANTE METODO DE INSPECCION
VISUAL.

PIERNA CON
ENCUENTRO DE
POLLO CONGELADA

LA MUESTRA DEBE SER TOMADA
ACORDE CON LOS PLANES DE
MUESTREO, LOS CUALES SE
PODRAN ACORDAR ENTRE LAS
PARTES, SEGUN LO
ESTABLECIDO EN LA NORMA
NTPISO 2858-1, SEGUN LO
INDICADO EN LA  NTP
201.054:2023 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
DEFINICIONES Y REQUISITOS DE
LAS CARCASAS ¥
NOMENCLATURA DE CORTES DE
AVES DE CORRAL. 3* EDICION.

TAL COMOC SE INDICA EN LA NTP
201.054:2023 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. DEFINICIONES Y
REQUISITOS DE LAS CARCASAS Y
NOMENCLATURA DE CORTES DE AVES
DE CORRAL. 3* EDICION: LOS
REQUISITOS FISICO-SENSORIALES SE
VERIFICARAN POR MEDIO DE
EVALUACIONES FiSICAS ¥
SENSORIALES. SE  RECOMIENDA
UTILIZAR LA NTP-ISO  6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUiA GENERAL. 2" EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE
PODRA UTILIZAR LA NTP-IS0O 4121:2008
(REVISADA EL  2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS  CUANTITATIVAS. 1°
EDICION. EL PH SE ANALIZARA SEGUN
LO INDICADO EN LA NTP-ISO 2917:2005
(REVISADA EL 2020} CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS, MEDICION
DE PH. METODO DE REFERENCIA. 2°
EDICION. PARA EL POLLO ENTERO,
LOS DEFECTOS SE VERIFICARAN
MEDIANTE METODO DE INSPECCION
VISUAL.

HUEVO DE GALLINA
CALIDAD PRIMERA

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 7 DE LA NTP

011.219:2015 HUEVOS. HUEVOS |

DE GALUINA. REQUISITOS Y
CLASIFICACION. 2° EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO Y
PROCEDIMIENTOS INDICADOS EN LOS
NUMERALES 5.1, 5.2, 6.2 Y 8 DE LA NTP
011.218:2015 HUEVOS. HUEVOS DE
GALLINA, REQUISITOS Y
CLASIFICACION. 2° EDICION,

CARNICOS -
PORCING

CARNE DE
PORCINO -
PANCETA ENTERA
CONGELADA

DE ACUERDO CON LO INDICADO
EN LA NORMA CODEX CXG 50-
2004  (2023) DIRECTRICES

LOS REQUISITOS Fisico
SENSORIALES SE VERIFICARAN POR

| MEDIO DE EVALUACIONES FISICAS Y

GENERALES SOBRE MUESTREO | SENSORIALES. SE  RECOMIENDA
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O LA NTPISO
(REVISADA EL 2023)
PROCEDIMIENTOS DE
MUESTREO PARA INSPECCION
POR ATRIBUTOS. PARTE 1:
ESQUEMAS DE MUESTREO
CLASIFICADOS POR LIMITE DE
CALIDAD ACEPTABLE (LCA) PARA
INSPECCION LOTE POR LOTE, 4*
EDICION Y NTP-ISO 2859-2:1999
(REVISADA EL 2018)
PROCEDIMIENTOS DE
MUESTREQO PARA INSPECCION
POR ATRIBUTOS. PARTE 2:
PLANES DE MUESTREO
CLASIFICADOS POR CALIDAD
LIMITE (CL) PARA INSPECCION
DE LOTES AISLADOS. 1* EDICION.

2859-1:2013

UTILIZAR LA NTP-ISO 6658:2020
ANALISIS SENSORIAL. METODOLOGIA.
GUIA GENERAL. 2* EDICION, O ALGUNA
OTRA ESPECIFICA DE EXISTIR. DE SER
NECESARIO EL USO DE ESCALAS, SE
PODRA UTILIZAR LA NTP-ISO 4121:2008
(REVISADA EL  2019) ANALISIS
SENSORIAL. DIRECTRICES PARA LA
UTILIZACION DE ESCALAS DE
RESPUESTAS CUANTITATIVAS. 1*
EDICION. EL PH SE ANALIZARA SEGUN
LO INDICADO EN LA NTP-ISO 2917-2005
(REVISADA EL 2020) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS. MEDICION
DE PH. METODO DE REFERENCIA. 2¢
EDICION.

CARNICOS -
RES

MENUDENCIA DE
RES - PULMON
CONGELADO

SEGUN LO INDICADO EN EL

NUMERAL 7 DE LA NTP
201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOCS CARNICOS.

DEFINICIONES, CLASIFICACION Y
REQUISITOS DE CARCASAS Y
CARNE DE BOVINOS. 3* EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
INDICADOS EN LOS NUMERALES 6.2 Y

6.3 DE LA NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
DEFINICIONES, CLASIFICACION Y

REQUISITOS DE CARCASAS Y CARNE
DE BOVINOS. 3* EDICION.

BONITO ENTERO
CONGELADO

SEGUN LO INDICADO EN LA NTP
700.002:2012 LINEAMIENTOS Y
PROCEDIMIENTOS DE
MUESTREO DEL PESCADO Y
PRODUCTOS PESQUEROS PARA
INSPECCION. 2* EDICION.

SEGUN LO INDICADO EN EL NUMERAL
7.2 DE LA NORMA CODEX CXS 36- 1981
(2017) NORMA PARA PESCADOS NO,
EVISCERADOS Y

EL ANALISIS DE PRESENCIA DE
PARASITOS, UTILIZAR LA NTP
102.001:2018 (REVISADA EL 2023)
PESCADOS. METODO DE ENSAYO
PARA LA DETECCION DE PARASITOS
VISIBLES EN MUSCULO DE PESCADO.
1* EDICION, CUANDO CORRESPONDA.

PRODUCTOS
PESQUEROS
Y ACUICOLAS

ENTEROQO DE JUREL
EN ACEITE
VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO
NETO DE 435 g

Segun lo indicado en los numerales
7.1 de la NTPCODEX CXS 119:2020
NORMA PARA PESCADOS EN
CONSERVA. 2° Edicién.

Segun lo indicado en el numeral 7.2 de Ia
NTP-CODEX CXS 118:2020 NORMA
PARA PESCADOS EN CONSERVA, 2°
Edicién. Para la caracleristica Presencia
de parésitos visibles, utilizar la NTP
204.007:2021 PESCADOS, MARISCOS ¥
PRODUCTOS DERIVADOS. Conservas
de productos de la pesca en envases de
hojalata. Métodos de ensayo fisicos y
sensoniales. 4" Edicion

ENTERO DE
CABALLA EN
ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA, EN
ENVASE DE PESO
NETO DE 425 G

SEGUN LO INDICADO EN EL
NUMERAL 9 DE LA NTP
204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENVASES  HERMETICAMENTE
CERRADOS. CONSERVA DE
CABALLA. 2* EDICION.

SEGUN LOS METODOS DE ENSAYO
INDICADOS EN EL NUMERAL 10 DE LA
NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENVASES HERMETICAMENTE
CERRADOS. CONSERVA DE CABALLA.
2" EDICION. PARA LA CARACTERISTICA
PRESENCIA DE PARASITOS VISIBLES,
UTILIZAR LA NTP  204.007:2021
PESCADQOS, MARISCOS Y PRODUCTOS
DERIVADOS. CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN
ENVASES DE HOJALATA. METODOS DE
ENSAYO FISICOS Y SENSORIALES. 4*
EDICION

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

SEGUN LO ESTABLECIDO EN LA
NTPISO 5555:2014 (REVISADA EL
2019) ACEITES Y GRASAS DE
ORIGEN VEGETAL Y ANIMAL.
MUESTREO. 1* EDICION.

SEGUN LO INDICADO EN EL NUMERAL
2 DEL APENDICE DE LA NORMA CXS 18-
1881 (2021) NORMA PARA GRASAS Y

ACEITES COMESTIBLES NO
REGULADOS POR NORMAS
INDIVIDUALES.

~
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8. TRANSPORTE:
8.1 ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido
en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el fransporte de alimentos
agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-
SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG
¥ sus modificatorias.

8.1.1 ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO REFRIGERADOS /-
O CONGELADOS ‘e

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o
congelacién deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la
temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un lugar facilmente visible, de acuerdo
con lo establecido en el numeral 3.7 de Ia Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios
Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,

En el transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello
resulte preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la
correspondiente a las especificaciones para |la mercancia, de acuerdo con lo establecido enel
numeral 6.1 de la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, *
contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante

Resolucién Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA.

Los vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno o porcino refrigerada deberan estar
provistos de sistemas de refrigeracién o ser isotérmicos de manera que asegure una
temperatura de refrigeracién no mayor a 4 °C; y en el caso del transporte de came de vacunoc
o porcino congelada, los vehiculos deberan contar con un sistema de refrigeracién adecuado
que permita mantener temperaturas de congelacion (-18 °C o més baja) en el producto, de
acuerdo a lo sefialado en el numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y came de bovinos. 3° Edicién
y en el numeral 6.5 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y carne de porcinos. 3% Edicidn.

Para carcasas y menudencia de polio, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en
arficulo 60 del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-
2007-AG, y su modificatoria.

8.2 ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS):

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o
alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo |l “Del Transporte” del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

8.3 PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS:
Los vehiculos de transporte terrestre de los productos pesqueros y aculcolas deben cumplir con los

requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

8. MEDIDAS DE PREVENCION DE LA CONTAMINACION CRUZADA POR PARTE DEL MANIPULADOR

DE ALIMENTOS

Previo a la carga de los alimentos en elflos vehiculos, el contratista debera desinfectar todo el interior del
transporte que debera ser evidenciado a través de una declaracién jurada simple firmado por el
representante legal por cada unidad vehicular empleada en cada dia de distribucian.

El contratista, debera asegurar que ninguno de los manipuladores de los bienes, se encuentre enfermo ni
presente sintomas asociados a ETA's. Si el personal del Programa de Complementacitn Alimentaria identifica
signos o sintoras de enfermedad en los manipuladores, se suspendera las labores de los mismos ¥ procedera
a elaborar un acta describiendo el hecho para remitir el respectivo comunicado a la Unidad de Abastecimiento.

Indumentaria del personal (estibador):

1 1-
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Tocas

Pantalén

Polo manga Larga
Zapatilla y/o zapato

YVYYY

Es importante recalcar que la indumentaria del personal (estibador) busca conservar la inccuidad
alimentaria al tratarse de un manipulador de alimentos.

Los alimentos deberan ser recepcionadas por el responsable de almacén a cargo de la Unidad de
Abastecimiento, previa coordinacién con el subgerente de Programas Saciales, para iuego ser entregados

a la Subgerencia y se proceda a la entrega en los distintos centros de atencién. BTN

13
IMPORTANTE: Considerando que el reparto se realizara en 4 diferentes rutas cada entrega, el posto
debera destinar como minimo cuatro (04) vehiculos de transporte para trasladar los alimentos y atender a ;
los comedores populares (los vehiculos solicitados son por dia de entrega). Asimismo, cada vehiculo .
debera contar come minimo con cinco (05) personas (estibadores) por n

y entregar los productos segln indicaciones del so de la Munici

palidad.

Cada requerimiento sera coordinado previamente con el 4rea usuaria (Sub Gerencia de Programas
Sociales) para la distribuci6n de los alimentos.

10.CONDICIONES DE LA OPERACION
10.1 CONTEO DE ALIMENTOS

En caso exista durante la descarga y/o distribucion algin producto faltante o inconforme (abierto, golpeado,
rofo, sucio o con vectores segin la naturaleza del producto), el drea usuaria comunicara al Contratista
hasta (5) cinco dias calendarios luego de la revisién del producto, el cual debera reponer dichas unidades
hasta (2) dos dias calendarios posteriores a la observacion consignada, mediante una carta o correo
electronico comunicado por parte del drea usuaria para la conformidad respectiva.

En caso que el contratista no cumpla en el plazo establecido se impondra una penalidad.

11.CERTIFICACION (Documentos de presentacion obligatoria durante la ejecucién contractual)

Se presentara una copia simple del certificado de canformidad de un laboratorio acreditado ante INACAL,
de acuerdo a las especificaciones técnicas evaluando los requisitos fisicoquimicos, microbiolégico, de
sanidad y de aspecto. Este certificado debe de concordar con el lote entregado. Se evaluard también
caracteristicas organolépticas y de coccién en la recepcidn del producto.

Para el caso de determinados productos se presentars adicionaimente;

POLLO ENTERO CONGELADO Y CORTE DE POLLO CONGELADO

Para producto importado:

El producto entregado debera estar acompafiado con una copia simple del Reporte de Inspeccion y
Verificacién (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, segtn lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normative del Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

La fecha y lote consignados en este RIV deben coincidir con la fecha y lote del producto entregado.

B
53
A

de distribucién, para descargar e
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CARCASAS, CUARTOS COMPENSADOS, CORTES Y MENUDENCIAS DE BOVINO Y PORCINO

Las carcasas, cuartos compensados, cortes de carme y menudencias comestibles, de cualquier
calegoria de matadero y en cualquier forma de presentacion o expendio, requerirdn contar
obligatoriamente con los siguientes documentos, segin lo establecido en el articulo 69 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante el Decreto Supremo
N° 015-2012-AG:

« Dictamen favorable del Médico Veterinario, el que debe corresponder al matadero
autorizado del cual proviene el producto y debera ser presentado a través de un Certificado .. 7~
Sanitario de aptitud de la came (el que debe incluir, entre otros datos, el numero de S
peso, nimero de lote y fecha de beneficio), segun indicacion del SENASA: ¥,

- Guia de remisién,

Las carcasas y cuartos compensados aprobados para el consumo humano se despacharan sellados o
con tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, como resultado de la evaluacién veterinaria,

segUn lo establecido en el articulo 65 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto
aprobado mediante el Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

ra ucto im do:

El producto entregado debera estar acompariado con una copia simple del Reporte de Inspeccién y
A Verificacién (RIV) con dictamen favorable del inspector, otorgado por el Servicio Nacienal de Sanidad
Agraria - SENASA, segun lo establece el articulo 12 del Decreto Supremo N° 015-2015-MINAGRI que
modifica y complementa normas reglamentarias para fortalecer el marco normativo del Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

- Pescado congelado
- Conservas de pescado

El producto entregado debera estar acompafiado de una Copia simple del Certificado oficial sanitario
para productos pesqueras y aculicolas importados o que reingresen al pals, otorgado por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar,

La fecha y lote consignados en este certificado deben coincidir con la fecha y el lote del producto
entregado.
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13. LUGAR DE EJECUCION DE LA PRESTACION

Las rutas de entrega son las siguientes:

DIA RUTA CDA's b gy DIRECCION DE ACOPIO
RUTA 1 CDA5 | CORAZON DE JESUS | SECTOR 1 GRUPO 11 PARQUE
g RUTA 2 CDA-16 MANGELTO  |ASOC. MERCADERES DE CRISTO
RUTA 3 CDA-17 MUY MUY ARHIMEACOR 100 MiLtAg

IMPORTANTE: En cada ruta de distribucién se debers cumplir con el horario establecido
previa coordinacién con el drea usuaria (Sub Gerencia de Programas Sociales).

RECEPCION DE BIENES

Los bienes serén entregados en el almacén transitoric PCA/ PANTBG, sito Calle Forjadores Mz H1
Lote 1 Parcela 2, Parque Industrial, en el horario de 8:00 a.m., con una tolerancia de 60 minutos. La
recepcion de los bienes estara a cargo del responsable del almacén central de la unidad de
abastecimiento.

14. OTRAS OBLIGACIONES:
14.1 REPOSICION DEL BIEN:

En caso que se encuentre los sacos o latas siniestrados o por defecto de fabricacidn, el
proveedor debera realizar el cambio respectivo en un plazo de cinco (05) dias calendarios
después del dia siguiente de notificada tal observacién a fin de no afectar el stock del
producto y por ende la distribucién de la misma a los centros de atencitn del PCA, esta
obligacién sera durante el tiempo que dure la garantia Comercial.

15. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
PAGOS PARCIALES.

: Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
L Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

¢  Recepcion del responsable de almacén a cargo de la Unidad de Abastecimiento.

s  Informe del funcionario responsable de la Sub Gerencia de Programas Sociales
emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

*  Comprobante de pago.

16.PLAZO PARA EL PAGO

La Entidad debe pagar las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez (10) dias calendario siguiente a la conformidad de cada entrega de los bienes, siempre
que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello.
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17. FICHAS TECNICAS:
17.1 CATEGORIA CEREALES

ARROZ PILADO SUPERIOR

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominaciin técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

2.1 Del bien

El amoz pilado debe ser inocuoc y aproplado para e consumo humano, segin indica el

: ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
: KILOGRAMO
: Es el grano d

especie Oryza sativa L. dalqussehan |

dente de cualquier cullivar de la

por elaboracion, el salvado y el germen,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN_

numeral 5.1.1 de la NTP 205,01 1.2023

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CALIDAD

Raqusﬂm espacificos y

[+ Estu'sxantnt-ﬁ;mosym;as

axirafios.

Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
inchiidos insectos muertos) que
Tepresenten un peligro para ja
salud humana,

No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus

mohosos, germinados, sucios,
Eslu' exento de rielén y poluiln

La n!nsa se debe esbnm cuando por
Jomdm%dnhxyams (en
| masa), estan dentro de los limites de
la clase comespondiente, y no mas
| del 20 % {en masa), son mezck con

; cultivares os dases mmastar!as
Clase y longitud Clase Longhucl del yano
| Large De 8,0 mm o mds
| it SR b b
. Da 6,2 mm o més, pero
I Madiano menos de §,6 mm
| Corlo Menos de 6,2 mm
Cmmnidn de humedad Maximo 14 %
| Grado {iolemancias)
Granos mjos | Maximo 0,5 %
Granos tizosos totales Méaximo 4 %
oS et Méximo 10 %
Granos dafiados Méximo 0.5 %
Versidn 08

parcial o tolaln

‘ estados  fisioldgicos;  granos
J=

NTP 205.011:2023 ARROZ
_| Aoz elaborado.  Requisitos.
4* Edicién
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contrastante Maximo 5,0 %

T -
extafin oigdnica. o Méximo 0,25 % NTP 205.011:2023 ARRQZ.

Arroz elaborado. Requisitos.
e matenas  exbionos 4* Edicidn
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23

Granos qusbrados Méximo 15 %
Granos inmaduros Méximo 0,05 %

| Reglamento sobre Vighancia |
|Cumplir  con  los  requisitos |y Control  Sanitaric  de
establecidos por la Direccidn General | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD |de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto

| Alimentaria — DIGESA, auloridad Supremo N° D07- GB8-SA, sus
nacional competenta’, modificatorias  y  regulacion

| complementaria

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segdn lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, amoz pilado
supsrior mediano ¢ arroz pilade superior corto,

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inccuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que pusedan alectar su inoculdad, y estar

su vida Gtl, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
i y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias,

El tipo y material de envase debe commesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposicicnes generaies y requisiios. 4° Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales det alimento;
asimismo los envasaes deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que s destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o saboras
desagradables, segn indican los numerales 8 y 9.1 dela NTP 205.011:2023.

Precision 2: La entidad debers indicar en las bases &l peso neto del producio por envase:
ademas, podréd indicar el fipo y material del envese (estas tres caracleristicas deberan
corfesponder a lo dedarado en el Regisiro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que lodas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

Embalaje

Se podrd usar smbalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los producios pars redudr al minimo la contaminacion, evitar dafios v
permifir un etiquetado correcto, sagin lo indicado en el numeral 13.2.9 ds la norma Codex
CXC 11968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Segin adiculo 12 del Reglaments del Decito Legiststivo H° 1062, Lery o | Jad de fos
Decrelo Supremo NY (34-2008-A0
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Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracterfsticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cetrado, siempre que se haya verificado que estas
caracierislicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademés de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.088:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de
alimentos preenvasados. B* Edicion, la NMP 004:2018 Requisitos para el efiquetado de
preenvases. 5° Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener Ia siguiente
informacion minima en idioma espafiol

- nombre del producto;

- grado del arroz;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion det producto;

- nombra y direccion del fabricants;

- nombre, razén social y direccion del impontador, 1o que podr figurar en etiqueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el proeducto lo requiera con ameglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma eanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciones espediales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descrilas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al 12.4 de la p te Ficha Técnica,

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica,

Precisién 6: No aplica.
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PRECISION 1:

ARROZ PILADO SUPERIOR
Clase: MEDIANO

Longitud del grano: 6,2 mm o mas, pero menos de 6,6 mm.

PRECISION 2:
Envase primario saco de polipropileno tejido con
masa de 70 gramos, en medidas de 56 ¢cm x 92 cm.
MATERIAL Trama y Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color
cristalino.
TIPO Saco
PESO 50kg.
De la parte superior a 6 cm de la boca y con una
TIPO DE CERRADO longitud de puntada con hile encadenado no menor
a 4 mm del tramo del cocido.
PRECISION 3
NO APLICA
PRECISION 4:

Seguin el numeral N°7 -~ Sub numeral 7.1: Rotulado- segin corresponda al tipo de
producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida dtil debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso a

almacén.

PRECISION 5;
NINGUNA.

PRECISION 6
NO APLICA.
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17.2 C A MENESTRAS Y OTROS:
F CA C D1-
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Deniominacién del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 - EXTRA P y
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA ', -
Unidad de medida : KILOGRAMO &8
Descripcion general : Hl frijol castilla calidad 1 - exira es ol grano maduro procedents de la ‘;,: 4

especie Phaseolus vuigaris (L.} o frijol comun.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condicicnes no sanitarias que representen un peligro para la salud,

N

segdn indica el Glimo péarrafo del numeral 10.1 de la NTP
Técnica,

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas;

205.015:2015, y su Cormrigenda

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION [ REFERENCIA
| caLDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
| Uniformidad
| Variedad contrastante:  Méaximo
| 1,00 %
Humedad Maximo 15 %
- Ausencia de granos infestados,
con  insectos  vivos  en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cusalquiera de sus astadios. Frijol. Requisitos. 3° Edicion,
- Ausencia de granos con su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.0152015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
| Aspecio s— Friol. Requisitos. 1* Edicion
Qranoerdsnnu 0,00 %
Grano picado Méximo 1,00 %
Grano partido o .
brado Méxirmo 1,00 %
Grano arugado Méximo 1,00 %
Malerias exirafias hWéximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria -~ SENASA, autoridad | Decrsto Supremo N° D04-2011-AG,
nacional EXZI_'!IFP!B!‘IE“ A ¥ sus maodificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segiin lo sstablecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)

'1 2} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 389.163-1:2023
o \ . ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pare 1:
) ] Wy f
b __-\{:} ' Sogin articulo 10 del Regh dei Decroto Leg H* 1062, Ley de nocuxind de los Almentos, aprobado meds
LS g0 Diecrato Supremao N 034-2008-46G
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Disposiciones generales y requisitos. 47 Edicién, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 ¥ 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corriganda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas}, nuricionales, tecnolégicas y sensoriales. Los envases
deben eslar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustandias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademds, cuando el produclo se envase en sacos, estos deben estar impios, ser resistentes y

‘?.siar bien cosidos o ssllados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Precision 2: La entidad debera indicar en las basss sl peso neto del producto por envase.
Ademds, podré indicar las caracteristicas del envase, lales como: material y tipo de cemado,
sismpre que se haya verificado que eslas caracleristicas assguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podr4 usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidad li tos er dos. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos ¥ aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion edecuada de los productos para reducir al mini ) la contaminacié , evitar dafios y

permilir un eliquetado comacto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la enfidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las earacleristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado  mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

~ nombre del alimento;

~ grado de calidad;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del fitular de la autorizacion sanitaris;

— nombre y direccion del importador, de coresponder;

~ Autorizacién Sanitaria de Establecimi » de Pr i ) Pri ic de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;
- fecha ds vencimiento o consumir prelerentemente antes de:
- inslrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:
Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama ¥
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TIPO Saco
PESO 5 kg v 10kg.
De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.
PRECISION 3:
NO APLICA
CISION 4:
NINGUNA
PRE N 5:

Seguin el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segln corresponda al
tipo de producto - de las presentes Espscificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 08 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:

NO APLICA.
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ERIJOL CANARIO CALIDAD 1- EXTRA:

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién de! bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de madida : KILOGRAMO

Descripcién general  : El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comin.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando gue el mismo no sea alterado, corntaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segin indica el ditimo pamafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica,

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
1,00 %
5 Humedad Médximo 15 %
; - Ausencia de granos infestados,
| con  insaclos  vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijot. Requisitos. 3* Edicion,
- Ausencia de granos con | Y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
| fepecio ) | Frijol. Requisitos. 1* Edicitn
| Grano enfermo 0,00 %
! Grano picado Maximo 1,00 %
| Grano partido o )
| quebrado . Méaximo 1,00 %
i Grano arrugado Méximo 1,00 %
[ Materias extranas Maximo 0,050 %
| Cumplir con lo establecdo por el | Reglamento de Inocuidad
] INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobade mediante
Agraria — SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
| | nacional competente’. | y sus modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

22 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex GXC 1-1968 {2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

Segin articulo 10 del Regiomento det Decielo Legstotive N® 1062, Ley de Inocwdad de fos Almesitos, apobods medionte
Drecrafo Supiomo H* 034-2008-AG

Varsidn 08 Pagina 1 de 2
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2.6

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTG CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicién, de tal manera que el producte quede
debidamente protegido, segtn indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica,

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nulridonales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben eslar fabricados con sustancias que sean inocuas Yy @propiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producte sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
adem#és, cuando el producto se envase an sacos, eslos deben estar limpios, ser rasistentes y
estar blen cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.016:2015, y su Corrigenda
Téenica.

Precision 2: La entidad debera indicar on las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de aliment dos, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para redudir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
pemitir un efiquetade comecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debard indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademds, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

Le etiqueta de los del alimento debe cumplir con lo indicado en el aniculo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:

= nombre del aimento;

- grado de calidad;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizadon sanitaria;

~ nombre y direccidn del importador, de corresponder:

- Autorizacion Sanitaria de Establecimienic de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;

- Instrucciones para ef uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considers deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicte no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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PRECI&QN 1
NINGUNA
PRECISION 2:
Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 em. Tramay
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.
De |a parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.
PRECISION 3:
NG APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA
PRECIM 5:

VIDA UTIL: La vida ttil debe ser de 06 mes
a almacén.

PRECISION 6:

NO APLICA.

Segtin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- sagiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

es contabilizados desde el ingreso
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ERIJOL PANAMITO CALIDAD 1-EXTRA:

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida
Descripcion genaral

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

: KILOGRAMO
: Bl frijol panamito calidad 1 - extra es ef grano maduro procedente de ja
especie Phaseolus vulgans (L.) o frijol comun,

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantsner sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurande que el mismo no sea alterado, contaminado,
adullerado o manipulado en condiciones no sanitarias que reprasenten un peligro para la salud,
segin indica el (itimo parrato del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comrigenda

Téenica.

El alimento debe presentar ias siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frjol debe estar
conformado por la misma variedad,
Uniformidad
Variedad contraslante:  Méximo
1.00 %
Humedad Méximo 15 %
- Ausencia de granos infestados,
con  insectos  vivos  en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadi Frijol. Requisitos. 3" Edicion,
- Ausencia de granos con |y su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
|fspecto . - Frijol. Requisitos. 1* Edicion
Grano gniarmo 0,00 %
| Grano picado Méximo 1,00 %
Grano partide o
! quebrado Méximo 1,00 %
| Granoarugado Méaximo 1,00 %
[ Materias exiranas Maximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Sefvicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-201 1-AG,
nacional competenta’, y sus rodificatorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ssr envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1960 {2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 390 183-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

' Segin orticulo 10 del Reglamento dei Decreto Legisdativo H® 1062, Ley de
Decrato Suptemo M 034-2008-AG

Vaersidin 09

de los A . aprobad 4
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Dimicﬁmas generales y requisitos. 4* Edicidn, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutridonales, tecroldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el usc al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademds, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y

estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10,1 de la NTP 205.015:22015, y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristi del se, lales como; material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requisra agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccin adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permifir un efiquetado comecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
= CXC 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la enfidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las basas
las unidades de envases por embalaje 1 ueridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulada
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimenio debe cumplir con lo indicado en e ariculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroali ia, aprobado mediante Deceto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

- nombre del alimento;

- grado de calidad;

- contsnido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
= nombre y direccién del importador, de comesponder;

- Mutorizacién Sanitaria de Establecimiento de F iento  Primaric de Alimentos
Agropecuarios;
- Identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:
- Instrucciones para el uso y conservacitn,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considers deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se sofidle no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el 1 1 2.1 de la pr te Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°

004-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:
Envase primario saco de polipropilenc tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TiPO Saco
PESO Skgy 10kg. .
De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hile encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.
PRECISION 3:
NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Segiin el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segun corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida Gtil debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso

a almacén.
PRECI 6:
NO APLICA.
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LENTEJA CALIDAD 1- EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1-EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La lenteja es &l grano maduro procedente de la especie Lens culinars
Medikus. Es una leguminosa de grano seco,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN_
2.1 Delbien

El aimento debe ser inocuo y aplo para el consumo humano, exenio de semillas txicas o
necivas, segan indican los numerales 6.1 y6.2.3dela NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Estar exentos de sabores )rj
olores exirafios y de insectos |
vivos, muerios o en cualquiera de
sus estadios.

~ Estar exentos de materias
extrafias inorgénicas que
representen un peligro para la‘

Requisitos generales salud humana. Eslar conformado |

por una misma variedad {es decir

un mismo color, forma y ofras
caracteristicas  varietales). Se |
aceplardn granos y varedades |

contrastantes en las tolerancias
estableddas en la presente Ficha
. - — Técnica.
| Contenido de humedad  Maximo 15 % — ok i
(t‘:dmathi?é} A S {'E&aﬂ?m"s‘ Lamgj
Calibre {tamafio) 1 e Hayor p igthlque 75 | Requisitos, 2* Edicion
2 Menor que 7.5
Grado de calidad (Tolerancias) '
Grano infectado 0,00 %
Grano picado 0,00 %
| Grana partido o quebtado Maximo 1,00 % |
| Grano descascarado  Maximo 1,00 % i
Grano armugado Méximo 4,50 % ) ,
Ganoquemado |  Mdxmo020% |
Mniaf‘ué extranas Mé.x-‘.mo Ll1 0% :
Variedad contrastante Méximo 1,00 %
Versitn 08 Pégina 1 de 3
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES - PRIMERA CONVOCATORIA

m ESPECIFICACION | REFERENCIA
- s - ... | Regamento de Inoculdad
Cumplir con lo establecdo pﬁ[ amer
Siciitna ol Servicio Nacional de Sanidad AQ“’.*"‘"""S‘:"“' i
Agrarla - SENASA, autoridad | Mediante Decreto Supremo

|N" 004-2011-AG, y sus

1
RGO crampatae. | modifcatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 1 - extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en Ia presente Ficha Técnica: por ejemplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibre (tamano) 2.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisilos. 4° Edicion, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales de! producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
suslancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en SACoS,
65105 deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seglin se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada ol 2019},

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podré indicar las caracteristicas del envase, lales como: material y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas teristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducic al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permilir un etiquetado correclo, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1868 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La sliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el ariculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decroto Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada ol 2010). Debe indicar lo siguiente en idioma
espatiol:

- el nombre del alimento;

- & grado de calidad;

- conhlenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

' Segon ariculo 10 del Regl del Decreto Legislativo H® 1062, Ley de | 1 de los Almest T diant
Dacreto Supremo HN° 034-2008-A0G
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Agropecuarios;
- identificacidn del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservadeon.

Pracision 5: La entidad debers indicar en las bases ofra informacién que considers deba estar
efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en &l numeral 2.1 de la presents Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Pégina 3 de 3
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PRECISION 1:

Lenteja Calidad 1 - Extra; Calibre: 2; Didmetro: Menor de 7,5 mm.

PRECISION 2:

Envase primario saco de polipropileno con masa de 50
MATERIAL gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.

TIPO Saco

PESO 5kgy 10kg.

De |a parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del4f
tramo del cocido. Vil

PRECI B
NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA

PRECISION 5:

Seguin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- seguin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida atil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

RECISION &:

NO APLICA.
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GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

FICHA TECNICA
AFPROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica 1 GARBANZO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : Bl Garbanzo es el granc maduro procedents de la especie Cicer
arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Delbien o .

El aimeqb debe ser inocuo y apto para el consumo humano, y eslar exento de materias
extrafias inorgénicas y de semillas toxicas o nocivas que representen un peligro para la salud
humana, segin indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205 ,022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD
' Nimero de granos de
| Calibre reginh tenid
i (Tsmalio del en la masa de 28.5“
| grana) g
| (onza americana)
40- 42
42-44
Grande 44 - 48
46 - 48
48- 50
Calibre 50-55
. 55-60
60 - 65
B85-70
70-75 NTP 205.023:2014 {revisada
75 - BD el  2019) LEGUMINOSAS.
" Garbanzo. Requisitos.
Pequefio 80-80 2 Edicidn
90 - 100
100 @ mayor
= Estar exentos de sabores y
| | olores exirafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus astadios.
| - Estar exentos de materas
extrafias inorgénicas que
[ representen un peligno para la
| Requisitos generales salud humana.

- Cada lote debe estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras

| acuerde a |as tolerancias
| establecidas en la p te Ficha

1
|
i caracteristicas  varietales), de
|

Técnica.

Pagina 1 de 3
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Contenido de humedad Maximo 15 %
No se acepta que presente granos
infestados con inseclos vivos en
Grado de cafidad cualquiera de sus estadios, ni granos
con hongos.
Tolerancias de calidad
i e e NTP 205.023:2014 (revisada
SO o o ol 2019) LEGUMINOSAS.
| Grano picado Maximo 0,25 % Garbanzo. Requisitos.
. TR T 2 el
| Grano  partido o .
‘ quebrado Méximo 1,00 %
| Grano amugado Méximo 1,00 %
| Materias extrafias Méximo 0,10 %
)
Variedad contrastante
y grano verdoso Méximo 1,00 %

i : PReghemmno de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por !
el Senvicio Naconal de Sanidad | A9roalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Agraria - SENASA,  autoridad :?dm 2{?:'?::; Supremo
nacional competenta’. LT ) R
modificatorias,

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases ef calibre {tarmafio del grano) de garbanzo
calidad 1 - exira requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Garbanzo calidad 1 - extra de calibre mediano.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la noma Codex CXC 1-1969 {2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido; ademas, los redpientes empleados deben ser tales que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas v sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 380.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 4° Edicion. Los envases (induido el material de envasado) deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el usc al que se destinan; deben
ser de material nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no daben transmitir al
producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éslos deben estar impios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indica
&l numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019),

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del praducte por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas dal envase, lales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Sa podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la conlaminacion, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la nerma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Segun articulo 10 del Reglamento del Decretn Legrsiotvs 1 1062, Ley de Inocudad de los £ b
Decreto Suprema [P 004-2008-A03
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24

25

26

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas del
embalaje, tales comeo: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

Rotulado
Reliérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Téomica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado e
La eliquata do los envases del alimento debe cumpir con lo indicado en of aiculo 27 A
del Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo /v
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el fz
numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma &

. \z af
espanol: 3 -
\\ ~( 7 /f
- nombre del alimento; i
grado de calidad;
contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccidn del importador, de coresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimientc da Pre nientc Primaric de Alimentos
5 s

identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion,

A Y N

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considers deba estar
stiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Pégina 3 de 3
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PRECISION 1:
Garbanzo Calidad 1 - Extra de Calibre Mediano.

PRECISION 2:

Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristaline.

TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.

De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3:
NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5;

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segiin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida atil debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.

~
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ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion lécnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del
granc de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
satfvum L. es usado cominments en estado seco con fines
alimenticios.,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

Enﬁnmbdabewhomoyapbmdcmsumhmanu,sagﬂn lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205,025:2014 (revisada al 2019).

El alimento debe presentar las siguisntes caracteristicas:

| owscrmenca | meomcacon | mrmen

- Estar exenlos de sabores y
olores extranos y de insectos

vivos, T s 0 en cualquiera
de sus estadios,
— Estar exentos de materias
extrafias inorgénicas que
Flmpuiion: gt sius representen un peligro para la
salud humana.

~ Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y ofras

caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada el
g i 2019) LEGUMINOSAS. Arveja
Contenide de humedad Méximo 15 ‘iﬁ | partida, Regquisitos. 2* Edidé
Grado de calidad
Grano infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,30 %
Grano partido o 2
| quebrado Méximo 1,00 %
Grano con cascara B
it ) Méximo 1,00 %
Grano quemado Méximo 0,20 %
Materias exirafias Méximo 0,10 %
Cumplir con Io establecido por e m:aﬁa 9 'amﬁm""““gg
INOCUIDAD porvcia Nagional Je Senidad | | odante Decreto  Supromo
Agraria - SENASA, a ad | o 004-2011-AG, vy sus

| nacional competente!. modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

' Segim articuo 10 del Reglaments del Decmls Legislotvo 11 1062, Ley de inocudad de jos Al
Decreto Supramo H° 034-2008-AG
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2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, induido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir af producto ninguna sustancia txica ni clores
o sabores desagradables. Cuando e! producto se envase en sacos, dstos deben estar fimpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segdn indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podrd indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser nocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los producios pam reducir al minimo la contaminacién, evilar dafios y
permitir un etiquetado cormecto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producio sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
La eliqusta de los envases del alimento debe plir con lo indicado en el ariculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposici establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

- nombre del alimento;

- grado de calidad:

- contenido nelo;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacitn sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder:

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
rnos,

- identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes da;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

efiquatada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterisficas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica,

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2;
Envase primario saco de polipropilena tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 em. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TIPO Saco
PESO Skgy 10kg.
De la parte superior a 6 cm de la boca Yy con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a 4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3.

NO APLICA
PRECISION 4:
NINGUNA

P 181

Segan el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida atil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:

NO APLICA.
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PAPA SECA
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : PAPA SECA
Denominacidn téenica : PAPA SECA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Corles de los tubéreulos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cortes pr fran de tubércub
cosechados que deben ser pravi te seleccionados, lavados,

pelados, cocinados, corlados, secados y luego dispuestos en
BNVAsSEs Nuevos,
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

S eibe i i -t S ey s i
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas;

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables. |

Libre de impurezas en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana,

Exenta de materias extrafias como: materia
mineral u orgénica {polvo, pelos, piedrecillas,
vidriog, ramitas, tegumentos, semillas de otras |
especies, inseclos muerlos, fragmentos o |
restos de insectos y ofras impurezas de origen
X animal). NTP 011.802:2017 PAPA
Wintucins wtraine 'Y SUS DERIVADOS,
No contener més de 1 % de materias extrarias, Papa seca. Requisitos.
de las cuales no més de 0,25 % sera de materia 1# Edicitn
mineral y no méas de 0,10 % de insecios
muertos, fragmentos o restos de insectos yiu
olras impurezas de origen animal,

Humedad Menor a 14 %

El contenido de cada envase deberd ser | |
homogénso y estar conslituido Unicamente de | J
H ensidad papa seca del mismo origen, especie y cafidad. |

La parie visible del contenido del envase
debera ser repressntativa de lodo el contenido. :

Color - Uniforme, dependiendo de la variedad. ' N l
Impurezas }

Reglamento sobre

Vigilancia y l::nnltul;
Cumplir con los requisitos establecidos por la Smﬁg}:,ﬂi“ Altrnahr:g:i
Direccion General de Salud Ambiemal e | Y Debidas, aprobad

Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad S D N° 007-98-SA, ‘

sus modificatorias, vy
regulacion
| complementaria,

INOCUIDAD

nacional competenia’,

Precision 1: Ninguna.

' Segin aficulo 12 del Reglsments del Dearsto Legislative N* 1062, Ley de Inoctdad de s Almentos, aprobeds mediante
Decrato Sugrema H* 004-2008-AG
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22 Envase
El envase que contiens el preducto debs ser de matarial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que tenga la calidad itaria y composicion del producto durante toda su
vida qtil, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° DOT-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conltrel Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precision 2: La entidad debers indicar en las bases & peso neto del producto por envass; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (estas lres caracterfsticas deberdn comesponder a lo
dedarade en el Registro Sanitario del akmento entregado), asi como el fipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos ervasados. El
disefio y materiales de embalaje debsen ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecar una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permilic un eliquetado corecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el pioducto sea embalado, debera indicar en las bases las

i : g 4 ity
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del RS

embalaje, tales como: material y tipo de cerado, siempre que se haya verificado que estag _é:' %
caracteristicas aseguren la pluralidad de p . ' éﬁf
24 Rotulado ,_ﬂl"B-

El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en el articuio 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias, en la NMP 001:2018. Raquisitos para el
eliquelado de preenvases. 5° Edicidn, vy la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de ali tos pr dos. 8% Edicidn. Debe conlener la siguiente informacion minima
en idioma espariol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y adilivos empleados en fa elaboracion del praducto;

- nombre y direccion del fabricante;

= nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en eliqueta adicional;

- ndmero de Regisiro Sanitario:

- mmvmm.mndualmolnrmwsmmoghainmeaslatﬂemalmax
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o dave del lote;

- condiciones especiales de conservacitn, cuando el producte lo requiera;

- contenido en kilogramos, del producto envasado;

- pals de origan.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rolulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterisiicas de! bien
descrilas en &l numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etiguetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:
Envase primario saco de polipropileno tejido con masa
MATERIAL de 50 gramos, en medidas de 38 cm x 70 cm. Trama y
Urdimbre de 10 cintas por pulgadas. Color cristalino.
TIPO Saco
PESO 5 kg y 10kg.
De la parte superior a 6 cm de la boca y con una longitud
TIPO DE CERRADO | de puntada con hilo encadenado no menor a4 mm del
tramo del cocido.

PRECISION 3:

NO APLICA

PRECISION 4:

Seguin el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segln corresponda ai
tipo de producto - de las presentes Especificacionss Técnicas.

VIDA UTIL: La vida atil debe ser de 15 meses contabilizados desde el ingreso

a almacén.

PRECISION 5:

NINGUNO

PRECISION 6:

NO APLICA.
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17.3 CATEGORIA CARNICOS - AVES:

H DE GALLINA CALIDAD PRI H

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacién técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Bl huevo de galina es el ovulo completaments evolucionado de la

espede Gallus gallus, constituido por cascardn, membranas, camara
de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DELBIENCOMUN - o sm
2.1 Del bien
= El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CALIDAD - o

| Cotor Blanco o pardo en sus diferentes

Imeﬁic_ladas.

Olor Caracterislico y libre de olores

) desagradables.

Sabor Caracteristico

| - Céscara libre de roluras vy i

quifiaduras.
~ Sin cuerpos extrafios ni manchas
que alteren la apariencia.

) . - Limpio y seco. |

Requisitos fisicos - La yema debe tener forma casi

eslérica, de contorno ligeramente

definido, ubicacin céntrica vista

| a lravés del ovoscopio vy

| frmemente sostenida por las |

| chalazas.

. Tamafio Pesc NTP 011.218:2015
- - —_ - HUEVOS, Huevos de

| Sdper chico <50g galina.  Requisitbe  y

| Chico 50-5555g clasificacion. 2* Edicidn

| Mediano 55.55—62.5:.9

Grande 625-6888¢g

Jumbo 68,88 -7222g

! Super Jumbo =72,22

Tamarto

Tolerancia: |
Maximo 10% de huevos de las |
| clasificaciones de peso limitrofe, |
| i integra, limpia, saca, lisa y de forma |
s caracteristica. |

| Yema ) Céntricay fja
| Clara Transparente, densa y fija
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CALIDAD -
Tolerancias |
| i i 54 d0 o o ot | N7, OTIZOS
L segunda en primera. : ?‘:ﬁv?' ma;%iﬂh:“ y
Huevos quifiados o rotos | clasificacion. ]
en destino Ndximo 2 % I
| Reglamento idad
Cumplir con lo establecido por| ﬁ;’;imﬂ‘i’: mdo
el Servicio Nacional de Sanidad . X
INOCUIDAD L i mediante Decreto Supremo
Agraria —~ SENASA, autondamw 004-2011-AG
nacional competente'. | ks [
| modificatorias,

Precision 1: La enlidad debera precisar en las bases el color y lamafio del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio mediano,

2.2 Envase
Los envases del alimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extrafios, deben proteger al producto contra la rotura, deben
permilir la venlilacidn del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables {sdlo
da material pidstico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podré indicar las caracterislicas del envass, tales como: material y fipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permilir un eliquetado correcte, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refliérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

25 Etiquetado
La sliqueta de los envases del alimento debs cumplir con lo indicado en el articulo 27
dal Reglamento de | idad  Agroali ia, aprobado mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatories, ademds de las disposiciones esteblecidas en el

numeral 8.2 de la NTP'011.219:2015. Debe indicar lo siguients en idioma espariol;

- nombre dal producto;
~ clasificacion por peso o presentacion;
- contenido neto;

' Segin articuo 10 del R g o del Decreto Leg T 1062, Ley de inocuidod de los Almentos, epmbado mediante
Decrelo Supremo NF 034-2008-A0
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fecha de produccién y/o caducidad;

pais de origen o lugar de procedendia;

nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del importador, de comesponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacitn del lote;

~ instrucciones para el usc y conservacion,

{ R R KR A |

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacién gue considere deba estar
eliguetada. La informacién adicional que se solicts no puede modificar las caracieristicas dei
bien descritas en el numeral 2.1 de la presants Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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PRECISION 1:

- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
- COLOR: PARDO EN SUS DIFERENTES TONALIDADES
- TAMANO: MEDIANO.

PRECISION 2:

EN CASILLEROS DE
MATERIAL DEL ENVASE CARTON

PESO NETO POR ENVASE PAQ. X 10KG

PRECISION 3:
NO APLICA

PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- seg(n corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida dtil debe ser de 20 dias contabilizados desde el ingresc a
almacén.

PRECI 6:

NO APLICA.

~
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POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO:

FICHA TECNICA
APROBADA,

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Denominacién téenica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 2t

Unided de medida  : KILOGRAMO

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domasticus, que no ha llegadoasy &
estado adulto y cuya extremidad del estermnon es flexible. El polio entero | #
sin menudencia congelado consiste en una carcasa {euerpo entero
desangrado, desplumade y eviscerado) con lodas sus partas,
induyendo pecho, alas, muslos, pienas y espinazo, que ha sido
sometida a un proceso de congelacion. No contiene las menudencias
{cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e higado). Tanto la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no tener rifones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos aulorizados o
habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido dedarada apta para el consumo !
humana bajo inspeccién sanitaria, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y
en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abaste, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.

Después del procese de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa
hasta lograr una temperatura interna de -18 °C en la misma, segin lo establecido en los
numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. El polio entero sin menudencia congelado debe
estar exento de escarcha o blogques de hielo.

El alimento debe p las siguisnt
:. — ._ ._l_.__... R — __.l,. -
CALIDAD

~ Debe tener buena conformacion, es decir |
que debe presentar una relacion
armoniosa entre la eslructura dsea y los |
milsculos.

~ Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- Puede presentar incisiones o rasgaduras

Aspecto general de la piel gue afecten su apariencia,
segin las tolerancias indicadas en la
presonte Ficha Técnica, NTP 201.054:2023 CARNE

- Rotura de huasos: Puede presentar hasta | ¥ PRODUCTOS
una desarliculacion en la piema por | CARNICOS. Definiciones

| unidad de pollo. El cartilago separado del | y  requisitos de  las

hueso de la pachuga no se considera una | ¥ nor
| desarticulacion o una rotura, de corles de aves de
- e T Tamafiode | Caniided oo cormal, 3* Edicion
tllml Iﬁl dufecto / tolerancia | tolerancia
Tolerancias Mancha  msade®  en,
Pueden pesentarse ks | Pechugo, rabodilka, Jan® |
sigeanies  defectos ena o ol 40&4&::9901[.
a Pz - po
Wﬂm P Mancha  josoda®  en Segmento |
Punia de nia compiato |
Caiones en (el r B gelactos por
alas o rabadiia Oiem ok
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
- el S R ‘r_ ;‘_'_- = g =
Ubicacidn do defacto | lerancia. | tolerancia
(ineal) (mudima} |
Plumillas en.  Tamo, Edﬂm:bsfﬂ:'
alas o rabadila e |
Rasgoduras
superficales con G 4 defectos por
aficula a0’ Pema o polio
espinazn
Rasgadums profundas’ . 1 dafecto por I
o0 Piama o espinazo polio |
Vana pronuncada rop® 1 defsclo |
o' Pechuga  central Sem P
Tolerancias (quiia e |
Pueden pesentarse los
K e ofickim ve | SMET WEERID. | Drd Poka | NTP 201.054:2023 CARNE
el - 'Y PRODUCTOS
! Destsgmeniocitn _ de _ |5% supericie. CARNICOS.  Definiciones
completo tlalporpollo |y requisitos  de  las
o lcmas y nomenclatura
Via o mgo brillante en lemperaturas < 2°C ' de cortes de aves de
*! Didmetro. | corral. 3* Edicion
= Prel atwertn sin ofectar of misculo
PV a rogo mofado osouro en tempertuas < 2 G
* Propmo ded enfmamiento en of chilier

Los defectos indcados se mferen a una unidad |
eomplels La unidod de pollo con defedios que superen
o mmaho y cantided de tolemnas ndcada en b tabia |

W L COIMO NG

Color Caracteristico del pallo

Olor Sui generis y exentc de cualquier olor |
anormal

— Fime y eldstica al tacto, tanto el tejido
g muscular como la grasa ‘
pH De58a6,5 l

| Reglamento de  Inocuidad

Curnplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decrelo Supremo

autoridad nacional competente’. | N® 004-2011-AG, y sus

| modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases |s lemperatura de recepcitn del polio
entaro sin menudencia congelads, la eual no debe exceder de -18 °C, Del misme modo, daberd
indicar si la carcasa del pollo podrd o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, debera
indicar el peso promedio de cada carcasa de pollo, y si la punta de la rabadilla v la grasa
abdominal deberan o no ser retiradas.

22 Envase
El envase debe ser de primar uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extrafios al producto; asimismo, debe ser impemmeable, resistente y debe proteger al producto.
Los maleriales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar residucs
sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

-
» - —
e b B
“““—:1.1,—{-' ' Segan ariculo 10 del Reglamentos del Decrsto Legslalvo 17 1062, Ley de Inocuidod de jos 5 Lcich

Decreto Supremo N° 034 -2008-A6. :
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23

24

25

26

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminecion, evitar daros Y permitir un efiqustado apropiado. Los
maleriales para el do no deben ser Wxicos ni deben representar una amenaza para la
inccuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamienio y uso
especificadas, segun lo indicado en ef numeral 7.2.68 de la norma Codex CXC 1-1868 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases sl peso neto aproximade de producto por
envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de

curtada. siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Se podra usar embalsje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
embatajedabaserdaptmerumyaslar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
extranos al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al productoe,
s8gin lo establecido en el numeral 7 da la NTP 201.054:2023.

Precision 3: Sila entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refisrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Téenica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en e articulo 27
del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modilicatorias. Debe indicar lo siguients en idioma espafiol:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacidn sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de commesponder;

= Autorizacion Sanitaria de Establ iento de Prc iente Primario de Alimentos
arios;

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentements antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases que la etiqueta deberd colocarse en los
envases individuales {para el caso de solicitar las das de individual) o
en el envase a granel. Asimismo, deberd indicar otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede moditicar las caracteristicas del
bien descritas en el al2.1delap te Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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PRECISION 1:

TEMPERATURA DE RECEPCION | -18°C

| RINORES Y PULMONES SIN RINONES NI PULMONES
PESO PROMEDIO DEL POLLO 2.000 - 2.400 KG

RABADILLA Y GRASA ABDOMINAL | INCLUYE

PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS INDIVIDUALES DE PESO NETO DE PRODUCTO
2.000 - 2.400 KG.

ENVASE SECUNDARIO: SOBREEMPAQUES DE 10KG

PREC!ﬂQﬂ 3:

EMBALAJE: SOBREEMPAQUES (SACOS/BOLSAS) DE 10KG (CONTENIENDO
5 UNIDADES — ENVASES PRIMARIO MINIMO).

RECI :
NINGUNO.

PRECISION 5.

Segiin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segtin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

e EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

VIDA UTIL: La vida atil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION 6:

NO APLICA.
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PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA:

FICHA TECNICA
APROBADA

1__CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denommnacin dei been  PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA
Denomnacon tecnca  PIERNA CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (CON ESPINALD
DE POLLG CONGELADA
Unedad do medida KILOGRAMO
Descnpesn genet al Pulio €3 ol ave de la espece Galus domesticus gue no ha lie GO 4 su
eslado adullo y cuya extremdad del eslermon o3 otk La eetna con
eruerlio de poio congelads se obbene cortando a mitad de b meda
| carcasa postenod 4 o Wirgo del cent'o del hueso de la espaea dorsal
lespnazo  infenor] en  speomads nie dos parles  Quales
sometiendo la presa oblamida @ un PrOCeso 08 CONGTCON
La perna con encueniro consiste de una parte inlacts que ncuye
permnd y el musio con una parte del espnazo Tanto la glarstula del
aceite L punls de la rabadils y la grasa abdommal pueden o no ser
folradas

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Dol bien
B cone ¢z came de pollo cebe proceder g aves watas ‘aensdas o eslatdecimenios
AulonZadon o habidlados pot la Autondad Santal v Cuya carme ha w00 dedarada agla para el
ONSUMS humano bijo NSpeccon sanitaia  seoun ndcady en e numaeral 51 de W
KTP 201 054 2023 y en el Roglaments Sandano de! Fasnado de Anmales de Abasto aprobado
madiante Decreto Supremo N* 015-2012.A6G

Lus cortes du poilo destinados @ & conse vation DOl conGolacon so debetan enlrias o anles
Positie aplcands un proceso por ol cual se sometan a terrpme ras Liyas por un Sempo
delermunado que aseguren gue la temperatura mlerna del proa sea ce -18 'C o mas
=rgui io eslabiecido on ios numerales 3 %4 ¥ 56 3 de la NTH 201 054 2023 El corte de came de
vollo debe estar prento de escarcha o Diogues de hwlo

E! corte de carne de pollo debe presental W Lguwentos caraclon slcas

CALIDAD
Calor Caraclesistico del polic
O Su gerwrs y erento de cuslguer | NTP 2010542003 CARNE ¥

oior ancemal PRODUCTOS CARNICOS
Defncones vy regusdos de e
carcasas y nomenclaluta o cortos

. Fame Mstica & tacto tanto o
Consatenca ¥ x

lopdo muscular Lomo la grasa e aves de comal 3* Edwion
oH Oe58aks

Cumpls con lo establecco por of | Reglamento de
Wi S e e Tei| (o mbman s

w o

nacons competenie un moddcatonas

Procision 1. Lo entidag debera procsar on las Dases 13 lempelaturs Se recepesn ol ot
Catne de polio. la cual no debie exceder o -18 "C Asmamo debota ndca of peso pror

cada preda de polio y w la punta de s rabaddla y la grasa abdonmingl Goterdn o 1o s relradas

21 Envase
El ervase dete ser de pimie Uso y eslin Mrpeo. nccuo y no dete comunicar olotes o sabotes
g et e Lt A2 . - - . - - - . - -t -
Dacrele Supins
VermGn 05 Pagna 1 ge 2
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cxbahos @ producto swmemo. debe ser mpermeable resstente y debe proleger al producto
Los matetiales de envollula detren sef impos e higencos y @&l relrarse no deben deur resduos
sobre el producio. segun o estabiecido en e numetal 7 de la NTP 201 054.2023

El dsefio y los malenales do envasado deben olfecer una protecoon adecuada de los produclos
para reduct @ minimo bs condamnacon evital dafos y permile un elauetado apropado Los
maletdies para o envasaco no deben ser oS M deben regresentar una amenata para la
nocundad y la epilud de jos almerlos en las condciones de aimacenamiento y uso
especicadas. segun lo ndwado en el numersl 7 29 de la matma Codex TXC 1-1869 (2022
PRINCIPIOS GENERALES DE MIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Procision 2. La enlidad deberd indeat en s bases o peso nelo aproxmade de producto por
crivase Adeomds podrd indicar las catacterstcas del envase lies como matenal y tpo de
eitado. mempre que e haya verficado gue eslas caraclerisbicas aseguron la pherataad de
postones

23 Embalaje
Se podid usar embalae CLANYD $© FEGLICTa AJLDH vat ds undades de alihentos ervasacos B
dseno y materales de embaiawe deben ser INOCUOs y AR08 para Uso almentano ofecer una
proteccin adecuada de los productos para reduce al mindng la contaminacion, evita danos y
permite un eliquetado cotrecto, segun o Ndado en e rumera 1329 de @ noma Codens
CXC 11969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precision 3. S la enticad requieie que el producto sea emialado debera ndcar en las bases
as undades de envases pot embalaje requendas Ademds potrd indics las caracteristcas del
embaiae laes como material y Lpo de cevtado sempre que se haya verficado gue estas
carecter sticas aseguren la plitakdad de posiones

24 Rotulado
Refbrase ol rumeral 2 S de la presente Ficha Tecrsca

Procision &: Ninguna

2.5 Etiquetado
La ehiqueta de ios ervases de los corles de came de poilc debe cumpls con o indcado en o
articuio 27 del Reglamento de Inocudad Agroatmentana. aprotiado medante Deaeto Suprema
N 004-2011-AG y sus modificalonas Debe mdicar lo siguente en dioma espanio!

nomtke cel akmenio

conlernwdo nelo

pais de otgen o lugar de procedenca

nombre y deeccedn del tule de la auloniecon samsilarna

nombre y dreccion del mpottador de corresponer

Autorzanion  Santkna de  Eslatiectriento ge Procesamento Prmato de  Aimentos
Agropecuanos

wentificacn del iole

fecha de vencmento o consume preferentemente antes de

fsffucoones pira ol UsD y conservacion

Precision §: La entdad deberd ndicat en las bases gue la otiquela deberd Colocarse en los
envases mdrvduaios (pars el caso de sobolar os cortes snvassdos de manera ndivedual) ¢ en e
efrvase a grane! Assmasmo. deberd ngcar ora niormacon que considere deba estas etquetada

La mlormacion adiconal que se Sobole No puede moddcar las caractensiicas del teen descritas
en el numeral 2 1 de la presente Fona Tecmnca

26 inserto
No aplea

Precision 6: No aplca
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PRECISION 1:

PESO PROMEDIO DE CADA PIEZA | 400-600G T
DE POLLO

TEMPERATURA DE RECEPCION -18°C ]

RABADILLA Y GRASA ABDOMINAL | INCLUYE

ECISION 2:
ENVASE PRIMARIO: SOBREEMPAQUES DE PESO NETO 5 KG 0 10 KG
PRECI 3

EMBALAJE: SOBRE EMPAQUES (SACOS/BOLSAS) DE PESO NETO 30KG &
ENVASES SECUNDARIOS DE § KG O 3 ENVASES SECUNDARIOS DE 10 KG)

PRECI§IOH 4:
NINGUNO.
PRECISION 5:

Segun el numeral N°7 - Sub numeral 7.1: Rotulado- segtin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

* ELROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

VIDA UTIL: La vida Gtil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a aimacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.
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17.4 CATEGORIA CARNICOS — PORCINO
RNE DE PORCINO — PANCETA ENTERA CONGELADA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN .

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA CONGELADA

Denominacion lécnica : CARNE DE PORCING - PANCETA ENTERA CONGELADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las costillas
{excepto la porcion de las mismas que inlegran el lomo entero), los
cartilagos costales y el esterndn, y los tejidos blandos que los rodean v
con piel que la recubre; el cual ha sido congelado hasta alcanzar una
termnperatura no mayor a -18 °C,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El corte de came de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccitn
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segln sa
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobade mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de came de porcino destinados a la conservacion por conhgelacién se deben congelar
a temperaturas menores de -30 °C y lograr una temperatura intema del producio de -18 °C,
segun lo indicado en el numeral 6.4.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El corte de came de porcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en
caso de ausendia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesio por el Codex Alimentarius,
segln lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada ol 2021), o en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Unidn Europea, segiin indicaciones del SENASA.

El corte de came de pordino debe presentar las siguientes caracleristicas:

| CARACTERISTICA . ESPECIFICACION i REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general sanitaria. No debe presentar lesiones en

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado mediante  inspeccitn

niveles que pudieran comprometer la ) .
calidad de los corles de came. NTP 201.003:2012 (revisada

Color Caracteristico de acuerdo a la especie. PRODUCTOS
Ofor Sui generis y exento de cualguier olor L

~ el 2021) CARNE ¥
CARNICOS,
nes, dasificacién y
requisitos de carcasas y
came de porcinos. 3% Edicidn

anommal,

o Enire 5,5y 6.4

Firme y eldstica al tacio, tanto del tsjido
muscular como la grasa.

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decreto Supremo

Ragi_eﬁn;a;ta de Infmuidad_
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado

autoridad nacional competente’. N* 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legistativo [E 1062, Lay de da los Alimantos, aprobado
Decrto Supresmo HY (534-2008-AG
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22

23

24

2.5

Precision 1: La entidad deberd sefialar en las bases que la temperatura de recepcion del corte
de came de porcino no debe exceder de -18 °C. Asimismo, deberd indicar la forma de
presentacion del corte de porcino {como en corte entero o en porclones, entre olras), indicando
el peso aproximado de cada presentacidn. Por ejemplo: Came de porcino — pancela entera
congelada, corte entero de 8 kg aproximada te, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

Envase

El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustandas que se
puedan transferir al produeto, afectando su inocuidad y estar fabricade de manera que mantenga
la calidad sanilaria y composicion del producto durante toda su vida (itil, sagun lo establecido en
ol numeral 8.8.1 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
méximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segin lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser impermeatie, resistente, debe proteger al pmoducto y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segln lo establecido
en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apte para su
utilizacién, y ser almacenado y uliizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carmne, con la salvedad
de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o prolegidos de otra
manera si las piezas de came son envueltas individuaimente antes de ser envasadas, segin lo
indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad deber4 indicar en las bases el peso nelo aproximado del producto por
envase, Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Embalaje

Sa podr usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alir dos. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los producios para reducir al minimo la conlaminacién, evitar dafios y
permifir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entided requiere que el producio sea embalado, debers indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademdas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemrado, siempre que se haya verificado que estas
caractaristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

Lnsq coftes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, decumentacion o informacion pertinents, segun lo sefialado
an el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agmalimantaria, aprobado mediants Dacretn
Supremo N” 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la eliqueta de los cortes de came de pordno debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decrato Supremo N° 004-2011-AG y sus madificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:
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nombre del alimento;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacion sanitaria:

nombre y direccitn del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario de  Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrueciones para el uso y conservacion.

Pracisién 5: La enltidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en of numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto

No apiica,
Precision 6 No aplica,
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PRECISION 1:

TEMPERATURA DE RECEPCION | -18°C
BIEN CARNE DE PORCING -
PANCETA ENTERA
-~ CONGELADA
TIPO DE CORTE CORTE ENTERO
[ PESO PROMEDIO DEL CORTE | 10 KG
PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS DE POLIETILENO (PE) DE 10 KG

PRECISION 3:

EMBALAJE: SOBREEMPAQUES DE SACOS DE POLIPROPILENO DE

MINIMO 30 KG (3 ENVASES PRIMARIOS DE 10 KG).

PRECISION 4:
NINGUNA
PRECISION 5:

Segin el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segin corresponda al
tipo de producto - de las presentes Especificaciones Técnicas.

* EL ROTULADO SE COLOCARA EN EL ENVASE SECUNDARIO

VIDA UTIL: La vida (til debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso
a almacén.

PRECISION &:

NO APLICA.
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17.5 CATEGORIA CARNICOS - RES

MENUDENCIA DE RES — PULMON CONGELADO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacitn del bien : MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — PULMON CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general Bl bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos
indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El pulmén congelado, denominado también “bofe”, es el drgano que se
encuentra en la cavidad toracica, el cual ha sido sometido a un proceso
de congelamiento répido.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

La menudencia debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y de
plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccidn veterinaria, segin lo sefialado en e numeral 6.1.1 de la
NTP 201.0552021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacitn por congelacidn deben ser somatidas a un
proceso de congslamiento rapido hasta legar a una temperatura de -18 *C o mas baja en el
nicleo, segin lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201,055:2021.

La menudencia de res debe presentar las siguientes caraclerislicas:

| CALIDAD
J Aspecio ral Superfide brillante, acabado libre de

| defacive. NTP 201.055:2021 CARNE

i_Col_q - Ca_!!gxeﬂsﬁcé\;amnln de colores extranos. Yi — PE&PUCTOS

Olor Caracteristico y exento de cualquier olor ctnsi!k:a:iéﬁ y requisitos de
anormal u ofensivo. carc ¥ came de bovinos.

i e : p i — bR

| Consistenc Firme y eldstica al tacto, tanto la grasa icion

como el tejido muscular,

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decrsto Supremo
autoridad nacional compotentet. N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Pracision 1: La entidad debera senalar en las bases que la temparatura de recepcion de la
menudencia congelada no debe exceder de -18 *C. Del mismo mode, deberd indicar la forma de
presenlacion del pulmon, como en plezas enteras o cortado en trozos, entro otros; indicando las
dimensiones ylo peso aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo; Menudencia de
Res - pulmdn congelado, cortade en cubos de 2 em aproximad te, cuya temp no
debe exceder de -18°C.

2.2 Envase
El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores exfrafios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistente, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residucs sobre la menudsenda, segdn
lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055;2021.

' Segin articulo 10 det Regl del Decreto Legrstativa 1 1062, Ley de inocusdod de los Ak
Dwcrato Supremo N 034-2008-A0
Version 02 Pégina 1 de 2
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Precision 2: La entidad debera indicar an las bases el peso neto aproximado de producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, lales como: materal, tipo de
cerrado o presentacion a grane! en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasades. Ei
disefio y materiales de embalaje deben ser inccuos ¥ aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para redudr al minime la contaminacion, evitar danos y
permifir un stiquetado corrects, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al 1 2.5dela g te Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna,

2.5 Etiquetado
Las menudencias de res deben estar adecuadaments idenlificadas para facililar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefalado en el
articulo 27 del Regl to de Inocuidad Agroali ia, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas, la stiqueta de los envases de las menudencias de res debe cumpiir
con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrelo Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

- nombre del alimento;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizadén sanitaria:

nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamienlo Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:
- instrucciones para el uso y consarvacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
sliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en ef numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 02 Péagina 2 de 2
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CISION 1:
TEMPERATURA DE RECEPCION -18°C
BIEN MENUDENCIA DE RES - PULMON
CONGELADO
TIPO DE PIEZA PIEZA ENTERA
PESO PROMEDIO DEL CORTE 10KG
PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS DE POLIETILENO (PE) DE 10 KG.

PRECI 3:

EMBALAJE: SOBREEMPAQUES DE SACOS DE POLIPROPILENO DE MINIMO 30 KG
(3 ENVASES PRIMARIOS DE 10 KG).

PR 1ON 4:
NINGUNA
PRECI 5:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulade- segin corresponda al tipo de producto -
de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida Gtil debe ser de 06 meses contabilizados desde el ingreso a almacén.

PRECISION 6:
NO APLICA.

\
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17.6 CATEGORIA PRODUCTOS MARINOS
ONIT! TERO CONGELA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : BONITO ENTERO CONGELADO

Denominacién técnica : PESCADO BONITO ENTERO CONGELADO RAPIDAMENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general  © Es el pescado de la especie Sarda chiliensis aplo para consumo
humano, al que no se le ha quitedo las visceras y que ha sido sometido
a un proceso de congelacion rapida,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien

El bonito entero congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad apta para
venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un proceso de
congelacion en un equipo adecuado, de modo que el intarvalo de temperaturas de cristalizacion
méxima franscurra en el menor liempo posible. El proceso de congelacion rapida no debe
considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de <18 °C o inferior en el
centro térmico, una vez estabilizada la temperatura. Asimismo, podran utiizarse antioxidantes de
acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS 192-1995 (2021) NORMA GENERAL PARA
LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segtn lo indicado en los numerales 2.2 y 4 de la norma Codex
CXS 36-1881 (2017) y en el numeral 110.4 del Reglamento Seclorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-
PRODUCE.

Si el bonito entero congelado estd glaseado, el agua utflizada para el glaseado o para la
preparacién de solucd de gl do debe ser agua potable', segin lo indicado en el numeral
3.2 de la norma Codex CXS 36-1881 (2017).

El bonito entero congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

El ndmero total de unidades defectucsas, dasificadas de
conformidad con los siguientes requisitos, no debe ser
mayor que el nimere de aceptacion (c) de un plan de
muestreo aproplado con un NCA de 6,5.

Una unidad de muestra se considerard defectuosa cuando
presente cualquiera de las caracteristicas siguientes:

Deshidratacion alleraciones de color blanco o
profunda amarilo de la superficie que

En més del 10 por ciento de la

superficie del bloque o en més del 10 ' CXS  35-1981 (2017) NORMA
por ciento en peso del pescado de la  PARA PESCADOS NO
unidad de muestra se observa una EVISCERADOS Y EVISCGERADOS

pérdida excesiva de humedad que se  CONGELADOS RAPIDAMENTE
manifiesta claramente en forma de

enmascaran &l color de la came,
penatran por debajo de la superficie
¥y no pueden eliminarse facilimente
raspando con un cuchillo u otro
instrumento afiado sin afectar en
excasc el aspecto del pescado.

1Munmlupm constamo humano, bve de mciocsgansings, modom, meolora, nsipda y con un nivel bago de sales minemies
disualtas, con un residual de doro ke, seqin jo defindo en of numenal 5 del aticulo 4 del Regh il ! ¥
para las Actvd 2 y Aeiolas, aprobadno medinnis Declo S HE 020- 2027 PRODUCE

Version 04 Pagina 1 de 4
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Cualquier materia presente en la
unidad de muestra que no provenga
de p jo {exduido el terial de
envasado), que no conslituya un
peligre para la salud humana y se

reconozea faciimente sin una lente
Malerias extrafias de aumenio o se detecte mediante
cualquier método, incluse mediante
el uso de una lente de aumenio, que
revele el incumplimiento de las
buenas précticas de fabricacién e
higiene.

Una unidad de muestra afectada por
olores o sabores  anormales
Olor y sabor persistantes e inconfundibles que
sean signo de descomposicién o
caracleristicos de los piensos,

Atteraciones de la textura de la came
que indiquen  descomposicion,
caracterizadas por una estructura

Towwiy demasiado blanda o pastosa del
misculo o por la separacidn de la
carme de las aspinas,
Lap cia de desg iento del
Desgarramiento del | abdomen en  pescados nho
abdomen eviscerados es indicadora de
descomposicidn,
Resolucion Ministerial N® 209-2001-
. PE, Aprueban relacion de tallas
Tamano minimo (cm) | LONSiud a la horquila de 46 cm minimas de ceptura y tolerancia
(tolerancia maxima 20%) méxima de ejemplares juveniles de

principales peces marinos e
inverlebrados, y sus modificatorias,

Manual Indicadores sanitarios y de
Cumplir  con los  requisitos inocuidad para los  productos
establecidos por el Organismo pesqueros y aculcolas para

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera — mercado nacional y de exportacion,
Sanipes, autoridad nacional aprobado mediante Resolucién de
competente®. Diraccién Ejecutiva N° 057-2016-

SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiolégicos de la deshidratacion yla
contaminacién y ser de materiales resistentss, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias tdxicas o nodvas, segun lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sedlorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, sprobade mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

2 Begin bos articulos 1, 2 y 3 de la Ley IF 30063, Ley da creacsdn del Organisme Hacional de P i
mediante Decreto Legiskative HE 1402,
Version 04 Pagina 2 de 4
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Las cajas, contenedores u oiros recipienies utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
axtr_aﬁos o sustancias toxicas, y tener superficies lisas fadiles de limpiar y desinfectar. Asimismo,

tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no scbre el
pescado, segin lo indicado en los numerales 5.1, 6.2 y 5.3 de la Seccién | del ANEXCO Il del
Reglamento Seciorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicoles, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precisio 2: La entidad deb 4 indicar en las bases el tipo de envase y embalaje que deberd usar el
poebnporeymnplmwisadepdialﬁmymﬁadamﬂ&maﬁo.enheouus.sbmmmesahaya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores,

2.3 Rotulado
Los envases del bonito entero congelado deben estar eliquatados® y contener como minimo la
siguiente informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento
Sectorial de nocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 020-2022-PRODUCE:
L
- nombre o denominacién del producto de do con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no induyan como parte del mi al bra cor ial u otras
denominaciones de marca ylo calidad;

- nombre comin, cuando difiera de la denominacidn del products, ¥y nombre cientifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

- pais de fabricacion o produccitn;

- siel producto es perscible:
a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segin se requiera.
b. Condidi de in o alm ianto

c. En caso de productos hidrobioldgicos envasados al vacio, indicar “Mantenga el producto
hidrabiolégico congelado. Descongele en ef refrigerador antes del consumo”,

- fecha de produccitn;

- contenido neto del producto hidrobicldgico. En caso se trate de productos hidrobiolégicos -
congelados, el contenido neto no induys el peso del glaseado;

- anweodmﬁmhmmmmmaumimunmﬁl«inptmaquemmmb
algin rieago para el consumidor o usuario, debe ser dedlarado; acorde a lo dispusslo an los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

~ listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decrediente;

- identificacién del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producio;

- nombre o razon social y direccién legal de la empresa productora; y del importador,
distribuider ylo comercializador, segin comesponda; obdigo de habilitacién o autorizacién
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Pert, indicar el namero de
Registro Unico de Confribuyente (RUC);

- instrucciones para su uso;

- nuamero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, segtn comesponda, el cual también
puede estar en el propio snvase del producto siempre y cuando la etiqusta contenga una
referencia de su ubicacidn.

Asimismo, el efiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Heglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesgueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

3 las U Sean Bl bego I chspostcones de In Noma par ks A Pesq v A ¥
g L i HY 040-2001-PE ylo sean puestas en venta antes de la entreda en vigenci del
Reghmento Sscorial de i s 5 y Acticolns, pustisn cont o Socetn y :

semprs y cuando se mantenga i aptitud para el consumo o uso al que se destine, segdn lo establecdo en o segunds

& H “ ded B o Sectonal de dod pars las Actividadas P vl .
obado Diecraio e 020-2022-PRODUCE,
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Precision 3: La enfidad podréd indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Versién 04 Pégina 4 de 4
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PRECISION 1:

NINGUNA
PRECISION 2:

ENVASE PRIMARIO: BOLSAS DE POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD X 10 KG

ENVASE SECUNDARIO: SACO DE POLIPROPILENO TEJIDO O CAJA DE CARTON
CORRUGADO X 10 Y 20 KG.

PRECISION 3:

VIDA UTIL: La vida itil debe ser de 12 meses contabilizados desde al ingreso a almacén.
PRECISION 4:

NO APLICA.

NOTA: Los bienes a entregar en cada requerimiento seran de acuerdo a la necesidad del
area usuaria, teniendo en cuenta factores tales como la disponibilidad en el mercado o
temporadas de veda.

s
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ENTERO DE JUREL EN AGEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO NETODE 435 g

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del buen
Denaminacion técnica

Unidad de medda
Descripcdn genetal

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE 4359

CONSERVA DE ENTERO DE JUREL EN ACEITE VEGETAL EN
ENVASE DE PESONETODE 435 g

LATA -~
Conserva claborada a base ue came de pescado de la especie | =%, ne
Trachurus picturalus murphyl con buena ltescura y consstenca. libee 57
de contammacion y de dafio fisico. con acede vegelal como medo de l‘
reflenc envasado en recpienies somebdos a procesos Wmicos para .

lograr estenbdad comercal 5

2.1 Del bien

El entero de jurel es ol pescado que se presenta sin cabeZa, m visceras bbre de alelas y

escamas. segun ndica el numeral 3 2 de la NTP 204 002 2011 (revisada o 20186)

Los pescados deben envasarse ordenadamente. la mayoria de undades contenidas er
MISMo efvase deben ser de lamafo uniforme e pescado se debe envasar ibre de rotur

preferentemente sin magulladuras la superficie de corte del decaplado debe ser undorm
precisa. el producto no cebe conlener malenas extraftas segun lo indicado en el numernd 91
la NTP 204 002 2011 (revisada el 2016

El entero de jurel en acede vegetal dete presentar las ssguientes catacler isbicas

CALIDAD

Factotes ce cahdad

Un lote de conserva de enleto de jurel en
aceite vegelal debe cumplr con todos los
requisitos de esta Ficha Tecnca, y los
defeclos que presenten se deben encontrat
deniro de las sguentes lolsancias

El numero lotal  ge  unidades
defecluosas no debe ser mayor gue ol
numero de aceptaciin (o) de un plan de
muesties apropmado con un NCA de
65

el numeto tolal de unidades de muesita | NTP-CODEX

gue no se ajustan a la forma de | CXS 119 2020 NORMA
presontacon  (enleral no debe ser | PARA  PESCADOS EN
mayw gue el numers de aceplacdn (c) | CONSERVA 2° Edwdn

de un plan de Mueiled apropEado con

un NCA ded® 5
ol peso nelo pomedio vy of peso
escurndo promedia sEgun

conresponda. de lodas las unidades de
mueslta examinadas no deben ser
irfersores al peso declarado, siempre
que Ninguno de (os envases Wmado por
separaco presente un défict de peso
eXCesvo

Versuin 01
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Deteclos

Una uredad de muestia se consdorara defectuosa cuando presente
Cualquueta de las caractensticas que se delerminan seguidaments

Mateas extrafias

Cualguier matenia presente en g uncad de
muesita que no provenga del pescado o
cel medo de envasado. que no consttuya
un pelgro para la salud humana vy se
tecorozca facimentes sn una lenle de
aumenio o se defecte medante cualguier
metodo, inCluso mediante e uso de una
lente  Ge aumento, Que tevele el
Incumphreento de las buenas pracicas de
fabncacon e higene

Nota inaxcar los cefecios encontranos durands
3 evaluacan j cudiguet oo Assecio gue no ha
w00 consilerads en esta Foha Tecnca v cuye
wime se conmaters mportacte (Como
presencia 02 Darastos vsities entre ctros

Otor v sabor

Una urvdad de mueslia afeclada por olores
o sabores objelables persistentes e
inconfundides GQue sean sgno de
CESTOMPOSICION O rancedad

Textura

Carme  exceswvamente blanda no
caractensica de las especes gue
componen el producto

Carne excesivaments dura no
caracterisica de las especes que
componen el producio

Presencia de otificios en la catne en
mas det 5% del contenco escurndo

No debera lened espinas duras

Alleraciones del colot

Una umdad de muestta con cltas
alteraciones ce! Color Gue sean sgQno de
GesSCOMpONCIon O  ranGcedad o con
manchas de sulfuro gue ateclen a mas del
5% del contendo escumdo

Matetias objetaties

Una unidad de muestra que presenie una o
mds cnstales ge esiruvila de mas de S mm
de longiud

NTP-CODEX

CXS 1192020 NORMA
PARA PESCADOS EN
CONESERVA 2* Edwain

parasilos visibies

Presenca the

Ausencia

Manual Indicadores
santarnos y de nocudad
para os Producios

POSUeT TS y JLUICOWS para
mercaso nacwonal oy do
exporUrcion, aprobado
medante  Resolucon  de
Dereccsdn Ejpculiva N° 05T
I016.SANIPES-DE ¥ su
modificatona

Conterndo del envase

El contenddo debe ocupat como mitumo el
G5% e la capacdad del envase

NTP 204 002 2011
(reasacs el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO Clasitcacion
e aCuerdo a la
presentacon del conlemdo
2" Edcion

Verson 01
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Manuat Ingicadores
saritaros y de mocudad
paca 0% progducios
Cumple con os requistos establecidos pot pesqueros y aculcolas para
INOCUIDAD el Organsmo Naconal de  Sandad | mercado nacooal y  de
Pesquers - Sampes. aulondad naconal | exportacion aprobado
competente medante Resolucon  de
Direccson Ejccutiva
N 05 7-2016-SANIPES-DE
¥ su modificatoria

Pracision 1: Nenguna

22 Envase y/o ombalaje

Los envases empleacos para 1 fabrcacion de conservas deben set fesistentes. no transmity
suslancas Wmcas o nocivas quo aiteren las catactensbcas sofonales ¥ permatan un Cerre
hermelico que protea al producto hdrotwoldgeo de la contaminacedn, asl como no deben
presentar signos de golpes y oxdacon, segun lo indicads en los numerales 52 1. 54 2 y 58 2 del
Reglamente Secional do inoturdad para las Ackvidades Pesqueras y Acwcolas. apiobado
mediante Decrelo Supremo N 020-2022-PRODUCE E! envase debe corresponder al aulohzado
en ¢f Regstro Santano segun ndcacones del Sanpes

Asmusmo. el Goble Cerre en jos envasos mefdicos debe cumple con oY IGUSIIOS MIMNMos
establecetos en ef numetal 128 del Manual Indicadores sarstanos y de mnocuided para los
productos pesqueros y aculcols para mercado nacional y de exportacion. aprobado medante
Resolucion de Ditecc:on Ejeculiva N* 057-2016-SANIPES-DE y su modificatona

Det mismo modo. Ios envases metatcos deben cumphs con ias especcltones o8 vicio mirimo
segun e Lipo de envase y capacddad sequn o establecxdo en el numeral 12 7 del Manual
Inchcadores sandaros y de mocudad para los productos pesquercs y acucolas para mercado
naconal y de esportacion.  aprobade medante Resclwwn de Dwecoron  Ejecutiva
N* 057-2016-SANIPES-DE. y su modificatona

Pracision 2: La entidad deberd indicar en s bases lanto el peso escurnda del producto por envads
como el peso por embalaje requerdos  Asimamo, de ser necesang, podrd ndicar e matenal o
envase y'o embalae e bpo de certado (lapa smple o abrelidcl) v la lorma del envase (como tal
oval ell | sin indcal sus dimensiones. sempre que se haya venficado gue estas caracteristicas Vs
aseguren la plurabdad de posiores

2.3 Retulado
Los envases de entero de jurel en aceile vegelal deben estar eliquetados: y conlener como
mirnmo @ sguenle wlormacon segun lo indcado en los numerates 1138 y 1111 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Activdisdes Pesqueras y Acuicolas. aprobaco
medwante Decreto Supremo N* 020-2022-PRODUCE

nomire o dencminackan del producto de acuerdo con lo mdcado en el regsto sanitanc
emitico por SANIPES. que no ncluyan como paite del misme el nombre comercial U olras
denominaciones de marca v o cahdad

nombfe comun, cuande dfiera de W denommacon del producto. y nomixe cientifico del
recurst hdtobioldgco empleado Cuando el producto contenga una mezcla de especes del
msmo génere oflo dote set precisado

pais de [abACACON O producctin

Segun los aticuton t 2 v 3 de Loy WY 30063 Ley de craceds del Crgarsarme Natona' de Sarvaad Peg hea ol xia
rebante Dot elo Legalalivo N 1430
LSS TEILATILY (e S Shouelyies Dao e dupowoore de le b s Sanctee s pars e Acbedaaes Pesgur s  Accolas

arebads nedacie Dol Suremo W 00200V FE yo sean puetten on aeda ardes de la erdiada o ygenca de
Reglamerio Secons Se INoCudad b ot Ackocades Pesguerat § ACusouian funder cordsnum B CoDdasn y Copmes u
SATTLIE Y LLaTAle Se atlengh Su MODTd Lard & consuTo O s 8l gue e Omilite eyl o elalieodo on @ i ata

Sxpunoin coOMieTmenlara Vanats a del Regarento Sechors o0 ucuidad Gas Uy Actvaydes Peicusias P A i
aprubnt medarte Decrels Supremo N* 020 X022 PRODUCE
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s el producto os perecible

a Fecha de vencimento, duracon misima o mie de venla. segun se tequera

b Condiciones de conservacion o almacenamienta

fecha de produccion

contersda nelo del producto hidrobiclogico

pesc dienago © escurrdo

en caso el producto lidiobologes contenga algun insumo o maletia plma gue reprosente
algun nesgo para el consumidor o usuano. debe ser declar ado acorde a lo dspuesio en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Protecoon y Defensa del Consurmsor

bstado e ngredentes y adlivos almentarios crdenados de forma decreciente,

Wentificacion del iote, el cual Lambgn puede esiar en ef ropio envase del producto

pombie o fazon social y dieccion legal de la empresa productora y del importagor
CiskibuGr Yo comercializador segun cortesponda. cidigo de habillactn o autonzacin
sandana de la planta y en caso de empresais) constitusdalsi en Peru. indicar o nUMero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC).

INSrUCCIONes para su uso

numero ce registro santano del producto hdrobioidgico. segun comresponga. el cual lambién
puede eslar en el propo envase del producto siempre v cuando la ebgueta contenga una
referencia de su ultscacion

Asimismo. ¢l ebguetado del producto debe cumple las gposiciones aghcables estabieudas en
el articulo 113 del Reglamento Sectonal de Inocudad para las Actvdades Pesgueras y
Aculcolas, aprobado medante Decrelo Suprema N* 020-2022-PRODUCE

El rotulaco debe contenet advertencias publcitanas. en caso Coffesponda. segun lo indicado en
o Manual de Acvertencias Publefanas en el marco de lo establecdo en la Loy N* 30021 Ley de
promonion de la almentacon saludable pars mefos reflas y adolescentes y su Reglamento
aprobado por Decrels Supremo N* 017.2017-SA  aprotado medante Decelo Suptermo
N 012-2018-5A, y sus modificatonias Dichas advertencuas publicitanas deben ser CONSIgnacas
Ce manera clta Jegible destacada y comprensible en la cara frontal de la eligquela del producto
ast mismo. el rolulado debe cumplir con do kb establecxto en ef Manua! iIndicado

Procision 3: La entad podia indicar en las bases olta nformacion que considere deba eslar
rolulaca La informacion adconal gue se sohcle no puede modificar las caraclerisbcas del bien
descritas en el numeral 2 1 de ia presente ficha técnica

24 Inserto
No aphca

Precision 4: No aplica
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PRECISION 1:

NINGUNA

PRECISION 2:
ENVASE PRIMARIO:;

PESO ESCURRIDO POR ENVASE: MINIMO 65% DEL PESO NETO
PESO NETO: 435G

FORMA DE ENVASE: TALL

TIPO: LATA

TIPO DE CERRADO: ABREFACIL

MATERIAL: HOJALATA 11b TALL

ENVASE SECUNDARIO/EMBALAJE:
MATERIAL: CAJAS DE CARTON CORRUGADO

UNIDADES POR CAJA: 24 UNIDADES
PESO NETO X CAJA: 10.44 KG (24 LATAS X 435 G)

PRECISION 3;

VIDA UTIL: La vida util debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a
almacén.

PRECISION 4:
NO APLICA.
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TERO DE CABALLA EN ITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESO

FICHA TECNICA
APROI

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién def bien : ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN
ENVASE DE PESONETODE 425¢g
Denominacidn tdenica © CONSERVA DE ENTERQ DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
GALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESO NETO DE 4259
Unidad de medida D LATA
Descripcidn ganeral :Omumnlnhaadaahmsdamadepumdodeheque
Jap P . U oras famillas de Scombridas, en

whumym!usido a

mmwummum

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Delbien

El enlero de cabulle s el pescado que se esents sin cabeza, ni visceras, libro de alotas y
escamas, segin of numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 {revisada o 2016).

~— Los daben la mayotla da unidad das en un
mhnmmnudnbunwdswm if ; el s6 dabe ﬂutdurmmy
e a fcie de corte del d itado debe ser ¥
mmbnﬁmﬂomdm&ﬁiuhwzmmmﬁ ({revisada af 2016).
mmmmmmmm b de perdsido de hidrégeno,
antibiGlicos y conser wegun o 7.3.5 de in NTP 204.01B:2015.
El entaro de caballa en aceits vegetal cakdad extra debe las siy

CARACTERISTICA | EseEcEcACON | ReERENGA

CALIDAD
Elmmdudoumlmm“w
por p de asp ,Y
Aspecio y oolor de la esp y

de acuerdo & la preparacion (en

Medic de cobertura color v la consislencis normales del

oo dapr * e NTP 2040182015 CONSERVAS
" axenip DE PRODUCTOS DE LA PESCA
ol :llmtmas:i:r:.b. o EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 2* Edicidn
El producto debe tener el olor y
sabor de la
Clior y sabor de la elaboraciin y del tipo da madio
ds coberiura y debe estar exento de
olores y sabores objetablas,

El pescado dsbu toner la texiura
Textura de la B y no
debe presentar sobrecocmiento.

Version 03 Pégina 1 da 4
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i i . [ -

= ristico de acsite w|
mmmmmm

Olor y sabor; ‘

- Olores o
caracterfsticos, como a qnamndo num
metdlico, picante y ofros, duhmsarnmlu
o descompuasto.

Textura: Cuardo hay pérdida de la estruclurs
muscular o la lextura del méscule o8 muy blanda
o pastosa.

Decolgracidn: Coloracién no caracteristica de la
ERpRCH ydnillqtido_d«wbmua, que sean |

L |sgosdedescomposicién. 00000000 |
Matarial extrafio critico: |
= n. dﬂ " " ey m m' |
M\n dal 4o o liquido da cob

¥i

mammnnunpﬂrammuhdddi

comsumidor coma vidrios, metales, u olros. }

- oluynmmnﬂusymquung

no derive del ado o liquido de cok |

vmwrmndmmhamudd |
como tibles u

oE,

olros,
- Prasencia de insecios o restos de ellos.

!ﬁ!ﬂ_\!m!

| que no derive del
pnnndnoﬂqulﬁodemhn pero que no
sgnifique un peligro para la salud del
consumidor, como arena, partes de crusidceos y
otros.

- Ennegrecimiento por sulfuro. Manchas que
afoctan a mas del 5% del pescado, en la
Otros defectos unidad de musstra.

- Coumna vertebral dura y resistente a la
presidn,

— Descabezado inadecuado. Restos de
cabezas y branquias an mds del 10% del
ndmero de plezas en la unidad de muestra,

- P la de alelas desp
Dafasios da - prrmdhrium o foura  de piel
manufactra A sy chaandio gables da piel v
mmmhdnnwnhdsummmmhduy
escamas dando apariencia de Todo’ |
Cortes de caboza no uriformes. |
:v _  Unidades de t e i
Versidn 03 - Pagina 2 do 4
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inocuidad  para los  producios
Cum; o redquis
“mp:rmcmw [’ wﬁf poaquercs  y souicoles  pare
INOCUIDAD muﬂs&mmm-mm.m y . o
Sanpes, auordad  nacional pEREEA S A ’
Snpwiio mmm&s&mmsm y
modificaloria,

Precision 1: Ninguna.

22 Envase y/o embalaje
Los i

s pata la labri o da v thhanw no
toxicas o queﬂlwmlu ¥yE un clerre
hermético que proleja al prod de la i Hn.l:immm
mwmmwym mhmbm&mw&u 54.2 y 582 dal
Sectorial de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y Acui , aprobado
mediante Decreto Supremo N* (20-2022-PRODUCE. El envase debe comesponder al autorizado
en &l Regisiro Sanitario, segdn indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los enveses meldlicos debe cumplir con los requisitos minimos

anahlwhmmdwd szswmmlnmmmyd.mumuam
i y de

Resolucin mnnmmammwosmm&smmem yaulnudma

wmmmmmmﬂmndmmﬁmmmmmwmnﬂnkm

segin el tipo de envase y cap segin lo esiableddo en ol i 1.2.7 dol Manual
tios y de i § para los prod ¥ ¥ las pars cl
nacional Rescluddén de D Ejecutiva
N'uﬁ'r-zmo-m-nEymmmm
El laje debe p ios dala parie ¥ de los golpes durante su manipuleo,
mmhmmﬁnmﬂ‘ﬁslsNTP?ﬂﬂm&Ni&
Procision 2: uuﬂmm&mmmmmmnumm producto por
como el peso por podmn'ldbun!mltnﬂni
mmmmmummmnm”mmuHmmtmu
mm}mmummm-mmmwm ¥ que astas
guren la p dep
2.1 Rotulado

Los envases de enferc de caballa en aceile vegelal calidad extra deben estar etiquetados® y
umeonﬂ*nollelanﬁthmlmmmmmnmy
111.1 del Reglamento S de In d para las A Pesqueras y Aculcolas,
aprobed dianie Decrelo Supr N® 020-2022-PRODUCE:

- o d ion del ch des do con lo indicado en e i
mwmmmmmmumﬁmmuum

denominaciones de marca yio calid:
-nmmmhmdﬁundaia‘ inacion del o ¥ bre cientlfico del
recurso hidrobioldgico ieado. Cuando ef p mmmmumdd
mismo género, ello debe sar pracisado;

1 Segin bs articulos 1, 2y .‘mnn l.-v 9 30003, Ley de cospestn el Oganismo Nociodnd de Sandaed Pesouen, moddficads
i Decanto Logeintvo 1

2 Log morcanclas gue bage lns cho lev Pl St et pross mmmswm,uum
mmmwwmmwewm.mmmm- anles de by entinda &0 vgencn del

Secloml de para has Pesgquesin y | PR coativuce o9 EecUlaoin § commeaec,
mmvmm:mwwwudmnuwllﬂ.ulﬂgmbmmhmm
Sackol

el R wl do pere s Pesqueens y
apmbis madiants Decreto Supnn HE 0202022 PRODUGE
Versitn 03 Pégina 3 de 4
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- pais de fabricaddn o produceion;

- sldprodl.u#mspornhh
#, Fechn de #5n minima o limile de venla, segin so requien,

b. Condidones de conservacion o almacenamiento.
= fecha de produccion;
enido neto dol p hideobioldgi

- peso drenado o escurmido;

- en caso el p Thidrobioldgi awwmommmmmum
algin riesgo para ol o""'"""‘ dobe sor acorde & lo di to en lus
mnymumuwymmw

= listado de ingred y aditivos dos de forma d

- Mmumﬂmlmbﬁhwmuunmummﬂmm

-mm:ommm‘ymmhgﬂwln y dal

ylo segin chdign dehablihuﬁn o aulorizacidn
sanitaria de la planta; ymmwﬁmﬂs}mmts}mm indicar &l nimero de
Regisiro Unico de Contribuyente (RUC);

- instrucciones pars su uso;

= de dal prod i g ol cust Immbid
MMmdmmmuummmmymmmmmmmmm
referencia de su ublcacidn.

Asi el sliquelado def p “dahamplrhs“‘ i licabl lecidas en

ol articulo 113 del Regh 8 para las Actividades Posqg ¥

Acuicol p di am&mmﬂ'mmm\i

El rolulado debe 4 weins publiciarias, en caso da, segin lo indicado an

nleualdl“' ias Publicitar -nd de lo establucido en la Ley N° 30021, Lay de

P Iu"- ‘ i niflos, nifies y adok , ¥ sU

aprobado por &nluno N 01?2017-5&, P dli 'Decreto S
N‘G‘Iz&ms&\,ymmﬁ Dichas ] deben ser

de manera cara, legible, destacada Mmmmmuwhmmﬂuodmb
sl mismo, dmahmmﬁmmhmmdﬂmdmmm

Pruldbni _La entidad podea indicar en las bases olra informacion que considere deba estar

que se solicle no puede modificar las coracteristicas del bien
unel 2 1delap by ficha bonica.
24 Inserto
Na
Pracision 4: No aplica.
Version 03 Pégina 4 de 4
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PRECISION 1:

NINGUNA
PRECISION 2:
ENVASE PRIMARIO:

PESO ESCURRIDO POR ENVASE: MINIMO 65% DEL PESO NETO
PESO NETO: 425 GR

FORMA DE ENVASE: TALL

TIPO: LATA

TIPO DE CERRADO: ABREFACIL

MATERIAL: HOJALATA 1 Ib TALL (300 x 407)

ENVASE SECUNDARIO/EMBALAJE:

MATERIAL: CAJAS DE CARTON CORRUGADO
UNIDADES POR CAJA: 24 UNIDADES
PESO NETO X CAJA: 10.2 KG (24 LATAS X 425 G)
PRECISION 3:

VIDA UTIL: La vida atil debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a
almacén.

PRECISION 4:

NO APLICA.

/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR x
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17.7 CATEGORIA GRASAS
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del blen : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Danominacidn Wenica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de madida : LITRO
Descripasn genaral :Elmmsﬂﬂaymmhmlnsmmmmm
para el Se idos de dcidos
grases y son de origen vegelal. Noasunaedlawgatd
especificado,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien

Esel ncdlﬂnp«u;mﬂhhymﬂdﬂumhmmmdmmumdmhm
de ofros lipidos, lales como fosfitidos, de constituyentes
Mmyd&ﬁhmmnmmmwhﬁsmmmu
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1881 (2021).

El acaite vegetal podra los aditivos pr an el 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021},
El acwite vegetal tible debe p Ias sigul fsticas:
- _I = — .L'.._"__._ - J
CALIDAD
5] ded
Char designada.
Los thsth del  produck
OClor y sabor designado, que debe esiar exenio de
olores y sabores extrafios o randios.
Maleria voldtil a 105 “C Méximo 0,2 % mim CXs 18-1981 (2021}
" NORMA PARA GRASAS Y
poprman; Ingchi e o e ACEITES COMESTIBLES
Contenido da jabin Méximo 0,005 % mim NO  REGULADOS POR
| Hierro {Fa) Maximo 2,5 mo/kg T
Cabm (Cu) Maximeo 0,1 mghg
Indice de &cido Méximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
Hasta 10 miequivalentes de oxlgenc
Indice do perdsido activokg de acelte
Reglamento sobre Vigilands
t‘.wndwmnknlaquﬂmnesamhm y Control  Saniario  da
por ks Dieccid da Sad y  Bebid
INOCUIDAD e idad Alim fia —| aprobad Decralo
DIGESA, 4 N® DO7-08-5A, sus
competenta’. modificaiorias y regulacion
G mpiEn T are.

Pracision 1: Ninguna.

22 Envase
El snvaso que contiene el producto debe ser de matarial inocus, estar libve de sustancias que

' Segin ertiouo 12 " ol Cmcirsta L 1062, Ley de e s s aprobade medarke Deoelo
Supramo HE 034-2008-AG
Versidn 16 Pagina 1 de 2
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pradan ser al producio en condi tales que
oty que 4 la caldad taria del prod , it il
vida Gtil, segin &l articulo 118 def Regl sobre ¥y Control itario do Alimerl
Bebid o Decreto Sup N* 007-98-SA, y sus modficatordas,

El tipo y material de envass debe der al izado en of Registro Sanit nng)nk:
uhdabwdomlmmﬁcm1ﬂﬁ !18y1190ﬂ" 1 sobre Viglanda y Conitrd S

¥
Alimenios y B af Dwnm", N" 007-88-54, y sus modificatorias.

Pracision Z: La entidad deberd indicar en las bases el paso nelo del produdlo por envase; ademis,
podrd nm:mymuﬂd del mm [ms tros carcleristicas deberdin comespondsr a lo

AR

G aﬂm-llbudem'mdumqw
“mmWem-lﬂn Isficas assg ™ F
23 Embalaje

Se podré usar i do se par varias unidades de ali H
Mymmmm-wmynmmmnmdhmm ofrecer una
P ummﬁmdmhmnhmmhmm avilar dafios y
permitr un etiquet segin lo indicado en el | 132.9 dol Cédigo de priclicas

CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precision 3: Si s entidad raquiere que o producio sea embalada, debard indicar en las bases as
idades de por Ademds, podrd indicer las caracteristicas del

embalsje, talss como: “y‘upoie pre que &8 hays verficado que estas
LY s e

24 Rotulado
BM““WM“WMMMmmmM nnmal
ﬂll:lh"?'dnlmeulmuy%hd" i da A ¥
mediants Decreto Supremao N® 007-08-SA, ywlmmahmetmem
el eti i de | 5* Edicion, y 1a NTP 200.038:2019 N.IIENTOS ENVASADOS.
Eli jo de af 8* Edicion. Debe la 6n minima
en idioma espaniol:

- mntmddpmmﬂo

- daracién de jos i i y aditivos emph anla i1 ded

) y dirmcoit ded fabri

- mmwymuuwmmmﬁnwmmms

- de Registro

- facha de A do el producto o req con areglo s lo que establecs of Codax
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

« codigo o dave del jote;

- condiciones especiales de conservacion, mmdmmtnmﬂuu

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considers deba estar
La i . que se solicile no puede modificar las caracleristicas del bien
descrilas en el 1 2.1 de la Ficha Técnica.

Etiquetado .
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.
Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Versidn 16 Pagina 2 da 2
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PRECISION 1:
NINGUNA
PRECISION 2:
ENVASE PRIMARIO:

PESO/CONTENIDO NETO DEL PRODUCTO: 1 LITRO
TIPO: BOTELLA

- POLIETILENO TEREFTALATO (PET) CON TAPA

PRECISION 3:
EMBALAJE: CAJAS DE CARTON CORRUGADO X 12 UNIDADES.
PRECISION 4:

Segun el numeral N°7 — Sub numeral 7.1: Rotulado- segin corresponda al tipo de producto -
de las presentes Especificaciones Técnicas.

VIDA UTIL: La vida Gtil debe ser de 12 meses contabilizados desde el ingreso a almacén.
PRECISION 5;

NINGUNA

PRECISION 6:

NO APLICA.

MATERIAL: ARIRLF S,
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacion segtin los documentos de informacién complementaria

18. REQUISITOS DE HABILITACION

18.1 CATEGORIA CEREALES
ARROZ PILADO SUPERIOR

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al /" |

Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria '3
- DIGESA, segin Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria \*

para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan "
HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de confratacién c auna ™

linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4
de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 448-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la
reglamentacién que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N® 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y aculcolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

18.2 CATEGO 4

FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 - EXTRA, FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA, FRIJOL
PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA, LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA, GARBANZO CALIDAD
1-EXTRA Y ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA.

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Cerlificado de

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comuin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, seguin lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberé mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de _tas
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

7 Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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PAPA SECA

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, segin los
articulos 102 y 106 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

-  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, seglin Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacitn o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo \
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estin vigentes en tanto se emita Ia
reglamentacién que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria Transitoria del

Decreto Legislativo N° 1280, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos 7z RSl

industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

18.3 CA CARNICOS - AVES:
POLLO ENTEROQ SIN MENUDENCIA CONGELADO

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias;

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segUin lo establecido por el SENASA.

0,

- Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro de
faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, seguin indica el articulo 12 del Reglamento de! Sistema Sanitario Avicola,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

Nota: La documentacion solicitada deberé mantenerse vigente incluso hasta la culminacién
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA
- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,

otorgado por el Servicic Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad.

~
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- Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario

correspondiente al bien a adquirir. Siendo como minimo las de pelado, limpiado,
cortado y congelado.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segun lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.
El cual sera como minimo el de seleccionado.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastard que, en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segun lo establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

18.4 CATEGORIA CARNICOS - PORCINO:

CARNE DE PORCINO — PANCETA ENTERA CONGELADA

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de
donde proviene el corte de carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del

eNirc ae core antes de su entreda.

- Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente de
donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
o segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

- Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente,
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segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andine de Cuarentena
para el Comercio o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales

Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010;

- Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de cdmaras frigorificas vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: La doeumentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

18.5 CATEGORIA CARNICOS - RES:

MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente
de donde proviene el corte de carne o la menudencia, segtin corresponda; otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se aimacene en una cdmara frigorifica diferente a la del Centro
de corte antes de su entrega:

- Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de cdmaras frigorificas vigente de donde
proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria— SENASA,
segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

- Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores
vigente, segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino
de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros
Paises de Animales Terresires y sus Productos, adoptado mediante la DECISION
737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;

Y

g 5l Para la cAmara frigorifica donde se aimacenara el producto importado:

-  Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segn indica el articulo 81
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
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AG, y sus modificatorias.

Nota: La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

18.6 CATEGORIA PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS:
BONITO ENTERO CONGELADO
Para producto nacional:

- Copia Simple del Protacolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros
y aculcolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de transporte terrestre
de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados yfo

congelados), otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacidn Sanitaria de planta de
procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES.

- Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros
y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
para cada bien a contratar.

-  Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de transporte terrestre
de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados ylo
congelados), otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesguera —
SANIPES.

| - Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES.

ENTERQC DE JUREL EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESONETODE435gy
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE
PESONETODE 425g

Para producto nacional:

- Copia Simple de! Protocolo Técnico para Registro Sanitaric de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
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—~ SANIPES, para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de planta de
procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES,

Para productos importados:

- Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, para cada bien a contratar.

- Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién sanitaria de almacén de

productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES.

18.7 CATE GRASAS:

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos
y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N°
449-2006/MINSA.

Nota:

Los requisitos documentarios antes sefialados estin vigentes en tantc se emita la
reglamentacién que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria Transitoria del
Decreto Legisiativo N° 1290, Decreto Legisiativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y aculcolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

e  ———

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
| —— ], identificado con DNIN°[......... Jyvdeottaparte ] o aansmmannmnn ], con RUC
N° [.............], con domicilio legal en [....................c.c................], inscrita en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [, ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
Lissaiiosmmnanmens 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[ossmamsnnismssisis el COMBPNI N® Lo s mssmens ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[rwmmomensy ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de |[............ 1

aquien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [..........c........ ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,

SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
< = correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
.. |Contrataciones del Estado.

" Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestaciéon debera hacerlo en un

plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

: En cada caso concreto, dependiendo de la ;@iaﬂ ‘del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago. ;

&
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

s De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcioén de la prestacién.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

s “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constiluira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en coniratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

-~ CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

~ “-.LAENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
< renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
2 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

10" “Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“L A ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
»~ “directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
_© DEL CONTRATO ORIGINAL}-def monto del contrato original.
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompaiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, seglin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

. CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
.Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

C "-contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,

. ...de acuerdo a la siguiente féormula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

E‘= 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
. F=10.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

e

;E-]'.-"retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
"~ Adicionalmente, se considera,»jg{:sﬁfjcado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,

cuando EL CONTRATISTA Feredite;“de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

-
X
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transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segtn corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del

contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de

corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,

integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

“¢..  asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
.~ Contrataciones del Estado.

“/Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de

*.“manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los

:..~que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la

—prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacién,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

| < /CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

®
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.coocieviiiiaienannd]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" ‘EL CONTRATISTA"
e[ m portante

Yo ';; | Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn la

-_{L-'J. ! Ley N° 27269, Ley de Firmas y Cetrtificados Digitales?.

1} 2| De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
. | controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
/' soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre _la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://'www.indecopi.gob. pe/web/fi rm%:—d:gg‘m gsfﬁrm ar-y-certificados-digitales
< &N
S o
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores i
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : | |
MYPE! |si | [No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electronico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) ja{\
habiles de recibida la comunicacion. 0

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Flrma,Nombres y Apellidos del postor o &
Representante legal, segtlin corresponda r‘,'-‘

L
Importante (\ :

La notificacion dirigida a fa d;recc.'én de correo efectromco consrgnada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto

del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segtn
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

e
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES

Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE 3 Si | No |

AN

% Datos del consorciado 2

4 Nombre, Denominacion o

_&f'Razon Social :

" | Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si I No |

% :Correo electronico :

' | Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE1® Si | No |
Correo electrénico :

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite 1a retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 148 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 |bidem.

5 |bidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:
1
2,
3
4.
5.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtn orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacion de la orden de compra'®

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtn del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores .
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PE

iii.

RSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comutn del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁores: .
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

g Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
~. 8t inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

E NE\= ¢) | Fijamos nuestro domicilio legal comun en [................ccocoennn. !
o ' i

\.;"_’.-'eﬁ’s\f\_":ajr Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

e

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%117
CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [ %]
" CONSORCIADO 2] ’

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

04,19
TOTAL OBLIGACIONES L

" Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'® Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
¢ Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberé ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁoreq ]
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa? se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la

#“err o= Amazonia; y
A BELES :
o r_‘t‘,‘f‘._
& G5 i A ;
- _!",‘I‘-Q 4.1 Que la empresa no tiene produccién fuera de la Amazonia.?'
§

———

!

~r5197 [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada seré presentada por cada uno de los
e SELEN integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
P ““o\caso debe ser suscrita por el representante comtin, debiendo indicar su condicién de consorcio con
» 'z tontabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.
'}

O ¥
</

-

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

21 En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicién.
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MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores i
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES

Presente.-

El que se suscribe, [........ ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREOQO ELECTRONICO]
lo siguiente:

¥ Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia

por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion '_'_33

correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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/ MUNICIPALIDAD DE VILLA EL SALVADOR
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores ]
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2025-CS/MVES
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,

seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la

legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
=~ prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
) "‘Q?-el;.._incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

JEM® Importante

El postor que goce de 'afguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

< se.  Mioferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

- .©/ Importante para la Entidad
7 Ao i

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segtin corresponda




