BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O

SUMINISTRO DE BIENES

Aprobado mediante Directiva N°001-2019-OSCE/CD

Organesma
Bupervisot de lag
Contralacisnes
g Estada

@SCE

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abe corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
s Abc
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Maraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . P
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022




/ EJERCITO DEL PERU
Subasta Inversa Electrénica N° 007.-2023 EP/UO 0846
Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 007
007-2023 EP/UO 0846

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE OFICIALES, TECNICOS Y
SUBOFICIALES (JERO) DE LA 42 BRIGADA DE MONTANA AF-2024




/ EJERCITO DEL PERU \
Subasta Inversa Electrénica N° 007-2023 EP/UO 0846

Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

~

0



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segiin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual serd
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

1

Para

https:

mayor informacibn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
/lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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1.6.

1.7.

1.8.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automéaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores

~
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1.9.

gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias héabiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

~
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

~
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3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

~
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizar4 de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°
Domicilio legal
Teléfono:

Correo electrénico:

Ejército Peruano — Unidad Operativa N° 0846 — PUNO

20131369124

Jr. Alfonso Ugarte N° 255 — Puno
051-677772

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de alimentos para el

Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia.

N° SuUB

ITEM PAQUETE ITEM DESCRIPCION U/MED | CANTIDAD
1.1 Aceite vegetal comestible Lt 3,577.099
1.2 Arroz pilado superior Kg 26,388.434

1.3 AzUcar rubia doméstica Kg 9,675.759
1.4 Harina de trigo Kg 8,796.145
1 VIVERES SECOS 15 Hojuela de avena precocida Kg 1,466.024
1.6 Fideos largos Kg 1,379.892
1.7 Sal de cocina Kg 3,371.855

1.8 Arveja partida calidad 2 superior Kg 4,153.228

1.9 Frijol bayo calidad 2 superior Kg 2,701.499
2.1 Papa canchan calidad primera Kg 29,320.482
2.2 Camote amarillo calidad primera Kg 14,660.241
2.3 Arveja verde categoria primera Kg 2,155.055
2.4 Col crespa calidad primera Kg 2,155.055
2.5 Limén categoria | Kg 2,155.055
2 VIVERES FRESCOS 2.6 Zapallp macre <_:ategor|'a primera Kg 2,155.055
2.7 Naranja valencia categoria | Kg 23,185.438
2.8 Platano de seda categoria | Kg 33,557.318

2.9 Palta fuerte categoria | Kg 593,292
2.10 | Huevo de gallina calidad primera Kg 5,519.568

2.11 | Ajo categoria primera Kg 927.160
3.1 | Carne de res corte tapa refrigerado Kg 2,966.461

Carne de porcino pierna sin piel con
3 PRODUCTOS 32 hueso sin pata refrigerado Kg 7,361.753
CARNICOS 33 Pec_huga entera con alas de pollo Kg 23.145.105
refrigerada
3.4 | Menudencia de pollo refrigerada KG 2.421.660
PRODUCTOS . .

4 HIDROBIOLOGICOS 4.1 Filete de tollo refrigerado Kg 17,212.009

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion ND 359 del 01 de diciembre de

2023.

1.4.

Recursos Ordinarios

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

~
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15.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar (S/ 10.00 SOLES) en la oficina de tesoreria y podra recabar las bases en
la oficia de abastecimiento de la 4ta Brigada de Montafa.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Ao Fiscal 2023.

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de transparencia y de acceso a la informacién publica.

- DS 344-2018-EF Reglamento de la Ley 30225 Ley de Contrataciones del Estado.

- DS 162-2021-EF que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

- DS 008-2008-TR Reglamento del Texto Unico Ordenado de la Ley de promociéon de la
competitividad, formalizacién y desarrollo de la micro y pequefia empresa y del acceso al
empleo decente — Reglamento de la Ley MyPE.

- Ds 013-2013-PRODUCE, Texto Unico Ordenado de la Ley de impulso al desarrollo productivo
y al crecimiento empresarial.

- Texto Unico Ordenado de la Ley 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacidon obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversiébn en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)
b)

<)
d)

e)

f)
g)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

~
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h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcidén consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentaciéon o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes del Cuartel General de la 4ta
Brigada de Montafia, sito en Jr. Alfonso Ugarte N° 225, en el horario de 0800 a 1600 hrs.

> Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacién

Contratacién de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42
Brigada de Montafa

Finalidad puablica

El presente proceso de seleccion busca contar con la Contratacion de alimentos para el Personal
de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia, con la finalidad de
mejorar las condiciones de vida del personal militar y se cuente con una alimentacién (desayuno,
almuerzo y cena) de calidad que permita un eficiente desempefio en el cumplimiento de los
objetivos institucionales.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacién del bien segun la Ficha Técnica umggicége Cantidad
VIVERES SECOS
Aceite vegetal comestible Lt 3,577.099
Arroz pilado superior Kg 26,388.434
Azucar rubia domestica Kg 9,675.759
Harina de trigo Kg 8,796.145
Hojuela de avena precocida Kg 1,466.024
Fideos largos Kg 1,379.892
Sal de cocina Kg 3,371.855
Arveja partida calidad 2 superior Kg 4,153.228
Frijol bayo calidad 2 superior Kg 2,701.499
VIVERES FRESCOS
Papa canchan calidad primera Kg 29,320.482
Camote amarillo calidad primera Kg 14,660.241
Arveja verde categoria primera Kg 2,155.055
Col crespa calidad primera Kg 2,155.055
Limén categoria | Kg 2,155.055
Zapallo macre categoria primera Kg 2,155.055
Naranja valencia categoria | Kg 23,185.438
Platano de seda categoria | Kg 33,5657.318
Palta fuerte categoria | Kg 593.292
Huevo de gallina calidad primera Kg 5,519.568
Ajo categoria primera Kg 927.160
PRODUCTOS CARNICOS
Carne de res corte tapa refrigerado Kg 2,966.461
Carne de porcino pierna sin piel con hueso sin pata refrigerado Kg 7,361.753
Pechuga entera con alas de pollo refrigerada Kg 23,145.105
Menudencia de pollo refrigerada Kg 2,421.660
PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
Filete de tollo refrigerado Kg | 17,212.009
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2.1 Caracteristicas técnicas

ITEM 1: VIVERES SECOS

1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

FICHA TECNIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denominacion del bien
Denominacian técnica
Unidad da medida
Drescripoidn genaral

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGET AL COMESTIBLE

LITRO

: B aceite comestible y mezcla de los mismos en estado iddneo
para & consumo humano, S5a compons da ghicandos da aoidos
grasos v son de orgen vegetal, Mo es un acsile vegetal

especificado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dalbian

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismaos en estado iddneo para el consuma humana,
Podran conlenar paquefias canfidades de ofas lipidos, tales como Tosfalidos, de consfiluyantas
insaponificables y de Acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segin indican los
numerales 1y 2de la norma Codex CX5 19-1981 (2021).

El acaile vagelal comesiible podra contener bos adiivos alimantarios presamados an o numearal 3
de la nomma Codex CXS 19-1D81 (2021).

El aceita magatsl comesfible debe presantar las 3.ig..|iar|1-aa. caracher lsticas;

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
B caracteristico del  producto
Colar designado
Los caracterisicos del producto
Olor v sabor designado, que debe estar exaeno de

olores v sabores extrafios o rancios

Materia voldtll a 105 %C

Maxima 0,2% mim

CXS  19-1981  (2021)

Impurezas insolubles Maximo 0,05% mfm NORMA PARA GRASAS Y
- ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jaban Méxima 0,005% m/m NO REGULADOS POR
Hiemo (Fe) Mdpdmo 2.5 mglkg NORMAS INDIVIDUALES
Caobra (Cu) M i 0,1 ﬂ'lgﬂ':.g
Indice de dckda Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
Hasta 10 miliequivalentes de oxigena
indice de pardxida aciivo/kg de scelle
Raglameanio sabre Vigillancia
Cumplir con kos requisitos establecidos |y Control  Sarnitaric  de
por b Direcclkin General de Salud | Alimenios W Bebidas
INCCLIDAD Ambiental & Inocuidad Alimentana —| aprobado mediante Decreio

DIGESA,
compatenia’,

Sutoridad hacional

Supremo N® 007-08-5A, sus
modificatorias v regulacidn
comphkamanlania.

Precisidon 1: Ninguna.

2.2, Envase yio ambalaje

El envase que contiens &l producto debe ser de matenal inocuo, estar ibre de sustancias que
puedan ser cadidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitara v compasicidn del producto durante toda su

! Sagin artlculo 12 del Reglamenio del Decredo Legislative WY 1082, Ley de Inccuidad de los AlRmenios, aprobado
medinne Decmic Supremo N 034-2008-A0G.

Varsian 15

Pagina 1de 2




/ EJERCITO DEL PERU

Subasta Inversa Electrénica N° 007-2023 EP/UO 0846
Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

~

23

2.4,

vida (til, segdn el articulo 118 del Reglamanio sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N° 007-08-54 v sus modificatonas,

El envasa debe comesponder al autorizado en el Registro Sanilario, segin lo establecido en ks
articulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v Bebidas,
aprobado mediante Decreto Suprema N* 007-08-5A v sus modificatorias,

Precisidn 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases [seccion especifica, especdificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato ), & contenidoneto dal bien por envase, Adamas, podrd indicar
las caracterislicas del envase tales comao: material, peso, lipo de cemrado, siempre que se haya verificado
que estas caractersticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
El rolulado de los envasas de aceile vegelal comasiible debe considarar bo siguiania, sagln &l

articulo 117 del Reglamento sobre Vigillancia y Control SBanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado
madiante Decreto Supremo N* D07-88-54, v sus modificatorias, la NMP 001:2019, Requisitos para
el etiquetado de preenvases, 5* Edicion, y la NTP 20890352019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetada de alimentas preenvasados, 5 Edician:

- nambre del producto;

= declaracion de los ingredientes v aditivos empleados en la elaboraciin del producto;

= nombre y direccidn del fabricante,

= nombre, razdn social y direccidn del importador, ko qua podra figurar en efiqueta adicional;

- numera de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a o que establece el Codex
Alimanmarius o la norma sanitana paruana qua le as aplicable;

- codigo o clave del lole;

- condiciones espedales de consarvacion, cuando &l produclto kb requiera, por ajamplo:
"Manténgase protegido de la ',

- confenido en litros, del producto envasada,

Precisign 3. La enfidad convocante deberd indicar en las bases (secciin especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 vwo proforma del contrato), olra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puade modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha #cnica,

Ires arto
Mo aplica,

Precigidn 4; No aplica,
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1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR

FICHA TECNIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian dal bian
Denaminaclon téonica
Unidad de madida
Descripcidn general

¢ ARROE PILADO SUPERIOR

t ARROZ ELABORADD GRADO 2 - SUPERIOR

CKILOGRAMO

. Es elgrano descascarado procedenie de cualgquier cultivar de la
aespacie Oryza safiva L dal que sa han eliminada, parcial o
totalmente, por elaborackin, & salvado v el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Dol blen

El amoz pilado superor debe presentar las sigulentes caractes isticas:

El amoz pilado superiar, debe ser inocuo v apropiado para el consuma humano, segan indica =l
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC A
CALIDAD
El amaz pilado debe;
- Esiar exenlo de sabores y olores axirafios,
- [Estar exento de suciedad (impurezas de
. angen animal, incluidos insaclos muaros)
Requisilos genarales y que represerten un peligro para la salud
especificas humana.
- Mo debe contenerinsectos vivos, muerios o
ancualesquiera de sus eslados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios,
- Estar axanlo da Hakan v pabvilla.
La clase sa debe asignar cuando par lo manas
el 80% de ks granos (en masa), estan dentro
da los limiles da la dase comaspondienta, ¥ no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
culivaras da clasas contrastanias
Clase y longitud Longltud del grano
Chase antaro
Largo De 6,6 mm o mas MTF 206011:2021
Mediano De 6,2 mm o més, pero ARROZ, Arroz elaborado,
meanas de 6,5 mm Requisilos, 3* Edician
Caorio Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Mawimao 14%
Grado (tolerancias|
- Granos rojos Mg ximo 0,5%
- Granos tizosos fotales k dximao 4%
- Granas lFosos
parciales Midedma 10%
- Granaos dafiados Maxima 0,5%
- Mezcla varietal
conrastanta Maximo 5,0%
- Matera extrafa iy
{Se considera sola mateda M ©0025%
arafia orgdnica. Mo ee

Wergidn 08
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC 1A
pearmite ka presencia de
e feriers oA as
nargdnicas)
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Mdxima 0,05%
Raglamenio sabre

Viglania y  Contrdl
Cumplir con los requisiios establecidos por la Sanitario de Alimentos y

Direccién General de Salud Ambiental e | Bebklas, aprobado
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, auloridad ?ﬂ:.:; Ne 007 ':;?;_"5“:
1 3
nacional competente sus  modificatorias v
regulaciin
complamaniana.

2.2,

que

23.

Precision 1: La enfidad convocanie deberd precisar en las bases (seccion especiica, especifiicacdiones
técnicas numeral 2 o prafarma del confrata) la dase de aroz requanda, segin lo astablecido an la
presente Ficha Técnica; por glemplo; Amoz pilado superior larga, arroz pilado supariar madiano o aroz
pilado superiar corla,

Envase yio embalaje

El envase que contiens el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puadan ser cadidas al produclo an condicionas tales que pusdan afeclar su inocuidad, v estar
fabricado de manara qua mantenga la calidad sanitaria v composicidn del producto duranta toda su
vida Ofil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimenios y
Bebidas , aprobado mediante Decreto Supremo N* 007 -08-5A v sus modificatorias,

El ervase debe comespander al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecddo en los
ariculas 105, 118 y 119 del Reglamants sobre Viglandia v Contral Sanitario de Alimentos v Bebidas,
aprobado mediante Decrata Supremo N*007-08-5A, v sus madificatorias,

El arroz pilado supenior debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
390.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO CON ALIMEWTOS.
Parte 1: Disposiclones generales v requisiios, 3 Edicidn, v su Comigenda Técnica? v que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nulicionales, lecnoldgicas v sensorales dal
alimento; asimismolos envases deben ser fabricados con sustancias que seaninocuas v apropiadas
paraaluso al qua se destinan. Mo daban transmilir al producio sustancias 1oxicas ni olores o sabares
desagradables, segin indican kos numerales 9 v 9.1 de la NTP 205.011;2021,

Precision 2; La entidad convocame deberd indicar en las bases (seccion especilica, espedificacionas
técnicas numeral 2 vio proforma del contrata), e pesoneto del producto poranvasa, Ademas, podra indicar
las caraclerislicas del ervase tales como: material, peso, ipo de camrado, siempre que se haya verificado

estas carackeristicas asaguren la pluralidad de posiores,

Rotulado
En & ratulado da los amvases de amaz pilado superior, ademas de cumplic con lo establacdo an &l

articulo 117 del Reglamanto sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado
mediante Decreto Suprema N* 007-98-5A, v sus modificatarias, debe cumplir con ko indicado en la
NMTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Eiquetada de alimentos preenvasados, 8% Edicidn
¥ la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquelado de presnvases, 5 Edicion, Asimismo, deba
considerar ko siguiente, seglin el numearal 9.2 de la NTP 2050112021,

- nombre comercial (amoz pilado superior),
- lipo de aroz [amoz pilado);

T Segim anlcule 12 del Reglamento del Decrelo Legislaive N° 1062, Ley de inoculdad de los Almenios, agrobads
medianis Decrado Suprems ' 034-2008-A6.

2 WTP 389 163-1: 201 7CT 1:2018 ENVASE ¥ ACCESORIOS PLASTIONS EN CONTACTO OON ALIMENTOS,
Parte 1: Disposidones generales y requisiios. CORRIGEMDA TECHICA 1. 17 Edicign
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= grado del amoz,
- palsda angen.

Precision 3. La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especfiica, especificaciones
técnicas numaral 2 yho proforma del contralo ), olra infarmacian que considara deba asiar rolulada. La
informacidn adicional que se sdlicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 da la presania ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica,

Precisidgn 4; Mo aplica,
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Wersion 08




/ EJERCITO DEL PERU \
Subasta Inversa Electrénica N° 007-2023 EP/UO 0846

Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Danominacion del bien s AFUCAR RUBIA DOMESTICA

Drenomina cidn técnica P AZUC AR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida D KILOGRARO

Descripoidn genaral : Es el producto sdlido cristalizado obenido directo del jugo de la

cafia de apicar {Saccharum sp), medianie procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de

sacannsa cublerios por una palicula da miel madra,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFIC AS DEL BIEN

21. Del blen

El azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a confinuacidn,

CARACTERISTICA

ESPECIFIC ACION

CALIDAD

Colar, sabor, alor

Caolor amarillo pardo, sabor vy
olor caracterisfico,

Mo deba presentar inseclos,
arena, tiema u ofras impurezas

Aspecto que indiguen una manipulacian
defectuosa del producio,
Polarizadan a 20 *C Minimo 98,00 *Z

Humedad

Maximao 0,40% m'm

Cenizas conductiméatricas

W xdmo 0,50% mim

MTP 207.007:2015 AZUCAR.

DIGESA, la autoridad nacional
competenta’,

Colora 4dnm Maxima 3500 UL Azicar rubia, Requisitos, 42
Edician
Aplicares reductares Mo 0,7 0% mdm
Sustancias insolubles .
(sedimentos) Maxima 500 mg/kg
Mo debea sar mayorda 0,30 para
una polarzackin mayor de 96
L]
£
El faqm de saguidad 58
Factor de sequridad :ﬁl‘;;l;ﬂ madianis la siguianta
F=SnHumedad
100 - *Pal
Cumplir con laos  requisitos | Reglamenio sobre Vigilancia
establecidos por la Direccédn | v Contral  Sanitario  de
Genaral de Salud Ambiental e | Alimenios ¥ Bebidas,
INOCLUID AD Inacuidad Alimentaria = | aprobado medianie Decreto

Supremo MN® 00T-08-5A, sus
madificatorias v regulacidn
com plemeniarias.

1 Sequn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo WY 1082, Ley de Inocculdad de bos ARmentos, aprobado

mediante Dacredo Supremo N* 0od-2008-A0.,

Wersidn (9
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2.1,

3.

2.4,

Precisidgn 1: Ninguna,

Envase yio embalaje

El envase que contiena al produclto debs sar de malarial inocuo, astar libre da sustancias gua
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manara que mantenga la calldad sanitara v composicidn del producto duranie oda su
vida diil, segin &l articulo 118 del Reglamanto sobre Vigilanda v Control Sanitario de Alimenios v
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremao N* 007-88-54, v sus modificatonias,

El envasa debe comespondar al aulorizado en &l Registro Sanitario, segin lo establecido an los
artleulos 105, 118 v 119 del Reglamento sobre Wiglanda y Control Sanitarko de Alimentos v Bebldas,
aprobado medianta Decreto Suprema N°007-08-54, v sus modificatornias,

El ervasa no debe allerar las caracieristicas del producio v debe preservar las mismas durante su
transporte v almacenamiento, segdn ko indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Preclsién 2: La entidad corvocante deberd indicar en las bases (secckn especiiica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), &l pesoneto del producto porenvase, Ademas, podra indicar
las caracter lsticas del envase tales como: material, peso, ipo de cemado, slempre que se hayva verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de posiores,

Rotulado

El rotulado de la Azdcar nubla doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 de
Reglamento sobre Viglancia v Conlral Sanitadio de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Suprema N° 0070854, v sus modificatonas, v las disposiclones especifiicadas en &
rumeral 8.2 da la NTP 207 .007:2015, asl como en la NTP 207 058:2014 AZUCAR. Rolulada, 24
Edician:

= nombre dal producto;

- dedlaracidn de ks ingredientes y aditivos empleados en la elabaracian del producto;

= nambre ydireccidn del fabricante,

- nmombre, razdn sodal v direccidn del importadaor, lo que podrd figurar en etiqueta adicional,

= npimenn de Registro Sanilario;

= fecha de vencimianto, cuando el producto ko requiera con ameglo a lo que establece el Codex
Mimentanius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable,

- cbdigo o dave dellote;

- condiciones espadales de consarvaciin, cuando el producto b reguiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo; granulado;

= pasoneto en kilogramos del producto envasadao,

Precisidn 3: La entidad corvocante debers indicar en las bases (seccion especiiica, especdificacionas
técnicas numeral 2 wo proforma del contrata), otra informacidn que consldere deba estar rotulada, La
infarmaciin adicional que se solicile no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numearal
2.1 de la presenta ficha técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: Mo aplica,
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1.4 HARINA DE TRIGO

FICHA TECNIC A
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Danominacion dal bian  HARIMNA DE TRIGO
Denominaciin técnica ; HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMAND
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcian general : Es & producio destinado al consumao humana que se obliane de
la malienda gradual ¥ melddica da granos impios da trigo de las
espedies Trticum gesfivum o Tricum durum, durante & cual se
rafira &l sabvado v germen quadando principalmeanta al
endosperma, el cual pusde presentar diversos grados de
extraccidn, Debe ser forificada con micronurientes, segin
nommativa vigenie, Puede tener agenies de tratamienio de
harina yfu olros micranulrienias.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La harina de trigo debe contener kbs nuiiienies que establezcan las nomas vigentes. La hanna de
lrigo debe aslar exenla de suciadad (impurezas da angan animal, incluidos insaclos muanoas a vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puadan representar un peligro par la salud
humana, Mo sa dabe oblaner a padir de granos fermeaniadas o a parir de granos descompuasios
coma consacuenda del atague de hongos, roedores o insecks, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada & 2020).
La harina da frigo dabe presantar las siguienies caracterislicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humadad Maxima 15,00%
Cenizasg, (5% en .
base seca Maximao 0,75%
Maximo 0,10%
Acidez, (£10%),
{'ﬁmmfh como El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de acido determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada e
sulfirica) de 15% en la harina, 2020) TRIGO, Harina de trigg)
Producto  homogéneo, sin grumos ﬁﬁﬂﬂ;ﬂﬁu;ﬁj& NG
considerando la compactaciin  natural '
Aspecta dal anvasado v eslibado, exento da toda
sustancia y cuerpo extrafio & su
naluraleza.
Calar Blanco cramoso
Oflor Caracteristico, sin indicios da rancidez o
anmahecimiento.
Reglamento de la Ley que
dispone la forfificacidn  de
Cumplir con lo establecido en & artieulo | harinas con  micronurientes-
MICRONUTRIENTES 4 dal documanio de la referancia Ley N®* 28314, aprobada
mediante Decreto Suprema N*
012-2006-5A.
“arsian 03 Pagina 1de 2
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Cumplir con los requisitos establecidos | eglamento sobre Viglancia y
por la Direccion General de Sahd | Coniol Sariano de Almenios
vy Bebidas aprobado medianta

INQCLUIDAD Amblental & Inoculdad Alimentaria - Decreto Supremo N° 007-08-
DIGESA, autoridad nacional [ o5 g  modifcatorias
compatenta’, ' !

regulacian complemeantaria,

Precisidn 1: Minguna

22

Envase yio embalaje
Se deban emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccian para & conenido

del producto en condiciones normales de manipuleo v fransporte, Los envases, incluido el material
de envasada, deben eslar fabricadas con suslancias inocuas v apropiadas al uso para el que se
destinan, Mo deben transmifir al producio sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables,
Cuando el producto se envase en sacos, éslos deben estar limplos ser resistentes v estar bien
cocidos, Hl peso debe tener una tolerancia de acuerdo a bo indicado anla NMP 002:2018 Canfidad
de producko an preanvases, 3* Edicion, o peso se considera en base a la humedad maxima de
15%, segin numeral 12,1 de la NTP 205,064, 2015 (revisada el 2020),

El envase debe comesponder al autorizado en el Registra Sanitano, segin lo establecido en los
articulas 105, 118 v 119 dal Reglamanto sobra Viglancia v Control Sanitario de Alimenios v Behbidas,
aprobado mediante Decreto Suprema N 007-08-3A, v sus modificatorias,

Precisidn 2: La entidad corvocante deberd indicar en las bases (seccldn especifica, especificaclones
técnicas numeral 2 wo proforma del cantrata), &l contenida neto del bien par envase, Ademas, podra indicar
las caracieristicas del envase lales como: material, peso, ipo da cerado, siempre qua sa haya vearificada
que esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3

Rotulado
El mulado de los envases de harina de Wgo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 dal

Reglamento sobre Viglancia v Confral Sanitaiio de Alimenios v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-54, v sus modificatorias v en el articulo 5 del Reglamento de la Lay
que dispone la fortificacidn de harinas con micronutrientes-Ley N® 28314, aprobado mediante
Decreto Supramo N*012-2006-5SA, debe cumplir con o establecido an la MMP 001:2019 Requisilos
para & efiquetado de preenvases, 5* Edicion y la NTP 209 .038:2019 ALIMENTOS ENVASADODS,
Etiquetado de alimenios presnvasados, 8% Edicidn, asl mismao, s& debe incluir la frase “contiens
gluten”, sagin el rumeral 12,2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020),

Precizion 3: La entidad comocante deberd indicar en las bases (seccdn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrata), otra informacidn que considere deba estar rotulada, La
informacidn adiclonal que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1de lapresente ficha #cnica,

2.4,

Insarto
Mo aplica,

Precision 4: Mo aplica,

1 Sagin arliculo 12 del Reglamenio del Decredo Legislafive N' 1082, Ley de Inccuidad de bos Aimentos, aprobado
midiante Decmlo Supramo N° 004-2008-AG
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1.5 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

FICHATECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dranaminacion dal bien ! HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominackin téonica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida P KILDGRAMOD
Descripcldn general : Es el producio abtenido de los granas de avena [(Avena safiva, L o

Avena hizanfna, L) previamenis limpiados, secados,
astabilizados, descascarados, conados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas 0 oopos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas v otros ingredientes pemmitidos porla Autoridad Sanitaria
campelente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccidn completa,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bian
Las hajuslas de avana pracocidas daben provanir de granas da avenaaniaros, impios, sanos, libras
de infestacidn par insectos v de cualquier olra matenia extrafia objetable, por ko que deban cumpli
con ks requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2% Edicidn, Las hojuelas de avenadeben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitafias acordes con la norma Codex CXC 1-1968 (2022) PRINCIFIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cadigos da practicas recomendadaos por el Codex que
sean  pardinentes para esle producto, segin kb establecido en & numeral 4.1 da la
NTP 205.050:2018,

Los aditivos alimentarios v los niveles maximos pemmitidos uliizados en las hojuslas de avena
pracocidas se sustentan en ko dispuesto por el Codex Alimentanius v en lo indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricaciin de Alimenios a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucian Ministerial N* 451-2006M INSA, v sus
modificalonias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las sigulenies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Requisitos fisicos

Camaom immo e 34% del producio
quedard reterido sobre el tamiz

Tamafio de particula N% B (2,38 mm); v no mas del 15%
pasard a través del tamiz N* 25
{TOF pm ),
Materias exranas Méxima 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019
Deb " o HOJUELAS DE AVENA,
Color &n lener color CIRMOSD, | pequisitos v métodos de

brillante vy uniforme,

Deban taner sabor u ador natural.

Libre oe sabores vy olres
Sabor y olor indesaables como agno, amangao,
rancio y maohosa,

ensayo, 3% Edician

Requisitos fisicoquimicos

Hurmedad hMéocirme 12 00%
Proteina (base seca) (x §5,7) Mirimao 10,50%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Fibra cruda (base saca) Mdximo 1,80%
Cenizas (base seca) hidxima 2, 30%
Grasa (base seca) Minimo & 00%

Acidos grasos libres (base seca) | Méximo 6,00%

INGC UIDAD General de Salud Ambiental e | Moma  Sanitaria  para  la

Feglamenio sobre Vigilancia
y  Contol Sanitaric de
Alimenios W Bebidas,
aprobado mediante Decralo
Suprema N* 007-98-54, sus
. maodificatodas y regulacian
Cumplir  con  los  requisitos | complementaria.

establecidos  por  la  Direccian

inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabrcacion de Alimentos a

sutoridad nacionsl competerte!, | base de granos y olros,
desfinados a Programas

Sodales de  Alimentacion,

aprobhada mediania
Resouckin hinistedal
N*451-2006/MINSA, v sus
madificatonias.

2.2,

23,

Precisidn 1: La entidad podra precisaren las bases que se agreguan vitaminas y minerales a las hojuslas
de avena precocidas segin sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas
aseguren la pluralidad de postores,

Por ejemplo: Hojusla de avena precocida enriquecdcida con vitaminas v minerales, segin ks valores
miinimos establecidos en la Tabla 2 del numeral T de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucidn Ministenal N* 711-2002-5A0M.

Envase yio embala)o

El envasa que conliens al producto dabe ser de maladal inocuo, astar libre de suslancias qua
puedan ser cedidas al producto en condiclones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manara que mamanga la calidad sanilana v composicion del producto durante toda su
vida dtil, segon el artlculo 118 ded Reglamenio sobre Vigilancia v Contral Sanitaro de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N®007-08-5A, y sus maodificatonas,

El envase debe comesponder al autarizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
artleulas 105, 118 v 119 del Reglamena sobre Vigllanda v Contral Sanitanio de Alimentos v Bebidas
aprobado mediante Decreto Supramo N* 007-08-84, y sus modificatorias,

Frecisidn 2; La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase yio embalaje,
Ademds, podrd indicar las caractersicas ded envase ywo embalaje, tales coma: matedal, tipo de cemada,
antre atras, siempre que s& haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.,

Rotulado

El rotulado da los arvases da hajuela de avena precocida debe cumplir con ko establecido an la
Normna Sanitaria para la Fabricacionde Alimentos a base de granas y otros, destinados a Programas
Sociales de Allmentacian, aprobada mediante Resolucian Ministerial N® 451-2008/MINSA, v sus
modificatonas, asl como lo establecido en la NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimentos preanvasados. 8% Edician vy la NMP 001:2019 Requisitos para &l eliquetadao
de preemases, 5 Edicidn; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
FREEMVASADOQS, seqgan ko establecido en el numeral 10 de la MTP 205,050;2019, Deba conlener
la siguiante informacidn minima:

! Segin aricuba 12 del Reglanento del Decrelo Legislative N? 1082, Ley de Incculdad de los ARmenios, aprobado
medianie Decredo Supremo b 034-2008-A0.
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- noambre dal producio;

= dedarackin de los ingredientes v aditivas (indicando su codificacion internadonal) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitaliva v cuantitativamanta v en
arden decredenta sagin las proporciones eampleadas;

pesa nata;

nombre y direccikin del fabrcante;

namero de Registro Sanitario;

fecha de produccin v fecha de vencimienta,

codigo o clave de ok,

condiclones especiales de conservacidn,

instrucciones para el uso,

valor nuiriclonal par 100 gramos de producto,

L] i [ i L] L] [ i

Precisidn 3: La entidad podrd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacian adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha ¥onica,

24, Insarto
Mo aplica.

Precisién 4; Mo aplica,
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1.6 FIDEOS LARGOS

~

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminackin del bien
Crenominaciin técnica
Uridad de medida
Descripcion genaral

! FIDEOQS LARGOS

» PASTA QO FIDEDQ SECO DE TRIGD LARGD

! KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de ftrigo, tipo
Mapoles (pasta obtenida mediame proceso de mokdeado
mediante boquilla) o Bologna (pasia obtenida mediante proceso
de laminada) de tamano v forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, ¥ cuyo contenida
de humedad es igual o menor a 14 gM 00 g. Su dimensin

fundamental es la longitud,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

Los fideos largos deben estar lbres de suciedad {impurezas de arigen animal, incluidos insectos
miuentos o vivos o encualkquiera de sus estadios) de talmanera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206 010:2016, v su Comiganda

Técnica,

Los fideos largos deben sar elaboradas con harina farfificada, segin ko indicado an el arliculo 5
ded Reglamento de la Ley N® 28314, Ley que dispone la forificackin de haninas con

micronuirientes , aprobado mediante Decrelo Supremao 012-2008-8A,

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracter isticas;

{se expresard como poncentape
de Acido lactico v sobre la basa
de 14 g/ 100y de hamedad)

(se 1dera 10 % sobre el valor mddmo
indicado )

Caolar

Caraceristico

Caracieristico al producto, Libre de

CARACTERISTIC A ESPECIFIC ACION REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100g
Humedad {Se tolera una unidad més del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como masdma) QO FIDEQS PARA COMNSUKMD
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico HUMANO. Requisitos. 2%

Edickédn, v su Comigenda
Téacnica NTP
206,010 2016/ CT 12022
PASTAS O FIDEOS PARA
CONSLNO HLIWANC,
Requisitas. CORRIGEMDA
TECHICA 1. 1% Edicitn

Inocuidad Alimantaria — Digesa,
autaridad nacional competents’,

Sabor v okor sabores y olores indesaables como
agrio, amargo y rancio.
Cumiplir can s requisitos HEQIE';?&“ s:é:;arﬂ:rigmﬁ
estatlecidos por la  Direccion | §. =<0 B bidae
INOCLUIDAD General de Salud Amblental e ¥ '

aprobado mediante Decreto
Suprama N* 007-8B-5A, sus
maodificatorias v regulacidan
complamantana.

Precisidn 1: La entidad debera precisar en las bases &l fipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible &n el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesas

o “linguini”, ideos largos delgados o “cabellos de angel’, stc,

' Bagin aficua 12 dal Reglamenio dal Decrela Lagsialiva WN® 1082, Lay de Inocuidad de los Alimeamos, aprobBada mediante

Decreta Suprema MN® 034-2008-A6.

Wersian 02
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2.2,

3.

2.4,

Envase ylo embalaje

El envase que contiene o producto debe ser de makedal inocuo, estar lbre de sustanclas que
puadan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria v composicion del produsto durante toda
su vida Ofil, segin & articulo 118 del Reglamento sobre Viglancia v Contral Sanitario de
Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N® 007-08-54, v sus modificatonias,

El ervase debe comespondear al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo estableckdo en los
artlculbos 105, 118 v 119 del Reglamanio sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado medianie Decreto Suprema MN* 007 -08-54, v sus modificatonias,

Precisidn 2: La entikdad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademds,
poadra indicar las caracleristicas del ernvase y embalaje tales comao; material, tipo de cerrado, siempre
que s& hava verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postares,

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en elarticulo 117
del Reglamento sabre Vigillancla v Control Sanitario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante
Decreto Suprema N° 007-08-5A, v sus modificatorias, Asimismo, debe cumplir con la
MNIMP 001:2019 Requisiios para & etiquetado de preenvases, 5* Edickan, v la NTP 200.058:2019
ALIMENTOS EMVASADOS, Efiquetado de alimentos preenvasados, B* Edicidn, segin ko
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.0102016 v su Corrigenda Téonica,

Elrotulado delas envases de fideos largos debe contenar comam inima la sigulente informacian;

nambre del producta;

declaraciin de los ingredientes v aditivos empleados en la elaboracidn del producto;
rambre v direcckan del fabricante,

nombre, rmzan socal v direccion del imporiador, ko que podrd figurar en etiqueta adicional;
namernn de Regisiro Sanitario;

fecha de vencimianto, cuando el producto lo requiera con ameglo a ko que establece el Codex
Alimerntanus o la norma sanitaria peruana que be s aplicable;

cadigo o clave del lote;

condiclones espedales de conservacion, cuando el producto ko requiera;

instrucciones para el uso,

pesa neto en kilogramos del producta enmvasada,

Ademds, el rotulado de ks envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
can harnina farfificada v el roulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
ko indicado en & Reglamento de la Ley N® 28314 Ley que dispone la forificackin de harinas con
micronutrdenteas , aprobado mediante Decreto Suprema 012-2006-SA,

Precisidn 3, La entidad deberd indicar en las bases otrainformacidn que considere deba estarrotulada,
La infarmackin adidonal que se soliciie no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

rumeral 2,1 de la presente ficha #cnica,

Insarto
Mo aplica,

Precisién 4. Mo aplica.
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1.7 SAL DE COCINA

~

inoculdad.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominackin del bien : SAL DE COCINA
Denominacidn técnica ; 5AL PARA CONSUMD HUMANDG — SAL DE COCIMA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcidn genaral : Es la sal yodada vy fluorada de venta directa para consumao

humano, de granulometria grosera, con o sin adickn de
antihumectantes v que cumple con requisitos de calidad e

21. Delblen
granulacion debe ser uniforme, segln indica & numeral 7.1.1 de la NTP 2090152006,

vigente, segin sa indica en el numearal 7.2 de la NTP 209,015:2008,

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracter sticas;

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados v unidos, La

La salde cocina podrd contener aditivos alimentanos, saginloindicado en la legislacion nacional

CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFEREMCIA
CALIDAD
Requisitos sensoriales
Granulosos y lbre de sustancias
Aspacto axiranas visiblas
Calar Blanco
Olar Inodano
sSabar Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humadad Maximo 0,5%
2. Puraza Minimao 88, 1%
= Tamiz TINTEC 2,00 mm (N*® 10):
. Minimo T5%
3. Grarulometria: debe pasar | ok MINTEC 177 ym (N* 80):
héxinmo 30%
4. Sustanclas
Imparmaabilizantes lolales | Maximo 1,0% NTP 209.01520068 SAL
T adas PARA CONSUMO
LI HUMANG. 2* Edicidn
- Impurezas  insolubles  an Maxima 0.15%
agua '
= Sulfak (S04) héximo 0.4%
= Calcia (Ca™) hdximo 0,2%
= Magnesio (Mg ) hMéximao 0,2%
- Cadmia {Cd) hMéxima 0.5 mafg
= Cobre (Cu) hMaximao 2.0 maig
= Arsénico (As) haximao 0.5 maig
= Mercuro (Ha) hdxima 0,1 makg
- Hiema (Fa) hd xima 10 mafEg
- Baro (Ba*) Exenta
= Materia nitrogenadas Exenta
- Boralos Exenta
Mota: Todos bos requisics, mencs la hemedad, estardn referddos v estardn
divdos en base seca,
CXS 1931995  (20149)
MNOR KA GEMERAL
Plomao {Pb) Méximo 1,0 mgig PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
Versidn 02 Pagina 1de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFERENCIA

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS ¥ FIENSDS
Reglamento del Decreto
Ley N® 17387, Fijan los

Yodo tipos de sal para expandio
asegurar la i de al piblico en & ternitario
m.mdmmﬁmduhml 302 40 ppm {0 mg/Kg de s4) nalgcrla'l, aprabada  par
se uilizars el yodaio de polasio) Decreto  Suprema N*®
00223T1-54A, W sU
maodificatoria,
Aprueban nomas para la
Fldar adician delfldar a la sal da
{en forma de Muoruro de sediposu | 200 miligramos de fluonuro de sodio | consumao humana,
aquiv alenie an cualesquiera de las | por kilogramo da sal (200 ppm) aprabada meadiane
sabes de flbor aulonizadas 8 usar) Resalucidan Ministedal N®
013 1-85-5SA-DWR,
Reglamento sobre

Vigilancda v Contral
Cumplir can los requisitos | Sanitario de Alimentos v
establecidos por la Direccidn General | Bebidas, aprobado
INCCLID AD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decrela
Alimentaria - DIGESA, autoridad | Suprema N* 007-08-54,
nacional competenta’, sus  maodificatarias v
regulackin
complamantaria.

Precisldén 1: Ninguna

2.2, Envase yio ombalaje
El envase qua contiane & producto debe ser de maleral inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condicionas tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria v composician dal praducto durante tada
su vida Otil, segin & articulo 118 del Reglamento sabre Vigilancia v Control Sanitano de
Alimeantos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N 007-98-54, v sus madificatonias,

El ervase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 v 119 del Reglameni sobre YVigillancla v Contral Sanitaro de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N* 007-98-54, v sus modificatorias,

Precisidn 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
téenicas numeral 2 wo proforma del contrato), & peso neto del producto por envase. Ademds, podrd
indicar las caracter(sicas del envase y embalaje tales como: maleral, ipo de cemado, siempre que sa
hava verficado que estas carackeristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotulado
Elralulado da los anvasas deba cumplir con lo dispuesio en alaficula 117 del Reglameniosabra
Vigilancda v Control Sanitario de Allmentos v Bebidas, aprabado mediante Decreto Supremao
N® 007-08-54, v sus modificatonias, la NMP 001:2010 Requisiios para el etiquetado de
preenvasas, 5% Edicin, ademds de ko sefalado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

nombre del producta,

dadclaracion da los ingradiantas;

nambre v direcckan del fabrcante;

nombre, razan social v direccion del importador, o que podrd figurar en etiqueta adicional;
numern de Regisiro Sanitario;

faecha de vencimienio,

cadigo o clave de lote;

a contenido de yvodo v lbar expresado an ppm;

' Bagin afticda 12 dd Reglamenta da Deaelo Lagslaliva M® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimanos, apmobada medianta
Decrato Suprama M* 034-2008-AG,
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- pals de fabricacion,

= gonenklo neto del producto expresado en kilogramaos,

- condiciones espaciales de conservacian: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la bz’

Precizlén 3: La entidad cormvocanie deberd indicar en las bases (seccdn especiica, especifiicaciones
técnicas numeral 2 wo praforma del contrata), otra informacidn que considare deba estar rotulada, La
informacidn adiclonal que se solicite no puede modificar las caracterisicas del blen descritas en
mnumearal 2,1 de la presente ficha Ecnica,

24. Inserto
Mo aplica.

Precisién 4: Mo aplica,
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1.8 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR

~

FICHA TECHIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denaominacian dal hien
Denominaciin técnica
Linidad de madida

D s poddn general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 -

SUPERIOR

ARNVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La arveja parlida son los colledones separados v descascaradas
del grano de arveja. La arveja, 85 & grano procadenia da la
especle Fisum safivum L. @s usado cominmente en estado seco

con fines alimanlicias.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dwel bien

La arveja parida calidad 2 - supenor debe ser inocua v apta para el consuma humana, segon o
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 2050252014 (revisada < 2019), y debe presentar las

extrafias inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana,

= Estar conformados por una

misma variedad (es dacir un
mismo color, forma y otras

siguientes caracersticas:
CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de arweja partida
deban:
— Estar exentos de sabores y
clores extranos y de insectos
wwas, mueras a an
cualquiera de sus estad (os,
Requisiios generales - Estar axenlos da malarias

NTP 205.025:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS,

nacional

autoridad
compatanta’,

caraclerislicas varielales). Arveja parfida, Requisitos, 22
Conenido de humedad Mémima 15% Sl
Grano infectado 0,00%
Grana picado hdmimo 0.80%
Grano parfido o -
M
Grado de |-Quebrado Imo 2.00%
Grano con
calidad sscars (testa Méximo 2 00%
Grano guamada Rldndimao 0 .50%
Materias -
extrafias M &ximno 0,20%
Cumplir con lo eslablecido por | Reglamenta de  Inocukdad
el Servicio Macional de | Agroalimentaria, aprobadao
INCCUIDAD Samdad Agraria — SENASA, | mediante Decréeld Supremo

WT 00 -2071-A0,
madificatonas.

¥y sus

Precision 1; Ninguna,

2.2, Envase yio embalaje

La arveja parfida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer usa, que salvaguarden
las cualidades higidnicas, nuiricionales, Wcnoldgicas v sensoriales del producto. Los envasas,

1 Segin aniculo 10 del Reglamenio del Deoreto Legislative K 1082, Ley de incouldad de koo Almenios, aprobado
mediane Decrelo Supremo N* 034200840,
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incluido el material de envasado, deban estar fabricados con susiancias que sean inocuas vy
adecuadas para el uso al qua sa destinan. No deban iransmitic al producio ringuna sustandcia 1o xica
ni olores o sabores desagradables, Cuando el producio & envase &n $a008, €8108 deban estar
limpias, ser resistenias v estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7 v 7.1 de la
MWTP 2050252014 revisada & 2019),

Precisidn 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn especliica, espedificacionas
técnicas, numearal 2 wo proforma del confrato), &l peso neto del producto por envass, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como, matenial, peso, tipo de cerado, siempre que & haya
vearilicado que eslas caracter isiicas aseguren la pluralidad de postares,

2.3. Rotulado
El rotulado de kos envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
an la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquetado de alimenios preanvasados, B*
Ediciin, debe considerar lo sigulente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada «
2018y

- &l nombre del producto;

- @l grado de calidad 2 — supariar;

= nambre o razin soclal v direcckdn del productor, emvasador o vendedor; en el caso de
praductos importados, nombre o razdn social, RUC v direccion del importadar;

= & contenido neto, an kilogramaos,

- fecha de vencimienio;

- @ phdigo o nomearno del lote,

- condiciones de conservacikin o almacenamiento,

- nimero de Autarizacidn Sanitaria de Establecimianta de Procesamiento Primario emitida por &l

SEMASA,

Precislén 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secckin especiiica, especiliicadonas
técnicas numeral 2 vio proforma del contrato), otra informaciin que considere deba estar rotulada, La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha ¥onica,

24, Inserto
Mo aplica.

Precizsldn 4 No aplica,
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1.9 FRIJOL BAYO CALIDAD 2 SUPERIOR

FICHA TECNICA
APROB ADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Drenominaciin del bien : FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denaminacian l&onica ! FRIJOL BAY O MOCHICA GRADD DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Descripcion ganaral : H frijol bayo calidad 2 - suparior as el grano maduro procedanta da

la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comdn,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFIC AS DEL BIEN

2.1, Dal blen
Elfrippl bayo calidad 2 - supeior se debe comercializar en su envase anginal, que permita manianer
sUs caracter isticas de calidad e higiénicas, asegurando que o mismo no sea alterado, contaminadao,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitanias que represenien un peligro para la salud,
saq0n indica al Gllimo pamrafo del numearal 10.1 de la NTP 205.015:2015, v su Carrigenda Técnica.

El frijal bayo calidad 2 - superior deba presentar las siguianias caracterisicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lole de frjpl debe easlar
Unif idad conformada por la misma variedad,

Variedad contrastania; Maximo 2,00%
Humeadad M dodimo 15%

- Ausanda de granos infesliados, con .
MTP 205015:2015
insectos vivos en cuakjulera de sus LEGUMINOSAS

Sanidad Frigol.
ssmdios, Requisiios. 3% Edickn, v su
= Ausancia de granas con hangos. Corrigenda  Técnica HWTP
206015 2015/20R  1:2016
Aspecio CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS, Frijal.
-G 1: 0,00% - L
rana anfarmo Requisitos, 1° Edicion
- Grana picado Maximao 2,00%
- Grano parido o
quebrado Maxima 2,00%
- Granao armigada Maxima 2,00%
- Matanas axlrafas Maxima 0,075%

Cumplir con lo establecido por o Reglamento de |Inoculdad

Serviclo Maclonal de Sanidad Agraria - Agﬂ':':"“mn‘:"a- Eﬂhadﬂ
SEMASA,  aulridad nacional | Medlante Lecreto Suprema
competente’ N® 004-2011-AG, y sus
i ' modificatorias,

INOCUIDAD

Precisidgn 1; Minguna,

2.2, Envase ylo embalaje
Elfrijal bayo calidad 2 - supanor debe saranvasado seqin loastablacido an la norma Codex CXEC1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, v en la NTP 399,163
1:2017 EMVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EM CONTACTO CON ALIMEMTOS. Pare 1:

1 Saqin articuls 10 del Reglaments del Decreto Legislative W2 1062, Ley de Inocuidad de los Almenios, aprobads
medianis Decrelo Supeemo W 004-2008-AG,
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2.3

2.4,

Disposicionas genarales v requisitos,. 3* Edician, v su Caorfigenda Técnica?, de tal manara gque al
producto quede debidamente protegido, segoin indican ks numerales T y 101 de Ia
NTP 205.015:2015, v su Carriganda Técnica.

Los granos de fripl bayo calidad 2 - superior se deben envasar an envases de pimear usa, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daninas), nuricionales,
tecnoligicas v sensoriales del alimenta, Los envases incluido el maternial de ervasado deban estar
fabricados con sustancias que sean inocuas v apropiadas para el uso al que s& destinan. No deben
transmitir al producto sustancias Wxicas ni olores o sabores desagradables, ademés, cuando el
producto e envase en sacos, @stos deben estar limpios, ser resistentes v estar blen cosidos o
sellados, segin numeral 10,1 de la NTP 2050152015, ¥ su Comigenda Técnica,

Precisién 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especfica, especificaciones
tcnicas numaral 2 wo proforma del contrato), o peso neto del producto por envase, Ademéas, podrd indicar
las caracieristicas del envase tales comao: material, peso, ipo de cemradao, siempre que se haya verficada
que esias caraclerisiicas aseguren la pluralidad de poslores,

Rotulado

El rotulado de los ernvases de los granos de frijol bayo calidad 2 - superior, debe cumplir con o
aestablacido an la narma NTP 208.038: 2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquatado de alimenios
preenvasados, 8* Edicidn, ademas de la siguiente informacian, segin indica & numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, v su Comriganda T écnica:

- @l nombre del producio, indicando el nombre comdn “Fijal’;

= nombre o razon sodial y direccian del productar, envasadar o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razdén social, RUC y direccidn del imponadar,

- fecha de vencimianto,

- oidigo o nOmero de lole;

- condiciones de consarvacidn o almacenamienio;

- d contenido nelo (por ejempla; gramas g, kilogramos kg ),

- @ grado de calidad indicado coma “Grado 2 o Superiar”;

= nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primario emitida por
e SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secclkn especiica, especificaciones
Ecnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacidn adiclonal que se salicite no puede modificar las caracter isticas del bien descritas en numeral
2.1de la presante ficha técnica,

Inserto
Mo aplica.

Precision 4; No aplica.

2 NTP 399.163-12017/CT 12018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,
Parie 1: Disposidonss generales v requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edickén
Wersidn 08 Pagina 2 da 2
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ITEM 2: VIVERES FRESCOS
2.1 PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FICHA TECNIC A
APROBADA

Denominacidn dal bien
Denominacikin técnica
Unidad de medida

D secripedan ganaral

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMER A

KIL DGR ARMO

La vanedad Canchan, lambién conocida como “papa rosada”™ por
el color de su cascara, tiens pulpa color blanca a blanca cremosa
v &l uso sugarnido es para friluras.,

21,

Dl bien
La papa Canchan calidad primera dabe presentar las siguisnies caracierislicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Cadalote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas vanedad
Canchan deben presentar las siguientes
Linitarmidad caracteristicas:
—Forma redondeada,
—PFied de color rojo, ojos supericiales,
—Fulpa dea color blanca a blanca cremosa,
Didmetra (D) Callibres
¥ pasa (g) Extra Primera | Segunda
Tamafa’ 511':1]! 134102 | 101-75 Td-48
D mnesnor
{mm) 107-72 71-51 50-38
Paso [g) 630320 | 319155 | 15428
Sanidad v aspecio NTPF 011,119:2016
pelada o pelona con Maximo 1% mim DERIVADOS. Papa.
levantamianto da pial) Definiclones ¥

requisilos, 3 Edicion

Cones, clcatrices,
magulladuras, Maximao 2% m/m
grietas, rajaduras
Bro@amienio 0% mim
Vardeamianto 0% m/m
Pudriciin seca 0% m/m
Pudricikin himeda 0% m/m
Comaduras,
perforaciones,
galarias [dafios Maxima 2% m/m
causados par
insecos vroadores)
- Mezdas varielales 0% mim
Porcenigje maximg
a-:umu.tmf:r 6% m/m

! Los didmetros mayor ¥ menor estan refedidos a las dimensionss maximas v minimas de ks ejes longiedinal v
fran sversal del tubérculo cuando se inlersecan en angulo recto.
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Reglamarnta da
Inocuidad
Cumplir con lo estableckdo por & Serviclo | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrana - SENASA, | aprobado  medianis
autoridad nacional competente?, Decreto Suprema N
004-2011-AG, ¥ sus
modific atorias,

Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (secckn especiliica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) & tamafo de papa Canchan calidad primera requera, de
acuerda a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; papa Canchan calidad primera de
calibre primera,

2.2, Envaso yiooembalajo
La papa Canchan calidad primara debe ser envasada segln ko establecido an las normas Codax
CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CxC 53-2003
{2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS v
CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de talmanera que & producto quede debidamente prolegido,

Los envases deben satisfacer las caracieristicas de higiena, venilacian v resisenca necesarias
para asegurar la manipulacian, & tramnspone v la conservackin apropiada de las papas, v deban
estar exentos de cuakquler materia v obor extrafos. Podran ser sacos, bolsas u oros envases del
mismo tamafio, que cumplan con bos requisitos que se indican en las Mormas Técnicas Peruanas
comespondientes (por ejemplo; NTP 231,275, NTP 311,313, elc.),

Procizién 2: La entidad convocame deberd indicar en las bases (secciin especifica, espacificacionas
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), & peso neto del producto porenvase, Ademas , podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerradao, siempre que se haya verificada
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotulado
Los envasas, o bien kos documenios que acompafan & envio, ademas de kos requisilos aplicables
aspecificados an la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS EWNVASADOS, Etguelado de alimentos
preenvasados, 5 Edicion, deben indicar o siguiente:

= nmdmero de Auodzackon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA,

Pracisidn 3. La enlidad convocanie deberd indicar en las bases (saccion especifica, especilicaciones
técnicas numearal 2 wao proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicie no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numaral
2.1 de la presanta ficha ¥enica,

24, Inserto
Mo aplica.

Precisitn 4: Mo aplica,

2 Spgin articuls 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inoouidad de kos ARmenios, aprobado
mediante Decreio Supremo W* 034-32008-A0.
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2.2 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

FICHA TECNICA,
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien P CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominaciin (&cnica » CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA,
Linidad de medida P KILODGRAMO

Descripcion ganeral : Elcamoie es la ralz comesiible proveniente del género v espacdia

ipomoea batatas L. de la familia de las Convobauldceas, en
esiado fresco y desiinada para &l consumo humanao,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El camate amarillo calidad primera debe presentar las siguienias caractarisicas:

CARACTERISTIC A ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lole de camole amarillo dabe asiar
Limiformidad conformada por una misma variedad [es
dacar, colar, forma v pial).
Exarmo da:
. - Humedad externa anormal (mojada),
:::;ﬁﬁ wafas | Clores v sabores exirafios,
* Impurezas y materias extrafias visibles
(liarra, piedras, alc. ).
Calibre de 60 mm a 100 mm
Tamafio {didmero
perpendicular al efe de | 58 ataplara por unidad de anvasa, un
crecimienio) miaximo de 15% en peso del producto de
tamafio diferenie al establecido. MTE 011, 1201902
Desprendimienta de la (revisada o 2012)
cial 0% TUBERCULOS ¥ RAICES.
Camaola amarnillo.
Contes, clcatices, Requisitos, 1* Edidan
maguilladuras, grietas, M Eximo 2%
ra uras
Sarnidad v aspecko | Brotamiento 0%
{las olrancias se referen
al porcentaj@ en pesao del
procucio pfl ukdad da Pudricion seca 0%
arreasa)
Pudrickan hidmeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por Maximao 1%
insectos)
Mezclas vanetales M Eximo 2%
Reglameanto de Inocuidad
Cumplir con ko eslablacido por &l Sarvicio | Agroalimentania, aprobado
INQCUID AD Macional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremao
autondad nacional compatanta’, N® 004-2011-AG, v sus
miodificatonas.

Precisicn 1: Mo aplica.

! Segrin anioule 10 del Reglamento del Decreto Legislativg e 1062, Ley de Inoouldad de los ARMEMoS , aprobads

medianie Decmio Supremo N° 034-30D08-A0,
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2.2,

Envase yio embalaje
El camate amanillo calidad primara debe ser ervasado tomando en consideraciin lo establecida

en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS v CXC 44-1985 (2004) DIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS,

Los envases deben satisfacer las caracieristicas de higiene, ventillacian v resisliencia necesarias
para asegurar la manipulackin, el ransparte v la conservackin aproplados de los camotes, v
deben estar exenios de cualquier maleria y olor extrafios, Podran ser sacos, bolsas u ofros
envases, que cumplan con bos requisitos que se indican en las Mormas Técnicas Peruanas
camespandientes, segin indica el numeral 11.1 de la NTP 011,120:1992 {revisada el 2012),

Precision 2: La entidad comocanie deberd indicar en las bases (seccion espaciiica, espacificaciones
técnicas numeral 3.2 vo profoma del contrato), el peso neo del producto por envase, Ademas, podrd
indicar las caracter(sficas del envase tales como; material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3.

Riotulado

El mmtulado s& debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CX35 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
v las disposiciones especificadas en & numeral 10 de la NTP 0111201992 (revisada el 2012);

ol nambra del producto indicado como “camole amarilla®;

&l grado de calidad: “primera”,

masa aproximada en kilogramaos,

nimero de Autorizacion Sanitarda de Eswablecimiento de Procesamiento Prinmario emitdo

por &l SENASA,

Precisidn 3: La enlidad comocanie deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espacificacionas
técnicas numeral 3,2 wao proforma del contrata), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacian adiclonal que se solicite no puede modificar las caracterislicas del bien descritas en

rumeral 2,1 de la presante ficha Ecnica,

2.4,

Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: Mo aplica,
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2.3 ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
Denominaciin técnica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGOR A PRIMER A
Linidad de medida C KILOGRAMO
Descripcidn general ! La arveja verde es la semilla inmadura de la especie FAisum

safvum L. La vaina e & frulo de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiens las semillas de arveja
vende,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Dwl bian
Las vainas de la arveja verde categoria primara deben presentarse con la adecuads madurez
comarncial, impias, frescas, anlaras y sanas,; daben pananacar a la misma vanedad y deban estar
ancondiclones adecuadas para su manipuleo, transporie v conservackinen buenas condiclones,
sagun o especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

El comenido de cada unidad de ampagque debe sar homogéneo v eslar compuesio dnicamanta
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre, La parte visible del contenido
dal empaque dabe sar reprasantativa dal conjunto, sagln ko indicado an al numaral 8.1.3 da la
NTP 011.106: 2016,

¥ debe presentar las siguientes caraciersticas;

CARACTERISTIC A ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Giranos tiemnmos v consisienies, no
onssstencen harinosos,
} Tolerable hasta el 90% de vainas
Lienado de vainas Banas.
Werde brhllante (ddaro o oscuro,
Calar de vaina v granos segan variedad),
Tamano mﬂ.‘ﬁ ecuatorial
grano NTP 011.106:2016
Tamafio LLL.LL] warda, R -l.iﬂ-ﬂﬂﬁ. 22
Medano | Ene 8.7 mmy 103 || Edigen
i
Grande Mayora 10,3 mm

Dafos sanios;
Indicios de | Mo se tolera indiclos de pudrician,
pudricitn
Sanidad | Dafos leves:
manchas Se lolera 20% de arvejas con
ligeras, herdas | defecios,
clcarizadas
Cumplir con ko estableckla por Eﬂgh:“mlﬁ dﬂ Inacuidad
Servido Nacional de Sanidad | 7@o@lmentaia, aprobado
INCCUIDAD mediante Decreto Supremao
Agraia - SENASA,  autoridad | o 004-2011-AG
nacional competenta’. ¥ Bus

modificatonias,

! Segin ariculo 10 del Reglamenio del Decrelo Legistalive P 1062, Ley de Inoculdad de los Alime nios , aprobado
medianie Deceeio Supramno N 034-2008-AG,
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Precisign 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téonicas numeral 3.2 v proforma del contrata) el tamano de las arvejas verdes, de acuerdo a ko
establecido en la normma NTP 0111062016, por ejemplo; Arveja verde categoria pimera - tamafio
grande,

2.2, Envase yio embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria primera deben ser envas adas tomando en consideracion
ko establecido en las nommas Codex CXC 1-1860 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
¥ TRAMSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS., Asimismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, wenfiladas y bien presentadas, segin ko
indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2018.

Los empaques deben estar limplos v compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producio, de material adecusdo que redna las condicionas de higiene, impieza, ventilacidn v
resistencia a la humedad, manipulacian v al transporte, de modo que garantice una adecuada
consarvaciin del producio, segin se indica en & numeral 8.1.4 de la NTF 0111062016,

Precisidn 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especiiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 vwo proforma del contrata), el peso nelo del producto por envase, Ademads, podrd
indicar las caracterisficas del envase tales como; material, peso, tipo de cemrado, siempre que s& haya
verificado que estas caracterlsficas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotulado
El mtulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
{2018) NORNMA GENERAL PARA EL ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS v
las disposiciones especificedas en el numeral 8.2 de la NTF 011.106:2016, conleniendo las
sigulentes indicadonas:

=  pesonelo en kilogramos,

- procedencia y fecha de cosecha;

= nombre o marca del productor;

- mamemn de Autorizeacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primario emitido
por el SEMASA,

Precisidn 3: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especlica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wao praflorma del contrata), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede maodificar las caracterisficas del bien descritas en
rumeral 2.1 de la presente ficha #onica,

2.4. Insarto
Mo aplica,

Precisién 4; Mo aplica,
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2.4 COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

FICHA TECNIC A
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien
Denaominacian téonica
Urnidad de medida

D scvipoiaon general

: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

D KILOGRAMO

! Hartaliza de la familia de las cruclferas correspondianta a
la espacie Brassice oleraces var, Sabauagsa L.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La ool (sindnimo de repollo’) crespa calidad primera debe presentarse limpia v fresca,
perienecerd al mismo culivar v debe tener un grado de madurez comercial que e pemmita
sopoariar el manipulao, ranspaoarte y consaracion an buanas condicionas, segun indica al numaral
3.1.1dela NTP 0111081974 (revisada el 2018) v su Caomrigenda T écnica,

La col crespa calidad primera debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Colar Tipico ded cultivar
Forma Tipica del cultivar
Las cabezas deben presentarss
Coonsistencia duras, firmes y compactas, sabo
tolerancias indicadas .
Las cabezas no deben presantar
alteraciones producidas por
agentes biokgicos, mecdnicos v
sSanidad par presanda de  suslancias
exirafias, salvo tolerancias
indicadas an la prasanla ficha
técnica, NTF 011,108:1974
Factares de calidad ﬁ%ﬁﬂl - '5"" Eﬂéﬂ
Crespa. 1* Edickn v su
Tamafio Rﬂuddemﬂ Corrigenda Técnica NTP
A | ey 31 om: mas de 011.108:1974 (revisada
T d : o 2018)CT 12019
amafio {relacion B Was de 23 om a 31 cm; HORTALIZAS Cal
didmeatrofpesal més de 3 S0dg ab 00D g ‘

Toleranda: 10% de coles de calidad
inmediata inferaor,

Consistanca Talarancia

5% da cabazas blandas

Longitud del tocan

4 cm

Tolerancia: 5% de coles con mds de
G om da longitud del tocdn.

Las cabezas deben presentar una
longitud del tocdn tal, gue mno
provaque dafos en las cabezas
configuas durania &l trans poria,

crespa, CORRIGEMDA
TECHICA 1. 1* Edicidn

! Seqpin la Real Academia de la Lenguea Espanols, la palabea “col” es sindnimo de “repolic”.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
G6=10(x 2)
N* de hojas cobartoras Tolerancia: méximo 5% de coles de
calidad segunda
Comeduras de
;’E:“ F""’g"ﬁa"‘f: Maximo 2%de coles  con
medidar Eﬂuaﬂsﬁﬁ S-dEIl‘I'::jl‘ﬂ.E an Elaa
. jas co aras, an nimero y area
{;?”mﬁm vanables (no imitantas).
Jolerancia:
Decoloracion, hMéximo 3% de coles con colonias
pudricidng, presentes solamente en las hojas
Dafios Fumagina: coberforas, compromefenda wun
emomokigicos | producidas por |drea de hasta 10 om de didmetno,
{plagas) pulgones obserdndose la  decoloracidn
{Brevicaryng consiguiente de dichas hojas v la
brassicas) presencia {no siampra) de
fumagina.,
Tolarancia:
Parfaraciones Midima 1% de coles  con
producidas  paor | paroracionas & las hajas
gusanos de fierra | coberoras anicamente, de hasta 3
(MNochideas) am da diamairo, Localizacion: Pare
inferior de la cabeza,
Tolarancia:
hMéximo 1% de coles con atagque
localizado en al locon o an la base
{paciolo) de las hojas cobenoras, &
quea sa manifiesta en &l tocdn
mediante wuna pudricin hOmeds
Pudricitn qua alecta su parle basal en una
himeda langitud de aproximadamente 0,5
{(producida  paor |om, mientras que en las hojas
Esclerofiniasis)  |cobertoras la  pudrickdn hidmeda
alecia un area maximo de 3 om de
diametro, Es necesario precisar que
la cabeza an si no a8 aleclada,
Dafos pudiendo eliminarse las pares
fitopaioldgicos afeciadas (tocon v hojas cobertoras)
mediante remockin,
Tolarancia:
Méximo 1% de coles con atague
localizado en las hojas cobaroras
wo en las hojas superdiciales de la
Manchas cabera an si, astando dicho atagque
{producida par | en una etapa inkdal, observandoss
il ) los signos de hongo (micelio, que
forma una  ligera eflorescencia
blanco plomiza ), &an unarea [inica v
acumulativa), de maximo 5 cm de
diamalng,
Cabeza
Defectos reventada M ximo 4%
comerciakes Cabaza
magulada i ximo 5%
Warsian OB Pagina 2da 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamanto da

X Inocuidad
Cumplir con lo establecido por & . .
Senvicio Nacional de Sanidad | A@rodimentaria,

NOCLID AD _ aprobado mediante
Emdaa Eir:ﬂhﬂazh. atoridad D b Supremo NP
cional compe : 004-2011- AG y sus

modificatorias,

Precisitn 1: La entidad comvocante debera precisar an las bases (seccidn especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 vo proforma del contrata) el tamaho de la ool crespa calidad primera requenida de
acuardo a ko establecido an la presante Ficha Técnica, por ejempla; Col crespa de calidad primera, de
tamania B.

2.2 Envase yio embalaje
La col crespa calidad primera debe ser envasada fomando en consideraciin ko establecido en
las Mormas Codex: CKXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003{2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS v CMC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIFAS FRESCAS,

La col crespa calidad primera debe ser acondiclonada de tal manera que quede protegida,
ventilada vy bien presentada, seqgin indica el numeral 6.1 de la NTF 0111081974 [revisada
2M8) ysu Corrigenda Técnica,

Precision 2: La emidad comocante deberd indicar &n las bases (secckn especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 yWo proforma del contrato), & peso neto del producto por envase, Ademas, podra
incicar las caracter isicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemadao, siempre que se haya
verificado que estas caractersiicas aseguren la pluralidad de postores,

23 Rotulado
El rolado de la ool crespa calidad primera debe cumplir con b indicado en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etigquetado de alimentos preenvasados. 8%
Edician v las disposiciones espacificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:197 4 (revisada &l

2018) v su Cornigenda Técnica:

- &l nombre dal producto;

- nambre de la variedad, culivar o tipo comercial;

- calidad primera;

tamafho;

peso neto, en kilbgramaos,

nombre v domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor,

al pais da angen;

numern de Autonzackn Sanitaria de Establecimianto de Procesamiento Primario emitida paor
el SENASA,

¥ ] L] ¥ ]

Precisidn 3; La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), otra infarmacion que considers deba estar rotulada. La
informacidn adicdonal que se solicite no puede modificar las caracterisficas del blen descritas en
numearal 2.1 de la presanta ficha Wonica,

24 Inserto
Mo aplica,

Precizion 4 No aplica,

2 Segin artioulo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo M 1082, Ley de Inocuidad de los ARmenios, aprobada
mediane Deceio Supremo W (34-2008-40.
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2.5 LIMON CATEGORIA |

~

FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : LIMON CATEGORIA |
Denominaciin técnica : LIMON SUTIL CATEGOR LA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn genaral : Es el fruln procedentes de cualquier variedad de la especie Citrus

auvrantifolia (Chrstmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae,
Tambian lamado liman de cebiche v limdn de pica,

2. CARACTERISTIC AS ESPECIFIC AS DEL BIEN

2.1, Del bien
El limén categoria | debe haberse recolectado culdadosamente, haber alkanzado un grado
apropiado de desarmollo v madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la varedad v la zona
an gue se producen, Bl desamollo v condickin de los imanes deben ser fales que les permitan
soportar el transparte v la manipulacidn, v llegar en estado satisfacionio al lugar de destino, segdn
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 0110062005,

El cortenida minimo de jugo de imdn categaria | debe ser del 40% con relacidn al peso total del
fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de la variedad por ko menos en dos fercios da la
superficie ded fruto, Bl fruto debe serverde pero podrd presentar decolorackones (manchas amarnillas)
hasta el 30% de su superficie, segon indica el numeral 5,1.2 de la NTP 011,006 2005,

El limdn categor(a | debe presentar las siguienies caracterisficas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Los Wmones deben:

= Estar enienos.

- Sar de consislancia firme,

= Estar sanos, deben excluirse los producios
aleclados por podradumbre o delanonn qua
haga que no sean aptos para el consuma,

- Estar impios v praclicamente axentas da
cualguier matenia extrana visible,

- Eslar practicamanta axantos da plagas qua

Requisitas m inimas afecten al aspecto general del producto,

- Estar practicamenta axenos de dafos
causadas por plagas.

- Eslar exenios de dafos causados por bajas
temperaturas.,

- Estar exentos de humedad extema | NTP 011.006:2005 FRUTAS
anamal , salvo la condensackn | Limdan Sutil.  Requisitos. 49
consiguiante a su remocion de una camara | Edicidn
frigorifica.

- Eslar axentas de cualquier alar wo sabor
exirano,

Los limonas de asla calegoria deben ser da

buena calidad v caracteristicos de la

varnedad.

Podran pammilicse, sin  ambargo, los
siguientes defecios leves, siempre y cuando

Categoria no afecten al aspecio general del producio, su
calidad, eswmdo de conservackin oy
praseniacion an el anvase;
- dafecios laves de forma;
- defectos leves de coloracidn;
Varsion 04 Fagina 1da 3
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

- defectos leves delaciscara que ni superen
1 cm,

En ningdn caso los dafecios daban afeclar a
la pulpa del fruto,

Tolerancia; Diez por ciento, en nomermn o an
peso, da ks limones gue no salisfagan los
requisitos de esta calegoria, pero satisfagan
los de la calegaoria Il o, excapcionalmeanta,
que no suparen las tolerancias establecidas
para &sla alima.

Caliibre {tamafio)

Ellimdn categoria |, de acuerdo & su didmetro
sa clasifica an los siguianies calibras:

Linidadoes
del
producto
FHJF

Hilogramo

44 amas 20 - 22
41a 43,9 23 - &7
38a 40,8 28 - 33
35a 37,0 -39

Diamatro
{mm}

Callbra

(ml ] Lol b

Tolerancia: ez par ciento an nadman o an
peso de los limones que correspondan al
calibre inmeadiatameante suparnor yio inferor al
indicado an el anvase,

Homogeneidad

El contenido de cada envase (o loie, para los
producios presentados a granel) debe sar
homogénen v astas constituido dnicamenta
por limones del mismo origen, varedad,
calidad v calibre. La parte visible del
contenikdo del envase (o lole, para productos
presentados a graned) debe sar
representativa de todo el contenida,

INCCLIDAD

Cumplir con o establecido por el Servico
Macional de Sanidad Agraria — SEMASA,
autoridad naclonal compeatenia?,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremao
M®  004-2011-AG, v sus

micdificaiorias.

Precision 1. La anlidad convocana dabara precisar an las bases [secoon aspecifica, espadhcatonas
tEcnicas numeral 2 yio proforma del contrato) e calibre del imdn categoria | requendo, de acuerdo alo

establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Limdan categoria | de calibre C,

2.2, Envase yio embalaje

Ellimdn categoria | dabe ser envasado tomando en consideracicn ko establecido en la noma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE

FRUTAS %Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.2, de la NTF 011,006 2005,

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacian v resisiencia
necesarias para asegurar una manipulacidn, transporie v conservackn apropiados de los imaones,
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia v olor extrafo, segon indica & numeral

82,1 dela NTP 011.008:2005,

! Segin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislafvo N° 10682, Ley de Inocuidad de los Almenios, agrobado

medianie Decredo Supremos M 034-008-A0.,
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Podran ser cajas de cartdn, plasico, mallas u obros (evitar o uso de cajas de madera) de tal manera
que & producio quede debidamente protegido, Los materiales uilizados en & interior del arvase
daban s&r nuevos (58 induyve matenal recuperada de calidad aimantaria), astar impios v sar dea
calidad tal que evite cualquier dafio externo o intemao &l producto, 5e permiten & uso de materiales,
an parficular papal o sellos con indicaciones comearnciales, siempre v cuando estéan impreasos o
eliquatadas con tinta o pagamento no Wxico, segln indica el numeral 8.2 da la NTP 011.006:2005,

Precisidn 2; La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especlica, especificaciones
#cnicas numaral 2 wo proforma del contralo), o peso nefo dal producto poranvase, Ademas, podrd indicar
las caracieristicas dal envasse tales como: material, peso, ipo de cemrado, siempre que se haya varificado
que estas caracterisficas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotulado
El rotulado del limdn categorfa | debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
MNTP 208,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados, B* Edicion
v dem#s disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTF 011.006:2005;

- nambre del producto v nombre de la variedad,

- nombrefrazdan social del producion, envasador yio distribuidor comercializador;

- arnigen del producto;

- calegoria;

- calibre;

- peso neln,

- fecha de envasado,

- lote;

= nimero de Autorizackin Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primaro emitida por
el SEMASA,

Precisidn 3; La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especllica, especificaciones
#onicas numeral 2 o proforma del contrata), obra informackin que considere deba estar rotulada, La
informacian adicional que se sdlicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha téonica.

2.4, Inseno
Mo aplica,

Precisidn 4; Mo aplica,
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2.6 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNIC A
APROB ADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian dal bien
Denominacian téonica
Unidad de medida

D scrpoion ganearal

ZAPALLD MACRE CATEGOR|A PRIMERA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

. KILOGRAMO

Zapalla macra, &5 al frulo de la especia Cucurbifa maama Duch,

de la familia de las cucurbitdceas,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Los zapallos macra calegaoria primara daban paranacar al mismo culfivar v deban tenar al grado da
madurez comercial que les pemita soportar adecusdamente el manipuleo, transporte v
consarsacion an buanas condicionas, sagun indica & numearal 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre calegoria pameara daeban prasantar 185 siguianles caraclershcas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CALIDAD

Presantaciin

Los frutos de zapallo deben preseniarse
maduras, limpios, frescos, enteros y sanos,

Sanidad

Los frutos deben presentarse sanos, s decir,
libres de alagues da insecios v
enfermedades, salvo  las  siguientes
lolerancias:

- [Dafos enlomalogicos: Sa parmilen danos
superficiales gue no comprometan la pulpa,
- Dafios filtopaoldgicos: 0%

Para el caso de ks dafios ilopatoldgicos, las
pudriciones notoriameante marcadas
dateminan la aliminacan del fruto.

Dureza de
cAscara

Madurez

Los frutos deben presentar la suficiente
dureza de ciscara que asegure que el manajo
post-cosecha no deterorars su calidad fisica,
La duraza sa debe evaluar de acuardo a la
resistencia que presente a8 ser penetrada con
la uha; lenéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizaciin,

El zapallo macre categoria primera dabe tener
una duraza de cascara de grado alia.

Coolar de
cascara

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema, Con aspecto lustrosa, liso
o con hendiduras longitudinales.,

NTP  011.114:2015
HORTALIZAS,
Zapalla macre, 2
Edicidn

Wersidn 04
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Las frutas deben presentar la textura de pulpa
lo suficentemanta firme gque asegure gua al
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Esle parameiro se dabe evaluar
de acuerdo a la resistencla que la pulpa
apanga al lacto.

Textura de
pulpa

El zapallo macra calegoria primeara debe tenar
una fextura de pulpa de gradao firmea,

El zapallo macre categoria primera debe tener

Color de pulpa calbar da pulpa amarillo fuaria,

Tamafio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Deleclios

Se pemmiben dafos superficlales que no
- Magulladuras yrajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios da
pudnicidn,

- Cortes 0%

Taolerancia acumulativa

Mo comprometa el estado de la pulpa, Sin

pudriciones.
Reglamanta de
Inaculdad

Cumplir con lo establecido por & Servicio | Agroalimentaria,

INGC LI DA Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante

autoridad nacional compatenia’, Decreto Supreama M
004=-2011-AG, v sus
modificatorias,

Precisién 1; Minguna.,

2.2,

23.

Envase y/oembalaje

El zapallo macre categoria primera podrd ser no envasado, pero su manipulackin debe tener en
consideracian lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS v atros texios perinentes del Codex, asl como la reglamentiackin
nacional vigente, segin indica el numeral 10,1 da la NTP011.114:2015,

El zapallo macre calegoria primera se transporta a granel v se comercializa de acuerdao al paso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondiclonados de tal manera que estén protegikdos
de dafios mecAnicos vy adecuadamente venfilados, segin los numerales 8.1 v 82 de la
WTP011.114:2015,

Precisién 2: La enidad corvocante deberd indicar en las bases (secckdn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 o proforma del contrata), & peso neto del producto par
ervase, Ademas, podrd indicar las caraceristicas del envase tales como: matenal, peso, ipo de
cemado, siempre que se haya verificado que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de
postores,

Rotulado

Los documenios que acompafien & envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 2000382019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etkquetads
de alimanios preanvasados, B* Edicion, daban indicar, an idioma espafiol, lo siguienta:

' Segin anculy 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N° 1062, Ley de incouldad de kos ARM enios, apgrobado
medianis Dacredo Supremo M 004-2008-A0,
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- &l nombre del producto;

- nombra da la vanedad, cultivar o lipo comancial,

- pesoneto, en kilkbgramos,

= mambre vy domicilio legal del producior, envasadaor, distribuidor, importador o vendedar;

- namero da Aulonizacion Sanitaria de Establecimiento de Procaesamianio Primano emitida por o

SEMASA

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
ltécnicas numeral 2 yo prafarma deal conirata), olra informacian que considare daba asiar rolulada. La
informacidn adicional que se sdlicite no puede modificar las caracter sticas del bien descritas ean numearal

2.1 de la presantia ficha 1écnica.

2.4. Insaerto
Mo aplica,

Precisitn 4; Mo aplica,
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2.7 NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

~

FICHA TECNICA
APROB ADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denominacion del bian C O NARAMIA VALENCIA CATEGORIA |
Denaminackin téenica ¢ MARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |
Unidad de medida D KILOGRAMD
Descripckdn genaral i Frutos de las vanedades o cullivares procedentes de la especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las naranjas Valencia calegoria | deben haber sido cuikdadosamenie recolectadas y haber
alcanzado un daesamollo v un aslado dea madurez adecuado, de acuerdo con los criledos apropiados
para la vanedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el ransporie v la manipulaciin
asi coma Bagar an condiciones salisfactonas al lugar de daslino, segun indica al numearal 5.1 4 da

la NTP 011.023:2014,

Las naranjas Valencla categoria | deben presentar las siguleres caracter isticas:
CARACTERISTIC A ESPECIFICACION REFEREMCIA

CALIDAD

Las frulas deban presantarsa:

- Enteras.

- Sanas, se exduyen ks productos
alacados por la podredumbre, u olras
alteraciones que los hagan impropias para
al consuma.

- Practicamante exentas de magulladuras
wao amplias cicatrizaciones por cones en la
cascara,

- Practicamante exanlas dea plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas vy
anfarmedadeas que alacian la pulpa.

Aparnencia - Exentas de dafios considerables yio
alteraciones exiemas causadas por
ataque de plagas,

- Praclicamania adanias da dafios
causados por quemaduras de sol, heladas

wo bajas tempearaturas, MTF 0110232014
- Limpias, practicamente exentas de |CITRICOS,
matenias extranas visibles . Mandarnas, tangelos,

- Exentas de humedad extermna anomal, |naranjas vy toronjas,
salva la condansacion consiguienia a su Requisitos, 2* Edicidn
remocikin de una camara frigaorfica,

- Exantas da olores y/o saboras axirafos.,

- Exentas de toda sefial de desecacidn o

deshidratackin,
La fruta, al momento del empacada, no
podrd Eener dreas con color “Valor 1C: <18
o infariores (mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores del Anexa A de la narma
de la refarancia,

De acuerdo a la coloracion, las frutas

Color deben ser de la sigulenis manera;
= Bien colreadas: & color tipico de la
vaniedad predoming sobre & color verde,
el cual en conjunio No puede exceder &
10% del drea superficial,
Versian 04 Pagina 1 de 4
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CARACTERISTICA

ESPECIFIC ACION

REFERENCIA

Mo estd pemmitido o uso de sustancias
quimicas colorantes, aplicadas sobre la
superficie de la fruta,

Conterddo de jugo
{oon miaciin al peso otal de
o)

Minimao 33%

Taolerancia respecio a
granulacian

Se acaptard hastaun 10% de fruta granulada,

Se considera futa granulada cuando, al
hacar & corte an & diamelro acuatonial, sa
observa esta condickin (granulacidn) en un
area cuyo digmelra s mayor al 40% dal
digmetro ecuatodal de la fruta,

*Brix

hinimo &0 *Brix

Madiras Acider

M inimo 0,5%
Maxima 1,5%

Indice de
madurez
Bl cidez )

Minima 6,5

Tolerancia respacto al
grado da maduraz

Mo mas del 10% deberd estar fuera ded
requanmianio minima.

Categaria

- Las frutas deben ser de buena calidad v
ser de consistencia firme,

- Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que parlenazcan v estar bian
coloreadas,

- Podran parmmilirsa, sin embargo, ks
siguientes defectos leves, siempre v
cuando no afecten de forma importante =l
aspecto general del producto, su calidad,
asiado de consarvacian v prasaniacion an
el ernvase

- Defectos leves da forma.

- Defectos leves de la piel producidos
durante la formacidn y desarmollo de
fruto, comeo ks causados por Botritys,
incrustacionas plaleadas (causadas paor
Thrips), creasing v quemaduras. Asl
camalos dafios provocados par Acaras i
queresas, por la presencia de fumagina
vy otros agenies,

- Defectos leves yva sanados de origen
mecanico, tales como los  dafios
producidos  por  granizo, rozaduras
(ramaada, russel), dafios ocasionadas
por la manipulackin, entre atros,

= Defectos leves en la céiscara causados
por aplicacionas follares,

En ningin caso los defectos deben afectar la
pulpa dal fruta,

Tolerancia respecto a la
apariancia

Se admite hasta 2% de fruta con pudricion,

Tolerancias de Defectos f
dafos

Defactos leveas

- Acanos

Siafecta & color del fruto, el drea acumulada
no debe exceder de 100 mm2,

Warsian 04
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
. . Hesta an algo la apanenca del frulo, En
= Bolkye ¥ Thrige conjunio < 100 mm2,
- Fumagina En conjunio menos da 25 mme?,
En 10 frutos tomados al azar no més de 10
= ClUgresas quaresas, ¥ no debs haber mas de 5
queresas en un fruio,
= Cicafices , rozaduras H area acumulada no debe excedar de:
(rameado, nusset) v Claras; = 100 mm?
manchas Oscuras: < 50 mim?
. Que an foma individual o agregada no
= Oleocelosis suparne 100 mm?2,
= Queamadura da sol -—
- Bufado Apenas parceptible al tacto,
Dwbilita la cascara o s& axlisnds hasta un
= Craasing 10% de la superficle delfruto, sin alteraclones
da color dantro del creasing.
Diameétro an mm
Calibre Minimo | Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 &0 63
Cald G2 65
Tamafa Cal B L) 68
Calibres segin el diametno Cal7 &7 il
{ecuatanial) Cal 6 70 T4
Cal b T3 TH
Cal 4 T B2
Cal 3 81 86
Cal 2 B4 ad
Cal 1 87 amas
Sa admilira parala calegaoria vy, para cuakquiar
modo de presenmtackan, un 10% en nameann o
Tolerancia respecto al en peso de frulas que se ajusien al calibre
tamafio inmediatamente inferor o supenor &l
mencionada an &l amase o an  bkos
documentos de transporte,
B contenikdo de cada envase debe ser
homogénea v estar constituido dnicamanta
por citcos del mismo ongen, vanedad,
calidad, calibre v que presanten un mismao
grado de desamollo v madurez, La parte
visible dal comenido dal envasae o lole debera
sar representativa delconjunto. Ademas, para
la Calegoria | s& exige la homogenesidad de
Homogeneidad coloracian.
Los cliicos podran presentarse alineados en
capas regularas de acuerdo a las escalas da
calibrado, tanio en enase certado como en
abiarto, Cuando sa dasiliqua v amsassa sagln
el didgmetro, debe ser necesaric que la
diferencia maxima de diamairo anma los
frutos cormesponda a ves calibres sucesivos
da la escala de calibrado,
WVearsian 04 Pagina 3 de 4
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con ko establecido por & Servicio | Agroalimeantaria
INOCLUIDAD Macional de Sanidad Agrarna — SEMASA, | aprobado madianta
autoridad nacional compatenia’, Decreto Supremo  N®
004-2011-AG v sus
maodificakonias.

Praecisidon 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especiiica, especificaciones
Wonicas numeral 2 o proforma del contrato) & calibre de la Naranja Vaklencia Categoria | requenda, de
acuerdo alo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: Maranja Valencla Categoria |, calibre
Cal 5,

2.2, Envase y/o embalaje
La Naranja Valencia Categorla | debe envasarse tomando en consideracidn bo establecido en la
norma CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segon indica & numeral 9.3 de la NTP 011.023:2074,

Los materiales ywo papeles uliizados an al interior del envase deben ser nuevos (esto incduye &l
matenal recuperado de calidad alimentaria ), estar impias v ser de un material que no pueda causar
alteracionas internas ni externmas a la fruta. Se permite & uso de materiales v, en particular papeles
o sellos que Beven indicadones comerciales, siempre que la impresian o el etiquetado se hagan
con lintas o gomas no taxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nueva, fino @ inodoro v debe estar seco. Los emvases deben estar exentos de malenas extrafas.
Mo obstante, se permilicd que Beven adhernda una rama corla, no lefiosa, provisla de algunas hojas
verdes segln indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014,

Precisign 2. La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especflica, especificaciones
onicas numaral 2 weo proforma del contrata), el peso neto del producto por envase, Ademds podrd indicar
las caracieristicas del envase tales como: material, peso, ipo de camrado, siempre qua se hayva verificado
que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores

2.3, Rotulado
Cada envase debe Nevar, en caracleres agrupados an uno de sus coslados v qua saan legibles,
indeleblas vy visibles desde el exienior, las siguientas indicacionas, segin & numeral 10 de la NTP
0110232014

nambre o razdn social;

direccian,

datos de conaciko (teléfono, fax v comeo alectrdnico );

nambre del producto (espeche) vla varledad;

pals de arigen vy facultativamenie, nombre del lugar, distrito o regidn de produccian,

caraclaristicas comenciales (categoria, calibre v lratamienio post cosacha);

datos de wazabilidad, kos mismos que pueden ser codificados (entificaciaon del productaor,

identificacion de la plania de empaque, fecha de empaque v adicionalmente olros dalos de

manera facultathva ),

= pesa neto, es el contenido neto promedio de ks envases individuales de la muestra, no puede
sar infenor al peso naminal rotulado (facultativa);

= ndmero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimianto de Procesamiento Primario emifida por el

SENASA,

¥ ] L] ¥ ] L] ]

Procizidén 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especilica, especificaciones
Wenicas numeral 2 vwo profarma del contrata), otra informacidn que considere deba estar rolulada, La
informacion adicional que se saolicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presante ficha técnica

2.4, Insero
Mo aplica,

Pracision 4: No aplica,

! Segin artlculo 10 del Reglamento del Decredo Legislafivo N 1082, Ley de Inocuidad de kos Alimenios, aprobado
madiants Decreio Suprema N 0034-2008-A0.
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2.8 PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

FICHA TECNICA
APROB ADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Unidad de medida

Denominackin del bien
Crenominacidn técnica

Descripcidn genaral

. PLATANO DE SEDA CATEGOR A |
: PLATANG GROS MICHEL AAA [BANAND) CATEGORIA

LMD

: Elplatano esla fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en estado verde, que habrd de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento v

ervasada,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

R equisitos minimos

Estar anearns [(lomando &l dedo
coma referencia).

Estar sanos, deben excuirse ks
producios afectados de
podradumbra o detanon gqua hagan
que no sean aptos para el consuma,
Estar Wmpios vy praclicamanta
exentos de cualguier matenia extrana
wigible,

Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspeacio
genaral del producta,

Estar praclicamanla eaxanlos da
danos causados por plagas.

Estar exentos de humedad extema
anommal, sabvo la  condensackin
consigulante a su remocion da una
camara frigorifica v los  plétanos
anvasados an almdsfara modificada.
Estar exentos de cualkjuier olor wo
sabaor extrafio,

Ser de consistencia firme,

Estar axenos de dafios causados
por bajas temperaturas,

Estar praclicamanla eaxanlos da
magulladuras.,

Estar exenios de malformaciones o
curvaturas anommales de los dedas.
Eslar sin pistilos.

Tener & peddnculo intacto, sin estar
dabladaos ni dafiados por hongos o
desecados,

Las manos v kbs racdmaos o gajos deban
incluir lo siguiania:

Una porcidn suficienis de cusllo de
color nomal, sano v exenlo de
contaminacikin par hongos; v

Un cusllo de corle bBmpka, no
achaflamnado o rasgado, v sin
fragmenlos de peddinculo,

Madurez fisiokigica

De confarmidad con las caracilaristica
peculiares de la vanedad.

21. Dalbilen
El plétano de seda categoria | debe presentarn las siquientes caractersticas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los platanos deban:

NTP-CODEX CXS 205:2019
HNORKMA PARA EL BAMAND
{PLATANO). 1* Edicidn

Wersian 01
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Longitud minima: 14,0 om
Grosor minimo: 2,7 em

 alibre

B 10%, en niomero o en pesa, de kos
platanas que no salisfagan los requisilos
Talerancia de calibre relativos al calibre, pero que entren en la
catagoria inmedialameante supanor o
inferior al calibre,

Los plalanos de asla calegoria deban
ser de buena calidad y caracteristicos de
la wvariedad. Podran pearmilirsa, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siampra y cuanda no alectan al aspecio
genaral del producto, su calidad, estada
da consarsacion v prasantacion an &l
EnvasE
Categoria - defecios laves de forma y colar: y
- defectos leves de la céscara debido
a mozaduras vy olros defeclos
superficlales que no superen 2 cmd
da la suparicia fotal,

En mingan caso los defecios deben
afeciar a la pulpa del fruto,

H 10%, an ndmeara o an paso, de los
platanos que no saisfagan los requisitos
de asla calegaria, perosatisfaganlas de
la categoria |l o, excepcionalments, que
na suparan las lolerancias aslablecidas
para esta ditima,

Tolerancias de calidad

H contenido de cada anvase daba sar
homogénea vy estar  constituikdo
tnicameante par platanos del mismo

Fomogenevdad arigen, vanedad v calidad. La pare
visible dal conmenido dael anvase deba
ser representativa de todo & contenido,
Cumgir con k esiablecidc por o Egﬁﬂﬁg‘ﬁah“ g‘ﬂfu”h*gx
INGCLUID AD Sanicdo Macional de Sanidad Agraria — medianie De ' 5 ._':;m N
SENASA, autoridad nacional e Cap
compatania’, 004-2011-A0, ¥ 5Us
madificatonas.

Precision 1: La enlidad convocanie debera precisar an las bases (seccidn especifica, especilicaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato) si desea que los pldtanos sean entregados en manos,
racimas o gajos, o por unidad (dedos).

2.2, Envase yio embalaje
Elplatanocategoria | debe serenmvasado tomando en considerackinlo establecidoen las normas
Codex CXC 1-1968 (2020) PRINC IP1OS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CRC
44- 19485 (2004)CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS v CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE PRACTICAS DE HIGIEME
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Ademids, deben ser envasados de tal manera
Hﬁﬂéﬂpﬁaﬁﬁ quede debidamente protegido segdin indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

! Segpin anrlculo 10 del Reglamenio del Decredo Legislative b7 1082, Ley de Incouidad de bos Allmenics, aprobado
medianie Decmio Supremo N° 034-008-A0,
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Los matenales utilizados en @ interor del envase deben ser nuevos, estar limpios v ser de calidad
tal que evite cuakjuier dano externo o interno al producto, Se pemite & uso de materiales, en
pariicular papel o sellos v adhesivos con indicaciones comercisles, siempre v cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamenta no tdxico, segon indica & numeral 5.2 de la
NTP-CODEX Cx3 2052019,

Los ervases deben satisfacer las caracterisficas de calidad, higiens, ventilacidn v resisiencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el fransporte v la consenacin aproplados de los
plétanos, Los envases deben estar exentos de cualquier materia v olor extrafios, segin indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CKS 205:2019,

Pmcizidén 2: La entidad comocante deberd indicar en las bases (secckin especiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ywo proforma del contrata), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracterisicas del envase tales como. material, peso, tipo de cemado, siempre que s haya
verificado que estas caracterlsficas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rolulads de ks envases del plitano categoria | debe cumplir con las disposiciones

especifiicadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes;

nambre y direccian del exportador, envasador yio expedidor;

nombre del producta, nombre de la variedad o tipo comearcial (Tacultativa);

pais de argen, v facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccian;
platanos en dedas (si procedea ),

categaoria;

peso neto (Ecultativa ),

nameno de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emifido
por & SENASA,

Pmclsldn 3: La entidad corvocanite deberd indicar en las bases (secckdn especiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 vo proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rotulada, La
informacidn adicdlonal gque se soliche no puede modificar las caracterisficas ded blen descritas en

rmumeral 2.1 de la presante ficha Eonica,

2.4, Inserto
Mo aphica.

Pmclsién 4. No aplica.
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2.9 PALTA FUERTE CATEGORIA |

~

FICHA TECNIC A
APR OB ADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Drenominacion del bien
Denominackin técnica
Linidad de medida
Dascrpoion genaral

PALTA FUERTE CATEGOR [A |
PALTA FUERTE CATEGOR A |
KILOGRAMO

La palla es wun frula proveniente de la espace Persea
americana Mill, de la familia de las Lauraceas,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21, Del bien

CARACTERISTICA

La palta fueria calagoria | dabe presantar las siguienies caraclarislicas:

ESPECIFIC ACION

La palta fuene categoria | debe mantener la forma caraceristica de la vanedad o cultivares,
Agimismo, debe haber alcarzado una fase de desamolio fisiolbgico que asegure la finalizacion
ded progeso de madurackin (madurez de consuma). Bl desarrollo v condickn de las palias deben
sar fales que les parmitan soportar & transporte v la manipulacidn, y Begar en estado safisfactario
al lugar de desting, segin indica & numeral 4 1 de la NTP 0110182019,

C AL IDAD

Requisitos minimos

Las paltas de categoria | contenidas en un
miismo envase deban;

= Estar enieras,

= Estar sanas, deben excluirse ks
productos afectados por podredumbre
a detanonn qua haga qua no sean aplos
para el consuma humana,

— Estar limpias v exentas de cuakquier
matenia extrana wsible,

= Estar practicamente exentas de plagas
que afecten al aspecto general del
productao,

= Estar practicamente exentas de dahos
causados por plagas,

— Estar axenias de humedad exiema
anomal, salo la  condensacion
consigulante a su remocion de una
chmara frigorifica.

— Eslar exanias de cualquier olor o
sabores extranos,

— Eslar exenlas de dafios causados paor
bajas y'o alias temperaiuras,

= Tener un pedinculo de longitud no
supanior a 10 mm, conado limplameanie,
Sin embargo, su ausencia no se
considera defecio, siempra v cuando
lugar de insercion del pedinculo esté
sa00 a intacio,

Las palias maduras no deben lanar sabar
AMmango.

Homagened ad

El comeanido de cada amdase debe ser
homogéneo yestar constiiuido dnicameante
por paltas del mismo angen, varedad,
calidad v calibre. La parne wvisible del
contenido  del envase debe  ser
rapreasaniativa de lodo & conanido,

NTP 0110182019
PALT A. Requisitas, &
Edicidn

Versian 05
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CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFERENCIA

Las pallas daben ser da buana calidad.
Deben ser de aspeci caracieristico de la
vanedad. Puade parmifirse, sin embargo,
los sigulenies defectos leves, siempre v
cuando no afecten el aspacto ganaral del
producta, su  calidad, esiado de
comservacidn v presentacidn en &l
anvasa:

- Defectos levas da lorma v coloracian;
Categoria W
- Defectos ves de la cascara
(suberosidad, lenticelas yva sanadas)
y quemaduras producidas por el sal;
la superficie total afectada no debe
superar 4 cmd,
En ningdn caso ks defectos deben afectar
la pulpa del fruto,

Cuanda haya padinculo puede presentar
dafios lavas.

El 10% an nimara o paso, da las pallas
que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan ks de la
Categoria ||, o excepcionalments, que no
suparen las tolerancias establecidas para
esta Olima,

Talerancias de calidad par su
aspecto extemao

- Manchas Maximao 10%
= Decolorackon Maximao 10%
- Ramaado, razadura o
raspado hMéaxima 10%
- Dafios por insecios
{qua na inwolucra I condicidn dal .
funa, atoctindaio sl hMaximo 10%
supedicialimanie an la pidd}
= Desdrdenes fisioldgicos
(80 causa no sa debe a dafias W& ximo 10%
mechnicos o flopaidgenas)
- Cambio de color hMdxima 10%
= Herida cicatizada Maximo 10%
- Contaminantes manoreas:
fumagina, cal, pintura hdxima 10%
blanca
Subfofal oe defectos .
e Maximo 10%
Tolerancias sobre dafios y delecios mayores
Los valhores sa axpmsan an parceniae de unkdades deleciuosas an nimeno
= Ausancila de peddnculo
{se considera delecio grave
cuando alecta la plel en forma de Maxima 1%
herida)
- Magulladura o golpe Maxima 1%
- Dafias por heladas hdximo 1%
- Quemadura de sol hMdxima 1%
Varsian 05 Pagina 2 de 4
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CARACTERISTICA ESPECIFIC ACION REFERENCIA
- Pudrician hdxima 1%
- Herida abierta Maxima 1%
- Contaminantes m as: ;
excretas de mam Maxima (%
Subtotal de delecios mayornes hMaximo 2%
Tatal da aafaclos
scumundos Maximea 10%
Cédigo por Peso (en
calibre gramos)
2 =220
4 TE1-1220
L] 576 - T80
B 456 - 576
10 364 - 4862
12 300 - 371
Calibre (tamafic) 14 258 - 313
:g iﬁ; - ﬂ; CXS 197-1945 (2013)
. MORMA  PARA  EL
20 184 - 217 AGUACATE
22 1656 - 106
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
3 123 - 137

El 10%, an paso, de lbs aguacates gue
comespondan al calibre inmediataments

Talerancias de calibre supanor o inferor al indicado en el
arnyase,
Reglameanta de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INQCUIDAD Madonal de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobada  medianie
autaridad nacional competenta’, Decreto Suprema N®
004-2011-AG, v sus
madificatarias.

Precision 1: La entidad corvocante deberd pracisar an las bases (saccion especliica, espacificaciones
técnicas numeral 2 vfo proforma del confrato) el caliore de la palts fuerte categoria | requenda, de
acuardo a kb establecido en la presente Ficha Técnica, por gjemplo; palta fuerte categoria | calibre 18,

22, Envasey/oembalaje
La palla Tuara calegoria | deba sar anvasada tomando an consideracion 1o astablacido an la
norma Codex CXC 441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRAMNSFORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que & producto queds
debidamenie prategido,

Los materiales utiizados en elinterior del envase deben ser nuevos, estar implos v ser de calidad
tal que evite cualjuier dano extemao o inemo al producto, Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre v cuando esEn impresos o
aetiquetados con tinta o pegamenio no Wxieo, segin el numearal 8.2 de la NTP 011.018:2019,

! Segiimn artlculs 10 del Reglamenio del Decreto Legislatve WY 1062, Ley de inccuidad de loa ARmMenioa, aprobado
mediante Decreto Supremo W° (34-5008-A0.
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2.10 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

FICHA TECNIC A
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacikin del bien
Denominacion laoenica

Unidad de medida
Descrpcian genaral

PHUEWD DE GALL IMNS CALIDAD PRIMERA,
THUEWD DE GALLIMNA CAL IDAD PRIMERA
D KILOGRANMD

: El huavo da gallina as & dvulo completameantie evolucionado da la
espacie Galus galus, constituido por cascardn, membranas,
camara de aira, dlara, chalazas, vama y ganman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24, Dal blan
H huavao de gallina calidad primeara debe preseniar las siguianies caracter isficas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Caolar Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Cilar Caracter istico v ibra da aloras daesagradablas.,
Sabar Caracter istico
= Cédscara libre de roturas v quifaduras.,
= Sin cuerpos extrafos ni manchas que alteren
la apariencia.
i i = Limpio yseco,
FiaqUisitos fisicos - La yama daba fanar farma casi aslarica, da
cormoma  ligeramente  definido, ubicacion
céntrica vista a través del ovoscoplo vy
firmamente sostenida por las chalazas,
e acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamafios;
T P
- maﬁ? =a NTP 011.2189:2015
Stper chico =309 HUEVOS., Huevos
Chico S0=5555g da gallina,
P — Requisitos L)
Tamafio Mediano 55,55-625g clasilicacion. o8
Grande G62,5—-6888g Edician
Jumibo GBBE-T2229g
Stper Jumbao 272,22
Tolemnca; Maximo 10% de huevos de las
dasificaciones de peso lim rafe.
|r|‘£|ga, limpia, saca, Hsa vy da fama
Cascara caracteristica.
Camara de aira Su allura no excadea kbs 5 mm
Yama Cénirica v fija
Clara Transparente, densa v fija
e arla M_.El:mn 5% de huevos de calidad segunda en
9 primeara,
Tolerancias | Huevos
quifiados o Maxima 2 00%
rotos en !
dasiino
YVarsian 05 Pagina 1de 2
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Reglameanta de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por & Serviciko | Agroalim entaria,
INOC LIDAD Macional de Sanidad Agrarna - SENASA, | aprobado mediania
autoridad nacional competenta’, Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG, v
sus madificatarias,

Precisién 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (secciin especffica, especificaciones
téonicas numeral 2 wao proforma ded contrato) & color v tamafo del huevo de gallina calidad primerna
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha T écnica, por glemplo; Huevo de gallina calidad
primara, de color pardo v tamafio mediana,

2.2. Envase yl/oembalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resisientes, que no ransmitan olores, colores o sabores extrafos, que protejan al producto cantra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos vericalmente, vy en caso de ser
reutilizables (sdlo de material plistico), deben ser lavados v desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numearal 9.1 de la NTP 011.219:2015,

Precisién 2. La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especlfica, especificaciones
téonicas numeral 2 wo proforma del contrata), & peso neto del producto por envase, Ademas , podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como; material, peso, ipo de cemado, siempre que se haya verficado
que estas caracter Blicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotlado
Elrotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposicionas establecidas en
la NTP 2090382019 ALIMENTOS ENvASADOS, Etkuetado de alimentos preenvasados, 5%
Edicidn, segin & numeral 9.2.1, dela NTF 0112192015

nombre del producio;

marca registrada o razdn social v damicillio fiscal del productor o empacadaor;

clasificacian por peso vy presentacion,

numero de Autorizacian Sanitania de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida paor
SEMASA,

fecha de caduckdad,;

lote (puede ser la facha del vencimienio);

contenido neto o ndmeno de unidades,

instrucciones para su consarvacion,

Precisién 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (secciin especifica, especificaciones
téonicas numeral 2 vo proforma del contrata), otra informackin que consklere deba estar rotulada. La
informaciin adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24, Insorto
Mo aplica.

Pracision 4: Mo aplica,

1 Segin artlculo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo M? 10682, Ley de Inoculdad de los Allmenios, aprobado
medianis Decreds Supremo KN (04- 2008405,
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2.11 AJO CATEGORIA PRIMERA

FICHA TECNICA
APR OB ADA

CARACTERISTICAS GENERALES DELBIEN

Danominacian dal bien
Denominacidn técnica
Urnidad da madida
Drescripcitn genaral

AJO CATEGORIA PRIMERA
AJO CATEGORLA PRIMERA
KILOGRAMO

Elajo s elbulbo o cabeza conformado por dientes, perenecients
al género v espacie Allum gafivum L. de la familia Amarylidaceas,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas;
CARACTERISTICA | ESPECIFIC ACION REFEREMNCIA
CALIDAD

Loas ajos dabean:

- Estar enteros, compacios v bien
formadas,

- Ser de consisiencia fime,

- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos (hendas v rajaduras) que afecten
la calidad del producio,

- Estar exentos de cualkquisr makena
extrafia (tiemra, piedra, arena u otro
material extrano objetable ),

- Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, aAcaros, nematodos, entre
atras) qua alecten la  calidad  dael
producio,

Requisitos genarales = Estar exenos de humeadad axliema,
salvo la condensacidn consiguienta a su
ramacian da una camara frigorifica.

- Esiar exentos de cualquier olor, color o
sabor no caracterisficos dal producio.

- Los lktes de af deben estar .
conformados por l:l.lrl:':lﬂﬁ- de la forma :::5531;]11;1]1.22{1]@115]
tipica de la wvariedad, compactos ¥ HORTALIZAS, -ﬁlﬂ-
CAMOS0S,

= Los bulbos deben estar completos,
secos 0 curados, cubiertos con sus
propias hojas amaoblvantes secas v osin
signos de desecacion,

= Cada kbie de ajo debe eslar conformadao
por una misma variedad,

Categoria, sanidad v aspacto
Defectos menares”
(corlas, cicalricas,
manchas, mechones
radiculares, diemes | Maxima 9% (en masa del producto por
faltantes, comeduras o | unidad de anvasa)
parforacionas)
* (e ma alectan la pafa
o Silla.
Defectos mayornes”
(maohos supericiales que | Maximao 1% (en masa del producto por
no afecten a la pare | unidad de envase)
comesiible, bulbos
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CARACTERISTICA | ESPECIFIC ACION REFERENCIA
CALIDAD
brotados W bulbos
abiertos)
* Qe na aleckan la pafa
ooma sikle,
Pudricidn I
Calibre A0g-200¢g
Formna v color Caracieristicos de la variedad
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INDCUIDAD Macional de Sanidad Agrara SENASA, | aprobado medianie
autoridad nacional compatenia’, Decreto Supremo N?
004-2011-AG, v sus
madificatorias.,

Precision 1: Minguna.

22,

Envase y/o embalaje

Elajo categoria pimera, deba sar envasado fomando en consideracion lo establacido en las nomas
Codex CHC 1-1950 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CKC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-10805 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRAMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manara que el producto quedea
dabidamania pralegida.

Las bulbas da ajo deban sar anvasados an sacos, bolsas u olfos anvasas de grado alimeanlario,
para & expendio al por menor en mallas, cajas, u olros envases de tamafio v peso variables, el
comenido dé cada unidad de ambalaje daba sear homoganad v eslar com puaslo dnicamanta por
bulbo de ajo de la misma variedad vy calidad,; bos envases deben estar limpios v compuesios por
matariales que no causan alleraciones del producto, qua reanan las condiciones da higiana,
limpieza vy resistencia a la humedad, manipulacidn v transporie, de modo que garantice la
consarsackn dal producto, sagin indica &l numarnal 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada al 2021).

Precision 2: La enlidad convocanle dabera indicar en las bases (seccion espacilica, espedlicacionas
técnicas numeral 2 yo proforma del contrata), & pesoneto del producto porenvase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del ervase lales como! malerial, peso, ipo de carrada, siempre que se hayva varnficado
que estas caracier sticas aseguren Ia pluralidad de posiores,

23,

Rotulado

El rolulado dal ajo calegoria primara, deba cumplir con ko indicado en la norma Codex CX5 1-1985
(2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS FPREEMVASADOS,
adamdas de las disposicionas especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021):

- el nombre v vanedad del producto indicadao,

- calegoria indicada comao “pamears’,

- pesonafo, en kilogramaos,

- nambra a razon social del productor, anvasador o vendedor, an el caso de productos
importados nombre o razdn social del impaortadaor;

- al pals de angean;

- numera de Autorizacion Sanitania de Establecimienio de Procesamiento Primario emitida por
al SEMASA.

! Seqin artlculk 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inoculdad de los Alimenios, aprobado
medianie Decreis Supremo W 034-2008-A0.
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Precisign 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especfiica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma deal conlrata), otra infarmacian qua considara daba astar rolulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atriibutos del bien descritos en numeral 2.1 de

la presante ficha téonica.

24. Inserto
Mo aplica,

Precisidn 4; Mo aplica,
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ITEM 3: PRODUCTOS CARNICOS
3.1. CARNE DE RES CORTE TAPA REFRIGERADO

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian dal bien : CARNE DE RES — CORTE TAFA REF RIGERADD
Drenominacian técnica : CARNE DE BOVING = CORTE TAPA REFRIGERADO
Unidad de madida : KILOGRAKMD

Descripcion general : El boving comprende a lkos animales de las especies Bos

faurus, Bos indicus v dal génaro Bubalus la espacia Bubalus
bubaliz y sus hibridos, El corle tapa refrigerado es una pieza
sin huaso del cuaro pasiaror, la cual ha sido enfriada hasla
alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C, Esle core tapa
(nalga da adaniro con lapa) as el corte redondeado sitluado
en la parte interna del muslo, imitando en su parte delantera
con el pajarray v an la postanhor con la cabaza da lomao. Sa
ubica sobre los huesos isquion, pubis y fémur, limitando con
la luberosidad madial da la libia. Tiena como basa muscular
& lbs mdscukos recto imemao, semimembranoso, sarorio,
pacltineo, aductor, abluradar axlerna, gamealos v cuadrado
femaoral,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Delbien
El corta lapa relngerado daba procadear de animalas sanos, (aanados bajo inspaccon valannaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, Solo se podn
comeanrncializar agquellos corles de came provamantes de carcasas que hayan sido aprobadas
como @ptas para consumao humano en lainspeccion velerninaria, segin ko sefialado en el numeral
6.1.1 da la NTP 201.0552021 v an al capilulo |l dal Reglameanio Sanitaro dal Fasnado de
Animales de Abasto, aprobado medianie Decreto Supremo N® 015-2012-A0,

El corte tapa refrigerado debe presentar las siguienies caracterisicas:

cmncTEniﬂnt:A| ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Aspecto general d!:‘;:fl:-arﬁua trillarte, acabado libre de
Color E:r:t:r}:;lsim. exento de colores | o o00 oeco0o4 CARNE Y
Caractersico y exenio g8 cudlquer dar | L RODUCTOS CARNICOS.
Olor anarmal u afensive Definiciones, dasificacidn vy
Firme v elastica al tacto, tanto la grasa requisitos de carcasas y
' 1 a4 1
Consistencia como el tefido muscular came de bovinos, 3* Edicidn
pH Entre 5,5 v 6,4
Reglamento de |Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Sarvicio | Agraalimentaria, aprobada
INOCUIDAD Macionalde Sanidad Agraria = SENASA, | mediante Decreto Supremao
autoridad nacional compelanta’, N® 004-2011-A0G, v sus
modificatonas,

Pracision 1: La enlidad comvocante daebeara safialar en las bases (seccon espacilica, aspacicacionas
técnicas, numeral 3.2 wo praoforma del contrato) que la temperatura de recepoidn del corte tapa
rafrigerado no debe de exceder de 4 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacon del
corte de res, como en oorte entero o en porciones individuales (filetes o rozos), entre otros, indicandao
&l peso aproximado de cada presentacidn, Por ejemplo;

Ejemplo 1: Came de Res - Cone tapa refrigerado, cone antera, cuya temparatura no debe exceder de
4 *C.

1 Segin el articulo 10 del Reglamenio del Decrelo Legislaive N° 1082, Ley de Inocuidad de bos Almentos,
aprobado medianie Deorelo Supremo N* 034-2008-40G.,
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Ejempla 2: Came de Res - Core tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temparatura no debe exceder de 4 *C,

22, Envase yio embalaje
El ervase v ambalaje deben ser inocuas, limpios & higiénicos, da grado aimentario v no daban
comunicar olores o sabores extrafos al producto. Asimismo, debean ser impermeables,
resistentes, conseryar las caractersticas del producio y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, segln kb establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021,

El disafio v los matenales de envasado deben ofreceruna proteccidn adecuada de los productos
para reducir al minima la contaminacion, evitar dafios v permitic un efiquetado apropiado. Las
mateniales para & envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocukdad
y la aplitud de los alimenios en las condiciones de almacenamiento v uso especilicadas , saglin
ko indicado en o numeral 7.2.9 del cadigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos,

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su uliizacidn vy las
cajas o cartones deben disponer de un farro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que an determinados casos no serd necesario que estén fomrados o
proegidos de otra manera si las piezas de carme, tales como los cores, son envuelas
indnidualmanta antes de sar anvasadas, segun b indicado an & numaral 151 del codigo de
praclicas Codex CXC 58-2005, Codigo de pracicas de higiene para la came,

Precisién 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (secckdn especifica, espacificaciones
téenicas numeral 3.2 wo prafarma del contralo), el peso neto apraximado de producio por envasa,
Ademds, podrd indicar las caracterisicas del envase tales como: material, fipo de cemado o
presantacin a granel en anvases con lapa, siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas
aseguren la pluralidad de postares,

2.3, Rotulado
Los cores de carme de res deben estar adecuadamente klentificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentackin o infarmacion parinente, segln ko sefalada
an & antkculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentana, aprobado mediante Decreta
Supremo N* 004-2011-AG, v sus modificatonas,

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rdtulo ulilizado para la comerncializacd an,
debe cumplir con la legislacidn nacional vigente o en su defecto con la NTP 200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiguetado de allmentas preenvasadas, B Edkddn, Ademds, debe
cumplic con los requisitas aplicables especilicados en la norma Codex CKS 1-1985 (2018),
Mama general para & efquetado de bs allmentos preenvasados, segin kb sefalado en &
numeral 10 da la MTP 201.0565:2021, por lo que deba indicar ko siguienie;

- nombre del producio;

- jpais de origen;

- nombre y direccion dal fabricante, envasador o distribuidar;

- entificacion del kote,

- fecha de vencimienio,

- condiciones de almacenamienio,

- pesonelo;

- nimen de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamianio Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensoas, olorgado por el SENASA,

Precision 3. La entidad convocante debers indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 vio proforma del contrato) otra informackin que considere deba estar rotulada, La
informacian adicional que sa sdlicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presante ficha ¥conica,

24, Insorto
Mo aplica,

Precisidgn 4; Mo aplica,
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3.2.

CARNE DE PORCINO PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA REFRIGEDA

~

FICHA TECNIC A
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bian ! CARME DE PORCIMNOD - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN
PATA REFRIGERADA
Denominacian (8cnica ! CARME DE PORCIMNOD - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN

PATA REFRIGERADA

D KILOGR ANMO

: Corte secundario de la carcasa de cerdo que comesponde a la
piema antera a la cual sa ke ha removido la pial v separado la
seccian con un carte en la ariculacian (unidn de tibia'peroné v
los huesillos del tarso), @ cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 *C,

Unidad de medida
Drescripcidn genaral

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bian

El corte plema sin plel con hueso sin pata refigerada debe proceder de animales sanos, faenados
bajo inspaccion velannaria v de plantas Benadoras o camales aulbrzados por la Autaridad
Sanitaria, segin se indica en los numerales 6.1.1 v 6.1.3 de la NTP 2010032012 (revisada el 2021),
yan e aniculo 10dal Reglamanto Sanitario dal Faanado de Animales da Abasto, aprabado madianta
Decreto Supremo N®015-2012-AG,

El corte piama sin piel con huesao sin pata refrigerada no debe contenar residuos de sustancias de
usa vetennario v aditivos alimentarios que no cumplan con ko dispuesio por la autondad nacional
competenta; en caso de ausencia de dsta, s tomard comao referencia ko dispuesto por el Codex
Alimentanius, segun ko indicado en & numernal 6.2.2 de la NTP 2010032012 (revisada el 2021), o
en su defecto o dispuesto por la FDA o Unidn Europea, segin indicaciones del Senasa,

El corla pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe prasantar las siguienies caracler islicas:

mmmﬂ ESPECIFIC ACION | REFEREMNCIA
CALIDAD
Debe presentarun buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccian sanitaria,
Aspecto general Mo debe presentar lesiones en niveles que
ﬂd,:f; cf'::.;gmmu‘ i ieniicied Os lcn MTP 201.003:2012 (revisada
- I | 2021) CARNE by
Calor Caracterisico de acuardo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.
Definiclones, dasificackan v
Olar :L[?Ellﬁrh v oExanio de cualquier alor requisit dg o s y
Comsmtoncis Fime y elasica a tacto, tanto del wefido | o @ porcinas. 3 Edicidn
muscular coma la grasa
pH Entre 5,5y 6,4
Reglamenio de Inocuidad
Cumplir con ko establecikdo por & Servicio | Agroalimentaria, aprobade
INOCLUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Suprema
auloridad nacional compeenta’, WY 004-2011-AG, v sus
madificatorias,

Precigion 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
lacnicas, numaral 2 wo profarma dal contrato) que la lamparatura da recapoion del cofa da cama da
porcing no debe exceder de 4 ", Asimismo, debera indicar &l peso aproximado de cada pieza, Paor
gjemplo: Came de porcino - pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada, pieza de 8 kg - 9 kg
aproximadamenis, cuya temperatura no debe exceder de 4 *C,

1 Seguin el articulo 10 ded Reglamento del Decreto Legislatvo N* 1082, Ley de Inoouidad de los ARmenios, aprobado
e dimnie Decmto Supramo N° 04-2008-A0G,
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2.2

2.3

.4,

Envase yio embalaje

El envase que contiena & producto debe ser de material inocua, estar libre de sustancias que se
puadan transferir al producto, afectando su inocuidad v estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria v composicidn del producto durante toda su vida Ofil, segdn lo estableckdo en &
numeral 66,1 da la NTF 201.003:2012 (revisada el 2021),

Los maleriales de envallura deben ser impios e higiénicos, no deben contener suslancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles suparicres a los limites
maximas parmilidos, delerminados por la Autonidad Sanitania, segon ko establecido en al numeral
6.6.2dela NTP 2010032012 (revisada el 2021).

El envase v el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben prateger al producto v ser da
primer uso, Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre & producio, segin ko
aslablecido an los numarales 6.6.3 y6.6.4 da la NTP 201.003 2012 (revisada al 2021).

Cuandolacame sea ernvasada o emuelta, el material de ervasado debe serapto para su utilizacian,
v ser almacenado y uliizado en forma higiénica; vlas cajas o cartones deben disponer de un farro
adecuadoo deotro medio adecuado para proteger la came, con lasalvedad de que en determinados
CcAS0S No serd necesario que estén forados o prolegidos de otra manera si las piezas de carne,
tales como los corles, son anvuallas individualmente antes de ser envasadas, segin ko indicado an
elnumeral 151 del cidigo de priciicas Codex CXC 58 2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARME.

Precision 2: La entidad corvocants debers indicar an las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 vo proforma del contrato), el peso neto aproximado del produck por envase ylo
emhbalaje, Adamas, podra indicar las caracterisicas del envasa vwio embalaje, ales como o malerial, &
fipo de cerrado, entre olros, siempre gque se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

Rotulado

Las corles de carne de porcino deben estar adecuadamente iderlificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacdn o informacikin pertinente, segin ko sefalado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprabado mediame Decralo Suprema
W 004-2011=-AG, v sus modificatorias,

En caso de estar envasados, & rdulo de los cones de carne de porcino debe cumplir con la NP
001:2019 Requisitos para el eliquetado de preenvases, 5 Edicidn, v con kb establecido por la
legislacién nacional Jigente, segin b sefalado en el numeral 6.7.1 de la NTP 2010032012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la nomna Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por kb que debe
indicar lo siguienis;

- nombre del alimeanio;

- confenido neto;

- pals de ongen o lugar de procedencia;

- nombne y direccian dal titular de la aulonzaciaon sanitaria;

- nombre y direccion dael fabricante, envasador, distribuidor, impontador o vendedor del alimeantao;

- nOmero de Aularzacion Sanilana de Establacimianta de Procesamiena Primanio de Alimenlos
Agropacuanos, otorgado por el SENASA;

= identificacion del kote;

= fecha de vencimienio o consumir preferentemente antes de;

= instrucciones para el uso v la consenvacion,

Precisién 3: La entikdad convocarte deberd indicar en las bases (secckin especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) ofra informacikin que considere deba estar rotulada, La
infarmacian adiclonal que se salicite no puede modificar los atiibutos del bien descrilos en & numeral 2.1
de la presente ficha técnica,

Ingarto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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3.3.

PECHUGA ENTERA CON ALAS DE POLLO REFRIGERADA

~

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien | PECHUGA ENTERA CON ALAS DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion téonica  : PARTE SUFPERIOR O PECHUGA ENTERA CONW ALAS O MITAD
DELANTERA DE POLLO REFRIGERAD A

Unidad de medida P KILOGRAMO

Descripckin general : Pollo es el ave de la especle Galus domesticus, que no ha Begado a su
eslado adullo v cuva exiremidad del esteman as flexible. La pechuga
entera con alas de pollo refrigerada se obliene cortando la carcasa del
ave, parpandicularmente a la columna varebral, en & lion jusio por
encima del #mur v hacla abajo hasta la punta del metaesterndn. E
corle oblanido a5 somalido a un proceso de enfriado hasia alcanzar
una temperatura no mayor a 4 °C,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La pachuga aniera con alas da pallo refrigerada debe procedar de aves sanas, faanadas an
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitada v cuya came ha sido
declarada apla para el consumo humano bap inspeccion sanitara, segin lo indicado an &l
numeral 5.1 de la NTP 201.054 2023 y en & Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decrelo Supremao N® 015-2012-A0G,

Después dal proceso da seccionado, no daba haber demara an &l anfriamiento del corle hasia
lograr una temperatura interna de 0 "C a 4 *C, segin ko establecido en & numeral 5.6.1 de la
NTP 201.054:2023.

La pachuga entara con alas da pallo refrigerada debe prasantar las siguianies caraclarislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENC A

CALIDAD

Calor Caracteristico del pallo

Clor

Sui generis vy exento de cualguier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
alar anarmal PRODUCTOS CARNICOS,

C‘ﬂ‘lﬂﬂiﬂ‘lda Firme ¥ alastica al hﬂﬂ. tanta al CAICRSAS ':Ir nmmdﬂh[ﬂ da mﬂ'ﬁg

Dafiniciones vy requisitos da las

tejfido muscular como la grasa de aves da coral. 3* Edician

pH

De58a65

NOCUIDAD Agraia - SENASA, autordad | Decrelo Suprema N° 004-2011-AG, y

Cumplir con lo establecido por el | Reglamanio de Imocuidad
Sarvicio Macional de Sanidad | Agroalimeniana, aprobado mediania

nacional compatenia’, sus modificatorias,

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (secciin especlfica,
aspacificaciones lécnicas numaral 2 wo profarma del contrato) la lempearalura de recepcion de la
pechuga entera con alas de pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 *C, Asimismo, debera
indicar al paso promedio que debars lener la pieza de pollo.

2.2 Envase yio embalaje

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no daben comunicar
olares o sabores extrafios al producio; asimismo, deben ser imparmaablas, resistenies v daban
proteger al producto, Los materiales de envoliura deben ser limpios e higignicos y al retirarse no
deben daejar residuos sobre el producto, segin ko esiablecido en el numeral 7 da la
NTP 2010542023,

T Segon articula 10 del Reglamania del Deoreto Legislaiva 5° 1062, Lay de Inoouidad dae los Mimenios, aprabada madiante
Decreta Suprma M 034-2008-4 (.
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El disefio v kos matenales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de ks productos
para reducir al minimao la contaminacian, evitar dafios v permitir un etiquetado apropiado, Los
materales para & envasado no deben ser txieos nl deben representar una amenaza para la
inocuidad v la aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento v uso
especiiicadas, segin kb indicado en el numeral 72.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
FRINCIFIDS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 2: La entidad convocante debard indicar en las bases (seccitn especifica, espacificaciones
téenicas numeral 2 wo profarma ded contrata), el peso neto aproximadoe de producto par enmvase ya
embalaje, Adem#as, podra indicar las caracter/sticas del envase wo embalaje tales como; material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se hava verificado que estas caracterlsticas aseguren la
pluralidad de postores,

2.3 Rotulado
El ratulado de los envases de pechuga entera con alas de pollo refrigerada debe cumplir con kos
requisiios establecidos en la noma Codex CXE 1-1985 (2018) HORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, v debe indicar lo siguiente:

- nambre del producto;

= |pals de arigen,

= nambre y direcckin del fabrcante, envasador o distibuidor;

- idenlificacion del kote;

- fecha de vencimianto;

= condiciones de almacenamianto,

= pesoneto;

= numenn de Aulorizackin Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamients Primario
de Alimeantos Agropecuarios v Piensos, alargado por el SENASA,

Precisién 3 La entidad convocante debard indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
téecnicas numeral 2 wo proforma del contrato), que al rotulado deberd colocarse en los envases
individuales {para el caso de solicitar kos corles envasados da manera individual) o en &l anvase a
granal. Asimisma, deberd indicar olra informackin que considere deba estar rolulada. La informacian
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presania ficha ¥cnica,

2.4 Inserto
No aplica.

Precisign 4: Mo aplica,
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3.4.

MENUDENCIA DE POLLO REGFRIGERADA

~

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominaciin del bien | MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Denominackin téenica | MENUDENCIA DE POLLO REFRIGE RADA

Lhnidad de medida KILOGRAMO

D s poidn genaral {Las manudencias de pollo refrigeradas, denominadas lambién
menudos, comprenden el conjunto de visceras y apéndices que han
sido enfriados hasta alcanzar una emperatura no mayar a 4 *C. Entre
las visceras se encuentran el higado, corazan v malleja yen & caso de
los apandicas, sa considaran cuallo, palas v cabeza,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las menudencias de pollo refigeradas deben proceder de aves sanas, fasnadas an
establecimiantos aultonizados o habilitados por la Autoridad Sanitara v cuya came ha sido
decdarada apla para el consumo humano bajp inspaccion sanilana, sagun lo indicado an &l
numeral 5.1 de la NTP 201.054 2023 v en & Reglamento Sanitario del Faenada de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-A0.

La menudencia, lusgo de higienizarse debidamente, debe enfriarse a 4 *C o menos, an das
haras a parir del momeanto aen que se separen del ave y mantenarse an refrigeraciin, segin ko
indicado an al numeral 5.6.1 da la NTP 201 .054:2023,

Las menudencias de pollo refrigeradas deban astar presaniadas de la siguianis manara y podran
ser colocades dentro de la carcasa, segin b establecido en el numeral 4.5 de la
NTP 201 054: 2023

PRODUCTO PRESENTACION

VISCER A&

Higada Mo debe tener la vesicula billar

Corazan Puede astar ¢on o sin pericarpio

Molleja Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, nl contenida

APENDICE

Cuello 0 pescuezo

Comprende las vérebras cervicales, asl como kos tejidos blandos que las
radaan

Patas

Comprandan los malatarsos v Talanges, asi coma bbs leidos blandos que
los rodean v las ufias

Cabeza

Corresponde los huesos del créneo v cara, asl como kos fejidos blandos
qua los rodean

Las menudencias de pollo refrigeradas deben presentar las sigulentes caracier/sticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Caolar Caractaristico

NTP 2010542023 CARNE Y

Clar

Sui generis vy axento de cualguiar | PRODUCTOS CARNICOS,
alor anomal Definiciones v requisitos de las

Consistencia Fime y elastica al tacto, anto el | o oo 4o comal, 3a Edicion

carcasas vy nomenclaiira de cones

tejido muscular coma la grasa
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Cumplir con ko estableckdo por el | Reglamenio de Inocuikdad
Servicio Macional de Sanidad | Agroalimentania, aprobado mediante
Agrara - SEMASA, autordad | Decreto Supremo N® 004-2011-A0G,
nacional compatenia’, v sus madificatornias,

INCCUIDAD

Precisién 1: La enlidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones #cnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de las
menudencias de pallo refrigeradas, la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo mado, deberd indicar
si el corazdn contendra o no el pericarpio v sila maolleja presentard o no grasa,

2.2 Envase yio embalaje
El emcase v embalaje deben ser de primer uso v estar limplos, inocuos v no deben conmunicarn
obores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impemeables, resistentes y deben
proleger al producto, Los materiales de envaoliura deben ser implos e higénioos v al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin ko establecido en el numeral 7 de la
WTP 2010542023,

El disefio v los matenales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los produstos
para reducir al minimao la contaminacidn, evitar dafos v pemmiticr un etiquetado apropiado, Los
mateniales para & envasado no deben ser Bxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad v la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento v uso
especificadas, segin kb indicado en el numeral 72.9 de la norma Codex CTXC 1-1969 (2020)
FRINCIFIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 2: La enfidad conwocante deberd indicar en las bases {seccidn especiiica, especificaciones
téonicas numeral 2 wo proforma ded contrata), el peso neto aproximado de producto par envase yio
embalaje, Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase wo embalaje tales como; material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre gque se haya verificado gue estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores,

2,3 Rotulado
El rotulado de ks envases de la menudencia de pollo refrigerada debe cumplir con los requisitos
establecidos en la nomma Codex CXE 1-1085 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL
ETIQUETADOC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, v debe indicar lo siguiente:

= nombre del producto;

= pals de angen;

= nambre y direccldn del fabricante, envasador o distibuidar;

—  identificacian dal late:

- fecha de vencimienio;

= condiciones de almacenamianto;

=  pesoneto;

=  nmimero de Autorizackin Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamienio Primario
de Alimentos Agropscuarios v Piensos, otargado por el SENASA,

Precisién 3: La entidad conwcante deberd indicar en las bases (secclon especiiica, especiiicadanes
téonicas numeral 2 wo proforma del contrata), que el rotuado deberd colocarse en los envases
individuales o en & envase a granel, Asimismo, deberd indicar otra informaciin que considere deba
estar rolulada, La informacion adicional que se solicile no puade modificar bos atibutos del bien
descriios en el numeral 2,1 de la presente ficha técnica,

24 Inserto
Mo aplica,

Precisién 4: Mo aplica.

1 Segun artloula 10 del Reglamanio del Deoreta Legisltiva B0 1062, Ley de noouidad de los Alimemas, sprobada madianis
Dracret o Supmima M 034200845,
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ITEM 4: PRODUCTOS
4.1. FILETEDETOL

HIDROBIOLOGICOS
LO TREFRIGERADO

~

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denoaminacion léonica
Unidad de medida
Descripoidn genaral

2, CARACTERISTICAS

Denominacian dal bien

! FILETE DE TOLLO REF RIGERADO

: PESCADO TOLLO FRESCOEN FILETE

P KILOGRAMO

. Son tajadas de came de pescado de la especie Mustelus whitnew de
larma vy dimansionas irmegularas, separadas dal cuarpo medianle cones

paralalos a la columna varabral,

ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Delbien

El filela da tollo refrigerado debe sar preservado de manera al gue manianga lamparaluras
menares a 4 °C de acuerdo a ko sefalado en & literal a del numeral 11.7 de la Seccion | del
Anaxo IV del Reglamenio Secltodal de Inocuidad para las Aclividades Pesquaras v Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Suprema N? 020-2022-PRODUCE. Para regular la temperaiira ded
pescado se rodeara con una canfidad adecuada v suficient de hielo’ picado, almacenandolo en
bandejas poco prafundas, segin kb indicado en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX
CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADD ¥ LOS PRODUCTOS
PESQUEROS. 1* Edicidn,

El fileie de wollo refrigerado debe presentar las sigulentes caracter isticas:

CALIDAD

Frascura

Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la espedcie,
H pescado debea ser impio v frasco,
sin ninguna clase de magulladuras,
dasgamamianios o  coloraciones
anarmales .

B pescado debe tener & olor
caraclaristico da la espacwe y deba
estar libre de olores anomales,

NTF 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisiios, 3* Edicion

Presencia de pardsitos

Ausencia

Marnual Indicadores sanitanos vy
da inocuidad para los producios
pesquenas v aculcolas  para
mercado nacional W da
exportacidn, aprobado mediante
Rasaucon de Direccion Eeculiva
N 057-2016-SANIPES-DE, v su
madificataona.

INOC UIDAD

Cumplir  con los  requisitos
estableckdos  por el  Organismao
Macional de Sanidad Pesquera -
Sanipas, autaridad nacional
competenia?,

Manual Indicadores sanilanos y
de inocuidad para los productos
pesquaros ¥y acuicolas  para
mercada nacional L) de
axporiacian, aprobado mediania
Resoluckon de Direccidn Eeculiva
N D57-2016-SANIPES-DE, v su
madificatonia.

1Bl hida wilizado en s acividades pesquems debe ser edabarado con agua limpla ¥ cumgir con la narmativa vigente
establecida par la Avoddad competema y debe ser manipulasdo ¥y almacenada en condiciones sanfadas que eviten su
camaminadian, segin ko establecda an o artioulo 12 del Reglameno Sedarial de inocuidad para bBs Acividades Pesquaras y
Agulcalas, aprobado mediante Deomio Supmma N 020202 2-PRODUCE.
? Sogan los artiouos 1, 2 ¥ 3 de la Ley N® 30063, Ley de oreacidn del Organisma Madonal de Sanidad Pesquem, modficada
mediar e Decnato Legiskivo N7 1402,

Wersian 04
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22

23

Preclsién 1: La entidad deberd precisar en las bases sl requiere que los fileles presenten o no ple
yla espinas,

Envase yio embalaje

Los enases empleados deben proteger a bos producios hidrobioldgicos de la deshidratacian v la
contaminacidn y ser de materiales resistentes, que no alleren las caracteristicas sensariales ni
transmitan sustanclas Wxicas o nocdvas, segon lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras v Aculcolas, aprobado medianie Decreto
Suprema N*020-2022-PRODUCE.

Las cajas, conlenedores u otros reciplentes utiizados para el transporte del pescado deben ser
de materigles impermeables, resistentes, no comosibles, que no transmitan olores, sabores
extraios o sustancias toxicas, v Eener superices lisas faciles de limpiar v desinfectar, Asimisma,
el disefio debe ser tal que permita manipular v acondicionar convenieniemente los recursos y
productos hidrobiolagicos para evitar danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefados de
tal manera que, al apiarse, el peso descanse sobre los propios redipientes v no sobre &
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusiin del hielo
no s acumule, segin loindicado en los numerales 5.1, 52, 5.3 v 5.4 de la Seccidn | dal ANEXQ
Il del Reglamenta Sectonal de Inoculkdad para las Actividades Pesqueras v Aculcolas, aprabada
mediante Decreto Suprema M® 020-2022-PRODUCE,

Precisidn 2: La entidad debers indicar en las bases el fipo de envase y embalaje a ulilizar, paor
ajempla; bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica, cublenas de hielo; entre otras, siempra
y cuando se haya vernficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado

Los ermases del filele de iollo refrigerado deben estar eliquetados? v contener como minima la
siguiente informacion, segin k indicado en los numeralas 1131 v 111.1 dal Reglamenta
Sectorial de Inoculdad para las Actividades Pesgueras v Aculcolas, aprobado medianie Desreta
Supremo N*020-2022-FRODUCE:

— nombre o denominacion del producio de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES,; que no incluyan como parte del mismo & nombre comercial u ofras
denominaciones de marca wWo calidad,

- nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, v nombre centifico del
recurso hidrobiokigico empleada. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismao génaro, allo daba ser pracisado;

- pals de fabricaciin o produccion,

- si & producio es perecible;

a. Fatha de vancimienlo, duracian minima o limile da vanta, sagon s6 redquiarn,
b, Caondiciones de conservacian o almacenamianta,

fecha de produccian,

cantenido neto del pradusie hidrobiolbgicn,

- &n caso el producio hidrobiokgico conlenga algin insuma o maleria prima gue representa
algin riesgo para & consumidar o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 v 26 del Codigo de Proteccidn v Defensa del Consumidor;

= listado de ingredientes v adiivos alimentanios odenados de forma decraciente;

- identificaciin del lote, & cual también pueds estar en &l propio envase del producto,

- pombre o mazén sodal v direcckn legal de la empresa productora; v del imponadar,
distribuidar o comercializador, segin corresponda; codigo de habilitacion o aulorizacion
sanitaria de la planta; v en caso de empresa(s) consfiiuidals) en Pend, indicar el ndmerno de
Registro Unico de Conlibuyente (RUC);

= linstruccionges para su uso,

= nimero de registro sanitario del producto hidrobickigico, segin comesponda, el cual tambign

¥ Las mercanclas que sean siquetadas baja las dsposicion o5 de la Morma Sanitara paralas Aciividades Pesqueras y Aoulodlas
aprabada mediante Decorelo Supremao M® 040-2001 -PE yio saan puasias en wana anles de B enrada en wigencia dal
Reglameania Seciadal de noculdad pam las Acikidadas Pasgueras ¥ Acubcalas, pueden cantinuar an crculaddn y oomeamia,
siEmpm ¥ cuando =8 manienga su apiud pam el comsuma o uso al que 38 desting, segun b establedda @n la segunda
disposicidn complementaia ransiioria del Reglhmemo Sectonial de inoouidad para las Acividades Pesqueras v Soulcolas,
aprobada madiame Deomio Supmmao N® (20-2002 -PRODUCE .,

Wersion 04 Pégina 2 de 3




/ EJERCITO DEL PERU

Subasta Inversa Electrénica N° 007-2023 EP/UO 0846
Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

~

puede estar en el propio envase del producto siempre vy cuando la efiqueta contenga una
referencia de su ublcacion,

Asimismo, el etiquetado del produck debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectoral de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Aculcolas, aprabado mediante Decreto Supremao N* 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada en el envase, La informacidn adicional gue se sdliciie no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2,1 de la presente ficha ¥onica,

2.4 Inserto
Mo aplica,

Precision 4 No aplica,

Wersidn 04 Pagina 3 de 3
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Importante

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacién. Para dicho efecto acceder al
Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.

2.2 Envase, embalajey rotulado

3.2.1. Envase y/o embalaje

Los envases deberan satisfacer las condiciones de higiene, ventilacion y resistencia
necesaria para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de
los alimentos, deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio; adecuado para
facilitar su transporte, manipulacién, almacenamiento y empleo.

ITEM 1: VIVERES SECOS

SUB ITEM 1.1: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE.
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en balde de 18 Lts.

SUB ITEM 1.2: ARROZ PILADO SUPERIOR.

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en sacos de 49 Kg.

Arroz pilado superior mediano.

SUB ITEM 1.3; AZUCAR RUBIA DOMESTICA.

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el envase debera ser en sacos de papel kraf, bolsa de polietileno de primer
uso, los mismos que deben ser fabricados con sustancias que sean inocuos y
apropiadas para el uso al que se destinan. El articulo tendra una presentacion en
sacos de 50 Kg.

SUB ITEM 1.4: HARINA DE TRIGO
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendr& una presentacion en sacos de 50 Kg.

SUB ITEM 1.5: HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en bolsas de 10 Kg.

SUB ITEM 1.6: FIDEOS LARGOS.

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en bolsa de 10 Kg.

Fideos largos delgados o “espaguetis”.

SUB ITEM 1.7: SAL DE COCINA.
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en sacos de 50 Kg.

SUB ITEM 1.8: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR.
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en sacos de 50 Kg.

SUB ITEM 1.9: FRIJOL BAYO CALIDAD 2 SUPERIOR.
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendrd una presentacion en sacos de 50 Kg.
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ITEM 02: VIVERES FRESCOS

SUB ITEM 2.1: PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA.

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en sacos de 50 Kg

Papa cachan calidad primera de calibre primera.

SUB ITEM 2.2: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion que podra ser en sacos de yute o bolsas
de rafia para raices y tubérculos de 50 kg

SUB ITEM 2.3: ALVERJA VERDE CATEGORIA PRIMERA.

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion que podra ser en mallas de 50 KI.
Alverja verde categoria primera — tamafio mediano.

SUB ITEM 2.4: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en mallas de 50 Kl

Col cresta calidad primera de tamafio A.

SUB ITEM 2.5: LIMON CATEGORIA |

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendréa una presentacion en mallas de 50 kg.

Limon categoria |, de calibre C.

SUB ITEM 2.6: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendr& una presentacion por 50 KI.

SUB ITEM 2.7: NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en cajas de 15 kg.

Naranja valencia categoria |, de calibre 7.

SUB ITEM 2.8: PLATANO DE SEDA.

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en cajas de 15 kg.

Platano de seda categoria |, deber& ser entregado en racimos.

SUB ITEM 2.9: PALTA FUERTE CATEGORIA |

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en cajas de 5 kg.

Palta fuerte categoria I, Calibre 2

SUB ITEM 2.10: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Presentacion: Seré de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendrd una presentacion en javas de cartén de primer uso por 30
uu de 18Kl aproximadamente.

Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio mediano (peso: 55.55-
62.5 g).

SUB ITEM 2.11: AJO CATEGORIA PRIMERA
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendrd una presentacion en mallas de 5 kg

ITEM 03: PRODUCTOS CARNICOS

SUB ITEM 3.1: CARNE DE RES CORTE TAPA REFRIGERADO

~
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3.2.2.

Carne de res corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4° C.

SUB ITEM 3.2: CARNE DE PORCINO — PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA
REFRIGERADA

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en javas.

Carne de porcino — pierna sin piel con hueso sin pata brazuelo sin piel con hueso sin
pata refrigerado, pieza de 8kg — 9kg aproximadamente, cuya temperatura no debe
exceder de 4° C.

SUB ITEM 3.3: PECHUGA ENTERA CON ALAS DE POLLO REFRIGERADO
Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademads el articulo tendra una presentacion en javas.

Pechuga entera con alas de pollo refrigerado, el peso promedio es de 8kg — 9 kg
aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4° C, la rabadillay la
grasa abdominal deberdan ser retiradas.

SUB ITEM 3.4: MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADO

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendra una presentacion en javas.

Menudencia de pollo refrigerado, el corazén no contendra el pericarpio y la molleja no
presentara grasa.

ITEM 04: PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

SUB ITEM 4.1: FILETE DE TOLLO REFRIGERADO

Presentacion: Sera de acuerdo a lo establecido en el numeral 2.2 de su ficha técnica,
ademas el articulo tendr& una presentacion en javas, el tipo de envase sera en bolsas
de polietileno selladas dentro de caja térmica, cubierta de hielo.

El filete de tollo refrigerado, no presentard piel ni espinas.

Rotulado

En el rotulado del envase, se deberd especificar como minimo las condiciones
establecidas en el numeral 2.3 de su ficha técnica.

Los productos seran envasados con los documentos que acompafian el envio, ademas
de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209-038 Alimentos envasados —
etiquetado, deberan indicar en idioma espafiol, pudiendo llevar ademas inscripciones en
otro idioma siempre que no aparezca en forma mas destacada, lo siguiente:

- Nombre del producto indicando la clase y variedad.

- Grado de calidad, primera, segunda o tercera.

- Contenido neto aproximado en Kg y/o Lts

- Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o
vendedor.

- El pais de origen

Para la impresion de estos rétulos en el envase, deberan utilizar tinta indeleble no téxica
de uso alimentario, la que no debe desprenderse, ni borrarse con el rozamiento y
manipuleo

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede incluir otra

informacion que considere sobre el rotulado. La informacion adicional que se consigne no
puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

~
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3. Condiciones de los bienes a contratar

Se debera cumplir estrictamente con las caracteristicas generales y especificas del bien, establecidas en
las Fichas Técnicas, asi como el cumplimiento estricto de la normatividad vigente que regula cada una
de las fichas técnicas.

3.1. Lugary plazo de ejecucion de la prestacion
3.2.3. Lugar de entrega
El lugar de entrega de los bienes ofertados sera inicialmente en los almacenes de la
Compaifiia de Intendencia N° 4 del Batallén de Servicios N° 4, ubicado en el Cuartel Manco
Céapac — Puno, sito en la Av. Ejército S/N — Puno, con la finalidad que, el comité de recepcién
y verificacién pueda constatar la calidad, cantidad y estado de conservacion de los productos
a internar, los cuales deberan estar de acuerdo a las especificaciones técnicas (fichas
técnicas). Posteriormente deberan ser distribuidos para su entrega final en los ocho (08)
almacenes dispuestos por la Entidad, de acuerdo al siguiente detalle:
1. Cuartel San Roman. - Jr. Ayacucho S/N — Huancane.
2. Cuartel Pachacutec — Av. Ejército N°316 — llave.
3. Fuerte Manco Cépac — Av. Ejército S/N Barrio Chanu Chanu — Puno.
4. Cuartel Bolognesi. - Av. Ramén Castilla S/N — Juliaca.
5. Cuartel Pedro Ruiz Gallo — Jr. 07 de Junio S/N La Rinconada — Juliaca.
6. Fuerte Brigadier Pumacahua — Av. Panamericana Sur Km 104 — Pomata.
7. Fuerte Andrés Avelino Caceres S/N — Centro Poblado Santa Rosa — Masocruz.
8. Fuerte Inclan — Campamento Challapalca — Challapalca.
Es preciso sefialar que, la Entidad no pagard ninglun costo adicional por esta
distribucion a los ocho almacenes anteriormente descritos, por lo que, el postor
participante debera considerar estos costos de distribucion en la elaboraciéon de su
oferta.
3.2.4. Plazo de entrega
Los bienes se entregaran en el plazo de tres (03) dias calendarios, computados a partir del
dia siguiente de emitida la Orden de Compra- Guia de internamiento. Se debera tener en
cuenta lo siguiente:
- Alimentos Perecibles o Frescos: A razén de una (1) vez por semana, a partir del dia
siguiente de la firma del contrato. Como requisito minimo se considera una vida util de
02 dias.
- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a partir del dia
siguiente de la firma del contrato y primer dia calendario de cada mes.
Dado que el requerimiento de la Entidad, est4 supeditado al efectivo mensual del personal
Oficiales, Técnicos y Suboficiales, no es posible a la Entidad establecer con exactitud las
cantidades mensuales por adquirir, motivo por el cual se han establecido cantidades
aproximadas para los internamientos, que pueden variar en funcion a lo mencionado
anteriormente.
Porcentaje aproximado para el internamiento de los bienes:
DESCRIPCION DEL PORCENTAJE
TESE ARTICULO Sl UM ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SET OCT TOTAL
1.1 Aceite vegetal comestible 3,577099 Lt 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
ITEM I: 1.2 arroz pilado superior 26,388.434 Kg | 10% [ 10% [ 10% | 10% [ 10% | 10% | 10% | 10% [ 10% | 10% [ 100%
VIVERES 1.3 azlcar rubia domestica 9,675.759 Kg 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% 100%
SECOS 1.4 harina de trigo 8,796.145 Kg 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
1.5 Hojuela de avena 1,466.024 Kg | 10% [ 10% [ 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% [ 10% | 10% | 100%

.y,
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precocida
1.6 Fideos largos 1,379.892 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
1.7 Sal de cocina 3,371.855 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
i&i:rri‘:ﬁ]a partida calidad 2 4,153.228 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
iﬁ);’i‘é‘:' bayo calidad 2 2,701.499 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
grilmzarga canchan calidad 29,320.482 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
Fz)‘rizmif;“"te amarillo calidad 14,660.241 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
é‘rie'mfr‘;e‘a verde categoria 2,155.055 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
2.4 Col crespa calidad primera_|__ 2,155.055 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
ITEM 2: 2.5 Lim6n categoria | 2,155.055 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
RS s‘r?mze?ga"" macre categoria 2,155.055 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
|2'7 Naranja valencia categoria | 53 g5 439 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
2.8 Platano de seda categoria | | 33,557.318 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
2.9 Palta fuerte categoria | 593.292
;}iln?e'::evo de galiina calidad 5,519.568 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
2.11 Ajo categoria primera 927.160 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
féflrig:r'gjode es corte tapa 2,966.461 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
ITEM 3: 3.2 carne de porcino pierna sin o o o o o o o o o o o
PRODUCTOS | pie con huesh &in paia 7,361.753 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
CARNICOS ?éﬁiggf;éfa conalasdepollo | 55445105 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
3.4 Menudencia de pollo 2,421.660 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
ITEM 4:
PRODUCTOS | 4.1 Filete de tollo refrigerada 17,212.009 Kg | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
HIDROBIOLOG.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el cual debe sefalar
la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la convocatoria (por ejemplo, puede
establecerse fechas fijas, semanales, quincenales o mensuales).

3.2. Formade entrega

3.2.1. Forma de entrega

Los bienes ofertados seran inicialmente en los almacenes de la Compafia de
Intendencia N° 4 del Batallén de Servicios N° 4, ubicado en el Cuartel Manco Cépac
—Puno, sito en la Av. Ejército S/N — Puno, con la finalidad que, el comité de recepcion
y verificacién pueda constatar la calidad, cantidad y estado de conservacion de los
productos a internar, los cuales deberan estar de acuerdo a las especificaciones
técnicas (fichas técnicas). Posteriormente deberan ser distribuidos para su entrega
final en los ocho (08) almacenes dispuestos por la Entidad, de acuerdo al siguiente
detalle:

Cuartel San Roman. - Jr. Ayacucho S/N — Huancané.

Cuartel Pachacutec — Av. Ejército N°316 — llave.

Fuerte Manco Cépac — Av. Ejército S/N Barrio Chanu Chanu — Puno.

Cuartel Bolognesi. - Av. Ramoén Castilla S/N — Juliaca.

Cuartel Pedro Ruiz Gallo — Jr. 07 de Junio S/N La Rinconada — Juliaca.

Fuerte Brigadier Pumacahua — Av. Panamericana Sur Km 104 — Pomata.
Fuerte Andrés Avelino Caceres S/N — Centro Poblado Santa Rosa — Masocruz.
Fuerte Inclan — Campamento Challapalca — Challapalca.

NG A~WNE

Es preciso sefialar que, la Entidad no pagara ningun costo adicional por esta
distribucion a los ocho almacenes anteriormente descritos, por lo que, el
postor participante deberd considerar estos costos de distribucion en la
elaboracion de su oferta.
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4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

4.1. Adelantos

No corresponde

4.2. Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la Compaiiia de Intendencia N° 4 del Batallén de Servicios
N° 4 y la conformidad sera otorgada por el comité de Recepcion de Bienes en el plazo
maximo de siete (07) dias de producida la recepcion o maximo 15 dias, en caso se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion.

4.3. Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
periédicos.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién y conformidad del Comité de Recepcion.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo su conformidad de la
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago (Factura).

- Guia de Remision.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes de la 42 Brigada de Montafa,
sito en Jr. Alfonso Ugarte N° 255 — Puno.

4.4. Reajuste de los pagos

No corresponde

Advertencia

Este acapite s6lo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada de
bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto en el articulo
38 del Reglamento.

4.5. Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.6. Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

4.6.1. Transporte y seguros
El transporte, almacenamiento y comercializacién de los alimentos para personas se
efectuara en cajas, canastas, sacos u otros envases apropiados que eviten el contacto
del mismo con el suelo o plataforma del transporte (Art. 25 del D.S. 007-98-SA
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas).

~
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4.6.2.

El medio de transporte debera contar con la documentacién necesaria para su traslado
final a las Unidades de la 42 Brig Mtfi, debiendo tomar las medidas necesarias, que
aseguren la entrega de los bienes en las condiciones requeridas.

Garantia comercial

El Postor presentara una Declaracion Jurada de Garantia Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algin defecto o alteracion posterior a la recepcion
y conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un determinado
plazo, sin representar costo alguno a la entidad.

El contratista es el Unico responsable ante la 4ta Brigada de Montafia del cumplimiento
de los bienes que le son adjudicados de conformidad con las condiciones establecidas
por la presente bases. Debiendo mantener un stock de seguridad que le permita cumplir
con su obligacion de reponer materiales con deficiencias no detectables o no
verificables durante la recepcion.

e | S o | Cnreatin. | repomason
VIVERES SECOS
1.1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 45 DIAS 2 DIAS
1.2 | ARROZ PILADO SUPERIOR KILO 45 DIAS 2 DIAS
1.3 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILO 45 DIAS 2DIAS
1 1.4 | HARINA DE TRIGO KILO 45 DIAS 2 DIAS
1.5 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA KILO 45 DIAS 2 DIAS
1.6 | FIDEOS LARGOS KILO 45 DIAS 2 DIAS
1.7 | SAL DE COCINA KILO 45 DIAS 2DIAS
1.8 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR KILO 30 DIAS 2DIAS
1.9 | FRIJOL BAYO CALIDAD 2 SUPERIOR KILO 30 DIAS 2DIAS
VIVERES FRESCOS
2.1 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1DIA
2.2 | CAMOTE AMARILLO KILO 7 DIAS 1 DIA
2.3 | ARVERJA VERDE CATEGORIA PRIMERA KILO 7 DIAS 1 DIA
2.4 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1 DIA
25 | LIMON CATEGORIA | KILO 7 DIAS 1 DIA
2 2.6 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO 7 DIAS 1 DIA
2.7 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KILO 7 DIAS 1 DIA
2.8 | PLATANO DE SEDA KILO 7 DIAS 1 DIA
29 | PALTA FUERTE CATEGORIA KILO 7 DIAS 1 DIA
2.10 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1 DIA
2.11 | AJO CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1DIA
PRODUCTOS CARNICOS
3.1 gé?gégg ARDEC? CORTE TAPA KILO 7 DIAS 1 DIA
s | 52 e ok peeretnspo | M0 | 7ows | sow
3.3 igfﬁgﬁéfg:&iﬁgg“ ALAS DE KILO 7 DIAS 1 DIA
3.4 '\R"E":\"glg'é';iﬁADE POLLO KILO 7 DIAS 1 DIA
4 PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
4.1 FILETE DE TOLLO REFRIGERADO KILO 7 DIAS 1 DIA

~
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

Para los productos aceite vegetal comestible, arroz pilado superior, azlicar rubia
domeéstica, harinade trigo, hojuela de avena precocida, fideos largos y sal de cocina,
se debera presentar copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
segun lo indicado en los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y
sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
— DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-206/MINSA, Aprueban la Norma Sanitaria
para la aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contrataciéon o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA.

Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria
Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos, en razén de lo establecido en el
articulo 108 del DS N° 007-98-SA, Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de
alimentos y bebidas.

Para los productos arveja partida calidad 2 superior y frijol bayo calidad 2 superior,
se debera presentar copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificaciones.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastar4 que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

Para los productos papa cachan calidad primera, camote amarillo calidad primera,
arvejaverde categoria primera, col crespa calidad primera, limén categoria |, zapallo
macre categoria primera naranja valencia categoria |, platano de seda categoria |,
palta fuerte categoria | y ajo categoria primera, se debera presentar copia simple del
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificaciones.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastar4 que en el Certificado de

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

~
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Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos

Para el articulo Huevo de gallina calidad primera, se debera presentar copia simple de
certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2021-AG, y sus
modificatorias.

El certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a
adquirir.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera, mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

Para el articulo Carne de res corte tapa refrigerado y carne de porcino pierna sin piel
con hueso sin pata refrigerado, se debera presentar copia Simple del Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de carne o
la menudencia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que producto se almacene en una cdmara frigorifica diferente a la del Centro
de cortes antes de su entrega:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas de donde proviene la
carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de animales de abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
sus modificatorias.

Para producto importado

Copia simple de Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente,
segun lo establecido en los articulos 100, 103y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena
para el Comercio o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros paises de animales
terrestres y sus productos, adoptado mediante la DECISION 737de la Comunidad Andina
del 08/06/2010; Y

Para la cAmara frigorifica donde se almacena el producto importado: Copia simple de la
Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
0 segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.

Para los articulos Pechuga entera con alas de pollo refrigeraday menudencia de pollo
refrigerado, se debera presentar copia simple de certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
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mediante Decreto Supremo N° 004-2021-AG, y sus modificatorias.
El certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a
adquirir.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera, mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos.

e Para el articulo Filete de tollo refrigerado, se debera presentar:
Para producto nacional:
Copia simple del protocolo técnico de habilitaciéon sanitaria de planta de procesamiento
industrial o planta de procesamiento primario o artesanal en la que fue producido el bien,
segun corresponda, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de transporte terrestre de
productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados),
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de almacén de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

En el caso de que los filetes se encuentren envasados:

Copia simple del protocolo técnico para registro sanitario de productos pesqueros y
acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

Para producto importado:

Copia simple del protocolo técnico de habilitacién sanitaria de transporte terrestre de
productos pesqueros y acuicolas (vehiculos o isotérmicos, refrigerados y/o congelados),
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

Copia simple del protocolo técnico de habilitacion sanitaria de almacén de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES.

En el caso de que los filetes se encuentren envasados:

Copia simple del protocolo técnico para registro sanitario de productos pesqueros y
acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

Ademas, los postores presentaran en su oferta el detalle de las caracteristicas técnicas
propias del ltem/Paquete que oferta, sefialando la procedencia de los bienes, cantidad,
calidad, presentaciéon, marca, tiempo de vida Util, nGmero de registro sanitario de ser el
caso, numero de certificado de autorizacion sanitaria de establecimiento vigente de ser el
caso y precisiones importado o nacional

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos de
Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la fecha de
publicacién o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de cumplimiento obligatorio

O/
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gue exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para ejecutar la actividad econémica
materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de alguna norma
gue resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como la inscripcion en el Registro
Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores, vigencia de poder, entre otros
documentos.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contrataciéon de alimentos para el Personal de Oficiales,
Técnicos y Suboficiales de la 42 Brigada de Montafia, que celebra de una parte el EJERCITO DEL
PERU — 4a BRIGADA DE MONTANA, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20131369124, con
domicilio legal en Jr. Alfonso Ugarte N° 255 -Puno, representada en este acto por el sefior
General de Brigada Manuel Fernando ALARCON ELERA, identificado con DNI N° 09640310, y de
otra parte [........ccoiviiiiiiiiiiieeeeeeel, con RUC N i, ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............o ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado po
su Representante Legal, [............cocoviiiiviiceenneeee, cOn DNEN® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cccoeenne. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de alimentos para el Personal de
Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 42 Brigada de Montafia, a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes
del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto la Contrataciéon de alimentos para el Personal de Oficiales,
Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en soles, en pagos
periodicos, luego de la recepcién formal y completa de la documentacién correspondiente, segin
lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacioén que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucién del presente contrato es de diez (10) meses aproximadamente, el mismo que
se computa desde el dia siguiente del perfeccionamiento del contrato.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

So6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaréa [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y

~
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OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (01) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

o,
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transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

~




-

EJERCITO DEL PERU
Subasta Inversa Electrénica N° 007-2023 EP/UO 0846
Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Jr. Alfonso Ugarte N° 255 -Puno

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
‘LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?°.

10

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas 'y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razon Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE |si | [No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?3 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE4 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?LS Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 Ibidem.

~
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Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segiin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra’®

wnN P

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidon dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

©)
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demés documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucidn del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%1

TOTAL OBLIGACIONES

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

®

~
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




@

EJERCITO DEL PERU
Subasta Inversa Electrénica N° 007.-2023 EP/UO 0846
Adquisicion de alimentos para el Personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales (JERO) de la 42 Brigada de Montafia AF-2024

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”

2L En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

~
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda

@
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