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"Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”
“Aiio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

ACTA DE INTEGRACION DE LAS BASES DEL PROCEDIMIENTO “ADQUISICION DE
ALIMENTO PARA PERSONAS — CARNES CON FICHA TECNICA PARA EL SERVICIO DE
NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL IIl DE LA RED ASISTENCIAL JULIACA,
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 2334A00061, DERIVADO DE LA SIE-2-RAJUL-1
(DESIERTO).

En la ciudad de Juliaca siendo las 14:00 horas del dia 02 de junio de 2023 en el local de la Oficina de la
Division de Adquisiciones, El Comité de Seleccion designado mediante RESOLUCION N° 39-OA-
GRAJUL-ESSALUD-2023, encargado de la preparacion, conduccion y realizacion del procedimiento de
seleccion ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°© 2334A00061. cuyo objeto de convocatoria es
“ADQUISICION DE ALIMENTO PARA PERSONAS - CARNES CON FICHA TECNICA
PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL III DE LA RED
ASISTENCIAL JULIACA”, DERIVADO DE LA SIE-2-RAJUL-1 (DESIERTO), segin
cronograma establecido en el procedimiento de seleccion en mencion los miembros del comité de
seleccion, declaran que NO SE PRESENTARON CONSULTAS Y OBSERVACIONES a las presentes
bases.

Por lo que en concordancia con el articulo 72° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
se procede a la Integracion de las Bases, el cual sera publicado en el SEACE de conformidad al
cronograma establecido en la convocatoria.

Se da por concluido el presente acto siendo las 14:30 horas del mismo dia y en sefial de conformidad
firman los presentes.
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FEDERICO RODOLFO CURRO QUISPE LENARD JUAN ORDONEZ ALVAREZ
Presidente Titular ler Miembro i
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2do Miembro Titular
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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
I [ABC] / v ] La informacién solicifa‘dc dentro de los corchet'e's sombreados debe ser
completada por |la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / (oo ] Enfida‘d. con pos'rerioridqc-I‘uI otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda
* Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 o las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érganc
5 Importante para la Entidad | oncargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
o« Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Méraenes Superior : 2.5 em Inferior: 2.5 cm

9 lzquierda: 2.5 ecm Derecha: 2.5 em
2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

4 Cilir de Fisiie Automdtico: Para el contenido en general

Azul

: Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

5 Tamafio de Letra

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

6 Alineacion

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo
Fosaians Anterior : 0
P Posterior : 0

9 | Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd

quedar en lefra tamado 10, con estilo normal, sin formate de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccion

Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Medificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre

de 2022

.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de

Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y

demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE vy a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las

demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones

que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

\
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULOI|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https.//www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.

L J,
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1.5.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a

las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento. '

Importante

* No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

» Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

* Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

* No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segtin relacion de items.

Para

mayor  informacién  sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales  ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

\




-

RED ASISTENCIAL JULIACA-RAJUL/ESSALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA AS-SM-6-2023-ESSALUD-2023-1 (DERIVADA DE LA SIE-2-2023-ESSALUD-RAJUL-1)

1.8.

1.9.

1.11.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccidn, segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccién, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso las hubiere.

. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacion, calificacién, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

\
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1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de oforgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el drgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segln corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Uitimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.

N
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en

el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto

en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando

el valor estimado del item carresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargade de las conirataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato

establecida en el Capitulo V de la seccidon especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
senalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel

cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periodicamente hasta el cumplimiento total de

las obligaciones garantizadas.

\
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3.3.

Importante

En los contratos cuyos montos sean iguales o0 menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento
por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefalado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Gltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia
Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
' debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema- |
financiero/clasificadoras-de-riesgo). ‘

| 2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
| B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

! En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
‘ de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

| De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
| de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, |
| debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-

\_ﬁnanciero/relacion-de-em.oresasfque-se-encuen__t_(an__;_a utorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

\
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

| Advertencia !

| Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
| mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcidn salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

N
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En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

‘ Ad\fértencia

| En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales

| correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, |

| debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada. i

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

\
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

1.1.

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N°

Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la Adquisicion de Alimentos para
Personas — Carnes Con Ficha Técnica para el Servicio de Nutricién y Dietética del Hospital Ill de

SEGURO SOCIAL DE SALUD - ESSALUD

GENERALIDADES

2013125775

051-327714

rodolfo.curro@essalud.gob.pe,

yemy.carreon@essalud.go.pe

la Red Asistencial Juliaca. La contratacién es por paguete.

Avenida José Santos Chocano s/n Urb. La Capilla - Juliaca

lenard.ordonez@essalud.gob.pe,

REQUERIMIENTO ESTIMADO Y/O APROXIMADO DE CARNES CON FICHA TECNICA - 2023

HOSPITAL Il JULIACA

~

SERVICIO NUTRICION Y DIETETICA '
'y
DATOS DEL PRODUCTO SOLICITADO /";

N | coDico DESCRIPCION UM.|MES 1] MES 2| MES 3| MES 4| MES 5| MES 6 | MES 7| MES 8| MES 9|MES 10{MES 11MES 12 TOTAL
190020003 |Carne de Porcino (Pierna entera) KG| 40 | 40 [ 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 480
190020088 |Came de Porcino lomo (chuleta) KG| 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 480
1a0020012 |CaMe de res corte asado pejemey | | 4en | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150

(Asado) 1800
Camne de res corte tapa
190020012 1
(BisteckTapa) KG| 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | g9
190020012 | Came de res corte sancohado de |y | 10 | 129 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 [ 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 149

1 percho (Sancochado)

spoapoty |5 e rea et coa lar kG| 40 | 40 | 40 | 40 | 40 [ 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40

(Costillar) 430
180020042 |Came de Pollo sin menudencia KG| 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 8100
190020043 [Menudencia de res - Higado KG| 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 96
190020042 |Menudencia de Pollo KG| 16 16 16 16 16 | 16 16 16 16 | 16 | 16 16 192
190020045 [Menudencia de res - Mondongo KG| 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 288 I
190020046 |Menudencia de res - Patas KG| 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 28&<§'
190020002 |Menudencia de res - Corazon KG | 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 24 288

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

1.4.

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién N° 37-OA-GRAJUL-2023, el

10 de abril del 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Directamente Recaudados (Recursos Propios)

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero del

Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.
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1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION

No Corresponde.

1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No Corresponde.

1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Ill de la presente seccion de las bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Para el inicio de la entrega: Los productos se entregaran dos veces por semana posterior a la
recepcion de la orden de compra respectiva; seguin cronograma, el cual podra ser variado
comunicandolo oportunamente al contratista y en coordinacion con el area usuaria durante los 12
meses que dure el contrato, en concerdancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

ESSALUD no esta obligado a recibir los bienes después de la fecha y hora limite de entrega, sin ‘
lugar a reclamo del contratista por dafios y perjuicios, independientemente de ser sujeto a /
sanciones y moras contempladas en la normativa de Contrataciones del estado.

La diferencia entre la cantidad de la entrega inter diaria con lo requerido mensualmente, sera
coordinado previamente con el Area Usuaria y el postor ganador de la buena pro.

El contratista debera realizar una coordinacion previa con setenta y dos (72) horas de anticipacion
a la fecha de entrega, al correo electronico: rodolfo.curro@essalud.gob.pe; con copia a la Division
de Adquisiciones.

El Servicio de Nutricién podra variar las fechas sefialadas comunicandolo oportunamente al
contratista.

Las entregas seran formalizadas con las correspondientes drdenes de compra, las mismas que se
proporcionaran al Contratista.

En ninglin caso podran efectuarse mas entregas de las sefaladas, salvo pedidos de urgencia y 7&:
otros casos excepcionales los que seran coordinados y comunicados en el momento que se
presenten, por lo que, el Contratista se somete integramente a dichas condiciones variables del

Servicio de Nutricion de la Red Asistencial Juliaca.

El Contratista tiene la obligacién de mantener en actividad y habilitacion el correo electrénico que
consigne para la firma del contrato para efectos de las notas de pedido que remita el Servicio de
Nutricién de la Red Asistencial de Juliaca.

El Lugar de entrega de los productos se realizaran en el Servicio de Nutricién y Dietética del
Hospital 11l de la Red Asistencial Juliaca, sito en la Av. José Santos Chocano S/N-Urb. La Capilla.




( RED ASISTENCIAL JULIACA-RAJUL/ESSALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA AS-SM-6-2023-ESSALUD-2023-1 (DERIVADA DE LA SIE-2-2023-ESSALUD-RAJUL-1)

CRONOGRAMA DE ENTREGA

N | coDiGo DESCRIPCION UM.{MES 1| MES 2| MES 3| MES 4| MES 5| MES 6| MES 7| MES 8| MES 9|MES 1 511{!_31  TOTAL
190020003 |Came de Porcino (Piemaentera) |KG| 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 480
190020098 |Came de Porcino lomo (chuleta) KG| 40 | 40 | 40 [ 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 480

Came de res corte asado pejerrey
190020012
(Asado) KG| 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 | 150 [ 150 | 150 | 150 1800
Carme de res corte tapa
190020012
(Bisteck/Tapa) KG| 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 1920
Came de res corte sancohado de
190020012
1 S KG| 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 1440
Carne de res corte costillar
190020012
(Costilr) KG| 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 480
190020042 |Came de Pollo sin menudencia KG| 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 | 675 [ 675 | 675 | 8100
130020043 |Menudencia de res - Higado KG| 8 | 8 | 8 |8 | 8| 8 8 | 8| 8|8 ]| 8] 8 9
190020042 |Menudencia de Pollo KG| 16 | 16 | 16 [ 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 | 16 [ 16 | 16 192
190020045 |Menudencia de res - Mondongo KG| 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 288
190020046 |Menudencia de res - Patas KG| 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 288
190020002 |Menudencia de res - Corazn KG | 24 | 24 | 24 | 24 [ 24 | 24 | 24 | 24 | 24 | 24 [ 24 | 24 288

1.10.

1.11.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar la cantidad de (cinco) S/. 5.00 soles en Unidad de Tesoreria 2do piso de
las Oficinas Administrativas, sito en la Av. José Santos Chocano S/N la Capilla, Juliaca.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Ao Fiscal 2023.
- Ley N° 31639 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal

2023.

Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225,
Ley de Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225.

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 26790, Ley de modernizacién de la Seguridad social.

Ley N° 27056, Ley de Creacién del Seguro social de Salud.

Ley N° 26842, Ley General de Salud.

Directiva N° 004-GG-ESSALUD-20089.

Decreto Supremo N° 072-2004-TR, Modifican el Reglamento de la Ley de Creacion del Seguro
social de Salud - Essalud.

Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocién de la competitividad, Formalizaciéon y Desarrollo
de la Micro y Pequeiia empresa y del acceso al empleo Decente, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-2008-TR y su Reglamento del Decreto supremo N° 008-2008-TR.

Decreto Supremo N° 009-2005-TR Reglamento de Seguridad y Salud en el Trabajo y sus
modificaciones.

Decreto Supremo N° 003-97-TR, aprueba el Texto nico Ordenado del Decreto Legislativo N°
728, Ley de Productividad y Competencia Laboral.

- Decreto Supremo N° 010-2010-TR, Aprueban el Texto Unico de Procedimientos Administrativos

del Seguro Social de Salud — Essalud.
Directivas del OSCE.
Decreto supremo N° 117-2020-PCM
Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria
que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas maodificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segln el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso fa Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacién:

2,21. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o0 mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de
dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2 La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

¥ Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)*

f) ~Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en soles debe registrarse directamente en el formulario
electrénico del SEACE.

Adicionalmente, se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién segun corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |l de la presente seccion de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefas empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequena empresa (Anexo N° 10).

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

4 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

5 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

—_——
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2.4.

2.5.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articules 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y 1).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacién de notificacién de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion’ (Anexo N° 11).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete?®,

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de la Division de Adquisiciones de
la Red Asistencial Juliaca, 3er piso, Sito en la Av. José Santos Chocano S/N Urb la Capilla
- Juliaca.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en funcion al
monto del contrato principal y de las entregas realizadas de forma mensual.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Recepcidn del Area del Almacén y conformidad del area Usuaria

Factura (original, SUNAT y copia)

Orden de Compra (original y copia)

Guia de remision (Original y copia)

Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo su conformidad de la prestacion
efectuada, cuando corresponda.

Dicha documentacién se debe presentar en el drea de Almacén Central de la Red Asistencial
Juliaca, sito en la Av, José Santos Chocano s/n, Urbanizacién la Capilla, Distrito de Juliaca, de
la Region Puno.

& Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/

7 Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

8

9

Incluir solo en caso de |a contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

N\
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CAPITULO llI
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

CONDICIONES GENERALES PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA
PERSONAS -~ CARNES PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL [l DE LA RED ASISTENCIAL JULIACA-2023

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS — CARNES(CARNICOS) CON
FICHA TECNICA PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL
III DE LA RED ASISTENCIAL JULIACA

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente requerimiento tiene como objetivo contar con los alimentos requeridos en la
elaboracion de los regimenes nutricionales para el paciente y personal asistencial con la
finalidad de cumplir con el requerimiento nutricional necesario en aras de su pronta

recuperacion y mejorar del cuadro global y su calidad de vida.
3. ANTECEDENTES

Siendo la nutricién un componente principal de la mejoria del paciente y el buen rendimiento
del personal asistencial, es imprescindible entonces brindar una alimentacién de calidad que
cumpla con las leyes de la alimentacién para lo cnal es necesario la adquisicién de productos
carnes, que se utilizan en la elaboracién de regimenes programados por el servicio de
nutricién y dietética del hospital III Essalud Juliaca-RAJUL El Servicio de Nutricién brinda
alimentacién a todos los pacientes hospitalizados y personal de guardia en forma diaria de

lunes a domingo y feriados.

En fecha 21 de Enero del 2022, se suscribe el contrato N° 0020-GRAJUL-ESSALUD-2022,
para la “adquisicién de alimentos para personas CARNES para el servicio de nutricion “,
representado por el jefe de la unidad de adquisiciones y Mia Marquet con fecha de
culminacién en fecha 21 de enero del 2022.

Debo de indicar por la culminacién del orden de compra se hace el requerimiento del

mencionado insumo, a su vez existe el incremento de pacientes hospitalizados, como también
personal con derecho a alimento.

Se utiliza en las preparaciones del desayuno, almuerzo, cena, refrigerio, para pacientes
hospitalizados en diferentes dreas y personal de guardia con derecho a alimentacién

\
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4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION.
4.1 Objetivo General:

¥" Adquirir camnes de calidad extra para la atencién al asegurado con los més altos
estdndares de calidad, en el marco de un fuerte compromiso del estado con el bienestar
de los asegurados, pacientes, asi como al personal trabajador con derecho a
alimentacion del hospital III EsSalud Juliaca.

4.2 Objetivos Especificos:

¥’ Mejorar la calidad nutricional del paciente y personal con derecho a alimentacién del
Hospital III Juliaca

¥ Realizar el requerimiento anual del producto carnicos, para la alimentacién de los
pacientes hospitalizados.

¥" Propercionar carnes (ciarnicos ) como parte de la racion alimentaria a los trabajadores
que realizan guardia diurna y nocturna. /

¥" Proporcionar carnes (carnicos ) a los trabajadores con derecho a refrigerio areas

criticas.

¥" Brindar proteinas de alta calidad a los pacientes hospitalizados y personal con derecho
a alimentacion.

v" Control de calidad de los insumos perecibles al momento de la entrega de carnicos.
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5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR:

5.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES:

RE NTO ES

HOSPITAL 1l

JULIACA

SERVICIO NUTRICION Y DIETETICA

Y/O APR - 202

ANEXO 0L

s

Camo de p:mfu;[Pterm Emgm)

Came de porcing ioma (chuleta)

Caine da Vacuna corls asado
pemrrey(Asaco}

Cama de Res core pa
(BistockiTapa)

5 | & [a]alg]&

Came de Res cone sancochada
de pecho do)

Came de Res cone costilar
{(Costitar)

Pollo entero Sin Menudencia

Menudencia de Res - Higado

Menudencia de Poilo

deres -

1890020002

{Menudencia res - Paas

Manudencia de Res - Coraxén

G|5|8| & (5|83

5.2 CARACTERISTICAS TECNICAS:

ITEM PAQUETE I (ANEXO 2)

5.3 REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS, NORMAS SANITARIAS Y

DEMAS NORMAS:

A. El personal encargado en la manipulacion y entrega del producto debera contar con Carnet
de Manipulador de alimentos vigente el mismo que debera ser presentado al inicio de la

primera entrega del producto y posterior estard sujeto a solicitud del Area Usuaria.

B. La vigencia minima del producto alimenticio debera ser igual a lo mencionado en las
Especificaciones Técnicas de cada item. ﬁgg

C. En cuanto a la prestacion servicio para la entrega de alimentos debe contener los requisitos

minimos signientes:
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¥v" Lainformacién del rotulado debe ajustarse a lo establecido en las normativas sanitarias

correspondientes, debiendo ser consignado en el envase de presentacion unitaria, con
caracteres de ficil lectura, en forma completa y clara, el mismo que no debe
desprenderse ni borrarse por accién del tramsporte, estiba o manipulacién. La
informacion del rotulado no debe inducir a engafio al consumidor.

No se permite el uso de etiqueta autoadhesiva para ninguna informacion del rotulado,
que pretenda reemplazar la informacién consignada en el rotulado original, en ningin
caso, a excepcion de lo dispuesto por la autoridad sanitaria competente, siempre que
no se refiera a la composicién original del producto y cuya disposicién no reemplace
ni oculte la informacién del rotulado original.

Los envases que contienen los alimentos no deben encontrarse raspados, magullados,
sucios, y/o adheridos con materiales exirafios o ajenos al producto, enire otros que
afecten su calidad y/o inocuidad; a fin de, cumplir lo establecido en el articulo 118°
del Firmado digitalmente por Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA, que dispone:

“(...) debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al

producto, en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de.

manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util”; asimismo, deben cumplir lo establecido en el articulo 119° del referido
Reglamento.

Asi también, el envase secundario de los productos, debe contener informacién
respecto a la capacidad de apilamiento, a fin de preservar la integridad del producto.
Los medios de transporte a utilizarse en la distribucién de los productos y raciones
deben ser de uso exclusivo para transportar alimentos, el mismo que no debe transmitir
al producto caracteristicas indeseables que impidan su consumo, y deben ajustarse a
lo establecido en los articulos 75°, 76 y 77° del Titulo V Capitulo II del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™ (D.S. N° 007-98-5A).
Asimismo, deben cumplir con lo establecido en la “Guia para el Transporte de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las “Guias de Buenas
Pricticas de Produccién e Higiene”, aprobadas por Resolucidn Directoral N® 154-

\
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2011-AG-SENASA-DIAIA, segim indica el articulo 17° del Decreto Supremo N° 004-
2011- AG.

5.4 LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

LUGAR: Unidad de Producciéon de Raciones Alimenticias del Servicio de Nutricion del
Hospital 11 Juliaca, ubicado en Av. José Santos Chocano s/n la Capilla.

HORARIO: De 08:00 a.m. a2 09:00 a.m.

PLAZO: La contratacién tendrd una duracién de 365 dias. El plazo de inicio del contrato se
ejecuta al dia siguiente de emitida la Orden de Compra la entrega serd previa coordinacion

con el drea usuaria correspondiente.

ENTREGA: Los suministros serdn entregados de manera Inter diaria (cada dos dias) excepto

domingos de acuerdo al requerimiento del 4rea usuaria.

El Servicio de Nutricion del Hospital ITT Juliaca, no esta obligado a recibir alimentos fuera de
la fecha u horarios establecidos, pudiendo, de ser el caso, dejar sin efecto el pedido realizado,

sin lugar a reclamo del contratista por dafios y perjuicios.

La entrega es destinada a la atencién de necesidades programadas. La frecuencia de las

entregas por item se indica en el presente anexo. A la firma del contrato, a ello el Servicio de
Nutricion. PODRA VARIAR LAS FECHAS SENALADAS COMUNICANDOLO
OPORTUNAMENTE A LOS CONTRATISTAS.

6. REQUIRIMIENTOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL:
6.1 REQUIRIMIENTOS:

¥" Copia de la licencia de funcionamiento para la firma de contrato

v" Las personas naturales y/o juridicas deben acreditar que se dedican al objeto de la
convocatoria. Con RUC, o ficha registral

¥" Carnet sanitario de los trabajadores que hagan las entregas del producto

¥" Copia de certificado de camal vigente.

~

<
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6.2 ACREDITACION:

¥" Copia simple de RUC y Ficha Registral que acredite que la persona natural y/o juridica
se dedica al objetivo de la convocatoria. o Copia de la Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento expedido por SENASA, (DS N°004-2011-AG) de ser el caso a los
productos que corresponda.

¥" Copia del Registro Sanitario de DIGESA vigente a la fecha, de ser el caso a los

productos que corresponda.

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

7.1 OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA: EI contratista debera realizar una
coordinacién previa con setenta y dos (72) horas de anticipacion a la fecha de entrega, a los
correos Rodolfo.curro@essalud.gob.pe. Tiene la obligacién de mantener en actividad y
habilitacién el CORREO ELECTRONICO que consigne en la firma del Contrato; para la
recepcion de las NOTAS DE PEDIDO que remite el Servicio de Nutricion del Hospital 1T

Juliaca.

* Las Guias de Remisién serdn verificadas en el ingreso de las CARNES al Servicio de
Nutricion; asi mismo, las Guias de Remision deberdn ser fechadas, selladas y firmadas
por la Jefatura con V° B° del Nutricionista encargado

* De la Recepcidn; no debera existir borrones ni tachaduras de ningiin tipo. En caso que
por circunstancias de fuerza mayor se origine algin error o equivocacidn, la
CORREPCION debera ser corregida un plazo minimo de 24 horas.

e Durante la vigencia del contrato los precios se mantendran fijos y no estaran sujetos a

reajuste alguno.

7.2 OTRAS OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD: Las entregas serdan formalizadas con las
correspondientes Ordenes de Compra, las mismas que se le proporcionaran al Contratista por

la Oficina de Adquisiciones.

7.3 OTRAS OBLIGACIONES CON EL SERVICIO USUARIO: El Servicio de Nutricién
podra varias las fechas sefialadas comunicdndolo oportunamente a los contratistas y en

coordinacion con ellos.

~
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7.4 RECEPCION DE CONFORMIDAD Y CONTROL DE CALIDAD DE LOS BIENES:

La recepcién de conformidad al momento, NO INVALIDA el reclamo posterior por parte del
Servicio de Nutricién — EsSalud, por defectos o vicios ocultos, inadecunacién a las
Especificaciones Técnicas u otras situaciones anémalas NO DETECTABLES o NO
VERIFICABLES durante la recepcion del producto, por lo que el PROVEEDOR se
COMPROMETE a REEMPLAZAR los productos observados (defectos de produccién o

embalaje, etc.) al solo requerimiento del Servicio.

El Contratista se obliga a solventar todos los costos de control y calidad que realice el Servicio
de Nutricién — EsSalud (incluido el costo de las muestras tomadas a sus almacenes como
productos), siempre y cuando no exceda el dos por cien (2%) del monto del item adjudicado
y los resultados sean conformes. En el caso del costo de las muestras no conformes serd

asumido por el contratista y no se considerara en el computo del dos por cien (2%).

La conformidad de la recepcién se sujeta a lo dispuesto en el Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado y serd dada por el Servicio de Nutricidn (drea usuaria) o quien haga
sus veces, conforme a los procedimientos internos de EsSalud, en el almacén Central de

Produccion en cada entrega.

" Las guias de Remisién deberin ser presentadas con el ingreso del producto para dar

conformidad del pedido solicitado, en caso de no presentar las guias en el momento se estara
a la espera de la presente come minimo en plazo no mayor a 48 horas para la firma

correspondiente.
7.5 FORMA DE PAGO:

La Entidad realizari el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en funcién
al monto del contrato principal y de las entregas realizadas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, ESSALUD debe

contar con la siguiente documentacion.
¥ Recepcion de la Unidad de la Unidad de Produccion de la Red Asistencial Juliaca.
¥" Factura (original, SUNAT y copia)
¥" Orden de Compra (Original y copia)
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Guia de Remisién (Original y copia)
Notas contables, si hubiera, (Original, SUNAT y copia)
Formato de Pago a Tesoreria, si hubiera (Original y copia)

§ % %K

Conformidad de recepcion firmada por el jefe de la Unidad de Produccion (o quien

haga sus veces) y por el encargado del Area de Salud (o quien haga sus veces) en el

almacén de destino.

¥" Informe del funcionario responsable del 4rea usuaria emitiendo su conformidad de la
prestacion efectuada, cuando corresponda.

¥" Los documentos contables deberdn consignar obligatoriamente el nimero de la orden
de compra como referencia.

¥ La conformidad de la recepcidn se sujeta a lo dispuesto en el Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado Art, N. 168 serd dada por el Servicio de Nutricion (irea

usuaria) o quien haga sus veces, conforme a los procedimientos internos de EsSalud,

en el almacén Central de Produccion en cada entrega.

7.6 PENALIDAD POR MORA

Articulo 162.- En la ejecucion de la prestacion, se precisa que el articulo en mencién se hace
referente a la PENALIDAD POR MORA POR DIA DE ATRASO, por lo que por la naturaleza
de los ALIMENTOS el horario de ingresa de los preductos es estrictamente obligatorio ya
que se programa las Dietas para los pacientes hospitalizados de acuerdo a los pedidos

solicitados; por ello ante el incumplimiento del horario establecido en el punto.

Se aplicard la PENALIDAD POR MORA, segun al Articulo N® 162.1 del Reglamenio de la
Ley N° 30225, de la Ley de Contrataciones del Estado.

0.10 x Monto del contrato

Penalidad Diaria =

0.40 por Plazo en Dias

Cuando llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad la entidad podrd resolver el contrato
por incumplimiento segiin el Art. 165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

\
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7.7.-otros Segun DECRETO SUPREMO N° 344-2018-EF Reglamento de la Ley N° 30225,
Ley de Confrataciones del Estado.

Articulo N° 38 férmulas de reajuste 38.1. En los casos de contratos de ejecucion periddica o .
continuada de bienes, servicios en general, consultorias en general, pactados en moneda
nacional, los documentos del procedimiento de seleccion pueden considerar formulas de reajuste
de los pagos que comesponden al contratista, asi como la oportunidad en [a cual se hace efectivo
el pago, conforme a la variacién del Indice de Precios al Cansumidor que establece el Instituto
Nacional de Estadistica e Informatica - INEI, correspondiente al mes en que se efectiia el pago.

Articulo 163.-Otras Penalidades Aplicables:

INCUMPLIMIENTO PENALIDAD | PROCEDIMIENTO DE
VERIFICACION

Medio del transporte sucios o contaminados| 0.25% de la . -
. i . Acta de verificacién
ylo javas, cajas en mal estado, sucias,| UIT (por )
) . . de la ocurrencia
deterioradas o contaminados ocurrencia)

El personal del contratista encargado de|0.25% de la| Acta de verificacién
manipular los productos y/o recipientes que no | UIT (por | de la ocurrencia
se presenta debidamente uniformado: mandil y | ocurrencia)

gorro.

El medio de transporte utilizado no es de uso

exclusivo  para  transportar  alimentos,
incumpliendo con lo establecido en la Guia para

el Transporte de Alimentos Agropecuarios '
i 0.25% de la

Primarios y Piensos, contenida en las Guias de — ® Acta de verificacion
or
Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, . de la ocurrencia
ocurrencia)
aprobadas mediante la

Resolucién Directoral N° 1354-2011-AG-
SENASADIAA, segin indica el articulo 17 del
D.S. N° 0042011-AG.
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8. VICIOS OCULTOS:

La recepcion conforme de ESSALUD NO enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos de vicios ocultos, u otras situaciones anomalas no detectables o no verificables
durante la recepcion de los alimentos, por causas atribuibles al Contratista, debiendo proceder
a la reposicion o canje total del lote de los bienes que se hayan detectado en las situaciones
descritas. Si durante el acto de recepcién de los bienes se advirtiera mermas y/o productos
deteriorados a consecuencia del transporte, el contratista debera proceder a reponer o canjear
los bienes que se hayan detectado en las situaciones descritas en un plazo maximo de 02 dias
de notificado el hecho por parte de la Entidad (ya sea por correo electronico u otro medio

técnico).

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (01) afio, contabilizado a partir

.. de la emisién de la conformidad.

3
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3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
- PER. TR
FICHA TECNICA
APROBADA 3

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA

Denominacidn técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcitn general : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las
mitades correspendientes a las dos Gitimas vértebras lumbares,
el sacro y hueso de la cadera, los huesos fémur, tibia peroné y
tarso, asi como los tejidos blandos que los rodean, con piel que
la recubre, sin grasa de capadura, sin grasa inguinal y sin restos
del aparato urogenital; el cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien
El corte piema entera refrigerada debe proceder de animales sanos, faenades bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segln se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articulo 10
) del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
L Supremo N° 015-2012-AG.

El corte piema entera refrigerada na debe contener residuos de sustancias de uso veterinarioc y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius, segin lo
indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su defecto lo dispuesto
por la FDA o Unién Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte plemna entera refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobade mediante inspeccidn sanitaria.
Aspecto general No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer fa caidad de 108 | NTP 201.003:2012 (revisada
- el 2021) CARNE Y
_ Color Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.
) Olor Sui gall'lens y exento de cualquier olor ﬁ‘;ﬁ’&ﬁ edasrﬁcacsdn 3
anorma : cm:zsas- =
Consistoncia Firme y elastica al tacto, tanto del tejido mmiga porcinas. 3* Edicidn
muscular como la grasa :
pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacianal de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

A

Precisién 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte piemna entera
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Asimismo, deberd indicar el peso aproximado de cada pieza. Por
ejemplo: Came de porcino - piema entera refrigerada, pieza de 8 kg - 9 kg apraximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

1 Segtin el artlculo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decrsto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calldad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Util, segiin lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envcltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segtin lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al praducto y ser de
primer uso. Asimisma, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segin lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de ofro medio adecuado para proteger la camne, con la salvedad de que en determinados
casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de ofra manera si las piezas de came,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en
el numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARINE.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademas, padra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
tipo de cemado, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

Raotulado

Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacidn pertinente, segtn lo sefialado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus medificatorias.

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de came de porcino debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 57 Edicion, y con lo establecido por la
legislacion nacional vigente, segun lc sefialado en el numeral 8.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con [a norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar o siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;

- numera de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- Identificacian del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacidn.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de [a presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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v :ﬁi.;'!’f r o f’f’g;—-
)
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - LOMO SIN PIEL CON HUESO
REFRIGERADO
Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - LOMO SIN PIEL CON HUESO
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO '
Descripcién general : Caorte secundaric de la carcasa de cerdo que comresponde al
lomo entero al cual se le ha removido |a piel y puede quedar con
o sin una capa de grasa, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a4 °C.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El corte lomo sin piel con hueso refrigerado debe praceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccién velerinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria,
segun se indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte lomo sin piel con hueso refrigerado no debe contener residucs de sustancias de uso
veterinario y aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacionai
competente; en caso de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segun Io indicado en el numeral 6.2.2 de fa NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o
en su defecto o dispuesto por la FDA o Unién Europea, seguin indicaciones del Senasa.

El corte lomo sin piel con hueso refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccian sanitaria.

No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los
cortes de came.

Aspecto general

NTP 201.003:2012 (revisada
el 2021) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacién y
requisitos de carcasas VY
came de porcinos. 3® Edicion

Color Caracteristico de acuerdo a la especie

Olor Sui generis y exento de cualquier olor
anarmal

Firme y elastica al tacto, tanto del tejide
muscular como la grasa

Consistencia

¥

pH Entre 55y 6,4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccidn especifica, especificaciones

técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte de came de

porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar la forma de presentacion da] corte de percino
(como en corte entero o en porcicnes, entre ofras), si presentara o no capa de grasa e indicando el peso

aproximado de cada presentacién. Por ejemplo: Came de porcino - lomo sin piel con hueso refrigerado,
corte entero de 12 kg aproximadamente, sin la capa de grasa, cuya temperatura no debe excader de 4 °C.

1 Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreta Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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Envase y/o embalaje

El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida dtil, segtn lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoitura deben ser limpios e higiénicas, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los Iimites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segtin [o establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el preducto, segtin la
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacién,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forra
adecuado o de ofro medio adecuado para proteger la came, con la salvedad de que en determinados
casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de came,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en
el numeral 151 del cadigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado del productc por envase ylo
embalaje. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
tipo de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas asequren la

pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segun lo serialado en
el artfculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de came de porcino debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y con lo establecido por la
legislacién nacional vigente, segun lo sefialade en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del fabricante, envasador, distribuider, importader o vendedor del alimento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentas
Agropecuarios, otargado por el SENASA;

- Identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y la conservacién.

Precisidon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificacicnes
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacian del bien :CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY -
REFRIGERADO J
Denominacién técnica : CARNE DE BOVINO - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO (
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte asado pejerrey (peceto) ‘
refrigerado es una pieza sin hueso del cuario posterior, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Este corte esta ubicado en la parte posterior
del muslo sobre el hueso isquion y calcéneo, limitando hacia
delante con el cuadrado y hacia abajo con la tortuga.
Corresponde al musculo semitendinoso.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
I3 ‘) 2.1, Del bien
= El corte asado pejerrey refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales auterizados por la Autoridad Sanitaria. Sclo se
podran comercializar aquelles cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG. /
El corte asado pejerrey refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas: /
/
Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general daf
: NTP 201.055:2021 CARNE
Coler Caracteristico, exento de colores extrarios v PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo clasificacién y requisites de
= : " Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | carcasas y came de
) Consistencia comge el tejido muscular bovinos. 3* Edicién
pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobade
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (secciéh especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcidn del corte asado
pejerrey refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de
presentacion del corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros;
indicande el peso aproximado de cada presentacién. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corte asado pejerrey refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Came de Res - Corte asado pejerrey refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente,

 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o saberes extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residucs
sobre la came, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidas de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cddigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de practicas de higiene para la came.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximade de producto por envase.
Ademas, pedra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rasireabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprabada mediante Decrsto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, |a etiqueta o rétulo utilizado para [a comercializacion
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. B® Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasadas, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera indicar o siguiente:

- nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributes del bien descritos en el numeral
2.1 de [a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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- e A,

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE TAPA REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos Indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte tapa refrigerado es una pieza
sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte tapa
(nalga de adentro con tapa) es el corte redondeado situado
en la parte interna del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre los huesos isquion, pubis y fémur, limitando con
la tuberosidad medial de la tibia. Tiene como base muscular
a los musculos recto intemo, semimembranoso, sartario,
pectinec, aductor, obturador extemno, gemelos y cuadrado
femoral.

3 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El corte tapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en [a inspeccidn veterinaria, segun lo sefialado en el numeral
6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamenta Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 015-2012-AG.

EI coﬁe tapa refngerada debe presentar la.s sggu:entes caracteristicas:

S| Ze5 S REFERENCIAT
Aspecto general dSzfz;rﬁ;ie brillante, acabado libre de
Color Caracleristico, exento  de  colores | N7p 201.055:2021 CARNE Y
- : PRODUCTOS CARNICOS.
Olor Caracteristico y exanto de cualquier olor | pefnicianes, clasificacidn y
- - requisitos de carcasas y
!_) Consistencia gﬁ:;gﬁgczﬁﬁg" » tanto la grasa came de bovinos. 3* Edicidn
pH Entre 55y 6,4
Reglamentc de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte tapa
refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar Ia forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacian. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder de
4°C.

1 Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobade mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Ejemplo 2: Came de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje #:

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residucs
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccitn adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacian, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo Indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principlos
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de ctro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del cddigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificacianes
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademds, podrd indicar las caracteristicas de! envase tales como: material, tipo de cerado o
presentacicn a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segiin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétule utilizado para la comercializacicn,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTQOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del preducto;

- pails de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Allmentos Agropecuarios y Piensos, otargado por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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- . LN ) ;'{?f.’na

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

|
} Denominacion del bien : CARNE DE RES - CORTE SANCOCHADO DE PECHO
‘ REFRIGERADO
Denominacién técnica : CARNE DE BOVINO - CORTE SANCOCHADQ DE PECHO
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : E! bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especle Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte sancochade de pecho
refrigerado es una pieza con hueso del cuarto anterior, de la
regién pectoral, la cual ha sido enfriada hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 "C. Su basa 6sea esta conformada
por cartilagos de prolongacion de las costillas y el esterndn.
Sus planos musculares principales son los pectorales
superficial y profundo. Puede tener diferente presentacién
dependiendo del nimero de costilas.

p % 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

‘) Zi Delbien
El corte sancochado de pecho refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria.
Solo se podran comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte sancochado de pecho refrigerado debe presentar las siguientes caracter{sticas:

CALIDAD

Aspecto general

Superficie brillante, acabadc [ibre de

defectos
Color Comcistisio, s 98 ColES | i i aeRe CARNE Y
- - PRODUCTOS CARNICOS.
Olor Caracterfstico y exento de cuaiquier olor Definiclones, clasificacién y

anomal u ofensivo P
—_ Firme y elastica al tacto, tanto la grasa requisitos de carcasas y

. . . dtg
; Consistencia como el telido muscular came de I:fo\nnos. 3" Edicién
pH Entre 5,5 y 6,4
Reglamentc de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcicn del corte sancochado
de pecho refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismc modo, deberd indicar la forma de
presentacién del corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros;
indicando el peso aproximado de cada presentacién. Por ejemplo: Carne de Res - Corte sancochado
de pecho refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de
4°C.

1 Seglin ef articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, segun lo establecido en el numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minime la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para ej envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentas en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtin
lo indicado en e| numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de ofro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cddigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cddigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en Ias bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto per envase.
Ademds, podrad indicar las caracteristicas del envase tales como: material, ipo de cemrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus medificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, |a etiqueta o rétule utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legisiacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el
numeral 10 de [a NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto,;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios Yy Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica. .
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e

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general

: CARNE DE RES ~ CORTE COSTILLAR REFRIGERADO

— CORTE COSTILLAR

: El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus |a especie Bubaius
bubalis y sus hibridos. El corte coslillar refrigerado es una
pieza con huesa del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte
proviene de una regidn cuya base Gsea considera al tercio
central de las ditimas costillas y los misculos insertos en

ellas.
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El corte costillar refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién

veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autaridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido

aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccidn veterinaria, segtin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte costillar refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

R e e T G
FCARACTERISTICAG.
CALIDAD
Superficie brillante, acabadc libre de
Aspecto general Aafactss
Color Caracteristico, exento de colores | NTP 201,055:2021 CARNE Y
exirafios PRODUCTOS CARNICOS.
Oler Caracteristico y exento de cualquier olor | pefiniciones, clasificacién vy
;"‘Wﬂal ul:fs?imw; — requisitos de carcasas y came de
imme y elastica al tacto, tanto la grasa | povinos. 3* Edicién
Cansisiencia como el tejido muscular
pH Entre 55y 6,4
Cumplir con lo establecido por el Servicio ﬁeﬂgﬂ'ggﬁaﬂ s de '::ggggg
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria —SENASA, | 9 e e, o e D04
toridad nacional competente!. o P
e 2011-AG, y sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o profarma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte costillar
refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
carte de res, como en corte entero o en porciones (frozos), entre ofros; indicando el peso aproximado
de cada presentacién. Por ejemplo: Came de Res - Corte costillar refrigerado, en trozos de 200 g

aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.
2.2. Envase ylo embalaje

El envase y embalaje deben ser inacuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impemmeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, segtin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

1 Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,

aprobado mediants Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser txicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1869 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de ofro medic adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la came.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

v ¥ 38

Rotulado

Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segtn lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreta
Supremao N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, [a etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:201¢
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8® Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccian del fabricante, envasador o distribuidor;

- |dentificacidn del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Q Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra Informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacidn técnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del estemdn es
flexible. El pollo entero sin menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo pecho, alas,
muslos, piemas y espinazo. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleia, corazon e
higado). La carcasa debe haberse sometido a un proceso de
enfriamiento hasia alcanzar una temperatura no mayor a
4 °C. Tanto la rabadilla como la grasa abdominal pueden a
no estar presentes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Y 24, Delbien
= El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizades o habilitados per la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consume humano bajo inspeccidn sanitaria, segun lo indicado en el
5 numeral 6.1 de la NTP 201.054:2008 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del
) Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

La carcasa:

- Debe tener buena conformacidn, es decir que
debe presentar una relacién armoniosa entre
la estructura dsea y los musculos. No debe

=3 presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien

distribuida.
i - Aspecto general | - No debe presentar incisiones o rasgaduras de | NTP 201.054:2008
: la piel que afecten su apariencia. ) (revisada el 2021) CARNE
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones | Y PRODUCTOS

o roturas de huesos. El cartilago separado del | CARNICOS. Aves para
hueso de la pechuga no se considera una | consumo. Definiciones y

desarticulacién o una rotura. requisitos de las carcasas y
- Na debe tener presencia de piumas. nomenclatura de cortes. 2°
- No debe presentar lesiones por frioc o por Edicién
escaldado.
- Color Caracteristico del pello
- Qlor Sui generis y exento de cualquier olor anormal
2 Firme y elastica al tacto, tanto el tefido muscular
- Consistencia oo la
- pH De5.8a6,5
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Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente™. N° 004-2011-AG, y sus
medificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato) la temperatura de recepcion del pollo entero sin
menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, deberd indicar si la carcasa
del pollo podréd o no contener los rifiones. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de
cada carcasa de pollo, y si la rabadilla y la grasa abdominal deberdn o no ser retiradas.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpics, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrarios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
- para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetade aprapiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para |a inocuidad
y la aptitud de los allmentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1889 (2020) PRINCIPIOS

) GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

—

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademads, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo

£ "‘:fq de cerrado, entre otros, siempre gue se haya verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad

Rotulado

El rotulade de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado, debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADOQ DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo sigulente:

- nombre del producto;
- pais de origen;
flam - nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de almacenamiento;
- peso neto;
Q - nlmero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
’ de Alimentos Agropecuarios y Plensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccian especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, deberd indicar oftra informacion que considere deba estar rotulada. La informacién
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la

presenta ficha técnica.
24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG. ¢
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)

#L By '

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: MENUDENCIA DE RES - HIGADO REFRIGERADO

: MENUDENCIA DE BOVINO — HIGADO REFRIGERADO

: KILOGRAMO

: El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus |a especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado refrigerado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Debe
expenderse libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

Denominacion del bien
Dencominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL EBIEN

2.1. Del bien
El higado refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn veterinaria y
de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccidn veterinaria, segin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo 11 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El higado refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICAT|S i S ESPECIFICACION S JLUREFERENCIAN S
CALIDAD
Superficie brillante, acabado libre de
Atonsin genetsl defectos NTP 201.065:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores |Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacién y requisitos de
olor anormal u ofensive carcasas y came de
A ; Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | bovinos. 3* Edicion
e, como el tejido muscular
Cumplir con lo establecido por el Reglamento Fle Inocuidad
A Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — )
INOCUIDAD : 7 mediante Decreto Supremo
SENASA, autoridad nacional |
atnualania? N° 004-2011-AG, y sus
P : modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcidn de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, deber3 indicar |a forma de presentacion del
higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre ofros; Indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado refrigerado, pieza
entera, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C,

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicas, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser Impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residucs
sobre la menudencia, segtin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiguetado apropiado. Los

1 Segtn el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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D

materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.

Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel

gn envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
e postores.

2.3.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacitn o informacion pertinente, segtn lo sefialado en el articulo
27 del Reglamentc de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2018
ALIMENTQS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién. Ademads, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la ncrma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producta;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ess AR

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

: MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

: KILOGRAMO

:Las menudencias refrigeradas, denominadas también

N

=

menudos, comprenden el conjunto de visceras y apéndices L
que han sido enfriados hasta alcanzar una temperatura no

mayor a 4 °C. Entre las visceras se encuentran el higado,

corazén y molleja y en el caso de los apéndices, se

consideran cuello, patas'y cabeza.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Las menudencias deben proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para el consuma
humano bajo inspeccidn sanitaria, segun lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009
(revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
€ mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

La menudencia debe enfriarse a 4 °C o menos, en dos horas a partir del momento en que se
separen del ave, segin lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 201.053: 2001 (revisada el 2016).
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Aves para consumo. Practicas de higiene para came de

r aves. 1° Edicion. 4
Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podrén ser colocadas dentro ."
de la carcasa, segun lo establecido en el apartado 5.2 de la NTP 201.054:2008 (revisada el /
2021):

Higado No debe tener la vesicula biliar
Corazon Puede estar con o sin pericarpic
; Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni
Mokeja contenido
= APENDICE
) Comprende las vértebras cervicales, asi como los tejidos
Cualio o pascuseo blandos que las rodean
Patas Comprenden los metatarsos y falanges, asi como los
= tejidos blandos que los rodean
Cibiaza Cormresponde los huesos del craneo y cara, asi como los
tejidos blandos que los rodean

Las menudencias deben presentar Ias siguientes caracteristicas:

NTP 201.054:2008 (revisada

# ot Caracteristica el 2021) CARNE Y
: - PRODUCTOS CARNICOS.
- Olor ::1:10 r?:glens y exento de cualquier olor Avee para ity

- Consistencia

Definiciones y requisitos de
Firme y eldstica al tacto, tanto el tejido | las carcasas y nomenclatura
muscular como la grasa de cortes. 2* Edicién
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: FERENCIAT I
Reglamento de Inocuidal
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, ~ aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

vl

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de las menudencias, la cual
no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar si el corazon contendra o no el pericarpio ¥
si la molleja presentara o no grasa, segun se indica en el numeral 5.2 de la NTP 201.054:2008 (revisada
el 2021).

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocucs y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoliura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el products, segin lo establecido en el numeral 8.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiguetado apropiade. Los
materiales para el envasado, no deben ser téxicos ni representar una amenaza para |a inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo Indicado en el numeral 7.2.9 de la norma del Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase ylo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo
de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
postores.

" 23, Rotulado
LS

El rotulado de la menudencia refrigerada debe cumpilir con los requisitos establecidos en la norma
del Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTQOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- pesoneto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales o en el envasa a granel, seglin sea el caso. Asimismo, deberd indicar ofra informacicn que
considere deba estar rotulada. La informacicn adicional que se solicite no puede modificar los atributos
del bien descritos en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segtn ef articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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smrEm S

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN -

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES — MONDONGO REFRIGERADO

Denominacidn técnica : MENUDENCIA DE BOVINO —  MONDONGO
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO i

Descripcién general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo refrigerado corresponde
al rumen, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Puede comercializarse con o
sin reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien '
El mondengo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podrén
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
‘) humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
\—_,—‘ NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

. El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefialado
) en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Fagnado de Animales de Abasto, aprobado

mediante Decreto Suprema N* 015-2012-AG. ‘24 '
El mendongo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas: ."j
A ACTEREICA 0 ESPECCACON G e [ REPERENCIAG ’
CALIDAD
Aspecto general ds:&zgt:e brillante, acabado libre de
= NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caracteristico, exenta de colo™™s | PRODUCTOS CARNICOS.
At taiis fo de cualquier Definiciones, clasificacién y
Olor | n: i yfe::avn requisitos de carcasas y
garare - g came de bovinos. 3* Edicidn
o Cansistencia Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
) como el tejido muscular
' Cumpii con lo_establecido por of | JeG2ER0 08 CUC o0
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria mediante Decreto Supremo
@ - SENASf\. autoridad nacional N° 004-2011-AG, y sus
k competanta’. modificatorias. l g
Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcidn de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 “C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacidn del
mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequerios o rectangulos alargados pequefios,
entre ofros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacion. Par ejemplo: Menudencia
de Res - mondongo refrigerado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no
debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,

1 Seglin el articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N* 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segtin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetada apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
Io Indicado en el numeral 7.2.9 del cadigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o profarma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracterislicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad

mediante etiquetado, documentacidn o informacién pertinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

= En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentas preenvasados. 8 Edicién. Ademas, debe

¢ ) cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuldor;

- |dentificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neta;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamlento Primaric de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

o Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La

) informacion adicional que se solicite no puede medificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisign 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

. '.flmf-?'

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

: MENUDENCIA DE RES — PATAS REFRIGERADAS

: MENUDENCIA DE BOVINO — PATAS REFRIGERADAS

: KILOGRAMO

: El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. Las patas refrigeradas son los
miembros anteriores y posteriores del animal faenado, los

= cuales han sido enfriades hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Comprenden los huesos metacarpos,
metatarsos Y las falanges, as{ como los tejidos blandos que
los rodean. Deben expenderse sin pelos ni pezunas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Las patas refrigeradas deben proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podrén
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo

=4 humano en la inspeccién veterinaria, segun o sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitarioc del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 015-2012-AG.

#%)

Las patas refrigeradas deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAZ |7 o s ESPECIFICACION 2 | S o0 REFERENCIAG B,
CALIDAD
Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracterfstico, exento de colores |Y PRODUCTQS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualguier | clasificacién y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas Yy came de
Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto [a grasa | bovinos. 3® Edicién
como el tejido muscular
Cumplir con o establecido por el Reglamento de: inoculdad
FiinY Sanvido Naclanal da Sanidad Adrart — Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Tvicio Nacional de Sanidad Agrana = | o jionte Decreto Supremo
) SENASA, autoridad nacional
: coliaitia! N° 004-2011-AG, y sus
peletta’ modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de las menudencias
no debe de exceder de 4 *C. Del mismo modo, deberd indicar [a forma de presentacion de las patas,
como en piezas enteras o cortada en trozos, entre otros; indicando las dimensiones y/o pesos
aproximados de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - patas refrigeradas, pieza entera,
cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas def producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, seguin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

1 Segiin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiqguetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo Indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1989 (2020). Principlos
generales de higiene de los alimentos.

Preaclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademads, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad
de postlores.

23.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, |a etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADQOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segtin lo serialado en el
numerai 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccian del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precislén 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributes del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Pracisién 4: No aplica.

Version 01 Pagina 2 de 2

\




RED ASISTENCIAL JULIACA-RAJUL/ESSALUD
ADJUDICACION SIMPLIFICADA AS-SM-6-2023-ESSALUD-2023-1 (DERIVADA DE LA SIE-2-2023-ESSALUD-RAJUL-1)

e N

&
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN e
Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES — CORAZON REFRIGERADO
Dencminacion técnica - MENUDENCIA DE BOVINO — CORAZON REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corazén refrigerado es Ia
menudencia roja a nivel toracico que puede o no estar
provisto de pericardio, arterias, venas, auriculas y grasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Se recomienda expenderse abierto y libre de
‘coagulos.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El corazén refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y
; de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
¢ comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
N humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialade en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Suprema N° 01 5-2012-AG.
)

El corazdn refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTIOAT S ESPECIFICACION G| i I REFERENCIAS e ] /
CALIDAD = A
Superficie brillante, acabado libre de f
Aspecto general defectos NTP 201.055:2021 CARNE /
Color Caracteristico, exento de colores |Y PRODUCTOS
extrarnos CARNICOS. Definiciones,
Qlor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacién y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas y came de
. F Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | bovinos. 3 Edicién
Consistencia como el tejido muscular
. Reglamento de Inocuidad
) Cumplir con lo establecido por el Aggoamzntaﬁa aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — ; *
INOCUIDAD b 7 mediante Decreto Supremo
) SENASA, autoridad nacional N° 004.2011-AG
competente’. ; i, ¥ S8
modificatorias.

@ Preclsion 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacion del
corazén, coma en piezas enteras o cortado en trozos, entre otros; indicando [as dimensiones y/o peso
aproximado de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de Res - corazén refrigerado, cortado en
cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpics e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segtn lo establecido en el numeral 9 de fa NTP 201.055:2021.

1 Segiin el articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producio por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiguetado, documentacicn o infarmacion pertinente, segtin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004~
2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacidn,
¥ debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTF 209.038:2019
3 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicidn. Ademds, debe
= cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Normma general para el etiqguetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el

numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar [o siguiente:

!

- nombre del producto;
- pais de origen;
- nombre y direccicn del fabricante, envasador o distribuidor;
- identificacién del lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de almacenamiento;
- peso neto;
ks - numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Foe 2 Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado par el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) ctra informacién que considere deba estar rotulada, La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
i 2.1 de la presente ficha técnica.

J 24. Inserto

No aplica.
= Precisién 4: No aplica.
3
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~

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION
A. | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

- Autorizacion sanitaria de funcionamiento SENASA

- Licencia de Funcionamiento

- Carnet sanitario de trabajadores.
Importante
De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades requladas por normas en las cuales se
establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar habilitadas
para la ejecucion de determinado servicio o estar autorizadas para la comercializacion de ciertos
bienes en el mercado.

Acreditacion:

- Copia simple de Autorizacién sanitaria de funcionamiento, que provee el local comercial

emitido por SENASA.

- Copia simple de Licencia de Funcionamiento

- Copia simple de carnet sanitario de trabajadores.
Importante
En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar
las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar este requisito.

B. | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a 500,000.00 (Quinientos Mil con
00/100 Soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8)
afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisién del comprobante de pago, seglin corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencia de 80,000.00 (Ochenta Mil Con 00/100) por la venta de bienes iguales o similares
al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas
que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin
corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condicion de micro y
pequena empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes: Venta de camnes en sus diferentes variedades
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago'® correspondientes a un maximo de

19 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

=),
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veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada '
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados. |

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
gue en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se presumira que las obligaciones
se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompanar la
documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9. ‘/

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre (
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de emisién de la orden
de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convacatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”. '

“

.. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

&

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”. -
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CAPITULOIV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion:
Se evaluara considerando el precio ofertado por el » —_— o
postor. La evaluacion consistirda en otorgar el maximo

Acreditacion:
Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar a
las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segun la
siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi =Precio i

Om = Precio de |la oferta mas baja
PMP =Puntaje maximo del precio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacién, razonabilidad y proporcionalidad
con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de
las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

o/

N\
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante
Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cléusulas adicionales
o0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
| TR ], identificado con DNIN°[......... ], ydeotraparte [.......cccccoervrriiimmninennennen], CON RUC
1 o g ]. con domicilio legal en [......ccccooiviiiiiiniins ....], inscrita en la Ficha N°
Leessposnmesissasigsagss ] Asiento N° [....oooiininne ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[romesisimanasiinn 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[sssssmnivsm sy SO DN NG [owovmingsnennanss ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ossssisnnmians ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudadde [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [......coovvvvnennnn. ], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO)], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA, SEGUN CORRESPONDA],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse |a informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

\
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [smiaan ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO, ¢
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO].

Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS'?

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucién de las prestaciones accesorias es de |[........ ], el mismo que se computa desde /
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES _X
PRINCIPALES. DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA

EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE

LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN E
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional, |
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

+ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:
» Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través

de la [INDICAR EL TIPO DE QARANT]A PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe

2 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de |a(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuestc que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacién.’
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mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento del
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean
iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE]adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
poliza de caucion acomparniada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO]siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES]y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcién o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

\
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CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del K.
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, ‘
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso, y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado. T

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento. 5&

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION
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EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacién,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resoclver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iiuuicoecreeesisasensnnes ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

\
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PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATOQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’.

* Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

\

®




/ RED ASISTENCIAL JULIACA-RAJUL/ESSALUD \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA AS-SM-6-2023-ESSALUD-2023-1 (DERIVADA DE LA SIE-2-2023-ESSALUD-RAJUL-1)

ANEXOS
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

[COB{SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] [
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO] ’

Presente.- i

El que se suscribe, [................. 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o}

Razén Social :

Domicilio Legal .

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'5 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

=

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones: ’,
1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de reduccién de la oferta economica.
3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacion de la orden de compra’®
Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA] Q%

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacidn dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

CON’SIGNAR' ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORR'ESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE" Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE @ Si [ No |
Correo electronico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o Razoén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'® Si \ No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electronico:

| Correo electrénico del consorcio: B

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

17 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

% |bidem.

¥ Ibidem.
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2. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
4. Sclicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién, /
6. Notificacion de la orden de compra?® ,

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacidn.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

% Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

)
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Senores

[CON_SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, -
SEGUN CORRESPONDA] (
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO] L
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de |a veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA] ! &

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

' En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

9 ~ Y
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[CON_SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, V
SEGUN CORBESPONDA] [
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccidon especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
| las ofertas de la presente seccion de las bases.

0
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefores

[COI\[SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

\
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seriores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.- Z

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para -
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comin en [....cccceevviivieeiinnennn. I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

- CONSORCIADO 1] [%]1
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1] 7(-{\(
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL'DEL (o, |2,
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%2

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ndmero entero, sin decimales.
2 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

= Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

\_ - - | .-,
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2 [}
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

~
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Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases
ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien
a contratar; excepto la de aqguellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran en el
precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segun corresponda

Importante

s En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]'.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= [En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacién
principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segun corresponda

5 \\'\
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Importante para Ia Entldad

En caso de la contratac.'on de bJenes bajo el s:stema a suma alzada rnclu:r el srgurente anexo:
Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

[COh[SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de |a oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante

)

e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

s El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

_ “Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION].

Importante para la Entidad

»  En caso de procedimientos segun n relacién de items, cons:gnar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segun corresponda

A
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®* se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia" se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia, Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.

~
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

a FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
v | cuewe | OBETOOR. | Couprosanre D |COMIRATO|CONORMDAD | EXPERENCI | woneoa | meomTe® | cAMlo FACTURADO
CASO? VENTA a1 _
1
2
3
4

%  Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

27 (Jnicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afos anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

% gj el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompainar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinion N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz". Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacion de reorganizacion societaria que
comprende tanto una fusién como una escisién, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escisién se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccién en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

% E| tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacién del comprobante
de pago, segun corresponda.

3 Consignar en la moneda establecida en las bases.
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|

E

o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO

v | cuewe | OBETODEL | CouPROoANTE De |COMIRATO|CONFORMDAD | EXPERIENCIA. | woneoa | poRTE | CAMal ACTURADO
PAGO CASO? VENTA 5t
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARA'CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
[CONS]GNAR OR_GANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA g
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,

no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento. v

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancidn
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados. , q

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de Ja
buena pro.
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE

MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia

empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

L]

Para asignar la bonificacion, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/www2.trabajo.gob.pe/servicios-

en-linea-2-2/.

Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequena empresa.

=
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segun
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electronicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacién
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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