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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun
= Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
. I
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Myz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Ma Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . L
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de selecciéon convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccidn en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacién de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecci6n segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automéaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
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1.9.

Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgdndole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.




-

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC

3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.4,

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la U(ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptaciéon y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacidén de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

O/



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizar4 de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
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INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°
Domicilio legal
Teléfono:

Correo electrénico:

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
20148258601

AV. ATAHUALPA N° 1050 — CAJAMARCA
(+51)076 599220

logistica@unc.edu.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion para la ADQUISICION DE
BIENES COMUNES PARA LA ALIMENTACION DE USUARIOS DEL COMEDOR
UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA

N° | DESCRIPCION UNDAD DE CANTIDAD
1 | ARROZ PILADO SUPERIOR SACO X 50 KG 1105
2 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA BOLSA X 50 KG 300
3 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE BALDE 20 LITROS 430
4 | FIDEO LARGOS AU 232
5 | FIDEOS CORTOS (CORTADOS) PAQUETE X 6 KG 243
6 |FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL CAJA X 48 UND 109
7 | LENTEJA CALIDAD 2 -SUPERIOR KG 700
8 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2-SUPERIOR KG 2310
9 | FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2-SUPERIOR KG 800
10 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KG 880
11 | FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 — SUPERIOR KG 560
12 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 — SUPERIOR KG 640
13 | HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA KG 360
14 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA BOLSA X 10 KG 60
15 | QUINUA GRADO 1 KG 102
16 | HARINA DE TRIGO PREPARADA SACO X 50 KG 18
17 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA CAJA X 360 UND 333
18 | HARINA DE PLATANO KG 90
19 | PAPA SECA KG 144

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDO N°78-2024-DIGA-UNC del

9 de mayo de 2024.
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1.4.

15.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y 1V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 en Caja de la Oficina de Tesoreria de la Universidad Nacional de
Cajamarca.

BASE LEGAL

- Ley N°31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2024

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por
el Decreto Supremo N° 082-2019-EF y sus modificatorias.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y sus
modificatorias.

- Ley N° 30220, Ley Universitaria.

- Decreto Legislativo N° 1272 que modifica la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

- Cadigo Civil

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacidon obligatoria

a)

b)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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2.3.

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacién obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion“. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.4,

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentaciéon o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en AV. ATAHUALPA N° 1050 EN LA OFICINA
GENERAL DE LOGISTICA EDIFICIO 1S - 109 — CIUDAD UNIVERSITARIA.

6

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS
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== UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA

o~ - “Norte de la Universidad Pervana”

2 g Fundada por Ley 14015 del 13 de febrero de 1962
7 R Direccién de Bienestar Universitario
S

Unidad de Comedor Universitario

REQUERIMIENTO DE ALIMENTOS (BIENES COMUNES) PARA ATENCION DE USUARIOS
DEL COMEDOR UNIVERISTARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA

1. AREA USUARIA:
Oficina General de Bienestar Universitario — Unidad de Comedor Universitario — UNC.

2. DENOMINACION DE LA ADQUISICION
REQUERIMIENTO DE ALIMENTOS (BIENES COMUNES) PARA ATENCION DE
USUARIOS DEL COMEDOR UNIVERISTARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
CAJAMARCA.

3. FINALIDAD PUBLICA
Efectuar la adquisicién de insumos de primera necesidad a favor de los beneficiarios comensales
de bajos recursos y con alto rendimiento académico a fin de contribuir con una alimentacién
balanceada, durante los ciclos académicos 2024 1 y 2024 IL. teniendo como finalidad brindar una
- alimentacién saludable con lo cual contribuye al bicnestar y formacién universitaria.

4. ANTECEDENTES

La Universidad Nacional de Cajamarca, en concordancia al Calendario Académico 2024: y a través
de la Direccién de Bienestar Universitario conjuntamente con Ja Unidad de Comedor Universitario
han planificado brindar alimentacion a los estudiantes beneficiaros para el uso del Servicio del
Comedor Universitario, teniendo como finalidad brindar una alimentacién balanceada, de acuerdo
& los requerimientos nutricionales y con dptimas condiciones de salubridad. Dicho beneficio se
otorga a estudiantes de bajos recursos econdmicos y con buen rendimiento académico. Por ello la
Unidad del Comedor Universitario realiza el REQUERIMIENTO DE ALIMENTOS (BIENES
COMUNES) PARA LA ATENCION A USUARIOS DEL COMEDOR UNIVERSITARIO DE
LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA, a favor de los beneficiarios de las 10
facultades que cuenta la Universidad Nacional de Cajamarca.

5. OBJETIVOS DE LA ADQUISICION
* Objetivo General:

¥" Adquirir alimentos de calidad. para la atencién con el servicio de alimentacién a
estudiantes beneficiarios de la Universidad Nacional de Cajamarca, de escasos recursos
econdmicos y con buen rendimiento académico.

e Objetivo Especifico:

V' Brindar desayuno, almuerzo y cena. que contengan los requerimientos nutricionales
segln la OMS.
v Contribuir con el bienestar y desarrollo académico de los estudiantes beneficiarios de

bajos recursos econdémicos y buen rendimiento académico.
6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS INSUMOS A CONTRATAR

El servicio deberd cumplir las especificaciones técnicas del contenido de una alimentacién
balanceada que necesita ¢l estudiante universitario que realiza actividad ligera a moderada en
consecuencia se considera un valor promedio establecido de 2242 kilocalorias y 58g. de proteina,
que se encuentra estipulade por la OMS para un adulto joven de 18 a 30 afios de edad, en
concordancia a los estandares de calidad nutritiva, ademas que estos alimentos considerados en la
alimentacion que brinda el comedor universitario contienen alimentos ricos en vitaminas A,.B.C y

2 1|55
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E y minerales como el selenio. Zinc, Hierro, calcio. sustancias nutritivas que influyen al
rendimiento intelectual, ademas contribuyen fortaleciendo el sistema inmunologico. a
continuacion se detalla los productos que debe entregarse segun cronograma.

6.1. Caracteristicas Técnicas:

La cantidad de todos los alimentos que ingresen al Almacén de la Umdad de Comedor
Universitario. seran estrictamente verificados de acuerdo a las especificaciones técnicas
correspondientes,

De existir observaciones. LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA. indicando claramente
¢l sentido de estas. otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) m mayor de ocho (8)
dias.

ROTULADO: Las especificaciones sobre rotulado de los productos ofertados se indican en cada
ficha Técnica aprobada,

LOS ALIMENTOS ENVASADOS no deberin describirse ni presentarse con rotulo o rotulado
de manera falsa. equivoca o enganosa. o susceptible de crear en modo alguno una impresién
erronea respecto de su naturaleza en ningun aspecto.

SOBRE EL REGISTRO SANITARIO. De conformidad con el Decreto Supremo N° 007-98-SA
que aprucba el Reglamento sobre vigilancia v control sanitario de alimentos v bebidas, sélo estan
sujetos a Registro Sanitario los alimentos v bebidas industrializadas que se comercializan en el
pais. No estan sujetos a Registro Sanitario los alimentos v bebidas en estado natural. estén o no
envasados para su comercializacion. como granos, frutas. honalizas, cames v huevos entre otros.

GARANTIA BASICA DE SUMINISTRO El proveedor es el tinico responsable ante la

Universidad Nacional de Cajamarca de cumplir con la entrega de los alimentos adjudicados. en las
condiciones establecidas en la ficha técnica.

6.2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

I
N.° DENOMINACION DEL BIEN SEGUN UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD |
FICHA TECNICA |
1 SACO X 36 KG 1195
ARROZ PILADO SUPERIOR
2 AZUCAR RUBIA DOMESTICA BOLSA X 50 KG 300
3 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE BALDE 20 LITROS 430
4 FIDEO LARGOS PAQUETE X 114 KG 232
5 FIDEOS CORTOS (CORTADOS) PAQUETE DE 6 KG. 243
|
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6 FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL CAJA X 48 UND 109

7 LENTEJA CALIDAD 2 -SUPERIOR KG 700

8 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2- KG 2310
SUPERIOR

9 FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2- \ KG 800

\ SUPERIOR ‘

10 PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KG 880

11 FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 - KG 360
SUPERIOR

12 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - KG 640
SUPERIOR

13 HABA ENTERA SECA CALIDAD KG 360
PRIMERA

14 HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA BOLSA X 10KG 60

13 QUINUA GRADO | KG 192

16 HARINA DE TRIGO PREPARADA SACO X 50KG 18

— 17 HUEVO DE GALLINA CALIDAD CAJA X 360 UND 333
SEGUNDA

18 HARINA DE PLATANO KG 90

19 PAPA SECA KG 144

Nota: Los productos envasados deberan tener como fecha minima de vencimiento, seis

meses contabilizados desde |a recepcion del producto.
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6.3. CARACTERISTICA TECNICAS

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion dei bien ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion tecnica ARROZ ELABORADO GRADQ 2 - SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el granc descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza saliva L. del que se han eliminado. parcial o
totaimente. por elaboracion, el salvado y e germen.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano. segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar |as siguientes caracterisicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION l REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extranos.
- Estar exenio de sucedad (impurezas de
Raacios Gaiarsk origen animal, incluidos insectos muertos)
SIAINOS GRS Y que representen un peligro para I3 salud
especificos humana
- No debe contener insectos vivos, muertlos ¢
en cualesquiera de sus estados fisiologicos:
granos mohosos. germinados. Sucios.
-__Estar exento de felén v polvillo
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el B0% ce jos granos (en masa) estan dentro
de los limites de |a clase correspondients, y no
mas de! 20% (en masa). son mezcla con
cultivares de clases contrasiantes
Ciase y longitud i
Ciase Longitud del grano
entero
Largo De 6,6 mm o mas NTP 205.011:2021
Mediano De 6.2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborado
menos de 6.6 mm Requisitos, 3 Edicion
Ceorto Menos de 6.2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Maximo 0.5%
- Granos tizosos totales Maximo 4%
- Granos tizosos .
parciales Maximo 10%
- Granos dafados Maximo 0.5%
- Mezcia vanetal A
contrastante Maximo 5.0%
- Materis extrafia Maximo 0.25%
iS¢ consgera sole matera
exrana orgdnca No se
Versién 08 Pagina 1de 3
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TERISTIC : cACiO
permae 3 presencia de
matenas extranas
NOIQIMNCIS |
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmadures Maximo 0.05%
Reglamento sobre
Vigilancia y  Contro!
Cumplir con los requisitos establecidos por la 2:;:‘:’“ de A""‘B"O‘:: dz
Direccion General de Salud Ambiental e a9, apr
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridag | Mediante Decrelo
0 ' Supremo N°® 007- 98-SA.
nacional competente sus modificatorias  y
requiacion
complementaria

Precision 1: La enlidad convocante debera pracisar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la ciase de arroz requerido. segin io estabiecido en 1a
presente Ficha Tecnica: por ejempio: Arroz pilado supenor large. arroz pilado superior mediano 0 arroz
pilado superior corto

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo. estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad. y estar
fabricado de manera que mantenga |a calidad sanitaria y composicion de! producto durante toda su
vida util. segun el articulo 118 del Regiamenlo scbre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatonas

El envase debe corresponder al autcrizado en el Regisiro Sanitario. segun lo establecido en los
articulos 105, 118y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias

El arroz pilado supenor debe ser entregado en envases que cumpian con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generaies y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica® y que
salvaguarden las cualidades de calidad. higiénicas, nutncionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento. asimismo 10s envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables. segun indican los numerales 8 y 9.1 de ia NTP 205.011:2021

— Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas. podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado. siempre que se haya venficado
que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA. y sus modificatorias. debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 8* Edicion
y l2 NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preesnvases. 5* Edicion. Asimismo. debe
considerar 10 siguienta, segun el numeral 8.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comearcial (arroz pilade supernor);
- tipo de arroz (arroz pilado):

' Segun aniculo 12 del Reglamenio de! Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios. aprobado
medante Decreto Supremo N 034-2008-AG.

= NTP 399.163-1:2017.CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parte 1. Disposiciones generales y requistos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edician

Version 08 Pagina 2 ce 3
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- grado del arroz:
- pais de origen.

Precision 3' La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificacionas
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien dascritas en numeral

2.1 oe |2 presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacian tecnica
Unidad de medida
Descripaon general

. AZUCAR RUBIA DOMESTICA
AZUCAR RUBIA DOMESTICA
KILCGRAMO

Es el progucto sOligo cristslizado obtenide directo del jugo de la

cana de azicar (Saccharum sp)

mediante procedimienios

aprop@ados. esta constluida esencialmente por Crislales de
sacarosa cubiertos por una peficula ce mel madre

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El azucar rubia domestica debe presentar las caracleristicas indicadas a continuacion

CALIDAD
—
Color amanio pardo. sabor y
)
Color, sabor, olor olor car (stico
No debe presentar inseclos.
" arena, terra u olras impurezas
Aspecio que indiquen una manipulacién
defectuosa del producto.
Polarizacien a 20 °C Minimo 98.00 *Z
Humedad Maxime 0,40% m/m
Cenizas conductimatricas Maximo 0.50% m/m
Color a2 420 nm Maximo 3500 UL NTP 207.007.2015 AZUCAR
Azucar rubia. Requisitos. 4*
Edicion
Azucaras reductores Maxmo 0.70% m'm
Sustancias insolubles
Maximi x
(secimentos) aximo 500 mg/kg
No debe ser mayor 0e 0,30 para
una polanzacion mayor de 96
b 4
Bl factor ode segurdad se
— determina medianie i3 siguiente
Factor de seguridad seuscian
F=9
100 - *Pol
Cumplr con los requsitos | Reglamento sobre Vigdancis
esiablecdos por i@ Dweccitn |y Control Sanitzrio  de
General de Salud Ambental & | Akmentos y Betwoas.
INOCUIDAD inocuidad Alimentania - | aprobado mediante Decreto
DIGESA. 12 autondad nacional | Supremo N* 007-98-SA. sus
competents’ modificaionas y regulacion
complementarss
' Segun articulo 12 oel Regiamento del Decreto Legaiatve N* 1062 Ley de Inocuisad de los Aimantas aprebado
medante Decreto Supremo N 034-2008-AC
Version 09 Pagina 1de 2
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Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inccuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga ia calidad sanitasia y composicion del producto durante loda su

vida atil, segun el anticulo 118 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitanio de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al aulorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecide en los

articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N' 007-88-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar |as caracleristicas del producto y debe preservar ias mismas durante su
transporte y aimacenamiento. segun lo mdica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015

Precision 2: La entdad convocante debera indicar en ias bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase, Ademas, podrad indicar
las caracteristicas de! envase tales como: material, peso, lipo de cerado, siempre que se haya venficado
Que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

x5 2.3. Rotulado
El rotulado de !a Azdicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. aprobado mediante
Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificalorias. y las disposiciones especificadas en el

numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015. asi como en ia NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulade. 2*
Edicion:

= nombre del producto;

~ declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en Ia elaboracion del producto:

- nombre y direccion del fabricante:

nombre, razén social y direccion del impariador, lo que podra ligurar en etiqueta adicional,
- numerc de Registro Sanitarnio:

fecha de vencimiento. cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que estabilece el Codex
Alimentarius 0 la norma sanitaria peruana que le es apkcable:

- cbdigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera:

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado:

- peso neto en kilogramos del producto envasado

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en 1as bases (seccian especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ctra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar ias caracleristicas del bien descrias en numeral
2.1 de Ia presente ficha 1écnica.

~ 24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominacion 1écnica ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad ge mecida LITRO

Descripcion general

El sceite comestble y mezcla de los mismos en estado 100nec

para el consumo humang. Se compone de ghcendos de acidos
grasos y son de ongen vegetal No es un aceite vegetal
especificado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Es &l aceite vegetal comestible y mezcla de ios mismos en estado idoneo para & consumo humano
Podran conlener pequefias cantdades de otros lipidos, taies como fosfatides, de constituyenies
nsaponificables y de acidos grasos libres naturaimente presentes en los aceites, segun indican los
numeraies 1y 2 de fa norma Codex CXS 19-1981 (2021)

~—~
El aceite vegelal comestidle podra contener 10s aditivos alimentarios presentados en ef numeral 3
de ia norma Codex CXS 19-19381 (2021).
El aceite vegetal comestble debe presentar las siguienles caracteristicas:
CALIDAD
Color El  caracteristice del producto
designado
Los caracieristicos del producto
Oler y sabor designado. que debe eslar exento de
Olores y sabores exirafos o rancios
Materia volatii a 105 °C Maximo 0.2% mim CXS 15-1981 (2021}
Impurezas msclubles Maximo 0.05% m/m NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabén WMlximo 0.005% min NO REGULADOS POR
Mietro (Fe) Maximo 2.5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0.1 mgikg
indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
i de perdxido Hasta 10 milequivalentes de oxigeno
—~ actvolkg de aceile
Reglamento sobra Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y  Control  Santario  de
por la Direcoon General de Salud|Alimentos y Bebidas
INOCUIDAD Ambiental e Inoculdad Alimentaria -|aprobade mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Naconal | Supremo N* 007-38-SA. sus
competente’ modificatorias y reguiacicn
complementana

Precision 1: Ninguna
22. Envase y/o embalaje

El envase que contiene & producto debe ser de material Inocuo, estar libre de susiancias Que
puedan ser cedidas 3! producto en condiones tales que puedan afectar su inocuidad. y estar
fabricado de manera que mantengs Ia calidad sanitaria y composicion del producto duranie 1003 su

Segun articulo 12 de! Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1062, Ley de Inccuidaa e los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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vida wtil. segun ef articulc 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrefo Supremo N' 007-98-SA, y sus modficatonas

El envase debe comesponder al autorzado en el Registro Sanitario. segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Regiamento scbre Vigilancia y Control Sanitano de Almentos y Bebidas
aprobado medianie Decreto Suprema N 007-98-SA y sus modificatorias

Precisiéon 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el contenido nalo del bien por envase. Ademas. podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: matenal, peso. ipo de cerrade. siempre que se haya verficado
que eslas caracteriscas aseguren ia pluraiidad de postores

23. Rotulado
£ rotulado de los envases de acelde vegetal comestible debe consideérar lo siguente. segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigifancia y Control Sanitario de Aimentos y Betidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modficatonas. [a NMP 001.2018. Requisitos para
el ebguetado de preenvases. 5* Edcion. y la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion

- nombre del producto;
— = deciaracion dé l0s ingradientas y aditivos empieados en la elaboracion del producto
1 - nombre y direccion del fabricante.
- nombre, ra2on social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional
- numero de registro sanitano
- fecha de vencimienio, Cuanco €l producto lo requiera con arregio a jo que establece el Codex
Alimentarus o la norma sanitana peruana que e es aplicable
- COodigo © clave del lole;
- condiciones especiales de conservacion, cuande &l producto lo requiera, por eemplo
*Manténgase protegido de la JuX";
- contenido en liros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (secaion especifica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se salicite ne puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aphca

Precision 4 No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDECS LARGOS
Denominacion técnica . PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descnipcion general Es la pasta o fideo fabricado a base de hanna de tngo. tipo

Napoles (pasta oblenida mediante procesc de moldeado
mediante boquilia) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminade) de tamano y forma variable. con ¢ sin hueco. de
seccién redonda. ovalada. rectangular u otros. y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 ¢/100 g Su dimensién
fundamentai s ia longitud

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
- Los fideos [argos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, inciuidos insectos
muertos o vivos © en cualquiera de sus estadios) de 1al manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de |a NTP 206.010:2016. y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada. segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Maximo 14.0 g/100g
Hamedad (Se tolera una unidad mas de! vaior NTP 206.010:2015 PASTAS
ingicago como maxmo) O FIDECS PARA CONSUMO
Acidez titulable Maximo 0.46% de acido lactico HUMANO.  Requsitos. 2°
(se expresars como porcentae Edicion, y su Comgenda
de 3cido lactico y sobre 1a base | (se tolera 10 % sobre el valor méximo | 1€Cnica NTP
de 14 g/100g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.

- - Requisitos. CORRIGENDA
-~ Caracteristico al preducto. Libre de | TECNICA 1. 1 Edicien

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agric, amargo y rancio.

Cumplir con los  requisitos Reglamento sobre Vigilancia
eslablecidos por !a Direccién )I;dn mmm Sanliasn:bi d::
INOCUIDAD General de Salud Ambientsl e | " 4 Darenls
Inocuidad Akmentariz — Digesa, SPREhRGD Medents o

; 3 Supremo N* 007-98-SA, sus
autonidad nacional competente’. modificatorias y fequiacion

complementaria,

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos raquerido de acuerdo con
lo disponidle en el mercado. por ejempio: fideos largos delgados o "espaguelis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos iargos delgados o “cabellos de angel”. etc.

Segin anticuio 12 dei Regiamento d¢f Decreto Legisiatws N° 1062, Lay de Inocwdad de Jos Almentss. agrobado mesiants
Decreto Supremo N° 034.2008.4G
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan sar cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inccuidad. y estar
fabricado de manera que mantenga ia calidad sanitana y composicion del producto durante toda
su vida Util. segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de
Alimentos y Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al aulerizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 de! Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en ias bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar Ias caracteristicas del envase y embalaje taies como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con Io establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N' 007-98-SA. y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplit con ia
NMP 001:2019 Requisitos para el etquetado de preenvases. 5° Ediion. y la NTP 202.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Euquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de ia NTP 206.010:2018 y su Corrigenda Tecnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo ia siguiente informacion:

- nombre del producto:

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en {a elaboracion del producto

- nombre y direccion del fabncante,

- nombre, razon social y direccion del importador. io que podra figurar en etiqueta adicional:

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a Io que estabiece el Codex
Alimentarius © la norma sanitaria peruana que e es aplicable:

- ©0digo o clave del Iote:

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- inslrucciones para el uso.

- peso neto en kilogrames del producto envasado

Ademas. &l rotulado de ios envases de fideos largos. debe indicar que 12 pasia fue elaborada
con harina fortficada y ei rotulado debe especificar I3 lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de [a Ley N° 28314 Ley que dispone Ia fortificacion de hatinas con
micronulnentes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que consigere deba estar rotulada
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

~ numeral 2.1 de la presente ficha tecnica.
24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacion tecnica PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida KILOGRAMO

Descnpcion general

Es 1a pasta o ficeo fabricades a base de harina de trigo. tipo
Napoles (pasta obtenida mediante procesc de moldeado
mediante boquilla). © Bologna (pasta cbtenida mediante proceso
de laminado), de tamafo y forma varable. sin caracleristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o
menor 2 14 g/100 g. Son mas pequenos que 10s fargos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos corlos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, Incluidos insectos
MUEnos O vives O en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana. segun indica & numeral 6.1.3 de Ia NTP 206.010:2016, y su Cormigenda

Técnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de fa Ley N°® 28314 Ley gque dispone la fortificecion de hannas con
micronutrientes. aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Los fideos cortos deben cumplir con Ias siguientes caracteristicas.

ESPECIFICACION

CALIDAD

Maxime 14.0 ¢/100 g

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO

(se expresara como porcentae
de dcido lactico y sobre fa base
de 14 g/100 g de humedaa)

reded (Se tofera una unidad mas del valor
ndicado como maximo)
Acicez tlulable Maximo 0.46% de acido lactico

({se tolera 10 %: sobre el valor maxmo
Ingdicado)

HUMANO. Requistos. 2*
Edicion. y su Comgenda
Técnica

NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDECS

PARA CONSUMO HUMANO.
Color Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA
»
Caracteristico al producto, Libre de | | SoVICA 1. 1% Edicion
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agric. amargo y rancio
Reglamento sobre Vigiancia
Cumplir con los requisitos |y Control Sanitario de
establecidos por la Direccion | Alimentos y Bebidas.
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inocuidad Aimentaria - D
autoridad nacional competente’

Supremo N* 007-98-SA. sus
modificalorias y regulacion
complementaria.

Precision 1. Ls entidad debera precisar en ias bases el tipe de fideos cortos requerido. de acuerdo con
lo disponible en el mercado. por ejemplo; fideos cortos “canuto ralfado”, "canuto liso”, “tornillo”, “coditos

rallado”, “codito lise™. “municion

" “caracol’, efc

: Segin anticdo 12 dei Reglamentc del Decreto Legislativg N° 1062. Loy de Inocuidad de [os Almentos. aprobade megante

Decreto Supremo N* 034.2008-AG
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22. Envase y/o embalaje

El envase que contiene &l producto debe ser de malenal inocuo, estar lbre de susiancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puadan afectar su Inocuidad. y estar
fabricado dé manera que manteénga ia calidad sanitana y composiotn def producto duranie toda
su vida ubi, segin & articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario da
Alimentos y Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias

El envase debe correspander al aulorizado en &l Registro Sanitario, segun ko establecido en los
articulcs 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitanc de Alimentos y
Bebudas. aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA. y sus modificalonas

Precision 2: La entdag debera ndicar en |as bases el peso nefo del producto por envase, Ademas.
podra indicar fas caracleristcas del envase y embalaje taies como: matenal, Bpo 08 cerrado. siempre
Que se Naya venficado que 2s1as caracterishicas aseguren 1 pluralidad de postores

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con jo esiablecido en el ariculo 117
del Reglamenta sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modfficatorias. Asimismo, debe cumplir con ia
NMP 0012018 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* EQcion, y la NTP 209.038:2012
ALIMENTOS ENVASADOS. Euquetade de alimentos preenvasados 8 Edicion. segun lo
sefialado en e numeral 10.2 de Ia NTP 206.010:2016, y su Cormgenda Técnica

E) rotuiado de 105 envases de fideos coros debe contenar como minimo la siguients informacion

- nombre del producio;

- declaracion ge ios ingredientes y aditivos empieados en la elaboracion del producto:

- nombre y direccion del fabricante.

- nombre, razon social y direccion del imporiader, 1o que podra figurar en stiqueta aaiconal

numero de Registro Sanitanio;

- fecha de vendimiento, cuando €l producto 1o requiera con arraglo a o que estabiece &l Codex
Alimentarnus o la norma sandana peruana que e es aplicable

- codigo o clave dal lote:

- condicones espaciales de conservacion, cuando &l producto Jo requiera

- instrucciones para &l uso.

« peso neto en kidogramos del producto envasado.

Agemas, el rolulade de los envases de fideos corlos debe indicar que 1a pasta fue elaborada con
nanna fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutnentes de 1a harina. segon jo
indicago en ¢ Reglamento de 13 Ley N* 28314 Ley que dispone (a fortificacion de hannas con
micronutrientes. aprobado medante Decreto Supremo 012-2008-SA

Precision 3. La entidad debera mdicar en tas bases otra informacion que considere deba estar rotulads
La informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de Ia presente ficha técnica

24,

Inserto
No apiica

Precision 4: No apica.
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Faclores de calidad

€l nimero totsl de unidades de muestra
Que no se gustan a la forma de
presentacion (fiete)} no debe ser mayor
gque & nomero de aceptacion (ci de un
plan de musstreo apropiadc con un
NCAge 6.5

el peso neto promedic O & peso
escumdo promedio. segun
corresponda, de todas las unidades de
muesra examinadas no deben ser
mnferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de l0s envases tomado por
separado presente un O0éficit de peso
excasivo

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien - FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE 170g
Denominacion lécnica . CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL EN
ENVASE DE PESONETODE 170 ¢g
Unidad de medida L LATA
Descripoion general Conserva elaborads a base de came de pescado de las especies
Thunnus alalunga, Thunnus aibacares. Thunnus atianticus. Thunnus
obesus, Thunnus maccoyh, Thunnus thynnus. © Thunnus tonggod
precocida. con aceite vegetal como medio de rellenc o liquido de
gobiemo. envasada en recpientes cemados herméticamente. que han
sido sometidos a esterilizacion comercial
2. CARACTERIST! 3 ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1 Delbien
o El filete de atun es el musculo longitudina! (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la esping dorsal, sin piel ni espinas, segun indica & numeral 3.3 de ia
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)
El tamafc de los filetes debe ser, de acuerde al Lpo cel envase, de manera tal que ocupen el
diametro. ancho. largo o altura de forma compieta. en los formatos cilindricos o rectangulares
segun corespenda. segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2018)
El filele de atun en aceite vegetal dabe presentar las siguienies caractaristicas
CALIDAD
Un lote de conserva ce filate de atun en
aceite vegetal debe cumplir con fodos (oS
requisitos de esta Ficha Teécnica. y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de 13s siguientes lolerancias
- Bl numero fotal de unidades |
defectuosas no debe ser mayor gue &
numero de aceptacion (c) de un pian de
=% muestreo apropiado con un NCA de
v NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y
BONITO EN CONSERVA
3* Edicion

Versidn 05
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ESPECIFICACION

Defectos

Una unidad de mueslra se considerara defectuosa cuando presente
cuaiquiera de las caracleristicas que se determinan seguidamente

Matenas extranas

Cualquier materia presante an la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado. que no constituya
un peligro para 13 salud humana. y se
reconozca facimente a simple vista © se
detecte mediante cualquer método, incluse
medianie el uso de una lente de aumento.
que revele ef incumplimiento de ias buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores
0 sabores objetables persistentes e
inconfundibles que sean signo de
¢escomposicion O ranciedad.

Textura

- Came excesivamenle blanda no
caracteristica de las especies Qque
componen el producto.

Came  excesivamenlte dura no
caracleristica de las especies Qque
componen el producto

- Presencia de orfficios en 1a came en
mas del 5% del contenido escurmido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicion © ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten 3 mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de mueslra que presente uno o
mas cnislales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud

NTP-CODEX

STAN 70:2012 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 3* Edicion

Presencia de
— parasitos visibies

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de mnocuidad
para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion. aprobada
mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE. y su
modificatona.

Contenido del envase

E! contenido debe ocupar como minimo el
©85% de la capacidad del envase.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE

PESCADO. Clasificacion
de acuerdo a ia
presentacion del centenido
2* Edicion

Version 05
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Manual Indicadotes
sanitarios y de inocuidad

para los productos
Cumpiir con los requisitos establecidos por | pesquercs y acuicoias para

INOCUIDAD el Organismo Nacwonal de Sanidad | mercado naciona! y de
Pesguera - Sanipes, autoridad nacional | expertacion, sprobado
competanta’ mediante Resolucion de

Direccion Ejecutiva
N°® 057-2016-SANIPES-DE,
y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna,

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser rasistentes, no transmitr

sustancias 16xicas o0 nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre

hermético que proteja al producto hidrobiologico de I3 conlaminacion, asi como no deben

presentar signos de golpes y oxidacion. segun o indicado en los numerales 52.1. 54.2 y 56.2 gel
~~ Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividedes Pesqueras y Acuicolas, aprobado

mediante Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado

en el Registro Sanitano, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases melaiicos gebe cumplir con los requisiios minimos
establecidos en el numeral 1.26 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesquercs y acuicolas para mercado nacional y de exportacion. aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE. y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metakcos deben cumplir con Ias especificacicnes de vacio minimo
segin el tpe de envase y capacidad. segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitanos y de nocu:dad para los produclos pesquercs y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién. aprodado medante Resolucion de Direccion Ejecutiva
N*® 057-2016-SANIPES-DE. y su moddicatonia.

Precision 2: Ls entdad debera indicar en las bases tanto el peso escurnido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesano. podra indicar el material del
envase y/o embaiaje. el lipo de cerrado (tapa simpie o abrefaci) y la forma del envase (como tail,
oval, elc.) sin Indicar sus dimensiones. siempre Que se haya vernficadc Que asias caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filele de atin en aceite vegetal deben estar stquetadass y contener como
minimo la siguiente informacién, segin lo indicado en los numerales 1131 y 1111 del
= Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Peasqueras y Acuicolas. aprobade
mediante Decreto Supremo N* 020-2022-PRODUCE:

- nombre o denominacion del producto de scuerdo con lo indicade en el registro sanitano
emitide por SANIPES: que n¢ incluyan como parte del mismo el nombre comercial u olras
denominaciones de marca y/o calidad;

- nombre comun. cuando difiera de [a denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiclogico empleado. Cuando el producte conténga una mezcls de especies del
mismo género, elio debe ser precisado.

-~ pais de fabricacion o produccion.

' Segun ios anticulos 1. 2 y 3 6& 1 Ley N° 30063, Ley de creacion de! Orpaniemo Nacional de Sancad Pesquera. moaificaca
_ megante Decreto Legstalivo N* 1402

* Las mercancias que sean etiquet BI4O a8 SiSp 165 ¢ 1o Noma Sanitania Dara 124 Actividaces Pesqueras y Acuicoias
aprotaca meciants Decrets Supreme N* (M0-2001-PE y'o sean puestas en venta antes de \a enimca en vigenca del
Reglamento Sectonal de Inocudad para @s Actvidades Pesqueras y ACUICOIas. pusden Contnuar &n Crculdodn y comercio
Hiempre y CuandG se Mmantengad SU OPLiud DIra & LOMUMO O U0 ¥ Que se destine. segun 10 23aBIecido en I3 segunca
CaposCOn compismentana ransitona dol Regiomento Sectonal ce INcCuidde parm 134 Actnidades Pesgueras y Acucolas
20robada medants Decrats Supremo N* 020-2022-PRODUCE
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~ si el producto es perecible:

3. Fecha de vencimiento. duracion mimma o limite de ventia. Segun se requiera
b. Condiciones de conservacion o almacenamianto
fecha de produccion;

- contenido neto del producto hidrobiokdgico:

- peso drenado o escurndo.

- en caso & producto hidrobiolegico conlenga algun insumo 0 malena prima que represente
aigin riesgo para el consumidor o usuano. debe ser declarado: acorde & lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 de! Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor.
listado de ingredientes y aditivos slimentarios ordenados de forma decreciente;
identificacion dei lote. el cual ambién puede es1ar en &l propio envase del producio
nombre o razon social y direccion legal de la empresa productora. y del importador,
distribuidor y/o comerciahzador, segun cofresponda: cddigo de habliitacion o autorizacion
sanitaria de 1a planta: y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el numero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC),
instrucciones para su uso:
numero de registro sanitario del producto hidrobiologico. segun corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando |a etiqueta contenga una

P referencia de su ubicacion.

Asimismo. e etiquelado de! producto debe cumplir las disposiciones aplicabies estabiecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y
Acuicolas. aprobado mediante Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en ¢aso corresponda. segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en Ia Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacion saludable para ninos. ninas y adolescentes, y su Reglamento
aprobade por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatonas. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera ciara, legible, destacada y comprensibie en l1a cara frontal de !a efiqueta del producto:
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo io establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases oira informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en & numeral 2.1 de 1a presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No apiica.

Precision 4: No aplica.
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Fundada por Ley 14015 del 13 de febrero de 1962

Direccidn de Bienestar Universitario

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion de! bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La lenteja es el granc maduro procedente de 1a especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apla para e consumo humano, exenta de semilias
toxicas o nocivas. segun ingican los numerales 6.1 y 6.2.3 de ja NTP 205.022:2014 (revisada el

2019).

La ienteja caiidad 2 - superior debe presentar [as siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

CALIDAD

Requisitos generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos. muertos o
en cualquiera de sus estadios.

-Estar exenlos de maternas extrafas
inorganicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo
color, forma y otras caracleristicas
varietales). Se aceplaran granos y
variedades contrastanies en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Tecnica

Conterndo de humedad

Maximo 15%

La lenteja calidad supericr se clasificara
de acuerdo 2 su calibre en los siguientes
lamanos:

Calibre (tamafo) § Falib:el! Diametro {mm)
i Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7.5

Grado ge calidad (Tolgrancias)

- Grano infectado 0.00%

+ Grano picado Maximo 0.50%

+ Grano partido o quebrado Maximo 2.00%

+ Grano descascarado Max:mo 2.00%

+ Grano arrugado Maximo 5.00%

I Grano quemado Maximo 0.50%

I Materias extranas Maximo 0.20%

+ Variedad contrastante Maximo 2.00%

NTP 205.022:2014
(revisada e 2019)
LEGUMINOSAS.
Lenteja Requisitos 2*
Edicion

Version 07
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
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“Norte de |a Universidad Peruana” 3 ’
Fundada por Ley 14015 de! 13 de febrero de 1962
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Unidad de Comedor Universitario

|
Reglamento de |
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por & Sarvicio | Agroalimentana,

Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. | aprobado mediante
autoridad nacional competente’ Decreto  Supremo  N*
004-2011-AG. y sus
modificatorias.

INOCUIDAD

Precision 1. La enbdad convocantie deberd precisar en las Dases (seccion especifica. especiicaciones
tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) & calibre de 1a leniejs cahcad 2 - superior réquernda, oe
acuerdo 3 lo establecxdo en la prasente Ficha Tecnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior da calibee
(tamano) 1

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - supenor debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con io
especificado en fa NTP 389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1. Disposiciones generales y requisitos 3* Edicion. y su Cormgenda
Técnica®, que salvaguarden ias cualidades de calidad, higienicas. nutricionales, lecnoiogicas y
sensorales del producto. Los envases. inchuido el material de envasado. deban estar fabncados con
SuStancias que sean nocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
producto ninguna sustancia 1axica ni olores o sabores desagradables. Cuando e producio se envase
€N Sacos. £5105 deden estar kmpios, ser resisientes y estar bien cosides o sellados, se&gun s& indica
&n los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022 2014 (revisada el 2019).

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas de! envase t2les como: mater@al, peso. lipe de cerado, siempre que se haya venficaco
Que esias caracteristicas aseguren 13 pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja cakdad 2 - superior gebe cumplir can 1o INTicado én 1a
NTP 209.036:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y las disposiciones espacficadas en ef numeral 10,2 oe ta NTP 205.022:2014 (revisada & 2019);

- €l nombre de! producto

- &l grado de calidad: “Grado 2 - superior’.

- nombre © razén social y direccion del produclor, envasador 0 vencedor, en él caso de
productos importados, nombre o razon social. R.U.C. y direccion del importador
€l contenido neto. en kilogramos;

. fecha de vencimiento:

- €l codigo o numero del iote:

- condiciones 0e conservacion o aimacenamiento

- numero de Autorizacion Sanitaria ge Establecmiento de Procesamiento Primano emitica
por ¢l SENASA

Precision 3: L3 entidad convocante debers indicar en [as bases (seccidn especifica. especflicaciones
taenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), olra inforrmacion que considere deba estar rotuiada La
mformacion adicional que se solicite no puede modificar Ias caracteristicas de! bien descritas en numeral
2.1 ge la presente ficha 1écnica.

24 Inserto
No apiica

Precision 4 No apiica

' Segun articulo 10 ce! Reglamenio def Decreto Legislativa N 1062 Ley de Inocuidad de ios Alimentds, aprobado
mediante Decreto Supremo N' 033-2008-AG.

< NTP 339 163-1:2017/CT 12018 ENVASES Y ACCESCRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parie 1. O s Q ye ftos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicon

Versién 07

Pagina 2 de 2

/ = 20|55




UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC

-

- UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
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Fundada por Ley 14015 del 13 de febrero de 1962
Direccion de Bienestar Universitario
Unidad de Comedor Universitario

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados
del grano de arveja. La arveja, es el grano procedenie de la
especie Pisum sativum L. s usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el censumo humaneg, segun o
indicado en el numeral 5.1 de 1a NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). y debe presentar las
siguientes caraclersticas:
CALIDAD
Los granos de arveja partida
deben
— Estar exentos de sabores y
olores extranos y de inseclos
VIVOS, muerlos o en
cualquiera de sus estadios
Estar exentos de matenas
Requisiios gansraies exirafias inorganicas Que
representen un peligro para
la salud humana
Estar conformados por una
misma variedad {es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y otras | @ 2019) LEGUMINOSAS
caracteristicas varietales). Arveja partids. Requisilos. 2*
O
Contenido de humedad Maximo 15% Edidon
Grane infectado 0.00%
Grano picado Maximo 0.80%
i g Maximo 2.00%
Grado de Grano con
calidad Maximo 2,00%
= cascara (lests)
Grano quemado Maximo 0.50%
Materias , .
ikiraTian Maximo 0.20%
Cumplir con lo establecido por | Reglamente de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria. aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreloc Supremo
autoridad nacional | N® 004-2011-AG, y sus
competente’ modificalorias,

Precision 1. Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
La arveja partida calidad 2 - supenor debe envasarse en envases de primer uso. que salvaguarden
las cualidades higienicas, nutricionales, lecnologicas y sensornaies del producto. Los envases,

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inccwidad de los Almentos. apredado
mediante Decreto Supremo N' 034-2008-AG.

Version 06 Pagina 1de 2
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e Terer

incluido el matenal de envasado, deben eslar fabrcacos COn SUSIaNCIas Que Sean INOCUAas y
adecuadas para el uso al que se destinan  No deben transmitir al producio ninguna sustancia toxica
ni glores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos. éslos deben estar
limpics, sar resistentes y estar bien cosdos O 6kados. segun indican los numerales 7 y 7.1 0z (a
NTP 205.025:2014 (revisada &l 2019)

Precision 2° Ls entidad convocanie debera ingicar en las Dases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numerai 2 y/o proforma del contralo). el peso neto del producto por envase Ademas. podra
indicar las caracteristicas del envase lales como. malenal, peso, lipo de cemrado. siempre que se hays
verificado que estas caracteristicas aseguren 13 plurahidad de poslores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior. ademas de cumple lo establecide
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicion, debe considerar 1o siguiente. segun el numeral 7.2 de 1a NTP 205.025:2014 (rewisada ei
2019)

el nombre del producto;
&l grado de caiidad 2 - supenor;
nombre ¢ ra2on social y direccion del productor. envasador 0 vendedor, en &l Caso oe
procductos mporades. nombre o razon social, RUC y direccion del importador.

- &l contenido neto, en kilogramos,

~ fecha de vencimiento;

- &l codigo o nimero dal lote:
condiciones de conservaaon o almacenamiento,
numero de Autorzacion Sanitana de Establecmiento de Procesamiento Primane emitida por el
SENASA.

Precisién 3. La entidad convocanie debers indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato). otra informacion qQue considers deba estar rotulada La
informacion adicional que se solicte no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de Ia presents ficha tecnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4 No aplica

Versién 06 Pagna2de2
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general ! El fnjoi castilla calidgad 2 - supericr es el grano maduro procedente

Oe Ia especie Vigna unguiculsta. es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro 0 marron.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijol casbtila calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase onginal. que permita
mantenar sus caracleristicas de calidad € higiénicas. asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro
para la salud. seguin indica el Glimo parrafe del numeral 10.1 de la NTP 205,015.2015, y su
Corrigenda Técnica.

El frijoi castilia calidad 2 - supenior debe presentar 1as siguientes caracleristicas

CALIDAD
Cada lote oe fnjol debe estar
Uniformidad conformado por la misma vanadad.
Vanedad contrastante: Maximo 2.00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados. con 3
Inseclos vivos en cualquiera de sus NTP 205.015:2015
Sanidad estadios LEGUMINOSAS Frijol.
. Requisitos. 3* Edicion. y su
Ausencia de granos con hongoes Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1,
- Grano enfermo 0.00% LEGUMINOSAS. Fnjol.
Requisitos. 1* Edicion
- Grane picado Maximo 2.00% ahcan I
- Grano partido o ’ "
auebiats Maximo 2.00%
~ - Grane arrugado Maximo 2.00%
- Materias extranas Maximo 0,075%
Cumplir con lo establecido por el :"?;:?megf,a - de '::f“l'“lg
INOCUIDAD DHEEID NAcionh de St AQrng — mgednante Decréto Supremo N°
SENASA.  autoridad  nacional | GBS y" oo
fompetecs modificatorias.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol castilia calidad 2 - superior debe ser envasado segin lo establecida en la norma Codex CXC
1-1963 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

" Segun articulo 10 gel Reglamento del Decreto Legisiativa N* 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Comrigenca Técnica®, de tal maners
que el producto quede debidamente protegido, segan indican los numerales 7 y 10.1 de ia NTP
2050152015 y su Corrigenda Técnica

Los granos de frijol castilia calidad 2 - supenior se deben envasar en envases de primer uso, que
saivaguarden las cualdades ce calidad. higiénicas (inocuas © no dafings), nutrcionaies
tecnoiogicas y sensoriales del almento. Los envases incluido ¢l materal 0e envasaco deben estar
fabricados con sustancias que sean INocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir 3l producto susiancias tdxicas ni olores o sabores desagradables. ademas. cuando el
producto S& envase en sacos. estos deben estar impios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de 1a NTP 205.015:2015, y su Corngenda Técnica

Precision 2. La entidad convocante debera inticar en 13s bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contraio). f peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: maternial, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren !a pluraiidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotutado de los envases de los granos de fryol castila calidad 2 - supenor, debe cumplir con o
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS . Etiquetaco de alimentos
preenvasados, B* Edicon, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de ia
NTP 205.015:2015. y su Corrigenda Técnica:

- @l nombre del producto. indicando el nombre comun “fnjol’

= nombre 0 razon socia? y direccion del productor. envasacor 0 vencdedor en ef caso da productos
importados, nombre o razdn social. RUC y direccion dal importador

- fecha de vencimeento

- codigo o nomero de lote;

< condiciones de conservacion o almacenamiento

= el contenide neto (por ejemplo: gramos g. kilogramos kg)

- &l grado de calidad indicado como “Grado 2 o Supanor”

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
ol SENASA

Precision 3° La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada, La
nformacion adiconal que se solicite Ne pusde MOATiCar [as caracteristicas def tven descrias en numers!
2.1 de ta presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica

© NTP 399.163-12017/CT 12018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parte 1- Disposiciones generales y requisios CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn
Version 08

Pagina2de 2

S 24| 55




UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC

=3iZ2= UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA

1o “Norte de |z Universidad Peruana"
* H Fundada por Ley 14015 del 13 de febrero de 1962
=

‘ Direccion de Bienestar Universitario
Unidad de Comedor Universitario

FICHA TECNICA
APROBADA

i & CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacion tecnica PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el grano maduro procedente de 13 especie Phaseolus lunalus
L. generalmente de color bianco. que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilic

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El pallar bebe calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segan indica
€l numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015. y su Medificacién Técnica.

El pallar bebe calidad superior debe tener Ias caracleristicas de forma. tamano y pesc del grano del
cultigrupo Sieva. segin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion

32

Técnica:

Peso de
1000 granos

(9

Formade la
semilla

Longitud del
grano (mm)

Ancho del
grano (mm)

Grosor del
grano {mm)

N° de
granos en
100 gramos
(g)

Arrifonada o
semiarrinonada,
aplanado

10-16 85-105 4-55 40-57

225-234

El pallar bebe calidad supenor debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Los granos de paliar deben:

- Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de inseclos vivos,
muertos © en cualquiera de sus
estadios.

Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.

No deben presentar suciedad | NTP

Requisiles generales

cantdades que
representar un peligro para la | Modificacion

descritas en la presente Ficha | Requisitos
Técnica

Cada lote de pallar debe estar
conformado por una misma
vanedad (s decir un mismo color,
forma y ofras caracteristicas
varietales) Se aceptaran grancs de
variedades contrasiantes en las
lolerancias especificadas en Ia
presente Ficha Teécnica

Uniformidad

{impurezas de origen animal) en | LEGUMINOSAS.
puedan | Requisitos. 2* Edicion, y su
Técnica NTP
saiud humana; de acuerdo a las | 205.019:2015MT 1 2021
telerancias de sanidad y aspecto | LEGUMINOSAS.
MODIFICACION
TECNICA 1. 1* Edicién

205.019:2015
Paliar.

Paliar,

Versiéon 05
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Conienido de humedad Maximo 15%
Los lotes de pallar deben cumpliir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en las
tolerancias.
Sanidad y aspecio

Asimismo, no se acepla en ningun
lote de pallar que presente granos
infeslades con inseclos vivos.,
muertos 0 en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0.00%

i - Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o quebrado Maximo 2.00%
- ?h’z::d‘:)" ugado yio Maximo 6.00%
- Grano abierto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8.00%
- Materias extranas Maximo 0.20%
- Variedad contrastante Maximo 2.00%
Total Maximo 21,.70%

Reglamento de Inocuidad

!
Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aniobado

Servicio Nacional de Sanidad
i Agraria - SENASA. autoridad | g cor Docrelo Supremo B
nacional competente Modificatonas

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El pallar bebe calidad supenor debe ser envasado tomando en consideracion 1o establecido en la
norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
de tal manera que el producto quede debidamente protegide. El envase del pailar bebe calidad
superior debe cumplir con lo especificado en la NTP 399,163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
(i PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generaies y requisitos, 3°
Edicidn, y su Cornigenda Tecnica- .debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni
olores o sabores desagradables. Ademas. el pallar bebe calidad superior debe ser envasade an
Sacos u otros envases que salvaguarden Ias cualidades higienicas. nutritivas. tecnologicas y
sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en saces, estos deben ser de primer uso,
estar impios. ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase
original, segun el numeral 11 de Ia NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numerai 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
fas caracleristicas del envase tales como: material, peso. tipc de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

' Segun articuio 10 de! Reglamento del Decreto Legisiatvo N° 1062. Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medianie Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

< NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicen
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2.3. Rotulado
En &l rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior. ademas o¢ cumplir lo estabiecido &n
I3 NTP 209.0382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquelsdo de almenlos preenvasados. &
Edcion, deben indicar en ikoma espanol. (pudende llevar ademas inscrpciones en oiro wioma
siempre Que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente. segun & numesal 10 de la NTP
205.018:2015 y su Modificacion Técnica:

&l nombre del producio:

el grado de calidad

contenido nelo

nombre © razon social del productor, envasador 0 vendedor, en el caso de productos imponados
nambre o razon social, RUC y direccion del importador. en caso de producios impartados € pais
de ongen

fecha de venamiento

numero de Autonzacion Sanitana ce Estableomento de Procesamento Prmano emiida por el
SENASA

Precision 3. La entidad convocante debera mdicar en s bases (secoion especifics, especificacones
tecnicas numeral 2 yio proforma dei contrato). otra informacion que considers deba estar rotulada La
mformacién adiciona! Gue g2 solicite no pueds modificar las caracteristicas del Dien Cestritas an numaral
2.1 de la presents ficha 1&cnca

— 24. Inserto
No aplica

Precision 4 No splica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1L CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion tecnica ; FRIJOL CABALLERO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medids KILOGRAMO
Descripcion general El fnjol cabafiero calidad 2 - superior es el grano maduro

procedents de ia especie Phassolus vuigans (L.) o frjol coman

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El frjol caballero calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas. asegurando que &l mismo no sea allerado,
contaminado, aduiterado © manipulado en condiclones no sanitarias que representen un peligro
para 13 salud. segun Indica el ultmo parrafo del numeral 10.1 de Ia NTP 2050152015, y su

Corrigenda Tecnica
El frijol caballero calidad 2 - superior oebe presentar ias sigulanies caractaristicas:
CALIDAD
Cada lole o frijcl oebe estar
Unifarmidad conformado por la misma variedad
Varedsd contrastante: Maximo 2.00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestagos, con | NTP 205,015:2015
INSECtos VIvos €n cualquiers de sus | LEGUMINOSAS Frijot
Sanidad estadios Requisitos. 3* Edicion, y su
- Ausencia de granos con hongos. Comgenda Teécnica NTP
205015 201%COR 1:2016
Aspacto CORRIGENDA 1
LEGUMINOSAS Frjol
Grang enfermo 0.00% Requisios. 1* Edicien
Grano picado Maximo 2,00%
Grano partido o :
quebrado Maxime 2.00%
Grano arrugade Maximo 2.00%
Malerias extranas Maximo 0.075%
—_
Cumpir 0o, I @ TE— Reglamento ce (noculgag
: ; Agrocalmentans, aprobado
Sefvicio Nacional de Sanidad Agraria —
INOCUIDAD mediante Dacreto Supremo
SENASA. avtondad nacional | .
compatente’ N® 002-2011-AG. y sus
moaificatorias.

Precision 1: Ninguna

22 Envase y/o embaiaje
El frijol cabaliero calicag 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1989 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

' Segun articuio 10 oel Reglamento del Decreto Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Amentos. aprobade
medante Decreto Supramo N' 034-2002-AG
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Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicion, y su Comgenda Tecnica®, ¢e tal manera
que el producto quede debidamente protegido. segun indican los numerales 7 y 10.1 de 12 NTP
205.015:20135. y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol caballero calicad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
sailvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no daflinas). nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento, Los envases, incluido el material de envasado, deben estar
fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables. ademas, cuando el
producto se envase en Saces, estos deben estar impios. ser resistentes y estar bien cosidos o
seliados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2013. y su Corrigenda Tecnica,

Precision 2: La entidgad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), @ peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterisbicas del envase tales como: malerial, peso. lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluraildad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado de 10s envases e los granos de frijol caballero calidad 2 - superior. debe cumplir con lo
establecido en fa norma NTP 209.038: 2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion, ademas de a siguiente informacion. segin indica el numeral 10.2 de ia
— NTP 205.015:2013, y su Corrigenda Tecnica:

- el nombre de! producto. indicando el nombre coman “frijol™:

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de producios
Importados, nombre o razén social. RUC y direccion del importador:

- fecha de vencimiento;

- cOdigo 0 nimero de lote;

- congiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg).

- el grado de calicad indicandgo come "Graco 2 o superior”,

- ndmero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por el
SENASA

Precigién 3: La enticac convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar 1as caracteristicas del bien descrilas en numeral
2.1 de ia presente ficha tecnica

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apiica.

° NTP 388.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Parte - Drsposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion
Version 08 Pagina2de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :  FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion tecnica . FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -

SUPERIOR
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general . B fmjol panamito cabdad 2 - superior es el grano madurd

procedente de la especie Phaseolus vuigarns (L.) o frijol comun

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frjol panamito calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original. que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asequrando que &l mismo no sea alterado
contaminado. adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud. segun indica el Gitimo parrafo del numeral 10.1 de Ia NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Tecnica.

El fnjol panamito calidad 2 - superior debe presentar |as siguientes caracteristicas

CALIDAD
Cada lote de frjcl debe estar
Uniformidad conformado por ia misma variedad.
Varnedad contrastante: Maximo 2.00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de grancs infestados. con
Saidad :tssecl;‘;z Vivos en cualquiers de sus | yTp 205.015:2015
y LEGUMINOSAS  Frijgl.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos, 3* Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1
- Grano enfermo 0.00% LEGUMINOSAS Frijol
: Requisitos. 1* Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partid:
brssrioi i Maximo 2,00%
—~ - Grano arrugado Maximo 2.00%
- Materias extranas Maximo 0.075%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con io establecido por el | Agroaiimentaria,
INOCUIDAD Servicic Nacional de.Samdad Agrana — | aprobado mediante
SENASA auloridad nacionai | Decreto Supremo N° 004-
competenta’ 2011-AG. y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

22. Envase ylo embalaje

El frijol panamilo calidad 2 - supenor debe ser envasado segun io establecido en Ia norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

' Segun aniculo 10 el Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062. Ley ce Inocuidad ge los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica“, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican Jos numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015. y su Comgenda Tecnica

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso. que
salvaguarden las cualidades de caldad, higienicas (inocuas o no dafiinas) nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el matenal de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan, No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables. ademas. cuando el
producto se envase en Sacos, estos deben estar Impios. ser resisientes y estar bien cosidos o
seliados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlrate). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra ingicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que eslas caracleristicas aseguren ia pluralidad de postores

2.3. Rotulado
€l rotulado de los envases de los granos de fnjol panamilo calidad 2 - superior, debe cumplir con jo
establecido an 1a norma NTP 209.035:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de alimentos
— preenvasados, 8° Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de ia
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- &l nombre del producto. indicando el nombre comun “frijol”

« nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vendedor en €l caso de productos
importacos. nombre o razén social. RUC y direccion del importador:

= fecha de vencimiento;

- codigo o namero de lote;

= congiciones de conservacion o aimacenamiento:

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g. kilogramos kg).

- &l grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecmiento de Procesamiento Primario emilida por
el SENASA,

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presente ficha 1écnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

< NTP 389.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parte 1: Disposiciones generales v reguistos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion
Version 08 Pagina2de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Danominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA

: HABA SECA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

. El haba seca es el grano maduro procedente de la especie Vicia
faba L.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El haba entera seca de calidad primera debe presentar Ias siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Condiciones generales Zﬁzs?’:&ﬁgz?mos de: oy
Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad. Se aceplan
granos de variedades contrastanies
en las olerancias establecidas.
Uniformitad Cada Iote de haba debe ser
homogeneo. segun sea su
clasificacién por calibres. en cuanto al
coler, tamadfo, y olras caracleristicas
propias del granc seco de haba.
Humedad Maximo 15%
Grano enfermo 0.0%
Grano picado 0.0%
Otros defeclos NTP 205.024:2014
(grano abierio (revisada el 2019)
arrugado. CEREALES.
descascarado Maximo 2.0% LEGUMINOSAS Y
germinado, PRODUCTOS
Sanidad | Manchado. partde, DERIVADOS. Habas.
y aspectof-[2id0 ¥ Sucio) Requisitos. 3* Edician
Vanadad Maximo 5.0%
contrastante :
Materias extranas 0.0%
No se acepta que los lotes presenten
Granos granos infestados con inseclos vivos
infestados y/o muerios en cualquiera de sus
estados
Numero de granos
Calibre por 28,3495 g (onza
americana)
1 Menor a 9 habas
Calibre 2 10 a 12 habas
3 13 a 15 habas
4 16 a 18 habas
) Mayor 2 19 habas
Versién 07 Pagina 1ce 3
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Cumplir con ‘o establecido por el | Reglamento de Inocuidad
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica. especificaciones
1écnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de haba entera seca calidad primera requendo
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Tecnica. por ejemplo: haba entera seca cahdad
primera de calibre 2

22. Envase y/o embalaje
El haba entera seca calidad primera debe ser envasada segun o estabiecido en 3 norma Codex
CXC 1-1962 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que 2l productio quede debidamente prolegido

El envase gue contiene 3l haba entera seca calidad primera debe ser de matenal inocue y de
primer uso, estar lbre de sustancias quée puedan ser cedidas al producto en condiciones tales
que puedan afectar su inocwdad y estar fabncado de manara que mantenga [a calildad sanitara
y composicion del producto durante su vida Ubl, segun el numeral 11.1 de la NTP 205.024:2014
(revisada el 2019)

El haba entera seca calidad primera debe ser envasada en recipientes que salvaguarden las
cualidades higienicas. nutntivas. tecnologicas y organolepticas del producto, Los envases deben
ser fabnicados con sustancias gue saan inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deben lransmitir al produclo ninQuna sustanoa toxica m Olores ¢ sabores desagradabies
ademas. cuando el producto s envase en Sacos. esios deben eslar kmpios. ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados segun numeral 6 de Ia norma Codex CXS 171-1989 (1995) NORMA
PARA DETERMINADAS LEGUMBRES

Precision 2: La entidad convocante ceberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y'o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas. podra
indicar las caracterisbcas del envase tajles como. malérial peso. Upo dé cerrado. Siempre Que se haya
verificado que estas caracteristicas asequren la pluraiidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases dei haba seca calidad primera, ademas de ios requisiios aplicables especificados
enla NTP 202 0382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Elquetado de alimentos preenvasados 8*
Edicion, debe indicar en idioma espanol lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP
205 024:2014 (revisada el 2019)

- @i nombre del producto:
— - el pals de origen
- el grado de calidad:
- ¢l peso neto. en kilogramos:
- nombre 0 razon social del productor, envasador o vendedor, distnbusdor, mportador,
- el codigo o clave del lote
— el mes y afio de envasado,
— el mesy ano de vencimiento,
- condiciones especiales de conservacion, cuando &l producto lo requiera
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimento de Procesamiento Primario emitida
por ¢f SENASA

' Segun articuic 10 del Reglamento de! Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de ios Akmentos, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 032-2008-AG.
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Precision 3: Lz entidad convocante debera indicar en Ias bases (seccion especifica. espacificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de! contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que sa solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en &l
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No splica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion técnica HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad d= medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el producto odlenido de os granos de avena (Avena saliva, Lo

Avena Dbizantna. L) previamente limplados, secados.
estabilizados. descascarados. cortagos transversalmente 0 no
Precocicos y que han sido aplastados para formar 1as hojusias
€SCamas O Copos; pudiende 0 no estar agregados de sustancias
nutntivas y otros ingredientes permitidos por ia Autondad Sanitana
competente. Para ser consumido requiere 0@ un procesc de
coccion completa

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbilen
Las hojuelas de svena precocidas deben provenir 68 granos de avena enteros, Impios. sanos. liores
ge Infestacion por insectas y de cualquier otra materia axtrafia objetable. por 1o que deben cumplic
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano Reguisitos

e 2% Eaicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasacas bajo congiciones

nigienico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1960 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cOdigos de practicas recomendados por 2 Codex que

sean peninentes para este producto, segln lo estabiecido en e numeral 4.1 de 2
NTP 205.050:2019

Los aditivos alimentarios y Ios niveles maximos permitidos utiizados en 1as hojuelas de avena
precocidas se sustentan en o dispuesto por ¢l Cogex Almentarius y en o Indicado en la Norma
Sanitaria para fa Fabricacidn de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas

Sociaies de Allmentacion, aprobaca mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La nojuela de avena precocida debe presentar ias sigulentes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos fisicos
Como minimo &i 34% del producto
quedara retenido sobre e tamiz
Tamano de particula N° 8 {2.38 mm). y no mas def 15%
pasara a través del lamiz N° 25
— (707 um)
Materias extrafias Maximo 1.0% en masa
Requisitos sensorlales NTP 205,050:2019
HOJU! AVEN
Coilor Deben tener color cremoso. LAY B A

Requisitos y meétodos oe

briiante y uniforme. 3% Egicion

Deben tener sabor u olor natural
Litve de sabores y olores
Sabor y oior
Y inceseabies como agrio, amargo
rancio y mohaso.

Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 12.00%
Proteina (base seca) (x 5.7) | Minime 10,50%
Version 04 Pagina 10e3
4 |
5 : 35|55




UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC

UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA

“Norte de la Universidad Peruana”
Fundada por Ley 14015 del 13 de febrero de 1962

Direccidn de Bienestar Universitario
Unidad de Comedor Universitario

merennes | _ereorcrcon | mereeen

CALIDAD

Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2.30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acigos grasos libres (base seca) | Maximo 6.00%

INOCUIDAD General de Saiud Ambiental e | Norma Sanitana psra |a

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos ¥ Bebidas.
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatonas y regulacion
Cumplir con los requisitos | complementaria

establecidos por la Direccion

Inocuidad Alimentaria — DIGESA. | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente’ base Oe granos y otros.
destinagdos a Programas
Sociales de Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucion Ministenal
N°© 451-2006/MINSA, y sus
modificatonas

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precociogas segun sus necesidades. siempre que se haya verificade que estas caracteristicas
aseguren |a pluralicad de postores.

Por ejemplo. Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en Ia Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de Is
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N°® 711-2002-SA/DM.

22.

Envase y/o embalaje

El envase gue contiens el produclo debe ser de material inocuo, esiar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Otil, segdn el articulo 118 cel Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105. 118 y 119 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA. y sus modificatorias

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase y/o embalaje
Agemas. podra Indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje. tales como: material. lipo de cerrado.
entre olras, siempre gue se haya verificado gue estas caracleristicas aseguren ia pluralidag de postores

23.

Rotulado

El rotulado de los envases oe hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en ia
Norma Sanitana para |a Fabricacion de Alimentos 3 base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de allmentos preenvasados. 8° Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para ef etiquetado
de preenvases. 5* Ecicion: ademas de los requisitos aplicables especificados en 1a norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS, segin lo establecide en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacién minima

' Segun articulo 12 dei Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos. aprobado
meciante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre del producto
deciaracion ce ios ingredientes y agMives (ingicanco su codificacion intemacional) que se han
empleaco en la elaboracion del producto. expresados cualitativa y cuantitabvamente y en
orgen gecreciente segun 1as proporciones emplesdas
peso neto

- nombre y direccion dei fadbricante

- nuomerd ce Registro Sanitano

fecha de proguccion y fecha oe vencimiento

- codigo o clave ge lote

- congiciones especiales de conservacion

- Instrucciones para el uso

- valor nutncional por 100 gramos de producto
Precision 3° La entidad podra Indicar en |as bases olra informacion que consldere deba eslar rotulada La
informacion adicional gque se solicite no puede moadificar Ias caracteristicas del bien descritas en numers!
21 d& |2 presente ficha técnica

24, Inserto
No apica

Precision 4. No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien QUINUA GRADC 1
Denominacién técnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general Quinua procesada (beneficiada) son los granos de qQuinua

(génerc y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de impieza, escanficado.
lavado, secado. despedrado. seleccion (clasificacicn) y
eliminacion de granos conlrastantes (granos de color)
resultando un producto aplo para ia comercializacion y el
consumo humaneo (alguna operacion opcionaimente puede
repetirse)

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
- La quinua grado 1 debe presentar ias siguientes caracleristicas
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecolipo
utilizada como matera prima, deben estar
exentas de olores extrades o©
Requisitos minimos de
caiidad desagradabies.
Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracteristicas
sensoriales.
Requisitos quimice proximales (Valores expresados en base seca)
- Humedad Maxmo 13.0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3.5%
- Grasa Minimo 4.0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0.12% NTP 205.062:2021
. GRANOCS ANDINOS.
— Quinua en grano.
Tamafno Diametro ; s =
de los Sramadio deiod Requisitos. 3° Edicion
Tamadio del grano granos granos (mm)
Grandes Mayor a 1.70
Medianos Entre 1402 1.70
Pequenos Mayor a 1.20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97%
- Granos quebrados Maximo 1.0%
- Granos danado
(manchados) Maximo 0.5%
- Granos germinados Maxime 0.25%
- Granos recubiertos 0%
- Granos inmaduros Maxime 0.5%
Version 03 Pagina 1de 3
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- Granos contrastantes Maximo 0.5%
- Impurezas totales Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 100 g .
de muestra Ausencia

- Insectos (entercs

nci
partes o larvas) Adesrce

El contenido de cacda envase debe ser
homogeéneo y esltar constituido
H gnicamente por granos de Qquinua

ogeneidad procesada de la misma cahdad. La parie
visibie de los granos en el envase debe ser

representativa.

Cumplir con los requisitos establecidos por |a autoridad competente’

Reglamento de Inocuidad
Agroaiimentaria.
aprobado mediante
Decreto Supremo N* 004-
2011-AG. y sus
modificatorias
Regiamento sobre
Vigilancia y Control

Direccion General de Salud Ambiental | S2nitaric de Alimentos y

Cumplir con lo establecido por el Servicio
o~ Nacional de Sanidad Agraria — SENASA®,
Autoridad Nacional competente.

INOCUIDAD

Inccuidad Alimentaria — DIGESA' para mﬁ; agm

Alimento elaborado industnaimente o

(fabncada). Supremo N 007798-5»\
sus modificatorias y
regulacion
complementana.

Precision 1. La entdad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato). el tamanio del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica. por ejempio” Quinua grano grande - grado 1.

22. Envase y/o embalaje
La quinua grado 1 debe ser envasada de 1al manera que el producto quede debidamente protegido
Los envases y embalajes deben ser nuevos. estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer USO y CONServar sus
caracteristicas de calidad. higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud de! produclo durante e! transporte. la manipulacion, conservacion y
comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el numeral 7.2 de Ia
g NTP 205,082:2021

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
tecnicas. numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por envase, Ademas, podra
indicar ias caracleristicas del envase tales como: material, peso. Upo de cerrado. siempre que se haya
venficado que estas caracteristicas aseguren I3 pluralidad de postores.

A los aimentos en 1os cuales se aphique un SECAC0 INdusSngl, &5 decir que se aplica transferencia de masa y calor
(lofifizacién, secado por aire caliente, atomaacion. etc.), donde se requiere que dichos pr S€3n contr

la competencia corresponde a Ia DIGESA

A los alimentos en los cuales se aplique un secado gque solo implica una transferancia de masa (seco saiado
deshidralacion osmotca, elc), donde No 4 fequierd necesanamente que sca controlado. la compelencia
corresponde al SENASA. La entidad no requenra hacer dicha precision. es rasponsabilidad del proveeder cumgpir
con lo establecido por |a autongad compelente correspondiente segun ¢l proceso seguido para la oblencion del
bien de I3 presente ficha técnica

Segun ei articulo 10 gel Regiamento cel Decreto Legsiativo N” 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos. aprobado
mediante Decreto Supremo N 032-2008-AG.

Segun articulo 12 del Reglamento el Decreto Legisiativa N 1062, Ley ce Inocuidad de los Alimentos. aprobado
megiante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
Ademas de los requisitos aplicables especificados en |a norma Codex CXS 1-1985 (2018 NOCRMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS. y en la
NMP 0012019 Requisitos para &l etiquetado de preenvases 5 Eoicion &l rotuladc debe contensar
lo siguiente. segun el numeral B de 1a NTP 205.062:2021

- nombre del producto,

- nombre y direccion del productor, envasador o comercialzador
- ciasfficacion. tamafio y grado:

- pesonelo

- nimero de ote

Agiconalmente, si el producto comesponde que sea conlrolado por 2 DIGESA, debe cumplir con e
articulo 117 del Regiamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Almentos y Bebidas. aprobado
medante Decrelo Supremo N° 007-28-SA, y sus modificatonas

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA. debe presentar ademas. la sigulente
nformacion

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecim:ento de Procesamienio Primario emibida por
el SENASA

—~ Precision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica. espedificaciones
tecnicas, numeral 2 y'o proforma gel contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas &n ! numeral
2.1 de la presanta ficha 1écnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4 No aphica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion cel bien ! HARINA DE TRIGO PREPARADA

Danominacidn técnica . HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medica . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto destinade al consumo humano Gue se obtiene de

la mohenda gradual y metodica de grancs impios de trigo de las
especies Tnlicum aestivum © Tncum durum, durante ei cual se
retira el salvado y germen Qquedande principaimente el
endospermo, e cual puede presentar diversos grados de
extraccion, Debe ser fortificada con micronutrientes. segun
normativa vigente, Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes. Es Ia hanna que contiens un
agregado de sustancia ieudante.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan 1as normas vigentes. La harina de
ngo debe estar exenta de suciedad (impurezas de ongen animal. incluides insectos muerios o vivos
0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a parlir de granos fermentades o a partir de granos descompuestos

como consecuencia del ataque de hongos. roedores o insectos. segin numeral 8.1 de la NTP
205.064:2015 (revisada el 2020j

La harina de trigo preparada debe presentar 1as siguientes caracieristicas:

CALIDAD

Humedad Maximo 15.00%

Cenizas, (25%)en

bacs Maximo 0.75%
9,

Acidez. (210%) Maximo 0,10%

(expresado como

: El cumplmianto del requisito se debe
il i de acido | satarminar considerando una humedad de
sulfunico) 15% en |2 harina NTP 205.064:2015
Producto  homogéneo.  sin  grumos | (r2Visada el 2020) TRIGO
considerande la compactacion natural del | Henna de  tigo para

Aspecto

envasado y estibado. exento de tods | CONSUMO humano.
sustancia y Cuerpo extraiio a su naturaleza. | Requisitos. 7* Edicion
Color Blanco cremoso
Olor Caractleristico. sin indicios de rancidez o

enmghecimiento

Contiene un agregado de sustancia leudante.
Aditivos aimentarios | Puede contener aditivos autorizados por la
autoridad nacional competente.

Reglamento de !a Ley que
dispone (3 fortificacion de

Cumplir con lo estadblecido en el articulo 4 de! | harinas con micronutrientes
MICRONUTRIENTES| o mento de i referencia. - Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA
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Regiamento sobre

Vigilancia y Control
Cumplir con jos requisitos establecidos por la | Sanitanio de Alimentos y

INOCUIDAD Direccion General de Saiud Ambiental e | Bebidas. aprobado
Inocuidad Alimentaria - DIGESA. autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente N® 007-98-SA. sus

modificatonas y regulacion
complementaria. |

Precision 1: Ninguna

22. Envase yio embalaje

Se deben empiear envases de primer uso y que canstituyan suficiente proteccion para el contenido
del produclo en condiciones nomales de manipuleo y ransporte. Los envases. incluito ei matenai
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir ai producto sustancias ioxicas ni oiores ni sabores desagradables,
Cuando e! producto se envase en sacos, eslos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una lolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de produclo en preenvasas 3* Edicion, el peso se considera en base 3 1a humedad maxima de 15%,
segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020)

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitano. segun lo estabiecido en los
articulos 105. 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas.
aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorias

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: matenal, peso. Upo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotuiado

E! rotulado de los envases de hanna de ngo, ademas de lo contemplado en el articuio 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Sebidas. aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA. y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de |a Ley
que dispone la fortificacion de hannas con micronulnientes - Ley N® 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 012-2006-SA. debe cumplir con [o establecioo en ia NMP 001:2019 Requisitos
para e! etiquetado de preenvases. 5* Edicion y Ia NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS
Etquetado de alimentos preenvasados. B8* Edicion. asi mismo se debe incluir 1a frase “contiene
gluten”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (sectidn especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), olra infermacion que considere deba estar rolulada. Ls
informacion adicionai que se solicite no pueda moddficar las caracteristicas del bien descrilas en el numeral

~ 2 1 de |a prasente ficha técnica
24. Inserto
Nc aplica.

Precision 4: No aplica

' Segin articulo 12 det Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoccwidad de los Alimentos. oprobado
megiante Decreto Supremo N’ 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general E1 huevo de gallina es el ovulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus. constituide por cascaron. membranas
camara de aire. clara. chalazas. yema y germen

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

£l huevo de gallina calidad segunda debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Color Bianco o pardo en sus diferentes tonalidades.
- Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico
- Cascara libre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos extrafios ni manchas que
alteren la apariencia
Requisitos fisicos =-Lisnpioy seco
- La yema debe tener forma casi esférica. de
contorno  igeramente  definido, ubicacitn
céntrica vista a través del OvosSCOpIO Y
firmemenle sostenida por las chalazas
De acuerdo a su peso. se clasifica en los
siguientas tamanos:
l Tamano Peso
[Super chico <50g NTP 011.219:2015
HUEVOS. Huevos
IChico 50-5555¢ de gaiiina
Tamano Medano 5555-625¢g Requisitos y
Grande 625-66.88g clasificacion z
Edicion
umbo 6888-72.22¢g
gper Jumbo 27222
—
Tolerancia: Maxmo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe
Integra, seca. puede tener ligeras manchas
Cascara (materia organica) y/o aspeclo poroso en fa
superficie
Camara de aire Su altura no excedera los 10 mm
Yema Ligeramente movible
Clara Transparente y con poca firmeza
Huevos quifiados o rotes =
ofi destino Maximo 2.00%
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2L

Reglamento
IncCudad
Cumple con o establecido por € Serwicio | Agroaimentana

INOCUIDAD

N 002-2011-AG

Naconal de Sandad Agrana - SENASA | aprobado medante
autondad nacional competente Decreto  Supremo

Qe

y

sus modficatorias

Precision 1. La enbdad convocants deberd precisar en las Dases (3eC00n especifica. especficaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) &l color y tamafo del huevo de gallina caldad segunda
reQUENdo. 08 acuerto a |0 #SIaZecO0 &N 13 presents Ficha Taconca. por empio. Huevo 06 galina caldad
segunda, O Tolor pardo y tamafio mediano

22 Envase yio embalaje
Los envases de! huevo de galing calidad segunda deben ser mpios. secos Ce primer Uso
resSIentes, Que NO MANEMAAN OIONES. COIOES O Sabores sxlrafos. Qué Proligan ai Droducts contra
5 rotura, Que permitan I3 ventiacion del producio y colocanios verticalmente. y en €330 O ser
regtiCables (cOi0 de malenal pastce) ceben ser lavados y desnfactados antes 0 Su uso con
grado alimentano. segun &l numeral 8.1 de ia NTP 011.2192015

- Procision 2 La enticad convocanie deberad indicar @n las bases (seccon especifica especficaciones
técncas numeral 2 y/o proforma del contrato) & 0eso neto del Deoducto Dor envase, Ademas podrs ndcsr
ias caracieristicas cel envase tales como: matenal peso. PO de Cemado. siempre Que se haya venficado
Que asias caractenshcas aseguren 13 pluraiidad de posiores
23, Rotulade

El rotulado gl hueve Je galina calidad segunda cebe Cumple CON i3S GSPOSICIoNesS esltablacidas

en la NTP 2090382019 ALIMENTGCS ENVASADOS Ebtquetade de simentos preenvasados §*

Edioon, segin & numeral 92.1, ce Ia NTP 0112192015

- nombee Jei producio

- MAarca regsirada o ra2on social y comiciio fiscal del productor & Empacastor

- CRASHCAnON DOr PASC y Dresentacion

- NUMENS 08 AUton2acion Santana de Establecimiento ce Procesamiento Primano emitida por

SENASA

- fecha de caducidao

- 02 {puede ser 2 facha de! vencimeento)

- cONtemndo Neto © NUMErD O& UICH0ES

- INSTUCLIONSS Dara Su CONSENacion
Precision 3 La entoac convocante cebera mdicar en las bases {secoon especifica. especficaciones
técnicas numera!l 2 yO proforma def contralo). otra iInformacion Que considere deba estar rotulada La
nformacon adoonal Que se solicde no puede MOCHicar Ias Caracleristicas Jel Dwen descntas en numaral
2.1 ge {a presente ficha tecnca

— 24. Inserto

Ne aphica

Precision 4 No aphca

Segun arveuic 10 del Regamento oot Dacreto Lagisiatvs N* 1062, Ley de Inocwidad de os Amenios. sprobaco
mecante Decreto Supramo N' 034-2008-AC
Version 05 Pagna2oe2
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacién ol ten HARINA DE PLATAND
Denomnacdn t&cnica HARINA DE PLATANO
Unigag e medca KILOGRAMO
Descrpodn general Producto que s& oblens & partr 0@ o roCios secos del

PIStane (MUSS PS730ISCA) CON LN PIOCESD OF PICAs0. SECA00
molenda y tamzado

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbdien
En 1a hanna de piatano se permite 1a s0iOn d8 a0AVOs Skmentancs Coniome 10 auton2adas por 1a
SUlONAAS Santana competente ¢ &n Su Céfectd por o establecido por & Codex Avmentanus . Debe
€SL IDre O pArtiCuUas de poivo 0 Cualquier oo materal eatrafNo, comamnante dele eslar lbre de
malenaies 10xCOs 130S COMO PRSBCISAS y herdioSas, segon o numeral S ge la NTP 011 700.2009
(revisada ¢l 2019) y su Cormgendca Técmca

L3 Nanna o2 PLALANO Oede presentar las sguentes caractensicas

CALIDAD

Debe se&r noCua y apropaca para
& CoNSUMO humano
- Debe estar exenla de sabores y

Factores generales op Ol0T®S EXVANos yCeinsectos wwos. | wvn 044 7002000 (revisada

caleae « Debe estar exenta de sucCiedad el 2010) PLATANO Y
(mpurezas Oe ongen anmal. | pRODUCTOS DERIVADOS
NCiuidos NSectos muertos) en | L. ae Sa1an0

Canlidacdes que DUetan representst | Detinciones.  clasficsaion

un pRlgro para s sakud humana g

requisitos. 1* Eqwodn y =
- Corrgenda Técnka NP

Contervao de humedad Maume 10.0% mm 9
o t0ms 0117002000 (revsads &l
2022)CT 12022 PLATANO Y

Fibra beutas Maxumo 1.0% PRODUCTOS DERIVADOS
Harns ce platano
Cenza Maximo 2.5% Defniciones. casficacon y

reQuIsitos CORRIGENDA
Harna fea Minmo & 90% debe | TECNICA 1. 1% Edetn

- pasar por un tamiz de 0.60 mm
Tamano Ce ias particulas

Hanna gruasa. Minemmo & B0% ceds
pasar pof un tama ce 1.20 mm

INOCUIDAD Segun el 4po de Procesanvento 08 13 Narna Ge PIXand. cebe cumplr
con

TITPEr Con \os redusios
abndad competerte |

L3 autoncad compelente Secenderd del proceso segudo para B obienson del bien. w3 Cperacdn O 3ECIG0 Por
epEempic e ralural (300 erpiica una anslerencia de Mmasa y N se reguiera nedesanamente control)  atondad
topetente sevs of Senana en ete 3entido. o teen y Drovesdor deteran Cumpin CoN I extabiecdo on los documentos
iecrcos de referenta emaoos por ol Senaza on malona de nocucad Sementana S emSargd. © o secado o3 Se
o0 industnal. la adtoridad compelents serd & Digesa. en ese senddo. o bien y provesder debersn cumpls con ©
o3BT C30 o 103 Socumenins Boneos de referenca emitidos oo s Digess en maledia de nocudad asimentara La
entdad NS reQuena facer Ocha preamidn, 3 reaponsabiidad del croveedor curmpils con lo estatiecds por & putonaad
compeionis correspondients sogUn of DIOCTI0 segWd0 Dara la oltencdn del ben de W presente boha lacnca

Versién 04 Pagina 1 ce 3
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Servioo Nocional ¢ Sanidad

. Agroalmentans EblE L
Agrana - Senasa’ pars amMentos | megants Decreto Sugremo N*
G2 proCesamento pmano, © 004-2011-AG. y moaficalonas.

Reglamento sobre Viglanca y
Control Santtano ce Almentics
y Belwdas. aprobado mediante
Decreto Sugremc N* 007-98-
SA  sus mooficalccas g

cenersl Ge  Saius |LS9UaC0N complementana

Norma Santaria pars e
A"“’: "';‘:;;”mw?‘m‘ Fabrcacion 06 AMmentos 3

1 base de ganos y otros
ISR P a0 destinados @ Programas

Socsies de Ameniacon

aprotads mediante
Resolucdn Masstenal N 451-
2006MVINSA, y 5uS
—~ MOSHCAtonas

Precision 1 Ls entidad dederd precisar €0 1as Dases & Upo dé hanna (hanna fina © harna gruesa) o
2C0r00 al tamano de particula de 1a hanna de PAStano requenda; por ejempla hanna de plstano fna

22 Envase yio embalaje

L5 haring O& plalans cebe anvasarie en recipwnies gue Salvaguarden 5s cushasdes hgdncas
AUTRIVES. 1eCnOIOgICas y OIgaNOSUICas Ol productd. Los recpenies. ncluido & materal Oe
ENVasato, Jelen estar 1abnCados CoN SUSLANCIas Qué SEaN NOCUAS y A0ECUAGas para ¢f uso al que
s¢ cestinan No Oeden transmlr al producis NINgUNa SUSIaANCI) tOxiCa Nl okres © sabores
desagracaties Cuando&lproducio S& envase én Sacos. 65105 OL0en e3tar Impios 561 resistentes y
e5lar been COSIC00s O sellados. segun &l numera 9 o0& fa NTP 011.7002009 {revsads ol 2013) ysu
Corngenda Técnca

Precision 2 La entad deberd ndCar 6n a8 Dases &l peso nelo O producto por envase Ademas. podrd
INgicar 133 Caraclenst<as cel envase. l3les como matenal peso. UPO Oé CBrado. Siempre Que 56 haya
verfACa00 Que e3las CAracienistcas aseguren s puralicad o& postores

23 Rotulado
El roluase ge o5 envases de harina de pistano dede cumplir con 10 establecico &n (a egisiacon
raconal vigente en matena de rolulade. @ NMP 0012019 Requstos para & ebquelado de

preenvases 5* EQcion y en la NTP 200 038 2019 ALIMENTOS ENVASADOS  Enguetado O alimentos
preernasacos & Egoon

Si @ hanna ge piMaN0 S¢ encuentra en ¢ aMDL0 de competenca 08 13 Digesa e rotulaco dede
i cumple. ademas Oe 10 MACA00 en &l prmer PAnrafo. Con 10 eslabeaco en I3 Norma Sentans para
. 9 Fadncacion oe Almentos a base de Qrands y oo, destnados a Programas Sociales de
Alimentacein 3prodbada mediante Resolucion Mrustenal N* 451-2008/MINSA_ y sus modficatonas

y débe contener la siguiente informacidn minma

-  nombre del producio.

- OBckaciOn g€ 103 INgredenies y adAvOs (INGCand0 Su CONCAcOn INtemaconal) Que se han
SMPIEacs & la elabordc:on Cof procuclo, expresacos Cuditaliva y CUanlITVaments y en orden
CRCIecnte SEguUN 188 DIOPOroOnes empieadas.

-  pesoneto

- nombre y Qreccidn del fabncante

- numero d¢ Regsire Santtanc emitido por la Digesa

* Sogun aTuic 1S J¢ Regiamenos S Deciate Lagsun.o N° 1002 Lay de Moousdad Se 106 Areris 380 0ac0 medarde Decets
Supreme W I T8 AL

" Begen atcuic 12 0l Rogamenis o Deoretc Legniatve N 1047 Loy 38 MOocusdas 56 08 Amontos 30m0a00 medante Deomts
Srere N0 008 AT

Version 04
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fecha e pro vensimuenio
000 O clave Ce

CONACIONES GO CONSEVACOn

ASTUCIONes D7 & USO,

vaior nutricional por 100 gramos de producto

St (@ hanna deé platansc CoOMastiDIé §& encuentya én &l amINo 06 compeatencia del Senasa. & rotulado
Sebe cumply. adioonaimente 3 10 NAICAt0 én & prmer . €0

el Reglamento e Inocucad Agtoalimentara. aprobado mediants Ded
AG y Su modficatona, y I e0Queta en Aoma espaldl contendra L SQuente INformacdn

- nomixe gel alimento
CONLENISO natd
DAl3 Ge ONngen O ugar de procedenca
nombre y drecodn del ttular de la Sutonzacion santana
nomixe y Qrecoin Oel IMmpOrador, 08 COrresponces
Autorgacdn Santara de Estadbleamento o8 Procesamento Primano de Alimentos
AGIODecLancs
Centhcacion del iote

—~
fecha ge venomiento O consums preferentemente antes de
NETUCCONES PAra ¢ UsSO y CONSEnacdn
Precision 3 La enticad celerd indicar on 135 Dases OVa NIOrmacon Que Consuders deba estar rotulada
La nformacion adoinal gue & SoiChie NO puede MOTNCar las Caracternstcas d¢ Dien desont &
numersl 2.1 de a presente fichs tonca
24 Inserto
No aplica
Precision 4 No agiica

Versson 048 Pagina 3 0e 3
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien PAPA SECA
Denominacion técnica PAPA SECA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descnpcion general Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocnada, pelada

contads y secada Los corles provendrdan de tubdreulos
cosechados que deben ser previamenie selecconados, lavades
pelados, cocinados, conados, secados y luego dispuesios en
CNVaSEs NUEVOS

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Dol bien
La papa seca debe presentar las siguientes caracieristicas

| CALIDAD
Color Uniforme, dependiendo de la variedad
Olor y sabor Estar kve de olores y sabores desagradables
Impurezas Libre de mpurezas en cantidades que puesan

representar un peligro para (a3 saiud humana

Exenta de materias extranas como. materia
mineral u organica (potvo, peios, piedrecilias.
vidnos. ramias. legumentos, semillas de otras
especies, inseclos muentos, fragmenios o
resios de Inseclos y olras impurezas de ongen
anmal) NTP 011.802:2017 PAPA
Malerias extrafas Y SUS DERIVADOS
No contener mas de 1% de malerias extranas. | Papa seca Requisios 1*
de 135 cuales no mas de 0,25% sera de matena | Edicdn
mineral y no mas de 0.10% de inseclos
muenos, fragmentos o restos de insectos yiu
Olras IMpurezas de ongen ammal

Humedad Menor a 14%

El conternido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constiudo umcamente de
= M 4 £3p3 se<a ool Mismo ongen, especie y caldad

La parte visdile del contenco del envase
deberd ser representativa de 1090 ¢l contenido

Reglamento sobre
Vigiancia y Control

Cumplr con los requisiios establecidos por 1a MO Oh S ¥

INOCUIDAD Direccion Genetal de Salud Ambiental e meda:.e a=f;oae:o
inocuidad Almentaria - DIGESA. autoridad v
e compatente’. Supreme N* 007.98-SA.
e sus modficaloras. y
regulacion
compiementiana

Precision 1. Ninguna

Segun anticulc 12 del Reglamento del Decrets Logsiativo N* 1062 Loy de Inocuidad de ios Almentos. aprobado
medante Decreto Supremo N™ 034-2008-AC
Versin 03

Pagna 10e2
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2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene ¢ producto Cebe set de malenal nOCus, estar libre de sustancas gue
puecan ser cedidas al producio en condiciones tales Que puedan afectar su INOCUICAd. y eslar
fabricado de manera gue mantenga la calidad santana y composicion del producto durante 1oda su
wida Ot segin o articulo 118 del Regiamento sobre Vigilancia y Control Saénitano de Alimentos y
Betudas, aprobad Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus moddficalonas.

El envase debe comesponder al autonzado en of Registro Sanitano, segun o establecdo en los
articulos 105. 118 y 119 def Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanftano de Aimentos y Bebrdas
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatorias.

E! envase que se uliice para Paps seca cebe cumpir 1as caracleristicas descrilas en el numeral 7.1
de la NTP 011.8022017

Precision 2 La entidad convocante deberd indicar en 1as bases (secoidn especifica, espectficaciones
técncas numeral 2 yio proforma del conrato), e peso neto del producic por envase. Ademas, podrd mdicar
las caracteristicas del envase liles como. material, peso. tipo de cerrado, siempre gue s¢ haya venficado
Que estas caracteristicas aseguren 13 plurahdad de postores.

23

Rotulado

El rotuladgo de los envases de papa seca debe cumplis con 0 establecido en la norma
NTP 209.038 2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetaco de alimentos preenvasacdos, 8 Edicon,
NMP 001.2018 Requisitos para el ebiquetado de preenvases. 5° Edicidn, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas confener |a siguiente informacién, segin ef numeral 72 de fa NTP 011.802.2017

nombre cel producto;

- deciaracon de ics ingredientes en @ claboracidn del producto,

- nombre 0 razon social y dwection del productor. envasador © vendedor, en caso de producios
Importados. nombre o razdn socal. RUC y direcoidn del importador

- numero de Registro Sanitanio,

= fecha de vencimiento,

= cOdigo 0 numero de iole

- condicones de conservacion o© almacenamiento

- pais de ongen,

- contendo neto

Procision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 y/o proforma det contralo), olra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite No puede Modificar fas caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presente ficha lécnica

24

Inserto
No aplica

Precision 4. No aplca.

Version 03
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49 | 55




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC

=32= UNIVERSIDAD NACIONAL DE CAJAMARCA
A Fundada por Ley 14015 6e 15 e ebrerode 1962

P

Direccion de Bienestar Universitario
Unidad de Comedor Universitario

ey

6.4. CRONOGRAMA DE ENTREGA PARA LOS INSUMOS DEL ANO 2024
Se plantea la entrega de alimentos en & fechas establecidas de acuerdo al programa académico
de la Universidad Nacional de Cajamarca Semestre 2024 1y 2024 11 (8 entregas) del afio 2024,
por lo cual las fechas de entrega serid de acuerdo al plazo establecido.

DEL PLAZO DE ENTREGA DE LOS INSUMOS
El plazo para la entrega de los insumos se realizara de la siguiente manera, v se contabilizard
desde el siguiente dia de la firma de contrato.

SUMINISTRO PLAZO DEL SUMINISTRO
PRIMERA ENTREGA A los 2 dias siguientes, contados a partir de
la firma de contrato.
SEGUNDA ENTREGA 21 de junio del 2024
TERCERA ENTREGA 21 de julio del 2024
CUARTA ENTREGA 21 de agosto del 2024
QUINTA ENTREGA 21 de setiembre del 2024
SEXTA ENTREGA 20 de octubre del 2024
| SETIEMA ENTREGA 21 de noviembre del 2024
| OCTAVA ENTREGA | 14 de diciembre del 2024

DE LAS CANTIDADES DE INSUMOS A ENTREGAR EN CADA ENTREGA

oe UNIDAD DE 2 3 o
N rropucTo | “YIRADD 1 3 ¥ - o P - s CANT.
1 PILADO - 150 150 150 150 150 150 155 139 1185
2 RUBIA -~k I 0 40 0 a0 20 35 30 300
3 VEGETAL o pesetes 4z = e a5 50 70 84 a 430
SO
'AQUETE X
a s |7 s 2 39 10 s0 30 30 20 20 232
FIDEOS
s CORTOS paoCeTE 3 33 30 30 30 ") 20 243
oy | PEUKG
ATUN EN cAIA X a3
L ACEITE UND 1z 12 ” 12 12 13 30 5 109
T
7 CALIDAD 2 - xG 120 2 80 s o 50 100 80 706
a
PARTIDA
& iyt %G 300 280 280 300 280 280 200 300 2310
CASTILLA
s SAPTALE. XG 100 100 100 100 100 100 100 100 200
arne
. (O KG 140 140 100 100 00 100 100 100 280
”
cABALLERO
s b K& ") ) 20 %0 ) 45 80 & 50
suPERIOR
PRIJOL
PANAIMITO
. [T Ke 5o * 80 80 = 20 80 80 610
HARA
ENTERA sECA|
o T = Ke 50 0 50 s0 a0 40 40 40 850
PRIMERA
& [SOLSA X 70
“ AVENA ™ 10 10 10 " 1m0 10 G0
15 kG 2 25 28 25 25 25 22 20 162
INA
S
% |triso i a 2 2 2 2 2 2 2 18
ALL casa x
” g“n% UND 0 2 2 42 42 a2 42 41 A0 333
SEGUNDA
HARINA
18 [RARMADE ke 30 20 20 B 50
19 PAPA SECA KG 50 50 24 20 144
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7. LUGAR DE ENTREGA

Los productos serén entregados en el Almacén del Comedor Universitario, sito en Av. Atahualpa
N° 1050.

8. METODOS DE MUESTREO, ENSAYOS O PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD DE
LOS INSUMOS
A fin de otorgar la conformidad el &rea usuaria. tomara una muestra al azar de los insumos
entregados, para hacer las pruebas necesarias para ver el cumplimiento de las especificaciones
técnicas (en algunos casos se realizara el cocinado de los productos).

En cada entregable deberén entregar los certificados establecidos en los requisitos de calificacién.

9. FORMA DE PAGO

La Entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en ocho pagos
parciales.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista. la Entidad debe contar
con la siguiente documentacion:

- Recepcion del responsable de la Oficina de Almacén de Area del Comedor de la Universidad
Nacional de Cajamarca.

- Informe del funcionario responsable de la Unidad del Comedor Universitario de la Universidad
Nacional de Cajamarca, emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Guia de remision.

-  Comprobante de pago.

10. SISTEMA DE CONTRATACION

PRECIOS UNITARIOS

La entrega de los insumos s¢ encuentra sujeta al cronograma establecida en el numeral 6.4, para lo
cual de existir alguna variacion sc comunicaré de manera escrita con 7 dias calendario de
anticipacion a la entrega programada.

11. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

—~ El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 6 meses contados a partir de la
conformidad otorgada por la Entidad.

12. OTROS.
La presentacion de los alimentos tendrd que contener los alimentos consignados en la forma de
presentacién, cumpliendo las especificaciones técnicas del producto, asi mismo los envases
estipulados en las especificaciones técnicas de cada producto.

13. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

a) Penalidades por mora:
Se efectuard la penalidad a los dias de retraso de internamiento del insumo, el cual s¢ computaran
a partir del dia siguiente del término del plazo de entrega por lo que se levantara un acta de
verificacion de la ocurrencia (incumplimiento) para dar conocimiento del retraso establecido en el
articulo N° 161 Y 162 del reglamento de contrataciones.
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b) Otras penalidades:

INCUMPLIMIENTO

PROCEDIMIENTO DE
VERIFICACION

PENALIDAD

Transportar los insumos en
recipientes o jabas en mal
estado. sucias o
contaminadas

Acta de verificacion de la
ocurrencia serd emitida por el
jefe de Unidad de Comedor
Universitario.

1% de la UIT (la penalidad se
aplicara por ocurrencia).

No entregar los insumos
acordes con lo solicitado
por el drea usuaria (peso y
especificaciones técnicas).

Acta de verificacion de la
ocurrencia serd emitida por el
jefe de Unidad de Comedor
Universitario.

6% de la UIT (la penalidad se
aplicara por ocurrencia).

Utilizar medios de
transporte que no sean de
uso exclusivo para
transporte de alimentos, tal
como lo establece la guia
para ¢l transporte de
alimentos  agropecuarios
primarios y  piensos.
contenidos en las guias de
buenas practicas de
produccion e  higiene,
aprobadas mediante
resolucion Directoral
N°154-2011-AG-
SENASA-DIAIA,  segin
indica el articulo 17 del
D.S.N® 004-2011-AG

Acta de verificacion de la
ocurrencia serd emitida por el
jefe de Unidad de Comedor
Universitario.

2% de la UIT (la penalidad se
aplicara por ocurrencia).
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REQUISITOS DE HABILITACION!

CAPITULO IV

Segun documento de informacion complementaria aprobado:

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

REQUISITO DOCUMENTARIO MINIMO

N° ALIMENTO
7 | LENTEJA CALIDAD 2 -SUPERIOR
8 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2-
SUPERIOR
9 | FRUOL CASTILLA CALIDAD 2-
& SUPERIOR
10 | PALLAR BEBE CALIDAD
SUPERIOR
1T | FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 -
SUPERIOR
12 | FREJOL PANAMITO CALIDAD 2 -
SUPERIOR
13 HABA ENTERA SECA CALIDAD
PRIMERA
15 | QUINUA GRADO 1
18 | HARINA DE PLATANO
& 19 | PAPA SECA

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N2 004- 2011-AG, y sus
modificatorias.

Acreditacion:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito,
bastara que en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comun (nombre
cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA.

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

N.°

ALIMENTO

REQUISITO DOCUMENTARIO MINIMO

ARROZ PILADO SUPERIOR

(]

AZUCAR RUBIA DOMESTICA

w

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Copia simple del Registro Sanitaric vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seg(n
los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

! Los requisitos de habilitacion son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.
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Direccion de Bienestar Universitario

Unidad de Comedor Universitario

4 FIDEO LARGOS

n

FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

14 HOJUELA DE AVENA

16 HARINA DE TRIGO PREPARADA

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que
otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida
por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, seglin Resolucidon Ministerial N2
449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en |a Fabricacién de
Alimentos y Bebidas. Ei Plan HACCP deberé aplicarse 2 la
linea de produccion del bien objeto de contratacion o a
una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el
bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N© 449-
2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estdn
vigentes en tanto se emita la reglamentacidn que
corresponda, segin lo establecido por la primera vy
segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y
productos pesqueros y acuicolas.

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

N ALIMENTO

REQUISITO DOCUMENTARIO MINIMO

6 FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario
de productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién
Sanitaria de planta de procesamiento industrial, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, para cada bien a contratar.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacién: Copia simple del
Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de almacén de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.
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ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

ALIMENTO

REQUISITO DOCUMENTARIO MINIMO

‘ SEGUNDA

17 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N2 004-2011-AG, y sus
modificatorias. El Certificado debe indicar el tipo de
procesamiento primario correspondiente 3l bien a3
adquirir.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente
requisito bastara que, en el Certificado de Autorizacidn
Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indigue
el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar,
segun lo establecido por el SENASA.
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CAPITULO V

PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[oeiiiinnns, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[............... ..]JyconRUC
[N S P ], con domicilio Iegal en [... S |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... o] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......ccccevvenenn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

7

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacioén que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

So6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaréa [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
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OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
ser4 otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado

@)
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de hienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeiceeeineesiineeninees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

® Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

" @)
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE10 |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

10 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

' Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE12 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE13 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

12 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

13 Ibidem.

14 Ibidem.
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1.
2.
3

4.
5.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

O/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccidn especifica de las bases.

N.o DENOMINACION DEL BIEN SEGUN FICHA UNIDAD DE CANTIDAD MARCA
TECNICA MEDIDA
1 ARROZ PILADO SUPERIOR SACO X 50 KG 1195
2 AZUCAR RUBIA DOMESTICA BOLSA X 50 KG 300
3 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE BALDE 20 LITROS 430
4 FIDEO LARGOS PAQUETE X 11.4 KG 232
5 FIDEOS CORTOS (CORTADQS) PAQUETE DE 6 KG. 243
6 FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL CAJA X 48 UND 109
7 LENTEJA CALIDAD 2 -SUPERIOR KG 700
8 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2-SUPERIOR KG 2310
9 FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2-SUPERIOR KG 800
10 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KG 880
11 | FRIJOL CABALLERO CALIDAD 2 — SUPERIOR KG 560
12 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 — SUPERIOR KG 640
13 | HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA KG 360
14 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA BOLSA X 10 KG 60
15 | QUINUA GRADO 1 KG 192
16 | HARINA DE TRIGO PREPARADA SACO X 50 KG 18
17 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA CAJA X 360 UND 333
18 | HARINA DE PLATANO KG 90
19 | PAPA SECA KG 144

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccoevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CoNsORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4.,
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100918

TOTAL OBLIGACIONES

16 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
18 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2024-UNC
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.

©




