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N° | Simbolo

Descripcion

1 | [ABC] / [...... 4

La informacion solicitada dentro de los corchetes
sombreados debe ser completada por la Entidad durante la

elaboracién de las bases.

2 | [ABC] / [.......]

Es wuna indicacién, o informacion que deberd ser
completada por la Entidad con posterioridad al
otorgamiento de la buena pro para el caso especifico de la
elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta

o Xyz

Importante
3 e Abe por el érgano encargado de las contrataciones o comité de
— — seleccion, segun corresponda, y por los proveedores.
[ Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el drgano
4 |1 . abe encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segln corresponda y por los proveedores.
Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
; Importante para la Entidad | or o] rgano encargado de las contrataciones o comité de

seleccién, segun corresponda, y deben ser eliminadas una

vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes

caracteristicas.
N° | Caracteristicas | Parametros
1 Maraenes Superior :2.5¢cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial

3 | Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro
anterior)

4 | Color de Fuente

Automatico: Para el contenido en general
Azul Para las Consideraciones importantes (item 3 del
cuadro anterior)

Tamafio de

Letra

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y
Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

9 : Para el encabezado y pie de pagina

Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segln la

necesidad

8 : Para las Notas al pie

/6 | Alineaci6n

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada _ : Para la primera pdagina, los titulos de las Secciones y
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nombres
de los Capitulos)
7 | Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado
8 b Posterior ; 0

9 | Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié

en alglin concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

]. Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados en
gris, el texto deberd quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de
negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccion General. En
el caso de la Seccion Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha

nota.

Julio 2020 y julio 2021

Flaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019,
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en
la Ley de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la
Secretaria Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI,
en todo momento segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos
casos de fraude, colusion y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la
Entidad, asi como los proveedores y demas actores que participan en el proceso de
contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma
que la sustituya, asl como las demés normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la
Secretaria Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el
acceso a la informacién referida a las contrataciones del Estado que sea requerida,
prestar testimonio o absolucién de posiciones que se requieran, entre otras formas de
colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | '
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se
esta haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y
cuando se mencione la palabra Reglamento, se entiende que se estd haciendo
referencia al Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto
Supremo N° 344-2018-EF.

o Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en
el articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento
de seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria
hasta la fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de
un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

o Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacicn, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe.

o Los proveedores que deseen registrar su participacioén deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contraseiia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo

establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o .

quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la
; Subasta Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada,
\V W deberéa aceptar el formulario que le mostrara el SEACE.
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompaiian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol.
Cuando los documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva
traduccion por traductor publico juramentado o traductor colegiado certificado, segtn
corresponda, salvo el caso de la informacién técnica complementaria contenida en
folletos, instructivos, catalogos o similares, que puede ser presentada en el idioma
original. El postor es responsable de la exactitud y veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que
conforman la oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita).
Los demas documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona
juridica, por su representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin
y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de
la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asl
como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o
suministro a contratar, excepto la de aquellos postores que gocen de alguna
exoneracion legal, no incluyen en su oferta los tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con
dos decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los
del representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52
del Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o
documentos de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi
como en la normativa que regula el objeto de la contratacion con caracter
obligatorio, segln corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual
sera utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los
procesos convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se
determina al momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final
de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de
haber confirmado su presentacién. En los procedimientos segtin relacion de items, el
registro se efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario
correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse
asl, generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que
la oferta ha sido presentada.
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En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion
de ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

' Importante

' Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un |
- consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de |

- procedimientos de seleccién segtin relacion de items.

1.6.

1.7.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma
publicado en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos
(2) ofertas como minimo por [tem, para continuar con el ciclo de periodo de
lances, caso contrario, el procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a
través de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a
criterio de cada postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion
mejora de precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en
linea. Para ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el
SEACE le indicar4 si su oferta es la mejor o si esta perdiendo 0 empatando la
subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el
calendario del procedimiento. Esté obligado a enviar lances siempre inferiores a
su altimo precio ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario
del procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta
indicando el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden
enviar sus ultimos lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el
procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y perfodo de lances, el sistema
procesa los lances recibidos del ftem o items de la Subasta Inversa Electrénica,
ordenando a los postores por cada ftem segtn el monto de su ultimo lance,
estableciendo el orden de prelacion de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el tltimo

A
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monto ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el
sistema.

En caso de empate, el sistera efectiia automaticamente un sorteo para establecer el
postor que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de
las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los
postores que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la
documentaciéon requerida en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de
conformidad con lo sefialado en el articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre
“Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa Electrénica”, quedando suspendido el
otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el
érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda,
otorga la buena pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no reuna tales
condiciones, procede a descalificarla y revisar las deméas ofertas respetando el orden
de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones
exigidas en las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segin corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2)
ofertas vélidas, de lo contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la
convocatoria, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comite
de seleccién, seglin corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la
disponibilidad presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad,
que no puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde la fecha prevista en
el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose
de compras corporativas el referido plazo como méaximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda,
elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo
lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean
descalificados, detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado.
Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de
la notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el
derecho de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado
corresponda al de una licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias
habiles de la notificacién de dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dla habil
siguiente de producido.

Importante

| Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
| 0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
- presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
_ del articulo 64 del Reglamento
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' CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A traves del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del
contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y
resuelto por su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50)
UIT. Cuando el valor estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelaciéon se
presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacion de ftems, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de
seleccion y otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad
de este, se impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

‘ Importante

"o Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de |

participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada |
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito. |

1 seleccién, segiin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los |

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
| medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de

imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el -
, expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha -
. documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto. :

o Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tréamite Documentario de la Entidad, segin
corresponda. ;

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de
haberse notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado
corresponda al de una licitacion puablica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias
habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del
procedimiento, se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
tomado conocimiento del acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado
corresponda al de una licitacion puablica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias
habiles.

{/ \}) //
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3.1.

3.2,

Importante

CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo
indicado en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/
200,000.00), en los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra,
conforme a lo previsto en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar
el contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra,
cuando el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo
anterior.

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del

contrato establecida en el Capltulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son
las de fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador
debe entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se
mantiene vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del
contratista.

Importante
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o En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades |

con las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del niimero total
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del
Reglamento.

200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.

Reglamento.
3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de
adelantos, el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto
conforme a lo estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben
ser emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la
Superintendencia de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de
Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar
autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la ultima lista de bancos
extranjeros de primera categorfa que periodicamente publica el Banco Central de
Reserva del Pert.

Importante

' Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
- buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion .
v eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
. correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp:/iwww.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

Xy

\

o En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ |

Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de |
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado |
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del |
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| de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.
|

' De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a
' efeclos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir |
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp./iwww.sbs.gob.pe/sistema- |

‘ ﬁnanciero/mlacion-de-empresas-que-se-encuern'ran»autorfzadas-a-emitr‘r—cartas—ﬁanza)

| ,
| Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a lravés de !os
L

| S

necanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4, EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecuciéon de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.
3.5, ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso
exceden en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre
que ello haya sido previsto en la seccion especifica de las bases.
3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora
por cada dia de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.
3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucién del contrato, serén aplicadas de conformidad con el
articulo 36 de la Ley y 164 del Reglamento.
3.8. PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo
contemplarse pagos a cuenta.
La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre
) que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
{/ \ responsabilidad del funcionario competente.
\ \) 4
/{'-. _}Y‘\ /
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La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion
salvo que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la
obligacién, en cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15)
dias, bajo responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de
acuerdo a lo que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
- correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
. debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES
Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se

regirdn supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones
legales vigentes.

\ SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
‘- SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
/ INSTRUCCIONES INDICADAS)

"

X/ |
|

\

\.\ /'\\x‘\d // :
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
RUC N° . 20131366702

Domicilio legal - CAL. 9 DE JUNIO N° 100 PUENTE PIDERA
Teléfono: : 01-2196200

Correo electronico: . Logistica.mdpp2020@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION
DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION AL
PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA (PANTBC).

Importante para la Entldad

‘e Encaso de | pmcedrmfentos de seleccién segun relacién de Ilems o] por paquete cons;gnar el

: detalle del objeto de estos.
o En caso de proyectos de inversién, se debe consignar el bien materia de la convocatoria, y no
| la denominacién del proyecto.

Esta nota deberé ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RG N° 287-2021-GAF-MDPP de
fecha 24 de noviembre de 2021

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

00- RECURSOS ORDINARIOS

Importante

; - ——— ——— e — N = -

- La fuente de frnanc:amrento debe corresponder a aqueﬂa prewsta en !a Ley de Equrhbno

~ Financiero del Presupuesto del Sector Publico del affo fiscal en el cual se convoca el
procedfm;ento de seieccrén

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de suma alzada, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde
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1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion estd definido en las Especificaciones Técnicas y los
Requisitos de Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il 'y

V.

1.8. PLAZO DE ENTREGA

Los bhienes materia de la presente convocatoria seran, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

ARROZ PILADO SUPERIOR Kg 10050 10050 0050 46470
FRIJOL BAYO CALIDAD 1 EXTRA Kg 3350 1675 5025
FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1

EXTRA Kg 3350 1675 5025
FRIJOL CANARIO CALIDAD 1

EXTRA Kg 3350 2090 5440
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Lt 2680 2680 2680 4352 12392
AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kg 3350 3350 3350 5440 15490
MAIZ CUSCO DE CATEGORIA

PRIMERA Kg 3350 3350 3350 5440 15490
PAPA SECA Kg 2680 2680 2680 4352 12392
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE

VEGETAL CALIDAD EXTRA Latax425g | 4020 4020 4020 6528 18588
QUINUA GRADO 1 KG 1340 1340 1340 2176 6196

Nota: Las fechas del cronograma de distribucion seran coordinadas previamente con la Direccion de
Redes Integradas de Salud de Lima Norte (DIRIS - Lima Norte) y la Gerencia de Participacion Vecinal y
Desarrollo Social, por lo que previo a la firma del contrato se debera presentar el acta con las fechas
programadas por ambas instituciones. Asimismo, se sefiala que para la primera entrega se podra
recepcionar los productos en envase comercial, adicionalmente los saldos obtenidos de las entregas se
trabajaran en base al Plan de Distribucién aprobado por el Comité de Gestién Distrital Local de Puente
Piedra.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para
cuyo efecto deben cancelar 5 soles con 00/100 Soles (S/ 5.00) en la Caja de la Entidad

1.10. BASE LEGAL

W

\§

V]
\ |

L/

Ley 31084 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2021

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado mediante Decreto
Supremo N° 344-2018-EF.

Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por el Decreto
Supremo N° 082-2019-EF.

Decreto Supremo N° 006-2017-JUS — Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley
del Procedimiento Administrativo General.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la
Informacion Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

Directivas OSCE

Decreto Supremo N° 005-2012-TR: Reglamento de Seguridad y Salud en el Trabajo
Decreto Supremo N° 003-98-SA: Norma Técnica del Seguro Complementario de
Trabajode Riesgos

Dirt;p:t/iva N° 001-2019 OSCE/CD “Bases y Solicitud de expresion de Interés Estandar

/
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para los procedimientos de seleccion a convocar en el marco de la Ley N° 30225,
aprobado con la Resolucion N° 013-2019-OSCE/PRE

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacién obligatoria

a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representaciéon de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por
persona natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada
uno de los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de
consorcio, segun corresponda.

! Advertencra

" De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legfs!atrvo N° 1246, las Entidades estan
- prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articufos
| 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa medfda si la Entidad es usuaria de la
| Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE" y siempre que el servicio web |
se encuentre aclivo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no |
corresponderda exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional

de identidad.

¢) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del
Reglamento. (Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas
contenidas en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace
hitps://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

N\ /
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obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del
consorcio asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones
(Anexo N° 4)

fy  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la
presente seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio gque se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la
convocatoria debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto tofal de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el
| literal c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en |

- [CONSIGNAR LA MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA].

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

- Importante para la Entidad

- e Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la

. participaciéon de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben
presentar la Declaraciéon Jurada de cumplimiento de condiciones para la
aplicacion de la exoneracién del IGV (Anexo N° 5). |

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segtn corresponda, no
podré exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acépites "Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para
perfeccionar el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los
integrantes, de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados,
el nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite
que cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en
caso de persona juridica.

| Advertencia
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De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan oblener directamente |
mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE? y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha
plataforma, no corresponderé exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)y  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que
conforman el paquete®.

Importante

o En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en ef articulo 33 de la Ley y |
en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la |
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podréan ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes |
indicado si se consigna tinicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto |
en la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

s En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden oforgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del ntimero total de pagos a realizarse, de
forma promrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo,
conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual seré verificado
por la Entidad en el link http://iwww2.trabajo.gobh.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE. ‘

o En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato. Dicha
excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por |
relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los
items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en |
el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la |
' buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y |
; eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales |
' que correspondan.
o De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior |
tengan validez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos |
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de |

\A *  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de
4 Interoperabilidad del Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace
/ https:/iwww.gobierncdigital.gob.pefinteroperabilidad/

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

()
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documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apositilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

o La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del conlrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho
efecto el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del
Reglamento, debe presentar la documentacion en mesa de partes de la MDPP.

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
unico pago. Para tal efecto, la Subgerencia de Loglstica; emitira la conformidad
correspondiente del suministro ejecutado en un plazo que no excedera los diez (7) dias
calendarios contados a partir de la informacion remitida por el Contratista, con la
finalidad de efectuar el pago dentro de los quince (10) dias calendarios posteriores.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del ALMACEN CENTRAL DE LA SUBGERENCIA DE LOGISTICA

. Informe del funcionario responsable de la GERENCIA DE PARTICIPACION
VECINAL Y DESARROLLO SOCIAL

- emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago. (FACTURA COMERCIAL Y GUIA DE REMISION)
correspondiente a las entregas.

Dicha documentacion se debe presentar en ALMACEN CENTRAL, sito en. CAL.9 DE
JUNIO NRO. 100 LIMA - LIMA - PUENTE PIEDRA.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

- EN ESTE CAPITULO SE DEBE INCLUIR LA FICHA TECNICA Y CONDICIONES REQUERIDAS POR
LA ENTIDAD PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION.

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE
ALIMENTACION Y NUTRICION AL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA (PANTBC) ANOQ 2021

1. OBJETO:

Adauisicion de alimentos que conforman la canasta alimentaria para el Programa de Complementacion Alimentaria
para la persona afectada con tuberculosis PCA - PANTBC.

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racién complementaria
afin de Contribuir a la recuperacion integral de la persona afectada por tuberculosis.

3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

La presente adquisicion de alimentos busca realizar el abastecimiento de los alimentos necesarios para que el
PANTBC pueda cumplir con las funciones que se vienen desarrollando desde el afio 2011, afio en el que dicho
Programa fue transferido al Gobierno Local en ejecucion de la Ley de Bases de Descentralizacion — Ley N° 27783,

Asimismo, es importante sefialar que el Programa de alimentacion y nutricién al paciente con tuberculosis y familia
(PANTBC) es un programa de apoyo alimentario tiene por finalidad
la recuperacién del paciente con tuberculosis y proteccion de su familia, mediante el aporte de una canasta de

alimentos que brinde los requerimientos caldricos y proteinicos necesarios para la familia compuesta por un paciente y
cuatro contactos.

4, OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

4.1, Objetivo General

Adauirir los insumos alimenticios para el Programa de alimentacion y nutricién al paciente con tuberculosis y familia
(PANTBC), para el abastecimiento de los alimentos, cumpliendo los requerimientos minimos nultricionales
correspondiente a la formulacion de la racién alimentaria del programa de complementacion alimentaria para la
persona afectada por fuberculosis, para la atencion de los beneficiarios del Distrito de Puente Piedra.

4.2. Objetivos especificos

Suministrar los siguientes grupos de alimentos para la ejecucion del Programa Complementacién Alimentaria a la
persona afectada con tuberculosis (PANTBC):

° Cereal: Arroz Pilado Superior y Quinua.
o  Crasa Aceite vegetal comestible.
° Producto de Origen Animal: Entero de caballa en aceite vegetal
o Menestras: Frijol Canario, Frijol caballero y Frijol bayo.
o Tubérculo: Maiz Cusco y Papa Seca.
xb e Azicar Az(car Rubia Doméstica.

‘ j 5. SISTEMA DE CONTRATACION:
L, A suma alzada

6. MODALIDAD DE SELECCION: <ok ‘
/X \\S‘\ //
/ )}: /
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No corresponde para el presente proceso

7. ADELANTOS (FACULTATIVO):
No corresponde para el presente proceso.

8. NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:

La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

o  Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas'".
° Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en |a
fabricacion de Alimentos y Bebidas".

o Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01. "Norma Sanilaria
que establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano'.

e  Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre vigilancia y
conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA.

o  Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Cerlificado de Registro Sanitario de Alimentos y
Bebidas

o Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

o Decreto Supremo N° 040-2001-PE "Norma Sanitaria para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas”.

o Resolucion Ministerial N° 485-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 069-2008-MINSA/DIGESA-V.01 “Norma
Sanilaria aplicable a la fabricacion de alimentos envasados de baja acidez y acidificados destinada al consumo
humano”

o  Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N® 004-2011-AG, Norma Metrologica Peruana de
Rolulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados, segiin corresponda).

e  Resolucion Ministerial N° 066-2015-MINSA, que aprueba la "Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
Alimentos Terminados Destinados al Consumo Humano”.

e  Plan de Distribucion, aprobado mediante acta de comité de gestién de fecha 05 de abril de 2021.

9. DESCRIPCION DEL OBJETO:
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PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

El arroz Pilado Superior, debera ser inocuo y apropiado para el consumo hurmano, exento de sabores y
olores exlrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos de
suciedad que representen un peligro para la salud humana. Asimismo, se enconirara exento de granos
mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segin indican los numerales 5.1, 5.2.4 y 5.2.6 de la NTP
205.011:2021.

De acuerdo a la longitud del grano, el Arroz Pilado Superior puede ser clasificado en las siguientes clases,
segun el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021:

Clase Longitud de grano entero
Largo Mas de 6,6 mm
Mediano De 6,2 mm 0 mas, pero

menos de 6,6 mm

Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de clases contrastantes,
seg(n indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de Grano de la especie Oryza saliva L.,
Arroz Elaborado Grado 2 — Superior, segun lo establecido en la Tabla 1 de la NTP 205.011:2021.

ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser

cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera
que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida atil, segan el articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S.
N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del *Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA.

El arroz pilado superior deber4 ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la NTP
309.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2 y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento; asimismo los
envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, segin
indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Estos envases seran sacos de Polipropileno de primer uso, con un peso neto de 1Kg de arroz pilado

k// superior largo, de tal forma que:
\

o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
o Se encuentren bien cosidos o sellados

o Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte.

o Faciliterf los muestreos e inspecciones.
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Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamaiio y caracteristicas de las bolsas debera ser el

siguiente:

Peso : 1Kg

Estructura del Envase : Bolsa de Polietileno
Color E transparente
Sellado : Termo sellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsa de Polietileno de primer uso, conteniendo 15 unidades de
1Kg (15kg),

ROTULADO
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo
117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, deber4 cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y la NMP
001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion. Asimismo, debera considerar lo
siguiente, segln el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2014:

a) Nombre comercial (Arroz pilados superior)

b) Tipo de arroz (arroz pilado).

c) Grado del arroz

d) Pais de origen

DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, deberé
considerar como minimo:

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seg(n los articulos 102 y 105
del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

o  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados est&n vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

Atributos del hien
Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
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La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberén estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3°
Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz elaborado. Requisitos. 3°
Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la cerlificacion solicitada que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Arroz pilado superior, el costo
que demande la certificacion sera asumida por el Contralista.

TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deber& cumplir con la regulacion especifica segun el tipo de
alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SAy sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de los alimentos, deberé cumplir con las siguientes directivas sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y el almacenamiento deberé ajustarse a lo sefialado en la Resolucion Ministerial N° 066-2015/MINSA
que aprueba la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano.
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PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CARACTERISTICAS

Es el aceile vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano,
Podran contener pequeiias cantidades de ofros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de &cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segin indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex Stan 19-1981 (2019).

ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera
que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida 0til, segun el articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S.
N°® 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N® 007-98-SA y su modificatorias.

e Presentacion 1 litro: Envase botella PET (Transparente e incoloro), con capacidad para 1
litro (1,000 ml).

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los
envases a usarse seran de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del producto.

EMPAQUE

Cajas de carton corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un apilado minimo de § cajas de
altura.

El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe indicar instrucciones
para el manipuleo y apilamiento.

El proveedor debera presentar certificado del proveedor que asegure la resistencia de la caja, o en su
defecto este requisito deberd ser certificado por una certificadora correspondiente e incluido en el
certificado de conformidad.

El contralista debera presentar en la entrega un documento que certifique que el envase cumple con lo
especificado, Los costos deberan ser asumidos por el contratista.

ROTULADO:

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible deberé considerar lo siguiente, segun el articulo
117 del Reglamento sobre Vigilancia y Conltrol Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion:

a) Nombre del producto.

b) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto.

¢) Nombre y direccién del fabricante.

d) Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional.

€) Niimero de Registro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

) Cédigob clave del lote.
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h) Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo: "Manténgase
protegido de la luz".

i) Contenido en litros, del producto envasado.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo;

o  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtn los articulos 102 y 105
del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

o  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emilida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de confratacion o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberéan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo establecido en la NTP-ISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal y animal.
Muestreo. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
SegUn lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2019) Norma para grasas y aceites
comestibles no regulados por normas individuales.

Nota:

Para cada una de las entregas |la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
‘2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha Aceite Vegetal Comestible, el costo que demande la
certificacion seré asumida por el Contratista.

TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplir con la regulacion especifica segtin el tipo de
alimento:

e Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o alteracion
'y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il "Del Transporte® del Reglamento sobre
4
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Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de los alimentos, debera cumplir con las siguientes directivas sectoriales:

N L

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la Resolucion Ministerial N° 066-2015/MINSA
que aprueba la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano.

PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

El frijol canario calidad 1 - extra se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea allerado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud segin
indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

El frijol canario calidad 1 - extra debera ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020). Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias toxicas
ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase 7 Polietileno de baja densidad
Color ; Cristal opaco

Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 5 unidades x
1Kg (5kg).

ROTULADO
Seglin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

v/
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REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o Copia simple del Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segin indica el articulo 33 del Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seg(in ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtn lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3%
Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 1* Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberé presentar la certificacion solicitada que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien - Calidad" de la ficha Frejol Canario Calidad 1 -
Extra, el costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la
Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios
primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion
e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Préaclicas de Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 - EXTRA

CARACTERISTICAS

El frijol Caballero calidad 1 - Extra se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segtn
indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

El frijol caballero calidad 1 - extra debera ser envasado segtn lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 (2020). Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3? Edicion, y su Corrigenda Técnica5 , de tal manera que el producto quede debidamente
protegido, seguin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol caballero calidad 1 - exlra se envasaran en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del
alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmilir al producto sustancias toxicas
ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 5 unidades x
1Kg (5kg).

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

' o Copia simple del Cerlificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

\
*NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion
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Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Cerlificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a conltratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segln lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 2056.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3°

Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seguin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 1* Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberéa presentar la cerlificacion solicitada que
acredite que el que el bien eniregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Frejol Caballero Calidad 2 -
Superior, el costo que demande Ia certificacion seré asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la
Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios
primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Préacticas de Produccion
e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N°® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.
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PRODUCTO: FRIJOL BAYO CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS

El frijol bayo calidad 1 - exlra se comercializard en su envase original, que permila mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea allerado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segun
indica el tltimo parrafo del numeral 10.1 de laNTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

ENVASE

El frijol bayo calidad 1 - extra debera ser envasado segln lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido, segiin indican los numerales 7'y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica. Los
granos de frijol bayo calidad 1 - exira se envasaran en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias toxicas
ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envase en $acos, estos deberén estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos 0 sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

. Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Sellado i Termosellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 5 unidades x
1Kg (5kg).

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera

considerar como minimo:

o Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el

A Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segtn indica el articulo 33 del Decreto Supremo
( ,\& P4 N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.
1
L/ ' Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segn lo establecido por el SENASA.

\. /| ATRIBUTOS DEL BIEN
%\ /Segn ficha técnica aprobada por el OSCE.
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CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a conlratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estruclura:

METODO DE MUESTREO:

Segtn lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 3
Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 3% Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad" de la ficha Frijol Bayo Calidad Extra el
costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la
Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios
primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA,
Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion
e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.

PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CARACTERISTICAS

La aziicar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no debera
presentar insectos, arena, lierra u otras impurezas que indiquen una manipulacion defectuosa del
producto, segun lo indica el numeral de la NTP 207.007:2015.

ENVASE

El envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera
que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segun el articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S.
N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas® aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA.

El envase no debera alterar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segiin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015
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Peso: 1Kg

Estructura del Envase ; Polietileno de baja densidad
Color : Transparente

Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 5 unidades x
1Kg (5kg).

ROTULADO:
Segun Ficha Técnica Aprobada por el OSCE.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inccuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105
del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

e Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, seglin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
deber4 aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes seftalados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segln lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segn lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES GENERALES SOBRE MUESTREQ.
12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azucar rubia. Requisitos. 4* Edicion.

Nota:
Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberé presentar la certificacion solicitada que acredite que
el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral

\
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“2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha Aziicar Rubia Domestica, el costo que demande la certificacion
sera asumida por el Contratista.

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segun el tipo de
alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-
SA y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de los alimentos, debera cumplir con las siguientes directivas sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion
y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la Resolucion Ministerial N° 066-2015/MINSA
que aprueba la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de
Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano.

PRODUCTO: ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS

El entero de caballa es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre o no de aletas y escamas,
segin el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016). CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacion de acuerdo a la presentacién del contenido. 2* Edicion.

Los pescados deberan envasarse ordenadamente. La mayoria de unidades contenidas en un mismo
envase seran de tamafio uniforme. El pescado se envasara libre de roturas y preferentemente sin
magulladuras. La superficie de corte del decapitado debera ser uniforme y precisa. El producto no debera
contener materias extrafias. El contenido ocupara como minimo el 95% de la capacidad del envase.
Asimismo, el peso escurrido debe ser declarado en la efiqueta, segin el numeral 5.1 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).

ENVASE Y/O EMBALAJE

Los envases deberan proteger y mantener al producto y no presentaréan oxidaciones ni deformaciones que
comprometan su seguridad, segn lo establecido en el numeral 11.3 de la NTP 204.018:2015. Asimismo,
el doble cierre en los envases metalicos debera cumplir con los requisitos minimos establecidos en el
numeral 1.2.6 del Manual “Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y de exportacion”, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE. Del mismo modo, los envases metélicos deben cumplir con las especificaciones de
vacio minimo seg(n el tipo de envase y capacidad, segiin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
“Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y
de exportacion’, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016- SANIPES-DE. El
embalaje debera proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo, segun lo
establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.
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Envases de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

Peso escurrido N° de envases
ROV Esio.eto(g) aproximado (g) por caja
11b Tall (425 g) 425 240 2%

o  Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacién o imperfeccion en la operacion de
sellado incrementaré el riesgo de contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre ésta operacion
es obligatoria.

o Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazdn, grietas, rajaduras,
abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.

o Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales de produccion.

o  No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno.

o Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

o En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartén, debera figurar impreso y de una manera

legible el codigo de produccién.

No se aceptaran cajas de cartén sucias, rotas o con sintomas de adulteracion de las mismas.

EMPACADO
Latas de 1 Ib Tall en cajas de cartén corrugado de 24 latas cada una.

Importante:
Presion de vacio: El Proveedor deberd garantizar un vacio adecuado que soporte las diferentes
condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental.

Presién de vaclo(')
[~ AMura <= 2 000
Tipo do envase Alura <= s'lo m.s.m.m ARtura > lﬁgo m.s.n.m
Temperatura <s 28°C) Temperatura > 28°C)
Minimo Incrementar al menos
Envase redondo 3 pulgadas de Hg 0.6 pulgadas de Hg
(76,2 mm Ha) (12,7 mm de Ha)
Minimo Incrementar al menos
Envase no redondo 1,6 pulgadas de Hg 0,6 puigadas de Hg
{40 mm Hg) (12,7 mm de Hg)
Hg = Mercurio

(*) Doacuerdo a las condiclones de presién atmosférica y temperatura amblental
de la zona donde 8o utilizaré ol alimento.

La presion de vacio minima seré de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

ROTULADO
Seglin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

REQUISITOS
o Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia
simple de la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo
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N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
modificatorias.

e Copia Simple del Regislro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Adilivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
seg(n el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a conlratar

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacién de |a calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREOQ:

Seguin lo indicado en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA
PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin los métodos y procedimientos indicados en la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS
DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2* Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la cerlificacion solicitada que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de |a ficha Entero de Caballa en Aceite
Vegetal Calidad Extra, el costo que demande la certificacion sera asumida por el Conlratista.
Adicionalmente en cada entrega se realizara la entrega de un "Certificado Sanitario para venta local”.
Dicho documento deberéa ser emitido por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera. Los costos que
demanden la certificacion deben ser asumidos por el Contratista.

TRANSPORTE

Los productos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo sefialado en el articulo 37 del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus
modificatorias.

ALMACENAMIENTO:

Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a lo sefialado en los articulos 36 y 37
del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus
modificatorias.

PRODUCTO: PAPA SECA

CARACTERISTICAS

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada, cortada y secada. Los cortes provendrén de
tubérculos cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados,
secados y luego dispuestos en envases nuevos.
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ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera
que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida atil, segtn el arliculo
118 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca deberé cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1 de
laNTP 011.802:2017.

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Esfructura del Envase : Polietileno de baja densidad
Color : Transparente

Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 4 unidades x
1kg (4kg).

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

( REQUISITOS
' Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los articulos 102 y 105
del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

o  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan

Al HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
UJ\ DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
\ }/ Aplicacion de! Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP

Lf ‘ debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de

produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

\VA\Y
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Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segun lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decrelo Legislalivo N° 1290, Decreto
Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos induslrializados y productos pesqueros y acuicolas.
ATRIBUTOS DEL BIEN

Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE.

METODO DE MUESTREO:

Segln el numeral 10 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca. Requisitos. 12
Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Para caracteristicas en las que no se precisa método de ensayo o prueba se realizara mediante métodos
fisicos sensoriales y/lo medicion directa con equipos calibrados. Se recomienda ulilizar la NTPISO
6658:2020 Analisis sensorial. Metodologia. Lineamientos generales. 22 Edicion, o alguna otra especifica
de existir. De ser necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el 2019)
Analisis sensorial. Directrices para la ulilizacion de escalas de respuestas cuantitativas. 12 Edicion, La
humedad se debe determinar segun lo sefialado en el numeral 4.2 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS
DERIVADOS. Papa seca. Requisitos. 12 Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Papa Seca, el costo que
demande la certificacion sera asumida por el Conlratista.

TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion especifica segin el tipo
de alimento:

e Los alimentos y bebidas deben fransporlarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y debera ajustarse a lo seiialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte® del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos, debera cumplir con las siguientes directivas sectoriales:

o Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado en la Resolucién Ministerial N° 066-
2015/MINSA que aprueba la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano.

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE QUINUA GRADO 1

DEFINICION

Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y especie ChenopodiumquinoaWilld.)
que han sido sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado,
seleccion (clasificacion) y eliminacion de granos contrastantes (granos de color), resultando un producto
apto para la comercializacion y el consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede repetirse).

b
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CARACTERISTICAS

La quinua grado 1 debe presentar atributos de color, olor y sabor caracteristicos del producto y debe
responder a un grado de homogeneidad respecto a las caracteristicas sensoriales, segun el numeral 5 de

la NTP 205.062:2014.

La quinua grado 1 presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos de calidad

Cumplir con lo indicado en el nimero 5.1
de la norma de la referencia

Requisitos quimico proximales

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2
de la norma de la referencia

Tamafio del grano?

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1
de la NTP de la referencia, segin el
tamafio de quinua a contratar

NTP  205.062:2014.  GRANOS
ANDINOS. Quinua. Requisitos

Nacional de Sanidad Agraria - SENASA 8
, Autoridad Nacional competente.

Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA4 para
Alimento  elaborado  industrialmente
(fabricado).

Grano Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2

de la norma de la referencia (segln el

grado 1)
Homogeneidad Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1 de la norma de |a referencia’
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y
sus modificatorias.

Reglamento sobre Vigilancia vy
Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo  N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria

Nota: Para el presente proceso se solicitara Quinua - Grado 1.

ENVASES

La quinua grado 1 debera ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
envases y embalajes deberan ser de grado alimentario, estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deberan ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar la
inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion, conservacion y comercializacion

§ Seglin la NTP 205.062:2014, los granos de quinua pueden clasificarse segiin su didmetro promedio en: Grandes (mayora 1,70
mm), medianos (entre 1,70 mm y 1,40 mm) y pequefios (menores a 1,40 mm)
" A los alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor (liofilizacion,
secado por aire caliente, atomizacion, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlados, la competencia
corresponde a la DIGESA. A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco
salado, deshidratacion osmotica, etc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia corresponde al
SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir con lo establecido por la
autoridad competente correspondiente segiin el proceso seguido para la obtencion del bien de la presente ficha técnica.

& Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprebado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

1 ‘,-"‘f\)
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apropiada de los granos de quinua. Estos envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor
extrafio, segun lo indica la NTP 205.062:2014,

Cuando la quinua grado 1 se envase en sacos, éstos deberan eslar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segun lo especificado en la NTP 205.062:2014.

Caracteristicas del envase:

Peso : 1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque deber4 de ser bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 2 unidades x
1Kg (2Kg).

ROTULADO

Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general
para el efiquetado de los alimentos preenvasados y en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5 Edicién, el rotulado contendré lo siguiente, segtn el numeral 9 de la NTP 205.062:2014:

- Nombre del producto.

- Nombre y direccion del productor, envasador o comercializador.
- Clasificacion, tamafio y grado.

- Peso neto.

- Nimero de lote

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el Art.
117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante D.S.
N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea confrolado por el SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente
informacion:

- Niimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por SENASA.
- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

e  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seg(n los articulos 102 y 105
del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

e Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, seg(in Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP

, deberé aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la

\;-‘\ norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.
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Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la
primera y segunca Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto
Legislalivo que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

También se considerara el siguiente documento.

o Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Cerlificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a
conlratar, segtin lo establecido por el SENASA,

En caso de presentar Documento emitidos por DIGESA, se exime la presentacion del documento emitido
por SENASA, y viceversa.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de
acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 12 de la NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS. Quinua. Requisitos. 22
Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segin los métodos y procedimientos indicados en la NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS. Quinua.
Requisitos. 2% Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora deberé presentar la certificacion solicitada que
acredite que el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha Quinua grado 1, el costo que
demande la certificacion serd asumida por el Conlratista.

TRANSPORTE
¢ El transporte del alimento de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-
2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el articulo 17 del “Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria® aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificatorias y

complementarias.
!
()] e Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o
(Q‘ i alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del
L Jis Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
/ Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El cumplimiento de los requisitos esta en relacion a los documentos por DIGESA o SENASA.
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ALMACENAMIENTO
o El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las guias de

Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 164-
2011-AG.

e Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o
alteracion y el aimacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la Resolucion Ministerial N°
066-2015/MINSA que aprueba la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano.

El cumplimiento de los requisitos esta en relacién a los documentos por DIGESA o SENASA.

PRODUCTO: MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA

CARACTERISTICAS GENERALES

El maiz amilaceo es el grano que pertenece al tipo de maiz harinoso, blando, suave; puede ser de color
variado, y esta comprendido en la especie Zea mays L. var. Amil4cea. El maiz del grupo comercial Cusco,
clasificado asi de acuerdo a la textura del grano, este grupo comercial son 100 % harinosos, es decir el
grano esta formado por granos de almiddn sueltos en el grano, se caracteriza por ser de color blanco
grandes y anchos. La raza méas representativa que pertenece a este grupo es el denominado Cusco.

Cumplir con o indicado en la tabla 1 y
cma‘;‘rﬁ;ﬁz 28 fisicas anexo A de la norma de la referencia para
pery la variedad/raza Cusco.
NTP 205.051:2009
Hotietos CEREALES Y
Humedad ios | Cumpl con foindicado en el numeral 6 y | LEGUMINOSAS. Mtz
- Granos infestados tabla 2 de la norma de la referencia para | amilaceo. Grano  seco.
- Materias extafias categoria primera. geﬁ%mmiws s, clasificacion y
(impurezas) )
Cumplir con lo Indicado en el numeral 6 de
Color del grano ta norma de la referencia.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agroalimentaria  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad naclonal compelente!. N°  004-2011-AG y sus
modificalorias.
ENVASE

El maiz Cusco debera envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las caracteristicas fisicas,
nutriivas y organolépticas. Los recipientes, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deberén ftransmitir al
producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores ajenos al producto. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar cosidos y sellados, seg(n el numeral 7 de la
NTP 205.051:2009 (revisada el 2019).

Caracteristicas del envase

Peso: 1Kg

Estructura del Envase Polietileno de baja densidad.
Color Cristal opaco

Sellado Termosellado

\
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Nota: EI sobre empaque debera de ser bolsones de polielileno de primer uso, conteniendo 5 unidades x 1Kg
(5kg).

ROTULADO

El rotulado del maiz Cusco debera especificar lo siguiente, seglin el numeral 8 de la NTP 205.061:2009 (revisada
el 2019):

- Nombre del producto

- Nombre del cultivar

- Categoria de calidad

Ademas de lo antes mencionado, el rotulado debera incluir lo siguiente:

- Nombre y direccion del productor, envasador o comercializador

- Niimero de lote

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento

- Contenido neto

- Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitida por el SENASA
- Cédigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

REQUISITOS

o Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Cerlificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, segun lo establecido por el SENASA.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Seguin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a contratar; deberan estar de acuerdo
a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segln el numeral 11 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019) CEREALES Y LEGUMINOSAS. Maiz amilaceo.
Grano seco. Definiciones, clasificacion y requisitos. 2 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de andlisis siguientes: - Humedad: NTP 205.002:1979 (revisada el 2016) CEREALES Y
MENESTRAS. Determinacion del contenido de humedad. Método usual. 12 Edicion - Granos dafiados y Materias
exlraiias (impurezas): NTP 205.029:1982 (revisada el 2016) CEREALES Y MENESTRAS. Analisis fisicos. 1°
Edicion - Color del grano y Granos infestados, se realizara mediante métodos fisicos sensoriales. Se recomienda
utilizar 1a NTP-1SO 6658:2020 Andlisis sensorial. Metodologia. Lineamientos generales. 2* Edicion, o alguna otra
especifica de existir. De ser necesario el uso de escalas, se podra ulilizar la NTP-ISO 4121:2008 (revisada el
2019) Analisis sensorial. Directrices para la utilizacion de escalas de respuestas cuantitativas. 1% Edicion.

Nota:

Para cada una de las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion solicitada que acredite que
el que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
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“2.1 Caracteristicas del bien ~ Calidad" de la ficha Maiz Cusco de categoria primera, el costo que demande la
cerlificacion sera asumida por el Conlratista,

TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Praclicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado
mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene.

CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION

Las cantidades requeridas son las siguientes:

PROCESO 2021- PAN TBC

TIPO DE PRODUCTO UNIDAD TOTAL
ARROZ PILADO SUPERIOR Kg 46470
FRIJOL BAYO CALIDAD 1 EXTRA Kg 5025
FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 EXTRA Kg 5025
FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA Kg 5440
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Lt 12392
AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kg 15490
MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA Kg 15480
PAPA SECA Kg 12392
ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA Lata x 425g 18588
QUINUA GRADO 1 KG 6196

OTRAS OBLIGACIONES

a) El proveedor debera contar con un almacén que cuente con una capacidad minima de 100 TM, y debera
, contar con Certificado de Principios Generales de Higiene (PGH) del establecimiento. Por lo que con ocasion
| de la firma de contrato debera presentar lo siguiente:
o Cerlificado de principios generales de higiene del establecimiento (almacén)
\ o Sielfla postor/a es propietario del establecimiento (almacén); El Certificado de Principios Generales de
Higiene (PGH) debe estar a nombre del/de la postor/a.
o En caso de consorcio, el PGH debe estar a nombre del consorcic 0 a nombre de uno de los
consorciados y emitido por la auteridad competente.
e Si ellla postorfa cuenta con el establecimiento (almacén) alquilado: El Cerlificado de Principios
Generales de Higiene (PGH) debe estar a nombre del/de la postorfa. En caso de consorcio, el PGH
debe estar a nombre del consorcio o a nombre de uno de los consorciados. Asimismo debera presentar

= el contrato de arrendamiento al momento de la firma de contrato.

[\ b) El almacén debera estar a libre disposicion del personal especialista de la Municipalidad para poder realizar la

(/ M verificacion de los productos en custodia, los productos podrén permanecer en custodia maximo de cinco (05)
LJ ,‘ meses, el proveedor debera realizar los cambios correspondientes en caso se encuentre no conformidades en

los productos, garantizando asf la calidad cantidad e inocuidad de los mismos.
c) El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas propias de la
variedad del producto ofertado y licitado.




MUNICIPALIDAD DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 003-2021-CS-MDPP

d) Los productos deberan presentar un tiempo de conservacion para su consumo a parlir del momento de la
entrega, segun el detalle siguiente:

o Arroz pilado Superior: Fecha de vencimiento minimo 10 meses posteriores a la fecha de ingreso al
almaceén.

o Frijol Canario Calidad 1 - Extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso
al almaceén.

o Frijol Caballero Calidad 1 - Extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almaceén.

o Frijol Bayo Calidad 1 - Extra: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso al

almacén.

o Azlicar rubia doméstica: Fecha de vencimiento minimo 08 meses posteriores a la fecha de ingreso al
almacén.

o Aceite vegetal comestible: Fecha de vencimiento minimo 10 meses posteriores a la fecha de ingreso al
almacén.

o Entero de Caballa en Aceite Vegetal Calidad Extra: Fecha de vencimiento minimo 02 afios posteriores a la
fecha de ingreso al almacén.

e Malz Cusco de Categoria Primera: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almacen.

o Papa Seca: Fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

e Quinua Grado 1: Fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

e) La Municipalidad de Puente Piedra se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla con las
especificaciones técnicas detalladas en las especificaciones técnicas del presente documento, las mismas que
seran especificadas en un Acta que establezca la no conformidad de la entrega, la cual llevara adjunta el
Boletin de Rechazo emitido por el especialista de la Gerencia de Participacion Vecinal y Desarrollo Social.

f) Cuando se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos, se podra solicitar un analisis
bromatolégico, fisicoquimico yfo microbioldgico a una entidad o profesional especializado requiriendo el
certificado respectivo o algiin otro tipo de prueba, a cuenta de la Municipalidad de Puente Piedra, de resultar el
producto observado con deficiencias de la calidad, se procede a lo establecido en el numeral 19. otras
penalidades, del presente documento.

g) La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios ocultos,
evidenciados después de la entrega/recepcion, conforme al Cddigo Civil y Cédigo de Comercio, siendo factible
de evaluaciones fitosanitarios yfo analisis bromatolégico.

10. ACTIVIDADES:

Para la presente adquisicion previa a la distribucion a los centros de atencion establecidos en el numeral 13.
Lugar de entrega, el proveedor debera presentar el Certificado de calidad correspondiente al lote del producto
entregado (el certificado debera estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacion y emision del
informe técnico de verificacion (Boletin de ingreso) realizado por el especialista responsable del Programa de
Complementacion Alimentaria PANTBC.

El Control de Calidad sera realizado por el responsable de la Gerencia de Participacion Vecinal y Desarrollo
Social, de acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-“Normas y Procedimientos
para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las
Asistencia Alimentaria-PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES”, el mismo que debera
cumplir con las especificaciones técnicas de las requerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o
representante podra estar presente en el instante de la prueba de control de calidad.

‘ il-*i / Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta correspondiente y se
/ precisara que deben ser cambiados segtn el plazo establecido en el articulo 168.4° del reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades correspondientes.
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11. CRITERIOS DE CALIFICACION DEL POSTOR:
El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

o Copia del Cerlificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde cerlifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)
e Desinfeccion (obligatorio)
Desralizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Cerlificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los cerlificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. EI postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el fipo de certificado de Saneamiento Ambiental que presente, 0 si actda como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

12. PLAZO DE ENTREGA

El plazo para la entrega del bien seré de acuerdo al siguiente cronograma siguiente:
CRONOGRAMA DE DISTRIBUCION DE ALIMENTOS- PAN TBC 2021

: <
ARROZ PILADO SUPERIOR Kg 10050 | 10050 | 10050 | 16320 46470
FRIJOL BAYO CALIDAD 1 EXTRA Kg 3350 1675 5025
FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 EXTRA | Kg 3350 1675 5025
FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA Kg 3350 2090 5440
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE T 2680 | 2680 2680 4352 12392
AZUGAR RUBIA DOMESTICA Kg 3350 | 3350 3350 5440 15490
MAIZ CUSCO DE CATEGORIAPRIMERA | Kg 3350 | 3350 3350 5440 15490
PAPA SECA Kg 2680 | 2680 2680 4352 12392
\E/gg‘éﬁgLDgAffDBﬁf‘é@?gﬁCE”E Latax425g | 4020 | 4020 4020 6528 18588
QUINUA GRADO 1 KG 1340 | 1340 1340 2176 6196

Nota: Las fechas del cronograma de distribucion seran coordinadas previamente con la Direccion de Redes

7 Integradas de Salud de Lima Norte (DIRIS — Lima Norte) y la Gerencia de Participacién Vecinal y Desarrollo

/\yk/ Social, por lo que previo a la firma del contrato se deberé presentar el acta con las fechas programadas por

‘!’t \ ambas instituciones. Asimismo, se sefiala que para la primera entrega se podré recepcionar los productos en

t | envase comercial, adicionalmente los saldos obtenidos de las entregas se trabajaran en base al Plan de
' Distribucion aprobado por el Comité de Gestion Distrital Local de Puente Piedra.

A

f
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13. LUGAR DE EJECUCION DE LA PRESTACION

La entrega de los alimenlos seré en las oficinas del Programa de complementacion Alimentaria de la Gerencia de
Parlicipacion Vecinal y Desarrollo Social de la Municipalidad de Puenle Piedra, sito Coop. Palermo Mz.E.LL.16
(Cualquier modificacion de la direccion ser comunicada al proveedor), se detalla que la empresa proveedora
debera de presentarse con 02 transportes para la distribucion los mismo que deberan cumplir con los especificado
en el numeral 9. Descripcion del objeto, del presente documento, asi mismo deberén llegar a la hora especificada
para el control de calidad previo; la sequridad del transporte de los alimentos sera Unica responsabilidad de la

empresa proveedora.

Una vez presentado el proveedor con los transportes por rutas, y previa conformidad de recepcion del recurso por
parte del Supervisor de Control de Calidad encargado se procedera a la entrega del recurso a cada uno de los 09
establecimiento de salud (02 transportes para distribuir a nivel del distrito por tres dias); adicionalmente el personal
que realizara el traslado de alimentos asi como la estiba y desestiba del mismo deberé contar con los implementos
de biosequridad necesarios, los cuales debe obedecer a un protocolo de bioseguridad para el personal y para los
vehiculos de fransporte que debera ser presentado a la firma del contrato. Los centros de distribucion se detallan a

continuacion:
DISTRIBUCION POR RUTAS DE REPARTO PAN TBC
NOMBRE DEL CENTRO DE
HORARIO ATERGION DIRECCION
) ] CALLE 2 MZ. E LOTE 9-10 -AA.HH. JESUS
11:00-12:00 a.m. | JESUS OROPEZA CHONTA OROPEZE CHONTA
RUTA 1 MATERNO INFANTIL DR. ASOC. VIVIENDA E INDUSTRIAS VIRGEN DE
12:30-1:30 p.m. | ENRIQUE LAS NIEVES
DIA MARTIN ALTUNA Urb. LEONCIO PRADO MZ B LT 182
1 AV. VIA DE INTEGRACION S/N- MZ C1 LT
11:00-12:00 a.m. | LADERAS DE CHILLON 3A, 1ERA EXPLANADA
RUTA 2 AA.HH. LADERAS DE CHILLON
12:30-1:30 p.m. | LOS SUREROS ggop. VIVIENDA LOS SURENOS MZ. M LT
11:00-12:00 a.m. | SAGRADO CORAZON DE JESUS AV. INDERENDENCIA S/ Ad:HH, LAS
RUTA 1 ANIMAS
DIA 12:30-1:30 p.m. | LA ENSENADA JR. JACARANDA S/N- AA.HH. LAENSENADA
2 11:00-12:00 a.m. | JERUSALEM AV. SAN JUAN S/N - AA.HH. JERUSALEM
RUTA 2 .HH. ; :
12:30-1:30 p.m. | SANTA ROSA AA.HH. SANTA ROSA MZ. 50 AV. SANTA
ROSA
D;A RUTA 1| 11:00-12:30 a.m. | ESSALUD AV SAENZ PENA 482

Fuente: Gerencia del Participacién Vecinal y Desarrollo Social.

Nota: Cualquier modificacion del presente cuadro de distribucion estara con relacion al requerimiento de la Direccion de
Redes Integradas de Salud de Lima Norte (DIRIS - Lima Norte); previo informe del area usuaria.

Las canastas programadas que no sean entregados seran consideradas como stock. Estos alimentos que son

considerados como stock deberan estar salvaguardados en el almacén de la entidad, en caso los almacenes no

brinden las condiciones necesarias el area usuaria podra realizar un acta de custodia a fin de que el proveedor

P salvaguarde los alimentos hasta que se disponga su uso. Esta acta de custodia debera estar firmado por el

J encargado del programa en representacion de la GPVyDS, asi como por parte del representante del aimacén central

_‘ y del representante Legal de la empresa proveedora. Asi mismo en caso el requerimiento de la Redes Integradas de

Salud de Lima Norte (DIRIS — Lima Norte) sea mayor a la programada el proveedor debera atender ese excedente el
/ cual puede restarse de las custodias o de la entrega del mes siguiente.

/
. Vil '/
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14,

15.

16.

17,

18.

19.

20.

21.

PRESTACIONES ACCESORIAS:
No aplica para la presente adquisicion.

DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS:
No aplica para la presente adquisicion.

REAJUSTES:
No aplica para la presente adquisicion.

GARANTIAS:
o Se solicitara para a la presente adquisicion una garantia comercial de 01 afio para los insumos entregados
por defectos de fabricacion yfo calidad y/o inocuidad, contados a partir de la fecha en que se otorga la
conformidad de recepcion de bienes.

VICIOS OCULTOS:
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de alimentos para el PANTBC seréan
como minimo de 1 afio o el tiempo de vida del producto.

OTRAS PENALIDADES:
No aplica para el presente proceso.

CONFORMIDAD:
Para la presente adquisicion la Gerencia de Participacion Vecinal y Desarrollo Social otorgara la conformidad de
recepcion, contando previamente con el informe técnico de verificacién (Boletin de ingreso) emitido por el
especialista responsable del PANTBC.

FORMA DE PAGO:
De acuerdo a lo establecido en la Ley de Contrataciones y su Reglamento, para efectos del pago de las
contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Enfidad debera contar con la siguiente documentacion:

e Recepcian y conformidad de la Gerencia de Parlicipacion Vecinal y Desarrollo Social.

o Facturay Guias debidamente firmadas por Aimacén Central.

o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total correspondencia con el Numeral 9.
Descripcion del Objeto, certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente documento).
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FIGHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del blen . ARROZ PILADO SUPERIOR

Denorminacion técnica . ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general . Es el grano descascarado procedente de cualquisr cullivar de la

especie Oryza safiva L. del que se han eliminado. parcial o
tolaimente, por elaboracién, el salvado y ef germen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN = e
2.4, Delbien
El arroz pilado superior, deberd ser inocuoy apropiado para el consumo humano, exento de sabaies
y clores extraios; de insectos vives, muertos o en cualguisra de sus estados fisiolégicos; exanios
de sucledad que represente un peligro para la salud humana. Asimisrmo, se encenirara exento de
granos mohosos, germinados, sucios, de felén y polvillo, segn indican los numerales 6.1, 624 ¢
5.2.8 de la NTP 205.011:2021,

De acuerdo a la longitud del grano, e! aroz pilado superior puede ser clasificado en las slguieales
clases, seglin el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021;

Clase Longitud del grano entero |
Largo De 6,6 mm o mas

: De 6,2 mm o s, pero
Mactanp menos de 6.6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % da los granos (en masa), estan denlro de ‘cs
limites de fa clase corespondients, y no més del 20 % (en masa), son mezcla con cullivares de
clases contrastantes, segun indica el numeral 5.2.1.1 de ja NTP 205.011:2021.

Y presentard las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD _
Requisitos generales [Curaplic con lo indicado en fos numerales 5.1,
y aspecificos 5.2.4y5286 dela NTP de la referencia.

Curplir con lo indicado en los numeral 5.2.1 y
Ciase y longitud tabla 1 de la NTP de la referencia, segiin la

£ lclase de arroz pilado superior a contratar. NTP 206.01 1120? ARROZ
Cumplic con lo indicado en el numeral 5.2.3 y gfrgé]g:r?orado. squisios.
Grado tabla 2 para el arroz pilado superior de la NTP
de ja referencla.
Conlenido de Curnplir con ko indicado en el numeral 5.2.5 de
humedad ta NTP de la referencia.

Reglamento sore Vigilancia

; Cumplir con los requisitos establecidos porla | ¥y Control  Sanitario  de

Direccion General de Salud Ambienlal e | Alimenlos ¥ Bebulas

INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA. autoridad | aprobado mediante Decreio

uprema -98-SA, sus

nacional compelanie, modificatorias  y regulacion
complementana

.

 gegan articilo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Lay de Inocuidad de los Alinentos, aprobaco
mediante Degreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN sl
Denorinacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripclodn genaral : Es el producto sélido crstalizado oblenido directo del jugo de la

cafa de azicar (Saccharum sp), medianle procedimienios
aproplados, estd constituida esencialmente por ciistales ds
sacarosa cublertos por una pelicula de miel madre,

CARAGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Def bien
El azdcar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracler(stico. no debers
presentar insectos, arena, tierra u olras impurezas que Indiquen una manipulacién defectuosa de!
producto, segin lo indica el numeral § de la NTP 207.007:2015.

R

GALIDAD : = §

Cumplic con lo indicado en el
- Color, sabor, olor numeral 5.1 de la NTP de la
3 referencla.
Curnplir con o indicado en el
- Aspecto numeral 5.2 de la NTP de la
5 refarencia.
- Polarizacion a 20 °C, °Z i
- Humedad, % m/m =
- Cenizas conductimétrcas, % NTP 207.007:2015 AZUCAR.
m/m Cumplir con lo indicado en la | Az(car rubia, Requisitos
- Cofor a 420 nm, Ul Tabla 2 del numerel 6.1 de la

- Azacares reductores, % rafm | NTP de la referencia.
- Sustancias insolubles

(sedimentos) ma/fkg

Cumplir con lo indicado en el

- Factor de seguridad numeral 4.2 de la NTP de la
refarencia.
Cumplit con fos requisitos Reglamento sobze_\.ﬂgilancig
establecidos por la Direccién le‘;:‘“o‘;"’ Sa"“ag‘;b}. o
General de Salud Amblental apfobars med? A l:}

INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria - | & g0 Datlatc

Supremo N° 007-98-8A, sus

DIGESA, la autoridad naclonal dhodificalonias: —y - n6mas

‘ .
Sompeienle complementarias.

Preclsién 1: Ninguna

2.2

Envase

£l envase que conliene el producle debe ser de malterial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que pueden afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que manlenga la calldad sanltaria y composicién del producto durante loda sa
vida util, segan el articulo 118 del *Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimentos
Bebidas" aprobado mediante D.S. N° 007-88-8A y sus modificalorias,

-

* Segln arliculo 12 del Reglamento del Dacreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de fos alimantos aprobads
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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El envase debera corresponder al autorizado en el Reglslro Sanitarlo, segin lo eslablecido en los
arlicu'os 105, 118 y 119 del “Reglamento sebre Vigilancia y Conltrol Sanitaric de Alimentos y
Bebidas™ aprobado mediante D.S, N° 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014.S4,

El envase no deberd allerer las caracterislicas del producto y debera preservar las mismas durarde
su fransporte y almacepamiento, segin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion espacifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 ylo proforma dal conlrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: malerlal, peso, lipo de cerrado, siempre que se heva
verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de la AzGcar Rubia Doméstica, debard cumplic con fo indicado en el arlicule 117 dal
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™ aprobado mediante
0.5, N° 007-98-SA y sus modificatorias, y las disposiclones especificadas en el numeral 8.2 de 1a
NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058;2014.

a}  Nombre del producto.

b}  Declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la alaboracién del producto.

¢)  Nombre y direccién del fabricants.

d)  Nombre, razén social y direccion del imporlador, lo que podra figurar en eliquets adicional,

&) Nimero de Registro Saniario.

f)  Fechade vencimienlo, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece ol Codax
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

g}  Cédigo o clave del lote.

h) - Condiciones especiales de conservacién, cuando el producto o requiera.

i) Forma en que se presenta, por ejamplo: granulado.

iy Peso neto en kilograros del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidén especifica, especificacionas
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacion adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen deserntas en numeral
2.1 de ta presente ficha técnica.

2.4. Inserio
Mo aplica

Precisién 4: No aplica

Version 08 Pagina 2 de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien
Denominacidn técnica
Unldad de madida
Descrincion general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ITRO

: El acoite comestible y mezcla de los mismos en estedo idéneo
para el consumo humano. Se compone de gllcéridos de écidos
qrasos ¥ son de ofigen vegelal. No es un acsile vegatal
especificado.

CARACTERIBTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del blen

€5 el aceite vegelal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podrén contener pequenas captidades de ofros lipidos, tales coma fosfatides, de consiituyentes
insaponificables y de acldos grasos libres naluralmente presentes en los acseiles, segin indican los
numersles 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

£l aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios prese ntados en e numaral 3
da la norma Codex CXS 16-1081 (2019).

CALIDAD .

Color

Olor y sabor

Materia voldlil a 105°C
Cumplir con lo indicado én el

Impurezas insolubles pumel 1 para  acefte

Contenido da refinado, un sponda,

O e 1s s o | CXS 101081 (2018) Norma para

Hierro (Fe} aceils tibles
roferancla. grasas y 8 comes no

Cobre (Cu) requlados por normas Individuales

fndice da dacido

indice de perdxido
Cumplir con lo indicado en el

Confaminantes numeral 4 de la norma de la
referencia,
Cumplic con los requisilos j Reglamento  scbre  Vigitancia vy
establecidos por 8 Direccidn |Control Sanitario de Alimentos y

INOCUIDAD Genaral de Salud Amblental e | Babidas aprobado mediante Dacrelo’
Inocuidad  Alimentaria  —{Supremo N°  007-98-SA, sus
DIGESA, Auloridad Naclonal{ modificatorias y regulacicn
competente', complemeniaria

Preclsion 1: Ninguna,

22

Envase ylo embalaje
Ei envage que conliene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

. puedan ser cedidas al producto en condiclones tales que puedan afeclar su inceuidad, y estar

fabricado de manera que manlenga la cafidad sanitatia y composician del producto durante toda su
vida util, segln el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Contro! Sanitaric de Alimentos y
Bebidas” aprobado madiante Dacreto Supramo N° 007-98-84, y sus modificatorias.

! Segan articus 12 del Reglamento del Decrelo Leglstativo N° 1062, Ley de Incculdad da los Alimenios, antobado

mediante Decrelo Supremo N° 034.2008-AG.

.
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£l envase deberd corresponder al autorizado en ef Reglstro Sanitario, segin lo sslablecido enlos
arliculos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y
Behidas” aprobado medianta Decrato Supremo N* 007-28-5A y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, espedificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el contenido nato del bien por envase. Ademas, podrd
indicar las caracteristicas del envase lales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempré que sa haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de posfores.

2.3. Rotulado
El totulado de Jos envases de acalte vegelal comestible debera considerar lo siguiente, segin 8!
arliculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas aprobado
mediante Dacrelo Suptemo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
ol eflquelado de presnvases. 5° Ediclén, y fa NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliquetado de alimentos preanvasados. 8 Edicion:

a)  nombre del produclo;

b)  dedaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la slaboracion del producto;

¢)  nombre y direccién del fabricante;

d)  nombre, razén social y direction del importadar, o que podré figurar ea eliquela adiciona:;

e)  nimero de regisito sanitario;

f) fecha de vencimlento, cuando el producto fo raqulera con arreglo a lo que eslablece el Codex
Alimentarlus o la norma sanilaria paruana que le es aplicabls;

g)  ©daigo o clave del lote;

h)  condiciones especiales de conservacion, cuando el producle lo requiera, por sjemplo:
‘Manténgase prolegido de {a luz™;

1} contenido en litros, del producto envasado.

Praclsién 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (secclon especifica, espacificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del conlrale), olra informacién que considere deba estar rolulsda. La
informacién adicional qus se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen desciitas en numeral
2.1 de la presenle ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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s

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion de) bian
Denominacion técnica
Unldad de medida
Descripcidn general

1 QUINUA GRADO 1

- QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO t

' KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
{género y especie Chenopodium quinoa Willd.) qus han sido

sometidos a operaciones

o procesos de limpleza,

escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccion
{clasificacion) y eliminacion de granos contrastantes {granos
de  color), resultando un  producio aplo  para I
comerclalizacion y el consumo humano (alguna operacion
opcionalmente puede repetirse).

CARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN

Del blen

La quinua grado 1 debe presentar atributos de color, olor y sabor caracterislicos del producio v
debe responder a un grado de homogeneidad respacio a las caraclerlsticas senseoriales, segin
el numeral 5 de la NTP 205.062:2014.

La quinua grado 1 p

tard las siguientes caracleristicas:

Tamafio del grano!

Cumplir con lo indicado en el numeral
6.1 de la NTP de la referencla, segun
el tamano de quinua & confratar.

CALIDAD |
Requisitos minimos de | Cumplir con lo indicade en el numeral
calidad 5.1 de la norma de la referencla,
Requisitos quimlco Cumplir con lo Indicado en el numeral i
prmumulc-s 5.2 de [a norma de la referencia, 1
=== L NTP 205,082:2014 GRANOS |

ANDINOS, Quinus, |
Requisitos. 27 Edickin

Cumplir con lo indicado en el numeral

Grado 8.2 de la norma de la referencia (segtin
= el grado 1). == :
vomaguradag | Cmllcon o feade an o e
Cumplir con los requisilos establecidos por la aulorldad comoetente? i
INOCUIDAD Cumplir con lo eslablecido por el Reglamento de  Inocuidad |

Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA?, Auloridad Nacional
compelante.

Agroalimentaiia aprobado | i
medianta Decrelo S-.epeemoE
N® 004-2011-AG ¥y sus |
madificatorias i

controlados, la competencia corresponde a la DIGESA.

oblendén del bien de la presente ficha técnlca.
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-A

Segonla NTP 205.062:2014, os granos de guinua pueden clasificarse segin su didmetro promedio ea; grandes
{mayor a 1,70 mm), medianos (entre 1,70 mm y 1,40 mm} y paquefios (menores & 1,40 mm).

2 Alos slimentos an los cusles se apique un secado indystrial, es decli qua so aplica transferancia de masa y
calor {Fofilizacion, secado por aire calients, alomizacidn, elc.), donde se requiere que dichos procesos ssan

A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una ransferencia de masa (seco saledo,
deshidralaclon osmotica, ete.), donde no se requiera necesariamente gue ssa conlrolado, la compstencia
cofresponde 3| SENASA. Le entidad no requatird hacer dicha precisidn, es responsabiiidad del proveeder
cumplic con lo astablecido por Ia autoridad competenta correspondiente segin ef process seguido para ia

3 Segin el artlculo 10 del Reglamento del Decielo Leglrs}atwo N* 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos,
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PR STem

Regennio sobre

Confrol  Sanitario ¢
Direccién General de Salud Amblental e| ¥
Inoculdad Alimentaria — DIGESA® para | Aimentos  y  Bsbida

aprobado meadiante Deceal
agg;dagatgo) elaborado  indusltialmente Supremo N° 007-98-SA, sus |

i modificatorias vy regulackin |
i complementaria

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en [as bases (secclén espacifica, espacificacionss
téenicas, numerat 3.2 ylo proforma del contrato), el tamaiio del grano de quinua grado 1 requarido de
acuerdo a lo establecido on la NTP 205.062:2014, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2, Envase ylo embalaje

La quinuz grado 1 deberé ser envasada de fal manera que el preducto quede debidamente
protegido. Los envases y embalajes deberén ser de grado allmentario, eslar limplos v ser de
calidad la! que avite cualquler dafio extarno o inlerno al produclo. Los envases deberin ser de
primier ugso y conservar sus caracleristicas de calidad, higiene, venliacién y resistencia
necesarias para asegurar y garantizar la inoculdad y aptitud del producto duranle el lransporis,
la manipulacién, conservacion y comerclalizacion aproplada de los granos de quinua. Estos
envases deberdn estar exentos de cualquier maleria y olor extrafio, segua Jo indice la
NTP 205.062:2014,

Cuando la quinua grade 1 se envase en sacos, éslos deberdn estar limpios, ser resislentes v
estar bien cosidos o sallados, sagun lo especificado en la NTP 205.062:2014.

Precialon 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (secclén especifica, especificacionss
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el pego neto del preducto por envase. Ademis, podrd
indicar las caracteristicas del envase lales como: malerial, pese, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que eslas caracler(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Roltulade
Adamés de los requisitos aplicables espacificados en la norma Codex CXS8 1-1985 (2018) Norma
generel para el eliquatada de los alimantos preenvasados y en la NMP 001:2019 Requisilos para
el aliquetado de preenvases. 5* Edicién, el rolulado contendra lo siguiente, segiin el nurmeral &
de la NTP 205.062:2014:
- nombre del producto;
- nombra y direccion del produclor, envasador o comercializador;
- ciasificacién, tamsfio y grado;
- paeso nelo;
- nimero de lote,

Adicionatmente, i el produclo corresponde qua sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con
¢l articuto 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanltario de Alimentos v Babidas
aprobado mediante Dacrelo Supremo N 007-98-SA y sus modificatorias,

Si al producto corresponde que sea cantrolado por el SENASA, debe presentar, ademas, la
slguiente informacion:

nimaro de Aulorizacién Sanfiaria de Establecimiento emilido por el SENASA,
- cbdigo de rastreabilidad generado en el procesamlento del alimento.

Precision 3! Le entidad convocanle deber4 indicar en las bases (seccidn especifica; especiiicaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato), ofra informaclén que consldere deba eslar roluiada.
La informacion adicional gue se solicite no puedae modificar las caracierislicas del bien descritas en af
nuragral 2.1 de la presente ficha iéenica.

24. |Inserto
° No splica.

Precision 4: No aplica.

\ 4 Segin arlicue 12 del Reglamento de! Dacreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuided de los Admerios,
aprobado mediante Decreto Supramo N* 034-2008-AC.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del blen : FRIJOL BAYO CALIDAD 1- EXTRA =
Danominacion técnica - FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Oescripclon genaral : El frijol bayo calidad 1 - exlra es el grano maduro procsdente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comtin,
2. GARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN e
2.4. Delblen

E{ frilol bayo calidad 1 - exira se comercializard en su envase original, que permila mantener sus
caracteristicas de calidad 8 higidnicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminadio,
adulierada o manipulado en condiciones na sanilarlas que representen un peligro para la salud,
seqgun indica el tllimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigends Téenica.

¥ presentara las siguientes caraclerlsticas:

CALIDAD
B = Cumplir con lo indicado en el
Z 1 numeral 6.1 y la tabla 1 (segin el .

Uniigonidad grado do caiidad 1 - extra) de la: N1F 205.015.2015
NTP de |a reforanola. LEGUN"NOSAS T FH}OL
Cumplir con lo Indicado en e 'éoe?r;'w}-,%s' 3'Tsdu[;lon_. VNEF‘,'

genda cnica i

Hurnedad ?:fr;eer:liaﬁ.z de la NTP de la 205,01 5:2015/COR 2016
- Lo CORRIGENDA 1.
Cumplic con lo indicado en el o
numeral 6.3 y fa tabla 1 {segin el LEGUMINGEAS. Frijol

2 7 o -

Sabided y dspevio grado de calidad 1 - extra), de la RO e §-<bahion
NTP dae la referencia.
“Cumplir con lo establecido por el: Reglamento de  Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad| Agroalimentarla aprobado

INOCUIDAD Agrarla ~ SENASA, autoridad: medianta Decreto Supismo N°
naclonal competente®. 004-2011-AG y Sus

modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2,

Envase ylo embalaje

El frijol bayo calidad 1 - exira deberé ser envasado segtn lo establecido en la norma Codax CXC 1-
1869 (2020) Principlos generales de higiene da los alimentos, y fa NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS STICOS EN CONTAGTO CON ALIMENTOS. Patte 1. Disposicionas
ganerales y requisitos. 3* Ediclén, y su Corrdgenda Téenica?, de 1al manera que ef producto queds
debidamenle prolegido, seqin Indican tos numerales 7 y 10.1 da la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol bayo calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer uso, que salvaguardan
las cualidades de calidad, higlénicas (lnocuas o no dafinas), nulriclonales, lecnologicas y
sensoriales del alimento. Los envases incluido el maler(al de envasado deberdn estar fabricados
con suslancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan sranemitir

. al producto suslanclas toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el nroduclo s&

7 Sagiin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N? 1062, Ley de inocitidad de los Alimentos, apiehado
mediante Decrele Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORICS PLASTICOS EN CONTACTC CON ALIMENTOS.
Parle 1: Disposiciones generales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicion
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envase en sac0s, estos deberdn estar limplos, ser resistentes v eslar blen cosidos o sellados, seaun
numeral {0.1 do Ja NTP 205.015:2015 y su Cordgenda Técnlca,

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifiea,
especilicaciones técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contralo), &l peso nete dzl producto por
vnvase. Ademas, poddd indicar las caracteristicas del envase Ialas como: material, peso, tipo de
cerrado, slempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluratidad de
poslores.

23. Rotulado
Ef rolulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 1 - extra, deberén cumpdr con o
establecido en la norma NTP 200.038:2019 ALUMENTOS ENVASADOS. Eliquelado de alimenics
preenvasados. 8° Ediclén, ademas de la siguiente Informacion, segin Indica el numaral 10.2 de fa
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Téchlca: ;

~ 8l nombre del producto, indicando el nombre comin *frjol”;

- nombre o razén social y direccion del produclor, envasador o vendedor en ef caso de produclos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- ¢édigo o namero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamianto;

- el conlanido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “grado 1 o exira®, *grado 2 o superior” 0 "grado 3 ¢ corrente”;

- numero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimianto emitido por el SENASA;

= Cédigo da rastreabiiidad gensrado en el procesamianto primario del alimento.

Precisién 3; La entidad convocanle deberd indicar en las bases (seccion especffica, especiiivaciones
técnicas numesral 3.2 ylo proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. (s
informacion adicional que s8 solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descrilas en numera:
2.1 de la presente ficha téonica.

2.4. Inserio No aplica,

Precisién 4; No aplica.
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1

FICHA TECHNICA
APROBADA
i CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del blen T FRIOL CANARIO CALIDAD 1t - EXTRA
Denominacion fécnica « FRIJOL CANARIO CAMANEJO! FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripoion general 1 Et frijol canario calidad 1 - exira s el grano maduro, procedente de

la especle Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERIBTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delblen
El frijol canario calidad 1 - extra se comerclalizard en su envase original, que permita mantener sus
caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, conlaminado,
adullerado o manipulado en condiclonas no sanitarias que representen un peligro pera la salud,
segin indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:20156 y su Cordgenda Técnica,

Y presentara las sigulentes caracleristicas:

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.1 y la tabla 1 (segln

Uniformidad el grado de calldad 1 - extra) de 5 5
NTP 205.015:2015
1a NTP de Ia referencia. LEGUMINOSAS.OS 9 ag:ﬁ;.c,:
Gumplir con lo indicado on e} | Reaulsitos. 3¢ Edicion, y su
C nd Tacnice NTP
Hurmedad bl o de e iip ot i o0t
CORRIGENDA 1.
Gumplir con lo Indicado en el '@EGL:;“!L";O,?'AES&_ % Frijel.
¥ i 5 FCH
Sontdady aspecto numeral 6.3 y Ia tabla 1 (segun | €4

ol grado de calidad 1 - exira), de
la NTP da la referencia.

Cumplit con fo eslablecido por
el Serviclo Naclonal de Sanidad

Reg!amehlo da Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado

InocieAn Agraria - SENASA, auloridad | Medie Doc(eld SUprero
nacional competente’. modticatonas

Preclsion 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo emhalaje
El frijol canario calidad 1 - exira debera ser envasado seg(in lo establecido en la norma Godex CXC
1-1969 {2020). Principios generales da higiene de los allmentas y la NTP 390.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 3° Ediclon, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que ¢l protlucto quede
debidamerite protegido, segan indican los numorales 7 10.1 de la NTP 205.015:2016 y su
} Corrigenda Técnica.

Los grenos de fijol canario calidad 1 - exlia se envasardn en envases de prmer uso, gus
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinss), nulsicionaies,
. tecnologices y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberdn asiar
fabricados con sustancias que sean Inocuas y apropladas para ¢l Uso al que s¢ destinan. No

1 Segun articuto 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N° 1062, Lay do inccuidad de los Alimenios, zorobado
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.

2 NTP 309.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA, 1® Edicién
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debardn transmitic al producto sustanclas toxicas ni olores o sabores desaqradablzs, adermas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberdn estar fimpios, ser tesistentss v estar bien
cosidos o seliados, segan numerel 10.1 de fa NTP 205.016:2016 y su Cortigenda T éonica.

Procisién 2: La enlidad convocante deberd Indicar en las bases (seccidn especifica, espacificecionas
iécnicas numeral 3.2 ylo proforma det conlrato), el pese neto del produclo por envase, Adamas, poidid
indicar las caracterlslicas del envase lales como: maleral, peso, Upo de cerrado, slampre que se haya
verificado gue eslas caracletisticas aseguren la pluralidad de postores.

2,3, Rotulado
£ rotulado da los envases de los granos de frijol canarlo calidad 1 - exlra, deberan cumpliy con ke
ostablecido en la norma NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicion, ademas de la sigulente informacton, segun indica ef numeral 10.2 da la
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica: :

. &l nombre del producte, indicando el nombre comun Trijol’;

- nombre o razon social y direccidn del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
impoitados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- ¢bdigo o nimero da lole;

- condiciones de conservaddn o almacenamianto;

- el contenido neto (por ejomplo: gramos g, kilogramos kg

- elgrado da calidad Indicando como “gradoio exlra®, "grado 2 o supericr” 0 "grado 2 o couienta’;

. pomero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- cadlgo de rastreabliidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Pracisién 3 La enlidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, espscilicacionos
téenicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), otra Informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soficilts no puade modificar las caracteristicas del bien descritas en numa ral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Insarto No aplica.

Precisién 4: No apiica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

: CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del blen ' FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 - EXTRA I

Denominacién técnica : FRUOL CABALLERO GRADQ DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad do medida : KILOGRAMO
Desceripcién ganeral : El frijol caballero calidad 1 - extra es el gtano madure, orocedente

de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comin,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del blen
£l fijol caballero cal'dad 1 - exira se comercializard on su envaso original, que permita manterer
sus caracterislicas do calidad e higlénicas, assgurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condicionas no sanilanas que represenien un peligro para la salud,
seqln indica el Gitimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2016 y su Corrigenda Técnica.

Y presentard las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplic con lo indicado en el
: : numeral 6.1 y la Tabla 1 (segin =
Visotived ol grado da calidad 1 - extra) de | NTP 205015:2016
la NTP de Iz referencia, LEGUMINOSAS. Frijol.
ry Cumplir con lo indicado en el Requisitos. 3* Edicitn, y su;
Corrigenda  Técnica NTP
thimedad numerel 82 de fa NTP do 12 | 705016:2016C0R  1:2016
— . CORRIGENDA t
Cumplir con lo indicado en el | | gayMINOSAS Frijo!
al 6.3 y la Tabla 1 (segtin oo *
Sanldad y sspecto ;"g};&o O caidod 1 —oxtarde | ReEQUisitos. 1° Edicién 5
la NTP de fa referencia. :
: Z Reglamento  de Inccuidad
E‘ugemo;a‘gﬁ;fg:g::wp:é Agroalimenlaria  aprobado

«Q
INOCUIDAD Agrara - SENASA, autoridad el b LT
nacional competente’, madificatoras

Precislon 1: Ninguna,

2.2,

Envase ylo embalaje

El frijo! caballero calidad 1 - extea debard ser envasado segun fo establecido en la norma Codex
CXC 1-1989 (2020). Principlos generales de higiene de los alimentos, y la NTP 390.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pade t
Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de 1al manera gue el
producto quede debidamente prolegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de fijol caballero calidad 1 - extra so envasardn en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inccuas o no dadinas), nutricionates,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan eslar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No
deberan transmilir al producio sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, adends.

1 Segon arlicuto 10 def Reglamento del Daceto Lagistativo N° 1062, Ley de lncculdad de los Alimentss. 2arobads
meadianie Decis’o Supremo N° 034-2008-AG,

2 NYP 360.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parde 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicion

i
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cuando ¢l producto o envase en sacos, estos deberdn eslar limplos, ser resistentas y ostar bien
cosidos o sallados, segin numeral 10,1 de ta NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técrica.

Precislén 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccién espacifica, espedificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contralo), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podid
indicar las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cetrado, siempre que se have
verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulado
£l retulado de los envases de los granas de frijol caballero calidad 1 - extra, deberdn cumplir con fo
establacido en la norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimenics
preenvasados. 8" Edicion, ademas de la siguienle informacion, segin indica el numeral 10,2 de |
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- ol nombre del producto, indicando el nombre comidn "frijol”;

- nombre o razén soclal y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de producios
Importados, nombre o razén soclal, RUC y direcclon del imporiador;

- fecha de vencimiento;

- cbdigo o ndmero de (ole;

- condiciongs de conservacion o almacenamiento;

~ el contenida neto (por sjemplo: gramos g, kilogramaos kg):

- slgrado de calldad indicando como "grado 1 0 extra®, “grado 2 o supedor” 6 “grado 3 o cordente’;

- numero de Autorizacidn Sanflaria de Eslablecimiento emliide por el SENASA;

- cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimanto.

Freclelén 3: La aniidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn espacifica, especificaciones
técnicas numerzal 3.2 ylo proforma del conlralo), otrs informacidn que consldere daba estar rolutada, La
informacion adicional que se solicita no pusda medificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha lécnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bian
Denominadon téenica
Unidad de medida
Descripeion general

: PAPA SECA
: PAPA SECA
: KILOGRAMO

- Cortes do los ubdrculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cotlada y secads. Los cortes provendraa de tubdreuios
cosechados que deben ser previamente salectionados,
lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y iuago

dispuasios en envases Nnuevos.

2. CARAGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Delblen

La papa saca presentaré las sigulentes caracieristicas:

CALIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2, Epvase ylo embalaje

El anvase que contians el producto
puedan ser cedidas al producto en
fabricado de manera que manlenga la ca
su vida til, segun el artlculo 118 del Reglam

b

Requizitos minlmos y
{o&e;;r:;ﬁ. (:umpml oon“iezlnd}'.:;uzo1 e:; k:s
B numerales 4.1.2 y 6,11 de ia
3 ﬁg;g‘:::i?{:ﬁis norma de la referencla.
impurezas NTP 011.802:2017 PAPA Y .
2 e SUS DERIVADOS. Papa
Requisitos fislcoqulmicos y Cumplic con lo indicado en 105 | c.on Raquisitos. 12 Edicion
tolerancia numerales 4.2 y 6.1.1 de la : S 5
- Humedad noima de la referencis. ;
Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 5.1 de la norma de la
refarencia. H
~ | Reglamento sobrs Vigilancia |
Cumplle con los requisites | y  Conirol  Saditario  da
establecidos por la Direcclén | Asmentos y Bebidas
INGCUIDAD General da Salud Ambiental e | gprobado mediants Decreto
Inoculdad  Allmentaria - | Supremo N° 007-98-SA, sus |
DIGESA, aulorided nacional | medificatorias y regulacion |
compefente!. | complementaria ;

deba ser de matedal inocuo, estar libre da sustancias que
condiciones tales que puedan afeciar st inocuidad, y eslar
Iidad sanitaria y composieidn del producto durante foda
ento sobre Vigllancia y Control Sanilario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Dacreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase deberé corresponder al autoriza
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N*

do en el Reglslro Sanitarlo, segn lo establecido an
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos y
007-98-8A y sus modificatorias.

El envase que se ufitice para papa seca debers cumplir las caracter(sticas descritas en of pumeral

7.1 da la NTP 011.802:2017.

1 Seqdn erifculo 12 del Reglamento del Decelo Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Allmentos, aprobado

mediants Decrate Supremo N° 034:2008-AG.

-
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Precision 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (secclén especifica, especificaciones
técnicas numerzl 3.2 ylo proforma del contrato), el paso neto del producto por envase. Ademids, podré
indicar las caracter(slicas dsl énvase tales como: matarial, paso, lipo de carrado, slempre que se haya
verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
£l rotulado de los envases de papa seca deberdn cumplir con lo eslablecido en el articulo 147
del Decreto Supremo N° 007-98-5A y sus modificatorias, asl como con las cormas NTP
209.028:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicin, i
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edician y la norma Codex
CXS 1-1085 (2018) Norma general para ef etiquetado de los alimentos preenvasados, debiendo
conlener la sigulenta informacién, segin el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

~  nombre del produclo;

- declaracion de los ingredientes en la elaboracién dal producto;

- pombre o razén social y diraccidn del productor, envasador o vendedor, en caso de
productos imporlados, nombre o razén soclal, RUC y direccion del importador;
nenero de Reglstro Sanltario;
facha de vencimienlo;

= cédigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamienlo;

- pals de origen;

- conienido neto.

Pracislon 3: La entidad convocante debard indlcar en las bases (seceidn especifica, especificacionas
técnicas numaral 3.2 ylo proforma del conlrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicita no puede medificar las caracterfsticas del blen descritas en
nurneral 2.1 de |a présente ficha téeaica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacitn técnica
CALIDAD EXTRA
Unidad de madida . LATA
Descripcion general

esterilizacion comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA
CONSERVA DE ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGET/L

El entero de caballa en aceite vegetal es el producto preparadic 4
parlir de la especie Scomber japonicus peruanus, u otras famiiias
de Scombridae, en recipientes hemdticamente cerados, en
aceite vegelal como medio de coberlwa y que ha sido somatide 2

2.1, Del bien

NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El entero de cabaila es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras, libre o no da alelas v
escamas, segin el numeral 3.2 de la NTP 904.002:2011 (revisada el 2016). CONSERVAS Dt
PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 2* Edicion,

Los pescados deberén envasarse ordenadamente. La mayoria de unidades contenidas en un misino
envase seran de tamafio uniforme. Ef pescado se envasara libre de roturas y preferentemante sin
maguiladuras. La superficie de corte del decapitado debaré ser uniforme y precisa. El producto no

! debera contener materias extrafias. El contenido ocupara como minimo el 95% de ia capacidad del
envase. Asimismo, &l peso escurfido debe ser declarado en la etiqueta, sequn el numeral 5.1 de la

El contenido de una lata deberd estar
formado por pescado de aspecto y color
caracleristicos de la especie y de
acuerdo a la definicion de Entero de la
presente ficha técnica.

Aspecto y color

El medio de cobertura debera tener el
color y la consistencia normales dal tipo
da praducto correspondiente.

Medio de coberlura

B El producto final estara exento de
Materias extrafas malerias axtrafias,

( El producto debera tener el olor y sabor
caracteristicos de la especie, de la
elaboracion y del tipo de medio de
cobertura y estara exento de olores y
sabores objetables,

Olor y sabor

El pescado deberd tener la textura
Texlura caracteristica de la especie y no
presenlara sobrecocimiento.

El peso nele medio y el peso escurrido
medio, segiin corresponda, de todas las
unidades de muestra examinadas no son
inferiores al peso declarado, slempre que
ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas en la
NMP 002:2018. Cantidad de producto en
preenvases. 3* Edicion.

Peso neto y peso
¥ escurrido medio

NTP 204.018:2015 °
CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA |
EN ENVASES
HERMETICAMENTE
CERRADOS. Conserva e .
caballa. 2® Edicion
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Considerar la tabla de puntuacion de
defectos, para la presentacion Enlero,
sequn la NTP 204.017:1984 (revisada el
2010). CONSERVAS DE PRODUCTOS
DE LA PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS,
Tabla de puntuacion de defectos para la

calificacion. 1° Edicion:

Defectos - Setolerara un (1) defecto mayor que
10 sea sobre color, sabor u ofor.

- Se ftoleraran tres (3) defectos -
menores que no sean sobre color, !
sabor u clor. : i

- Para defectos combinados enire ;
mayores y menores, se tolerara un i
maximo de 4 puntos. : =

Manual “Indicadores sanitarios |

y de inccuidad para los |

Cumptir con los requisitos establecidos | produclos pasqueios Y

INOGUIDAD por el Organismo Naclonal de Sanidad | acuicolas  para  mercado |

Pesquera - SANIPES, autoridad nacional | nacional y de sxportacion” |
competente’. aprobado mediante Resolucicn :
de Direccion Ejecutiva N° 057- ¢

2018- SANIPES-DE,

Preciaidn 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embaleje
Los envases deberdn proteger y manlener at producto y no presentaran oxidaciones ni
deformaciones que comprometan su seguridad, segin lo establecido en el numeral 113 de ia
NTP 204.018:2016.

Asimismo, el doble cierre en los envases metélicos deberd cumplir con los requisilos minimos
aslablecidos en el numeral 1.2,6 del Manual “Indicadores sanitarios y de inccuidad para i3
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacions! y de exporlaclén’, aprobado mediants
Resolucitn de Direccion Ejecutiva N® 057-2016-SANIPES-DE.

Del mismo modo, los envases metélicos deben cumplir con las espacificacionss de vacle minino

segiin el tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercada
: nacional y de exporacion’, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-20186-
: SANIPES-DE.

El embalaje debera proteger los envasas de la intemperie y de los golpes durante su manipul=o.
seglin 1o establecido en ef numeral 11.4 de fa NTP 204,018:2015.

i Procisién 2: La enlidad convosante debera indicer en las bases (seccién especifica, especificaciores
téenicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso o contenido del producto por epvase y por
embalaje requerido. Ademds, podrd indicar las caracleristicas del envase y el embalaje tales coma:
material, tipo de carrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren fa pluralicad
de postores.

2.3, Rotulado
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 del Decreto Supremo N°® 040-2001-PE v sus
modificatorias, el rolulado debera cumplir lo establecido en los numerales 11.1 y 11.2 de @
NTP 204,018:2015 y con lo sefalado en el numeral 8.1 de la NTP 204.001:2019, CONSERVAS DE

' Seqan los adiculos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nadonal de Sanidad Peswuera,
modiicada mediants Decrelo Legislativo 1402.

Versién 01 Pagina 2 de 3




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA
SIE N° 003-2021-CS-MDPP

o e e e e e - - =y g SR s T

PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades, 2° Ediclon,

El rotulado deberd contener Advertencias Publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicsado en
el Decrelo Supremo N° 012-2018-SA y sus modificatorias. Dichas Advertencias Publicitenas
deberan sor consignadas de manera clara, legible, deslacada y comprenisible en la cara frordal de
la etiqueta del producto; asimismo, el rotulado debera cumplir con fo establecido en el Decraio
Suprerno N* 012-2018-SA y sus modificatorias,

Pracision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especiiicaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rollade La
informacion adicional que ge solicite no pueda modificar las caracteristicas del bien descritas en el numearal
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, lInserio
No aplica

Precielon 4: No aplica,
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA

Unidad de madida
Descripcion general

Denominacién de! bien
Denominasin técnica

MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA 3
MAIZ AMILAGEO VARIEDAD CUSCO DE CATEGORIA
PRIMERA

: KILOGRAMO

+ El malz emildceo es el grano que pertenece al tipo de mafz
harinoso, blando, suave; puede ser de color variado, ¥ e5td
comprendido en Ja especie Zea mays L. var. Amilacea. Las razas
que pertenecen al grupo comercial Cusco, clasificado asi de
acuerdo a 18 textura del grano, son 100 % harinosos, es decls &l
grano esta formado por granos de almidon sueltos oo ef grano.
Los granos se caracterizan por ser de color blanco, grandes y
anchos. La raza mds representaliva qus pertsnece a este grnipo
es el denomlnado Cusco.

2. CARAGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. - Delblen
£l malz Cusco presentard |as siguientes caracterislicas:

g

GALIDAD

Caracterislicas ~ fisicas

Cumplir con lo indicado en la tabla 1 ¥
anexo A de la norma de la referencla para

- granos infestados

(imputezas)

por variedad/raza

i j ta varledad/raza Cusco. B T 205,05 1:2008
Req;%ssioz = (revisada el 2019}
- humedal | CEREALES Y
- granos dafados Cumpic con lo indicado en el numeral 6 ¥ | | EQUMINOSAS.  Malz

materias  extranas

{abla 2 da la norma de |a referencia para | ;nacan  Grano  seco.

calegoria primera. Definlciongs, clasificacion y
requisitos. 2* Edicién

Color del grano

Cumplir con lo indicado én el numeral 6 de
la norma de fa referencia,

INOCUIDAD

1=

Reglamento de mocuidad
Gumaplir con lo establacido por e} Servicio | Agroakimentaria apeebado
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | medlante Decrato Suprerc

autoridad nacional competente’, N> 004-2011-AG ¥ sus
modificatorlas

Precistén 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje

El malfz Cusco debera envasarse an raciplentes que salvaguarden la higlene y ias caracteristicas
fislcas, nutritivas y organolépticas. Los recipientes, incluldo el material de envasado, debaran eslar
fabricatos con sustancias que sean inocuss y adecuadas para el uso al qua se destingn. No deberdn
\ransmiti al producto ninguna sustancia 16xica ni olores o sabores ajenos al producto. Cuando el
producio se envase an sacos, 6stos deberan estar limpios, ser resistentes y estar cosidos y salladas,
segdn el numeral 7 de la NTP 205.051:2009 (revisada o} 2019).

Precision 2: La enlidad convocante deberd Indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma det confrato), el peso neto del producto por envase. Ademnds, podié
indjcar las caractaristicas del envase lales como! malerial, peso, lipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que estas caractarislicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segin articu’o 10 del Reglamento del Dacrelo Logislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Afmenlos, aprobado

mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AC.

s
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2.3. Rotulado
El rotulado del malz Cusco debord especificar lo siguiente, segin el numeral 8 de la
NTP 205.051:2000 (revisada el 2019):
nombre del prodicio,
- nombre del cullivar,
calsgoria de calidad.

Ademés de lo antes mencionado, al rolutado debard inclulr lo sigulente:
nombre ¥ direceion del productor, envasador o comerclatizador;

- nlmero da lofe;

- facha de envasado y fecha de vencimiento;

- contenido nelo;

- nomero de Aulorizacién Sanilatla de Eslablecimionto emilida por el SENASA;
c6digo de rastreabifidad generado en el procesamiento del alimento.

Preclsién 3: La entidad convocanta deberd indicar en las bases (seccldn especifica, especiiicaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), olra Informacidn que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que sa solicite no puede modificar las caracterfsticas del blen deseritas en nurmaral
2.1 de la presente ficha técnlca.

24. inserlo
No aplica.

Precislon 4: No aplica,
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El rotulado sera lo siguiente;

| Mun:( fpaLdad de

ente Piedra

|
I

’ AZUCAR RUBIA
PESO NETO: 1 Kg

I

noGiLAMA
i PANTBC

. unlripalidad de
Pu$nte Piedra

AHROZ PILABO
SUPERIOR
PESO NETO: 1 Kg

ROGRAMA
PANTBC

Mumupal:dacl de

Puente Piedra

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE
CONTENIDO NETO: 1 L

PROGRAMA

Datos de la empresa

Informacién Nutriclonal
Infromacién del rotulado seguin
reglamento sohre vigllancia de alimetos
y bebldas D.S, 007-98 -SA

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA

Datos de la empresa

Informacién Nutricional
Infromacién del rotulado segtin
reglamento sobre vigllancia de alimetos
y bebklas D.S. 007-98 -SA

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA St VENTA

Datos de la empresa

Informacion Nutricional
Infromacidn del rotulado segun
reglamento sobre vigifancia de alimetos
y bebldas D.S. 007-98 -5A

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA
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Datos de la empresa

EN ACEITE VEGETAL

|
|

|

l

|

|

|

i

|

i

i

| Informacién Nutrlcional l
I Infromacidn del rotulado seguin |

PESO NETO: 425g reglamento sobre vigilancia de alimetos |
‘ y bebidas D.S, 007-98 -SA ;

|

|

|

|

i

|

|

|

i

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA

Datos de la empresa

Q_Ul NIUA | Informacién Nutricional

PESO NETO: 1 Kg | Infromacién del rotulado segin
reglamento sobre vigllancia de alimatos

y bebldas D.S, 007-98 -SA

i
|
i

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA l
PROHIBIDA SU VENTA

PROGRAMA '
' PANTBC l
[ |

cipalidad de Datos de laem :
» presa i
e Piedra

PAPA SECA
PESO NETO: 1 Kg informacién Nutriclonal

Infromacién del rotulado seguin
reglamento sobre vigllancia de alimetos
y bebidas D.S, 007-98 -5A

DISTRIBUCION GRATUITA
PROHIBIDA SU VENTA

|
}

|

|

|
PROGRAMA PANTBC |
|

i

|

1

|

|
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Datos de la empresa

|

FRIJOL BAYO

Informacién Nutriciqnal
PESO NETO: 1 Kg Infromacién del rotulado seguin

|
]

|

|

|

I

'

|

|

|

i

|

|

|
reglamento sobre vigilancia de alimatos |
y bebldas D.S. 007-98 -SA :
|

|

I

|

|

I

|

1

i

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA

‘PROGRAMA PROHIBIDA SU VENTA

PANTBC

- ' Datos d
| Municipalidad de atos-deliempren

| ,nte Piedra

FRIJOL
CABALLERO
PESO NETO: 1 Kg Infromacidén del rotulado segtin

reglamento sobre vigilancia de alimetos
y bebldas D.S. 007-98 -SA

PROGRAMA PANTBC

DISTRIBUCION GRATUITA

PROGRAMA PROHIBIDA SU VENTA

| PANTBC

|
I
i
|
|
|
|
|
Informacién Nutricional Il
{
|
|
|
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3.2,

CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area usuaria puede
incluir lo siguiente:

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el nimero maximo de
consorciados es de dos (2) integrantes, siendo el porcentaje minimo de participacion de cada
consorciado de 30%.

El porcentaje minimo de participacién en la ejecucion del contrato, para el integrante del consorcio
que acredite mayor experiencia, es de 50%.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION®

PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR

DOCUMENTACION
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo;

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus modificatorias. :

o  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin
Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, seg(n lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y sequnda
Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las enlregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

o Copia del Certificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)

e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los cerlificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, deber4 presentar los cerlificados del almacen de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los cerlificados a nombre del productor o fabricante. El postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor

* Los requisitos de habilitacién son fijados por el 4rea usuaria en el requerimiento.
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es, ello en concordancia con el tipo de certificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los articulos 102 y 105 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

e  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deberé aplicarse a la linea de
produccidn del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estéan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Cerlificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto

Supremo N° 022-2001-SA *Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)

e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esté ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los cerlificados del almacén de sus
instalaciones y los cerlificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. El postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de cerlificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actta como
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productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, deberéa
considerar como minimo:

o Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA seg(n indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, segun lo establecido por el SENASA.

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Cerlificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde cerlifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)
e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los cerlificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los cerlificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. El postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de certificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: FRIJOL CABALLERO CALIDAD 1 - EXTRA

i REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:
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o Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Cerlificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, segin lo establecido por el SENASA.

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia ala Municipalidad.

o Copia del Certificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio™ y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

o Desinsectacion (obligatorio)
e Desinfeccion (obligatorio)
Desralizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los cerlificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén estéa ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. El postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de certificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: FRIJOL BAYO CALIDAD 1 EXTRA

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o Copia simple del Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA seg(in indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

s

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastaréa que en el Certificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comdn (nombre cientifico) del bien correspondiente a
\\ contratar, segdn lo establecido por el SENASA.

\‘.',\j 3 El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
l mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.
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Toda la documentacion solicitada se deberd mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Cerlificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las aclividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)

e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los cerlificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. EI postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de cerlificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si aclda como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTOQ: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

o  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin
Resolucion Ministerial N° 448-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccién del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
N° 442- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

i C\;X/ El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las

mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.
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Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

Copia del Cerlificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA "Reglamento Sanitario para las aclividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucién Ministerial N® 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desralizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)

e Desinfeccion (obligatorio)
Desralizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, deberd presentar los cerlificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los cerlificados a nombre del productor o fabricante. El postor
debera presentar una Declaracién Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de cerlificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTOQ: ENTERO DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA
REQUISITOS
e  Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segln el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto
Supremo N° 040- 2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de
la Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

o Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto
Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Certificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto

Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM *Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desralizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

Fa\\!
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o Desinsectacion (obligatorio)

e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion {obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los cerlificados de la planta siempre
que el almacén se encuenlre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esté ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos cerlificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del almacen de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. EI postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicién del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de cerlificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: PAPA SECA

REQUISITOS
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacion, debera
considerar como minimo:

o Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segn los articulos 102 y 105 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

o Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin
Resolucién Ministerial N° 449-2008/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, seguin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1280, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripeion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se debera mantener vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Cerlificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacién, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

e Desinsectacion (obligatorio)
e Desinfeccion (obligatorio)
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Desratizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastaré que se presente los cerlificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado denlro de la planta, y si el almacén eslé ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos cerlificados (Cerlificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, deber& presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los certificados de la planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. EI postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de cerlificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actiia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: QUINUA GRADO 1

REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de habilitacién, debera
considerar como minimo;

e Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccitn
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtn los articulos 102 y 105 del
Decreto Supremo N°® 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

e  Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP,
emitida por la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segln
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema
HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso
el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial
N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emita la reglamentacion que
corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera y
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se deberd mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Certificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N° 449-2001-SA/DM *Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

@y\ e Desinsectlacion (obligatorio)
| B

U e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion (obligatorio)
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En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esté ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos cerlificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, debera presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los cerlificados de |a planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los cerlificados a nombre del productor o fabricante. El postor
deberé presentar una Declaracion Jurada de la condicion del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de certificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actlia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).

PRODUCTO: MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA

REQUISITOS

e Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segtn indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, seguin lo establecido por el SENASA,

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el numeral 9. Descripcion del Objeto, las
mismas que establecen las fichas técnicas aprobadas por el OSCE.

Toda la documentacion solicitada se deberd mantener vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.

e Copia del Certificado de Servicio de Saneamiento Ambiental, de acuerdo a lo establecido en el Decreto
Supremo N° 022-2001-SA “Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas
y Establecimientos Comerciales Industriales y de Servicio” y Resolucion Ministerial N°® 449-2001-SA/DM “Norma
Sanitaria para Trabajos de Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios
de Agua, Limpieza de Ambientes y de Tanque y donde certifique haber realizado los siguientes tratamientos:

o Desinsectacion (obligatorio)

e Desinfeccion (obligatorio)
Desratizacion (obligatorio)

En caso el postor sea el productor o fabricante, bastara que se presente los certificados de la planta siempre
que el almacén se encuentre ubicado dentro de la planta, y si el almacén esta ubicado fuera de la planta, debera
presentar ambos certificados (Certificados de la planta y del almacén). Asimismo, en caso de que el postor sea
un distribuidor que almacena el producto ofertado, deberd presentar los certificados del almacén de sus
instalaciones y los certificadas de |a planta del fabricante, y si es distribuidor que se limita a recoger el producto
del almacén del fabricante, debera presentar los certificados a nombre del productor o fabricante. El postor
debera presentar una Declaracion Jurada de la condicién del postor (si es distribuidor y que tipo de distribuidor
es, ello en concordancia con el tipo de certificado de Saneamiento Ambiental que presente, o si actia como
productor o fabricante del producto que oferta y que detalle si el almacén se encuentra dentro de la planta).
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

- Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
- contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo serfialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA

CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [.........], con domicilio legal en [......... ], representada por
[...c.........], identificado con DNI N° [......... ] ¥ de ofra parte [, ], con
L HTa L [ ———— ], con domicilio legal en ... ], inscrita en la Ficha N°
| (R —— ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
. 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[ecnmmmmanisamm monsemnrmyesnass 1, ¢on PNl NP Lo ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[csnonssni ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad def......oeenes 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO _ _
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dlas de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la

/ conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dfas calendario siguientes de otorgada

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podré adicionarse la informaci6n que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pals al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion.

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de

' Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ), a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

' De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento
' del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
- seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

N\ LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

~ Importante para la Entidad

' S6lo en el caso que la Entidad hubiese previélo otorgar adelanto, se deberéan incluir la siguiente
. clausula:

. CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

e

"L A ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL
- MONTO DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.
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EL. CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelanfos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes
a la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE
OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O
MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE
PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la
recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectta la recepcién o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este tltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

- De haberse previsto estabtecer penahdades d.'snnras a .fa penahdad por mora, incluir dichas |
- penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada |

| supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el an‘rculo

- 163 del Regiamento de la Ley de Con!ratacrones del Estado

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento: y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

™ /A
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S6lo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS"
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

E| Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacion, segin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iiiiciiiiciiiannnininans 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

\ “LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA’

" De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor © igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00). -

' \: 4
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CON‘SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [..........ceeeee ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |

0
MYPE™ I N |

Correo electrénico :

\\

/

N

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

... [CONSIGNAR S| O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

7Lai notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera véalidamente
~ efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. |

' Tsta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/Avww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantfa de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento.

" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del Item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por pei/rféccionar el contrato con una orden de compra.

AN '/—,\
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' Importante

~ Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seflores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE"™ Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razb6n Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

|7Correo electrénico del consorcio:

Lo Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/iwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de
bienes, segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben
acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

% lbidem.

" Ibidem. v
\ \}' /
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ) ‘

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

i, Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asl como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacion, acuerdo, arreglo © convenio con ningan proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi., Ser responsable de la veracidad de los documentos e informaciéon que presento en el

presente procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

, - ——— e et e = —= ———— e —

En el caso de consorcios, cada mtegrante debe presentar esta declaracrén jurada salvo que sea
presentada por el representante comiin del consorcio.




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUENTE PIEDRA \
SIE N° 003-2021-CS-MDPP

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seflores

{CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] i .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el Capitulo lll de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en ¢ue un consorcio se presente como postor)

Seflores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante coman del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comtnen [.......cccccoceiiinn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
" CONSORCIADO 1] 0]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o, 1o
CONSORCIADO 2] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

'8 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
'* Consignar Uniqamenteﬁl porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
"\ / ")\\. “/‘
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TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Conserciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

100%2°

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento,
| deben ser legalizadas.

7

\1)5 /

N/

|

las firmas de los integrantes del consorcio |

% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del

CONsorcio.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deber& ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seflores

ICOI\{S!GNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promoci6n de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®' se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonla; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombhres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

| = — e e e - - _

- Cuando se ftrate de consorcios, esta declaracién jurada seré presentada por cada uno de los |
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en |
- cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de
- consorcio con contabilidad independiente y el namero de RUC del consorcio.

A .‘2' En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

A\ Amazonia® se define como "empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
\Y consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
\ Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

U ala Renta."
z En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicién.

7 40 € '
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