MINISTERIO DE SALUD
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DEPARTAMENTO DE NUTRICION Y DIETETICA

ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA
PERSONAS POR SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA
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NUMERO DE PACIENTES Y PERSONAL DE GUARDIA

PACIENTES 430
COMEDOR 120
CENA 80

CASA HOGAR 06




CAPITULO I
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 def articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsabie
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacién. Asimismo, de acuerdo a o previsio en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracleristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad piblica de la contratacion

Denominacion
DEPARTAMENTO DE NUTRICION Y DIETETICA

Finalidad puiblica

Contar con los productos necesarios para las diferentes preparaciones y atender en forma

oportuna Yy eficiente a nuestros usuarios.

2. Caracteristicas del bien a contratar

ITEM | PAQUETE N° 01 VERDURAS CALIDAD Y CATEGORIA CANT U MED
14| Camote amarillo calidad primera CALIDAD PRIMERA 5655 | KILO
1.27 7 Choclo categoria exira o primera CATEGOR"T,%SEQEO S 12,194 _ UNILC

13 |Colcrespa calidad primera " CALIDAD PRIMERA TAMANO A B85 | KILO
14 [Limén categoria extra CATEGORIA EXTRA CALIBRE B 2,899 | KILC
1.5 Pfga_ )fungay calidad _extra GRADg AELEB%ELIIE?(?%EXTRA 21,970 KILO
1.6 | Pepinillo CALIDAD TERCERA 1495 | UNIDAC
1.7 | Vainita calidad primera CALIDAD PRIMERA TAMARO B 1,889 | KILC
1.8 | Yuca categoria extra |  CATEGORIA EXTRA CALIBRE C 3900 | KILO
| 19 | Zapallo macre categoria primera ~ CATEGORIA PRIMERA 9600 | KILO
ITEM | PAQUETE N° 02 FRUTAS CALIDAD Y CATEGORIA TOTAL | UMED
21 | Carambola categoria exira CATEGORIA EXTRA CALIBRE B 520 | KILC
22 | Durazno categoria exira CATEGORIA EXTRA CALIBRE 1 576 | KILO
| 2.3 |Fresa calidad extra CALIDAD EXTRA TAMARO A 128 | KiLC
24 | Granadilla categoria extra CATEGORIA EXTRA CALIBRE B 8,810 ’ KILO

2.5 Mandarina satsuma categoria i CATEGORIA | CALIBRE CAL 1XXX 2,725 | KHO
- _2_6 _.ﬁa_n—zanz_a_zlgf.it_:.i;cé—t_egoria extra CATEGORiA"E){TFiK N - 1 670 ' KILC

27 | Maracuyé categoria extra 'CATEGORIAEXTRACALIBREA | 1,115 ™ kiLc
2.8 Palta fuerte categoria i CATEGORIA | CALIBRE 16 2,036 KILO

| 2.9 | Papaya categoria exira CATEGORIA EXTRA CALIBRE J 12,064 KILC

210 Pera categoria exira CATEGORIA EXTRA 360 KILO

241 | Platano de seda categoria extra  CATEGORIAEXTRA | 24750 | KILC
| 212 [Sandiacategoriapimera | CATEGORIAPRIMERA | 2250 | KILC
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‘ Huevos de gallma calidad primera -

CALIDAD PRIMERA - TAMANO

SAL DE COCINA

Jtamano mediano color pardo MEDIANO - COLOR PARDO ijz05H
| ITEM | PAQUETE N° 04 CARNE DE AVES CALIDAD Y CATEGORIA TOTAL
4.1 TFllete de pechuga de pollo refrlgerado DE ACUERDO A FICHA TECNICA 3, 348

Pollo entero sin menudencia .

| refrigerado DE ACUERDO A FICHA TECNICA 28,651
PAQUETE N° 05 CARNE Y
DERIVADOS CALIDAD Y CATEGORIA TOTAL
Menudencia de res - corazon | .

| congelado | DE ACUERDO A FICHA TECNICA 664

i Menudencia de res - higado congelado DE ACUERDO A FICHA TECNICA 1,408

| Menudencia de res - mondongo -

| congelado DE ACUERDO A FICHA TECNICA ‘ 1,592
PAQUETE N° 06 MENESTRAS Y !

ITEM WVIVERES SECOS CALIDAD Y CATEGORIA i TOTAL
Arveja partida calidad 1 - extra pag x 10 GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA 360
kilos

: +
| Azucar rubia domestica boisa x 50 kilos DE ACUERDO A FICHA TECNICA | 8,500
1 |
Fideos cortos (cortados) surtidos .
ervase x 250 gramos DE ACUERDO A FICHA TECNICA | 315
Fideos largos spaguetti envase x 500 DE ACUERDO A EICHA TECNICA 2 520
| gramos '
\ Filete de atin en aceite vegetal x 170 DE ACUERDO A FICHA TECNICA I 3456
,_9[ | : '
Filete de caballa en aceite vegetal . .
| calidad extra x 170 gr DE ACUERDO A FICHA TECNICA . 9,000
| Frijol bayo calidad 2 - supenor pagx 10 GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR | 330
kilos ?
Frijol canario calidad 2 - superior paq. X GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR 20
| 10 kilos
F flol panamito calidad 2 - superior Pag. | GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR 380
ilos
| Garbanzo calidad 1 - extra paq x 10 GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA 360
Kilos | CALIBRE MEDIANQ 65 - 70
[se SqignspreRararag. St DE ACUERDO A FICHA TECNICA 355
| Harina de trigo preparada pag. X 1 kilo DE ACUERDO A FICHA TECNICA 120
Lenteja calidad 2 - superior paq. X 10 GRADQ DE CALIDAD 2 - SUPERIOR | 720
kilos CALIBRE 1 '
Mazercaldeimsiz meratolcalegania CATEGORIA PRIMERA CALIBRE | 3,000
| primera '
Maiz canchero huancavelicano de CATEGORIA PRIMERA - DE 7
categoria primera paq x 3 kilos ACUERDO A FICHA TECNICA
Pallar calidad superior pag. X 10 kilos DE ACUERDOQ A FICHA TECNICA 30
| Papa seca DE ACUERDO A FICHA TECNICA 300
Quinua perlada QUINUA GRADO 1 1.440
Sal de cocina yodada x 1 kilo Sl RO L OR L SE 2,520
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ITEM

PAQUETE N° 07 PESCADOS CALIDAD Y CATEGORIA TOTAL [ U MED
74 |Filete de tilapia refrigerado DE ACUERDO A FICHA TECNICA 420 KLo
7.2 | Filete de bonito refrigerado DE ACUERDO A FICHA TECNICA 1,320  KkiLo
7.3 Filete de tollo refrigerado DE ACUERDO A FICHA TECNICA 2,9'_761 KILO
7.4 |Filete de trucha refrigerado DE ACUERDO A FICHA TECNICA %] ko

2.1 Caracteristicas técnicas

U}~ Incluir aqui la Ficha Técnica del bien

Importante

Incluir fa Ficha Técnica del bien objeto de la contratacion. Para dicho efecto acceder al
Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria,

2.2  Envase, embalaje y rotulado

2.21 Envase

| De acuerdo a la ficha técnica de! producto

2.2.2 Embaiaje

Los productos a ingresar deben estar acondicionados y provistos de
medios suficientes para proteger los productos de los efectos del calor,
humedad y de cualquier otro efecto indeseado que pueda ser
ocasionado por la exposicién del ambiente.

Los compartimientos de carga de los vehiculos dedicados al transporte
de alimentos, deben estar limpios, desinfectados y en condiciones
sanitarias para la conservacion de higiene y limpieza, antes de proceder
a cargar los productos.

2.23 Rotulado

| De acuerdo a la ficha técnica del producto 7

3. Condiciones de los bienes a contratar

indicar las demé&s condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no
deben desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

31 Lugar y plazo de ejecuci6n de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Los productos materia de la contratacién seran entregados en el
Almacén del HVLH (av. Pérez Aranibar N° 600 magdalena dei mar.




3.2

3.1.2 Plazo de entrega

PAQUETE N" 1 y 2: Todos martes y viernes de cada semana, en horario de
9:00a.m. a12:00 p.m.

PAQUETE N°3 y 6: Ingresard los (3) primeros dias de cada mes, horario de |
9:00a.m. a 12:00 p.m.

Ingreso de maiz morado en dos quincenas.

PAQUETE N2 4 y 7: ingresard de acuerdo ol cronograma, hasta los 8:30 |

a.m.
PAQUETE N¢ 5: Ingresard de acuerdo al cronograma, hasta las 12:00 p.m.
Los ingresos se efectuan de lunes a domingo, incluido los feriados, en el
Almacén de viveres.

Los ingresos fuera de horario estoblecido y estardn sujetos a las
penalidades correspondientes.

_ - ]

CRONOGRAMA DE ENTREGAS MENSUAL

Forma de entrega

3.21 Forma de enfrega

El personal que entrega el producto debera estar debidamente
identificado y coniar con su Carnet de sanidad vigente. Asi mismo |
debe contar como minimo con mascarilla y cofia/gorro i

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos ¢ pruebas para la conformidad de
los bienes

[NO APLICA w

L

4. Otras consideraciones para la ejecucion de Ia prestacion

4.1

4.2

Adelantos

[NO APLICA

Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por EL AREA DE ALMACEN DE VIVERES vy
la conformidad sera otorgada por EL DEPARTAMENTEQ DE NUTRICION
Y DIETETICA en el plazo méximo de [SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE
(15) DIAS, (EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE

| PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION) dias

i




[ddé producida ia recepci“én.

4.3 Formade pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en PAGOS PERIODICOS, luego de realizada la prestacion.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
contratista, la Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del ALMACEN DE VIVERES

- Informe del funcionario responsable del DEPARTAMENTO DE
NUTRICION Y DIETETICA, emitiendo la conformidad de la prestacion
efectuada.

- Guia de remision

- Comprobante de pago - FACTURA

Dicha documentacion se debe presentar en el ALMACEN CENTRAL, sito
en la Av. Augusto Pérez Aranibar N° 600 Magdalena del Mar, Lima — Lima.
Excepto la FACTURA, que sera presentada en las oficinas de Economia
| de la misma sede.

4.4 Reajuste de los pagos

[
|
’ NO CORRESPONDE I

— — — —_— -

4.5 Otras penalidades aplicables

Los Alimentos, deberan ser internados de acuerdo al cronograma
| dispuesto dentro del horario programado, caso contrario se aplicara la
| siguiente penalidad:

N° Supuestos de Formas dc caleulo Procedimiento
aplicacion de
penalidad 1
. 1 PAQUETE N°1L23 5 Y Se redactara un acta en la

! 6_ ) . cual se indicard la hora de
i 87 of proveedor mmgresa al | . .

, ingreso ol ambiente de
|

almacén  de  viveres | ’ '
almaceén de viveres,

despucs de bs  12:00 |

horas sc fe aplcara IHi Moo fijo de S0 100 Isuscn'birdn el acta los

| stguiente penafidad. " soles | responsables de recepcion

1 } de Nutricion y de almacén
PAQUETEN 1ty 7

| == : ‘ de viveres
| ST ef proveedor ingresa al

almacén  de veres
despudcs de fas 8.30) horas
se Ie apficara fa siguiente
penalidad.




4.6

4.7

4.8

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de
la convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades
pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%)
del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es UN (1) ANQ] afio(s)
contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

Nuamero maximo de 2 {dos)
| consorciados

Porcentaje = minimo  de 50%
participacion de cada |
consorciado |

Otras condiciones, seglin el objeto contractual, de ser el caso,

NO CORRESFPONDE




REQUISITOS DE HABILITACION

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

11 |Camote amarilio calidad primera
1.2 |Choclo categoria extra o primera
1.3 |Col crespa calidad primera
1.4 |Limén categoria extra
1.5 |Papa yungay calidad extra
1.6 |Pepinilios
1.7 |Vainita calidad primera
1.8 |Yuca categoria extra
1.9 |Zapallo macre categoria primera
2.1 |Carambola categoria extra
2.2 |Durazno categoria extra
2.3 |Fresa calidad exira
2.4 |Granadilla categoria extra
2.5 |Mandarina satsuma categoria i
2.6 |Manzana delicia categoria extra
2.7 |Maracuya categoria extra
2.8 |Palta fuerte categoria i
2.9 |Papaya categoria extra
2.10 |Pera categoria extra
211 |Platano de seda categoria extra
2.42 |Sandia categoria primera
6.1 Arveja partida calidad 1 - exira paq X 10
" |kilos
6.7 |Frijol bayo calidad 2 - supetior paq X 10 kilos
6.8 Frijol canario calidad 2 - superior pag. X 10
" |kilos
Frijol panamito calidad 2 - superior paq. X
6.9 .
10 kilos
6.10 |Garbanzo calidad 1 - extra paq x 10 kilos
6.13 |Lenteja calidad 2 - superior pag. X 10 kilos
6.14 |Mazorca de maiz morado categoria primera
Maiz canchero huancavelicano de categoria
615 | :
primera paq x 3 kilos
6.16 |Pallar calidad superior pag. X 10 kilos
6.18 |Quinua Grado 1 - pag. X 10 kilos

Copia simple del Certificado de Auiorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacicnal de
Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articuio 33 del
“‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias ¥
complementarias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara
que en ¢l Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segun io establecido por el
SENASA

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente
incluso hasta la culminacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exciusiva del proveedor tramitar

oportunamente la renovacion de dichos documentos




Ne | BIEN [ REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS
ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO FRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

Copia simple de |a Autorizacion Sanitaria de Apertura y
Funcionamiento de Centro de faenamiento avicola vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, segun indica el articulo 12 del Reglamento del
Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

Huevos de gallina calidad primera - tamafio |y ;..

mediano color pardo Para efeclos del cumplimiento del presente requisito bastara
que, en el Certificado de Autorizacidn Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente
incluso hasta la culminacién de las entregas del producio
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunarmente ia renovacion de dichos documentos.

4,1 Filete de pechuga de pollo refrigerado

N° BIEN REQUISITOS DOCUMENTARIOS MiNIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicic Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
Nota: Para efectos del cumnplimiento del presente requisito,
bastara que en ¢! Certificado de Autorizacidn Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuanos y piensos se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segln lo
establecido por el SENASA.

4,2 Pollo entero sin menudencia refrigerado |0,

Copia simple de la Aulorizacién Sanitaria de Aperturay
Funcicnamiento de Centro de faenamiento avicola vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segin indica el articulo 12 del Reglamento del Sistema
Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N2 029
2007-AG, y su modificatoria

Nota:

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente
incluso hasta la culminacién de las entregas del producto
adquirido. Es respcnsabihdad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente la renovacion de dichos documentos.




Ne |

BIEN

| REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

5,1

Menudencia de res - corazén congelado

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente de donde proviene el corte de carne o
la menudencia, segun corresponda; otorgado por el Servicio
Nacional de Samidad Agraria - SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias

5,2

Menudencia de res - higado congelado

En el caso de que el producio se almacene en una camara
frigorifica diferente a la del Centro de corie antes de su
entrega: Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la carne, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N°
015-2012-AG, o0 segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

5,3

Menudencia de res - mondongo congelado

Para producto importado. Copia simple del Registro y
Autorizacion de esiablecimiento de exportadores vigente,
segun lo establecido en los articulos 100, 103 v 104 del
Reglamento Andine de Cuarentena para ef Comercio o fa
Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la
DECISION 737 de Ia Comunidad Andina del 08/06/2010

Y

Para la camara frngorifica donde se almacenara el producto
importado: Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de
camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agrariz - 3ENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitanio del Faenado de Animales de Abasto
aprobado medianie Decreto Supremo N° 015-2012-AG, ©
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentania, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

BIEN

| REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FAERICADOS)

6,2

Az(car rubia doméstica bolsa x 50 kilos

Copia simple del Regisiro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun lo indicado
en los articulos 102 y 105 del Reglamento subre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo M© DO7-98-SA, y sus modificatorias.




Copia simple de |a Resolucion Directoral vigente que otorga
Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
Direccion General de Salug Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, segun Resolucion Ministerial N2 449-2006/MINSA,
Fideos cortos (cortados) surtidos envase x |Aprueban |la Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema
250 gramos HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP
deberd aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacion o a una linea de produccidn dentro de la cual esté
inmerso el bien reguerido, en razén del articulo 4 de [a norma
sanitaria aprobada por la Resolucidn Ministerial N2 445-
2006/MINSA,

6,3

Fideos largos spaguetti envase x 500

6.4
gramos

Nota:

. . . . . Los requisitos documentanios antes sefalados estan
6,11 |Harina de trigo sin preparar aq. X 1 kilo vigentes en tanto se emita la reglamentacion que

corresponda, segui (0 establecido por la primera y segunda
Disposicion Complementaria Final y la primera y segunda

6,12 |Harina de trigo preparada paq. X 1 kilo Disposicion Complamentaria Transitoria del Decreto

Legislativo N° 1290. Decreto Legislative que fortalece la
inocuidad de los alimentos industrializados y productos

6,17 |Papa seca )
pesqueros y acuicolas

La documentacton sol:«citada debera mantenerse vigente

6,19 |Sal de cocina yodada x 1 kilo incluso hasta la culmimacion de las entregas del producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente |2 renovacion de dichos documentaos.

Ne | BIEN | REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIVOS

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de
Procesamiento Indusinal de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Qrganismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIFLS, segun el Decreto Supremo N° 012-2013
PRODUCE. para cada bien a contratar, en cumplimiento del
Decreto Supremo N” 040- 2001-PE, y sus modificatarias.

6,5 Filete de atan en aceite vegetal x 170 gr

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercralizacion:

Copia simple de |2 Habiitacion Sanitaria de Almacén de
productos pesquercs y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun
el Decreto Suprema N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento

Filete de cabalia en aceite vegetal calidad del Decreto Supremao N” 040-2001-PE y sus modificatorias.

6.6 extrax 170 gr

Copia Simple del Hegistro Sanitario de Productos Pesqueros y
Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, seguln
el Decrelo Supremno N° 012- 2013-PROBDUCE, para cada bien a
contratar




No

| BIEN

[ REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

FILETE DE PESCADO REFRIGERADO

Para producto national:

Copia simple del Prococolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta
de procesamiento industsial o planta de procesamiento primario o
artesanal en la que fue producido el bien, segln corresponda,
otorgado por el Organisme Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de
transporte terrestie de productos pesgueros y acuicolas
{vehiculos isotérmicos, refrigerados o congelados), otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

En caso de gue los bienes hayan sido almacenadaos
previamente a su comercializacion: Copia simple del Protocolo
Técnico de Mabilitawian Sanitaria del almacén de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera SANIPES.

En el caso de que los filetes se encuentren envasados: Copia
simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de
productos pesgueros y acuicalas, otorgado por et Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a
contratar.

Para productos importados:

Copia simple det P1otocolo Técnico de Habilitacién SanCopia
simple del Pratocolo Técnico de Habilitacion

Sanitaria de almacen de productos pesqueros y acuicolas,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera

- SANIPES.itaria de lransporie terrestre de productos
pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o
congelados), otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPLY

7,1 |Filete de tilapia refrigerado
7,2 |Filete de bonito refrigerado
7.3 |Filete de tollo refrigerado

7.4 |Filete de trucha refrigerado

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién SanCopia
simple del Protcco!o Técnico de Habilitacidn

Sanitaria de almacoen de productos pesqueros y acuicolas,
otorgada por el Orpunismo Nacional de Sanidad Pesquera

- SANIPES.itaria de Lransporte terrestre de productos
pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o
congelados), otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPL

En el caso de gue fos tiletes se entuentren envasados: Copia
simple del Protocoly Técnico para Registro Sanitario de
productos pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a
contratar.




ANEXO N° 01
PEDIDO DE ALIMENTOS PARA 12 MESES

DE ABRIL 2024 A MARZO 2025
[ TTEM PAQUETE N° 01 VERDURAS CANT U MED CALIDAD Y CATEGORIA
1.1 |Camote amarillo calidad primera 5,655 KILO CALIDAD PRIMERA
1.2 |Choclo categoria extra o primera 12,194 | UNID. CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
1.3 |Col crespa calidad primera 585 | KILO CALIDAD PRIMERA TAMARNO A
1.4 |Limon categoria extra 2,899 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE B
1.5 |Papa yungay calidad extra 21,970 | KILO GRADO DE CALIDAD EXTRA CALIBRE EXTRA
1.6 |Pepinillos 1,495 | UNIDAD CALIDAD TERCERA
1.7 |Vainita calidad primera 1,859 KILO CALIDAD PRIMERA TAMARNO B
1.8 |Yuca categoria extra 3,900 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE C
1.9 |Zapallo macre categoria primera 9,600 KILO CATEGORIA PRIMERA
ITEM |PAQUETE N° 02 FRUTAS TOTAL U MED CALIDAD Y CATEGORIA
2.1 |Carambola categoria extra 520 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE B
2.2  |Durazno categoria extra 576 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE 1
2.3 |Fresa calidad extra 128 KILO CALIDAD EXTRA TAMANO A
2.4 |Granadilla categoria extra 6,810 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE B
2.5 _|Mandarina satsuma categoria i 2,725 KILO CATEGORIA | CALIBRE CAL 1XXX
2.6 |Manzana delicia categoria extra 1,670 KILO CATEGORIA EXTRA
2.7 |Maracuya categoria extra 1,115 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE A
2.8 |Palta fuerie categoria i 2036 | KILO CATEGORIA | CALIBRE 16
2.9 |Papaya categoria extra 12,064 KILO CATEGORIA EXTRA CALIBRE J
2.10 |Pera categoria extra 360 [ KILO CATEGORIA EXTRA
2.11 _|Platano de seda categoria extra 24750 | KILO CATEGORIA EXTRA
212 |Sandia categoria primera 2,250 KILO CATEGORIA PRIMERA
POR ITEMS
Huevos de gallina calidad primera - tamano CALIDAD PRIMERA - TAMANO MEDIANG - COLCR
3 : 11,884 | KILO
mediano color pardo PARDO
ITEM |PAQUETE N° 04 CARNE DE AVES TOTAL U MED CALIDAD Y CATEGORIA
4.1 _ |Filete de pechuga de pollo refrigerado 28,651 KILO DE ACUERDQ A FICHA TECNICA
4.2 |Pollo entero sin menudencia refrigerado 3,348 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
ITEM |PAQUETE N° 05 CARNE Y DERIVADOS TOTAL U MED CALIDAD Y CATEGORIA
5.1 |Menudencia de res - corazén congelado 664 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
5.2 |Menudencia de res - higado congelado 1,408 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
5.3 |Menudencia de res - mondongo congelado 1,592 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
PAQUETE N° 06 MENESTRAS Y
ITEM VIVERES SECOS TOTAL U MED CALIDAD Y CATEGORIA
6.1 |Arveja partida calidad 1 - extra pag x 10 kilos 360 KILO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
6.2 |Azucar rubia domnestica bolsa x 50 kilos 8,500 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
6.3 :;‘;’fn“’;sw”"s (cartadas) surtidos envase x 250 35| KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
6.4 |Fideos largos spaguetti envase x 500 gramos 2,520 KILO DE ACUERDQ A FICHA TECNICA
6.5 |Filete de atin en aceite vegetal x 170 gr 3,456 | UNIDAD DE ACUERDO A FICHA TECNICA
as [floe ;f caballa en aceite vegetal calidad extra 9,000 | UNIDAD DE ACUERDO A FICHA TEGNICA
6.7 |Frijol bayo cafidad 2 - supericr paq x 10 kilos 330 | KILO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
6.8 [Frijol canario calidad 2 - superior paq. X 10 kilos 30 KILO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
69 |- olpanamito calidad 2 - superior pa. X 10 380 | KILO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
6.10 |Garbanzo calidad 1 - extra paqg x 10 kilos 360 KILO GRADQ DE CALIDAD 16'5E_);5RA CALIBRE MEDIANO
6.11 |Harina de trigo sin preparar Pag. X 1 kilo 355 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
6.12 |Harina de trigo preparada pag. X 1 kilo 120 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA ]
8.13 |Lenteja calidad 2 - superior pag. X 10 kilos 720 KILO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR CALIBRE 1
6.14 |Mazorca de maiz morado categoria primera 3,000 KILO CATEGORIA PRIMERA CALIBRE [ N
Maiz canchero huancavelicano de categoria CATEGORIA PRIMERA - DE ACUERDO A FICHA
6.15 : 72| KILO -
primera paq x 3 kilos TECNICA
6.16 | Pallar calidad superior pag. X 10 kilos 30 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
6.17 |Papa seca 300 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
6.18 |Quinua 1,440 KILO QUINUA GRADO 1
6.19 |Sal de cocina yodada x 1 kilo 2520 | KILO SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA
ITEM |PAQUETE N° 07 PESCADOS TOTAL U MED CALIDAD Y CATEGORIA
7.4 __|Filete de tilapia refrigerado 420 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
7.2 |Filete de bonito refrigerado 1,320 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
7.3 |Filete de tollo refrigerada 2,976 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
7.4  |Filete de trucha refrigerado 90 KILO DE ACUERDO A FICHA TECNICA
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CRONOGRAMA DEL ITEM

Fecha

Pollo entero
sin
menudencia
KILO

Filete de
Pechugas de
pollo
KILO
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TOTAL

PAQUETE N° 04
MES DE MAYO 2024
Pollo entero |  Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO

1 30 3
2 90 9
3 110 9
4 90 29
5 50 9
6 110 9
7 48 3
8 326 2
9 160 15
10 20 3
11 110 9
12 170 9
13 70 28
14 120 9
15 30 3
16 110 9
17 100 9
18 36 20
19 110 9
20 110 9
21 38 3
22 38 3
23 100 29
24 110 9
25 160 15
26 18 3
27 110 9
28 38 3
29 30 3
30 90 9
31 110 9
TOTAL 2.842 300




CRONOGRAMA DEL ITEM

CRONOGRAMA DEL ITEM

PAQUETE N° 04
MES DE JUNIO 2024
Pollo entero | Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO
1 90 29
2 50 g
3 110 9
4 48 3
5 46 2
6 160 15
7 20 3
8 110 g
9 170 9
10 70 28
11 120 9
12 315 3
13 110 9
14 100 9
15 36 20
16 110 g
17 110 9
18 40 3
19 38 3
20 100 29
21 110 9
22 160 15
23 18 3
24 110 9
25 38 3
26 30 3
27 90 9
28 110 9
29 90 29
30 50 9
31 - -
TOTAL 2.759 317

PAQUETE N° 04
MES DE JULIO 2024
Pollo entero |  Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KIiLO KILO

1 110 9
2 48 3
3 46 2
4 160 15
5 20 3
6 110 9
7 170 9
8 70 28
9 120 9
10 30 3
11 110 9
12 100 9
13 36 20
14 110 9
15 110 9
16 38 3
17 38 3
18 100 29
19 110 9
20 160 15
21 18 3
22 110 9
23 38 S
24 30 3
25 90 9
26 110 9
27 90 29
28 50 9
29 110 9
30 48 3
31 46 2
TOTAL 2.536 293




CRONOGRAMA DEL ITEM

CRONOGRAMA DEL ITEM

PAQUETE N° 04
MES DE AGOSTO 2024
Pollo entero |  Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia polio
KILO KILO

1 160 15
2 20 3
3 110 9
4 170 9
5 70 28
6 120 9
7 30 3
8 110 9
9 100 9
10 36 20
11 110 9
12 110 9
13 38 3
14 38 3
15 100 29
16 110 9
17 160 15
18 18 3
19 110 9
20 38 3
21 30 3
22 90 9
23 110 9
24 90 29
25 50 9
26 110 9
27 48 3
28 46 2
29 160 15
30 20 3
31 110 8
TOTAL 2.622 306

PAQUETE N° 04
MES DE SEPTIEMBRE 2024
Pollo entero| Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO
1 170 9
2 70 28
3 120 9
4 30 3
5 110 9
6 100 9
7 36 20
8 110 9
9 120 9
10 38 3
11 38 3
12 100 29
13 110 9
14 160 15
15 18 3
16 110 9
17 38 3
18 30 3
19 90 9
20 110 9
21 90 29
22 50 9
23 110 9
24 48 3
25 46 2
26 160 15
27 20 3
28 110 9
29 170 9
30 70 28
31 - -
TOTAL 2.582 316




CRONOGRAMA DEL ITEM

CRONOGRAMA DEL ITEM
PAQUETE N° 04
MES DE OCTUBRE 2024
Pollo entero Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO

1 120 9

2 30 3

3 110 9

4 100 9

5 36 20

6 110 9

7 120 g

8 38 3

9 38 3

10 100 29

11 110 9

12 160 15

13 18 3

14 110 9

15 38 3

16 30 3

17 90 9

18 110 9

19 a0 29

20 50 9

21 110 9

22 48 3

23 46 2

24 160 15

25 20 3

26 110 9

27 170 9

28 70 28

29 120 9

30 30 3

31 110 9

TOTAL 2.602 300

PAQUETE N° 04
MES DE NOVIEMBRE 2024
Pollo entero| Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO
1 80 9
2 36 20
3 110 9
4 110 9
5 38 3
6 38 3
7 100 29
8 110 9
9 160 15
10 18 3
11 110 9
12 38 3
13 30 2
14 90 9
15 110 9
16 90 29
17 50 9
18 110 9
19 48 3
20 46 2
21 160 15
22 20 S
23 110 9
24 170 9
25 70 28
26 120 9
27 30 3
28 110 9
29 100 9
30 36 20
31 - -
TOTAL 2.448 308




CRONOGRAMA DEL ITEM

CRONOGRAMA DEL ITEM

PAQUETE N° 04
MES DE DICIEMBRE 2024
Pollo entero Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO

1 110 9
2 120 9
3 38 3
4 38 3
5 100 29
6 110 9
7 160 15
8 18 3
9 110 9
10 38 3
11 30 3
12 80 9
13 110 9
14 90 29
15 50 g
16 110 9
17 48 3
18 46 2
19 160 15
20 20 3
21 450 g
22 9
23 150 28
24 9
25 3
26 110 9
27 100 9
28 36 20
29 110 9
30 120 9
31 76 8
TOTAL 2.748 303

PAQUETE N° 04
MES DE ENERO 2025
Pollo entero] Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO
1 z -
2 100 29
3 110 9
4 160 15
5 18 3
6 110 9
7 38 3
8 30 3
9 90 9
10 110 9
11 30 29
12 50 9
13 110 9
14 48 3
15 46 2
16 160 15
17 20 3
18 110 9
19 170 9
20 70 28
21 110 9
22 30 3
23 110 9
24 100 9
25 36 20
26 110 9
27 120 9
28 38 3
29 38 3
30 100 29
31 110 9
TOTAL 2.542 317




CRONOGRAMA DEL ITEM

CRONOGRAMA DEL ITEM
PAQUETE N° 04
MES DE FEBRERO 2025
Pollo entero Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia pollo
KILO KILO

1 110 9
2 110 9
3 160 15
4 18 3
3 110 9
6 38 3
7 30 3
8 a0 9
9 110 9
10 90 29
11 50 9
12 110 9
13 48 3
14 46 2
15 160 15
16 20 3
17 110 9
18 160 9
19 70 28
20 120 9
21 20 3
22 110 9
23 100 9
24 36 20
25 110 g
26 110 9
27 38 3
28 38 3
29 100 29

30 - -

31 - -
TOTAL 2.422 288

PAQUETE N° 04
MES DE MARZO 2025
Pollo entero| Filete de
Fecha sin Pechugas de
menudencia polio
KILO KILO

1 110 9
2 160 15
3 18 3
4 110 9
5 38 3
6 30 3
7 90 g
8 110 9
9 20 29
10 50 9
11 110 9
12 48 3
13 46 2
14 160 15
15 20 3
16 110 9
17 170 9
18 70 28
19 120 9
20 30 3
21 110 9
22 100 9
23 36 20
24 110 9
25 110 9
26 38 3
27 38 3
28 100 29
29 38 3
30 160 15
31 18 3
TOTAL 2.548 300




CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05
MES DE JUNIO 2024

CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05
MES DE JULIO 2024

Fecha

Corazén de
res
congelado
KILO

Higado de
res
congelado
KILO

Mondongo
de res
congelado
KILO

Fecha

Corazén de
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congelado
KILO
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KILO
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05

MES DE AGOSTO 2024

CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05
MES DE SEPTIEMBRE 2024

Fecha

Corazon de
res
congelado
KILO

Higado de
res
congelado
KiLO

Mondongo
de res
congelado
KILO

Fecha
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05

MES DE OCTUBRE 2024

CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05

MES DE NOVIEMBRE 2024

Fecha

Corazén de
res
congelado
KILO

Higado de
res
congelado
KILO

Mondango
de res
congelado
KILO
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05

MES DE DICIEMBRE 2024

CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05
MES DE ENERO 2025

Fecha

Corazon de
res
congelado
KiLO

Higado de
res
congelado
KILO

Mondongo
de res
congelado
KILO

Fecha
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05

MES DE FEBRERO 2025

CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 05
MES DE MARZO 2025

Fecha

Corazon de
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congelado
KILO

Higado de
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congelado
KILO

Mondongo
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congelado
KILO
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TOTAL
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - ABRIL 2024

Fecha

Filete de Tilapia yio
Reyneta

Filete de pescado
bhonito

Filete de pescado tolio

Filete de trucha
refrigerada

KILO

KILO

KILO

KILO
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N°7 PESCADOS - MAYO 2024
ﬁ

Fecha

Filete de Tilapia yfo
Reyneta

Filete de pescado
bonifo

Filete de pescado tollo

Filete de trucha
refrigerada

KILO
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_CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - JUNIO 2024

Fecha

Filete de Tilapia ylo
Reyneta

Filete de pescado
bonito

Filete de pescado tollo

Filete de trucha
refrigerada
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - JULIO 2024

Fecha

Filete de Tdapta yfo
Reynsta

Filete de pescado
bonito
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - AGOSTO 2024

Fecha

Filete de Tilapia ylo
Reyneta

Filete de pescado
bonito

Filete de pescado tollo
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TOTAL
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - SEPTIEMBRE 2024

Fecha

Filete de Tilapia y/o
Reyneta

Filete de pescado
bonito

Filete de pescado tollo

Filete de trucha
refrigerada
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - OCTUBRE 2024

Fecha

Filete de Tilapia ylo
Reynsta

Filete de pescado
bonito
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - NOVIEMBRE 2024

Fecha

Filete de Tilapia y/o
Reyneta
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - DICIEMBRE 2024

Fecha

Filete de Tilapia ylo
Reyneta

bonito

Filete de pescado Filete de trucha |

Filete de pescado tollo

refrigerada
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_CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - ENERO 2025

Filete de pescado

Fecha

Filete de Tilapia y/o
Reyneta
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - FEBRERO 2025

Fecha

Filete de Tilapia

Filete de pescado
honito

Filete de pescado tollo

Filete de trucha
refrigerada
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CRONOGRAMA DEL ITEM PAQUETE N° 7 PESCADOS - M.

Filete de Tilapia y/o

Filete de pescado

ARZO 2025

Filete de trucha

Fecha Reyneta boniito Filete de pescado follo refrigerada
KILO KILO KILO KiLO
1
2
3 15 32
4
]
6
7 15 32
8
9
10 15 15 32
i1
12 15 32
13
14
15 15 15 32
16
17
8
19
20
21
22
23 15 32
24
25
26 15 32
27
28 15 32
29 15 15 32
30
3 15 15
TOTAL 60 150 288




