BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES ©

SUMINISTRO DE BIENES

Aprobado mediante Directiva N°001-2019-OSCE/CD

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

1 | [ABC] / [oeenr]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la

2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
importante : Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el érgano
3 - A:"_Abc s * encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun

corresponda, y por los proveedores.

| Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 ! - las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
+ Abc ]
B proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 TV . Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadre anterior)

Automatico: Para el contenido en general

lor d ; : : .
4 Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tamoifiorte Letta 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitules)
= 7 Interlineado Sencillo
— . Anteri : 0

;L 8 Espaciado HSEE

Posterior : 0
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

n Fi

i & Q INSTRUCCIONES DE USO:
N\

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
h_ quedar en letra famafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota,

Elaboradas en enero de 2019
j Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor gue se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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'CAPITULO )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e  Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rmp.gob.pe.

s Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Cettificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialacdlas en el documento de orientacion “Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en hitps://iwww?2.seace.gob.pe/.

s [En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o coniratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo

establecido para dicha efapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o

. qguedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los

g
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veracidad de dichos documentos.

tributos respectivos

decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

representante legal comun.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

sido presentada.

ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

. procedimientos de seleccion seguin relacion de ftems.

1

https:/Mmww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, seglin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segtn la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario desighado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a |a legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien © suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada soélo hasta antes de haber

confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

En la Subasta Inversa Electrédnica convocada segun relacién de items, la presentacion de

- Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
. consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y cerificados  digitales

.l r)ug
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1.6.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus tltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segln el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

i‘Q

(=]
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En caso que la documentacién retina las condiciones requeridas por las bases, el organo
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, seglin corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupo el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relina las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, seglin corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econéomica o la oferta economica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobaciéon del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el organo encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, seguin corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

- Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
. 0 el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funicion realiza fa verificacion de la oferta
- presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
- articulo 64 del Reglamento

9§ '-c":
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] CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidn segun relacion de Items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

¢ o Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efeclos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
; medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Flrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas |
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin |
corresponda. .

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el

_otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion

publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

—
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CAPITULO 1lI
DEL CONTRATO

2.1.

2.2

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segtin corresponda, debe :

consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
2.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

E__Im_po_rtante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con

las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantia de fiel .

_ cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que

' es retenido por la Entidad durante la primera mitad del ntimero fotal de pagos a

% 5 realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
r— finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

o En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.

Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de

| seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria -

r ; de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,

conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

i
~o
o2
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2.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

2.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp.//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos

’7/, de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
7 debe revisarse el portal web de dicha Entidad (htip://www.sbs.qob.pe/sistema-
" financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

—)

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a fravés de los

2.4, \EJECUCION DE GARANTIAS

Ny La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
Qer el articulo 155 del Reglamento.

\
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ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
2.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

2.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia i

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada. ;

DISPOSICIONES FINALES

N\ Ty dos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
upletoriamente por |la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
}3 p g g

I
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

9l
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°
Domicilio legal
Teléfono:

Correo electrénico:

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
20131369558
JR.PAZ SOLDAN 252-CALLAO

01-2016411

logistica.procesos.mpc.01@gmail.com
edwinalvarez_70@hotmail.com
aapalaciosdlcpj@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
VIVERES FRESCOS Y SECOS PARA EL CENTRO DE DESARROLLO INTEGRAL DE LA
FAMILIA -CEDIF (CON FICHAS TECNICAS).

ITEM N° CONCEPTO CANT. | U.M.

1 Aceite vegetal comestible 668 Lt

2 Arveja Partida 455 Kg

3 Arveja Verde 120 Kg

4 Arroz Pilado Superior . 6200 Kg

5 Azucar Rubia Doméstica 1400 Kg

6 Camote Amarillo 585 Kg

7 Carne de Porcino Refrigerado 235 Kg

8 Fideos largos delgado tipo Spaguetti 1065 Kg

9 Frijol Canario 305 Kg

10 | Maiz Morado en Mazorca 120 Kg

11 | Granadilla 945 Kg

12 | Hojuela de Avena Precocida 245 Kg

/ 13 | Harina de Trigo 106 Kg

/ 14 | Huevo de Gallina 402 Kg
7/ PAQUETE ™5 T Limen 48 | Kg
e 16 | Mandarina Satsuma 1821 Kg
4 17 | Menudencia de res Higado congelado 695 Kg
18 | Pallar seco 340 Kg
19 | Platano de Seda 9710 Und

20 | Papa Canchan 600 Kg

21 Papa Yungay 1540 Kg |
22 | Papa Seca 227 Kg
23 | Palta Fuerte 258 Ka
24 | Pollo Entero s/menudencia refrigerado 3050 Kg |

25 | Quinua 380 Kg

26 | Sal de cocina 410 Kg
27 | Filete de Atdn en Aceite Vegetal lata x 170 gr. 1344 Und

28 | Zapallo Macre 707 Kg

.I??‘
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N°02 correlativo N°® 001-2024-
SIE-001-2024-MPC-OGAF-2 de fecha 15 de abril del 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Plblico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, de forma
gratuita el cual debera de solicitarse en Mesa de Partes de la Municipalidad Provincial del Callao
en la Oficina de Logistica; sitio: Palacio Municipal en Jr. Paz Soldan 252-Callao.

Importante

- El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

Ley de Presupuesto del Sector publico para el Afio Fiscal 2024.

Ley de Equilibrio financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2024.

Ley N° 30225 - ley de contrataciones del estado modificado por el Decreto Supremo N° 1444,
Decreto Supremo N° 377-2019-EF — Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Directiva N° 006-2019-OSCE/CD

T.U.O. de la Ley N° 27444, Ley del procedimiento Administrativo General, aprobado mediante
D.S N° 004-2019-JUS

Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Ley N° 278086, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica

Cadigo Civil Peruano vigente

Directivas, Pronunciamiento y Opiniones del OSCE.

Demas normas complementarias y conexas con el objeto del procedimiento de seleccidn.
Decreto Supremo N° 304-2012-EF, TUO de la Ley General del sistema Nacional del
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Presupuesto.

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Decreto Legislativo N° 1440, Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- Ley N° 27815 del Cadigo de Etica de la Funcion Publica.

- Ley del Procedimiento Administrativo General.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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24.

2.2,

Wl_

CAPITULO II )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

() |

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificade de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seguin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

rtencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
v 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
. se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
. corresponderéa exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
 identidad.

Declaraciéon jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

\{:ra mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
/Bstado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

'Q?\"
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- Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
. ¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES. i

| Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segtin corresponda, no
| podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los |
| acapites “Documentacién de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion |
| facultativa”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante deposito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 000-4669185
Banco : SCOTIABANK
N° CCI® : 009-283-000004669185-33

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

- Advertencia

. De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de |

. exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
,  la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decrelo Legislativo. En esa
 medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y
- siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
/‘7*’ ~ no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y 1).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
\D plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ®. (Anexo N° 6)

3 En\caso de transferencia interbancaria.

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

A

Ep tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
I Decreto Supremo N° 234-2022-EF,
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h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

o Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente este
para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante fa ejecucion contractual, de ser el caso,
ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articufo 33 de la Ley y en el articulo
148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la denominacion o
razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de lo contrario no
podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
tinicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva “Participacion
de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

= En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequeiias empresas, eslas (timas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez por
ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad durante la |
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4 del |
articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el |
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la |
solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la |
condicion de MYPE, o cual serd verificado por la Entidad en el link
hitp://iwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas en el |
REMYPE.

o En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) :
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién tambié
aplica a los conlratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ifems, cuando e
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el
monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual .
ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan. :

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perti, salvo que se trate de documentos
ptiblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastara
con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

e | a Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el presente
’}{/ numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

7 El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes de la entidad, sito en: Palacio
Municipal en Jr. PAZ SOLDAN 252-CALLAO.

A
\ )
[ AV

[
ILtir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
 lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

N

—
23
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CAPITULO Ill_
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacién. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el

requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

| 1 | Aceite vegetal comestible

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 668 litros de Aceite Vegetal de Soya.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra la pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables.

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Objetivo

Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrampida del
CEDIF. /

4, AREA SOLICITANTE
Sub Getencia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
668 litros de Aceite Vepetal de Soya.

5.

-

Caracteristicas y Condiciones

e Caracteristicas Técnicas
Tipo: 100 % Vegetal
Embotellado en envases de 1 livo de contenido neto, transparente brillante sin turbidez ni
particulas extrafias en suspensidn, olor y sabor caracter{stico.
Calidad: De ncuerdo a la {icha téenica del Listado de bienes y servicios comumnes de Perti
Compras,

e Condiciones de operacién
La entrega del producto debera realizarse de acuerdo al cronograma y en el horario de 8:00 a
[0:00 am.

»  Embalaje, rotulacién y etiquetado
a) Embalaje Presentacién

Material del envase — PET con una capacidad de 1Lt

Tipo de cerrado: tapa rosca de PE polietileno de alta densidad

Color; Transparente

Presentacién: botella de 1 1t

Envase secundario: bandeja de cartén prensado con film termoencogible.

s B B 8 B

b) Rotulado
Vida Gtil: Minimo 9 meses a partir de la fecha de recibido el producto, en el rotulado
debera indicar la fecha de vencimiento, regisiro sanitario emitido por DIGESA, N° de lote
o codigo, de acuerdo a lo dispuesto en el D.S, 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, durante la ejecucioén contractual, de acuerdo a lo
indicado en la ficha téenica del Listado de bienes y servicios comunes de Pertt Compras.

‘I'ransporfe

Transporte
El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de control

de plagas), el cual se mostrara al encargado de la recepeidn; vehiculo limpio y protegido de las
condiciones extremas del medio ambiente.
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los ploductoq de los efectos dei calor, de la humedqd la sequedad y de cuaimrrcr'mfo'ei‘ecrﬁ
indeseable que pueda ser ocasionado por la exposicién del producto al medio ambiente y deber
ser de uso exclusivo de alimentos.

¢ Reglamentos Técnicos, Normas Metroldgicas y/o Sanitarias
Certificacién Obligatoria y vigentes, Original o Copia expedida (no fotocopia) o copia
legalizada notarialmente de los certificados o informes de ensayo por eddigo de lote, de las
caracleristicas mganoicptxca*; fisico quimicas, el cual debe ser emitido por cada codigo de lote.
Emitidos por un Organismo de Inspeccion Acreditado ante INACAL. En caso cl or; gamamo de
Inspeceién no cuente con laboraterio acreditado ante INACAL vy solicite los servicios de
andlisis # un tercero, este debe estar acredilado ante INACAL y debe adjuntar los informes de
ensayo correspondientes, el cual debe tener resultados de andlisis por cada codigo de lote.
Deben estar de acuerdo a la NTP — 18O 2859-1 nivel de inspeceion especial S4, plan de
mucstreo simple para inspeccion normal y LCA 0.65 (para efecto de extraccion de mues%m)
realizandose los ensayos organolépticos y fisico —quimicos por una via y serd presentado
durante la ejecucion del contrato. Se podré aceptar los Certificados emitidos por el fabricante
del producto, siempre que cuente con un laboratorio para realizar diches andlisis. Los
documentos emitidos deberdn indicar la metodologia utilizada y deberdn ser claborados de
acnerdo a lo sefafado en la Octava Disposicién Transitoria del DS 007-98-SA. Copia simple
del Registro Sanitario vigente del producto Aceile Vegetal, expedido por la DIGESA y Copia
simple de la Resolucién Directoral vxben(e que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emilida por la DIGBSA, segin R.M. N° del producto 449-2006-MINSA. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea
de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, estos documentos se
plesemarén durante la ejecucion contractual. Asimismo, para el caso de las pequefias y
microempresas alimentarias, deben cumplir obligatoriamente con ].1 Certificacion de Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGEHL),
D.S. N° 007-98-8SA, sus modificatorias y regulacion complementaria,
Resolucion Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que apueba la Directiva Administrativa N®
321-MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la
/‘ . vigilancia, prevencién y control de la salud de los trabajaderes con riesgo de exposicion a
fir, SARS CoV-2 y su madificatoria a través de la Resolucion Ministerial N° 675-2022/MINSA.
esolucion Mmlsteiiﬂl 250-2020- MINSA en la que aprucba Ia Gufa Técnica para los

. Deereto Supremo N° 003-2023-8SA, prorroga la Emergencia Sunitaria declarada por Decreto
“J Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N® 020-2020, N° 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-5A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-SA.

e Normas Técnicas
CXC 19-1981 (2021) NORMA PARA GRASAS Y ACEITE COMESTIBLES NO
REGULADOS POR NORMAS INDIVIDUALES.
NMP 001:2019, Requisitos para el etiquetado de preenvases, 5* Edicién,
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Lthuetndo de alimentos preenvasados. 8°

Edicién
/ 5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal
/ .
1-/ : e Del Proveedor

El postor que obtenga la buena pro presentara;
Certificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en el rubro de Reglamentos Téenicos, Normas
Metrol6gicas y/o Sanitarias, copia simple del Registro Sanitario vigente emitido por la
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DIGESA, copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la \lialiddz,ggg
Oficial al Plan HACCP, los que se presentardn durante la ejecucion contractual dg
cronograma de entrega, siendo el Certificado de Calidad condicionante para la ;Lcupcu’m del
producto, el cual deberd presentarse todos los dias martes antes de la entrega de los insumos
correspondientes a la proxima semana, con la finalidad de realizar las revisiones
correspondientes, lo mismo que con los Organismos de Inspeceion y/o Autoridades Sanitarias,

El personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccitn
Personal) y la indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
riesgos de contagio del COVID -19,

5.3 Lugar y Plazo de ejecucién de la prestacion

7.

Lugar

Los alimentos serdn entregados en el almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lima S/N AA.HH. Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao, La recepeidn serd otorgada por el Encargado de recepcionar los bienes del Almacén
Central de la Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art. 168° del Reglamento de la Ley de Conlrataciones del Estado, que indica que (...) “cn el
caso de bienes, In recepcion es responsabilidad del drea de almacén,

Plazo

El plazo de ejecucitn de la prestacion es de 12 meses, con entregas periddicas semanales y/o
mensuales de acuerdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo,

Forma de Pago

La Entidad realizavd el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
periédicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas comrespondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de acuerdo a la recepcion de los bienes, conformidad del drea usuaria y entrega

ara efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
=¢ontar con la siguiente documentacion:

Recepeién del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF.

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformidad de la prestacién cfectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gula de Remision suserita por el Encargade del alinacén central de la Municipalidad
Provincial del Callao.

e) Codigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo.

Conformidad

La conformidad serd emitida por el 4rea usuaria, la Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dias de producida la recepcion de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforine a las especificaciones técnicas y previa revisién de los documentos correspondientes,

Reposicién de los bienes defectuosos u observados

En el caso que durante la enfrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,

1234
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se encontrara productos defectuosos u observados, que han suftido dafios, quebraduras, roturas,
etc., 0 cuyas caracteristicas fisico — quimicas, crganolépticas, asi como su presentacion, se
encuentren alteradas o en mal estado, sin causa atvibuible al usvario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio oculte, antes del vencimiento del bien; serfn reemplazados por otros de
igual o superiores caracteristicas al bien contralade, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hibiles, contados desde el dia siguiente que sc le notifica el hecho al contratista para que
realice la reposicion, Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicién se efectuard a soélo
requerimicnto del drea usuaria, quien notificard el hecho por correo electrénico u otro medio;
dicha obligacién de reposicién setd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad.

9, Responsabilidad del Contratista

La recopeién conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, el conlratista es
tesponsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a partic de la conformidad otorgada por la Bntidad, hasta treinta (30) dias hibiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del conteatista previsto en ¢l contrato. Para el caso de

£ alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el contratista es responsable por la
calidad ofiecida y por los vicios ccultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de la
conformidad otorgada por la Entidad.

10, Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el drea usuaria cnando se
configure una situacién de incumplimiento de las Especificaciones T ¢enicas y/o cuando se

incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,

De acuerdo con lo establecido en los Artfculos 162° y 163° del Reglamento de Ia Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en Ia Ejecucion de le Prestacion

Se refiere en caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de lag prestaciones, A
continuacién se especifica la aplicacion de la penalidad.

N CAUSALES DE INCUMPUMIENTO PENALIDAD
Se aplica una Penalldad por Mara por cada dfa de atraso. Se calcula de
1 acuerdo a la formula establecida en el inciso 162.1 del Art, 162° del
Reglamenta de la Ley de Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo
siguiente:

0.10 x Monto vigente

Penalidad diarla=—
F x Plaza vigente en dfas

No entregar los alimentos en el plazo
establecido en el cronograma, retraso
injustificado.

Donde F tiene los sigulentes valores:

£=0.40 Para plaros menores o fguales a 60 dias,
F=0.25 Para plazos mayores a 60 dfas,

En ambos casos para biencs, servieios en general,

Ademds, se debera tomar en cuenta lo mencionado en el inclso 162,2,
que a la letra dice: Tanto el monto como el plazo se refieren, segin
corresponda, al monto vigente del contrato o item que debld ejecutorse
) 0, en caso que estos Invalucraran obligaciones de ejecucion periédica o
entregas parclales, a la prestacidn indlvidual que fuera materia de
retraso.
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Siempte que sean objetivas, ynzonables, congruentes y proporeionales con el objeto de la
conlratacién. A continuacisn, se especificn fa apl jcncion de cada penalidad.

CAUSALES D‘E PROCEDIMIENTO
N° INCUMPLIMIENTO PENALIDAD
No entregar los allmentos El drea usuaria a través
programados en el del encargado  de
1 |cronograma, por recepclon  de  los

1 % del monto correspondiente a la
entrega de alimentos programada, dela
focha prevista en el cronograma que
tiena fracuencla semanal,

Incumplimlento  de  les
gspecificaclones  Téenlcas
establecldas, lo que nos
ocaslona ne poder atender
oportunaments a8 los
benefictarlos,

allmentos reportord el
Incumplimlente  a fa
oficina de loglstica,

1 % dol monto correspondlente a la
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma quo
tiene frecuencla sernanal.

Entregar  una  cantldad
menor a lo establecldo en el
cronograma.

11, Requisltos de Habilltacién

Copia Sinple del Registro Sanilario vigente del bien, expedido por la Direceion General de
Salud Ambicntal ¢ Inocuidad Alimentutia — DIGESA, segiin los Articulos 102%- 105° del
Reglamento sabre Vigilancia y Controt Sunitario de Afimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Suptemo N°007-98-SA y sus modificatorins,

Copia simple de la Resofuclén Directoral vigente que oforga la Validaclén Téenica Oficial al
Plan HACCP, smitida por in Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad alimentatia,
segiin Resolucién Ministerial N® 449-2006-MINSA,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominaclén del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacién técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcion general : El aceite comestible y mezcla de Jos mismos en estado idoneo
para el consumo humano, Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceile vegetal
especificado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano,
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segln indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comesiible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El  caracteristico  del  producto
Color designado

Los caraclerfsticos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exenlo de

olores y sabores extrafios o rancios

Maximo 0,2% m/m CXS 1941981  (2021)
Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y
z ACEITES COMESTIBLES
Maximo 0,005% m/m NO REGULADOS POR
Maximo 2,5 mglkg NORMAS INDIVIDUALES

Materia volatil a 105 °C
Impurezas insolubles

Contenido de jabdn
Hletro (Fe)

Cobre (Cu)

Indice de acido

Maximo 0,1 mglky
Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

[ndice de peréxido

Reglamento sobre Vigilancia

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por Ja Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —

y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decrelo

DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-88-SA, sus
competente’, modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que confiene el producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y eslar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitarla y composicion del producto durante toda su

! Segtin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 15

Pagina 1 de 2
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vida Gtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-5A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segtin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquelado de preenvases. 5° Edicion, y Ia NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes v aditivos empleados en la elaboracion del producto;
nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razon soclal y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimantarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- c¢ddigo o clave del Jote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requicra, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especiflca, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra Informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adiclonal que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Verslén 15 Pagina 2 de 2
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| 2 | Arveja Partida | 455 | Kg

ESPECIFICACIONES TECNICAS

I. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 455 kg de Atvejn purtida Calidad 2 Superior.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promovee la lucha contra la pobreza y brindar gsislencia a grupos vlnerables,

3, OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Obhjetivo ’
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y fa atencién ininterrumpida del
CEDIF.

4. ARBA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Profeecion a la Mujor y Poblaciones Vuluerables.

. 5, DESCRIPCION DI LOS BIENES A CONTRATAR
L 455 kg de Arveja paitida Calidad 2 -Superior

5,1 Carseteristicns y Condiciones

s Caracteristicas Téenicus
Seca.
La arveja parlida calidad 2 - supetior deberd ser inocua y apta para el consumo humano, exenta
de sabores y olores extraflos, de inscetos vivos, mueilos o en cualquiera de sus estadios y
exenta de maferias extraifas inorgnicas que representen un peligro para la salud humana, Cada
lote deberd cstar conformado por una misma variedad (mismo color, forma y otvas
caracierfsticas varietales).
Calidad 2- superior, con 15 % mixima de humedad, de acuerdo a la ficha téonica del Listado
de bienes y servicios comunes de Per Compras.
s Condiciones de operacion
La entrega del producto debera realizarse de aeuerdo nl cronograma y en el horario de 8:00 a
10:00 am.
+ Tmbalaje, rotulacion y etiquetado
) Embalaje Presentacién
Tuvase primario: Bolsa de Polictileno tesistents o Ja manipulacion, herméticamente
cerrada, en preseniaciones de 5 kg o menos de peso.
Envase sccundarior En bolsones de polietileno gruesos que permitan la manipulacién,
herméticamente cerrados.

Rotulado

Vida Qtil: Minimo 6 meses, contado desde la fecha de recepoion de bien, indicando fechas
de produccitn, que no deberd de ser mayor a los 3 meses con respecto 8 la fecha de
cntrega, ¢l rotulado deberd indicar: 1a facha de vencimiento, Autorizacién Sanitaria, N° de
lote o cédigo, cédigo de rasteabilidad generado en of procesamiento primatio del alimento,
de acucrdo a la notma de roetulado, indicado en la ficha técnica del Listade de bienes y
servicios comunes de Pecl Compras. '

. s Transporte

) Transporte

' El teansporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de
control de plagas), ¢! cual se mostrard al encargado de {a recepei6n; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente.
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Los vehiculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a

los productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualguier ofroefecto ~

indeseable que pueda ser ocasionado por I exposiclén del producto al medio ambiente y debet”
ser de uso exclusivo de alimentos. :

* "~ Reglmentos Téenleas, Normas Metrologiens y/o Sanituriay
Cestificacion vigente: Obligatorio, Oviginal o copia expedida (no fotocopia) o copia legalizada
notavialmente de los Certificados o Informes de ensayos de los requisitos organolépticos,
fisicogulmicos, sanidad y microbiolégicos, emitidos por un Organismo de Inspeccion ante
INACAL. En caso el organismo de Inspeccion no cuente con laboratorio ncreditado ante
INACAL y solicite los servicios do andlisis a un lercero, oste debe estar acredifado ante
INACAL y debe adjuntar los informes de ensayo correspondientes. Se podrd aceptar los
Certificados emitidos por ¢l fabricante o distribuidor del producto, siempre (ue cuente con uw
laboratorio para realizar dichos andlisis. Los dooumentos emitidos deberfin indicar fa
metodologla utilizada y deberin ser claborados de nouerdo a lo sefialado en la Octava
Disposicién Transitoria del DS 007-98-SA. Los requisites microbioldgicos, deben realizarse de
acuerdo a lo establecido en la R, M. N°® 591-2008/MINSA "Morma Sanitaria que establece los
Criterios Mictobiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de
Consumo Humato, Copia de [ Autorizacién Sanitaria de Establechmiento, emitido por
SENASA y se presentard durante la ¢jecucién contractual.
Reglamento de Inocuidad Agronlimentaria aprobado medinite Decreto Supremo Ne 004-2011-
AG y sus modificatorias,
Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprucba [a Dircctiva Administrativa N°
321 -MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que establece lus disposiciones para la
vigilancia, prevencion y control de [a salud de los trabnjadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de lu Resolucidn Ministerial N°® 675-2022/MINSA,
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en ln que aprueba la Gula Téenica para los
Restaurantes y Servicios Atines con modalidad de Servicio a Domicilio,
Resolueibn Ministerinl 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,

Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines,

Decreto Suprema N 003-2023-SA, prorrogu la Emergencia Sanitatia declarada por Decreto
Supremo N® 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-SA, N°
031-2020-8A, N°009-2021-SA, N°® 025-2021-8A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-SA.

»  Normns Técnicag
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS, Arveja partida, Requisitos 2
Edicion,
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados, 8
Edicion

“ .52 Requisitos del Proveedor y/o personal
" Del Proveedor

“El postor que obtenga fa buena pro presentarn:

" Cerlificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en ol rubro de Reglamentos Técnicos, Noymas
Mefrolégicas ylo Sanitarios, copia del Certificado de Aytorizacién Sanilaria vigente emitido
por SENASA, o que se presentard durante la ejecuoion contractual de acuerdo al cronograma
de entragn, siende el Cortificado de Calidad condicionante para la recepeion del producto, el
cual deberd presentarse (odos los dias marfes antes de In entrega de los insumos
corespondientes & la préxima semana, con fa Fnalidad de realizay las revisiones
correspondientes, lo mismo que con los Organismos de Inspeccion ylo Autoridades Sanitarias.
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El persouu]--quc—d‘rslf‘rb:rye—!ns—a!hnentm-dehuricmﬁau:mju.&EPJL(EJ;uhm de Proteccidn

Personal) y ln Indumentaria correspondiento y deberd seguir los protocolos para reducit Tos
rlesgos de contagio del COVID ~19,

5.3 Lugar y Plazo de ofecuci6n de In prestacién

Lugar

Losgalimentos serén entregados en el afmacéu de la cocina de las Instalaciones del CEDIT, en
Jicn Lima S/N AAHH, Manuel Dulanto- Callao, Bspalda del cologio politécnico nacional del
Callao, La recepeion serd otorgada por el Encargado de recepolonar los bienes del Alnacén
Centval de fa Municipalidad Provinelal del Callao, de conformidad con ¢l numeral 168.] del
Att. 164° del Reglamonio de la Ley de Contafaclones del Bstado, que indiea que (...) “en ¢l
caso de biohes, In reeepeion es responsabilidad del drea do almacén,

Plazo

El plazo de ejecucién de la prestacién es do 12 meses, con entregas petiddicas semanales y/o
mensuales de acuerde a lo programado. Bl plazo para las enfregas sc indica en el cronograma
Anexo,

¥orma de Pago

La Bnfidad realizard el pago de ln contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
periGdicos semanales /o al culminar el grupo de entregas correspondiontes al mes, en moneda
uacional Soles, de acuerdo u la recepcitn de los bienes, conformidad del drea usuaria y enfrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraptestaciones ejcoutadas pot el contratista, I Entidad debe
contar con la signiente documentacion:

) Recepeion del Enonrgado (a) del Centro de Desatrollo Integral de la Familia- CEDIF.

b) Inforne de la Sub Gereneia do Protecein a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformldad de Ia prestacion efcetuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gula de Remision suscrifa por el Encavgado del alinacén central de la Municipatidad
Provincial del Callao o por quicn haga sus veces,

¢) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copin del certificado de calidad o dol informe de ensayo, de ser el caso.

Conformidad

La conformidad serd emitida por el drca usuaria, la Sub Gerencia do Proteccitn a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méiximo de siente (7) dias de producida la recepoidn de
los biencs, qulen verifica lu calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a las especificaciones téenicas y previa revision de los documentos correspondientes.

Reposicién de los bienes defectuosos u observados

By ol caso que durante la entrega o posterior a la enirega de alimentos por parte del contratista,
se cnoontrara productos defectuosos u observados, que han suftido dafios, quebraduras, roturas,
elc., 0 cuyas caracterfsticas fislco quimicas, organolépticas, ast como su presentacion, se
encuentren alterndas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquicr atro defecto de
fabricacién o vicio ocullo, antes del vencimiento del bion; serén reemplazados por otros de
ignal o superiores caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor & 02 (Dos) dias
habiles, contados desde el dia sigulente que se fe notifica el hecho al contratista para que
realice la reposicién. Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicion se efectuard a sélo
requerimiento del fren usuaria, quien notificard ¢l hecho por correo clectranico u otro medio;
dicha obligacién de reposicién serd asumida por el contratista sin costo nlguno adicional para la
entidad.




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS - SEGUNDA CONVOCATORIA

9 Responsabilidad del Contratista

La recepeién conforme de ln Entidad no enerya su derecho a reclamar posteriormenterpol:
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento do la Ley de Contrafaciones def Bstado
Para el caso de alimentos no perecibles de frceuencia de entrega mengual, ¢l contratista cs
respunsable par la calidad oftecida y por Jos vicios ocultos por un plazo de un (1) ailo, contado
u partic de Ja conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias hébiles posteriores al
vencimiento dcl plnzo de responsabilidad del contratista previsto cn ¢l contrato. Parn el caso de
alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el contratista os responsable por la
calidad oficoidn y por los vielos ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de la
conformidad otorgada por la Bntidad,

10 Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por ¢l drea usaarin cuando se

configure una situncién de incumplimiento de las Especificaciones Léenicas ylo cuando se
incutapla el plazo establecido, situaciones impulables al coniratista,

De acuerdo con o establecido en los Astfculos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Morn en Ja Bjeeucidn de le Prestacion

Se refiere en caso de refraso injustificada del contratista cn la cjecucion de las prestaciones. A
continuacién so especifica la aplicncion de Ia penalidad,

CALSALES DE

N INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dla de atraso.
e calcula de acuerde a la formula estableclda en el
1 inclso 162,1 del Art, 162" del Reglamento de la Ley de
Contrataclones del Estado, donde se seffala lo sigulente:

©.10 % Monto vigente
Penalidad diaria -
F ¥ Plazo vigente en dlas

No entregar los allmentos en cl
plazo  establecido  en el
cronograma, retraso
Injustificado.

Donde F tlene los sigulentes valores:

F=0.40 Para plazos menores o fguales a 60 dfas.
F=0.25 Para plazos mayares a 60 dfas.

En ambos cases para bienes, servicios en general,

Aderds, se deberd tomar en cuenta lo mencionsdo en el
inciso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como cf
plazo se rofleren, segdn corresponda, al monto vigente
del contrato o [tein gue debid ejecutarse o, en caso que
estos Involucraran obligaclones de cjecucldn periddica o

entregas parclales, a fa prestacidn Individual que fuera
7,/; materla de retraso,

Otras Penalidades

Siempre que sean abjetivas, razonubles, congrucules y proporcionales con ef objeto de la
contratacién, A continuacién so especifica fa aplicacién de cada penalidad,
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CAUSALES DE
INCUMPLIMIENTO

2

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

No  entregar  los
alimentos

1 |programados en el
cronograma, por
Incumpiimlento de las
Especificaclones
Técnleas establecidas,
lo que nos ocasiona
no  poder atender
oportunamente a los
beneficiarios.

1 % del mento correspondiente a la
entrega de alimentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tlene frecuencta semanal.

Entregar una cantidad
2 | menor a o
establecldo  en el
cronograma,

1 % del monto correspondlente a la
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tlene frecuencia semanal,

El drea usuarla a través del
encargado de recepcion de
fos allmentos reportard el
Incumplimienta a la oficina
de loglstica.

o Requisitos de habilitaclén

Copia simple del cartificado de Autorizaclén S

anitarfa de Establecimiento vigente, otorgndo

por el Servicio Macional de Snnidad Agraria _SENASA segin indica el Artleulo 33° del
Deereto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento do Inocuidad Agroalimentarla y sus

niodificatorias,

e
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FICHA TECNIGA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién def bien ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general La arveja partida son los cotiledones separados y descascaracos
del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pisum saljvum L. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apla para €l consumo humano, segun lo
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las
siguienies caracteristicas:

CALIDAD

Los granos de arveja partida
deben:

— Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de Inseclos
vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadfos,

— Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.,

— Estar conformados por una

Requisitos generales

misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas variefales).

NTP 205.025:2014 {revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Arveja partida, Requisitos. 2°

Contenido de humedad Maximo 15% Biicion
Grano infectado 0,00%
Grano picado Méximo 0,80%
Grano partido o it ; "
| e Guabrado Maximo 2,00%
; rano con
el cascara (lesta) Méximo 2,00%
Grano guemado Maximo 0,50%
: g 3 Materias . N
‘ : extafian Méximo 0,20%
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de  Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
p INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competente!. modiflcatorias.

Precisién 1: Ninguna,

2.2, Envase y/o embalaje
La arveja pariida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases,

4
b ¥ Segln articulo 10 del Reglamento del Dacreto Legislativo N® 1062, Ley de [nocuidad de los Alimentos, aprobado
% mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
/ Version 06 Pagina 1 de 2
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incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que seari fnoctias™ y’

adecuadas para el uso al gue se destinan. No deben transmitir al produclo ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el produclo se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtn indican los numerales 7y 7.1 de la

NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicion, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019):

- el nombre del producto;
el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién delimportador;

) - el contenido neto, en kilogramos;
B - fecha de vencimlento;
o - el codigo o nimero del lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA,

Precisién 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 06

Pagina 2 de 2
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| 3 |ArvejaVerde

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 120 kg de Arveja Verde Categorfa Segunda,

2. TFINALIDAD PUBLICA

Promover la lucha contra [a pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables.

3. OBJETIVODELA CONTRATACION

Objetivo

Abastecer de recursos necesatios para ol buen funcionamiento y la atencién inintecrampida del

CEDIP.

4, AREA SOLICITANTE
Sub Gerencla de Proteccitn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
120 kg de Arvejn Verde Categorfa Segunda

5.1 Curacterfsticas y Condiciones

s Carncteristicas Téenicas

Por kilogramos, frescas, en vainas sanas, verdes brillantes {claro u asouro) tamafio mediano,
entrc 8,7 mmy 10,3 mm, sanos, libres de picaduras, principios de pudricion ¢ insectos, como lo

indica la Ficha Técnica de Peri Compras.

s Condiciones de operacién

La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma y en el horatio de 8:00 a

10:00 am.
« Embaluje, votulacién y ctlquetado
a) Embalaje Presentncion

do peso neto, que permitan la respiracién del alimento.

Transporte

Transporte

de plagas), el cual se mosteard al encargado de la recepeitn,

En Bolsas de polietileno de alta densidad y/o mallas, resistentes a la manipulacion, de 5 kg.

" Rotulado; En ¢l envaso, de ser ¢l caso, como lo indica ln Ficha Téenica de Perfi Conpras,

FI transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigento (certificado de control

Los vehiculos deberdn estar acondicionados y provistos de los medios suficientes para

mantener la cadenn da filo hasta I reeepeion dol producto y deberd ser de uso exclusivo para

este tipo de alimentos o similares.
s Reglamentos Técnicas, Novmas Meiroldgicas ylo Sanitarins
vigenle, que se presentard en la ejecucion contractual,

AG y sus modificatorias.

Agrieolas” del SENASA,

Copia del Certificado de la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento,

emitido por SENASA

Reglamento e Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Deeroto Suprema N° 004-2011-

Resolucién  Directoral N° 154-2011-SENASA-AG-DIAIA, “Guia de Buenas Précticas
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¢
X

Resolucion Ministerial N° [275-2021/MINSA, que aprueba la Divectiva Administintiva N°
321-MINSA/DGIESP-2021, Direetiva Administeativa que establece las dispnsioionc;él puya I
vigilancia, prevencion y canirol do [a salud de los trabajadores con viesgo de exposicidn a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de ln Resolucién Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en ln que aprueba la Guin Técnica para los
Restautantes y Servicios Afines con modatidad de Servicio a Domicilio.

Resolucion Ministerin] 822-2018/MINSA, aprobar fa NTS N* 142-MINSA/2018/DIGESA,
Notma Senitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Deoreto Supremo N° 003-2023-8A, prorvoga la Emergencia Sanitavia declazada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N? 020-2020, N° 027-2020-SA, N*
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-SA, N2 003-2022-8A y N° 015-2022-SA

Normas Téenleas

Wormas del Codex: CAC/RCP [-1962. PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIERNE DE LOS
ALIMENTOS (Adoplado en 1969 Enmiendn 1999, Revisiones 1997, 2013, 2020,
Correcciones editoriates 2011),

CXC 44-1995 (2004) cODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

CAC/RCP 53-2003, cODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS (Adoptado en 2003, Revisado en 2017).

NTP 011.106:20]6 HORTALIZAS. Arveja verde, Requisitos, 2* Bdicitn

CXC 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS.

5.2 Requisitos del Proveedor y/o persenal

Del Proveedor

El postor que obtenga la buena pro presentara:

Copin del Certificado de Autorizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA, sblo para la
primera enfrega, que s presentar durante Ja ejecucion contractual de acuerdo al cronograma
de enfrega,

Bl personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccién
Personal) ¥ la indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos pata reducir los
riesgos de contagio del COVID -19.

5.3 Lugar y Plazo de ejeeucion dela prestacién

Lugar

Los alimentos serin enfregados cn el almacén de la cocinn de los Instalaciones del CEDIF, en
Tiron Lima SN AAHH, Manuel Dulanto- Callno. Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao, La recepeitn serd otorgada por ol Encargado de recepcionar los bienes del Almacén
Central de la Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numoral 168.1 del
Art. 168° del Reglamento de fa Ley de Contratacionss del Estado, que indica que (...) “en el
caso de bicnes, la recepeién es responsabilidad del drea de almaeén,

Plazo
El plazo de ejeoucién do la prestacidn es do 12 meses, con entregas peribdicas semanales y/o
mensualcs de acuerde 1 lo progranado. Bl plazo para las entregas se indica en el cronograma

Anexo,

Forma de Pngo
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\
)

¢

La Entidad realizard ¢l pago de lo contraprestacién pactada o favar del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminar el prupo de entregus correspondientes ol mes, en mgueila
nacional Soles, de acuerdo a la reeepeion de los bienes, conformidad del drea usuarisy entregh
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ajecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentucion:

a) Recepeion del Encargado (a) del Centro de Desarollo Integral de In Familia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteecion a fa Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
I conformidad de la prestacién efectuada,

¢) Comprobaute de Pago )

d) Gufs de Remisién suserita pov of Encargado del almacén central de Jo Municipalidad
Provincial del Callao.

¢) Codigo de cuenta interbancaria (si8d})]

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso,

4. Conformidad

La conformidad sera emitida por el drea usuaria, ln Sub Gurencia de Proteccitn a la Mujer y
Poblaciones Valnerables, en un plazo méximo de siente (7) dias de producida la recepcitn de
los bienes, quien verifica 1z calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones cantractuales,
conforme a las especificaciones téenleas y previa vevision do los documentos correspondientes.

8. Reposicién de los bienes defectuosos n ohservados

En el caso que durante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del conlratista,
se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, rolueas,
efc,, o cuyas caracterfstions flsico ~ quimicas, organolépticas, asl como su prosentacion, se
encuentren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquicr otro defecto de
Fabricacién o vicio oculto, antes del venoimiento del bien; secdn reemplazados por otros de
igual o superiores cavacter(sticas al bien contratado, en un plazo no mayor & 02 (Dos) dias
hibiles, contadas desde ol dfa siguiente que se le notifica el hecho al contratista para que
renlice Ia reposicion. Asimismo, precisamos que ¢l canje yfo reposiclén se efectuard a sélo
requorimiento del dren usuaria, quien nofificard el hecho por cotreo electranico u oteo medio;
dicha obligacion de reposicién serd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad,

L vecepelén conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultas, Art. 173° del Reglanento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Para el caso de alimentos no porccibles de fiecuencia de entrega mensual, ef contratista s
yesponsable por Ia calidad ofiecidn y por los vielos ocultos por un plazo de un (1) affo, contado
w partir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dfas habiles posteriores ul
vencimicnto del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato. Para el caso de
allinentos perceibles de frecuencin de entroga semanal, of contrafista cs responsable por la
calidad oftecida y por los vieios ocultos por un plazo de 90 dfas, contado a partir de la
conformidad otorgada por la Entidad,

1), Penalidades

Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por ¢l drea usuaria cuando s¢
configure una sitoneién de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,
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De acuerdo con lo establecido en fos Artfoulos (62° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contratactones dof Estade:

Penalidud por Mora en In Ejecueldn de le Prestacttn

Se refiers,en caso de vetraso Injustificado del contratisla en ln ejecucién de lus prestaciones, A
conlinuacién se especifica la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE

N | INcunsPLIMIENTO PENALIDAD
Se eplica una Penalidad per Mora por cada dla de atraso, Se calcula de
acuerdo a Ya formula estableclda en el Inciso 162.1 del Art. 162° del
1 Reglamento de la Ley de Contrataclones del Estado, donde se seffala lo

sigulente;

0.10 ¥ Monto vigente
Penalldad dlarla
No entregar los F % Plaze vigente en dlas
allmentos en el
plazo establecldo | Donde F Ulene los slgufentes valares:
en el cronograma, | F= 0.40 Para plazos menores o |guales a 60 dfus.
retraso F=0,25 Para plazos mayores a 60 dlas,
Injustificado, En ambos casos para blenes, serviclas en peneral,

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo manclonado en el inciso 162.2,
que a la letra dice; Tanto el monto como el plazo se reficren, segiin
corresponda, al monto uigente def contrato o ftem ¢ue deblé
ejecutarse o, en caso que estos Involucraran obligaciones de efecucldn
perlddica o entregas parclales, a fa prastacldn Individual que fuera
materla de retraso.

Otrans Pennlldades

Siempre que sean objelivas, razonubles, congruentes ¥ proporcionales con el objeto do la
contralacion, A continuacion, se espeeifica ln aplicacion de cada penalidad.

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
e INCUMPLIMIENTO PENALIDAD
No entregar los  allmentos El drea usuarla a través

programados en el cronograma,
1 |por Incumplimiento  de los
Especificaclones Téenleas
establecidas, lo que nos ocasiona
no poder atender oportunamente
a los benellclarlos,

1 % del monto correspondlente a la del encargade  de
entrega de nlimentos programada, recepelén  de  los
de la fecha prevista en el croncgrama alimentos reportard el
que tene frecuencls semanal, ineuraplimienta a3 la
oficina de loglstica,

1 % def monto correspondlente a la
2 | Entregar una cantidad menor a fo | enlrega de allmentos programada,
establacido en el cronograma. de |a fecha prevista en el cronograma
que tlene frecuencla semanal,

Requisitos de hahilitacién

Copia simple del certificado de Auforizactén Suniturla de Establecimiento vigenle, otorgado
por el Servicio Nacioral de Sanidnd Agrarin -SENASA segiin Indiea el Astfeulo 33° del
Decretd Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de [nocuidad Agroalimentaria y sus
maodifientorlas,

~)
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA

. VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA

: KILOGRAMO

: La arveja verde es la semilla inmadura de |a especie Pisum

safivum L. La vaina es el frulo de las planias de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja
verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las vainas de la arveja verde categorfa segunda deben presentarse con ja adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; perteneceran a la misma variedad y deben estar en
condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones,
sequin lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.1 06:2016.

El contenido de cada unidad de empague debe ser homogéneo y estar compuesto tnicamente

por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
i del empaque debe ser representativa del conjunto, segiin lo indicado en el numeral 8.1.3 de la
NTP 011.106:2016.

Y debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Granos ligeramente duros y ligeramente

Consislencia Fenmsns

Llenado de vainas Tolerable hasta el 80% de vainas llenas.

Ligeramente descoloridas y los granos de

Color tle Valoa Y 0FEN0¥ | ot ligeramente palido.

NTP 011.106:2016

Pequefio Enire 7,1 mmy 8,7 mm HORTALIZAS. Arveja
Mediano | Entre 8,7 mmy 10,3 mm verde. Requisitos. 2°
Grande Mayor a 10,3 mm Edicidn
Darios
Serios: Se tolera 1% de vaina con indicios de
Indicios  de | pudricién, sin afectar a los granos.
pudricién
Sanidad | Dafios leves:
manchas
ligeras, Se tolera 50% de arvejas con defeclos,
heridas
v o bl cicatrizadas
<7 ) Reglamento de
s Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante

autoridad nacional competente!.

Decreto  Supremo  N°
004-2011-AG, y sus

modificatorias.

1 Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, aprobado

\ mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el tamaiio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.106:20186, por ejemplo: Arveja verde categorla segunda - tamafio
grande.

2.2, Envase ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categorfa segunda deben ser envasadas tomando en
consideracién lo establecide en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) cODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.
Asimismo, deben ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien
presentadas, segln lo indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2018.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales gue no causen alteraciones al
producto, y sean de material adecuado que redna las condiciones de higiene, limpleza,
ventilacién y resislencia a la humedad, manipulacién y al transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion del producto, segin se indica en el numeral 8.14 de ia
NTP 011.106:2016.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracterislicas del envase tales como; malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado gue estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rofulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:20186, conteniendo las
siguientes indicaciones:

- peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o marca del productor;

. ntmero de Autorizaclén Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primaric emitido
por el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccién especffica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisjér\l 4: No aplica.

Version 01 Pagina 2 de 2
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| 4 | Arroz Pilado Superior - | 6200 | Kg

—

L

3.

w

°

LESPECITICACIONES TECNICAS

DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 6200 kg de Arroz Pilado Superior.

FINALIDAD PUBLICA
Promover Ja lucha contra la pobreza y brindar asistencia a gropos vulnerables,

OBJLTIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo

Abastecer de recursos necesarios para ol buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida dol
CEDIF.

AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

6200 KG. Arroz Pilado Superior

5.1 Caracteristicas y Condiciones

Cnraeferisticas Téenteas

Arroz elaborada grado 2- superior mediano. Producta Peryano.

El arroz pilado superior, deberd ser inoeuo y apropiado para el consumo humano, cxento de
sabores y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados
fisioldgicos; exentos de suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo, se
encontrari exento de granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, de acuerdo a la
Ficha Téenica del Listado de bienes y servicios comunes de Perd Compras.

Condiciones de operacién
La entrega del producto deberd realizatse de acuerdo al cronograma y en el hovaria de 8:00 a
10:00 am,

TEmbalnje, rotulacién y etiquetado

a) Embalaje Presentactén

Envases de polipropileno tejido de primer uso, con doble trama, transparents, resistente al
almacenamicnto, manipulea y teansporte, en prosentacion de sacos de 50 kg. de peso
neto, los mismos que deben ser fabricades con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan, Deben facilitar los muestreos e inspecciones. No deberin
transmitic 4l producto sustancias toxicas ni olores ¢ sabores desagradables. Estos cnvases
deberfin corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, que compla con lo establecido
en el Ait. 119 del D.S, 007-98-SA Reglamento sobve Vigilancin y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, Bl cerrado de los sacos, bion cosidos o sellados.

Rotulade

Vida Gtil: Mfimo 06 meses, & parlir de la fecha de recibido el producto, el rotulado
deberd indicar I fecha de vencimisnto, Registro Sanitavio emitido por DIGESA, N° de lote
o cddigo, de acuerdo a fa norma de rotulado indicada en del Listado de bienes y servicios
comunes de Perft Compras, duranto Ja ejecucién confractual.

Transporte

Transporte
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El (ransporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual sc mostrara al encargado de la recepeion; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente.
Los vehiculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a los
productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualquier ofro efecto
indeseable que pucda ser ocasionado por la exposicion del producto al medio ambiente y deber
ser de uso exclusivo de alimentos.

» Reglamentos Técnicas, Normas Metrolégicas y/o Saniturias
Certificacion: Obligatorio, Original o copie expedida (no fotocopia) o copia legalizada
notavialmente de los certificados vigentes durante el periodo sefialado por la entidad que lo
emite, de las caracterfsticas organolépticas, fisico-quimicas y microbiolégicas, emitidos por un
Organismo de Inspeccion ante INACAL, En caso el organismo de Ingpeccidn no cuente con
luboratorio acreditado ante INACAL y solicite los servicios de andlisis a un tercero, este debe
estar acreditado ante INACAL y debe adjuntar fos informes de ensayo correspondientes, de
acuerdo a la NP - 1SO 2859 -1, nivel de inspeccion especial 84, plan de muestreo simple para
inspeccion normal y LCA 0.65. Las cavactetisticas micrabioldgicas deben realizarse de acuerdo
a lo establecido en la R. M. N° 591-2008/MINSA "Norma Sanitaria que establece los Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo
. Humano. Se podré aceptar los Certificados emitidos por el fabricante del producto, siempre que
cuente con un laboratorio para realizar dichos analisis. Los documentos emitidos deberdn
indicar la metodologia utilizada y deberédn ser elaborados de acuerdo a lo sefialado en la Octava
Disposicién Transitoria del DS 007-98-SA. Copia simple del Registro Sanitario vigente del
producto Arroz Pilado Superior (debe corresponder al grado de calidad, tipo de envase y peso
neto por envase objeto del procese), expedido por la DIGESA o de acuerdo a la reglamentacion
establecida por la Autoridad Sanitaria competente, el que debe mantenerse vigente y copia
simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Téenica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segiin R.M. 449-2006-MINSA. El Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacién o a una linea de produccion
dentro de la cual esté inmerso ¢l bien requerido, estos documentos se presentardn durante la
ejecucién contractual,
D.S. N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacién complemetitaria.
Resolucion Ministerial N° [275-2021/MINSA, que aprueba In Directiva Administrativa N°®
321-MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la
&M}Xigiiamia, prevencién y control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a
Lo
o

O OSARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucion Ministerial N® 675-2022/MINSA.
solucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Guia Téenica para los

*,

Norma Sanitaria pars Restaurantes y Servicios Afines.

Deereto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, protrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-SA, N°® 003-2022-SA y N° 015-2022-SA.

e Normas Técnicas
NTP 205.011:2021 Arroz. Arroz elaborado. Requisitos 3" Edicién
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS, Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion y su Corrigenda
Téenica .
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8"
Edicion

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

o Del Proveedor
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El postor que obtenga la buena pro presentara:

Copia de los Cerlificados o Informes de Ensayos vigentes, de acuerdo a lo indicado en el rubro
de Reglamentos Técnicos, Normas Metroldgicas y/o Sanitarias, copia simple del Registro
Sanitario vigenle emitido por DIGESA, copia simple de la Resolucién Directoral vigente que
otorga la Validacién Téenica Oficial al Plan HACCP. Lo que se presentara durante la ejecucion
contractual de scuerdo al cronograma de entrega, siendo el Cettificado de Calidad
condicionante para la recepeion del producto, el cual debert presentarse todos los dias martes
antes de la entrega de los insumos correspondientes a la proxima semana, con la finalidad de
realizar las revisiones correspondientes, lo mismo que con los Organismos de Ingpeccién y/o
Autoridades Sanitarias,

El personal que distribuye los alimentos debera contar con los EPP (Equipo de Proteccion
Personal) ¥ la indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
riesgos de contagio del COVID -19.

5.3 Lugar y Plazo de ejecucion de la prestacion

¢ Lugar
Los alimentos seréin entregados en el almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lima S/N AA.HH. Manuel Dulanto- Callao, Espalda del colegio politécnico nacional del
Callao, La recepcion serd otorgada por el HEncargado de recepcionar los bienes del Almacén
Central de Ia Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art. 168° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que {...) “en el
caso de bienes, la recepeitn es responsabilidad del drea de almacén.

o Plazo

El plazo de ejccucién de la prestacion es de 12 meses, con enfregas periddicas semanales y/o
mensuales de acuerdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en ¢l cronograma
Anexo.

6. Forma de Pago
La Entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes al mes, en moneda
facional Soles, de acuerdo a la recepei6n de los bienes, conformidad del arca usuaria y enfrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones cjecutadas por el contratista, la Entidad debe
S ‘i‘j\(( contar con la siguiente documentacion:
Ay
g X
e

],

- Pg’ )c b)) Informe de Ia Sub Gerencia de Proteceién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando

‘“/ “Ja conformidad de la prestacion efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gufa de Remisién suscrita por ¢l Encargado del almacén central de la Municipalidad
Provineial del Callao. '

g) Cédigo de cuenta interbancasia (CCI)

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo.

l,\‘>i\:\n) Recepeién del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF.

7. Conformidad
La conformidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dias de producida la recepeién de
los bienes, quien verifica Ia calidad, cantidad y cumplimicnto de las condiciones contractuales,
conforme a las especificaciones técnicas y previa revision de los documentos correspondientes.
8. Reposicién de los bienes defectuosos u observados :
En el caso que dutante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parle del coniratista,
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9.

10.

se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, roturas,
ele., 0 cuyas caracteristicas fisico — quimicas, organolépticas, asi como su presentacion, se
encuentren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; seran reemplazados por otros de
igual o superiores caracteristicas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hibiles, conlados desde el dia siguiente que se le notifica el hecho al contratista para que
realice la reposicién. Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicion se efectuard a sdlo
requerimiento del drea usuaria, quien notificard el hecho por correo electrénico u otro medio;
dicha obligacién de reposicién serd asumida por el coniratista sin costo alguno adicional para la
entidad.

Responsabilidad del Contratista

La recepeitn conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Confrataciones del Estado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de cntrega mensual, el contratista es
responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a partir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias habiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contralista previsto en el contrato, Para el caso de
alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, ¢l contratista es responsable por la
calidad ofiecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de la
conformidad otorgada por la Entidad.

Penalidades

Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el Area usuaria cuando se
configure una situacién de incumplimiento de las Especificaciones Técnicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al coniratista.

De acuerdo con lo establecido en los Articulos 162° v 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en la Ejecucién de le Prestacién
Se refiere en caso de retraso injustificado del contratista en la cjecucién de las prestaciones. A
continuacién se especifica la aplicacion de la penalidad.

N° | CAUSALES DE INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso. Se
| calcula de acuerdo a la formula establecida en el inciso 162.1
1 del Art. 162° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, donde se sefiala lo siguiente!

0.10 x Monto vigente

Penalidad diaria=
F x Plazo vigente en dias

No entregar los alimentos en el

plazo establecido en el | Donde F tiene los sigulentes valores:

cronograma, retraso Injustificado. F= 0.40 Para plazos menores o iguales a 60 dias.

F=0.25 Para plazos mayores a 60 dfas.

En ambos casos para bienes, servicios en general.

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo mencionado en el inciso
162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como el plazo se
refieren, seglin corresponda, al monto vigente del contrate o
ftem que debié ejecutarse o, en caso que estos involucraran
obligaclones de ejecuclén periddica o entregas parciales, a la

prestacién Individual que fuera materia de retraso.
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Otras Penalidades

Sicmpre que sean objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con ¢l objeto deta
contratacién. A continuacién, s espeeifica la aplicagion de cada penalidad.

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO

n'|  INCUMPLIMIENTO FEHARICA ° ]
Mo entregar los alimentos £l 4rea usuarle a
programados an el traves del encargado

1 |cronograma, por de recepcién de los

1 % del monto correspondienta a la
entroga de alimentos programada, dela
fecha prevista en el cronegrama que
tiene frecuencla seranal.

alimentos  reportard
el incumplimlento a
la oficina de logfstica.

Incumplimlento  de  las
Especliicaciones Técnlcas
ostablecldas, lo gque nos
ocaslona no poder atender
oportunamente a los
2 beneflciarios.
: 1 % del monto carrespondiente a la
¢ Entregar una cantidad menor |~ *° ! Gafrespand

entrepa de alimentps programada, do fa
a lo establecldo en el

fecha provista en el cronograma que
cronograma.
: tlene frecuencla semanal.

» Reguisitos de Habltiacién

Copla Simple de! Registro Sanltario vigente del bien, expedido por fa Direccion General de
Satud Ambienial ¢ Inocuidad Alimentaria —~ DIGESA, segn los Articulos [02°- 105° del
Reglamento sobre Vigilaucla y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobudo mediante
Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que oforga fa Valldacion Téenlca Ofictal al
Plan HACCP, cmitida por fa Direccidn Genernl de Salud Ambiental ¢ inocuidad alimentaria,
segan Resoluclén Ministerial N® 449-2006-MINSA.
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Lt [Folie 1)

FICHA TECNICA S X ( "
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacién técnica 1 ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracién, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el

numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021,

El arroz pilado superlor debe presentar las siguientes caracteristicas:

"CALIDAD
- El arroz pitado debe:
- Estar exento de sabores y olores extrafos.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
. otigen animal, incluidos insectos muertos)
Requisitos generales y que representen un peligro para la salud
especificos humana,

- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisiolégicos;
granos mohosos, germinados, sucios,

- Estar exento de fielén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos

el B0% de los granos (en masa), estan dentro

de los Ifmites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes

A Clase y longitud Longitud del grano

Clase entero
Largo De66mmomas | NTP 205.011:2021
Mediano De 6,2 mm o mas, pero ARROZ. Arroz elaborada.
menos de 6,6 mm Requisitos. 3% Edicién
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Méximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Maximo 0,5%
- Granos tizosos totales Maximo 4%
- Granos tizosos &
/% parclales Maximo 10%
p & - Granos dafiados Maximo 0,5%
- Mezcla varietal Maximo 5,0%

contrasfante

- Materia extrafia Maximo 0,25%
(Se considera solo materia
exirafia_organica. Mo se
%5 Versién 08 Pagina 1 de 3
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permile la presencia de
materias extraias
Inorgdnicas)

- Granos quebrados Maximo 15%

- Granos inmaduros Méaximo 0,05%

Reglamento sobre
Vigilancia vy Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos 'y
Direccién General de Salud Amblental e | Bebidas, aprobado

INOCUIDAD idad Al ntaria — DIGES 3 mediante Decreto
lnm?uu a me arlja A, autoridad Supremo N° 007- 98-SA,
nacional compelente .

sus  modificatorias y
regulacion
complementaria.

Precisién 1; La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilade superior mediano o arroz
pilado superior corto.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiclones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del preducto durante {oda su
vida 0til, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobadoe mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus medificatorias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en envases que cumplan con |o especificado en la NTP
.+ 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
%4y Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3® Edicién, y su Corrigenda Técnica? y que
‘it salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
! alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben iransmitir al producto sustanclas téxicas ni olores o sabores
desagradables, segtn indican los numerales 9 y 8.1 de la NTP 205.011:2021.

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especlifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterisiicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
. En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, v sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la

_./, NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion

y = y la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de preenvases. 5 Edicion. Asimismo, debe
< considerar lo siguiente, segtin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilade superior);
- fipo de arroz (arroz pilado);

1 Seguin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO GON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requislios, CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicion

Version 08 Pagina 2 de 3
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- grado del arroz;
- pais de origen.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

%rsion 08 Pagina 3 de 3
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| 5 | Azucar Rubia Doméstica

s

U Geendadge
Subgarundda du Foip
¥ Pobigclonas W

i |

LESPECIFICACIONES TECNICAS

1, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 1400 kg de Azcar rubia doméstica,

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contva ls pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables,

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo
Abustecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida del
CEDIF,

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Protecoidn a Ia Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5 DESCRIFCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
1400 kg de Azlicar rubia doméstica

5.1 Caracteristicas y Condiciones

e Caracteristicas Téenicus
La aztear rubla doméstica, debe tener color amaritlo pardo, sabor y olor caracteristico, no
deberd presentar insectos, afena, ticrra u olras impurezas que indiquen una manipufacién
defectuosa del producto, libre de impureza y cuerpos exirafios.
Calidad: De primera, de acuerdo a a ficha téenica del Listado de bienes y servicios comunes de
Pert Compuas,

»  Condiciones de operacion G

La entragn del producto deberd reafizarse do acuerdo al cronograma y en el horavio de 8:00 a

10:00 am.
o Embnlaje, rotulacién y etiquetado

a) Embalnje Presentacion
Sucos de polipropileno o bolsas de papel Kraft de triple pliego, de primer uso,
herméticamente coados, resistentes a la manipulacién, almacenamiento y transporte, con
presentaciones de S kg, 25 kg. o 50 kg. los mismos que deben ser fabricados con
suslancias que sean inocuss y apropiadas para el uso al que se destinan, No deberdn
transmitic al producto sustancins téxicas ni olores o sabores desngyadables. Estos envascs
doberdn corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, que cumpla con lo establecido
en el Art, 119 del D.S, 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, Deben encontrarse bien cosidos o seilados y facilitar los muestreos e
inspecciones.

b) Rotulado

Vida gtil: Minimo 09 meses, a partir de la fecha de recibido el producto, en el rotulado
y deberd indicar la fecha de vencimicnto, registro sanitario emitido por DIGESA, N° de lote
% o cddigo, de acuerdo a la norma de rotulado, indicado en la ficha técnica del Listado de
bienes y servicios comunes de Port Comptas, durante la ejecucion contractual.

s Transporte

Trunsporte
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El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de
confrol de plagas), el cual se mostrara al encargado de la recepeion; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente.

Los vehiculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a
los productos de los efectos del calor, de la umedad, la sequedad y de cualquier otro efecto
indeseable que pueda ser ocasionado por ln exposicién del producto al medio ambiente y debe
ser de uso exclusivo de alimentos.

o Reglamentos Técnicas, Normas Metroldgicas y/o Sanitarias
Copia del certificado de calidad vigente. Copia simple del Registro Sanitario vigente del
producto Azicar Rubia Doméstica expedido por la DIGESA y copia simple de la Resolucion
Directoral vigenle que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la
DIGESA, segin R.M. 449-2006-MINSA. El Plan HACCP deberd aplicarse a la linea de
produccién del bien objeto de contratacin o a una linea de produccion dentro de la cual esté
inmerso el bien requerido, estos documentos se presentardn durante la ejecucion contractual,
D.S. N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.
Resolucion Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administrativa N°
32 {-MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administrativa que cstablece las disposiciones para la
vigilancia, prevencién y control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucién Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Guia Técnica para los

Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines,

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N® 027-2020-SA, N°®
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-8A, N° 003-2022-8A y N° 015-2022-5A,

s Normas Técnicas
NTP 207.007: 2015.Azlcar. Azlicar Rubia, Requisitos. 4* Edicion.
NTP 207.058:2014 Azicar. Rotulado. 2* Edicién

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

e Del Proveedor

El postor que obtenga la buena pro presentara:

Copia del Certificado de Calidad, copia simple del Registro Sanitario vigente emitido por

DIGESA, copia simple do la Resolucién Directoral vigenle que oforga Validacién Téenica

Oficial al Plan HACCP o PGH, emitida por la DIGESA, lo que se presentard durante la

ejecucion contractual de acuerdo al cronograma de entrega, siendo el Certificado de Calidad
condicionante para la recepcion del producto, el cual deberd presentarse todos los dias martes

.+ \antes de la entrega de los insumos correspondientes a la proxima semana, con la finalidad de

¥ | realizar las revisiones correspondientes, lo misme que con los Organismos de Inspeccidn y/o

1/ Autoridades Sanitarias,

B R
LS| N

N
\E_l_pcrsonal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccitn
Personal) y la indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
f riesgos de contagio del COVID -19.
5.3 Lugar y Plazo de ejecucién de la prestacion

o Lugar
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8.

9.

L
Los alimentos serén entregados en el almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jiron Lima SN AAHH. Manuel Dulanto- Caliao. Espalda del colegio politécnico nacional del
Callao. La recopeion serd otorgada por el Encargade de recepcionar Jos bienes del Almacén
Central de la Municipalided Provineial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art, 168° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el
caso de bienes, la recepeion es responsabilidad del 4rea de almacén.

Plazo

El plazo de ejecucion de la prestacion cs de 12 meses, con enlregas periodicas semanales yfo
mensuales de acuerdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo.

Forma de Pago

La Entidad realizard el pago de la contrapresiacién pactada a favor del confratista en pagos
peri6dicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas cortespondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de acuerdo a la recepeion de los bienes, conformidad del drea usuaria y entrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

a) Recepeién del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la F amilia- CEDIF.

b) Informe de fa Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformidad de la prestacién efectuada,

¢) Comprobante de Pago

d) Guia de Remisién suscrita por el Encargado del almacén central de la Municipalidad
Provincial del Callao.

¢) Codigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

Conformidad

La conformidad serd emitida por el drea usnaria, la Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dias de producida la recepeion de
los bienes, quicn verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a las especificaciones téenicas y previa revisién de los documentos correspondientes,

Reposicién de los bienes defectuoses u observados

En el caso que durante la enfrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,
se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, roturas,
el¢.,, o cuyas caracterfsticas fisico — quimicas, organolépticas, asi como su presentacién, se
encuentren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serdn rcemplazados por ofros de
igual o superiores caracteristicas al bien contratado, en un plazo ho mayor a 02 (Dos) dias

“. hibiles, contados desde el dia signiente que se le notifica el hecho al contratista para que

‘realice la reposicion. Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicion se efectuard a sélo
requerimiento del 4rea usuaria, quien notificard el hecho por correo electiénico u otro medio;
dicha obligacién de reposicién sera asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad.

Responsabilidad del Contratista
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La recepeién conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocullos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Para ¢l caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, cl contratista cs
responsable por la calidad ofiecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a pattir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dfas hébiles posteriores al
vencimicnto del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato. Pava el caso de
alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el contratista es responsable por la
calidad ofiecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de Ia
conformidad otorgada por la Entidad.

Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el drea usuaria cuando sc
configure una situacién de incumplimicnto de las Especificaciones Técnicas y/o cuando s¢

jncumpla el plazo cstablecido, situaciones imputables al contratista.

De acuerdo con lo cstablecido en los Articulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en In Ejecuci6n de le Prestacién

Se refiere en caso de retraso injustificado del contratista en la gjecucion de las prestaciones. A
continuacién se especifica la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE

Contrataciones del Estado, donde se sefiala lo siguiente:

0.10 x Monto vigente
Penalidad diaria= -
F x Plazo vigente en dias

No entregar los alimentos en el
plazo  establecido en el
cronograma, retraso
Injustificado.

Donde F tiene los sigulentes valores:

F= 0,40 Para plazos menores o lguales a 60 dfas.
F= 0.25 Para plazos mayores a 60 dias.

En ambos casos para bienes, servicios en general.

Ademads, se debera tomar en cuenta lo mencionado en el
Inclso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como &l
plazo se refleren, segiin corresponda, al monto vigente
del contrato o [tem que debid ejecutarse o, en caso que
estos ihvolucraran obligaciones de ejecucién periédica o
entregas parciales, a la prestacion individual que fuera
materia de retraso.

N® INCUMPLIMIENTO HENAHDAR
Se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso.
Se calcula de acuerdo a la formula establecida en el |
1 inciso 162.1 del Art, 162° del Reglamento de la Ley de

Otras Penalidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la
confratacion. A continuacién se especifica la aplicacién de cada penalidad.
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PENALIDAD PROCEDIMIENTO

CAUSALES DE

N INCUMPLIMIENTO
No entregar los allmentos
programados en el
1 |cronograina, por
Incumplimleate de las
Especiicaciones Técnleas

establecldas, o gque nos
acasions no poder atender
oportunamente a los
heneflclarlos.

£l drea usuarla a través del
encargado de recepelén de
1 del mento correspondiente los alimentos reportard el
a la cntrega de allmentos fncumpliimiento a la oficina
propramada, de la fecha | de loglstica,

prevista en el cronograma que
tlene frecuencla semanal,

2 | Entregar una cantidad menor a
fo establecldo en el
cronograma,

1% del monto correspondlente
a la entrega do alimentos
programada, de la focha
prevista en el cronegroma que
tiene frecuencla semanal.

Requisitos de Hubilitacion

Copta Simple del Registro Sanitario vigente d
Salud Ambiental ¢ Inocuidad Alimentatia —

ol blen, expedido por la Direceién General de
DIGESA, segin los Articulos 102° {05° del

Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario

de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante

Decrelo Supremo W°007-98-SA y sus nadtficatorius.

Copla simple de Ta Resolucién Directoral vigente que olorga la Validacién Téonica Oficial al
Plan HACCP, emitida por Ja Direccitn General do Salud Ambiental e fnocuidad alimentaria,
segin Resolucién Minlstertal N® 449-2006-MINSA.
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DIAD PROVIGIAL f
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FICHA TECGNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

] Subguanciade Pls
j

y Poblacione

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcitn general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: KILOGRAMO

: Es el producto sélido cristalizado obtenido direclo del jugo dela
cafia de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esenclalmente por cristales de
sacarosa cubierfos por una pellcula de miel madre.

5. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4, Delblen

El azticar rubia doméstica debe presentar fas caracter(sticas indicadas a continuacién:

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor ¥
olor caracteristico.

Aspecto

No debe presentar insectos,
arena, tierra u ofras Impurezas
que indiquen una manipulacion
defectuosa del producto.

Polarizacion a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40% m/m

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50% m/m

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

NTP 207.007:2015 AZUGAR.
AzUcar rubla. Requisitos. 4*

Azlicares reductores

Maximo 0,70% m/m

Edicién

*Sustancias insolubles

Maximo 500 mgrkg

Factor de seguridad

No debe ser mayor de 0,30 para |
una polarizacién mayor de 96
°Z

El factor de seguridad se
determina mediante la siguiente
ecuacion:

F=%Humedad
100 - °Pol

, | mocupap

Cumplic  ¢on los requisitos
establecidos por la Direccién
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, la autoridad nacional
competente!,

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-3A, sus
modificatorlas y regulacion
complementarias.

1 Segn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

' Versién 09
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23.

2.4,

Precislén 1: Ninguna.

2.2.

{

Envase ylo embalaje

E! envase que contiene ¢l producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Gtil, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
artfeulos 105, 118 y 119 del Reglamenta scbre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrato Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracter(siicas del producto y debe preservar las mismas duranle su
transporte y almacenamiento, sggﬂn lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de la Azlicar rubia doméstica debe cumpliv con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitario de Alimentos Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-08-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.068:2014 AZUCAR. Rotulado. 2°
Edicidn:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- namero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera cen arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius ¢ la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- godigo o clave del lote;

- condiclones especiales de conservacion, cuando el praducio lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas nureral 2 yio proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

Inserto
No aplica.

.ég’léién 4: No aplica,
758
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| 6 | Camote Amarillo

1.

2,

51
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 585 kg de Camote amariflo Calidad Primera.

FINALIDAD POBLICA
Promover fa lucha contin la pobreza y brindar asi stencia 4 grrupos vulnerables.

OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Ohjetive
Abnsteeer de recursos necssarios para el buen fi unclonamiento y la atencion ininterrumpida del

CEDIF.

AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteceién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables,

DESCRIPCION DE LOS BLENES A CONTRATAR
585 kg de Camote amavillo calidad primera,

Caracteristieas y Condiciones

Caracteristicas Téenieng

Por kilogramo.

Uniformidad: Cada lote de camote amarillo debe estar conforimade por una misma varicdad
(es decir, color, forma y piel),

Alferaciones y sustancias extraiias: Exenfo de humedad externa anormal (mojado); olores y
sabores extrniios; impurezas y materias exiraifas visibles (tierra, piedras, etc).

Tamaifio (difmetro perpendicular ol eje de creeimiento); Calibre de 60 mm a 100 mm, de peso
aproximado de 200 g a 300g, libre de brofes y picaduras se acepfard por unidad de envase, un
méximo de 15 % en peso de producto de tumafio diferente al establecido.

Sanidad y aspecto (las tolerancias se refieren al porcentaje en peso del producta por unidad de
envase): de acuerdo con | ficha téenica publicada en la phgina de Per Compras.

De Primera scleccionada. .

Condiciones (e operacion

La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma y en ¢l horario de 8:00 a
10:00 am.

Embalaje, rotulacién y etiquetado

1) Embalaje Presentaciin
En sacos o mallas de polipropileno transparentes o de colores claros, que pormita la
respiracién del alimento, resistentes a la manipulacién herméticamente cenados, de peso
aproximado de 25- 30 kg, por saco o unidad de presentacion., .

h) Rotulado: De ser of caso, en ol envase, de acuerdo con la ficha téenica de Perd Compras.

Transporie

Transporte .

Bl transporte de alimentos, deberd sor con un control de plagas vigente (certificado de control
de plagas), ¢l cual sc mostrard al encargado de la recepeion.

Los vohiculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a
Jos productos de los efectos del calor, de la humedad, In sequedad y de cualquier obvo cfecto
indeseable que pucda ser ocasionado por la exposician del producto al medio ambiente.
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Reglamentos Téenicas, Novmas Metrolégicas y/o Sanitarvias

Copia del Certificado de la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento, emitida por SENASA
vigente, que se presentatdi cn la gjecucion contractual,

Reglamento de Inocuidad Agronlimentarin aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011=
AG y sus modificatorias,

Resolucién Directoral N° 154-2011-SENASA-AG-DIAIA. “Guin de Buenas Pricticas
Agrlcolus” del SENASA.

Resolueién Ministerial N© 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administrativa N®
32 I-MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administvativa que establece las disposiciones para la
vigilancia, prevencion y contiol de la salud de los trabajadores eon rviesgo de exposicién a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a tinvés de In Resolucion Ministerial N¢ 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerinl 250-2020-MINSA, en la que aprucba o Guia Téenica pava los
Reslaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domieilio,

Resoluci6n Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N® 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitavia para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga fa Emergencia Sanitaria deolarada por Deereto
Supremo N°® 008-2020, prorrogada por Deerelos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-SA, N?
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-8SA, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-8A.

Normas Técnlens

Normas del Codex: CXC [-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS,

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

NTP 011.120:1992 (revisada el 2012). TUBGRCULOS Y RAICES. Camote ammillo.
Requisitos. 1* Edicidn.

Norma CODEX CXS 1-1985 (2018) NORMA GENFRAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS.

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

Del Proveedor

El postor que obtenga la bucna pro presentava:

Copla del Certificado de Autorizacién Sanitavia vigente emitido por SENASA, sélo para In
primera entroga, gue so presentad durante In ejecucién contractual de acuerdo al cronograma
de entrega.

BI personal que distribuye log alimentos deberf contar con los EPP (Equipo de Proteccion
Peisonal) y In indumentaria correspondiente y deberd sepuir los profocolos para redusir los
riesgos de contagio del COVID -19.

53 Lugar y Plazo de ejecucién de Ia prestacién

L]

Lugay

Los alimentos serén eniregados en el almacén de la cocina de lns Instalaciones del CEDIT, en
Jirén Lima /N AA.HH. Manuel Dulanto- Callao. Bspaldn del colegio politécaico nacional del
‘Callao, La recepeldn serd atorgada por el Encargado de recopeionar los bienes del Almacén
Central do In Municipalidad Provineial del Callno, de conformidad con ¢l numeral 168.1 del
A, 168° del Reglamento de §a Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en ¢l
caso de bienes, fa tecepcitn cs responsahilidad del drea de almacén.

Plazo

El plazo de ejecucion de la prestacién es de 12 meses, col entregas periddicas semanales y/o
mensuales de aeuerdo a lo programado, Bl plazo para las entregus se indica en el cronopgrama
Anexo.

| R
TS
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6. Tovna de Pago
La Entidad renllzard el pago de la contraprestacion pactada a favor del confratista en_pagos
periddicos semanales y/o al culminar sl grupo de ontregas correspondientes al mes, en moncda.
nacional Soles, de acuerdo a la recepeion de los bienes, conformidad del dren usuaria y entroga:
de documentos de pago. .

Para efectos del pago de las contraprestaciones cjecutadas por el conliatista, la Batidad debe
conlar con la siguiente documentacion:

#) Recepei6n del Encargado () del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIE,

b) Informe de Ja Sub Gerencia de Proteceion u Ia Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformidad de Ja prestacién efcctuadn.

¢) Comprabanie de Pago,

d) Gula de Remisién susciita por el Dncargado del almucén central de la Municipalidad
Provincial del Cailao, ’

¢) Cédigo de cuenta interbancarin {CCh)

) Copia del cerlificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso,

7, Conformidad
La conflormidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteccion a ln Mujer y
Poblaciones Valnerables, en un plazo miximo de siento (7) dins de producida ln recepcién de
los bieues, quien verifica ln calidad, cantidnd y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a las especificaciones téenicas y previa revisibn de los documentos correspondientes.

8. Reposicion de los bienes defectuosos u obscrvados

En el caso que durante Ja entrega o posterior & la enfrega de alimentos por parte del contratista,
se encontrara productos defectiiosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, rofuras,
ele., 0 cuyns caraclerfsticas fisico — quimicas, organolépticas, asl como su presentacitn, se
encuentren slteradas o on mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, anfes del vencimicnto def bien; serén reemplazados por otros de
igunl o superiores caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dfa siguiente que so le notifica el hecho al confiatista para que
realice la reposicién. Asimisino, precisamos que el canje y/o reposicién se cfectuard a sélo
requerimiento del dren usuaria, quien notificara el hecho por correo electrdnico u otro medio;
dicha obligacion de roposicién serd asumida por el coniratista sin costo alguno adicional para la
entidad,

Responsabilidad del Contratistu .

La recepeitn conforme de la Entidod no encrva su derecho a reclamur posteriormente por
defectos o vicios ooultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Eslado.
Para el cnso de alimentos no perecibles de fiecuencia de entrega mensual, el contratista es
responsable por la ¢alidad ofrecida y por {os vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
u partir de ln conformidad otorgada por la Entidad, hasta tsinta (30) dlas hibiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en ¢f contrato, Para cl caso de
/ alimentos perecibles de frecuencla de entregn semanal, el contratista es responsable por fa
calidad ofrecida y por los vicios ecultos por un plazo de 90 dias, contado @ padir de fa
- conformidad otorgada por la Entidad.

10, Penalidades
Tas penalidades aplicables son identificadas y sustentudas por cl drea vsuatie cuando se
configure una situacion de incumplimicalo de las Tispecificaciones Téenicaz y/o cuando s¢
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista.
De acuerdo con lo establecido en Tos Artfculos 1627 y 163° del Reglamento de la Loy de
Contrataciones del Estado:
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Penalidad por Movn en In Ejecucién dele Presinclin

S refiare en caso de relraso injustificado del contratista on fa ejecucion de las prestaciones. A
contlauacién se especifica la aplioacién de I penalidad,

CAUSALES DE PENALIDAD
N* | INCUMPLIMIENTQ

Se aplica una Penalldad por Mora por cada dfa de atraso, Se caleula de
acuerdo a la formula establecida en el inclso 162.1 def Art. 162° del
1 Reglamento de la Ley de Contratationes def Estado, donde se sefiela lo
sigulente:

0.10 x Monto vigente

Penalidad dlaris:

Mo entregar los F x Plazo vigente en dfas
allmentos en el
plazo  establecldo | Donde F tlane los sigulentes valores:

en el cronograma, | F=0.40 Para plazos menores o Iguales a 60 dfas,
retraso F= 0,25 Para plazos mayaeres a 60 dfas.

"} injustifcada, £n ambos casos para blenes, servicios en general.

Ademis, sa deberd tomar en cuenta lo menclonado en el Inclso 162.2,
que a la lotra dlce: Tanto ¢l monto camo el plazo se refleren, segln
corresponda, sl monto vigente del contrato o ftem que debld
ejecutarse o, en coso que estos Involucraran obligaclones de ejecuctén
periddica o entregas parciales, 3 la prestacién Individual gue fuers
materla de retraso.

Otrns Penalldades

Siempre que sean objetivas, razonables, conguicnies y proporcionales con ¢l objeto de la
contratacién, A continuacién, se especlfica In aplicacién de cnda penalidad,

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
N* INCUMPLIMIENTO PENBLIDAD
No entregor los allmentos £l drea usuarla a través
programados en el del  encargedo  de
1 |cronograme, par recepclén  de  los

1 % del monto correspondlente a la
entrega de alimentos programada, de
la fecha prevista en el cronagrama que
tlena frecuencla semanal,

alimentos reportard el
Incumplimiento 2 la
oficina de loglstica,

Incumplimlento  de  las
speciiicaciones  Técnlcas
establecidas, lo que nos
acaslona no poder atender
oportunamente a fos
beneflclarlos.

1 % del monto correspondlante a la
entrega de alimentos programads, de
{a fecha prevista en el cronograma que
tlene frecuencla semanal.

Entregar una cantldad menor
a lo establectdo en ¢l
cronograma.

» Requisitos de habilitoclon

por el Servicio Nacional de Sanidad Apracia -SENASA segln indica ¢l Aiticulo 33° del
Decrefo Supremo N° 004201 1-AG, Reglamento de Inocuidad Agroplimentarla y sus

/) Copia simple def certificado do Autorlzacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
modificatorias,

123
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica + CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general - El camote es la ralz comestible proveniente del género y especie

Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvulaceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracterislicas:

 CALIDAD

Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y plel).

Exento de:

- Humedad externa anormal (mojado).
Olores y sabores exirafios.
Impurezas y materias extrafias visibles
(lierra, piedras, etc.).

Calibre de 60 mm a 100 mm

Alteraciones y
sustancias extrafias

Tamafrio (didmetro
perpendicular al efe de | Se aceplara por unidad de envase, un

crecimiento) maximo de 15% en peso del producto de
tamario diferente al establecido. NTP 011.120:1992
Desprendimiento de la (revisada el  2012)
pie,p 0% TUBERCULOS Y RAICES.
S Camole amarillo.
Corles, cicalrices, Requisitos. 1 Edicion
magulladuras, grietas, Maximo 2%
rajaduras
. Sanidad y aspecto | Brolamiento 0%
k! (las tolerancias se refieren
al porcentaje en peso del o,
producio por unidad de Pudrlcién seca 0%

envase)
Pudricion humeda 0%

Perforaciones, galerias
(dafios causados por Méximo 1%
inseclos)

Mezclas varietales Méximo 2%

Reglamento de Inocuidad
Curplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad naclonal competente!. N 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: No aplica.

1 8egtin arliculo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N° 034-2008-AG.

)‘ Version 01 Pagina 1de 2
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2.2. Envase y/o embalaje
El camole amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS,

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacin y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte vy la conservacion apropiados de los camoles, y
deben estar exantos de cualguler maleria y olor extrafios. Podrdn ser sacos, bolsas U otros
envases, que cumplan con los requisitos gue se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segin indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1892 (revisada el 2012).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: materlal, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que eslas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo eslablecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE L.OS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

- el nombre del producto Indicado como “camote amarillo”;

- el grado de calidad: "primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secci6n especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

N
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| Carne de Porcino Refrigerado

[ 235 | Kg |

T.SPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 235 kg de Carne de Porcino - Brazuelo sin piel sin hueso refrigerado.

2, FINALIDAD PUBLICA

Promover la lucha contra la pobreza y brinda asistencia a grupos vulnerables.

3, OBJETIVODELA CONTRATACION
Objetivo
Abastecer e recursos necesarios pura el buen funcionamiento y la atencidn ininterrumpida del
CEDIF,

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccion a la Mujery Poblaciones Vulnerables,

5, DESCRIPCIONDE LOS BIENES A CONTRATAR
235 kg de Carne de Porcino - Brazuelo sin piel sin hueso refiigerada

5.1 Caractevistiond y Condiclones
Curacteristicas Téenicas

Por kilogramo, sabor y aroma carncterlstico, color: tonalidades de rosado ¢laro y con textura
firme al tacto, frescs, refirigerads, de primera, corte brazuelo de cerdo, procedencia nacional.
No presentard olores fuertes con indicio a putrefacei6n o rancidez por oxidacidn de las grasas.
Se debe almacenar en refrigeracién, en perfecty fimpieza y protegidos del ingreso de insectos y
roedores, no deben presentar signos de infestacion o infecciones. Se debe asegurar que el
manejo del producte en el almaeenamiento y distribucién se realice con buenas practicas de
manipulaeion para preservar la calidad del producto, de acuerdo a la ficha téenica del

Listado de bienes y servicios comunes de Perd Compras (2.1 Del bien......).

La carne de poreino Brazuelo sin piel sin hueso refiigerada, {a cual ha sido enfiiada hasta

aleanzar una temperatura no mayor a 4 °C.
Condicioney de operacion

10:00 am.
Lmbalaje, rotulacidn y etiquetado
a) Embalaje Presentacion

almacenadas en jabns plasticas con hiclo, En presentacion de 5 kg, 0 menor peso.
b) Rotulade

De acuerdo a lo indicada en la ficha téenicn del Listado de bienes y servicios comunes de

Pert Compras.

Vida @iil: Minimo 20 dias contado desde la fecha de recepoién del bien, slmacenado en

condiciones de congelacion.
» Transporte

Transporte

Bl fransporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de control
de plagas), ¢l cual s¢ mostrard al encargado de Ja recepeion; vehiculo limpio y protegido de las

condiciones extremas del medio ambiente.

Los vehiculos debevdn estar acondicionados y provistos de los medios suficientes pava
mantener I cadena de frio hasta la recepeion del producto y deberd ser do uso exclusivo para

este tipo de alimentos o similates.

La entrega del producto deberd reatizarse de acuerdo al cronogramay en el horario de 8:00 2

En bolsas de polictileno, resisterites @ la manipulacion lerméticamente cerrado
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« Teplamentos Téenicas, Novmas Metrolégleas y/o Sanitaring
Copiu de! certificado de calidad, Asimismo, no deben presentar signos de infestacion.-o.
infecciones, Con copia del Certificado de Autorizacién Sanitarin, de establecimiento emitida
por SENASA vigente, que s¢ presentard en la ojecncion confractual,
Reglamento de Inocuidad Agroatimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatoring
Resolucién Dirvectoral N° 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA, “Gula de Buenas Pricticas
Agrlcolas y Peouarias”} del 15,07.2020.
Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administeativa N°
121-MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administativa que cstablece las disposisiones para la
vigilanoia, prevencién y control de In salud de los trabajadores con riesgo de exposioién a
SARS- CoV-2 y su modificalorin a través de la Resoluci6n Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprucba la Guia Téenica para los
Restautuntes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio,
Resolucion Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
: Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.
! Decrefo Supremo N° 003-2023-8A, protroga la Emergencia Sanitatia declarada por Decieto
Supremo N° 008-2020, prowrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-5A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-5A.

s Normas Téeniens
NTP 201,003:2012 (revisada of 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,
clasificacién y requisitos de carcasas y carne de porcinos, 3* Edicion,
Normas del Codex: CXC 58-2005, cODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE.
Norma CODEX CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREEMYASADOS.

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

»  Del Proveedor
EI postor que obtenga la buena pro presentara:
Copia del Ceslificado de Calidad y Copla del Certificado de Autorizacion Sanitavia vigente
emitido por SENASA (primera entrega). La copia del Certificado de Calidad, se presentard
durante Ia cjecucion contractual de acuerdo al cronograma de entrega, es deeit, conjuntamente
con ¢l producto, en ¢l m ismo din.

[l personal que distribuye los alimentos debers contar con los EPP (Equipe de Proteccion

Pessonal) y la indumentarin correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
yiesgos de contagio del COVID -19,

/ 5.3 Lugar y Plazo de ejecucién dela prestacién

= Lugar

L Los alimentos serdn entregados en el almacén de la cocina de Tas Instalaciones del CEDIF, en
/ Jirdn Lima §/N AAHH, Manuel Dulanto- Callno, Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao. La recepeitn serd oforgada por el Eneargado de recepcionar los bisnes del Almacén
Central de Ta Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 1681 del
Att, 168° del Reglamentu de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el
ouso de biencs, la recepeidn es responsabilidad del Area de almacén,

+  Pluzo
Bl plazo de ejecucion de la prestacién os de 12 meses, con entreas peridicas semanalos ylo
imensuales de acuerdo a lo programado. Ef plazo para lus entregas so indica en ol cronograma
Ancxo,
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6. Forma dePago

La Dutidad realizard el pago de ln contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
peri6dicos seimanales ylo al culminar el grupo de entregas correspondientes al mes, en monedi
nacional Soles, de acuerdo a Ia recepeién de los biones, conformidad del dren usuaria y entrogs

de dosumentos de pago.
Para efectos del pago de las confraprestaciones ejecutadas por el coniatista, la Entidad debe
contar con fa sigulente documentaeion:

1) Recepeidn del Encargado (a) del Centro de Desatrolio Integral de In Familia- CEDIF.

b) Informe de la Sub Gerencin de Proteceién n la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando

1a conformidad de lu prestacién clectuada,
¢) Comprobante de Pago

@) Gula de Remisién suscrita por ol Encargado def almacén contral de Ia Municipalidad

Provineial del Callao o por quien haga sus veces.
¢) Codigo de cuenta interbancaria (CCI)
f) Copia del certificado de catidad o del informe de ensayo, de ser ef ¢aso.

7, Conformidad

La conformidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteceion a fa Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dlas de producida la recepeitn de
los bienes, quien verifica Ja calidad, cantidad y ecumplimiento de las- condiciones contractuales,

conforme a lus especificnciones técnicas y previa revision de los documentos correspondientes.

8. Roposiclon de los bienes Jefectuosos u observados

Exn ol easo que durante la entrega o posteriora fa entrega de alimentos por paite del coniratista,
se encontrara productos defeciuosos u abservados, que han sufiido dafios, quebraduras, roturas,
elc,, o cuyas caracterlsticas fisleo ~ qulmicas, organolépticas, asl como Su presentacidn, se
encuentren alterndas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier ofro defecto de
fabriencién o vicio oculto, antes del vencimienlo del bien; serdn reemplazados por-ofros do

entidad.

4, Responsabilidad del Contratista

igual o superiores carncteristicas al bien contratado, en un plazo no mayor 4 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dia siguiente que se le notifica el hecho al contratista para que
realice ln reposicion, Asimismo, precisamos que ol canje ylo reposicion se cfectuard o sélo
requerimiento del drea usuatia, quien notificard el hecho por corieo electrdnico u otro medio;
dicha obligacién de reposicién sovh asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la

La recepeién confonne de I Entidad no encrva su derecho a reclamar posteriorments por
defectos o vicios ocultos, Att, 1739 del Reglamento de {a Ley de Contrntaciones del Estado,
Paca el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, cl contratista es
respensable por la catidad ofreoida y por los vielos ocultos porun plazoe de u (1) affo, contado
a partir de la conformidad otorgada por la Entidud, hasta treinta (30) dias hibiles posteriores al
vencimicnto del plazo de responsabilidad del contratista provisto en ¢l conivato. Para el caso de
alimenfos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el conlratista s responsable por la
calidad ofrecida y por los vicios oeultos por un plazo de 90 ding, contado u partic de la

conformidad otorgada por la Entidad,

10, Penalidades

Las penulidades aplicables son identificndns y sustentadas por cl drea usuaria cuando se
configure una situacion de incwnplimiento de las Yspecificaciones Téenicas y/o cuando se

incumpla el plazo establecido, situnciones imputables al contratista.

De acuerdo con Jo establecido en los Actleulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley do

Contrataciones del Bstado:
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Pepnlidad por Mora en In Bjecucitn de le Prestacion

Se refiere o casa de retraso injustificado del conlratista en la gjecucitn de las prestaciones, A
continuacion se especifica In aplicacion de la penalidad,

CAUSALES DE

& | vcumpLimiEnTO PENALIDAD

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dla de atraso, Se calcula
de acuerdo a |a formula establedda en el Inclso 162.1 del Art. 162°
1 del Reglamento de la Ley de Contrataclones del Estado, donde se
sefiala lo sigulente:

0,10 x Monto vigente
Penalldad diarias:—re---emmrssrmemsmmssars

No entregar los F# Plazo vigente en dias

plimentos  en el
plazo establecido en
e cronograma,
retrase Injustificado.

Donde F tiene los sigulentes valores:

F=0.40 Para plazos menores ¢ iguales a 60 dias.
F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dfas.

En ambos casos para blenes, servicios en general.

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo mencionado en ¢l Inclse
162.2, que a fa letra dice; Tanto o] monto como el plazo se refleren,
seglin corresponda, al monto vigente del contrato o ftem gue deblé
elecutarse o, en caso que estos Involucraran cbllgaciones de
ejecuclén perlddica o entregas parciales, @ la prestacldn Individual
que fuera materla de retraso.

Ofras Penalidades

Siempre que sean objotivas, razonables, congruenles ¥ proporcionales con el objeto dela
coniratacién, A continnacién, se especifica la aplicacion de cada penalidad,

CAUSALES DE % PROCEDIMIENTO
Ne|  INCUMPLIMIENTO PENALIEAD
No entregar los alimentos El 4rea usuaria a través
programados  en el del encargado de
1 | cronograina, por recepeion de los

1 % del monto correspondiente 3 la
entrega de allmentas programada, de fa
fecha prevista en el cronograma que
ttene frecuencia semanal,

allmentos reportard el
incumplimlente 2 la
offcina de loglstica,

Incumplimiento  de  las
Especilicaclones Técnicas
establecidas, lo que nos
peaslona  no  poder
atender oportunamente @
{os beneflclarios.

1 % del monto correspondlente a la
entrega de alimentos programada, de fa
fecha prevista en el cronvgrama que
tiene frecuencia semanal.

Entregar una cantidad
menor a lo establecido en
el cronograma.

s

+  Reguislios de habilitacion

Copla simple del cerlificado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento vigente, oforgado
por ¢l Servicio Nacional de Sanidnd Agraria -SENASA segin Indica el Artleulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentavia y sus
odificatortas.
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e,
BRI

BAUDAR P
DELCAL

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: CARNE DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADO

- CARNE ‘DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADO

: KILOGRAMO

: Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde al
brazuelo entero al cual se le ha removido la plel v el hueso
pudiendo quedar con o sin una capa de grasa, el cual ha sido
enfriado hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C,

Denominacién del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2,14. Del bien
El corte brazuelo sin piel sin hueso refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspaccién veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria,
seglin se indica en los numerales 6.1.1y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitarlo del Faenade de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decrelo Supremo N° 0156-2012-AG.

£l corte brazuelo sin piel sin hueso refrigerado no debe contener residuos de sustancias de uso
velerinario y aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
competente; en caso de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segin lo indicado en el numeral 8.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o
en su defecto lo dispuesto por la FDA o Unién Europea, seg(in indicaciones del Senasa.

El corte brazuelo sin piel sin hueso refrigerado debe presentar las siguientes caracter{sticas:

| CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccién sanitaria.

Aspecto general

No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los
cortes de carne,

Color

Caracteristico de acuerdo a la especie

| Olor

Sui generis y exento de cualquier olor
anormal

Conslstencia

Firme y elastica al tacto, tanto del lejido

NTP 201.003:2012 (revisada
el 2021) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS,
Definiclones, clasificacion y
requisitos de carcasas Yy
carne de porcinos, 3% Edicion

. muscular como la grasa
\pH Entre 5,5y 6,4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
Nacional de Sanidad Agrarla — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autoridad nacional competenie®, N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato) que la temperatura de recepei6n del corle de carne de
porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar la forma de presentacion del corte de porcino

. {como en corte entero o en porciones Individuales, entre otras), si presentara o no capa de grasa e
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo: Carne de porcino - brazuelo sin piel sin
hueso refrigerado, sin capa de grasa, troceado en porciones Individuales (corte tipo guiso) de 80 g
aproximadamente cada una, cuya temperatura no debe exceder de 4°C,

\ 1 Segiin el articulo 10 del Regfamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medlante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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2.2,

Envase yl/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser

de malerial inocuo, estar libre de sustancias que se

puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la

calidad sanitaria y composicién del producto

duranie toda su vida til, segin lo establecido en el

numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpi

os e higiénicos, no deben conlener sustancias que

puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites

maximos permitidos, determinados por la Autoridad

Sanitaria, segin lo establecido en el numeral

6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser aplo para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forre
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de gue en determinados

casos no sera necesa

rio que estén forrados o prolegidos de ofra manera si las plezas de came,

tales como los cortes, son envueltas indi

el numeral 151 del cadige de practicas Co

PARA LA CARNE.

vidualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en
dex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato),
embalaje. Ademas, podré indicar las caracterist
tipo de cerrado, enire ofros, siempte que se

el peso neto aproximado del producto por envase ylo
icas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
haya verlficado que eslas caracteristicas aseguren la

pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de came de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segtn lo sefialado en
ol arliculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias. -

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de carne de porcino debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 58 Edicién, y con lo establecido por la
legislacion nacional vigente, segtn lo sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
{revisada el 2021), Asimismo, debe cumpli con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo gue debe
indicar lo siguiente:

. - nombre del alimento;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del atimento;
ntimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

identificacion del lole;

facha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precisién 3: La entidad convacante deberd indicar en las bases {seccién especffica, especificaciones

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adiclonal que se solicite ho puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
7 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica,

Precislén 4: No aplica.
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[ 8 |Fideos largos delgado tipo Spaguetti | 1065 | Kg |

St FROVIHGIAL ops

DFLCALLAG Fosllo 8§

-y
,§ E}“

ESPECIFICACIONES TECNICAS

{. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 1065 kg de Fideos largos delgados tipo Spaghetti.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra la pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables,

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcienamiento y Ia atencidn ininterrumpida del
CEDIF.

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
1065 kg Fideos largos delgados tipo Spaghetti

5,1 Caracteristicas y Condiciones

o Caracteristicas Técnicas
Tipo: Fideos fargos tipo Spagheti.
Envasado por 0.5 kg o 1 kg (envase primario)
Calidad: De primera seleccionada, de acuerdo a la ficha del Listado de bienes y servicios
comunes de Perd Compras.

« Condiciones de operacion
La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al eronograma y en el horario de 8:00 a
10:00 am,
» Embalaje, rotulacién y etiquetado
a) Embalaje Presentacion
En bolsas de polipropileno como envase primario, en presentacién de 0.5 kgolkgy
paguetes embolsados resistentes a la manipulacién herméticamente cerrados, como envase
secundario de 10 kg o 12 kg.
Rotulado
En el rotulado deberd indicar la fecha de vencimiento, registro sanitario emitido por
' DIGESA, N° de lote o cédigo, de acuerdo a la nomma de rotulado, durante la ejecucién
" contractual.
Vida Gtil: Minimo 9 meses, contado desde la fecha de recepeién de bien, indicando fechas

entrega.

/' i de produccién, gue no deberd de ser mayor a fos 3 meses con tespecto a la fecha de

e Transporte

Transporte

El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente, el cual se mostraré al
encargado de la recepeitn; vehiculo limpio y protegido de las condiciones extremas del medio
ambiente.

Copia del Certificado de Calidad vigente. Copia simple del Registro Sanitario vigente, emitido
por DIGESA. durante la ejecucion confractual. Copin Simple de la Resolucion Directoral

9.\/'\ Reglamentos Téenicas, Normas Metrolégicas y/o Sanitarias
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vigente que otorga Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP, referida a la linea de
produccion, segin R.M. 449-2006-MINSA.

Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de hatinas con micronutrientes”, aprobado
mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

D.S. N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria.

Resolucion Ministevial N° 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administrativa N°
321 -MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la
vigilancia, prevencién y control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucion Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Guia Técnica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domieilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Bmergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N® 020-2020, N® 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N°® 025-2021-SA, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-SA.,

e Normas Téenieas
NTP 206.010:2016. PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANQ. Requisitos. 2°
Edicibn.
NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion.
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8°
Edicion

5,2 Requisitos del Proveedor y/o personal

o Del Proveedor

El postor que obtenga la buena pro presentara:

Copia del Certificado de Calidad, copia simple del Registro sanitario vigente emitido por
DIGESA. Copia Simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Téenica
Oficial del Plan HACCP, lo que se presentard durante la ejecucion contractual de acucrdo al
cronogtama de entrega, siendo el Certificado de Calidad condicionante para la recepcion del
producto, el cual deberd presentarse fodos los dias martes antes de la entrega de los insumos
correspondientes 2 la proxima semana, con la finalidad de realizar las revisiones
correspondientes, lo mismo que con los Organisimos de Inspeccién y/o Autoridades Sanitarias.

El personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccion
Personal) y Ia indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir fos
. riesgos de contagio del COVID -19.

‘\\ .
5.3 'l..\ugar y Plazo de ejecucién de la prestacién

¢ Lugar
Los alimentos serdn entregados en el almacén de Ja cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lima S/N AAHH. Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politécnico nacional del
Callao. La recepcion serd otorgada por el Encargado de recepcionar los bienes del Almacén
Ceniral de la Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Arxt, 168° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el

O caso de bienes, la recepcion es responsabilidad del drea de almacén.
¢ Plazo

El plazo de ejecucién de la prestacién es de 12 meses, con entregas periddicas semanales y/o
mensuales de acuerdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo,
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6. Forma de Pago
La Entidad realizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de acuerdo a la recepeion de los bienes, conformidad del drea usuaria y enirega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones cjecutadas por cl contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion;

a) Recepeion del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF.

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gufa de Remisién suscrita por el Encargado del almacén ceniral de la Municipalidad
Provineial del Callao.

e) Cbdigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser ¢l caso.

7. Conformidad
La conformidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méaximo de siente (7) dias de producida la recepeion de
fos bienes, quien verifica la calidad, cantidnd y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a las especificaciones técnicas y previa revision de los documentos correspondlientes,

8. Reposicién de los bienes defectuosos u observados

En el caso que durante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,
se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, roturas,
etc., o cuyas caracletisticas fisico — quimicas, organolépticas, asi como su presentacion, se
encuentren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier otro defecto de
fabricacion o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazados por otros de
igual o superiores caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
<héibiles, contados desde el dia siguiente que sc le notifica el hecho al contratista para que
“igalice la reposicion. Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicidn se efectuara a sélo
Z]:f';querimiento del 4rea usuaria, quien notificara ¢l hecho por correo electronico u otro medio;
Adicha obligacién de reposicién serd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
éntidad.

/ © 9, Responsabilidad del Contratista

La recepeion conforme de la Eatidad no cnerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, ¢l contratista es
. responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) ailo, contado
f a partir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias hébiles posteriores al
z vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato. Para el caso de
f alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el confratista cs responsable por la
= calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de Ia

conformidad otorgada por la Entidad,

~J

et
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10. Pennlidades
Las penalidades aplicables son Identificadas y sustentadas por el drea usuaria cuando se
configure una situacion de Incumplimiento do lns Rspecificaciones Técnicas yfo cuando se
tncumpla el plazo establectdo, situnciones imputables sl contratista.

De ncuerdo con lo establecldo en los Artieulos 162* y 1637 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estada:

Penaltdad por Mora en la Bjecueldn de le Prestacitn

Se refiere en caso de retinso injustificado del confratista on la eJecucion de las presiaciones, A
continuacidn se especifica la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE

N° | INCUMPLIMIENTO PENALDAD

se apllca una Penalidad por Mora por cada dia de atraso. Se calcula de
acuardo a 1o formula astablecids en el inclso 162.1. del Art. 162° del

1 @eglamento de la Ley de Contrataclones dal Estado, donde se sefiala lo
slgulente:
0.10 ¥ Monto vigente
penalidad dlarla e

to entregar los F x Plazo vigente en dfas

alimentos en el
blec
grlg Cf:::) :_:T:; Donde F tlene los slgulentes valores:
BI8MB: | 0. 40 Para plazos menores o lgusles a 60 dfas,
retraso
i - £=0.25 Para plazos mayeres a 60 dfas,
njustiffcado,
En amhos casos para blenes, serviclos en general,
Ademds, se deberd tamar en cuenta lo mencionado en el Inclso 162.2, que
a la letra dice: Tanto el monto como el plazo se refteren, segun
corresponda, al monto vigente del contrato o ltem que debld ejecutarse
o, en caso que estos Involucraran obligaclones de ejecutlén perlddica o
- entregas parciales, ala prestaclén Individual que fuera materla de retraso.
Otras Penalidedes

Slempre que sean objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de fa
contratacién. A continuacion, se especifica la aplicacién de cada penafidad.

CAUSALES DE

D
N INCUMPUIMIENTO PERALIDA PROCEDIMIENTO
No entregar los allmentos Fl drea usuarla a través del
programados en el cronograins, encergado  de recepclén

1 % del monto correspondiente
a la eptrega de alimentos
programada, de la fecha prevista
en el cronograma que Yene
frecuencio semanal.

de los alimentos reportard
el Incurplimiento a Ia
oflcina de logfstica,

L lpor Incumplimlento de las
Especificaclonas Técnlcas
establecides, lo que nos
ocaslona no poder atender
/ oportunamente a los

- haneficlarlos,
):%’ 2 1 % del monto correspondlente

2 | Entregar una cantidad menor ala la  entregas de allmentos
lo  establecdo en el |programada, de la fecha prevista
cronograma. en el cronograma quie tene
frecuencia semanal,




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBf\STA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS-1 - SEGUNDA CONVOCATORIA

H

«  Requisitos de Habilitacién

Copia Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expedida por i Direccion Gcnqgj@l;dt
Salud Ambicntal e Tnocuidad Alimentavia — DIGESA, segin los Arifoulos 102°-..105° det
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitavio de Alimentos y Bebidas, aprobado metiante
Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que olorga la Validacién Téenica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Diveceién General de Salud Ambiental e inocuidad alimentaria,
segin Resolueién Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copia simple de la Certificacion de los
Principios Genarales de Higiene -PGIL, emitida por la DIGESA.
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LCALLAD

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: FIDEOS LARGOS

. PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: KILOGRAMO

. Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

S OROVIHGIALL

Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boguilia) o Bologha (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Delbien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos inseclos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin Indica el numeral 6.1.3 de fa NTP 206,010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decrelo Supremo 01 2-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracter(sticas:

CALIDAD

i, Maximo 14,0 g/100g
Humedad NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO, Requisitos. 2°

(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)

Méaximo 0,46% de 4cido lactico

Acidez titulable

(se expresara como porcentaje EdiCi‘:}"- y su Corrigenda
de acldo lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Técnica NTP
de 14 gH00g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022

lFm#u H";

9

i~

(W]

PASTAS O FIDEOS PARA
CONSUMO HUMANO,
Requlsitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

Caracterislico

Caracterlstico al producto. Libre de
sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos ¥ Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-8A, sus
modificatorias v regulacion
complementaria,

Cumplir  con los  requisitos
establecidos por la  Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente!.

7 N ’
“f .. | INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguelis”, fideos largos gruesos
o "linguini", fideos largos delgados o “cabellos de dangel’, elc. .

1 Seglin artlculo 12 del Reglamenlo del Decretc-z L I&;Ialiv;}_N" 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado mediante
Decrelo Supreme N° 034-2008-AC. E

\ Version 02 Pagina 1 de 2
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2.2, Envase y/o embalaje
El envase que confiene el producto debe ser de material inacuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida til, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° D07-98-SA, y sus modificatorias.

E| envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

Precislén 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podré indicar las caracterfsticas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
gue se haya verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2,3. Rotulado
El rolulado de los envases de os fideos largos debe cumplir con lo establecido en el artfculo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado medianie
Decreto Supremo N° 007-98-5A, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumpliv con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de preenvases. 5 Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

. nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nlmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- ¢odigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neta en kilogramos del producto envasado.

Ademdés, el rofulado de los envases de fideos largos, debe indicar que fa pasta fue elaborada
con harina fortlficada y el rolulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segln
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la forlificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar rofulada.
La informacién adicional que se solicite no puede modiflear las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

2.4, Inserte
No aplica.

[
Precjsion 4: No aplica.
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[ 9 |FrijolCanario

| 305 | Kg |

Fotfo N
s )

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DIL LA CONTRATACION
Adquisicion de 305 kg de Frijol Canario Calidad 2 - Superior.

2, FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra la pobreza ¥ brindar asistencin a grupos vulnerables.
3, OBJETIVODELA CONTRATACION
Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para el buen funeionamiento y la atencién ininterrumpida del
CEDIF,
4., AREA SOLICITANTE
Sulby Gerencia de Protecsidn 4 la Mujer y Poblaciones Vulnerables.
5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
£ 305 kg de Frijel Canario Calidud 2 - Superior
5.1 Cavacterfsticas y Condiciones

s Caracteristicns Téenicas
El frijol canario calidad 2 ~ superior s¢ comercializara en su cnvase original, que permita
mmantener sus caracleristicas de calidad ¢ higiénicas, ascgurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanilarins que represonten un peligro
para la sajud.
Calidad: Calidad 2- superior, con 13 % méximo de humedad, de acuerdo a fa ficha técnica del
Listado de biencs y servicios comunes de Peri Compras.

o Condiciones de operacidn
La entrega del producto deberd realizarse de
10:00 am.
« Embalaje, votulneitn y ctiguetado
1) Embalaje Presentacion
Envase primario: Bn bolsa de polietilenu resistente a la manipulacién, herméticamente
cereada, en presentaciones de 5 kg o menos de peso, los mismos que deben ser fabricados "
con sustancias que scan inocuas y apropiadas para el uso nl que se destinan, No deberén
transmitir al produeto sustancias t6xiens ni olores o sabores desagradables y deben facilitar
los muestreos ¢ inspecciones, Estos chvases deberdn corresponder al autorizado en el
Registro Sanilario, que cumpla con lo establecido en el Art. 119 del D.S, 007-98-8A
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitacio de Alimentos y Bebidas, Bl cerraddo debe
ncontrarse bien cosido o sellado.

acuerdo al eronograma y en el horario de 8:00 a

Gnvase secundario: En sncos de polictileno o polipropileno gruesos que permitan la
manipulacién, herméticaments cerrados, a partir de 2 unidades.
b) Rotulado
‘Vida @il: Minimo 06 meses contado desde la fecha de vecepeidn de bien; indicando fechas
¥y de produccién, gue no deberd de ser mayor a los 3 mescs, con respecto u la fecha de
entrega. FJ rotulade deberd indicar la fecha de vencimiento, Aulorizacién Sanitarin, N° de
lote o c6digo, codigo de rastreabilidad generado en ol procesamiento primario del alimento,
de neverdo 2 la norma de rotulado indicada en la ficha téenica del Listudo de bienes y
. seyvicios comunes de Perd Contpras.

o Transporie

Transporte
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El transporfe de alimentos, debera ser con un control de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual se mostrard al encargado de I reeepoion; vehioulo linipioy
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente,

Los vehfculos debersn estar acondicionados y provistos de medio suficiente parn proteper a
los productos de los efectos del calor, de la humedad, fa sequedad y de cualquicr otro efekld
indeseable que pueda ser ocasionado por Ta exposicién def producto al medio ambiente y debe
ser de uso exclusivo de alimentos,

Reglumentos Técenicas, Novrnias Metrolégleas ylo Sanitarias

Certificacion vigente: Obligatorio, Original o copla expedida (no fotacopia) o copia legalizadn
notarialmente de los Certificados o Informes de ensayos de fos requisitos organolépticos,
fisicoqulmicos, sanidad y microbiolégicos, emitidos por un Organismo de Inspeccién anfo
INACAL. En caso el organisma do [nspeccién no cuente con laboratorio acreditado ante
INACAL v solicite los servicios de andlisis a un tetcero, este debe estar acreditada ante
INACAL y debe adjuniar los informes de cnsayo correspondientes. Se podid aceplav los
Certificados emitidos por el fabricante o distribuidor del producto, siempre que cuente con un
laboratorio para teslizar dichos anilisis. Los documentos emitidos deberdn indicar la
metodologla wtilizada y deberdn ser claborados de acuerdo a Jo sefialado en la Oclava
Disposicion Transitoria def DS 007-98-SA. Los requisitos microbiolégicos, deben realizarse de
nouerdo i 1o establecido en la K. M. N° 591-2008/MINSA "Norma Sanitaria que establece los
Criterios Microblolégicos de Calidad Sanitaria ¢ Inocuided para los Alimentos y Bebidas de
Consumo Humano. Copia de la Autorizacion Sanitarla de Estublecimiento, emitide por
SENASA y se presentars durante la gjecucion contractual,

Reglamento de Inacuidad Agroulimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N 004-2011-
AG y sus modificatorias.

Resolucldn Directoral N° 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA. “Gufa de Buenas Préacticas
Agricolas y Pecuatias”; del 15.07.2020.

Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administeativa N°®
121.MINSA/DGIESP-2021, Dircctiva Administrativa que establece Ias disposiciones para ln
vigilancia, prevencion y control de la salud do los trabajadores con riesgo de exposicidn &
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucion Ministerial N°® 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en ln que aprucba la Gufa Técnica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitavia para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Suprenio N 003-2023-5A, promoga la Emergencia Sanitnia declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-8A, N°
031-2020-8A, N°009-202[-SA, N° 025-2021-8A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-5A.

Normay Técenteas

NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS Frijol, Requisitos, 3* Edicién y su Corrigenda Téenica
NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1 LEGUMINOSAS. Trijol. Reguisitos, I*
Edicidn,

Tormas Codex: CXC 1-1969(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
‘ALIMENTOS,

NTP 199.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parfe 1: Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicion y su Corrigenda
Téenica®,

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Btiquetado de alimentos preenvasados. 8"
Edicion,
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4.2 Requisitos del Proyeedor y/o personal

o Dol Proveedor
Il postor que ablengn In buena pro presentara:
Certificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en el yubro de Reglamentos Técnlcos, Novias:
Metroldgicas Yo Sunilasias, copia del Certificado do Autorizacién Sanitavia vigente emitido
por SENASA, lo que sc presentard durante la ejecucitn contractual do acuctdo al cronograma
de entrega, siendo el Certificndo do Calidad condicionante para la recepeién del praducto, el
cual deberd presentarse todos los dlas mattes antes de la entrega de los insumos
gorrespondientes o ln proxima semana, con la finalidad do realizar las revisiones
correspondientes, lo mismo que con los Organjsmos de Inspeceidn y/o Autoridades Sanitarias.

El personsl que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proleceién
Personal) v la indumentaria correspondiente y deberd seguir fos protocolos para reduciv los
viesgos de contagio del COVID -19.

5.3 Lugar y Plazo de efecucidn de ln prestacion
s  Lugar
£ Los alimentos seréin entregados en el almacén de Ia cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
: Jirén Lima S/N AAHTL Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nucional del
Callao. La recepeitn serd otorgada por el Encargudo de recepoionar los biencs del Almacén
Central de fa Municipalidad Provincial del Caltao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Att, 168° del Reglamento de 1a Ley de Contiataciones del Estado, que indica que (...) “en el
caso de bienes, I recepeion os responsubllidad del drea de almacén,

+ Plazo
Bl plazo de ejecucidn de Ja prestacion es de 12 meses, con entregas pesiddicas semnnales ylo
mensunles de acuerdo a lo programado, El plazo para fas entregas se Indica en el cronograma
Anexo.

6, Yorma de Pago

La Entidad realizara ¢l pago de ta contraprestacion pactada o favor del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminar el grupe de entregas correspondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de ncuerdo a la recepcidn de Jos bienes, conformidad del 4rea usuarin y entrega
de documentos de pago,

Para efectos del pago do las contraprestacioncs ejecutadas por ol contratista, la Entidad debe
conlar con la siguiente documentacién:

a)
b

)
4

<)
B

Reeepeién del Encargado (a) del Centro de Desuivollo Integral de la Familia- CEDIF,
Informe de la Sub Gerencla de Proteecién a la Mujer y Pobluciones Vulnerables otorgando
la conformidad de Ia prostacién efectuada,

Comprobante de Pago

Gula de Remisién suscrita por ¢l Encargado del almacén central de la Municipalidad
Provinoial del Callao o por quien haga sus veces.

Cédigo de cuenta interbancavia (CCL)

Copia del certlfleade de calidud o del informe de ensayo, de sev el caso,

7. Conformidad
Lu conformidad sord cmitida por el drea usuarin, ky Sub Gerencin de Proteocion a la Mujer ¥
/ Poblaciones Vulnerables, en un plazo méiximo de siente (7) dius de producida la recepcin de
fos bienes, quien verifica ln calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones conlractuales,
canforme a lns especificaciones téenicas y previa rovision de los documentos correspondientes.

8. Reposicién de los bienes defectuogos u observados
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10.

En el caso que durante la entrega o posterior a la cntrega de alimentos por parte del contratisin, s¢
encontrara productos defectuosos u observados, que han suliido dafios, quebraduras, rotusas; cte,.0
cuyas caraclerfsticas fisico — quimicns, auganolépticas, asf como su presentacion, se enciientiell
alteradas o en mal estado, sin causa alribuible al usvario, @ cualquier olro defecto de fabricucidn o
viclo oculto, antes del vencimiento del bien; serfn reemplazados por ofros de Tgual o superiores
caracleristicas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dfas hibiles, contados desde el
dfa siguiente que se le notifica el hecho al contratista para que realice Ia reposicton. Asimisimo,
precisames que ¢l canje y/o veposlcién se efectuard a s6lo requerimiento del drea usuaria, quien
nofificard el hecho por correo electrénico u ofro medio; dicha obligaci6n de reposicién serd asumida
por ¢l contratista sin costo alguno adicional para la entidad,

Respousabilidad del Contratista

La recepeién conforme de [a Entidad no encrva su derecho a reclamar posteriormente por
dofectos o vicios ocultos, Art, 1739 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Gstado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, ¢l contratista es
responsuble por la calidad ofvecida y por los viclos acultos por un plazo de un (1) aifo, contado
a parlie de la conformidad otorgada por la Entidad, husta treinta (30) dias hbiles posteriores al
venchmniento del plazo de responsubilidad del contratista previsto ¢n el contrato, Para el caso de
alimentos perceibles de frecuencia de entrega semanal, ¢l confratista es responsuble por la
calidad ofiecida y por los vieios ovulfes por un plazo de 90 dias, contado a partie de la
conformidad otorgada por Ia Entidad.

Peunlidades

Las penalidades aplicnbles son identifioadas y sustentadas por ol drea usuatia cuando se
confighre una situacion de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,

De acuerdo con lo estableelda en los Articulos 162° y 163° del Reglamento de In Ley de
Contrataciones dol Estado:

Penalidad por Mora e ln Ejeencién de le Prestacién

Se refiere en caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones. A
continuacién se especifica la aplicacion de Ja penalidad.

CAUSALES DE

N INCUMPLIMIENTO PENALDAD

Se aplica una Penalldnd por Mora por cada dfa de atraso. Se
caleula de acuerdo a la formula estableclda en el Inclso 162.1
1 del Act. 162° del Reglamento de la Ley de Contrataclones del
Estado, donde se seifala lo sigulente!

0.10 x Monto vigente

lidad diar!
d diarla

F x Plazo vigente en dias

No entregar los alimentos en el
plazo establecida en el cronograma,
setraso Injustificado,

ponde F tiene los stgulentes valares:

F=0.40 PPara plazos menores o [guales a 60 dias.
F= 0,25 Para plazos mayares a 60 dfas,

En amhos casos para blenes, servicios en general.

Ademis, s deberd tomar en cuenta lo mencionado en el Inclso
162.2, que a fa letra dicet Tanto el monto como al plazo se
refleren, segin corresponda, al monte vigante del contrato o
ftem que deblé efecutarse o, en caso que estos Invelucraran
abligaclones de ejecucién perlddica o entregas purclales, 3 la
prestaclén Individual que fuera materla de retraso.
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Otras Penalidndes

Sicmpre que sean objetivas, rzonabl
contratacién. A continuacion, se especl

o3, congruentes y proparcionales con el objeto dela
ifica I apllcaci6n de cada penalidad,

A Eatic 14

!
Ld

oportunamente a los
beneficlarlos.

CAUSALES DE

N°® INCUMPLIMIENTO PEHANBAL PROCEDIMIENTO
No entregar los alimentos El dren usuarla a través
programatios en el del  encorgade  de

1 |cronograma, por | 1 % del monto correspondiente a la recepelén  de  Tos
incumplimlento de las | entrega de alimentos programada, | allmentos reportard el
Especificaciones Técrlcas|de la fecha prevista en el Incumplimlento a la
establecldas, lo  que nos|cronograma que tlene frecuencia | oficina de logfstlen,
acasfona no poder atender | semanal,

™~

Entregar una cantldad menor o
lo  establecido en el
cronograma.

1 % del monte correspondlente o la
entrega da alimentos programada,
de la fecha prevista en el
cronogeama que Wene frecuencla
semanal,

Reyuisitos de habilitaclén

Copia simple del catificado deo Autorizaci
por ¢l Serviclo Nucional de Sanidad Agra
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de

modificatorias.

5n Sanitaria do Establecimiento vigente, otorgado
ria -SENASA sogin indica el Artfeulo 33° del
[noculdad Agroalimentaria y sus
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FICHA TECNICA

APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica : FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especle Phaseolus vulgaris (L.} o frijol comin.

CARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN

Del bien

El frijol canario calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
conlaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segtin indica el Gltimo pérrafo del numeral 10.1 de fa NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica. 7

El frijol canario calidad 2 — superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por la misma variedad,
Variedad contrastante: Méximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
T T e NTP 205.015:2015
= 4 S‘“'tg‘a de granos s °g LEGUMINOSAS Frijol.
Sanidad mste(é[ 5 vivos en cuaiquiera e SUS | poiisitos, 3 Edicion, y su
et Corrigenda  Técnica NTP
- Ausencia de granos con hongos. 205.015:2015/COR  1:2016
Aspectlo CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS, Frijol.
= fi 0,
S0 onfiig 0,005 Requisitos. 12 Edicidén
- Grano picado Méaximo 2,00%
- Grano partido o o o
quebrado Méximo 2,00%
Grano arrugado Maximo 2,00%
Materlas extrafas Méximo 0,075% n
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por ef Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente, N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

2.2,

Precisién 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

El frijol canario calidad 2 - superior debe ser envasado seg(n lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, yenla NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3¢ Edicion, y su Corrigenda Técnlca?, de tal manera que el

1 Segtin artlculo 10 del Reglamento def Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medlanto Decrete Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Dispogiciones generalos y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1, 1° Ediclén

“Version 08 Pagina 1de 2
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producto quede debidamente protegido, segdn indican los numerales 7 Sr 1?3‘,’-1-’
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. T

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropladas para el uso al que se deslinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
produclo se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segtin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podré Indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre gue se haya verificado gue eslas caracterfsticas aseguren la pluralidad de
poslores.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8® Edicién, ademés de la siguiente Informacion, segin indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol";

- nombre o razon social y direcclén del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- cadigo o ndmero de lote;

- condiciones de consarvacién o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicade como "Grado 2 o Superior’;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

P
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| 10 | Maiz Morado en Mazorca

Subgersiniads Profeeciin
¥ Pabiag s

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 120 KG. de Mafz Morado,

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contea la pobreza y priadar asistencia a giupos vulnegables.

3, OBIETIVO DELA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y In atencién ininterrumpida del
CEDIF,

4, AREA SOLICITANTE
Sub Gerenela de Protecoion a la Mujer y Poblaciones Vulnernbles.

5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
120 KG. de Malz Morado.

Caracterfstleas y Condiciones

Carneterfsticas Técnlcas

Por kilogramo, de famafto mediano y uniforme.

Las mazorcas de mafz morado calegorfa primera, seleccionada, calibre 1, deben sor inocuas ¥
apropiadas para su Uso en consuno direcfo, Las mazorcas enteras o partidas deben estar sin
granos defectuosos, sanas, limpias, sin pudricion, sin presencia de hongos. Oloy caracterfstico a
maiz morado, sin olores extrafios (como humedad, fermentado, rancidez, enmohecimiento,
entre ofros). Mazorca entera con graros completos, se tolera hasti el 5% en peso en pranos
sucltos.

No se tolera granos picados por efecto del gorgojo, de la polilla.

No se tolera mazoveas dafiadas por animales menores, ratas o aves. No se tolera

dafio por enfermedades. El color de los pranos de Ia mazored, debe ser bueno uniforme, y el
sabor 4 la coceion, caracteristico sin sabores exirafios,

s W
—

Condiclones de operacion

La entrega del producto deberd vealizarse de acuerdo al cronograma y en el horavio de 8:00 a

10:00 am.

Tmbale, rofulncién y etiquetado

a) Lmbalaje Presentacion
En jabas limpiss o mallas resistentes a la manipulacion, que permitan la respiracion del
alimento, de aproximadamente 10 kg, de peso neto, de acucrdo a lo indicado en lu ficha
téenica de Perdl Compras.

b) Rotuladoe
e ser el caso de acuerdo a lo indicado en fa ficha técnica de Perd Compras.

Transporte

Trausporte

Bl wansporte de alimentos, debord ser con un control de plagas vigenite (certificado de control
do plagas).

Los vohfculos deberin estar acondicionados y provistos de los medios suficientes para
mantener la cadena do frio hasta la recepel6n del producto y debers ser de uso exclusivo pora
este tipo de alimentos o similaces.
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Reglamentos Téenicas, Normas Metrotégicns y/o Sanitarias o
Copia del Cettifiendo de la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento, smitido por SENASA
vigente, que se presentacé e la ¢jecucién confractual.

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011=
AG y sus medificatorigs.

Rosolucidn Directoral N° 154-201 {-SENASA-AG-DIATA“Guia de Buenas Précticas
Agricolas” del SENASA.

Resolucién Ministerial N°  972-2020/MINSA, que aprucba el Documento Téenico
“Lineamientos paa la Vigilancia, prevencién y control de la Salud de los trabnjadores con
viesgo de exposicisn a SARS ~CoV-2 y su fo do emvatas.

Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Guia Téenica para Jos
Restanrantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio, Resolucion
Ministerial N° 142-2020-PRODUCE:! Attleulo 1: sefiala “ . aprobac el Protocolos Sanitario de
operacién ante ¢l COVID — 19, del Sector Produccién pars e inicio gradual e incremental de la
siguiente actividad de servicio, de la fase 1 de fao “Reanudacion de Actividades”, que como
unexo forma parte de la presente Resolucién Ministerial, en materia de Restaurantes y afines
autorizados para entrega a domicilio (con propia loglstica del establecimiento y Protocola de
Seguridad y Recojo en el Local), (Ancxo Unico) y ef Articulo 2: seiiala “... El Protocolo
Sanitario aprobado por el Articulo 1 de ln presente Resolucién Ministerial es de aplicacion
complementarin a los “Lineamientos para In vigilancia de fa Salud de los trabajadores con
resgo de exposicion a COVID-19%, aprobados por Resolucién Ministerial N° 239-2020-
MINSA.."

Resolucién Ministerial N° 087-2020-MIDIS, que aprueba la Gufa N° 001-2020-MIDIS"
Lineamientos de Gestion para el Almacenamiento y Atencién de Comedores del Programa de
Complementacion Alimentaria ~ PCA durante y después de la Emorgencia Sanitaria para
prevenir la propagacion del Coronavitus (COVID-19), emitidas por el Gobterno Cenlral,
basadas en lus Normas Sanitarias.

Normas Téenicas

Normas del Codex: CAC/RCP 1-1969, Principios Generales de Higiene de Jos Alimentos
(Adoptado en 1969. Enmicnda 1999, Revisiones 1997, 2013, 2020. Correcciones cditorinles
2011).

CACIRCP $3-2003. Cddigo de Pricticas de Higiene para las Frutas y Hortalizas (Adopiado en
2003, Revisado en 2017).

5.2 Requisitos del Troveedor y/o porsonnl

L

Del Proveedor

El postor que obtenge la buena pro presentara:

Copia del Certificade de Autorizacion Sanitavia vigents emilido por SENASA, sélo paa la
primera enfrega, que se presentari durante la ejecucion contractunl de acnerdo al cronograma
de entrega.

Certificado do ta pruchn del COVID-19 negativo, del personal que disitibuye los alimentos,
éste persortal debersi contar con los EPP (Equipo de Proteccién Personal) y la indumentaria
correspondiente y deber seguir los protocolos para redueir los riesgos de contagio del COVID
-19; s6lo parn el procedimiento do Adguisiclén se aceptard la Declaracién Jurada de que el
personal encargado de la enfrega de los alimentos se encuenfta negativo a la Prugba de
COVID-19y no se encuentra en el grupo de riesgo.
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53 Lugar y Plazo de ejeeucién de la prestacion

Lugar

¥

Los alimentos setfn entregados en el almucén de fu cacing de Ins Instalaciones del CEiJlF,"En
Jirén Lima S/N AAHH, Manuel Delanto- Callao, Bspalda del colegio politécnice nacional def’
Callao, La recopcion scrd otorgada por el Bncargado de recepcionar los bienss del Almacén
Central de la Municipalidad Provincinl del Callao, de conformidad con ¢l numeral 168.1 del

Ait, 168° del Roglamento de Ia Ley de Contrataciones

del Estado, que indica que (...} “en el

caso de bienes, la recepeion es vesponsabilidad del drea de almacén.

Plazo
El plazo de ejecucién de lu prestacién os de 12 meses,

con entregas periddicas semanales y/o

mmensuales de scuerdo a lo programado. Bl plazo para las entregas se inclica en ol eronograma

Anexo,

Torma de Fago

La Entidad realizard of pagoe de la contraprestucion pactada o fuvor del contratista en pagos

periddicos semaonles y/o al culminar ¢l grupo de entiog
nacional Soles, de acuerdo a la recopeién de Jos bienes,
de documentos de pago.

as correspondientes al mos, en moneda
conformidud del drea usuaria y entroga

Paia efectos del pogo de las contraprestaciones cjecutadas por ef contratista, la Entidad debe

conlar con la siguiente documentacion:

a) Recepeldn del Breargado (n) def Centro de Desatcollo Integral de la Familia- CEDIF,
b) Informe de la Sub Gerencia de Protaccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables oforgande

la conformidad de lu prestucién efectunda.

¢) Comprobante de Pago

d) Guin de Remision suscrita por el Encargado del
Provincial del Callao,

) Cédigo de cuenta interbancarla (CCh)

]

almacén central de ls Municipalidad

Copia del certifiende de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

Conformidad

La conformidad serd emitida por ¢l drea usuarin, 1o Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer y
Pobluciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dius de producida la recepeidn de
los bienes, quien veifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condicions contractuales,

conforme a las especificaciones téonicas y previa revisid

Reposicion de loy bienes defectuosas u observados

u de los docurnentes cotrespandientes.

En el easo que durante la entrega o posterior a la enfrega de alimentos por paite del contratista,
se encontrara praductos defectuosos u observados, que han sufiido dafios, quebraduras, roturas,
cle., 0 cuyas caraclerfsticns fisico — quiinicas, vrganolépticas, asl como su presentacidn, so
encucntren alteradas o en mal estado, sin causa afribuible al usvacio, o cunlquicr oiro defecto de
fabsicacién o vicio oeulto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazados por otros de
igual o superiores cnvacterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 {Dos) dias
hibiles, contados desde ¢l dla siguiente que se le notifics el hecho ul contratista pura que

realice la reposicion, Asimismo, precisamas que el ca
requerimiento del frea usuaria, quien notificard el heeh
dichn obligucion de reposicién serd nsumida por el contr
entidad,

nje ylo reposicién se cfectuard a sélo
o por cotreo electrénico u otro edio;
atista sin costo alguno adicional para la

(9
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Responsabilidad del Contratista

La recepeion conforme de la Entidad no cnerva su derecho a reclamar posteriormiente. por,
defectos o vicios ocultos, Art, 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Bstado,
Para el cnso de alimentos no perecibles de frecuencin de entrega mensual, cl coniratista es
responsable por la calidad oftesida y por los vicios oeultos por un plazo deun (1) afio, contado
n partir de la conformided otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias hbiles posieriores al
vencimiento del plaze du responsabilidad del contratista previsto en el conrato. Para el enso de
alinentos perecibles de frecuencin de entrega semanal, el contratista es responsablc por Ia
calidad oficcida y por los vicios oculios por un plizo de 90 dias, contado a partiv de la
conformidad otorgada por la Entidad.

Penalidndes

Las penalidades nplicables son identificadas y sustentadas por el drea usvaria cuando se

configure una siiucién de incumplimiento de las Especifionciones Téonleas yfo cuando sc
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista.

De acuerdo con lo cstablecido en los Artloulos 162° y 1637 del Reglamento de Ja Ley de
Contrataciones del Istado:

Penalidad por Mora en In Ejecucion de le Prestacién

Se roficre en caso de retraso injustificado del contratista en In ejecucidn de fas prestaciones. A
continuacion se especifica la aplicacién de la penalidad.

CAUSALES DE

w INCUMPLIMIENTO PENALIDAL

Se aplica una Penalldad por Mara por cada dfa de atraso.
se calcula de acuerdo a la formula estableclda en el
1 Inciso 1621 del Art. 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo sigulente:

0.10 x Monto vigente
Penalidad diaria -
F % Plazo vigente en dios

No entregar los alimentos en el
plazo  establecldo en el
cronograma, retraso
Injustificado.

Donde F tiene los siguientes valores:

F=0.40 Para plazos menores o Iguales a 60 dfas.
F=0,25 Para plozos mayores a 60 dfas,

En ambos casos para hlenes, servicios en gencral,

Ademss, se deberd tomar en cuenta o mencionado en el
inciso 162.2, que a la letra dlce: Tantu el monta come el
plazo se refieren, seglin carresponda, al monto vigente
del contrato o ftem que deblé efecutarse o, en €asa que
estos involucraran obllgaciones de ejecucién periddica o
entregas parciales, a la prestacién individual que fuera
materla de retraso.

Otras Penalidades

Siempre que senn objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la
contrafacién, A continuacién se especifica In aplicacién de cada penalidad.
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CAUSALES DE
N® INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

No entregar los alimentos
programados an el
1 | cronograma, por
incumplimlente  de  las
Especificaciones  Téenlcas
establecldas, lo gue nos
ocaslona no poder atender
oportupsmente 8 los
beneficlarlos,

1 9 del monto correspondlente 3 1a
entrega de allmentos programada, dela
fecha prevista en el cronograma gue
tlena frecuencla semanal.

Entregar una  contidad
menor a lo establecido en
\_ ol cronograma,

1 % del monto correspondiante a la
entrega de alimentos programada, dela
fecha prevista en el cronograma que

tlene frecuencia semanal,

»  Requisitos de habilitacién

€l 4rea usuaria a través
del encargado  de
recepcion  de  los
alimentos reportard el
neumplimiento 3 la
oflcina de loglstica,

|

Copia simple del certificado do Autorizucién Sanitaria de Dstablecimiento vigente, olorgado

por ¢l Serviclo Nacional de Sanidad Agravia -SENASA segin indica el Artleulo 33° del

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento

modificatorias.

de Inocuidad Agroalimentaria y sus
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

T MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
- MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

' KILOGRAMO

' La mazorca de malz morado es el fruto de la plania de malz
morado conformado por la coronta o marlo y los granos de malz
morado que se adhieren a ella. Estd constiluida, en base seca,
aproximadamente de un 80% por grano y 20% por coronta. Se
caracteriza por presentar pigmentos antocianicos que colorean
el pericarpio del grano vy la corona o marlo,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La mazorca de mafz morado categoria primera debe ser Inocua y apropiada para su uso en el
consumo directo. No debe presentar contaminantes de tipo fisico, quimico y microbiolégico que
afecten la salud, segtin indica el numeral 8.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de maiz morado categor(a primera debe estar conformada por un mismo culiivar o
varledad, seguin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de maiz morado calegorfa primera debe presentar las siguientes caracleristicas:

AL AD

Requisitos sensoriales

Aspecto general

- Entera o
defectuosos

- Sana, sin pudricion, sin presencla de
hongos

- Limpia

partida sin  granos

Caracterlstico a malz morado sano, sin
olores extrafios (como humedad,
fermentado, rancidez,
snmohecimiento, entre otros)

Caracteristico, sin sabores exirafios

Bueno, excelente o promedio (segin el
anexo D de la norma de la referencia)

Cddigo de calibre Mazorca
I 12 cm o mas
Il Scmai2cm

Requlsitos fisicoquimicos

punia de la mazorca)

Humedad Maximo 13%
Porcentaje de antocianina minimo 0,8%
Longitud (base hasta la Mayor a 6 cm

Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia externa

| Aparigncia de la mazorca

Mazorca entera con granos completos

Se tolera hasta el 5% en peso en

granos sueltos

NTP 011.601:2016 MAIZ
AMILACEO. Mazorcas
de malz morado.
Requisitos. 1? Edicidn

Version 01
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Daiios y defectos

Grano picado (por efecto
del gorgojo, por efecto de la | No se tolera
polilla)

Mazorca  daftada  por
Heliothis

Mazorca  dafada per
animales menores (ratas o | No se tolera

Hasta 1%

aves) ]
Dafio por enfermedades No se tolera

Preseﬁncla de materias Hasta 1%

exlranas

Total Iolerancia  serios 29,

dafios °

Hasta 2%, en nimero o en peso, de
mazorcas de maiz morado que no

Total tolerancia cumplan los requerimientos de esia

categorla.
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el Eg;u;ﬁ:’i nlaria
INOCUIDAD Serviclo Naclonal de Sanidad Agraria — aprobado Imediante

SENASA, autoridad nacional

competents! Decreto  Supremo  N°

004-2011-AG, Yy sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre de la mazorca de maiz morado categoria
primera que desea adquirir de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.601:2016, por ejemplo:
mazorca de malz morado calegorfa primera - calibre |. Asimismo, segin el anexo D de la
NTP 011.601:2016 se debe especificar el color de malz morado a adquirir.

2.2. Envase ylo embalaje

La mazorca de mafz morade categorfa primera debe ser envasada tomando en consideracion lo
establecido en la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS.

La mazorca de mafz morado categoria primera debe envasarse en reciplentes que salvaguarden
las cuafidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y arganolépticas del producto. Los recipientes,
incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinen. No deben lransmitir al producto ninguna sustancia
téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el produclo se envase en sacos, éstos deben
estar limpios, ser resistenies y estar bien cosidos o sellados, segin se indica en el numeral 10.1
de la NTP 011.601:20186.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso nefo del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la mazorca de malz morado categorfa primera debe cumplir con lo
indicado en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 10.2
de la NTP 011.601:2016:

1 Segin artlculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

) Versién 01 Pagina 2 de 3
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- el nombre del producto que debe aparecer en la etigueta sera "mazorda d& T L6 v

- nombre o razén social y direccién del fabricante o envasador; '_"

- el grado de calidad: "categarfa segunda®,

- calibre;

- el peso nelo, en kilogramos (facultativo);

. nomero de Autorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 01 Pagina3ded
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ESPECIFICACTIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 945 kg de Granadilia Categoria 1.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra la pobreza y brindar asistencin a grupos vulnerables.

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida del
CEDIF,

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteceidn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

4 DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
945 kg de Granadilla Categorfn 1

5.1 Cavacteristieas y Condictones

s Caracterislicas Técnicas

Las Granadills de categoria 1 deberan ser de color uniforme amarillo verdoso, en estado de
madurez adecuado na maduro al 100 %, de textmra firme, su estado debe permitiv soportar el
transporte ¥ la manipulacién, Sanas, sin signos de magulluduras, grictas y manchas, limplas,
libre de plagas, olores cxirafios, exentas de podredumbre o deleriora que hagan que no sean
aptas para el consumo, de famafio mediano, codigo de calibre C, cada unidad se encuentra enlie
122 a 128 gramos. De primera seleceionada, presentar una apariencia fresen, de consistencin
firme. Dstar exentas de humedad externa anormal, salvo la condensacidn consiguiente & su
remoscién de ung chmara frigorffica. Estor dotadas de un tallo/pedinculo que debe legar hasta
el primer nudo, Exentas de tundimientos, de acuerdo a la ficha téenica del Listado de bienes y
servicios comunes de Perd Compras.

Presentacion: en Cajas de cortdn corrugade

Condiciones de operacién . :
L.a entrega del producto deberd realizacse de acuerdo al cronograma y en el hotario de 8:00 1
10:00 am.

Embaslaje, votulacidn y etiquetndo

a) Embulaje Presentacién
En cajas de cartén corrugado de aproximadumente 10-12 kg, de peso neto, resistentes a ln
manipulacién, que permitan la respiracion del alimento o jabas limpias con papeles en el
interior del envase, los eunles deberdn ser nuevos, de scuerdo a lo indicado en fu ficha
técnica del Listado de bienes y servicios comunes de Pert Compras,

1) Rotulado

Cada envase, de scr el caso, podrd indicar el Nimero de Aulorizacién Sanitavia de

Establecimientos emitido por el SENASA, de ncuerdo a lo indicado en la ficha técnica del
- Listado de bienes y servicios comunes de Perlt Compras,

¢ Transporte
Transporte
El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual se mostrard al encargado de la recepeion; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambienie.

| 11 | Granadilla | 945 | Kg |

1120
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Los vehiculos deberan estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteper-a
los productos de los efectos del calor, de la humedad, Ia sequedad y de cualquier otro efdcto
indescable que pueda ser ocasicnado por la exposicion del producto al medio ambiente ydebe
ser de uso exclusivo de alimentos perecibles.

» Reglamentos Téenicas, Normas Metrolbgicas ylo Sanitaviag
Copia del Curtificado de Autorizacion Sanitaria vigente emitido por SENASA y se presentard
curante Ia ejecucitn contractual,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-

AG y sus modificatorias.

Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprucba la Directiva Administrativa N®
121-MINSA/DGIESP-2021, Ditectiva Administeativa que establees las disposiciones para la
vigilancia, prevencion y confrol de la salud de los trabajadores con iesgo de exposicidn a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de Ja Resolucion Ministerial N® 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Gufa Téenica para los
Restautantes y Setvicios Afines con modalidad de Servicioa Domigilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar Ta NTS N° 142-MINSA2018/DIGESA,
Norma Sanitaria pata Restawrantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorrogu la Emergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, protrogada por Decretos Supremos Ne 020-2020, N® 027-2020-8A, N°
031-2020-8A, N°009-2021-SA, N°® 025-2021-8A, N* 003-2022-8A y N° 015-2022-8A.

¢ Normas Téeunlens
NTP 011.023:2014 CITRICOS. Mandatinas, tangelos, naranjas y toronjas. Requisitos. 2°
Edicion.
Norma Codex CXC 44 -1995 (2004). CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

5,2 Requisitos de} Proveedor yfo pevsonal

»  Del Proveedor
El postor que obtenga la buena pro presentaral
Copia del Cerlificndo de Autorizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA, lo que se
presentard durante la gjecucion contractual de acucrdo al cronograma de entrega.

El personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteceién
Yersonal) y I indumentaria correspondicnte y deber soguir los protocolos para redupir fos
riesgos de contagio del COVID -19,

5.3 Lugar y Piazo de ejecucion de In prostacidn

¢ Lugar
Los alimentos serdn cntregados en el almacén de la cacina de las Instalaclones del CEDIF, on
Jirén Lima S/N AAHI, Manuel Dulanto- Callae, Espalda del colegio politécnica nacional del
{allso. La recepeitn serd otorgadn por ol Encargado de recepeionar los bienes del Almacén
Central de la Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Ast, 168° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica gue (...) “en el
cnso de bienas, la recepeién es responsabilidad del fren de almacén.

» DPlazo .
El plazo de gjecucion de la prestacion es de 12 meses, con entregus periddicas semanales yfo
imensuales de acuerdo 4 lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma

Anexo.

0
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6, Torma de Pago
La Entidad realizar o pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista ¢n phpos
periédicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes al mes, en moireda”
nncional Seles, de acuerdo a la recepeion de los biencs, conformidad del dven wsuaria y enfrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones cjecutadas por el conttatista, In Dntidad debe
contar con la siguiente documentacién:

) Recepeidn del Encavgado (a) del Contra do Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF,

b) Tntorme de la Sub Gerencia de Proteceion a la Mujer y Poblaciones Yulnerables otorgando
la conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gufa de Remisin suscrita por el Enoargado del almacén ceatral de la Municipalidad
Provincial del Callao.

¢) Codigo de cuenta interbancaria (CC1)

f) Copia del cortificado de calidad o del informe de ensayo, de sey el caso,

7, Conformidad
La conformidad ser4 emitida por el 4rea usvatia, Ja Sub Gerencin de Proteccién a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siene (7) dias de producida In reecpolon de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforne 1 las especificaciones téenicas y previa revision de Jos documentos correspondientes.

8. Reposicion de loy blenes defectuosos n observadoy

En ¢l caso que durante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parto del contratista,
se enconfrara productos defectuosos u observados, que han sufiido dafios, quebraduras, roturas,
¢lc,, o cuyas catacterfsticas fisico - quimicas, ovganolépticas, asi como su presentacion, se
encuenteen alteradas o en mal estado, sin cavsa atribuible al nsuatio, o cunlguier otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serin reemplazados por otros de
igual o superiores caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dins
habiles, contados desde ¢l din siguiente que se le nofifica ¢l hecho al contratista para que
realice la reposicion, Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicion se efeciuard a sélo
requerimiento del 4rea usuaria, quien notificard el hecho por correo electrénico u otro medio;
dicha obligacion de reposicitn serd asumida por ¢l contratista sin costo alguno adicienal para la
entidad.

Responsabilidad del Contratista

La recopeion conforme de In Entidad no enerva su devecho a reclamar posteviormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Conlrataciones def Estado,
Para el caso de alimentos no peresibles de frecuencia de entrepa mensual, el conlratista es
responsable por la calidad oftecidn y por Jos vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a partir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias hibiles posteiores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del confratista previsto en ¢l contrato. Para el caso de
alimentos porecibles de frecuencin do entiega semantl, el contratista es responsnble por la
calidad ofvecida y por los vicios ccultos por un plizo de 90 diss, contado a partic de a
conforinidad otorgada por la Entidad,

10. Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el frea vsvaria cusndo se
o confignre una situacién de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas yfo cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,
De acuerdo con lo establecido en los Articulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS - SEGUNDA CONVOCATORIA

Penalidnd por Mova en Ia Bjecucién de Je Prestaciin

Se refiere en caso de retraso injustificado del contratista en In gjecucion de lus prestaciones. A
conlinuacién se especifica la aplicaclon de la penalidad,

CAUSALES BE

E p
Wl ncumpumiEnTO ENALIDAL

Se aplica una Penalidad por Mora por coda dfa de atraso, Se
calcula de acuerdo a la formula establecida en el Inclso 162.1
i del Art. 162° del Reglamento de la Loy de Contrataciones del
gstado, donde se seiiala lo sigulente:

0,10 x Monto vigente
penalidad dlarlas----—mmmmesermmrassnnsesner—s
F % Plazo vigente on dias
No entregar los aliinentos
en ¢l plazo establecido en | Donde F tiene los slputentes valores:
¢l cronograma, retraso| I=0,40 Para plazos menares o lguales & 60 dlas,
Injustificado, F=0,25 Para plazos mayores a 60 dfas,
£n ambos tasos para hienes, serviclos en general,

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo menclenado en el Inciso
162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como el plezo se
refieren, segin corresponda, al monto vigente del contrato o
ftem que debld ejecutarse o, en caso que estos Invelucraran
obligaclones de ejecucién perlédica o entregas parclales, a fa
prestacién indlvidual que fuera materla de retraso,

Otras Penalidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentus’y proporcionales con el objeto de lu
contralacién, A contlnuacion, se cspecifica la aplicacién de cada penalidad.

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
N | INCUMPLIMIENTO EENALIDAD
No entregar los alimentos El 4rea usuarla @
programadus en el través del encargado
1 |cronograms, por de recepeldn de los

1 % del monto correspondiente a la
]E":"ﬂrg‘r’lfz:“c[; r::s d? émlc‘i‘; entrega de allimentos programada, dela
P %51 fecha prevista en el cronograma que

faipbleclds; 1o que BoS tiene frecuencia semanal
geaslena no poder atender .

oportunamente  a  los
beneficlarlos.

allmentos  reportara
el Incumnplimlento 2
la oficina de loglstica.

1 % del monto correspondiente 3 la
entroga de allmentos programada, de la
fecha prevista en ¢l cronograma que
tiene fracuencla semonal,

Entregar una cantidad menor
a lo establecido en el
cronograma,

[X]

s Requisitos de habilitacién

Copia simple del certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agrarin -SENASA segin indica el Arficulo 33° del
Deereto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agronlimentaria y sus
modificatorias,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Deseripeion general

- GRANADILLA CATEGORIA|
: GRANADILLA CATEGORIA |
: KILOGRAMO

: La granadilla {Passiflora ligularis Juss) es la fruta obtenida de la
familia Passifloraceae, que se suministran frescas al
consumidor, después de su preparacién y envasado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen

La granadilla categorfa | debe presentar las siguientes caracterislicas:

"CALIDAD

Requisitos minimos

- Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- 8er de consistencia firme.

- Estar sanas, y exenlas de
poedredumbre o deterioro que hagan
que ho sean aptas para el consumo,

-~ Estar limpias y exentas de cualquler
materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas
y dafios causados por ellas, que
afecten al aspecto general del
producio,

- Estar exentas de humedad exlerna
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica,

- Estar exentas de cualesquiera olores
ylo sabores exltrafios.

- Estar dotadas de un tallo/pedinculo
que debe llegar hasta el primer nudo.

- Exentas de hundimientos.

- Exentas de grielas.

"I Grado de madurez

NTP-CODEX CXS
316:2019  NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 1°

Coloracién externa caractetistica Edicién
a. Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de Ia
variedad.
b. Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase:
Categoria - Defeclos leves de forma.
- Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defectos no
deben superar el 10% de Ia
superficie total del fruto, y
- Defecios leves de coloracion.
En ningunoe caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.
Version 01 Pégina 1 de 3
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Tolerancia: Se tolera el 10% en nimero
o en peso de las granadillas que no
satisfagan los requisitos de esta
categorla, pero satisfagan los de la
categoria Il de [a norma de la referencia.

e peso (g} -
>139
Calibre _ >128 — 139
I{sel c)jesermma por el peso del >122 - 128
ruto >106 - 122
>83 - 106
>74 - B3

El 10%, en nimero o en peso, del cajibre
Tolerancias de calibre inmediatamente inferior y/o superior al
indicadoe en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constiluido
tnicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre,
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo el

contenido.
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobade medianie
autoridad naclonal competente. Decrelo Supremo N®

004-2011-AG, vy sus
medificalorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el calibre de las granadillas que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en [a NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo: granadilla categorfa | — calibre
por peso D.

2.2. Envase ylo embalaje

La granadilla | extra debe ser envasada tomando en consideracién lo establecide en las normas
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasada de fal
“manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 6.2 de la NTP-CODEX

Los materlales utilizados en el Interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o Interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con Indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin indica el numeral 5.2 de Ja
NTP-CODEX CXS 318:2019.

Preclsidn 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(slicas aseguren la pluralidad de postores,

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medlante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3, Rotulado
El rotulado de la granadilla categorfa | debe cumplir con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS v las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CX3
316:2019, siguientes:

- nombre del producto, nombre de la variedad {facultativo);

- nombre, direccién legal del productor o ascciacién de productores, del acopiador yfo
distribuidor cuando sea aplicable, cédigo de identificacién del productor (facultativo);

. pals de origen, y facullativamente, nombre del lugar, distrifo o regién de producclén;

- calegorfa de calidad;

- calibre (codigo de calibre por peso);

- peso neto (facultativo),

- ntmero de Autorizacién Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se soliclte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Preclsion 4: No aplica.
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| 12 [Hojuela de Avena Precocida 245" Kg

LESPECIFICACIONES TECNICAS

DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 245 kg de Hojuela de Avena precocida.

|

FINALIDAD PUBLICA :
Promover la lucha coutra Ja pobreza y brindar asistenciu a grapos vuluerables.

T

. OBIETIVO DE LA CONTRATACION

Objetive
Abastecer de recursos necesarios purn ¢l buen funcionamiento y In atencién ininterrumpida del
CEDIF.

s

. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccion a fu Mujer y Poblaciones Vulnerables.

o

PESCRIPCION DE LOS Bl ENES A CONTRATAR
?:4_5 kg de Hojuela de Avena precacida.

5.1 Caracteristicas y Condiciones

o Caracterfsticas Téenieas
Hojuela de Avena,
Deberd ser inocuo y apropiado para el copsumo humano, exento de sabores y olores extrafios;
de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estudos fisiologicos; exentos de suciedad que
represente un peligro para la safud humana. Asimismo, se encontrard exento de hojucla-con
mohos y suciedad.
e Condiciones de operacidn
La enfrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma y en ol horario de 8:00 a
10:00 am,
»  Embalaje, votulnclon y etiquetade
2) Embalajo Presentacitn
Envases de polictileno, resistente al almacenamiento, gruesos que permiton la
manipulacion y transporte, herméticamente cerrados, con presentacion de 5 kg,

1) Rotulado

Nombre del fabsicante, fecha de vencimiento, registro saniario emitido por DIGESA, Ne
de lote o codigo, de acuerde a lo indicado en la ficha técnica del Listado de bicnes y
servicios comunes de PerG Compras, durante la ¢jecucion contractual,

Vida atil: Minimo 6 mescs, contado desde la fecha de recepoion de bien, indicando fechas
de produccidn, que no debera de ser mayor a los 3 meses con respecio a [a fecha de
entrega, el rotulado deberd indicar; fa fecha de vencimiento, Autorizacion Sanitarin, N° de
lote o cbdigo, chdigo de rustreabilidnd penerado en el procesamiento primario.

s Transporte

Transporte

El transporte de alimentos, deberd ser con un cantrol de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual se mostiard al encargado de la recepeion; vehiculo Jlimpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente.

Los vehleulos deberdn cstar acondicionados y provistos de medio suficiente parq proteger &

- los productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequednd y de chalquier ofro efecto

indeseable que pueda ser ocasionado por la exposicién del producto al medio ambicute y deber
ser de uso exclusivo de alimentos.




f MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS-1 - SEGUNDA CONVOCATORIA

¢ Reglamentos Técnicas, Normns Metrologicas ylo Sanitarins
Copia del Certificado de Calidad del lote vigentes durante el periodo sefinlado por:la eptidad
que lo emite, de [ns caracteristicas organolépticas, flsico-quimicas y microbioldgicas, emitidos

por un Organismo de Inspeceién. Se podrd aceptar copin de los Certificados emitidos por ol
fabricante del producto, siempre que cuente coft Un {aboratorio para reafizar dichos andlisis.
Las caraclerlstivas mictobiolégicas deben realizarse de neuerdo a lo establecido en la R, M, N°
507.2008/MINSA "Norma Sanilaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad
Sanitaria ¢ nocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano. Copia simple del
Rogistra Saaitario vigente del producto, expedido por la DIGESA o do acuerdo a fa
reglamentacion cstablecida por [a Autoridad Spnitaria competente, cl que debe mantencrse
vigente y copin simple de la Resolucién Dircctoral vigente que otorga Validacién Téenica
Oficial nl Plan HACCP, emitida por ln DIGESA, scgiin R.M. 449-2006-MINSA. El Plan
HACCP deberd aplicarse a la linea de producclon del bien objeto de contratacion o a una linea
de produccién dentio de la cual esté inmorso el bien requerido, estos documentos se
presentardn durante la ejecucién contractual. Asimismo, para el coso de las pequefias y
microcmpresas alimentarias, deben cumplir obligatoriamente con la Certificacion de Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH).

D.S. N° 007-98-SA, sus modificatorlas y regulacion complementatia,

ftesolucién Ministerial N°  1275-2021/MINSA, que deroga la RM 972-2020-MINSA,
uprobando Ia Divectiva Administrativa N° 321-MINSA/DGIESP-2021 que establece las
disposiciones para In Vigilancla, prevencién y control de la Salud de los trabajadores con
riesgo do exposicién a SARS ~CoV-2.

Resolueién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Guia Téenica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio u Domicilio,

Resolucién Ministerial 822-2018/MDNSA, sprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sauitaria declarada por Decrelo
Supremo N° 008-2020, prorvogaca por Decretos Supremos N 020-2020, N° 027-2020-8SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N 025-2021-8A, N° 003-2022-8A y N° 015-2022-5A.

Noymas Téenicas

CXS 201 — 1995 Adoptada en 1995. Bnmondada en 2019, NORMA PARA LA AVENA.
NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE AVENA. Requisitos y méfodos de ensayo y su enmiends
BNM:2016.

NTP 209.038:2000 {vevisada el 2014).

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

¢ Del Provecdor

El postor que obtenga Ja buena pro presentara;

Copia do los Certificades vigentes, de acuerdo a lo indicndo en el rubro de Reglamentos
Técnicos, Normas Metrolégicas y/o Sanitarias, copin simple del Registro Sanitario vigente
emitido por DIGBSA, copin simple de la Resolucién Directoral vigente (ue otorga fa
Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP. Lo que se presentard durante la cjeencién
contractual de acuerdo al cronograma de eutrega, siendo el Certificado de Calidad
condicionante para la tecepeidn del producto, el cual deberd presentarse antes de la entrega de
los productos correspondientes.

EI personal que distribuye los alimentos deberd contar con los BPP (Equipo de Proteccion
Personal) y In indumentaria corespondiente y deberd seguit los protocolos para reducir los
riesgos de contagio del COVID -19.
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5.3 Lugar y Plazo de ejecucion de ln prestacion

Lugar o
Los alimentos serdn entregados en el almacén de Ia cocina de las Instalaciones del CEDIF; ¢n
Jirén Lima S/N AA HH. Manve! Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nacional del
Caflao, La vecepoién serd otargada por el Encargado de recopeionar [os bienes del Almacén
Central de la Municipalidad Provincial de! Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art. 168° del Reglamento de fa Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...} “en ¢l
¢caso de biencs, la recopeitn es responsabilidad def 4rea do almacén.

Plazo

Fl plazo de cjecucion de la prestacién es de 12 meses, con entrogus periddicas semnanales y/o
mensuales de ncucrdo a lo programado, Bl plazo para las entregas se indica cn el cronograma
Anexo.

TForma de Pago

La Entidad realizavd el pago de la contraprestacién pactada u favor del confratista en pagos
periodicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas conespondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de acuerdo a la yecepeidn de los biones, conformidud del drea usuarin y enfrega
de documentos de pago,

Para efecios del pago de las contraprestaciones gjecutadas por el confratista, la Entidad debe
contar con la siguiente docwnentacion:

n) Recepeién del Eneargado (a) del Centro de Desarrotlo Integral de fn Familia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteceion a la Mujer y Poblaciones Vulnernbles otorgando
Ja conformidad de la prestacién efectuada,

¢) Comprobante de Pago

d) Guln de Remision soserita por el Encargado del almacén central de la Municipalidad
Provincial del Callao.

) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia def certificado de calidad o del informe do ensayo, de ser el caso,

Conformidnd

La conformidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteecién a o Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plrzo méximo de stente (7) dias de producida la recepeion de
los bienes, quien vetificn In calidad, cantidad y cumplimiento do las condiciones contractunles,
conforme a las ospecificaciones téenicas y previa revision de los documentos correspondientes.

Reposicion de los bienes defectuosos u observados

Fn el caso que durante la entrega o posterior a I entrega de alimentos por paite del contratista,
se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, roturas,
‘ete,, 0 cuyas carncteristicas fisico — quimicas, organoléplicas, asf como su presentacion, se
é]muentren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al vsuario, o cualquier otro defecto de
‘?:Aln-icncién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serin reemplazados por alros de
igual o superiores caracterlsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dia siguiente que so le notifica el hecho al contratista para que
realice Ja reposicién. Asimismo, precisamos que ol canje ylo reposicién se efectuard a sdlo
requerimiento del 4ren wsuavia, quien nofificard el hecho por corrco electrénico v otro medio;
dicha obligacién de reposicién serd aswnida por el confratista sin costo alguno adicional para la
entidad.
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9, Respousabilidad del Conlratista

La recepeién conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Bstado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, ol contratista es
respousable por la calidud ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a partie de la conformidad otorgads por In Entidad, hasta treinta (30) dias héibiles posteriores al
vencimicnto del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato. Para el caso de
alimentos perecibles de fiecuencia de entrega semanal, el contratista es responsable por a
calidad ofrecida y por los vieios ocultos por un pluzo de 90 dius, contado a partiv de lu
conformidad oforgada por la Entidad,

10, Peunlidades
Las penalidades aplicables son identificadss y sustentadas por el drea usuaria cuando se
configwe una situacién de incumplimiento de las Bspecificaciones Téenicas y/o cuanda se

incumpla el plazo cstablecido, situaciones imputables al contratista,

De acuerdo con lo estableeido en los Artioulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contratuciones del Estado:

Penalidad pox Morn en la Tjeencitn de le Prestacién

Se reficre en caso de retraso injustificado del contratista en fa ¢jecucion de lus prestaciones. A
continuacion se especificn fa aplicooion de la penalidad.

CAUSALES DE
N® INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso,
se calcula de acuerdo a fa formula establecida en el
1 Inclso 162.1 def Art, 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, donde se sefiala lo slgulente:

0.10 x Monto vigente
Penalidad diarla=

F x Plazo vigente en dias

No entregar los alimentos en el
plazo  establecido en el
cronograma, retraso
injustificado.

Donde F Uene los sigulentes valores;

F=0,40 Para plazos menores o lguales a 60 dfas.
F=0.25 Para plazos mayores a 60 dfas.

En ambos casos para blenes, servidos en general.

Ademds, se debera tomar en cuenta lo menclonado en el
Inciso 162.2, que a la letra dice: Tanto el mopto tomo ef
plazo se refleran, segin corresponda, al monto vigente
| del contrato o ftem ua debld ejecutarse o, en caso que
: estos Invalucraran obligaclones de elecucion periddica o
entregas parclales, a la prestacién individual que fuera
materla de retraso.

Otras Penalidades
Siempte que sean objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la
contratacién. A continuacién se especifica Ia aplicacion de cada penalidad,
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CAUSALES DE
N INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

No entregar los allmentos
programados en el
1 | cronograms, por
Incumplimlento  de  las
Especlficaclones  Técnicas
establecldas, lo que nos
ocaslona no poder atender
oportunamente  a  los
beneficlarlos.

1 % del monto correspondlente a la
entrega de allmentos programada, de
1a fecha prevista en el cronagrama que
tlene frecuencia semanal.

Entregar  una  cantidad
menor a lo establecido en
el cronograma.

1 % del monte correspondiente a fa
entrega de allmentos programada, de
la fecha prevista en ol cronograma que
tlena frecuencla semanal.

E| drea usuarla 2 través
del  encargada  de
recepcién de los
allmentos  reportard ol
Incumplimiento a la
offcina de logistica,

+ Requisitos de Habilitneldn

Copia Simple del Registro Sanitario vigente
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentavia —
Reglamento sobre Vigilancla y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas,

del bien, expedido por la Direccién General de
DIGESA, seghn los Artleulos 102°- 105° del
aprobado mediante

Folio s

Decreto Supremo N°007-98-8A y sus modificatorias.

Copla simple de la Resolucion Directoral vigente que olorga Ta Validacién Téenica Oficial al
Plan HACCP, emitida por Ia Dirceeidn General de Salud Ambiental e inocuidad alimentavia,
segitn Resolucién Mintsterial N° 449-2006-MINSA,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

T B s e e
ViliCiAL |

——

Denominacidén del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2.

: HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
: HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS

: KILOGRAMO
: Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena safiva, Lo
Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,

estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de suslancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de

coccién completa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

" Del bien

2.1,

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanocs, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable, por lo que deben cumplir
con los requisifos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2° Edicion, Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de practicas recomendades por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segin lo eslablecido en el numeral 4.1 de la

NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles méaximos permitidos ulilizados en fas hojuelas de avena

$\modificatorias.

. pracocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en Io indicado en la Norma
. Sanilaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y ofros, destinados a Programas
" Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucidn Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus

CALIDAD

Requisitos fisicos

Tamafio de parifcula

Como minimo el 34% del producto
quedaré retenido scbre el tamiz
N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasard a través del tamiz N° 26
(707 pm).

Materias extrafias

Maximo 1,0% en masa

Requisitos sensorlales

Deben

Color ; tener color cremoso,
brillante y uniforme.
Deben tener sabor u olor natural,
Sabor y olor Libre de sabores y olores

Indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Requisitos fislcoquimicos

Humedad

Maximo 12,00%

Proteina (base seca) (x 5,7)

Minimo 10,50%

NTP 205,050:2019
HOJUELAS DE AVENA.
Requisitos y métodos de
ensayo. 3% Edicidn

'7) Version 04
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e —
Folio 447
.‘.’A_\

CALIDAD

Fibra cruda (base seca) Méaximo 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo
Supremo N 007-98-8A, sus
modificatorias y regulacion
Cumplir  con  los requisitos | complementaria.

establecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para la
lnocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacién de Alimentos a
autoridad nacional competentet, | base de granos otros,

destinados a  Programas
Sociales de Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucion Ministerial
) N 451-2006/MINSA, vy sus
L modificatorias.

Precisién 1: La entidad podré precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segln sus necesidadaes, slempre que s haya verificado que estas caracter(sticas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, seglin los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racién del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM.

2.2, Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de materlal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producte en condiciones tales que puedan afectar su inccuidad, y estar
i:\fabricado de manera que mantenga la catidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
1-vida Gtil, segtn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y
| ~PBebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

/ El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seguin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas
F aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera Indicar en las bases el peso neto del produclo por envase ylo embalaje.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre ofras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precacida debe cumplir con lo establecido en la
Notma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granes y olros, destinados a Programas
Soclales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucldn Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asf como lo éstablecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién y la NMP 001:2018 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 52 Edicion; adernas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segiin lo establecido en el numeral 10 de Ja NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacion minima:

! Seguin artfeulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medlante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG,

Version 04 Péagina 2 de 3
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- nombre del producto,

. declaracion de los ingredientes y aditivos {indicando su codificacién internacional) que se han
empleado en la elaboracién del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en

arden decreciente segtn las proporciones empleadas;
- pesoneto;
- nombre y direcclén del fabricante;
. numero de Registro Sanitario;
. fecha de produccién y fecha de vencimiento;
- codigo o clave de lote;
- condiciones especlales de conservacion;
- instrucciones para el uso;
- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precislon 3: La entidad podra indicar en las bases otra Informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

ersion 04 Pagina3de3
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| 13 | Harina de Trigo

ESPECIFICACIONES TECNICAS
1, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adguisicion do 106 kg de Havina de Trige.

2. FINALIDAD PUBLICA

Promover la lucha contia la pobreze ¥ brindar asistencia a grupos vulnerables.

3, OBJETIVODELA CONTRATACION

Objetive

Abastecer de recursos necesarios para ¢l buen funcionamicnto y Lo atencion ininterrumpida del

CEDIF.

4, AREA SOLICITANTLE
Sub Gerencia de Profeccitn a la Mujery Poblaciones Vulnerables.

5, DESCRIPCIONDE LOS BIENES A CONTRATAR
106 kg, de Harina de Trigo

5.1 Cavncteristicns y Condiciones

«  Caracferfsticas Téenicas
Tipo: Harina de trigo sin preparar.

La harina de trigo deberd contener los nutrientes que cslablezean las nonnas vigentes, La
harina de trigo deberd estar exentn de sucledad (Impurezas do origen anintal, incluidos insectos
imuertos o vivos o en cualquiera de sus esladios) en cantidades que puedan representar un
peligro para fa salud humana. No se deberd obtener a pattiv de granos fermentados o & partir de
granos descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, rocdores o inscolos.

Calidad: De primera seleccionads, con 15 % de humedad como méximo, no deberd presenar
grumios y trozos sofidificados, de acuerdo a la ficha téenicn def Listado de bienes ¥ servicios

comunes de Pert Compras
Condiciones de operacién

10:00 am.
Emhbalaje, rotulacién y eilquetado
a) Lmbalaje Presentacidn

Buvase primario: En bolsas de papel, vesistentes # la manipulacion,

cerrados, coit presentacion de | kg.

hermélicamente cerrados, a partir de 2 envases.
b) Rofulade

Vida 6til: Minimo 6 meses contado desdo la feoha de reoepeld

de produceién, que no deberd de ser mayor a los 3 meses,

ontrega. Asimismo, deberd indicar la fecha de vencimiento, reg
DIGESA, N° de lote o cédigo, de acuterdo a fa norma de rotul
(éenica del Listado de bienes y servicios comuncs de Perfi Compras,

contractual.

e Transporte

Transporte

La enitega del producto deberd realizarse de aenerdo al cronograma y en of horario de 8:00 a

hermdticamente

Envase seoundario; En bolsones de polistileno gruesos gue permitan la manipulacidn,

n de bien, indicando fecha
con respecto a la fechn do
{siro sanitorio emitido por
ado, indicado en la ficha
durante [a gjcoucion

| 106 | Kg |
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El transporte de alimentos, deber ser con un contiol de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual se mostrard al encargado de lu recepeion; vehiculo litpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente, oo
Los vehiculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger i '
los productos de los efectos del calor, do Ja humedad, la sequedad y de cualquier ofro efecto
fndeseable que pueda ser ocasionudo por la exposicion del producto al medio nmbiente y deber
ser de uso exclusivo do alimentos.

Reglnmentos Téenieas, Normns Wetrolégicas y/o Sanitaring

Copin del Certifieado de calidad vigente, Copit del Registro Sanitario vigente emitido por
DIGESA, dutante la cjecucion contractual. Copia Simple de la Resolucién Directoral vigente
gue otorga Validucion Téonica Oficial del Plan HACCP, referida a la linea de produccion,
seghn .M, 449-2006-MINSA o copia simple de tn Certiticacién de los Principlos Generales
de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA y se presentard durante la ejecucion contractual,
para el caso de las micro y peguefias empresas alimentarias. Los requisitos microbioltgicos,
deben realizarse de acuerdo a lo establecido en la W, M. N° 591-2008/MINSA "Norma
Sanitarin que estublece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria ¢ Inocuidad para los
Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidns aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, sus modificatorias y normas complementatias.

Reglamento de la Ley que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N°
28314, aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2006-SA

Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprueba Ia Dirceliva Administrativa N°
321-MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la
vigilancin, prevencién y conirol de la salnd de los trabajadores con riesgo de exposicidn a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucién Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MTNSA, en la que aprueba la Gufa Técnica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,

Norma Sanitatia para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N°® 003-2023-SA, prorroga la Pmergencia Sanltatia declarada por Decieto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-S4, N°
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-8A y N° 015-2022-8A.

Normas 'L'éenicas

NTP 205.064:2015 (revisada cf 2020) TRIGO, Harina de lrigo para consumo hiumano.
Requisitos. 1° Edicién

NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases 5 Rdicién

NMP 002:2018 Cantidad de producto en preonvases, 3* Bdicion

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. §
Edicién

5.2 Requisitos de] Proveedor y/o personal

S

LR

< ——

Del Proveedor
El postor que abtenga la bucna pro presentara:

‘Copia del Certificado de Calidad, copin simple del Registro Sanitario vigente emitido por

IGESA, copia simple de ln Resolucién Directoral vigents que otorga lu Validacion Técnica
Oficial al Plan HACCP, lo que se presonta durante fa ejecucion contractual de acuerdo al
cronograma de entrega, siendo el Certificado do Calidad condicionante para la recepeién del
producto, el cual deberd presentarse todos. Jos dlas martes antes de ls entrega de los insumos
corsespondieites a la proxima semanu, oon la finalidad de vealizar las vevisiones
correspondientes, lo mismo que con Jos Organisruos de Inspeceién y/o Autoridndes Sanitavias.
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El personal que distribuye log alimentos deberd contar con los EPP (Equipe de Proteccion

Personal) y la indumentarla corespondiente y deberd seguir los protocolos para rcqu.c'i_r. los.
riesgos de contagio del COVID -9,

53 Lugar y Plazo de cjecucién de In prestacion

Lugnr

Los alimentos serén entregados en ol alnacén de la cocina de lus Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lina /N AAHH. Manuel Dulanto- Callao, Espalda del colegio pofitéenico nacional del
Callao, La recepei6n sevd oforgada por ol Fneargado de recepeionar los bienes del Almacén
Centeal de la Municipalidad Provincial del Callno, de conformidad con ¢l numeral 168.1 del
At, 168° del Reglumento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en ¢l
caso de bienes, 1a recopeidn es responsabilidad del dvea de almacén.

Plazo

Ef plazo de ejecucion de la prestacidn es de 12 meses, con ontregas periddicas semanales ylo
mensuales de acverdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo,

Forma de Pago ]

La Entidad vealizard ¢l pago de In contvaprestacion pactada a favor del contratista en pogos
periddicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes al ines, en moneda
nacional Soles, de acuerdo a fn vecepeién de los bienes, conformidad del drea usvaria y entrega
de documentos de pago.

Pui efectos del pago de las contraprestaciones gjecutadas por ¢l contratista, la Entidad debe
contar con la siguionte documentacion:

a) Recepcidn del Encargado (a) del Centro de Desarrelio Integral de la Familia- CEDIT.

b) Informe de la Sub Gerencia de Proleccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformidnd do la prestacion efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gula de Remision susevits por ol Buoargado del almacén central de la Municipalidad
Provincial def Callac.

¢) Codigo de cuenta interbancariv (CCI)

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

Conformidad

La conformidad scrd emitida por el drea usuata, Ta Sub Geroneia de Proteccidn a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dfas de producida la reeepeitn de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de fas condiviones contractuales,
conforme & las especificaciones téonicas y previa vevisién do los documentos correspondientes.

Reposicidn de los bienes dofectnosos u observados

_Enel enso que durante la enfrega o posterior u la entrega de alimentos por parte del contratista,

*ge encontrara productos defectuosos v abservados, que han sufrido daiios, quebraduras, yoturas,
Ble., o cuyas caracteristicas ffsico ~ qulmicas, organolépticas, asl como su presentacidn, se
‘eicuentren alteradas o en mal estado, sin causa ateibuible al usuario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio ooulto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazados por ofros de
jgnal o superioros caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hibiles, contados desde el dia siguiente que so le notifica el hecho al contratisia pare que
realive la reposicion. Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicidn se efectuard u sblo
requerimiento det firea usuaria, quien notificard el hecho por corrao elecirénico u otro medio;
dicha obligucién de reposicion serd asumida por el confratista sin costo alguno adicional para ln
entidad,
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9. Responsabilidnd del Contratista

La recepeién conforme de la Entidad no encrva su derecho a reclumar posteriormente por
defectos o vicios acultos, Art, 173° del Reglamento de la Ley de Confrataciones del Estado.
Para el cuso de alimentog no perecibles de frceuencia de entrega mensual, ¢l contratista es
responsable por 1a ealidad ofvecida y por los viclos ocultos por un plazoe de un (1) afio, contado
a pattir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dfas hibiles posteriores al
venoimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato, Paru el caso de
ulimentos perecibles do frecuencin de entrega semanal, el contratista es responsable por la
calldad ofrecida y por los vieios ocullos por un plazo de 90 dias, contado a partiv de lu
conformidad otoygada por la Entidad.

10, Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por ¢l 4rea uvsuaria cuando se
configure nna siturcidn de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas y/o cuando se

incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al conteatista,

De scuerdo con lo establegldo en los Artloulos 162° y 163° del Reglamonto de ln Ley do
Conlrataciones del Estado:

Penalidad por Morn en Ia Ejecucidn de le Prestacitn

Se refiere on caso de relmso injustificado del contratista en ln gjecucion de las prestaciones. A
continuacion se especifica la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE

N INCUMPUMIENTO PENAUDAD

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso,
IS Se calcula de acuerdo a la formula establecida en el

\‘ 1 Inclso 162,14 del Art. 162" del Reglamento de fa Ley de
2 Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo sipulente:
Rﬂw,{l-":\ i
S By, Qﬁf(\\ 4 0.10 x Monto vigente
%—% 2 penalldad diarfa=
Yy F x Plazo vigente en dfas
& =
= No entregar los alimentos en el
kN ’
S plazo  establecido  en el Donde F tlene los sigulentes valores;

F= 0,40 Para plazos menores o lguales a 60 dias,
F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dlus.
En ambos casos para blenes, servicios en general.

cronograma, retraso
Injustificado.

Ademés, se deberd tomar en cuenta lo menclonado en el
inclso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monto coma el
plazo se refferen, segdn correspenda, al meonto vigente
del contrato o {tem que deblé eJecutarse o, en caso que
estos Invelucraran obligaclones de cjecucldn periddica o
entregas parclales, a la prestacién individual que fuera
materia de retraso.

Oiras Penalidades

Siempre que scan objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la
contratacién, A cantinuacion s¢ especifica la aplicacién de cada penalidad,
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CAUSALES DE
N® INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PAOCEDIMIENTO 43|

No entregar los allmentos
programados en el
1 |cronograma, por
incumplimlento  de  las
Especificaclones  Téenicas
establecidas, lo que nos
ocaslona no poder atender
oportunamente 8 los
heneflclarlos.

19 dal monto correspondiente a la
eatrega de alimentos programada,
de la fecha prevista en el
cronograma que tlene frecuencla
semanal,

1 % del monto correspondiente a la
entrega e alimentos programada,
de fo fecha prevista en el
cronograms que tlene frecuencla
semanak,

©l Area usuarla a través del
encargado de recepclén
de los alimentos reportard
el Wcumplimiento a la
offelna de loglstica.

2. | Entregar una cantidad menor
a lo establectdo en el
¢ronograma.
il —

¢ Requisites de Habilllacién

Copia Simple dcl Registro Sanitario vigente
Salud Ambiental ¢ Inoculdad Alimentaria —
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarlo de A
Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias,

del bien, expedido por la Direceion General de
DIGESA, sogiin los Artfculos 102°- 105° del
limentos y Bebldas, aprobado mediante

Copia simple de la Resolucion Divectoral vigente que otorgn la Valldacién Téenica Oficial al
Plan HACCP, emifida por ta Direcoién Genernl de Sul
seglin Resolucién Ministerial N* 449-2006-MINSA.

ud Ambiental o inocuidad atimentarin,
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeion general

. HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especles Trilicum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccién. Debe ser fortificada con micronutrientes, segln
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan Jas normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de sucledad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
o en cualqulera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe oblener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o inseclos, segin numeral 6.1 de Ja
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). ’

La harlna de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

. (expresado como
; !5 porcentaje de &cido
“1 sulfliico)

Humedad Maximo 15,00%

Cenizas, (£5%) en ) .

base seca Méximo 0,75%
Maximo 0,10%

Acidez, (£10%),
El cumplimiento del requisilo se debe

de 15% en la harina.

: para CONSUMO
Produclo homogéneo, sin  drumos | pagisitos, 1° Ediclén

considerando la compactacién natural

Aspecto del envasado y estibado, exento de loda
sustancia vy cuerpo exirafio a su
naturaleza.

Color Blanco cremoso

Olor Caracter{stico, sin indicios de rancidez o

anmohecimiento.

Reglamento de la lLey que
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo | harinas  con  micronutrientes-
4 del documento de la referencia Ley N 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
| 012-2006-SA.

MICRONUTRIENTES

determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigo)
humano,

Versién 03

W JQ
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-Régliamen 0 sobre V'i-gi!a‘nc'ia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante

Ccumplir con los requisitos establecidos
por la Direccién General de Salud

HRRSAR gng[gj&a‘ ? Inaciﬁ:,?:gd Aiimer:}t:;:zn; Decreto Supremo N° 007-88-
com ele‘n{e1 SA, sus modificatorias Y
e orme ’ regulacién complementaria.

Precisién 1: Ninguna

2.2,

Envase y/fo embalaje

Se deben emplear ehvases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustanclas t6xicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éslos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3° Edicion, el peso se considera en base a la humedad méxima de
15%, seqn numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2! La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra Indicar
las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulade

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el artfculo 117 del
Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién; asf mismo, se debe incluir la frase "contiene
gluten”, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba eslar rotulada. La
informacién adicional gue se soliclte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha téenica.

24.

Inserto
No aplica.

Precisién 4; No aplica.

1 Seglin arliculo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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| 14 ] Huevo de Gallina | 402 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 402 kg de Huevo de Gallina Calidad Primera,

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover Ia lucha contra la pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables.

3, OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Objetive
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida del

CEDIF.

4, AREA SOLICITANTE
Sub Gereneia de Profeccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
402 kg de Huevo de Gallina Calidad Primera
5,1 Caracteristicas y Condiciones

e Caracterfsticas Téenicas
El huevo de gallina calidad primera debe presentar pardo en sus diferentes tonatidades, olor
caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las caracteristicas de un
huevo apto contemplan ciscara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos extrafios ni manchas
que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema deberd tener forma casi esférica de contorno
ligeramente definido, ubicacién cénirica vista a través de ovoscopio y firmemente sostenida por
las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben estar incubados o
presentar embridn visible,
Por kilogramos, de tamafio medianos, estableciendo un peso entre 55,55 a 62,50 g, color pardo,
presentades en envases de 30 unidades.
Calidad primera, fresco de gallina, de procedencia nacional, de acuerdo a lo indicado en la
ficha técniea del Listado de bienes y servicios comunes de Pert Compras.

Condiciones de operacion

La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma v en el horario de 8:00 a

10:00 am.
¢ Embalaje, rotulacién y etiquetado

a) Embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deberén ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores exfrafios, que protejan al producto
contra la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en
caso de ser reufilizables (sélo de material pldstico), deberdn ser lavados y desinfectados
antes de su uso con grado alimentario, indicado en la ficha técnica del Listado de bienes y
servicios comunes de Per(i Compras.

Rotulado
De ser el caso, de acuerdo con lo establecido en la ficha téenica: la fecha de vencimiento
y/o el cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento deberd
estar colocado en cada producto, es decir en cada huevo. Asimismo, ¢l bien deberd tener
una vida ttil minimo de 20 dias, contados desde la fecha de recepcién hasta la fecha de
vencimiento.




-

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS - SEGUNDA CONVOCA-;FO}:?\"!A

e Transporte

Transporte

El fransporte de alimentos, dcberd ser con un control de plagas vigente (certificado de control
de plagas), el cual se mostrar4 al encargado de la recepeion; vehiculo limpio y protegido de las
condiciones extremas del medio ambiente.

Los vehfculos deberén estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a
los productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualquier ofro efecto
indescable que pueda ser ocasionado por la exposicién del producto al medio ambiente y deber
ser de ugo exclusivo de alimentos.

o Reglamentos Téenicas, Normas Metrolégicas y/o Sanitarias
Certificacién: Cerlificado de Calidad. Asimismo, no deben presentar signos de infestacion o
infecciones. Con copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento que
realizo el procesamicnto primario, otorgade por SENASA vigente, durante la gjecucion

conltractual.
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decroto Supremo N° 004-2011-

AG y sus modificatorias.
Resolucion Ministerial N© 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administrativa N°

321-MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la
vigilancin, prevencion y control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y sumodificatoria a través de la Resolucién Ministerial N® 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Guia Técnica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién, Ministerial §22-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norima Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N” 020-2020, N° 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-8A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-8A,

s Normas Técnicas
NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina, Requisitos y clasificacion, 2* Edicion
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiguetado de alimentos preenvasados, 8"
Edicidén

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

e Del Proveedor

Bl postor que obtenga la buena pro presentara: _
] n.](jcrtiﬁcadﬂ de Calidad, copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria vigente emitido por

SENASA vy con la documentacién solicitada, lo que
“/contractual de acuerdo al cronograma de enirega,

se prosentard durante la ejecucion
siendo el Certificado de Calidad

4 condicionante para la recepeitn del producto, ¢l cual deberd presentarse todos los dias martes

e antes de la entrega de los insumos correspondientes

a la proxima semana, con la finalidad de

realizar las revisiones correspondientes, Jo mismo que con

los Organismos de Inspeccién yfo

Autoridades Sanitarias.

El personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccidn

Personal) v la indumentaria correspondiente y debera scguir los protocolos para reducir los
7 riesgos de contagio del COVID -19.

. / 5.3 Lugar y Plazo de ejecucion de la prestacién
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* Lugar

Los alimentos setdn entregados en el almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lima $/N AA HH. Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politécnico nacional del
Callao, La recepcidn serd otorgada por el Encargado de recepeionar los biencs del Almacén
Central de la Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art. 168° del Regl'unentn de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el
caso de bienes, la recepeidn es responsabilidad del drea de almacén,

¢ Plazo

El plazo de ejecucion de la prestacion es de 12 meses, con entregas periddicas semanales y/o
mensuales de acuerdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo.

6. Forma de Pago

La Entidad realizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del conlratista en pagos
peribdicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de acuerdo a la recepeién de los bienes, conformidad de] drea usuaria y entrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones gjecutadas por el contratista, la Entidad debe
SRy contar con la siguiente documentacion:

a) Recepeion del Encargado () del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteccitn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
la conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Guia de Remisi6n suscrita por el Encargado del almacén central de la Municipalidad
Provincial del Callao.

e) Cobdigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

7. Conformidad

La conformidad serd emitida por el 4rea usuaria, la Sub Gerencia de Proteceidn a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dias de producida fa recepeion de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a las cspecificaciones téenicas y previa revision de los documentos correspondientes.

?ROVLS[c, . Reposicion de los bienes defectuogos u observados

o @ \ c-, n el caso que durante Ia entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,
=y LR \ I- ke encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, roturas,

{ *V/CJ etc., 0 cuyas caracteristicas fisico — qulmmas organolépticas, asi como su presentacién, se

/" encuentren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier ofro defecto de

*_fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bicn; serdn reemplazados por otros de
igual o superiores caracteristicas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dia signiente que se le notifica el hecho al contratista para que
realice la reposicion, Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicién se efectuard a sélo
requerimiento del area usuaria, quien notificard el hecho por correo electronico u otro medio;
dicha obligacitn de reposicién serd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad.
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9, Responsabilidad del Contratista

La recepcién conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posieriormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, el contratista es
responsable por la calidad oftecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a partir de la conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias habiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato, Para el caso de
alimentos perecibles dc frecuencia de entrega semanal, el conlratista es responsable por la
calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de la
conformidad otorgada por la Entidad.

10, Penalidades

Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el drea usuaria cuando se
configure una situacion de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,

De acuerdo con lo establecido en los Articulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en la Ejecucién de le Prestacién

Se refiere en caso de retraso injustificado del contratista en Ia gjecucién de las prestaciones. A
continuacién se especifica la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE

Ne INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

Se aplica una Penalldad por Mora por cada dia de atraso,
Se calcula de acuerdo a la formula establecida en el
1 inciso 162,1 del Art. 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, donde se sefiala lo sipuiente:

: 0,10 x Monto vigente
Penalidad diarla=

F x Plazo vigente en dlas

No entregar los alimentos en el
plazo  establecido en el
Cronograma, retraso
Injustificado.

Donde F tiene los sigulentes valores:

F= 0,40 Para plazos menores o iguales a 60 dlfas.
F= 0.25 Para plazos mayores a 60 dias.

En ambos casos para bienes, serviclos en general,

Ademds, se debera tomar en cuenta lo menclonado en el
inciso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como el
plazo se refieren, seglin corresponda, al mento vigente
del contrato o (tem que debld ejecutarse o, en caso que
estos involucraran obligaciones de ejecuclén periddica o
eptregas parciales, a la prestacién individual que fuera
materla de retraso. '

QOtras Penalidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la
coniratacidn. A continnacién sc especifica la aplicacion de cada penalidad.

b

]
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CAUSALES DE
N® INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

No antregar los
allmentes programados
1 |en el cronograma, por
Incumplimlento de las
Especificaciones
Técnicas establacidas, lo
que nos ocasiona no
poder atender
opontunamente 2 los
beneflclarlos.

1 % del monto correspondiente a la
entregs de alimentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tiene frecuencla semanal,

Entregar una cantidad
menor o lo establecido
en el cronograma.

1 % del monto correspondlente @ la
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tiene fracuencla semansl.

El 4rea usuaria a través del
encargado de recepcldn
de los allmentos reportord
el Incumplimlenta a fe
offcina de loglstica,

° ile(;uisims de habilitncién

Copla simple del cerfificado de Autorlzacion Sanitarin de Establecimicnto vigente, otorgado
pot el Serviclo Nacional de Sanidad Agrarin -SENASA segiin indica ¢l Articulo 33° del

Decreto Suprcmn e

004-2011-AG, Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria y sus

madificatorias. El certificado
(limpiado stiquetado).

debe indicar el tipo de procesamiento que corresponde al bien
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO

. El huevo de gallina es el 6vulo completamente evoluclonado de ta
especie Gallus gallus, conslituido por cascaron, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las sigulentes caracleristicas:

CALIDAD )
Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico

Requisitos flsicos

— Cascara libre de roturas y quifiaduras,

~ Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
la apariencia.

— Limpio y seco.

— La yema debe tener forma casi esférica, de
contorno  ligeramente  definido, ubicacion
céntrica vista a lravés del ovoscopio Yy
firmemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamanos:

Tamaiio Peso
- = NTP 011.,215:2015
Stper chico <50g HUEVOS. Huevos
Chico 50 - 55,559 de gallina.
{*Tamafio Mediano 56,56 — 62,5 g Requisitos y
¥ clasificacion. 28
1 Grande 62,6-68,88¢ Edicion
Jumbo 68,88 -72,22¢
Stper Jumbo =72,22
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
f clasificaciones de peso limitrofe.
bd ChsEETa Integra, [impia, seca, lisa y de forma
caracteristica.
Camara de aire Su altura ho excede los 5 mm
Yema Céntrica vy fija
Clara Transparente, densa y fija
5 :
Categorfa M?xirno 5% de huevos de calidad segunda en
primera.
Tolerancias Eﬁli?x;?i?)s .
eskok o Maximo 2,00%
destino
Versidn 05 Pagina1de2
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Reglamenlb - de

Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,| aprobado mediante
auforidad nacional competente’. Decreto  Supremo

N° 004-2011-AG, y
sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el color y tamaiio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tarnafio mediano.

2.2, Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser fimpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores exlrafios, que protejan al produclo contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos veiticalmente, vy en caso de ser
reutilizables (s6lo de material pléstico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segtin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015,

Precisién 2: La enlidad convocante debers Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
ja NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8*
Edicién, segtn el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

= marca registrada o razén soclal y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

= ntimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenide neto o nimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numaral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que consldere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descrilas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.

Ao e i
1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo N° 034-2008-AG.

Version 05 Pégina 2 de 2
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15 e
| | Limon _ | 48

ESPECIFICACIONES TECNICAS

{, DENOMINACION DL LA CONTRATACION
Adquisicién de 48 kg de Limon Categorfa 11

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha conten fa pabreza y brindarasistencia a grupos vulnerables.

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer da recursos necesarios para ol buen funcionamieato y la atencion ininterrumpida del

CEDIF,

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables

5 DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
48 kg de Limén Categorfa 11

5.1 Caracteristicas y Condiciones

»  Caracteristicas Técnicas
Por kilogramos, Culibre C: entre 18 a 40.9 mm do didmetro, de 28 a 33 unidades por

kilogramos, unifosmes, color caracterfstico, cn optimo estado de madurez, de cascara lisa y
tersa, NO oAscara LUgosa gruesa, turgentes al tacto y jugosos.
Tresco, Categorfa I1, de acucrdo & I ficha técnica del Listado do biencs ¥ seryicios comunes de
Perli Compras.
Condiclones de operacién
La catrega del producto deberd vealizarse de acuerdo al cronograman y et ¢l horario de 8:00 a
10:00 am.

» Dmbalaje, votulaciéu y efiquetado
1) Embalaje Presentacitn
Por kilogtamos, en malins o bolsas resistentes a la manipulacién, que permitan fa respiracion
:del alimento, de acuerdo o la fichn féenica del Listado de bicnes y servicios comuines de Perii
{Cpmpras.
Bj\l{lotuladm De ser el caso on el envase, de acuerdo a Ja ficha técnica del Listado de bienes y

servicios comunes de Per Compras.

. » Transporie

‘Transporte
El transporte de alimentos, deberd ser con un conirol de plagas vigente (certificado de contyol

de plagag), el oval se mostravé al encargado de la recepeion.
Los vehfculos deberfn estar acondicionados y provistos de fos medios suficientes pnra
mantener fa cadena de frio hasta la recepoion del producto y deberd ser de uso exclusivo para

este tipo de alimentos o shmilares,

L ¢ Reglamentos Técnicas, Normas Metrolégicas ylo Sanitarins
Copia del Certificado de la Aulotizacién Sanitaria de Establecimiento, emitido por SENASA

vigents, que se presentacd en la gjecucién contractual.
Reglamento de Tnocuidad Agroulimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-

AG y sus modificatorias.
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Apgricolas y Pecuavias™; del 15.07,.2020. oo
Resolucién Ministerinl Ne 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administrativa-N-
12 1-MINSA/DGIRSP-2021. Directiva Administrativa que establece lus disposiciones para la
vigilancia, prevencion y control de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicién a
SARS- CoV-2 y su modificatorla a través de lu Resoluclén Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucion Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprocba la Gufa ‘Téonica para los
Reslausantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio,

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobur Ja NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norima Sanitavia para Restaurantes y Servicios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-8A, protroga la Emergencia Sanitatia declarada por Decrelo
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-8A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-202[-SA, N° 003-2022-8A y N° 015-2022-SA.

¢ Normas Téenicas
NTP 011.006:2005 FRUTAS. Limén Sutil, Requisitos, 4 Bdicién
CXC 44-1995{2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8
Edicién.

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

o Del Proveedor
[l postor que obtenga la buena pro presentara:
Copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria vigente emitido por SENASA, lo que se
presentars durante la ejecucién contractunl de actierdo al eronograma de entrega.

Bl personal que distibuye los alimentos deberd contar con los EPP (Bquipo de Proteccitn
Personal) y la indumentaria correspondiente y deberit segnir los protocolos para veducir los
t}‘—\ tiesgos de contagio del COVID -19.

e

S=
;'5}5 Lugar y Plazo de cjecucién de la prest acidn

Ve

P ‘s Lugar
P T.os alimentos seedn entregados en cf almacén de la cocing de lus Instafaciones del CEDIF, en
i : Jivén Lima /N AAHH. Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politécnico nacional del

“Callao, La recepoion serd otorgada por el Proargado de recepeionar los bisnes del Almacén
'@E?ntml de la Municipalidad Provincial def Callno, de conformidad con el numeral 168.7 del
At 168° del Roglamento de la Ley do Contrataciones del Bstado, que indica quo (...) “en ¢l
gaso de bicnes, In recepeidn es responsabilidad del drea de almacén.

Pluzo

El plazo de ejecucién de la prestacién cs de 12 meses, con entregas petiédicas semanales yfo
inensuales de acucrdo a lo programado, Bl plazo para las entregas s¢ indica en ¢l cronograma

Anexo,

6. Torma dePago
La Entidad realizard el pago de la contraprestucién pactada a favor del contratista en pagos
peritdicos semanales y/o al culainar ¢l grupo de enfregas correspondientes al mes, en moneda
nacianal Soles, de acuerdo n la recepeidn de los bienes, conformidad del dren usuarin y entrega
de documentos de pago.
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Para efeetos del pago de las contraprestaciones ¢jecutadas por ol conleatista, la Entidad debe
contar con jn signiente documentacién: :

1) Recepeién del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familin- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteceidn a ln Mujer y Pablaciones Vulnerables otorgando
Ja conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gula de Remision suserila por ol Encatgadoe del almacén central de la Municipalidad
Provineial del Culluo,

¢) Cédigo de cuentn interbancarla (CCI)

) Copla del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso,

7. Conformidad

La conformidad serd emitids por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteccion a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, on un plazo méxima de siente (7) dias de producida la recepoin de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y enmplimiento de las condiciones conlractuales,
conforme a las especificaciones téeaicas y provia rovisién de los documentos correspondientes,

8. Reposicion de los bienes defectnosos u observados

En el caso que duranie la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,

s encontrara productos defectuosos u observados, que han sufiido daitos, quebraduras, roteras,

efc,, o cuyas caracterlsticas flsico — quimicas, organolépticas, asi como su presentacién, se

encuentren alteradas o en mal estado, sin cousa atribuible al usuario, o cualquier otro defecto de

fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serin reemplazados por olros de

igual o superiores caracter(sticas al bion confratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias

hébiles, contados desde el dfa siguiente que se lo notifica ¢l hecho al conlratista para que

realice la reposicion. Asimismo, precisamos que el canje y/o reposicion se efectuard a sélo

- requerimiento del Area usuaria, quicn notificard el heche por correo electrénico u otro medio;

) 9}@;‘;\ dicha obligacién de reposicién serd asumida por el contratista sin costo algeno adiclonal para la
2 {{t}. entidad.

Bo / La recepeion conforme do la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
" defectos o vicios oenltos, Att. 173° del Reglomento de la Ley de Contrataciones del Estado.

; >
f;‘"ﬂ 9 IResponsabilidad del Contratisia
%m PV. &,

Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, ef contratista es
iesponsable por la calidad ofiecidn y por los vicios coultos por un plazo de un (1) affo, contado
‘apartir de In conformidad otorgada por la Entidad, husta treinta (30) dlas habiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato. Para el coso do
alimentos perecibles de frecuencia de entroga semanal, ¢l conlatista es responsable por la
calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado & pattir de la
conformidad otorgada por la Entidad,

10. Penalidndes
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el drea wsuaria cuando so
configure una situacién de incumplimiento de los Especificaclones Téenicas yfo ocuando se

Incumpla el plizo establecido, situaciones imputables al contratista,

De acuerda con lo establecido en los Artfoulos 162° y 1632 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:
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Fenalidad por Mora en I Ejeenelén dele Prestaclén

Se refiere on caso do releuso injustificado del conteatista en la ejecucidn de fas prestaciones, A
continuacién se especifica 1a aplicacién de la penalidad,

CAUSALES DE

N* | INCUMBLIMIENTO PENALIAD

Se aplica una Penalldad por Mora por cada dla de atraso. Se calcula de
acuerdo a 1a formula esteblecida en cl Inclso 462.1 del An. 162° del
1 Reglamento de la Ley de Contrataclones del Estado, donde se scfiala lo
slgulente:

0,10 x Monto vigente

sannild N
No entregar los| dohp

alimentos en el
plazo  establecido
en el cronograma,
retraso
injustificado.

F x Plazo vigente en dfas

Donde F tiene los sigulentes valores:

F=0.40 Para plazos menores o {guales a 60 dlas,
F=0,25 Para plazos mayores a 60 dlas.

En ambos casos para blenes, serviclos en general,

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo menclonado en el Inclso 162.2, que
a la letra dice: Tanto e monto como el plazo so refleren, sepdn
corresponda, al monto vigente del contrato o [tem gue dehld ejecutarse
0, @n caso que estos involucraran obligaclones de elecucldn perlédica o
ontregas parclales, 3 la prestacién Individual que fuera materla de retraso.

Otras Penalidades

Siempre que sean objelivas, razonables, congruentes y proporclonales con el objeto dela
contralacién, A continuacién, se espeeificn In aplicacidn de cadn penalidad,

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
N INCUMPLIMIENTD RENAURAD
No entrogar los nlimentos El &rea usuaria a través
programades  en el del encargado de
1 |cronograma, por recepcién  de  los

1 % del monto correspondiente a la
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma qgue
tiene frecuencla semunal,

L Incumplimiento  de  las
Especificacionas  Técnicas
establecidas, lo que nes
ocaslona no pader atender
oportunamente  a  los
beneficlarlos.

alimemtos reportard el
Incumpliiniente a s
offcina de loglstica,

1 % del monto correspondlente a la
entrega de alimentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tlane frecugncla semanal.

Entregar  una  cantidad
menor a lo establecldo en
el cronograma.

+  Requisitos de habilitneldn

Copia simple def certificado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agravie -SENASA segin indiea el Artfculo 33° del
Decrato Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien T LIMON CATEGORIA T
Denominaclén técnica - LIMON SUTIL CATEGORIA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Cilrus
aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familla de las Rulaceae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica.
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4, Delbien

El limén categorfa |l debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen, El desarrolio y condician de los limones deben ser tales que les permitan
saportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado salisfactorio al lugar de destino, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limén categorfa Il debe ser del 40% con relacién al peso total del
fruto, ademas su coloracién debe ser tipica de la varledad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podrd presentar decoloraciones (manchas
amarillas) hasta el 30% de su superficie, segln indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011 .008:2005.

El limdn categoria 1l debe presentar las slguien!_  Ct

CALIDAD

Requisitos minimos afecten el aspecto general del producto.

Los limones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los produclos
afectados por podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para el consumo.

- Estar limpios y practicamente exentos de
cualquier materla extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que

- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de dafios causados por bajas
temperaturas,

- Estar exentos de humedad exierna
anormal,  salvo la  condensacién | NTP 011.006:2005 FRUTAS.
consigulente a su remocion de una camara Limén Sutil. Requisitos. 4°
frigorifica. Edicidn

- Eslar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrafio.

Categoria

Esta categoria comprende los limones que no
pueden clasificarse en las categorfas
superiores, pero satisfacen los requisitos
minimos especificados en la presente Ficha
Técnica. Podrdn permitirse los siguientes
defectos, siempre y cuando los limones
conserven sus caracterfsticas esenciales en
lo que respecta a su calidad, estado de
conservacion y presentacion:

- defectos de forma;

- defectos de coloracion;

- Defectos leves de la cascara gue no
superen 2 cm2,

Versidn 04 Pagina1de3
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Tolerancia: Diez por ciento, en numero ¢ en
peso, de los limones que nos salisfagan los
requisitos de esta cafegorfa ni los requisitos
minimos, a excepcion de los productos
afectados por podredumbre o cualquier olro
tipo de deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo.

Ei Timon calegorla I, de acuerdo a Su |
diametro se clasifica en los siguientes
calibres:
Unidades
" del
Calibre Dia':rf:t)ro producto
por
: " Kilogramo
Calibre {tamafio) A 24 a mas 50 - 22
B 412439 23-27
; B 38240,9 28-33
{ D 354a 87,9 34-39

Tolerancia: Diez por ciento en ntmero o en
peso de los limones que correspondan al
calibre inmediatamente superior y/o inferior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase (o lote, para los
J produclos presentados a granel) debe ser
- homogéneo y estas constituido Unicamente
por limones del mismo origen, variedad,

v

i
L
|

| Homogeneidad

calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase (o lote, para productos
presentados @  granel) debe  ser
representativa de todo el contenido.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroallmentaria, aprobado
INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agrarla —SENASA, | mediante Decrelo Supremo N°
auloridad nacional competente. 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocants deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calibre del limén categorfa Il requerido, de acuerdo a lo
establecide en la presente Ficha Técnlca, por ejemplo: limén categorta 1l de calibre C.

2.2, Envase ylo embalaje
Elfimén categoria |i debe ser envasado tomando en consideracién o establecido en fa norma Codex
CXC 44-1995 (2004). CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben salisfacer las caracterlsticas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segiin indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de carton, plastico, mallas u ofros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utllizados en el interior del envase

1 8egin articulo 10 del Reglamento de! Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Seboarantia
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estarlimplos:
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de mat ;
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén imprescs o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segtn indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especlficaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra Indicar
las caracteristicas del envase iales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rolulado del limén categorfa 1l debe cumplic con las disposiciones establecidas en la
NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de afimentos preenvasados. 82 Edicion
y demés disposiciones establecidas en el numeral & de fa NTP 011.0086,2006:

- nombre del producto y nombre de la variedad;
- nombrefrazon social del productor, envasador yfo distribuidor comercializador;
- origen del producto;
calegoria;
calibre;
peso neto;
- fecha de envasado;
- lote;
- namero de Autorlzacién Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
S <
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| 16 | Mandarina Satsuma | 1821

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 1,821 kg de Mandarina Satsuma Categorfa L.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover ln lucha contra la pobreza y brindar asistencia a grupos vuluerables.

3, OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Obfetive
Abastecor de reciisos necesarios pura of buen funcionamiento y l atencién ininterrumpida del
CEDIF.

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteceidn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5. DESCRIFCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
1,821 kg de Mandarina Satsuma Categorfa 1

5,1 Caracteristicas y Condiciones

s Caracterfsticns Técuicas ;
Las Mandatinas Satsuma Categoria T deberfn estar enteras, sanas (se excluye a los productos
con podredumbre u oftas alteraciones que hagan impropio su consumo), pricticamente cxentas
de magnliaduras yfo amplios cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas, exentas de
.daftos causados por plagas y enformedades que afecten la pulpa, pricticamente exentas de
dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, Himpias, de materias
exlraiins visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo condensneién consiguiente a su
A remocion de una chmara frigosffica), de olores ylo sabores extrafios, de desecacién ©
deshidratacion.
Calidad: Mandarina Satsuma categoria 1, calibre Cal 1 conun dismetio enre 63 y 68 mim y de
color caracteristico de la varindad, como indica la ficha téonica del Listado de bienes ¥
servicios comunes de Pertt Compras, durante la ejecucion con tractual. an

Condiciones de operacion

La entrega del producto deberd realizarse de ncuerdo al cronograma y en el horario de 8:00 a
10:00 am,

s TDmbalaje, rotulacidn y etiquetado

a) Embalaje Presentacion

La presentacion es cn mallas cerredas,

de aproximadamente 2.5 kg, y/o jabas de 10- 15 ke,

de peso neto, resistentes a la manipulacién, que

jabas limpins con papeles en el interior del envase,

pormitan la respiracién del alimento o
de acuerdo a lo indicado en {a ficha

técnion el Listado de bienes y servicios comunes de Perd Compras.

Rotulado

Cada envase de ser el caso podra [levar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y
que sear legibles, indelebles y visibles desde el exterier, de acuerdo a las indicaciones de la
fichs téenica del Listado de bienes y servicios comunes de Perd Compras, durante la
ejecucion contractual.

b

Lrg

s “Transporte




/

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N*° 001-2024-MPC/CS - SEGUNDA CONVOCATORIA

Trangporie

El transporte de alimentos, deberh sor con un control de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual se mostrard al encargado de la recepoion; vehiculo Timpio
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente,

Lo vohlculos debetén estar acondicionados y provistos de medio suficiente para prologer a
los productos de los efectos del ealor, de la humedad, la sequedad y de cunlquier ofro efecto
indessable que puedn ser ocasionndo por fa exposicion del producto al medio ambiente y deber
ser de uso exclusivo de alimentos perecibles,

o Repglamenlos Técnieas, Normns Metroldgicas y/o Sanitavias

Copia del Certificado de Autorizacién Sanilaria vigente emitido por SENASA y se presentard
durante la ¢jecucion contractual.

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decveto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias.

Resolucion Directoral N° 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA. “Gula do Buenas Practicas
Apgricolas y Pecunsias™; del 15.07.2020,

Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, quo sprueba fa Dircetiva Administrativa N°
32| MINSA/DGIESP-2021, Dircctiva Administrativa que establece las disposiciones para la
vigilancia, prevencién y control de Ja sofud de los trabajadores con riesgo de exposicién a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucién Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolueién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que apruebn o Gula Tdenica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidnd de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobai fa NTS N° 142-MINSA/20 1 8/DIGESA,
Notrma Sanitaria para Restaurantes y Servieios Afines.

Decreto Supremo N° 003-2023-34, prorroga la Emergencin Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, protropada por Decretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-5A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-SA.

Normas Téenicas

NTP 011,023:2014 CITRICOS Mandarinas, tingelos, naranjas y {oronjas. Requisitos. 2
Edicion,

Norma CXC 44--1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
'TRANSPORTE DE ERUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

« Dol Proveedor
El postor que obtenga la buena pro prescntara:
Gopia del Cettificado do Autorizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA, lo que se
'ﬁf‘ﬁsenmra durante la gjecucién contractual de scuerdo al cronagrama de entrega.
Bl personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccitn
Personal) y 1a indumentaria correspondicite y deberd seguir los protocolos para reducir los
riesgos de contagio del COVID-19.

5,3 Lugar y Plazo de ¢jecucién dela prestacitn

s Lugar
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Los alimentos sexan entregados en el almacén de la cocina de las lustalaciones del CEDIFéi
Jirdn Lima S/N AAHH. Manuel Dufanto- Callao, Espalda del colegio politéenica naciofal del’
Callao, La recepeitn sers oforgada por el Encargado de recopeionar los bienes del Almacén
Contral de la Municipalidad Provineial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Ait, 168° del Reglamento de la Ley de Contratuciones del Estado, que indica que (...) “en ¢l
caso de bisnes, la recopeion es responsabilidad de) droa de almacén,

s Plazo

El plazo de ejecucién de Ia prestacion es de 12 meses, con cntregas periddicas semanales y/o
mensuales de acuerdo a lo programade, El plazo para las entregas se indica en el cronogramae
Anexo.

6. ¥orma de Pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminae el grupo de entregas correspoudientes al mes, en moneda

nacional Soles, de acuerdo a la recepeion de los bienes, conformidad del 4rea vsuaria y entvega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestacienes cjecutadas por ¢l contratisia, Ja Entidad debe
contar con [n siguiente documentacién:

a) Recepeion del Encargado (a) del Centro de Desarvollo Infegral de la Familia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencin de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
1a conformidad de la prestacion efectunda,

¢) Comprobante de Pago

d) Guia de Remisién suscrita por el Encargado del almacén central de fa Municipalidad
Provincial del Callao.

¢) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia del certificado de enlidad o dol informs de ensayo, de ser cl oaso.

Conformidad

Ja conformidad serd cmitida por el drea usuaria, {a Sub Getencia de Proteccidn u ln Mujer y
Fdbluciones Vulnerables, en un plaza méximo de siente (7) dias do producida In recepeion de
Jod bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento do las condiciones conlractuaies,
gonforme a las especificaciones téonicas y previa revisién de Jos documentos correspondientes,

Reposicién de los bienes defectuosos u observados

En el caso que durants I entrega o posterior a la entrega de alimentos por purte del confratista,
se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, roturas,
elo,, 0 cuyas earacterfsticas ffsico — quimicas, organolépticas, asf como su presentacion, se
encnontren alferadas o cn mal estado, sin causa atiibuible al usuario, o cualquier otvo defecto de
Fahricacion o vicio aculto, antes del vencimiento del bien; sordn reemplazados por otros de
igual o superiores caracteristicas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dins
hébiles, contados desde el dia siguiente que sc le nolifica el hecho al confratista para que
realice la roposicion. Asimismo, precisamos que el canje ylo reposicion se efectuard a sélo
requerimiento del frea usuariy, quicn notificara ¢l hecho por correo electronico u otro medio;
dicha abligacién de reposicién serd asunida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad,
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9.

10.

PUPR A
! e

Responsabilidad del Contratista

La recepeitn canforme de la Entidad no enerva su derccho a reclamur posteriormente por.
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.”
Para el easo de alimenlos no perecibles de fiecuencia de entrega mensual, el contralista s

responsable por la calidad oftecida y por lus vicios veultos por un plazo de un (1) afio, contado

a partir de la conformidad otorgada por la Eutidad, hasta treinta (30) dias hébiles posteriores al

vengimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el comtrafo, Para el caso de

alimentos perecibles do frecucncia de entrega semanal, el contratista es responsable por la

calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, conlado a partir de la

conformidad otorgada por la Entidad,

Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el frea nsuaris cuando s¢
configure una situacién de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas y/o cuando s¢

{neumpla el plazo ostablecido, siluaciones imputables al contratista.

Do ncuerdo con lo establecido en los Astloulos 162° y 163° dol Reglamonto de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en la Ejecucién de le Prestacion

Se reficre en caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de Jas prestaciones. A
continuncidn se especificn Ia aplicacién de la penalidad,

CAUSALES DE

N INCUMPLIMIENTO PEHALIDAD

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso.
se calcula de acuerdo a la formula establecida en el
1 inciso 1621 del Art. 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataclones del Estado, donde se seffala lo sigulente:

0.10 x Monto vigente

Penalldad dlarta
£ % Plazo vigente en dfas

No entregar los alimentos en el
plazo  establecido en el
cronograma, relraso
Injustificado.

pande F tiene los sipuientes valores:

F= 0,40 Para plazos menores o Jguales a 60 dfas,
F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dfas,

£n ambos casos para blenes, servicles en general,

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo mencionado en el
Inclso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monta camo el
plazo se refleren, segtn corrasponda, al monto vigente
del contrato o ftem que debld efecutarse o, en caso que
estos Involucraran obligaciones de ejecucién periédica o
entregas parciales, a la prestacldn Individual que fuera
materia de retraso,

Otras Penalidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congrucnites ¥ proporcionales con cf abjeto de ln
coniratacién. A continuacion se especifica [n aplicacién do cada penalidad,
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|

CAUSALES DE
N® INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

-
PROCEDIMIENTO - - -4

programados  en &l
1 | cronograma, por
cumplimlento  de fas
Especificaclones Técnlcas
establecldas, lo que nos
peaslona  no  poder
atender oportunamente a
los beneficlarlos,

No entregar los alimentos |

1 % del monte correspondlente a la
entrega de allmentos programada, de
fa fecha prevista en el cronograma que
tiene frecuencla semanal.

Entregar una cantidad
menor a lo establecldo en
of cronograma.

1 % del monto correspondlente @ la
entrega de allmentos programada, de
Ja fecha prevista en el crenograma que
tiene frecuencla semanal,

£l Area usuaria a través del
encargado de recepclén
de los allmentos reportaré
el Incumplimiente a la
oficina de loglstica,

«  Requisitos de habilitneidn

Copia simple del certifieado de Autorizacién Sunilaria de Establecimlento vigente, oforpado
por ¢l Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA scgfin indica el Articulo 337 del
11-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimeutaria y sus

Decreto Supremo N 004-20
modificatorias,
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien ;. MANDARINA SATSUMA CATEGOR!A |
Denominacién técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del género

GCilrus. Constituyen un conjunio de especies, incluidas las
Mandarinas Satsumas (Citris unshiu Marcovilch).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las mandarinas Satsuma categoria | deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el fransporte y la manipulacion
asi como llegar en condiclones satisfactorias al lugar de destino, segn indica el numeral 51.4 de
ja NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categorfa | deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u olras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo,

- Practicamente exentas de
magulladuras ylo amplias
cicatrizaciones por cortes en la
céscara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de daiios causados por
plagas y enfermedades que afecten la NTP 011.023:2014
pulpa. CITRICOS.  Mandarinas,

Apariencla - Exentas de dafios considerables ylo | tangelos, naranjas y
alleraciones exiernas causadas por | toronjas.  Requisilos. 28
ataque de plagas. Edicién

- Practicamente exentas de dafios
causados por gquemaduras de sol,
heladas ylo bajas temperaturas.

- Limplas, practicamente exentas de
materias extrafias visibles,

- Exentas de humedad externa
anormal, salvo la  condensacion
consiguiente & su remocién de una
camara frigorffica.

- Exentas de olores Yo sabores
extrafios.

- Exentas de toda sefial de desecacién

P, o deshidratacién,

Version 04 Pagina 1 de b
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Color

La fruta, al momento del empacado, no
podra tener areas con color “Valor IC: -
18" o inferiores (més verde) de acuerdo
con la tabla de colores del Anexo A de
la norma de la referencia,

De acuerdo a la coloracion, las frutas de
esta categorla deben ser de la sigulente
manera:

- Bien coloreadas: el color tipico de la
variedad predomina sobre el color
verde, el cual en conjunto no puede
exceder el 10% del 4rea superficial,

No estd permitido el uso de sustancias
guimicas colorantes, aplicadas sobre la
superficie de la fruta,

" Contenido de jugo

£ fruto)

(con rolaclén al peso total del

Minimo 33%

Tolerancia respecto a

Se aceptara hasla un 10% de fruta
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al

granulacién hacer el corte en el didmetro ecuatorial,
se observa esta condicién (granulacion)
en un drea cuyo digmetro es mayor al
40% del diametro ecuatorial de la fruta.
“Brix Minimo 7,5 °Brix
. Minimo 0,5%
Madurez Acidez Maximo 1,5%
Indice de
nggres Minimo 6,5
£ minimo
* ("Brix/Acidez)

rado de madurez

Tolerancia respecto al

No més del 10% deber# estar fuera del
requerimiento minimo.,

Q‘ersidn 04
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- Las frutas deben ser de buena calidad
y ser de conslstencia firme.

- Deben presentar las caracteristicas de
la variedad a la que pertenszcan y estar
hien coloreadas.

- Podran permitirse, sin embargo, los
sigulentes defectos leves, slempre y
cuando no afecten de forma importante
el aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacién y
presentacion en el envase:

- Defeclos leves de forma.

- Defectos leves de la piel producidos
durante la formacion y desarrollo del
frute, como los causados por Bolritys,
incrustaciones plateadas (causadas
por Thrips), creasing y quemaduras.
Asl como los dafios provocados por
Acaros y queresas, por la presencia
de fumagina y ofros agentes.

- Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafios
producides por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios
ocasionados por la manipulacion,
ehtre otros,

- Defectos leves en la cascara
causados por aplicaciones foliares.

- En ningtin caso los defectos deben
afectar la pulpa del frulo.

Categoria

/7 Tolerancla respecto ala |Se admite hasta 2% de fruta con
apariencia pudricién.

Tolerancias de Defectos / Defectos laves

dafios
8i afecta el color del fruto, el drea
- Acaros acumulada no debe exceder de 100
mm?2.
¢ . Resta en algo la apariencia del fruto. En
Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?,
-Fumaginé En conjunto menos de 25 mm?2.

En 10 frutos tomados al azar no mas de
~Queresas 10 gueresas. Y no debe haber mas de 5
queresas en un fruto,
_Cicatrices, rozaduras| El area acumulada no debe exceder de:
(rameado, russet) y| Claras: <100 mm?
manchas Oscuras: < 50 mm?

Que en forma Individual o agregada no

-Oleocelosis supere 100 mm2.
-Quemadura de sol -
-Bufado Apenas perceptible al tacto,

Debilita la cascara o se extiende hasta un
- Creasing 10% de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
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Tamafios
Calibres segin el
diamelro (ecuatorial)

Calibre Didmetro en mm T
Minimo | Maximo |

Cal 5 45 50

Cal 4 50 54

Cal 3 54 58

Cal2 58 63

Cal1 63 68

Cal1X 68 73

Cal 1XX 78 78

Cal 1XXX 78 A mas

Tolerancia respecto al
tamafio

Se admitird para la categorfa y, para
cualquier modo de presentacion, un 10%
en nimero o en peso de frutas que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior
o superior al mencicnado en el envase o
en los documentos de transporte.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogénec vy  estar  constiluido
anicamente por cltricos del mismo origen,
variedad, calidad, calibre y que presenien
un mismo grado de desarrollo y madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lofe debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la Categor(a | se
exige Ja homogeneidad de coloracion.

Los citdcos podran  presentarse
alineados en capas regulares de acuerdo
a las escalas de calibrado, tanlo en
envase cerrado como en abierto. Cuando
se clasifique y envase segun el diametro,
debe ser necesario que la diferencia
méaxima de didametro entre los frulos
corresponda a lres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente! .

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentarla, aprobado
medianle Decreto Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (secci6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calibre de la Mandarina Satsuma Categoria | requerida
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnlea, por ejemplo: Mandarina Salsuma Categoria |,

calibre Cal 5.

2.2, Envase y/o embalaje

La Mandarina Saisuma Categoria | debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la
Norma CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtn Indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales ylo papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de maleriales y, en parlicular papeles
o sellos que lleven Indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan
con tintas o0 gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envuellos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias,

* Segiin artlculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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Mo obstante, se permitird que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provi%ta 1 1GUNES T
verdes segdn indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014. - " !

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especliica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés podra indicar
las caracterlsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado
que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores

2.3. Rotulado
Cada envase debe lievar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes Indicaciones, segtin el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nombre o razoén social;

- direccion;

- datos de contaclo (teléfono, fax y correo electrénico);
nombre del producto (especie) y la variedad;
pals de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion,
caracteristicas comerciales (categorfa, calibre y tratamiento post-cosecha);

- datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa);

oy - peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede

: ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- nGmero de Autorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precisién 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion aspecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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I\

| 17 | Menudencia de res Higado congelado | 695 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 695 kg de Menudencia de Res Hipado congelado.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promaver la lucha contra la pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables,

3, OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer de vecursos pecesarius para el huen fimcionamiento y la atencion ininterrumpida del
CEDIF.

4, ARUA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccitu & la Mujer y Poblaciones Vuluerables

' 5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
695 kg de Menudencia de Res Higado congelado.

5.1 Carvacteristicns y Condiciones

o Carpeferfsticns Téenicas
Par kilogramos, consistencia firme y eldstica ul tacto y presion del dedo, color y olor
cacacterfsticos. Transpoutados on chmaras frigovifica o cooler, la temperatura no debe exceder
de -18 °C, en piezas enferas do 3 kg a 7.5 kg aproximadamento cada piczu, limpio, congelado,
de preferencia nacional, de primera, de acuerdo a la ficha téonica del Listade de bienes y
servicios comunes de Pert Compras (2.1 Del bien......J.

+  Condiciones de operacién
La enfrega del producto debera realizavse de geuerdo al cronograma y en el hiorario de 800 a
10:00 am.
¢  Embualaje, rotulacién y efiquetado
n) Embalaje Presentacion .
Envase primario: En bolsas pldsticas transparentes permitidos por la autoridad sanifaria,
resistentes a Ja manipulacion, en presentaciones de 06 a 10 Kp, de peso neto aproximado,
herméticamonte cerrade, con rétulo en la bolsa.
Envase secundarlo; De cartén corrugado rotuladas, con la capacidad de la cantidad de 14
kg a 20 kg de pese ncto aproximadamente, fecha de proceso y vencimiento, de no
presentarse en el envase de carton, se aceplara en jabas con las earacleristicas del rotulado,
ont el envase primarip, con nombre del proveedor, Autorizacién Sapituria emitido por
SENASA, cantidad del praducto, fecha de proceso y ven cimiento,

b) Rotulado
De acuerdo a lo indicado en la Norma de Rotulado NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos pre envasados #° Edicion, indicado en la ficha
téenica del Listado de bienes y servicios comuuies de Perl Compras, durante la ejecucion
contractual.
Vida Gtil: Minimo 6 meses, contado desde la fecha de yeeepeidn de bien, indicando fechas
/ de produceion, que no deberd de ser mayer a los 09 meses con respecio 4 la Fecha de
,Ji, entrega, ol rotulado deberf indicar: la fecha de yencimicnto, Autorizacion Sanitaria, N°® de
lote o cbdigo, cédigo de rastreabilidad generado on el procesamiento primario del alimento

o Transporte

q_




-

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO ' \i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS - SEGUNDA CONVOCATORIA

N

Transporle

El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagos vigente (certificado dle control
de plagas), el cual se mosteard al encargado de Ja vecepeidn; vehieulo limpio y protegido de las
condiciones extremas del medio ambiente,

Los vehfoulos deberdn estar acondicionados y provistos do los medios suficientes purn
wantener ln cadena do frio hasta la recepeion det praducto y deberd ser de uso exclusivo para
este lipo de alimentos o similares,

+  Reglamentos Técnicas, Normas Metroléglens yio Sanitarias

Copia del Certificado de Auwtorizacién Sunitatia de Establecimiento, emitida por SENASA
vigente, durante la ejecucién confroctual. Asimismo, no deben presontar signos de infestacion o

infecciones,
Reglamento de Inoeuidad Agroalimentarin aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-201 1-

AG y sus modificatorias.
Reglamento Sanitario del Pacnado de Animales de Abaslo, aprobado mediante Decreto

Supremo N° 015-2012-AG

Resolucién Ministerin) N° 1275-2021/MINSA, que aprucba fn Divectiva Administrativa N°
121.MINSA/DGIRSP-2021. Dircetiva Adininistrativa que establece las disposiciones para la
vigilanicia, prevencién y control de fa salud de los teabajadores con riesgo de exposicidn a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolueitn Ministerial N® 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, on la que aprueba la Gula Técpica para los
Restauranics y Servicios Afines con modalidad de Servieio a Damicilio,

Resoluci6n Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/20L8/DIGESA,
Norma Sanitarin para Restaurantes y Servicios Afines.

Deoreto Supremo N° 003-2023-8A, protroga la Emergencia Sanitaria deelavada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decrefos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-8A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-8A.

A

o  Normas Téenicns

NIP 201.055:2021. CARNE ¥ PRODUCTOS CARNICOS, Definiciones, clasificacidn y
o5, requisitos do carcass y carnes de bovinos, 3* Bdicién,
&\ Codex: CXC 1-1969 (2020), Princlpios Generales do Higiene de los Alimentos
g-‘.] NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS
E2] Codex: CXC 1-1985 (2018). Notma General de Btiquetado do los alimentos preenvasados.

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal
4
+¢ Del Proveedor

bpostor que obtenga la bucna pro presentara: ’
Capia del Certifiendo de Autarizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA, para la primera
atrega que se prosentard durante la ejecucion contraciital de acuerdo al cronograma de
entrega.

B! personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteceidn
Personal) y Ia indumentarin correspondiente y doberd seguir los protocolos para reducir los
riesgos de contagio del COVID -19.

53 Lugar y Plazo de ejecucién de Ja prestacion
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Lugar

Los alimentos serAn entregados en el almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jir6n Lima SN AAHH. Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nacional del
Cullno. La recepeidn serd atorgada por el Encargado de recepcionar los bieacs del Almacén
Central de |a Municipalidad Provineial del Calluo, de conformidad con el numeral (68.1 del
Atl. 168° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en ¢l
caso de bienes, la recepién es responsabilidad del drea do alnacén.

Plazo

El plazo de cjecucion de Ia prestacién es do 12 meses, con eutregas periédicas semanales yfo
mensusles de ncucrdo a lo programado. El plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo,

Forma de Pago

La Fntidad rentizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
peribdicos semanales y/o al ealiminar ol grupo de enticgas correspondientes al mes, en moneda

nacionn! Soles, de acuerdo a Ja recepeién de los bienes, con formidad del drea usuaria y entrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de lns contraprestaciones ejecutadas por ¢l contratista, la Entidad debe
contar con la signiente documentacion:

#) Recepoidn del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de In Fumilia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteccion a Ja Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
Ia conformidad de la prestacion efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Guia de Remision suscrita por el Encargado del almacén central de ln Municipalidad
Provincial dei Callao,

e) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copla del cextifiondo de calidnd o del informe de ensayo, de ser el caso.

Conformidad

La conformidad serf emitida por el drea usuarla, la Sub Gercacir de Proteccin a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plizo méximo de siente (7) dius de produeida la recepeion de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimicnto de Ins condiciones cantractuales,
conforme  las especificaciones téenicas y previa yevision de los documentos correspondicntes.

. Reposicion delos bienes defectunsos u observados

En el caso que durante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,

“$t cncontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido daiios, quebraduras, roturns,

tte, 0 cuyas cavacterfstivas fisico — quimicas, organolépticas, nsf como su prosentacién, so
sircuentren slteradas o en mal estado, sin cansa atvibuible al usuario, o cualquicy ofvo defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bieny sertin reemplazudos por otros de
igual o superiores carncteristicas al bien contratado, en un plazo no mayor & 02 (Dos) dias
hdbiles, contados desde el din sigulente que se le notifica ol hecho al conlratista para que
realice la reposicién, Asimismo, precisamos que ol canje ylo veposicion se efectuard a sblo
requerimiento del dren uswaria, quien notificart el hecho por catreo electrdnico u otro medio;
dicha obligacién de reposicidn serd aswmida por ¢l conlratista sin costo alguno adicional pava la

entidad.

\“i
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Responsabllidad del Contratista

La yecepeién conforme de (o Entidad no cnerva su derccho a reclamar posteiormente por
defectos o vicios ocultos, Art, 173° del Reglamento de la Ley de Contrutaciones del Estado.
Para ef cato de alimentos no perecibles de freouensia de entroga mensual, ¢l contratista es
responsable por la calidnd ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) ailo, contado
a pattic de la conformidad otorgada por ln Entidad, hasta treinta (30) dias hdbiles posteriores al
veneimicnta del plazo de responsabilidad del contratista previsto en ef confeato. Para el caso de
alimentos perecibles de frecuencia de enlroga semanal, ol confratistn es respensable por la
calidnd ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dins, contado a partir de la

conformidad otorgada por la Entidad.

Penalidades

Las penalidades nplicables son identificadas y sustentadas por el drea usuaria cvando so
configure una sitvacion de incumplimicnto de las Especificaciones Téenicas ylo cunndo se

incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contrafista.

De ucuerdo con lo establecido en los Articulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Conlrataciones del Estado:

Penulidad por Morn en la Ejecucién de le Prestacién

Se refiere on cnso de relraso Injustificado del contratista en la jecucion de las prestaciones, A
continuncién se espesifica la aplicacion de fa penalidad,

CAUSALES DE

INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

Ne

se aplica una Penalidad por Mora pot cada dia de atraso.
e calcula de acuerdo a la formula establecida en el
Inciso 1624 del Art. 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, donde se sefiala lo sigulente:

0,10 x Monto vigente
Penalldad diarlas-—-——--r-semreemmeae S
F % Plazo vigente en dfas

No entregar los afimentos en el
plazo  establecido  en el
cronograma, retraso
injustificado.

ponde F tiene los slgulentes valores:

£ 0,40 Para plazos menores o Iguales a 60 dfas,
F=0,25 Para plazos mayores a 60 dlas.

En ambos casos para blenos, servicios en general.

Ademds, se debera tomar en cuenta lo menclonado en el
Inciso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monto coma el
plazo se refleven, segdn ¢ da, al munto vig

del contrato o [tem que dehié eJecutarse o, en caso que
estos invalucraran obligaciones de efecucidn periédica o
entregas parclales, a la prestacién Individual que fuera
materia de retraso.

Qfras Penalidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentes y proporeionales con el objeto de I
contratacién, A continuacidn se especificn la aplicacion de cadn penalidad,
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T CAUSALES DE ENALIDAD ] PROCEDIMIENTO |
N* | INCUMPLINIENTO
No entregar los El 4rea usuarla o lravés del
alimentos encargado de recepcién de los
1 | programados en el allmentos reportard el
cronograma, par Incumplimlento a la aoficina  de
incumplimiento de |1 % del monta correspendiente a la | foglstica.
fas ontrega de alimentos programada,
Especllicaclones  |de la fecha prevista en of
Técenleas cronugrama que lene frecuencla

establecidas,  lo}semanal.
que nos ocaslonu
no peder atender
oportunamente 2
los beneflclarios.

1 % del monto correspondiente a fa
entrega de alimentos programatla,
de la fecha prevista en el
cronograma que tlena frecuencla
semensl. =

Entrogar una
cantidad mener a
% lo establecido en
el eronograma.

(X

«  Requisitos de bnbilitaciéu

Capila simple del cettificado de Autotizacién Senitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por ¢l Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~SENASA segin indica el Artfeulo
33° el Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y
sus modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO
Denominacién lécnica - MENUDENCIA DE BOVINO ~ HIGADO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : E] bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especle Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado congelado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un proceso de congelamiento répido. Debe expenderse
libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.
b CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El higado congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podréan
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en &l capitulo if del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegara una lemperatura de -18 °C en el nlicleo o mas
baja, segln lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

E! higado congelado debe presentar las siguientes caracter(sticas:

CALIDAD

Aspecto general Superficle brillante, acabado libre de

defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Colbr Caracteristico, exento de colores | Y PRODUCTOS
exirafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacion y requisitos de
. olor anormal u ofensivo carcasas Yy came de

Firme y elastica al taclo, tanto la grasa bovinos. 3° Edicion

istenci 4
Consislencla como el tejido muscular

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG, y sus

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!.

INOCUIDAD

modificatorias.

Preclision 1: La entidad convocante deberé sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yfo proforma del contrato) que la temperalura de recepcidn de la menudencla
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacién
del higado, como en plezas enteras o cortado en filetes, entre otros; indicando las dimensionas
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pieza entera,
cuya lemperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2,

Envase yfo embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores exirafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencla, segdn lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201 055:2021.

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 01 Pagina 1de 2
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El disefic y los materiales de envasado deben ofrecer una proleccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y fa aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de préctica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numerat 3.2 yfo proforma del contrato), el peso nelo aproximado de producto por envase.
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracterfslicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben eslar adecuadamente Identificadas para facllitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion. Ademas, debe
cumpllr con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (201 8).
Norma general para el efiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pals de origen,

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuldor;

- idenlificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

_  namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuartos y Piensos, otorgado por e SENASA.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contralo) ofra informacitn que considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se solicite no puede madificar los alributes del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

\ Vergién 01 Pagina 2 de 2
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| 18 | Pallar seco | 340 | Kg

ESPECIVICACIONES TECNICAS

I, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 340 kg de Pallar seco ealidad supeyior.

2. YINALIDAD PUBLICA
Promover ln lucha contra la pobreza y brindar asistencin a grupos valnesables.

3, OBJETIVO DE LA CONT RATACION

Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para of buen funcionamieito y la atencion injntervumpida del
CEDIF.

4, AREA SOLICITANTE .
Sub Gerencia de Proteecion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5, DESCRIPCIONDELOS BIENES A CONTRATAR
340 kg do Pallar seco calidnd superior

Cavacterlstiens y Condiciones
Caracteristicns Técnieas.
El Pallar seco calidad superior deberd ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento
de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, tuuerlos o en cualquiera do sus estadios, no
deberfn presentar suciedad (impurozns de origen animal) en cantidades que representen un
peligro para la salud humana.
Calidad Superior, con 15 % maximo de humedad, con las caracteristicns de acuerdo a la ficha
téenica del Listado de bienes y serviclos comunes de Perd Compras.
o Condiciones de operacién
La entrega del producto deberd realizarse de nouerdo al cronograma y en el horatio de 8:00 a
10300 am.
« Embalaje, rotulncion ¥ etiguetado
a) Embalaje
Envase primario: bolsa de polietifeno resistente a la manipulacion, hermélicamente cerrada,
en presentnciones de 5 kg 2kg., y 1 kg de peso nelo, los mismos que deben ser
Fabricados con sustanclas que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No

-
-

deberan transmitiv al producto sustaucias toxicas nio

lores o sabores desagradables y debe

i facilitar los muestreos v inspeeciones.
el Registro Sanitario, que cumpla con

Estos envases debordn corresponder af autorizado en
fo establecido on el Art. 119 del D.S. 007-98-SA

Reglaménto sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. El cerrado debe
. encohtratse bien costdo o sellado.

Eavase sceundariot En Snacos de polietileno o polipropileno gruesos que pennitan la
manipulacion, herméticamente cerrados, a patlir de 2 unidades.

Rotulado

Vida flil: Minimo 9 meses contado desde la fecha de vecepeion de bien; indicando fechas
de produceion, que no deberh de ser mayor a los 3 meses, con respecto o In fecha de
entroga. Asimismo, deberf indicar fa fecha de vencimiento, Autorizacion Sanitaria, N° de
lote o codigo, codigo do rustrenbilidad generado en el procesamiento primario del alimento,
de acuerdo a Ja normna de votulado, indicado e la ficha técnica del Listado de bienes ¥
servicios comunes de Perd Compras.

e Transporte
Transporte

g&k
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Bl transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado, de:
control de plagas), el cual se mostrard al encargado de la recepeion; vehleulo limpioy*
protegido de las condiciones exiremas del medio ambiente.

Los vehiculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger d
los productos de los efectos del calor, de la humedad, fa sequedad y de cualquier otro efecto
indeseable que pueda ser ocasionado por I exposicién del producto al medio ambiente y deber
ser de nso exclusivo de alimentos.

o TReglamentos Téeniens, Normas Mefroldgicas ylo Sanitaring
Cerlificaci6n vigente: Obligntorio, Original 0 copin expedida (no fotocopia) o copia legalizada
notarinlmente de los Certificados o Informes de ensayos de los requisitos organolépticos,
fisicoquimicos, sanidad y microbiolégicos, emitidos por un Organismo de Inspeceion ante
INACAL. En caso el organismo de Inspeccién no cuente con laboratorio screditado ante
INACAL y solicite los servicios de andlisis a un torcero, cste debe eslar acreditado ante
INACAL y debe adjuntar los informes de ensayo correspondientes. So podid aceptar fos
Certificndos emitidos pov el fabricante o distribuidor del praducto, siempic que cuente con un
laboratorio para realizar dichos andlisis. Los documentos emitidos deberan indicar la
metodologla utilizadn y deberdn ser olaborados de acuerdo n lo sefialado en la Octava
Disposicion Transitoria del DS 007-98-SA., Los requisitos microbiolégicos, deben realizarse de
acuerdo @ lo establecido en la R M, N 501-2008/MINSA "Novma Sanitatia que establece los
Criterios Mictobiolégicos de Cafidad Sonitaria ¢ Inocuidad para los Alimentos ¥ Bebidas de
Consumo Humano, Copia de la Autorizacion Sanifmrin de Establecimiento, cmitido por
SENASA y se presentard durante la ejecucion contractual.
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N® 004-2011-
AG y sus todificatorias,
Resolucion Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprucha la Directiva Administrativa N°
12 LLMINSA/DGIESP-2021, Ditectiva Administrativa que establece las disposiciones para I
vigilancia, prevencion y control de ta salud de los tabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CaV-2 y su modificatoria & través de la Resolucidn Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerlal 250-2020-MINSA, en la que aprusba Ja Gula Téonica para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.
Resolucién Ministeria] 822-2018/MINSA, aprobar I NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Smitaria para Restaurantes y Servicios Afines,
Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prarrogi la Bmergencia Sanitaria deciarada por Decreto
Supreno N° 008-2020, prorrogada por Decrefos Supreinos N° 020-2020, N® 027-2020-8A, N*
(131-2020-SA, N°009-2021-8A, N® 025-2021-5A, N° 003-2022-SA y NP 015-2022-8A.

= «  RNormas Téenicas
'%I‘P 205.019:2015 LEGUMINOSAS, Pallar, Requisitos, 2* Edicién, ¥ su madificnecidn

TEenica NTP 205.019:201 /M 1: 2021 Leguminoss, Pallar Requisitos. MODIFICACION
THONICA L. 1* Bdicién,
};}crmus Cadex: CXC 1-1969(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS. i
NTP 3199.163-1:2017 ENVASES Y ACCELSORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CONM
ALIMENTOQS, Parte 1: Disposiciones generales ¥ requisitos. 3° Bdicién y su Corrigenda
Téenica ?
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Btiquetado de alimentos precnvasados. 8*
Edicidn

5,2 Requisitos del Proveedor y/o personal

o Del Proveedor
El postor que obfenga la buena pro presentara:
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Certificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en ol tubro de Reglamentos Técnicos; Noimas
Metroldgicas y/o Saniterins, copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitarfa vigents
emitido por SENASA, lo que s¢ presentard durante la ejccucidn contractual de acuerdo-al-
cronograma de entrega, siendo el Ceutificado de Calidad condicionante para la recepcion del
produclo, el cual deberd presenturse {odos los dias martes anes de la entrega de los insumos
correspondientes a la préxima semaha, con la finalidad de realizar las revisiones
correspondientes, lo mismo que con los Organisimos de [nspeccién yfo Autoridades Sanitarias,

Bl personal que distribuye los alimentos deberd vontar con los BPP (Equipo de Proteceion
Personal) y la indumentarin cotrespondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
viesgos de contagio del COVID -19.

53 Lugary Plazo de ejecucion de In prestacion

Lugar

Los alimentos serin enfregados en el almacén de la cocina de lus Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Limn SN AA I Manuel Dulanto- Callaa, Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao. La recepcidn serd otorgada por el Bacatgado de recepcionar los bienos del Almacén
Central de la Municipalidad Provincial def Callao, do canformidad con el numeral 168.1 del
Aut. 168° del Reglamento de ln Ley de Contrataciones del Bstado, que indiea que (...) “en el
caso de bienes, lu recepeion es responsabilidad del drea de almacén.

Plazo

El plazo de ejecucion de ln prestacidn es de 12 meses, con enlregas periddicas semanales yfo
mensnales de neuerdo a Jo programado, Bl plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo.

Forma de Pago

La Entidad realizaré el pago de la contraprestacion pactada a favor del conteatista en pagos
periddicos sematales y/o al culminar ol grupo de entregas correspondientes al nes, en moneda
nacional Soles, do acuerdo a la recepeion de los bienes, conform idad del drea usuatia y entrega

de documentos de pago.

Para efectos def pago de las contraprestaciones ejecutndas por el conteatista, In Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

a) Recepei6n del Encargado (a) del Centro de Desarrello Tntegral de la Familia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia de Proteccion 4 la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
[a conformidad de la prestacion efectuada,

©, Comprobante de Pago

“'_3 Gula de Remision suscrita por el Encargada del almacén central de la Municipalidad
Provincial del Callao.

¢} Coédigo de cuenta interbancaria (CC1)
Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el easo.

Conlormidad

La conformidad serd emitida por el fivea usumia, la Sub QGerencia de Proteccitn a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo mfximo de siento (7) dfas de producida la recepeion de
los bienes, quien verifica In calidad, eantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a lus especificaciones téenicns y previa revision de los documentos correspondientes,

Reposicion de los bienes defectuosos u observados
En ¢l caso que durante la entrega o posterior u ln cntrega de afimentos por parte del contratista,
se enconfrata productos defectuosos v observados, que han sufiido dafios, quebraduras, yoturas,
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elc., o cuyas caracteristicas fisico — quimicas, arganolépticas, asl como su presentagion,. se
encueniren alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cunlquicr otro defecto de.
fabricacién o vieio oeulto, antes del vencimicnto del bien; serdn reenmplazados por otros de
igual o supetiores caracterfsticas al bien contrnfado, en un plazo no mayar 1 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dla sigulente que sc le notifica o} hecho al contratista para que
realice la reposicién, Asimismo, precisamos que el canje ylo reposicion se efectuard a s6lo
requerimicnto del Area usuaria, quien notificard el heeho por correo eleetrénico u ofro medio;
dicha obligeién de reposicidn serf asumida por el contratisla sin costo algano adicional pura la
entidad,

9, Responsabilidad del Contratista

La recepeién conforme de la Bntidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios acultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley do Conlrataciones del Eslado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencin de entrega mensual, ¢l contratista es
responsable por In calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de ws (1) afio, contado
a partir de la conformidad otorgada por la Bntidad, hasta treinta (30) dfas hibiles posteriores al
yencimiento del plazo de responsabilidad del contratista provisto en el contrato, Para el caso do
alimentos pevecibles de ficenencia de entroga semanal, el contratista es responsable por la
calidad ofrecida y pot los vicios ocultos por un plazo de 90 dfas, contado a partic de ln
conformidad otorgada por la Entidad.

10. Penalidades
Las penalidades aplicables son identificudas y sustentadas por el 4rea usuaria cuando se
configure una sitzeién de incumplimionto de las Especificaciones Téenicas y/o cuando so
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista.
De acuerdo ton Io establecido en los Artfeulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones def Estado:

Penalidad por Mova en la Jijecucién de le Prestacién

Se refiers cn caso de refraso injustificado del contratista en [a ejecucion de las prestaciones, A
conlinuacién se especifica [a aplicacién de In penalidad.

CAUSALES DE

N INCUMPLIMIENTO EERALIDAR

Sa apllca una Penalidad por Mora por cada dla de atraso.
se calcula de acuerdo a la formula establecida en el
1 inclso 162.1 del Art, 162* del Reglamento de fa Ley de
Contrataclones del Estado, donde se sefata lo sigulente:

0,10 x Manto vigente
Penalidad diaria: -
F x Plazo vigente en dfas

Mo entregar los alimentos en el
plazo  establecldo en el
cronograma, retraso
injustificado.

Donde £ tiene los sigulentes valores:

F=0.40 Para plazos menores o lguales a 60 dlas.
f=0.25 Para plazos mayores a 60 dfas,

En ambos casos para blenes, servicios en general.

Ademds, se debera tomar en cuenta lo menclonado en el
Inciso 1622, que a [a letra dlce: Tanto el monto comao el
plazo se refleren, seglin corresponda, al monto vigente
del contrato o ftem que deblé ejecutarse o, en caso que
estos Involucraran ebligaclones de ejecuclén perlddica o
entregas parclales, a la prestacién Individual que fuera
materia de retraso.

~
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Otras Penalidudes

Siempre que sean objetivas, razonabl
contralacion. A continuacion, se especi

es, congruentes y proporcionales con el abjeto dela
ficn In upllencion de cada penalidad,

N

CAUSALES DE
INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

Mo entregar los alimentos
programados en el
cronograma, por
incumplimiente  de  fus
Especificaclones  Técnleas
establoctdas, lo que nos
veaslona no poder atender
oportynamente  a  los
beneficlarlos.

1 9% del monte correspondlente a la
entregn de allmentos programada,
de la fecha prevista en el
cronograma que tlene [recucncla
semanal,

Entregar una  cantidad
menor a lo establecido en
el cronograma.

1 5 del monto correspondiente a la
eptrega de slimentos programaria,
de la fecha prevista en el
cronograma qua tlene frecuencla
semanal.

€l 4rea usuarla a través del
encargado de  recepcion
de los alimentas reportard
el Incumplimiento a la
oflcina de loglstlea.

Requisitos de habilitacion

Copla simple del certifloado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimicnto vigente, otorgado
por ol Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA sogin Indica e Artloulo 33° del
Decreto Supremo N® 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
waodificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PALLAR CALIDAD SUPERIOR

PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

KILOGRAMO

Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generalmente de color blanco, gue tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El pallar calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consurno humano, seg(n indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015 y su Madificacién Técnica.

El pallar calfidad superior
cultigrupo Big Lima, segin

debe tener las caracter(sticas de forma, tamafio y peso del grano del

[0 establecido en el anexo A de la NTP 205,019:2015 y sut Modificacion

Técnica:
N° de
Formade la Longitud del | Ancho del Grosor del 1Bzgsor:r?os granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (%) 100 gramos
()
Arrifionada o
semiarrifionada, ) " _ Ra ;
ligeramente 18-32 12,56 -16 6-7,5 153 — 2566 40 - 65
aplanado.

El pallar de calidad superior debe presentar las siguientes caractersticas:

CALIDAD

¢ i?equisltos generales

Los granos de pallar deben:

. Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos vives, muertos
o en cualquiera de sus estadios.

Ser inocucs y apropiados para el
consumo humano.

No deben presentar sucledad
(impurezas de origen animal) en
cantidades que puedan representar un
peligro para la salud humana; de
acuerdo a las tolerancias de sanidad y
aspecto descrilas en la presente Ficha
Técnica.

Uniformidad

Cada lote de pallar debe estar
conformado por una misma varledad (es
decir un mismo color, forma y ofras
caracteristicas varietales). Se aceptarén
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Méaxima 15%

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos, 22 Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1. 2021
LEGUMINOSAS, Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 1° Edicion

Versién 05
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W{Eghﬂemlwraslg#
Los lotes de- pa lar deben cump ir con los
requisitos de sanidad y aspecto que se
especifican en las tolerancias.
Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepla en ningun lote
de pallar que presente granos infestados
con insectos vivos, muertos © en
cualquiera de sus estadios ni granos con
hongos.
Tolerancias de calidad
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o ; "
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugada ylo . o,
chupado Méximo 6,00%
- Grano abierio Maximo 2,00%
- Grano descascarado Méaxime 8,00%
- Malerias extrafias Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maximo 21,70%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N°  004-2011-AG, y sus
modificalorias.

Precisién 1: Ninguna,

2.2. Envase ylo embalaje
El pallar calidad superior debe ser envasado tomando en consideraclén lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto guede debidamente protegido. El envase del pallar calldad superior debe
cumnplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS, Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el
so que se destinen, no deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Ademads, el pallar calidad superior debe ser envasado en sacos u olros envases
gue salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto.
Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser
resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segln el
numeral 11 de la NTP 205,019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precisién 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaclones

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso nefo del producto por envase. Ademas, podra indicar

las caracter(sticas del envase tales como; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
/' que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
“  mediante Decreto Supremo N” 034-2008-AG.
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicién

Version 05 Pagina 2 de 3
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion,
deben indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segln el numeral 10 de la NTP 205.01 9:2015
y su Modificacion Técnica:

- elnombre del producto;

- el grado de calidad;

- conienido neto;

- nombre o razdén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de produclos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos
importados el pals de origen;

- fecha de vencimiento;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimlento de Procesamiento Primario emitida por

" el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion gue- considere deba estar rotulada. La
informacisn adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 05 Pégina 3 de 3
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[ 19 | Platano de Seda | | 9710 | Und |

ESPRECIFICACIONES TECNICAS

{, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adguisicién de 9710 unidades de Plétano de Seda Categoria L.

2. TFINALIDAD PUBLICA
Promover Ia lucha contra la pobreza y brindar asistencla a grupos vulnerables.

3, OBJETIVO DR LA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencion ininterrumpida del
CEDIF,

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5. DESCRIPCION DELOS BIENES A CONTRATAR
9710 unidades de.Plitno de seda categorfa

5.1 Cavacterfsticas y Condiciones

e Caracteristicas Téenlens
Por unidad, calibre: Longitud minima 14,0 em y grosor minimo: 2,7 cm, como lo indica la
ficha téenica,
Producto uniforme, de pie! gruesa, pulpa camosa y tonalidad amarillenta de olor suave, en
ptimo estado de madurez fisiolégica, 100 % maduro organoléptico, sin embargo, no deberit
presentar manchas oscuras como de exceso de madurez, 100 % maduro organoléptico.
De seda seloceionada, de acuerdo a fn ficha técnica del Listado de bienes y servicios comunes
de Peri Comptas, :

¢ Condiciones de aperacibn
La entrega del producio deberf realizarse de acuerdo al cronograma y en ¢l horario de 8:00 a

10:00 am. .

Eubalaje, rotulacton y etiguetndo a

Embalaje Presentacién

En jabas o cajas de cartén grueso corrugado resistentes a la munlpulacién, con capacidad de

100 unidedes de platanos, que permitan la respitacion del alimento.

TRotuladot De ser ¢l caso, en el envase, de acuerdo con la ficha téenicn de Per Compras,

’,1_-‘_ll'anspor¢c

Transporte

El transporte de alimentos, deberd ser con ua control de plagas vigente (cestificado de control
de plagas), el cual se mostrard al encargado de la recepeion.

Los vehiewlos deberfn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a
los productos de los cfedlos del calor, de la huwedad, ln sequednd y de cualquier atro cfecto

indeseable que pueda ser ocasionado por la cxposicidn del producto al medio ambiente.

@ Reglamentos Téeniens, Novnus Metroldgicas y/v Sanitnrins

Copiu del Cartificado de la Autorizacién Savitaria de Establecimiento, emitido por SENASA
vigente, que s¢ presentard en |a gjecucion confractual.
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Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Deeret

AG y sus madificatorias.

Supremo N° 004-20.

Resolucién Direstoral N° 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA, “Gula de Buenas Pricticas

Agricolas y Pecuarias™ del 15,07.2020.

Resolucion Ministerial N° [275-2021/MINSA, que apraeba la Directiv
92 1-MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que establece

4 Administrativa N°
las disposiciones pasa la

vigitaneia, prevencién y control de Ta salud de los trabajadores con ricsgo de exposicion a

SARS- CoV-2 y su modificaforia a través de Ja Resolucién Ministerial

N 675-2022/MINSA.

Resolucion Ministerial 250-2020-MINSA, en In que aprucba la Guia Técnica para los

Restausantes y Servicios Afines con modalidad de Seryicio n Domicilio,

Resolucién Ministerial §22-2018/MINSA, sprobur la NTS Ne 142-MINSA/2018/DIGESA,

Worma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Deoreto Supremo N° 003-2023-8A, prorroga la Emergencia Sanitavia declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decrelos Supremos N° 020-2020, Ne 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-8A ¥ Ne 015-2022-5A,

o Normas Técnicns

NTP- CODEX CXS 205:2019 NORMA PARA EL BANANO (PLATANO). 1" Ed ici6n,

Notmas Codex: CXC 1-1969(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE

ALIMENTOS.

HIGIENE DE LOS

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DB PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE

DETFRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

CXC 53-2003 (2017). C()DIGQ DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y

HORTALIZAS FRESCAS,
5,2 Requisitos del Proveedor y/o personal

»  Del Proveedor
Bl postor que oblenga fa buena pro presentara:

de entrega,

sgos de contaglo del COVID -19.

$3i Lafizar y Plazo de ejecucidn de Ia prestaciin

Tdabar

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria vigente emilido por SENASA, solo para la
primera enirega, que se presentard durante la ejeeucion contractual de acuerdo al cronograma

El personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteceion
Personal) y la indumentarin correspondiente y deberd seguir fos protocolos para veducir los

Los alimentos serin entregados en el almacén de la cocina de [as Instalaciones del CEDIF, e

Tivon Lima SN AA HEL Manuef Dulanto- Callac. Espalda del colegio p

olitéenico nacional del

Callao. La recepeion serd otorgada por ¢ Encargado do recepcionar los bienes del Almacén
Central de fn Municipalidad Provincial de! Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art. 168° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el

caso de bienes, la recepeidn es vesponsabilidad del fivea de almacén,

Anexo.

/ e Tlaze

= 7

P o El plazo de ¢jecucidn de [n prestacion es de 12 meses, con entrogas petiddicas somanalss ylo
4 mensuales de acuerdo a lo programado. El plazo pata las entregas se indica en ¢l cronograma

A\ ‘.{[
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Lo

' 6. Forma de Prgo

La Entidad realizard ol pago de la contraprestacion pactada a favor del conlratista én pagos
periddicos semanales y/o al culminar el grupo de eniregas correspondicntes o] mes, en moneda
nacionul Soles, de acuerdo u la recepelon do los bicnes, conformidad del drea usuaria y entrega
de documeritos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones cjecutadas por ¢l confratista, la Entidad debo
contac con la siguiente documentacién:

w) Recspeibn del Encargado (8) def Contro de Desarrollo Integral de I Familia- CEDII.

b) Informe de Ja Sub Geretcia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vainerables oforgando
ln conformidad de In prestacion cfectuada.

¢) Comprabante de Pago

d) Guiz de Remision susctita por el Encurgado del almacén ceniral de la Municipalidad
Provincial del Cullac.

¢) Codigo de cucnta interbancaria (CCI)

) Copla del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

7, Conformidad
La conformidad seré emitida por ¢l drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer ¥
Poblaciones Vulnerables, en un plazo maximo de siente (7) dias de producida la reecpeion de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones confractuales,
conforme a las especificaciones téonicas y previa revision de los documentos cotyegpondientes.

8. Reposicion de los bicunes defectuosos w observados
En ¢l caso que durante la entrega o posterior a la sntivga de alfmentos por parte del contratista,
se encontrara productos defectuosas u observados, que han suftido dafios, quebraduras, roturas,
efc., o cuyas caraoterfsticas fisico — quimicas, organolépticas, asf como su presentacion, se
cticuenteen aiteradns o en mal estado, sin causa atribuible ol usuavio, o cualquier otro defecto do
fabricacion o vicio oculto, antes del vencimisnto del bion; sevén reemplazados por otros de

\)/Q"EGWA'ca igual o superiores caracteristicas al bien coniratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dlas

Qdih‘*‘ 53'"&;1’5 (\\ hitbites, contados desde el dfa sigujente que se le nofifica el hecho al contratista para que

& F’gfé;{y’ )5 realice ln reposicion. Asimismo, precisamos quo el canje y/o reposicion se efectuard a s6lo

S [Riggt X vequerimicnto del 4rea usuaria, quien notificrd el hecho por coneo electrénico u otro medio;

3 fs G, TPV, é _ dicha obligacién de reposicién serd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
: entidad,

9, Responsabilidad del Contratista

L recepcion eonforme de ia Entidad no enerva su derecho a yeclamar posteriormentc por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
Para el caso de alimentos no perccibles de frecuencia de entrega mensual, el contralista es
responsable por la calidad ofrecida y por los vicios aoulfos por un plazo de un (1) afio, contado
a pattir de la canformidad otorgada por la Bntidad, hasta treinta (30) dias hébiles posteriores al
vencimicnto del plazo de tesponsabilidad del contiatista previsto en ¢l contrato. Para ¢l caso de
alimentos perecibles de fiecuencia de cntregn samanal, el contratista ¢3 Tesponsable por la
calidad offecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partle de la
conformidad otorgada por la Batidad,

10, Yenalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el drea usuaria cuando se
configure una sifuacién de incumplimiento de las Especifieaciones Téenicas yfo cuando se
incumpla el plazo eslablesido, situaciones imputables al contratista,




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUSASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS-1 - SEGUNDA CONVOCATORIA \

De acucrdo con lo establecido en los Articulos 1629 y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en I Bjecucitn de le Prestacitn

Se refiere en caso de refraso injustificado del contratista en fa gjecucion de las prestaciones. A
conlinuacion se espeeifica [n uplicacion de la penalidud.

CAUSALES DE PENALIDAD T

N | INCUMPLIMIENTO
se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso. Se catcula de
acuerdo a la formula estableclda en el tnclso 1621 del Art. 162° del
1 Reglamento de la Ley do Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo
slgulentel
0,10 x Monto vigente
penalidad dlarfas----ssmmersmamrssssaeees

. No entregar los
{ alimentos en el
plazo establecldo
en el cronograma,;
retraso
Injustificado.

F x Plazo vigente en dlas

ponde F tlene los sigulentes valores:

£ 0.40 Para plazos menores olguales a 60 dlas,
= 0,25 Para plazos mayores a 60 dlas,

En ambos casos para bienes, semviclos en general.

Ademds, se debard tomar en cuenta lo menclonado en el Inciso 162.2, que
a la lotre dice: Tante el monto como ¢l plazo se reflecen, segtn
carresponda, al monto vigente del contrato o ftem que deblé ejecutarse

o, en caso que estos Involucraran obligaclones de ejecuclén periddica o
I__ entregss parclales, a ta prestaclon Individual que fuera inaterla de retraso.

Otras Penalldades

Sicmpre que scan objetivas, razonables, congruenies y proporeionales con el objeto de In
conlratacion, A continuacién, se especificn la aplicaclén de cada penalidad,

N CAUSALES DE INCUMPUMIENTO PENALIDAD “ PROCEDIMIENTO

No entregar los  allmentos [l 4rea usuarla 2
programados en el Cronograma, 1 % del manto correspondiente o través del encargado
1 {por incumplimiento de laslla  entrega  de  alimentos de recepclén de los
Especlficaciones Téenlcas | programada, de la fecha prevista | alimentos reportard
establecldas, 1o que nos ocaslona | en el cronograma gue tlene|el Incumplimlento a
no poder atender oportunamente frecuencla semanal. {a oflelna de loglstlca,
a los benasficlarlos.

1 % del monto correspondiente 3

; la  entrega de allmentos
Entregar una ca d menor a
fregar una cantidad menor o programada, de la fecha prevista

establecido en el cronograma,
en el cronograma que tlene

] _{fracuencia semanal, -~ .

s Reguisitos de hubilitacidn

Copia simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por ¢l Servicio Nacional de Sanidad Agrarls -SENASA scgn indica ¢l Artioulo 33° del
Decrcto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentarfa y sus
modificatorias,
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien - PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
Denominacion técnica . PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcion general : El platano es la frula obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

ar Jas siguientes caracleristicas:

El plalano de seda calegoria | debe present

"CALIDAD

Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

- Estar sancs, deben excluirse los
productos afeclados de
podredumbre o deterloro que hagan
que no sean apfos para el consumo,

- Estar limplos y praclicamente
exentos de cualquier materia extrafia
visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto
general def producto.

- Estar practicamente exentos de
dafios causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salve la condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorffica y los pidtanos
envasados en atmosfera modificada.

- Estar exentos de cualquler olor y/o
sabor extrafio.

- Ser de consistencia firme.

- [Estar exentos de dafios causados
por bajas temperaturas.

- Eslar practicamente exentos de
magulladuras,

- Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.

- Tener el pedinculo intaclo, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecados.

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 12 Edicién

Requisitos minimos

\_/"_:-

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir lo siguiente:

- Una porcién suficiente de cuello de
color normal, sano y exento de
contaminacién por hongos; y

- Un cuello de corte limpio, no
achaflanade o rasgado, y sin
fragmentos de pediinculo,

De conformidad con las caracterlstica

peculiares de la variedad.

Madurez fisiologica

Versién 01 Pégina 1 de 3
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ORIA

Calibre

Longitud mfnima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10%, en ndmero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la
categorla inmediatamente superior o
inferior al calibre.

Ca{egorfa

Los platanos de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracleristicos de
la variedad. Podran permilirse, sin
embargo, los sigulentes defectos leves,
siempre y cuando no afeclen al aspecto
general del produclo, su calidad, estado
de conservacion y presentacién en el
envase:
- defectos leves de forma y color; y
- defectos leves de la cascara debido
a rozaduras y ofros defectos
superficiales que no superen 2 cm?
de la superficie tolal.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancias de catidad

El 10%, en niimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categorfa, pero satisfagan los de
fa categorfa Il o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Gitima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy  estar  constituido
tnicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser represenlativa de todo el contenido,

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Serviclo Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!.

Reglamento  de
Agroalimentaria,

mediante Decreto Supremo N°

004-2011-AG,
maodificatorias.

Inocuidad
aprobado

y sus

Precisién 1; La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) si desea que los platanos sean enfregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2, Envase yfo embalaje
El platano categorfa | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 {2020) PRINGCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

CXE 205:2019.

t Seglin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medianle Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Los materlales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limplos y ser de calidad
tal que evile cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de maleriales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, venlilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los
plafanos. Los envases deben eslar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del platano categorfa | debe cumplic con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

- nombre y direccién del exportador, envasador yfo expedidor;

- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- platanos en dedos (si procede);

- categorla;

- peso nelo (facultativo);

- nomero de Autorizacién Sani
por el SENASA.

taria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

Precisién 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del confrato), ofra informaclon que considere deba estar rotulada. La
informacion adiclonal que se soliciie no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

rei;i;s'ién 4: No aplica.
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| 20 [Papa Canchan | 600 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 600 kg de Papa Canchan Calidad Primera.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra la pobreza y brindar nsistencia a grupos vulnerables,

3. OBJLTIVO DE LA CONTRATACION

QObjetivo
Abnstecer de recursos necesarios para el bueo funcionamiento y la atencidn ininterrumpida del

CEDIF.

4. AREA SOLICITANTE
Sub Geveneia de Proteceion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

{ 5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
600 kg de Papa Canchan Calidad Primera,

5.1 Caracteristivas y Condiciones

e  Craractevisticas Téenicas
Por kilogramo, uniformes, fibre do brotes y picaduras.
Calidad de primera, calibre primero, como indica la ficha técnica def Listado de bienes y
servicios comunes de Perti Compras .
s Condiciones de operacién .
La entrega del producto deberd realizirse de acuerdo al cronograma y en el horarjo de 8:00 a
10:00 am,
¢ Lmbalaje, votulacidn y etiquetado
a) Embalaje Presentacitn
En mallas, aproximadamente de 5 kg cada malln o en sacos de malla de 25-30 kg, de peso
nefo, que permitan su ventilacidn del producto, del mismo tamafo, resistenles a la
- manipulacién y cerados, como indica In ficha:tdenica del Listado de bienes y servicios v
comunes de Perii Compras.
Rotulado
Los envases, de ser el caso, podeén indicar lo siguiente:
- Mamero de Autorizacién Sanitaria de establecimicntos cmitido por el SENASA,
De acuerdo a lns indicaciones de la ficha técnica de Listudo de bienes y servicios
corunes de Perii Compras.

#3 Transporte
Transporte

El teansporte de alimentos, deberd ser con un contyo] de plagas vigente (certificado de
control de plagas) el cual se mostrard al eucargado de la recepeidn; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambicnte.

Los vehfculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger &
los productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualquier otro efecto
indeseable que pueda ser ceasionado por la exposicién del producto al medio ambicnte y debe
ger de uso exchusivo de alimentos perecibles.
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Reglamentos Téenicas, Normas Mefrologicas y/o Sauifarias

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA y se presetitarg
durante Ia ¢jecucion conractual,

Reglomento de Inocuidad A groalimentaria aprobado sediante Deereto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificntorias.

Resolucién Directoral N° 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIATA. “Gula de Buenas Priicticns
Agricolas y Pecuarias”; del 15,07.2020,

Resolucién Ministerial N 1275-2021/MINSA, que aprucba Ia Direotiva Administrativa N®
321-MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administrativa que establece las disposiciones para In
vigilancia, prevencion y conlrol de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicidn a
SARS- CoV-2 y su modifleatoria a través de la Regolueion Ministerial N® 675-2022/MINSA.
Resoluclén Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprucha la Gufu Téenica para los
Restaurantes y Serviclos Afines con modalidad de Servicio a Domicilio,

Resoluclén Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS W 142-MINSA/2018/DIGESA,
Notma Sanituria para Restaurantes y Servicios Afines,

Deereta Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sanitacia deelarada por Decrefo
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supromos N° 020-2020, N° 027-2020-8A, N*
031-2020-SA, N°009-2021-84, N® 025-2021-SA, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-8A.

Normas T'écnicas

NTP 011.119:2016 PAPA 'Y DERIVADOS, Papit. Definiciones y requisitos, 3* Edicion
Normas Codext CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GEBNERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS

CXC 53-2003(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LASTRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS

CXC 44-1995(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA BL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicién

5.7 Requisitos del Proveedor y/o personal

Del Proveedoy

El postor quo obtenga la buena pro presenlata:

Copia del Certificado de Autorizacién Sanitarin vigente emitido por SENASA, lo que se
presentard durante ln ejecucion contractual de acuerdo al cronograma de entrega.

Pdrsonal) y Ia indumentaria correspondiente y debord sepuir los protocolos para reducir los

‘Ei personal que distribuye los alimentos doherd contar con lus EPP (Equipo de Proteceion
sibsgos de contagio del COVID -19.

573 Lugar y Plnzo de ejeencion dela prestacion

Lugnt .

Los alimenlos serfn ontregados en el almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
JFirén Lima S/N AAJHH, Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao. La recepeién serd otorgada por ¢ Encargado de recepcionar Jos bienes del Almacén
Contral de la Municipalidad Provincial del Calloo, de conformidad von el numeral 168.1 del
Art, 168° del Reglumento de la Ley do Conteataciones del Estado, que indioa que (...) "en el
caso de bienes, la recepelén es responsabilidad del firca de aimacén.

Plazo

El pluzo de ejecucién de la prestacion es de 12 imeses, con entregas periddicas somanales ylo
mensuales de acuerdo a lo progeamado, El plazo para lag entregas so indica en ¢l cranogruma
Anexo,
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6, Torma de Pago
La Entidod vealizavh el pago de la contraprestacién pactada a fayor del contratista cs;i pagos;
periddicos semanales ylo al culminar el grupo de entregus correspondientes al mes, en moneda.
nacional Soles, de acucrdo a la recepsion de los bienes, conformidad del drea nsuaria y entroga
de documentos de pago,

Para ofectos del pago de las contraprestaciones gjecutadas por el contratista, fa Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

1) Recepeion del Encargado (a) del Centro de Desarrallo Integral de la Familia- CEDIF.

by Informe de Ja Sub Gerencia do Protecei6n a Ta Mujor y Poblaciones Yulnerables otorgando
la conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante do Pago

d) Gufn de Romisién suscrita por ¢l Eneargado del almacén central de la Municipalidad
Provincial del Calluo,

o) Codigo de cuenta interbancaria (CCI)

f) Copin del certifiondo de calidad o dol Informe de ensayo, de ser el caso.

-
=

Conformidad

La conformidad serd emitida por of drea usuaciy, la Sub Gerencia de Proteceién a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo miximo de sicnte (7} dias de producida la recepeitn de
1os bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a lus especificaciones téenicas y previa rovisién de los documentos correspondientes.

8, Reposicifn de log bienes defectuosos u abservados

En el caso que durante la entrega o posterior a la cntrega de nlimentos por parte del contratista,
se encontiara productos defectuosos v observados, que han suftido dafios, quebraduras, roturas,
etc., 0 cuyss earactaristicas flsico — quimicas, organolépticas, asl como su presentacitn, s¢
encuentren alteradns o en mal estado, ¢in causa atribuible al usuario, 0 cualquicr otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bion; serén reemplazados por olros de
igual o superiotes caractorfsticns al bien conteatado, en un plazo no mayor o 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dfa sigulente que sc lo notifica el hecho al confratista para que
realice ln veposicién. Asimismo, precisamos que ¢l canje ylo reposicion se ofestuard a sblo
requerimiento del drea usuaria, quien notjticard ¢l hiecho por correo electrdnico u ofro medio;
dicha abligacién de reposicidn serd asumida por ¢l contratistn sin costo alguno adicional para la
cutidad,

9. Responsabilidad del Contratista
La recepeidn conforme de Ja Entidad no enerva su derecho a reclamar postetiormente por
defectos o viclos ocultos, Art, 173° del Reglamento de ln Ley de Contialaciones del Bstado.
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia do enfrega mensual, el conluatisla es
Wponsnhic por 1a calidad ofrecida y por los vicios acultos por un plazo de un (1) afio, contado
N artiv de ln conformidad otorgada por la Entidud, hasta treinta (30) dias habiles posteriores al
wétigimiento del plazo de responsabilidad dol contratista previsto en ol contrato. Para el caso de
: )iz entoa perceibles de fiecuencia de entrega semunal, el contratista es yesponsable pot la
idad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de ln
wonformidad otorgada por la Entidad.

1

=

. Pennlidudes .
Las penalidades aplicubles son identificndos v sustentadas por el drea usuaria cuando se
configure nna situacion do incumplimiento de las Rspecificaciones Téonicas ylo cuando se
incumpla ¢l plazo establecido, situaclones jmputables al conlratista.
De acuerdo con lo establecido en log Artleulos 162° y 163° del Reglamento de Ja Ley de
Contrataciones del Estado:

s

4.3 ]




/

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS - SEGUNDA CONVOCATORIA

Penalidad por Morn en In Bjecucitn dele Prestacibn

Se refierc en caso de retraso injustificado del contratista on fa ejecacton de las prestaciones A”

contintmcidn se espeeifica la aplicacién de fa penalidad,

CAUSALES DE

N° | INCUMPLIMIENTO BENALDAD

scuerdo a la formula estableclda en el Inclso 1621 del Art.

Sc apllca una Penalldad por Mora por cada dia de atraso, Se calcula de

162" del

No entregar los
alimentos en el
plazo  establecido
en ol cronograms,
retraso
injustificado.

[

Reglamento dela Ley de Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo
stgulente:

0,10 % Monto vigante
Penalldad dlarlas———---
E % Plazo vigente en dlas

ponde T tene las slgulentes valares:

F=0.40 Para plazos menores o |guales a 60 dfes.
£=0,25 Para plazos mayores a 60 dfas.

£n ambos casos para blenes, serviclos en general,

Ademds, se debera tomar en cuenta lo menclonado en el Inclso 162.2,
que a |a letra dice: Tonto el manto como el plazo se refleren; segin
corresponda, al monto vigente del contrato o [tem que debld
e|ecutarse o, en caso que estos Involucraran obflgaclones de ejecucién
pertddica o entregas parciales, a la prestaclén Indlvidual que fuera
materia de retrase,

Otras Penalldades

COVINGE
\*;Q?:\(‘)L'\y PN

"""" Siempre que sean objelivas, mzonabies, congruentes y proporclonales con ¢l objeto de la
coniratacion, A continnactén, se especifica la aplicaoidn de cada penalidad.

31»1%4 Jf:)x
Crril o

Especificaclones
establecldas, o

oportunamente
beneficlarios.

*};‘ CAUSALES DE PENALIDAD PROCEDIMIENTO

‘mﬁ N* | INCUMPUMIENTO

PPN & No entreger los allmentos €} Araa usuarle a través
O programados en el cronograms, del  encargade  de
] . 1 |por Incumplimiento  de las 1 % del monto correspondlente a la recepadn  de  fos

ocaslona no poder atender

entrega de allmentos programada,
de la fecha prevista en el
cronograma que tlene frecuenca
semanal,

alimentos reportard ol
incumplimlente a s
ofitina de loglstlca,

Téenlcas
que  1os

a los

Entregar una cantldad menor a
lo establecido en el cranograma.

1 % del monto cu;responcﬁenma la
entrega de alimentos programada,
de la fechn prevista en al
cronograma qua tlene frecuencla

semanal,

s Requisitos de habliltncién

por el Servicio Naclonal

Copia siinple del cestificado de Autorizacién Sanitarla de Estableclmiento vigente, oforgado

de Sanidad Agrasia -SENASA scgin indiea el Artloulo 33¢ del

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroallinentavia y sus

modificatorlas.
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FICHA TEGNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
KILOGRAMO

La vatledad Canchén, también conocida como "papa tosada” por
el color de su cascara, fiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para friluras.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien
La papa Canchén calidad primera debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas varledad
Canchan deben presentar las siguienies
Uniformidad caraclerfsticas:

~Forma redandeada.
—Piel de color rojo, ojos superficiales.
—Pulpa de color blanca a blanca cremosa.

Sanidad y aspecto

Didmetro (D) Calibres

y peso (g) Extra | Primera |Segunda
D mayor
(mm) 134-102 | 101-756 | 74-49
D menor
(mm) 107-72 71-51 50-38
Peso (g) 639-320 | 319-165 | 154-29

NTP  011.119:2016

‘- Inmadurez  (papa
“pelada o pelona con
levantamiento de piel)

PAPA Y sus
Maxima 1% mim DERIVADOS. Papa.
Definiciones y

« Corles, clcatrices,
magulladuras,
grietas, rajaduras

requisitos. 3° Edicion
Méximo 2% m/m

- Brotamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% mim
- Pudricion seca 0% m/m
- Pudricién himeda 0% mim

- Comeduras,
perforaciones,
galerias (dafios
causados por

insectos y roedores)

Méximo 2% m/m

1= Mezclas varielales

0% m/m

Porcentaje méaximo

acumulado

5% mim

1 Los diametros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y
transversal del tubérculo cuando se Intersecan en dngulo recto.
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FROMIOIAL] o o
P Eollo g
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E

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?. Dacreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
madificatorias.

Preclisién 1; La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo) el tamafio de papa Canchén calidad primera requerido, de
acuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchén calidad primera de
calibre primera.

2.2. Envase ylo embalaje
La papa Canchdn calidad primera debe ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
P CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
e FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera qgue el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de higiene, venlilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor exirafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamaiio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por gjemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, efc.).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, paso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
s preenvasados. 8° Edicion, deben indicar lo siguiente;

namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

N

'\'Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma def conlrato), ofra Informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precislén 4: No aplica.

2 geguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
ediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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| 21 | Papa Yungay | 1540 '| Kg |

ESPECIFICACIONES TIECNICAS
1. DENOMINACION DI LA CONTRATACION
Adquisicion de 1540 kg de Papa Yungay Calidad Primera.

. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contea la pabreza y brindar asistencin a grupos vuliorables.

|23

OBJETIVO DE LA CONTRATACION

L

Objetive .
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida del
CEDIF.

AREA SOLICITANTE
Sub Getenela de Proteccién a la Mujory Poblaciones Vulnerables.

o

£ 5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
1540 kg de Papa Yungay Calidad Primera.

5.1 Cavacteristiens y Condiciones

o Carneterfstieas Tenlens
Por kilograma, uniformes, libre de brotes y picaduras.
Calidad segunda, calibre primeto, como indicn la ficha téenica del Listado de bienes y
servicios comunes de Perd Compras.

o Condiciones de operacién
La entrega del producto deberf vealizarse de acuerdo al cronograma y en el hovario de 8:00 a
10:00 am.

o Embalsje, rotulactén y etiquetado

n) Embalaje Presentacién ‘
En mallas, aproximadamente de 5 kg o menos, cads snalla o en sacos de malla de 40- 50
kg, de peso neto, que permitan su ventilacién del producto, def mismo tamaflo, resistentes &
la manipulacion y cetrados, como indica I ficha técnica del Listado de bicnes y servicios
comunes de Perit Compras.

b) Ratulado
Los envases, de sor el caso, podeén indicar ol Nimero de Autorizacién Sanitaria de
Fstablecimicntos emitido por ef SENASA, De acuerdo 4 fns indicaciones de la ficha
técnica del Listado de bienes y servicios comuncs de Perh Compras.

Transporte

Transporte

El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente (certificado de
control de plagas), el cual se mostrard al encargado de la recepeion; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente.

Los vohfeulos debersn estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger a
fos productos de los efectos del calor, de ln humedad, la sequedad y de cualguier otro ofecto
indesenble que pueda ser ceasfonado por In exposicién del producto al medio ambiente y debe
ger de uso exclusivo de alimentos perecibles.
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Teglumentos Téenicos, Normis Metrologicns y/o Sanitariay

Copin del Cettificado du Autorizaci6n Sanitavia vigente emitido por SENASA y se presentard
durante la ejecucion contractual. ;
Reglamento de Inocuidad A groalimentaria aprobado mediante Deereto Supremo N° 0042011~
AG y sus modificatorius.

Resolucion Directoral N°® 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA. “Guia de Buenas Précticas
Agtleolas y Pecuarias™; del 15.07,2020.

Resolucién Ministerial N¢ 1275-2021/MINSA, que aprueba In Directiva Administrativa N°
12 1-MINSA/DGIESP-2021. Direetiva Administrativa que establece las disposiciones para la
vigilancia, prevencién y control de la salud de los trabajadores con ricsgo de exposicién a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucitn Ministerial N® 675-2022/MINSA,
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en Ia que aprucba la Gufa Téenica parz los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitaia para Restaurantes y Servicios Afines.

Decrcto Supremo N° 003-2023-8A, prorrogi la Emergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supromo N° 008-2020, prorrogada por Decrstos Supremos N° $20-2020, N° 027-2020-5A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-SA y N° (15-2022-SA.

Normas Técnlens

NTP 011.119:2016 PAPA Y DERIVADOS. Papa. Definiciones y requisitos. 3 Edicion,
Normas Codex: CXC 1-1969(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS )

CXC 53-2003(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS

CXC 44-1995(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicién

2 Requisitos del Proveedor y/o personal

Del Provecdor

T postor que obtengs Ia buena pro presentara:

Copin del Certificado de Autorizacion Sanitacla vigente emitido por SENASA, lo que se
presentard durante la cjecucién confractual de acuerdo al cronograma de enfrega.

Bl personal que distiibuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccion
Personal) y Ia indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
riesgos de confagio del COVID -19.

57 Lugary Plazo de cjecucifn de ln prestacion

Lugar

Los alimentos serfn entregados en ¢l alinacén de la cocina de Ias Instalaciones del CEDIF, en
Jir6n Lima S/N AAHH. Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nacional el
Callno, La recepeién serd otorgada por el Encargado de recepcionar los bienes del Alimacén
Central de fa Municipalidad Provincial del Callno, de conformidad con el numeral [68.1 del
Art, 168° del Reglamonto de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el
caso de bienes, la recepeidn es responsabilidad del dren de almacén.

Plazo

El plazo de gjecucién de la prestacién vs de 12 meses, con cntregas periddicas semanales yfo
mensuales de acuerdo a lo programado, El plazo para las entregas se indica cn el cronograma
Anexo,
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6. Formn de Fago
La Entidad realizard el pago de la contraprestacién paclada a favor del coutrmista*.eu pigas
periédicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes af mes, cn moiteda
ncional Soles, de acuerdo a Ja recepeién de los bisnes, conformidad del drea usuaria'y enfregn
de documentos de pago.

Para efectos del pago de Ins contraprestaciones cjceutndas pov el contratista, la Entidad debe
contar con In siguiente documentacién:

2) Reeepcion del Encargado (&) del Centro de Desarvollo Integeal de [a Familia- CEDIF.

b) Informe de ln Sub Gerencia de Proteccitn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables olorgando
ta conformidad de la prestucion efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gufa de Remision suscrita por el Encargado del alnacén central de la Municipalidad
Provincial del Callao,

) Cédigo do cuenta interbancaria (CCI)

f) Copia del certificado do calidad o del inforne de ensayo, de ser el cuso.

7. Conformidad
La conformidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteceién a la Mujer ¥
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dias de producida la recepeion de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cum plimiento de las condiciones contractuales,
conforme a Ins espeeificaciones técnicas y previa revision de los documentos correspondientes.

8. Reposicién de los bienes defectuosos v observados

En el cuso que durante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,
se cncontrara productos defectuosos u observados, gue han sufiido dafios, quebradugas, roturas,
cte., o cuyas caracterfsticas fisico — quiimicas, organolépticas, aus{ como su presentacion, se
eneuontren altoradas o en tnul estado, sin causa atribuible al ysuario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazadas por ofros de
igual o superiores cmacteristicas al bien contratado, ch un plazo no mayor a 02 (Des) dias
hébiles, contados desde el din siguiento que se le notifica ol hecho al contratista para que
realice la reposicion, Asitmismo, precisamos que el canje ylo reposicién so cfectuard a solo
requerimicnto del drea usuntia, quien notificard el hecho por corico elecirdnico u otro medio;
dicha obligacién de reposicién serd asumida por el contratista sin costo algnno adicienal pava la
entidad,

Respounsahilidad del Contratisin )

La tecepeién conforme de In Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o viclos ocultos, Art, 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Parn ¢l caso de alimenios no perecibles de frecucncia do enfrega mensual, ¢l contratista es
responsable por la calidad ofrecidn y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a partir de la conformidad otorgada por fa Entldad, hasta treinta (30) dlas hibiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en ¢l contralo. Para el caso de
alimontos perecibles de fieeuencla de entrega semanal, el contratista es responsuble por la
calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dlus, contado a partic de la
conformidad otorgada por la Entidad.

10, Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por ol Aren usuaria cuando se
configure una situacién de incumplimiento do las Especificaciones Técnicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista.
De acuerdo cott fo cstablecido en los Artlenlos 162° y 163¢ del Reglamento de la Loy de

Contrataciones del Estado:
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Pennlidad por Mora en tn Bjecucion de le Prestacitn

Se refiere cn caso de velraso injustificado del contratista en la ejccucién de las prestaciones, A,
contintncitn se especlfica la aplicacion e ln penalidad,

CAUSALES DE

N | INCUMPUMIENTO PENAHDAD

Sa aplica una Penalidad por Maora por cada dla de atrasa, Se calculs de
acuerdo a la formula establecida en el Inclso 162,1 def Art. 162° del
1 feglamente de la Ley de Contrataciones del Estado, donde se sefiala lo
slguiente:

0,10 x Monto vigente
Penalldad dlarias—---=- T et
No entregar los F x Plazo vigente en dlas
allmentos en el
plazo  establecldo | Dende F tlene los slguientes valares:
an el cronograma, | F=0.40 Para plazos menores o fguales a 60 dfas,
retraso F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dfas,
injustificado, En ambos casas para blenes, serviclos en general.

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo mencionado en el Intiso 162.2,
quo a la letra dice: Tanto el monto coimo ¢l plazo se reflaren, segdn
carrasponds, al monto vigente del contrato o ftem que debid
elecutarse o, en caso que estos Involucraran obligaciones de ejecucidn
periddica o entregas parclales, a la prestaclon individual que fuera
L materla de retraso.

Ofras Penalidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentes y praporciongles con el objefo dela
contratactén. A confinuactén, se especifica I npliencién de cada penalidad.

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
N INCUMPLIMIENTO PEHALIDAD
Mo entregar los alimentos El 4rea usuaria a través

del encargado  de
recepclén  de  los
alimentos repoctaréd el
Iheumplimlento a la
oflcina de loglstica,

pragramados en el cronograma,
1 {por Incumplimiento de las
Especificaciones Técnicas
estoblecldas, lo gue nes
ccaslona no  poder atender
oportunamente a los
beneflclatios,

1 % del monto correspondlents a la
entrega de allmentos programada,
de la fecha prevista en el
cronograma gue tiene frecuencia
semanal,

1% del monto correspondlente a fa

2
Entregar wia cantidad menar entrega de allmentos programatla,
de lo fecha prevista en el

lo establecldo en el cronograma,
4 cronograma que tlene frecurncla
semanal,

» Requisitos de habilitacion

Copin slmple del ¢ertificado de Autorizacitn Sanitoria de Establecimienlo vigente, otorgado
por ¢l Servicio Nacional do Sanidad Agrarin -SENASA sogin Indica ol Artfloulo 33° del
Decisto Supremo N° 004-20(1-AG, Reglamento de Inoculdad Agroalimentavia y sus
modificatorias. :
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcidn general La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amatrilienta y el uso
sugerido es sancochado,

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La papa Yungay calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. Las papas variedad Yungay
deben presentar las sigulentes caracteristicas:

{ Uniformidad —Forma oval — chalos tamafio grande y
compactas.

—Piel amarillenta con jaspes rojizos, ojos
superficlales y en poco namero.
—Pulpa cremosa arnarillenta,

At

Didmetro (D) Calibres
y peso (g) Extra | Primera |Segunda
A D mayor
Tamaio' (mm) 151-104 | 103-73 | 77-45
: D menor
(mm) 101-61 60-45 44-32
Peso (g) 710-321 | 320-132 | 131-20

 Sanidad y aspecto

<" Inmadurez  (papa
| pelada o pelona con
"~ levantamiento  de
piel)

Maximo 1% m/m

- Cortes, cicatrices,
magulladuras,
grietas, rajaduras

Maximo 2% m/m

- Brotamiento 0% mim
- Verdeamiento 0% mim
- Pudricion seca 0% m/m
- Puddcién hiimeda 0% mim

- Comeduras,

insectos y roedores)

perforaciones, :
galerfas (dafios Méaximo 2% m/m
causados por

. q - Mezclas varletales 0% mim
> Porcentaje  méximo )
- ’./ acumulado 5% mim

NTP 011.119:2016 PAPA
Y SuUsS DERIVADOS.
Papa. Definiciones Yy
requisitos. 3* Edicion

os diamelros mayor y menor estan referidos a las dimensiones méximas y minimas de los ejes longiludinal y
ransversal del tubérculo cuando se intersecan en dngulo recto,

Versién 08
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Reglamenlo de Inocuidad
Agroalimentarla,

aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus

Cumplir con lo establecido por el Servicio
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
auloridad nacional competente?,

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrato) el tamario de papa Yungay calidad primera requeride, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Yungay calidad primera de
calibre primera.

2.2. Envase ylo embalaje
La papa Yungay calidad primera debe ser envasada segtin lo establecido en las normas Codex CXG
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier maleria y olor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u olros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se Indican en las Normas Teécnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231,275, NTP 31 1.313, etc.).

Preclsién 2; La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
|as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especiiicados en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos
preenvasados. 8% Edicién, deben indicar lo siguiente:

. numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra Informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificer las caracteristicas del blen descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisléni4: No aplica.

2 Seglin artlculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprabado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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| 22 | Papa Seca | 227 | Kg |

ESPECIFICACIONLS TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisiei6n de 227 kg de Papa scca.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la luclia contri la pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables.

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Objetivo
Abasteeer de recursos necesatios pma el buen funclonamiento y la atencion inintercumpida del
CEDIF.

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteceion a la Mujer y Poblaciones Vulnerablos,

5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
227 kg de Papa Seca

5.1 Caracterfaticas y Condiclones

+  Caracteristicas Téenicns
Embolsado, por 1 Kg o 5 kg, deberén estar conformado por cortes de los tubéreulos de papa
lavada, cocinada, pelada, cortadn y seeada. Tos cortes provendrin de tubéreulos cosechados
gque deben ser previomente scleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y
luego dispuestos en envases hugvos, de acuerdo 4 lo indicado en la ficha técnica del Listado
de bienes y servicios comunes de Perdi Compras

Calidad: De primery seleccionada, con 10 % de humedad, variedad nacional.
¢ Condiciones de operacién
La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma y en el horario de §:00 a
10:00 am.

.:'\ Embalaje, rotulacion y etiquetado

~1a) Lmbalaje Presentncion.. .

Envase: Resistente a fa manipulacion, hermiéticamente cerrada, en presentaciones de 5 kg,
2kg., v 1kp. de peso, los mismos que deben ser fabricndos con sustancias que scan inocuas
y apropiadas para ¢l uso al que s¢ destinan, No deberdn transmitiv al producto sustancias
toxicas ni olores o sabores desagradables. Fstos envases deberdn corresponder al
autorizndo en el Reglstro Sanilario, gque cumpla con lo establecido en el Art, 119 del D.S.
007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. Su
cerrado debe encontracse bien cosido o sellado y facilitar las muestreos e inspecciones, de
acuerdo a lo indicado en Ja ficha téonica def Listado de biencs y scrvicios comunes de
Perd Compras.

Envase secundavio; En Sacos de polistileno o polipropileno gruesos que permitan la
manipulacién, herméticamente cervados, a partic de 2 unidades.

k) Rotulado
En el rotulado deber indicar In fecha de vencimicnto, Registro Sanitario, N® de lote o
cédigo, de acucrdo a la norma de rotnlado, indicado en la ficha técnica de| Listado de
bienes y servicios comunes de Peri Compras,
Vida ttil: Minimo 6 meses, contado desde Ta fecha de recepelon del bien, indicando fechas de
Produceion que no deberd de ser mayor a los 3 meses con respecto a la fecha de entrega.
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¢ Transporte
‘Transporte
El transporte de alimentos, deberd ser con un congrol de plagas vigente, el cual se mostatd il
encnrgado de la recepeion; vehiculo limplo y protegido de las condiciones oxtremas del medio
ambiento. :

»  Reglamentos Téenicns, Normas Mefrologleas y/o Sanitarins
Certificacién vigenic: Obligatorio, Original o copiu expedida (no fatocopis) o copia legalizada
notarialments de los Certificados o luformes do ensayos de los requisitos orgatiolépticos,
fisicoquimicos, sanidad y microbiolégicos, emitidos por un Organisimo de Inspecein ante
INACAL. En caso el organismo de Inspeceién no cuente con laboratorio acreditado ante
INACAL vy solicite los servicios do analisis a un tereero, este debe estar acreditado ante
INACAL y debe ndjuntar los informes de ensayo correspondientes. ¢ podré nceptar los
Certificndos emitidos por el fabricante del producto, siempre que cuchte con un faboratorio
para realizar dichos andlisis, Los documentos emitidos debedn indicar la metodologfa utilizada
y deberfn ser elaborados de acuerdo a lo sefialado en la Octava Disposieién Transitoria del 3
£ 007-98-8A. Los requisitos microbiolégicos, deben realizorse do acuerdo a lo establecido en la
’ R, M. N° 591-2008/MINSA "Norma Sanitaria que establece los Criteriog Mierobiolégicos de
Calidad Sanitavia ¢ Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano, Copia
simple del Registro Sanitario vigeate emitido por DIGESA, Copia Simple de In Resolucion
Directoral vigents quo otorge Validacién Técnica Oficial del Plan HACCF, referida a la linea
de produccion, segin R.M. 449-2006-MINSA o copia simple de ln Certificacién de los
Principios Generales de Higiene -PGIT, emitida por la DIGESA, para el caso de los micros y
pequelins cinpresas alimentariss,
D.S. N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacién complementatia.
Resolucién Directoral N? 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIATA, “Gula de Duenas Pricticas
Aprlcolas y Pecuavias”; del 15.07.2020.
Resolucion Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administativa N°
121 MINSA/DGIESP-2021, Ditectiva Administativa que establece las disposiciones para la
vigilancia, prevencién y control de 1o salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucién Ministerial N°® 675-2022/MINSA.
Resoluoién Ministerial 250-2020-MINSA, en Ia que aprucba la Gufa Téonica para los
Restamantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.
Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar Ja NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Porma Sanitaria pata Restaurantes y Servicios Afines.
ereto Supremo N° 003-2023-84, prorroga Ja Bmergencia Sanitarfa declarada por Decreto
:S'npremo N° 008-2020, prorragada por Dectretos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-SA, N°
1-2020-8A, N°009-2021-SA, N° 025-202 1-8A, N° 003-2022-5A y N° 015-2022-SA.,

Normnas Técnicns

NTP 011.802,2017 PAPA Y SUS DERIVADOS, Papa seca. Requlsitos, 1* Edicién

NTP 209,038:2019 ALIMENTOS BNVASADOS. Etiquetado de alimentos precnvasados. 8
Edicién

NMP 001:2019 Requisitos pava el otiquetado de prestvases 5" Bdicion

Normas CXS 1-1985 (2018). NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS

5.2 Requisitos del Proveedor y/o pexsonul

» Del Proveedor
Bl postor que obtengs In buena pro presentara:




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO i \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS-1 - SEGUNDA CONVOCA TORIA

L2t

Cextificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en el rubro de Reglanentos Técnicos, Normas

Metrolgicas y/o Sanitarias, copia simple del Registro Sanitatio vigente emitido por DIGESA

y copia Simple de la Resolueién Directorul vigente que otorga Validacién Téenica Ofici
Plan HACCP, referida a la Hnea de produceién o copla simple de la Certificagion”
Principios Generales de Higiene-PGH, emitido por ln DIGESA para el cuso de los mictos y
pequefias empresas nlimentarias, lo que se presentard durante la ejecucion contractual de
acuerdo al cronograma de entrega, siendo ¢l Certificado de Calidod condicivnante pata la
recepeién del producto, ¢l cual deberd prosentarse todos los dias martes antes de la cnirega de
los insumos correspondientos a la proxima semang, con fa finalidad de realizar Ins revisiones
cotrespondientes, lo mismo que con los Organismos de Inspeceion ylo Autoridades Sanitarias.

El personal que distribuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Profeccitn
Personal) y la indumentaria correspondiente y deber# seguir los protocolos para reducir los
riesgos de contagio del COVID -19,

5.3 Lugary Plazo de efecucidn deIn preséacion

s Lugar
Los slimentos sern entregados en el almacén do la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lima SAN AAHH. Manuel Dulanto- Callao, Espalda del colegio politéenico nacional del
Calluo, La recepeitn serd otorgada por el Encargado de recepcionar fos bienes del Almacén
Central de 1a Municipalidad Proviucial del Cullao, de conformidad con el numeral 168.1 del
At. 168° dol Reglamento de la Ley de Contrataciones del Bstndo, que indica que (...) “en el
caso de bienes, la recepeién es tesponsabilidad del drea de altimacén,

o Plazo
El plazo de gjecucion de la prestacion es de 12 meses, con enlregas periddicas semanales y/o
mensuales de acuerdo a lo programado, El plazo parn las entregas so indica en ¢l eronograma
Anexo.

6. Forma de Pago
La Entidad realizaté el pago do la contvaprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminac el geupo de entregas correspondientes al mes, en moneda

/,‘(\0\ nacional Soles, de acuerdo a la recepcién de los bienes, conformidad del drea usuaria y entrega
<
ﬁ(‘,\

i
R
Q?Q?”\ f de documentos de pago.

3 = ! ;
yaiey 3 :} Para efectos del pago de lns contraprestaciones ejecutadus por el contratista, la Intidad debe
‘G PN, &/ contar con la siguicnte dogumentacion:

e

ﬁ) Recepeidn del Encargado (a) det Centro de Dosatroflo Integral de la Familia- CEDIF,

4) Inforne de ln Sub Geroncia de Proteceitn o la Mujer y Poblaciones Valnerables otorgando
1a conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago

4) Gufa de Remisién susctita por el Encargado del almacén central de ln Municipalidad
Provincial del Callao o por quien haga sus veces.

€) Cédigo de cuenta Interbancaria (CCI)

) Copia del certificado de ealidad o del informe de ensayo, de ser el caso,

7. Conformidad
La conformidad serd emitida por el dren vsuaria, fa Sub Gerencia de Protescidn a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo miximo de siente (7) dias de producida la recepeidn de
los bienes, quien verifica la culidad, cantidad y cumplimiento de los condiciones contractuales,
conforme « las especificaciones téenicas y previa revision de los documentos correspondicntes.

8. Reposicién de los bienes defectuosos u observados
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En ol caso que durante ln enlvega o posterior a In entrega de alimentos por parte dol contratista,
se encomtrara productos defectuosos u observados, que han suftido dafios, quebradurags, rot[;rés.
eto,, 0 cuyas enractevfsticas fisico — quimicas, organolépticas, asf como su prasentacidn, se
encuentren alterndas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquicr otro defeety ae
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serin yreemplazados por otros de
igual o superiores cacacter(sticus al bien contratnda, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dia siguiente que se le notifica el hecho al contratista para que
vealice la reposicién. Asimisino, precisumos que el canje ylo reposiclén sc efectunrd a s6lo
vequerimiento del drea usuaria, quien notificard el hecho por correo electrénico u ofro medio;
dicha obligacion de reposicidn seré asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad.

Responsabilidad del Contratists

La recepelén conforme de la Entidad no cnerva su derecho a teclamar posteriormente por
defestos o vislos ocultos, Att, 173° del Reglamento de la Loy de Contratnsiones del Estado,
Para ol cnso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensual, ol contralista es
responsable por 1a calidud ofrecida y por fos vicios ocultes por un plazo de un (1) sifo, contado
o pustir de lo conformidad otorgada por lu Entidad, hasta treinta (30) dias hébiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en ol contiato, Para el caso de
ulimentes perccibles de frecuencia de entrega semnnal, ¢l conteatista es responsable por In
calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dlas, contado a partiy de la
conformlidad otorgada por la Entidad.

10. Penalidades

Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por ¢l Arca usuaria cuando se
configure una situacién de incumplimiento do las Especificaciones Técnicas yfo cuando se
incumpla el plazo establecido, situnciones imputables al contratista.

De acuerdo con lo establecido en log Artleulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Pennlidad por Mora en la Efecucitn de Ie Prestacién

Se refiers e cago de retraso injustificado del contratista en I ejecucién de las presiaciones, A
continuaeion sc especifica la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE

e INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

Se uplica una Penalldad por Mora por cada dla de atraso. Se
caleula de acuerdo a la formula establecida en el Inciso 162.1
1 del Art. 162" del Roglamento de la Ley de Contrataclones del
Estado, donde se seffala lo sigulente:

0,10 X Monto vigehte
Penalidad diarinzer--resermeeeermm s
F x Plazo vigente en dfas

No entregar los slimentos en el
plazo establecido en el cronograma,
retraso injustificado,

Donde F tlane los sigulentes valores:

F= 0,40 Para pluzos menores o fguales a 60 dfas.
Fi< 0,25 Para plazos mayares a 60 dias.

En ambos casos para blenes, serviclos en general.

Ademds, se deberd tomer en cuenta lo menclonado en al Inciso
162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como ol plaro se
refleren, segdn corresponds, al monto vigente del contrate o
ftem que dehld ejecutarse o, en caso que estos Involucraran
abligaciones da efecuclén periédica o entregas parciales, 2 la
prostacién Individual que fuera materia de retraso.
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Otras Penalidndes

Siempro que sean objelivas,
sontratacion, A continuacién,

-

N*

vazonables, congruentes y proporcionales con ¢l objelodela
se espeeifica la aplivacion de cada penalidad.

CAUSALES DE
INCUMPLIMIENTO

PENAIDAD

PROCEDIMIENTO

No entregor las alimentos
pragramatios en el
cronograma, por
Incumplimiento  de  fas
Especificaclones  Técnlcas
establecidas, lo que nos
ocaslona no poder atender
oportunamente 2 las
beneflclarlos,

1 % del monto correspondiente a la
entrega de allmentos programada, de la
facha prevista en el cronograma dque tlene
frecuencia semanal.

entregor  una  cantidad

1 % del monto correspondlente a la

El drea usuarla @
través del encargado
de recepclon de los
alimentos  reportard
el Incumplimiento a
1a oflctna de loglstica.

2 entrega de allmentos programada, de la
menor a lo establecido en
fecha prevista en el cronograma que tlene
el cronograma. i
frecuencla nal.

+ Requisitos de hnbilitacién

Copia Simple del Reglstro Sanitario vigente del bien, expedido por fa Direccion General de
Galud Amblental e Tnocuidad Alimentaria — DIGESA, segfin los Artieulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vi gilancla y Conirol Sanitario de Allmentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N°007-98-8A y sus modificatorias.

Copia simple de Ja Resolucién Directoral vigente que olorga la Validacién Téenica Oficial al
Blan HACCP, emitida por la Direecién General de Salud Amblental e inocuidad alimentariz,
segin Resolucion Ministexial N° 449-2006-MINSA.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

PAPA SECA
PAPA SECA
KILOGRAMO

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, sacados y luego dispuestos en

envases nuevos,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del hien

La papa seca debe presentar las sigulentes caracterfslicas:

CALIDAD

Color Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.
Impurezas Libre de impurezas en cantidades que puedan

representar un peligro para la salud humana.

Materias extrafias

Exenta de materias exirafias como: materia
mineral u organica (polvo, pelos, piedreclilas,
vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insectos y ofras impurezas de origen
animal).

No contener mas de 1% de materlas extrafias,
de las cuales no mas de 0,25% sera de materia
mineral y no mas de 0,10% de inseclos
muertos, fragmentos o restos de insectos ylu
otras Impurezas de origen animal.

.Humedad

Menor a 14%

</
A Homogeneidad

El contenido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constifuldo tnicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad.

La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de lodo el contenido.

NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADOS.
Papa seca, Requisitos. 1*
Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requlsitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
naclonal competente?,

Reglamento sobre
Vigitancla y  Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias, Yy
regulacion
complementaria.

ecisién 1: Ninguna

' Sagun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 03
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante loda su
vida Util, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-88-3A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin lo establecido en los
artfculos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contro! Sanitarlo de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase que se utllice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precisién 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de posiores,

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas contener la siguiente informacién, segiin el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes en la elaboracion del producto;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor, en caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- ndmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- ¢odigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- pals de arigen;

- contenido nefo.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.,

24,

Inserto
No aplica.

) Prect§j6n 4: No aplica.

/Versién 03 Pdgina 2 do 2
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| 23 |[Palta Fuerte

2

3,

o1 K,

LSPECIFICACIONES TECNICAS

DENOMINACION DI LA CONTRATACION
Adquisicion de 258 kg de Palta Tuerte Categorla [

FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra la pobreza y brindar asistencia a gropos vitlnerables.

OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Objetivo )
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida del

Comedor del CEDJF,

AREA SOLICITANTE
Sub Gerenoia de Profeceidn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables,

DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
258 kg de Pulta Fuerte Categorla

5.1 Caracteristicas y Condiciones

Caracterfsticas Téenieas

La Palta Fuerte Categoria I deberd estar entera, sana (excluir frutos afectados por podredumbre
o deterioro que hagan que no sean aptos pava el consumo Twmano), limpia, exenta de materin
extrafia visible, practicamente oxenta de plagas, dafios cuusados por plagas (que ofecten el
aspecto general del producto), exenta de humedad externa anormal (salvo condensacién
cansiguiente a su remocién de una cimara frigorifica), de alor y/o sabor extrafios, de dafios
causados por bajas y/o altas temperaturas, tenet pedinculo no superior a 10 mm, segln lo
indicado en el numeral 4.1.1 de la NTP 011,018:2019.

La Palta Fuerte Categorfa I deberf haber aleanzado una fuse de desarrollo fisiolégico que
asegure ln finalizacién del proceso de maduracién (nadurez dg consumo). La palta madura no
debe tener sabor amargo. Fl desarrollo y condicién de las paltas deberdn ser tales que les
permitan soportar ¢l trausporte ¥ In manipulacién, y legar en estado satisfactorio al Tugar de

destino, segtin indica el numeral 4.1.2 de laNTP 011.018:2019.

Calidad: Categorla I, con cddigo por calibre 12, peso de 300 - 371 gramos, de acuerdo a lo
indicado en la ficha téonica publicada en Ia pégina de Per Compas. Asimismo, el ancho debe
estar enlre 6 a 7 cm. La éscara cs ligeramente dspera al tacto, se scpura con facilidad de la
Sarne medianamente gruesa, de color verte ¥ consistencia verddsa.

Condiciones de operacion

La entrega del producto deberd realizarse de acuordo al cronograma y en el horario de 8:00 a
10:00 am.

Embalaje, rotulacidn y eliquetado

) Embalaje Presenlncitn

En jubas limpias, de aproximadamente 10 kg. de peso noto, de acuerdo a Jo indicado en la
ficha técnica de Perd Compras,

b) Rotulade
De ser ¢l caso de neuerdo = lo Indicado en la ficha técnica de Peri Compras.
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« Transporte

Trausporie

El transporle de alimentos, deberé ser con un control de plagas vigente (certificado’de
control de plagas), el cual se mosirara al encargado de la recepeion; vehiculo limpio’y
protegido de [as condiciones exiremas del medio ambiente.

Los vehiculos deberan estar acondicionados y provistos de medio suffciente para proleger &
los productos de los eftctos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualquier ofvo ofecto
indeseable que pueda ser acasionado por fa exposicién del producto al medio ambiente y debe
ser de uso exclusivo de alimentos perecibles.

» Reglamentos Técnicas, Normas Metrolégicas yfo Sanitarias

Copia del Certificado de Autorizaci6n Sanitarla vigente emitido par SENASA y se presentard
durante la ejecucion contractval,

Reglumento de Inoculdad Agroalimentacia aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-201 i-
AG y sus modifieatorias.

Resolucion Ministerinl N° 1275-202 L/MINSA, que aprucba la Directiva Administeativa N°
321-MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que establece Ins disposiciones para la
vigilancia, prevencion y control do la salud de los trabnjadores con riesgo de exposicidn i
SARS- CoV-2 y su modificatoria a través de la Resolucion Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprucha la Guia ‘Téenioa para los
Restaurantes y Serviclos Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Worma Sanitacia para Restaurantes y Servicios Afines,

Decreto Suprema N° 003-2023-8A, protroga Ia Emergencin Sanitaria decfurada por Decreto
Supremo N° 008-2020, protyogada por Decietos Supremos N° 020-2020, Ne 027-2020-SA, N°
031-2020-SA, N°0D9-2021-8A, N° 025-2021-5A, N° 003-2022-SA y N° 0 15-2022-SA.

o MNormas Téenicas

NTP 011,018:2019 Palta, Requisitos. 6 Bdicidn,

Norma Codex: CXC 197-1995 (2013) NORMA PARA BL AGUACATE.

CXC 44-1995(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiguetado de alimentos preenvasados, 8°

Edicion.

5.2 Requisitos del Provecdor y/o personal

Pcl Proveedor
__-__1,3'.1 postor que cbienga la buena pro presentara:

opia del Certificado de Autorizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA, lo que se
presentard durante fa ejecucion contractual de acuerdo al cronograma de ontrega.

El personal que distribuye Jos alimenlos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccidn

/ Personal) y Jn indumenturia correspondiente y deberd seguir los protocolos del Comedor para
/ redugir los tiespos de contagio del COVID -19.
o/ 53 Lugary Plaze de ejecucién de Ia prestaciéu
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o Laugar

Los alimentos serin entregados en el almacén de la coclng de las Instalaciones del CEDIE,.en.
Jirdn Lima S/N AAHH, Manuel Dulanto- Callno. Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao. La recepcién serd otorgada por ¢l Encargado de recepeionat' Jos bienes del Almacén
Central do la Municipalidad Provincial del Callao, de conformidad con ¢l numeral 168.1 del
Art. 168° def Reglamento de la Ley de Contrataciones del fstado, que indica que (...) Yenel
caso de bienes, Ia recepcién es responsabilidad del drea de almacén.

¢ Plazo

21 plazo de ejecucién de la prestacion es de 12 meses, con entregas periédicas semanales y/o
mensnales de aeuerdo a lo programado, El plazo para las entregas so indica en el cronograma
Anexo,

6. Yorma de Pago

La Entidnd realizach ol pago de la contraprestacion pactadn a favor del conbatista en pagos
periédicos semanales ylo al culminar el gmpo de entregas correspondientes al mes, en moneda
nncional Soles, de acuerdo a la recepcion de los bienes, conformidad del drea usuaria y enlrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones sjecutadas por ¢l contratista, la Entidad dobe
contar con la siguiente documentacidn:

a) Recepeién del Bncargado (a) del Centro de Desarrollo Integyal de la Familia- CEDIF.

b) Informe de la Sub Gerencia de Profecci6n a 1a Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
In conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago

d) Gufa de Remisién suscrita por el Eneargado del almacén central de la Municipalidad
Provineia! del Calluo,

i ¢) Codigo de cuenta interbancaria (cch

/ f-/_ﬁr(\ ) Copia del certificado de calidad 0 del informe de ensayo, de scr ¢l caso,

Conformidad

%ﬂ conformidad serd cmitida por el dren usuarla, fa Sub Gerencia de Proteceion  la Mujer y
boblaciones Vulnerables, on un plazo miximo de siente (7) dias de producida la recepoin de
{hs bienes, quien vetifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
- onforme o las especificaciones técnicas y previa revision de los documentos correspondientes.

8. Reposicion de los enes defectuosos u observados

En el caso que durante la entrega o posterior 1 la entrega de alimentos por parte del contratista,
se encontrara productos defectuosos u observados, que han sufrido daffos, quebraduras, voluras,
¢te., 0 ouyas caraclerfsticas fisico — quimicas, organolépticus, asi como su presentacidn, se
encuentven alteradas o en mal estado, sin causa atribuible al vsuatio, o cualquier otro defecto de
fabricacion a vicio oculto, antes del vencimiento dol bien; serdn reemplazados por ofros de
igual o supetiores caracteristicas al bien contratado, en un plazo no meyor a 02 (Dos) dlas
Wabiles, contados desde el dfa siguiente que se le notifica el hecho al contyatista para que
realice 1a reposicién. Asimisimo, precisamos que el canje ylo reposicion se efectuath a sélo
requesimiento del dren usuaria, quien notificard el hecho por correo electrénico u otro medio;
dicha obligacion de reposicion serd aswmida por ¢l contratista sin costo alguno adicional para la
entidad,
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9, Responsabilidad del Contrafista

La recepcion conforme de Ja Entidad no enerva su derecho a reclumar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, Art. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Bytad®:
Para el caso de alimentos no perecibles de frecuencia de entrega mensusl, el contratis
responsable por la calidad ofrecida y por los viclos ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
4 partir de la conformidad otosgada por 1n Entidad, husta treinta (30) dios habiles posteriores al
veticiniento del plazo de responsabitidad del contratista provisto en ef contrato. Para el enso de
alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el contratista es responsable por la
calidad oficeida y por los vicios ocultes por un plozo de 90 diss, contade a partiv de In
conformidad otorgada por fa Eatidad.

1%, Ponalidades
Las penalidades aplicables son idenlificadas y sustentadas por el frea usuaria cnando se
configure una situacién de incumplimiento de las Especificaciones Téenicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situnciones imputables al confratista.

De acuerdo con lo establecido en los Artlculos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en Ia Ejecucién de le Prestaci6n

Se refiere en caso de1etraso injustificado del contratista en fa ejecucién do las prestaciones. A
continuacién se especifica la aplicacion do la penalidad.

CAUSALES DE
N INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

Se aplica una Penalldad por Mora por ¢ada dia de atraso.
Se calcula de acuerdo a la formula estableclda en el
1 Inciso 162.1 del Art, 162* de! Reglamento de la Ley de
Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo siguiente:

:3‘1‘},\ 0.10 x Monto vigente
ok penalldad dlarips-—-——- e
£ f x Plazo vigente en dfas
A é{“‘a No entregar los alimentos en el
;agfb // olazo  ostablecido  en el Donde F tiene los sigulentes valores:
i e i it R 0.40 Para plazos menores o |guales a 60 dlas,
injust]ﬂcado’ F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dfas.
' £n ambos casos para bienes, servicios en general,

Ademds, se deberd tomar en cuenta fo mencionado en el
inclso 162.2, que a la letra dice: Tanto el monto como &l
plazo se refleren, segdn corresponda, al monto vigente
del contrato o ftem que dehld ejecutarse o, en caso que
estos Involucraran obligaciones de ejecucién perlédica o
entregas parciales, a fa prestacitn Individual que fuera
materla de retyaso.

Otraa Pennlidades

Siempre que sean objetivas, razonables, congrucntes y proporcionales con el objeto de la
contratacion, A continuacidn se especifica la aplicacion de cada penalidad,
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PROCEDIMIENTO |

CAUSALES DE

N* INCUMPLIMIENTO
No entrogar los allmentos
ptogramados en el
1 | cronograma, por
ncumplimiento. de fas
Espetificaciones Téenleas

astablecidas, lo  que nos
ocaslona no poder atender
oportunamente ] los
beneflclarlgs,

PENALIDAD
Bl drea usuarla @
través del
encargado de

1 % del monto correspondlente o la
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tiene frecuencla semanal.

recepcion  de  los
alimentos reportaré
el Incumplimiento a
la  oficina  de
loglstica.

Entregar una cantidad menor a
lo  estableclda  en el
cronograma,

1 % del monto corcespondiente a fo
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el cronograma que
tlene frecuencla semanal.

s Requisitos de habilitnelou

Copia simple del certificado de Autorizacion Sanltaria de Establecimiento vigenle, otorgado
por el Servicio Macional de Sanldad Agraria -SENASA seglin indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Tnocuidad Agroalimentaria y sus

modificatorias,

Lz
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denorninacién del bien . PALTA FUERTE CATEGORIA |
Denominacion técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : La palta es un fruto provenienie de la especie Persea

americana Mill, de la familia de las Lauraceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

.1, Del bien

La palla fuerte calegorfa | debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarrollo fisiolégico que asegure la finalizacion
del proceso de maduracion (madurez de consumo). El desarrollo y condicion de las paltas deben’
set tales que les permitan soporlar el fransporte y la manipulacidn, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019,

ISR

La palia fuerle calegorfa | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las paltas de categoria | contenidas en un
mismo envase deben:

— Estar enteras.

— Estar sanas, deben excluirse los
produclos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean aplos
para el consumo humano.

— Estar limplas y exenlas de cualquier
materia extrafia visible.

—~  Estar practicamente exentas de plagas
que afecten al aspecto general del
producto.

—  Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

— Estar exenlas de humedad externa
anormal, salvo Ja condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

— Estar exentas de cualquier olor y/o
sabores exfrafios.

— Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o altas temperaturas.

— Tener un pedinculo de longitud no
superior a 10 mm, cortado limpiamente.
Sin embargo, su ausencia ho se
considera defecto, slempre y cuando el
lugar de insercion del pedinculo este
seco e intacto.

Requisitos minimos

NTP  011.018:2019
PALTA. Requisitos. 6%
Edicion

Las paltas maduras no deben tener sabor
amargo.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido dnicamente
por paltas del mismo origen, variedad,
2 calidad y calibre. La parte visible del
N contenidoc del envase debe ser

4 representativa de todo el contenido.

Vgrsién 05 Pagina 1 de 4
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(LD |

Las paltas deben ser de buena calidad.
Deben ser de aspecto caracter(stico de la
varledad, Puede permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre y
cuande no afecten el aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacién y  presentacién en el
envase:

—  Defectos leves de forma y coloracién;

Categoria y

— Defeclos leves de la céascara
(suberosidad, lenticelas ya sanadas)
y quemaduras producidas por el sol;
la superficie total afectada no debe
superar 4 cm?,

En ningtn caso los defectos deben afectar

la pulpa del fruto.

Cuando haya pedanculo puede presentar
dafios leves.

El 10% en nimero o peso, de las paltas
que no satisfagan los requisitos de esta
categorfa, pero satisfagan los de la
Categoria |l, o excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para
esta ullima.

Tolerancias de calidad por su
aspecto externo

Tolerancias sobre dafios y defectos menores
Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en ndmere

- Manchas Maximo 10%

- Decolaracién Maximo 10%

- Rameado, rozadura o Méximo 10%
raspado

- Dafios por insectos

{que no Involucra la condiclon del
fruto, afeclandolo s06lo
suparficiaimente en la piel)

- Desordenes fisiolégicos

(su causa no se debe a dafios Maximo 10%
mecanicos o fitopatbgenos)

Maximo 10%

Cambio de color Maximo 10%
- Herida cicatrizada Maximo 10%
- Contaminantes menores:

fumagina, cal, pinfura Maximo 10%

blanca ]
Sublotal de defectos

o i
menores Méximo 10%

Tolerancias sobre dafios y defeclos mayores
Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en nimero

- Ausencia de pedinculo

e afoci a il an for de Méxirmo 1%
herida)
- Magulladura o golpe Méximo 1%
- Dafios por heladas Méximo 1%
- Quemadura de sol Méaxime 1% -
Version 05 Pagina 2 de 4
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- Pudricién Maximo 1"’/};

- Herida abierta Maximo 1%
- Contaminantes mayores: Méximo 0%
excrelas de aves
Subtotal de defectos mayores Maximo 2%
zszfjvu!adosde L Méaximo 10%
Codigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781 -1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamaiio) 14 258 - 313
:g gg i Z‘; CXS 197-1995 (2013)
NORMA PARA EL
20 184 - 217 AGUACATE
B 22 165 - 196
24 151 - 175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123 - 137

El 10%, en peso, de los aguacates que
correspondan al calibre inmediatamente

Tolerancias de calibre oo -
superior o inferior &l indicado en el

envase.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nagional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado  mediante
autoridad naclonal competente?, Decreto Supremo N°
gl 004-2011-AG, y sus
L modificatorias.

Preclslén 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) ef calibre de la palta fuerte cafegorla | requerida, de
scuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: paita fuerte categorfa | calibre 18.

2.2. Envase y/o embalaje
La palta fuerte calegoria 1 debe ser envasada tomando en consideraci6n lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidaments protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al produicto. Se permite el uso de maleriales, en

f particular papel o sellos, con indicaciones comerclales, slempre y cuando estén impresos o
%’ etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segiin el numeral 8.2 de la NTP 011,018:2019.
(' e
v

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
VersionQ6 Pagina 3 de 4
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Los envases deben satisfacer las caraclerlsticas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deberén estar exenios de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral 8.2.1 de
la NTP 011.018:2019,

Precisidn 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conftrato), el peso neto del produclo por envase. Ademnas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases de la palta fuerte categoria I, o bien los documentos que acompafian el envfo,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicién, deben indicar, en leifras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma leglible e indeleble y visible desde el exterior,
lo siguiente, segtin el numeral 9 de la NTP 01 1.018:2019:

- nombre del producto y la variedad;

- nombre, direccién del comercializador, productor, otro;

- pals de origen;
categoria de calidad;

- calibre;

- pesonelo;

. namero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conlrato), otra informacian que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

-
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[ 24 [ Pollo Entero simenudencia refrigerado | 3050 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1, DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 3,050 kg de Pollo entero sin menudencia refrigerado,

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contra fa pobreza y brindar asistencia a grupos vulnerables.

3, OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Objetivo
Abastecer de recursos necesarios para ¢l buen fincionamiento y a atencién inintetyumpida del
CEDIF,

4, AREA SOLICITANTE
Sub Gorencin de Proteccion o fa Mujer y Poblaciones Vulnerables,

5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
3,050 kg de Pollo entero sin menndencia vefrigerado

5.1 Carncferisfieas y Condiciones

o Carncteristicas Téenicns
Olor: Caracterfstico. Aspecto: Buena conforinacién de piernas y pechugas, fresco sin pulmén
ni grasas, sin golpes o hematoma y debe ser aprobado mediante inspeccion sanitaris,
Consisteneia: Firme v cléstica of tacto, sin ninguna presencia de olor fétido. Transportado en
chmaras Trigorifica o cooler, Fresco refrigerado, no mayor de 4 °C; pollo sin menudencia
entero, color uniforme, de primera,
No debe contener rifiones, al igual que la punta de lo rabadilla y ln grasa abdominal debern ser

_ retiradas.

De acuerdo a lo indicado en la ficha téenica del Listado de bienes y servicios comunes de Perl
Compras,

» Condiciones de operacién
La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma y en el horario de 8:00 a
10:00 am,

¢ Lwmbalaje, rotulacidn y efiquetado

a) Embalnje Presentacion o
En bolsas de polietileno, permitidos por la autoridad sanitaria. Resistentes a la
manipulacién y transporic, herméticamente cerrado, los pallos serin embolsados de mauera
Individual en presentacion de 2.4 a 2.5 kg. de peso neto promedio, almacenadas on jabas
pléisticas con hielo. Incluyendo cédigo de rastreabilidad y Ia fecha de vencimiento.
Envase sccundario: En jabas de plistico gruesas que permitan la manipulacién, cerradas,
con capacidad a partir de 5 a 10 unidades.

b) Rotulado

{ De ncusrdo a lo indicado on la ficha técnica del Listado de bienes y servicios comunes de Perl
Compras. Vida iitil: Minimo 04 dfas & partiy da la fecha de entrega debiendo ser almacenado o
temperaturas de congelacion,

e«  Transporte
Transporie
El transporte de alimentos, deberd contar con un conirol de plagas vigente (certificado de
control de plagns), el cual se mostrard ol encargado de la reccpeidn; vehienfo fimpio y
protegido de las condiciones extremas del media ambiente.
Los vehfeulos deberin estar acondicionados y provistos de los medios suficienles pura
mantener la cadena de frio hasta la recepeién del producto y deberd sor de uso exclusivo para
este tipo de alimentos o similares,
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Reglamentos Téenicas, Normas Metrolégicas yfo Sanitarias . P
Copla del Certificado de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento, emitida por SENASA
vigente, que se presentard durante la gjecucion contractual, Asimismo, no debef présehtat
signos de infestacion o infeceiones.

Reglamento de Inocuidad Agronlimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG v sus modificatorias,

Reglamento Sanitario del Fuenado de Animales de Abasto, aprobade medinnte Decreto
Supremo N° 015-2012-AG

Resolucién Dircetaral N 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIATA, “Guia de Bucnas Pricticos
Agrlcolus y Pecuarias™; dol 15.07.2020.

Resolucién Ministerial N [275-2021/MINSA, que aprucha la Directiva Administrativa N°
12 1.MINSA/DGIESP-2021. Directiva Administrativa que establece las disposiciones para ln
vigilancia, prevencién y control de la salud de los (rabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CaV-2 y su modificatoria a través de lu Resolucién Ministerial N° 675-2022/MINSA,
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprucba lan Gula Téenlen para los
Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio,

Resolucidn Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/201 8/DIGESA,
Notma Sanitaria para Restawrantes y Scrvicios Afines,

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° 020-2020, N* 027-2020-8A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-8A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-8A,

Normas Téenicas #

NTP 201.054:2009 (revisada ¢l 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Aves para
consumo. Definiciones y requisitos de las caveasas y nomenclatura de cortes. 2* Bdicidn,
Novmas del Codex: CXC 1-1969 (2020). PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS

Normas CXS 1-1985 (2018), NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal

Del Proveedor
El postor que obtenga la buena pro presentara:
"‘upiu del Certificado de Calidad y copia del Cettificado de Autorizacién Saultaria vigonte
fnitido por SENASA, el cual se presentard durante ln cjecucion contractual para la primera
lirega, de acuerdo al cronograma de entrega.
I personal que distribuyc los alimentos doberd contar con los EPP (Bquipo de Proteccién
Personal) y la indumentoria correspondiente y deberd seguir los protocolos para redueir los
riesgos de contagio del COVID -19.

5.3 Lugar y Plazo de ejecucién de In prestacién

Lugar

Los alimentos serén entregados en el almacén de la cocina de lus Instalaciones del CEDIF, en
Jirén Lima S/N AAHH. Manuel Dulanto- Callao, Espalda del colegio politéenico nacignal del
Callao. La recepoién serd otorgada por ¢} Encargado de recepuionar los bienes del Alnacén
Central do la Municipalidad Provineial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Art, 168° del Reglamento de fa Loy de Contrataciones del Bslade, que indica que (...) “on el
caso de bienes, la recepcion es responsabilidad del drea de almacén.

Plazo

El plazo de ejecucién de la prestacion es do 12 meses, con entregas petiédicas semanales y/o
mensuiales de scuerdo a lo programado. BI plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo.

TUD6
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10.

Forma de Pago

La Entidnd realizard el pago deo la confraprestacion pactada a favor del contratista_en, p;_ngg:f’-

periddicos semanales y/o al culminar ¢l grupo de entregas correspondientes al mes; en monedd
naclonal Soles, de ncuerdo a la recepaién de los bienes, conformidad del drea usum[ia.y,,glf\_!l;@gu.
de documentos de pago.

Pava efectos del pago de las coniraprestaciones jecutadas por el contratistn, la Bntidad debe
coritar con la siguiente documentacién:

) Recepeion del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencla de Proteccién a la Mujer y Poblciones Vulnerables ofergando
la conformidad de Ta prestacion efectuada.

¢) Comprobunte de Pago

d) Guia de Remisién suscrita por el Bncargado del almacén contsal de la Municipalidad
Provincial del Callao,

) Cbdigo de cuenta interbancaria (CCL)

) Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

Conformidad

La conformidad sevé emitida por ¢l érea usuaria, Ja Sub Gerencia de Proteccién o la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dfas de producida la recepeitn de
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplim iento de las condiciones confractuales,
conforme a las especificaciones técnicas y previa revision de los documentos correspondientes,

Reposicién de los hieney defectuosvs n observados

En ol caso que durante la entrega o posierior a la entrega de alimentos por parte del contratista,
se enconfrata productos defectuosos u observados, que han suftido dafios, quebraduras, roturas,
cto., o cuyas caraclerfsticas fisico — qufmicas, organolépticns, asl como sy prescutacion, se
encuentren alloradas o en mal estado, sin causa alribuible sl usunario, o cualquier otvo defecto de
fabrieacién o vicle oculto, antes del vencimiento del bien; serfn reemplazados por olros de
igual o superiores caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dias
hébiles, contados desde el dla siguiente que se le notifica el hecho al contratista para que
vealice In reposicién. Asimismo, precisamos que ¢l canje yla reposicién se efectuar a solo
requerintiento del drea usuatia, quien nofificard el hecho por coreo clectronico u ofro medio;
dicha abligacién de reposicién serd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad.

Responsnbitidad del Contratista
La recepeién conforme de Ja Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, Art, 173 del Roglamento de Ia Ley de Contrataciones del Estado,
ara ol caso de allmentos no perecibles de frecuencia de entregn mensual, el contratista es
Pagponsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) alfo, contado
%anh' de Ja conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dfas habiles posteriores al
VEdcimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto on ¢l contrato. Para el caso de
a'?llncntus perecibles de frecuencia de enirega semanal, el contratista vs responsable por la
calidad oftecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partir de Ia
conformidad otorgada por In Entidad,

Penalidades

Las penalidades aplicables son identificndas y sustentadas por el &rea usuarin cuando se
configure una situncion de incumplimicnto de las Bspecificaciones ‘Téenicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,

N

|
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De acusrdo con lo establecido en Jos Artieulos 162° y 163° del Reglumento de fa Loy-de
Contrataciones del Bstado:
Penalidad por Mora en Ia Efecuciéun de le Prestacion

Se refiere en caso de retraso injustificado del contratisia en I ejecucton de lns prestaciones. A
continuaeitn se especifica la nplicacidn de la penalidad.

CAUSALES DE

N | NcuMPLINIENTD PENALIBAD

Se apllca una Penalidad por Mora por cada dla de atraso. Se calcula de
acuerdo a la formula establecida en el Inclso 1621 del Art. 162° del

1 Reglamento de la Ley de Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo
sigulepte:
0.10 x Monto vigente
Wdad dler
P lerta

No entregar los
allmentos en el
plazo  establecido
en el tronograma,
retraso
Injustificado.

£ % Plazo vigente en dlas

Donde F Uene los sligulentes valoras:

F=0.40 Para plazos menhores o lguales a 60 dfas,
F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dfas,

€n ambos casos para blenes, serviclos en general.

Ademés, se deberd tomar en cuenta lo menclonade en el Inclso 162,2, que
a Is letra dice; Tanto el monto como ol plazo se refieren, segdn
corresponda, al monto vigente del contrato o (tam que deblé efecutarse
0, en caso que estos Involucraran obllgaclones de ejecucl6n periddlca o
entregas parclales, ala prestacién Individual que fuera materia de retraso.

Ofras Penalidndes

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentesy proporcionales con ¢l objeto de la
contratacién. A continuacién, so especifica Ja aplicacién de cada penalida,

AU
N mgumi'::ﬁ::m EENALIDAD A
No entregar los alimentos El 4drea usuarla a
programados en el través del
1 |cronograma, por encargado de

1 % del monto correspondiente 3 la entrega

mcumplimlento  de  las deall os prag da, de la fecha previst recepcion  de los

3

specllicaclones  Téenleas | oo opoerama que tene  fresuencla alimentos reportard

establecidas, lo que nos el Incumplimient
semanal, REUMplIMIENLO o

acaslona no poder atender la  ofltna  de

oportunamente @ los loglstica

beneflclarlos,

Entragar una cantidad monor 1 % del monto carrespondlente a la entrega

2 |a 1o establecido en el :i"'i‘;‘“::g:g'ﬂf:amad:édeﬁ fa:l‘}uegzrevls:i:
CTONORTATAA. ) B q ne [recuen
N +  Requlsitos de hnbilitaclén

Copla simple de! cerfificado de Autorizacion Sanitaria de Hstablecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segiin indlea el Artioulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Denominacion técnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esternén es flexible, El pollo entero
sin menudencia refrigerado consiste en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo. No contiene las
menudencias (cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e
higado). La carcasa debe haberse sometido a un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una lemperalura no mayor a 4 °C, Tanlo la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes, La carcasa puede o no tener rifiones o pulimones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2,1 Del bien
S El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
A L establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo Inspeccion sanitaria, segin lo Indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 016-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de |a carcasa hasta
lograr una temperatura inferna de 0 °C a 4 °C en la misma, segin lo establecido en el
numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023,

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracter(sticas:

La carcasa:

- Debe tener buena conformacioén, es decir
gue debe presentar una relacién armoniosa
entre la eslructura ésea y los musculos.

- Debe tener la coberlura de grasa bien | NTP 201.054:2023
distribuida, CARNE Y PRODUCTOS

e - Puede presentar inclslones o rasgaduras de | CARNICOS. Definicionas

Aspecto general la plel que afecten su apariencla, segln las |y  requisites de las
tolerancias indicadas en la presente Ficha | carcasas y nomenclatura
Técnica. de cortes de aves de

- Rolura de huesos: Puede presentar hasta | corral. 3 Edicién
una desarticulacién en la pierna por unidad
de pollo. El cartilago separado del hueso de
la pechuga no se considera una
desarticulacion o una rotura,
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Mancha  rosada®
en: i 3cm” .
Pechuga, rabadilla, 4 defeclos por
pierna o ala pollo
Mancha rosada® en: Segmento
Punta de ala completo
Caiiones en:
Costillas, alas o 0,6 cm g demg{!? por
rabadilla i
Plumillas en:
Tarso, alas 0 1,6 cm 6 da{ecll'zs B
rabadilla s
Rasgaduras
superficlales  con 5 cm 4 defectos por
culfcula en: pollo
Plerna o esplnazo
Tolerancias Rasgaduras
di
Pueden presenlarse los profundas® en: 5cem : E;%?g il
sigulentes defectos Pierna o espinazo
menares que afeclon su "
apariancia ) Vena pronunciada
roja? en: 5cm 1 defeclo por
Pechuga cenlral pollo
(quilla)
Bolsas
subcutaneas de 2 omt 4 defectos por
agua® en: pollo
Pechuga o plerma
Desplgmentacion
de cuticula en: - 1(2?,;‘5;‘13;25{?
Pollo complelo
® Vira a rojo brillanie en temperaluras <2 *C.
b1 Digmetro.

¢ Pjel ablerla sin afectar el masculo.
9Vlra a rojo morado oscuro en temperaturas < 2 °C.
= Proplo del enfriamiento en el chiller.

Los defeclos indicados se refieren a una unidad completa.
La unidad de pollo can defectos que suparen el tamario y
canlidad de lolerancia indicada en la tabla precedente se
considera como no conforme.

NTP 201.054:2023
CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definicicnes
y requisitos de las
carcasas y nomenclatura
de cortes de aves de
corral. 3% Edicion

Color Caracteristico del pollo

Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal
; Firme y elastica al tacto, tanto el tejido

Consistencia muscular como la grasa

pH De58a6,5

Cumplir con lo establecido por el Servicio
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.

auloridad nacional competente?.

1 Segn arlfcple 10 del Reglamenlo del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version O/ﬂ
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especfica,
especificaciones técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) la temperatura de recepeién del polio
entero sin menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar
si la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada carcasa de pollo, y si la punta de la rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser
retiradas.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores exfrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios & higiénicos v al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segdn lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1~1969 (2020)
PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conlrato), el peso neto aproximado de producto por envase yfo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase ylo embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre olros, siempre que se haya verlficado que estas caracterfsticas aseguren la
pluralidad de postores,

2.3 Rotulado
£l rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

nombre del producto;

pals de origen;

nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

identificacién del lote;

fecha de vencimiento;

condiciones de almacenamiento;

peso nelo;

numero de Autorizacién Sanitarla de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Plensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deber4 Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales {para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, deberd indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion
adiclonal que se soficite no puede madificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Ji-'-'reclsi(‘m 4: No aplica.

]
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| 25 |Quinua | 380 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicion de 380 kg de Quinua Grado 2.

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover [ lucha contra In pobrezn y brindar asistencia a grupos vuinerables,

3. OBJETIVO DI LA CONTRATACION

Objetivo i
Abastecer de recursos necesarios para ef buen funcionamiento y la atencion ininterrumpida del
CEDIF.

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteceion a la Mujer y Poblaciones Vulnerables,

5. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
380 kg de Quinua Grado 2.

5,1 Carncteristicas y Condiciones

o Caracteristicas Téenicas
Quinua Grado 2, denominada técnicamente como Quinua Procesada (Beneficiada), son los
granos de quinua Chenopudium quinoa Willd. que han sido sometidos a operaciones o
procesos de limpleza, escavificado, lavado, secado, despedrado, seleccion (clusificacidn) y
eliminacién de granos contrastantes (granos de color), resultando un producto apto para la
comercializacién y el consumo humano (aiguna operacion opcionalmente puede repetiise).
Bl tamafio requorido es de quinua granos medianos (entre 1,40 mm y 1,70 mm) grado 1, de
scuerdo a la NTP 205.062:2021 y lo indicada en la ficha técnica del Listado de bienes y
servicios comunes de Perd Compras.

s Condiclones de operacion

La entrega del producto debert realizarse de acuerdo al eronopgrama y en ¢l horario de 8:00 a

10:00 am,

Enbalaje, rotulacién y etiguetado -

a) Embalaje Presentncién
Cnvase primaiio: De polipropileno de primer uso ivansparente, resistente  al
alinacenamiento, manipuleo y transporte, con presentacién de 1 kg o 5 kg. de peso neto por
envase, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para ef uso al que se destinun, No deberdn transmitir al producto sustancias toxicas ni
olores o sabores desagradables. Estos envases deberin corresponder al nutorizado en el
Registro Sanitario, que ewmpla con lo establecido on el A, 119 del DS, 007-98-SA
Replamento sobre Vigilancia y Control Sunitario de Alimentos y Bebidas, Bl cerrado del
envase debe encontratse bien cosido o sellado v fcilitar los muestreos ¢ inspeceiones.
Envase secundario: En Sucos de polictileno o polipropileno gruesos gue permitan la
manipulacién, herméticamente corrados, o partir de 2 unidades.

b) Rotulade : )

Vidn GHil: Minimo 9 meses, 4 partiv de la fecha de recibido el producto, indicando fecha
de produccion que no deberd de ser mayor a los 3 meses con respecto a la fecha de enlregu;
¢l rotulado deberd indicar nombre del producto, nombre y dircecion del productor,
envasador o comercializador, tumafio de! grano, prado, peso neto, la fecha de vencimiento,
Registvo Sanitario emitido por DIGESA, nimero de loté y Autorizacidn Sunitaria cmitida
por SENASA, de acuerdo a lo indicado en la ficha téenicu del Listado de bienes y
servicios comunes de Pev Compras, durante la ejecucion contractual.
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¢ Trangporle

Transporte ]

Bl transporte de allmentos, deberd ser con un control de plagas vigente (cerlificado-de
control de plagas), el cual sc mostrard al encargado de la recepcion; vehiculo Jimpio y
protegido de las condiciones extremas del medio ambiente.

Los vehiculos deberén estar acondicionados y provistos de medio suficiente para proteger o
los preductos de fos cfectos del cafor, de In bumedad, la sequedad y de cualquier olro efecto
indescable que pueda ser ocasionado por la exposicién del producto al medio ambiente y deber
ser de uso exclusivo de alimentos.

» Reglamentos Véenicns, Normus Metroldgicas y/o Sanitarias

Certiticacion: Obligatovio, Original o copia expedida (no fotocopia) o copia legalizada
notarialmente de los certificados o informes de cnsayos vigentes durante el periodo sefiatado
por la entidad que lo emite, de las oarncter(sticns  organolépticas, fisico-qnimicas y
microbiolégicas, emitidos por un Organismo de Inspeceién ante INACAL. En caso el
organismo de Inspeecién no cuente con laboratorio acreditado ante INACAL y solicite fos
servicios de andllsis u un tercero, este debe eslar acreditado ante INACAL y debe adjuntar los
informes de ensuyo correspondientes. Se podrd aceptar los Certificados emitidos por el
fabricante o distribuidor del praducto, siempre que cuente con un laboratorio para realizar
dichos andlisis. Los documentos emitidos deberén indicar la metodologfa utilizada y deberdn
ser claborados de acuerdo a lo sefialado en la Oclava Disposicion Transitoia del DS 007-98-
SA, Los requisitos microbiolégicos, deben realizarse de senerdo a lo cstablecido en fa R M. N°
591-2008/MINSA "Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano. Copia del Registro
Sanitario vigente, emitido por la DIGESA o Copia de la Autorizacién Sanitarin de
Establecimiento, emitido por SENASA y se proscntard durante la gjecucion contractual.

D.S. N© 007-98-8A, sus modificatorias y regulacién complementaria.

Reglamonto de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias.

Resolucién Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprucba la Directiva Administrativa N°®
121 MINSA/DGIESP-2021, Directiva Administrativa que cstablece las disposiciones para la
vigilancia, prevencitn y control de Ia salud de los teabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatorin u través de la Resolusién Ministerial N° 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprucba la Gula Téenica para los
P B Restautantes y Servicios Afines con modalidad de Scrviciv a Domicilio,

- B Resolucién Ministetial §22.2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Novina Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Q vreto Supremo N°® 003-2023-5A, prorroga la Bmergencia Sanitaria declarada por Decreto
Shbremo N° 008-2020, prorrogada por Deerelos Supremos N° 020-2020, N° 027-2020-8A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-8A, N° 025-2021-8A, N° 003-2022-SA y N° 015-2022-8A

s Normas Téenicas
NTP 205,062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en grano. Requisitos. 3* Edietén.
Normas CXS 1-1985 (2018). NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREGNVASADOS
NMP 001:2019 Requisitos para ol etiquetado de preenvases, 5* Rdicion,

5.2 Requisitos del Proveedor y/o personal
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s Del Proveedor

Bl postor que obtenga la buena pro presentara:

Certificados vigentes, de acuerdo  lo Indicado en el rubro do Reglamentos 'TéC|1iués,_.I\Jr§g'ni1h§
Metrolgicas y/o Sanitarias, copla del Centificado de Autorizacion Sanitaria vigente emilido’
por SENASA, lo que se presentarfi durante la ejecucidn contractual de acuerdo al cronograma
de entrega, siondo el Certificudo de Calidad condicionanto para In recepeidn del producio, el
cual debert presentarse todos los dias martes antes de la entrega de  los insumos
correspondientes a la préxima semana, con la finalidad de realizar las revisiones
correspondientes, lo misme que con los Organismos de Inspeccién y/o Autoridades Sanltartas,

El personal que distribuye los alimentos doberd contar con Tos EPP (Equipo de Proteccion
Personal) y la indumentaria correspondionte y deberd seguir los protocolos pora reducir los
tlesgos de contagio del COVID -19.

5,3 Lugar y Plazo de ejeeucion de la prestacion

s« Lugar
Los alimentos serén entregados en ol alimacén de [a cocina de Ing Instalaciones del CEDIF, en
Jivdn Lima S/N AAHH, Manuel Dulanto- Callao, Bspalda del colegio politéenico nacional del
Callao, La recepoién seré otorgada por el Encargado de recepeionar los bienes del Almacén
Centeal de la Municipalidad Provineial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Att, 168° del Reglamento de In Loy de Confrataciones del Estado, que indica que (...) “en el
caso da bienes, la recepeion es responsabilidad del drea de almacén,

¢ Plazo
E! plazo de sjecucién de la prestacion es de 12 meses, con entregas periddicas semanales ylo
mensuales de ncuerdo a lo programado, El plazo para los entregas se indica en el cronograma
Anexo,

6. FormadePago

La Entidad realizaré el pago de- la contraprestacion pactadn a favor del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminar el grupo de enticgas correspondientes al mes, en moneda
nacional Soles, de acverdo a fa recepeidn de los bienes, conformidad del fivea usuaria y enlrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de lns contraprestaciones ojecutadas por el contratista, la Entidad debe
confar con la siguiente documentacion:

a) Recepoidn del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF.

s b) Informe de la Sub Gerencia de roteceidn a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando

‘ f fn conformidad de la prestacién efectuada,

: ¢) Comprabante de Pago

&) Gula de Remisién suscrita por el Encargado del almacén central de lu Mumnicipalidad
Provincial del Callao,

B, Cddigo de cuenta intetbancaria (CCI)

f)' Copia del cerfificndo de calidad o del informe de ensayo, de ser ¢l caso.

7{ Conformidad

La conformidad serd emitida por ¢l Arca usuaria, la Sub Gerencia de Proteceitn a fa Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo méximo de siente (7) dlas de producida la recepeion de
Jos bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme o Ias especificaclones téenicas y previa revisién de los documentos correspondientes.

8. Reposicién de los bieney defectuosos u observados
En el ¢aso que durante la entrega o postericr a la entrega de alimentos por parte del contratista,
~ seenconfrava productos defectucsos u observados, que han sufiido dafios, quebraduras, roturas,
ele., 0 cuyas caracter(sticas flsico — quimicas, organolépticas, osf como su presentacion, se

~
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encuentren alieradas o en mal estado, sin causa atribuible al usuario, 0 cualquier otro defecto de

fabricacidn o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazados por ofros de

igunl o superiores caracterlsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos)-dfas™
hibiles, contados desde el dia siguiente que se le wotifica ¢l hecho al contratista. para qiie”
vealice la reposicién. Asimismo, precisamos que ol cunje yfo reposicidn se efcctuan’uvt‘s'_s fo

requerimiento dol frea usvarta, quien notificard el hecho por coireo clectrénico v ofro medio]

dicha obligacién de reposicién serd asumida por ol contratista sin costo alguno adicional para ln

entidad.

9, Responsahilidad del Contratista

La recepeién conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o viclos ovultos, Att. 173° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Bstado,
Pava el caso de alimentos no perceibles de frecuencia de enlrega mensual, el contratista es
vespensable por I calidad ofrecida y por los viclos ocultos por un plazo de un (1) afio, contado
a pattir de la conformidad olorgada por Ia Entidad, hasta treinta (30) dlas habiles posteriores ul
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto on ¢l contrato, Para el caso de
alimentos perecibles de frecuencia de entrega semanal, el contratista es vesponsable por la
calidad ofvecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a pattir de la
' conformidad olorgada por la Entidad.

10, Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por e drca usuaia cuando se
: configure una situacién de incumplimiento de las Bspecificaciones Téenicas y/o cuando se
e incumpsla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista.
De acuerde con lo cstablecido en los Astfeulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado: '

Penalidad por Mora en Ia Ejecucién de le Prestaclén

Se rofiere en caso de retraso injustificado del contratista en la cjecucion de las prestaciones, A
continuacién se especifica la aplicacién do ln penalidud,

CAUSALES DE

N INCUMPLIMIENTO PENALIDAR

Se aplica una Penalidad por Mora por cada dfa de atraso.
8o calcula de acuerdo a la formula establecida en el
1 inclso 162.1 del Art, 162" del Reglamento de la Ley de
contrataclones del Estado, donde se sefiala fo siguiente:

0.10 x Monto vigente

penalldad diaria=
- F x Plazo vigente en dfas

No entregar los allmentos en el
plozo  establecido en el
Cronograma, retraso
injustificado.

Donde F tiene los siguientes valores:

F= 0,40 Para plazos menores o lguales a 60 dfas.
F=0.25 Para plazas mayores a 60 dlas.

En ambos casos para blenes, servicios en general,

Ademds, se debera tomar en cuenta lo menclonado en el
Inciso 162.2, que 2 Ia letra dice: Tanto el monto coma el

] . plazo se refleren, segdn corvesponda, al monte vigente
4 del contrata o ftem gue deblé ejecutarse o, en caso que
,/ estos Involucraran obligaclones de ejecucién periédica o
-y entregas parclales, a la prestacién individual que fuera
materla de retraso.
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Otras Penalldades

Slempre que sean objetivas, razanables, congruentes y proporcionates con ¢l objeto de la
contratucion, A eontinuacién, se especificn ka aplicacion de cada penalidad.

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
Ne|  INCUMPLIMIENTO PENALIDAD
No entregar los alimentos El 4rea usuarla a través del
programados  en el encargado de recepcién
1 | cronograma, por de los allmentos reportard

1 9% del monto correspondiente a la
entrega de allmentos programada, de
la fecha prevista en el cronograma que
tlene frecusncla semanal.

el incumplimients 2 la
ofielna de loglstica.

incumplimiento  de  las
Especlficaclones Técnlcas
establecidas, lo que nos
pcaslona  no  poder
atender oportunamente a
{os heneflclarios,

1 % del monto correspendlenta a 13
entrega de alimentos programada, de
ta fechn prevista en el cronograma que
tlona frecuencla semanal,

Entregar una cantidad
menor a lo establecido en
¢l cronograma,

Reguisitos de habllitacion

Copia simple del certificado do Autorizncién Sanitaria de Bstablecimiento vigente, otorgado
por ¢} Servivie Nacional de Sanidnd Agearin -SENASA segin indica ¢l Artieulo 33° del
Decreto  Suprema N° 004-2011-AG, Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria y sus
modificatorias o Copla del Registro Sanitario vigunte, emltido por Ia DIGESA.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : QUINUA GRADGC 2
Denominacién técnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 2
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

{género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) y
eliminacion de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano ({alguna operacién opcionaimente puede
repetirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Delblen

La quinua grado 2 debe presentar las siguientes caracter(sficas:

CALIDAD

Los granos de quinua deben tener el
color caracterlstico de la variedad o
ecolipo utilizada como materia prima,
deben estar exentas de olores extrafios

Requisitos minimos de o desagradables.

calidad

Su aspecte debe responder a un grado
de homogeneidad respeclto a
caracleristicas sensoriales.

Recquisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)

- Humedad Méximo 13,0%
- Protelnas Minimo 10%
- Cenizas MéaxImo 3,5%
| - Grasa ] Minimo 4%
"~ Fibra crud nimo 4%
e Sl NTP 205.062:2021
- Saponina Menor que 0,12% | GRANOS ANDINOS.
_ | Quinua engrano. Requisifos.
Tamafio Dizmetro 3" Edicion
de los promedio de los
granos granos (mm)

Tamafio del grano

7 Grandes Mayora 1,7
g Medianos Entre 1,40a 1,70
Pequeiios Mayor a 1,20

Grado (Tolerancias de calidad)

Sensoriales

- Granos enteros Minimo 94%
- Granos quebrados Maximo 2,0%
- gﬁg‘;ﬁggg"“s Méximo 0,56%
- Granos germinados Maximo 0,5%
- Granos recubiertos 0%

Version 03 Pagina 1de 3
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- Granos inmaduros Maximo 0,7%

- Granos contrastantes Maximo 2,0%

- Impurezas tolales Méximo 0,3%

Fisicos

- Piedrecilias en 100 g Arsenca
de mueslra

- Insectos (enteros, Busendia

partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
inicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el envase
debe ser representativa.

Homogeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente’,

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobado

Servicio Naclonal de Sanidad Agraria —

2 : mediante Decreto Supremo
ff:;;qesl:nt‘e Autoridad Nacional N°  004-2011-AG, y sus

INOCUIDAD maodificatorias.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimenfos y Bebidas,
aprobado mediante Decreifo
Supremo N° 007-98-8A, sus
maodificatorias y regulacion
complementaria.

Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA? para
Alimento  elaborado  industriaimente
(fabricado).

Precisién 4: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas, numeral 2 yio proforma del contrato), el tamafio del grano de quinua grado 2 requerido de acuerdo
a lo establecldo en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano mediano - grado 2.

2.2. Envase y/o embalaje

La quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser de grado alimentario, estar limpios y ser de calidad tal gue evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptilud del producto durante el transporte, la manipulacion, conservacion y
comercializacién apropiada de los granos de quinua. Estos envases deben estar exenlos de
cualquier materia y olor extrafio, segin lo indica el numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del preducto por envase. Ademds, podrd
indicar las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

1 A los alimentos en los cuales se apliue un secado Industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor
(liofilizacién, secado por aire caliente, atomizacion, elc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlados,
la competencla corresponde a ta DIGESA.

4 A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo Implica una transferencia de masa {seco salado,
/ deshidratacion osmética, elc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la compelencia
corresponde al SENASA, La entidad no requerira hacer dicha precislén, es responsabilidad del proveedor cumplir
~__— con lo establecido por [a autoridad competenle correspondiente segln el proceso seguido para la oblencion del
/ bien de Ia presente ficha técnica,
2 gegln articulo 10 del Reglamento del Decrele Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medianle Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
3 Segtn ariiculo 12 del Reglamente del Decroto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado o e
Adernas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018)
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, el rotulado debe contener lo
siguiente, segun el numeral 8 de la NTP 2056.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccion del produgtor, envasador o comercializador;
- clasificacién, tamafo y grado,

- pesohelo;

- namero de lote.

Adicionalmenle, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarlo de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea cantrolade por ol SENASA, debe presentar ademas la siguiente
informacion:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emifida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, humeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba eslar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precislén 4: No aplica.

Pagina3de 3
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[ 26 [Sal de cocina

[ 410 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION BE LA CONTRATACION
Adquisicitn de 410 kg de Sul do cocinn,

2. FINALIDAD PUBLICA

Promover la lucha contra fa pobreza y brindar asisteneia a grupos vulnerables.

3, ODJETIVO DE LA CONTRATACION

Objetivo

Abasteeer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencion ininterrempida del

CEDIF.

4. AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
410 kg de Sal Yodada

5.1 Caractexfstivas y Condiciones
e Caracterfsticas Técnicas

Tipo: De cocina, yodada fluorizada.
Envasada por kilogramos, malida,

Calidad: De primera, De acuerdo a lo indicado cn In ficha téonica del Listado de bienes ¥

servicios comunes de Perd Compras
» Condiciones de operacién

La entrega del producto deberd realizarse de acwerdo al cronogeama y en el hovavio de 8:00 a

10:00 am.
« Embalaje, votulacién y etiguetado

a) Enbalaje Presentacitn

Empaquetada por kilogramos, resistentes a la manipulacion transporte, hetméticamente
comrados, Envases de polictileno de primer uso transparcnte, con presentacion de | kg. de
peso neto por envase, los misinos quo deben ser fabrichdos con sustancing que sean inocuas
v apropindas pora ¢l uso al que se destinan, No doberdn transmitir al producto sustancins
‘éxicas ni olores o sabores desngradables y facilitar los muestreos & inspecciones. Bstos

envases deberdn cumplir con lo establecido en ol Atl, 119 de! D.S. 007-98-SA Reglimento
sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas. Bl cerrado del envase debe

encontrarse blen cosido o selindo,

Fnvase secundario; En Sacos de polietileno o polipropileno gruesos que permitan la

manipulacién, hermélicamente cerrodos.

b) Rotulade

L=

En el rotulado debera indicar fa fecha de veneimiento, Registro Sanitatio emitide por
DIGESA, N° de lote o eddigo, de acuerdo a la norma de rotulado, durante In ejecuclén
contractual, De acuerdo a lo indicado en la ficha téenica del Listado de bienes y servicios

comunes de Perlt Compras,

produccién del bien no deberd de ser mnayor a los 06 meses con respecto a lu fecha de

enlrega.

/j Vida Util: Minino 18 meses, contado desde la fecha do recepeién del bien. La fecha de
’;
<
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s 'T'ransporie

Transporie

El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente, el cual se mostrard al:
encargado de la recepeidn; vehicato limpio y protegido de las condiclones extreinas del midlo
ambiento.

o  Reglamentos ‘Téeniens, Normas Melrolégicas y/o Sanitavins
Copla del Certificado de Calidad vigente, Capia simple del Registro Sanitario vigente emitido
por DIGESA, durante la ejecucion contractual, Copia Simple de la Resolucién Divectoral
vigente que otorga Validacién Téonica Oficial del Plan HACCP, referida a la linea de
produccion, segin R.M. 449-2006-MINSA o copia simple de la Certificasion de los Principios
Generales de Higione -PGH, emitida por Ia DIGESA, para el caso de los micros ¥ pequedias
emprosas alimentaviag y se presentatd durante la gjecncion contractual,
D.5. N° 007-98-SA, sus modificatorias y regulacion complementaria,
Decreto Supremo N° 015-84-SA
) Reglamento del Decreto Ley N° 17387, aprobado por Decreto Supremo Ne 00223-71-8A, fijan
4 Jos tipos de sal paca expendio al piblico en el territorio nacional.
Resolucion Ministerial N° 0131-85-SA-DVM, aprusban ormas para la adicién de fliior a la sal
de consumo humano.
Resolucidn Ministerial MO 1275-2021/MINSA, que aprueba la Directiva Administrativa N°
321-MMSA/MGIESP-2021. Divectiva Administeativa que establece las disposiciones para la
vigilancia, prevencién y control de la salud do los trabajadores con riesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatoriu a través de lu Resolucidn Ministerial N® 675-2022/MINSA,
Resolugién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprusba la Guin Técnica para los
Restaurantes y Servisios Afines con modalidad de Servicio a Domicilio.
Resoluoién Ministorial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.
Decreto Supremo N° 003-2023-SA, prorroga la Emergencia Sanitavia declarada por Decreto
Supremo N" 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N° (20-2020, N° 027-2020-8A, N°
031-2020-SA, N°009-2021-SA, N° 025-2021-8A, N° 003-2022-5A y N° 01 5.2022-SA.

Normag Técnicas

NTP 209.015:2006 SAL PARA CONSUMO HUMANOQ. 2% Bdicion.

CX$ 193 - 1995 (2019) NORMA GENERAL PARA LOS CONTAMINANTES Y LAS
TOXTNAS PRESENTRS EN LOS ALIMENTOS Y PIENSOS.

NMP 001:2019 Requisitos parn el eliquetado de pre envases, 5° Edicion

ey Requisitoy del Proveedor yfo personnl
o “Pui Proveedor

‘Ezpnalnr que obtenga la bucna pro presentars:

Copia del Certificado de Calidad, copia simple del Registio Sanitario vigente emitido por
DIGESA, Copia Simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Téenica
Ofioinl del Plan HACCP, referida a la linea de produceibn o copia simple de la Certifioncién
de los Principios Generales do Higicne-PGH, cmitida por la DIGESA para el coso de fos
micros y pequefias empresas alimentarias, sélo para la primera entrega, lo que se presoutach
durante la gjecucién contractual de acuerdo al cronograma de entreg, siendo el Certificado de
Calided condicionante para In recepcion del producto, ¢l oual doberd prosentarse todos Tos dfas
martes ontes de la entrega de los insumos correspondientes a fa préxima semang, con la
finalidad de realizar las revisiones correspondientes, lo mismo que con los Organisimos de
Inspeccidn y/o Autoridades Sanitarias.
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i
!
L
Rl personal que distibuye los alimentos deberd contar con los BPP (Bquipo de Prateccion
Personal) y la indumentaria correspondiente y deberd segalr los protocolos para reducir los
tiesgos de contagio del COVID -19.

5.3 Lugar y Plazo de cjecucién de In prestacidn

s Lugar
Los alimentos serdn entregados en el almacén de In cocina de las Instalaciones del CEDIT, en
Jiron Lima S/N AAHH, Manuel Dulanto- Callao. Espalda del colegio politéenico nacional del
Callao, La reccpei6n serd oforgada por ol Encargado de recepoionar los bienes del Almacén
Central de Ia Municipatidad Provincial del Callao, de conformidad con el numeral 168.1 del
Axt. 168 de Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, que indica que (...) “en el
caso de bienes, In tecepeién es responsabilidad dof Avea de almacén,

« Plazo :
Bl plaza de gjecucitn do la prestacion ¢s du [2 meses, con entregas peviddicas semanales ylo
mensuales de acuerdo a lo programado. Hi plazo pura las entregas sc indica en cl cronograma
Anexo.

6, TForma de Pago
La Bntidnd realizard el pago de la conteaprestacién pactada a favor del contratista en pagos
periddicos semnnales ylo al culminar el grupo do entregas correspondientes al mes, en monedn
nacional Soles, de acuerdo a Ia vevepoion de los bienes, conformidad del drea usuarin y enlrega
de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones cjecutadas por el contratista, la Eniidad debe
contar con la siguiente documentacion:

) Recepeitn del Bncargado (u) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIT.
b) Informe de fa Sub Gerencia de Proteesién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otergando
ta conformidad de la prestacién efectunda.

. ¢) Comprobante de Pugo
?RB’;J'.WE"\ d) Guia de Remision suserita por el Encargado del almacén central de la Municipalidad
A A Provincial del Call
Syt AN rovincial del Callao. )
T/ el b &) Codigo de cuenta interbancatia (ccn
I v S f) Copiadel certificado de calidad o del informe de cnsayo, de ser ol caso.

BG >4 7, Conformidad

st La conformidad serd emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Proteceidn & la Mujer y
/ Pablaciones Vulnerables, en un plazo miximo de slente (7) dlas de producida la recepeitn de
L Jos bienes, quien verifica la ealidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,

conforme o lus especificaciones téonicus y provia ravision de los documentos cosrespondientes.

8. Reposicion de los bienes defectuosos u observadas

En ¢l caso que durants fn entrega o posterior a la entrega de alimentos por paite del contratista,
sweencontrara productos defectuosos u observados, que han sufiido daifos, quebraduras, roturas,
eley, o cuyas carncterfsticas fisico — quimicas, organolépticas, asl como su presentacion, se
guuuentren alleradas o en ma! estado, sin causa atribuible af usuario, 0 cualquier otro defecto de
'I'ﬁgir'lcaoién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazados por otros de
igual o superiores caracter{sticas al blen coniratado, en un plazo no mayer a 02 {Dos) dias
hibiles, contados desde el dia siguiente que se le notifiea ¢l hecho al coutratista para que
vealice ln reposicién, Asimismo, precisamos que ¢l curtje yfo reposicion se efectuavd a solo
requerimionto del frea usuatia, quicn notificard el hecho por correo elecirénico u otro medio;
dicha obligacién de reposicida serd asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad,
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9, Responsabilidad del Contratista

La recepeitn conforme de la Batidad no enerva su derecho a reclamar pnslci‘ior‘ndﬁi' ;
defectos o vicios ocullos, Art, 173° del Reglunento de 1a Ley de Contrataciones del Esta
Para ol easo de aiimenlos no pereeibles de ficcuencin de entrega mensual, el contralisin e’
respansable por la calidad oftecida y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, conlado
a partir de la conform idad otorgada por ln Entidad, hasta treintn (30) dfas hibiles posteriores ul
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato. Para o} easo de
alimentos perecibles de frecuencia de entroga semanal, el contratista es responsable por la
calidnd ofrceida y por los vicios ocultos por un plazo do 90 dias, contado a partiv de la
conformidad otorgada por la Entidad.

10. Pennlidades

Las penalidades aplicables son identificadas v sustentadas por el dren usuntia cuando s¢
configure una situacidn de incumplimiento de las Especificaciones Técnicas y/o cuundo se
incumpla el plazo establocido, situactonos imputables al contratiste,

De aeustdo con lo ostablecido en los Artlculos 162¢ y 163° del Regiamonto de la Ley de
Contrataciones del Estada:

Pennlidad por Mora en In Tjecucion de le Prestacién

Se refiere on caso de retraso injustificado del contratista en la gjecucitn de las prestaciones. A
continunoidn se especifica la apliencion de la penalidad,

CAUSALES DE
e INCUMPLIMIENTO PENALIDAD

sa apllca una Penalldad por Mora por cada dfa de atraso.
se calcula de acuerdo a la formula ostablecida en el
1 Inclse 162.1 del Art. 162* de) Reglamente de la Ley de
Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo siguiente:

0.10 X Monto vigente
penalidad diarlaz—-ssmrmmmsmmenmmemess—
F x Plazo vigente en dfas

H to
No entregar los alimentos en el Donde F tiene los sigulentes valoras:

& 2
) gi;::, ra;s;ablec1do e?e"a:: F= 0,40 Para plazos menores 0 lguales a 60 dfas.
lti]uslﬁ]cado, F=0,25 Para plazos mayores a 60 dfas.
) £n ambos casos para bienes, sarvicios en general,

Adernds, se deberd tomar en cuenta lo mencionade an el
G Inclso 162.2, que a [a letra dice; Tanto el monto comao el
plazo se vefieren, segun corresponda, al monto vigente
del contrato o ftem gue debld ejecutarse o, en caso que

astos Involucraran obllgaclones de ejecucion perlddica o
entregas parciales, a la prestacion Indlvidual que fuera

materla de retraso.

Otras Penalidades
- ‘Siempre que scan objotivas, razonables, congruentos y proporcionales con ¢l objeto de la
contratacion, A continuncitn sc especifica la aplicacién de cada penalidad.

Nt
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CAUSALES DE
N* INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

No  entregar  los
allmentos programidos
1 | en el croncgrama, por
incumplimlento de las
Especlficaciones

Téenleas establecldas, lo

1 % dal monto correspondiente a la
entrogo de allmentos programada, de fa
fecha provista en el cronograma que tlene

El drea usuarla 2 través
del encargado  de
recepcién de las
slimentos reportard el
ncumplimlento  a  fa
oflcina de loglstica.

gue nos cocaslona no frecuencla semanal.

poder atender
oportunamente a3 los
beneficiarlos.

1 % del monto correspondlente o la
entrega de allmentos pragramada, do fa
fecha prevista en ¢l cronograma que tlepe
frecuencla semanal,

Entregar una cantldad
menor a lo establecldo
en el cronograma.

o Tequisltos de Habilitaclén

Copla Simple del Registro Sanilario vigente del bien, expedido por Ja Direcoidn General de
Salud Ambiental ¢ Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los Artfeutos 102° (05° del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebldas, aprobado mediante
Decreto Suprema N°007-98-SA y sus modi ficatorlas.

Copla simple de In Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Téenica Oficial al
Plan HACCE, emitida por la Direccién Qeneral de Salud Ambiental ¢ inoculdad alimentari,
segiin Reselucion Ministerial N° 449.2006-MINSA, o copia simple de la Certificacién de los
Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por Ja DIGESA.

CCOI
& ;\,/' 2
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FICHA TECNICA

APROBADA
1., CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacion técnica . SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la sal yodada y fluorada de venta direcla para consumo

humano, de granulomefria grosera, con © sin adicién de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
Inocuidad.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos, La
granulacion debe ser uniforme, seglin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.,015:2006.

La sal de cocina podra contener adltivos alimentarios, seglin lo indicado en la legislacion nacional
vigente, segtin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2008.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requlsltos sensorlales

Granulosos y libre de sustancias

Aspooto extraiias visibles

Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

# | 1. Humedad Maximo 0,5%

2. Pureza Minimo 99,1%

X o Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):

A\ . Minimo 75%

3\ Granulomelrfa: debe pasar | . TINTEG 177 um (N° 80):
Méaximo 30%

Impermeablizantes  totales | Méximo 1,0%

. agregadas NTP 209.015:2006 SAL

PARA CONSUMO
_5-. :mgﬁiﬁz insolubles  en HUMARC. 2 Edickn
i (+]
agua Maximo 0,15%

- Sulfato (SOs) Méaximo 0,4%

- Calcio (Ca*t) Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg**) Maxime 0,2%

- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg ]

- Cobre (Cu) Méxirno 2,0 mg/Kg

- Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg

- Mereurio (Hg} Maximo 0,1 mg/Kg

- Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg

- Bario (Ba*") Exenta

- Materia nitrogenadas Exenta

- Boratos Exenta

Noia; Todos los requisitos, menos la humedad, eslaran referidos y estaran
dados en base seca.

CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL

-Plomo (Pb} Méaximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS

Version 02~ Pagina 1de 3
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, Fljan los
Yodo tipos de sal para expendio
(para asegurar la proporcién de al ptiblico en el territorio
yodo, en el procesamiento de la sal nacional, aprobado por

30 a 40 ppm (o mg/Kg de sal)

se utilizara el yodato de potasio) Decreto  Supremo  N°
00223-71-8A, y  su
modificatoria,
Aprueban normas para la
Eltor adicion del flior a la sal de
(en forma de fluoruro de sodio o su 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de flGior aulorizadas a usar) Resolucion Ministerial N°
0131-85-SA-DVM.
Reglamento sobre

Vigilancia y  Control
Cumplir con los requisitos | Sanifarlo de Alimentos y

establecidos por la Direccién General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decrelo
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-98-SA,
naclonal competente’. sus modlficatorias ¥
regulacion
L ' cornplementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje

#” "El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones lales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicin del producto durante toda
fsu vida Util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de
* Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Suprema N°® 007-98-SA, y sus modificatorias.

Ei envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

X/
\#

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especiilca, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del anvase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, slempre que se
haya verificado que estas caraclerfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
E| rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el arliculo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 007-98-SA, y sus modificatorias, fa NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de
preenvases. 5° Edicién, ademas de lo sefialado en ef numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del produclo;
- declaracidn de los ingredientes;
/ - nombre y direccion del fabricante;
% - nombre, razén social y direccion del importador, lo que pedra figurar en etiqueta adiclonal;

- numero de Registro Sanitaric;

- fecha de vencimiento;

- cddigo o clave de lote;

- ol contenido de yodo y flllor expresado en ppm;

1 Segdn artfculo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado mediante
Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.

Version 02 Pagina2de3
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- pais de fabricacién;
- contenido neto del producto expresado en kilogramos;
- condiciones especiales de coniservacién: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la luz".

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rolulada, La
informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descrilas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

Version 02 / Pagina 3 de 3
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27 | Filete de Attin en Aceite Vegetal lata x 170

g 1344 | Und

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de 1344 latns de Filete de Atln on nceile vegetal.

2, FINALIDAD PUBLICA
Promover la lucha contta la pobreza y brindar asistencia a grupos vuluerables.

3, OBJETIVODE LA CONTRATACION

Objetivo
Abastecer de recurses necesavios para el buen funcionamiento y la atencion ininterrumpida del
CEDIF,

4, ARTA'SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccion a In Mujer y Poblaciones Vulnerables.

5, DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR

1344 latas de Conserva de Filete de Atdn en aceite vegetal.

5.1 Caracteristicas y Condiclones

o  Caracterfsticas Téenicas
© Conserva de pescado de la especie Atdn en presentacion de filete ev aceite vegetal.

En envases de hojalata, no deben presentar abolladuras, oxido ni hinchazones. Los praductos
debern contar con un minimo de cuarenta y cinco (45) dias de producidos antes de ser
liberados.
Cabe precisar que de presentarse un desabastecimiento en nuestro pals, tanto en especie (atlin),
asi como en presentacion del producto (filete), situaciones que conllevarfan a precios
diferentes para las conservas de pescado, en el caso de darse un precio menor al valor del
producto adjudicado, presentindose en la etapa contractunl, se deberd compensar las unidades
adicionales, manteniendo ¢l monto adjudicado, sin embargo de presentarse una conserva de
pescado, de mayor precio, éste ostaria sujeto a lo estipulado en el Reglumento de la Ley de
Contrataciones del Bstado (D. S. 344-2018-EF), Caopltulo 111, Artfeulo 160, numeral 160.3,
referencia 1), el cual nos indica: “... Adicionalmente a los supuestos de modificacion del
contrato establecidos en ol mtfeulo 34 de ln Ley, este pucde ser modificado cuando cl
contratista oficzca bienes y/o servicios con ipuales o mejores caracterfsticas téonicas, sicmpre
que fules bienes o servicios satisfagan la nccesidad de ln Entidad, Tales modificaciones no
J varfan las condieiones que motivaron la selecoion del contratista...”, situacién presentadn en Ja
etapa contractual.

CBhdiciones de opevacidn
‘EE}n:regﬂ del producto deberi realizarse de acucrdo al cronograma y en el horario de 8:00 a
18500 am,
«  Embalaje, rotulacién y etiguetado
a) Embalaje Presentncion
Tnvase Prinurlo: En envases de hojulata de primer uso de 1/2 (b Tuna, tapa abre ficil, de
170 g de peso neto, con un peso de escurrido minimo de 120 g, y, nfmero de Protocolo
Téenico de Registro Sanitario vigente expedido por SANIPES, nombre y direccién de la
empresa productora (Producto Peruano), los ingredientes y aditivos en orden decrecicnte,
cédigo o clave del lote, fecha de produccién y fecha de vencimiento (con tinta
termoestable, In que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento ni manipuleo). No
so permitird of uso de stickers autoadhesivos para ninguna informacién del rotulado, ni

4
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votulados con plimén indeleble, otras tintes que se desprendan ficilmente. Producto
Peruano.
Tinvase secundarlo: Cajas de cartén corrugado de primer uso para 43 latas.

b) Retulndo
Con rétulos de fabricante, deberd indicar ¢l nombre comdn del pescado y of Tipo de
produclo, peso neto en gramos, peso de eseurrido, fechas de produccion y vencimiento
(husta 04 afios desdo la fecha de produceion), Registro Sanilario otorgado por la autoridad
sanitarin SANIPES,
Vida Util: Minimo 24 moses, contado desde la focha de Tecepei6n del bien. La fecha de
produccion del bien no deberd de ser mayor a los 12 meses con respecto a la fechu de
entrega.

T'ransporte
T'ransporte
LI transpotte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente {certificado de control
de plagas), el cnal se mostrard al encargado de la recepeion; vehfeulo limpio ¥ protegido de las
condiciones extremas del medio ambiente.

Reglamentos Téeniens, Novmns Metrolbgicas yfo Sanitariag

Decreto Supremo  N°040-2001-FE, Norma Sanitnriapara las Actividades Pesqueras y
Acufcolss.

Decreto Supremo N©012-2013-PRODUCE, Reglamento de la Ley N°30063, Loy de Crencién
del Organismo Nacionul de Sanidad Pesquera (SANIPES)

Resolucién Minislerial 250-2020-MINSA, en In gue gprucba la Gufa Técnica parn los
Restaurantes y Servicios Afines con modatidad de Servicio a Domicilio.

Resolucion Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar fn NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

Normas Téenicas

NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO, Clasificacién de acuerdo
a Ia presentacion del contenido.

NTP 272,092:1980 (rovisada ¢l 2018) ENVASES Y EMBALAIJES DE CARTON. Embalajes
de cartén corrugado para conservas de pescado en envases herméticamente cerrados. |°*
Edicidn,

5.2 Requisitos del Proveedor ylo personal

Del Proveedor

El postor que obtenga la buena pro presentara:

Copia simple del Protocolo Téenico de Habilitaciin o Registre de Planta  de
Procesamiento Industrial vigente, o de acuerdo a la reglamentacién establecida por la
sdptoridad Sanitaria compelente (DL, M° 1222-2015), otorgado por SANIPES, Copla simple
dn) Protocolo Téenico de Registro Sunitarfo del Producto vigente o de acuerdo  la
répjamentacion establecida por ja Autoridad Sanitaria competente (D.L. N° 1222-20185),
orgado por SANIPES, sélo se cntregard on la primera entrega. Original o copia del
Certificado Oficial Sanitario, emitido por SANIPES, sujeto a verificacion, durante la gjecucién
coniractual, siendo el Certificado Oficial Sanitario, condicionante para la recepoion del
producto, ¢l cual deberd presentarse todos los dfag martes antes de 1a entrega de los insumos
correspondientes & la proxima semana, con la finolidad de realizac las revisiones
correspondicntes, lo mismo gue con los Organismos de Inspeceion y/a Autoridades Sanitarias.

El personal que distiibuye los alimentos deberd contar con los EPP (Equipo de Proteccién
Personal) y la Indumentaria correspondiente y deberd seguir los protocolos para reducir los
tiesgos de contagio del COVID -19.
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5.3 Lugar y Plazo de ejecucion de In prestacién

s Lugar
Los alimentos serdn entregados en el almacén de la cocina de Ins Instalaciones del CEDIE;.en
Jirén Lima S/N AAHH. Manucl Dulanto- Callao, Espalda del colegio politéenico nakional-del-
Calino. La recepeidn serd otorgada por el Encncgado de vecepeionar los bienes del Almacén
Central de ln Municipalidad Provincial del Calloo, de conformidad con ¢l numeral [68.1 del
Art, 168° de! Reglamento de la Ley de Contrataciones del Bstado, que Indicn que (...) “en el
caso de bienes, la recepeidn cs rasgmnmbilidad del drea de almacén,

o Plazo

El plazo de ¢jecucién de la prestacién es de 12 meses, con entregas periddicas gemanales ylo
mensuiles do acuerdo 1 lo programado, El plazo para las entregas so indica en ¢l cronograma
Anexo,

6. Forma dePago
La Tintidad realizavh el pago de la contraprestacion puctada a favar del contratista en pagos
periddicos semanales y/o al culminar el grupo de entrogas correspondientes al mes, on moneda
nacional Soles, de neuerdo a Ja reccpeion de fos biones, conformidad del drea usuaria y ontregn
de documentos de pago.

Para efeclos del pago de las contraprestaciones ejecutadns por el confratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

a) Recepeitn del Encargado (a) de! Centro de Desarrolio Intogral de la Fumilia- CEDIF,

b) Informe de la Sub Gerencia do Proteccidn a la Mujery Poblactones Vulnerables otargando
la conformidad de la prestacién efectuads,

¢) Comprobante de Pago

d) Gufa de Remision suserita por ol Encargado def almacén central de Ta Municipalidad
Provincial del Callao,

¢) Cédigo de cuenta interbancariu (ccn

) Copiadel certificndo oficial sanitatio emitido por SANIPES.

Conformidad

La conformidad serk omitida por el drea usuatia, {a Sub Gerencia de Profeccion a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, on un plazo miximo de sients (7) dias de producida [a recepeidn de
los bicnes, quien verifica Ja calidad, cantidad y cumplimicnto do lus condiciones contractuales,
conforme # Jas especificaciones téenicas y previa revision de los documentos correspondicntes.

8. Teposicién de fos bienes defectuosos u observados

En ol caso que durante la entregn o posterior a la entrega de alimentos por patte del contratista,
se enconfrara productos defectuosos u observados, que han sufrido dafios, quebraduras, toturas,
¢le, o ctyas caracteristicas flsico — quimicas, organolépticas, asf como su presentacion, se
“heuentren alteradas o en mal estade, sin causa atibuible al usuerio, o cualquier ofro defscto de
firicacion o vicio oeulto, antes del vencimionto del bien; serdn reemplazados por olros de
,iE; al o superiores caracterfstivas nl bien contratado, en un plazo no mayor u 02 (Dos) dlas
hébiles, contados desde el din siguiente que se lo notifica el hecho ol contratista para que
yealice la reposicion. Asimisme, precisamos que el canje ylo reposicion se efectuard a sélo
requerimiento del drea usnatin, quien notificard el hecho por corrco eleotrénico 1 otro medio;
dicha obligacion de reposicion serd asumida por el conteatista sin costo alguno adicional para la
eutidad.
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9, Responsabilidad del Contratista

La recepeion conforme de la Entidad 1o enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios oeultos, Art, 173° del Reglamento de In Ley de Contrataciones dbl Bstado.
Para ol caso de alimentos no perceibles de frecuencin de enfrega mensual, el conlratista-es
responsable por la catidad oftecida y por los vicios oculios por un plazo de un (1) afio, contado
a partir de la conformidad otorgada por Ia Entidad, hasta treinta (30) diss hébiles posteriores al
vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el contrato, Para o} caso te
alimentos perevibles de frecuencia de entrega semanal, el contratista es responsable por la
calidad ofrecida y por los viclos ccultos por un plazo de 90 dias, contado a padir de la
conformidad otorgada por la Entidad.

1

=

. Penalidndes
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el dres usuaria cuando se
configure una situacion de incumplimiento de fas Especificaciones Técnicas ylo ouando se
fncumpsla el plazo establecido, situnciones imputables al contratista.

Do acuerdo con o establecido en fos Artfeulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en la Efecucion de 1e Prestacién

Se rofiere en easo de retraso injustificado del contratista en In ejecucion de las prestaciones. A
continuacién se especificn la aplicacion de la penalidad.

CAUSALES DE
N° INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

Se aplica una Penalldad por Mora por cada dfa de atraso.
e calcula de acuerdo a la formula estableclda en el
1 Inclso 162.4 del Art. 162° del Reglamento de la Ley de
Contrataclones del Estado, donde se sefiala lo sigulente:

0.10 % Monto vigente
Penalidad diarias——r——-rwsrmmsmemsom s
F x Plazo vigente en dfas

No entregar los alimentos en el
plazo  establecida en el
cronograma, yetraso
Injustificado,

Donde F tiene los sigulentes valores:

F=0.4D Para plazos menores o iguales a 60 dfas.
f= 0,25 Para plazos mayores a 60 dfas.

En amhos casos para blenes, serviclos en general,

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo menclonado en el
inclso 162.2, que a la letra dicet Tanto el monto como el
plaza se refleren, seglin corresponda, al monto vigente
del contrato o ftem que deblé ejecutarse o, en €ase que
astos [nvolucraran obligaclones de ejecucion perlédica o
entregas parclales, a la prestaclén Individual que fuera
materia de retraso.

— 1

Otras Penalidades
Siempre que sean objetivas, razonables, congraentes y proporeionales con ¢l objeto de la
cantratacién. A continuacién se espeoifica la aplicacion de cada penalidad.
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CAUSALES DE
o] INCUMPLIMIENTO

PENALIDAD

PROCEDIMIENTO

No entregar los alimentos
programados  en el
cronograma, por
Incumplimiento  de  las
Especificaclones Técnlcas
establecidas, lo que nos
ocaslona  no  poder
atender oportunamente a
los beneficlarlos.

19 del monto correspondlente a ia
entrega de allmentos programatia,
de la fechn prevista en el
cronograma gue tlene frecuencia
semanal.

Entregar una  cantldad
menor a lo establecido en
el cronograma.

1% del monto correspondlente ala
entrega de allinentos programada,
de fa fecha provista en el
cronograma que tlene [recuencia
semanal,

El Area usuarla a trovés del
encargado de recepcldn de los
allmentos  reportard el
Incumplimiento a la oflcina de
logfstica,

o Requisitos de hablilitacién

Copia simple del Protocolo Téenlco de Habilitaclén o Re
Industrinl vigente, o de acuerde a Tn Reglamentacion estal

competente (DL, 1222 -2015), otargado por SANIPES,

Copta simple de) Protec
Reglamentacién estableolda por I Autoridad 8

otorgado por SANIPES.

gistro de Planta de Procesamiento
blecida por fa Autoridad Sanitovia

olo Técnico de Reglsiro Sanitario vigente, o de acuerdo a I
anitaria compefente (D.L. 1222 -2013),
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE170g

Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESONETO DE 17049

Unidad da medida . LATA

Descripcién general @ Conserva elaborada a base de camne de pescado de las especies

Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus macecoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus fonggol,
precocida, con aceile vegetal como medio de relleno o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacion comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

£l filete de atin es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segin indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al fipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o allura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
sagun corresponda, segin lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2018).

El filete de attin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Factores de calidad que no se ajustan a la forma de|papa EL ATUN Y

Un lote de conserva de filete de atin en

aceite vegetal debe cumplir con todos los

requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes toleranclas:

—~ EI nomero ftolal de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
ntimero de aceptacién {c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de

B.,5;
iz NTP-CODEX
— el nimero total de unidades de muestia | ot AN 70:2019 NORMA

presentacion (filete) no debe ser mayor
que el nimero de aceptacion (c) de un gdo éﬂ;%nEN CONSERNA.
plan de muesireo apropiado con un

NCA de 6,5,
- el peso neto promedic o el peso
escurrido premedio, segun

corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases temado por
separado presente un déficit de peso
excesivo.

/)
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Defectos

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracleristicas que se determinan seguidamente

Materias extrafias

Cualquier materia presente en la unidad de
mueslra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constiluya
un peligro para la salud humana, y se
reconozea faciimente a simple vista o se
detecte mediante cualguier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
gue revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persistentes e

o ; p
Olor y sabor inconfundibles que sean signo de
descomposicién o ranciedad.

- Came exceslvamente blanda no
caracleristica de las especies que
componen el productoe.

Textura — Carmne excesivamenie dura no

caracterlstica de las especies que
componen el producto.

— Presencla de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicion o rancledad o con
manchas de sulfuro gue afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

aterias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de més de 5 mm
de longitud,

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 3° Edicién

~|"Presencia de
parasitos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros y acufcolas para
mercado nacional y de
exporlacidn, aprobado
mediante Resolucién  de
Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la capacidad del envase.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacién

de acuerdo a la
presentacién del contenido.
2° Edicion

Péagina 2 de 4
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Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por
el Organismo Naclonal de Sanidad

pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de

INOCUIDAD Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado
competente’. mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva

N° 057-2016-SANIPES-DE,
y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmilir
sustancias f6xicas o nocivas que alleren las caracterfsticas sensoriales y permitan un clerre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacion, asl como no deben
presentar signos de golpes y oxidacién, segan lo indicado en los numerales §2.1, 64.2 y 68.2 del
Reglamente Seclorlal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
A mediante Decreto Supremo Ne 020-2022-PRODUGE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segin indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metélicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2,6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y aculcolas para mercado naclonal y de exportacitn, aprobado mediante
Resolucién de Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su madificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben curnplir con las especificaciones de vacfo minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segtn lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarlos y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva
Ne 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria,

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por ernbalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase ylo embalaje, el tipo de cerrado {tapa simple o abrefacll) y la forma del envase (como tall,
oval, ete.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracterfsticas
aseguren la pluralidad de postores.

2,3 Rotulado

Los envases de filete de afun en acelte vegetal deben estar efiquelados® y contener como
minimo la siguiente informacion, segin lo Indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorlal de [nocuidad para las Aclividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

- nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el regisiro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

— nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricaci6n o produccién;

1 8egun fos arifculos 1, 2 v 3 de fa Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Naclonal de Sanidad Pesquera, medificada
mediante Decrelo Legistalivo N 1402,

2 | as mercancias que sean eliguetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanllarla para las Actividades Pesqueras y Acuicolas

aprobada mediante Decrelo Supremo N° 040

.2001-PE yfo sean puestas en venia antes de la enlrada en vigencia del

Reglamento Seclorial de Inosuidad para las Aclividade

s Pesqueras y Aculcolas, pueden confinuar en circulacién y comercio,

siempre y cuando se manienga su aplilud para el consumo o uso al que se destine,

segin lo establecido en Ja segunda

disposiclén complementaria translloria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Versién 05
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— siel producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, seglin se requiera.
b. Condiciones de conservacitn o almacenamiento.

— fecha de producelén;

— contenido neto del producto hidrobiolégico;

— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobioléglco contenga algiin insumo o maleria prima que represente
algtin riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de Ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

.- identificacién del Iote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razén social y direccion legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor ylo comercializador, segin corresponda; cédigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el nimero de
Reglstro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucclones para su uso;

— noamero de registro sanitario del producto hidroblolégico, segun corresponda, el cual tambien
puede estar en el proplo envase del producto siempre y cuando la efiqueta contenga una
referencia de su ubicacién.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el ariculo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rolulado debe conlener advertencias publicitarias, en caso corresponda, sedun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promecién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Preclsién 3: La entidad podré indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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| 28 | Zapallo Macre | 707 | Kg |

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adguisicién de 707 kg de Zapallo Macre Categorla Primera

2. FINALIDAD PUBLICA
Promover la Jucha conlya la pobreza y brindar asistencia o gropos viilierables,

3. OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Ohbjetive
Abastecer de recursos necesarios para el buen funcionamiento y la atencién ininterrumpida del
CEDIJF.

4, AREA SOLICITANTE
Sub Gerencia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

& DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR
707 kg de Zapallo Macre Catcgorfa Primera,

5.1 Curacteristicas y Condiciones
Carncterisiicas Técnicas
Los Zapallos Macre Categorfa Primera deberdin presenfarse limpios, frescos, enteros y sanos,
cuscara de color verde oscura brilfante, de consistencia bien dura al tacto, no cascara arrugada
ylo deshidratada, la pulpa carnosa de color amarillo claro; pertenccerdn ol mismo eultivar y
deberdn tener el grado de madurez comercial que les permita soportar adecuadamente ¢l
munipuleo, transporte y conservacion en buenns condiciones, o
Calidad: Categorfa Primera, con peso minimo de 20 kg, de acuerdo n lo indicado en la ficha
técnica del Listado de biones y servicios comunes de Perd Compras, sin embargo, para poder
completar el peso, el praducto suclto deberd presentarse con un filt y con su etiqueta.
« Condiciones de operacién
La entrega del producto deberd realizarse de acuerdo al cronograma y en el horatio de 8:00 a
10:00 am.
s Embalaje, rotulacién y etiguetado
. p) Embalaje Presentacion
; El Zapallo Macre Categorla Primera padré ser no envasado, pero su manipuincién deberd
tener en consideracion o eslablecido en la Noyma Codex: CAC/RCP 1-1969(2003) y otros
textos pertinentes del Codex, asf como la reglamentacién nacional vigents, segdn indica el
wimeral 10.1 de ta NTP 011.114:2015.
B Zapalio Mucre Categorfa Primera s¢ {ransporta cniero a granel y se comercializa de
apuerdo al peso de cada unidad, con un peso minimo de 20 kg. ,también deberin ser
.ondicionados de tal manera que estén protegidos de dafios mecinicos y adecuadamente
entilados, seghin los numerales 8,1y 8.2 de la NTP 011,114:2015.
bj Rotulndo :
De ser el caso, podran indicar ol Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos
emitido por ol SENASA, de acuerdo a fo indieado en la ficha técnica del Listado de bienes y
servicios comunes de PerG Compras.

* » Troansporfe
Transporte
El teanspoite de alimentos, deberd ser con un ¢onlrol de plagas vigente (certificado de
contral de plagas), el cual se mosteard al encargado de la recepeidn; vehiculo limpio y
protegido de las condiciones extromas del medio ambiente,
Los vehlculos deberdn estar acondicionados y provistos de medio suficiente pard proleger a
los productos de los efectos del caloy, de la humedad, Ja sequedad y de cualgquier ofro ofecto

| o ¢
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indeseable que pueda ser acasionado por la exposicién del producto al medio wmbiente y debe,

sor de uso exclusivo de alimentos perecibles.

Reglamentos Téenicas, Normas Metrolégicas ylo Sunitarias

Copia del Certificado de Auforizacién Sanitarin vigente emitido por SENASA y s¢ presenturd
durante la ¢jecucion confractual,

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Deoreto Supremo N° 004-2011-
AG y sus madifivatorias.

Resolucién Directaral N° 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA. “Ciufn de Buenas Précticas
Agricolas y Pecuarias™; del 15,07.2020,

Resolucion Ministerial N° 1275-2021/MINSA, que aprucbn la Directiva Administeativa N°
121-MINSA/DGIESP-2021, Dirceliva Administrativa que establece las disposiciones para la
vigifanea, prevencion y control de Ia salud de los trabajadores con viesgo de exposicion a
SARS- CoV-2 y su modificatoria a fravés de la Resolucién Ministerial N 675-2022/MINSA.
Resolucién Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Gula Técnica para los
Restaurantes y Serviclos Afines con madalidad de Servicio a Domicilio.

Resolucién Ministerial 822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-MINSA/2018/DIGESA,
Norma Sanitarla para Restaurantes y Serviclos Afines,

Decreto Supremo N° 003-2023-SA, provroga la Emergenoia Sanitaria declarada por Decreto
Supremo N° 008-2020, prorrogada por Decretos Supremos N® 020-2020, N° 027-2020-5A, N°
031-2020-84, N°009-2021-SA, N° 025-2021-SA, N° 003-2022-SA yN*® 015-2022-SA.

Normas Téenicas

NTP 011.114:2015 HORTALIZAS, Zapallo Macre, 2* Edicién

Novmas Codex: CXC 1-1969(2020) Princlplos genernles de higiene de Jos alimentos y otros
textos pertinentes del Codex,

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Btiquetada de alimentos preenvasados. 8"
Edicion

5.2 Requisitos del Proveedor yfo porsonal

L]

Del Proveedor

Bl postor que obtenga la buena pro presentara:

Copia del Certifiendo de Autorizacién Sanitaria vigente emitido por SENASA, lo que se
presentard durante la gjecucion contractunl de acuerdo al cronograma de entrega.

El personal que distriibuye los alimonitos debers contar con los EPP (Equipo de Proleceidn
Personul) y la indumentaria correspondiente y debetd seguir los profocolos para reducir los
riesgos do contagio del COVID -19,

5.3 Lugar y Plazo de ejecucion deln prestactén

Lugar

Los alimentos serfn entregados en ol almacén de la cocina de las Instalaciones del CEDIF, en
Jitén Lima S/N AAHH. Manuel Dulanto- Callao. Bspalda det colegio politéenico nacional del
Callao. La reecpeién serd otorgada por el Encatgado de recepcionar los biencs del Almacén
Central de 1 Munieipalidad Provincial del Calluo, de conformidad con ¢l numetal 168.1 del
Art. 168° del Reglamento de lo Ley de Contratnciones del Estado, quo Indion que (...) “en el
caso de bicnes, Ia recepei6n es rsponsabilidad del fren de almacén.

Plozo

Bl plazo de ¢jecucién de la prestacion es de 12 meses, con entrogas periodicas ssmanales ylo
mensuales do acuerdo a lo programado. B plazo para las entregas se indica en el cronograma
Anexo. )
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6, Torma de Pago
La Entidad vealizavt el pago de la conteaprestacion pactada a favor de} contratista en pagos
peri6dicos semanales y/o al culminar el grupo de entregas correspondientes al mos, en mongda
nacional Soles, de acuerdo a la recepeion de los bienes, conformidad del frea usunrja'y eutiega’
de documentos de pugo.

Para cfectos del pago de los conlraprestaciones gjcoutadas por el contratista, Ia Entidad debe
contar con Ja siguiente dogumentacion:

) Recepeion del Encargado (n) def Centro de Desarrolio Integral de la Familin- CEDIF.

b) Informe de Ju Sub Gerencia de Proteceién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables otorgando
1a conformidad de la prestacién efectuada.

¢) Comprobante de Pago ‘ ;

d) Gufa de Remision suscrifa por el Bncargado del almacén central de ta Municipatidad
Provincial del Calluo,

o) Cédigo docuenta interbancayie (CCI)

) Copiadel certificado de catidad o del lnforme de ensayo, de ser el cas.

7. Conformidad
La conformidad secd emitida por el drea usuaria, ln Sub Gerencia de Protecei6n a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables, en un plazo mixime de siente (7) dias de producida la recepeitn do
los bienes, quien verifica la calidad, cantidad y cumplimiento de las condiciones contractuales,
conforme a las especificaciones téenicas y previa revision de fos documentos correspondientes.

8. Reposicién de los bienes defectuosos u observados

En ol caso que durante la entregu o posterior a la entrega de alimentos por parte del contratista,
so ehcontrara productos defectuosos u observados, que han sufiido daios, quebraduras, roturas,
ele., o cuyas caracterfsticus flsico — quémicas, orgunolépticas, asl como su presenlacién, se
encuentren alteradas o en mal estado, sin causa aftibuible al usuario, o cualquies otra defeoto de
fabrieacin o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; serdn reemplazados par otros de
igual o superiores caracterfsticas al bien contratado, en un plazo no mayor a 02 (Dos) dfas
habiles, contados desde el dia sipuiente que se le notifica of hecho al contratista para que
renlice T reposicién. Ashnismo, precisamos que el canje ylo reposicién se efectuncs a sélo
requerimiento del drea usuariu, quien notificard el heclo por correo electrénico u otro medio;
dicha obligacién de reposicion serd asumida por el contratista sin costo alguno ndicional para la
entidad.

Respousabllidad del Contratisia

La recepeién conforme de ln Entidad no enerva su derecho a reclamar posteriormente. por
defectos o vieios ocultos, Art, 173° del Reglamento de In Ley de Contratuciones def Estado.
{ Pata ol caso de alimentos no perccibles de frecucncin de enlrega monsual, el contratistu es
! }fspunﬁablc por la calidad ofrecidn y por los vicios ocultos por un plazo de un (1) afio, contado

partir de la conformidad otorgada por In Entidad, hasta treinta (30) dfas hitbiles posteriores al
eencimiento del plazo de responsabilidad del coniratista previsto en el contrata, Para ¢l caso de
alimentos perecibles de frecuencla de entrega semanal, ol contratista es responsable por la
calidad ofiecida y por los vicios ocultos por un plazo de 90 dias, contado a partic de

conformidad otorgada por la Entidad,

1

=3

. Peunlidades

Las penalidades nplicables son identificadns y sustentadas por el drea usuaria cuando se
configure una situacion de incumplimiento de lus Especificasiones Técnicas y/o cuando se
incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al contratista,
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De acuerdo con lo establecido en los Articulos 162° y 163° del Reglamento de la Ley. ds.
Contrataciones del Estado:

Penalidad por Mora en In Efecucién de le Prestacién

Se refiere en caso de refraso Injustificado del confratista en ln gjecucion de las prestaciones, A
continuacién se especifica la apticactén de la penalidad.

CAUSALES DE

N | INCUMPLIMIENTO PENAUIDAD

Sa apllea una Penalldad por Mora por cada dia de atraso, Se calcula de
acuerdo a la formula establecida en el inclso 1621 del Art. 162° del
1 Reglamento de la Ley de Contrataclanes del Estado, donde se sefiala lo
slgulente:

0,10 x Maonto vigente
Penalldad dlarlas:--ssmr—rerene—s -

Mo entregar los F % Plazo vigente en dias

- alimentos  en el
plazo  establecido
en ¢l cronograma,
retraso
Injustiflcada,

Donde F tlena los slgulentes valores:

F=0.40 Para plazos menores ¢ jguales a 60 dfas.
F= 0,25 Para plazos mayores a 60 dias.

En ambios easos para blenes, serviclas en ganeral,

Ademds, se deberd tomar en cuenta lo menclonado en el Inclso 1622, que
a la letra dice: Tanto el monto como el plazo se refleren, segdn
corrasponda, al monto vigents del contrato o item fue deblé eleatarse
o, &n caso que estos Involucraran obligaclones de elecucion periédica o
- \itmgas parclales, a Ia prestacién individual que fuera materia de retraso,

Qtras Pennlidndes

Siempre que sean objetivas, razonables, congruentes y proporcionales con el objeto de la
contratacién. A continuacién, so especifica la aplicacién de cndy penalidad.

CAUSALES DE PROCEDIMIENTO
n°|  iNcumPLIVIENTO PENALRAD
No entregar los allmentos £l 4rea usuaria a través
programados en el del  encargado  de
1 | cronograma, por recepelén de  los

i % del monto correspondlente a |z

[l
il:!‘su:’:l;[i!claz; :t:s g:c“k!z: entrega de allmentos programada, de la
P fecha prevista on el cronograma que tlene Incumplimiente  a fa

establectdas, lo que nos| g o000 somanal, offcina de logfstica.
ocaslona no poder atender

oportunamente 3 los
beneliclarfas.

alimentos reportard el

1 % del monto corrospondlente a la
entrega de allmentos programada, de la
fecha prevista en el wonograma que tiene
frecuencia semanal,

Entregar una  cantldad
menor a lo estsblecide en
el cronograma.

¢ Requisttos de habilitncidn

Copia simple def certificndo de Autariznoion Sanitatia de Establecimiento vigente, otorgado
por ¢l Serviclo Nacional de Sunidad Agraria -SENASA segin Indica ef Avtfeulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Tnocuidad Apgroalimentaria y sus
modificatorias,




//”

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS-1 - SEGUNDA CONVOCATORIA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

KILOGRAMO

Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de {as cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Los zapallos macre categorfa primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comerclal que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, fransporte y
conservacién en buenas condiciones, segdn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.1 14:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las sigutentes caracteristicas:

CALIDAD

Presentacion

Los frutos de zapallo deben presentarse
maduros, limpios, frescos, enleros y sanos.

Sanidad

17

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de alagques de inseclos Yy
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias:

- Dafios entomolégicos: Se permiten dafios
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Dafios fitopatologicos: 0%

Para el caso de los dafios fitopatoldgicos, las
pudriciones notoriamente marcadas
determinan la eliminacién del fruto.

Dureza de
cascara

Madurez

Los frutos deben presentar la suficiente
dureza de cascara que asegure que el manejo
post-cosecha no deterlorara su calidad flsica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
resistencia que presente a ser penetrada con
la ufia; teniéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacion.

El zapallo macre categorfa primera debe tener
una dureza de céscara de grado alta.

Color de
cascara

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lusiroso, liso

o con hendlduras longltudinales.

NTP 011.114:2016
HORTALIZAS.
Zapallo macre, 2°
Edicién

Versién 04
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Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo suficientemente firme que asegure que el
manejo posi-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto.

Textura de
pulpa

E| zapallo macre calegoria primera debe tener
una {extura de pulpa de grado firme.

El zapallo macre categoria primera debe tener

Color de pulpa color de pulpa amarillo fuerte.

Tamafio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defeclos

Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de

pudricién.
- Corles 0%
Tolerancia acumulaliva No go]nprometa el estado de la pulpa. Sin
pudriciones.
Reglamento de]
Inocuidad
Curmplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INCCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna,

2.2. Envase ylo embalaje

f .. El zapallo macre categorla primera podré ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracién lo establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros texlos pertinentes del Codex, asi como Ia reglamentacion
naclonal vigente, seg(in indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

¢ El zapallo macre calegoria primera se transporta a granel y se comerclaliza de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
B it de dafos mecénicos y adecuadamente venlilados, segtin los numerales 8.1 y 8.2 de la

¥ NTP 011.114:2015.

Precisién 2: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase, Ademas, podra indicar las caracterlslicas del envase tales como: material, peso, lipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracterfsticas aseguren fa pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acomparien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los

: .',_—'_ . requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado

de alimentos preenvasados. 8% Edlcién, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

’rgagﬂn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medlante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 04 Pagina 2 de 3
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- el nombre del producto;
nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
- peso neto, en kilogramos;
- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor,;
_ numero de Aulerizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tacnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

S
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REQUISITOS DE HABILITACION

REQUISITOS DE HABILITACION

Requisitos de habllitaclén segin los documentos de Informaclén complementarla

HABILITACION

Recuisitos:
PRODUGCTOS CON PROCESAMIENTO PRIMARIO

Aivela Partlda, Arvela Verds, Camole Amalllo, Camne da Porcine, Frllol Canarlo, Malz Morado en Mazorca
Granadilla, Huevo de Gallina, Limdn, Mandarina Salsuma, Menudsncla de res Hivado Congalado, Pallar
Seco, Plétano de Sedn, Papa Canchan, Papa Yungay, Palta Fuerle, Pollo entero simenudencia, Quinua y

Zapallo Macre.

o Cerlificado de Aulorlzacldn Sanilarla de Establecimianto vigente, olorgado por el Serviclo
Naclonal de Sanldad Agraria — SENASA segtin Indlca el artfculo 33 del Decrelo Supremo
N®004-2011-AG, Raglainento de Inoculdad Agroallmentaria y sus modificatorfas.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requislto, basfara que en el certificado
de Autorlzaclén Sanifarla de Establecimlento Indique: Nombre Comdn (nombra
clentlfico) del blen correspondiente a confratar,

PRODUCTOS CON PROCESAMIENTO INDUSTRIALIZADO

‘Acelts Vagelal, Arroz Pllado Superlor, Azdcar Rubla Domesllea, Fideos largos delgado Upa spaguetll, Hojuela
" de Avena Precoclda, Harlna de Trlqo, Papa Seca, Sal de Coclna y Filste de Aliin en Acelte Vegetal,

« Reglstro Sanltarlo de allmentos vigente, emitido por La Direcclén General de Salud
Ambiental e Inocuidad Allmentarla - DIGESA. segtn indica e} Arl, 104 del Reglamento sobra
Vigllancla y Conlrol Sanltarlo de Alimentos y Bebldas aprobado por D.S. -007 -98 - SA,

Nota: Para los productos Industrializados se debera presentar el Reglstro sanitario vigenle
emilido por DIGESA, En caso de venclmlento posterlor al procedimiento de seleccldn, el
confratista deberé lramitar con antlcipaclén ef Reglstro Sanliario a fin de mantener la
vigencla de! mismo durante todo el perledo de ejecucién contractual,

Acreditacién:

PRODUCTOS CON PROCESAMIENTO PRIMARIO:
s Copia simple del certificado de Autorlzaclén Sanitarla de Establecimisnto vigente, otorgado
por el Serviclo Naclonal de Sanidad Agracla — SENASA segtin Indlca ef artfculo 33 del

Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamente de Inoculdad Agroalimentarla y sus
modificatorias.

PRODUCTOS CON PROCESAMIENTO INDUSTRIALIZADO:
»  Copla simple del Reglsiro sanftario vigenle emltide por La Direccién General de Salud
Amblantal e Inoculdad Aflmentarla ~ DIGESA, segin Indlca ¢f Arl, 104 del Reglamento

sobre Vigllancla y Control Sanitarlo de Alimentos y Bebldas aprobado por D.S. -007 -8 —
SA.
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Advértencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del

documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION?®

4.1 Requisitos de habilitacion segtin los documentos de informacién complementaria

REQUISITOS DE HABILITACIGN

Regulsitos de habllitaclén segin los documentos de informaclén ecomplementarla

HABILITACION

Reculsltos;
PRODUGTOS CON PROCESAMIENTO PRIMARIO

Atvela Partida, Arveia Verde, Camole Amatlllo, Carne da Porcino, Frijol Canarlo, Malfz Morado en Mazorca
Granadilla, Huevo de Gallina, Lindn, Mandarina Satsuma, Menudencla de res Higado Congeslado, Pallar
Seco, Plétana de Seda, Papa Canchen, Papa Yupgay, Palta Fuerla, Pollo entero s/menudancia, Quinua y

Zapalio Macre.

o« Cerlificado de Autorizaclon Sanilaria de Establecimlento vigente, olorgado por el Servicio
Naclonal de Sanldad Agraria - SENASA seglin Indica el articulo 33 del Decreto Supremo
" N° 004-2011-AG, Reglamento de Inoculdad Agroallmentarla y sus modificatorfas.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requlsito, bastara que en el certificado
de Autorizaclén Sanilarla de Establecimlento Indigue: Nombre Comiin (nombre
clentifico) del blen correspondiente a contratar,

PRODUCTOS CON PROCESAMIENTO INDUSTRIALIZADD

"A__ceita Vagelal, Arroz Pllado Superlor, Azlicer Rubla Domestlca, Fideos largos delgade Upo spaguell, Hojuela
- ds Avena Precoclda, Harlna de Trigo, Papa Seca, Sal de Cocina y Filste de Allin en Acelte Vegetal,

« Reglstro Sanltarlo de allmentos vigente, emifido por La Direccldn General de Salud
Ambiental e Inocuidad Allmentarla - DIGESA. segtin indica el Art, 104 del Reglamento sobre
Viglianela y Conlrol Sanltarlo de Alimenlos y Bebldas aprobada por D.S. -007 -98 - SA,

Nota: Para los productos Industrializados se deberd prasentar el Reglstro sanltario vigenle
emilldo por DIGESA. En caso de vencimlento posterlor al procedimiento de selecclon, el
confratista deberé tramitar con antlclpaclén el Reglslro Sanltarlo a fin de mantener la
vigencia del mistmo durante todo ¢l perlodo de efecucién contractual,

Acreditacidn:

PRODUCTOS CON PROCESAMIENTO PRIMARIO:

»  Copla simple del certificado de Autarizaclén Sanltarla de Estableclmiento vigents, otorgado
por el Serviclo Naclonal de Sanidad Agracla — SENASA seglin Indica el articulo 33 del
Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocufdad Agroalimentarla y sus
modlificatorias,

PRODUCTOS CON PROCESAMIENTO INDUSTRIALIZADO:
»  Copla simple del Reglslro sanitarlo vigenle emltide por La Direccidn General de Salud
Amblental e Inoculdad Allmentarla ~ DIGESA, segln Indica ef Arl, 104 del Reglamento
sobre Vlgilancla y Control Sanitarlo de Alimentos y Bebldas aprobado por D.S. -007 -08 -

SA.
—7

\” I!os requisitos Le habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
J
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Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

HUMENTOS BEINEORMAC

SR

EAIimentos bebidas y productos de tabaco

" hitos://www. perucompras. qob pe/userﬂles/mrsc/documenfo onentacron-aprobado 001 201 6.pdf

zCt;:'mbustlbles. ad[tlvos para combustibles, Iubrlcantes y materlales antlcorroswos

https A www.perucompras.qob.pe/userfile s/misc/documento- orfenfacron-aprobado 002-2016. pdf

Componentes y sumlnistros de construcciones, estructuras y obras

hitps://www.perucompras. qob pe/userﬁ.'es/mfsc/documento orfenfacron-aprobado 003 2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras. gob. pe/usermes/mfsc/documento orrenfac.'on-aprobado 004-2016. pdf

' Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion

https://iwww. perucompras qob. pe/usemles/m:sc/documentokorrenIac:on-aprobado-005 201 6.pdf

;Electrodomestlcos productos electronicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https.//iwww. perucompras qob pe/usem!es/mlsc/documentovorrentacwon-aprobado—OOQ 201 6 pdf

Eqmpos accesorlos y sumlnlstros medlcos

https: //www perucompras. qob pe/userfrfes/m:sc/documento-or.'entac:on a,orobado O‘I 1 201 6.pdf

Materlal accesorlos y suministros de plantas Y ammales vwos

htfps Awww. perucompras qob pe/usen‘ries/mlsc/documento-onentac;on aprobado 006 201 6 pdf

1 Materlales de minerales, tejldOS plantas y ammales no comestnbles

https: //www perucompras. qob pe/userfr!es/mfsc/documenfo onentamon aprobado 01 2 2016 pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

hitps: //Www perucompras. qob pe/userﬁles/mrsc/documenro onentacron-aprobado 007 2016 pdf

Productos para el culdado personal equaje y vestimenta

https./Mww.perucompras. qob.pe/userfiles/misc/documento-crientacion-aprobado-010-2016.pdf

; Productos qmmlcos bIO qunmlcos y gases |ndustr|ales

https //www perucompras. qob pe/usermes/mfsc/documento onentac.'on—aprobado 015 201 6 pdf

Sumlmstros y eqmpo de lepleza

https //www perucompras qob. pe/userﬂ.’es/mfsc/documento orrenrac.'on-aprobado-m 4 201 6. pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

httos://www.perucompras.qob.pe/usefiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

| Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los ,orewstos en los Documentos
de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha ) emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

Advertencia

En caso de digitéifzacr’én o escaneo del réduerimfento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.

ot
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Folio N°

CAPITULOV
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

. Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
. contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [.........], con domicilio legal en [......... ], representada por
| s smmmsn ], identificado con DNIN°[.........], ydeotraparte [............ccceiiviiccciniee], con RUG
] - N—— ], con domicilio legal en [.......ccon s ], inscrita en la Ficha N°
Losmsessmensisesnan ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
| (——, debidamente representado por su Representante Legal,
[issvmmmmmmsmmiserissi ]J, con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
[issssmnns ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha ..o vasssviins ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ‘
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

) LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

? En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago. ¢
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [.......], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, |a oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

. Al amparo de lo drspuesto en el nurneraf 149.4 del articulo 149 del Reg!amento de la I_ey de

| Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor

- ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe :
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

. De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento

| del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.

. 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de

| seleccion por relacion de items, cuando el monto def ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudrcados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
"Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
p clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
ndirectos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
\DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

=
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelanfos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

Elfretraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
“iélionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
ando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

.
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transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

. De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
. penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
- supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
. 163 del Reglamento de la Ley de Conlrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refilidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

A
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte-aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Plblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [orreooveveesreosrineies ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en laciudad de [............... ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
Impdrtante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digftal,ré;agidn la
- Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

©  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

" Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales i
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg i

COMITE DE SELECCION i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razoén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): | |
MYPE"? |si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra®?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

- La notificacién dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entenderéa vélidamente
i efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. |

12 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/fwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

It Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:
ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores .

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE1® si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE1® Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

I Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

14 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del

N/ monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,

seglin lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

la condicion de micro o pequefia empresa.

15 |pidem. /
16 /

Ibidem.
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1. Solicitud de reduccion de la oferta economica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra®”

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo méaximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comn del consorcio

- Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

=

g

<
/

C

"\ Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

‘\U‘i Y
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores )
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

i, Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ninguin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombrés y Apellli'c.igs;.del postor o
Representante legal, seglin corresponda

- En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
. presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁoreg i
COMITE DE SELECCION i
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas gue se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁore&g .

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2],

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion vy
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comln del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen ... ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1. CONSORCIADO 1] [%]7
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
5 88%;38%?253 2DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%2°

TOTAL OBLIGACIONES

-

/

18 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe sér expresado en nimero entero, sin decimales.

? Consignar linicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
0 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del CONsOrcio.

s |
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
- deben ser legalizadas.
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(A |
ANEXO N° 5

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores, ]
COMITE DE SELECCION ]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [... .|, postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtn
corresponda

Importante

La notificacion de .fa decision de la Entidad respecto a la so.f:cn‘ud de amphac;on de p!azo se efectua
- por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la aulorizacion
correspondrente y sea posrb!e obtener un acuse de rec.'bo a traves def mecanismo utn'rzado
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ol |
ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores’ .
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-MPC/CS — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacién a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

-Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segtin corresponda

' Importante

:E'_bostor que goce' de éfgt}néh&'é}lefa()mh legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia |
de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".




