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CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo
N° 009-2025-EF. Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. ALCANCE

La presente base estandar correspondiente al procedimiento de seleccién de subasta inversa
electronica se utiliza por la entidad contratante para la contratacion de bienes y servicios
comunes que cuenten con ficha técnica, con independencia de su cuantia. Esta base no es
aplicable para el caso de contratos de contingencia, en cuyo caso independientemente si el
bien o servicio cuenta con ficha técnica, no se utiliza el procedimiento de seleccién de subasta
inversa, utilizandose el procedimiento de seleccion que corresponda segun su objeto y cuantial.

1 El uso de la ficha técnica es obligatorio independientemente del tipo de procedimiento de selecciéon que se
convoque.
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2.1.

Las etapas del procedimiento de seleccion de Subasta Inversa Electrénica son las siguientes:

CAPITULO I

DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

ETAPAS DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

" BASE
ETAPA CARACTERISTICAS LEGAL
a) Convocatoria|Se realiza a través del SEACE de la Pladicop en la fecha | Articulos 63
sefialada en el cronograma. y 64 del
Reglamento.
b) Registro de|Aplica lista abierta, por lo que cualquier proveedor puede | Articulos 65
participantes |registrarse como participante en el procedimiento de seleccién. |y 95 del
Reglamento.
c) Evaluacion Reqistro de ofertas:
de ofertas 1. Registrar los datos de su representante legal en el formulario | Articulos 68,
correspondiente en el SEACE de la Pladicop. De presentarse | 69, 74, 78 y
en consorcio, debe consighar los datos del consorcio, | 96 del
incluyendo los del representante legal comun. Reglamento.
2. Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos
escaneados de su oferta, de acuerdo con lo requerido en las
bases y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha
Técnica y/o documentos de informacion complementaria
publicados a través del SEACE de la Pladicop, asi como en
la normativa especifica que regula el objeto de la
convocatoria con caracter obligatorio, segun corresponda.
3. Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual

se presenta, el cual serd utilizado por el sistema para dar
inicio al periodo de lances en linea. La oferta econdémica y
sus subtotales se expresan en dos decimales y todos sus
valores desagregados pueden ser expresados con méas de
dos decimales.

Presentacion de Ofertas:

1.

La presentacién de ofertas se realiza a través del SEACE de
la Pladicop en un plazo no menor de seis dias habiles
contabilizados desde la convocatoria.

Las ofertas son presentadas por los participantes desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia (hora peruana),
segun el cronograma del procedimiento de seleccion;
adjuntando el archivo digitalizado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo con lo
reguerido en las bases.

Al momento de realizar la presentacion de ofertas a través
del SEACE de la Pladicop, el postor registra el monto total de
la oferta o del item al cual se presente, el cual es utilizado por
el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea.

Si el procedimiento de seleccidén se convoca segun relacion
de items, la presentacion de ofertas se efectla en una sola
oportunidad y por todos los items registrados.

En la subasta inversa electronica no se realiza la evaluacion
técnica de las ofertas y la revision de los requisitos de
calificacion se realiza posteriormente a la evaluacién
econdmica.

Apertura de ofertas y lances:

1.

Apertura de las ofertas: El sistema realiza la apertura en la
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fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en el
SEACE de la Pladicop. Para tal efecto, verifica el registro y
presentacion de dos ofertas como minimo por item, para
continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

Periodo de lances: La evaluacion de la oferta econémica se
realiza mediante lances en linea a través del SEACE de la
Pladicop. Consiste en establecer el orden de prelacion de los
postores considerando en el primer lugar a quien oferte el
menor monto, de acuerdo con lo siguiente:

i. El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada
en el cronograma publicado en el SEACE de la Pladicop,
la cual debe tener una duracion minima de una hora.

i. El periodo de lances en el SEACE de la Pladicop, se
realiza de la siguiente manera:

a. El postor Ingresa al SEACE de la Pladicop con su
usuario y contrasefa en la fecha y hora programada

b. Accede a la ficha del procedimiento y selecciona
"Mejora de precios".

c. Envia lances en linea, observando el monto de su
oferta, en tanto el SEACE de la Pladicop le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando
la subasta en tiempo real.

d. Los postores pueden mejorar su oferta dentro del plazo
establecido, enviando montos inferiores a su Ultima
oferta.

e. Cinco minutos antes del cierre, el sistema alertara sobre
el fin del periodo de lances. Finalizado este plazo, no
se admitiran mas mejoras.

Revisién de requisitos de admisién y calificaciéon:

1.

Finalizado el periodo de lances, el sistema ordena a los
postores por item segun su ultimo lance estableciendo el
orden de prelacion de los postores mediante un reporte. La
entidad contratante puede visualizar el monto final ofertado
Y su registro en el sistema. En caso de empate, el sistema
realiza un sorteo automatico para establecer al postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

Una vez generado el reporte sefialado en el parrafo
anterior, el oficial de compra debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer, segundo y tercer lugar hayan
presentado la documentacién correspondiente a la
admision de ofertas y los requisitos de calificacion
contemplados en las Bases, salvo existan solo dos
postores, en cuyo caso solo se verifica a estos.

En caso de subsanacion de ofertas, se procede de
conformidad con lo sefialado en el articulo 78 del
Reglamento, quedando suspendido el otorgamiento de la
buena pro. El plazo para la subsanacién de ofertas se
computa desde el dia habil siguiente de notificado el
requerimiento al postor a través del SEACE de la Pladicop.
La presentacién de los documentos a ser subsanados se
realizara por el mismo medio.

En caso de que la documentacién retna las condiciones
requeridas por las Bases, el Oficial de compra otorga la
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buena pro al postor que ocupd el primer lugar.

5. En caso de que no reuna tales condiciones, procede a
descalificar la oferta y revisa las demés ofertas respetando
el orden de prelacion.

6. Todos los actos se realizan a través del SEACE de la
Pladicop.

d. Otorgamiento | Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna | Articulos 80,
de la buena pro |las condiciones exigidas en las Bases, el oficial de compra debe | 82, 83, 84,

verificar la existencia, como minimo, de dos ofertas validas, de lo | 96 y 301 del
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién. Reglamento.

Definida la oferta ganadora, el oficial de compra, elabora el acta
de otorgamiento de la buena pro con el resultado de los postores
gue ocuparon los primeros lugares obtenido por cada item, el
sustento debido en los casos en que las ofertas sean
descalificadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado.

Dicha acta se publica en el SEACE de la Pladicop el mismo dia
de otorgada la buena pro, incluyendo los documentos que
sustenten los resultados de la evaluacién, calificaciéon y el
otorgamiento de la buena pro.

Unicamente en el caso de productos farmacéuticos y dispositivos
médicos que cuenten con ficha técnica y que se convoquen por
subasta inversa electrénica, es posible otorgar la buena pro con
una sola oferta valida, siempre que se cumplan las condiciones
establecidas en el articulo 301 del Reglamento.

Cuando no se perfeccione el contrato por causa imputable al
postor, la Entidad debera seguir el procedimiento establecido en
el articulo 91 del Reglamento.

2.2 EVALUACION DE OFERTAS ECONOMICAS QUE SUPEREN LA CUANTIA DE LA
CONTRATACION

En caso la oferta econémica del postor que obtiene el mejor puntaje total supera la cuantia de la
contratacion, se siguen los siguientes pasos:

a)

b)

d)

e)

La DEC gestiona la solicitud de la ampliacion de la certificacion o previsién presupuestal
correspondiente. De otorgarse la ampliacion, se procede a adjudicar la buena pro.

De no contar con la ampliacién de la certificacion o prevision presupuestal, los evaluadores
negocian con el postor que obtuvo el mejor puntaje total la reduccién del monto o la reduccién
de las prestaciones o condiciones del requerimiento, conforme al numeral 132.1 del articulo
132 del Reglamento. En el caso de la reduccion de condiciones del requerimiento, estas no
deben alterar la ficha técnica del bien o servicio.

En caso el postor con el mejor puntaje no acepte, se procede a negociar con los siguientes
postores en orden de prelacion. Si el postor que procede en el orden de prelacion oferté un
monto por debajo de la cuantia de la contratacion, se le adjudica la buena pro.

En caso el postor que obtuvo el mejor puntaje total reduzca su oferta econémica pero la
reduccién no se encuentre dentro de la cuantia de la contratacion, se solicita la ampliacion de
la certificacion de crédito presupuestario y/o previsidn presupuestal correspondiente. En caso
se otorgue la ampliacion, se adjudica la Buena Pro. Caso contrario, se puede optar por:
negociar con los siguientes postores en el orden de prelacion o declarar desierto el
procedimiento de seleccién.

Las decisiones adoptadas por los evaluadores en la negociacidon constan en actas que se
publican en el SEACE de la Pladicop y se sustentan en el principio de valor por dinero,
priorizando el cumplimiento de la finalidad publica de la contratacion.
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2.3 CONSIDERACIONES PARA TODOS LOS PROVEEDORES

2.3.1

2.3.2

2.3.3

234

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por una
entidad contratante, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion vigente ante el
Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el Organismo Especializado para las
Contrataciones Publicas Eficientes (OECE). Para obtener mas informacion se puede ingresar
a la siguiente direccién electrénica:

Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE de la Pladicop
utilizando su certificado (usuario y contrasefia).

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales). No se acepta insertar la imagen de una firma.
Las ofertas se presentan foliadas en todas sus hojas. El postor, el representante legal,
apoderado o mandatario designado se hace responsable de la totalidad de los documentos que
se incluyen en la oferta. El postor es responsable de verificar, antes de su envio, que el archivo
pueda ser descargado y su contenido sea legible.

En el caso que el proveedor, al registrarse como participante, presente una declaracion jurada
de desafectacion del impedimento debido a parentesco establecido en el inciso 2 del numeral
30.1 del articulo 30 de la Ley 32069, se debe incluir como requisito adicional de admision de
su oferta la acreditacion documental de su condicion de desafectacion, conforme a lo sefialado
en el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento.

2.4 CONSIDERACIONES ADICIONALES PARA LOS CONSORCIOS

241

24.2

243

En el caso de consorcios, basta que uno de sus integrantes se haya registrado como
participante en el procedimiento de seleccion, para lo cual dicho integrante debe contar con
inscripcion vigente en el RNP como proveedor de bienes y/o servicios. Los demas integrantes
del consorcio deben contar con inscripcion vigente en el RNP en las deméas etapas del
procedimiento de seleccion. No se considera consorcio a la asociacion de personas de duracion
ilimitada o indefinida que, denominandose consorcios, han sido constituidas como personas
juridicas en los Registros Publicos.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de
un consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacién de items. Tratandose de un procedimiento por
relacion de items, los integrantes del consorcio pueden participar en items distintos al que se
presentaron en consorcio, sea en forma individual o en consorcio.

Como parte de los documentos de su oferta el consorcio debe presentar la promesa de
consorcio con firmas digitales de todos sus integrantes o, en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne lo siguiente:

a) La identificacion de los integrantes del consorcio. Se debe precisar el nombre completo o
la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, segin corresponda.

b) La designacion del representante comin del consorcio.

¢) El domicilio comin del consorcio.

d) El correo electronico comuan del consorcio, al cual se dirigirdn todas las comunicaciones
remitidas por la entidad contratante al consorcio durante el proceso de contratacion,
siendo éste el Unico valido para todos los efectos.

e) Las obligaciones que correspondan a cada uno de los integrantes del consorcio.

f) El porcentaje del total de las obligaciones de cada uno de los integrantes, respecto del
objeto del contrato. Dicho porcentaje debe ser expresado en numero entero, sin
decimales.
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244

245

La informacion contenida en los literales a), €) y f) precedentes no puede ser modificada, con
ocasion de la suscripcion del contrato de consorcio, ni durante la etapa de ejecucion
contractual. En tal sentido, no cabe variacién alguna en la conformacién del consorcio, por lo
gue no es posible que se incorpore, sustituya 0 separe a un integrante.

El representante comun tiene facultades para actuar en nombre y representacion del consorcio,
en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y ejecucion del contrato,
con poderes suficientes para ejercitar los derechos y cumplir las obligaciones que se deriven
de su calidad de postor y de contratista hasta la conformidad o liquidacién del contrato, segun
corresponda. El representante comiUn no debe encontrarse impedido, inhabilitado ni
suspendido para contratar con el Estado. Para cambiar al representante comuan, todos los
integrantes del consorcio deben firmar (mediante firmas legalizadas o firmas digitales) el
documento en el que conste el acuerdo, el cual surte efectos cuando es notificado a la entidad
contratante.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia).

2.4.6 En el caso de consorcios las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las

247

248

bases que conforman la oferta deben estar debidamente firmados por el representante comun
o por todos los integrantes del consorcio, segun corresponda (firma manuscrita o digital, segun
la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia). En el caso de los documentos que deban suscribir todos los integrantes del consorcio,
la firma es seguida de la razén social o denominacion de cada uno de ellos. Lo mismo aplica
en caso deban ser suscritos en forma independiente por cada integrante del consorcio, de
acuerdo con lo establecido en los documentos del procedimiento de seleccién. En el caso de
un consorcio integrado por una persona natural, bastara que la persona natural indique debajo
de su firma sus nombres y apellidos completos.

En el caso de microempresas y pequefias empresas, 0 en el caso de consorcios conformados
en su totalidad por estas empresas, se acredita dicha condicidon con su inscripcion en el
Registro Nacional de la Micro y Pequefia Empresa - REMYPE.

Los integrantes de un consorcio se encuentran obligados solidariamente a responder frente a
la entidad contratante por los efectos patrimoniales que ésta sufra como consecuencia de la
actuacion de dichos integrantes, ya sea individual o conjunta, durante el procedimiento de
seleccion y la ejecucién contractual.
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3.1

3.2

3.3

CAPITULO Il
RECURSO DE APELACION

ACCESO AL EXPEDIENTE DE CONTRATACION

Una vez otorgada la buena pro, la DEC estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, con excepcion de la informacién calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia y de aquella
correspondiente a las ofertas que no fueron admitidas, a mas tardar dentro del dia habil siguiente
de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la entidad contratante debe entregar dicha documentacion en
el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto previsto en el Texto Unico de
Procedimientos Administrativos (TUPA) de la respectiva entidad contratante.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato, incluyendo
aqguellos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y otros
actos emitidos por la entidad contratante que afecten la continuidad de éste.

El recurso de apelacion se presenta ante la mesa de partes digital o fisica de la entidad
contratante o del Tribunal de Contrataciones Publicas, segun corresponda, y son resueltos por
éstos.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacidn contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpo<ne, como maximo, dentro de los cinco dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro a través del SEACE de la Pladicop, salvo que su
cuantia corresponda a la de una licitacion publica o concurso publico, en cuyo caso el plazo es
de ocho dias habiles.

En el caso de la apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento de
seleccion, el plazo indicado en el parrafo precedente se contabiliza desde que se toma
conocimiento del acto que se desea impugnar. Se considera que se ha tomado conocimiento en
el dia de la publicacién en el SEACE de la Pladicop del acto que se desea impugnar.
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CAPITULO IV
DEL CONTRATO

4.1 REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO:

Para perfeccionar el contrato, el proveedor o proveedores adjudicados presentan lo siguiente, de
conformidad con el articulo 88 del Reglamento:

REQUISITO

CONSIDERACIONES ADICIONALES

BASE LEGAL

de excepcion.

a) Garantias, salvo casos

En los contratos de bienes y servicios el
postor ganador de la buena pro presenta
una garantia de fiel cumplimiento por una
suma equivalente al 10% del monto del
contrato original.

La garantia de fiel cumplimiento puede ser:
i) fideicomiso, solo en caso el plazo de
ejecucion del contrato supere los 90 dias
calendario, (ii) carta fianza financiera, (iii)
contrato de seguro o (iv) retencion de pago.

Asimismo, en la seccién especifica de las
bases pueden considerarse la presentacién
de garantia por adelantos directos, siempre
gue se cumplan las condiciones sefialadas
en el Reglamento.

La retencion de pago como garantia de fiel
cumplimiento aplica para items cuya cuantia
adjudicada sea igual o menor a S/ 480
000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100
soles) en el caso de bienes y servicios. En el
caso de las micro y pequefias empresas
estas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento la retencion de pago por parte
de la entidad contratante con independencia
de la cuantia de la contratacion.

Excepciones:
Conforme a lo dispuesto en el literal a) del

articulo 139 del Reglamento, en los
contratos de bienes y servicios cuyos
montos sean menores o iguales a 50 UIT, no
corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesoria.
Esta excepcion no aplica cuando la
sumatoria de los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacion de
items, adjudicados a un mismo postor,
superen el monto sefialado.

Numerales 61.4 y
61.5 del articulo 61
de la Ley.

Articulos 88, 113,
114,115, 116,138y
139 del
Reglamento.

de ser el caso.

b) Contrato de consorcio,

Cuando el postor ganador de la buena pro
sea un consorcio, el contrato de consorcio
se formaliza mediante documento privado,
el cual debe cumplir con los siguientes
requisitos:

Literal b) del articulo
88 del Reglamento
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a. Contener la informacibn minima
indicada en el numeral 2.4.3 del
Capitulo Il de las presentes bases.

b. Identificar al integrante del consorcio a
quien se efectuara el pago y emitira la
respectiva factura o, en caso de llevar
contabilidad independiente, sefialar el
Registro Unico de Contribuyentes
(RUC), del consorcio.

c. Consignar las firmas legalizadas ante
notario publico de cada uno de los
integrantes del consorcio, de sus
apoderados o de sus representantes
legales, segun corresponda.

Lo indicado no excluye la informacion
adicional que pueda consignarse en el
contrato de consorcio con el objeto de
regular su administracion interna, como es el
régimen y los sistemas de participacion en
los resultados del consorcio, al que se
refiere el articulo 448 de la Ley N° 26887,
Ley General de Sociedades.

En ningdn caso puede aceptarse la
presentacion de la promesa de consorcio
que fue parte de la oferta,
independientemente de que dicha promesa
contenga firmas legalizadas ante notario.

En el caso de personas naturales, se solicita
la copia del DNI del postor.

En el caso de consorcios, estos documentos
deben ser presentados por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriban la
promesa de consorcio, segun corresponda.

c) Cédigo de cuenta| EI CCl es requisito indispensable para| Articulo 67 de la
interbancaria (CCl) o,| realizar una transferencia entre cuentas de | Ley.
en el caso de| bancos diferentes, siendo requerido para
proveedores no efectuar el pago a los proveedores| Articulo 88 del
domiciliados, el domiciliados en el Pera. Reglamento.
niamero de cuenta
bancaria y nombre de Para los proveedores no domiciliados,
la entidad bancaria en corresponde el nimero de cuenta bancaria
el exterior. y nombre de la entidad bancaria en el

exterior.

d) Documento que Corresponde a la vigencia de poder del| Literal d) del
acredite que cuenta| representante legal que acredite que cuenta| numeral 88.1 del
con facultades para| confacultades para perfeccionar el contrato. | articulo 88  del
perfeccionar el Asimismo, corresponde que el | Reglamento.
contrato, cuando representante legal presente copia de su
corresponda. DNI.

e) Institucion Arbitral
elegida por el postor,
de corresponder.

Este requisito es obligatorio para todos los

Articulos 77, 83 y
84, asi como la
Décima Disposicién
Complementaria

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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contratos que superen las 10 UIT2. Desde | Transitoria de la
el 1 de enero de 2026, la institucion arbitral | Ley.

elegida debe encontrarse inscrita en el
Registro de Instituciones Arbitrales y| Articulo 88 del
Centros de Administracion de Juntas de | Reglamento
Prevencion y Resolucion de Disputa
(REGAJU).

f)

Centro de| Solo procede este requisito cuando el| Articulos 77 y 79,
administracién de la| contrato tenga como objeto el suministro de | asi como la Décima
JPRD elegida por el bienes, su monto supere los S/ 10 000 | Disposicién
postor, de| 000,00 (diez millones y 00/100 soles) y,| Complementaria
corresponder adicionalmente, se haya determinado la| Transitoria de la
JPRD como medio de soluciébn de| Ley.

controversias en la estrategia de
contratacion. Articulos 88 y 346
del Reglamento

4.2 PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los requisitos para perfeccionar el contrato
dentro del plazo de ocho o cinco dias habiles, segun corresponda, contabilizados desde el dia
siguiente al registro del consentimiento de la buena pro en el SEACE de la Pladicop o de que
ésta haya quedado administrativamente firme, de conformidad con el procedimiento y plazos
dispuestos en los articulos 88, 89, 90 y 91 del Reglamento.

En los procesos convocados que utilicen la modalidad de pago de precios unitarios, el precio
unitario se determina al momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final
de la oferta ganadora.

Cabe indicar que el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento establece que la entidad
contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con
la buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo
con la normativa de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento
puede proceder a la firma del contrato mediante medios manuales".

4.3 CONSIDERACIONES PARA LOS CONSORCIOS

43.1

4.3.2

Las garantias que presenten los consorcios para el perfeccionamiento del contrato durante la
ejecucidn contractual y para la interposicién de los recursos impugnativos, ademéas de cumplir
con las condiciones establecidas en la Ley y el Reglamento, deben consignar expresamente el
nombre completo o la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad
de garantizados, de lo contrario no pueden ser aceptadas por las entidades contratantes o el
Tribunal de Contrataciones Publicas. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
Unicamente la denominacion del consorcio.

Para que un consorcio solicite la retencion del 10% del monto del contrato original en calidad
de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114 del Reglamento, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar en su oferta la condicion de micro o pequefa
empresa, sin perjuicio que puedan acreditarlo al momento del perfeccionamiento del contrato.

4.4 CONSIDERACIONES PARA LAS GARANTIAS FINANCIERAS

4.4.1.

En caso de garantias financieras, estas deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la respectiva entidad contratante

2 De conformidad con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley, el arbitraje puede ser ad hoc solo en los casos en los que el
monto de la controversia no supere las diez UIT.

—_—
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bajo responsabilidad de las empresas que las emiten. Las empresas que emitan garantias
financieras deben encontrarse bajo la supervisiéon directa de la Superintendencia de Banca,
Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones, contar con clasificacion de
riesgo B o superior, y deben estar autorizadas para emitir garantias o estar consideradas en la
Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Banco
Central de Reserva del Peru.

4.4.2 La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia debe
encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

4.4.3 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia. Para fines de lo establecido en el articulo 61 de la Ley, se requiere
la clasificacion de riesgo B o superior.

4.4.4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con méas de una clasificacion de riesgo emitida por
distintas empresas listadas en la sede digital de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en la Ley.

4.4.5 En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

4.4.6 Ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos de verificar si
la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, debe revisarse
la sede digital de dicha entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-
empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

4.5 CONSIDERACIONES PARA LOS DOCUMENTOS EXTENDIDOS EN EL EXTRANJERO

En el caso que los documentos para el perfeccionamiento del contrato incluyan documentos
publicos extendidos en el exterior, a los que no sea aplicable el Convenio de la Apostilla, se
debe tener en cuenta que, de conformidad con lo previsto en el articulo 137 del Reglamento
Consular del Pert, aprobado mediante Decreto Supremo N° 032-2023-RE, para que estos surtan
efectos legales en el Peru deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
competentes, cuyas firmas deben ser autenticadas posteriormente por el area competente del
organo de linea consular, ademas de cumplir con los requisitos adicionales que contemple la
legislacion peruana para su validez en el Per(l. Debe considerarse que el mencionado Convenio
de la Apostilla contiene definicién de documentos publicos.

Cuando se trate de documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de
la Apostilla, basta con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya que el dispositivo normativo
establece. Sin perjuicio de lo anterior, se debe cumplir con los requisitos adicionales que
contemple la normativa de la materia para la validez en el Per( de los documentos extendidos
en el exterior.

En el caso de los documentos privados, es aplicable el articulo 138 del referido del Reglamento
Consular del Peru, segun el cual el funcionario consular solo legaliza firmas en documentos
privados cuando hayan sido suscritas en su presencia o cuando conste de modo indubitable su
autenticidad, verificando en ambos casos la identidad de los firmantes.

4.6 DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se rigen por
la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

! SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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SECCION ESPECIFICA
CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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1.1.

1.2.

1.3.

CAPITULO |
GENERALIDADES

BASE LEGAL

- Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

- Decreto Supremo N° 009-2025-EF, Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de la Ley
Ge-neral de Contrataciones Publicas.

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2025.

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2025.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

ENTIDAD CONTRATANTE

Nombre : HOSPITAL REZOLA - CANETE
RUC Ne° : 20170983816
Domicilio legal . Mz. B Lt. 1 Fundo Don Luis - Hospital Regional de Cariete

“Rezola” — San Luis - Cariete
Teléfono: . 581-2422

Correo electrénico: . Logistica.hospitalrezola@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacién de la Adquisicién de
Alimentos (Frutas, Verduras y Abarrotes) para el Hospital Regional Cafiere Rezola como ITEM
PAQUETE, segun el siguiente detalle:

ITEM

pQT DESCRIPCION UNI. MED. CANTIDAD

CARAMBOLA EXTRA KG 200
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KG 2300
DURAZNO KG 750
FRESA FRESCA DE PRIMERA (AL PESO) KG 150
GRANADILLA (AL PESO) DE PRIMERA KG 2000
MANGO HADEN DE PRIMERA KG 1080
MANZANA DELICIA EXTRA KG 2700

1 MARACUYA (AL PESO) DE PRIMERA KG 540
NARANJA HUANDO (WASHINGTON) KG 500
NARANJA PARA JUGO DE PRIMERA (VALENCIA) KG 11550
PAPAYA EXTRA KG 3700
PERA CHILENA (AL PESO) KG 200
PLATANO DE SEDA DE PRIMERA UNIDAD 15000
SANDIA KG 2200
AlO KG 720
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LIMON CATEGORIA EXTRA KG 900
ARVERJA VERDE EN VAINA (AL PESO) DE PRIMERA KG 800
CAMOTE AMARILLO DE PRIMERA KG 1800
CHOCLO UNIDAD 4000
COL CRESPA UNIDAD 150
ESPARRAGOS ATADO 200
HABA FRESCA DE PRIMERA KG 200
MAIZ MORADO (AL PESO) DE PRIMERA KG 650
PALTA FUERTE EXTRA KG 1650
PAPA AMARILLA DE PRIMERA KG 1800
PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KG 3500
PEPINILLO UNIDAD 1080
VAINITA KG 525
YUCA KG 2100
ZAPALLO MACRE KG 4300
ARROZ PILADO CLASE LARGO, EXTRA SACO X 50 KG SACO 250
ARVERJA PARTIDA KG 250
SAL YODADA DE MESA X 1 KG SACO 50

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 1500
ATUN FILETE X 48 LATAS CAJA 108
AVENA X 10 KG BOLSA 100
AZUCAR RUBIA DOMESTICA X 50 KG SACO 120
FRIJOL CANARIO KG 230
FRIJOL PANAMITO KG 360
GARBANZO KG 230
HARINA DE MAIZ KG 54

HARINA DE MACA KG 90

HARINA PREPARADA KG 100
HARINA SIN PREPARAR KG 160
LENTEJA CALIDAD EXTRA KG 230
PALLAR CALIDAD EXTRA KG 230
PAPA SECA KG 120
QUINUA PERLADA KG 450
FIDEO TALLARIN DELGADO X 10 KG PAQUETE 130
FIDEO SURTIDO PARA SOPA X 10 KG PAQUETE 75

1.4. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado el 23 de mayo del 2025.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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1.5. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1 CRONOGRAMA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE de la
Pladicop.

2.2 CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contiene, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1 Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1 Documentacion parala admision de la oferta:

El oficial de compra verifica la presentacién de los documentos sefialados en el presente
acapite.

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Pacto de integridad (Anexo N° 2)
c) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, estos documentos deben ser presentados por cada uno
de los integrantes del consorcio que suscriban la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, Decreto Legislativo que
aprueba diversas medidas de simplificacion administrativa, las entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web se encuentre
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

4 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma Nacional de Interoperabilidad
— PIDE ingresar al siguiente enlace _https://www.gob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad
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2.3

d) Declaracion jurada declarando que: (i) es responsable de la veracidad de los
documentos e informacion de la oferta, y (i) no se encuentra impedido para
contratar con el Estado, de acuerdo con el articulo 33 de la Ley. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas digitales, o en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne los integrantes, el representante comun, el
domicilio comudn y las obligaciones a las que se compromete cada uno de los
integrantes del consorcio, asi como el porcentaje equivalente a dichas
obligaciones. (Anexo N° 4)

f)Documentacion que acredite la desafectacion del impedimento, en caso el proveedor
al registrarse como participante hubiera presentado la Declaraciéon Jurada de
Desafectacion del Impedimento (Anexo N° 5), de conformidad con el numeral 39.4
del articulo 39 del Reglamento.

Advertencia

El requisito indicado en el literal f) Gnicamente se solicitara al proveedor que al registrarse
hubiera presentado la Declaracién Jurada de Desafectacion del Impedimento.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.6 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases

La entidad contratante Gnicamente incluye los requisitos de habilitacion contemplados
en la ficha técnica o en los documentos de informacion complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algin requisito
obligatorio.

2.2.2 Documentacién de presentacién facultativa

En el caso de que los proveedores que gocen del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia,
presentan una Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion
de la exoneracion del IGV (Anexo N° 10).

Advertencia
El oficial de compra no puede exigir al postor la presentaciéon de documentos que no

hayan sido indicados en los acéapites “Documentacion de presentacion obligatoria”,
“Requisitos de calificacion” y “Documentacion de presentacion facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, autorizacion de retencion (Anexo N° 7) o
declaracién jurada comprometiéndose a presentar la garantia mediante fideicomiso (Anexo
N° 8), de ser el caso.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
ndmero de su cuenta bancaria y nombre de la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
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2.4

2.5

de persona juridica.

f)  Autorizacion de notificaciones durante la ejecucion del contrato al correo electrénico
contemplado en el contrato (Anexo N° 8).

g) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete

h) Propuesta de la Institucion Arbitral elegida por el postor (Anexo N° 9).

Advertencia

La Institucién Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones arbitrales
que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion. Para dicho efecto,
al remitir los documentos para la suscripcién del contrato, el postor ganador de la buena pro comunica a
la entidad contratante la Institucién Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
entidad contratante una Institucion Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucion Arbitral es
elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva. Las partes pueden
establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la medida que no
contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones publicas y/o las disposiciones especiales
contenidas en la normativa general de arbitraje”.

i)  Propuesta de Centro de Administracion de JPRD elegida por el postor ganador de la buena
pro, en caso se haya previsto la JPRD como medio de solucién de controversias, caso
contrario eliminar este literal (Anexo N° 11)

i) Declaraciéon Jurada actualizada de Desafectacién de Impedimento (Anexo N° 12) y la
documentacién que acredite dicha desafectacion.

Advertencia

e El requisito indicado en el literal k) Gnicamente se solicitara si el postor adjudicado hubiera
presentado la Declaracion Jurada de desafectacion del impedimento en el procedimiento de
seleccion.

e De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha
plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales d) y e) del presente
numeral.

e Encaso el postor declare la inaplicabilidad del impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1
del articulo 30 de la Ley, referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios
Morosos (REDAM) del Poder Judicial presenta la Declaracion Jurada respectiva (Anexo N° 13).

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

En caso el contrato se perfeccione mediante un contrato, la entidad contratante suscribe el
contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la buena pro cuente con
certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa de la
materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la
firma del contrato mediante medios manuales.

El contrato firmado digitalmente se remite a la siguiente direccion electronica:
Logistica.hospitalrezola@gmail.com, en caso de no contar con firma digital, la suscripcion del
contrato se realiza en la Oficina de Logistica, sito en la Mz. B Lt. 1 Fundo Don Luis - Hospital
Regional de Canete “Rezola” — San Luis - Cafiete.

FORMA DE PAGO

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley, y conforme lo
regulado en el respectivo objeto contractual y sistema de entrega que corresponda.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
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diez dias habiles siguientes de otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es
prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien
corresponda, de acuerdo con lo que se indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos periédicos.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad
contratante debe contar con la siguiente documentacion:

e Documento de recepcion y verificacion del Area de Almacén.

e Documento en el que conste la conformidad de la prestacion efectuada suscrita por el
servidor responsable de la Jefatura de UPSS de Nutricion y Dietética.

e Comprobante de pago.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi
como de conformidad, el contratista debe presentar la documentacion restante en el AREA DE
ALMACEN, sito en la Mz. B Lt. 1 Fundo Don Luis - Hospital Regional de Cafiete “Rezola” — San
Luis - Cafiete.

Advertencia

En caso se verifique que el proveedor tiene multas impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo,
se incorpora al contrato una clausula de compromiso de pago de la multa, estableciéndose que durante la
ejecucion del contrato la entidad contratante retiene de forma prorrateada hasta el 10% del monto del contrato,
para el pago o amortizacion de multas.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Advertencia

Al elaborar las bases, el Oficia de compra incluye en esta seccion el requerimiento que forma parte
del expediente de contratacion aprobado. El area usuaria es responsable de formular
adecuadamente el requerimiento, en coordinacién con la dependencia encargada de las
contrataciones, de conformidad con el articulo 20 del Reglamento. El requerimiento debe elaborarse
de acuerdo con el formato consignado en este capitulo y estar incluido en el cuadro multianual de
necesidades.

FORMATO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE
BIENES
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. OFICINA O AREA QUE REALIZA EL REQUERIMIENTO:
UPSS de Nutricién y Dietética.

2. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Adquisicién de Alimentos para el Hospital Regional de Cariete Rezola

3. FINALIDAD PUBLICA
Adauirir los alimentos para la atencién de la alimentacion de los pacientes y del
personal asistencial del Hospital Regional de Caiete Rezola.

4. OBJETIVO DE LA ADQUISICION
El objetivo de la adquisicidn de dlimentos es poder brindar la atencién de alimentacion
de los diferentes tiempos de comida (desayuno, almuerzo y cena) de los pacientes y del
personal asistencial del Hospital Regional de Cafete Rezola.

5. REQUERIMIENTOS TECNICOS MINIMOS
Se anexa el listado de Alimentos de acuerdo a los grupos de alimentos solicitados
(Alimentos Con Ficha-2025).

PROGRAMACION DE FRUTAS Y VERDURAS
UNIDAD
DESCRIPCION e TOTAL
4 T /| CARAMEOLA KILO 200
DURAZNO Y/O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA KILO 750
FRESAS FRESCAS DE PRIMERA KILO 150
GRANADILLA DE PRIMERA KILO 2000
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILO 2300
MANGO MEDIANO DE PRIMERA KILO 1080
MANZANA ,WINTER (POSTRE) 200gr DE PRIMERA KILO 2700
MARACUYA DE PRIMERA KILO 540
NARANJA HUANDO DE PRIMERA KILO 500
NARANJA DE PRIMERA(PARA JUGO) DE PRIMERA KILO 11550
PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILO 3700
PERA PARA POSTRE DE PRIMERA KILO 200
PLATANO (SEDA) DE PRIMERA UNIDAD | 15000
SANDIA CATEGORIA DE PRIMERA KILO 2200
AJOS CATEGORIA PRIMERA KILO 720
LIMON CATEGORIA EXTRA KILO 900
ARVERJAS VERDES DE PRIMERA KILO 800
CAMOTE AMARILLO DE PRIMERA KILO 1800
CHOCLO DE PRIMERA UNIDAD | 4000
COL CRESPA UNIDAD 150
ESPARRAGOS ATADO 200
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No
—_




HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

HABAS VERDES FRESCAS DE PRIMERA KILO 200
MAIZ MORADO DE PRIMERA KILO 650
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KILO 1650
PAPA AMARILLA DE PRIMERA KILO 1800
PAPA CANCHAN CALIDAD DE PRINERA KILO 3500
PEPINILLO DE PRIMERA UNIDAD | 1080
VAINITA CALIDAD PRIMERA KILO 525
YUCA CATEGORIA EXTRA KILO 2100
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO 4300
PROGRAMACION DE ABARROTES
UNIDAD
DESCRIPCION TOTAL
MEDIDA
/:gRRoszof;nlLu;()J, CLASE: LARGO, GRADO DE CALIDAD: 1 EXTRA (SACO SACO 250
ARVERJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA KILO 250
SALYODADO DE MESA X 24 KG. SACO 50
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE (PRESENTACION EN GALON POR 5 LITROS) LITROS 1500
ATUN FILETE X48 LATAS CAJA 108
AVENA X 10 KG BOLSA 100
AZUCAR RUBIA DOMESTICA (SACO POR 50 KILOS) SACO 120
FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 230
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 360
GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 230
HARINA DE MAIZ KILo 54
HARINA DE MACA KILO 90
HARINA PREPARADA KILO 100
HARINA SIN PREPARAR KILO 160
LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA KILO 230
PALLAR CALIDAD EXTRA KILO 230
PAPA SECA KILO 120
QUINUA PERLADA KILO 450
FIDEOS TALLARIN DELGADO PAQUETE x 10 KG C/U BOLSA 180
FIDEQS SURTIDOS PAQUETE x 10 KG C/U PAQUETE 75

6. DESCRIPCION BASICA DE LAS CARACTERISTICAS DEL BIEN
Ellistado de alimentos incluyendo unidad de medida, cantidad y distribucion mensual se
encuentran en lo anexado.

7. PLAZO DE ENTREGA
El plazo méximo del 1° entregable para los bienes serd de 05 (Cinco) dias calendario
contabilizados a partir del dia siguiente de la firma del contrato o nofificacion de la
orden de compra al proveedor, las demés entregas se reclizaran segin necesidad del
area usuaria de acuerdo al cronograma.

8. LUGAR DE ENTREGA
La entrega del bien se realizard en el area usuaria el Almacén de la UPSS de Nutricion y

Dietética.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

No
No



HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

9. FORMA DE ENTREGA
De acuerdo al cronograma anexado emitido por la UPSS de Nutricidn y Dietéfica

10. MODALIDAD DE SELECCION
No aplica

11. SISTEMA DE CONTRATACION
Subasta Inversa Electronica

12. MODALIDAD DE EJECUCION CONTRACTUAL
No aplica

13. GARANTIA COMERCIAL DEL BIEN
12 meses por desperfecto de fabricacion

14.FORMULA DE REAJUSTE
No aplica

15.FORMA DE PAGO
Forma de pago: serd redlizado en pagos periddicos de acuerdo al cronograma de
entrega, con depdsito en el nimero de cuenta corriente o ahorros del proveedor segin
seq el caso.
Requisito para el pago: La conformidad emitida por cada drea usuaria, entrega de
comprobante de pago autorizado por SUNAT, guia de remision y Formato de
autorizacidn de abono en cuenta.

16. CONFORMIDAD DE RECEPCION DEL BIEN
Luego de verificar la recepcion de los bienes segin lo mencionado en la presente
especificacion técnica, las conformidades las otorgard cada drea usuaria en el
momento de la recepcion de los alimentos

17. ADELANTOS
No Corresponde.

18.PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso el proveedor no entregue el bien y/o producto en el plazo de enfrega
establecido segun cotizacién presentada, el importe de pendalidad lo establecerd la
Unidad de Logistica, segun la siguiente formula.

Penalidad diaria x —005 x monto
F x plazo en dias

F=0.40 para plazos menores o iguales a sesenta dias
F=0.25 para plazos mayores a sesenta dias

19. OTRAS CONDICIONES ADICIONALES

No aplica
GOBIERNO REGIONAL DE LIMA
DIRECCION REGIONAL DE SALUID
HOSPITAL REZOLA CANETE

LIC NUT DAEY G MANRIGUE LOSANO
JEFA UPSS NUTRICION Y DITETICA
CNPN® 2086
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CATALOGO
o D RIPCIO 0 A A DAD
FRUTAS
Carambola Categoria Extra, calibre A (80 g. - 129 g.) Envase por 5 kg. en jaba de uso
1 | CARAMBOLA EXTRA KG alimentario libre de impurezas y/o contaminantes. Las caracteristicas, el envasey el 200
rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Las mandarinas Satsuma categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas
y haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los
2 MANDARINA SATSUMA KG criterios apropiados para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar 2300
CATEGORIA EXTRA el transporte y la manipulacién, asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de
destino, segun indica el numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.
Durazno categoria extra, calibre 3 (Didmetro ecuatorial 66 mm - 70 mm). Envase de
3 | DURAZNO KG uso alimentario libre de impurezas y/o contaminantes. Las caracteristicas, el envase y 750
el rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Tipo fresca. Presentacion por kilos. Calidad de primera. Caracteristicas: frutas gruesas,
FRESA FRESCA DE de apan?ncna fresca y tallos intactos Forma: de for.ma cénlvcaA acasi redgnda, en funcién
4 PRIMERA (AL PESO) KG de la variedad. Tamafio y peso: los fresones se calibran midiendo su diametro. Los 150
calibres mas comercializados van desde los 18 a los 22 milimetros o mds, siendo las
ey Color: rojo brillante o rojo anaranjado, en funcién de la variedad de cultivo.
GRANADILLA (AL PESO) Tipo fresca. Presen@cnén por kilos. Cah'dad de‘ primera. Caracteristicas: me:dlano,
5 DE PRIMERA KG maduro, color amarillo claro, sano y brilloso, libre de sustancias extrafas, insectos o 2000
parasitos.
Tipo criollo / de planta. Presentacién por kilos, peso aprox. por unidad 160 g. Calidad
Al H N
6 l';/lm;g:/\ ADEN DE KG de primera, cumplir con la NTP 011.010-1975 frutas. Mango. Caracteristicas fresco, 1080
libre de indicios de pudricién, buen estado de maduracion, de consistencia firme.
Manzana. Presentacién por kilos, peso aprox. Por unidad 200 g. Calidad de primera,
7 MANZANA DELICIA KG cumplir con la NTP 011.002-1993 frutas. Manzana. Caracteristicas: buen estado de 2700
EXTRA maduracién, libre de rajaduras, magulladuras, perforacién por insectos, sano, libre de
impurezas y sustancias extrafias.
MARACUYA (AL PESO) Tipo fresco. Present'acmn por kilos. Cal[dad dg primera. Carac}enshcas: m?dlano,
8 KG maduro, color amarillo claro, sano y brilloso, libre de sustancias extrafias, insectos o 540
DE PRIMERA 8
parasitos.
Tipo Huando sin pepa. Presentacién por kilos, peso aprox. Por unidad 200 g calidad de
9 NARANJA HUANDO G primera, cumplir con la NTP 011.007-1993 frutas. Naranja. Caracteristicas libre de 500
(WASHINGTON) rajaduras, magulladuras, perforacién por insectos, sanos, jugosos, libre de impurezas y
sustancias extranas.
- NARANJA PARA JUGO DE - Carac:.erls_ticas sin magullalduras, buen estado de maduracién, libre de sustancias 11550
PRIMERA (VALENCIA) extrafias, insectos o pardsitos.
Papaya categoria extra, calibre | (peso en gramos 1501 - 2000). Las caracteristicas, el 3700
11 | PAPAYA EXTRA KG envase y el rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Tipo fresco. Presentacion por kilos, peso aprox. Por unidad 150 g. Calidad de primera,
12 | PERA CHILENA (AL PESO) G cumplir con requisitos segun I§ NTP 011.004-1975 frutas. Pera garaaerlstlcas t‘extura 200
suave, sana, color verde amarillenta, buen estado de madurez, libre de sustancias
extrafias, insectos o parasitos.
Platano de seda. Presentacion unidad. Calidad de primera, cumplir con la NTP 011.005-
T
13 RLATANO DE SEDA DE UNIDAD | 1975 frutas. Platano. Caracteristicas tamafio mayor de 18 cm., sano, buen estado de 15000
PRIMERA 5 4 % 3
maduracion, libre de impurezas y sustancias extraias en superficie.
Sandia categorfa primera, debera cumplir con NTP 011.017 - 1975 frutas. Sandia.
Caracteristicas: grande sanos y buen estado de madurez, libre de sustancias y materias 2200
14 | SANDIA KG extrafias, libre de insectos o pardsitos. Las caracteristicas, el envase y el rotulado deben
cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
VERDURAS
Tipo fresco, pelados enteros. Presentacion por kilos. Calidad de primera, cumplir con la
NTP 011.101-1992 Hortalizas. Ajos. Caracteristicas entero, dientes y cabeza grande, 220
15 (A0 KG limpios. Las caracteristicas, el envase y el rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica
Aprobada.
A
GIONAL DE LIM

OBIERNO REGI "DE SALU
Gc’lRE(C)glON oM CARETE
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CATALOGO
Ellimon categoria extra debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un
grado apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la
16 LIMON CATEGORIA kG variedad y la zona en que se producen. El desarrollo y condicién de los limones deben 900
EXTRA ser tales que les permitan soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.
ARVERJA VERDE EN Tipo fresca, en vaina. Presentacion por kilos. Calidad de primera, cumplir con la NTP
17 | VAINA (AL PESO) DE KG 011.106-1984. Hortalizas. Arvejas verdes. Caracteristicas granos tiernos, ligeramente 800
PRIMERA duros, no harinosos, frescas, libre de signos de putrefaccion.
Tipo amarillo. Presentacién por kilos. Calidad de primera, cumplir con la NTP 011.120-
18 CAMOTE AMARILLO DE KG 1992. Tubérculos y Raices. Camote amarillo. Caracteristicas buen estado de madurez, 1800
PRIMERA sin brotes, ni agrietamientos, color caracteristico, libre de humedad externa y materias
extrafias o impurezas.
De tamafo mayor de 12 cm. Caracteristicas fresca, hojas verde oscuras, cabeza grande,
buen estado de madurez, libre de sustancias extraias, insectos 0 parésitos. Envase, 4000
19 | CHOCLO UNIDAD | jaba de uso alimentario libre de impurezas y contaminantes. Las caracteristicas, el
envase y el rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Tipo de cultivar. Las cabezas deben presentarse duras, firmes y compactas, salvo
20 | coL crespa UNIDAD tolerancia_s md.icadas. Las cabezas no deben !)resentar all‘eracmnes producidas por 150
agentes bioldgicos, mecdnicos y por presencia de sustancias extrafas.
Tipo fresca. Presentacién por atado de 250 gr. Calidad de primera, cumplir con la NTP
21 | ESPARRAGOS ATADO 011.100 H-ortallzas. Caracteristicas frescas, estado de madurez, libre de sustancias 200
extrafias, insectos o parasitos.
HABA FRESCA DE Tipo fresca en vaina. Presentacion por kilos. Calidad de primera, cumplir con la NTP
22 PRIMERA KG 011.100 Hortalizas. Caracteristicas granos tiernos, fresca, ligeramente duros, no 200
harinosos, libre de sustancias extraias, insectos, pardsitos o presencia de pudricién.
23 MAIZ MORADO (AL KG Tipo maiz morado. Presentacion por kilos. Calidad de primera. Caracteristicas mazorca 650
PESQ) DE PRIMERA entera y llena, libre de sustancias extrafas, libre de picaduras, limpio.
Palta fuerte categoria extra calibre 18 (peso en gramos 203 - 243). Calidad de primera,
24 | PALTA FUERTE EXTRA KG cumplir con la NTP 011.01&199? frutas. l?altaA Las caracteristicas, el envase y el 1650
rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Tipo amarilla. Presentacién por kilos. Calidad de primera, cumplir con requisitos de la
2 PAPA AMARILLA DE KG NTP 011.121 Tubérculos y raices. Caracteristicas buen estado de madurez, sin brotes, 1800
PRIMERA ni agrietamientos, color caracteristico, Medianos, arenosa, libre de humedad externay
de materias extrafias o impurezas.
Blanca tipo rosada. Presentacion por kilos. Calidad de primera, cumplir con la NTP
% PAPA CANCHAN - 011.121 Tubérculos y‘raices, Y NTP 0].'1'119. Tubérculos y raices. Fafacterlstifas buen 3500
CALIDAD PRIMERA gstado de madurez, sin brotes, ni agrietamientos, color caracteristico, tamano grande,
libre de humedad externa y de materias extrafias 0 impurezas.
Tipo pepinillo fresco. Presentacion por unidad. Calidad de primera, cumplir con la NTP
27 | PEPINILLO UNIDAD 011.113-1975. Hortalizas. Pepinillos. Ca.racterisncas grande.s, sanas, jugosas, color 1080
verde oscuro, buen estado de maduracidn, libre de sustancias extrafias, insectos o
parasitos.
Vainita calidad primera de tamafio B (Mas de 0.8 cm a 1,0 cm de didmetro; mésde7g
210 g), deberd cumplir con la NTP 011.111-1974 Hortalizas. Vainitas. Caracteristicas
28 | VAINITA KG frescas, color verde intenso, buen estado de maduracion, libre de sustancias, materias 525
extrafias, insectos o parasitos. Las caracteristicas, el envase y el rotulado deben
cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Yuca categoria extra, calibre A (didmetro en centimetros 3,5 - 6,0), debera cumplir con
requisitos de la NTP 011.110-1974 Hortalizas. Yuca. Caracteristicas limpias, enteras,
29 |yuca KG buen estado de madurez, sana, tamafo grande, libre de humedad externa y de 2100
materias extraiias o impurezas. Las caracteristicas, el envase y el rotulado deben
cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
Zapallo macre categoria primera. Tendrd como minimo un peso de 25 kg. Debera
cumplir con la NTP 011.114:2015 HORTALIZAS. Caracteristicas: limpio, fresco, enteros y
30 | ZAPALLO MACRE KG sanos, dg buen es}ado de madurez, color de la pulpa amarillo llr‘nc&n, libre de 4300
sustancias, materias extrafias, insectos o parasitos. Las caracteristicas, elenvaseyel
rotulado deben cumplir con la Ficha Técnica Aprobada.
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ALIMENTOS ADQUISION SUBASTA INVERSA - 2025

PROGRAMACION DE FRUTAS Y VERDURAS
DESCRIPCION JNIPAD TOTAL
MEDIDA
CARAMBOLA KILO 200
DURAZNO Y/O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA KILO 750
FRESAS FRESCAS DE PRIMERA KILO 150
GRANADILLA DE PRIMERA KILO 2000
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILO 2300
MANGO MEDIANO DE PRIMERA KILO 1080
MANZANA ,WINTER (POSTRE) 200gr DE PRIMERA KILO 2700
MARACUYA DE PRIMERA KILO 540
NARANJA HUANDO DE PRIMERA KILO 500
NARANJA DE PRIMERA(PARA JUGO) DE PRIMERA KILO 11550
PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILO 3700
PERA PARA POSTRE DE PRIMERA KILO 200
B PLATANO (SEDA) DE PRIMERA UNIDAD | 15000
SANDIA CATEGORIA DE PRIMERA KILO 2200
AJOS CATEGORIA PRIMERA KILO 720
LIMON CATEGORIA EXTRA KILO 9200
ARVERJAS VERDES DE PRIMERA KILO 800
CAMOTE AMARILLO DE PRIMERA KILO 1800
CHOCLO DE PRIMERA UNIDAD 4000
COL CRESPA UNIDAD 150
ESPARRAGOS ATADO 200
HABAS VERDES FRESCAS DE PRIMERA KILO 200
MAIZ MORADO DE PRIMERA KILO 650
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KILO 1650
PAPA AMARILLA DE PRIMERA KILO 1800
PAPA CANCHAN CALIDAD DE PRINERA KILO 3500
PEPINILLO DE PRIMERA UNIDAD 1080
- VAINITA CALIDAD PRIMERA KILO 525
YUCA CATEGORIA EXTRA KILO 2100
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO 4300
PROGRAMACION DE ABARROTES
UNIDAD
DESCRIPCION YT TOTAL
ARROZ PILADO, CLASE: LARGO, GRADO DE CALIDAD: 1 EXTRA (SACO POR SAES 250
50 KILOS)
ARVERJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA KILO 250
SALYODADO DE MESA X 24 KG. SACO 50
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE (PRESENTACION EN GALON POR 5 LITROS) LITROS 1500
ATUN FILETE X48 LATAS CAIA 108
AVENA X 10 KG BOLSA 100
AZUCAR RUBIA DOMESTICA (SACO POR 50 KILOS) SACO 120
FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 230 GOBIERN SRRE%%S}}‘L%E%EH:J%A
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 360 ”'Rﬁéspnm REZOLA CANETE
GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 230
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HARINA DE MAIZ KILO 54

HARINA DE MACA KILO 90

HARINA PREPARADA KILO 100
HARINA SIN PREPARAR KILO 160
LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA KILO 230
PALLAR CALIDAD EXTRA KILO 230
PAPA SECA KILO 120
QUINUA PERLADA KILO 450
FIDEOS TALLARIN DELGADO PAQUETE x 10 KG C/U BOLSA 180
FIDEQOS SURTIDOS PAQUETE x 10 KG C/U PAQUETE 75
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SINNINOD SOIDIAYIS A SANTID VIVd VOINQOHLO3 13 VSHIANI VISVENS I

CRONOGRAMA DE INGRESO DE SUBASTA INVERSA - 2025

PROGRAMACION DE FRUTAS Y VERDURAS
iy u_ﬂ_%_nw MES 1 MES 2 MES 3 MES4 | MESS MES6 | rorar

CARAMBOLA KILO 333 333 33.3 333 33.3 333 200

DURAZNO Y/O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA KILO 125.0 | 125.0 125.0 125.0 | 125.0 | 125.0 750

FRESAS FRESCAS DE PRIMERA KILO 25.0 25.0 25.0 25.0 25.0 25.0 150 < 0
GRANADILLA DE PRIMERA KILO 333.3 | 3333 | 3333 | 3333 | 333.3 | 333.3 | 2000 mms m M
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILO 383.3 | 3833 | 3833 | 3833 | 383.3 | 383.3 | 2300 xﬂm mm
MANGO MEDIANO DE PRIMERA KILO 180.0 180.0 | 180.0 180.0 | 180.0 | 180.0 | 1080 Mmm WWm
MANZANA ,WINTER (POSTRE) 200g DE PRIMERA Ko | 450.0 | 450.0 | 450.0 | 450.0 | 450.0 | 450.0 | 2700 833 £2e
MARACUYA DE PRIMERA KILO 90.0 90.0 90.0 90.0 90.0 90.0 540 w@w i mw
NARANJA HUANDO DE PRIMERA KILO 83.3 83.3 83.3 83.3 83.3 83.3 500 mMu wmm
NARANJA DE PRIMERA(PARA JUGO) DE PRIMERA ko [1,925.01,925.01,925.0 1,925.0 [ 1,925.0 [ 1,925.0 | 11550 £% 25
PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILO 616.7 | 616.7 | 616.7 | 616.7 | 616.7 | 616.7 | 3700 mmm m
PERA PARA POSTRE DE PRIMERA KILO 33.3 333 333 333 33.3 33.3 200 58 53
PLATANO (SEDA) DE PRIMERA UNIDAD | 2,500.0 | 2,500.0 | 2,500.0 | 2,500.0 | 2,500.0 2,500.0 | 15000 MW
SANDIA CATEGORIA DE PRIMERA KILO 366.7 | 366.7 | 366.7 | 366.7 | 366.7 | 366.7 | 2200 =k
AJOS CATEGORIA PRIMERA KILO 120.0 | 120.0 | 120.0 | 120.0 [ 120.0 | 1200 | 720

LIMON CATEGORIA EXTRA KILO 150.0 | 150.0 | 150.0 | 150.0 | 150.0 | 150.0 | 900
ARVERJAS VERDES DE PRIMERA KILO 133.3 1333 | 1333 133.3 133.3 133.3 800

CAMOTE AMARILLO DE PRIMERA KILO 300.0 | 300.0 | 300.0 | 300.0 | 300.0 | 300.0 | 1800
CHOCLO DE PRIMERA UNIDAD 667.0 | 667.0 | 667.0 | 667.0 | 666.0 | 666.0 | 4000
COL CRESPA UNIDAD 25.0 25.0 25.0 25.0 25.0 25.0 150

ESPARRAGOS ATADO 33.0 34.0 33.0 34.0 33.0 33.0 200

HABAS VERDES FRESCAS DE PRIMERA KILO 333 33.3 33.3 333 333 333 200

MAIZ MORADO DE PRIMERA KILO 108.3 108.3 | 108.3 108.3 | 108.3 108.3 650
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KILO 275.0 | 275.0 | 275.0 | 275.0 | 275.0 | 275.0 | 1650

PAPA AMARILLA DE PRIMERA KILO 300.0 | 300.0 | 300.0 [ 300.0 | 300.0 | 300.0 | 1800

PAPA CANCHAN CALIDAD DE PRINERA KILO 5833 | 583.3 | 583.3 | 583.3 | 583.3 | 583.3 | 3500

PEPINILLO DE PRIMERA UNIDAD 180.0 | 180.0 | 180.0 180.0 180.0 | 180.0 | 1080
VAINITA CALIDAD PRIMERA KILO 87.5 87.5 87.5 87.5 87.5 87.5 525
YUCA CATEGORIA EXTRA KILO 350.0 | 350.0 | 350.0 | 350.0 | 350.0 | 350.0 | 2100
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILO 716.7 | 716.7 | 716.7 | 716.7 | 716.7 | 716.7 | 4300
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SINNNOI SOIDINGTS A SANTIG VHVd VOINOHLO3 T3 VSHIANI V1SVANS

PROGRAMACION DE ABARROTES
SEicatan UNIDAD MES 1 MES 2 MES 3 MES 4 MES 5 MES 6 e
MEDIDA
M”ﬂmw M_Soo. CLASE: LARGO, GRADO DE CALIDAD: 1 EXTRA (SACO POR AR 42.0 42.0 42.0 220 410 41.0 250
ARVERJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA KILO 41.7 41.7 41.7 41.7 41.7 41.7 250
SAL YODADO DE MESA X 24 KG. SACO 8.0 8.0 8.0 8.0 9.0 9.0 | 50
[ACEITE VEGETAL COMESTIBLE (PRESENTACION EN GALON POR 5 LITROS) LITROS 250.0 250.0 250.0 250.0 250.0 250.0 | 1500
ATUN FILETE X48 LATAS CAIA 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 18.0 108
AVENA X 10 KG BOLSA 16.0 16.0 17.0 17.0 17.0 17.0 | 100
AZUCAR RUBIA DOMESTICA (SACO POR 50 KILOS) SACO 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 120
FRIOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 38.3 38.3 38.3 38.3 383 383 230
FRUOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 60.0 | 360
GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA KILO 38.3 38.3 38.3 38.3 38.3 383 230
HARINA DE MAIZ KILO 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 9.0 54
HARINA DE MACA KILO 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 15.0 90
HARINA PREPARADA KILO 16.7 16.7 16.7 16.7 16.7 16.7 100
HARINA SIN PREPARAR KILO 26.7 26.7 26.7 26.7 26.7 26.7 160
LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA KILO 38.3 38.3 38.3 38.3 38.3 38.3 230
PALLAR CALIDAD EXTRA KILO 38.3 38.3 38.3 38.3 38.3 38.3 230
PAPA SECA KILO 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 20.0 120
QUINUA PERLADA KiLO 75.0 75.0 75.0 75.0 75.0 75.0 450
FIDEOS TALLARIN DELGADO PAQUETE x 10 KG C/U BOLSA 30.0 30.0 30.0 30.0 30.0 30.0 180
FIDEOS SURTIDOS PAQUETE x 10 KG C/U PAQUETE 13.0 13.0 13.0 12.0 12.0 12.0 75
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica : CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general - La carambola es el fruto proveniente de la especie Averrhoa
carambola L. de la familia Oxalidaceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento, de acuerdo a su desarrollo y condicién, debe ser tal que permita soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica el
numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

El alimento debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar enteras.
- Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos
para el consumo.
- Estar limpias, y practicamente exentas
de cualquier materia extrana visible.
— Estar practicamente exentas de dafnos
causados por plagas.
— Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una
Requisitos minimos camara frigorifica.
- Estar exentas de cualquier olor y/o
sabor extrafos.
- Ser de consistencia firme.
- Tener un aspecto fresco. CXS  187-1993  (2005)
_ Estar exentas de dafios causados por | NORMA PARA LA
R bajas temperaturas. CARAMBOLA
- Estar exentas de manchas
pronunciadas.

- Estar suficientemente desarrolladas y
presentar un grado de madurez
satisfactorio segin la naturaleza del
producto.

Las carambolas de esta categoria deben
ser de calidad superior y caracteristicas de
la variedad, bien formadas y exentas de
manchas. Podran permitirse defectos muy
Clasificacion leves de la piel y nervaduras debidos a
rozaduras y magulladuras, siempre Yy
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el envase.
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CALIDAD

Tolerancia de Calidad

El 5%, en nimero o en peso, de las
carambolas que no satisfagan los requisitos
de esta categoria pero satisfagan los de la
Categoria | o, excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecida para
esta dltima.

Calibre

El calibre se determina por el peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente

cuadro: CXS 187-1993  (2005)
NORMA PARA LA
Calibre Peso (en gramos) CARAMBOLA
A 80-129
B 130-190
c > 190

Tolerancias de Calibre

5 %, en nimero o peso, de las carambolas
que no satisfagan los requisitos relativos al
calibre, pero que entren en la categoria
inmediatamente inferior.

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

2.2

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la carambola categoria extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Carambola
categoria extra, calibre B.

Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CcODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por
carambolas del mismo origen, variedad, calidad y calibre. Para la categoria extra, el color y
la madurez deben ser homogéneos. La parte visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido, segln indica el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 187-1993 (2005).

El alimento debe envasarse de tal manera que quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (incluye el material recuperado de calidad
alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico,
segun indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de la

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 06
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2.

w

25

2.6

carambola categoria extra, los envases deben estar exentos de cualquier materia y olores
extranos, segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseno y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— nombre del alimento;

- categoria;

- calibre (c6digo de calibre o gama de pesos en gramos);

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria:

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FRESA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : FRESA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general

: La fresa es una fruta producida por los hibridos originarios de los

cruces de las especies Fragaria virginiana y Fragaria chiloensis.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
Las fresas deben ser del mismo cultivar. Deb.

en presentarse frescas y limpias, con un grado de

madurez tal que les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacion, sin que ello afecte
su calidad, sabor y aroma tipico. Las fresas deben estar provistas del caliz, segun lo que indica

el numeral 4.1.1 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Forma Tipica
Pulpa Suculenta y carnosa
Pedunculo Presente
Color Tipico
thr:'?:ﬁ:e Didmetro (m)

A 44 o mas
Tamafio (didmetro o calibre) B 38 — 44

(o] 32-38

D 26 - 32

Méximo el 10% de frutas de
Tolerancia de tamarfio rango inmediato inferior al | NTP 011.011:1975 (revisada
- indicado. el 2019) FRUTAS FRESCAS.

Sanidad

Fresas. Requisitos. 12 Edicion

Dafios serios: Indicios de | Se tolera 1% de frutas con
pudricion indicios de pudricién.
- 3 . Se tolera hasta 5% en peso
3223?23 dlaesv es: Heridas O numero de frutos con
magulladuras ligeras.
Las frutas deben estar:
— Libres de toda humedad
externa.
Alteraciones y sustancias | Exenl_as de olores y sabores
5 extrafios.
extranas 5 i
- Libres de impurezas y cuerpos
extrafos.
- Exentas de sintomas de
deshidratacién.
Version 02
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CALIDAD

El contenido de cada envase
debe pertenecer al rango de
tamafo declarado ~ con las
tolerancias indicadas.

NTP 011.011:1975 (revisada
el 2019) FRUTAS FRESCAS.
Fresas. Requisitos. 1? Edicion

Uniformidad

Reglamento  de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG, Yy sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

n las bases el tamafio (diametro 0 calibre) de la fresa
lo indicado en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:

Precisién 1: La entidad debera precisar e
calidad primera que desee adquirir, segin
Fresa calidad primera — rango de tamafio B.

2.2 Envase
dex CXC 1-1969 (2022)

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Co
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) cODIGO
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS

DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
les 7.1 y 7.2 de la NTP 011.011:1975 (revisada el

FRESCAS y segun lo indicado en los numera
2019), de tal manera que quede protegido, ventilado y bien presentado.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
teristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,

Ademas, podra indicar las carac
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar v
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para u
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

arias unidades de alimentos envasados. El
so alimentario, ofrecer una

a embalado, debera indicar en las bases
mas, podra indicar las caracteristicas del
e haya verificado que estas

Precision 3: Sila entidad requiere que el producto se
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ade
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que S
caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cu

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
o 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas
numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2019). Debe in

espafiol:

mplir con lo indicado en el articulo 27
aprobado mediante Decreto  Supremo
de las disposiciones establecidas en el
dicar lo siguiente en idioma

— nombre del alimento;
— calidad;

— rango de tamafio;

_ fecha de cosecha;

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 02
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— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir pre:

_ instrucciones para el uso y conservacion.

ferentemente antes de;

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del

bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto

No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Pagina 3 de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : La mandarina Satsuma es un fruto citrico, de la familia Rutaceae,
género Citrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcovitch.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

CALIDAD

Apariencia

Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un

estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulaciéon asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la

NTP 011.023:2024.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Enteras.

_ Sanas, se excluyen los productos atacados
por la podredumbre, u otras alteraciones
que los hagan impropias para el consumo.

_ Practicamente exentas de magulladuras
yl/o amplias cicatrizaciones por cortes en la
cascara.

_  Practicamente exentas de plagas.

_ Exentas de dafios causados por plagas Yy

enfermedades que afecten la pulpa.

Exentas de dafos considerables y/o

alteraciones externas causadas por ataque

de plagas.

_ Practicamente exentas de danos causados

S
por quemaduras de sol, heladas y/o baja NTP 011.023:2024
temperaturas. :
ki " CITRICOS.  Citricos
_ Limpias, practicamente exentas de iy
materias extranas visibles dulces. Raguistos:
: 32 Edicion

_ Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

_  Exentas de olores y/o sabores extrafos.

_ Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacion.

Se admite una tolerancia del 5 %, en numero o
en peso, de citricos que no cumpla con los
requisitos de esta categoria pero que se
ajusten a los de la categoria |. Dentro de esta
tolerancia, el total de productos que cumplan

Tolerancia respecto a la

apariencia
los requisitos de calidad de la categoria Il no
podran sobrepasar un 1 %.
Se admite hasta 1 % de fruta con pudricién.
Version 05 Pagina 1 de 4
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Coloracién

Muy bien coloreada, que tiene un color tipico
de la variedad.

No estd permitdo el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta

Contenido de jugo (con
relacion al peso total del fruto)

Minimo 35 %

Tolerancia respecto a

Se aceptara hasta un 2 % de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al hacer
el corte en el diametro ecuatorial, se observa

granulacion esta condicion (granulacion) en un area cuyo
diametro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial de la fruta.
— Madurez
°Brix Minimo 7,5 °Brix
Minimo 0,5 %
Acidez I ’

Maximo 1,5 %

ndice de madurez
(°Brix/Acidez)

Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 5% debe estar fuera del
requerimiento minimo.

NTP 011.023:2024

Las frutas de esta categoria deben ser de CITRICOS Citricos
calidad superior y de consistencia firme. Atilces = Requisitos
e
Su forma, aspecto exterior, desarrollo y = Edleion
coloracién (muy bien coloreada) deben ser
caracteristicos de la variedad a la que
Categoria pertenezcan.
Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y
= cuando estos no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacién en el envase.
Tolerancias de Defectos Defectos muy leves
/ dafios
— Acaros B
— Botritys y Thrips -
— Fumagina -
- Queresas N
- Cicatrices, rozaduras | gyayes, le restan a la apariencia no mas que
(rameado, russet) Y | yna decoloracion permitida en la categoria.
manchas
— Oleocelosis =
— Quemadura de sol =
- Bufado =
- Creasing 2
Version 05 Pagina 2 de 4
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Diametro en mm

Calibre
Minimo Maximo

Cals 45 50
Cal4 50 54

. Cal 3 54 58
segun el
Cal 2 58 63
Cal 1 63 68
Cal 1X 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
Cal 1XXX (3X) 78 A mas

Se admitira para la categoria, y para cualquier
modo de presentacién, un 10 % en numero O
en peso de citricos que se ajusten al calibre
inmediatamente  inferior 0  superior al
mencionado en el envase O en los
documentos de transporte.

El contenido de cada envase debe
ser homogeéneo y estar constituido unicamente
por citricos del mismo origen, variedad,
categoria, calibre y que presenten un mismo
grado de madurez. La parte visible del
contenido del envase o del lote debe ser
representativa del conjunto. Ademas, para la
categoria extra se exige la homogeneidad de
coloracion.

Tamafo
Calibres
diametro (ecuatorial)

Tolerancia respecto al
tamario

Homogeneidad y

presentacion
Los citricos deben presentarse alineados en

capas regulares de acuerdo con las escalas
de calibrado, tanto en envase cerrado como
en abierto. Cuando la fruta se clasifique y
envase segun el diametro de los frutos, debe
ser necesario que la diferencia maxima de
diametro entre ellos corresponda @ tres
calibres sucesivos de la escala de calibrado.

NTP 011.023:2024
CITRICOS.  Citricos
dulces. Requisitos. 3%
Edicién

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

INOCUIDAD
autoridad nacional competente’.

Reglamento de
Inocuidad

Agroalimentaria,
aprobado mediante

Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la m
ido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:

categoria extra requerida, de acuerdo a lo establec
Mandarina Satsuma categoria extra, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse tomando en cO

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 d

' Segun artict
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 05

ulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, a|

andarina Satsuma

nsideracion lo establecido en la norma Codex

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
e la NTP 011.023:2024.
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23

24

25

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas 0 gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segun indica el numeral 8.3 de la

NTP 011.023:2024.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

— nombre del alimento (especie) y 1a variedad;

_ caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

- contenido neto;

~ pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto

Version 05

No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general

: La maracuya (Passiflol

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

ra edulis Sims) es la fruta obtenida de la familia
Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de
su preparacion y envasado.

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

— Estar enteras.
— Presentar una

- Ser de consistencia firme.
— Estar sanas, y exentas de

_ Estar limpias y exentas de

_ Estar practicamente exentas de

_ Estar exentas de humedad

apariencia
fresca.

podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptas para
el consumo.

extrana

cualquier materia

visible.

plagas y dafios causados por
ellas, que afecten al aspecto
general del producto.

externa anormal, salvo la
condensacion consiguiente a su
remocion de una camara
frigorifica.

_ Estar exentas de cualesquiera
olores y/o sabores extrarios.

— Estar dotadas de un
tallo/pedtnculo que debe llegar
hasta el primer nudo.

-~ Exentas de hundimientos.

— Exentas de grietas.

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica

Las frutas deben ser de calidad
superior y caracteristicas de la
variedad.

No deben tener defectos, salvo

NTP-CODEX CXS 316:2019
NORMA PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 12 Edicion

Categoria defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacién en el envase.
Version 02 Pagina 1 de 3
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CALIDAD
Se tolera el 5% en niamero o en
peso de las maracuyas que no
satisfagan los requisitos de esta
Catagorka categoria, pero satisfagan los de la
categoria | de la norma de la
referencia.
Cédigo de
calibre Rango de peso (g)
A >139
Calibre (se determina por el = ARG AR
peso del fruto) Cc >122-128
NTP-CODEX CXS 316:2019
D >106 - 122 NORMA PARA LAS FRUTAS
E >83 - 106 DE LA PASION. 12 Edicién
F 274 - 83

Tolerancias de calibre calibre inmediatamente inferior y/o

El 10 %, en nimero o en peso, del

superior al indicado en el envase.

Homogeneidad mismo origen, variedad, calidad,

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Gnicamente por maracuya del

color y calibre. La parte visible del
contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Cumpl_lr con Ig establecido por el Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad :
INOCUIDAD : 4 mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad | \o
nacional competente! N 004-2011-AG, y sus
P . maodificatorias.

Reglamento de  Inocuidad

2.2

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de las maracuyas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Maracuya
categoria extra — calibre por peso D.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) cODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:20189.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1

Version 02

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— categoria de calidad;

_ calibre (cédigo de calibre por peso);

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : DURAZNO CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica :
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general

DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA

- El durazno o melocoton es el fruto proveniente de la especie Prunus
persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es una drupa de forma

redondeada, piel con textura aterciopelada, pulpa de color blanco,

amarillo, anaranjado © rosado

carozo en su interior que puede estar libre

variedad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

segun la variedad, que alberga un

o adherido segun la

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar enteros.

_ Presentar forma, textura, color y
olor caracteristico de la variedad.

_ Tener pulpa suculenta y carnosa.

_ Estar exento de sabores y olores
extrafios.

_ Estar sanos (excluidos los que
presenten dafios ylo defectos
siguientes: carozo partido, grietas
de crecimiento, heridas
cicatrizadas, manchas,
deformidades y defectos de color).

_ Estar limpios y exentos de
materias extrafias visibles.

_ Estar exentos de daiios fisicos,
tales como magulladuras, cortes,
golpes, desprendimiento de la piel,
entre otros.

_ Estar exentos de humedad
externa, con excepcion de la
condensacién natural que se
genera inmediatamente  después
de la remocién de un ambiente
refrigerado.

— Haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez
fisiolégica de acuerdo con las
caracteristicas del cultivar de la
zona de produccion, que permita
soportar el transporte y la
manipulacién para llegar en estado
satisfactorio a su lugar de destino.

Requisitos generales

Madurez

Firmeza de la pulpa Entre 2,0 kg-f y 4,9 kg-f

Solidos solubles

Version 07

Minimo, el equivalente a 10 grados
Brix a 20 °C

NTP 011.650:2012 (revisada
el 2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno o melocotén.
Requisitos. 1 Edicion
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CALIDAD

i Diametro ecuatorial
Calibre (mm)
X >80
Tamafio o Calibre 1 7580
2 71-74
3 66 - 70
NTP 011.650:2012 (revisada
4 61-65 el 2018) FRUTAS FRESCAS.
5 56 — 60 Durazno o melocoton.
Requisitos. 12 Edicién

El calibre se determina por el diametro
ecuatorial de la fruta:

Toleransa delamalo frutas de rango de tamaifio inmediato

Calibre minimo 5 (56 mm).
En un lote se tolera hasta 5% de

inferior al indicado.

Forma En un lote no se toleran frutas con

Tipica del cultivar.

deformidades.

Color b ; o
9 la coloracion tipica de la variedad.

No se toleran frutas que no alcancen

Manchas No se tolera frutas con manchas.

INOCUIDAD 4 ; :
Agraria — SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG, y sus

. : Reglamento de Inocuidad
mediante Decreto Supremo

1
competente’. modificatorias.

2.2

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del durazno categoria extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Durazno

categoria extra, calibre 4.

Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal manera que quede
debidamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por alimento del mismo
origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamaio. Las frutas visibles en la parte superior
del envase que las contenga, deben ser representativas de todo el contenido del mismo, segun
indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion de los productos. Se
permite el uso de materiales, como papel, sellos y adhesivos con indicaciones comerciales,
siempre y cuando estén elaborados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 7.2
de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Version 07

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018). Debe indicar lo siguiente en idioma

espanol:

nombre del alimento, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;
nombre, direccion legal del productor o asociaciéon de productores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, cédigo de identificacion del productor (facultativo);

fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o region de
produccion;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

categoria de calidad;

calibre (tamafio);

peso neto;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

fecha de envasado;

identificacién de lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 07
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

~ GRANADILLA CATEGORIA |
. GRANADILLA CATEGORIA |

: KILOGRAMO
. La granadilla (Passiflora ligularis Juss) es la fruta obtenida de la familia

Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de

su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

CALIDAD

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos

Estar enteras.

Presentar una apariencia fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, Yy exentas de

podredumbre 0 deterioro que

hagan que no sean aptas para el
consumo.

Estar limpias y exentas de

cualquier materia extrafia visible.

_ Estar practicamente exentas de

plagas y dafios causados por ellas,

que afecten al aspecto general del
producto.

_  Estar exentas de humedad externa

anormal, salvo la condensacion

consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

_ Estar exentas de cualesquiera

olores y/o sabores extranos.

- Estar dotadas de un
tallo/pedunculo  que debe llegar
hasta el primer nudo.

_  Exentas de hundimientos.

—  Exentas de grietas.

12 Edicion

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad
y caracteristicas de la variedad

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre Yy
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase:

_ Defectos leves de forma.

_ Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defectos no deben
superar el 10% de la superficie
total del fruto, ¥

_ Defectos leves de coloracion.

Version 02
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CALIDAD
En ningun caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.
8 ;
Categoria Se tolera el 10 % en nimero o en peso

de las granadillas que no satisfagan
los requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de la categoria Il de la
norma de la referencia.

Caodigo de
caiibre Rango de peso (g)
A >139
. ) B >128 - 139
Calibre (se determina por NTP-CODEX CXS 316:2019
el peso del fruto) C >122-128 NORMA PARA LAS
D >106 - 122 FRUTAS DE LA PASION.
12 Edicion
E >83 - 106
F 274 - 83

Tolerancia de calibre calibre inmediatamente inferior y/o

El 10 %, en nimero o en peso, del

superior al indicado en el envase.

Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
unicamente por granadilla del mismo

calibre. La parte visible del contenido
del envase debe ser representativa de
todo el contenido.

INGGUIDAD Agraria — SENASA, autoridad nacional :",,e d'%%f_zg,le ::_ritg SL;pre;} :
1 )
gompstentet. modificatorias.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por Agroalimentaria, ~ aprobado

el Servicio Nacional de Sanidad

22

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de las granadillas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Granadilla
categoria | — calibre por peso D.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal
manera que quede debidamente protegido, segun el numeral 52 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si |a entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podr4 indicar las caracteristicas del

embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espanol:

— nombre del alimento;

— categoria de calidad;

- calibre (cédigo de calibre por peso);

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;
- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : MANGO HADEN CATEGORIA |
Denominacion técnica : MANGO HADEN CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general ~ : EI mango Haden categoria | es una fruta obtenida de la especie
Mangifera indica L. de la familia de las Anacardiaceas, que se
suministra fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

CALIDAD

El desarrollo y condicién del alimento deben ser tales que permitan asegurar la continuacion del
proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de madurez que corresponda a
las caracteristicas propias de la variedad, soportar el transporte y la manipulacion y llegar en
estado satisfactorio a su destino, segun se indica en el numeral 4.1 de la NTP 011.010:2020, y
su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos — Tener un aspecto fresco.

— Estar enteros.

— Estar sanos; deben excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos
para el consumo.

— Estar limpios y préacticamente exentos
de cualesquiera materias extrafas
visibles.

- Estar practicamente exentos de dafos
causados por plagas.

— Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una
cémara frigorifica.

- Estar exentos de cualquier olor y/o
sabor extrafio.

NTP 011.010:2020 MANGO.
Mango fresco. Requisitos.
. ; ; 3 Edicion, y su
Ser de consistencia firme. Corrigenda  Técnica NTP
011.010:2020/CT 1:2023

- Estar exentos de dafios causados por

bajas y/o altas temperaturas.

Estar exentos de manchas necréticas o
estrias.

Estar exentos de magulladuras.

Estar suficientemente desarrollados y
presentar un grado de madurez
satisfactorio.

Estar  practicamente exentos de
secrecion y quemaduras producidas por
latex, dafios por quemaduras de sol y
defectos en la cascara producidos por
rozaduras.

Presentar formas y caracteristicas
propias de la variedad.

Tener pedinculo no menor de 0,5 cm
de longitud ni mayor a 1 cm.

MANGO. Mango fresco.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1

Versién 02
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Calidad

Los mangos de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracteristicos de la
variedad.

Podran permitirse, sin embargo, los

siguientes defectos leves, siempre vy

cuando no afecten el aspecto general del
producto, su calidad y estado de
conservacion y presentacion en el envase:

— defectos leves de forma;

— defectos leves en la céscara como
rozaduras o quemaduras producidas
por el sol (color anaranjado), manchas
severizadas debido a la exudacién de
resina (incluidas estrias alargadas) y
magulladuras que no excedan de 1 cm?.

Se permite la presencia de lenticelas
rojizas severizadas esparcidas, asi como el
amarillamiento de las variedades de color
verde, debido a una exposicion directa a la
luz solar, pero sin que exceda el 10 % de la
superficie, siempre y cuando no existan
sefiales de necrosis (blanco amarillento).

Se tolera el 10 % en nimero o en peso en
la unidad comercial de venta pactada, que
no satisfagan los requisitos de esta
categorfa, pero satisfagan los de la

Calibre

categoria I, indicada en la norma de
referencia.
Peso Peso Peso
Calibre | promedio | Inferior | superior
(9) (9) (9)
4 1000 875 1125
5 800 725 875
6 667 612 725
7 571 530 612
8 500 470 530
9 444 420 470
10 400 380 420
12 333 307 380
14 286 266 307
15 250 235 266
18 222 210 235
20 200 190 210
22 182 164 190
24 167 159 182

NTP 011.010:2020 MANGO.
Mango fresco. Requisitos.
3 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
011.010:2020/CT 1:2023
MANGO. Mango fresco.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1

Versién 02
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Calibre (referencial).

Notas:

1. El cédigo de calibre indica el numero
de frutos que se pueden colocar
en una caja de cartéon de 4 kg neto

2. Los rangos especificados incluyen la

tolerancia de calibre, que es de + 10 % .
en peso de la fruta contenida en cada NTP 011.010:2020 MANQO'
Mango fresco. Requisitos.

envase. 32 Edicién, y su

Tolerancia de calibre | puede no ajustarse a los limites de calibre | MANGO. Mango  fresco.

Maximo el 10 %, en nimero o en peso, de | Corrigenda  Técnica NTP
los mangos contenidos en cada envase | 011.010:2020/CT 1:2023

del grupo en un 50 % de la diferencia quuisitos. CORRIGENDA
méaxima permisible para el grupo. TECNICA 1

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido unicamente
por mangos del mismo origen, variedad

Homogeneidad calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.
Madurez fisiolégica NTP 011.025:2010 MANGO.
Selidos solubles Mango fresco. Detefminaqién
Totalas Minimo 7,5 °Brix de madurez fisioldgica.
12 Edicion, y su
Corrigenda Técnica NTP
011.025:2010/CT 1:2019
X MANGO. Mango fresco.
Firmeza 11 - 16 kgfom? Determinacién de madurez
fisiologica. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, — aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

2.2

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del mango Haden categoria | que
desea adquirir, segun lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Mango Haden
categoria | - calibre 7.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segin lo indicado en el numeral 7.2 de la
NTP 011.010:2020, y su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el
numeral 7.2 de la NTP 011.010:2020, y su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23

2.4

25

2.6

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacin y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020, y su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deber4 indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 011.010:2020, y su Corrigenda Técnica NTP 011.010:2020/CT 1:2023.
Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

- nombre del alimento, incluyendo la variedad;

- categoria;

- calibre;

- numero de unidades (facultativo);

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

- MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO
: La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana es la

Delicious de Viscas.

2.1 Del bien

El alimento debe encontrarse en un estado y fase de desarrollo que le permita continuar el
proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino, segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014

(revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

— Enteras,

excluidos los

sanas,

Los frutos contenidos en un mismo
envase deben ser de
variedad y en ese sentido uniformes
en tamafo, forma y color.

Las manzanas deben estar:

la misma

quedando

productos  que

presenten podredumbre u otras
alteraciones que los hagan
impropios para el consumo.
Limpias, es decir, practicamente
exentas de materias extrafas
visibles.

Practicamente exentas de plagas,

magulladuras
pudricion.

extrafios.

profundas y

— Practicamente exentas de dafios
causados por plagas.
-~ Exentas de un grado anormal de
humedad exterior.
— Exentas de olores y sabores

indice de madurez

El indice de madurez de la manzana
esta determinado basicamente por las
caracteristicas siguientes:

Caracteristicas | Minima | Maxima
Firmeza de la

pulpa (Variedad

Delicius de 7.7 kgt | 11,8 kof
Viscas)

Solidos solubles | 11 °Brix | 17 °Brix

NTP 011.002:2014
(revisada el 2019) FRUTAS
FRESCAS. Manzana.

Requisitos. 4* Edicion

Version 08

Pagina 1 de 4

o U

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

(Oa
(Oa



HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

CALIDAD
Las manzanas Delicious de Viscas
pueden encontrarse entre los colores
detallados a continuacion:
Color Munsell Color
5R/5/10 Rojo
Coloracién 5R/4/10 Rojo teja
2,5R/5/10 Rojo rosado
2,5R/4/10 Rojo carmin
2,5R/6/10 Rojo coral
5R3/6 Rojo vino
= 25R7/8 Rosado
El calibre se determina por el diametro
méaximo de la seccion ecuatorial, se
tienen los siguientes calibres:
Calibre
Clasificacién Calibre (mm)
Calibre A: Extra Mayor a 80
NTP 011.002:2014
Las manzanas de esta categoria | (revisada el 2019) FRUTAS
deben ser de calidad superior, deben | FRESCAS. Manzana.

Categoria de calidad

presentar las caracteristicas de forma,
desarrollo y color que sean propias de
la variedad a la que pertenezcan y
deben conservan su pedunculo
intacto.

La pulpa no debe haber sufrido ningin
deterioro.

Ademas, no pueden presentar
defectos, salvo ligerisimas
alteraciones  superficiales de la
epidermis que no afecten al aspecto
general del producto ni a su calidad,
conservacién y presentacion en el
envase.

Los defectos menores (herida
cicatrizada, russet y mancha), y mayor
(magulladuras), que presenten forma
alargada, no deben exceder mas de
2 cm de longitud, y para los defectos
menores que presentan formas
irregulares no deben ocupar mas de
1 cm? de superficie, ya sea en forma
individual o sumados.

Requisitos. 4% Edicion
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

CALIDAD

Tolerancias de Defectos Menores

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

Herida seca Maximo 5 %
Mancha Maximo 5 %
Russet Maximo 5 %
Acorchamiento y Maximo 5 %
Deformacion Maximo 5 %
Subtotal acumulado Maximo 5 %

defectos menores

Tolerancias de Defectos Mayores

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herida himeda Maximo 5 %
Escaldado Maximo 1 %
Daiio por el sol Maximo 5 %
Magulladura Méaximo 5 % NTP 011.002:2014
- . 2 = (revisada el 2019) FRUTAS
Bitter Pit Maximo 1 % FRESCAS. Manzana.
Méaximo 5 % Requisitos. 4 Edicion

* Si se presenta corazén acuoso
durante la inspeccion se debe ampliar
Corazén acuoso * la muestra a 100 frutos de los cuales
deben ser partidos en forma
transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el
dafio considerado severo.

Deshidratacion Maximo 5 %
Pardeamiento interno Maximo 1 %
Pudricion Méximo 1 %
Subtotal acumulado Maximo 5 %

defectos mayores

Méaximo 5 %

Total defectos acumulados La suma de los subtotales acumulados
no debe superar al total acumulado.

" i Reglamento de Inocuidad
Cumplir ok l°. establecido Ror Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD " e e T o W Sanidad | mediante Decreto Supremo

9 : N° 004-2011-AG, y sus

1
competente’. modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase del alimento debe ser de primer uso y garantizar la proteccion del producto durante el

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

2.3

24

25

2.6

transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal manera que queden
protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segtn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deber4 indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— nombre del alimento;

- grado de calidad;

- tamano, en milimetros;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

-~ nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 08 Pagina 4 de 4

W)

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

(Oa
oo



HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
Denominacién técnica : NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general - Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus
sinensis (L.) Osbeck.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacion asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011.023:2024.
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
iy Cl/ vs%
CALIDAD
- Enteras.
_ Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.
— Préacticamente exentas de
magulladuras ylo amplias
cicatrizaciones por cortes en la
cascara.
- Practicamente exentas de plagas.
_— Exentas de dafios causados por
plagas y enfermedades que afecten la
pulpa.
— Exentas de dafios considerables y/o
Apariencia alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.
_ Practicamente exentas de dafos
0 causados por quemaduras de sol,
NTP 011.023:2024

heladas y/o bajas temperaturas.

— Limpias, practicamente exentas de
materias extrafas visibles.

_ Exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

-~ Exentas de olores y/o sabores
extranos.

— Exentas de toda sefial de desecacion
o deshidratacion.

CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 32 Edicion

Se admite una tolerancia total del 10 %,
en numero o en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
Tol 2 categoria pero que se ajusten a los de la

olerancia respecto a 1a | cateogoria II. Dentro de este porcentaje,
apariencia no mas de 2 % (la quinta parte) podra ser
de categoria inferior.
Se admite hasta 2% de fruta con

pudricién.
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE -
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA -

REZOLA
N° 004-2025-GRDL-HDAR

Coloracién

Biel
variedad predomina sobre el color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el
10 % del area superficial.

No esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacién al peso total del fruto)

Minimo 33 %

Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.

Tolerancia respecto a | Se considera fruta granulada cuando, al
granulacién hacer el corte en el diametro ecuatorial,
se observa esta condicion (granulacion)
en un area cuyo diametro es mayor al
40 % del diametro ecuatorial de la fruta.
Madurez
°Brix Minimo 8,0 °Brix
y Minimo 0,5 %
holdez Méximo 1.7 %

indice de madurez
(*Brix/Acidez)

Minimo 6,5

n coloreadas: el color ti de la o

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar
bien coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre 'y
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacién y presentacion en
el envase:
— Defectos leves de forma.
_ Defectos leves de la piel producidos
durante la formacién y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas
por Thrips), creasing y quemaduras.
Asi como los dafios provocados por
acaros y queresas, por la presencia
de fumagina y otros agentes.

— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los danos
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios ocasionados
por la manipulacion, entre otros.

_ Defectos leves en la cascara
causados por aplicaciones foliares.

En ningin caso los defectos deben

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3% Edicion

afectar la pulpa del fruto.

|
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA -

N° 004-2025-GRDL-HDAR

Tolerancias de Defectos
| dafios

Defectos leves

Si afecta el color del fruto, el area

- Acaros acumulada no debe exceder de 100 mm?.
. 4 Resta en algo la apariencia del fruto. En
- Botritys y Thrips conjunto < 100 mm?=.
- Fumagina En conjunto menos de 25 mm?=.
En 10 frutos tomados al azar no mas de
— Queresas 10 queresas. Y no debe haber mas de

5 queresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El area acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: < 50 mm?*

— Oleocelosis

Que en forma individual o agregada no
supere 100 mm?.

-~ Quemadura de sol

— Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta
— Creasing un 10 % de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal9 62 65
Tamafio Cal 8 64 68
Calibres  segun el Cal7 67 71
diametro (ecuatorial) Cal6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 A mas

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3? Edicion

tamano

Tolerancia respecto al | en numero o en peso de citricos que se

Se admitira para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %

ajusten al calibre inmediatamente inferior

o superior al mencionado en el envase o

en los documentos de transporte.
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

ser homogéneo y estar constituido
(inicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre y que
presenten un mismo grado de madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la categoria | se
exige la homogeneidad de coloracion.

El contenido de cada envase debe

NTP 011.023:2024

autoridad nacional competente.

;’;’;‘:ﬁ;’;‘;ﬁa" y CITRICOS. Gitricos dulces.
Los citricos podran presentarse alineados | Requisitos. 32 Edicion
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segun el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica;

Valencia categoria |, calibre Cal 5.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de laNTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas 0 gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segun indica el numeral 8.3 de la

NTP 011.023:2024.

Precisién 2: La entidad deberé indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,

siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra in
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alim

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 05
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2.5

2.6

Version 05

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espaniol:

— nombre del alimento (especie) y la variedad;

_ caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);
— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informaciéon que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general
sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

- Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie Citrus

2.1 Del bien

El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacion asi como
llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.4 de la

NTP 011.023:2024.
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Enteras.

_ Sanas, se excluyen los productos

atacados por la podredumbre, u otras

alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

— Practicamente exentas de

magulladuras ylo amplias

cicatrizaciones por cortes en la
cascara.

_  Préacticamente exentas de plagas.

_— Exentas de dafios causados por

plagas y enfermedades que afecten la

pulpa.

_ Exentas de dafios considerables y/o

Apariencia alteraciones externas causadas por

ataque de plagas.

_ Practicamente exentas de danos

. causados por quemaduras de sol,

heladas y/o bajas temperaturas.

— Limpias, practicamente exentas de
materias extranas visibles.

_ Exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

— Exentas de olores y/o sabores
extranos.

_ Exentas de toda sefial de desecacion
o deshidratacion.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3% Edicion

Se admite una tolerancia total del 10 %,
en nimero o en peso, de citricos que no
cumplan con los requisitos de esta
F categoria pero que se ajusten a los de la
Tolerancia respecto a 12 | cateogoria Il. Dentro de este porcentaje,
apariencia no mas de 2 % (la quinta parte) podra ser
de categoria inferior.
Se admite hasta 2% de fruta con

pudricion.

|

E—
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Coloracién

Bien coloreadas: el color tipico de la

variedad predomina sobre el color verde,
el cual en conjunto no puede exceder el
10 % del area superficial.

No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo (con
relacién al peso total del fruto)

Minimo 33 %

Tolerancia respecto a
granulaciéon

Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al
hacer el corte en el diametro ecuatorial,
se observa esta condicion (granulacion)
en un area cuyo didmetro es mayor al
40 % del didametro ecuatorial de la fruta.

(°Brix/Acidez)

Madurez
°Brix Minimo 8,0 °Brix
: Minimo 0,5 %
femez Maximo 1.7 %
indice de madurez Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10 % debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Categoria

Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia firme.

Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar
bien coloreadas.

Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre vy
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase:

— Defectos leves de forma.

— Defectos leves de la piel producidos
durante la formacion y desarrollo del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas
por Thrips), creasing y quemaduras.
Asi como los dafnos provocados por
4caros y queresas, por la presencia
de fumagina y otros agentes.

— Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafios
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios ocasionados
por la manipulacién, entre otros.

— Defectos leves en la cascara
causados por aplicaciones foliares.

En ningln caso los defectos deben
afectar la pulpa del fruto.

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 32 Edicion
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Tolerancias de Defectos
/ dafos

Defectos leves

~ Acaros

Si afecta el color del fruto, el area
acumulada no debe exceder de 100 mm?.

— Botritys y Thrips

Resta en algo la apariencia del fruto. En
conjunto < 100 mm?2,

—~ Fumagina En conjunto menos de 25 mm?2.
En 10 frutos tomados al azar no mas de
— Queresas 10 queresas. Y no debe haber mas de

5 queresas en un fruto.

— Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y
manchas

El area acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
Oscuras: < 50 mm?

— — Oleocelosis

Que en forma individual o agregada no
supere 100 mm?,

— Quemadura de sol

-~ Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cascara o se extiende hasta
— Creasing un 10 % de la superficie del fruto, sin
alteraciones de color dentro del creasing.
Diametro en mm
Calibre
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal 9 62 65
. Cal 8 64 68
Tamano
Calibres segun el Cal7 67 |
) diametro (ecuatorial) Cal6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 A mas

Tolerancia respecto al

Se admitird para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10 %
en numero o en peso de citricos que se

NTP 011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 32 Edicién

tamano ajusten al calibre inmediatamente inferior
o superior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.
Version 05 Péagina3de5
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Homogeneidad y
presentacion

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, categoria, calibre y que
presenten un mismo grado de madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademds, para la categoria | se
exige la homogeneidad de coloracion. NTP

011.023:2024
CITRICOS. Citricos dulces.
Requisitos. 3?2 Edicion

Los citricos podran presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segun el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre ellos
corresponda a tres calibres sucesivos de
la escala de calibrado.

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

2.2

23

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la naranja Valencia categoria |
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Naranja
Valencia categoria |, calibre Cal 5.

Envase

El alimento debe envasarse tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y
ser de un material que no pueda causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gomas de grado alimentario. Cuando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco. Los
envases deben estar exentos de materias extrafias, segun indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2024.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.4

2.5

2.6

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.023:2024. Debe indicar lo siguiente en idioma espafriol:

— nombre del alimento (especie) y la variedad;

_ caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de la familia
Caricaceae.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz de
soportar el transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).
E| contenido de cada envase de alimento debe ser homogéneo y estar constituido Gnicamente
por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También deben ser
homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido, seguin lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011).
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
— Estar enteras.
- Estar sanas y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.
— Estar limpias y practicamente exentas
de cualquier materia extrafia visible.
— Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.
— Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.
Requisitos minimos — Estar exentas de humedad externa
- anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.
— Estar exentas de cualquier olor y/o | CXS 183-1993 (2011)
sabor extrafios. NORMA PARA LA PAPAYA
— Ser de consistencia firme.
— Tener un aspecto fresco.
— Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o altas temperaturas.
— Cuando tengan pedunculo, su longitud
no debe ser superior a 1 cm.
Las papayas de esta categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicas de la
variedad y/o tipo comercial. No deben
tener defectos, salvo defectos
Clasificacion superficiales muy leves siempre y cuando
no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase.
Version 06 Pagina 1 de 3
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CALIDAD

Tolerancia de Calidag

Peso (g)
NNy

301 - 400

Oy

CXs 183-1993 (2011)
NORMA PARA LA PAPAYA

La tolerancia en el calibre sera el 10 %
€n niimero o en peso, de Ia

Correspondan g| calibre j,
Superior y/o in;
envase, con yn
para |as pPapa
Categoria de| cali

S Papayas que
NMmediatamente
ferior a| indicado en el
Peso minimo de 190 g
¥as  envasadas en Ja
bre mas Pequerio,

Toleranciag de Calibre

Reglamento de
Agroalimemaria,
INOcuipaD mediante Decreto
Ne 004-2011-AG.
Modificatorias,

Inocuidad
aprobado
Supremo

Precisién 1: La entidad deberz precisar en |ag bases g| calibre de |3 Papaya categoria extra
requerido, de acuerdo a [o establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papaya
categoria extra, calibre G,
2.2 Envase

El alimento debe ser acondicionado tomando en consideracion |o establecido en las normas
Codex cxc 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE Los ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAs FRUTAS vy
HORTALIZAS FRESCAS Y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
ENVASADO v TRANSPORTE D

PRACTICAS PARA EL
E FRUTAS v HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
Producto quede debidamente Protegido.,

Y Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo No
Decreto Supremo N° 034-2008-AG,

1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado Mediante
Versién 06
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Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del

embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

haya verificado que estas

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011). Debe indicar lo siguiente en idioma

espafiol:

— nombre del alimento;

- categoria de calidad del producto;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del

bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 06
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
ORIA PRIMERA

Denominacion del bien : PERA CATEG!

Denominacién técnica PERA CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general - La pera es €l fruto de las variedades obtenidas de la especie Pyrus
communis L. 0 108 hibridos de esta especie con otras especies, en

estado fresco.

azucarado. El pedunculo
debe estar intacto ¥ firme,

maduracion adecuado.

Deben ser lisas, \ustrosas, sabor acidulo, algo

situado en la extremidad superior del fruto,
y cortado a ras del fruto con grado de

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser del mismo
madurez tal que le permita soportar su ma

su calidad, sabor y aroma tipico, segun lo que in

(revisada el 2019).

El alimento debe presentar 1as sigui

de

— Exentas
extrafios

— Exentas de

deshidratacion

Alteraciones
Sustancias
extrahas

deterioro.

vean afectados su
ni su calidad,

Grado de calidad

leves tales

epidermis.

Version 02

cultivar, debe presentarse fresco y |
nipuleo, transporte ¥ conservacion, sin por ello afectar

Suculenta y carnosa, n

sintomas de

Producto sano, sin alteraciones, exentas
de dafios causados por plagas.

— Las peras categoria primera deben
ser de buena calidad y presentaran
las caracteristicas
desarrollo y color que sean propias
de la variedad a la que pertenezcan.

— La pulpa no debe haber sufrido

_ No obstante, siempre gué no se
aspecto general
conservacion Yy
presentacién en el envase, algunos
frutos podran presentar defectos
como una
malformacion, un ligero defecto de
desarrollo, un ligero defecto de
coloracién, ligeros defectos de la

_ Las peras no deben s

impio con un grado de

dica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.004:2014

entes caracteristicas:

o debe ser

NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019) FRUTAS FRESCAS.

de forma, Peras. Requisitos. 22 Edicion

ligera

er pétreas.
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CALIDAD

Tolerancia de calidad ajusten a los de la categoria segunda,

Se permite un 10 % en nimero o en
peso de peras que no cumplan los
requisitos de esta categoria pero que se

segun la norma de la referencia. Esta
tolerancia no seré aplicable a las peras
que estén desprovistas de pedunculo.

Calibre (diametro de
la
circunferencia
ecuatorial)

maxima Minimo 55 mm

Tolerancia de calibre de peras que se ajusten al calibre Peras. Requisitos. 22 Edicién

- NTP 011.004:2014 (revisada
Maximo, el 10 % en numero o en peso | g 2019) FRUTAS FRESCAS.

inmediatamente inferior al indicado en el
envase.

Homogeneidad ademas de la homogeneidad de

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo, incluyendo Unicamente
peras del mismo origen, variedad,
calidad, estado de madurez y calibre,

coloracion.

La parte visible del contenido del
envase, tendra que ser representativa
del conjunto.

265 : A Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad 2

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad nacional mfd'agéi_zgf f_':teo Supreg:g
competente!. Y

Cumplir con lo establecido por el Reglamento de  Inocuidad

modificatorias.

2.2

Precisién 1: Ninguna.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, el alimento debe envasarse
de tal manera que el producto quede debidamente protegido, ventilado y bien presentado, segtin
los numerales 7.2, 9.1y 11.1 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Las peras deben comercializarse en cajas de madera, carton corrugado o de otro material
adecuado, que retna las condiciones de higiene, ventilacién, resistencia a la humedad,
manipulacién y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto,
segun se indica en el numeral 9.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.4

2.5

2.6

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseno y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.3 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— nombre del alimento;

— categoria de calidad del producto;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
- PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |
: UNIDAD
: El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de la

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteros (tomando el dedo como
referencia).

Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de podredumbre
o deterioro que hagan que no sean
aptos para el consumo.

Estar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible.
Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.

Estar practicamente exentos de dafos
causados por plagas.

Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmésfera modificada.
Estar exentos de cualquier olor y/o
sabor extrano.

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de dafios causados por
bajas temperaturas.

Estar practicamente exentos de
magulladuras.

Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.
Estar sin pistilos.

Tener el pedunculo intacto, sin estar
doblados ni danados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir lo siguiente:

— Una porcién suficiente de cuello
color normal, sano y exento
contaminacién por hongos; y

— un cuello de corte limpio,
achaflanado o rasgado, vy
fragmentos de pedunculo.

de
de

no
sin

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1? Edicion
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CALIDAD

Madurez fisiolégica De conformidad con las caracteristicas
peculiares de la variedad.

Calibre Longitud minima: 14,0 cm

Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10 %, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la
categoria inmediatamente superior o
inferior al calibre.

Categorfa

Los platanos de esta categoria deben ser
de buena calidad y caracteristicos de la
variedad. Podran permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre
y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservaciéon y presentacion en el
envase:
- Defectos leves de forma y color; y
— defectos leves de la cascara debido
a rozaduras y oftros defectos
superficiales que no superen 2 cm? de
la superficie total.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancias de calidad

El 10 %, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria Il o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta ultima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
unicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte visible
del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente?.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases si desea que los platanos sean entregados
en manos, racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal

1

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
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23

24

25

2.6

manera que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservaciéon apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espaol:

— nombre del alimento;

— nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- categoria;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

SANDIA CATEGORIA PRIMERA
: SANDIA CATEGORIA PRIMERA
: KILOGRAMO

- Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamario
variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad, la
parte interna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son carnosas
y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso o palido la
segunda, de sabor dulce, con gran numero de semillas negras o café
oscuro, perteneciente a la familia de las Cucurbitaceas, del género y

especie Citrullus vulgaris.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe estar intacto, limpio, exento de cualquier materia extrafia visible, practicamente
libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, libre de humedad externa anormal, firme y suficientemente maduro, exento de
coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un desarrollo y
condicién que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado
satisfactorio; aquellos frutos que presenten pudricion o deterioro seran excluidos, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Clasificacion

Esta categoria comprende las sandias
que no califican para su inclusion en la
categoria extra, pero que cumplen los
requisitos minimos especificados en la
presente Ficha Técnica.

Las sandias de esta categoria podran
presentar ciertos defectos, siempre y
cuando las sandias conserven sus
caracteristicas esenciales de calidad,
estado de conservacion y presentacion:

- Defectos en forma.

— Ligeros defectos en el color de la
cascara, una coloracion pélida de la
sandia que ha estado en contacto
con el suelo durante el periodo de
crecimiento no es considerado como
un defecto.

— Grietas superficiales cicatrizadas.

- Defectos en la cascara debido al
roce o la manipulacion.

- Leves magulladuras o moretones.

Tolerancia de Calidad

Se permite una tolerancia total del 10 %,
en numero o en peso, de sandias que
no cumplan con los requerimientos de
esta categorfa ni los requisitos minimos.
Dentro de esta tolerancia, no mas
de 2% de productos afectados por
pudricién.

NTP 011.017:2015 FRUTAS
FRESCAS. Sandias.
Requisitos. 22 Edicion
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CALIDAD
El tamafio es determinado por el peso
de la sandia por unidad.
Para asegurar la uniformidad en el
tamario, el rango de tamafo del
Tamafio producto en el mismo empaque no debe

exceder 2 kg o 3,5 kg, si la unidad

menos pesada excede los 6 kg. NTP 011.017:2015 FRUTAS

FRESCAS. Sandias.
La uniformidad en peso no es | Requisitos. 2° Edicion
obligatoria en aquellas sandias que se
transportan a granel.

Tolerancia de tamafio

Es permitido una tolerancia total de
10 %, en numero o en peso, de sandia
que no cumplan los requisitos de
calibre.

INOCUIDAD

" " Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobado

Servicio Nacional de Sanidad :
z T 7 mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG, y sus

1
compstente”. modificatorias.

22

23

Precision 1: Ninguna.

Envase

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que guede protegido, ventilado y bien
presentado; los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segln indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la
NTP 011.017:2015.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartén corrugado o de otro material adecuado que
retina las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacién
y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segun indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto unicamente
por frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empaque debe ser representativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 9.1.3 de la
NTP 011.017:2015.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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cto sea embalado, debera indicar en las bases
s. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
e se haya verificado que estas

Precisiéon 3: Si la entidad requiere que el produ
las unidades de envases por embalaje requerida
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre qu
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— nombre del alimento y la variedad;

— categoria de calidad del producto;

— procedencia;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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(OI
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente al

género y especie Allium sativumn L. de la familia Amaryllidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

Estar enteros, compactos y bien
formados.

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de pudriciones o
danos fisicos (heridas y rajaduras)
que afecten la calidad del
producto.

Estar exentos de cualquier materia
extrana (tierra, piedra, arena u otro
material extrario objetable).

Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, acaros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del
producto.

Estar exentos de humedad
externa, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

Estar exentos de cualquier olor,
color o sabor no caracteristicos del
producto.

Los lotes de ajo deben estar
conformados por bulbos de la
forma tipica de la variedad,
compactos y constituidos por
dientes ovoideos, carnosos.

Los bulbos deben estar completos,
secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y
sin signos de desecacion.

Cada lote de ajo debe estar
conformado por una misma
variedad.

Categoria, sanidad y aspecto

Defectos menores*
(cortes, cicatrices,
manchas, mechones

perforaciones)
* Que no afecten la parte
comestible.

radiculares, dientes Maximo 9 % (en masa del producto
faltantes, comeduras o | Por unidad de envase)

NTP 011.101:2015 (revisada
el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
Requisitos. 2 Edicion
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CALIDAD

Defectos mayores™
(mohos superficiales
que no afecten a la
parte comestible,

Maximo 1% (en masa del producto
por unidad de envase)

bulbos brotados y

bulbos abiertos)
* Que no afecten la parte

NTP 011.101:2015 (revisada
el 2021) HORTALIZAS. Ajo.
Requisitos. 22 Edicion

comestible.
Pudricion 0%
Calibre 30g-200g

Forma y color Caracteristicos de la variedad

Cumplir con lo establecido por Reglamento .de Inocuidad

oo ¢ g Agroalimentaria, ~ aprobado

el Servicio Nacional de Sanidad :

INOCUIDAD Aararia — SENASA, autoridad nacional mediante Decreto Supremo
J : N° 004-2011-AG, y sus

v 1
compatente’. modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el

producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamafio y peso variables; los
envases deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones del
producto, que re(nan las condiciones de higiene, limpieza y resistencia a la humedad,
manipulacién y transporte, de modo que garantice la conservacion del producto, segln indica el
numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:
— nombre y variedad del alimento;
- categoria;
— contenido neto;
pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;
_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacién del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso y conservacion.
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

CALIDAD

Del bien
El alimento debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado apropiado de

desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona en que se
produce. El desarrollo y condicion de los limones deben ser tales que les permitan soportar el
transporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica el

numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

n debe ser del 40 % con relacion al peso total del fruto,
de la variedad por lo menos en dos tercios de la superficie
dra presentar decoloraciones (manchas amarillas) hasta
15.1.2 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limo
ademas su coloracion debe ser tipica
del fruto. El fruto debe ser verde pero po
el 30 % de su superficie, segun indica el numera

£l alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos del producto.

— Estar enteros.

— Ser de consistencia firme.

_ Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean
aptos para el consumo.

_ Estar limpios y practicamente exentos
de cualquier materia extraia visible.

— Estar practicamente exentos de
plagas que afecten el aspecto general

— Estar practicamente exentos de danos
causados por plagas.
= f;‘:]”‘e";‘ﬂ‘:a‘;ams causados POr | \Tp 011.006:2005 FRUTAS.
' P 2 Limén Sutil. Requisitos.
_ Estar exentos de humedad externa | sa cyici
¢ 42 Edicion
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.
_ Estar exentos de cualquier olor y/o
sabor extrano.

Los limones de esta categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicos de la
variedad. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre
Categoria y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacién y presentacion en el
envase.
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Al
CALIDAD

Categoria satisfagan los de la Categoria | o,

Tolerancia: Cinco por ciento, en nimero o
peso, de los limones que no satisfagan
los requisitos de esta categoria, pero

excepcionalmente, que no superen las
tolerancias establecidas para esta ultima.

Diametro Unidades del
Calibre ecuatorial producto por
(mm) Kilogramo
A 44 amas 20-22
B 412439 23-27
Calibre (tamafio) c 38a40,9 28-33 | NTP 011.006:2005 FRUTAS.
Limén  Suti.  Requisitos.
D 35237.9 TR e P

Tolerancia: Diez por ciento en nimero o
en peso de los limones que correspondan
al calibre inmediatamente superior y/o
inferior al indicado en el envase.

Homogeneidad origen, variedad, calidad y calibre. La

El contenido de cada envase (o lote, para
los productos presentados a granel) debe
ser homogéneo y estar constituido
Gnicamente por limones del mismo

parte visible del contenido del envase (o
lote, para productos presentados @
granel) debe ser representativa de todo el

contenido.
Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto  Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

2.2

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre del limén categoria extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Limoén

categoria extra de calibre C.

Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacién apropiados de los
limones. Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrano, segun indica el
numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podréan ser cajas de cartén, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del
envase deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y
ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de

1

Version 05

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°

1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AC.
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materiales, en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.006:2005.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo

numeral 9 de la NTP 011.006:2005. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

nombre del alimento;

categoria,

calibre;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccioén del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Version 05
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

qs

Denominacién del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
S DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica : VAINA!
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . La arveja verde es la semilla i
La vaina es el fruto de

nmadura de la especie Pisum sativum
las plantas de la familia Fabaceas

(Leguminosas), que contiene las semillas de arveja verde.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentarse con |a adecuada madurez comercial,
dad y debe estar en condiciones adecuadas para su manipuleo,

condiciones, segun lo especificado en el numeral 5.1.1 de

debe pertenecer a la misma varie!
transporte y conservacion en buenas
laNTP 011.106:2016.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogé!
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibr
empaque debe ser repres
NTP 011.106:2016.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

limpio, fresco, entero y sano;

neo y estar compuesto Unicamente
e. La parte visible del contenido del
entativa del conjunto, segun lo indicado en el numeral 8.1.3 de la

Mediano | Entre 8,7 mmy 10,3 mm

SN
CALIDAD
. i Granos tiemos y consistentes, no
Consistencia hafinosos,
< Tolerable hasta el 90 % de vainas
Llenado de vainas llenas.
" Verde brillante (claro u oscuro, segun
Color de vaina y granos variedad).
Diametro ecuatorial
Tamaifio del grano
= NTP 011.106:2016
Tamafio del grano Pequefio | Entre 7,1 mmy 87 mm | HORTALIZAS. Arveja.verde.

Grande Mayor a 10,3 mm
Sanidad
Darios 89 rios: Indicios No se tolera indicios de pudricion.
de pudricién
Qahos leves: manchas | g giera 20% de arvejas con
ligeras, heridas detectos
cicatrizadas '

Requisitos. 22 Edicion

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria  — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Reglamento  de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad debera precisar e
acuerdo a lo establecido en la presente Fi
primera - tamafio grande.

' Segun articulo 10 del Reglamento
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 02

n las bases el tamafio de las arvejas verdes, de
cha Técnica; por ejemplo: Arveja verde categoria
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2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy
CXC 44-1995 (2004) cODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que
quede protegido, ventilado y bien presentado, segun lo indicado en el numeral 8.1.1 de la

NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, y sean de material adecuado que reuna las condiciones de higiene, limpieza,
ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacién y al transporte, de modo que garantice
una adecuada conservacion del producto, segun se indica en el numeral 8.1.4 de la

NTP 011.106:2016.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,

siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren

2.3 Embalaje

la pluralidad de postores.

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016. Debe indicar lo siguiente en idioma espanol:

— nombre del alimento;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

- fecha de cosecha;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del

bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 02

Pagina 2 de 2

44

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

oo
oo



HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

- CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
- CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

. El camote es la raiz comestible proveniente del geénero y especie
Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvulaceas, en estado
fresco y destinada para el consumo humano.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Uniformidad

Cada lote de camote amarillo debe estar
conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).

Alteraciones Yy
sustancias extranas

Exento de:

— Humedad externa anormal (mojado).

— Olores y sabores extranos.

— Impurezas y materias extranas
visibles (tierra, piedras, etc.).

Tamafo  (diametro
perpendicular  al eje de
crecimiento)

Calibre de 60 mm a 100 mm

Se aceptara por unidad de envase, un
maximo de 15 % en peso del producto
de tamanio diferente al establecido.

NTP 011.120:1992 (revisada

Desprendimiento o el 2012) TUBERCULOS' Y
de la piel o RAICES. Camote amarillo.
o2 b
Cortes, _cicatrices, Requisitos. 12 Edicion
magulladuras, Maximo 2 %
grietas, rajaduras
. Brotamiento 0%
Sanidad y aspecto (las [ pygricién seca 0%
tolerancias se refieren al Pudricién ht d 0%
porcentaje en peso del 2 ricion humeaa °
producto por unidad de Perforaciones,
envase) galerias (danos Maximo 1 %
causados por
insectos)
Mezclas varietales Méximo 2 %
Maximo porcentaje 59
acumulado 2
i 5 Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente’.

N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 02
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Version 02

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. 4

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto

No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

Denominacién técnica : CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripcion general . Es el maiz Zea mays L. amilacea St, en estado “choclo”, es decir,
cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tierno para su
comercializacion directa destinado al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Estar libre de lesiones
causadas por contusiones o
cualquier otra causa, asi como
de olores y sabores extranos.

— La mazorca de choclo debe
estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que
siendo apta para el consumo, le
permita soportar el manipuleo,
transporte y conservacion en
buenas condiciones.

Requisitos generales — Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la variedad,
se tolera una pequefia abertura
que pueda haber en la punta.
Cuando la mazorca se
encuentra sin panca, sus
granos deben estar: sanos,
frescos, limpios, secos, bien | NTP 011.105:2014 (revisada
formados de acuerdo a la | el 2019) MAIZ AMILACEO.
= variedad, con grano bien | Choclo. Requisitos.
desarrollado o bien lleno. Los | 2* Edicién

granos deben ser tiernos,

turgentes y lechosos.

Los granos de choclo al estado
fresco deben presentar color
blanco en su totalidad. Se podran
aceptar mazorcas de choclo con
Color de los granos granos de color cremoso, asi como
granos de otro color producto de la
polinizacién, siempre que cumplan
con las tolerancias establecidas en
la presente Ficha Técnica.

La forma del choclo es tipo
cilindrico, cénico; con disposicion
de sus granos en hileras lineales,

Forma del choclo y granos | yoqqe |5 base hasta la punta.

de choclo
Los granos de choclo son anchos y
achatados.
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CALIDAD

Tamaiio (calibre)

(longitud de la mazorca sin panca,
medida desde la base hasta el fazas Cuscoy Ferdo

4pice) Otras variedades de choclo 12,00 cm

Variedades de  choclo
que presentan mazorcas Mayor a
grandes y provienen de las 14,00 cm

Mayor a

Dentro de la categoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo
de un mismo cultivar y tamafio y

Categoria que cumplan con los requisitos
ik ‘;5“}"’;“'.‘”5 en 13| NTp 011.105:2014 (revisada
prosante;Richa:loeIVes. el 2019) MAIZ AMILACEO.
Tolerancias Choclo. Requisitos.
23 Edicién

Hasta 10 % en numero o masa de
Tamafio choclos que corresponda al calibre
inmediato inferior al solicitado.

Presencia de Indicios de o
podredumbre 0.0%
Presencia de insectos 0,0 %

Defectos Deformaciones,
lesiones, contusiones, Méaximo 5,0 %
granos fuera de color

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Reglamento .de Inocuidad

3 s 4 Agroalimentaria,  aprobado

Servicio Nacional de Sanidad di D S

7 % _ SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo

ngg?gfal competente’ p R N¥ 004-2011-7G, ¥ aus
P : modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio del choclo categoria extra o
primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo:
Choclo categoria extra o primera de tamafio mayor a 12 cm.

2.2 Envase

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, bien presentado,
homogéneo y debe estar constituidos Unicamente por mazorcas de choclo del mismo origen,
calidad y tamafio. La parte visible del envase debe ser representativa de todo el contenido,
segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto
durante su transporte y almacenamiento, deben ser nuevos, sanitariamente aptos, de grado
alimentario, técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacion, resistentes a la
manipulacion y al transporte.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

Version 05
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2.5

proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2018). Debe indicar lo siguiente en idioma

espanol:

— nombre del alimento;

- categorfa o grado;

— tamario (calibre);

- cantidad de choclos;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad deberé indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto

Version 05

No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general

repollo’.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

- Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a la especie
Brassica oleracea var. Sabauda L. Se le conoce con el nombre de

2.1 Del bien
El alimento debe presentarse limpio y
madurez comercial que le permita soportar el mani
condiciones, segun indica el numeral 3.1.1 de la

Corrigenda Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

fresco, pertenecer al mismo cultivar y tener un grado de
puleo, transporte y conservacion en buenas
NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su

Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar
Las cabezas deben presentarse
Consistencia duras, firmes y compactas, salvo
tolerancias indicadas.
Las cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por agentes
Sanidad biolégicos, ~ mecanicos y  por

presencia de sustancias extranas;
salvo tolerancias indicadas en la
presente ficha técnica.

Factores de calidad

racloios U he e

Tamado | Relacién diametro/peso

A Mas de 31 cm; mas de

60009
‘g;maﬁo /(relacuén B Mas de 23 cm a 31 cm;
igmetro/peso) mas de 3500 g a 6000 g

Tolerancia: 10 % de coles de calidad
inmediata inferior.

5 % de cabezas blandas
4 cm

Consistencia Tolerancia

Tolerancia: 5 % de coles con mas de
6 cm de longitud del tocon.
Longitud del tocon
Las cabezas deben presentar una
longitud del tocéon tal, que no
provoque dafios en las cabezas

NTP 011.108:1974 (revisada
el 2018) HORTALIZAS. Col
Crespa. i ko Edicién y
su Corrigenda Técnica
NTP 011.108:1974 (revisada el
2018)/CT 1:2019 HORTALIZAS.
Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion

i

contiguas durante el transporte.

L

1 Segln la Real Academia de la Lengua Espaiiola, la palabra “col” es sinénimo de “repollo”.
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CALIDAD

N° de hojas cobertoras

6-10 (£ 2)

Tolerancia: maximo 5 % de coles de
calidad segunda

Darios entomolégicos

lagas

Comeduras de hojas
producidas por
gusano medidor
(Pseudoplusia sp.)

Tolerancia:

Maximo 2% de coles con
perforaciones solamente en las hojas
cobertoras, en numero Yy area
variables (no limitantes).

Decoloracion,
pudricién, Fumagina:
producidas por

Tolerancia:

Méaximo 3 % de coles con colonias
presentes solamente en las hojas
cobertoras, comprometiendo un area
de hasta 10 cm de diametro,

pulgones

(Brevicoryne observandose la decoloracién

brassicae) consiguiente de dichas hojas y la
presencia (no siempre) de fumagina.
Tolerancia:

Perforaciones Maximo 1% de coles con

producidas por
gusanos de tierra
(Noctuideos)

perforaciones en las hojas
cobertoras Unicamente, de hasta
3 cm de diametro. Localizacion:
Parte inferior de la cabeza.

Daiios fitopatolégicos

Pudricion  humeda
(producida por
Esclerotiniosis)

Tolerancia:

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en el tocén o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocon
mediante una pudricién himeda que
afecta su parte basal en una longitud
de aproximadamente 05 cm,
mientras que en las hojas cobertoras
la pudricién humeda afecta un area
maximo de 3 cm de didametro. Es
necesario precisar que la cabeza en
si no es afectada, pudiendo
eliminarse las partes afectadas
(tocon y hojas cobertoras) mediante
remocion.

Manchas (producida
por Mildid)

Tolerancia:

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas cobertoras
ylo en las hojas superficiales de la
cabeza en si, estando dicho ataque
en una etapa inicial, observandose
los signos de hongo (micelio, que
forma una ligera eflorescencia blanco
plomiza), en un drea (Unica y
acumulativa), de méaximo 5 cm de

diametro.

NTP 011.108:1974 (revisada
el 2018) HORTALIZAS. Col
Crespa. 1™ Edicién y
su Corrigenda Técnica
NTP 011.108:1974 (revisada el
2018)/CT 1:2019 HORTALIZAS.
Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion
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A

CALIDAD

Defectos comerciales

NTP 011.108:1974 (revisada
el 2018) HORTALIZAS. Col
. Crespa. 1@ Edicién y
Cabeza reventada Maximo 4 % su Corrigenda Técnica
NTP 011.108:1974 (revisada el
2018)/CT 1:2019 HORTALIZAS.

Cabeza magullada Maximo 5 % Col crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

Reglamento  de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por i A
ik Kacions] de Sanead |/ @aimonErs: aprobado
INOCUIDAD s 3 mediante Decreto  Supremo
Agraria  — SENASA, autoridad N°  004-2011-AG Yy sus
o 2 e = i
nacional competente?. modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamaiio de la col crespa calidad primera
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Col crespa de

calidad primera, de tamafno B.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
presentado, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su

Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar daios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

2 gegun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo
siguiente en idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad;

— tamano;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ESPARRAGO BLANCO CATEGORIA |

Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS

- TURIONES DE ESPARRAGO BLANCO CATEGORIA |

: KILOGRAMO

- Los turiones de esparragos blancos son o
comerciales de la especie Asparagus
Liliaceae, que se suministran frescos a

acondicionamiento y envasado.

ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

btenidos de las variedades
oficinales L., de la familia
| consumidor después de su

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

— Estar enteros.

_ Estar sanos, Yy exentos de

podredumbre o deterioro que hagan

que sean aptos para el consumo.

_ Estar limpios, Yy précticamente

exentos de cualquier materia extrafia

visible.

_ Estar practicamente exentos de

plagas que afecten al aspecto

general del producto.

_ Estar practicamente exentos de
dafios causados por plagas.

_ Estar practicamente exentos de
dafos por deshidratacion.

_ Estar exentos de dafios causados

por frio.
_ Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion

Requisitos minimos

consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

_ Estar exentos de cualquier olor y /o
sabor extrafio.

_ Tener un aspecto Yy olor frescos.

— Estar practicamente exentos de
magulladuras.

_ Estar exentos de dafios causados
por un lavado © remojado
inadecuados.

_ El corte en la base de los turiones
debe ser lo mas recto y limpio
posible.

Ademas, los turiones no deben estar
huecos, pelados ni quebrados. Se
permiten,  sin embargo, pequefias
grietas que hayan aparecido después
de la recoleccion, siempre que no
superen los limites de tolerancia del

el  2018)

43 Edicion

grado de calidad.

NTP 011.109:2013 '(revisada
ESPARRAGO.

Esparrago fresco. Requisitos.

LN
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CALIDAD

Calidad

Aspecto Caracteristico de la variedad

Forma Bien formado y podran ser ligeramente
curvos
Puntas compactas

Puntas Esparrago blanco: punta AW! + una
ligera presencia de GTW?
Se permitira ligeros indicios de manchas
de color no caracteristico causadas por
agentes no patégenos que puedan ser

Defectos eliminados por el consumidor mediante
un pelado normal. Se permitira una leve
fibrosidad en los turiones.
Caracteristico

Color Podra presentar matiz ligeramente

rosado en las puntas vy tallo.

Tolerancia de calidad

Se tolera el 10 % en numero o en peso
de turiones que no satisfagan los
requisitos de esta categorfa, pero que
satisfaga los de la Categoria |.

Longitud

La longitud de los turiones debe ser:

— Esparragos largos: Superior a 17 cm

- Esparragos cortos: 15 -17 cm

— Puntas de esparragos: Inferior a
15 cm

La longitud maxima permitida para la
clasificacién de los esparragos blancos
es de 23 cm.

Tolerancia de longitud

Se tolera el 10 % en ndmero o en peso
de los turiones que no correspondan a
la longitud, con una desviacién maxima
de 2 cm de longitud.

El diametro de los esparragos blancos
se medirda en el punto medio de su
longitud.

NTP 011.109:2013 (revisada
el 2018) ESPARRAGO.
Esparrago fresco. Requisitos.
42 Edicién

Calibre Diametro (mm)
. Jumbo Mayor o igual a 20
Callbre Extra large De 16 a 20
Large De 12a 16
Standard o Medium De 8a12
Diametro minimo 8 mm
T AW: All white

2 GTW: Green tips white
Version 02
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CALIDAD

En un solo empagque, atado o manojo, la
Calibre diferencia maxima entre el turién mas
grueso y el mas delgado debe ser de

5 mm.

Se tolera el 10 % en nimero o en peso
i . de los turiones que no correspondan al
Tolerancia de calibr ; B el

eranc e calibre indicado, con una desviacion
maxima de 2 mm de diametro.

_ Cada embalaje debe contener
turiones del mismo origen, calidad,

grupo de color, longitud, calibre.

— La parte visible del contenido del
empaque, atado o manojo debe ser
representativa de todo el contenido.

Homogeneidad _ Los atados o manojos de un mismo
envase deben ser del mismo peso.

- Se permite 10 % en namero o en
peso de esparragos blancos con
punta color rosado ylo violeta y
esparragos blancos con puntas de
color entre violeta y verde.

NTP 011.109:2013 (revisada
el 2018) ESPARRAGO.
Esparrago fresco. Requisitos.
42 Edicion

Cumplir con lo establecido  por
el Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad nacional

competente?®.

Reglamento  de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las ba

esta categoria, de acuerdo a
blanco categoria | - largo - calibre jumbo.

2.2 Envase

ses la longitud y el calibre correspondiente a
lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Esparrago

racion lo establecido en las normas Codex

El alimento debe ser envasado tomando en conside
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRAC

TICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, debe envasarse de tal manera que el producto

quede debidamente protegido, segun
(revisada el 2018).

El material utilizado en el interior de los envases debe
que impida que se provoquen
materiales, en particular papel y sellos con indica
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no
toda materia extrafia, segun se indica en el numeral

2018).

Precision 2: La entidad debera indicar en
forma de presentacion de los esparragos, c!
las caracteristicas del envase, tales como: material y ti

lo indicado en el numeral 8.2 de la NTP 011.109:2013

ser nuevo, estar limpio y ser de calidad tal
daiios internos o externos al producto. Se permite el uso de
ciones comerciales, siempre y cuando estén
téxicos. Los envases deben estar exentos de
| 8.2 de la NTP 011.109:2013 (revisada el

las bases el peso neto del producto por envase y la
omo en atados o en bandejas. Ademas, podra indicar
po de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

3 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 02
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Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisién 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
= del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.109:2013 (revisada el 2018). Debe indicar lo siguiente en idioma
esparniol:
— nombre del producto;
- categoria;
- calibre;
- contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;
_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
- identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— instrucciones para el uso y conservacion.
Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.6 Inserto
No aplica.
Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general - La mazorca de maiz morado es e

conformado por la coronta o marlo y los granos
adhieren a ella. Esta constituida, en base seca,

| fruto de la planta de maiz morado
de maiz morado que se
aproximadamente de

un 80 % por grano y 20 % por coronta. Se caracteriza por presentar
pigmentos antocianicos que colorean el pericarpio del grano y la corona

o marlo.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
en el consumo directo. No debe presentar

El alimento debe ser inocuo y apropiado para su uso
numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

El alimento debe estar conformado
numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

contaminantes de tipo fisico, quimico y microbiologico que afecten la salud, segun indica el

por un mismo cultivar o variedad, segun indica el

Requisitos sensoriales

— Entera o partida sin granos

defectuosos.
Aspecto general _ Sana, sin pudricion,  sin
presencia de hongos.
- Limpia.

Caracteristico a maiz morado

Olor sano, sin olores extrafios (como
humedad, fermentado, rancidez,

enmohecimiento, entre otros).

Caracteristico, sin sabores
Sabor extrafos.

Bueno, excelente o0 promedio
(segun el anexo D de la norma de

Color
la referencia).
Cédigo de calibre Mazorca
Calibre | 12 cm o mas
o 6cmai2cm

Requisitos fisicoquimicos

Maximo 13 %

Humedad
Porcentaje de antocianina Minimo 0,8 %
Longitud (base hasta la Mayor a 6 om

punta de la mazorca)

maiz  morado.
12 Ediciéon

NTP  011.601:2016 MAIZ
AMILACEO. Mazorcas de

Requisitos.

|
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CALIDAD

Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia externa

Mazorca entera con  granos
completos.

Apariencia de la mazorca
Se tolera hasta el 5 % en peso en

granos sueltos.

Daiios y defectos

Grano picado (por efecto

Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente®.

INOCUIDAD

del gorgojo, por efecto de No se tolera
la polilla)
— NTP  011.601:2016  MAIZ
Mazorca  dafiada  por Hasta 1 % AMILACEO. Mazorcas de
Heliothis maiz morado.  Requisitos.
Mazorca  dafiada  por 1% Edicion
animales menores (ratas o No se tolera
aves)
Daio por enfermedades No se tolera
Presencia de materias 5
extranas Hasta 1%
Total tolerancia  serios &
dafos 2%
Hasta 2 %, en nimero O en peso,
. de mazorcas de maiz morado que
Totat tolecancia no cumplan los requerimientos de
esta categoria.
; 4 Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria, aprobado

mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG,

()

modificatorias.

* 7

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la mazorca de maiz morado
do a lo establecido en la presente Ficha Técnica;
Asimismo, segun el

categoria primera que desea adquirir, de acuer

por ejemplo: Mazorca de maiz morado categoria primera - calibre I.

anexo D de la NTP 011.601:2016 se debe especificar el color de maiz morado a adquirir.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

El alimento debe envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,

nutritivas, tecnolégicas y organolépticas d

el producto. Los recipientes, incluido el material de

envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al

que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna sus!
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,

resistentes y estar bien cosidos o sellados,
NTP 011.601:2016.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y

permitir un etiquetado correcto, segun lo ind

icado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del

embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que S

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado

e haya verificado que estas

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de

las disposiciones establecidas en el

numeral 10.2 de la NTP 011.601:2016. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

— nombre del alimento;

- grado de calidad;

— calibre;

-~ contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de |la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede maodifica
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien :

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
: PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO

: La palta es un fruto proveniente de la especie Persea americana Mill,
de la familia de las Lauraceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares. Asimismo, debe
haber alcanzado una fase de desarrollo fisiolégico que asegure la finalizacién del proceso de
maduracién (madurez de consumo). El desarrollo y condicién de las paltas deben ser tales que
les permitan soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, seguin indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos minimos

Estar enteras.

Estar sanas, deben excluirse
los productos afectados por
podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para el
consumo humano.

Estar limpias y exentas de

cualquier  materia  extrafna
visible.

Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.

Estar practicamente exentas de
dafos causados por plagas.
Estar exentas de humedad
externa anormal, salvo la
condensacion consiguiente a su
remocion de una camara
frigorifica.

Estar exentas de cualquier olor
ylo sabores extrafios.

Estar exentas de danos
causados por bajas y/o altas
temperaturas.

Tener un pedunculo de longitud
no superior a 10 mm, cortado
limpiamente. Sin embargo, su
ausencia no se considera
defecto, siempre y cuando el
lugar de insercion  del
pedunculo esté seco e intacto.

Las paltas maduras no deben tener
sabor amargo.

NTP 011.018:2019 PALTA.
Requisitos. 62 Edicion
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CALIDAD

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Gnicamente por paltas del mismo
origen, variedad, calidad y calibre.
La parte visible del contenido del
envase debe ser representativa de
todo el contenido.

Categorfa

Las paltas de esta categoria deben
ser de calidad superior. Deben ser
de aspecto caracteristico de la
variedad. No deben tener defectos,
salvo defectos superficiales muy
leves siempre y cuando no afecten
el aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion
presentacion en el envase. Debe
presentar pedinculo y estar intacto.

Tolerancias de calidad por
su aspecto externo

El 5% en nimero o peso, de las
paltas que no satisfagan los
requisitos de esta categorfa, pero
satisfagan los de la Categoria |, 0
excepcionalmente, que no superen
las tolerancias establecidas para
esta ultima.

Tolerancias sobre darios y defectos menores

Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en numero

Manchas Maximo 5 %
Decoloracion Maximo 5 %
Rameado, rozadura o 2 b
raspado Méaximo 5 %
Daiios por insectos
(que no involucre la condicion Sy o)
del fruto, afectandolo sélo Méximo 5 %
superficialmente en la piel)
Desérdenes fisiologicos .
(su causa no se debe a dafios Maximo 1 %
mecanicos o fitopatégenos)
Cambio de color Méaximo 5 %
Herida cicatrizada 0%
Contaminantes
menores: fumagina, cal, Maximo 5 %
pintura blanca
Subtotal de defectos Maximo 5 %
menores

Tolerancias sobre dafos y defectos mayores

Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en numero

Ausencia de pedunculo

(se considera defecto grave 0%

cuando afecta la piel en forma

de herida)

Magulladura o golpe 0%
0%

Dariios por heladas

Requisitos. 6 Edicion

NTP 011.018:2019 PALTA.
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Tolerancias de calibre

El 10% en peso de las paltas
que correspondan al calibre
inmediatamente superior o inferior
al indicado en el envase.

CALIDAD
Quemadura de sol 0%
Pudricion 0%
Herida abierta 0%
Contaminantes
mayores: excretas de 0% NTP 011.018:2019 PALTA.
aves Requisitos. 6 Edicion
:\uat;tg:eaé de  defectos 0%
thtl?vlvuladoge R Maximo 5 %
Cadigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781 -1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamafio) 14 258 - 313
i) 227-274 | cxs 197-1995 (2013) NORMA
18 203 - 243 PARA EL AGUACATE
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123 - 137

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la palta fuerte categoria extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Palta fuerte

categoria extra calibre 18.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segin el numeral 8.2 de la
NTP 011.018:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 8.2.1 de la
NTP 011.018:2019.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqgueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.018:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:
- el nombre del alimento;
— la categoria de calidad del producto;
— contenido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;

- identificacién del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.
Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO
- La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por el

color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa y el uso

sugerido es para frituras.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

CALIDAD

Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada lote de papa debe estar
conformado por la misma variedad.
Las papas variedad Canchan
deben presentar las  siguientes
caracteristicas:
Uniformidad
— Forma redondeada.
- Piel de color rojo, ojos
superficiales.
- Pulpa de color blanca a blanca
cremosa.
Di4metro (D) Calibres
ypese (9) Extra Primera | Segunda
D mayor i 5 44
Tamaio’ (mm) 134-102 | 101-75 74-49
D menor
i) 107-72 71-51 50-38
P(‘;s)° 639-320 | 319-155 | 154-29

Sanidad y aspecto

Inmadurez (papa
pelada o pelona con
levantamiento de piel)

Maximo 1 % m/m

Cortes, cicatrices,

magulladuras, grietas, Méaximo 2 % m/m
rajaduras

Brotamiento 0 % m/m
Verdeamiento 0 % m/m
Pudricién seca 0 % m/m
Pudricion himeda 0 % m/m

NTP 011.119:2016 PAPA'Y
SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos.
32 Edicion

' Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y transversal del
tubérculo cuando se intersecan en angulo recto.
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R
CALIDAD
Comeduras,
perforaciones, galerias : o
(dafios causados por Mixiiio 2 %aiim NTP 011.119:2016 PAPA Y
insectos y roedores) SUS DERIVADOS. Papa.
. 5 Definiciones y requisitos.
Mezclas varietales 0 % m/m 33 Edicién
Porcentaje maximo o
acumulado 5% min
Cumplir con lo establecido por 2;?;2?;2::“?: I::r%'ﬂ:gg
el Servicio Nacional de Sanidad : !
INOCUEAD Agraria — SENASA, autoridad nacional | s o0 2010 aG, . sus
2 N = )
competente?. modificatorias.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio de papa Canchan calidad
& primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa
Canchan calidad primera de calibre primera.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS vy
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extraiios. Podrén ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Z  Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espanol:

— nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
- PEPINO CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PEPINILLO CALIDAD PRIMERA

: UNIDAD
. El pepinillo es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo color va

e claro; de sabor y color caracteristicos.

desde el verde oscuro al verd

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

hd b
-

. Del bien
El alimento se clasifica de acuerdo a su t
acuerdo a lo establecido en el numeral 4.1.3 de la NTP 01

amafio, segun se indica en la siguiente tabla, de
1.113:2019 y su Corrigenda Técnica:

TCédigo de calibre

Tamano

Rango de longitud en cm

Rango de masaeng

B 20-25 500 — 600
c 15-19 300 — 500
D 10-14 <300 |

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

e Requisitos generales

- Estar

- Ser de
_ Ser de color verde oscuro a claro,

_  Estar practicamente rectos.
_ Estar libres de defectos de origen

_ Estar exentos de cualquier olor o

enteros, sanos, frescos,
limpios, de consistencia firme vy
cascara razonablemente lisa.
forma, sabor y olor
caracteristicos de la variedad.

pero homogeéneo.

meteoroldgico (granizo, quemaduras
de sol, danos por frio), mecanico
(rajaduras, magulladuras, cicatrices),
entomolégico (insectos) o genético-
fisiologico (mosaicos).

sabor extrano.

_ Estar lires de humedad anormal
externa.

_ Excluirse todos los que estén
afectados por pudricion o deterioro,
al grado que sean inadecuados para
Su consumo.

Color

Verde oscuro.

Tolerancia: Maximo 10 % con coloracién
comercial mediana (es aquel que
presenta un tercio de su superficie de
un color verde claro o blanquecino).

Forma

Normal (practicamente rectos con muy
ligeras contracciones Y gradualmente
angostos en los extremos).

011.113:2019
Pepino.

NTP
HORTALIZAS.
Requisitos. 2% Edicion, Yy
su Corrigenda Técnica
NTP 011.113:2019/CT 1:2022
HORTALIZAS. Pepino.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1% Edicion

|

e
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CALIDAD

(Relacion entre la longitud y
la masa del fruto)

Forma Tolerancia: Méaximo 10 % de frutos
ligeramente deformes.
. Longitud: Maximo 25 cm
Tamario Peso: Maximo 600 g

Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
calidad inmediata inferior.

Diametro

(medida de mayor diametro
del fruto tomada en angulo
recto al eje longitudinal)

Maximo: 6,0 cm

Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
calidad inferior.

Frescos, sin signos de deshidratacion
ylo lignificacion.

Aspecto
Tolerancia: Maximo 10 % de pérdida de
peso por deshidratacion.
Sanos, libres de insectos,
enfermedades u otras alteraciones que
pueden perjudicar su conservacion y
consumo.
Tolerancias:
a) Dafos entomoldgicos:

Sanidad — Comeduras (producidas

generalmente por “gusano de
tierra”): Maximo 1 %
- Perforaciones
generalmente  por
nitidalis): 0 %
b) Daios fitopatologicos (enfermedades)
— Pudriciones: 0 %

(producidas
Diaphania

Grado de madurez

Incipiente formacion de semilla y
cascara suave.

Tolerancia: Maximo 5 % de frutos con
semilla formada.

Dafios mecanicos

Exentos de magulladuras, cortes 0
rajaduras.

Tolerancia: Maximo 5 %

Tolerancia

011.113:2019
Pepino.

NTP
HORTALIZAS.
Requisitos. 2° Edicion, 'y
su Corrigenda Técnica
NTP 011.113:2019/CT 1:2022
HORTALIZAS. Pepino.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

acumulativa 10%
Cumplir con lo establecido por Reglan_'\ento .de Inocuidad
N i Nivorisl da Seridad |fooaineaiand,  iaprns
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente’.

N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad deberé precisa

r en las bases el codigo de calibre del pepinillo calidad

primera, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Pepinillo calidad
primera — codigo de calibre B.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decre

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 02
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2.2. Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que

quede protegido, ventilado y bien pres!

entado, segun se indica en los numerales 6 y 7.1.2 de la

NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empaque deben ser nuevos, sanitariamente aptos, técnicamente
adecuados, limpios, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al transporte.
También pueden utilizarse envases reutilizables, que cumplan con todos los requisitos antes

especificados, segun se indica en el
Técnica.

numeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deb

en ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacioén, evitar daios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisiéon 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4. Rotulado

Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5. Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en

idioma espafiol.

— nombre del alimento;
= — grado de calidad;
— tamano;
— numero aproximado de pepinillos;
— contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Agropecuarios;
- identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6. Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : VAINITA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

- VAINITA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO
. La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie

Phaseolus vulgaris L. Es de color verde,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

de forma alargada y ahusada.

2.1 Del bien

El alimento debe presentarse limpio, fresco,
debe tener un grado de madurez comercial qu
conservacion en buenas condiciones, segun in

(revisada el 2021).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

entero y sano; debe pertenecer al mismo cultivar,
e le permita soportar el manipuleo, transporte y
dica el numeral 4.1.1 de la NTP 011.111:1974

Aspecto

Las vainitas deben estar frescas,
sin sintomas de marchitez y/o
lignificacion.

Fibrosidad

Vainita ligeramente fibrosa (grado
2:  vainita ligeramente fibrosa,
caracterizado por presentar ligera
resistencia al rompimiento, lo que da
lugar a una separacion neta de las
partes, pero con produccion de ligeras
rasgaduras en la cara externa de las
paredes de la vainita).

Tolerancia: 2% de frutos fibrosos
(grado 3: vainita fibrosa, caracterizada
por presentar apreciable resistencia al
rompimiento que determinan que no
se separen netamente las partes, las
que quedan unidas por gruesas fibras
y presentan rasgaduras longitudinales
en la cara externa de sus paredes).

Afrijolamiento

Frutos ligeramente afrijolados (grado
2: Vainita ligeramente afrijolada, la que
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corte transversal se
observa la semilla ya desarrollada,
ocupando un tercio de la seccion
transversal. El tejido translicido no
cubre totalmente la cavidad interna,
quedando un pequeiio espacio vacio).

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2021) HORTALIZAS.
Vainita. Requisitos. 12 Edicion

Version 08
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CALIDAD

Afrijolamiento

Tolerancia: Maximo 2 % de los frutos
afrijolados (grado 3: Vainita afrijolada,
la que presenta fuertes sinuosidades
superficiales  determinados por el
gran desarrollo de la semilla. Al corte
transversal se observa que la semilla
ha alcanzado un gran tamano
ocupando més de la mitad de
la seccién transversal. El tejido
translicido se encuentra  muy
reducido, dejando una gran cavidad
o luz interior, vacia).

Dafos mecanicos

Maximo 5% de frutos con dafos
mecanicos.

Dafios quimicos
(quemaduras)

Méximo 2% de frutos con
quemaduras por sustancias quimicas.

Forma

Las vainas deben tener una forma
alargada y ahusada, sin sinuosidades
superficiales,  tipico del cultivar
considerado y con una madurez
comercial conveniente.

Se aceptan formas irregulares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:

Maximo 10 % de frutos deformes.

Color

La vainita debe ser color verde tipico
del cultivar y de acuerdo a las
condiciones requeridas para su
comercializacién al estado fresco.

Tolerancia: Maximo 5 % de frutos de
color verde amarillo o blanquecino.

Tamafio (Relacion entre el diametro menory. el peso)

Diametro menor

Tamafo A: Hasta 0,8 cm
Tamafo B: Mas de 0,8 cma 1,0 cm

Peso

Tamario A: Hasta7 g
Tamafo B: Masde 7ga10g

Tolerancia

Maximo 15 % de frutos de calidad
inmediata inferior

Longitud

Maximo 14 cm

Tolerancia: 10% de frutos con
longitudes de hasta 16 cm.

Sanidad

Las vainitas deben presentarse sanas,
libres de insectos, enfermedades u
otras  alteraciones capaces de

NTP 011.111:1974 (revisada
el  2021) HORTALIZAS.
Vainita. Requisitos. 1? Edicion

perjudicar su conservacion y consumo.

"
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CALIDAD

Tolerancias de sanidad — Dafios Entomoldgicos (Plagas)

Perforaciones de la
vainita  (producida
por Laspeyresia sp)

Maximo 3% de vainitas con

perforaciones.

Comeduras de la
vainita (producidas
por Pseudoplusia y
Prodenia sp)

Maximo 3 % de vainitas con ataque de
grado 1, es decir una sola comedura
en la vainita con un didmetro maximo
de 3 mm.

Pustulas en la

Maximo 3 % de vainitas con pustulas.

vainita  (producida
por Roya)
Pudricion seca

(Antracnosis)

Maximo 3 % de vainitas con ataque de
grado 1, es decir chancro seco y
pudricién ligera en la superficie de la
vainita que compromete un area no
mayor de 2 mm de diametro.

Pudricion humeda
(Esclereotiniosis)

0%

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2021) HORTALIZAS.
Vainita. Requisitos. 1? Edicion

Tolerancia acumulativa

Maximo 20 %

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad nacional

competente!.

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad deberé precisar
primera requerido, de acuerdo a lo estableci

calidad primera del tamafio A.

2.2 Envase
El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
17.1 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

presentado, segln lo indicado en el numera
Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (200
cODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Precision 2: La entidad debera indicar e
Ademas, podra indicar las caracteristicas
siempre que se haya verificado que estas carac

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando s

protecciéon adecuada de los pro

CXC 1-1969 (2022) PRINC

1

SegUin articulo 10 del Reglamento

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 08

en las bases el tamafio de las vainitas de calidad
do en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Vainita

n las bases el peso neto del producto por envase.
del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
teristicas aseguren la pluralidad de postores.

e requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
ductos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y

permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
IPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
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24

25

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021). Debe indicar lo siguiente en idioma
esparniol:

— designacion de la hortaliza segiin: nombre, cultivar, calidad y tamafio;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto

No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : YUCA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

: YUCA / MANDIOCA CATEGORIA EXTRA

: KILOGRAMO

: La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida de
Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2.1 Del bien

El alimento debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en
cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se produce. El desarrollo y
condicioén de la yuca deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion
y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numeral 2.1.1 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar entera.

Estar sana, deben excluirse los
productos afectados por
podredumbre, moho o deterioro
que hagan que no sean aptos
para el consumo.

Estar limpia, y practicamente
exenta de cualquier materia
extrafia visible, excepto aquellas
sustancias permitidas que
prolonguen su vida util.

Estar practicamente exenta de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.

Estar practicamente exenta de
darios causados por plagas.
Estar exenta de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocién de
una camara frigorifica.

Estar exenta de cualquier olor y/o
sabor extrafios.

Ser de consistencia firme.

Estar  practicamente  exenta
de dafios mecanicos y
magulladuras.

Estar exenta de pérdida de color
en la pulpa.

El corte en la parte distal
(angosta) de la yuca no debe
superar los 2 cm de diametro.

El extremo del pedlnculo debe
tener un corte limpio entre 1 cm y
1,25 cm de longitud.

NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada el 2019) NORMA
PARA LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 12 Edicion

Version 08
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CALIDAD

it

Clasificacion y tolerancia
de calidad

La yuca (mandioca) de categorfa
extra debe ser de calidad superior y
caracteristica de la variedad y/o tipo
comercial. No debe tener defectos,
salvo defectos superficiales muy
leves siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservaciéon y
presentacion en el envase.

Tolerancia: El 5%, en nimero o en
peso, de la yuca (mandioca) que no
satisfaga los requisitos de esta
categoria pero satisfaga los de la
Categoria | o, excepcionalmente,
que no supere las tolerancias
establecidas para esta ultima.

Calibre

La yuca de esta categoria se
clasifica en los siguientes calibres,
de acuerdo al diametro en la seccién
transversal mas gruesa de la raiz, de
acuerdo con el siguiente cuadro:

Calibre Diametro (cm)

A 35-6,0

B 6,1-8,0

C >8,0

Tolerancia: El 10 %, en nimero o
en peso, de las yucas (mandiocas)
que correspondan al  calibre
inmediatamente superior y/o inferior
al indicado en el envase.

NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada el 2019) NORMA
PARA LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 12 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la yuca categoria exira
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Yuca
categoria extra, calibre B.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente

protegido.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3

El contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
(Gnicamente por yuca de la misma categoria, origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La
parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segun indica
el numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dano
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yuca,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 5.2.1 de la
NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar darnos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado s
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en
idioma espafol:
- nombre del alimento y tipo (dulce);
- categoria;
— calibre (expresado como cédigo de calibre o didmetro minimo y maximo en cm);
— contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccion del importador, de corresponder;
— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion;
— instrucciones de preparacién (incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse y
cocerse antes de su consumo).
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Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

2. CARACTERISTICAS

: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

: KILOGRAMO

: Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch, de la

familia de las cucurbitaceas.

ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe pertenecer al mismo cultivar y debe tener el grado de madurez comercial que
le permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacién en buenas
condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

Presentacion

deben
limpios,

Los frutos de

zapallo
presentarse  maduros,
frescos, enteros y sanos.

Sanidad

Los frutos deben presentarse sanos,
es decir, libres de ataques de
insectos y enfermedades, salvo las
siguientes tolerancias:

- Danos entomoldgicos: Se
permiten dafios superficiales que
no comprometan la pulpa.

- Daiios fitopatolégicos: 0 %

Para el caso de los dafos
fitopatolégicos, las  pudriciones
notoriamente marcadas determinan
la eliminacion del fruto.

Madurez

Dureza de cascara

Los frutos deben presentar la
suficiente dureza de céscara que
asegure que el manejo post-cosecha
no deteriorara su calidad fisica. La
dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resistencia que presente al ser
penetrada con la ufa; teniéndose
que a mayor dureza, mayor debe ser
su categorizacion.

El zapallo macre categoria primera
debe tener una dureza de cascara de
grado alta.

Color de cascara

Desde verde oscuro, verde plomizo,
verde claro hasta crema. Con
aspecto lustroso, liso o con
hendiduras longitudinales.

NTP 011.114:2015 HORTALIZAS.
Zapallo macre. Requisitos.|
22 Edicion
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CALIDAD

Los frutos deben presentar la textura
de pulpa lo suficientemente firme que
asegure que el manejo post-cosecha
no debe deteriorar su calidad fisica.
Este parametro se debe evaluar de
Textura de pulpa acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto.

El zapallo macre categoria primera
debe tener una textura de pulpa de

grado firme.
NTP 011.114:2015
El zapallo macre categoria primera | HORTALIZAS. Zapallo macre.
Color de pulpa debe tener color de pulpa amarillo | Requisitos.
fuerte. 2° Edicién
Tamafio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defectos

Se permiten darios superficiales que
no comprometan la pulpa o muestren
darios de pudricién.

Cortes 0%

Magulladuras y
rajaduras

No comprometa el estado de la

Tolerancia acumulativa < 7
= pulpa. Sin pudriciones.

Cumplir con lo establecido por 26%2?;2;?3ri & 4o ':olfggggg

INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad gdA t D' Sp
Agraria — SENASA, autoridad MOdIe ecreto Uprome
' N° 004-2011-AG, y sus

cional competente’. i i
naciof petente modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento podrd ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en consideracioén lo
establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS vy otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion nacional
vigente, segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El alimento se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de cada unidad.
Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos de
dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 81 y 82 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, en el
caso de que se encuentre envasado. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales
como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.4

25

2.6

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

Los alimentos agropecuarios primarios deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente segun lo senalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo
indicado en articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— nombre del alimento;

— nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

: KILOGRAMO
: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,

por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos especificos y
generales

Estar exento de sabores y olores
extranos.

Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que
representen un peligro para la
salud humana.

No debe contener insectos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados fisiologicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.
Estar exento de fielén y polvillo.

Clase y longitud

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos (en
masa), estén dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

Longitud del grano
Rlesa entero
Largo De 6,6 mm o mas
. De 6,2 mm o mas, pero
Medlano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

Contenido de humedad

Maximo 14 %

Grado (tolerancias)

Granos rojos 0,0 %
Granos tizosos totales Maximo 2 %
Granos tizosos e o
parciales Maximo 6%
Granos danados 0,0 %

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Requisitos.
42 Edicion
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CALIDAD

Mezcla varietal

1 0,
contrastante Maximo 2,5 %

Materia extrafia

(Se considera solo materia
extrana orgénica. No
se permite la presencia

NTP 205.011:2023 ARROZ.

Maximo 0,15 % Arroz elaborado. Requisitos.

de materias  extrafias 42 Edicion
inorganicas)

Granos quebrados Maximo 5 %

Granos inmaduros 0,00 %

INOCUIDAD

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007- 98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccién General
de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente’.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra
mediano o arroz pilado extra corto.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 48 Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Version 09
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2.5

2.6

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8% Edicién, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacién minima en idioma espanol:

-~ nombre del producto;

— grado del arroz;

— declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

— fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisioén 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

. ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO
: La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del

grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
sativum L. es usado comunmente en estado seco con fines

alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto p

numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

ara el consumo humano, segun lo indicado en el

Requisitos generales

— Estar exentos de sabores Yy
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.

_ Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales).

Contenido de humedad

Méximo 15 %

Grado de calidad

Grano infectado

0,00 %

Grano picado

Maximo 0,30 %

Grano partido o
quebrado

Maximo 1,00 %

Grano con cascara
(testa)

Méximo 1,00 %

Grano quemado

Méximo 0,20 %

Materias extrafias

Maximo 0,10 %

NTP 205.025:2014 (revisada el
2019) LEGUMINOSAS. Arveja
partida. Requisitos. 2* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo

N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2

23

Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precision 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:
— nombre del alimento;
— grado de calidad;
— contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder;
_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
— identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso y conservacion.
Precisién 5: La entidad deber indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.6 Inserto
No aplica.
Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : SAL DE COCINA
Denominacion técnica
Unidad de medida

Descripcion general

: KILOGRAMO

. SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA

: Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de
granulometria grosera, con o sin adicion de antihumectantes y que

cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la for
granulacion debe ser uniforme, segun indica el n

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segin lo indicado en |
| numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

nacional vigente, segun se indica en e

ma de cristales blancos agrupados y unidos. La
umeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

a legislacion

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspeclo extranas visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

Humedad Maximo 0,5 %

Pureza Minimo 99,1 %

— Tamiz ITINTEC 2,00 mm
(N° 10): Minimo 75 %

— Tamiz ITINTEC 177 um
(N° 80): Maximo 30 %

Granulometria: debe pasar

NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 22 Edicién

Sustancias

Impermeabilizantes totales Maximo 1,0 %

agregadas

Impurezas
lamgﬂ:rezas insolubles en | \reio 015 %
Sulfato (SO4) Méximo 0,4 %
Calcio (Ca**) Maximo 0,2 %
Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %
Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg
Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran
referidos y estaran dados en base seca.

CALIDAD
Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
Bario (Ba**) Exenta
Materias nitrogenadas Exenta NTP 209.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO. 2* Edicion
Boratos Exenta

CXS 193-1995 (2023) NORMA

GENERAL PARA LOS
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto Ley
5 Yodo N° 17387, Fijan Ios. tipos
de sal para expendio al

(para asegurar la proporcion de
yodo, en el procesamiento de la
sal se utlizarA el yodato de

30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

publico en el territorio nacional,
aprobado por Decreto Supremo

su equivalente en cualesquiera de

polasio} Ne  00223-71-SA, y  su
modificatoria.

Fltor Aprueban normas para la

(en forma de fluoruro de sodio o 200 miligramos de fluoruro de | adicion del fltor a la sal de

sodio por kilogramo de sal | consumo humano, aprobada

mediante Resolucién Ministerial

establecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e

las sales de flior autorizadas a | (200 ppm)
usar) N° 0131-85-SA-DVM.
Cumplir con los requisitos Reglamento sobre Vigilancia y

Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante

Inocuidad Alimentaria — | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacion
competente’. complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias.

Precisién 2: La entidad deberé indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores.

Version 03
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2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varia
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y a

proteccién adecu:

s unidades de alimentos envasados. El
ptos para uso alimentario, ofrecer una

ada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y

permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea
las unidades de envases por embalaje requeridas. Adem
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siem
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

embalado, debera indicar en las bases
4s, podra indicar las caracteristicas del
pre que se haya verificado que estas

El rotulado de los envases de la sal de cocina debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 52 Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la
NTP 209.015:2006. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espariol:

-~ nombre del producto;
_ declaracion de los ingredientes y aditivos emp
— nombre y direccion del fabricante;

leados en la elaboracion del producto;

_ nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;
_ fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera

con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— cbdigo o clave del lote;

— el contenido de yodo y fltor expresado en ppm por kg de sal;

— pais de fabricacion;
- peso neto en kilogramos del producto envasado;

_ condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la

luz".

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 03
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
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FICHA TECNICA
APROBADA

113 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO
- El aceite comestible y mezcla de

los mismos en estado idoneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla
Podran contener pequefias cantidades
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente pre

numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal co

de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
sentes en los aceites, segun indican los

mestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

Materia volatil a 105 °C

Impurezas insolubles

Maximo 0,05 % m/m

Contenido de jabon

Maximo 0,005 % m/m

Hierro (Fe)

Maximo 2,5 mg/kg

Cobre (Cu)

Maximo 0,1 mg/kg

indice de acido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Indice de perdxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

B
CALIDAD
El caracteristico del  producto
Color designado.
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores extrafios o rancios.
Méximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)

NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

u

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, est;

' Segunarticulo 12 del Re
Supremo N° 034-2008-AG.

Version 16
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puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a o
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, seguin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espafiol:
- nombre del producto;
. declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
- codigo o clave del lote;
. condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
- contenido en litros, del producto envasado;
- pais de origen.
Precision 4: La entidad deberé indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de |a presente Ficha Técnica.
Precision 5: Ninguna.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de 4cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

Impurezas insolubles

Maximo 0,05 % m/m

Contenido de jabén Maximo 0,005 % m/m
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg

indice de &cido

Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

indice de peréxido

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno
activo/kg de aceite

A

CALIDAD

El  caracteristico del  producto
Color designado.

Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios.
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)

NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

4l

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

' Seguanarticulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.

Version 16 Pagina 1 de 2

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

—_
w
(@)



HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida dtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espafiol:
- nombre del producto;
. declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razon social y direccion del importador, o que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;
. fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
- codigo o clave del lote;
- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;
- contenido en litros, del producto envasado;
- pais de origen.
Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.
Precision 5: Ninguna.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE 170 g

Denominacién técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETO DE 170 g

Unidad de medida : LATA

Descripcion general - Conserva elaborada a base de carne de pescado de las especies
Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de relleno o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esterilizacién comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
E filete de atin es el masculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo

mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segun indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 20186).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
seglin corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el

2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Un lote de conserva de filete de atun en

aceite vegetal debe cumplir con todos los

requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

_ EI nomero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
numero de aceptacion (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de
6,5,

— el numero total ‘de unidades de muestra gl;&C%Donﬁg NORMA

Factores de calidad que no se ajustan a la forma de | pARA  EL  ATUN Y

presentacion (filete) no debe ser mayor | gAniTO EN CONSERVA
que el numero de aceptacion (c) de un 3 Edicién :
plan de muestreo apropiado con un

NCA de 6,5;
— el peso neto promedio o el peso
escurrido promedio, segun

corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo.
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Defectos

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Materias extrafias

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozca faciimente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores

o sabores objetables persistentes e
Olor : . 3
lor y sabor inconfundibles que sean signo de
descomposicién o ranciedad.

_ Came excesivamente blanda no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

Textura _ Carne excesivamente dura no

caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicién o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 3* Edicion

Presencia de
parasitos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

_

NTP 204.002:2011

(revisada el 2016)

¥ s CONSERVAS DE

Contenido del envase g‘sé;oggeg ?:; d:c?gagc:gla;n%(;?: minimo el PESCADO. Clasificacién
? P : de acuerdo a la

presentacion del contenido.
22 Edicién
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Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para
el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de

INOGUIDAD Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado
competente’. mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva

N° 057-2016-SANIPES-DE,
y su modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir

sustancias téxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacién, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de Direccion  Ejecutiva

N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase ylo embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefécil) y la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracterfsticas

aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atin en aceite vegetal deben estar etiquetados? y contener como

minimo la siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del

Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

_ nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

_ nombre comun, cuando difiera de la denomina
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el producto contenga una me
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacién o produccién;

cion del producto, y nombre cientifico del
zcla de especies del

1 Segun los articulos 1,2y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada

mediante Decreto Legislativo N° 1402.
2 | as mercancias que sean etiquetadas bajo

aprobada mediante Decreto Supremo N°
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso
disposicién complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
040-2001-PE y/o sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Acuicolas, pueden continuar en circulacién y comercio,
al que se destine, segun lo establecido en la segunda
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
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- siel producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segun se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.
- fecha de produccion;
_ contenido neto del producto hidrobiol6gico;
— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobiol6gico contenga algan insumo o m
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado;
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

ateria prima que represente
acorde a lo dispuesto en los

_ identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razén social y direccion legal de la em
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda;

presa productora; y del importador,
codigo de habilitacién o autorizacion

sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el numero de

Registro Unico de Contribuyente (RUC);
— instrucciones para su uso;

— namero de registro sanitario del producto hidrobioldgico, segun corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etigueta contenga una

referencia de su ubicacién.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y

Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N°

lo indicado en
30021, Ley de

promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento

aprobado por Decreto Supremo N°

017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo

N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;

asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
licite no puede modificar las caracteristicas del bien

rotulada. La informacion adicional que se SO
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Y
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien “HOJUELA DE AVENA CRUDA
Denominacion técnica - HOJUELAS DE AVENA CRUDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general

Avena bizantina, L)

: Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa,L o
previamente

limpiados, ~ secados,

estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no, y

que han sido aplastados para formar

las hojuelas, escamas 0

copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias nutritivas y

otros ingredientes permitidos por

la Autoridad Sanitaria

competente. Para ser consumido requiere de un proceso de

coccién completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las hojuelas de avena crudas deben provenir de granos de av

infestacién por insectos y de cualquier otra materia extrafia obj
los requisitos establecidos en la NTP 205
23 Edicién. Las hojuelas de avena deben ser prepa
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros codigos de pr
sean pertinentes para este producto, segun lo es
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utiliz
crudas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en

para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a
_2006/MINSA, y sus modificatorias.

Alimentacién, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 451

La hojuela de avena cruda d

CALIDAD

ena enteros, limpios, sanos, libres de
jetable, por lo que deben cumplir con
.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
radas, procesadas y envasadas bajo condiciones
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
acticas recomendados por el Codex que
tablecido en el numeral 4.1 de la

ados en las hojuelas de avena
lo indicado en la Norma Sanitaria

Programas Sociales de

ebe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos fisicos
r Como minimo el 34% del producto

quedara retenido sobre el tamiz

N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del tamiz N° 25
(707 pm).

Maximo 1,0% en masa

Tamario de particula

Materias extranas

Requisitos sensoriales

Color Deben tener color cremoso,
brillante y uniforme.
Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores olores

Sabor y olor : N
indeseables como agrio, amargo,

rancio y mohoso.

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%

Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%

Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%

NTP 205.050:2019
HOJUELAS DE AVENA.
Requisitos y métodos de
ensayo. 3? Edicion
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CALIDAD

Cenizas (base seca) Maximo 2,30%

Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado, mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
Cumplir con los  requisitos | complementaria.
establecidos por la Direccion —
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e Norma Sanitaria ~para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente?, | base de granos Y otros,
destinados a Programas

Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus
maodificatorias.

Precisién 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena crudas segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas

aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena cruda enriquec
establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valore
Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucién Ministerial

ida con vitaminas y minerales, segun los valores minimos
s Nutricionales Minimos de la Racion del
N° 711-2002-SA/DM.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

n las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Precision 2: La entidad deberé indicar e
Ademas, podra indicar las caracteristicas
entre otras, siempre que se haya verificado

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de hojuela de avena cruda debe cumplir con lo establecido en la Norma

Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5% Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener

la siguiente informacion minima:

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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o/

- nombre del producto;
- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacién internacional) que se han
empleado en la elaboracién del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en orden

decreciente segln las proporciones empleadas;
- peso neto;
- nombre y direccion del fabricante;
- numero de Registro Sanitario;
- fecha de produccion y fecha de vencimiento;
- cadigo o clave de lote;
- condiciones especiales de conservacion;
- instrucciones para el uso;
- valor nutricional por 100 gramos de producto.
n que considere deba estar rotulada. La

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacié
informacioén adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZl;JCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: KILOGRAMO

: Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafia de azicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

CALIDAD

El azticar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas:

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y olor
caracteristico.

Aspecto

No debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiquen
una manipulacién defectuosa del
producto.

Polarizacién a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40 g/100 g

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50 g/100 g

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

Azucares reductores

Maximo 0,70 g/100 g

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Maximo 500 mg/kg

Factor de seguridad

No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacién mayor de 96 °Z.

El factor de seguridad se determina
mediante la siguiente ecuacion:

F = %Humedad
100 - °Pol

NTP 207.007:2023 AZUCAR,
AzGcar rubia. Requisitos.
52 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, la autoridad
nacional competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion

complementarias.

Precision 1: Ninguna.

' Segunal
Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo Ne° 007-98-SA, y sus modificatorias.
Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.4 Rotulado
El rotulado de los envases del azdcar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado.
22 Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espanol:
- nombre del producto;
- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;
- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,
- numero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;
- cédigo o clave del lote;
- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;
- peso neto en kilogramos del producto envasado;
- pais de origen.
Precision 4: La entidad deber4 indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.
Precision 5: Ninguna.
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica :

: KILOGRAMO

Unidad de medida
: El frijol canario calidad

Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

Del bien

L b
=

El alimento se debe comercializar en su envase original,
do que el mismo no sea alterado, contaminado,

tarias que representen un peligro para la salud,
e la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

caracteristicas de calidad e higiénicas, aseguran
adulterado o manipulado en condiciones no sani
segun indica el Ultimo parrafo del numeral 10.1 d

Técnica.

E| alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

que permita mantener sus

AL
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
_ Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3 Edicion,
_ Ausencia de granos con su Corrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 12 Edicién
Grano enfermo 0,00 %

Grano picado Maximo 1,00 %

Grano partido o
quebrado

Maximo 1,00 %

Grano arrugado Maximo 1,00 %

Materias extranas Maximo 0,050 %

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,

nacional competente'.

y sus modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segln lo establecido e

PRINCIPIOS GENERALES D

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legi
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 09

n la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 4% Ediciéon, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su

Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o0 no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en

idioma espafiol:

nombre del alimento;

grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccién del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien :
Denominacion técnica :
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general @ El frijol panamito calidad 1 - extr:

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

a es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

Del bien

L b
b

adulterado o manipulado en condiciones no sal
segun indica el dltimo parr.
Técnica.

- El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El alimento se debe comercializar en su envase origina

caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mism
nitarias que representen un peligro para la salud,

afo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

|, que permita mantener sus
o no sea alterado, contaminado,

[ Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante: Maximo
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
_ Ausencia de granos infestados,
con insectos vivos en
Sanidad cualquiera de sus estadios.
— Ausencia de granos con
hongos.
Aspecto

Grano enfermo 0,00 %

Grano picado Maximo 1,00 %

Grano partido ©
quebrado

Maximo 1,00 %

Maximo 1,00 %
Maximo 0,050 %

Grano arrugado

Materias extrafas

NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Frijol. Requisitos. 3% Edicién,

su Corrigenda Técnica
NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 1? Edicién

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
y sus modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segun lo establ

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE L
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CO

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 09
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

Disposiciones generales y requisitos. 4® Edicion,
debidamente protegido, segun in

de tal manera que el producto quede
dican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su

Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas 0 no dafinas), nutricionales, tecnolégicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y ap

tos para uso alimentario, ofrecer una

proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y

permitir un etiquetado correcto, segun lo indica

do en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases

las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas,
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se

podra indicar las caracteristicas del
haya verificado que estas

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo in

del
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el

dicado en el articulo 27

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo

numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafiol:

nombre del alimento;

grado de calidad;

contenido neto;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 09
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

Y

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : GARBANZO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida

Descripcion general
arietinum L.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

- KILOGRAMO
: El Garbanzo e

s el grano maduro procedente de la especie Cicer

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo

extranas inorganicas y de semillas toxicas o nocivas qu
les 6.1y 6.2.5de laNTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

humana, segun indican los numera

humano, y estar exento de materias
e representen un peligro para la salud

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Calibre
(Tamafio del
grano)

Namero de granos de
garbanzo contenidos
en lamasade 28,59

(onza americana)

40 - 42
42 -44
44 - 46
46 - 48
48 - 50
50 - 55
55 - 60
60 - 65
65-70
70-75

Grande

Calibre

Mediano

NTP 205.023:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Garbanzo. Requisitos.
22 Edicion

Pequeio

100 o mayor

_ Estar exentos de sabores 'y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

_ Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana.

_ Cada lote debe estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras

caracteristicas  varietales), de
tolerancias

acuerdo a las
establecidas en la presente Ficha

Requisitos generales

Técnica.

Version 08 Pagina 1de 3
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

CALIDAD

Contenido de humedad Maximo 15 %

No se acepta que presente granos
infestados con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios, ni granos
con hongos.

Grado de calidad

Tolerancias de calidad

A0eldl e S e

0,00 %

NTP 205.023:2014 (revisada

Brang enleimo el 2019) LEGUMINOSAS.
Grano picado Maximo 0,25 % Garbanzo. Requisitos.
Grano  partido o e
quebrado Maximo 1,00 %
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extraiias Maximo 0,10 %
, Variedad contrastante . r
y grano verdoso Méximo 1,00 %
Reglamento  de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria  — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo

modificatorias.

N° 004-2011-AG, Yy susJ

Precision 1: La entidad deberé precis
calidad 1 - extra requerido, de acuer
ejemplo: Garbanzo calidad 1 - extra de calibre mediano.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado seg

ar en las bases el calibre (tamafio del grano) de garbanzo
do a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por

un lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto

quede debidamente protegido; ademas, lo

s recipientes empleados deben ser tales que

salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo e

generales y requisitos. 4° Edicién. Los envases (incluido
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas p
ser de material nuevo (incluye material recuperado de calida
producto sustancias toxicas ni olores 0 sa
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y esta
el numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,

specificado en la NTP 399.163-1:2023

ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
el material de envasado) deben estar

ara el uso al que se destinan; deben
d alimentaria), no deben transmitir al
bores desagradables. Cuando el producto se envase
r bien cosidos o sellados, segUn indica

siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unid
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos p
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo

permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 10 del Regl.
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 08
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.
Precisiéon 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad  Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:
— nombre del alimento;
— grado de calidad;
— contenido neto;
— pais de origen o lugar de procedencia;
— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;
— nombre y direccién del importador, de corresponder;
_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;
— identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso 'y conservacion.
Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica. ’
2.6 Inserto
No aplica.
Precision 6: No aplica.
Version 08 Péagina 3 de 3
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

119/

1.
Denominacién del bien . HARINA INSTANTANEA DE MAIZ AMILACEO
Denominacién técnica - HARINA EXTRUIDA DE MAIZ AMILACEO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto obtenido a partir de granos de maiz amilaceo
(Zea mays L. var. amilacea) limpios, que han pasado por un
proceso de molienda y posterior extrusion, seguido de un
proceso de molienda, de uso y consumo directo.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
Los granos de maiz de los que se obtenga la harina deben estar sanos y limpios; asimismo, deben
cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019) CEREALES Y
LEGUMINOSAS. Maiz amilaceo. Grano seco. Definiciones, clasificacion y requisitos. 22 Edicion,
seguin lo establecido en el numeral 4.1.1 de la NTP 205.079:2019.
Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en la harina instantanea de
maiz amilaceo se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado
en la Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros,
destinados a Programas Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus modificatorias.
La harina instantanea de maiz amilaceo debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Requisitos Sensoriales
Polvo homogéneo, libre de grumos
considerando la  compactacion
Aspecto natural del envasado y estibado,
exento de toda sustancia o cuerpo
extrafio a su naturaleza. NTP 205.079:2019 MAIZ
Blanco a crema, incluso lila a AMILACEO. Harina extruida de
Color morado o de acuerdo al color | maiz amilaceo. Requisitos.
correspondiente del pericarpio del 12 Edicion
grano.
Exenta de sabores y olores
Olor y Sabor extrafios, como los producidos a
causa de mohos y/o rancidez.
Textura Suave al tacto.
Requisitos fisico quimicos
Humedad Menor o igual a 5 % Norma Sanitaria para la Fabricacion
= de Alimentos a base de granos y
Acidez _(expresada Maximo 0,15 % otros, destinados a Programas
como acido sulfiirico) Sociales de Alimentacion, aprobada
Gelatinizacion Mayor a 94 % mediante  Resolucion  Ministerial
N°  451-2006/MINSA, y sus
Indice de peréxido Menor a 10 mEg/kg de grasa modificatorias.
Aflatoxina No detectable en 5 ppb
Version 02 Pagina 1 de 3
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HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y regulacion
complementaria.

Cumplir  con  los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente’.

INOCUIDAD
Norma Sanitaria para la Fabricacion

de Alimentos a base de granos y
otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada
mediante Resolucién  Ministerial
N°  451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a la
harina instantanea de maiz amilaceo segun sus necesidades, siempre que se haya verificado que
estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
Por ejemplo: Harina instantanea de maiz amilaceo enriquecida con vitaminas y minerales, segun los
valores minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales
Minimos de la Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial

N° 711-2002-SA/DM.

2.2 Envase
oducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

El envase que contiene el pr
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar

fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dainos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rétulo debe cumplir con lo establecido en la Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a

base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de Alimentacion, aprobada mediante
Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus modificatorias, asi como en lo especificado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados.
82 Edicién, en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y por lo

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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25

2.6

yos

establecido en el Codex Alimentarius. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma

espafol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingrediente
empleado en la elaboracién del producto, expresados cualitativa
decreciente segun las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- cadigo o clave de lote;

- condiciones especiales de conservacion;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto;
- pais de origen.

s y aditivos (indicando su codificacién internacional) que se han
y cuantitativamente y en orden

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

“HARINA TOSTADA DE MACA
- HARINA TOSTADA DE MACA
: KILOGRAMO

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: Es el producto obtenido de la maca seca (Lepidium meyenii
Walpers y Lepidium peruvianum Chacén), que ha sido

acondicionada (seleccionada, lavada, desinfectada con o sin
quimicos y con secado adicional), luego tostada a temperaturas
superiores a 60 °C por periodos de tiempos prudenciales y
posterior molienda para ser destinada al consumo humano, sin
|a incorporacion de aditivos alimentarios. Su consumo es directo.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La harina tostada de maca debe provenir de lara

5 bajo los principios de las buenas pr:

iz tuberosa de maca seca, producida y secada
4cticas agricolas y de manufactura; asimismo, debe cumplir

con la NTP 011.180:2011 MACA SECA. Requisitos. 2° Edicion, seguin lo establecido en el

numeral 5 de la NTP 011.181:2014 (revisada el 2019).

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos u
se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo in
para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destina

Alimentacién, aprobada mediante Resolucion Ministerial N°

modificatorias.

La harina tostada de m

CALIDAD

tilizados en la harina tostada de maca
dicado en la Norma Sanitaria
dos a Programas Sociales de
451-2006/MINSA, y sus

aca debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos fisicos

Materia extrafia Ausencia

Por lo menos el 97,0% de la harina
tostada de maca debe pasar por el

Tamafio de particulas
tamiz N° 40 (0,425 mm).

Requisitos sensoriales

Puede variar en tonalidades desde el

|

Color marrén claro al marron oscuro.
Caracteristico, libre de sabores

abor 3

Salio indeseables.

Olor Caracteristico, libre  de olores
indeseables.

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 10,00%
Proteina (base seca) Mayor a 8,00%
Minimo 5,00%

ib
Fibra cruda (base seca) Maximo 7,00%
3 Minimo 3,00%
Cenizas (base seca) Méximo 6.00%

NTP 011.181:2014
(revisada el 2019) MACA.
Harina tostada de maca.
Requisitos. 2% Edicion

Version 01
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CALIDAD

Grasa (base seca)

Minimo 0,20%
Maximo 2,00%

Carbohidratos (base seca)

Por diferencia

Calcio (base seca)

Minimo 250 mg/100 g

Fésforo (base seca)

Minimo 180 mg/100 g

Magnesio (base seca)

Minimo 75 mg/100 g

Potasio (base seca) Minimo 1000 mg/100 g

Sodio (base seca) Minimo 80 mg/100 g

Fierro (base seca) Minimo 7 mg/100 g

Zinc (base seca) Minimo 2 mg/100 g

Gelatinizacién Mayor a 94%

indice de perdxido Menor a 10 mEg/kg de grasa

No detectable en 5 ppb

Norma Sanitaria para la
Fabricacién de Alimentos a
base de granos y otros,
destinados a Programas
Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucién Ministerial N°
451-2006/MINSA, 'y sus

DIGESA, autoridad nacional

competente!

Aflatoxina
modificatorias.
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado,
mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, sus
Cumplir con los requisitos establecidos modificatorias y regulacion
por la Direccion General de Salud complementaria.
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | Norma Sanitaria para la

Fabricacién de Alimentos a
base de granos y otros,
destinados a Programas
Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

1 SegUin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.

Ademas, podra indicar las caracteristicas de

| envase y/lo embalaje, tales como: material, tipo de

cerrado, entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

23.

Rotulado
El rotulado de los envases de harina tostada de maca debe cumplir con lo establecido en la

Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a
Programas Sociales de Alimentacién, aprobada mediante  Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus modificatorias, asi como en lo especificado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion. Debe contener la

siguiente informacion minima:

- nombre del producto;
- declaracién de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacién internacional) que se

han empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y
en orden decreciente segun las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- cbdigo o clave de lote;

- condiciones especiales de conservacion;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precisién 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.

La informacion adicional que se solicite no

puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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V4

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO PREPARADA
Denominacion técnica - HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina
ylu otros micronutrientes. Es la harina que contiene un agregado
de sustancia leudante.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien
El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos o
en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
R DR S
= o)y E&Eﬂ
CALIDAD
Humedad Méaximo 15,00 %
Cenizas, (5 %) en 3 oY
base seca Maximo 0,75 %
1 0,
Acidez, (£10 %) Méximo 0,10 %
(expresado como El o i
. P cumplimiento del requisito se debe
23&%??;38 derhicido determinar considerando una humedad de
15 % en la harina. NTP 205.064:2015
Producto  homogéneo,  sin  grumos (revisada el 2020) TRIGO.
T considerando la compactacién natural del Harina de trigo para
P envasado y estibado, exento de toda CONSUMYY, @ vresa humano.
sustancia y cuerpo extraiio a su naturaleza. Requisitos. 1? Edicién
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.
Contiene un agregado de sustancia leudante.
Aditivos alimentarios | Puede contener aditivos autorizados por la
autoridad nacional competente.
Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del | harinas con micronutrientes
MICRONUTRIENTES documento de la referencia. - Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2006-SA.
Version 04 Péagina 1de 3
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Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y

OCUIDAD Direccién General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
INOCUIDA Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo

. 1
nacional competente . N

007-98-SA, sus

modificatorias y regulacion

complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
Se deben emplear envases de primer uso y qué constituyan suficie
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los env
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropia
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni
Cuando el producto se envase en sacos,
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la

de producto en preenvases.
15 %, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y material de envase debe corresponder a
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reg
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto
s caracteristicas deberan corresponder a lo

do), asi como el tipo de cerrado; siempre que

podra indicar el tipo y material del envase (estas tre
declarado en el Registro Sanitario del alimento entrega
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera ag
disefio y materiales de embalaje deben ser ino
proteccion adecuad
permitir un etiquetado correcto, segun lo i

nte proteccion para el contenido

ases, incluido el material

das al uso para el que se

sabores desagradables.

éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien

NMP 002:2018 Cantidad

32 Edicién, el peso se considera en base a la humedad méaxima de

| autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
lamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
-SA, y sus modificatorias.

por envase; ademas,

de postores.

rupar varias unidades de alimentos envasados. El
cuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

a de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y
ndicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto se
unidades de envases por embalaje requeridas. Adel
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, s
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contempl

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Al
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y en el articulo 5
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo estab
para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion y la NTP 209.038:2019 A
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8? Edicién, asi mismo se deb
gluten”, segun indica el numeral 12.2 de la NTP 205.064:201 5 (revisada
siguiente informacion minima en idioma espafiol:

- nombre del producto;
. declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elabora

de manera expresa las proporciones
Ley N° 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten”);

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N°
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 04

2 embalado, debera indicar en las bases las
mas, podra indicar las caracteristicas del
jempre que se haya verificado que estas

ado en el articulo 117 del

limentos y Bebidas, aprobado mediante

del Reglamento de la Ley

- Ley N° 28314, aprobado mediante
lecido en la NMP 001:2019 Requisitos

LIMENTOS ENVASADOS.
e incluir la frase “contiene
el 2020). Debe contener la

cién del producto (rotular

de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la

1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
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2.5

2.6

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razoén social y direccion del importad

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando e
Alimentarius o la norma sanitaria peruana qu

- codigo o clave del lote;
. condiciones especiales de conservacion, cuando el producto 1o requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;
- pais de origen.

or, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

| producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

e le es aplicable;

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien

descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

- HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de

e ser fortificada con micronutrientes, segun

extraccion. Deb!
normativa vigente. Puede tene
yl/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

r agentes de tratamiento de harina

2.1 Del bien
= El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las no

debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen anima

vivos 0 en cualquiera de sus
la salud humana. No se debe obtener a partir de granos

descompuestos como consecuencia del ataque de hong
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

rmas vigentes. La harina de trigo
I, incluidos insectos muertos 0
estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
fermentados o a partir de granos
os, roedores o insectos, segun numeral 6.1

Humedad Maximo 15,00 %

Cenizas, (5 %) en

Maximo 0,75 %

Maximo 0,10 %

base seca
Acidez, (10 %),

(ec;greenst:deo dc:g‘cfi) Ars El cumplimiento del requisito se debe
) gulfdri co; determinar considerando una humedad de | NTP 205.064:2015 (revisada

15 % en la harina. el 2020) TRIGO. Harina de
Producto homogéneo,  sin  grumos trigo para COQSU'T‘? humano.
considerando la compactacion natural del Requisitos. 1° Edicién

Aspecto envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.

Color Blanco cremoso

Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.

MICRONUTRIENTES Cumplir con lo establecido en el articulo 4
del documento de la referencia.

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
harinas con micronutrientes-
Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo

L

N° 012-2006-SA.
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Reglamento sobre Vigilancia
y  Control Sanitario  de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos por
la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad  Alimentaria  — DIGESA,
autoridad nacional competente'.

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido

del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 33 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, seguin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

ase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
lamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
_98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de env
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reg
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podré indicar las caracteristicas del

embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas

caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001 :2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la

siguiente informacién minima en idioma espaol:

- nombre del producto;
- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracion del producto (rotular de

manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la Ley
N© 28314, asimismo se debe incluir la frase “contiene gluten");

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razon social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;
. fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;
. condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;
- pais de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica .

Precision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

- LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO
: La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris

Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el
nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

consumo humano, exento de semillas toxicas o
3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Requisitos generales

— Estar exentos de sabores y

olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.

Estar exentos de materias
extrafas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana. Estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.

Maximo 15 %

Grano picado

Contenido de humedad
(g ?“":g:) Diametro (mm)
Calibre (tamafio) 1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infectado 0,00 %
0,00 %

Grano partido o quebrado

Maximo 1,00 %

Grano descascarado

Maximo 1,00 %

Grano arrugado

Maximo 4,50 %

Grano quemado

Méaximo 0,20 %

Materias extranas

Maximo 0,10 %

Variedad contrastante

Maximo 1,00 %

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja.
Requisitos. 22 Edicion
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Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 1 - extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibre (tamafio) 2.

2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicién, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar danos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisiéon 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademés, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27

del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma

espanol:

— el nombre del alimento;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia,

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Agropecuarios;
— identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien :
- PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA

: KILOGRAMO
: Es el grano maduro procedente de la

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

PALLAR CALIDAD EXTRA

generalmente de color blanco, que tiene
unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

especie Phaseolus lunatus L
como caracteristica diferencial

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo

de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

El alimento debe tener las caracteristicas de forma, tamano y pe
Lima, segun lo establecido en el anexo Ade la NTP 205.019:2015

y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral 6.1

so del grano del cultigrupo Big
y su Modificacion Técnica:

Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del 10285‘:::05 e’;‘, 1%%g:.aar:::s
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (gg) (g)
Arrifionada o
se;plarrlﬁonada. 18 —32 12,5-16 6-75 153 — 256 40 - 65
igeramente
aplanado

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

_ Estar exentos de olores y sabores

extrafios y de insectos Vivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios.

— Ser inocuos y apropiados para el

consumo humano.

_ No deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal) en
cantidades que puedan representar
un peligro para la salud humana, de
acuerdo a las tolerancias de
sanidad y aspecto descritas en la
presente Ficha Técnica.

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 2* Edicién, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1:2021

LEGUMINOSAS. Pallar.

Uniformidad

Cada lote de pallar debe estar
conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 12 Edicion

Contenido de humedad

Maximo 15 %
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CALIDAD

Sanidad y aspecto

Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se especifican en las tolerancias.

Asimismo, los lotes de pallar no deben
presentar granos infestados  con
insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios, ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad
NTP

205.019:2015

Grano enfermo 0,00 % LEGUMINOSAS. Pallar.

Requisitos. 2* Edicion, y su

Avi 0,
Méxinie 0,50 % Modificacion Técnica NTP

Grano picado

205.019:2015/MT 1:2021

Grano partido o
LEGUMINOSAS. Pallar.

quebrado Maximo 1,00 %

g i
chupado Maximo 3,00 %

Grano abierto Maximo 1,00 %

Grano descascarado Maximo 4,00 %

Materias extraias Méaximo 0,10 %

Variedad : 9
contrastante Méximo 1,00 %
Total Maximo 10,60 %
4 ; Reglamento de Inocuidad
Cumplir ~con Iol establecido  por Agroalimentaria, ~aprobado
INOCUIDAD i‘ raﬁ:TcgEngﬂogaltor%z d f:;g’:; mediante Decreto Supremo
9 auion N° 004-2011-AG, y sus

1
competente. modificatorias.

22

Precisién 1: Ninguna.

Envase
El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex

CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Ademas,
el alimento debe ser envasado en sacos u otros envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en
sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o
sellados, se debe comercializar en su envase original, segun lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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24

25

2.6

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafnos y
permitir un etiquetado correcto, segUn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica. Debe indicar lo siguiente en

idioma espafiol:

— nombre del alimento;

- grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisioén 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacién del bien : PAPA SECA
Denominacion técnica : PAPA SECA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cortes provendréan de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en
envases nuevos.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:
7
B CALIDAD
Color Uniforme, dependiendo de la variedad.
Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.
| Libre de impurezas en cantidades que puedan
mpurezas :
representar un peligro para la salud humana.
Exenta de materias extrafias como: materia
mineral u organica (polvo, pelos, piedrecillas,
vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insectos y otras impurezas de origen
; = animal). NTP 011.802:2017 PAPA
Materias extrafas Y SUS DERIVADOS.
No contener mas de 1 % de materias extranas, | Papa seca. Requisitos.
de las cuales no mas de 0,25 % sera de materia | 12 Edicion
mineral y no mas de 0,10 % de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de origen animal.
Humedad Menor a 14 %
El contenido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constituido Unicamente de
Homogeneidad papa seca del mismo origen, especie y calidad.
La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo el contenido.
Reglamento sobre
Vigilancia 'y  Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la Samtanc_) do: Admisnios
J . 4 y Bebidas, aprobado
Direccién General de Salud Ambiental e -
INOCUIDAD % : : : mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad o
: Supremo N° 007-98-SA,
nacional competente’. e :
sus modificatorias, vy
regulacion
complementaria.
Precisién 1: Ninguna.
' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2
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24
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2.6

Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segan el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019. Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8® Edicion. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espanol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cobdigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en kilogramos, del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien :
- QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

: KILOGRAMO
: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

QUINUA GRADO 1

especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a
operaciones 0 procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado,
despedrado, seleccion (clasificacién) 'y eliminacion de granos
contrastantes (granos de color), resultando un producto apto para la
comercializacion y el consumo humano (alguna operacion
opcionalmente puede repetirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos de
calidad

Los granos de quinua deben tener el
color caracteristico de la variedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
deben estar exentas de olores
extrafios o desagradables.

Su aspecto debe responder a un
grado de homogeneidad respecto a
caracteristicas sensoriales.

Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base

seca)
Humedad Maximo 13,0 %
Proteinas Minimo 10 %
Cenizas Maximo 3,5 %
Grasa Minimo 4,0 %
Fibra cruda Minimo 4,0 % L\‘\Lglﬁggoséu?r?f; S\Rgggs
Saponina Menor que 0,12 % Requisitos. 3 Edicion
Tamaiio de | Diametro promedio
los granos | de los granos (mm)
Tamano del grano Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,402 1,70
Pequenos Mayor a 1,20
Grado (tolerancias de calidad)
Sensoriales
Granos enteros Minimo 97 %

Granos quebrados

Méximo 1,0 %

Granos dafiados
(manchados)

Maximo 0,5 %

Granos germinados

Maximo 0,25 %
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CALIDAD

Granos recubiertos 0%
Granos inmaduros Méximo 0,5 %
Granos contrastantes Maximo 0,5 %
Impurezas totales Méximo 0,25 %
Fisicos
Piedrecillas en 100 g Ausencia NTP 205.062:2021 GRANOS
de muestra ANDINOS. Quinua en grano.
Insectos (enteros, A Requisitos. 3 Edicion

partes o larvas)

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
B i Gnicamente por granos de quinua
Homogeneidad procesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el
envase debe ser representativa.

Reglamento de Inocuidad

_  Servicio Nacional de Sanidad Agroalimentaria aprobado
OCUIDAD Agraria = SENASA,  para | ojiante  Decreto Supremo
INOCUI alimentos de  procesamiento | o (004-2011-AG, y Sus
it 4
AULLIEHEL modificatorias.
C i | isit
e;’:&t‘;i‘?:s a reg ! c:s Reglamento sobre Vigilancia
por 2 |- Direcci s Control  Sanitario  d
autoridad nacional |~ ireccion General de alud |y ontro anitario e
competente'. Ambiental e Inocuidad | Alimentos y Bebidas,
Alimentaria - DIGESA para | aprobado mediante Decreto
alimentos elaborados | Supremo N° 007-98-SA, sus
industrialmente (fabricados)®. modificatorias  y  regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio del grano de quinua grado 1
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Quinua grano

grande - grado 1.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y
garantizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion,
conservacion y comercializacién apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el
numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

1 La autoridad competente dependera del proceso seguido para la obtencién del bien; si la operacion de secado es natural, es
decir solo implica una transferencia de masa y no necesariamente se requiere control (como en el seco salado,
deshidratacion osmética, etc.), la autoridad competente sera el SENASA; en ese sentido, el bien y proveedor deberan cumplit
con lo establecido en los documentos técnicos de referencia emitidos por el SENASA en materia de inocuidad alimentaria.
Sin embargo, si el secado es de tipo industrial (secado por aire caliente, liofilizacion, atomizacion, etc.), la autoridad
competente ser4 la DIGESA; en ese sentido, el bien y proveedor deberén cumplir con lo establecido en los documentos
técnicos de referencia emitidos por la DIGESA en materia de inocuidad alimentaria. La entidad no requerird hacer dicha
precision, es responsabilidad del proveedor cumplir con lo establecido por la autoridad competente correspondiente segun el
proceso seguido para la obtencion del bien de la presente Ficha Técnica.

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

3 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23

24

2.5

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el tipo y material de envase
debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: En el caso de que el bien se encuentre controlado por el SENASA, la entidad
debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar las
caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, la entidad debera indicar en
las bases el peso neto del producto por envase; ademas, podra indicar el tipo y material del
envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario
del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que se haya verificado que todas
estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA, el rotulado debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, con la NMP 001:2019
Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién y con el numeral 8 de la
NTP 205.062:2021. El rotulado debe contener la siguiente informacién minima en idioma
espainol:

— nombre del producto;

— clasificacién, tamafio y grado;

- declaracion de los ingredientes;

— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

_ fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cbdigo o clave del lote;

— condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por el SENASA, la etiqueta de su envase debe
cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias y con el numeral 8 la
NTP 205.062:2021. La etiqueta debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:
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- nombre del alimento;

- clasificacion, tamarfio y grado;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: KILOGRAMO

- PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado

mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamario y forma variable, con o sin hueco, de
seccién redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension

fundamental es la longitud.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda

Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

(se expresara como porcentaje
de acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo
de 14 g/100g de humedad) indicado)

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de

NCI/
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100g
Humedad (Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
indicado como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titulable Méximo 0,46% de 4cido lactico HUMANO.  Requisitos. 2
Edicion, y su Corrigenda

Técnica NTP
206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
CONSUMO HUMANO.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion

Inocuidad Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente’.

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
" e Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los  requisitos St
£ : 9% |y Control Sanitaric de
establecidos por la  Direccion | oo y Bebidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e aprobado mediante Decreto

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos

o “linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel’, etc.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado m

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

ediante
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2.2.

Precision 2: La entidad deberé indicar en las b
podré indicar las caracteristicas del envase y em
que se haya verificado que estas caracteristica

2.3.

Precision 3: La entidad debera indic
La informacion adicional que se sO

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el
puedan ser cedidas al producto en con
fabricado de manera que mantenga |a calidad sanitaria y composi
su vida util, segan el articul
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto

| producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
diciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
cion del producto durante toda
o 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

n el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
bre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado e
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento so
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

ases el peso neto del producto por envase. Ademas,
balaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
s aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117

del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos em
- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razon social y direccion d
nimero de Registro Sanitario;
fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

codigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

instrucciones para el uso;

peso neto en kilogramos del producto envasado.

pleados en la elaboracion del producto;

el importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
la lista de micronutrientes de la harina, seguin

con harina fortificada y el rotulado debe especificar
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con

micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

ar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
licite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general 3

: KILOGRAMO

- FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
- PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

: Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boguilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso

de laminado), de tamafio y form

a variable, sin caracteristicas

definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequerios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de sucied
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera
la salud humana, segun indica e
Técnica.

Los fideos cortos deben ser elabor
del Reglamento de la Ley N°

ad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
que no presenten un peligro para
| numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda

ados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con

micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

o 5 S10

CALIDAD

T

Maximo 14,0 g/100 g

Humedad (Se tolera una unidad mas del valor

indicado como maximo)

Acidez titulable Maximo 0,46% de &cido lactico

(se expresara como porcentaje
de acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo
de 14 g/100 g de humedad) indicado)

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
sabores y olores indeseables como

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 2%
Edicion, y su Corrigenda
Técnica

NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
PARA CONSUMO HUMANO.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

Sabor y olor
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los  requisitos |y Control  Sanitario  de
establecidos por la  Direccion Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — Digesa, Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente'. modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad deberé precisa
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canut
rallado”, “codito liso”, “municion,” “caracol’, etc.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

r en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con
o rallado”, “canuto liso”, “tornillo”, “coditos

N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

cédigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

instrucciones para el uso;

peso neto en kilogramos del producto envasado.

'

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.6 REQUISITOS DE CALIFICACION

3.6.1 REQUISITOS DE CALIFICACION OBLIGATORIOS

A. CAPACIDAD LEGAL

Requisitos:

Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente emitido por DIGESA a
nombre del postor.

Certificado de saneamiento ambiental vigente en la que incluya las (actividades
de desinfeccién, desinsectacion, desratizacion y desinfeccion de reservorios de
agua) a nombre del postor.

Control médico (certificado, constancia o informe médico o resultado de los
exdmenes) del personal manipulador de alimentos vigente y con una antigiiedad
no mayor a seis (06) meses, que incluya como minimo los examenes de
Baciloscopia y Coprocultivo con resultado negativo, emitido por un
establecimiento de salud inscrito en el Registro Nacional de Instituciones
Prestadoras de Servicios de Salud (RENIPRESS).

Licencia Municipal de Funcionamiento del Establecimiento, en la que el giro o
actividad econémica contemple o esté relacionada a: produccion y/o elaboracion
y/o almacenamiento y/o distribucién y/o comercializacion y/o venta, de alimentos
de consumo humano a nombre del postor.

Copia del Certificado de Buenas Practicas de Manufactura, a nombre del postor.
Carnet sanitario vigente del responsable de la manipulacion de alimentos

Acreditacién:

Copia de la Resolucidn de la Validacion Técnico Oficial del Plan HACCP vigente
emitido por DIGESA a nombre del postor.

Certificado de Saneamiento Ambiental vigente, adjuntando la fotocopia de la
Resolucion o Certificado o Constancia de autorizacion u otro documento que
acredite la autorizacion, tales como registros, cartas u oficios emitidos por la
autoridad competente

El certificado de saneamiento ambiental debe estar a nombre del titular de la
licencia de funcionamiento.

Copia del certificado médico vigente a nombre del personal manipulador de
alimentos, que incluya como minimo los exadmenes de Baciloscopia y
Coprocultivo con resultado negativo, emitido por un establecimiento de salud
inscrito en el Registro Nacional de Instituciones Prestadoras de Servicios de
Salud (RENIPRESS).

Copia de la Licencia Municipal de Funcionamiento del Establecimiento, en la que
el giro o actividad econémica contemple o esté relacionada a: produccion y/o
elaboracion y/o almacenamiento y/o distribucién y/o comercializacion y/o venta,
de alimentos de consumo humano a nombre del postor.

Copia del Certificado de Buenas Practicas de Manufactura, a nombre del postor.
Copia del carnet sanitario vigente del personal manipulador de alimentos.

Advertencia

La entidad contratante no puede incluir requisitos de habilitacion adicionales o diferentes a aquellos
contemplados en la ficha técnica o en los documentos de informacién complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algun requisito obligatorio.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de alguna
norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como la
inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

El Unico factor de evaluacion es el precio. La evaluacién de ofertas econémicas es mediante
lances.

Para determinar la oferta con el menor precio y el orden de prelacién de los postores, se considera
lo siguiente:

AN T PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION UNICO ASIGNACION
OFERTA ECONOMICA

Evaluacion: Una vez culminada la etapa de apertura de
Se evallia considerando el menor precio ofertado ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
por el postor mediante lances en linea a través del los lances recibidos del item o items de la
SEACE de la Pladicop. Subasta Inversa Electronica, ordenando a los

postores por cada item segun el monto de su
Acreditacion: ultimo lance, estableciendo el orden de
El participante registra el monto total de la oferta o prelacion de los postores.
respecto del item al cual se presenta en el SEACE
de la Pladicop.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Advertencia

Dependiendo del objeto de la contratacion, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso
pueden contemplar disposiciones contrarias ala normativa vigente ni alo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD
CONTRATANTE], en adelante LA ENTIDAD CONTRATANTE, con RUC N°[......... ], con domicilio
legalen[......... ], representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [................]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado po
su Representante Legal, [............cocoviviiiieennneeee, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal.................... ], el oficial de compra adjudicé la buena pro de la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION]
para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de ley.

Este monto comprende el costo del [CONSIGNAR EL OBJETO CONTRACTUAL], todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas, y, de ser el caso, los costos laborales
conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia
sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en
[INDICAR MONEDA], en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debe hacerlo en un plazo
qgue no excedera de los siete (7) dias del dia siguiente de producida la recepcion, salvo que se
requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de veinte (20) dias, bajo responsabilidad de dicho
servidor.

5 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD CONTRATANTE debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias habiles siguientes
de otorgada la conformidad [DE LOS BIENES] [DEL SERVICIO], siempre que se verifiquen las
condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE, salvo que se deba a
caso fortuito o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales
conforme a lo establecido en el articulo 67 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

Importante para la entidad contratante

En caso de que la ENTIDAD CONTRATANTE verifique en la Pladicop que el CONTRATISTA tiene multas
impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA .. COMPROMISO DE PAGO DE MULTA

Durante la ejecucion del contrato la ENTIDAD CONTRATANTE retiene al CONTRATISTA de forma
prorrateada desde el primer o Unico pago que se realice, segln corresponda, hasta el 10% del monto del
contrato, para el pago o amortizaciéon de multas impagas en el marco de lo previsto en el articulo 89 de la
Ley N° 32069, que no se encuentran en procedimiento coactivo.

e En el caso que, adicionalmente, el proveedor presente la DECLARACION JURADA SOBRE
INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4 DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO
30 DE LA LEY N° 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN EL REGISTRO DE DEUDORES
ALIMENTARIOS MOROSOS — REDAM que autoriza descuento para el pago de deuda alimentaria,
se debe indicar la siguiente clausula:

CLAUSULA....... ]: AUTORIZACION DE DESCUENTO DE PENSION ALIMENTARIA

EL CONTRATISTA autoriza que se le descuente del pago de su contraprestacion el monto de la pension
mensual fijada en el proceso de alimentos ascendiente a [CONSIGNAR MONTO] seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE ALIMENTOS] ante el
[CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO CORRESPONDIENTE] en el tramite
del expediente [CONSIGNAR EL NUMERO DE EXPEDIENTE JUDICIAL].

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DESDE EL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO
O DESDE LA NOTIFICACION DE LA ORDEN DE COMPRA O DESDE LA FECHA QUE SE
ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS
CONDICIONES PREVISTAS EN EL _CONTRATO PARA EL INICIO DE LA EJECUCION,
DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN CASO DE SISTEMA DE
ENTREGA DE LLAVE EN MANO O LLAVE EN MANO CON MANTENIMIENTO DETALLAR EL
PLAZO DE_ENTREGA, SU INSTALACION, PUESTA EN _ FUNCIONAMIENTO Y
MANTENIMIENTO, SEGUN CORRESPONDA].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes, incluyendo las modificaciones contractuales y adendas aprobadas por la entidad
contratante, de ser el caso.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacidon automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD CONTRATANTE, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e Garantia de fiel cumplimiento del contrato: Por la suma de [CONSIGNAR EL MONTOQ], a
través de la [INDICAR EL MECANISMO DE GARANTIA PRESENTADA: CONTRATO DE
SEGURO/CARTA FIANZA FINANCIERA/RETENCION DE PAGO/DECLARACION JURADA

—_—
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DE_CONSTITUCION DE FIDEICOMISO]] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO]
emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe mantenerse vigente
hasta la conformidad de la conformidad de la prestacion. El monto sefialado es equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato original.

Importante para la entidad contratante

Conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 139 del Reglamento, en los contratos de bienes y servicios
cuyos montos sean menores o iguales a 50 UIT, no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato. Esta excepcién no aplica cuando la sumatoria de los contratos derivados de procedimientos de
seleccidn por relacion de items, adjudicados a un mismo postor, superen el monto sefialado.

De acuerdo con lo sefialado en el numeral 4 del articulo 138 del Reglamento, en los contratos para la
adquisicion de bienes y servicios, la constitucion de fideicomiso como garantia de fiel cumplimiento solo
procede cuando el plazo de ejecucion contractual es mayor a noventa dias calendario.

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD CONTRATANTE puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL
CONTRATISTA no las hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo
dispuesto en el articulo 118 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Importante para la entidad contratante

Solo en el caso que la entidad contratante hubiese previsto otorgar adelanto directo en el caso de bienes de
alta complejidad que se ejecuten bajo el sistema de entrega de llave en mano o llave en mano con
mantenimiento o en el caso de servicios que lo requieran por condiciones de mercado conforme lo sustentado
en la estrategia de contratacion, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD CONTRATANTE otorgardé [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE]
adelantos directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD PARA
LA SOLICITUD SEGUN LAS BASES], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza
0 contrato de seguro acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD CONTRATANTE debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO SEGUN
LAS BASES] siguientes a la presentacion de la solicitud del contratista.”

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepciéon y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 144 del
Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas. La recepcion sera
otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA
SUS VECES]y la conformidad sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA
QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR PLAZO MAXIMO
DE_SIETE (7) DIAS O DE VEINTE (20) DIAS, ESTO ULTIMO EN CASO SE REQUIERA
EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION]
dias computados desde el dia siguiente de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar el cual no debe ser
mayor al 30% del plazo del entregable &correspondiente, dependiendo de la complejidad o
sofisticacion de las subsanaciones a realizar. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no

6 En caso de que el plazo obtenido como resultado de la aplicacién del porcentaje sea una cifra decimal, corresponde que la
entidad contratante efectle el redondeo a favor del contratista, computandose como un dia completo adicional en dicho supuesto.
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cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar sin
considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad contratante para efectuar las revisiones y
notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no efectda la
recepcion o no otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no
ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestién de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el impacto
de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto durante
la ejecucion contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 69 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 144 de su
Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD
CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto
F x plazo

Penalidad Diaria =

Donde:
F=0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales ni costos
directos de ningun tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-
2025-EF.

Importante para la entidad contratante
En caso se haya incluido otras penalidades, se agrega el siguiente parrafo:
“Adicionalmente a la penalidad por mora se aplicaran las siguientes penalidades:
Otras penalidades

L . ; Procedimiento de
N° Supuesto de aplicacion de penalidad Forma de calculo .
verificacion

1 [[RELLENAR ESTE CUADRO SEGUN EL
LITERAL e) DEL NUMERAL 35 DEL
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CAPITULO Il REQUERIMIENTO DE LA
SECCION ESPECIFICA DE LAS BASES]

2

La suma de la aplicacion de estos dos tipos de penalidades no debe exceder el 10% del monto vigente del
contrato, o de ser el caso, del item correspondiente.

La entidad contratante considera las particularidades de las otras penalidades y sefiala el plazo y forma en
gue se notifica al contratista el supuesto incurrido para que remita sus descargos, de corresponder. En dicho
caso, también se debe precisar el plazo en que la entidad contratante evalla dicho descargo y emite una
decision.

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

Las penalidades se deducen de los pagos a cuenta, pagos parciales o del pago final, segin
corresponda; o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de
fiel cumplimiento.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la aplicacion de la penalidad por mora y otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede resolver el contrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del articulo
68 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucién del contrato, LAS PARTES proceden de
acuerdo con lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Importante para la entidad contratante

Solo en el caso que la entidad contratante hubiese previsto durante la estrategia de contratacion, la aplicacion
de la figura de resolucién por terminacién anticipada, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA [...]: RESOLUCION POR TERMINACION ANTICIPADA

Las partes acuerdan la resolucién por terminacién anticipada del contrato el resultado de algin hito impida o
haga innecesaria la continuidad del siguiente, sin que resulte atribuible a alguna de las partes, de acuerdo con
lo previsto en el articulo 121 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

Los hitos del contrato son [INCLUIR EL DETALLE DE LOS HITOS DEL CONTRATO]
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcién de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ninguin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal,
de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor
de la entidad contratante.
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Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes
de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o proveedores
de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la contratacién, actores del proceso
de contratacion’ y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener alguna
ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas,
organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos
previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucién contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato®. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario
de los catalogos electrénicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara que sea excluido de los Catélogos Electréonicos de Acuerdo Marco®. En ningun caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera
lugarto.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

El marco legal comprende la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y su
Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF, las directivas que emita la Direccion
General de Abastecimiento del Ministerio de Economia y Finanzas, asi como el OECE y demas
normativa especial que resulte aplicable.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante [CONSIGNAR EL _MECANISMO DE_SOLUCION DE CONTROVERSIAS], segun el
acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento.

Importante para la entidad contratante

En caso de haberse pactado la conciliacion como medio de solucion de controversias, previo al inicio del
arbitraje, debe incorporarse el siguiente texto:

7 Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
8 Literal d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
® Literal d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

10 Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

11

De acuerdo con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley General de Contrataciones Publicas, las partes pueden recurrir al
arbitraje ad hoc solo cuando el monto de la controversia no supere las diez UIT.
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Cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del plazo de caducidad
correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 82 de la Ley General de Contrataciones Publicas, sin
perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un acuerdo entre ambas partes o se llegue a un
acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

En caso las partes opten por la Junta de Prevencion Y Resolucion de Disputas (JPRD), como medio de
solucion de Controversias, previo al inicio del arbitraje, debe considerarse lo siguiente:

- Los adjudicadores que conforman la JPRD deben cumplir los requisitos establecidos en el articulo 329 del
Reglamento y aquellos referidos a la experiencia especifica establecida en las bases del procedimiento de
seleccion, de ser el caso.

- Una vez establecido el centro de administracion de la JPRD, las partes tramitan el contrato tripartito.

- El procedimiento ante la junta de prevencion y resolucion de disputas es un presupuesto de arbitrabilidad
en aquellos contratos en los que se haya contemplado la inclusion de una clausula de sometimiento a esta
junta.

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 84.9 del articulo 84 de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: CONVENIO ARBITRAL

Las partes acuerdan que todo litigio y controversia resultante de este contrato o relativo a éste, se
resolverd mediante arbitraje de acuerdo con los articulos 332 y 333 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.
El arbitraje es organizado y administrado por [CONSIGNAR LA INSTITUCION ARBITRAL, CORTE
ARBITRAL CONSTITUIDA EN OTRO PAIS O UN FORO DE REPUTACION RECONOCIDA
INTERNACIONALMENTE, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con sus reglamentos y
estatutos vigentes, a los cuales las partes se someten libremente y considerando [INDICAR LAS
ESTIPULACIONES ADICIONALES QUE LAS PARTES HAYAN ACORDADO SEGUN EL
NUMERAL 332.3 DEL _ARTICULO 332 DEL REGLAMENTO DE LA LEY N° 32069, LEY
GENERAL DE CONTRATACIONES PUBLICAS, APROBADO POR DECRETO SUPREMO N°

009-2025-EF].

Advertencia

La Institucién Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones
arbitrales que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion.
Para dicho efecto, al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de la
buena pro comunica la Institucion Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
entidad contratante una Institucién Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucion Arbitral
es elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva.

Las partes pueden establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la
medida que no contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones publicas y/o las
disposiciones especiales contenidas en la normativa general de arbitraje.

El arbitraje es resuelto por arbitro Gnico o por un tribunal arbitral conformado por tres arbitros, segin
el acuerdo de las partes, conforme a lo dispuesto en numeral 84.2 del articulo 84 de la Ley. En caso
de duda o falta de acuerdo, el arbitraje es resuelto por arbitro Gnico, a no ser que la complejidad o
cuantia de las controversias justifique la conformacion de un tribunal arbitral, lo cual es determinado
por las partes o conforme al Reglamento de la institucion arbitral competente. En el caso de los
arbitrajes ad hoc, la controversia es resuelta por arbitro tnico.

CLAUSULA VIGESIMA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMERA: NOTIFICACIONES DURANTE LA EJECUCION
CONTRACTUAL
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Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen via
notarial conforme la Décimo Tercera Disposicion Complementaria Transitoria del Reglamento:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD CONTRATANTE: [.cccoiiiiieeiiiiieeeenne ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince dias calendario.

El CONTRATISTA sefiala el siguiente correo electrénico para efectos de las notificaciones que se
realicen durante la ejecucion del presente contrato, que no se realicen a través del SEACE de la
Pladicop:

CORREO ELECTRONICO CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO
SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS
REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del correo electrénico aqui declarado debe ser comunicada a la entidad contratante,
formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de cinco dias calendario

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD CONTRATANTE” “EL CONTRATISTA”

Advertencia

La entidad contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la
buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa
de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la firma del
contrato mediante medios manuales, de acuerdo con el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento.
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURiDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: Teléfono(s): | |
MYPE!2 Sl () NO ( )
Correo electroénico:

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de negociacién regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacién de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion del correo electrénico, en el plazo
méaximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

Advertencia

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente efectuada
cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.

12 Esta informacion seré verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo
en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y
se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114, del Reglamento.
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Advertencia

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR EN CONSORCIO

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE23: Si | No |
Correo electrénico:

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE: Si | No |
Correo electrénico:

Datos del consorciado 3

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPEZ5: Si | No |
Correo electrénico:

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

13 Esta informacién sera verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo
en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: y
se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114,. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa

4 Ibidem

15 Ibidem
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2. Solicitud de negociacion regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién del correo electrénico, en el plazo
méximo de dos dias hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del representante
comun del consorcio

Advertencia

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.
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ANEXO N° 2
PACTO DE INTEGRIDAD?*®

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], en
su calidad de proveedor en el ambito de aplicacion de la normativa de contratacién publica, suscribo
el presente Pacto de Integridad bajo los siguientes términos y condiciones:

PRIMERO: Declaro, bajo juramento:

1. Que conozco los impedimentos para ser participante, postor, contratista o subcontratista,
establecidos en el articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

2. Que los recursos que componen mi patrimonio o el patrimonio de la persona juridica a la que
represento no provienen de lavado de activos, narcotrafico, mineria ilegal, financiamiento del
terrorismo, y/o de cualquier actividad ilicita.

3. Que conozco la obligacion de denunciar cualquier acto de corrupcion cometido por los actores
del proceso de contratacién, asi como las medidas de proteccibn que le asisten a los
denunciantes!’; ademas de las consecuencias administrativas y legales que de estos se
derivan.

4. Que conozco el alcance de la Ley N° 28024, Ley que regula la gestién de intereses en la
administracion publica y su reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 120-2019-PCM, asi
como el marco de aplicacion de la Ley N° 31564, Ley de prevencion y mitigaciéon del conflicto
de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico, y su reglamento aprobado
por Decreto Supremo N° 082-2023-PCM?8,

5. Que conozco el alcance de la clausula anticorrupcién y antisoborno de los contratos suscritos
en el marco del proceso de contratacion y las consecuencias derivadas de su incumplimiento?®,

16 De conformidad con el literal b del numeral 69.1 del articulo 69 y el numeral 57 del Anexo | Definiciones del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

17 Decreto Legislativo N° 1327, Decreto Legislativo que establece medidas de proteccion para el denunciante de actos de
corrupcion y sanciona las denuncias realizadas de mala fe, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 010-2017-JUS,
modificado por Decreto Supremo N° 002-2020-JUS, en concordancia con la Directiva N° 002-2023-PCM-SIP: Directiva para la
gestion de denuncias y solicitudes de medidas de proteccién al denunciante de actos de corrupcion recibidas a través de la
plataforma digital Unica de denuncias del ciudadano, aprobada por aprobada por Resolucién de Secretaria de Integridad
Publica N° 005-2023-PCM-SIP.

18 Articulo 24.- Inhabilitacion de ex funcionarios, ex servidores publicos, empresas e instituciones privadas

El incumplimiento de los impedimentos sefialados en el numeral 4.2 del articulo 4 de la Ley por parte de las personas, las
empresas e instituciones privadas involucradas en dicho incumplimiento, es sancionado con la inhabilitacién por cinco afios para
contratar o prestar servicios al Estado, bajo cualquier modalidad, sin perjuicio de las acciones civiles y penales a que hubiera
lugar conforme al numeral 7.7 del articulo 7 de la Ley. En caso de ex funcionariosy ex servidores publicos se aplica
el procedimiento administrativo disciplinario sujeto a la Ley N° 30057, Ley del Servicio_Civil o normas especificas. En caso de
empresas e instituciones privadas se aplica el procedimiento administrativo sancionador sujeto a la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado.

19 Conforme a lo establecido en el articulo 68 de la Ley General de Contrataciones Publicas, asi como en el articulo 274 numeral
d), de su Reglamento:

Articulo 68. Resolucién del contrato

68.1. Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes supuestos:

d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

—_
\O
o)




HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

SEGUNDO: Dentro de ese marco, asumo los siguientes compromisos:

1. Mantener una conducta proba e integra en todas las actividades del proceso de contratacion,
lo que supone actuar con honestidad y veracidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente, asi como respetar la libertad de concurrencia y las condiciones de competencia
efectiva en el proceso de contratacion y abstenerme de realizar practicas que la restrinjan o
afecten.

[Solo para personas juridicas] Lo anterior se hace extensivo, para conocimiento, a los socios,
accionistas, participacionistas, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a la persona juridica que
represento.

2. Abstenerme de ofrecer, dar o prometer regalos, cortesias, invitaciones, donativos u otros
beneficios similares, a funcionarios o servidores publicos de la dependencia encargada de las
contrataciones, actores del proceso de contratacion y personal de la entidad contratante.

3. Denunciar ante las autoridades competentes, de manera oportuna, los actos de corrupcion,
inconducta funcional, conflicto de intereses u otro de naturaleza similar, respecto de lo cual
tuviera conocimiento en el marco del proceso de contratacion

( ).

4. Facilitar las acciones o0 mecanismos implementados por la entidad publica responsable del
proceso de contratacién para fortalecer la transparencia, promover la lucha contra la corrupcion
y fomentar la rendicion de cuentas.

TERCERO: Este pacto de integridad tiene vigencia desde el momento de su suscripcion hasta la
culminacién de la fase de seleccién?%; y, en caso de resultar adjudicado con la buena pro, este mantiene
su vigencia hasta la culminacion del contrato.

CUARTO: Para efectos de salvaguardar el contenido del Pacto de Integridad frente a eventuales
incumplimientos de los compromisos asumidos, me someto a las acciones de debida diligencia,
supervision, fiscalizacién posterior u otros que correspondan; asi como a las responsabilidades
administrativas, civiles y/o penales que se deriven de estos, conforme al marco legal vigente.

En sefial de conformidad, suscribo el presente pacto de integridad, a los ( ) dias del mes ( ) de
20( ), manifestando que la informacién declarada se sujeta al principio de presuncién de veracidad,
conforme a lo dispuesto en el articulo 1V del Titulo Preliminar de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General?L,

Firma

N° de DNI:

Articulo 274. Causales de exclusién de proveedores adjudicatarios de los catalogos electronicos de acuerdo marco
Un proveedor adjudicatario es excluido de los Catélogos Electrénicos de Acuerdo Marco, en los siguientes casos:
d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcion y antisoborno.

20 Articulo 92. Culminacion de la fase de seleccion, del Decreto Supremo N°009-2025-EF:
La fase de seleccién culmina cuando: a) Se perfecciona el contrato, b) Se cancela el procedimiento de seleccion, c) Se deja
sin efecto el otorgamiento de la buena pro por causa imputable a la entidad contratante, d) No se perfeccione el contrato por
los supuestos establecidos en el articulo 91.

= 1.7 Principio de Presuncion de Veracidad. - En la tramitacion del procedimiento administrativo, se presume que los
documentos y declaraciones formulados por los administrados en la forma prescrita por esta Ley, responden a la verdad de los
hechos que ellos afirman. Esta presuncién admite prueba en contrario.
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Sefior

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento, asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

Advertencia

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por los articulos 88 y 89 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF bajo las
siguientes condiciones:

a)

b)

c)

d)

Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR

NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en [..........ccccvieeninnnn. ] y nuestro correo electrénico comdn:
[oiiients ], al cual se notificaran todas las comunicaciones dirigidas al Consorcio durante el
procedimiento de seleccion hasta la suscripcion del contrato.

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

22
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (412

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

22 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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0/, 24
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del consorciado 2
o de su Representante Legal o de su representante legal
tipo y N° de documento de identidad tipo y N° de documento de identidad

Consorciado 3
Nombres, apellidos y firma del consorciado 3
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

N
S
o

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




HOSPITAL REGIONAL DE CANETE — REZOLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA - N° 004-2025-GRDL-HDAR

Advertencia

El Anexo N° 5 Ginicamente es presentado por los postores que, si bien son parientes de los impedidos referidos
en el numeral 1 del parrafo 30.1 de la Ley N° 32069, no le son aplicables los impedimentos en razén de
parentesco del numeral 2 del citado articulo, debido a que cumplen alguna de las siguientes condiciones: i) Han
suscrito un contrato derivado de un procedimiento de seleccién competitivo 0 no competitivo o, ii) han ejecutado
cuatro contratos menores en el mismo tipo de objeto al que postula. Para el caso de bienes y obras, el pariente
debe haber ejecutado los contratos dentro de los dos afios previos a la convocatoria del procedimiento de
seleccién, contratacion directa o a la adjudicacion de un contrato menor. Para el caso de servicios, los dos afios
de experiencia son consecutivos.

, ANEXO N°5%
DECLARACION JURADA DE DESAFECTACION DE IMPEDIMENTO

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito een la Sede Registral
de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO
DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siquientes parientes?®, los cuales cuentan con impedimento de caracter
personal?’ de conformidad con el inciso 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siguiente:

[NOMBRE DEL PARIENTE 1] con DNI [cceveveuenee. ] con CARGO [.evevuvurnrnrannen. ] en la ENTIDAD
T ] que a la fecha de la presente declaracion cuenta con impedimento de caracter personal de
Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley_ N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

[NOMBRE DEL PARIENTE 2] conDNI[.............. Jconcargo[.cooveevnvinrnnnnnnn ]enlaentidad[........... ]
que a la fecha de la presente declaraciéon cuenta con impedimento de caracter personal de Tipo
[CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

Me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razén de [INDICAR
SUPUESTO: HABER EJECUTADO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO DE
SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO CONTRATOS
MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos afios previos
alaconvocatoria del procedimiento de seleccidn, contratacion directa o a la adjudicacién de un
contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 320692, Ley
General de Contrataciones Publicas, lo cual acreditaré documentalmente para la presentacion
de ofertas, de conformidad con el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N°

% Numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por
Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

% Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al conyuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

27 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

No
(e}
—_
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32069, Ley General de Contrataciones del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-
EF.

[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

N
S
N
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
— PROVEEDORES NO MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que se suscribe, [.........c......s ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato, en la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, se me aplique la
retencion de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como
mecanismo de garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 de su Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, seglin
corresponda

Advertencia

La retencion como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales
61.8 y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069 y el articulo 114 de su Reglamento siempre que:

e Elplazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

e Se consideren, segin corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones
periddicas en funcién del avance de obra.

e La cuantia adjudicada sea igual o menor a S/ 480 000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100 soles).

S
w
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
- PROVEEDORES MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Ne° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTODE SELECCION]

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato, del niumero total de pagos a realizarse, se me aplique la retencion de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como mecanismo de
garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61 de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y el articulo 114 de su Reglamento, asi como el
articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias de cumplimiento en
los procesos de contratacién publica de las MYPE.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segin
corresponda

Advertencia

La retencion como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales
61.8'y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 del
Reglamento, asi como el articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias
de cumplimiento en los procesos de contratacién publica de las MYPE, siempre que:

e El plazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

e Se consideren, segun corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones
periddicas en funcion del avance de obra.

e Cuando se adjudique la buena pro a un proveedor que califique como micro o pequefia empresa, procede
la retencién con independencia del monto de la contratacion.

(@)
X
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE PRESENTACION DE FIDEICOMISO COMO GARANTIA DE
FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], declaro bajo juramento
el compromiso de presentar la constitucién de un fideicomiso como mecanismo de garantia de fiel
cumplimiento del contrato, en un plazo no mayor a veinte dias habiles contabilizados desde el dia
siguiente de perfeccionado el mismo, en el marco de los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley
N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF..

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segin
corresponda

Advertencia

El fideicomiso es aplicable, de acuerdo con los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley N° 32069, siempre
que el plazo de la ejecucion contractual sea mayor a noventa dias calendario.

N
)
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ANEXO N° 8

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE
SOLICITUDES PRESENTADAS DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL MEDIANTE
CORREO ELECTRONICO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segin
corresponda

N
)
)
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ANEXO N° 9
ELECCION DE INSTITUCION ARBITRAL?

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE _DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo la institucion
arbitral del listado proporcionado por la entidad contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DE LA INSTITUCION ARBITRAL ELEGIDA, DE ACUERDO AL
LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL CAPITULO Ill DE LA SECCION ESPECIFICA
DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, seglin
corresponda

2% Para la eleccion de la institucion arbitral, la entidad contratante debe tomar en cuenta, como aspectos
relevantes, lo previsto en el literal d) del numeral 77.6 del articulo 77(Requisitos para resolver
controversias en contrataciones publicas) y el numeral 84.1 del articulo 84 (Reglas aplicables al
arbitraje) de la Ley.

N
=)
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ANEXO N° 10

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneraciéon del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.3!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

Advertencia

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los integrantes del
consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo caso debe ser suscrita
por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con contabilidad independiente y el
numero de RUC del consorcio, asi como adjuntar el contrato de consorcio con firmas legalizadas.

30 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia”, aprobado por Decreto Supremo N° 103-99-EF, se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades
conyugales, sucesiones indivisas y personas consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de
rentas de tercera categoria, ubicadas en la Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista
en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto a la Renta.”

31 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

N
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ANEXO N° 11
ELECCION DEL CENTRO DE JUNTA DE PREVENCION Y RESOLUCION DE DISPUTAS

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE_IDENTIDAD], elijo el Centro de
Administracién de la Junta de Resolucién de Disputas del listado proporcionado por la entidad
contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DEL CENTRO DE ADMINISTRACION DE JUNTA DE RESOLUCION

DE DISPUTAS ELEGIDA, DE ACUERDO AL LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL

CAPITULO Ill DE LA SECCION ESPECIFICA DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

N
=]
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ANEXO N° 1232

DECLARACION JURADA DE ACTUALIZACION DE DESAFECTACION DE
IMPEDIMENTO

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente.-

El que suscribe, [................. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURiDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Sede Registral de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siquientes parientes33, los cuales cuentan con impedimento de caracter
personal® de conformidad con el numeral 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siguiente:

NOMBRE DEL PARIENTE 1 [....ccoviiiiennne, ] conDNI[..c.c.e.n...e. ]con CARGO [....oevvvninnnnnn. ]
enla ENTIDAD[........... ] que ala fecha de la presente declaracion es un impedido de caracter personal
del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda].

NOMBRE DEL PARIENTE 2[.....cccvviviviianene. ] conDNI[................ ]con CARGO [...ovvvieviininnnn. ]
en la ENTIDAD [............... ] que a la fecha de la presente declaracién es un impedido de caracter
personal del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda] .

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

A la fecha me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razén de
[INDICAR SUPUESTO: HABER SUSCRITO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO
DE SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO
CONTRATOS MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos
afios previos a la convocatoria del procedimiento de seleccidn, contratacién directa o a la
adjudicacion de un contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la
Ley N° 32069°%, Ley General de Contrataciones Publicas, lo cual acredito de conformidad con el
numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

En ese sentido, mediante el presente cumplo con presentar la acreditacion documental
correspondiente:

[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

32 De conformidad con lo previsto en el numeral 39.2 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

3 Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al conyuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

3 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

3% Conforme el numeral 2 “Impedimentos en razon del parentesco” del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas.

—_
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

p—
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ANEXO N° 13

DECLARACION JURADA SOBRE INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4
DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO 30 DE LA LEY N° 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN
EL REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS - REDAM

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato en caso de proveedores con procesos
de alimentos en ejecucion de sentencia)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION]

Presente. -

El que suscribe, [................. ], postor y/o apoderado de [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA
PERSONA NATURAL QUE OTORGA EL PODER, DE SER EL CASQ], identificado con [CONSIGNAR
TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD], con poder inscrito en la Sede Registral de [CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON
APODERADOQ] en la Ficha N° J[CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADQ] Asiento N°
[CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADOQ], DECLARO BAJO JURAMENTO que no
me resulta aplicable el impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley,
referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios Morosos del Poder Judicial
(REDAM), considerando lo siguiente:

[EL PROVEEDOR DEBE CONSIGNAR SOLO UNA DE LAS OPCIONES QUE SE ESTABLECEN A
CONTINUACION, SEGUN SEA EL CASOI:

e Que, se haremitido el/la[CONSIGNAR LA DENOMINACION EXACTA DEL DOCUMENTO
REMITIDO POR EL PROVEEDOR AL JUZGADO A CARGO DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] con fecha de recepcion [CONSIGNAR FECHA DE RECEPCION] dirigido/a
al [CONSIGNAR LOS DATOS DE_IDENTIFICACION DEL JUZGADO A CARGO DEL
PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA], mediante el cual se informé la
cancelacién de la deuda alimentaria derivada del proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS], para lo cual me sujeto al principio de presuncién de veracidad. Se adjunta
el cargo de recepcion del indicado documento.

e  Que, si me encuentro en el REDAM, por lo que; autorizo se me descuente del pago que me
corresponde como contraprestacion del contrato derivado del presente procedimiento de
seleccién, el monto de la pension mensual fijada en el proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] ante el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO
CORRESPONDIENTE], para lo cual adjunto:

a) La sentencia emitida por el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A
CARGO DEL PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA] en el tramite del proceso de
alimentos seguido en el expediente [CONSIGNAR EL NUMERO DE EXPEDIENTE JUDICIAL]

b) La informacion complementaria solicitada por la entidad contratante para realizar el descuento, la
gue comprende lo siguiente: [LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE CONSIGNAR LA INFORMACION
QUE REQUIERA DEL PROVEEDOR PARA HACER EFECTIVO EL DESCUENTO]
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o

apoderado, segln corresponda
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