ACTA DE APROBACION DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES

FORMATO N° 09

| 1

[NUMERO DE ACTA [ 007-2025-CS-AS N°02 ]

SOBRE LA INFORMACION GENERAL

En, el distrito de Yarinacocha, a los 04 dias del mes de marzo del afio 2025, en la oficina de la Unidad de
Abastecimiento de la Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia, a las 14:00 horas, se reunieron los miembros
del comité de seleccién designados mediante FORMATO 04 / N° 001-2025-UNIA-DGA-CS de fecha 12 de febrero de
2025, encargado de la preparacién, conduccion y realizacién del procedimiento de seleccién de CONCURSO PUBLICO
N°001-2025-CS-1, cuyo objeto de convocatoria es la CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y
ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA UNIA - SEMESTRE ACADEMICO 20251 Y Il
- DISTRITO DE YARINACOCHA - PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO - REGION UCAYALI, a fin de acordar la
fecha de convocatoria en el SEACE , a fin de ANALIZAR, DISCUTIR Y APROBAR EL PLIEGO DE ABSOLUCION DE
CONSULTAS Y OBSERVACIONES.

SOBRE EL QUORUM Y LOS MIEMBROS PARTICIPANTES DE LA SESION
El quorum necesario que exige la normativa de contrataciones del Estado se logré con la presencia de los siguientes
miembros:

Mg. OSCAR RAUL ESQUIVEL Titular| X

Presidente YNJANTE Dependencia: DIRECCION DE

Suplente BIENESTAR UNIVERSITARIO

Mg. DARWIN JOSUE ESTACIO

. ' Titularf X |pependencia: DIRECCION DE
Primer Miembro ALBORNOZ

Suplente BIENESTAR UNIVERSITARIO

Seaundo Miembro|P7a- TATIANA KATIUSKA GARATE Y I R Fe——————r—
’ SO |MARIN Suplente ABASTECIMIENTO

SOBRE LAS CONSULTAS Y OBSERVACIONES FORMULADAS POR LOS PARTICIPANTES

[COMPLETAR CON: "CONSULTAS", "OBSERVACIONES" O "CONSULTAS Y OBSERVACIONES", SEGUN CORRESPONDA]

Los miembros del comité de seleccion declaran que se presentaron 1 consultas y 10 observaciones a las presentes
bases. Los participantes que formularon consultas y observaciones fueron los siguientes:

N° Nombre o razén social del participante N° de Consultas N° de Observaciones
1 |BENITES AYOSA IVAN EDUARDO 1
2 |ACUNA SAAVEDRA MIGUEL ANGEL 5

ASESORES Y CONSULTORES "VA & DE"
3 |EMPRESA INDIVIDUAL DE RESPONSABILIDAD 1 1
LIMITADA

4 |ARAUJO BARDALES GABRIELA NICOLE 3

SOBRE LA ABSOLUCION DE LAS CONSULTAS Y OBSERVACIONES (DE CORRESPONDER)

Las CONSULTAS y OBSERVACIONES relacionadas al requerimiento se remitieron al area usuaria mediante CARTA N°
001-2025-CS-CP01/2025 de fecha 04 de marzo de 2025 para su pronunciamiento.

El area usuaria mediante CARTA N°086-2025/UNIA-VRA-DIBU de fecha 04 de marzo de 2025 remitid su
pronunciamiento respecto a las CONSULTAS y OBSERVACIONES formuladas por los participantes.

Si como resultado de una consulta u observacién se modifica el requerimiento o el valor referencial, consignar la nueva
aprobacién del expediente de contratacién.

6 DATOS DE LA NUEVA APROBACION DEL NUmero 012-2025-UNIA-DGA
EXPEDIENTE DE CONTRATACION Fecha 21032025
7 ACUERDO DEL COMITE DE SELECCION
Los miembros del comité de seleccion, después de discutir y debatir las CONSULTAS y OBSERVACIONES a las bases,
acuerdan, por UNANIMIDAD aprobar el pliego de absolucién de CONSULTAS y OBSERVACIONES que se anexa al
presente documento como parte integrante.
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Mg. OSCAR'RAUL ESQUIVEL YNJANTE
TITULAR PRESIDENTE

NOMBRE Y FIRMA DEL PRESIDENTE DEL COMITE DE SELECCION

Dra. TATTANA KATIUSKA GARATE MARIN
TITULAR SEGUNDO MIEMBRO

NOMBRE Y FIRMA DEL PRIMER MIEMBRO NOMBRE Y FIRMA DEL SEGUNDO MIEMBRO
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BASES ESTANDAR DE CONCURSO PUBLICO
PARA LA CONTRATACION DE SERVICIOS EN
| GENERAL
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SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
) [ABC] / [ : ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
SRR completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
RS especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
o Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia " § . iz
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 . F A R de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
* Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardmetros
1 Margenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 ¢cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
4 Color ds Fusiite Automatico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
- 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamario de Letra 3 s
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pégina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
; Anterior : O
8 Espucieido Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd

quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn

Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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BASES INTEGRADAS

ASES ESTANDAR DE CONCURSO PUBLICO PARA LA
CONTRATACION DE SERVICIOS EN GENERAL

CONCURSO PUBLICO N°
001-2025-UNIA-CS-1

CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y
ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR
ESTUDIANTIL DE LA UNIA — SEMESTRE ACADEMICO 2025
1Y Il - DISTRITO DE YARINACOCHA - PROVINCIA DE
CORONEL PORTILLO - REGION UCAYALLI.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de

: ) la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida

a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO| ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

. Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién -
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contraseiia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso Jos proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
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- No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
- homologacién aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
- respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacién y/o condiciones de ejecucién.

 Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
© presentadas. :

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin |
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

3\ Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las

bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
. pliego de absolucion de consultas y/u observaciones. '

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.
Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la

oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y cerificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

%
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por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho finy, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Im portante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE ¥ que los proveedores deben :
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion Jurada. i

e Encaso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEA CE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

° No se tomarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

okl participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
=yer descargado y su contenido sea legible.

 Importante

ESaN ) o )
& 8 5(6‘ . Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
= PRIMER %_ consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
Ro £Jprocedimientos de seleccion segun relacion de items. :

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
»\/3 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
po Z¢ondiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
BRO £Pe no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 752
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.
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La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcidn en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdémicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacidn, en caso
las hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicacién
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el

”En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

NDO £}~ ,
mBro $iguiente de producido.

- Importante

- Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones :
- 0 el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
- presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
- articulo 64 del Reglamento. :
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] CAPITULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

. ® Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esté en la obligacién de permitir el

| acceso de los participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién |
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion. '

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos |
‘ medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente, |
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor i
tiempo posible, previo pago por tal concepto. ‘

o El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
‘ desconcentradas del OSCE. ‘

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO IlI
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

o Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el |
‘ monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
0 menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel |
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, |
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento. :

e En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden oforgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

)
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

. Importante

. Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
- buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion -
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Fara fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con méas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningliin caso exceden en

o
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conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral

precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen

SEGWP? Slhhs condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

RO = ompetente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

r !
| Advertencia {

- En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
eba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
. correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
. repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

/
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

N ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
RUC N° 1 29393146657
Domicilio legal : CAR. SAN JOSE KM. 0.63 CAS. SAN JOSE (COSTADO

INSTITUTO BILINGUE) UCAYALI — CORONEL PORTILLO -
YARINACOCHA.
Teléfono: . 061-596438

Correo electrénico: . mesadepartes@unia.edu.pe

) .2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
OE S¢
AZ e

(4]

o\ El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la CONTRATACION DEL SERVICIO DE

PRESIDE: E_g PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA
UNIA — SEMESTRE ACADEMICO 2025 1Y |l - DISTRITO DE YARINACOCHA - PROVINCIA

DE CORONEL PORTILLO - REGION UCAYALIL.
EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO 02, N° 001-2025-UNIA-DGA-
CP, el 12 de febrero de 2025.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO

1 - 00 RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
. del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion. :

1.5. SISTEMA DE CONTRATACI()N

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacidn respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccidn de las bases.
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1.8.

1.9.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de siete (07) meses,
el que se contabilizara a partir de la suscripcion del Acta de Instalacién del Servicio, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacién.

El plazo para el acondicionamiento de las 4reas e instalacion del servicio, que incluye instalacién
de todos los equipos, materiales e insumos, sera de hasta ocho (08) dias calendarios, contados

a partir del dia siguiente de la firma del Acta de Entrega del Local (Ambientes del Comedor
Universitario).

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 7.50 (SIETE Y 50/100 SOLES) en CAR. SAN JOSE KM. 0.63 CAS. SAN

JOSE (COSTADO INSTITUTO BILINGUE) UCAYALI - CORONEL PORTILLO -
YARINACOCHA, recabar las bases en la Unidad de Logistica.

i Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

. BASE LEGAL

- Ley N° 28411, Ley General del Sistema Nacional de Presupuesto.

- Ley N° 32185, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2025.

- Ley N° 32186, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- TUO de la Ley N° 30225, aprobado con DS N°082-2029-EF, que aprueba el Texto Unico
Ordenado de la Ley de Contrataciones del Estado y su modificatoria en el Decreto Legislativo
1444 y modificaciones.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto Supremo N° 168-2020-EF, Decreto
Supremo N° 162-2021-EF, Decreto Supremo N° 234-2022-EF, y Decreto Supremo N° 308-
2022-EF.

o - Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, que prueba el TUO de la Ley N° 27444, Ley de

Procedimiento Administrativo.

Ley N° 27626 — Ley que regula la actividad de las empresas especiales de servicios y de las
cooperativas de trabajadores.

Reglamento de la Ley N° 27626, aprobado por Decreto Supremo N° 003-2002-TR, que
establece disposiciones para la aplicacion de las Leyes N° 27626 y 27696, que regulan la
Actividad de las Empresas Especiales de Servicios y de las Cooperativas de Trabajadores.
Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Decreto Supremo N° 005-2012-TR - Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.
Decreto de Urgencia N° 044-2019, que establece medidas para fortalecer la proteccion de salud
y vida de los trabajadores.

Directivas y opiniones del Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE).

i

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCI()N

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

. Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
. caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
- difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
- disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento. '

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

Documentacion de presentacion obligatoria

Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administraclos o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la i
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad. ‘

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

2 La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

/
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d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

‘e El comité de seleccién verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no
. cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o andlisis de precios, esta se presenta para e/
‘ perfecc:onam/ento de/ contrato.

Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo lll de la presente seccién de las bases.

Documentacion de presentacién facultativa:

a) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

S sdalioo 2 =
3 mEensro o) Advertencia

) El comité de seleccion no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
. sido indicados en los acdpites “Documentos para la admisién de la oferta”, “Requisitos de
| calificacion” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Caddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero

* En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho

anexo servira también para acreditar este factor.

-
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de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

» Advertencia

. De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén prohibidas de

. exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante

la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y .
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, |
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f). '

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion € (Anexo N° 12).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

j)  Estructura de costos®.

k) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.

) Carta de compromiso para el tramite del certificado de principios generales de

higiene del CODEX ALIMENTARIUS (PGH); que posteriormente debera presentar

a la Entidad la RESOLUCION emitida por la Direccion Regional de Salud

(DIRESA), que certifique los principios generales de higiene del CODEX

ALIMENTARIUS (PGH).

. Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente

este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de -
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tinicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periodicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas (ltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma |
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 _
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la

solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la

condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link

http.//www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas

Para mayor informacioén de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucién contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento. ;

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastarg con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya™. '

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

ERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Mesa de partes de la Entidad, sito en CAR. SAN JOSE
KM. 0.63 CAS. SAN JOSE (COSTADO INSTITUTO BILINGUE), UCAYALI — CORONEL
PORTILLO — YARINACOCHA, en horario de lunes a viernes de 7:00 h. a 14:45 h.

OE Sé‘(
6\0
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Importante

f En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con Ja recepcién de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). ‘

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS, de manera mensual, luego de la respectiva conformidad a cargo del area usuaria.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable del Area Usuaria (Direccién de Bienestar Universitario)
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Cuadro de atencion mensual.

- Copia del Contrato.

- Requerimiento de pago por parte del contratista.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en MESA DE PARTES DE LA ENTIDAD, SITO EN CAR.
SAN JOSE KM. 0.63 CAS. SAN JOSE (COSTADO INSTITUTO BILINGUE) UCAYALI — CORONEL
PORTILLO - YARINACOCHA.

% Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.,

o
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CAPITULO IlI
REQUERIMIENTO

% Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
' de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA,
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

CAPITULO I
REQUERIMIENTO

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA
DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Contratacion del servicio de preparacion y atencién con alimentos en el comedor
estudiantil de la UNIA - semestre académico 2025 | y II.

FINALIDAD PUBLICA

La presente tiene como finalidad la contratacidn de servicios de una empresa juridica
0 natural para dotar con alimentacién y contribuir al desarrollo de la educacién
universitaria beneficiando a los estudiantes universitario y en especial a aquellos
estudiantes con rendimiento académico satisfactorio, deportista calificado,
estudiantes reconocidos por su destreza en danza, musica y el arte intercultural y
€sCasos recursos econdmicos para fortalecer el desarrollo integral de las
capacidades. El servicio brindado debe cumplir con las expectativas de un régimen
optimo y adecuado.

ANTECEDENTES

La Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia (UNIA), fue creada mediante
Ley N° 27250, cuyos fines son:

a. Atender la formacion profesional integral, la investigacién cientifica y las
actividades de extensién cultural de los grupos etnolingliisticas de Ia region
amazonica,

b. Fomentar el desarrollo sostenible de la Amazonia y la preservacién de su
riqueza pluricultural,

¢. Contribuir a comprender, interpretar, preservar y difundir la cultura indigena
en un contexto de pluralidad y diversidad cultural amazénica. Actualmente,
alberga estudiantes de 22 pueblos indigenas y que provienen de diferentes
Regiones del Pert, como Amazonas, Loreto, Junin, Huanuco, Pasco, entre
otros.

Por ende, existe la necesidad de atender con los servicios de una alimentacion
adecuada con estandares optimos de cantidad y calidad, y de acuerdo a la
costumbre sociocultural. Asimismo, La UNIA tiene convenios de cooperacion entre
Municipalidades de la Amazonia, en ese sentido, la UNIA se compromete a apoyar

con albergue y un porcentaje de alimentacion, por ello la necesidad de atender de
manera continua a estudiantes albergados.

IV.  OBJETIVO DE LA CONTRATACION
OBJETIVO GENERAL

Contratar una empresa juridica o natural para que brinde los servicios de
alimentacién a los estudiantes de la Universidad Nacional Intercultural de la
Amazonja — UNIA para los semestres académicos 2025 | y I, a fin de brindar una
atencion de alimentacion y Nutricion con los estandares dptimos de calidad.
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Lograr que estudiantes de bajos recursos que tienen que emigrar de
comunidades nativas y zonas rurales, para continuar sus estudios universitarios
se beneficien con una alimentacién adecuada que les permita desarrollar sus
actividades académicas con un mayor rendimiento mental y fisico.

¢ Contribuir en la tranquilidad y equilibrio con aquellas familias de escasos
recursos que se ven obligadas a mandar a sus hijos a estudiar en la universidad
fuera de sus comunidades.

° Incentivar a nuestros estudiantes para que sigan desarrollando sus actividades
académicas y contribuir con su economia personal,

* Contar con regimenes que cumplan con los principios de calidad, cantidad,
adecuacién y armonfa seglin necesidades nutricionales de los estudiantes.

e Contar con un servicio de alimentacion que cuente con personal profesional,
técnico y apoyos capacitados que cumplan con las normas de Buenas Practicas
de Higiene, manipulacién y seguridad alimentaria.

e Obtener el suministro oportuno de insumos y raciones, respecto al horario y
periodicidad fijados por la entidad.

* Proporcionar equipos, materiales, enseres, menaije, tiles de limpieza requeridos
para la atencion de los comensales.

-
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V. CANTIDADES A CONTRATAR

SEMESTRE ACADEMICO 2025-!

'DESCRIPCION MESES ‘DI_A‘S' 1 RACIONES | TOTAL, RACIONES
DESAYUNO (BECA) 4 120 250 30000
ALMUERZO (BECA) 4 120 250 30000
ALMUERZO (TICKET) 4 88 276 24288
CENA (BECA) 4 120 250 30000

SEMESTRE ACADEMICO 2025-Il
DESCRIPCION - MESES DIAS | RACIONES |- TOTAL, RACIONES
DESAYUNO (BECA) 3 90 250 22500
ALMUERZO (BECA) 3 90 250 22500
ALMUERZO (TICKET) 3 66 276 18216
CENA (BECA) 3 90 250 22500

VI.  ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

Para realizar la suscripcion del contrato, el postor ganador de la buena pro
debera presentar la Carta de compromiso para el tramite del certificado
de principios generales de higiene del CODEX ALIMENTARIUS (PGH);
que posteriormente debera presentar a la Entidad la RESOLUCION emitida
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por la Direccién Regional de Salud (DIRESA), que certifique los
principios generales de higiene del CODEX ALIMENTARIUS (PGH).

FASE 01: ENTREGA DE LOCAL (AMBIENTES DE COMEDOR UNIVERSITARIO)

Para ello, luego de suscrito el contrato, el area usuaria (Direccion de Bienestar
Universitario de la UNIA) comunicara al contratista, via correo electrénico, con una
anticipacién no menor a dos (02) dias calendario, la fecha de entrega/recepcion de los
ambientes de la UNIA donde se desarrollara el servicio, fecha en que se procedera a la
suscripeion del Acta de Entrega de dichos ambientes.

FASE 02: ACONDICIONAMIENTO E INSTALACION

El Plazo para el acondicionamiento de las areas e instalacién de todo el material e
insumos (cocina, comedor, almacenes y area de disposicién temporal de sélido), sera
de hasta ocho (08) dias calendario contados a partir del dia siguiente de la firma del
Acta de Entrega del local (Ambientes del Comedor Universitario). En todos los casos, el
plazo de Operacion de los servicios, iniciara luego de la culminacién y conformidad de
las tareas de acondicionamiento e instalacion de todos los equipos, materiales e
insumos en las areas de cocina, comedor, almacenes, al dia siguiente de haberse
suscrito el Acta de Conformidad de Acondicionamiento e Instalacién del Inmueble,
previa suscripcion del Acta de Instalacién del Servicio.
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Luego que la Entidad otorgue al contratista los ambientes necesarios para la prestacion
del servicio, el contratista debera adecuar los ambientes entregados y con la simple
autorizacion (Acta de entrega del inmueble), debera implementar las modificaciones
menores en |a infraestructura que considere necesarias, cumpliendo con lo sefialado en

el presente acapite, asumiendo el 100% los costos y riesgos que impliquen estas
mejoras.

Al finalizar el plazo sefialado, luego de la culminacién y conformidad de las tareas de
acondicionamiento e instalacion de todos los equipos, materiales e insumos en las 4reas
de cocina, comedor, almacén y la entidad lo determine, se suscribird un Acta de
Conformidad de Acondicionamiento e Instalacion del Inmueble, por parte de la Entidad
y por el representante del contratista,

El contratista mantendra los bienes e instalaciones cedidas en uso en buenas
condiciones higiénicas de salubridad, siendo responsable de los dafios, pérdidas o
sustracciones que pudiera ocasionar el personal destacado; asimismo, se encargara del
mantenimiento de las mismas de ser necesario.

1) Area de Comedor: La Universidad proveera el mobiliario basico de Comedor,

consistente en Mesas y Sillas para los estudiantes (mas no escritorio o sillas
para el contratista).
El estado de los ambientes a entregar requiere modificaciones menores, pero en
general estan en buen estado de conservacion. Para mayor informacién, los
participantes podran acceder a las visitas previamente coordinadas con el
responsable de los mismos.

2) Area de Cocina; Sin equipar, para lo cual bastara remitir una peticién de
autorizacion al RESPONSABLE de |a DIRECCION DE BIENESTAR
UNIVERSITARIO, para realizar modificaciones menores en la infraestructura).
La UNIA cuenta en los ambientes donde se brindara el servicio sélo con las
conexiones basicas de luz (conexién trifasica), agua y desaglie.
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Debe tenerse en cuenta que las areas de produccion a entregar al contratista no
cuentan con campana extractora y/o extractor de aire; por lo tanto, el contratista
debera equipar la cocina con los equipos e implementos necesarios entre ellos
como la campana extractora y/o extractor de aire de acero inoxidable, esto para
la correcta ejecucidn del servicio.

Dicho criterio hace obligatorio contar con equipos que aseguren la evacuacion
de humos, gases y olores propios del proceso de elaboracién de alimentos.
Tomar en cuenta que la frecuencia de renovaciones del aire es de 15 a 30 veces
por hora segln el tamafio del ambiente de cocina (Ver Tabla 04 de la Norma
EM.030 Instalaciones de ventilacion).

Dado que la campana extractora sin motor de extraccién no asegura la
evacuacion de humos, gases y olores propios del proceso de elaboracién de

4CJON/DE alimentos, no se aceptara instalar inicamente una campana extractora sin motor
UIPNESTAR de extraccion. La Norma EM.03 en su apartado 9.1.1.1 indica que debe existir
una velocidad de acarreo del aire en los sistemas de ductos. Dicha velocidad no
se alcanza sin un dispositivo impulsor (motor).

La Entidad es quien determina la cantidad de equipos a instalar, y deben
encontrarse operativos, limpios, en buen estado, que realmente cumplan la
funcién de extraer y renovar el aire de la cocina, ademas de tener un
mantenimiento preventivo periddico.

Las normas que regulan estas obligaciones estan enmarcadas en:

El Compendio de Normas Sanitarias para la Comercializacion Segura de
Alimentos en Proteccion del Consumidor- DIGESA (2016), se precisa que las
campanas extractoras con sus respectivos ductos, deben estar ubicadas de
manera que permitan una adecuada extraccién de humos, olores y cubrir la zona

destinada a coccion de la cocina: su limpieza y mantenimiento se hara en forma
permanente.

La Norma EM.30 (del Reglamento Nacional de Edificaciones), especialmente los
apartados 9.1.1 (Consideraciones para el disefio de ductos para cocinas
comerciales) y el 9.1.1.1 (Campanas) también establecen lineamientos técnicos
para la extraccion/circulacidn del aire en cocinas comerciales.

Area de Vestuarios y/o Servicios Higiénicos para el Personal; Dentro de la
infraestructura de la UNIA se han considerado espacios para el personal del
contratista, espacios para vestuarios y/o servicios higiénicos completos (1
ducha, 1 inodoro, 1 lavadero y 1 vestidor), como pre acceso al espacio de area
de trabajo de cocina. Por lo tanto, antes del inicio del servicio, los contratistas
recibiran dichos ambientes. El contratista asumira el 100% de los costos de

mejoras, previamente autorizadas por el Responsable de BIENESTAR
UNIVERSITARIO DE LA UNIA.

4) Area de Almacén: Se deberd adecuar con los equipos necesarios para el
almacenaje tanto de los insumos perecibles como de los demas suministros y
utensilios necesarios para brindar el servicio. El contratista asumira el 100% de
los costos de adecuacion y mejoras. El almacén a cargo del contratista debera

contemplar un espacio destinado a alimentos observados/no conformes (area de
cuarentena).




) UNIVERSIDAD NACIONAL
| INTERCULTURAL DE LA AMAZONIR

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1 — BASES INTEGRADAS

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA,
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

5) Equipamiento: Para el adecuado cumplimiento del presente servicio, el
contratista AL INICIO debera implementar y adecuar la cocina, observando las
condiciones higiénicas sanitarias y de infraestructura minimas establecidas en la
normativa sanitaria vigente, como, por ejemplo: sumideros, trampa de grasa,
rejillas, asi como contar con los equipos y el mobiliario (menaje) necesario en el
comedor, sin considerar sillas ni mesas, para poder brindar correctamente el
servicio. A su vez el CONTRATISTA debera de encargarse del mantenimiento
de las mismas;

a) Implementar todo el equipamiento de cocina para desarrollar sus actividades
y asegurar la correcta prestacion del servicio. El drea de la cocina se le
entregara con las conexiones de energia eléctrica, agua y desagtle.

b) Para garantizar la calidad del agua para consumo humano debera
implementar las siguientes acciones:

o Instalar purificadores de agua en 02 cafos del servicio de alimentacion
(purificadores NUEVOS, renovables en funcién de la vida Util de dichos
purificadores y durante el tiempo de duracion del servicio.

o Previo a la instalacion del purificador de agua el CONTRATISTA debera
presentar un certificado de garantia del equipo que acredite su éptimo
funcionamiento y los certificados de calidad del filtro previo a cada cambio
en donde se verifique la vida util del mismo.

o Realizar la prueba diaria de medicién de concentracién de cloro y ph, la
cual sera plasmada en un formato preestablecido y que contara con la
firma del representante de la empresa que brindara el servicio de
alimentacién.

o Con una periodicidad de 03 (tres) meses, la empresa CONTRATISTA
obtendra una (01) muestra de agua del purificador (instalado en cocina)
para conocer (por medio de los analisis correspondientes de los
pardmetros microbiologicos, parasitolégicos, calidad organoléptica y
quimicos inorganicos y organicos del agua) si cumple con los estandares
de calidad de agua para el consumo humano. En caso no cumpla, se
debera optar por otro purificador de agua que cumpla con purificar el agua
de impurezas (algas, microorganismos) de acuerdo a los estandares de
calidad establecidos:

I Limites maximos permisibles de parametros microbiolégicos y
parasitolégicos.

Il Limites maximos permisibles de parametros de calidad
organoléptica.

lll. Limites maximos permisibles de parametros quimicos inorganicos
y organicos,

El contratista asumira los gastos por el purificador de agua y los cambios de
filtros de los purificadores de la cocina y de los filtros del sistema de captacion
de agua ubicada dentro de las instalaciones del local, (ANEXO 10:
PURIFICADORES DE AGUA PARA LA RED.

¢) Mobiliario y utensilios para la atencién alimentaria a través de la modalidad de
autoservicio (muebles de estaciones de servicio: comidas calientes,
ensaladas, liquidos; charolas, dispensadores de comida y bebidas,
computadora para registro, impresora, materiales de escritorio y
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procesamiento automatico de datos). Los utensilios para la produccion de
alimentos deben ser acero inoxidable en su totalidad.

d) Implementos para servir los alimentos y bebidas (cucharones con medidas
estandarizadas, cucharas, boconas, tenazas y otros propios del servicio de
alimentacion sélo de acero inoxidable), para el inicio del servicio deben ser
NUEVOS vy la renovacién seran permanentemente por evaluacion propia, o a
solicitud de la Entidad en un periodo no mayor a 72 horas. Menaje de comedor
(vajilla y vasos se podra aceptar sdlo de acero inoxidable) incluyendo
cubiertos, alcuzas, servilletas, bandejas (de PVC o acero inoxidable) y todo lo
que se requiera para una buena atencion y sanidad del producto.

e) El contratista debera contar en el comedor con tres (03) equipos extintores
(02 extintores de Quimico himedo de 06 litros, y 01 extintor PQS, de 9 kilos),
de acuerdo a las normas técnicas vigente, como minimo. La recarga de los
extintores debera encontrarse vigente, y no tener mas de 2 meses de

antigliedad de haberse efectuado la recarga, al momento de la instalacién del
servicio.
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f) Dos (02) dispensadores como minimo conteniendo “alcohol-gel anti-bacterial”
incoloro para la desinfeccion de manos para los estudiantes, colocados en el
area de comedor y adicionalmente dos (02) en otros ambientes de
responsabilidad del contratista.

Recursos y facilidades a ser provistos por la entidad

o Infraestructura fisica: Local

¢ Instalaciones de red eléctrica, agua y desagie

e Menaje, utensilios (charolas, Tazas, Tazones de acero inoxidable) mobiliario,
equipos y otro previo inventario por la Unidad de Patrimonio

Recursos a ser provistos por el proveedor (son referenciales para la ejecucion del servicio)

T CANTIDAD CARAGTERISTICAS
Ollas N° 200 04 unid. De alta presion, acero inoxidable, preparacién de sopa
Ollas N° 150 04 unid. De alla presién, acero inoxidable, preparacién de sopa
Ollas N° 100 04 unid. De alta presion, acero inoxidable, preparacién de segundos
Ollas N° 100 05 unid. De acero inoxidable, preparacién de arroz
Ollas N° 150 03 unid. De presion, acero inoxidable, preparacion de cereales (desayuno)
Ollas N° 100 03 unid. De alta presién, acero inoxidable, preparacién de mazamorras
Ollas N° 150 03 unid. De alta presion, acero inoxidable, preparacién de refrescas
Bandejas 04 unid. De acero inoxidable, verduras ensaladas.
Olla a presién 03 unid. Da 50 litros
Olia arrocera 03 unid, Para 10 kilos
Sartenes N°80 06 unid. De material anti adherente
Perol N° 80 04 unid. De alta presion
Cucharones 09 unid. De madera para aderezo
Cucharones 08 unid. De acero inoxidable
Trinches 08 unid. De acero inoxidable/30 cm. X 40 cm.
Espalulas 10 unid. De acero inoxidable
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Espumaderas 07 unid. De acero inoxidable
Cuchillos 12 unid. De acero inoxidable
Hachas 02 unid. De acero inoxidable
Machetes 04 unid. De acero inoxidable
Tablas de picar 12 unid. De silicona
Coladores 06 unid. De acero inoxidable/tamafios varios
Coladores 12 unid. De plastico/tamafio varios
Cubetas 06 unid. De plastico con tapa para distribucién pan
Cubetas 10 unid. De acero quirirgico/tapa distribucién Tubérculos en racién
Cubetas 06 unid. De acero quirdrgico/tapa distribucién de frutas
Tazones 08 unid. Enlozados con tapa para ensaladas
Pinzas 12 unld. De acero Inoxidable
Cucharones 12 unid. De acero inoxidable racionadores
Bunkers 06 unid. De 75 I. plaslico/para agua
Jarras 28 unid. De Acero inoxidable con medidas y varios tamafios
Escurridores de platos 06 unid. Para 50 platos
EQUIPQOS DE COCINA CANTIDAD CARACTERISTICAS
wa” Licuadora Ind.x 15 Lts. 02 unid. Eléctrica industrial 02 jugos y frutas, 02 para ajies
Ve B° 4’,? Licuadoras 03 unid. Tipo domestico
DE f;‘ Conservadora 02 unid. De verduras, lacteos y embulidos/dos cuerpos
N|%RES&: Congeladoras 02 unid. Para carnes rojas y blancas
Mesas de trabajo 01 unid. De acero Inoxidable
Balanza 01 unid. De reloj con sistema de resorles/10kg.
Balanza 01 unid. Eléctrica de plataforma /100 kg.
Balanza 02 unid. Elecltrénica de sensibilidad para racionar/5kg,
Cocina industrial 02 unid. A gas de 04 hornillas
Cocina semi industrial 02 unid, Eléctrica de 1 hornilla para calentar
Estantes de Metal 02 unid, Para guardar ulensilios menajes y para almacén de alimentos

FASE 03: OPERACION DE LOS SERVICIOS (semestre académico 2025 | y i)

PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO: En esta fase se inicia la etapa operativa de
los servicios descritos en los presentes Términos de Referencia y tendra una duracion
de siete (07) meses naturales (Cuatro 04 meses correspondientes al primero semestre

y tres (03) meses al segundo semestre, el mismo que guarda relacion con el calendario
acadeémico 2025-1 y 2025-11).

Condiciones para el inicio de la prestacion del servicio.
a) Acta de instalacion del Servicio.
b) Notificacion del calendario académico 2025-1 y 2025-I1.

1. DESCRIPCION DE LA OPERACION DE SERVICIOS

A. REQUERIMIENTOS DE DIETAS ESPECIALES

Las dietas especiales producto de los informes técnicos, seran implementadas en el
SERVICIO REGULAR DE ALIMENTACION DIARIA, las cuales tendran una
programacién periddica, para recuperar y mejorar el estado nutricional. El
requerimiento especifico debera incluir la prescripcién médica o del profesional
nutricionista y la duracién del régimen. Las dietas especiales seran atendidas desde




=

UNIVERSIDAD NACIONAL \
INTERCULTURAL DE LA AMAZONIRA

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1 — BASES INTEGRADAS

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

el primer dia de iniciada la prestacion del servicio, previa notificacién por parte de
Bienestar Universitario.

Ella Nutricionista del contratista debera programarlas de acuerdo a los regimenes
especiales que estén incluidos en los Planes de Alimentacién de determinados
estudiantes segtin evaluacién nutricional, o a solicitud del personal de la unidad de
Bienestar Unlversitario y Becas en caso exista algun estudiante enfermo que

requiera dieta especial. Las dietas se programan y otorgan dentro de los horarios
del servicio de alimentacion diaria.

La atencién de las dietas especiales se atendera de la adecuacion de |a alimentacion
normal o modificando en relacion con las patologias médicas diagnosticadas como:
gastritis, Ulceras, diabetes, higado graso, estrefiimiento, anemia, enfermedad de
Crohn, hipotiroidismo, hipertiroidismo, intolerancia a la lactosa, hipertensién, insulina
resistencia, desérdenes alimentarios (anorexia, bulimia), malnutricién (bajo peso,
sobrepeso y obesidad).

B. SERVICIO DE ALIMENTACION DIARIA

PLANIFICACION DEL TRABAJO
Durante la prestacion del Servicio de Alimentacién en la UNIA, el CONTRATISTA
debera gestionar ante la DIRESA y acreditar en los primeros 30 dias, Principios
Generales de Higiene (PGH), que comprenden el Programa de Higiene y

W Saneamiento (PHS) y el Programa de Buenas Practicas de Manipulacién (BPM).
S

& 0 Ambos Programas deberan encontrarse disponibles - documentados y
& ovese % - b : .
5 gt coybe 2 actualizados (manuales, procedimientos, registros debidamente llenados, entre
3 mj&c—s a S| otros) a solicitud de la Autoridad Sanitaria y de la ENTIDAD para la verificacion
“""E“s‘(”“:‘é:@ de su cumplimiento.
N

B.1 Programa de Higiene y Saneamiento

Establece los Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento
(POES) a ejecutar, en el marco de la normativa vigente, con la finalidad de
mantener bajo control los principales peligros de la produccién. Es preciso
sefialar que los formatos que se utilizaran para la recoleccién de informacion,
registro de datos, antecedentes y presentacion de resultados, deberan de estar
incluidos en cada procedimiento:

Procedimiento de Limpieza y Desinfeccion: Procedimiento escrito que
explica como realizar las tareas de limpieza y desinfeccién, antes, durante
y después de las operaciones de elaboracion de los alimentos y bebidas,
utilizando insumos, productos y equipos autorizados por el Ministerio de
Salud.

Considerar que durante el Lavado y Desinfeccion de las vajillas, cubiertos
y vasos se debe tomar minimamente las siguientes precauciones:

) Retirar primero los residuos de comidas.

) Utilizar agua potable corriente, caliente o fria y detergente.

) Enjuagarlos con agua potable corriente.

) Después del enjuague se procedera a desinfectar con los productos

comerciales aprobado por el Ministerio de Salud para dicho uso.

e) Las vajillas deben secarse por escurrimiento al medio ambiente de la
cocina, colocéndola en canastillas o similares. Si se emplearan
toallas, secadores o similares, éstos deben ser de uso exclusivo;

Q 0O T 0
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asimismo, deben mantenerse limpios, en buen estado de
conservacion y en nimero suficiente de acuerdo a la demanda del
servicio.

f) El lavado y desinfeccion por medio de equipos automaticos debe
ajustarse a las instrucciones del fabricante, cuidando de usar agua
potable en cantidad necesaria. Los equipos deben lavarse al final de
la jornada, desarmando las partes removibles.

g) Todo menaje de cocina, asi como las superficies de parrillas,
planchas, azafates, bandejas, recipientes de mesa con sistema de
agua caliente (bafio maria) y otros que hayan estado en contacto con

los alimentos, deben limpiarse, lavarse y desinfectarse por lo menos
una vez al dia.

Procedimiento de Control de Plagas: Establece los procesos, registros
preventivos y correctivos que deben ejecutarse en las instalaciones y/o
ambientes que se entreguen al contratista con motivo del servicio de
alimentacion, a fin de prevenir la infestacion ylo proliferacion de plagas.

El control de plagas sera realizado como minimo 02 veces al afio como

SoMERCY

< ) medida preventiva, la empresa que brinde este servicio debera de estar
’\.-s,mr\l‘:_‘lg" DE’-'{',‘.‘ debidamente autorizados por el Ministerio de Salud o la Direccién de
2 ,;,%Ejsg 5 Salud del nivel regional, y sujetarse a la normativa vigente.
3, UNIVERS! M\O‘\\“S
» L El referido control, como minimo considerara, ejecutar controles
N

correctivos  ylo  preventivos (Desratizacién, —desinfeccion vy
Desinsectacion), y limpieza de reservorios de agua exclusivos del
Servicio de Alimentacién (tanque elevado, bidones) de acuerdo al
siguiente detalle;

El primer control se efectuara antes de los cinco (05) dias calendario
previo al inicio de la prestacion del servicio, mientras que el siguiente
control se tomara como referencia el periodo vacacional de medio afio,
es decir, dos (02) actividades para el 2025,

Si existiera la presencia de plagas posterior al control preventivo de
plagas realizado (actividades programadas), el CONTRATISTA debera
realizar el control correctivo de forma adicional a los dos (02) controles
preventivos ya programadas, para asegurar la calidad del servicio y en
un periodo méximo de 72 horas luego de haberse identificado las plagas.

Como soporte de ello, el CONTRATISTA debe presentar a la Entidad:

* Copia del Certificado emitido por la Empresa de Saneamiento
Ambiental que realizé la desratizacion y desinsectacion. Dicha
empresa debera estar debidamente acreditada, de acuerdo a lo
dispuesto en el D.S. No. 022-2001-SA (Reglamento Sanitario para
las actividades de Saneamiento Ambiental en Viviendas vy
Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios) y por
la RM N° 449-2001-SA-DM (Norma Sanitaria para Trabajos de
Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y
Desinfeccién de Reservorios de Agua, Limpieza de Ambientes y
de Tanques Sépticos).

* Los planos de ubicacion de trampas, en caso de ser necesarios.

* Lasfichas técnicas de cada uno de los productos empleados para
la fumigacién.
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EI CONTRATISTA debera hacerse cargo (asumiendo el costo Integro) de
todos los controles de plagas a realizar, de la desratizacion, desinfeccion
y desinsectacion de todas las areas utilizadas durante el Serviclo de
Alimentacion.

Procedimiento de gestion integral de residuos: Comprende los
procesos, flujos y registros que se deben implementar para minimizar los
riesgos de contaminacion por almacenamiento inadecuado de residucs.
Este debe contener un plan operativo que garantice la evacuacion de
todos los residuos generados en los ambientes donde se brinda el
servicio (lugar de preparacién de alimentos y comedor).

Deberd considerarse que los residuos sélidos deben disponerse en
recipientes de plastico con tapa, en buen estado de conservacion e
higiene. Para la eliminacion de los residuos solidos se debe contar con
colector con tapa de tamafio suficiente, segun el volumen producido. Se
deben lavar y desinfectar a diario los recipientes plasticos y la zona de
almacenamiento de residuos.

Contenedor de Basura: Este equipo debe ser implementado previo al
inicio de la atencion del servicio de alimentacion. Caracteristicas
referenciales: 1100 Lts, (aproximadamente +- 2%) Posee ruedas de
goma de 200 mm. y tapa abatible soportada con bisagras metalicas.
Soporta una carga de hasta 510 Kg. Podran presentar dos (02)
contenedores siempre que en suma otorguen la capacidad requerida de
1100 Lts.

Se precisa que no se cuenta con trampas de grasa, por lo tanto, el
CONTRATISTA debera prever el suministro y mantenimiento de estas.
Este equipo debe ser implementado previo al inicio de la atencién del
servicio de alimentacién.

Capacitaciones sobre higiene y saneamiento: El CONTRATISTA
presentara un cronograma con las charlas y/o capacitaciones que recibira
su personal, el CONTRATISTA debera de tener en cuenta que dichas
charlas o capacidad no interfiera con el horario de trabajo (preparacién y
atencién) del servicio de alimentacion, debiendo ser llevado a cabo por
turnos. Dichas charlas y/o capacitaciones deberan ser de carécter
continuo con una semanalmente, y cada una como minimo de una (01)
hora de duracion. En cada capacitacién debera dictarse los temas que
conforman los alcances y contenidos de los Principios Generales de
Higiene donde se contempla las Buenas Préacticas de Manipulacién y el
Programa de Higiene y Saneamiento, el cual debe culminar con un
certificado trimestralmente.

Las capacitaciones deben ser dictadas por un especialista (Ingeniero
Alimentario, Industrias Alimentarias, Agroindustrial) acreditados por su
respectivo colegio profesional, los mismos que se realizaran en la Sede
de UNIA, en presencia de un representante del Area Usuaria de UNIA,
quien supervisara el cumplimiento de esta obligacién y, adicionalmente,
se les entregard el certificado correspondiente. EI CONTRATISTA
acreditara la realizacion de las charlas y/o capacitaciones por medio de
certificado o constancia y lista de asistencia otorgada a su personal y
evidencia (tomas fotograficas), el cual sera entregado en copia al
Responsable de la Unidad de Bienestar Universitario.
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B.2 Programa de Buenas Practicas de Manipulacion:

El CONTRATISTA establecera los requisitos operativos y las buenas practicas
de manipulacién que deberan cumplir los responsables y los manipuladores de
alimentos que laboran durante la prestacién del Servicio de Alimentacion.

Este Programa debera tener presente el cumplimiento de las disposiciones
contenidas en la Resolucion Ministerial N°157-2021-MINSA que aprueba la NTS
N° 173-MINSA/2021/DIGESA y sus modificatorias; asimismo, debera establecer
los procesos y registros relacionados a los siguientes Procedimientos:

Procedimiento de Seguimiento a Proveedores: Este documento describe la
ruta mediante la cual el CONTRATISTA da seguimiento a aquellos proveedores
cuyos productos y/o servicios impactan significativamente en la prestacion del
Servicio de Alimentacion: asimismo, plantea las medidas a adoptar en caso de
desabastecimiento inminente de parte de dichos proveedores.

Procedimiento de Recepcion de WMaterias Primas: Los vehiculos que
transportan los productos (perecibles Yy no perecibles y/o alimentos elaborados
industrialmente) necesarios para la preparacién de los alimentos desde los
almacenes de los proveedores hasta las instalaciones de la UNIA, de preferencia
deben ser de uso exclusivo para dicho fin, evitando de esta manera la
contaminacion cruzada con otro tipo de productos no alimenticios. Queda
terminantemente prohibido el transportar productos alimenticios con productos
toxicos; asimismo, los vehiculos deberan estar limpios, y de ser necesario,
deberan garantizar la cadena de frio.

El personal del CONTRATISTA que participa en la manipulacién de carga y
descarga de los insumos, debera vestir indumentaria limpia, cubrir el cabello, y
tener una adecuada higiene y presentacién personal.

El area de recepcion de materias primas debera estar protegida con ventanas
con mallas, cortinas de traslape, entre otros segun corresponda; asimismo,
debera presentar una iluminacién adecuada, la cual permita llevar a cabo una
correcta manipulacion e inspeccion de los productos,

Las capacitaciones deben ser dictadas por un especialista (Ingeniero
Alimentario, Industrias Alimentarias, Agroindustrial) acreditados por su
respectivo colegio profesional, los mismos que se realizaran en la Sede
de UNIA, en presencia de un representante del Area Usuaria de UNIA,
quien supervisara el cumplimiento de esta obligacion y, adicionalmente,
se les entregard el certificado correspondiente. EI CONTRATISTA
acreditara la realizacion de las charlas y/o capacitaciones por medio de
certificado o constancia vy lista de asistencia otorgada a su personal y
evidencia (tomas fotograficas), el cual sera entregado en copia al
Responsable de la Unidad de Bienestar Universitario.

Es responsabilidad del CONTRATISTA que los productos que recibe la UNIA
(perecibles y no perecibles y/o alimentos elaborados industrialmente) cumplan
con las caracteristicas de calidad sanitaria cuyas generalidades se indican en el
Anexo N° 01 de la NTS N°173-MINSA/2021/DIGESA.
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TIPO DE ALIMENTO CARACTERISTICA DE CALIDAD SANITARIA

Los alimentos de origen animal: camnes (pescados, aves,
vacuno, ovino u otro animal de abasta), leche y derivados,
embutidos y similares, deben adquirirse en lugares formales
PERECIBLES que garanticen su procedencia y condiciones sanitarias, Los
que requieren cadena de frio deben mantenerse a temperaturas
de seguridad (refrigeracién/congelacién). Los huevos deben
presentar cascara integra y de ser posible indicar fecha de
vencimiento.

Las frutas y hortalizas, deben estar frescas y no presentar
signos de deterioro, estar limpias, sin insectos, ni sefales de
abono.

Los cereales y frutos secos, no deben presentar signos de
humedad, rancidez, ni enmohecimiento. Si son productos
industrializados deben contar con la autorizacién de la
NO  PERECIBLES  Y/O | autoridad competente y consignarse en la efiqueta cuya
ALIMENTOS ELABORADOS | informacion debe estar de acuerdo a la normativa vigente. Los
INDUSTRIAL- MENTE empaques, envases o envolturas deben estar integros, sin
presencia de Insectos, no presentar abolladuras, presencia de
oOxido (latas), ni aberturas,

Respecto a los productos que requieran garantizar la cadena de frio, el
CONTRATISTA debera realizar los controles necesarios con la finalidad de

ONERCy %

,y’,‘:\“'vo B % asegurar que dicha condicidn sanitaria se mantenga hasta su uso en la
= omgiejo bE‘;’," elaboracién de los alimentos. Las especificaciones detalladas para cada uno de
B &/ los alimentos o grupos de alimentos deben consignarse en el programa de BPM

l “\\é‘ del CONTRATISTA.

El responsable del Servicio de Alimentacién debera llevar un control de registro
de los proveedores, considerando la procedencia de los productos, asi como la
certificacion sanitaria de los establecimientos de donde proceden los mismos (en
lo posible), con fines sanitarios, epidemioldgicos u otros.

Los Procedimientos especificos para la recepcion deberan detallarse en el
Programa de BPM.

Procedimiento de Almacenamiento: Este documento establece todos los
procesos y procedimientos a realizar para llevar a cabo un adecuado
almacenamiento y control del suministro de los productos, preservando su
conservacion. Como parte de este Procedimiento, el CONTRATISTA debera
presentar los formatos que permitan recabar informacién necesaria de los
productos, la cual sera empleada a fin de llevar un mejor contral del suministro
de los mismos, en correlacién a lo establecido en la Resolucion Ministerial
N°157- 2021-MINSA y la NTS N° 173-MINSA/2021/DIGESA, Norma Sanitaria
para Servicios de Alimentacion Colectiva.

El CONTRATISTA debera utilizar la metodologia PEPS (primeras entradas,
primeras salidas). El servicio incluye la gestién de los insumos (ingreso,
almacenamiento, salida, control de la caducidad, verificacién de la calidad,
refrigeracion) y materiales, a través del Kardex y tarjetas visibles de almacén.
Estos documentos seran facilitados al Encargado de UNIA, cuando lo solicite.

Procedimiento de Preparacién de Alimentos y Servicio: Este documento
establece los controles necesarios que permitan garantizar la inocuidad de las
raciones alimenticias a suministrar a los estudiantes priorizando la salud de los
mismos, Como parte de este Procedimiento, el CONTRATISTA debera presentar
los formatos que permitan registrar informacion necesaria y llevar a cabo un
control efectivo de la preparacion de los alimentos y de la prestacion del servicio.
Se incluird para fines de cumplimiento de la preparacion seglin el ment y VCT
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(Valor Calérico Total) aprobado por la DIRECCION DE BIENESTAR
UNIVERSITARIO - UNIA, el procedimiento de degustacion que se realizar
media hora antes de la atencion de cada servicio y en la cual participara tanto el
contratista y el encargado de la UNIA designado para estos fines.

Esta degustacién involucra a un tercio (1/3) de la racion que recibe el estudiante,
sea el caso que se presente alguna inconformidad se dejara constancia en el
formato y se realizara la medida correctiva de Ia preparacién,

PROCEDIMIENTOS COMPLEMENTARIOS DEL
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD:

SISTEMA DE

Procedimiento de mantenimiento de equipos y renovacion de utensilios de

SN cocina:

N Y,
G yeme

= oinggcjon/be % Con el fin de evitar riesgos durante la prestacion del Servicio de Alimentacién
> ) G - P ip

ElY E"lf; i & como consecuencia del estado de conservacién en el cual se encuentren los
7, ]

equipos y utensilios a emplear, el CONTRATISTA debera presentar un
procedimiento de mantenimiento preventivo y correctivo de los mismos, el cual
establezca las actividades a realizar que permitan garantizar un estado dptimo
de sus equipos y/o utensilios de cocina, Tales actividades deberan estar
programadas en un cronograma de mantenimientos preventivos, el cual debe ser
ejecutado por el CONTRATISTA.

%, L‘ ‘(\\‘\h
UNIR,

VIl.  IMPACTO AMBIENTAL

Los indicadores de influencia ambiental de aplicacion general en la generacion del
producto o servicio corresponden a:

* Consumo de energia, la unidad de medida es 1000 x 3600 Joules/segundo de
energia o kilo-watt-hora (kWh), se considera la energia total consumida,
incluyendo electricidad, combustibles fosiles, biomasa, madera, solar, edlica,

e Consumo de materiales, |a unidad de medida es en toneladas métricas (tm), se
considera la suma del peso de todos los materiales comprados u obtenidos de
otras fuentes, incluyendo materias primas, catalizadores o solventes, hienes
intermedios, etc., excluyendo empaques, consumo de agua y materiales de uso
energético,

* Consumo de agua, su unidad de medida es en metros clbicos (m?),
considerandola suma de toda el agua fresca comprada de la red plblica, u
obtenida de fuentes superficiales o subterréneas, incluyendo agua para
refrigeracion. Estos indicadores, para que sean relevantes deben hacer entre
industrias similares, entre sectores especificos, o entre empresas instaladas
dentro de un mismo territorio.

El CONTRATISTA debera cumplir con las medidas de ecoeficiencia, sefialado en el
cuadro 01.

Cuadro 1. Indicadores de las medidas de ecoeficiencia

Componentes Indicador Unidad o pardmetro Fuente de datos
m? de agua . ;
: Consumo de agua por . & Recibo de la entidad
Agua potable peTSHn. consumida/N° de prestadora de servicio
personas

Energfa
eléctrica

Consumo de energia
cléctrica por persona

K Wh de energfa
cléctrica consumida /
N° persona

Recibo de la entidad
prestadora de servicio
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Kg de papel
consumido
Consumo de papel bo Factur: c :
pap od mensualmente/N° Dt de Somapis
Papel y persona
materiales Consumo de otros papeles y Kg de papel/N°®
conexos sobres por persona persona Factira de compras

Consumo de cartuchos de

H o
tintas de impresora y toner Unidad de cartucho/N

Factura de compras

de personas
por persona !
; Consumo de combustible : Factura de consumo de las
Combustible Galones consumidos e . ¥
mensual estaciones de servicio

Reporte de la empresa
prestadora de servicios.
Recibo de venta de

Kg de residuos

Residuos de papel y cartén generados/N® de

por persona

ersonas "
<S5 P P residuos
S
& ovese ; o residuos
X DIRGECION/DE Residuo de vidrios por Kg de residios Reporte de la empresa
5 DIRGEo [ generados/N° de .
5 DBIENESTAR s persona prestadora de servicios,
:% UNVERSITARIO, & personas
< $ y § ; residuo :
%) unm‘*\\\ Generacion de | Residuo de plastico por l:r%e(ri:d:sflrillt dse Recibo de venta de
residuos persona & residuos
personas
Unidad de cartuchos
Residuo de cartuchos de de tinta y toner Reporte de la empresa
linta y toner por persona generados/N° de prestadora de servicios.
personas

Kg de residuos
generados/N° de
personas

Residuo de aluminio y otros
metales por persona

Recibo de venta de
residuos

VIII.  SEGUROS

El CONTRATISTA presentara a Ja suscripcion del contrato un Seguro Complementario

de Trabajo de Riesgo (SCTR), de cada personal propuesto cuya vigencia sea igual al
tiempo de duracién del contrato.

IX.  PLANIFICACION ALIMENTARIA NUTRICIONAL

El CONTRATISTA debera presentar a la Direccidn de Bienestar Universitario la
Propuesta de Programacion de MenUs de acuerdo a lo establecido en el Anexo N° 02 -
PLANIFICACION ALIMENTARIA NUTRICIONAL. 30 dias antes de la ejecucién de la
propuesta para su aprobacion por la Direccion de Bienestar Universitario,

El CONTRATISTA debera considerar insumos variados y de calidad, adecuando el
ment por regiones segun la comida tipica de la zona, y privilegiando los productos y
costumbres locales. El menu también debera considerar platos nacionales y regionales.
Debe entenderse por “productos” a los insumos propios de la regién que, por su calidad
nutricional e importancia en la tradicién culinaria local, pueden aportar variedad y calidad
en la alimentacion de los estudiantes.

La Propuesta de Programacién del Ment con las observaciones y sugerencias, deberan
ser remitidas via correo electrénico por el/la Nutricionista del CONTRATISTA asignado,
al Nutricionista de UNIA para su revision y aprobacién.

Asimismo; ellla Nutricionista del CONTRATISTA asignhado, debera elaborar de forma
mensual la propuesta de menUs y valor calérico total (VCT).
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Recetario de preparaciones

El "recetario de preparaciones” (ingredientes, preparacian y fotos del plato) refiere a todo
el menu programado durante el periodo de prestacion del servicio (incluyendo
regimenes normales y especiales segln los requerimientos nutricionales de los
estudiantes). La receta (los ingredientes, la preparacion y las fotos del plato) debera ser
compartida al Encargado de la Unidad de Bienestar Universitario en archivo digital
cargado en una carpeta de Google Drive.

Cabe precisar que, la foto del plato debera guardar relacion con los gramajes precisados
en la tabla de Valor Calérico Total (VCT), y sera utilizada como herramienta de
supervision por parte de la Entidad,

SERVICIO DE ALIMENTACION DIARIA

Descripcion: El servicio de alimentacion diaria esta compuesto por desayuno, almuerzo
Y cena, para lo cual, antes del inicio del servicio, la UNIA establecera el horario de lunes
a domingo para el servido de las raciones, El servido debe ser acorde a lo programado
Yy aprobado. El niimero de raciones que seran distribuidos los dias sabados, domingos

1."'4\\3“\/,, go %)\ Y feriados podran variar,
:‘;&’Dm sejone @\ Todos los alimentos seran servidos mediante la modalidad de linea caliente y fria -
3 "'?f‘“]?‘/“ &/ autoservicio en el comedor de UNIA, de acuerdo al horario establecido.
2, UNVERSIFARIO
< N

.

ASPECTOS GENERALES,

EL CONTRATISTA se hara responsable de la gestion del servicio alimentario que
comprende la compra y aprovisionamiento de insumos, seguimiento a proveedores, la
recepcion, almacenamiento, preparacion y servido de las raciones alimenticias y
refrigerios, debiendo cumplir con la planificacién aprobada

EI CONTRATISTA debera asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos y bebidas, a
través de todas las etapas de la cadena de produccién v distribucién de los mismos, en
mérito a que tiene la obligacién de seleccionar a sus proveedores. Asimismo; el
CONTRATISTA se hara responsable de las medidas de saneamiento de las
instalaciones y equipos y la disposicién final de residuos sélidos, manteniendo la higiene
y salubridad en las atenciones respectivas, materia de la presente contratacién,

X.  PERSONAL A SER PROVISTO POR EL CONTRATISTA

El CONTRATISTA debera contar con la dotacién completa del personal diario requerido
en las instalaciones de la UNIA Y cumplir con los turnos y supervision que garanticen un
eficiente y oportuno servicio. Se debera contar con personal de retén que cubrira la
ausencia por enfermedad, descanso de servicio, permiso u otro impedimento que haya
ocasionado la inasistencia del personal del contratista a la UNIA hasta |a aprobacién y
el ingreso del personal de reemplazo. Se debers asegurar el siguiente personal minimo:

PERSONAL CLAVE

o UN (01) NUTRICIONISTA
Dedicacion: De lunes a domingo, una (01) persona por turno. Debera respetarse
el descanso de un (01) dia a la semana, momento en el cual el puesto debera
ser cubierto por el personal retén -minimo un (01) retén adicional.
La Entidad requiere que los profesionales de nutricion estén en todos los
procesos de la produccién del servicio de alimentacién en tal sentido se
organizaran sus horarios de manera interna y asimismo deberan generar las
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facilidades necesarias para su personal. Al presentar a la Entidad el horario de
los profesionales nutricionistas, tanto titular como retén, se debe considerar la
permanencia de los mismos durante la prestacion del servicio (desde la
preparacién y servido del desayuno, almuerzo, y término de la cena).
Adicionalmente a un (01) Profesional nutricionista debe contar con un (01) retén.

Perfil minimo:

En la seccion “Requisitos de Calificacién”, del presente requerimiento, se detalla
la “Capacidad Técnica y Profesional” que sera calificada.

Funciones:

Responsable por parte del contratista de la primera medicién y elaboracion
del primer informe de la linea basal y de las mediciones de Seguimiento
periddicas.

Responsable de la elaboracion de la propuesta de programacion de mentis
Responsable de coordinar y llevar a cabo las capacitaciones sobre higiene

o _\‘\‘J ERC{/( ’0

7S 2 y saneamiento: presentard un cronograma con las charlas ylo
AR N . ot .
;ymr_V“CB“ be’??-" capacitaciones que recibira el personal propuesto incluye los retenes.

spr & * Coordinaciones relacionadas sobre todos los aspectos nutricionales de la
prestacion del servicio contratado.

" Responsable de la Supervision vigilancia y seguridad sanitaria alimentaria,

sustentada en la evaluacion de riesgos, las buenas practicas de

manipulacién de alimentos, y en los programas de higiene y saneamiento.

Otras funciones asignadas en el marco de los presentes términos de

referencia.

o UN (01) ADMINISTRADOR:
Dedicacion: seis (06) dias a la semana. Deber4 considerarse que es una jornada
de 8 horas diarias (ademas de la hora de almuerzo) de acuerdo a la normativa
de la materia, y un dia de descanso a la semana.

Perfil minimo:

En la seccion “Requisitos de Calificacion”, del presente requerimiento, se detalla
la “Capacidad Técnica y Profesional” que sera calificada.

Funciones:

" Representar al contratista para los efectos administrativos en el marco del
contrato correspondiente.

* Recepcidn de los ambientes donde se brindara el servicio y la suscripcion
del Acta de Entrega de inmueble correspondiente.

» Responsable por parte del contratista del acondicionamiento de las areas e
instalacién de todo el material e insumos y la suscripcién del acta
correspondiente,

* Responsable por parte del contratista de coordinar y llevar a cabo el proceso
de limpieza y desinfeccion y de la elaboracion del informe respectivo.

* Responsable por parte del contratista de coordinar y llevar a cabo la
desratizacion y desinsectacion del area de comedor y las areas que seran
utilizadas para el cumplimiento de del servicio.

* Responsable por parte del contratista de coordinar y llevar a cabo el

procedimiento de mantenimiento de equipos y utensilios de cocina.

Responsable por parte del contratista de la atencion oportuna del servicio

contratado.

= Coordinaciones relacionadas sobre todos los aspectos administrativos de la
prestacion del servicio contratado.
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Responsable por parte del contratista de su personal asignado al comedor
de la UNIA, desde la prestacion de los legajos, permanencia, cambio o
reemplazos hasta el correcto cumplimiento de sus funciones.

* Responsable por parte del contratista de la entrega semestral de los
uniformes.

* Responsable por parte del contratista del correcto almacenaje, inventario y
manipulacidn de los productos o insumos para la preparacion de alimentos,
asi como el transporte y conservacion respectiva.

* Responsable por parte del contratista de la actualizacion y control de las

fichas técnicas de los insumos destinados para la ejecucidn del contrato.

Responsable de la Supervisién vigilancia y seguridad sanitaria alimentaria,

sustentada en la evaluacion de riesgos, las buenas practicas de

manipulacién de alimentos, y en los programas de higiene y saneamiento.

Responsable por parte del contratista de la limpieza de los ambientes

entregados.

" Responsable por parte del contratista de la correcta prestacién del servicio

en cumplimiento de cantidades y preparacién requeridas.

Otras funciones asignadas en el marco de los presentes términos de
referencia.

R
v
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o UNO (01) CHEF / COCINERO:

Dedicacion: De lunes a domingo, (01) persona por turno. Debera respetarse el
descanso de un (01) dia a la semana, momento en el cual el puesto debera ser
cubierto por el personal retén. Adicionalmente, es necesario tener en cuenta que
el requerimiento del maestro retén se basa en que siempre existe la posibilidad
de que se presente alglin contexto circunstancial ajeno a la entidad.

Perfil minimo:

En la seccion "Requisitos de Calificacion”, del presente requerimiento, se detalla
la "Capacidad Técnica y Profesional” que ser4 calificada.

Funciones:

® Preparar todo tipo de platos principales con sus guarniciones vy

acompafiamientos.

Cotejar previo para la cantidad de raciones a preparar.

Elaborar las solicitudes de insumos para las preparaciones diarias.

Cumplimiento del menu,

Coordinar con sus ayudantes la preparacién de los platos diarios.

Elaborar las preparaciones de acuerdo al mend, presentacion y calidad final

de los productos preparados.

= Mantener y supervisar las buenas practicas del personal a su cargo.

* Otras actividades que le sean asignados para el adecuado cumplimiento del
servicio, en el drea de su responsabilidad.

PERSONAL NO CLAVE

o SEIS (06) AYUDANTES DE COCINA:
Dedicacién: En dos (02) turnos de tres (03) personas turno maiana y tres (03)
turno tarde, de lunes a viernes. Los sabados y domingos podra atender con un
minimo de dos (02) personas por turno. En ambas frecuencias se incluye los
feriados. Minimo un (01) retén que cubra el dia de descanso y feriados.
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Perfil minimo:

= Con experiencia minima de seis (06) meses, como ayudante de cocina

* Una capacitacién en Buenas Practicas en Manipulacién (BPM), minimo de
treinta (30) horas lectivas.

Funciones

* Apoyo en el habilitado de productos requeridos por el Chef / Cocinero.

* Participar en la preparacién preliminar de platos frios ylo calientes.

* Preparar platos asignados (sopas, entradas, ensaladas, guarniciones, etc.)
* Participar en la preparacion preliminar de alimentos.

Apoyar en la preparacioén de diversos platos (sopas, entradas, ensaladas,
guarniciones, etc.) con la supervisién de un responsable directo.

* Otras actividades que le sean asignados para el adecuado cumplimiento del
servicio, en el drea de su responsabilidad.

o CUATRO (04) OPERARIOS DE LIMPIEZA:

i Dedicacion: En dos (02) turnos de dos (02) personas, de lunes a viernes. Los

Q,“‘ CU[)[, A . . . .p
,\ VI Be & sabados y domingos debera contar con minimo una (01) persona por turno. En
T;n ambas frecuencias se incluye los feriados. Minimo un (01) retén que cubra el dia

0y
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S DIRGECION/DE
Z UIENES . de descanso y feriados. Los operarios de limpieza y desinfeccién deben usar
3, UNGERSIARIO & . P y des
) & delantales color claro y calzados impermeables v anti deslizables.

Y

Perfil minimo:

» Con experiencia minima de seis (06) meses, como operario de limpieza

* Una capacitacion en Buenas Practicas en Manipulacién (BPM), minimo de
veinte (20) horas lectivas,

Funciones:

= Limpieza general de los ambientes (comedor, cocina, almacenes, SSHH,
area de vestuarios y area de disposicion temporal de residuos).

* Desinfeccion de mesas, sillas y equipos y bienes asignados para el
adecuado cumplimiento del servicio.

= Otras actividades que le sean asignados para el adecuado cumplimiento del
servicio, en el drea de su responsabilidad.

o UN (01) ALMACENERO:

Dedicacion: seis (06) dias a la semana. Deber4 considerarse que es una jornada
de 8 horas diarias (ademas de la hora de almuerzo) de acuerdo a la normativa
de la materia, y un dia de descanso a la semana (no se acumula dias de
descanso).

El almacenero debe usar delantal color claro y calzado impermeable y anti
deslizable. Este personal debe cumplir funciones exclusivas al puesto que debe
brindar en el servicio de alimentacion,

Perfil minimo:

= Con experiencia minima de un (01) afio, como almacenero en servicios a
fines a la prestacion del servicio.

* Una capacitacién en Buenas Practicas en Manipulacion (BPM), minimo de
veinte (20) horas lectivas.

Funciones:

* Limpieza general de los ambientes destinados para los almacenes (de
frescos, secos, congelados, perecibles y no perecibles) 'y
ordenamiento/reposicion /seleccién de insumos y/o productos.




UNIVERSIDAD NACIONAL
INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
y

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1 — BASES INTEGRADAS

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA,
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

Desinfeccion de los equipos propios de los almacenes, con respecto a los
alimentos realizar la recepcion, lavado, desinfeccion, rotulado y habilitado
de insumos segUn el requerimiento de las raciones, etc.

= Control de los PEPS, manejo de Kardex fisico y virtual, control registro de
formatos correspondiente a sus ambientes asignados.

Otras actividades que le sean asignados para el adecuado cumplimiento del
servicio, en el area de su responsabilidad.

NOTA: A partir de la disminucién de raciones diarias por atender (ejemplo: sin son 500
raciones diarias y se disminuye a 250 o menos raciones diarias) se podra disminuir la
cantidad del personal no clave.

Otras consideraciones respecto al personal:

Documentacion que presentara el CONTRATISTA de todo el personal (Clave y no clave)
hasta DIEZ (10) dias calendario antes del inicio del servicio, que se contabilizara a partir
del dia siguiente de la suscripcién del Acta de Entrega de Inmueble (Ambientes donde
se desarrollara el servicio).

Hoja de vida documentada.
Copia del DNI en la que se demuestre que es mayor de edad.
Antecedentes Penales y Policiales vigentes y/o copia simple del CERTIJOVEN y/o
CERTIADULTO vigente, con maximo 30 dias de antigiiedad a la fecha de
presentacién, deben ser renovados trimestralmente.
Carnet de sanidad y de manipulacién de alimentos, vigente, y debera de ser
renovado al vencimiento.
Certificado de salud vigente, expedido por un establecimiento de salud (MINSA o
ESSALUD u otro centro de salud; clinicas o municipalidades o laboratorios), en la
que se manifieste que los trabajadores propuestos se encuentran aptos y sanos
para cumplir con el servicio requerido.
Resultados de los examenes de:

* Prueba BK - esputo (*).

* Examen de orina y parasitologico seriado (heces)
Constancia de estar capacitado en Buenas Practicas de Manipulacion (BPM),
Inocuidad Alimentaria, programas de saneamiento y control de plagas; dicha
capacitacion no debera de tener una antigiedad mayor a seis (06) meses, a la
fecha de inicio de la prestacién. Todo el personal: Profesionales nutricionistas,
Administradores del servicio, Chef / cocinero, ayudantes de cocina y operarios de
limpieza con un minimo de veinte (20) horas lectivas.
Copia del Seguro Complementario de Trabajo de Riesgo Pensién Salud, emitidos
por empresa publica o privada, para todo su personal incluido los retenes, ante
accidentes de trabajo y enfermedades profesionales, la que incluira como minimo:
Prestaciones de Salud y Prestaciones Econémicas de Invalidez por Accidente,
Pension de Sobrevivencia y Gastos de Sepelio.
Constancia de habilitacion emitido por el Colegio de Nutricionistas del Perl y sea
verificable en el SANU (Sistema de afiliacion de profesionales de nutricién).
Constancia de la formacion académica, experiencia y capacitaciones del personal.

Identificacién y presentacién del personal

= El contratista proporcionara como minimo, semestralmente, dos (02) juegos de
uniforme a todo su personal (clave y no clave), asi como un carné de identificacion.
Los uniformes (deben ser descritos en los manuales de BPM y/o PHS), gorro,
redecilla, mascarilla (tapaboca) y calzado (bota de pvc de punta de acero color
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blanco). La primera entrega se realizara el dia de la instalacién del servicio y la
segunda al regreso de las vacaciones escolares de agosto. Esto se acreditara con
un acta de entrega de uniforme de personal. El personal en su totalidad debera
hacer uso de su uniforme, epps y calzado en todas las areas del servicio de
alimentacion (almacenes, cocina, vajilla, comedor u otros propios del servicio de
alimentacién).

= Arequerimiento de la entidad se podra solicitar al contratista el cambio de personal
cuando éste incumpla las funciones que le han sido establecidas, incurra en faltas
ala moral, & las normas de higiene establecidas o a las normas disciplinarias de la
institucion. Dicho cambio deberd de producirse dentro de las 24 horas con el
personal de retén, hasta la aprobacion y el ingreso del personal de reemplazo
mediante notificacién escrita de acuerdo al procedimiento de cambio de personal.

Normas de conducta

El personal del contratista deber4 regirse bajo las siguientes normas de conducta:

o Pulcritud y orden personal en todo momento.

o Puntualidad y confiabilidad.

o Respeto y cortesia,

o Utilizacién del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion del
personal de limpieza los colores seran claros.

o No interactuar con estudiantes, ni establecer vinculos amicales o afectivas; mas
alla del trato cordial y respetuoso que demanda la prestacién del servicio.

Sobre las Remuneraciones del Personal:
Es de unica y exclusiva responsabilidad del contratista el pago de remuneraciones y
beneficios sociales de su personal, en observancia estricta del marco juridico laboral

correspondiente, puesto que dicho personal no tendra ninguna relacion civil o laboral
con la entidad.

Xl.  NORMAS MINIMAS A TOMAR EN CUENTA POR EL CONTRATISTA

La prestacion del Servicio de Alimentacion para los alumnos de UNIA, asl como las
actividades, los protocolos y procedimientos que comprende, se encuentran
enmarcados en las siguientes leyes y normas:

o > Ley N° 26842, "Ley General de Salud".

> Decreto Legislativo N° 1062 - “Ley de Inocuidad de los Alimentos”.

> Decreto Legislativo N° 1161 - “Ley de Organizacién y Funciones del Ministerio
>

de Salud".

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias”,

RM N° 624 -2015/MINSA — NTS N°020-2015/MINSA “Norma Sanitaria que

establece los alimentos de alto riesgo (AAR)"

> Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA,

» Decreto Supremo N° 004-2014-SA - Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA.

» Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que aprobd el Reglamento del Decreto
Legislativo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos. Resolucién Ministerial
N° 461 — 2007/MINSA, que aprobd la Guia Técnica para el Analisis
Microbiolégico de Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas.

v
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> Ley N° 27314, “Ley General de Residuos Sélidos”. » Resolucidn Ministerial N°
591-2008/MINSA, que aprobd la NTS N° 071-MINSA/DIGESA V.01 "Norma
Sanitaria que establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e
inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano.

> Resolucién Ministerial N° 222-2009/MINSA, que aprobd la NTS N° 075-
MINSA/DIGESA V.01 “Norma Sanitaria para el procedimiento de atencion de
alertas sanitarias de alimentos y bebidas de consumo humano”.

» Resolucién Suprema N° 0019-81-SA/DVM - “Normas para el establecimiento y
funcionamiento de servicios de alimentacién colectivos”.

> Informe Técnico de Requerimiento de Energfa para la Poblacién Peruana. Lima
- Per(i 2015. - Ministerio de Salud. Instituto Nacional de Salud, Centro Nacional
de Alimentacion y Nutricién.

» Encuesta Nacional de Indicadores Nutricionales, Bioquimicos, Socioeconémicos
y Culturales relacionados con las Enfermedades Crénico-Degenerativas. Lima:
MINSA: 2008. - Ministerio de Salud. Instituto Nacional de Salud. Centro Nacional
de Alimentacién y Nutricion.

» Resolucién Ministerial N° 055-2020-TR - "Guia para la prevencion ante el

Ay go ”'9,, coronavirus (COVID- 19), en el ambito laboral”,

= orgggonoe 2\ > Ley N° 30021 - “Ley de promocién de la alimentacién saludable para nifios, nifias

Q [ Y

E P y adolescentes".

?»,’4,, L\“\\é‘f > Resolucion Ministerial N° 055-2020-TR - "Guia para la prevencion ante el
2 coronavirus (COVID- 19), en el &mbito laboral”.

» Resolucion Ministerial N° 1275-2021-MINSA, publicada en el Diario Oficial “El
Peruano”, se aprueba la Directiva Administrativa N° 321-MINSA/DGIESP-2021
que contiene los “Lineamientos para la vigilancia, prevencién y control de salud
de los trabajadores con riesgo de exposicién a SARS-CoV-2".

> Resolucién Ministerial N° 558-2021-MINSA - “Lineamientos para la Confeccion
de Mascarillas Faciales Textiles de Uso Comunitario Reutilizables”.

> Resolucién Ministerial N° 157-2021-MINSA y aprobacion de Aprobar la NTS N°
173- MINSA/2021/DIGESA, Norma Sanitaria para Servicios de Alimentacion
Colectiva.

> Tabla de factores de conversion de peso de alimentos cocidos a crudos,
CENAN-INS—- MINSA 2014

» Tabla auxiliar para la formulacion y evaluacién de regimenes alimentarios,
CENAN-INS-MINSA 2014.

XIl.  ACCIONES DE SUPERVISION (PARA APLICAR PENALIDADES Y EMITIR
CONFORMIDADES)

° Los servicios de alimentacién que se ofrezcan al comedor universitario seran
supervisados por la Unidad de Bienestar Universitario y Becas y por el Comité
de Supervision del Comedor Universitario de la UNIA, quienes desarrollaran
labores de inspeccidn, vigilancia y verificacién permanente, una evaluacion
general basada en evidencias y hallazgos.

e Las supervisiones se realizaran a los tres momentos del desarrollo del servicio,
revisaran diarlamente los gramajes de la P.O.A. tomando una muestra al azar
del 5% del total de la racion. En caso de no cumplir con el peso requerido se
procedera a realizar el acta de incidencia.

o La calidad y conservacién de los alimentos sera evaluado permanentemente por
los miembros de la Direccién de Bienestar Universitario de la UNIA,
desarrollando auditorias internas en forma diaria las cuales seran registrados en
formatos que seran entregados a la Direccion General de Administracion de la
UNIA para su evaluacién correspondiente.
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¢ Control de calidad diario de los insumos durante la recepcion de la materia prima,
durante la preparacion de los alimentos y del ment terminado, de acuerdo a los
terminos de referencia de las bases y el contrato vigente.

e Se realizara vigilancia sanitaria a los manipuladores del CONTRATISTA por
parte del Comité de Supervisién del Comedor Universitario de la UNIA cuando
lo crea conveniente la UNIA.

° Se realizaran auditorias de tercera parte al CONTRATISTA cuando lo crea
conveniente la UNIA.

o EL CONTRATISTA debera entregar la informacion nutricional y calérica, asi
como la programacion del menu con 15 dias de anticipacion para su aprobacion
respectiva, previa firma y sello correspondiente del CONTRATISTA o la
nutricionista.

¢ La Direccién de Bienestar Universitario de la UNIA y el Comité de Supervision
del Comedor Universitario de la UNIA efectuaran evaluaciones permanentes de
las condiciones higiénicas y sanitarias del servicio y de los manipuladores de
alimentos del CONTRATISTA.

e La UNIA se encargara de la apertura y el cierre de las dos entradas al comedor
universitario. Esta prohibido el cierre de una o de las dos puertas antes que
termine el servicio de atencion de la alimentacion en el horario establecido.

e EL CONTRATISTA debera contar con un profesional nutricionista colegiado y
habilitado, la cual debera tener un horario establecido de ingreso y salida, segin
el plan de atencién del comedor, quien serd el encargado de velar que la
elaboracién de los ments cumpla con los requisitos técnicos ofrecidos.

e Previo a la conformidad de los funcionarios encargados de la UNIA, Ia Direccién
de Bienestar Universitario de la UNIA debera presentar ante la Direccién de
Administracion de la UNIA un informe acerca del cumplimiento de los servicios
prestados.

° La persona encargada de la supervision debera levantar un Acta de incidencia,
con los hechos que ameritan incumplimiento de los términos de referencia en el

dia, la misma que debera ser firmada por un representante del CONTRATISTA
(el Administrador o el Nutricionista).

Ve ge

CJON/DE
NESTAR &
ERSITAR

(o

Para fines de evidencia el cumplimiento de los controles de calidad e inocuidad
alimentaria y agua el contratista debera realizar la toma de muestra;

* RM 461 - 2007/MINSA y RM 591 ~ 2008/MINSA.

Superficies vivas (manipuladores de alimentos), . . - |. Cantidad minima de
! B : : muestras

Recuento de Coliformes Tolales 2

Enumeracién de Staphylococcus aureus 2

Deteccién de Salmonella 2

Superficies inertes : ‘ Cantidad minima.
: Y de muestras

Recuento de Coliformes Tolales 2

Deleccion de Saimonella 2

Alimento con y sin tratamiento térmico . - S B e Cantidad minima de’ .
: : . - - muestras
Enumeracién de Microorganismas a 30 °C 2

Recuento de Coliformes

Enumeracion de StaphylococcusCoagulasa positiva
Enumeracion de Escherichia coli

Deteccion de Salmonella spp.

NS NN
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* DS 031 - 2010/SA (Incluir todos los parametros descritos en su ANEXO |, ANEXO 1] y
ANEXO 1lI). La cantidad minima requerida es de 01 (una) muestra que contenga lo
siguientes limites maximos permisibles.

Anexo | Limiles maximos permisibles de parametros  micrabioldgicos Y
parasitolégicos.

Anexo Il Limites ~ mdximos  permisibles de pardmelros de calidad
organoléplica

Anexo Il Limites mdximos permisibles de pardmetros quimicos inorgédnicos Yy,
orgdnicos

Xiil.  PENALIDADES

PENALIDAD POR MORA

Si el contratista incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones
asumidas contractualmente, la UNIA le aplicara automéaticamente la penalidad por mora
por cada dia de retraso, de acuerdo a la siguiente formula;

PENALIDAD DIARIA = 0.10 x MONTO VIGENTE

yCJO e‘v’; F x PLAZO VIGENTE EN DIAS
2 PINESTAR

73, UNVERSIARIO «‘,'F

&

DONDE:
F=0.25 PARA PLAZOS MAYORES A SESENTA (60) DIAS,

.

NN

OTRAS PENALIDADES

T Supuestos de aplicacion de i
No P peialignd i 8 Formula de célculo Procedimiento
Deteclar raciones, refrigerios ylo insumos | P= 7%UITxQc zll\lfrll{jlce%((’:s "“r:)"caci:%'::m;" iioesl
alimenticios en mal estado y/o can fecha de | P=Penalidad con;mlisla
vencimicnto cxpirada y/o adulterada y/a | QOc= Por la canlidad de ki ; o
1 ilegible y/o sin rotulo y/o envase deforme o | raciones ylo relrigerios ylo ggnli?ilgz?d%el ch{':'m 5;[“]:“32';0'1
con registrosanitario vencido y/o adulterado | tipo de alimento (perecible/no Higiénlco Sanilario, o olﬁe ol
de DIGESA, SENASA o SANIPES, perecible). gi¢nico Sanilario, 0 5
examen organoléplico  ylo
= } bromatoldgico y/o ficha de
Por gjempla: degustacién ylo andlisis™
sensorial.

Sl cuenta 3 raciones no aptas
para el consumo eslo equivale
a 03 ocurrencias,

Si se cuenta 2 bolellas de
aceite vencido esto equivale a
02 ocurrencias.

Alimento perecible (arvejas)
en mal estado, eslo equivale a
01 acurrencia.

Para (ines del cdlculo se
contabilizara como G
acurrencias.
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; o 0%U1Tx0c Verificacion de la fecha de
Porﬂmcumphmmnlo de los plazos senalados P-Penalidad presentacisn yio racepclon de lo

2 para la enlrega de informes, caras y h A . :
aclividades senaladas cn ¢l GANTT del plan | O¢= canlidad de dlas de solicilado, considerando que, si

anual de trabajo aprobado. retraso. el plazo cuyo ultimo dla sea
inhdbil, vence el primer dfa habil

siguiente, aplicandose la

penalidad carrespondiente

dasde el dia posterior a ésle, de
conformidad con los términos
contractuales. . ...

Incumplimicnto  de  las  especificaciones | P=3%UITx0Oc
técnicas respecto al gramaje de cada | P=Penalidad
alimenlo para cada racion sequn_meny | Oc= Ocurrencia por lipo de
aprobado (por tipa de alimento, por gjemplo: ; alimento que no cumpla el

pascado, pollo, carne), gramaje para cada racién, .
Si se presenlan varlos Acta sobre el pesado del alimento
Se consldera como falta el incumplimiento | alimentos que no cumplen, en cueslion, previa comparaclan
3 de peso sefalada en el Acta de Incidencia; | cada incumplimiento de las tablas de dosificacion
la misma que debera evidenclar la medicidn | generara una ocurrencia contenidas en el Ancxo 01. El
de cada alimenta para cada racién. independiente. pesado deberd ser en crudo y/o

cocido (Tabla de factores de
conversion de peso de alimentos
cocldos a crudos, CENAN-INS-

S | \'1-7.V B —
Inslalaciones de cocina y/o de sus ambientes

conexos desaseados (almacenes

frescos/secos/congelados, servicios

higiénicos).

Se enlicnde por “desaseado” que en los | D= 3%UITxOc

; i) =Penali 0 dé cue c
ambientes e encuentren  desperdicios, | L enalidad Acta que de cuenta del hecho,

1 agentes extranos a la preparacion de racion OC;I (E)]gurlrgrécna por gzda
(desayuno, almuerzo y cena) ylo refrigerios, molenie desasea
tachos de basura sin lapa vaivén, se
encuentre tierra o polvo sobre los equipos
necesarios para la preparacidn de raciones
y refrigerios, residuos de alimentos, grasa u
otra materia objetable en los lugares de
s produccion, .
P=1%UITxOc
Carmbios no aulorizados en la programacion | P=Penalidad Acta que dé cuenta del hecho,
5 de los mentis aprobados. Oc= Ocurrencia por cf cambio iprevia  verificacion  entre |3
no autorizado  -por el racion/refrigerio servido y la que se
Nulricionista de la tenfa  aprobado, evidenciadg
DEBEDSAR- de cada mediante folo de cada
racién/refrigerio servido racion/refrigerio que no coincida con
respeclo a la Programacion da  Programacion  del Mem;#
. d laprobada,
Incumplimiento de temperaturas, %
Conservacion de allmentos Cuando no se | P=20%UITxOc /\cta que d¢ cuenta del hecho,
mantenga entre 4°C a 1°C para refrigeraciony | P=Penalidad previa verificaclon de fa
6 cuando no sea menor o Igual a -18°C para { Oc= Ocurrencla por grupo de ‘temperatura de los alimentos
congelacidn alimentos wtilizando al termomatro digital,

Productos cocidos. Cuando sea menor a 60°C
(hervido, coccidn, horneado, otros).

Demora en el Inicio del servido de los

7 alimentos respecto al horario establecido, { P=10%UITxOc lAcla que dé cuenta del hecha.
sobrepasando el plazo de lolerancia de 10 | P=Penalidad

minutas. Oc= Ocurrencia

Par cualquiera de log siguientes casos:

*» Por puesto No Cubicrto. Es decir, no
asistencia del personal (titular o retén) en
un turno de trabajo. P=10%UITx0c

» Cambias de personal sin autorizacion por | P=Penalidad

8 parte de la Direccion del COAR. Oc= Ocurrencia por puesto y

» Abandono del puesto por parte del por dia.
personal dentro del horario de Irabajo.
(Se considera abandono, al hecho que
durante la prestacion ylo horarto de
wrno, el personal se¢ relire  sin
autorizacion del COAR)

» Cuando el personal (clave y no clave)
trabaje das turnos conlinuos a excepcian
del Administradar-,

iActa de verificaclon de asislenciade
personal, provia verificaciondel Ral

\de asistencia establecido.
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Presencla de un personal enfarmo )7/6 herido) P 50%UITxOc IActa de verificacion de asistenciade
o presente en las ctapas de produccién dd p.penalidad personal, previa verificacidndel Raol
alimentos Oc= Ocurrencla por pueslo y porde asislencia establecido,
- dia -

Cuando el personal no se presentd P= 1%UITXOc
10 f,:{;%?éimgnéﬁ It;:l[%n‘;ado. de acuerdo a d p= penalidad ) Acta sobre la verificacion In silu de
('Jnloc ntar o presantar. | Carné de Sanidad Oc= Ocurrencia por cadala vestimenta; o, del carné de
onta pres m'a. ¢l Garnc de Sanidad y ocasion y por cada Personasanidad, segun corresponda.
de Manipulacion de Alimentos vigente. respacto a la cual se ovidencic
PCI AU .J..el Incumplimiento, .
i i P=7%UITxOc
Presencia de agentes fisicos camo cabello) P=Penalidad

1 insectos u abjetos distintos a los alimentos er Oc= Ocurrencia evidenciada Acta que dé cuenta del hecho y
racion o  refrigerio  servida  (incluyendo en cada racién o relrigerio por ocurrencia
refrescos o infusiones), servido

Conservar, manipular 0 almacenar alimentos
i

: o . =Penali ‘Acta que dé cuenta del hecho
12 JUrmen = e e Tioeminn ~ ‘4xicos como | P=Penalidad ) < o;lu"cnc'a t y
Guicigenes, uwsnieuanws u otros en ol | Oc= Ocurrencia P

|..drea de produccion. - o
\\\\‘mcw, Uil . . i
- . 1 tilizar agua que na haya sido hervida o | p= 20%U1TxOc¢ .
S yege @ d tratada medianie el proceso de Filtracion | o_ i Demostrado mediante pruchas
5 £ h P=Penalidad microbioldgicas al agua
=3 pingdciON/bE T implementado nar nl roniratista can mativo i gl gua.
& DIRGEC) e Aol Brase . Oc= Ocurrencia
D pliespr & el presente Cunw e, Fur unannd.,
e‘é ANERS) mm’és ) P= 5%UITxO
) ; = 6% c
Y, ) Cuando se incumpla alguna de las . 2
. lmml*\\ 14 condiciones establecidas en el Programa de | P=Penalidad Acta que d¢ cuenta del hecho y

Higicne y Saneamiento o en el Programa | OC= Ocurrencia por cada tipo por ocurrencia
de Buenas Praclicas de Manipulacion yig | decondicidn incumplida
Detectar la presencia de microorganis
con valores allerados (mayor del limite | P=1UITxOc
permitido) cn las superdicies de contacto | P=Penalidad
(inertes), manipuladores y/o  alimentos | Oc= Por cada muestreo con
preparados  (con tralamienta o sin | resultado positivo de cada
tratamiento térmico) en los diferentes | Macroorganismo  mayor  de
15 tiempos de sorvicio alimentario (raciones yfo ! limite permitido.
Telrigenos). : ) En  caso de  producirsgDemosirada medianie Anaiisfs

" i | afectaclon de la salud de logMicrobiotogicos.
Presencia de valores no permitidos sequn studi la O "
Reglamenio de In Calidad del Agua parn | SStudianiesta Ocurcenclaseca) /oL e
Consumo Humano DS N° 031.2010.SA | ademas, por cada estudianie ehihs s

con dlagnostico positivo. agua considerando los limiles
(anexo I, anexo Il y anexo W) ylo sus Fragnastian pes pgrmilidos del DS N* 031-2010-SA
— modificatorias. N NI s

Demosirado  medianic  Analisis
micrablologicos,  Proximal  ylo

16 Reporte de casos de Intoxicacion alimentaria | p. 2 UITxOc fisicoquiimico y analisis
por consumo de alimentos brindados por ¢ | p=penalidad organaléplica  del  allmento  en
Canlratista cuestion.

Oc= Par cada caso de ipara los alumnas, pruebas medicas
esludiante, realizadas a los estudianies.
) P=10%UITXOc

17 Ausencia de registros sanilarios o certificado PaPenalidad 'Acla que dé cuenta del hecho.

de calidad o etiquetado nulriclonal o fichas

lechicas de Insumos y praductos da limpleza | Qea Por QOcurrencia de cada
y desinfeccion en almacan, insumos y/a produclos de
- limpleza, par dia

18 o ) ; P 5% UITxOC [Acia quic 06 cuenta del hecho
Incumplimiento con la instatacion de 1odos P~Penalidad

los equipos para la prestacidn del servicio de | o, Por cada dia y

alimentacion sequn lo referido en el numeral i slalad

6.2 FASE 2 ACONDICIONAMIENTO € | fous Bdiibo no Instalado ylo

INSTALACION apartado 5,

19 P= 5% UITXOc IActa que dé cuenta del hecho
Equipamiento  inoperativa  durante  Ia P=Penalidad

prestacion del servicio de  alimentacion -

sequn lo referldo en ¢l numeral 6.2 FASE 2 g]cm, czglrpu Ino;;g?:liegn ¥

ACONDICIONAMIENTO E INSTALACION

20 ) P= 5% UITxOc
Por presentar observaciones a la propuasta PaPenalidad

de mend y VCT posterior a ta unica vez Oc=  Por cada revision
permitida. observada postarior a la anica [Se utilizars coma Insumo el

vez permitida. Esta penalidad finforme de revisidn y/o correo del

se aplicard hasta que sea nutricionista de la DEBEDSAR.
aprobada en forma definitiva.

Acla que dé cuenta del hecho.
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21 ) ] P= 10% UITxO6¢ Acta que de cuenta del hecho
Par desabastecimlonto de raciones yflo | pepenalidad suscrita por ¢l oncargado de
fefrigerios no servidos, en el Supuesio caso | Qe Por cada racian ylo servicios o ropresentanto del
que se cambie el mend programado se cefrigerios no servidos. COAR,

aplicara {a penalidad N° 05, )

T P=2UiTx0c

Presencia  de  cualquier  contaminanie PrPenalidad
(agenta biolégico o quimico, materia exirana Qc= Ocurrencin evidenciada cla que dé cuenta del hecho y

u - owas  sustonclas  no anadidas | an cada racidn o relrigerio por ocurencla

Intencionalmente a los alimentos y que servido

puedan comprometer la Inacuidad” o la ACta que dd cuenta del heeho y por
aptilud de estos. ocurrencia. Para lo agente

cliologlcos, adicional debe cantar

A la vez agenles la presencia de agente €on sustento del drea sanitaria

cllalagicos en cantidades tales que afecten
la salud det consumider a nivel individual o
L.qrupas de pablaclon,

DE LA EXPERIENCIA DEL PROVEEDOR EN LA ESPECIALIDAD

Se requiere que el proveedor cuente con experiencia en la especialidad. Para dicho
efecto, debe incluirse el requisito de calificacion “Experiencia del postor en la
especialidad” previsto en el literal C del presente Capitulo,

CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento, el area usuaria
puede incluir las condiciones de participacién de consorcios, el cual queda
establecido del siguiente modo:

1) El nimero maximo de consorciados es de dos (02) Consorciados.

2) El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de veinte
por ciento (20%)

3) El porcentaje minimo de participacion en la ejecucion del contrato, para el
integrante del consorcio que acredite mayor experiencia, es de ochenta por
ciento (80%).

SISTEMA DE CONTRATACION
El sistema de contratacion para efectos del presente proceso es de SUMA ALZADA.
SUBCONTRATACION

La UNIA no autoriza la subcontratacion del servicio a otra empresa o persona natural
distinto al que haya obtenido la Buena pro dentro del procedimiento de seleccion
correspondiente.

CONFORMIDAD DE SERVICIO

La conformidad de prestacion de servicio se regula por lo dispuesto en el articulo
168 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, y sera otorgado por la
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO DE LA UNIA.

Cuando los servicios prestados no cumplan con las caracteristicas y condiciones
requeridas, la UNIA no otorgara la conformidad, debiéndose considerar como no
ejecutada la prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de
retraso.
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XIX. FORMA DE PAGO

La Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia pagara las prestaciones al
proveedor en soles, en pagos periddicos de manera mensual, luego de la recepcion
formal y completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido en el
articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, Para tal efecto,
el area responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en
un plazo que no exceda los siete (7) de producida la recepcion de las prestaciones.

La UNIA efectuara el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de
otorgada la conformidad de los servicios prestados, siempre que se verifiquen las
condiciones establecidas en el documento contractual.

g O Para efectos del pago, se debera contar con |a siguiente documentacion:
P oveee
c’fD';gng,?CZ * Informe del funcionario responsable del &rea usuaria (DIRECGION DE
2 BIENESTAR UNIVERSITARIO), emitiendo |a Conformidad de las

:%Um EASITARIO '\:,Q:
. L M prestaciones efectuadas.
¢ Cuadro de atencién mensual.
e Copia del Contrato.
* Requerimiento de pago por parte del contratista.

° Comprobante de pago emitido por el contratista.

REQUISITOS DE CALIFICACION:

.

UN

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos:

IMPLEMENTO DE COCINA CANTIDAD CARACTERISTICAS

Ollas N° 200 04 unid. De alta presién, acaro Inoxidable,
preparacién de sopa

Ollas N° 150 04 unid, De alta presién, acero inoxldable,
preparacion de sopa

Ollas N° 100 04 unid. De alta presion, acero inoxidable,
preparacién de segundos

Ollas N° 100 05 unid. De acero inoxidable, preparacién
de arroz

Ollas N° 150 03 unid. De preslén, acero Inoxidable,
preparaclén de cereales
(desayuna)

Ollas N° 100 02 unid. De alta presién, acero inoxidable,
preparacién de mazamorras

Ollas N° 150 03 unid. De alta presién, acero inoxidable,
preparacién de refrescos

Olla a preslon 03 unid. De 50 litros

Licuadora Ind.x.15 Lts. 02 unid. Eléctrica industria 02 jugos y

_frutas, 02 ajfes

Licuadoras 03 unid. Tipo domestico

Conservadora 02 unid. De verduras, lacteos y
embutidos/ dos cuerpos

Congeladoras 02 unid. Para carnes rojas y blancas

Mesas de trabajo 01 unid. De acero inoxidable

Balanza 01 unid, De relo] con sistema de
rasortes/10kg

Balanza 01 unid. Eléctrica de plataforma /100 kg

Balanza 02 unid, Electrénica de sensibilidad para
racionar / 5kg

Coclna industrial 02 unid. A gas de 04 hornillas

Cocina semi industrial 02 unld. Eléctrica de hornilla para
calentar

Estantes de metal 02 unid. Para guardar utensillos menajes
y para almacén de alimentos
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ACREDITACION:
copia de documentos que sustenten la propiedad, la posicién, el compromiso de compra

venta o alquiler u otro documento que acredite |a disponibilidad del equipamiento
estratégico requerido.

: Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes :

TWERC (I( >

(N"\ogo 2\ | B:2 | CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
x DlnijO be?\ | B.2.1 | FORMACION ACADEMICA
N NESIYN 14 ——
ERS| mloé{: Requisitos:
Q'
NG v 01 ADMINISTRADOR
i Requisitos:

Titulo Profesional en:
v’ Administracion, Economia y contabilidad.

v 01 NUTRICIONISTA
Requisitos:
Titulo Profesional en
v Nutricion Humana, o
v Bromatologla y Nutriclén o
v Nutricién y Dietética o
v Nutricién.

v 01 CHEF / COCINERO
Regquisitos:
Titulo de Técnico en

v Cocina o
Gaslronomla, o
Artes culinarias, o
Cocina nacional e Internacional.
Cheff

AN NN

Acreditacién:

El TITULO PROFESIONAL sera verificado por el comité de seleccién en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacion Superior
Universitaria - SUNEDU a través del sigulente link: Iittps:Haniinea.sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de
Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente link:

hHQs.’//lilulosins!ihllos.rninedu.gab.ge/, segln corresponda.

En caso el TITULO PROFESIONAL no se encuentre inscrito en el referido reglslro, el postor debe presentar la copia
del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica requerida.

B.2.2 | CAPACITACION
Reaquisitos:

UN ADMINISTRADOR(A)

Requisitos:

» Diplomado en Gestién y/o Administracion de Recursos Humanos, con una duracién minima
de 120 horas lectivas.

* Diplomado en seguridad y salud en el trabajo, con una duracién minima de 120 horas leclivas.

*  Curso de Buenas Practicas de Manipulacidn de Alimentos, y/o HACCP con un minimo de 40
horas, o Contaminacian de los alimentos, con un minimo de 30 horas lactivas,
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UN NUTRICIONISTA

Requisitos:

*  Diplomado en Educacion Alimentaria, con una duracién minima de 120 horas lectivas,

*  Diplomado en Nutricion y Dieta, con una duracién minima de 120 horas lectivas.

* Diplomado en Control de Calidad y Tecnologla Alimentaria, con una duracién minima de 120
horas lectivas.

*  Curso de Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentos, y/o HACCP con un minimo de 40
horas, o Curso en Contaminacion de los alimentos, con un minimo de 30 horas lectivas,
Nutricién y Vida Saludable.

UN CHEF / COCINERO
Requisitos:
* Diploma en Cocina Peruana, con una duracion minima de 120 horas lectivas,
* Diploma en Buenas Practicas de Manipulacién, Higiene y Conservacién de Alimentos, con una
duracién minima de 120 horas lectivas.
*  Curso de Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentos, y/o HACCP con un minimo de 40
horas, o Curso en Contaminacién de los alimentos, con un minimo de 30 horas lectivas.

Acreditacion:

Se acredilard con copla simple de constancias, certificados, u otros documentos, segin corresponda. las
capacilaciones deberan ser dictadas por la Direccién Regional De Salud - DIRESA y/o Universidades y/o Colegios
profesionales y/o entidades publicas o privadas especializadas en al rubro,

- Importante

Se podra acreditar la capacitacion médianle certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas {
leclivas, segtin la normativa de la materia. : i

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

e UN ADMINISTRADOR
Requisitos:
Experiencia minima de dos (2) afios como supervisor y/o Administrador en servicios en
Universidades publicas o privadas, hospitales ylo clinicas y/o Fuerzas armadas o policiales.

o UN NUTRICIONISTA
Requisitos:
Experiencia minima de tres (3) afios como Nulricionista en Universidades ptblicas o privadas,
hospitales y/o clinicas y/o Fuerzas armadas o policiales.

e UN CHEF / COCINERO
Requisitos:
Experiencia minima de dos (2) afios como Chef en servicios de preparacion de alimentos colectivo
0 masivo para consumo humano en Universidades publicas o privadas, hospitales y/o clinicas y/o
Fuerzas armadas o policiales; la experiencia se compulara a partir de la emision del titulo.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.
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Importante

. * Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del .
! personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la |
facha de emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento. !

*  En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia

adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dfas se debe considerar el mes |
complefo.

e Se considerars aquella experiencia que no tenga una antigtiedad mayor a veinticinco (25)
; anos anleriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

o Al callficar la experiencia del personal, se debe valorar de manera Integral los documentos

: presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los |
CREnC documanlos_presenlados la denominacion 'del cargo o puesto no coiqc_ida llleralmentg con
e o o 0,& aquella prevista en las bases, se deberd validar la experiencia si las actividades que realizé el

.“D"_ > E/?“ personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.
%U:I@é‘ﬂﬁl mno@-‘ c EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
%, & Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 4,360,011.66 (Cuatro millones
trescientos sesenta mil once y 66/100 soles), por la contratacién de servicios iguales o similares al
objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas

que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobanie de pago, segtn
corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de alimentacion colectiva, brindados en
haspltales y/o clinicas y/o universidades y/o colegios y/o albergues y/o escuelas de formacién de las
fuerzas armadas.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago1, correspondientes a un
méaximo de veinte (20) contrataciones,

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se
debe acreditar que correspondén a dicha contratacién; de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Poslor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencla la
parte del confrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de
presenlacién de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respeclivos comprobantes de pago cancelados,

' Cabe precisar que, de acuerdo con la Resoluclén N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del

Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por e/ propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado,
Admitlr elto equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante
de pago ha sido cancelado”

“Situacidn diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea ulilizando el término
“cancelado” o ‘pagado”] supuesto en el cual sf se contarla con la declaracién de un tercero que brinde certeza,
anle la cual debiera reconocerse la validez de la experiencia”,
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En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorclo del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefira al método descrito en la Directiva "Participacién de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debienda presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompariar
la documentacién sustentatoria correspondiente,

Si el postor acredita experiencia de otra persona Juridica como consecuencia de una reorganizacion

WERCy >

\ % societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.
ST ovepe
3 o tejol De‘f’:‘ Cuando en los conlratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
S ﬂlyNES AT encuentre expresado en moneda exiranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
‘%U“' ERS N"OQ} Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
'Ife) N emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.
- LNy

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

' Importante

‘e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos -

! presentados por el postor para acreditar dicha experiencia, En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacién del objeto contractual no coincida :
literalmente con el previsto en las bases, se deber4 validaria experiencia silas actividades
que ejecutd el postor corresponden a la experiencia requerida. -

*  Enelcaso de consorclos, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun Ia promesa de consorcio, a ejecular el objeto materia de la i
convocatoria, conforme a la Directiva "Participacién de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado".

Importante
e Si o resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el :
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a '
la dependencia que aprobé el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72,3 del
articulo 72 del Reglamento.

° El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacién de una :
declaracion jurada, De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que |
acredite el cumplimiento del algtin componente de estos. Para dicho efeclo, consignars de manera

detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esla seccién de las bases.

° Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias

para ejacutar el contrato, lo que debe ser acreditaclo dacumentalmente, y no mediante declaracion |
Jjurada,




3 UNIVERSIDAD NACIONAL
| INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
= T

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1 - BASES INTEGRADAS

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

ANEXOS




! UNIVERSIDAD NACIONAL
= INTERCULTURAL DE LA AMAZONIR
o

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1 — BASES INTEGRADAS

DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

ANEXO N°1

CONTENIDO DE LOS MENUS: (programacién del primer mes)

PROGRAMACION MENSUAL DE DESAYUNO

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA

LUNES .. MARTES ‘MIERCOLES | "“JUEVES. '|.. VIERNES .| sABADO - DOMINGO
DESAYUNO i DIAOT. | DR 02 DIA 03 DIR04 | DIAOS DIA 06 “DIAO7
HARINA DEPLATANO | QUINUA CON AVENA CON " CQUINUA
. |CEREAL CIPO CON LECHE ON PIRA UPE
: CON LECHE MANZANA MANZANA OCONLECHE | AVENAC ACARAMELADA
PAN 01 ASADODEPOLLO | LOMTOALJUGO TORTLIALE POLLOSALTADO | ACEITUNAS
COMPOSICION . ESPINACA
DEL DESAYUNO : POLLO TACACHO CON MINI JUAKE CON
PANG "+ T} LOMTODEATUN 7::;&:2:5 DESHLACHADO CON | HUEVG FRITO ngojmﬁgu DZZL':?ACFADO MADURO
e APIO Y MAYONESA
. [WUGosE FRUTA PAPAYAY PIRA MANZANA SURTIOO PAPAYA I NARANJA | PAPAYA
s “CLUNES' | . 'MARTES - 'MIERCOLES | - JUEVES "~ | VIERNES - SABADO : DOMINGO
DESAYUNO R DA 08 DIA 09 DIA10- DAt | bz BCTEER ‘DIA14
’ : ~ NARINADE
iy QUINUA QUINUA CON "
; CEREAL | AVENACON HANZANA| CHARO CON LECHE |~ AVENA CON PifA acaRAMgLin | PLTANOCON Pl AVENA CON PINA
e Bo . LECHE
17 2 T 1l
>* Dll\ )0 e\ | PAN 0 ORTULA DE HOT POLLO SALTADO ACEITUNA | ASADO OE POLLO ACEITUNA
2 ficln &) ot | wo
U' LN ERS' A0 & b POLLO ASADO Y CONMADURO | SALPICONDE |  TORTILADE CHAUFA
PAN 02 OMITO ALY
| ecwues [ AmooN AR POLO  [lOMATEYGEBOWA| AWzoNco | LOMITOALIGO
PAPAVACT PRPAYR, PINA
JUGO.DE FRUTA - v
0.6 FRUTA PAPAYA N MIXTO PAPAYA CI PINA CMARACUYA
; ALUNES | MamvEs  MIERCOLES | - JUEVES' " | . VIERNES sADADO. . |- DoMINGO
DESAYUNO . R 1LY LIt R TTXRTY L DIAAT oiRe: | omie | oz “DIA2Y
i : : AVENACON | HARINA DE PLATANO AVENACON | HARWIA DE TRIGO
CEREAL : CiAPo SR Ccontecre | QUNUACONPIA A kT contecre | AVENACON COCOA
PAN 01 | MeRMELADA MANJAR ACEITUNA MANTEQUILLA ACETUNA
Di‘:‘;zilm’; MINI JUANE CON TACACHO CON HEVO
PAN 02 POLLO AsADg) TORTHA GO LOMITODE POLLO ATUN CON ZARZA MARO uw:&%gmo FRITQ
LECHUGA Y TOMATE | ESPINACA Y QUESO CONMAYGNEGA
: PAPAYA CON PAPAYA
Jusonempm i SURTIDO PAPAYACON PIRA | JUGO PAPAYA NARAIA MXTO JUGO MANZANA chbiacur
LNes | wartes - | mencoies | weves | vieaes shuano DOMINGO.
DESAYUNO: - - CoDIA22: | VDiA2) om2d: | omas | omae DA DIA 28
R ) HARINA DE
i HARINA TOSTADA AVENACON " MINGADO CON
CEREAL i AVENA CON MANZANA . PLATANOCON | QUINUA CON PIA CHAPO
P CON LECHE MANZANA Y PIRA LECHE
LECHE
s TORTILLA
GOMPOSICION [PAN 0f TQRTILLA DE ATUN ORTLLAOE ACETUNA GUACAMOLE | ACEITUNA
DEL DESAYUNO |—— : ESHCA
: ASADO DE POLLO Y TORTILLA
PAN 07 PollosuTpg | PEADLODE | CHOODEROLOCI o miooeres | oW ALIGO
: PAGHE CON YUCA {LECHUGA ZANAHORIA YUCA
PAPAYAPIA Y .
JUGODE FRUTA -+ BEIARRAGﬁA MANZANA | PAPAYAYY NARANSA PAPAYA'Y PIA SURTIDO
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PROGRAMACION MENSUAL DE ALMUERZO

: LUNES MARTES  MIERCOLES . | JUEVES . VIERNEG |, SABADOD DOMINGO
ALMUERZO o DIAOY.: | DIAOZ - DIA 03 |.. piao4 - -DIAO§ - . | “DIA 0B DIA 07
: ENSALADA COCIDA: [ (o e con ENSALADA TRICOLOR:
ENTRADA SOPA JULANA | SOPACAZUELA  |BETERRAGA-VANITAS | o oo 0 |CHUPE DEPESGADO|  SOPACEMOTE | LECHUGA -PEPINO -
CHOCLO - ZANAHORIA TOMATE
; 5 SUDADQ OE PESCADO ESCABECHE OE
FONDQ PRINCIPAL" LOMO SALYADO Fi N P RNO
R TALLARINES ROJOS [TIPO PATARASCA POLLOFLORENTNA | pe o0 AMADGTECARNE | [POLLOALHO
COMPOSIGION CON POLLOY
DEL - - M ot ::s:i:ﬂ”:s"‘ MACURO o YUCASANCOCHADA | o = caniore. |AFROZ /PURE!  |GUISO FRUOLES ¥
ALMuszo : : ¥ ARROZ ENSALADA ARROZ
ZARZA
: MAGENA -
: MAZAMORRACI | ARROZ ZAMBITO/ COMPQTA OE PIRA/
FRUTA-0 POSTRE FRUTA FRUTA FRUTAS NIXTA FRUTA CIMARACUYA! PTA FRUTA
: R FRUTA
|ineision O cocann MANZANA COGONA CEBADA MARACUYA CAMU CAMU CHCHA MORADA
Iy LUNES " MARTES MIERCOLES JUEVES | . 'VIERNES SABADO DOMINGO
ALMUERZO ; DIA08 . | 'DIA09" DIAM0 | DIAM U DIAA2 DIA 13 DIA 14
25 ENSALADA
ENTRADA SOPA DE POLLO JULIANA ENSALADA MIXTA CADJELA FRESCA IMCHICAP! SOPA CHIFA
. PESCADOA LA | ARROZCHAUFA PICADILLO DE POLLO TIPO POLLO ORIENTAL AL
3 .-~ "|FONDO PRINCIPAL SECO DE RES LOMO AL JUGO
) it || P CHORRILLANA AMAZONICO PAICHE BRASA MENSI
5 DIPNESPAR ) |COMPOSICION| .
g UNIVERSIfARIO ,\,‘% DR ARROZ ALA
o/ | aumuero [cuARHCion ARROZYYUCA | PLATANOFRITO. |  PAPA/ARROZ ARROZ ARONER | \RROZMENESTRA|  ARROZ PAPA
3 i 3 COMPOTA OE MAZAMORRA
FRUTA O POSTRE FRUTA FRUTA ARROZ SAMBITO FRUTA FRUTA
o MANZANA! FRUTA MORADA
EFRESCO DE FRUTA.O
"LHTSlZ‘;O ! CAMU CAMU MANZANA COCONA CERADA CHCHA MORADA MARACUYA MANZANA
; LUNES. . MARTES MIERCOLES " : JUEVES. VIERNES SABADO . .. DOMINGO
ALMUERZO i DIA15 .| DIA 18 i DIA 1T - pla1a: " DIA 19 DIA20 | - DIA21
-3 CALDO CNSOME DE CHUPE DE ENSALADA COCIDA
ENTRADA * Inecionas ENSALADA MIXTA  [SOPAA LA MINUTA  [AGUADITO il sesitio ONATIRG
: =2 1POLLO AL PACHAMANCA PESCADO SECO DE RES A LA
FONDO PRINCIPAL - a
N HORNO TALLARINES ESTOFABO DE POLLO |op cenpo AIDEPOLLO | e GIoNALFRITO  |NORTERA
CPM;%S-ICIQN & YERRES QN ARROZ, PAPA ARROZ PAPA
R v Al ‘
DISTEC AR
ALMUERZO 1 uamnicion QEZ?:NVAE"”OL PAPA Y ARROZ CAMOTE, CHOCLO, [HUEVO- ARROZ IMADURO [ARROZY PAPA
HABAS, ZARZA ACEITUNA
COMPOTA DE MAZAMORRA P GELATINA CON
FRUTA O POSTRE . ;
- RORIRE, ;o [ouramo MANZANA MANZANA/FRUTA  |MORADA 7FRUTA |7 PLATANQ 1FRUTA [ MANZANA CHILENA
:'NE:L':;Z? DEFRUTAO|comu camy |cocona CHICHA MORADA  [NARANJADA [MANZANA EMOLIENTE COCONA
LUNES 1 - MARTES © MIERCOLES JUEVES . '"VIERNES SABADO DOMINGO
ALMUERZO [ oz DIA23 DIA 24 .- DIA25 ‘DIA 26 ° - DIA27 |- DIA28
PAPARTA
ENSALADA DE CHUPE DE SOPA DE RIGO
d GUAD!
ENTRADA MINUTA IR CALDODEPOLLO | HUANCAINAY PESCADO AGUADITO iy
: : LECHUGA
CHULETADE
Vi PESCADO TIPO
FONDQ PRINCIPAL GEVICHEDE | 2b0 ALABBO |  ADOBO O RES ESCADOT) BISTECK ADOBO DE POLLO
coMposicion| POLLO PATARASHCA
DEL . A SO ERES U V02 CON POUO
ALMUERZO. |GUARNICION ARROZY PAPAB ARROZ ARROZ. ENS. ARROZ/ PLATANO ARROZLGUIS0 0E ARROZCAMOTE
DORADAS MENESTRA
REPOLLO Y
A MAZAMORRA COMPOTA DE COMPOTA DE
FRUTA O POSTRE FRUT T
RUTA OPOSTR FRUTA MORNDAFFRUTA FRUTA GELATINAIFRUTAL  FRUTA COCONA/FRUTA | NARANJA [ FRUTA
INEFU :| ; N:u T CocoNA GEBADA MAIZMORADO MANZANA EMOLIENTE MARACUYA NARANJADA
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SABADO'

PROGRAMACION MENSUAL DE LA CENA
' MARTES ‘- | MIERCOLES | 'JUEVES ~ | VIERNES | .
3 DIA02 |/ DIAD3 | . DIAO4: DIA 05 DIA 06
s SALTADO
_ FONDO oo coN POLLOA LA BISTEC ;:t;: ss POLLOTIPO | ORIENTALCON :::E)’m
. |PRINCIPAL NARANJA | ENCEBOLLADO i BRASA VERDURAS Y
COMPOSICION DE B POLLO. PINA ASADO
5 ! CARNE RES
LA CENA . - ENSALADA DE ARROL PR
e TOMATEN PAPA IARROZ ARROZ DSR/%DA AL TALLARINES e
.| PEPINILLO PURE
SOARNISION convanms | TURETARROZL e HORNO, CHINOS SA:?JQ::DO
MAYONESA
INFUSION INFUSION INFUSION INFUSION

INFUSION INFUSION

DOMINGO
DIA 07

. 'LUNES
- DIA 01

DOMINGO
DIA 14

MARTES | MIERCOLES'| JUEVES' | VIERNES SABADO
DIAQGY [ DIA10 | DIA 11 " 'DIAA2 “DIA 13
FONDQ ' | ESCABECHE DE POLLO POLLOAL | POLLO ORIENTAL POLLO A LAS
> S i SADI

COMPOSICION DE |PRINCIPAL™. |  PESCADO primavers | ASADODERES] ey ALMENs! | “OMITO SALTADO ¢y Hiereas

iy : ARROZ CON

R
: ARROZY PAPASFRITASY |  ARROZA LA
- |GUARNICION Y N

IO ARROZY YUCA ARROZ ARROZY PAPA CAMOTE PIMIENTO/ ARROZ JARDINERA
: PLATANO
INFUSION INFUSION INFUSION INFUSION

. BEBIDA INFUSION

LUNES
DIA 08

INFUSION

INFUSION

DOMINGO

‘| . SABADO
DIA 21

LUNES MARTES = | MIERCOLES | 'JUEVES | ''VIERNES
DIA 15 . DIA16. DIA AT - DIA48° | :DIA49 - .| . DIA 20
: ESTOFADO DE
POLLO A LA POLLO AL CEVICHEDE | CHULETA DE
‘| PESCADO FRITO RES A LA POLLO BROASTER
POLLO CERDO
OLLA JARDINERA MENSI U
ARROZ PAPA |
DORADA AL ARROZ
ARROZY PURE
HORNO, CIPEREJI PAPA Y
MAYONESA
INFUSION INFUSION

BEBIDA INFUSION

FONDO
PRINCIPAL
COMPOSICION DE T
LA CENA, PAPA IARROZ
s YUCA Y ARROZ " | ARROZ! PAPA ARROZ
GUARNICION ENSALADA
TR CON CHOCLO AMARILLA CHAUFA
: COCIDA
INFUSION INFUSION INFUSION

‘BEBiDA’ INFUSION INFUSION

JUEVES |- -VIERNES | ‘'SABADO ‘| . DOMINGO

“DIA 25 DiA26 . | DA 27 DIA 28
ESCABECHE DE

LOMITO SALTADO POLLO

'LUNES' | MARTES " | MIERCOLES
DIA22 | DIA 23 DIA 24
« OFA
salio POUO ENN |\ ooy e | ESTOPADOCE
5 BRICIPAL | | POLLOALABEO SALSADE ES POLLOALA | PESCADO APANADO
COMPOSICION DE : NARANLA ARONERA
LA CENA
ARROZ | PAPA
: 0z Y PA
PAPASDORADAS. | ez vuca | ammoz vvuca| "*ROEYPAPAY - pmuiaens.
AMARILLA
COCONA
INFUSION INFUSION

QUARNI.CION ARROZ. ENSALADA
INFUSION INFUSION INFUSION

PAPAS FRITAS /
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ANEXO N°2
PLANIFICACION ALIMENTARIA NUTRICIONAL

TIPO DE REGIMEN Y COMPOSICION DE LA RACION

El tipo de menu servido es considerado completo (normal), y seran preparados conforme
a la propuesta de mends, por lo cual remitira el contratista que obtenga la buena pro,
manteniendo en todo momento las cantidades y calidad de alimentos especificadas en
el presente documento.

La propuesta del menti del periodo completo (30 dias), sera enviada a la Unidad de
Bienestar Universitario y Becas y por el Comité de Supervisién del Comedor
Universitario de la UNIA por correo electrénico con treinta (30) dias calendario antes de
iniciada la prestacion del servicio, para su revisién y aprobacién, considerando las
sugerencias bien fundamentadas a la propuesta de menUs por parte de la Entidad en
relacion con las costumbres regionales y aporte de macro y micro nutrientes.

El desayuno estara compuesto por lo siguiente:

o Frutas: Mediante, jugo de frutas natural con consistencia adecuada o fruta picada
ylo ensalada de frutas o fruta entera, lo cual debera especificarse en la
programacion y VCT de forma intercalada.

SONERCE e Leche fresca o evaporada o sola o fortificada SIETE (7) veces a la semana. Por

N e ge B adecuacion regional, la leche podré ser reemplazada por otra fuente lactea

§,=‘Jom ;cjol DE"Z:: (yogurt o queso), en los gramajes sefalados en las tablas de dosificacidon. Se

E] U,‘,‘,’z'{',fss oo & deberd tener en cuenta que nutricionalmente 250ml de leche fresca es

% &) equivalente a 40g de queso, asi como también es equivalente a 125 ml de leche
S UNIN, evaporada.

o Cereales andinos y variados con canela, clavo de olor, vainilla y con una
consistencia adecuada, los mismos que deberan especificarse en |la
programacion de ment.

e Pan o panqueque (2 unidades, los cuales deberan ser variados y fortificados). El
pan o panqueque debe tener una vida Util menor a seis horas, los mismos que
deberan especificarse en la programacién de menu. En la propuesta del mend
se debe precisar el tipo de pan a razén que busca la variedad en la atencién de
la poblacién estudiantil.

o Complementos del pan (huevos, queso, omellete, pollo pescado, conserva de
pescado, carne de res, sangrecita u otra palta, aceitunas, embutidos con
frecuencia limitada (02 veces al mes). No cuenta como complemento:
mantequilla, mermelada, manjar_blanco, miel, pero estos pueden ser
adheridos a una preparacion). El complemento puede ser igual en ambos
panes yl/o variado. La frecuencia del complemento del pan no debe
repetirse mas de una vez por semana.

o Los alimentos como camote, platano y tamal no se podran brindar a los
estudiantes como complemento del pan.

El almuerzo estara compuesto por lo siguiente:

e Entrada o Sopa:

» Ensalada fresca o ensalada cocida o mixta (de 3 verduras a mas) con aceite
vegetal limén y sal, o entradas criollas: papa o choclitos con cremas variadas,
causa, tequefios, palta a la reina, huevitos al nido, tamales, humitas, salpicén
de pollo, tomate relleno, etc. acorde al cumplimiento del aporte calérico

diario, las ensaladas de verduras deben de tener una frecuencia de 3 dias
por semana.
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> Sopa o crema (debe contener un alimento proteico de alto valor bioldgico,
debe contener: fideos, arroz o cereales o harinas de cereales o yuca o
camote o papa, pero no juntos) y verduras variadas o crema de verduras
fortificada con leche y de consistencia adecuada.

> Tanto en la entrada o sopa debe existir la presencia del aporte proteico de
AVB (alto valor biolégico), queso/huevo/pollo/carne/atin/sangrecita/jamon
inglés. seguin el tipo de la preparacion.

e Plato de fondo, el cual estara comprendido por:
» Carnico
> Porcion de cereales fortificados (arroz, fideos, otros) o granos andinos
(quinua, trigo, entre otros),
> Una guarnicién que puede variar entre menestra (minimo 2 veces por
semana), tubérculos, purés con lacteos, legumbres cocidas, ensalada fresca

v ) 0 mixta, choclo.

£ a1 .

5 O NCE’QM?LE > Los postres deben ser programados de forma intercalada.
3, UHIVERSITARIO ‘é-‘

¢ Refresco de fruta de la estacién, la temperatura debe estar acorde a la estacion,
cantidad de azlcar controlada (59 de azlcar por vaso de 250ml, como
referencia).

* Agua pura (disponible siempre para los usuarios que lo requieran)

La cena estara compuesta por lo siguiente:

e Plato de fondo (el cual estara comprendido por: carnico pescado fresco).

e Porcion de cereales fortificados (arroz, fideos, otros), acompafiado de vegetales,
ejm: arroz con pimiento, zanahoria, arvejas, guisantes, choclo desgranado,
frejolito chino

° Una guamnicién que puede variar entre purés con leche, legumbres
cocidas/salteadas, choclo o tubérculos (al horno, al vapor, frito). En la cena no
programar menestra.

« Bebida a base de cereales con cantidad de azlcar controlada, a temperatura
acorde a la estacion y/o clima.

* Infusion (disponible siempre para los usuarios que lo requieran),

Importante:

Para el almuerzo o cena se debera incluir un minimo de diez (10) platos regionales por
mes.

Nota:

La UNIA a través del area competente puede sugerir y/o recomendar en el desayuno o
almuerzo o cena de acuerdo a las condiciones climatolagicas y/o costumbres de la zona
geogréfica, con una anticipacion de 72 horas.

Por razones de seguridad alimentaria, no se aceptan preparaciones de carnicos /
pescados, mariscos de forma cruda y/o acidificada y semi cruda. (Ej. Ceviche).

Notas:

> Se debe considerar las condiciones climatologicas de la regién, asi como las
costumbres y necesidades de los estudiantes.

> Se debe considerar incluir comida regional en almuerzo y/o cena en todo el tiempo
de comida (para el caso del almuerzo: sopa o entrada, plato de fondo y bebida y para el

caso de la cena: fondo y bebida), maximo 3 veces al mes, innovando las preparaciones
de forma mensual.
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> Al realizar la planificacion alimentaria debera considerarse que la cantidad de
kilocalorias promedio por dia debera ser de 2,300 a 2,500 Kcal.

PROGRAMACION DE MENUS

La programacion del menu el contratista lo remitira en formato Word, Excel, Pdf.
Ademas, el valor calérico total VCT (valor calérico total) el contratista lo remitira en
formato Excel. Ambos archivos se entregaran en fisico/virtual en mesa partes de UNIA
y via correo electronico a la nutricionista de la Direccién de Bienestar Universitario
considerando los formatos de archivo mencionado.

<
'21,,)_
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La atencion y entrega de los alimentos se realizara en horarios siguientes:

LUNES A SABADO HORA
DESAYUNO DE 6:20am a 7:20 am
ALMUERZO DE 12:00m a 14:30 pm
CENA DE 17:30pm a 18:30 pm
DOMINGO HORA
DESAYUNO DE 8:00am a 9:00am
ALMUERZO DE 12:00m a 13:00 pm
CENA DE 17:30pm a 18:30 pm

CONTENIDO NUTRICIONAL

1. ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS DE LOS ALIMENTOS

1.1. Valor Calérico Total (VCT): El VCT de los regimenes alimentarios debers
ajustarse de la siguiente manera:

VCI DESAYUNO | ALMUERZO |  CENA
20%VCT | 45%VCT | 35% VCT
PERSONAL | _ 2400 keal | 480 KCAL | 1,080 keal 840 keal

Las raciones deberdn satisfacer los siguientes requerimientos:

1.2. Distribucién Calérica (% Valor Calérico Total)

TRICTONA

ENUT NAY : ONSI TONES
Régimen Normal 10%-15% 55%al | 25% al 30% | No més de 7% de grasas
(70-80% AVB) 60% saturadas
(20-30% BVB)
Régimen Segiin indicacion
especifico 10%-15% 55%al | 25% al 30% médica/nutricional.
(dietas) 60%
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DOSIFICACION DE ALIMENTOS PARA LA PREPARACION DEL MENU

Los alimentos a ser utilizados en las preparaciones deberan considerar,
MINIMAMENTE, los pesos contemplados en las siguientes Tablas de Gramajes. La
porcion de los alimentos aqul establecida para cada tipo de preparacion se expresa EN

PESO CRUDQ, vy el profesional Nutricionista del contratista debera garantizar su
cumplimiento.

Esta dosificacién sera contrastada por el NUTRICIONISTA DE UNIA, durante el servido
(PESO COCIDO) y se hara uso de las Tabla de factores de conversion de peso de
alimentos cocidos a crudos, CENAN — INS — MINSA 2014. Esto sera parte de la
supervision de la entidad al contratista.

Se deja constancia, que el contratista puede ofertar y/o entregar, durante el
procedimiento de seleccion o con motivo de Ia ejecucion contractual, mayores gramajes

a los que se sefialan a continuacién, supuesto en el cual, LA ENTIDAD no asumira
ninglin costo adicional,

Jugo natural 250 ml minimo.

Fruta picada 150 g (neto) Minimo 3 frutas

Fruta entera 150 (neto) Ejemplo: platano, manzana, mandarina,
tuna, mango, etc.

* Yogurt 250 ml

« Leche evaporada 125 mi ()

* Leche fresca 250 ml

* Leche con cereal 250 ml (250 ml de leche

frescay 10 g cereal o 125
mi de leche evaporada y
10q de cereal)

Bebida caliente:
Infusion u olra 250 ml.

* Huevos o huevos revueltos (sin adicion
de verduras): 60 gramos por cada pan

Huevos 60 g (por unidad de pan) | = Tortillas u omelette: 60 gramos de
huevo (par cada pan) + verduras (10
gramos)

Queso 404

Pan (minimo en

eso cocido) 30g
Complemento por * Puede agregarse verduras

pan (minimo) como
cdrnico (pollo, carne
de res, conserva de
pescado, cerdo,
pescado, cerdo, cuy,
sangrecita de cerdo
o pallo, y embutidos)
Complemento graso | *  Aceilunas: 30 gramos por cada pan
del pan »__Palta: 40 gramos por cada pan
Nota:

Por adecuacion regional, se podra considerar platos de fondo o sopas en reemplazo del pan y su respectivo
complemento (proteico), toda vez que mantenga el aparte calérico y nutricional.

40 g (por unidad de pan)
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ALr

Her”

- ESTRUCTURA :RAMAJE
fc:g:]zjaimeralen 150 gr de pulpa
Fruta picada 150 gr de pulpa Variedad: minimo 3 frutas
Pueden ser blandos o duros (pasas,
Frutos secos (ser 60 gr en total almendras, manl, pecanas, guindones,
variado c/semana). entre otros).
Keke 80 gr para el Envasado
Sandwich (01  vey keke, El complemento solo puede ser (queso,
programarse en la 30 gr de pan y huevo y palta). O un equivalente en contenido
semana como minimo) 40  gr de nutricional, por ejemplo: papalchaclo con
complemento. queso/huevo,
- Mazamorra de
._,‘;:35"“ fnc?)% fruta/Flan/carlotas/arr 250 gr
5‘~5'mr'v-cg be(?ﬂ 0z con leche/arroz (servido)
2 "y zambito, y/o
similares.
* Refresco de frutas natural
E;rzgf?)zgi%lguggjg 250 mi = Cereal bet;ible (quinua, avena, harina de
Shaziear habas, canihua) con frutas en lugares frios.

Ensaladas, sopas o Alimento proteico de AVB40 gr

Entradas (crudo sin hueso)

Ensaladas cocidas 150 gramos
en neto, Ensaladas crudas
120 gramos en neto.

Plato de fondo (pesos Cdrnico 180 gr (crudo con huesa)

minimos) (**) Cérnico 140 gr (crudo sin hueso)

Guarnicion de

acuerdo al tipo de

régimen (puede variar

Arroz (100 gr), quinua (40 gr), trigo (60 gr) 6 Tubérculo (100 gr)6

Fideos (125 gr) ¢ granos andinos (60 gr) 6 tubérculos para purés
de acuerdo al
régimen del (150 gr) y/o menestra (60 gr.)
estudiante)
Poslre Fruta entera o fruta picada en ambos casos de 150 gramos neto,

Mazamarras con ldcteas de 150 gramos.
Compota de frutas 150 gramos.
Keke de 60 gramos.

Refresco o bebida
caliente 250ml.

Infusion a libre 250ml.
discrecion.
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Plalo de fondo (pesos mlnlmoc.) Caérnico 140 gr (sin hueso)

()

Guarnicion de acuerdo altipo de

régimen (puede variar de Arroz (100 gr) 6 Tubérculo (100 gr) ¢ Fideos (125
acuerdo al régimen del gr)

estudiante) Para las preparaciones a base de chaufalarroz

con pallo u otros donde el plato de fondo sea a
base de arroz el gramaje serd de 125 gramos en

crudo.
Guarnicion de vegetales Verduras cacidas/crudas (100 gr), verduras frescas de hoja
(50gramos)
Bebida caliente a base de 250ml de avena, soya, quinua, kiwicha, 7
cereales semillas, lapioca, harina de platano, etc.
Infusion a libre discrecion. 250ml,

CONSIDERACIONES IMPORTANTES:

a) Los insumos alimenticios de origen proteico (carnico) tendran la siguiente
frecuencia de consumo semanal:

’“ om cjo bn: @
"‘ HES
.1' UNI

3 ol A S S Fak St
Carnes rojas(res, cerdo, otros)

Aves (pollo, pavo, pavita)
Pescado fresco
Total

~N (N WIN

b) Es factible cambiar la estructura del menl ylo frecuencia cérnica siempre y

cuando se respete la cantidad de Kcal establecidas y el gramaje; asi como el
aporte proteico, carbohidratos y grasas en la racion diaria, para lo cual se debera
de solicitar dicha modificacién a la Unidad de Bienestar Universitario, para su
aprobacion correspondiente. Este cambio de estructura y/o frecuencia de carnico
puede ser solicitado tanto por la UNIA y el CONTRATISTA con un plazo minimo
de 72 horas.
Es fundamental que, al momento de realizar la programacion alimentaria, se
consideren las 4 leyes de la alimentacién; calidad, cantidad, armonia y
adecuacion y los requerimientos de ingesta diaria (RDI). Para el caso de los
minerales se deben aportar segun los requerimientos nutricionales
(Requerimientos Nutricionales | Alimentacién _Saludable (ins.gob.pe). Se
realizaré énfasis en tanto en el hierro y calcio al ser micro nutrientes necesarios
en el grupo etario de la adolescencia.
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ANEXO N° 3 ,
LIMPIEZA DEL SERVICIO DE ALIMENTACION

El servicio incluye la limpieza de la cocina y las instalaciones y ambientes entregados al
contratista, todos los implementos que se utilizan al brindar el servicio, asi como el
menaje utilizado por los estudiantes. Incluye ademas la recoleccién de los residuos en
depositos de plastico con tapa y su traslado a los puntos de acopio.

Dentro del servicio de alimentacion se considerara:

1. Limpieza diaria de menaje e instalaciones durante y después de cada servicio
y/o las veces que se requiera.

2. Limpieza diaria de mesas y sillas antes, durante y después de cada servicio y/o
las veces que se requiera.

3. Limpieza y desinfeccion diaria de todo el equipamiento: vajilla, cubiertos, vy
utensilios después de cada uso y/o las veces que se requiera.

4. Limpieza y desinfeccion diaria de pisos, ventanas y paredes de la cocina y
comedor

5. Limpieza de extractores diarios, limpieza de campana (minimo 1 vez por
semana) y limpieza profunda (minimo 2 veces por semana).

6. Limpieza diaria de areas de almacenamiento y areas de preparacién de

& yepe .

S DiRgfcjoN/DE alimentos las veces que se requiera.
=l U,?.'Z'n: :ﬁ.o 7. Limpieza y desinfeccion diaria de cocina caliente las veces que se requiera.
%} &/ 8 Lir_npieza diaria (frigorfficos) y/o semanal (congelaqores). _
y 9. Eliminacién de basura después de cada servicio en los puntos de acopio

determinados por la UNIA. Los residuos deberan ser desechados diariamente
en bolsas de plastico, en recipientes con tapas de material resistente y lavable,
siendo de aplicacion lo dispuesto en la Ley N° 27314 Ley General de Residuos
Solidos y el Decreto Supremo N°007-98-SA que aprueba el Reglamento saobre
vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas.

10. En base a medidas de higiene, se deben designar o rotular los tachos de basura
y para el caso de los desechos bio-contaminados el cual debera también ser
rotulado y contener una bolsa roja de acuerdo a las dimensiones del tacho de
basura y va a contener desechos tipo mascarillas, guantes, cotonas (cofias).

11. Se debera ejecutar un programa de prevencién y control de roedores y otras
plagas.

()
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ANEXO N°4
CALIDAD DE LOS PRODUCTOS

El contratista debera asegurar |a calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas
de consumo humano en las diferentes etapas de la cadena alimentaria: adquisicion,
transporte recepcion, almacenamiento, pre elaboracién, preparacién y servido.

Los insumos alimentarios que adquiera el contratista deberan de contar con una ficha
técnica y registro o Autorizacién Sanitaria de DIGESA o SANIPES o SENASA (Seglin
sea el caso), con fecha de vigencia para consumo humano. Lo que seran SUJetos de
supervisiones inopinadas por parte de la Entidad.

Los alimentos y bebidas deberan cumplir los siguientes indicadores de calidad:

1. Todos los insumos envasados que se utilicen, deben contar con fecha de
vencimiento (legible) y registro sanitario o autorizacion sanitaria vigentes,
contenidos en las etiquetas o membretes originales del producto, adheridos al
mismo, a fin de poder identificar su fecha de vencimiento y contenido y que sea
apto para consumo humano,

2. En el caso de productos enlatados, estos también deben contar con fecha de
vencimiento y registro sanitario o autorizacion sanitaria vigentes, no presentando
‘abolladuras ni signos de oxidacion.

3. Cualquier envase con fecha de vencimiento alterado o ilegible o borroso, sera
rechazado,

4. Los viveres secos embolsados deberan contar con registro sanitario. Sin
embargo, con base a lo establecido en el DECRETO SUPREMO N° 007-98-SA
mediante el cual se Aprueban el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas en el Titulo VIII, Articulo 102. Obligatoriedad del Registro
Sanitario "Sélo estdn sujetos a Registro Sanitario los alimentos y bebidas
industrializados que se comercializan en el pais. Para efectos del Registro
Sanitario, se considera alimento o bebida industrializado al producto final
destinado al consumo humano, obtenido por transformacién fisica, quimica o
biol6gica de insumos de origen vegetal, animal o mineral y que contiene aditivos
alimentarios”. “Articulo 103. Alimentos y bebidas que no requieren de Registro
Sanitario No estan sujetos a Registro Sanitario: a) Los alimentos y bebidas en
estado natural, estén o no envasados para su comercializacidn, frutas,
hortalizas, carnes y huevos, b) Las muestras sin valor comercial. ¢) Los
productos donados por entidades extranjeras para fines benéficos.”, se
recomienda excluir los productos que se encuentran exentos de Registro
Sanitario vigente.

5. Se usaran aceites envasados de origen 100% vegetal (girasol, maiz, soya) y
deberan contar con registro sanitario. Quedando totalmente prohibido Ia
utilizacion del aceite de segundo uso, recalentado o reutilizado.

6. Azucar rubia debidamente embolsada y de .calidad certificada, con registro
sanitario vigente.

7. Carnes rojas con caracteristicas organolépticas suigeneris: no fibrosas,
deshuesadas, sin nervios ni grasa y de consistencia suave y carnes magras, no
dejara huella al hacer presién con el dedo, ademas tendra olor caracterfstico
segun sea el tipo de carne. Pollo: patas brillosas y flexibles, color rosado sin
manchas verdes o violaceas, sin olor desagradables, pechuga redonda y firme,
no debe tener mucha grasa en la piel ni carne. Pescado con ojos trasltcidos
brillantes, piel firme y elastica, escamas bien adheridas, brillo metalizado sin
viscosidad, agallas de textura hiumeda y brillante, el olor no debe ser fuerte ni
amoniacal. Las carnes deben ser transportadas manteniendo la cadena de frio
hasta las instalaciones del UNIA. Dicha compra podra ser verificada por la guia
de remision y/o factura proveniente y/o certificado de calidad de tales companias.
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8. Los productos carnicos que sean adquiridos en un camal, deberan contar con la
autorizacion sanitaria emitida por SENASA al camal y/o el certificado del médico
veterinario del camal por la faena correspondiente a la carne adquirida. Para
productos carnicos adquiridos en puestos de mercado y/o supermercados,
deberd acreditarlo con el comprobante de pago correspondiente.

9. Las Menestras, cereales, condimentos y especies deberan ser envasados, no a
granel; por lo tanto, todo insumo envasado que se utilice, debe contar con fecha
de vencimiento y registro sanitario vigente, contenidos en las etiquetas o
membretes originales del producto, adheridos al mismo, a fin de poder identificar
su fecha de vencimiento y contenido.

10. Productos lacteos y derivados deben ser pasteurizados y envasados; su
procedencia y transporte seran similares a la de los productos carnicos.

11. Huevos deben ser frescos, limpios y no presentar rajaduras, su procedencia y
transporte seran similares a la de los productos cérnicos. Se rechazaran los
huevos quebrados, malformados o que no sean frescos, asl como los que
presentan excrementos o impurezas en su superficie.

12.Las frutas, verduras y tubérculos cumplirdn con criterios de calidad
organoléptica, deberan ser frescos, estar limpios y en buen estado, en el
adecuado punto de madurez, libres de magulladuras y golpes, asl como de
insectos. Estas ser4n almacenadas en condiciones de temperaturas que
garanticen sus condiciones de calidad conforme a sus requerimientos
bioquimicos, evidenciado en sus procedimientos operativos estandarizados
(POES).

13. Los alimentos y bebidas a utilizarse en la elaboracion de las preparaciones
deberan reunir los requisitos de calidad y sanidad establecidos por los Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius DS 007-98-SA y CODIGO
INTERNACIONAL RECOMENDADO DE PRACTICAS PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CAC/RCP 1-1969, Rev. 4
(2003), segln corresponda, los mismos que estan sujetos de supervisiones
inopinadas por parte del encargado de Servicios del UNIA, y/o nutricionista de
UNIA,

14. Se desecharan productos cuyos envases presenten deterioros y hayan
alcanzado su fecha de vencimiento, para lo cual es necesario que el almacén
cuente con un espacio de Cuarentena segun normatividad.

15. El contratista recibird, ingresard y almacenara insumos y materias primas
haciendo uso de parihuelas y/o javas plasticos que facilite las operaciones de
limpieza y desinfeccion, a fin de minimizar los riesgos de contaminacién de los
productos por contacto directo con el piso. En cuanto a carnes, derivados
carnicos y demas productos de alto riesgo microbloldgico (pescados, lacteos,
productos envasados que estén abiertos, deberan ser transportados en coolers
con el fin de conservar la cadena de fria.
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

Se evaluara considerando el precio ofertado por el
postor.

Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

lo siguiente:
< PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistira en otorgar el maximo

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segun
la siguiente férmula:

Pi = Omx PMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

90 puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION

10 puntos

H. MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA
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OTROS FACTORES DE EVALUACION

10 puntos

Evaluacioén:
MEJORA 1: Aimuerzo especial en dias festivos.

MEJORA 2: Entrega en descartables, cuando los alumnos de la
institucion tengan actividades académicas fuera de la institucion,

Acreditacion:

Se acreditard Unicamente mediante la presentacion de
DECLARACION JURADA O.

Importante

e De conformidad con Jla Opinion N° 144-2016-
OSCE/DTN, constituye una mejora, todo aquello que
agregue un valor adicional al pardmetro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos
de referencia, segun corresponda, mejorando su
calidad o las condiciones de su entrega o prestacién, sin
generar un costo adicional a la Entidad.

e En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como el
compromiso de que durante la ejecucion del contrato se
verifiquen condiciones de igualdad de género o de
inclusion laboral de personas con discapacidad: el uso
de equipos energéticamente eficientes o con bajo nivel
de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones, etcétera;
la implementacion de medidas de ecoeficiencia; el uso
de insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; la utilizacién de productos forestales de
fuentes certificadas, organicos o reciclados, el manejo
adecuado de residuos sdlidos, entre otros.

Mejora 1
Mejora 2

(Maximo 10 puntos)

: 5 puntos
: 5 puntos

i

UNTAJE TOTAL

100 puntos™

/Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacién,
. razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
- puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacién. '

[

" Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacién.

e
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

- Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales |
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
i contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del servicio de PREPARACION Y ATENCI()N
CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA UNIA — SEMESTRE ACADEMICO
2025 1Y Il - DISTRITO DE YARINACOCHA - PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO - REGION
UCAYALI, que celebra de una parte UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA
AMAZONIA, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°® 20393146657, con domicilio legal en CAR.
SAN JOSE KM. 0.63 CAS. SAN JOSE (COSTADO INSTITUTO BILINGUE) UCAYALI - CORONEL

PORTILLO — YARINACOCHA, representada por |[.............. ], identificado con DNI N° [......... 1Ly
de otra Pane [ s o snmsssssssabmedy CON RUG N [omser s ], con domicilio legal en
oo, ], inscrita en la Ficha N° [...........................] Asiento N° [ s e i)
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de[............... ...], debidamente representado por
su Representante Legal, [......................................], con DNI N° [...ccooceeeininnn ], SEQUN poder
inscrito en la Ficha N°[..............], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de[............ 1, @ quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

fCon fecha [................], el comité de seleccién adjudico la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N°001-2025-UNIA-CS-1, para la contratacién del SERVICIO DE PREPARACION Y
ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA UNIA — SEMESTRE
SE S2 ACADEMICO 2025 | Y Il - DISTRITO DE YARINACOCHA - PROVINCIA DE CORONEL
& Q% PORTILLO - REGION UCAYALLI, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO],
g\ primzr 2 \ouyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )

El presente contrato tiene por objeto la CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y
ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA UNIA — SEMESTRE
ACADEMICO 2025 | Y Il - DISTRITO DE YARINACOCHA - PROVINCIA DE CORONEL
2\PORTILLO - REGION UCAYALL.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley. .

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier

otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™"
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PARCIALES de manera mensual, luego de la recepcién formal y completa de la documentacion

correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un

2 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente

a efectos de generar el pago.
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plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la

conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de siete (07) meses, el
que se contabilizara a partir de la suscripcion del Acta de Instalacion del Servicio, en concordancia
con lo establecido en el expediente de contratacion.

El plazo para el acondicionamiento de las areas e instalacién del servicio, que incluye instalacion
de todos los equipos, materiales e insumos, sera de hasta ocho (08) dias calendarios, contados a

partir del dia siguiente de la firma del Acta de Entrega del Local (Ambientes del Comedor
Universitario).

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

: Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del

monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
. prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.” '

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

* Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTOQ] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.
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f Importante

. Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento

. de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente: ;

.o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la

retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos _
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
~ del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a :
. doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de

~ contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
 literal a) del articulo 152 del Reglamento. ‘

/\&“E Se‘@o CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

2\ LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
=] renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

<
q

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por la Direccion
£/ de Bienestar Universitario en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO
QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN
VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de produmda la recepcion,

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
2\ sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
| dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones

derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (1) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
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Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun

tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas |
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo |
- 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. ’

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seguin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.
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Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL. CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
6lo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de

licacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
emas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
lazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
ctey de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
cuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
_~ contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje. '

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de

su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [o.ocriiviniinininnn ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra

3 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
‘LA ENTIDAD” ‘EL CONTRATISTA"
. Importante

- Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
- Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

“ Para mayor informacion sobre la normatva de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar—y-certificados-digitales

N
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'S Si | No |
Correo electrdnico :

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Notificacién de la orden de servicios'®

\ imismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
4 . T . . g
qnaeliiles de recibida la comunicacion.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtlin corresponda

. Importante

' La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente '
- efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. ‘

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periodicos de prestacién de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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2 OE 8
‘\Q’D 5(4

o SHUC | Teléfono(s) :
K/ SMYPE" Si | No |
Correo electrénico :

OE S .
& “®0atos del consorciado 2
= PRIMER ombre, Denominacion o
S MIEMBRO

/4

| Importante

- Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Elque se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacién o
NRazon Social ;
“Yomicilio Legal :

azén Social :

omicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s) :
\MYPE"8 Si | No |
~§orreo electronico :

~Datos del consorciado ...

/ANombre, Denominacion o
Razén Social :
Domicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'® Si | No |
Correo electronico :

Autorizacidn de notificacion por correo electronico:

| Correo electronico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

"7 En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del

Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

"% Ibidem.

' lbidem.
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Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtn orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios?®

PN =

oo

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtn del consorcio

: Imbbrtante

2 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seriores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi

como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consuilta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ninglin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

- En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea |
| presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo IIl de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

Firma, Nombreé y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

. Importante

| Adicionalmente, puede requerirse la presentacién de documentacion que acredite el cumplimiento
- de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
. ofertas de la presente seccién de las bases. !
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁoreg

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtn corresponda
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ANEXO N° 5 -

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores:

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [..........ccccevviiiennnns 1

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%12
* CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%122
* CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%323

2! Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

" Importante

' De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
| deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores: )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO , ; PRECIO TOTAL

TOTAL

I precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
guros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
islacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
rvicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
#hcluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda

. Nmportante

$e EI postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con |
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

. e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

= Encaso de procedimientos segun)‘re"/acibh de iten55, cOhsiQnar/o éi§u1;éhté.' )
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”,
Incluir o eliminar, segtn corresponda
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seriores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV

previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

/ Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

. Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
_ integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo -
caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio. :

24 En el articulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la

Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacioén societaria,

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

' Importante

. A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de
- la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
- Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

* También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la

- Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacién de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




UNIVERSIDAD NACIONAL
%) INTERCULTURAL DE LA AMAZON{A

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024-UNIA-CS-1 — BASES INTEGRADAS

ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOT"IFICACIC')N DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2025-UNIA-CS-1
Presente.-

El que se suscribe, |[.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JUR[DICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la

gjecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
Siguiente;

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
7 OE Se<<°
Q

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin
corresponda

Importante

- La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectia
| por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
_ correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




