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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Impartants Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
= Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
- ¢ proveedores.
| rtant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 mporiante para ia Entida encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
. ¥yz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardmetros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . L
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
8 Espaciado Anterior : 0
P Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio 2021, noviembre 2021
y diciembre 2021
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024
SIE-SIE-1-2024-MGP/CAPIPUNO-2 PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
(SEGUNDA CONVOCATORIA)

CONTRATACION DE BIENES
"ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS PARA MEJORAMIENTO
DE RANCHO PARA EL PERSONAL MILITAR DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO,
PERIODO JULIO 2024 A JUNIO 2025/BIEN PP 0135’
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas"”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripciéon o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

~
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
gue puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comuin.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
gue regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segiin corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1

Para

https:

mayor informacibn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
/liwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

16.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

~
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1.9.

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccidon de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratdndose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la natificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

~
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidon segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

~
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3.1.

3.2.

CAPITULO I
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacidon de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seguin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~
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3.3.

3.4.

3.5.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificaciéon de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

~
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MARINA DE GUERRA DEL PERU (CAPITANIA DE PUERTO DE
PUNO)

RUC Ne° ;20153408191

Domicilio legal : AV. EL SOL N° 725 PUNO-PUNO-PUNO

Teléfono: : 051-369716/913854850

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro
"ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS PARA MEJORAMIENTO DE
RANCHO PARA EL PERSONAL MILITAR DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO,
PERIODO JULIO 2024 A JUNIO 2025/BIEN PP 0135”.

ITI\IIEM NOMENCLATURA CANT UM
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 -
1 EXTRA 917.96 | KG
2 PALLAR CALIDAD EXTRA 917.96 | KG
3 HOJUELA DE AVENA CRUDA 45900| KG
4 FIDEOS LARGOS 688.47 KG
5 SAL DE COCINA 573.70 | KG
PIERNA CON ENCUENTRO DE
6 | POLLO CONGELADA 275388 KG
7 JUREL ENTERO CONGELADO 1606.40 KG
CARNE DE RES - CUARTO
8 POSTERIOR COMPENSADO 1376.94 | KG
CALIDAD EXTRA REFRIGERADO
CARNE DE PORCINO - PIERNA
9 ENTERA REFRIGERADA 1376.94| KG
10 | PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA 4589.80| KG
ZAPALLO MACRE CATEGORIA
11 PRIMERA 1147.45| KG

GRATED DE CABALLA EN ACEITE
12 |VEGETAL CALIDAD EXTRA EN 500.00 | UND
ENVASE DE PESO NETO DE 425 g

13 | PAPA SECA 180.00 | KG
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O

14 PRIMERA 180.00| KG

15 | PALTAFUERTE CATEGORIA EXTRA 120.00| KG

16 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA 120.00| KG

17 |AJO CATEGORIA PRIMERA 58.00| KG
HUEVO DE GALLINA CALIDAD

18 PRIMERA 360.00| KG
PLATANO DE SEDA CATEGORIA

19 EXTRA 33000.00 | UND

20 | SANDIA CATEGORIA EXTRA 528.15| KG

21 |LIMON CATEGORIA EXTRA 730.00 KG
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Importante para la Entidad

e En caso de procedimientos de seleccién segun relacion de items o por paquete consignar el
detalle del objeto de estos.

e En caso de proyectos de inversion, se debe consignar el bien materia de la convocatoria, y ho
la denominacién del proyecto.

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resoluciéon de Capitania N° 018-2024
MGP/CAPIPUNO de fecha 15 de mayo del 2024 del Capitan de Puerto de Puno

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases DE FORMA
GRATUITA.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

Ley N° 31368 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

Ley N° 31369 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

MARINA DE GUERRA DEL PERU (CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO) \
SIE-SIE-1-2024-MGP/CAPIPUNO-2 (SEGUNDA CONVOCATORIA)-PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en [CONSIGNAR LA
MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESENTAR LA OFERTA].

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaraciéon Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa’.

Importante para la Entidad

Esta disposicion solo debe ser incluida en el caso de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea
igual o menor a cincuenta (50) UIT:

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 018-000-000000283975-01
Banco : BANCO DE LA NACION
N° cc® : 018-000-000000283975-01

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda
2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

3 En caso de transferencia interbancaria.

o
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a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://Aww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante para la Entidad

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

~
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2.5.

En caso se determine que adicionalmente se puede considerar otro tipo de documentacion a ser
presentada para el perfeccionamiento del contrato, consignar el siguiente literal:

Declaracion jurada del proveedor de no tener impedimento para contratar con el estado
Declaracion jurada de compromiso antisoborno incluida la huella digital (ISO 37001)

Incorporar alas bases o eliminar, segin corresponda.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la Oficina de Tramite Documentario de la
Capitania de Puerto de Puno, Av. El Sol N° 725- Puno - Mesa de Partes - Atencion al Usuario.

Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos de seleccion cuyo monto del valor estimado no supere los
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar el contrato
con la recepcion de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

“El contrato se perfecciona con la notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el numeral 3.1 de la seccién general de
las bases, debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Tramite Documentario
de la Capitania de Puerto de Puno, Av. El Sol N° 725- Puno - Mesa de Partes - Atencién al
Usuario.”

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

Incorporar alas bases, segin corresponda.

6

Segun lo previsto en la Opiniéon N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

"ADQUISICION DE VIVERES SECOS, 5
MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL PERSONAL MILITAR DE LA CAPITANIA DE
PUERTO DE PUNO, PERIODO JULIO 2024 A JUNIO 2025/BIEN PP 0135”

FRESCOS E

INSUMOS PARA

Finalidad publica

ALIMENTACION DEL PERSONAL MILITAR DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO

2. Caracteristicas del bien a contratar

NO
ITEM NOMENCLATURA CANT UM

1 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA 917.96 KG

2 PALLAR CALIDAD EXTRA 917.96 KG

3 HOJUELA DE AVENA CRUDA 459.00 KG

4 FIDEOS LARGOS 688.47 KG

5 SAL DE COCINA 573.70 KG
PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO

6 CONGELADA 2753.88 KG

7 JUREL ENTERO CONGELADO 1606.40 KG
CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR

8 COMPENSADO CALIDAD EXTRA 1376.94 KG
REFRIGERADO
CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA

9 REFRIGERADA 1376.94 KG

10 PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA 4589.80 KG
ZAPALLO MACRE CATEGORIA

11 PRIMERA 1147.45 KG
GRATED DE CABALLA EN ACEITE

12 VEGETAL CALIDAD EXTRA EN ENVASE 500.00 | UND
DE PESO NETO DE 425 g

13 PAPA SECA 180.00 KG
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O

14 PRIMERA 180.00 KG

15 PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA 120.00 KG

16 PAPAYA CATEGORIA EXTRA 120.00 KG

17 AJO CATEGORIA PRIMERA 58.00 KG

18 HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 360.00 KG

19 PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA 33000.00 | UND




MARINA DE GUERRA DEL PERU (CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO)
SIE-SIE-1-2024-MGP/CAPIPUNO-2 (SEGUNDA CONVOCATORIA)-PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

20 SANDIA CATEGORIA EXTRA 528.15 KG
21 LIMON CATEGORIA EXTRA 730.00 KG

2.1 Caracteristicas técnicas

<40} Incluir aqui la Ficha Técnica del bien

Importante

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacién. Para dicho efecto acceder al
Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion of bien
Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descrpcion general

ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 -

EXTRA

ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 -EXTRA

KILOGRAMO

La arveja partida son los cotiedones separados y descascarados
del grano de arveia La arveja es =! grano procedents de la
espacie Pisum safivum L. &5 usado comUnmants en estado s2co

con fines almentices.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
Laarveja partida calidad 1 - exira debe serinocua y apta para el consume humane, segun lo ndicado
en el numeral 5.1 de la NTP 205.0252014 (revisada = 2018), y debe presentar las siguientes
caracteristicas:
Loz grands gz arveja panda
deben:
— [Estar exentos oz sabores y
olores exiranos y d= insecios
VIVOS, muertos 0o 2n
cualquiera de sus sstadies.
- . - Estar exentos de materias
iaepaios penarslos extrafias  inorganicas  que
representen un pebigro para
I3 salud humana.
— Estar conformades por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y ofras
Contenide de humedad Maxmo 15% :lN:ig 'M%mmg_
Grano infectado 0.00% i
Grano picade Maxime 0,30%
Grano partido o 5 -
Grado de| quebrado Manimo 1.00%
zalids® | Granocon ‘. y
cascara flesla) Maximo 1.00%
Grano guemaco Maximo 0,20%
Materias o
R Maxima 0.10%
Cumpir 2an |5 2stazizzids par | Reglaments dz Inszudad
el Servico Nacional d= | Agroalimentana. aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA. | mediante Dacreto Supremo
sutaridsd nazanal | N° 004-2011-AG, y sus
competents! modificatorias.
Precision 1: Nnguna.

! Sagon articulo 10 dei Reglamento del Decreto Legisla®vo N* 102, Ley de Inceultad de 1os Alimentos, 3probado
mediante Decretn Supremo N” 034-2008-AG.
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22. Envase ylo embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoniales del producto. Los envases, ncluido
el matenal de envasade, deben estar fabncados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso 3 que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o
sabores desagradables. Cuando el producto se envase en s3cos, éstos deben estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellades, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 {revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podr3
indicar |as caractenisticas def envase tales como: matenial, peso, tipo de cerrade. siempre que se haya
verficado que estas caracteristicas assguren i3 pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida cafidad 1 - extra, ademas de cumpir lo establecido en la
NTP 202.033:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
debe considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2012):

el nombre del producto;
el grado de cafidad | - extra;
nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productes importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
- el contenido neto, en kilogramos;
- fecha de vencimiento;
- el codigo o nimero del lote;
- condciones de consenvacion o almacenamiento;
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por el
SENASA.
Precision 3: La entdad convocante debera ndicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra mformacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede mod#icar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomnacion del bien PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es el grano maduro procedente de |a especie Phaseolus lunatus

L, gensralmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que imadian del hiio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El pallar calidad extra debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 8.1 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

El pallar caidad extra debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del culigrupo
Big Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205,012:2015 y su Modfficacion Técnica:

Peso de e

Formadela | Longituddel | Anchodel | Grosordel 1000 granos en
semilla grano (mm) | grano{mm) | grano (mm) (g)ranos 100 gramos
(g)
Armnonada o
semiarinonada
ligeramente 18-32 125-16 8-75 153 - 256 40-85
aplanado

El pallar calidad extra debe presentar las sigwentes caracteristicas:

Requistos generales

Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores y
sabores extrancs y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios.

- Serinocuos y apropiados para
&l consumo humano.

- No deben presentar suciedad
(mpurezas de ongen animal)
en cantidades que puedan

NTP
LEGUMINOSAS.

205.012:2015

Pallar.

representar un pelfigro para |a
salud humana; de acuerdo a
las tolerancias de sanidad y
aspecto descrias en la
presente Ficha Tecnica.

Requisitos. 2* Edicion, y su
Modificacion Teécnica NTP
205.019:2015MT 1: 202%
LEGUMINOSAS.  Pallar.
Requsitos. MODIFICACION

Uniformidad

Cada lote de palar debe estar
conformado por una misma
variedad (es decr un mismo
color, forma y otras
caracteristicas vanetales). Se
aceptaran grancs de vanedades
contrastantes en las tolerancias
especficadas en la presente
Ficha Técnica.

TECNICA 1. 1* Edicion
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Contenido de humedad Maximo 15%

Los lotes de pallar deben cumplic
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en
las tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se debe aceptaren
ninguno de los casos lotes de
pallar que presenten granos
infestados con nsectos vivos,
muertos 0 en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

I ) )
- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maxmo 0,50%
- Grano partido o quebrado Maxmo 1,00%
2 Sﬁ;gdz"“m yo Mixmo 3,00%
- Grano abierto Maximo 1,00%
- Grano descascarado Maximo 4,00%
- Matenas extranas Maxmo 0,10%
- Vanedad contrastante Maximo 1,00%
Total Miximo 10,80%
Cumplr con o esiabesido por o | TGS, 28 ORI
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | oo Decreto Supremo

Agrana — SENASA. autondad | \o™ nos 2011.AG
i 1 L Y. 5US
naaonalmpeteme modficatorias.

Precision 1: Ninguna.

22 Envase y/o embalaje

El pafiar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en |a noma
Codex CXC 1-1860 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que &l producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra debe
cumplir con lo especificade en la NTP 388.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su
Corrigenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para &l
uso que se destinen, no debe fransmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad extra debe ser envasado en sacos u ofros envases que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto. Cuando
el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso, estar Impios, ser resistentes, y
estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase original, segin el numeral 11 de
la NTP 205.012:2013 y su Modificacion Técnica.

1 Segin articulo 10 del Reglamento o2l Decreto Legislathvo N° 1062, Ley 02 Inocukdad de los Allmentos, aprodado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parie 1: Disposiclones generales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
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Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), ef pese neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cemrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases del paliar calidad extra, ademas de cumplir con lo establecido en la
NTP 202.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicion,
deben indicar en idioma espanol {pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que

no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP 205.012:2015
y su Modificacion Técnica:

€l nombre del producto;

el grado de calidad;

contenido neto;

nombre o razon socal del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombreorazonsoual RUC y direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de origen:

fecha de vencimento;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Prects»on 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), otra mformacion que considere deba estar rotulada. La

nformacion adicional que se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien -HOJUELA DE AVENA CRUDA

Denominacion t&cnica : HOJUELAS DE AVENA CRUDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general : Es &l producto obtenido de los granos de avena (Avens safivs, Lo

Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarades, cortados transversaimente o no, y
que han sido aplastados para formar las hojusias, escamas o
copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias nutritivas y
otros ingredientes permitdos por I3 Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumide requers de un proceso de
coccion completa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las hojuelas de avena crudas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, ibres de
infestacion por nsectos y de cualquier ofra matena extrana objetable, por ko que deben cumplir con
bos_requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisios.
2* Edicon. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, y envasadas bajo condiciones
higiénico santarias acordes con la norma Codex CXC 1-1288 {2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ofros codigos de practicas recomendados por &l Codex que
sean pertinentes para este productd, ssgin lo establecido en el numeral 41 de I3
NTP 205.050:2019.

Los adtivos afmentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
crudas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado n la Norma Sanitaria
para la Fabricacion de Afmentos a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacion, aprobada mediants Resolucion Ministeral N° 451-2008/MINSA, y sus modficatorias.

La hojusla de avena cruda debe presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos fisicos
Como minimo el 34% del producto
) quedara retenido sobre el tamiz
Tamao de particula N° 8 (2.28 mm}; yno mas del 15%
pasara a través del tamz N° 25
{707 ym).
Materias extranas Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales
NTP 205.050:2018
Color Deben tener color cremoso. | oJUELAS DE  AVENA.
brilante y uniforme. Requisitos y métodos de
Deben tener sabor u olor natural.| ensayo. 3* Edicon
Lbre de sabores y olores
Sabor y olor mndeseables como 3grio, amargo,
rancio y mohoso.
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maxmo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
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CALIDAD

Cenizas {base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo &,00%
Acidos grasos libres (base seca) Maximo 8,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Santtario de
Almentos y Bebidas
aprobado, mediante Decreto
Supremo N° 007-28-SA, sus
0 7y modificatorias y regulacion
Cumplir con los requisitos | complementaria.

establecidos por la Direccion
INOCUIDAD General de Salud Ambientsl e [ Noma Sanitara para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente!. | base de granos y otros,
destnados a Programas
Sociales de Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N®451-2008/MINSA, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena crudas segln sus necesdades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena cruda enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores minimos
establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directva Valores Nutricionales Minimes de 3 Racion del
Programa de! Vaso de Leche, aprobada mediants Resolucion Ministzrial N° 711-2002-SA/DM.

22. Envase ylo embalaje
El envase que contene &l producto debe ser de material inocuo, estar lbre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su nocuidad, y estar
fabncadodemanemmemanhmgalacahdadsanﬁmayconposmndelpmduao durants toda su
vida util, segun ef articulo 118 del Reglamento sobre Viglancia y Control Santario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supramo N° 007-28-5A, y sus modficatoras.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118y 110 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,

aprobado medante Decreto Supremo N° 007-88-5A, y sus modficatoras.

Precision 2: Laetmdaddeberandncarenlasbaseselpesonebdelproductopcremaseyf‘oembalaje
Ademas, podmmdncabscmensbcasdeiemasey:oembalqe tales como: matenial, tipo de carrado,
entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulade de los envases de hojuela de avena cruda debe cumplir con lo establecido en la Norma
SanmmlaFabncaaondeAlnMosabasedegrmycms destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion y la NMP 001:2012 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5* Edicion: ademas de los requisitos aplicables especificados en [a norma Codex
CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en &l numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacién minima:

' Sagan articulo 12 def Reglamanto des Decreto Legisiativo N° 1052, Ley de Incculdad de 1os Allmentos, aprodaco
mediants Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion mtemacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitatvaments y en orden
decreciente segin las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nimero de Registro Sanitario;

-facha de produccion y fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- condiciones especiales de consenacion;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FIDEOS LARGOS

Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es |a pasta o fideo fabricado 3 base de harina de trigo, tpo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de mokieado

mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
delamdo]detzmanoyfonna vanable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor 3 14 g/100 g. Su dimension
fundamenta es [a longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Los fideos largos deben estar Fores de suciedad (impurezas de origen anima, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 208.010:2016, y su Corngenda
Técnica,

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone |3 fortficacion de harinas con
micronutrientss, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con fas siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Maximo 14,0 g/100g
Humedad

de acido 1actico y sobre 1a base
de 14 g/100g de humedad)

{s2 tolera 10 % sobre &l valor maximo
Ingicado)

Coler

Caracteristico

Sabor y olor

Caracteristico al producto. Libre de
sabores y olores indessables como

3gno, amargo y rancio.

(Setolera una unidad mas defvalor | NTP 206.010:2018 PASTAS
InGieaty como maximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez ttulable M3ximo 0.46% de acido Bctico HUMANO. Requistos. 2°
(5@ EXDresara como porcentaje Edicion. y su Comgenda

Tecnica

206.010:2016/CT 12022
PASTAS O FIDEQS PARA
CONSUMOC HUMANO.
Requistos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los  requisitos
establecidos por la  Direccion
General de Salud Ambientsl e
Inocuidad Almentaria - Digesa,
autoridad nacional competente'.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Almentos y  Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-23-5A, sus
modificatorias y regulacion
complementana.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requendo de acusrdo con
lo disponible en ! mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espagustis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “cabelios de angel”, etc.

* Segln articuio 12 dei Reglamento def Decrato Leagiziatho N® 1062, Ley de Incculdad de oz Almentos, aprobado mediante
Decrato Supremo N° 034-2008-AG,
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22. Envase ylo embalaje
El envase que contene el producto debe ser de matena! inocuo, estar lbre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga Ia cafidad sanitara y composicion del producto durante toda
su vida Utd, segin & articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-5A. y sus modificatorias.

El envase debe comresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitario de Almentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-83-5A, y sus modificatonias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases &l peso neto del producto por envase. Ademas,
podra ndicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cemrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigdancia y Control Santario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-88-SA. y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2012 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 202.038: 2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion. segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Comigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo 13 siguients informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empieados en la elaboracion del producto:

- nombre y dreec»on del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

numero de Registro Sanitano;

- fecha de vencimiento, cuando &l producto lo requiera con ameglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o 12 norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote:

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para & uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que 3 pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especdicar |a Fista de micronutrientes de fa harina. segln
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 23314 Ley que dispone |a fortficacion de harinas con
micronutrientss, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de [z presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: SAL DE COCINA

: SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA

: KILOGRAMO

: Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo
humano, de granulometria grosera, con ¢ sin adicion de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e

nocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cnstales blancos

0s y unidos. La

granulacion debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 202.015:2006.

La sal de cocina podra contener adiivos almentarios, segun lo indicado en la legislacidn nacional

vigente, seguin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 202.015:2008.

La sal de cocina debe cumplr con 1as siguientes caracteristicas:

Requisitos sensornales
Granulosos y libre de sustancias
Asperckn extranas visbles
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Maximo 0,5%
2 Pureza Minimo 89.1%

3. Granulometria: debe pasar

« Tamiz [TINTEC 2,00 mm (N°® 10):
Minimo 75%

e Tamiz ITINTEC 177 pm (N°® 80):
Maximo 30%

4 Sustancias .

:npenn:;blhzames totales | Maximo 1,0% NTP 2000152008 SAL
[ exiteras PARA CONSUMO
'.' g W HUMANQO. 2° Edicion

pu Maximo 0,15%

agua

- Sulfato (304} Mé_xmo 0.4%

- Calcio (Ca*) Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg™) Maximo 0.2%

- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg

- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg

- Arsenico (As) Maximo 0.5 mg/Kg

- Mercuro (Hg) Maximo 0.1 mg/'Kg

- Hierro (Fe) Maximo 10 mgKg

- Baro (Ba"') Exenta

- Matera nitrogenadas Exsnta

- Boratos Exenta

Nota: 10005 105 r2quisliios, Menos 13 humedad, estaran refendos y estaran

dados en bass saca
CXS 183-1995 (2019)
NORMA GENERAL

Plomo {Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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“| PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, Fijan los

equivaients en cualesquiera de (3s | por kilogramo de sal (200 ppm)

v i
(parz asequrar 13 g2 en ¢l te
i:o,::igpmcesmlenndelasal 30 240 ppm (0 mg/Kg de sal) nacional, aprebado por
&€ utiizara &l yodato g potask) Decreto  Supremo  N°

00223-71-SA.  y su

modficatoria.

Aprueban normas para la
Flior adicion del filior a la sal de
(en forma de fluoruro d2 sodio o su | 200 midigramos de fluorure de sodw | consumo humano,

aprobada mediante

22. Envase ylo embalaje

El envase debe

23. Rotulado

- nombre del producto;
- declaracion de los ingradientes;
- nombre y dreccson del fabricante;

- numero de Registro Sanitaro;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- ¢l contenido de yodo y filior expresado en ppm;

Decrelo Supremo N* 032-2002-AG.

sales de for autortzadas 3 usar) Resolucon Ministenal N°
0131-85-5A-DVM.
Reglamento sobre
Viglancia y  Control
Cumplir  con los  requisdos | Sanitano de Alimentos y
establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | medante Decreto
Alimentara - DIGESA, autordad | Supremo N° 007-88-SA
nacional competente!. sus  modificatorias
regulacon
complementana.
Precision 1: Ninguna

El envase que contens el producto debe ser de matenal inocuo, estar fbre de sustancias que
puedan ser cedidas al preducto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga I cafidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Utd, segin & anticulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediantz Decreto Supremo N* 007-88-5A. y sus modificatorias.

corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun Jo establecido en los
articulos 105, 118 y 112 del Reglamento sobre Vigiancia y Control Sanitario de Afimentos y
Bebidas, aprobado mediants Decreto Supremo N* 007-83-54, y sus modificatorias.

Precision 2: L3 entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
temacasnumrd2ylopro€onnadeleomrato) & peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar kas caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, ipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 dal Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobadoe mediante Decreto Supremo
N* D07-88-SA, y sus modficatorias, [a NMP 001:2018 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5° Edicion, ademas de lo senalado en el numeral 11 de la NTP 200.015:2008:

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

¥ Segin articuio 12 de! Reglamento del Decreto Legisiatvo N® 1062, Ley de Incculdad de oz Alimentos, aprodado mediante
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- pais de fabricacion;
- contenido neto del producto expresado en kiogramos:

- condicionss especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la k™

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numera 2 y'o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de! bien descritas en

numeral 2.1 de I3 presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA
Denominacion técnica : PIERNA CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (CON ESPINAZO)

DE POLLC CONGELADA
Unidad de medda : KILOGRAMO
Descripcion general - Pollo s el ave de la especie Gallus domesficus, que no ha llegado a su

estado adulto y cuya extremidad del estemnon es flexible. La piemna con
encuentro de pollo congelada se obtiene cortando la mitad de I3 media
carcasa posterior 3 lo largo del centro del hueso de 13 espina dorsal
(espinazo inferior) en aproximadamente dos partes iguales y
sometiendo la pieza obtenida a un proceso de congelacion.

La piema con encuentro consiste de una parte intacta que incluye la
piema y & muslo con una parte del espinazo. Tanto la glandula del
aceite, la punta de I rabadilla y la grasa abdeminal pueden o no ser
retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Delbien
La pema con encuentro de polflo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorzados o habdtados por !a Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
deciarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitania, segun lo ndicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el to Santario del Fasnado de Anmales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a ka conservacion por congelacion se deberan enfriar o antes
posble, aplicando un proceso por el cual se sometan a temperaturas bajas por un tiempo
determinado que aseguren que la temperatura intema del producto sea de -18 °C o mas fna,
segin lo establecido en los numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. La piema con
encuentro de pofio congelada debe estar exenta de escarcha o blogues de hislo.

La piema con encuentro de polio congelada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Color Caracteristico del polio
Olor et et | oRODUCTOS CARNICOS.
- — Definiciones y requsitos de las

Consislencia Fime y elastica al tacto, tanto el | carcasas y nomenclatura de cortes
tejido muscular como la grasa de aves de corral. 2 Edicion

pH De58aB5
Cumplr con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad

INOCUIDAD Servico Nacional de  Sanidad | Agroalimentania. aprobado mediante
Agrana - SENASA, autoridad | Decrsto Supremo N° 004-2011-AG. y
nacional competente’. sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocanie debera precisar en las bases (seccion especiﬁca.
especificaciones técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) 3 temperatura de recepcion de la
piema con encuentro de pollo congelada, |a cual no debe exceder de -18 °C. Asimismo, debera
indicar el peso promedio de cada pieza de pollo, y si I3 punta de la rabadfa y la grasa abdominal
deberan o no ser retradas.

' Zagin artkuio 10 del Reglamento del Decreto Lagiziatvo N 1052, Ley de Inccuidad de ‘oz Almentos. aprobado mediante
Decrelo Supremo N* 03£-2008-AG.
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22 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar impios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser mpenneables resistentes y deben
proteger 3l producto. Los matenales deenvothndebenserlnmpwsehagnemoosyalreﬁarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El diseno y los matenales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducr al minimo la contaminacion, evitar danos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni deben representar una amenaza para la
nocuidad y la aputud de los almentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo ndicado en el numeral 7.2.2 de la noma Codex CXC 1-1968 {2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), &f peso neto aproximado de producto por envase yio
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase ylo embalaje tales como: matenal,
tipo de cerado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
plurafidad de postores.

23 Rotulado
El rotulado de los envases de pierna con encuentro de pollo congelada debe cumplr con los
requisitos establecidos en 13 norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de onigen;

- nombre ydireccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autonzacion Sanitaria de Establecimiento dedicado 3 Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, oforgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases | (seccton especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
indwiduales {para &l caso de soficitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : JUREL ENTERO CONGELADO :

Denominacion técnica : PESCADO JUREL ENTERO CONGELADO RAPIDAMENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado de |3 especie Trachurus picturaius murphyi apto para
consumo humano, almemselehaqurtadolasvrswasyquehas»do
sometido a un proceso de congelacion rapida.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Delbien

El jurel entero congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad apta para
vendetsealestadofresoopaaelcmsumohmmoydebeh&ers;dosomewoaunpmouode
congelaeton en un equipc adecuado, de modo que el intervalo de temperaturas de cristalizacion
maxima transcuma en & menor tiempo posite. El proceso de congelacion rapida no debe
considerarse completo hasta que & producto alcance una temperatura de -18 *C o inferior en el
centro térmico, una vez estabilizada la temperatura. Asimismo, podran utilzarse antioxidantes de
acuerdo con los crterios de |a nomma Codex CXS 182-1205 (2021) NORMA GENERAL PARA
LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segun lo indicado en los numerales 2.2 y 4 de la norma Codex
CXS 36-1231 (2017) y en el numeral 1104 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decrsto Supremo N° 020-2022-
PRODUCE

Si el jurel entero congelado esta glassado, el agua utilizada para el glaseado o para la
preparacion de soluciones de glassado debe ser agua potable!, segun lo indicado en el numeral
3.2 de Iz norma Codex CXS 36-1881 (2017).

El jure! entero congelado debe presentar las siguientes caractenisticas:

CALIDAD

El nimero tota! de unidades defectuosas, clasficadas de
conformidad con los siguientes requisios, no debe ser
mayor que el numero de aceptacion (¢} de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de 8.5

Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando
presents cualquiera de las caracteristicas siguientes:

En mas del 10 por cento de la
superficie del bloque o enmas del 10 [ CXS  36-1981 (2017) NORMA
por ciento en peso del pescado de la | PARA PESCADOS NO
unidad de muestra se observa una | EVISCERADCS Y EVISCERADOS
perdida excesiva de humedad que se | CONGELADOS RAPIDAMENTE

manifiesta claramente en forma de
Deshidratacion alteraciones de color blanco o
profunda amarillo de I3 superfice que
enmascaran el color de la came,
penetran por debajo de la superficie
y no pueden eliminarse facimente
raspando con un cuchillo u otro
instrumento aflado sin afectar en

exceso &l aspecto del pescado.

' Agua apta para conzumo humano, tbre de microcrganismos, INCAor, Incoiors, RSipkda ¥ con un nivel bajo de sales minerves
dizuetas, con um residual de cioro ibee, sep0n lo definido en & numeral S del articdc 4 del Replamento Seclorial de Inccuidad
para i3z Actvidades Pesqueras y Aculcoias, aprobado mediante Decreto Supremo N® 020-2022-FRODUCE.

Version 04 Pagna 1 de 4

~




MARINA DE GUERRA DEL PERU (CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO)

SIE-SIE-1-2024-MGP/CAPIPUNO-2 (SEGUNDA CONVOCATORIA)-PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

Materias exiranas

Cualquier materia presente en la

unidad de musstra que no provenga
de pescado (exchudo el matenal de
envasado), que no constituya un
pelgro para la salud humana y se
reconozea facilmente sin una lente
de aumento o se detecte mediante
cualquier método, incluso mediante
el uso de una lente de aumento, que
revele el incumplimiento de las
buenas practicas de fabricacion e

higene.

Qfor y sabor

Una unidad de muestra afectada por
olores o sabores anomales
persistentes e inconfundibles que
sean signo de descomposicion o
caractensticos de los piensos.

Textura

Alteraciones de a textura de la camne
que indiguen  descomposicion,
caracterizadas por una estructura
demasiado blanda o pastosa del
musculo o por la separacion de la
came de |as espinas.

Desgaramiento del

La presencia de desgarramiento del
abdomen en  pescados no
eviscerados &5  indicadora  de

Tamarnio minimo (cm)

Longitud total de 31 cm

Resolucion Ministerial N° 208-2001-
PE, Aprueban relacion de taflas
minimas de captura y tolerancia

INOCUIDAD

(tolerancia maxima 30%) maxima de ejemplares juveniles de
principales peces marnos €
invertebrados, y sus modificatorias.
Manual Indicadores sanitanos y de

Cumplr con los  requisitos | inocuidad para los  productos

establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera -
Sanipss, autondad naconal

competents’.

pesqueros  y  acuicolas para
mercado nacional y de exponacvm
aprobado mediants Resolucion de
Dreccion Ejecutva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

22 Envase ylo embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiologicos de ia deshidratacion y la
contamnacion y ser de matenales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensonales ni
transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun o indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 020-2022-PRODUCE.

? Zegln loz articuos 1, 2y 3 de la Ley N 30053, Lay de creacion o Organismo Naclonal de Sanidad Fesquara, mod®cada
medante Dacredo Legizsiativo N° 1402
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Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impemmeables, resistentes, no comosibles, que no transmitan olores, sabores
extranos o sustancias toxicas, y tener superficies lisas facles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el diseno debe ser tal que parmita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiologicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sotre el
pescado, segun lo ndicado en los numerales 5.1, 5.2 y 5.3 de I3 Seccion | del ANEXO Il del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividaces Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el tipo de envase y embalaje que debera usar el

postor; por ejemplo: bolsadepolletlemycqadecmmoonugado entre otros, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del jurel entero congelado deben estar etiquetados® y contener como minimo la
siguiente informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actvidades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediants Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE:

- nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo ndicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo &l nombre comercial u otras
denom'naciones de marca ylo caldad;

- nombre comin, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
reeusohﬂoboologscoempleado Cuando &l producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

- pais de fabricacion o produccion;

- si gl producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duraoon minma o fimite de venta, segin se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

c. En caso de productos hidrobioidgicos envasados al vacio, ndicar Mamengaelpmdmto
hidrobiolagico congelado. Descongele en el refrigerador antes del consumo™

- fecha de produccion;

- contenido neto del producto hidrobiologico. En caso se trate de productos hidrobiologicos -
congelados, elcmtenidonetonoinclu)eelpesodelglaseado:

- en caso el producto hidrobiologico contenga algln insumo o matena prma que represente
algun riesgo para &l consumidor o usuano, debe ser declarado; acorde 3 lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentanos ordenados de forma decrecients;

- identficacion del lote, &l cual también pueds estar en el propio envase del producto;

- nonﬂxeorazonsocdydneecmlegaldelaempresapwua. del importador,
distribuidor y'o comercializador, segln comesponda; codigo de habinacmn 0 autonzacmn
santaria de la planta; y en caso de empresals) constituidals) en Pery, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

- INStrucCiones para su uso;

- nimero de registro sanitario del producto hidrobiologico, segun coresponda, & cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando fa etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, &l etiquetade del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actwvidades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

* Laz mercancias que sean ebquetacas bajo las disposicionss de la Norma Sanitaria para 2z Actvidades Pazqueras y Aculcolas
aprobdda mediants Decreto Supremo N° 040-2001-PE yio sean puestas en venta anies de i3 enrada en vigencia dei
Reglamento Sactonal de Incculdad para iz Actvidades Pesquens y Aculcolas, pusdan continuar en circulacion y comercio,
slempre y CLANGO & mantenga su apitud Dara & comsume O uzo 3l que e destine, sagln o estsblecido en 3 sagunda
dizposicién complementaria transiiori del Reglamento Sactortal de Inoculdad pars laz Actividades Pesqueras y Aculcoias,
3pcobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-"RCOUCE.
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Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada en el envase. La informacion adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en &l numeral 2.1 de Ia presente ficha téenica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHATECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denommnacion del bien : CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD EXTRA REFRIGERADO

Denominacion técnica :CARNE DE BOVINO - CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO CALIDAD EXTRA REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion gensral - El bovino comprende 3 los anmales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus |a especie Bubalus
bubafis y sus hibridos. El cuarto posterior compensado
(cuarto trasero) refrigerado es el corte de una media canal,
media carcasa o pieza entre |a sexta y la septima costiia, el
cud ha sido enfriado hasta alcanzar una temperatura no
mayor 3 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
El cuarto posterior compensado calidad extra refrigerado debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitana, Solo se podran comercializar aquellos que hayan sido aprobados como
aptos para consuma humano en la inspecaion veterinana, segun lo senalado en ef numeral 6.1.1

de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo || del Reglamento Santario del Faenado de Animales

de Abasto, aprobado mediantz Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El cuarto posterior compensado cabidad extra refngerado debe presentar las siguientes

caracteristcas:
CARACTERISTICA I ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD
Chieaion: iien ;a: la mm el c.u?: postenor
categonu ; :'a de que pueden pcesengar las siguientes
IR il acon combinaciones de parametros:
acabado () |AE3. AB3, CE3, CB3. UE3, UB3, NE3,
NB3. NTP 201.055:2021
Superficie brilante, acabado libre o= | CARNE Y PRODUCTOS
Aspecto general | o p o CARNICOS. Definiciones,
Color Caracteristico, exento de colores extranos deascarca.os:s yy came de
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | bovinos. 3* Edicion
anomal u gfensivo
oo S T
pH Entre 55y6.4
Reglamento de Inocuidad
" : . limentaria,
Cumplir con lo establecido por el Senvicio Agroa '
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. ﬂ;ﬂ"su ":?‘3'0“:
autoridad nacional competente’. 2011-AG. pIEIIyID A
modficatorias.

' Segun el articuio 10 del Regiamento del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de Inoculdad de ios Alimentos,
aprobago mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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(') Los cuartos compensados deben proceder de canales o carcasas clasficados considerando
los parametros de categoria. conformacion y acabado, segin ko establecido en el numeral 4 de
la NTP 201.055:2021.

La Categoria se refiere 3 la clasificacion segun la =dad del animal y tendra |a siguiente
nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Categoria
Nomenclatura Clase ‘Ei.;:ds; Cronometria dentaria
v Temero(a) | hasta ! afio dientes de leche (hasta 150 kg)
A m‘% dela2 dientes de leche - 2 dientes
Vaquilla anos permanentes (mas de 130 kg)
Toro joven
Novillo joven de2ald :
C Vacajoven/ pr 4 4 dientes permanentes
Vaquillona
Toro adulto dedad ' 2
u Vaca adulta el G dientes permanentes o mas
Toro vieio .
N Vaca vigia oe 4;2;'5 G £ dientes permanentes o mas
Buey

La Conformacion se refiere a la clasificacion de la carcasa segin su condicion muscular. Tendra
la siguientz nomenciatura segun lo ndicado en |a Tabla 3 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Conformacion
Nomenclatura Caracteristica
E EXCELENTE: Perfil general convexo; musculatura muy bien desamollada.

BUENA: Perfil general recto; musculatura bien desarrofiada.

INFERIOR: Perfies 3 concavos de musculatura escasa.

El Acabado se refiere a la clasficacion de las carcasas segun la cantidad y distribucion de la
grasa de cobertura. Tendra la siguiente nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado
Nomenclatura Caracteristica
1 ESCASA O POCA GRASA: Ninguna o muy escasa cobertura de grasa.

MODERADAMENTE GRASA: Lgera cobertura de grasa, musculatura
2 visible en casi todas as zonas.

ENGRASADA: La musculatura esta casi totaimente recubierta de grasa,
con excepcion de la plema y de |a espalda® que aln se pueden ver en

; parte; igeros a algunos evidentes depdsitos de grasa en la cavidad
toracica.
EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculatura esta enteramente
4 recubierta por grasa, grandes depositos de grasa en la cavidad toracica.

? La edad biologica del animal es referencial, sequn 1o sefialado en Iz NTP 201.055:2021
* Bl temino “espalda” se reflere 3 13 2ona correspondients entre 135 paletas.

Version 01 Pagina2del

~




MARINA DE GUERRA DEL PERU (CAPITANIA DE PUERTO DE PUNO)
SIE-SIE-1-2024-MGP/CAPIPUNO-2 (SEGUNDA CONVOCATORIA)-PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especiicaciones
tecnicas, numeral 2.2 yio proforma del contrato) la categoria de |a carcasa de res de la cual provenga
el cuarto posterior compensado calidad exira refrigerado que desea adquinr y que I3 temperatura de
recepcion de dicho bien no debe exceder de 4 °C. Por ejemplo: Came de res — Cuarto posterior
compensado calidad extra refrigerado, categoria A, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

22. Envase ylo embalaje
No aplica.

Precision 2: No aplica.

23. Rotulado
El cuarto posterior compensado calidad extra refrigerado debe estar adecuadamente identficado
para facitar su rastreabdidad mediante stiquetado, documentacion o nformacion pertinente,
segun lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligatoramente con
tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, aprobada por I3 autoridad competente. El
salio sera de forma circular y de seis (08) centimetros de diametro, aplicado en los cuatro (04)
cuartos de la carcasa, segun ko establecen los articulos 65, 88 y 67 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Asmismo, se debe colocar a cada cuarto compensado un sefo o etiqueta con la dasificacion a
la que pertencece |a pieza (segun fos parametros descritos en fa NTP 201.055:2021, recogidos
en & numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacion de la planta faenadora de
procedencia, la fecha de faenado y con el nimero y peso de |a pieza; segin lo sefialado en el
numeral 4 de la NTP 201.085:2021.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especiiica, especficaciones
tecnicas numeral 2.2 ylo proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no pusde modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA

Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende las
mitades correspondientes a las dos Ultimas vértebras lumbares,
&l sacro y hueso de la cadera, los huesos fémur, tibia peroné y
tarso, asi como los tejidos blandos que los redean, con piel que
larecubre, sin grasa de capadura, sin grasa inguinal y sin restos
del aparato urogenital; el cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a4 °C.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El corte piena entera refrigerada debe proceder de animales sanos, faenades bajo inspeccion
veterinana y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Santaria. segun se
indica en los numerales §.1.1 y §.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada ! 2021, y en el articulo 10
del Reglamento Sanitario del Fasnado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.

El corte piema entera refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso vetennano y
aditives alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por &l Codex Alimentarus, segin lo
indicado en el numeral 8.2.2 de la NTP 201.003:2012 [revisada el 2021), 0 en su defecto bo dispuesto
por la FDA o Union Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte piema entera refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

"CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediants inspeccion sandarnia.
Aspecto general | No debe presentar lesiones en niveles que
i prometer |3 caldad de los
XN oo NTP 201.003:2012 [revisada
z - el 2021} CARNE Y
Color Caractenistico de acuerdo a la espece PRODUCTOS CARNICOS.
- . - Definiciones, clasificacion y
Olor Sui gerlwens y exento de cualquier olor requistos de carcasas y
i IR — came de porcinos. 3° Edicion
Chnsibnita Fime y elastica al tacto, tanto del tejdo
muscular como I3 grasa
pH Entre55y64
Reglamento de Inocuidad
Cumpir con lo establecido por &l Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Naciona! de Sanidad Agrara — SENASA. | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competents’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar =n las bases {seccicn especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 2 yio proforma del contrato) que I temperatura de recepcion del corte piema entera
refrigerado no debe exceder de 4 *C. Asimismo, debera indicar &l peso aproximado de cada pieza. Por
ejemplo: Came de porcino - piema entera refrigerada, pieza de 8 kg - 8 kg aproxmadamente, cuya
temperatura no debe excederde 4 °C.

1 Seqin & articulo 10 del Regiamento del Decreto Legisiatho N* 1062, Ley de Inoculdad de los Allmentos, aprobado
medlants Decrsto Supremo N* 034-2008-AG,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA

Denominacion técnica : PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y el uso

sugendo es sancochado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La papa Yungay calidad extra debe presentar las siguwientes caracteristicas:

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma vanedad. Las papas vanedad Yungay
deben presentar las siguisntes caracteristicas:

Uniformidad -Foma oval - chatos tamaio grande y
compacias.

-Pel amarflenta con jaspes rojzos, ojos
superficales y en poco numero.

- Pulpa cremosa amarilenta.

Didmetro (D) Calibres
ypeso(g) | Extra | Primera [Segunda

D
Tamaic! omy | 191104 [ 10873 | 7745

Omenor | 10151 | 6045 | 4422
{mm)

Pesofp) | 710-321] 320132 ] 13120 || NTP  011.110:2016
PAPA Y SUS

Sanidad y aspecto DERIVADOS.  Papa.
- Inmadurez (papa pelada Deﬁqnqone; Edici y
0 pelona con Maximo 1% m/m Fan . -

levantamiento de piel)
magulladuras, gnetas, Maximo 2% mim
rajaduras
- Brotamento 0% mim
- Verdeamiento 0% mim
- Pudricion seca 0% mim
- Pudricion hitmeda 0% mim
- Comeduras,
perforaciones, galerias v
(dafios causados por Maximo 2% mim
insectos y roedores)
- Mezclas vanetales 0% mim
Porcentaje maximo
hapny 5% mim

' Los diametros mayor y menoe 2stan refenidos 3 135 Gmensiones maximas y minimas de los ejes ongltuana! y
transversal del tubérculo cuando se INiersecan en 3nqulo rcto.
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autondad nacional competente?.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en |as bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el tamano de papa Yungay calidad extra requerido, de
acuerdo a lo establecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Yungay calidad extra de cafibre
primera.

22 Envase y/o embalaje
La papa Yungay calidad extra debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex: CXC
1-1962 (2020) PRJNCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOQS, CXC 5§3-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesanias
para asegurar la manipulacion, el transporte y laemsenmonapropuadadelaqu)as y deben
estar exentosdecuaiqmer Mnayolorextra\os Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamano, que cumpian con los requistos que se ndican en las Normas Técnicas Peruanas
comrespondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/c proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Adems, podra indicar
135 caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 202.033:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicion, deben indicar lo siguiente:

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convecante debera indicar en |as bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra nformacion que considere deba estar rotulada. La
nformacion adiciona! que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de Iz presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.
Precision 4: No aplica.

2 Seqan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprooado
mediante Decreto Suprema N* 034-2006-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad ge medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Zapallo macre, es el fruto de la espzcie Cucurbits maxima Duch,

de Ia famdia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre categoria prmera deben pertenacer 3l mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo,
consenvacion en buenas condiciones, segin indica &l numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

Los frutos o= zapallo deben presentarse
maduros, limpios, frescos, enteros y sanos

Los frutos deben presentarse sanos, es decr,
lbres de atagues de  insectos ¥
enfermedades, salvo  las  siguientes
tolerancias:

- Dafios entomologicos: Se permiten dafos
superficiales que no comprometan la puipa,
- Danios fitopatoidgicos: 0%

Para el caso de los dafios flopatologicos, las
pudriciones  notoriamente  marcadas

NTP 011.114:2015
determman 1a eliminacion del fruto. HORTALIZAS.

Zapallo macre 2°
Los frutos deben presentar la suficents | Edicion

dureza de cascara que asegure que &l manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
L3 dureza se debe evaluar de acuerdo 3 la
Dureza de resistencia que presente 3 ser penetrada con
cascara la ufa; tenéndose que a mayor dureza,
mayor debe sar su categorizacion.

Madurez

El zapalle macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Desde verde oscuro, verde plomzo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
o con hendiduras longitudinales.

Color de
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Los frutos deben presentar a textura de pulpa
lo suficientements fime que asegure que &l
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar

Textura de de acuerdo 3 la resistencia que B pulpa
pupa oponga al tacto.
El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme.
El zapa¥io macre categoria primera debe tener
Color de pulpa | Cojor e puipa amaril uerte,
Tamafo Peso minimo 25 kg
Tolerancia de Defectos

Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de

pudnicion.
- Cores 0%
. : No comprometa el estado de la pulpa Sin
Tolerancia acumulativa pugnciones.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplrr con lo establecido por el Servicio | Agroaimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Samidad Agrana - SENASA, | aprobade mediante
autoridad nacional competents!, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

22. Envase yioembalaje : _
El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacion debe fener en
consideracion ko establecido en la norma Codex CXC 1-1952 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como |a reglamentacion
nacional vigente, segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a grane! y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos tambien deben ser acondicionades de tal manera que estén protegides
de dafios mecanicos y adecuadaments ventilados, segin los numerales 81 y 82 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
espedﬁcadone,stéuﬁc:asnumemuy’opryfamadeiconm).elpesonmdelpmducﬂ:por
envase. Ademas, podra indicar las caractenisticas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verficado que estas caracteristcas aseguren la pluraidad de
postores.

23. Rotulado
Los documentos que acompanen el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados enla NTP 202.033:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8° Edicion, deben ndicar, en idioma espand, Io siguiente:

' Sequn articulo 10 de! Reglamento de Decreto Legislabvo N° 1062, Ley de inocukdad de los Almentos, aprooado
mediante Decreto Supremo N° 034-2006-AG.
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el nombre del producto;

nombre de |3 vanedad, cultivar o tipo comercial;

peso neto, en kiogramos;

nombre y domicilic legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor,

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por el
SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera ndicar en las bases (seccion especfica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rofulada. La
nformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien : GRATED DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN
ENVASE DEPESONETODE 425 g

Denominacion técnica : CONSERVA DE DESMENUZADC O GRATED DE CABALLA EN
ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESO NETO
DE425g

Unidad de medida - LATA

Descripeion general  : Conserva elaborada 3 base de came de pescado de |z especie
Scomber japonicus peruanus, u otras familias de Scombridae, en
recipientss hermeticamente cemrados, en acete vegetal como medio de
cobertura y que ha sido sometido a esterizacion comercial

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Delbien
El grated o desmenuzado de caballa es una mezcla de particuas de musculo de pescado
reducidas a dmensiones undormes, en la cual las particufas aparecen separadas y no forman
una pasta, segin el numeral 3.9 de |a NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El producto comestble no debe tener residuos de peroxido de hidrogeno, sustancias
decolorantes, antbioticos y conservadores, segun &l numeral 7.3.5 de a NTP 204.018:2015.

El grated de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El contenido de una lata debe estar
formado por pescado de aspecto y
color caracteristicos de la especie y
Aspecto y color de acuerdo 3 |3 preparacion (en
aceite vegetal) y a la presentacion
del contenido (grated o
desmenuzado).

El medio de cobertura debe tener el
Medio de cobertura | color y 13 consistencia normales del
tipo de producto comespondiente. | \tp 2040182015 CONSERVAS
DE PRODUCTOS DE LA PESCA

El producto final debe estar exento [ EN | ENVASES
de materias extranas. HERMETICAMENTE CERRADOS.

Conserva de caballa. 2° Edicion

Matenas extranas

El producto debe tener el olor y
sabor caracteristicos de |a espece,
Qfor y sabor de |a elaboracion y del tipo de medio
de cobertura y debe estar exento de
olores y sabores objetables.

El pescado debe tener i3 textura
Textura caracterstica de |3 especie y no
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El peso neto medio y el peso
escumido medio, seglin comesponda,
de todas las unidades de muestra
examnadas no son inferiores al peso
Peso neto y peso | declarado, siempre que nminguno de
escurmido medio los envases tomado por separado
presente un deficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas
en la NMP 002:2018 Cantdad de
producto en preenvases. 3° Edicion.
Una conserva de caballa se debe
considerar dentro de la cafidad
“extra”, si cumple con los requisitos
de esta Ficha Técnica, si es apta
para consumo humano, y si se
encuentra denfro de las siguientes | NTP_204.018:2015 CONSERVAS
tolerancias (considerar I3 tabla ge | DE PRODUCTOS DE LA PESCA
puntuacidn de defectos para la |EN . ENVASES
presentacion Desmenuzado, segin HERMETICAMENTE CERRAP%.
lo  establecidc en la NTP | Conserva de caballa. 2* Edicion
204017:1084 (revisada el 2023)
CONSERVAS DE PRODUCTOS DE
Calidad LA PESCA EN  ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
Tabla de puntuacion de defectos
para la calificacion. 1* Edicion):
- Se tolerara un (1) defecto mayor
que no sea sobre color, sabor u
olor.
- Se toleraran tres (3} defectos
menorss que no sean sobre
color, saber u ofor.
- Para defectos combinados entre
mayores y menores, se tolerard
un maxmo de 4 puntos.
Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
; pesqueros acuicolas  para
vaisbles de Ausencia mercado nacionalydeexpmg?:n.
paassns aprobado mediante Resolucion de
Dieccion Ejecutiva N°057-2016
SANIPES-DE, y su modfficatona.
NTP 204.002:2011 (revisada <
Contenido del El contenido debe ocupar como | 2016) CONSERVAS ~ DE
emase. minmo &l 85% de la capacidad del | PESCADO. Clasrﬁcacog de
envase. acuerdo a la presentacion del
contenido. 2° Edicion
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Manual Indicadores sanitarios y de
e 0t s | IS, P s
establecidos por el Organismo :

mercado  nacional y  de

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - s .
Sanipes autondad naconal P, q:_nbadg "!"""’.‘*
mw Resclucion de Direccion Ejecutiva
. N° 057-2018-SANIPES-DE, y su

Precision 1: Ninguna.

22 Envase ylo embalaje
Losenvasesempleadosparalafabncauondeconservasdebenseresxswms no transmitir
sustancias toxicas o nocvas que alteren las caracteristicas sensoriales y pemitan un cieme
hermético que proteja al producto h:drobeoiog:co de la contaminacion, asi como no deben
presentar signos de golpes y axidacion, segun lo indicado =n los numerales 52.1, 54.2 y 58 2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder 3 autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metilicos debe cumplr con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
pfoductos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N 057-2018-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases met3licos deben cumplir con las especficaciones de vacio minimo
segln el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 127 del Manual
Indscadoressmtanosyde mwldadparalosproduaospesmemsyacumlasmmercado
naconal y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-20166ANIPE5—DE y su modificatoria.

El embalaje debe proteger los envases de I3 intempene y de los golpes durante su manipuleo,
segin |o establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escumido del producio por envase,
como &l peso por embalze requendos. Asmismo, de ser necesario, podra mdicar & material del
envase yl'o embalaje, el tipo de cemado (tapa smple o abrefacd) y la forma del envase (como tall,
oval, ete.) sin ndicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
Los envases de grated de caballa en acede vegetal cabidad extra deben estar etiquetados? y
contener como minimo la siguiente informacion, segln lo indicado en los numerales 113.1 y
111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actvidades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

- nombrz o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo & nombre comercial u otras
denonmauonesdemamay!ocaﬁdad

- nombrs comin, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientfico del
ree\lsohmmologocoempleado Cuando & producte contenga una mezcla de especies del
mismo género, eflo debe ser precisado;

' SegUn oz articuos 1, 2y 3 de I3 Ley N° 30053, Lay de creacke de' Organkmo Nacional de Sanidad Pezquera, modicada
mediants Decrelo Legiziativo N® 1402,

“ Laz mercancias que sean etiquetadas bajo las dzpoziciones de la Norma Sanitaria para 'as Actvidades Pazquaras y Aculcolas
aprobada medante Decreto Supremo N? O40-2004-PE yio sean puestas en venia anles de is eniraca en vigencia de!
Reglamento Sactorial de inocuidad par ez Actividades Pesguenas y Acukolas, pusden continuar en circulacion y comercio,
slempre y cuando & mantenga su 3pthud para el consume O o 3l que se destine, segln o establecido en la segunda
dispozickn complementarts transiioria del Replamento Sectorial d2 Incculdad pora Ias Actividades Pesqueras y Acukoias,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-FRO0UCE.
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- pais de fabricacion o produccion;

- si &l producto &5 perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o fimite de venta, segin se requisra.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

- fecha de produccion;

- contenido neto del producto hidrobiologico;

- peso drenado o escurido;

- en caso el producto hidrobiologico contenga algun insumo o materia prima que represente
algun riesgo para e consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentanos ordenados de forma decreciente;

- identficacion del lote, &l cual también puede estar en el propio envase del producto;

- nmr:breorazonsocdydarecwnlegaldelaewesaproama del importador,
distribuidor y'o comercializador, segun comesponda; codigo de habirtaclon 0 autorizacion
santaria ge la planta; y en caso de empresals) constituida(s) en Pery, indicar el nimero de
Registro Unico de Comribuyente (RUC);

- instrucciones para su uso;

- numero de registro sanitario del producto hidrobiologico, seglin coresponda, e cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando [ etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso comesponda, segun ko indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en & marco de lo establecido en a Ley N* 30021, Ley de
promocicn de la afimentacion saludable para nifos, nifas y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decrsto Supremo N° 017-2017-5A; aprobado medante Decrefo Supremo
N° 012-2018-54, y sus modfficatonas. Dichas advertzncias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legibe, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, & rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: Lae'mdadpo&amdtcaenlasbasesmmmaumwemderedebaestaf
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede medficar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha t8cnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PAPA SECA
Denominacion técnica . PAPA SECA
Unidad de medida . KILOGRAMO .
Descripcion general . Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,

cortada y secada. Los cores provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en
ENVISES NUEVDS.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Collor Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.
Impurezas Libre ge impurezas en cantidades que puedan

representar un peligro para |3 salud humana.

Exenta de materias extranas como: materia
mineral U organica (polvo, pelos, piedraciias,
viinos, ramitas, tegumentos, semillas de ofras
especies, insectos mueros, fragmentos o
restos de insectos y ofras impurezas de ongen
: & animal). NTP 011.802:2017 PAPA
Mabering exbcatin Y SUS DERIVADOS.
No contsner mas de 1% de materias extrafas, | Papa seca. Requisitos. 1°
de las cuales no mas de 0,25% sera de materia | Edicion
mineral y no mas de 0,10% de msectos
muertos, fragmentos o restos de insectos yiu
otras impurezas de onigen animal.
Humedad Menor 3 14%

El contenido de cada envase debera ser
homogeneo y estar constituido Unicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad

Homogeneidad
La parte visible del contendo del envase
debera ser representativa de todo el contenido.
Reglamento sobre
Vigilancia y Control
Cumplir con los requistos establecidos por la g;ﬁsm de Mm;:z
INOCUIDAD Dreccion General de Salud Ambiental e madiante 0
Inocuidad Alimentaria — DIGESA. autoridad ¢
nacional competente!. S I (C G0,
sus  modificatonas, y
regulacion
complementana.
Precision 1: Ninguna

! Sequn articulo 12 del Reglamento gel Dacreto Legisiativo N* 1062, Ley de inoculdad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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22. Envase ylo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de matenial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas 3 producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Util, segin =l articufo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-5A, y sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun ko establecido en fos
articulos 105, 118 y 112 de! Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-28-5A, y sus moedificatonas.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de laNTP 011.802:2017.

Precision 2: L3 entidad convocante debera indicar en Jas bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), el p2so neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
ias caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de carrado, siempre que s2 haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la plurafdad de postores.

23.

Rotulado

El rotado de los envases de papa seca debe cumplir con lo estadblecdo en la norma
NTP 209.028:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. & Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la norma Codex CXS 1-
1085 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTCS PREENVASADOS,
y ademas contensr |a sigwente imformacion, segln el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes en Ia elaboracion del producto;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedor, en caso de productos
importades, nombre o razon social, RUC y direccion del importador;

- numero de Registro Sandario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nlimero de lote;

- condiciones de consanvacion o almacenamiento;

- pais de origen;

- contenido neto.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ofra nformacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de Iz presents ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion de! bien - CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
Denominacion &cnica : CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcion general - Es el maiz Zea mays L. amilacea St, en estado “chock”, s decr,

Ccuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tiemo para su
comercialzacion directa destinado al consumo humano,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

Los choclos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

La mazorca de choclo debe:

- Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cudlquier ofra
causa, asi como de olores y
sabores extranos.

Estar sana, fresca, Impia, bien
cubierta y bien formada; con un
grago de madurez tal que siendo
apia para el consumo, k2 permita
soportar &l manipuleo, fransporte y
consenacion en buenas

Requisitos generales condiciones.

- Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la vanedad, se
tolera una pequena aberiura que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin pancs,
sus granos deben estar sanos, 3
fresctg)s, limpios, secos, bien :::P e?‘;o:gf ﬁ%;
formados oe acuerdo a la vanedad, AM‘ILAsaCdaEO Choclo
con grano bien desarrollado o bien Requisi ?Edau ;
leno. Los granos deben ser | CQUSHOS. s
tiemos, turgentes y lechosos.

Los granos de choclo 3 estado fresco

deben presentar color blanco en su

totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de chocio con granos de color

Color de los granos cremoso, asi como granos de ofro

color producto de la polinizacion,

sempre que cumplan con las

tolerancias  establecidas en 3

presente Ficha Técnica.

La forma del choclo es tipo cilindrico,

conico; con disposicion de sus granos

en hileras lineales, desde la base

Forma del choclo y granos de hasta [a punta.

Los granos de choclo son anchos y
achatados.
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Tamano (cafbre)

(fomgitus de ‘s mazorca zin panca
medida desde i3 base hasta el apie)

randes y provienen ce 1as | 14,00cm
Cusco y Pardo

Mayor

Otras variedades de choch 12,00 em

Dentro de la categoria extra se
diasifican las mazorcas de choclo de
un mismo cultivar, tamafio y que
cumplan con los requisitos minimos
establecidos en I3 presente Ficha
Técnica.

Categoria

Hasta 10% en numero o masa de
Tamana chocdos que comesponda  al
calbre nmediato inferior al solicitado.

Presencia de
Indicios  de 0.0%
podredumbre
Presencia de 0.0%

Tolerancias

Defecios
Deformaciones,
lesiones,
contusiones,
granos fuera de

Maximo 5,0%

Reglamento de
Cumplr con lo establecido por el : nqad

Servicio Nacional de Sanidad Agraria
INOCUIDAD — SENASA. dad onal
compstente’.

Agroalimentana,

aprobado mediante
Decreto  Supremo N°
004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion espec:ﬁca especificaciones
teemcasmmerdZonpmformadeloommo)eltamanodeldtodocategonaexu'aopmera
requeride de acuerdo a lo establecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Chocio categoria extra
o prmera de tamafio mayor a 12 cm,

22

Envase ylo embalaje

Los requjsitos de los envases deben ser los indicados en |a norma Codex CXC 44-1925
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto durante su
transporte y almacenamiento, deben ser nuevos, sanitaramente aptos, de grado afimentario,
técnicamente adecuados, fimpios, homogeéneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y 3l
transporte.

Los chocios categoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera que queden

protegidos, bien presentados, homogeneos y deben estar constituidos Unicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamano. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segun &f numeral 7.1 de ka NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producte por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, tpo de cemrado, siempre que se haya verificado

' Segln articulo 10 def Reglameanto del Decreto Legislatvo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompanen el envio, deben cumplir con lo siguients, segun el numeral 7.2 de la NTP 011,105:2014
(revisada el 2018):

identficacion: nombre (“chocio 0 maiz choclo™);

direccion del envasador y'o expedidor;

codigo de identificacion (lote);

origen (pais de origen];

categoria o grado;

tamano (calbre);

cantidad de choclos;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por &l SENASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soficite no puede moddicar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PALTA FUERTE CATEGORJA EXTRA
Denominacion técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : La paita s un fruto proveniente de I3 espece Persea

amencana M, de I3 familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La palta fuerte categoria extra debe mantener Ia forma caracteristica de la varedad o cultivarss.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarrollo fisologico que asegurs la finalizacion
del proceso de maduracion (madurez de consumo). El desarrollo y condicion de las paltas deben
ser tales que les permitan soportar €l fransporte y la manipuiacion, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segin indica = numeral 4.1 de la NTP 011.018:2012.

La pata fuerte categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

L3s paltas de categoria extra contenidas
&0 un mismo envase deben:

- Estar enteras.

- Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por
podredumbre o deterioro que haga
que no sean aptos para & consumo
humano.

—  Estar limpias y exentas o2 cualquier
materia extrana visible.

- Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.

- Estar practicamente exentas de
danos causados por plagas.

- Estar exentas de humedad extema
anomal, salvo la condensacion| NTP 011.018:2012
consigwente a su remocion de una| PALTA. Requisites. @
camara frigorifica. Edicién

- Estar exentas de cualquier olor yo
sabores extrafios.

- Estar exentas de danos causados por
bajas ylo altas temperaturas.

— Tener un pedunculo de longitud no
superior a 10 mm, cortado
limpiamente. Sin  embarge, su
ausencia no se considera defecto,
siempre y cuando el lugar de
insercion del pedunculo esté seco &
intacto.

Requisitos minimos

Las paltas maduras no deben tener sabor
AMargo.

El contenido de cada envase debe ser
Homogensidad homogénso y  estar  constiuido
unicamente por paltas del mismo origen,
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OO e

ad. calidad y calibre. La
visitle del contenido del envase debe ser
representatva de todo el contenido.

L3s paltas de esta categoria deben ser
de calidad superior. Deben ser de
aspecto caracteristico de |a variedad. No
deben tener defectos, salvo defectos
superficiales muy leves siempre y
cuando no afecten el aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion presentacion en el envase.
Debe presentar pedunculo y estar
ntacto.
El 5% en numero o peso, de las paltas
que no satisfagan los requisitos de esta
Tolerancias de calidad por su CHRgOTR PR satlsfagan los de la
aspecto extemo Categonia |, o excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para
esta dltima.
Tolerancias sobre danos y defectos menores
Los valores se expresan en porcentae de unidades de‘ectucsas en nimero

- Manchas Maximo 5%
- Decoloracion Maximo 5%
- Rameado, rozadura o Maximo 5%
raspado
- Danos por insectos
. Moo
plel
- Desordenes fisiologicos )
(zu cauza no s dede a dafics Maximo 1%
mecanicos o fiopatgencs)
- Cambio de color Maximo 5%
- Henda cicatrzada 0%
- Contamnantes menores: Miximo 5%
fumagina, cal, pintura blanca
Subtotal de defectos menores Maximo 5%

Tolerancias sobre dafios y defectos mayores

Loz valores 1& eXpresan en porcantsje de unidades defactucsas &n namero.

- Ausencia de pedunculo

(38 conzigera dafacto grave cuando 0%
afects is piel en forma de nenga)

- Magulladura o golpe 0%

- Danos por heladas 0%

- Quemadura de sol 0%

- Pudncion 0%

- Henda ablerta 0%

- Contamnantes mayores: 0%

excretas de aves

Subiotal de defectos mayores 0%
Total de defectos acumulados Maximo 5%
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Codigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
- 781-1220
8 576 - 780
8 456 - 578
10 364 - 462
12 300- 371
Cafibre (tamafio) 14 268 - 313
16 227-274
XS 197-1 1
8| 28 | [NomA PARA" EL
2 184 -217 AGUACATE
22 165 - 198
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
El 10% en peso de las paltas que
n al caliore inmediatamente
Tolerannan de solton s bl Lok o
envase.
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por e DRI
L b ’ 3 Agroalimentara,
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - .
INOCUIDAD 3 : aprobado medante
SENASA, ] autordad nacional DZcmreho Supremo  N°
competente’,

004-2011-AG, y sus
modfficatoras.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, espacficaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) 2l calibre de la paita fuerte categoria extra requenda, de
acuerdo a lo establecido en 3 presente Ficha Técnica por ejemplo: paita fuerte categoria extra
calibre 18.

22, Envase ylo embalaje
La palta fuerte categoria exira debe ser enyasada tomandg en consideracion ko establecido en
la norma Codex CXC 44-1085 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que & producto quede
debidamente protegido.

Los matenales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar impios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafo extemo o intemo al producto. Se permite el uso de mateniales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
ebiquetados con tinta o pegamanto no toxikco, segun &l numeral 8.2 de la NTP 011.018:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristcas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
NECEsanas para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiades de las paltas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extranos, segln indica &l numeral 8.2.1 de la
NTP011.018:2018,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (ssccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producte por envase. Ademas, podra

! Sagin articuo 10 de! Raglamento del Decreto Lagisiativo N° 1062, Ley 02 Inoculdad de los Allmentos, aproado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de carado, siemprea que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los envases de la palta fuerte categoria extra, o bien los documentos que acompanan el envio,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 200.038:2018 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicicn, deben indicar, en letras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible & indeleble y visible desde el exterior,
o siguiente, segun el numeral 8 de la NTP 011.018:2012:

- nombre del producto y la vanedad;

- nombre, direccion del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;

- categoria de calidad;

- calbre;

- pesoneto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las basss (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), ora informacion que considers deba estar rotulada. La
nformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descntas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Es el fruto proveniente de la especie Carics papaya L., de la

familia Cancaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La papaya categoria exira debe haber alcanzado un grado apropiado de desarollo y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactono al lugar de destino, segin
indica & numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1803 (2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria extra debe ser homogéneo y estar constituido
unicamente por papayas del mismo ongen, vanedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También
debenserhomogeneoselodorylamadurez L3 parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo e! contenido, segun lo indicado en el numeral 5.1 de la noma Codex CXS
183-1823 (2011).

La papaya categoria extra debe presentar |as siguientes caracteristicas:

Las papayas geben:
Estar enteras.

- [Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para
el consumo.

- Estar limpias y pracocamente exentas de
cualquver matena extrana visble.

- Estar practicamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- Estar prictcamentz exentss de danos
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa anormal,
savo 13 condensacion comsiguiente a su
remocion de una camara frigorffica.

- Estar exentas de cualquier olor ylo sabor | CXS  183-1003
exiranos. (2011)  NORMA

- Tener un aspacto fresco.

- Estar exentas de dafios causados por bajas

y/o altas temperaturas.

Cuando tengan pedinculo, su longitud no debe ser
superior 3 1 cm.

Requisitos minimos

Las papayas de esta categoria deben ser de calidad
superior y caracteristicas de la variedad ylo tipo
comercial. No deben tener defectos, salvo defectos
superficiales muy leves sismpre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el envase.

Clasficacion
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El 5%, en numerc o en pzso, 02 ka5 papayas que no

. satisfagan los requisitos de esta categoria pero
Tolerancia de satisfagan los de la Categoria | o, excepcionalmente,
calidad que no superen |as tolerancias establecidas para esta
dltima.

La papaya categoria extra se clasifica en los
siguientes calibres (determinados por el peso del
fruto):

Peso {g)

200 - 300
301-400
401-500

501-800

801-700

701-800
801-1100
1101-1500
1501 -2000

2 2001

La tolerancia en el calibre sera &l 10%, en numero o
en peso, de |as papayas que comrespondan 3 calibre
Tolerancias de inmediatamente superior y/o infenor al indicado en el
calibre envase, con un peso minimo de 190 g para las
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequenio.

Calibre

&

de
Inocuidad
Cumpir con lo establecido por &l Servicio Nacional de | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
compstents’ Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y
sus modficatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria extra requerido de acverdo
alo establecido &n |a presente Ficha Tecnica, por ejemplo: papaya categoria exira, calibre G.

22 Envase ylo embalaje
La papaya categoria extra debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1868 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higene, ventilacion y resistencia
necesanas para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de las
papayas, y deben estar exentos de cualquier matenia y olor extranos, segun indica &l numeral 5.2.1
de lanorma Codex CXS 183-1883 (2011).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiathvo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprodado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG,
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las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria extra deben cumplir con lo indicado en la
NTP 200.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de a norma Codex CXS 183- 1093 (2011):

nombre del producto;

categoria;

peso neto; )

nombre y direccion del comercialzador, envasador, productor, otro;

pais de ongen (para productos de importacidn);

calibre {codigo de calibre 0 peso medio en gramos);

fecha de envasado;

numere de lote (facultativo);

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del confrato), otra mformacion que considere deba estar rotulada. La
nformacion adicienal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeion general

. AJOCATEGORIA PRIMERA
. AJO CATEGORIA PRIMERA
. KILOGRAMO

: Elajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente
3l genero y especie Allium sativum L. de I3 familia Amaryfidacese.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

. Delbien

El 3jo categoria primera debe presentar las siguientss caracteristicas:

Requisdos generales

Los ajos deben:

- Estar enteros, compactoes y bien
formados.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de pudriciones o danos
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
1a calidad del producto.

- Estar exentos de cualquier matena
extrana (tera, pedra, arena u oo
material extrano objetable).

- Estar exentos de plagas {(hongos,
insectos, acaros, nematodos, entre
ofros) que afecten 3 calidad del
producto.

- Estar exentos de humedad extema,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentos de cualquier olor, color 0
sabor no caracteristicos del producto.

- los lotes o= ajo deben estar
conformados por bulbos de la forma
tipka de la variedad, compactos y
constituidos por dientes ovoideos,
CaMmOs0s.

- Los bufbos deben estar completos,
secos O curados, cubiertos con sus
propias hojas envoiventes secas y sin
signos de desecacion.

- Cada lote de ajo debe estar conformado
por una misma vanedad.

Categoria, sanidad y aspecto

Defectos menores’
(cortes, cicatrices,
manchas,  mechones
radiculares, dientes
fahantes_, comeduras o
perforacionss)

* Que no Ffecten i3 parte
comestble.

Maximo 8% (en masa del producto por
unjdad de envase)

Defectos mayores’
(mohos superficiales que
no afecten a I3 parte
comestidle, bulbos

Maximo 1% (en masa del producto por
unidad de envase)

NTP  011.101:2015
[revisada el 2021)
HORTALIZAS.  Ajo.
Requisitos. 2* Edicion
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Pudricion 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristicos de la variedad
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecdo por &l Servicio | Agroalimentana,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA. |aprobado  mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modficatonas.
Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje
El 3jo categoria primera, debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las nomas
Codex CXC 1-1068 (2020) PRINCJPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que &l producto quede
oebidamente protegido.

Losmlbosdea;odebensefenvasadosensacos bolsasuotmsenvasesdegadoahmenm
para el expendio al por menor en mallas, cajas, uotrosenvasesdetamanoypesovanabbs el
contenido de cada unidad de embalsie debe ser homogéneo y estar compuesto nicaments por
bufbo de 3o de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alteracionss del ptoducto que retnan las condiciones de higiene,
fimpieza y resistencia a la humedad, manipulacion y transports, de modo que garantics la
conservacion del producto, seguin indica &l numeral 10 de la NTP 011.101:2015 {revisada el 2021).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, espeaﬁcaaones
tecmcasnunerau y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado del 3jo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en |a norma Codex CX3 1-1885
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademas de las disposiciones especiicadas en el numeral @ de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021):

- ¢lnombre y variedad del progucto indicado;

- categoria ndicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre 0 razon social del mportador;

- el pais de origen;

- num Autorizacion Sanitaria de Establecmiento de Procesamiento Primano emitida por
el :

* Segun articulo 10 del Reglamento del Dacreto Legisiativo N° 1052, Ley G2 Inocuidad 62 los Almenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soficite no puede modificar los atributos del bien descritos en numerai 2.1 de
la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El huevo de gallina es el owulo completamente evolucionado de

especie Gallus gallus, constituido por cascaron, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
£l huevo de galina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color Blanco o pardo en sus dferentes tonalidades.

Olor Caracteristico y libre de olores desagradables.

Sabor Caracteristico

- Cascara libre de roturas y quiiaduras.

- Sin cuerpos extrancs ni manchas que aiteren
la apariencia.

- Limpic y seco.

- La yema debe tener forma casi esférica, de
contomo figeramente definido, ubicacion
céntrica vista a través del ovoscopio y
fimemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo 3 su peso, se clasfics en los

siguientes tamanos:

Requisitos fisicos

T P NTP 0112192015
Sdper chico <509 HUEVOS. Huevos

Chico 50-5555¢ o= ’
= . Requisitos y
=
Tamano Mediano 5555-825¢g casifcacion.  2°
Grande 625-6888¢g Edicion
Jumbo 88,88-7222g

Slper Jumbo 27222

Toleranca: Maximo 10% de huevos de las
clasiicaciones de peso imitrofe.

: Integra, limpia, seca, fsa y de forma
Cascara caracteristica.

Camara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Centrica y fija
Clara Transparente, gensa y fia

. Maximo 5% de huevos de calidad segunda en

Categoria primera.

Tolerancias | Huves
qr:"",‘:d;‘“ Miximo 2.00%
desting
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INOCUIDAD Naconal de Sandad Agrana - SENASA, | aprobado mediante
autoridad naciona competente’. Decreto  Supremo

N° 004-2011-AG, y

sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina cafidad primera
requenido, de acuerdo a lo establecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gaffina caiidad
primera, de color pardo y tamafio mediano.

22. Envase ylo embalaje
Losenvasesdelhuevodegahacaidadpmeradebenserhnpws SEcos, de primer uso,
resistentss, wenotmsmmdores colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
1a rotura, qumnmlavmlacmdelpmducbycdocarlosvemc&neme y en caso de ser
reuuhzables(sdodemaﬁendplastm) deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numeral 8.1 de AR NTP 011 2192015

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnncasnumetalZy!oprofumadelemtaﬂo) el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
I35 caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las dsposiciones establecidas en
la NTP 202.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos preenvasados. 8°
Edicion, segun & numeral 8.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

- mamategssndaorazonsoddydanici|ioﬁscaldelpmtoroempacadon

- dasrﬁcacm por peso y presen presentacion;

- nimero de Autorzacion Santaria de Establecimiento de Procsamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades;

- msirucciones para su consenvacion.

Precision 3: La enfidad convocante debera ndicar en lasbases(secam especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
nfomacmadmonalquesesobcmnopuedemodtﬁcarlascaractensncasdelbnendescmasmnumeral
2.1 de Ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segin articulo 10 gel Regiamento oel Decreto Legisiatvg N° 1062, Ley 08 Inoculdad de los Allmentos, aprodado
mediants Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA
EXTRA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripcion general . El platano es I3 fruta obtenida de 1a especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, qus habra de suministrarse
frescos al consumidor, despuss de su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

- Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
Que No $e3n aptos para &l consumo.

- Estar fimpios y practcamente
exentos de cualquier matena extrana
visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas que afectsn al aspecte
general del producto.

- Estar practicamente exentos de
danos causados per plagas.

- Estar exentos de humedad extema
anormal, salvo la condensacion
consiguents a su remocion de una
camara frigorfica y los platanos

o i E"s’t’;”“exm““d"e“f:;:':fdm' i“"’y,.a NTP-CODEX CXS 2052010

Requisitos minimos sabor exirao. NORMA PARA EL BANANOC

Ser de consistencia firme. (PLATANO). 1* Edicion

Estar exentos de dafios causados

por bajas temperaturas.

- Estar practicamente exentos de
magulladuras.

- Estar exentos de maformaciones o
curvaturas anommales de los dedos

- Estar sin pistios.

- Tener el pedincule intacto, sin estar

doblados ni danados por hongos o

desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben

ncluir lo siguiente:

- Una porcion suficients de cuello de
color nomal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

- Un cuello de corte Impio, no
achaflanado o rasgade, y sin
fragmentos de pedunculo.
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o De conformidad con las caradeﬂsﬁcas
Madurez fisiclogica peculiares de la vanedad.
S Longitud minima: 14,0 cm

Grosor minimo: 2,7 cm

El 10%, en numero o en peso, de los
pltanos que no satsfagan los
Toleranca de calibre requisitos relativos al calibre, pero que
entren en la categoria mmedataments
supenor o mferior al calibre,

Los piatanos de esta categona deben
ser de calidad sxpenor y
caracteristicas de la vanedad ylo tipo
i g e
. no tener ¢
Calsgrica defectos  superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

El 5%, en numero o en peso, de los
platanos que no saisfagan fos
requisitos de ests categoria, pero
Tolerancias de calidad satisfagan los de la categoria | o,
excepconamente, que no superen las
tolerancias establecidas para esta
ultima.

El contenido de cada envase debe ser
homogeneo y estar consttuido
unicamente por platanos del mismo
Homogensidad onigen, varedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser  representatva de  todo el
contenido.

Cumplir con ko establecido por el zegro‘;inen‘:aﬁ:e m

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agrania - mediante Decrels S

SENASA autondad nacional :

mm. N° 004-2011-AG, y sus
: modificatorias.

Precision 1: La entdad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los platancs sean entregados en manos,
racimos o g3jos, o por unidad {dedos)

22. Envase ylo embalaje

El platano categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex CXC 1-1262 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CCDIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas deben ser
envasados de tal manera que el producto quede debidamente protegido segln indica &l numeral
52 de la NTP-CODEX CXS 205:2010.

Los matenales utlzados en el interor del envase deben ser nuevos, estar mpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dano extemo o mterno al producto. Se permite el uso de matenales, en
particular papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

! Segdn articulo 10 de! Reglamento osl Decrato Legisiativo N° 1062, Ley de Inocukdad de ios Allmentos, aprodado
mediante Decreto Supremo N* 034-2003-AG.
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impresos o etiquetados con tnta o pegamento no toxico, segin ndica & numeral 5.2 oe la
NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene. ventiacion y resistencia
necesanas para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier matenia y olor extranos, segun indica &l
numeral £.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en Las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2.2 ylo proforma del contrato), el pese neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cermado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristeas aseguren la pluraidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del pldtano categoria extra debe cumplir con las disposiciones
especificadas en & numeral § de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador ylo expedidor,

- nombre del producto, nombre de 3 vanedad o tipo comercal (facultatvo);

- pais de ongen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;
- piatanos en dedos (si procade),

categoria;

peso neto (facultatvo)

- nimero de Autorizacion Sanitania de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en kas bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra infermacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de I3 presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomimnacion del bien . SANDIA CATEGORJA EXTRA
Denominacion técnica : SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general :  Es i fruto no climatérico de forma efipsoidal u oblonga, de tamafo

vanable, de corteza verde o veteada de acuerdo con |3 variedad,
la parte interna de |3 corteza y la pulpa (porcion comestble) son
camosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
opaﬁdolasegunda de sabor dulce, con gran numero de semillas
negrasocafeoswm pertensciente 3 I3 famia de las
Cucurbitaceas, del género y especie Citrulus vulgaris.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las sandias categoria extra deben estar mtactas, impias, exsntas de cualquier matenia extrana
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, lbre de dafio causado por plagas y
enfermedades que afecten Iz pulpa, libre de humedad externa anomal, firmes y suficentemente
maduras, exentas de coloracion extema anomal, de cualquisr olor y sabor extranio, presentar un
desarrollo y condicion que permita soportar &l transporte, elmanejoylallegadaasudestmoen
estado satisfactonio; aquellos frutos que presenten pudricion o deterioro seran excluidos, segun
indica &l numeral 5.1 de la NTP 011 0172015

Las sandias categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las sandias de esta categoria podran presentar los
siguientss defectos leves, siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el

empaque:

- Un ligero defecto en ka forma tipica.

- Ligeros defectos en el color de la cascara, una
coloracion palida de 3 sandia que ha estado
en contacto con &l suelo durante el periodo de
crecimiento no &5 considerado como un
defecto.

- Gnetas superficiales leves cicatrizadas.

- Defectos leves en la cascara, debido 3l
ST ekt 3, CEDICOSIO=0 TP 011.017:22015

FRUTAS FRESCAS.
Se permite una tolerancia total del 10%, en nimero | Sandias. Requisitos. 2*
0 en peso, desam:h.asquemcumplaniosEd'(?‘on

requenmientos de esta categoria pero satisfagan
losdelacaoegonaan Dentro de esta

tolerancia, ni mas de 1% en total puede consistren

productos que no cumplan Jos requisitos de calidad
de la categoria Primera, ni los requisitos minimos,

o de productos afectados por pudricion.

El tamano es determinado por el peso de la sandia
por unidad.

Clasificacion

Tolerancia de calidad

Tamano Para asegurar !a unformidad en el tamafo, el
rango de tamafio del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg o 35 kg, si la
unidad menos pesada excade los & kg.
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|La unformidad en peso no es obligatona en V
aquelias sandias que = transportan a granel.

Tolerancia de tamano | nlmero o en peso, de sandia que no cumplan los

Es permitdo una tolerancia total de 10%, en

requisitos de calibre.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecide por el Servicio Nacional | Agroalimentana,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
competente’ Decreto  Supremo  N°
004-2011-AG, y sus
modficatonas.

Precision 1: Ninguna

22. Envase yio embalaje

Las sandias categoria extra deben ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas,

ventiadas y bien presentadas: [os requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma

Codex CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE

glE ST?U;OASE)Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 2.1.1 y 8.1.2 de la NTP
1.017:2015.

Los empaques deben estar Empios y compusstos por matenales que no causen teraciones 3
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, canton comugado o de ofro material adecuado que
redna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y res:stencia a la humedad, mampulacm y

. de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segin indica el
numeral 8.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empague debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
frutos de la misma vanedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, segun lo mdicado en el numeral 8.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especiiica, especficaciones
temcasmneralZyloprofamaddconu'ato) el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postorss

23.

Rotulado

El rotulado de los envases debe estar conforme a lo indicado en |3 NTP 2009.038:2018 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, o la norma Codex CXS 1-1285
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademas, &l rotulo debe contener lo siguiente, s=gun indica el numeral 2.2 de la NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y la variedad,

- categoria de calidad del producto;

- pesoneto enkg;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o razon social o marca del productor o exportador; en el caso de productos
importados. nombre o razon social del importador,

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por
el SENASA.

 Saqun articulo 10 del Regiamento del Dacreto Legisiatvo N° 1052, Ley de Inocuidad de ios Almentos, aprodado
mediante Dacreid Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conirato), otra nformacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se soficits no puede modificar las caracteristicas de! bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24, Inserto
No apica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del ben - LIMON CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general - Es el fruto procedente de cualquier variedad de Ia especie Citrus

suranfifoliz (Christmann) Swingle, de |3 faméia de las Rutaceas.
También llamado Emon de cebiche y limén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El limon categoria extra debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desamollo y madurez de acuerdo con los critenos pecufiares de la variedad y 1a zona
en que se producen. El desamollo y,condicién de los imones deben ser tales que les permitan
soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.008:2005.

El contenido minimo de jugo de limdn categoria extra debe ser del 40% con relacion al peso total
del fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de |a variedad por lo menos en dos tercios dz la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas
amarillas) hasta el 20% de su superficie, segln indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.008:2005.

Requisitos minimos

Los limones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados por podredumbre o deteroro que
haga que no sean aptos para el consumo.

- Estar limpios y practicamente exentos de
cualquier materia extrana visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que
afecten &l aspecto general del producto.

- Estar practcamente exentos de danos
causados por plagas.

- Estar exentos de dafos causados por bajas
temperaturas,

- Estar exentos de humedad externa anomal,

Galo B I i6n consiguiente 3 su NTP 011.006:2005 FRUTAS.

remocion de una camara frigorifica. Eg:nm Sutil. Requisitos. 4°
- Estar_exentos de cualquier olor ylo sabor :
extrano.

Categeria

Los limones de esta categoria deben ser de
caldad superior y caracteristicos de la
varedad. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre y
cuando no afectsn al aspecto general del
producto, su calidad, estado de conservacion y
presantacion en el envase

Tolerancia: Cinco por ciento, en nimero o
peso, de los Imones que no satsfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan los
de la Categoria | o, excepcionaimente, que no
superen 1as tolerancias establecidas para esta
Gitma.
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E limon caaegoa

ra, de acuerdo a s
diametro se clasifica en los siguientes calibres:
Unidades
Diametro del
Calibre | ecuatorial | producto
(mm) por
Kilogramo

44 amas 20-2
4134398 23-27
3834082 28-33
353378 34-32

Cafibre (tamano)

OO | o>

Tolerancia- Diez por ciento en numere o en
peso de los limones que correspondan 3
calibre inmediatamente supenor yo inferior 3l
indicado en el envase,

El contenido de cada envase (o lote, para los
productos presentados 3 granel) debe ser
homogéneo y estas constituido Unicamente por
g limones del mismo ongen, vansdad, cafidad y
Homogeneidad | aipre. La parte visitle del contenido del
envase (o fote, para productos presentades a

granel) debe ser representativa de todo =l
contenido.

Reglamente de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autondad nacional competente’. 004-2011-AG, y sus
modificatoras.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (saccion especifica, especificacionss
teuncasmmeralZy!opmformadelcontrato)elcaibtedelhmoncaﬂegmaem requerido, de acuerdo 3
lo establecido en la presente Ficha Tecnica, por ejemplo: Limon categoria extra de calibre C.

22 Envase y/o embalaje
El limdn categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 8.2.de Ia NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de cafdad, higiene, ventilacion y resistencia
Necesanas para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropsados de los limones.
Los empagues deben estar exentos de cualquier materia y olor extrano, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.005:2005.

Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar &f uso de c3jas de madera) de tal manera
que el producio quede debidamente protegido. Los matenales utilizados en el interior del envase
deben ser nuevos (se ncluye material recuperado de calidad alimentana), estar impios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafo externo o interne a producto. Se permiten & uso de mateniales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con finta o pegamento no toxico, segln indica &f numeral 8.2 de la NTP 011.005:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especrﬁcauones
tecmcasnumeral2ylo proforma def contrato). el peso neto def producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verfficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segun articulo 10 de! Reglamento def Decreto Lagisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad ge ios Amentos, 3probado
mediante Dacreto Supramo N° 034-2008-AG.
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23. Rotulado
El rotulado del limon categoria extra debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 202.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numera! 8 de [a NTP 011.006:2005:

nombre del producto y nombre de la variedad:
nombre/razon social del productor, envasador yio distribuidor comercializador,
origen del producto;
categoria;
calibre;
peso neto,
fecha de envasado;
lote;
numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primanio emitida por
el SENASA.
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que s solicite no puede modicar las caracteristeas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1 Envase

| DE ACUERDO A LAS FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.2.2 Embalaje

| DE ACUERDO A LAS FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS |

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

2.2.3 Rotulado

| DE ACUERDO A LAS FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS |

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere sobre el rotulado. La informacién
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar
Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
3.1 Lugary plazo de ejecucién de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Los bienes en mencion de la presente convocatoria se entregaran en el
plazo de DOCE (12) meses en los primeros dias habiles de cada mes de
acuerdo a lo indicado, los cuales se internaran en el cronograma que se
detalla al Pafiol de Viveres de la Capitania de Puerto de Puno a las 10:00
horas en el Jr. El Puerto S/IN Complejo Naval Hatunkocha-Barrio Portefio-
Puno, que sera recepcionado por el Encargado del Servicio de
Racionamiento y Jefe de Administracion de la Capitania de Puerto de
Puno, luego de haber firmado el respectivo Contrato, en concordancia con
lo establecido en el expediente de contratacion.

3.1.2 Plazo de entrega
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3.2

Consignar el cronograma de entrega periddica de los bienes de acuerdo al
requerimiento del area usuaria (Pafiol de Viveres y que sera recepcionado
por el Encargado del Servicio de Racionamiento y Jefe de Administracion
de la Capitania de Puerto de Puno)

o Primer internamiento sera el 01 de julio del 2024.

e Segundo internamiento sera el 01 de agosto del 2024.

Tercer internamiento seré el 02 de setiembre del 2024.

Cuarto internamiento sera el 01 de octubre del 2024.

Quinto internamiento sera el 04 de noviembre del 2024.

Sexto internamiento sera el 02 de diciembre del 2024.

Séptimo internamiento sera el 02 de enero del 2025.

Octavo internamiento sera el 03 de febrero del 2025.

Noveno internamiento sera el 03 de marzo del 2025.

Décimo internamiento sera el 01 de abril del 2025.

Undécimo internamiento sera el 01 de mayo del 2025.

Duodécimo internamiento sera el 02 de junio del 2025.

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefalar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

Forma de entrega

3.2.1 Formade entrega

| DE ACUERDO A LAS FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o0 pruebas para la conformidad de los

bienes

[DE SER EL CASO, DURANTE LA EJECUCION DEL CONTRATO, SE
PUEDE INCLUIR EL METODO DE MUESTREO, ENSAYOS O PRUEBAS
A EMPLEAR PARA LA COMPROBACION DE LA CALIDAD DE LOS
BIENES, ASi COMO EL TIPO Y LA OPORTUNIDAD DE PRESENTACION
DE LOS CERTIFICADOS DE CONFORMIDAD O CERTIFICADOS DE
INSPECCION U OTROS DOCUMENTOS DE CARACTER OBLIGATORIO
QUE ESTEN PREVISTOS EN LA SECCION Il O Il DE LOS
DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA.

EN EL CASO DE MEDICAMENTOS Y PRODUCTOS FARMACEUTICOS
ES OBLIGATORIO INCLUIR LO INDICADO EN LOS DOCUMENTOS DE
INFORMACION COMPLEMENTARIA]

APLICAR EN ESTE PROCEDIMIENTO

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspecciébn u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segln corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
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https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

4.1

4.2

4.3

Adelantos

[DE SER EL CASO, SE PUEDE INCLUIR LA ENTREGA DE ADELANTOS]

La Entidad otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE]
adelantos directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER
EN CONJUNTO DEL 30% DEL MONTO DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del
contrato original.

El contratista debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por
adelantos’ mediante carta fianza o poliza de caucion acompariada del comprobante
de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no procede la solicitud.

La Entidad debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ]
siguientes a la presentacion de la solicitud del contratista.

NO APLICA

Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por el Encargado del Servicio de Racionamiento y
Jefe de la Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de Puno y la
conformidad sera otorgada por el personal antes mencionado en el plazo maximo
de SIETE (7) DIAS de producida la recepcion.QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

Forma de pago

La Entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en de acuerdo a la habilitacién de los fondos y de la conformidad de
los bienes.

Para efectos del pago de las contraprestacciones ejecutadas por el contratista,
la entidad debecontar con la siguiente documentacion:

e Recepcion y conformidad del Encargado del Servicio de Racionamiento y del
Jefe de la Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de Puno,
emitiendo las Actas de Conformidad respectiva de la recepcion de los bienes.

e Informe del funcionario responsable del Encargado del Servicio de
Racionamiento de la Capitania de Puerto de Puno, emitiendo su conformidad
de prestacion efectuada, cuando corresponda emitiendo la conformidad de
prestacion efectuada.

e Comprobante de pago. (Factura - Guia de Remision).

7 De conformidad con el articulo 153 del Reglamento, esta garantia debe ser emitida por idéntico monto y un plazo minimo de
vigencia de tres (3) meses, renovable por un plazo idéntico hasta la amortizacién total del adelanto otorgado. Cuando el
plazo de ejecucion contractual sea menor a tres (3) meses, las garantias pueden ser emitidas con una vigencia menor,

siempre que cubra la fecha prevista para la amortizacion total del adelanto otorgado.

o
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4.4

4.5

4.6

4.7

e Carta de autorizacién de pago a través del Cadigo de cuenta interbancaria del
postor ganador.

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficina de Administracién de ia
Capitania de Puerto de Puno, Av. El Sol Nro. 725-Puno-Mesa de Partes-Atencion
al Usuario.

Reajuste de los pagos

[DE SER EL CASO, CONSIGNAR LA FORMULA Y EL PROCEDIMIENTO PARA EL
REAJUSTE EN LOS PAGOS]

NO APLICA

Advertencia

Este acéapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables

DE ACUERDO CON EL ARTICULO 163 SE PUEDEN ESTABLECER
PENALIDADES DISTINTAS AL RETRASO O MORA EN LA EJECUCION DE LA
PRESTACION. PARA DICHO EFECTO, SE DEBE INCLUIR UN LISTADO
DETALLADO DE LOS SUPUESTOS DE APLICACION DE PENALIDAD, LA
FORMA DE CALCULO DE LA PENALIDAD PARA CADA SUPUESTO Y EL
PROCEDIMIENTO MEDIANTE EL CUAL SE VERIFICA EL SUPUESTO A
PENALIZAR.

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion Forma de Procedimiento
de penalidad calculo

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO afio(s)
contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
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DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS

NUmero maximo de | El nlmero méaximo de consorciados es de TRES
consorciados (3)-

El porcentaje minimo de participacion en la
Porcentaje minimo de | ejecucion del contrato, para el integrante del
participacion de cada | consorcio que acredite mayor experiencia, es de
consorciado TREINTA POR CIENTO (30%).

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACIONS®

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

INGRESAR AL LA PAGINA WEB: Alimentos, bebidas y productos de

tabaco

, A FIN DE
VERIFICAR LOS REQUISITOS DE HABILITACION SEGUN LOS DOCUMENTOS DE

INFORMACION COMPLEMENTARIA.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que

pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomeésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

8 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

~
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Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacién legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,

vigencia de poder, entre otros documentos.

4.2. Requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los documentos de informacién

complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,

consignar lo siguiente:

NO

REQUISITO DE
HABILITACION
ADICIONAL

ACREDITACION

BASE LEGAL

FECHA DE PUBLICACION

[CONSIGNAR LA FECHA

[INCLUIR  DE | [CONSIGNAR LA | DE PUBLICACION DE LA
ETCLETSQE SEET SER EL CASO, E\IORMA QUE | NORMA QUE REGULA EL
REQUISITO DE | o- REGULA  EL | OBJETO ) DE
HABILITACION DOCUMENTO OBJETO DE CONTRATACION CON
ADICIONAL CON EL QUE SE CONTRATACION CARACTER
PARA LLEVAR A | DEBE CON CARACTER | OBLIGATORIO, LA CUAL
1 | caBO Lp | ACREDITAR EL | OBLIGATORIO] | DEBE SER POSTERIOR A
o REQUISITO LA FECHA DE
SRR RELACIONADO APROBACION o
s = A LA ACTUALIZACION DEL
CONTRATACION] HABILITACION DOCUMENTO DE
ADICIONAL] INFORMACION
NO APLICA NEEENER EEEER COMPLEENTARIA]
NO APLICA
2 (..

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.

~
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[oeinii, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte|............... ..]J,con RUC
[ e P ], con domicilio Iegal en [... S mscrlta en Ia Ficha N°
[, ] Asiento N° [... . deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
Lo ], con DNI N° [..ocoieiiiinnnnn. ], segun poder inscrito en la Ficha N°
| TP ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......ccvvenenen, ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

9 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcién de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

S6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

~
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, seglin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

~
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transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; vy ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

~
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CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucioén del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeeeeeeiiieeeieninnnenn ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'?.

10 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE!? | si ] | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacidn por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electroénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE5 Si \ No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEZ6 Si \ No |
Correo electroénico :

Autorizacion de notificacidn por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

14 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendr4 en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

15 |bidem.

16 bidem.
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... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direcciéon de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

17 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

O
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea

presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo 1l de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

~
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CON,SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........ccccccvveeeeennnnns ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
o OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [96]19
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%%°

TOTAL OBLIGACIONES

18 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

19 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
20 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

N Q/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®! se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.??

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2l En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

22 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.




