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" Formato de pliego de absolucién de consultas y observaciones

Nomenclatura del v...o.nm&_:.mm:ﬂo de seleccidén

RES-PROC-1-2023-MPH-CA-1

Objeto de la contratacién - -

CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA
MUNICIAPLIDAD PROVINCIAL DE HUARAZ, EJERCICIO FISCAL 2023

Consultas y observaciones

Absolucién de las

consultas y observaciones

>nmw=.m de _.m.w

Y

1.-ASOCIACION DE
PRODUCTORES
AGROINDUSTRIALES

GENESIS"

SE_LE HACE MENCION AL COMITE QUE ESTA

SOLICITANDO EN [A PAGINA 24 DEl NUMERAL 6.1.7.

TIEMPO DE VIDA UTIL INDICA QUE ES 18 MESES A PARTIR

MARINOS

DE LA FECHA DE ENTREGA EN El. ALMACEN

Sin embargo, EN LA PAGINA 60 LETRA Vil CONDICIONES DE
LOS BIENES A CONTRATAR Y EN EL NUMERAL 7.1
GARANTIA INDICA QUE LOS PRODUCTOS TIENEN UNA
GARANTIA DE 12 MESES, POR CONSECUENCIA
SOLICITAMOS AL COMITE QUE LA VIDA UTIL DEL
PRODUCTO ARROZ PILADO EXTRA SEA DE 24 MESES DE
VIDA UTIL DESDE LA FECHA DE SU PRODUCCION PARA
QUE CUMPLA LAS CONDICIONES DE LA GARANTIA AS!
MISMO TENER EN CUENTA LA INOCUIDAD Y CALIDAD DEL
PRODUCTO EN LAS CONDICIONES QUE SE REQUIERE

PARA LOS BENEFICIAROS DEL PROGRAMA DE

acuerdo a la Ley N°
30225 Art. 2, item f) Las
decisiones que se adopten
en su ejecucidn deben
orientarse al cumplimiento
de los fines, metas y
objetives de la entidad,
priorizando estos sobre la
realizacion de
formalidades, no
esenciales garantizando la
efectiva vy  oportuna
satisfaccién de los fines
plblicos para que tengan
una repercusidn positiva
en las condiclones de vida

N de Bases qpﬂﬂm_mﬁ_ﬁ Analisis respecto dela |  Precisién de aquelio que se
orden Participante Consulta y/u Observacién se vulnera consulta incorporara en las Bases a
Seccien|humeral Pag. E {en el caso de u observacion integrarse, de corresponder
y Literal . observacicnes) .
any OBSERVACION N 01 NO ACOGE LA
«Nm,_ PARA ITEM 01: ARRQZ PIL ADO EXTRA OBSERVACION De

6.1 ARROZ PILADO EXTRA
6.1.7 Tiempo de vida 0til
Ef tiempo de vida «itil deberd ser de
dieciocho (18) meses, como minimo
contados a partir de la fecha de ingreso
al almacén de la entidad,

de las personas.




COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUARAZ.

~ |ademas de el los

productos del Programa
de Complementacion
Alimentaria se distribuye
de manera trimestral, por
la cual se tiene alimentos
en stock en el almacén de
la Sub Gerencia de
Programa Sociales de la
Gerencia de Desarmollo
Econémico Social -MPH

OBSERVACION N 02

PARA ITEM 03. ANCHOVETA ENTERA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD A, [TEM 04: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE.,

HACEMOS DE CONOCIMENTO AL COMITE DE ADQUISICON QUE
DE ACUERDO A LO ESTABLECIDO POR EL DECRETO SUPREMO
N° 004-2014-SA  "MODIFICAN E INCORPORAN ALGUNOS
ARTICULOS DEL REGLAMENTO SOBRE VIGILANCIA ¥ CONTROL
SANITARIO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS, APROBADO POR EL
DECRETO SUPREMO N° 007-98-SA, EN EL ARTICULO 58
CONTROL DE CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAD INDICA QUE *
PARA EL CONTROL DE LA CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAD DE
LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS, ENTODO ESTABLECIMIENTO DE
FABRICACION, ELABORACION, FRACCIONAMIENTO Y
ALMACENAMIENTO DE ALIEMNTOS Y BEBIDAS DESTINADOS AL
CONSUMO HUMANO, SE DEBEN APLICAR LOS PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DEL CODEX ALIMENTARIUS,

EN CONSECUENCIA, PARA ASEGURAR LA INOCUIDAD DE LOS
PRODUCTOS A ADQUIRIR Y CUMPLIMIENTO DEL DECRETO
SUPREMO N° 004-2014-SA PARA LOS BENEFICIARIOS DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA DE LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE HUARAZ

SOLICITAMOS AL COMITE QUE PARA LOS ITEMS ITEM 03:
ANCHOVETA ENTERA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD A ITEM G4:
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE. SE AGREGUE EL REQUISITO
Gopia simple def Certificado e Principios Generales de Higiene del
CODEX ALIMENTARIUS, emjtido por Ia Direccion Reglonal de Salud
a nombre dei postor, asi la enfidad puede corroborar Ia inocuidad ¥
calidad sanitaria de jos alimentos de consumo hurmano destinado a fos
beneficiaros del programa de complementacion alimentaria de la
Municipalidad Provincial de Huaraz.

NO SE AGOGE LA
OBSERVACION

Supremo  N°  010-2019
PRODUCE. Publicado ¢l 14}
de julo del 2019, que aprobé
el Reglamento de Ia ley N°
30063, Ley de Creacion del
Organismo  Nacional de
Sanidad Pesquera
(SANIPES).

de acuerdo al Decreto
Supremo  N°  020-2022¢
PRODUCE, que aprobé el
Reglamento  Sectorial de
Inocuidad para las
Actividades Pesqueras vy
Acuicolas, publicado el 31
de diciembre del 2022,

6.5 ANCHOVETA ENTERA ED
ACEITE VEGETAL CALIDAD A
En cumplimiento al Decreto|6.5.5

Requisitos de habilitacion
del Proveedor

Copia simple de la Habilitacién
Sanitaria de Planta de
Procesamiento  Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por et Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segfin el Decreto
Supremo N° 020-2022 PRODUCE.
En el caso de que los bienes hayan
sido almacenados previamente a su
comercializacién: Copia simple de
la  Habilitacién  Sanitaria de
Almacén de productos pesqueros y
acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segin el
Decrelo  Supremo N° 020-2022
PRODUCE.

Copia simple del Registro Sanitario
de Productos Pesqueros v Aculeolas
y sus Aditivos Alimentarios vigente,
otorgado  por el  Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera —




NO SE AGOGE LA
OBSERVACION en
cumplimiento al Decreto
Supremo N° 007-98-SA,

va 4que la resolucion

directoral vigente que otorga
Ia validacién técnica oficial
al plan HACCP, asegura la
calidad sanitaria e inocuidad
del

humano y protege la salud de

alimento de consumo

las personas, tal como lo

detalla el area usuaria.

6.6

SANIPES, segin el Decrelo
Supremo N° 020-2022 PRODUCE,

ACEITE VEGETAL

COMESTIBLE

6.6.5

v Copia

Requisitos de habilitacién
del Proveedor

simple del Registro
Sanitario  vigente del bien
correspondiente, expedido por la
Direccion  General de Salud
Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segfin los
articulos 102 y 105 del Decreto
Supremo N° 007-98-SA, que
aprucba el Reglamento sobre
Vigilancia y Conirol Sanitario de
Alimenios y Bebidas y sus
modificatorias.

Copia simple de fa Resolucion
Directoral vigente que otorga
Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por Ia Direccién
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -DIGESA,
seglin Resolucion Ministerial N°
449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacién
del Sistema HACCP en Ia
Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. El Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccidn
del bien objeto de contratacion o a
una linea de produccién dentro de
la cual esté inmersc el bien
requerido, cn razén del articulo 4




de la norma sanitaria aprobada por
la Resolucién Ministerial N° 449-
2006/MINSA y sus modificatorias.
En el caso que el postor no sea el
titular  del  certificado  de
Autorizacion del Regpistro
Sanitario y la  Resolucién
Directoral vigente que otorga
Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, otorgado por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
deberd presentar, ademds de Ia
Copia simple del documento
indicado, una carta de la
autorizacién como  distribuidor
autorizado, que debe estar firmado
por el representarde legal de la
planta procesadora.

El postor debera presentar junto
con su propuesta una (01 botella de
un litro del producto a ofertar, la
cual servird de muestra al
momenio de realizar las entregas
respectivas, que deberd cumplir
con [as especificaciones téenicas,

2.- BIENES Y
SERVICIOS SAN
SEBASTIAN

ELR.L

! -Observacién:  En el entendido que e DECRETO
SUPREMO N 002-2004-MIMDES Aprueban Reglamento de la
Ley N9 27767 - Ley del Programa Nacional Complementario
de Asistencia Alimentaria, en el numeral 16 de su articulo 2°
clta textualmente;

16.-Postor. - EI pequefio productor agropecuario individual u
organizado que desarrolla su actividad productiva deniro del
dmbito de la region y los productores artesanales de productos
hidrobioldgicos que participan en un proceso de adquisicion

de productos alimenticios.

LE CORRESPONDE RESPONDER

AL ESPECIALISTA DE
CONTRATACIONES
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Para los productos agroindustriales sefialados en el Anexo 1,
se considera postor a los  pequefios procesadores  de
\productos  de  origen  agropecuaric o hidrobioldgico
regionales, individuales u organizados, microempresas
agroindustriales de la region, que utilizan insumos nacionales
y, solo subsidiariamente, a pequefias empresas de la regidn,
ipara que participen en el proceso, los mismos que deberdn
acreditar tal condicion, ast como el volumen de su produccicn.

Se  colige con claridad de lo precitado que, por la Ley N°
27767, tal coma lo cita su reglamento en el artfculo aludido,
solo se pueden adguirir productos a los pequeiios
procesadores de productos de origen agropecuario o
hidrobioldgico  regionales, individuales u organizados,
microempresas agroindustriales de la region,

Por tanto, no existiendo  dentro de la regién Ancash, ninguna
empresa agroindustrial gue fabrique Aceite vegetal comestible,
Aziicar rubia doméstica, no corresponde adguirir dichos
producios al amparo de la ley N° 27767, por tanto, la
adquisicion de estos productos deberd de realizarse bajo el
TUO de la ley 30225 Ley de contrataciones del estado y su
reglamento, Modalidad subasta inversa electrénica

Por lo que los referidos productos deberdn de ser suprimidos

del proceso REGIMEN ESPECIAL N°00I-2023-MPHZ/ICA-LEY 27767-1RA
CONVOCATORI, bajo causal de nulidad,

2.-Consulta: En vista de gue el DECRETQ SUPREMO N ° 002-
2004-MIMDES Aprueban Reglamento de la Ley N © 27767 -
Ley del Programa Nacional Complementario de Asistencia
Alimentaria, en el numeral 16 de su articulo 2° considera
postor a los pequefios procesadores de productos de origen
agropecuario o hidrobiolégico regionales, en el caso del arroz
pilado extra se consulta, si se considerara solo como postores
a los que procesan el producto arroz producido en nuestra
regién Ancash. De ser corroborar la existencia de arroz

LE CORRESPONDE RESPONDER
AL ESPECIALISTA DE
CONTRATACIONES

regional, revisando informacién sobre la Region Ancash, en el




Sistema  Integrado  de  Estadisticas  Agrarias-SEIA:
htips.//siea.midagrigob.pe/vortal/calendario/
https://siea.midagri.gob.pe/portalisiea_bifindex. html
htips:/frepositorio.minagri.gob.pe/jspui/handle/ MINAGRI/286

o caso no exista en la actualidad avena regional, lambién estz producto
deberd de ser adquirido. bajo el TUC) de la ley 30225 Ley de contrataciones
del estado y su reglamento, Modalidad subasta inversa elecirénica
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3-Observacion: Dentro de los DOCUMENTOS ESPECIFICOS DE
PRESENTACION  OBLIGATORIA SEGUN ITEM A
PRESENTARSE, respecto al ITEM 1: ARROZ PILADO EXTRA
se solicita, en el literal ¢).

'Copia simple de Certificado de Principios Generales de Higiene
del CODEX ALIMENTARIUS, emitido por la Direccion Regional
de Salud, del establecimiento o establecimientos involucrados
en el proceso productivo del bien, segun lo establecido por ef
DS N ©007-98-SA y modificatorias incorporadas por el DS N ©
004-2014-SA "Medifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N © 007-98-SAL',

e observa cl citado requerimicnto por ser excesivo e innecesario, en
el entendido de que ya se estd solicitando la Copia simple de Ia
Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccién Ceneral de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria -DIGESA, segin Resolucion
Ministerial N ©449-2006/MINSA(...)

Asl mismo por qué transgrede lo establecide en el articulo 4 de la
Resclucién Ministerial N ©449-2006-MINSA "Norma sanitaria para
la aplicacion del sistema HACCP en la fabricacién de alimentos ¥
bebidas", la que indica que la aplicacién del sistema HACCP debe
sustentarse y documentarse en un "Plan HACCP'l, debiendo el
fabricante cumplir con los requisitos previos establecidos en las
disposiciones logales vigentes en materia sanitaria y de inocuidad de
alimentos y bebidas (Reglamento sobre Vigilancia v Control
Sanitario de los alimentos y bebidas), adem4s de cumplir con los
principios generales de higiene del Codex Alimentarius, y los
cddigos de préacticas especificos para la fabricacion de cada tipo de
alimento

asi mismo, el articulo 7 de la citada Resolucion establece que: Kl

SE AGOGE LA
OBSERVACION en
cumplimiento al Decreto
Supremo N° 007-98-SA.

ya que la resolucion
directoral vigente que otorga
ta validacién técnica oficial
al plan HACCP, asegura la
calidad sanitaria e inocuidad
del alimento de consumo
humano y protege la salud de
las personas, tal como [o
detalla el 4rea usuaria,

profesional responsable del control de calidad sanitaria de la

6.1 ARROZ PILADO EXTRA

6.1.8 Requisitos de habilitacion del
Proveedor.

v" Copia simple del Registro Sanitario
vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental € Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segin los
articulos 102 y 105 det Decreto
Supremo  N°® 007-98-SA, que
aprueba ¢l Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

v" Copia simple de Ia Resolucion
Directoral  vigente que otorga
Validacion Téenica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -DIGESA,
seglin Resolucidén Ministerial N°©
449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacién
del Sistema HACCP en ia
Fabricacion de  Alimentos y
Bebidas, El Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccion
del bien objeto de contratacitn o a

una linea de produccién dentfp de
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-|generales de higiene del Codex Alimentarius

verificar que se cumplan los siguientes requisitos previos:
- Los Principios Generales de Higiene de los Alimentos del Codex
Alimentarius.
- Los Cédigos de Prdcticas Para cada producto (del nivel
nacional o en su defecto del Codex)

Por otro lado, es importante mencionar que, de acuerdo a lo
establecido en el articulo 58-A del Decreto Supremo N°004-
2014-SA  ‘maodifican e incorporan algunos articufos def
Reglamento sobre Vigifancia y Controf Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N°007-98-SA,” son
requisitos para la calificacion de fa Validacién Técnica Oficial
def plan HACCP, la presentacion de, entre otros, manuales de
programa de buenas practicas de manipulacion o buenas
précticas de manufactura (BPM) y programa de higiene y
saneamiento (PHS)

Por tanto, solicitar copia simpfe de la Certificacion de Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH), resulta
excesivo e innecesario ya que es un requisito previo para la
obtencion de fa resolucion de validacion del PALN HACCP, pori
lo que deberd de ser suprimido en caso contrario se incurrira en
un vicio insalvable que genera la nulidad def proceso

Para corroborar lo citado se transcribe parte de la Resolucion
N° 1498-TCE-S3, la que declara nulo el proceso por el mismo
caso en la que se ¢ita

“ por tal motivo, al haberse verificado la existencia de un vicio
en las bases del item del procedimiento de seleccién, toda vez
gue se ha incorporado, acreditar ef requisito de calificacion
*habilitacion”, copia de certifica principios generales de higiene
def Codex Alimentarius, no obstanie va se exigia la prestacion
de la Resolucion Directoral e Validacién Técnica Oficial del Plan
HACCP  emitida por la DIGESA (documenio que es emitido
previamente verificdndose el cumplimiento del programa de
higiene y saneamiento ) , corresponde declarar su nulidad
Jretrotrayéndolo hasta la etapa de absolucion de consultas , en
la cual , en relacion a la consulta formulada por la sefiora
LOURDES SANDRA QUISPE ZAMORA , debera suptimirse la
exigencia de presentar la copia de Ja calificacién de principios

mrﬁ.&@ M&..m.&mw.‘.umim ala wm:m.mn.&.:.wmq &Emiﬁ:@hﬁ@m.m&m;

la cual esté inmerso ¢l bien
requerido, en razén del articulo 4
de la norma sanitaria aprobada por
la Resolucidn Ministerial N° 449-
2006/MINSA v sus modificatorias.
Certificado original de preductor
expedido por la Direccién Sub
Regional Agraria y/o Agencia
Agraria del lugar correspondiente a
nombre del postor que los acredite
a cada uno, como pequeiio
productor local, u organizacién de
base o empresa productores, como
indica la Ley N°29367 Ley que
modifica El Articulo 2° De LA Ley
N°27767, ley del Programa
Nacional Complementario  de
Asistencia Alimentaria, cuya fecha
de expedicién no de ser mayor a 30
dias calendarios anteriores a la
fecha del acto piblico y que
acredite para los productos
ofertados, donde indigue el nfimero
del proceso y nombre de la entidad
convocante.

En el caso que el postor no sea el
titnlar ~ del  certificado  de
Autorizacién del Registro Sanitario
¥ la Resolucién Directoral vigente
que otorga Validacién Técnica
Oficial al Plan HACCP, otorgado
por la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria
— DIGESA, deberd presentar,
ademés de la Copia simple del
documento indicado, una carta de
la autorizacién comoe. distribuidor




Nota:

i)

39.- porlas consideraciones expuestas, atendiendo af resultado
del presente andlisis v en aplicacion de lo dispuesto en el literal
) del numeral 128.1 def articulo 128 del Reglamento esta sala
considera necesario defar

sin efecto el otorgamiento de la buena pro y declara bajo
responsabifidad de la Entidad, la nulidad del [TEM N° 2 def
procedimiento de seleccion

En tal sentido, en atencién a lo expuesto por este Colegiado en
los acépifes precedentes, la Entidad debers suprimir la
exigencia del Codex Alimentarius, en tanto ya se prevé la
disposicién de presentar la Resolucion Directoral de validacion
teécnica oficial del Plan HACCP emifida por DIGESA

40- por lo expuesto, el Colegiado considera que la irreguiaridad
descrita en los fundamentos procedentes debe ser puesta en
conocimiento def Titular de fa Entidad, a fin que actué conforme
a sus atribuciones y determiné las responsabilidades en que se
hubiera incurtido  al haberse requerido duplicidad de
documentacion que acreditan una misma condicién generando
con ello la declaracion de nulidad def ftem N°2

Por lo tanto, en atencion de lo precitado, debers de suprimir el
aludido requerimiento.

Puede agregar o eliminar filas, segiin sea necesario.
No puede agregar ni eliminar columnas ni modificar e encabezado de las mismas.

aulorizado, que debe estar firmado
por el representante legal de la
planta procesadora.

El postor debera presentar junto
con su propuesta un {01) kilogramo
del producto a ofertar, la cual
servird de muestra a} momento de
realizar las entregas respectivas,
que deberd cumplic con las
especificaciones técnicas




