HOJA

Sefor

Ref.

CGE
OA-CGE
SAN BORJA
09 FEB 2023

DE TRAMITE N° 028 SECALIM/QA-CGE
CAP EP Jefe del OEC/OA-CGE

a. CP N° 005-2022 EP/UO 0770

b. H/T N° 012 M/d-abasto del 27 Ene 23.

c. Oficio N° 019/M-9.e/02.00.03 del 27 Ene 23.

d. Oficio N® 020 M//DELOG/COGAE/12 00 del 02 Feb 23.
e. HT N° 023 SECALIM/OA-CGE del 06 Feb 23.

f. Reglamento de la Ley de Contrataciones.

1. TRAMITE POR REALIZAR

-~

En atencion al documento de la referencia 'b.", la Seccion Alimentacion solicitd
al COGAE los TTDDRR para la contratacion del servicio de Alimentacion para
el personal militar en situacion de actividad pertenecientes a las dependencias
internas y externas del CGE - ITEM 2 Y3

Con el documento de la referencia “d.” el COGAE remitié por conducto regular
(MESA DE PARTES OA-CGE) el requerimento y los TTDDRR para la
contratacion del mencionado servicio: a fin de agilizar dicha gestién, esta

seccion remitid copia del documento al OEC a través de la HT N° 023
SECALIM/OA-CGE del 06 Feb 23

Se remite el original del documento de la referencia “d.” emitido por el COGAE,
para los tramites que correspondan.

OBSERVACIONES
S/IN

o

DANILO FRANLISCO QVIEDO MIRANDA
TCO1EP
AT EF

Jefe de la Secglon Alimentacion de la DA-CGE
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Seror ; CR.EP ,
GLESIAS QUILCA Oscar cawin

Jjetfe ge la Oficing Administrativa ael CGe - SAN BORLA

Asunto: Remite iérminos de referencia para @ coriraiacion del servicio ae
aimeniacidn del personal militar ae 00, TCOS, SSOO del CGE.

Ref. : OficioN° 019/M-9./02.00.03

Por especial encargo del Sefor Generci de Brigada Comandanie
General del Comando General de Apoyo del Ejercito, tengo el agrado de
dirigirme a usted para <aludarlo cordiaimente, asi mismo, s& remite adjunio al
presente los terminos de referencia para la centratacion del servicio de
alimentacion del personal militar de OO, TCOS SSOO del CGE, para su
conocimiento y fines consiguientes.

Hago propicia la oportunidad para reiterarle los senfimientos de mi
especial consideracion y estima personal.

Dios gudrde a Ud.

N
REYES f%smo

CRL EP

DISTRIBUCION

= OA= CGE ... 01
- ARCHIVO .....oieneee 01/02



TERNINOS DE | RENC!A PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIC
DE fof%ENTAC.O!\. PARA EL PERSCNAL MILITAR EN SITUACION DE
ACTIVIDAD PERTENECIENTES A LAS DEPENDENCIAS INTERNAS Y
EXTERNAS DEL CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO PARA EL AF-2023

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICID

encias inernas del Cuarie! Gereral de' Z)écito, represeniagas po- e

CO
DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad perereciente
a ias Dependencias Internas del Cuariel General gei Eiército

FINALIDAD PUBLICA

El presente procedimiento de seleccion busca contratar el servicio de alimentacion
para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficlales en situacién de actividad que
laboran en las Dependencias Internas y Externas del Cuartel General del Ejército.

4 ANTECEDENTES

» Mediante la Tercera Disposicion Complementaria Final del Reglamento del Decreto
Legisiativo N* 1132-2012 se aprobd ia asignacion del concepto de Alimentacion.
vestimenta y condiciones adecuadas de trabajo al Parsonal Militar v Policial en

! situacion de actividad que se encuentren embarcados y/o acuartelados en las
Unidades, Bases y Dependencias, zonas de emergencia o realizando misiones
especiales de acuerdo a sus funciones o situaciones similares debidamente
sustentadas.

( ; e Asimismo, con el Decreto Supremo N° 028-2017-EF, del 22 febrero de 2017. se

b aprueba el monto por concepto de alimentacién en aplicacién de la Décima Disposicion
Complementaria Final del Decreto Legislativo N° 1132 y la Tercera Disposicion
Complementaria Final del Decreto Supremo N® 013-2013-EF, estableciéndose en Ocho
y 007100 soles (S/ 8.00) diarios el monto por concepto de alimentacion que se provee
al personal militar y policial en actividad.

o ElEjercito del Pert, a traves de la Directiva N° 4117-2017 DILOGE/SD ABSTO/D-2.a.1,
Directiva N° 004-2017 SINTE T-13. £.1/10.04 ha dictado las normas y procedimientos
sobre la aplicacion del concepto de Alimentacién para el personal militar en actividad
que presta servicios en la Institucion.

5 OBJETIVO DE LA CONTRATACION

o Brindar el servicio de alimentacion y nutricion en condiciones que satisfagan las
necesidades de nuestro personal militar en situacion de astividad, ofreciendo alimentos
(menu) que cumplan con los requerimientos nutricionales de los beneficiarios,
preparados y servidos segun las normas oficiales vigentes, en materia del manejo
higienico de los alimentos y procurando la sustentsoilidad en sus procesos de
produccion y servicio, debiendo el CONTRATISTA encontrarse en condiciones de
brindar el servicio a partir de ia firma del contrato, de acierdo al detalle siguiente:

- PERIODO : DEL 15 AL 28 DE FEERERO DEL 2023
l item | Sector | Efectivos de Dia | Cantidad Dias | Total Raciones |

DEPENDENCIAS INTERNAS DEL CGE

1 | COMEDOR1 | 862 : 10 8620 |
2 | COMEDOR 2 EZ - 10 8620
L3 COMEDOR 3 - S 10 8.620
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e Cua~e Ge~era de Eécio correspondiente a los ftems 1, 2 y 3, segu"
corresnanda, e cual se levara acadt de iunes a vieres, Drosoteionando menus

(aimuerzo) varag'es a 'cs comensaes gque se cen crta 2 0s ambientes gesiinados 0o’
3 Entidad para ia ingesta de estos. £ara tal efaclo. el conratsia gebera ge contar Con
o' personal necesato (nuiricionista, adminisirador, cocero ayudantes de cocna

mozos, D6780na ge mo'eza) a fin ge brindar un $eTVICIC €7 cONdiCiONes Saiubres
Procedimientos (Caracteristicas Generales del Menu)

El meny elaborado por el contratisia e acuerdo a lo propuesto por la Entidaad, tiene
como finalidad proporcionar las calorias necesarias para la actividad administrativa y
fisica que reaiiza el personal militar que labora en el CGE y sus unidades externas,
poniendo especial enfasis en asegurar ia calidad, inocuidad y el buen gusto de!
alimento asimismo debera de tener como alternativa un sariado menu de dieta para
el personal que lo requiera 0 1eNga indicacion madica.

Las carnes deberan ser frescas y no congeladas. En el caso de camne de cerdo esta
debera estar garantizada por ia asociacion de porcicultores (piernas, chuletas vy
brazuelos), para la carne de pavo o pavita de igual forma, debera estar garantizada por
la asociacion peruana de avicultura, el pescado debera ser fresco, por ningdn motivo
debera emplearse carnes y pescado congelado y/o desmanuzado.

El Contratista debera presentar el plato de segundo con ura presa completa de carnico,
pescado o pavita (No deberan presentar platos con carnico desmenuzado).

Las carnes para la preparacion de los alimentos deberan tener cortes especiales de
acuerdo al siguiente detalle.

Carne de Vacuno. cadera, aguja, brazuelo, tapa etc.

Carne de Cerdo: lomo, costilla, falda, espaldilla etc.

Carne de Pollo o Pavita: pierna encuentro y pechuga.

Frecuencia de verduras y frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberan ser entregacas en o6ptimas condiciones
higiénicas, por ningun motivo el concesicnario presentara frutas en estado de
descomposicion. En el caso de las frutas solo podran ser servidas de dos formas:
enteras o picadas en ensaladas o si forman parte del postre. La frecuencia del consumo

lo determinara el profesional responsable (nutricionista).

Con respecto a la planificacion de los mends, se debera tener en cuen:a los siguientes aspectos detallados
a continuacion:

Cuadro N° 1: Margenes de las metas de ingesta de nutrientes para la poblacion

Meta |

! Eactor dietario , A

| | (%de la energia total, si 1

I : | noseinccaclracosa) |
Total Grasas |
__Acidos grasos Saturados

be: e
Acidos grasos poliinsaturados




Distribucion calorica |

Cuadro n.” 2: X'sirioucion caidrica para 'z 7acion norma’ y digla ge aouilo (sdio aimuerzo)

Macro nutrientes | (kcal) g Observaciones
| el | - .
Carhohidratos - 55— 75 % 5 Caroch cralos compleios
Grasas 15-30% | Nomasade 10%degrasasarada
Proteinas .' 0-15% i 50% de a0 valor bioiogico

Cuadro N° 3: Criterios para la planificacion de la Racion Normal y Dieta (almuerzo)

{ g Frecuancia |
f Ingrediente o |
! (n® veces/semana) |
| Carne roja (res, cordero, cerdo) ? 1 ]
Carne de Polio o Pavita 2-2 ]
Came de Pescado 2
Visceras (higadg, corazen, bofe, eic.) 1 |
Cereales (arroz, fideos, efc.) y , ‘
s : Diaro
Tubérculos, raices _
Leguminosas 2
Frutas E Diaro
Vegetiales | Diarig
Huevos (de preferencia sancochado) 1-2

Nota: Adaptado de las Guias alimentarias para la poblacian peruana de acuerdo a
las necesidades nutricionaies del aduito saludable.

|
,f

LY

e Composicion del menu

TABLA D= VALORES NUTRICIONALES
DESCRIPCION DE ARTICULOS
Gramaje ] Keal | Proteina I Grasa | Carbohidratos
VIVERES SECOS
Aceite 0.024 | 212186 0 24.00 0
Arroz Superior 0.180 206.70 4.32 0.18 4536
Azicar 0.060 228.00 0 1] 58.32
Avena, kiwicha, maca 0.010 32.58 1.33 0.40 122
 Fideos, sopa 0.015 4567 1.42 0.01 1044
Seémola 0.015 50.28 1.17 0.16 11.76
Leche evaporada (180c) 0.080 119.70 567 6.93 9.81
L,entfaja, alverjita, frijol canano/panamito, pallares 0070 236 B0 16.24 077 4270
y/0 tipo de menestra de la zona
Trigo, quinua, mote 0.030 107.7¢8 2.52 (.42 22.83
Harina de Habas, Alverjas 0.020 68.60 4.86 038 | 11.92
Sal 0.010 0 0 0 it}
Maiz morado 0.020 105.5C 2.50 0.40 2050
VIVERES FRESCOS
[Papa, yucaycamote [ o200 | 1840c | 420 [ 020 | 4460
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_margarina sang'a Llas 08 @ 1acion) i L AL S A—— = R —
. Frutas gtese {caramnoia a3 3CJYE, S s 5 - P -
2, B ot e W8 ofb 3, 3.09 007 0.92
\ CamuCaTy, TuiEs ot CBZOTB] i ;
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| peso minimo CoCi0
{ PRODUCTOS CARNICOS !
Carme de res . @380 | 19580 4 .30

| Carne de cerdo 04150 | 29700 | 2160 | 2285 | C.15 |
[ Came de ollo G50 | 14280 | 2560 | 360 0
Pescado 0200 | zovp00 | 3610 | 630 1 O 1
‘PechugadePave T 0450 | 24000 | 3060 | 1200 | C B
| Menudencia de Polio | 004D | 5800 716 | 1.54 1.36 |
R Be -~ : A0

-

TABLA DE VALORES NUTRICIONALES DE LOS VIVERES ‘

" L SUSTITUTOS
i_ VIVERES . | Griracion 1 Kcal | Proteina Grasa | Carbohidratos |
i SUSTITUTO DE 100 Gr DE ARROZ [ 0.t00 11480 | 240 0.10 2520
"Fideo tallarin____ | 0125 9040 | 310 o0 | 2130
| Papa . | o100 | 9700 | 210 0.10 2230 |
Quinua o0 | 2580 | 080 0.40 4.90
“Trigo T 6010 8090 3.10 0.60 22 40
"SUSUTITUTO DE 15 Gr DE FIDEOS | 0015 13.60 0.50 0 320
Harina de alvera { 0015 1 5190 320 | 020 | 90
Moran 0.015 71.90 1.70 030 | 1520
Harina de habas 0015 | 5180 | 3.60 030 | 880 |
) Maiz mote 7 0.015 | 20.80 —5.80 040 | 5.30
L Quinua 0.015 25.80 0.80 040 | 290
/{ Ollucos 0.100 18.60 0.30 0.00 | 430 |
| Trigo 0.015 30.90 3.10 060 22.40
\ Menestras 0015 29.10 1.80 0 550
Cushure 0.015 72.60 8.70 0.20 14.10
J | Yuca 0025 | 644 0.20 0.10 | 15.80
SUSTITUTO DE 15 Gr DE SEMOLA [ 0015 50.30 1.20 0.20 11.80
Harina de trigo L0015 £3.00 1.60 0.30 11.40
Chuho (Harina) 0.015 2850 | 0.30 0.10 11.70 |
| Maicena 0015 | 5440 0.00 0.00 13.70
SUSTITUTO DE 30 Gr DE TRIGO 0.030 50.90 310 060 | 22.40
Quinua | 0.030 25.80 0.80 0.40 490
Maiz blanco | 0030 3090 | 080 0.40 630
SUSTITUTO DE 40 CC DE LECHE EVAPOR. 0.040 11970 | 570 6.90 9.80
Leche fresca 0040 1134¢ | 560 8.20 880
Yogurt . 0.040 109.8C 620 590 840
| SUSTITUTO DE 100 Gr DE PAPA | 0.100 194 0C 402 020 | 44 60
{ Yuca 0.100 241.50 0.90 030 | 58 70
igamote 0100 | 17400 1.80 0.30 41.40
N [Papa seca ) | 0050 | 1810C 4.10 0.40 36.40
[ Piatanc verde - ] o100 | 2280C 1.50 030 | 61.40 |
[Oiluco 170100 | 1240C 2.20 020 | 28 60 !
[ Oca 0100 | 6040 1.60
Pituca ) o100 | 2040C | 320 |
‘ Racacha o arracacha I
C‘hLi"r:lui: (papa helada)
| Habas
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0150 | 48900 4280 | g
_____ | 0150 17250 540 | 0
| Lengua | 0100 256 50 16.80 050
| Rifion 0.100 135.00 440 | 0.40

+ Tipo de Menua

El Menu que el contratista debera ofrecer a los comensales consistira en (Sopa ylo
Entrada. minimo dos (2) Platos de Fondo, Refresco (1/2 Litro) y postre: Fruta de
estacion o postre de acuerdo a la estacion). estando obligado, ademas de los que
adicionalmente lo considere, los siguientes platos, que d=beran ser balanceados con
los valores nutricionales conforme a Tablas Peruanas de Composicién de Alimentos,
establecidos por el CENTRO NACIONAL DE ALIMENTACION Y NUTRICION del
INSTITUTO NACIONAL DE SALUD-MINSA

N SOPAS: N ENTRADAS:
1 __| Aguadito de pollo _. 1| Ensalada de Verduras frescas
2 | Caldo de cordero | 2 | Enroliado de jamén
3 [ Caldo de mote | 3 | Ensalada de Fideos
4 | Caldo de polio | 4 1 Ocopa ala arequipena
5 | Cazuels de Pollo 5 |Causade Atun
6 Chupe de pescado & | Papa Rellena
7 Crema de Alveria N 7 | Causa de Pollo
8 | Sancochado 8 |Ensalada de Palta
9 | Sopaalaminuta 9 | Salpicon de Pollo
| 10 | Sopa criolla 10 | Solterito arequipefio
11 | Sopa de casa 11 | Ensalada rusa
12 | Sopa de menestron . 12 | Ensalada de verduras cocidas
13__| Sopa de mordn o Trigo 13 | Tequefios con huacamole
14 | Sopa de sémola 1a Papa a la Huancaina
15 | Sustancia 15 | Tamalito con zarza
16 | Ceviche
17 | Chanfainita
18 | Choritos a la chalaca
19 | Salpicén de Atin
N PLATOS DE FONDQ: N” PLATOS DE FONDO:
1__ | Adobo de cerdo con frejoles 37 | Pescado frito c/alverjita partida
2 Adobo de cerdo con garbanzos 38 | Pescado frito con lentejas
3 | Adobo de cerdo con pallares 39 | Picante de quinua con churrasco
| 4 | Adobo de res 40 | Pollada c/Ensalada de repollo + Papa
5 | Arroz a la jardinera con chuleta 41 | Pollo c/pifia y arroz chaufa
=] Arroz aljardinera cipollo al horno 42 | Pollo a la plancha con ensalada
7 | Arroz arabe con chancho al horno 43 | Pollo alolla c/ensalada rusa
8 | Arroz arabe con pollo al herno 44 | Pollo al horno c/ensalada rusa
L9 [ Arroz c/quinua y bistec 45 | Pollo al horno con pure
|10 | Arroz con chancho 46 | Pollo al Huacatay
11| Arroz con pollo 47 | Pollo al orégano c/papa vy arroz
12 | Carapulera con pollo (presa entera) 48 | Polle al sillan con pure de papas
13 Carapuicra de chancho (presa entera) A9 | Pollo en salss de champificnes

5
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| Pescado a la menier

MENU DIETA

Sopa de pollo con cabello de angel/papas smariliasirodaja de huevo.
Filete de Pollo a la Plancha con papa sancc chada/ensalada de verduras
cocidas o frescas/rodaja de chocio.
Sopa de pollo con fideos municién papa amarilias/redaja de huevo

« Filete de Pescado a la Plancha con papa sancochadal/ensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

« Sopa de gallina con semolalpapa amarilia/rodaja de choclo.

« Pollo sancochado con papa sancochada y ensalada de verduras cocidas
o frescas.

e Sopa de pollo con fideos letras papa amarilas/rodaja de huevo
Filete de Pescado al vapor con papa sancc chadal/ensalada de verduras
cocidas o frescas/rodaja de choclo.

El menu dieta debera ser alternado diariameante.

MENU MEJORADO PARA LA APLICACION DEL SERVICIO

£l Contratista debera de considerar en la programacion del menud mensual,
el mend mejorado que sera servido de manara OBLIGATORIA los dias
JUEVES de cada semana’

ENTRADA o SOPA (minimo una entrada y una sopa)

e Ceviche de Pescado

Causa de Pollo

Tequefios cirellenc de pollo y salsa de huacamole (3 UU)
Papa a la huancaina

Ensalada de Verduras con un huevo pasado

e & & @

PLATO DE FONDO (minimo dos platos)

e« Pollo alo Pobre con papas fritas y ensalada

o Bistec a lo Pobre con papas fritas y enseclada

e Platos propuestos por €l contratista que evidencie un mejoramiento al
ment diario.

POSTRES:

. Helados, Arroz zambito, Arroz con leche o Flan,
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Recursos a ser provistos por el Contratista

Para ei adecuado cumplimiento del presente servicio, =n e plazo establecido, e
Contratista debera implementar y adecuar la cocina, comedor y almacén, observando
las condiciones higiénicas sanitarias y de infraestructura minimas establecidas en a
normativa vigente, asi como contar con los equipos y e/ mobiliario necesario, para
poder brindar correctamente el servicio

Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por cada Item
para las unidades internas (unidades externas cantidad necesaria).

ND

DESCRIPCION

ESPECIFICACION

CANTIDAD MINIMA

COMEDOR 1 )

1
i
1

tachos vaivén

Sansones de plastico v

Tachos de colores para clasificacion de
desperdicios de la cocina. Tachos vaivén para

papeles o servilletas del comedor

Minimo 5 para
cocina.
Minimo 3 para
comedaor

Mesas redondas

Cubierta de vidrio, mantel (limpios), medida
estandar como minimo para seis personas

Min. 30 mesas
(cada uno para 6
personas).

Sillas

En fierro o madera restaurane -

comedores)

{para

Min. 180 sillas (6
por cada mesa).

Parlantes de 1000w come mimmo, musica de

4 'Fauipoiiesanide salon adecuada durante el almuerzo . ] -
i Fabricado en acero inoxidable, con vidrio
i' Tabola de aceroprotector, equipado con rnel portabardeja,
5 jinoxidable para comidatermostato regulable, repisa superior, acasado 2
ﬂ!/ caliente a};anitario, dimensiones aprox.: 150(a) x 100(p) x
' {r 140(h) cm o similares B
Y Fabricado en acero inoxidable, con ‘idrio
Tabola de aceroprotector, equipado con riel portabandeja,
6 |Jinoxidable para comidatermostato regulable, repisa superior, acanado 1
fria sanitario, dimensiones aprox.: 150(a) x 100 (p) x
140(h) cm o similares
- Estante de acero paraIAce BRI 2
almacenar vajilla
8 g;j;ej‘ieg;fgfﬁg;deAcero inoxidable de 3 niveles 12
<] g:;;oefaepd;f:’:gf‘g; deAcero inoxidable de 12 niveles 6
10 Horno microondas Capacidad: 18 litros interior en acero inoxicable 1 unid.
] .11 Cocina a gas Il_‘nedcu.;sstgragsc; Semi industrial (total 09 horillas pantdad recasana
12 [Congeladora Acero inoxidable para carnes 3
13 Conservadora Acero inoxidable para verduras 2 ;
|14 Mesa de trabajo Acero inoxidable | 4 _
/ 5 éHorno‘ de gas: de 3Acero inoxidable, tamano adecuado 1
niveles =
-."_F.Ilauadura ndustrnial j,r’\cero inoxidable de 25 L. o 2 unid

7
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Ublera de vigro, maniel (impios), mediada leada unD para 6
eglandar como TiniTe para seis persanas > ‘
.................. . T ey personas).

ferro o madera (para resiadnane -

Vin 180 sillas (6
o7 cada mesa).

Paranies ge 000w Como minimo, musica de
salén adecuada durantg el almuerzo

de

Tabola

aceroprolector,

“Fabricado en acero inoxidable, con vidio
equipadc con riel portabanieja,

4

’: 5 inoxidable para comida‘germoslaio requiable, repisa superior, acanado | 2 |
icaliente lsanitario. dimensiones aprox.. 156(a) X 100y x| !
el 140(hycm o similares e . I : '
_ Fabricado en acero inoxidable. con vidrio |
| Tabola de aceroprotector, equipado con rel portabardeja, L
| 6 inowidable para comidatermostato requlable, repisa superior, acabado | 1 |
| fria sanitario, dimensiones aprox.. 150(a) x 100(p) x !
I 1140(h) cm o similares N -
Estante de acero para st . |
7 aimacenar vajila rlcero inoxidable n - 2
ro de distribucion de o ey ) |
8 !Car A Lt egp&cem inoxidabie de 3 niveles 12 |
b ibandsja para comida__| ' _
' Carro de distribucion de o i
g bandeja para comida Acero inoxidable de 12 niveles 5] i
10 Horno microondas Capacidad: 18 litros interior en acero inoxidable 1 unid.

|

11 Cocina a gas

Industrial o Semi industrial (total 09 hornillas
necesarias}

cantidad necesarna |

12 {Congeladora Acero inoxidable para cames o 3

13 [Conservadora Acero inoxidable para verduras 2
14 Mesa de trabajo Acero inoxidable . 4 |
15 pioma de gas de 3[Ac:ero inoxidable, tamarfio adecuado 1

! niveles L e e :

[ 16 lLicuadora industrial___Acero inoxidable de 25 L. 2 unid. ,
17 (Campana extractorat 1

icon motor
1

18 Grupe Electrogeno

|

10,000 watts (Este equipo sera empleado por el
ontratista para la normal preparacion ce los
limentos en caso de corte del sumnistro

eléctrico a las instalaciones del CGE o sector

icorrespondiente).

Cantidad necesaria.

COMEDOR 3

!

|
Tachos de colores para clasificacicn  de

nsones de plastico i ; i
1 ansones de piast ydesperd:c:os de la cocina. Tachos vaiven para

achos vaiven

e

papeles o servilletas del comedor

Minimo 5 para
cocina.
Minimo 3 para
comedor

2 Fﬂesas redondas

Cubierta de vidrio, mantel (Iimpios), medida
{estandar como minimo para seis personas

Min. 30 mesas
' (cada uno para

| ) personas).
| 5 lSii!as £n fierro o madera (para restaurente - Min. 180 sillas (6 |
[ I~ o comedores) _ R por cada mesa)__‘
4 |Equipo de sonido P::-:rliaﬂ'tes de 1000w come minimo, musca de 1 |
B s A adecuada durante el almuerzo | ]
’ Tabola de  aceroFabricado en acero inoxidable, con widro | '.
5 noxidable para comidaprotector, equipado con riel portabendeja. | 2

caliente

ftermostato regulable,

8
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. Caroceasribucior ce i T
g * Acero noxidabe de 3 riveles 12
bangea para co - = = e e = o
g | g J TTAgerg inoxidabie de 12 plveles 5
.. |anggaparacomda | g e g . .
10 Horno microondas Capacigag: n acero nox.cadie 1 unid.

Cocina a gas

et ] H
nausing: ¢ 9

necesaras)

{‘o%ai 09 roriias

eléctrico a las instalaciones del CGE o sector
scorrespondiente)_

12 Congeladora FIGET0 INOXIOA0IE PAIREAINES. . . ..o ocpod e B ]
. 13 Corservadora Acero inoxidabie paraverduras i 2

Acero inoxidable o 4 |

15 ir{orno g8 gas de 3Aceromoxidab!e_ tamano adecuado 1

niveles : e D g -

16 Licuadora indusinal ‘Acero inoxidable de 25 Lt. B | 2 unid j

17 Campana  extractora i |

' con motor i o ' !

. 10,000 watis (Este equipo sera empleadce por el | i

i contralista para la normal preparacion gz los ] ]

18 |Grupo Electrogeno limentos en caso de corte del summistro |Cantidad necesaria |

! |

(*) Si el espacio del ambiente del comedor lo permite. podra aumentarse la cantidad
de mobiliario para mejorar la atencion.

La medida estandar a considerarse para las mesas sera de 150 cm de largo x 80

cm de ancho y un

a altura de 75 a 80 em.

e Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar ¢l Contratista por cada item

1,2y 3.

Ne DESCRIPCION ESPECIFICACION | CANTIDAD MINIMA

1 Platos de sopa Loza blanca

2 Platos de entrada lLoza blanca

3 [Platos tendidos Loza blanca

4 Platos de postre Loza blanca

5 [Cuchara de sopa Acero inoxidable

6 [Tenedor Acero inoxidable

7 Cuchillo Acero inoxidable

8 [Cucharita de postre Acero inoxidable ]

9 Masos De vidrio llanos y transparentes En Cantidad

10 Uarras De vidrio transparente 1y 1/2 litros Necesaria de acuerdo

11 Servilleteros Acero inoxidable o acrilico con el nimero de

12 Olas En aluminio para Sopa, Arroz, (uisos |raciones por atender.
{diferentes tamafios)
En aluminio en condiciones adecuadzs para

13 Sartenes la prestacion del servicio de alimentac 6n, de

diferentes tamanos

14 Utensilios de cocina

En buenas condiciones adecuadas para la
prestacion del servicio de alimentacidon

15 [Cuchillos

[Hoja de acero, de 35 y 22 cms apro«. Tipo
cierra para pasieleria

16 [Coladores

De metal, de distintos tamafios

La presentacidn de los cubiertos debera estar con servil ata y dentro de una envoltura,
asi mismo debera contar con un dispensador conteniendo “alcohol-gel anti-bacterial”
para la desinfeccion de manos del personal que labcra y usuarios del servicio de

alimentacion
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Obligaciones del Contratista

©! coniratisia geberd entregar a s comensales los a menios ce acuerdo ai peso
sstaniecido en i0s presentes terminos.

Piato de entrada: Peso de 200 a 2560 gramos.
Piato de ‘onao: Desa de 6800 a 650 gramos.
Piato de Dieta. Peso de 550 a 60C gramos.
Fruta: Peso de 150 a 200 gramos

Los responsables de cocina deben tener a la mano agua jabony desinfectante.

El Contratista debera realizar un acondicionamiento del comedor que permita que 0s
usuarios, consuman sus alimentos de manera agradable Para ello, debera ambieniar
los comedores con cuadros, plantas, buena iluminacion, minimo 2 televisores y equipo
de sonido gue acondicionen un ambiente agradable durante el almuerzo. Las mesas
deben ser de las caracteristicas indicadas con una jarra ¢e vidrio por mesa.

E| Contratista para realizar el servicio de alimentacion dizia, 5 hara responsable de 1a
compra, recepcion, almacenamiento, preparacion y entreja de los alimentos; asi como
las medidas de higiene de 1as instalaciones y equipos; y 12 correcta disposicion de los
residuos solidos que este genere.

El Contratista debe asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos, a través de todas
las etapas de la cadena de produccion y distribucién de los mismos.

El Contratista brindara el servicio de alimentacion diaria almuerzo) de lunes a viernes
y en situaciones extraordinarias (Comisiones de Servicio) que se requiera a solicitud
de la Entidad por necesidad de servicio, los dias sabado domingo y/o feriados.

Las cantidades de raciones asignadas al Contratista podran variar de acuerdo con el
numero de efectivos, asi mismo se podran realizar reduccion de raciones en
situaciones de incumplimiento en el servicio de alimentacion de conformidad con
el contrato.

En situaciéon de que el contratista sea reincidente en prestar mal servicio, y no dar
cumplimiento al contrato suscrito, este sera motivo por parte de la entidad de rescindir
el contrato.

£l Contratista debera preparary distribuir los alimentos e los ambientes asignados por
la Entidad, por lo que, queda prohibido el traslado de alimentos de un lugara otro,
salvo circunstancias gue 1o ameriten.

El mena del dia debera de publicarse en una pizarra. la misma que se encontrara
en un lugar visible. No esta permitido que el concesior ario ofrezca otro tipo de menu

de menor costo, pudiéndose aceptar mejoramientos 2l renu propuesto en el dia.

El Contratista no podra hacer uso de las instalaciones para otro tipo de actividad
que no sea la determinada en el contrato

10
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=. Con‘rat'sia gece consioerar gelas ceniro del mend Qiario, para e perspna ~ular
aue |0 reguera, estas cielas deperan lener oreseniacon smiar a ”‘ev; noma Y
durante asemana‘tene aue variar el tipo de dieta e acue o o 0 eslas ecce 0o”
a Entidad {Tipo de Menuj

£l contratista debera instalar como minimo, en forma obiigaforia, un extinfor de
capaciaaa minma ge 75 ipras tipo PQS, con carga vigents y en lugar visdle, dedendo
su personal estar capacit ado para operario en c...a‘qu gr momento

£l Contratista debera servir ios alimentos mediante la modalidad de atencion en
linea, naciendo uso de !as tavolas de comida fria y caliente, salvo circunstancias gue
lo ameritan, en taper biodegradable que debera ser costeado por j0s usuarios

El Contratista debera contar con un espacio {tipo caja) para 13 alencion a los usuanos,
el cual le permita llevar un control adecuado de Ias raciones diarias, debiendo de indicar
las raciones atendidas al DELOG (COGAE) Seccion Racionamiento, en el horario de
14:45 a 1515 horas (La Entidad no proporcionara ninquna base de datos, el
control debera ejercerse con el numero de raciones destinadas para cada dia)

El contratista debe contar con un libro de reclamaciones de acuerdo a la Ley N° 29571
debiendo ser colocado en una parte visible de los comedores.

El contratista dara las facilidades a la Entidad para el control y verificacion inopinada
de los tickets de alimentacion.

El Contratista debe incluir en el servicio de alimentacicn, la limpieza general de los
ambientes, equipos, enseres y utensilios que se utilicen en la preparacion de los
alimentos.

El Contratista debe utilizar la metodologia PEPS (primeras entradas, primeras salidas),
para el empleo de los insumos en la confeccién de los alimentos, asi como para la
distribucion de los mismos.

El Contratista debe incluir en el servicio, la gesticn de los insumos (ingreso,
almacenamiento, salida, control de la caducidad y verficacion de la calidad de los
productos y materiales).

El Contratista en caso adquiera los productos carnicos en un camal, debera solicitar la
autorizacion sanitaria emitida por SENASA al camal y/o el certificado del médico
veterinario del camal por la faena correspondiente, la =ntidad podra solicitar dichas
autorizaciones cuando lo considere pertinente, de no contar con dichas autorizaciones
se aplicaran las penalidades que corresponda.

El Contratista debera asegurar la calidad del alimento desde su recepcion; las materias
primas deberan ser transportadas en vehiculos refrigerados, con tolva cerrada,
exclusivamente para alimentos evitando la presencia de zlementos extranos (quimicos,
fisicos, biologicos), controlar en todo momento la temperatura de los alimentos y
caracteristicas organolépticas, recepcionados en canasiillas o jabas mas no en el piso.

E! contratista debera proporcionar capacitacion en hig ene de alimentos y utensilios
(menaje) aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM, a todo el personal
encargado de manipular los alimentos, por lo menos Lna vez por mes, y al personal
nuevo antes de su ingreso a laborar.

11
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i contratista COMO Darte e Su €Qu Damentc debera contar con un (01) grupo
clectrégeno con potencia suficiente (minino 10 kw) que le permita seguir
operando con normalidad en casos fortuitos de corte de energia eléctrica, co” &
“nalidad gue e servicio de a ~entacion no se vea afeclaco.

Normas Minimas de Funcionamiento

Ci Contratista debera asegurar la caldad sanitaria e irocuicad de ios alimenios y
hebidas de consumo humano en las diferentes gtapas de la cadena alimeniaria
adquisicion, transporte, recepcion, almacenamiento, ore elaboracion, preparacion y
servido.

Los insumos alimentarios que adquiera el Contratista deberan ser de marca reconocida
(se considera marca reconocida a los insumos empleados gue cuenten con ficha de
registro sanitario, SENASA, SANIPES, y/o similares) y con Registro de Autorizacion
Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y expiracion.

El Contratista debera tener las comidas listas 10 minutos antes del horario estaolecido
de inicio del servicio, a fin de poder ser verificado de manara inopinada por ei personal
designado del DELOG - COGAE.

E| Contratista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento preventivo de
sus equipos. Asimismo, debera realizar y aplicar el Programa de Higiene y
Saneamiento (desratizacion, fumigacion, mantenimiento y limpieza en general) de las
instalaciones a su cargo de manera mensual con fungicidas de uso especial para
cocina, debiendo coordinar previamente con €l DELOG-COGAE.

Los residuos solidos y demas desechos, deberan ser recolectados en recipientes de
plastico los mismos que dispondran de bolsas negras, a fin de contribuir con la
salubridad del ambiente. (No existen areas de almacenamiento de residuos
compartidos, por lo que la limpieza de cada area destinada a cada comedor sera
de responsabilidad del contratista, debiendo mantenerla en forma permanente
limpia y libre de residuos).

El lavado y desinfeccion de la vajilla, cubiertos, vasos y demas enseres se realizaran
inmediatamente luego de ser usados, no debiéndose dejar vajillas u otros articulos sin
lavar por periodos prolongados de tiempo, a fin de evitar la contaminacion, malos olores
y/o proliferacion de bichos o roedores, el mantenimiento (lavado vy desinfeccion), se
realizara siguiendo los procedimientos estandar empleacos para este fin.

El contratista debera instalar en forma obligatoria un extintor de capacidad minima de
15 libras tipo PQS, con carga vigente y en lugar visible, debiendo su personal estar
capacitado para operario en cualquier momento.

Al finalizar el servicio las instalaciones deberan ser devualitas al CUARTEL GENERAL
DEL EJERCITO (CGE), en perfectas condiciones de operatividad, totalmente
fumigados (desratizados, desinfectados, etc.).

£l Contratista no podra hacer uso de las instalaciones pira otro tipo de actividad que
no sea la determinada en el contrato

12
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‘*at:»: 201 C" ".': cocnas, comenst vy 2 macé~ (Los ambientes asignados para ia
dispensa de alimentos, no reguieren de licencia de funcionamiento, por ser

ambientes destinados al usc exciusivo del personal militar que labora en el CGE).
De ser el caso, la entidad sera la encargada de realizar ias modificaciones a la
infraestructura, en el caso de las unidades externas lo realizara el jefe de la
dependencia que recibe el servicio.

C. ampiente destinadc ©ara ia cocina serd entregauo st eguipamento aiguno, solo
coniara con ias conexiones basicas de iUz, agua y gesag.e, e’ ambiente de cocina NO
TIENE CONEXION DE GAS, por o tanto, de ser e caso, 'a instalacion correra por
cuenta dei Contratista (para la coccion de los alimerios no dedbera de emplearse
corriente eléclrica de la instalacion).

El horario de atencion del servicio de aiimeniacion sera de 11:00 a 14:45 hrs, de
producirse cambios en el horario este sera comunicado por la entidad.

La Entidad no realizara ninguna medida de saneamienic adicional hasta la culminacién
del contrato, por ende, todas las medidas de saneamiento adicional deberan ser
asumidas por el Contratista Se formuiara un Acta donde se registre el diseno sanitario
de la infraestructura, a fin de evitar trabajos adicionales que modifiquen parte de la
infraestructura. La entidad no autoriza el empleo de equipos tecnificados de uso
industrial que requieran de mayor consumo de energia.

El costo de merced conductiva y servicios basicos (agua y luz) son regulados por la
Seccién Generadora de Recursos de la OA-CGE (SECER), debiendo el interesado
apersonarse a dicha oficina para las coordinaciones de dztalle.

l ) _ " IMPORTE (S/) MERCED

ITEM ! CAFETERIA AREA / METRAJE CONDUCTIVA MENSUAL
| COMEDOR 1 610 M2 S/ 3.000.00
1 COMEDOR 2 626 M2 S/3.000.00
I COMEDOR 3 670 M2 $73.000.00

La Entidad y el Contratista conciliaran el consumo de raciones, en los casos
excepcionales que exista alguna diferencia, predominara la distribucion diaria de la
Entidad.

La Seccion Generadora de Recursos de la OA CGE procedera a entregar al Contratista
los ambientes destinados a emplearse como comedor, almacén y cocina a través de
una Acta de Entrega y Recepcion del inmueble. Dicho inmueble debera ser devuelto
por el Contratista al término del contrato, en iguales o mejores condiciones de las que
fue recepcionada Los dafios que se produzcan producto del servicio que realice seran
de responsabilidad del Contratista debiendo realizar la reparacion correspondiente del
area danada. Los ambientes a ser entregados no cuentan con trampa de grasa.
Las instalaciones no cuentan con campana extractora ni motor, dicha adecuacion
debe ser asumida por el contratista si lo estima conveniente, para brindar un
mejor servicio a los usuarios.

Reglamentos Técnicos, Normas Metrologicas y/o Sanitarias Nacionales de
observancia obligatoria durante la prestacion de los servicios.

Decreto Supremo N® 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017

Ley N° 26842 — Ley General de Salud
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Resolucion Ministerial N 822-2018/MINSA, gue aorugna ia Norma Sanitar'a para
Restaurantes y Servicios Afines

n. RMN°®055-2020-TR que aprueba “Guia para ia prevencion del coronavirus en el ambito
jaboral”

o

El Ejercito del Pery (COGAE), queda eximido de toda responsabilidad originada por el

CONTRATISTA en el incumplimiento de las leyes, raglamentos o disposiCiones
vigentes antes mencionadas.

6.8 Cantidad de raciones y plazo de ejecucion

| a cantidad de raciones para cada uno de los ITEMs, sera de acuerdo a lo indicado en
el numeral 4, pudiendo estas cantidades variar en incremento y/o disminucion de
cantidades de raciones en funcién al movimiento de efectivos que se efectian como
parte de las actividades propias que realiza el personal militar, teniendo en cuenta o
establecido en la Ley de Contrataciones del Estade y suJ Reglamento (Adicionales y
reducciones), el mismo gue sera comunicado por 12 Enticad.

La suscripcion del contrato, y/o perfeccionamiento del contrato no debe de excederse

- de los ocho (08) dias (Sera requisitos para el perfeccioramiento del contrato. carnet
sanitario). El plazo de ejecucion del servicio sera computado cuando la entidad

| autorice el inicio del servicio mediante documento, su culminacion sera hasta el
i consumo de las raciones contratadas y/o reduccion de las mismas en situaciones
de incumplimiento al contrato por parte de la empresa ganadora de la buena pro.

6.9 Personal minimo para la prestacion del servicio para cada item y condiciones
laborales del personal:

COMEDOR N°1 - ITEM 1

e Un (01) profesional nutricionista.
Un (01) Supervisor o Administrador.
Un (01) Maestro Cocinero.
Tres (03) Ayudantes de Cocina.
Ocho (08) mozos o azafatas
Dos (02) Personal de limpieza.

COMEDOR N°2 —ITEM 2
. e Un (01) profesional nutricionista.
Un (01) Supervisor o Administrador.
Un (01) Maestro Cocinero.
Tres (03) Ayudantes de Cocina.
Ochao {08) mozos o azafatas
Dos (02) Persona! de limpieza.

* & & 8 8

COMEDOR N°3 - ITEM 3
14



Nota:

El criterio para establecer el numero de personas minimo para la prestacion del

servicio esta en funcion al efectivo de comensales nor dia que cada comedor
atendera.

La entidad brindara el plazo de DOS (2) dias habiles para presentar al
reemplazante del personal correspondiente si fusra el caso, debiendo el
reemplazante tener igual o superior capacitaciones ylo experiencia que el
reemplazado.

El orofesional nutricionista podra brindar sus servicios maximos en dos {02) ITEMS,
debiendo encontrarse presente minimo 2 veces a la semana en el horario de la
preparacion de los alimentos (0900 a 1200 nrs), debiendo tener coordinacion con i3
represeniante de Nutricion del COGAE.

Las "NORMAS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTO DE SERVICIOS
DE ALIMENTACION COLECTIVOS" aprobados por Resolucion Suprema 0019-81-
SA/DVM reguia los comedores, cafeterias y establecimientos que proveen alimentacion
a instituciones tales como Ministerios, Instituciones Publicas descentralizadas, fabricas,
empresas, universidades, colegios, guarderias, albergues, centros de readaptacion y
en general a todas aqueilas gue atienden a un grupo detarminado de personas.

Los manipuladores de alimentos (del area de cocina) d=ben usar ropa protectora de
color blanco que les cubra el cuerpo, llevar completamente cubierto el cabello
(recortado o recogido) y la boca mediante gorros y tapaboca, redecilla, ademas deben
tener calzado apropiado. Toda la vestimenta debe ser levable, mantenerla limpia y en
buen estado de conservacion, a menos que sea desechzaole. El resto del personal debe
usar ropa protectora mantenida en buen estado de cons=rvacion e higiene.

El CONTRATISTA es responsable de que todo su personal cuente con un carnet
sanitario, debiendo remitir al DELOG COGAE copia de las mismas.

El operario de limpieza y desinfeccion debe usar delanteles y calzados impermeables.
El personal responsable del servicio vestira uniforme completo (incluye gorros, guantes
y tapaboca, redecilla).

El CONTRATISTA proporcionara la cantidad suficiente ce uniformes a su personal, asi
como un marbete de identificacion. Los uniformes dzberan incluir ademas de las
prendas basicas, gorro, redecilla y mascarilla.

El personal del contratista debera regirse bajo las siguientes normas de conducta:

v Pulcritud y orden personal en todo momento

v Puntualidad y confiabilidad

+ Respeto y cortesia

v Empleo del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion del personal de

limpieza los colores seran claros,

A requerimiento de la ENTIDAD el CONTRATISTA realizara el cambio de personal
cuando este incurra en faltas a las normas de higiene establecidas o a las normas
disciplinanas de la institucidn

15



T
i
|4
i

6.10

" AR PR, R . o limiEes RN, 1 e
e 8nug an coNSCEaT T TCGESETL plled Sbinel o = soect!on &80eld & <
b Mmoo atrartus Ao T TInE e e e mam m 3o 5 30% e [P e e
Aulorad Al afratya og  20zc CeCl ggdocone @tcL o 30 88 nEL amenc
RO R T PP ann Teanainy i@ ong o Tlerges anor s tot- lelodi e ot
cE 2 LBy eengra e ngassn Ones 428 2038 C Y we gd U S0& ator anolale wy

55 N° 0020-2004-TR
Equipo profesionaly técnico requerido

Por ser instalacién Militar y por motivos de seguridac de Ia instalacion como de
ia documentacion e informaciones gue Se manejan, de emplearse personal
extranjero para realizar el servicio, estos deberan contar con los documentos que

lo acrediten para trabajar. de acuerdo a la normatividad legal vigente.

£l personal dei POSTOR dehe estar consiituido 0oOf PERSONAL OPERATIVO
CALIFICADO (personal clave) siguiente:

PERSONAL CLAVE

Un (01) Profesional Nutricionista (solo para los items que corresponde) Titulado y
habilitado con experiencia especifica minima de un {07) afio como nutricionista en
colegios, hospitales, comedores y/o otras instituciones. debiendo acreditar su grado
académico mediante la presentacion de la copia simple del fitulo profesional y
documento de habilitacion.

Responsabilidades.

o Estara presente entre lunes y viernes durante la preparacion y distribucion de 103
alimentos.

« Evaliay controla la preparacion y distribucion de los menus ofrecidos segun
contrato

« Elabora la programacion del mentl dieta acorde para usuarios con hipertension,
diabetes, colesterol, prablemas cardiacos, sobrepeso y otros.

« Verifica los procesos de preparacion de alimentos y el cumplimiento de los
programas de higiene y sanidad. Esto incluye 1a degustacion y supervision de 1as
Buenas Practicas de Manufacturacion de alimentos asi como, la verificacion de
calidad y presentacion del producto.

e Remite a la Entidad 12 programacion mensual de Ios menus que S€ pondran a
disposicion de los usuarios el mes siguiente, con por lo menos una semana antes
de finalizar el mes, informando el nivel calorico de los productos ofrecidos.

Un (01) Supervisor o Administrador del Servicio Bachiller en Administracion,
Ingenieria alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
industrial, Hoteleria y Turismo, Ingenieria Empresarial 0 Ingenieria Comercial, con
experiencia especificaen la administracion de comedores como minimo de un (01) ano,
debiendo acreditar su grado académico.

Responsabilidades.

e Es la persona encargada de los aspectos adminstrativos de los servicios de
alimentacion brindados por EL CONTRATISTA y sera la persona autorizada para
realizar las coordinaciones con |2 ENTIDAD.

e Es el Unico responsable frente a la Entidad de lo que suceda en los ambientes del
comedor y cocina asignados, no pudiendo trasladar d cha responsabilidad a ninguna
ofra persona.

e Controla el proceso de manipuiacion Yy claboracién de alimentos se realice de
acuerdo a las normas y legislacion vigente de salubrdad.

o [Ejecutalas acciones que sean necesarias para que Ia atencion sea rapida, evitando
extender el tiempao de espera de 10S comensales.
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Un (01) Maestro cocinero Titulado, bachiller o titulo técnico en cocina o
Gastronomia o cocina Nacional e Internacional o chef, con experiencia minima ae
un (01) afio, como maestro de cocina a partir de la expecicion de su titulo, los mismos
que deben ser incluidos a 12 presentacion de su oferia.

Responsabilidades.

Preparar todo tipo de platos principales con guarniciones y acompafiamientos.
Elaborar las solicitudes de insumos para las preparac.ones diarias.

Coordinar con sus ayudantes la preparacion de los platos diarios.

Elaborar las preparaciones de acuerdo al menuy, presentacion y calidad final de los
productos preparados.

« Mantener y supervisar las buenas practicas de manufactura antes, durante y
después de la preparacion de platos.

PERSONAL NO CLAVE

Ayudantes de Cocina con una experiencia minima de tres (03) meses como cocinero o
ayudante de cocina y en la manipulacion de alimentos. asimismo, debera contar con
capacitaciones sobre manipulacion de alimentos a fravés de las municipalidades,
Ministerio de Salud ¢ centros de capacitacion. Este personal estara directamente a
cargo del Chef o Cocinero

Mozos o azafatas o personal de linea con una experiencia minima de tres (03) meses
como mozo o mesero. Este personal debera contar con capacitacion relacionada con
su funcion o gestion de alimentos

Personal de limpieza con experiencia minima de tres (03) meses en limpieza o
mantenimiento, que serd responsable de la ejecucion del Plan de Higiene vy
Saneamiento de los equipos, asi como de la limpieza y desinfeccion de pisos y paredes,
entre otros necesarios para la prestacion del servicio.

6.11 Otros requerimientos a cumplir el personal propuesto:

El grado acadéemico o titulo del personal clave sera verificado por el comite de seleccion
en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web
de la Superintendencia Nacional de Educacion Superor Universitaria - SUNEDU a
través del siguiente link: https://fenlinea.sunedu.gob.pe/ 7 o en el Registro Nacional de
Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente
link: http://www titulosinstitutos pe/, segin corresponda

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias
o (iii} certificados o (iv) cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente
demuesire Ia experniencia del personal propuesto
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v Se realizaran las supervisiones de acuerdo al getalle sigu ente:

0

T aprgpona 085S gnaco para @sulenvs 6r y Conire: rigrrEnd 0SS "esw anos
as acias corespondenies ce encontrasse aguna noutrencia aue
corsiderada una penaidad.

La SuUDETVISION y CONtror Duede ser "ea i7ada e~ cua auier momenio, ya sea auranie a
sanoracion ge los alimenrios 0 lamoen guran:e la disiribucion de los misMos.

La supervision y monitoreo debe evidenciar ei grado de cumpimenio de ios niveles ge
servicio estanlecidos entre &l contratisia y el contratanie

Supervision Diaria.

La supervision diaria del presente servicio estara a carge del personal responsable de
la Seccion de Alimentacion del COGAE (SECALIM).

Dicha supervision se realizara diariamente.

Sera materia de supervision, el buen estado de los nsumos empleados para ia
preparacion de los alimentos en cumplimiento a la programacion de ment aprobado,
asimismo los implementos de limpieza, muebles, enseres € infraestructura, los mismos
que deberan estar incluidos dentro de los términos de referencia, propuesta tecnico -
economica del postor y el contrato.

El jefe del SECALIM-COGAE, o el personal que designe el DELOG pasara asistencia
al personal del contratista todos los dias a las 10:00 hores.

En ausencia del Administrador (a), el acta de verificacion del dia sera firmada por el
comité de supervision diaria de la entidad, sea el caso gue haya observaciones al
servicio y/o penalidades, dando la conformidad al acta.

Supervisién semanal

La supervision del presente servicio estara a cargo del parsonal designado del DELOG
- COGAE.

Se formara un comité de verificacion del servicio de alimentacion del COGAE, el cual
estara integrado por el jefe del Departamento Logistco, el jefe de la Seccion de
abastecimiento y un oficial, supervisor, técnico o suboficial del COGAE.

Esta supervision se realizara una vez por semana inopinadamente.

Sera materia de supervision, el buen estado de los insumos empleados para la
preparacion de los alimentos en cumplimiento a la programacion de mend aprobado,
asimismo los implementos de limpieza, muebles, enseres € infraestructura, los mismos
que deberan estar incluidos dentro de los términos de -eferencia, propuesta técnico -
economica del postor y el contralo,

Si alguno de los insumos revisados no cumpliera con l2s especificaciones en cuanto a
calidad y cantidad, exigidas en las bases y contraln, el contratista estara en la
obligacion de cambiario y/o aumentarlo, lo cual sera verificado en el mismo dia en gue
se preparen los alimentos

18



AS Mis™O. @nio co 2 Sutevséngaray B sLoetwgoT samgng’ 8 2ersonz

e g —~ -~ e o~ 3 e it To e o e O A PG R LR - - -

£7C870atc g@lltare as Alias ug ve o {oate) & CEst G8 goservar una gergenrca
i e o iy e By ety o,

CC” gerasgac awemalcs gf ™ ge. $8rvies 2513 se a2ran com 05

‘ niratisia (Agmirstageme). Enel o
imiotr ~ fembims Al £ - o P il - ~
gministracer ¢e' conralisiase niegue afirmeg g aclaseceara consianca

ge 10 ocurrido como estg est oia de ‘alias y cenaigades

-~

En ausencia de' Administragor (a), el acta de verificacion del a'a sera firmada cor el
comite de SuDenViSIoN semana de 'a entidad. sea e £asd gue naya 00Servacones a
servicio y/o penalidades, cando ‘a conformioad 2 acta.

£l encargado de la supervis'on de los servicios de alimantacion tere 13 facuitad de
‘omar muestras en cualauier etapa de! proceso de ezboracion de ios alimentos y
verificar lo que considere pertinente. Para ello, estara a cargo el Servicio de Veterinaria
del Ejército, quien cuenta con profesionales capaciiados en materia de aimacenaje,
preparacién y distripucion de aiimentos; asi como personal capaciiado en materia de
nutricion.

En caso se requiera el muestreo y analisis microbiologico y bromatologico debido a
sospecha de intoxicacion alimenticia, podra hacerse en cualquier momento bajo
solicitud del jefe del COGAE . Los costos de los analisis descritos, seran asumides por
el contratista; de ser el caso que la sintomatologia no sea a causa de lo suministrado
por el contratista, la Entidad realizara el reemboiso de los gastos irrogados.

« En caso se produjese un brote epidemiologico por el consumo de algun alimenio en

mal estado o contaminado provisto por el contratista del servicio, adicionalmente a la
penalidad impuesta, el contratista sera responsable de cubrir los gastos incurridos; asi
como los danos y perjuicios ocasionados a los usuarios

TABLA DE FALTAS Y PENALIDACES

] . Tipo de Parametro de
Ne | F i
Penalidad i Falta Comprobacion
Por unica vez (durante
todo el contrato) se
efectuara una liamada
de atencion por escrito
10% de 1 No cumplimiento con la adquisicion de insumos (segin acta de
uIT de acuerdo a las caracteristicas generales del Grave verificacion diana). A
menu. partir de la
reincidencia de la falta
se aplicara la
penalidad por cada
0Casion.
Instalacionas de cocina y/o de sus ambientes i;c:rantgnm?ado Vej
conexos {almacén, servicios  higiénicos) 9¢ .
dosasasdos contrato) se efectuara
; . na llamada
Se entiende por desaseado gue en los ambientes :tencién amor escriz
10% de 1 de cocina y conexos (almacén, servicios g P
Pt i Grave {segun acta de
uir higiénicos) se encuentren con desperdicios, verificacion. diana). A
agentes extrafios a la preparacion de alimentos, partir de ' i
tachos de basura sin tapa, asi como tierra, polvo, e S He s alta
residuos de alimentos, grasa u ofra materia ce aplicara ia
i I i0 . .
objetable de los lugares de produccion y otros penalidad.
Por primera  vez
No cumplimiento de la programacion de los | Lc.iol::ter :::) sek;?; riuarcz
menus, cambios en la programacion de los | e llamadau de
10% de 1 menus, no presentacion de la programacion de : X
: : Grave atencion por escrito
uiT menus mensuales (presentar 5 dias antes de (sst0n aeis Ao
cada mes debidamente refrendado por el : Qeri%ca*'n diaria). A |
contratista y €! profesional nutricionista) | o, o : |
I partir de la |
|

reincidencia de |la falta
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! | i i [Por pnmera  VeZz
! ! ! (durante  t0d0 el |
ll i | ; | contrato) se efectuara |
. ; ! gna llamada  de |
]: —— | No cumplimiento con la cantidad de trabajadores. 1 ‘ atencion  por escrgo |
| & § 1o de ‘ permitir trabajar al personal cuando presenten 1 Grave | (segun . o =
| | uiF | signos visibles de enfermedad ! || veriicaciin diaria). A |
i \ ! ) partir de la
| \ g \ reincidencia de |a faita \
\ 1 se aplicara la
\ | \ | ‘ penalidad por cada
i 1
| T | Presencia 0¢ cabelio en los alimentos i e .
preparados o la presencia de insectos o de sus 1 Adaque dé cuenia e i
25% de 1 : | hecho y aplicacion
9 U partes dentro de alguna preparacion u objetos | Iuy Grave ; ;
iT i . : directa de la penalidad
distintes 2 los alimentos &n plato servide l of cada vez
| d {incluyendg refrescos o infusiones) P —
\ ! t Acta de venficacion o
N Preparar y presentar alimentos con productos \ Certificado de
10 \ 25% de 1 l alimenticios con fecha de vencimiento expirada | .4 . crave inspeccion  Higiénico |
uiT | ylo adulterada y/o deteriorada y/o contaminada ] ¥ Sanitario, o sobre el
l i ylo sin rotulo i examen organoleptico

y/o bromatalogico.

] yio con envase abollado

verificacion diaria). A |

L Acta que dé cuenta del |
i1 ] 25% de 1 | Exhibir o almacenar alimentos junto a productos | .4 Grave hecho y aplicacion
\ T toxicos como detergentes. desinfectantes u otros Wy directa de la penalidad l
1 —— 5 por cada vez
i Acta de verificacion
¥ - -
g | B%cel | Presencia de roedores y otros animalesibichos | \r o s ove 33?&?;:;;&?;?5
uiT l que atenten contra la salud. \ ¥ dirmcls o " ‘
_____ - s 1 penalidad.
i i t Por primera  VeZ
l i ! (durante  todo el
i 1 contrato) se efectuara
n d
%l Por cada persona designada por &l contratista \ ! Z‘:nc?grllapgf?;?:o di
% .| que incumpla el uso del uniforme y accesorios, 0 \ : |
5% de 1 U | eluso inadecuado del misme {Sucio, desgastado, 1| Leve .] gznﬁf actagenege i
| rotos y ottos) '| | g
i i

partr de la |
reincidencia de 1a falta |
| se  aplicara la |
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| soicos ceoet OiSpOTerse en recienies ge una .amaaga ae
| piastico, en 2.en esiado ge conservacon e atencion  por BsCTio
ag 1 25%de * ! nigene Para .2 emnacd” de QS residuos - L. piies | (segin acta de |
: uiT so'idos se Gene conta® con coector con fapage - ! T ove | verificacida diatia) A .
5 | tamafic sutcienie, segun € voiumen PIoducido partir de a
! | Se deben avar y desinfectar a diaro os | reincidenrcia de la faita i
i ! recipientes niasticos y i@ zora  de = aplicara a !
i | almacenamiento ge resduos penalidad por cada !
— s 5 o e e e Dcﬂfreﬂc-'a. t
o | 10% de 1 1. No_carr*;onm‘;er.‘:c ue i ;;.r?grz?macién del ment | Acta que dé cuenta del .
! uIT | mejorado semanal (ueves), M de los acordados | srave | hecho y por ocurrencia |
| de acuerdo a contrato. P
T Reclamos verbales o escritos por pare del | o
18 | 5%de 1 UIT | contratista 2 iz entidad, sin ningin fundamento | Leve Lok MR
| | | relacionado a! contrato suscrito i b iedaa il I
i ! Por pnmera  vez
! (durants todo el
| i contrato) se efectuara
i una llamada de
i atencidon por escriio
10% de 1 Por la ausencia del personal clave y no clave en - {segun . ac:t'a . de
" uIT el drea que le corresponde segun su puesto srave Mestheacie SIAnA): A
4 d P ' i partir de la
reincidencia de la falta
se aplicara E]
penalidad por cada
personal y cada
ocurrencia.
20 25% de 1 No contar con un Libro de _reciamamones ala Muy Grave Acta que dé cuenta del
uiT vista de los usuarios del sernvicio. hecho y por ocurrencia
Acta que dé cuenta del
hecho y aplicacion
24 10% de 1 No contar con el mobiliario y/o equipc minimo Ernve directa de la penalidad
uIr para el funcionamiento. por cada articulo
faltante y por cada
vez,
Acta que dé cuenta del
29 10% de 1 Presentar plato con carnico, menestras o arroz G hecho vy aplicacion
UIT semi crudo (mal cocinado). directa de la penalidad
por cada vez.
Acta que dé cuenta del
B, a %
23 mﬁge : Presentar platos con carnicos desmenuzados, Grave 2222; dz la ;2':?:!322
por cada vez
Acta que dé cuenta del
24 25% de 1 No preparar la cantidad de raciones solicitadas Miry Gasvs hecho vy aplicacion
Ui por la Entidad. directa de la penalidad

Se define producto de buena calidad, los insumos empleados deben contar con ficha

de registro sanitario, SENASA, SANIPES, y/o similares

Queda prohibida la atencion del servicio con menaje descartable.

Consideraciones para la aplicacion de otras penalicades
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a través de un documento dirigido ai Degariamento Leglstico a trave
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v El Departamento Logistico efectuara la revisior del informe de descargo del contratista
y determinara st orocede 'a aplicacion de la peralicad.

« Recepcion y conformidad del servicio

a. La recepcion y conformidad del servicio lo realizara LA ENTIDAD a través gel comite
de constatacion y conformidad de servicios del COGAE.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pagc (facturas), en los cuales se
consignara las cantidades de raciones atendidas debicamente validadas al COGAE
(OA del CGE)

Sar Borja, 03 de febrerg del 2023

_és:a?w;égio -0+
JESUS VILLAXERDE MEDRANO
TCO1 EP
| JEFE DE CC ABASTO DELOG-COGAE

— “5-223978075-
RTUIMNVEGA DENE
¥ e

70 - 120137800 - O+

LUIS ALBERTO RAVINES CACHI
TTE CRL EP

Jete del DELOG-COGAE
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Anexo N° 1

Informe sustentatorio para emplear la comparacion de precios

Datos del documento |y 51010 de informe 14

Fecha de informe 22 de febrero del 2023

Objeto de la contratacién |Objeto de la . .
Bienes Servicios X

contratacion

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
PARA EL PERSONAL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL
CGE- COMEDOR N21

Descripcion del objeto
de la contratacion

Antecedentes

Sin antecedentes.

Verificacion del cumplimiento de las condiciones en los bienes y/o ¢Cumple con la condicién?

servicios en general 7
Si Cumple | No Cumple

a. Disponibilidad inmediata X

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN
ACTIDAD DEL CGE AF-2022, es de fdcil acceso en el mercado peruano.

b. Faciles de obtener en el mercado X

Existe pluralidad de postores (empresas en el mercado peruano, que ofrecen servicio de
alimentacion.

5 Se comercialicen bajo una oferta estandar establecida por el i
{ mercado

Los proveedores y/o empresas se encuentran en el mercodo a un precio que varia.

Que no se fabrican, producen, suministran o prestan
d. siguiendo la descripcidn particular o instrucciones dadas por X
la Entidad contratante

Las empresas y/o empresas naturales con negocio dedicodos al rubro tienen un estdndar referido a
los bienes, la entidad se rige bajo el estandar ofrecida por el mercado

Nota: De no cumplir con una de las condiciones sefaladas, no pr-Jceda-eﬁa}ear la compakacion de
precios. ~

Observaciones / /

Sin novedad

Nombre, firma y sello del funcionario responsable del 6rgano encargado de las contrataciones







Anexo N°2

Solicitud de cotizacidon

Numero y fecha Numero | 04
del documento
Fecha | 22 de febrero del 2023
Datos de la Nombre de la EJERCITO PERUANO
Entidad RUC 20131369124
Direccion AV. PASEO DEL BOSQUE NRO 740 — SAN BORJA
Teléfono(s) 31717000 - 2634
Correo electrénico OCACACGE2007 @GMAIL.COM
Persona de contacto ELTON RICARDO HUAMAN HUAMAN
Datos del Nombre o razén NORA AMPARO MONRQY SANTOS
proveedor RUC 10294431051
Direccion AV CAYETANO HEREDIA 1050 JESUS MARIA
Teléfono(s) 996 491 133
Correo electrénico Na.monrovsantos(@email.com
Representante o NORA AMPARO MONROQY SANTOS
persona de contacto
Objeto de la Objeto de la Bienes ‘ ‘ Servicios X

contratacion

Descripcion del
objeto dela
contratacion

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
PARA EL PERSONAL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL
CGE- COMEDOR N21

Se adjunta

Terminos de
referencia

Especificaciones
tecnicas

Informacion complementaria

Se adjunta el formato de Cotizacién y Declaracion Jurada (AneWﬂiar respuesta a

este documento.

Nombre, firma y sello del funcionario responsable del érgano encargado de las contrataciones

Vs







Anexo N° 3

Cotizacidn y declaracion jurada del proveedor

Fecha del documento | 5> 4o faprero del 2023

Cotizacion

CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL MILITAR EN
ACTIVIDAD DEL CGE AF-2023

Descripcion del objeto de la

21 %
contratacion

- o Si cumple X
Cumplimiento de las especificaciones P
2.2 | técnicas o términos de referencia,
segln corresponda No cumple
2.3 | Monto total cotizado S/ 68,960.00

Detallar documentacion adjunta, de

2.4
ser el caso

SE ADJUNTA COTIZACION

Declaracion jurada del proveedor

Acepto y me comprometo a mantener vigente esta oferta y a perfeccionar el contrato, en
caso resultara favorecido con la buena pro, asi como a cumplir con las especificaciones
técnicas o términos de referencia del bien o servicio a contratar.

Asimismo, declaro no encontrarme impedido para postular en el procedimiento de
seleccion ni contratar con el Estado, conforme al articulo 11 de la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado, asi como que conozco las sanciones contenidas en dicha Ley,
su Reglamento y la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

= 'Am'(o‘-"’“‘ f‘I.Or\\(‘m\j .(.;f‘wx\fuv

Nombre, firma y sello del proveador







Lima, 21 de febrero del 2023

Sefior:

CAPEP

ELTON R. HUAMAN HUAMAN
JEFE DE LA OEC DE LA OA - CGE

San Borja. -

De mi consideracion:

Es grato dirigirle la presente para hacerle llegar la cotizacién solicitada para la Contratacion del

Servicio de Alimentacion para el personal Militar en situacion de actividad pertenecientes a las
Dependencias Internas y Externas de CGE para el AF-2023, de acuerdo a los términos de
referencia remitidos para el [TEM N°1 Comedor 1.

DESCRIPCION RACIONES PRECIO TOTAL

Servicio de Alimentacion para el personal 8,620 S/.8.00 S/. 68,960.00
Militar en situacion de Actividad de las

Dependencias Internas y externas del CGE

Sin otro particular por el momento y agradeciendo su gentil atencion a la presente, quedo de
usted.

Atentamente,

ORA AMPARO MONROY SANTOS
29443105

A Av. Cayetano Heredia 1050 - 1056 Jesiis Maria, Lima & namonroysantos@gmail.com
& 3409069 [] 996-491-133 997-360-262






RUC N° 10294431051

REGISTRO NACIONAL DE PROVEEDORES

CONSTANCIA DE INSCRIPCION
PARA SER PARTICIPANTE, POSTOR Y CONTRATISTA

MONROY SANTOS NORA AMPAROC

Domiciliado en: LIMA - LIMA - JESUS MARIA (Segun informacion declarada en la SUNAT)

Se encuentra con inscripcion vigente en los siguientes registros:

PROVEEDOR DE BIENES
Vigencia : Desde 07/03/2017

PROVEEDOR DE SERVICIOS
Vigencia : Desde 07/03/2017

FECHA IMPRESION: 22/02/2023

Nota:

nscripoion

{ Retornar | | Imprimir







Consulta RUC

Resultado de la Busqueda

Numero de RUC: 10294431051 - MONROY SANTOS NORA
AMPARO

Tipo Contribuyente: PERSONA NATURAL CON NEGOCIO

Tipo de Documento: DNI 29443105 - MONROY SANTOS, NORA AMPARC

Nombre Comercial: -

Fecha de 19/12/2008 Fecha de Inicio de 18/12/2008
Inscripcion: Actividades:

Estado del Contribuyente: ACTIVO

Condicién del Contribuyente: HABIDO

Domicilio Fiscal: =

Sistema Emision COMPUTARIZADO Actividad SIN ACTIVIDAD
de Comprobante: Comercio Exterior:
Sistema Contabilidad: COMPUTARIZADO

Actividad(es) Econémica(s): Principal - 5629 - OTRAS ACTIVIDADES DE SERVICIO DE

COMIDAS

Secundaria 1 - 5610 - ACTIVIDADES DE RESTAURANTES
Y DE SERVICIO MOVIL DE COMIDAS

Secundaria 2 - 4759 - VENTAAL POR MENOR DE
APARATOS ELECTRICOS DE USO DOMESTICO,
MUEBLES, EQU. DE ILUMINACION Y OTROS ENSERES
EN COM. ESPECIALIZADOS

Comprobantes de Pago c/aut. de

impresion (F. 806 u 816): FACTURA

BOLETA DE VENTA
NOTA DE CREDITO

Sistema de Emision Electronica: FACTURA PORTAL DESDE 27/01/2021
BOLETA PORTAL DESDE 22/01/2021

DESDE LOS SISTEMAS DEL CONTRIBUYENTE.
AUTORIZ DESDE 02/02/2021

Emisor electronico desde; 22/01/2021

Comprobantes Electronicos: BOLETA (desde 22/01/2021),FACTURA (desde 27/01/2021)

Afiliado al PLE desde: -

Padrones: Incorporado al Régimen de Buenos Contribuyentes

{Resolucion N* 0230050235350) a partir del 01/09/2018

Fecha consulta: 22/02/2023 16:39




© 1997 - 2023 SUNAT Derechos Reservados



Anexo N°2

Solicitud de cotizacion

Numeroy Nimero | 04
fecha del
documento Fecha | 22 de febrero del 2023
Datos de la Nombre de |a Entidad EJERCITO PERUANO
Entidad RUC 20131369124
Direccion AV. PASEQ DEL BOSQUE NRO 740 — SAN BORJA
Teléfono(s) 31717000 - 2634
Correo electrénico OCACACGE2007@GMAIL.COM
Persona de contacto ELTON RICARDO HUAMAN HUAMAN
Datos del Nombre o razon social AMS MILENIUM SERVICIOS GENERALES S.A.C. _]
proveedor RUC 20505755279
Direccion CALLE CAYETANO HEREDIA N2 1056 JESUS MARIA
Teléfono(s) 340-3069
Correo electrénico amsmileniumihotmail.com
Representante o persona MARCO ANTONIO MENDOZA
de contacto
Objeto de la Objeto de la contratacidn Bienes f ‘ Servicios | X

contratacion

Descripcidn del objeto
dela contratacion

CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA
EL PERSONAL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL CGE-
COMEDOR N21

Se adjunta

Términos de
referencia

Especificaciones
técnicas

Informacion complementaria

Se adjunta el formato de Cotizacién y Declaracién Jurada (Anexo N° 3)

documento.

a dar respuesta a este

.2fe del OE#Z

de la OA - CGE

Nombre, firma y sello del funcionario responsable del 6rgano enc;(éado de las contrataciones
rd







Anexo N° 3

Cotizacion y declaracion jurada del proveedor

h
Pt del 22 de febrero del 2023
documento
Cotizacion
21 Descripcion del objeto de la CONTRATACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION
" | contratacion PARA EL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL CGE AF-2023
Cumplimiento de las Si cumple X

2.2 | especificaciones técnicas o
términos de referencia, segin No cumple

2.3 | Monto total cotizado 5/ 70,684.00

2.4 | Detallar documentacin SE ADJUNTA COTIZACION
adjunta, de ser el caso

Declaracion jurada del proveedor

Acepto y me comprometo a mantener vigente esta oferta y a perfeccionar el contrato, en
caso resultara favorecido con la buena pro, asi como a cumplir con las especificaciones
tecnicas o términos de referencia del bien o servicio a contratar.

Asimismo, declaro no encontrarme impedido para postular en el procedimiento de seleccién
ni contratar con el Estado, conforme al articulo 11 de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones
del Estado, asi como que conozco las sanciones contenidas en dicha Ley, su Reglamento y la

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento \dmin'rstrativc General.
N 1

/Z e Mz olozo %&7(}%

Nombr;;,/—?frma y sello del proveedor







Wileri

AMS MILENIUM SERVICIOS GENERALES S.A.C.

Lima, 21 de febrero del 2023

Sefior:

CAPEP

ELTON R. HUAMAN HUAMAN
JEFE DE LA OEC DE LA OA - CGE

San Borja. -

Por medio de la presente reciba usted mis saludos y a la vez aprovecho la oportunidad
para hacerle llegar la cotizacion solicitada para la Contratacion del Servicio de
Alimentacion para el personal Militar en situacion de actividad pertenecientes a las
Dependencias Internas y Externas de CGE para el AF-2023, de acuerdo a los términos
de referencia remitidos para el ITEM N°1 Comedor 1.

Detalle Cant Precio Total
Raciones

Servicio de Alimentacion para el personal

Militar en situacion de Actividad de las 8,620  S$/.8.20 S/.70,684.00

Dependencias Internas y externas del CGE

Los precios incluyen los impuestos de ley.
Sin otro particular por el momento me suscribo.

Atentamente,

AMS MILENIUM SERVICIOS GENERALES S.A.C.
RUC 20505755279

Calle Cayetano Heredia N2 1056 — JESUS MARIA / Teléfono: 340-9069






psc E:""_:;‘"“ RUC N° 20505755279

REGISTRO NACIONAL DE PROVEEDORES

CONSTANCIA DE INSCRIPCION
PARA SER PARTICIPANTE, POSTOR Y CONTRATISTA

AMS MILENIUM SERVICIOS GENERALES S.A.C.

Domiciliado en: CALLE C HEREDIA 1056 (COSTADO DE CIRCULO MILITAR) /LIMA-LIMA-JESUS MARIA (Segun informacion declarada en la
SUNAT)

Se encuentra con inscripcion vigente en los siguientes registros:

PROVEEDOR DE BIENES

Vigencia Desde 20/06/2017

PROVEEDOR DE SERVICIOS
Vigencia : Desde 20/06/2017

FECHA IMPRESION: 22/02/2023

Nota:

nayor informacién la Entidad debera verificar el estado actual de la vigencia de inscripcion del proveedor en la pagina web del RNP: www.rnp.gob.pe - opcion Verifique s

Retornar | Imprimir |






Consulta RUC

Resultado de la Busqueda

20505755279 - AMS MILENIUM SERVICIOS
GENERALES S.AC.

Numero de RUC:

Tipo Contribuyente: SOCIEDAD ANONIMA CERRADA

Nombre Comercial: -

Fecha de 11/01/2003 Fecha de Inicio de  11/01/2003

Inscripcion: Actividades:

Estado del Contribuyente: ACTIVO

Condicion del Contribuyente: HABIDO

Domicilio Fiscal: AV. CAYETANO HEREDIA NFO. 1056 LIMA - LIMA - JESUS
MARIA

Sistema Emision MANUAL/COMPUTARIZADActividad SIN ACTIVIDAD

de Comprobante: Comercio Exterior:

Sistema Contabilidad: COMPUTARIZADO

Actividad(es) Econdmica(s): Principal - 4759 - VENTA AL POR MENOR DE APARATOS

ELECTRICOS DE USO DOMESTICO, MUEBLES, EQU.
DE ILUMINACION Y OTROS ENSERES EN COM.
ESPECIALIZADOS

Secundaria 1 - 5610 - ACTIVIDADES DE RESTAURANTES
Y DE SERVICIO MOVIL DE COMIDAS

Comprobantes de Pago c/aut. de

impresion (F. 806 u 816): FARIVRY

BOLETA DE VENTA

GUIA DE REMISION - REMITENTE

Sistema de Emision Electronica: FACTURA PORTAL DESDE 15/07/2021
BOLETA PORTAL DESDE 28/01/2021

DESDE LOS SISTEMAS DEL CONTRIBUYENTE.
AUTORIZ DESDE 13/12/2021

Emisor electrénico desde: 28/01/2021
Comprobantes Electronicos: BOLETA (desde 28/01/2021),FACTURA (desde 15/07/2021)
Afiliado al PLE desde: -

Padrones: Incorporado al Régimen de Buenos Contribuyentes

(Resolucion N 0230050171561) a partir del 01/02/2017

Fecha consulta: 22/02/2023 11:08

@ 1997 - 2023 SUNAT Derechos Reservados







Anexo N°2

Solicitud de cotizacion

Nimero y Nimero | 04
fecha del
documento Fecha | 22 de febrero del 2023
Datos de la Nombre de la EJERCITO PERUANO
Entidad RUC 20131369124
Direccion AV. PASEO DEL BOSQUE NRO 740 — SAN BORJA
Teléfono(s) 31717000 - 2634
Correo electronico OCACACGE2007@GMAIL.COM
Persona de contacto ELTON RICARDO HUAMAN HUAMAN
Datos del Nombre o razén
proveedor social SERVICIOS GASTRONOMICOS DE C&D
RUC 10296502273
Direccion AV SAN FELIPE 1035 DPTO 1105 JESUS MARIA LIMA
Teléfono(s) 951 309 892
Correo electronico monrovsi@gmail.com
Representante o
persona de contacto | MARIA MONROY SANTOS
Objeto de la Objeto de la Bienes L \ Servicios | X
contratacion o .
Descripcion del CONTRATACION DEL SEREVICIO DE ALIMENTACION PARA
objeto dela EL PERSONAL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL CGE-
contratacion COMEDOR N21
ificaci Términos d
Seatijunt Espemflca‘cm‘nes 0s Ie "
técnicas referencia

Informacion complementaria

Se adjunta el formato de Cotizacién y Declaracién Jurada (Anexo N° 3), para dar respuesta a este
 documento.

.2fe del OE

Ge la OA - CGE

Nombre, firma y sello del funcionario responsable del 6rgano encar,édo de las contrataciones







Anexo N° 3

Cotizacion y declaracion jurada del proveedor

|

[ Fecha del documento 22 de febrero del 2023

Cotizacion

CONTRATACION DEL SERVICIO DE
2.1 | Descripcion del objeto de la contratacion | ALIMENTACION PARA EL MILITAR EN
ACTIVIDAD DEL CGE AF-2023

Cumplimiento de las especificaciones Sicumple X
2.2 |técnicas o términos de referencia, segun
corresponda No cumple

2.3 Monto total cotizado S/ 73,270.00

Detallar documentacién adjunta, de ser
el caso

2.4 SE ADJUNTA COTIZACION

Declaracién jurada del proveedor “

Acepto y me comprometo a mantener vigente esta oferta y a perfeccionar el contrato, en caso
resultara favorecido con la buena pro, asi como a cumplir con las especificaciones técnicas o
términos de referencia del bien o servicio a contratar.

Asimismo, declaro no encontrarme impedido para postular en el procedimiento de seleccidn ni
contratar con el Estado, conforme al articulo 11 de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del
Estado, asi como que conozco las sanciones contenidas en dicha Ley, su Reglamento y la Ley N°
27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

ore t’\}‘c"(\'(@‘\ Sp—’ J~+‘;:')

Nombre, firma y sello del proveedor







Sefor:

CAP EP

ELTON R. HUAMAN HUAMAN
JEFE DE LA OEC DE LA OA - CGE

San Borja. -

De mi consideracion:

Por la presente le hacemos llegar la cotizacién solicitada para la Contratacidn del Servicio de
Alimentacion para el personal Militar en situacion de actividad pertenecientes a las Dependencias
Internas y Externas de CGE para el AF-2023, de acuerdo a los términos de referencia remitidos para

el ;TEM N°1 Comedor 1.

Lima, 21 de febrero del 2023

Descripcion Raciones P.U. TOTAL
Servicio de Alimentacion para el personal 8,620 5/.8.50 S/.73,270.00
Militar en situacién de Actividad de las
Dependencias Internas y externas del CGE
El precio incluye los impuestos de ley.
Atentamente,
Av. San Felipe 1035, dpto. 1105, Jests Maria, Lima — email: 1 monroys@gmail com

celular 951309892






RUC N° 10296502273

REGISTRO NACIONAL DE PROVEEDORES

CONSTANCIA DE INSCRIPCION
PARA SER PARTICIPANTE, POSTOR Y CONTRATISTA

MONROY SANTOS MARIA DEL ROSARIO NOELIA

Domiciliado en: AREQUIPA - AREQUIPA - JOSE LUIS BUSTAMANTE Y RIVERO (Segun informacion declarada en la SUNAT)

Se encuentra con inscripcion vigente en los siguientes registros:

PROVEEDOR DE BIENES
Vigencia : Desde 23/03/2021

PROVEEDOR DE SERVICIOS

Vigencia ;. Desde 23/03/2021

FECHA IMPRESION: 22/02/2023
Nota:
Para mavyor informacion |a Entidad deberd verificar el estado actual de la vigencia de inscripcidn del proveedor en la pagina web del RNP: www.rnp.gob.pe - opcion Verifique su

ek

Imprimir







Consulta RUC

Resultado de la Busqueda

Numero de RUC:

Tipo Contribuyente:

Tipo de Documento:

Nombre Comercial:

Fecha de 22/10/1999

Inscripcion:

Estado del Contribuyente:
Condicion del Contribuyente:
Domicilio Fiscal:

Sistema Emision MANUAL

de Comprobante:
Sistema Contabilidad:

Actividad(es) Econémica(s):

Comprobantes de Pago c/aut. de
impresion (F. 806 u 816):

Sistema de Emision Electrénica:

Emisor electronico desde:

Comprobantes Electronicos:
Afiliado al PLE desde:

Padrones:

10296502273 - MONROY SANTOS MARIA DEL
ROSARIO NOELIA

PERSONA NATURAL CON NEGOCIO

DNI 29650227 - MONROY SANTOS, MARIA DEL ROSARIO
NOELIA

CUPCAKES & DULCES
Afecto al Nuevo RUS: S|

Fecha de Inicio de 25/10/1999
Actividades:

ACTIVO

HABIDO i

|

Actividad SIN ACTIVIDAD
Comercio Exterior:

MANUAL

Principal - 52206 - VTA. MIN. ALIMENTOS, BEBIDAS.,
TABACO.

Secundaria 1 - 5610 - ACTIVIDADES DE RESTAURANTES
Y DE SERVICIO MOVIL DE COMIDAS

RECIBO POR. HONORARIOS

BOLETA DE VENTA

BOLETA PORTAL DESDE 29/03/2021

28/03/2021

BOLETA (desde 29/03/2021)

NINGUNO

Fecha consulta: 22/02/2023 11:09

© 1997 - 2023 SUNAT Derechos Reservados






Eiéreito dal Pers

“ANO DEL FORTALECIMIENTO DE LA SOBERANIA NACIONAL'"
San Borja, 20 de Diciembre de 2022

Oficio N° 0314 M-9/02.00.03.

Sefior General de Brigada
Luis Alberto BAUTISTA SANCHEZ
Jefe del Servicio de Intendencia del Ejercito.-SAN BORJA
(Dpto Ppto)

Asunto  : Solicita Certificacidon de Crédito Presupuestario por el importe de
$/.790,935.60 para brindar servicio de alimentacion, al Personal
Militar Profesional en actividad de las unidades internas del CGE
AF-2023.

Ref. :  Convocatoria del Concurso Publico N° 005-2022

Tengo el honor de dirigirme a Ud., para saludarle cordialmente a la vez
manifestarle que:

1. La Oficina Encargada de Contrataciones de Ia OA-CGE, realizo la convocatoria el
15 Dic 2022, del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de
actividades pertenecientes a las dependencias internas y externas del CGE AF-
2023. A fin, prevenir el servicio de alimentacion para un periodo de 42 dias
habiles para los comedores 2 y 3. el Complementario y Comparacién de Precios.
con presupuesto a cargo del segundo semestre. en vista que la buena pro y
consentimiento se otorgara a fines de febrero 2023, del Concurso Publico N° 005-
2021,

3. Por lo anteriormente expresado, se requiere con caracter de urgente Ia
certificacion correspondiente por el importe de Setecientos Noventa Mil
Novecientos Treinta y Cinco con 60/100 soles (81.790,935.60), con la finalidad
de continuar brindando servicio de alimentacion al personal militar en actividad de
las unidades internas del CGE para Enero y Febrero AF-2023, realizando los
procedimientos correspondientes de acuerdo al siguiente detalle:

PROCESO COMPLEMENTARIO

g

PERIODO : ENERO.

e St L
o 30.00 % CP N° 0042021
2ZICOMEDOR 2 - CGE 134 30 400.
& 0 281 400.00) - ANTRATO N° 0802095
- \ 3000 % CP N° 0042057
- - CC 1 655,
| 3lcomEDOR3-caE 338 30|  40140| 302 655,60/ 3000 % C R
B TOTAL 2678 80340 584 055.60

COMPARACION DE PRECIOS

63.360.00| COMPARACION PRECIOS
8620] 63.380.00 COMPARACION PRECIOS
8620| 63, 3160.00]COMPARACION PRECIOS
25860]205,380.00

COMEDOR 1-CGE

COMEDOR 2 - CGE

COMEDOR 3 - CGE
TOTAL

o




PERU | Ministerio de Defensa |

“ANO DEL FORTALECIMIENTO DE LA SOBERANIA N

Eiéreito del Perd

ACIONAL"

. DEPENDENCIA

ke Ll S e

' 58405560 COMPLEMENTARIO

| o INTER

| OAcee AIESNIERNAS [ COMPARACION PRECIOS
[ IMPORTE TOTAL 790,935 .60}

Es propicia la oportunidad para expresarle a Ud:
especial consideracion y deferente estima.

los sentimientos de mi

Dios guarde a Ugd.

] 46 J
JORGE EN% E SO
CRLEP

Jefe de ia Ofaina Admini

N SANDOVAL

istrativa del CGE



} ——

| FECHA : 09 DE ENERO 2023

——

FAXMN°: 011 T-11 A2ISINTE

MINISTERID DE. L : i
ST DEDErENsa | D GRAL BRIG JEFE DEL SINTE

COMANDO 'LOGISTICO DEL EJERCITO
SERV[CIO'DE-INTENDENEIA DELEJERCITO
A * GRALDIV CG COEDE CHORRILLOS GRAL BRIG CG 32A B~ TRUJILLO

GRAL'BRIG CG 7A BI- LAMBAYEQUE CRL EP JEFE OA-CGE = SN.BORJA

ASUNTO : COMUNICA APROBACION B CERTIFICADO DE CREDITO PRESUPUESTAL (GGF) PORCONCEPTODE -
RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DE OFICIALES, TECNICOS Y SUB OFICIALES AF-2023. :

. REE . PIMROSNTEAF207

; TENGO EL H ONOR/AGRADO DE DIRIGIRME A UD. EN RELACION A LAS GESTIONES PRESENTADAS
POR LAS DIFERENTES UUICO, SOLICITANDD: |4 APROBACION DE 'LOS -CERTIFICADOS ™ DE' CREDITOS -
PRESUPUESTALES (CCP), POR CONCEPTO DE RACIONAMIENTO PARA £1. PERSONAL DE OFICIALES] TECNICOS

% !

Y SUB'OFICIALES AF-2023, SEGUN DETALLE SIGUIENTE:
=1 {0210-7A BRIG INF ASG3-2022 o R T
L2 {0BI0TABRIGING SIE03-2022 | 20780985 -
| 2-[oBloZABRIGINE AS04:2022 47436815
|4 0810 7ABRIGINE | COMPRAMENOR A8 UIT ] 24552791
15 l0BI0-ZABRIGINE |COMPRA MENOR A B UIT 2343721]
L& [BI232ABRIGINF [Crot2022 R
7 |B12-32A BRIGINF [AS03-2022. . J "'\_'47,044;30!‘.-. —
‘| 8 IBI2-32A BRIGINF [SE03-2022 [ 11164370 -
9 [B12-32A BRIGINF T | COMPRA MENOR A 8 UiT i & | 7
|812-22A BRIG INF - |COMPRA MENOR 4.8 U7 [ i
0770-CA-CGEUUINT [CP05-2022
_|0770-CA-CGEUUINT i [COMPL30% CP 04-2027 ¥
13 |0770-CA-CGEUUTNT | COMPRE-2023 i _
4 ~[0770-CA-CGEUUINT [COMPRE-2023 DR
- |0770-CA-CGEUUINT | COMPRE-2023
. |0770-CA-CGE UU ExT IcPo52022 |
_|9770-CA-CGEUU ExXT o |COMPL30% CP 042071 j
|18 |0770-CA-CGEUU BT | COMPLI0% AS 032022 I
?10770-CA-CGE UL EXI-COLEGIOS Y OTROS | COMPRAMENOR AB AT |
.20 ‘lo7s50-COBE - lep-2022 — BB | 1,07837¢000
21 0750-COmE |SIE-2022 - b 23854437 e
| 22 orsecome— AS2022” - AR T N
J Haa O'?_SO_:’_'C.‘_QE)EZ 1 COMP[M%CE-_OI;ZOﬂ i |2 .1.D?,-?25.00| SOEE
[24 o750-comE |COMPLIOZAS 19:2021 ] I 1s3acbola |
| 25 |0750.CODE |COMPL30% AST1-2022 T |~ 20250000 22 |
: FCQMP_L’QQ%-ASJS-RO&_ ; 11455007 33 -
_ [COMPRA MENOR A8 LAT i B 25692000 i b
;' MOTIVO POREL CuAL AGRADECERE SE DIGNE/SIRVADISP ONER SE REMITA CON EL CARACTER
| DE “MUY URGENTE”, LOS CONTRATOS QUE PERMITAN GESTIONAR OPORTUNAMENTE A PRE - CEE, LOS
| COMPROMISOS ANUALES EN EL SIPRE - SIAF SP, PARA LAS ATENCION =S DE: R EL MENCIONADO
| - CONCGEPTO ———; !
A
I_g_
| e J
I = 0N2409784¢8. 04 |
i JULIO CESAR AMABLE MOLINA |
{ General de Brigada .

& Servicio delnlendencia dal Ejército
‘“_‘—“—‘—-—-—-_ _\__.__,-..._....\____\__\_ B e — T — - e —— e I —




CGE
OA-CGE
SAN BORJA
10 ENE 2023

TRAMITE N° 001 SECALIM/SELOG/OA-CGE

CAP EP Jefe del OEC-OA-CGE

a. H/T N°® 118 SECC RCMTO/SELOG/OA-CGE del 05 de Dic 22.
b. H/T N° 131 SECC RCMTO/SE_OG/OA-CGE del 12 de Dic 22.
c. Of N° 313 M-9/02.00.03 del 20 de Dic 22

d. Of N° 314 M-9/02.00.03 del 20 de Dic 22. vy
e. Fax N° 011 T-11.A.2/SINTE de! 09 de Dic 23. 3} '

1. TRAMITE POR REALIZAR

h o

(=
>
2,

Con los documentos de las referencias “c.” y “d.”, la Seccién Alimentacién
solicito al SINTE la certificacion presupues:al para cubrir el “Servicio de
alimentacién para el personal militar en actividad del CGE”, para los meses de
enero y febrero AF-2023, en vista que al prcceso de seleccidn (CP N° 005-
2022/EP UO 0770) se dio inicio el 15 de Dic 22 culminando con la adjudicacién
de la Buena Pro el 23 de Ene 23, segun el cronagrama de seleccién (SEACE).

Se remite el documento de la referencia “e.”, mediante el cual el SINTE
comunica la aprobacién del Certificado de Crédito Presupuestal (CCP) por
concepto de racionamiento para el personal de oficiales, tecnicos-y sub oficiales
para el AF-2023, a fin que realice las acciones pertinentes para la contratacion
complementaria y/o procedimientos de seleccién necesarios para cubrir el

mencionado servicio para los meses de enero y febrero AF-2023, asegurando
de manera oportuna la continuidad del servicio,

OBSERVACIONES
S/N




I92-Y0 Bl 8p sauoc|IejeNUOT) 8p aja

ANl dWD

NYWYNH NYWYNH ™Y NOLT3
+0-00ZL52¥2 —.W\.

0a3NDY AYdNY SNYH OINDLNY

392-v0 ¥1 30 90735 134 343r

d3 KD 8L

+0- L8L6504¥22-0

£202 130 0Y34934 30 22 "viNN

Odva0HdYS30
OOvaCHdY
oue oaz on|[ / NOIOV13¥d 30 N3QXO
000969 /S| sIviOL |o00Lz'es s oov8soL S 0009689 /S ﬂ \
€202 4 390 130 QYAIALLOY N3
00°096'89 /S |00096'89 /S | 00°0L2°E. /S |o00/ZEL IS | 00'v89'0L /S| 00¥89°0L /S | D0'096'89 S| 00096'89 /S I H3s HYLITIN TYNOSHIA 13 wdvd NOIDYLNIWNY| 1o
30 0IOIAY3S 130 NOIOVLVHLNOD
AVIOL LINM/d 1oL 1INN/d V101 LINNVd V1oL 1INN/d
£1220896201 ony 6295150502 ony 1S0}EPP620L o
2 I -] QIN
OQVANIWO0D3Y HO VA a®o3a O'V'S SITVY¥INID SOLNVS min il NOREIHRsE
SOOINONONLSYS SOIDIANIS | SOIDIANIS WNINTTI SWY AOMNOW ONVdINY VHON
S3ANOIOVZILOD

euad e opipusje

eled saiopaanoid

Jojep, susINbis |3 BpUBILODAS ‘01081d ap uojDeledWOD Bp SOJUSIWIPaI0L
SO| 8P QNU3p 2.jUBNOUS 8S OpepUSWIODE) oleg sew onaid |2 anb pepijeuy

sew oaid |9 Jeui

L HOQ3WO0D €20Z 4 390 130 AVAIAILOY NI ¥VLITIN TYNOS¥H3d 13 vuvd NOIDVLNIWMY 30 OIDIAY3S 13d NOIDVLVYLINOD

0420 ON/d3 - €202 -£00 N OI123¥d 3A NOIDVEVIINOD

d ap odrug |8 syusipuodsanos ugioeayuaA gl 3p oban| ‘feno o Jod ‘opels3 |9p sauoioelenuog ap Aa7 | Jod sopioe|qelss saouede
B| U0D -£20Z 9P 0121q3) &p sawl |2 ua opeasayy [ap sejusbia sonaid 1sos|gelsa ojalqo Jod opiua) ey epezijess uoioebepul g) 'pe
Jas psaqep enb owsiw 2 'L YOAIWOD £20Z 4¥ 390 130 AVAIAILDY NI YVLNIW TYNOSHId 13 vavd NOIDYLNIWITY 3d OIDIAY3S 130 NOIDVLYHLNOD el esed ofeq
€ S8UOIDBZROD SB| oNdijos £ opeduayy |8 ue uoioebepu| | 9zieal ‘39 0-vD 19p 0oisiBo ouswepedaq [ap S3UOIDEJBIUOD UOIDISS B 8p 01081 p UoDeledwos ap uoinos|ag ap soy

pIUS B 3p UQIDDE)SIES

alap

usiwipaosold ap odrug |3







ACTA N° 0003 - 2023-EP/UO 0770

ACTA DE OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
COMPARACION DE PRECIOS N° 0003-2023-EP/UO 0770

SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL CGE —
COMEDOR 1

En la ciudad de Lima, a los 14 dias del mes de Febrero del Dos Mil Veintitres, siendo las
14:00 horas, en la Oficina Administrativa del Cuartel General del Ejercito, el CAP EP
ELTON RICARDO HUAMAN HUAMAN Jefe de Contrataciones de la OA-CGE, designado
mediante Resolucién N° 003-2023 OA CGE/SELOG/M/t-1 (c) del 10 de Enero del 2023,
como Jefe del Organo Encargado de las Contrataciones de Ia SELOG/OA - CGE, para
la conduccidn del procedimiento de seleccién por Comparacion de Precios de esta
Unidad de Operacién; procedié a dar cumplimiento a los funciones asignadas para la
evaluacién y otorgamiento de la buena pro de las cotizaciones recepcionadas por los
postores para la Comparaciéon de Precios N° 0001-2023-EP/UO 0770, de conformidad
con lo establecido en la Ley N° 30225 “Ley de Confrataciones del Estado" y su
Reglamento aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF, de acverdo dl
siguiente detalle:

PRECIO ORDEN DE
N° PROVEEDOR RUC
TOTAL S/ PRELACION
] NORA AMPARO MONROY SANTOS 10294431051 68.940.00 ]
5 ?J:‘.SC MILENIUM SERVICIOS GENERALES 20505755079 70,684.00 5
L 3 SERVICIOS GASTRONOMICOS DE C&D 10296502273 73,270.00 3

Con la finalidad de otorgar la Buena Pro, se verifico que los tres proveedores se
encuentran habilitados para contratar con el Estado, imprimiendo su constancia
vigente en el Registro Nacional de Proveedores.

Conforme a las ofertas presentadas por los postores, se otorga la Buena Pro a la
Empresa NORA AMPARO MONROY SANTOS. con RUC: 10294431051, por tener Ia
cotizaciéon de menor precio, cuyo monto sesenta y ocho mil novecientos sesenta con
00/100 Soles (S/68,960.00).

Siendo las 14:30 horas del mismo dia y no habiendo otrg-esunto que tfrata
concluido la presente acta, frmando en sefal de confdfmidad

se da por

AMAN HUAMAN
CAP EP
Jefe del OEC de la OA - CGE







