MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUEBLO NUEVO

PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023-MIDPN-F/OEC — PRIMERA
CONVOCATORIA .

ACTA DE APERTURA, ADMISIBILIDAD, EVALUACION Y CALIFICACION DE

OFERTAS Y OTORGAMIENTO DE BUENA PRO

En la Municipalidad Distrital de Pueblo Nuevo, siendo las 10:30 horas, del dia 22 de febrero del aflo 2023, en la
Oficina de Logistica y Patrimonio, el encargado del Organo Encargado de Contrataciones a cargo del presente
Procedimiento de Seleccion, con la finalidad de realizar el Acto de apertura, admisién, evaluacién de ofertas,
calificacion y otorgamiento de la buena pro de las ofertas presentadas para el Procedimiento de Adjudicacion
Simplificada N°01-2023-MDPN/OEC - Primera Convocatoria, cuyo objeto es CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE BIENES denominado “ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS DEL PROGRAMA
DE VASO DE LECHE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE PUEBLO NUEVO PARA EL ANO 2023"
Para tal efecto mediante carta se ha invitado a la Sra. Lucia del Milagro Manay Siaden para que participe en
calidad de veedora en el siguiente proceso.

ITEM I: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA QUINUA CON HARINA DE CHOCLO SEMILLAS DE
GIRASOL CON PROTEINA AISLADA DE SOYA OMEGA 3 Y 6 CON VITAMINAS Y MINERALES
SABOR A CLAVO DE OLOR Y CANELA.

Para tal efecto se cuenta con el expediente de contratacion y revisa los factores para la admisibilidad, evaluacion
de ofertas técnicas y econdémicas y requisitos de calificacion contenidas en las bases integradas del
procedimiento de seleccion, el mismo que es revisado por cada uno de los integrantes.

Acto seguido se toma conocimiento que han registrado su participacion la siguiente empresa:
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1. VERIFICACION DE POSTORES QUE REGISTRARON SUS OFERTAS:
En el presente acto, el Comité de Seleccion deja constancia que, de la revision de la ficha de seleccion en
el SEACE, se advierte que se han registrado una (01) oferta electrénica:
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Acto seguido se verifica los documentos de admisibilidad, de conformidad con las bases integradas del
procedimiento de seleccién. De no cumplir con lo requerido la oferta se considera no admitida.

Documentos de presentacion obligatoria

a) Declaracién jurada de datos del postor (Anexo N°1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta. En caso de persona juridica, copia del certificado
de vigencia de poder del representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto. En caso de persona
natural, copia del documento nacional de identidad o documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado
por persona natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda. En el caso de consorcios, este documento debe
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c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento. (Anexo N°2)
d) Declaracién jurada de cumplimiento de las especificaciones técnicas contenidas en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la
presente seccion. (Anexo N°3)
e) Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido por la Direccién General de Salud Ambiental

e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que ap(ueba el
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias. (Para el caso de alimentos
elaborados industriaimente).

Importante

- Se admitiran registros sanitarios de productos cuya denominacion no sea exactamente igual a la del
producto objeto de la contratacién, siempre y cuando éste comparta la misma composicion cualitativa de |
ingredientes basicos y los mismos aditivos alimentarios que el producto solicitado por la Entidad. Para |

. dicho efecto adjuntar copia de la documentacién presentada a DIGESA que acredite tal condicién.

f) Copia simple del Certificado de Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP vigente o Resolucién Directoral que la otorga,
emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre del fabricante, de
conformidad con el articulo 58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA y conforme la Resolucién
Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica
de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso de alimentos elaborados industrialmente).

'Importante "

e El Plan HACCP debe estar referido a la linea de produccién del producto objeto de
contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso dicho
producto, segtn el articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

g) Documentacién vinculada al cumplimiento de las caracteristicas que acredita el cumplimiento de el numeral 31,
Especificaciones Técnicas en el que se indica lo exigido:
1. Copia del Certificado de saneamiento ambiental vigente (actividades de Desinfeccién, Desinsectacion,

Desratizacion y Limpieza y desinfeccién de reservorio de agua) en correspondencia a los anexos del D.S.
022-2001-SA, realizada a la planta procesadora del producto, almacenes de la planta procesadora y

C—@" almacenes de la empresa comercializadora del producto ofertado, los documentos requeridos deben ser

emitidos por empresas de Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA
y R.M. N° 449- 2001-SA/DM. Asimismo, debera presentar copia de la resolucién Directoral y constancia de
operatividad que autoriza a la empresa de saneamiento para realizar las actividades de desinsectacion,
desinfeccion y desratizacion

2. Declaracién Jurada para acreditar las caracteristicas Fisico Quimicas del producto solicitado, de acuerdo a
las Especificaciones Técnicas en el Capitulo lll, asimismo, en dicha Declaracién Jurada debera consignar
el nimero de registro sanitario, el lote y la vida Util que se menciona en el registro sanitario.

3. Declaracién Jurada para acreditar las caracteristicas Microbiolégicas del producto solicitado, de acuerdo a
las Especificaciones Técnicas en el Capitulo Ill, asimismo, en dicha Declaracién Jurada debera consignar
el nimero de registro sanitario, el lote y la vida Util que se menciona en el registro sanitario.

4. Declaracion Jurada, indicando la procedencia u origen de los productos y de los insumos utilizados
precisandose el porcentaje (%) de cada uno de los componentes (insumo, porcentaje, procedencia u
origen), indicando ademas los productos usados para cumplir con los micronutrientes, en concordancia con
el Articulo 5° de la Ley N° 27470, modificado por la Ley N° 27712. El porcentaje minimo de componentes
nacionales que debera cumplir los productos requeridos es del 90.00 %.

5. Copia del Certificado Oficial de Inspeccién de las Buenas Practicas de Manufactura de la linea de
produccién de productos crudos y precocidos que requieren coccién, emitido por un Organismo de
Inspeccion Acreditado por el INACAL, debera estar referido a la linea de produccién del producto objeto del
proceso, con una antigliedad no mayor a 180 dias.

6. Copia del Certificado Oficial de Inspeccién de la Aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion de la linea
de produccién de productos crudos y precocidos que requieren coccién, emitido por un Organismo de
Inspeccién Acreditado por el INACAL-DA, deberé estar referido a la linea de produccién del producto objeto
del proceso, con una antigiedad no mayor a 180 dias.

7. Copia simple del Certificado Oficial de Inspeccion y Evaluacion Técnico Productivo de planta. Al respecto el
certificado Oficial Técnico debera acreditar el cumplimiento del flujo grama de produccién el cual debe
cumplir con los procesos minimos que obliga R.M. N° 451-2006-MINSA. el cual debe ser expedido por un
Organismo de Inspeccion Acreditado ante el INACAL-DA, donde debe estar inmerso la linea de productos
crudos y precocidos que requieren coccion y no debe superar los 180 dias de antigliedad

h) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se consigne los
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integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las obligaciones a las que se
compromete cada uno de los integrantes del consorcio asi como el porcentaje equivalente a
dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

k) Elprecio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con dos (2)
decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con més de dos (2) decimales.

El precio que ofrece el postor GRUPO CEREGRAL — CP EIRL es de S/. 121,040.00 y el que se
cuenta como valor estimado es de S/.120,284.00 existiendo una diferencia de S/. 756.00; por lo que
se suspende el acto de admisibilidad y solicitar la correspondiente Certificacién Presupuestal por el
monto de la diferencia de acuerdo articulo 68 numeral 68.3 del Decreto Supremo N°344-2018-EF

Con fecha 28.02.2023 siendo las 8:30 reinicia el proceso de admision, contando para ello Memorandum
N°062-2023-GPP-MDPN-F el mismo que contiene la Certificacién de Crédito Presupuestario N°062 por el
monto de S/.756.00

2.- ADMISIBILIDAD DE LA OFERTAS

ITEM I: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA QUINUA CON HARINA DE CHOCLO SEMILLAS DE
GIRASOL CON PROTEINA AISLADA DE SOYA OMEGA 3 Y 6 CON VITAMINAS Y
MINERALES SABOR A CLAVO DE OLOR Y CANELA

Documentos de presentacion obligatoria
ANEXOS/REQUISITOS
Documentac Reql:iisit
N° POSTORES Represe Regi ion oy Estado
nt:cién Ne | N° | N° | stro :!:2 vinculadaa | o, | Admisibi
1 2 | 3 | Sani CP caracteriztic lidad
tario as (3.1)
1,2,3,45,6,7
GRUPO
1 CEREGRAL - CP Sl Sl Sl Sl Sl Sl Sl Sl Sl ADMITIDA
EIRL

(NC) No Cumple; (NA) No Aplica; (SI) Presenta y cumple

3.- FACTORES DE EVALUACION

ITEM I: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA QUINUA CON HARINA DE CHOCLO SEMILLAS DE
GIRASOL CON PROTEINA AISLADA DE SOYA OMEGA 3 Y 6 CON VITAMINAS Y
MINERALES SABOR A CLAVO DE OLOR Y CANELA

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO

Evaluacién: La evaluaciéon consistira en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio méas
bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales a
Acreditacioén: sus respectivos precios, segun la
siguiente formula:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.

Se acreditara mediante el registro en el SEACE o el documento que contiene

el precio de la oferta (Anexo N°6), Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
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FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

ASIGNACION

PMP=Puntaje maximo del precio

50 puntos

FACTORES DE EVALUACION

Hasta 50 puntos

B. VALORES NUTRICIONALES

Evaluacién:

Se evaluara en funcién a la mejora de los valores nutricionales
establecidos en las especificaciones técnicas.

Acreditacion:

Se acreditara mediante Declaracién Jurada.

10 puntos

Producto: HOJUELAS PRECOCIDAS
DE AVENA QUINUA CON HARINA DE
CHOCLO SEMILLAS DE GIRASOL
CON PROTEINA AISLADA DE SOYA
OMEGA 3 Y 6 CON VITAMINAS Y
MINERALES SABOR A CLAVO DE
OLORY CANELA.

Parametro N° 1: Proteinas
(/1009 o0 %)

De 14.50 a mas 5 puntos
De14.01 hasta 14.49 3 puntos
De13.30 hasta 14.00 2 puntos

Parametro N° 2:
Energia (kcal/100g)

De 365.01 a mas =5 puntos
De 363.01 hasta 365.00=3 puntos
de 362.38 hasta 363.00 =2 puntos

CONDICIONES DE PROCESAMIENTO

L VASO DE LECHE

JEFE UNIDAD PROGRAMA B
Y ASISTENCIA ALIMENTARIA

Tec. Comp. LueikcDHian

Evaluacioén:

Se evaluara(n) en funcion de la mejora de la(s) condiciéon(es) de
procesamiento, tales como higiénico sanitaria de planta, evaluacion
técnico productiva de planta, entre oftras, indicadas en las
especificaciones técnicas.

a) Inspeccion de las Buenas Practicas de Manufactura de la linea de
produccion de productos crudos y precocidos que requieren
coccion, emitido por un Organismo de Inspeccion Acreditado por
el INACAL

b) Copia simple del Certificado Oficial de Inspeccion y Evaluacioén
Técnico Productivo de planta. Al respecto el certificado Oficial
Técnico debera acreditar el cumplimiento del flujpo grama de
produccion el cual debe cumplir con los procesos minimos que
obliga R.M. N° 451-2006-MINSA. el cual debe ser expedido por
un Organismo de Inspeccion Acreditado ante el INACAL-DA,
donde debe estar inmerso la linea de productos crudos y
precocidos que requieren coccion y no debe superar los 180 dias
de antigliedad

¢) Inspeccién Oficial de Aplicacion del Sistema HACCP de planta
donde se elabora el producto, de acuerdo a la R.M. N° 449-2006-
MINSA, D.S. N° 007-98/SA, D.S. N° 038-2014-SA y CXC 1-1969,
Revisado 2020. Principios Generales de Higiene de los alimentos,

30 puntos)
(Maximo 30 puntos)

Parametro de cumplimiento de la
a) Inspeccion Oficial de Buenas
Practicas de Manufactura e
Higiénico Sanitario de fabrica,

almacenes y transporte

Igual a 100.00%: 10 puntos
De 95.01% hasta 99.99%:
5puntos
De 90.00% hasta 95.00%:
3 puntos

Parametro de cumplimiento de la
b) Inspeccién y Evaluacidn
Técnico Productivo de planta

Igual a 100.00%: 10 puntos
De 95.01% hasta 99.99%:
5puntos
De 90.00% hasta 95.00%:
3 puntos
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FACTORES DE EVALUACION Hasta 50 puntos

debe ser expedido por un Organismo de Inspeccion Acreditado
ante el INACAL-DA, donde debe estar inmerso la linea de
productos crudos y precocidos que requieren coccion y no debe
superar los 180 dias de antigiedad.

Parametro de cumplimiento de la

Acreditacion: c) Inspeccion Oficial _de

Aplicacién del Sistema HACCP
Copia Simple de los Certificados de Inspeccion Oficial, expedidos por | de planta

un Organismo de Inspeccion Acreditado ante el INACAL-DA
Igual a 100.00%: 10 puntos
De 95.01% hasta 99.99%:
5puntos
De 90.00% hasta 95.00%3 Ptos

D. PORCENTAJES DE COMPONENTES NACIONALES

Evaluacion:

Se evaluara la procedencia u origen de los productos y de los insumos
utilizados en la elaboracion del bien ofertado, otorgandole puntaje por

encima del minimo legal (90% de componentes nacionales). 5 puntos

De (96.03%) hasta (100.00%)

5 puntos
De (90.01%) hasta (96.02%)

3 puntos

Cuando el requerimiento sea adquirir un producto 100% nacional, el
presente factor de evaluacion no debe ser considerado.

Acreditacion:

Se acreditara mediante la presehtacién de una declaracioén jurada.

E. PREFERENCIA DE LOS CONSUMIDORES BENEFICIARIOS

Evaluacién:

dVQ‘" Se evaluara el nivel de aceptacion de los beneficiarios que pertenecen 5 pURLOS
al Programa del Vaso de Leche a los productos ofertados.

Porcentaje de aceptabilidad
Acreditacion:
Copia simple del certificado de aceptabilidad acorde con el De 99.01 hasta 100.00: § puntos
procedimiento consignado en el Anexo N° 4. De 95.01 hasta 99.00: 3 puntos

De 90.00 hasta 95.00: 2 puntos
El certificado debe haber sido emitido por laboratorios, organismos de
inspeccion u otras certificadoras acreditados para ello segun la norma
ISO 4121:2003 o la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO
4121:2008, revisada el 2019), ya sea ante el INACAL (antes
INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con
reconocimiento internacional. '

se aceptara certificaciones emitidos por organismos o
laboratorios competentes
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Luego, de la revision de las ofertas admitidas y calificadas, se procede a realizar la evaluacion a las ofertas admitidas a fin de otorgar

el puntaje respectivo de conformidad con lo establecido en el capitulo IV de la seccién especifica de las bases integradas, obteniendo
el siguiente resultado:

EVALUACION DE OFERTAS

' Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF

Accreditation-EA (hitp://www.european-accreditation.ora/) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (hitp://www.apec-
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ITEM I: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA QUINUA CON HARINA DE CHOCLO SEMILLAS DE
GIRASOL CON PROTEINA AISLADA DE SOYA OMEGA 3Y 6 CON VITAMINAS Y MINERALES

SABOR A CLAVO DE OLOR Y CANELA

Condicio | Condicio | Porcen | Prefere | Bonific
Valore | Condicio | nes del nes del | taje de | nciade | acion | TOTAL
s nes del | procesa | procesa | compo los Mype | PUNTA
Puntaje | Nutrici | procesa | miento- | miento- | nentes | consu JE
N° POSTOR PRECIO Oferta | onales | miento- | Inspecio | Inspecci | nacion | midore
OFERTADO | econdémi Inspecio ny on ales s
ca n Evaluac. | Oficial
Buenas | Tecnico del *)
Practica | Producti | sistema
s vo HACCP
aRUPO s/ 50.00 |10.00 | 10.00 | 10.00 | 10.00 | 5.00 | 0.00 | 4.75 | 99.75
1 | CEREGRAL : ) * ‘ ) 3 : : b g
_CPEIRL | 121,040.00 | ptos. | Ptos | ptos ptos ptos | ptos | ptos | ptos | ptos.

(*) Se llevo a cabo la degustacion para la aplicacion del presente factor de evaluacion, pero este no fue remitido
formalmente por la empresa G & G LABS, de acuerdo a Informe de la encargada de la Unidad de Programa del
Vaso de Leche y Asistencia Alimentaria.

4.- REQUISITOS DE CALIFICACION

ITEM I: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA QUINUA CON HARINA DE CHOCLO SEMILLAS DE
GIRASOL CON PROTEINA AISLADA DE SOYA OMEGA 3 Y 6 CON VITAMINAS Y
MINERALES SABOR A CLAVO DE OLOR Y CANELA

CALIFICACION: EXPERIENCIA DEL POSTOR EN

je - | POSTORES HABILITACION LA ESPECIALIDAD CALIFIGACION
GRUPO CEREGRAL — SI CUMPLE

O - S| CUMPLE S CALIFICADO

Los miembros del comité por unanimidad aprueban los resultados, siendo las 10:10 del mismo dia, mes y afio,
procediendo a firmar en sefal de conformidad.

(4.

'sh
VICENTE SANCHEZ TUMES
Organo Encargado Contrataciones
Responsable

LUCIA MANAY SIADEN
Unidad Programa Vaso de leche
Veedora




