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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 —[ABC]' / {’ } La informacién solicitada dentre de los corchetes sombreados debe ser
= sresees completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una Indicacion, o informacién que deberd ser completada per la
2 [ABC] / [ | Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el cuso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a Iener'en cuenta por’el érgcrto
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
¢ Abc corresponda y por los proveedores,
| Advertencia i Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgana encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
H L]
L proveedores,
A Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgane
5 f?]E‘?rEm}?fafa 'iErnthard | encargade de lus contrataciones o comité de seleccidn, segin
s Xyz corrasponda y deben ser eliminadas una vez culminada la eloboracion
: de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracieristicas:

N° | Caracteristicas Pardametros
1 Mérgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 ¢cm
9 lzquierda: 2.5 ¢m Derecha: 2.5 ¢m
2 Fuente Arial
Normal: Para ef contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones impertantes (lftem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automéditico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para lus dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10:P
5 Tomafio de Letra 0 : Para el cuerpo del docurjnento ea qenerqi
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Nofas ol pie
Jusiificada: Para el contenido en general y notas ol ple,
é Alineacién Centrada  : Para la primera péging, los filulos de las Secciones y nombres
- de los Capitulos)
Interlineads Sencille
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : 0
9 Subrayado Para los nombres de las Seccicnes y para resaliar ¢ hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd
quedar en letra tamaio 10, con estifo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en o Seccidn Generdl. En el caso de la Seccidn
Espacifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota,

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio v oclubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor gue se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en (a Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun cofresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo
1034, “Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como j
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretarfa Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DH
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAP{TULO | .
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS
Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se estasSIVELS
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en e articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen gjecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al artfculo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno {1} de sus integrantes.

- Importante

. » Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por " i A
: Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion N
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra ef
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe.

« Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando su
Certificado SEACE {usuaric y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones

sefialadas en ef documento de orientacion “Guia para el registro de participantes electronico
publivado en hitps:/fwww2.seace.gob.pe/. |

» £n caso fos proveedores no cuenten con inscripcion vigente en ef RNP y/o se encuentren |
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a polestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de sefeccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido fa vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso ef Tribunal de Contrataciones def Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con j
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literaff
del articulo 89 del Reglamento.

~ Importante

- No pueden formularse consuftas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de |
. homologacién aprobada. Las consuftas y observaciones que se formufen sobre el particufar, se .
| tienen como no presentadas. f
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1,5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

articulo 89 del Reglamento.

[mportante

; +«  No se absolveran consu!tas 4 observac:ones a fas hases que se presenten en forma frs.'ca

‘e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
‘ observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelfo en el referido pliego; sin
perjicio, def deslinde de responsabilidades correspondiente. :

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articuio 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el poster (firma manuscrita o digital, seguin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o

mandatario designado para dIChO finy, enel caso de persona natural, por este o su apoderado P &

importante

s los formulanos eiectromcos que se encuentran en el SEACE y que !os proveedores debe
Hlenar para presantar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

»  Encaso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman fa oferta no f
i coincida con fo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados. ‘

s No se fomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

: procedrm:entos de seleccién segtin refacion de ftems.

' Para mayor informacién sobre la normmativa de fimas vy cedificados  digilales  ingresar  a:
hitps:/Avww.indecopi.gob.pefweb/firmas-digitales/fimar-y-certificados-digitales

)
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En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, seguin corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina

si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos desZgs i,

Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con {o requeridd
ta oferta se considera no admitida.
1.8. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) 0 més ofertas empaten, la determinacién del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectda siguiendo estrictamente el orden establecido en el numerat
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

[mportante

© En el caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima
* y Callao, cuyo valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del
. postor se asigna una bonificacién equivalente al diez por ciento (10%) sobre e/ puntaje total
. oblenido por los postores con domicilio en fa provincia donde prestaré el servicio, o en las
© provincias cofindantes, sean o no pertenecientes al mismo departamento o regién. £f domicifio
. es el consignado en la constancia de inscripcion ante el RNF?. Lo mismo aplica en el caso de
© procedimientos de seleccion por refacion de items, cuando algin ltem no supera el mont

. seflalado anteriormente. Z

1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 det Reglamento.

1.40. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabiiidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dfa de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.11. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comitQZE]

de seleccion, seglin corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de S

calificacion, de conformidad con lo estabiecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo

2

La constancla de inscripcidn electrénica se visuaiizard en el portal web del Registro Macional de Proveedores:
www. rnp.gob. pe

A
1=
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68 del Reglamento, de ser el caso.
De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el érgano encargado de las contrataciones o

calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso las hubiere.

1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comite de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de |a
admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
ia buena pro.

1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que

los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otergamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

- Importante {
. Una vez consentido el otorgamiento de fa buena pro, el érgano encargado de las contratacione

| presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
. artfculo 64 dei Reglamento.

el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de =453

g

B -ﬁ

- o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de fa oferta 2
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) CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

24. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo

del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacidon se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Tituiar, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
gstimado sea mayor a diche monto, el recurse de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacién de items, el valor estimade total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la ¢cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

s Unavez oforgada {a buena pro, el drgano encargadb_de las contrataciones o ef comité Wde
' sefeccion, segtin corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los participanteg b °§

y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como secrgig
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a més tardar dentro def dfa sigui
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion ==X~

no fueron analizados y revisados por ef drgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccidn, segun corresponda. :

. » A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) Ia lectura y/o toma de apuntes, (i} la captura y almacenamiento de |
imégenes, e incluso (ifi) pueden solicitar copfa de fa documentacion ohrante en ef expediente,
siendo que, en este (ltimo caso, la Entidad deberé entregar dicha documentacion en el menor .
tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal 0 ante fas oficinas
' desconceniradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin '
corresponda. 5

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conaocimiento del acto q¥gz,;.H >

se desea impugnar.

A
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CAPITULO il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se reatiza conforme a lo indicado en

&l articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento gue lo contiene, salvo en los contratos
cuye monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con la recepcion de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccion
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando ei valor
estimado del item corresponda al parametro estabiecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segiin corresponda, debe :
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se petfeccionara el contrato, sea .
con fa suscripcion def contrato o fa recepcion de la orden de servicios. £n caso la Entidad .

perfeccione el contrato con fa recepcion de la orden de servicios no debe incluir la proforma del ===

conirato establecida en el Capitulo V de la seccidn especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de ia buena pro debe presentar los documentod

sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccidn especlfica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtn corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales co ;

mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantfa adicional por Utz
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestagD

accesoria, la misma que debe ser renovada periodicamente hasta el cumplimiento totaide. §

las obligaciones garantizadas.

Importante

‘*;_______:",V
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«  En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Sofes (S/ 200, 000.00), :
no comesponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel .
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también apfica a fos coniratos °
derivados de procedimientos de sefeccion por refacién de items, cuando el monto del item :

adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no superen el monto seflaladQ.r 7 1es

anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del artlculo 152 del Reglamento.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades d

las micro v pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantfa de fiel cumplimierngl3s\.

el diez por ciento (10%) del monto def contrato, porcentaje que es retenido por fa Entidad durante®
la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con |
cargo a ser devuelto a fa finalizacién de! mismo, conforme lo establecen fos numerales 149.4y
149.5 def arifculo 149 def Reglamento y el numeral 151.2 del artfcuio 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO
En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion
automatica en el pafs, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por

empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros e

y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo g
o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantfas; o estar consideradas enfi3

Gitima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Barigol p~ ¥

Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por ef postor ganador de la buena
. pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarfos para su aceptacion y eventual :
. gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emile la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp:/iwww.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pégina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la

de emisién de fa garantia.

B, incluye las clasificaciones B+ y B,

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de eflas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a fa clasificadora de riesgos respectiva.

clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha |

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 def Reglamento, la clasificacion de riesdd i

M
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34.

3.5.

3.6,

3.7.

3.8.

|
De ofro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos !
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por fa SBS para emiltir garantias, |

financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantla a través de io;
mecanismos establecidos (consufta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en &l articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objg

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
de atraso, de conformidad con el artfculo 162 del Reglamento.

3.6.2, OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, seguin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y o indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar

cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, det item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.
PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pag
a cuenta, segln la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato. 3

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10) T

dlas calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp./fwww.shs.qob.pe/sistemas L2

R

3 g
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La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion saivo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a e
que se indique en el contrato de consorcio. '

Advertencia :
En caso de retraso en {os pagos a cuenta o pago final por parte de fa Enfidad, safvo que se |
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales 1
| correspondientes, de conformidad con el articulo 38 de fa Ley y 171 del Reglamento, 1

debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demds aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS}
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1,

1.2,

1.3.

1.4,

1.5.

1.8.

1.7.

1.8,

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . COMANDQ CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
RUC N° . 20131380870

Bomicilio legal : Jr; Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz - Lima
Teléfono: » 315-1030 anexo: 2477

Correo electrénico: . troque@ccffaa.mil.pe

ptorero@ccffaa.mil.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del SERVICIO DE
RACIONAMIENTC DEL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato de Aprobacién de Expediente de ..
Contratacion N° 001 de fecha 06 de marzo del 2024, s

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.
. Importante

[ a fuente de financiamiento debe corresponder a aquelfa prevista en la Ley de Equilibrio Financiero f
' del Presupuesto del Sector Plblico del afio fiscal en ef cual se convoca el procedimiento de -
. seleccion,

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con fo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo ill de la presente seccion de las base'

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestard hasta que se consuman las
raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, dicha prestacién iniciara
como maximo a los TRES (03) dias posteriores a la firma del Contrato y concluida la instalacion
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del Contratista en las instalaciones de la Fuerza Especial Conjunta, cuya constancia es la
suscripcion del acta de instalacion y entrega de bienes.

En el supuesto que cumplido el plazo no se haya consumido el monto adjudicado, la Entidad, 25"k

podra requerir al Contratista que la vigencia de la prestacion continie hasta el consumo de 13
raciones por monto adjudicado, en concordancia con lo establecido en el expediente g
contratacian.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar OCHO CON 00/100 SOLES (8/ 8.00) de acuerdo a lo establecido en el
TUPA del Ministerio de Defensa — Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas. El pago se
realizara en el Banco de la Nacién en la Cuenta Corriente N° 0000-298220 a favor del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas. Pudiendo recabarlas en la Unidad de Logistica del CCFFAA.

. Importante

ey " =

El costo de entrega de un sjemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- Ley N° 31953, Ley de Presupuesto del Sector Plblico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31964, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Piblico del Afto Fisgfied

2024,
- Ley N° 31955, Ley de Endeudamiento del Sector Publico del Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley modificada con Decrel T

Legislativo N° 1444,

-Texto Unico Ordenado de fa  Ley N°® 30225, aprobado  mediante

Decreto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial El Peruano el 13 de marzo
de 2019,

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en

- adelante el Reglamento. Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF y Decreto Supremo
N° 168-2020-EF.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 278086, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Plblica.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Ley N° 31246, Ley que modifica la Ley N° 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Legislative N° 1062, que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

- Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de inocuidad Agroalimentaria. :

- Decreto Supremo N° 006-2016-MINAGRI, que modifica y complementa normas del
Reglamento de inocuidad Agroalimentaria.

- Decreto Supremo N° 022-2011-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento
Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 005-2012-TR, Reglamento de la Ley de Seguridad y Satud en el Trabaj Fo %

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulsg
Desarrollo Productive y &l Crecimiento Empresarial. !

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, TUO de la Ley N°® 27444 — Ley del Procedimierigts el S

Administrativo General.

- Decreto Supremo N° 021-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27806 — Ley de Transparencia y Acceso .

a la Informacion Publica.

- Decreto legislative N° 295, Cadigo Civil.

- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacion de los procedimientos de seleccién que se reinicien en el marco del TUO de la Ley

¥ .
Y 2 l"..
g
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30225.
- Directivas y Opiniones emitidas por el OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.4. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Seglin el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

- Importante

"De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en |
| caso la Entidad (Ministerios y sus organismos puablicos, programas o proyectos adscritos) haya |
. difundido ef requerimiento a través del SEACE siguiendo ef procedimiento establecido en dicha :
. disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento. :

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria
2.21.1. Documentos para la admisién de la oferta

a)} Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder ‘

representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o

documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

: De acuerdo con ef articulo 4 del Decreto Legislativo N° 12486, las Entidades estén -
. prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
. obtener directamente rnediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
- v 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la

. Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE* y siempre que ef servicio web

- se encuentre aclivo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no

- corresponderd exigir ol certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

| identidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglame

{Anexo N°2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos &gy

el numeral 3.1 del Capitulo [Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

3 La omision del indice no detemmina la no admisién de la oferta.

¢ Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Gatalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps/iwww.gobiernodigital,gob.pefinteroperabilidad/
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e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)°

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorgiis,

asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)
g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e E| 6rgano encargado de las conirataciones o ol comité de seleccion, seglin
corresponda, verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no cumplir .
con lo requeride, fa oferfa se considera no admitida.

'« En caso de requerir estructura de costos o anélisis de precios, esta se presenta para

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”

que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién de las bases. =g

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas

discapacidad, o en el caso de consarcios conformados en su totalidad por estaSy/
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su

inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b} Solicitud de bonificacion por tener la condicién de micro y pequefia empresa. (Anexo
N® 11)

Advertencia é
i

El érgano encargado de fas contrataciones o el comité de seleccién, segtin corresponda, no |
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en fos |
acdpites “Docurnentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de calificacion” y “Factores ]

de evaluacion”. |

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato. _
b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integranigs
de ser el caso. :
c) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, “gf
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

5 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertade en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.

3 Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 dei Regtamento.

prred & /4
e
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cuenta con facultades para perfeccionar el contrate, cuando corresponda.
e) Copia de DN! del postor en caso de persona natural, ¢ de su representante legal en caso
de persona juridica.

. Advertencia

exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obfener directamente medrant N x /
- la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa "g3IDE

" medida, si fa Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDET y .
- siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, |
. no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y 1), ;

fy  Domicilio para efectos de la notificacidn durante la ejecucion dei contrato.

g) Autorizacion de notificacién de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 8. (Anexo N° 12).

h} Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

iy Elcontratista debera presentar la relacidn detallada de todo ef personal propuesto, indicando
sus nombres y apellidos, el puesto y nimero de documento nacional de ideniidad, debiendo
adjuntar copia simple del documento nacional de identidad y copia simple del certificado de
antecedentes penales.

iy Plan de Trabajo debiendo contener como minimo, [os siguientes aspectos y con esa
denominacion:
a. Entrega de programacion del primer mes del menl normal y dieta.
b. Cronograma de recepcion de insurnos y productos utilizados en la preparacién de

alimentos.

c. Tiempo de anticipacion requerido por el Contratista para que la Entidad solicite dietas s

especiales, u otros servicios camo coffee break, o algiin evento especial.

d. Metodologia y programacion del Contratista para efectuar las fumigaciones, Ilmplez
mantenimiento del local. '

e. Metodologia para el control de atencion de raciones diarias por parte del ContratistaNy

Metodologia del Contratista, para el cumpiimiento de los Horarios de Atencuon

establecidos en las Bases.

g. Metodologia para la sustitucion o reemplazo del personal designado por el Contratista,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante la falta de
personal imprevista.

h.  Horario del personal del contratista designado por la FEC.

k) Copias simples de los carnets de sanidad vigentes de todo el persenal designado por el
Contratista.

Iy Copias simples de los carnets de vacunacién COVID-19 (minimo 3 dosis} del personal
designado por el Contratista.

m) Copia simple de la Certificacién en buenas practicas de manipulacién de aflimentos de todo
el personal designado por ei Contratista.

n) Declaracién jurada mediante la cual el postor declara que cuenta con los bienes a ser
provistos por el proveedor, requeridos en el numeral 5.4. de los Términos de Referencias,
establecidos en el Capitulo Ili de las presentes hases.

0) Declaracion jurada donde el Contratista se compromete a realizar el mantenimiento,
reparacién y custodia de todos los bienes proparcionados por la Entidad.

p) Declaracion jurada de reposicidn de bienes cedides por la Entidad al Contratista, en caso

Th

de presentar defectos roturas o mal estado al momento de la devolucion a la Entidad. Esta )

comunicada la observacién al Contratista. 4
q) Declaracion jurada de responsabilidad por vicios ocuitos, por el periodo minimo de UNJY

7 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Senvicios de la Plataforma de Interoperabilidad dBE4A

Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

8  Entanto seimplemente fa funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Cemplementaria Transitoria

del Decreto Supremao N° 234-2022-EF,

®  Incluir solo en caso de la contratacidn bajo el sistema a suma alzada.

1]
o
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afio contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.
r) Documento de autorizacidén de comunicaciones y notificaciones a través del correo
electrénico en la etapa de ejecucion contractual.

Importante

» Encasoque el postor ga}iador de la buena pro sea un consorcio, las garantlas que presenig

este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, d& %
ser el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el arficufo 33 de fa Ley "SSRIPESS

y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente ef nombre completo o

la denominacion o razén social de los integrantes def consorcio, en calidad de garantizados,
de lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes ;
indicado si se consigna (nicamente la denominacién def consorcio, conforme fo dispuesto :
en fa Directiva Participacién de Proveedores en Consorcio en las Conlrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Uftimas pueden oforgar como garantia de fiel
cumplimiento ef diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma .
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion def mismo, conforme lo
establece ef numeral 149.4 del articufo 149 y ef numeral 151.2 del articulo 151 del
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en fa Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) 0 en la solicitud de |
retencién de la garantfa durante el perfeccionamiento def contrato, que tienen la condicion -
de MYPE, lo «cual serd verificado por la Entidad en el link.
http:/Mww2. trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consuita de empresas acreditadas |
en ef REMYPE.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (
200,000.00}, no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantigs
de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a 1% -

" contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de ftems, cuando ef montiyg
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere ef "33

monto sefialado anteriormente, conforme a o dispuesto en ef literal a) del artfcufo 152 del .
Reglamanto. ;

Importante

« Comesponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con fos requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual -
gjecucion, sin peruicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan. :

«  De conformidad con ef Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos pablicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y .
refrendados por el Ministerio de Refaciones Exteriores del Pert, salvo que se lrate de
documentos pablicos emitidos en paises que formen parte def Convenio de la Apostilla, en |
cuyo caso bastard con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya™. :

"« LaEntidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el presente

numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Mesa de Partes del Comando Conjunto de las
Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz — Lima, en el horario de

19 Segln lo previsto en la Opinidn N° 009-2016/DTN.

.y
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08:00 a 16:00 horas.

2.5. FORMA DE PAGO

i

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en e;ﬁurﬂn
{

PERIODICOS MENSUALES.

contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo la conformidad de la

prestacion efectuada.
- Acta de conformidad del servicio prestado, suscrita por el responsable del area usuaria.

- Comprobante de pago.
- Se debera consignar (adjunto al comprobante de pago) las cantidades de las raciones

mensuales consumidas, previamente conciliadas con el CCFFAA,

Dicha documentacién se debe presentar en la Mesa de Partes de la Oficina de Administracion
del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa
Beatriz — Lima, en &l horario de 08:00 a 16:00 horas.

/
.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad deb® SSIEYP

\
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CAPITULO I
REQUERIMIENTO

. Importante

De conformidad con el numeral 29.8 def articuto 29 del Regiarﬁento, ol 4rea usuaria es responsable]
" de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir §
i necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso d

contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

TERMINOS DE REFERENGCIA

CONTRATACION DEL SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DE LA
FUERZA ESPECIALCOMIUNIA

1. DENOMINACION DE {A CONTRATACION

Servicio de rocionamienio para ef personal de ic Fuerza Bspecial Conjunta (FEC).

2. FINALIDAD PUBLICA

£l presente procedimiento de seleccion busca brindar el servicio de raclonamiento
para el personat que labora en la FEC, buscondo mejotar el nivel de bienesiar clel

personal.
3. ANTECEDENTES

La Enlidad viene realizondo procedimisntos de selecclon, medionie los cucles se
efectda la conlrolacién de racienamiento, con la linofidad de safisiacer e
requerimiento de racionarmiento para el personal de la FEC. En lo aclualidad esta
ENTIDAD cuenta aproximadamente con cienlo sesenia (160) servidores publicos,
los mismos que reqularen del servicio de raclonomiento,

. OBJETIVO DE LA CONTRATACION
4.1. OBIJETIVO GENERAL

Electuor &l respeclive procedimienio de seleccién con o finalidad de
confratar los servicios de una empresa privada gue brinde el servicio de
- racionaimiento para el personal de la FEC, hosta que se comnsurnan fodas las

racicnes.

4.2, OBIJENVOS ESFECIFICOS

- Conlar con un servicio de rocionamiento paro el personal de la FEC de lunes
a viernes.

- Conlar con un servicio de rocionormiento paro el petsonal de guardio de o
FEC {sabados, dorningos y ferdados].

- Conlar con un servicio de racionamiento para el personal de guardic de ia
FEC (sabados, domingos ¥ feriodos), cuando ordenen el apresio de lo

Fuerza.

—~

4.3. CANTIDAD

[TEM | YIPO DE MENU |: TOTAL DE RAGIORES POR ATENDER.
DESAYUNO 20,454
1| Amuerio 90,454
CENA 2117
1-28
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4.4, VIGENCIA DEL CONTRATO

El serviclo o conlradarse tendrd una duracidn hosta que se consuman fas f

raciones por los montos confratados, a requerimiento de LA ENTIDAD; dicha
prestacién iniciord como mdéximo « los TRES {03} dias posteriores a la firma del
conirato y concluida la instatacién del CONTRATISTA en las instalaciones de la
Fuerza Especial Conjunia, cuya corstancia es la suscripcidn del acla de
instalacidn y entrega de bienes,

En el supuesto que cumplido el plaze no se haya consumido ef monfo
adiudicado, 1A ENTIDAD podra requerir al COMIRATISTA que la vigencla de la
prestacion continle hasta el consumo de las raciones por e monto
adjudicado.

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.1 ALCANCE

.

Lt atencion del servicio de racionamiento {desayunos, almuerzos y cenas)
se efectuard teniendo en cuenta los horarios sefalados por LA ENTIDAD,
pudiendo voriar el horaro de acuerdo a las necesidades de la misma
previa comunicacion al concesionario.

El concesionario sstard a cargo de ka preparacion y expendio de alimentos -

gque comprende; la produccién, lransporte,  almacenamiento,
fraccionamiento, manipulacion, elaboracién v expendio de los insumos,
viveres y demés productos a ulilizarse en la presiacion del servicio, el que

debera sfectuarse en condiciones éptimas de modo que no afecle la |
calidad y el estado de tos mismos, en eshicta sujecidn o los dispuesto en el |
reglamento sobre vigiloncio y conlfrol de los alimenfos y bebidas gprobado §

medianie Decrefo Supremo 007-98-8A, las normas para el establecimiento
y funcionamiento del servicio de alimentacidn colectiva aprobado por
Resolucion Suprema N° 0019-81-SA/DVM y demds disposicionss higiénico -
sanitarias gque emite e Ministerio de Salud.

EL CONTRAHSTA esta obligado a ullizar en la elaboracién de lus raciones
del presente proceso insumos v productos en condicionss Optimas de
catidad, en esticla sujecién a lo dispuesto en la Ley General de Salud N°
26842 v el Reglamento sobre Vigitancia y Condrol Sanilarido de Alimentos v
Bebidas, aprobado medionie Decrelo Supremo N° 007-98-5A y demds
disposiciones higiénico — sanitarias en la materda que emita el Ministerdo de
Salud. Asimismo, los insumos y productos a ulilizase en la preparacion de
Jos mends, deberdn cumplir fa Ley General de Indusirias N° 23407.

. EL CONTRATISTA est@ obligade a cumplir las Mormaos Técnicas Peruanas

Obligaiordas y Nomas Melroldgicas Peruanas que le correspondan en {os
nsumios y produclos a uiiizar en la eloboeracion de kas raciones def presente
proceso emanadas del Institute Nacional de fa Competencia v de la
Proteccidn de la Propiedad Inteleciual - INDECOPL

Todos los alimentos deberdn ser servidos y consumidos en el comador de la
FEC,

: s
Py’ o i B
e r— :
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5.2 PROCEDIMIENTO

Se rediizard la vedficacion y el eshiclo eumplimienio relacionado a ta
Contratacién de acuerdo o [os términos de referencia,
5.3 DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.3.1 RELACION DE MENUS:

DESAYUNO

a} B desayuno estard conformado por: Jugo de frutas o frula al
natural/ o yougurt, Avena 30 gr, o 100 ml de leche
evaporada y/o leche fresca 180 CC. se corsidera ki leche
andera por ser un alimento de dlta valor biolbgico y fuente de

- calcio que se deberéi proporcionar 3 veces por semana
altemando con avena que puade condener fruta, maca o
quinua, que son ceredlss fuente de carbohidratos protelnas
vegeldles y fibra.

b} El desayuno debe inclulr solo 2 unidades de pan de 150 gr.
cfu, con huevo duro, o mantequila, o aceilunas, ©
mermelada, ¢ queso fresco ¢ palla o tordilla [omelette] pora
mejorar el rendimiento fisico e inleleciual, pues consiruye una
fuenie de energia que el cuemo necesita despuéds de una
noche desayuno,

¢} Se proporcionard huevo sancochado o frito, con frecuencia

de 3 veces por semang, lo que permiliré refozar la

alimentacién y nuticién por su alto Indice proleico ya que

conliene todos los aminodcidos esenciales impertantes para

el hombre. Adicionatmente aporta nulientes que se

absorben con facilldad por fo que es un alimentoidéneo para

I recuperacion muscular después de una aclividad intensa,

so recomienda comsumido sancochado pora el mejor

 aprovechamiento de sus bondades nutdtivas v facliilar su
cligestion,

d} Lo fruta serd proporclonada en una (01} unidad de 150 gr.,
caro juge o entera alnaiural, por su aporte de vilaminas, Sales
minerales y libra, los cuales son indispensables en los procesos
melabdlicos y previensn el sskefimiento, no deberd ser
sustituida,

ALMUERZ

a) Lo estructura det almuerzo constard de una entrada {sopa de
casa o crema a eleccidon o ensalada frescal, el plato de fondo -
o segundo {arcz fapado o estofado de pollo o chichardn de
pescado o tallaines rojos con came/atin/polio}, postre
{mazamorra moracla, aroz con leche, gelaling, flan, eic. o 1
unidad de fruta de 160gr.} v refresco slaborado con frufas.

b} Para las sopas de han establecido 15 gr, de fideos 3 veces
por semana y 15 gr, de Sémola 2 veces por semana u olyos

3-28
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considerados como suslitulos, ya que aportan energla para
mandener una diela equilibracc.

¢) El consumo de menestras serdt vardado de fres veces por
semanda esta serd en forma variada {frefol cancrio, pallares,
aiverja verde partida y otras de la zona, a razén de 70
griracion, 1os cuales serdn ulilizados en el plato de fondo, por
su aporte de protelnas de orgen vegstal, Caorbohidraios y
fibra, aportando energla suficiente para poder realizar
aclividades qus requieran desgaste fisico e inkslectudl.

d} Se deberd asegurar el aporte de proteinas de origen animal,
can predominio de productos cdmicos [cames magras), por
su bajo contenido en grasas saluradas que disminuyen el
rissgo de sufir enfermedades cardiovasculares las cuales se
programardn de la siguisnte manera:

ENA;

g} Picante de came, ofi de galling, aroz a lajardinera o anoz a
la cubana de 15 gr, O cau cau de pollo o pollo-at silice o
picante de carne o arroz a la cubana,

b} Bebidas- para ccompanior - fas comidas, male  {anfs,
manzanilia, mufia, cedrén, hierba luisa o refresco)

PRODUCTO CARNICO GRAMOS/ FRECUENCIA DE
RACION CONSUMO
PECHUGA Y PIERNA
CON ENCUENTRO DE 0.350 1 ver por semand
POLLC
FILETE DE PESCADO |
DEL DIA 0.350 1 vez por semand
PECHUGA DE PAVO 0.350 1 vez por semang
CERDO DESHUESADO 0.350 1 vez por semand
FILETE DERES 0.200 1 vez por semana

e} Referente a las caracleristicas de los cores de producios
cdmicos para mantener cortes yniformes y asegurar el
requerimienio de proteing deberd usarse:

FOLLO ! Pechuga especial y plema con encueniro
PESCADQ: Filetes magros de los diferentes tipos de pescado.,
RES : Tapd, lomo o cadera,

4-28
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Pave ; Pachuga entera.
Cerdo  :Entero sin patas, viseras ai cabeza,

Viseras de Polle: Higado, palas, corazén, pescuszo y mollsjas,
solo se empleardn para fas sopos.

fi  Se ha programado dos veces por semand el consumo de
menudencia o visceras (higado de pollo, moligjas, etc.} en
las sopas como aporte de proteina, hiero, vitaminas y
coltigeno ayudando a prevenir la desnuticion y ia anemia.

g} Para un buen aporte de vitaminas, minerales, anfioxidantes
y Fbra, consumir dos veces por semana en forma de
entrada, ensaladas de verduras frescas y/o cocidas en 150
gritacién,

h) E amoz siendo un cereal indispensable para una dieta
equiibrada, serd ulilizado en el almuerzo o razén de 180 gr
diarios, pudiendo sustituirse por fideos fipo tallarin ¥ algunos
tubérculos u.olros ceredles,

I} Se deberd incluir tubérculos como ke papa amarilla, yuca o
camote amarflo, en el almuerzo en enlradas, sopas v
segundos, segin comresponda ¢ ment, a razdn de 180 grs
cliarios.

}  E figo, quinua y mote serd uliizado en el amuerzo, en
entradas, sopas, segundos o postres, d razén de 30 gr, dos
voCces por semanda segin la programacidn del meno.

k} Considerar enel almuerzo bebidas calientes o frias segin o
estacion, preparado en base a infusiones v rafrescos de fruta
(10 gr racién).

La programacién semanaf del meni

aj La programacion semanal del ment normal v mentd dieta
deberdn ser enlregadas o la Enlidad, la cual no podrd ser
repelida haste dentro de guince {15} dias v no deberdn ser
cambiados una vez aprobados por I Enlidad, para lo cual
deberds ser remitidos los dias viernes hasta las 12:00 a of AREA
USUARIA para su aprobacién, conocimiento v difusién del
meng semanal

b} Los productos cdiicos, en todas sus formas, deberdn ser
came de primera calidad, para lo cual deberdn contar con
ol certificado corespondiente, de acuerdo a lo establecido
enia Ley General de Salud, sus modificaciones vy reglamento.

¢} Para el caso de pescados se vlilizard diferenies varedades,
que podrén ser: corving, cojinova, lenguado, perico o bonile.

d} Cuando se programe en los ments carme de ave como ploto
fuerte, se deberd considerar dnicamente pechuga y plemas
{encueniro y piema}; de ninguna manera se deberdan inclulr
alas, cuello, espinazos, elc.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{SEGUNDA CONVOCATORIA)

e}

fi

8}

- Se enkregarén dos (02} tipos de ment para emplecr come
del dia o en su defeclo en porcentajes que no exceda el
gramgje diario, '

- Peso sugerido: 300 gr.

- Considerar: zapailo, apio, col, zanchora, betarraga, grano
d;a choclo, vainita, poro, fomate, cebolla, colifior, brécol v
otros.

- Considerar: frifol canario, alvedita verde, pallar y ofros,

Los refrescos a base de frutas, deberdin ser preparaddos con
fruta  nafural v ulilizando agua ratada hervida o fratada
temperada debiendo servirse bebidas segon la estacion, Los
infusiones “deberdn ser preparadas con agua alada v
temperclura ol iempo. ’

Deberdn utilizarse las especies y condimentos necesarios pard
la elaboracion de los mends.

Lla preparacidon diafa del mend deberd ser con tres
altemativas {2 mend normal y 1 dieta) {3 enlradas, 3 plates de
fondo v 3 bebidas] de acuerdo al pedido programado por ko
entidad y de manera que el comensal pueda escoger una
opcitn de cada uno., i

® Men( normal
- Uncaentrada o sopa
- Unplate de fondo
- Postres {mazamomra moraela, aroz con  leche,
gelating, flan, efc. o fruta de acuerdo ¢ la estacion)
- Bebido

* Mend diefélico:

- Una enlrada ¢ sopa

- Unploto de fondo

- Fruta o posire

- Bebida
Se preparard diarioments ment dietélico {que se encuentra
deniro de una de las 03 opciones de meny), para aquel
personal que deba evilar comidas con alfo contenido de
grasas y azdear, por razones médicas,

LA ENTIDAD, o iravés del comité de control de calidad, esid
facultada para tomar muestras de alimentos en cualquier
etapa del proceso de elaboracién de estos y verficar los
pesos, calidad y contidad, osi como las condiciones de
salubrdad;  asimismo,  padrd  solicitar  los exdimenes
brometoldgicos que fueran necesaios. Debiendo de llevarun
registro donde se anotardn las novedades del caso.

La  ENTIDAD  elaborard  penddicamente  encuesios
nutiicionales, para detectar ef grado de aceptablidad de los
alimenfos y subsancar fas observaciones, de esta manera
brindar una mejor atencién al personal,

6-28
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k) Bajo ningin molivo se deberd preparar ningdn tipo de
alimento o insumo con anlelacidn que penmita oxidacién y/o
altere el valor nuliicional,

) Se deberé considerar mend mejorado por la celebracion de
fiestas patros, dia de la bandera, navidad, y dia del Ejército.

INFORMACIGN NUTRICIONAL

a) Caracleriticas organolépticas de los alimentos

b} Flujo de aportacionss dietética

¢} Oiagrama alimeniario considerando sf mend normai
d) Reglas de oro de la OMS (10 Reglas fundamentales)

5.3.2 GRAMOS POR RACION Y CARACTERISTICAS DE LOS INSUMOS:

Res fbis-i-eck) éob'eza dé '!omo, res
tapa o cadera
Pescado (filete}

Polle {pare pecho, «alc vy Entre
endrepiernal. 200 a
250 grs

Entre

Pollo {parte plemal 150 ¢
170 grs

Pavo [chulelg) 200 grs 150 grs
Came de cerdo {chuleta} 200 grs 150 grs
Arroz como guarmicién 160 grs

Jamén Ingles / queso Edam c/u
{desayuno)

Queso fresco [desayunoj c/u 30 grs
Arroz chaufa, marscos o similar 150 ars
Tadlarines 150 grs
Menastra 40 grs ]
Tubércule peso nelo (entrada) 150 grs
fruta {peso neio. Mi_llimo sandic / 150 grs
papaya / melén / pifa)

Futa {platano / rmandarna /.

manzana [ uval peso bruto 150 grs
minimo.

Postres  (posteles  elaborados) 150 ars
peso minimo Y

0 grs

7-28
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Cuadro referenclal de insumos v cantidad de gromaje para las 1*

praparaciones que a confinuacion se detalla:

5.3.3 CARACTERISTICA DE LOS INSUMOS:

Came de Eviscerada sin Sg" o Ggmﬁgg SCG er::;gfigdo
pollo sin | Fresco o | menudencia, o tacto C; olor | vigente v sello
genudencn congelado | sin grosa v olor | de calidad
caracteristico | vigenie
Came de Eviscerada sin S:r dag”%:?;g gc,en?{gﬁgdo
pavo sin| fresco o] menudencia, dl ;ccho color | vigente v seflo
;nenudenc; congelado { sin grasa v olor | de calidad
caracleristico | vigenie
Pulpa,  limpio
sin grasd, sin . Cerlificado
; ; De primerq, oo
Came de|fresco o ge;vnoé bf'Sfec’ olor y color Sf’”‘ki”o "
vacuno. congelado cla ae lomo, rofo vigenie y seio
bite, caderq, caracterstico de calidad
stmbolsado vigente
sellado
De primera
piel  billante
himeda
ligeraments
Perico, rosadc;‘ olor a No se permitira
Ronit mar, fime v
onito, pez eldstica en el olras
Pescado | aspada Filete Cas0 do variedades, sin
Fresco  © fresco v ser coensultado
congelado congelado previamente
con los seflos
de calidad
correspondie
nle.
De prmera
Deshuesado olor texiurg
eviscerado sin | color
E?usgggf 2 gﬁﬁg Y| cabeza x 120 | caracterfsiico
ars. fitete, Poriy
Racion, consistencica
firme
Por Kios x
De ggf:rgo d(; De primera
Fruta estacion numeral 5.3.2 seleccionada
madurg vy c/u .e-so' Sanas ¥
fresca L p fimpias,
mainimo En jaba
de pléslico.
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De primerq, | Registro
Queso De leche Molde de | color blaenco | Sanitaric,
pasteurizad de vaca Envase de | uniforme  y | fecha de
o pidstico. textura vencimiento
syave, vigente
De prmera
{grano
Envase  saco grrw(l‘]fg?rﬁ;a
plastificado entero !
con efiqueia fm io'
Perado de producto Co?or' olor
Afto2 extra sellado ent Cbor !
superiar ambos aspecto L4
extrem_os . carccterslice
capacidad: 50 ibre de
kg impurezas Y
signo de
hurnedad.

Dependiendo del tipo de fruta deberd presentarse pelada y cortada en
el comedor de la Fuerza Especial Conjunta.

5,3.4 CONTENIDO NUTRICIONAL DE LOS MENUS:

La programacion mensual det Men( deberd ser presentada SIETE (07) dias f
anies de la ejecucidn del mismo, af drea de Recursos Humanos para ser
revisado y aprobado por el Jefe det Departamento Administrativo de la
FEC, en un plozo de TRES {03) dias de anticipacion,

La estuctura de los mends propuesto por el proveedor estard
conformada, de acuerdo alsiguiente detaile:

«, Desayuno:

El desayune sstard conformada par! Jugo de frulas o fruta ol
natural/ o yougurl, Avena 30 gr, o 100 mi de leche
evaporada y/o leche fresca 180 CC. se considera la leche
entera por ser un diimento de alto valor biolégico y uente de
calcio que se debsrd proporciondar 3 veces por semand
altemando con avena que puede contener fruta, maca o
quinua, que son ceredlas fuente de carbohidratos profeinas
vagetales y fibra.

El desayuno debe inclulr solo 2 unidades de pan de 150 gr.
cfu, con huevo durg, o mantequilla, o aceitunas, ©
memelada, 0 queso fresco o pata o terilla fometete] para
mejorar el rendimiento fisico e infeleciual, puss constiuye una
fuente de energia que el cuepo necesila despuds de una
nochs desayuno,
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Se propercionard huevo sancochado o frito, con frecuencia
de 3 veces por semand, lo que permitiré reforzar la
alimentacién y nulidcidn por su dlto Indice protslco ya que
confiene todos los aminodcidos esenciales Importanies D
el horbre. Adicionalmente aporta  nuldentes que se
ubsorben con faciidad por fo que s un aimento idéneo pora
la recuperacion muscular después de una actividad iniensa,
se recomienda consumirdo sancochado para el mejor
aprovechamiente de sus bondades nulrilivas y facilitar su
digeslién.

La fiuta serd proporcionada en una {01) unidad de 150 gr.,
carejugo o entera ol nalural, por su aporte de vitamings, Sales
minerales y fibra, las cuales son indispensables en los procesos
metabé’)[icos y previenen el estrenimiento, no deber& ser
susfituida,

b, Altmuerzo:

Una vez ol mes deberd prepararse un almuerzo mejorado, el cual
podrd ser Criclia o Internacional {Uifimo viemes del mes).

. Men( dieta: Enfrada o sopa, segundo, postre y refresco.

. Cena: Sopa, segundo y refresco.

&l mend debe cubrir las necesidades v requermientos nulricionates
{caibrico-protelco} por dig, feniendo en consideracion edad,
actividad fsica y gasto energélico que desplaza el comensal en el
dict.

E mong diario {desayuno, dimuerzo y cena}, es de un valor calérico
de 2,500 Keal por dia, en el desayuno de 500 keal, almuerzo de 1,250
Kealy fa cena de 750 keal, el mend debe estar balanceade enire
proteinas, grasas y carbohidratos, El ment gue presenta el contradista
deberd ser aprobade por la Oficina de Recursos Humanos y por el
Departamente Administrative de Ia FEC, el CONTRATISTA deberd
presentario con su respectivo balance nukicional {en base af valor
caldrico aproximado del desayuno, almuerzo vy cenayl.

El CONTRATISTA deberd publicar fodos os dias el mend det dia, en un
lugar visible {en el comedor cerca de fa nea de servicio},

La programacion del ment deberd ser presentada con anficipacion
en un cuadro semanal en forma mensual, a la seccidn de personal.

La presentacion del balance nutricional serd a fravés de la mesa de
partes de la FEC CCFFAA dirigido a La Oficina ¢e RRHH.

§.3.5 APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Protefnas : 15% del valor calérico lotat
Carbohidratos : 55% del votor caldrico folat
Grasais 1 30% del valor caldrico tolal
Fibra i 1 20-30 grs. por dia del valor caldrico total
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. El CONIRATSTA deberd preparar dietas especiales para el personal

que lo requlera por razones de salud. Las caracteristicas y contenido
de calorios y proteinas serdn determinadas por ia Oficina dei Oficial de
Parsonal de Célula FCG Sostenimiento, solicltado por la Enfidad, segin
prescrpciones médicas. £l concesionario deberd proveer lo necesario
para alender las diekas (Hipocaldrcas, Hipo grasas, Hipo Sodicas,
Blandas v Blandas sin Residuo}, las mismas que serdn supervisados por
el nutrdcionista de apoye.

. La Oficing del Oficial de Personal do Célula FCG Sostenimiento de [a

FEC, deberd coordinar con el Supervisor del concesionario de la
empresa ganadord todo lo relacionado al mend aprobade y dietas,
indicando los Ingredientes necesarios, de acuerdo o la prescripcion
médica de cada caso,

5.3.5.1 DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

.

n ko distribucion de los aiimentos, en la linea de servicio debera contar
con los sigulentes elementos: rocoto molido en frasco, vinagreta y/o
alifo en frasco v imén nalural cortado durante todo el heorario de
atencidn,

, LA ENTIDAD o través de la Oﬁciﬁc del Qlicial de Personal de Célula

FCG Sostenimionto, esté facultada para tomar muesiras de alimentos
sn cualquier etapa del proceso de elaboracién y verificar los pesos.
calidad, cantidad y condiciones de salubridad.

5.3.5.1 HORARIOS DEL PERSONAL DEL CONTRATISTA

(1) Personal de guardia:

{Stbados, Domingos y Fedados}, incluye feriados declorados por el
Gobiemo chiqnai).

ORARIC
De lunes a domingo v feriados, desde lag
08:15 hrs, hasta las 09:15 hrs. )
De lunes a domingo v feriados desde las
12:30 hrs. hasta las 14:30 brs.

De lunes a domingo y feriados, desde las
17:45 his, hasta las 18:30 hrs.

1 iDESAYUNO

2 IALMUERIO

3 CENA

{2) Personal de la Fuerza Especial Conjunta:

{De Lunes a Yiemes, ho incluye Feriados, nl Feriados declarados por
el Gobiemo Nacional},

{a} PERSONAL DE GUARDIA

Personal de guardia: De lunes a viemnes,

| DESAYUNO | ioiie las 08:15 tus. hasta las 09:15 hrs.
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Personat de guardia: De lunes a viemes|
2| AMUERIO | o tas 12:30 hs. hasta las 14:30 hrs
3 CENA Personal de guardia; De lunes a viemes,
desde las 17:45 hrs. hasta las 18:30 hrs,

{b} PERSOMAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA

e QRARIC i :
Personal de la Fuerza Especial Conjunia: De
DESAYUNO lunes a viernes, desde Ias 08:153 am. Hasta las
02:.15 am,

Personal de la Fuerza Especial Conjunia: De
ALMUERIO lunes a viemes, desde las 12:30 hrs. Hasta los

1.5:00 hrs, g

TIPODEMENU(:

54 BIENES A SER PROVISTOS POR EL PROVEEDOR

1 | Platos de sopa Lloza blanca fmihimo 14 onzal. Contenido 3*30 und.
neto) {*)
Platos de ] - 130 und.
2 | enirada Loza blanca (Vajila) *}
) .. 130 und
3 { Plados fendidos | Loza blanca (Vdijilla) _ ()
4 | Platos de posire | Loza blunca {Vaiillg E;';O und
Cuchara de - . 130 und.
5 sopd Acero inoxidable {cubilertos) S
6 | Tenedor Acero inoxidable hotelero {cubiertos] :*:;0 vnd
7 | Cuchillo Acero inoxidable holelero {cubiertos) g,f;o und
Cucharita de o ) 130 und
8 poshe Acero inoxidable hotelero {cublerfos) (1
9 | Vasos De viddo {lanes y ransparentes) 300cc ;,%0 und
é Compotergs Vidiio ;;?0 und
: Jamas De vidrio con fapa (fransparentes) 1,1/2 liiros | 30 und.
1 | Azafates s - 130 und.
2 | reclangulares Acero inoxidable y/o pléstico ‘ )
:]3 Servilleteros Acero inoxidable o acifico o madera 30 und.
1 | Canilos porda De acero, conrvedas y ganchos de gggg‘ggg
4 | bandsjas seguridad, a
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- MINIMA S
! canlidad
5 Oilas En aluminio necesar
‘ a
1 En cluminio en condiciones adecuadas para | cantidad
6 Sartenes lo prestacién det servicio de racionamiento, | necesar
de diferentes kamafios . a
1 | Utensilios de £n buenas condiciones adecuadas para lo ggggggf
cocing prestacion del servicio de alimentacion a
: cantidad
3 Cuchiflos Hoja de acero, de 35y 22 cms GRrox. necescit
a
i ’ cantidad
9 Coladores - De metal, de distintos tomafios necesai
: c o]
.2 g?g;?gf ;de De colores, para la basura y papeles de la ﬁggg?;?
0 tachos vaivén cocinay comedor a
2 1 Homo Capacidad: 18 fifros interior en  acero 2 unid
1 | microondas inoxdable . )
% Cocina a gas Semi indusirial de 06 homillos 1 unid,
2 | Camera . . ]
3 | congeladora Acero inoxidable } unidd,
2 | Chmara - L .
4 | conservadora Acero inoxidable 2 unid.
2 | Licuadora . ,
5 | industrial - | Acero noxidable de 10 Lt [para verduras) 1 unid.
2 | lcuadora . ,
s |induskial Acero inoxidable de 10 LE {para frulas) 1 unid.
2 | Mesasde : P .
7 | frabaio Acero snox&dc:b{e : 3 undd,
‘2 Acero Inoxidable, conserva los alimentos
8 Tavola calientes (manlener encendidos | 3unid,
petmanentemente)

a. Adicionalmente deberd fraer toda la implementacion necesaria para
brindar un buen sepvicio,

b, Los cubierfos que proporcionard EL CONIRATISTA deber&n  ser
consistentes de lipo hotelero.

c. Adicionaimente el postor deberd considerar lo que requiera {offas,
asadera, gasirénomos, sic.) en funclén de las necesidades,

d. bLoscubiertos deberdin estar embobados y sellados en el momento que se
distibuye los alimentos. o

e. Queda terminante prohibido el uso de mendje pldstico y/fo descartables
para el servido de los alimentos. Solo se permite embaces de
poficarbonato para almacendale y preparacion,
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NOTA:

Todos los equipos que el proveedor necesita complernentar pora el correcto
servicio deberd eslar en éplimos condiciones de  {uncionamienic vy ¥
censervacion, cualquier equipo que no cumpla con esla condicion no serd
fomado en cuenta al momento de ta instalacion al inicio de las aclividadaes,
quedandeo pendiente la conformidad de instalacion hasta que fos equipos
estén completos y deberd ser antes la aplicacidn de penalidades porretraso
injustificado en ki alencidén del servicio requerido v los causales para la
resolucldn del contralo, serdn aplicadas de conformidad con el Reglamento
de la Ley Condralaciones del Estado.

El CONIRATISTA, se obliga al mantenimiento, reparacion y custodia de todos
los bienes proporcionados por la Fuerza Especial Conjunta, ol vencer su
garantfa; durante todo &l contrale a fin de mantenerdos operaiivos,

Pare ko presentacion de oferta se deberd presentar una declaraeion jurada,
_ mediante la cual se declare que el postor cuenia con los bienss o ser
provistos per el proveedor, indicados en el numeral 5.4,

5.5 REGLAMENTO IECNICOS, NORMAS METEROLOGICAS Y/O SANITARIAS
NACIONALES : )

o. Reglamento sobre vigilancia vy conirol de los dlimentos v bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo 007-98-5A, kas normas para el
sslablecimiento y funcionamiento det servicio de alimentacion colectiva
aprobado por Resolucién Suprema N* 0019-81-SA/DVM vy demds f
disposicionss higiénico — sanitarias que emite el Minisierio de Salud.

h. Ley General de Salud N° 26842 v el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Saniioric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 007-98-5A v demds dispaosicionss higidnico - sanitarias en ko materia
que emita ef Minlsterio de Salud. Asimismo, los insumos y productios a
ulilizarse en la preparacién de fos menus, deberdn cumplir la Ley Generat
de dustrias N® 23407.

¢. Normas Técnicas Peruanas Obfigatorias v Normas Melolégicas Peruanas
que Je cemespondon en los insumos y productos a ulilizar en la
elaboracién de las raciones del presente procese emanadas del Institulo
Nacional de la Competencla y de fa Proteccion de la Propiedad
infelectual - INDECOPY,. i

5.6 NORMAS TECNICAS:
o, REGLAS DE ORO DE LA OMS - Organizacién Mundlal de la Salud

) flegir dimentos fralados con fines higiénicos.

{2}  Cocinar bien los afimentos.

{3}  Consumirinmediatamente los alimentos cocinados.

(4) Guardor culdadosamente los alimentos cocinados.

{8} Montener atemperatura adecuada los glimentos cocinados.
{$)  Evitar el contacio entre 103 alimentos crudos ¥y cocinados.

{7) Lavarse ks manos a menudo,
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{8) Manlener escrupulosamenle limpias fodas los superficles de la
Cocina.

(9} Mantener los dlimentos fuera del dlcance de insectos, roedores y
otros animales. ’

{10) Ulilizar agua pura.

b. NORMAS DE HIGIENE

{1} La preparacidn de los mens se regird alas indicaciones de higisne
y salubridad, como por elemplo: el uso de guantes, mascarilla
proteciora por el personal, ef fiempo de exposicidon al medio
ambienfe de los insumos manipulados.

{(2) Se emplearéin. procedimientos v Hcnicas especidles para
produccién en grandes cantidades, oplimizando la dlizaciéon de
rateriales y la eficiencia del personal.

c. HIGIENE DE LAS MANOS

Todo el personal de cocing debe desinfectarse las manos vy antebrozos
frecuentemente con jabén desinfeciante cuantas veces sed necesario en
las siguientes sifuaciones:

{1 Inmediatamente antes de empezar a cocinar.

{2) Después de ir al baiio,

{3 Después de locar la comida no procesada,

{4) - Después de tocartas verduras v frulas.

{5) Después de desechar algin resto af hasurero.

{6} Después de terminar de limpiar.

7 Después de focar objetos con polvo gjemplo: viveres enlatados
guardados en el almacén, y matendl de empaque sjemplo: bolsa de
arroz, fideos, galletas, arlfculos de limpieza,

d. HIGIENE DEL CUERPO

hn £l personal de cocing v tos adminisleativos mantendrén ia higiene
general de sy cuerpo, deben estar impios, con el cabello corto ybien
afeitados. : ’

{(2) Bl parsonal de cocing estard provisio de un minimo de dos mudos
cle uniforme,

(3) B personal de cocing estd obligado ¢ usar mandi, protecior bucal
¥ gore al preparar y servir los alimentos.

e. CUIDADO DE LA SALUD

{1 Ninguna persona que padezca ¢ sea porladora de una
enfermedad suscepiible de frasmision por los alimentos, que sufra de
heridas, Infecciones de g piet como forGnculos y diarreas no podrd
frabdlar bajo ningdn conceplo en cudlquier tarea de preparacion de
alimentos.

{2} £l personal en sy totalidad posard un examen médico obligatorio
antes de Ingresar  Irabgjor,
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{3) En caso que un empleado del comedlor represente un riesgo para
los alimentos, serd evaluado por el médico o el personal de salud |
respectivo, ¥ se decidird si puede seguir frabgjando o debe ser |
separado de la preparacion de dimanios hasta que se determine 1
que puede reingresar.

(4) tos camels de salud deberdn mantenerse deniro  del
congesionario, a fin de estar disponibles en cualquier momento para
la revision sanitaria corespondiente, El incumplimiento de esta
disposicién constituye una infraccién of Regiamenio Sanifario de
Alimenios del Ministero de Salud.

I. CUIDADO DE LOS ALIMENTOS

{n Las cames, granos secos, verduras v frufas serdn almacenados
separadamente, en depésitos adecuados.

{2) Se debe diferencior ks tablos de picar cames, de Jos ulilizados parc
los vegetales y las verduras, frulas, ibcteos, ete, Estas lablas deben ser
de poiicarbonato y de colores normadas en el plan HACCP y deben
ser fimpiadas y desinfectades Inmediataments después de ser
ulilizadas.

(3} Los preparados qus son de facil alteracion por el calor, deberdn
astar dolados de las instalaciones adecuadas de refiigeracién,

{4} Todos fos implementos de limpieza, deberdn mantenerse en lugares
adecuados ¥ separades de los productos alimenticios, aun cuando
§0 encueniren en sus envases originales,

{5} La preparacién de refrescos o jugos debe realizarse Onlcamente
con agua tralada, o Fuerza Especiad Conjunta, podra solicitar
pruebas en cuaiquier momenio de la calidad de agua que se use |
para ese fin, \

(%) Los productos deslinados o la preparacién de comidas de
consumo inmediato, deberdn depositarse en un lugar o local
seporadeo y adecuado. Las hortalizas, verduras v frutas deberdn
depositarse on estantes protegidos en jabas, las cormes de lodo fipo
¥ los mariscos en heladeras o cdmaras figoriticas de irémsito,

(7} Los desperdicios y residuos deben depositarse en  bolsas
adecuadas en recipientes con tapa {lipo sansén) v su contenido
debe eliminarse dlariamente. £l acopio serd llevade ol punto
senalado por lo fuerza Especial Conjunta para su eliminacion,

9. ALMACENAMIENTO DE PRODUCIOS NO PERECIBIES (NO REQUIEREN
REFRIGERACION)

{1} Ealmacén sstard bien iluminado v ventilado.

{2) Se mantendrdn condiciones de femperatura y humedad confroladas
para los productos que fo requieran que impidan la profiferacién de
mohos {temperatura ne mayor de 21°C y humedad reladiva no mayor

.de 60%,

(3} Elacopio ¢ esliba en el almacén debe ser en karimos, anagqueles o
parihuelas mantenicdos en buenas condiciones, limplos v a una
distancia minima de 0.20m del piso 0.60 m det fecho, 0.50 m enfre
hileras y 0.50 m de ka pared,

{4} Los sucos, cajas v similares se apilardn de manera enfrecruzada que
permitan la circulacién del gire.
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{8) Los productos a granei deben amacenarse en envases tapados v
efiquetados que permitan la idendificacion del producto vy de la
fecha de vencimiento.

{6} Se prohibe lo presencia de cualquier objeto que no esté relacionado
y en uso con 105 diimentos tales: ropa, articulos de impleza, objelos
eh desuso enire olros,

h. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

(1) Elpesonal que ingresa al servicio debe acreditar un buen estado de
salud, ef cudl se delemming por exdmenes médicos, vacunas v @
fravés del camel de sanidad vigente.

{2) Durante la manipulacién de dlimenios evitard toser v estormudar
directamente sobre estos, ast como escupir, furmar, rascarse la
cabeza o infroducir los dedos en la nariz, elc.

Tode manipulador deberd kavarse los manos después de!

{a} Haber utilzada los servicios higiénicos.

{b} Toser o estornudar en las rmanos o en el pafivelo.

{c) Manipulor  cajos,  envases, cublerfos ¥y olros  orliculos
confaminados.

(d} Manipulgr come cruda, huevos en cascardn, pescados Y
Manscos,

fel] Manipular dinero,

{3} Los manipuladores no deben hablar, toser o estornudar sobre la
comida, tampoco tocase ninguna porte del cueimo durante la
preparacién de los aimentos,

(4) Los alimentos que no requisran refiigeracion deben almacenarse en
ambientes limpios dislados de la humedad v que no se exponga dia
Intempetie. Debe de lomarse en cuenia lo sigulenie:

[a}  Ordenar los productos de manera que penmita una buena
ventifacion. :

b} Parael consumo de los aimentos almacenados se debe seguir
astrictamente el sistema FEFO {prmero en expirar, primero en
safir} y FIFO {primero en ingresar, primero en salir} segln sed el
Caso,

{c}  Los ofimentos congelados deben ser descongelados en
refdgeracién o si est@n en bokos hermélicamente cerradas,
pueden ser descongelados bajo un chorro de agua fria,

{di No exponer los dimentos al medio ombignie por largos
periodos de liempo, porque puede ocasionar que los
microorganismos del medio ambiente caigan en los alimentos
ocasionando la contaminacién de estos.

L SISTEMA DE CONSUMGC Y CONIROL:

(1) EL CONTRATISTA brindard el servicio de alimenlaciénen el comedor
de la Fuerza Especial Conjunta,
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(2) LA ENTIDAD comunicaré oporunamente y por escrito, o EL

. . s
CONTRATISTA los requedmientos adicionales de raciones, en relacién §&2

a solictiudes especiales no programadas, .

{3} LA ENTIDAD consolidard y conciliord mensualmente el reporte del
serviclo de afimentacién consumide v autorizado, elaborando el
informe comespondiente para el controt respectivo.

{4} LA ENTIDAD vesdficard que las raciones se entreguen exclusivamente
al personal qutorizadlos por LA ENTIDAD, quedando prohibide brindar
el servicio a personal no aulorzado.,

{8) EL COMIRATISTA implementard las medidas que sean necesaras pard
el control def servicio de alimentacidn, de acuerdo a los sistemas con
los cudles cuenle.

IMPACTO AMBIENTAL

Conirol Amblenlah

<.

La fumigacién de los ambientes del comedor, cocina y almacén serd
timesiral el dHimo viemes de cada mes previa coordinacién con LA
ENTIDAD,

. B} CONTRATISTA se encargard de la Iirhpieza diarfa del mobiiiario del

comedor, duranie el servicio de dlmuerzo, sean de propiedad de la Fuerza
Espacial Conjunta o del contratista., asimismo deberd hacer ta limpieza
general de todos los ambientes de la cocinag, fales como; de finea de
atencidn y del almacén.

. Elcomedory cocina serdin frapeados v aseados después de cada servicio,
La cocina deberd ser aseada después de haberse preparado los alimentos y

{almuerzo} v una vez por semana se procederé a redlizar una limpieza §
general con agua y desifecionies a cargo del pemsonal def §
concesioncuio. :

. Las mesas del comedor debyen ser aseadas después de cada servicio con

agua y detergenle.

Todos los equipos del comedor deberdn ser lavados con detergente
deaspués de cada comida y una vez por semana deben ser desmantelados
y impiados con desinfectantes de acusrdo a las inslrucciones de cada
mGauina.

Los equipos de cocina deben ser limpiados regulamenie después de
cada uso. Una vez por semana deberdn ser desmantelados y limpiados
pleza por pleza pard remover ta grasa acumulada con desengrasante;
acoldgico de buena calidad y delergente,

Asimismo, una vez por mes, como minimo, se deberd realizar la limpieza
interna y extema de la campana extractora vy sus filtros.

. Las refrigeradoras v congeladoras deben ser descongeladas una vez por

semana y vaciadas para su impieza vy desinfeccion.

Los matericles y equipos paora el lavado de utensilios y demds operaciones
andes descrlas Incluirdng escabas, frapeadores, detergente Industdal v
doméstico; asi como productos qufimices, desinfectantes, removedores de
suciedad, efc. Estos materales y utensiios serén proporcionados por el
concesionario,
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5.8 REQUERIMIENTOS DEL PROVEEDOR Y DE SU PERSONAL

581

582

583

MANTENIMIENTO PREVENTIVO;

EL COMIRATISTA obligatoromente redlizard el mantenimiento
preventivo de los bienes de cocina y comedor perfenecientes o ka
Fuerza Especial Conjunda, a fin de mantener en Oplimo
funcionamiento los bienes respactivos.

SOPORTE TECNICO:

a. ELCONIRATISTA, es &l Unico responsable de verificar el estado y la
operalividad de los bienes y/o equipos de cocina y comedor
perengcientes a la Fuerza Especial Conjunta.

b, De existir algin despertecio en los biehds y equipos de cocina 4
emplearse, Bl CONTRATISTA solicitard o través de la Seccidn
Logistica de la FEC, ka autorizacion para rectizar e revisién téenica

_ de los blenes y/o equipos de coclna perleneciente a LA ENTIDAD.

¢. Sienla ejecucién coniractuat sucedlera algln desperfecio de los
bienes y equipos det comedar y cocina de la Fuerza Especial
Conjunta, EL CONIRATISTA, es el Onico responsable que asumird
los gastos de reparacién o reposicién de los bienes oforgados en
calidad de recursos provistos por LA ENTIDAD.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR;
. Ser una persona juridica y/o natural.

b. Contar con peisonal propuesto debidamente calificado y con
experiencia en lo aclividad objeto de la conlealacion,

5.9 - PLAN DE TRABAJO

Fl postor ganador deberé presentar un Plan de Trabgjo det servicio de
alimeniacion para &l personal de fa FEC, el cudl necesariamente debo
contemplar el cumplimienio de los términos de referencia de las Bases
integradas. Este plan de rabajo serd eniregade como requisito para la
firma del conlrato. Para tal efecio, el Plan de Trabajo deberd contener
como minimo, los sigulenies aspectos y con esa denominacion:

Q
b.

C.

. Enirega de programacion del primer mes del mend normal y dieta.

Cronograma de recepcidn de insumos y productos utilizados en la
preparacion de dlimentos. .
Tiempo de anficipacion requerido por el Coniratista para que La
Entidad solicile dietas especiales, u ofras servicios como coffee breck o
algin evento especial.

. Metodologia vy programaclén del coniratista para  efectuar las

fumigaciones, limpieza y manienimiento det local,

. Metodologia para el control de atencién de raciones diarias por parie

del coniratista,
Melodologia del contralista, para el cumplimiento de los Hoerarios de
Atencion establecidos en las Bases.

. Metodologia para la sustitucién o resmplozo del personal designado

por el Conlratista, incluyendo el procedimiento para lograr un fiempo

:

de respuasta minimo ante la falta de personal imprevisia.

. Horarios del personal del condratista designado por la FEC.
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5.10 LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO

Av. Las Palmas {1RA BRIG FFEE), of coslado del BC N° 39
5.1 OIRAS OBLIGAGIONES DEL CONTRATESTA
5.11.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA;

Cumplir y hacer cumpiir ¢ su personal las normas de seguridad que
astablezca LA ENTIDAD.

5.11.2 RECEPCION Y CONFORMIbAD DEL SERVICIO:

ta recepcidn y conformidad es responsdbiiidad de ta Clicina de
Recursos Humanos de la Fuerza Especaql Conjunia, de acverdo al
consumo diario en el mes.

5.11.3 INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DE
ALIMENTOS:

Los insumos y demds productos a utiizarse en la prestacion del servicio
deberdn salisfacer comoe minime los siguientes requerimlentos:

Todos los alimentos perecibles o de fdcil alteracion, seq por la-
naturgleza de su composicidén y/o por accion bacledana, tales
como: productos lacteos, pescados, mariscos, carne de res, came
de ave, came de cerdo, huevos U otros ingredientes, deberdin
conservarse en refrigeracion o lemperaturgenlre 0°y 10° C.

Los dfimentos, mientras estén almacenados o cuando se preparen,
distibuyan o sirvan, estarén protegidos contra el polvo, moscas,
roedores y ofras plagas, Todas as personas gue manipulen los
alimentos deberén adoptor precauciones rozonables para
proteger elfios alimento(s} contra los desgos de contaminacion,

No deberd permilise que eniren en contacto con alimentos
preparados, los producios crudos como came de res, came de
aves, pescado, marscos o productos sin cocer que confengan
diches dlimentos.

Todas los personos que manipulen dlgunos de estos dlimenlos,
crydos o sin preparar, deberan lavarse las manos vy lmpiar vy
desinfectar con cuidado todas los superficies, utensilios y equipos
con los que hayan podido tener contacte los aimentos,

Las frutas v hoﬁoiizas crudas ¢ sin elaborar deberdn lavorse por
completo producto por produclo, con abundante agua potable
fimpia, anfes de su ulilizacion.

Los alimenios que se exhiban, se hardn en condiciones adecuadas
de prolecclén de cudlquier desgo de conlamingcién y os
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g

producios perecibles se hardn en vildnos o mostradores
refrigerados. :

Esta terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas
para o preparacién de nuevas raciones, uliizar comida del
almuerzo para la cena, ni ulilizar comidas preparadas del dia
anterior.

Los insumos o productos envasados deberdn conservar su ellqueta
0 empaque original ¢ iin de hacer posible la determinacion de su
informacion nuldcional, fecha de vencimiento, condiciones de
conseivacién, ingredientes, emprésa  productora, regisiro U
autorizacién sanilada, efc., de conformidad con la ley de
Rolulado de Producios industiales Manufacturados, aprobado
medianie Ley N° 28405, y Reglamenio, aprobado mediante
Decrato Supremo N° 020-2005-PRODUCE.

Ningdn insumo o producto deberd ser adquirdo a granel.

La teche a ulilizorse deberd ser evaporada, en lata, entera y Bght.
Asl como los embulidos deberdn ser de marca regisirada en
DIGESA y de prestigio no permitiéndose productos desconocidos o
agranel,

El aceile utilizcdo en fa preparacidn de los dimentos deberé serde
orgen 100% vegetal envasado y no deberd ser ulilizado mds de
UncE vez.

Es obligacion de EL CONTRATISTA la programacién y €l conirof de
Ieis existencios de insumaos y demds producios, a fin de mantener
unareserva permanente de seguidad para la buena atencidn del
servicio,

Lo preparacién de las bebidas catlentes, los jugos, emparedados,
emaladas v los produclos de cafeteric en general deberén
efeciuarse en el dreq especiaimente destinada para dicho efecto,
momentos anles de su consumo ¥ en presencia de los usuarios, a
fin de que los mismos se hallen en capacidad de conirolar ef
estado de conservacion, las condiciones de preparacion, cdlidad
de semvicio 'y adecuada manipulacion de los insumos {frulas,
vegslales, productos lacteos, elc.) ulifzados en fa elaboracion, ost
como, el aseo de los artefacios y equipos.

Los posires, pasteles, torias v similares deberdn ser frescos.

LA ENTIDAD solicitaré las copias de las guias de remision de los
insurnos secos y frescos intemados en los almacenes, asimismo (as
copias del certificado sanitario y/o cerfificade de catidad de fos
alimentos a usar en los preparaciones del meng.

LA ENTIDAD aplicard encuestas nutricionales permanentemente
para verificar el grado de aceplabilidad del servicio biindado.
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5.11.4 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL LOCAL:

512

513

5.4

5.15

5.16

a. tos pisos ¥y mayblicas se lavordn digiomenie con agug,
detergente y desinfeciantes de morcas reconacidas,
b, Las paredes y techos se limplardn semanaimente.

CONFIDENCIALIDAD

a. EL CONIRATISTA se reserva absoluta en el manejo de lainformacién ala
que so lenga el accese y que se encuenire relacionada con ki
prestacién, quadando prohibido revelar dicha informacion o terceros.

b, £n tad senlido, EL CONIRATISTA deberd dar cumplimiento ¢ todas las
politicas v esténdares dsiinidos por LA ENTIDAD, en maleda de
seguridad de la informacidn, dicha obligacion  comprende g
informacian que se enlrega, como también la que se genera durante la
redlizacion de las aclividades v ki informacion producida una vez que
se haya concluldo el servicio,

MEDIDAS DE CONTROL DURANIE LA EJECUCION CONTRACTUAL
SUPERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO POR PARTE DE LA ENTIDAD:

a. La supervisién del presente servicio estard o carge de la Oficing de
Recursos Humanos de fa FEC, designado para este fin.

b. Asimismo, se verificaré el buen estado de los insumos empleados para
la preparacién de los alimentos, implemenios de limpieza, muebles,
enseres e infraeshuciura.

PLAZO DE SERVICIO

El servicio se prestard hosia que se consuman-ics raciones por los montos
conlratados, a requetimiento de la Enfidacd,

En el supuesio que cumplido el plazo no se haya consumido ef monko
adjudicado, LA ENHDAD podrdt requerir ol CONTRATISTA ja vigencia de la
prestacion conlinde hasta el consumo de las raciones por-ef monto
adjudicado.

LUGAR DE PRESTACION

El servicio se redlizarG en los instalaciones de la FEC — Av., Las Palmas s/n ~
Chorrillos {1ra Bigada de Fuerzas Especiales),

FORMA DEPAGO

o Todos los pagos que LA ENTIDAD deba redclizar a faver de EL

CONTRATISTA por conceplo de los servicios objeto del conirato, se
efectuaran después de ejecuiada la respectiva presiacion en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES para ir monitoreando el servicio segin raciones
consumidas y aplicar posibles pendlidades.
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b, La recepcién y conformidad del servicio confratado es responsabiiidad
del Jete de la Oficing de Recursos Humanos de la FEC,

5,17 QTRAS PENALIDADES APLICABLES
a. Pendlidades por deffclenclas especlilcas
Para el caso de observaciones gue no son subsanables en el momento

de presior el sewviclo de diimentacion, se considerarén las penalidades
por deficiencias especificas.

Considerando la naturaleza del servicio a contratar, la aplicacion de
dichas pendiidades serd automética una vez ocurida la Deliciencia
Especifica que a conlinuacién se detalla.

Por el cambio de la progromacién en el
desayuno sea el caso de bebida callente
y/o jugo v/o séndwich, almuerzo: sea el 430.00
caso de entrada y/o sopa y/o segundo y/o '
posire yfo refresco y cena sea el caso de
sopa y/o segundo y/o posire y/o refresco,

50% del vator del meno
Por let demora en la presentacion completa | por fa canlidad de

2 {del almuerzo. Dentro del horaric de | comensales que
alencion de acuerdo al numeral 5,3.5.1. recibieron  ef  mend
incompleio
Por cada incumplimiento de los servicios de
3 | fumigacion de acuerdo ¢ lo establecido en 287,00
el Conlralo.

Por cada persong  designada por el
CONIRATISTA que incumpla el uso del
4 | uniforme y accesorios, o el uso inadecuade | 72.00 por cada uno
del mismo fsucio, roto y olros), incluyendo el | -
supernvisor de acuerdo al numeral 5.6,y 5,18,

Por lo ausencia de cada persong, de :
acuerdo ol requerimienio minimo  de | 14300  diarios  por
personal del Conlraiista detallado en et | cada uno

numeral 5.19.

Por cada dia en el cudl se veiifique ef
incumplimiento de la eloboracién de las
racionss olimeniicias enlo que respecia a
la calidad y cantidad de acuerdo b
4 | numeral 53.1, 532, 533 Y 53.4. También 143.00
por detectar producios como: lacieos
pescados, mariscos, cames {res, ave, cerdo}
huevos def mismo  modo  insumos
aduiterados, descompuestos o falsificados.
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—8 Sdlés por cdda pioio
rolo, quinade o suclo
7 Por cada dia en el cual se verlfique que el | durante la prestacidn
mengie esté roto, quitado o sucio. del servicio dentro del
horario  del  numeral
53.5.1
Por cada vez que se verfique que el
8 ambiente de la cocina y aimacén este sucio 143.00
mileniras se elaboran los alimentos, )
Por el incumplimiento en la fimpieza del
9 ambiente del comedor, durante g 72.00
prestacion del servicio dentro del horario det '
numeral 5.3.5.1.
Cada vez que se delecie un insecio v/o
10 | cyalquier objeto en el plato de comida del 28700
comensal
Cada ver que el supervisor{a) se rehise a
" firmar el acta de veidficacion del dia o 26700
constancia de queja u ofro documento que )
molive conocimiento para el concesionario.
19 Por falta de ingredienies de los men0s 287.00
aprobados por la Fuerza Especicdd Conjunta. '
Cada vez que los exdimenes
13 bromaloldgicos, arrojen resultado positivo. 30000

Del mismo modo, LA ENTIDAD formuiard por escrito fas observaciones del
caso ¥ EL CONIRATISTA esiara en la obligacion de subsanar en un plazo no
mayor de SEIS {06] dias conlados desde la comunicacion efectuada de
dichas observacionss, de no subsanar en el plozo indicado LA ENTIDAD
podré resolver el confrate, de conformidad con la Ley de Condrafaciones
del Estado, De igual formc st estas son reileralivas.

5.18 PROTOCOLC SANITARIO DE PREVENCION PARA EVITAR EL CONTAGIO DEL
CORONAVIRUS (COVID-19} Y RESPOMNSABILIDADES EN CASQO DE HECHOS
FORTUITOS

Becucion de la limpieza y desinfeccion por parte del personal que brinda
el servicio de alimentacion en el CCFFAA;

- Respetar el Protecole de medidas preveniivas de bioseguridad frente ol
COVID-1? para restauranies v servicios afines en la modcalidad de entrega
< destino yrecojo, emilido por el Ministerio de Comercio Exteriory Turismo.

- Dar cumplimiento al Protocolo sanitarie de operccién <ante el covid-19

para restaurantes y sewvicios afines en la modalidod de atencidn en salon
RESOLUCION MIMNISTERIAL Nro,208-2020 PRODUCE.
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- Enviar ¢t Plan pora la vigilancks, prevencion y control de COVID-19- (de
su empresa) af drea de RRHH para la verficacién por el encargado en
CCFFAA,

~ Segulr las precaqciones de salud recomendada por el Ministero de Salud.
- Cumpilir con las disposiciones contempladas en el presente Plan,

- Cumplic con los lneamientos desplegados por el CCFFAA para la
prevencion del contagio y propagacidn del COVID-19.

- Elpersonal deberd contar con su cerlificado sanitario {carne! de sanidad)
correspondiente.

- tavor y desinfeciar todas kis superficies, inclusive los empaques de los
producios que se compran para el consumo, especiaimente en
siluaciones de brotes, epidemics y pandemias.

- Las hortalizas, frutos, lubéreulos, huevos crudos, deben lavarse en el
choro de agua, refirando todo polve v sucledad, dependiendo de
necesidad de conservarse en frfo, deberd dlmacenarse pora su lavade.

-Las cames, aves v pescado, deben lavarse a choro de agua vy
presarvarse en congelacion st no se preparan inmediaiamente. Eslos
glimentos son altomenie perecibles y no deben estar expueslos ¢
temperalura ambiente,

- Tener tablas de picar distintas, una para fas cames [alimentos crudos) v
olro para vegetales y frutas {consumo direchol).

- Para el persongat de cocina queda prohibido el uso del alcohol en gel o
aicohol al 70%, debido a que es un liquido inflamable.

- Contar con un programa de impleza y desinfeccion.

- Al momento de realizar el cambio de indumentara del personal del
sarvicio de alimeniacion deberd guardar fa ropa con la que llegd en ung
bolsa cemada. & calzado deberd celecarse en una bolsa adicional,
separada de la ropa. Una boba mpla serd exclusivamente para el
uniforme de Irabgjo evitondo confaminacion cruzada. En el casillero no
podréa guardarse ropa sin fas bolsas de proteccién, Ef uniforme de frabajo
s6lo se podrd usar dentro de la instalacién.

- Usar agua hervida para la preparacion de refrescos e infusiones.

-En caso de contar con lavavdiilas: Se debe comprobar el
funcionamiento de todos los lavavaiiilas, ¢ fin de que sean coreclas las
ternperaluras a alcanzar {superior a 80 grados C en el aclarado) y la
dosificacion de productos quimicos.

- Mantener una adecuada conservacidn de dlimentos.

- Separar dlimentos crudos y cocinados.

- £n caso una parsonal sude, evitard focaese el rosro, piimero tendrd que
refirarse toda la profeccién, favarse las manos. secarse la cara con papel
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o lavarse el rosfro y volver a colocarse la proteccién {mascarlla, guantes,
coficy. :

- Se prohibe el use de celulares deniro de lo cocing,

- Utilizar obligatoriamente los implementos personales de bioseguridad,
lales como:

«Cofics

shascarlicas (se deberd hacer ef cambio cada cuaire [4) horas o cuando
s@ encuentren himedos, rolas, con sudor u olras situaciones que o
ameriten),

+Guantes {se deberd hacer el cambio de los guantes cada cuafro (4]
horas o cada vez que sea necesado v en funcidn al desgo de |
aclividad. Los guantes desben enconfrarse en buen estado de
conservacion {sin rotura ni desgaste}, limple y desinfectando. El uso de
guantes no exime el lavado de manos con agud y jubdn o aplicacién
de la solucidn desinfectante.

eMandil
sPantalén
e Coizado cenado o bolas.

- Distribuir las mesas y sillas del comedor, con Kk finalidad de respetar, ¢l
distanciamiento social de dos {02) metros.

- Ef comedor solo aperard en el aforo establecido en su capacidad.

- I comedor debe estar desinfeciado al inicio de labores v al fermino del
mismo

- Cada trabgjador deberd fevar sus propios mendjes [taperes, vasos ¥y
cubierios}, una vez usados, los deberdn lavar en sus domicifios.

- El/Lar administrador {a} que brinda servicio de aimentacidn, previamente
prolegidofa] hard cumplimiento el presente prolacolo, las buenas
prachicas de manipulacidon de dimentos, higiene, saneamiento v el
control de calidad del agua.

5.19 PERFIL DEL PERSONAL:
. Supervizor / Adminlsirador

Un {1} ticenciado {a} en Nutricidn fitulado a nombre de la nacidn.

Responsabilidades:

- Seré ef encargade de digir of personal, de supervisar y confrolar los
insumos para la elaboracidn de tos alimentos vy, de controlar de que el
proceso de manipulacian y elaboracién de los alimenios se realice de
acuerdo a los Normas y legisiacion vigente en lo relacionade a
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salubridad: asimismeo, ejecutard las acciones que sean necesalas para
que la atencién sea réipida y oportung,

~ Conbrolard la distibucion de los tickets det desayuno y cena, verificard
que las raciones se enfreguen exclusivamente al personal autorizado
por la Entidad y supervisard ka distribucién de los almuerzos, por lo que
Ef coniratista establecerd el sistema para el adecuado control del
servicio. .

- Verificard en el cumplimiento de tos erminos de referencia de las bases
integradas y contraio respectivo.

- No padicipard en la preparacion v el seirvido de Almentos.

b Coclnero o chef:

Un {01) Técnico profesional en cocina o Téenico en Gastronomia o
Técnico en Cocina Nacionat e intemacionat o Chef, titulade ¢ nombre
e fa Macidn,

Responsabilidades:

-Tendrd a su cargo en forma permanente. la preparacion de los

alimentos.
.- Serdresponsable de dingir ol personal de cocing que estard a su cargo.

c, Especlalista profesional en BPM y PHS
Un {01} Ingsniero en Indushic Alimentarid o ingeniers Pesquero,

Nutricionista o Bidlogo, ficenciado a nombre de la nacién con
colegiatura vigente.

Responsabilidades:

Tendr& ¢ su cargo en forma pemanente la capacitacion del personal
de forma semanal. Debiendo remitir fus actas de capacitacion de forma
mensual af drea de RRHH de la FEC, .

Requerimlento minlmo del Personci propuesto por ef conlralista;
N° | DESCRIPCION DEL PUESTO FUNCIONES CANT.
N Supervisor /| Responsable Cperalivo, i
Adminisfrador
Respomsable de ia  cocing, 1
2 | Cocinero o chef preparacién de menG normal -
diela,
3 Especiafista  profesional | Verilicar lu implementacion del 1
en BPM y PHS BPM y PHS.

Asiste dl cocinero o chef en la 2
preparacién de alimentos.

Reatlizar el servicio de alencidny
. distdbucién  de dlimenfos vy
7 | Mozo bebidas en el comedor, 1
organizar su plaza de trabajo,
acaondicionar los FECUIS0S

5 | Ayudante de cocina
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materiates, dar la ¢cogida al
comensal desde su ingreso hasia
su salida, st comeo, realizar que
fos muebles, masas y sillas, estén
ordenados  y  abastecidos,
Organizar ef comedor,

TOTAL 7 4

5.20 REGUISITOS DE CALIFICACION

Con la finalidad de garanfizar las copacidades necesarias para efecutar
el presente servicio, se requiere los siguientes requisitos de calificacion:

A1l CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
FORMACION ACADEMICA

Requisitos:
Supervisor / Administrador:

UN {1} LICENCIADO EN NUTRICION, Y[?ULADO A NOMBRE DE LA MACION
CON COLEGIATURA VIGENITE,

Cocinero o Chef:

UN {1} TECNICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN
GASTRONOMIA O TECNICO EN COCINA NACIONAL £ INTERNACIONAL
O CHEF, TTULADO A NOMBRE DE LA NACION,

Especidlista en BPM - PHS

UN {1} INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERC PESQUERO
O NUTRICIONISTA © BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION
CON COLEGIATURA VIGENTE,

A1.2 CAPACITACION

Regulsitos:
Licenciado en Nuldclén:

- Deberd contar con especializacién en "Alimentacion Saludable en
alimentacion colecliva” mintma 18 horas a través de Enlidades
Pablicas, Ministerio de Salud o cenlros - de Estudios y/o de
Capacitacion con una anfigledad no mayor ¢ 2 afios,

- Deberd contar con cettificado de BPM ~ Buenas Praciicas en la
manufaciura y Manipulacién de dlimentos PGH — y Prncipios
Generales de Higlene y Sistema HACCP, minima con 18 horas
lectlvas, emitido a fravés de Entidades Pablicas, Ministerdo de Salud
o ceniros de Estudios y/o de Capacitacion con una antigledad no
mayor a 3 meses. ;
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A2

Coclnero o ¢hel:

Deberd contar con una Especidlizacidon en “Cocina y Alimentacion
Coleciiva™ minimo 18 horas, a través de Enfidades POblicas,
Ministerio de Salud o Cendros de Esiudios y/o Capacitacién, conuna
antigledad no mayor a 2 anos.

Deberd confor con cerfificado de BPM ~ Buenas Practicas en la
manufactura v Manipulacion de dimentos PGH — y Principios
Generales de Higiene y Sisierna HACCP, minima con 18 horas
lectivas, emilido o tfravés de Entidades Pablicas, Ministerio de Salud
o centros de Fsiudios yfo de Capacitacidn con una anligledad no
mayor g 3 meses, .

Especialista profeslonal en BPM y PHS

Deberd contar con Capacitacidn o Taller en implantacion
HACCP/BPM v Programa de Higiene y Saneamiento, POE, POES"
emitido por una Universidad o cenfro de capacitacion, con una -
duractén mintme de 18 horos leclivas, con una antigiedad no
mayor a é aflos.

Deberd contar con Capacifacién o Taller en Inspeccién Sanftaria
para Restaurantes, minima 18 horas, a lravés de Entidades pobiicas,
Ministerio de Salud o cenlros de Estudios y/o de Copacitacion, con
vna anfigbedad no mayor a 6 afos.

Deberd contar con Especidiizacién Profestonal en Seguridad y Salud
en el frabajo, minime 18 horas lectivas, o fravés de Coleglo de
ingenieros, Universidades o Colegio de Nuldcionista o enlidades

. publicas, con una anfigliedad no mayor a 4 anos,

Deberd contar con Curso en HACCP-BPM "Sistema de Andilisls de
Peligros v Punlos Criticos de Control - Pre Requisitos e
implementacién”, emilido por una Universidad © ceniro de
capacitacién, con una duracién minima de 18 horas leclivas, con
una anfigiiedad no mayor a 4 ahos,

- Deber& contar con cedificado de 8PM ~ Buanas Practicas en g

manufaciura ¥ Manipulacién de afimentos PGH — y Principios
Generales de Higlene vy Sistema HACCP, mfnlma con 18 horas
lectivas, emitido a fravés de Enlidades Pdblicos, Ministerdo de Salud
o centros de Estudios y/o de Capacitacion con una anfigliedad no
mayQr d 3 mesas.

Acreditacién:

Se acreditaré con copia simple de Constancia ylo ceidificados yfo

diploma, segin corresponda,

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Reaulsitos: '

UM {01} LICENCIADO EN NUTRICION, TIHULADO A NOMBRE DE LA
NACION, con experencia laboral minima de TRES (03} aftos en &l
manejo de serviclos de aimentacién colectiva como adminisfrador
{a} o supervisor {aj, en enfidades poblicas o privadas dedicadas o
suminisirar afimentos, contabifizado a paric de la expedicion del
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B.1

fitulo profesional.

- UM {01} INGENIERC DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO
PESQUERC O NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA
NACION, con experiencia laboral minima de TRES {03} artos en el
drea implementacion v supervisién dei BPM y PHS para empresas de
servicios de alimentacion colectiva dedicadas a  suminisirar

dlimentos, contabiiizado a pardir de ko expediciéon del ifulo
profesional. -

- UN {01} TECNICO PROFESIONAL EN COCGINA o TECNICO EN
GASTRONOMIA o TECNICO EN  COCINA NACIONAL £
INTERNACIONAL o CHEF, ITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con
experiencia loboral minlma de TRES {3) ofics de haber
desempenado cargo de cocinero o chel, en entidades pdblicas o
prvadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado apariir de
la expedicion del titulo profesional.

Acraeditagién;

La expedencia del personal clave se acreditard con cudlquiera de los
siguientes documentos: (i} copic simple de coniratos y su respecliva
conformidad o (i} constancias o {iii} cerlificados o {iv} cualquier otra

documentacién que, de manera fehaciente demuesire la experiencia

del personal propuesio,
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
FACTURACION

Reguisitos:

Ei postor debe acreditar un monio facturado acumukado equivdlenie
hasta ¢ TRES (03} veces el valor estimado, por la coniratacion de
servicios iguates o simflares al abjeto de la convocatora, durante los
ocho {08} anos anlerores a lu fecha de la presentacién de oferas que
se computardn desde la fecha de Ja conformidad o emision del
comprobante de pago, segdn comesponda,

Se consideran servicios similares o los siguientes: servicio de
dlimenlacion o servicio de racionamiento o sevicio de alimentacion
caolectiva en entidades plblicas y/o privadas.

Acreditaclén:

Ler experiencia del postor en la especiaiidad se acreditard con copia
simple de i} contratos v dOrdenes de servicios, ¥ su respecliva
conformidad o constancia de prestacién; o fii} comprobantes de
pago cuya cancelacion se acredite docurnental y fehacientemente,
con voucher de depossito, nota de abono, reporie de estado de
cueniq, cualquier olro documento emitide por Entidad del sistema
fincnciero que acredite el abono ¢ mediante cancelacidn en elmismo
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comprobante de page, corespendientes a un mdximeo de veinte {20}
conhratuciones.
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. Importante :
. Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el :

. 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segtn corresponda, INcorpora 108 ° e

. adicionales, ni distintos a los siguientes:

" requisitos de calificacion previstos por el drea usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisito?
z

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A2 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

A21 | FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Supervisor / Administrador:

» UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION CON
COLEGIATURA VIGENTE. '

Especialista en BPM — PHS

¢ UN (01) INGENIERQ DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION CON COLEGIATURA
VIGENTE.

Cocinero o Chef:
¢ UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN GASTRONOMIA O TECNICO

NACION.

Acreditacion:

La copia simple del TITULO, GRADO, DIPLOMA Y/O CERTIFICADO de cada uno de los requisitos s
verificado por el érganc encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segiin corresponda, €
el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente fink:
hitps:Heniinea.sunedu.gob.ped/ o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del
Ministerio de Educacion a través del siguiente link: hitps:#itulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segun
corresponda.

En caso alguno de los titulos profesionales, grados, diplomas y/o certificados no se encuentren inscritos
en el referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la
formacién académica requerida. ’

EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL O CHEF, TITULADO A NOMBRE DE LA jruwes,

A.2.2 | CAPACITAGION

Requisilos:
Licenciado en Nutricién:

- Debera contar con especializacidn en “Alimentacion Saludable en alimentacidn colectiva”™ minima
18 horas a través de Entidades Pblicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacion con una antigiedad no mayor a 2 afios.

- Deberd contar con certificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacién,

lectivas, emilido a través de Enlidades Publicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios Vi
Capacitacion con una antigltedad no mayor a 3 meses.

Cocinero o chef:
- Debera contar con una Especializacion en "Cocina y Alimentacion Colectiva® minimo 18 horas a

través de Entidades Plblicas, Ministerio de Salud ¢ Centros de Estudios yfo Capacitacion, con una
antigliedad no mayor a 2 afios.

alimentas PGH — y Principios Generales de Higiens y Sistema HACCP, minimo con 18 hgd o
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- Debera contar con cerlificado de BPM — Buenas Practicas en Ja manufactura y Manipulacion de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 18 horas
lectivas, emitido a través de Entidades Pibiicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacién con una antigiedad no mayor a 3 meses.

Especialista profesional en BPM y PHS:

minima de 18 horas lectivas, con una antigliedad no mayor a 8 afios.

- Deber4 contar con Capacitacién o Taller en Inspeccién Sanitaria para Restaurantes, minima 18
horas a través de Entidades Plblicas, Minisierio de Salud o centros de Estudios y/o de Capacitacion,
con una antigliedad no mayor a 6 afos.

- Debera contar con Especializacidn Profesional en Seguridad y Salud en el Trabajo, minima de 18
horas leclivas a través de Calegio de Ingenieros, Universidades o Colegio de Nutricionista o
entidades publicas, con una antigliedad no mayor a 4 afios.

- Debera contar con Curso en HACCP-BPM “Sistema de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control - Pre Requisitos e Implementacion”, emitido por una Universidad o centro de capacitacion,
con una duracién minima de 18 horas lectivas, con una antigliedad no mayor a 4 anos,

- Debera contar con celificado de BPM — Buenas Practicas en la manufactura y Manipulacion de
alimentos PGH — y Principios Generales de Higiene y Sistema HACCP, minima con 18 horas
lectivas, emitido a través de Entidades Piblicas, Ministerio de Salud o centros de Estudios y/o de
Capacitacion con una antigliedad no mayor a 3 meses.

Acreditacion:

. horas lectivas, segtn fa normativa de la materia. N

“Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de 565%@;535,\1 A
considerando que cada crédito dsi curso que acredita la capacifacion equivale a dieciséis e

- Debera contar con Capacitacion o Taller en Implantacién HACCP/BPM y Programa de HigieRRY 0
Saneamiento, POE, POES” emitido por una Universidad o centro de capacitacién, con una duracisisl

Se acreditara con copia simple de Constancia y/o certificados y/o diploma, segtn corresponda. ﬁ

Import;{nte ' B !{,@ : %)

Al EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

- UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia
{aboral minima de TRES (03) afios en el manejo de servicios de alimentacion colectiva como
administrador (a) o supervisor {a), en entidades plblicas o privadas dedicadas a suminisirar
alimentos, contabilizado a partir de la expedicidn del titulo profesional.

- UN (1) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia taboral
minima de TRES (03) afios en el area implementacion y supervision del BPM y PHS para empresas
de servicios de alimentacion colectiva dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de
la expedicion del titulo profesional.

- UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA O TECNICO EN GASTRONOMIA O TECNICO EN
COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL O.CHEF, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, con
experiencia laboral minima de TRES (3) afios de haber desempefiado cargo de cocinero o chef, en
entidades publicas o privadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de la
expedicion del titulo profesional.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo def tiempo de d

experiencia solo se considerard una vez el periodo traslapado. Y

Acreditacién:

simple de contratos y su respectiva conformidad o (ji) constancias o (jii) certificados o (iv) cuaiquier otra
documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

‘ lmbé-&ante

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes documentos: (i} copi
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«  lLos documentos que acreditan la experiencia deben incluir fos nombres y apeflidos del personal
clave, el cargo desempeiiado, el plazo de fa prestacion indicando el dfa, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la fecha de
emision y nombres y apellidos de quien suscribe ef documento ) o

completo.

«  Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiledad mayor a veinticinco (25) aiios \‘
anteriores a ia fecha de fa presentacion de ofertas. !

o Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos |

: presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los

documentos presentados la denominacion del cargo o pueste no coincida literalmente con .

aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé ef
personal corresponden con fa funcién propia def cargo o puesto requerido en las bases.

B | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos;

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 344,200.00 (trescientos
cuarenta y cuatro mil doscientos con 00/100 Soles), por la contratacion de servicios iguales o similares
al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas
que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin
carresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicidn de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de S/ 86,050.00 (ochenta y seis mil cincuenta con 007100 Soles), por Jag

contar con la condicion de micro y pequefia empresa.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de alimentacion o servicio de racionamiento
o servicio de alimentacién colectiva en entidades publicas y/o privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en fa especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u drdenes de
servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacidn en el mismo comprobante de pago'!, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acredilar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad

En el caso de servicios de ejecucion periédica o continuada, solo se considera come experiencia la pa
] p p p 13%3;\

"' Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucidn N° 0066-2018-TCE-51 del Tribunal de Contrataciones del Estado

= .. ef solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede \ b\
considerado como una acreditacion gue produzca fehaciencia en refacion a que se encuenira cancelado. Admitir elfgZQl

equivaldria a cansiderar como vélida la sofa declaracidn del postor afimando que el comprobante de pago ha sido ‘
cancelado”

{.-)

"Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelade™ o
“vagado’] supuesto en el cual si se contaria con fa declaracion de un tercero que brinde certeza, ante Ja cual deblera
raconocerse la validez de 1a experiencia”,
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del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

£n los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experief
proveniente de dicho contrato.

en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o def contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en paries iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matiiz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompaiiar la
documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de ofra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicicnalmente el Anexo N° 8.

Cuando en los contratos, drdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emisién de la orden de servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia

Asimismo, cuando se presenten conlratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes Ugti\wmeyl 2
20.09.2012, la calificacion se cefiird al método descrito en ja Directiva “Participacion de Proveedores ==

del Postor en la Especialidad
" Importante

"« Al calificar fa experiencia del postor, se debe valorar de manera fntegralrlos document
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando el
los documentos prosentados fa denomimacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se deberd validar la experiencia si las actividades -
que ejecutd ef postor corresponden a la experiencia requerida. :

13

_» En el caso de consoicios, solo se considera la experiencia de aquelios infegrantes que se
hayan comprometido, segiin fa promesa de consorcio, a ejecutar ef objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las

T \‘\1 F 2 "

Caontrataciones del Estado”.

Importante

o Si como resulfado de una consufta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita fa autorizacion det érea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho :
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacién, de conformidad con ef numeraf 72.3 -
del artfculo 72 del Reglamento. ‘

e El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede soficitar documentacion que ‘
acredite el cumplirmiento del algan componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera

esta seccién de las bases.

o Los requisitos de calificacion determinan si fos postores cuentan con las capacidades necesarig

para ejecutar ef contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaraciofv:
jurada. 3

detaffada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de | J——
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sohre la base de cien (100} puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considg

lo siguiente:
4 PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacién: La evaluacién consistird en otorgar el

Se evaluara considerando el precio ofertade por el postor,
Acreditacidn:

Se acreditara mediante el documento que contiene el precio
de la oferta {Anexo N° 6).

maxime puntaje a la oferta de precio
mas bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales
a sus respectivos precios, segln la
siguiente férmula:

Pi =  Om x PMP
Ot
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Qi=Precio i

Om= Precio de la oferta méas baja
PMP=Puntaje médximo del precio

PUNTAJE TOTAL

100 puntosi?

100 punt « , %
AN

_Importante

- Los factores de evaluacion elaborados por ol érgano encargado de las contrataciones o el comité de
| seleccién, segan corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabifidad y proporcionalidad con
. el objeto de fa contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de fos

: Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

2 £sla suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO YV
PROFORMA DEL CONTRATO

" Importante

Dependiendo def objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas ad."cfonal
. 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso puedg
. contemplar disposiciones conirarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo. '

Conste por el presente documento, la contratacién del SERVICIO DE RACIONAMIENTO DEL
PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, que celebra de una parte COMANDO
CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°
20131380870, con domicilio legal en Jirén Nicolas Corpancho N° 289 Urb. Santa Beatriz, Provincia

y Departamento de Lima, representada por[.............. ], identificado con DNIN° [......... ], ¥ de otra
parte ... . con RUC N°® [....... I, con domicilic legal en
e ivieeiisae.], Inscrita en la Ficha N® [ J Asiento N° [..............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [..................], debidamente representado por
su Representante Legal, [.......ccooovoviiiinnnn], con DNEN® [ ], seguin poder
inscrito en la Ficha N® [.............. ], Asiento N° [............ | del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en [os téerminos v

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Con fecha [....................], el érgano encargado de las contrataciones 0 el comité de seleccion,
seguin corresponda, adjudict la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-

2023/MD-CCFFAA (SEGUNDA CONVOCATORIA) para la contratacién de SERVICIO DEZL
RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, a [INDICARY

NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO)], cuyos detalles e importe constan en
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto SERVICIO DE RACIONAMIENTO DEL PERSONAL DE LA
FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
Ei monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicic materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™"

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES, luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en UPZas S

plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requig
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo casoft

conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dfas, bajo responsabilidad de dicge, 3

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién gue resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en &l pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido =%

en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, ig :
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi¢ efectuarse. €5

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION 3!
El plazo de ejecucion del presente contrato se prestara hasta que se consuran las raciones
los montos contratados, a requerimiento de ta Entidad, dicha prestacién iniciara como maximo a los
TRES (03) dias posteriores a la firma del Contrato y concluida la instalacién dei Contratista en las
instalaciones de la Fuerza Especial Conjunta, cuya constancia es la suscripcién del acta de
instalacién y entrega de bienes.

En el supuesto que cumplido el plazo no se haya consumido el monto adjudicado, la Entidad podra
requerir al Contratista que la vigencia de la prestacién contintie hasta el consumo de las raciones
por monto adjudicado, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por fas bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pals al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o Defiel cumpllmlento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], através de la [ENDECAR EL TIP‘Or

[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%)

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de

recepcion de la prestacion.

importante

Al amparo de fo drspuesto en el numeral 149 4 def articu!o 149 del Reglamento de Ia Ley de '
© Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en general, -
- si of postor ganador de la buena pro soficita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del .

* contrato original como garantla de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

- “De fiel cumplimiento def contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe -

. efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del ntimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada con cargo a ser devuefto a la fmal:zac;én del mismo.”

- Importante

' De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constiluira garantia de fiel cumplimiento defl -
i condrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean

" iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los .
. coniratos derivados de procedimientos de sefeccion por refacién de items, cuando ef monfo del iten |
| adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialad
antenonnente

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hublere —

renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) det numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

T T .
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CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Regltamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por la Oficina

de Recursos Humanos de la FEC del CIOEC en el plazo maximo de QUINCE (15) dias de producida .

la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando clarament
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho g

dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo pargdg
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince {15) dias. Si pese al plazo otorgado, ™=

EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumpian con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no gjecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de afraso.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
+ AREAS QUE SUPERVISAN Y CONTROLAN EL SERVICIO: La Oficina de Recursos Humanos

de la Fuerza Especial Conjunta del CIOEC sera la responsable de fa supervision y control del
presente servicio,

+ AREAS QUE BRINDAN LA CONFORMIDAD: La conformidad es responsabilidad de la Oficina

de Recursos Humanos de Ia Fuerza Especial Conjunta del CIOEC.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA ,
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligacio

derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estagg

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN-ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobagg.

Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidadsZANES>
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo ="

transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.




/ COMANDQ CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
(SEGUNDA CONVOCATORIA)

[mportante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas :
penafidades, los supuestos de apficacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada e
supuesto y el procedimiento mediante el ctial se verifica el supuesto a penalizar, conforme ef artic P
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o .
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento. ~e=a=="

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por clento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid gjecutarse.

Cuando s¢ llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: OTRAS PENALIDADES
De acuerdo af articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, se aplicaran
las siguientes penalidades por deficiencias especificas por cada ocurrencia:

Par el cambio de la programacion en el desayuno sea el caso de
1 bebida caliente y/o jugo y/o sandwich, almuerzo: sea el caso de 430.00
entrada y/o sopa y/o segundo y/o postre y/o refresco y cena sea el )
caso de sopa y/o segunde y/o postre y/o refresco. /f
50% del valor dgf3
2 Por la demora en la presentacion completa del almuerzo. Dentro ?een:oﬁqonarr::a(fzgt!gu i
del horario de atencién de acuerdo al numeral 5.3.5.1. recibieron &l mend e
incompleto
3 Por cada incumplimiento de los servicios de fumigacion de acuerdo 287 00
a lo establecido en el Contrato. '
Por cada persona designada por el CONTRATISTA que incumpla
el uso del uniforme y accesarios, o el uso inadecuado del mismo
4 (sucio, roto y otros), incluyendo el supervisor de acuerdo af 72.00 por cada uno
numeral 5.6. y 5.18.
5 Por la ausencia de cada persona, de acuerdo al requerimiento | 143.00 diarios por
minimo de personal del Contratista detallado en el numeral 5.19, | cada uno
Por cada dia en el cual se verifigue el incumplimiento de la
elahoracién de 1as raciones alimenticias en lo que respecta ala
6 calidad y cantidad de acuerdo al numeral 5.3.1,5.3.2,5.3.3y 5.3.4 143.00
También por detectar productos como: lacteos pescados, ‘
mariscos, carnes (res, ave, cerdo) huevos del mismo modo
insumos adulterados, descompuestos o falsificados.
8 soles por cada
plato rote, quifado o
. PLcl)irﬁ gggi (sjjlii o el cual se verifique que el menaje esté roto, ;S)gg;ct)aci édnurante dsll
4 ) servicio dentro d
horario del nume
5.3.5.1. R
Por cada vez que se verifique que el ambiente de la cocina y Y ¥l
8 | almacén este sucio mientras se elaboran los alimentos. 143.00
Por el incumplimiento en la limpieza del ambiente del comedor,
g | durante la prestacién del servicio dentro de! horario del numerai 72.00
5.3.5.1.
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Cada vez gue se detecte un insecto y/o cualquier objeto en el plato 287 00
de comida del comensal ‘
Cada vez que el supervisor(a) se rehlse a firmar el acta de
verificacion del dia o constancia de queja u otro documento gue 287,00
motive conacimiento para el concesionario. '

10

11

12 Por falta de ingredientes de los mends aprobados por la Fuerza 287 00
Especial Conjunta. '
13 (;:Sdigv;ez que los examenes bromatolégicos, arrojen resultado 360.00

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeraf 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones de! Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas J——

obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de u ey S\

persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, ™
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a as que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta licita o corrupta de la que tuviera
conacimiento; v i) adoptar medidas técnicas, organizativas yfo de personal apropiadas para evitar
fos referidos actos o practicas.

Finaimente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios plblicos con los

que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la __ ¢

prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donaciodn, beneficio y/o grattﬂcacn
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con ta que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO \
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamentds

en las directivas que emita el OSCE y deméas normativa especial que resulte aplicable, seran de = "

aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, ¥
demas normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
lL.as controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

mediante conciliacion o arbitraje, segun €l acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversigs

dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamentg

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro

plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de Epa iy

Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El arbitraje sera de tipo institucional ante el Centro de Arbitraje de la Camara de Comercio de Lima
a cuyas normas, administracion y decisibn se someten las partes en forma incondicional,
declarando conocerlas y aceptarlas en su integridad y, resueito de forma definitiva por Arbitro Unico.

Cada una de las partes asumira los gastos arbitrales en previsiones separadas, en funcién a sus
correspondientes pretensiones propuestas en su solicitud de arbitraje o demanda, reconvencion,
acumulacion de pretensiones u otros.

Las excepciones U objeciones al arbitraje cuya estimacion impida entrar al fondo de la controversia
seran resueitas al finalizar la etapa postulatoria y antes que se fijen los puntos controvertidos del
proceso, de conformidad con el articulo 229 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Ambas partes manifiestan su voluntad de excluir la aplicacién del arbitro de emergencia y sy IR

procedimientos regulados en la institucion arbitral antes seftalada.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento . el
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Pdblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Jirén Nicolas Corpancho N° 2838 Urb. Santa Beatriz, Provincia y
Departamento de Lima.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra

parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15} dias calendario. .

De acuerdo con las bases integradas, [a oferta y las disposiciones del presente contrato, las pa _l'
lo firman por dupiicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............. ] al [CONSIGN
FECHA]L

14 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, [as partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 06/100
soles {S/ 5 000 0060,00).

. e ald.
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“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA’

. Importante

"Este documento pueds firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn la .

Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

5 Para  mayor informacion sobre [a nomativa de firmas v cerificados  digitales  ingresar
hitps:/fvanw.indecopl.gob.peAvebffirmas-digitales/firmar-y-cerificados-digitales

al
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg ]
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.- \‘1

Elque se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASQ DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARC BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social ¢

Domicilio Legal :

RUC: [ Telgfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correq elecirdnico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prefacid
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de servicios'”

B

® o

Asimismo, me comprometo a remitir 1a confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

mportante

* La notificacién dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
- efectuada cuando fa Entidad reciba acuse de recepcion.

15 Esta Informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en W4
seccidn cansulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/iwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%]) det monto
del contrata, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en tos contratos periédicos de prestacion de servicios, segln lo
sefialado en el numeral 149.4 dal articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha infermacion
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 81 del Reglamento.

7 cuando el monto del valor estimade del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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_mportante ' o e,

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es fa siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Elque se suscribe, {................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIC], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Deneminacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE!® Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacién o
Razon Social .

o ERN

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s)
MYPE?® Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilic Legal :

RUC : | Teléfonofs) :
MYPE?20 Si | No |
Correo elecirénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorgio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

¥ Ep los contratos peri¢dicos de prestacidn de servicios, esta informacién serd verificada por la Entidad en la pagina webffe
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en elgink
hitp:fiwenw?2 trabajo.geb.pefservicios-en-linea-2-2/ y se tendrd en consideracion, en caso el consorcio ganador de la bueg
oro solicite fa retencién del diez por ciento {10%) del monto del contrato, en calidad de garantla de fiel cumplimiento, segumy
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendrd en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicidn de micro ¢ pequefia empresa.

9 Ibidem.

2 |bidem.
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Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccidon de la oferta econdmica.
Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

A

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamenio.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de servicios?!

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) diag
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Iﬁiportante

La notificacién dirigida a fa direccién de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente o e

. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 Cuando el monto def valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles {5/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
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ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA ~ PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

{(SEGUNDA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg i
COMITE DE S}ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i, No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postutar en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, confarme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estade.

fii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asl
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General,

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta #Zak 53

comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ninglin proveedor; y, conocer las disposicion £

del Decreto Legislativo N°® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion ge

Conductas Anticompetitivas. -
V)

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion,

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccidn.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccidon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

. En ef caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sga &

- presentada por el representante comun del consorcio.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LLOS TERMINOS DE REFERENCIA

Senores .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo |1l de la seccidn especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma,‘ Nombres .)}'Apellid;'s' del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Adicfonalmehte, puede requerirse la presenta;bién de ddcumentacfén que acrf;dite el cumblimie ;
' de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acépite relacionado af contenido de 133 ,:
. ofertas de la presente seccion de fas bases. '
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(SEGUNDA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁoreg .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente, con plenc conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicic objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOL

[CONSIGNAR GIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

5 %3
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COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
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(SEGUNDA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA - SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de CONsorcio,
de conformidad con io establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR#ETS 5
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio pafas:
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcidgy
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]. '

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido, =g
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comuiin en [......c.oociiainnnne ].

d) Las obligacicnes que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (% ]2

T CONSORCIADO 1]
(DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE (NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 129

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES

{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2 Consignar tnicamente el porcentaje total de !as obligaciones, el cual debe ser expresado en namero entero, sin decimales.
# Cansignar Gnicamente el porcentaje total de las obligasiones, el cual debe ser expresado en nlimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumateria de los porcentajes de las obligacicnes de cada uno de los integrantes del consorcio.
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PROCEDIMIENTO ELECTRONICC

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de dentidad

Importante

Consormadoz e
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2

o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

. De conformidad con el articulo 52 del Reglamento,
j deben ser legalizadas.

fas firmas de los integrantes del consorcio -
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seftores i
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presents.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

e o= CONCEPTO =~ S - .. --- | =PRECIOTOTAL =

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacidn vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; exceptoe la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segan corresponda

;- [_nibortahte

"« Elpostor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resuftar favorecido con
fa buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato. -

e Encaso que el postor reduzca su oferta, segtn lo previsto en el articulo 68 del Reglamento, ?
debe presentar nuevamente este Anexo. '

-‘ « Flpostor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye ef tributo -
materia de la exoneracién, debiendo incluir ef siguiente texto: ‘

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".
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ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA
APLICACION DE LA EXONERACION DEL IGV

Sefiores .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA —~ SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N® 27037, Ley de Promocion de la Inversidn en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuenira ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central {donde tiene su administracion y lleva su contabilidad),

2.~ Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en [a
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

" Importante

 integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo |
- caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar st condicién de consorcio con
- contabilidad independiente y el niimero de RUC del consorcio.

2% En el articulo 1 del "Regiamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de [a [nversién en la
Amazonia” se define como “empresa’ a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a 1a Renta, generadoras de rentas de tercera categoifa, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impussto
ala Renta.”




'$9SRq SB| UD BPIDDIGRISS BPSUCW B| us Jeublsucy

“epuodsancy unbas ‘obed ep

2jueqo.dwoD |3p UQIDBISIUBD 3P O SOIDIAISS 9P USPIQ B 9P UQISILUS B] 2p ‘0JEAUOD 12p upodiiosns ap eyoa) ] & sjudipuodsanco ggs et Jod opediand e Japuodsanios 9gap BjusA Slquies ap odi3 (3 4

"0SED 19 135 9D '$DUOIDINDSEI A S3[BUOIDLPE OPIN[IU] OPEINDale 01BIUOD [8P OJUOL [ 313Ul 95 4,

' adioired anb sop U UQIP06195 Bp SOSE20/d SOININy SOf UG ‘BIUISAR SAIUR

BLEBISIDOS UGIORZILEBICS! B 8 BIQUBNJSSUOD QWO BpRILSUR Bloususdxs ef Jeeidls pipod sluernsal pepsinos B ‘BloUew BISe 8 ‘ephrusues orolisu op eall Bl B SjUSIDUONSSLIOD "BRIpUIISe
pEPaII0s Bf 5P Brousyedxe gl BAns owod 1ejipaide gipod SJUeNSa pepainos ef 'eleidiwcd orpobau ap eauyl BUN U8 SjusISISUoD riuotutied enbojg un sloysuRy 8 UQISIOSS Bl 8P PNLIA US IS 'OLUSILUISE
lugisny Bf ep oyonpod enbuixe as anb 'BpIqIOSqR 0 epRICCIOIU! PBRIIDOS Bf 8P BioueLadxe B BANS OWOD Jeupaior gipod BJUBINSA) DRPAISCS Bl ‘UQISIOSS BN OWOD UQISNY BUN OJUE] SpUaITicD
enb euelgros upezvebioar ap uproesado eun ua 7, ‘NLQ/EL0Z-0L0 N Ugiuidg e u2 oisiaeid o] unbas ‘opow OWSIW 19 ,ZMIBW NS B BIDUBLSCXE Bl BANS OWOD JBjpasor apend [esinons ef
‘Boipnf suosisd BWSILT B USAMNSUOD [BSINGNS B} A ZLEW DRLESIDOS 8 onb OpUBIODISUCD, NLQ/L1L0Z-91Z N uprundo g unbas 'oloadsal v ajusipuod $a.102 BUOIBIUSISNS URIDEIUSWNDOP B Jeyedwooe
opualqap 'BuelsIo0s ugioeziuebioa: sod epyiwsURI) 8N) O ‘|esinons ess Jojsod e enb oseo us zujew el e spuodsalco eouauadxs eyalp 1s Jeubisuoo Iojsod @ s2 ou eiousladxe B AP BN IS 1S 4
"opoliad OY2Ip Sp DJIUIP QIIWS 95 PEPILLIOUCD

| anb Jeypaioe agap 10jsod (@ (NI 13 U 0SBO 'SEHISj0 ap UgIvRIUSsaId ap BUDDY B B slauelUe sSoye (g) oU20 SO| B BlaRad Bas '0)eiueD SR ojUsiURUonoapad {Bp BUDS) ] OPURND SJUSWRIIUN

"epuodsancd unfas 'obed ap aueqoldwos [9p UQIDEISOUED SP O SOIDIAISS 8P USPIO Bl 9P UGISIWLS B ap '01BJlu0a [ap uglodudsns ap 8yda) Bl g aala a8 4,

— | N[

OQ<.._DEDO< ’

; mn_ m«m._..z.m_zm>0ma
On_<x3._.0<m ;

VIONIINadXS

O._.<m._.zOO
(1713@ VHOS4 ||

AVarvIo3adsa v NI VIONI T4 XD 2uambis e |[eap 0Juosns |9 ‘2juesald [0 ajuelpay

-SuSsald
VIHOLVIOANOD VANNDIS — YV4420-UIN/ET0Z-820 oN YAVILIdINIS NOIDVIIANray

NOIDD2313S 3d FLINOD
saloyag

avarivioadsd v N3 d01S0d 13a YVIONII™IdX3

8 oN OXINV

{(YI4OLVOOANOD YANNDIS)
/ OJINQHLD3TT OLNTINIAID0Hd — YYSSOO-G/ECOZ-820 N YAVYIILITANIS NQIOYDIaNray \

SVAVYNEY SYZH3Nd SvT 30 OLNAFNOD OGNYWOD




;ﬁfﬁx

epuodsailod unbas ‘unwoo o |eba ajuryuasaiday
o lojsod |ap sopyjady A saiquioN ‘eulii

[WVHD34 A VAN HYNDISNOD]

IVIOL

02

<
—

ke ) G VINTA

On_dm D._.O<m
LOINOW

'OIgNYD:
m_Q On__.r

| O._.<m._.ZOO
, 0._.<m._.200_
V130 VHOIA [3d vHoad |

(VIHOLVYOOANOD YANNSITS)
ODINQHLOF T3 OUNTINIGIDOH — WY IH4DD-QN/EZOZ-820 N YAV IS NOIDYIANRray
SYQVWY SYZH3Nd S¥130 OUNAINOD QANYINOD




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — PROCEDIMIENTO ELECTRONICO
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL. ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presenta.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASQO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro que [a experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacién societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la informacion
. fa Refacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sanci
| Vigente en hitp:/portal.osce.gob.pe/rp/content/relacion-de-proveedores-sancionados. 2z
. También le asiste dicha facultad al érgano encargado de fas contrataciones o al 6rgano de fa = ™
. Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor
. ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 11

MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seﬁoresg .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° (028-2023/MD-CCFFAA — SEGUNDA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASQO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidn de micro y pequeria
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comlin, seg(in corresponda

. Importante

"« Para asignar la bon:f:cac;én el organo encéfgado de las contrataciones o comité de sefeccion,

' segtn corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en
la seccidn consulfta de empresas acreditadas en e REMYPE en el link:
http.//www2.trabajo.qob.pe/servicios-en-finea-2-2/. :

e Para gue un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integranfes debe
~_cumplir con fa condicién de micro y pequefia empresa. =
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA SOLICITUD P

DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATOQ)

Seﬁoresl )

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 028-2023/MD-CCFFAA —~ SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO-DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° (CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO-DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL:CORREO ELECTRONICO]

lo siguiente:

¥ Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la salicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

Importante

~ La notificacion de la decision de la Entidad respecto a fa solicitud de ampliacion de plazo se efectia :
- por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con fa aulorizacién
- correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

e ‘




