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especifico de la elaboradén de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los

| Entidad « Suancx:moa al otorgamiento de ka buena pro para _BUF

: veedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
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_m refiere a consideraciones importantes a !l!nl:!vo.o.?gn;
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ELECTRONICA e crende oo i e cireds b e

PARA LA CONTRATACION DE BIENES O ArACTRERCAS 0% pocuman

mcgszsmdubo Dm m\mzmm Las bases esténdar deben ser elib en formato WORD, y deben fener las siguienes caracterfsticas:

[ N* | Caracteristicas | Parémetro

1

)|

| B |

,_ ﬁ 2 _ Fuente ﬁ Arial L(

1

Normak Para el contenido en general |

3 | Estilo de Fuente #inuvn~n&§n&o<v—ouov§ w

Aprobado mediante Directiva N°001-2019-OSCE/CD las Comsideraciones impartantes fm 3 del ceadro cmrior) _,
4 | Colorde F »ni.“:iss Para el contenido en general

Pai -n—nvhbalaosnoao importantes (em 3 del awadro anterior) ,

16:

6 Par _nuue s primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10: Par Q_E.qvou.__ng nto en general
5 | Tamafio de Letra 9 Para el encabezade y pie de pégh
_w“w“.l *
bmnm nu\mﬂln J
[

Pa BQ.B.:.-Eon_ los cuadros, pudiende variar, segin la necesidad
8 : Pora las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Alineacién Centrada : Para la primera pégina, los titulos de los Secciones y nombres
de los Capitulos)

| Sencilio

Espach Anterior : 0
-\ﬁ do ﬁ Posterior : 0
# 9 ﬁm.-vqnfx—o #vn-n-oug:&gun—ouwgw««vn.n resaltar o hacer hincapié en
INSTRUCCIONES DE USO:
1.
SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA

ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE

11 1 B

Una vez registrada ko informacisn soliciloda deniro de los corchefes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra fomaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

La nofa IMPORTANTE no puede ser modificoda ni eliminada en ka Seccidm General. En ol caso de la Seccién
Especffica debe seguirse kx insiruccidn que se indica en dicha noka.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julia
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
N° 001-2025-FAP/GRU11

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES
ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA

PAC N° 0232
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor

y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N*

1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas®, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida

alas contrataciones del Estado que sea requesida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracidn.

N
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:

oa.n.:ro 1
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

-

11,

¢ Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se estad

12,

13.

14

e ——

REFERENCIAS

haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione |a palabra Reglamento, se entiende que se est4 haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N°® 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefidado en e articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo,

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consarcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccidn convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es io que los proveedares cuenten con inscripeién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Prov: (RNP) que admi el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrnica: www.mp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y coniraseiia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)" publicado en hitps://www2 seece.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos .an ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringiré su registro, qued de estos | nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento o_o uotona: en cualquier ofro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
plblico juramentado o traductor colegiado certificado, segin coresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catélogos o similares,
ggigsglagﬁail Bl postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las dedlaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por &l postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En @ caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

E1 monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas ¥,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De

presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adijuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y €) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asl como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con carécter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cua serd
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de |a oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada s6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segin relacion de items, el registro se
efecttia por cada item en el que se desea parficipar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confiracion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,

generar el respectivo aviso electronico en |a ficha det procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectiia en una sola oportunidad y por todos |os items registrados.
Importante

Los integrani

de un io no pueden presentar ofertas iqia.:m_mu ni conformar més de un
consoreio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segln relacién de ifems.

' Para mayor 5—3.",8_3 sobre la normatva de fitnas y certficados  digitales  ingresar a:
: niacorl oo i

Wps/ y-certificados-digitales
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.8.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en e cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través

de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o0 empatando |la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del

procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y perfodo de lances, €l sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores

por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, e sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

N\
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1.9.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun coresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd & primer lugar. En ©aso que No redna tales condiciones, procede a
descalificaria y revisar las demés ofertas respetando el orden de prelacion,

Para otorgar la buena pro & la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
_lgl_nggs_‘giolgsag.ﬁsz
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el ¢rganc encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun comresponda, sdlicita al postor la reduccién de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgéndole un plazo méximo
de dos (2) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la sdlicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segin corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal comespondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde  dia siguiente de |a fecha prevista
en e calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
Eogﬂoﬂgnn&_aglgioog_ngaa..:E_!.no_n
Entidad, el organo encargado de las contrataciones o e comité de seleccion, segun
commesponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun comresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada ftem, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se

hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias hébiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

importante
Una vez consentido el oforgamiento de Ia buena pro, & 6rganc encargado de las confrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta

presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

)
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CAPiTULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de selecci6n hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, Yy es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resueito por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacién de items, e valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

¢ Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponds, estéd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro def dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacin de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (if) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copla de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante [as cficinas

desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

Laapelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
pablica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

Laapelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamientode la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

[/
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_ ~ capituom - ‘g,
~ DELCONTRATO ]

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar e contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

m:lolouuu%ao-o.oongvﬂiagno_gn.Suconoﬂo:ooo_ﬂﬁn_
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del ftem corresponda al paramelro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El organc encargado de lss contrataciones o comité de seleccion, segin coresponda, debe

consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionars el contrato, sea
con la suscripcidn del contrato o Ja recepcion de la orden de compra. En ceso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en & Capitulo V de la seccidn especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccitn especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

*  Enlos contratos peribdicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por ka Entidad durante ka primera mitad del numero fotal de pagos a
realizarse, de forma promateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo estabiece el articulo 149 del Reglamento.

¢ En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles {.
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcidn también aplica a los contratos derivados de procedimientos di
seleccion por relacién de items, cuando el monto del ltem adjudicado o la sumatoria
de los montos de bos items edjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,

conforme a o dispuesto en el literal a) del artfculo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases |a entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo |a supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de ja busna
pro y/o contratista cumplan con Jos requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de /as responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta b siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http//www.sbs gob. pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuai es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de Io establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con més de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar sila empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http//www.sbs.gob.pe/sistemna- |
financiero/relacion-de-empresas: ue-se-encuentran-avitorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los |
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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36.

37.

3.8.

3.8.

LLa Enidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
canjumio del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsio en la seccion especifica de las bases.

PEMALIDADES
36.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3862 OTRAS PENALIDADES

lLa Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, seguin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y |0 indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del [tem que debid ejecutarse.

INCUMIPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serdn aplicadas de conformidad con el articulo 36
delaleyy 164 del Reglamento.

Bl pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
acuenta.

lLaEntidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

LLa comformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
quese requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso ka conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
fumcionario que debe emitir la conformidad.

[Em el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

IXSPOSICIONES FINALES

Tadas llos demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
suplieioriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMAGION EXIGIDA, DE AGUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

ﬁ GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre :  FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO Ne° 11
RUC N° . 20144364059
Domicliolegal  : AV. CARRETERA PAN-AMERICANA NORTE S/N TALARA —PIURA
Teléfono/Fax :  073-381630 ANEXO 1887

Correo electronico :  abastecimiento.grui1@gmail.com
1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion para el suministro Viveres
Comunes para Racionamiento de personal Militar y tropa,

" DESCRIP CION FicHATEGNICA | UM | TROPA | mimar | TN
1 iy T AREEE 5015151%00002526 | UND | 304 | 633 | 937
2 | AJOPRIMERA CATEGORIA soa2st000330382| ks | 100 | 197 297
3 | ARVEIAPARTDACALDAD 1-EXTRA | 5042400300330408| kG | 169 | 290 459
4 |PAPASECA so42560200004600 | K& | 36 260 296
§ | NANTOCALIAD 2 5042180100320915 |  KG 60 253 313
€ | FRUOL BAYO CALIDAD 2 SUPERIOR 5042180100320900 | KG 157 373 530
7 | FRUOL CASTILLA CALIDAD 2 SUPERIOR | 5042180100320912| K6 | 10 367 377
8 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR 50421682700342323 | KG 1 361 n
9 |ARVEA VERDE CATEGORIA SEGUNDA | 5022100100388627| kG | 165 | 300 465
10 | LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR soa2450100330416| kG | 324 | 201 525
11 | ARROZ PILADO SUPERIOR 5022110800133492| KG 525 5050 5575

~
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12 | VAINITA CALIDAD PRIMERA 5040184700330395 | KG 0 240 240
13 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA 5040340100134992 | UND 72 167 239
14 | AZUCAR BLANCA 5016150800002031 | KG 84 260 344
15 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA 5016150900278002 | KG 1150 1900 3050
16 | QUNUA GRADO 1 5022110100374253|  KG 0 441 441
17 | CHOCLO CATEGORIA PRIMERA 5040324400330400| UND | 495 1090 1585
18 | FIDEOS CORTO 5019290200389773 | KG 330 466 7%
19 | FIDEOS LARGOS 5019290200389780 |  KG 449 260 709
HUEVOS DE GALLINA CALIDAD
2 | oERERA 5013161200342333 | KG 60 180 240
21 | HOJUELA DE AVENA CRUDA 5022110100391445 | KG 335 17 352
22 | SAL DE COCINA 5017155000003453 | KG 244 EYE] 617
23 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA 5040420100330385 | KG 190 366 556
ZAPALLO TIPO MACRE CATEGORIA

24 | eaIMERA 5040672300330398 |  KG 488 325 813
25 | LIMON CATEGORIA EXTRA 5030420200331449 |  KG 556 950 1506
o5 | MAZOHCADE MAIZ MORADO 5022110100002677 | KG | 3425 | 4485 791
27 | MANZANA DELICIA CATEGORIA 1 5030157200330421 |  KG 303 698 1001
28 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA 1 5030170700388658 [ UND | 1020 1200 2220
29 | GRANADILLA CATEGORIA 1 5030520800388638 [ UND 310 2000 2310
30 | PAPAYA CATEGORIA 1 5030510500331428 |  KG 180 61 241
31 | SANDIA CATEGORIA PRIMERA 5030461000330392 | KG 318 535 853
32 | MARACUYA CATEGORIA CATEGORIA 1 | 5030520500388652 | CIENTO | 4 a4 48
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33 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA | 5040641500389876 | KG 651 600 1251

34 | YUCA CATEGORIA EXTRA 5040707000330423 |  KG 156 390 546

35 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA 5040570700320820 |  KG 1412 1951 3363
PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA

% [Hs 5040571000320828| KG | 255 | 983 1238
BONITO ENTERO REFRIGERADO -

37 4 5012153900379473|  KG 370 700 1070

» g CORTETAPA 5011151300261851 | KG | 225 370 595

3 %ﬁ.ﬂﬂago 5011151300367125| K& | 266 380 646
MENUDENCIA DE RES - HIGADO ?

40 | REFRIGERADO 5011151300133916 | KG 451 596 1047
CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO

41 | PARRILLERO REFRIGERADO 5011151300389328 | KG 332 672 1004
(CHULETAS)
CARNE DE PORCINO - PEERNA ENTERA

42 | PEFRIGERADA 5011151400390655 | KG 655 391 1046
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA

43 | CEFRIGERADO 5011151500133836 | KG 2165 4044 6209
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13.

14,

1.5,

16.

1.7.

18.

19,

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién Jefatural N° 008-2025-
GRU11/FAP del 07-04-2025

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS (R.0)
SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS [TEM PAQUETE, de
acuerdo con |o establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

Las indagaciones en el mercado demuestran que el requerimiento de la Entidad puede ser
cubierto por un solo proveedor, por tal motivo no cabe a posibilidad de distribuir a buena pro.

ALCANCES DEL REQUERMIENTO

El alcance de la prestacion est4 definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos lll y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemnplar de las bases en & Dpto.
de Abastecimiento del Grupo Aéreo N°11, para cuyo efecto deben cancelar S/.10.00 (Diez con
00/100 Soles), en el Dpto. de Finanzas del Grupo Aéreo N° 11, sito en carretera Panamericana
Norte s/n Talara.

BASE LEGAL

Ley N°® 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

Directivas del OSCE

Decreto Supremo N* 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado
Ley N® 32185, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2025

Ley 32188: Ley de equilibrio financiero del presupuesto del sector publico para el 2025
Ley 32187: Ley de endeudamiento del sector publico para el afio fiscal 2025

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

Decreto Supremo N° 008-2008-TR - Reglamento de la Ley MYPE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1/
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Qié_.o__
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun & cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendrd la siguiente documentacion:

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite |a representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
carresponda.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicllio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién" que se detallan en el Capltulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecuter las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del ftem al que se presenta &l que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en [SOLES].

222  Documentacion de presentacién facultativa
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Importante para la Entidad

o Si durante Ia fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible ia
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en ia Amazonla,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que solicien el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonla, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumpiimiento de condiciones para la aplicacidn de ia
exoneracién del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun comresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acépites “Documentacién de presentacién obligatoria® y ‘Documentacién de presentacion
facultativa”.

Importante para la Entidad

Esta disposicién solo debe ser incluida en el caso de procedimientos de sel
igual o menor a cincuenta (50) UIT:

St e

sea

ion cuyo valor

23. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

“El recurso de apelacién se presenta ante la Unidad de Trémite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar ia garantia
diante depésito en cuenta b ia, se debe realizar el abono en:

N * de Cuenta 00-068-375851
Banco BANCO DE LA NACION
018-068-000068375851-70

N°CCl :

a las bases o

segun sp

24. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

M_ postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
contrato:

a) Garantla de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Céddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, e
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f) Domicilio para efectos de la notificacién durante |a ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de 1a decisién de la Entidad sobre la sdlicitud de ampliacidn de
plazo mediante medios electronicos de comunicacién?. (Anexo N* 6)

ria Transitoria

! Entanto se implemente |a funcionalidad en el SEACE, de con la Primera D icion C

del Decreto Suprema N* 234-2022-EF.
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h) oclnno_iﬂluiangoanti-aog-So&_S bienes que conforman e
paquete’.

2 En caso que e pastor ganador de la buena pro sea un consarcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrata, asf como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademis de cumplir con las condiciones establecidas en el articuio 33 de la Ley y en
o articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razdn social de los integrantes del consorcio, en calidad de garentizedos, de
io contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado s se consigna tinicamente fa denominacién del consarcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Pro. en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« Enios contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero totel de pagos a reslizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articuio 145 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en le Decleracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N® 1) o en Ja solicitud de retencion de la garantia durante el perfecci lento del contrato,
que tienen I8 condicion de MYPE, o cual seré verificado por la Entided en el link
httn://www2 trabajo.gob. pe/servicios-en-iinea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

«  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores & doscientos mil Scles (S/ 200,000.00),
no comesponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha peidn tambié
aplica a los contratos derivados de procedirientos de seleccién por relacién de items, cuando
&l monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de Jos items adjudicados no supere

el monto sefialadk iormente, conft & lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.
Importante para la Entidad
En caso se determine que adicionalmente se puede considerar ot tipo de documentacién a ser
p da para e perfeccionamiento del contraft ignar el siguiente fiteral:

i} [DEACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL CONVOCADO REQUERIRLA PRESENTACION
DE OTROS DOCUMENTOS, SEGUN CORRESPONDA].

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

Importante

« Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condicit ios para su aceptacién y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las resp bilidades funcionales que
correspondan.

« De conformidad con el Reglamento Consuler del Pen aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privedos extendidos en el exteror
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funci lares p
y refrendedos por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos piblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bestaré con gue estos cuenten con la Apostilla de la Haya'.

Inclulr solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
4 Segun lo previsto en la Opinién N* 008-2016/DTN.
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RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

e La Entided no puede exigir documentacibn o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para e perfeccionamiento def contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en [Mesa de Partes del Grupo Aéreo N° 11, Base
Aérea “El Pato” Carretera Panamericana Norte s/n Talara].

importante para la Entidad ) )

< En el caso de procedimientos de seleccién cuyo monto del valor estimado no supers jos
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar e cantrato
con /a recepcién de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

“Elcontrato se perfecciona con la notificacién de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
En&qﬁuuﬁi!ﬂ.ﬂoﬂﬁ&&.&ﬂohﬁ%u:l ral 3.1 de la ién general de
las bases, debe presentar la dt tacién requerida en [INDICAR LUGAR Y DIRECCION
EXACTA DONDE DEBE DIRIGIRSE EL POSTOR GANADOR]."

= En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién def documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
of monto del valor estimado del ftem no supere fos doscientos mil Scles (S/ 200,000.00).

Incorporar a las bases, segin corresponda.
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e - 17 | CHOCLO CATEGORIA PRIMERA 5040324400330400 | UND | 495 1090 | 1585
CAPITULO Il 18 | FDEOS CORTO 5019290200389778 | KG | 330 466 796
ESPECIFICACIONES TECNICAS 19 | FDEOS LARGOS 5019290200389780 | KG | 449 260 709
=—————————— FUEVOS DE GALLINA CALIDAD
0 | pRivERA 5013161200342333 | KG 60 180 240
ot 21 | HOJUELA DE AVENA CRUDA 5022110100391445 | KG 335 17 352
m| n
- = 22 | SAL DE COCINA 5017155000003453 KG 244 373 617
De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el érea usuaria es responsable
de Ia adecunds formuacion del requerimiento, debiendo asegurar la calided técnica y reducir la 23| COL CRESPA CALIDAD EXTRA 5040420100330385 | KG | 190 | 366 556
necesidad de su reformulacion por errores © deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de 24 ALLO 11PO MACRE CATEGORIA 5040672300330398 KG 488 325 813
contratacién. Asimismo, de acuerdo a fo previsto en el numeral 29.10 del mismo articuio, el PRIMERA
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definides en la Fiche Técnica del Listado de 25| LIMON CATEGORIA EXTRA 503042020033149 | KG | 556 950 1506
Bt » Servicios Comunes. MAZORCA DE MAIZ MORADO
ienes y Servicios % CATEGORIA PRIMERA 5022110100002677 KG 3425 4485 791
27 | MANZANA DELICIA CATEGORIA 1 5030157200330421 KG 303 698 1001
28 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA 1 5030170700388658 | UND | 1020 | 1200 | 2220
1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién 29 | GRANADILLA CATEGORIA 1 5030520800368638 | UND | 310 | 2000 | 2310
30 | PAPAYA CATEGORIA 1 5030510500331428 | KG | 180 61 241
Denom i6 31 | SANDIA CATEGORIA PRIMERA 5030461000330382 KG 318 535 853
ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA RACIONAMIENTO PERSONAL 2 zﬂm, AGUYA CATEGORIA CATEGORIA | sn30e20500388652 | CENTO| 4 44 48
MILITAR Y TROPA"
33 %ﬁ>§rro CALDAD 5040641500389876 | KG | 651 600 1251
(- 34 | YUCA CATEGORIA EXTRA 5040707000330423 | KG 156 390 546
Finalidad publica 35 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA 5040570700329920 | KG | 1412 | 1951 | 3363
% | PAPAPERUANITA CALIDAD EXT RA . 255 983 1238
AMARILLA)
LA INSTITUCION TIENE COMO PARTE DE SU POLITICA DE BIENESTAR BRINDAR O ENTERG REFRIGERIO -
ALIMENTACION AL PERSONAL FAP, A FIN DE CONTRIBUIR CON SU BIENESTAR 3 | caiDADA K | 30 | 70 | 1070
Y DESARROLLO HUMANO. CARNE DE RES - CORTE TAPA
38 | REGRIGERADO 5011151300261851 KG 225 370 595
MENUDENCIA DE RES MONDONGO
3| REFRIGERADO (CRIOLLO) 5011151300367125 | KG 266 380 646
MENUDENCHA DE RES - HIGADO
2. Caracteristicas del bien a contratar 40 REFRIGERADO 5011151300133916 KG 451 596 1047
CARNE DE RES - CORTE
\ 41 | CHURRASCO PARRLLERO 5011151300389328 | KG | 332 672 | 1004
REFRIGERADO (CHULETAS)
CODIGO CANT A\ @ [ HRNEREFORCNO - FERNA 5011151400390655 | KG | 655 391 | 1046
N DESCRIPCION FIGHA TECNICA UM | TROPA | MILITAR TOTAL mz.qmn_w)m”.w_nmnﬁmg
a3 |POLLOEITEROSNMENUDENCIA | soimsisoorzaens | kG | 2165 | 4044 | 6209
1 Anm%mom.ﬁoﬂ# COMESTILE 5015151300002526 | UND | 304 633 937
2 | AJO PRMERA CATEGORIA 5042381000330382 | KG 100 197 297
3 | ARVEJAPARTIDACALIDAD 1-EXTRA | 5042400300330409 | KG 169 290 459 .
4 |PAPASECA Soazs60200000000 | Ko | 36 | 260 | 2% i iCanactmtifions Somioas
FREJOL PANAMITO GALIDAD 2
8 |ascnion 5042180100329815 | KG 60 253 313
6 |FRUOL BAYOGALIDAD 2 SUPERIOR | 5042180100320900 | KG | 157 373 530 \
FRIUOL CASTILLA CALIDAD 2
1 Fi== 5042180100320912 | KG 10 367 377
8 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR | 5042182700342323 | KG 11 361 3n
B e 5022100100388627 | KG | 165 | 300 | 465
10 | LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR 5042450100330416 | KG | 324 201 525
11 | ARROZ PILADO SUPERIOR 5022110800133492 | KG 525 5050 5575
12 | VAINITA CALIDAD PRIMERA 5040184700330395 | KG 0 240 240
13 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA 5040240100134982 | UND 72 167 239
14 | AZUCAR BLANCA 5016150800002931 KG 84 260 344
15 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA 5016150900278002 | kG | 1150 [ 1900 | 3050
16 | QUINUA GRADO 1 5022110100374253 | KG 0 a4 441
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FICHA TECNICA

vida (til, o articulo 118 del Ry sobre Control Alimentos
seqgun eglamenio Vigilancia y Sanitario de y

Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN El envase Essaanaz autorizado en el zauq m.i.a!s establecido en los
Denominacisn del bien  ACEITE VEGETAL COMESTIBLE it n.h_s - .ﬂ..g sus modficatorias. P _
Denominacian técnica - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE T =
Unidad de medida : LITRO ) Precisién 2 La enlidad nte deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
Descripcidon general : £l aceile comestible y mezcia de los msmos en estado idéneo ln-ﬂaas.tl %I&Et%v conlenido neto del bien por envase. Ademds. podra mdicar

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de écidos las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Qrasos y son de ongen vegetal No es un acele vegetal que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.
especiicado.

23. Rotulado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN El rotulado de los envases de aceite vegetal debe lo

21. Delbien articulo 117 del Regk sobre Vigl y Control Sani a.zgs-gusuﬂi
Es ¢ aceite vegetal comestidle y mezcla de los mismos en estado idonea para el consumo humano. =§¥%mﬁ gzﬂgaﬁﬁ P’M.:amEEH“M
Podrin contener pequefias cantidades de ofros lipidos, tales como fostitidos, de constituyentes Etiquetado de alimenios preenvasados. 8° Edicién:
insaponificables y de 40dos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021). - nombre del producto:

. aonlu&:a-s:.ﬂ}.! %i! elaboracion del producto;
El aceite vegetal comestible podré contener los aditivos alimentanos presentados en el numeral 3 - nombre y direccién del fabricante:
de la narma Codex CXS 19-1981 (2021). . %.giigi_% que podra figurar en etiqueta adicional;
. - ndmero de regisiro sanitano,
El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracleristicas: - fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con amegio a lo que establece el Codex
. B Alimentarius o la norma sanilaria peruana que le es apiicable;
- cbdigo o clave del lote;
. condiciones especiales de conservacién, cuando el producio lo requiera, por ejemplo:
“Manténgase prolegido de la huz",
- contenido en litros, de! producto envasado.
Precisién 3: La entidad deberd indicar en las bases (seccdn especifica, especficaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modiicar las caracleristicas del bien descntas en numeral
de la presente ficha lécnica.
24. Inserto

SN

m!iiggigs‘&asgllgigg
puedan ser cedidas al Iun_ﬁsgisgigl.&!sﬂt&:sn
fabricado de manera que manienga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su
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! Segin aniculo 12 del Reglamenio del Decrelo Legisiabvo N° 1062, Ley de d de los
mediante Decrelo Supremo N' 034-2008-AG.
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o RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y 30‘: DEL GRU1

1
Inzg — ————
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN brotados y  bulbos
Denominacitn de! tien AJO CATEGORIA PRIMERA abiertos)
Denominacion icnics AJO CATEGORIA PRIMERA * Que no afecten La parte
Urudad de medida KILOGRAMO Comastible
Descrpcion genersi %!nsogggwﬂgg Pudricién 0%
al género y especie Alium sativum L. de la familia Amarylidacese.
Calibre 309-200g
Forma y color C dela
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo bk por Agr entaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional compelente Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Precisién 1: Ninguna.
22. m.in-oio!svat—o
m_loo!ono.._- debe s. o.. en cor lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRIN OmOm NERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTQOS, CXC
53-2003 (201 .ooooonwm_vxtn ICAS m..-QmZm Pz);mn.ﬂ._.)m Y HORTALIZAS
wzm§<0xn$3mﬂooeoo Omx>on>m PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE FRUT, HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
a.c&!.:o:.nua.oo.no
rggggsggsgﬁggg bolsas u otros de grado ali
para el i&aoﬂggslﬁu.ﬂﬂ u olros envases de tamarfio y peso variables, el
contenido de cada unidad de je debe ser homogéneo y estar comp . nte por
!.voao-_oao_-g- dad d: los deben estar limpios y compuestos por
materiales qu :ogu:gnn_vaﬂ.no acoigl._naoigc-:ﬁt.‘
Yy dad. manipulacién y w!.«vﬂt de modo que garantice la
gzgao_!&cno Sa:::ﬁ.om num o.u:oa. la NTP 011.101:2015 (rewisada el 2021).
TP 011.101:2015
K Bu!uaﬂnga
nll.-.ahnc- uea!uuaa de a!a“ m.:n._.-n- o 2021) \ Precisién 2: rno:cnmhﬂogcoﬂsmgnnwﬂw -ﬁ“ﬂﬂlﬁﬂnwg% e:
constituidos por dientes ovoideos, m”ﬂ!;v_%)ummn&)h fggﬁgggagggﬁ&gggﬁlfgi
carinch. : A\ que estas caracteristicas aseg
- Los bulbos deben estar completos,
3 2.3. Rotulado
g‘inilﬂ:lﬂag. n&“§§§<” El rotulado del ajo ¢ aocn iir con |o indicado en la norma Codex CXS 1-1985
signos de desecacién. (2018) owz_)omzmx)_. PARA EL ETIQUETADO DE L omZ._!mz.qomvmmg)m)bow
: ademas disposiciones especificadas numer 1:2015 (revisada
- Cada lote de ajo debe estar conformado - " ReNP il
por una misma variedad.
Categoria, sanidad y aspecio et et pr
Defectos menores* peso neto, en kilogramos;
(cortes, cicatrices, - nombre o razén social del p o vendedor, en el caso de productos
manchas,  mechones ﬂ_suo_..ﬂnua nombyre o razén social del E__uigo..
radiculares, ientes | Méximo 9% (en masa del producio por . pais de ongen;
faltantes, 83&“3 o | unidad de envase) . numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitida por
perforaciones) el SENASA.
* Que no alecten la parte
comestible
Defectos mayores*
(mohos superficiales que | Méximo 1% (en masa del producto por
no afecten a la parie | unidad de envase) Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
comestiie, bulbos mediante Decrelo Supremo N* 034-2008-AG
Version 08 agina 1 de 3 ersion 08 Pigina 2 de
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica 1 ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general & Fiu!ea-gfgg&a:og
del grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Del bien

r-lclnﬂlﬁnooxl - extradebe ser inocuay i!!gzﬁsqﬁé indicado

en el numeral 5.1
caracieristicas:

la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las siguientes

- mggﬂg
olores exirafios y na:ﬁan!a

_hcﬂl..ooaa!i-v!.t-

TP
19
‘eja
Grano infectado 0.00% o
Grano picado Méximo 0,30%
Grano partido o
oA ) Maximo 1,00%
calidad | Grano con ;
cascara (testa) Maximo 1,00%
Grano quemado Maximo 0,20%
F—'. .
sy Maximo 0,10%
Cumplir con lo establecido por | Reg o de
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, ap
Sanidad Agraria — SENASA, di Decreto Si
e EE&)Q- nacional | N®* 004-2011-AG, us
competente’. modificatorias.
Precisién 1: Ninguna.
! Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de idad de los
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG
Version 06 Pagina 1 de
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2.2. Envase y/o embalaje
_.-u:l-v-:aoo-.n-a §a§§!§?§§§ﬂ!§_ﬂ
y

1%9?&333.!.3&&88:;&!3%«%?
el uso al que se destman. No deben transmitir al producto ninguna sustancia I6xica ni olores o

sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser
§<§§8¢&3o§ segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).
Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
del ). @l peso neto del produclo por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
23. Rotulado
Elrotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - extra, ademas de cumplir lo establecido en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion,
debe considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 1 - extra;

- :353 B?Sn-:cwoog:aa. d . en ¢l Caso de
0 razén social, xcn g&%

o_ _u.o.o.!
fecha de vencimiento
el cddigo o nimero del lote
dici de
nGmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientio de Procesamiento Primano emitida por el
SENASA.

2 yio prof deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicile no puede modificar las del bien en eral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.
Pracisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA 32 Evvase v dmbeiege
El envase que confiene el producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que
APROBADA puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que ga la calidad del durante loda su
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN vida itil, segin el articulo 118 dei Regl sobre Control de
T Denominacondelbien . PAPA SECA Bebidas. ap Decreto Supremo N° 007-88-SA. y sus modificatorias.
Unidad de medida : KILOGRAMO El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitano, segun lo establecido en los
Descripcion general : Cortes de los twbérculos de papa lavada, cocinada, pelada articulos 105, 118y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control de Bebrdas
cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos ap Decreto N°® 007-98-SA, y sus modificatorias.
cosechados que deben ser previamente seleccionadas, lavados.
pelad d y luego en El envase que se utilice para papa seca debe cumplr las caracleristicas descritas en el numeral 7.1
envases nNuevos. de la NT| 802:2017.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN Precision 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases especifica. f
Del bien técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto def producto por envase. Ademds. podrd indicar
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas: ‘ﬂniilgl‘g_ai!ﬂ.i.!o?g.ggigi
que es i Ia
23. Rotulado
El rotulado de los envases de papa seca debe cumpir con lo establecido en la noma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Et de ali p 8* Edicién,
NMP 001:2019 Requisilos para el etiq de 5* Edicién, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas Ia sigus f ion, segim el i 7.2 de la NTP 011.802:2017:
representar un peligro para la salud humana. :o_:u.c..r_ﬂ-gl-.“ - i
Exenta de malerias extrafias como: maleria nombre o razén social y del . en caso de productos
mineral u orgénica (poivo. pelas, piedrecillas, importados, nombre o razdn social, RUC y dineccién del importador;
widrios, ramitas, tegumentos, semillas de olras — numero de Registro Sanitario;
especies, inseclos muertos, fragmentos © fecha de vencimiento;
restos de nsecios y ofras impurezas de origen cédigo o nimero de lote;
Mas 8 animal). NTP 011.802:2017 PAPA de
Y SUS DERIVADOS. pals de origen;
No contener mas de 1% de matenias exirafias, | Papa seca. Requisitos. 1* conlenido neto.
de las cuales no mas de 0.25% serd de materia | Edicion
minecal y no mas de 0.10% de insectos guwcégogsiaziinigg
- o restos de i ylu técricas ~iao..u! 3_8 ). otra - que n..zu.&.llgi
3 informacion adicional solicite no puede modificar las caracteristicas descritas en numeral
olras mpurezas de origen animal. 2.1 de |a presente ficha técnica.
Humedad Menor a 14%
El conlenido de cada envase deberd ser \ ub.zo..lls
y estar ik ga- \ aplca.
Homogeneidsd | PAP3 56C3 del mismo origen, especie y calidad Pracision 4: No apiica
La parte wisible del contenido del envase
deberd ger de todo el contenido.
Reglamenio sobre
Vigilancia y Control
n. & con los . idos por la Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD Direccibn General do Salud Ambiental € | /ooy Decret
inocuidad Almentaria -~ DIGESA. autoridad
nacional compelents’ Supremo N* 007-98-SA, >
. sus  modificatorias L
regulacién
Precisién 1: Ninguna - = Pograzde?
' Segin atticdo 12 del Regla del Decreto Legi N 1062, Ley de de los
Decreto S N° 034-2008-AG
Version 03 Pagina 1de 2
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RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion de! bien FRWOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacidn técnica : FRUOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripaidn general : Bl frjol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vuigaris (L..) o frijol comin,
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

€l friol panamito cabidad 2 - 583883.&38‘3!32 que permita
..EI:!!-%EUK& e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,

igpigsgg
4!'9!59812!5.‘333.:5!! 10.1 de ta NTP 205.015:2015, y su Comigenda

Ei il calidad 2 - superior debe p

las siguientes caracteristicas:

Bty

Uniformidad conformado por la misma variedad.

Cada fiote de frjol debe estar

Variedad contrastante: Maximo 2.00%

Humedad Maximo 15%

insectos vivos en cualquiera de sus | \1p

- Ausencia de granos infestados, con

205.015:2015
estadios. LEGUMINOSAS  Frijol.
- Ausencia de granos con hongos. Requisitos. 3* Edicion, <E
Comigenda Técnica N
Aspecio

205.015:2015/COR 1 bam

CORRIGENDA
- Grano enfermo 0,00% rmncz_zogm n&o.
1* Ediidn
- Grane picado Maximo 2,00%
: niu_ parido o Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2.00%
- Materias exirafias Maximo 0,075%

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria - | aprobado mediante

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,

SENASA, autoridad nacional | Decreto Supremo N° 004-
competente’ 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.
2.2. Envase y/o embalaje

El frijol panamiito calidad 2 - supenor debe ser envasado segUn lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

 Segun articulo 10 del Reglamento de! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de d de los aprobad
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Version 08
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\ FUERZA AEREA DEL PE} fycvo AEREO N° 11 N\
S.LE NP 001-2025 FAPIGRUTF 1RA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

A~

o

98,_3. mz<>;ovm nammogm PLASTICOS EN CONTACTO CON )r!mzd.om

Parte 1 y req ¥ Edicién, 2%20&%2 a!!u
que el aia. g 81.35&8:_82!!18 y 10.1 de la
205.015: u m<8noioo.x_. Técnica

Los granos de frijol panamito calidad 2 - g!?%ﬂl-__!«g?ﬁ; uso, que
-z-o:-ao: las ﬂi.&-noa de calidad,

g o nutr

y del alimento. Los incluido el i 8 deben estar
_§§§QSSS§<8§ gggggggg destinan. No deben
transmitir al producio sustancias téxicas mi clores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos

deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccid

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), o_vSo..o.oas!&cnoS-Ri Ademids, podra indicar

las caracteristicas del envase ggggﬁ%i!ﬂuﬁoﬂiﬁi&g
que estas caracleristicas aseguren la pi dde p

23. Rotulado

E! rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - supenior, debe cumplir con lo

eslablecido en la norma NTP 200. uuuer;mzaommEgmg?;
preenvasados, 8" Edicién, ademads de la 6n, segim indica el numeral 10.2 de la

NTP 205.015:2015, Eggzﬁ.ﬁﬂ

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol™,

importados, nombre o razén sacial, RUC .tcoo.got-:uﬂgﬂ.
- fecha de vencimiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g. _uﬁl._xlxe..
- ieglgg.ﬁg wceo..a_..

de Pro Primario emitida por
..mmz»m?
gu”r-oiggggi!_ﬂg. 2 fi i
2ylop del otra i6n que n&.gg:
1958&..8.8:[4' -&aii&gg_‘ del bien en
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

z.q.vgofa 7CY »oamZ<>Mm g_nuv;w:og N CONTACTO CON ALIMENTOS
TECNICA 1. 1* Edicitn

Pagna 2082




w FUERZA AEREA DEL PERU -
S.LE NP 001-2025 FAP/GRU11

GRUPO AEREO N° 11 rﬂ
1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMVES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU'11
FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien “FRIJOL BAYO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion tonica . FRLIOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general .mia-ﬁ_&aau.is grano maduro procedente de
la especie Phaseolus wdgaris (L.) o frijol comin,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Deibien

E1 frijo! bayo calidad 2 iln&.gﬂgg!gigiguﬂi—u:‘:g
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado © g!%ﬂ-i%@lii%::?—ﬂagsti

‘segin indica el Ulmo pérrato del numeral 10.1 de la NTP 205.015

y su Cormigenda Técnica.

El Irijol bayo calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con | \rp 205.015:2015
insectos vivos en cualquiera de SUS | | EGUMINOSAS  Friol.
Sanxiad estadios. b
Requisitos. 3* Edicidn, y su
- Ausencia de granos con hongos. Comrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR  1:2016
Aspe0 | copoIGENDA 1.
- Grano enfermo 0.00% R h&.—zo_m.mg ha
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o
Maximo 2,00%
| quebrado
- Grano amrugado Maximo 2,00%
- Materias exirafias Méximo 0
- lamento de Inocuidad
Cumplr con lo establecido por el nzoa-.-s.__si aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
INOCUIDAD I

2.2. Envase yio embalaje

Elfrijol bayo calidad 2 giisgi lo establecido en la norma Codex CXC 1-

1969 (2020) vEZQ!Qm GENERALES D

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, la NTP 399. ou.

yen
12017 ENVASES Onmwoz.ov;ncm N CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1

! Segum anticulo 10 del del Decrelo Legi N° 1062, Ley de de los
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
Version 08 Pégina 1 de 2
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\ FUERZA AEREA DEL m\*no;m.m N1
S.LE N 001-2025 FAPGRUM1RA C z<8>3 1A “ADQUI aazom§ ERES COMUNES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU{

p 9 i 8 y req 3" Edicidn, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
prodh n.la- ,§§§§§u<_o,.et
NTP 205.01 . y su Comigenda Técnica
Los granos de frijol bayo calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higié [( o no d nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los incluido el de deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables. ademas, cuando el
vai.ﬂouo!«l-o:u-oﬁ 38.3.0!8-!!:12 ser resmsientes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (. 6n especifica, ficaci
técnicas numeral 2 y/o proforma del conirato), el peso neto del producio por envase. Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: malenal, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.3. Rotulado
mgiso!iigfuﬂun&iggﬁgu-g debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP Beauone E’mﬁomggmsgn.;
ﬂo!;-.mno.g demas de segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;
nombre o razén social y 36N del productor, L] en el caso de producios
importados, nombre 0 razon social. RUC y direccion del importador:
fecha de vencimiento;
©6digo o numero de lote:
condiciones de conservacién o aimacenamiento;
el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg).
- el grado de calidad indicado como ‘“Grado 2 o Superior”;
- nimero de ia de de P nario emitida por
el SENASA
Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espedficaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contralo), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

% zdo. 3989.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
: O X ) A

R
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 1
S.1E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA 8.56233 ADQUISICION DE VIVERES CORMY
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUT1

S PARA

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRUOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general . El frjol castilla cabdad 2 - superior es el grano maduro procedente

de la especie Vigna unguicuista, es de color crema con mancha
alrededor del hiio de color negro o mamén.

El fjol castilla cakdad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
al_l_l!:;ao% 29988 !Qh!&ggawaoiln!g

que un peligro
para s .Ihlnﬁ..l.ﬂ ggsgg 101 ao_.z._.vuomombau<-c

Comigenda Técnica.
El frijol castilla cakidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Vanedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. . NTP 205.015:2015
Sanidad inseclos vivos en cualquiera de SUS | | EGUMINOSAS Frifol.
: Requisitos. 3* Edicidn, y su
de granos con hongos. Comigend Técni NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 2016
. CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicién
Grano picado Maximo 2,00% e
- Grano partido o Méximo 2,00%
- Grano arrugado Méaximo 2.00%
- Malerias extrafias Maximo 0,075%
Cumgl: con: ; welablecida par & | Ergemento  de  jnocided
wlq-uez%_anmu_&!)ﬁ-i i
INOCUIDAD mediante Decrelo Supremo N°*
SENASA, ) auloridad nacional 004-2011-AG, y sus
competente'. modificatorias.

Procision 1: Ninguna.

22. Envase ylo embalaje
E frijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 383 PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1 Segin articuto 10 del R del Decrelo L
%gggcﬂg

N° 1062, Ley de Inocuidad de los

Versién 08 Pagina 1de 2
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\ FUERZA AEREA DEL P! no AEREO NP 11
S.LE NP 001-2025 FAP/GRUTY 1RA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

v!a-#-en g ¥ requi
- e debid
~8o u~om<!no:§=n- Técnica

¥ Edicion, y su Corngenda Técnica?, de tal manera
gido, seg(n indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP

Los granos de fjol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
ﬂzo?-a!_-nin-oa&ﬂ_ll higiénicas (inocuas o no daflinas). nulricionales,

y del ali . Los incluido el material de envasado deben estar
goﬂ.:ilgai.o §<§§§1§lﬂ!8§zo§
transmitir al producto sustancias (Oxicas m olores 0 sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, eslos deben estar limpios, ser y estar bien cosidos o

sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica
1.8_23»_.. Sa&oﬂzgaoaoaion s bases ( if
| 2ylop del vioaosazﬂﬂcnovﬂaigvoﬂ»%
las caracteristicas del envase tales como: m l![ggsaon!io%attigg
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de fnjol castilla calidad 2 - supenor, debe cumplir con lo

establecido en la norma NTP 209.038:2019 9 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

8* Edicion, as de la
TP 205.015:2015, y su oo-_.aoae._.oo.ll
- el bre del producto, in .. b 8:..!432.
- nombre o inn:-onl<

importados, nombre o razén social, mcn<§a15§
- fecha de vencimiento;

informacion, segin indica el numeral 10.2 de la

en el caso de producios

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, ..._oﬁ!.o._é

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 © Superior”.

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

lngoau.r-oinﬂ&zoo!saocoi!ﬂlsaﬁ; o espect

2 ylo pr del ), otra gﬁ:niggaﬁ-.ﬂ;c
§S§§3§g3§§5§§&§§3 numeral
2.1 de la presenie ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.
Precisién 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 12018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
s isitos. TEC 1 1°E

Pagina 2 de 2




w mcmxﬁxmnm,um,vmnc GRUPO AEREO N° 11

E NP 001-2025 FAP/GRU11 !8369.3! /A "ADQUISICION DE VIVERES COMUTTES PARA

mhn-gimz:u DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien . PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacién tcnica . PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
> bl : Mﬂmﬁlaaggooiigaa lunatus
Descripcion general : S
L. generaimente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien
El pallar bebe calidad supenor debe sef inocuo y apropiado para el segun indica
& numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015, y su Modificacion Técnica.

El pallar bebe calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
§¥§8§3!§>§ la NTP 205.019:2015 y su Modificacion

Peso de Wide
Formadela | Longituddel | Anchodel | Grosordel | , oo granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) Gn..!u. 100 gramos
(@ |
Arrifionada ©
semiamifionada, 10-16 85-105 4-55 40-57 225.234
L__splanado
El pallar bebe calidad superior debe i las sigui
CALIDAD
Los granos de paliar deben:
- Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos vivos
muertos 0 en cualquiera de sus
estadios.
- Ser inocuos y apropiados para el
" consumo humano.
equisitos generales No deben presentar suciedad | NTP 205.019:2015
(impurezas de origen animal) en | LEGUMINOSAS. Pallar.
cantidades que puedan | Requisitos. 2° Edicion, y su
representar un peligro para la | Modificacién  Técnica NTP|
salud humana; de acuerdo a las | 205.019:2015/MT  1: 2021
tolerancias de sanidad y aspecto _mmm—!s.om>w».o_u_m _u-__._%v
descritas la presente Ficha equisitos. ICAC
Técnica. - TECNICA 1. 1* Edicién
Cada lole de pallar debe estar
conformado por una misma
itn&.aaoﬂss_n:coo_ﬂ
dormid forma otras caracleristicas
v c!!!av.megn_go-no
variedades contrasianles en las
tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.
Version 05
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FUERZA AEREA DEL m
S.1LE N° 001-2025 FAP/GR
En‘oz..smzqoumvm

UPO AEREO N° 1

_fnoz<o o A “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
ILITA DEL GRUT1

1 . 7

- Grano enft 0.00%

- Grano picado 1.50%

Grano partido o quebrado Maximo 2.00%

- Grano amugado ylo Maximo 6.00%

- Grano abierto imo 2,00%

- Grano 8.00%

e . Maximo 0.20%

- con Maximo 2,00%

Total Maximo 21,70%
Cumplir con lo establecido por el Regt de
Servicio Nacional de Sanidad | 2

INOCUIDAD mediante Decreto Suprema N°
e SENASA,  autondad | oo 2011.AG, sus

competente’. Shcatorias,

2.2. Envase ylo embalaje

m.vlﬂu&.ﬁﬂ!.egn&nno ac
-1969 (2020) PRIN Q!om mmzmn!.mm om—lumMDm )C..Hz._dm

norma Codex CXC 1

no.l!l!ugaﬂgﬁﬁig u.dﬁﬂoom.ial_ﬁ';g
gn&.geﬂog_oiﬁaos z._,_uuocau. 2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1 y feqy >
Mn§<2§4§ugoﬂi§§§nig§u
adecuadas para el uso que se & X no debe ia toxica ni
olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad supenor debe ser envasado en
$acos u olros envases que salvaguarden las cualidades higwr tecnologicas y
iales del prod Cuando el prod uo.;i«.!..a!ao ﬂ!u.'un:u!aoﬂ!!_g
3.!:.:18-!%58 y estar bien se debe izar en su
original, segun el numeral 1 no_-z:unomo uo y su Modificacion Técnica.
Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases ion especifica .
técni 2 ylo proforma del ). el peso nelo del producto por envase. A podra indicar
las caracteristicas del Sﬁ’ﬂfﬁ&:&lgﬁeﬁ:&o%ﬁu»ai%
que estas g lapl

del Decreto L

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Parte 1

N° 1062, Ley de

CORRIGENDA TECNICA 1.

de los

z.qvgngbo 17/CT 1:2018 mz<>mmm gggg ng_,)b... CON ALIMENTOS.
o Y

Version 05
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO A° 11
S.LE NP 001-2025 FAPGRU11 TRA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

colls para

En ¢l rohulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademds de cumplr lo establecido en

- ndmero de Auorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

2 yfo profo inﬂl’riggg.sgg._b

\ FUERZA AEREA DEL PE} g UPO AEREO N° 11
S.LE N° 001-2025 m)v\mnia. CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES FPARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUI 1

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien “ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA

Denominacién técnica - YAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA

Unidad de medida : KLOGRAMO

Descripcion general ‘ La arveja verde es |a semila inmadura de la especie Pisum
X 1 familk

Fabaceas ). que las de arveja
verde.
ARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del blen
Las vainas de la arveja verde deben con
comercial, impias, frescas, enlteras y sanas; perteneceran a la misma variedad y deben estar en
condiciones das para y conservacién en buenas condiciones,
segun lo especificado en el numeral de la NTP 06:201
E! contenido de cada unidad de empagque debe ser homogéneo y eslar compuesio dnicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empaque debe ser representativa del conjunto, segin 1o INdicado en el numeral 8.1.3 de la
NTP 011.106:2016.

/




/" FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO " 11 ‘ J \ ERZA mm;cmp I‘no AEREO N° 1
S.LE N°001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA >Bsanazom§\m4mmoo< PARA 8110 001.3008 FAPOR Eoozéﬁ Bo ozom_% COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL G RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILIT, DELG

1.8_-_9_._;.-.._.:&8383331 en las bases ( especifica, especificack FICHA TECNICA
verdes.

técnicas numeral 3 31!5!8.-!“!3;...7!1! de acuerdo a lo APROBADA
establecido en la norma NTP 011.106:2016. por Arveja verde categoria segunda - tamafio
e e 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
22. Envase ylo embalaje Denominacidn técnica . LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Eiﬁiaggﬁmioﬂiﬁgis Unidad de medida : KILOGRAMO
consideracién lo establecido en las normas Codex (2020) PRINCIPIOS Descripcidn general : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y o 44-1995 (2004) CODIGO DE culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y %ﬁ-vm UTAS Y HORTALLZAS FRESCAS.
Asimismo, deben ser de tal Que queden !ﬂ.ﬁl.i&&l bien 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
presentadas. segun io indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016. 21. Delbien
) La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y v.uvl- consumo humano, exenta de semillas
Los empaques deben estar impios y Compuesios por materiales que no causen alteraciones al tdxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205 022:2014 (revisada el
producio, y sean de material adecuado que redna las condiciones de higiene, limpieza, 2019).
ventilacidn y ala putacion y al porte, de modo que garantice una
adecuada conservacidn del producto, segin se indica en el numeral 8.1.4 de la La lenteja calidad 2 - superior debe p las sig
NTP 011.108:2016.
. gepE
Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones dﬁf. s
32ylop del ), el peso neto del producto por envase. Ademas podré CALIDAD
E'%!iggigggig ggggg Los granos de lenteja deben:
fifs que estas aseguren ia pluralidad de postores.
Estar exentos de sabores y olores
23. Rotutado extrafios y de insectos vivos, muertos 0
El se debe ef de ok blecido en la norma Codex CXS 1-1985 en cualquiera de sus estadios.
Bo ,zozz)gr PARA EL mﬂocm;ooom LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y -Estar exentos de materias extrafias
P enel ! 82 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las inorganicas que representen un peligro
Eg Requisitos generales para la salud humana.
-Cada lote debe estar conformado por
- vﬂoi!g una misma variedad (es decir un mismo
. y fecha color, forma y olras caracteristicas
.%3&% vanetales). Se aceplardn granos y
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido variedades contrastantes en las
por el SENASA. . i blecidas en la
Ficha Técnica.
Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especifica, especificacione: Contenido de humedad Maximo 15%
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las icas del bien en La lenteja calidad superior se clasificard | NTP  205.022:201
numeral 2.1 de la presente ficha técnica de acuerdo a su calibre en los siguientes | (revisada el  2019)
- \ tamafios: LEGUMINOSAS.
Inserto Lenteja. Requisitos. 2*
tamaiio)
Precision 4: No aplica 1 Mayor o igual que
Menor que
Grado de calided (Tolerancias)
Grano infectado 0.00%
Grano picado Maximo 0,50%
L Grano partido 0 quebrado Maximo 2,00%
Grano descascarado Méximo 2,00%
Grano arrugado Maximo 5,00%
Grano quemado Maximo 0,50%
Matenas extranas Maximo 0,20%
Variedad contrastante Maximo 2,00%
Version 01 4g orsd Pagina 1de




FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 / / FUERZA AEREA DEL PERU AEREO N° 11 /
S.LE N° 001-2025 FAP/GRUT1 1RR CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNE.S PARA S.LE NP 001-2025 FAP/GRUT ' *A CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MIUITAR Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNIC
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacién lécnica - ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general Es el grano de cultivar de
especie Oryza sativa L. del que se han efiminado. parcial
por ol germen.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Del bien
E! arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
La lenteja calkiad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con ko numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.
espedificadc en i 51'3. 1:2017 ENVASES ?onmmoa_Omv_..rm._..Qvn N CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1 su Corigenda El armoz pilado superior debe p las sigui caracteristicas:
qi‘i!%i%%é !ua_oa.n- ——
incluido el material de envasado, Aii!gg  CAR AR e D
ii'iqgiililglthog%z S ST BRI A =
Y ni olores 0 ag! Cuando CALIDAD
en sacos. ésios deben estar lmpios, *i'n&ggos segin se indica El arroz pilado debe
en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
- Estar exenio de sabores y olores extrafos.
i»:lii.ﬂi!'g on especifica. - Estar exenio de suciedad (impurezas de
forma del ._isis.r_i&lovnzzsolls Baaa_ﬂ. ) origen animal, incluidos insectos muertos)
las caracteristicas del envase tales como. malenal, peso, tpo de cerrado, siempre que se haya verificado Requisitos generales y que representen un peligro para la salud
que estas caracieristicas asegusen la pluralidad de postores. especificos
23. Rotulado
mg.ﬁigign.gggﬁ!g indicado
NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etige Edicién

y las disposiciones especificadas en el numeral 102 de la z._._vuomﬁ»»o (revisada el 2019):
- ol nombre del producio;

grado de calidac “Grado 2 - supernior”,
nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor. en el caso de
producios importades, nombre o razén social. R.U.C. y direccién del importador:
ol contenido neto, en kilogramos; Ciase y longitud
fecha de vencementn: y
codgo o remeso del iote, L
condicaones de conServacion o almacenamiento. s e o s it i
de ! ia de de Procesamianto Primario emitida Mediano De 6,2 mm o més. pero ARROZ. Arroz elaborado.
por el SENASA: menos de 6.6 mm Requisitos. 3* Edicdn
orlo Menos de 6,2 mm
Procision 3: La enlidad convocanie deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
6 i 2 yio prok del otra informacién que considere deba estar rotulada. La Contenido de humedad Maximo 14%
informacion adicional que se solicte no puede modificar Las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de Ia presente ficha lécrca. Grado (tolerancias)
24. inserto 5
No aplica. - Granos rojos Méximo 0,5
Precision 4: No apica - Granos lizosos totales Méximo 4%
- Granos tizosos Méximo 10%
Granos dafiados Maximo 0,5%
1 Segin articulo 10 del Regiar del Decreto Leg N® 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado - Mezcia varietal .
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. contrastanie Maximo 5.0%
NTP 399.163-12017/CT 12018 ENVASES ¥ >8m§vr>m=n8mzooz§°ooz>_._=m_ﬁom g e T #
arte 1: CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicidn s polss Maximo 0,25
Version 07 Pagina 2 de 2 exrafia_orgénca No_se
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11
E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUSS PARA

S.L
RAGIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRI

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) k2 clase de armoz requerido, segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Aoz pilado superior largo, arroz piéado superior mediano o amoz

pilado superior corto.

fa
vida Gtil, segun el articulo 1 &gu&usug
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

m_gﬁeoa-eooo:davﬂ.a! autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los

anticuios 105, 118 y 119 del Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
§§§§2.8 -98-SA, y sus modificatorias.
mgnnsgssm!!in:!ﬁ %gﬂtzg.onavo&go!_-z._.mv

399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTO!
a T y

alimento; asimismo Euggnow!sgg%ﬁouz ninocuas %8
para el uso al que se destinan. Zoaggmn-_va&cnon!lﬁﬂgiogo
de la NTP 205.011:2021.

Precision 2 §§§8§§3§§A§§.§ especificaciones
g%n%i&ﬂé&% ). el peso neto del prod 4s, podré indicar

las caracteristicas del envase tales como: maienal, peso, tipo de cerrado, %gszié
que esias caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

mediante Decreio Suprem z.Swvs.mP«!B%ra&gu!g.o!&.sno!E
NTP »oobuu&a 9 ALIMEN ﬂOmmz<>m>oo Biﬁo%gﬁg asados. 8 Edicion
q §* Edicién. Asimismo, debe

- nombre comercial (aroz pilado superior),
- tipo de arroz (arroz pilado);

' Segun articuio 1 &gtggg 1062, Ley de inocuidad de los Aimentos, aprobado
:.&.!_.no..n o Supremo N° 034-2008-AG.
Z NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS ggng.;b ‘0 CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicién

Pégina 2de 3
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- pafs de origen
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en Ias bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ofra que deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las del bien en
2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto

No apiica.
Precision 4: No aplica

Version 08 Pagina 3
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\ cme;mxm)um,nmn: mxsvoﬁamz. [’ \ nﬁﬁguﬂvﬂgﬁﬂo%:
E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA ooz<o§.3&> Goaoazamgmuoo v>n> w.,.m%Sr»Sum)vanSI8§soa>.§c§oazom§ﬂoo!czmmv§
m>9oz>§mz.3 DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacitn del bien : VAINITA CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica : VAINITA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general Fgﬂigﬂagsgﬁﬂ
Phaseolus visigans L %giﬁ.%gs&ni

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El alimento debe presentarse impio, fresco, entero y sano, debe pertenecer al mismo cultivar,
ﬂggEgsginﬁrgﬁgasug §<
wﬂéﬁﬁﬁggaﬂu numeral 41 1 de la NTP 011.111-1974

El alimento debe pr las sig

g 011.111:1974
sdossoc s g : allel 2021) HORTALIZAS.
o t te las . las Vainita. Requisitos. 1® Edicion

superficie corte fransversal se
Aftijolamiento Sﬁﬁﬁ%ﬁﬁé.
sal tepdo no

cubre totaimente ka cavidad intema,




~

FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 a
S.LE N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COM! PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

NCLANS I L~ 1. L
Perforaciones de la < initas
vainita  (producida Maximo m.# de vai con

Comeduras de la | Miximo 3 % de vainitas con ataque de
vainita (producidas | grado 1, es decir una sola comedura
por Pseudoplusia y | en |a vainita con un didmetro maximo
Prodenia sp) de 3mm.

Pustulas en la
vainita  (producida | Maximo 3 % de vainRas con pustul el 2021)

Maximo 3 % de vainitas con ataque de

mayor de 2 mm de didmetro.
Fudicion * hismsde 0%

Tolerancia acumulativa Maamo 20 %

NTP 011.111:1974 (revisada
Vainita Requisitos. 12 Edicion

HORTALIZAS.

Real.

Cumplir con lo

to de | 4

competente’. modificatorias.

el Servicio Nacional de mu:&»a A ! Ly
INOCUIDAD :.ua_m:.m Decreto  Supremo
;gﬂﬂ SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG, y

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio de las vainitas de calidad
primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Vainita

calidad primera del tamafio A.

2.2 Envase
El alimento debe ser uoo:&gn tal manera que quede protegido, ventilado y bien
pr do, segim lo i do en el 1 7.1 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
cODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, no&»a.nl_mmsﬂns_,gatn:ﬁuo tales como: Bm—na:ceoanoo:&e

d de p

siempre que se haya verificado que estas ¢ isticas aseg! la pl

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varas unidades de alimentos envasados. El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentano, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y

permitir un etqquetado correcto, segtn ko indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segin anlculo 10 el Reg ael Decreto Leg N® 1062, Ley de e los
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 08
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\I FUERZA AEREA DEL PERU AEREO N° 11
§.1.E N° 001-2025 FAP/GRU 1 T9%A CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA

RACIONAMIENTQ DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

Pr .A: 3:Sila dad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases

las unid: de por emb ggﬂv&u%gﬂgﬂ.&gaﬁ_

3&3«..8.38_3, ht: <=3n :uaom.oaﬁaa: se haya verificado que estas
isticas Qgur

2.4 Rotulado
Refié al 1 2.5 de fa p Ficha Técnica

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
F%cnﬁnoamoagnau!ﬁaogﬂigﬁsggawaﬂanu
Onﬁd.omcvaa.o

z-oou.uo:>o<§=5&§o3m maa!»mnn_nmawoom.o.o.ﬁn establecdas e
numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021). Opvosn.om:om.c:.ﬂlgg
espafiol

- designacion de la hortaliza segun: nombre, cultivar, caidad y tamafio;

- contenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

- §§o<a=§ del titular de la autorizacién sanitana,

- ydi del importador, de ponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Pnmano de Alimentos
Agropecuarios,

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de:

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
sggigw&:&ng_nﬁﬂwﬂnrsg%gg&&
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica

Versin 08 Pagina 4 de 4
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\ FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N 11 ’
S.LE \P 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES COMIMES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien - PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacibn ¥écnica - PEPING CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida
Descripcion general El pepiniio es @ fnto de la hortaliza Cucumis satvus L. cuyo color va

UNIDAD

desde el verde oscuro al verde claro, de sabor y color caracteristicos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.4. Del blen
El alimento se dasifica de acverdo a su tamafio, segin se indica en la siguiente tabla, de
o ido en el

4.1.3de laNTP 011.113:2018 y su Comgenda Técnica:

Céodigo de calibre Tt
Rango de longitud en cm Rango demasaeng
20-25 500 - 600
15-19 300 - 500
10- 14 <300

Su consumo

Verde oscuro

Tolerancia: Maximo 10 % con coloracion
comercial mediana (es aquel que
presenta un tercio de su superficie de
un color verde ciaro o blanquecina).

zﬁiAgggaE
ligeras ¢ iones y gradual
angostos en los extremos).

0s) 0 genético- | NTP 011.113:2019
HORTALIZAS.

o d
su Comgenda  Técnica
al | NTP 011.113:2019/CT 1:2022

HORTALIZAS. Pepino.
Reguisttos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion

Pagina 1de 3
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> N AT

Tolerancia: Maximo 10% de frutos
ligeramente deformes.

Longitud: Maximo 25 cm
Peso Maximo 800 g

y Tolerancia: Mdximo §% de frutos de

cahdad inmediata inferior

Maximo: 6,0 cm

Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
caldad inferior.

Frescos, sin signos de deshidratacion
y/o lignificacion

Tolerancia: Maximo 10 % de pérdida de
peso por deshidratacion

E

generaimente por ‘gusano de
tierra’): Maximo 1 %
— Perf o I

general por

nitidalis). 0 %

b) Dafos fitopatolégicos (enfermedades)
- Pudriciones: 0 %

Grado de madurez

Incipiente formacién de semilla y
cdscara suave,

Tolerancia: Maximo 5 % de frutos con
semilla formada.

Darfos mecanicos

Exenlos de magulladuras, cortes o
rajaduras

Tolerancia: Maximo § %

Tolerancia
acumuiativa

10%

NTP 011.113:2019
HORTALZAS

TECNICA 1. 12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplicr con o blecido  por | ,

Reglamento de  Inocuidad
limentana,

el Servicio Nacional de Sanidad
Agrana - SENASA, autondad nacional
compelente’

S.M&in Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatonas.

Precision 1: La pr
pnmera, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Pepinillo cakidad
pnmera - codigo de calibre B.

idad debera

' Segin anticuo 10 el Reglamento del Decreto Legiskaivo N° 1062 Ley 0o

isar en las bases el codigo de calibre del pepinillo calidad

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 02

de los & mediante
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23.

24

258.

e Versién 02
N

2.2. Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE _.ow ALIMENTOS y
CXC 44-1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de tal manera que
quede protegedo, ventilado y bien presentado, segun se indica en los numerales 6 y 7.1.2 de la
NTP 011.113:2018 y su Corrigenda Técmica

Los envases y matenales de empaque deben ser nuevos, santanamente aptos, técnicamente
adecuados, kmpios, homogéneos en presentacion, _.nwsa a la manipulacidn y al transporie
4&:?3!.33%«««25355!348232308808_8-35:8“:
mﬂaﬁﬂnﬂ.!ﬂ!wm%glg_:m%az.:..c::unEm< u Comgenda

Precision 2: La entidad deberé indicar en las bases el peso nelo del producto por envase
Ademds, podra mdicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cemrado,
%gﬂiﬁ%aﬁggﬂgﬂaiﬂ.rggﬁu&_ﬂﬂ

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas unidades de alimentos envasados. El
aﬁ?«gggnﬂguﬂg«%?ﬁonsigss, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitr un ebquetado comrecto, segun lo indicado en el numeral 132 9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las Qannameﬂmao_
naul!nﬂ.anu__:oa!n_._u: ﬁonoanﬁao siempre que se haya verificado que estas

risticas aseguren la ph d de postores.
Rotulado
Refiérase al numeral 2 5 de la presente Ficha Técnic
Precision 4: Ninguna
Etiquetado
La etiqueta de los envases del aimenlo debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
&z&ﬁ:ﬁ-unngnﬁunbﬁﬁlﬂssn Gaoounnaoﬁoanonn.oomg
N° 004-2011-AG y sus modifi a d establecidas en el

:E:n-uﬂwaa_uz...voA _umom<ncoo§nﬂﬁmqmniﬂ Debe indicar lo siguiente en

- nombre del almento;

- grado de caidad;

- tamafio;

- numero aproxmmado de pepinilios;

- contenido nelo,

- pais de ongen o lugar de procedencia,

- nombre y deeccion del tiular de la autorizacion santana,

- nombre y direccion del importador, de commesponder,

- Autonzacion Santana de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarnos,

- identdicacion del lote,

-~ {echa de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

= mstrucciones para el uso y conservacion

Precision 6: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
elquetada La miormacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

2.6. Inserto

No aplica,
Precision 6: No aplica
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S.1.E N° 001-2025 FAP/GRU11°1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : AZUCAR BLANCA
Denominacién técnica : AZUCAR BLANCO DIRECTO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Es el aziicar obtenido del jugo de cafia (Saccharum sp), mediante

método de sulfitacién. Producto sdlido cristalizado, oblenido

impurazas, desprovisios de miel madre
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
m.ﬂ.olwt:ﬂn&..!ﬂgg sabor y olor ico, no debe materias
arena, tierra, bagaciio y otras impurezas que constituyan un peligro

_ulu_-ull:s.l_ﬁ..u.!l numeral 4 de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda Técnica

Color, sabor, olor
Polarizacién a 20 °C Minimo 99,50 °Z
umedad Maximo 0,10% m/m
Cenizas conductimétricas Maximo 0,15% m/m
Color a 420 nm Maéximo 350 UI NTP 207.002:2019 AZUCAR.
Azicar blanco directo
Azicares reductores Maximo 0,10% m/m Requisitos. 4* Edicion, y
Sustancia: insolubles o .
s Méximo 207.002:2019/.CT 1:2020)
(sedimentos) 00 mghg AZUCAR. Azicar blancg
V4 directo. Requisitos
Turbidez 420 nm Méximo 280 Ui CORRIGENDA TECNICA
Edicion
Contaminantes
Didxido de Azufre (SOz) Maximo 10 mg/kg
Arsénico (As) Méximo 1.0 mgkg
Cobre (Cu) Méximo 1.5 mgkg
Plomo (Pb) Maximo 0.5 mgkg
Reglamento sobre Viglancia
Cumplir con los requisitos
establecidos por Ia Direccidn | § COWol - Santano  de
INOCUIDAD General de Sakid Ambiental ® | (o bCiR o )y Docreto
arinngl | SUP N* 007-98-SA, sus
DIGESA, ;, £ :
Pracisién 1: Ninguna,
' Segun articulo 12 del Reglamento de! Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de de los ap
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
Version 09 Pagina 1 de 2

~




FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO ABREO N° 11
SLE N° 001-2025 FARGRU1 1 TRA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COM S PARA

! envase que contiene &

procucto debe ser de materal INOCLO, estar ldve de sustancias que

posdan ser cedides @l p pueda SU i
fabrcado de maness que gu ta calidad ¥ COmposicitn del p
’-i!igﬁ!iggugﬁegq
5 ape Decreto Supr N 007-98-SA, y sus modificatorias.
E ervase dede coresponder al autorizado en e Registro Sanitano. segun lo establecido en s
articulos 105, 118y 119 del Reglamento sobre Vigiancia y Control Sandario de Alimentos y Bebidas
Decreto Supr N* 007-98-SA, y sus modiicatorias.
Se gebe emplear eMvases 08 PrEmer USO ¥ Que consttuyan suf P para
de! procuctD en . normales de y ransp SegUN ko ind en 9
de la NTP 207.002:2019 y su Cormgenda Técmca.
Precisién 2 La entdad convocanie debera ndicar en las bases (secoon especifica, especificaciones
WCnCas nomenal 2 yio proforma del contrato). e peso neto del producto por envase. Adems. podra mdecar
ias caracerisacas del emase tales como. matenal. peso, PO de Cerado, sIempre que se haya verificado
qQue esias = i pluraidad de postores.
23 Rotulado
mgllﬂiggagv;!!lﬁliiggg
o y Contrai S de Al y Bebec: diande Decreto Sup N* 007-
S8-SA, y sus modificatonas y lo ndicado en el numeral 10 de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda
Técnca
- nombre Gel producto;
- on ge los ngr y aditivos en la elaboracion del p
- mombee y direccion del fabncante;
- nombee. faZOn social y dreccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adiconal:
- mniznerc de Registro Sanianio;
- fechace E3ndo &l P loreg arregio a lo que establece el Codex
£ © & norma Que le es apicable;
- codgoo dave del bbie;
- % P de N, do el p o
- forma en que se presenta. por ejempio: granulado;
- pesoned en kio del pr
Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especicaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contraio), otra info 6n que deba estar rotulada. La
miormacon adconal que se solicile no puede modificar las risicas del bien itas en ral
2.1 0e s presente ficha ¥cnca.
24  inserto
No apics.
Precisién 4. No apica.
Version 09 Pagna 2 de
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Nodebe ser mayor de 0. .30 para
una polanzacdn mayor de 96
b 4
El .!..8.. de segundad se
actor de seguridad o0 o
F=%Humedad
100 - “Pol
Cumplr con los req Reg sobre Vig
bk por la D y Control Sanitano de
General de Sakud A y B
INOCUIDAD Inocuidad 2 ap Decreto
DIGESA, |a autordad nacional | Suprema N° 007-98-SA, sus
competents’. modificatonas y regulacion
Segun articulo 12 del Regl cel Decreto L 062, Ley de dad de los
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Version 09 Pagina 1 de
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 [’
S.L.E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUI PARA
§§;~g 'O DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

Precisidn 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
ml!-h.oggi el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su

vide 0fil, n el articulo 118 del sobre y Control Sanitario de Alimentos
g"«!_re-coasat:t g Swﬁw-.a:agﬂs.t- y

mis&-oﬁ.‘g 83..383 xic it 89.8 blecido en los
articutos 105, 118y 11 0 g y Control S: y
P o.n!on4 8.8.0? sus modificatorias.
El envase no debe alterar las caracteristicas del p: y debe pr durante su
transporte y almacenamiento, segun ko indica el 2!.!-;% ._.vB 8:6
Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases 10 i if
ginﬁe%cﬂgv&g;&%vﬂgﬁzgg indicar
las caracteristicas del envase tales como: peso, tipo de o pre que se haya verificado
que estas guren la pluralidad de
23. Rotulado

El rotutado de la Aziicar rubia doméstica debe cumplir con o indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificalorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, as{ como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2*

Edicion:

+ nombre del producto;

- declaracion de los ingreds y aditivos empk en la elaboracion del p

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiquela adicional,
- namero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

* c6digo o clave del lote;

- condiciones de cuando el p fo requi

. _ﬂaﬁ!ai-i’ls-.vﬂl!.io ci:i!_e

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de Iz presente ficha técnica.

24. (nserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 09 Pagina 2 de 2
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S.LE N° 001-2025 FAP/GRU11 A CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU{11

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : QUINUA GRADO 1

Denominacién técnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y
especie Chenopodium qumoa Willd) que han sido sometidos a
operaciones o procesos de impieza, escarificado, lavado, secado,
despedrado, seleccion (clasificacion) y eliminacin de granos
contrastantes (granos de color), %5!&.83833_9
comercializacion y el c« g1 operacion
opcionalmente puede repefirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Los granos de quinua deben tener el
color caracteristico de la vanedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
; . deben estar exentas de olores
Requistos minimos de
calidad extrafios o desagradables.
Su aspecto debe responder a un
grado de homogeneidad respecto
caracteristicas sensonales.
Regquisitos quimico proximales (Valores expresados en base
seca)
Humedad Maximo 13,0 %
Proteinas Minimo 10 %
Cenizas Maximo 3.5 %
Grasa Minimo 4,0 % s EENES
- NTP 0622021
Fibra cruda Minimo 4.0 % >zoE~an Quinua en grano.
Saponina Menor que 0,12 % Requisitos. 3° Edicion
Tamaiio de | Diimetro pr ”m
los granos | de los granos (mm)
Tamafo del grano Grandes Mayora 1,70
Medianos Entre 1402 1,70
Pequefios Mayor a 1,20
Grado (tolerancias de calidad)
Sensoriales
Granos enteros Minimo 97 %
Granos quebrados Maximo 1,0 %
Granos dafiados
{manchados) Maximo 0.5 %
Granos germinados Maximo 0,25 %
Version 04 Pagina 1 de 4
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S.1.E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES 8!!5
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

procesada de la misma calidad. La
parte wisible de los granos en el
envase debe ser representativa

Granos recublertos 0%
Granos mmaduros Maximo 0.5 %
Granos contrastantes Maximo 0.5 %
Impurezas totales Maximo 0,25 %
Fisicos
Piedrecillas en 100 o Ausencia NTP 2050622021 GRANOS
de muestra ANDINOS Qumua en grano
Requisitos. 3* Edicion
rﬁnnow (enteros Ausencia

INOCUIDAD

autondad

por la
nacional |~

- Servicio Nacional de Sanidad

Agrana - SENASA, para
almentos de procesamiento
pnAmarnc-; o,

noo_v.sn:s de _3253
Agr tar
mediante Uoﬂ! m upremo

N° 004-2011-AG, y sus
modificatonias.

Dweccon General de Salud
Ambeental Inocuidad
Almentana - DIGESA para
almentos elaborados

industriatmente (fabricados)*.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Santtario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus

modificatorias y regulacion
complementana.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio del grano de quinua grado 1

requendo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Quinua gran
grande - grado 1.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio extemo o intemo al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y
uuﬂ:aq_uson&na<§nm!g:n8asﬁ_ﬁn_qgw§o la manipulacion,

conservacibn y comercializacion apropiada de los granos de

numeral 72 de la NTP 205.062.2021

La autordad competente dependera dei proceso seguido para la obtencion de! bien; sila operacion de secado es natural, es
decir solo imphca una transferencia Ge Masa y nO necesanamente se requiere control (como en el seco salado,

elc) ia

serd ei SENASA; en ese sentido. el bien y proveedor deberdn cumpir

emibdos por el SENASA en malena de mocwdad aimentaria.
wstsg,tc_tgﬁﬂ.cogigg!%guﬂg%g*.ﬁ!g
competente serd 12 DIGESA. en ese sentdo. e bien y proveedor deberan cumplir con lo establecido en los documentos
g%i‘!ﬁggargomm»!atiﬁgggE%Sggnﬁﬁ
p e del cumplir con fo establecido por i3 autoridad competente correspondiente segin el
proceso seguioc para |a oblencion del bien de 1a p resente Ficha Técnica
Segun articuto 10 del Qel Decreio L N° 1062, Ley 0o de ios
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Segin articulo 12 del Reg del Decrelo L N° 1062, Ley ge de los , 3
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23

24

2.3

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el tipo y material de envase
debe corresponder al autorizado en el Regrstro Sanitario, segin lo establecido en los articulos
105, _S<:oao.x4333§<§§<§im§%§<§3
ap Decreto Sup N° 007.98-SA, y sus modificatorias

Precisién 2: En el caso de que el bien se encuentre controlado por el SENASA, la entidad
Svﬂ»:«daﬁaﬂﬁogggﬁsﬁ_gh por envase. Ademds, podra indicar las
¢ icas

tales como: f fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas isticas aseguren la pluralid:

de postores.

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, la entidad debera indicar en
las bases el peso neto del producto por envase. ademas, podra indicar el tipo y material del
envase (estas tres caracteristicas deberdn corresponder a lo declarado en el Registro Santtario
del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que todas
estas caracteristicas aseguren la plurafidad de postores

Embalaje
Ma podra usar embalaje cuando se requiera agrupar vanas

de El
disefio y matenales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentano, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contammacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de por laje requeridas. Ad podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya vernficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA, msgggoﬂnﬁ.a

articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control de 3S Y

g&oaoeniucoﬁacm:sgzagaw?mPuﬂugg con la NMP 001:2019
isitos para el etiquetado de 5 Edicion y con e numeral 8 de la

NTP 205.062:2021. m_ae_wnocnoa ontener la siguiente informacdn minima en idioma
espaiiol:

- nombre del producto;

- §§<Qﬂ%

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabncante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- namero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable,
- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz",

— peso neto en kilogramos del producto envasado,

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica

Etiquetado
Si al alimento le

de que sea « tado por el SENASA, la etiqueta de su envase debe
cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentarnia, aprobado
mediante Decreto Supremo z..cinat;m‘w:ma.ogoug,\ogn_::_:oa_w_m
NTP 205.062:2021. La etiqueta debe indicar lo siguente en idioma esp

Version 04
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- nombre del alimento;
- clasificacion, tamafio y grado,
- contenido neto; i FICHA TECNICA
- pais de origen o lugar de procedencia, APROBADA
X T autorizaciddn sanitarnia,
- ﬂ”«gﬂs&%_y e 1.__CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
: 8 bleci Procesamiento Primario de Al Denominaci6n del bien : CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
- Autorizacién Santana de Establecimiento. de o Pt . TS Denominacién téenica  ©  CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
iﬁnsﬁ%asm_aa Unidad de medida . UNIDAD
= (LR, . Descripcion general : Es el maiz Zea mays L. amildcea St. en estado “choclo”, es decir,
- g%éogﬂlﬂﬂxgaﬂgnﬂ Ccuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tiemo para su
~ instrucciones para el uso y conservacion Arebiartyly-laprsly w2y A
Precisién 5. La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
etiquetada. La informacion adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del 24,

bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserte
No aphca

Precisién 6: No aphca.

sus granos deben estar sanos, | \op 011.105:2014
frescos. limpios, a!uu..!! -iuugstln
.ﬂal&uanun!aou—-gl. AMILACEO.  Choclo.

g
-

Color de los granos cremoso, asi como granos de otro

La forma del chacio es tipo cilindrico,
conico; con disposicion de sus granos.
en hileras lineales, desde la base
hasta la punta.
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Reglamento
Cumplic con lo establecido por el locuded
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria -!8.362. _-..FJ....&!.
- SENASA, autordad nacional | oo Supremo N
competente’. 1201

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
ginigtg.ggtggg primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria extra
© primera de tamafio mayor 8 12 cm.

22, Eavase yio embalaje
Los requsitos de los envases deben ser los indicados en la noma Codex CXC 44-1885
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAN voz ﬂzc>m<
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proleccién al v.&eno
transporte y aimacenamiento, deben ser nuevos, sanitariamente aplos, de grado ahm
ggiégﬂoﬂg resistentes a r:.ll.ln8<

o:onue-:.i_soés ﬂ..ooig letiatio.z!%e. ser representativa de
todo el contenido, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: Elﬁlggés_&g.gg especiicaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso nelo del producto por envase. Ademds. podra indicar

las caracieristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerado, siempre que se haya verificado
* Sagin articulo 10 del Regh del Decreto L N* 1062, Loy de de los
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Que estas eguren |a pluralidad de p

23. Rotulado
El rolulado de los envases del choclo F!ﬁot!!-ow‘.fgal
acompafien el envio, deben cumplir con lo sigulente, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014
(revisada el 2019).

. n.g.ﬁ._e_!g maiz choclo®);

codigo de identificacion (lote),
origen (pas de origen):
calegoria o grado;
tamafio (calibre):
cantidad de choclos
! de A de Estal nto de Procesarmento Primario emitida
por el SENASA.
Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especiicaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contralo), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
gggsgasglﬁglgggg
2.1 de la presente ficha lécnica.
24. Inserto
No aplica.
Pracision 4: No aplica.
Version 04 Pagna3ded
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cm@.ﬁ»m;umnmnc GRUPO AEREO ot \g
£ N° 0012025 FAP/GRUA 2 1RACOMIGGATO R0 Enazum VIVERE S PARA

xsght‘mzag vmx.wo INAL MILITAR Y HaQu DEL G

0 Bologna (pasta obtenida mediante proceso
c-lssﬂovc-§<3:=-§ sin caracteristicas
3:59&3!9«033.35925&85&
menor a 14 /100 g. Son més pequefios que los largos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
© vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal que no p un peligro para

la salud humana, segin indica &l numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Cormrigenda

Técnica.

Esgg‘gggiig indicado en el articulo §

del Reglamento de la Ley N® 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

T~ sapEci:
s Al o rpedieere
Miamo 14,0 9/100
Humedad
e by s delvalor | NTP 206.010:2016 PASTAS
Om.omOmvinozm. UMO
Acidez tauiable Maximo 0,46% de dcido lictco | HUMANO. _s:iluosm..h
(se expresara como porcentaje Técnica
Hg§<§s..! (5¢ tolera 10 % sobre el valor maximo | \ Ll 0o Lier
14 g/100 g de humedad) indscado) 1:2022 PASTAS O FIDEOS
PARA CONSUMO HUMANO
Color Caracteristico Requisitos.  CORRIGEND,
= o Libre da | TECNICA 1. 12 Edieién
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
@grio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplr con los requisitos |y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién | Alimentos y  Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad  Alimentaria Digesa, | Supremo N°® 007-98-SA, su
autoridad nacional competente’. _.-_%g-u. y 3-_0%.
complementaria.

ER!-!_. 3!883% fideos cortos “canuto rallado”, “canuto liso", 85-0 “coditos
rallado”, “codito liso”, “municion,” “caracol”, etc.

* Segln articulo 12 del Reglamento del Decrelo Logisiativo N° 1062, Loy de
Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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AEREO N° 11
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ILITAR Y TROPA DEL GRU11

22. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocukdad, y estar
fabricado de manera que -a.:n. calidad sanitaria y composicion del producto duranie toda
85&5..-830_5_98 ao. i.s!s.ooz Vigilancia y Control Sanitario de

y B

oi!n&nuﬂ_dunoa! Soaﬂanl.. xia
articulos 105, 1 u 119 del R

Decreto Sup 8.8.0»!-5&%

do en los

o, segin lo
§

y Control de

Decreto S

N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto i%uﬂ!ﬁig

23. Rotulado

El -S:Fnoa.io:iao %ggaﬂi;%gsgszé_:

y Control y 8 ap

mediante

ocnism.ax!se Sao.m.» E%?a&og;gt
NMP 001:2019 Requisitos para el oap.i!—aao eenvases, 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Eti

de .a.s&...is

8§3§~35~88!0§g

- fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;
- namero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio 2 lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cédigo o clave del lote;
.%%igtzgg producto lo requiera;
- Instrucciones para el uso;
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W m:m»ﬁ;m»m.upvmn: GRUPO AEREO N° 1
E NP 001-2025 FAPIGRU §8§ oz “ADQUI! m_o.ozom VIVERE!

D) gﬁzaatmmglk. MILITAR Y TROPA DEL G

:‘.m PARA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien FIDEOS LARGOS

Denominacién técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es |a pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo. tipo
Napotes (pasta de
%%.iieg-g con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada. rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual © menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
sozo.:%ao!l&ﬁzogg :-3!3.235%_..!-
._.lrl:i:!-.ln?i numeral 6.1.3 de la NTP 206.01 su Corrigenda
E?'ﬂio&!‘ggg%i? lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Eﬁlgrfgegg
micronutrientes, ap 0838 up 012-2006-SA.
Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Méximo 14,0 g/100g
Humeded (Se tolera una unidad mds delvakr | NTP 206.010:2016 PAST,
indicado como mAXimo! O FIDEOS PARA CONSUMO
Acidez titutable Miéximo 0,46% de acido lactico HUMANO.  Requisitos. 2
(se expresard como porcentaje Edicién, y su Comgenda
e #ado lactico y sobre la base | (se olera 10 % sobre el valor mdximo | Técnica NT!
de 14 g100g de humedad] indicado) 206.010:2016/CT  1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO
- Requisitos. CORRIGEND
Caracteristico al producto. Libre de | TecN 1. 1° Edicién
Sabor y olor y olores ind como Ik
agno, 90 y rancio.
= = Regh T sobre Viglanci
Cumplr ~ con requisitos | "“ronvel  Santaro  de
establecidos por la Direccion | 4o oo y Bebidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e k
" 3 aprobado mediante Decreto
Inocudad Almeniara  rades2: | Supremo N° 007-08-SA, sus
ondas raclorel compatenta’s ...o%ﬂ.&ﬂs« regulacion
complementaria.

.!95. fideos largos delgados o “cabellos de anger’, ec.

1 Sogun articulo 12 del

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

del Decieto Leg

N* 1082, Loy de

Version 02

4 UERZA AEREA DEL _ummgo AEREO N°
NP 001-2025 FAP/GRU1TT YAA CONVO! '‘ADQ ION DE VIVI co AR,
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TR
. Envase y/o embalaje
El que conts

o ~_ T

el produ ;‘?isagao%g
ser sl p an dich Ecuaec d: t!ul! idad, y estar

de a la calidad y cor del pr durante toda
su vida Gtil, segin el 3_88 ggg Vigitancia y Oﬂ.ﬁa.w!i!‘oao
Alimentos y Bebidas, aprob P z.ooucurm) sus modificatorias.

, _o
&gg E«ggg%‘%«
Bebidas, ga‘&!ﬁgg " 007-98-SA, y sus modificatorias.
ggﬂié%%!ii!%:&o&%&% Ademas,
giaﬂﬂ%&é oa.al&oionoﬂ:o i, tipo de
d de postores.

Pr

V ¢ y aditivos empleados en la elaboracién del producto;
te;

- f:

- nombre, raz6n social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- :c:!oaomoor:am-:‘.o

.?n..nco cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
I3 norma sanitaria p que le es aplicable;

- codigo o ﬂ!o...u:g

oﬂgla%a.gu!‘lv? do el p quier
- instrucciones para el uso,
peso neto en kiogramos det producto envasado.
el rotulado de los de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
§§§<2§3u-§5=§9=§35§.§
indicado en el _aooﬁ:.o: ao Ley N°28314 Sggrgigg
ap Decreto Supremo 012-2006-SA.
Precision 3: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
12.1 de la pr ficha té
24. Inserto
No aplica.
Precision 4: No aplica




/" FUERZA AREA DB PER) - GRUO ABREO N 11 \ \ §§3§§ot: f.
S LE N 001-2005 FAPGRUT! TRA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES PARA S.LE N 001-2025 FAPIGRUTT "HA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE YIVERES COMUMNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MRLITAR Y TROPADELGRUTY RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GAUY |
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN ,
“Derominacion Ol ben - MUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Cumplr con 10 establacido por of Servco| Agrslimentaris. |
Denomnacn Worcs HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Nacionsl de Sedsd Agraie - SEMASA ..ale....n!.&
Unidad de medsda KLOGRAMO stondad o 4 Dacretn  Soprema|
Descripcdn general El huevo de galina es ol dvulo completamente evolucionado de la N 004-2011-AG 4
especie Galug ., CONSMUIIO por cascardn, membranas, | sus moaficatoraes
camara de are chalazas, yema y germen
Precisién 1' La entidad convocanta deberd precisar en las bases ( L ey
thcnicas 2 ylo prof del color del humve de gating calidad prmens
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN querido, de acuerdo a lo on Ficha pn eqeenpin Humvo da Gating calriad
I1. Delblen ~ primera, de color pardo y lamafio mediano
E! huevo de galtina calidad primera debe presentar las siguientes caracleristicas:
2.2. Envase ylo embalsje
Los envases del huevo de galina caldad primera deben ser kmpis, secos de prmer uso
[ e 0 e 1 2 s realaris 0 o Vararian oores okes o s evaron e e 150 o
CALIDAD |a rotura, que permitan la del y &n caso de ser
reutiizables (solo de malerial pldstico). deben ser [avados y desirfeciados anies de su uso con
Calor Blanco ¢ pardo en sus diferentes tonalidades. grado slimentano, segun el numeral 9 1 de la NT| 20
Otor Caracteristico y libre de olores desagradables Precisién 2. La enlidad convocante deberd indicar en |as bases
Sabor Caracterishco ] 2 ylo prok del contrato), el peso neto del producto por envase podr ndicar
Ias caracteristicas de! envase lales como: material, peso, ipo de aque se haya verfy
- Cascara libre de roturas y quifaduras que estas caracleristicas aseg |a pluralidad de po
Sin P ni chas que alieren
la apariencia. Rotulado
Requrstos fisicos Limpio y seco. El roluiado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
= La yoma debe tener forma casi esférica. de la NTP 209.0382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqu de
contomo ligeramente  definido, ubicacion Edicion, segun el numersl 9.2.1, de Ia NTP 011.2192015:
cénirica vista a fravés del ovoscopio y ﬁ
fememenie da por las chalazas - nombre del producio;
De acuerdo 8 su peso, se clasifica en los - marca regsirada o razén social y domiciio fiscal del producior o empacador
siguientes tamafios. - clasificacion por peso y presentacion;
- nGmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitida por
‘amafio SENASA:
o’ e NTP 01121920 fecha de caducidad,
Super chico <509 HUEVOS. Huevos lote (puede ser la fecha del vencimiento):
Chico 50 - 55,65 ¢ “.-lsiso- galina conlenido neto 0 numero de unidades.
- Insirucciones para su conservacion.
aeho 56.55 - &2 clasificacion.
5- Precision 3. La entidad convocanie debers indicar en las bases (seccidn especifica. especiicaciones
-T2 i 2 yio prok del ), otra informacién que dere deba estar La
> informacién adicional que se solicile no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha Wcnica
24. Inserto
No aplica.
Cascara Precision 4: No aplica
Camara de aire
Yema
| Clara
Categoris
olerancias | Huevos
’ quifiados o
rotos en
gesing Segin articulo 10 del Regl del Decreto Legsia 062. los
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
Version 05 Pégina 1de 2 ‘ersion 05 Pigna 2 de




/ cmxu._.mam.omnma GRUPO AEREO A® 11 N\ - FUERZA AEREA DEL P mz%mxmz.
E NP 001.2025 FAPIGRU11 1RA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES COMURESS PARA E \° 001-2025 FAP/GR oA :.68 ozom_\? ES COMI

mhngtﬁzaUm PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11 @. ICIONAMIENTO DE PERS:!
FICNA TECNICA
APROBADA Z Tl
i o ol B 1
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN CALIDAD
Denominacién del bien : HOJUELA DE AVENA CRUDA
Denominacidn enica . HOJUELAS DE AVENA CRUDAS Cenizas (base secs) Miimo 2.30%
Unidad de medida ...Q.OO»)ZQ -
Descripcion general Es o producto oblenido de los granos de avena (Avens satia, L o Grasa (base seca) Miinc 6.00%
h.ia. bizentina, L) p Acidos grasos libres (base seca) Miximo 6 00%
eslabiizados, d saimente o no, y
n_l!_.cegv!-.g:- las hojuelas, escamas o mi_.!spo? Vigilanca
copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias nutritivas y Control  Sanftario  de
otros .Saaﬂ permitidos  por Autorided  Sanitaria >...I-B Betrdas
competente. ser consumido requiere de un proceso de Spwobada, mediente Decrelo
coocion completa. Supremo N° 007-98-SA, sus
modsficatorias regulacién
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN Cumplr  con  los  réqusitos | complementaria.
establecidos por
- Delblen INOCUIDAD General de Salud Ambental e | Noma Sanitaria para la
Las hojuelas de avena crudas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de Inocuidad Alimentaria - DIGESA, | Fabncacion de Alimentos.
.;3;«.?5!3-5!&% por lo que deben cumplir con autoridad nacional competente’. | D3se da granos y otros.
bos_requisitos establecidos. en la NTP 2050332018 CEREALES. Avena grano. Requisitos. destinados a Programas
2* Edicion. Las hojuelas de avena deben ser prep esadas y bajo Scciaies de Alimentacion,
“Ex:.mﬂmaﬂg._.ulm‘hﬂghso norma Codex CXC 828 .vﬂ!ﬂ.gm.mmzmwz.m aprobada mediante
ALIMENT! 33888&%% el Codex Resalucion Ministerial
por 2 que N°451-2006MINSA. y sus
modificatonas.
Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se y mi a las hojueta
de avena crudas segun sus necesidades. siempre que se haya venficado que estas caracleristicas
seguren |a pluralidad de postores.
vﬂ*avshzilnno;ﬁﬁ-gg% ilﬁ_.:aiﬂ!ar!ln
B establecidos en la Tabla 2 del Valores Miny de la Racién del
Programa del Vaso de Leche, ap rll'.r ducién Mi i3l N°® 711-2002-SA/OM.
.2. Envase yfo embalaje
Eiggiggliigﬂigigg
puedan ser y tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
Egﬁgfugg cakdad iay Gn ded pi durante toda su
E-:F-S.w...lun_-o ‘‘‘‘‘ gl sobre \ ia y Control S de Alimentos y
aprobado medi Decreto Sup N° 007 o?mP sus modfficatonas.
\\ El envase debe comesponder al autorzada en el ggs!_og&!s-
articulos 105, 118y 119 del Reg sobre Vi y Control y By
ap Decreto Si NP QOT-88-SA, y sus modificatonas.
gﬂil&lgéﬂ,;leﬁgl%‘%%!&-{
Ademas, podr indicar la %ti}i tales como: material, tipo de cerrado,
entre olras, siempre que se haya verif: que guren [a pluralidad de px
Rotulado
El rotulado de los envases de hojuels de avena cruda debe cumplir con lo establecido en la Norma
Sanitana pars la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
S de aprobada Ming N° 451-2006/MINSA, y sus
modificalorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
de 8* Edioon y la NMP 001:2019 Requssilos para el etiquetado
de dicion de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CX 985 (2018) NORMA. GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
Requisitos fisicoquimicos 1ﬂmmz<>m>8m-.95 ) establecdo en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
Humedad Maximo 12,00% sig K .
Proteina (base seca) (x 5.7) Minimo 10,50%
! Segun articulo 12 del Reglamenio del Decreto Legsiativo N° 1062, Ley de de los
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80% mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 01 Pagina 1 de 3 Versién 01 Pagina 2de 3
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 a
S.LE N®001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES COMUTES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

- nombre del producio; . "

- declaracién de 1o ingredientes y aditivos ( su inte ) que se han
W en la elaboracién del p expresados cuaitativa y cuantitativamente y en orden

decreciente segln las proporciones empleadas;

”cl...&n..l_i.._.!x

- valor nutricional por 100 gramos de producto.
Precisién 3: La entidad podrd indicar en las bases otra informacion que considere deba eslar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto

No aplica.
Precisién 4: No apica.

Version 01 Pégina 3 de 3
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FUERZA AEREA DEL PERU), AEREO N° 11

S.I.E N° 001-2025 FAP/GRUT."""4A CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU{ 1

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien = SAL DE COCINA
Denominacion técnica = SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA
KILOGRAMO

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segim indica el numeral 7.1 1 de la NTP 209 015 2006

La sal de coana podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacion
nacional vigente, segin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209 015:2006

Aspecto et b
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristica
Requisitos fisico quimicos
Humedad Maximo 0,5 %
Pureza Minimo 89,1 %
- Tamz ITINTEC 200 mm
St demipaer __ﬁwzzﬂﬂﬂmoﬂwdﬁ um
{N° 80) Mdximo 30 % NTP 209.015:2006 SAL PARA
Sustancias CONSUMO HUMANO. 22 Edicién
Impermeabiizantes Maximo 10 %
agregadas
Impurezas
H.v_,uﬂna insolubles €N | \142imo 0,15 %
Sulfato (SO4) Maximo 0.4 %
Calcio (Ca™) Maximo 0.2 %
Magnesio (Mg™*) Maximo 0,2 %
Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Arsénico (As) Maximo 0.5 mg/Kg
Mercunio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
Version 03 Pagmna 1de 3
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 a
SLE NP 001-2025 FAP/GRUY 1 1RA CONVOGATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMURESs PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU! 1

Materias nitrogenadas | Exenla NTP 2090152006 SAL PARA
_ Exent CONSUMO HUMANO. 2* Edicion
Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estarin
referidos y estarin dados en base seca
CXS 193-1995 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS
Plomo {Pb) Maximo 1,0 mg/Kg CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto Ley
Yodo N* 17387, Fian los Ea
(para asegurar la proporcion de de sal pam expendio
“B.Bnuﬂahin!&r 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) piblico en el temitorio :uﬂo.s_.
se wizxa e yodato de aprobado por Decreto Supremo
btfaso) N°  0022371SA, y su
modificatoria
Fldor Aprueban nomas pam la
(en forma de fluonwo de sodio o | 200 Miligramos de fiuoruro de | adicién del fluor la sal de
su equvalente en Cualesquiera de | S0dio  por  kilogramo de sal h ., aprobad:
las sales de fuor aulorzadas a | (200 ppm) mediante Resolucion Ministerial
usar) N°®0131-85-SA-DVM.
Cumplir con los requisitos | Reglamenlo sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccién | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado mediante
nocuidad Alimentaria - | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatonas y regulacién
competente’ complementana

Precision 1: Ninguna

22 Envase
El envase que contiene el producio debe ser de malenal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
g&iﬁiﬁa»v%%ﬁ«%%_?&ﬁonigu
su vida Utl, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007. g.m y sus modificatonias

msogalis_nnn:c&onncnoogaﬁ autorizado en el Registro Santano, segun lo
establecido en los arlicuios 105, 118 y w&ﬂoﬁngow& e Vigilancia y Control Sanitario

de Alimentos y g%a&su«sgﬂzoz.agw?m><wc
modificatorias

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el ipo de
cefrado, siempre que se haya verificado que lodas estas caracleristicas aseguren la pluralidad
de poslores.

" Segin arliculo 12 del
Decreto Supremo N* (34-2008-AG

Version 03
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\ FUERZA AEREA DEL PERU AEREO N° 1

S.1.E N° 001-2025 FAP/GRU stnxﬂgs “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE .vmxmoz_z. MILITAR Y TROPA DEL GRU1

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se req;
disefio y
u__o.nne?nn!..cﬂ de los productos para reducir al minmo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado comrecto, segin lo indicado en el numeral 1329 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera ndicar en las bases
Fan&ﬂ%éssggg?g%E%ﬁ_
embalaje, tales como: material y fipo de cerrado, siempre que se haya verficado que estas
ﬂ%gvga%%

Rotulade
El rotulado de los envases de la mtnnngsugn-:ur.s_ Eﬂ.n.m:.nio

del Reglamento sobre Vigilancia y Control Santano de A aneﬂi
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, e
n._a_.iuconnuan._g u-ma_n.o:

24

Ez! 0012019 guﬂu
..Fau_c fi en el 1 de la

NTP 209.015:2006. Debe ¢ Sgg

- nombre del producto,

- declaracién de los ing: y pleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccidn del fabncante;

- 3333 B§§E<§nﬂ§ lo que podra figurar en etiqueta adicional;
-#Q&an ;n. ducto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o E:o::nuﬂ..ﬂ:nvn:.lﬁﬁnlﬂmuwﬂu_n

- codigo o clave del lole,

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal,

- pais de fabricacién;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- condiciones especiales de conservacion: ‘Manténgase en lugar seco. fresco y protegido de
z'.

v-on-n.o:a ;nsﬁx%aﬂmqgﬁuv&aﬂsggﬁgﬁng
La ion adiconal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica
5 Etiquetado
Refié al 124 de la p te Ficha Técnica
Precisién §: Ninguna.
Inserto
No aplica

Version 03 Pagina 3 de 3
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mﬁxﬁgﬁg-gﬁoﬁﬂo%: zﬂ
S.LE N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES CO =5 PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : COL CRESPA CALIDAD EXTRA
Denominacién técnica COL CRESPA CALIDAD EXTRA
Unidad de medide . KLOGRAMO )
Descripcion general Hortaliza de la famiia de las cruclferas correspondiente a la
especie Brassica oleracea var. Sabauda L.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

a1,

Del bien

La col (sinénimo de repolio’) crespa calidad extra debe presentarse limpia y fresca, pertenecer
al mismo cultivar y lener un grado de madurez comercial que le permita soportar el manipuleo,
ransporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 3.1.1 de la
NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Cormigenda Técnica.

tolerancias indicadas en la | NTP 011.108:1974
presente ficha lécnica. (revisada el  2018)

Factores de calidad Crespa. 1* Edicion y su

HORTALIZAS. Col

Tamato (retacién didmetro/peso) 3_3\9._ 1:2019

: oa&.r_.:n&.z%
- Didmetro minimo: 31 cm y .
- Peso minimo: 6 000 g 011.108:1974 (revisada el

crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

Longitud del tocén cabe: deben
ud del

* Segun la Real A de la Lengua € 1a palabra “col* es sindnimo de “repolio”.

Version 08 Pégina 1de 3
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FUERZA AEREA DEL PERU! AEREO N° 11
S.1.E N° 001-2025 FAP/GRU 1Y XA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

Comeduras de hojas
producidas por 0%
gusano medidor
(Pseudoplusia sp.)
Decoloracién,
Danos pudncion, Fumagina
enlomolégicos | producidas por
(lagas) | puigones SESES
(Brevicoryne
brassicae)
Perforaciones
producidas por 0%
gusanos de tierra
(Noctuideos)
Pudricion  hémeda
(producida por 0%
Dafios Esclerotiniosis)
flopatolégicos
Manchas 0%
(producida por Mildiv)
Defectos Cabeza revenlada Maximo 2%
comerciales Cabeza maguilada Médimo 2%
Reglamenlo de Inocuidad
Cumplir con lo establecido
por el Srvicio Nacional de | AJIOSKmentani.
INOCUIDAD Sanidad Agraria - SENASA, | no Supremo  N°
autoridad nacional 004-2011-AG, y sus
competente? modl !
Precisién 1: Ninguna,
22. Envase y/o embalaje

La col crespa calidad exira debe ser d do en ideracién lo establecido en las
nonmas Codex CXS 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARALAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad extra debe ser acondicionada de tal manera que quede profegida, ventilada
y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del conltralo), el peso neto del producto por envase. Ademds, podrd
indicas las caracteristicas del envase, tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

2 Segin articulo 10 del Reg) del Decreto Legisk N° 1082, Ley de Inocuidad de los Al

medianie Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Versién 08 Pégina 2de 3
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 3
S.1.E NP 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVER| 'Y
EL GRU11

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA Di

ES COMUMA 5 PARA

m_gnn_ooe. calidad extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209,038:2019
ALIMENTOS ENV; >m>§oa-no Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicidn. y las
g’%&:! el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su

el nombre del producto.
. nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial:
- cakdad extra;
- tamafio; '
- peso neto, en kilogramos,
. nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, imporiador o vendedor;
- el pais de origen;
- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA;
Procisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conirato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto

No aplica.
Precision 4: No aplica

Versién 08 Pégina 3de 3
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w FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 S’% N\ \ mggum.vﬂﬁlﬂcﬁxmoz.: N
E N*001-2025 FAPIGRUT 1RA CONVOCATORIA ‘ADQUISICION OE VIVERES COMM. PARA S.LE WP 001-2025 FAP/GRU1 1A CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
mbn.o,..h!g DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL G RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

el nombre del producto;
nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial
peso neto, en kiogramos;
nombre y domicilio legal del pr r , . importador 0 vendedor.
- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por ef
SENASA.
Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (
écnk 2 yfo prof del otra que deba estar La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica
24. Insert
No

Regtamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroaimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Ssnidad Agraria — SENASA. | aprobado mediante

Decrelo Supremo N*
004-2011-AG, y sus

modificalorias.

Precisién 1: Ninguna.

22 mll-_ll&l..
iggﬂi!ﬁs‘ai pero su manipulacion debe lener en

consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE \
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ofros lextos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacién
i e 10.1dela 011.114:2015.

cada unidad. Los zapalios también deben ser acondicionados de tal que esién

de dafios mecénicos y adecuadamente ventiados, segin los numerales 8.1 y de
NTP 011.114:2015.
iﬂiégglﬁn!ig.g%

2 yio proforma del contrato). el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: a!cql._ls Soa.
cemado, siempre que se haya verificado que estas 9 d de
postores.

n.uE

flen el envio del zapalio macre categoria primera, ademds de los
EER%! zan»SRE»o 9 ALIMENTOS EN ).wboommsco.-&
de alimenios preenvasados. 8° Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

! Segun articulo 10 del Reglar del Decreto L ivo N® 1062, Ley de | dad de los Ale
Eigz.gg
ersion 04 Pégina 3 de
Version 04 Pégina 2 de 3




Emnﬂoﬁunm.vmu:: an..ﬂw:mﬁoqﬂzs oo Zoaz SPM / \ FUERZA AEREA DEL PERU AEREO N° 11 /
( p— S.LE N° 001-2025 FAP/GRU1 ' TA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVE:

AP/G NVOCA VIVERES RES COMUNES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL G - S RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUT 1 S

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien -LIMON CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica - LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es el fruto procedente de de frus

. Delblen
El imén categoria extra debe lectado cuida haber alcanzado un grado
apropiado de o y de rdo con los critesios peculiares de la variedad y la zona
I.illﬂun:nl. msqnﬂgif!ﬁ‘g!gg’;

li!.l-_w, ,_c-lzd.vc:oa

‘amarillas) hasta el 8#9!%'9!5&- numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005. Homogeneidad fimones del mismo origen. variedad, caiidad y
. calibre. La parle visible del contenido del

%.os.ulugggu

granel) debe ser representativa de todo el

contenido.
w gl de
Cumplir con lo establecido por el Servicio ) apr
Estar enteros. INOCUIDAD z-nﬁiaoml(r § SENASA, :lnls-o-ﬂ!bm.g.oz-
- Ser de consistencia firme. 004-2011-AG, y sus
Estar sanos, deben excluirse los producios modl
afectados por podredumbre o deterioro .
iiigiglgﬂi Precisién 1: La deberd p 37.0!0?083.8850%
Estar limpios y précticamente exentos e L técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calibre del imdn categorta exira
cusiquier materia extrafia visible A\ ko establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: E&:B.Sﬂrﬂa%ﬂsaa.
Estar précticamenie exentos de plagas
RS idsiiod itgolila:%.al 22 m._c-oioi
Estar pricticamente exentos de dafios El limén calegoria extra debe ser d lecid
causados por plagas. Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTI n>m Em_.mz_fm:co ._.zbzmvoz._.mum
- Estar exentos de danos causados por bajas FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.
temperaturas.
- Estar exentos de humedad exiema anormal, rﬁigﬂggggﬁﬁtﬂng.%fgﬂn
salvo la condensacion consiguiente a su | NT-, 0110062005 FRUTAS, y conservacion apropiados de los kmones.
remocion de una camara frigorifica. Limén Requisitos. _.Raaeﬂca%e!pﬁ de cualqui ia y olor extrafio, segin indica el numeral
- Estar exentos de cualquier olor y/o sabor | E9KION 8.2.1 de la NTP 011.006:2005.
extrafio.
Los limones de esia calegoria deben ser de g!%?ﬂggécgﬁ%lﬁosgﬁg_&ﬂg
calidad superior y caracleristicos de quede d protegido. Los materiales utiizados en el interior del envase
variedad. No deben tener defecios. saivo n&. n ser nuevos (se incluye material recuperado de caiidad akimentaria), estar impios y ser de
defectos superficiales muy leves, siempre calidad tal que evite cualquier dafio extermno o interno al producto. Se permiten ei uso de materiales,
cuando no afeclen al aspecio general del en particular papel o sellos con indic iales, siempr estén
producto, su calidad, estado de conservacion etiquetados con tinta o pegamento no toxico. segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006: 2005,
Categoria presentacion en el envase.
Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (.
Tolerancia: Cinco por cienlo, en nimero o técnicas numeral 2 Egigvzgisgévﬁi%gi
peso, de los kmones que no satisfagan los las caracteristicas del envase tales como: matenial. peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
ia-onnguvlo-elirn que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
O'QR.F lsnglsoin que no
b para esta
c_.:ﬁ
' Segun articulo 10 del R del Decreto Leg: N¢ 1062, Ley de de los ap
%ggz. 034-2008-AG.
'ersidn 04 Pagina 1de
Version 04 Pégina 2 de 3
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- AEREO J),
/~ FUERZA AEREA DL PERU - GRUPO N1 u}@.

S.1L.E NP 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11
B Emén extra debe cumplir con las disposiciones establecida: la
El rotulado del s en
%g.gs_.%gg.giig.ﬂmg
y demis disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:
- nombre del producto y nombre de la variedad.
social del p ylo lizador,
origen del producto;
categoria:
calibre.
peso neto,
fecha de envasado,
lote;
Umero de i del de Procesamiento Primario emitida por
e SENASA.
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
. | 2 ylo proloma del otra que deba estar
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las. i del bien itas en
2.1 de la presente ficha técnica.
24, Inserto
No aplica.
Precision 4: No aplica
jersion 04 4gina 3 de 3

\ FUERZA AEREA DEL PERL AEREO N° 11 /

S.1.E N° 001-2025 FAP/GRU CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU{11

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
|§jﬁﬂlﬂm§||\
Denominacion técnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcién general _. gs- z morado es el frulo de |a planta de maiz
d vo.._o ta 0 mario y los granos de mal
morado que se adhieren a ella. Estd constituida, en base seca,
aproximadamente de un 80% por grano y 20% por coronta. Se
caracterza por p pigmentos que
el pericarpio del grano y la corona o mario
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien
La mazorca de maiz morado categoria primera debe ser inocua y apropiada para su uso en el
consumo directo. Zo?oog%?ggallo %il
alecien la salud, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

Fggaﬂgﬂggs&%uﬂsgnﬁio
variedad, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de malz morado categoria primera debe p las sigus isticas:




\| mmﬂ;mﬁxum,mmxc ~ GRUPO AEREO N® 11 _H., J \ FUERZA AEREA DEL P mmﬁokam 'Y ™\
E N°001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUML S PARA S.1E N° 001-2025 FAP/GR ooz_\ooxan.sso maozom_\?m:mmoo:sﬁ PARA
ggﬂ%tﬁq Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1
] del producto que debe aparecer en la serd “mazorca de maiz morado’
nombre o razén social y direccién del fabricante o envasador;
el grado de calidad: “categoria segunda”,
calibre;,
¢l peso neto, en kilogramos (Tacultativo);
- numero de A Sani de E de Pro L Primarnio emitido
por el SENASA.
Precisién 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
! 32ylopr del otra que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha lécnica
4. Inserto

Reglamenio de

o i o _58_-.5!5
Cumplr con o estalecdo por o! | 4rogimen

. SENASA  suloidad  nacional | IPbad0  mediante

competente 0042011-AG, y sus
modifi .

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 ylo prolorma del contrato) el calibre de la mazorca de maiz morado categoria —

primera que desea adquinr de acuerdo a lo eslablecido en la norma NTP 601:2016, por ejemplo:

mazorca de malz morado categoria primera - calibre I. Asimismo, segin el anexo D de la

NTP 601:2016 se debe especificar el color de maiz morado a adquarir.

22 Envase ylo embalaje \

La mazorca de malz morado categoria primera debe ser do en i i
establecido en la Norma Codex CXC 1- ganﬁo-vazoi_omomﬁz)rm E HIGIEN Om
LOS ALIMENTOS.
La mazorca de malz morado calegoria primera debe envasarse en recipienies que salvaguarden
las cualidades higiénicas. nutritivas, tecnolégicas y organoiépticas del producto. Los recipientes,
incluido el matenal de envasado, ggggogiggw
-uonla-nvi-l.lelﬁlu.g.zon&!wgligggg
t6xica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producio s envase en sacos, éslos deben
lﬁ!ﬁﬂ.!%<§!§%e§.iﬁ:8§gt§6;
de la NTP 011.601:2016.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 toil!sl&%glvﬂoi&!guﬁ!i.s_g

indicar las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 g

delos dela ?Eiﬂfuﬁr%n&ng!ﬂgs

:go: Ia norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL E _OCm._.>oo
DE 8§mz4812mmz<§ las disposiciones especificadas en el numeral 1
de la NTP 011.601:2016:

+ Segin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de de los ap
medianie Decreio Supremo N* 034-2008-AG. Version 01

Version 01 Pédgina2de3
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11

P.u;)tﬂ-ﬁdgimwgs Y TROPA DEL GRU11

\
S.LE N° 001-2025 FAPGRUT1 TRA 8§§ "ADQUISICION DE VIVERES COM™S E PARA

FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien MANZANA DELICIA CATEGORIA |

Denominacion tacrics MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |

Unidad de madida KILOGRAMO

Descripcion geners! La es el fruto p e de de

especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana

conservarse bien durante su P im

La Delicia

goria | debe pr 1as siguientes caraclerisbicas:

CALIDAD

.....<-8-!
l!-nnl!llau.qs.ﬁna:l-_ 1delaNTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

Los frutos contenidos en un mismo envase

Las manzanas deben de estar:

Requisitos

- Exentas de un grado anormal de humedad | NTP
.isa!-
- Exentas de olores y sabores extrafios. FRUTAS

011.002:2014

el 2019)
FRESCAS.

indice de madurez

10
NNNNNNNN

4 Edicion

Pagina 1 de d

El calibre se determina por el didmetro maximo

de la seccidn ecuatorial, I, sa tienen los siguientes
|__ Ciasificacién
|_Caibre B v::ﬁ.uw O-_m_w_._‘f
a

de forma, desarollo y color que sean propias de

general ni su calidad, conservacitn y

- Ligeros defectos de la epidermis que no

en el caso de los

a-.oa%%,golaao

mencres que presentan formas irmegulares no
deben ocupar mas de 1 oa:tzb!snl ya sea
ma

Pagina2ded




/ ncmn§>mxm>om§= GRUPO AEREO N° 11 ’ / \ FUERZA AEREA DEL ma.&h{hxm -
E N°001-2025 FAPIGRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES CO a PARA S.1E NP 001-2025 FAPIGRU ooz_ao.oasso SICION DE VIVERE:

nSB:;ﬁqoom%,i MILITAR Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PER 82_._.5. AR Y TROPA DEL GRU1 1

1
tamafio, en milimetros;
confenido neto;
nombre o razén social o marca del prod, o
ndmero de A de Estab de
el SENASA.
iunﬁligggg%!Ig.E;.g
2 ylo profe del ). otra que
Informacién adicional que se solicite no puede modificar las del bien i
2.1 de la presente ficha técnica.

ag.mﬂmﬂh.)m HORTALIZAS FRESCAS. x
Pracisién 2: Fiigiigfg.«ég%
técnicas numeral 2 yio proforma del contralo), el peso neto del pr por podrd indicar
las caracleristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterisbcas aseguren la pluralidad de postores.
23. Rotulado
El rotulado de la manzana Delicia categoria l.aka-n.-autgs%!_u
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. mgnui!!l&g Edicién
y la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA E mgﬂgﬁs
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe ibirse en idioma il
Sgigisgsgiﬁn&-‘%rgg-&:
segin el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019):
- nombre del producto;
' Segln anticuio 10 del Regl del Decrelo Legislativo N* 1082, Ley de dad de los Al p Versién 07
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Version 07 Pégina 3 de 4
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\ FUERZA AZREA DEL PERU — GRUPO AEREO N° 11 T\ \ :m,@_;mmm..om._uma%oﬁxm z. ™

S.LE N° 001-2025 FAP/GRU11 TRA CONVOGATORIA *ADQUISICION DE VIVERES COMUFS.E PARA S.LE NP 001-2025 FAP/GRU? 4 ino.sao. IA “ADQUISICION
DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILIT; tqmo@.om_.mnc:
APROBADA i | Esee Tl S
e...oa.ha,_.!i
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN Calibre Grosor minimo: 2.7 om
Denominacin del bien - PLATANO DE SEDA CATEGORIA | x
Denominacion técrica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA | El 10%. en nimero o en peso, de los
Unidad de medida  UNIDAD ) que no gan los requisi
Descripcion general El la fruta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de Tolerancia de calibre 3.&«8-_330 333333
familia Musacea, en estado verde, que habra de sumi o o
g-_ogs!_&o. Eo!lan-n.ﬁ. g!ﬁﬁ-“ inferior o) cullies.
envasado Los plédtanos de esla categoria deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN la variedad. Podran permitirse, sin
Del blen embargo. los siguientes defectos leves.
siempre y cuando no afeclen al aspecio
de seda categoria | debe ntar caracleristicas: general del producto, su calidad, estado
25 entes — de conservacién y presentacion en
envase:
CALIDAD Calagoria - defecios leves de forma y color; y
Los platanos deben: - defecios leves de la cAscara debido
Estar enleros (lomando el dedo a rozaduras y otros defectos
como referencia). rficiales que no superen 2 cm?
- Estar sanos, deben excluirse los de ls superficie total
producios afectados de P
podredumbre o deterioro que hagan En ningin caso los defectos deben
que no sean aplos para el consumo. Mecarampuipadeifrto. = |
Estar Empios y pricticamenie 10%, en ndmero o en peso, de los
exentos de cuaiquier materia extrafia 14 que no satistagan los requisi
visible. de esta calegoria, pero satis! los de
- Estar pricticamente exenios de T olerancies da catded goria Il 0, excep E!_..:-
plagas que afecten al aspecio no superen las tolerancias establecidas
mgitﬂul-!. para esta Uftima
practicamenie exenlos de
dafios causados por plagas. El contenido de cada envase debe ser
Estar exentos de humedad extemna homogéneo y estar  constituido
anormal, salvo la condensacion Homogeneidad Unicamente por plétancs del mismo
consiguiente a su remocién de una origen, vanedad y calidad. La parte
camara frigorfica y los plétanos visible del contenido del envase debe
envasados en aimésfera modificada. e de lodo el
Requisitos minimos muiﬂa_s..inli!aas.u Ev.ooﬂmh%xmmr 205:20 » —— osimﬂ..ahﬁz.n&&..ﬂ. Reglamento de  Inocuxdad
Ser de consistencia firme HORMA PARA EL BANANO Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | . e Decrelo Supremo N°
Estar exenios de dafios causados | (PLATANO). 1* Edicén g Moraed  nacional | o 011G,y sus
por bajas temperaturas. = modificatorias.
- Estar practicamenie exentos de
maguiladuras. Precision 1: La enti debera p en las bases (seccién especifica, especificacones
- Estar exentos de malformaciones o técnicas 3.2ylo p del ) si desea que los plétanos sean eniregacos en manos,
curvaturas anormales de los dedos. racimos o gajos. o _S..czn&.gw
- Estar sin pistilos.
- Tener el pedunculo intacto, sin estar 22. Envase yio embalaje
doblados ni dafilados por hongos o €l plétano categoria | debe ser i6n o establecido en las
desecados. Codex CXC 1- -B.BS_un!n!omom,mnF S DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
Fosﬁasaoauoamgg PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Las manos y los racimos o gajos deben Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (201 :os.ooumvxbbﬂn’mﬂiﬂmzm
inclui lo siguiente: PARA LAS FRUTAS Y HORT k._m?w FRESCAS. Ademds, deben ser dos de tal
Una porcién suficiente de cuelio de que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX
color normal, sano y exento de CXS 205:2019.
contaminacion por hongos; y
- Un cuello de corle limplo, no
q-ni_l!u_e o rasgado, y sin
ragmenlos de pedinculo.
- Oommt!w_.:ﬂiﬂngig_vﬁm ! Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de de los.
Madurez fisiolbgica | o jiares de la variedad. mediante Decreio Supremo N* 034-2008-AG
Version Pégina 1 de Versidn 01 Pagna 2de 3
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I.Mxnh)gom.mlc GRUPO AEREO N° 11 !’1
E I\ 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQ W-O‘Olgf\?m S CO B3 PARA
Ihnazsgdggl.zs Y TROPA DEL G

-

Los matertales uticzados en ol interior del deben ser estar limpios y ser de cakdad
tal que evite cuaiquier dafio externo © Intemo al p Se pe ol uso de en
particular papel o seflos y adhesivos con i os pre y estén
impresos © efiquetados con tinta © pegamento No Wxico, segin indica el numersl 5.2 de la
TP.CODEX CXS 205:2019

os deben satisfacer las car icas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
para asegQ a el sporte y la conservacion apropiados de los
plitanos Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.
’gu:l’n%}i%!lgalﬂ&:%g
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del p por
i'gtiggiv’og%g !!:Y-n.l-.:hﬁ
verificado que estas risbcas aseg pluralidad de postores
23. Rotulado
mgﬂggggg oooon!i.nuo: s disposiciones

especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

«bt *n del exportador, dor y/o exped

o tipo :!u!-;.ov

- e!m%ﬂi—. g!:!'.ﬂ..:uﬁn-_s- distrito o region de produccion;
- E!o&. procede);

- uﬂoigﬁ
- nimero de Autorizacion Sanitaria de E: im de Pr

Primario emitido
por el SENASA.
Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
32 ylo profi del ). otra informacion que considere deba estar rotulada. La
ggg#&aigggguiggis
numeral 2.1 de la presente ficha técnica
24. Inserto

\

S@R»Eoﬁfﬁo AEREO N® 1
E A" 001-202! 8362 ons "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
A




o

UERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 1

E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCAT! OI /A *ADQUISICION DE VIVERES COM S PARA

x>32>!ﬁ3.00m mnwol. MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

.|mmz. ASA, | aprobado mediante

Reglamento e
Inocuidad

INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

Decreto Supremo N°

004-2011-AG. y sus

modificalorias.

g‘wioﬁlggiﬁlgfvgio&:%sﬂ%;

32ybop so_n-__!.nao_oa anadillas que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en ta z.q?ooamxoxm 16:2019. Eiﬁsﬁ!ﬁ‘-g ~calibre
por peso D

22. Envase ylo embaiaje

Fﬁll‘-_-nﬁaaa-lignioo:%s%!fgu
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS P >x>m.mz<>m>oo Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y :oxz.ﬁ?mmnm n)mgiso;-!lgnoi
manera que %i%%é el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

CX8316:2018

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad

1al que evite cualquier dafio extemo o intemo al producto.

particular papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o goﬂ.; © pegamenio no t6xico, segun indica el numeral 5.2 de la

NTP-CODEX CXS 3162019

Precision 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del

indicar las caracleristicas &358_-’8.333!1 peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

Se permite el uso de materiales, en

(seccién especifica, especificaciones
producto por envase. Ademds, podra

ificado que estas a pluralidad de p

1 Segin articulo 10 del Reglamento dei Decreto Legislativo N° 1062. Ley de idad de los Al apr

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Version 01
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b4 mtmwa. AEREA DEL PER—,

. ad
S.LE N° 001-2025 FAP/GRU! CONVOCAT! on “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUA 1

u.u:o!_-so

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o .oﬂo:o-ioﬂnnoa

- 23328%

- calibre (codigo de calibre por peso);

- peso nelo (facultativo);

- nomero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.




\ :m@;mxm.um,nmzc GRUPO AEREO N° 11 I / \ FUERZA AEREA DEL PER—2§/0 AEREO N°
E N°001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COM PARA 5.LE N° 001-2025 FAP/GRUT 8.<<on>ﬂ A “ADQUI ozom_\é S COMUNES PARA
mxngm‘aumvmauozkg Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL

Y legori. en
Calibre Peso (g
de cada de p | debe ser homogéneo y estar constituido A usnwo“_
i—!ltﬂull‘gai.oﬂi! i%gig calibre. También B 301 - 400
) (-] 401 - 500
Calibre 501 - 600
E 601 - 700
F 701 - 800
801 -1100
1101 - 1500
1501 - 2000
22001
La lolerancia en el calibre sera el 10%, en nimero o
en peso, de las papayas que correspondan al calibre
olerancias de inmediatamente superior y/o inferior al indicado en
calibre Sigsznaiﬁnn_gmulu_ﬂ
papayas envasadas en la categoria dei calibre mas
pequefio.
Reglamento  de
Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por el Servicio Nacional de ‘..o.“:o"....uu_ e
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente’. mediante Decrelo
Supremo N° 004-
2011-AG, y sus
modificatorias.
- T
PARA LA PAPAYA Precisién 1: La entidad deberd i las bases ?
- Estar exentas de daftos causados por bajas y/o pr en (seccion especifica, especificaciones
altas lomperaturas. X y §.§~<F§-&§.£§9Fii§_§9§-8
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo. papaya categoria |, calibre G.
n:l.notgunnﬁg su longitud no debe ser 22 Envaseylo
Fgﬂt%xﬁt_gsgﬁgg!%sgs;
Las papayas de esla calegoria deben ser de buena normas Code. 1960 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
calidad y caraclerislicas de la variedad yio lipo CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUT. >m :owz.ﬁ:m
comercial. Podrin permilirse, sin embargo. los FRESCAS y nxtsmaogooo.ooomz»_o)mi ENVASADO Y
g i leves, siemp 3o no ._.x_pzﬂuoamcm UTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, o.l_-i.lua.! producto quede
Clasificacion afecten al aspecio general del producto, su calidad, u.zn_!s!_t!cto&?
estado de conservacion y presentacion en el envase
Defecios leves de forma.
- Defecios leves de la piel (como magulladuras
mecanicas, quemaduras de sol y/o manchas ! Segin articulo 10 det Reglamento del Decrelo Legslativo N° 1062, Ley de | d de los
mediante Decrelo Supremo N* 034.2008-AG
Version 05 Pégina 1 de Version 05 Pagina 2 de3
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mcmanhm.mm)om.vmzc GRUPO AEREO N° 11
\ E N°001-2025 FAP/GRU11 TRA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES CO PARA

gg)tﬁzqogvmmwozk MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

ras para - a ipulacion, eof yla
g.«c&!l@'gi%i ansn.!oc.l!!!&no numeral 5.2.
de la norma Codex CXS 183-1093 (2011).

Precision 2 La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tcnicas numeral 2 }!&i:&;g:g;?.gag!ggiﬁl
l%gilg :ﬁ!i peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Que estas guren la

. - 8% Edici
lgg%!_ .-:lla.n.l la norma Codex CXS 183-1993 (2011):

- nombre del producto;

-~ categoria;

~  peso nelo.

- nombre y direccion del comercializador, envasador, productor, otro;
- pals de origen (para productos de importacidn),

\ FUERZA AEREA DEL Per NP0 AEREO A 11 N\

S.LE AP 001-2025 FAP/GRU | CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general Es el fruto no climatérico de forma efipsoidal u oblonga. de tamafio
variable, de corleza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
parie interna de [a corteza y la puipa (porcién comestible) son
camosas y jugosas siendo de color blanco a primera y rojo ntenso
pélido la segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas
o café

Del bien
Las sandias calegoria primera deben estar limpias. de materia extrafia
visible, pricticamente libre de plagas y enfermedades, libre de daflo causado por plagas y
enfermedades que afecten la puipa, libre de humedad externa anormal, firmes y suficientemente
Iy " 4 .. "
H fi h
el 5.1 011.01




\ FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO NP 11

S.LE N° 001-2025 FAP/GRU11 TRA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES CO PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

giuigtgv.tgitggi Ademés, podra indicar

peso, lipo de cerrado, t!..ei.a__l-:-_a verificado

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

23. Rotulado

' Segan articulo 10 del Reg

N° 1062 Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado

Pagina 2 de 3

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

\ FUERZA AEREA DEL éﬁo N 11
S.LE N° 001-2025 FAP/GRU P9RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA

2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No apiica.

Precisién 4: No aplica.

- nombre o razén social 0 marca del productor 0 exportador; en el caso de productos
importados, nombre o razén social del importador;
- numero de Autorizacién S de Est de Primario emitida por
SENASA.
Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especifi
i 2 ylo prof del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacitn adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en el numeral

Version 08




\ ﬁmﬁ;m»m;om._umxcnguo)mamoza i / cmnx mxm..um.ﬂ m_am z__
E%Sbsmlg: x)oozﬁn.:.o! _Gn ma.ozcm§\mx 35. mz..asu 8369. Bos aazami‘mmzmmm.s.
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 ) RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILIT, ﬂxon GRUT1

FICHA TECNICA

5 wwﬁ.ww
Tolerancia: Se tolera el 10% en namero
0 en peso de las maracuyds que no
Denominacion del bien .
Denominacién tecrica MARAGUYA CATEGORIA | e O A & ese
Unidad de medida KILOGRAMO categoria, pero safsfagan los de la
categoria Il de la norma de la referencia.
Descripcion general Cgﬂggw:és fa fruta obtenida de la
y fre al
Codigode | Rango de pese (g)
calibre
M vduv-._w!,_s
(se determina por el peso del € S122-128
fruto)
D >106 - 122
E >83 - 106
F >74 -83
El 10%. en nimero o en peso, del calibre
olerancias de calibre inmediatamente inferior y/o superior

- ) indicado en el envase.

- El contenido de cada envase debe ser

. homogéneo estar  constituido

o unicamente por maracuya del mismo
q a Homogeneidad origen, variedad. calidad, color y calibre.

s y La parte visible del contenido del envase
m 3 debe ser representativa de todo el

- E . contenido.

y dafios causados por ellas. que eglamento de
Requisitos minimas afecten al aspecto general det Inocudad
producto. INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana,

- Estar exentas de humedad exiema L Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, | aprobado mediante
anormal, salvo la condensacién autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°*
consiguiente a su remocion de una 004-2011-AG, y sus
camara frigorifica. modificatorias.

- Estar exentas de cualesquiera olores
ylo sabores extrafios. Precisién 1: La entid debera precisar en [as bases (; especifica,

- Estar dotadas de un tallo/pedanculo Snsﬂu:_.!_!u_ 2 ylo proforma del contrato), el ﬂlﬂnﬂ'gnﬁcﬂ'lﬂﬂ.%
que debe llegar hasta el primer nudo. | NTP-CODEX ~ CXS acuerdo a lo establecido en laNTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejempio: maracuya categoria | - calibre

- Exentas de hundimientos. 316:2019 NORMA por peso D.
xentas de grietas. PARA LAS FRUTAS

DE LA PASION. 1 22. Envase y/o embalaje
Grado de madurez Coloracién exierna caracteristica Edicién La maracuyd | extra debe ser " 1o establecido en las nomas

a. Las frutas deben ser de buena n&ﬂnxgsg_ooﬁoﬁgsm—.gggﬂ
calidad y caracteristicas de la DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGQ DE PRACTICAS DE
variedad. HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORT )EN.»m—uzmmn)u.go deben ser envasadas de
. Podrén permitirse, sin embargo, los tal manera que el gg?u&lﬁiﬂoﬁa:ﬁ:‘lnii
siguienles defectos leves, siempre y NTP-CODEX CXS 316:2019.

i f al aspecto
del ﬂon.:%ﬁo su n!u-n. o.hno de Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
conservacion y presentacion en tal que evite cuaiquier dafio extemo o intemo al producto. Se permite el uso de en
envase: particular papel o sellos y adhesivos con indicack jempre y cuando estén

Categoria . Defectos leves de forma. impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no tGxico, segun indica el numeral 5.2 de la

- Defectos leves de la corteza como -CODEX CXS 316:20

aoa.:ngsll..v!lmnsno.a&oﬂ.ﬂu.! Pr 2: La entid: deberd indicar en las bases (seccion especifica

superficie total del fruto, técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
. Def leves de indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, bipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

En ninguno caso los defectos deben

afectar ala puipa del fruto. * Segin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062. Ley de de los
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Version 01 Pagna 2de 3
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FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11
S.LE \° 001-2025 FAP/GRU11 §ooz<oo>_,oax "ADQUI En.ozoms_\mmmuno
Y TROPA DEL Gi

PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL M

23. Rotulade

El rotulado de la maracuya categoria | debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-
1085 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
%<§§%S numeral 6 de la NTP-CODEX CXS

316:2019. siguientes:

- %l%ggetgAgu

- nombre, direccion legal del p d el acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicabk 8309%&3%‘% A_-o:..u...aw

- enwc-ﬂi:«.gi nombre def lugar, distrito o region de produccién;

s o v Autcitzaciin Seniada da Estiblsckilerio g Procssimiecio Piimise amildo
por el SENASA.

3: La entidad debera indicar en las bases (| 6n especifica, ifi
.8.&8!!!! .2 yio proforma del contrato), otra 25-2?983&.33—%%9
informacién adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Pracision 4: No apicca.

7

atl

FUERZA AEREA DEL PERU AEREO N° 11
S.LE N° 001-2025 FAP/GRU CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

- CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA,
gméggsgm)

KILOGRAMO
§ m_3§85-n§8§§§t§<§
Ipomoea batatas L. de la famifia de las Convolvuliceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El camote illo calidad pri debe presentar las sigui
CALIDAD
Cada lote de camole amarilo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de: mojado
- Humedad extema anormal (i ).
Alteraciones
- Olores y sabores exirafios.
sustancias extrafias | © 1o c maten ieiblex
(verra, piedras, etc.).
Calibre de 60 mm a 100 mm
Tamafio  (didmetro
perpendicular al eje de | Se aceptard por unidad de envase, un
im de 15% en peso del producto de
tamafio diferente al establecido. NTP 011.120:1992
Desprendimiento (revisada e  2012)
piel 0% TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amarillo.
Cortes, cicatrices, Requisitos. 1* Edicion
magulladuras, grietas, Méximo 2%
| rajaduras
o . R , 0%
(s se refieren
al del | p, "
producto cﬁ!ﬁ“ﬂ. de | Saca 0%
envase)
Pudricion himed: 0%
Perforaciones, galerias
(dafos causados por | Maximo 1%
insectos)
Mezclas varietales Maximo 2%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA. | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’ N° 004-2011-AG. y sus
modificatork
Precisién 1: No aplica.
* Segn aniculo 10 del R dei Decreto L N° 1062, Ley de de los ap
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Versién 01 Pagina 1de




/ :mx!;mxm»um.ume GRUPO AEREC N° 11 f N\ \ FUERZA AEREA DEL PERU AEREO N° 11 N\

E N° 001-2025 FAP/GRU11 x;ooggg "ADQUISICION DE VIVERES COM PARA S.LE N° 001-2025 FAP/GRU'} CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
anﬁzsﬁzabmvmmwoz)r MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU{ 1
FICHA TECNICA
22. Envase yio embalaje
o 3.3813 Codex 88 vggw omzm; a:mgrm e b i
nx 1960 SDE H Q ENE DE LOS
n:rs.ME.Ow e t.‘m.uoo: DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y 1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
qimom?.nﬁ.)m Y HORTALIZAS FRESCAS. Denominacién del bien : YUCA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : YUCA/ MANDIOCA CATEGORIA EXTRA
Eﬂiigg'%?gi§<§§§ Unidad de medida . KILOGRAMO
para asegurar la manipulacion, el gqtggnﬂfﬂgé Descripcion general . La Yuca (Mandioca), variedad comercial duice, es |a raiz obtenida
deben estar exentos de cuaiquier materia y olor extrafos. Podrén ser sacos. bolsas u otros de Manihot esculenta Crantz. de la familia de las Euphorbiacese.
lia.lgu!oo:.o-gns,.:ﬂg!_ﬂzg: Técnicas Perusnas
comrespondientes, segun indica el numeral 11.1 de la 51..:;8”_825;185, 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
g»‘ﬁégigigsinigg.g La calegoria extra debe haber alcanzado un grado S.I-oa- i g
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del prod podra !?F%%lifﬁuﬂigﬂl'w £l do y
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de o!ﬂ%n_!ﬂuniuo aya de la yuca calegoria extra deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores. llegar en estado satisfaciorio al lugar de destino, segin indica el numeral de la NTP-CODEX
AN 238: visada el 20
23. Rotulado Al )
El rohlado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985 extra debe las si caracteristicas:
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, ER J0cS COREHIS e Gobe praesotar loe: spulentus
Ing%!t;i_ooorz._._uo:.._»o.._n_unng-ﬂo.uo_nw R R = m
- e nombre del prod icado como amarillo™; .n‘. r.)__r‘l AD —
- el grado de calidad: “primera”; 15 yuca det
- masa aproximads en kilogramos;
- nomero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido S Eotar eniern
PUrSIIAEA. m!!. sana, § !ﬁc._.uo _.8
por pod
Precisién 3: La Ei!ngsggaﬂggao%‘ mot Jeter
lécnicas numeral 3 iaﬂﬂﬂ._‘..l. que e deba estar rotulada. La gnﬂﬁn l“..-_.l“eou:a:oao
gggt&ii% las caracteristicas del bien descritas en uﬂ..l:ulv!ﬂﬂgn.o: s
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. de cualquier materia extraia visible,
24. ..zﬂl—o permitidas que prolonguen su vida Gl
SPRGS. - Estar practicamente exenta de plagas
Precisién 4: No aplica. u-:o !om._! al aspecio general del
Estar practicamente exenta de daflos
Causados por plagas.
- Estar exenta de humedad externa
Requisitos minimos anormal, salvo la condensacion | NTP-CODEX STAN
consiguiente a su remociéon de una | 238:2014 (revisada el
L~ camara frigorifica. 2019) NORMA PARA
- Estar exenta de cualquier olor y/o | LA YUCA (MANDIOCA)
sabor extrafios. DULCE. 1* Edicién
- Ser de consistencia firme.
- Estar priclicamente exenta de dafios
mecénicos y magulladuras.
- Estar exenta de pérdida de color en
pulpa.
El corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 cm de
didmetro.
El extremo del pedinculo debe tener un
corie limpio entre 1 cm y 125 cm de
longitud.
Las yucas (mandioca) de categoria extra
Clasificacion y tolerancia | deben ser ao caiidad ui.!o. Y
de calidad de la i 10 tipo
comercial. No debe tener d
3 de
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/ mmE..mmm..uMnmxc GRUPO AEREO N° 11 / /~ FUERZA AEREA DEL PER! AEREO N 11 Y
E N°001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA *ADQUISICION DE VIVERES COI PARA S.LE N° 001-2025 FAP/GRU)

ooz<on> IA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
sgiﬁzqoﬂvmxazkx ITAR Y TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL M| >x<§o§umpmxs

rﬂéggisggfgiig resistencia
para g l..!oao ii? yuca

§-§<§8f de y olor segin indica el numeral
5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 :!Buan Bv

f del ”avgio&!gﬁovﬂ!isgnﬁnl
Ea-nﬂgn!oaio;g 33!.[ peso, fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas guren la p d de p

23. Rotulado

Cada envase de yuca categoria extra debe levar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en

el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior. 0 bien en los
gggv&!l.ﬁ&_iitianiizﬂ.gm;z
2382014 (revisada el 2019):

- ggnﬂ!&:&<§ﬁ=6&!l§33%§l§

- ggﬂggi«ai

- pals de origen y, facuitativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
- calegoria extra;

- calibre (expresado como cddigo de calibre o didmetro minimo y méximo en cm);

- pesoneto;

- de prep 6n (incluir una k da que indique que la yuca debera pelarse y
ooo.ao!laco-:g-.
- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
L— e SENASA.
Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases ( 6n especifi ficaci

24. Inserto
No aplica.
Pracisién 4: No aplica.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre de la yuca calegoria extra requerido de acuerdo a L~

Io establecido enla Ficha Técnica, por ejemplo: yuca calegoria exira, calibre B. R\

i
%
5
E
8
E
:%
?,
258

Os_ﬂosg _nhm PARA EL ENVASADO Y xbzﬂuowqmvm
FRUT <§E§%E=ﬁ§ que el producto quede debidamente protegido.

! Segln articulo 10 del R del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de idad de los aprobad .
:_.an.ioonosm.f!.o * 034-2008-AG. Versién 07
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w FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 IW .

S.1L.E NP 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COM. IS P,
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA

APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del ien - PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA _

Denominacién técnica PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada’ por

el color de su cAscara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para frituras

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Z1. Deibien

La papa Canchén calidad exira debe p las sig

CALIDAD La papa Canchan calidad extra debe ser segan lo ido en las Codex CXC
Cada lote de papa debe estar conformado por 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
la misma varedad. Las papas variedad CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
Canchan deben presentar las siguientes 441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y

Uniformided carscteristicas: HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

—Forma redondeada. os deben las de higiene. ventilacidn y resisiencia necesanas
~Piel de color T0jo, 0jos superficiales. g-§¢§.9_§<rg.¢!§§3'§ y deben
- de color blanca a blanca cremosa. estar de ia y olor Podréan ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo que con los que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
ndientes : NTP 231.275, NTP 311.313, etc.
e © Cait correspol (por ejemplo: )
ypeso{g) | Extra | Primera | Segund. La debera mdicar en las bases i
amafio’ D mayor | técnicas yio del ). el peso neto del productc por envase. Ademas, podra indicar

& (mm) 134-102 (10175 | 74-49 \as caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Omenor 1772 7151 [s038 R Stk i Ssoqomer:fo phriiderd du gosiores
iwmv 639-320 |319-155 | 154-20 || NTP  011.119:2016 Rotulado B )

- — PAPA sus Ei.ogfgﬂlgls‘t.gefgi
Sanidad y DERIVADOS.  Paps especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
- inmadurez (papa pelada g, % preenvasados. 8* Edicion, deben indicar lo siguiente:

o pelona con Maximo 1% m/m requisitos. 3° Edicién

levantamiento de piel) - nGmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

- S— L~ SENASA.

magulisduras, gnetas. Méximo 2% m/m 3: La entid: debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

rajaduras 2 yio prof del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

- Brotamiento 0% m/m informacion adicional que se solicite no puede modificar las risticas del bien titas en ral

- Verdeamiento 0% m/m 2.1 de la presente ficha técnica.

- Pudricion seca 0% m/m

- Pudricién himeds 0% mim 24. Inserto

- Comeduras, No apica,

perforaciones, galerias &

(dafios causados por Méaximo 2% m/m Precision 4: No aplica

insectos y roedores)

- Mezc et 0% m/m

= - v

! Los dismelros mayor y menor estan alas imas y de los ejes longitudinal y 2 Segun articulo 10 del del Decreto Leg: N° 1062, Ley de Inocuidad de los
u cui se 3 .
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/ _ncmmﬁkzm)omnmnc GRUPO AEREO N® 11 / \ mg..mxm.omnmm..g)mnmo%:
S.1L.E N°001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COM PARA S.LE N° 001-2025 FAF/GRUY CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE P ERSONAL MLITAR Y TROPA DEL GRU' RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien -~ PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica . PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD EXTRA
- “ _P_i!&u!li?i!_o.&o.!i-o
Descripcion general © la y el uso sugerido
es sancochado, puré.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien !..ia.

La papa peruanita calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

2.2. Envase y/o embalaje
Fv-vnvﬁcgﬂia&nxassaiu-cSE%!_‘%naﬂ!nxn
1-1969 (2020) PRINCIPIOS G mm!zmmam_tn E DE LOS ALIMENTOS. CXC 53-2003 (2017)

CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE 5>§mxcq>m HORTALIZAS FRESCAS y CXC
Foﬂns._ooo_noomun»n ICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS %.?E_Bgel!gi;%
r85<g§u~3-g§§ans.ol=o ventilacién y resistencia necesanas
para asegurar la manipulacién, el transporie y fa conservacién apropiada de las papas. y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos. bolsas u otros envases del
mismo tamanio, gggfﬁaﬁ‘%!i%qﬁig
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

técnicas .!li_ n&i&ﬂnnl%v!og.gnz!gvﬂli Ademds, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: .._l!l.vooo lipo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la p d de p

especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos
= NTP 011.119:2016 P 3§41g.§§ siguiente:
Sanicad y sap Y mcm um!<>oom. ) )
- Inmadurez (papa Papa. Definiciones \ numero de Autorizacion Sanitaria de E: de P Primario emitida por
pelada o pelona con Maximo 1% m/m requisitos. 3* Edicion SENASA.
levantamiento de piel)
- Cortes, cicatrices, x Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones
magulladuras, grietas, Maximo 2% m/m 2 vo ol oke que debe ssaw La
y informacion adicional que se solicite no puede modificar |as caracteristicas del bien descritas en numeral
rajaduras de la presente ficha técnica.
- Brotamiento 0% m/m
- Verdeamienio 0% m/m Inserto
- Pudricidn seca 0% mim No aplica.
- Pudricién hu 0% m/m
- Comeduras, Precision 4: No aplica.
perforaciones,
galerias (dafios Maximo 2% m/m
pork
y roedores)
. 0% m/m
LL_ Maximo 5% m/m

" Los didmelros mayor y menor estan referidos a las di r y de los ejes longitudinal y
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S1E i 0015005 FAVGRUTT 1A DCAVOEATORA 50 ﬁn_ozom<2m s coMttls
A KAARNENTD B PRGN MR i.mo DEL GR

ERZA mx!um.vmm PO AEREO Ne 11
m I.E A CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
MILITAR Y TROPA DEL GRU11

FICHA TECNICA
PROPUESTA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : BONITO ENTERO REFRIGERADO — 2.05
Denominacién técnica : PESCADO BONITO FRESCO ENTERO - CALIDAD A
Unidad de medida “x.rOOn;.o )
Descripcion general - Es el pescado de la especie Sarda chiliensis, sanariamente apto para
consumo humano que no ha recibido ningin tratam de - Algas marinas
conservacion fuera del enfriamiento, al que no se le ha extraido las - Aire ocednico
visceras, con O Sin branquias. - Pasto mojado
Olor - Ligeramente metalico
2 é’mgcﬂ.!mz - A pepino o meién
1 Del bien - A came roja (sangr
El bonito entero refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de frescura de acuerdo - Aiiodo
con la especie; asimismo. debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladura:
desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la especie y debe - Musculo muy firme
estar libre de olores anormales. El musculo debe estar fimemente adhendo a la columna duro, rigido
vertebral y debe presentar consistencia firme y efdstica, las visceras se deben presentar 7 - Elastica .
diferenciadas con color brillante y textura firme y las paredes abdominales se deben presentar Fextura del mieculo - Musculo resistente a
sin dafios y sin espinas desprendidas, segun indican los numerales 5.2.1, 522 ,5.24y5.25de presi6n del dedo
NTP 041.001:2019. ~ Musculo consistente
bonito entero refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera tal que mantenga msoﬂlh.fﬁi_z.uﬁ
gg-.dﬁgnSEKoo:ti-&gi:hno_- Longitud a la horquilla de |tallas minmas de captura y
§_1§Zt§§e§§£§§§< Tamafio mi {cm) 46 cm " ia méxima de ok
Decreto Supremo N° N?Bﬁvmoccnmvﬂnini- 1ok méxima 20%) des de e wool
atura del p se rod §§8§l-§9<§ sssss picado, marinos e invertebrados, y sus
almacenandolo en bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la norma modificatonias.
z._.v.og%g ooo_ooavzku:n)m PARA EL PESCADO Y LOS
y




FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO A" 11 = N\ /" FUERZAAEREA DEL PERLIEE PO AERED W 11
.16 N 0012005 FARGRUT ! RA CONVOCATORIA ADQUISICION DE VIVERES CoM IS PARA S1E NP 001-2028 FAP/G

CONVOCATORIA “ADOLISICION DE VERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUT1 - RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUS {
in.r-iiis,!liﬂ’;!;.g;“ g-?’
jsbe plastica, ceia Wemica enire ofros, slempre Que e haye verffieado que estas caracteristicas APROBAD
PRBOUBN I PUTRIIRC O POSIOTES CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
13 Rotsade Denaminacion del bien CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO
Los envases de bonllo entero refrigerado — calidad A deben asegurar la rastreabiidad del bien. Denommnacdn iéenica CARNE DE BOVINO - CORTE TAPA REFRIGERADO
i’l!’§9’g§§;§ Umndad de madida KILOGRAMO
camo minimo fos rgistros de acitn al © denominacitn del proveedor y Descripcién general El bovino comprende a los animales de iss especies Sos
! n del pr o y de recursos y productos hidrobioldgicos teurus Bos indicus y del génam Bubaius i3 espece Bubaius
compradot y vendidos, fecha de recepcidn y comercisizacion, segin lo establecido en el bubaiis y sus hibridos. E) cone tepe refrigorado ez una pleza
fumersi 2.3 ée la Seccion | dol Anexo IV del Reglamento Sectorisl de Inacuidad para les 8in hueso del cuarto postencr. la cual ha sido endriads hests
b.a!nlnl Peequeras  y  Acuicolss,  aprobado  mediamte  Decrelo  Supremo slcanzar una lemperatura no mayor 3 4 C. Este corte tape
020-2022-PRODUCE. (naiga de adeniro con tapa) es el corte mdondeado stuado
i on la parte intsma del musio. kmitands en su pavte detanters
Pracisién 3: No ephea con el pejerrey y en ia posterior con la cabeza de lomo. Se
24 ubica sobre [0s huesos squIon. publs y lémur, imdando con
—_— Iz tuberosidiad mediai de ia Sia. Tiene como base muscular
.. a los mscuios recto intemo, semimembrancea, sarono,
Precision 4: No apica pactineo, aductor. cbiwrader extemo, gemelos y cusdrado
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien - -~
El corla tapa refrigerado debe proceder de animales sancs. fasnados Inspeccion velermana
y de planias fsenadoras o camales dos por Sartana. Soip se podran
comercializar aquelios cores de carne provenientes de carcasas qus hayan sido aprobadas
como aplas para consumo humano en la inspeccion velennana. seguin lo sefalado en e numeral
6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capituio Il del Regiamento Senitario del Fasnado de
Animales de Abasto, aprobado mediants Decreto Supremo N* 015-2012-AG.
El corte tapa refrig: debe p las caracleristicas:
CALIDAD
Superficie brillante, acabado libra de
Aspecio general defecios
Color Coracterisico. exento  de  Colores | 7, 2010652021 CARNE
Olor Caraclristico y exert de cualques oer | pecllelS  Cemocs
anormal u ofensivo requisios de carcasas
Firme y eléstica al tacto, tanto la grasa
Consistencia ol t0i came da bovinos. 3 Edicion
D\ pH Entre 5.5y6.4
Reglamenio de Inoandad
Cumpiir con io establecido por el Agroaimentana,
INOCUTDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, | mediante Decretc Supremo
autondad nacional competenie’. N°  004-2011-AG. sus
modificatonas.
gs:‘.r-!gngfgui!‘igg%
\écnicas, numersl 3.2 yio proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corts tapa
refrigerado no debe de exceder de 4 "C. De! mismo modo, deberd indicar Ia forma de presentacion del
corta de res. como en corte aniero o en porciones individuales (filetes o trozos), antre otros; ndicando
tgﬁgigévﬂgH
mu.om.io Came de Corie tapa refrigerado, coite entero, cuya dede de
' Segun el articulo 10 del Reglamenio del Decrelo Legrsialvo N° 1062, Loy de Inocuided de ios Almentos,
ersion Pagina Decreto 034-2008-AG.
Versién Pagna 1 de 2
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FICHA TECHICA
min.gﬂg.g'i!"’gng.ni APROBADA
temperature no debe evceder de 4 °C.

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Envese yio erbataje

Ei envase y embaiaje deben ser inocuos. mpioe e higiénicos, de grado alimentanc y no deben Denominacién del bien MENUDENCIA DE RES - MONDONGO REFRIGERADO

comunicer olore © p Mo, deben ser impermeabiles, Denominacidn kcnica MENUDENCIA DE  BOVINO MONDOMGO

ressstentes conesrv lae toas del deben dejar residuos EFRIGERADO

sobve la ceme. sagin L establecido en ef numersi 9 de la NTP 201.055:2021 Unidad de medida OGRAMO

R Descripcion general mginiifli!
diseho y i deben ofrecer una de los prody taurus, Bos indicus y dol género Bubeius ta especie Subalus
para reduck al minimo la contaminaciin, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los bubaiis y sus hibrdos. EI mondongo refrigerado cormesponde

Materiales para ol envasado no deben ser idxicos ni representar una amenaza para Ia inocuidsd al rumen, o cual ha sido enfrisdo hasts alcanzar une

ql!‘f;!'§8§<§§.l§ lemperatura no mayor a 4 ‘C. Puade comercializarse con o

't!liquotiggoﬂlﬂxﬂ_hgﬁs&; sin reticulo y debe estar eanio de

genersies de higene de los alimenios

Iio-"!g .ﬁ.i“-ﬂlso n“o-ll_.u!! e M!!! = ”

Cayss o carones de un © de otro medio adecuado proleger

18 came ﬂri&aa!;giiga;ohrllo m_ggsgiiggnﬂu’ig

iﬂl’:ﬁlﬂl';fgggfggi Y de plantss fasnadoras o camales por el

icimbree s o evssda.soin o s o coo00 o e e T i St fiow e e, ssons
Codex CXC :

a— §8-2005. Gécigo de précicas de higne para e came NTP 2010552021 y en @l capitlo Il del Regiamento Sanitario del Fasnado de Animaies de
Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases especificaci Abasio, aprobado mediante Decreio Supremo N° 015-2012-AG.
l’iiz}gtgrlv’ig?!ggli
Ademds. podré inGar las ceracierishcss del envase lales como: malerial, tpo de cemado o El mondongo que se debe estar 100 y exento de mucosa, segun (o sefialado
i-l!igg‘gitg ifs que eslas Cas en ¢l ariculo 79 de! Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abesto aprobado

L] do maediants Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
23. Rotulsdo E debe las caraclerisbcas.

— - o dar i - mondongo refrigerado presentar las siguientes

Stnatiied o segun lo CARACTERISTIC ESPECIFICACION REFERENCIA

en ol articulo 27 del Regi de In A mediante Decreio 2 _ _

Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. CALIDAD

Aspect Superficie brillante. acabado libre de

?lﬂiini.rgogigré. general defectos NTP 0552021 CARNE

’iglggi 0 en su defecto con la NTP 209. 10382019 Caracteristico, exenio colores =

ALIMENTOS ENVASADOS. E: de al dicion. Ademas, debe Color ' - PRODUCTOS  CARNICO!

cumpls con ios requisitos aplicables especificados norma Codex CXS 1-1985 (2018). Defimciones.  clasicacén

Norme genarsl pars e etiq de los segin lo en el Olor M“gaeoﬂ«gi% requisitos de carcasas

numeral 10 de I3 NTP 201.055:2021, por o que debe indicar lo siguients: Illlﬂ:ilgl J.n__._._.._!..:- came de bovinos. 3* Edicion

nombre dei producto; como & ruscular
Pais de ongen: 3 Reglamento do  Inocuidad
nombre y direccion del | Cumpiir con lo establecido por el
wenuficacin del lota; | INOCUIDAD micmuoz-nn_!no Sanidad Agrana i.ﬁ.lll'u-n-!l. C_m._i-!og
fecns de vencmisnto, A\ mﬂ:m;m?égig:iﬁwrl
de aim: petents’.
peso nelo;
fume:o de A 6n de dicado sl Procesamiento Primario Precision 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
de Akmenios Agropecuarios y Piensos. olorgado por el SENASA. zn:nl.?!.u“ounu«.aic.ﬁaltgzir ™ én de la
s ; = . no 1] der de Del mismo modo deberd indicar la forma de prasentacion del
IRH ny ta&.aiﬂ!_lgi. aiﬂﬁaﬁgr- gnugsgﬂilagsggugig.
inlormaciin adiconal que se sokcile o puede oy el bien d - !lca.{_‘:g‘géegii?g,;
2.1 de Ia presemis ficha técnica. de Res - go refnigerado, en cubos de 2 cm aproximadaments, Cuya IeMPoratura no
debe exceder de 4 °C.
24. inserio
No apica 22, Envase yio embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios @ higidnicos, de grado alimentano y no deben
Procisién 4. No aplics comunicar olores o sabores G £ deben ser impermeables.
Version 01 sgna ,glﬁ_otgtgi%aﬁsﬂgif;
b Decrelo N° 034-2008-AG
Versién 0 Pégina 1 de




FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11 Y N\ \ ﬁgkﬁsag N
$.LE AP 001-2025 FAP/GRU1 .28:826:; *ADQUISICION DE VIVERES PARA SIEN 00 8:69. ons “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA

RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1 - RACIONAMIENTO DE PERSONAL ML ITAR Y TROPA DEL GRU1
PICHA TECICA
resitertes. conservar Ing caractertaticas del producto v al eminarse, no deben daisr residuos APROBADA
#obre ln menudencia, segin b establecido en o numera! O de 1a NTP 201.055:2021,
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
mg<';9i§§=§§3§§ XD
para reduci: &) minimo la contaminacion, evitar dafios y permitie un etiquetado apropiado. Los Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES - HIGADO REFRIGERADO
para el do ho Goben et 1XICos N rapr una para la inocuided Denominacién técnica : MENUDENCIA DE BOVINO - HIGADO REFRIGERADO
y 2 aptiud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin Unidad de medida : KILOGRAMO
llllll “!-"U i h ; MM_S!-SE L“:!E"t_l !sltl_-
e i y #4080
eedebiRamam—— L e i o gl s 5 copeie Subete
Precieién 3 La enbdad convocanie daberd indicar en 1as bases (seccin especifica, especificaciones menudancia rojs a nivel sddominal, 'a cual ha sdo enfrisda
12 yo p del contrato), ol peso neto aproximado de producio por envase. hasta sicanzar una temperatura no mayor @ 4 'C. Debe
Ademds. podrd indicer las caracleristicas del envase tales como: material. tipo de cerrado o a granel expenderse libre de vesicula bifiar y ganglios adyacentes.
en envases con tapa, siempre que se haye verificado que estas caracleristicas aseguren la phuralidad
de postores. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BiEN
. Del bien
23 Rowhe £l higado refrigerado dsbe procedar de animales sanos, fasnados bajo inspeccion veterinaria
Las menudenciss de res deben estar sdecuadamente identificadas para faciitar su rastreabiidad Sggoﬂiggrgﬂﬁlﬁgssﬂh
madiarie siquetedo. dooumantacion o ink r sogin lo sefiaiado en el articulo comercializar aqueilas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
okl o e Decreto Sup g!ri%ici!ni pppp
N" 004-2011-AG, y sus modificatorias. NTP 201.055:2021 ol capiivio 1l a..».oi.l!a-i!el Faenedo 4o Anmaics
10000 00 SN SAVESENNS b jas. la ot o " parala . on, iﬂ.g:igw.i!.o 5-2012-AG.
debe cumplr con la legisiacidn nacional vigente el.!.n-_.nss.._-z._.vn&nu@ugo
ALMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de -..iaail..ili Edicion. Ademas, debe El higado refrigerado debe presentar las siguienies caracteristicas:
cumpiir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). ESPECIFICACION — REFERENCIA
Norma general pare of etiquetado de los slimenios preenvasados, segin lo sefialado en el §_
rumersl 10 de Ia NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente CALIDAD
Superficie brillante, acabado libre
Huﬂ--ll.._a! Aspecto geners! def NTP 2010552021 CARNE
: wa! e Color Caracieristico, exento de colores | Y .30958
- Werdficacidn del loks; o Caracterisico y exenio de cuakuier | clasificacion y requisitos de
- acha ds vencimiento; ) oor u ofensvo y came de
- conGesionss de Bimacenamiento; Firme y elastca 8l tacto, anio ia grasa | bovinos. 3* Edicién
- pesonelo; Consistencia S
. de A B dedicado al como ef muscular
Alimenios Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA. Cumplr con lo establscido por el Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | APoslimeniazia. sprobado
Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (: ta INOCUIDAD SENASA, autorided nacional medianie Decrsio Supremo
s 3.2 ylo prok del contrato que deba estar " N SPN!_.)P y sus
informacitn adicional que se solicrie no puede modificar los atribulos del bien descnios en el numeral compstents’. motficatonas.
21 de is presente fichs técnica.
i Pracision 1: La entidad convocanie deberd seflalar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
5. Sasrs técnicas, numeral 3.2 ylo proforma dei contraio) que ia lemperatura de recepcidn de I8 Menudencia
No spica. refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo mode, deberd indicar ia forma de presentacion del
higado, como en piezas enieras o cortado en filsles, entre olros: indicando las dimensiones
Pracision ¢: No apica l!l!_!l nll_x-n!ﬂn.o: vﬂ.%!l-&!n- Res - higado refngerado, pieza
Envase y/o embaiaje
Ei envase y embaiaje deben ser inocuos, limpios @ higiinicos, da grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores exirafios al producio. A deben sel impermmeables,
resisientes, Ias caracte del producio y. al elimnarse, no deben dejar resicuos
sobre la menudencia, segin io establecido en el numeral 9 de la NTP 201 .055.2021.
El disefio y los materiales de envasado deban ofrecer una proteccion adecusda de los productos
para reducir @l minimo la contaminacion, evitar dafios y permiis un etiqustado apropiado. Los
Segin el adiculo 10 del Regiamento del Decreto Legsiativo N* 1062, Ley de inocuided do los Almentos,
Version Pagna 2 apiobado mediente Decreto Supremo N° 034-2008-AG. ‘
Version Pégina 1




4 mﬁﬁ.ﬁnm.ownmé GRUPO AEREO M° 11 . N\ \ §§E§§o N\
£ 0012025 PAPIGRUT! 1RA CONVOGATORA “ADQULSICI DE VIVERES COMBNES PARA CONVOCATORIA ‘ADQUISICION DE WVERES COMUNES PARA
RACIONAMENTO DE PERSONAL AL MLITAR ¥ TROPA DEL GRU11 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

materisles. para ¢l emvesado no deben ser 18xiCos ni representar una amenaza para la inocuidad FICHA TECNICA
«lii'i!!§i§<§§ APROSADA
indioado en el numensi 7.2.0 del codigo de practica Codex CXC 1-1069 (2020) v.!&s.
...ll.!.ll!r.i!.!.s CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Precieién 2: Ln entided convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones Denominacion del bien CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO PARRILLERO
Wcnicrs numera! 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producio por envase. REFRIGERADO
Agemgs. podré indicar 1ss caracieristicas del envase tales como: material, lipo de cerrado o a granel Denominacion lécnica CARNE DE BOVINO CORTE CHURRASCO
en gnveses con tapa, siempre que e haye verificado Que esies caracteristicas aseguren la pluralided PARRILLERO O CHURRASCO REDONDO (BIFE ANCMO
postores. CON HUESO) REFRIGERADO
Unidad de medida OGRAMO
23. Rotuledo Descripcidn general El bovino comprende 3 los animaies de las especies Sos
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para faciitar su rastreabiidad tauruss. Bos indicus y del género Bubsius (a especie Budelus
mediante etiquetado, documentacion o informacién segun slado en el articuio bubsks y sus hibridos. E} corle chwrasco parmilero
del de Agr madiante Decreto Supremo refrigerado es una pieza con hueso del cuaro anterior, s cual
004-2011-AG, y sus mod¥icatorias. ha sido enfriada hasta sicanzar una lemperatura no Mayor 3
4 °C. Son cortes provenienies de ta regidn dorsal anterior.
En caso de estar envasadas © empacadas. Igoggsroﬂiﬂlﬁ-ﬂ? Basadsoa: 1" a6 Y o
debe cumplir con la lepisiacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019 da t2s costilas comespondientes. En sigunos c2008 puede &
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de i.!.a.vlg Edicidn. Ademss, debe hasta [a 8" winebra dorsal. Plancs muscutares principales:
cumplr con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). frapecio. romboides, complexo, esplenio. largo dorsal, largo
Norma general para el efiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el costal y muitifido dorsal. Dorsal ancho, semraio dorsal.
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente: inlercosisles y elevadores de las costilas a presentacion
final dependerd de: limile ventral del core. con o sin
nombre del productn; ligamento cervical, grosor del corle.
pais de origen;
nombre y direccion del fabncante, envasador o distribuidor: CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
identificacion del lote; Del blen
fecha de vencimianio; El corte churrasco pamillero refrigerado debe proceder de animales sanos, fasnados bajo
condicionas de almacsnamiento; P plantas por ta Autondad Sanitana.
peso neto; Solo se podran comercializar aquelios cories de carma provenientes de carcasas que hayan sido
nomero de Autonzacion Sanitaria de Establecimientn dedicado al Procesamiento Primario de aprobadas como aplas para consumo humano en la inspeccin veternana, segun io sefialado
Almentos Agropecusrios y Piensos, 0lorgado por el SENASA. en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Regiamenic Sanitano del
F de de Abaslo, diante Decrelo Sup 2012-AG
Pracision 3 Fﬁﬂiﬂ!gg”!'gil q!-ﬂ“.!! El code . ke -
informacion sdicional que se sokiite no pusde modificar los atributos del bien descriios en el numeral CARACTERISTICA] ESPECIFICACION | REFERENCIA
2.1 de le presente ficha womica. CALIDAD
74  Inserto Aspecto general Superfice brilante, acabado libre de
e Color Caracterislico. exento colores
: extrafios .
Pracision 4 No apica = Caracterfalion y sxavi e cusiquier oo PRODUCTOS CARNICOS.

6@ D\\
:
§
{
i
:
|

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agrosiimeniana,  aprobedo
. <
autondad nacional compaetents’ N* C04-2011-AG, y sus
moddicatonas.
Precisién 1: La entidad convocants deberd sefialar en las bases pecihica. atpeciicacones
iscnicas, numeral 3.2 yio proforma del contralo) que ls lemperalsa de recepcion del corta Chuasco
parti ing debe Del mismo modo, deberd indicar la foma de
presentacion del corte de res, Como en corle entero 0 en porciones individuaios (filetes), entre oros;
' Segin el articulo 10 del Reglamenio del Decreio Legisiatvo N* 1062. Ley de inocusdad de los Alimenios.
Versid P 2 agr Decreto Sup N* 034-2008-AG.
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S.LE N 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE IVERES 'S PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUY 1

do ¢! peso epr eada preseniacion. Por ejemplo: Came de Res - Corte churrasco
m.;&nm.m Cuya temperatura no debe exceder de

a'c

22 Envess ylo embatuje
£ envase y embaisie daben ser inocuos. impuos @ higiénicos, de grado smentano y no deben
comunicar clores © sabores extrafios ol producto. Asimismo, deben ser impermeasbles,
resistentes. conserver iss carscterishcas del producto y. al eliminane, no deben dejar residucs.
sobre 1 came, mb“ndmﬂlab!ﬂ?n1mﬂm

am;nmummewmmmum
para reduct al minimo le contaminacion, evitar dafios y permitr un etiquetado apropiado. Los

¥ 1o apttud de tos atmonios en las CONGICIONES J8 SIMBCENSMIENo Y USO especihcadas, segin
bmau-ﬂrnuaﬁpammm 1-1960 (2020). Pmm
gereraies de hgeznie e 155 BmenIos

Cuando la carme sas envasads o envuelta. ¢! matenal debe ser aplo pare su utizacion y las
cajss 0 cartones deben disponer de un forTo adecuado © de 0o Medio adecuado para proleger
= came. con ls seivedad de que en determinados Casos NO serd Neces2nio que esién forrados o
protegidos de ore manara si las piezas de came, tales como los corles, son envuellas
Indancusimente snies de ser envasades, SeQdn lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
praciicas Codex CXC 58-2005. Codigo de pricticas de higiene para la carme.

Precisién 2: L entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 32 yio proforma del contrato), e peso neto aproximado de producio por envase.
Agemés, podrd indicar las caracteristicas del envese tales como. malerial, tipo de cemado o
preseniacion & grans! en envases Con lapa. siempre que se hays verificado que estas caracleristicas

essguren i3 plurshdad Ge postones

23 Rowlado
Los cones de came de res deben estar adecuadamente identificados para facililar su
rastroatidad medants eliquelado WOWM.WDM
ndmuuma Agroaiimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N” 004-2011-AG, y sus modificatorias.
En caso de estar B o rétulo utilizado para la comercializacion,
Mquhw Momwdﬁebmhmmmnw
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 8* Edicién. Ademas, debe
nnnimumqnﬁ-md\wu;mumcmcxs1-1mmm.
Norma general pera e etado de los ak preenvasados, segun lo sefislado en el
mmuumm 055:2021, por lo que debe indicer lo siguienta:
- nombre del products;
- pais de ofigen:
- nombre y dreccatn del fabricante, envasador o destribuidor;
- ideniificacion dal lote;
- fecha de vencaveenic:
- CONGICIONSS Ge EMICeNAMIento;
- Peso neto;

- nimero de Autonzacion Senitana de Eslablecinvenio dedicado al Procesamiento Primario
de Aimentos Agrapecusnos y Prensos. olorgado por 8! SENASA

Procisién 3. Ls entxad convocanie debard indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecricas numeral 3 2 yio proforma del contralo) obra INGMacion que considere deba estar rotulada La
informacion adicional que se solicie no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente fiche Monic.

24. inserto
No aphca.

Precisién 4 No aphca.

Vers:on 01 Péagina 2 de 2
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/ FUERZA AEREA DEL PERY] AEREO N® 11
S LE NP 001-2025 FAP/G CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11
FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denommnacion del bien  CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA

Denominacién técnica - CARNE DE PORCINO - PIERNA ENTERA REFRIGERADA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general - Corte primano de la carcasa de cerdo que comprende las mitades
cormespondientes a las dos Ulimas vértebras lumbares, e sacro y
hueso de la cadera, los huesos fémur, tibia peroné y tarso, asi como
los lefidos blandos que los rodean, con piel que la recubre, sin grasa de
capadura, sin grasa nguinal y sin restos del aparato urogendal, el cual
ha sido enfriado hasta aicanzar una lemperatura no mayor a 4 °C

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21

Del blen

El corte de came de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
velerinana y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autondad Sanitaria, segun se
indica en los numerales 6.11 y 6.1.3 de la NTP 2010032012 (rewisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanano del Faenado de Anamales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 015-2012-AG

Elmumammmmmamammy
aditivos que no cumplan con o dis to por 2 autondad nacional competente, en
caso de ausencia de ésta, se tomard como referenca lo dispuesto por el Codex Alimentanus,
segin lo indicado en el numeral 622 de la NTP 201.003.2012 (rewsada el 2021), 0 en su
defecto lo dispuesto por la FDA o Umon Europea, segin ndcaciones del SENASA.

El corle de came de porcino debe presentar las siguienies caracteristicas:

ap
Aspecto general mmmMMm

Dmmmm:m,m

niveles que pudieran comprometer k&
NTP 2010032012 (revisada
S0 fu chve 0o Sares e 2021) CARNE Y

Color Caracteristco de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS

Definiciones, clasficacion y

Olor m:«n y exento de cualqueer olor s do y
- came de porcinos. 3 Edicion
Fime y eldstica al tacto, tanio del lepdo
Comistersie muscular como la grasa
pH Entre 55y 6.4

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA,

Reglamento de Inocudad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | A row

mediante Decreto Supremo
aulondad nacional competente’ N* 004-2011-AG, y sus
modificalonas.

Precisién 1: La entidad deberd sefialar en las bases que la lemperatura de recepcdn del corte
de came de poranc no debe exceder de 4 *C  Asimismo, deberd indicar el peso aprommado de
cada peza Por ejemplo. Carne de porcino - pierna entera refngerada, pieza de 8 hg - 9 kg
aproximadamente, cuya lemperatura no debe exceder de 4 *C

' Sequn anticulo 10 el Reg! dal Decielo L N* 1062, Loy oo oo los
Decreto Supremo N° 034-2006-AG

Version 02 Pagna 1 de d
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- 33?6 direccidon del importador, de commesponder,
El envase que contiene el cone de came de Porcino debe ser de material inocuo, estar libre de -

Los materizles de envoltura deben ser impios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafimas para la salud, en cantidades o niveles supenores a los limites

35-8:.!3 determinados por la Autondad Sanfana, segin lo establecdo en el 3!»%55.!338»&3[%3%35%'%&

numeral 6 6 2 de la NTP 201.003.2012 (revisada el 2021). bien descritas en el numeral 2 1 de la presente Ficha Técnica

€1 envase debe ser impermeable, resistente, debe proteger al producto y ser de primer uso. 26 Inserto
Asimismo, al eliminar ¢l envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo establecido No aplica
en los numerales 6 63y 6 6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

grgﬁioi.tgiﬂg%aﬁooﬂng

manera si las pezas de came son envuelias individualmente antes de ser envasadas, segin lo
mdicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases ef peso nefo aproximado del producto por
envase Ademds podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como material y tipo de
cerado, gaﬁﬂginﬁg%grg%

postores

2.3 Embaiaje
?gﬁl%ggﬂggﬁaﬂsﬁﬂa?gg'm_
gci&%%ﬁ!!gtgiggi.agu

proteccion adecuada de los productos para reducir al minmo i3 ia contaminacion, evitar dafos y

uﬂ:l-ﬁos..nu&gans segun ko ndicado en el numeral ‘umoﬁsgﬁgﬂ
1989 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

v%!w.roiﬂn%ga.ﬂegoﬁo:ggaﬂﬂgfﬁ
las unidades de envases por embalaje requendas Ademas, podrd in indicar las caraclerisbcas del
embalaje, tales como matenal y lipo de cerado, siempre que se haya verificado que estas
caracterisicas aseguren la %-Eﬁ_&a_ﬁﬂ

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenie Ficha Técnica

Precisién 4: Ninguna

rﬁgkﬁi%gg%g%ﬁgggg
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s

, \ nﬁxﬁgoﬂvﬂwxggi:
1L E N° 001-2025 FAP/GRU11 TRA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMBES PARA S 1E N0 001-2026 FAP/G CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR ¥ TROPA DEL GRU1T o [RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUT1
FICHA TECNICA
APROBADA
e
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN Yoo dadofocto | | Tematio de
Denominaciin dal blen - POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO -l‘-’ !'I
Denominacidn Wenica + POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO e
Umids® ¢ median . KILOGRAMO - -
Descripcidn general . Polioes elave do la especie Gellus domesticus., que no ha Negado & su ".nlcﬂ rabasts
estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. El pollo entero
sin menudencia refrigerado consiste en una carcase (Cuerpo entero gﬂ-&\ .Ii.ll.ll
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, musios, piernas y espinazo. No contiene las Cafanes er:
menudencies (cabeza, cuelio O pescuezo, patas, molleja, corazon @ ., - e
higado). La carcase debe haberse somelido a un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Tanto la Phuriles en:
punta de la rabadiia como la grasa abdominal pueden 0 no estar Tarso.  sae 15em
presentes. La carcasa puede o no tener riflones o pulmones.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN .llnl-_-n et e Sem
Dot blen Plama o espinazn
El polis entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanes, fsenadas en olerancias Rasgeduras
esisblecimiontos autorizados © habilitados por la Autorided Sanitaria y cuya came ha sido Pueden presentarse profundas’ en Sem
declarada spia para el consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segln lo indicado en el menoies que afecisn e
numers! 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de pravrseor g Vetn. possniets
Abesio, sprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG. s oweni| S
Desputs del proceso de faenado, no debe haber d en el enfri de hasta e
logrsr une temperatura intema de 0 °C a 4 *C en la misma, segin lo establecido en e A
numaral 5.6.1 de ta NTP 201.054:2023 agur en 2ant
L Peachuga o pema
El poiio entero sin menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracleristicas: ’ull-....g
de cuticula en. -
Polo camplsio
* Visa 2 10jo brillands en lemperaturas <2 °C.
CALIDAD " Dudematro.
- * Prol atearta sin afectar of misculo.
carcasa: * \ra a roj0 morado oscuro en temperatums <2 'C
Wﬂos_llqi’l‘g ”“E...-ng relacién armoniosa ——— * Prope del enfrmmuento an ef cheller
entre la estructura 6sea y los miscuios. Los defectos ndicados se refisren 2 una urudiad compieta.
- Debe lener coberiura de grasa bien | NTP 201.0542023 La unidad de polio con defecios qus superen o amans y
distribuida. CARNE Y PRODUCTOS cantad de loeranca nAcada en 1 tabin prececonts se
- Puede presentar incisiones o rasgaduras de | CARNICOS. Definiciones L Conskiers como no conforme.
Aspecio general Fv[il-tﬂ!!!ﬂ!.n-.-on.ﬂ..ﬁ_ﬂ requisitos de las Color Caracteristico del poflo
tolerancies indicadas en e carcasas y nomenclatura -
- preaen e e s & Olor Sun genens y exento de cuslquier olor anomal
g?iv.lh-gioﬁim&s Consistencia Frme y eldstica al tacto, tanio el tejido
una desarticulacién en la piema por unidad muscular como la
de pollo. El cartilags separado del hueso de s
la pechuga no s& considera una pH De58a65
desarticulacion © una rotura.
Cumplir con lo establecido por el Servicio
INOCUIDAD Nacional de Samndad Agrasia - SENASA,
autorided nacional compelents
! Segun anicuio 10 dal sl Decreto 1082, Loy
Decreio Supremo N° 034-2008-AG.
Version 04
Version 04 agina 1 de
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E N° 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES S PARA SIE CONVOCAT ox: “ADOUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
gﬂnﬂg.ﬁﬂ YTROPADELGRUTT [RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1
Procisidn 1: La entidad conwocarte deberd preciesr en lee bases (ssocidn especiios, ANEXQ 62
oo ia:-&ﬂﬂh S0 e & 4 5, ot e by RiME FomoEMe
entero sin menudence n modo, Indiicar e
51 1a carcasa G0l polo podr © no comtener Ios fiones y pukmanes. Asimismo, deberd Indicar ¢ peso BiEnes ES ¥ SERVICIOS £ GEMERAL Vorsién 80
promedio de cada carce=s de polio Y & 1 punta de @ rehadilia y I grasa abdomins! debertn o no sar
rebradas
22 Enveee y'o embalale
m!l-ﬂialslleil..l<!li Inocuos y no deben comunicar 1. OBAC/ENTIDAD
olores © trafos al pr deben ser imp t y deben
proleper ol producio Los materisies de emvoltura deben ser impios @ higidnicos y al retirarse no Fuerza Aérea de! Perd.
Geben daiw residuos sobre @ producto. segin lo establecido en ol numeral 7 de la
NTP 201,054 2023 2. AREA USUARIA
El disafio y e materiates de emvasado deben ofrecer una p ad da de los prodk
!Ln;ﬁ!.i.!‘gs<§§§l§ Los Grupo Aéreo N° 11 ~ Escuadrén de Base Adres N° 117
i"-liiol!-ll&-:giili_‘-r
8 apthud de los atmentos en las de aim 3. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
%3?33088!1:!!13-9:3::0&!92..838.
B B s ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA EL RACIONAMIENTO DEL
Pracieién 2: L» entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRUPO AEREO N° 11
tecnicas numensi 2 yio proforma el contrato). el peso neto aproximado de producto por envase ylo
embaiaie. Ademds. podrd indicar las caracteristicas del envase y/o embaiaje tales como: material, 4. FINALIDAD PUBLICA
ipo de cerrpdo, enlre Obros, siempre que se haya verif Que esias isth o la
e e F%&:u.i%!:o%!uzz%%wt;;;f
23 Roustade al personal FAP, a fin de contribuir con su bienestar y desamrolio humano.
Ei vousado de los envases de polio enterc sin menudencia refrigersdo debe cumpli con los
requisiine establecidos en Ia norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL 5. OBJETO DE LACONTRATACION
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:
El g:t!%ssgsggovﬁ%o contratacion para la
v s, "ADQUISICION DE VVERES COMUNES PARA EL RACIONAMIENTO DEL
- Pulsde g PERSONAL MILITAR Y TROPA umrnx:vo.ﬁnm O N° 117, ol cual tendra una
T T SBAT S, duracién de doce (12) meses y entraré en vigencia a _!En-:..ls-..a_oa-_
~ fecha de vencimiento: 2026 al mes de mayo del 2026, en forma periddica (mensual) de acuerdo a
- commacnes de aimacenamenio. necesidad del usuarlo.
- gggigglgg 6.  ALCANCE Y DESCRIPCION DEL REQUERIMIENTO
e Almenios AQropscuancs y Puansos, olorgado por & SENASA
i”‘l‘!;g%!frﬁl. 6n especlifica, especih DESCRIPCION CODIGO TROPA | MaLIT CANT
técnicas numaerel 2 yio proforma del contrato), que el rotulado deberd cok en los w FicHA Técica | ¥ - TOTAL
ndvidusies (pera el caso de solicitar lss E&Eo!..l;. o ."aor" envase
¥ ot i Azt - ne > A 4
l&l.il&i:t&?ﬁhh:ﬂia!g!n;iﬂ%s L 1| (RGO ALCOMESTIBLE | serststeoezsze | uND | 308 | @33 37
presente fichs técnica.
24 8 2 | AJOPRMERA CATEGORIA 5042381000300382 | X6 | 100 197 297
No apkca.
) 3 |ARVEJAPARTIDA CALIDAD 1- 5042600300330409 | XG | 169 290 459
Precizion &: No epics EXTRA
4 | PAPASECA 5042560200004600 |  KG % 260 296
§ | s NSO CMIDAD2 502190100320015 | X6 | 60 253 313
-
& [DRIOLBAYOCALIDAD2 5042120100329900 | xG | 157 | 378 530
= T 7 | TNOLCASTILLA CALIDAD 2 seqiestonsiz| K6 | 10 | 367 | 377
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GRUPO AEREO N° 11

S.1.E NP 001-2025 FAP/GRU11 1RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES

Qkh PARA

PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR | S0421R2700242023 | G 1 se1 sn
ﬁ VERDE CATEGORIA 5022100100388427 | KO 168 800 465
LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR SOASHIN0INNTE | KG 324 201 528
ARRQZ Pl ADO SUPERIOR S022110800133492 | KG $25 5050 5575
VARGTA CALIDAD PRIMERA S000184700330395 |  KG ] 2600 240
PEPINILLO CALIDAD PREPERA S080340100134832 | UND 72 167 2%
AZUCAR BLANCA 16150900082931 | KG 84 260 344
AZUCAR RUBIA DOSIESTICA S016150900278002 | KG | 1150 | 1900 | 30S0
QUINUA GRADO ¥ 502211010037425) |  KG ] M 44
CHOCLO CATEGORIA PRIMERA 5040324400330400 | UND | 495 | 1090 1585
FIDEDS CORTO 5019290200389779 |  KG 330 266 796
FIDEOS LARGOS S019200200389780 |  KG aas 260 709
VO JE GALLMACALIDAD | spy3t6120002333 | KG | 60 180 240
21 | HOJUELA DE AVENA CRUDA 5022110100391445 | KG 33§ 17 352
SAL DE COCINA 7155000003483 | KG 204 373 617
COL CRESPA CALIDAD EXTRA 5040420100330385 |  KG 190 366 556
bRy PO MACRE CATEGORIA | somerazons>ons | KG | 488 | 325 813
LIMON CATEGORIA EXTRA 30420208331449 | KG 556 950 1506
e g 5022110100002677 | KG | 342.5 | 4285 | 791
MANZANA DELICIA CATEGORIA 30157200330421 | KG 303 698 1001
PLATANO DE SEDA CATEGORIA S030170700088650 | UND | 1020 | 1200 2220
GRANADILLA CATEGORIA 5030520800380636 | UND | 310 | 2000 2310
PAPAYA CATEGURIA 1 5030510508331428 |  KG 180 61 241

J

/ FUERZA AEREA DEL PERU
S.LE M 001-2025 FAP/G

AEREO M° 11

CONVOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIINAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU1 1

31 | SANDIA CATEGORIA PRAJERA 5020401000030002 |  KG 318 §35 853
MARACUYA CATEGORIA

% |ERCuACATS 5438520%00598857 | CENTO | 4 “ a8
CAMOTE AMARILLO CALIDAD

3 | oRmERA S040641500789876 |  KG 651 600 1251

34 | YUCA CATEGORIA EXTRA S040707000330423 | KG 156 280 546

35 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA | 5080570700320920 | KG | 1412 | 1951 3383
PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA | ¢4 40c74000329820

» | % | 255 | ees | 1258
BOMITO ENTERO REFRIGERADO -

E B i 501215900379473 | K6 E7 ] 700 1070
CARNE DE RES - CORTE TAPA

2 |CARN DERES 5011151300261851 | KG 25 370 535
MENUDENCIA DE RES MONDONGO
REFRIGERADO {CRIOLLOY 5011151300067125 |  KG 266 1m0 7y
MENUDENCIA DE RES - HIGADO
ol 5011151300133916 |  KG 451 555 1087
CARNE DE RES - CORTE
CHURRASCO PARRILLERO 5011151300380328 | KG 32 2 1008
REFRIGERADO (CHULETAS)

&) || ST DEPORCING - SemaA 501115140000655 | KG | 655 | 381 1046
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA smnes| K | 2165 | aode 6209
REFRIGERADO

.1 Caracteristicas Técnicas.

PRESENTACION MATERRAL DE CLASE TAMASO

iTeM | DESCRIPCION um DE ENVASE 710 EVASE VIO CALIBRE POR
EMBALAJE EMBALAJE CADA ITEM

CAJA DE CARTON DE ACUERDO A

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE UTRO | (OO TEASDE |  mAsmco peY LAPICA
SUTRO TECMICA

DE

AJO PRIMERA CATEGORIA nG SACOKS XS T PUOCUFIED LAFICHA
TECICA

DE ACUERDO A

3 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1-EXTRA L3 SAQD NS KS POUFEOLEND LAFICHA
DE ACUERDO A

APA SECA L BOLSA X § KG PLASTICO LAFICHA
TECMICA

DE ACUERDO A

FREJOL PANAMITO CALIDAD 2 SUPERIOR XS SACO N SKG PCUIRDCRENC LARCHA




/" FUERZA ASREA DEL PERU - GRURO ABREO N 11 N\ 4 zh:k»gom.umﬂgkﬁoi: Y
S.LE N 001-2025 FAP/GRUY ! TRA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES PARA u...m%&raamsox& A CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
ggi—dagl.gn.\@ﬂ.ﬂ.gs_- RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11
JABA COSECIERA,
MATESAL OFAD.
CAPACIOAD
wocpoisres | W | o i e
L) RO POLPROFRE HO LAFICHA
MAZORCA DE MAZ MORADO CATEGORIA LARGO 80 CH,
RHOR»I» % | omena s JABAXOKG | o) 40 Con, camnet
FRLIOL CASTR LA CALIDAD 2 SUPSRIOR XG SACD XS XS EOLPRGH E N0 ...-an-m : l..:.l:in“n.h
TECHICA 7
PALLAR BERE CAUIDAD BUPEMOR G samxsHG SOLSRORNENO R:in... T UL S
DE ACUERDO A .’n‘E
ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA %G woxses PousmORLEND LAFICHA MAXIMA PARA 99
TECHICA LISOMKG. | oo pcummona
DE ACUERDO T | MANZANA DELICIA CATEGORIA 1 G measxwrg | LARCOSCE LARCHA
0 | LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR X6 A0 XS NG OO LAFICHA ol TecicA
TECMICA ALTURA 200M (LA
DE ACUERDO i
ARRQZ PRLADO SAPERIOR G SACODE SO NG sourRomING LAFICHA TRANSPORTE DE
2 S
DE ACUERDO A 3
VABETA CALIDAD PREMERA X6 SACODE SO0 rareciai LAFICHA N APACIOnD
TECHICA .
DE ACUERDO A T oNNG.
DE ACUERDO A
PEPIGLLO CALIDAD PRIMERA unD sAcoDE some Poummgsati LAFICHA i || iramn b SenA ARG wo | seasxmeuen| LACOWCH ACE—
DE ACUERDO A ALTURA 20CM (LA TCwCA
AZUCAR BLANCA G SACODESONS | SACODEPAPEL LAFICHA S
TECHICA TR
DE ACUERDO A Faga
AZUCAR RUBLA DOMESTICA G SACODESONG | SACODEPAPEL LAFICHA S RER EORECHERK
TECHCA MATERIAL PEAD,
OE ACUERDO A pob i
QUINUIA GRADO 1 X BOLSAX1OKG | PAPEL KRAFT tARcHA A OnKE,
LARGO 80 M.,
RO WATGR 2 | GRAMADILLA CATEGORIA 1 w0 | seasxwxc | LARCOSOCH. ra——"
CHOCLD CATEGORIA PRIMBA wo SADXSKG POUORRENO e ANmanR.
POLIPROPILENO | DE ACUERDO A JABA SERA S0LO
FIDEOS CORTO KG BOLSAX 250 BIORENTADO LAFICHA PARA EL
GRAMOS Py AT TRANSPORTE DE
LOS PRODUCTOS
FDEOS LARGOS X6 BOLSAX 500 oneioo. | = ica TRBA CORECTENA,
PEAD,
GRS CRISTAL TECMICA MATERIAL
“BANDEIA MAXIMA DARA 40
WNVERSAL PARA | COLOR PARDO LA 0 o
HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA G BANDEJA FABRICADO EN TAMANO ARAYA CATEOOMA RG MBAX WS ANCHOdgCm, | CAUBRECAL
PULPA DE FIBRA MEDIANO ALTURA 20CH (LA
CELULOSA 100% JAeA sERA SOL0
ECOLOGICA PARA
DE ACUERDO A TRANSPORTE DE
HOJUELA DE AVEA XG BOLSA X 10KG PAPEL KRAFT LAFICHA £
TECHCA MATERIAL PEAD,
DE ACUERDO A s CAPACIDAD
SAL DE COCRNA G BOLSAX1KG PLASTICO LAPICHA MAYBIA PARA 10
TECMICA LTSONMKG. | oo pcuennoa
JABA CORECHERA SANDIA CATEGORIA PRIMERA G 1ABAS LARGOS CML, LARCHA
ANCHO 0 CH,
B ATmARCHiA | TECMCA
Z | COLCRESPA CALIDAD EXTRA G JABAS A omEale | Tawnion PARAEL
LARGO 60 CM, TRANSPORTE DE
lk-oSnll. ﬁi
DE ACUERDO A MATENUL PRAR.
ZAPALLO TIFO MACRE CATEGORIA b UMDAD PESO | DE ACUERDOALA | OF ACUERO CAPACIDAD
PRAIERA MMMOZSKG | FICHATECISCA MAJGMA PARA
TECHICA LTS O 28 NG,
LARGO 60 3,
AR CORECTERR 2 | MARACUYACATEGORIA CATEGORIA 1 cemo | ssaxwxe | DREABCR | cammeca
CAPACIDAD ALTURA 2004 (LA
MAXHA PARA 1ABA SERA $CLO
5028 KG, TRANSPORTE OE
LIMON CATEGORMA EXTRA X6 ameaxske | LARGOCH | cauemep 108 PAGUCTOR!
ALTURA 20CM (LA
DE ACUERDO A
AMS MERA SO0 3 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA X6 MO XS RAFIA LAFICHA
TRANSPORTE DE TECHICA
LOS PRODUCTOS)
M | YUCACATEGORIA EXTRA X6 SACOX W KG RAPA casRe B




/ mhxu;mnm.un.]! GRUPO AEREO N° 11 M N\ \ gﬁ.ﬂsoﬂv@ ,ﬂox&ﬂoz. N\
NF 001-2025 FAPGRUTT !%Sggﬂ.;g PARA S LE N° 001-2025 FA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
gﬂgki RYTROPADELGRUIT ) :Sazssoumrmuoz L MLITAR Y TROPA DEL GRU11
b ATt A Carta de compromiso del postor designando a una como
. coordinador quien tendrd & su cargo o referents a la suscripcion del
7 LTS 0 28 KG, 02 ACHERDO A contrato con la FAP, 3.3:8 igii 0 lo empresa de
3 | PAPA CANCHAN CALIDAD DXTRA K| ommxwesm | EOSICR LARICHA presentarse sigun problema con el sbastacimients.
, ALTURA 200W (LA TECHICA
b .iv”-ﬂ-ﬂo Deberé consignsr en su propuesta a través de una declaracién jurada el
W TRAHSPORTE DE nombre del coordinador, su numero de Wiéfono y correo electrénico
| (email).
, O APACOND
| MATIMA PARA 40 6.3 Condicién del Material
W F’O“ﬂﬂﬁ. il
7? » BEAXION, ko o PRMERA Conforme a las caracteristicas de las fichas técnicas aprobada de! bien.
LA
| AR 64 Plan de trabajo
% roc‘EHN-n._
, CAJA CON TAPA De acuerdo a numeral 12
CAJA PARA FABRICADO EN
[ PEAD, ALYO 22.7
| BosTo EwTERO REFRGERADO - W |CONTAPAPARA | CMANCHOS1CM, | D ACUERDO A 6.5 Recursos a ser provistos por el provesdor
s L CMUAJABASERA | TECISCA
” MAXMIADE 4p'c | SOLOPARAEL No aplica.
| TRANSPORTE DE
L} LOS PRODUCTOS)
_ PIEZA ENTERA E_-Pl:t.msﬂmme. 6.6 Recursos a ser provistos por el OBAC o la Entidad
_lﬁﬂnnoﬂ“.o.eiaai Il el (o W O oA Otorgara facilidades para el ingreso de la(s) unidades que suministraran
| KGPUESTASEN | SERA SOLOPARA TeCiacA los insumos.
| JAVAS ﬂ—.vn.u_m;‘g._ds
T BOLUS B 6.7 En caso de requerirse capachtacion yio entrenamiento como parte de
| T, | oo Do, la prestacion principal (Blenes y servicios)
MENUDENCIA DE RES BONDONGO Kc |MWemaperc aavasoe b
nE— Ay | THn SOLOPAA TECHICA No aplica.
AS TRANSPORTE DE
rﬂ%@ 6.8 Contrataciones de caricter permanente, cuya provision se requiera de
PIEZA ENTERA, POLIETILENO DE manera continua o periédica (Bienes y servicios).
| oM DoBLE DE ACUERDO
REFRIGERADO s - u.S..-wmhm.m. Eﬁm.ﬂ_.wné —ﬁ Suministro periédico de viveres, mes a mes (12 meses).
KG PUESTAS BN SERA SOLO PARA
JAVAS EL. TRANSPORTE DE
LOS PRODUCTOS) 7. EMBALAJE Y ROTULADO (Bienes)
BOLEAS OF

TEMPEAATORA | DOBLE DENBDAD, DE ACUERDO A Embalaje:

e pr e S e s ote” | masiconaasa|  LARCHA Segin lo descrito en el numeral 6.1 del requerimiento y de la ficha técnica

MoMESASEN | semasatosta | TECECA » aprobada del blen.

LOS PRODUC \ R !
TEMPEANTURA | DOBLE DENSDAD. | pe acuenco A Segun la ficha técnica sprobada del bien.
CARNE DE PORCEIO - PIERMNA ENTERA KG E)ﬂ“h“ﬂ .;<==.ﬂhn..‘> LAFICHA
T Rorossrasen | sERA sou Crana | TR 8. REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS
JAVAS mn”w“!%m.a_ NACIONALES (Bienes y servicios)
APILAMIENT « Ley N° 26842, Ley General de Salud.
POLLO EMTERO S5 MEUOENCIA m.m..sh...m. hoA nﬂ.ﬁnﬁmwﬂh DE ACUERDO A « Ley N° 23407, Ley Generai de Industrias.
REFRIGERADO e | e |  Teoeca « Decreto Supremo N° 007-2008-SA, Reglamento sobre Viglisncia y Control
20KG, $OLO PARA EL Sanitario de Alimentoa y Bebidas.

D nerc | Los prooucron « Resolucién Directoral N° 0684/200DIGESA/SA, Otorga autorizacion
sanitaria a aditivos alimentarios y mezcla de aditivos de produccion
nacional o x.q-aoi los destinados a exportacién permitidos por el
Codex Alimentariu: D b

endiciones de opera iones . xo-o _o D..on.oa_ 164-2011-AG-SENAS. .).).a:o-v:l.‘ Guia
" e - _— ) para u%&bu%bﬂiiit:%« iensos
CONDICIONES ADMINISTRATIVAS: .0333 E!:ezeog»ei que aprueba el Regiamento de

@ PN L,




(~ rueRa aEnEA DL PR - GRUPO AéneQ 1 WY [~ rueRzAsnes o AEREO WP 11 B,

5.1 N°001-2025 FAPGRUT1 1RA 8:«8.3:: SADQUISICION DE VIVERES PARA S.1.E N° 001-2025 FAPRG CONYOCATORIA “ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
%8%&51%32. RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU/ 1
Inocuided Agroalimentaria. El vehiculo que transporiard ios erticulos, deberd conter con todos los seguroe
«  Resolucion Minlsteriel N° 2392020 - Lineamientos para la Vigilancia de la dispuestos por el minieteric de trensportes y comuniceciones.
Salud de los Trabajedores con rlesgo de exposicién a COVID-19” y sus
sdecuaciones. Deberén contar con un minimo de un (01) vehiculo que serd utilizado en o
« Directive N° 005-2019-OSCE/CD - Participacién de Provesdores en transporte de viveres, de loe cuaies deberd ser furgdn frigorifico. -
Coneorcio en las Contrataciones dei Estado.
« Directiva N° 008-2018-O8CE/CD - Procedimiento de Seleccién de Subasta El transporte de los viveres desde ef lugar de su procedencia o aimacenamiento
Inversa Electrénica. al Almacén del Dpto. de Intendencia del Escuadron de Base Adrea N° 117 del
« Norma Técnica Peruane 205.026 peruana 2014 (Revisada El 2019). Grupo Adreo N° 11, sito en Base Aérea E! Pato, carretera Panamericana Norte s/n
« Norma Técnica Peruana 011.120:1902 (revisada el 2012). TUBERCULOS Y Talera, deberd sfectuarse on vehiculos de uso exchusivo para este fin y en
RAICES. condic! !’8‘%3;!%0% Es por este motivo que
ol (los) vehicuio (s) utitizados por el contratista para suministrar los viveres que
9. NORMAS TECNICAS (Bienes y servicios) le sean adjudicados debera(n) reunir los requisitos indicados en ¢! Capitulo M,
articulo 1?%5533%; Plensos) de!
No aplica. Reglamento de inocuidad Agroalimentaria™ (D.8. N* 004-2011-AG).
2 —_— S m_e-ivatn.iinii__.ns.ol?t%; Capituio W, srticulo 17°,
Precios Unitarioe (tem Faguete. (Tra g?!ié%aﬁi y Piensos) del Reglamento de

Inocuidad Agroalimentaria™ (D.8. N° 004-2011-AG).

11. TRANSPORTE Y SEGUR
S Pars el transporte de Carnes, los Vehiculos estardn provisios de sistemas de

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe reirigoracitn o leolinTWisos; b IGCe’ QU SESgEIN W S o

cumplir con lo establecidoc en la Guia sobre Transporte (requisitos y refrigeracion no mayor a 4°C.

recomendaciones para ¢l transporte de alimentcs agropecuarios primarios y

plensos), aprobada @ través de la Resolucién Directoral N° 164-2011-AG- e o g S Mou.n-r.lo:__u“&.a!.-_.i-n&.il

SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccion e D e

Higiene, bajo el marco del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria aproba ARA LOS VIVERES FRES 1

mediante el Decreto Supreme N° 004-2011-AG y sus modificatorias. 1 transporte debers ajustarse & .oo...‘rnoo:-_nsl.tl. Articulo 17°,
g (Transporte de Alimentos agropecuarios Primarios y Piensos) del Reglamento de

Alimentos agropecuarios primarios refrigerados o congelados " tari 004-2011

Los wehiculos que transportan alimentos agropecuarios primarios que Wnocuidad Agros: caadad PN

requieran refrigeracion o congelacién deben estar equipados con dispositivos

sxternos aproplados para el control de la temperatura 53_.8.,._9-.":.!-?.!_.
encontrarse en un lugar fécilmente visible, de acuerdo con lo establecido e

numeral 3.7 de la Guia para el ivo..ﬂn-b.:.o:o-iuon o.
Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién
I?-%:i&-:‘.oa_cn_ogz.! 11-AG-SENASA-

Bebidas (D.S. N° 007-88-8A)

JYemperatura de transports.
\ Temperatura de alimentos (viveres frescos) sera con vehiculo de conservacién a

ml.-.llv!.'uo alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo 5°C.

cuando efio resuite precisoc para refrigerados, la temperatura, en ¢l momento de

la carga, debe ser la cormespondiente a las especificaciones para S mercancia, Vestimenta del sonal:

de acuendo con lo establecido en el numerai 6.1 de la Gu tv- Transporte B

personal que transporta los alimentos debe presentar ias medides de
e§3§§1§§<v§ contenida _-hnc s de prevencion sanitarla (vestidura, equipamiento de proteccion e indumentaria)
Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprobadas media ___3 esolucién

necesaria para mantener | bienes.
Directoral N° 164-2011-AG-SENASA-DIAIA. o SRS S

Loa vehiculos destinados al transporte de carne de vacuno refrigerada deberan e 12. GARANTIA TECNICAYIO
estar provistos de sistemas de refrigeracion o ser toazs.ooo de manera que %\ COMERCIAL {Bisnes)

ssegure una temperatura de refrigeracion no mayor a 4 °C; y en el caso del De preverse ia come 5
transporte de camne de vacuno congelada, los vehiculos deberan contar con un . W - 0ial, dabord:
sistema de refrigeracién adecuado que permita mantener temperaturas de
congelacion (-18 °C o més baja) en el producto, de acuerdo a lo sefialado en el
numeral 12 de ia NTP 201.065:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3°

12.1 Alcance de la garantia:

Para la garantia los productos contaran con un tlempo de vida util de
acuerdo a su naturaleza, tanto para ios productos PERECIBLES como

Edicion. viveres frescos, carnicos (03 dias), frutas y verduras (07 dias) y productos
Para carcasas y menudencia de polio, adicionaimente se debe cumplir con lo NO PERECIBLES como viveres secos, serd de acuerdo a su naturaieza,
indicado en erticulo 60 del Reglamento del Sistema Avicola, aprobade mediante como los industrisiizados, deben contar con un minimo de 6 meses de
Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria. vida Gtil contado desde su fecha de fabricacion.
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12.2 Condiciones de la garantia: 17. ENTREGABLES
Cuaiquier eventusildad en loe bisnes debera ser repuesto en el tiempo No aplica.
maximo de 24 horas comunicado el suceso al proveedor.
18. ADELANTOS
Reposicion del bien yfo servicio:
En caso de pérdida del bien a transportar la empresa deberd reponerio en No aplica.
un plazo no mayor de 3 dias calendarios, contados al dia sigulents de
ocurrido ¢l hecho. (expresado en dias calendarios) 18. CONFIDENCIALIDAD (Bienes y serviclos)
Los costos que se generen por la reposicién de los bienes adquiridos ylo Por ser una base militar el postor ganador deberd contar con personsl de
servicios contratados, serén asumidos por el contratista, tales como, nacionalidad peruana, con toda su documentacion en regia pars ser registrados
transporte de ida y vuelta u otros relacionados para tal fin. on seccion A-2 de la ENTIDAD.
12.3 Periodo de garantia: 20. RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LOS BIENES Y SERVICIOS
El tiempo de la garantia serd acuerdo a la naturaieza del bien. 20.1 Para la recepcién de los Blenes, el responsable de la verificacion de la
cantidad y calidad serd ¢! encargado de la Seccién intendencia del Escuadrén
12.4 Inicio del computo del periodo de garantia: de Base Adrea N° 117 del GRU11, quien también suscribira el Acta de Recepcion
y Conformidad, deblendo verificar si las especificaciones técnicas de los
El plazo de la garantia seré a partir de la recepcion del bien (firma de la productos comesponden a lo solicitado por la Entidad. Asi mismo, es

@uia de remision del bien). responsable de la coordinacién con el proveedor para fijar la hora y dia del

internamiento de los Productos o alguna variacion en su internamiento.
13. DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS (Bienes)

Internamiento: el internamiento de los bienes debera realizarse con su

No aplica. respectiva Guia de Remisién, las cuales estarén acordes con las marcas de los

productos ofertadas por el coniratista, cantidades y unidades de medida
14. VISITA (Bienes y Servicios) Indicadas en la orden de pedido de la ENTIDAD.
No aplica. 20.2 En el caso que, para la conformidad del bien o servicio, se requiera realizar
5 pruebas, y/o puesta en funcionamiento, se debera tener en cuenta lo siguiente:
16. PRESTACIONES ACCESORIAS A LA PRESTACION PRINCIPAL
Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes.
No aplica. No aplica

18. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION Prueba de puesta en funcionamiento para ia conformidad de los bienes o

serviclos.

Lugar. - Ei suministro se realizaré en la cludad de Talara, en la base aérea El Pato No aplica

del Grupo Aéreo N° 11, Aimacén del Dpto. de Intendencia dei Escuadron de Base

Aérea N° 117, ublcado en Ia siguiente direccién: carretera Panamericana Norte L 20.3 La conformidad se emite segun los plazos y procedimientos que establece
S/N Talera, \ la normativa aplicable al tipo de proceso de contratacion
Horario de entrega: las entregas se realizarin en Almacén del Dpto. de 21. FORMAY MEDIOS DE PAGO (Bienes y serviclos)
Intendencia del Escusdrén de Base Adrea N° 117, en los horarios de 08:00 am
hasta les 13.00 pm. 21.1 FORMADE PAGO

La Entidad realizara ol pago de la contraprestacién pactada a favor del
PLAZO DE ENTREGA: contratista en pagos mensuales de acuerdo a lo descrito en las 6rdenes
Los blenes materia de ia presente convocatoria, se entregaran a los dos (02) dias de compra emitidas.
de recepcionado el requerimiento presentado por el area :o:-:..ro:?-ﬂ%.-n“
hard inclusive sibados, domingos y feriados, de acuerdo a las can Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
solicitadas en el requerimiento, dicho suministro se realizara durante 12 meses contratista debe conta siguiente documentacion:
(Junio-2026 hasta Mayo 2026) que dure el contrato, Dicho plazo constituye un v o S
Regquerimiento Técnico Minimo. - Acta de Recepcion y Conformidad, debidaments firmada
& P - Informe del funcionario responsable del dérea usuaria emitiendo su

RONOGRAMA 4 fectuada.

Las entregas ee reallzarén 03 veces a la semana a solicitud del érea usuaria, . wﬂuﬁ_”_nln SN a——._
dichas entregas constituyen un Requerimiento Técnico Minimo. . Guia de remisién

- Copia de Orden de Compra

@ J L ®
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21.2 MEDIOS DE PAGO
Traneferencie bancaria a través de Cédigo de Cuenta Interbancaria (C.C.1)
22. OTRAS PENALIDADES APLICABLES (Bienes y servicios)

No aplice.
23. RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA (Bienes y servicics)

La conformided por parte de la FAP no enerva su derecho a reclamar
posteriorments por defectos o vicios ocultos, para o cual la subsanacién
debert realizarse en un piezo de acuerdo a |o establecido en el articulo 173°
del Regiamento de ia Ley de Contrataciones del Estado.

PROPIEDAD INTELECTUAL
No aplica.
26. CONDICION DE LOS CONSORCIOS (Bienes y servicios)

El ntmero méximo de integrantes del consorcio es de 02 integrantes
26. SUBCONTRATACION (Bienes y servicios)

Esté prohibida la subcontratacion.
27. REQUISITOS DE HABILITACION

1. Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segun indica el articulo 33.1 del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedic no al
procesamiento primario de alimentos a n..ovoo:._._oc<u_o s0s se indique
el tipo de alimento que corresponde al bien ontratar Nombre comun
(nombre cientifico), segun lo establecido vo«o_umz>w>.

Para Carnes y Productos frescos, de acuerdo a ficha técnica

2. Copia simple de (a Hablitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento
industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas vigents; o

Copia skmpie de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento
Primario o Artesanal vigente, de ser el caso, otorgada por ol Organismo
Naclonal de Sanidad Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo
N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatorias.

Para Pescados.

3. Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por & Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun los articulos 102 y 106 del Reglamento sobre
Vigilancia y Contro! Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

/
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Para Alimentos procesados y empaquetados.

Nota: ggggiégg

Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Legisiativo N° 1290, Decreto Legisiativo que fortalecs la
inocuidad de los alimentos industrisiizados y productos pesqueros y
acuicolas.

4. Copia del Informe técnico Sanitario de! Establecimiento del postor,

expedido por DIRESA para ubicacion de estructuras fisicas, instalaciones

sanitarias, almacén y personal manipulsdor vigente, Para EL ITEM
PAQUETE

6 Certificado de Higiene y Salud Ocupacional Vigents a nombre dsl postor
otorgado por la Direccién Regional de Salud, Para EL ITEM PAQUETE

28. COMPENSACIONES INDUSTRIALES Y SOCIALES OFFSET (Bienes y Servicios)
No aplica.

29. DEPENDENCIA RESPONSABLE Y LUGAR DONDE SE PERFECCIONARA EL
CONTRATO (Bienes y servicios)

En Base Aérea E! Pato, carretera Panamericana Norte s/n Talara -

Dpto. de
Abastecimiento- Grupo Aérec N° 11- Fuerza Aérea del Peni.

30. OTROS (Bienes y servicios)
No aplica.

Talara, 14 de marzo dei 2026

B
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carituLo v
REQUISITOS DE HABILITACION®

1. Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el
articulo 33.1 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios y piensos se indique el tipo de alimento que
comesponde al bien a contratar Nombre comin (nombre cientifico), segin lo
establecido por el SENASA.

Para Cames y Productos frescos, de acuerdo a ficha técnica

2. Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente; o

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Primario
o Artesanal vigente, de ser el casc, otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modficatorias.

Para Pescados.

3. Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
la Direccitn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin
los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Para Alimentos procesados y empaquetados,

Nota: Los requisiios documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto
se emka la reglamentacién que corresponda, segin lo establecido por la
!g«%ggnnggsms al y la primera y segunda
Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290,
Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industriaizados y productos pesqueros y acuicolas.

4. Capla del Informe técnico Sanitario del Establecimiento del postor, expedido por
DIRESA para ubicacién de estructuras fisicas, instalaciones sanitarias, almacén y
personal manipulador vigente, Para EL ITEM PAQUETE

5 Certificado de Higiene y Salud Ocupacional Vigente a nombre del postor otorgado
por la Direccién Regional de Salud, Para EL ITEM PAQUETE

! Los requisiios de hablliscién son fijados por el drea Lsusris en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO
33333
Dependiendo del objeto del contrato, de resuttar indispensable, puede incluirse cléusulas adicionales
o la edecuacidn de las .ob:oaunalh 3»&83.38?-5 ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente lo sefiafado en este capitulo

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL inamR;gg!

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [.....7. ], con domici __o_aola:_ ...), representada por
[ |, identificado con DNINC[........], y A8 Olr@ PAe [...........crc..c..ooomerror....], O RUC
] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de

__z._ ik = o . il A
aquien en adelante se %quﬁq en los términos %%S’

EEE
Con fecha |... ), o [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,

ozn>zomzn>zm.so DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudics la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°* [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion d _oozw.g_._)umz.s!s

DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA B
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

UENA PROJ, cuycs

El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].
CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contralo asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO), que inciuye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier ofro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la

prestacion materia clel presente contrato.

EE

r>mzau D se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],

=z§m_.um._.>rrmom. PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la ano.ggl 831!-3 a documentacion
en el articulo 171 Reglamento de la Ley de

correspondiente, segin lo establecido
Contrataciones del Estado.

efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion deberd hacerlo en un
ias de producida la recepcion, salvo que se requiera

_B 9._ e no excederd de los siete (7) d

efectuar pruebas que permitan verificar

el cumplimiento de la obligacién

, en cuyo caso la

conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

L] jaza del contrato, podré adicionarss la informecion que resulte parénents a

®
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|a conformidad de los bisnes siempre que te verifiguen las condiciones establecidas en e contrato
B"o_xoiai’%,ogo.

En caeo de retraso an & pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
:!ﬂ.mr%g)!&iglnaogiigga:ol;g
en el articulo 39 de le Ley de Contrataciones del Estado y en o arficulo 171 de su Reglamento, los
Que se computan desde ia oportunidad en que & PagO debld efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PMLALO DE JECUVLIUN DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion @el presente contrsto es de (... |, & mismo que se computa desde
gﬂmsggagggﬂu.
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
omﬁg gi gsguwmsgagvgsmf — Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién serd ctorgada por [COMSIGNAR
X e ey L Lar por
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y Ia conformidad

LAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO seré otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
“ ﬂ.i.'sol oo caayed - s DIAS, EN o&!mm.%mwomrﬂg PRUEBAS %JM 1B“l._.! g’:%
derivados del de seleccion establezcan aciones las partes. .

we e i CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida ia recepcion.
CLAUSULA SETIEA: GARANTIAS )
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional, De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica 8l CONTRATISTA, indicando claramente si
solidaria, imevocsble, y de realizacion automética en e pals @ solo requerimiento, a favor de LA sentido de estas, otorgéndole un piazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
ENTIDAD, por el canpapio, monto y vigencia siguiente: dies. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
.cglaovcono-n.gann:ooﬁu.aj%%:uve_.ﬂ.m.vlonluj
Defiel cumplimientodel contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de la INDICAR ELTIPO EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar
DE GARANTIA PRESENTADA] N* INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO)] emitida por CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE). Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.
monto del condralio anginal, la misma debe mantenerse vigente h:
recepaion de ks prestacion. - © astala conformidad de Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia ia recepcién o no
Importante otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejeculada la

e e s—————— S R prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

Al ampero de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado, en e/ caso de contratos peribdicos de suministro de bienes, si el postor

ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
iguiente:

como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguient derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para confratar con o Estado
en caso de incumplimiento.
* “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de /a retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma AUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCUL 1OS
promrateada. con cargo a ser devuelto a Ja finalizacién del mismo.” La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
De conformided con ef articulo 152 del Reg i i i e el Guil posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
- e ¥ 4
del contrato, en confrafos cuyos montos sean iguales o mencres & doscientos mil Soles (S/. de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

200,000.00). Dicha excepcion también aplica los tos derivados de procedimientos de E1 plazo maximo de res idad del wﬂgao%gg%s

MENOR DE UN (1) ANO) aflo(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora par cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

a los contra
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la surnatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

LAUSULA OCTAWA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede saliciiar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

D = 0.10 x monto vigente
Farelided - F x plazo vigente en dias

Importante para la Enfidad

e 8 4T

Séio en el caso que le Entidad hublese previsio otorgar adelanto, se deberén incluir la siguiente Donde:
cléusula:
CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO R e s o 4 S TN s
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
“ TIDAD ctorgaré [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANT! GAR delantos
h.)g DE 08 A OTOR . o El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO Adicionaiment ; : o " aplica idad
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original. ciensimenis, se coneliers hmiilondo: sl 1ekwo ¥ et OONSIGRCIS e 44 SCE RAnSN,

cuando EL CONTRATISTA acredite, de medo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

L )L o)
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transcurrido no le resulta imputable. En este Utimo caso la calificacion del retraso como justiicado
por parte de LA ENTIDAD no ds lugar sl pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme of numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de ia Ley de Contrataciones del
Estado.

e G 3
De hab previsto
e los sup

blecer penalidades distintas & la penalided por mora, incluir dichas '
fos de aplicacién de penalided, la forma de célculo de Ia penalided para cada
D y el pe o med &l cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme ef articulo
163 de/ Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estss penalidades se deducen de loe pagos a cuenta o del pago final, segun comrespanda; o sl
fuera necesaric, se cobra del monto resultants de la ejecuciin de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden aicanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser @ caso, del item que debid ejecutarse.

0:!98-993.951ggoaotv!lcﬂvﬂaﬂmolagssﬁggo:l
penalidades, de ser @ caso, LA ENTIDAD puede resolver e contrato por incumplimiento.

NTRATOQ

formidad con el numeral 32.3 del articulo
un<5.ﬂuu$no_-r§aa§§lnlmm§p<15_oz.o5aao2mai:35cn
darse @ caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

LAUSULA DECIMA CUARTA; RESOLUCION DI *]
Cuaiquiers de las partes podré resolver el contrato, de con

AUSULA DECMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resueiva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion comespondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en & caso que éstas comespondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o traténdose de una
persona juridica a través de sus sacios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Regiamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupeidn, directa o indirectamente o a través de sus socios, acclonistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademés, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropladas para evitar
los referidos actos o précticas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refildas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepla la
prohibicion de ofreceries a éstos cualguier tipo de obsequio, donacion, beneficio yfo gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

1/

o SN\
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aeo!asa!!ts!llg.!lsfglgq!x;
S_IQ%g“ilgmn;;igg;;g
aplicacion supletoria disposiciones pertinentes del Cadigo vigente, cuando comesponda,

demés normas de deracho privado. e 3

R FWSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'
Las controversias que surjen entre las paries durante l8 sjecucidn del contralo se resuelven
mediante conciliacidn o arbitraje, seguin el acuerdo de las partes,

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje @ fin de resciver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y s Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene e derecho a sdlicitar una conciiacion dentro def
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefisiado en e articuio 224 del Regiamento de la
Ley de Cantrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se legue a un
acuerdo enfre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde &l momanto de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contralaciones
del Estado,

AUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica carmendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

AUSULA VIGESIMA: DOMICRIQ PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUA
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la gjecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: .02 i 2000

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada 2 la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo fimnan
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de[............... ] a [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitaimente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®

’ Da acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, s parias pueden recurtir ol asbitaje ad hoc cuando les

deriven de sole

da p 40N cuyo valor
soles (S/ 5000 000,00).

858 manor 0 igual 8 cinco mitiones con 0OV100

' Para meyor infrmaciin sobre s normatva de frmas  y  Corificados  digitmles IngRem &
2 igob. g ¥ digiases

hitps: i

™

9.
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ANEXO N* 1
ODECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefiores
%gsasgogﬂg
§g

SUBAST Icm:u) ELECTRONICA N° [COMSISMAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO)

El que se suscribe, [ | postor y/o Reprasantante Lagal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
gggg_ggg_g TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N*

s Aridininit
Fﬂ?i B

| Domicilio Legal : -

| RUC: [ Teléfonols)

| MYPE® s No
| Correc electrénico :

Autoriz acién de notificacion por correo slectrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. la of
3 ggiﬂgiggglgo{!gi;
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del oll:ltp
4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de |a orden de compra
Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en & plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacién.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representants legal, segin corresponda
Importai
La noti igida a la direc correo electronico consignada se entendera mente
efectuad ndo la Entidad reciba acuse de recepcidi
*  Estainformacin serd verificada por la Entided en la pégine web del Ministerio de Trabejo y Promocitn del Empieo en e
seccitn REMYPE Iiip: /Arww. rabajo.gob. pe/servicios-en-inea-2-2/
fendré en conskleracion, an caso el postor gar de la b solicita la On deid diez por clento (10%) del monin
del conirato original, en calidad de g de fiel p da de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

* Cusndo el monto del valor astimado del procedimianto o dal Rem no supere loa dosciantos mil Soles (S/ 200 000.00), en
80 hay
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l.vol!. )
Cuando se trate %33.8»:% racion jura nrar siguiente

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
Uozuﬂgoznzamgeuoamgooz?)oomm O COMITE DE SELECCION,

siguiente informacian se sujela a la verdad:

 Datos del consorciado 1
| Nombre, Denominacién o
Razén Social

| Domicilio Legal :

| RUC : | Teléfono(s): |

I i sl

| MYPE
| Carreo electronico :

| Datos del consorciado 2
| Nombre, Denominacion o
”xﬂ_b_._moﬂl“

Domicilio 2
RUC: Teléfono(s): | ]

Ema st 1 [No |
Correo electrénico :

b ml_asisl.ilniirmﬂ_&s:_.{iiul de Trabajo y dlé a..m_i!. _-
lun?!!!'.t!ﬂllﬂisll ol REMYPE en al link hitp: ie&%é&%i
o genador de la buena pro solicite s:dsiehuqii.ﬁri.&

=
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1. Solicitud de reduccidn de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contralo, segin orden de pralacion,
de conformidad con lo previeto en el articulo 141 del Reglamento.

4, mgntc&g&gugsg‘

5

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en @ plazo méximo de dos (2) dias

.Mn :oinmn_oaqin .m._.o q_»ouonaﬂu de ooauo M&naa_no ng.ua...ta. se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

“ Cuando el monio del valor estimado del procedimianto o del flem no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00). en

.




FUERZA AEREA DEL PERU - GRUPO AEREO N° 11
S.LE N® 0012025 FAPGRU11 1{RA CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES =3 PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

ANEXO N* 2

DECLARACION JURADA
(ART. 62 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

ml..ﬂl
%ggﬁgsgagogammg
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Mediante el presante &l suscrito, postor yio Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

L No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asl como a respetar el
principio de integridad.

i No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

. Conocer ias sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
as! como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en e presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, ameglo o convenio con ninguin proveedoar; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legisiativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vil. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el conirato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representants legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

@

~

-

\ _.cm!»kx!uﬂédﬁmoz.:
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ANEXON° 3
DECLARACION JURADA DE CUMPLMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO}

Presente.-

Ee grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demés documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los asicances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, o postor que suscribe ofrece ol [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo |11 de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombras y Apellidos del postor o
Representants legal o comiin, segim corresponda

N




/ FUERZA AEREA DEL FERU - GRUPO AERED N° 11 : \ FUERZA AEREA DEL PER; AEREO NP 11 /
S LE \® 001-2005 FARGRU11 1RA CONVOCATORIA WDOUISICION DE VIVERES PARA S.LE N° 0012025 FAPG CONVOCATORIA "ADQUISICION DE VIVERES COMUNES PARA
RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR ¥ TROPA DEL GRU1 1 RACIONAMIENTO DE PERSONAL MILITAR Y TROPA DEL GRU11

ANEXON*4 [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

(Sélc para el caso en que un coneorcio te presents como postor)
.................................................................................... e
Consorclado 1 Nombres, apellidos y fsma del Consorciado 2
%ggmggqg O COMITE DE SELECCION, Nombres, apellidos y firma del
SRR i o Dot o Maatad Tipoy N de Docmeent de et
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N* [CONSIGNAR NOMENCLA TURA DEL PROCEDIMIENTO] Toey
Presente -
Sgggggggg.ﬂgg durante el lapso
que dure e procedimienio de seleccion, para presentar una oferta conjunta SUBASTA INVERSA
pmo%‘g;gsom—.g!ﬂz—d_ s
E:w:ﬁ!gan?tglﬂo :88:?2:!!:9 aformalizar el ne:lon 8288_0 et 83 dol R "l Mt e 150 Deisiorantes el i
da ook e por el articulo 140 del Regl dela Ley d o8 d WM wmwﬂwwnuwﬂu “M”um_ articulo 52 del Reglamento, las as integrantes consorcio
Estado, bajo las siguientes condiciones:
8) Integrantes dei consarcio

ﬂ. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL mm_ummmmz.;z._m COMUN],
Kﬂﬁgg—ggdﬁoﬂmsncmﬂdcmﬂmz.ﬂ IDAD] N° [CONSIGNAR

NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), como representante comun del consorcio para
lgﬁ%!gﬂigiﬂaﬂlvggﬁa 0 de seleccién, suscripeion y
ejecucion del contrato corespondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicllio legal comun en [............c.cceeeeeee ).
d) Las obligaciones que coresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

;. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%] b\
*  CONSORCIADO 1] "

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%)% )
" CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2] \

TOTAL OBLIGACIONES
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Si durante la fase de actos prep 08, las Entidades advierfen que es posidle la participacion de
proveedores gue goran del de cibn del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en le Amazonia, incluir el siguiente ane’
Esta nota debersd ver una vez i6n de las bases

ANEXO N*§

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

é@ﬁ)ﬂggg% ACIONES O COMITE DE SELECCION,
SUBAST. !g%z-gggsﬁg

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [C Ozmﬁzsmzoimocmmmx
vmwmo;sgz declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N® 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:
.- Que e domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el el lugar
un!ﬂaonn:o-awn-&liﬂnoa!oEg-n&._q-oﬁE%ERy

2.- Que la empresa se encuenira inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas),

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia. ™
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2!..!- ci:oooan_e
Representante legal, segin cormesponda

Importante

Cuando se trate naoouoaau «&onwun n jurada seré pres .-an Q o&oau

integrantes del consorci ulceﬂl e tra anoauoaoano:no ntabi .nh !uohn e, en cuyo
caso debe ser suscrit bos i representante comiin, debiendo in. condicién Q.E.ono:
contabiidad independiente y el nimero nu UC del consorcio.
" En el erticulo 1 del "Ry de las D Tributarie en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonis” se define como “empress” 8 les “Personas nature: yupal

consideradas juridicas por la Ley del Im ® la Rema, gs de rentas de wercera categoria, ubicadas en

Les son aquélies que ejerzan la opcién previsia en el Articulo 16 de la Ley del Impussto

ala Renia”

/
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ANEXO N° &

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

gggggﬁggg O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]
u=w>m bs’ﬁ.ﬁhrm._ﬂo; A N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO}

El que se suscribe, [... ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER mmmg)._cﬂaﬁ)_ %gﬁnggg_umgggﬂ
82.:0)8 ° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la

nl%aoggizgggﬁspgg
lo siguiente:

¥ Notificacion de |a decisién de la Entidad respecto a |a solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Importante

La notificacidn de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampiacion de plazo se efectia
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
carrespondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utiizado

/
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 88 DEL REGLAMENTO)

Seforee
ggg%ﬂ&%ﬂ% O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]
Presonte -
Es grato difigirme & usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
CONCEPTO PRECIO TOTAL _
FOTAL ,

E! precio de Iz oferiz [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebes y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legisiacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacién a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de aiguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, segin corresponda

importante

.oo&o :oboo.n.lus ooaoio.o:{&voan wtcuo? :_253 el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferte no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERAC CIONT".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente.
.mvogﬂvgg incoo.gal!!aoa. v oferta en u olo documento o documentos

incluir o eliminar, segin comesp
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