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SIMBOLOGIA UTILIZADA:
N° | Simbolo Descripcién
i [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
. completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 | [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad ol oforgamiento de fa buena pro para el caso
REEERRC especifico de lo elabeoracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de fa oferic.
Importante Se refiere o considercciones importantes o tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de  seleccion, segin
e Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere o advertencias a tener en cuenta por el érgano encurgado de
4 A las contrataciones o comité de seleccion, seglin corresponda y por los
proveedores.
7 Se refiere o consideraciones importantes o tener en cuenta por el érgano
5 importante para la Entidad encargado de los contrataciones o comité de seleccion, segin
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser eloboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

N° | Caraclerislicas Parémetros
1 Méraenes Superior : 2.5 em Inferior: 2.5 cm
g lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 em

2 | Fuente Arial
Normal: Para el contenide en general

3 | Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina

Para las Consideraciones importantes {item 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenide en general

4 LA R Azul : Paro las Consideraciones importantes (irem 3 del cuadro anterior}
14 : Para los dos primeras hojas de {us Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.

” 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamadio de Letra B
9 : Para el encabezade y ple de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 | Alineacién Centrada = Para la primera paging, los titulos de las Secclones y nombres

de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0

8 Espaciado Posterior : O

9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y parc resaltar © hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez regisirada lo informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamaiio 10, con estilo normal, sin formaio de negrita y sin sombreor,

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en fa Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junic y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y oclubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secrefaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todoc momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion,

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! fos indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista de! proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio ¢ absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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CAPITULOI

ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.2.

14.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a fa Ley N° 30225, Ley de Conftrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de !a Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con 10 sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefalada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

s Para registrarse como paricipante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenien con inscripcion
vigente y estar habilitado ante e! Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion elecironica: www.mp.gob.pe.

¢ [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y confrasefia). Asimismo, deben observar [as instrucciones
sefiafadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en hilps:./Avww2.seace.gob.pe/.

s Fn caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringiré su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier ofro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre gque haya oblenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecio la sancién que le impuso ef Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de ias condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con carécter de declaracién jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

~

-
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Los documentos que acomparian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espariol, se presenta ia respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman fa
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demés documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de ia oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comdn.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo ios documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula e objeto de la contratacién con caréacter obligatorio, segin corresponda.

¢) Regisirar el monto fotal de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por et sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sisiema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento de! conirato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efecttia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Elecirénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los [tems registrados.

Importante

' Para mayor informacion sobre la nommatva de firmas y  cerificados digitales  ingresar a:
https:/iwww.indecopi.gob. pe/webffirmas-digitales/firmar-y-ceriificados-digitales

A
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1.7.

1.8.

Los integrantes de un consorcio no pueden prasentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccidn, o en un determinado ftem cuando se lrafe de
procedimientos de selecci6n segun relacién de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con et ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto,

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos &n linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcidén mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo 0 empatando {a subasta hasta ese momento.

E! postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo estabiecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicade en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
¢l cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus dltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez cufiminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta inversa Elecirénica, ordenando & los postores
por cada item segun el monto de su Gltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gitimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en ef sistema.

En caso de empate, el sistema efectiia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numera!l anterior, el érgano encargado de las

\
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1.9.

contrataciones o el comité de seleccion, seglin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con o sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, guedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las centrataciones o el comité de seleccion, segiin corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupo el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vélidas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En ef supuesto que la oferta supere el valor estimado, & 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segin corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para diche efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plaze maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la huena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal comrespondiente y la aprobacién del Titular de !a Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias héabiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con ia aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comiié de
seleccidn, seglin corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en ios casos en gue las
ofertas seanh descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interpener el recurso de apelacidn; salvo que su valor estimado corresponda ai de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (B) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de ia buena pro, el érgano encargado de las conirataciones
o el érganc de la Entidad al que se haya asignado taf funcion realiza la verificacion de Ia oferta
presentada por el postor ganador de fa buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6 del
artfeulo 64 del Reglamenio

\
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) CAPITULOH
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del conirato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50} UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, ei recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelfacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccidn y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

« lna vez olorgada Ia buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccicn, segun comesponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de coniratacién, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

s A efeclos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distinfos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i} la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este ilftimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por fal conceplo.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas de! OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado comresponda al de una licitacion
plblica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse fomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso &l plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO III
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monte del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de fas bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por refacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

Et érgano encargado de las conirataciones o comité de seleccién, segin comesponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionaré el contralo, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de fa orden de compra. En caso la Enfidad perfeccione
el contrato con Ia recepcidn de fa orden de compra no debe incluir Ja proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de fiel
cumplimiento dei contrato y por los adetantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
eniregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento def mismo peor una suma equivalenie
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a carge del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
fas micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porceniaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero toial de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuello a la
finalizacién def mismo, conforme lo establece el arficulo 149 del Reglamenio.

s En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumaloria
de los montos de los items adjudicados no supere el monfo sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Regfamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

£n caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articuio 153 del Reglamenio.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la dltima lisia de bancos extranjeros de primera categoria que
periodicamente publica el Banco Central de Reserva del Per(.

Importante

Corresponde a ja Entidad verificar que /as garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro yio contratista cumplan con los requisifos y condiciones necesarios para su acepfacién y
eveniual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondarn.

Advertencia

| Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emilidas bajo condiciones f
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo fener en cuenia lo siguiente:

1. La dasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe enconirarse listada en el portal web de la SBS (hifp:/iwvww.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pdgina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantla, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, fa clasificacibn de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el porlal web de la SBS, bastaré que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre Ia clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de Ja garantfa, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra aulorizada por la SBS para emitir garantias,
debe ravisarse el portal web de dicha Entidad (hifp./fiwww.sbs gob pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios compelentes deben verificar Ia autenticidad de la garantla a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados

\_ 0
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en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por rmora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento {10%) del monto dei contrato
vigente, o de ser ¢l caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serén aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo coniemplarse pagos
acuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dlas de producida la recepcidén salvo
que se requiera efectuar pruebas que pemmitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrafo con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

E -] 15 70 nta o pag por pa la Entidad " »

a fori , - " A
as, nidi | articu ) | bie

VIIA JE ‘.k.-‘--'.-.- 9 'l"-‘rl.‘.-:-".‘. 7 13




Ejército del Pend — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Elecirénica N° 002-2024-EP /U0 0809-1

“Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la ?a Brigada Blindada,
comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y ol AF-2025 (enero a agosto)”

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : EJERCITO DEL PERU - 9a BRIGADA BLINDADA.
RUC N° 1 20131369124
Domicilio legal : Av. EL EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES - EL MILAGRO -
FUERTE 24 DE JULIO - EL TABLAZO - TUMBES
Teléfono: ;975446906
Correo electrénico: : brigadablindadaoec@hotmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la adquisicién de suministros de alimentos
para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada, correspondiente al AF- 2024 (diciembre)
y al AF-2025 (enero a agosto).

frem b DESCRIPCION DEL ARTICULO u/M CANTIDAD
1.1 Aceite Vegetal Comestible Lt 6,869.000
1.2 Arroz Pilado Superior Kg 37.134.000
1.3 AziUcar Rubia Domestica Kg 19.867.000
1.4 Harina de Trige Preparada Kg 2,785.000
1.5 Haring de Trigo Kg 37,134.000
1.6 Hojuela de avena Kg 3,713.000
1.7 Fideo Largos Kg 3.713.000
1.8 | Sal Yodada de Cocina Kg 4.270.000
1.9 Arveja Partida Cdalidad 2 Superior Kg 3,448.000
1.10 | Frijol Panamito Cdlidad 2 Superior Kg 3,448.000
7 gt 1.11 Frijol Castilla Calidad 2 Superior Kg 1,724.000
Sé%gS]Y\é:Q\I/EESRCECS)S 1.12 Garbanze Calidad 2 Superior Kg 1,724,000
1.13 Pallar Bebe Calidad Superior Kg 1,724.000
1.14 | Huevo de Gdllina Calidad Primera Kg 11,140.000
1.15 Papa Canchan Calidad Primera Kg 19,041.156
1.16 | Camote Amarillo Kg 14,853.000
| g Zapalle Macre Categoria Primera Kg 2,228.000
1.18 Limén Categoria | Kg 2,228.000
1.19 | Col Crespa Calidad Primera Kg 2,042,000
1.20 | Pldtano de seda Kg 28.195.000
1.21 Manzana Delicia Categoria l Kg 7.506.000
1.22 | Naranja Valencia Categoria | Kg 14,403.000
] 1.23 | Ajo Calidad Primera Kg 841.000
ITEM é::ﬂ DESCRIPCION DEL ARTICULO U/M CANTIDAD
21 Piernas con Encueniro de Pollo Kg 19.893.000
Congelado
Carne de res - cuarto anterior
02: PBODUCTOS 2.2 compensado calidad primera Kg 11,936,000
CARNICOS refrigerado
2.3 Camne de porcino - carcasa refrigerada Kg 7.957.000

@
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SUB

flEM DESCRIPCION DEL ARTICULO U/m CANTIDAD
Caballa eviscerada con cabezo
3.1 refrigerada - calidad o Kg iy
ENBRODUCTOS Pampanito eviscerado con cabeza
OLOGICOS | 32 | refigerado - calidad a kg 5.305.000
Bonito eviscerado con cabeza
3.3 refrigerado - calidad a Kg ey

1.6.

1.7.

1.4.

. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion de la Comandancia General de
la 9a Brigada Blindada N° 237 - 2024/l DE-16.a.2(d).

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS, CORRESPONDIENTE AL AF- 2024 (DICIEMBRE) Y AL AF-2025
(ENERO A AGOSTOQ).

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto dsl Sector Pablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
sefeccion,

. SISTEMA DE CONTRATACION

E! presente procedimiento se rige por ¢l sistema de Precios Unitarios, de acuerdo con fo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de |a presenie seccion en los Capitulos il y V.

. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecio deben cancelar en la oficina de Tesoreria de la 92 Brigada Blindada el costo de DIEZ con
007100 soles (S/. 10.00) por reproduccién de base y luego con la boleta de pago solicitar la
reproduccién de bases en la oficina de adquisiciones de la Sa Brigada Blindada, sito Av. EL
EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES — EL MILAGRO — FUERTE 24 DE JULIO —EL TABLAZO
-~ TUMBES, en las fechas sefialadas en el cronograma en el horario de 0830 a 15:30 horas.

Importante

El costo de enirega de un ejemplar de las bases no puede exceder el cosfo dg su reproduccion.
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1.9. BASELEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Pdblico para el Aflo Fiscal AF-2024.

- Ley N°® 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
AF-2024.

- TUQ de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

- Decreto Legislative N® 1341 que modifica la Ley de Contrataciones N° 30225

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27808, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Plblica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocion de la Competitividad, -

Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente, Ley MYPE,

aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Seglin el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacidn de presentacién obliaatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b} Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante iegal, apoderado o0 mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba |la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

Do acuerdo con el articulo 4 del Dacreto Legisiativo N® 1246, las Entidades esfdn
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtaener directamente mediante ia inferoperabilidad a que se refferen los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderd exigir el certificado de vigencia de poder y/o documeriio nacional de
idenfidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo lll de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con fitrmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comun y las
obligaciones a ias que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalents a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

fy El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en ¢l Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

?  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qgobiemodigital.gob.pe/interoperabilidad/

- ®
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En el caso de consorcios, cada integranie del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Impertante

El monto fotal de la oferfa o respecio del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢} del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenia en soles (S/).

222, Documentacién de presentacién facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de aclos preparatorios, las Enlidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocidn de la Inversidn en fa Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en fa
Ley N° 27037, Ley de Promocion de fa Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimienfo de condiciones para la aplicacién de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

| Advertencia

. El 6rgano encargado de las contralaciones o comité de seleccién, segun corresponda, no |
podré exigir af postor a presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acépites "Documentacion de presentacién cobligatoria® y “Documentacién de presentacion
facultativa™

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b} Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada unoe de los integrantes,
de ser el caso.

¢} Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisiativo N* 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refleren los arficulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa
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medida, si fa Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDEP y
siempre que el servicio waeb se encuenire aclivo en el Catédlogo de Servicios de dicha plataforma,
no cormesponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f}.

fiy Domicilio para efectos de la notificacién durante la gjecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacién de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién 4. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquetes.

Importante

e En caso que ef postor ganador de fa buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejeclicion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el arficulo 33 de fa Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes def consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisifo anles
indicado si se consigna nicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
ia Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Coniralaciones del Estado”.

» Enlos contratos petiodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas ditimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento {10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por ia Entidad
durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a Ia finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postfores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Dalos del Postor {Anexo
N® 1) o en la solicifud de retencién de fa garantia durante el perfeccionarniento del coritrato,
que fienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Enlidad en el link
hitp:.//www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos confratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrafo. Dicha excepcion también
aplica a los contrafos derivados de procedimientos de seleccin por refacién de ftems, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de fos montos de los items adjudicados no supere
ef monio sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

s Comesponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el posfor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicic de fa determinacion de las responsabifidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos

! Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalego de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad de!

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/fwww.gobiemediaital gob.pefinteroperabilidad/

+  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEAGE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

]

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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y refrendados por el Ministeric de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se lrate de
documentos piblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilia de la Haya®.

» La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a fa consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Oficina del Sub Negociado de Contrataciones/
Seccién Logistica/ 9a Brig Blin sito Av. EL EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES - EL
MILAGRO - FUERTE 24 DE JULIO - EL TABLAZO — TUMBES.

Importante para la Entidad

= En el caso de procedimientos de seleccion cuyo monto del valor estimado no supere los
doscientos mil Soles (8/ 200,000.00), siempre que se haya opfado por perfeccionar el confrafo
con la recepcidn de una orden de compra, debe sustituirse por esfa disposicion:

*El contrato se perfecciona con la notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto ef postor
ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el numeral 3.1 de la seccién generaf de
las bases, debe presentar la documentacién requerida en Av. EL EJERCITO 0100 Barr.
BUENQOS AIRES - EL MILAGRO - FUERTE 24 DE JULIOC — EL TABLAZO ~ TUMBES.

= En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
conlrato con la suscripcion del docuimento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

Incorporar a las bases, segiin corresponda.

8  Segtin lo previsto en Ja Opinién N° 009-2016/DTN.




Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

" Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”

CAPITULO I
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con ef numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamenio, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacitn por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacién, Asimismo, de acuerdo a lo previsio en el numeral 29.10 del mismo ariiculo, el

requerimiento recoge las caracleristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comtnes.
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, 100001
DETERMINACION DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA
CONTRATACION DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE TROPA DEL

SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO 2025

. ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. DENOMINAGION DE LA CONTRATAGION:
Suministro de alimentos para el personal de Tropa dei Servicio Militar Voluntario de la 8a
Brigada Blindada.

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca mantener a ia Entidad abastecida con viveres secos y frescos
a fin de poder brindar bienestar en cuanto a 1a alimentacién para el personal Tropa del
Servicio Militar Voluntario, que faboran en las diferentes Unidades que integran {a 9a
Brigada Blindada.

3. ANTECEDENTES
La Cia. Int N* 211 — BS N° 211 de I3 9a Brigada Blindada tiene a su carge las entregas
de viveres sacos vy frescos de primera calidad, de reciente produccion yio fabricacion,
debidamente identificados de ser €1 caso en sus respectivos envases de acuerdo a las
presentaciones solicitadas en las bases.

4, QBJETIVO DE LA CONTRATACION:

Suministro de alimentos para el personal Trapa del Servicio Militar Voluntario.

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS
5.1. Caracteristicas y Condiciones:

5.2. Caracteristicas {écnicas

iTEM 1. VIVERES FRESGOS Y S8EGOS
SPECIF 1
DENOMINACION DEL | 1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
| BIEN
DENOMINACION TECNICA | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
CODIGO | 5015151300002526
CALIDAD: o N
Colar | Bl caracteristico del producto
- | designado
Olor y Sabor Las caracteristicas dei producio
designado, que debe estar exenten de | Codex  Stan  19-1981 |
olores y sabores extrafios o rancios | (2021) Norma del Codex
Material volatil a 105° C Maximo 0.2% m/m ] para grasas y aceites
Impurezas insolubles Maxime 0.05% m/m comestibles ne regulados
Contenido de Jabén Maximo 0.006% m/m | por normas individuaies.
Hierro (Fe) . Maximo 2.5 mg/kg ]
Cobre (Cu) - Maximo 0.1 mg/kg
Indice Acido Maxima 0.6 mg de KOH/g de aceite -
Acido de peroxido Hasta 10 mil equivalentes de oxlgeno
| - activo/ kg de aceite | o i
UNIDAD DE MEDIDA | LITRO
CARACTERISTICAS Del bien: El aceite Vagetal Comestible,
o mezcla de los mismos en estado |
idéneo para el consumo humano, |
podran contener pequefias cantidades
de ofros lipidos tales como fostatitos de
constituyentas insaponificables v de
acidos grasas libreg presentes en los
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aceites, segin indican los [
numerales 1 y 2 de la norma Codex
CXS 19-1881 (2021).

El envase: El envase que confiene el
producto debe ser material inocuo,
estar fire de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones
fales que puedan afeclar su inocuidad
y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitario y
composicién del producto durants toda
su vide dfil, segun el articulo 118 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas"
aprobade mediante Dscreto Supremo
N°® 007-98-8A, y sus modificatorias.
Vida util de 12 meses desde la facha de

produccién. e
PESO NETO Balde 20 Lts resistente a la manipulacion, transporte
... o almacenamiento y distribucion. IS
CANTIDAD | 5,868.000KG -
DENOMINACION DEL i 1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR
BIEN
DEMOMINACION TECNICA | ARROZ ELABORADO GRADO 2 -
SUPERIOR a
| CODIGO 5022110800133482
DESCRIPCION | El arroz pilado superior, debe ser
I | inocuc y sproplado para el consumo
‘ | humano, segim indice el
‘ | numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.
CALIDAD:
Requisitos Generales y | Elarroz pilado debe:
especificos Estar exento de sabores y olores

extrafios.

Estar exento de suciedad (impureza de

origen animal, incluidos insectos
| mwertos} que representen un pefigro
para la salud humana.
No debe coniener inseclos wvivos,
muertos ¢ en cualesguiera de sus
estados fisiolégicos; granos mohosos,
germinados, Sucios.
| B | Estar exento de fielen y polvillo

Clase y Longitud La clase se debe asignar cuande porlo | NTP 205.0112021
menas 6l 80% de los granos {en masa), | ARROZ Arroz alaborado.
estan dentro de los limites de a clase | Requisitos. 3% Edicitn.
correspondiente y no mas del 20% (en
masa} son mezcla con culivares de

| clases contrastantes.
Contenido de humedad Méximo 14%

| Grado (tolerancias) B

 Granos rojos Maximo 0.5%

_Granos tizosos totales | Maximo4%
Granos tizosos parciales Méximo 10% -
Granos daflados Méaximo 0.5%

Mezcla varietal | Maximo 5.0%
contrastante

Materia  extrala  (se  Maximo0.25%
considera solo materia |
extrafia organica. No se
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2
permite la presancia de T
materias extraiias
lnogggnlcasl
Granos quebrados Maximo 15%
Granos Inmaduros Maximo 0.05%
UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo
CARACTERISTICAS El envase: £l envase gue contiene el
producto debe ser material inocuo,
estar fibre de suslancias qua puedan
ser cedidas al producto en condiclones
tales que puedan afectar su inocuidad
y estar fabricade de maners que
mantenga la calidad sanitaria
Vida ufil 6 meses desde fa fecha de
produccion.
PESQO NETO 49 KGS 'j
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos astableciios | Reglamento gobre |
por la Diraccidn General de Salud | Viglancia y  Control
embiental & Inocuidad Alimentaria — | Sanitario de Alimentos y
DIGESA autoridad naclonal, | Bebidas Aprobado
competente. meadiante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus  modificaciones ¥
regulacion
| complementaria |
CANTIDAD 37,134.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN | 1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA
DENOMINACION TECNICA | AZUCAR RUBIA DOMESTICA
CODIGO 5016150900278002 [
(CALIDAD: =~~~ ]
Color, sabor, olor Color amarillo pardo, sabor y olor
_| caracteristicos.
Aspecto No debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiquen
una manipulacibn defectuosa del
producto o |
Polarizacién a 20°C Minimo 98,00°z 1
Humedad Maximo 0.40% m/m NTP 207.007:2015
Cenizas ductimétricas Maximo 050% m/m AZUCAR
Color a 420nm Maximo 3500 Ul Azicar Rubia. Requisitos
Azucares reductores Maximo 0,70% m/m 4° Edicion
| Sustancias insolubles = Maximo 50 mg/kg
| (sedimentos)
Factor de seguridad No debe ser mayor a 0.30 para
polarizacion mayor de 96 °Z
| El factor de segurided se determina
mediante la siguients ecuacion:
F= %humedad
100x *Pol i -
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos | Reglamento sobre
por la Direccion Gensral de Salud | Vigilancia y  Centrol
| ambiental e Inocuidad Alimentaria — | Sanitario de Alimentos y
DEIGESA autoridad nacional | Bebidas Aprobado
| compelente. madiante Decreto
Supremno N° 007-98-SA,
[ sus  modificaciones v
| regulacion
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3
1 o complementaria
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO | ]
CARACTERISTICAS Det blen: El Aziucar Rubia Domestica,
debera tener c¢olor amarillo pardo,
sabor y olor caracteristico, no debera
presentar insecfos, arena, tiemra v obras
Impurezas que indiguen manipulacion
defectuosa del producto s/g lo indica el
numerai 5 de [a NTP 207.007:2015.
El envase: El envase que contiene el
producto debe ser material inocuo,
estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad
vy esiar fabricado de manera que
mantenga 2 calidad sanitario s/g et art.
118 del DS N° 007-88-5A.
La presentacién en bolsa de papel de
dos y tres plieges y polipropileno
faminado de 50 kg, resistente a ia
manipulacion transporte,
almacenamienty y distribucian.
Vidga ifil 1 afo desde la fecha de
produccién
FORMA DE | BOLSA X 50 KG
PRESENTACION
CANTIDAD 18,867.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN | 1.4 HARINA DE TRIGO PREPARADA |
DENOMINACION TECNICA | HARINA DE TRIGO PREPARADA ]
CODIGO 5022110200002857
CALIDAD:
Humedad Maximo 15,00%
Cenizas (+_5%) sn base | Maximo 0,75%
seca |
acidez (+_10%) (expresado = Maximo 0,10%
como porcentaje de acido | El cumplimiento del requisito se debe
sulfiirico) determinar considerando una humedad
| de 15% en la harina
aspecto Productc homogénec, sih grumos | NTP 205.064:2015
considerando la compactacidn natural | (revisada el 2020} TRIGO.
del envasado y estibado, exento de | Harina de ftrigo pam
toda sustancia y cuerpo extrafio a su | consumo humano
naturaleza. | Requisitos. 1* Edicidn
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristica sin indicios de rancidez o
| enmgchecimienla

Aditivos alimentarios

| autorizados por ia autoridad nacional

Contiene un agregado de sustancia |
leudante. Puede contener aditivos

competente

MICRONUTRIENTES

INOCUIDAD

Cumplircon lo establecido en el articulo
4 del documento de la referencia

Reglamento de la Ley que
dispone fa fortificacion de
harinas con
micronutrientes-Ley  N°
28314, aprobado
madiante Decreto
Supremo N° 012-2006-SA

Cumplir con los requisitos establecidos

por la Direccién General de Salud | Vigilancia  y

Reglamento sobre

Contraf |

\
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| Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | Sanliario de Alimentos y
| DIGESA, autoridad nacional | Bebidas aprobado
competente. mediante Decrato
Supremo N® 007-98-SA,
sus  modificatorias y
i normas complemantarias
UNIDAD DE MEDIDA i KILOGRAMO
CARACTERISTICAS ' Dol hien: Lz harina de trigo debera es
el producte destinado al consumo
humane que se obliene de la molienda
gradual y metddica de granos Empios
de frigp de las especies Triticum
aestivum o Tricum durum, durante el
| cual se refira el salvado y germen
quedando principaimente el
endosparmo, el cual pueds presentar
diversos grades de extraccion. Debe
ser fortificada con micronutrientes,
segUn normativa vigente. Puede tener
agentes de tratamiento de harina yfu
otros micronutrientes. Es 1a harina que
contiene un agregadc de sustancia
leudante. ]
CANTIDAD 2,785.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN | 1.5 HARINA DE TRIGO
DENORINACION TECNICA | HARINA DE TRIGO
CODIGO 5022110200002841
CALIDAD:
Humedad Maximo 15,00%
Genizas (+ 5%) en base Maxime 0,75%
seca
acldez {+ 10%) {expresado | Maximo 0,10%
como porcentaje de &cido | €l cumplimienta del requisito se debe
sulfiirico) determinar considerando una
humedad de 15% en 1a harina :
aspecto Protucta homogéneo, sin grumeos rzaza%iggg)s
considerando a compactacion natural TRIGD N
| del envasada y estibado, exento de Harina-det' InEre
toda sustancia y cuerpo extrafioasu | SoTCR RS
turaleza. b
T {na —— Requisitos. 1* edicion
Color i Blanco cremoso
Olor T Caracteristica sin indicios de rancidez
- | oenmohecimiento _
Aditivos atimentarios Contiene un agregado de sustancia
laudante. Pugde contener aditivos
auforizados por la sutoridad nacional
competente. S |
MICRONUTRIENTES Cumplir con lo establecido en 2l articulo | Reglamento de la Ley que |
4 del documento de fa referencia dispone 12 fortificacién de |
harinas con
migrohutrientes-Ley  N°
| 28314, aprobado
madiante Decreto
[ ) . o | Supremo N*® 012-2006-SA
INOCULIDAD Cumplir con los requisitos establecidos = Reglamento sobre |
por la Direccibn General de Saiud | Vigilancia y  Control
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | Sanitario de Alimentos y
DIGESA, autoridad nagional | Bebidas aprobado
competente. mediante Decreto
o - [___ Supremo N°® 007-08-8A,
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sus  modificatorias yl
normas complementarias

UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO -
CARACTERISTICAS Del bien: La harina de trigo debera i
contener  los  nutrientes  que
establezcan {as normas vigentes. La
harina de trigo deberd estar exenta de
suciedad impurezas de origen animai,
incluidos insectos muertos o vivos o en
cualquiera de sus estadios) en
cantidades gue puedan representar un
peligre para la salud humana. No se
debard obtener a partir de granos
fermentados o a partir de granos
descompuestos como  consecuencia
del atague de hongos, roedores ©
insectos, segin nurmeral 6.1 de la NTP
205.084:2015 (revisada el 2020).
Debe tener las siguienies
caracteristicas:

- Humedad maxima: 15% |

- GCenizas maximo: 0.75%

- Acidez maxima: 0.10%

CANTIDAD 37,134.000 KG =
DENOMINACION DEL BIEN | 1.6 HOJUELA DE AVENA
[ PRECOCIDA

| DENOMINACION TECNICA | HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS |

| CODIGO 5022110100002693 o
CARACTERISTICAS Del bien: Las hojuelas de avena

precocidas deben provenir de granes
de avena enteros, limpios, sanos, libres
de Infestacion por insectos y de
cualquier otra materia extrafia
objetable, por lo que deban cumplir con
los requisitos establecidos en la NTP
205.033:2018 CEREALES. Avena
grang, Requisios. 2° Edicion. Las
hojueiss de avena deban ser
preparadas, procesadas y envasadas
bajo condiciones higidnico sanitarias
| acordes con la norma Codex CXC -
1969 {2022) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y ofros codigos de
| practicas recomendados por el Codex
gue sean pertinentes para este
producto, segun o establecido en el
numeral 4.1 de la NTP 205.050:2019. i

Los aditivos alimentarnios y os niveles
maximos permitidos utilizados en las
hojuelas de avena precocdas se
sustentan en lo dispuesto por el Cadex
Alimentarivs y en lo Indicado en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de
Alimentos & base de granos y otros,
destinados a Programas Socizles de '

Alimentacién, aprobada mediante
Resolucion  Ministeriat N*  451-
2008/MINSA, y sus madificatorias.

~
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' El envage: Las hojuelas ds avena
deberdn envasarse en bolsas del

| pofietilenc bilaminada de 10 kg que

salvaguarden tas cualidades
higiénicas, nutritivas, tecncidgicas y
organolépiicas  (sensoriales})  del
praducio. Los reciplentes, inclusive el
material de envasado. deberdn ser
fabricados con sustancias gue sean
inocuas y de acuerdo al uso que se

L destina I
Requisitos fisicos: Como minime e 34% del producho |
- Tamafio de partfculas quedard retenido sobre el tamiz N°

08(2,38 mm) y no méas de! 15% pasara |
| & través del tamiz N° 25 (707 pm). i

Materias extrafias Maximo 1.0% en masa.
Recuisitos sensoriales !
Color Deben tener color cremoso brillante y
| uniforme.
Sabor y olor Deben tener sabor u olor natural. Libre NTP 205.050.2019
de sabores y olores indeseables como | HOJUELAS DE AVENA.
agrio, amargo, rancho y mohoso Requisitos y métodos de
Recuisitos fisicoquimicos ansayo 3° Edicién
Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x5.7) Minimo 10,50%
Calidad
Fibra cruda (base seca) Méximo 1,80% - 4‘
cenzas (baseseca) | Méximo2,30% |
| grasa (base seca) Maximo 6,00% o J
Acidos grados litres (base | Maximo 6,00% @
seca) - ——_ | s il
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO e
FORMA DE | Bolsa x 10 KGS
PRESENTACION ) . |
INOCUIDAD Cumyplir con los requisitos establecidos | Regltamento sobre

por Iz Direccion General de Salud | Vigilencie vy  Conirol
ambiental e Inocuided Alimentaria —  Sanitario de Alimentes y
DIGESA autoridad nacicnal = Bebidas Aprobado
competente. | mediante Decreto
| Supremo N° 007-08-8A,
sus meodificaciones vy
regulacion
complementaria
Noma sanitaria para la
Fabricacion de alimentas
a base de granos y otras,
destinados a programas
sociales a Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial N°
451-2006/MINSA vy sus
modificatorias.

CANTIDAD | 3,713.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN | 1.7 FIDEOS LARGOS
' DENOMINACION TECNIGA  PASTA O FIDEQO SECO DE TRIGO
| | LARGO

5019200200388780

[cobico
| CALIDAD
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presentan un peligro para la salud
humana, segin indica el numerat 6.1.3
de
Corrigenda Técnica.

Los fideos largos deben ser elaberados |

con harina fortificada, seglnlo indicado
en ¢l articulo 5 de! Reglamento de la
Ley N° 28314, Ley que dispone la
fortificacion de harinas con
micronuirientes, aprobado mediante

la NTP 208010:2016, y su |

. 1
Humedad Maximo 14,0 g/t00g (Se tolera una | NTP 206 010:2016
unidad mas del valor indicado como | PASTAS
maximo} O FIDECS PARA
Acidez Htutable {se CONSUMO
oXpresara como porcentaje | Maximo 0.46% de 4cido lactico (se | HUMANO. Requisitos, 2°
de &cide lictico vy sobre la | tolera 10 % sobre el valor méxime | Edicién, y su Corrigenda
base de 14gM00g de | inticado) Técnica NTP
humedad) 1 206.010:2016/CT 1:2022
Golor Caracteristico PASTAS O FIDEQS
Sabor y olor Caracteristico al producfo, Libre de | PARA
sahores y olores indesaables como | CONSUMO HUMANO.
agrio, amargo y rancio. | Regquisitos. ,
| CORRIGENDA |
- - i TECNICA 1. 1* Edicion |
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos | Reglamento sobre
por la Direccion General de Salud | Vigilancia y  Comdrol
Ambienizl @ Inocuided Alimentaria — | Sanltario de Alimentes y
DIGESA, autoridad nacional | Bebidas, aprobado
competente. mediante Decreto
Supremo N* 007-98-SA,
sus  modificatorias ¥
regulacion [
e _| complementaria. |
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
| CARACTERISTICAS Del bien: Los ficeos largos deben estar
: libres de suciedad (impurezas de
[ origen animal, incluides insactos
[ muertos o vivos o en cualquiers de sus
estadios) de (Bl mansra que no

DENOMINACION TECNICA

Dacreto Supremo 012-2006-SA.
CANTIDAD 3,713.000 KG
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
DENOMINACION DEL BIEN | 1.8 SAL DE COCINA

SAL PARA CONSUMO HUMANO —
SAL DE COCINA

CODIGO

5017155000003453

‘CARACTERISTICAS

| Del

bien. La sal de cocina debe
presentarse bajo la forma de cristales
blancos agrupados y unidos. La
granuiacién debe ser uniforme, segan

| indica el numeral 7.1.1 de la NTP

209.015:2006

| La sal de cocimna podrd contener

aditivos alimentarios, segun lo indicado
en la legistacion nacionat vigente,
segin se Indica en el numerat 7.2 de la
NTP 209.015:2006.

NTP 209.015:2006 SAL
PARA CONSUMO
HUMANO. 2* Edicion.

CALIDAD:

\
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Requisitos sensoriales o

aspeclo Granulosos y libre de sustancias

extranas visibles

Color Blanco

Olor Incdoro

Sabor Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

Tamafio

Humedad Maximo 0,5%

Pureza Minimo 99,1%

Granulometria: debe pasar

e Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10). |
Minimo 75% I
« Tamiz ITINTEC 177 um (N® 80)
Maximo 30% ‘

Sustancias Maximo 1,0%

Impermeabilizantes  totales

agregadas

impurezas e

Impurezas insolubles en agua | Maximo 0,15% |

Sulfato (SO4) Maximo 0,4% 1

Calcio (Ca++) Maximo 0,2% !

Magnesio (Mg++) Maximo 0,2%

Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg

Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg

Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg

Mercurio (Hg) Maximo 0, ma/Kg

Hiermo (Fe) Maximo 10 mg/Kg |

Bario (Ba++) Exenta [

Materias nitrogenadas Exenta |
|Boratos | Exenta P

Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg CXS 193-1885 (2019)

NORMA GENERAL PARA |
LOS CONTAMINANTES |
Y LAS TOXINAS
PRESENTES EN 10§
ALIMENTOS Y PIENSOS. |

Yodo (en forma de yodato de
potasio)

30 a 40 ppm (o0 mg/Kg de sal)

Reglamente del Dascreto
Ley N* 17387, fijan los
tipos de sal para expendio
al publico en el teritoric

| nacional, aprobada N*

00223-71-BA, ¥ su
maodificatoria

| Flaor (en forma de fluoruro de

| sodio © su equivalente en

| cuzlesquiera de las sales de
fiior autorizadas a usar)

200 miligramos de floruro de sodio por |
kilogramo de sal {220 ppm}

Aprueban normas para la

| adicion det flGor a la sal de
| consumo humanao,

aprobada mediante
Resolucion Ministerial N°
0131-85-SA-DVM.

INOCUIDAD Cumplir ¢on lo establecido por el | Reglamento de inocuidad
f | Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | Agroalimentaria aprobada
| | SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto
. competente. Supremo N° DO7-98- SA,
| ‘ sus  modificatorias v
regulacién
complementaria
UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO
CANTIDAD | 4,270.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN | 1.9 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2
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[ SUPERIOR |

DENOMINACION TECNIGA

ARVEJA FPARTIDA GRADO DE |
CALIDAD 2 - SUPERIOR

CODIGO

5042400300330410

CALIDAD

Contenido de humedad

Maximo 15%

Grado de calidad

Grano infectado

i 0,00%

Grano picado

| Maximo 0,80%
]

Grano partido o quebrado

Maximo 2,00% B

Grano con cascara (tesia)

Maximo 2,00%

Grado gquemado

Maximo 6,50%

Materias extrafias
UNIDAD DE MEDIDA
CARACTERISTICAS

Méximo 0,20%

NTP 205.025:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINCSAS.

g:veja partida. Requisitos.

Edieian

KILOGRAMO

Del bien: La arveja partida son los
coliledones separados y
descascarades del grano de arveja. La
arveja, o5 &l grano procedente de ka
especie Pisum sativum L. es usado
cominmente en estado seco con fines
afimenticios.
La arveja partida calidad 2 - superior
I debe serinocua y apta para el consumo
humano, segan lo indicado en el
| numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014

| (revisada el 2019).

"INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el |
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA autoridad nacional
competente

Reglamento de inocuidad
Agroglimentaria aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG
y sus modificatorias.

. —

CANTIDAD

3,448.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.10 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2
SUPERIOR

| DENOMINACION TECNICA

FRIJOL PANAMITO GRADO DE
| CALIDAD 2 ~ SUPERIOR

COoDIGO

5042180100329915

S

CARACTERISTICAS

[
Del bien: El frijol panamito calidad 2 - |
superior se comercizlizard en su
envase original, que permita mantener
sus caracleristicas de calidad e
higiénicas, asegurando que el mismo
no sea alterado, contaminado,
| adultarade o  meanipulado  an
| condiciones no  sanitarias  que
representen un peligro para la salud,
segin indica el Gifimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica.

1 Uniformidad

Cada lote de frijol debe estar
conformada por la misma variedad

Maximo 15%

Humedad
|_Sanidad

Variedad contrastante: maximo 2,00%

Ausencia_de granos_infestados, con

NTP 205.095:2015
LEGUMINQOSAS. Frijo),
Requisitos. 3* Edicldn, y
su

Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR
1:2016

CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS.  Frijol.
Requisitos. 1* Edicién

\
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[insectos vivos en cualquiera de sus
estadios
__ Ausencia de gmnos con hongos
Aspscio |
Grano enfermo 0,00%
Grano picado [ Maximo 2,00%
Granc partido o quebrade | Méximo 2,00%
Grado armugado | Maximo 2,60 %
Materias extrafias | Maximo 0.075% ]
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por ef | Reglaments de inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | Agroglimentaria aprobada
SENASA, autoridad nacional | mediante Decrate
competente. Supremo N° 004-2011-
AG v sus rmodificatorias.
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 3,448.000 KG I
DENOMINACION DEL BIEN | 3.7 FRIOL CASTILLA GALIDAD 2
DENOMINACION TECNICA | FRIJOL CASTILLA GRADO CALIDAD
2 SUPERIOR
v CODIGO | 5042180100329912
CARACTERISTICAS Del bien: E) frijol castilla calidad 2 -
superior se comercializard en su
envase original, que permita mantener
sus caracleristicas de calkdad e
higiénicas, asegurando que & mismo
no sea alterado, contaminado,
aduviteradoc ©  manipulado en
condiciones no  sanitarias  que
representen un peligro para ia saiud,
| segin indica el Oimo parzafo del
numeratl 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Carrigenda Técnica.
Uniformidad Cada Ilote de frjol debe estar
conformado por la misma vanedad
Variedad contrastante; maximo 2,00%
Humedad Miximo 15%
Sanidad Ausencia de granos infestades, con | NTP 205.015:2015
insectos vivos en cuaiquiera de sus | LEGUMINOSAS, Frijol.
estadios Requisitos. 3* Ediclon, y
Ausencia de granog cen hongos su
Aspecto Cormrigenda Técnica NTP
Grano enfermo 0,00% 205.015:2015/COR
1.2016
Grano picado Maximo 2,00% CORRIGENDA s
LEGUMINOSAS.  Frijol.
Grano partido o quebrado Maximo 2,00% Requisitos. 1* Edicidn
Grado amugado Méaximo 2,00 %
Materias extraflas Maxima 0.075%
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de inocuidad
Servigio Nacional de Sanidad Agraria — | Agroalimentaria aprobada
SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto |
competente. Supremo  N°  004-2011- |
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AG y sus modificatorias. |

UNIDAD DE MEDIDA

| KILOGRAMO

[ CANTIDAD

1,724.000 KG

—)

DENOMINACION DEL BIEN

112 GARBANZO CALIDAD 2
SUPERIOR

DENOMINACION TECNICA

GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR

CODIGO

5042681800330413

| CARACTERISTICAS
|

/@ Requisitos Generales

Del bien: Los granos de garbanzo
celided 2 - superior deben ser inocucs
y aptos para el consumo humano, ¥
| estar exentos de materias extrafias
inorganicas y de semillas téxicas o
nocivas que rapresenten un peligro
para la safud humana, segdn indican
los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP
205.023;2014 {revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 2 -
superior se deben preparar y manipular
de conformidad con las secciones
| apropladas de la Norma Codex CXC 1-
1968 {2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, segun indica el numersl
7.1 de ia NTP 205.023:2014 {revisada
el 2019).

| Calibre: Medianc

Los granos de garbanzo deben:

Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muertos o
&h cualquiera de sus estadios.

Estar exentos de materias extrafas
inorgdnicas que representa un peligro
para ia salud humana.

Estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color,
forma y oiras caracteristicas varietales)
de acuerde a las tolefancias
| establecidas en la presente ficha
| téenica

Contenido de humedad

Maximo 15%

Grado de calidad

Tolerancias de calidad

1 No se acepta, en ninguno de los grados
| de calidad, gque presenten granos
infestados con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios ni granos
con hongos.

Los granos de garbanzo calidad 2
superior deben tener como maximo el
porcentsje  totat acumulado de
defectos, clase contrastante, variedad
contrastante y materialas extrafias que
| se establecen a continuacién

Grano enfermo 0,00%
Grano picada | Maximo 0.50% N
Grano partido o quebrado Maximo 2.00%

NTP 205.022:2014
(revisada el 20198)
LEGUMINOSAS
Lenteja. Requisitos. 2°
Edicion
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" Grano con cascara
{testajarrugado

Maximo 2,00% i

Malerias extrafias

Méaxime 0,2% 1

Variedad contrastante v
granc verdoso

Maximo 0,20%

INOGUIDAD

Cumplir con o establecido por el
servicio nacional de sanidad agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente.

Reglamento de Inocuidad
agreafimentaria aprobado
mediante Decreta
Supremo N° 044-2011.AG
y sus modificatorias.

 —
| UNIDAD DE MEDIDA

CANTIDAD

KILOGRAMO \

1,724.000 KG ‘

DENOMINACION DEL BIEN

113 PALLAR BEBE CALIDAD
SUPERIOR |

DENOMINACION TECNICA

CODIGO

5042182700342323

PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIORT L

CARACTERISTICAS

Del bien: Pallar bebe superior debera |
ser inocuo y aproplado para el |
ccnsume humano, exentos de sabores |
y olores extrafios y de insectos vivos, |
muertos ¢ en cualquiera de sus
estadios, no deberan presenta
suciedad (tmpurezas de origen ahimal)
en cantidades que represente un
peligre para la salud humana; segin
Indican los numerales 6.1 de ia NTP
205.018:2015. ¥ su  modificacion

\
técnica }

Recuisitos Generales

Los granos de pallar deben

Estar exentos de sabores y olores
axiraftos y de insectos vives, muertos o
en cualquiera de sus estadios.

Ser inocuos y apropiados para el |
consume humano.

No deben presentar suciedad
(impureza de origen animal) en
cantidades gue puedan rapresentar un
peligre para la salud humana, de
acuerdo a las foleranclas de sanidad v |
aspecto desctitos en ka presente ficha |
técnica

uniformidad

Cada lote de pallar debe estar
conformado por una misma variedad
{es decir un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). Se
aceptardan granos de variedades
confrastantes en [as  tolerancias
espacificadas en la presenie ficha
técnica.

_Caracteristicas de humedad

Méximo 15%

Sanidad y aspecto

Tolerancias de calidad

Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se aspecifique en las tolerancias.

Ast mismo no se acepta en ningun lote
de palar que presente granos
infestados con insectos vivos, muertos
o en cualquiera de esas estadios ni
granos con hongos

NTP 205.019:2015

| LEGUMINOSAS. Pallar.

Requisitos. 2* Edicion, y
su Modificacién Téenica
NTP 205.018:2015/MT 1:
2021 LEGUMINOSAS.
Pallar.
Requisitos.
MODIFICACION
TECNICA 1. 1* Edicién
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galtina calidad primera deben ser
limplos, secos, de primer uso,
resistentes, que no fransmitan olores,
colores o sabores exiranos, que
protejan al producto contra la rotura,
que permitan fa ventilacion dei producte
y colocaros verticalmente, y en caso de
ser reutilizables (solo de material
plastico), deben ser lavados vy
desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1
de la NTP 011.219:2015.

| Ef huevo de gallina calidad primera, de
acuerdo 2 su peso, se clasifica en los
siguisntes tamafios, segun indica el

numeral 6.1 del a NTP 011.218:2015. | HUEVOS.
Tamafio. Mediano Huevas de gallina.
| Peso: 55.55 -62.5g Requisitos
CALIDAD: y clasificacion. 2a Edicion
Color Blanco ¢ pardo en sus diferentes
fonalidades
Ofor Caracleristicos y [ibre de olres
dasagradables
sabor Caractaristico

Requfsitos Tisicos Cascara libres da roturas y

guiﬁaduras.

In cuerpos extrafios ni manchas que
alteren la apariencia

Limpio y seco

La yarma deber taner forma cast
esferica, de contorno ligeramente

| definido, ubicacion céntrica vista a
través del ovoscopio y firmemente
sostenida por las chalazas

Tamano

[ Tolerancia maxima 10% de huevas de

13
Grano enfermo [ 0,00%
1
Grano picado | Maximo 1,50%
|
Grano partido o quebrado | Maximo 2,00%
|
Grano arrugado y/o chupado | Maximo 6,00%
Grano abierto Marximo 2,00%
Grano descascarado Maximo 8,00%
Materias extrafiag Maximo 0,20%
Variedad contrastante y | Maximo 2,00%
grang verdoso
total Maximo 21,70%
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - | agroalimentaria aprobado
SENASA autoridad nacicnal | mediante Decreto
competente. Supremo N° 044-2011-AG
y sus modiicatorias.
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 1,724.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN | 1.14 HUEVOS DE GALLINA CALIDAD
PRIMERA
DENOMINACION TECNICA | HUEVOS DE GALLINA CALIDAD
PRIMERA
CODIGOD 5013161200342333
CARACTERISTICAS Del bien: Los envases del huevo de

NTP 011.21€:2045
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— Tles clasificaciones de I@so Tirpitrofe.
cascara | Ttégra, limpia, §eca, Iisa y Jde forma
| caracteristica
_Camara de aire | Su altura no excede los Smm
Yema ntrica y fija
“clara Transparente, densa y fija
[Tolerancias -
| categoria Maxima 5% de huevos de calidad
| | segunda en primera
Huevos quifiados o en rotos | Mﬁtxzmo i.ﬁﬂ%
endestinos |
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Reglamento de inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria aprobada
— SENASA, autoridad nacional mediante Decreto
competente. Supremo N° 004-2011-
| AG y sus medificatorias.
UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO ] N
CANTIDAD 11,140000KG
[ DENOMINACION DEL BIEN | 1.15 PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
| DENOMINACION TECNICA | PAPA CANCHAN GRA Al
Cadigo 5040570700329921 T ‘
CARACTERISTICAS La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

el color de su céscara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para frituras.
Calibre Primara

~ Peso Unitario Kilo

Cada lote de papa debe eslar
conformada por la misma varedad. |
Las papas variedad canchan deben |
prasentar las siguientes |
caracteristicas:

Forma redondeada

Pief de color rojo, ojos superficiales
Pulpa de color blanca a blanca
cramose

UNIFORMIDAD

SANIDAD Y ASPECTO
[ Inmadurez (papa pelada o Maximo 1% m/m

| NTP 011,119:2018 PAPA'Y

:ieel;na con levantamiento de | sUs P_ERIV ADOS..Ffapa. )
Cortes, cicatrices, Maximo 2% m/m Dl enns yiressils. 3
magulladuras, grietzs,
rajaduras
| Brotamiento 0% m/m
Verdeamiento 0% m/m - |
Pudricion humedad | 0% m/m N
| Pudricién seca | 0% m/m
| Comedras, perforaciones, Maximo 2% m/m
| galerfas (dafios causados [
por insectos y roedores) |
Mezclas varietales 0% m/m
Porcentaje maximo 5% m/m
| acumulado I
Cumplir econ los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
| establecidos por la Direccidn | Control Sanitario de Alimentos
INOCUIDAD | General de Salud amblental e | y Bebidas Aprobado mediante
Inocuidad Asimentaria ~ DIGESA | Decrete Supremo N° 004-
i autoridad nacional competente. 2011-AG, sus modificaciones.
CANTIDAD | 19,041.156 KG
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116 CAMOTE  AMARILLO
DEHOMIMACIOHLIEEL BIEN CALIDAD PRIMERA
CAMOTE AMARILLO CALIDAD .
DENOMINACION TECNICA | ShIVa e
Codigo 5040641500389876

El camoie es la ralz comestible
proveniente del género y especie
ipomoea batatas L. de la familia de

CARACTERISTICAS fas Convolvuldcaas, en estado
fresco y destinada para el consumo
humano. |
Calibre Primera

Peso Unitario Kilo
Cada lcte de camote amarillo debe
estar conformado por una misma

ONEARMIBAD variedad {es decir, color, forma y
piel). B
Exento de: |
= Humedad externa anomal |

ALTERACIONES Y {mojado).

SUSTANCGIAS EXTRARAS | - Olores y sabores extrafios.
- Impurezas y materias extrafias
visibles (tierra, piedras, etc.).
Calibre de 60 mm a 100 mm

r Se aceptard por unidad de envase,
TAMARNO un méximo de 15% en peso del
praducio de tamafio diferente al
establecide.
Desprendimiento de la | 0%
piel |
Cortes, cicatrices, | Maximo
maguiladuras, grietas, 2% |
rajaduras |
Brotamilento 0% |
SANIDAD Y ASPECTO Pudricion seca 0% I
Pudricién himeda 0% |
Perforaciones, galerias | Maximo
(daflos causados por| 1%
insectos) I
Mezclas varietales Maximo |
I B 2%

NTP 011.120:1982 {revisada
al 2012) TUBERCULOS Y
RAICES. Camate amarilio.
Requtsitos, 1° Edicion

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacionat de Sanidad
INQCUIDAD Agraria ~ SENASA, autoridad
nacional competente.

Reglamentc de Inocuidad |
Agroalimentasia, aprobado |
mediante Decreld Supremo
N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

CANTIDAD  [14,853.000 KG
 DENOMINACION DEL BIEN | 1.17 ZAPA

A . === &
1 IMERA

DENOMINACION TECNICA LO MA A
CODIGO 5040672300330398

perteneceran al mismo cultivar

5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Del bien: Los zapallos macre categoria
rimera deberan presentarse maduros,
impics, frescos, enteros y Sanos,

deberan tener el grado de madurez
CARACTERISTICAS comercial que Iesg permita soportar
adecuadamente el maniptdleo,
transporie y consefvacidn en buenas
condiciones, segun indica el numeral

b

Presentacion Los frutos de zapalio deben

™

o/
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presentarse maduros, limpios, frescos,
enteras y sancs

Sanidad

Los frutos deben presentarse sanos,
es decir, libres de ataques de insectos
y enfermedades, salvo las siguientes
tolerantias

Dafios entomologicos: se permite
dafios superficiales que no
comprometan Ja puipa

Daiios fifopatolégicos: 0%

Para el caso de fos dafios
fitopatolbgicos, las pudriciones
notoriamente marcadas determinan la
eliminacién del fruto.

[MADUREZ

- Dureza de céscara

Los fretos deben presentar la suficiente
dureza de cascara que segure que &}
manejo post- cosecha no deterforara su
calidad visica.

- Color de cascara

Desde verde oscuro, verde plomizo,
yerde claro hasta crema. Con aspecto
lustrose, liso o con hendiduras

- Textura de pulpa

- Color de pulpa

longitudinales.
Losq'frmEBen presentar |as texturas

de la puipa lo suficientemente firme que:
asegure que el manejo postcosecha no
debe deteriorar su calidad ficias. Este
parémetro se debe evaluar de acuerdo
a la resistencla que I3 pulpa oponga al

tacto.

El zapalio mace categorla primera

gleb:r tener color de pulpa amarillo
grie.

Tamano

Paso minimo 25 kg

[ Tolarancias de defectos

Magulladuras y rajaduras

Se permiten dafios superficiales que no
comprometan la pulpa o muestren

Corfag

dafios de pudricion
0%

Tolerancias acumulativas

No comprometa el estado de Ia pulpa.
sin pudrcidn

PRECRY UINITARIO

Kilegramo

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapallo
macre. 2* Edicidn

INOGUIDAD

Cumptiir con lo establecide por el
servicio nacional de sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente,

Reglamanto de inocuidad |
Agrealimentaria aprobado
mediante Dacreto
Supremo N"004-2011-AG |
y sus modificatorias

CANTIDAD
N Al L BI

[TOENGMINACION TECNICA |
[ cobieo_____|

2,228.000 KG

]
t
:

1

]
ORIA T
5030420200331450

—

CARACTERISTICAS

Del bien: £l imon categoria 1 depe
haberse macolectado cuidadosaments,
haber alcanzado un grado apropiado
de desarrolic y madurez de acuerdo
con los criterios peculiares de la
variedad y {a zona en que se producen.
El dasarrollo y condicién de les limones
deben ser tales que les permitan
soportar el transporle vy la
manipulacion, y llegar en estado
satisfactorio al lugar de desling, segin
indica el numeral 51.1 de la NTP
011.008:2005. E! contenido minimo de
jl.gg de IImén categorla | debe ser del
40% con relacién al peso {otal de! fruto,

ademas su colpracion debe ser tipica
de la variedad por lo menos en dos |
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tercios de ta superticie del iruto. E fruto
debe ser verde pero podra presentar
decoloraciongs (manchas arnanlias)
hasiz ol 30% de su superficie, 1)
indica el numeral 512 de fa P
041.006:2005.

Gaiibre C

REQUISITOE GENERALES

Les limones deben.

- Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben exchirse los
productos afectados por podredumbre
0 deterioro que haga que no 5éan aplos
para el consumo.

- Estar limpios y practicamenta exentos
de cuglquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de
piagas que afecten al aspecto general
del producto.

- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de dafos causados por
bajas temperaturas.

- Estar exenfos de humedad extemna
anormal, salvo la  condensacion
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

- Estar exentos de cualquier oior y/o
sabor extrafio. ]

CATEGORIA

HOMOGENIEDAD

Los limones de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracter/stcos
de Ia variedad. Podrdn permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspacto
general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacién
en el envase:

- defectos leves de forma;

- defectos leves de coloracién;

- defectos leves de |a cascara que ni
suparen 1 cm2.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto. Tolerancia:
Diez por ciento, en nimero ¢ €n peso,
de los limones que no satisfagan los
requisites de esla categoria, pero
satisfagan los de la categoria Il o,
excepcionalmente, que no superen fas
tolerancias establecidas para esta
Gltima.

ETcontenido de cada envase (o lote,
para los produchns presentados a
granel) debe ser homogéneo y estas
constituido vinicamente por limones del
mismo ofigen, variedad, calidad y
calibre. La parte visible dei contenido
del envase (0 lote, para productos
presentados a granet) debe ser
representativa de todo f contenido.

NTP 011.008:2005
FRUTAS.
Limén Sutil. Requisitos. 4"
Edicién

|

INQCUIDAD

Cumpiir con lo establecido por el

Reglamento de inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ roatimentaria_aprobado
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calidad primera deberd presentarse
limpia y fresca, pertenecerd al mismo
cultivar y deberd tener un grado de
madurez comercial que le permita

SENASA, autoridad nacional | mediante Decrelo |
competentel. Supremo N°
004-2011-AG vy sus
- = modificatorias |
[T PRECID UNITAR] oGramo ]
[ CANTIDAD | 2.226.000 K& ]
DEL BIEN | 1.19 COL CRESPA GALIDAD PRIMERA |
DENOMINACION TECNICA | COL CRESPA GCALIDAD PRIMERA |
CODIGO | DU 2UTUU3S0380 1
La coi (sindnimo de repoliot) crespa j
{

CARACTERISTICAS soportar el manipules, fransporte
conservacion en buenas condiciones,
segtin indica el numeral 3.1.1 dela NTP
011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.
| Técnica: Tamafio B o
= COLOR Tipicodelcultivar NTP 011.108:1974
FORMA Tipicodelcultivar | {revisada e12018)
Las cabezas deben presentarse duras,
CONSISTENCIA firmes compactas,%alvo toierancias ggg'pl‘aALIZAS £al
indicadas s .
Las cabezas no deben preseniar 1 Edicion y su Corrigenda
alteraciones producidas poragentes | Tecnica NTP
Sanidad biolégicos, mecanicos y por presencia | 011.108:1974
de sustancias extrafias; salvo {revisada el 2018) /CT

tolerancias indicadas en la presente
ficha técnica

Factores de calidad

Tamafio (relacion
diametro/peso)

Tolerancia: 10% de coles de calidad
| inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia

Longitud dei tocon

5% de cabezas blandas
| 4

| 4cm
Tolerancia: 5% de coles con més de 6

| ¢rn de longitud del tocon. Las cabezas

| deben presentar una longitud del

| tocén tal, que no provoque dafios en
las cabezas contiguas durante ef

| transporte.

N- de hojas coberloras

6-10(x2)
Tolerancia: maximo 5% de toles de
calidad sequnda

1:20198 HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1" Edicidn

Dafos entomolégicos

(plagas)
i Tolerancia: Maximo 2% de coles con
?.%“Jg%‘::s gf hqa; perforaciones solamente en las hojas
PrC P ; cobertoras, en nimero y area
medidor {Pseudoplusia sp.)

variables (no limitantes).

Decoloracion, pudricidn,
Fumagina: producidas por

Tolerancia: Maximo 3% de coles con

| colonias presentes solamente en las

: hojas cobertoras, comprometiendo un
area de hasta 10 cm de dizmetro,

pulgorlt:es (Blrewol:llyne | observéndose la decoloracion
rassicae) | consiguiente de dichas hojas y la
presencia (no siempre) de fumagina
| Tolerancia: Maximo de coles con
colonias presentes solamente en las
Perforaciones producidas por | hojas cobertoras, comprometiendo un
gusanos de tiermra area de hasta 10 cm de didmetro,
(Noctuideos) observandose la decoloracién

consiguiente de dichas hojas y la.
presencia (no siempre) de fumagina

Pudricion humeda (producida

por Esclerotiniosis)

Tolerancia: Maximo 1% de coles con

ataque localizado en el tocénoenla |
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| base {peciclo) de kas hujas cobertoras,
el que s& manifiesta en &l tocdn
mediante una pudricidn himeda que
afecta su parte basal an una longitud
de aproximadamenta 0,5 cm, mientras
que n las hojas coberforas la
pudricién humeda afecta un srea
maxima de 3 cm de dldmetro. Es
nacesario precisar que la cabeza en si
no es afectada, pudiende eliminarse
las partes afectadas (tocdn y hojas
cobertoras) mediante remocion,

Tolerancia: Maximo 1% de coles con
ataque localizado en las hojas
coberteras ylo en las hojas
superficiales de ia cabeza en sl

Manchas (producida por | estando dicho ataque en una etapa
Milgiay inicial, observandose los signos de
fiongo (micefio, que forma una ligera
eflorescencia blanco plomiza), en un
Area (unica y acumulativa), de méximo
5 cm ce didmetlro.
| Defectos comesciales
Cabeza reventada Méximo 4%
Cabeza maguilada Mzximo 5%
" UNIDAD DE MEDIDA ramo

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el

servicio naclonal de sanidad Agraria —
| SENASA, autoridad national
| competente.

Reglamento de inocuidad
Agraallmemana aprobado
madiante Decreto
Supremo N°004-2011-AG
y sus modificatarias

CANTIDAD

DENOMINACION DEL BIEN

2,042,000 KG

EGOR|

DENOMINACION TECNICA

ANO) CA RIA |

COBIGO

CARACTERISTICAS

e DpeCE E EE?E Ea rmlla

aa en es 0 verd c,l
esu 60 sum;eior
espu su aoon I anamnento

| envas ado.

REQUISITOS MINIMO

| Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo como
I referencia).
- Estar sanos, deben excluirse los
productes afectados de podredumbre o
deteriore gue hagan que no sean aptos
para el consumo. - Estar limpios y
practicamente exentos de cualquier
materia extrafia visible,
- Estar practicomente exentos de
plagas que afecten al aspecto general
de! producto.
- Estar practicaments sxentos de dafios
causados por plagas.
- Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo I8 condensacion
consiguiente @ su remogion de una
cémara frigorifica v los platancs
envasados en atmésfera modificada.
- Estar exentos de cualquier olor yfo
sabor axtrafio.
- Ser de consistencia firme.
- Estar exentos de dafics causados por

_bajgs temperaturas.

NTP-CODEX

A o e
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- Estar practicamente exentos de
maguliaduras.

- Estar axentos de maiformaciones o
curvaturas arormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.

- Tener el pedincwo intacto, sin estar
doblades ni dafiades por honges o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
Inciuir fo siguiente:

- Una porcian suficlente de cuello de
color normal, sano y exento de

conltjammsudn pé:er ha co%e *tmplo no
gmentas de
Madurez fisiolégica pecu lares de 1a vsnega .araclerﬁhc_a
Calibre lr}lcmqm'lﬁﬁ_e cm_ Grosor —]

_en numero 0 en p?s 168
étan que s? los
Tolerancia de calibre uisitos Iabvos al calil bre o que
enfren en la categona mmedsatamente
su Tior 0 lnfenora cal

er J)e bue a idad y caracteristicos
%Mr&o i %;?’L!‘.méf&wg?;zm

nalas
yc?gl oducte, su calidad,

Categoria en eFenvase - defect acmn 03 lehes de. cncm
fegtos Feves de la dcéscara

§Sglerﬁc1ales g}le n%sngeran 2 cm?2 de
g ?éc?e mgeeben afecrl‘nr agl%npc?pa ?eﬁ

10% en numero o en peso ds10§
ue rg sal!st.a'q los
ltns e t Paro

Tolerancia de calidad sat!s g s de Ia cat riaul_eﬂl
ncas esta Iecl ra esta

|:| cun nido aca aanvasﬁe‘be T |
mogeneo estar nstituido |
u |ca nte por plat nos Bl mlsmn- |

homogeneidad variedad [
g?nle de tI:onten o de envase Eehe [
ser representativa de todo el contenido.
eg @ Inocuida
Ncon ) des ?gsdo ahmenta ra,
INOCLIRAD cgﬂéi o1 Boiond e a2 rarla— 2e«:rmo Supremn.ﬁggga-
. P nmdlfi‘éatonas
Peso Unitario Kg ‘
CANTIDAD 28,195.000 KG

| DENOMINACION DEL BIEN E‘E’resoaﬂmz““ DELICIA

DENOMINACION TECNICA | NATEGRRIAL C10US UE VISCAS
CODIGO 5030157200330421
La manzana Delicia categoria | debe
enconfrarse en un estado y fase de
desarrolic que le permita confinuar el
praceso de maduracion y alcanzar el
CARACTERISTICAS grado de madurez ceracteristico de la
variedad, consarvarse bien durante su
transporte, manipulacion y
agimacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino,
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segun indica el numeral 5.1 de fa NTP
(11.002:2014 (revisada el 2019).
CAL]BRE B

erwase Eegeaﬁr de ia mngsma va e

E R Bl

nieras. sanas, quedando excluidos
uctos ten

qu
i s Sorychites e

de mgsteﬁas extrgﬁa rglenle

magulladuras Rrofl.lexc?as s ugdgg

exan aﬁos

cay Q5 po
= rr;E.: J;la? Jg uﬂ grado anormal de

xtarior.
= Exentas de olores y sabores eattraﬂos
INDICE DE MADUREZ carstg det;n;mnadn ﬁsicamenhe por las

m
COLORAGION Eu%g& ancontrarse enire 10s colores

ﬁhﬁﬁm
ca[g?t'tle sean afg]y"i la v%:eda;a ;

Eradtean] ﬁ 15

REQUISITOS GENERALES

al da; §
CATEGORIA DE CALIDAD | & sr:cg{?.los més defectos, salvo la
e

28
S
FIRS
i )
= a®_
o
@
gn
=3
=
.

e g

menores L
|rre?ulares r?o deb ocupar mas de 1

,é’ |e ya sea en forma
|nd ualosum

NTP 011.002:2014
(revisada
al 2018) FRUTAS

FRESCAS Manzana.
Requisitos. 4* Edicion

Tolerancias de Defectos Mencres
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

Herida seca Xim
Mancha Waximo 10%
Russet WEwG T0%
Acorchamiento Waximo 0% 000000 | -
Deformacion | Maximo T0%

Sublotal acumulado defectos | Maximo T0%
menores

Tolerancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en pcrcenlale de unidades defectuosas.

Herida humeda | Maximo 5%
Escaldado TWEKITG 1%
Dafic por el sol [ WiEximG 5%
Magulladura | WEximo 57

\
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Bitter pit WA 1'75
& @rm BN acuoso
urante Ia s%ﬁc I} ? i
Corazén acuoso deben partid os Eugma
transve I De ueva muestla se
Rtabll os gue presentan el
0 COIY D savero.
Deshidratacion
- Pardeamiento intemo ME"'"“ LY
- Pudricion WO T7
Subtotal acumulado wEtoniGg 5%
defeclos mayores ! i
T:g‘;;*:ﬂgs Eo suma de 2 de los subioteles acumulados
superar al tofal acumulado |
PRECIO UNITARIO o R
@ THOCUN
INOCUIDAD g?”&l;,‘lg{'gf&mﬂ ‘;ngsé';?, dgigo -'“'ej jaaentara 2 fahade
cional | TEETS nogpa-20T1 AG
competente. ¥ sﬂs mod%mtorlas |
CANTIDAD T 506,000 K
|
DENOMINAGION TECNICA %. R | SRR TEEANCAS
CODIGO | 503050430033 1439

Las naranjas Valencia categoria | deben ]
haber sido cuidadosamente
recclectadas y haber alcanzado un
£ desarrolic y un estade de madurez
adecuado, de acuerde con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado

SR de madurez debe permitirles soportar el
transporte y la manipulacién asi como
llegar en condiclones safisfactorlas al
{ugar de destino, segin indica ef numeral
5.1.4 de la NTP 011.023:2014, i
Calibre 7
Pé5a UNHETo C

CALIDAD

Las frutas deben presentarse: - Enteras.

- S8anas, se excluyen los productos

atacados por la podredumbre, U oiras

alteraciones que los hagan impropias

para e consumo. - Practicamente

exentas de magulladuras ylo amplias

cicatrizaciones por cortes en la cascara,

- Practicamente exentas de plagas. - |

Exentas de daflos causados por plagas NTP 011.023:2014
e y enfermedades que afecten la pulpa. - | CITRICOS Mandarinas,
Apariencia Exentas de dafios considerables y/o | tangeios, naranjas y
alteraciones externas causadas por toronjas. Requisito
ataque de plagas. - Préclicaments

exentas de dafios causades por

guemaduras de sol, heladas y/o bajas

ternperaturas. - Limpias, précticamente

exentas de materias extrafias visibles. -

Exentas de humedad externa anormal, |

salvo la condensacion consiguiente a su

remocién de una camara frigorifica. - |

Exentas de olores y/o sabores extrafios. |
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- Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidrataclon.

Caolor

La fruta, al momento del empacado, no
podré tener areas con color "Valor IC: -
18" g inferiores {mds verde) de acuerdo
con la tabla de colores del Anexo Ade la
norma de ia referencia. De acuerdoa la
coloracion, las frutas deben ser de la
siguiente manera: - Bien colereadas: el
color tipico de [a variedad predomina
sobre e color verde, el cual en conjunto
no puede exceder el 10% del area
superficial.

No estad permitido el uso de sustancias
gulmicas colorantes, aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo

Minimo 33%

Tolerancia res) ecto a
granulacion

Se aceptaré hasta un 10% de fruta
granulada. Se considera fruta granulada
cuande, al hacer el corte en al didmetro
ecuatorial, se observa esta condicion
{granulacién} en un drea cuyo didmetro
| es mayor al 40% del didmetro ecuatorial
| de la fruta

madurez

Brix: minimo 8,0
| Acidez: mimrno 0,5% y maximo 1,5%
| Indice de madures minimo65 |

. Tolarancdla mg)ecto al grado

No més del 10% deberd estar fuera del |
requerlmlento minimo.

Categoria

| Las frutas deben ser de buena calidad y

- Deben presentar las caracterlsllcas de
{ la variedad a la que pertenezcan y estar
| bien coloreadas
- Podrdn pemmitirse, sin embargo, fos
sigulentes defectos leves, slempre y
cuande nc afecten de forma importante
el aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacitin en el envase;
- Defectos leves de forma.
| - Defectos leves de la piel producidos
| durante la formacion y desarrolio del
fruto, como los causados por Botritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. As(
como los deffos provocados por &caros
y queresas, por la presencia de
fumagina y otros agentes.
- Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafios
producidos por granizo, rozaduras
(rameado, russet), dafios ocasionades
por la manipulacion, entre otros.
- Defectos leves en la céscara causados
por aplicaciones foliares.
En ningin caso los defectos deben
afectar Ia pulpa del fruto

Tolerancia respecto a la
apanenma

Se admite hasta 2% de fluta con

| pudricion.
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FWEEET

Defecios leves

'S afects el color del fruto, ol area
acymulada no debe exceder de 100
mm2.

I Acaras
i Botritys y Thrips

Resta en algo la apariencia del fruto. En
conjunto < 100 mm2.

En conjunto menos de 26 mm2

_ “Fumagina_
' Queresas

En 10 frutes tomados al azar no mas de
| 10 queresas. Y no debe haber masde 5
queresas en un fruto

Cicalrices, rozaduras
{rameado, russet y
manchas

El &rea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm2
Oscuras: < 50 mm2

Cleccelosis

Que en forma individual o agregada no
supere 100 mm2.

Quemadura de sol

Bufado

| Apenas perceptible al tacto.

Creasing

Debilita la cascara ¢ se extiende hasta
un 10% de ia superficie det fruto, sin
alteraclones de color dentro del
creasing.

Tolerancia resFechu |
tamanh @

Se admitira para la categoria y, para
cualquier modo de presentacidn, un
10% en numero o0 en peso de frutas que
se ajusten al calibre inmediatamente
inferior o superior al mencionado en el
ervase 0 en los docurmentos de
transporte.

Homageneidad

El contenido de cada anvase debe ser
homogénso y  estar  constituido
unicamente por cftticos del mismo
origen, variedad, calidad, calibre y que
presenten un mismo grado de desarrollo
y madurez. La parte visible del contenido
det envase o lote debers ser
representativa del conjunto. Ademds,
para la Categoria | se exige Iz
homogensidad de coloration.

Los citricos podrdn  presentarse
alineades en capas regulares de
acuerdo a las escalas de calibrado, tanto
en envase cemado como en abierto.
Cuando se clasifique y envase segun ol
didmetro, debe ser necesario que la
diferencia méxima de diametro entre los
frutos corresponda a tres calibres
sucesivos de la escala de calibrado.

INQCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacienal
cornpatentet

Reglamento de
Inocuidad
Agroatimentaria
aprobado mediante
Decretc  Supremo  N°
004-2011-AG  y sus
maodificatorias.

CANTIDAD

14,403.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN
[ DENCMINACION TECNICA |

1.23 AJO CATEGORIA PRIMERA

RA i i

CODIGO

5042361000330382 |




Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

*Adquisicion de suministros de almentos para el pe
comrespondiente al AF- 2024 (diciembre} y ol AF-202

rsonal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
5 (enero a agosto)”

CARACTERISTICAS

Ei ajo categoria primara, es el bulbo o |
cabeza conformado por dientes, |
pertenecients al género y especie |
Alium  sativum L. de la familia
Amarylidaceas.

Requisitos generales

| | constituides por dientes ovoideos,

| Los ajos deben:
| = Estar enteros, compacios y bien
formades. - Ser de consistenclz firme.

- Estar exentos de pudriciones o
dafios fisicos (heritas y rajaduras) que
afecten la calidad del producto.

- Estar exentos de cualquier materia
extrafia (tiema, piedra, arena u otro
material extrafio ohjetable).

| - Estar exentos de plagas {hongos,

| Insectos, acares, nematodos, entre
otros) que afecten s calidad det
producto.

- Estar exentos de humedad externa,
salvo la condensacion consiguiente a
suU remocién de una camara frigorifica.
- Estar exentos de cualguier olor,

| color o sabor no caracteristicos dei
| producto.
- Los lotes de ajo deben estar

| conformados per bulbos de la forma NTP 011.101:2015

| tipica de ia variedad, compactos y (rev o 2021)
| eamosos HORTALIZAS. Ajo.
| - Los bulbos deben estar completos, Requisites. 2* Edicidn

secos o curados, eubierios con sus
propias hojas envolvenies secas y sin
signos de desecacion.

- Cada lote de ajo debe estar
conformado por una misma variedad.

Categoria, sanidad y
aspectos

‘Defectos menores* (cortes,
cicatrices, manchas,
mechones radiculares,
dientes faltantes, comeduras
o perforaciones) * Que no

Maximo 9% (en masa dei producto por
unidad de envase)

afecten la parte comestible.
Defectos mayores* (mohos
superficiales que no afecten
a la parte comestible, bulbos

Méximo 1% (en masa del producto por
unidad de envase)

| Calidad g |
[ Pudricién 0% -~ |
_Calibre 30g-200g
Forma vy color Caracleristicos de Iz variedad |
Cumplir con Io establecido por el | Reglamento de Inocuidad
Servicio Naclonal de Sanidad Agraria | Agroalimentaria aprobada
INOCUIDAD — SENASA, autoridad nacional mediante Decreto
compelente. Supremo N° 004-2011-

AG y sus modificatorias.
| CANTIDAD 841.000 KG | o |
ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS

DESCRIPCION E TEICA
| DENOMINACION DEL BIEN [ 2.1 PIERNAS CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA
~ DENOMINACION TECNICA | PIERNAS CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (GON
I ESPINAZO) DE POLLO CONGELADA ]
| CODIGO 5011161500385110
La piemna con encuentro de pollo congelada debe proceder de aves
CARACTERISTICAS sanas, fasnadas en establecimientos autonzados o habilitados por

la Autoridad Sanilarla v cuya came ha sido declarada apla para el
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consumo humano balo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el |
| numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
| Supremo N 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacién por congelacidn se
deberan enfriar Io antes posible, aplicando un praceso por el cual s8
sometan a temperaturas bajas por un tiempo determingdo que
aseguren que la temperatura interna del producto sea de -18 °C o
mids fria, segun lo establecido en los numeralss 3.14y 58.3 de la
NTP 201.054:2023. La piema con encuentro de pollo congelada
debe estar exenta de escarcha o blogues de hialo.

CALIDAD | NTP 204.054:2023 GARNE Y
Caractenshco el poio PRODUCTOS CARNICOS.
OLOR glglrgemﬂg Y EXeNtT U8 COFKURT | Definiciones y requisitos de las
CONSISTENGIA prm carcasas y nomenclatura de
tejido muscular como [a grasa cories de aves de comsl. 28
~ PH Edicién
mplir rdg Por e A E—‘“ iiﬁ;; ge InoCurdad
INOCUIDAD %@N%o o:“‘ m':ggd @a ';"éeﬁ to Supﬂ:n;so glq
enat nompetente 1
[ ONIDAD TE WERDA i —
CANTIDAD 19 893 000 KG

DENOMINACION DEL BIEN | 2.2 CARNE DE RES - CUARTO ANTERIOR COMPENSADO
! CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO
DENOMINACION TECNICA | CARNE DE BOVIND - CUARTO ANTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADOQ
CODIGO 5011151300389340
[ CARACTERISTICAS El cuarto anteror compensado calidad primera refrigerado debe
proceder de animales sanos, fsenados bajo inspeccion veterinania y
de plantas faenadoras o camales autorizados por ka Autoridad
Sanitariz. S6lo s& podran comercializar aguellos que hayan sido
aprobados como aptos para consumo humano en la inspeccidn
velerinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.4.1 de la NTP
201.055:2021 y en el capltulo If del Reglamente Sanitario del
Faenado de Animales de Abasw, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 015-2012-AG.
| Clasificacién en funcion de | Para Ia calidad Primera, el cuarto
categoriz, conformacidn vy | anterior  compensado  debe
acabado (*} provenir de carcasas que pueden
presentar las siguientes
I combinaciones de parametros:
Sg 33522 ' u‘??'ngzhgzﬁlg 13, NTP 201.055:2021 CARNE Y

q PRODUCTOS  CARNICOS.
Aspeclo General :S||e.||;erﬁcle brillante, acabado litve Deﬁnit_:iunes. dlaefficacién
COLOR Caracterislics, exento da colores ;quisn}os d%::;z;s}as y came
j extrafios e bovinos. n
OLOR Caracteristico y exento de
| cualguier olor anormal u ofensivo
CONSISTENCIA | Firme y elastica al tacto, tanto Ia
grasa como el tejido muscular
De55a64

PH

. Reglamentc de Inocuided |
Cumplir con ko establecide por el Agroalimentaria eprobado

Servicio Naclonal de Sanidad ¢
INOCUIDAD Agrara - SENASA, autoridad mediante Decrefo Supremo N°

: 004-2011-AG y Sus
nacional competente. modificatorias
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"PESO UNITARIO Kg - i
CALIDAD De primera - -
CANTIDAD 11,936.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN | 2.3 CARNE DE PORCINO ~ CARCASA REFRIGERADA
DENOMINACION TECNICA | CARCASA O CANAL DE MARRANA JOVEN O VERRACO JOVEN

. REFRIGERADO
| ____CODIGC £01115140038067¢
CARACTERISTICAS La carcasa refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados

bejo inspeccicn veterinaria y de piantas fasnadoras o camaies

autorizados por la Autoridad Sanitaria, seguin se indica en los

numerales 6.1.1 y €.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada e} 2021),

y en el articulo 10 del Reglamento Sanitado del Faenado de

Animales de Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremeo N° 015-

2012-AG. La carcasa refrigerada no debe contener residuos de

sustancias de uso veterinario y aditivos alimentarics que na cumplan

con lo dispuesto por la autoridad naclonal compelente; en caso de

ausancia de ésta, se tomara come referencia fo dispuesto por el

Codex Alimentarius, segun lo indicade en el numeral 6.2.2 de fa NTP

201.003:2012 (revisada el 2021), ¢ en su defecta lo dispuesto por la
| FDA o Unitn Europea, segun indicaciones del Senasa.

ASPECTO GENERAL | Debe presentar un buen acabado

¥y debe ser aprobado mediante

| inspeccion  sanitaria. No debe | NTP 201.003:2012 (revisada el

| prasenter lesiones an niveles que | 259) CARNE Y PRODUCTOS

| pudieran comprometer fa calided CARNICOS. Definiciones.

[ N de los cortes de carne. e y i

COLOWSWW clasificacion y requisilos de

OLOR ‘ GEICAsaEs y carne de porcines.

| olor anormat o HERUET 2 Edicion

CONSISTENCIA Fl(ﬁ#’ elashica al lacio, tanto gel
S tejido muscular como |a grasa
PH De55at6d

o Gumplir can lo establecidg por el | Redamento . 08 Tnocyidad

0 Nacional de Sanidad alimentaria aprobado

INOGUIDAD Relr_a“na V% NASA® aviondad %_ﬂgﬁ_g%cretu Supremcsr:;
nacional competente, J ?f- y

PESU UNITARIO K modificatorias.
CALIDAD i Dg_e primera
CANTIDAD | 7,957.000 KG

ITEM 3. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
ATRIBUTOS ESPECIFICACIONES
DENOMINACION DEL BIEN | 3.1 CABALLA EVISCERADO CGN CABEZA REFRIGERADO
CALIDAD A
DENOMINACION TECMICA | PESCADO CABALLA FRESCO EVISCERADD CON CABEZA -
CALIDAD A
COoDIGO 5012153900379485
La Caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debera
presentar las condiciones de frescura de acuerdo ¢on la especie;
asimismo, debera ser limpia y fresca, sin ninguna clase de
maguiladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debera
tener el olor caracleristico de la especie v deberd estar fibre de
olores anormales, {al como se indica en los numerales 5.2.1y 5.2.2
de la NTP 041.004:2019. La GCaballa eviscerada con cabeza
refrigerada — calidad A deber# estar completamente fibre de restos
de visceras, limpia y los mdsculos abdominales y dorsales deberan
ser firmes y no parmitican el facil desprendimiento de espinas, segun
se indica en &l numeral 5.2.6 de la NTP 041.001:2018.
La cabslla eviscarada con cabeza refrigerada — calidad A debe ser
preservada de manera tal que mantenga temperaturas mencres a 4
| "C de acuerdo a lo sefiaiado en el literal a del numeral 11.7 de ia

CARACTERISTICA
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Secclén | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para
{as Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado madiante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para regular fa temperatura del
pescado se rodearad con una cantidad adecuada y suficiente de
hielo1 picado, almacendndolo en bandejas paco profundas, segun
lo indicado en el numeral 4.1.2 de |a ngrma NTP-CODEX CAC/RCP
§2:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADD Y LOS
PRODUCTOS PESQUERODS. 1" Edicion.

CALIDAD

| Piel

- Iridiscente, tornasolado
- Britlante
| - Color uniforme

[__Minoéi&ad

| - Mucus transparente y acuoso |

| - Convexos
| - Cémea transparente
- Pupila negra y brillante

Golory ‘Branquias
aspecto |

[ Misculo

~ Color vivo

- Color uniforme 2 rojo sangra

- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua

| Limpia |

- Azulado
~ Rojo brillante o rosado
- Translicido
- Liso
- Brilloso

~ Olor

Toxto del miisculo

- Algas marinas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

- Ligeramente metilico
- A pepino o melon

- A carne roja {sangre)
- A iodo

Musculo muy firme o duro, rigide
- Elastica

- Masculo resistente a la presion
def dedo

- Muasculo consistente

TP 041.001:2018 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3*
Edicidn

Tamaiio minimo {cm)

Langitud & ka herquilla de 29 cm
{telerancia méaxima 30%)

Resolucién Ministerial 209-
2001-PE, "Aprueban relacion
de tallas minimas de captura
y foierancia maxima de
ejemplares  juveniles de
principales peces marinos e
inverlebrados” y sus
modificatorias

Presencia de parasitos

Ausencia

Manual “Indicadores
sanitarics y de inocuidad
para los produclos
pesquerns y aculcolas para
mercade nacional y de
exportacion” aprobado
mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N°® (057-
2016-SANIPES-DE vy su
medificatoria

™~
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Manual “indicadores
saniterios y de inocuidad
) .| para los productos
Cumplir con los  requisitos | pesqueros v aculcolas para
establecidos por el Organismo | mercado nacional y de
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - | exportacion™ aprobado
SANIPES, autoridad nacionat medianls Resolucidn  de
competerta?. Direccion Ejecutiva N® 057-
2016- SANIPES-DE y su
maodificatoria

| UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo % ]
[ CANTIDAD | 5,305.000 KG 20 [ ]
| DENOMINAGION DEL BIEN | 3.2 PAMPANITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO
CALIDAD A
DENOMINACION TECNICA | PESCADO PAMPANITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -
| o CALIDAD A
[ cobico 5012153900379485

Ei Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado - calidad A debers
prasentar las condiciones de frescura de acuterdo con la especie;
asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debera
tener el olor caracteristico de la especie y debera estar libre de
olores anormales, tat comoe se indica en los numerales 5.2.1y 5.2.2
de iz NTP 041.00%:2019. El Pampanito eviscerado con cabeza
refrigerado — calidad A deberd estar completamente libre de restos
de viszeras, limpio y ios musculos abdominales y dorsales deberan
ser firmes y no permitiran al facil desprendimiento de espinas, segun
s@ indica en el numeral £.2.6 de la NTP 041.001:2018.

E! pampanito eviscerade con cabeza refrigerado - calidad A debe
ser preservado de manera tal que mantenga temperaturas menores
a 4 °C de acuerdo a lo sefialade en el literal 2 del numeral 11.7 de
la Seccitn | del Anexo IV def Reglamento Sectorial de Inosuidad
para las Actividades Pesqueras y Aculcclas, aprohado mediante
Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para regular la
ternperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecvada v |
suficiente de higlo1 picado, almacenindolo en bandejas poco |
‘ profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de 1a norma NTP- |
1 CODEX CAG/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL

I PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 1° Edicién.

| CALIDAD

- | GARACTERISTICA

| Plel - Iridiscente, tornasolado

‘ - Brillante

___________ |-Cooruniforme . |
r Mucaosidad - Mucus transparente y acuoso

| Ojos - Convexos

- Cérnea transparente

- Pupila negra y brillante

Colory | Branquias | - Colorvivo . TP 041.001:2019 PESCADO
aspecto S shhniiomme airolboisange FRESCO. Requisitos. 3*
= Brital ..
- Mucus ausente o trazos de agua Edicin
Limpia
Musculo - Azulado
- Rojo brillante ¢ rosado
- Transkicido
- Liso
| ] - Brilloso
| Olor - Algas marinas
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- Alre ocegnico ;
- Pasto mojado

- Ligeramente metalico i
= A pepino o melén

- A came roja {sangre)}

- Afodo ]

Texto del muscuio

Miisculo muy firme ¢ duro, rigido
- Eléstica

- Méisculo resistente & Ja presion
del dedo

- Misculo consistente

Tamafic minima (em)

Resolucién Ministerial 208- |
2001-PE, “Aprueban relacién
de fallas minimas de caplura
Longitud total de 41 cm y tlolerancia maxima de
{taferancia maxima 20%) ejemplares  juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados” y sus
modificatorias

Presencia de parésitos

Manual "Indicadores

sanitaries y de inocuidad para

los productos pesquerns y

aculcolas  pera  mercade

. nacional y de exportacion®

Ausencia aprobado mediante

Resolucion de Direccidn

Ejecutiva N°  057-2016-

SANIPES-DE ¥ su
modificatoria

INOCUIDAD

[CANTIDAD

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidad para

Cumplr con los  requistos | 198 Producios pesqueros y

ecid | Organismo acuicolas para merc_ade
ﬁ“a.b e:l' :: Spaoa:i daed Fersgquera ® | nacichal y de exportacion

" A aprobado mediante
g::;zgmumdad haconal Resoluciin de  Direccion

Ejgcutiva N*  057-2016-
SANIPES-DE y su
| modificatoria

5§,305.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

| CALIDAD A

3.3 BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO

j" DENOMINACION TECNICA

| CALIDAD A

PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO GON CABEZA — '

CODIGD

5012153800379489

CARACTERISTICA

El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera
presentar [as condiciones de frescura de acuerdo con la aspacie;
asimismo, deberd ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, deberd
tener el olor caracteristico de la especie y deberd estar libre de
olores anormales, tal como se indica en los numerales 521y 522
de la NTP 041.001:2012 El Bonito euiscerado con cabeza
refrigerado — calidad A deberd estar completamente libre de restos
de visceras, limpio y los misculos abdominales y dorsales deberan
ser firmes y no permitirdn el f&cil desprendimiento de espinas, segln
se [ndica en el numeral 5.2.6 de la NTP 041.001:2019.

El bonito eviscerado con cabeza refrigerade — calidad A debe ser
preservado de manera fal que mantenga temperaturas menores a 4
°C de acuerdo a lo sefalado en el literal a del numeral 11.7 de la
Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Incculdad para

~
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las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PROBUCE. Para regular la temperatura def
pescado se rodeara con una canfidad adecuada y suficiente de
higio1 picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segln
lo indicado en ef numerat 4.1.2 de Ia norma NTP-CODEX CAC/RCFP
52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1° Edicién

CALIDAD

["Piel - Iridiscente, tomasolado

{ - Brillante
| - Golor uniforme
| Mucosidad - Mucus transparente y acuoso
| Ojos - Convexos
- Cornea transparente
| = Pupila negra y brillante

Branquias - Color vivo
m - Color uniforme a rojo sangre
- Brillante
- Mucus ausente o trazos de agua
- Limpia
Musculo - Azulado
- Rojo brillante o rosado TP 041.001:2018 PESCADC
- Translacido FRESCO. Requisitos. 3*
- Lisa Edgiclon
| - Brilloso
Olor - Algas marinas
- Aire oeeanico
| - Pasito mojado
| - Ligeramente metdlico
| - A pepino o melén
- A came roja {sangre}

| = Aicdo R W | |
Texto del musculo | Muasculo muy firme o durg, rigido
| - Elastica
| = Masculo resistente a la presion
| del dz=do
| - Musculo consistente
i Resolucién Ministerial 209-

2001-PE, “Aprueban relacion

de tallas minimas de captura
y lolerancia méxima da
elemplares juveniles de

Longitud a la horquilla de
Tamafio minime {cm) 46 ¢m

(tolerancia maxima 20%) principales peces marinos &
Invertebrados™ ¥ sUS
modificatorias
Manual “Indicadores

sanitarlos y de Inocuidad
para los productas
pesqueros y aculcolas para
mercado nacional y de
exportacion” aprobado
mediante Resolucidn de
Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE y su

Presencia de parésitos Ausencia

| modificatoria
Cumplir con los requisitos | Manual “‘Indicadores
establecidos por et Organismo | sanitarfes y de inocuidad
INQCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - | para los productes
SANIPES, autoridad nacional | pesquercs y acuicolas para
competente1. mercado nacional y de

\
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| exportacién” aprobado
| mediants Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-
2016- SANIPES-DE y su

| modificateria
UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo ]
CANTIDAD 5.305.000 KG §

5.3. Requisitos segin leyes, Reglamento Técnicos, Normas Metroldgicas yio
Sanitarias, reglamentos y demiés normas

Ley N° 28611 — Ley General de Ambiente

Decreto Supremo N° 002-99-TR, Reglamento de la Ley N° 27056.
Decreto Legislative N° 295, Cédigo Civil.

Ley N° 30225 - Ley de contralaciones del Estado.

5.4. Impacto Amnbiental

No corrasponde
§.5. Condiciones de Operacién

Deberdn cumplir estrictamente con las caracteristicas Técnicas establecidas en la
Ficha Técnica, y con toda [a documentacion que lo acredite, ademas de sefiafar
procedencia (pals o jugar de origen} y presentacion.

5.6. Embalaje y rotutado

Los envases deberdn satisfacer las condiciones de higiene ventiiacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacidn, al transporte y la conservacion apropiada
de los alimentos, deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio;
adecvado para facilitar su transporte, manipulacién, almacenamiento y empleo.
Todos los productos seran envasados con los documentos gue acompatian e envid,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la*NTP 209038 ALIMENTOS
ENVASADOS - Etiquetado”, deberan indicar en idioma espafiol, pudiendo llevar
ademnds Inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca 2n forma mas
destacada, lo siguiente:
Nombre del producto indicands la clase y variedad.
Grado de calidad primera segunda, fercera.
Contenido neto aproximado en kilogramos ylo Litros.
Nombre y domicilio fegal det productor, envasader, distribuidor, importador o
vendedor
- [El pals de origen.
Para la impresion de estos rotuios en el envase, deberz utilizarse tinta indeleble no
toxica de use alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse con ol
rozamiento y manipuleo.
Los envases y rotulado seran de la siguiente manera:

[ ITEM 1. VIVERES SECOS Y FRESCOS

! SUB | ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE
ITEM

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, balde de polipropileno de 20 It

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo,
estar libre de susiancias que puedan ser cedidas al producto en

F 11 V‘é%il;EL condiciones tales gue puedan afeclar su inocuidad, y estar
| fabricado de manera que mantenga {a calidad sanitaria
L COMESTIBLE Y

composicion de! producto durante toda su vida util, segin el
articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilangia y Control Sanitario
de Alimenios y Bebidas® aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
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Ei rotulado de los envases de acaite vegetal comestible debe
considerar lo siguiente, segin el articulo 117 del Reglamento
sobre Vigitancia y Control Sanitaro de Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante Decreto Supremo N°® 007-08-SA, y sus
modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5* Edicion, y ta NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS.

Etiguetado de alimentos preenvasados. 8° Edicidn:

a) nombre del producto;

b} declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracién det products;

€) nombre y direccidn del fabricante;

‘ d) nombre, razén social y direccin del importador, lo que podra

figurar en etiqueta adicional;

€} numera de registra sanitaria;

B fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con
amreglo a lo que establece el Codex Atimentarius o la norma
sanitaria peruana gue le es aplicable;

g) eodigo o clave del lotg;

h) eondiciones especiales de conservacion, cuando el producto
fo requiera, por ejemplo:

"Manténgase protegido de la z";

i) contenida en litros, del producto envasado.

Presantacién Baide 20 Lis. -

El envase que contiens el producto debe ser de matenial inocuo,
estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones lales que pugdan afectar su inocuidad, vy estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicion del producto durante toda su vida o, segun el
articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Senitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrete Suprerna
N° 007-3B-SA y sus modificaterias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registry
Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 118
det Reglamentd sobre Vigllancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-88-SA, y sus modificatortas.

El amroz pilado superior debe ser entregado en envases quse
cumplan con lo especificado en Iz NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ARROZ ALIMENTOS.

1.2 PILADO Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3® Edicién, ¥ su
SUPERIOR Corrigenda Técnica2 y que salvaguarden las cualidades de
calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensonales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con |
sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al gue sa
destinan. No deben transmitir al producto sustancias thicas ni |
clores o sabores desagradables, segun indican los numerales 9 |
y 8.1 de [a NTP 205.011:2021. l

Su presentacion serd en sacos de polipropilenc de 49 kg.
| Rotulade
En ¢l rotulado de ios envases de armoz pilado superior, ademas l
de cumplir con lo establecido en el articuic 117 del Reglamento |
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante Decreto Supreme N° 007-98-SA, y sus
| modificatorias, debe cumplir ¢on lo indicado en la NTP
| 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de |
| alimentos preenvasades. 8" Edicidn y la NMP 0012019
| Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién.
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| Asimismo, debe considerar lo siguiente, sagun ef numeral 9.2 de
ia NTP 205.011:2021:
- nombre comerclal {arroz piado suparior);
- tipo de amoz (arroz pilado),
- grado del arroz;
| - pais de origen.

1.3

AZUCAR
RUBIA
DOMESTICA

I El envase que contiene el producto debe ser de malerial inoguo,
estar libre de sustancias que puedan ser cadidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga Ia calidad sanitaria y
composicion det producto durante toda su vida Gtll, segin el
articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrel Sanitario
de Alimentos y Bebldas aprobado mediente Decrelo Supremo
N°® 007-9B-SA, y sus madificatorias.

Sanitario, segdn lo esteblecido en los articulos 105, 118 y 119
del Reglamento sobra Vigllancie y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar fas caracteristicas del producte y debe
preservar [as mismas durante su transporte y almacenamiento,
segln lo indlca el numeral 8.1 de ia NTP 207.007:2015

El envase serd de bolsa de papel de dos y tres pliegos y
polipropilenc leminado de 50 ka.

Rotulado

El rotulado de ia Azlcar rubla doméstica debe cumplir con lo
indicado en el artfculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobadoc mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las
disposiciones especificadas en el numersl 8.2 de fa NTP
207.007:2015, asl como en la NTP 207.068:2014 AZUCAR.
Rotulado. 2* Edicisn:

a) Nombre det producto.

b} Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracion del producto.

¢) Nombre y direccién del fabricante.

d) Nombre, razén social y direccion del importador, lo que
pedra figurar en etiqueta adicional.

&) Namero de Ragistro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con
arreglo a lo que estabisce el Codex Alimentarius o la norma
sanitaria peruana gue le es aplicable.

g} Codigo o clave del lote

h} Condiciones especialas de conservacién, cuando el
praducts lo requiera,

iy Forma en que se presenta, por ejemplo: granuiado,

i) Peso neto en kilogramos del producto envasado.

14

HARINA DE
TRIGO
PREPARADA

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan |
suficiente proteccion para el contenide del producio en
condiciones norrales de manipuleo y transporte. Los envases,
incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
susiancias inocuas y apropiadas al use para el que se destinan.
No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni aleres ni
sabores desagradables.

Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentas y estar bien eocidos. El pesa debe tener
una tolerancis de acuerdo a lo indicads eén la NMP 002:2018
Cantidad de producto en preenvases. 3° Edicidn, el peso se
considera en base a la humedad maxima de 15%, segun
numeral 12.1 de la NTP 205.084:2015 (revisada el 2020).

El envaze debe corresponder al autorizado en el Registro |
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El envase debe corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segin o estableclds en los articulos 105, 118 y 119
del Reglamento sobje Vigilancia y Contro! Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N°
007-D8-8A, y sus modificatorias

Rotutado

El rotuiado de ios envases de harina de trigo, ademsas de lo
contemnplade en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigllancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-G8-SA, y sus modificatonas y en el
artieulo 5 det Reglamento de la Ley que dispone la fortificacién
de harnas con micronutrientes - Ley N°® 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 012-2006-5A, debe cumplir con
lo establecido an la NMP 001:2019 Reguisitos para el etiquetado
de preenvases. 5° Edicion y la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS
ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. B* Edicién, asl mismo
se debe incluir la frase "contiene gluten”, segun el numeral 12.2
| dela NTP 205.064:2015 {ravisada el 2620).

1.5

16

HARINA DE
TRIGO

| Se deben emplear envasas de primer uso y que constituyan

| suficiente proleccidn para @ contenide del producto en
condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases,
incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias inocuas y apropiadas al uso para €l que se destinan.
No deben transmitir al producio sustancias bixicas ni olores ni
sabores desagradabies.

Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limplos ser resistentes y esfar hien cocidos. Et peso debe tener
ina tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018
Cantidad de producto en preenvases. 3* Edicion, el peso se
considera en base a la humedad maxima de 15%, segun
numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supramoa N°®
007-88-5A, y sus modificatorias.

Retulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo
conternplado en el articulo 117 del Reglaments sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante

articulo 5 del Reglamento de [a Ley que dispone la fortificacion
de harinas con micronuirienles-Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 012-20068-SA, debe cumplir con
lo establecide en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. §* Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasadoes. 8° Edicidn; asi mismo,
se debe incluir la frase "contiene gluten’, segun ef numeral 12.2
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

HOJUELA DE
AVENA
PRECCCIDA

Bolsa 10 Kg

Bolsas de polietiieno bilaminado de 10 kgs,

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuc,
estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su Inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicion del producto durante toda su vida dtil, segin el

Decrete Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en el !

articulo 118 del Reglamento sobre Vigitlancia y Control Sanitario
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de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema |
N° 007-98-5A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 11§
del Reglamento sobre Vigilancia y Conbrol Sanitaric de
Alimentos y Bebidas aprohado mediante Decreto Supremo N°
007-9B-SA, y sus modificatorias.

Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precocida debe
cumplir con lo establecido en la Norma Sanitaria para la
Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados
2 Programas Sociales de Alimentacién, aprobada mediante
Resolucién  Ministerial N°  451-2006/MINSA, vy  sus
modificatorias, asi come lo establecido en [z NTP 209.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de alimentos

preenvasados. §* Edicldn y [a NMP 001:2019 Requisitos pera el
etiquetado de preenvases. 5* Edicion; ademds de los requisitos
aplicables especificados en ia norma Codex CXS 1-1985 (2018)
NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, segun io establecido en el
aumeral 10 de 1a NTP 205.050:2019. Debe contener ia sigulente
informacion minima:

- nembre del producto;

- declaracidn de los Ingredientes y aditives (indicando su
codificacién internagional) que se han empleado en Ia
elaboracion de! producto, expresados cualitativa vy
cuantitatvamente y en orden decreciente seglin las
proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabneants;

- nimero de Registro Sanitario;

- facha de produecion y fecha de vencimisnio;

- chdigo o clave de lote;

- condiciones especlales de conservacion;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

17

FIDEQOS
LARGOS

El envase que conlienes ef producto debe ser de material inocuo,
estar livre de sustanclas que puedan ger cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su incculdad, y estar
| fabncado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
| compesicién del producto durante toda su vida util, segun el
articule 118 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanktario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 0D7-98-SA, y sus modificatorias.
| El envase debe corresponder al aviorizado en ef Registro
| Sanitario, segiin lo establecido en los articulos 105, 118 y 118
del Reglamento sabre Vigilancla y Control Sanitario de
| Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°®
007-98-5A, y sus modificatorias.
| Rotulado
El retulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con
lo establecido en el articule 117 del Reglamento scbre Vigilancia
y Control Saniigric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-88-SA, v sus madificatorias.
Asimismo, debe cumplir con l2 NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5* Edician, y ia NTP 209.038:2018
| ALIMENTOS ENVASADOS. Eliqustado de alimentos
preenvasados. 8" Edicion, segun o sefialado en el numeral 10.2
de [a NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

\
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| - nimero de Registro Sanitario;

Elrotuladoe de los envases de fideos largos debe contenar como
minimo la siguienta informacion;

- nombre del producto;

~ declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la
etaboracién del producto;

« nambre y direccidn del fabricante;

- nombre, razén social y direceién del importador, lo que podra
figurar en etiqueta adicionat;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con
arregio a lo que establece &) Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo
requiera;

- instruceiones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rfulado de los envases de fideos largos, debe
indicar que la pasta fue efaborada con harina fortificada y el
rolulado debe especificar a lista de micronutriantes de ia harina, |
segin 1o indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que |
dispone La fortificacidn de harinas con micronutrientes, aprobado |
mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

| Bt envase que contiene el produclo debe ser en envase de |

polietileno de 25 bolsas de 1 kg , debe ser de material inocuo,
astar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en |
condiciones talss que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y |
composiclén del producto durante toda su vida dtil, segin ef
articulo 118 del Reglamento sobre Vigifancia y Control Sanitario
de Alimentos vy Bebidas, aprobado madiante Decreto Supremo
N° 007-88-SA, y sus modificatorias. El envase debe
corresponder al autorizado en ol Registro Sanitario, segun fo
establecido en jos articules 105, 118 y 119 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante Decreto Suprero N° 007-98-SA, y sus
meadificatorias.

Rotulado

Ei rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el
articulo 147 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. §* Edicion, ademas de o
sefiatado en el numeral 11 de la NTP 208.015:20068:

- nombre del producte;

- declaracitn de los ingredientes;

- nombre y direccién del fabricants;

- nombre, razén social y direccién del importador, io que podra
figurar en etiqueta adicional,

~ nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

« cadigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y fidor expresado en ppm por kg de sal;
- pals de fabricacion;

- contenido neto del producte expresado en kilogramos;

~ condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en
lugar seco, fresco y protegido de la luz”".

18 SAL DE
’ COCINA
[
ARVEJA
19 PARTIDA
CALIDAD 2

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarsa en
envases de primer uso, gque salvaguarden las cualkdades

higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
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| SUPERIOR producto. Los envases, incluido el material de envasado,
deberdn estar fabricados con sustencias gue sean inocuas y

adecuadas para el uso al que se destinan. No deberén transmitir

al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores

' desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos

deberan estar limpios, ser resistentes y estar ben cosidos o

sellados, segun Indican los numerales 7 y 7.1 de la NTP

205.025:2014 {revisada € 2019).

Rotulado

En ¢f rotulado de los envases de arveja parlida calidad 2 -

superior, ademds de cumplir lo establecido en k& NTP

200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de

alimenios reenvasados. 82 Edicion, deberd considerar lo

siguiente, segin e numeral 72 de la NTP 205.025:2014

(revisada e 2019):

- al nombre del producto;

- gl grado de calidad 2 - superiof;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasadaor o

vendedor; en el caso de productos importados, nombre o razén

soclal, RUC y direccién del imporiador;

- ol contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cadige o nimero det lote;

- condliciones de conservacion o aimacenamiento;

- nimere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido

por 2] SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en ¢l procesamiento del

alimento.

4 £l frijol Panamito calidad 2 - superior debara ser envasado

sagun lo establecido en ia norma Codex CXC 1-1968 (2020)

Principlos generales de higlene de los alimentos, y 1a NTP

309 163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN

CONTACTO CON ALIMENTOS. Pare 1. Disposiciones

generales y requisitos. 3° Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de

tai manera que e producto quede debidamante protegido, segun

indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:20145 vy su

Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se envasaran

en envases de primer usg, que salvaguarden las cualidades de

calidsd, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,

tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido e

material de envasado deberdn estar fabricados con sustancias
FRLIOL que sean inocuas y apropiadas para el usd al que se destinan.

PANAMITO No deberdn transmitir al producto sustancias téxicae ni olores o

CALIDAD 2 sabores desagradables, ademas, cuando e producto se envase

SUPERIOR en s5acos, estos deberan estar impios, ser resislentes y estar

bian cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP

205.015:2015 y su Cotrigenda Técnica.

Rotulado

El rolutado de los envases de los granos de frijol panamite

calidad 2 - superior, deberan cumplir con lo establecido en Iz

nomma NTP 200.038:2018 ALUIMENTOS ENVASADOS,

Etiguetado de alimentos preenvasados. 8" Edicién, ademas de

la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la NTP

205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nambre comiin “frijol”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o

vendedor en el caso de praductos importados, nombre o razon

social, RUC y direccion del importador,

- fecha de vencimiento,

1.40
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- ¢odigon o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- 8l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilegramos kg);

- et grado de calidad indicado como “grade 1 o extra”, “grado 2
0 superior” o “grado 3 o coriente”;

- niimera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido
por el SENASA;

- chdigo oe rastreabilldad generado en el procesamiento
primario del alimente.

11

FRIIOL
CASTILLA
CALIDAD 2
SUPERIOR

El frijol castilla calidad 2 - superior debera ser envasado segun
lo establecido en {a nerma Codex CXC 1-1969 (2020) Princlpios
generalas de higiene de los alimentos y la NTP 399 163-1;2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y raquisitos. 3¢
Edicion y su Corrigenda Técnica2, de lal manera que el producto
quede dabidamente protegido, segun indican los numetales 7y
10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijo! castilla calidad 2 - superior se envasaradn en
anvases de primer uso, que salvaguarden las cualidades de
calidad, higiénicas {inocuas o no daflinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensorigles del alimente. Los envases incluide el
material de envasedo deberan estar fabricados con sustancias
gue sean inocuas y apropiadas para el use al que =e destinan.
No deberan transmitir al producto sustancias toxieas ni olores o
sabores desagradables, ademas, cuando el producto se envaze
en sacos, estos deberan estar Iimplos, ser resistentes y estar
bien cosidos o seliados, segin numeral 10.1 de [a NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica,

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol castilia calidad
2 - superior, deberan cumplir con lo establecido en la norma NTP
208.038:20182019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
glimentos preenvasados. 82 Edicidn, ademas de la siguiente
informacion, segun indica el numeral 102 de k& NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- &l nombre del producto, indicando el nombre comin "frijel”;

- nombree o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos

importados, nombre o razdn social, RUC y direccion del
importador,;

- fecha de vencimiento;

- cdigo o ntimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

-~ 8] contenido neto (por ejemplo; gramos g, kilogramos kg);

- ot grado de cafidad indicando como "grado 1 o extra”, “grado 2
o supesior” o “grado 3 o cormiente”;

- aimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido
por &l SENASA,;

- codigo de rasireabilidad generado en el procesamiento

| primario del alimento.

112

GARBANZO
CALIDAD 2
SUPERIOR

establecido en [a norma Codex CXC 1-1869 (2020}, de tat
| manera que el producto quede debidamente protegiie, ademas
los regipientes empleados seran tales que saivaguarden las
cualidades higignicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del
alimento

El envase debe cumplir con Yo especificado en la NTP 3989.163-
12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTIGOS EN

CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones

| generales y requisitos. 3*

El garpanzo calidad 2 - superior debera ser envasado segun Ip

29
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Edicidn, vy su Cormigenda Técnica2 Los envases (incluide el
material de envasado) deberdn estar fabricados con sustancias
que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan;
deberan ser de material nusvo (incluye material recuperado de
calidad alimentaria), no deberdn transmitir 2l producto
sustancias idxicas ni ofores o sabores desagradables. Cuando
e producto se envase en sacos, éstos deberdn estar impios, ser
resistentes y esiar bien cosidos ¢ sellados, segin indica el
numeral 10.1 de ia NTP 205.023:2014 {revisada el 2018).
Rotulado

El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 2 -
superior deberd cumplir con lo establecido en ta NTP
200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
glimentos preenvasados, 8* Edicién, segun indica el numeral
10.2 de [a NTP 205.023:2014 (revisadz el 2019):

« el nombre del producto;

« nombre © razon social y direccion del productor, anvasador o
vendedor; en caso de producto

importado, nombre o razdn social, nimero de R.U.C. y direccidn
del Importador;

« fecha de vencimiento;

» cédigo o nimero del lote;

* condiciones de conservacion o almacenamianto;

- conteniio neto, en gramos o kilogramos;

* ¢l grado de calidzd indicado como “Grado 2 o Superiot”;

* niimero de Autorizacidn Sanitaria de Estabiecimiento emitido
por et SENASA,

» cidigo de rastreabllidad generado en el procesamiento del
alimento.

1.13

PALLAR BEBE
CALIDAD
SUPERIOR

Ef pallar bebe calidad suparior debe ser envasado tomando en
consideracidn o establecide en la norma Codex CXC 1-1968
{2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. El envase del pallar bebe calidad superior debe
cumplr con lo especificado en la NTP 398.163-1.2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Digposiciones generales y requisitos. 32
Edicién, vy su Corrigenda Técnica 2 debe estar fabricade con
sustancias que sean ingcuas y adecuadas para €l uso que se
destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia
tbxica ni olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar
bebe calidad superior debe ser envasado en sacos u ofros
enyases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutrtivas,
tecnolégicas y sensoniales del producto. Cuando el producto se
anvase en sacos, estos deben ser de primsr uso, estar impios,
ser resistentes, y estar bien cosidos o seilades, se debe
comercializar en su envase onginal, segin el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Rotulado

En ¢l rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior,
ademas de cumplir lo establecido en la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. B* Edicion, deben indicar en idioma espafiol,
{pudiendo flevar ademas inscripcionas en otro ldioma siempre
que no aparezca en forma mas destacada), io siguiente, segun
e! numeral 10 de la NTP 205.01%:2016 y su Modificacion
Técnica:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad,

- conteniio neto;
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1.14

{ - nombre o razén social del productor, envasador o vendedor,

en el caso de productos importados,

nombre 0 razén social, RUC y direceldn del importador, en caso

de productos importados el pals

de origen;

- fecha de vencimiento;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiente emitida
, por ] SENASA;

HUEVO DE
GALLINA
CALIDAD
PRIMERA

Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser
limplos, secos, de primer uso. resistentes, que nc transmitan
olores, colores o sabores exirafios, que protejan al producto
contra la rotura, que permitan la ventilacién del producto y
colocarios verticalmente, y en caso de ser reutiiizables (solo de
material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de
su uso con grado alimentario, segun el numeral 8.1 de la NTP
011.219:2015.

.Rotulado

El rotulado del hueve de gallina calidad primera debera cumplir
con las disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADDS. Efiquetade de slimentos
preenvasados. 8* Edicién, segan el numeral 9.2.1, de la NTP
014.219:2015:

- nombre del producto;

- rarca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor
& empacador;

- clasificactén por peso y presentacién;

- namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento otorgado
por SENASA;

- fecha da caducidad;,

- Iote (puede ser la fecha del vencimiento);

- gontenido neto o numero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

VIVERES FRESCCS

1.15

PAPA
CANCHAN
CALIDAD
PRIMERA

La papa Canchan calidad primera debs ser envasada segun lo
establecido en las nomas Codex CXC 1-1889 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-
1885 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de
tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar &
manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de las
papas, y deben estar exentos de cualquier materia y elor
extrafios. Podrdn ser sacos, bolsas u otros envases del mismo
tamafo, que cumplan ¢on los requisitos que se indican en las
Normas Técnicas Pervanas correspondientes (por ejemplo.
NTP 231.275, NTP 311.313, efc.).

Rotulado

Los envases, @ bien los documentos que acompaiian el envio,
ademds de los requisitos aplicables aspecificados en la NTP
209.032:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8 Edicién, deben indicar lo siguiente:
- numere de Autorizacitn Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitida por el SENASA,

1.16

CAMOTE
AMARILLO
CALIDAD
PRIMERA

| € camote amarilio calidad primera dabe ser envasado temando

en consideracién lo establecido en las normas Codex CXC 1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS

~




Ejército del Per0 - Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Elecirdnica N° 002-2024-EP/UQ 080%-1

"Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropo SMV de Ia 9a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto}”.

ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004} CODIGO DE PRACTICAS |
PARA EL ENVASADD Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de higiene,
venlilacidn y resistencia necesarias para asegurar la
manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los
camotes, y deben estar exenios de cualquier matera y olor
extrafies. Podran ser sacos, bolsas u otros envases, que
cumplan con lo§ requisitos que se Indican en las Normas
Técnicas Peruanas comespondientes, segin indica el numeral
11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerds con fo establecido en la
norma Codex CXS 1-1885 {2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y las
disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP
011,120:1992 (revisada el 2012):

- el nombre def praducto indicado como "camote amarillo™

- &l grado de calidad: "primera™

- masa aproxirmnada en kiiogramos;

- nimero de Auftorizacién Sanitariz de Estsblecimiento de
Procesamiento Primario emitido por el SENASA.

1147

ZAPALLO
MACRE
CATEGORIA
PRIMERA

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero
su manipulacion debersd tener en consideracién lo establecido
en la norma Codex CXC 1-1968 (2020) Principios generalas de
higiene de los alimentos y otros textos pertinentes del Codex,
asl como la reglarnentacidn nacional vigente, saqan indica el
numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se
comerciallza de acverdo al peso de cada unidad. Los zapallos
tampién deberdn sar acondicionados de tal manera que estén
protegidos de dafos mecénicos y adecuadamente ventiladas,
segin los numerales 8.1 y 8.2 de la NTP 011.114:2015.
ROTULADO

Los documentos que acompaiien el envio, ademés de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion, deberan indicer, on idioma espafiof,
lo siguiente:

- el nombre del producto;

- nomixe de [a variadad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legat del productor, envasador,
distribuidor, imporiador o vendedar;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido
por &l SENASA;

LIMON
CATEGORIA |

El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar
constiluido unicamente por limones del mismo origen, variedad,
calidad y cakbre; en la categorfa |, el color deberd ser
homogéneo. La parie visible del contenide del envase debera
a8l representativa de todo el contenido, segun indica el numeral
8.1 de fa NTP 011.008;2005.

La limon categeria | deberd ser envasado tomando en
consideracién lo establecido en {a norma Codex CXGC 44-1995
(2004) Codigo de practicas para el envesado y anspore de
frutas y hortallzas frescas, sequn Indica el numeral 8.2.de la NTP
011.006:2605. tos empaques deberan satisfacer las
caracteristicas de calidad, higiene, venfilacidon y resislencia
necesarias para asegurar una manipufacion, transporte y
conservacion apropiados de los limones.
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| 1.20

Los empagues deberan estar exentos de cualquier materia y olor |
extrafo, segun indica ef numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005 |
Podran ser cajas de cartdn, plastico, mallas u otros (evitar el uso
de cajas de maderz) de tal manera que el producto quede
debidamente profegido. Los materiales utilizados en el interior
del envase deberan ser nuevos (se incluye material recuperado
de cafidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que
evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten |
el uso de materiales, en particular papel o sellos con |
indicacionas comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamanto no toxico, segun indica &l
humeral 8.2 de [a NTP 011.008:2005.

ROTULADO

El rotulade del Fmdén categoria | deberd cumplir con las
disposiciones  establecidas en la NTP  200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicion y demas disposiciones establecidas
en el numeral & de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombrefrazén social del productor, envasador yio distribuidor
comercializador,

- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- facha de envasado; [
- lote, |
- nimero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento emitido
por el SENASA:

COL CRESPA
CALIDAD
PRIMERA

PLATANO
CATEGORIA|

La col crespa calidad primara debera ser envasada tomando en

consideracion lo establecido en las Normas Codex: CXC 1-1969

{2020) Principios generales de higiene de los akmentos, CXC

53-2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y

hortalizas frescas y CXC 44-1985 (2004) Codigo de practicas

para el envasado y ransporte de frutas v hortalizas frescas.

La col crespa calidad primera deberd ser acondicionada de fal

manera que queda protegida, ventilada y bien presentada,

segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1874 {revisada

el 2018) y su Corrigenda Técnica.

ROTULADO

El rotulado de la ¢ol crespa calidad primera deberd cumplir con

lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS

ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasades. 8°

Edicién y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de

la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018} y su Corrigenda

Técnica:

- el nombre dei producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primenra,

- tamalio;

- peso nelo, en kilogramos,

- nombre y domicilic legal del productor, envasador,

distribuidor, importador o vendedor,

- el pals de origen,

- numero de Autorizacion Sanitaria de Eslablecimiento emitido
| por el SENASA; I

El platano categorfa | debe ser envasado tomando en

consideracion lo establecido en {as normas Codex CXC 11969

(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS |

ALIMENTOS, CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS |

43
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[ PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y

| HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y

| HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal

| manera que ei produclo gquade debidamente protegido segun
indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

| Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser

nuevos, estar mplos y ser de calidad tal que evite cualyuier

dafio externo o interno al producto. Se permite ol vso de

materiales, en particular papel o sellos y adhesivos con

indicaciones comerciales, siempre y cuando astén impresos o |

etiquetados con tinta o pegamento no taxico, segun indica &l |

numeral 5.2 de fa NTP-CODEX CXS 205:2019. Los envases

deben satisfacer las caracleristicas de calidad, higiene,

ventllacion y resistencia necesarias para asegurar la

manipulacian, el transporte y la conservacién apropiados de los

| platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia

y olor extraiios, segun indica el numeral §.2.1 de la NTP-CODEX

CXS 205:2019.

Rotutado

El motulade de fos envases del platano categoria | debe cumpli

can las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-

CODEX CXS 2052019, sigulentes:

- nombre y direccion det exportador, envasador y/o expedidor;

- nombre del producto, nombse de ia variedad o tipe comercial

(facuitativo),

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o

regién de produccidn;

- pldtanos en dedos (sl procede):;

- categoria;

- peso neto (facultative);

- nimero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento de

Procesamiento Primario emitido por el SENASA.

1.21

MANZANA
DELICIA
CATEGORIA!

Los envases de la manzana Delicia categoria | deberdn ser de
primer uso y garantzar la proteccion det producto durante el
transporte y almacenamiento; fas fruias deben ser
acondicionadas de tal manera que dqueden protegidas,
ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada e} 2019), ademas se debera tomar
en consideracién lo establecido en la norma Codex CXG 44-
1985 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporie
de frutas y hortalizas frescas.

ROTULADO

Et rotulado, ademas de cumplir con lo esiteblecido en Ia NTP
205.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de
alimentos preenvasados. 8* Edicion y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018} Norma gensral para el etiquatado de los alimentos
preenvasados, deberda inschibirse en idioma castellano,
pudiendo Hevar inscripciones en otros idiomas siempre que no
aparezcen en forma destecada y contener la siguiente
Informacian, segin el numeral 8.1 de la NTP 011.0602:2014
(revisada el 2019y

- nombre del producto,

- grado de calidad §;

- tamafio, en milimetros;

- ¢ontenido neto;

- nombre o razdn social 0 marca del productor, envasador o
vendedor o imporiador;

- numero de Autorizacion Saniteria de Establecimiento emitido
por el SENASA;
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1.23

NARANJA
VALENCIA
CATEGORIAI

La Naranja Valencia Categoria | deberg envasarse tomando en
consideracion lo establecido en fa Norma Codex CAC/RCP 44-
1885{2004), segun indica el numeral 9.3 de la NTP
011.023:2014.
Los materiales yiu papeles utilizados en el interior del envase
deberaén ser nuevos (esto incluye el material recuperado de
cafidad alimentaris}, estar limpios y ser de un material que no
pueda causar alteraciones intemas ni externas a la fruta. Se
permita ef uso de materiales y, en parficular papeles o sellos que
lleven indicaciones comercigles, siempre gue la impresion ¢ !
| efiquetado se hagan con tintzs o gomas ne toxicas. Guando los
frutos se presenten envueltos en papel, éste seré nuevo, fino e
inodore vy estara seco. Los envases deberén estar exentos de
materias extrafias. No obstants, se permitira que lleven adherida
una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas verdes
segun indica el numeral 9.3 de Ja NTP 011.023:2014.
ROTULADO {
Cada envasa deberd llevar, en caracteres agrupades enuno |
de sus costados y que sean legibles, indelebles y visibles
‘ desde el exterior, 1as siguientes indicaciones, segun el numeral
10 de la NTP 011.023:2014:
| « Nombre o razon social
= Bireccion
| - Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)
| - Nombre del producto (especie) y Ia variedad
- Pals de origen y facultativamente, nombre del fugar, distrite o
regicn de proguecion.
- Canacteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento
postcosecha)
- Patos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados
(identificacion del produstor, identificacion de la planta de
empague, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).
- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases
individuzies de la muestra, no puede ser inferior al peso
neminal rotulado (facultative)
- Nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido |
por el SENASA.

AJO CALIDAD
PRIMERA

El ajo categoria primera, deberd ser envasado tomando en
consideracion lo establecido en las normas Codex CXC 1-1868
(2020) Principlos generales de higiene de los alimenios, CXC
53-2003 (2017) Cddigo de praclicas de higiene para las frutas y
hortatizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cdodigo de practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de
fal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los bulbas de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u
otros envases de grado alimentario, para el expendio al por |
menor en mallas, cajas, u otros envases de tamano y peso
veriables, el contenido de cada unidad de embalaje debe ser |
homogéneo y estar compuesto Unicamente por bulbo de ajo de |
la migma variedad y caiidad; los envases deben estar limpios y |
compuestos por materiales que no causen alleracionss del |
producto, gue refnan las condiciones de higlene, limpieza y
resistencia a la humedad, manipulacion y transporie, de modo
que garantice la conservacion del producto, segan indica e
numeral 10 de l2 NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

| ROTULADO

| El retulado dei ajo categorla primera, deberd cumpllr con lo

| indicado en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general

| para el etiguetado de los alimentos preenvasados, ademas de |

L5
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las disposiciones especificadas en el numeral 9 de i3 NTP
011.101:2015 {revisada el 2021).

- &l nombre y varisdad del producto indicado;

~ categoria indicada como “primera’”;

- paso nefn, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor,
en el caso de productos

importados nombre o razén social de! importador;

- el pais de origen;

- nomero de Autorizacidn Sanitaria de establecimiento emitido
por el SENASA; }

ITEM 2. PRODUGTOS CARNICOS

| sUB™| ARTICULOS

CARACTERISTICAS DEL ENVASE

PIERNAS CON
ENCUENTRO
DE POLLO
CONGELADA

21

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios,
inocuos y no deben comunicar olores o sabores extrafios al
producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentas y
deben protaeger sl producto. Los matariales de envoltura
deben ser limpios ¢ higiénicos y al retirarse no deben dajar
residugs sobre el producto, segun lo establecido en el numerat
7 da la NTP 201.054:2023,
El disefto y los materiales de envasado deben ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir 2l minimo
la eontaminacion, evitar daftos y parmitir un etiguetado
apropiado. Los materiaies para el envasado no deben ser
téxicos ni deben representar una amenaza para la inocuidad y
la aplitud de los alimentos en ias condiciones de
almacenamiento y uso especificadas, segan io indicado en ej
numeral 7.2.9 de ka norma Codex CXC 1-1980 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS.
Rotulado
El rotulado de los envases de piema con encuentro de polle
congelada debe cumplir con los
reqiisitos establecidos en fa norma Codex CXS 1-1985 (2018)
NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y
debe indicar kb siguiante:
«  nambre del producto;
- pals de origen;
- nombrey direccion del fabricante, envasador o
distribuidor,
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de aimacenamiento;
- peso nelo;
- namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento
dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarics y Piensos, otorgado por el SENASA.

| CUARTO DE
RES — CUARTO
| ANTERIOR
22 | COMPENSADO
CALIDAD
PRIMERA
REFRIGERADO

El cuasto anterior compensado calidad primera refrigerado
debe estar adecuadamente identificado para facilitar su
rastreabilidad mediante etiqustedo, documentacidn o
informacién periinente, segtn lo sefalado en el articulo 27 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, ¥ sug medificatorias.

Las ecarcasas aprabadas para el consumo humano deben estar

selladas obligatoriamente con tinta de use alimentanio humans

~
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de color azut violets, aprobada por ia autoridad competente. Bl |
sello serd de forma circular y de seis (08) centimetros de
didmetro, aplicado en los cuatro (04) cuartos de la carcasa,
sagin lo establecen los articulos 65, 66 y 67 det Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abaste, aprobado
madiante Decrato Supremo N° 015-2012-AG. Asimismo, se
debe colocar a cada cuarto compensado un sello o etiqueta con
la clagificacién a la que pertenece la pieza (segin los
parametros descrites en la NTP 201.0566:2021, recogidos en el
numeral 2.1 de |a presente ficha téenica), con informacién de ia
planta faenadora de procedencia, la fecha de faenado y con el
numero y peso de la pieza, segun lo sefialado en el numeral 4
i 3 de la NTP 201.055:2021.
La carcasa refrigerada debe estar adecuadaments identificada
para facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado
documentacion o informacion periinente, segin lo sefialado en
el artieulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decrato Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
CARNE DE madificatorias.
23 PORCING - Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar
i CASCASA selladas obligatoriamente can tinia de uso alimentario humano
REFRIGERADO | de color azul vicleta, aprobada por la Autaridad competante. El
selio debe ser de forma clrcular y de seis (06) centimetros de
digmetro, apficado en la cara externa de las paletas, segim lo
establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abash, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 015-2012-A0.
[TEM 3. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
SUB | ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE
ITEM

Los envases empleades deben proteger a los producios
hidrobiolgicos de 1a deshidratacion y la contaminacion y ser de
materiales resistentes, que no alieren las caracteristicas
sensoriales ni transmitan sustancias tdxicas o nocivas, segun lo
indicado en el articulc 50 del Reglamento Sectorial de Inocuidad
para las Actividades Pesqueras y Aculcslas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
Las cajas, contenedores u otros recipientas utilizados para el
transporia del pescado deben ser de materiales impermeables,
resistentes, no corosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, ¥ tener superficies lisas faciles de
limplar y desinfactar. Asimismo, el disefo debe ser tal que
CABALLA permita manipular y acondicionar convenientemente los
EVISCERADA | recursos y productos hidrobiologicos para evitar dafios fisicos.
341 CON CABEZA | Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manesa que, al
REFRIGERADA | apilarse, &l peso descanse sobre los propios recipientes y no
CALIDAD A sobre el pescado; asimismo debe presentar drenajes adecyados
a fin de que €l 2gua de fusitn del hielo no se acumule, segin lo
! indicada en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccién | del
ANEXO i det Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
| Agclividades Pesqueras y Aculcalas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
| Rotulade
Los envases de caballa eviscerada con cabeza refrigerada -
calidad A deben asegurar la rastreabilidad del bien. Para ello, el
sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiolGgicos debe inclur como minimo los regisiros de
| infermacién respecto al nombre o denominacion del proveedor
| vy comprador, direccidn del proveedor, tipo y canlidad de
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recursos y productss hidrobiclogicos comprados y vencidos, |
fecha de recepcitn y comercializacion, segin lo establecido en
¢l numeral 2.3 de la Seccién | de! Anexo IV del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-
PRODUCE.

PAMPANITO
EVISCERADO
3.2 | CONCABEZA
REFRIGERADA
CALIDAD A

Los envases empleados deben proteger a los producios
hidrobiologicos de la deshidratacion y la contaminacion y ser de
materiales resistentes, que no alteren ias caracteristicas
sensoriales ni transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo
indicadeo en el articulo 50 del Reglamento Sectoriat de Inocuidad
para las Actividades Pesgueras y Aculcalas, zprobado mediante
Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
Las cajas, contenedores u olros recipientes utilizados para el
transporte del pascadeo deben ser de malteriales impermeables,
rasistentes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias idxicas, y tener supearficies lisas faciles de
limpiar y desinfectar. Asimismo, el disefio debe ser tal que
permita manipular y acondicionar convenientemente los
recursos y productos hidrobiolégicos para evitar dafios fisicos,
Del mismo modo, deben estar disefiades de lal manera que, al
apilarse, el peso descanse sobre los propies recipientes y no
sobre el pescade; asimismo debe presentar drenajes adecuados
4 fin de que el agua de fusidn del hiele no se acumule, segin ic
indicado en Jos numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccién | del
ANEXC Hi del Reglamento Sectorial de Inoculdad para las
Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 020-2022-PRODUCE.
Rotulado
Los envases de pampanito evisceratdo con cabeza refrigerado —
calidad A deben asegurar la rastreabllidad del bien. Para elio, el
sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiotgicos debe incluir como minimo foe registros de
informacion respecto al nemive o denominacion del proveedor
y comprador, direccion del proveedor, fipo y canfidad de
recursos ¥ productos hidrobioldgicos comprados y vendidas,
fecha de recepcion y comercializacién, saglin ko establecido en
el numeral 2.3 de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento
Sectorial de Inotuidad para las Actividades Pesuueras y
| Aculcolas, aprobade mediante Decretn Supremo N* 020-2022-
| PRODUCE.

BONITO
EVISCERADOD
3.3 | CON CABEZA
REFRIGERADA
CALIDAD A

['Los envases empleados deben proteger a los productos

| hidrobiologlcos de la deshidratacién y la contaminacion y ser de
materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas
sensoriales ni ransmitan sustancias toxicas o nocivas, segln lo
indicade en & articulo 50 del Reglameanto Sectorial de inocuidad
para las Aclividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado medlante
Crecreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u ofros recipientes utilizades pars el
transporte del pescado deben ser de materiales impermeables, |
resistentes, no comosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de
limpiar y desinfectar. Asimismo, €l disefio debe ser tal que
permita manipular y acondicionar convenientemente los
recursos y productos hidrobioldgicos para evitar dafios figicos.
Del mismo modo, deben estar diseflados de fal manera gue, al
apilarse, €] peso descanse sobre log propios recipientas y no
sobre el pescado, asimismo debe presentar drenajes adecuados
a fin de que el agua de fusién del hielo no se acumule, segiin lo
indicado en Jos numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de ia Seccidn | del
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[ ANEXO Il del Reglamento Sectorial de Inocuidad para ias |
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE

5.7. Modalidad de ejecucion contractual

El presente proceso de seleceion se rige por &l sistema de pracios unltarios, de
acuerdo coh lo establecido en el expediente de contratacién respectivo.

§5.8. Transporte y Seguros

El transporte, almacenarnients y comerciatizacion de los alimentos para personas
se efectuard en cajas, canastas, sacos v ofros envases apropiados que eviten el
contacte del mismo ¢on el sueio o plataforma dei transporte (Art. 25 del D.S. 007-
98-8A Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de alimentos y bebitas).

El medio de transporte debera contar con la documentacion necesaria para su
traslade final en la ciudad de Tumbes deblendo tomar las medidas necesarias, que
aseguren la entrega de Jos bienes en las condiciones requeridas.

5.9, Garantia comerciat

El Postor presentara una Declaracion Jurada de Garanfia Comercizal en el cual se
comprometa, en casc de encontrarse algun defecto ¢ alteracion posterior a fa
recepcion y conformidad del bien, a subsanar ¢ realizar et cambio respectivo en un
determinado plazo, sin representar costo alguno a la entidad.

El contratista es ) dnico responsable ante ia 8a Brigada Blindada del cumplimiento
de fos bienes gue le son edjudicados de conformided con las condiciones
establecidas por ta presente bases. Debiendo mantener un stock de seguridad que

le permita cumplir con su obligacién de reponer materiales con deficiencias no
detectables o no verificables durante la recepcian.
sus UNIDAD| GARANTIA | PLAZO
ITEM | rem ARTICULOS MEDIDA | COMERCIAL | REFOSICION
- YTEM 1. VIVERES SECOS Y FRESGOS
1.1 Ig‘éﬂégﬁgfg AL LITRO | 45DIAS 2 DIAS
12| ARROZ PILADG SUPERIOR QLG | 45DIAS 20IAS
13 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA | KILO | 45DIAS 2 DIAS
14 EQEL%;R'GO ko | 45DIAS 2 DIAS
15 | HARINA DE TRIGO KILG | 45D0IAS 2DIAS
gl [ HE o AENA kLo | 45DIAS 2 DIAS
17 | FIDEOS LARGOS KLO | 45DIAS 2 DIAS
1 18 [SALDECOCINA KILO | 45DIAS | 2DIAS |
1g |[SESEEIMIRREIEE | g | 20DAS 2DIA8
1.10 ;ﬁgsoéig;mwo CALIDAD 2 o | 30DiAS 2 DIAS
[0 [ERSOR CASTILLACALIDAD2 | 1o | ouas 2DIAS
142 gSEEQINOZRO CALUDAD 2 wio | 30DiAs 2 DIAS
{1y [EOL IR CALIDAD Lo | 30 DIAS 2 DIAS
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HUEVO DE GALLINA CALIDAD T |
+.14 PRIMERA KILO 7DIAS 1 DIA
PAFA CANCHAN CALIDAD
115 | Do iMERA KILO 7 DIAS 1DIA
CAMOTE AMARILLO CALIDAD |
116 | proiERA KILO 7DIAS | 1DIA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA i
117 | Sl KLO | 7DAS | 1D |
1.18 |LIMION CATEGORIA | KLO | 7DiAS | 1D |
COL CRESFA CALIDAD I i i
_1.19 PRIMERA KILO | 7 DIAS i 1 DA |
BLATANO DE SEDA
120 | o ATEGORIA L KILO 7 DIAS 1DA |
NARANJA VALENCIA T
121 | CATEGORIA| KILO 7 DIAS 1DIA
MANZANA DELICIA
122 | A TEGORIA| KLO | 7DIAS | 1DIA
| [1.23 AJG CALIDAD PRIMERA KO | 7DAS | 1DA
~_ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS |
PIERNA CON ENCUENTRO DE ‘ |
21| pOLLO CONGELADA KILO 7 DIAS 1DIA
CUARTO DE RES — CUARTO
| ANTERIOR COMPENSADO
) 2 |22 | CA IDAD PRIMERA KILO 7DIAS 1DIA
| REFRIGERADO
[ CARNE DE PORCINO — I
|23 | CASCASA REFRIGERADO KILO 7OIAS | 1D
[ {TEM 3. PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
CABALLA EVISCERADA CON I H
3.1 |GABEZA REFRIGERADA KILO 7DIAS | 1DiA
CALIDAD A i !
PAMPARITO EVISCERADOD '
3 |32 |CONCABEZA REFRIGERADA | KILO 7 DIAS 1DIA
CALIDAD A | | ¢
BONITO EVISCERADO GON [ [ 1
3.3 |CABEZA REFRIGERADA KILO 7 DIAS 1DA |
GALIDADA b

El contratista es responsable ante a entidad de cumplir con la entrega de los bienes
objeto del presente proceso, ef plazo de reposicion, se acreditard mediante la
presentacion de una declaracion jurada.

Calidad

La calidad de los articulos debe antenderse como |a condicién de estar conformes
con las especificaciones técnicas requeridas, ls misma que es consecuencia del
cumplimients estricto de las sefialadas y aprobadas en el Procest del Registro

Sanitario del producto.
Los productos deben cumplir gstrictamente con [as Especificaciones Técnicas.

5.10. Disponibilidad da servicios y repuastos
No corresponde
£.11. Prestaciones accesorias a la prestacién principal
6.11.1. Mantenimiento preventivo
No comesponde

5.11.2. Soporte ticnico
No corresponde

~
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6.11.3. Capacifacion y/o sntrenamiento
No comresponda

§.1Z. Lugary plaze de ejecucion de la prestacion
5.12.1, Lugar

Lugares de Almacenamiento {Destino Final)
Iniclalmente el internamiento sa efectuard an su totalidad en e almaceén de
ta Compaitla de Infendencia def Batalldn de Servicios N°211, ublcada en la
Avenida Atahualpa S/N Fuerte 5 de Julio — Comrales — Tumbes para efectos
de control y verificackin en lo que respecla a calided y cantidad,
posteriormente se realizaran las raspectivas distribuciones hacia los cualro
(04) lugares de almacenamientn. La Entidad no pagard ningin costo
adicional por esta distibucién, por lo que et Postor participante debera
considerar estas distrbuciones de abastecimientos a los Destinos Finzles
a momento de elaborar la estructura de costos contenida en su
correspondiente Propuesta Econémica,

Los Almacanee de la Entidad son:
. Fuerte 5 de Julic S/N - Corrales - Corrales
* Fuerte 24 de Julio SN — El Tablazo - Tumbes
. Fuerte Pontoneros. - Tumbes

La pericdicidad de los internamientos por parte del Contratista se realzard
8 pariir dei dia siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la
Orden de Compra-Gula de internemiento respectiva, dentro de un plazo
dos (02) dias calendaric para el intemamiento, segdn 2o indica a
continuacicn:

- Alimentos Pereciblas o Frescos: A razdn de tres (3) veces por
semana, a partir daf dia siguiente de |s fima del contrato. Como
requisito minimo se considera una vida \til de 02 dias.

- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a
partir def dia sigblenta de la firma del contrato y primer dia calendaric
de cadz mes. Gomo requisito minimo se considera una vida iitii do
20 dias.

5.12,2. Plazo

Los bienes objeto del presente proceso se realizara de manera periddica

para los meses de diciembre 2024 y enero a agosto del AF - 2025 de

acuerdo al requerimiento y/o asignacién presupuestal de la institucion

Dado que =l requerimienta de la Entidad, estad supeditado al efectivo
mensual del persanal Tropa del Senvicio Militar Voluntario, no es posible a
la Entidad establecer con exactitud las cantidades mensuales por adquiir,
motivo por el cual se han establecido cantidades aproximadas para los
internamiantos, que pueden variar en funcidn a lo mencicnado
anteriorments.

El plazo indicado en el parrafo precedente se computa a pariir del dia
siguiente de la suscripcidn del contrato y emilida la orden de compra a
favor del CONTRATISTA.
6. Requisitos y recursos del provaedor
Ser persona natural o persona jurldica, debera contar con inscripcién vigente en el
Registro Nacional de Proveedores.

Debe dedicarse a la venta de alimentos para personas y/o similares y no estar impedida
para contratar con ef estado.

HABILITAGION

51
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Requisitos:

+Para los articulos Acelte Vegetal Comestible, Amoz Pilado Superior, Azlicar
Rubia Doméstica, Harina de trigo preparada, Harina de Trign, Hojusla de avena,
Fideos Largos y Sal de Coclna, € postor debard lo siguiente:

Presentar copia simple del Registra Sanitario vigente del bien correspondiente,
expadido por la Direccion General de Salud Ambiental & Inocuidad Alimentaria—
DIGESA, segin los articulos 102 y 105 de! "Reglamento sobre Vigilzncia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA y
sus modificetorias.

Capia simple de la Resolucidn Direcloral vigente que oforga la Validacién Tacnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin RM N° 449-2006-MINSA. E|
Ptan HACCP debera aplicarse alalinea de produccién dei bien objeto de contratacion
o a una linea de produccion dentro de la cual este inmerso el producto requerido, en
razon del articulo 4 de la norma sanilaria aprobada por ia RM N.¢ 449-2006-MINSA.
Los requisitos antes sefialedos se deben mantener vigentes incluso hasta la
culminacién de las entiegas del bign contratade. Es responsabilidad exclusiva del
confrafista mantener vigente dicho documento, en razon del articylo 108 del D.S. N.°
007-95-SA Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitaria de Alimentos y Bebidas y
sus modificaciones y el artfculo 33.de [ R.M. N° 449-2008-MINSA y sus
maodificaciones.

= Para los articulos de Arveja Partida Catidad 2 Superior, Frijol panamito Calidad 2
Superior, Frijol Castilla Calidad 2 Superior, Garbanzo Calidad 2 Superiory Pallar

. bebe Calidad Superior, ei postor debera lo sigulente:
Presentar copia simple del certificade de sutorizacion sanitaria de establecimientn
vigente, otorgado por el Serviclo nacional de sanidad agraria — SENASA segtin indica
el articuls 33 dal Decreto Supremo N° 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentania y sus modificatorias.
Para bienes importados se deberd presentar copia de la autorizacion Sanitaria para
el ingreso al pais de alimentos agropecuarlos primarios y pienses otorgados por et
SENASA, segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion dnica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pals.
Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, nf cancelade
hasta la culminacion de la entrega del producte adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del contratista mantener la Autorizacion Sanitariz de Establecimiento sin
suspension en razon de los arliculos 35, 36, 37 y numeral 12 del articuio 56 del DS
N* 004-2011-AG. la auforizacion para estos productes deberd cumplir
obligatoriamente con los procesamientos de Limpiado y seleccionado. En el caso de
que el postor no cuente con dicha autonizacion sanitaria debera presentar de forma
obligatoria una carta legalizada notarialmente, donde la empresa gue prestara st
servicio extiende este documento garantizando que los alimentos agropecuarios
primarios y piensos a suministrar serdn procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuente con dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA.
Para efectos del cumphmiento de! presente requisito, bastara que el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre comdn (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

« Para el articulo de Huevo de Gallina Calidad Primara, se debera prasentar copia
simple del certificado de autorizaciéon sanitaria de establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio nacionzl de sanidad agraria - SENASA segun indica €l artfeulo 33 del
Decreto Supremo N® 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.

Para bienes importados se debera presentar copia de ia autorizacion Sanilaria para
el mgreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y pienscs otorgados por el
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SENASA, segin indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién dnica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes
sefiglado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la
culminacion de |z entrega del producto adguiride. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento sin suspension en
razon de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG.
La autorizacion sanilaria deberd contar con las operaciones obligalorias de
seleccionado, clasificado y etiquetado. En el caso de que el postor no cuents con
dicha autorizacion senitaria deberd presentar de forma obligatoria una carta
legalizada rotarialmente, donde la empresa que prestars el servicio extlende este
documernte garanfizando que los alimentos agropecuarios primarios v piensos a
suministrar seran procesados y/o ingresados por el establecimiento gue cuente con
dicha autorizacidn sanitaria oforgada por SENASA, detallando el procedimiento
seleccitn y al item gue se presenta, y datos de la empresa postora. Para efectos del
cumplimiento del presente requisito, bastarad que el Cerlificado de Autorizacién
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a conlratar, segun lo establecido por el SENASA

s Para los articulos Papa Canchan Calidad Primera, Camote Amarillo Calidad
Primera, Zapallo Macre Categoria Primera, Limén Categoria 1, Col Crespa
Calidad Primera, Plitano categoria 1, Naranja Valencia Categoria |, Manzana
Delicia Categoria | y Ajo Calldad Primera, se debera presentar copia del Certificado
de Autorizacién SanRaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 det Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria® aprobado medianie DS N° 004-2011-AG, y sus
medificatorias y complementarias.

Para bienes importados se debera presentar copia de la avtorizacion Sanitaria para
el ingreso al pals de alimentos agiopecuanos primanios y piensos otorgados por el
SENASA, segun indica ef articulo 40 del DS N°® 004-2011-AG. Declaracion iinica de
Aduanas gue acredite el ingreso Iegal del producto al pais.

Este requisito antes sedfialado se debe mantener vigente, no suspendide, ni cancelado
hasta la culminacion de g entrega del producto adquiido. Es responsabilidad
exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin
suspenslion en razon de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS
N° 004-2011-AG. La autorizacidn sanitaria debera contar con las operaciones
obligatorias de selectionado, limpiado y lavada. En &1 caso de que el postor no cuente
con dicha autorizacién sanitaria deberd presentar de forma cbligatoria una carta
legalizada notarialmente, donda ia empresa que prestard el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a
suministrar serdn procesados yio ingresados por f establecimiento que cuente con
dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA, detallando el procedimiento
seleccion y al item gue se presenta, y datos de la empresa postora,

Para afectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Gertificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indigee; Nombra comiin (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA,

» Para todos los sub ftems se debera presentar el detalle de las caracteristicas técnicas
prapias de! item/paquete que oferta, sefialando ia procedencia (lugar de origen, lugar
de expendio), cantidad, presentacion, marca, tiempo de vida Util, namero regisiro
sanitario, nimero de autorizacién sanitaria, bajo las condiciones establecidas en las
especificaciones técnicas de Jas Bases, debiendo femer en cuenta que las
caracteristicas técnicas ofertadas no deben ser una copia sxacta de las mismas
bases. Aunado a elio se debera presentar una hoja visada por 8l postor indicando las
precisiones como cantidad, calidad, datos del produstor o fabricante, procedencia
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importada o nacional, mdicar pals. ugar de origen, caracteristicas del egnvase o
empague, forma de aimacenaments ¥ emperaturs en la que se debe mantener los
productos.

=Copia simple de documentns que sustenten |z propiedad, posesion, alguier u oo
documento que certifique ylo acrediie I3 disponibilidad del vehkculo pata realizar las
entregas a Ia entidad, detallando las especificaciones del equipamiento requendn
indicande modelo, marca, placa v aqupo de refrigeracdn uhitzado del vehiculo a
emplearse; aunado a ello el postor debera presentar de forma obtigatoria el detalie
el equipo de enfriamiento de la unidad de transporie ofertado. En al caso de que el
postor no cuente con ks autorizacion, deberd presentar de formia obligatoria una carta
donde 2 empresa que prestara el servicio extisnde este documento isgakzada
notariaimente, asi mismo, debera indicar en dicha carta, #l tipe y nimero de proceso
e ltem al que se presenta, as! como la consignacion de nombre o rezén sociaf, RUC
y domiciilo legal del postor, detalle de las caracteristicas de |a unidad de transporte y
del sistema o 1ipo de refrigaracitn que usa dicho vehiculo.

oCopia simple del cesditicade de desinfeccion vehicwar, dcho certificado debera
presentar detaile del vehiculo ofertado tal comp carroceria, marca, modelo, placa,
asirnismo debera detallar la fecha del servicio.

«Copiasimple legible del Certificado o Constancia de capscitacitn de Busnas practicas
¥ Maninulacidn de Aimenlios en vigilancia prevencitn y control de COVID-18 en &
trabajo

«Copia simple legible del Certifitada o Consianca de capacitacion de Buenas practicas
y Matipuiecion te Alimentos, del personal que manipulara ios glimentes

s »Copia simple fegible del Certificado de sansamiento ambiental, a nombre dei postor

«Copia simple da los carngls de sanidad expedidos por la entidad compatenta qua
garanfice la buena salud del parsonal designade por el pesior gue manipule y reparta
fos alimentos.

En &l caso de preseniacidn de Ofertas en Consorco bastara que el personal
acreditado del consorciado que realice las achvidades operativas de las cbligaciones
del contrato tenga los carnets de sanwlad

e Declaracion Jurads de Piazo te entrega de ies produclos 2 adqulrirse,

eDeclaracion Jurada de Garantla Técnica de los bienes, documnento en el cual se
espacifiqua que en el de que ef bien o bienes no se ajuste (n) a ks fichas
Tecnicas contratadas y/o se encuandren delectucsas o sean deficientes, EL
CONTRATISTA se obkga 2 remplazaria dentro de los dos (02) dias de realizada Ia
comunicacion.

« Para el articulo Piamas con Encuentro de Pollo Congetada se debera presaentar copra
de! Certificado de Avtorzacion Sanitaria de Establecimento vigente, olorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segin indica el aricvio 33 del
Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria”™ aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, ¥
sus modificatorias y complementarlas, el cual debara contar con los procesameenios
paletzado, seleccion, impiado, favado, cortado y congelado se encuenire vigente.

Para bienes importados se deberd presentar copia de la avtorizacitn Sanitaria para el
ingresc 2l pais de akmentos agropecuancs primarios y plensos otorgados por el
SENASA, segun indea et articule 40 del DS N* 004-2011-AG. Declaracion dnica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto 21 pais.

Este requisio antes seftalado sa debe martener vigente, no suspendido, nt cancelado
hasta 1 tuiminagion de la antrega del producto adquindo. Es responsabilidad exclusiva
det contratista cmantener la Autorizacion Sanifara de Es{ablecimiento sin suspension en
razon de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del ariculo 56 del DS N* 004-2011-AG.
En el caso de fue al postor no cuente con dicha avtorizacion sanitaria ceberd presentar
de forma obligatonia una carta simple, donde ks empresa que presiara el servicio extiende
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este documents garantizando que los alimenlos agropecuarnios primarios y piensos a
suministrar serdn procesados y/o ingresaios por ef establecimeento que cuente con
dicha autorizacion sanitana otorgada por SENASA,

e« Fara el articule Cuarto de Res ~ Cuarto anterior compensado calidad Primsra
Refrigorado, se debera presentar copia del Centfficado de Autorizacion Sarwtaria de
Eswabletimenta vigente, ctorgads por el Servicio Nacional de Samdad Agrana - SENASA
segun indica el articuio 33 de! Reglamentc de Inoccuidad Agroaiimentaria™ aprobado
mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias, el cusl debera
contar con los procesamientos de  paletizado, seleccidn, impiado. lavado, cortado y
refrigerado se encuentre vigente
Para bienes Importadcs se debera presentar copla de la aulorizacion Sanitaria para ¢
ingreso al pais de alimentos agropecuanics primanos y plensos olorgados por el
SENASA, segun Indica & artlculo 40 del DS N® 004-2011-AG. Decigracion umca de
Aduanas que acredite el ingreso legal dei producto al pals
Estie requisido antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, m canceiado
hasta la culminacion de la entrega del producto adqurido. Es responsabilidad exclusva
dei contrabsta mantener [a Aulorizacion Sanitara de Establecimienta sin suspension en
razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG.
En i caso de que el postor no suente con dicha sutorizecion sanitania deberd presentar
de forma obligatoria una carta simple, donde la empresaque prastars el servicio extiende
este documento garantizando que ios alimenlos agropecuarios primarios y pensos a
sumiristrar serén procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con
dicha autorizacin sanitaria olorgada por SENASA,

ol & Para el arbculo Came de Porcino — Carcasa, s deberd presentar copia del Certificado

de Autorizacion Sanilaria de Estabiecimiento wigente, oforgado por &t Servicio Nacional
de Sankiad Agraria - SENASA segun indica ef articulo 33 del Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria’ sprobado mediante DS N® 804-2011-AG, y sus modificatonas y
complementarias, of cual debera contar con ios procesamientos de paletizado, seleccitn,
limpiaxio, lavado, cortado y refrigerado se encuentre vigenie
Para bienes iImportados se debera preseniar copia de la avtorizacion Sanliaria para el
ingreso sl pais de alimentos agropecuanocs primanos y plensos olorgados por el
SENASA, sagun indica e artlculo 40 def DS N* 004-2011-AG. Declaracion dinica de
Aduanas gque acredite @l ingresc (egal el producto al pals.
Esiz requisto antes sefiaiado s& debe mantener vigante, no suspendido, ni cancelado
hasta la culminacin de la entrega del producie adquwido. Es responsabikdad exciusva
del contrabista mantener la Aulorizacidn Sanitana de Establecimianto sin suspansion en
razén de los articuios 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 det DS N* 004-2011-AG.
En a! caso de tue el postor no cusnte can dicha autorizeciin sanitania deberd presentar
de forma obligatoria una carta simple, donde I3 empresa que prestard e sanacio extiande
este documento garantizando gue los alimentos agropecuancs primarios y pensos a
suministrar serdn procesados /o ingresados por el establecimiento que cuente con
dicha autorizacian sanitaria olorgaca por SENASA

Para ol itom JI: CARNES

»  Presentzcldn en ¢l expedienta la Copla del Informe Tacnica Sanitario a nombre del postor
expedido por DIRESA para ubicacion de estructuras fisica, Instaiaciones sanitarias,
aimacén y personal manipulador de acuerdo a 18 Ley General de Salud N* 26842
Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas aprobado por
D.S N°007-88-8 A, Segun
o Ley de Inocuidad aprobado por Decreto Supremo N°01082-y su reglamenlo

aprobado por Decreto Supremo N° 034-2008-A.G
o ¥ la NTS N 114-minsa/DIGESAw.01 Nomma Sanfaria para el

~
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aimacenamierio de alimentos terminados destinades al consumo humang
la misma que forma parte integra de la prasenta Resolucidn Ministerial
N*056-2015.8. A
* Presentacion en of expedionte Copla del Cenificado de Higiene Seguridad y Salug
Orupacional en confarmidad con fa Lay General de Salud N° 26842 Ley General de
Ambisnte N° 28544 y Ia Ley N 28782 y su Reglamento N° 005-2612TE, Lay N 27557,
ley do Minstario de Salud DS N° 13-2002. S.A a nombre def postor Emitde por
DIRESA.

» Para los articulos de Caballa aviscerada con cabezs refrigerada Calidad A, Pampenito
evistarada con caheza refrigerada Calidad & ¥ Bonito eviscerada con cabeza rafrigerada
Calidad A, se debers presentar copla simple de Habilitacion sanitaria Vigente del
Desembarcadern Pesquero Artesanal {DPAs), muelles o sistema de descarga, otargads por el
organismo Naconal de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremeo N°012-2013-
PRODUCE. de dande previena ¢f bien g adquirir, en cumplimientn al Decreto Supramo N°040-
2001-PE y sus modificatorias.

»Copia simpie da la habiitacidn sanitatia de Rlanta de procesamiento Primario O anesanai e
industrial vigente, de ser el caso clorgada por el Organismo Nacional de sahiiad pesquera-
sanipes segun ef decrete Supremo NegH 2-2013-PRODUCE, er cumpimients af Decreto
Supremo N*040-2004-PE

«Copia simple de! protocolo tecrece de habilitacion sanitaria de transportes terrestres de
producios pesgqueros y aculcolas {vehlculos isodrmicos, reingerados y/o congelados) vigenie,
én cumplimiento del Decreto Supremg N°D40-2001-PE y sus modificatorms, y dal Dacreto
Supremo N*012-2013-PRODUCE.

« Copia simple de los carnels e sanidad expedidos por la entdiad competente que garantice la
buena salud dat personal designado por ef postor que manipuie y reparta los alimentos

* Prasentacion en e expediente la Copra del Informe Técnica Sanitang a nombre del postor
expedido por DIRESA para ubleacion de estructuras fisica, mstalaciones sanitarias, almacén y
personal manipulador de acuerdo a la Ley General de Saiud N° 26842 Reglamenta sobre
vigilaneia y Control Sanitario de alimentcs y bebidas aprobado por D.S N°007-06-5. A, Segiin
Ley de Inccuidad aprobado por Decrelo Supremo N°01062-y su reglamento aprobado por
Decreto Supreme N* 034-2008-5.5. ¥ NTS N° 1 14-minsa/DIGESA-v.01 Norma Sanitaria para
¢l almacenamiento de alimentos terminados destinados al eonsumo humanc i misma que
forma parte integra de la presente Resolucion Minsterial N°056-2015-8 A

« Presentacion en el expediente Copiz tel Cerfificato de Higiene Saguridad y Salud Ocupacional
en conformidad con la Ley Generai de Salug N° 26842, Ley General te Ambiente N° 28644 ¥
la Ley N° 257783 y su Regiamenio N* D05-2012TE, Ley N® 27657, ley de Ministeno de Salud
D.S N* 13-2002 S.A. 2 nombre ded postor: Emitids por DIRESA.

7. Otras consideraciones para la gjecucion de fa prestacion

7.1 Ofras obligaciones
El Cantratrsta es responsable ante 13 entidad da cumply con la entrega de los bienes
oiyedo del prasents procese. debiando cumply con las especificaciones establecidas
en ka respectiva base,

Garantla comermal, e cual debe supevar & fempo de garsntla establecido como
reguerimiento técnico minimo. deblando un plazo de reposicion, se acraditam
mediante [a presentacian de deciaracion jurada

7.2 Adelantos

La Entdad no entrega adelanio

X
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7.3 Subcontrataclén
Mo corresponde

7.4 confidencialidad
Mo corresponde

7.5 medidas de control duranto [a ejecucién contractual

La verificacion del producto estard a cargo del Gomité de Recepcidn de ia Cia. Int
N.° 211 - BS N.° 211 al que la corresponde el intermamiento.

7.6 Conformidad de los bienes

L& recepcion y conformidiad es responsabilidad del area ususria. En &l caso de
bienes, {a recepcion es responsabilidad del drea del almacén y la conformidad es
responsabilldad de quien se indique en los documantos del procedimiento de
seleccitn.

\ 7.7 Forma de pago

La Entidad deberd realizar el pago de la contraprestacidn pactada a favor del
contratista en forma mensual a través de su CCl, ya que el Tesorero Piiblico —
Ministerio de Economia y Finanzas asigna e! presupuesto en esa pricridad a la
Unidad Ejecutora N° 003: Ejército Peruano.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por e contratista, ia
Entidad debera contar con 12 siguiente documentacion:

- Recepcion y conformidad del Comité de Recepeion.

- Informe del funcionaric responsable del area usuaria emitiendo su conformidad
de fa prestacion efectuada.

- Comprobante de pago (Factura).

- Gulade Remisidn.

7.8 Férmulas de reajuste
No corresponde

7.9 Responsabilidad por vicios ocultos

Definir si corresponde.
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FICHAS TECNICAS OSCE:

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn dei bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

; El acsite comestible y mezda de los mismos en estado kitneo
para el eonsuno humano. Se compone de glicéridos de dcidos
grasos y son de origen vegetal. No es un acedie vegelal

especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Es ol aceite vegetal comeslible y mezcla de los mismos en estado idéneo para e! consumo humano.
Podran contener pequefias cenlidades de otros lipidos, tales como fesfatidos, de constituyentes
insaponfficables y de acidos gracos libres naturaiments presentes en ics aceites, segln indican los
numerales 1 y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

Ef acsite vegetal comestibie podra contener los aditives alimentarios prasentades en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

Ei aceite vegeta! comestible debe presentar las siguientes caracterlsticas:

ESPECIFICACION |

CARACTERISTICA REFERENCIA

| CALIDAD

| |El  caracteristico del producto

| Color | designado

[ Los caracteristicos del producto

| Olory sabor designado, que debe estar exento de

L olores y sabores exirafios o rancios

| Ma}eria Vo!ﬂ’uraﬂ'!% 7"97 Méaximo 0,2% mim _|cxs 19-1881 (2021)

| Impurezas insclubles Méxirno 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y

f - ACETES COMESTIBLES |

Contenido de jabén Méximo 0,005% mim NO REGULADOS POR

| Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES

| Cobre (Cu) M&ximo 0.t mgkg |

| indice de acido Méximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

| = | Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

[ Indics de peréxida | activo/kg de aceite I
[ Reglamento sobre Vigilancia |
| Cumplir con los requisitos establecidos |y  Control  Sanitario de
|por l|n Diweccitn General de Salud | Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD | Ambiental e inocuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decrato

Precisidn 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalsje

|DIGESA,
| competenie.

Autoridad Nacional

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

El envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durente toda su

1 Segim articulo 12 del Reglamento de! Decreto Legislative N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23.

24,

vida util, sequn el artfculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del conirato), ef contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la piuralidad de postores.

Rotulado

£l rotulado de los envases de aceile vegetal comestible debe considerar lo sigulante, segin ef
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Dacreto Supremo N° 007-98-54A, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
ol stiquelado de presnvases. 5° Edicidn, v la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquetade de alimentos preenvasados. 8° Edicion:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén sodal y direccién del importador, o gue podra figurar en stiqueta adicional;

- namero de registro sanitario;

- fecha de vencimiendo, cuando el producto ie requiera con arregte a o que eslablece el Codex
Alimentarius o ta norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del iote,

- condiciones especialas de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz™;

- contenido en litros, del producto envasado.

Pracision 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccion especifica, especiiicaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), oira informacién que considere deba eslar roiviada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar ias caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Subasta Inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
“Adquisicién de suministros de alimentos para el personat de fropa SMV de la $a Brigada Bindada,

comespondiente at AF- 2024 (diciembre] v al AF-2025 (enero a agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denoininacion del bien
Denominacicn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ARROZ PILADO SUPERIOR

: ARROZ ELABORADO GRADG 2 - SUPERIOR

: KILOGRAMO

: Es el grano descascarado procedents de cualquier cultivar de ia
especie Oryza saliva L. del que se han ellminado, percial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el garmen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Dol bien

Ei arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiade para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
| El arroz pilado debe:
- Estar exenin de sabores y olores extrafios.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
. origen animal, incluidos insectos muertos)
Requisitos generales y ! que representsn un pefigro para la salud
especificos |
hec [ humana.
- No debe contener insectos vivos, muertos o
o cualesquiera de sus estados fisicldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
- Estar exento de fielén y polvillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de les granos {en masa), estan dentre
| de los fimites de la clase correspondiente, y no |
| mas del 20% (en masa), son mezcla con |
f cultivares de clases contrastanies |
Clase y longitud 5 Longitud dei grano |
i Clase e i
[ Largo De 6,6 mm 0 més NTP 205.011:2021
| Medigno | 0€ 6:2 mm o més, pero ARROZ. Arroz elaborado.
| menos de 6,6 mm Requisites. 3* Edicién
: Corto Mencs de 6,2 mm |
Contenrido de humedad Mdéximo 14%
Grado (tolerancias)
- Granos rojos Méaximo 0,5%
- Granos tizosos totales Maximo 4%
JioionZOR0s ; Maximo 10%
parciales |
- Granes dafiados Méximo 0,5%
- m@t‘ﬂ:‘a' Méximo 5,0%
- Materia extrafa Maximo 0,25%

(Se consdera solo materia |
exirafia _organica. No _se |
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CARACTERISTICA I ESPECIFICACION REFERENCIA

permite |8 presencia de |
matenas axirafias |
inorganicas) 1 [ § = — S ;
- Granos quebrados I Méximo 15% i
- Granos inmaduros ‘ Méximo 0,05% ‘

‘ |

Reglamento sobre |

Vigilancia y  Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y |

Direccién General de Salud Ambiental e | Sebidas, aprobado |
INOCUIDAD i i i : mediante Decreto |
Inoc.auldad Allmenlar:a DIGESA, autoridad Supremo N° 007- 9B.SA, |
nacional compelente . sus  modificalorias vy
regulacidn

complementaria.

Precision 1: La entidad convocanie debera precisar en las bases {seccidén especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) ia clase de arroz requerido, segin lo establacide en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Aoz pilado superior largo, erroz pilado superior mediano o amoz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicin del producto durante toda su
vida ufil, seguin el articulo 118 del Reglamerio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe comresponder al autorizado en of Registio Sanitario, segiin io establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilandia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrete Supremo N” 007-08-SA, ¥ sus modificatorias.

El arroz pilade superior debe ser entregado en envases gue cumplan con lo especificado en la NTP
398.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1. Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién, y su Comigenda Técnica? y que
satvaguarden las cualidades de calidad, higidnicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales det
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso gl que se desiinan. No deben transmitir &l producto sustangias toxicas ni olores o sabores
desagradables, sequin indican los numeraies 9 y 9.1 de le NTP 205.011:2021.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, pesn, tipo de cerrado, slempre que se haya veyificado
que estas caraclerlsticas aseguren la plurglidad de postores.

2.3. Romulado
En el rofulado da los envases de amoz pilado superior, ademés de cumplir con fo establecido en el
articulo 117 del Reglamento scbre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,. Eliquetado de alimentos preenvasados, 8 Edicion
y [a NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segin el numeral 8.2 de la NTP 205.011:2021:

- nombre comercial {arroz pitado superior),
- fipo de arvoz {(amoz pilado);

1 Segin artfeulp 12 del Reglamanto del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1® Edicién
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- grado del arrcz;
- pals de origen.

Precision 3. La entidad convecante debera indicar en las basas {seccidén especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rotulade. La
informacion adicional que se sdlicite no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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s % Subasta Inversa Electrénica N© 002-2024-EP/UQ 0809-1
5, Adguisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la ?a Brigada Blindada,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien
Detiorinacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: KILOGRAMO

: Es ef producto s6lido cristalizado obtenido directt def jugo de la
cafa de azlicar {Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta conslituida esenciaimente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de misl madre.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24.

Del bien

£l azicar rubla doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color amarillo pards, sabor y
S0l 8 EbaG oo | clor caracteristico.
- | No debe presentar msectos,
Aspecto | arena, tierra u oiras impurezas
P | que indiquen una manipulacin
| defectuosa del producto.
Polarizacién a 20 °C Minimo 28,00 *Z
Humedad Maéximo 0,40% m/m
Cenizas conductimétricas | Méximo 0,50% mim |
imo 3500 NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Color a 420 nm Méximo 3500 Ul Azicar rubia. Requisitos. 47
Aziicaras reductoras Mayxirmo 0,70% m/m Edicog
Sustancias insolubles .
(sedimentos) Méxime S0¢ mgkg
No debe ser mayor de 0,30 para
una polarizacién mayor de 96
*Z
El fac_tor de_ seguri@ad_ se
Factor de seguridad g;t;n:;a mediante la siguiente
100 - *Pol
Cumplir con ilos requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
esfablecidos por ia Direccidn | y Confrol Sanitario de |
General de Salud Ambiental ¢ | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD Inocuidad Alimeniaria — | aprobado mediante Decrelo

DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus |
competente’. modificatorias y regulacion
| complementarias.

* Segun articule 12 dsl Reglamento del Decrelo Legistativo N° 1052, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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: % Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
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2.2,

23,

24

Precision 1: Ninguna.

Envase yl/o embalaje

Bl envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afecter su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y comnposicién del producio durante toda su
vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

H envase debe comresponder al autorizado en e} Registro Sanitario, segiin lo establecido en ios
artlculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado medianta Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe allerar las caracteristicas de! producio y debe preservar las mismas durante su
fransporte y almacenamiento, seguin ioindica el numeral 8.1 da la NTP 207.007:2015,

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de fa Azicar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el arflcuie 117 deal
Reglaments sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimenitos y Bebidas, aprcbado mediante
Decreto Supramo N° 007-08-SA, y sus modificalorias, y las disposiciones especificadas en al
numerat 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en {a NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2*
Edicion:

- nombre del producto;

~ declaracion de fos ingredientes y aditives empleados en |a elaboracién del producto;

- nombre y direccicn del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del imporiador, [o que podra figurar en etigueta adicional,

- ndmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo reguiera con arregio a le que establece el Codex
Ajimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto an kilogramos del producto envasado.

Pracisién 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
WBenices numeral 2 yfo proforma del condrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicile no puede madificar fas caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenite ficha técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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P 2 “Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la 2a Brigada Bliindada,

correspondiente al AF- 2024 {diciembre) y ai AF-2025 (enero a agosio)”

FICHA TECMICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : HARINA DE TRIGO PREPARADA
Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMAND
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeién general : Es of producto destinado al consurno humano que se obtisng de

2. CARACTERISTICAS

la molienda gradual y metddica de

granos limpios de trigo de las

especies Triticurn aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retita el salvado y germen gquedando principalmente el
endosperme, el cual puede preseniar diversos grados de

extraccion. Debe ser fortificada
normativa vigente. Puede tener

con micronutrientes, segtin
agentes de fratamiento de

harina y/u ofros micronutrientes. Es la harina que eonfiene un

agregado de sustancia leudante.

ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La harina de trigo deba conlener los nuirientes que establezcan las normas vigentes, La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad impurezas de origen animal, incluides insectos muertos o vivoes
© en cualquiera de sus esladics} en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a parlir de granos fermentados o a partir de grancs descompuastos
como consecuancia del ataque de hongos, roedores o insactos, segin numeral 8.1 de la NTP

205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo preparada debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA

| CALIDAD

| Humedad Méximo 15,00% }

| Cenizas, (£5%) en . ‘

! e Méximo 0,75% |

Acidez, (+10%) Miimo 0.10% |

{expresadc como - .

| ; i Ef cumplimienio del requisiio se debe |

§ poTcentaje de écido determinar considerando una humedad de ‘

| sutfirica) 15% en Ia harina. NTP 205.064:2015

| Productoc nhomogéneo, sin  grumos | (revisada el 2020) TRIGO. |

Aspecto considerande la compactacion natural del | Harina de  irigo  para |
envasado y astibado, exento de toda | SOmSumoc humano. |
sustancia y cuerpo extrafio a su naturaleza. | Requisites. 12 Edician

Color Blance cremoso

Clor Caracteristico, sin indicios de rancidez o

enmohecimiento.

Aditivos alimentarios

Contiene un agregado de sustancia leudante.
Puede contener aditivos auvtorizados por la
autoridad nacional competente.

Cumplir con lo establecido en el articulo 4 de!

Reglamento de Ia Ley que |
dispone la fortificacion de
harinas con micronutrientes |

MICRONUTRIENTES | 4 mento de fa referencia. - Ley N° 28314, aprobado |
mediante Dacreto Supremo |
N® 012-2006-5A. '
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¥ Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
5. Adquisicion de suminisfros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

comespondiente al AF- 2024 {diciembre) vy ol AF-2025 (enero a agosto)”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
Reglamento sobre |
| Vigilancia y Controf |
| Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y |

INOCUIDAD Direccién Gensral de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado |
‘ Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Dacrete Supremo |
| nacional competente’, N° 007-98-SA, sus |
[ modificatorias y regulacién |
| complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente profeccion para ef contenide
del producto en condiciones normnales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para of que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el productc se envase en saces, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien
cogidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado on [a NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3* Edicidn, el peso sa considera en base a la humedad méxima de 15%,
segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada e) 2020).

El envase debe comesponder el autorizado en el Registro Saniterio, sagun lo establecido en los
articuios 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatorias.

Pracisién 2: La sniidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
t&cnicas numeral 2 yio proforma del conltrato), el contenido neto del bien por envase, Ademés, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de posiores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de irigo, ademés de lo contemplado en el articulo 17 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decretc Supremo N° 007-98-SA, vy sus modificatorias y en el artlculo S del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para &l stiquetlado de preenvases. 5° Edicidn y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquetade de alimentos preenvasados. 8* Edicién, asi mismo se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segln el numerzal 12.2 de fa NTP 205.064:2015 (reviseda ¢ 2020).

Precision 3: Le entidad convocante deberd indicar en ias bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma dsel contrato), okra informaci6n gue considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se sdlicite no puede modificer las caractarlsticas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha iéenica.

24. inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Seguin articulo 12 del Reglamento del Deareto Legislativo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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"Adaquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion téenica
Unidad de medida
Descripcién general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

1 KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consume humano gue se obliene de
la molienda gradus! y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Trificum aestivum o Tricum durum, durante el cual se

retim el salvade y germen

quedando principalmente el

endospermo, el cual pusde presentar diversos grados de
extraccion. Debs ser fortificada con micronutrientes, segun
normative vigenie, Puede {ener agerntes de tratamiento de

harina y/u otros micronuirientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Del bien
La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan fas normas vigenies. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insecios muertos o vivos
o en cuadiquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana, No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuesios
como consecuencia de! ataque de hongos, roedores o insectos, segln numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 {revisada el 2020).
La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:
[ .
} CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Médximo 15,00%
Cenizas, (£5%) en .
base seca Méximo 0.75%
Maximo 0,10%
Acidez, (+10%), e !
(expresado como El cumplimiento det requisito se debe |
porcentaje de acido determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada el
sulfiirico) de 15% en ta harina. 2020) TRIGO. Harina de trigo
[ Produwio_homogénen, sin_ grmos | Permygos s
1 e * T,
considerando la compactacidn natural Requisfos, 1 Eglcon
Aspecio de! envasado y estihado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
nafuraleza.
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.

Reglamento de la Ley que
| dispone la fortificacion de
| Cumplir con lo establacido en ef articulo | harinas con micronutrientes-

MICRONUTRIENTES 4 def documento de la referencia iey N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
3 | 012-2006-SA. )
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Ejército del Pend — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Elecironica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
*Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de ta ?a Brigada Blindada,

' correspondiente al AF- 2024 (diciembre} y al AF-2025 {enero a agosto)".

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamente sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud

nochipa DIGESA, © 'miovisd " maciona | Dectelo Supremo K- 007-58-
competents’, ¥

regulacién complementaria.

Precision 1; Ninguna

2.2. Envase ylo ernbalaje

Se deben emplear envases de primar uso y que conslituyan suficiente proteecidn para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envasas, incluido el material
de envasado, debsn estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producio se envase en sacos, ésfos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3* Edicidn, el peso se considera en base a la humedad méxima de
15%, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Regisiro Sanilario, segun lo establecido en los
artlculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos vy Bebidas,
aprobado mediante Decrete Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), e confenido neto del bien por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterlsticas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademéas de io sontemplado en el articulo 117 del
Reglamerto sobre Viglancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias y en ol articulo 5 de! Reglamento de la Ley
que dispons la fortificacién de harinas con micronuirientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de presnvases. 5* Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquelado de afimenios preenvasados. 8° Edicion; asl mismo, se debe inchuir Ja frase “contiene
dluten”, segyin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contratp), ofra informacién que considere deba estar rofulada. La
informacidn adicional que se solitite no puede medificar las caracterlsticas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presenta ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segin articulo 12 del Regiamento del Decrato Lagislativo N° 1062, Ley de inocuidad de las Alimentos, aprobado
medianta Decreto Supremao N° 034-2008-AG
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Ejército del Pend — Unidad Operativa 0809 \
Subasta inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

FICHATECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN L
Denominacién del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion tecnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcicn general : Es &} producto obtenido de los granos de avena (Avena safiva, L o

Avena bizantina, L) previamente [impiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversaimente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de susiancias
nuiritivas y otros Ingredientes permitidos por Ia Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coceién completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacién por insectos y de cualquier otra materia extrafia ohjetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
23 Edicidn. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ofros cédigos de practicas recomendados por e! Codex que
sean pertinentes para este producto, segun lo establecido en el numeral 4.1 de fa
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos pemmitidos utifizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesio por el Codex Alimentarius y en o indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y ofros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucidn Ministerial N® 451-2008/MINSA, y sus

modificatorias.
La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:
] CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
CALIDAD
Requisitos fisicos
Como minimo el 34% del producto
quedard retenido sobre el tamiz
Tamafio de particula N° 8 (2,38 mm); ¥ no mds del 15%
pasard a fravés del tamiz N° 25
{707 pm).
Materias extraflas Maximo 1,0% en masa
Reguisitos sensoriales NTP 205.050:2018
[ - - T . . — | HOJUELAS OE AVENA.
Sl bDel:’ er: tene”r color  cTeMoSS, | Requisitos y métodos de
rilante y uniforme. ensayo, 3° Edicion
Deben iener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores
Sabor y olor indeseables como agrio, amargo,
rancic y mohoso.
‘ Requisitos fisicoquimicos
Humeadad Méximo 12,00%
Protelna (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
Version 04 Pigina 1de 3




Ejército del Per — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-

.M Adauisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la $a Brigada Blindada,

correspondienie al AF- 2024 (diciembre} y al AF-2025 [enero a agosto)”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA '
CALIDAD '
”Fﬂ:ra Ol:l.ld; ib;sc; ;e;a) o Méaximo 1,80;_ - N3 _ o
. Cenizas (base seca) 7 i Méxlmo 2.30%

Grasa (base seé)r N illimn;o 6,&)% o

| Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

y Control Santaric de
Alimentos ¥ Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
i modificatorias y regulacién
clﬂ'ﬂ}ﬂ[" con los reqmsitos cmmmentaﬁa_

establecidos por la  Direccién

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para la

Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a

autoridad nacional compefente!, | base de granos y oires,
destinados a Programas

Sociales de Alimeniacion,

aprobada mediante
| Resolucién Ministerial
| N° 451-2006/MINSA, y sus
| modificatorias.

Precision 1: La entidad podrd precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segan sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracieristicas
aseguren la pluratidad de postores.

Por ejernplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucién Ministeral N® 711-2002-SA/DM.

22.

Envase yio embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inoculdad, vy estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producte durante toda su
vida Util, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin jo establecido en los
artleulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° §07-98-SA, y sus modificaiorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo dei producin por envase yio embalaje.
Ademas, podrd indicar tas caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cemrado,
entre ofras, siempre que s& haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El roiutado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, deslinados a Programas
Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resclucién Ministerial N° 451-2006/MINSA, v sus
modificatorias, asi como lo establecidos en {a NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Efiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5° Edicién; ademéas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAI PARA El. ETIQUETADQ DE LOS ALIMENTQOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
fa siguiente Informacion minima:

! Sagin articuls 12 del Raglamento del Decreto Lagistativo N° 1062, Ley de Inoctidad de los Alimentos, sprobado
mediante Decréto Supremo N® (:34-2008-AG.

} Regla_mento sobre Vigilani:ia '
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i 3 Subasia Inverso Electrdnica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
"Adquisicidon de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de la ?a Brigada Blindada,

comespondiente al AF- 2024 [diciembre) vy al AF-2025 {enero a agosio)”

- nombre de! producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion intemacional) que se han
empleado en la elaboracién del producto, expresados cualitativa y cuanttativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas;

peso neto;

nombre y direccion del fabricante;

numero de Registro Sanitario;

fecha de produccidn y fecha de vencimiento;

cédigo o clave de lote;

condiciones especiales de conservacion;

instrucciones para e uso;

valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha téenica,

24. Inserto
No aptica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Perd - Unidad Cperativa 0809

Subasta Inversa Efectrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

" Adguisicidn de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
" correspondiente at AF- 2024 {diciembre) y of AF-2025 (enero a agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacién téenica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es la pasta o fideo fabricado a hase de harina de trigo, tipo

Néapoiles {pasta obtenida mediante procesc de moldeado
mediante boguilla) 0 Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de [aminado) de tamaiio y forma variable, con o sin hueco, de
seccién redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensién
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insactos
muerlos o vivos ¢ en cuglquiera de sus estadics) de tal mansra que no presenten un peligro para
la saflud humana, segdn indica el numnarat 6,1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segUn lo indicado en ef articuke 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD ‘
Méximo 14,0 gf100g
e (Setolera una unidad més delvalor | NTP 206.010:2016 PASTAS
5 indicado como maximo) | O FIDEOS PARA CONSUMO
| Acidez titulable Méximo 0,46% de dcido lactico | HUMANO.  Requisitos. 2
| {se expresard como porcentaje | | Edicién, y su Comigenda |
| de adido ladtico y spbre la bass | {se tolera $0 % sobre el valor méximo | 1¢cnica NTP
de 14 gi100g de humedad) indicada) 208.010:2018/CT  1:2022

PASTAS O FIDEOS PARA

|

Culor Caracteristico CONSUMO HUMANG.
e = Y I ——— | isitos. A

Caracteristico al producio. Libre de | ?chuN'Tg?\st 1? gd['::?;g s
Sabor y clor sabores y olores indeseables como |

agrio, amargo y rancio. |

Reglamento sobre Vigilancia

. : < Contrel Sanitario de
esteblecidos por la  Direccion | % .
INOCUIDAD Gonersl de Salud Amblental e | Alonios v - Bebidas,
Inocuidad Alimentaria - Digesa, Sﬁm o N° 007-88-SA. su
autoridad nacional competente’. prom phous

|

i e Py |
Cumplir con los  requisiios
|

i

L

| modificatorias y regulacion |
| complementaria. |

Precision 1. La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o "espaguefis”, fideos iargos grussos
o “linguini®, fideos largos delgados o “cabellos de angel, etc.

 Segun arficulo 12 del Reglamento del Decrel Legisiativo N° 1062, Ley de inccuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N 034-2008-AG
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Ejército del Pert - Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

o "Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindadc,

comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y af AF-2025 (enero a agosto)”

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene ol producto debe ser de material inocuo, estar fibre de sustancias qus
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida ufil, segin el articulo 118 del Reglamenio sobre Vigilancia y Contro! Sanitario de
Alimenlos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

El envase debe comresponder af autorizado en el Registro Sanftarto, segin o establecido en ios
artfeuios 105, 118 y 119 det Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en !as basas el peso neto dal producto por envase. Ademds,
podréa indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haye verificado que esiss caracteristicas assguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
E{ rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
dal Reglamanto sobre Vigilandia y Confrol Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobedo mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion, y la NTP 202.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqueiado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn, segin o
safialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de jos envases de fideos largos debe contenar como minimo a siguiente informacion:

nombre del producto;

declaracion de los ingredientes y adilivos empleados en |a elaboracién del producto,
nombre y direccidn del fabricante;

nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicionad;
numero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con amreglo a bo que establace &l Cadex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

codigo o clave del lote;

condicicnes especiales de conservacién, cuando e! producto [o requiera;

instrucciones para el uso;

paso neto en kilogrames del producio envasado.

LI )

Ademas, ef rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que ia pasta fue elaborada
conharina fortificada vy el rolulado debe especificar ta lista de micronutrientes de Ia harina, segun
ko indicado en el Reglamento de ia Ley N® 28314 Ley que dispone ia fortificacion de harinas con
micronutrientas, aprobado mediante Decreto Supremo D12-2006-SA.

Precision 3: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se sdlicite no puede modificar las ceracterisficas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Peni — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
“Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

comespondiente al AF- 2024 (diciembre] y al AF-2025 (enero a agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulomefrfa grosera, con o sin adicién de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Delbien
La sal de cocina debe presentarse bajo 1a forma de cristales blancos agrupedos y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 208.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditives alimentarios, segiin lo indicadoen la legislacidn nacional
vigenls, segln s¢ indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD
Requisitos sensoriales

| Granulosos y libre de sustancias

\_;As_p_aftAoL o | extrafas visibles
| Color Blanco - SR

Olor Inodoro i

Sabor Salado caracter(stico

Regquisitos fisico quimicos
| 1. Hurmedad | Maximo 0,5%

2. Pureza | Mfnimo 99,1%

+ Temiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
) Mmimo 75%

3. Granulometria: debe pasar » Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80):
. Maximo 30%

4. Sustancias

Iampermdaaablhzantas totales | Méaximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL
gregadas
PARA CONSUMO

B :'“p“'em T | HUMANO. 2* Edicién
- a’;ﬁ:ms INBORIDIEE N | paximo 0,15%

- Sulfato (SOa) Méaximo 0,4%

- Calcio (Ca**) Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg**) Méaximo 0,2%

- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
|-Cobre(Cu) Méximo 2,0 mg/Kg

- Arsénico (As) _ | MéximoO5SmgKg

|-Mercurio(Hg) | Maximo 0,1 mg/Kg

- Hierro (Fe) | Maximo10mgKg |

- Bario (Ba**) | Exenta

- Materianitrogenadas | Exenta =~ === 000 -

- Boratos Exenta

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran refaridos y estaran |
dados en base seca.

CXS 1931995 (2019)

NORMA GENERAL
Piomo (Pb}) Méxime 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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Subasta inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UQ 0809-1
" Adguisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de ia 94 Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 {diciembre]} y al AF-2025 {enero a agosto)”

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

| Yodo

| (para asegurar {a proporcion de
yodo, en el procesamiento de [a sat

se utilizara el yodato de potasio)

30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, Fijan los
fipos de sal para expendic
al piblico en el femitorio
nacional, aprobado por
Decreto  Supremo N°
00223-74-SA, y su
modificatoria.

|

Fltor

{en forma de fluoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio
equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm)
| sales de fldor autorizadas a usar) |

I
|
|

{NOCUIDAD

Precision 1: Ninguna

2.2. Ernwase y/o embalaje

‘ Cumplir

con los

requisitos

| establecidos por la Direccién General
| de Salud Ambiental e Inocuidad
iA!imenta:ia -~ DIGESA, autoridad

| nacional

competente!.

Aprueban nhormas para fa
adicion def fltior a la sal de
consumo humano,
aprobada medianta
Resolucién Ministerial N°

| 0131-85-SA-DVM.

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Sanifario de Alimentes y
Baebidas, aprobado
mediante Decrein
Supremo N° 007-98-SA,
sus  modificatorias  y
regulacion

| complementaria.

|
|
1
|

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en eondiciones fales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la cafidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida Util, segun ef articuio 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin o establecido en fos
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento schre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y
Bebides, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, ipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotutado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en ei articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N” 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2012 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 57 Edicion, ademas de lo seftalado en el numeral 11 de la NTP 209.015:20086:

nombre dei producio;

dedlaracién de os ingredientes;
nombre y direccidn del fabricante;
nombre, rezdn social y direccion del importador, io que podré figurar en efigueta adicional;
nimero de Registro Sanitario;
facha de vencimiento;

cidigo o clave de lote;

¢l contenido de yodo v filior expresado en ppm;

t Seqin aricylo 12 del Reglamento del Decrelo Legsktivo N* 1062, Ley de Inocudad de los Almenios, aprobado medianle

Decreto Supramo N° 034-2008-AG.
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Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809 \

Subasta Inversa Elecirdnica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
"Adauisicidn de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de la 9a Brigada Blindada,

comespondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

- pals de fabricacién;

- contenido neto del producto expresado en Kilogramos;

- condiciones especiales de conservacién; "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la luz".

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), oira informacion que considere deba estar rofulada. La
inforrnacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas de! bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 02 Pagina3de 3




Eiército del Pend — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Eiecirénica N° 002-2024-EP/UO 080%-1
*Adquisicidn de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la $a Brigada Blindada,

" comespondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 [enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica . ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcidn general 1  Laarveja partida soh los cofitedones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja, es o grano procedente de la
espacie Pisum safivum L. es usado cominments en estado seco
con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Deal bien
La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segun lo
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2018), y debe presenlar las

siguientes caracleristicas:
| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD
" [ Los granos de arveja partida | o o
I | deben:
} |~ Estar exentos de sabores y
[ | olores exirafios y de insectos
| wvivos, muerios © en
| cualquiera de sus estadios.
‘ — Estar exenios de materias
| RequBiicsigenerdss extrafias inorganicas que
representen un peligro para
{a salud humana.
|~ Estar conformados por una
misma variedad {es decir un | NTP 205.025:2014 (revisads
mismo color, forma y otras | o 2019} LEGUMINOSAS.
| caracteristicasvarietales). Arveja partida. Requisitos. 2
| Contenido de humedad | Méximo 15% Erca
[ Grano infectado | 0,00%
i Grano picado | Méximo 0,80%
Graho partidoo | "
| |
| Grado de|-Quebrado MeNT L00%
[ Grano con .
i cascara (testa) Miximoi2.00% l
Grano quemado Méximo 0,50%
Materias . |
adrais Mdaximo 0,20% !
| Cumpiir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad |
I | el Servicio MNacional de | Agroaslimentaria, aprobado
| INOCUIDAD | Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
1 | autoridad nacional | N* 004-2011-AG, y sus
} ; compaetente, medificatorias.

Precision 1 Ninguna.

22, Envase yio embalaje
La arveja partida celidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,

1 Segin arilculo 10 del Reglamento dal Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.
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&, “Adguisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

Ejército del Pert — Unidad Operativa 0809 \
Subasta Inversa Electrénica N® 002-2024-EP/UO 0809-1

comrespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 (enero a dgosto)”.

incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, ésios deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien coeidos © sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.026:2014 {revisada el 2019).

Precision 2: Le entidad convocante dabera indicar en fas bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto dei products por ervase. Adernds, podra
indicar [as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Et rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademds de cumplir lo establecido
en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de alimentos preenvasados. &°
Edicion, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el
2019):

- el nombre del producto;

- elgrado de calldad 2 — superior;

- nombre o razdn soclal y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razdn social, RUC y direccién del importador;

- el contenido nefo, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o mimero dal lote;

- condiclones de conservacion o aimacenamiento;
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamientio Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3; La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicle no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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Ejército det Pend - Unidad Operativa 0809
Subasta inversa Electronica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

“Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
comespondiente al AF- 2024 {diciembre] y al AF-2025 [enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dertominacion det bisn
Denominacidn técnica

Unidad de medida
Descripcion general

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR

KILOGRAMO

El frijol panamito calidad 2 - superior es el granoc maduro,
procadente de la especie Phaseolus vulgaris (L.} o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bion

El frijol panamito calidad 2 - superior se debe comerializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de cafidad e higiénicas, asegurando que &l mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para
la salud, segiin indica el dltimo pérrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica.

El frijol panamito calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION T REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformacio por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Méxdime 15%
« Ausencia de granos infestados, con
insectos vivos en cualquiera de sus :
Sanidad | NTP 205.015:2015
anida sstadios. | LEGUMINOSAS  Frijol.
- Ausencia de grancs con honges. | Requisitos. 3* Edicién, y su
~| Caomigenda Técnica NTP
Agpeclo 205.015:2015/COR 1:2016
T T — | CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0.00% LEGUMINOSAS.  Frijol.
Requisitos. 1* Edicién
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o "
quebrado Méximo 2,00%
- Grano grrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafias Maximo 0.075%
| Reglamento de Inocuidad
Cumplir eon lo establecido por sl | Agroalimentaria,
INOCUIBAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | aprobado mediante
SENASA, autoridad nacional | Dacrelo Supremo N° 004-
competente! 2011-AG, y sus
e | modificatorias.

Precision 1: Ninguna

22. Envase y/o embalaje

El frijol panamito calidad 2 - superior debe ser envasado segin o establecido en la norma Codex
CXC 1-1989 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP

1 Seguin articifo 10 de! Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N” 034-2008-AG.
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/ [ Eiército del Perd — Unidad Operativa 0809

‘% Subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
4. Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

300.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposicionas generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que e producto quede debidamente protegido, seqin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Téchica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se debe envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas {inccuas o no daitinas), nutricionales,
tscneldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluide el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inccuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir a! producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademds, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, sagin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de! contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podrd indicar
las caracteristicas del envase lates como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de jos envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 20903582019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicién, ademés de la siguiente informacién, segin indica el numerat 10.2 de la
NTP 2050152015, y su Cotrigenda Técnica:

- etnombre del producto, indicando el nombre comadn "frijol”;

- nombre orazon social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- {echa de vencimiento;

- cédigo o mimero de lote;

- gondiciohes de conservacion o afmacenamisnto;

- el contenido neto (por ejemplo; gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior™;

- numero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
al SENASA.

Precisién 3: La enfidad convocante debera indicar en ias bases (seccidn especlfica, especificaciones
tcnicas numeral 2 y/o proforma del contralo}, otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas det bien descritas sn numeral
2.1 de la presente ficha tecnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

2 NTP 389.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESCRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Digposiciones gensrales v requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
Version 08 Pégina 2 de 2




/ i Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809

s 9 subasta inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
"Adquisicién de surninistros de alimentos para el personal de fropa SMY de la $a Brigada Blindada,
correspondienie ol AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion def bien : FRIWOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacidn técnica : FRWOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeidn general : El frijo! castilla calidad 2 - superior es el grano maduro procedente

de la especdie Vigna unguictiata, es de color crema con mancha
akededor del hilio de color negre o marron.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
manioner sus caracteristicas de calidad e higlénicas, ssegurando gue e mismo no sea alterado,
contaminado, adulterade o manipulado en tondiciones no sanitarias que representen un peligro

para la salud, segin indica el Ultimo péarrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El frijol castiile calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad | conformado por la misma variedad.
Variedad confrastante: Maximo 2.00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
Sanidad insectos vivos en cualguiera de sus EgGPUMINOSAS 205-015;3[?];?
estadios. s . i .
|- Auwendadegranosconhongos. | GoRieleS 37_BdEen. ¥ Sy
Aspecio 205.015:2015/COR 1:2016
; CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo | 0,00% LEGUMINOSAS. Frifol.
t e o
- Grano picado J! Méximo 2,00% Raquisilos. 1% Edicin
- gﬁ?agzﬂ‘“" | Méximo 2,00%
- Grano arrugado j Méxime 2,00%
- Materias extrafias | Méximo 0,075%
Cumplir con lo establecido por et | Lregiamento de  Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — Agroalinenteria, apiobada
INOCUIDAD - mediante Decrstc Supremo N°
SENASA, autoridad nacional 004-2011-AG
| competente. =l Tl y R
modificatorias.
Precisién 1. Ninguna.

22. Envase yio embalsje
El frijof castfilla calided 2 - superior debe ser envasado segiin lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

1 Segin articulo 10 de! Reglamento del Decreio Legislativo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediants Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versidn 08 Pégina 1de 2




/ ] Ejército del Peni — Unidad Operaiiva 0809 \
‘i 9 subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
5 Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
" correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto)".

Parte 1: Dispesiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera
que el producto quede debidaments protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inpcuas o no dafinas), nubicionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases includo el material de envasado deben estar
fabricades con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademés, cuando el
producio se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistontes y estar blen cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2 L2 enfidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contralo), el peso nato del producto por envase, Ademds, podrd indicar
las earacterlsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, sfempre que se haya verificado
que estas caractaristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, dabe cumplir con lo
establecido en fa norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliqusiado de alimentos
preenvasados, 8% Edicitén, ademés de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, v su Corrigenda Técnica;

- el nombre del producto, indicando el nombre comun "frijol”;

- nombre 0 razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el case de productos
importados, nembre o razdn social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- cddigo o0 mimero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kgJ;

- elgrado de calidad indicade como “Grado 2 o Superior™;

- nimero de Auforizacién Sanitaria de Esteblecimiento de Procesamiento Primaric emitida por
6] SENASA.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del confrato), otra informacién que considere deba estar rotulads. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar tas caracteristicas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: Ng apiica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTIGOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parie 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicion
Version 08 Pagina 2 de 2




/ | o Ejército del Pery - Unidad Operativa 0809 \
5 % Subasta Inversa Elecirdnica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

. “Adquisicidn de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada 8lindada,
correspondiente al AF- 2024 [diciembre} y al AF-2025 (enero a agosfo}”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica . GARBANZO GRADOQ DE CALIDAD 2 - SUPERICR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : El Garbanzo es el grano madure procedente de la especie Cicer

arigtinuim L.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Z2.1. Del bien
Los granos de garbanzo calidad 2 - superior deben ser inocuos y aptos para el consumo hurmano, y
estar exentos de materias extrafias inorgdnicas y de semillas téxicas o nocivas que representen un
peligro para la salud humana, segiin indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
{revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 2 - superior se deben preparar y manipular de conformidad con
las secciones apropiadas de la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, segun indica elnumeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 {revisada ei
2019},

Los granos de garbanzo callded 2 - superior deben presentar las siguienies caracteristicas:

[ CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA

" [ Los granos de garbanzo se clasifican de
ecuerdo a su calibre:

Callbre Nimero de granos de
(Tamafio del| garbanzo contenidos
grano) enlamasade 28,5g
(onza americana)
| 40 - 42
[ 1 42-44
| | Grande 44 - 46
i |1 46 -48
Calibre i ——48-50
50 - 55
| Medane [ ooTSl
j 6570 NTP 205.023:2014
[ | 70-75 {revisada el 2019)
[ | 75- 80 LEGUMINOSAS.
| | Pequefio 80-90 Garbanzo. Requisitos. 2
I \ 90 — 100 Edicion
|1 100 o mayor
o " Los grancs de garbanzo deben:
|- Estar exenios de sabores y olores
| extrafios y de insectos vivos, muertos
| oen cualquiera de sus estadios,
[= Estar exentos de maiterias exirafias

inorganicas que representen un peligro
Requisitos generales | parafa salud humana.

- Cada lote debe astar conformado por i
| una misma variedad {es decir un |
| mismo color, forma vy otras
| caracteristicas verietales), de acuerdo !
| & las tolerancias establecidas en la
| _presente Ficha Técnica.

Version 07 Péagina 1de 3




Ejército del Penl — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
“Adguisicion de suministros de qlimentos para el personal de tropa SMV de 1a 9a Brigada Blindada,

" comespondiente ol AF- 2024 (diciembre] y al AF-2025 (enero a agosto)”.

I

\ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Contenido de o
timedad Méaximo 15%

No se acepla, en ninguno de los grados
de calidad, que presenien granos [
infestados con insectos vivos en |
cualquiera de sus estadios, ni granos con ‘

| hengos. 3
SiSdodejcaliged | Los granos de garbanzo calidad 2
superior deben tener como méaximo el
poreantaje total acumulado de defecios,
dase conhirastante, variedad
conirastante y matetias exirafias que se
. establecen a continuacién: L
TYdleranclas de calidad
- Grano enfermo 0,00%
- Granp picado Méximo 0,50%
- Grano parlido o . |
quebrado Méximo 2,00%
- Grano arugado Maximo 2,00%
| - Materias extrafas Méximo 0,2%
- Varadad
confrastanie y Méximoe 2,00%
| grano verdoso S SO — S —
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicic | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrafia — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La antidad convocante deberd precisar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) el calibre {tamafio del grano) de garbanzo calidad 2 - supetior
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: garbanzo calidad 2 -
superior de calibre mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
El garbanzo calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 (2020), de tal manera que el producio quede debidaments protegido, ademas los recipientes
empleados deben ser tales que salvaguarden las cuslidades higiénicas, nutritivas, techoldgicas y
sensorigles def alimenio.

H envase debe cumplir con lo especificado en ia NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3*
Edicidn, y su Corrigenda Técnica?. Los envases (inciuido el material de envasado) deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deben ser
de matarial nuevo (incluye material recuperado de calidad alimeniara), no deben transmitir al
producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
sacos, éstos deben estar limplos, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica el
numeral 10.% de ia NTP 205,023:2014 (revisada el 2019).

1 Segun articule 10 del Reglaments del Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 299.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 17 Edicion
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Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
“Adguisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,

" comespondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto)”

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccitn especlfica, especificacionas
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra indicar
las caracieristicas del envase tales como: material, peso, tipo de corrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de grancs de garbanzo calidad 2 - superior debe cumplir con o
eslablecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preanvasados. 8° Edicién, segtin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada e 2019):

- el nombre del producto;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en caso de producto
importado, hombre o razon sodial, nimero de R.ULC. y direccidn del importador;

fecha de vencimiento;

cidigo o nimero def lote;

condiciones de conservacién o almacenamiento;

contenido neto, en gramos o kilogramos;

el grade de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

namero de Autorizecion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por
el SENASA.

[ B

Precision 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especffica, especificaciones
t&cnicas numeral 2 y/o proforma del contrain), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sdlicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenis ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Bército det Pend — Unidad Operativa 0809
Subasta inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UQO 0809-1

: "*Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y ol AF-2025 (enero a agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIGR
Denominacion téenica : PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripecidn general :  Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus iunalus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Delbjen
El pallar bebe calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica
el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015, y su Modificacién Técnica.
El pallar bebe calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamario y peso del grano del
cultigrupo Sieva, segun o establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacion
Técnica:
T : o ' | N°de ]
Formade!a | Longituddel | Ancho ds! Grosor del 'lt;:sor::o s | granosen 1
semilia | grano (mm) 1 grano {mm) | grano (mm} (99) 100 gramos }
| [ — N S N )
| Arrifionadao | w
| semiarifionada, | 10 -16 | 85-105 4-55 40-57 225.234
aplanado. SN
El paltar bebe calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
| CARACTERISTICA [ ESPECIFICACION ] REFERENCIA
| CALIDAD
— i Los granos de pallar deben:
[ | - Estar exentos de olores y sabores
| exirafios y de insecios vivos,
| | muerios o en cuglquiera de sus
| | estadios.
; - Ser inocuos y apropiados para ef
Requisitos generales Ty
q g | - No deben presentar suciedad | NTP 205.019:2015
| (impurezas de origen animal) en | LEGUMINOSAS. Pallar.
i cantidades que puedan | Requisitos. 2* Edicién, y su
representar un peligro para la | Modificacion  Técnica NTP
‘ salud humeane; de acusrdo a las 205.019:2015/MT 1: 2021
tolerancias de sanidad ¥y aspecto LEGUMINOSAS. Pallar.
| descritas en ia presente Ficha Requ'sltos. MODIFICACION
! ‘ Técnica, TECNICA 1. 12 Edicion
| Cada oo de palar debe estar
confoomadoe por una misma
[ variedad (es decir un mismo color,
L 15 forma vy ofras caracteristicas
Uniformidad | varietales). Se aceptaran granos de
[ variedades contrastantes en las
' | tolerancias especificadas en la
; presente Ficha Téehica.
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Ejército del PerG ~ Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UC 080%-1

& ." Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de ka ?a Brigada Blindada,

comrespondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 [enefo a agosto)”

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Contenido de humedad Maximo 15%

Los lotes de pallar dehen cumplir
con los requisites de sanidad y
aspecic que se especifican en fas
} tolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningun
lote de pallar que presente granos
infestados con insactos  vivos,
muertos © en cuakjuiera de sus
‘ astadios ni granos con hongos.

| Tolerancies de calidad
[ - Grano enfermo 0,00%
| « Grano picado | Maximo 1,50%
[ - Grano partido o quebrado | Maximo 2,00%

- Grano arrugado yfo : Méximo 6,00%

chupado [ '

- Grano abierto [ Maximo200%

- Grano descascarado Maximo 8,00%
|- Materiasextrafias |  Maximo0,20%

- Variedad contrastante | Maximo200% |

Total i Méximo 21,70%
| Reglamentc de Inocuidad
[ | Cumplir con lo establecido por el 5 .
' | Servicio Nacional de Sanidsd | A@FOdlimentaris,  aprobado
| INGCUIDAD mediante Decreto Supremo N°
i

| . ;!
| Agraria - SENASA, autoridad | o4 561146, y  sus

7 1
! nacional competente’. | modficatorias.

Precisién 1: Ninguna.

22

Envase y/o embalaje

El pallar bebe calidad superior debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la
notma Codex CXC 1-1969 {2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
de tal manera que el producto quede debidamenie protegido. Ei envase del pallar bebe calidad
superior debe cumplir con fo especificado en la NTP 300.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicién, y su Corigenda Técnica? debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinen, no debe transmitir al preducio ninguna sustancia tdxica ni
olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior debe ser envasado en
sacos U otros envases que salvaguarden las cualidades higidnices, nufritivas, tecnoldgicas y
sensoriaies del producto. Cuando & producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso,
estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sallados, 3¢ debe comercializar en su envase
oniginal, segun el numeral 11 de [a NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Pracision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

que

téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
2 NTP 309.1682-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1: Disposiciones genarales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1 Edicién
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Subasia Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

P 7 “Adguisicién de suministros de alimentos para et persenal de tropa SMV de la 9a Brigada Biindada,
correspondiente al AF- 2024 {diciembre] y al AF-2025 (enero a agosto)”.

2.3. Rotuiado
En of rotulado de los envases de pallar bebe calidad supserior, ademas de cumplir lo establecido en
la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquelado de alimentos preenvasados. 8°
Edicion, dsben indicar en idioma espariol, (pudiendo lievar ademds inscripciones en ofro idioma
siempre que no aparezca en forma més destacada), ko siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacion Téenica:

el nombre del producto;

el grado de calidad;

contenido neto;

nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razdn soctal, RUC y diraccién del importador, en caso de productos importados &l pais
de origen;

fecha de vencimiento;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por ef
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deber# indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
iécnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puade modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
N¢ aplica.

Pracision 4: No aplica.
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Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UO 080%-1
"Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
comespondiente al AF- 2024 {diciembre] y al AF-2025 (enero a agosto}”

FICHA TECNICA
APROEBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion t&cnica

Unidad de

medida

Descripcion general

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

: Ei huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por castarén, membranas,
camarz de aire, clara, chalazas, yoma y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color Btanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olor | Caracterlstico y libre de olores desagradabies,
Sabor | Caracteristico o s
- Cascara libre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos extrafnios nl manchas que alteren
la apariencia.
L . - Limpioyseco.
Requisitos fisicos - La yermna debe {ener forme casi esférica, de
coniomo ligeramente definido, ubicacion
céntrica vista a través del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.
De acuerdo a su peso, se dasifica en los
| siguientes iamafios:
|
Tamaf P
=i hid NTP 011.219:2015
Stper chico =509 HUEVOS. Huevos
Chict 50-5555¢9 de gallina.
i Requisitos y
Tamafio Mediano 5555-625¢g clasificacién, 5
. Grande 625-68,88¢ Edicidn
Jumbo 688872229
Stper Jumbo 27222
Tolerancia: Méximo 10% de huevos de las
777777 clasificaciones de peso limitrofe.
Integra, limpia, seca, lisa y de forma
Céscara caracteristica.
Cémara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Céntrica v fija
|Clara | Transparente, densa yfija
| Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
} Categoria l primera.
Tolerancias g;;:;z » F
rotos en Maximo 2,00%
destino - PR
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: 9 Subasta Inversa Blectrdnica N® 002-2024-EP/UO 080%-1
. “Adguisicidn de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 {diciembre} y al AF-2025 (enero a agosto)”.

E— =
| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

| Reglamento de
‘ [ Inocuidad

| | Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agrealimentaria,

| INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,| aprobado mediante
[ | autoridad nacional competente!. Decrelo  Supremo
| | N° 004-2011-AG, ¥
[ | sus modificatorias.

Precision 1: i.2 entidad convocante deberé pracisar en [as bases (seccibn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato) el color y tamaiio del huevo de galiina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gsllina calidad
primera, da color pardo y tamario mediano.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores exirafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventiacién del producto y colocarios verticelmente, v en caso de ser
reutilizables {s6lo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, sequn el numeral 9.1 de ta NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, paso, tipo de cerradoe, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ei rotulado del huevo de gallina calidad primera debe curnplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de slimentos presnvasados. 87
Edicién, segim ef numeral 8.2.1, de Ila NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

S marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificaciébn por pesc y presentacion;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

fecha de caducidad;

lote {puede ser [a fecha del vencimiento);

contenido neto o nimero de unidades;

instrucciones para su conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Seqim articuio 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UO 080%-1

"Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de fa 9a Brigada Bindada,
comrespondiente al AF- 2024 (diciembre} y ol AF-2025 (enero a agosto)"

FICHA TECNICA
APRQBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeién gensral

PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
KILOGRAMO

La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por
el color de su céscara, tiene pulpa color blanca a bianca cremosa
y ol uso sugerido es para frituras,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
La papa Canchén calidad primera debe presentar las siguientes caracleristicas:
CALIEIAP
- - | Cada lote de papa debe estar conformado por | |
la misma wvariedad. ias papas variedad
Canchan deben preseniar las siguisntes
Uniformidad caracteristicas: ;
—~Forme redondeada. 1
—Piel de color rojo, ojos superficiales. i
—Pulpa de color blanca a blanca cremosa. ;
| Dismetro (D) | Calibres ] |
| ypese{g) | Extra | Primera |Segunda| ;
Tamano! &E’;‘_""' | 134-102 | 10175 | 7449 | 1
‘Dmenor | .o i f ;
o) : 107-72 71_-5_1__ | 50—38_
Peso(g) | 639-320 | 319-155 | 154-29 |

| Sanidad y aspecto

NTP  011.119:2016

- Inmadurez (papa
petada o pelona con
levantamiento de piel)

PAPA ¥  SUS
Méximo 1% m/m DERIVADOS. Papa.|
Definiciones y|

- Cortes, cicatrices,

requisitos. 3* Edicidén |

acumulado

magulladuras, Méximo 2% m/m [
grietas, rajaduras :
- Brotamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricién seca 0% m/m
- Pudricién humeda 0% m/m
- Comeduras, |
perforaciones,
galerias (dafios Méaximo 2% m/m
causados por
insectos y roedores)
- Mezclas varistales 0% m/m
Porcentaje maxima 5% rvm

1 Los didmstros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ¢jes longitudinal y
transvarsal del tubérculo cuando se intersecan en Anguio recto.
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Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UC 0B09-1
" Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
" comespondiente ol AF- 2024 (diciembre} y ai AF-2025 {enero a agosto)”.

i CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
; Reglamento de
‘ Inocuidad

i Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroslimentaria,

| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado  mediante
‘ autoridad nacional competente?. | Decreto Supremo N°
; | 004-2011-AG, y sus
L B | modfficatorias. |

Precision 1. La entidad convocante debera precisar an las bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo) ef tamafio de papa Canchén calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en ia presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchén calidad primera de
calibre pritnera.

2.2. Envase y/o smbalaje
La papa Canchén calidad primera debe ser envasada segun lo establecido en fas normas Codex
CXC 1-1980 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
{2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que &l producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesanas
para asegurar la manipulacidn, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los regquisifos que se indican en tas Normas Técnicas Peruanas
correspondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, efc.).

Precision 2: La entfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y/o proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteri{sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acomparian el envio, ademds de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiqueladc de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, deben indicar lo siguiente:

- nimere de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debard indicar en las bases (seccidn especHica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma de! contrafo), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numerai
2.1 de [a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 Seguin articulo 10 del Reglaments del Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
maediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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" Adquisicién de suministros de alimentos para el personat de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 [diciembre} y al AF-2025 {enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Unidad de medida
Descripeién general

Denominacifn def bien
Denominacitn técnica

: KILOGRAMO

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

: Et camote es la raiz comestible provenisnte del género y especie
Ipornoea bgtalas L. de la familia de las Convolvuléceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Deibien

E! camote amarillo calidad primera debe presentar 1as siguienies caracteristicas:

Mezclas varietales E

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
| Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformade por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
| Exento de:
- Humedad externa anormal (mojado).
ﬁjt:lr:ncé?;e:xh'aﬁ o Y Olores y sabores exirafios.
Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, etc.).
Calibre de 60 mm a 100 mm
Tamafic {didmetro
perpendicular al eje de | Se aceplara por unidad de envase, un
crecimienta) | méximo de 15% en pesc del producto de
o tamafio diferente al establecido. NTP 011.120:1092
Desprendimiento da la o (feviseda ol  2012)
piel TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amaxilio.
Cortes, cicatrices, Requisitos. 1° Edicién
| magulladuras, grietas, Maximo 2%
| rajaduras R
Sanided y aspeclo | Brotamiento 0%
(s tolerancias se refieran
al porcenlaje en peso del icién seca
poducih por unidad de | Pud"uérf____ IR (3 O%
Vesa)
| Pudricién humeda 0%
| Perforaciones, galerias | I
{dafios causados por Méaximo 1%
|insectos)
Méximo 2%

INOCUIDAD

| Cumplir con lo establecido por el Servicio
| Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
| auteridad nacional competente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: No aplica.

! Segin anticulo 10 dal Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ly de Inocuidad de Jos Alimentos, aprobado
modiante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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Subasta Inversa Electronica N® 002-2024-ERP/UO 0809-1
*Adaquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de ta 2a Brigada Blindada,
" comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y ol AF-2025 (enero a agosto)”.

2.2. Envase y/o embalaje

El camole amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracidn lo establacido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1985 (2004) CODIGQO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacidn y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los camoles, y
deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios. Podrén ser secos, bolsas u olros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segln indica el numeral 11.1 de la NTP ©11.120;1992 {revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso nefo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tafes como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren a pluralidad de postores.

23,

Rotuiado

El rotulado se debe efeciuar de acusrdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1885
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADQOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

- &l nombre del producto indicade como “camote amarilio™;

- el grado de calidad: “primera”;

- Tnasa aproximada en kilogramos;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
iécnicas numera 3.2 y/o proforma del contrate), otra informacidn gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristices del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

Version 01 Péagina2de2

\




Ejgrcifo del Pend - Unidad Operativa 0809

2 Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
u. Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de la ?a Brigada Blindada,

comrespondiente al AF- 2024 {diciembre] y al AF-2025 {enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién téenica :  ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general :  Zapatlo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de ias cucurbitdceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Los zapallos macre categorfa primera deben pertenecer al mismo cutiivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamenie ef manipuleo, fransporte y
conservacion en buenas condiciones, segin indica et numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categorfa primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

| T
[ |

Presentacidn ILos frutos de zapallc deben presentarse
|

‘ maduros, fimpios, frescos, enteros y sanns.

| Los frutos deben presentarse sanos, es deck,
[libres de atagues de insecios v
| enfermedades, salvo las  siguientes
| tolerancias: |

‘ Sanidad i- Dafios entomolégicos: Se permilen danios |
| |  superficiales que no comprometan ia pulpa. |
- Dafos fitopatolégicos: 0%

|
|
\
|
|
‘ Para el caso de los dafios fitopatoldgicos, las |
; ‘ pudncnones notoriamente marcadas
i
L

det la el d | NTP  011,114:2015
‘ erminan la sliminacion det fruto. i ST AS.

‘ | Zapallo macre. 2°
| Los frutos deben presentar la suficiente | Edicién
| dureza de céscara que asegure que el mahejo
| post-cosecha no deleriorara su calidad fisica. |
| Le dureza se debe evaluar de acuerdo a la
Dweza de resistencia que presente a ser penstrada con |
cascara Ia uwia; feniéndose que a mayor dweza, |
mayor debe ser su categorizacion.

Madurez

| El zapallo macre categoria primera debe tener
| una dureza de cascara de grado alia.

I
I
|
|
|
|
. - — s S . —

! [ |
‘: Color de Desde verde cscuro, verde pIomlzo, verde |
\

claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso|
o © con hendidures longitudinales. ;
|
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" Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9¢ Brigada Blindadag,

" comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
‘ Los frutos deben presentar la textura de pulpa
|
|
|

lo suficientemente firme que asegure que el
| manejo post-cosecha no debe deteriorar su/
| calidad fisica. Este pardmetro se debe evaluar |
| de scuerdo a Iz resistencia que la pulpa)
| oponga al tacto. [

Texkura de
pulpa

| |
i F! zapallo macre categoria primera debe tener |
| una textura de pulpa de grado firme.

e

N |
Et zapallo macre categoria primera debe tener
Color de pulpa | - ior de pulpa amarilio fuerte.

|
I N

Tamano : Peso minimo 25 kg

Tolerancig de Defectos

1 | Se permiten dafios superficiales gue no
| = Magulteduras yrajaduras | comprometan {a pulpa o muestren dafios de
[ pudricion. ,

- Cortes 0% [
‘" P
. No comprometa el estado de la pulpa. Sin|
Tolerancia acumulativa pudriciones. .
i
i | Reglamento de
! 1 | Inocuidad
[ Cumplir con lo establecido por of Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobade mediante
| | autoridad nacional compstents?. Decrato Supremo N°
| | | 004-2011-AG, y sus
5 | | modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El zapalic macre categor(a primera podré ser no envasado, pero su manipulacién debe tener an
consideracion lo establacide en la norma Codex CXC 1-1860 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigents, segan indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

E} zapallo macre categoria primera se transporia a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecdnicos y adecuadamente ventilados, segun los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ¢l pese neto del producio por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
comrado, siempre que se haya verificade que estas caracteristicas aseguren la piuraidad de
postores.

2.3. Rotulade
Los documenios que acompaiien el envio del zapalio macre categorla primera, ademés de los
requisitys apiicables especificados en la NTF 209.038.2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8 Edicion, deben indicar, en idioma espanol, lo siguiente:

1 Segun articule 10 del Reglamento del Dacreto Legislativo N® 1062, Lay de Inacuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

»,"Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la ?a Brigada Blindada,
" comespondiente al AF- 2024 (diciembre) vy ol AF-2025 (enero a agosto)”

- ol nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso nelo, en kilogramos;

- nombre y domicilic legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procssamiento Primaric emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en [as bases {seccién especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificer las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la prasente ficha téenica.

2.4, Inserto
No apfica.

Precisidn 4: No aplica.
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9 subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
" Adquisicion de suminisiros de alimentos para el personat de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

" comespondiente ol AF- 2024 [diciembre] y al AF-2025 (enero o agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA
Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la espedie Cltrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de [a familia de ias Rutaceas.
También llamado Emén de cebiche y limén de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
£l limon categoria | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez da acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicidn de los limones deben ser tales que les permitan
soportar el transporte v la manipulacion, v llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, seglin
indica el numeral 5.1.1 de la NTF 011.006:2005.

El contenido minimo de jugs de limon categoria | debe ser del 40% con relacidn al peso total del
fruto, ademds su coloracion debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del frulo. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones {manchas amariias)
hasta el 30% de su superficie, segiin indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.008:2005,

Ellimén categoria | debe presentar las siguientes caraclerfsticas:

CARACTERISTICA| ~ ESPECFICACON |  REFERENCIA

| Los limones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los produclos
afectados por podredumbre o deterioro que |
haga gue no sean apfos para el consumo.

- Estar limpios y practicamente exenlos de |
cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que

Requisitos minimos afecten al aspacto general del producto.
| - Estar pricticamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exenlos de dafios causados por bajas
temperaturas.

- Estar exentos de humedad exterma NTP 011.008:2005 FRUTAS.
anormal,  salvo la  condensacidn | Limén Sutil. Requisitos. 4%
consiguiente a su remocitn de una camara | Edicidn
{rigorifica.

- Estar axentos de cualquier olor yfo sabor
extrafio.

Los limones de esta categoria deben ser de

buena calidad y caracieristicos de la

| variedad.

| Podrén  parmitirse, sin embargo, los |
| sigutentes defecios leves, siempre y cuando

Crtegoria no afecten al aspecto general del producto, su |
calidad, estado de conservacion ¥ |
presentacién en el envass:
- defactos leves de forma;
I | - defectos leves de coloracién;
Versién 04 PéAgina 1de 3
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“Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

comespondiente ol AF- 2024 {diciembre) y at AF-2025 [enero a agosto)”

REFERENCIA

- defectos ieves de la céscara que nisuperen |
1 am?

En ningun caso los defectos deben afectar a

| ia pulpa det fruto.

Tolerancia: Diez por ciento, en nimero o en |
peso, de los limones que no satisfagan los |
requisitos de esta categorla, pero satisfagen |
los de la categorfa Il o, excapcionalments,

| que no superen las tolerancias establecidas
| para esta Gltima.

Calibre (tamarfio)

Etlimdn categorfa |, de acuerdo a su diameftro

se clasifica en los siguientes calibres:

Unidades
- del
Calibre D'(‘m'“;g"’ producto
por
Kilogramo
44 a més 20-22
41 a 43,9 23-27
38a40,8 28-33
358379 34-39

[=J{edl-d0 4

| Tolerancia: Diez por ciento &n namero o en

peso de los ¥mones que correspondan al
calibre inmadiatamente superior y/o inferior al |

| indicads en el envase.

Homogeneidad

| El contenido de cada envase (o lote, para los
| productos presentados a granel) debe ser |

homogéneo y estas constituido dnicamente
por limones del mismo origen, variedad, |
cafidad y calibre. La pare visible del
contenido det envase (o lote, para productos
presentados a  granel) debe  ser
representativa de todo ol contenido.

INQCUIDAR

| Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroaffmentaria, aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,  mediante Decrelo Supremo
auteridad nacional competente'. | N° 004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases {seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrata) el calibre del limén categorfa | requerido, de acuerdo a lo
eslablecido sn la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Limon categoria | de calibre C.

22. Envase y/o embalaje
El limén categoria | debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE

mediante Decrato Supremo N 034-2008-AG.

FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, seglin indica el numersl 8.2.de ia NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segun indica ol numeral
8.2.1 dela NTP 011.006:2005.

 Segun articlo 10 del mio dei Decrelo islativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
gl
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correspondiente al AF- 2024 (diciembre) v al AF-2025 {enero a agosto)”.

Podran ser cejas de carton, plastico, mallas u ofros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deben ser nuevos {se incluye material recuperade de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafo externe o interno al producto. Sa permiten el uso de materiales,
en parficular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquatados con tinta o pegamentoe no téxico, segun indica el numerat 8.2 de la NTP 011.008:2005.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidn especifice, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podraindicar
las caracteristicas del envase fales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren Ig pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del limén categorla | debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADCS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 8* Edicidn
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;
- nombrafrazén social del productor, envasador ylo distribuidor comercializador;
- origen del producto,;
- categorla;
- calibre;
- peso neto;
fecha de envasado;
lote;
numero de Aulorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar [as caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 dela presents fiche téchica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeién general : Horlaliza de la familia de las cruciferas corespondiente

ia especie Brassics oleracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
La col (sinénimo de repollo’) crespa calidad primera debe presentarse fimpia y fresca,
pertenscera al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipule, transporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018} y su Corrigenda Técnica.

La col crespa calidad primera debe presentar las siguientes caractefisticas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD
Color Tipico del cuitivar
Forma Tipica del cultivar

Las cabezas deben pressntarse

Consistencia duras, fimes y compactas, salvo

folerancias indicadas.

Las cabezas no deben preseniar

glieraciones  producidas  por

agentes bioldgicos, mecanicos y

Sanidad por  presencia de sustancias

extrafas; salvo tolerancias |

indicadas en la presente ficha |

técnica. | NTP 011.108:1974 |
| {revisada ef 2018) |

Factores de calidad I
| HORTALIZA.S._ ) Col

Crespa. 1* Edicidn y su

Tamafio| Relacidn didmetro/peso - N

Corrigenda Técnica NTP
A gg&‘," 31 om; més de 011.108:1974 (revisada |

- g - e 201 B)ICT 1:2019

Tamafio (relacitn B Mas de 23 cma 31 cm; | HORTALIZAS Col
didmetrofpeso) miede35009a60000] | respa. CORRIGENDA |
Tolerancia: 10% de coles de calidad | TECNICA 1. 17 Edicion |
inmadiata inferior. | [

Consistencia Tolerancia 5% de cabezas blandas

4 cm

Tolerancia: 5% de coles conmas de |
6 cm de longitud del tocdn.

Longitud de! tocdn Las cabezes deben presentar una |

fongitud del tocon fal, que no
provoque dafos en las cabezas |
contiguas durante el transporte.

1 Segun la Real Academia de la Lengua Espafiola, la palabra “col” es sindnime de “repo¥io”.
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Ejército del Pert — Unidad Operativa 0809 \
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
"Adquisicion de suminisiros de alimentos para el personal de tropa SMV de la $a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
6-10(x2)
N*de hojas cobertoras Tolerancia: maximo 5% de coles de |

calidad segunda

Comeduras de
hojas producidas
por gusano
medidor

Tolerancia: i
Médmo 2%de coles con |
perforaciones solaments en las |
hojas cobertoras, en numero y drea

(Pseudoplusia : b
| sp.) variables (no limitantes). .
Tolerancia: I
Decoloracion, Miximo 3% de coles con colonias |
pudricion, presentes solamente en las hojas \
Dafios Fumagina: cobertoras, comprometiendo un |
entomoldgicos | producidas  por | drea de hasta 10 cm de diametro, |
(plagas) pulgones observandese la  decoloracion |
{Bravicoryne consiguiente de dichas hojas y la | [
brassicae) presencia (no  siempre} de | |
Lo _| fumagina. N 771 |
Tolerancia: |

Perforacionss  |Méximo 1% de coles con |
producidas por |perforaciones en las  hojas |
gusanos de tierra | cobertoras Unicamente, de hasta 3 |
{Noctuideos) cm de didmetro. Localizacion: Parte
inferior de la cabeza.

Tolerancia:

Méximo 1% de coles con atague
localizado en el tocon o en la bese
{peciolo) de las hojas cobertoras, el
gque se manifiesta en el tocdn
mediante una pudricién himeda |

Pudricion que afecta su parte basal en una |
humeda fongitud de aproximadamenta 0,5 |
{producida por|cm, mientras gue en las hojas |
Esclerotiniosis) |coberoras la pudricién  himeda |
afecta un drea mdaximo de 3 ecm de |
didmetro. Es necesario precisar que :
la cabeza en si no es afeclada, |
Dafios pudiendo eliminarse las partes
fitopatolégicos afectadas (tocén y hojas cobertoras)
mediante remocion.
Tolerancia; |
Maximo 1% de coles con atague |
localizado en las hojas coberloras |
yio en las hojas superficiales de la I
Manchas cabeza en s, estando dicho ataque |
{producida por | en una etapa inicial, observéndose }
Mildig) los signos de hongo {micelio, que ;
fooma una ligera eflorescencia
blanco plomtiza), en un drea {(nica y
acurnulativa), de méximo 5 cm de
didmetro.
|
Cabeza .
Defacos reventada Maximo 4% |
comerciales |
avgze Méxirmo 5% :
magullada |
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Ejército del Pend — Unidad Operativa 0809

Subasta inversa Elecirénica N°® 002-2024-EP/UO 0809-1
“Adquisicidn de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la %a Brigada Blindada,

|

CARACTERISTICA ESPECIFICACION l_ REFERENCIA |
| Reglamento de

Cumplir con io establecido por el | ';'g“:o‘:g;dmlaﬁa _

INOCUIDAD Servicdo Naclonal de Senidad | oy " ediante
Agraria - SENASA, autoridad

nacional compstente? jEacets iSapromol NG

) | D04-2011- AG y sus

| modificatorias.

Precision 1: L.a entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especiicaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de la col crespa cafidad primera requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por sjemplo: Col créspa de calidad primera, de
tamarfio B.

2.2 Envase y/o embalaje
{a cof crespa calidad primera debe ser envasada omando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 4410956 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad primere debe ser acondicionada de tal manera que quade protegida,
ventilada y bien presentade, segin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 {revisada el
2018) y su Coirigenda Técnica.

Precision 2: La enfidad convocants debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del confrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caractleristicas aseguren !a pluralidad de postores.

23 Rotulado
El rotulado de la col crespa calidad primera debe cumplir con o indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8
Edicidn y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Cofrigenda Técnica:

- ¢l nombre del producto;

- npombre de [a variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primera;

- iamano;

- peso nato, en kilogramos;

- nombre y domicilio legat de! productor, envasador, distribuidor, imporiador o vendedor,;

- el pals de origen;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamisnto Primatio emitida por
ol SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, egpecificaciones
técnicas numeraf 2 yfo proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas det bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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/ | « Ejército del Perd - Unidad Operativa 0809 \
i 2 Subasta Inversa Elecirénica Ne 002-2024-EP/UO 0809-1
*Adguisicién de suministros de alimentos para el personal de iropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

" comespondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto)".

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bisn : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
Denominacién técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |
Unidad de medida : UNIBAD
Descripeién general : El pldtano es la fruta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la famitia Musacea, en estado verde, que habré de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondidonamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El platano de seda categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA
_CALIDAD

Los platanos deben; - B
- Estar enteros (tomando el dedo

como referencia).
- Eslar sanos, deben excluirse los
productos afectados de

podredumbre o deteriorc que hagan
que no sean aplos para el consumo.

- Estar [mpios y practicamente
exentos de cuafquier materia extraria
visible.

- [Eslar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto

| general de! producto.

- Estar praclicamente exentos de

| dafios causados por plagas.

| - Estar exentos de humedad extema
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atrmdsfera modificada.

- Estar exentos de cualquier ofer yfo NTP-CODEX CXS$ 205:2018

sabor extrafio. NORMA PARA EL BANANOC

- Serde consistencia firme. o
- Estar exentos de dafios causados | (FLATANO). 17 Edicién

por bajes lempseraluras.

- Esfar practicemente exentos de
magulladuras.

- Esfar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

- Esfar sin pisiios.

- Tener el pediincule intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecados.

Requisitos mfnimos

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir lo siguiente:

- Una porcidn suficiente de cuello de
color normal, sanoc y exento de

| contaminaciGn por hongos; y

- Un cuellc de corte limpio, no

| achaflanade o rasgedo, y sin

| | fragmentos de pedinculo.

| De conformidad con las caracteristica

| peculiares de la variedad. |

| Madurez fisiolégica
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Ejército del Perd — Unidad Operativa 0807

Subasta Inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UO 080%-1
. “Adquisicidn de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

" comespondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 [enerc a agosto)”

’ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

| Calibre

El 10%, en nimero o en peso, de los I
! plétancs gque no satisfagan los requisitos
| Tolerancia de calicre | relativos al calibre, pero que enfren en fa
| calegoria inmediatlamente supsrior o

inferior al caiibre.

Los platanos de esta categoria deben ;
ser de buena calided y caracteristicos de I
la variedad. Podrdn permmilirse, sin I
embargo, los siguientes defectos leves, ‘
siempre y cuando no afecten al aspecto I
general del producio, su calidad, estade I
de conservacidn y presentacion en el \

| | envase: ‘
Categoria - defectos leves de forma y color; y i
- defectos leves de la céscara debido ‘

| a fozaduras y otros defoctos ;
| superficiales que no superen 2 tm? |
de |z superficie total. |

| En ningin caso los defectos deben
| afectar a la pulpa del fruto.

El 10%, en nimere o en peso, de los
| platancs que no satisfagan los requisitos
| . . | de esta categoria, pero satisfagan fos de
f Tolerancias de calidad la categoria It o, excepcionalmente, que
| no superen las tolerancias esfablecidas
| para esla dltima.

\
|
\
El contenido de cada envase debe ser \
homogéneo y eostar constifuido i
unicamente por platanos del mismo
origen, varedad y calidad. La parte ‘
visible del contenide del envase debe
ser representativa de todo el contenido. ‘

Homogeneidad
|

Reglamentc de Inocuidad |
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y SUS
| modificatorias.

| Cumplir con lo establecido por el
‘ INOCUIDAD Serviclo Nacional de Sanidad Agraria —

SENASA, autoridad nacional
| competentel.

| - i —

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma dei contrato) si desea que los plétanos sean entregados en manos,
recimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase y/o embalaje

El pl4tano categoria ! debe ser envasado tomande en consideracidén lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademés, deben ser envasados de tal manera
que al producto quede debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX
CXS 205:2010.

1 Sagun articulo 10 del Reglamento det Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supreme N° 034-2008-AG.
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Eiército del Perd — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UC 080%-1

X & "Adquisicion de suministros de dlimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 (enefo a agosto)”.

Los materiales utiizados en &l interior del snvase deben ser nuevos, ester limpios y ser de calidad
tal que evite cusalquier dafio externo o interno al producto. Se permite of uso de materiales, en
pariicular papei o selios y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
imprescs o stiquetados con finta ¢ pegamento no téxico, segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracleristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia
nacesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y ia conservacion apropiados de los
pidtanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia vy olor exirafios, segin indica el
rumeral 5.2,1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019,

Precision 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neio del producto por envase. Ademds, podréd
indicar ias caracteristicas de! envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la plurelidad de postores

2.3. Rotulado
El rolulado de los envases del pldtanc categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en e numeral € de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

nombre y direccidn del exportador, envasador y/o expedidor;

nombre del producto, nombre de la variedad o fipo comercial (facultativo);

pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;
plétanos en dedos (si procede);

categorfa;

peso neto {facuftativo);

nimero de Autorizacién Sanitasia de Estabiecimiento de Procesamiento Primario emitido
por ol SENASA.

Precision 3; L.a entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considera deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de ia presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Subasta inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
“ Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la ?a Brigada Bindadg,

" comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 (enerc a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . MANZANA DELICIA CATEGORIA |
Dencminacién técnica 1 MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA|
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeién general : La manzana es el fruto procedenis de cualquier variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana
es la Delicious de Viecas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La manzana Delicia categoria | debe encontrarse en un estado y fase de desarmoilo que le permita
continuar el proceso de maduracicn y alcanzar el grado de madurez caracleristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento y llegar en condiciones
satisfactorias a su desting, segln indica el numeral 5.1 de [a NTP 011.002:2014 (revisada e 2019).

La manzana Delicia categoria | debe presentar fas siguientes caracteristicas:

cmmsnlsnm] ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los frutos contenidos en un mismo envase
deben ser de la misma variedad y en ese sentido |
uniformes en famario, forma y color.

Las manzanas deben de estar:

—Enteras, sanas, quedando excluidos los
productos qgue presenten podredumbre u otras
alteraciones que los hagan impropios para el
cOnsUMo.
- Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias extrafias visibles.
— Précticamente exentas de plagas,
magulladuras profundas y pudricion.
- Praciicamente exentas de dafics causados por
plagas.
—Exentas de un grado anormal de humedad | NTP  011.002:2014
exferior. {revisada o 2019)
— Exentas de olores y sabores extrafios. | FRUTAS FRESCAS.
El indice de madurez de la manzana esta  Manzana. Requisitos.
determinade basicamente por las caracteristicas | 4° Edicion
siguientes:

Requisitos
generales

Indice de madurez Caracteristicas Minima | Maxima
Firmeza de [a pulpa
(Variedad Delicius | 7,7 kgf | 11,8 kgf
de Viscas)
[Sélidos solubles 11 °Brix | 17 °Brix
l.as manzanas Delicious de Viscas pueden |
encontrarse enire los colores detallados a |
continuacion:

Coloracidn Color Munsell Color
IBR/5/10 ojo
5R/4/10 Rojo teja
R2SR/5/10 Rojo rosado
R5R/4/10 IRojo carmin
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Hército del Perd — Unidad Operafiva 0809 \
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP /UG 0809-1

“Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa MV de la 9a Brigada Blindada,
comrespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
SR/6/10 Rojo coral
R3/6 Rojo vino
25R7/8 rosado

El calibre se determina por el didmetro méximo
de la seccidn ecuatorial, se tienen los siguientes

Calibre calibres:
Clasificacion Calibre (mm)
Calibre B: Primera 60,1 - 80

Las manzanas de esta categoria deben ser de
buena calidad y presentaran las caracteristicas |
de forma, desarrolie y color que sean propias de |
fa variedad 2 la pertenezecan.

La pulpa no debe haber sufrido ninglin deterioro.

Siempre que no se vean afectados su aspecto
general ni su calidad, conservacion v |
pressiacién en el envase, alguncs frulos |
pedran presentar los defectes levas sigutentes:

- Una ligera malformacion.

— Un ligero defecio de desarrollo.

— Un figero defecto de coloracian. |

— Ligeros defectos de la epidermis que no |
sobrepasen los {imites siguientes: I

« 2 cm de longitud en el caso de los |
i defectos de forma alargada; |
Categorladecalidad o 1 cn? de superficie total en el caso |
de ios demas defectos, salvo la rofia
(Veniuria inaequalis), cuya superficie |
no podrd exceder de 0,25em?;y [
e tom? de superficie total en el caso |
de las magulladuras ligeras, excluidas |
las decoloradas. ’

Las manzanas de esta categoria pueden haber
perdido el padunculo, siempre que la linea de la
rotura sea limpia y que la epidermis adyacente
no se halle deteriorada.

Lobs dafactos menores {(herida cicatrizada, russet |
y mancha), y mayor (magulladuras), que

presenten forma alargada, no deben exceder |
més de 2 cm de longitud, y para los defectos
menorfes que presentan formas iregulares no
deben ccupar mds de 1 cm? de superficie, ya sea
[ en forma individual o sumados.

Tolerancias de Defectos Menores
Los defectos se expresan én porcentaje de unidades defectuosas.

—t

- Herida seca Méximo 10%

~ Mancha _Maxime 10% 1

- Russet B Maximo 10% 1

- Acorchamiento |  Méximo10%

- Deformacién Méximo 10%

Subtotal acumulado .

defectos menores | MAxmol® |
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Subasta inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
_“Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

correspondiente ol AF- 2024 {diciembire} y of AF-2025 (enero a agosto)”

22,

2.3.

CARACTERISTICA [ ESPECIFICACION [ REFERENCIA
Tolerancias 1 l
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defeciiosas.
|- Herida himeda | Méximo 5% |
- Escaldado Maximo 1%
- Daiio por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- _Bitter Pit Maximo 1%
Méximo 10%

*Si se presenta corazén acuoso durante la
- Corazdn acuoso * | inspeccidn se debe ampliar Ia muestra a 100
frutos de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esia nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan o dafio
considerado severo.

- Deshidratacion Maximo 5%
- _Pardeamlento Maximo 1%
intemo e
- Pudriciéon Maximo 1%
ISubtotal acumulado .
defectos mayores Méximo 5%
Total defectos L )

La suma de los subloiales acurnulados no debe

acumulados superar al {otal acumulado.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por o Servicio gg:gt;ai:;noema”a'mediame
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraia - SENASA, 00T o o0,
i j 1
autoridad nacionat competentel. 2011-AG, y sus
modificatorias.

== [T —— —}

Precision 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

Los envases de fa manzana Delicia categoria 1 deben ser de primer uso y garantizar la proteccién
del producto durante el transporis y aimacenamiento; ias frutas deben ser acondicionadas de tal
manera que gueden protegidas, ventfadas y bien presenfadas, segin indica ol numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisadza el 2019), ademée se debe tomar en consideracién lo establecido en la
nomma Codex CXC 44-1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especlfica, especificacionss
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se hays verificado
que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de la manzana Delicia categorfa |, ademés de cumplir con ko establecido en la
NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasedos. 8° Edicion
y la norma Codex CXS 1-1985 {2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse an idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otros idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y contener la siguiente informacién,
segin ef numeral 8.1 de ia NTP 011.002:2014 {revisada el 2019):

- nembre del preducto;

1 Segun articulo 10 del Reglamento dei Decreto Legislativo N° 1062, Loy de Inoctidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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“Adquisicion de suministros de dlimentos para el personai de fropa SMV de la ?a Brigada Blindada,

" comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto)".

- grado de calidad: §;

- tamafio, en milimetros,

- contenido neto;

- nombre o razén social 0 marea dal productor, envasader o vendeder o importador;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
al SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases {seccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rofulads. La
informacion adicional que so solicite no puede modificar las caracier(siicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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Ejército del Perd - Unidad Operativa 0809

Subastd inversa Electrénica N® 002-2024-EP/UC 0809-1
" Adquisicién de suminisiros de dlimentos para el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Biindada,

correspondiente al AF- 2024 [diciembre} y al AF-2025 (enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Denominacion técnica :  NARANJA DEL GRUPCQ BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida 1 KILOGRAMO

Descripcién general . Frulos de las variedades o cultivares procedentes de ia especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Las naranjas Valencie categoria | deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desamolle y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterics apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitifies soportar el transporte y la manipulacion
as! como llegar en condiciones satisfaciorias al fugar de destino, seg(n indica el numeral 5.1.4 de
ia NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria | deben presentar fas siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA I ESPECIFICACION I REFERENCIA
CALIDAD

'Las fruies deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
gtacades por la podredumbre, u otras
alieraciones que los hagan impropias para
el consumo.

- Practicamsnte exentas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes en la
céscara.

- Practicamente exenlas de plagas.

- Exentas de dafos causados por plagas y
enfermedades que afacien la pulpa.

Apariencia | - Exentas de daflos considerables vy/o
glteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

- Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas

yio bajas temperaturas. NTP 011.023:2014
- Limpias, précticaments exentas de | CITRICOS.
materias extrafias visibles. Mandarinas, tangelos,

- Exentas de humedad externa anormal, | naranjas y toronjas.
salvo la condensacién consiguiente a su | Requisitos. 29 Edicién
remocién de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefial de desecacidn o

| deshidratacidn. -

| La fruta, al momento del empacado, no

|  podra tener dreas con color "Valor {C: -18"

o inferiores (mas verde) de acuerdo con la

tabla da colores del Anexo A de la norma

de la referencia.

—1

i De acuerdo a la coloracion, las frutas

Color deben ser de la siguiente manera:
- Bien coloreadas: el color tipico de la
| variedad predomina sobre e! color verde,
1 el cual en conjunto no puede exceder el
10% del drea superficial.
Version 04 Pégina 1 de 4
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Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UQ 0809-1

" Adquisicién de suminisiros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

corespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

| No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes, aplicadas sobre ia
| superficie de la fruta.

Contenido de jugo
{con relacion al peso total del
futo)

Tolerancia respecto a
granulacion

Minimo 33%

| Se eceptara hasta un 10% de fruta granuiada,

Se considera fruta granulada cuande, al
hacer el corte en el didmetro ecuatorial, se
observa esta condicidn (granulacién) en un
grea cuyo didmefro es mayor al 40% det
didmetro ecuatorial de la fruta.

; “Brix
—
| Acidez

Madurez |

Mihimo 8,0 °Brix

Minime 0,5%
Méxdimo 1,5%

[ Indice de
| madurez
| (*Bri¥Acidez)

Minimo 6,5

Tolerancia respecto al
grado de madurez

No mas del 10% deberd estar fuera del
requerimiento minimo.

Categorla

- Las frutas deben ser de buena calidad y
ser de consistencia fime.

- Deben preseniar las caracteristicas de ia
variedad a la que perlenazcan y esiar bian
coloreadas.

- Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten de forma importante el
aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
sl envase:

- Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la piel producides
durante la formacion y desarroflo del
fruto, como los causados por Bofritys,
incrustaciones plateadas (causadas por
Thrips), creasing y quemaduras. Asi
como los dafos provocados por écarcs y
queresas, por la presencia de fumagina
y ofros agentes.

| - Defectos loves ya sanados de origen

| mecdnico, tales como los dafios

| producidos por gramizo, rozaduras

(rameado, russet), dafios ocasionados

por la manipulacién, entre otros,

- Dafectos leves en la céscara causedos

por aplicaciones foliares.

| En ningtin caso jos defectos deben afectar ta
| pulpa dal fruto,

Tolerancia respecto a la
apariencia

| Se admile hasla 2% de fruta con pudricion.

Tolerancias de Defecios /
dafios

Defectos leves

- Acaros

Si afecta et color del fruto, el drea acumulada
ne debe exceder de 100 mm2.
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Ejército del Peri — Unidad Operativa 0809 \
Subasta Inversa Elecironica N° 002-2024-EP/UQ 080%-1
* Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigoda Blindada,

comespondiente al AF- 2024 {diciembre} v al AF-2025 {enero a agosio}”

ESPECIFICACION

REFERENCIA

- Botritys y Thrips

Resta en aigo la apariencia del fruto. En
sonjurto < 100 mm2.

- Fumagina

En conjunto menos de 25 mm?.

- Queresas

En 10 frutos tormadoes al azar no més de 10
queresas. Y no debe haber mas de 5
queresas en un fruto.

- Cicatrices, rozadwas
(rameado, russset) y
- __manchas

El érea acumulada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?
| Oscuras: < 50 mm?

- Qlaocelosis

| Que en forma individual o agregada no

- Quemadura de soi

| supere 100 mm?2.

}

- Bufado

‘ Apenas perceptible al tacio.

- Creasing

| Debilita |a cascara o se extiende hasta un
‘ 1Q% de [a superficie del fruto. sin alieraciones
| de color dentro del creasing.

Tamafio
Callbres segun el didgmetro
({ecuatorial)

Diametro en mm
Minimo Maximo
| Cal 11 58 61
| Cal 10 80 63
[ Cal 9 62 65
Cal 8 64 68
Cal7 67 71
Cal 6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 90
Cal 1 87 amas

L
i
|

Calibre

Tolerancia respecto al
tamafic

Se admitira para la categoria y, para cualquier
modo de presentacion, un 10% en nimero o
en peso de frutas que se ajusten al catibre
inmediatamente inferior © superior af
mencionade en el envase o an flos
documentos de fransporte.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo v estar consfituido dnicamenta
por cliricos del mismo origen, veriedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desamrolic y madurez. La parie
visible del contenido det envase o lote debera
ser representativa del conjunto. Ademas, para
| la Categoria | se exige la homogensidad de
| eoloracion.

| Los clticos podrén presentarse alineados en
| capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrado como en
abierto. Cuando se clasifique y envase segin
el dismelro, debe ser necesaric que fa
diferencia maxima de diémetro entre los
frutos corresponda a tres calibres sucesivos

de la escala de calibrado.
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U 9 subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
. “Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la $a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 [diciembre) v al AF-2025 (enero a agosto)"”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad

| Cumpiir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria
INQCUIDAD Nacional de Sanided Agraria — SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
| 004-2011-AG y sus

. I S ___ | modificatorias.

Precision 1. La entidad convocanie deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tenicas numeral 2 y/o proforma del contraip) el calibre de la Naranja Valencia Categoria | requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: Naranja Valencia Categoria |, cakbre
Cal 5.

2.2. Envase y/o embalaje
La Naranja Valencia Categoria | debe envasarse tomando en consideracidn lo establecide en la
norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles ulifizados en el interior del envase deben ser nueves (esto incuye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un matetial que no pueda causar
alteraciones intemas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que Heven indicaciones comerciates, sismpre que la impresién o el sliquetado se hagan
con tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutes se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias.
No obstante, se parmitira qus laven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes sogun indica el numeral 9.3 de la NTF 011.023:2014,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
Wcnicas numeral 2 y/o proforrna del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademaés podré indicar
tas caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerado, siempre que se haya varificado
que estas caracterfsticas aseguren ta pluralidad de postores

23. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en unc de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nhombre o razén social;

- direccidn;

- dafos de contaclo (teléfono, fax ¥ correo electrénico);

- nombre del producto {especie) y la variedad;

- pals de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién;

- caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha);

- dalos de trazabilidad, fos mismos que pueden ser codificados (idenfificacion del productor,
identificacién de la planta de smpague, fecha de empaque y adicionalmente otros datus de
manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de ta muestra, no puede
sar inferior al peso nominal rofulado (facultativo);

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamisnto Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra inforrmacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

* Sagin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N° (134-2008-AG.
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5.4 Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
" comespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto}”

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica 1 AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripeian generat : El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al género y especie Aflium sativum L. de la familia Amaryllidaceas.

2. CARACTERISTICA§ ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Del bien
El ajo categoria primera debe presentar las siguisntes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Los ajos deben:

- Estar enteros, compactos y bien
formados.

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de pudriciones ¢ dafios
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
Ia calidad del producto.

Estar exentos de cualquier materia
extrafia (fierra, piedra, arena u otro
material extrafic objetable). !
Estar exentos de plagas (hongos, |
insectos, dcaros, nematodos, entre |
ofros) que afecten l@ calidad del |
producio. }
Requisitos generales « Estar exenios de humedad externa, |
salvo la condensacitn consiguiente a su
remocidn de una camara frigorifica.
Estar exentos de cualguisr olor, color o
sabor no caracteristicos del producto.
Los loles de ajo deben estar .
conformades por bulbos de la forma g\:sad: 11.3‘:01.2%02115)
iipica de la variedad, compacios Y |goRTALIZAS. Ajo
consfituidos por dientes ovoidecs, Requisitps. 24 Edicidn
CAIMOSO0S.

Los butbos deben estar compleios,
secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacidn.

Cada lote de ajo debe estar conformado
por uha misma variedad.

Cateqgoria, sanidad y aspecto

Defectos menores" |
{cortes, cicatrices,
manchas, mechones
radicutares, dientes | Méximo 9% {en masa del producto por
faltantes, comeduras o | unidad de envase)

perforaciones)

* Cre no afecten la perie
comestible

Defectos mayores”™
(mohos superficiales que | Maximo 1% {en masa del producto por
no afecien a la parte | unidad de envase)

comestible, bulbos
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/ | & Eército del Perd - Unidad Operativa 0809
i 9 subasta Inversa Electrdnica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
5, " Adqguisicion de suministros de alimentos para el persona de tropa SMV de la 9a Brigada Bliindada,

" comrespondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 [enero a agosto)”.

B = ] = ———
CALIDAD
brotados y  bulbos [
abiertos) [
* Que no afecten la perk |
| comestible. SIS [ — B
Pudricién 0% ;
B 1
Calibre 0g-200g |
\
Forma y color Carecteristicos de la variedad l
S T |Reglamento  de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por o] Servicio | Agroalimentearia,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, |aprobado mediante
autoridad nacional compstente’. Decreto Supremo N°
\ 004-2011-AG, y sus |
| modificalorias. |

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
El ajo categoria priimera, debe sar envasado tomando en consideracion lo establecido en las hormas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE BE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de fal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u ofros envases de grado alimentario,
para ¢l expendio al por mencr en mallas, cajas, u olros envases de tamafio y peso variables, el
conlenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y eslar compuesto Unicemente por
bulbo ds 2jo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar kimpios y compuestos por
materiales que no causen alleraciones del producto, que reunan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice la
conservacion del producto, segin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contraio}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, sismpre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado del ajo categoria primera, debe cumpiir con to indicado en la norma Codex CXS 1-1885
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademas de las disposicionas especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021):

el nombre y variedad del producto indicado,;

categoria indicada como “primera”;

peso neto, en kiogramos;

nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
imporiados nombre o razén social del importador;

- ol pals de origen;

- nimero de Autorizacién Sanitatia de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
ol SENASA.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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*Adaquisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindadc,

comespondiente ol AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto)”

Pracision 3: La enfidad convocante debers indicar en fas bases (saccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informecidn adicional que se solicite no puede modificar los stributos del bien descritos en numeral 2.4 de
ia presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Subasta Inversa Electrénica N 002-2024-EP/UC 0809-1

*Adquisicién de suminisiros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 [diciembre} y al AF-2025 {enero a agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALESDELBIEN ==
Denominacion del bien : PIERNA CON ENCUENTRO DE POLLO CONGELADA
Denpominacion téchica : PIERNA CON ENCUENTRO O PIERNA PROXIMAL (CON ESPINAZO)
DE POLLO CONGELADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que hw ha llsgado a su
estado adullo y cuya extremidad del esternén es flexible. La pierna con
encuentro de pollo congelada se obfiene cortando la mitad de la media
carcasa poslterior a lo largo del centro del hueso de la espina dorsal
{espinazo inferior) en aproximadamente dos partes iguales y
sometiendo la pieza obtenida a un proceso de congelacion.
La pierna con encuenfro consisie de una parte intacta que incluye la
plerna y ef muslo con una parte dei espinazo. Tanto {a glandula del
aceife, Iz punta de la rabadilla y la grasa abdominal pueden o no ser
refiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Det bien
La piermna con encuentro de pollo congelada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos eutorizados o habilitados por Ja Autoridad Sanitaria ¥y cuya came ha sido
declarada apia para e consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun Io indicado en et
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 vy en el Reglarnento Sanitario del Fashado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de pollo destinados a la conservacion por eongelacion se deberdn enfriar lo antes
posible, aplicande un procese por el cual se somefan a temperaturas bejas por un tiempo
deteminado que aseguren que ia temperatura intema del producto sea de -18 °C o més frla,
segun lo eslablecido en los numerales 3.14 vy 5§.6.3 de la NTP 201.054:2023. La piema con
encuentro de polo congelada debe estar exenta de escarcha o bioques de hielo.

La pierna con encuentro de polio congslada debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

| CALIDAD

| Color Caracter(stico def pollo }

1 Sui generis v exento de cualauier | NTP  201.054:2023 CARNE Y
| Olor e e SRk | o RODUCTOS CARNICOS.

= = z | Definiciones y requisitos de las
Firme y elastica al tacto, tanto @t | carcasas y nomenclatura de cortes

|
[
|
i
|
Cumpﬁr con lo estabtecir.-tc_; pE;r et E Iiag!amantn . -_Ea“ nlnocuidéd-1

Consistencia -
tejido musculer como la grasa | de aves de cormal. 3* Edicién
pH De58a6,5 |
INOCUIDAD Serviclo Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobade medianie

Agraria — SENASA, autoridad | Decrsto Supremo N° 004-2011-AG, v
nacicnal competente!. i sus modificatorias.

Precision 1: La enfidad convocante dsberd precisar en las bases (seccidn especlfica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del confrato) la temperatura de recepcidn de la
piema coh ehcuentro de pollo congelada, la cual no debe exceder de -18 °C. Asimismo, debera
indicar el peso promedio de cade pieza de pollo, v si la punta de la rabadilla v ia grasa abdominal
deberén o no ser retiradas.

1 Sequn arliculo 10 dol Reglamento de! Decreto Legislativo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, eprobado mediante
Decreto Supramo N° 034-2008-AG
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2.2 Envase y/o smbalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inccuos y ho deban comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermsesbles, rosistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoitura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre e producto, segin fo establecido en ol numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de ios productos
para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
espacificadas, segin lo indicedo en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1868 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del conirato), el peso neto aproximado de producto por envase ylo
embaigje. Ademas, podré indicer las caracteristicas del envase y/o esmbalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otrus, siemnpre que se haya verificade que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de piema con encuentro de pollo congelada debe cumplir con los
requisitos establecidos en la nomna Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre det producto,

— pais de origen;

— nombyre y direccidn det fabricante, envasador o distribuidor;

—  identificacidn del iote;

— fecha de vencimiento;

— condiciones de almacenamiento;

-  peso heto;

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Pracision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técrnicas numeral 2 y/o proforma dei confrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en ef envase a
granel, Asimismo, debera indicar ofra informacién que considere deba esiar rolulada. La informacidn
adicicnal que se solicile no pueds modificar 1os atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presenie ficha técnica.

2.4 Insero
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Perd - Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

"Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Biindada,
" comespondiente al AF- 2024 [diciernbre] y al AF-2025 (enero a agosto)”.

FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica

Unided de medida
Descripclon generat

:CARNE DE

: CARNE DE RES - CUARTO ANTERIOR COMPENSADO

CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO
BOVINO -~ CUARTO ANTERIOR
COMPENSADQ CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

: KILOGRAMO
. B bovino comprende a los enimales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y det género Bubalus ia especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El cuarto anterior compensado (cuario
delantero) refrigerado es el corie de una media canal, media
carcase o pieza enfre la sexta y la séptima costilla, el cual ha
sido enfriado hasla alcanzar una lemperatura no mayor a

4°C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El cuarto anterior compensado calidad primera refrigerade debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas faenadorss o cameles auterizados por la
Autoridad Saniiaria. Sblo se podran comercializar aquelios que hayan sido aprobados como
aplos para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segun io sefalado en el numeral 6.1.1
de la NTP 201.055:2021 y en ol capltulo || del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El cuarto anterior compensado calidad primera refrigerado debe presentar las siguieniss

caracteristicas:
CARACTERISTICA I ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD |
. Para la calidad Primers, e! cuarto anterior !
|g‘:§;gﬂ°acmn 32 compensado debe provenir de carcasas
catagorla gue pueden presentar las siguientes
oonfgrm a;:i on combinaciones de parametros:
A ¥ | aE2, AB2, AI3, CE2, CB2, CI3, UE2, UB2,
acabado () UI3, NE2, NB2, NI3 NTP 201.055:2021
Superficie brifante, acabado lbre de | CARNE Y PRODUCTOS
Aspectogeneral | oo CARNICOS. Definiciones,
K clasificacitn y requisilos
Color Caracteristico, exento de colores extrafios | 4o carcacas y came de
= Caracteristico y exento de cualquier olor | bovinos. 37 Edicién
r anormal u ofensivo
I . . Firme y eléstica al tacio, tanto la grasa
Consistencia como ol tejido muscular
pH Enre 5,5y 6,4 b B .
' Regatpenlo d.e Inocuidad |
| Cumplir con lo establecide por ef Servicio :gr:::g'roentana. medianta
INCCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, Dl:crstn Supremo N° 004
autoridad nacional competents’. 2011-AG, Rre y sus
| modificatorias. |

1 Segiin of articulo 10 del Reglamente del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decrate Supremo N° 034-2008-AC.
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Heército del Pend — Unidad Operativa 080%

Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UO 080%-1

*Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
corespondiente al AF- 2024 {diciembre} y al AF-2025 {enero a agosio)”

{*) Los cuartos compensados deben proceder de canales o carcasas dasificados considerando
ios parametros de categorla, conformacién y acabado, segiin lo establacido en el numeral 4 de
la NTP 201.055:2021.

La Categorla se refiere a la clasificacién segin la edad del animal y tendrd la siguiente
nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 2(1.055:2024:
Categoria
Nomenciatura Clase Edad® Cronometria dentaria
(aiios)
\4 Temero {a) hasta 1 afio dientes de leche {(hasta 150 kg)
A J ;JiTl?teo dela2 dientes de leche — 2 dientes
Vaquilla afos permanentes {més de 150 kg)
Toro joven
Novillo joven de2a3 ]
Cc Vaca joven / afios 4 dientes permanentes
Vaguillona
Toro adulto de dad .
u Vaca adulta afios 6 dientes permanentes o m4s
Toro vigjo [
| N Vaca viela del8 aficsls 8 dientes permanentes o més
| Buey mes 7

La Conformacion se refiere a la clasificacién de la carcasa seg(n su condicidn muscular. Tendra
la siguiente nomenciatura segin lo indicado en ta Tabla 3 del numera! 4 de la NTP 201.055:2021:

Conformacion
Nomenclatura Caracteristica
~E | EXCELENTE: Perfil general convexo; musculatura muy bien desarrailada.
’ B BUENA: Perfil general recto; musculatura bien desarrollada. i
| I INFERIOR; Perfiles a céncavos de musculatura escasa.

El Acabado se refiere a la clasificacidn de las carcasas segun la cantided y distribucion de la

grasa de cobetiura. Tendré la siguiente nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado |
Nomenclatura Caracteristica ]

‘ 1 ESCASA O POCA GRASA: Ninguna o muy escasa cobertura de grasa.
1 2 MODERADAMENTE GRASA: Ligera ccberfura de grasa, musculatura

visible en casi todas las zonas.

ENGRASADA: La musculatura esta casi totalmente recubierta de Aér'aé-;

3 con excepcidn de la pierna y de [a espalda® que ain se pueden ver en
parta;ligeros a algunos evidentes depésitos de grasa en la cavidad torécica.
|4  |EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculalra estd enteramente

| recubierta por grasa, grandes depdsiios de grasa en la cavidad tordcica.

2| a edad bioldgica del animal es referencial, segun lo sefalado en fa NTP 201.055:2021
3 El término “espalda” se refiere a la zona comespondients entre las paletas.
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giército del Pend — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
" Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la $a Brigada Blindada,

" corespondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto)”.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccidn especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la categoria de la carcasa de res de ia cual provenga
el cuario anterior compensado calidad primera refrigerado que desea adquirir y que la temperstura de
recepcitn de dicho bien no debe exceder de 4 °C. Por ejemplo; Carne de res - Cuaro anterior
compensado calidad primera refrigerado, categoria A, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
No aplica.

Precision 2: No aplica.

2.3. Rotulado
El cuarto anterior compensado calidad primera refrigerado debe estar adecuadamente
identificado para faciitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacidn ¢ informacidn
pertinente, sagin lo sefialado en e articulo 27 del Regfamento de Inocuidad Agroalimentaris,
aprobado mediante Decreto Supramo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligatoriamente con
tinta de uso alimentario humano de color azul violeta, aprobada por ia autoridad compstente. £
sello serd de forma circular y de seis {06) centimetros de diametro, aplicade en los cuatro {04}
cuarios de [a carcasa, segln o establecen los arilculos 65, 86 y 57 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasio, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Asimismo, se debe colocar a cada cuarto compensado un sello o sfiqueta con la clasificacion a
la que pertenece ia pieza (segin los parametros descritos en la NTP 201.055:2021, recogidos
en ef numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacién de la planta faenadora de
procedencia, la facha de faenado y con el nlimero y pesc de la pieza; segln lo safatado en ef
numeral 4 de la NTP 201.055:2021.

Precision 3; La entidad convocante debera indicar en [as bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) ofra informacitn que considere deba estar retulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificer los atributos del bien descrites en el numeral
2.1 de 1a presente ficha téchica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Subasta inversa Electrénica N° 002-2024-EF/UO 0809-1

“Adquisicidn de suminisiros de afimentos para el personal de tropa SMY de la a Brigada Blindada,
comespondiente al AF- 2024 {diciembre} y al AF-2025 (enero a agosto)”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - CARCASA REFRIGERADA
Denominacién técnica : CARCASA O CANAL DE MARRANA JOVEN O VERRACO
JOVEN REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : La carcasa o canal porcina refrigerada es el cuerpo del

animal consfituido por dos mitades, después de haber sido
faenado, con piel, patas, cabeza y sin visceras; ol cuai ha
sido enfriado hasta alcanzar una temperatura interna entre 1
y 4 °C. La carcasa provendré de porcinos hembras de 7.a 12
meses de edad o hasta et primer parto, con minimo 150 kg y
manos de 180 kg de peso vivo, o de porcinos machos de 7 a
10 meses de edad con mas de 150 kg y menos de 180 kg de
Peso vivo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien
La carcasa refrigerada debe proceder de animales sanos, fasnados bejo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segiin se indica en jos
numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articulo 10 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasio, aprobade mediante Decrsto
Supremo N° 015-2012-AG.

La carcasa refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y aditivos
glimentarios que no cumplan con lo dspussto por la autoridad nacional competente; en caso de
ausencia de ésta, se tomard como referencia lo dispuesto por e! Codex Alimentarius, segtin lo
indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su defecto lo

dispuesto por la FDA o Unién Europaa, segudn indicaciones del Senasa.
La carcasa refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:
| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA +
CALDAD
i Debe presentar un buen acabado y debe
I ser aprobado mediante inspeccion |
sanitaria. [
Aspecto general No debe presentar lesiones en niveles que |
pudieran comprometer la calidad de los | NTP 201.003:2012 {revisada el
cortes de came. | 2(:&21) CARNE Y PRODUCTOS
. ; | CARNICOS. Definiciones,
Color Caracteristico de acuerdo a la especie | clasificacién y requisitos de
Olo Sui generis y exento de cualquier olor | carcasas y came de porcinos. |
[ f__ o anormal i 3° Edicién
: . Firme y elastica al tacto, tanio del tejido
Consistencia muscular como la grasa
pH Entre 55y 6,4
Reglamento de Inocuidad
} Cumplir con lo estabiacido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado |
| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreic Supremo N°
‘ autoridad nacional competente’. 004-2011-AG, y sus
| medificatorias.

Pracision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccitn especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato)} que la temperatire de recepcién de la carcasa

* Segdn el articufo 10 del Regiamento dal Decrsto Legisiative N° 1062, Ley de inccuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Deaeto Supremo N° 034-2008-AG,
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5, “Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMY de la ?a Brigada Blindada,
corespondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto)”.

/ | Ejército del Per - Unidad Operativa 0809 \

refrigerada no debe exceder de 4 °C. Tambisn podra precisar el peso méximo de carcasa y si requiere
que sea corlada en dos verticalmente a [a attura de [a columna. Por ejemplo: Came de porcino - Carcasa
refrigerada, con peso de 150 - 160 kg, cuya temperatura no debe excadar de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
No aplica.

Precision 2: No aplica.

23. Rotuladoe
La carcasa refrigerada debe estar adecuademente identificada para facilitar su rastreabilidad
mediante efiquetedo, documentacién o informacion perlinente, segun fo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediente Decreto Supremo N® 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para €l consumo humano deben estar sellades cbligatoriamente con
finta de uso alimentario humano de color azul vicleta, aprobada por la Autoridad competente. Et
sello debe ser de fomma circular y de seis {06) centimeiros de didmelro, aplicado en la cara
externa de las palelas, segun lo establecen los articulos 65, 66 y 67 dal Reglamento Sanilario
del Faenado de Animales de Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en ias bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) ofra informacion que considere deba ester rotulada. La
informacion adicional que se solicita no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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" Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de a 9a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 [enero a agosio}”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CABALLA EVISCERADA CON CABEZA REFRIGERADA - CALIDAD A
Denominacién técnica : PESCADO CABALLA FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general  : Es el pescado de la especie Scomber sp., sanitariamente aplo para

consumo humano gue no ha recbido ningin tratamiento de
conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha extraldo [as
visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERiSTICAS ESPEC]FICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debe presentar {as condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpia y fresca, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de cloras anormales, tal como se Indica en [os numerales 52.1 y52.2
de la NTP 041.001:2019. La caballa eviscerada con cabeza refrigerada —- calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpia y los musculos abdominales y dorsates deben
ser firmes y no deben permitir el faci desprendimiento de espinas, segin se indica en &l numeral
5.26dela NTP 041.001:2019.

La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — cafidad A debe ser preservada de manera tal que
martenga temperaturas menores a 4 °C de acuerdo a lo sefialado en el lteral a del numeral 11.7
de la Seccién | del Anexo |V del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades
Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de hielo?
picado, aimacendndolo en bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGC DE PRACTICAS PARA EL FESCADO Y LOS
PRODUCYTOS PESQUEROS. 18 Edicitn.

La caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debe presemtar las siguientes

caracterfsticas:
ir CARACTERISTICA ESPECIFICACION I REFERENCIA
CALIDAD
Indlsoente tomasolado
~ Plel - Brillante |
- Color uniforme |
~ Mucosidad | = Mueus  transparente y“ |
acuoso |
— - e —_ T | |
Iyl | NTP 041.001:2019 PESCADO |
| Color y aspecto | — Ojos - GCémea fransparente I
| - Pupila negra y brillante | FRESCO. Requisites. 3% Edicidn
| | — Golor vivo I [
i | - Color uniforme  a rojo, |
_ . | sangre
Branquias | _ oo |
- Mucus ausente o trazos |
de agua limpia |

T El hislo uilizade en las sclividades pesquerss debe ser slaboredo con agua limpia y cumplir con la nomaliva vigente
esteblecida por la Auloridad competenle y debe ser manipulado y almacensdo en condiciones sanilaries que eviten su
contaminacion, segun iy establecido on &1 articuls 12 dal Reglamento Secioral de Inocuided pam les Acividades Pasqueras y
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Version 04 Pagina1de3

\




/7 | « Hército del Perd - Unidad Operafiva 0809

Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP /UG 0809-1
" Adquisicién de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de ta 9a Brigada Blindada,

" comespondiente dl AF- 2024 (diciembre} y at AF-2025 (enero a agosto)”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
- Azulado
- Rojo brillants o rosado
~ Musculo — Translicido }
- Liso I
i — Brilloso
' — Algas marinas ‘
— Alre ocednico ‘
- Pasto mojado \
| Olor ~ Ligeramente metélico | %
- Apepino o meldn ‘ |
- A came roja (sangre} .
- Alodo i
- Misculo muy fime o
‘ duro, rigido |
I . | ~ Elastica |
issuiaiccimtasiie | - Musculo resistente a la |
5 presién det dedo -‘
- Mudsculo consistente |
| Resolucitn Minigterial
N° 209-2001-PE, Aprueban
. . relacién de tallas minimas de
. Longitud a la horquila de captura y tolerancia maxima de
Tamafio minimo {cm) 29¢m ] . ejemplares Juveniles de
[ ({tolerancia maxima 30%) principales peces marinos e
invertebrados, y sus
_ modificatorias. |
[ Manual Indicadores sanitarios y |
i | de inccuidad para los productes
| pesqueros y aculcolas para
f N . - | mercado  nacional y  de
| Fressnciadelparssaos fusencia | exportacidn, aprobado mediante
| Resolucién de Direccion Ejecutiva
N® 057-2016-SANIPES-DE, y su
i medificatoria.

TManuaI Indicadores sanitarios v
Cumplir con los requisitos | de inccuidad para los productos
establecidos par el | pesqueros y aculcolas para
Organismo Nacional de | mercado nacional y de

[[NOEUID2D Sanidad Pesquera - | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, auforidad | Resolucitn de Direccidn Ejeculiva

? nacional competente?. N° 057-2018-SANIPES-DE, y su

‘ | modificatoria, \

= — ~= — — - J

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases ermnpleados deben proteger a os productos hidrobioldgicos de la deshidratacion y Ia
contaminacidn y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias i6xicas o nocivas, segun lo indicado en el articule 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

2 segin los artlculos 1, 2 y 3 de ke Ley N° 30083, Ley de creacidn del Orpancsmo Necional de Sanided Pasquera, modificada
mediants Docreto Legialative N® 1402,
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Subasta Inversa Elecirdnica N° 002-2024-EP/UO 080%-1
"Adauisicidn de suministros de alimentos para et persona! de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

Las cajas, contenedores u ofros recipientes utiizados para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeables, resistentes, no comosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias téxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobicldgicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre ios propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusién del hielo
no se acumule, segin lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 54 de la Seccién | del
ANEXO IIt del Reglamento Sectorial de inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibir el pescado; por ejemplo:
jaba plédstica, caja termica, entre otros, siempre que se haya verificado gque estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A deben asegurar ia
rastreabilidad del bien. Para ello, €l sistema de rastreabilidad de los recursos y productes
hidrabioldgicos debe incluir como minhme 05 registros de informacion respecto ai nombre o
denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipe y cantidad de recurses y
productos hidrobioldgicos comprados y vendidos, fecha de recapcién y comerciafizacion, segin
lo establecido en & numeral 2.3 de {a Seccidn | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de
nocuidad para ias Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 020-2022-PROBDUCE.

Precision 3: No aplica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
" Adauisicién de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 2a Brigada Blindada,

corespondiente al AF- 2024 [diciembre) v al AF-2025 [enero a agosto)”.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PAMPANITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO -

CALIDAD A

Denominacitin téenica : PESCADO PAMPANITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripclon general  : Es el pescado de la especie Trachinotus paitensis, sanitariamente apto
para consufmo humano que no ha recibide ningin fratamiento de
conservacidn fuera del enfriamiento, al cual se le ha exiraldo ias
visceras, con o sin alefas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A dsbe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe fener of olor caracteristico de la
especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerates 52.1 y5.2.2
de la NTP 041.001:2019. El pampanilo eviscerado con cabeza refrigerade — calidad A debe estar
completamente libre de reslos de visceras, limpic y los misculos abdominales y dorsales deben
ser firmes y no deben permitir el f4cil desprendimiento de espinas, segiin se indica an & numeral
5.2.6defa NTP 041.001:2019.

El pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de manera lal
que mantenga temperaturas menores a 4 °C ds acuerdo a lo sefialado en el kferal & de! numeral
11.7 de la Seccion | del Anexo iV del Raglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acufcolas, aprobade mediante Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
regular la femperatura del pescado sa rodearé con una cantidad adecuada y suficiente de hielo?
picado, almacendndolo en bandejas poco profundas, segun lo indicado en el numeral 4.1.2 de la
noma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADC Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1° Edicion.

El pampanito eviscarado con cabeza refrigerade — calidad A debe presentar las siguientes
caracter|sticas:

i CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

| cCALIDAD

- [ridiscente, tornasolado T
- Piel - Brillante [
— Color uniforme

| _Mucus twansparente y | NTP 041.001:2019 PESCADO
Color y aspecto | - Mucosidad |~ == | FRESCO. Requisitos. 3 Edicién

— Convexos 1
- Ojos ~ Comea fransparente ‘
- Pupila negra y brillante |

1 El huglo ulllizads en las actividedes pesquerss dobe ser slaborado oon agua limplg y cumplir con 1 normative wgenls
eslablecida por Ja Autoridad compstante y debe ser manipulado y aimacenado en condiciones semenas que evilen su
cortaminaciin, segin lo establecido en d articulo 12 del Reglamento Sectorml de inocuided para 1as Actividades Pesquernas y
Aculcoles, aprobade mediante Decreto Supremo M (20-2022-PRODUCE.
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2 Subasta Inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
5. Adaguisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

comrespondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto}”

1; CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

| — Color vive

— Cdor uniforme a rojo |

g sangfe

- Branquiss | _ pino e

- Mucus ausente o trazos
de agua limpia

| - Azulado

- Roje brillante o resado
~ Musculo — Translicido

- Liso

- Brlioso

- Algas marinas

— Aire ocadnico

— Pasto mojado

Clor — Ligeramente metélico

— A pepino o meldn

| — A carne roja (sangre)

| ~ Aiodo |

- Mdsculo muy fime o
duro, rigido

- Elastica

-~ Miseulo resistente a la
presidn del dedo

— Muisculo consistente |

Textura del musculo

Resolucion Ministerial
N° 209-2001-PE, Aprueban
relacion da takas minimas de
Longitud total de 41 cm caplura y tolerancia maxima de
(tolerancia méxima 20%) ejomplares juveniles de
principales peces marinos @
invertebrados, y sus
modificatorias.,

; Manual Indicadores sanitarios v
[ de inocuidad para los productes
| pesqguercs y acufcolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado mediants
Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos
establecidos por el | pesqueros ¥ aculcolas para
Crganismo  Nacional de | mercado  hacional y de

i Presencia de parasitos Ausencia

| NGCUIDAD Sanidad  Pesquera - | exportacion, aprobade mediante
Sanipes, autoridad | Resolucién de Direccién Ejecutiva
nacional competente2. N°® 057-2018-SANIPES.DE, y su

modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2 Segan los adiculos 1, 2 ¥ 3 de la Ley N° 30063, Lay de creacion del Organismo Nacional de Sanided Pesquers, modticeda
mediante Decreto Legisiativo N® 1402.
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/ Ii Ejército del Pend — Unidad Operativa 0809
. % Subasta Inversa Blecirdnica N° 002-2024-EP/UO 080%-1
. Adquisicion de suministros de alimentos para el personat de tropa SMY de la ?a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 {diciembre] y al AF-2025 (enero a agosto)”.

2.2 Envass y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a fos productos hidrobioldgicos de la deshidratacion y la
contaminacién y ser de materiales resistentes, gue no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias tdxicas o nocivas, segin lo indicado an ef articulo 50 del Reglamento
Sectoriz] de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto
Suprermo N° 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenadores u ofros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de materiaiss impermmeables, resistentes, no comesibles, que ne fransmitan olores, sabores
exirafios 0 sustancias toxicas, y tener superficles lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiolégicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar diseflades de
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que el agua de fusion del hielo
no se acumule, segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 54 de la Seccién | del
ANEXQ lil del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases ef envase para recibir 8l pescado; por ejemplo:
jaba pléstica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asaeguren la pluralided de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, ol sistema de rastreabilidad de los recursos y producios
hidrobiolégicos debe incluir como minimo los registros de informacion respscto al nombre o
denominacién del proveedor y comprador, direccidn de! proveedor, tipo y cantidad de recursos y
preductos hidrobioldgicos comprados v vendidos, fecha de recepeidn y comercializacion, seguin
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccién ! del Anexo IV del Reglamente Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: No aplica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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% 9 subasta inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
. “Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la 9a Brigada Blindada,

correspondiente al AF- 2024 [diciembre) y al AF-2025 (enero a agosto}”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO — CALIDAD A

Denominacitn técnica ; PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -
CALIDAD A

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Es ef pescado de la especie Sarda chiliensis, sanitariamente apto para
consumo humane que no ha recibido ningin tratamienio de
conservacidn fuera del enfriamiento, alf cual se le ha exiraido las
visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; esimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de la
especie y dobe ostar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 52.1y52.2
de la NTP 041.001:2019. El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe estar
complatamente libre de restos de visceras, limpio y los misculos abdominales y dorsales deben
ser firmes y no deben permitir el facill desprendimiento de espinas, segin se indica en el numeral
5.26dela NTP 041.001:2019.

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe ser preservado de marera {al que
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo sefialado en el literal & del numeral 11.7
de la Seccidn 1 de! Anexo |V del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRCDUCE. Para
reguiar ia temperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de hielo’
picado, almacendndolo en bandejas poco profundas, segan lo indicado en el numeral 4.1.2 de ia
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 1 Edicién.

Ei bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calided A debe presentar las siguientss

caracteristicas:
! CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFERENCIA
| CALIDAD
' - Iridiscents, tormasolado
- Piel - Brillante
- Color uniforme
q - Mucus transparente y
- Mucosidad acuoso ‘
[ - Convexos I
i NTP 041.601:2012 PESCADO
| Color y aspecte | - Ojos - Cémea transparents '
| - Pupila negra y brillante | FRESCO. Requisitos. 3? Edicién
— Color vivo
- Color uniforme a rojo \
_ . sangre
Branquias | _ Brillante
- Mucus ausente o irazos

| deagua limpia

1 B! weio utifizedo en les aclividades pesgueras debe sor elaboredo con agua lmpia y cumplir con la normafive wigante
establacide por la Avtoridad competente y debe ser manipulede y almacenado en condiciones sanitarias gue evilen su
cortaminaciin, segim o esteblecido an el articule 12 del Replamento Sectorial de Inocuidad para las AcBvidades Pesqueras y
Aculcolas, aprobado mediants Dacralo Supramo N 020-2022-PRODUCE
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i 9 Subasta Inversa Elecironica N° 002-2024-EP/UO 0809-1

" Adguisicion de suministros de alimentos para &l personal de tropa SMY de la $a Brigada Blindada,
" comespondiente al AF- 2024 (diciembre) y ol AF-2025 {enero a agosto)”.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| - Azulado
| - Rojo brillante o rosado
— Misculo - Transitcido
- Liso
— Brilloso
— Algas marinas

[ — Ajre ocednico
— Pasto mojado

| Olor — Ligeramante metalico

i — A pepino o meltn

| — Acarne roja (sangre)

- Aiodo
~ Misculo muy firme o |
duro, rigide |
. — Elastica |
Textura del masculo — Misculo resistents a la
presion del dedo |
-~ Misculo consistente
| Resolucion Ministeriai
N® 208-2001-PE, Aprueban
L _ = relacidon de tallas mirimas de

‘ . | Longitud a la horguila de ceptura y tolerancia maxima de |

| Famafio minimo (cm) i 46 cm . . sjemplares juveriles de

3 | (tolerancis méxima 20%) | i qpsles  peces marinos e

‘ ! invertebrados, y sUS

; 3 mexdificatorias.

| Manual Indicadores sanitarios y
[ de inocuidad para los productos
; pesqueros y aculcclas para
. . | . mercado nacional y de

! Presencia de pardsitos EAusanma exportacién, aprobedo mediante

[ Resolucion de Direccion Ejecutiva |

5 N° 057-2016-SANIPES-DE, y su

i modificatoria.

f Manual Indicadores sanitarics y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos
establecidos por el | pesquercs y acuicolas para

INOCUIDAD Organismo  Necional de | mercado nacicnal y de

[ Sanidad Pesquera - | exporiacidn, aprobado medianie
Sanipes, autoridad | Resolucidn de Direccién Ejecutiva
nacional competente?. N° 057-2016-SANIPES-DE, y su

modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados deben proteger & los producios hidrobivlégicos de la deshidratacion vy la

contaminacién y ser de maleriales resisientes, que no alteren las caracteristicas sensoriales ni
transmitan sustancias téxlcas o nocivas, segun io indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

2 Sepin los articulos 1, 2 y 3 de {a Ley N° 30063, Ley de creacion del Organisma Necional de Sanided Pesquers, modificada
medianta Decreto Legistativo M® 1402.
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i 9 subasia Inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
" Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
correspondiente al AF- 2024 {diciembre) y al AF-2025 [enero a agosto)”

Las cajas, contenedoras u otres recipientss utilizados para el transporte del pescado deben ser
da materiales impermeablses, resistentes, no comosibles, que no fransmitan olores, sabores
extrafios o sustancias txicas, y tener superiicies tisas ficiles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiolégicos para evitar dafios fisices. Del mismo modo, deben estar disefiados de
ial manera que, al apilarse, el pesoc descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que ol agua de fusion del hielo
no se acumule, segun ko indicado en los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seceion 1 del
ANEXO !l del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para racibir &f pessado; por ajemplo:
jaba plastica, caje térmica, entre otros, siempra que se haya verificado que estas caraclerfsticas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

Los envases de bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calided A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, e sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiolégicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre ©
denominacion dei provesdor y comprador, direccién def proveedor, lipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiolbgicos comprados y vendidos, fecha de recepcién y comercializacion, segin
lo establecido en el numeral 2.3 de la Secsién | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® (20-2022-PRODUCE.

Precision 3: No aplica.

24 Inserto
No apiica.

Precision 4: No aplica.
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¢ |
% Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
‘g " Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMY de ia 9a Brigada Bindada,

= comespondiente al AF- 2024 {diciembre] y al AF-2025 (enero a agosto)”.

CAPITULO IV i
REQUISITOS DE HABILITACION?

Requisitos:

» Para los articulos Aceite Vegetal Comestible, Arroz Pilado Superior, Azticar Rubia
Doméstica, Harina de trigo preparada, Harina de Trigo, Hojuela de avena, Fideos
Largos y Sal de Cocina, el postor debera lo siguiente:

Presentar copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido

por la Direccidén General de Salud Ambiental e inocuidad Alimentaria~-DIGESA, segtin los
articulos 102 y 105 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas” aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin RM N° 449-2006-MINSA. El Plan HACCP
debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion ¢ a una linea de
produccién dentro de la cual este inmerso el producto requerido, en razén del articuio 4 de
la norma sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2006-MINSA.

Los requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacion de
las entregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener
vigente dicho documento, en razén del articulo 108 del D.S. N.° 007-88-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificaciones y el articulo
33.de la R.M. N.° 449-2006-MINSA y sus modificaciones.

Para ios articulos de Arveja Partida Calidad 2 Superior, Frijol panamito Calidad 2
Superior, Frijol Castilla Calidad 2 Superior, Garbanzo Calidad 2 Superior y Pallar bebe
Calidad Superior, el postor debera lo siguiente:

Presentar copia simple del certificado de autorizacidn sanitaria de establecimienio vigente,

otergado por el Servicio nacional de sanidad agraria — SENASA segUn indica el articulo 33
del Decreto Supremo N° 004-211-AG, Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.
Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizacién Sanitaria para el
ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA,
segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Onica de Aduanas que
acredite el ingreso legal del producto al pals.
Esie requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta
ja culminacion de la entrega del producio adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razén
de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N°® 004-2011-AG. La
aulorizacién para estos producios debera cumplir obligatoriamente con los procesamientos
de Limpiado y seleccionado. En el caso de que el postor no cuente con dicha autorizacion
sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta legalizada notarialmente, donde la
empresa que prestara el servicio extiende este documento garantizando que los alimentos
agropecuarios primarios y piensos a suministrar serén procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA.
Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Cerlificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comuin (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

» Para el articulo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se debera presentar copia simple

7 Los requisitos de habilitacién son fijados per el drea usuaria en el requerimienta.
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, & Subasta Inversa Electronica N° 002-2024-EP/UC 0809-1
g, Adquisicidn de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada.
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del certificado de auforizacion sanitaria de establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
nacional de sanidad agraria ~ SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N°
004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Para hienes importados se debera presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el
ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA,
segln indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion (inica de Aduanas que
acredite el ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes sefialado se debe
mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminaciéon de la entrega del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razén de fos articulos 35, 36, 37 y numeral
12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacion sanitaria deberéa contar con las
operaciones obligatorias de seleccionado, clasificado y etiquetado. En el caso de que el
postor no cuente con dicha autorizacion sanitaria debera presentar de forma obligatoria una
carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestara el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion
sanitaria otorgada por SENASA, detallando el procedimiento seleccion y al item que se
presenta, y datos de la empresa postora. Para efectos del cumplimiento del presente
requisito, bastara que et Cerificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique:
Nombre comin (nombre cientifico) dei bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

» Para los articulos Papa Canchan Calidad Primera, Camote Amarillo Calidad Primera,
Zapallo Macre Categoria Primera, Limon Categoria I, Col Crespa Calidad Primera,
Platano categoria |, Naranja Valencia Categoria |, Manzana Delicia Categoria | y Ajo
Calidad Primera, se debera presentar copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA
seglin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria® aprobado
mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el
ingreso al pais de alimenios agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA,
segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion Gnica de Aduanas que
acredite el ingreso legal del producto al pais.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta
la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razon
de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. La
autorizacion sanitaria deberd contar con las operaciones obligaiorias de seleccionado,
limpiado y lavado. En el caso de que &l postor no cuente con dicha autorizacion sanitaria
debera presentar de forma obligatoria una carta legalizada notarialmente, donde la empresa
que prestard el servicio extiende este documento garantizando que los alimentos
agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuente con dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA,
detallando el procedimiento seleccién y al item que se presenta, y datos de la empresa
postora.

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del
bien comrespondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

« Para fodos los sub items se debera presentar el detalle de las caracteristicas técnicas
propias del item/paquete que oferta, sefialando la procedencia (lugar de origen, lugar de
expendio), cantidad, presentacion, marca, tiempo de vida atil, nimero registre sanitario,
numero de autorizacion sanitaria, bajo las condiciones establecidas en las especificaciones
técnicas de las Bases, debiendo tener en cuenta que las caracteristicas técnicas ofertadas
no deben ser una copia exacta de las mismas bases. Aunado a ello se debera presentar
una hoja visada por el postor indicando las precisiones como cantidad, calidad, datos del
productor o fabricante, procedencia importada o nacional, indicar pais, lugar de origen,
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caracteristicas del envase o empaque, forma de almacenamiento y temperatura en la que
se debe mantener los productos.

sCopia simple de documentos que sustenten la propiedad, posesién, alquiler u otro
documento que certifique y/o acredite la disponibiidad del vehiculo para realizar las
entregas a la entidad, detallando las especificaciones del equipamiento requerido indicando
modelo, marca, placa y equipo de refrigeracion utilizado del vehiculo a emplearse; aunado
a ello el postor debera presentar de forma obligatoria gl detalle del equipo de enfriamiento
de la unidad de transporte oferfado. En el caso de que el postor no cuente con la
autorizacién, debera presentar de forma obligatoria una carta donde la empresa que
prestara el servicio extiende este documento legalizada notarialmente, asi mismo, debera
indicar en dicha carta, el tipo y nimero de proceso e item al que se presenta, asi como la
consignacién de nombre o razon social, RUC y domicilio legal del postor, detalle de las
caracteristicas de la unidad de transporte y del sistema o tipo de refrigeracién que usa dicho
vehiculo..

«Copia simple del ceriificado de desinfeccion vehicular, dicho certificado debera presentar
detalle del vehiculo ofertado tal como carroceria, marca, modelo, placa, asimismo debera
detallar la fecha del servicio.

»Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas practicas y
Manipulacién de Alimentos en vigilancia, prevencion y control de COVID-19 en el trabajo.

«Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacion de Buenas préacticas y
Manipulacién de Alimentos, del personal que manipulara los alimentos.

« Copia simple legible del Certificado de saneamiento ambiental, a nombre del postor.

¢ Copia simple de los camets de sanidad expedidos por la entidad competente que garantice
{a buena salud del personal designado por el postor que manipule y reparta los alimentos.
En el caso de presentacion de Ofertas en Consorcio bastara que el personal acreditado del
consorciado que realice las actividades operativas de las obligaciones de! contrato tenga los
carnets de sanidad.

o Declaracién Jurada de Plazo de entrega de los productos a adquirirse.

 Declaracion Jurada de Garantia Técnica de los bienes, documento en el cual se especifique
gue en el caso de que el bien o bienes no se ajuste (n) a las fichas Técnicas confratadas
y/lo se encuentren defectuosas o sean deficientes, EL CONTRATISTA se obliga a
remplazarla dentro de los dos (02) dias de realizada la comunicacién.

e Para el articulo Piernas con Encuentro de Pollo Congelada se debera presentar copia del
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria™ aprobado mediante DS N°® 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias, el cual debera contar con los procesamientos paletizado, seleccidn, limpiado,
lavado, cortado y congelado se encuentre vigente.

Para bienes importados se debera pressntar copia de la autorizacién Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun indica
el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién inica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

Este requisito antes sefiatado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la
culminacién de la entrega del producte adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista
mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razon de los articulos
35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N® D04-2011-AG.

En el caso de que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria deberé presentar de
forma obligatoria una carta simple, donde la empresa que prestara el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacién
sanitaria oforgada por SENASA.

e Parael articulo Cuarto de Res —~ Cuarto anterior compensado calidad Primera Refrigerado,
se debera presentar copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias, el cual debera contar con los procesamientos de paletizado,
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seleccidn, limpiado, lavado, cortado y refrigerado se encuentre vigente

Para bienes importados se deberé presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun indica
el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion (nica de Aduanas que acredite g! ingreso
legal del producto al pais.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la
culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista
mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razon de los articulos
35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. En el caso de que el postor no
cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta simple,
donde la empresa que prestara el servicio extiende este documento garantizando gue los
alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados
por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA.

Para el articulo Carne de Porcino — Carcasa, se debera presentar copia del Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA segin indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria® aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias, el cual debera contar con los procesamientos de paletizado, seleccion,
limpiado, lavado, cortado y refrigerado se encuentre vigente.

Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizaciéon Sanitaria para el ingreso

al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun indica
el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas gue acredite el ingreso
legal del producto al pais.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la
culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista
mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razén de los articulos
35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N® 004-2011-AG. En el caso de que el posior no
cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta simple,
donde la empresa gue prestaré el servicio extiende este documento garantizando que los
alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados
por e establecimiento gue cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA

Para el item ll: CARNES

Presentacién en el expediente la Copia del Infforme Técnica Sanitario a nombre del postor
expedido por DIRESA para ubicacién de estructuras fisica, instalaciones sanitarias, almacén y
personal manipulador de acuerdo a la Ley General de Salud N° 26842 Reglamento sobre
vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S N°007-98-8. A, Segun:
o Ley de Inocuidad aprobado por Decreto Supremo N°01062-y su reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 034-2008-A.G.
¢ YiaNTS N° 114-minsa/DIGESA-v.01 Norma Sanitaria para el almacenamiento de
alimentos terminados destinados al consumo humano la misma que forma parte
integra de la presente Resolucion Ministerial N°056-2015-S. A
Presentacion en el expediente Copia del Certificado de Higiene Seguridad y Salud Ccupacional
en conformidad con Ia Ley General de Salud N° 26842, Ley General de Ambiente N° 28644 y
la Ley N° 29783 y su Reglamento N° 005-2012TE, Ley N° 27657, ley de Ministerio de Salud
D.S N° 13-2002. S.A. a nombre del postor: Emitido por DIRESA.

e Para los articulos de Caballa eviscerada con cabeza refrigerada Calidad A, Pampanito
eviscerada con cabeza refrigerada Calidad A y Bonito eviscerada con cabeza refrigerada
Calidad A, se debera presentar copia simple de Habilitacion sanitaria Vigente del Desembarcadero
Pesguero Artesanal (DPAs), muelles o sistema de descarga, otorgada por el organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, de donde
proviene el bien a adquirir, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias.

« Copia simple de la habilitacién sanitaria de planta de procesamiento Primario O artesanal e industrial
vigente, de ser el caso otorgada por el Organismo Nacional de sanidad pesquera- sanipes segun el
decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE.

\
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» Copia simple del protocolo técnico de habilitacion sanitaria de transportes terrestres de productos
pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento
del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N°012-2013-
PRODUCE.

» Copia simple de los carnets de sanidad expedidos por la entidad competente que garantice ta buena
salud del personal designado por el postor que manipule y reparta los alimentos.

+ Presentacion en el expediente la Copia del Informe Técnica Sanitario a nombre det postor expedido

por DIRESA para ubicacién de estructuras fisica, instalaciones sanitarias, almacén y personal
manipulador de acuerdo a la Ley General de Salud N° 26842 Reglamento sobre vigilancia y Control
Sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.$ N°007-88-5. A, Segln:
Ley de Inocuidad aprobado por Decrefo Supremo N°01062-y su reglamento aprobado por Decreto
Supremo N° 034-2008-A.G. Y NTS N° 114-minsa/DIGESA-v.01 Norma Sanitaria para el
almacenamiento de alimentos terminados destinados al consumo humano la misma que forma parte
integra de la presente Resolucion Ministerial N°056-2015-5. A

» Presentacién en el expediente Copia del Certificado de Higiene Seguridad y Salud Ocupacional en
conformidad con la Ley General de Salud N° 26842, Ley General de Ambiente N° 28644 y la Ley N°
29783 y su Reglamento N° 005-2012TE, Ley N° 27657, ley de Ministerio de Salud D.8 N° 13-2002.
S.A. a nombre del postor: Emitido por DIRESA.

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible

\
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CAPITULOV
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del obfeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las gque en ningdn caso pueden
confemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la coniratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA), que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por

IO ], identificado con DNI N°[......... lL.ydeotraparte{............ ...} con RUC
! L P ], con domicilio legal en [.......c....cc. e ccvcveeceenenne], inscrita en la Ficha N°
rereee e eeeeee e eeeenns] Asiento N° [L...............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
| FETSTPTSTRTI § debidamente representado por su Representante Legal,
SO UPRTRRN 1. con DNI N° [....................], segin poder inscrito en la Ficha N°
[.............], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

a qhien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................], e [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADGR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalies e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO), que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siste (7) dias de producida ia recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas gue permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentre de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

¢ Encada caso concreto, dependiendo de la naturaleza deil contrato, podré adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso forfuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........]. el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR 8! ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASOL

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, [a oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccidén que establezcan cbligaciones para fas partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,

solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR El. MONTOQ], a traves de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesfo en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de confralos periédicos de suminisiro de bienes, si el postor
ganador de fa buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto def contrato original
como garaniia de fiel cumplimiento de conirato, debe consignarse lo siguiente:

¢ “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a iravés de la relencion gue debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mifad del numero lotal de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 def Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en confratos cuyos monios sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los coniratos denvados de procedimientos de
sefeccion por relacién de items, cuando ef monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
fos items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar Ia ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Enfidad hubiese previsto oforgar adelanto, se deberan incluir la siguienie
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERQ DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el {CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO

\
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DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original,

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos deniro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelanios
mediante carfa fianza o podliza de caucién acompanada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacitn de la solicitud del coniralista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en &l articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN © LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIiAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida ia recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de ias subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de ¢inco (5) ni mayor de quince (15} dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las comrecciones perlinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA deciara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autormndticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

~




/7 | & Eiército del Pert - Unidad Operafiva 0809 N\
s ¥ Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

gy, Adquisicidn de suministros de alimentos parg el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
5= correspondiente al AF- 2024 (diciembre) y al AF-2025 {enero a agosto}”.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este (ltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da iugar al page de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 dei articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsio establecer penalidades distinfas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, fa forma de cdlculo de fa penalidad para cada
supuesto y ef procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 dlel Reglamento de ia Ley de Conirataciones del Esfado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun commesponda; o si
fuera necesario, se cobra del monte resultante de la ejecucidn de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2} tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un menito maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue & cubrir el monto maximo de |a penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las deméas
cbligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado ¢ efectuado,
cualguier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al confrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en tode momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articuio 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto ¢ conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios pablicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con ia ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
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prehibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando comresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan enire las partes durante la ejecucion del contrato se resueiven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamenio.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una congciliacion dentro del
plazg de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 dei Reglamento de la
Ley de Conirataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momenio de
su notificacién, segin lo previsto en el numeral 45.21 del ariiculo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presenie contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad,

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.coovvoereerrerennnn]
DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA]
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documenio puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segdn la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del arficulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 600 000,00).

¥ Para mayor informacion  sobre la normativa de fimas y  cerlificados  digitales ingresar a
https:/imww indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-ceriificados-digitales

\
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

JOMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UO-0809
im:_})" Presente..-

El que se susgcribe, [... ..] pestor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] |dentrﬁcado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta & la verdad:

Nombre, Denominacitn o
Razon Social:

Domiicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE!! [si | [No |
Correo electrénico :

$utorizacion de notificacidén por correo electrdnico:

=

JRutorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4, Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacidn.

5. Notificacién de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

importante

| La notificacion dirigida a la direccién de comeo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

11 Esta informacion sera verificada por la Entidad en ia pagina web del Ministeric de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seceidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/Awww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite fa retencibn det diez por cienta (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddices de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

2 Cuando & monto del valor estimado del procedimiento o del item no superg f0s doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar ef confraio con una orden de compra.




/ (| Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809

% 9 subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UO 0809-1
“Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de tropa SMV de la ?a Brigada Blindada,
" cormrespondiente al AF- 2024 {diciembre)} y al AF-2025 (enero a agosto}”.

Importante

Cuarnido se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°© 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UO-0809

Presente.-

El que se suscribe, [................. 1, representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razdén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE®" Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilic Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'4 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE15 Si [ No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

I Correo electrénico del consorcio:

13 Esta informacitn serd verificada por la Entidad en Ia pagina web del Ministerio de Trabajo y Promacion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/fwww2 trabajo.gob. pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite 1a retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segum lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes det consorcio deben acreditar
la condicidn de micro ¢ pequefia empresa.

# |bidem.

5 Ihidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de reduccidn de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el conirato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segiin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamentio.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacién de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos {2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representants
comuin del consorcio

importante

La notificacién dirigida a la direccion de comeo electrénico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

©
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ANEXQO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seiiores

COMITE DE SELECGCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UO-0809
Presente.-

Mediante el presente ef suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento:

i No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asf como a respetar el

principio de integridad.

Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

General.

Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimientc de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccién.

vil. Comprometerme a mantener la oferia presentada durante el procedimiento de seleccion y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma. Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

presentada por el representante comtin del consorcio.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el

jii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningdn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
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ANEXON°3
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

OMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UC-0809
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
deméas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todes los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CCNVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de [a seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, segin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UO-0809

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO).

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguienies condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1.  [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1],
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2],

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comiin del consorcic para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, deciaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen|................ccoeenei. I

d} Las obligaciones que corresponden a cada uno de [os integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE {NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

T CONSORCIADO 1] [%17
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGAGIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (¢, ¢
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%°

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar tnicamente el porcentaje tatal de las obtigaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

'8 Consignar dnicamente e porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje comesponde a ia sumatoria de los porcentajes de fas obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

\
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Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad Tipo y N° de Documento de Identidad

importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglarnento, las firnas de los integranfes del consorcio
deben ser legalizadas.
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importante para la Entidad

Si durante la fase de acfos preparatorios, las Enfidades advierten que es posible la pariicipacion de
proveedores que gozan del beneficio de Ia exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la [nversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez cuiminada la elaboracién de las bases

ANEXQO N° 5
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL I1GV
Sefores
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UO-0809

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversidn en ia Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central ({donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas}),

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentranh en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccién fuera de la Amazonia.?!
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segitn corresponda

Importante

Cuando se frafe de consorcios, esta declaracién jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trafe de consorcios con contabilidad independiente, en ctiyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

®  En el ariiculo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a 1a Renta, generadoras de rentas de fercera categoria, ubicadas en Iz
Amazonia. Las sociedades conyugales son aguélias que ejerzan Iz opcion prevista en el Articulo 16 de fa Ley def Impuesto
alaRenta”

3 Encaso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.




Eército del Perl — Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Elecirénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

*Adquisicion de suministros de alimentos para el personal de fropa SMV de la 9a Brigada Blindada,
comrespondiente al AF- 2024 {diciembre) y ol AF-2025 (enero a agosto)”

ANEXON° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTQ A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ U0O-0809

Presente.-

) El que se suscribe, [... ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
GCASO DE SER PERSONA JURiDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
DENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTOQ DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
glecucién del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
®

v Netificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal 0 coman, segin
corresponda

Importante

La noftificacion de la decision de la Entidad respecto a fa solicitud de ampliacién de plazo se efectia
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que Se cuenfe con la aulorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo ufilizado.




Eército del Pend — Unidad Operativa 0809
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2024-EP/UC 0809-1

" Adquisicion de suministros de dlimentos para el personal de tropa SMY de la 9a Brigada Blindada,
" comespondiente al AF- 2024 (diciembre) y ol AF-2025 (enero a agosto}”.

ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024 EP/ UO-0809

Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, fransporie, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legisiacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacidn a contratar; excepto la de aquetios postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, seglin corresponda

importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo matena
de la exoneracion, debiendo incluir ef siguiente fexto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION}.

importante para la Entidad

En caso de procedimientos segin relacion de ifems, consignar lo siquiente.
"El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferfa en un solo documento o documentos

independientes, en Ios jterns gue se presente”.,

Incluir o eliminer, segtin corresponda




